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sV Bestammelser for anvandningen

EYBestammelser for
anvandningen

L&s igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk
och eventuella kommande agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna féljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall dgonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen
pa en kort kokning nar den pagar. Anvand
enheten endast i slutna rum.

Skéapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hdgst 2000 meter Gver havet.

Tack aldrig éver hallen. Det kan orsaka
olyckor t.ex. pa grund av dverhettning,
antandning eller materialsprangning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som ar godk&nda av o0ss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten ar inte avsedd f6ér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar for sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengéra eller anvanda enheten bdr vara 6ver
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Om du har en pace-maker inopererad eller en
annan medicinsk anordning, ska du vara
sarskilt forsiktig nar du anvander eller narmar
dig induktionshallar nar dessa ar igang. Vand
dig till en lakare eller till anordningens
tillverkare for att forsékra dig om att de
gallande bestammelserna uppfylls och
informera dig om mojliga problem med
inkompatibilitet.

N Viktiga
sakerhetsanvisningar!

En séker anvandning kan bara garanteras om
spisflakten monteras pa fackmassigt sétt och i
enlighet med monteringsanvisningen.
Installatoren ansvarar for en felfri funktion pa
platsen.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Du féar inte suga ut farliga eller explosiva
amnen och angor.

Se till att inga smadelar eller vatskor hamnar i
enheten.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Enheten ar inte avsedd foér anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

/\ Varning — Kvavningsrisk!
Forpackningsmaterial ar farligt for barn. Lat
aldrig barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Varning - Livsfara!!

Rokgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Se till s& att det finns tillracklig ventilation om
du anvander bade enhet med evakuering och
varmekalla som drar rumsluft.

Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare,
flodesvarmare, varmvattenberedare) tar
forbranningsluft fran utrymmet dér enheten ar
installerad och leder ut rékgaserna utomhus
via kanaler (t.ex. skorsten).
Om koksflakten &r pa, sa suger den rumsluft
fran kok och intilliggande rum. Réacker inte
ventilationen till, sa blir det undertryck. Det far
giftgaser fran skorsten eller rékgang att ga i
retur till boendeutrymmena.
= Sa det &r darfor du maste se till att
ventilationen racker till.
= Det ar inte sakert att det racker med en
luftkanal/rokgang for att klara
gransvardena.



Saker anvandning kraver att undertrycket i
rummet dar varmekallan star underskrider

4 Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna genom
att komplettera tilluftflddet till fdrbréanningen via
luftkanal/rékgang med fasta
ventilationsdppningar t.ex. i dorrar, fonster
eller med hjalp av andra tekniska I6sningar.
Evakueringen far varken ga via befintlig rok-
eller skorstensgang i bruk eller via
ventilationskanal fran utrymme med
varmekalla.

Evakuering via rok- eller skorstensgang som
inte ar i bruk kraver sotningsgodkannande.

& A

Du kan alltid fraga din sotare, de kan bedéma
husets ventilationssystem i sin helhet och
foresla lampliga ventilationsatgarder.
Anvander du bara flakten i cirkulationsluftlage,
finns inga begransningar.

/\ Varning — Brandrisk!

= Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. LAmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvéav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

= Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
bréannbara féremal pa héllen. Férvara inget
pa hallen.

= Enheten blir varm. Férvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i lddan direkt
under hallen.

= Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

= Fettavlagringar i filtret kan borja brinna.
Rengor filtret minst en gang i manaden.
Anvand aldrig enheten utan filter.

= Fettavlagringar i filtren kan bdérja brinna.
Rengor enheten enligt beskrivningen.
Hall rengéringsintervallen. Anvand aldrig
enheten utan filter.

= Fettavlagringar i filtret kan borja brinna nar
flakten ar pa. Anvand aldrig dppen eldslaga
I narheten av enheten (t.ex. flambering).
Installation av enheten i narheten av
varmekalla for fasta branslen (t.ex. ved eller
kol) kraver slutet, fast skyddslock. Den far
inte ge ifran sig gnistor.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

/\ Varning - Risk for brannskador!!

= Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framférallt om du har hallinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

= Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

= FOremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Lagg aldrig
metallféremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa héallen.

= Filterskyddet blir jattevarmt pa hallen. Lagg
aldrig filterskyddet pa hallen.Stall inga
kastruller, grytor eller pannor pa
filterskyddet och lagg inga féremal dar.

= Sl alltid av hallen med huvudstrombrytaren
efter varje anvandning. Vanta inte pa att
héllen slas av automatiskt da karl inte finns.

= Komponenterna blir mycket varma nar
enheten &r i drift. Vidror aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

= Enheten blir varm vid anvandning.Hamnar
det heta vatskor i enheten, lat den svalna
minst 2 timmar innan du tar bort filterskydd,
metallfilter, behallare, braddningsbehallare
och flaktkapa.

/\ Varning — Risk for stotar!

= Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!

= Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!

= En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

= Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stotar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.



sV Skadeorsaker

/\ Varning — Faror med elektromagnetism!
Denna apparat dverensstammer med
normerna for sédkerhet och elektromagnetisk
overensstammelse. Trots det, ska personer
som har en pacemaker eller insulinpump
avsta fran att anvanda apparaten. Det ar
omojligt att garantera att 100 % av sadana
anordningar som finns pa marknaden
uppfyller de géllande bestammelserna for
elektromagnetisk kompatibilitet och att de inte
producerar storningar som kan paverka dess
korrekta funktion. Dessutom &r det majligt att
personer med en annan typ av anordningar,
som horselapparater, upplever obehag.

/\ Varning — Risk for skador!

= Vid tillagning i vattenbad kan bade héallen
och kérlet spricka pa grund av 6verhettning.
Det karl som sénks ned i vattnet far inte
vidrdra botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

= Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till s att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

= Karl och hall blir valdigt heta. Strack dig
aldrig over het hall eller heta karl.

= Att anvanda fel typ av wokpanna kan utgora
en skaderisk. Anvand endast wokpanna
som tillhandahalls som specialtilloehdr av
tillverkaren.

/\ Varning — Risk for fel!!

Hallen har en flakt pa undersidan. Forvara inte
sma eller spetsiga foremal, papper eller
kokshanddukar i ev. ldda under héllen. De kan
sugas upp och skada flakten eller paverka
kylningen.

Det ska vara ett minimiavstand pa 2 cm
mellan ladinnehallet och flaktinsuget.

B Skadeorsaker

Obs!

m Skaderisk pga. harda och vassa foremallLat inte
harda eller vassa foremal falla ned pa hallen.

m Skaderisk pga. torrkokning!Lat aldrig kastruller,
grytor och pannor koka torrt.

m Skaderisk pga. heta kastruller, grytor och pannor!
Stall aldrig heta kastruller, grytor eller pannor pa
kontroller, indikeringar, héllinfattning eller filterskydd.

m Skaderisk pga. aluminiumfolie eller plastbehéllare!
Lagg aldrig aluminiumfolie eller plastbehéllare pa het
kokzon. Anvand inte spisskyddsfolie.

m Skaderisk! Brottrisk pa filterskyddet. Ta av
filterskyddet forsiktigt. Tappa inte filterskyddet.

m Yiskador, missfargning och flackar pga. fel
rengoringsmedel. Anvand bara héllrengdring avsedd
for just den har halltypen.

m Yiskador och missfargning pga. friktion mot
kastruller, grytor eller pannor.Lyft kastruller, grytor
och pannor i stéllet for att dra dem.

m Yiskada och flackar pga. fastbrand mat. Ta genast
bort mat som kokat dver med glasskrapan.

m Yiskada pga. salt, socker och sand. Anvand inte
hallen som avlastnings- eller arbetsyta.

m Yiskada pga. skrovlig botten pa kastrull, gryta eller
panna. Kontrollera kastrullen, grytan eller pannan
fére anvandning.

m Yiskada eller urflisning pga. socker och sockerrik
mat. Ta genast bort mat som kokat éver med
glasskrapan.



E}Atervinning

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Spara effekt

m  Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
Kokning utan lock forbrukar avsevart mer effekt.
Anvand glaslock, sa kan du se ned i kastrullen,
grytan utan att ta av locket.

m  Anvand kastruller och stekpannor med jamna
bottnar. Ojamna bottnar 6kar effektférbrukningen.

m Bottendiametern pa kastruller och stekpannor ska
matcha kokzonens storlek. Tank pa att: tillverkarna
anger ofta den 6vre diametern som ofta ar storre an
bottendiametern.

m Anvand sma kastruller nar du lagar lite mat. En
storre kastrull som inte ar full krdver mer effekt.

m Anvand sa lite vatten som maijligt vid tillagningen.
Det sparar effekt. Gronsakerna behéller sina
vitaminer och mineraler.

m Vrid ned till lagre effekt i god tid. D& sparar du effekt.

m Se till s att det finns tillrackligt med tilluft vid
matlagningen sa fungerar flakten tyst och effektivt.

m Anpassa flaktlaget till osmangden. Anvand bara
intensivlaget nar det verkligen behdvs. Lagre
flaktlage ger lagre effektférbrukning.

m  Oka flaktlaget direkt nar det borjar osa. Om oset
spridit sig i kdket maste du ha pa flakten langre.

m Sla av enheten nar den inte behdvs langre.

m Rengor resp. byt filter med angivet intervall s att du
far bibehallen ventilationseffekt och undviker
brandrisk.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
ﬁ europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt dtervinning av uttjanta

enheter.

Atervinning  sv

[MTillagning med induktion

Fordelar med att anvianda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir éverfoérd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

m du kokar och steker snabbare.

m du spar effekt.

m du far smidigare skotsel och rengdring. mat som
kokat over branner inte fast sa latt.

m Effekireglering och sakerhet; hallen hojer och sanker
effekten direkt nar du andrar. Induktionshallen slar
av effektmatningen direkt om du tar av grytan fran
kokzonen utan att forst sla av den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshéall som t.ex.:

m gjorda av stalemal;
m gjorda av gjutjarn
m specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Vill du prova om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshéll, se kap. — "Kastrulltest".

Bra slutresultat kraver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kanner av grytan, prova igen pa en
mindre kokzon.

| @16 cm |

@21 cm @28 cm

Anvéander du den flexibla kokzonen som en enda
kokzon, sa& kan du anvanda storre grytor som passar for
just den delen. Information om placering av kastruller,
grytor och pannor hittar du i kap — "Kombizon"

pa sidan 16.




sV Tillagning med induktion

Det finns induktionsgrytbottnar som inte ar helt
ferromagnetiska.

m  Om bara delar av grytbotten ar ferromagnetisk, sa &r
det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmefordelning. Den del som inte ar ferromagnetisk
kan ge for lag matlagningstemperatur.

m Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gdra s& att grytan inte
blir riktigt varm eller att hallen inte ens kénner av
den.

Olampliga kokkarl
Anvand aldrig varmeférdelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal
glas

lergods

koppar
aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvand grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, sa spar du bade tid och effekt.

Anvand grytor med plan botten, ojamna bottnar
paverkar varmedverféringen.

—

Inget kokkarl eller kokkérl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller
om den inte ar lamplig nar det géller material eller
storlek, borjar tillagningslaget att blinka pa displayen for
kokzonen. Placera ett Iampligt kokkarl i zonen fér att
den ska sluta blinka. Om det gar mer an 90 sekunder,
slocknar tillagningszonen automatiski.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhéllen ar utrustat med ett
invandigt sakerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan
varmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hoja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada hallens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avkanningsgrans for grytor
som beror pé ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
S4a anvand alltid den kokzon som bast matchar
grytbotten-@.



S Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och
effekt i.

Anvisning: . Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Kapitlet beskriver displayer och kontroller. Dessutom far
du lara dig de olika funktionerna pé enheten.

Din nya enhet

L&r dig enheten sV
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Nr Beteckning

1 Filterskydd
2 Metallfilter
3 Behallare
4 Hall

5 Kontroller
6

7

8

Flaktkapa
Braddningsbehallare
Hélje

9 Rordragning*

10 Aktivt kolfilter*

11 Evakuering**

*para vid cirkulationsdrift
**para vid evakuering

Extratillbehor

Evakueringssats HEZ381400
Cirkulationssats HEZ381500
Aktivt kolfilter HEZ381700

Lampliga kastruller, grytor och pannor

Det finns pannor som &ar optimalt gjorda for
steksensorfunktionen.De gér att kdpa till i butik eller hos
service. Ange alltid resp. referensnummer.

Pannamed @ 15 cm. HZ390210
Pannamed @ 19 cm. HZ390220
Pannamed @21 cm. HZ390230




sV L&r dig enheten

Kontrollpanelen
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[, Fostvérmeindicering

O) Sl& pa och av enheten Hallen har en restvarmeindikering fér varje kokzon. Den
@ L&sa kontrollerna vid renadrin visar att kokzonen fortfarande ar varm. Ror inte
goring kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.

= Sl pd barnsparren Du far upp foljande beroende pa hur hég restvarmen ar:
- Vélja kokzon L

—— = = m 1 hog temperatur
0 1m2m_8m9 Stélla in effektlagen/flékten = k1&g temperatur
A Hoppa mellan héllens och flaktens install-

Tar du av kastrull, gryta eller liknande fran kokzonen

ningsdel/aterstalla filterindikeringarna . . - L ER
gsdel/ g under matlagningen, sa blinkar restvarmeindikeringen

2k Sl& pd Move-funktionen och valt effektlage véxelvis.
3, Sla pé kombizonfunktionen Slar du av kokzonen, sa lyser restvarmeindikeringen.
— SI& pé steksensorn Restvarmeindikeringen fortsétter lysa s& lange

kokzonen ar varm, dven om du slar av hallen.

min,low,medmax  Stéllain temperaturligen
boost R SI& pa PowerBoost-funktionerna for effekt-

ldgena/intensiviage pd flakten Flaktfunktionerna
® Programmera tillagningstid och stélla in Enheten klarar bade evakuerings- och cirkulationsdrift.
aggklockan

Franluftsdrift

Indikeringar Matoset sugs upp i och rengérs av
fettfiltren, och leds sedan ut i det fria

) Status via ett kanalsystem.

5 Effekt-/flaktlagen
HiR Restvdrme
8 Temperatur steksensor Ska evakueringen ga genom yttervagg, anvand
minlowmedmax Temperaturldgen anslutningslada mot mur.
JA\ Aggklockan Cirkulationsluftsdrift
-1 Automatisk kokzonsavstangning/timer Flakten suger upp och renar luften genom
oo Timerfunktion metallfiltren och ett aktivt kolfilter och leder
- —— tillbaka den till kbket igen.
min Timerindikeringar
Fid Filterindikering metallfilter
i Filterindikering aktivt kolfilter

Anvisning: Du maste satta i ett kolfilter for att f& bort
Kontroller oset. Hur du kor flakten med kolfilter hittar du i
sl 2 ; ° broschyren eller s fragar du din aterférséljare.

Du slar pa resp. funktion genom att trycka pa symbolen. Tillbeharen du behover hittar du hos aterforsaljare,
Anvisningar service eller i onlineshoppen.
m Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar

funktionen negativt.
m Dra inga kastruller, grytor eller pannor i narheten av

indikeringar och givare. Elektroniken kan bl

Overhettad.
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B} Fore forsta anvandning

Folj anvisningarna nedan innan du anvander enheten
for forsta gangen:

rengOr enhet och tillbehor ordentligt.

Du méaste gora ett par installningar innan du kan
anvanda enheten:

Forsta anvandningen

Anvisning: Enheten ar instélld fér cirkulationsdrift vid
utleverans.

Maéjliga installningar:

= Indikeringen £ {7 visar att vardet
(fabriksinstéllning) ar instéllt vid cirkulationsdrift.
m Indikeringen £ {7 visar att vardet { &r installt vid

evakuering.

Sla om enheten till evakuering, se
— "Grundinstélliningar" pa sidan 23.

Fére forsta anvandning sV

E¥Anvanda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matratter.

AVarning — Risk f6ér brannskador!!

Filterskyddet blir jattevarmt pa hallen. Ladgg aldrig
filterskyddet pa hallen.Stéll inga kastruller, grytor eller
pannor pa filterskyddet och lagg inga foremal dar.

Anvisning: Sla pa flakten nar du borjar tillagningen och
sla av den nagra minuter efter att maten ar klar. D& far
du ut matsoset effektivast.

Anvisning: Anvand aldrig enheten utan behéllare,
metallfilter och filterskydd.

Sla pa och av hillen

Du slar pa och av hallen med huvudbrytaren.

Sl& pa: tryck pa . Enheten ger signal. Indikeringen
ovanfér huvudbrytare och kokzonsindikering & lyser.
Hallen ar nu igang.

Sl& av: tryck pa @ tills indikeringen slocknar. Alla
kokzoner ar av. Restvarmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillrackligt.

Anvisningar

m Hallen slar av automatiskt nar alla kokzoner varit av
langre an 30 sekunder och flakten ar av.

m Valda instéllningar ligger kvar 4 sekunder efter att du
slar av hallen. Om du slar p& enheten inom
4 sekunder gar kokzonen igdng med tidigare
installningar.

Stalla in kokzon

Stall in det effektlage du vill ha med 1till 9.
Effektlage 1= lagsta effekt
Effektlage 9 = hdgsta effekt

Alla effektlagen har ett mellanlage.Mellanlaget ar
markerat med m pa installningsdelen.

Anvisningar

m Hallen kan tillfalligt sdnka effekten for att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
eldverbelastning.

m Hallen kan tillfalligt sdnka effekten for att férhindra
oljud fran enheten.

11



sV Anvanda maskinen

Vélja kokzon och effektlage
Hallen ska vara pa.

1. Tryck pa -+ for den kokzon du vill ha.
Ll lyser och _ nedanfér.

2. Stéll sedan in det effektlage du vill ha pa
installningsdelen.

| —
—_ r— = wm—
—

5 - 6 - 7 5 -6 - 7

—med— —ao0 ——

Effektlaget ar installt.

Byta effektlage
Valj kokzon och stall sedan det effektlage du vill ha.

Stang av kokzonen

Valj kokzon och stéll in £ i installningsytan. Kokzonen
stédngs av och indikatorn for restvarme visas.

Anvisningar

m  Om inget kokkéarl placeras pa kokzonen kommer det
valda laget att blinka. Efter en stund stangs
kokzonen av.

m  Om du placerar ett kokkarl pa kokzonen innan man
slar pa hallen kommer det att upptackas inom
20 sekunder efter det att du har tryckt pa
huvudstrombrytaren och kokzonen véljs automatiskt.
Nar det har upptackts, valj effektniva inom
20 sekunder, annars stangs kokzonen av.
Aven om mer an ett kokkarl placeras pa hallen
upptacks endast ett av dem nér du aktiverar
spishallen.

m Du maéste sla av flakten separat. — "Sla av flakten”
pa sidan 12

12

Sla pa och av flakten

Anvisningar

m Anpassa alltid flaktlaget till aktuell miljo. Valj hogre
flaktlage nar det osar mycket.

m Flakten gér inte att sl pa& utan metallfilter. Satt i
metallfiltret. Hallfunktionerna fungerar aven utan
metallfilter.— "Rengdring” péa sidan 26

m Blockera inte ventilationsdppningarna med
foremal.Stall aldrig foremal pa flaktskyddet. Det
minskar flakteffekten.

m HOga kastruller och grytor ger inte optimal
utsugskapacitet. Du kan forbattra utsugskapaciteten
genom att lagga locket pa sned.

Sla pa flakten

Gar det inte att sla pa flakten, satt i metallfiltret
ordentligt.

1. Tryck pa K. _

Flakten gar igang pa flaktlage <. Du far upp installt

flaktlage.

Anvisningar

— Du kan inte andra effektlage nar du staller in
flaktlage.

- Under nagra sekunder kan du valja flaktlage.
Sedan gar installningsdelen att anvanda for att
stalla in effektlagen igen.

2. Valj det flaktlage du vill ha pa installningsdelen.

Du far upp instéllt flaktlage.

-
| | O
L r’ m L r’ m

_____ o =TT &0%
on o | 4 o [
rn[o+J; «E‘]bi = e e m[:J; «E-]bi L e -
0 1 -2 -3 45 0 1+ 2 +,3 4 5

— min— oW — — ——

— min=— Wy —

3. Tryck pa s for att sla pa annat flaktlage och stéll in
det flaktlage du vill ha pa installningsdelen.
Du far upp installt flaktlage.

Sla av flakten
Vill du sl& av enheten, tryck pa . Vill du sla av
vadringen, gor sahar:

1. Trka pé 0(]%.
2. Valj J pa installningsdelen.
3. Tryck pa A for att hoppa till hallens instéllningsdel.

Anvisning: Beroende pé valda grundinstéliningar sa
gar eftergadngen igdng nér du slar av enheten.



Intensiviage

Sla pé intensivliaget om det osar mycket.Da gar flakten
pa maxeffekt en kort tid.Sedan atergar den automatiskt
till lagre flaktlage.

Sla PA

1. Tryck pa K.
Du far upp £ pa displayen, strecket under
effektlaget £ lyser.

2. Tryck pa boost K.
Du far upp 5 pa displayen. Linjen under symbolen &
lyser. Flaktlage 5 &r pa.

E\ O
C_Lnm =
- |ru
0 |
‘lr—'-' . o ‘_lr_u o ®
4 -5 -6 -7 -8 -9 4 -5 -6 -7-8 -9

=low— ma; =boost R =low — ———— —med— =—max=— =boost A

3. Eller: tryck 2 ganger pa boost A.
Du far upp & pé displayen. Linjen under symbolen &
lyser.Intensividget gar igang.

2
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=low— med: ma; ~boost A =low— — med—

Anvisning: Enheten atergdr automatiskt till flaktiage 5
efter 8 minuter.

Sla AV

1. Tryck pa K.
2. Stall in effektlage i eller ett annat effektlage pa
installningsdelen.

Automatstart

Féljande alternativ finns nér du valjer effektlage pa
kokzonen beroende pa valda grundinstéllningar:

m flakten gar inte igang.
m flakten gar igang pa installt flaktlage.

Valj det alternativ du vill ha i grundinstallningarna.
— "Grundinstélliningar" pa sidan 23

Anvanda maskinen sV

Ventilationslage

Eftergdngsfunktionen later flaktsystemet fortsatta att ga
nagra minuter efter avstangning. Det far bort resten av
oset.Sedan slar flaktsystemet av automatiskt.

Du kan vélja foljande alternativ for eftergangen i
grundinstéliningarna (— Sidan 23):

m sld av eftergangen
m sld péa eftergdng installd tid pa installt flaktlage

Anvisning: Flakteftergdngen slar inte pa férrdn minst
en kokzon varit pa i minst en minut.

Sla AV
Trka pé 0[]%.
Eftergangsfunktionen slar av direkt.

Om ett av féljande villkor &r uppfyllt, sa slar eftergdngen
av:

m eftergadngstiden har gatt ut.
m enheten ar pa igen.

Rekommendationer

Rekommendationer

m ROr om da och da nar du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.

m FoOrvarm pa effektlage 8 - 9.

m Sank effektlaget nar det tranger ut anga fran locket
vid tillagning med lock. Det behover inte anga ut for
att ge bra slutresultat.

m Hall grytan tackt till servering nar maten &r klar.

Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

m Koka inte maten for lange sa att naringen forsvinner.
Du kan stalla in optimal tillagningstid med timern.

m Undvik rykande het olja, sa blir tillagningen
halsosammare.

m Bryn pa maten i sméaportioner i foljd.

m Grytor, kastruller och pannor kan bli valdigt heta vid
tilagning. Anvand alltid grytlappar.

m Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap.
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sV Anvanda maskinen

Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,
vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektldige  Tillagningstid

(min.)
Smalta
Choklad, chokladglasyr 1-1.
Smor, honung, gelatin 1-2

Véarma pa och varmhalla

Gryta, t.ex. linsgryta 1.-2
Mjolk* 1.-2
Varma pé varmkorv* 3-4

Tina och varma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25

Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda

Potatisklimp* 4,-5, 20-30
Fisk* 4-5 10-15
Vitss, t.ex. béchamelsds 1-2 3-6
Hopvispad sés, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12
Koka, anga, angkoka

Ris (med dubbel vattenméangd) 2.-3. 15-30
Risgrynsgrot 2-3 30-40
Skalpotatis 4,-5, 25-35
Kokt potatis 4.-5. 15-30
Pasta, nudlar* 6-7 6-10
Gryta 3.-4. 120-180
Soppor 3.-4. 15-60
Gronsaker 2.-3. 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.-4. 7-20
Tryckkokning 4.-5.

Brésering

Rullader 4-5 50-65
Grytstek 4-5 60-100
Gulasch*** 3-4 50-60

* Utan lock
**Véand flera génger
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Anvanda maskinen sV

Effektldige  Tillagningstid

(min.)
Brésera/steka med lite olja*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12
Kotlett, opanerad eller panerad™* 6-7 8-12
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt) 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst™* 5-6 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka)** 4.-5, 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka)™* 6-7 10-20
Fisk och fiskfilg, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-15
Scampi, rékor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsratter, strimlade wokgrdnsaker, strimlat kétt i asiatisk stil 7-8 15-20
Djupfryst mat, t.ex. middagsratter 6-7 6-10
Pannkakor (stek i foljd) 6.-7. -
Omelett (stek i foljd) 3.-4. 3= 10
Stekt dgg 5-6 3-6
Fritering* (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets 8-9
Kroketter, djupfrysta 7-8
Katt, t.ex. kycklingdelar 6-7
Fisk, panerad eller friterad 6-7
Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet, tempura 6-7
Smékakor, t.ex. klendter/munkar, tempurafrukt 4-5

* Utan lock
**\and flera ganger

“**Forvarm pa effektldge 8 - 8.
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sV Kombizon

E) Kombizon

Funktionen slar inop de bada lika stora, vanstra
kokzonerna. Bada kokzonerna far samma
effektlagesinstallning.Passar bra nar du anvander
avlang gryta.

Tips om kastruller, grytor och pannor

Anvand lamplig avlang gryta som tacker bada
kokzonerna, sa far du optimalt resultat. Stall grytan mitt

pa kokzonerna.
x|

Om du bara anvander en kokzon, sa kan du skjuta over
till den andra kokzonen. Enheten bibehaller i s& fall
effektlage och valda instéliningar.

Sla pa

Hallen ska vara pa.

1. Valj 1 av de 2 CombiZone-kokzonerna och stéll in
effektlage.

2. Tryck pa . Indikeringen @ lyser.
Du far upp effektlaget pa den undre
kokzonsindikeringen.

Funktionen &r pa.

Byta effektldage

Valj 1 av de 2 kombikokzonerna och &ndra effektlaget
pa installningsdelen.

Sla av

Valj 1 av de 2 funktionskokzonerna och tryck pa .H..

Funktionen slar av. De bada kokzonerna fungerar som
2 oberoende kokzoner igen.

16

fe) Move-funktion

Funktionen kombinerar de bada lika stora
vansterkokzonerna, men du kan vélja olika effektlagen
pa bada kokzonerna. Férinstéllda effektlagen:

Framre kokzonen = effektlage 5

Bakre kokzonen = effektlage 1.

Du kan stélla in kokzonernas effektlagen oberoende av
varandra.

Anvisningar

m Satt grytan pé en av kokzonerna.Funktionen slar inte
pa om det finns grytor pa bada kokzonerna.

m Effektlaget pa kokzonsindikeringen for kokzonen
utan gryta lyser svagare. Funktionen slar inte pa
forran du flyttar grytan till kokzonen sa den blir
registrerad.

m Slar du pé funktionen och stéller en andra gryta pa
den lediga kokzonen, sa lyser kokzonsindikeringen
svagt som tidigare. Kokzonen slar inte pa. Kokzonen
slar pa nar du tar av den forsta grytan.

Rekommendationer for anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
varme rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet
ordentligt:

Anvand bara en gryta som tacker en kokzon.

) &
(2)
(2

Flytta grytan fran en kokzon till en annan:

X



Sla pa
Det gér att kombinera 2 kokzoner med olika
effektlagen.

1. Valj 1 av de 2 Move-funktionskokzonerna.
2. Tryck pa EL. Indikeringen @ lyser.

Du far upp effektlagena pa de

2 kokzonsindikeringarna.

Funktionen &r pa.

Anvisningar

m  Kokzonsindikeringen f&r kokzonen med grytan lyser
kraftigare.

m _ lyser pa kokzonsindikeringen f6r vald kokzon.

Byta effektlage

Vélj 1 av de 2 Move-funktionskokzonerna och &ndra
effektlaget pa instélliningsdelen.

Anvisning: Slar funktionen av, sé atergér effektlagena
till de férinstallda vardena.

Sla av
Tryck pa Ek.
Funktionen ar av.

Anvisning: Staller du 1 av de 2 kokzonerna pa &, sa
slar funktionen av inom ca 10 sekunder.

Tidsfunktioner sV

[@ Tidsfunktioner

Hallen har 2 timerfunktioner:

m programmering av tillagningstid
m aggklocka

programmering av tillagningstid
Kokzonen slar av automatiskt nar installd tid gar ut.
Gor sa har:

1. Valj den kokzon och det effektlage du vill ha.

2. Tryck pa ®. ) lyser pa kokzonsindikeringen.i
lyser pa timerdisplayen.

3. Stall in den tillagningstid du vill ha inom 10 sekunder
pa installiningsdelen.

= =1

L3 !
s +3

M mr M ac
|+0- 00 |+0- o3E
5 -6 -7 -89 5 -6+ 1789

Tiden borjar rékna ned inom nagra sekunder.

Anvisningar

m Det gér att stélla in samma tillagningstid automatiskt
pa alla kokzoner. Instélld tid réaknar ned for varje
kokzon oberoende av varandra.
Information om automatisk programmering av
tillagningstiden hittar du i avsnitt
— "Grundinstéliningar"

m Har du valt kombikokzonsfunktionen, sa blir installd
tid samma f6r bada kokzonerna.

Steksensor

Finns det en inprogrammerad tillagningstid pa
kokzonen och steksensorn &r pa, sa borjar inte
tillagningstiden rékna ned forran valt temperaturlage ar
uppnatt.

Andra eller radera tiden

Valj kokzon och tryck sedan pa symbolen (©.

Andra tillagningstiden med hjalp av instéllningsytan eller
justera till L/ for att avbryta tiden.

Nar tiden har forflutit

Kokzonen stangs av. En ljudsignal hors. P&

tidsinstallningens display tands &4 i 10 sekunder.

Nar du trycker pa symbolen (® slocknar indikatorerna
och signalen stangs av.
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sV PowerBoost-funktion

Anvisningar

m Vill du stélla in en tillagningstid under 10 minuter,
tryck alltid pa 0 innan du valjer vardet du vill ha.

m Har flera kokzoner inprogrammerad tillagningstid, sa
far du alltid upp tiden for vald kokzon pa
timerdisplayen.

m Vill du kolla aterstaende tillagningstid, valj resp.
kokzon.

= Du kan stélla in tillagningstider upp till §5 minuter.

Aggklockan

Du kan stalla in tider upp till 99 minuter med
aggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
instéllningar.Funktionen slér inte av kokzonen
automatiskt.

Stilla in

1. Tryck pa @ tills indikeringen £\ tands. £ lyser pa
timerdisplayen.
2. Stéall in dnskad tid i installningsomradet.
Tiden borjar rdkna ned inom nagra sekunder.
Andra eller radera tid
Tryck pa (@ tills indikeringen £\ tands.
Inix]

Andra tid pa instaliningsdelen eller stall in L for att
radera programmerad tid.

Nar tiden har gatt ut

Enheten ger signal. Du f&r upp 44 pa timerdisplayen
och indikeringen &)\ lyser.Indikeringarna slocknar inom
10 sekunder.

Indikeringarna slocknar och signalen slutar om du
trycker pa (.

18

PowerBoost-funktion

PowerBoost-funktionen kokar upp stora vattenvolymer
snabbare an effektlage 5.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér ovriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).Annars
blinkar & och 5 pa kokzonsindikeringen fér vald
kokzon; sedan stéaller enheten automatiskt in effektlage
S utan att sla pa funktionen.

| 1

|

QO

: |
2|
Anvisning: | kombizondelen fungerar bara Powerboost-

funktionen om du anvander de 2 kokzonerna
oberoende av varandra.

Sla pa

1. Vélj kokzon.

2. Tryck tva ganger pa ,2..
Du far upp & pa displayen.

Funktionen &r pa.

Sla av

1. Valj kokzon.

2. Tryck pa .A..
Indikeringen & slocknar och kokzonen atergar till
effektlage 5.

Funktionen slar av.

Anvisning: PowerBoost-funktionen kan slé av
automatiskt for att skydda hallens invandiga
elektronikelement.



B) Steksensorfunktion

Funktionen steker med hansyn till lamplig
panntemperatur.

Kokzonerna som har funktionen ar markta med
stekfunktionssymbol.

Fordelarna vid stekning

m Kokzonen varmer bara pa for att halla temperaturen.
Det spar effekt och oljan eller fettet branner inte vid.

m Stekfunktionen indikerar ndr den tomma pannan
uppnatt optimal temperatur for att ha i oljan och
sedan lagga i maten.

Anvisningar

m Lagg inte lock pé stekpannan. Funktionen gér inte
riktigt igang da. Du kan anvanda sténkskydd for att
slippa fettstank.

= Anvand olja eller fett lampliga for stekning. Anvander

du smor, margarin, jungfruolivolja eller ister, stall in
temperaturlage min.

m Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan

uppsikt.

m Har kokzonen hégre temperatur an pannan eller
omvant, s kommer steksensorn inte fungera som
den ska.

Temperaturlagen

Passar for

Steksensorfunktion sV

Pannor for steksensorn

Det finns specialpannor till funktionen.De gar att kdpa
till i butik eller hos service. Ange alltid resp.
referensnummer.

Hz390210 Panna med & 15 cm.
Hz390220 Panna med @ 19 cm.
HzZ390230 Panna med @ 21 cm.

Pannorna har sléappa latt-beldggning, séa de kraver
knappt nagot fett vid stekning.

Anvisningar

Stekfunktionen ar specialinstalld f&r panntypen.
Andra pannor kan bli 6verhettade. Det gar att stélla
in hdgre eller lagre temperatur. Forsdk forst med
lagsta temperaturlaget och andra, om det behovs.
Se till sa att pannans botten-@ matchar
kokzonsstorleken. Stall pannan mitt pa kokzonen.

|

Temperaturlage

min. lag Steka mat med jungfruolivolja, smor eller margarin, t.ex. omeletter.

low medel - 1ag Steka fisk och grovférdelad mat, t.ex. kottbullar och korv.

med medium hog Steka biffar, medium eller genomstekta, djupfryst, panerad och finfordelad mat, t.ex. schnitzel, ragu och gronsaker.
max. hog Steka mat pa hég temperatur, t.ex. biffar, blodiga, rdrakor och stekt potatis.
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sV Steksensorfunktion

Tabell

Tabellen visar vilka temperaturlagen som passar vilken
mat. Stektiden kan variera beroende pa matens typ,
vikt, storlek och kvalitet.

Instéllt temperaturlage varierar med vilken pannan du
anvander.

Forvarm tom panna, ha i olja och mat vid signalen.

Temperatur- Total stektid fran ljudsignalen

lage (min.)
Katt
Schnitzel, opanerad eller panerad med 6-10
File med 6-10
Kotletter* low 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel™ med 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) max 6-8
Biff, medium eller genomstekt (3 cm tjock) med 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt)* low 10-20
Korv, ré eller kokt* low 8-20
Hamburgare, kéttbullar, fyllda kéttbullar* low 6-30
Ragu, kebabkott med 7-12
Kottférs med 6-10
Bacon min 5-8
Fisk
Fisk, stekt, hel, t.ex. forell low 10-20
Fiskfilé, opanerad eller panerad low - med 10-20
Rékor, krabbor med 4-8
Aggratter
Pannkakor™* max
Omelett™* min 3-6
Stekta dgg min - med 2-6
Aggréra min 4-9
"Kaiserschmarrn” (Gsterr. pannkaksdesert) low 10-15
French toast™* low 4-8
Potatis
Stekpotatis (pé skalpotatis) max 6-12
Pommes frites (av ra potatis) med 15-25
Rarakor** max 2,5-35
Glaserad potatis low 15-20
Grénsaker
Vitlok, 16k min 2-10
Zucchini, aubergine low 4-12
Paprika, gron sparris low 4-15
Svamp med 10-15
Glaserade gronsaker low 6-10

*Vénd flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.
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Steksensorfunktion sV

Temperatur- Total stektid fran ljudsignalen

lage (min.)
Djupfrysta produkter
Schnitzel med 15-20
Cordon bleu* med 10-30
Fégelbrost* med 10-30
Chicken nuggets med 10-15
Kebabkott low 5-10
Fiskfilé, opanerad eller panerad low 10-20
Fiskpinnar med 8-12
Pommes frites max 4-6
Stekt mat, t.ex. gronsaker med kyckling low 6-10
Varrullar med 10-30
Camembert/ost low 10-15
Ovrigt
Camembert/ost low 7-10
Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta min 5-10
Krutonger low 6-10
Mandlar/valnétter/pinjendtter med 3-15

*Vand flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.

GOr sahar

Valj lampligt temperaturlage i tabellen. Stéll en tom
kastrull, gryta eller panna pa kokzonen.

1. Valj kokzon. Tryck pa war—.A lyser pa
kokzonsindikeringen.

- 4 -5 -6 - 7 - 8 -9

— max— -boost A=

2. Stall in det temperaturlage du vill ha pa
installningsdelen inom 10 sekunder.

|, L ﬂ

- 4 -5 -6 - 7 - 8 -9

— max— -boost A=

Funktionen &r pa.

Temperatursymbolen § lyser tills stektemperaturen &r
uppnadd. Enheten ger signal och
temperatursymbolen slocknar.

Anvisningar

m Vand maten, sa att den inte blir brand.

= Vill du f& upp temperaturindikering 8 och
temperaturlage, vélj kokzon.

Sla av steksensorn

Valj kokzon och tryck pa was—. Funktionen slar av.
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sV Barnsparr

[ Barnspirr

Barnspérren gor att barn inte kan sla pa hallen.

Sétta pa och stianga av
barnsakerhetssparren
Spishéllen maste vara avstangd.

Aktivera: Tryck pa symbolen c= i cirka 4 sekunder.
Indikatorn bredvid symbolen C= tands i cirka
10 sekunder. Spishallen ar nu sakrad.

Avaktivera: Tryck pa symbolen &= i cirka 4 sekunder.
Spérren har avaktiverats.

Automatisk barnsakerhetssparr
Med denna funktion aktiveras barnspéarren automatiskt
nar kokzonen slas av.

Sla pa och av

Kapitlet — "Grundinstéllningar" beskriver hur du slar pa
den automatiska barnsparren.

€l Torkskydd

Torkar du av kontrollerna nér hallen ar pa, sa kan
installningarna bli dndrade. Det ar darfér hallen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengaring.

Sl& pa: tryck pa M. Enheten ger signal. Kontrollerna &r
sparrade i 35 sekunder. Nu kan du torka av knappytan
utan att installningarna blir &ndrade.

Sla av: knapplaset slar av efter 35 sekunder. Vill du sla
av knappléset tidigare, tryck pa W.

Anvisningar

m Enheten ger signal 30 sekunder efter lasning. Det
indikerar att funktionen snart ar klar.

m Knapplaset paverkar inte huvudbrytaren. Du sla av
hallen narsomhelst.
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[B) Automatisk
sakerhetsavstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen sléar av
enheten om en kokzon varit pa lange utan andrade
installningar.

Kokzonen slutar varma pé&. F, & blinkar omvéxlande pa
kokzonsdisplayen och + eller H pa
restvdrmeindikeringen.

Indikeringen slar av om du trycker pa nagon av
symbolerna. Du kan nu stélla in kokzonen igen.

Nar den automatiska sakerhetsavstéangningen slar pa
beror pa instéllt effektlage (1 till 10 timmar).



Grundinstallningar sV

B Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstallningar. Du kan anpassa
dem som du vill ha dem.

Indikering Funktion

ci Automatisk barnspérr
I Manuell.
/ Automatisk.
c Funktionen r av.
cc Ljudsignaler
o Kvitterings- och felsignal &r av.
/ Bara felsignal &r pé.
c Bara kvitteringssignal &r pa.
3 Alla ljudsignaler &r pa.*
c3 Visa effektfoérbrukning
H Av.*
i Pa.
cS Automatisk programmering av tillagningstiden
Inlul *
[RN] Av.
£ -89 Tid till automatisk avstingning.
ch Ljudsignaltid nér timern gar ut
/ 10 sekunder.*
c 30 sekunder.
3 1 minut.
c Effektstyrning.Begrénsa héllens totaleffekt
Tillgangliga instéllningar beror pa héllens maxeffekt.
o Av. Hallens maxeffekt. */**
/ 1000 W minimigffekt.
i 1500 W
3 3000 W rek. avsékring 13 A.
3 3500 W rek. avsakring 16 A.
Y 4000 W
Y. 4500 W rek. avsakring 20 A.
S eller 5 Hallens maxeffekt.*
-9 Tid for val av kokzon
I Obegransad: senast instéllda kokzon ligger kvar.*
/ Begréansad: kokzonen ligger bara kvar ndgra sekunder.
cic Kontrollera kastrull, gryta eller panna samt slutresultatet av tillagningen
I Inte Iamplig
/ Inte optimal
c Ladmplig

* Fabriksinstéliningar

**Hallens maxeffekt star pa typskylten.
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sV Grundinstallningar

Indikering Funktion

ci Stélla in cirkulationsdrift eller evakuering

H Cirkulationsdrift installd.*
/ Evakuering instélld.

c g Stilla in automatstart
I Av.
/ P&: flakten gar igang pa installt flaktlage.”
ccl Stélla in eftergangen
H Av.
/ P&: flakten gar ca 6 minuter p flktlage I vid evakuering och ca 30 minuter pa flaktlage { vid cirkulationsdrift och slar av
automatiskt nar tiden gar ut.*
cd Aterstalla till fabriksinstallningarna
I Individuella instéliningar.*
i Aterstall il fabriksinstallningarna.

* Fabriksinstallningar

“*Hallens maxeffekt star pa typskylten.

Sahar hoppar du till grundinstéallningarna: 5. Valj sedan den instélining du vill ha pa

. instaliningsdelen.
Hallen ska vara av.

1. Sla pa hallen. | q | |
2. Tryck ca 4 sekunder p& (® inom 10 sekunder. === oo ",
De forsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Tryck | AN S -
pa installningsdelen s& att du far upp separata — —[—jl: (= G a0
indikeringar. Yt
Produktinfo Indikering —
Kundtjanstindex (K1) o -4 -5 -6 -7 -8 -9
— — oW — — g — = max = =boost A=
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 G
Tillverkningsnummer 2 s 6. Tryck minst 4 sekunder pa (©.

3. Trycker du pa ® igen, s& hoppar du till Enheten sparar instaliningarna.

grundinstéliningarna.

. . e . Lamna grundinstallningarna
c och { blinkar véxelvis pa displayerna och du far 9 9

upp & som férinstalining. Stang av spishéllen med huvudstrémbrytaren.
|, L
R
o o
| \\'_/\ - N
= -FC/te= © U
/// \\ (|

- 4 -5 -6 -7 -8 -9

—— oW — - med=— = max = =boost Q-

4. Tryck pa (® tills du f&r upp den funktion du vill ha.
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Effektforbrukningsdisplay

Funktionen visar den totala effektférbrukningen vid
senaste matlagningen pa hallen.

Du far upp férbrukningen i kWh i 10 sekunder nar du
slar av hallen, tex. {08 kWh.

Visningsnoggrannheten beror bland annat pa elnatets
spanningskvalitet.

Kapitlet — "Grundinstéllningar” beskriver hur du slar pa
funktionen.

Effektforbrukningsdisplay sV

Kastrulltest

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensvéarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvand kokzon.

1. Stéll kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
rumstempererat vatten mitt pa den kokzon som
matchar botten-@ bast. _

2. G4 till Grundinstéllningar och valj instaliningen ¢ { 2.

3. Tryck pa instéllningsdelen. — blinkar pa
kokzonsindikeringarna.

Funktionen ar pa.

Du far upp tillagningstyp och -tid pa

kokzonsindikeringen inom 10 sekunder.

| |
I I'_‘ |
""" 00% \\//|\///
| = > (-
o B g S C - -C/IC s
clm]bi - =" ®//?,/F\

2 -3 -4 -5-6-17:8=-9

= —min— —low — — med— = max = =boost Q'

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

L Kastrullen, grytan eller pannan dr inte avsedd fér kokzonen och
blir inte varm.*

i Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp ldngsammare an
véantat och uppkoket blir inte optimalt.”

Kastrullen, grytan eller pannan vdrmer upp ordentligt och upp-
koket &r OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till pa den mindre kokzo-

nen.

Tryck pé instéliningsdelen om du vill sld pé funktionen
igen.

Anvisningar

m  Anvander du en kokzon som ar mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa hettar
bara mitten upp och resultatet kan inte bli suverant
eller riktigt bra.

m Information om funktionen hittar du i kap.
— "Grundinstéliningar”

m Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
— "Tillagning med induktion"
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sV PowerManager

[B PowerManager

Du kan stélla in héallens totaleffekt med Power-Manager-
funktionen.

Hallen fabriksforinstélld. Maxeffekten star pa typskylten.
Power-Manager-funktionen kan &ndra instéllningen sa
att den matchar resp. elinstallationskrav.

Hallen fordelar automatiskt tillganglig effekt pa de
kokzoner som &ar pa sa att instéllningen inte blir
overskriden.

Kokzonseffekten kan alltsa ibland ligga under
markvéardet ndar Power-Manager-funktionen ar pa. Slar
du pa en kokzon och uppnar effektbegransningen, sa
far du upp - en kort tid pa kokzonsindikeringen.
Enheten reglerar och véljer automatiskt hdgsta mojliga
effektlage.

For mer information samt hur héallens totaleffekt blir
paverkad, se kap. — "Grundinstéliningar”
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Il Rengéring

AVarning — Risk fér brannskador!
Enheten blir het vid anvandning. Lat enheten svalna fore
rengaring.

/\ Varning - Risk fér brannskador!!

Enheten blir varm vid anvandning.Hamnar det heta
véatskor i enheten, lat den svalna minst 2 timmar innan
du tar bort filterskydd, metallfilter, behallare,
braddningsbehallare och flaktkapa.

AVarning — Risk for stétar!
Risk fér stotar om fukt trénger in! Anvand aldrig
hogtryckstvatt eller angrengoring!

AVarning — Risk for elstotar!

Intrangande fukt kan orsaka elstot. Rengdr enheten
med fuktad trasa. Innan rengdringen ska natkontakten
dras ur, alternativt sédkring i sdkringsskapet slas ifran.

AVarning — Skaderisk!
En del komponenter inuti enheten har vassa kanter. Bar
alltid skyddshandskar.

Anvisning: Rengdr bara med lite vatten sa att det inte
tranger in i enheten.

Anvisningar

m Ta av alla smycken pa armar och hander fore
rengdringen.

m Anvéand aldrig rengéringsmedel pa varm hall, det
kan ge flackar. Se till sa att det inte finns kvar rester
av rengodringsmedlet du anvander.

Rengoringsmedel

Anvand bara hallrengo6ring avsedd fér just den har
hélltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
foérpackningen.

F&lj anvisningarna och varningarna till
rengdringsmedlen.

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Obs!

Ytskador

Anvand:

m inte koncentrerat diskmedel

inte maskindiskmedel

inte skurmedel

inte hogtryckstvatt eller angrengoéring

inte ugnsrengdring

inga etsande, klorhaltiga eller aggressiva

rengéringsmedel

inga starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel

m inga harda, repande disksvampar, borstar eller
skurbollar



Obs!

Ytskador

Skélj alltid ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Fo6lj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika
ytorna genom att anvanda fel rengéringsmedel.

Omrade Rengoringsmedel
Glaskeramik Anvénd fonsterputs pa kalk- och vatten-
flackar:

rengdr hallen ndr den svalnat. Anvéand lamplig
hallrengéring eller fénsterputs (artikelnr
00311499).

Anvénd glasskrapa (artikelnr 00087670) till
flackar av socker, risstarkelse eller plast:
rengor direkt. Forsiktigt! Risk for brannska-
dor!

Rengodr sedan med fuktad disktrasa och torka
torrt med trasa.

Anvisning: Anvand inte maskindiskmedel.

Rostfritt Varmt vatten och diskmedel:
rengor med disktrasa och eftertorka med
mjuk trasa.
Rengor bara med lite vatten s& att det inte
trénger ini enheten.
BI6t upp intorkade stéllen med lite vatten och
diskmedel, skrubba inte.
Rengor bara de rostfria ytorna i slipriktningen.
Service, var e-shop och aterforséljarna har
specialmedel for rostfritt (artikelnr
00311499).Lagg pa medlet mycket tunt med
mijuk trasa.

Anvisning: Anvind inte glasskrapa for att
rengora hallinfattningen.

Plast Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med mjuk trasa eller maskindiska.

Kontroller Varmt vatten och diskmedel eller [amplig
fonsterputs (artikelnr 00311499):
rengor med fuktad disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa.

Filterskydd Varmt vatten och diskmedel:

rengor med fuktad disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa.

Rengdring sV

Komponenter att rengora

I

H

HH

",
7

sl:lt

H

\&

Nr Beteckning

1 Filterskydd
2 Metallfilter
3 Behallare
4 Hall

5 Kontroller
6

7

8

Braddningsbehéllare
Holje
Aktivt kolfilter (bara for cirkulationsdrift)

Hallinfattning (bara pa enheter med
hallinfattning)

F6lj anvisningarna nedan, sa slipper du skador pa
hallinfattningen:

m  Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

m  Anvand inga skarpa eller skurande
rengéringsmedel.

m Anvand inte glasskrapa eller vassa féremal.
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sV Rengoring

Hall

Rengor hallen efter varje anvandning. D& slipper du
fastbranda matrester. Rengdr inte hallen forran
restvarmeindikeringen slocknat. Torka alltid bort spill
och matrester omedelbart, sa att de inte torkar fast.

Rengor hallen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sé att det inte blir kalkflackar.

Hart sittande smuts tar du lattast bort med glasskrapa
som du hittar i butik eller héllreng6ring.Falj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor (artikelnr 00087670) finns hos
service eller i var onlineshop.

Specialsvampar for hallrengéring gor rent bra.

Ventilation

Du maste byte eller rengora filtren med jamna
mellanrum for att slippa os och fett.

Metallfilter

Metallfiltren kraver rengoéring efter 30 timmars
anvandning eller minst en gang i manaden.

AVarning — Brandrisk!!
Fettavlagringar i filtret kan borja brinna.
Rengér filtret minst en gang i manaden.
Anvand aldrig enheten utan filter.

Aktivt kolfilter

Du maste byta det aktiva kolfiltret regelbundet.Hall koll
pa enhetens filterindikering.

Mattnadsindikator

Blir metallfiltret eller det aktiva kolfiltret méattat, s& ger
enheten ljudsignal nar du slar av den.

Du far upp féljande symboler pa displayen:

» Metallfilter: ~ { [ lyser

= AKktivt kolfilter: = { ! lyser

= Metallfilter och aktivt kolfilter: = [/ och F { ! lyser
vaxelvis

Rengdr metallfiltren resp. byt aktivt kolfilter pa en gang.

Aterstall filterindikeringen nar du rengjort resp. bytt
filtren, s& att indikeringarna & { & och F { { slutar lysa.

F {0 eller F { ! lyser nar du slar av enheten.

1. TrYCk pé o[]%.
Enheten ger signal. Filterindikeringen for metallfiltren
ar aterstalld.

2. Om F ! { lyser, tryck pa A igen.
Enheten ger signal. Filterindikeringen fér det aktiva
kolfiltret ar aterstalld.

Byta aktivt kolfilter (géller bara kolfilterdrift)

Aktiva kolfilter binder oset i kdksluften. De anvands
bara vid cirkulationsdrift.
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Anvisningar

m Det aktiva kolfiltret medfdljer inte.Aktiva kolfilter
(artikelnr HZ381700) hittar du hos aterférséljare,
service eller i onlineshoppen.

m Det aktiva kolfiltret gar inte att rengéra eller
regenerera.

= Anvand bara originalfilter. Det ger enheten optimal
funktion.

1. Oppna alla spjall pa ladan i plankanalen i stommen.

2. Oppna l&dan i plankanalen och ta ur det aktiva
kolfiltret.

g

Satt i nytt aktivt kolfilter.

4. Stang ladan i plankanalen och alla spjall.
Anvisning: Se till s att alla spjall &r stangda
ordentligt. Annars kan det uppsta ljud och
flakteffekten kan minska.

Ta ut metallfettfiltret

Metallfiltren filtrerar bort fett fran koksluften. Du maste
byta filter minst en gang i manaden for att fa optimal
funktion.

1. Ta av filterskyddet.

Anvisning: Se till s att filterskyddet inte faller ned
och skadar héllen.



2. Ta ur metallfilter och behallare.

Anvisning: Det kan bli fettansamling nedtill i
behallaren.Tippa inte metallfiltret, s att fettet
droppar av.

3. Tryck pé lasningarna péa behéllarsidorna for att lossa
metallfiltret fran behallaren.

4. Tom behallaren, om det behdvs.

5. Reng6r metallfiltret och filterskyddet.

6. N&r du tagit ur metallfiltret kan du passa pa och
rengOra enheten inuti.

Anvisning: Det kan bildas droppar pa flakthjulet. Det ar
helt normalt och sker nar matoset kondenserar. Det ar
ingen sékerhets- eller skaderisk. Enhetens
elkomponenter ar skyddade.

Rengdra metallfettfilter

Anvisningar

=  Anvand inga starka rengéringsmedel eller medel
som innehaller syra eller lut.

m Metallfiltren gar bade att maskin- och handdiska.

Handdisk:

Anvisning: Du kan anvanda specialavfettningsmedel
om smutsen sitter hart (artikelnr 00311297). Du
bestaller det via onlineshopen.

m blétlagg metallfiltren i varmt vatten och diskmedel.

= Rengdr metallfiltret med diskborste och skdlj av
ordentligt efterat.

= Lat metallfiltren dropptorka.

Maskindisk:

m Maskindiska inte jattesmutsiga metallfilter
tilsammans med annan disk.

m Lagg metallfiltren 16st i diskmaskinen. Klam inte in
metallfiltren.

m Lagg metallfiltren pa filtersidan i diskmaskinen for
optimal rengdring.

Rengdring sV

Ta ur och rengéra fler komponenter i enheten

Reng6r aven héallflakten invandigt regelbundet. Du kan
anvanda specialavfettningsmedel om smutsen sitter
hart (artikelnr 00311297).

1. Ta bort filterskyddet och reng6ér med fuktig trasa.

3. Tryck pé lasningarna pa behallarsidorna for att lossa
metallfiltret fran behallaren.

&

T6m behallaren, om det behodvs.

Maskindiska metallfilter och behallare.

Ta av och rengdr héljet under enheten, om det
behobvs.

12

7. Sétt tillbaka delarna néar det torkat efter rengéringen.
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sV Rengoring

Satta i metallfiltret

1. Satt i behallaren.

2. Satt i metallfiltret.
Anvisning: Se till s att metallfiltret &r isatt ordentligt.
Annars fungerar inte flakten.

3. L&gg pa filterskyddet.

Aterstilla filterindikeringen

Aterstall filterindikeringen nar du rengjort resp. bytt
filtren, s att indikeringarna ~ { {f och F { { slutar lysa.

F {0 eller F { ! lyser nar du slar av enheten.

1. Tryck pa .
Enheten ger signal. Filterindikeringen f&r metallfiliren
ar aterstalld.

2. Om F ! ! lyser, tryck pa A igen.
Enheten ger signal. Filterindikeringen fér det aktiva
kolfiltret ar aterstalld.

Rengora braddningsbehallaren

Anvisningar

m  Se till s& att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar
blockerat. Om det hamnar féremal i enheten, ta inte
bort dem férran enheten svalnat. Ta av filterskyddet
och ta bort metallfilter och behallare.

m  Om det kommer vatska ovanifran i enheten, sa blir
den uppsamlad i braddningsbehallaren.Skruva av
och tém braddningsbehallaren. Ta av och rengor
héljet, om det behodvs.

1. Skruva av braddningsbehallaren med tva héander.
Anvisningar
- Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du
vatskespill.
— Tranger det in vatska i enheten via flaktgallret nar
metallfilter och behallare &r demonterade, ta av
héljet.

2. Tém och skolj ur braddningsbehallaren och ev.
holjet.

3. Skruva fast braddningsbehallaren igen efter
rengdringen.

4. Fast holjet igen.
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Vanliga fragor och svar (FAQ) sV

BB Vanliga fragor och svar
(FAQ)

Anvéndning

Varfor kan jag inte sl pa héllen och varfér lyser barnspérrsymbolen?
Barnspérren dr pa.
Information om funktionen hittar du i kap. — "Barnsparr"

Varfor blinkar indikeringarna och varfor ger enheten signal?
Ta bort vatska eller matrester fran kontrollerna. Ta bort alla foremal som ligger pa kontrollerna.
Anvisning om hur du slar p& och av ljudsignalen hittar du i kap. — "Grundinstaliningar"

Varfor later det nér jag lagar mat?

Det kan uppsté oljud vid matlagning pa grund av kastrull-, gryt- eller pann-bottens egenskaper. Ljudet &r normalt och beror pa induktions-
tekniken, inte att enheten &r trasig.

Méjliga oljud:

dovt surrande som en transformator:
uppstér vid matlagning pé hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller avtar nar du sanker effektlaget.

Dov vissling:
uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan ar tom. Ljudet férsvinner om du héller i vatten eller lagger i livsmedel.

Knastrande:

uppstar om du har kastruller, grytor och pannor av sandwichmaterial eller olika storlekar och material.Ljudnivan kan variera beroende
p& matmangd och tillagningssatt.

Hég vissling:
kan uppsta om anvander tvd kokzoner samtidigt p& hogsta effektlaget. Visslingarna forsvinner eller avtar om du sénker effektldget.

Flaktljud:

hallen har en flakt som gar igang vid hdg temperatur. Flakten kan &ven fortsatta ga efter att du slagit av hallen om uppmaétt temperatur
fortfarande &r for hog.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor dr avsedda fér induktionshall?
Information om kastruller, grytor och pannor for induktionshéll hittar du i kap. — "Tillagning med induktion"

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?
Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan stér ar inte pa.
Se till s3 att kokzonen dér kastrullen, grytan eller pannan star ar pa.
Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som r pa eller s& ar den inte avsedd for induktionshéll.

Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktionshall och att den star p& den kokzon som bést matchar bottenstorle-
ken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning med induktion" och
—> "Move-funktion".

Varfor tar det sa lang tid fér kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte tillréckligt varm trots hogt effektlage?
Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten fér kokzonen som r pa eller s& ar den inte avsedd for induktionshéll.

Se till s3 att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktionshall och att den stér p& den kokzon som bast matchar bottenstorle-
ken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning med induktion" och
—> "Move-funktion".

Rengéring

Hur rengdr jag héllen?
Du fér optimalt resultat om du anvander sarskild héllrengdring.Vi rekommenderar att du inte anvander starka eller repande rengorings-
medel, maskindiskmedel (koncentrat) eller skurboll.
Du hittar mer information om rengdring och skotsel av hallen i kap. — "Rengdring”




sV Hur atgarda fel?

Hur atgarda fel? /\ Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga.
Det &r bara servicetekniker utbildade av tillverkaren

Felen beror ofta pa smasaker som du sjélv latt som far gora reparationer och byta skadade
atgardar. Las igenom tipsen i tabellen innan du anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
kontaktar service. av sakringen i proppskapet. Kontakta servicel!

Fel/indikering Méjlig orsak

Enheten fungerar inte Kontakten sitter inte i Elanslut enheten
Stromavbrott Kontrollera om andra koksmaskiner fungerar
Trasig sakring Kontrollera att sakringen till enheten ar OK i proppskéapet

Symbolbelysningen fungerar ~ Styrenheten ar trasig. Ring service!

inte.

Flakten fungerar inte. Metallfiltret &r inte ratt isatt. Sétt i metallfiltret ordentligt.

Givaren till filterdetekteringen fungerar inte. Ring service!

Fid Metallfiltret &r smutsigt. Rengdr metallfiltret.—> "Rengdring” pa sidan 26

Fil Det aktiva Kolfiltret & smutsigt. Byt aktivt kolfilter.—> "Rengdring" pa sidan 26

o Filterindikering lyser dven om filtret ar rengjort  Aterstall filterindikeringen. — "Aterstalla filterindikeringen”
resp. bytt. pa sidan 30

ingen indikering Strommatningen ar bruten. Kontrollera om strdommen gatt pga. kortslutning genom att se om

andra elartiklar fungerar.
Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat  Se till sa att enheten blir ansluten som kopplingsschemat anger.
anger.
Elektronikfel. Kan du inte atgérda felet, kontakta service.

Indikeringarna blinkar Kontrollerna ar fuktiga eller sé ligger det foremal Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.
ovanpa.

Indikeringen — blinkar p& kok-  Det har uppstatt et elektronikfel. Kvittera felet genom att tdcka éver kontrollerna med handen ett

zonsindikeringarna slag.

FZ Elektroniken blev dverhettad och slog av den Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan p& ndgon
aktuella kokzonen. av symbolerna pa hallen.

F4 Elektroniken blev Gverhettad och slog av alla
kokzoner.

F 5 + effektlage och ljudsignal Du har stallt en varm kastrull pa kontrollerna. Lyft av kastrullen.Felindikeringen slocknar strax. Du kan fortsatta
Elektroniken kan bli Gverhettad. matlagningen.

F 5 och ljudsignal Du har stéllt en varm kastrull pa kontrollerna. Lyft av kastrullen.Vanta ndgra sekunder. Tryck pa n&gon av kon-
Enheten har slagit av kokzonen for att skydda  trollerna.Du kan fortsédtta matlagningen nér felindikeringen slock-
elektroniken. nat.

FIUFR Kokzonen &r dverhettad och har slagit av for att ~ Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt och sl& p& kokzonen
skydda arbetsytan. igen.

FE Kokzonen har varit pd lange utan avbraott. Den automatiska sakerhetsavstangningen slog av enheten. Se

kap. — "Automatisk sdkerhetsavstdngning” pa sidan 22
£qoon Fel matarspanning, ligger utom normalt mat- Kontakta din elleverantor.

=Ty ningsintervall.

uyon Hallen &r felansluten Gor hallen strémlds. Se till s& att den blir ansluten som kopplings-

schemat anger.

Stall inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.

Anvisningar

m Far du upp £ pa displayen, sa maste du halla
sensorfaltet till resp. kokzon intryckt for att lasa av
felkoden.

m Finns felkoden inte med i tabellen, gor hallen
stromlds, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen.
Far du upp indikeringen igen, kontakta service och
ange felkoden.

m Enheten slar inte om till standbylage vid felflaggning.
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Vad Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med
service.
Typskylten med numren hittar du:

m pa enhetspasset.
m pa héllens undersida.

@ I E-Nr: FD: ZNr:

Type:

E-numret finns dven pa hallens glaskeramik. Du kan
kontrollera kundtjanstindex (KI) och FD-nummer genom
att ga till grundinstéliningarna. Sla upp i kap.

—> "Grundinstéliningar".

Tank pa att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
férteckning Over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277

local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara séker
pa att reparationen blir gjord av en utbildad
servicetekniker som kommer till dig med
originalreservdelar till maskinen.

Service

sV
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sV Provratter

Provratter

Tabellen ar framtagen for provningsinstitut for att
underlatta provning av vara enheter.

Uppgifterna i tabellen ar baserade a vara kokkérl och
tilloehdr fran Schulte-Ufer (matlagningssats i fyra delar
for induktionshall HEZ 390042) med f6ljande matt:

m Kastrull @ 16 cm, 1,2 | for kokzoner med @ 14,5 cm
m Gryta@ 16 cm, 1,7 | f6r kokzoner med @ 14,5 cm
m Gryta @ 22 cm, 4,2 | f6r kokzoner med @ 18 cm
m Stekpanna @ 24 cm, fér kokzoner med @ 18 cm
Forvarm Tillaga
Provrétter Formar Effektlage Ti(lﬁﬁqn.iggzt)id Lock Effektlage Lock
Smélta choklad
Chokladglasyr (t.ex. Dr. Oetkers morka choklad med 55% kakao, 150 g)  Stélkast-
rull - - - 1. nej
@ 16.cm
Véarma och varmhalla linsgryta
Linsgryta®
Starttemperatur 20°C
Mangd: 450 g 316 cm- 1:30 ) . _
9 (utanomrér-  ja 1. ja
gryta :
ning)
Mangd: 800 g 7322 o 2:30 ) . '
9 (utan omror-  ja 1, ja
gryta :
ning)
Linsgryta pa burk
T.ex. linsterrin med korv frén Erasco.
Starttemperatur 20°C
Méangd: 500 g 716 cm- . ) ca 1:30 . 1 _
anta (ror om gfterca Ja : Jja
1 min.)
Mangd: 1 kg 399 cm- . ) ca 2:30 . 1 ‘
aryta (rérom theroa ja . Ja
1 min.)
Gora béchamelsas
Mjolktemperatur: 7°C
Ingredienser: 40 g smér, 40 g mjol, 0,5 | mjélk (3,5%) och en nypa salt
1. Smalt smoret, ror ned mjél och salt och varm pa grundred- Stalkast-
ningen. rull 2 ca6:00 nej
@16 cm
ﬁirTléllsatt mjélk till redningen och koka upp under standig omror- 7 ¢ 6:30 nej
3. Nér béchamelsdsen kokat upp, &t sté 2 minuter till pd kokzonen ) ) ) 5 el

under sténdig omrérning.
“Recept enligt DIN 44550
“*Recept enligt DIN EN 60350-2
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Provratter sV

Forvarm Tillaga

Tillagningstid
(min.:sek.)

Provrétter Formar Effektlage

Lock Effektlige Lock

Koka risgrynsgrét
Koka risgrynsgrot med lock
Mjolktemperatur; 7°C

Véarm mjélken tills den bérjar hoja sig.Stall in rekommenderat effektlédge
och tillsétt ris, socker och salt till mjélken.

Tillagningstid med forvérmning ca 45 min.

Ingredienser: 190 g rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dI mjélk 3
(3,5%) och 1 g salt 316 cm- . ; (ror om i
ata 8. ca 5:30 nej efter ca ja
10 min.)
Ingredienser: 250 g rundkornigtris, 120 g socker, 1 1mjolk (3,5%) 3
och 1,5 g salt @022 cm- . - (rér om :
ayta 8. ca 5:30 nej ofter ca ja
10 min.)

Koka risgrynsgrét utan lock

Mijolktemperatur: 7°C

Tillsatt ingredienserna till mjdlken och varm p under standig omrérning.
Stall in rekommenderat effektldge och koka upp mjolken till ca 90°C,
sjud vidare p& 1ag effekt i ca 50 min.

Ingredienser: 190 g rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dI mjélk 216 cm- ) . )
(3,5%) och 1 g salt gryta 8. 63 5:30 neJ 8 neJ
Ingredienser: 250 g rundkornigt ris, 120 g socker, 11 mjolk (3,5%) @22 cm- i . ,
och 1,5 g salt gryta 8. ca 5:30 ney 2 neJ
Koka ris*
Vattentemperatur: 20°C
Ingredienser: 125 g langkornigt ris, 3 dl vatten och en nypa salt 216 cm- 9 ca2:30 ia 5 ia
gryta '
Ingredienser: 250 g langkornigt ris, 6 dl vatten och en nypa salt @22 cm- ) . .
ayta 9 ca2:30 ja 2. ja
Steka kotlettrad
Starttemperatur pa kotlettraden: 7°C
Méngd: 3 kotlettrader (totalvikt ca 300 g, 1 cm tjocka) och 1 msk  Stekpanna i . ,
solrosolja @24 cm 9 ca 1:30 ney 7 neJ
Gora pannkakor**
Méangd: 0,55 dl smet per pannkaka Stekpanna _ : .
@24 cm 9 ca 1:30 nej 7 nej
Fritera djupfryst pommes frites
Mangd: 2 | solrosolja, per partion: 200 g djupfryst pommes frites 722 cm- Tills oljan upp-
(t.ex. McCain 123 Frites Qriginal) 4 9 nittentempe-  nej 9 nej
ary ratur av 180°C

“Recept enligt DIN 44550

**Recept enligt DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001337464
981111(00)




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


