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	[th] คำแนะนำวิธีใช้ เตาอบแบบบิลท์อิน
	เตาอบแบบบิลท์อิน

	สารบัญ
	[th] คำแนะนำวิธีใช้ เตาอบแบบบิลท์อิน
	( ข้อมูลสำคัญด้านความปลอดภัย 4
	] สาเหตุของการชำรุดเสียหาย 5
	5 การติดตั้งและการต่อเครื่อง 6
	7 การปกป้องสิ่งแวดล้อม 7
	* ข้อมูลเบื้องต้นเกี่ยวกับอุปกรณ์ 8
	_ อุปกรณ์เสริม 10
	K ก่อนเริ่มใช้งานครั้งแรก 12
	1 การใช้งานอุปกรณ์ 12
	Oตัวเลือกการตั้งเวลา 13
	A ระบบล็อคป้องกันเด็ก 15
	D การทำความสะอาด 16
	p ราง 17
	q ฝาเครื่อง 18
	3 การตรวจสอบและแก้ไขปัญหา 19
	4 ฝ่ายบริการลูกค้า 20
	J เมนูเด่นจากครัวของเรา 21

	8 วัตถุประสงค์ในการใช้งาน
	วัตถุประสงค์ในการใช้งาน

	( ข้อมูลสำคัญด้านความปลอดภัย
	ข้อมูลสำคัญด้านความปลอดภัย

	ข้อมูลทั่วไป
	: คำเตือน
	ระวังไฟไหม้!
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากความร้อน!
	: คำเตือน
	ระวังความร้อนลวก!
	: คำเตือน
	ระวังการบาดเจ็บ!
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากไฟฟ้าช็อต!

	หลอดฮาโลเจน
	: คำเตือน
	ระวังไฟไหม้!
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากไฟฟ้าช็อต!
	] สาเหตุของการชำรุดเสียหาย
	สาเหตุของการชำรุดเสียหาย


	ข้อมูลทั่วไป
	ระวัง!
	5 การติดตั้งและการต่อเครื่อง
	การติดตั้งและการต่อเครื่อง


	การต่อระบบไฟฟ้า
	ระวัง!
	■ ต้องถอดเครื่องออกจากแหล่งจ่ายไฟฟ้าทุกครั้งที่ทำการติดตั้ง
	■ เครื่องรุ่นนี้เป็นไปตามข้อกำหนดของระดับการป้องกัน Class I และต้องต่อเข้ากับเต้าเสียบที่ม...
	■ สายไฟฟ้าจะต้องเป็นชนิด H05 V V-F 3G 1.5 มม² เป็นอย่างน้อย
	: คำเตือน
	อันตรายถึงชีวิต!

	คำชี้แจง:

	ข้อควรระวังในการขนย้าย
	ในกรณีที่ไม่มีบรรจุภัณฑ์เดิม
	7 การปกป้องสิ่งแวดล้อม
	การปกป้องสิ่งแวดล้อม


	การประหยัดพลังงาน
	■ อุ่นเครื่องเฉพาะเมื่อมีระบุไว้ในสูตรอาหารหรือในตารางคำแนะนำก ารใช้งานเท่านั้น
	■ ละลายอาหารแช่แข็งก่อนใส่เข้าไปในส่วนปรุงอาหาร
	■ ใช้พิมพ์อบที่มีสีเข้ม ทาสีดำ หรือเคลือบอีนาเมลเนื่องจากสามารถดูดซับความร้อนได้ดีเป็...
	■ ถอดอุปกรณ์เสริมที่ไม่จำเป็นออกจากส่วนปรุงอาหาร
	■ เปิดฝาเครื่องให้น้อยที่สุดระหว่างที่ใช้เครื่องอยู่
	■ การอบเค้กทีละก้อนต่อกันเป็นวิธีการอบเค้กหลายก้อนที่ดีที่สุด เนื่องจากส่วนปรุงอาหาร...
	■ สำหรับอาหารที่ใช้เวลาปรุงนาน สามารถปิดเครื่อง 10 นาทีก่อนสิ้นสุดเวลาปรุง และใช้ความร้อ...

	กำจัดทิ้งอย่างเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม
	* ข้อมูลเบื้องต้นเกี่ยวกับอุปกรณ์
	ข้อมูลเบื้องต้นเกี่ยวกับอุปกรณ์
	คำชี้แจง:


	แผงควบคุม
	คำชี้แจง:

	ปุ่มและจอแสดงผล
	สัญลักษณ์
	ความหมาย
	ปุ่ม
	จอแสดงผล

	รูปแบบการให้ความร้อนและฟังก์ชั่นต่างๆ
	รูปแบบการให้ความร้อน
	ลักษณะการใช้งาน
	--------
	ฟังก์ชั่นอื่นๆ
	ฟังก์ชั่น
	ลักษณะการใช้งาน
	--------

	อุณหภูมิ
	ตำแหน่ง
	ความหมาย
	ส่วนแสดงอุณหภูมิ
	คำชี้แจง:


	ส่วนปรุงอาหาร
	การเปิดฝาเครื่อง
	ไฟภายใน
	พัดลมระบายความร้อน
	ระวัง!

	_ อุปกรณ์เสริม
	อุปกรณ์เสริม


	อุปกรณ์เสริมที่ประกอบมาด้วย
	คำชี้แจง:

	การใส่อุปกรณ์เสริม
	คำชี้แจง:

	อุปกรณ์เสริมอื่นๆ
	คำชี้แจง:
	อุปกรณ์เสริมอื่นๆ
	K ก่อนเริ่มใช้งานครั้งแรก
	ก่อนเริ่มใช้งานครั้งแรก


	การใช้งานเป็นครั้งแรก
	การตั้งเวลา
	1. กดปุ่ม A หรือ @ เพื่อตั้งเวลา

	2. กดปุ่ม v เพื่อยืนยัน

	การทำความสะอาดส่วนปรุงอาหารและอุปกรณ์เสริม
	การทำความสะอาดส่วนปรุงอาหาร
	การตั้งค่า

	การทำความสะอาดอุปกรณ์เสริม
	1 การใช้งานอุปกรณ์
	การใช้งานอุปกรณ์


	การเปิดและปิดเครื่อง
	การตั้งค่ารูปแบบการให้ความร้อนและอุณหภูมิ
	1. ใช้ปุ่มเลือกฟังก์ชั่นเพื่อกำหนดรูปแบบการให้ความร้อน
	2. ใช้ปุ่มเลือกอุณหภูมิเพื่อกำหนดอุณหภูมิหรือการตั้งค่าระดับการย่าง
	คำชี้แจง:
	การเปลี่ยนแปลง


	การอุ่นเตาแบบเร็ว
	■ < ลมร้อน 3D
	■ % การให้ความร้อนด้านบน/ด้านล่าง
	1. หมุนปุ่มเลือกฟังก์ชั่นไปที่ตำแหน่ง F

	2. ใช้ปุ่มเลือกอุณหภูมิเพื่อเลือกอุณหภูมิ
	Oตัวเลือกการตั้งเวลา
	ตัวเลือกการตั้งเวลา
	ตัวเลือกในการตั้งเวลา
	ลักษณะการใช้งาน



	การตั้งเวลาปรุงอาหาร
	1. ตั้งค่ารูปแบบการให้ความร้อนและอุณหภูมิหรือการตั้งค่า
	2. กดปุ่ม v สองครั้ง
	3. กดปุ่ม A หรือ @ เพื่อตั้งเวลาปรุงอาหาร
	เมื่อสิ้นสุดเวลาปรุงอาหารที่ตั้งไว้
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก


	การตั้งเวลาสิ้นสุด
	คำชี้แจง:
	1. ตั้งค่ารูปแบบการให้ความร้อนและอุณหภูมิหรือการตั้งค่า
	2. กดปุ่ม v สองครั้ง และกดปุ่ม A หรือ @ เพื่อตั้งเวลาปรุงอาหาร
	3. กดปุ่ม v อีกครั้ง
	4. กดปุ่ม @ หรือ A เพื่อตั้งเวลาสิ้นสุดให้ช้าลง
	เมื่อสิ้นสุดเวลาปรุงอาหารที่ตั้งไว้
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก



	การตั้งตัวตั้งเวลา
	1. กดปุ่ม v จนกว่าจะมีการไฮไลต์สัญลักษณ์ตัวตั้งเวลา Q
	2. กดปุ่ม A หรือ @ เพื่อกำหนดระยะเวลา
	คำแนะนำ:
	เมื่อสิ้นสุดระยะเวลาที่ตั้งไว้
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก


	การตั้งเวลา
	1. กดปุ่ม A หรือ @ เพื่อตั้งเวลา
	2. กดปุ่ม v เพื่อยืนยัน
	การปรับเวลา
	A ระบบล็อคป้องกันเด็ก
	ระบบล็อคป้องกันเด็ก


	คำชี้แจง:

	การเปิดและการปิด
	คำชี้แจง:
	D การทำความสะอาด
	การทำความสะอาด


	สารทำความสะอาดที่เหมาะสม
	ระวัง!
	ระวังพื้นผิวชำรุดเสียหาย
	คำแนะนำ:
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากความร้อน!
	บริเวณ
	การทำความสะอาด
	ระวัง!
	คำชี้แจง:

	คำชี้แจง:

	การรักษาความสะอาดของเครื่อง
	: คำเตือน
	ระวังไฟไหม้!
	คำแนะนำ

	p ราง
	ราง


	การถอดรางและการใส่กลับ
	การถอดราง
	1. ยกหน้ารางขึ้น

	2. แล้วปลดออก (รูป A)
	3. จากนั้นดึงรางทั้งชุดมาทางด้านหน้า
	4. แล้วถอดออก (รูป B)
	การใส่รางกลับเข้าที่
	1. สอดรางลงในช่องด้านหลัง ดันไปข้างหลังเล็กน้อย (รูป A)


	2. แล้วเกี่ยวลงในช่องด้านหน้า (รูป B)
	q ฝาเครื่อง
	ฝาเครื่อง



	การถอดฝาเตาอบและการใส่กลับ
	: คำเตือน
	ระวังการบาดเจ็บ!
	การถอดฝาเตาอบ
	1. เปิดฝาเตาอบออกจนสุด

	2. พับก้านล็อคด้านซ้ายและด้านขวา (รูป A)
	3. ปิดฝาเตาอบให้ได้มากที่สุด ใช้มือทั้งสองจับด้านซ้ายและด้านขวาของฝาไว้ให้แน่น ปิดฝาเข...
	การใส่ฝาเตาอบ
	1. ขณะใส่ฝาเตาอบ ต้องแน่ใจว่าใส่บานพับทั้งสองตัวลงในช่องเปิดแล้ว (รูป A)


	2. ร่องบานพับจะต้องเกี่ยวกับทั้งสองด้าน (รูป B)
	3. คลายก้านล็อคทั้งสองตัว (รูป C) ปิดฝาเตาอบ
	: คำเตือน
	ระวังการบาดเจ็บ!


	การถอดและการติดตั้งแผงฝา
	การถอด
	1. ถอดฝาเตาอบออกมาวางไว้บนผ้าโดยคว่ำมือจับลง

	2. ดึงฝาครอบบนฝาเตาอบออก ใช้นิ้วกดปุ่มด้านซ้ายและด้านขวาเข้าไป (รูป A)
	3. ยกแผงด้านบนขึ้นมาแล้วดึงออก (รูป B)
	4. ยกแผงขึ้นมาแล้วดึงออก (รูป C)
	: คำเตือน
	ระวังการบาดเจ็บ!
	การติดตั้ง
	1. ใส่แผงลงในมุมที่หันไปด้านหลัง (รูป A)


	2. ใส่แผงด้านบนในมุมที่หันไปด้านหลังลงในแป้นยึด ด้านพื้นผิวเรียบจะต้องหันออกข้างนอก (รู...
	3. ใส่ฝาครอบกลับแล้วกดให้เข้า ที่
	4. ใส่ฝาเตาอบ
	3 การตรวจสอบและแก้ไขปัญหา
	การตรวจสอบและแก้ไขปัญหา



	การแก้ไขความผิดปกติด้วยตนเอง
	ความผิดปกติ
	สาเหตุที่เป็นไ ปได้
	หมายเหตุ/วิธีแก้ไข
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากไฟฟ้าช็อต!
	ข้อความแสดงความผิดปกติบนจอแสดงผล

	การเปลี่ยนหลอดไฟเพดานส่วนปรุงอาหาร
	: คำเตือน
	ระวังอันตรายจากไฟฟ้าช็อต!
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายจากความร้อน!
	1. ปูผ้าเช็ดจานภายในส่วนปรุงอาหารที่ยังไม่ร้อนเพื่อป้องกันการชำรุ ดเสียหาย

	2. หมุนฝาครอบกระจกทวนเข็มนาฬิกาเพื่อถอดออก (รูป !)
	3. ดึงหลอดไฟออกมาโดยไม่ต้องหมุน (รูป ") ใส่หลอดไฟใหม่โดยดูให้แน่ใจว่าใส่สลักในตำแหน่งที่ถ...
	4. ขันเกลียวฝาครอบกระจกกลับเข้าที่ ฝาครอบกระจกของเครื่องบางรุ่นอาจมีแหวนซีลอยู่หากมีแห...
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