Program Madvarer Fad/ Tilsaet Rille- Indstillet vaegt Anvisninger
beholder | veede hojde

Bl Kort vejledning om AutoPilot-

Det er let og enkelt at tilberede retter med

BOSCH

Invented for life

programmer

programmerne. Veelg et program, og apparatet sgrger for
de optimale indstillinger.

For at opna et godt resultat ma ovnrummet ikke veere for

varmt. Lad ferst ovnrummet kgle af, for programmet
startes.

Der findes yderligere oplysninger i den
udfarlige brugsvejledning. Laes den
omhyggeligt igennem.

Fad/beholder

» Folgproducenternes anvisninger.

A | Egnede fade og beholdere:

19 Roastbeef, medium Grydeklar, krydret Keadvaegt Brunikke kadet forinden, lzeg det i stegegryden med
@ fedtsiden opad
20 Benlgse fugle Med fyld af grantsagereller Samletveegt af benlgse  Brunikke kadet forinden
kad é fugle med fyld
21 Forloren hare, fersk Fars af hakket okse-, Veegt af hakket ked Brun ikke kedet forinden
ked svine-eller lammekad é
22 Lammekolle, medium Udenben, krydret Kedvaegt Brun ikke kedet forinden
23 Lammekolle, Uden ben, krydret ‘ Keadvaegt Brun ikke kadet forinden
ennemstegt 7 )
g g § Q
24 Kalvesteg, F.eks. hgjreb eller culotte Kadvaegt Brun ikke kedet forinden
fedtmarmoreret é
25 Kalvesteg, mager F.eks. mgrbrad eller klump Kadvaegt Brun ikke kedet forinden
26 Radyrkoelle Uden ben, saltet 2 Kadvaegt
27 Kanin, hel Grydeklar, krydret indvendig 2 Keadveegt
v 7 Q
= &
28 Svinenakke-steg Uden ben, krydret 2 Kadveegt Brun ikke kedet forinden
= =
29 Flzeskesteg, F.eks. bov, krydret og med 2 Kadveegt Laegges med fedtsiden opad i stegegryden, drys
med svaer ridset sveer é r@ svaeren med rigeligt salt
30 Steg af svinemerbrad Krydret é 2 Kegdvaegt Brun ikke kedet forinden
v 74 74'
= =
Symbolforklaring
Qr Stegegryde med lag @ Daek stegegrydens bund, leegevt. op til 250 g grantsager ved

@ Daek stegegrydens bund naesten til (f.eks. med bouillon eller vand)

an

@ Stegegryde uden lag

@ Universalbradepande (laeg evt. bagepapir pa)

Gratinform parist Iht. opskrift

9001322435 (9706)
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Tip: Tilseet lidt mere hhv. lidt mindre vaede naeste gang, hvis stegeskyen er blevet for
lys eller for mark.

B | Uegnede fade og beholdere:

>

C | Fade eller beholderes starrelse:

>

Anvend fade og beholdere, der er varmebestandige op til 300 °C.

Fade af glas eller glaskeramik er mest velegnede. Grillen virker gennem glaslaget,
og stegen far en dejlig spred sveer.

Stegegryder af rustfrit stal er kun betinget egnede. Den blanke overflade
reflekterer varmestralerne meget kraftigt. Retten bliver mindre brunet, og kadet
mindre gennemstegt. Tag laget af efter programmets afslutning, hvis der
anvendes en stegegryde af rustfrit stal. Grill derefter kadet pa grilltrin 3
yderligere 8 til 10 minutter.

| stegegryder af emaljeret stdl, stabejern eller stgbt aluminium bliver retterne
brunet kraftigere nedefra. Tilseet lidt mere vaede.

Fade og beholdere af lyst, blankt aluminium, uglaseret keramik og fade af
kunststof eller med kunststofhandtag er ikke egnede.

Stege skal daekke ca. to tredjedele af fadets bund. P4 den made far man en god
stegefond.

Afstanden mellem kad og lag skal veere mindst 3 cm. Kadet kan haeve lidt i lgbet af
stegningen.
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Programmer

» Narenstegerfeerdig, kan den hvile yderligere i
10 minutter i den slukkede ovn med lukket ovndar. Pa
den made bliver saften bedre fordelt i kedet.

Bemaerk: Det er med vilje, at veegtomradet er begraenset.
Ved meget store retter findes der ofte intet passende fad, og
resultatet af tilberedningen ville ikke blive korrekt.

Indstille program

» Apparatet veelger den optimale ovnfunktion samt tids- og
temperaturindstillingen. Det er kun ngdvendigt at indstille
vaegten.

» Veegten kan kun indstilles indenfor det angivne
veegtomrade.

1. Szt funktionsvaelgeren pa programmer [11.

2. |Indstil det gnskede program med tasten + eller —.

3. Indstil veegten for den pageeldende ret med
temperaturvaelgeren.

» Programmet starter efter fa sekunder. Varigheden teelles
nedidisplayet.

» Narprogrammet er afsluttet, lyder der et signal. | displayet
starvarigheden pa nul.

» Sluk forapparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa
position nul, hvis resultatet af tilberedningen er
tilfredsstillende.

Varighed af program

» Varigheden af det indstillede program kan vises. Tryk let pa
tasten ® inden starten, til symbolet for varighed bliver
markeret i displayet. Tryk igen let pa tasten © indtil
programmet hhv. vaegten vises igen.

» Den forindstillede varighed af et program kan ikke eendres.
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Eftertilberedning

» Nar programmet og signalet er afsluttet, kan der indstilles
envarighed med tasten +. Apparatet fortsaetter at varme
med programmets indstillinger.

Bemaerk: Eftertilberedning kan udferes s ofte, det gnskes.

» Sluk forapparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa
position nul, hvis resultatet af tilberedningen er
tilfredsstillende.

OO0

Forskyde sluttid

» Ved nogle programmer kan sluttiden forskydes til et senere
tidspunkt. Tryk inden starten let pa tasten O®, til symbolet
for sluttid bliver markeret. Forskyd sluttiden til et senere
tidspunkt med tasten +.

» Efterstarten garapparatetiventeposition.

©

Zndre og afbryde

» Efterstart kan programnummer og veegt ikke leengere
2ndres.

» Sluttiden kan eendres, sa laeenge apparateteri
venteposition.

» Sluk for apparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa
position nul, hvis programmet skal afbrydes.
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beholder | vaede hgjde
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Pizza, tynd bund Dybfrost, forbagt

Pizza, tyk bund Dybfrost, forbagt

Lasagne Dybfrost
Pommes frites Dybfrost
Forbagte Dybfrost, forbagt
rundstykker

Kartoffelgratin

Pastataerte Med forkogt pasta

Ovnbagte kartofler, Uskreellede, melede kartofler

hele

Gryderet med Vegetarisk

grontsager

Gryderet, med kad

Gullasch Okse-eller svinekad itern
med grentsager

Fisk, hel Grydeklar, krydret

Kylling, uden fyld Grydeklar, krydret

Kyllingestykker Grydeklar, krydret

Kalkunbryst Helt stykke, krydret

And, uden fyld Grydeklar, krydret

Gas, uden fyld Grydeklar, krydret

Oksegrydesteg F.eks. hgjreb, forskank,

klump eller sursteg
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Veegt af det starste

Vaegt af kalkunbryst

Ovnrummet skal vaere koldt ved start.
Falg angivelserne pa emballagen ved en pizza mere.

Ovnrummet skal vaere koldt ved start.

Folgangivelserne paemballagen ved en pizza mere.

Laegges ved siden af hinandeni
universalbradepanden.

Skeer grantsager med laengere tilberedningstid
(f.eks. guleradder) i mindre stykker end grantsager
med kort tilberedningstid (f.eks. tomater)

Brun ikke kedet forinden

Leegkadet underst, ogleeg grantsagerne henover.
Brun ikke kadet forinden

Laegges med brystet opad i fadet

Brun ikke kadet forinden
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