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Bl Struény navod pro

programy AutoPilot BOSCH

Stvoreno pro zZivot

Pomoci program(l mizete zcela jednoduse pripravovat pokrmy.
Zvolite program a spotrebi¢ pro néj provede optimalni
nastaveni.

Abyste dosahli dobrych vysledki, nesmi byt pecici prostor

prili$ horky. Nechte pecici prostor vychladnout a teprve poté DalSiinformace naleznete v podrobném navodu
spust’te program k obsluze. Dikladné si ho prosim proctéte.

Nadoby
» Dodrzujte pokyny od vyrobce nadoby.

A| Vhodné nadoby:
» Pouzivejte nadoby odolné viciteplotam do 300 °C.

» Nejvhodnéjsijsou nadoby ze skla nebo sklokeramiky. Pres sklenénou poklici mdze plsobit gril
apecené ziska péknou kiupavou kdrku.

> Pekace z uslechtilé ocelinejsou pfilis vhodné. Lesklé povrchy velmi silné odrazeji salajici teplo. Pokrm
méné zhnédne a maso bude méné upecené. Pokud pouzijete pekac z uslechtilé oceli, po skonceni
programu odklopte poklici. Maso nechte jesté 8 az 10 minut grilovat na stupen grilovani 3.

» Pokud pouzijete pekac ze smaltované oceli, litiny nebo litého hliniku, pokrm vice zhnédne na spodni
strané. Pridejte vétsi mnozstvi tekutiny.

Tip: Pokud bude $tava prilis svétla nebo naopak tmava, pristé pouzijte mensi, resp. vétsi mnozstvi

tekutiny.

B| Nevhodné nadoby:

» Nejsou vhodné nadoby ze svétlého, lesklého hliniku, neglazované hlinéné nadobi a nadobi z plastu
nebo s plastovymiuchy.

C | Velikost nadoby:
» Pecené by méladnonadoby pokryt asize dvou tretin. Ziskate tak idealni vypek.

» Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt minimalné 3cm. Maso mize béhem peceni zvétsit
sv(jobjem.

Programy

» Kdyzje pecenéhotova, mize se nechat jesté 10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé.
Stavazmasase tak [épe rozlozi.

» Hmotnost Ize nastavit vrozmeziod 0,5 kgdo 2,5kg.

Upozornéni: Rozmezi hmotnostije zamérné omezené. Pro velmivelké pokrmy ¢asto neni k dispozici
7adnavelka nadoba a vysledek peceni by neodpovidal.
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Nastaveni programu

» Spotrebic zvoli optimalni druh ohrevu a nastaveni casu a teploty. Musite
nastavit pouze hmotnost.

v

Hmotnost Ize nastavit pouze ve stanoveném hmotnostnim rozmezi.
. Voli¢ funkciavoli¢ teploty nastavte na program [f.
. Pomocitla¢itka + nebo — nastavte pozadovany program.
. Dotknéte se tlacitkakg.

B WN BB

. Pomocitlac¢itka + nebo — nastavte hmotnost pokrmu. Po prevzeti
hmotnostise nadispleji zobrazi vypocitana doba trvani. V pripadé potreby
se mlzete pomoci tlacitka kg vratit zpét k programu.

» Zanékolik sekund se program spusti. Na displeji se odméruje doba trvani.
» Poskonceniprogramu zazni akusticky signdl. Na displejije zobrazena
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» Kdyz program skoncia utichne akusticky signal, miZete pomoci tlacitka +
nastavit dobu trvani. Spotrebic hfeje dale podle nastaveni programu.

Upozornéni: Dopékani mlZete libovolné opakovat.

» Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte spotiebic otocenim
volice funkci do nulové polohy.

Posunuti ¢asu konce

» U nékterych programi mdzete posunout ¢as konce na pozdéji. Pred
spusténim se dotykejte tlacitka O, dokud nebude na displeji oznaceny
symbol konce. Pomoci tlacitka + posunte konec na pozdéji.

» Pospusténise spotrebic prepne do vyckavaciho rezimu.

dobatrvaninula.

» Jestlize jste s vysledkem peceni spokojeni, vypnéte spotrebic¢ otocenim

voli¢e funkcido nulové polohy.

Doba trvani programu

Zmeéna a preruseni
» Pospusténijiz nelze zménit ¢islo programu a hmotnost.
» Cas konce Ize zménit, dokud je spotiebic ve vyckavacim rezimu.

» JestliZze chcete program prerusit, spotrebic vypnéte otocenim volice funkci
do nulové polohy.

» Spotrebic¢ automaticky vypocita dobu trvani nastaveného programu.
Zobrazi se, jakmile nastavite hmotnost ke zvolenému programu.

» Dobu trvani programu nelze zménit.

Program Potraviny Nadoba Pridejte Vyska Nastavena Pokyny
tekutinu zasunuti hmotnost

Kufe, bez nadivky kuchynska Uprava, okorenéné hmotnost kurete Polozte do nadoby prsni stranou nahoru.
| > ,4>
02 Kruti prsa vcelku, okorenéna é 2 hmotnost krdtich Maso predem neopékejte.
S prsou
03  Eintopf, vegetariansky é 2 celkova hmotnost Zeleninu s dlouhou dobou pripravy
se zeleninou — m (napr. mrkev) nakrajejte na mensikousky nez
zeleninu s kratkou dobou pfipravy (napf. rajcata).
04 Gulas hovézi nebo veprové maso é 2 celkova hmotnost Maso vlozte naspod a pokryjte zeleninou.
nakrajené nakousky se = m Maso predem neopékejte.
zeleninou
05 Sekana, cerstva sekanazhovéziho, veprového é 2 hmotnost pecené
nebojehnéciho masa
06 Dusena hovézi napr. vysoky rosténec, plec, é 2 hmotnost masa Maso predem neopékejte.
pecené orech nebo svickova —
07 Hovézi zavitky plnéné zeleninou nebo masem é 2 hmotnostvsech Maso predem neopékejte.
= plnénych zavitk
08 Jehnédikyta, bez kosti, okorenéna é ) 2 hmotnost masa Maso predem neopékejte.
propecena S @
09 Teleci pecené, libova napr. svickova nebo orech . 2 hmotnost masa Maso predem neopékejte.
<>
10 Veprova krkovice bez kosti, okorenéna é ) 2 hmotnost masa Maso predem neopékejte.
§ 74 O'
Vysveétlivky
Zalijte dno pekace, event Pridejte tekutinu (napf. vyvar,
é. > Pekac s poklickou @ pfidejte a3 250 g zeleniny. @ vodu) tak, aby bylo dno témér m Podle receptu

pokryté.
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