Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

=
BOSCH

[hu] Hasznalati utasitas






Tartalomjegyzék

Rendeltetésszeriihasznalat ................ 4
Fontos biztonsagi elGirasok . ............... 4
ARalAN0S . ..o 4
Halogénlampa . ......... ... ... 5
A sériilésekokai...........oviiiiiinnnnnn. 5
ARAIANOS . .. oo 5
Postavljanje i prikljuéivanje ................ 6
Elektromos csatlakoztatas . . ................. ... 6
Szallitasi utasitasok . ....... .. ... . L 6
Kérnyezetvédelem . .............. ...t 7
Energiamegtakaritas . .......... ... ... ... . .. ... 7
Kornyezetbarat artalmatlanitas. .. ................ 7
A készillék megismerése. .................. 8
Kezelbfelllet. . ... .. .. 8
Gombok éskijelz8........ ... ... . .. . 8
Fltési modok és funkciok . ..................... 8
Hémérséklet. . ... ... . . . . 9
SUtBter . . .. 9
e TartozEKOK . ..o vve ettt 10
Mellékelt tartozékok . . . ......... ... ... ....... 10
Tartozék behelyezése. . ....................... 10
Kiegészitd tartozékok. ... ....... ... ... ... ... 10

Az els6 hasznalat el6tt elvégzendé tennivalok 11

Az els@ Uzembe helyezés. . .................... 11
Satétér és tartozékok tisztitasa. .. ... ... 11
?ﬁf A késziilék kezelése. .. ........cccvuennnn. 12
A készllék be- és kikapcsolasa. . ............... 12
Fltési mod és hédmérséklet bedllitdsa . . .......... 12
Gyorsfelfltés. ...... ... i 12
idéfunkcidk. . ........... .. .. ... 12
[d6tartam bedllitasa . . ........... ... .. ..., ... 12
Befejezés bedllitasa. . ........... ... ... ... ... 13
Ajelz66rabedllitasa. .. ........... ... ... ...... 14
Pontos id6 bedllitdsa . . ....................... 14
m GyereKzar . ...t 14
Bekapcsolas és kikapcsolas .. ........ ... L. 14
Eé:'b Tisztitds. ... ... 14
Megfeleld tisztitdszerek . ......... ... ... ..., ... 14
Sutétér fellletei . ... ... . .. .. 15
Készllék tisztantartasa. . . ..................... 16
TartoK . ...ocii it i et e 16
Allvanyok ki- és beakasztdsa . .................. 16

hu

A készllékajtaja ..............coviinn 17
A sUt6ajtod ki- és beakasztasa. . ................. 17
Ajtdlapok ki- és beszerelése. . ........... ... .... 17
Uzemzavar-miateend6? ................ 18
Sajatkezli zavarelharitas. . . ........... .. ... .... 18
A siutétér felsé falan talalhatd lampa cseréje .. ... .. 18
2
Vevbszolgalat.................ccivinn. 19
E-szamésFD-szam ........... ... ... ... ... ... 19
Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek. . . .. 19
Altaldnos Utmutatdsok . ............. ..., 19
Tortak és sitemények . ....................... 20
Felfujtak és csBbensiltek . .. ........ ... ... ..... 23
Szarnyas,hiséshal.......................... 24
Koretek és zoldségek. . . ........ ... .. i 26
Joghurt. . ... 26
Akrilamid az élelmiszerekben. ... ............... 27
ASzalas. . ... .. e 27
Bef6zés. ... ... 27
Tésztakelesztése . . ... ... . 28
Felolvasztas . ......... .. .. ... . 29
Prébaételek . ... ... . .. . . 29

Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrol, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-
ban: www.bosch-eshop.com taldl.



hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

A hasznalati utasitasban szerepl6 képek
tajékoztato jelleglek.

Ezen készllék csak beépitésre készilt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket izemelés kdzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutétérbe. — "Tartozékok"
a(z) 10. Oldalon

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A sut6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készllék
flstol. Kapcsolja ki a késziléket és huzza Ki
a haldzati csatlakozddugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

= Az oldott ételmaradek, zsir és sult zsir
langra lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt
tavolitsa el a sutétérbdl, a flitéelemekrdl és
a tartozékokroél a nagyobb
szennyezddéseket.

= A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
flitéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkil sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sutbépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem léghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készilék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutéterbdl.

= Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készllék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. A g6z a
hémérséklettdl fliggden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.



s A forrd sutétérben 1évé vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlendl a forrd sutétérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon tvegkaparot,
éles vagy surol6 hatasu tisztitdeszkdzoket.

s A készilék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajto kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipddhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

= Ha nekilitkdzik a nyitott készllékajtonak, az
sérllésekhez vezethet. Uzemeltetés kdzben
es utan tartsa a készulék ajtajat becsukva.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérult
csatlakozovezetékeket. Ha a készulék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
veviszolgalatot.

s A forrd készulékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramuitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

Halogénlampa

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A sutétérlampak nagyon felmelegszenek. A
kikapcsolas utan egy ideig még mindig fennall
az égési sérulés veszélye. Ne érintse meg az
dvegburat. Ugyeljen arra, hogy tisztitaskor ne
érintkezzen a bérével.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt huzza
Ki a csatlakozddugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

A sérilések okai hu

EJ A sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

m Tartozék, fdlia, stitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sit6tér aljara. A sitétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju foliaval vagy
sutépapirral. Ne tegyen edényt a sutétér aljara, ha
50 °C feletti h6mérsékletet allitott be. Hétorlasz
alakul ki. A sttési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

m  Alufdlia: Az alufdlia a sitétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

m Viz a forrd sitétérben: Soha ne dntson vizet
kozvetlenll a forro sutétérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsériilhet a zomanc.

m Nedvesség a siutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sut6étérben marado nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
sutbteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. Ne taroljon ételt a
sutétérben.

m Leh(ilés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémeérsekleten valo mikddtetés utan a sitbteret
csak zart ajténal hagyja lehdini. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a készllék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérilhetnek.

Kizarolag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtdé mellett
megszaradni.

m GyUmolcslé: A lédus gylimolcsos stiteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé
kifrocskol a sut6tepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, haszndlja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

m Erdsen szennyezett tdmités: ha a tdémités erdsen
szennyezett, a készillék ajtaja Uzem kdzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.
— "Tisztitds" a(z) 14. Oldalon

m Készllék ajtaja mint Gl6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakodofelliletként a készllék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutbtérbe.

m A készilék szallitasa: A késziléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a készlilék sulyat, és letérhet.



hu Postavljanje i prikljugivanje

Postavljanje i
prikljuc¢ivanje

Ezen készllék csak beépitésre készult. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A készUlléket ne épitse be dekor- vagy butorajté mogé.
Tulhevilés miatti veszély all fenn.

Elektromos csatlakoztatas

Csak képesitett szakember csatlakoztathatja a
készlléket. Az illetékes aramszolgaltatd eléirasait be
kell tartani.

Hibas csatlakoztatott készlléknél, esetleges kar esetén
megszlnik a garanciajogosultsag.

Figyelem!

Ha a csatlakozokabel megsérll, csak a gyarto, a
vev@szolgalat vagy egy hasonldéan képzett személy
cserélheti ki.

m A készilék mindenfajta szerelési munka soran
legyen fesziiltségmentes.

m A készilék megfelel az I. érintésvédelmi osztalynak
és csak foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztathatd.

m A haldzati csatlakozovezetéknek HO5 V V-F 3G
tipusunak és legalabb 1,5 mm? keresztmetszetlinek
kell lennie.

/\ Figyelmeztetés — Eletveszély!

A feszlltségvezetd részek érintésekor aramutés

veszélye all fenn.

m A haldzati csatlakozddugot csak szaraz kézzel fogja
meg.

m A haldzati vezetéket mindig kdzvetlenll a
csatlakozodugonal fogva huzza, soha ne a haldzati
vezetéknél, mivel az megsérilhet.

m A haldzati csatlakozddugdt soha ne hizza ki
mkddés kdzben.

Vegye figyelembe a kdvetkezd tanacsokat, és lgyeljen
arra, hogy:

Utasitasok

m a haldzati csatlakozédugd és a csatlakozdaljzat
illeszkedjen egymashoz.

m elegendd legyen a vezeték keresztmetszete.

m a féldelési rendszer elGirasszerlien legyen szerelve.

m a haldzati vezeték cseréjét (ha szlkséges) csak
villamossagi szakember végezze. Pét haldzati
vezeték a vevdszolgalatnal kaphatd.

m ne hasznaljon elosztédugodkat/-csatlakozokat és
hosszabbité vezetékeket.

m hibaaram-véd8kapcsold hasznalata esetén csak a
jeldléssel rendelkezd tipust hasznaljon.
Csak ez a jel6lés garantalja a jelenleg érvényes
el6irasok betartasat.

m a haldzati csatlakozddugd mindig elérhetd legyen.

m a haldzati vezeték ne legyen megtorve, becsip&dve,
maodositva vagy atvagva.

m a haldzati vezeték ne érintkezzen héforrassal.

Szallitasi utasitasok

A készllék minden mozgathatd részét rogzitse
ragasztdszalaggal, amely kés6bb nyom nélkul
eltavolithatd. Az 6sszes tartozék (pl. stt6tepsi) szélét
boritsa be vékony kartonnal, és tolja 6ket a megfeleld
rekeszbe, nehogy a készllék megsérljon. Helyezzen
kartont vagy hasonlé anyagot az el6- és hatlap koézé,
nehogy az lvegajtd belsé oldala megitédjon. Rdgzitse
az ajtot és a felsd boritast (ha van) ragasztdoszalaggal a
készllék oldalahoz.

Orizze meg a készillék eredeti csomagolésat. Csak az
eredeti csomagolasban szdllitsa a készlléket. Ugyeljen
a csomagolason talalhato nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj védGcsomagolasba, hogy
megfelel§ védelmet biztositson az esetleges szallitasi
karokkal szemben.

A készuléket figgdbleges helyzetben széllitsa. Ne fogja
meg a késziiléket az ajtéfogantydnal vagy a hatlap
csatlakozasainal, mert azok megsérilhetnek. Ne
helyezzen nehéz targyakat a készullékre.



Kérnyezetvédelem hu

Koérnyezetvédelem

Uj késziiléke kulonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sutés kozben energiat, és hogyan artalmatlanithatja

készulékét megfelelben.

Energiamegtakaritas

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata el&irja.
m A fagyasztott élelmiszereket hagyja kiolvadni, miel&tt

a sut6térbe teszi ket.

o8y F
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m Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sitéformakat. Ezek kiléndsen jol

veszik fel a hét.

==/

m Vegyen ki a sUt6térbdl minden olyan tartozékot,

amelyre nincs szikség.

2%4/////

m Mkodés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a

készllék ajtajat.

Ha tébbféle siteményt készit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sitemény sltési ideje rovidebb lesz. A
siitétérbe 2 szdgletes sutéformat is behelyezhet
egymas mellé.

m Hosszabb parolasi id6k esetén a készilék mintegy
10 perccel a parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhatd,
a maradékhdét hasznalva a készre parolashoz.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus
E\/ készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE) megfeleld

jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.




hu A készlilék megismerése

) A késziilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kildnbdzé funkcioit is.

(2]

Utasitas: A készilék tipusatol figgden eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofeliilet

A kezel&felllet segitségével allithatja be a készllék
kulonféle funkcioit. Itt lathatja a kezel6felllet
attekintését, illetve a kezelSelemeinek elrendezését.
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Gombok és kijelzé

A gombok érintémez8k, amelyek alatt szenzorok
talalhatok. A funkcio kivalasztasahoz csak
koppintson a szimbdélumra.

A kijelz6 megjeleniti az aktiv funkciok
szimbolumait, valamint az idéfunkcidkat.
Funkcidvalaszto

A funkcidvalasztdval allithatd be a flitési mad,
illetve a tovabbi funkciok.

A funkciovalaszté a nulla allasbdl jobbra vagy
balra forgathatd.

Hoéfokszabalyozé

A héfokszabalyozdval allitsa be a flitési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkciok
beallitasat.

A héfokszabalyozo a nulla allasbol Gtkdzésig
jobbra vagy balra forgathatd. Annal tovabb
semmiképpen.

Utasitas: Egyes késziilékeknél a kapcsoldfogantyuk

sullyeszthet6k. A be- és kikattintashoz nyomja meg a
kapcsoldfogantyut nulla allasban.

Gombok és kijelzé

A gombokkal beallithatja késziléke kildnféle kiegészitd

funkcioit. A Kijelzdn latja a hozza tartozo értékeket.

Fltési modok és funkciok
A funkcidvalasztoval allithatja be a f(itési modokat,
illetve a tovabbi funkciokat.

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfelel§ flitési mddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kulénbségeket és a felhasznalasi tertleteket.

|

Szimbdlum Jelentés

Q |[défunkciok Tobbszori koppintassal valassza ki a
jelz6orat £, az idétartamot 1=, a
befejezést I és a pontos idét.

Gyerekzar Siit6 funkcioinak lezardsa és felol-

dasa a kezelGfellleten kb. 4 masod-
perces lenyomva tartassal.

- Minusz Beallitasi értékek csokkentése.

+ Plusz Beallitasi értékek novelése.

Nyomégombok

Az egyes kezelbfellletek alatt érzékel6k vannak. Nem
kell er6sen megnyomnia. Csak érintse meg a
mindenkori szimbdlumot.

Kijelzé
Az éppen beadllithatd vagy lefutd érték az eltérben
jelenik meg a kijelzén.

Az egyes id6funkcidok hasznalatahoz koppintson
tobbszor az O érintégombra. Az a szimbdlum vildgit,
amelynek értéke éppen az elbtérben van.



Fiitési mod

A készllék megismerése hu

Hasznalat

3D forrd levegd Egy vagy t6bb szinten valo stitéshez.

A ventilator egyenletesen elosztja a hatfalban 1évé korflitGtest hojét a sutétérben.
R} Kiméld forro levegd Hus, hal és sitemények kiméld elkészitésére szolgalo intelligens fltési mod.
N /

A készilék optimalisan szabalyozza a siitGtér energiaellatdsat. A foznivalo fokozatosan
késziil el a maradékhd segitségével. gy Iédusabb marad és kevéshé pirul meg. Az elkészi-
téstdl és az élelmiszertdl figgben energia takarithatd meg.

F(itési mad, amellyel szerinti energiahatékonysagi osztalyt meghataroztak.

Q
4

Pizzafokozat Pizza e'?s ?g”yéb éTelek (Ialkészftés,étiezl,l arpeilyek S”OK hét igényelnek alulrol.
Az also fltotest és a hatfalban lév korfltotest fut.

Q Also flités Vizfiird6ben vald f6zéshez és utansiitéshez.
Ahd§ alulrol dramlik.

[j Grill, nagy fellet Lapos grilleznivaldk, példaul steak, virsli vagy piritds grillezéséhez és csdben sitéshez.
A grillfit6test alatt 1évé teljes fellilet felforrdsodik.

Légkeveréses grillezés Szarnyas, egész hal és nagyobb huisdarabok siitéséhez.

A grillftitétest és a ventildtor felvaltva be- és kikapcsol. A ventilator a forrd levegét kever-
geti az étel kordl.

[

Fels6/also flités Hagyomanyos, egy szinten val¢ siitéshez. Kiilonosen alkalmas lédus toltelékkel késziilt
stiteményekhez.

A hd egyenletesen dramlik fentrdl és lentrél.

Tovabbi funkciok

Az U] sttbje tovabbi funkcidkkal is rendelkezik,
amelyeket itt ismertetiink réviden.

Funkcio Hasznalat
«S Gyors felf(ités Siitétér gyors felfiitése tartozékok nélkiil.
»
Stitétér-vilagitas Sttétér-vilagitas bekapcsoldsa, funkcio nélkil.

Megkonnyiti pl. a sutétér tisztitasat.

Homeérséklet Amikor a szimbdlum el&szor kialszik, az elémelegités
. ) ) o o soran a készlilék elérte az étel betolasahoz sziikséges
A héfokszabalyozdval allithatja be a sut6tér optimalis idét.
hémérsékletét. Tovabba a segitségével valaszthatja ki a
tovabbi funkcidk fokozatait. Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
Nagyon magas hémérsékletnél a késziilék hosszabb homerseklet a sttterben lévo tenyleges homerseklettdl
id6 utan csokkenti a hémérsékletet. kicsit elterhet.
Pozicio _ Jelnts : Sitétér
) Nulla &llas Akészilék nem flit. A siitéter kiléntele funkeis | stk késaiilk
o e — sutétér kuldnféle funkcioi leegyszerdisitik késziléke
50-275 querseklet—tarto— Abea”l}hato homeérséklet a s(ito- kezelését. |gy pl. a sttétér nagy fellet( lelIégltast kap,
ALY térben “Coan. és a készilléket hitéventiltor védi a tulmelegedéstsl.
1,2,3 Grillfokozatok A grillezéshez bedllithato fokoza- L .
vagy tok nagy feltileten (7] és kis felii- Keszulek ajtajanak nyitasa
1,1, 10 |?teﬂ"|j (a kesziilek tipusatol Ha folyamatban 1évé lizem kdzben kinyitia a késziilék
fliggden). ajtajat, az izemmad tovabb mikodik.

1. fokozat = gyenge e
2. fokozat = kizepes Sutétér-vilagitas

3 fokozat = erés A legtébb flitési médnal és funkcional a sutétér

Hoémérséklet-kijelz6

Amikor a késziilék fit, a kijelzén vilagit a § szimbolum.
A sltés szlinetelésekor kialszik.

vilagitasa mikodés kdzben bekapcsol. Amikor befejezi
az Uzemet a funkcidvalasztdval, akkor kikapcsol.

A funkcidvalaszton sutétér-vilagitas allassal
kapcsolhatja be a vilagitast f(ités nélkil. Ez segitségére
lehet pl. a készllék tisztitasanal.



hu Tartozékok

Hitoéventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd az ajtd felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kilénben a készlilék
tulmelegszik.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikoddést kdvetben a sitétér gyorsabban
leh(iljon.

B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok
Készilléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Stiltekhez, grillszeletekhez és mélyhi-
tott ételekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus sliteményekhez, aprosiitemé-
nyekhez, mélyhdtétt ételekhez és nagy
stlltekhez.

Zsirfelfogd edényként is hasznalhatja,
ha kdzvetlenil a rostélyon grillez.

Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készilékhez késziltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a mikodését. Amikor lehdl,
visszanyeri eredeti alakjat.

Tartozék behelyezése

A slt6térben 5 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

A sUt6térben a legfelsé betolasi magassagot bizonyos
készllékeknél grill szimbdlum jeldli.

0
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A tartozékot mindig a betoldsi magassag két
vezetdsinje kdzé tolja be.

A tartozékok kb. félig huzhatok ki anélkil, hogy
kibillennének. A kihuzdkkal a tartozék tovabb kihtuzhato.

A készilek felszereltseégétdl fliggben a kihuzosin
teljesen kihuzott allasban beakad. Igy egyszer(ien
rahelyezhetéek a tartozékok. A kiakasztashoz finoman
nyomja meg a kihuzdsint, igy az visszatolhato a
siitétérbe.

A sit6térbe vald betolaskor Ugyeljen ra, hogy a

tartozékon talalhatd kioblosodé fellilet hatul legyen.
Csak igy akaszthatd be.

Utasitasok

m  Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. Ne mozgassa
oldaliranyba a siUt6tepsit betolas kdzben. Masként a
sltétepsit csak nehezen lehet betolni. A
zomancozott fellletek megsérdinek.

m Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfeleléen
legyenek a sutétérbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sitétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készllék ajtajaval.

m Az Uzem kdzben nem hasznalt tartozékokat vegye ki
a sutétérbal.

Kiegészit6 tartozékok

Specidlis tartozékokat a vevészolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Késziilékéhez atfogd kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Tajékozddjon a mellékelt
dokumentumokbal.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik késziilékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg készlléke azonositoszamat (E-szam).

— "Vevdszolgdlat" a(z) 19. Oldalon

Kiegészit6 tartozékok

Rostély

Edényekhez, sitemény- és felfujtformakhoz, illetve hussiitéshez és
grillezéshez.

Siitétepsi

S(it6lapon silt siteményekhez és aprositeményekhez.

Univerzalis serpeny6

Lédus stiteményekhez, aprositeményekhez, mélyh(itott ételekhez és
nagy sultekhez.

/Zsirfelfogo edényként is haszndlhatja, ha kdzvetlendl a rostélyon gril-
lez.




Betétrostély
Husokhoz, szarnyasokhoz és egész halhoz.

Az univerzalis serpenydbe vald helyezéshez, a lecsepegd zsir és huslé
felfogdsahoz.

Univerzalis serpenyd tapadasgatlé bevonattal

Lédus siteményekhez, aprositeményekhez, melyhlitott ételekhez és
nagy slltekhez.

A siitemények és sultek konnyebben kivehetdk az univerzalis ser-
penydbol.

Siitétepsi, tapadasgatlé bevonatu
Siit6lapon silt siteményekhez és aprositeményekhez.
A stitemény konnyebben leveheto a sutbtepsirdl.

Profi serpeny6

Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez. Idedlis pl. muszaka készitésé-
hez.

Profi serpenyd betétrostéllyal
Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez.

Profi serpenyé feddje
Afeddvel a profi serpeny6bdl profi siitbedény lesz.

Pizzatepsi
Pizzahoz és nagy, kerek siiteményekhez.

Grilltepsi

Grillezéshez rostély helyett, vagy kifroccsenésvédelemként. Csak az
univerzalis serpenyében hasznalja.

Siitétégla

Sajat készitési kenyérhez, zsemléhez és pizzahoz, amelyeknek ropo-
g0s aljuk lesz.

A sitétéglat eld kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Uveg siitétal
Parolt ételekhez és felfujtakhoz.

Kihuzorendszer, egyszeres

A 2. szinten 1év0 kihuzdsinekkel a tartozék tovabb kihuzhato, anélkil,
hogy megbillenne.

Kihtzorendszer, kétszeres

A 2. és 3. szinten 1évd kihtzosinekkel a tartozék tovabb kihdzhato,
anélkil, hogy megbillenne.

Kihuzérendszer, haromszoros

Az 1., 2. és 3. szinten 1év0 kihuzosinekkel a tartozék tovabb kihuz-
hatd, anélkiil, hogy megbillenne.

Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok hu

BN Az els6 hasznalat el6tt
elvegzendo tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
stit6teret és a tartozékokat.

Az els6 Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas utan a
pontos id6 megjelenik a kijelzén. Allitsa be az aktualis
idét.

Pontos id6 beallitasa

Ugyeljen arra, hogy a funkciévalaszté nulla allasban
legyen.

A pontos id6 kezdé értéke 12:00.

1. A —vagy a + gombbal allitsa be a pontos idét.
2. Nyugtdzashoz koppintson a © gombra.

A Kkijelz6n megjelenik a pontos idé.

Sutoter és tartozékok tisztitasa

Mielétt el6szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

A siitoter tisztitasa

Az Uj szag megszintetéséhez melegitse fel az tres, zart
stt6teret.

Ugyelien arra, hogy a siitétérben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak, és tavolitsa el a ragasztdszalagot a
készllékbdl és a készilékrdl. Felmelegités elétt torolje
le a sit6étér sima fellleteit puha, nedves torl6kendbvel.
Szell6ztesse ki a konyhat, amig a készllék
felmelegszik.

Végezze el a megadott beallitasokat. A kdvetkezd
fejezetben megtudja, hogyan allithat be egy f(itési
maodot és hémérsékletet. — "A késziilék kezelése"
a(z) 12. Oldalon

Beallitasok

Flitési mad Fels6/also fltés (2
Hémérséklet 240 °C
|d6tartam 1 6ra

Kapcsolja ki a készliléket a megadott idétartam letelte
utan.

Ha a sitétér lehdlt, tisztitsa meg a sima fellleteket
mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.
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hu A készilék kezelése

EY A készulék kezelése

Mar megismerkedett a kezel6elemekkel és azok
mUkddésével. Most bemutatjuk, hogyan allithatja be
készllékét.

A készulék be- és kikapcsolasa

A funkcidvalasztd be- és kikapcsolja a késziléket. Ha a
nulla allastol eltéré pozicioba keril, a készilék
bekapcsol. A készilék kikapcsolasahoz mindig
forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkcio- és héfokszabalyozéval nagyon egyszerien
beallithatja készllékét. A hasznalati Utmutatd elején
megtalalja, hogy melyik ételhez melyik f(tési mod a
legmegfelelébb.

Példa az &bran: fels6/alsé f(ités, 190 °C &.
1. A funkcidvalasztoval allitsa be a f(itési maodot.

L)

(¢]

e RN

N

2. A héfokszabalyzdval allitsa be a kivant
hémérsékletet vagy a grillfokozatot.

.

N

Néhany masodperc utan a készilék melegiteni kezd.

Ha készlléke elkészilt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztét nulla allasba forgatja.

Utasitas: A késziiléken beallithatja az lzemmadd
id6tartamat és befejezését is. — "id&funkciok”
a(z) 12. Oldalon

Modositas
A fltési mddot és a hémérsékletet vagy barmikor

megvaltoztathatja a hozzajuk tartozd
valasztokapcsoldval.

Gyors felfiités
A gyors felflitéssel lerdviditheti a felf(itési id6t.

Ezutan a legjobb valasztas:
n 3D forro levegé
=[O Fels6/also fiités

A gyors felf(itést csak 100 °C beallitott hémérséklet
felett hasznalja.

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sltétérbe, amikor a gyors felflités
befejez6dott.

1. Allitsa a funkcidvélasztét [§ értékre.
2. A héfokszabalyozdéval allitsa be a hémérsékletet.
Néhany masodperc utan a sité melegiteni kezd.

Ha a gyors felf(ités befejez8dott, hangjelzés hallatszik.
Ekkor tegye be az ételt a stt6térbe.

id6funkcidk
A készllék kulonbdzs idéfunkciokkal rendelkezik.

Hasznalat

A bedllitott idGtartam lejartdval a készilék
automatikusan befejezi a mlikodest.

Id6funkcio
=l Id6tartam

—>| Befejezés Adja meg az idétartamot és a kivant befeje-
z7ési id6t. A készilék automatikusan elindul
ugy, hogy az lizem a kivant idében befejezéd-

jon.

[\ Jelzéora A jelz66ra ugy miikodik, mint egy tojasf6zé
Ora. Az izemmodtol flggetlendl mikodik, és

nincs hatassal a készilékre.

® 1do

Amig nem fut mas funkcio az elétérben, addig
a kijelzd a pontos iddt mutatja.

Csak a f(itési mod beallitdasa utan jelenitheti meg az
id6tartamot a (® szimbdlummal. Egy id6tartam
beadllitdsa utan megjelenithetd a befejezési idé.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
gombra koppintva.

Idotartam beallitasa

A késziléken beallithatja az ételhez a sitési
id6tartamot. Igy a készilék nem 1épi tul véletlenll a
sutési id6t, és nem kell egyéb teenddit megszakitani a
mikodeés ledllitasa miatt.

Maximum 23 déra és 59 perc allithaté be. Egy éra
id6tartamig percenkénti bontasban, ef6l6tt
Otpercenkénti bontasban allithaté be az id6tartam.

Attol figgben, hogy melyik gombra koppint els6ként, az
id6tartam mas javasolt értékkel kezdddik:
a — gomb esetén 10 perc, a + gomb esetén 30 perc.



Példa az abran: idGtartam 45 perc.

1. Allitsa be a f(itési modot és a hémérsékletet, vagy a
fokozatot.

2. Koppintson kétszer a © gombra.
A kijelz6n megjeldlve lathatd az id6tartam -

=1

_|_

Q
=

3. A —vagy a + gombbal allitsa be az id6tartamot.

Q

.
T *

Néhany masodperc utan a készllék melegiteni kezd. Az
id6tartam letelte a kijelzé6n kdvethetd.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(it tovabb. A
kijelzén a nulla id6tartam lathato.

A hangjelzés befejez8dése utan a + gombbal beallithat
egy Uj id6tartamot.

Ha készlléke elkészilt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal barmikor médosithatja az
id6tartamot. Néhany masodperc mulva a készilék
atveszi a modositast.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza
nullara az id6tartamot. A készllék idétartam nélkl
melegit tovabb.

Befejezés beallitasa

Eltolhatja azt az id6pontot, amikor az id6tartam
befejez8dik. Pl. reggelente beteheti az ételt a sitétérbe,
és bedllithatja, hogy az délre készen legyen.

Utasitasok

m Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne alljon tul sokaig
a sutétérben, nehogy megromoljon.

m Ha mar elkezd6dott az Uzem, ne allitson be egy
befejezést. A f6zés eredménye nem lenne megfeleld.

Az id6tartam befejezése maximum 23 oraval és 59
perccel tolhatd el visszafelé.

id6funkciok hu

Példa az abran: a pontos idd 10:30, a beallitott

id6tartam 45 perc, és az ételnek 12:30-kor kell

elkészilnie.

1. Allitsa be a f(itési mdédot és a hémérsékletet, vagy a
fokozatot.

2. Koppintson kétszer a ® gombra, és a — vagy a +
gombbal allitsa be az id6tartamot.

3. Koppintson még egyszer a ® gombra.
A Kijelz6n megjelolve lathatd a befejezés ideje =l.

=

_|_

Q
4. A + vagy a — gombbal halassza kés6bbre a
befejezést.

=

2

_|_
Néhany masodperc utan a készulék atveszi a
beadllitdsokat. A kijelz6n megjelenik a befejezés ideje.

Amikor a készulék elindul, az id6tartam letelte
kovethetd.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A készllék nem f(it tovabb. A
kijelzén a nulla id6tartam lathato.

A hangjelzés befejez6dése utan a + gombbal beallithat
egy Uj idétartamot.

Ha készlléke elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal modosithatja a befejezési id6t.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a
modositast. Ha az idétartam lefutasa elindult, a
befejezési id6 mar nem modosithatd. A f6zés
eredménye nem lenne megfeleld.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza a
befejezési id6t az aktualis id6 plusz az id6tartam
értékére. A készllék melegiteni kezd, és az idétartam
letelte kdvethetd.



hu Gyerekzar

A jelz66ra beallitasa

A jelz8drat be- és kikapcsolt készilék esetén is
hasznalhatja. Nem lehet azonban beallitva elézetesen
id6tartam vagy befejezési idé.

Maximum 23 dra és 59 perc allithaté be. 10 percig a
jelz6ora id6tartama 30 masodperces lépésekben
allithaté. Azutan minél magasabb az érték, annal
nagyobbak az id6egységek.

Attol fliggben, hogy melyik gombra koppint elséként, a
jelzési id6 mas javasolt értékkel kezdddik:
A — gomb esetén 5 perc, a + gomb esetén 10 perc.

1. Koppintson a ®© gombra, hogy a jelz6éra szimbdlum
£\ legyen kijeldlve.

2. A —vagy a + gombbal allitsa be a jelzési id6t.

Néhany masodperc mulva elindul a jelzési idd.

Javaslat: Ha a jelz6dran beallitott id6 a készllék
mUkddésére vonatkozik, hasznalja az idétartamot. A
készilék ekkor automatikusan kikapcsol.

A jelz66ra lefutott
Egy hangijelzés hallhato. A kijelz6n a nulla jelzési id6
lathato.

Egy tetszéleges gombbal kapcsolja ki a jelz6drat.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal barmikor médosithatja a jelzési
idét. Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a
modositast.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza
nullara a jelzési id6t. A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

Pontos id6 beallitasa

Csatlakoztatas esetén vagy aramkimaradas utan a
kijelz6n villog a pontos id8. Allitsa be a pontos idét.

A funkcidvalaszté legyen a nulla allason.
1. Koppintson a ®© gombra.

A pontos id6 mar nem villog.
2. A —vagy a + gombbal éllitsa be a pontos idét.
Néhany masodperc utan a készllék atveszi a pontos
id6t.
Az id6 modositasa
Szikség esetén ismét mdodosithatja a pontos idét, pl.
nyari idészamitasrol télire.
Ehhez a kikapcsolt késziiléken koppintson a (®

gombra, amig a pontos idd szimbdluma nem villog,
majd modositsa a pontos id6t a — vagy a + gombbal.
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B Gyerekzar

A készllék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy a gyerekek véletlenll ne kapcsoljak be, vagy ne
maodositsak a beallitasokat.

Utasitasok

m Egy esetlegesen csatlakoztatott {6z6felllet a sutd
gyerekzarat nem befolyasolja.

m Aramkimaradas utan a gyerekzar mar nem aktiv.

Bekapcsolas és kikapcsolas

A gyerekzar bekapcsolasahoz a funkcidvalasztd legyen
a nulla allason.

Nyomja meg a &= gombot kb. 4 masodpercig.

A kijelz6n megjelenik az SAFE. A gyerekzar be van
kapcsolva.

Utasitas: Ha bedllitott jelzési id6t [, akkor az tovébb
fut. Amig a gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem
maodosithato.

A kikapcsolashoz nyomja meg ujra kb. 4 masodpercig
a C» gombot, amig a SAFE szimbdlum ki nem alszik a

kijelzén.

) Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készlilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen
a készlléket.

Megfeleld tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kiilénboz6 fellletek ne
sérilienek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé
adatokat. A készllék tipusa szerint nem minden terllet
talalhatd meg az On készulékén.

Figyelem!

Fellileti karosodasok

Ne hasznaljon

= maro vagy surolo tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitészert,

kemény suroldparnat vagy tisztitoszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy gbézizemd( tisztitot,
specialis tisztitot a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskend®ket hasznalat el6tt alaposan mossa
ki.



Javaslat: A vev8szolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-
és apoldszereket vasarolhat. Tartsa be a gyarto
utmutatasait.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellileteit vagy a f(itéelemeket. Mindig hagyja
lehlni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacél el6lap Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.
A vizkd-, zsir-, keményité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korr¢zio
alakulhat Ki.
A vev(szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specidlis nemesacél-apoldszerek kaphatok, ame-
lyekkel a meleg felletek tisztithatok. Az apolo-
szert leheletvékonyan vigye fel egy puha
kenddvel.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.

Ne hasznaljon tvegtisztitot vagy Uvegkaparaot.

Lakkozott felile-  Forrd mosogatoszeres viz:
tek Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznédljon tivegtisztitot vagy Gvegkaparot.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szaritsa meg.

Ne hasznaljon Uvegkaparot, vagy nemesacelbol
készlilt dorzsszivacsot.

Kilincs Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.
Ha vizk6mentesité kerdl a kilincsre, azonnal
torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem lehet
eltavolitani.

Manyag

Kezel6felllet

Ajtolapok

A késziilék belseje

Zomancozott és  Kdvesse a programoknak a sitotér feliileteire
Ontisztul¢ fellile-  vonatkozd utasitdsait, amelyek a tabldzatok utan
tek olvashatok.

A siitétér vilagita-  Forrd mosogatoszeres viz:

sanak Uvegburdja Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha torléruhd-
val szaritsa meg.
Erds szennyezddésnél legjobb, ha siitdtisztitd
szert hasznal.

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg.

Ne surolja.

Ajtotomités
Ne vegye le!

Tisztitas hu

nemesacélbal:

Hasznaljon nemesacéHisztitot. Vegye figyelembe
a gyarto utasitasait. Ne hasznaljon nemesacel-
apolo szereket.

mianyagbal:

Forrd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa. Puha torléruhdval torolje at. Ne haszndl-
jon Uvegtisztitot vagy ivegkaparat.

Tisztitdshoz vegye le az ajtdburkolatot.

Tartok Forrd mosogatoszeres viz:
Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-
titsa meg.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizosinekrdl, a leg-

jobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Nem tisztithato

mosogatogépben.

Forrd mosogatoszeres viz:

Aztassa be, és mosogatdruhdval vagy kefével tisz-
titsa meg.

Erds szennyezGdés esetén nemesacélbol készilt
surolospiralt vagy sutétisztito szert hasznaljon.

Ajtéburkolat

Kihuzorendszer

Tartozékok

Utasitasok

m A készlilék elején el&forduld enyhe szineltéréseket
kilénb6z8 anyagok, pl. Gveg, manyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi.

m Az ajtdlapokon 1évé, fénytérésre emlékeztetd
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki.
Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez
normalis, és nem befolyasolja a miikddést.

A vékony sutétepsik éleit nem lehet tokéletesen
zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korréziovédelmet.

Sutoteér feliletei

A sutétér hatso fala ontisztitd. Ezt az érdes fellletbdl
ismerheti fel.

A sitétér alja, teteje és oldalai zomancozottak, fellletik
sima.

Zomancozott felliletek tisztitasa

A sima, zomancozott felileteket mosogatéruhaval és
mosogatdszeres vagy ecetes vizzel tisztitsa meg. Puha
torléruhaval toroélje at.

Mosogatdszeres vizzel és nedves tori6ruhaval tordlje le
a raégett ételmaradékot. Erds szennyez8dés esetén
nemesacélbol készllt suroldspiralt vagy sutétisztitd
szert hasznaljon.

Figyelem!

Soha ne hasznaljon sUt6tisztitot a meleg sutétérben.
Sérllések keletkezhetnek a zomancon. A kdvetkezé
felf(ités el6tt a csomagolas maradékait teljesen tavolitsa
el a sitétérbdl és a készilékajtordl.

A sit6teret tisztitas utan hagyja nyitva, hogy
megszaradjon.

Utasitas: Az ételmaradékok fehér bevonatot
okozhatnak. Ezeknek nincs jelentéségik és nem
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hu Tartok

befolyasoljak a m(ikddést. Szikség esetén a
maradékok citromsavval eltavolithatok.

Ontisztito feliiletek tisztitasa

Az Ontisztuld fellletek magas porozitasu, matt
keramiaval vannak bevonva. A sttéskor kifréccsend
anyagokat ez a réteg felszivja, és lebontja a sit6
mikddése kdzben.

Ha a fellletek mar nem tisztulnak megfeleléen, és sotét

foltok képz&dnek, akkor a fellletek megtisztithatok egy

célzott felf(ités hasznalataval.

Beallitas

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat el6bb

vegye ki a sutétérbdl. Alaposan tisztitsa meg a sutétér

sima, zomancozott fellleteit, a készlilék belsé ajtajat és

a sutétér-vilagitas tvegburajat.

1. Allitsa be a 3D forr¢ levegd flitési modot.

2. Allitsa be a maximalis hémérsékletet.

3. Inditsa el az Gzemmoadot, és mikddtesse legalabb 1
éran keresztll.

Ez felmelegiti a keramiabevonatot.

Miutan a sutétér lehdilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres lledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képz&dhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem karosak az egészségre, és nem korlatozzak
az ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.

Figyelem!

Ne hasznaljon sit6tisztitdt az Ontisztitd fellleten. A
fellletek megsériilnek. Ha mégis sitétisztitd kerdl
ezekre a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy
nedvszivd kenddével. Kérjik, ne dérzsédlje, és ne
hasznaljon mard hatasu tisztitdszereket.

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyez8dések képzddésének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez8déseket.

A Figyelmeztetés — Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és silt zsir langra lobbanhat.
Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sttétérbdl, a
ft6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb
szennyez8déseket.

Javaslatok )

m A s(t6teret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy
a szennyez8dések nem tudnak leégni.

= Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményité
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu stutemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A slUtéshez alkalmas edénvyt, pl. serpenyét
hasznaljon.
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Bl Tartok

Gondos apolassal és tisztitassal a készilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

Allvanyok ki- és beakasztasa

Tisztitdshoz az allvanyok kiveheték. A siitének le kell
hdlnie.

Allvanyok kiakasztasa

. Az elllsé allvanyokat emelje felfelé
és akassza ki (A abra).

Ezutan az egész allvanyt huzza el6re
és vegye ki (B abra).

pON

SAR=
= =

Az dllvanyokat mosogatdszerrel és mosogatdszivaccsal
tisztitsa meg. Makacs szennyez&dések esetén
hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el6sz6r a hatsd csatlakozohivelybe
dugja be, enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2. majd akassza ez elllsé csatlakozohiivelybe
(B abra).

Az allvanyok csak a jobb és bal oldalra illeszkednek.
Ugyeljen arra, hogy a B abranak megfeleléen az 1. és
2. szint alul, a 3., 4. és 5. szint felul talalhato k. A
kihuzdsinek elérefelé huzhatok ki.



A készilék ajtaja hu

A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitdssal a késziilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja a készllék ajtajat.

A siitéajto ki- és beakasztasa

Az ajtdlapok tisztitdsahoz és kiszereléséhez a sitéajto
kiakaszthatd.

A sit6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszelSkarral
rendelkeznek. Ha a reteszel&kar le van hajtva (A abra),
a sutéajtd biztositva van. Nem lehet kiakasztani. Ha a
reteszel6karok a sit6ajtd kiakasztasahoz fel vannak
hajtva (B abra), a csuklépantok biztositva vannak. Nem
tudnak bekattanni.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teljesen le legyenek hajtva, ill. a siit6ajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa

1. Nyissa ki teljesen a sutéajtot.

2. A bal és jobb oldali reteszelSkart hajtsa fel (A abra).
3. A sUt6ajtdt Utkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt
és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az

ajtot és huzza ki (B abra).

T

/ \

3. Mindkét reteszel6kart
hajtsa vissza (C abra). C

sukja be a sttéajtot.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!
Ha a sUt6ajtd véletlenil kiesik vagy egy csuklépant
bekattan, ne nyuljon a csuklépantba. Hivja az

Ugyfélszolgalatot.

Ajtolapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdésag érdekében a sit8ajtd lUveglapjai

kiszerelheték.

Kiszerelés

1. Akassza ki a sutéajtot, és fektesse a fogantyuval

lefelé egy konyharuhara.

2. Huzza le a sit6a;jto felsd
ujjaval nyomja be bal és
(A abra).

burkolatat. Ehhez kdzben
jobb oldalt a kapcsot

3. Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

Ajté beakasztasa
A sUt6ajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A sit6ajté beakasztasanal tgyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba keruljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon
be kell kattannia (B abra).
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hu Uzemzavar — mi a teendé?

A lapokat ablaktisztitoszerrel és puha torl6vel tisztitsa
meg.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt (ivege megrepedhet.

Ne hasznaljon Gvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitoeszkdzoket.

Beszerelés
Beszerelésnél Ugyelien ra, hogy balra lent legyen fejjel
lefelé a ,right above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).
2. Tolja be a legfelsé lapot ferdén hatrafelé a két
tartoba. A sima fellletnek kell kivil lennie. (B abra)

3. Tegye fel a burkolatot,
és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sit8ajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a siitét, ha az liveglapok
szabalyszerlien vissza vannak szerelve.

Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Sajatkezli zavarelharitas

A késziilék miszaki zavarait gyakran On is kénnyedén
orvosolhatja.

Ha egy étel nem sikerll t6kéletesen, a hasznalati

utasitas végén szamos tippet és Utmutatét taldl az
ételek elkésziteséhez. — "Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek" a(z) 19. Oldalon

Lehetséges  Elharitas/Utmutatas
(o] ¢

Hibajelenség

Akészulek nem  Abiztositék  Ellendrizze a biztositékot a biztosi-

mukodik. meghibdso-  tékszekrényben.
dott.
Aramkimara-  Ellendrizze, hogy a konyhai vilagi-
das tas, illetve mas konyhai készlé-

kek mikodnek-e.

Azid6viloga  Aramkimara- Allitsa be ismét az id6t.
kijelzon. das.
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Akészilléketnem A gyerekzar A kulcs szimbolumot 4 masodper-
lehet bedllitani.  bevankap-  cig lenyomva tartva kapcsolja ki a
Egy kulcs szimbo-  csolva. gyerekzarat.

lum vilagit a kijel-

z6n vagy

SARFE.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszer(tlen javitdsok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérlilt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készilék meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozoét, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a vevdszolgalatot.

Hibatizenetek a kijelzén

Ha a kijelz6n megjelenik egy hibalzenet kdvetkezGvel:
L7 pl. E05-32, koppintson a © gombra. A rendszer
visszaallitjia a hibalizenetet. Szikség esetén dllitsa be
ismét az idét.

Ha egyszeri problémardl volt szd, Ujra a szokott mdédon
hasznalhatja készilékét. Ha a hibalzenet Ujra
megjelenik, hivjia az lgyfélszolgalatot, és adja meg a
pontos hibalzenetet és eszkdze termékszamat.

— "Vevdszolgalat" a(z) 19. Oldalon

A sutoteér felso falan talalhaté lampa cseréje

Ha a sutétér lampaja kiég, akkor ki kell cserélni. 230
voltos, 25 wattos héalld halogénlampa a
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
kaphatd.

A halogénlampat szaraz kend@vel fogja meg. Ezaltal
megnoveli a lampa élettartamat. Kizardlag ilyen
lampakat hasznaljon.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sltétérlampa cseréjekor a lampafoglalat érintkezése
aram alatt van. Csere el6tt huzza ki a csatlakozédugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.



/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellileteit vagy a f(itéelemeket. Mindig hagyja
lehdini a késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

1. A karosodasok megelézése érdekében tegyen
torléruhat a hideg sutétérbe.

2. Csavarja ki balra az Gvegburat (Hl. abra).

3. Huzza ki a lampat — ne csavarja (H. abra).
Helyezze be az Uj lampat, és Ugyeljen a peckek
helyzetére. Nyomja be er6sen a lampat.

4. Csavarja vissza az lUvegburat.
Készuléktipustol figgben az Gvegbura
tomitégydrdvel van felszerelve. Becsavaras el6tt
helyezze vissza a tomit6gydrdit.

5. Vegye ki a torl6ruhat, és kapcsolja be a biztositékot.

A Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev&szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a
termékszamot (E-szam) és a gyartasi szamot
(FD-szam), hogy szakszerii segitséget nyujthassunk
Onnek. A szammal ellatott tipustablat a stt6ajtd oldalan
talalja. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
dgyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam (gyar-

E-szam. o
tasi szam)

Ugyfélszolgalat =

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis
id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vevdszolgalatainak elérhetéségét itt,
illetve a mellékelt vevszolgalati jegyzékben talalja.

Vevészolgalat hu

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
A 0810 550 511

D 089 69 339 339

CH 0848 840 040

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

El Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az aldabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésiikre
vonatkozo6 optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik f(itési mod és hédmérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizgéz keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és lUzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készilék belsd és
klls6 részei kdzotti nagy hémérséklet-klldnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&fellileten vagy a szomszédos
terlleten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. Elémelegitéssel
vagy az ajtd dvatos kinyitdsaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtaldlhatdk a kuldnféle ételekhez
tartozd optimalis flitési médok. A hémérséklet és az
id6tartam a mennyiségtdl és a recepttdl fligg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
hémérséklet egyenletesebb pirulast biztosit. Ha
szikséges, legkdzelebb allitson be magasabb
hémérsékletet.

Utasitas: A sUtési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. Az étel kivil megsilne
ugyan, de belll nem lenne atsllve.

A bedllitott értékek a hideg sutdterbe valo behelyezésre
vonatkoznak. Igy energiat takarit meg. Ha elémelegit,
néhany perccel lerdviditi a megadott sitési idét.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a sit6térbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Kiegészit
informaciok a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sit6térbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és energiat takarit
meg.
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Kimélé forré levegé fiitési méd

Ha a Kimélé forrd levegd flitési modot hasznalja, tolja
be az ételeket a hideg, Ures siit6térbe. Sités kdzben
tartsa a készllék ajtajat becsukva. Csak egy szintet
hasznaljon.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten vald sltéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m 2. szint, magas sttemény, ill. forma a rostélyon

m 3. szint, lapos sitemény, ill. sttStepsi

Sités tobb szinten

Hasznalja a Forrd levegd f(itési modot. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siteményeknek nem kell
egyszerre elkészUlnilk.
Sités két szinten:
m Univerzalis serpenyd, 3. szint

Sutétepsi, 1. szint
m Formak rostélyon

els@ rostély, 3. szint

masodik rostély, 1. szint

SUtés harom szinten:

m SUt6tepsi, 5. szint
Univerzalis serpenyd, 3. szint
Sutbtepsi, 1. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat
takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé vagy
atlosan a sutétérbe.

Tartozékok

Kizardlag a késziilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
lUzemmaodokhoz.

Siitemények formaban

Edény / Tartozék

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sut6térbe. — "Tartozékok" a(z) 10. Oldalon

Siitépapir
Csak olyan sutépapirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott hémérséklethez. A stt6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Tortak és sltitemények

Készlléke szamos f(itési modot kinal sitemények és
aprositemeények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozdan is.

Sitéformak

Az optimalis siitési eredményhez s6tét, fém
sttéformakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg stt6formakban a sitési id6
hosszabb, és a stitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe
a gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran
kisebbek, mint a normal formak. A mennyiségek és a
receptben megadott adatok eltérhetnek.

Mélyhlitott termékek

Ne hasznaljon er8sen jeges mélyh(itdtt terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrél.

A mélyh(tott termékek részben egyenlétlentl vannak
elésltve. A nem egyenletes pirulas sutés utan is
megmarad.

Kenyér- és zsemlefélék

Figyelem!

Soha ne Ontsdn vizet a forrd sitétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a stt6tér aljara. A h6mérséklet-
valtozas miatt megsérlilhet a zomanc.

Egyes ételek akkor sikerilinek a legjobban, ha tébb
I[épésben sutik meg 6ket. Ezek meg vannak jelolve a
tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sitdtepsin
és négyszdgletes sutéformaban siitdtt kenyértésztara is
érvényesek.

Homérsék- Idatar-
tam, perc

Betolasi Flitési

magassag mod let, °C

Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszerd  Koszord/négyszogletes sit6forma 2 &) 160-180 50-60
Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszerd, 2 Koszorl/négyszogletes sutéforma 3+1 140-160 60-80
szinten

Kevert tésztabol kész(lt sitemény, finom Koszoru/négyszogletes sitéforma 2 (= 150-170 60-80
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma 3 = 160-180 30-40
GyUmolcs- vagy turétorta omlds tésztalappal  Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 O 160-180 7090
Lepény Lepényforma 1 (= 200-240 2550
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Edény / Tartozék Betolasi Fitési Homérsék- Idétar-
magassag maod let, °C tam, perc
Kelt tészta Kapcsos kerek sttéforma, @ 28 cm 2 150-160 25-35
Kuglof Kuglofforma 2 O 150-170 60-80
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 160-170 30-40
Piskatatorta, 6 tojdsos Kapcsos kerek sttéforma, @ 28 cm 2 &) 160-170 35-45

Siitemények tepsiben

Edény / Tartozék Betolasi Flitési Homérséklet, Iddtar-
magassag mod °C tam, perc

Kevert tésztabol kész(lt sutemény toltelékkel Univerzalis serpeny6 3 O 160-180 20-45
Kelt tésztabol készilt aprositemény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 140-160 30-55
Omlos tésztabol készilt sitemeény szdraz toltelékkel  Univerzalis serpenyd 2 O 170-190 25-35
Omlos tésztabol készult stitemény szdraz toltelékkel, Univerzdlis serpenyd + stt6tepsi 3+1 160-170 35-45
2 szinten

Omlos tésztabol készilt sitemény lédus toltelékkel  Univerzalis serpenyd 2 O 160-180 60-90
Kelt tészta szaraz toltelékkel Univerzalis serpeny6 3 O 170-180 25-35
Kelt tészta szaraz toltelékkel, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 150-170 20-30
Kelt tészta lédus toltelékkel Univerzalis serpenyd 3 O 160-180 30-50
Kelt tészta I6dus toltelékkel, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + sitétepsi 3+1 150-170 4065
Kelesztett fonott kaldcs, kaldcskoszoru Univerzalis serpeny( 2 = 160-170 3540
Piskotatekercs Univerzalis serpenyd 2 = 170-190* 15-20
Rétes, édes Univerzalis serpenyd 2 O 190-210 5565
Rétes, fagyasztott Univerzalis serpeny( 3 180-200 3545

* 10 percig melegitse eld

Aproésiitemény
Edény / Tartozék Betolasi Fiitési Hoémérséklet, Idétar-
magassag mod °C tam, perc
Muffin Muffin stit6forma 2 O 170-190 20-40
Muffin, 2 szinten Muffin stit6formak 3+1 160-170 3040
Kelt tésztabol készilt aprositemeny Univerzalis serpenyd 3 &) 150-170 25-35
Kelt tésztabol késziilt aprositemény, 2 szinten  Univerzdlis serpenyd + siit6tepsi 3+1 150-170 25-40
Leveles tésztabol készillt stitemény Univerzdlis serpeny@ 3 180-200 20-30
Leveles tésztabol kész(lt sitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny0 + siitGtepsi 3+1 180-200 25-35
Leveles tésztabol késziilt siitemény, 3 szinten S(it6tepsik + univerzalis serpeny6 5+3+1 170-190 30-45
Egetett tésztabol készilt siitemény Univerzdlis serpeny@ 3 O 190-210 35-50
Egetett tésztabol késziilt siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny0 + siitGtepsi 3+1 190-210 3545
]
Aproésiitemény
Edény / Tartozék Betolasi magas- Fiitési Hémérséklet, Idétar-
A mod °C tam, perc
Kinyomas siitemény Univerzalis serpeny( 3 O 140-150* 30-40
Kinyomds siitemény, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + sitétepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomos siitemény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpeny0 5+3+1 130-140* 40-55
Aprdsiitemény Univerzalis serpeny( 3 O 140-160 20-30

* elémelegités
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Edény / Tartozék Betolasi magas- Fiitési Homérséklet, Idotar-

sag mad °C tam, perc
Aprositemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + stitétepsi 3+1 130-150 25-35
Aprositemeény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Habcsok Univerzalis serpenyd 3 80-100 100-150
Habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + siitétepsi 3+1 90-100* 100-150
Mandulds habcsok Univerzalis serpeny( 2 = 100-120 30-40
Mandulas habcsok, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 100-120 3545
Mandulds habcsok, 3 szinten Siitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50

* elémelegités

Kenyér- és zsemlefélék

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Lépés Hémérséklet, Idétar-

gassag madd °C tam, perc

Kenyér, 750 g (négyszogletes formaban és Univerzdlis serpenyd vagy 2 &) 180-200 50-60
forma nélk(il) négyszogletes sutéforma
Kenyér, 1000 g (négyszogletes formaban és  Univerzalis serpeny@ vagy 2 200-220 35-50
forma nélk(il) négyszogletes sutéforma
Kenyér, 1500 g (négyszogletes formaban és Univerzdlis serpenyd vagy 2 & 180-200 60-70
forma nélkdil) négyszogletes sutéforma
Lepénykenyér Univerzdlis serpeny@ 3 240-250 25-30
Zsemle, édes, friss Univerzalis serpeny( 3 (] 170-180* 20-30
Zsemle, édes, friss, 2 szinten Univerzalis serpenyd + 3+1 160-180* 1525
s(itétepsi
Zsemle, friss Univerzalis serpeny( (] 200-220 20-30
Piritos, feltéttel, 4 darab Rostély (| 200-220 1520
Piritos, feltéttel, 12 darab Rostély (] 220-240 15-25

3 -
* elémelegités

Pizza, quiche és pikans siitemények

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Hémérséklet, Iddtar-
gassag méd °C tam, perc
Pizza, friss Univerzalis serpeny( 3 170-190 20-30
Pizza, friss, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 160-180 35-45
Pizza, friss, vékony tésztaval Univerzdlis serpeny@ 2 O 250-270* 20-30
Pizza, hitott Univerzalis serpeny( 1 180-200* 10-15
Pizza , fagyasztott, vékony tésztaval, 1 darab Rostély 2 190-210 1520
Pizza , fagyasztott, vékony tésztaval, 2 darab Univerzdlis serpeny@ + rostély 3+1 190-210 20-25
Pizza, mélyh(itott, vastag tésztaval, 1 darab Rostély 3 180-200 20-25
Pizza, mélyhitott, vastag tésztaval, 2 darab Univerzalis serpenyd + rostély 3+1 170-190 20-30
Minipizzak Univerzalis serpenyG 3 190-210 10-20
Pikans stitemények stitéformaban Kapcsos kerek sttéforma, 828 cm 2 170-190 40-50
Quiche Lepényforma 2 190-210 35-45
Lepény Felftjtforma 2 170-190 5565
Empanada Univerzalis serpeny( 3 180-190 3545
Burek Univerzélis serpenyd 2 O 220-240 30-40

* elémelegités
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Meg szeretné allapitani, hogy a slite-
mény atsiilt-e.

A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkalora, akkor
a sitemeény kész.

A siitemény 0sszeesik.

A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hdmeérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a stési idGt. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat és elkészitési
javaslatokat.

A siitemény kozépen szépen felemel-
kedett, de a szélén alacsony maradt.

Csak a kerek stt6forma aljat kenje ki. Sttés utan Gvatosan, késsel lazitsa fel a siiteményt.

A gyiimolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznalja az univerzalis serpeny(t.

Az aprdsitemeény slités kzben egy-
mashoz ragad.

Minden stiteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. Igy van elég hely, hogy a stitemények szépen fele-
melkedjenek, és kords-koril megpiruljanak.

A siitemény tul széraz.

Allitsa 10 °Ckal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a stitési idét.

A siitemény 0sszességeben tul vila-
gos.

Ha a betolasi magassag és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sttési id6t, vagy pedig
novelje meg a hémérsékletet.

A siitemény fell tul vildagos, alul
viszont tul sotet.

Legkozelebb egy szinttel feljebb tolja be a sitemeényt.

A siitemény felil tul s6tét, alul viszont
tul vildgos.

Legkezelebb egy szinttel lejjebb tolja be a siteményt. Valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és hosszabbitsa
meg a sutési iddt.

Az Gzgerinc- vagy hosszu formaban
sutott sitemény hatul tul sotét.,

A stitoformdt ne allitsa kdzvetlendl a hétfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

A slitemény 0sszességében tul sotét.

Akovetkezd alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, €s sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési
idét.

A siitemény egyenetlendl pirult meg.

A kovetkezO alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsekletet.

Akidllo sitépapir is befolyasolhatja a légkeringetést. A sitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyelien arra, hogy a siit6forma ne alljon kozvetleniil a stittér hatso nyilésai elétt.

Aprositemeény siitésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

Ha t6bb szinten stott. A felsd siitd-
tepsin a stitemény sotétebb, mint az
alson.

Tébb szinten valo sitésnél mindig forro levegés Gzemmadot vdlasszon. Az egyidejileg betolt tepsiken lévé
stiteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejiileg készen lennitik.

A siitemény jol néz ki, de belil nincs
atsilve.

Stisse alacsonyabb hdmérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén hasznaljon kevesebb folya-
dékot. A lédus toltelékkel készlld siteményhez stisse meg elére az alapot. Szérja meg manduldval vagy
panirmorzsaval, és azutdn tegye rd a tolteléket.

A stiteményt nem lehet kiboritani.

Stités utan hagyja a stiteményt 5-10 percig hini. Ha még mindig nem jon ki a formabol, lazitsa fel a szélét ova-
tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitéforma aljat tébbszér tordlje at hideg, nedves torléruhaval.
Legkozelebb kenje ki a formét, és szorja be panirmorzsaval.

Felfajtak és csbébensiiltek Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.
Készlléke szamos flitési modot kinal felfujtak Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpenyében
készitéséhez. A beallitasi tablazatokban optimalis készithet ételeket.

beallitasokat talal szamos ételhez. m Formak rostélyon: 2. szint

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a

felfujt betolasi magassagatal.

m Univerzdlis serpenyd, 3. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat

A felfujtakhoz és csBben slltekhez hasznaljon széles, takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé a
lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek sttétérben.
elkészitéséhez t6bb idS sziikséges, és az ételek felsd

része sotétebb lesz.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Hémeérséklet, °C Idétartam,

gassag méd perc

Felfujt, pikans, f6zott hozzavalok Felfujtforma 2 O 200-220 30-60
Felftjt, édes Felftijtforma 2 O 180-200 50-60
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm magas Felfujtforma 2 150-170 60-80
Burgonyafelfujt, nyers hozzavaldk, 4 cm magas, 2 szin-  Felfujtforma 3+1 150-160 70-80

ten
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Szarnyas, hus és hal

A készllék kulonféle flitési mddokkal rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Siités rostélyon

A rostélyon vald sttés kulondsen alkalmas nagyobb
vagy egyszerre tObb darab szarnyas slitésére.

A grillszeleteket helyezze kdzvetlendl a rostélyra. Ha
egyetlen grillszeletet siit, azt legjobb a rostély kdzepére
tenni.

Tegye be végll az univerzalis serpenyét is az 1. szintre.
Ez felfogja a huslevet, és a sit6tér tiszta marad.

A slités méretétdl és fajtajatol figgden dntsdn
maximum 2 liter vizet az univerzalis serpenyébe. Ez
felfogja a lecsepegd folyadékot. Ebbdl a szaftbdl
martast készithet. Emellett kevesebb fust keletkezhet,
és a sutétér is tiszta marad.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély megrepedt iiveg
miatt!

A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz
csaphat ki. A fed§ hatsd szélét emelje meg, hogy a
forrd gbz a testétdl tavol csapjon ki.

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas a
sutéhoz. A legmegfelelébb az tvegedény. Ellendrizze,
hogy az edény illik-e a sutébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tikoOr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Magasabb

hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési idét hasznaljon.

Vegye figyelembe a sutéedényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal siitéséhez lehetfleg magas
sutéformat hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra.
Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az univerzalis
serpeny6t.

Zart edény

A s(t6tér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sutéedény fedele

illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A szarnyas, hus és hal egy zart siit6ben is ropogdsra
sulhet. Ehhez Uvegfedds sitéedényt hasznaljon, és
allitson be magasabb hémérsékletet.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készlilék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
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serpenyét a ferde részével a készllék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenil a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogoval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von el
a hustol.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattdl fugg.

m  Grillezés kdzben flist keletkezhet.

m Grillezéskor ne tolja a sut6tepsit vagy az univerzalis
serpeny6t a 3. betolasi szintnél magasabbra. Az
er6s h@ hatasara eldeformalodhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a stt6teret.

Siitéhéméroé

Kiviteltél figgéen késziléke rendelkezhet
stitéhémérdvel. A sitéhémérbvel hajszalpontos sutési
eredményeket érhet el. A megfelel§ fejezetben olvassa
el a stit6hémérd hasznalatara vonatkozoé fontos
tudnivaldkat. Ott megtaldl minden adatot a stitéhémérd
behelyezésével, a lehetséges f(itési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban.

Javasolt beallitasi értékek

A beadllitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok,
hudsok vagy halak betoldsara vonatkoznak, amelyet
h(itébd8l helyeznek a hideg sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozd
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hast vagy halat szeretne megsiitni. Tébb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kozel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sUtési idé.

A megadott idd kb. 2-24 részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast, halat vagy hust.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, Ugyeljen arra, hogy
elészdr a mellrész, ill. a bérds rész legyen alul.

A szarnyas kilénésen ropogdsra barnul, ha a sitési id6
vége felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.

Huas
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljan legyen kb. 2 cm viz.



A sertés bdrét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a slltet, Ggyeljen arra, hogy el6szor a béros
része legyen alul.

Amikor a sult elkészilt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési idét nem
tartalmazzak.

Az edényben t6rténd sités és parolas kényelmesebb. A
slltet edénnyel egyiitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kozvetlenll az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatdl, illetve attél, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készult sutéedényben
készit hust, valamivel tdbb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szukség esetén dvatosan dntsdn még hozza
folyadékot.

A hus és a fed6 kozotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint slisse elé a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a stitétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis héalld edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megsilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.

Szarnyasok
Edény / Tartozék Betolasi ma-  Fiitési Homérséklet, Iddtartam, perc
gassag madd °C
Csirke, 1,3 kg Rostély 2 200-220 60-70
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély 3 X 220-230 30-35
Csirke alsocomb, csirkedarabok, fagyasztott Univerzalis serpenyé 3 O 190-210 20-25
Kacsa, 2 kg Rostély 2 190-210 100-110
Kacsamell, kdzepes, 300 g/db Rostély 3 240-260 30-40
Liba, 3 kg Rostély 2 & 170-190 120-140
Libacomb, 350 g/db Rostély 3 X 220-240 40-50
Bébipulyka, 2,5 kg Rostély 2 180-200 80-100
Pulykamell csont nélkdil, 1 kg Fedett edény 2 = 240260 80-100
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély 2 X 180-200 90-100

Hus

Edény / Tartozék

Homeérsék- Idotar-
tam, perc

Betolasi Flitési Lépés

magassdg mod let, °C

Sertéssult bore nélkil, pl. tarja, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 1 180-200 140-160
BGros sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg Fedd nélkili edény 1 X 170-190 190-200
Vesepecsenye, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 190-210 130-140
Sertés steak, 2 cm vastag Rostély 4 ] 3 20-25**
Marhafilé, kozepes, 1 kg Fedd nélkili edény 3 O 210-220 4555
Pdrolt marhasdilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 200-220 100-120
Siilt hatszin, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 X 200-220 60-70
Hamburger, 3-4 cm magas Rostély 4 ™ 3 25-30™*
Borjusilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 180-200 120-140
Borjlcsulok, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 210-230 130-150
Baranycomb csont nélkl, kozepes, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 X 170-190 70-80*
Béranygerinc csonttal, kdzepes, 1,5 kg Rostély 2 X 180-190 45-55% /%

* megforditas nélkdl

**az univerzalis serpeny6t tolja be az 1. betoldsi magassagra
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Edény / Tartozék Betolasi Fiitési Lépés Homérsék- Idétar-
magassag mod let, °C tam, perc
Grillkolbész Rostély 3 ] - 3 20-25**
Fasirt, 1 kg Fed6 nélkiili edény 2 X - 170-180 70-80

*“ megforditas nélkl
** az univerzalis serpeny6t tolja be az 1. betoldsi magassdgra

Hal
Tartozék és Magassdag  Fiitésiméd Homérséklet °C- Id6tartam
edény ban, grillfokozat percben
Hal, egész darabja kb. 300 g Rostély 2 ] 2 20-25
1,0kg Rostély 2 X 180-200 45-50
1,5 kg Rostély 2 & 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag Rostély 3 ] 2 20-25
Tippek siitéshez, parolashoz és grillezéshez
A sit6tér erésen szennyezett. Af6znivalot egy zart siitbedényben készitse eld, vagy hasznalja a grillracsot. Ha a grillrécsot haszndlja, opti-

malis sutési eredményeket érhet el. A grillrdcsot extra tartozékként megvésarolhatja.

A sllt tul sotét, és a bor helyenként  Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hémérsekletet. A kovetkezé alkalommal valasszon valamivel alacso-
megégett, és/vagy a sllt til szdraz.  nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a siitési idétartamot.

Abdr tul vékony. Novelje a hdmérsékletet, vagy a stitési id6 végén rovid idére kapcsolja be a grillfunkcict.

Asiilt jol néz ki, de a martds megé-  Legkdzelebb kisebb siitéedényt valasszon, és sziikség esetén adjon hozza tobb folyadékot.
gett.

Asiltjol néz ki, de a martas tl vild- ~ Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb stitéedényt, s szilkség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.
gos és vizizd.
Pdrolas sordn odaég a hus. A slit6edénynek illeszkednie kell a feddhoz, és sziikséges, hogy jol zdrjanak.

Csokkentse a hdmeérsékletet, €s sziikség esetén adjon hozza még folyadékot a parolas soran.

A grilleznivald tulsagosan kiszdrad. A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von el a hustdl. Megforditasnal ne szdrja meg a grilleznivalot.
Hasznaljon grillfogot.

Kéretek és zoldségek lgazodjon a tablazatban feltiintetett értékekhez.

Itt grillezett z6ldség, burgonya és mélyh(itdtt
burgonyatermékek elkészitéséhez talal adatokat.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Homérsék- Idétartam,
gassag mod let, °C perc
Grillezett z6ldség Univerzalis serpenyé 5 ] 3 10-20
Silt burgonya, félbevagva Univerzalis serpeny6 3 160-180 4560
Burgonyatermékek, fagyasztott, pl. hasabburgonya, Univerzalis serpenyd 3 (] 200-220 25-35
krokett, burgonyabatyuk, roszti
Hasdbburgonya, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 190-210 30-40
Joghurt Tartds tejet elegendd 40 °C-ra felmelegiteni.
o » o , 2. Keverjen bele 30 g (kb. 1 ev6kanal) hiit6szekrény-
A készulékkel sajat maga is készithet joghurtot. hémérsékletd joghurtot.
3. Toltse csészékbe vagy kis fedeles Uvegekbe, és

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a

sttétérbdl. A sitétérnek Uresnek kell lennie.

1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a
f6z6fellleten, majd hitse vissza 40 °C-ra.

fedje le.
4. Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér
aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.

Edény / Tartozék Betolasi magas- Fiitési Homérsék- Idétartam

sag mod let, °C
Joghurt Csésze / (iveg Sit6tér alja - 4-5h
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Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els8sorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritosnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, adventi mézes stitemény) keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altaldnos tudnivalk m  Afdzésiidok lehetdleg legyenek rovidek.

m Az ételeket aranysargara piritsa, ne tul sététre.

m A nagy, vastag f6znivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Siités Fels6/also flitéssel max. 200 °C.

Forrd levegével max. 180 °C.
Aprosttemény Felso/also flitessel max. 190 °C.

Forro leveg6vel max. 170 °C.

Atojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakuldsat.

Stitében készilt hasabburgonya

Egyenletesen és egy rétegben 0ssza el az ételt a sitétepsin. Kb. 400-600 g-ot siisson sitétepsinkeént,

hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki és ropogos legyen.

Aszalas

Forrd levegbvel kivaldan aszalhat. A tartdsitas ezen
formajanal az aromakat a vizelvonas koncentralja.

Csak kifogastalan gylimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg azokat. A rostélyt
bélelje ki stt6papirral vagy pergamennel. A gyimolcsot
hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Szlkség esetén vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gyimolcsét a vagasi felulettel
felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gyimolcs
vagy a gomba ne egymason fekldjon a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze elb. Az elbfbzott
z6ldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A flszerndvényeket szarukkal egyUtt szaritsa meg. A
flszerndvényeket egyenletesen, kbnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Tartozékok

Z6ldség, gyiimélcs és zoldfiliszerek

Aszalashoz hasznalja az alabbi betolasi magassagokat:
m 1 rostély: 3. szint
m 2 rostély: 3. és 1. szint

A nagyon lédus gyimolcsdt és zoldséget tdbbszor
forgassa meg. Az aszalt gyimdlcsoét és zoldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozo beadllitasokat. A h6mérséklet és az
id6tartam fligg az élelmiszer fajtajatol,
nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az élelmiszert, annal
jobban tartdsitja azt. Minél vékonyabbra vagja az
élelmiszert, annal gyorsabban szarad és annal
zamatosabb marad. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Flitési Hoémeérséklet, °C Iddtartam, éra

mod

Almaterméstiek (almakarikak, 3 mm vastag, rostélyonként 1-2 rostély 80 4-8
2009)

Gyokérzoldség (sargarépa), reszelt, el6fézott 1-2 rostély 80 4-7
Gomba, szeletekben 1-2 rostély 80 5-8
Z0ldfiszerek, megtisztitva 1-2 rostély 60 25

Befozés

Bef6zéshez az Uvegeknek és a gumigy(irliknek
tisztanak kell lennitk. Lehetéleg ugyanakkora Uvegeket
hasznaljon. A tablazatban taldlhatd adatok egy literes
kerek Uvegekre vonatkoznak.

Figyelem!
Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb lvegeket. A
fedellk megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyimolcsot és zoldséget
hasznaljon. Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Azokat befolyasolhatja a szobahémérséklet, az Uvegek
szama, mennyisége és az Uvegek tartalmanak hdgje. At-,

ill. kikapcsolas elétt ellenérizze, hogy az lvegek
megfeleléen gydngydznek.

Elokészités

1. Toltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen
tele.

2. Tordlje le az Gveg szélét, mindenképpen legyen
tiszta.

3. Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigydir(t, majd
a fedelet.

4. Az Uvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tébb Uveget ne tegyen a sutétérbe.
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Bedllitas

1. Az univerzalis serpenyét tolja a 2. szintre. A bef6ttes
Uvegeket ugy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

2. Onts6n "2 liter vizet (kb. 80 °C) az univerzalis
serpenydbe.

3. Zarja be a sut6ajtot.

4. Vélassza az also fiités [] funkciot.

5. A hémérsékletet allitsa 170 - 180 °C-ra.

Gytimélcs egy literes tlivegekben

Befozés

Gylimoélcs
Kb. 40-50 perc mulva révid idékdzonként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stitét.

25-35 perc utémelegités utan vegye ki az lvegeket a
sttétérbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben,
csirak képzédhetnek, és ez a bef6zott gyimdlcs
savanyodasahoz vezethet.

A gyongy6zéstol szamitva

Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, Gszibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Uvegekben buborékok keletkeznek, a
hémérsékletet allitsa vissza 120-140 °C-ra.

Zoldségfajtatdl figgéen kb. 35-70 perc. Ezutan
kapcsolja ki a sttét és hasznalja a maradékhét.

Zoldség hideg lében egy literes livegekben A gydngyo6zést6l szamitva Utdmelegités
uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbo kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karaldbé, voros kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket befézés utan vegyye ki a sttétérbdl.

Figyelem!
A forré Uvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

Tészta kelesztése

A tészta sokkal gyorsabban kel, mint
szobah&meérsékleten, és nem is szarad ki. Az
Uzemmodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el.

A kelt tésztakat mindig kétszer kelessze meg. Vegye
figyelembe a beallitasi tablazatok adatait az 1. és 2.

kelesztésre vonatkozdan (egyben slités és darabok

siitése).

Egyben siitott tészta
A tésztat tegye egy hdallo talba, és helyezze a rostélyra.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a készllék ajtajat,
masként elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.

M(kodés kdzben folyadék keletkezik, és az ajtdlapon
csapodik ki. Sttés utan tordlje ki a sutbteret. A
vizk6maradvanyokat kevés ecettel oldja fel, és tiszta
vizzel dblitse le.

Darabokban siitétt tészta
A sliteményt helyezze a tablazatban megadott betolasi
magassagra.

Ha elémelegit, a darabokban sités a készlléken kivl,
egy meleg helyen torténik.

A hémérséklet és a f6zési id6 a hozzavaldk
min8ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
talalhaté adatok ezért csupan iranyértékek.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési  Lépés Homérséklet, Iddtar-
gassag méd °C tam, perc
Kelt tészta, konnyed Kever6tal 2 - 25-30
Univerzdlis serpeny@ vagy négyszog- 2 2 F 10-20
letes s(it6forma
Kelt tészta, nehéz és zsiros Kever6tal 2 1. i 60-75
Univerzdlis serpeny@ vagy négyszog- 2 2. - 4560

letes sutéforma
* a (@) szimbdlummal flitse fel a siitéteret 50 °C-ra
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Felolvasztas

Mélyhdtott gyimolcs, zoldség és sitemény
felolvasztasara alkalmas. Hus, szarnyas és hal
legjobban a hitészekrényben olvaszthato fel. Krémes
és tejszines tortakhoz nem alkalmas.

Hasznalja a felolvasztashoz az alabbi betolasi
magassagokat:

m 1 rostély: 2. szint

m 2 rostély: 3. és 1. szint

Mélyhiitétt aru

Tartozékok

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben
lefagyasztottak.

Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és
tegye egy megfelelé edényben a rostélyra.

Az ételt id6kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszdr is forditsa meg.
Ha szlkséges, az ételt kdzben darabolja szét, ill. a mar
felolvadt darabokat vegye ki a készilékbdl.

A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a
kikapcsolt készllékben, hogy a hémérséklet
kiegyenlit6djon.

Magassag Fiitési Hémérséklet
mod

Pl. tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé vagy cukorbevonatu tor-
tak, gyimolcsok, csirke, kolbdsz és hus, kenyér és zsemle, stitemények

és mas pekaruk

Rostély 2

A hdfokszabalyozd kikapcsolt
allapotban marad

Probaételek

Ezek a tablazatok mindségellenérzé intézetek szamara
készlltek a kilonbdzd készilékek ellenérzésének
megkonnyitése érdekében.

Az EN 60350-1 szabvany szerint.

Siités

A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
stteményeknek nem kell egyszerre elkészilinilk.

Betolasi magassagok két szinten valé sitéskor:
m Univerzalis serpenyd, 3. szint

Sut6tepsi, 1. szint
m Formak rostélyon

elsd rostély, 3. szint

masodik rostély, 1. szint

Betolasi magassagok harom szinten vald sitéskor:
m SUt6tepsi, 5. szint

m Univerzalis serpenyd, 3. szint

m SUt6tepsi: 1. szint

Sités két kerek sutéformaban:
m Egy szinten (E 4bra)
m Két szinten (A abra)

Sités

Edény / Tartozék

a0

JT]TT

Utasitasok

m A bedllitott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

m Vegye figyelembe a tablazatok el6melegitésre
vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
gyorsfelf(ités nélkil értenddk.

m A slttéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kozil
az alacsonyabbat alkalmazza.

Roston siités

Tolja be véglil az univerzélis serpenyét is. igy felfogja a
folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

Betolasi Flitési H6émérséklet, °C Idotartam,

magassag mod perc
Kinyomas stitemény Univerzalis serpeny0 3 = 140-150* 25-35
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomds siitemény, 3 szinten Sttétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140* 35-50
Aprosttemeények Univerzalis serpeny0 3 = 160-170* 20-35
Teasitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 140-160* 30-40
Teasitemény, 3 szinten Stitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150* 35-55
Vizes piskota Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 = 160-170* 30-40
Vizes piskota, 2 szinten Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 3+1 150-160* 3550

“ melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelf(ités” funkciot
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hu Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Edény / Tartozék Betolasi Flitési Homérséklet, °C Idotartam,
magassag maod perc
Almés lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm 2 (] 170-190 80-100
Almas lepény, 2 szinten 2 db feketebadog forma @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

“ melegitse el6, ne haszndlja a ,gyorsfelfiités” funkciot

Roston siités

Tartozékok Betolasi magas-  Fiitési Hoémérséklet, Idotartam,
3 méd °C perc
Piritos készitése Rostély 5 | 3 0,2-15
10 perc elémelegités
Marhahds hamburger, 12 darab Rostély 4 | 3 25-30*

*ne melegitse eld
“ateljes idé 2/3-a utan forditsa meg
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