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sk Pouzivanie podla prikazov

Dalsie informdcie o vyrobkoch, prislugenstve,

nahradnych dieloch a servise najdete na internete na:

www.bosch-home.com a v internetovom obchode:
www.bosch-eshop.com

B Pouzivanie podra prikazov

Starostlivo si precitajte tento navod. Len
potom mobZete vas spotrebi¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie a
montazny navod si odlozte na neskorSie alebo
pre dalSich majitefov spotrebica.

Vyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.
Kategoria spotrebic¢a: kategoria 1

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebic pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Pripojenie spotrebi¢a a prestavenie na iny
druh plynu smie vykonat len koncesovany
odbornik. InStalacia spotrebica (elektrické

a plynové pripojenie) sa musi uskutocnit
podla navodu na pouzitie a insStalaciu.
Nespravne pripojenie a nastavenie mdze viest
k fazkym nehodam a poskodeniam
spotrebica. Vyrobca spotrebica sa takéto
Skody neprebera zaruku. Zaruka spotrebica sa
na to nevztahuje.

Tento spotrebic je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebic
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Pozor: Tento spotrebicC je urCeny len na ucely
varenia. Nesmie sa pouzivat na iné ucely,
napriklad na vykurovanie miestnosti.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

POZOR!: Dodorziavajte platné predpisy

a spotrebic instalujte len v dobre vetranych
miestnostiach. Skér nez budete spotrebic
inStalovat a pouzivat, preditajte si pokyny.

Pozor: Pouzivanie plynového spotrebi¢a na
varenie vedie k vytvaraniu tepla, vihkosti

a produktov spalovania v miestnosti, kde je
nainStalovany. Zvlast vtedy, ked je spotrebic
v prevadzke, je potrebné dbat na dobré
vetranie miesta inStalacie: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte otvorené alebo pouzite
mechanické vetracie zariadenie (napr.
odsavac par).

Intenzivne a dlho trvajuce pouzivanie
spotrebi¢a si mdze vyzadovat aj dalSie
vyvetranie, napr. otvorenie okna alebo
ucinnejSie vetranie, napr. prevadzku



mechanického vetracieho zariadenia na
vySSom vykonovom stupni.

A,Varovanie — POSTUP PRI ZISTENI

ZAPACHU PLYNU!

Unikajuci plyn méze viest k expldzii.

Ak zistite zapach plynu alebo poruchy

plynovej instalacie:

= Okamzite zatvorte privod plynu alebo ventil
plynovej bomby.

= Okamzite zahaste otvoreny ohen a cigarety.

= VypinaCe svetla a spotrebiCov uz
nezapinajte, nevytahujte zastréky zo
zasuviek. V dome nepouzivajte telefon
alebo mobilny telefon.

= Otvorte okno a miestnost dobre vyvetrajte.

= Zavolajte zakaznicky servis alebo
plynarensky podnik.

Tento spotrebi€ nie je dimenzovany na
prevadzku s externym ¢asovacom alebo
dialkovym ovladanim.

Nepouzivajte nevhodné ochranné zariadenia
alebo detskd ochrannu mriezku. M6zu viest
k nehodam.

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebi¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatel'sku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

PrisluSenstvo vzdy spravne zasurte do
varného priestoru. — "Prislusenstvo”
na strane 15

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

m Pri otvoreni dvierok vznika prudenie
vzduchu. Papier na pecCenie sa nesmie
dotknut ohrevného telesa, kvdli vznieteniu.
Pri predhrievani nikdy nepokladajte peciaci
papier na prislusenstvo. Peciaci papier vzdy
zatazte riadom alebo peciacou formou. Len
potrebné plochy vylozte peciacim
papierom. Peciaci papier nesmie nikdy
presahovat ponad priluSenstvo.

= Horfavé predmety uskladnené vo varnom
priestore sa moézu zapalif. Nikdy
neuskladnujte horlavé predmety vo varnom
priestore. Ak sa v spotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebic
vypnite a vytiahnite sietovu zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zatvorte
privod plynu.

= Horlci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé predmety.
Na varny panel neodkladajte Ziadne
predmety.

= SpotrebiC sa velmi rozhoruci, horlavé
materialy mézu rychlo vzblknut. Pod rdrou
alebo v jej blizkosti neuschovavajte alebo
nepouzivajte ziadne horlavé predmety
(napr. spreje, Cistiace prostriedky).
Neodkladajte do rury alebo na rdru zZiadne
horlavé predmety.

= Plynové varné zony bez polozenej varnej
nadoby vydavaju pri prevadzke velké teplo.
Spotrebi¢ a nad nim umiestneny odsavac
par sa mo6ze poskodit alebo modze vzniknut
poziar. ZvySky tuku vo filtri odsavaca par by
sa moézu zapalit. Plynové varné zény
prevadzkujte s polozenou varnou nadobou.

s Zadna strane spotrebica sa vefmi zohreje.
Nasledkom moéze byt posSkodenie
privodnych vedeni. Elektrické a plynové
vedenia sa nesmu dostat do styku so
zadnou stranou spotrebica.
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Délezité bezpecnostné upozornenia

Na varnych zonach alebo vo varnom
priestore nikdy neodkladajte horlavé
predmety. Ak sa v spotrebicCi vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebic
vypnite. Vytiahnite elektricku zastrCku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zatvorte privod plynu.

Povrch soklovej zasuvky sa mbze velmi
rozhorucit. V zasuvke uschovavajte len
prisluSenstvo na pecenie. Zapalné

a horfavé predmety sa nesmu uschovavat
v soklovej zasuvke.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pléch
varného priestoru alebo horucich
komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecne;j
vzdialenosti.

PrisluSenstvo alebo riad sa velmi rozhorugi.
Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chnapku na hrniec.

Alkoholové vypary sa mézu v horucom
varnom priestore vznietit. Nikdy
nepripravujte jedla s velkym mnozstvom
napoja s vysokym percentom alkoholu.
Pouzivajte len mala mnozstva napojov s
vysokym percentom alkoholu. Dvierka
spotrebica opatrne otvorte.

Varné zony a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.
PocCas prevadzky sa povrch spotrebica
rozhoruci. Horuceho povrchu sa
nedotykajte. Zabrante pristupu deti

k spotrebicu.

Prazdny riad na varenie sa na plynovych
varnych zonach, ktoré su v prevadzke,
extrémne zohreje. Nikdy nezohrievajte
prazdny riad na varenia.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali. Pred
Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Pozor: Casti vystavené dotyku sa mézu
pocas prevadzky grilu velmi zohriat. Deti
udrziavajte v dostatoCnej vzdialenosti.

Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebita sa mbdze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom mozu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mozu poskodit a po ¢ase netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase

s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvislej
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa pocas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti udrziavajte v bezpecnej
vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moéze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty. Pri otvorenia nestojte
blizko spotrebiCa. Dvierka spotrebiCa
opatrne otvorte. Deti udrziavajte

v bezpecnej vzdialenosti.

V hordcom varnom priestore sa mbze z
vody vytvarat hortca vodna para. Nikdy
nedavajte vodu do horudceho varného
priestoru.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
moze prasknut. Nepouzivajte Skrabku na
sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Poskriabany skleneny kryt sa mdZze zlomit a
roztriestit. Nepouzivajte Skrabku na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych

a plynovych vedeni smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vysSkoleny
nasou spolo¢nostou. Ak je spotrebic
pokazeny, vytiahnite elektricku zasuvku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini,
zatvorte privod plynu. Zavolajte zakaznicky
servis.

Poruchy alebo posSkodenia spotrebica su
nebezpecné. Nikdy nezapinajte chybny
spotrebig. Vytiahnite siefovl zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zatvorte
privod plynu. Zavolajte zakaznicky servis.
Nespravna velkost nadoby, poskodené
alebo nespravne umiestnené nadoby mdzu
sposobit tazké poranenia. Dodrziavajte
upozornenia tykajuce sa riadu na varenie.



= Pozor: Sklenené kryty mézu pri rozhoruceni
prasknut. Pred zatvorenim krytu vypnite
vSetky horaky. Prv nez zatvorite skleneny
kryt, poCkajte, kym rura na pecenie
vychladne.
Pred otvorenim krytu odstrante utierkou
prip. rozliatu tekutinu/vysypané potraviny.

= Ked sa spotrebiC postavi bez upevnenia na
sokel, mbdze zo sokla sklznut. Spotrebic¢ sa
musi so soklom pevne spojit.

m Zavesy dvierok spotrebica sa pri otvarani
a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.
Nesiahajte do priestoru zavesov.

= Narazy do otvorenych dvierok spotrebiCa
modzZe viest ku zraneniam. Pocas prevadzky
majte dvierka spotrebica zatvorené.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo prevratenia!

»

Vystraha:Aby sa predislo prevrateniu
spotrebi¢a, musi sa namontovat poistka proti
prevrateniu. Prosim, precitajte si navody na
montaz.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
smie vykonat len nami vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Ak je spotrebic
posSkodeny, vytiahnite zastrcku z elektriny
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

= Na horucich ¢astiach spotrebi¢a sa mbze
kablova izolacia od elektrickych spotrebicov
roztavit. Nikdy nenechajte pripajaci kabel
spotrebi¢a v kontakte s horucimi dastami
spotrebica.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

= Vniknuta vihkost moze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= Poskodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym priudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

Halogénova ziarovka

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Osvetlenie v rure sa velmi zahrieva. ESte isty
¢as po vypnuti hrozi nebezpedenstvo
popalenia. Nedotykajte sa skleneného krytu.
Pri Cisteni zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu
elektrickym prudom!

Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného
priestoru su kontakty objimky ziarovky pod
prudom. Pred vymenou vytiahnite siefovu
zastréku alebo vypnite poistku vpoistkovej
skrinke.
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PriCiny poSkodenia

Priéiny poskodenia

Varny panel

Pozor!

Varné zény pouzivajte len s polozenym riadom.
Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice. Dno
hrncov sa poskodi.

Pouzivajte len hrnce a panvice s rovnym dnom.
Hrniec alebo panvicu polozte do stredu horaka.
Teplo plamenia hordka sa tak optimalne prenesie na
spodnu stranu hrnca a panvice. Rucky alebo uska
sa tak neposkodia a zabezpedi sa vysSia Uspora
energie.

U Specialneho riadu dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Alobal a nadoby z plastu horia na horucich varnych
zoénach.

Dbajte na to, aby boli plynové horaky Cisté a suché.
Teleso a kryt horaka musi byt presne na svojom
mieste.

Okamzite odstrante vykypené jedlo. Na jedla

s velkym mnozstvom tekutiny pouzivajte vysoké
hrnce. Potom ni¢ nevykypi.

Pri vareni na plynovych varnych zénach sa navySe
uvolnuje teplo a vihkost. Susediaci nabytok sa méze
¢asom poskodit. Po¢as dlhsieho ¢asu varenia
zapnite digestor a miestnost vyvetrajte.

Davajte pozor, aby nebol horny kryt zatvoreny, ked
sa sporak uvedie do prevadzky.

Okolie spotrebi¢a musi byt suché a &isté.

Spotrebi¢ a jeho okolie zachovajte po kazdom
Cisteni suché a Cisté.

Zabezpedte, aby sa na ziadnych povrchoch
spotrebiCa nenachadzal Cistiaci material, Cistiaci
prostriedok a zvySky vody.

Poskodenie rury na pecenie

Pozor!

PrisluSenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo riad na
dne varného priestoru: Na dno varného priestoru
nepokladajte ziadne prisluSenstvo. Dno varného
priestoru nevykladajte foliou akéhokolvek druhu
alebo papierom na pecCenie. Nepokladajte ziadny
riad na dno varného priestoru, ak je nastavena
teplota vyssia ako 50°C. Vznika akumulacia tepla.
Casy pecenia a vyprazania sa uz viac nezhoduju a
smalt sa poskodi.

Alobal: Alobal vo varnom priestore sa nesmie dostat
do kontaktu so sklom dvierok. Na skle dvierok mozu
vzniknut trvalé sfarbenia.

Voda v hordcom varnom priestore: Nikdy nelejte
vodu do horudceho varného priestoru. Vznika vodna
para. Zmenou teplot sa moze poskodit smalt.
Vihkost vo varnom priestore: Vlihkost vo varnom
priestore trvajlca dihsi ¢as moze viest ku kordzii. Po
pouziti nechajte varny priestor vyschnut.

V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dlhsi
Gas ziadne vlhké potraviny. Vo varnom priestore
neuchovavajte potraviny.

= Vychladnutie pri otvorenych dvierkach: Po prevadzke
s vysokou teplotou nechajte varny priestor
vychladnut len zatvoreny. Do dvierok spotrebic¢a nic¢
neprivrite. Aj ked' su dvierka len pootvoreng,
susediaci nabytok sa moze ¢asom poskodit.

Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte varny
priestor vyschnut otvoreny.

m Ovocna stava: Peciaci plech pri Stavnatych
ovocnych kolacoch nepokladajte velkym mnozstvom
ovocia. Ovocna stava, ktora pretekd z plechu na
pecCenie spdsobi flaky, ktoré uz nie je mozné
odstranit. Ak je to mozné, pouzite hlbsi univerzalny
pekac.

m Silno znedistené tesnenie: Ak je tesnenie silno
znedistené, dvierka spotrebica sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné cela kuchynskej linky
sa mozZu poskodit. Tesnenia udrZiavajte vzdy &isté.
Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte s poskodenym
tesnenim alebo bez tesnenia. — "Cistenie"
na strane 23

m Dvierka spotrebiCa ako sediaca alebo odkladacia
ploSina: Nikdy na dvierka spotrebica ni¢
nepokladajte, nekladte alebo na ne ni¢ nevesajte.
Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo
prisluSenstvo.

m Vlozte prisluSenstvo: Podla druhu spotrebica mbze
prislusenstvo pri zatvoreni dvierok spotrebica
poskriabat sklo na tychto dvierkach. Prislusenstvo
vzdy zasurite do varného priestoru az nadoraz.

m Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ nenoste alebo
nedrzte za ruCku dvierok. Rucka dvierok neunesie
vahu spotrebi¢a a mbze sa zlomit.

m Grilovanie: Plech na pecCenie alebo univerzalny
pekad nezasuvajte pri grilovani vysSie nez do vysky
3. Vplyvom vysokej teploty méze dojst k jeho
deformacii a k poSkodeniu smaltu pri vyberani. Vo
vySke 4 a 5 grilujte len priamo na roste.

Poskodenie soklovej zasuvky

Pozor!
Do soklovej zasuvky nevkladajte horice predmety.
Mbze sa poskodit.



Ochrana zivotného prostredia sk

EYOchrana Zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
N&jdete tu tipy, ako s vasSim spotrebicom uSetrit este
viac energie a ako ho zlikvidovat s ohladom na Zivotné
prostredie.

Uspora energie

m Spotrebi¢ zahrejte len vtedy, ked je to uvedené v
recepte alebo v tabulkach navodu na pouZivanie.

m Nechajte zmrazené potraviny roztopit predtym, ako
ich vlozite do varného priestoru.

/: s 06
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m Pouzivajte tmavé, nacierno lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
zachytavaju teplo.

N

m Odstrante nepotrebné prisluSenstvo z varného
priestoru.

Z/TTTINNNNY

ERRRURARRANNY
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m Dvierka spotrebi¢a otvarajte poCas prevadzky podla
moznosti ¢o najzriedkavejSie.

——

L
v

m Ak peciete viac kolacov, najvhodnejsie je piect ich
jeden po druhom. Varny priestor je eSte teply. Vdaka
tomu sa skrati Cas pecenia druhého kolaca. Do
varného priestoru mézete vsunut aj 2 pozdizne
formy vedla seba.

m Pri dlhsom ¢ase pecenia mozete spotrebic vypnut
10 minut pred koncom pedéenia a na dopecenie
vyuzit zvySkové teplo.

Uspora energie pri priprave jedla na
plynovom varnom paneli

m Vzdy zvolte taky hrniec, ktory velkostou zodpoveda
mnozstvu jedla. Velky a malo naplneny hrniec
spotrebuje vela energie.

m Hrniec vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

m Plynovy plamen musi mat vzdy kontakt s dnom
hrnca.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebi¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lekiricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.



sk Umiestnenie a pripojenie

& Umiestnenie a pripojenie

Spotrebi¢ neinstalujte za dekora&né dvierka alebo
dvierka linky. Hrozi nebezpedenstvo prehriatia.

plynova pripojka

Instalaciu musi uskutoc¢nit odbornik s prislusnym
osvedcCenim, prip. kncesovany technik zakaznickeho
servisu podla tohto pokynov uvedenych v Casti
+Plynova pripojka a prestavenie na iny druh plynu®.

Pre koncesovaného odbornika, prip. zakaznicky
servis

Pozor!

m Podmienky nastavenia tohto spotrebi¢a su uvedené
na typovom S§titku na zadnej strane spotrebica.
Vyrobné nastavenie druhu plynu je oznadené
hviezdiCkou (*).

m Pred inStalaciou spotrebi¢a skontrolujte sietové
pristupové podmienky (druh plynu a tlak plynu)

a uistite sa, Zze nastavenie plynu tohto spotrebia
zodpoveda tymto podmienkam. Ak sa nastavenia
spotrebi¢a musia zmenit, postupujte podla navodu
v Casti ,,Plynova pripojka a prestavenie na iny druh
plynu®.

m Tento spotrebi¢ nie je pripojeny k odvodu spalin.
Musi sa pripojit a uviest do prevadzky v sulade
s podmienkami inStalacie. Spotrebi¢ nepripajajte
k odsavaniu spalin. Dodrziavajte vSetky predpisy
tykajuce sa ventilacie.

m Pripojenie sa musi zabezpecit pevnou, t. j.
nepohyblivou pripojkou (plynové vedenie) alebo
bezpecnostnou hadicou.

m Ak sa pouzije bezpe&nostna hadica,
bezpodmieneclne dbajte na to, aby sa hadica
nezacvikla alebo nestladila. Hadica sa nesmie dostat
do kontaktu s horudcimi povrchmi.

m Plynové vedenie (plynova rura alebo bezpecnostna
hadica) sa m6ze pripojit na pravej alebo I'avej strane
spotrebic¢a. Pripojka musi byt k dispozicii cez I'ahko
dostupny uzaver.

* 1 Volitel'ny. K dispozicii u niektorych spotrebicov.

Menovity prevadzkovy tlak spotrebica

Podmienky nastavenia tohto spotrebica su uvedené na
typovom Stitku na zadnej strane spotrebica.

V8etky Udaje na typovom §titku vasho spotrebiCa sa
vztahuju na tieto tlakové hodnoty. Pri odliSnych
tlakovych hodnotach vyrobca nezodpoveda za
vysledok, vykon alebo kazdé riziko, ktoré vznika pri
prevadzke spotrebica.

AVarovanie — Bezpecénostné upozornenie!

Ak je tlak plynu vo vasej rozvodne;j sieti vysSSi (20 %) ako
je hodnota uvedena na typovom S§titku, mali by ste
nutne pre vlastni bezpecénost prevadzkovat vas
spotrebiC s plynovym regulatorom.

Ak nepoznate tlak plynu vo vasSej rozvodnej sieti, obratte
sa na vasho miestneho prevadzkovatel'a siete.
Pripojka, obsluha a montaz regulatora plynu musia byt
vykonané odbornikmi vasho prevadzkovatel'a siete.
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Presuvanie spotrebi¢a drzanim za plynové vedenie
alebo drzadlo na dvierkach

Spotrebi¢ nepresuvajte tahanim za plynové vedenie.
Plynové vedenie by sa mohlo poskodit.
Nebezpecenstvo unikania plynu! Spotrebi€ nepresuvajte
tak, Ze ho budete drzat za rucku dvierok. Zavesy

a rucka dvierok by sa mohli poskodit.

Elektrické pripojenie

Spotrebi¢ je dimenzovany na prevadzku na 220-240 V.
Na pripojenie potrebujete poistku 16 A.

InStalaciou spotrebiCa poverte zakaznicky servis.

V pripade nespravneho pripojenia spotrebica pri
poskodeni zanika akykolvek narok vyplyvajlci zo
zaruky.

Pozor!

m Ak napétie elektrickej siete klesne pod 180V,
elektricky zapalovaci systém nefunguije.

m Ked sa poskodi sietovy kabel, musi ho vymenit
vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo ina
kvalifikovana osoba.

AVarovanie — Nebezpecéenstvo ohrozenia zivota!

Pri kontakte so sudiastkami pod napéatim hrozi

nebezpecenstvo Urazu elektrickym priudom.

m Sietovl zastrcku chytajte len suchymi rukami.

m Sietové vedenie vytahujte vzdy priamo za zastréku,
nikdy nie za siefové vedenie, pretoze by sa mohlo
poskodit.

m Sietovu zastrcku nikdy nevytahujte pocas prevadzky.

Respektujte nasledovné upozornenia a zabezpecte
nasledovné:

Upozornenia

m Sietova zastréka a zasuvka sa musia zhodovat.

m Prierez elektrickych vodi¢ov musi byt dostatocny.

m Uzemnenie musi byt nainstalované podla predpisov.

m Vymenu sietového kabla (v pripade nutnosti) smie
vykondvat iba elektrotechnicky odbornik. Nahradny
siefovy kabel je mozné zakUpit si v zakaznickom
servise.

m Nesmu sa pouzivat viacnasobné zasuvkové listy/
spojky a predlzovacie kable.

m V pripade pouzitia ochranného vypinaca proti
chybnému pridu mozno pouZzit jeden typ
s oznacenim [E=l
Len tato znaCka zaruduje spinenie aktualne platnych
predpisov.

m Sietova zastrcka musi byt kedykolvek pristupna.

m Sietovy kabel nesmie byt prelomeny, pritlaceny,
nesmu byt na flom vykonané zmeny alebo nesmie
byt prerezany.

m Sietovy kabel nesmie prist do kontaktu so zdrojmi
tepla.

Pre zakaznicky servis

Pozor!
m  Spotrebi¢ musi byt pripojeny podfa Udajov na
typovom Stitku.



m Spotrebi¢ pripojte len k elektrickej pripojke, ktora
zodpoveda platnym ustanoveniam. Zasuvka musi
byt dobre pristupnd, aby sa spotrebic v pripade
potreby mohol odpojit od elektrickej siete.

m Je potrebné zabezpedit viacpdlové odpajacie
zariadenie.

m  Nikdy nepouzivajte predlzovacie kable alebo
viacnasobné konektory.

m Z bezpednostnych dévodov sa smie spotrebid
pripojif len k uzemnenej pripojke. Ak pripojka
s ochrannym vodi¢om nezodpoveda predpisom,
potom nie je zarudena ochrana proti elektrickym
nebezpecenstvam.

m Na pripojenie spotrebica je potrebny kabel typu H
05 W-F alebo rovnocenny kabel.

Sporak nainstalujte vodorovne
Polozte sporak priamo na podlahu.

1. Zasuvku v podstavci vytiahnite a vyberte.
Vnutri na podstavci su vpredu a vzadu nastavovacie
nozicky.

2. Nastavovacie nozi¢ky otocte kfi¢om na Sesthrannu
hlavu skrutky vySSie alebo nizSie tak, aby bol sporak
vo vodorovnej polohe (obrazok A).

3. Zasuvku v podstavci znova zasunte (obrazok B).

Susedny nabytok

Susedny nabytok musi byt vyrobeny z nehorlavych
materidlov. Hranic¢iace &elo skrinky musi byt odolné
voCi teplote minimalne 90 °C.

Upevnenie k stene

Aby sa sporak neprevratil, musite ho upevnit k stene
priloZenym uholnikom. Venujte pozornost montaznemu
navodu na upevnenie spotrebita k stene.

Umiestnenie a pripojenie sk

Instalacia spotrebica

m Spotrebi¢ sa musi umiestnit priamo na podlahu
kuchyne podla uvedenych rozmerov. Spotrebi¢ sa
nesmie nainstalovat na iny predmet.

m Vzdialenost medzi hornou hranou sporaka
a spodnou hranou odsavaca par musi zodpovedat
predpisom vyrobcu odsavaca par.

m Dbajte na to, aby sa spotrebi¢ po nainstalovani uz
nepresuval. Vzdialenost medzi silnym horakom
alebo horakom wok a okolitymi ¢elami nabytku, prip.
stenou musi byt minimalne 50 mm.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo unikania plynu!
Spotrebi¢ sa po instalaciu uz nesmie presuvat.
Ked spotrebi po instalacii presuniete, skontrolujte
tesnost pripojenia.

Potrebné prepravné opatrenia

VSetky pohyblivé &asti v spotrebici a na spotrebidi
upevnite fahko odstranitelnou lepiacou paskou. VSetko
prisluSenstvo (napr. plech na pedenie) s tenkou
lepenkou na hrandch zasurite do prislusnych
priehradiek, aby sa zabranilo poSkodeniu spotrebica.
VloZte lepenku alebo podobny material medzi prednu
a zadnu stranu, aby sa zabranilo narazom na vnutornu
stranu skla dvierok. Upevnite dvierka a prip. horny kryt
lepiacou paskou na bokoch spotrebica.

Odlozte si originalny obal spotrebia. Spotrebid
prepravujte len v originalnom obale. VSimnite si
prepravnu Sipku na obale.

Ak uz nemate k dispozicii originalny obal,

spotrebi¢ zabalte do ochranného obalu, aby bola
zabezpelena dostatoCna ochrana pred pripadnymi
prepravnymi poskodeniami.

Spotrebi¢ prenasajte vo vzpriamenej polohe. Nedrzte
spotrebiC za ruc¢ku dvierok alebo za pripojky na zadnej
strane, pretoZe by sa mohli poSkodit. Na spotrebic
nedavajte fazké predmety.
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Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so

spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Vseobecne

Vyhotovenie zavisi od konkrétneho typu spotrebica.

-1*
2*

Krycia doska**
Vystupovanie pary

Pozor!
Ked' je rdra na pecCenie v prevadzke, na tomto
mieste vychadza para

Varny panel**

Ovladaci panel**
Chladiaci ventilator
Dvierka rury na pecenie**
Soklova zasuvka**

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebiCa su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Varna oblast

Tu ziskate prehlad o ovladacom paneli. Vyhotovenie
zavisi od konkrétneho typu spotrebida.

J

\.

Vysvetlivky

1 Normalny horak
Normalny horak
Silny horak
Usporny horak

Wl




Ovladaci panel

Drobné odchylky si mozné v zavislosti od typu
spotrebica.

Tlacidla a displej

Pomocou tlacidiel mdZete nastavit na vasom spotrebidi
r6zne pridavné funkcie. Na displeji vidite aj hodnotu.
Symbol Vyznam

O Casové funkcie Budik £, doba trvania I=>, koniec
—la denny ¢as zvolit niekolkymi stla-
¢eniami tlacidiel.

Detska poistka Funkcie pecenia na varnom poli zap-
nut a vypnut prostrednictvom 4 -

sekundového stlacenia tladidla.

Druhy ohrevu a funkcie

S voli¢om funkcii si nastavite spésob ohrevu alebo iné
funkcie.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

- Minus Znizit nastavené hodnoty.
+ Plus Zvysit nastavené hodnoty.
Tlacidla

Pod jednotlivymi tlaCidlami su umiestnené senzory.
Nemusia sa silno stladit. Len sa dotknite prislusného
symbolu.

Displej

Hodnota, ktora je prave nastavitelna alebo uplynie, sa
zobrazi v popredi na displeji.

Aby ste mohli vyuzivat ¢asové funkcie, niekolkokrat
jemne tuknite na tlagidlo (©.Zobrazi sa symbol, ktorého
hodnota je prave v popredi.

Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo,
vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti pouzitia.

Druh ohrevu Pouzitie

3D hortci vzduch

Pre pecenie a vyprazanie na jednej Urovni alebo viacerych drovniach.
Ventilator rovnomerne rozhana teplo prstencového zohrievacieho telesa na zadnej stene

Vo varnom prigstore.

Mierny hortci vzduch

Na Setrnu pripravu vybranych jeddl na jednej drovni bez predhrievania.
Ventilator rovnomerne rozhana teplo prstencového vyhrievacieho telesa na zadnej stene

vo vnutornom priestore.

Tento druh ohrevu sa pouZiva na zistenie spotreby energie v cirkulaénom rezime a na zis-
tenie triedy energetickej ucinnosti.

Nastavenie stupia tepla pre pizzu

Na pripravu pizze a jedal, ktoré potrebuju vela tepla zdola.
Ohrieva doIné vyhrievacie teleso a prstencoveé vyhrievacie teleso na zadnej stene.

Pre pripravu vo vodnom kupeli a na dopecenie
Teplo prichadza zdola.

Gril, velka plocha

Na grilovanie plochych kuskov, ako steaky, parky alebo toasty na zapekanie.
Rozohreje sa celd plocha pod vyhrievacim telesom grilu.

Q Dolny ohrev
(7]

Gril s cirkulaciou vzduchu

Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kusov mésa.
Vyhrievacie teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri horuci

vzduch okolo jedla.

Horny/dolny ohrev

[

Na tradi¢né peCenie na jednej Urovni. ZvIast vhodné pre koldce so Stavnatym obloZenim.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.

Tento druh ohrevu sa pouziva na zistenie spotreby energie v konvencnom rezime.

Dalsie funkcie
Vasa nova rdra na pecéenie vam ponuka este dalSie
funkcie, ktoré vam v kratkosti objasnime.

Funkcia Pouzitie

((S Rychle zohrievanie
»

Rychlo predhriat varny priestor, bez pripravy.

Osvetlenie varného priestoru

Zapnut osvetlenie varného priestoru bez funkcie.
Urah¢i vam napriklad Cistenie varného priestoru.
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Teplota S poziciou stetl_enia varného priestor_u na yoliéi funkcif
Teplotu vo vnutornom priestore si nastavite voliGom moZete osvietlenie zapnut bez predhrievania. To vam
teploty. Okrem toho sa tym zvolia stupne pre dalsie pomo&ze napr. pri Cisteni vasho spotrebica.

funkcie.

Pri nastaveniach teploty nad 250 °C znizi spotrebi¢ po

cca 10 minutach teplotu na cca 240 °C. Ked ma vas
spotrebi¢ druh ohrevu horny/dolny ohrev alebo dolny

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vypne.
Teply vzduch unika cez dvierka.

ohrev, k tomuto znizeniu nedbjde. Pozor!

Poloha Vyznam Vetraciu Strbinu nezakryvat. Inak sa spotrebi¢ prehreje.
° Poloha na nule Spotrebi¢ nezohrieva. Aby po prevéq;ke \./armz priegtor rychlejéie vychladol,
50275  Rozsah teplot Nastavitelna teplota vo varnom chladiaci ventilator isty cas este dobieha.

priestore v °C.
1,2,3 Stupne grilovania Nastavitelné stupne na grilovanie,
alebo velké plochy ] a malé plochy
1,0, 1 (7] (kazda podfa druhu spotre-

bica).

Stupen 1 = slaby, jemny

Stupen 2 = stredny

Stupen 3 = silny

Ukazovatel teploty

Ked sa spotrebi& zohrieva, zasvieti na displeji symbol §.
V prestavkach medzi ohrevom zhasne.

Ked predhrievate, optimalny okamih na vloZenie vasho
jedla je, ked symbol prvy krat zablika.

Upozornenie: V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa
mdbze zobrazena teplota lisit od skutocnej teploty vo
varnom priestore.

Spinace varnych zén

Pomocou Styroch spinacov varnych zon mbzete
nastavit ohrievaci vykon jednotlivych varnych zén.

Nastavenia Funkcia/plynovy sporak

o Polohananule Spordk je vypnuty.
s¢  Zapalovacia poloha  Zapalovacia poloha

©  Oblast nastavenia Velky plamen = najsilnejSie nastavenie
0 Usporny hordk = najmenSie nastavenie

Na konci rozsahu nastavenia je doraz. Dalej neotadajte.

Varny priestor

R6zne funkcie vo varnom priestore ulahcuju prevadzku
vasho spotrebica. Varny priestor ma napriklad
velkoplosné osvetlenie a chladiaci ventilator chrani
spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvorit dvierka spotrebica

Ak pocas prebiehajucej prevadzky otvorite dvierka na
spotrebici, bezi prevadzka dalej.

Osvetlenie varného priestoru

Pri vagsine spdsobov ohrevu a funkcii je osvetlenie
varného priestoru poc¢as prevadzky zapnuté. Pri
ukon&eni prevadzky volic¢om funkcii dojde k vypnutiu.
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Prislusenstvo

Sucastou vasho spotrebica je rézne prislusenstvo. Tu
najdete prehlfad o dodanom prisluSenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Dodané prislusenstvo
Spotrebid je vybaveny nasledovnym prisluSenstvom

Rost

Na riad, na formy na kolace a nakypy.
Na pecené méso, grilované jedla

a hiboko zmrazené jedld.

Univerzalny pekac

Na pripravu Stavnatych koldcov, peciva,
hiboko zmrazenych jeddl a velkych
kusov masa.

Pri grilovani priamo na roste mozno
pekdc pouZivat aj ako zachytnui nadobu
na tuk.

Plech na pecenie

@ Na kolade na plechu a drobné pecivo.

Pouzivajte len origindlne prisluSenstvo. Je Specialne
prispdsobené vasmu spotrebidu.

Prislusenstvo si mdzete dokupit v zéakaznickom servise,
v Specializovanych predajniach alebo na internete.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Nema to Ziaden vplyv na funkciu. Ked
znova vychladne, deformacia zmizne.

Zasunutie prislusenstva

Priestor na peCenie ma 5 vySok zasunutia. Vysky
zasunutia sa pocitaju zdola hore.

Na niektorych typoch spotrebidov je vo
varnom priestore najvySSia vySka zasunutia oznacena
symbolom grilu.

Prislusenstvo zasurfite vzdy medzi obidve vodiace tyCe
danej vysky zasunutia.

Prislusenstvo sa m6ze vytiahnut priblizne do polovice
bez toho, aby sa prevratilo.

Pri zasuvani do varného priestoru dbajte na to, aby
zarez na prisluSenstve bol vzdy vzadu. Len tak to
zapadne.

Upozornenia

m Plech na pecCenie drZzte pevne po stranach obidvomi
rukami a zasufte ho paralelne do zavesnych rostov.
Pri zasuvani nehybte plechom zo strany na stranu. V
opacnom pripade sa bude plech tazko zasuvat.
Smaltované povrchy by sa mohli poskodit.

m Davajte pozor, aby ste prisluSenstvo vzdy spravne
zasunuli do varného priestoru.

m PrisluSenstvo vzdy zasurite Uplne do varného
priestoru tak, aby sa nedotykalo dvierok spotrebica.

m PrisluSenstvo, ktoré pocas prevadzky nepotrebujete,
vyberte z priestoru na pecenie.

Zvlastne prislusenstvo

Osobitné prislusenstvo si mozete kupit v zékaznickom
servise, v Specializovanej predajni alebo na internete.

Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete v nasich

prospektoch alebo na internete.

Dostupnost a moznost on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna. Prosim, nahliadnite do vaSich
predajnych materialov.

Upozornenie: Nie kazdé Specialne prislusenstvo sa
hodi pre kazdy spotrebi&. Pri kipe uvedte vzdy presné
oznacenie (Cislo spotrebi¢a — E Nr.) vasho spotrebica.
— "Zdkaznicky servis" na strane 30

Osobitné prisluSenstvo

Rost

Na riad, formy na koldce a nakypy a na pe¢ené maso a grilované
Kusky.

Plech na pecenie

Na koldCe na plechu a drobné pecivo.

Univerzalny pekac

Na pripravu Stavnatych koldCov, peciva, hiboko zmrazenych jedal

a velkych kusov mésa.

Pri grilovani priamo na roste mozno pekac pouzivat aj ako zachytnu
nadobu na tuk.

Vkladaci rost

Na mé&so, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzalneho pekaca na zachytavanie kvapkajuceho
tuku a Stavy z mésa.

Profesionalna panvica

Na pripravu velkych mnozstiev. Idedine vhodna napr. aj na musaku.
Pokrievka na profesionalnu panvicu

Pokrievka zmeni profesiondlnu panvicu na pekac.

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle kolace.
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sk Pred prvym pouzitim

Grilovaci plech

Na grilovanie namiesto roStu alebo ako ochrana proti striekaniu. Pou-
Zivajte len v univerzalnom pekadi.

Kamen na pecenie

Na pripravu doméaceho chleba, Zzemli a pizze, ktoré maju pri peceni zis-

kat chrumkavy spodok.
Kamen na pecenie sa vzdy musi predhriat na odporucanu teplotu.

Skleneny pekaé
Na pripravu dusenych jedal a nakypov.

Sklena panvica
Na nakypy, zeleninové jedld a pecivo.

Vysuvny systém, jednoduchy
S vytahovacimi kolajnickami vo vySke 2 moZete prislusenstvo vytiah-
nut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 2-nasobny
S vytahovacimi kolajnickami vo vySke 2 a 3 mozete prisluSenstvo
vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Vysuvny systém, 3-nasobny
S vytahovacimi kolajnickami vo vyske 1, 2 a 3 moZete prislusenstvo
vytiahnut dalej bez toho, Ze by sa preklopilo.

Praktické odkladanie kuchynského nacinia (easy store/flex
store)

Prakticky ulozny priestor pre kuchynskeé ndcinie na hornom sklene-
nom kryte.

Pozostdva zo 4 zavesov.

Pre zavesenie kuchynského nacinia (naberacka, klieste atd.). Musi sa
upevnit na hornom kryte. Dbajte na navod na instalaciu.

Praktické odkladanie kuchynského nacinia (easy store/flex
store)

Prakticky ulozny priestor pre kuchynské nécinie na hornom sklene-
nom kryte.

Pozostava z 2 zavesov a 1 tyCe.

Pre zavesenie kuchynského nacinia (naberacka, klieSte atd.). Musi sa
upevnit na hornom kryte. Dbajte na navod na instalaciu.
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@ Pred prvym pouzitim

Prve nez zaénete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite
ho nastavit. Vycistite varny priestor a prisluSenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po napojeni do elektrického priddu sa na displeji zobrazi
Cas. Nastavte si aktualny Cas.

Nastavit si éas
Dbajte na to, aby voli¢ funkcii bol v nulovom nastaveni.

Cas za¢ina pri 12:00 hod.

1. TlaCidlom — alebo + nastavte denny ¢as.
2. Na potvrdenie jemne stlagte tlagidlo .
Na displeji sa zobrazi aktualny Cas.

Cistit varny priestor a prislusenstvo.

Predtym ako zacénete prvy raz pripravovat jedlo
v spotrebidi, vyCistite varny priestor a prisluSenstvo.

Cistit varny priestor
Aby sa odstranil zapach novoty spotrebica, rozohrejte
prazdny, uzavrety varny priestor.

Dbajte na to, aby sa v priestore na pecenie
nenachadzali zvysky obalu, ako napr. gul6Cky
polystyrénu a odstrante lepiacu pasku v spotrebi¢i a na
flom. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy vo
varnom priestore jemnou vihkou handri¢kou. PoCas
rozohrievania spotrebi¢a vetrajte kuchyriu.

UskutocCnite uvedené nastavenia. Ako nastavit druh
ohrevu a teplotu sa dozviete v nasledujucej kapitole.
— "Obsluha spotrebica” na strane 19

Nastavenia

Druh ohrevu 3D hordci vzduch
Teplota maximaingj

Trvanie 1 hodina

Spotrebig vypnite po uvedenom Case trvania.

Ked je varny priestor vychladnuty, hladké plochy
vydistite umyvacim roztokom a handri¢kou na
umyvanie.

Cistenie prislusenstva

PrisluSenstvo dbékladne vydistite umyvacim roztokom
a handrickou alebo makkou kefkou.



Ed Nadoby na pripravu
pokrmov

Elektricka
varna platna*

Horak WOK*

Silny horak*
Normalny
horak

Usporny
horak

1 kW 14,5 cm 14,5 cm
3,5kW 24 cm 28 cm
3 kW 24 cm 28 cm
1,7 kW 18 cm 24 cm
1 kW 12 cm 18 cm

Prevadzkové upozornenia

Nasledujuce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut
sa poskodeniu varnych nadob:

'V

X

i

J

_—
—_—
X

X

Cx ik

Pre kazdy horak pouzivajte
nadoby primeranych
rozmerov.

Nepouzivajte malé nadoby
na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na
bocné steny nadoby.
NepouZivajte
zdeformované nadoby,
ktoré su na variCi vratké,
mohli by sa prevrhndt.
Pouzivajte iba nadoby

S pevnym a rovnym dnom.
Nevarte bez pokrievky
alebo s poodsunutou
pokrievkou. Zbyto&ne
dochadza k giastocnej
strate energie.

Riad polozte vzdy do
stredu na horak, inac by sa
mohol prevratit.

Nadoby umiestriujte na
mriezky, nikdy nie priamo
na horaky.

Pred pouzitim sa uistite, ze
mriezky horakov su
spravne umiestnené

a vieCka spravne
nasadené na horakoch.

Nadoby na pripravu pokrmov sk

S nadobami na varnom
paneli manipulujte opatrne.
Vyhnite sa pretazovaniu
varného panela,
nevystavujte jeho povrch
narazom.

Nepouzivajte dva horaky di
platni¢ky na ohrev jedne;j
nadoby.

Nepouzivajte plechy na
pecenie, kameninové
nadoby a pod. na
dlhotrvajlci ohrev na plny
vykon.
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sk Plynové horaky

@A Plynové horaky

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zdna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rézne pokrmy stupne ohrevu a
Casy varenia.

Cistenie telesa a krytu horaka

Kryt (1) a teleso horaka (2) vydistite vodou a umyvacim
prostriedkom. Jednotlivé &asti starostlivo vysuste.

Teleso horaka a kryt znova nasadte na misku horaka
(5). Dbajte na to, aby nedoslo k poskodeniu zapalovaca
(3) a ochranného kolika plamenia (4).

Dyza (6) musi byt sucha a &ista. Kryt horéka vzdy
nasadte vZzdy presne na teleso horaka.

Zapal'te plynovy horak

Vie€ko horaka vzdy nasadte presne na teleso horaka.
Otvory na telese horaka musia byt vzdy vol'né. Vsetky
Gasti musia byt suché.

1. Otvorte horny kryt sporaka. Ked je varny panel v
prevadzke, musi byt horny kryt otvoreny.

2. Otodte otoCny voli€¢ pozadovanej varnej zony dol'ava
do zapal'ovacej polohy 3¢. Zadina priebeh spinania.

3. Stlacte oto¢ny voli¢ varnej zény a podrzte ho
stlaceny 1-3 sekundy. Plyn za¢ne prudit von a
plynovy horak sa zapali.

N

>K
Q
Q)

Zapal'ovacia poistka je
aktivna. Ak plamen horaka zhasne, privod plynu sa
automaticky prerusi zapal'ovacou poistkou.

4. Nastavte pozadovanu vel'kost plamena. Medzi
nastavenim vypnuty 6 a nastavenim © nie je plamen
stabilny. Zvol'te preto nastavenie medzi vel'kym 0O a
malym o plamenom.

5. VyskuSajte, &i plamen hori. Ak plamen znova zhasne,
zopakujte postup od kroku 2.

6. Ked chcete proces varenia ukondit, otoéte otoény
voli¢ varnej zény doprava do polohy & vypnutia.
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Otocny voli¢ varnej zony by sa v zapal'ovacej polohe
nemal aktivovat dlhsie ako 15 sekuind. Ked sa horék po
15 sekundach nezapali, poCkajte aspon 1 minutu, kym
proces zopakujete.

AVarovanie — Pozor!

Ked' po vypnuti otodite voli¢ varnej zony na este
horucich varnych zénach, zaéne vystupovat plyn. Ked
voli¢ varnej zény neotodite do zapal'ovacej polohy 3¢,
privod plynu sa po 60 sekundach prerusi.

Plynovy horak sa nezapali

Ak je vypadok prudu alebo su vihké zapalovacie
svieCky, plynové horaky méZzete zapalit zapalovadom
plynu alebo zapalkou.

Upozornenia

Tichy Sum pocas prevadzky horaka je normainy.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.

Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.

Ked plamen horaka neumyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
asponf jednu minutu nezapalujte.

Par sekind po zhasnuti horaka mozno podut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebica, znamena to, ze
sa vypol bezpecnostny systém.

Udrzujte zapalovacie elekirody ¢o najCistejSie.

V pripade Ze su znedistené, funguju nespolahlivo.
Pravidelne ich &istite malou nekovovou kefkou. Pozor,
nesetrnym zaobchadzanim moze dojst k ich
poskodeniu.

Tabul'ka - varenie

Vyberte pre kazdu varnt zénu spravnu vel'kost nadoby.
Priemer dna hrnca alebo panvice by mal byt zhodny s
vel'kostou varnej zony.

Casy varenia zavisia od druhu, hmotnosti a kvality
potravin. Preto sU odchylky mozné. Optimalny Cas
varenia mbdzete posudit najlepSie sami.

Na varenie pouzite podl'a moznosti malo vody, aby v
zelenine zostali zachované vitaminy a mineralne latky.
Zvol'te kratke C¢asy varenia, aby zelenina zostala pevna
a zostala bohata na vyZivné latky.



Obsluha spotrebica sk

Rozpustanie Cokolada, maslo, margarin  Usporny horak maly plamen
Zohrievanie Vyvar, konzervovana Normalny horak maly plamen
zelenina
Zohrievanie a Polievky Usporny horék maly plamen
udrziavanie teploty
Varenie v pare* Ryba Normalny horak medzi vel'’kym a malym plameriom
Dusenie* Zemiaky a ostatna Normalny horak medzi vel'’kym a malym plameriom
zelenina, maso
Varenie* Ryza, zelenina, masové Normalny horak vel'ky plamen
jedla (s omackou)
Pecenie Sigky, zemiaky, rezne, Silny horak medzi vel'’kym a malym plameriom

rybacie tydinky

Horak WOK**

EY Obsluha spotrebiéa

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebic.

Spotrebi¢ zapnut a vypnut.

Voli¢ funkcii zapina a vypina spotrebic¢. Hned, ako
nastavite polohu okrem nulovej, spotrebi& sa zapne. Pre
vypnutie spotrebiCa nastavte voli¢ funkcii na nulu.

Nastavit druh ohrevu a teplotu

S voliCom tepla a funkcii si nastavite vas spotrebic
velmi jednoducho. Aky spdsob vyhrievania je pre ktoré
jedlo optimalne, si pozrite v navode na pouZzitie.

— "Obozndamenie sa so spotrebicom" na strane 12

Priklad na obrazku: horny/dolny ohrev (& pri teplote
190°C.
1. Volicom funkcii nastavit druh ohrevu.

L)

(¢]

2. Volicom teploty nastavit teplotu alebo stuperi
grilovania.

Po niekolkych sekundach sa zaéne spotrebi¢ ohrievat.

Ked je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebig, na ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulové nastavenie.

Upozornenie: Na spotrebi¢i moZete nastavit aj ¢as
trvania a koniec prevadzky. — "Casové funkcie"
na strane 20

Zmenit

Mbzete druh ohrevu a teplotu kedykolvek ktorymkolvek
voli¢om menit.
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sk  Casové funkcie

Rychle zohrievanie

Pomocou rychleho rozohrievania mdZzete skratit das
rozohrievania.

Pouzite najlepSie potom:
" 3D Horuci vzduch
m [O Horny/dolny ohrev

VyuZite rychle zohrievanie len pri nastavitelnych
teplotach nad 100 °C.

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pedenia, viozte
jedlo do varného priestoru az vtedy, ked' je rychle
rozohrievanie skoncené.

1. Nastavte voli¢ funkcii na 8] 0.
2. Volicom teploty nastavte teplotu.
Rura na pecenie za¢ne hriat.

Ked je rychle rozohrievanie skonéené, zaznie signal
a na displeji sa objavi upozornenie. VloZte jedlo do
varného priestoru.
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Casové funkcie

Vas spotrebi¢ ma rézne &asové funkcie.

Casové funkcie Pouzitie

[=1  Trvanie Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania spotre-
bi¢ automaticky ukonci prevadzku.

Zadajte ¢as trvania a pozadovany ¢as skonce-
nia. Spotrebi¢ sa automaticky zapne tak, aby
Sa prevadzka v pozadovanom Case skonila.

Budik funguje ako presypacie hodiny. Bezi
nezavisle od prevadzky a neovplyviiuje spotre-
biC.

® Cas Pokial nie je Ziadna funkcia v popredi, zobrazi
sa na displeji spotrebic¢a denny ¢as.

—>|  Koniec

[\ Budik

Najskdr po nastaveni spbésobu ohrevu mbzete trvanie
nastavit stlagenim tlagidla (©.Po nastaveni dizky trvania
je mozné konecny ¢as zmenit.

Po uplynuti ¢asu trvania alebo ¢asu nastaveného na
budiku zaznie signal. Signal mbzete predc¢asne ukondit
jemnym tuknutim na tlagidlo O©.

Nastavenie ¢asu trvania

Na spotrebic¢i mbdzete nastavit ¢as pripravy vasho jedla.
Vdaka tomu sa Cas pripravy neziadane neprekroci a vy
nemusite prerusit iné ¢innosti, aby ste ukondili
prevadzku.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut. Do

jednej hodiny sa da ¢as trvania nastavit v minttovych
intervaloch, potom v 5-mindtovych intervaloch.

Vzdy potom, ako stlacite tlacgidlo ako prvé, zaCne trvanie
pri dalSej nastavenej hodnote:
10 minut tlagidlom — a 30 minut tlacidlom +.

Priklad na obrazku: Cas trvania 45 mindit.
1. Nastavit druh ohrevu a teplotu alebo stuperi.
2. Dvakrat stlagit tlacidlo (.

Na displeji sa zobrazi ¢as trvania I=l.

A

_|_

Q
=

3. Cas trvania nastavit tlagidlom — alebo + tlagidlom.




Casové funkcie sk
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Po niekolkych sekundéch zaéne spotrebi¢ ohrievat.
Cas prevadzky na displeji plynie.

Doba uplynula.

Zaznie signal. Spotrebic¢ prestane hriat. Na displeji sa
nastavi trvanie na nulu.

Hned po ukoncéeni signalu mézete obnovit nastavenie
stlacenim tlacidla +.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic¢, v ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulu.

Zmenit a zrusit
Cas trvania mozete kedykolvek zmenit tlagidlom —

alebo + tladidlom.Zmena sa prevezme po niekolkych
sekundach.

Pre zruSenie nastavit tlacidlom — ¢as trvania spat na
nulu. Spotrebi¢ ohrieva dalej aj bez zadanej dizky
trvania.

Nastavenie konca

Cas, kedy sa ma skongit pecenie, mdzete posunut.
Rano napriklad m6zete vlozit jedlo do varného priestoru
a nastavit ruru tak, aby bolo jedlo hotové na obed.

Upozornenia

m Nezabudnite, Ze potraviny nesmu zostat prilis dlho
vO varnom priestore, lebo sa pokazia.

m Koniec uz nenastavujte, ak uz bola spustena
prevadzka. Vysledok pecCenia by sa uz nezhodoval s
vasSou predstavou.

m Pri druhoch ohrevu s funkciou grilovania nie je
mozné nastavit koniec.

Koniec ¢asu trvania sa mdze posunut maximalne o 23
hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., nastaveny ¢as
trvania je 45 minut a jedlo ma byt hotové o 12:30 hod.
1. Nastavit druh ohrevu a teplotu alebo stupen.
2. Dvakrat jemne stlagte tlagidlo © a tlagidlom — alebo
tlacidlom 4+ nastavite ¢as trvania.
3. Pre opakovanie stladte jemne tlagidlo ®.
Na displeji sa zobrazi koneény ¢as .

4. Oto&nym voliGom 4+ posurite — koniec na neskorsie.

=

@

_|_
Po niekolkych sekundach spotrebi¢ nastavenie
prevezme. Na displeji sa zobrazi ¢as skon&enia. Hned,

ako sa spotrebic spusti, Cas prevadzky na displeji
zacne plynut.

Doba uplynula.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
nastavi trvanie na nulu.

Hned po ukon&eni signalu mbzete obnovit nastavenie
stlacenim tlacidla +.

Ked' je vas pokrm hotovy, vypnite spotrebic¢, v ktorom
nastavite voli¢ funkcii na nulu.

Zmenit a zrusift

Cas skon&enia mdzete zmenit tlagidlom — alebo
tlacidlom +. Po niekolkych sekundach sa zmena
nastavi. Cas ukondenia uz nie je mozné zmenit, ked uz

¢as trvania plynie.Zmena sa prevezme po niekolkych
sekundach.

Pre zastavenie nastavte tlacidlom — konecny Cas spéat
na aktualny ¢as plus dlzku trvania. Spotrebi¢ zacne
ohrievat a ¢as prevadzky na displeji zacne plynut.

Nastavenie budika

Budik mozete pouzit pri zapnutom alebo vypnutom
spotrebici. Nemusi sa nastavovat ani trvanie ani
koned&ny Cas.

Nastavit sa da maximalne 23 hodin a 59 minut. Do 10
minut sa da_nastavit ¢as budika v 30 sekundovych
intervaloch.Cim vyS$Sia hodnota, tym vacsie ¢asové
intervaly.

Podla toho, ktoré tladidlo stlacite, zadina sa ¢as budika
pri dalsej nastavenej hodnote.
5 minut tlaCidlom — a 10 mindt tladidlom +.
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sk Detska poistka

1. Stlacajte tlacidlo O, kym sa nezobrazi symbol
budika L.

2. Nastavte ¢as budika pomocou tlagidla — alebo
tlacidla +.

Po niekolkych sekundach zadina plynut ¢as budika.

Tip: Ked sa ¢as nastaveny na budiku vztahuje na
prevadzku spotrebi¢a, pouzite ¢as trvania. Spotrebi¢ sa
automaticky vypne.

Uplynul ¢as na budiku.

Zaznie signal. Na displeji je zobrazeny ¢as budika na
nule.

Vypnut budik ktorymkolvek tlagidlom.

Zmenif a zrusit

Tlag¢idlom = alebo tlagidlom 4+ zmenit ¢as budika. Po
niekolkych sekundach sa zmena nastavi.

Tlacgidlom = nastavte C¢as budika naspét na nulu: Budik
je vypnuty.

Nastavenie ¢asu

Po ukonceni alebo vypadku elektrického prudu blika
na displeji ¢as. Nastavte ¢as.

Voli¢ funkcii musi byt nastaveny na nulu.

1. TlaCidlom = alebo + nastavte Cas.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tlagidlom .

Nastaveny ¢as sa ulozi.

Zmenif denny ¢as

Denny ¢as mdZete podla poziadavky zmenit na letny
alebo zimny Cas.

K tomu pri vypnutom spotrebi&i stladte tlagidlo ®, kym
nezacne blikat denny Cas a tlacidlom = alebo tlacidlom
+ zmente denny &as.
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) Detska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Upozornenia

m Pripojeny varny panel detska poistka rury nijako
neovplyvni.

m Po vypadku elektrickej energie uz detska poistka nie
je aktivna.

Aktivovat alebo deaktivovat.

Voli¢ funkcii musi byt v polohe na nule.

TlaCidlo = stlaCte cca na 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi SHFE. Detska poistka je

aktivovana.

Upozornenie: Ak je nastaveny symbol budika [, tento
nadalej plynie. Kym je aktivha detska poistka, nie je
mozné zmenit ¢as budika.

K deaktivacii su potrebné 4 sekundy tlacenim na
()l

tlagidlo c=, kym sa SAFE na displeji nezobrazi symbol.



IS Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi€ dlho pekny a funk&ny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne oSetrovat a gistit vas spotrebic.

Cistiace prostriedky

Aby ste rozli¢né povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho gistiaceho prostriedku, dodrziavajte
nasledovné udaje.

Pri ¢isteni varného panela

m nepouzivajte neriedené umyvacie prostriedky alebo
umyvacie prostriedky do umyvacky riadu,

m abrazivne Spongie,

m agresivne Cistiace prostriedky, ako je Cisti€ na rury
alebo odstranovag Skvrn,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

m Jednotlivé ¢asti neumyvajte v umyvacke riadu.

Pri Cisteni rary nepouzivajte

m ostré alebo abrazivne gistiace prostriedky,
Sistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
abrazivne Spongie,

vysokotlakové alebo parné Cistice.

Jednotlivé Casti neumyvajte v umyvacke riadu.

Pred prvym pouzitim novu Spongiu riadne premyte.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru alebo
horucich komponentov. Vzdy nechajte spotrebi¢
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti.

Zona Cistiace prostriedky

Plochy Horuci umyvaci roztok:

znehrdzavejlce; VyCistite handriCkou a potom osuste makkou
ocele” utierkou. Plochy z nehrdzavejlcej ocele utie-
(podfa typu spotre- rajte vzdy paralelne s prirodzenou textdrou.
bica) V opac¢nom pripade sa moze povrch poskria-

bat. Vzdy hned odstrante vapenatg, tukove,
Skroboveé Skvrny a Skvrny od bielka. Pod taky-
mito Skvrnami moZe kov zacat korodovat.

V zdkaznickom servise alebo Specializovanej
predajni mozno zakupit Specidine oSetrovacie
prostriedky na hortce povrchy

z nehrdzavejlcej ocele. OSetrovaci prostriedok
naneste v tenkej vrstve makkou utierkou.

Smaltované, lako- Horuci umyvaci roztok:

vané, plastové povrchy Vycistite handrickou a potom osuste makkou
apovrchy so sietotla-  utierkou. Na Cistenie nepouZivajte Cistiaci pro-
cou™ striedok na sklo alebo Skrabky na sklo.
(podla typu spotre-

bica)

Ovladaci panel Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuSte méakkou
utierkou. Na Cistenie nepouZivajte Cistiaci pro-
striedok na sklo alebo Skrabky na sklo.

*

spotrebica.)

Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od typu

Cistenie sk

Zona Cistiace prostriedky

Horny skleneny kryt*  Cistiaci prostriedok na sklo:
(pod'a typu spotre- VyCistite makkou handric¢kou.

bica) Horny skleneny kryt mozete pred Gistenim
odobrat. Riadte sa kapitolou Horny
skleneny Kryt!

Otocné gombiky Hortci umyvaci roztok:

Vydistite handrickou a potom osuste makkou
utierkou.

Neodoberajte ho!

Rém varného panela  Horlci umyvaci roztok:
Neistite Skrabkou na sklo, citrénom alebo

octom.

Plynovy varny panel  Horlci umyvaci roztok.

ardm na polozenie Pouzite malo vody, nesmie sa dostat cez dolnu

hrncov* ¢ast horakov do vnutra spotrebica.

(podra typu spotre- Vykypené potraviny a zvySky potravin okamZite

bica) odstrarite.
Rém na poloZenie hrncov mozete dat dolu.
Ré&m na poloZenie hrncov z liatiny™;
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Plynovy hordk* Hlavu horédka a kryt odstrante, vycistite horu-

(podratypu spotre- cim umyvacim roztokom.

biga) Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
Otvory na vystup plynu musia byt vZdy volné.
Zapalovacie svieCky: Mald, mékka kefka.
Plynovy horak funguje len vtedy, ked su zapa-
lovacie svieCky suchg. VSetky ¢asti dobre
vysuste. Priich uloZeni naspat na miesto dbajte
na spravne umiestnenie.
Kryty hordka maju vrstvu Cierneho smaltu.
Postupom Casu sa farba zmeni. Nema to Zia-
den vplyv na funkciu.

Elektricka varna zona* Abrazivne Cistiace prostriedky alebo Cistiace

(podlatypu spotre- ~ Spongie:

biga) Varnu dosku potom kratko rozohrejte, aby
vyschla. Vihké dosky casom hrdzaveju. Napo-
kon naneste oSetrovaci prostriedok.
Vykypené potraviny a zvySky potravin okamZzite
odstrarte.

/Ito az modro leskndce sa sfarbenia na kruhu
varnej dosky odstrarite oSetrovacim prostried-

Kruh varnej dosky*
(podra typu spotre-

bica) kom na ocel.
Nepouzivajte abrazivne alebo drsné pro-
striedky.
Sklokeramicky varny  OSetrovanie; Ochranné a oSetrovacie pro-
panel* striedky na sklokeramiku

(podfatypu spotre-  Cistenie: Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné
biga) na sklokeramiku.
DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa osetro-
vania a Gistenia uvedeng na obale.

A\ Skrabka na sklo na silné znecistenie:
Odistite a Cistite len Cepelou. Pozor, Cepel je
velmi ostrd. Nebezpecenstvo poranenia.

Po vyCisteni znova zaistite. PoSkodené Cepele
okamZzite vymerite.

Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebiCe v zavislosti od typu

*

spotrebica.)
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sk  Cistenie

Zona Cistiace prostriedky

Plynovy varny panel*  OSetrovanie: Ochranng a oSetrovacie pro-

(podlatypu spotre-  striedky na skio

bica) Cistenie: Cistiace prostriedky na sklo.
DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa oSetro-
vania a Cistenia uvedené na obale.

A\ Skrabka na sklo na silné zneistenie:
(Odistite a Cistite len Cepelou. Pozor, Cepel je
velmi ostrd. NebezpecCenstvo poranenia.

Po vyCisteni znova zaistite. PoSkodené Cepele
okamzite vymerite.

Sklo Cistiaci prostriedok na sklo:
Vydistite makkou handrickou.
NepouZivajte Skrabku na sklo.
Kvoli pohodinejSiemu Cisteniu sa daju dvierka
odobrat. Riadte sa uvedenym v kapitole
Vyvesenie a zavesenie dvierok rury!

Detska poistka™ Horuci umyvaci roztok:

(podla typu spotre- VyCistite handrickou.

bica) Ak je na dvierkach rury umiestnend detska
poistka, pred Gistenim sa musi odstranit.
Pri silnom zneCisteni uz detska poistka nefun-
guje spravne.

Tesnenie Horuci umyvaci roztok:

Neodoberajte ho! VyCistite handrickou. NepouZivajte abrazivne
prostriedky.

Varnd zéna Horuci umyvaci roztok alebo voda s octom:
VyCistite handrickou.

Pri silnejSom znecisteni pouzite drotenku

z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci prostrie-
dok na rdry.

Pouzivajte len na studeny varny priestor.

A\Na samogistiace povrchy pouZite funkciu
samocistenia. Riadte sa uvedenym v kapitole
Samodistenie!
Pozor! Na samocistiace plochy nikdy nepouzi-
vajte Cisti¢ na sporaky.

Skleny kryt osvetlenia  Hortci umyvaci roztok:

rary VyCistite handrickou.

Ram Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handrickou alebo kefkou.
Ram moZete pred Gistenim vybrat. Riadte sa
pokynmi uvedenymi v kapitole Vyvesenie
a zavesenie ramu!

Teleskopicky vysuv*

(podla typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou alebo kefkou.

Neodstranujte mastiaci tuk z vytahovacich
kolajniciek, Cistite ich zasunuté. Nenamacajte,
neumyvajte v umyvacke na riad alebo necistite
stcasne pri samocisteni. Rdm sa moze posko-
dit a moze sa obmedzit jeho funkénost.

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebic¢e v zavislosti od typu

spotrebica.)

24

Zona Cistiace prostriedky

Prislusenstvo Horuci umyvaci roztok:
Namacte a vyCistite handriCkou na umyvanie
alebo kefkou.
Smaltované prisluSenstvo je hodné na umyva-
nie v umyvacke riadu.
Hlinikovy plech na pecenie™;
(podla typu spotrebica)
Osuste makkou utierkou.
Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
Nikdy nepouzivajte Cistiace prostriedky narury.
Aby sa kovovy povrch neposkriabal, nikdy by
nemal prist do styku s noZzom alebo inym
ostrym predmetom.
Nevhodné su agresivne Cistiace prostriedky,
Spongie zanechavajuce Skrabance alebo
hrubé Cistiace utierky. V opacnom pripade sa
moze povrch poSkriabat.

OtoCny razen*

(podla typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:

Vydistite handrickou alebo kefkou. Neumyvajte
v umyvacke riadu.

Teplotna sonda*

(podra typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou alebo kefkou. Neumyvajte
v umyvacke riadu.

Soklové zasuvka* Hortci umyvaci roztok:
(podla typu spotre- Vycistite handrickou.
bica)

*

Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od typu

spotrebica.)

Upozornenia

m Malé farebné rozdiely na Cele spotrebi¢a vzniknu
kvéli zloZeniu z réznych materidlov, napr. sklo, plast
alebo kov.

m Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy,
je svetelny odraz osvetlenia varného priestoru.

m Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali. M&zu
tak vzniknut malé farebné rozdiely. Je to normalne
a nema to Ziaden vplyv na funkciu.
Hrany tenkych plechov sa nedaju Uplne potiahnut
smaltom. Preto m6zu byt drsné. Antikorézna
ochrana sa tym nenarusi.

Plochy varného priestoru
Zadna stena varného priestoru je samocistiaca. Zistite
to podla drsného povrchu.

Dno, horna stena a bo¢né steny varného priestoru su
smaltované a maju hladky povrch.

Cistenie smaltovanych pléch

Hladké smaltované plochy vycistite handriCkou
a hordcim umyvacim roztokom alebo octovou vodou.
Osuste makkou utierkou.

Pripalené zvysky jedal namocte vihkou handriCkou
a umyvacim roztokom. Pri silnom znecisteni pouzite



drétenku z uSlachtilej ocele alebo Jistiaci prostriedok
na rury.

Pozor!

Na teply varny priestor nikdy nepouzivajte gisti¢ na rury.
Mohol by sa poskodit smalt. Pred dalSim rozohrievanim
Uplne odstrante zvysky z varného priestoru a dvierok
spotrebica.

Varny priestor nechajte po Cisteni vyschnut otvoreny.

Upozornenie: ZvySky potravin mozu vytvorit biele
povlaky. Su neskodné a nemaju vplyv na funkénost.
V pripade potreby mbzete zvysky odstranit kyselinou
citronovou.

Cistenie samogistiacich pléch
Samocdistiace plochy su potiahnuté vrstvou poréznej,

matnej keramiky. Tato vrstva pocas prevadzky
spotrebita nasava a odstrafiuje postriekanie z pecenia.

Ak sa samodistiace plochy nevydistia a vznikaju tmavé
Skvrny, mbzete ich vydistit cielenym rozohrievanim.

Nastavenie
Predtym vyberte z varného priestoru ramy, vytahovacie
kolajnicky, prislusenstvo a riad. Dokladne vydistite
hladké smaltované plochy varného priestoru, vnitorné
dvierka a skleneny kryt osvetlenia varného priestoru.
1. Nastavte druh ohrevu 3D horuci vzduch.
2. Nastavte maximalnu teplotu.
3. Spustite prevadzku a nechajte ju bezat minimalne

1 hodinu.
Keramicka vrstva sa zregeneruje.

Ked je varny priestor vychladnuty, hnedasté alebo biele
zvySky odstrante vodou a makkou Spongiou.

Upozornenie: Poc¢as prevadzky a funkcie Cistenia sa
mdbZu na plochach vytvorit Servenkasté Skvrny. Nejde
o hrdzu, ale o zvySky potravin. Tieto Skvrny neohrozuju
zdravie a neobmedzuju Cistiacu schopnost
samodistiacich ploch.

Pozor!

Na samodistiace plochy nikdy nepouzivajte Sistiaci
prostriedok na rury. Povrchy sa poSkodia. Ak sa gistiaci
prostriedok na rdry dostane na tieto plochy, ihned ich
umyte vodou a Spongiou. NeSuchajte a nepouzivajte
abrazivne pomocky na distenie.

Spotrebic¢ udrziavaijte cisty

Aby sa nevytvorila neodstranitelna Spina, spotrebic vzdy
udrziavajte Cisty a nedistoty hned' odstrante.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poziaru!

Volné zvySky jedal, tuk a Stava z pecenia sa mdzu
vznietit. Pred spustenim prevadzky odstrante z priestoru
pecCenia, z ohrevného telesa a prislusenstva hrubé
nedistoty.

Tipy

m Vydistite varny priestor po kazdom pouziti. Tak sa
nedistoty nepripalia.

m VzZdy hned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

Cistenie

Na pecenie velmi vihkych kolagov pouzivajte
univerzalny plech.
Na pecenie pouzivajte vhodny riad, napr. pekac.

sk
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sk Ramy

Podpora pri Cisteni

Podpora pri Cisteni je rychlou alternativou medzi
jednotlivymi Cisteniami varného priestoru. Podpora pri
Sisteni zmakcuje nedistoty odparovanim &istiaceho
roztoku. Tie sa potom daju lahSie odstranit.

Nastavenie podpory pri ¢isteni

Podmienka: Varny priestor je celkom vychladnuty.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

V hordcom varnom priestore sa méze z vody vytvarat
horuca vodna para. Nikdy nedavajte vodu do horuceho
varného priestoru.

1. Odstranite prislusenstvo z priestora na pedenie.

2. ZmieSajte 0,4 | vody s kvapkou umyvacieho
prostriedku a nalejte do stredu dna varného
priestoru.

Nepouzivajte destilovanu vodu.
3. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu Dolny ohrev

Pomocou voli¢a teploty nastavte 80 °C.

5. Stlacajte tlacidlo Q. dovtedy, kym nebude na displeji
oznadeny =l

6. TlaCidlom — alebo + nastavte ¢as trvania na 4 .
Po niekolkych sekundach aktivuje spotrebi¢ ohrev
a Cas trvania zacne plynut.
Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal a ¢as trvania
na displeji je nula.

7. Spotrebi¢ vypnite a nechajte cca 20 minut

vychladndt.

P

Cistenie vnutorného priestoru po pouziti

Pozor!

VIhkost vo varnom priestore pocas dlhSieho ¢asu vedie
ku korozii.

Po ukonceni podpory pri isteni varny priestor utrite

a nechajte Uplne vychladnut.

Podmienka: Varny priestor je vychladnuty.

1. Dvierka spotrebi&a otvorte a zvySkovu vodu
odstrarte savou utierkou.

2. Hladke plochy vo varnom priestore vycistite
handriCkou alebo makkou kefkou. Tazko
odstranitelné zvysky odstrante drétenkou
z uslachtilej ocele.

3. Vodny kamen odstante utierkou namocenou v octe.
Nakoniec poutierajte Sistou vodou a utrite mékkou
utierkou do sucha, aj pod tesnenim dvierok.

4. Ked je varny priestor dostatocne vycCisteny:

- Aby sa varny priestor vysusil, otvorte dvierka
spotrebiCa v polootvorenej polohe, asi 30°, na
priblizne 1 hodinu.

- Na rychle vysuSenie varného priestoru rozohrejte
spotrebi€ pri otvorenych dvierkach na priblizne

5 minut s 3D horucim vzduchom (& a pri 50 °C.
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Ramy

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mobZete vyvesit a vydistit ramy.

Vyvesenie a zavesenie ramu

Ram mobzete na &istenie vybrat. Rura musi byt
vychladnuta.

Vyvesenie ramu

Ram vpredu zdvihnite nahor

a vyveste ho (obrazok A).

Potom vytiahnite cely ram dopredu
a vyberte ho (obrazok B).
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Ram vycistite umyvacim prostriedkom a Spongiou. Ak
je znedistenie tazko odstranitelné, pouzite kefku.

Zavesenie ramov

1. Ram zasurite najprv do zadného otvoru, trochu
potlacte dozadu (obrazok A)

2. a potom ho zaveste do predného otvoru (obrazok
B).

B|

ryﬁ

Ramy patria doprava a dofava. Davajte pozor, aby ako
na obrazku B, bola vySka 1 a 2 doluavyska 3,4 a5
hore.



Dvierka spotrebica sk

Dvierka spotrebica

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu sa dozviete, ako
mdbZete vyvesit a vycistit dvierka spotrebica.

Vyvesenie a zavesenie dvierok rury

Pred gistenim a vybratim skiel dvierok mbzete celé
dvierka rury vyvesit.

Zavesy dvierok maju po jednej zaistovacej packe. Ked
je zaistovacia packa sklopena (obrazok A), dvierka rury
su zaistené. Nedaju sa vyvesit. Ked sU zaistovacie
packy dvierok rury vyklopené (obrazok B), zavesy su
zaistené. Nemozu zapadnut.

o

/ \

3. Obidve zaistovacie
packy opat sklopte (obrazok C). Zavrite dvierka
rurky.

N

AVarovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

Ked' zavesy nie su zaistené, zapadnu s velkou silou.
Dbajte na to, aby boli zaistovacie packy vzdy dobre
sklopené, prip. aby boli pri vyveseni dvierok rury celkom
vyklopené.

Vyvesenie dvierok

1. Dvierka rdry na pecenie uplne otvorte.

2. Obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo vyklopte
(obrazok A).

3. Dvierka rdry na pecenie zatvorte az na doraz. Drzte
ich obidvomi rukami vlavo a vpravo. ESte trochu viac
ich privrite a vytiahnite (obrazok B).

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!

Ked dvierka rury neimyselne vypadnu alebo zaves
zapadne, nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky
servis.

Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby ste skla dvierok rdry mohli lepsie vycistif, mdzete
ich z dvierok vybrat.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a polozte na handru ric¢kou
dolu.
2. Stiahnite kryt v hornej &asti dvierok rury. Vliavo
a vpravo zatladte prstami prilozku (obrazok A).
3. Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

[ 4

/

Zavesenie dvierok
Dvierka rury v opadnom poradi znova zaveste.

1. Pri zaveseni dvierok dbajte na to, aby sa obidva
zavesy zaviedli rovno do otvoru (obrazok A).

2. Zarez na zavesoch musi na obidvoch stranach
zapadnut (obrazok B).

4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).
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sk Dvierka spotrebica

Skla vydistite pripravkom na gistenie skla a makkou
utierkou.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebi¢a mboze
prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

Montaz
Pri montazi davajte pozor na to, aby napis ,right
above” vlavo dolu stal hore nohami.

1. Sklo zasunte Sikmo dozadu (obrazok A).
2. Vrchné sklo zasurite Sikmo dozadu do obidvoch
drziakov. Hladka plocha musi byt von. (obrazok B).

3. Nasadte kryt apritlacte.
4. Zaveste dvierka rury.

Ruru na pecenie smiete pouzivat az vtedy, ked' su
skla spravne namontované.

Doplnkova bezpecénost dvierok

Pri priprave jedal s dIh§im casom pecenia mbzu dvierka
rury dosiahnut velmi vysoké teploty.

Ked' je rudra v prevadzke, malé deti drzte mimo dosahu
rdry a majte ich pod dozorom.

K dispozicii su dopinkové ochranné zariadenia, ktoré
zabranuju kontaktu s dvierkami rury. Ked je mozné, ze

sa deti budu zdrZiavat v blizkosti rdry, umiestnite tieto
ochranné zariadenia.

Toto Specialne prislusenstvo (11023590) si mbzete
kupit prostrednictvom zakaznickeho servisu.

Horny skleneny kryt

Pred otvorenim krytu odstrante utierkou prip. rozliatu
tekutinu/vysypané potraviny.

Pred Cistenim odstrarite horny kryt. Chytte obidvomi
rukami pevne kryt na bokoch a potiahnite ho nahor.
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Ak by sa uvolnili zavesy na kryte, v§imnite si pismena,

ktoré sa na nom nachadzaju. Zaves s pismenom R sa

musi namontovat vpravo, zaves s pismenom L sa musi
namontovat vlavo.

Horny kryt po Gisteni namontujte v opacnom poradi.

Horny kryt zatvorte az vtedy, ked su varné zény
vychladnuté.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Poskriabany skleneny kryt sa moze zlomit a roztriestit.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.



Poruchy, ¢o robit?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky
servis, skuste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

Poruchy odstranite sami

Technické poruchy na spotrebidi si asto mbzete velmi
jednoducho odstranit sami.

Ked sa jedlo nevydari optimalne, na konci navodu na
pouzivanie najdete vela tipov a upozorneni tykajlcich
sa pripravy jedal. — "Testované pre vas v nasom
kuchynskom Studiu" na strane 30

Porucha

Mozna pric¢i- Odstranenie/upozornenie
na

Spotrebi¢ nefun-  Nefunkéna  Skontrolujte poistku v poistkovej
guje. poistka. skrini.
Vypadok elek- Skontrolujte, ¢i kuchynské svetlo
trického alebo ostatné kuchynskeé spotre-
prudu bice funguiju.
Na displeji sa Vypadok elek- Na displeji sa zobrazi ¢as.
zobrazi ¢as. trického
prudu.

Spotrebi¢ sada  Je aktivo- Deaktivujte detsku poistku tak, ze
nastavit, ale neza- vand detskd  pole podrzite stlacené cca

hrieva sa. Spotre- poistka. 4 sekundy.
biC sa
nerozohrieva, na
displeji svieti sym-
bol alebo
CAFE.
Plynovy hordk sa  Vypadok elek- Zapal'te plynovy hordk zapal'ova-
nezapdli. trického ¢om plynu alebo zdpalkou.
pradu alebo
navihnuté
zapal'ovacie
sviecky.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Neodborné opravy su nebezpecéné. Nikdy sa sami
nepokusSajte spotrebic¢ opravit. Opravy smie vykonavat
len nami vySkoleny technik zakaznickeho servisu. Ak
ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky servis.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy st nebezpe&né. Opravu a vymenu
poSkodenych elektrickych vedeni smie vykonat len
technik zakaznickeho servisu vySkoleny nasou
spolo¢nostou. Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
elektricku zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Hlasenie poruch na displeji

Ked sa vam na displeji zobrazi hldsenie £, napr. symbol
£05-32, jemne stlaste tlagidlo (O. Hlasenie poruchy sa

zrusi.Znova nastavte ¢as.

Poruchy, ¢o robit? sk

Ak ste uz mali poruchu, mdZete spotrebi¢ pouzivat
beznym spbsobom. Ak sa hlasenie poruchy objavi
znova, zavolajte zakaznicky servis a uvedte presné
hlasenie poruchy — "Zdkaznicky servis" na strane 30

Vymena ziarovky osvetlenia varného
priestoru na hornej stene

Ked sa ziarovka osvetlenia varného priestoru vypalila,
musi sa vymenit. Ziaruvzdorné halogénové Ziarovky,
230V, 25 W dostanete v zakaznickom servise alebo
v Specializovanej predajni.

Halogénovu Ziarovku chytte suchou utierkou. Predi?i sa
tak zivotnost Ziarovky. Pouzivajte len tieto ziarovky.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo Urazu elektrickym
pradom!

Pri vymene ziarovky osvetlenia varného priestoru su
kontakty objimky ziarovky pod pridom. Pred vymenou
vytiahnite sietovu zastréku alebo vypnite poistku
vpoistkovej skrinke.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru alebo
horucich komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti.

1. Utierku na riad poloZte do studeného varného
priestoru, aby ste zabranili poSkodeniu.

2. Skleny kryt vyskrutkujte dolava (obrazok ).

3. Ziarovku vytiahnite, neotacajte (obrazok H).
VloZte novu ziarovku, pricom dbajte na polohu
kolikov. Ziarovku pevne zatladte.

~

4. Skleneny kryt znova zaskrutkuijte.
Podla typu spotrebia je skleny kryt vybaveny
tesniacim kruzkom. Tesniaci kruzok pred
zaskrutkovanim znova nasadte.

5. Utierku na riad vyberte a zapnite poistku.
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sk Zakaznicky servis

V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné éislo (FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte &islo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné d&islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Typovy Stitok

s Gislami najdete naboku pri dvierkach rury. Aby ste

v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mdZete si sem
vpisat Udaje vasho spotrebica a telefonne &islo
zékaznickeho servisu.

C. vyrobku (E) Vyrobné ¢.

Zakaznicky servis

Majte na pamati, Zze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch

Kontaktné udaje vsetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.
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[Ell Testované pre vas v nasom
kuchynskom studiu

Najdete tu vyber rbznych jedal a optimalne nastavenia
na ich pripravu. Ukazeme vam, aky druh ohrevu
a teplota sa najlepSie hodia na pripravu vasich jedal.
Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve a vyske
zasunutia. Dostanete tipy na pouzitie riadu a pripravu.

Upozornenie: Pri priprave jedal méze vo varnom
priestore vznikat velké mnoZstvo pary.

Vas spotrebic je energeticky udinny a pocas prevadzky
unika von len malo tepla. Na zaklade vysokych
teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkajSimi ¢astami spotrebi¢a sa méze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych &elach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Je to normainy,
fyzikalne podmieneny jav. Predhrievanim alebo
opatrnym otvorenim dvierok sa mbze kondenzat
eliminovat.

VsSeobecné upozornenia

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
jedla. Teplota a doba zavisia od mnozstva a receptu.
Preto su uvedené rozsahy hodndét nastavenia. Skuste
zacat najprv s nizSou hodnotou. NizSia teplota zaisti
rovnomernejsie zhnednutie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: Pouzitim vySSich tepl6ét sa Casy pecenia
neskratia. Jedlo by bolo upecené len zvonku, ale
nebolo by prepedené vnutri.

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie jedla do
studeného varného priestoru. USetrite tak energiu. Pri
pouziti predhrievania sa skratia uvedené Casy pecenia
o niekolko mindut.

Pre vybrané jedla je potrebné predhrievanie a je
uvedené v tabulke. Jedlo a prisluSenstvo viozte do
varného priestoru az po predhrievani.

Ked chcete jedlo pripravit podfa vlastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke. DalSie
informacie najdete v tipoch na konci tabulky nastavenia.

Pred pouzitim vyberte z varného priestoru prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete. Docielite tak optimalny vysledok
pecenia a uSetrite energiu.

Druh ohrevu Mierny hortci vzduch

Mierny horuci vzduch je inteligentny druh ohrevu na
Setrnu pripravu mésa, ryb a peciva. Spotrebi¢ optimalne
reguluje privod energie do vnutorného priestoru. Jedlo
sa pripravuje vo fazach so zvyskovym teplom. Zostane
tak StavnatejSie a menej zhnedne. Uspora energie
zavisi od spdsobu pripravy a druhu potravin. Ked pocas
pripravy jedla alebo predhrievania predCasne otvorite
dvierka spotrebica, tento efekt sa strati.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo k vasmu
spotrebicu. Optimalne je prispbsobené vnutornému
priestoru rdry a druhom ohrevu. Odstrarite z vnutorného
priestoru prisluSenstvo, ktoré nepouzivate.



Jedla zasunte do chladného, prazdneho vnutorného
priestoru. Zvolte teplotu v rozmedzi 120 °C az 230 °C.
Pocas pedenia majte dvierka spotrebica zatvorené.
Pecte len na jednej Urovni.

Druh ohrevu Mierny hortci vzduch sa pouziva na
zistenie spotreby energie v cirkulatnom rezime a na
zistenie triedy energetickej ucinnosti.

Pecenie na jednej urovni

Na pecCenie na jednej Urovni pouzite nasledujlce vysky
zasunutia:

m VySka 2, vysoké pecivo resp. forma na rost

m Vyska 3, ploché pecivo resp. plech na pecenie

Pecenie na viacerych urovniach

Pouzite druh ohrevu hortci vzduch. Peéivo na plechoch
alebo vo formach zasunuté sucasne do spotrebiéa
nemusi byt su¢asne hotové.
PecCenie na dvoch drovniach:
m  Univerzalny pekac, vyska 3

Plech na pecenie, vySka 1
m Formy na rost

prvy rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1

PecCenie na troch drovniach:

m Plech na pecenie, vySka 5
Univerzalny pekac, vyska 3
Plech na pedenie, vyska 1

Energiu mbzete usetrit spolo¢nou pripravou jedal.
Polozte formy do priestoru na pecenie vedla seba alebo
striedavo jednu nad druhd.

Prislusenstvo

Pouzivajte len originalne prisluSenstvo k vasmu
spotrebicu. Optimalne je prispbésobené varnému
priestoru a druhom prevadzky.

Kola¢ vo forme

Prislusenstvo / riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Davajte pozor, aby ste vzdy pouzili vhodné
prisluSenstvo a spravne ho zasunuli. — "Prislusenstvo”
na strane 15

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pecenie vZzdy vhodne
pristrihnite.

Kolace a pecivo

Vas spotrebi& vam ponuka mnozstvo druhov ohrevu na
pripravu kolacov a drobného pedciva. V tabulkach
nastaveni najdete optimalne nastavenia pre mnozstvo
jedal.

Dodrziavajte upozornenia uvedené v odseku na
kysnutie cesta.

Formy na pecenie

Pre optimalny vysledok pecCenia odporicame tmavé
formy na pecenie z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlZuju
¢as pecdenia a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Ak chcete pouzit silikonové formy, orientujte podla
udajov a receptov vyrobcu. Silikénové formy su Sasto
mensie ako normalne formy. MnoZstva a Udaje receptov
mozu byt odlisné.

Mrazené vyrobky

Nepouzivajte mrazené vyrobku s velkou namrazou.
Z jedla odstrante lad.

Zmrazené vyrobky su ¢iastoéne nerovnomerne
predpecené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po
upeceni.

Chlieb a pecivo

Pozor!

Do horuceho varného priestoru nikdy nenalejte vodu
alebo nepostavte na dno varného priestoru riad

s vodou. Zmenou teploty sa mbze poskodit smalt.

Niektoré jedla sa vydaria najlepSie, ked sa peCu vo
viacerych krokoch. Tieto su uvedené v tabulke.
Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia pre cesto

na plechu na pedenie, ako aj cesto v podlhovaste;j
forme.

Uroveriza- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.

Treny kolac, jednoduchy Vencova / obdiZnikova forma 2 &) 160-180 50-60
Treny koldc, jednoduchy, 2 Uroveri Vencové / obdiZnikova forma 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Vencovd / obdiZnikové forma O 150-170 60-80
Tortovy korpus z treného cesta Forma na tortovy korpus O 160-180 30-40
Ovocnd alebo tvarohové torta s korpusomz -~ Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 O 160-180 7090
jemného cesta 26 cm

Tarte Forma na kola¢ 1 ) 200-240 25-50
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu

PrisluSenstvo / riad Urovefi za- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.

Kysnuty kola¢ Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 150-160 25-35

28 cm
Babovka Forma na babaovku 2 150-170 60-80
PiSkatova torta, 3 vajcia Forma s vyberacim dnom Springform @ (&) 160-170 30-40

26 cm
PiSkdtova torta, 6 vajec Forma s vyberacim dnom Springform @ 2 &) 160-170 35-45

28 cm

Kolace na plechu

PrisluSenstvo / riad Urovefi za- Druh Teplotav°C  Trvaniev
sunutie ohrevu min.
Treny kolac s oblozenim Univerzalny pekac 3 O 160-180 20-45
Drobné kysnuté pecivo, 2 Uroveri Ulniverzélny pekdc + plech napeCe-  3+1 140-160 30-55
nie
Kolac z jemného cesta so suchym oblozenim Univerzalny pekac 2 (] 170-190 25-35
Kolac z jemného cesta so suchym oblozenim, Univerzalny pekdc + plech na peCe-  3+1 160-170 3545
2 Uroven nie
Kolac z jemného cesta so Stavnatym oblozenim Univerzalny pekac 2 (] 160-180 60-90
Kysnuty kold¢ so suchym oblozenim Univerzalny pekac 3 = 170-180 25-35
Kysnuty kold¢ so suchym obloZenim, 2 troveri Ulniverzélny pekac + plech na pece-  3+1 150-170 20-30
nie
Kysnuty kola¢ so Stavnatym obloZenim Univerzalny pekac 3 = 160-180 30-50
Kysnuty kold¢ so Stavnatym oblozenim, 2 Urover Ulniverzélny pekdC + plech napece-  3+1 150-170 4065
nie
VianoCka, pletenec Univerzalny pekac 2 = 160-170 3540
PiSkdtova rolada Univerzdiny pekac 2 O 170-190* 1520
Strudra, sladka Univerzalny pekac 2 d 190-210 55-65
Strddla, zmrazena Univerzalny pekac 3 180-200 3545

*10 minut predhrejte

PrisluSenstvo / riad Uroveri za- Druh Teplotav°C  Trvanie v

Drobné pecivo

sunutie ohrevu min.

Muffiny Plech na muffiny 2 O 170-190 20-40
Muffiny, 2 troven Plechy na muffiny 3+1 160-170 3040
Drobné kysnuté pecivo Univerzalny pekac 3 150-170 25-35
Drobné kysnuté pecivo, 2 droveri Univerzélny pekac + plech na pecenie  3+1 150-170 25-40
PeCivo z listkového cesta Univerzainy pekac 3 180-200 20-30
Pecivo z listkového cesta, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech na peCenie  3+1 180-200 25-35
Pecivo z listkového cesta, 3 droven Plechy na pecenie + univerzalny pekd¢ ~ 5+3+1 170-190 30-45
PeCivo z odpalovaného cesta Univerzainy pekac 3 (= 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného cesta, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech na peCenie  3+1 190-210 35-45



Suché pecivo

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Prislusenstvo / riad Uroven zasunu-

Druh

Teplota v °C

Trvanie v

tie

ohrevu

min.

Striekané pecivo Univerzalny pekac 3 | 140-150* 30-40

Striekané pecivo, 2 Uroven Univerzélny pekac + plech na pece-  3+1 140-150* 30-45
nie

Striekané pecivo, 3 Uroveri Plechy na pecenie + univerzalny 5+3+1 130-140* 40-55
pekac

Suché pecivo Univerzélny pekac 3 O 140-160 20-30

Suché pecivo, 2 Uroveri Univerzalny pekdc + plech na peCe-  3+1 130-150 25-35
nie

Suché pecivo, 3 troveri Plechy na peCenie + univerzalny 5+3+1 130-150 30-40
pekac

Penoveé zakusky Univerzalny pekac 3 80-100 100-150

Penové zakusky, 2 trover Univerzélny pekac + plech na pece-  3+1 90-100* 100-150
nie

Makronky Univerzalny pekac 2 O 100-120 30-40

Makronky, 2 droveri Univerzélny pekac + plech na pece-  3+1 100-120 35-45
nie

Makronky, 3 droveri Plechy na pecenie + univerzalny 5+3+1 100-120 40-50
pekac

* predhrejte

Chlieb a pecivo

PrisluSenstvo / riad Uroveii za- Druh Krok Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Chlieb, 750 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 &) 180-200 50-60
nuty) pozdlzna forma
Chlieb, 1000 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 200-220 3550
nuty) pozd|zna forma
Chlieb, 1500 g (v pozdiznej forme a volne zasu- Univerzalny pekac alebo 2 &) 180-200 60-70
nuty) pozdizna forma
Chlebova placka Univerzalny pekdc 3 240-250 25-30
Zemle, sladkeé, Gerstvé Univerzalny pekac 3 Z 170-180* 20-30
Zemle, sladké, Gerstvé, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech  3+1 160-180* 1525
na pecenie
Zemle, Cerstvé Univerzalny pekac 3 Z 200-220 20-30
ZapeCeng toasty, 4 kusy Rost 3 O 200-220 1520
ZapeCené toasty, 12 kusov Rost 3 () 220-240 1525

* predhrejte

Teplotav °C

Pizza, quiche a pikantné kolace

Uroven za-
sunutie

PrisluSenstvo / riad

Druh
ohrevu

Trvanie v
min.

Pizza, Gerstva Univerzalny pekac 3 170-190 20-30
Pizza, Cerstvd, 2 Uroven Univerzalny pekdc + plech na pecenie 3+1 160-180 35-45
Pizza, Cerstva, tenky korpus Univerzalny pekdc 2 | 250-270* 20-30
Pizza, chladena Univerzalny pekac 1 180-200* 10-15
Pizza, mrazeng, tenky korpus, 1 kus Rost 2 190-210 1520
Pizza, zmrazend, tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, zmrazend, hruby korpus,1 kus Rost 3 180-200 20-25

* predhrejte
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PrisluSenstvo / riad Urovei za- Druh Teplotav °C Trvanie v

sunutie ohrevu min.

Pizza, zmrazend, hruby korpus, 2 kusy Univerzalny plech + rost 3+1 170-190 20-30
Mini pizze Univerzalny pekac 3 190-210 10-20
Pikantné kolace vo forme Forma s vyberacim dnom Springform 2 170-190 40-50
@28 cm
Quiche Forma na kolac 2 190-210 3545
Tarte Nakypova forma 2 170-190 55-65
Tasticky s tuniakovou pinkou Univerzalny pekac 3 180-190 35-45
Burek Univerzalny pekac 2 = 220-240 30-40

* predhrejte

Tipy na pecenie

Chcete zistit, ¢i je pecivo prepecens.

Pichnite drevenou Spajlou do peciva v mieste, kde je najvysSie. Ak sa uz cesto neprilepi na drevo, pecivo je
hotové.

Pecivo splasne.

Nabudtce pouZite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia. DodrZiavajte
uvedené suroviny a pokyny uvedené v recepte.

Pecivo je v strede vysoké a na okraji
nizsie.

Vymastite len vyberacie dno formy. Po peceni pecivo opatrne uvolnite nozom.

Ovocna Stava preteka.

Nabuduce pouZite hibSi univerzalny pekac.

Drobné pecivo sa pri peceni po stra-
nach zlepuje.

Jednotlivé kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pecivo mohlo
pekne vykysnut a zo vSetkych stran zhnedndt.

Pecivo je prilis suché.

Alebo nastavte 0 10 °C vySSiu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Pecivo je celkovo prilis svetlé.

Ak je vyska zasunutia a prislugenstvo spravne, potom prip. zvyste teplotu alebo predizte ¢as pecenia.

PeCivo je navrchu prilis svetlé, avSak
zdola prili$ tmave.

Nabuduce vlozte peCivo na vySSiu droven.

Pecivo je navrchu prilis tmaveé, avSak
zdola prili$ svetlg.

Nabuduce vlozte pecivo na nizsiu Uroven. Zvolte nizsiu teplotu a prediZte ¢as pecenia.

Pecivo vo forme alebo pozdiznej
forme vzadu velmi zhnedne.

Formu na peCenie nedavajte priamo k zadnej stane, ale do stredu na prislusenstvo.

Pecivo je celkovo prilis svetlé.

Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a prip. predizte ¢as pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte trochu nizSiu teplotu.

Aj precnievajlci papier na pecenie moze mat vplyv na cirkuldciu vzduchu. Papier na pecenie vZdy vhodne pri-
strihnite.

Dbaijte na to, aby forma na pecenia nestdla priamo pred otvormi zadnej steny varného priestoru.

Pri peCeni drobného peciva by sa mala podfa moznosti pouZit rovnaka velkost a hrubka.

Piekli ste na viacerych urovniach.
Pecivo na hornom plechu na pecenie
je tmavSie ako na dolnom.

Na peCenie na viacerych urovniach pouZite vzdy horuci vzduch. Pecivo na plechoch alebo vo formdch zasu-
nuté stcasne do rdry nemusi byt hotové v rovnakom case.

PeCivo vyzerd dobre, ale nie je prepe-
¢ené vo vnutri.

Pecte pri nizSej teplote a dIhsie a pridajte menej tekutiny. Ak peciete pecivo so Stavnatym obloZenim, pred-
pecte najprv korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a na to nakladte oblozenie.

Pecivo sa po potraseni neuvolni.

Po upeCeni nechajte pecivo este na 5 az 10 minut vychladnut. Ak by sa eSte stédle nedal uvolnit, okraj uvolnite
eSte raz opatrne noZzom. Pecivo znova potraste a formu zakryte viackrat mokrou, studenou utierkou. Nabu-
duce formu vymastite a vysypte strihankou.
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Nakypy a gratinované jedla

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu nakypov. V tabulkach nastavenia najdete
optimalne nastavenie pre rézne druhy jedal.

Stav pedenia nakypu zavisi od velkosti nadoby na
varenie a vySky nakypu.

Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Siroky, plochy
riad. V Uzkej a vysokej nadobe potrebuju jedla viac
¢asu a na vrchnej strane viac zhnednu.

Prislusenstvo / riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Pouzivajte vzdy uvedené vySky zasunutia.

Na jednej urovni mozete pripravovat jedla vo formach
alebo v univerzalnom pekadi.

m Formy na rost: vyska 2

m Univerzalny pekac, vyska 3

Spolo¢nou pripravou jedal mozete usetrit energiu.
Formy polozte vedla seba do varného priestoru.

Uroven zasu- Druh Trvanie v min.

nutie ohrevu

Teplotav °C

Nakyp, pikantny, varené prisady Nakypova forma 2 O 200-220 3060
Nakyp, sladky Nakypova forma 2 = 180-200 50-60
Gratinované zemiaky, suroveé prisady, vySka 4 cm Nékypova forma 2 150-170 60-80
Gratinované zemiaky, surové prisady, vySka 4 cm, 2 Nakypova forma 3+1 150-160 70-80

urovne

Hydina, maso a ryby

Vas spotrebi¢ vam ponuka rézne druhy ohrevu na
pripravu hydiny, mésa a ryb. V tabulkach nastaveni
najdete optimalne nastavenia pre niektoré jedla.

Pecenie na roste

PecCenie na roste je mimoriadne vhodné pre velku
hydinu alebo viac kusov sucasne.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Kazdy grilovany
kusok polozte podla moznosti na strednu ¢ast rostu.

Zasufite aj univerzalny peka¢ vo vyske 1. Stava z masa
sa zachyti a varny priestor zostane gisty.

Podla velkosti a druhu pe¢eného mésa pridajte vodu az
po V2 do univerzalneho pekada. Kvapkajuca tekutina sa
zachyti. Z tohto vypeku moézete pripravit omacku.
NavySe vznikne menej dymu a varny priestor zostane
Cisty.

Pecenie v riade

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia rozbitym
skilom!

Horuci riad zo skla odloZte na suchu podlozku. Ked je
podlozka mokra alebo studend, sklo méze prasknut.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi
horuca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby mohla
hortca para unikat.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny do rdry na pedenie.
NajvhodnejSia je nadoba zo skla. Vyskusajte, Ci sa
nadoba zmesti do varného priestoru.

Lesklé pekade z nehrdzavejucej ocele alebo hlinika
odrazaju teplo ako sklo, preto su len vynimocne
vhodné. Hydina, méso a ryba sa pecu pomalsie

a menej zhnednu. Pouzite vySSiu teplotu a/alebo dIhsi
¢as pecenia.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.

Nezakryta nadoba
Na pripravu hydiny, masa a ryb je najvhodnejsia vysoka

forma na pecenie. Formu polozte na rost. Ked nemate
vhodnu nadobu, pouzite univerzalny pekad.

Zakryta nadoba

Varny priestor zostane pri pecdeni v zakrytej nadobe
podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka sedela
a dobre doliehala. Nadobu postavte na rost.

Hydina, méso a ryby mozu byt chrumkavé aj v zakryte;
nadobe. Pouzite pekac¢ so sklenou pokrievkou
a nastavte vySSiu teplotu.

Grilovanie

Poc&as grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

PoloZte grilovanu potravinu na rost. Dodato¢ne zasunite
univerzalny pekad¢ skosenou stranou smerom

k dvierkam rdry najmenej o jednu zasuvnu vySku nizsie.
Kvapkajuci tuk sa zachyti.

Podla moznosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovnomerne
zhnednu a zostanu krasne Stavnaté. Grilované kusky
polozte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi kliestami. Ked do
masa pichnete vidli¢ku, maso strati Stavu a vysusi sa.

Maso osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu
Z masa.

Upozornenia

m  Ohrevneé teleso grilu sa vzdy opakovane zapina
a vypina, to je normalne. Castost zapinania
a vypinania zavisi od nastaveného stupfa grilovania.

m Pri grilovani moze vznikat dym.

m Pri grilovani nezasunte plech na pecenie alebo
univerzalny pekac vySsie ako je zasuvna vySka 3. Z
dbévodu silnej horucavy sa rozpina a mbze pri
vyberani poskodit varny priestor.

Teplotna sonda

Podla vybavy vasho spotrebi¢a mate k dispozicii
teplotnt sondu. Teplotna sonda umoziuje pecenie pri
presnej teplote. Preditajte si dblezité upozornenia
tykajuce sa pouzivania teplotnej sondy v prislusne;j
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kapitole. Najdete tam udaje o vsunuti teplotnej sondy,
moznych druhoch ohrevu a dalSie informacie.

Odporucané hodnoty nastavenia

Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplnene;
hydiny, mé&sa alebo ryb pripravenych na pecenie
s teplotou z chladni¢ky do studeného varného
priestoru.

V tabulke najdete udaje pre hydinu, maso a rybu

s navrhmi hmotnosti. Ked chcete pripravit fazsi kus
hydiny, méasa alebo ryb, v kazdom pripade pouZite
nizSiu teplotu. Ak mate viac kuskov, pri zistovani ¢asu
pecenia sa orientujte podla hmotnosti najtazSieho kusa.
Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako velké.
Cim je hydina, maso alebo ryba vagésia, tym nizsiu
teplotu a dIhsi ¢as pedenia pouZite.

Hydinu, méso a ryby obratte po uplynuti asi 2 az %
uvedeného Casu.

Hydina

U kadice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami. Tuk
tak bude moct odtekat.

NareZte koZzu na kacCacich prsiach.Kagacie prsia
neobracajte.

K hydine pridajte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadoby by malo byt zakryté do vySky cca 1 az 2 cm.

Ked obraciate hydinu, dajte pozor, aby bola dolu najprv
strana s prsiami, prip. kozou.

Hydina bude obzvlast dohneda chrumkava, pokial ju ku
koncu pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovou Stavou.

Maso

Chudé maso podla zelania potrite tukom alebo oblozte
platkami slaniny.

Hydina

Prislusenstvo / riad

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklenegj
nadobe by dno malo byt zakryté do vysky cca V2 cm.

Kozu do kriza narezte. Pri obracani masa davajte pozor,
aby bola koza najprv dolu.

Ked je pecené maso hotové, malo by este odpocivat
10 mindt vo vypnutom, zatvorenom varnom priestore.
Stava z pecenia sa tak lepSie rozlozi. Upecené maso
zavinte prip. do alobalu. V uvedenom &ase pedenia nie
je zahrnuty ¢as odpodivania.

Pecenie a dusenie v riade je komfortnejsie. Maso
s nadobou mbézete jednoduchsie vybrat z varného
priestoru a omacku pripravit priamo v nadobe.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu
nadoby a od toho, &i pouzivate pokrievku. Ked
pripravujete maso v smaltovanom alebo tmavom
kovovom pekaci, treba viac tekutiny ako v sklenegj
nadobe.

PocCas pedenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby opatrne dolejte tekutinu.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. Maso moéze zvacsit svoj objem.

Pred dusenim vzdy mé&so podla potreby opedte. Aby
vznikol zéklad stavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobne. Dno nadoby malo byt zakryté do vySky 1 az
2 cm.

Ryba

Celu rybu nemusite obracat. Celu rybu zasurite do
varného priestoru v polohe na bruchu (plavajluca
poloha), chrbtovou plutvou nahor. Zrezany zemiak
alebo mala, nezakryta nadoba v bruchu ryby jej doda
stabilitu.

Ci uZ je maso hotové, zistite podla toho, Ze sa da
chrbtova plutva fahko uvolnit.

Na dusenie pridajte dve az tri polievkové lyzice tekutiny
a trochu citrénovej Stavy alebo octu.

Trvanie v min.

Uroven zasu- Druh

Teplotav °C

nutie ohrevu

Kur¢a, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Malé porcie kurcata, po 250 g Rost 3 X 220-230 30-35
Kuracie kusky, nugety, zmrazené Univerzalny pekac 3 = 190-210 20-25
Kacka, 2 kg Rost 2 X 190-210 100-110
Kacacie prsia, stredne prepeceng, po 300 g Rost 3 X 240-260 3040
Hus, 3 kg Rost 2 170-190 120-140
Husacie stehnd, po 350 g Rost 3 X 220240 40-50
Mlada morka, 2,5 kg Rost 2 X 180-200 80-100
MorcCacie prsia, bez kosti, 1 kg Zakryty riad 2 = 240-260 80-100
Horné morcacie stehno, s kostami, 1 kg Rost 2 X 180-200 90-100
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Maso

PrisluSenstvo / riad Uroveni za- Druh Krok Teplotav °C Trvanie v

sunutie ohrevu min.

I?rgvfové pecen bez koze, napr. krkovicka, Nezakryty riad 1 180-200 140-160

0 KQ
BravCova pecen s kozou, napr. pliecko, 2kg ~ Nezakryty riad 1 X 170-190 190-200
BravCovd panenka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 = 190-210 130-140
BravCové steaky, hribka 2 cm Rost 4 ] 3 20-25**
Hovadzie filé, stredne prepecené, 1 kg Nezakryty riad 3 O 210-220 4555
Dusené hovadzie méso, 1,5 kg Nezakryty riad 2 200-220 100-120
Roastbeef, stredne prepeceny, 1,5 kg Nezakryty riad 2 X 200-220 60-70
Burger, vyka 3-4 cm Rost 4 ™ 3 25-30**
Telacia pecienka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 = 180-200 120-140
Telacia nozka, 1,5 kg Nezakryty riad 2 O 210-230 130-150
alagr?(acie stehno bez kosti, stredne prepeceng, Nezakryty riad 2 170-190 70-80*

0 Kg
#agrlaoi chrbat s kostami, stredne prepeceny, Rost 2 X 180-190 45-55% /%

D Kg
Grilovand klobasa Rost ] 3 20-25**
FaSirka, 1 kg Nezakryty riad 170-180 70-80

* bez obracania

** Univerzalny pekac zasunte v Urovni zasunutia 1

Ryba
Hmotnost PrisluSenstvo  Vyska Druh ohre- Teplota v °C, Doba trvania
ariad vu stupen grilova- v minudtach
hia
Ryba, v celku kazdd cca po 300 g Rost 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rost 2 180-200 4550
1,5kg Rost 2 170-190 50-60
Rybacie kotlety, hriibka 3 cm Rost 3 ™ 2 20-25
Tipy pre pecenie a dusenie
Varny priestor je silno znecisteny. Jedlo pripravujte v zakrytom pekaci pri vySSej teplote alebo pouzite grilovaci plech. Ked pouzijete grilovaci
plech, docielite optimalne vysledky pecenia. Grilovaci plech si mozete dokupit ako osobitné prislusenstvo.
Maso je prili§ tmavé a korka je Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu. Nabuduce zvolte nizSiu teplotu a pripadne skratte ¢as pecenia.
miestami spalend a/alebo maso je pri-
liS spdleng.
Korka je prili§ tenka. Zvyste teplotu alebo na konci ¢asu pecenia na chvilu zapnite gril.

Pecené maso vyzera dobre, ale Stava  Nabuduce pouZite menSiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte viac tekutiny.

je pripalena.

PeCené maso vyzerd dobre, ale Stava  Nabuduce pouzite vacSiu nadobu na pecenie a pripadne pridajte menej tekutiny.

je prili§ svetld a vodnata.

Pri duseni sa maso pripali. Nadoba na pecenie a pokrievka musia byt prispdsobené a pokrievka musi dobre dosadat.
Znizte teplotu a v pripade potreby pocas usenia este pridajte tekutinu.
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Zelenina a prilohy Pridrziavajte sa Udajov v tabulke.

Najdete tu Udaje o priprave grilovanej zeleniny,
zemiakom a zmrazenych zemiakovych vyrobkov.

PrisluSenstvo / riad Uroveii za- Druh Teplotav °C Trvanie v
sunutie ohrevu min.
Grilovana zelenina Univerzalny pekac 5 | 3 10-20
Pecené zemiaky, rozpolené Univerzélny pekac 3 160-180 45-60
Zemiakové vyrobky, mrazené, napr. zemiakoveé hra- - Univerzalny pekac 3 = 200220 25-35
nolCeky, krokety, zemiakové tasticky, résti (zemia-
kové placky)
Zemiakové hranolGeky, 2 Uroven Univerzalny pekac + plech na pece- 3+1 190-210 30-40
nie
Jogurt 2. 30 g jogurtu (cca 1 polievkova lyzica) zamieSajte
. . L . . (teplota z chladnigky).
S vasim spotrebiC¢om si mdzete vyrobit sami jogurt. 3. Naplfite do $alok alebo malych poharov s

vrchnakom a zakryte.
4. Salky a pohare polozte na dno varného priestoru
a vykonajte nastavenie podfa udajov v tabulke.
5. Po priprave dajte jogurt schladit do chladnicky.

Z varného priestoru vyberte prislusenstvo a rosty. Varny

priestor musi byt prazdny.

1. 1 liter mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varném panelu
na 90 °C a nakoniec nechajte ochladit na 40 °C.
Trvanlivé mlieko staci zohriat na 40 °C.

Prislusenstvo / riad Vyska zasunutia Druh Teplotav °C Cas trvania
ohrevu
Jogurt Sélka / pohar Dno varného - 4-5h
priestoru
Akrylamid v potravinach sU napr. zemiakové Cipsy, zemiakové hranol&eky,
. L . , ) toasty, pecivo, chlieb alebo jemné pedivo z krehkého
Akrylamid vznika najma v obilnych a zemiakovych cesta (keksy, pernik, korenené keksy).

vyrobkoch pripravovanych pri vysokych teplotach, ako

Tipy na pripravu jedal s nizkym obsahom akrylamidu

VSeobecne m Casy pecenia zachovavajte ¢o najkratsie.
m Opekajte jedla do zlata, nie prili§ do hneda.
m Velké, husté jedlo obsahuje menej akrylamidu.

PeCenie S hornym/dolnym ohrevom max. 200 °C.
S hortcim vzduchom max. 180 °C.
Suché pecivo S hornym/dolnym ohrevom max. 190 °C.

S hortcim vzduchom max. 170 °C.
Vajicko alebo Zitok znizuju tvorbu akrylamidu.

Zemiakové hranolCeky na pripravu v rire  V jednej vrstve ich rovnomerne rozmiestite na plech. Na kazdom plechu pecte min. 400 - 600 g, aby sa
na pecenie hranolceky nevysusili a boli chrumkave.

Susenie rezu hore. Dbajte na to, aby nielen ovocie, ale ani huby

, e o nelezali na roste na sebe.
Hortcim vzduchom mdZete perfektne vysusit. Pri tomto

druhu konzervovania sa aromatické latky koncentruju Zeleninu postruhajte a potom ju blansirujte. ,
odvodnenim. Blansirovanu zeleninu nechajte dobre odkvapkat

a rovnomerne ju rozdelte na rost.

Bylinky suste so steblom. Bylinky rozloZte rovnomerne,
mierne nahromadené, na roste.

Pouzivajte len kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky
a dokladne ich umyte. Rost vylozte papierom na
pecCenie alebo pergamenovym papierom. Ovocie

nechajte dobre odkvapkat a osuste ho. Na su$enie pouZite nasledovné vysky zasunutia:
Nakrajajte ho na rovnako velké kusky alebo na tenké m 1 Rost: Vyska 3
platky. NeoSupané ovocie polozte na misku plochou m 2 Rosty: VySka 3+1



Velmi stavnaté ovocie a zeleninu viackrat obratte.
Ususené potraviny okamzite po vysuSeni uvolnite
Z papiera.

V tabulke najdete nastavenia pre susenie réznych

potravin. Teplota a Cas trvania zavisja od druhu,
vlhkosti, zrelosti a hrabky potravin. Cim dlhSie nechate

Ovocie, zelenina a bylinky

PrisluSenstvo
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potraviny susit, tym budu lep&ie zakonzervované. Cim
tensie nakrdjate potraviny, tym rychlejSie sa vysusSia a
zachovaju si svoju charakteristickd voéru. Preto su
uvedené rozsahy hodndét nastavenia.

Ak chcete susit dalSie potraviny, orientujte sa na
podobné potraviny v tabulke.

Druh Teplota v °C Cas trvania
ohrevu v hodinach

Jadrové ovocie (kolieska jabik, hribka 3 mm, na rogt 1-2 rosty 80 4-8
200 )

Koreriova zelenina (karotka), strihand, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7
Hriby, na pldtky 1-2 rosty 80 5-8
Bylinky, ocistené 1-2 rosty 60 25

Zavaranie

Pohare a gumicky na zavaranie musia byt isté

a neposkodené. Pouzite pohare podla moznosti
podobnej velkosti. Udaje v tabulke sa vztahuju na
litrové okruhle pohare.

Pozor!
Nepouzivajte vacsie alebo vysSie pohare. Viecka by
mohli prasknut.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dékladne ich
umyte.

Uvedené Casy v tabulke su len orientacné. M6Zu
zavisiet od teploty v miestnosti, mnozstva poharov

a mnozstva a teploty obsahu poharov. Skér nez rdru na
pecenie prepnete, resp. vypnete, uistite sa, Zze tekutina
v poharoch skuto¢ne perli.

Priprava

1. Naplfte pohare. Neplrite ich az po okraj.
2. Utrite okraje poharov. Okraje musia byt Cisté.
3. Na kazdy pohar polozte mokrt gumicku a viecko.

4. Pohare uzavrite pomocou spoén.
Do varného priestoru nedavajte viac ako sest poharov.

Nastavenie

1. Univerzalny pekad zasufite do vysky 2. Pohare na
zavaranie umiestnite tak, aby sa navzajom
nedotykali.

2. Do univerzalneho pekaca nalejte 2 litra horuce;
vody (cca 80 °C).

3. Zatvorte dvierka rury.

4. Nastavte dolny ohrev [.

5. Nastavte teplotu na 170 - 180 °C.

Zavaranie

Ovocie
Priblizne o 40 az 50 minut za¢nu v kratkych intervaloch
stipat nahor bublinky. Ruru na pecenie vypnite.

Pohare vyberte z varného priestoru po 25 az 35
minudtach dohrievania. Pri dlh§om chladnuti vo varnom
priestore by sa mohli vytvorit zarodky a podporilo by sa
kvasenie zavareného ovocia.

Ovocie v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti

Jablkd, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minut
Jabléna kasa, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zelenina
Akonahle v poharoch stupaju nahor bublinky, znizte
teplotu na 120 az 140 °C. Cas trvania je v zavislosti od

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch

druhu zeleniny cca 35 az 70 minut. Po uplynuti tohto
dasu ruru na pecenie vypnite a vyuzite zvyskové teplo.

od perlenia po vypnuti

Uhorky cca 35 minut
Cervend repa cca 35 minat cca 30 minut
Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Cervend kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vyberte pohare
Po zavareni vyberte pohare z varného priestoru.
Pozor!

Horuce pohare neukladajte na studenu alebo mokru
podloZzku. Mohli by prasknut.
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Kysnutie cesta

VaS8e cesto vykysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej
teplote a nevysusi sa. Prevadzku spustite len vtedy, ked
je varny priestor Uplne vychladnuty.

Cesto nechajte vzdy dvakrat vykysnut. Dodrziavajte
Udaje v tabulkach nastaveni 1. a 2. kysnutie (kysnuté
cesto kysnutie tvarovaného cesta).

Prvé kysnutie
Cesto dajte do ziaruvzdornej misy a postavte na rost.
Nastavenie podla Gdajov v tabulke.

Podas kysnutia neotvarajte dvierka spotrebica, inac
unikne vihkost. Cesto nezakryvajte.

Prislusenstvo / riad

Pocdas prevadzky vznika kondenzat a sklo dvierok sa

zarosi. Po skonceni peCenia varny priestor poutierajte.
ZvySky vapenatych usadenin rozpustte octom a utrite

Sistou vodou.

Druhé kysnutie
Pecivo polozte do vysSky zasunutia, ako je uvedené
v tabulke.

Ked chcete ruru predhriat, druhé kysnutie musi
prebehnut na teplom mieste mimo spotrebica.

Teplota a ¢as pecenia zavisia od druhu a mnoZstva
surovin. Preto su Udaje v tabulke nastaveni orientaéné
hodnoty.

Druh
ohrevu

Krok Trvanie

VvV min.

Vyska zasu-
nutia

Teplotav °C

Kysnuté cesto, slabé Miska 2 1. - 25-30
Univerzélny pekac alebo pozdizna 2 2. 3 10-20
forma

Kysnuté cesto, tazké a tukové Miska 2 . & 60-75
Univerzélny pekac alebo pozdizna 2 2. - 4560
forma

* rozohrejte pomocou (=) na 50 °C

Rozmrazovanie

Vhodné na rozmrazenie zmrazeného ovocia, zeleniny a
peciva pri nizkych teplotach. Hydinu, méso a ryby
rozmrazujte podfa moznosti v chladni¢ke. Nevhodné
pre krémové alebo smotanové torty.

Na rozmrazovanie pouzivajte nasledujice vysky
zasunutia:

m 1 Rost: Vyska 2

m 2 Rosty: Vyska 3+1

Zmrazené potraviny

Napr. §lahackové torty, krémové torty, torty s cokolddovou alebo cukro-
vou polevou, ovocie, kurca, tdeniny a maso, chlieb a zemle, kolace a iné
pecivo

PrisluSenstvo VySka

Rost 2

Tip: Naplocho zmrazené kusky alebo naporcované
kusky sa rozmrazia rychlejSie ako cely kus.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej
nadobe ich polozte na rost.

Jedla priebezne jeden- az dvakrat obrafte alebo
premiesajte. Velké kusky by ste mali obratit viackrat.
Podla poziadavky jedlo priebezne oddelte, prip.
rozmrazené kusky vyberte zo spotrebica.

Rozmrazené jedlo nechajte odlezat eSte10 az 30 minut
vo vypnutom spotrebici, aby sa vyrovnala teplota.

Druh
ohrevu

Teplota

Voli¢ teploty zostane vypnuty




Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Skusané jedla

Tieto tabulky boli zostavené pre skuSobné Ustavy, aby
sa ulahcilo testovanie naSich spotrebicov.

Podla EN 60350-1.

i

I e

JT]TT

Pecenie
Pecivo na plechoch alebo vo formach zasunuté .
suc¢asne do spotrebi¢a nemusi byt sicasne hotové. ] @

Vy8ky zasunutia pri pe&eni na dvoch Urovniach:

m  Univerzalny pekac, vyska 3 Upozornenia

Plech na pecenie, vyska 1 m Hodnoty nastavenia platia vZzdy pre vsunutie do
m Formy na rost studeného varného priestoru.
prvy rost, vyska 3 m Dodrziavajte upozornenia v tabulkach tykajlce sa

druhy rost, vyska 1 predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez

. , L . , rychleho rozohrievania.

Vysky zasunutia pri peceni na troch trovniach: m Na pecenie pouzite najprv nizdie uvedené teploty.
m Plech na pecenie, vySka 5
m Univerzalny pekac, vyska 3

m Plech na pecenie: vyska 1

Grilovanie

NavySe zasunte univerzalny plech. Tekutina sa zachyti

Pe&enie v dvoch forméach s vyberacim dnom: a varny priestor zostane Cistejsi.

m Na jednej Urovni (obrazok )
m Na dvoch Urovniach (obrazok H)

Pecenie
Teplota v °C Cas pri-

ohrevu pravy
v min.

Uroveri Druh
vkladania

Prislusenstvo / riad

Striekané pecivo Univerzainy pekac 3 O 140-150* 20-30
Striekané pecivo Univerzalny plech 3 140-150* 20-30
Striekané peCivo, 2 Urovne Univerzalny pekac + plech na peCenie  3+1 140-150* 20-35
Striekané pecivo, 3 Urovne Plechy na peCenie + univerzalny peka¢  5+3+1 130-140* 25-40
Cukrovinky Univerzalny pekac 3 = 150" 25-35
Cukrovinky Univerzalny plech 3 150" 25-35
Cukrovinky, 2 trovne Univerzalny pekac + plech na pecenie  3+1 150" 25-35
Cukrovinky, 3 Urovne Plechy na pecenie + univerzalny peka¢  5+3+1 140* 35-45
PiSkotova torta Tortova forma @ 26 cm 2 O 160-170** 30-40
Pigkdtova torta Tortova forma @ 26 cm 2 170 3040
PiSkotova torta 2 Urovne 2x tortova forma @ 26 cm 3+1 150-160** 30-45
Zakryty jablkovy kolac 2= forma z Gierneho plechu @ 20 cm 2 O 180-200 60-80
Zakryty jablkovy kolac 2x forma z Gierneho plechu @ 20 cm 3 160-180 75-85
Zakryty jablkovy kolac, 2 drovne 2x forma z ¢ierneho plechu @ 20 cm 3+1 170-190 7090

* 5 min predhrejte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

** predhrejte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

Grilovanie
Prislusenstvo VysSka zasunutia Druh Teplotav°C  Trvanie v min.
ohrevu
Toast opiect dohneda Rost 5 ] 3 0,2-15
10 min. predhrievajte
Hovédzi burger, 12 kusov Rost 4 ] 3 25-30"

* nepredhrievajte
* po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obréatte
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