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cs Pouziti dle ur&eni

Dalsi informace o vyrobcich, pfisluSenstvi, nahradnich
dilech a servisu najdete na internetu na; www.bosch-
home.com a v internetovém obchodu: www.bosch-
eshop.com

EY Pouziti dle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tehdy
muUZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.
Kategorie spotiebic¢e: kategorie 1

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pripadé
poSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte.

Pfipojeni spotfebiCe a nastaveni na jiny druh
plynu smi provadét pouze koncesovany
odbornik. Instalace spotrebice (pfipojeni
elektrického proudu a plynu) musi byt
provedena podle navodu k pouziti a instalaci.
Nespravné pripojeni a nespravné nastaveni
mohou mit za nasledek tézké urazy

a poskozeni spotrebice. Vyrobce spotrebice
neodpovida za tyto Skody. Zanika zaruka
spotrebice.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. SpotrebiC pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojd. Pfi
vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Pozor: Tento spotrebicC je urCeny pouze
k vareni. Nesmi se pouzivat k jinym ucéellim,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metr0.

POZOR!: Dodrzujte platné predpisy

a spotrebic instalujte pouze v dobre vétranych
mistnostech. Nez budete spotrebi¢ instalovat
a pouzivat, prectéte si pokyny.

Pozor: Pri pouzivani plynového spotrebice
vznikaji v mistnosti, kde je nainstalovany,
teplo, vihkost a spaliny. Dbejte na dobré
vétrani mistnosti, ve které je spotrebic
nainstalovany, zejména kdyz je v provozu:
pfirozené vétraci otvory musi byt oteviené
nebo je tfeba nainstalovat mechanickeé vétraci
zatizeni (napf. odsavac par).

Pfi intenzivnim a dlouho trvajicim pouzivani
spotifebi¢e muze byt nutné jesté dalsi vétrani,
napf. otevieni okna, nebo ucinngjsi
odvétravani, napf. provoz nainstalovaného
mechanického vétraciho zafizeni na vySSsi
stupen vykonu.



/\ Varovani — Chovani v pfipadé zapachu

plynu!

Unikajici plyn mlze zpUsobit vybuch.

Ucitite-li plyn nebo vSimnete-li si poskozeni

pnpolky plynu:
Okamzité uzavrete pfivod plynu nebo ventil
plynove lahve.

= Okamzité uhaste otevieny ohern nebo
cigarety.

= Nezapinejte vypinace svétel a pfistrojq,
nevytahujte zastréky ze zasuvek. V. domé
nepouzivejte telefon ani mobil.

= Otevrete okno a mistnost dobre vyvétrejte.

» Zavolejte zakaznicky servis nebo
dodavatele plynu.

Tento spotrebi¢ neni uréeny pro provoz
s externi minutkou nebo dalkovym ovladanim.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détské zabrany. MdzZe dojit k nehodam.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotfebiCe a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.

Détem mladsim nez 8 let zabrarte v pristupu
ke spotfebici a prfivodnimu kabelu.

PrisluSenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "Prislusenstvi” na strané 15

Dulezité bezpedénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Pri otevreni dvifek spotrebice vznikne
prdvan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na pecCeni pfi predehfivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje prislusenstvi.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

= Horlavé predméty ulozené v troubé se
mohou vznitit. Do trouby nikdy neukladejte
hoflavé predmeéty. Pokud ve spotrebici
vznikne kouf, nikdy neotevirejte dvirka.
Vypnéte spotiebi¢ a vytahnéte sifovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifnice. Zavrete privod plynu.

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic se silné zahriva, horlavé materialy
se mohou snadno vznitit. Pod pecici
troubou ani v jeji blizkosti neuchovavejte ani
nepouzivejte horlavé predméty (napr.
spreje, Cistici prostredky). V pecici troubé
ani na ni neuchovavejte horlavé predmeéty.

= Jsou-li plynové varné zony zapnuté bez
nadobi, vytvari se u nich velmi vysoka
teplota. Pristroj a nad nim instalovana
digestor se mohou poskodit nebo zadit
horet. Zbytky tuku ve filtru digestofe se
mohou vznitit. Pouzivejte plynové varné
zony pouze s postavenym nadobim.

= Zadni strana spotrebiCe se velmi zahfiva.
MUZe to zpusobit posSkozeni prfivodnich
vedeni. Elektricka a plynova vedeni se
nesmi dotykat zadni strany spotrebice.

= Na varné zony ani do varného prostoru
nikdy neodkladejte horlavé predméty. Nikdy
neotevirejte dvitka spotrebiCe, kdyz uvnitf
zaCne vznikat dym. Vypnéte spotrebic.
Vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfince. Zavrete privod
plynu.

s Povrch zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
muZe byt velmi horky. Do zasuvky ukladejte
pouze prislusenstvi pro pedici troubu. Do
zasuvky ve spodni ¢asti sporaku se nesmi
ukladat vznétlivé a horlavé predméty.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrarte détem v
pristupu k pfistroji.

s PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.



CSs

Dulezité bezpecnostni pokyny

Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pfipravé pokrmu velké mnozstvi napoju

s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnozstvi napojl s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebice.

Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varneé desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

Bé&hem provozu je povrch spotrebice horky.
Nedotykejte se horkého povrchu. Déti se
musi zdrzovat v dostatecné vzdalenosti od
spotrebice.

Prazdné nadobi se na zapnutych plynovych
varnych zénach extrémné zahfiva. Nikdy
neohrivejte prazdné nadobi.

Spotrebi¢ se za provozu zahriva. Pred
Gisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.
Pozor: Volné pfistupné dily mohou byt pfi
provozu grilu horké. Davejte pozor, aby se
malé déti nedostaly do blizkosti spotfebice.
Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mUze se do spotfebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou

u hofakl prudce vyslehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mUzZe zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

Pristupné soucdasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pfi otevieni dvifek spotfebice muize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestujte pfilis
blizko u spotfebiCe. Opatrné otevrete dvirka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muze
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebice muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.
Poskrabany sklenény kryt se mize rozbit a
roztfistit. Nepouzivejte Skrabku na sklo ani
zadné ostré nebo abrazivni Cistici
prostredky.

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vymeénu poSkozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami Skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li pristroj vadny,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
jistiC v pojistkové skfini, uzavrete privod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.

Poruchy nebo poskozeni pfistroje jsou
nebezpecné. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastréku
nebo vypnéte jisti€¢ v pojistkové skfini.
Uzavrete privod plynu. Zavolejte zakaznicky
servis.

Nevhodné velikosti hrncu, poskozené nebo
nespravné umisténé hrnce mohou zpusobit
tézka poranéni. Ridte se pokyny ohledné
nadobi.

Pozor: Sklenény kryt maze pfi zahrati
prasknout. Pred zavienim krytu vypnéte
vSechny horaky. Nez sklenény kryt zavrete,
pockejte, dokud pecdici trouba nevychladne.
Pfed otevienim horniho krytu setrete
hadrem eventualni rozlité nebo rozsypané
nedistoty.

Pokud postavite spotfebi¢ na podstavec

a neupevnite ho, mize z podstavce
sklouznout. Spotfebi¢ musi byt

S podstavcem pevné spojeny.

Zaveésy dvirek spotrebice se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas seviit. Nesahejte do prostoru zaveésu.
Néaraz na oteviena dvirka spotfebi¢e muize
vést k poranéni. Dvirka spotfebiCe musi byt
béhem provozu a po jeho ukonceni
zavrena.



/\ Varovani — Nebezpeé&i prevrzeni!

Varovani: Abyste zabranili pfevrzeni
spotrebice, musi byt namontovany tento
stabilizaéni pfipravek. Pro montaz viz pokyny.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Opravy smi provadét pouze nami vyskoleny
servisni technik. Pokud je spotrebic
poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
mUze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebicu
s horkymi soucastmi spotrebice.

= Pokud do spotfebice pronikne vihkost,
muze to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= PoSkozeny spotfebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Halogenova zarovka

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!
Osvétleni v troubé se velmi zahriva. Jestée
néjakou dobu po vypnuti hrozi nebezpedi
popaleni. Nedotykejte se sklenéného krytu. Pri
cisténi zabrante kontaktu s pokozkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

PFfi vyméné zarovky ve varném prostoru jsou
kontakty objimky zarovky pod proudem. Pred
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

PriCiny posSkozeni cs

PFiéiny poskozeni

Varna deska

Pozor!

m Varné zony pouzivejte pouze, kdyz jsou na nich
nadoby. Nezahfivejte prazdné hrnce &i panve. Mohlo
by se poskodit dno hrnce.

m  Smi se pouzivat pouze hrnce a panve s rovnou
spodni stranou.

m Hrnec nebo panev postavte doprostied horaku.
Teplo z plamene hofaku se tak bude optimalné
pfenaset na spodni stranu hrnce nebo panve.
Neposkodi se drzadla nebo ucha a bude zajisténa
vétSi Uspora energie.

m U specialniho nadobi se fidte pokyny vyrobce.
Alobal a plastové nadobi se na horkych varnych
zénach roztavuiji.

m Dbejte na to, aby plynové horaky byly Cisté a suché.
Rozdélovag plamene a vicko hofaku musi byt vzdy
presné nasazené.

m  OkamZité odstrante pokrmy, které preteCou. Na
pokrmy s velkym mnozstvim tekutiny pouzivejte
vysoké hrnce. Tak nepreteCou.

m P¥ivareni na plynovych varnych zénach se jesté vice
uvolfuje teplo a vihkost. Okolni nabytek se ¢asem
muze poskodit. Pfi delSim vareni zapnéte digestor
nebo mistnost vétrejte.

m Kdyz sporak zapinate, dbejte na to, aby nebyl horni
kryt zavfieny.

m  Okoli spotfebi¢e musi byt suché a disté.

Po kazdém cisténi uvedte spotiebi¢ a jeho okoli do
suchého a Cistého stavu.

Zajistéte, aby se nikde na povrchu spotrebice
nenachazely Cistici materialy, Cistici prostfedky

a zbytky vody.

Poskozeni pecici trouby

Pozor!

m PfisluSenstvi, fdlie, papir na pe&eni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfisluSenstvi. Na dno trouby nepokladejte fdlii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiZ nesouhlasi a poSkozuje se smalt.

m Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

m Vlhkost ve varném prostoru: Dlouhodobé pUsobeni
vlihkosti ve varném prostoru mize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.



cs Ochrana zivotniho prostredi

m  Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebiCe: Po - 7
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte varny OCh rana Z|V0tn|h0
prostor ochladit s uzavienymi dvirky. Nesvirejte nic prOStFedi

do dvitfek spotfebice. | kdyz nechate dvitka jen
pooteviena, mlzete dojit k poskozeni sousedicich

¢asti nabytku. Vas novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky usporny.
Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte Zde najdete tipy, jak miZete pfi pouzivani spotiebice
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky. usSetfit jeSté vice energie a jak spravné spotfebic

» Stava z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace zlikvidovat.

nekladte na plech pfili$ husté. Stava z ovoce
kapajici z plechu by zpUsobila skvrny, které jiz nelze . .
odstranit. Pokud moZno pouZijte univerzalni vysoky Uspora energie
plech.

m  Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvitka spotfebie béhem
provozu spravné zaviené. Mize dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistots.
Nikdy nepouzivejte spotfebiC s poSkozenym

m Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu
K pouziti.

m Zmrazené potraviny nechte pfed vlozenim do trouby

tésnénim nebo bez tésnéni. — "Cisténi" ,f{
na strané 23

m Dvitka spotrebiCe jako sedatko nebo odkladaci **
plocha: Na oteviena dvitka spotfebice nestoupeijte, *////
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka /
spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.

m Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebi¢e muze prislusenstvi pfi zavirani dvifek
spotrebiCe poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi
vzdy zasunte do varného prostoru az nadoraz.

m Pfeprava spotfebiCe: Spotfebi¢ nepfenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo

rozmrazit.
* ®d o

vahu spotfebice a mohlo by se ulomit. ) = Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
= Grilovani: Plech na peceni nebo univerzalni vysoky formy na peceni. Maji mimofadné dobrou tepelnou
plech nezasouveijte pfi grilovani vyse nez do vysky 3. vodivost.

Vlivem velkého tepla by mohlo dojit k jeho deformaci

a pfi vyjimani k poskozeni smaltu. Ve vySce 4 a 5
grilujte jen pfimo na rostu.

Poskozeni zasuvky ve spodni ¢asti sporaku

Pozor!
Do zasuvky ve spodni ¢asti sporaku nedavejte horké
pfedmeéty. Mohla by se poskodit.

S

m Vyjméte z trouby pfisluSenstvi, které nepotiebujete.
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m Dvitka spotiebiCe otevirejte béhem provozu co
mozna nejménsg.



m Vice kolacu pedte nejlépe po sobé. Pecici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. M(zZete také vlozit do trouby 2 truhlikové
formy vedle sebe.

m Pri delsi dobé peceni mlzZete spotiebi¢ vypnout
10 minut pfed skoncenim doby pedeni a vyuzit
k dopedeni zbytkové teplo.

Jak usetfit energii pfi vareni na plynové
varné desce

m Vzdy zvolte takovy hrnec, ktery velikosti odpovida
mnozstvi jidla. Velky, jen malo naplnény hrnec
spotfebuje mnoho energie.

m Hrnec vzdy pfikryjte poklickou vhodné velikosti.

m Plynovy plamen musi byt vzdy v kontaktu se dnem
hrnce.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotiebic je oznacen podle evropské
E/ smérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Instalace a pfipojeni cs

EInstalace a pFipojeni

Nezabudovaveijte spotfebi¢ za dekoradni dvitka nebo
dvirka skfinky. Hrozi nebezpedi prehrati.

Pripojeni plynu

Instalaci smi provadét pouze schvaleny odbornik, resp.
koncesovany technik zakaznického servisu podle
pokyn( uvedeny v ¢asti ,Pfipojeni plynu a nastaveni na
jiny druh plynu®.

Pro koncesovaného odbornika, resp. zakaznicky
servis

Pozor!

m Podminky instalace pro tento spotfebic jsou
uvedené na typovém S§titku na zadni strané
spotrfebi¢e. Druh plynu nastaveny z vyroby je
oznaceny hvézdickou (*).

m Pred instalaci spotfebice zkontrolujte podminky
sitového pfivodu (druh plynu a tlak plynu) a ujistéte
se, ze nastaveni plynu u spotfebiCe odpovida témto
podminkam. Pokud je nutné zménit nastaveni
spotrebice, postupujte podle navodd v ¢asti
~Pripojeni plynu a nastaveni na jiny druh plynu®.

m Tento spotfebi¢ neni pfipojeny k odvodu spalin. Musi
byt pfipojeny a uvedeny do provozu v souladu
s podminkami instalace. Nepfipojujte spotfebid
k odsavani plynu. Musi byt dodrzeny veSkeré
predpisy pro odvétravani.

m  Plyn smi byt pfipojeny pouze pomoci pevné, tzn.
nepohyblivé pfipojky (plynového vedeni) nebo
pomoci bezpe&nostni hadice.

m Pokud pouzivate bezpecnostni hadici,
bezpodminedné dbejte na to, aby hadice nebyla
priskfipnuta nebo zplostéla. Hadice se nesmi dotykat
horkych povrchd.

m  Plynové vedeni (plynovou trubku nebo plynovou
bezpecnostni hadici) Ize pfipojit na pravé nebo levé
strané spotrebice. Pfipojeni musi disponovat snadno
pfistupnym odblokovacim zafizenim.

* : Volitelné. K dispozici u nékterych spotrebicu.

Pfedepsany provozni tlak spotiebice

Pfedepsany provozni tlak vaseho spotfebiCe je uveden
na typovém Stitku na zadni strané spotfebice.

VSechny Udaje na typovém Stitku vaseho spotiebice se
vztahuji na tyto hodnoty tlaku. Vyrobce neni zodpoveédny
za vysledky, vykon ani veSkera rizika, ktera vyplyvaji z
provozovani spotrebi¢e s odliSnymi hodnotami tlaku.

AVarovénl’ — Bezpecénostni pokyny!

Pokud je tlak plynu ve vasi siti vySsi (20 %), nez jsou
hodnoty uvedené na typovém S§titku spotfebiCe, mél by
byt spotfebi¢ pro vasi bezpecnost bezpodminecné
pouzivan s vhodnym regulatorem tlaku.

Pokud neznate tlak plynu ve vasi siti, informujte se u
mistniho dodavatele plynu.

Pfipojeni, udrzba a nastaveni plynového regulatoru musi
byt provadéno odborniky provozovatele rozvodné sité.



cs Instalace a pfipojeni

Premistovani spotiebice za plynové vedeni nebo
madlo dvifek

PFi posunovani spotfebice ho nedrzte za plynové
vedeni; plynové vedeni by se mohlo poskodit.
Nebezpedi uniku plynu! Pfi posunovani spotfebice ho
nedrzte za madlo dvitek. Mohlo by dojit k poSkozeni
zavesu dvifek a madla dvifek.

Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ je urCeny pro provoz s 220-240 V. Pro
pfipojeni je nutna 16 A pojistka.

Nechte spotfebi¢ nainstalovat zakaznickym servisem.

Pokud je spotiebi¢ nespravné pfipojen, zanika v
pfipadé Skod narok na zaruku.

Pozor!

m  Klesne-li napéti sité pod 180 V, elektricky zapalovaci
systém prestane fungovat.

m Pokud je sitovy kabel poskozeny, musi ho vyménit
vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba.

AVarovénl’ — Nebezpeéi ohrozeni zivota!

PFi kontaktu se soudastmi pod napétim hrozi nebezpedi

Urazu elektrickym proudem.

m ZastrCky se dotykejte pouze suchyma rukama.

m Sitovou zastréku vytahujte ze zasuvky pouze za kryt
zastrcky, nikdy za kabel, protoze by mohlo dojit
k poskozeni.

m Sifovou zastréku nikdy nevytahujte za provozu.

Dodrzujte nasledujici pokyny a zajistéte nasledujici:

Upozornéni

m Sifova zastrcka a sifova zasuvka si musi odpovidat.

m Prifez kabelu musi byt dostate¢ny.

m Uzemnéni je provedené podle predpisu.

m Vyménu sitového kabelu (v pfipadé potfeby) smi
provést pouze kvalifikovany elektrikaf. Nahradni
sitovy kabel Ize obdrZet u zakaznického servisu.

m  NepouZivejte vicenasobné zasuvkové listy/spojky
a prodluzovaci kabely.

m P¥i pouziti proudového chranice se smi pouzit pouze
typ oznaceny symbolem [E=l,

Pouze tento symbol zaruduje spinéni aktualné
platnych predpist.

m Sifova zastréka musi byt neustéle piistupna.

m  Sifovy kabel nesmi byt zalomeny, pfiskiipnuty, nesmi
se pozménovat nebo profiznout.

m Sitovy kabel se nesmi dostat do kontaktu se zdroji
tepla.

Pro zakaznicky servis

Pozor!

m Spotrebi¢ musi byt zapojeny v souladu s udaji na
typovém Stitku.

m SpotfebiC vZdy pfipojujte jen k elektrické pfipojce,
ktera splfiuje platné predpisy. Zasuvka musi byt
dobre pfistupna, aby bylo mozné spotiebid
v pfipadé potfeby odpojit od elekirické sité.

m Je nutné zajistit, aby byl nainstalovany vicepoélovy
odpojovaci systém.

m Nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel nebo
elektrickou rozdvojku.
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m Z bezpedénostnich divodid smi byt tento spotfebic
pfipojeny pouze k uzemnéné pripojce. Pokud
pfipojeni ochranného vodi¢e neodpovida predpisim,
neni zaru¢ena ochrana proti nebezpedi na zakladé
elektrického proudu.

m Pro pfipojeni spotfebiCe se musi pouzit kabel typu
H 05 W-F nebo rovnocenny kabel.

Vodorovné ustaveni sporaku
Postavte sporak pfimo na podlahu.

1. Vytahnéte zasuvku ve spodni ¢asti sporaku
a vyjméte ji smérem nahoru.

Uvnitf podstavce jsou vpredu a vzadu nastavitelné
nozicky.

2. Nastavitelné nozi¢ky otocte podle potfeby pomoci
klice s vnitfnim Sestihranem vyS nebo niz, aby stal
sporak vodorovné (obrazek A).

3. Zasunte zpét zasuvku do spodni ¢asti (obrazek B).

Sousedici nabytek

Sousedici kusy nabytku nesmi byt z hoflavych
materiald. Sousedici predni stény nabytku musi byt
tepelné odolné do 90 °C.

Pfipevnéni ke sténé

Aby se sporak nenaklanél, musite ho pomoci uhelniku,
ktery je soucasti dodavky, pfipevnit ke sténé. Ridte se
montaznim navodem pro pfipevnéni ke sténé.

Instalace spotrebice




m Pfiinstalaci spotfebiCe musi byt dodrzeny uvedené
rozméry a spotrebi¢ musi byt postaveny pfimo na
podlaze. Spotfebi¢ nesmi byt postaveny na jiném
predmeétu.

m Vzdalenost mezi horni hranou sporaku a spodni
hranou odsavacCe par musi odpovidat pfedepsanym
tdajim od vyrobce odsavace par.

m Dbejte na to, abyste spotfebi¢ po nainstalovani jiz
neposunuli. Vzdalenost silného hofaku nebo hofaku
wok od okolniho nabytku, resp. stény musi Cinit
minimalné 50 mm.

AVarovém’ — Nebezpeci uniku plynu!

Spotfebi¢ se po nainstalovani jiz nesmi posunovat.
Pokud spotfebi¢ po nainstalovani posunete, zkontrolujte
tésnost pfipojeni.

Opatreni, ktera je nutno dodrzovat pfri
prepravé

Upevnéte vSechny pohyblivé dily ve spotfebidi a na
ném lepici paskou, kterou Ize odstranit beze stop.
Zasunte veSkeré prisluSenstvi (napf. plech na peceni)
s tenkou kartonovou lepenkou na hranach do
pfislusnych prihradek, aby nedoslo k poskozeni
spotfebice. Mezi pfedni a zadni stranu vilozte
kartonovou lepenku nebo podobny material, abyste
zabranili narézeni na vnitfni stranu sklenénych dvitek.
Upevnéte dvitka a horni kryt (pokud je jim spotfebic
vybaveny) lepici paskou ke stranam spotrebice.
Originalni obal spotfebiCe uschovejte. Spotiebid
pfepravujte pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky
na obalu, které vyznacuji polohu pfi preprave.

Instalace a pfipojeni cs

Pokud neni k dispozici originalni obal

Zabalte spotfebi¢ do ochranného obalu, aby byla
zajiSténa dostatec¢na ochrana pred pfipadnym
poskozenim pfi pfeprave.

Spotfebi¢ prepravujte ve svislé poloze. Spotfebid
nedrzte za madlo dvifek ani za pfipojky na zadni stranég,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni. Nepokladejte na
spotfebiC tézké predméty.
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cs Seznameni se se spotfebiem

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné

Seznameni se se odchylky v barvach a jednotlivych detailech.
spotrebicem
V této kapitole jsou popsany rlizné ukazatele a

ovladaci prvky. Dale se seznamite s rlznymi funkcemi
vaseho spotfebice.

VsSeobecné informace
Provedeni zavisi na pfisluSném typu spotrebice. Varna deska

Zde najdete pfehled ovladaciho panelu. Provedeni
zavisi na pfislusném typu spotiebice.

] 1*
~\
— 2*
3 1 2
+— 00 00 0O
) — 5*
1 s 3 4
\ J \L J
7 Vysvétleni
1 Normalni hofak
2 Normalini hofak
3 Silny hofak
1 Kryci deska 4 Usporny horak
2% Vystup pary
Pozor!

Kdyz je pecici trouba v provozu, vystupuje na
tomto misté horka para.

8 Varna deska**

4 Ovladaci panel**

5* Ventilator

6 Dvitka pecici trouby**

7* Zasuvka ve spodni &asti sporaku**



Seznameni se se spotifebicem cs

Ovladaci panel
V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné drobné

odchylky - Minus Snizeni nastavenych hodnot.
' + Plus ZvySeni nastavenych hodnot.
Tlacitka a displej
Pomoci tladitek mliZete nastavit rizné dodatedné Tlacitka
funkce vaseho spotrebi¢e. Na displeji se zobrazi Pod jednotlivymi tlacitky jsou senzory. Nemusite je
pfislusné hodnoty. tisknout. Stadi se pfislusného symbolu dotknout.
Symbol Vyznam Displej
€ Casové funkce Opakovanym dotknutim zvolte Hodnota, ktera je pravé nastavovana nebo se
budik £, dobu trvani -, odpoditava, je na displeji zobrazena v popfedi.
konec > a ¢as. Pro vyuzivani jednotlivych ¢asovych funkci se nékolikrat
Détska pojistka Funkce pecici trouby zablokujete a dotknéte tlacitka (. Sviti symbol, jehoz hodnota je
odblokujete na ovladacim panelu prave zobrazena v popredi.
jejich stisknutim na cca 4 sekundy.
Druhy ohfevu a funkce
Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu a dalsi Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
funkce. pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.
Druh ohirevu Pouziti
3D horky vzduch Pro peceni kolacl nebo masa na jedné nebo vice trovnich.
Ventilator rozhdni teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomémé po celé
troubg.
,e-.-,;) Mirny horky vzduch Pro Setrné peceni vybranych pokrm(i na jedné Urovni bez predehrati.

Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé po celé troubé.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elektrické energie v cirkulaénim
rezimu a energetické tridy.

Stuperi na pizzu Prvolpﬁ’pra\{u piz;y %1 pokrmd, kter§ vyiaQujvf velké teplo zldolva. ]
Hreje doInitopné téleso a kruhové topné téleso na zadni sténé.

Q Dolni ohfev Pro vareni ve vodni ldzni a pro dopékan.
Teplo sdld zdola.

Iil Velkoplosny gril E(o Igrilovén( nizkych grilovanych pokrm(l, napr. steakd, klobds nebo toastl a pro zapé-

ani.
Ohfiva se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.
Gril s cirkulaci vzduchu Pro peceni driibeZe, celych ryb a vétsich kusl masa.

Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi horky
vzduch kolem pokrmu.

Horni/dolni ohfev Pro tradicni peceni kolacl a masa na jedné trovni. Obzvlasté vhodny pro kolade se Stav-
natou horni vrstvou.
Teplo sdld stejnomérné shora i zdola.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjiSténi spotfeby elekirické energie v konvencnim
rezimu.

0

Dalsi funkce

Vase nova pedici trouba vam nabizi jeSté dalsi funkce,
které vam zde kratce vysvétlime.

Funkce Pouziti

«S Rychloohrev Rychlé pfedehfivani varného prostoru, bez prisluSenstvi.
»

Osvétleni varného prostoru Zapnuti osvétleni varného prostoru, bez funkce.
Usnadni vam napf. Cisténi varného prostoru.




cs Seznameni se se spotfebiem

Teplota Chladici ventilator

Pomoci voli¢e teploty se nastavuje teplota v troub8. Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby.
Kromé toho se s nim voli i stupné pro dalsi funkce. Teply vzduch unika dvitky.

Pri nastaveni teploty vy$Si nez 250 °C snizi spotrebic Pozor!

teplotu po cca 10 minutach na cca 240 °C. Pokud je
vas spotrebi¢ vybaveny druhem ohfevu horni/dolini
ohfev nebo dolni ohfev, toto sniZzeni se zde neprovadi.

. Aby po skondeni provozu pecici prostor rychleji
Poloha Vyznam vychladl, b&zi jesté urditou dobu chladici ventilator.

Nezakryvejte ventilaéni Stérbiny. Jinak se spotfebi¢
bude prehfivat.

) Nulova poloha SpotfebiC nehfeje.

50-275  Teplotni rozmezi Nastavitelna teplota v pecicim
prostoru ve °C.

1,2,3 Stupné grilovani Nastavitelné stupné pro gril, velké

nebo plochy ("] a malé plochy (7]

1, 11, 11l (podle typu spotiebice).

Stupeni 1 = slaby
Stupen 2 = stredni
Stupen 3 = silny

Ukazatel teploty

Pokud spotfebié hteje, na displeji sviti symbol §. V
pfestavkach mezi ohfevem zhasne.

Pfi pfedehfati je dosazeno optimalniho okamziku pro
vlozeni pokrmu, jakmile symbol poprvé zhasne.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
zobrazena teplota mdze mirné lisit od skutecné teploty
v troubé.

Spinace varnych zén

Pomoci ¢tyf spinacd varnych zén mizete nastavit topny
vykon varnych zoén.

Polohy Funkce / plynovy sporak

o Nulovd poloha Spordk je vypnuty

s¢  Zapalovaci poloha Zapalovaci poloha

©®  Oblast nastavovani  Velky plamen = nejvétsi nastaveni
0 Usporny plamen = nejmensi nastaveni

Na konci oblasti nastavovani je doraz. Dale neotacejte.

Varny prostor

RUzné funkce ve varném prostoru usnadniuji provoz
spotfebiCe. Varny prostor je napt. cely osvétleny a
chladici ventilator chrani spotfebi¢ pred prehratim.

Otevieni dvirek spotiebice
Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotfebice,
provoz bézi dale.

Osvétleni varného prostoru

U vétsiny druhl ohfevu a funkci je osvétleni varného
prostoru béhem provozu zapnuto. Pfi ukonéeni provozu
se vypne pomoci voli¢e funkci.

Pomoci voli¢e funkci Ize osvétleni varného prostoru
zapnout i bez zapnutého ohfevu. To vam pomdUze napt.
pfi Cisténi spotfebide.
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PrisluSenstvi cs

Prislusenstvi

K vasemu spotiebic¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
prfehled o dodavaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané prislusenstvi

Vas spotfebi¢ je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost

Pro pecené, grilované pokrmy
a zmrazené pokrmy.

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pecené.

MdzZete ho pouZivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

Plech na peceni

@ Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je specialné
prizplisobeno vasemu spotrebidi.

PtisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: KdyZ se pfislusenstvi zahfeje, mize se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma 5 vySek zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

U nékterych spotrebict je nejvyssi pozice zasunuti

v pecicim prostoru oznadena symbolem grilovani.

PrisluSenstvi zasouvejte vzdy mezi obé vodici listy do
prislusné vysky.

PtisluSenstvi Ize vysunout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo.

Pfi vkladani do pediciho prostoru dbejte na to, aby
vyklenuti na pfisluSenstvi bylo vzadu. Jediné tak
zapadne.

Upozornéni

m DrZte pedici plech pevné na stranach obéma rukama
a zasunte jej vodorovné do zavésnych rostd. Pri
zasunovani nepohybujte s pecicim plechem ze
strany na stranu. V opac¢ném pfipadé Ize pedici
plech jen tézko zasunout. Smaltované povrchy by se
mohly poskodit.

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravné.

m Zasunte vzdy celé prislusenstvi do trouby tak, aby se
nedotykalo dvifek spotfebice.

m PrisluSenstvi, které pfi provozu nepotrebujete,
vyjméte z pediciho prostoru.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi mlzete zakoupit v zakaznickém
servisu, ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebidi
naleznete v nasSich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a moZnost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lisi. Nahlédnéte do vasich prodejnich materiald.

Upozornéni: Zvlastni pfisluSenstvi nemusi byt vhodné
ke kazdému spotrebici. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy
pfesné &iselné oznaceni (E-Nr.) vaseho spotfebicCe.

— "Zdkaznicky servis" na strané 30

Zvlastni prislusenstvi

Rost

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy a pro pe¢ené a grilované
pokrmy.

Plech na peceni

Pro kolace na plechu a drobné pecivo.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké
pecCens.

Mizete ho pouzivat jako nadobu pro zachyceni tuku, kdyz grilujete na
rostu.

Vkladaci rost

Pro maso, drlibeZ a ryby.

Pro vloZeni do univerzalniho vysokého plechu kvli zachyceni odkapé-
vajiciho tuku a Stavy z masa.

Profesionalni vysoky plech

Pro pripravu velkého mnozstvi. Idedlné vhodny napr. také na musaku.
Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesionalniho vysokého plechu stava profesiondini
pekac.

Plech na pizzu

Pro pizzu a velké kulaté kolace.
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cs Pred prvnim pouzitim

Grilovaci plech

Pro grilovani misto rostu nebo k zachyceni odkapdvajiciho tuku. Pouzi-

vejte pouze na univerzalnim vysokém plechu.

Pecici kamen
Pro domadci chléb, housky a pizzu, které maji mit kfupavy spodek.
Pecicl kdmen musi byt pfedehraty na doporucenou teplotu.

Sklenény pekac
Na dusené pokrmy a nakypy.

Sklenény plech
Pro nakypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Vysuvny systém jednoduchy
Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 miiZete prisluSenstvi vytahnout
dale, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém dvojity
Diky vysuvnym kolejnicim ve vySce 2 a 3 miiZete prisluSenstvi vytdh-
nout ddle, aniz by se preklopilo.

Vysuvny systém trojity
Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 1, 2 a 3 mizete prislusenstvi vic
vytahnout, aniz by se preklopilo.

Praktické ulozeni kuchyrniského nacini (easy store/flex store)
Prakticky ulozny prostor pro kuchynské nacini na hornim sklenéném
krytu.

Skladd se ze 4 zavésa.

Je urCené k zavéseni kuchyriského nacini (nabéracky, klesté atd.).
Musi se namontovat na horni kryt spotfebice. K tomu se fidte navo-
dem k instalaci.

Praktické ulozeni kuchyfnského nacini (easy store/flex store)
Prakticky ulozny prostor pro kuchyiské nacini na hornim sklenéném
Krytu.

Sklada se ze 2 zavésd a 1 tyCe.

Je urCené k zavéSeni kuchyriského nacini (nabéracky, klesté atd.).
Musi se namontovat na horni kryt spotfebice. K tomu se fidte navo-
dem Kk instalaci.
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[E Pfed prvnim pouzitim

Nez budete moci vyuzivat “"vas novy spotrebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k proudu se na displeji zobrazi &as.
Nastavte aktualni ¢as.

Nastaveni ¢asu
Dbeijte na to, aby byl voli¢ funkci v nulové poloze.

Cas za&ina na ,,12:00 hod.“.

1. Tladitkem — nebo + nastavte Cas.

2. Nastaveni potvrdte klepnutim na tlagitko (©.
Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

Nez poprvé zaCnete ve spotfebidi pfipravovat pokrm,
vyCistéte varny prostor a pfislusenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehtejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbeijte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky obald, napt. polystyrenové kulicky, a odstrante
lepici pasku ve spotfebiCi a na ném. Pfed zahratim
meékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se spotiebi¢ ohfiva, dobre
vétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v nasledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebice" na strané 19

Nastaveni

Druh ohfevu 3D horky vzduch
Teplota maximalni

Doba trvani 1 hodina

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte.
Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem a
hadrem umyjte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem

a hadrem nebo mékkym kartackem.



Ed Nadobi na vareni

Elektricka 1 kW 14,5 cm 14,5 cm
varna

plotynka*

Horfak WOK* 3,5 kW 24 cm 28 cm
Silny horak* 3 kW 24 cm 28 cm
Normaini 1,7 kW 18 cm 24 cm
horak

Usporny 1 kW 12 cm 18 cm
horak

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit

nadobi pfed poskozenim:

Y X

\

X

\
Cx i

Pouzivejte nadoby, jez
svou velikosti odpovidaji
danému hofaku.
Nepouzivejte malé nadoby
na velkych hofacich.
Plamen nesmi sahat na
bocni stény nadoby.
Nepouzivejte
zdeformované nadoby,
které jsou na varné desce
vratké. Mohly by se
pfevrhnout.

Pouzivejte pouze nadoby
s rovnym a silnym dnem.
Nevarte bez poklicky ani
s poklickou &astecné
poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu postavte vzdy
doprostfed hofaku, jinak
by se mohla pfevrhnout.

Nadoby pokladejte na
mftizky, nikdy pfimo na
horak.

Pfed pouzitim se ujistéte,
7e mfizky hofakl jsou
spravné umistény a vika
spravné nasazena na
hotacich.

Nadobi na vareni cs

S nadobami na varné
desce manipulujte opatrné.
Chrarite varnou desku
pfed narazy a ani ji
nadmeérné nezatézkavejte.

Nepouzivejte dva horaky di
plotynky k ohfevu jedné
nadoby.

Nepouzivejte pecici plechy,
kameninové nadoby apod.
k dlouho trvajicimu ohrevu
na plny vykon.
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cs Plynové hofaky

@)Plynové horaky

V této kapitole si mlzete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Vycisténi rozdélovace plamene a vicka
horaku pred prvnim pouzitim

Umyjte vicko hotfaku (1) a rozdélovac plamene (2)
vodou a mycim prostfedkem. VSechny dily peclivé
osuste.

Rozdélova& plamene a vicko hofaku nasadte zpét na
misku hofaku (5). Dbejte na to, aby nedoslo

k poskozeni zapalovace (3) a ochranného koliku
plamene (4).

Tryska (6) musi byt sucha a gista. Nasadte vicko
hofaku vzdy prfesné na rozdélovad plamene.

Zapaleni plynového horaku

Nasadte vicko hofaku vzdy pfesné na rozdélovad
plamene. Otvory v rozdélovadi plamene musi byt vzdy
volné. V8echny soudasti musi byt suché.

1. Otevrete horni kryt varné desky. Dokud je varna
deska v provozu, musi byt horni kryt otevieny.

2. Otodte voli¢ pozadované varné zény doleva do
zapalovaci polohy 3¢. Zadina proces zapalovani.

3. Stisknéte otocCny voli€ varné zény a drzte ho 1-3
sekundy stisknuty. Za¢ne proudit plyn a plynovy

horak se zapali.
0)
P \\
_ O@
Q

>K
~ ‘ \@
o / \
\@
9
hofaku. Kdyz plamen zhasne, pojistka hofaku

Aktivuje se pojistka
automaticky prerusi pfivod plynu.

4. Nastavte pozadovanou velikost plamene. Mezi
nastavenim ve vypnuté poloze & a nastavenim 0
neni plamen stabilni. Proto vzdy zvolte nastaveni
mezi velkym © a malym 6 plamenem.

5. Zkontrolujte, zda plamen hofi. Pokud ne, opakujte
proces od kroku 2.
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6. Pro ukond&eni vareni, oto&te voli¢ varné zény doprava
do polohy & vypnuto.

Otocny voli¢ varné zony by nemél byt stisknuty déle nez

15 sekund. Pokud se horak do 15 sekund nezapali,

pocCkejte minimalné 1 minutu, nez budete opakovat

proces zapalovani.

AVarovéni — Pozor!

Pokud po vypnuti otocite voli¢ varné zény, kdyz je
sporak jesté horky, za¢ne unikat plyn. Pokud voli¢ varné
zény neotodite do polohy zapalovani 3¢, pfivod plynu se
po 60 sekundach prerusi.

Plynovy hoirak se nezapali

PFi vypadku proudu nebo pfi vihkych zapalovacich
svickach muzete plynovy horék zapalit ru¢nim
zapalovacem nebo zapalkami.

Upozornéni

Mirné bzuceni pfi provozu horakd je normalni.

Je normailni, ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepfedstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach asem zmizi.

Oranzovy plamen je normalni. Vznika v ddsledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, preteCenych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otocte
ovladaci knoflik hofaku do polohy vypnuto a minimainé
minutu hofak znovu nezapaluijte.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Udrzujte maximalni gistotu. Jsou-li zapalovaci elektrody
Spinavé, zapalovani nebude spravné fungovat.
Pravidelné je Cistéte kartaCkem, ktery nesmi byt kovovy.
M8éjte na paméti, Ze zapalovaci elektrody vyzaduiji Setrné
zachazeni bez narazu.

Tabulka - vareni

Pro kazdou varnou zdnu zvolte spravnou velikost hrnce.
Primér dna hrnce nebo panve by mél odpovidat
velikosti varné zony.

Doby vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrmU. Proto jsou mozné odchylky. Optimalni dobu
vareni mlzete nejlépe posoudit vy sami.

Varte s, co nejmensim mnozstvim vody, aby zUstaly
zachované vitaminy a mineralni latky. Zvolte kratkou
dobu vareni, aby zelenina z(stala kfupava a s obsahem
Zivin.



Obsluha spotfebice cs

Rozpousténi Cokolada, maslo, margarin  Usporny hotak maly plamen

Ohftivani Vyvar, zelenina v plechovce Normalni horak maly plamen

Ohfivani a udrzovani Polévky Usporny hofak maly plamen

teploty

Vareni v pafe* Ryby Normalni horak mezi velkym a malym plamenem

Duseni* Brambory a ostatni Normalni horak mezi velkym a malym plamenem
zelenina, maso

Vareni* RyZe, zelenina, masové Normalni horak velky plamen
pokrmy (s omackou)

Peceni PalaCinky, brambory, fizek, Silny horak** mezi velkym a malym plamenem

rybi prsty

EBY Obsluha spotFebiée

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni vam vysvétlime, jak spotfebi nastavit.

Zapnuti a vypnuti spotrebice

Pomoci volie funkci se spotfebi¢ zapina a vypina.
Jakmile jim otod&ite mimo jeho nulovou polohu,
spotfebiC se zapne. Spotfebié vzdy vypinejte otodenim
voli¢e funkci do nulové polohy.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Pomoci volie funkci a voliCe teploty zcela jednoduse
spotfebi¢ nastavite. Informace o tom, jaky druh ohfevu
je vhodny pro jaky pokrm, jsou uvedeny na zacatku
navodu k obsluze. — "Sezndmeni se se spotfebi¢em"
na strané 12

Ptiklad na obrazku: Horni/dolni ohfev (& pfi teploté
190 °C.
1. Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.

L)

(¢]

Hofak WOK**

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

Po nékolika sekundach se spotfebi¢ zadne zahfivat.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Upozornéni: Na spotfebici mizete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"

na strané 20

Zmeéna

Druh ohfevu a teplotu mizete kdykoli zménit prislusnym
voliem.
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cs  Casové funkce

Rychloohrev
S rychloohfevem mizete zkratit dobu zahfivani.

Pouzivejte nejlépe:
. 3D Horky vzduch
m [ Horni/dolni ohfev

Rychloohfev pouzivejte pouze pfi nastavené teploté
vysSinez 100 °C.

Abyste dosahli rovnomérného vysledku vareni, viozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

1. Nastavte voli& funkci na [§].
2. Voliem teploty nastavte teplotu.
Po par sekundach se pedici trouba zaCne zahfivat.

Jakmile rychloohfev skonci, zazni signal. Vlozte pokrm
do trouby.
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Casoveé funkce
Spotfebi¢ ma rlizné asové funkce.

Casové funkce Pouziti

[-=>| Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebit
automaticky ukoncf provoz.

-l Konec Zadejte dobu trvani a poZzadovany ¢as konce.
SpotrebiC se automaticky spusti, takze provoz
je ukoncen v pozadovanou dobu.

[\ Budik Budik funguije jako minutka. BéZi nezavisle na
provozu a spotfebic¢ neovliviiuje.

® Cas Dokud neni v popfedi zobrazena jind probiha-

jici funkce, na displeji spotiebice je zobrazen
Cas.

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muizete dobu trvani
vyvolat tlagitkem (©. Po nastaveni doby trvani se
odpocitava ¢as do konce.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal mlzete predcasné ukondit dotykem na
tlacitko (.

Nastaveni doby trvani

Na spotfebi¢i mdzete nastavit dobu trvani Upravy
pokrmu. Doba trvani upravy pokrmu tak nebude
nedmysiné prekroCena a pro ukonéeni provozu
nemusite prerusSovat jinou praci.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do jedné
hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych krocich,
poté v pétiminutovych krocich.

Podle toho, kterého tlaCitka se nejdrive dotknete, zatne
doba trvani u jiné navrhované hodnoty:

10 minut u tlacitka — a 30 minut u tlacitka +.

Priklad na obrazku: doba trvani 45 minut.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlagitka (.

Na displeji je oznacena doba trvani -l

Q
=




3. Pomoci tladitka = nebo + nastavte dobu trvani.

@

.
T* *

Po par sekundach se spotrebi¢ zacne zahrivat. Na
displeji se odpocitava doba trvani.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ pfestane hrat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signal ukoncen, mUlZete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tladitka .

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voliC
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlac¢itka = nebo + muiZzete dobu trvani kdykoli
zménit. Po nékolika sekundach je zména pfevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu trvani pomoci tlagitka = na
nulu. Spotfebi¢ hieje dale i bez nastavené doby trvani.

Nastaveni konce

Cas doby trvani mizete posunout. MdZete napf. rano
vloZit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby pokrm nebyl v troubé pfili§ dlouho
a nezkazil se.

m Konec nenastavujte, pokud jiz byl provoz zahajen.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

m U druhd ohtevu s funkci grilu nelze nastavit ¢as
konce.

Konec doby trvani Ize posunout maximalné o 23 hodin
a 59 minut.

Pfiklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba trvani je
45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:30.
1. Nastavte druh ohfevu a teplotu nebo stupen.
2. Dvakrat se dotknéte tlagitka ® a pomoci tladitka —
nebo + nastavte dobu trvani.
3. Znovu se jednou dotknéte tlagitka (.
Na displeji je oznacen ¢as konce doby trvani .

Casové funkce  cs

=

_I_

Q
4. Pomoci tlaCitek + nebo — posurite konec doby
trvani na pozdgji.

_d

@

_|_
Po par sekundach spotfebi& prevezme nastaveni. Na

displeji je uveden Cas konce. Jakmile se spotrebic
spusti, doba trvani se odpocitava.

Uplynula doba trvani

Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hfat. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

Jakmile je signal ukon¢en, mlzete znovu nastavit dobu
trvani pomoci tlaCitka +.

Jakmile je pokrm hotovy, spotfebi¢ vypnéte tak, ze voli¢
funkci otoCite do nulové polohy.

Zména a preruseni

Pomoci tlacitka = nebo + mUizete zménit &as konce. Po
nékolika sekundach je zména prevzata. Pokud se doba
trvani jiz odpoditava, ¢as konce jiz nelze zménit.
Vysledek vareni by jiz neodpovidal.

Pro zruSeni nastavte ¢as konce pomoci tlaCitka — na
aktualni ¢as plus dobu trvani. Spotrebi¢ se zatne
zahtivat a doba trvani se odpocitava.

Nastaveni budiku

Budik mizete pouzit pfi zapnutém nebo vypnutém
spotfebiCi. Nesmi vS8ak byt nastavena doba trvani nebo
Gas konce.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut. Do 10
minut |ze ¢as budiku nastavit ve 30ti sekundovych
krocich. Poté se &asové kroky zvétSuji podle toho, ¢im
vySSi je hodnota.

Podle toho, kterého tladitka se nejprve dotknete, zane
¢as budiku u jiné navrhované hodnoty:

5 minut u tlagitka = a 10 minut u tladitka +.

1. Dotykejte se tlacitka ©, dokud nebude oznagen
symbol budiku 2.
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cs Détska pojistka

2. Pomoci tladitek = nebo + nastavte ¢as budiku.
Po nékolika sekundach se spusti ¢as budiku.

Tip: Vztahuje-li se nastaveny Cas budiku na provoz
spotrebie, pouzijte dobu trvani. Spotfebi¢ se tak
automaticky vypne.

Doba budiku uplynula

Zazni akusticky signal. Na displeji je uvedena doba
budiku na nule.

Libovolnym tlagitkem budik vypnete.

Zména a preruseni
Pomoci tladitka = nebo + muizete kdykoli zménit ¢as
budiku. Po nékolika sekundach je zména prevzata.

Pro zruSeni nastavte dobu budiku pomoci tlacitka = na
nulu. Budik je vypnuty.

Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni nebo vypadku proudu blika na displeji ¢as.
Nastavte Cas.

Voli¢ funkci musi byt nastaveny na nulu.

1. TlaCitkem = nebo + nastavte Cas.
Cas prestane blikat.

2. Potvrdte tlagitkem (.

Nastaveny ¢as se ulozi.

Zména ¢asu

V pfipadé potfeby mizete ¢as opét zménit, napf. z
letniho na zimni.

Kdyz je spotfebié vypnuty, dotykeijte se tladitka (O,
dokud nebude ¢as blikat a pomoci tlagitka =
nebo + &as zménte.
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) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebié omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, je vybaveny détskou pojistkou.

Upozornéni

m Na pfipadné pfipojenou varnou desku nema détska
pojistka pecici trouby vliv.

m Po vypadku proudu neni détska pojistka aktivni.

Aktivace a deaktivace

Pro aktivaci détské pojistky musi byt voli¢ funkci
nastaveny na nulu.

Stisknéte tlaCitko &= cca na 4 sekundy.

Na displeji se zobrazi SAF £ . Détska pojistka je

aktivovana.

Upozornéni: Pokud je nastaven ¢as budiku [0, b&zi
dale. Dokud je aktivni détska pojistka, ¢as budiku nelze
zménit.

Pro deaktivaci opét stisknéte tlaCitko = na cca 4
sekundy, dokud SAF & na displeji nezhasne.



I Cisténi

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funké&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotrebic.

Cistici prostredky

Aby nedoslo k poskozeni rliznych povrchl nespravnymi

Sisticimi prostredky, fidte se nasledujicimi udaji.

Pri ¢isténi varné desky

m nepouzivejte nezfedéné myci prostfedky nebo myci
prostfedky do myCky nadobi,

m drsné houbicky,

m agresivni gistici prostfedky, jako Cistici prostfedky na
pecici trouby nebo odstranovace skvrny,

m vysokotlaké distiCe nebo parni CistiCe.

m Jednotlivé sougasti nemyjte v myCce nadobi.

P¥i ¢isténi pecici trouby

nepouzivejte ostré nebo abrazivni gistici prostiedky,

Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

drsné houbicky,

vysokotlaké distie nebo parni CistiCe.

Jednotlivé soudasti nemyjte v my&ce nadobi.

Nové houbiky pfed prvnim pouzitim fadné vymachejte.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Ptistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

Oblast Cistici prostiedky

Plochy z uSlechtilé Horky myci roztok:

oceli* VyCistéte hadrikem a poté osuSte mékkym

(v zavislosti na typu hadrem. Plochy z uSlechtilé oceli otirejte vzdy
spotfebice) rovnobézné s vybrousenim. Jinak mize dojit

k poSkrabant. Inned odstrarite vapenate,
tukové, Skroboveé skvrny a skvrny od bilku. Pod
takovymi skvrnami se miZe vytvorit koroze.

U zakaznického servisu nebo ve specializo-
vané prodejné Ize zakoupit specidlni oSetfo-
vaci prostredky na horké povrchy z uSlechtilé
oceli. Mékkym hadrem naneste trochu oSetio-
vaciho prostredku ve slabé vrstve.

Smaltované, lako-
vané, plastové

a sitotiskové povrchy*
(v zavislosti na typu
spotfebice)

Horky myci roztok:

VycCistéte hadfikem a poté osuste méekkym
hadrem. NepouZivejte Cisticl prostredek na
sklo nebo Skrabku na sklo.

Ovladaci panel Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym
hadrem. NepouZzivejte Cistici prostredek na
sklo nebo Skrabku na sklo.

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotrebice, v zavislosti na typu

*

spotrebice.)

Cisténi  cs

Oblast Cistici prostredky

Horni sklenény kryt*
(v zavislosti na typu
spotfebice)

Cistici prosttedek na sklo:

VyCistéte mékkym hadrem.

Horni sklenény kryt miZete za ucelem Cisténi
sejmout. Ridte se pokyny v kapitole Horni
Sklenény Kryt.

OtocCné knofliky
Neodstrafuijte!

Horky mycf roztok:
VyGistéte hadfikem a poté osusSte mékkym
hadrem.

Ram varné desky

Horky myci roztok:
Necistéte Skrabkou na sklo, citronem nebo
octem.

Plynové varna deska
a mfizka na varnou
desku*

(v zavislosti na typu
spotfebice)

Horky myci roztok.

Pouzijte malé mnozstvi vody, voda nesmi pro-
niknout spodni ¢asti horak( dovnitt spotrebice.
OkamZité odstrante pokrmy, které pretekly,

a zbytky pokrmd.

MFiZ mlZete z varné desky sejmout.

MFiZ na varnou desku z litiny™;
Nemyjte v mycce nadob.

Plynové hofaky*
(v zavislosti na typu
spotfebice)

Sejméte hlavici horaku a vicko hofaku, vycis-
téte je mycim roztokem.

Nemyjte v my&ce nadob.

Otvory pro vystup plynu musi byt vZdy volné.
Zapalovaci svicky: mékky kartacek.

Plynové horaky funguji pouze tehdy, kdyz jsou
zapalovaci svicky suché. VSechny soucastky
dobre osuste. Pfi jejich nasazovani zpét dbejte
nato, aby byly pfesné usazené.

Vicka horak(l maji ¢erny smaltovany povrch.
V priibéhu ¢asu se barva méni. Na funkci to
nema zadny vliv.

Elektricka varna zona*

(v zavislosti na typu
spotfebice)

Abrazivni prostredky nebo houbicky:
Varnou plotynku pak kratce zahtejte, aby se
vysusila. VIhkeé plotynky Casem zrezivéji. Na
zaver naneste oSetrujici prostredek.
Okamzité odstrarite pokrmy, které pretekly,
a zbytky pokrmd.

*

Okraj varné plotynky
(v zavislosti na typu
spotrebice)

Zluté a7 modre duhové zabarveni okraje varné
plotynky odstrarite pomoci oSetfovaciho pro-
stredku na ocel.

Nepouzivejte abrazivni nebo drsné prostredky.

Sklokeramicka varna
deska*

(v zavislosti na typu
spotrebice)

UdrZba: ochranné a o3etfovaci prostredky na
sklokeramiku.

Cistént: Cistici prostfedky vhodné pro sklokera-
miku.

Ridte se pokyny pro Gisténi uvedenymi na
obalu.

/A\Skrabka na sklo na siiné znecisténi:
Skrabku odjistéte a k GiSténi pouzivejte pouze
cepel. Pozor, Cepel je velmi ostra. Nebezpedi
poranént.

Po skonceni GiSténi Skrabku opét zajistéte.
PoSkozenou ¢epel ihned vymeénte.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na typu

spotrebice.)
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Oblast Cistici prostredky

Sklenénd varnd UdrZba: ochranné a o$etfovaci prostredky na

deska” sklo.

(vzavislostinatypu  Gistént: Cistici prostredky vhodné na sklo.

spotrebice) Ridte se pokyny pro Cisténi uvedenymi na
obalu.

A\ Skrabka na sklo na silné znecistént:
Skrabku odjistéte a k GiSténi pouzivejte pouze
cepel. Pozor, Cepel je velmi ostrd. Nebezpeci
poranéni.

Po skonceni Gisténi Skrabku opét zajistéte.
PoSkozenou Gepel ihned vyménte.

Cistici prostiedek na sklo:

VycCistéte mékkym hadrem.

NepouZivejte Skrabku na sklo.

Dvitka |ze kviili pohodingjsimu Cisténi demon-
tovat. Ridte se pokyny v kapitole Viysazeni
a zaveseni dvirek pecici trouby!

Sklenéna tabule

Détskd pojistka*
(v zavislosti na typu
spotrebice)

Horky myci roztok:

VycCistéte hadrem.

Pokud jsou dvifka pecici trouby opatfend dét-

skou pojistkou, musi se pojistka pred Cisténim
odstranit.

Pfi silném znecCisténi détska pojistka nefunguje
Spravne.

Tésnénf Horky myci roztok:
Nesundavejte tésnéni!  VyCistéte hadrem. Nedrhnéte.

Varnd zona Horky myci roztok nebo voda s octem:
VycGistéte hadrem.
Pri silném zneCisténi pouZijte nerezovou dré-
ténku nebo Cistici prostfedek na pecici trouby.
Pouzivejte pouze ve studené troubé.

AU samocisticich povrchii pouZivejte funkci
samocisténi. Ridte se pokyny v kapitole
Samocisténil

Pozor! Na samodistici plochy nikdy nepouzi-
vejte Cistici prostredky na sporaky.

Sklenény kryt osvét-  Horky myci roztok:
leni trouby VyCistéte hadrem.

Ram Horky myci roztok:
VycCistéte hadfikem nebo kartackem.
Ramy m0zZete pred ¢isténim vyjmout. Ridte se
pokyny v kapitole Vysazeni a zavéSeni
ramd!

Teleskopicky vysuv*
(v zavislosti na typu spotfebice)
Horky myci roztok:
VycGistéte hadfikem nebo kartackem.
Neodstranujte mazacituk z vysuvnych kolejnic,
pokud mozno je Gistéte v zasunutém stavu.
Nenamacejte je, nemyjte v myCce nadobi ani
necistéte soucasné pri samocisténi. Hrozi
poskozeni ramd a zhorSeni jejich funkce.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na typu

spotfebice.)
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Oblast Cistici prostredky

PrisluSenstvi Horky myci roztok:
Namocte a vyCistéte haditkem nebo kar-
tackem.
Smaltované prisluSenstvi je vhodné pro myti
v mycce nadobi.

Hlinikovy plech na peceni*:

(v zavislosti na typu spotfebice)

Osuste mékkym hadfikem.

Nemyjte v mycce nadobi.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostredky na pecici
trouby.

Abyste zabranili poskrabant, nikdy se kovovych
povrchl nedotykejte noZzem nebo podobné ost-
rym predmétem.

Nejsou vhodné agresivni Cistici prostredky,
drsné houbiCky a hrubé Cistici ubrousky. Jinak
mdZe dojit k poSkrabani.

OtoCny rozen*

(v zavislosti na typu spotfebice)

Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo kartackem. Nemyjte
v mycce nadob.

Pecici sonda*

(v zavislosti na typu spotiebice)

Horky myci roztok:

VycCistéte hadfikem nebo kartackem. Nemyjte
v mycce nadobi,

Z&suvka ve spodni
¢asti sporaku*

(v zavislosti na typu
spotfebice)

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotrebice, v zavislosti na typu

Horky myci roztok:
VycCistéte hadrem.

spotfebice.)

Upozornéni

m Nepatrné rozdily barev na predni ¢asti spotfebice
jsou zpusobeny rdznymi materialy, jako je sklo, plast
nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici
trouby.

m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.

Hrany tenkych plechl se nedaji Uplné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni
ovlivnéna.



Plochy v pecicim prostoru

Zadni sténa pediciho prostoru je samocdistici. Poznate to
podle drsného povrchu.

Dno, horni sténa a postranni stény jsou smaltované
a maji hladky povrch.

Cisténi smaltovanych ploch

Hladké smaltované plochy vyCistéte hadrem a horkym
mycim roztokem nebo vodou s octem. Osuste mékkym
hadfikem.

Pripecené zbytky pokrmd namodte vihkym hadrem

a mycim roztokem. P¥i silném znedisténi pouzijte
nerezovou draténku nebo Cistici prostfedek na pecici
trouby.

Pozor!

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pedici trouby
v horké troubé. Mohlo by dojit k poSkozeni smaltu. Pfed
pfistim rozehtatim odstrafite z trouby a z dvifek veskeré
zbytky.

Pedici troubu nechte po gisténi otevienou vyschnout.

Upozornéni: Viivem zbytk( potravin mlze vzniknout bily
povlak. Je nezavadny a nema vliv na funkci. V pfipadé
potfeby Ize zbytky odstranit kyselinou citronovou.

Cisténi samogisticich ploch

Samodistici plochy jsou opatfené porézni, matnou
keramickou vrstvou. Kdyz je spotfebi¢ v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstranuje necistoty stfikajici pfi
peceni.

Pokud se samocistici plochy jiz dostate¢né samy nedisti
a vznikaji tmavé skvrny, lze je vydistit cilenym
rozehratim.

Nastaveni
Predtim vyjméte z trouby ramy, vysuvy, pfislusenstvi
a nadoby. Dikladné vydistéte hladké smaltované
plochy v troubé, vnitfni plochu dvitek a sklenény kryt
osvétleni trouby.
1. Nastavte druh ohfevu 3D horky vzduch.
2. Nastavte maximalni teplotu.
3. Spustte ohfev a nechte ho bézet minimalné

1 hodinu.
Keramicka vrstva se zregeneruje.

Po vychladnuti peciciho prostoru odstrarite nahnédlé
a bilé zbytky vodou a mékkou houbikou.

Upozornéni: BEhem provozu se mohou na plochach
tvofit Cervené skvrny. Nejedna se o rez, ale o zbytky
potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé a neomezuji
Sistici funkci samodisticich ploch.

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Sistici prostfedky na
pedici trouby. Povrch by se poSkodil. Jestlize se gistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Cistici pomdcky.

Udrzovani spotrebice v Cistoté

Aby se nevytvofily Uporné ulpivajici neCistoty, udrzujte
spotfebiC vzdy disty a nedistoty ihned odstrariujte.

AVarovéni — Nebezpeci pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z peceni se mohou
vznitit. Pfed spusténim provozu odstrarite z peciciho
prostoru, z topnych prvkd a pfislusenstvi hrubé
necistoty.

Tipy

m Pedici prostor Cistéte po kazdém pouziti. Nedistoty
se nepfipedou.

m Vzdy ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

m Na peceni velmi stavnatych kolacd pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

m Pouzivejte vhodnou nadobu na peceni, napt. pekac.
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cs Ramy

Funkce cisteni

Funkce &isténi predstavuje rychlou alternativu pro
pribézné cisténi peciciho prostoru. Funkce gisténi
namoci nedistoty odpafovanim myciho roztoku. Ty pak
mUzete snadnéji odstranit.

Nastaveni funkce cisténi
Predpoklad: Pecici prostor je UpIné vychladly.

AVarovéni — Nebezpeéi opareni!
Z vody v horkém varném prostoru mize vzniknout
horka para. Nikdy nelijte do horké trouby vodu.

1. Odstrarite pfislusenstvi z pediciho prostoru.

2. 0,4 | vody smichejte s kapkou myciho prostfedku
a nalijte doprostfed dna pecici trouby.
Nepouzivejte destilovanou vodu.

3. Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu dolni
ohrev [L.

4. Volicem teploty nastavte 80 °C.

5. Stisknéte tlacitko Q tolikrat, dokud na displeji neni
oznaceny symbol I-=1.

6. Pomoci tlagitka — nebo + nastavte dobu trvani na
4,

Po nékolika sekundach spotfebi¢ zaéne hrat a doba
trvani se odmeéftuje.

Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

7. Vypnéte spotfebi¢ a nechte ho cca 20 minut
vychladnout.

Vycisténi peciciho prostoru po pouziti

Pozor!

Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

Po pouziti funkce Cisténi pedici prostor vytfete a nechte
Uplné vychladnout.

Predpoklad: Pecici prostor je vychladly.

1. Otevrete dvirka spotfebiCe a utfete zbytkovou vodu
savou houbovou utérkou.

2. Hladke plochy v pecicim prostoru vyCistéte hadfikem
nebo mékkym kartackem. Uporné nedistoty
odstrante draténkou z uSlechtilé oceli.

3. Vapenaté skvrny odstrarite hadrem namodenym
v octé. Nasledné otfete Cistou vodou a mékkym
hadrem vytfete do sucha, také pod tésnénim dvitek.

4. Kdyz je pedici prostor dostateéné vycistény:

- Nechte cca 1 hodinu napl oteviena dvirka
spotfebie (cca 30°), aby pecici prostor uschl.

- Pro rychlé vysuSeni pediciho prostoru nechte
spotfebiC pfi otevienych dvitkach cca 5 minut
rozehfat pomoci 3D horkého vzduchu &) na
50 °C.
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Ramy

V ptipadé peclivé udrzby a Cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak muizete
vyjmout a vycistit ramy.

Vysazeni a zavéSeni ramu

Ramy muzete pred cisténim vyjmout. Trouba musi byt
vychladla.

Vysazeni ramu

Ram vepredu nazdvihnéte nahoru
a vyhaknéte ho (obrazek A).

Poté vytahnéte cely ram dopfedu
a vyjméte ho (obrazek B).
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Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbic¢kou. Na
Uporné necistoty pouzijte kartadek.
Zavéseni ramu

1. Nejdfive zastréte ram do zadniho pouzdra, lehce ho
zatlaCte dozadu (obrazek A)
2. a poté ho zavéste do prfedniho pouzdra (obrazek B).

B

> =

Ramy dosedaji vpravo a vlevo. Dbejte na to, aby stejné
jako na obrazku B byly vySky 1 a 2 dole a vySky 3, 4
a 5 nahore.




Dvitka spotfebiCe cs

V ptipadé peclivé udrzby a cisténi zlstane spotrebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popsano, jak mizete
vysadit a vyCistit dvitka spotfebice.

Dvirka spotiebice ﬂ\\\i 1/////

Vysazeni a zavéseni dvifek pecici trouby

/ \
Dvitka pecici trouby Ize za UCelem giSténi a demontaze

sklenénych tabuli vysadit. 3. Znovu zaklopte obé

Zavésy dvitek pedici trouby maji zajistovaci packy. Kdyz zajistovaci packy (obrazek C). Zavrete dvitka pedici
jsou zajistovaci packy zaklopené (obrazek A), jsou trouby.

dvitka pecici trouby zajiSténa. Nelze je vysadit. Kdyz
jsou zajistovaci packy pro vysazeni dvifek pedici trouby
vyklopené (obrazek B), jsou zavésy zajisténé. Nemohou

zaklapnout.

AVarovéni — Nebezpedi urazu!
Pokud dvitka pecici trouby nechténé vypadnou nebo
zaklapne zavés, nesahejte do zavésu. Zavolejte servis.

AVarovéni— Nebezpedi urazu! D . 27 skla dvefi
Pokud nejsou zavésy zajisténé, velkou silou zaklapnou. emontaz a montaz skla dveri
Dbeijte na to, aby byly zajistovaci packy vzdy tpiné Kvili snaz§imu ¢isténi mizete vyjmout sklenéné tabulky
zaklopené, resp. pfi vysazovani dvifek pecici trouby ze dveii pedici trouby.
uplné vyklopené.

L Demontaz
Vysazeni dvifek

1. Vyvéste dvere pecici trouby a polozte na utérku

1. UpIné& otevfete dvitka pegici trouby. rukojeti smérem dold.
2. Vyklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo 2. Sundejte kryt nahote na dvefich pegici trouby.
(obrazek A). N " 3 Kromé toho prsty zatladte pfilozku na levé a pravé
3. Zavrete az na doraz dvitka pecici trouvbvy. Obéma stran& (obrazek A).
rukama je uchopte vilevo a vpravo. Jesté o kousek je 3. Zvednéte horni sklo a vytahnéte (obrazek B).

pfiviete a vytahnéte (obrazek B).

Zaveéseni dvirek
Dvitka pecici trouby zavéste zpét opacnym postupem.

1. Pri zavésovani dvitek pecici trouby dbejte na to,
abyste oba zavésy zasunuli do otvord rovné
(obrazek A).

2. Vyfezy na zavésech musi na obou stranach zaskodit
(obrazek B).
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cs Dvitka spotrebicCe

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkou
utérkou.

AVarovéni — Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvitek spotfebi¢e mize prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Montaz
PFfi montazi dbejte na to, aby napis ,right above* vlevo
dole byl vzhlru nohama.

1. Zasunte sklo Sikmo dozadu (obrazek A).
2. Zasunte horni sklo Sikmo dozadu do obou drzakd.

Hladka plocha musi byt na vnéjsi strané (obrazek B).

3. Nasadte kryt
a pritlacte.
4. Zaveéste dvere pedici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou skla
fadné namontovana.

Pridavné zabezpeceni dvirek

Pri delSim peceni pokrmU mohou byt dvitka pedici
trouby velmi horka.

Kdyz je pecici trouba v provozu, zabrante pfistupu
malym détem a dohlizejte na né.

Existuji pfidavna ochranna zatizeni, ktera zabranuji
kontaktu s dvitky pecici trouby. Pokud se v blizkosti

pedici trouby mohou zdrZzovat déti, pouzijte tato
ochranna zafizeni.

Toto zvlastni pfisluSenstvi (11023590) mlzete zakoupit
u zékaznického servisu.
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Horni sklenény kryt

Pfed otevifenim horniho krytu setfete hadrem eventualni
rozlité nebo rozsypané necistoty.

Horni kryt pfi gisténi sejméte. Uchopte horni kryt obéma
rukama po stranach a vytahnéte ho nahoru.

Pokud by se zavésy krytu uvolnily, fidte se pismeny,
ktera se na nich nachazi. Zavés s pismenem R musi byt
namontovany vpravo, zaveés s pismenem L vlevo.

Horni kryt po vyCisténi namontujte zpét v opacném
poradi.
Horni kryt zavfete teprve po vychladnuti varnych zén.

AVarovém’ — Nebezpeéi poranéni!

Poskrabany sklenény kryt se mize rozbit a roztfistit.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani zadné ostré nebo
abrazivni Cistici prostredky.



EJ Co délat v pFipadé
poruchy?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Samostatné odstranéni zavad

Technické zavady na spotiebi¢i mlZete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafri, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipl a pokynd k napravé.

— "Otestovali jsme pro vds v nasem kuchyriském
studiu" na strané 30

Zavada Mozna piii¢i- Odstranéni/pokyny
na
Spotrebic nefun-  Vadnd pojis-  Zkontrolujte pojistku v pojistkové
guje. tka. skrince.
Vypadek elek-  Zkontrolujte, zda funguje kuchyri-
trického ské svétlo nebo jiné kuchyriské
proudu spotfebice.
Na displeji blikd ~ Vypadek elek- Znovu nastavte ¢as.
¢as. trického
proudu.

Spotfebi¢ nelze  Détskd pojis-  Deaktivujte détskou pojistku stisk-
nastavit. Nadis-  tkaje aktivo-  nutim tlacitka se symbolem klice
pleji sviti symbol  vana. po dobu cca 4 sekund.

Klice nebo
SAFE.
Plynovy hofdk se  Vypadek elek- Zapalte plynovy hofak zapalova-
nezapali. trického ¢em nebo zapalkou.
proudu nebo
vihka zapalo-
vaci svicka.

AVarovém’ — Nebezpeci poranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Nikdy se
nepokousejte spotfebi¢ opravit sami. Opravy smi
provadét pouze nami vySkoleny servisni technik. Pokud
ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

AVarovénl' — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotfebice
a vymeénu poskozenych privodnich vedeni smi provadét
vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi
spolecnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skiifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Pokud se na_displeji objevi chybové hlaseni se
symbolem £, napt. £05-32, dotknéte se tladitka .
Chybové hlaseni bude vymazano. V tomto pfipadé

znovu nastavte cas.

Pokud Slo o jedinou poruchu, mlzete spotifebi¢ nadale
pouzivat jako obvykle. Pokud se chybové hlaseni objevi
znovu, kontaktujte servis a uvedte pfitom presnou

Co délat v pfipadé poruchy? cs

podobu chybového hlaseni a &islo produktu.
— "Zdkaznicky servis" na strané 30

Vyména zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz zarovka v troubé prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné halogenové zarovky 230 V,
25 W obdrzite u zakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach.

Halogenovou zarovku uchopte pomoci suchého hadru.
Prodlouzi se tak doba zivotnosti zarovky. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

AVarovénl' — Nebezpedéi urazu elektrickym
proudem!

PFi vymeéné Zzarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky zarovky pod proudem. Pfed vyménou
vytahnéte sifovou zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfirice.

AVarovénl’ — Nebezpeéi popaleni!

Ptistroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

1. Abyste zabranili poSkozeni, polozte do studené
trouby utérku.

2. VySroubujte sklenény kryt smérem doleva
(obrazek H).

3. Vytahnéte Zarovku — nesroubujte (obrazek H).
Nasadte novou zarovku, dbejte pfitom na polohu
kolik(. Zarovku pevné zatladte.

~

4. Znovu naSroubujte sklenény kryt.
Podle typu spotfebiCe je sklenény kryt vybaven
tésnicim krouzkem. Tésnici krouzek pred
nasroubovanim znova nasadte.

5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢islo FD

Pri telefonatu uvedte &iselné oznaceni vyrobku (E-Nr.)
a vyrobni Cislo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito Cisly
najdete na strané dvitek pecici trouby. Abyste je

v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete si
Udaje svého spotiebice a telefonni &islo servisu
poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

Zakaznicky servis

Mgjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfiloZzeném
seznamu zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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Bl Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrm( a pro né€ vhodna
nastaveni. Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které pfislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam
a pfipravé pokrm.

Upozornéni: PFi pfipravé pokrm( muze v pedicim
prostoru vzniknout velké mnozstvi pary.

Vas spotrebic je velmi energeticky Usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf
spotfebice a vnéjsSimi ¢astmi spotiebice se mlze na
dvitkach, ovladacim panelu a pfednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normaini jev, ktery je fyzikalné podminény. Tvorbu
kondenzatu Ize snizit pfedehfatim nebo opatrnym
otevienim dvifek.

Vseobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohtevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi

a receptu. Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni.
Nejdfive vyzkouSejte nizSi hodnotu. Pfi nizsi teploté
dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vySSi teplotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vySSi teplotou.
Pokrmy by byly sice hotové na povrchu, ale uvnitf by
byly nedopedené.

Hodnoty nastaveni plati pro vliozeni pokrmu do studené
pedici trouby. Tak mlzete usSetiit energii. Pfi predehrati
se uvedené doby pedeni zkrati o nékolik minut.

U vybranych pokrm( je predehfati nutné, a je uvedeno
v tabulce. Pokrm a pfisludenstvi vlozte do trouby az po
predehrati.

Pokud chcete pouzit vas vlastni recept, fidte se podle

naleznete v ¢asti Tipy za tabulkami s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, z trouby vyjméte.
Dosahnete tak optimalniho vysledku pedeni a Setfite
energii.

Druh ohfevu mirny horky vzduch

Mirny horky vzduch je inteligentni druh ohfevu pro
Setrnou pfipravu masa, ryb a peciva. Spotfebic
optimalné reguluje pfivod energie do pediciho prostoru.
Pokrm se pede v jednotlivych fazich pomoci zbytkového
tepla. Zlstane tak StavnatéjSi a méné zhnédne.

V zavislosti na pfipravé a potravinach Ize usetfit energii.
Tento efekt zanikne, kdyz béhem peceni predCasné
otevrete dvitka spotiebiCe nebo pfi predehrati.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pedcici prostor
a druhy ohfevu. PfisluSenstvi, které nepouzivate,

z pediciho prostoru vyjméte.



Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Zvolte
teplotu od 120 °C do 230 °C.Béhem peceni nechte
dvitka spotrebiCe zaviena. Pedte jen na jedné Urovni.

Druh ohfevu mirny horky vzduch se pouziva pro zjisténi
spotfeby elekirické energie v cirkulaénim rezimu
a energetické tridy.

Peceni na jedné drovni

Pro pedeni na jedné Urovni pouZivejte nasledujici vysky
zasunuti:

m Vyska 2, vysoké sladké pedivo, pfip. forma na rost
m Vyska 3, nizké sladké pedivo, pfip. pedici plech

Peceni na vice urovnich

Pouzivejte druh ohfevu horky vzduch. Soucasné
vlozené pecivo na plechach nebo ve formach nemusi
byt hotové ve stejnou dobu.
PecCeni na dvou Urovnich:
m Univerzalni plech, vySka 3

Plech na peceni, vyska 1
m Formy na rost

prvni rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1

PecCeni na tfech Urovnich:

m Plech na peceni, vyska 5
Univerzalni plech, vyska 3
Plech na peceni, vyska 1

Pokud pripravujete pokrmy souc¢asné, mlzete usetfit
energii. Postavte formy do trouby vedle sebe nebo
Uhlopfi¢né nad sebe.

Prislusenstvi

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotfebi¢. Je optimalné uzpldsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Kolace ve formeé

PrisluSenstvi / nadoba

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné prisluSenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.
— "Prislusenstvi” na strané 15

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Kolace a pecivo
Vas spotiebi¢ je vybaveny Cetnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacl a drobného pediva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmd.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.

Formy na peceni

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni
doporucujeme tmavé kovové formy na pedeni.

PYi pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni
a pedivo nezhnédne rovnomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se udaji
a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto mensi
nez normalni formy. Udaje mnoZstvi a recepty se
mohou liSit.

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrante z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomeérng. Zhnédnuti po upeceni pak bude také
nerovnomerne.

Chléb a housky

Pozor!

Do horkeé trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je pecete
v nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.
Hodnoty nastaveni pro té€sto na chléb plati jak pro tésto

na plechu na peceni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Doba tr-
vani v
min.

Urovei za- Druh
sunuti

Teplota ve
ohfevu °C

Treny kolac, jednoduchy Véncova forma/hranatd forma 2 &) 160-180 50-60
Treny koldc, jednoduchy, 2 Urover Véncova forma/hranatd forma 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Véncovd forma/hranatd forma O 150-170 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta Forma na dortovy korpus O 160-180 30-40
Ovocny nebo tvarohovy dort s korpusem z Rozeviraci forma Springform @ 26 cm 2 = 160-180 70-90
kiehkého tésta

Kolac Kolacova/dortova forma 1 O 200-240 25-50
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PrisluSenstvi / nadoba Urovefi za- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vaniv
min.
Kynuty kolac Rozeviraci forma Springform @ 28 cm 2 150-160 25-35
Babovka Babovkova forma 2 () 150-170 60-80
PiSkatovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma Springform @ 26 cm 2 160-170 30-40
PiSkotovy dort, 6 vajec Rozeviraci forma Springform @ 28 cm 2 &) 160-170 3545

Kolacée na plechu

PrisluSenstvi / nadoba Urovefi za- Druh Teplotave °C Doba tr-
sunuti ohievu vani v

min.

Treny koldc s horni vrstvou Univerzalni plech 3 = 160-180 20-45
Drobné kynuté pecCivo, 2 droven Univerzdini plech + plech na peceni  3+1 140-160 30-55
Krehky kolac se suchou horni vrstvou Univerzaini plech 2 (] 170-190 25-35
Krehky kolac se suchou horni vrstvou, 2 Uroveri Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 160-170 3545
Krehky koldc se Stavnatou horni vrstvou Univerzaini plech 2 O 160-180 60-90
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou Univerzaini plech 3 (] 170-180 25-35
Kynuty kolac¢ se suchou horni vrstvou, 2 Uroveri Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 150-170 20-30
Kynuty kolac¢ se Stavnatou horni vrstvou Univerzaini plech 3 O 160-180 30-50
Kynuty kolac¢ se Stavnatou horni vrstvou, 2 droven Univerzaini plech + plech na peceni  3+1 150-170 4065
Kynuta vanocka, kynuty vénec Univerzalni plech 2 = 160-170 3540
PiSkotova rolada Univerzalni plech 2 = 170-190* 15-20
Sladky zavin Univerzalni plech 2 (] 190210 55-65
Zavin, zmrazeny Univerzalni plech 3 180-200 3545

* 10 minut predehrejte

Drobné pecivo

Prislusenstvi / nadoba Uroveri za- Druh Teplotave °C  Doba trva-
sunuti ohievu ni v min.
Muffiny Plech na muffiny 2 O 170-190 20-40
Muffiny, 2 troven Plechy na muffiny 3+1 160-170 3040
Drobné kynuté peCivo Univerzalni plech 3 &) 150-170 25-35
Drobné kynuté pecivo, 2 droven Univerzdini plech + plech na peceni 3+1 150-170 25-40
Pecivo z listového tésta Univerzalni plech 3 180-200 20-30
Pecivo z listového tésta, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 180-200 25-35
PecCivo z listového tésta 3 troven Plechy na peceni + univerzaini plech 5+3+1 170-190 30-45
PeCivo z odpalovaného tésta Univerzaini plech 3 (= 190-210 35-50
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 uroven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 190-210 35-45
]
Cukrovi
Prislusenstvi / nadoba Uroven zasunuti Druh Teplotave °C  Doba tr-
ohievu vélnl’ v
min.
Strikané pecivo Univerzaini plech 3 O 140-150* 30-40
Strikané pecivo, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 140-150* 30-45

* predehrejte
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Uroven zasunuti Druh
ohievu

PrisluSenstvi / nadoba

Teplota ve °C

Ccs

Doba tr-
vani v
min.

Stfikané pecivo, 3 Urover Plechy na peceni + univerzalni plech  5+3+1 130-140* 40-55
Cukrovi Univerzalni plech 3 = 140-160 20-30
Cukrovi, 2 uroven Univerzélni plech + plech na pe¢eni  3+1 130-150 25-35
Cukrovi, 3 troven Plechy na peceni + univerzalni plech  5+3+1 130-150 30-40
Snéhové cukrovi Univerzalni plech 3 80-100 100-150
Snéhové cukrovi, 2 droven Univerzdini plech + plech na peceni  3+1 90-100* 100-150
Makronky Univerzalni plech 2 | 100-120 30-40
Makronky, 2 droveri Univerzalni plech + plech na peceni  3+1 100-120 35-45
Makronky, 3 droven Plechy na peCeni + univerzalni plech  5+3+1 100-120 40-50

* predehrejte

Chléb a housky

Druh
ohievu

Uroven za- Krok

sunuti

Prislusenstvi / nadoba Teplota ve °C

Doba tr-
vani v

min.

Chléb, 750 g (v hranaté formé a volné poloZzeny) Univerzalni plech nebo hra- 2 &) 180-200 50-60
nata forma

Chléb, 1000 g (v hranaté formé a volné polo-  Univerzalni plech nebo hra- 2 &) 200-220 3550

zeny) natd forma

Chléb, 1500 g (v hranaté formé avolné polo-  Univerzalni plech nebo hra- 2 &) 180-200 60-70

zeny) natd forma

Chlebové placka Univerzalni plech 3 240-250 25-30

Housky, sladké, Cerstvé Univerzalni plech 3 O 170-180* 20-30

Housky, sladké, Gerstvé, 2 troven Univerzalni plech + plech ~ 3+1 160-180* 1525
na pecenf

Housky, Cerstvé Univerzalni plech 3 O 200-220 20-30

ZapeCeng toasty, 4 kusy Rost O 200-220 1520

Zapedgené toasty, 12 kusi Rost = 220-240 15-25

3 -
* predehrejte

Pizza, quiche a pikantni kolace

Druh
ohrevu

Uroven za-
sunuti

PrisluSenstvi / nadoba

Teplota ve °C

Doba tr-
vani v
min.

Pizza, Cerstva Univerzalni plech 3 170-190 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Uroven Univerzaini plech + plech na peceni  3+1 160-180 35-45
Pizza, Cerstva, tenké tésto Univerzalni plech 2 | 250-270* 20-30
Pizza, chlazena Univerzalni plech 1 180-200* 10-15
Pizza, zmrazend, tenké tésto 1 ks Rost 2 190210 1520
Pizza, zmrazend, tenké tésto 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, zmrazend, silné tésto 1 ks Rost 3 180-200 20-25
Pizza, zmrazend, silné tésto 2 ks Univerzalni plech + rost 3+1 170-190 20-30
Minipizzy Univerzalni plech 3 190-210 10-20
Pikantni kolace ve formé Rozeviraci forma Springform @ 2 170-190 40-50
28 cm
Quiche Kolacova/dortova forma 2 190-210 3545

* predehrejte

33



cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

PrisluSenstvi / nadoba Urovei za- Druh Teplotave°C  Doba tr-
sunuti ohievu vani v
min.
Kolad Forma na nakyp 170-190 5565
Pirohy s tundkovou nadivkou Univerzalni plech 3 180-190 35-45
Burek Univerzalni plech 2 O 220-240 30-40

* predehrejte

Tipy pro peceni pediva

Chcete zjistit, zda je pecivo prope-
cené.

Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pecivo hotove.

Pecivo ,spadne”.

PFiSté pouZijte méné tekutiny. Nebo nastavte 0 10 °C nizSi teplotu a prodluzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pfipravu uvedené v receptu.

Pecivo vybéhlo uprostred hodné do
vySky a na okrajich je nizsi.

Vymazte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni pe€ivo opatrné uvolnéte nozem.

Stava z ovoce pretéka.

PFiSté pouZijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pfi peceni lepi
K Sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Majf tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit sv(ij
objem a opéci se ze vSech stran.

Pecivo je prili§ suché.

Nastavte 0 10 °C vySSi teplotu a zkratte dobu pecent.

Pecivo je celkoveé prilis svétlé.

Pokud jste zvolili spravnou vySku zasunuti a spravné prisluSenstvi, v pfipadé potfeby zvyste teplotu nebo pro-
dluzte dobu pecen.

Pecivo je nahore piilis svétlé, ale
zespoda prili§ tmave.

PriSté ho zasurite o jednu Uroven ws.

PeCivo je nahore piilis tmave, ale
zespoda prilis svétlé.

PFiSté ho zasunte o jednu droven nize. Zvolte nizSi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Pecivo ve formé nebo v truhlikové
formé je vzadu prilis tmavé.

Formu na peceni nestavte az k zadni sténé, nybrz doprostred prisluSenstvi.

Pecivo je celkové prilis tmave.

PriSté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pecivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte 0 néco nizsi teplotu.

| pfecnivajici papir na peceni mdze mit viiv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost papiru na
pecen.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestéla pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

PFi peceni drobného peciva by jednatlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pekli jste na vice Urovnich. Pecivo na

hornim plechu je tmavsi nez na spod-

nim.

PFi peCenf na vice rovnich pouZivejte vzdy horky vzduch. Soucasné vioZené pecivo na plechéch nebo ve for-
mach nemusi byt hotoveé ve stejnou dobu.

Pecivo vypada dobre, ale uvnitf je
nedopecené.

Pecte 0 néco déle na nizsi teplotu a v pfipadeé potreby pridejte méné tekutiny. U peciva se Stavnatou horni vrst-
vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Pecivo nelze vyklopit.

Nechte pecivo po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na
okraji uvolnéte nozem. Znovu formu obratte a nékolikrdt na ni polozte studeny mokry hadr. Pristé formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.

Nakypy a zapékana jidla

m Formy na rost: vyska 2
m Univerzalni plech, vySka 3

Vas spotiebi¢ nabizi nékolik druhd ohfevu pro pfipravu

nakypu. V tabulkach s nastavenim najdete optimalni

nastaveni pro fadu pokrmd.

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, mizete usetfit
energii. Formy postavte do trouby vedle sebe.

Propedeni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce

zasunuti nakypu.

Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké mélké
nadoby. V Uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyZadovat vice ¢asu a budou navrchu tmavsi.

Vzdy pouzivejte uvedené vysky zasunuti.

Pokrmy mUZete péct na jedné urovni ve formach nebo

na univerzalnim plechu.
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PisluSenstvi/ néddoba  Uroveri zasu- Druh Teplota ve °C Doba trvani v
nuti ohievu min.

Nakyp, pikantni, vafené prisady Forma na nakyp 2 O 200-220 30-60

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 O 180-200 50-60
Zapékané brambory, syrové prisady, vySka 4 cm Forma na nakyp 2 150-170 60-80
Zapékané brambory, syrové prisady, vySka 4 cm, 2 Uro-  Forma na nakyp 3+1 150-160 70-80

ven

Driibez, maso a ryby Grilovani

Vas spotiebi¢ je vybaveny rlznymi druhy ohfevu pro
pedeni dribezZe, masa a ryb. V tabulkdch s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo pro vice kusl peéenych soucasné.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek, je nejlepsi polozit ho do stfedni Easti
rostu.

Navic vlozte univerzalni plech do vysky 1. Stava z masa
se zachyti a pedici prostor zlstane &isty.

Podle velikosti a druhu pecené nalijte do univerzalniho
plechu az V2 litr vody. Odkapavajici tekutina se zachyti.
Z tohoto vypeku mdzete pripravit omacku. Navic se
tvoii méné koure a pedici prostor zlstane Cisty.

Peceni v nadobé

AVarovéni — Nebezpeci poranéni pfi prasknuti skla!
Horkou sklenénou nadobu odstavte na suchou
podlozku. Kdyby byl podklad mokry nebo studeny,
nadoba by mohla prasknout.

AVarovénl’ — Nebezpeéi opareni!

Pri odklopeni poklicky po pedeni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pouzivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti

Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trouby.

Lesklé pekace z uSlechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen CasteCné.
Drdbez, maso a ryby se pecou pomaleji a méné
zhnédnou. PouZijte vySSi teplotu a/nebo delsi dobu
pedeni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.

Nepfriklopena nadoba

Pro peceni drlibeze, masa a ryb pouzivejte nejlépe
hlubokou formu na pedeni. Postavte formu na rost.
Pokud nemate vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni
vysoky plech.

Priklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlstane pecici prostor
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte
na rost.

| v priklopeném pek&di Ize drlibez, maso a ryby upéct
dokfupava. Pouzijte pekac se sklenénou pokli¢kou
a nastavte vySsi teplotu.

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebite zavrena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Grilovany pokrm polozte na rost. Univerzalni vysoky
plech navic zasufte zkosenim k dvitkam spotfebice
nejméné o jednu vysSku zasunuti nize. Zachyti se
odkapavaijici tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zUstanou hezky stavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vyteée z néj stava
a bude suché.

Maso osolte az po grilovani. Sul vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se stale zapina a vypina, to je
zcela normalni. Jak &asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani mize vznikat kour.

m Pfi grilovani nezasunujte pecici ani univerzalni plech
vySe nez do vySky 3. Vlivem vysoké teploty se
deformuje a muize pfi vysunovani poskodit pecici
prostor.

Pecici sonda

V zavislosti na vybaveni spotiebi¢e mizete mit pedici
sondu. Pecici sonda umoznuje presné peceni. Prectéte
si dUlezité pokyny k pouziti pecici sondy v pfislusné
kapitole. Najdete zde pokyny k zapojeni pecici sondy,
mozné druhy ohfevu a dalsi informace.

Doporucené hodnoty nastaveni
Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni dribeze, masa

nebo ryb bez nadivky pfipravenych k peceni s teplotou
z lednice do studené trouby.

V tabulce najdete Udaje pro drabez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud chcete péct dribez,
maso nebo ryby s vétsi hmotnosti, v kazdém pfipadé
pouZijte nizsi teplotu. V pripadé vice kusl se pfi
kusu.Jednotlivé kusy by mély byt pfiblizné stejné velké.
Cim je drdbeZ, maso nebo ryba vétsi, tm nizsi teplota
a delSi doba pedeni.

Dribez, maso a ryby po uplynuti cca Y2 az %5 uvedené
doby obratte.

Drabez

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Tak
maze vytékat tuk.
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U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa
neobraceijte.

K drlibeZi pridejte do nadoby trochu tekutiny. Dno
nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1-2 cm.

Pokud budete dribeZ obracet, pecte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kizi dold.

DrlbeZ bude obzvlasté do kiupava opecena, pokud ji
ke konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou Stavou.

Maso

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

PFi peCeni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca
2 cm.

K0zi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pecte ji nejprve kizi dold.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozlozi. Pfipadné peceni zabalte do alobalu.
Doporuéena doba na odpocinuti neni zapocitana

v uvedené dobé pedeni.

Pedeni a duseni v nadobé je komfortnéjsi. PeCeni lze
v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku mdzete
uvarit pfimo v nadobé.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouzijete pokli¢ku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peCeni vypatuje. V pfipadé
potfeby opatrné prilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a pokliCkou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso muize zvétsit svij objem.

Pfed dusenim maso podle potfeby pfedem opecte. Aby
pfi duSeni vznikla omacka, pridejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Ryby

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu viozte do
trouby v poloze na bfiSe, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobre drzela, vlozte do otvoru v bfise rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upecena, poznate podle toho, ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Pro duseni dejte do nadoby dvé az tfi IZice tekutiny
a trochu citronové $tavy nebo octa.

Dribez

PrisluSenstvi / nadoba Uroveri zasu- Druh Teplotave °C  Doba trvaniv

nuti ohfevu min.

Kure, 1,3 kg Rost 2 200-220 60-70
Malé ¢asti kufete, po 250 g Rost 3 220-230 30-35
KuFeci kousky, nugety, zmrazeng Univerzaini plech 3 = 190-210 20-25
Kachna, 2 kg Rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa, stfedné propecend, po 300 g Rost 3 X 240-260 3040
Husa, 3 kg Rost 2 170-190 120-140
Husi stehna, po 350 g Rost 3 220-240 40-50
Mlada krita, 2,5 kg Rost 2 & 180-200 80-100
Krditi prsa, bez kosti, 1 kg Pfiklopena nadoba 2 = 240-260 80-100
Krdti horni stehno, s kosti, 1 kg Rost 2 X 180-200 90-100

Maso

Prislusenstvi / nadoba

Urovei za- Druh Krok Teplotave  Doba tr-
sunuti ohievu °C vani v
min.

VepFova pecené bez kiiZe, napf. krkovice, Nepriklopena nadoba 1 180-200 140-160
1,5kg

Veprova pecené s k(Zi, napf. plec, 2 kg Nepriklopena nadoba 1 x 170-190 190200
Veprova panenka, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 O 190-210 130-140
Veprové steaky, silng 2 cm Rost 4 ] 3 20-25**
Hovézi svickovd, stfedné propecend, 1 kg Nepriklopena nadoba 3 Z 210-220 4555

*bez obraceni

** Zasunte univerzalni plech do trovné 1
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PrisluSenstvi / nadoba Uroveri za- Druh Krok Teplotave  Doba tr-

sunuti ohrevu °C vani v
min.

DuSend hovézi peceng, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 &) 200-220 100-120
Roasthbeef, stfedné propeceny, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 200-220 60-70
Burger, vysoky 3-4 cm Rost 4 ™ 3 25-30*
Teleci peceng, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 = 180-200 120-140
Teleci kolinko, 1,5 kg Nepriklopena nadoba 2 O 210-230 130-150
Jehnédi kyta bez kosti, stfedné propecend, Nepriklopena nadoba 2 170-190 70-80*
1,5kg

Jehnédi hibet s kosti, stfedné propeceny, Rost 2 180-190 45-55%/**
1,5kg

Grilovaci klobdsy Rost ] 3 20-25**
Sekana, 1 kg Nepriklopena nddoba X 170-180 70-80

* bez obraceni

** Zasunte univerzalni plech do Urovné 1

Ryby
Hmotnost Prislusenstvia Vyska Druh ohfe- Teplotave °C,  Doba trvéniv
nadoby vu stupen grilovani minutach
Ryba, cela po cca 300 g Rodt 2 ] 2 20-25
1,0kg Rost 2 180-200 45-50
1,5 kg Rost 2 170-190 50-60
Rybi podkova, 3 cm silnd Rodt 3 ] 2 20-25
Tipy pro peceni, duseni a grilovani
Varny prostor je silné znecCistény. Pecte pokrm v priklopeném pekaci nebo pouzijte grilovaci plech. Kdyz pouzijete grilovaci plech, dosahnete pfi

pedeni optimalnich vysledkd. Grilovaci plech si mizete dokoupit jako zvlastnf prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a kirka misty  Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. Pri§té zvolte nizsi teplotu a v pripadé potreby zkratte dobu pecent.
spalend a/nebo je pecené vysusena.

Kirka je prili§ slaba. ZvySte teplotu nebo po skonceni doby peceni kratce zapnéte gril.

PecCené vypada dobre, ale omacka je  PriSté pouzijte mensi nddobu na peceni a v pripadé potieby pridejte vice tekutiny.
spalena.

PeCené vypada dobre, ale omacka je  PriSté pouzijte vé&tSi nadobu na peceni a v pripadé potreby pridejte méné tekutiny.
prilis svétla a vodova.

Maso se pfi duSeni pfipaluje. Poklicka se musi hodit na nddobu na peceni a musi byt dobre pfiklopena.
Snizte teplotu a v pipadé potreby prilévejte béhem duSeni jesté tekutinu.
Grilovany pokrm je vysuseny. Maso osolte aZ po grilovani. SCl vytahuje z masa vodu. Pri obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-

vejte klesté na grilovani.

Zelenina a pfilohy Ridte se udaji v tabulce.

Zde najdete Udaje k pfipravé grilované zeleniny,
brambor a zmrazenych vyrobkd z brambor.

PrisluSenstvi / nadoba Uroveriza-  Druh Teplotave  Doba trvani

sunuti ohfevu °C v min.
Grilovana zelenina Univerzalni plech 5 ] 3 10-20
Pecené brambory, rozpdlené Univerzalni plech 3 160-180 4560
Pokrmy z brambor, zmrazené, napf. hranolky, kro-  Univerzalni plech 3 O 200-220 25-35
kety, bramboroveé tasticky, rosti (bramborové
placky)
Hranolky, 2 Uroven Univerzalni plech + plech na peceni 3+1 190-210 30-40
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Jogurt
V tomto spotiebici si mlzete sami vyrobit jogurt.

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a zavésné rosty. Pecici

prostor musi byt prazdny.

1. Na varné desce zahrejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nasledné ho nechte vychladnout na 40 °C.
Pokud pouZijete trvanlivé mléko, staci ho zahtat na
40 °C.

Pfislusenstvi / nadoba

2. Primichejte 30 g (cca 1 polévkova lzice) jogurtu (s
teplotou z chladniCky).

3. Naplrite do Salkd nebo malych sklenic s vickem a
zakryjte.

4. Salky nebo sklenice postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.

5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte jej vychladnout
v chladnicce.

Jogurt Salek / sklenice

Vyska zasunuti Druh Teplotave  Doba trvani
ohfevu °C

Dno peciciho pro- 4-5h

storu

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsSim pfi zahtati pfipravovanych
obilnych a bramborovych produktd na vysoké teploty,

jako napf. smazenych brambdrkd, hranolkd, toastd,
housek, chleba nebo jemného pediva (susenky, pernik,
Spekulatius).

Tipy pro pfipravu pokrm{ bez akrylamidu

VSeobecné m Pouzivejte co nejkratsSi doby peceni.
m  Opékejte pokrmy dozlatova, ne piilis do tmava.
m Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci horkého vzduchu max. 180 °C.

Cukrovi Pomoci horniho/doIniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek omezuije tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubgé

Rozmistit na plechu rovnomérmé a v jedné vrstvé. Péct cca 400-600 g na jednom plechu, aby hranolky
nebyly vysuSené a byly kiupave.

Suseni

Pomoci horkého vzduchu mUzete skvéle susit. Pfi tomto
zplsobu konzervace se diky Ubytku vody koncentruji
aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky

a dikladné je umyjte. Rost vyloZte pecicim nebo
pergamenovym papirem. Nechte ovoce radné okapat
a dobre je osuste.

Nakrajejte je na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce polozte na slupku, rozfiznutou
stranou smérem nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani
houby na rostu neprekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte radné okapat a pak ji
rovnomerné rozprostrete na rost.

Zelenina, ovoce a bylinky Prislusenstvi

Bylinky suste se stonky. Rozprostfete bylinky
rovhomeérné a mirné navrSené na rost.

Pro suseni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 3
m 2 roSty: vyska 3+1

Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte. Usugené
potraviny uvolnéte ihned po skoncéeni suseni z papiru.

V tabulce najdete nastaveni pro suseni rliznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,
zralosti a tloustce potravin. Cim déle nechéte potraviny
susit, tim Iépe jsou konzervovany. Cim ten&eji nakrajite
potraviny, tim rychleji jsou vysusené a zUstanou navic
aromatické. Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

Doba trvani v
hodinach

Teplota ve °C

Jadrové ovoce (platky jablek, silné 3 mm, na jeden rost 1-2 rosty 80 4-8
200 g)

Korenova zelenina (mrkev), nastrouhand, blansirovana 1-2 rosty 80 4-7
Houby, na platky 1-2 rodty 80 58
Bylinky, o¢isténeé 1-2 rosty 60 2-5
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Zavarovani

Sklenice a gumicky pro zavarfovani musi byt Cisté

a neposkozené. Pouzivejte pokud mozno stejne velke
sklenice. Udaje v tabulkach se vztahuji na litrové oblé
sklenice.

Pozor!
Nepouzivejte vetsi ani vySsi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavafujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Ddkladné je
umyjte.

Uvedené Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni
hodnoty. Mohou byt ovlivnény teplotou v mistnosti,
poctem sklenic, mnozstvim a teplotou obsahu sklenic.
Dfive nez pecici troubu pfepnete, resp. vypnete,
zkontrolujte, zda to ve sklenicich fadné probublava.

Priprava

1. Naplnte sklenice. Neplrite je az po okraj.
2. Otfete okraje sklenic. Okraje musi byt Cisté.
3. Na kazdou sklenici polozte mokrou gumicku a vicko.

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

4. Sklenice uzaviete pomoci spon.
Do trouby nevkladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Univerzalni vysoky plech zasurite do vySky 2.
Zavarovaci sklenice rozmistéte tak, aby se navzajem
nedotykaly.

2. Do univerzalniho vysokého plechu nalijte 2 | vody
(cca 80 °C).

3. Zavrete dvitka pecici trouby.

4. Nastavte dolni ohfev [LJ.

5. Teplotu nastavte na 170-180 °C.

Zavarovani

Ovoce

Priblizné za 40 az 50 minut za¢nou v kratkych
intervalech stoupat vzhlru bublinky. Vypnéte pedcici
troubu.

Nechte 25 az 35 minut ,,dojit* a pak sklenice z trouby
vyjméte. PFi delSim chladnuti v troubé& by mohly
vzniknout zarodky a podpofilo by se kvaseni
zavareného ovoce.

Ovoce v litrovych sklenicich Od probublavani Po vypnuti nechat dojit
jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
tfeSné, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
jablkové povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zelenina
Jakmile ve sklenicich stoupaji vzhiru bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C. Doba trvani je v zavislosti na

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

druhu zeleniny cca 35 az 70 minut. Po uplynuti této
doby pedici troubu vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

okurky cca 35 minut
Cervend fepa cca 35 minut cca 30 minut
rizickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
fazole, kedlubna, Cerveng zeli cca 60 minut cca 30 minut
hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z varného prostoru.

Pozor!
Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry
podklad. Mohly by prasknout.

Kynuti tésta

Tésto vykyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté
a nevysusi se. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy,
kdyz je trouba Uplné vychladla.

Nechte t&sto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se udaji v
tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta a
kynuti peciva).

Kynuti tésta

Tésto dejte do Zaruvzdorné misy a postavte ji na rost.
Provedte nastaveni podle Gdajl v tabulce.

Béhem kynuti neotevirejte dvitka spotfebiCe, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto nepfrikryvejte.

Bé&hem provozu vznika kondenzovana voda a
zpUsobuje oroseni skla dvifek. Po kynuti pedici prostor
vytfete. Zbytky vodniho kamene rozpustte pomoci
malého mnozstvi octa a setfete Cistou vodou.

Kynuti pe€iva

Vlozte pedivo do vysky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu pfedehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebi¢ na teplém misté.

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnozstvi
pfisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientani hodnoty.
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Prislusenstvi / nadoba

Druh
ohfevu

Krok

Vyska zasu-

Teplotave °C  Doba tr-
vani
v min.

nuti

Kynuté tésto, slabé Misa 2 1 = 25-30
Univerzalni plech nebo hranatd forma 2 2. - 10-20
Kynuté tésto, t&7ké a tutné Misa 2 1, = 60-75
Univerzalni plech nebo hranatd forma 2 2 - 4560

* rozehfejte pomoci (=) na 50 °C

Rozmrazovani

Hodi se pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny
a pediva. DribeZz, maso a ryby je nejlepsi nechat
rozmrazit v chladni¢ce. Neni vhodné pro krémoveé a
smetanové dorty.

Pro rozmrazovani pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
m 1 rost: vyska 2
m 2 roSty: vyska 3+1

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené potraviny v bloku.

Zmrazené potraviny

Prislusenstvi

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a ve vhodné
nadobé je postavte na rost.

Pokrmy pribézné jednou az dvakrat zamichejte nebo je
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. V pfipadé
potfeby pokrm rozkrajejte nebo jiz rozmrazené kousky
vyjméte ze spotrebice.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se teplota
rovhomeérné rozdélila.

Vyska Druh Teplota

napr. Slehackové dorty, krémové dorty, dorty s Cokolddovou nebo cukro-
vou polevou, ovoce, kure, uzeniny a maso, chléb, housky, kolace a jiné
pecivo

Rost 2

ohievu
Volic teploty zlistava vypnuty

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce,
s cilem usnadnit kontrolu nasich spotfebica.

Podle EN 60350-1.

Peceni

Soucasné vloZzené pedivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vys§ky zasunuti pfi pe&eni na dvou Urovnich:
m Univerzalni plech, vySka 3

Plech na pedeni, vyska 1
m Formy na rost

prvni rost, vyska 3

druhy rost, vyska 1
VySky zasunuti pfi pe€eni na tfech drovnich:
m Plech na pecdeni, vyska 5

m Univerzalni plech, vySka 3
m Plech na pedeni: vyska 1

Pedeni ve dvou rozeviracich formach:
m najedné Urovni (obrazek H)

Peceni

PrisluSenstvi/nadobi

m na dvou Urovnich (obrazek H)

Upozornéni

m Hodnoty nastaveni plati pro vloZeni do studené
trouby.

m Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

m Nejdfive pouzijte k peCeni nizsi z uvedenych teplot.

Grilovani

Navic vlozte univerzaini vysoky plech. Zachyti se do néj
kapalina a trouba zUstane Cistsi.

Doba trva-
ni v min

Uroveri Druh
vkladani ohievu

Teplota ve °C

Stfikané pecivo Univerzalni hluboky plech

140-150*

3 = 20-30

Strikané pecivo Univerzalni hluboky plech

*“ Nechte 5 min predehfat, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

** Predehrejte, nepouzivejte funkei rychlého ohfevu.

3 140-150" 20-30
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Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

PrisluSenstvi/nadobi Uroveh Druh Teplota ve °C Doba trva-
vkladani ohrevu ni v min
Strikané pecivo, 2 trovné Un[ver;élni hluboky plech + plech na 3+1 140-150* 20-35
pecen
Strikané pecivo, 3 trovné Pllecrr]]y na peceni + univerzaini hluboky ~ 5+3+1 130-140" 25-40
plec
Kolacky Univerzalni hluboky plech 3 O 150" 25-35
Kolacky Univerzaini hluboky plech 3 150* 25-35
Kolacky, 2 drovné Un[ver;élni hluboky plech + plech na 3+1 150” 25-35
pecen
Kolacky, 3 trovné Pllecrr]ly na peceni + univerzalni hluboky — 5+3+1 140" 35-45
plec
Pénovy dort Dortovd forma @ 26 cm 2 O 160-170** 30-40
Pé&novy dort Dortové forma @ 26 cm 2 170 3040
Pénovy dort 2 Urovné 2x dortova forma @ 26 cm 3+1 150-160** 30-45
JableCny pdj 2x ¢ernd pecici forma @ 20 cm 2 O 180-200 60-80
Jable¢ny pdj 2= ¢erna pecici forma @ 20 cm 3 160-180 75-85
Jable¢ny pdj, 2 urovné 2= ¢erna pecCici forma @ 20 cm 3+1 170-190 7090

*Nechte 5 min predehrat, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

** Predehrejte, nepouzivejte funkci rychlého ohfevu.

Grilovani
Prislusenstvi Vyska zasunuti  Druh Teplotave °C  Doba trvani
ohrevu Vv min.
Opecené toasty Rost 5 ] 3 0,215
10 min. pfedehfivat
Hovézi burgery, 12 ks Rost 4 ] 3 25-30*

* nepredenfivat
*“po 2/3 celkové doby obratte
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001306621
001012(C)
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