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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdébbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

A hasznalati utasitasban szerepl6 képek
tajékoztato jelleglek.

Etelkategoria: 1. kategdria

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A késziléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkezd szakember csatlakoztathatja,
illetve allithatja at mas gazfajtara. A készllék
(elektromos és gazcsatlakozasu)
beszerelésekor kdvesse a Szerelési és
hasznalati utmutatd utasitasait. Sulyos
baleseteket, illetve a készllék karosodasat
idézheti el6 a helytelen csatlakoztatas és a
rossz beallitas. A készllék gyartéja nem vallal
felel6sséget az ilyen jellegl karokért. A
garancia érvényét veszti.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készdlt. A készuleket
kizarolag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tartd f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Figyelem:Ezt a készUléket kizardlag f6zési
célokra tervezték. Mas célokra, példaul flitésre
ne hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

FIGYELEM!: Vegye figyelembe az érvényes
elbirasokat, és a készuléket csak jol szell6zb
helyiségben allitsa fel. A készllék felallitasa és
hasznalata el6tt olvassa el az utasitasokat.

Figyelem:Gaztlzhely hasznalatakor a
helyiségben meleg, para és égéstermékek
kéepzddnek. Kilondsen bekapcsolt készulék
esetén biztositsa a helyiség jo szell§zesét:
tartsa nyitva a természetes szell6z6nyilasokat
vagy hasznaljon gépi szell6z6berendezést (pl.
paraelszivot).

A készulék intenziv és hosszu ideig tartd
hasznalata esetén kiegészitd szell6zés is
szikséges lehet, tdbbek kdzott egy ablak

Kinyitasaval vagy egyéb hatékony
szell6ztetéssel, példaul magas fokozaton
mUikodtetett gépi szell6zdberendezéssel.

A,Figyelmeztgtés — Ml A TEENDO, HA

GAZSZAGOT EREZ!

A gazszivargas robbanast okozhat.

Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél

zavart észlel:

= azonnal zarja el a gazellatast vagy a
gazpalack szelepét

s Azonnal sziintesse meg a nyilt langot és
oltsa el az égé cigarettat.

= Ne mikddtesse a fény- és
készulékkapcsolokat, és ne huzza ki a
csatlakozddugot a csatlakozdaljzatbol. Ne
hasznalja az épuletben talalhato telefont és
mobilkészilékét.

= Nyissa ki az ablakot és [0l szell6ztesse ki a
helyiséget.

= Hivja az Ugyfélszolgalatot vagy a
gazszolgaltatd tarsasagot.

A készulék kulsé jelz6oraval vagy
tavmikodtetéssel vald Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne hasznaljon nem megfeleld véddeszkdzt
vagy gyermekvédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felelés személy fellgyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sut6térbe. — "Tartozékok"
a(z) 13. Oldalon



ENFontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sUt6papir hozzaérhet a
flit6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkll sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem loghat tul a tartozékon.

= A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sttétérben. Soha ne
nyissa ki a készllék ajtajat, ha a készulék
fUstol. Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki
a haldzati csatlakozddugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Zarja el a gazt.

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonléval.

= A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f&z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

= A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok kdnnyen langra lobbanhatnak. Ne
taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a sut6
alatt vagy kbézelében. Ne taroljon gyulékony
targyakat a sutében vagy a sutén.

= A gazféz6helyek miikodés kdzben nagy hét
termelnek, ha nincs rajtuk f6z6edény. A
készllék és a folé szerelt paraelszivo
karosodhat vagy kigyulladhat. A paraelszivo
szlirGjében visszamaradt zsirmaradvanyok
meggyulladhatnak. A gazf6zdhelyeket csak
ugy uzemeltesse, ha edényt is helyez rajuk.

= A készllék hatoldala felforrosodik. Ez a
csatlakozovezetekek séruléséhez vezethet.
Ugyeljen ra, hogy az elektromos és
gazvezetékek soha ne érjenek hozza a
készllék hatoldalahoz.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

= Soha ne tegyen gyulékony targyakat a
f6z6helyekre vagy ne tarolja azokat a
sutében. Soha ne nyissa ki a készulék
ajtajat, ha a készulék flstol. Kapcsolja ki a
készlléket. Huzza ki a haldzati
csatlakozdodugot illetve kapcsolja le a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazellatast.

= A sUté alatt talalhato fiok felllete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutétartozékokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlzveszélyes és gyulékony
eszk6zOk tarolasara.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozekot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

= Az alkoholg6zok meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

s A f6z8helyek és kdrnyékik felforrosodnak,
kilondsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= Uzemelés kdzben a készulék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forro
fellletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készuléktdl.

= Az Ures f6z6edény a bekapcsolt
gazféz8helyeken felforrésodik. Ugyeljen ra,
hogy a f6z6edények soha ne forrosodjanak
fel.

= A készllék Uzem kodzben felforrdsodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

= Figyelem: A készilék kilsé részei a
grillizem kozben felforrésodhatnak. Tartsa
tavol a kisgyermekeket.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
flggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknél. Az
alkatrészek megsérllhetnek és iddével nem
zarnak jol, igy ellenérizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
flggdbleges helyzetben hasznalja.
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/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. A g6z a
hémérséklettdl figgden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

= A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntson vizet
kozvetlenUl a forrd sutbtérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

s Az dsszekarcolddott Uvegboritas el- vagy
0sszetdrhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitoeszk6zoket.

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérllt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készulék hibas, huzza
Ki a halozati csatlakozodugot, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Veszélyes lehet, ha Uzemzavar lép fel, vagy
megseérul a gép. Soha ne kapcsolja be a
hibas készuléket. Huzza ki a
csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazt. Hivja az ugyfélszolgalatot

= Komoly sériléseket okozhat az edény, ha
nem megfeleld méretd, sérllt vagy rosszul
lett a készllékre helyezve. Tartsa be a
f6z6edényekre vonatkozo utasitasokat.

= Figyelem: A felforrésodott Uvegboritas
elrepedhet. Miel6tt lehajtja a boritast,
kapcsoljon ki minden égdbfejet. Mieltt
lehajtana az Uvegboritast, varja meg, amig a
suté kihdil.
Miel&tt kinyitja a fels@ boritast, tordlje le
ruhaval.

s Ha a készlléket rogzités nélkll helyezték
eqgy labazatra, akkor lecsuszhat arrol.
Rogzitse a késziléket a labazathoz.

s A készulék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajtd kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipddhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

= Ha nekiltkdzik a nyitott keszulékajtonak, az
sérulésekhez vezethet. Uzemeltetés kdzben
és utan tartsa a készulék ajtajat becsukva.

/\ Figyelmeztetés — Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készllék felbillenésének
elkerlilése érdekében billenésgatlot kell
felszerelni. Kérjuk, olvassa el a szerelési
utmutatot.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
dgyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készulék meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s A forrd készllékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készllékrészekkel.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

Halogénlampa

/\Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A sutétérlampak nagyon felmelegszenek. A

kikapcsolas utan egy ideig még mindig fennall
az égeési sérllés veszélye. Ne érintse meg az



Uvegburat. Ugyeljen arra, hogy tisztitdskor ne
érintkezzen a bérével.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sUtétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt huzza
Ki a csatlakozdodugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

EJ A sériilések okai

Fézéfelllet

Figyelem!

A f6z6helyeket csak edénnyel hasznalja. Ne
melegitsen Ures edényeket vagy serpenydket. Az
edény alja karosodik.

Csak sima alju edényeket és serpenybket
hasznaljon.

Az edény vagy a serpenyd kdzepét helyezze az
églre. Ezaltal az edény vagy a serpenyd alja
optimalisan veszi at az égélang hgjét. A nyelek és a
fogantyuk nem sérllnek, és biztositott a maximalis
energia-megtakaritas.

Specialis edény esetén vegye figyelembe a gyartoi
utasitasokat. Az alufdlia és a mlianyag edények
elolvadnak a forr¢ f6zGhelyen.

Ugyeljen, hogy a gazégdbk tisztak és szarazak
legyenek. Az égékorona és az égdéfedél pontosan
legyen a helyén.

A kifutott ételt azonnal tavolitsa el. Sok folyadékkal
készll6 ételekhez hasznaljon magas edényt. Ekkor
az étel nem fut Ki.

A gaz f6z8helyeken valo f6zéskor hé és nedvesség
szabadul fel. A szomszédos butorok idével
sérilhetnek. Hosszabb f6zési idénél kapcsolja be a
paraelszivot vagy szellfztesse ki a helyiséget.
Ugyeljen, hogy a felsé boritas ne legyen lehajtva,
amikor a t(izhelyet mikodteti.

A készllék kdrnyezete legyen szaraz és tiszta.

A késziiléket és kdrnyezetét minden tisztitas utan
tartsa szarazon és tisztan.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék egy
fellletén sem talalhatok tisztitdanyagok,
tisztitdszerek és vizmaradvanyok.

Slto seérilése

Figyelem!

Tartozék, fdlia, stitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sutétér aljara. A sutétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju féliaval vagy
stt@papirral. Ne tegyen edényt a sitétér aljara, ha
50 °C feletti hmérsékletet allitott be. Hbtorlasz
alakul ki. A sUtési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

Alufdlia: Az alufélia a sitétérben nem érintkezhet az
ajtélappal. Tartds elszinez8dések keletkezhetnek az
ajtélapon.

A sérilések okai hu

m Viz a forrd sut6térben: Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlenll a forrd sutbtérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsérilhet a zomanc.

m Nedvesség a sitétérben: a hosszabb idén keresztil
a sUtétérben maradd nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
siitéteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart stt6térben. Ne taroljon ételt a
sttétérben.

m Leh(ilés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémeérsékleten valo mikddtetés utan a sttbteret
csak zart ajtonal hagyja lehdini. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a késziilék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajto, a szomszédos
butorlapok id&vel sériilhetnek.

Kizarélag magas paratartalommal valé miikddtetés
utan hagyja a sitéteret nyitott ajtdé mellett
megszaradni.

m GyUmolcslé: A lédus gyimolcsds stiteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sut6tepsibe. A gyimolcslé
kifrdcskol a sutbtepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, hasznalja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

m Erdsen szennyezett tdmités: ha a tdmités er6sen
szennyezett, a készilék ajtaja Uzem kodzben nem zar
megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megsérllhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.
Soha ne Uzemeltesse a késziléket sérllt tomitéssel
vagy tomités nélkil. — "Tisztitds" a(z) 19. Oldalon

m Készllék ajtaja mint Gl&- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakododfellletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készilék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggéen a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utk6zésig tolja be a sutétérbe.

m A készilék szallitasa: A késziléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtofogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartia meg a készlilék sulyat, és letdrhet.

m  Grillezés: A sit6étepsit és az univerzalis serpenyét
grillezésnél soha ne tolja be a 3. szintnél
magasabbra. Az er8s hé hatasara deformalddhat,
ami a kivételkor karosithatja a zomancot. A 4. és 5.
szinten kizarolag kozvetlenll a rostélyon grillezzen.

Also fiok sériilése
Figyelem!

Ne helyezzen forr¢ targyakat az also fidkba. A fiok
megsérilhet.



hu Kornyezetvédelem

Koérnyezetvédelem

Uj késziiléke kilonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt 6tleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
siités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfelelen.

Energiamegtakaritas

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata eléirja.

m A fagyasztott élelmiszereket hagyja kiolvadni, miel&tt
a sut6térbe teszi Gket.

74 ke 060

**/l///

m Hasznaljon sétét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sutéformakat. Ezek kildnodsen jol
veszik fel a hét.

S

m Vegyen ki a sUt6térbdl minden olyan tartozékot,
amelyre nincs szlkség.

sl
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m Mikodés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a
készllék ajtajat.

——

Ly
v

= Ha tobbféle sitemenyt készit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sitemény stitési ideje rovidebb lesz. A
sut6térbe 2 szdgletes sutéformat is behelyezhet
egymas mellg.

m Hosszabb parolasi id6k esetén a készilék mintegy
10 perccel a parolasi idb lejarta elétt kikapcsolhato,
a maradékhdét hasznalva a készre parolashoz.

Energiamegtakaritas a gaz f6zéfeliileten

= Mindig megfelel§ méretl edényt valasszon az
ételekhez. A nagy, csak kevés ételt tartalmazd edény
sok energiat igényel.

m Mindig fedje le az edényt egy illeszked6 fedével.

m A gazlang mindig érintkezzen az edény aljaval.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
E\ Ez a készllék az elektromos és elektronikus

készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/
EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes maodon.



Postavljanje i
prikljucivanje

A késziléket ne épitse be dekor- vagy butorajtdé mégeé.
Tulhevilés miatti veszély all fenn.

Gazcsatlakoztatas

A beszerelést csak engedéllyel rendelkezd szakember
vagy felhatalmazott vevészolgalati technikus végezheti,
a "Gaz csatlakoztatasa és atallitasa masik gazfajtara"
fejezetben leirt Utmutatasok szerint.

Utasitasok a felhatalmazott szakember, ill. a
vevdszolgalat részére

Figyelem!

m A készUlék bedllitasi feltételeit a készulék hatoldalan
talalhato tipustabla tartalmazza. A gyarilag beallitott
gazfajtat csillag szimbdlum (*) jeloli.

m A készlilék felszerelése el6tt ellenbrizze a haldzati
hozzaférési feltételeket (a gazfajtat és a
gaznyomast), és bizonyosodjon meg arrdl, hogy a
készllék gazbeallitasa megfelel ezeknek a
feltételeknek. Amennyiben a készllék beallitasait
maodositani kell, jarjon el a "Gaz csatlakoztatasa és
atallitasa masik gazfajtara" fejezet utmutatasai
szerint.

m FEzakészllék nem csatlakozik fistgazelvezetéhoz. A
készlléket a beszerelési feltételeknek megfeleléen
kell csatlakoztatni és (zembe helyezni. A késziiléket
ne csatlakoztassa flstgazelvezet6hdz. Az dsszes
szell6zésre vonatkozo el8irast figyelembe kell venni.

m A gazcsatlakoztatast allando, azaz nem mozgathato
csatlakoztatassal (gazvezetékkel) vagy biztonsagi
tomlbvel kell megoldani.

m Ha biztonsagi toml6t hasznal, feltétlendl Ggyeljen,
hogy a tdml& ne csip8dhessen be és ne térhessen
meg. A tomlének nem szabad forrd feliilethez érnie.

m A gazvezeték (gazcsé vagy biztonsagi gazcsd) a
készllék jobb vagy bal oldalara csatlakoztathatd. A
csatlakozas zardszerkezete legyen kdnnyen
hozzaférhetd.

*: Opcionalis. Bizonyos készllékeknél rendelkezésre
all.

A késziilék el6irt (izemi nyomasa

A készilék elbirt Gzemi nyomasa a készulék hatoldalan
talalhato tipustablan szerepel.

A készllék tipustablajan megadott minden adat ezekre
a nyomaseértékekre vonatkozik. A gyarté nem vallal
felel§sséget olyan eredményekért, teljesitményért vagy
barmilyen kockazatért, amelyet a készllék eltérd
nyomasértékeken torténd mikddtetése eredményez.

AFigyelmeztetés — Biztonsagi utasitas!
Ha elosztdhalézataban a gdznyomas magasabb (20%),
mint a készilék tipustablajan megadott értékek,

Postavljanje i priklju€ivanje hu

biztonsaga érdekében a készlléket megfeleld
gazszabalyozoval kell Gzemeltetnie.

Ha nem tudja, mennyi a gaznyomas az
elosztéhaldzatban, érdeklddjon a helyi szolgaltaténal.
A gazszabalyoz6 csatlakoztatasat, karbantartasat és
beallitasat a szolgaltatd szakembereinek kell
elvégezniik.

Zavarok a gazszerelésnél / gazszag

Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél zavart allapit
meg,

m azonnal zarja el a gazellatast illetve a gazpalack
szelepét

m azonnal sziintesse meg a nyilt langot és oltsa el az
6gd cigarettat

m kapcsolja ki az elektromos készllékeket - a
lampakat is

m nyissa ki az ablakot és jol szell6ztesse ki a
helyiséget

m hivja az Ggyfélszolgalatot vagy a gazszolgaltatd
tarsasagot.

Késziilék athelyezése a gazvezetéknél vagy az
ajtéfogantyunal fogva

A készlléket az athelyezéshez ne a gazvezetéknél
fogva tartsa; megsériilhet a gazvezeték. Gazszivargas
veszélye! Az athelyezésnél a készlléket ne az
ajtéfogantyunal fogva tartsa. Megsérilhetnek az ajté
csukldpantjai vagy az ajtéfogantyd.

Elektromos csatlakoztatas

A készllék Uzemi fesziltsége 220-240 V. A
csatlakoztatashoz 16 A-es biztositék szikséges.

A készllék felszerelését bizza a vevészolgalatra.

Hibas csatlakoztatott késziléknél, esetleges kar esetén
megsz(inik a garanciajogosultsag.

Figyelem!

m Ha az aramhaldzat fesziiltsége 180 V ala csokken,
az elektromos gyujtérendszer nem mikodik.

m Ha a csatlakozdkabel megsériil, csak a gyarto, a
vev@szolgalat vagy egy hasonldéan képzett személy
cserélheti ki.

/\ Figyelmeztetés — Eletveszély!

A feszlltségvezetd részek érintésekor aramutés

veszélye all fenn.

m A haldzati csatlakozddugot csak szaraz kézzel fogja
meg.

m A haldzati vezetéket mindig kdzvetlenil a
csatlakozodugonal fogva huzza, soha ne a haldzati
vezetéknél, mivel az megsérilhet.

m A haldzati csatlakozddugoét soha ne huzza ki
mikodés kdzben.

Vegye figyelembe a kdvetkezd tanacsokat, és lgyeljen
arra, hogy:

Utasitasok

m a haldzati csatlakozédugd és a csatlakozdaljzat
illeszkedjen egymashoz.

m elegendd legyen a vezeték keresztmetszete.

m a foéldelési rendszer elGirasszerlien legyen szerelve.
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m a haldzati vezeték cseréjét (ha szilkséges) csak
villamossagi szakember végezze. Pét haldzati
vezeték a vev@szolgalatnal kaphato.

m ne hasznaljon elosztédugodkat/-csatlakozokat és
hosszabbitd vezetékeket.

m hibadaram-véd8kapcsold hasznalata esetén csak a
jeldléssel rendelkezé tipust hasznaljon.

Csak ez a jel6lés garantalja a jelenleg érvényes
el8irasok betartasat.

m a haldzati csatlakozédugd mindig elérhetd legyen.

m a haldzati vezeték ne legyen megtorve, becsipddve,
madositva vagy atvagva.

m a haldzati vezeték ne érintkezzen héforrassal.

Utasitasok a vevdszolgalat részére

Figyelem!

m A készlléket az tipustabla adatainak megfeleléen
kell csatlakoztatni.

m A késziiléket csak az érvényes rendelkezéseknek
megfelel§ elektromos csatlakozora csatlakoztassa.
A csatlakozd aljzatnak konnyen elérhetének kell
lennie, hogy a készUlléket sziikség esetén le
lehessen valasztani a villamos halézatrol.

m  Gondoskodni kell tdbbpdlusu elvalasztérendszerrél.

m Soha ne hasznaljon hosszabbitdvezetéket vagy
tobbpdlusu dugaszold csatlakozot.

m A késziléket biztonsagi okbol csak foldelt
csatlakozéra szabad csatlakoztatni. Ha a foldkabel-
csatlakozd nem felel meg az el8irasoknak, akkor
nem biztositott az elektromos veszélyek elleni
védelem.

m A készllék csatlakoztatasahoz H 05 W-F tipusu vagy
azzal egyenértékd vezetéket kell hasznalni.

A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlzhelyet kbzvetlenll a padldra tegye.

1. Huzza ki az also fiokot és felfelé emelje ki.

A labazat belsé oldalan eldl és hatul allithatd labak
talalhatok.

2. Az allithatd labakat igény szerint imbuszkulccsal
allitsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a
tlizhely vizszintesen nem all (A abra).

3. Tolja vissza az alsé fiokot (B abra).

Szomszédos butorok

A kornyezd butorok nem lehetnek éghetd anyaguak. A
kornyezé butorok legyenek 90 °C-ig héalldnak.

10

Falon torténo rogzités

Ahhoz, hogy ne ddljon ki a tlizhely, a mellékelt
szbgvassal a falra kell régzitenie. Kérjuk, vegye
figyelembe a falon torténd rogzités szerelési
Utmutatasait.

Késziilék elhelyezése

50

m A készlléket az adott méreteknek megfeleléen,
kozvetlenll a konyhapadldra kell allitani. A
készlléket nem szabad semmilyen mas targyra
feltenni.

m A tlizhely fels§ és a paraelszivd alsd pereme kozdtti
tavolsagnak meg kell felelnie a paraelszivd gyartoi
el6irasainak.

m Ugyeljen, hogy a készliléket feldllitas utan ne
mozgassa. Az er@s és a wok-égbfej szomszédos
butorel8lapoktdl, ill. a faltdl vald tavolsaga legalabb
50 mm legyen.

A Figyelmeztetés — Gazszivargas veszélye!

A késziléket felszerelés utan mar nem lehet tologatni.
Ha a készuléket beszerelés utan eltolja, ellenbrizze a
csatlakozo témorségét.

Szallitasi utasitasok

A készllék minden mozgathato részét rogzitse
ragasztdszalaggal, amely kés6bb nyom nélkil
eltavolithatd. Az dsszes tartozék (pl. sutétepsi) szélét
boritsa be vékony kartonnal, és tolja 6ket a megfeleld
rekeszbe, nehogy a készllék megsértljon. Helyezzen
kartont vagy hasonlé anyagot az el6- és hatlap k6zé,
nehogy az Uvegajtd belsd oldala megitédjon. Rogzitse
az ajtot és a felsé boritast (ha van) ragasztdszalaggal a
készllék oldalahoz.

Orizze meg a készlilék eredeti csomagolésat. Csak az
eredeti csomagolasban szallitsa a készlléket. Ugyeljen
a csomagolason talalhatd nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj véd6csomagolasba, hogy
megfeleld védelmet biztositson az esetleges szallitasi
karokkal szemben.

A készlléket figgbleges helyzetben szallitsa. Ne fogja
meg a készlléket az ajtéfogantydnal vagy a hatlap
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csatlakozasainal, mert azok megsérilhetnek. Ne

helyezzen nehéz targyakat a készilekre. A kéSZUIék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kilénb6z8 funkcioit is.

Utasitas: A készlilék tipusatdl fliggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Altalanos leiras
A kialakitas az adott késziléktipustdl figg. Fé6zélap

Itt talalhatd egy attekintés a kezelbfellletrdl. A kialakitas
az adott késziiléktipustdl figg.

1*

~\
J
\
J

—7 Magyarazatok
1 Normal égéfej
2 Normal égéfej
3 Erds égofej
7= Fed6lap** 4 Takarékos éqgéfej
2% GOz kilépbnyilasa
Figyelem!

A sité mikodése kbzben ezen a helyen forrd
g6z aramlik ki.

3 Féz6felllet**

4 Kezel6felllet*
B5* Hit6ventilator
6 Sutéajto**

7* Also fiok**

11
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Kezelo6felilet

Tipusonkénti eltérés lehetséges.

Flitési modok és funkciok

A funkcidvalasztéval allithatja be a f(itési modokat, Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek

illetve a tovabbi funkciokat. megfelel§ flitési modot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

3D forrd levegd Egy va_g}/ tobb szinten vald sUtéghez. , - -
A ventildtor egyenletesen elosztja a hatfalban 1évé korfltGtest hojét a sitGtérben.
@;) Kiméld forro levegd Kivélasztott ételek kiméld fzéséhez egy szinten, elémelegités nélkiil.

A ventildtor elosztja a hatfalban 1éve kérflitétest héjét a stitdtérben.

Ennek a flitési modnak a haszndlatdval kertil sor az energiahatékonysdgi osztdly, valamint
az energiafogyasztas meghatdrozasara légkeringetéses tizemmaodban.

Pizzafokozat Pizza és egyéb ételek elkészitése’hezl,. amelyek sok hét igényelnek alulrdl.
Az also f(itdtest és a hatfalban 1évo korfltétest flt.

Q Also flités Vizfird6ben valo f6zéshez és utansiitéshez.
Ah6 alulrél dramlik.

Iil Grill, nagy felilet Lapos grilleznivaldk, példaul steak, virsli vagy piritds grillezéséhez és csdben siitéshez.
A grillfttétest alatt 1évé teljes felilet felforrosodik.

Légkeveréses grillezés Szarnyas, egész hal és nagyobb husdarabok siitéséhez.

A grillfit6test és a ventildtor felvaltva be- és kikapcsol. A ventildtor a forrd levegot kever-
geti az étel kordl.

Fels6/also flités Hagyomanyos, egy szinten vald sitéshez. Kiildndsen alkalmas lédus toltelékkel kész(lt
stiteményekhez.
A h6 egyenletesen aramlik fentrdl és lentrdl.

Ennek a fiitési modnak a hasznalatdval ker(l sor az energiafogyasztas meghatarozasara
hagyomanyos lizemmadban.

L]

Tovabbi funkciok

Az Uj sUt6je tovabbi funkcidkkal is rendelkezik,
amelyeket itt ismertetlink roviden.

Funkcio Hasznalat

«S Gyors felflités Sutétér gyors felf(itése tartozékok nélkiil.

»

Sttotér-vildgitas S(t6tér-vilagitas bekapcsolasa, funkcid nélkil.

Megkannyiti pl. a sutétér tisztitasat.

Honjerseklet, ) o o 1,2,3 Grillfokozatok A grillezéshez bedllithatd fokozatok
A”hofokgzabglyozoyal qlllthatjq b,e a sutot,er o vagy nagy feliileten ] és kis feliileten (7]
hémérsékletét. Tovabba a segitségeével valaszthatja ki a LIL (a készlilék tipusatdl figgden).
tovabbi funkcidk fokozatait. T 1. fokozat = gyenge
250 °C feletti h6mérséklet-beallitasok esetén a 2. fokozat = kozepes

készllék kb. 10 perc utan csdkkenti a hémérsékletet
kb. 240 °C-ra. Ha késziiléke felsé/also flités vagy also
fltés fltési moddal rendelkezik, ez a csbkkenés ott nem
megy végbe.

3. fokozat = erés

Hémérséklet-kijelz6

Ha a késziilék f(it, a héfokszabalyozo feletti jelz6lampa

Pozicié Jelentés vilagit. A sités szlnetelésekor a lampa kialszik.

) Nulla allas A késziilék nem fit. Amikor a jelzéfény el8szor kialszik, az elémelegités

50275  HomérseKlettar A bedliithato homerseklet a sutoter- soran a keszlliek elerte az etel betolasahoz szlkseges
tomany ben °C-ban. optimalis id6t.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
hémérséklet a stit6térben 1évé tényleges hémérséklettdl
Kicsit eltérhet.

12



Fé6zéhelykapcsold

A négy f6z8helykapcsoldval szabalyozhatd a f6z6helyek
f(tési teljesitménye.

Allasai Funkcié/tiizhelyek

o Nulladllas Atlizhely ki van kapcsolva.

3¢ Gyujtéfokozat Gyujtéfokozat

© Beallitdsi tartomdny  nagy lang = legnagyobb fokozat
) takaréklang = legkisebb fokozat

A beadllitasi tartomany végén van egy Utk6z6. Ne
forgassa tovabb.

Sutéter
A sitétér kilonféle funkcidi leegyszerUsitik késziléke

kezelését. gy pl. a siitétér nagy felllet( kivilagitast kap,
és a készuléket hit6ventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban |év§ Uzem kozben kinyitja a készulék
ajtajat, az tzemmad tovabb mikodik.

Sitéteér-vilagitas

A legtébb flitési médnal és funkcional a sutbtér
vilagitasa mikddés kézben bekapcsol. Amikor befejezi
az Uzemet a funkcidvalasztdval, akkor kikapcsol.

A funkcidvalaszton sitétér-vilagitas allassal

kapcsolhatja be a vilagitast flités nélkul. Ez segitségére
lehet pl. a készllék tisztitasanal.

Hiitoventilator

A hitéventilator szlkség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd az ajto felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetBnyilast. Kilonben a készllék
tulmelegszik.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikodést kdvetben a sitétér gyorsabban
lehljon.

Tartozékok hu

B4 Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok
Késziléke a kovetkezd tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Stiltekhez, grillszeletekhez és mélyhi-
tott ételekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus stiteményekhez, aprositemé-
nyekhez, mélyhdtétt ételekhez és nagy
stltekhez.

Zsirfelfogd edényként is hasznalhatja,
ha kozvetlenil a rostélyon grillez.

Siitétepsi

Sttélapon silt siteményekhez és
aprositeményekhez.

Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készllékhez készlltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a mikodését. Amikor lehdl,
visszanyeri eredeti alakjat.

Tartozék behelyezése

A sutétérben 5 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

A sUt6térben a legfelsd betolasi magassagot bizonyos
készulékeknél grill szimbolum jeldli.

A tartozékot mindig a betoldsi magassag két
vezetdsinje kdzé tolja be.

A tartozékok kb. félig huzhatdk ki anélkil, hogy
kibillennének.

A sutétérbe vald betolaskor Ugyeljen ra, hogy a
tartozékon talalhato kioblos6dé felllet hatul legyen.
Csak igy akaszthatd be.
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hu Tartozékok

Grilltepsi

Grillezéshez rostély helyett, vagy kifriccsenésvédelemként. Csak az
univerzalis serpeny6ben haszndlja.

Sitétegla

Sajat készitésu kenyérhez, zsemléhez és pizzahoz, amelyeknek ropo-
g6s aljuk lesz.

A stitotéglat eld kell melegiteni az ajanlott hémeérsékletre.

Utasitasok

m  Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. Ne mozgassa
oldaliranyba a sUt6tepsit betolas kdzben. Masként a
sutétepsit csak nehezen lehet betolni. A
zomancozott fellletek megserdinek.

m Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfeleléen
legyenek a sitétérbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sitétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készllék ajtajaval.

m Az Uzem kdzben nem hasznalt tartozékokat vegye ki
a sutétérbdl.

Kiegészit6 tartozékok

Specidlis tartozékokat a vevészolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Készllékéhez atfogd kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Tajékozddjon a mellékelt
dokumentumokbol.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik készllékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg készlléke azonositoszamat (E-szam).

— "Vevdszolgdlat" a(z) 25. Oldalon

Rostély

Edényekhez, sitemény- és felfujtformakhoz, illetve hussiitéshez és
grillezéshez.

Uveg siitétal
Parolt ételekhez és felfujtakhoz.

Uvegserpenyd
Felfujtakhoz, zOldséges ételekhez és siiteményekhez.

Kihuzérendszer, egyszeres

A 2. szinten 1év0 kihuzosinekkel a tartozék tovabb kihtzhato, anélkill,
hogy megbillenne.

Kihtzérendszer, kétszeres

A 2. és 3. szinten 1év0 kihtzosinekkel a tartozék tovabb kihtzhato,
anélkiil, hogy megbillenne.

Kihuzoérendszer, haromszoros

Az 1., 2. és 3. szinten 1év0 kihuzosinekkel a tartozék tovabb kihuz-
hato, anélkil, hogy megbillenne.

Kiegészit6 tartozékok

Siitétepsi
Stitélapon silt stiteményekhez és aprosiiteményekhez.

Univerzalis serpeny6

Lédus suteményekhez, aprosiiteményekhez, mélyhitott ételekhez és
nagy stltekhez.

Zsirfelfog6 edényként is hasznalhatja, ha kdzvetlendl a rostélyon gril-
lez.

Betétrostély
Husokhoz, szérnyasokhoz és egész halhoz.

Az univerzalis serpenydbe vald helyezéshez, a lecsepegd zsir és huslé
felfogasahoz.

Profi serpeny6

Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez. Idedlis pl. muszaka készitésé-
hez.

Profi serpeny6 fedGje
Afeddvel a profi serpenyébdl profi siutéedény lesz.

Pizzatepsi
Pizzahoz és nagy, kerek stiteményekhez.
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BN Az els6 hasznalat el6tt
elvégzendo tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
stit6teret és a tartozékokat.

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Miel6tt el8szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sitbteret és a tartozékokat.

A siitétér tisztitasa

Az Uj szag megszlintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUtSteret.

Ugyeljen arra, hogy a siitétérben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak, és tavolitsa el a ragasztoszalagot a
készllékbdl és a készllékrdl. Felmelegités el6tt tordlje
le a sutétér sima fellleteit puha, nedves torl6kenddével.
SzellGztesse ki a konyhat, amig a készllék
felmelegszik.

Végezze el a megadott beallitasokat. A kdvetkez8
fejezetben megtudja, hogyan allithat be egy f(itési
modot és hémérseékletet. — "A készlilék kezelése"
a(z) 18. Oldalon

Beallitasok

F(itési mod 3D forrd levegd
Hémérséklet maximalis
[d6tartam 1 6ra

Kapcsolja ki a készlléket a megadott id6tartam letelte
utan.

Ha a sutétér lehdlt, tisztitsa meg a sima fellleteket
mosogatoszeres vizzel és mosogatoruhaval.

Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok

A tartozékok tisztitasa

hu

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres

vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.
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hu F6z8edények

F6z6edények

Elektromos 1 kW 14,5 cm 14,5 cm
f6z6lap*

Wok égéfej* 3,5 kW 24 cm 28 cm
Erés égéfej* 3 kW 24 cm 28 cm
Normal 1,7 kW 18 cm 24 cm
égobfej

Takarékos 1 kW 12 cm 18 cm
égobfej

Hasznalati szabalyok

A kovetkez6 tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények séruléseinek
megelbzésében:

'V

Mindig az adott égének
megfelel§ méretl edényt
hasznaljon.
Ne hasznaljon a nagy
égdlkon kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.
Ne hasznaljon alakjukat
\ Ve x vesztett edényeket,
amelyek nem allnak
stabilan a f6z&lapon. Az
ilyen edények
felborulhatnak.
Kizardlag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.
Ne f6zz4n fedd nelkil vagy
1 elmozdult feddvel. Igy az
energia egy része elvész.

Az edényt mindig az égd
kOzepére helyezze,

x“, kilénben lebillenhet.
FE‘IJ

Az edényeket ne
kozvetlenll az égébre,
hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellenbrizze,
hogy a rostélyok és az
égdk fedelei megfelelen
allnak.
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A f6z8lapon 1évd
edényekkel dvatosan
banjon.

Ne Utdgesse a f6zblapot,
illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.

Ne hasznaljon két égét
vagy két héforrast egyetlen
edényhez.

Kerllje a pecsenyesiitd
lapok, agyagedények stb.
hosszan tarté hasznalatat a
legnagyobb teljesitményen.



@) Gazrozsak

Ebben a fejezetben a f6z8hely beallitasanak madjat
ismertetjik. A tablazatban kilénb6zé ételekre
vonatkozd f6zési fokozatokat és f6zési idSket talal.

Egbkorona és égéfedél elétisztitasa

Tisztitsa meg az égéfedelet (1) és az égbkoronat (2)
mosogatdszeres vizzel. Gondosan szaritsa meg az
alkatrészeket.

Tegye vissza az égbkoronat és az égbfedelet az
égBkehelyre (5). Ugyeljen, hogy a gyujtd (3) és a
langvédd pecek (4) ne sériljon meg.

A szelepnek (6) szaraznak és tisztanak kell lennie. Az
ég6fedelet mindig pontosan az égdkoronara helyezze.

Gazégob meggyujtasa
Az égbfedelet mindig pontosan az égékoronara

helyezze. Az ég6korona nyilasai mindig legyenek
szabadok. Minden alkatrésznek szaraznak kell lennie.

1. Nyissa fel a tlizhely fedelét. Amikor a f6z&felllet
Uzemel, a fels@ boritasnak nyitva kell lennie.
2. Forditsa a kivant f6z6hely kapcsolojat balra, a

gyujtofokozatra 3. A gyujtasi folyamat megkezdédik.

3. Nyomja meg a f6z6helykapcsoldt, és tartsa 1-3
masodpercig benyomva. A gaz aramlani kezd, és a

~

gazégd meggyullad.
@\
>;ié\ l \
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Q
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miikodésbe 1ép. A gyujtasbiztositas automatikusan

A gyujtasbiztositas
megszakitja az ég6fej gazellatasat, amennyiben
kialszik a lang.

4. Allitsa be a kivant lAngmagasségot. A kikapcsoldsi 6
helyzet és a @ bedllitas kz6tt a lang nem stabil.
Emiatt célszer(i mindig a nagy @ és a kis 6 lang
kozotti beallitast valasztani.

5. Ellendrizze, hogy ég-e a lang. Ha nem, akkor
ismételje meg az eljarast a 2. lépéstdl.

Gazrdézsak hu

6. A f6zési folyamat befejezéséhez forditsa a

f6z6helykapcsoldt jobbra, kikapcsolasi 6 helyzetbe.
A f6z6hely kapcsoldjat ne mikoédtesse 15
masodpercnél tovabb. Ha az égé 15 masodperc
elteltével sem gyullad meg, varjon legalabb egy percet,
mielStt megismétli a gyujtasi eljarast.

A Figyelmeztetés — Figyelem!

Ha kikapcsolas utan, a még forrd tlizhelyen elforditja a
f6z8helykapcsolot, gaz szabadul fel. Ha a
f6z8helykapcsoldt nem forditja gyujtd ¢ allasba, akkor
a gazellatas 60 masodperc mulva megszakad.

A gazégo6 nem gyullad meg

Aramsziinet vagy nedves gyujtégyertyak esetén a
gazégdk kildn gyujtdkészilékkel vagy gyufaval
gyujthatok meg.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé miikodése kdzben halk
sipold hang hallatszik.

Az els6 néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlo6tt folyadék stb.

Az ég0 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
g6t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas elétt.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Ugyeljen a f6z8lap tisztasagara. Ha a gyertyak
piszkosak, a gyujtas nem lesz megfelel§. Rendszeresen
tisztitsa meg 6ket egy kisméretl, nem fémszalas
kefével. Ne feledje, hogy a gyertyakat ovni kell az
er@sebb (tésektdl.

Tablazat - Fozés

Minden f6z6helyhez a megfeleld méretli edényt
hasznalja. Az edények és serpenydk aljanak mérete
egyezzen meg a f6z6hely méretével.

Az elkészitési id6 az étel jellegétdl, sulyatdl és
min&segeétdl figg. Ezért eltérések elSfordulhatnak. Az
optimalis f6zési id6t On tudja a legjobban megbecsiilni.
A lehetd legkevesebb vizzel parolja az ételeket, hogy a
vitaminok és az asvanyi anyagok megmaradjanak
benne. Valasszon rdvid f6zési id6t, hogy a zdldség
ropogos és tapanyagokban gazdag maradjon.
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hu A készilék kezelése

Olvasztas Csokoladé, vaj, margarin Takarékos égdéfej kis lang

Melegités husleves, konzervzoldség  Normal égéfej kis lang

Melegités és melegen Levesek Takarékos égdfe; kis lang

tartas

Gozoleés* Hal Normal égéfej a nagy és a kis lang kozott

Parolas* burgonya és egyéb Normal égéfe; a nagy és a kis lang kdzott
zOldség, hus

Fozés* rizs, z6ldseg, husétel Normal égéfej nagy lang
(martassal)

Siités palacsinta, burgonya, Er6s égbfej* a nagy és a kis lang kozott

husszelet, halrudak

EY A késziilék kezelése

Mar megismerkedett a kezelGelemekkel és azok
mUkddésével. Most bemutatjuk, hogyan allithatja be
készllékét.

A késziilék be- és kikapcsolasa

A funkciodvalaszto be- és kikapcsolja a készlléket. Ha a
nulla allastol eltéré pozicioba kerll, a készilék
bekapcsol. A készllék kikapcsolasahoz mindig
forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkcio- és héfokszabalyozdval nagyon egyszerlien
beadllithatja készilékét. A hasznalati utmutatd elején
megtalalja, hogy melyik ételhez melyik fdtési mod a
legmegfelel§bb.

Példa az abran: felsé/alsé f(ités, 190 °C [T
1. A funkcidvalasztoval allitsa be a f(itési modot.

2. A héfokszabalyzoval dllitsa be a kivant
hémérsékletet vagy a grillfokozatot.
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Wok égbfej*™

Néhany masodperc utan a készillék melegiteni kezd.

Ha az étel elkésziilt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

Médositas
A fltési modot és a hémérsékletet vagy barmikor

megvaltoztathatja a hozzajuk tartozé
valasztokapcsoldval.

Gyors felfiités
A gyors felflitéssel leréviditheti a felfitési idét.

Ezutan a legjobb valasztas:
" 3D forro levegé
s [O Fels6/also fiités

A gyors felf(itést csak 100 °C beallitott hémérseéklet
felett hasznalja.

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sltétérbe, amikor a gyors felflités
befejez6dott.

1. Allitsa a funkciévalasztot (§] értékre.
2. A héfokszabalyozdéval allitsa be a hémérsékletet.
Néhany masodperc utan a sité melegiteni kezd.

Ha a gyors felf(ités befejez8dott, hangjelzés hallatszik.
Ekkor tegye be az ételt a siit6térbe.



B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitdssal a késziilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen
a készlléket.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénb6zd fellletek ne
séruljenek a nem megfelel§ tisztitdszer hasznalatabal
addddan, vegye figyelembe a kdvetkezd adatokat.

A fozofeliilet tisztitasakor

m Ne hasznaljon higitds nélkili vagy mosogatdgéphez
valé mosogatdszert,

m sUroldszivacsot,

m agressziv tisztitdszert, mint példaul sutétisztitot vagy
folttisztitot,

m nagynyomasu vagy g8zsugaras tisztitdgépet.

m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdégépben.

A siit6 tisztitasakor

m ne hasznaljon éles vagy surolo tisztitoszert,
magas alkoholtartalmu tisztitoszert,
suroldszivacsot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdogépben.

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj
szivacsot.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellileteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ini a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

Tisztitoszerek

Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha kendé-
vel széritsa meg. A nemesacél fellileteket min-
dig szaliranyban torolje. Masképpen
megkarcolddhatnak. A vizké-, zsir-, keményité-
és tojasfehérje-foltokat azonnal tavolitsa el. Az
ilyen foltok alatt korrozid alakulhat ki.

A vev(szolgdlatnal vagy a szakkereskedések-
ben beszerezhetdk a specidlis, forrd nemesa-
cél feliletekhez vald dpoldszerek. Egy puha
kendével vigye fel vékonyan az apoloszert.

Zona
Nemesacél felliletek™

(készuléktipustol fug-
gben)

Zomancozott, lakko-  Forrd mosogatoszeres viz:

zott, mdanyag és szita- Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha kendd-
nyomott felliletek™ vel széritsa meg. Ne haszndljon tvegtisztitot
(késziiléktipustol fig-  vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.

gben)

Kezeldfellilet Forré mosogatdszeres viz;
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha kendé-
vel széritsa meg. Ne hasznéljon tvegtisztitot

vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
* Opcionalis (Megtaldlhatd bizonyos készlilékeknél, késziiléktipustol

flggden.)

Tisztitas hu

Zona Tisztitoszerek

Felsd (ivegboritas*
(készlléktipustol flig-
gben)

Ablaktisztito szer:

Puha kenddvel tisztitsa meg.

Atisztitashoz a felsé Uvegboritas levehetd.
Ehhez lasd a Felsé livegboritas cim(i feje-
zetet.

Forgatdgombok
Ne vegye le!

Forrd mosogatészeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha kendé-
vel szdritsa meg.

Fozéfelulet kerete

Forrd mosogatoszeres viz:
Ne tisztitsa tvegkapardval, citrommal vagy
ecettel.

Gaz fézdfellilet és
edénytarto*
(készlléktipustol flig-
gben)

Forrd mosogatdszeres viz.

Kevés vizet haszndljon, az égdfejalatéteken
keresztll ne jusson viz a késziilék belsejébe.
A kifutott és egyéb ételmaradékot azonnal
tavolitsa el.

Az edénytarto levehetd.

Ontottvas edénytart6™:
Nem tisztithatd mosogatogépben.

Gazégs*
(késziléktipustol flg-
gben)

Vegye le az égéfejet és a fedelet, és tisztitsa
meg forré mosogatdszeres vizzel.

Ne tisztitsa mosogatogépben.

A gazkiomldnyilasokat mindig hagyja szaba-
don.

Gyujtogyertyak: kis puha kefe.

A gdzéglk csak akkor miikddnek, ha a gyujto-
gyertyak szdrazak. Mindent részt alaposan sza-
ritson meg. Pontosan tegye vissza a
gyujtogyertyakat.

Az égofedelek feketére zomancozottak. lddvel
a szinlik megvaltozhat. Ez nem befolydsolja a
mukodéset.

Elektromos f6z6hely*
(készUléktipustol flig-
gben)

Surolészer vagy tisztitdszivacs:

Af6z6lapot ezutan rovid ideig flitse fel, hogy
megszaradjon. A nedvesen hagyott f6zélap
id6vel rozsdasodni kezd. Végezetil hasznaljon
apoloszert.

A kifutott és egyéb ételmaradékot azonnal
tavolitsa el.

F6zGlapgydrd™
(késziléktipustol flg-
gben)

A f6z6lapgyrin keletkezd sarga-kek csillogo
elszinezddéseket acéltisztito szerrel tavolitsa
el

Ne hasznaljon karcolast okozo szert vagy stro-
|6szert.

Uvegkerdmia fézéfeli-  Apolds: védd- és dpoloszer az tivegkeramihoz

let*
(készuléktipustal fug-
gben)

Tisztitas: tvegkeramiahoz alkalmas tisztito-
szer.

Tartsa be a csomagoldson feltlintetett tisztitasi
utasitasokat.

A\ Uvegkapard az er6s szennyezédésekhez:
Biztositsa ki, €s csak a pengével tisztitson.
Figyelem, a penge nagyon éles. Sérilésve-
Szély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sériilt pen-
géket azonnal cserélje ki.

* Opciondlis (Megtaldlhat6 bizonyos késziilékeknél, késziléktipustol

fliggben.)
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hu Tisztitas

Zona Tisztitoszerek

Uveg fozéfeliilet*

(késziiléktipustol fiig-

Apolas: védé- és dpoldszer az iiveghez
Tisztitas: liveghez alkalmas tisztitoszer.

gben) Tartsa be a csomagoldson feltlintetett tisztitasi
utasitasokat.
A\ Uvegkapard az er6s szennyezédésekhez:
Biztositsa ki, és csak a pengével tisztitson.
Figyelem, a penge nagyon éles. Sériilésve-
Szély.
Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sériilt pen-
géket azonnal cserélje Ki.

Uvegtdbla Ablaktisztitd szer:
Puha kend6vel tisztitsa meg.
Ne hasznalja az Uvegkaparot.,
A kényelmes tisztitashoz az ajto leveheto.
Ehhez lasd A stit6ajto ki- és beakasz-
tasa cim fejezetet.

Gyerekzar* Forrd mosogatdszeres viz:

(készllgktipustol flig-

Mosogatoruhaval tisztitsa meg.

gben) Amennyiben a sit6ajtora fel van szerelve gye-
rekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani.
Erds szennyezOdés esetén a gyerekzar nem
mUkodik megfelelGen.

Témités Forrd mosogatdszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatéruhaval tisztitsa meg. Ne surolja.

F6z6zona Forrd mosogatdszeres viz vagy ecetes viz:

Mosogatoruhdval tisztitsa meg.

Erds szennyezddeés esetén nemesacelbol
kész(ilt surolospiralt vagy siitétisztito szert
hasznaljon.

Csak hideg sutétérmél haszndlja.

A\Az dntisztitd felileteken haszndlja az
Ontisztitas funkciot. Ehhez lasd az
Ontisztitas cim(i fejezetet.

Figyelem! Az Gntisztitd feliileteken soha ne
haszndljon tlizhelytisztito szert.

A sutélampa tiveg-
burdja

Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg.

Allvany

*

fuggden.)
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Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhaval vagy kefével tisztitsa meg.
Aftisztitashoz az allvanyok levehettk. Ehhez
lasd az Allvanyok ki- és beakasztasa
cim( fejezetet.

Teleszkopos kihuzo*

(késziiléktipustol fliggden)

Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.
Ne tavolitsa el a ken6zsirt a kihizosinekrdl, a
legjobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Ne
aztassa be, ne tisztitsa mosogatogépben és ne
tisztitsa az Ontisztitas funkcioval. Az allvanyok
megsérilhetnek és nem toltik be a funkcioju-
kat megfeleléen.

Opciondlis (Megtaldlhatd bizonyos készilékeknél, késziiléktipustol

Zona Tisztitoszerek

Tartozékok Forrd mosogatoszeres viz:
Aztassa be és mosogatéruhaval vagy kefével
tisztitsa meg.

Aluminium siitétepsi*;

(kész(iléktipustal fliggden)

Puha térléruhaval &ttorolhetd.

Ne tisztitsa mosogatogépben.

Soha ne haszndljon siit6tisztitot.

A karcoldsok elker(ilése érdekében a fémfell-
letet soha ne érintse meg késsel vagy mas éles
targgyal.

Nem hasznalhatok az agressziv tisztitdszerek,

karcoldst okozo szivacsok és durva tisztitoken-
dék. Masképpen megkarcolodhatnak.

Forgonyars™

(késztléktipustal fliggéen)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval vagy kefével tisztitsa meg.
Nem tisztithatd mosogatogépben.

SGtéhémerd™

(késztlektipustal fliggéen)

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval vagy kefével tisztitsa meg.
Nem tisztithato mosogatogépben.

Also fiok™ Forrd mosogatdszeres viz:
(késziiléktipustdl fiig-  Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
gben)

* Opciondlis (Megtaldlhato bizonyos készllékeknél, késziilektipustol

fliggden.)

Utasitasok

m A késziilék elején el&forduld enyhe szineltéréseket
kulonb6zb anyagok, pl. dveg, mdanyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi.

m Az ajtdlapokon 1évd, fénytbrésre emlékeztetd
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki.
Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikédést.

A vékony siUt6tepsik éleit nem lehet tokéletesen
zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korrézidvédelmet.



Készlilék tisztantartasa

A makacs szennyez8dések képzddésének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a késziléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez8déseket.

A Figyelmeztetés — Tlizveszély!

Az oldott ételmaradek, zsir es sllt zsir langra lobbanhat.
Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutétérbdl, a
fltéelemekrdl és a tartozékokrol a nagyobb
szennyez&déseket.

Javaslatok )

m A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy
a szennyez8dések nem tudnak leégni.

= Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményité
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sutemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A sitéshez alkalmas edényt, pl. serpenyét
hasznaljon.

Tartok hu

Bl Tartok

Gondos apolassal és tisztitdssal a készilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

Allvanyok ki- és beakasztasa

Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A siitének le kell
hdlnie.

Az allvanyok kiakasztasa:

1. Alul hdzza ki az allvanyt és egy kissé huzza elbre.
Hlzza ki a roégzitényilasbdl az allvany alsd részén
lévé hosszabbitdszbgeket (A abra).

2. Végll hajtsa fel az allvanyt és évatosan vegye ki
(B abra).

E

o W ¢

RA S

Tisztitdszeres mosogatdszivaccsal tisztitsa meg az
allvanyokat. Makacs szennyez8dések eltavolitasahoz
hasznaljon kefét.

Az allvanyok beakasztasa:

1. A két horgot dvatosan helyezze a felsé furatokba. (A-
B abra)

B]
0 0
LY

\

A Figyelmeztetés

Hibas dsszeszerelés:!

Soha ne mozgassa az allvanyt, miel6tt a két horog
teljesen beakadt volna a felsé furatokba. A zomanc
megsérlilhet és lepattogzddhat (C abra).
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hu A készllék ajtaja

2. A két horognak teljesen be kell akadnia a felsé
furatokba. Ekkor az allvanyt lassan és dvatosan
lefelé mozgatva akassza be az also furatokba
(D abra).

3. Mindkét allvanyt akassza be a sit6 oldalfalaiba
(E abra).

A megfelel6en dsszeszerelt dllvanyok esetén a két felsé

betolasi magassag kozotti tavolsag nagyobb.

C A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitassal a készulék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja a készilék ajtajat.

A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitdajtod
kiakaszthatd.

A siit6ajtd csuklépantjai egy-egy reteszelSkarral
rendelkeznek. Ha a reteszel6kar le van hajtva (A abra),
a sttBajtd biztositva van. Nem lehet kiakasztani. Ha a
reteszel6karok a sutfajtd kiakasztasahoz fel vannak
hajtva (B abra), a csuklépantok biztositva vannak. Nem
tudnak bekattanni.

22

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
telijesen le legyenek hajtva, ill. a stit6ajtd kiakasztasahoz
telijesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa

1. Nyissa Ki teljesen a stit6ajtot.

2. A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).
3. A siit6ajtét Gtkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt
és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az

ajtét és huzza ki (B abra).




Ajté beakasztasa
A sitéajtét forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A sUt6ajtdo beakasztasanal tgyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba kerUljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon
be kell kattannia (B abra).

-

/ )

3. Mindkét reteszelbkart
hajtsa vissza (C abra). Csukja be a slt8ajtot.

RN
,.\

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Ha a sUt6ajtd véletlendl kiesik vagy egy csuklépant
bekattan, ne nyuljon a csuklépantba. Hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Ajtolapok ki- és beszerelése

A jobb tisztithatdsag érdekében a sitbajtd Uveglapjai
kiszerelhet6k.

Kiszerelés

1. Akassza ki a slt6ajtot, és fektesse a fogantydval
lefelé egy konyharuhara.

2. Huzza le a sut6ajtd felsd burkolatat. Ehhez kézben
ujjaval nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot
(A abra).

3. Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

A készilék ajtaja hu

4. Emelje meg a lapot és huzza ki (C abra).

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torl6vel tisztitsa
meg.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt ivege megrepedhet.
Ne hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitoeszkodzoket.

Beszerelés

Beszerelésnél Ugyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel
lefelé a ,right above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).
2. Tolja be a legfelsé lapot ferdén hatrafelé a két
tartéba. A sima fellletnek kell kivil lennie. (B abra)

3. Tegye fel a burkolatot,
€s nyomja ra.
4. Akassza vissza a sUtdajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a siit6t, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Kiegészit6 biztonsagi elem ajtéra

Hosszabb sltési idét igényl§ ételek esetén a st ajtaja
felforrésodhat.

Uzemelés kdzben ne engedjen kisgyermekeket a siité
kdzelébe, illetve fokozotton Utgyeljen rajuk.

Kaphatok kiegészit6 biztonsagi elemek, amelyekkel
megakadalyozhaté a sit8ajtoval valo érintkezés. Ha
gyerekek tartdzkodnak a st kdzelében, helyezze fel
ezeket a biztonsagi elemek.

Ezt a kiegészité tartozékot (11023590) a
vevészolgalaton keresztiil szerezheti be.

23



hu Uzemzavar — mi a teendé?

Felsé Uvegboritas
Mielbtt kinyitja a felsé boritast, tordlje le ruhaval.
A tisztitashoz legjobb az Uvegtisztitdszer.

A tisztitdshoz vegye le a felsd boritast. Mindkét kézzel
fogja meg a boritas oldalat, és huzza felfelé.

Amennyiben kioldddnak a boritas csukldpantjai,
Ugyeljen az azokon talalhatd betlikre. Az R betl(s
csuklépantot jobbra, az L betlis csukldépantot balra kell
felszerelni.

A fels@ boritast tisztitas utan forditott sorrendben tegye
vissza.

A felsé boritast csak akkor csukja le, ha a f6z8helyek
kihdltek.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Az dsszekarcolodott Uvegboritas el- vagy 6sszetdrhet.
Ne hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitoeszkdzoket.
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Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szo. Miel6tt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Hibatablazat

Ha az étel elkésziltekor az eredmény nem megfeleld,
kérjik, olvassa el a kdvetkezb fejezetet; . Az ételek
elkészitését probakonyhankban végeztik. Itt hasznos
Otleteket és informacidkat talal a f6zéshez és sitéshez.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A nem szakszerlien végzett javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak vev@szolgalatunk szakemberei
végezhetnek.

Hiba Lehetséges ok  Elharitas/informaciok

Asiitd nem mU(ko- A biztositék meg-  Ellendrizze a biztositékszek-
dik. hibasodott. rényben, hogy a biztositék meg-
hibasodott-e.

Aramkimaradés.  Ellendrizze, hogy a konyhai vila-
gitas, illetve mas konyhai
készUlékek mikodnek-e.

Asiténemfit. ~ Porvanazérint  Forditsa a kapcsolokat néhany-

kez0 részeken.  szor jobbra és balra.

Aramkimaradds A gézég6fejet gazgydjtoval
volt vagy a gyujto-  vagy gyufaval gytjtsa meg.
gyertyak nedve-

sek.

Az égofej nem
gyullad be.




A sutéteér felsé falan talalhaté lampa cseréje

Ha a sitétér lampaja kiég, akkor ki kell cserélni. 230
voltos, 25 wattos hallé halogénlampa a
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
kaphato.

A halogénlampat szaraz kend@vel fogja meg. Ezaltal
megndveli a lampa élettartamat. Kizarolag ilyen
lampakat hasznaljon.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat érintkezése
aram alatt van. Csere el6tt hlzza ki a csatlakozddugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készillék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sitétér
forrd belsd fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

1. A karosodasok megel§zése érdekében tegyen
torléruhat a hideg sutétérbe.

2. Csavarja ki balra az Gvegburat (Hl. abra).

3. Huzza ki a lampat — ne csavarja (BA. abra).
Helyezze be az Uj lampat, és Ugyeljen a peckek
helyzetére. Nyomja be erésen a lampat.

—

y

4. Csavarja vissza az Uvegburat.
Készlléktipustdl fliggden az Gvegbura
tomitdgylrlvel van felszerelve. Becsavaras el6tt
helyezze vissza a tomit6gydrdit.

5. Vegye ki a torl6ruhat, és kapcsolja be a biztositékot.

Vevészolgalat hu

Fa Veviszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a
termékszamot (E-szam) és a gyartasi szamot
(FD-szam), hogy szakszerl segitséget nyujthassunk
Onnek. A szammal ellatott tipustablat a stt6ajtd oldalan
talalja. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam (gyar-

E-szam. tasi szam)

Ugyfélszolgalat

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vevdszolgalatainak elérhet8ségét itt,
illetve a mellékelt vev8szolgalati jegyzékben taldlja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.
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hu Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Bl Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozo¢ optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési méd és hémérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6éz keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
kils6 részei kdzotti nagy hémérséklet-kildnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&fellleten vagy a szomszédos
tertleten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. El6melegitéssel
vagy az ajté dvatos kinyitdsaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kilonféle ételekhez
tartozé optimalis flitési mdédok. A hémérséklet és az
idétartam a mennyiségtdl és a recepttdl fligg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El&sz6r prdbalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
h&mérséklet egyenletesebb pirulast biztosit. Ha
szliikséges, legkdzelebb allitson be magasabb
hémérsékletet.

Utasitas: A sitési id6k nem rdvidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. Az étel kivil megsiine
ugyan, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értekek a hideg sutétérbe valo behelyezésre
vonatkoznak. Igy energiat takarit meg. Ha elémelegit,
néhany perccel lerdviditi a megadott sitési id6t.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
elémelegités utan tegye be a sutétérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez. Kiegészit§
informaciok a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és energiat takarit
meg.

Kimélé forré levegé flitési méd

A Kimélg forrd levegé hus, hal és sitemények kiméld
elkészitésére szolgald intelligens f(itési mod. A késziilék
optimalisan szabdlyozza a sut6tér energiaellatasat. A
f6znivald fokozatosan keszil el a maradékhd
segitségével. Igy lédusabb marad és kevésbé pirul
meg. Az elkészitéstdl és az élelmiszertdl fliggben
energia takarithatd meg. Az ajtd sités kdzbeni
nyitogatasa és az elémelegités ezt a hatast csdkkenti.
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Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a stt6étérhez és a flitési
modokhoz. Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a
sutétérbal.

Tolja be az ételeket a hideg, Ures stt6térbe. 120 és 230
°C kozotti hdmérsékletet valasszon. Sités kdzben
tartsa a készilék ajtajat becsukva. Csak egy szintet
hasznaljon.

A Kimélg forrd levegd fltési mod hasznalataval kerdl
sor az energiahatékonysagi osztaly, valamint az
energiafogyasztas meghatarozasara légkeringetéses
Uzemmodban.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten valo siitéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m 2. szint, magas sutemeény, ill. forma a rostélyon

m 3. szint, lapos sutemény, ill. sitétepsi

Siités tobb szinten

Hasznalja a Forrd levegd flitési modot. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siiteményeknek nem kell
egyszerre elkészulnitk.
Sités két szinten:
m Univerzalis serpenyd, 3. szint

Sitétepsi, 1. szint
m Formak rostélyon

elsé rostély, 3. szint

masodik rostély, 1. szint

SUtés harom szinten:

m Sit6tepsi, 5. szint
Univerzalis serpenyd, 3. szint
Sut6tepsi, 1. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat
takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé vagy
atlésan a sutétérbe.

Tartozékok

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
Uzemmaodokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sut6térbe. — "Tartozekok" a(z) 13. Oldalon

Siitépapir

Csak olyan siUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott h6meérséklethez. A sutépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.



Tortak és slitemények

Készlléke szamos flitési mdédot kinal sitemények és
aprositemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozdan is.

Sutéformak
Az optimalis sitési eredményhez s6tét, fém
sttéformakat ajanlunk.

A fehérbadog és az Uveg sitéformakban a siutési id§
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe
a gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran
kisebbek, mint a normal formak. A mennyiségek és a
receptben megadott adatok eltérhetnek.

Siitemények formaban

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Mélyhlitott termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itott terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrél.

A mélyhlitott termékek részben egyenlétlendl vannak
el@sltve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Kenyér- és zsemlefélék

Figyelem!

Soha ne 6ntsdn vizet a forrd sitétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sit6tér aljara. A h6mérséklet-
véaltozas miatt megsérilhet a zomanc.

Egyes ételek akkor sikeriinek a legjobban, ha tébb
l[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jelblve a
tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozd beallitasi értékek sitétepsin
és négyszogletes sutéformaban sitdtt kenyértésztara is
érvényesek.

Homérsék- Idotar-
tam, perc

Betolasi Fitési

magassdag mod let, °C

Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszerli  Koszort/négyszogletes siitéforma 2 %) 160-180 50-60
Keverttésztabol készilt stitemény, egyszerd, 2 - Koszort/négyszogletes stitéforma 3+1 140-160 60-80
szinten

Kevert tésztabol készilt sitemény, finom Koszort/négyszogletes siitéforma 2 O 150-170 60-80
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma 3 = 160-180 30-40
GylUmadlcs- vagy turotorta omlos tésztalappal — Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 O 160-180 7090
Lepény Lepényforma 1 O 200-240 2550
Kelt tészta Kapcsos kerek sitéforma, @ 28 cm 2 150-160 25-35
Kuglof Kuglofforma 2 = 150-170 60-80
Piskdtatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 160-170 30-40
Piskotatorta, 6 tojasos Kapcsos kerek sitéforma, @ 28 cm 2 160-170 3545

Silitemények tepsiben

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési

Hémérséklet, Iddtar-
magassag mod °C tam, perc

Kevert tésztabol késziilt siitemény toltelékkel Univerzalis serpenyd O 160-180

Kelt tésztabol készllt aprasiitemeény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-160 30-55
Omlds tésztabol készilt stitemény szaraz toltelékkel  Univerzalis serpenyd 2 = 170-190 25-35
Omlos tésztabol készillt siitemény szaraz toltelékkel, Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 160-170 35-45
2 szinten

Omlds tésztabol készilt stitemény 1édus toltelékkel  Univerzalis serpenyd 2 = 160-180 60-90
Kelt tészta szdraz toltelékkel Univerzalis serpenyd 3 O 170-180 25-35
Kelt tészta szdraz toltelékkel, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 150-170 20-30
Kelt tészta lédus toltelékkel Univerzalis serpenyd 3 = 160-180 30-50
Kelt tészta I6dus toltelékkel, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 150-170 40-65
Kelesztett fonott kaldcs, kalacskoszoru Univerzalis serpenyd 2 O 160-170 35-40
Piskotatekercs Univerzalis serpenyd 2 = 170-190* 15-20

* 10 percig melegitse elo
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Edény / Tartozék Betolasi Flitési Homérséklet, Idotar-
magassag mod °C tam, perc
Rétes, édes Univerzélis serpenyd 2 O 190-210 5565
Rétes, fagyasztott Univerzalis serpeny( 3 180-200 3545

10 percig melegitse eld

Aprosiitemény

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési Homérséklet, Idadtar-

magassag mod °C tam, perc

Muffin Muffin stitéforma 2 = 170-190 20-40
Muffin, 2 szinten Muffin stit6formak 3+1 160-170 30-40
Kelt tésztabol késziilt aprostitemény Univerzdlis serpeny6 3 &) 150-170 25-35
Kelt tésztabdl készilt aprositemény, 2 szinten  Univerzalis serpeny@ + slitétepsi 3+1 150-170 2540
Leveles tésztabol késziilt siitemény Univerzalis serpenyé 3 180-200 20-30
Leveles tésztabol készillt stitemény, 2 szinten Univerzlis serpeny@ + siitétepsi 3+1 180-200 25-35
Leveles tésztabol készilt sitemény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpeny0 5+3+1 170-190 30-45
Egetett tésztabol késziilt siitemény Univerzdlis serpenyd 3 O 190-210 3550
Egetett tésztabol készilt siitemény, 2 szinten Univerzlis serpeny@ + siitétepsi 3+1 190-210 3545

Edény / Tartozék

Aprosiitemény

Betolasi magas-

Fiitési

Hémérséklet,

Idétar-

sag méd °C tam, perc
Kinyomos siitemény Univerzalis serpeny( 3 = 140-150* 30-40
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomds sitemény, 3 szinten Stitdtepsik + univerzalis serpeny  5+3+1 130-140* 40-55
Aprosutemeény Univerzalis serpeny( 3 O 140-160 20-30
Aprositemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 130-150 25-35
Aprositemény, 3 szinten Siitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Habcsok Univerzalis serpeny( 3 80-100 100-150
Habcsok, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 90-100* 100-150
Mandulds habcsok Univerzalis serpeny6 2 O 100-120 30-40
Mandulds habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 100-120 3545
Mandulds habcsok, 3 szinten Siitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50

* elémelegités

Kenyér- és zsemlefélék

Edény / Tartozék Betolasi ma-

gassag

Flitési
maod

Lépés

Homérséklet,

°C

Idétar-
tam, perc

Kenyér, 750 g (négyszogletes formaban s Univerzdlis serpenyd vagy 2 &) 180-200 50-60
forma nélk(il) négyszogletes sutéforma
Kenyér, 1000 g (négyszogletes formaban és  Univerzalis serpeny@ vagy 2 & 200-220 35-50
forma nélk(il) négyszogletes sutdforma
Kenyér, 1500 g (négyszogletes formaban és Univerzdlis serpenyd vagy 2 & 180-200 60-70
forma nélkdil) négyszogletes sutéforma
Lepénykenyér Univerzdlis serpeny@ 3 240-250 25-30
Zsemle, édes, friss Univerzalis serpeny( 3 (] 170-180* 20-30
Zsemle, édes, friss, 2 szinten Univerzalis serpenyd + 3+1 160-180* 1525

* elémelegités

s(itétepsi

28



Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Lépés Homérséklet, Idétar-
gassag madd °C tam, perc
Zsemle, friss Univerzalis serpeny6 3 = - 200220 20-30
Piritos, feltéttel, 4 darab Rostély 3 O - 200-220 1520
Piritds, feltéttel, 12 darab Rostély 3 O - 220-240 1525

* elémelegités

Pizza, quiche és pikans siitemények

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Hémérséklet, Idatar-

gassag mod °C tam, perc
Pizza, friss Univerzalis serpenyG 3 170-190 20-30
Pizza, friss, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + sitétepsi 3+1 160-180 35-45
Pizza, friss, vékony tésztaval Univerzalis serpeny( 2 = 250-270* 20-30
Pizza, hiitott Univerzdlis serpeny6 180-200* 10-15
Pizza , fagyasztott, vékony tésztdval, 1 darab Rostély 2 190-210 15-20
Pizza , fagyasztott, vékony tésztaval, 2 darab Univerzalis serpeny0 + rostély 3+1 190-210 20-25
Pizza, mélyhitott, vastag tésztaval, 1 darab Rostély 3 180-200 20-25
Pizza, mélyhdtott, vastag tésztaval, 2 darab Univerzalis serpeny@ + rostély 3+1 170-190 20-30
Minipizzak Univerzalis serpeny( 3 190-210 10-20
Pikdns siitemények siitéformaban Kapcsos kerek sitéforma, d28cm 2 170-190 40-50
Quiche Lepényforma 2 190-210 35-45
Lepény Felfujtforma 2 170-190 55-65
Empanada Univerzalis serpenyd 3 180-190 35-45
Burek Univerzalis serpenyd 2 = 220-240 30-40

* elémelegités

Siitési otletek

Meg szeretng dllapitani, hogy a stite- A stitemény legmagasabb részébe szlrjon egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkalora, akkor
mény atsllt-e. a stitemeény kész.

A siitemény 0sszeesik. A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hdmérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a sutési id6t. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat s elkészitési
javaslatokat.

A siitemény kozépen szépen felemel-  Csak a kerek stitéforma aljat kenje ki. Sités utdn Gvatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.
kedett, de a szélén alacsony maradt.

A gylmolcslé kifut. Legkdzelebb hasznalja az univerzalis serpenydt.

Az aprositemény siités kdzben egy-  Minden siiteménydarab kériil hagyjon kb. 2 cm tdvolsagot. igy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
mashoz ragad. melkedjenek, és koros-kortl megpiruljanak.

A siitemény tul széraz. Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idét.

A sitemény 6sszességében tul vild-  Ha a betoldsi magassdg és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a siitési idét, vagy pedig
gos. novelje meg a hémersékletet.

A stitemény felil tul vildgos, alul Legkozelebb egy szinttel feljebb tolja be a siiteményt.
viszont tul sotét.

A stitemény felll tul s6tét, alul viszont  Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt. Valasszon alacsonyabb hdmérsékletet, s hosszabbitsa
tul vilagos. meg a sitési idét.

Az 8zgerinc- vagy hosszu formdban A siitformat ne dllitsa kozvetlenil a hatfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

sutott stitemeény hatul tul sotét.

A siitemény 0sszességében tul sotét. A kdvetkezd alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és sziikség esetén hosszabbitsa meg a siitési
idét.
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A siitemény egyenetlendl pirult meg. A kdvetkezd alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.
Akiallo sut6papir is befolyasolhatja a légkeringetést. A sit6papirt mindig a tepsi meéretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siit6forma ne &lljon kézvetlenil a siitétér hatso nyilésai el6tt.
Aprositemény siitésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

Ha tobb szinten slitott. A felsd sit6-  Tobb szinten val sitésnél mindig forrd levegds lizemmadot valasszon. Az egyidejlileg betolt tepsiken 1évo
tepsin a siitemény s6tétebb, mintaz  stiteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejileg készen lennilk.

alson.

A stitemény jol néz ki, de beliil nincs  Stisse alacsonyabb hdmérsékleten valamivel hosszabb ideig, és sziikség esetén hasznaljon kevesebb folya-

atsulve. dékot. A ledus toltelékkel készUld stiteményhez stisse meg elére az alapot. Szorja meg mandulaval vagy
panirmorzsaval, és azutan tegye ra a tolteléket.

A siteményt nem lehet kiboritani. S(ités utdn hagyja a siteményt 5-10 percig hdlni. Ha még mindig nem jon ki a formabdl, lazitsa fel a szélét dva-
tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitforma aljat tobbszér tordlje &t hideg, nedves torléruhaval.
Legkozelebb kenje ki a format, és szorja be panirmorzsaval.

Felfujtak és csébensiiltek Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Készlléke szamos flitési modot kinal felfujtak Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpeny8ben

készitéséhez. A beallitasi tablazatokban optimalis készithet ételeket.

beallitasokat talal szamos ételhez. m Formak rostélyon: 2. szint

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a = Univerzalis serpenyo, 3. szint

felfujt betolasi magassagatol. Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat

A felfujtakhoz és cs6ben siltekhez hasznaljon széles, takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé a

lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek sitétérben.

elkészitéséhez tdbb id§ szikséges, és az ételek felsd
része sotétebb lesz.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési H6émeérséklet, °C Id6tartam,
gassag méd perc
Felfujt, pikans, f6zott hozzavalok Felfujtforma 2 = 200-220 30-60
Felfujt, édes Felftjtforma 2 O 180-200 50-60
Burgonyafelfuijt, nyers hozzavalok, 4 cm magas Felfdjtforma 2 150-170 60-80
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm magas, 2 szin-  Felfujtforma 3+1 150-160 70-80
ten
Szarnyas, hus és hal Siités edényben
A készllék kulonféle fitési mdédokkal rendelkezik AFigyelmeztetés — Sérulésveszély megrepedt uveg
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A beallitasi miatt!
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az A forré Gvegedényt szdraz alatétre tegye. Ha az alatét
optimalis beallitasokat. nyirkos vagy hideg, az liveg megrepedhet.
Stités rostelyon /\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!
A rostélyon valé sités kildndsen alkalmas nagyobb Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz
vagy egyszerre tobb darab szarnyas sltésére. csaphat ki. A fed6 hatso szélét emelje meg, hogy a
A grillszeleteket helyezze kdzvetlenil a rostélyra. Ha forré g6z a testétdl tavol csapjon ki.
egye_tlen grillszeletet sit, azt legjobb a rostély kdzepére Csak olyan edényt hasznalion, amelyik alkalmas a
tenni. sitéhoz. A legmegfelelSbb az tivegedény. Ellendrizze,
Tegye be végul az univerzélis serpenyét is az 1. szintre. hogy az edény illik-e a sitébe.
Ez felfogja a huslevet, €s a sutdter tiszta marad. A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
A sltés méretétdl és fajtajatol fliggben dntsodn tikor modjara visszaverik a meleget, ezért csak
maximum 2 liter vizet az univerzalis serpenydbe. Ez mérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
felfogja a lecsepeg§ folyadékot. Ebbdl a szaftbdl lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Magasabb
martast készithet. Emellett kevesebb flist keletkezhet, hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési idét hasznaljon.
es a sutoter is tiszta marad. Vegye figyelembe a siitéedényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.
Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehetfleg magas
sutéformat hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra.
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Ha nincs megfelel edénye, hasznalja az univerzalis
serpeny6t,

Zart edény

A sitétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sit6edény fedele

illeszkedjen és jol zarédjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A szarnyas, hus és hal egy zart stit6ben is ropogdsra
stilhet. Ehhez lvegfedds sitéedényt hasznaljon, és
allitson be magasabb hémérsékletet.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivalot helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legaldbb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készilék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlentl a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan sdézza meg. A so vizet von el
a hustol.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattdl figg.

m Grillezés kdzben fist keletkezhet.

m  Grillezéskor ne tolja a sUt6tepsit vagy az univerzalis
serpeny6t a 3. betolasi szintnél magasabbra. Az
er6s hé hatasara eldeformalddhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a sut6teret.

Siitéhéméro

Kiviteltdl figgéen késziléke rendelkezhet
sttéhdédmérdbvel. A sitéhémérdvel hajszalpontos sitési
eredmeényeket érhet el. A megfelel§ fejezetben olvassa
el a stitbhémérd hasznalatara vonatkozdé fontos
tudnivaldkat. Ott megtalal minden adatot a stit6hémérd
behelyezésével, a lehetséges flitési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban.

Javasolt beallitasi értékek

A beadllitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
h(t6bdl helyeznek a hideg sut6térbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyd szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsiitni. Tobb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
stlyabdl induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

A megadott id6 kb. /2-2% részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast, halat vagy hust.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Kacsamell esetén vagdalja be a bdért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Adjon a szarnyashoz egy kevés folyadékot. Az edény
aljan kb. 1-2 cm folyadék legyen.

Amikor megforditja a szarnyast, tgyeljen arra, hogy
el@szor a mellrész, ill. a bérds rész legyen alul.

A szarnyas kildndsen ropogodsra barnul, ha a sitési id8
vége felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.

Hus
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlzdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljan legyen kb. V2 cm viz.

A sertés boérét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a slltet, (gyeljen arra, hogy el6szor a bbéros
része legyen alul.

Amikor a stlt elkészilt, hagyja meg 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési idét nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
sliltet edénnyel egyitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlenil az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készilt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szlkség esetén dvatosan dntsén még hozza
folyadékot.

A hus és a fedd kozotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint sisse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a siitétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis hgdallé edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megslult, a hatuszonya kdnnyedén elvalik a
testétdl.

Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.
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Szarnyasok

Edény / Tartozék Betolasi ma-  Fiitési Hémérséklet, Iddtartam, perc

gassag madd °C
Csirke, 1,3 kg Rostély 2 200-220 60-70
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély 3 X 220-230 30-35
Csirke alsocomb, csirkedarabok, fagyasztott Univerzalis serpenyé 3 O 190210 20-25
Kacsa, 2 kg Rostély 2 X 190-210 100-110
Kacsamell, kdzepes, 300 g/db Rostély 3 240-260 30-40
Liba, 3 kg Rostély 2 X 170-190 120-140
Libacomb, 350 g/db Rostély 3 X 220240 40-50
Bébipulyka, 2,5 kg Rostély 2 X 180-200 80-100
Pulykamell csont nélkl, 1 kg Fedett edény 2 = 240-260 80-100
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély 2 X 180-200 90-100
]
Hus

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési  Lépés Homérsék-  Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc
Sertéssillt bore nélkil, pl. tarja, 1,5 kg Fedd nélkuli edény 1 180-200 140-160
BGrds sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg Fedd nélkiili edény 1 X 170-190 190-200
Vesepecsenye, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 O 190-210 130-140
Sertés steak, 2 cm vastag Rostély 4 ] 3 20-25**
Marhafilé, kozepes, 1 kg Fedd nélkilli edény 3 (= 210220 4555
Parolt marhasiilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 200-220 100-120
SUlt hatszin, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkuli edény 2 X 200-220 60-70
Hamburger, 3-4 cm magas Rostély 4 ] 3 25-30**
Borjusiilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 180-200 120-140
Borjucsildk, 1,5 kg Fedd nélkuli edény 2 = 210-230 130-150
Baranycomb csont nélkl, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 X 170-190 70-80*
Baranygerinc csonttal, kozepes, 1,5 kg Rostély 2 180-190 45-55*/**
Grillkolbasz Rostély 3 ] 3 20-25**
Fasirt, 1 kg Fedd nélkuli edény 2 & 170-180 70-80

* megforditas nélkiil

“*az univerzalis serpeny6t tolja be az 1. betoldsi magassagra

Hal
Tartozék és Magassag  Fiitésiméd Homérséklet °C- Id6tartam
edény ban, grillfokozat percben
Hal, egész darabja kb. 300 g Rostély 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rostély 2 X 180-200 4550
1,5kg Rostély 2 X 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag Rostély 3 ] 2 20-25
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Tippek silitéshez, parolashoz és grillezéshez

A s(it6tér erésen szennyezett.

Afdznivalot egy zart stitdedényben készitse el6, vagy hasznalja a grillrdcsot. Ha a grillracsot hasznalja, opti-
malis sutési eredményeket érhet el. A grillracsot extra tartozékként megvasarolhatja.

Asiilt tul sotét, s a bdr helyenként
megégett, és/vagy a sult tul széraz.

Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hémeérsekletet. A kdvetkez6 alkalommal valasszon valamivel alacso-
nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a stitési idétartamot.

A bdr tul vékony.

Novelie a hémérsékletet, vagy a sttési idd végen rovid idore kapcsolja be a grillfunkciot.

Asiilt jol néz ki, de a martas megeé-
gett.

Legkdzelebb kisebb sitéedényt valasszon, és szlikség esetén adjon hozza tobb folyadékot.

Asiilt jol néz ki, de a martas tul vila-

gos és vizizd.

Vélasszon a kdvetkez6 alkalommal nagyobb sttéedényt, és szlikség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.

Parolds sordn odaég a hus.

A stitéedénynek illeszkednie kell a feddhoz, s sziikséges, hogy jol zdrjanak.
Csokkentse a hdmérsékletet, és szilkség esetén adjon hozza még folyadékot a parolds soran.

A grilleznivald tulsdgosan kiszarad.

Ahust csak grillezés utdn sdzza meg. A so vizet von el a hustol. Megforditasnal ne szdrja meg a grilleznivalot.
Hasznaljon grillfogot.

Koretek és z6ldségek

Igazodjon a tablazatban feltlintetett értékekhez.

Itt grillezett zO6ldség, burgonya és mélyhdtoit
burgonyatermékek elkészitéséhez talal adatokat.

Homérsék-
let, °C

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési IdGtartam,

perc

gassag madd

Grillezett zoldség Univerzalis serpeny0 5 ] 3 10-20
Siilt burgonya, félbevdgva Univerzdlis serpeny@ 3 160-180 4560
Burgonyatermékek, fagyasztott, pl. hasabburgonya, Univerzdlis serpenyd 3 = 200-220 25-35
krokett, burgonyabatyuk, roszti

Hasdabburgonya, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi 3+1 190-210 30-40

Joghurt 2. Keverjen bele 30 g (kb. 1 ev6kanal) hiit6szekrény-
s . L, , hémeérsékletl joghurtot.
A keszllekkel sajat maga is keszithet joghurtot. 3. Toltse csészékbe vagy kis fedeles Uivegekbe, és

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a

sttétérbdl. A sutétérnek tresnek kell lennie.

1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a
f6z6fellleten, majd hitse vissza 40 °C-ra.

fedje le.

4. Ezutan a csészéket vagy az lUvegeket tegye a sutétér
aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.

5. Elkészités utan a joghurtot tegye a hiitészekrénybe.

Tartos tejet elegendd 40 °C-ra felmelegiteni.

Homérsék- Idotartam

let, °C

Edény / Tartozék Betolasi magas- Fiitési

sag méd

Joghurt

Sutotér alja - 4-5h

Csésze / liveg
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Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els8sorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritdésnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, adventi mézes slttemény) keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altaldnos tudnivalék m  Af6zésiidok lehetdleg legyenek rovidek.

m Az ételeket aranysdrgdra piritsa, ne tul sététre.

m A nagy, vastag f6znivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Siités Felsd/also fitéssel max. 200 °C.

Forrd levegével max. 180 °C.
Aprosutemény Felsd/also flitéssel max. 190 °C.

Forra levegével max. 170 °C.

Atojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakuldsdt.

Sutében készilt hasabburgonya

Egyenletesen €s egy rétegben ossza el az ételt a stitétepsin. Kb. 400-600 g-ot slisson sutétepsinként,

hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki és ropogos legyen.

Aszalas

Forrd levegdbvel kivaldan aszalhat. A tartdsitas ezen
formajanal az aromakat a vizelvonas koncentralja.

Csak kifogastalan gylimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg azokat. A rostélyt
bélelje ki sttépapirral vagy pergamennel. A gyimolcsét
hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Szikség esetén vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gyimoélcsét a vagasi felulettel
felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gyimolcs
vagy a gomba ne egymason fekldjon a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze elb. Az elbtbzott
z6ldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A fliszernbvényeket szarukkal egyUtt szaritsa meg. A
flszerndvényeket egyenletesen, kbnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Tartozékok

Z6ldség, gyiimolcs és zoldfiiszerek

Aszalashoz hasznalja az alabbi betolasi magassagokat:
m 1 rostély: 3. szint
m 2 rostély: 3. és 1. szint

A nagyon lédus gyimdlcsot és zoldséget tdbbszor
forgassa meg. Az aszalt gyimolcsot és zoldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozé beallitasokat. A h6mérséklet és az
idétartam fligg az élelmiszer fajtajatol,
nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az élelmiszert, annal
jobban tartdsitja azt. Minél vékonyabbra vagja az
élelmiszert, annal gyorsabban szarad és annal
zamatosabb marad. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Fiitési
mod

Homérséklet, °C Idotartam, ora

Almaterméstiek (almakarikak, 3 mm vastag, rostélyonként 1-2 rostély 80 4-8
2009)

Gyokeérzoldség (sdrgarépa), reszelt, el6f6zott 1-2 rostély 80 4-7
Gomba, szeletekben 1-2 rostély 80 58
Z6ldflszerek, megtisztitva 1-2 rostély 60 25
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Befozés

Befézéshez az Gvegeknek és a gumigyliriiknek
tisztanak kell lennilk. Lehetéleg ugyanakkora Uvegeket
hasznaljon. A tablazatban taldlhatd adatok egy literes
kerek Uvegekre vonatkoznak.

Figyelem!
Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb lvegeket. A
fedelik megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyimolcsét és zdldséget
hasznaljon. Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Azokat befolyasolhatja a szobahémérseklet, az tvegek
szama, mennyisége és az Uvegek tartalmanak hgje. At-,
ill. kKikapcsolas el6tt ellenbrizze, hogy az Gvegek
megfeleléen gydngydznek.

Elokészités

1. Toltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen
tele.

2. Tordlje le az Uveg szélét, mindenképpen legyen
tiszta.

Gyiimélcs egy literes livegekben

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

3. Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigy(ir(t, majd
a fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tobb Uveget ne tegyen a sitétérbe.

Beadllitas

1. Az univerzalis serpenyét tolja a 2. szintre. A bef6ttes
Uvegeket ugy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

2. Ontson 2 liter vizet (kb. 80 °C) az univerzalis
serpenydbe.

3. Zarja be a sitéajtot.

4. Vélassza az alsé f(ités L] funkcidt.

5. A hémérsékletet allitsa 170 - 180 °C-ra.

Bef6zés

Gylumolcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid id6kdzdnként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stit6t.

25-35 perc utdmelegités utan vegye ki az livegeket a
sttétérbdl. Ha hosszabb ideig hiil a befétt a siitétérben,
csirak képz&dhetnek, és ez a bef6zbtt gyimolcs
savanyodasahoz vezethet.

A gybngyo6zéstdl szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, Gszibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Gvegekben buborékok keletkeznek, a
hémérsékletet allitsa vissza 120-140 °C-ra.

Z6ldség hideg Iében egy literes livegekben

Zdbldségfajtatdl figgden kb. 35-70 perc. Ezutan
kapcsolja ki a sitét és hasznalja a maradékhét.

A gyongyo6zéstdl szamitva Utomelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabg, vords kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borso kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket bef6zés utan vegyye ki a sutétérbdl.
Figyelem!

A forré Uvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.
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Tészta kelesztése Miikodés kozben folyadék keletkezik, és az ajtdlapon

i . csapodik ki. Sttés utan térdlje ki a sutbteret. A
A teszta sokkal gyorsabban kel, mint vizk6maradvanyokat kevés ecettel oldja fel, és tiszta
szobahémeérsekleten, és nem is szarad ki. Az vizzel éblitse le.
Uzemmodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el. s sz

_— L Darabokban siitott tészta

A kelt tesztakat mindig ketszer kelessze meg. Vegye A stteményt helyezze a tablazatban megadott betoldsi
figyelembe a bedllitasi tablazatok adatait az 1. és 2. magassagra.
kelesztésre vonatkozdan (egyben slités és darabok v , s s -
siitése). Ha el6melegit, a darabokban sités a készlléken kivdl,

egy meleg helyen tdrténik.

A hémérséklet és a f6zési id6 a hozzavaldk
min&ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
talalhaté adatok ezért csupan iranyértékek.

Egyben siitott tészta
A tésztat tegye egy héalld talba, és helyezze a rostélyra.
Végezze el a beallitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a készllék ajtajat,
masként elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Lépés Homérséklet, Idétar-
gassag méd °C tam, perc
Kelt tészta, kénnyed KeverGtal 2 = 25-30
Univerzalis serpenyd vagy négyszog- 2 2. - 10-20
letes sut6forma
Kelt tészta, nehéz és zsiros Kever6tal 1. - 60-75
Univerzalis serpenyd vagy négyszog- 2 2. - 4560

letes sutéforma
* a (&) szimbélummal flitse fel a siitéteret 50 °C-ra

Felolvasztas Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
R o L ) darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben

Melyh(itott gyimolcs, zoldseg €s sutemény lefagyasztottak.

felolvasztasara alkalmas. Hus, szarnyas és hal

legjobban a hlitészekrényben olvaszthato fel. Krémes Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és

és tejszines tortdkhoz nem alkalmas. tegye egy megfeleld edényben a rostélyra.

Az ételt id6kozben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat tdbbszor is forditsa meg.
Ha szlkséges, az ételt kdzben darabolja szét, ill. a mar
felolvadt darabokat vegye ki a készilékbdl.

Hasznalja a felolvasztashoz az alabbi betolasi
magassagokat:

m 1 rostély: 2. szint

m 2 rostély: 3. és 1. szint

A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a
kikapcsolt készllékben, hogy a h6mérséklet
kiegyenlitédjon.

Mélyhiitétt aru Tartozékok  Magassag Fiitési  Homérséklet

mod
PI. tejszines tortdk, vajas krémtortdk, csokolddé vagy cukorbevonatt tor-  Rostély 2 A héfokszabalyozd kikapcsolt
tak, gyumaolcsok, csirke, kolbdsz és hus, kenyeér és zsemle, siitemények allapotban marad

€s mas pekaruk
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Probaételek

Ezek a tablazatok mindségellenérzé intézetek szamara
késziltek a kilonbdzé készilékek ellenérzésének
megkonnyitése érdekében.

Az EN 60350-1 szabvany szerint.

i

I e

JT]TT

Sités

A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt LI @

stuteményeknek nem kell egyszerre elkészulnilk.

Betolasi magassagok két szinten vald stitéskor: Utasitasok

m Univerzalis serpenyd, 3. szint m A beallitott értékek a hideg sut6térbe vald
Sitétepsi, 1. szint behelyezésre vonatkoznak.

m Formak rostélyon m Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
elsé rostély, 3. szint vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
masodik rostély, 1. szint gyorsfelf(ités nélkul értenddk.

o ) ) , L m A sitéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kdzl

Betolasi magassagok harom szinten valo sutéskor: az alacsonyabbat alkalmazza.

m SUt6tepsi, 5. szint

m Univerzdlis serpenyd, 3. szint Roston siités

= Sitdtepsi: 1. szint Tolja be végll az univerzalis serpenyét is. Igy felfogja a

Sutés két kerek sutéformaban: fO|yadékOt, és a sutétér tisztabb marad.

m Egy szinten (H abra)
m Két szinten (H abra)

Siités

Edény / Tartozék Betolasi Flitési Hémeérséklet, °C Idotartam,

magassag mod perc
Kinyomas siitemény Univerzalis serpeny( 3 O 140-150* 25-35
Kinyomds siitemény, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + sitétepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomos sitemény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpeny6 5+3+1 130-140* 3550
Aprositemények Univerzalis serpenyé 3 O 160-170* 20-35
Teasitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitGtepsi 3+1 140-160* 30-40
Teasltemény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpeny0 5+3+1 130-150* 3565
Vizes piskota Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 = 160-170* 30-40
Vizes piskota, 2 szinten Kapcsos kerek sttéforma, @ 26 cm 3+1 150-160* 35-50
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm 2 = 170-190 80-100
Almas lepény, 2 szinten 2 db feketebadog forma @ 20 cm 3+1 170-190 7090

“ melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelf(ités” funkciot

Roston siités

Tartozékok Betolasi magas-  Fiitési Homérséklet, Idotartam,
3 madd °C perc
Piritds készitése Rostély 5 ] 3 0,215
10 perc elémelegités
Marhahus hamburger, 12 darab Rostély 4 ] 3 25-30*

*ne melegitse elé
* ateljesidd 2/3-a utan forditsa meg
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