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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdébbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

A hasznalati utasitasban szerepl6 képek
tajékoztato jelleglek.

Etelkategoria: 1. kategdria

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A késziléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkezd szakember csatlakoztathatja,
illetve allithatja at mas gazfajtara. A készllék
(elektromos és gazcsatlakozasu)
beszerelésekor kdvesse a Szerelési és
hasznalati utmutatd utasitasait. Sulyos
baleseteket, illetve a készllék karosodasat
idézheti el6 a helytelen csatlakoztatas és a
rossz beallitas. A készllék gyartéja nem vallal
felel6sséget az ilyen jellegl karokért. A
garancia érvényét veszti.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készdlt. A készuleket
kizarolag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tartd f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Figyelem:Ezt a készUléket kizardlag f6zési
célokra tervezték. Mas célokra, példaul flitésre
ne hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Figyelem:Gaztlzhely hasznalatakor a
helyiségben meleg, para és égéstermékek
képzbdnek. Kiulénosen bekapcsolt készilék
esetén biztositsa a helyiség jo szell§zését:
tartsa nyitva a természetes szell6z6nyilasokat
vagy hasznaljon gépi szell6z6berendezést (pl.
paraelszivot).

A keészulék intenziv és hosszu ideig tarto
hasznalata esetén kiegészit6 szell6zés is
szikséges lehet, tdbbek kdzott egy ablak
Kinyitasaval vagy egyéb hatékony

szellbztetéssel, példaul magas fokozaton
mUkodtetett gépi szell6z8berendezéssel.

A,Figyelmezte,tés — Ml A TEENDO, HA

GAZSZAGOT EREZ!

A gazszivargas robbanast okozhat.

Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél

zavart észlel:

= azonnal zarja el a gazellatast vagy a
gazpalack szelepét

= Azonnal sziintesse meg a nyilt langot és
oltsa el az ég0 cigarettat.

= Ne mikddtesse a fény- és
készulékkapcsolokat, és ne huzza ki a
csatlakozddugot a csatlakozdaljzatbol. Ne
hasznalja az épuletben talalhato telefont és
mobilkészilékét.

= Nyissa ki az ablakot és jol szell6ztesse ki a
helyiséget.

= Hivja az Ugyfélszolgalatot vagy a
gazszolgaltatd tarsasagot.

A készulék kulsé jelz6doraval vagy
tavmikodtetéssel vald Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkozt
vagy gyermekvédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felelés személy fellgyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készulék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készilékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 15 vnél idésebbek és fellgyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedijen a
készulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutétérbe. — "Tartozékok"
a(z) 14. Oldalon



ENFontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sUt6papir hozzaérhet a
flit6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkll sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem loghat tul a tartozékon.

= A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sttétérben. Soha ne
nyissa ki a készllék ajtajat, ha a készulék
fUstol. Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki
a haldzati csatlakozddugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Zarja el a gazt.

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonléval.

= A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f&z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

= A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok kdnnyen langra lobbanhatnak. Ne
taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a sut6
alatt vagy kbézelében. Ne taroljon gyulékony
targyakat a sutében vagy a sutén.

= A gazféz6helyek miikodés kdzben nagy hét
termelnek, ha nincs rajtuk f6z6edény. A
készllék és a folé szerelt paraelszivo
karosodhat vagy kigyulladhat. A paraelszivo
szlirGjében visszamaradt zsirmaradvanyok
meggyulladhatnak. A gazf6zdhelyeket csak
ugy uzemeltesse, ha edényt is helyez rajuk.

= A készllék hatoldala felforrosodik. Ez a
csatlakozovezetekek séruléséhez vezethet.
Ugyeljen ra, hogy az elektromos és
gazvezetékek soha ne érjenek hozza a
készllék hatoldalahoz.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

= Soha ne tegyen gyulékony targyakat a
f6z6helyekre vagy ne tarolja azokat a
sutében. Soha ne nyissa ki a készulék
ajtajat, ha a készulék flstol. Kapcsolja ki a
készlléket. Huzza ki a haldzati
csatlakozdodugot illetve kapcsolja le a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazellatast.

= A sUté alatt talalhato fiok felllete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutétartozékokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlzveszélyes és gyulékony
eszk6zOk tarolasara.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozekot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

= Az alkoholg6zok meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

s A f6z8helyek és kdrnyékik felforrosodnak,
kilondsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= Uzemelés kdzben a készulék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forro
fellletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készuléktdl.

= Az Ures f6z6edény a bekapcsolt
gazféz8helyeken felforrésodik. Ugyeljen ra,
hogy a f6z6edények soha ne forrosodjanak
fel.

= A készllék Uzem kodzben felforrdsodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

= Figyelem: A készilék kilsé részei a
grillizem kozben felforrésodhatnak. Tartsa
tavol a kisgyermekeket.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
flggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknél. Az
alkatrészek megsérllhetnek és iddével nem
zarnak jol, igy ellenérizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
flggdbleges helyzetben hasznalja.
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/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. A g6z a
hémérséklettdl figgden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

= A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntson vizet
kozvetlenUl a forrd sutbtérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

= A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sérllt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készUllék hibas, huzza
Ki a haldzati csatlakozodugot, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Veszélyes lehet, ha Uzemzavar Iép fel, vagy
megsérul a gép. Soha ne kapcsolja be a
hibas késziléket. Huzza ki a
csatlakozodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazt. Hivja az ugyfélszolgalatot

= Komoly sérlléseket okozhat az edény, ha
nem megfeleld méretd, sérilt vagy rosszul
lett a készllékre helyezve. Tartsa be a
f6z6edényekre vonatkozo utasitasokat.

= Figyelem: A felforrésodott Uvegboritas
elrepedhet. Miel6tt lehajtja a boritast,
kapcsoljon ki minden égéfejet. Mielbtt
lehajtana az Uvegboritast, varja meg, amig a
sttd kihdil.
Miel6tt kinyitja a fels6 boritast, tordlje le
ruhaval.

= Ha a készlleket rogzites nélkul helyezték
eqy labazatra, akkor lecsuszhat arrol.
Rogzitse a készlléket a labazathoz.

s A készulék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajté kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipddhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

= Ha nekiltkdzik a nyitott készllékajtonak, az
sérilésekhez vezethet. Uzemeltetés kdzben
és utan tartsa a készulék ajtajat becsukva.

/\ Figyelmeztetés — Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készllék felbillenésének
elkertlése érdekeében billenésgatlot kell
felszerelni. Kérjlk, olvassa el a szerelési
utmutatot.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készulék meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s A forrd készilékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozo kabele forrd
készllékrészekkel.

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

= A hibas készilék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot



Halogénlampa

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A sutétérlampak nagyon felmelegszenek. A
kikapcsolas utan egy ideig még mindig fennall
az égési sérulés veszélye. Ne érintse meg az
dvegburat. Ugyeljen arra, hogy tisztitaskor ne
érintkezzen a bdrével.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt huzza
Ki a csatlakozddugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

A sérilések okai hu

EJ A sériilések okai

Fozéfelllet

Figyelem!

m A f6z6helyeket csak edénnyel hasznalja. Ne
melegitsen Ures edényeket vagy serpenydket. Az
edény alja karosodik.

m Csak sima alju edényeket és serpenyBket
hasznaljon.

m Az edény vagy a serpenyd kdzepét helyezze az
églre. Ezaltal az edény vagy a serpenyd alja
optimalisan veszi at az égélang hgjét. A nyelek és a
fogantyuk nem sérllnek, és biztositott a maximalis
energia-megtakaritas.

m Specialis edény esetén vegye figyelembe a gyartdi
utasitasokat. Az alufdlia és a mlanyag edények
elolvadnak a forr¢ f6zGhelyen.

m Ugyeljen, hogy a gazégdk tisztak és szarazak
legyenek. Az ég6korona és az égdéfedél pontosan
legyen a helyén.

m A kifutott ételt azonnal tavolitsa el. Sok folyadékkal
készUlb ételekhez hasznaljon magas edényt. Ekkor
az étel nem fut ki.

m A gaz f6z6helyeken vald f6zéskor hd és nedvesség
szabadul fel. A szomszédos butorok idével
sérulhetnek. Hosszabb f6zési id6nél kapcsolja be a
paraelszivot vagy szellfztesse ki a helyiséget.

m Ugyeljen, hogy a felsé boritas ne legyen lehajtva,
amikor a tlizhelyet mikodteti.

Siito sériilése

Figyelem!

m Tartozék, fdlia, stitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sutétér aljara. A sutétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju foliaval vagy
stt@papirral. Ne tegyen edényt a sitétér aljara, ha
50 oC feletti hdmérsékletet allitott be. HStorlasz
alakul ki. A sitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérul.

m  Alufdlia: Az alufélia a sitétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

m Viz a forrd sut6térben: Soha ne éntson vizet
kdzvetlenll a forrd sutbtérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsériilhet a zomanc.

m Nedvesség a siutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sitétérben marado nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
sutbteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart stt6térben. Ne taroljon ételt a
sttétérben.

m Leh(ilés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémérsékleten valoé miikddtetés utan a sutdteret
csak zart ajtonal hagyja leh(lni. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a készllék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajto, a szomszeédos
butorlapok id6ével sériilhetnek.

Kizardlag magas paratartalommal vald miikédtetés
utan hagyja a sitéteret nyitott ajtd mellett
megszaradni.
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Kornyezetvédelem

Gyumaélcslé: A lédus gyimolcsos siteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sitétepsibe. A gyumolcslé
kifrocskol a sutétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, hasznalja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

Er6sen szennyezett tomités: ha a tomités erésen
szennyezett, a készilék ajtaja Uzem kbzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.

— "Tisztitds" a(z) 20. Oldalon

Készllék ajtaja mint GI6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakododfellletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

Tartozékok betolasa: készlléktipustdl figgden a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sitbtérbe.

A készilék szallitasa: A készliléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartia meg a készlilék sulyat, és letdrhet.

Grillezés: A sit6tepsit és az univerzalis serpenyét
grillezésnél soha ne tolja be a 3. szintnél
magasabbra. Az er6s hd hatasara deformalddhat,
ami a kivételkor karosithatja a zomancot. A 4. és 5.
szinten kizardlag kozvetlenul a rostélyon grillezzen.

Also fiok sérililése

Figyelem!
Ne helyezzen forrd targyakat az also fidkba. A fiok
megseériilhet.

Koérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu.

It Stleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg

siités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfelelSen.
Energiamegtakaritas

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata eldirja.

m A fagyasztott élelmiszereket hagyja kiolvadni, miel8it

a sutétérbe teszi ket.

I

o8y F

m Hasznaljon sétét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sutéformakat. Ezek kildndsen jol
veszik fel a hét.

S

m Vegyen ki a sUtétérbdl minden olyan tartozékot,
amelyre nincs szlkség.
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= Mikodés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a
készllék ajtajat.

= Ha tébbféle siteményt készit, azokat legjobb
egymas utan sitni. A sitétér még meleg. Igy a
masodik sitemény sitési ideje rdvidebb lesz. A
sutbtérbe 2 szogletes sutéformat is behelyezhet
egymas mellé.

m Hosszabb parolasi id6k esetén a késziilék mintegy
10 perccel a parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhato,
a maradékhdét hasznalva a készre parolashoz.

Energiamegtakaritas a gaz f6zé6feliileten

= Mindig megfelel§ méretl edényt valasszon az
ételekhez. A nagy, csak kevés ételt tartalmazd edény
sok energiat igényel.

m  Mindig fedje le az edényt egy illeszkedd fedével.

m A gazlang mindig érintkezzen az edény aljaval.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készilékekrdl szold 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmm [z aziranyelv a mar nem hasznalt készllékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Felallitas és csatlakoztatas hu

P& Felallitas és csatlakoztatas

A készUlléket ne épitse be dekor- vagy butorajté moge.
Tulhevilés miatti veszély all fenn.

Gazcsatlakoztatas

A beszerelést csak engedéllyel rendelkez szakember
vagy felhatalmazott vev@szolgalati technikus végezheti,
a "Gaz csatlakoztatasa és atallitasa masik gazfajtara"
fejezetben leirt Utmutatasok szerint.

Utasitasok a felhatalmazott szakember, ill. a
vevlszolgalat részére

Figyelem!

m A készllék bedllitasi feltételeit a készulék hatoldalan
talalhato tipustabla tartalmazza. A gyarilag beallitott
gazfajtat csillag szimbolum (*) jeldli.

m A készlilék felszerelése elbtt ellendrizze a haldzati
hozzaférési feltételeket (a gazfajtat és a
gaznyomast), és bizonyosodjon meg arrol, hogy a
készulék gazbedllitasa megfelel ezeknek a
feltételeknek. Amennyiben a késziilék beallitasait
maodositani kell, jarjon el a "Gaz csatlakoztatasa és
atallitasa masik gazfajtara" fejezet utmutatasai
szerint.

m Ez a készllék nem csatlakozik flstgazelvezetbhdz. A
készlléket a beszerelési feltételeknek megfelelen
kell csatlakoztatni és Uzembe helyezni. A késziléket
ne csatlakoztassa flstgazelvezetéh6z. Az 6sszes
szell6zésre vonatkozo elGirast figyelembe kell venni.

m A gazcsatlakoztatast allandd, azaz nem mozgathaté
csatlakoztatassal (gazvezetékkel) vagy biztonsagi
tomlével kell megoldani.

m Ha biztonsagi tomlét hasznal, feltétlentl tgyeljen,
hogy a tomlé ne csipddhessen be és ne torhessen
meg. A tomlének nem szabad forrd felllethez érnie.

m A gazvezeték (gazcs vagy biztonsagi gazcsé) a
készllék jobb vagy bal oldalara csatlakoztathatd. A
csatlakozas zardszerkezete legyen konnyen
hozzaférhetd.

*: Opcionalis. Bizonyos készllékeknél rendelkezésre
all.

A késziilék elGirt izemi nyomasa

A készllék el6irt lzemi nyomasa a készilék hatoldalan
talalhato tipustablan szerepel.

A készllék tipustablajan megadott minden adat ezekre
a nyomaseértékekre vonatkozik. A gyartd nem vallal
felel@sséget olyan eredményekért, teljesitményért vagy
barmilyen kockazatért, amelyet a késziilék eltérd
nyomaseértékeken térténd miikddietése eredményez.

A Figyelmeztetés — Biztonsagi utasitas!

Ha elosztohaldzataban a gaznyomas magasabb (20%),
mint a késziilék tipustabldjan megadott értékek,
biztonsaga érdekében a készlléket megfeleld
gazszabalyozoval kell Gzemeltetnie.

Ha nem tudja, mennyi a gaznyomas az
elosztohaldzatban, érdeklédjon a helyi szolgaltatonal.
A gazszabalyoz6 csatlakoztatasat, karbantartasat és
beallitasat a szolgaltatd szakembereinek kell
elvégezniik.
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Zavarok a gazszerelésnél / gazszag

Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél zavart allapit
meg,

m azonnal zarja el a gazellatast illetve a gazpalack
szelepét

m azonnal szlintesse meg a nyilt langot és oltsa el az
égd cigarettat

m kapcsolja ki az elektromos késziilékeket - a
lampakat is

m nyissa ki az ablakot és j6l szell6ztesse ki a
helyiséget

m hivja az Ggyfélszolgalatot vagy a gazszolgaltatd
tarsasagot.

Késziilék athelyezése a gazvezetéknél vagy az
ajtofogantyunal fogva

A készlléket az athelyezéshez ne a gazvezetéknél
fogva tartsa; megseérilhet a gazvezeték. Gazszivargas
veszélye! Az athelyezésnél a készlléket ne az
ajtéfogantyunal fogva tartsa. Megsérilhetnek az ajtod
csuklopantjai vagy az ajtéfogantyu.

Elektromos csatlakoztatas

A készilék lzemi feszlltsége 220-240 V. A
csatlakoztatdshoz 16 A-es biztositék szikséges.

A készllék felszerelését bizza a vevdszolgalatra.

Hibas csatlakoztatott készliléknél, esetleges kar esetén
megszinik a garanciajogosultsag.

Figyelem!

m Ha az aramhaldzat feszliltsége 180 V ala csdkken,
az elektromos gyujtérendszer nem mikadik.

m Ha a csatlakozdkabel megséril, csak a gyarto, a
vevészolgalat vagy egy hasonldan képzett személy
cserélheti ki.

A Figyelmeztetés — Eletveszély!

A fesziltségvezet részek érintésekor aramités

veszélye all fenn.

m A haldzati csatlakozodugot csak szaraz kézzel fogja
meg.

m A haldzati vezetéket mindig kézvetlenll a
csatlakozdodugonal fogva hulzza, soha ne a haldzati
vezetéknél, mivel az megsérilhet.

m A haldzati csatlakozédugot soha ne huzza ki
mikodés kdzben.

Vegye figyelembe a kdvetkez8 tanacsokat, €s Ggyeljen
arra, hogy:
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Utasitasok

m a haldzati csatlakozddugo és a csatlakozdaljzat
illeszkedjen egymashoz.

m elegendd legyen a vezeték keresztmetszete.

m a féldelési rendszer el@irasszerlien legyen szerelve.

m a haldzati vezeték cseréjét (ha szilkséges) csak
villamossagi szakember végezze. Pot haldzati
vezeték a vev@szolgalatnal kaphato.

m ne hasznaljon elosztddugokat/-csatlakozdkat és
hosszabbité vezetékeket.

m hibadaram-véd86kapcsold hasznalata esetén csak a
jeldléssel rendelkez tipust hasznaljon.
Csak ez a jel6lés garantalja a jelenleg érvényes
el6irasok betartasat.

m a haldzati csatlakozédugd mindig elérhetd legyen.

m a haldzati vezeték ne legyen megtorve, becsipddve,
maodositva vagy atvagva.

m a haldzati vezeték ne érintkezzen héforrassal.

Utasitasok a vevészolgalat részére

Figyelem!

m A késziléket az tipustabla adatainak megfelelen
kell csatlakoztatni.

m A késziiléket csak az érvényes rendelkezéseknek
megfeleld elektromos csatlakozora csatlakoztassa.
A csatlakozo aljzatnak kdénnyen elérhetének kell
lennie, hogy a készlléket sziikség esetén le
lehessen valasztani a villamos haldzatrol.

m  Gondoskodni kell tdbbpdlusu elvalasztérendszerrdl.

m Soha ne hasznaljon hosszabbitdévezetéket vagy
tobbpdlusu dugaszold csatlakozot.

m A késziiléket biztonsagi okbdl csak foldelt
csatlakozéra szabad csatlakoztatni. Ha a féldkabel-
csatlakozd nem felel meg az eléirasoknak, akkor
nem biztositott az elektromos veszélyek elleni
védelem.

m A készillék csatlakoztatasahoz H 05 W-F tipusu vagy
azzal egyenérték( vezetéket kell hasznalni.

A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlizhelyet kdzvetleniil a padléra tegye.

1. Huzza ki az also fiokot és felfelé emelje ki.

A labazat belsé oldalan eldl és hatul allithatod 1abak
talalhatok.

2. Az allithatd |abakat igény szerint imbuszkulccsal
allitsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a
tlizhely vizszintesen nem all (A abra).

3. Tolja vissza az alsé fiokot (B abra).




Szomszédos butorok

A kornyezd butorok nem lehetnek égheté anyaguak. A
koérnyez8 butorok legyenek 90 °C-ig héallonak.

Falon t6rténé rogzités

Ahhoz, hogy ne déljon ki a tlizhely, a mellékelt
szbgvassal a falra kell rogzitenie. Kérjik, vegye
figyelembe a falon t6rténd régzités szerelési
Utmutatasait.

Késziilék elhelyezése

50

m A készlléket az adott méreteknek megfeleléen,
kozvetlenll a konyhapadlIdra kell allitani. A
készlléket nem szabad semmilyen mas targyra
feltenni.

m A tlzhely felsé és a paraelszivo alsé pereme kdzotti
tavolsagnak meg kell felelnie a paraelszivé gyartoi
el6irasainak.

m Ugyeljen, hogy a készlléket feldllitas utan ne
mozgassa. Az erés és a wok-égbfej szomszédos
butorel8lapoktdl, ill. a faltdl valé tavolsaga legalabb
50 mm legyen.

A Figyelmeztetés — Gazszivargas veszélye!

A készlléket felszerelés utan mar nem lehet tologatni.
Ha a készuléket beszerelés utan eltolja, ellendrizze a
csatlakozd tomarségét.

Felallitas és csatlakoztatas hu

Szallitasi utasitasok

A készllék minden mozgathatd részét rogzitse
ragasztdszalaggal, amely kés6bb nyom nélkul
eltavolithatd. Az 6sszes tartozék (pl. sutbtepsi) szélét
boritsa be vékony kartonnal, és tolja 6ket a megfelel§
rekeszbe, nehogy a készllék megseériljon. Helyezzen
kartont vagy hasonlé anyagot az el6- és hatlap kozé,
nehogy az lvegajtd belsé oldala megitdédjon. Rogzitse
az ajtét és a felsd boritast (ha van) ragasztdszalaggal a
készilék oldalahoz.

Orizze meg a késziilék eredeti csomagolésat. Csak az
eredeti csomagolasban széllitsa a készlléket. Ugyeljen
a csomagolason talalhaté nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj véd6csomagolasba, hogy
megfelel§ védelmet biztositson az esetleges szallitasi
karokkal szemben.

A késziiléket fliggbleges helyzetben szallitsa. Ne fogja
meg a késziiléket az ajtéfogantyunal vagy a hatlap
csatlakozasainal, mert azok megsértlhetnek. Ne
helyezzen nehéz targyakat a készulékre.
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A készlilék megismerése

) A késziilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kildnbdzé funkcioit is.

Altalanos leiras
A kialakitas az adott készlléktipustol fligg.

1*
2*

1*

Fedblap™
GOz kilépbnyilasa
Figyelem!

A sut6 miikddése kdzben ezen a helyen forrd
g6z aramlik ki.

Fézofelulet**
Kezel6felllet**

HdtSventilator
Siutéajto**
Also fidk**

Utasitas: A készilék tipusatol figgden eltérések

lehetnek a szinekben és a részletekben.

Fézblap

Itt talalhatd egy attekintés a kezelbfellletrdl. A kialakitas
az adott készuléktipustol figg.

N\

J
~\

J

Magyarazatok

1 Normal égéfej

2 Normdl égofe;

3 Erds égofej

4 Takarékos égofej




A készllék megismerése hu

Kezelo6fellilet

Tipusonkénti eltérés lehetséges.

Flitési modok és funkciok

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési mdédokat, Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek

illetve a tovabbi funkciokat. megfelel§ flitési modot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

3D forro leveg6 Eay valgly tobb szinten vald sUté;hez. , - -
A ventildtor egyenletesen elosztja a hatfalban 18vo korfltGtest héjét a sitétérben.
,e—.,-g\ KimélG forro levegd Hus, hal és siitemények kiméld elkészitésére szolgalo intelligens flitési mad.

A keszillék optimalisan szabalyozza a siitGtér energiaellatasat. A foznivalo fokozatosan
készlil el a maradékho segitségével. gy Iédusabb marad és kevésbé pirul meg. Az elkészi-
téstdl és az élelmiszertdl fuggden energia takarithatd meg.

Flitési mad, amellyel szerinti energiahatékonysagi osztalyt meghatdroztak.
Pizzafokozat Pizza és egyéb ételek elkészitéséhez, amelyek sok hot igényelnek alulrol.
Az also f(itdtest és a hatfalban 1évo korfltétest fit.

Q Also flités Vizfirdében valg f6zéshez és utansiitéshez.

A6 alulrol dramlik.

Grill, nagy felllet Lapos grilleznivalok, példaul steak, virsli vagy piritds grillezéséhez és csében siitéshez.
A grillftitétest alatt 18v6 teljes felilet felforrosodik.

Légkeveréses grillezés Szdrnyas, egész hal és nagyobb hisdarabok siitéséhez.
A grillf(itotest és a ventilator felvaltva be- és kikapcsol. A ventildtor a forrd levegot kever-
geti az étel kordl.

Felsd/also flites Hagyomanyos, egy szinten val¢ stitéshez. Kiilonosen alkalmas lédus toltelékkel késziilt
stiteményekhez.
A hd egyenletesen aramlik fentrdl és lentrl.

W

Tovabbi funkciok

Az U] stt6je tovabbi funkcidkkal is rendelkezik,
amelyeket itt ismertetlnk roviden.

Funkcio Hasznalat

«S Gyors felf(ités Stitétér gyors felfiitése tartozékok nélkdil.

»

S(tétér-vilagitas Sut6tér-vilagitas bekapcsoldsa, funkcid nélkil.

Megkdnnyiti pl. a SGt6tér tisztitasat.

Hoémeérséklet Hoémeérséklet-kijelzé
A héfokszabalyozdval éllithatja be a sutétér Ha a késziilék f(it, a héfokszabalyozo feletti jelz6lampa
hc’SmérslékIeté.t. Tovabba a segitségével valaszthatja ki a vilagit. A sutés szlnetelésekor a lampa kialszik.
tovabbi funkciok fokozatait. Amikor a jelzéfény el6szor kialszik, az elémelegités
Nagyon magas hémérsékletnél a késziilék hosszabb soran a készllék elérte az étel betolasahoz sziikséges
idé utan csdkkenti a hémérsékletet. optimalis idét.

Pozicio Jelentés Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
® Nulla allas A késziilék nem fiit. hpmerse,klet a sutbtérben lévo tenyleges hémérséklettdl
Kicsit eltérhet.

50-275  HOmeérseklet-tar- A bedllithato hémeérséklet a sutdtér-

tomany ben °C-ban.
1,2,3 Grillfokozatok A grillezéshez bedllithato fokozatok
vagy nagy feliileten (7] és kis felileten [

1,0, (a késziilék tipusatol figgden).
1. fokozat = gyenge
2. fokozat = kdzepes
3. fokozat = erds
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Fé6z6helykapcsolo

A négy f6z6helykapcsoldval szabalyozhato a f6z6helyek
f(tési teljesitménye.

Allasai Funkcié/tiizhelyek

o Nulladllas Atlizhely ki van kapcsolva.

3¢ Gyujtéfokozat Gydjtofokozat

© Beallitdsi tartomany  nagy lang = legnagyobb fokozat
) takaréklang = legkisebb fokozat

A beadllitasi tartomany végén van egy Utkdz6. Ne
forgassa tovabb.

Sutéter
A sUt6tér kulonféle funkcioi leegyszerdsitik készlléke

kezelését. gy pl. a siitétér nagy felllet( kivildgitast kap,
és a készuléket hitSventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban [év§ Uzem kozben kinyitja a készilék
ajtajat, az tzemmad tovabb mdkodik.

Sitéteér-vilagitas

A legtébb flitési moédnal és funkcional a sutétér
vilagitasa mikddés kdzben bekapcsol. Amikor befejezi
az lUzemet a funkciovalasztdval, akkor kikapcsol.

A funkcidvalaszton siitétér-vilagitas allassal
kapcsolhatja be a vilagitast f(ités nélkil. Ez segitségére
lehet pl. a készllék tisztitasanal.

Hitéventilator
A hitéventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd az ajtd felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kilonben a készllék
tulmelegszik.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikodik,
hogy a mikodést kdvetben a siitdtér gyorsabban
lehdljon.
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B4 Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok
Készilléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Stiltekhez, grillszeletekhez és mélyhi-
tott ételekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus sliteményekhez, aprosiitemé-
nyekhez, mélyhdtétt ételekhez és nagy
stiltekhez.

Zsirfelfogo edényként is hasznalhatja,
ha kdzvetlenil a rostélyon grillez.

Siitétepsi

Sutélapon stlt siteményekhez és
aprositeményekhez.

Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készilékhez késziltek.

Tartozékokat a vevGszolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a mikodését. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat.

Tartozék behelyezése

A slitétérben 5 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrdl felfelé szamoztuk.

A sutétérben a legfelsd betolasi magassagot bizonyos
készllékeknél grill szimbolum jeldli.

=)INW) ™o

A tartozékot mindig a betolasi magassag két
vezetdsinje kdzé tolja be.

A tartozékok kb. félig hdzhatdk ki anélkil, hogy
kibillennének.



A sutétérbe vald betolaskor Ugyeljen ra, hogy a
tartozékon talalhato kidblds6dé felllet hatul legyen.
Csak igy akaszthatd be.

Utasitasok

m  Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. Ne mozgassa
oldaliranyba a siitétepsit betolas kézben. Masként a
sUtétepsit csak nehezen lehet betolni. A
zomancozott fellletek megserdinek.

m Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfeleléen
legyenek a siitétérbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sutétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készllék ajtajaval.

m Az Gzem kdzben nem hasznalt tartozékokat vegye ki
a sitétérbdl.

Kiegészit6 tartozékok

Specialis tartozékokat a vevészolgalatnal a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Készllékéhez atfogd kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Tajékozdodjon a mellékelt
dokumentumokbal.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik készllékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg késziléke azonositdoszamat (E-szam).

— "Vevdszolgadlat" a(z) 26. Oldalon

Kiegészitd tartozékok

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfijtformakhoz, illetve hussiitéshez és
grillezéshez.

Siitotepsi

Siitélapon st stiteményekhez és aprositeményekhez.
Univerzalis serpeny6

Lédus siuteményekhez, aprosiiteményekhez, mélyhitott ételekhez és
nagy stltekhez.

Zsirfelfog6 edényként is haszndlhatja, ha kdzvetlendl a rostélyon gril-
lez.

Betétrostély

Husokhoz, szarnyasokhoz és egész halhoz.

Az univerzalis serpeny6be vald helyezéshez, a lecsepegd zsir és huslé
felfogasahoz.

Tartozékok hu

Univerzalis serpeny6 tapadasgatlé bevonattal

Lédus suteményekhez, aprosiiteményekhez, mélyhitott ételekhez és
nagy stltekhez.

A siitemények és silltek kdnnyebben kivehetdk az univerzdlis ser-
penydbdl.

Siitétepsi, tapadasgatlé bevonatu
Sttélapon silt siteményekhez és aprosiuteményekhez.
A siitemény konnyebben levehetd a sut6tepsirdl.

Profi serpenyé

Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez. Idedlis pl. muszaka készitésé-
hez.

Profi serpenyé betétrostéllyal
Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez.

Profi serpeny6 feddje
Afeddvel a profi serpenyébdl profi siitéedény lesz.

Pizzatepsi
Pizzéhoz és nagy, kerek siiteményekhez.

Grilltepsi

Grillezéshez rostély helyett, vagy kifroccsenésvédelemként. Csak az
univerzalis serpenydben haszndlja.

Siit6tégla

Sajat készitési kenyérhez, zsemléhez és pizzahoz, amelyeknek ropo-
g6s aljuk lesz.

A siitotéglat eld kell melegiteni az ajanlott hémérsékletre.

Uveg siitétal
Parolt ételekhez és felfujtakhoz.

Kihuzérendszer, egyszeres

A 2. szinten 16v0 kihuzdsinekkel a tartozék tovabb kihdzhato, anélkill,
hogy megbillenne.

Kihuzorendszer, kétszeres

A 2. és 3. szinten 1év4 kihtzosinekkel a tartozék tovabb kihuzhatd,
anélkil, hogy megbillenne.

Kihuzérendszer, haromszoros

Az 1., 2. és 3. szinten 1év0 kihuzosinekkel a tartozék tovabb kihiz-
hatd, anélkil, hogy megbillenne.
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hu Az elsé hasznalat el6tt elvégzendd tennivaldk

BN Az els6 hasznalat el6tt
elvegzendo tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné U készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivll tisztitsa meg a
siit6teret és a tartozékokat.

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Miel6tt el8szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

A siitotér tisztitasa

Az Uj szag megszilntetéséhez melegitse fel az lres, zart
sutGteret.

Ugyeljen arra, hogy a siit6térben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak, és tavolitsa el a ragasztdszalagot a
készllékbdl és a készllékrdl. Felmelegités eltt torolje
le a sutétér sima fellleteit puha, nedves térl6kendével.

F6z6edények

Elektromos 1 kW 14,5 cm 14,5 cm
f6z6lap*

Wok égéfej* 3,5 kW 24 cm 28 cm
Erés égéfej* 3 kW 24 cm 28 cm
Normal 1,7kW 18 cm 24 cm
égobfej

Takarékos 1 kW 12 cm 18 cm
égdbfej

Szell§ztesse ki a konyhat, amig a készulék
felmelegszik.

Végezze el a megadott beadllitasokat. A kdvetkezé
fejezetben megtudja, hogyan allithat be egy f(itési
maodot és hémérsékletet. — "A készlilek kezelése"
a(z) 19. Oldalon

Beallitasok

F(itési mad Fels6/also flités (2
Hémérséklet 240 °C
|d6tartam 1 6ra

Kapcsolja ki a készlléket a megadott id6tartam letelte
utan.

Ha a sutétér lehdlt, tisztitsa meg a sima fellleteket
mosogatodszeres vizzel és mosogatéruhaval.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.



Hasznalati szabalyok

A kdvetkezd tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sérlléseinek
megelbzésében:

Mindig az adott égének
megfelel§ méretl edényt
hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy
6g6kon kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat
vesztett edényeket,
amelyek nem allnak
stabilan a f6z8lapon. Az
ilyen edények
felborulhatnak.

Kizardlag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.

Ne f6zz6n fedd nelkil vagy
elmozdult fedével. Igy az
energia egy része elvész.

J

Az edényt mindig az ég6
kdzepére helyezze,
kUlédnben lebillenhet.

Az edényeket ne
kdzvetlentl az égbre,
hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellenérizze,
hogy a rostélyok és az
égdk fedelei megfelelen
allnak.

A f6z6lapon lévé
edényekkel dvatosan
banjon.

Ne Utbgesse a f6zblapot,
illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.

Ne hasznaljon két égét
vagy két héforrast egyetlen
edényhez.

Kerllje a pecsenyesitd
lapok, agyagedények stb.
hosszan tartd hasznélatat a

legnagyobb teljesitményen.

Gazrdézsak hu

@) Gazrozsak

Ebben a fejezetben a f6z8hely beallitasanak madjat
ismertetjik. A tablazatban kilénb6zd ételekre
vonatkozd f6zési fokozatokat és f6zési iddket talal.

Egbkorona és égéfedél elétisztitasa

Tisztitsa meg az ég6fedelet (1) és az égékoronat (2)
mosogatodszeres vizzel. Gondosan szaritsa meg az
alkatrészeket.

Tegye vissza az égbkoronat és az égbfedelet az
égBkehelyre (5). Ugyeljen, hogy a gyujtd (3) és a
langvédd pecek (4) ne sériljon meg.

A szelepnek (6) szaraznak és tisztanak kell lennie. Az
égdbfedelet mindig pontosan az égékoronara helyezze.

Gazégo meggyujtasa
Az ég6fedelet mindig pontosan az égékoronara

helyezze. Az ég6korona nyilasai mindig legyenek
szabadok. Minden alkatrésznek szaraznak kell lennie.

1. Nyissa fel a tlizhely fedelét. Amikor a f6z&fellilet
Uzemel, a fels@ boritdsnak nyitva kell lennie.

2. Forditsa a kivant f6z6hely kapcsolojat balra, a
gyujtéfokozatra 3. A gyujtasi folyamat megkezdédik.

3. Nyomja meg a f6z6helykapcsoldt, és tartsa 1-3
masodpercig benyomva. A gaz aramlani kezd, és a
gazégd meggyullad.

A gyujtasbiztositas

mikodésbe 1ép. A gyujtasbiztositas automatikusan
megszakitja az égbfej gazellatasat, amennyiben
kialszik a lang.

4. Allitsa be a kivant ldangmagasséagot. A kikapcsoldsi 6
helyzet és a 0 bedllitas k6z6tt a lang nem stabil.
Emiatt célszerd mindig a nagy © és a kis o lang
kozotti beallitast valasztani.

5. Ellendrizze, hogy ég-e a lang. Ha nem, akkor
ismételje meg az eljarast a 2. lépéstdl.

N
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hu Gazrozsak

6. A f6zési folyamat befejezéséhez forditsa a

f6z6helykapcsoldt jobbra, kikapcsolasi 6 helyzetbe.
A f6z6hely kapcsoldjat ne mikodtesse 15
masodpercnél tovabb. Ha az égé 15 masodperc
elteltével sem gyullad meg, varjon legalabb egy percet,
mielStt megismétli a gyujtasi eljarast.

A Figyelmeztetés — Figyelem!
Ha kikapcsolas utan, a még forrd tlizhelyen elforditja a
f6z8helykapcsolot, gaz szabadul fel. Ha a

Tablazat - Fozés

Minden f6z6helyhez a megfeleld méretl edényt
hasznalja. Az edények és serpenydk aljanak mérete
egyezzen meg a f6z8hely méretével.

Az elkészitési id6 az étel jellegétdl, sulyatdl és
mindsegétdl fligg. Ezért eltérések elSfordulhatnak. Az

optimalis f6zési id6t On tudja a legjobban megbecsiilni.

f6z8helykapcsoldt nem forditja gyujtd s allasba, akkor
a gazellatas 60 masodperc mulva megszakad.

A gazégo6 nem gyullad meg

Aramsziinet vagy nedves gyujtégyertydk esetén a
gazégdbk kalon gyujtokészilékkel vagy gyufaval
gyujthatdok meg.

A lehet8 legkevesebb vizzel parolja az ételeket, hogy a
vitaminok és az asvanyi anyagok megmaradjanak
benne. Valasszon rdvid f6zési id6t, hogy a zoldség
ropogos és tapanyagokban gazdag maradjon.

Olvasztas Csokoladé, vaj, margarin Takarékos égdéfej kis lang

Melegités husleves, konzervzoldség  Normal égéfe; kis lang

Melegités és melegen Levesek Takarékos égdéfe; kis lang

tartas

Gozoleés* Hal Normal égébfe; a nagy és a kis lang kozott

Parolas* burgonya és egyéb Normal égébfej a nagy és a kis lang kdzott
z6ldség, hus

Fo6zés* rizs, zoldség, husétel Normal égébfe; nagy lang
(martassal)

Siités palacsinta, burgonya, Erés égbfej*™ a nagy és a kis lang kozott

husszelet, halrudak

Wok égdbfej**




EY A készulék kezelése

Mar megismerkedett a kezelGelemekkel és azok
mUkddésével. Most bemutatjuk, hogyan allithatja be
készllékét.

A késziilék be- és kikapcsolasa

A funkcidvalasztd be- és kikapcsolja a készlléket. Ha a
nulla allastol eltéré pozicioba kerll, a készilék
bekapcsol. A készllék kikapcsolasahoz mindig
forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkcid- és héfokszabalyozoval nagyon egyszerlien
beallithatja készllékét. A hasznalati Utmutatd elején
megtalalja, hogy melyik ételhez melyik fltési mod a
legmegfelel&bb.

Példa az &bran: fels6/alsé f(ités, 190 °C (I
1. A funkcidvalasztdval allitsa be a f(itési modot.

=
.
-

2. A héfokszabalyzdval allitsa be a kivant
hémérsékletet vagy a grillfokozatot.

.

N

Néhany masodperc utan a készilék melegiteni kezd.

Ha az étel elkészilt, Ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztét nulla allasba forgatja.

Modositas
A fltési modot és a hémérsékletet vagy barmikor

megvaltoztathatja a hozzajuk tartozd
valasztokapcsoloval.

A készillék kezelése hu

Gyors felfiités
A gyors felf(itéssel lerdviditheti a felf(itési id6t.

Ezutan a legjobb valasztas:
n 3D forrd levegd
m [ Fels6/alsé fiités

A gyors felf(itést csak 100 °C beallitott hémérséklet
felett hasznalja.

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sutbtérbe, amikor a gyors felf(ités
befejez8dott.

1. Allitsa a funkcidvéalasztét [ értékre.
2. A héfokszabalyozdval allitsa be a hémérsékletet.
Néhany masodperc utan a sité melegiteni kezd.

Ha a gyors felf(ités befejez8dott, hangjelzés hallatszik.
Ekkor tegye be az ételt a sut6térbe.
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hu Tisztitas

) Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitdssal a készilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelel6en
a készilléket.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kiloénbdzé fellletek ne
sérllienek a nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl
adddoan, vegye figyelembe a kovetkezd adatokat.

A fozofeliilet tisztitasakor

m Ne hasznaljon higitas nélkili vagy mosogatdgéphez
valé mosogatoszert,

m sUroldszivacsot,

m agressziv tisztitdszert, mint példaul sutétisztitdt vagy
folttisztitot,

m nagynyomasu vagy g8zsugaras tisztitogépet.

m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatégépben.

A siit6 tisztitasakor

m ne hasznaljon éles vagy surolo tisztitdszert,
magas alkoholtartalmu tisztitoszert,
suroldszivacsot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatogépben.

Az els6 hasznalat elbtt alaposan mossa ki az Uj
szivacsot.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

Tisztitoszerek

Forré mosogatoszeres viz:

Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha kendé-
vel szaritsa meg. A nemesacél fellleteket min-
dig szdliranyban torolje. Masképpen
megkarcolddhatnak. A vizké-, zsir-, keményito-
és tojasfehérje-foltokat azonnal tavolitsa el. Az
ilyen foltok alatt korrozid alakulhat ki.

A vev(szolgalatnal vagy a szakkereskedések-
ben beszerezhetdk a specidlis, forrd nemesa-
cél feluletekhez vald apoloszerek. Egy puha
kenddvel vigye fel vékonyan az dpoldszert.

Zona
Nemesacél felliletek™

(késziiléktipustol fiig-
gben)

Zomancozott, lakko-  Forrd mosogatoszeres viz:

zott, mlanyag és szita- Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha kendé-
nyomott feliiletek™ vel széritsa meg. Ne haszndljon Uvegtisztitot
(készliléktipustd fiig-  vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.

gben)

KezelGfellilet Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg €s puha kendc-
vel szaritsa meg. Ne haszndljon tvegtisztitot

vagy Uvegkaparot a tisztitdshoz.

* Opciondlis (Megtaldlhat6 bizonyos késziilékeknél, késziiléktipustol

fuggden.)
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Zona Tisztitoszerek

Felsd (ivegboritds™
(készllgktipustol flig-
gben)

Ablaktisztito szer:

Puha kenddvel tisztitsa meg.

Atisztitdshoz a fels@ Uvegboritas levehetd.
Ehhez lasd a Felsé dvegboritas cimil feje-
zetet.

Forgatdgombok
Ne vegye le!

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha kendo-
vel szaritsa meg.

Fozéfelilet kerete

Forrd mosogatdszeres viz:
Ne tisztitsa iivegkaparaval, citrommal vagy
ecettel.

Gaz féz6fellilet és
edénytarto*
(késziiléktipustol fiig-
gben)

Forrd mosogatoszeres viz.

Kevés vizet haszndljon, az égdfejalatéteken
keresztll ne jusson viz a készillék belsejébe.
A kifutott és egyéb ételmaradékot azonnal
tavolitsa el.

Az edénytarto levehetd.

Ontottvas edénytart6™:
Nem tisztithato mosogatdgépben.

Gazégs*
(készléktipustol fug-
gben)

Vegye le az égdfejet és a fedelet, és tisztitsa
meg forrd mosogatdszeres vizzel.

Ne tisztitsa mosogatogépben.

A gazkiomldnyilasokat mindig hagyja szaba-
don.

Gyujtogyertyak: kis puha kefe.

A gazéglk csak akkor miikodnek, ha a gyuijto-
gyertydk szdrazak. Mindent részt alaposan szé-
ritson meg. Pontosan tegye vissza a
gyujtogyertyakat.

Az égbfedelek feketére zomancozottak. ldével
a szinilk megvaltozhat. Ez nem befolydsolja a
mUkodéset.

Elektromos f6z6hely*
(készllgktipustol flg-
gben)

Suroloszer vagy tisztitoszivacs:

Afdz6lapot ezutan révid ideig flitse fel, hogy
megszaradjon. A nedvesen hagyott f6z6lap
id6vel rozsdasodni kezd. Végezetiil hasznaljon
apoloszert.

A kifutott és egyéb ételmaradékot azonnal
tavolitsa el.

F6zGlapgydrd*
(késziiléktipustol fug-
gben)

Af6z6lapgydrin keletkezd sarga-kek csillogo
elszinez8déseket aceltisztitd szerrel tavolitsa
el.

Ne hasznaljon karcolast okozo szert vagy stro-
l6szert.

Uvegkeramia f6zéfelii-

let*
(késziiléktipustol fiig-
gben)

*

fliggden.)

Apolas: védé- és poldszer az livegkeramidhoz
Tisztitas: tivegkerdmidhoz alkalmas tisztito-
szer.

Tartsa be a csomagoldson feltiintetett tisztitasi
utasitasokat.

A\ Uvegkapard az er6s szennyezédésekhez:
Biztositsa ki, €s csak a pengével tisztitson.
Figyelem, a penge nagyon éles. Sérilésve-
Szély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sériilt pen-
géket azonnal cserélje ki.

Opciondlis (Megtaldlhato bizonyos késziilékeknél, késziiléktipustol




Tisztitas hu

Zona Tisztitoszerek Zona Tisztitoszerek

Uveg fozéfeliilet* Apolas: védé- és dpoldszer az liveghez Tartozékok Forrd mosogatoszeres viz:
(készllgktipustol fug-  Tisztitas: tiveghez alkalmas tisztitoszer. Aztassa be és mosogatoruhdval vagy kefével
géen) Tartsa be a csomagoldson feltintetett tisztitési tisztitsa meg.

utag!tasokat. Aluminium siitétepsi*:

A\ Uvegkapar6 az er6s szennyezédésekhez: (készuléktipustol fuggden)

Biztositsa ki, €s csak a penge’vel tilsz"tit,son. Puha térléruhaval 4ttorolhets.

Figyelem, a penge nagyon éles. Serlesve- Ne tisztitsa mosogatdgépben.

szely. o Soha ne hasznaljon siitétisztitot.

Tisztitas utan biztositsa a penget. A seriilt pen- A karcolasok elkeriilése érdekében a fémfelii-
] géket azonnal cserelje ki. letet soha ne érintse meg késsel vagy més éles
Uvegtabla Ablaktisztitd szer: targgyal.

Puha kendével tisztitsa meg. Nem hasznalhatok az agressziv tisztitdszerek,

Ne hasznalja az (ivegkaparot. karcoldst okozo szivacsok és durva tisztitoken-

A kényelmes tisztitdshoz az ajtd leveheto. dok. Maskeppen megkarcolddhatnak.

Ehhez lasd A stit6ajto ki- és beakasz- Forgonyérs™

tasa cim( fejezetet. (készuléktipustol fuggden)
Gyerekzar* Forrd mosogatdszeres viz: Forro mosogatoszeres viz.
(késziiléktipustol fiig- Mosogatoruhdval tisztitsa meg. Mosogathuh@val vagy kgféyel tisztitsa meg.
gden) Amennyiben a sitéajtora fel van szerelve gye- Nem tisztithato mosogatogépben.

rekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani. Sttéhémeérs*

Erds szennyezGdés esetén a gyerekzér nem (készuléktipustol fuggden)

mUkadik megfelelden. Forrd mosogatoszeres viz:
Tomités Forré mosogatészeres viz: Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.
Ne vegye le! Mosogatoruhaval tisztitsa meg. Ne strolja. Nem tisztithato mosogatogepben.
F6z6z6na Forrd mosogatdszeres viz vagy ecetes viz: Als0 fiok” Forr6 mosogatoszeres viz:

Mosogatéruhaval tisztitsa meg. (készilléktipustol fiig-  Mosogatoruhaval tisztitsa meg.

Erds szennyezédés esetén nemesacélbol gden)

készlilt surolospiralt vagy sitétisztito szert * Opcionalis (Megtaldlhato bizonyos késziilékeknél, késziiléktipustol

hasznaljon. flggoen.)

Csak hideg sutétérnél haszndlja.

A\Az dntisztitd fellleteken haszndlja az
Ontisztitas funkciot. Ehhez lasd az
Ontisztitas cim( fejezetet.

Figyelem! Az ontisztitd feluleteken soha ne
haszndljon tlzhelytisztito szert.

A siit6lampa liveg- Forrd mosogatoszeres viz.
burdja Mosogatoruhdval tisztitsa meg.
Allvény Forrd mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.

Atisztitashoz az allvanyok levehetck. Ehhez
lasd az Allvanyok ki- és beakasztasa
cim( fejezetet.

Teleszkdpos kihuzo*

(készUléktipustol fliggden)

Forrd mosogatdszeres viz:

Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.
Ne tavolitsa el a kenézsirt a kihizosinekrdl, a
legjobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Ne
aztassa be, ne tisztitsa mosogatogépben és ne
tisztitsa az Ontisztitas funkcioval. Az allvanyok
megsérilhetnek és nem toltik be a funkcioju-
kat megfelelGen.

*

Opcionalis (Megtalalhatd bizonyos készulékeknél, késziiléktipustol

fliggden.)
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Utasitasok 7

s A késziilék elején elSforduld enyhe szineltéréseket TartOk
kalonb6zb anyagok, pl. tveg, mdanyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi. Gondos apolassal és tisztitdssal a készlilék sokaig

= Az ajtolapokon Iévé, fénytdrésre emlékeztets szép és miikodSképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
arnyekok a sutétér vilagitasanak fenyreflexei. akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki.
Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez , L i
normalis, és nem befolydsolja a miikodést. Allvanyok ki- és beakasztasa
A vékony sit6tepsik éleit nem lehet tokéletesen
zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korrézidvédelmet.

Tisztitdshoz az allvanyok kiveheték. A siitének le kell
hdlnie.

Az allvanyok kiakasztasa:

Keszulek tisztantartasa 1. Alul hiizza ki az allvanyt és egy kissé hizza elére.
A makacs szennyez6dések képzédésének elkerllésére Huzza ki a rogzitdnyilasbdl az allvany also részén
tartsa mindig tisztdn a késziiléket, és rendszeresen lév6 hosszabbitoszogeket (A abra).
tavolitsa el a szennyezédéseket. 2. Végiil hajtsa fel az allvanyt és dvatosan vegye ki
(B abra).

A Figyelmeztetés — Tilizveszély!
Az oldott etelmaradek, zsir és sllt zsir langra lobbanhat. E
Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sut6térbdl, a 0
fltéelemekrdl és a tartozékokrol a nagyobb 0 g,
szennyez&déseket.
Javaslatok )
m A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy \

a szennyez8dések nem tudnak leégni. 0 \
= Mindig azonnal tavolitsa el a vizk&, zsir, keményit6

és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sitemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A siltéshez alkalmas edényt, pl. serpeny6t
hasznaljon.

Tisztitdszeres mosogatdszivaccsal tisztitsa meg az
allvanyokat. Makacs szennyez8dések eltavolitasahoz
hasznaljon kefét.
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Az allvanyok beakasztasa:

1. A két horgot évatosan helyezze a felsé furatokba. (A-
B abra)

B
0 0
X

X

A Figyelmeztetés

Hibas 6sszeszerelés:!

Soha ne mozgassa az allvanyt, miel6tt a két horog
teljesen beakadt volna a felsé furatokba. A zomanc
megsérlilhet és lepattogzddhat (C abra).

—

2. A két horognak teljesen be kell akadnia a felsd
furatokba. Ekkor az allvanyt lassan és dvatosan
lefelé mozgatva akassza be az als¢ furatokba
(D abra).

3. Mindkét allvanyt akassza be a slté oldalfalaiba
(E abra).

A megfelel6en dsszeszerelt allvanyok esetén a két felsd

betolasi magassag kozotti tavolsag nagyobb.

A készilék ajtaja hu

CJ A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitdssal a készilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja a készllék ajtajat.

A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtdlapok tisztitdsahoz és kiszereléséhez a sitéajtd
kiakaszthatd.

A slt8ajtd csuklépantjai egy-egy reteszelSkarral
rendelkeznek. Ha a reteszel6kar le van hajtva (A abra),
a sutéajtd biztositva van. Nem lehet kiakasztani. Ha a
reteszel6karok a sit6ajtd kiakasztasahoz fel vannak
hajtva (B abra), a csuklépantok biztositva vannak. Nem
tudnak bekattanni.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teljesen le legyenek hajtva, ill. a siitéajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa

1. Nyissa ki teljesen a sutéajtot.

2. A bal és jobb oldali reteszelSkart hajtsa fel (A abra).
3. A slt6ajtdt Gtkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt
és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az

ajtét és huzza ki (B abra).

23



hu A készllék ajtaja

Ajté beakasztasa
A sit8ajtét forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A sltBajto beakasztasanal dgyeljen ra, hogy mindkét
csuklopant pontosan a nyilasba kerUljon (A abra).
2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon
be kell kattannia (B abra).

-

3. Mindkét reteszelbkart
hajtsa vissza (C abra). Csukja be a siit6ajtot.

RN
,.\

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

Ha a sut6ajtd véletlenll kiesik vagy egy csukldpant
bekattan, ne nyuljon a csuklépantba. Hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Ajtolapok ki- és beszerelése

A jobb tisztithatdsag érdekében a sitdajtd Gveglapjai
kiszerelhet6k.

Kiszerelés

1. Akassza ki a sUt6ajtot, és fektesse a fogantyuval
lefelé egy konyharuhara.

2. Huzza le a sut8ajtd felsd burkolatat. Enhez kdzben
ujjaval nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot
(A abra).

3. Emelje meg a legfelsé lapot és huzza ki (B abra).

4. Emelje meg a lapot és huzza ki (C abra).

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torl6vel tisztitsa
meg.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt ivege megrepedhet.
Ne hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitoeszkdzoket.

Beszerelés
Beszerelésnél Ugyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel
lefelé a ,right above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).
2. Tolja be a legfelsd lapot ferdén hatrafelé a két
tartdba. A sima fellletnek kell kivil lennie. (B abra)

TNl
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3. Tegye fel a burkolatot,
€s nyomja ra.
4. Akassza vissza a sit6ajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a siit6t, ha az liveglapok
szabalyszerien vissza vannak szerelve.




Felsé lvegboritas
Miel6tt kinyitja a felsé boritast, trdlje le ruhaval.
A tisztitdshoz legjobb az Uvegtisztitdszer.

A tisztitashoz vegye le a fels§ boritast. Mindkét kézzel
fogja meg a boritds oldalat, és huzza felfelé.

Amennyiben kioldddnak a boritas csukldpantjai,
dgyeljen az azokon talalhato betlikre. Az R betl(s
csukldpantot jobbra, az L betlis csukldpantot balra kell
felszerelni.

A felsé boritast tisztitas utan forditott sorrendben tegye
vissza.

A felsé boritast csak akkor csukja le, ha a f6z8helyek
kihdltek.

Mi a teendd zavar esetén? hu

EIMi a teendé zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szo. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Hibatablazat

Ha az étel elkésziltekor az eredmény nem megfeleld,
kérjuk, olvassa el a kdvetkezd fejezetet: . Az ételek
elkészitését probakonyhankban végeztik. Itt hasznos
Otleteket és informacidkat talal a f6zéshez és sitéshez.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A nem szakszer(ien végzett javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak vevészolgalatunk szakemberei
végezhetnek.

Hiba Lehetséges ok  Elharitas/informaciok

Asiitd nem mUko- A biztositék meg-  Ellendrizze a biztositékszek-
dik. hibasodott. rényben, hogy a biztositék meg-
hibasodott-e.

Aramkimaradés.  EllenGrizze, hogy a konyhai vila-
gitas, illetve mas konyhai
készllékek mikodnek-e.

Asiténemfit. ~ Porvanazérint-  Forditsa a kapcsolokat néhany-

kezd részeken.  szor jobbra és balra.

Aramkimaradas A gézégGfejet gazgydjtoval
volt vagy a gyujtd-  vagy gyufdval gyujtsa meg.
gyertydk nedve-

sek.

Az égofej nem
gyullad be.

25



hu Vev@szolgalat

A sutétér felsé falan talalhaté lampa cseréje

Ha a sitétér lampaja kiég, akkor ki kell cserélni. 230
voltos, 25 wattos héallé halogénlampa a
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
kaphato.

A halogénlampat szaraz kenddével fogja meg. Ezaltal
megndveli a lampa élettartamat. Kizardlag ilyen
lampakat hasznaljon.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat érintkezése
aram alatt van. Csere el6tt huzza ki a csatlakozédugét
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsd fellleteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

1. A karosodasok megel§zése érdekében tegyen
torléruhat a hideg sutétérbe.

2. Csavarja ki balra az tGvegburat (K. abra).

3. Huzza ki a lampat — ne csavarja (B. abra).
Helyezze be az Uj lampat, és Ugyeljen a peckek
helyzetére. Nyomja be erésen a lampat.

4. Csavarja vissza az Uvegburat.
Készlléktipustdl fliggéen az lvegbura
tomitégydrdvel van felszerelve. Becsavaras el6tt
helyezze vissza a tomitégy(irdt.

5. Vegye ki a torl6ruhat, és kapcsolja be a biztositékot.
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VA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev&szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a
termékszamot (E-szam) és a gyartasi szamot
(FD-szam), hogy szakszeri segitséget nyujthassunk
Onnek. A szammal ellatott tipustablat a sit6ajtd oldalan
talalja. Hogy szikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam (gyar-

E-szam. tasi szam)

Ugyfélszolgalat

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt lgyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.



El Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozoé optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési méd és hémérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
klls6 részei kdzotti nagy hémérséklet-kildnbségek
miatt az ajtonal, a kezeld&feliileten vagy a szomszédos
tertileten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezé jelenség. El6melegitéssel
vagy az ajtd dvatos kinyitasaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtaldlhatdk a kuldnféle ételekhez
tartozo optimalis flitési modok. A hémérséklet és az
id6tartam a mennyiségtdl és a recepttdl fligg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El§szdr prébalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
hémérséklet egyenletesebb pirulast biztosit. Ha
sziikséges, legkdzelebb allitson be magasabb
hémérsékletet.

Utasitas: A sUtési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. Az étel kivil megsilne
ugyan, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értékek a hideg sutéterbe valo behelyezésre
vonatkoznak. Igy energiat takarit meg. Ha elémelegit,
néhany perccel lerdviditi a megadott sitési idét.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a siutbtérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Kiegészit
informaciok a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és energiat takarit
meg.

Kimélé forré levegé flitési méd

Ha a Kimélé forrd levegd flitési modot hasznalja, tolja
be az ételeket a hideg, Ures slit6térbe. Siités kdzben
tartsa a készilék ajtajat becsukva. Csak egy szintet
hasznaljon.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek hu

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten vald sttéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m 2. szint, magas sutemény, ill. forma a rostélyon

m 3. szint, lapos sutemény, ill. sttStepsi

Siités tobb szinten

Hasznalja a Forrd levegd flitési modot. A tepsiken vagy
formakban egyszerre betolt siiteményeknek nem kell
egyszerre elkészUlnilk.
Sités két szinten:
m Univerzalis serpenyd, 3. szint

Sitétepsi, 1. szint
m Formak rostélyon

elsé rostély, 3. szint

masodik rostély, 1. szint

Sutés harom szinten:

m Sit6tepsi, 5. szint
Univerzalis serpenyd, 3. szint
Sutétepsi, 1. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat
takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé vagy
atldésan a sutétérbe.

Tartozékok

Kizardlag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siit6térhez és az
zemmaodokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sutétérbe. — "Tartozékok" a(z) 14. Oldalon

Sutépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott h6meérséklethez. A siutépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.
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Tortak és slitemények

Készlléke szamos fitési modot kinal sitemények és
aprositemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozdan is.

Sito6formak

Az optimalis sitési eredményhez s6tét, fém
sttéformakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sut6formakban a sitési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe
a gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran
kisebbek, mint a normal formak. A mennyiségek és a
receptben megadott adatok eltérhetnek.

Siitemények formaban

Edény / Tartozék

Mélyhlit6tt termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itott terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrél.

A mélyh(tott termékek részben egyenlétlentl vannak
elésiutve. A nem egyenletes pirulas sttés utan is
megmarad.

Kenyér- és zsemlefélék

Figyelem!

Soha ne Ontsdn vizet a forrd sitétérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sit6tér aljara. A h6mérséklet-
véaltozas miatt megsérilhet a zomanc.

Egyes ételek akkor sikerillnek a legjobban, ha tébb
I[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jelblve a
tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sitdtepsin
és négyszdgletes sutéformaban siitdtt kenyértésztara is
érvényesek.

Betolasi Fiitési Homérsék- Idotar-
tam, perc

magassdag mod let, °C

Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszert

Koszoru/négyszogletes sitéforma

N
~
o

& 160-180  50-60

Piskotatorta, 3 tojasos

Kapcsos kerek sutéforma, @ 26 cm

160-170 3040

ol
>

Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszerd, 2 szinten  Koszort/négyszogletes stitéforma 3+1 140-160 60-80
Kevert tésztabol készilt sitemény, finom Koszoru/négyszogletes sitéforma 2 O 150-170 60-80
Tortalap kevert tésztahol Tortalapforma 3 O 160-180  30-40
Gylmolcs- vagy turdtorta omlos tésztalappal Kapcsos kerek sttéforma, @ 26 cm 2 = 160-180 70-90
Lepény Lepényforma 1 O 200-240 25-50
Kelt tészta Kapcsos kerek stitéforma, @28 cm 2 150-160 2535
Kuglof Kuglofforma 2 O 150-170  60-80

2

> =

Piskotatorta, 6 tojasos

Kapcsos kerek sutéforma, @ 28 cm

160-170 3545

70,
[\

Siitemények tepsiben

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési HOmérsék- Iddtar-

Kevert tésztabdl készult stitemény toltelékkel

Univerzalis serpeny0 3

magassag mod let, °C

tam, perc
160-180 20-45

Kelt tésztabol készlilt aprosiitemény, 2 szinten

Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi  3+1

140160  30-55

Omlos tésztabol készilt sitemény szdraz toltelékkel

Univerzdlis serpeny6 2

170-190  25-35

Omlos tésztabdl készult stitemeény szdraz toltelékkel, 2 szinten  Univerzalis serpenyd + sitétepsi  3+1

160-170 3545

Omlos tésztabol készilt siitemény lédus toltelékkel

Univerzalis serpenyé 2

160-180  60-90

Kelt tészta szaraz toltelékkel

Univerzalis serpenyé 3

170-180  25-35

Kelt tészta szaraz toltelékkel, 2 szinten

Univerzalis serpeny0 + siittepsi  3+1

150-170  20-30

Kelt tészta lédus toltelékkel

Univerzalis serpenyé 3

160-180  30-50

Kelt tészta ledus toltelékkel, 2 szinten

Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi  3+1

150-170  40-65

@) [0 10 [ @) 10 @) (0] 10 (@) [0 @) [0

Kelesztett fonott kaldcs, kaldcskoszoru Univerzalis serpeny0 2 160-170 3540

Piskatatekercs Univerzalis serpenyé 2 170-190* 1520

Rétes, édes Univerzalis serpenyé 2 190210 5565
3

Rétes, fagyasztott
*10 percig melegitse eld

Univerzalis serpeny0

180200 3545
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Aprosiitemény

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési  H6mérséklet, Idétar-

magassag mod °C tam, perc

Muffin Muffin stit6forma 2 = 170-190 20-40
Muffin, 2 szinten Muffin sut6formak 3+1 160-170 30-40
Kelt tésztabol késziilt aprastitemény Univerzdlis serpeny@ 3 &) 150-170 25-35
Kelt tésztabol készilt aprosiutemény, 2 szinten  Univerzalis serpenyé + sitétepsi 3+1 150-170 2540
Leveles tésztabdl kész(ilt siitemény Univerzalis serpeny6 3 180-200 20-30
Leveles tésztabdl kész(ilt siitemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 180-200 25-35
Leveles tésztabol kész(ilt sitemény, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpeny( 5+3+1 170-190 30-45
Egetett tésztabol készilt sitemény Univerzalis serpeny6 3 O 190-210 35-50
Egetett tésztabol készUlt siitemény, 2 szinten Univerzdlis serpeny( + siitétepsi 3+1 190-210 35-45

Aprosiitemény

Edény / Tartozék

Betolasi magas- Fiitési

Homérséklet,

Idétar-

mod

°C

tam, perc

Kinyomas stitemény Univerzalis serpeny0 3 | 140-150* 30-40
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomds siitemény, 3 szinten Sttétepsik + univerzalis serpenyé  5+3+1 130-140* 40-55
Aprosttemény Univerzalis serpeny0 3 | 140-160 20-30
Aprositemény, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 130-150 25-35
Aprosiitemény, 3 szinten Stitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Habcsok Univerzalis serpeny0 3 80-100 100-150
Habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 90-100* 100-150
Mandulés habcsok Univerzalis serpenyé 2 O 100-120 30-40
Mandulas habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny0 + sutétepsi 3+1 100-120 3545
Mandulés habcsok, 3 szinten Stitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50

* elémelegités

Kenyér- és zsemlefélék

Edény / Tartozék Betolasi ma-

gassag

Flitési

Lépés

Homérséklet,

°C

Id6tar-
tam, perc

Kenyér, 750 g (négyszogletes formaban és Univerzalis serpenyd vagy 2 &) 180-200 50-60
forma nélkil) négyszogletes sitéforma
Kenyér, 1000 g (négyszogletes formaban és ~ Univerzalis serpeny6 vagy 2 &) 200-220 3550
forma nélkiil) négyszogletes sitéforma
Kenyeér, 1500 g (négyszogletes formaban és Univerzalis serpenyd vagy 2 &) 180-200 60-70
forma nélkl) négyszogletes sitéforma
Lepénykenyér Univerzélis serpenyd 3 240-250 2530
Zsemle, édes, friss Univerzalis serpenyd 3 () 170-180* 20-30
Zsemle, édes, friss, 2 szinten Univerzalis serpenyd + 3+1 160-180* 1525
stitétepsi
Zsemle, friss Univerzalis serpenyd () 200-220 20-30
Piritos, feltéttel, 4 darab Rostély () 200-220 15-20
Piritos, feltéttel, 12 darab Rostély O 220-240 15-25

3 -
* elémelegités
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Pizza, quiche és pikans siitemények

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési  Homérseklet, Idétar-

gassag méd °C tam, perc
Pizza, friss Univerzalis serpeny® 3 170-190 20-30
Pizza, friss, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 160-180 35-45
Pizza, friss, vékony tésztaval Univerzdlis serpeny@ 2 O 250-270* 20-30
Pizza, h(itott Univerzalis serpeny® 1 180-200* 10-15
Pizza , fagyasztott, vékony tésztaval, 1 darab Rostély 2 190-210 15-20
Pizza , fagyasztott, vékony tésztaval, 2 darab Univerzdlis serpeny@ + rostély 3+1 190-210 20-25
Pizza, mélyhditott, vastag tésztaval, 1 darab Rostély 3 180-200 20-25
Pizza, mélyhitott, vastag tésztaval, 2 darab Univerzalis serpenyd + rostély 3+1 170-190 20-30
Minipizzak Univerzalis serpenyG 3 190-210 10-20
Pikans stitemények stitéformaban Kapcsos kerek sitéforma, @28 cm 2 170-190 40-50
Quiche Lepényforma 2 190-210 3545
Lepény Felftjtforma 2 170-190 5565
Empanada Univerzalis serpeny® 3 180-190 3545
Burek Univerzalis serpeny6 2 O 220-240 30-40

* elémelegités

Sutési otletek

Meg szeretné allapitani, hogy a siite- A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mér tészta a fogpiszkaldra, akkor
mény atsilt-e. a sutemeény kész.

A siitemény 0sszeesik. A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hdmérsékle-
tet, 6s hosszabbitsa meg a sutési idét. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavalokat és elkészitési
javaslatokat.

A sitemény kozépen szépen felemel-  Csak a kerek sitéforma aljat kenje ki. Sttés utan ovatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.
kedett, de a szélén alacsony maradt.

A gyimolcslé kifut. Legkozelebb haszndlja az univerzalis serpenydt.

Az aprositemény siités kdzben egy-  Minden siiteménydarab kriil hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. igy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
mashoz ragad. melkedjenek, és kéros-koril megpiruljanak.

A sitemény tul széraz. Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idot.

A siitemény 0sszességében tul vild-  Ha a betoldsi magassdg és a tartozék megfeleld, szilkség esetén hosszabbitsa meg a siitési id6t, vagy pedig
gos. novelje meg a hémérsekletet.

A stitemeény felll tal vilagos, alul Legkdzelebb egy szinttel feljebb tolja be a siteményt.
viszont tul sotét.

A siitemény felil tul sotét, alul viszont  Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt. Vdlasszon alacsonyabb hdmérsékletet, s hosszabbitsa
tul vilagos. meg a sttési idét.
Az 6zgerinc- vagy hosszl formaban A s(téformat ne allitsa kozvetleniil a hatfalhoz, hanem a tartozék kdzepére tegye.
sUtGtt siitemény hatul tul sotét.
A slitemény 0sszességében tul sotét. A kévetkezd alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és szilkség esetén hosszabbitsa meg a sitési
idét.
A siitemény egyenetlendl pirult meg. A kovetkezd alkalommal védlasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.
A kiallo stitépapir is befolyasolhatja a Iégkeringetést. A siitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne dlljon kdzvetlenill a sit6tér hatso nyilasai elétt.
Aprositemeény siitésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.
Ha tébb szinten siitott. A felsd sut6-  Tobb szinten vald siitésnél mindig forrd levegds lizemmadot valasszon. Az egyidejlileg betolt tepsiken 16vo

tepsin a stitemény sotétebb, mintaz  stteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejileg készen lennitik.
alson.
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A siitemény jol néz ki, de bellil nincs  Susse alacsonyabb hdmérsekleten valamivel hosszabb ideig, és sziikség esetén hasznaljon kevesebb folya-

atstilve. dékot. A lédus toltelékkel készlld siteményhez stisse meg elére az alapot. Szérja meg manduldval vagy
panirmorzsdval, és azutdn tegye rd a tolteléket.
A siiteményt nem lehet kiboritani. Stités utan hagyja a stiteményt 5-10 percig hiiini. Ha még mindig nem jon ki a formabol, lazitsa fel a szélét ova-

tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitéforma aljat tobbszér tordlje &t hideg, nedves torléruhaval.
Legkozelebb kenije ki a format, és szorja be panirmorzsaval.

Felfujtak és cs6bensiiltek

Készlléke szamos flitési modot kinal felfujtak
készitéséhez. A beallitasi tablazatokban optimalis
beallitasokat talal szamos ételhez.

A felfujt t6zési allapota figg az edény nagysagatdl és a
felfujt betolasi magassagatol.

A felfujtakhoz és cs6ben siltekhez hasznaljon széles,
lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez t6bb id6 szikséges, és az ételek felsé
része sotétebb lesz.

Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpeny&ben
készithet ételeket.

m Formak rostélyon: 2. szint

m Univerzalis serpenyd, 3. szint

Az ételek egy id6ben torténd elkészitésével energiat
takarithat meg. A formakat tegye egymas mellé a
sutétérben.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Hémérséklet, °C Idétartam,

gassag mod perc
Felfujt, pikans, f6zott hozzavalok Felfujtforma 2 O 200220 30-60
Felftjt, édes Felftjtforma 2 O 180-200 50-60
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm magas Felfujtforma 2 150-170 60-80
Burgonyafelfuijt, nyers hozzavalok, 4 cm magas, 2 szinten  Felfdjtforma 3+1 150-160 70-80

Szarnyas, hus és hal

A készulék kuldnféle fltési mdédokkal rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Siités rostélyon

A rostélyon valo sités kiléndsen alkalmas nagyobb
vagy egyszerre tobb darab szarnyas sitésére.

A grillszeleteket helyezze kozvetlenll a rostélyra. Ha
egyetlen grillszeletet sit, azt legjobb a rostély kdzepére
tenni.

Tegye be végull az univerzalis serpenyét is az 1. szintre.
Ez felfogja a huslevet, és a sutétér tiszta marad.

A sités méretétdl és fajtajatdl fliggden dntsdn
maximum "2 liter vizet az univerzalis serpenyébe. Ez
felfogja a lecsepegd folyadékot. Ebbdl a szaftbdl
martast készithet. Emellett kevesebb flst keletkezhet,
és a sutétér is tiszta marad.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély megrepedt liveg
miatt!

A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a feddét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed§ hatso szélét emelje meg, hogy a
forrd g6z a testétdl tavol csapjon Ki.

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas a
stitéhdz. A legmegfelelébb az Uvegedény. Ellendrizze,
hogy az edény illik-e a sutébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények
tikoér maodijara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban {6 és kevésbé pirul meg. Magasabb
hémérsékletet és/vagy hosszabb stitési idét hasznaljon.

Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozo gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehet6leg magas
sutéformat hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra.
Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az univerzalis
serpeny6t.

Zart edény

A sitéter zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a sttéedény fedele
illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A szarnyas, hus és hal egy zart stit6ben is ropogdsra
sulhet. Ehhez Uvegfedds sitbedényt hasznaljon, és
allitson be magasabb hémérsékletet.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legaldbb egy szinttel ala az univerzalis
serpeny6t a ferde részével a készllék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.
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Lehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von el
a hustol.

Utasitasok

m A grillfiit6test mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattol fugg.

m  Grillezés kozben flst keletkezhet.

m Grillezéskor ne tolja a stt6tepsit vagy az univerzalis
serpeny6t a 3. betolasi szintnél magasabbra. Az
er@s h@ hatasara eldeformalodhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a sut6teret.

Siutéhéméro

Kiviteltdl figgéen készuléke rendelkezhet
sutéhémérdvel. A sit6hémérbvel hajszalpontos sitési
eredményeket érhet el. A megfelel§ fejezetben olvassa
el a sut6hémérd hasznalatara vonatkozo fontos
tudnivaldokat. Ott megtalal minden adatot a sitéhémérd
behelyezésével, a lehetséges f(itési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betoldsara vonatkoznak, amelyet
hit6bdl helyeznek a hideg sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozd
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsitni. Tobb darab esetén a
sitési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabol induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sutési idé.

A megadott id§ kb. 2-24 részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast, halat vagy hust.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bdrt nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, tigyeljen arra, hogy
el@szor a mellrész, ill. a béros rész legyen alul.

A szarnyas kuléndsen ropogdsra barnul, ha a sutési id6
vége felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.
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A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljan legyen kb. V2 cm viz.

A sertés bérét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a slltet, Ggyeljen arra, hogy el6szér a b8ros
része legyen alul.

Amikor a sllt elkészilt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart stit6térben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
siiltet edénnyel egyitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlenill az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol és az
edény anyagatol, illetve attél, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készlilt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szilkség esetén dvatosan 6ntsén még hozza
folyadékot.

A hus és a fedd kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Parolashoz szikség szerint stsse elé a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonloét.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a siitétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis hdallé edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megsiilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.
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Szarnyasok
Edény / Tartozék Betolasi ma-  Fiitési Homérséklet, Iddtartam, perc
gassag madd °C
Csirke, 1,3 kg Rostély 2 X 200220 60-70
Csirkeaprolék, 250 g/db Rostély 3 X 220-230 30-35
Csirke alsocomb, csirkedarabok, fagyasztott Univerzalis serpenyé 3 O 190-210 20-25
Kacsa, 2 kg Rostély 2 X 190-210 100-110
Kacsamell, kzepes, 300 g/db Rostély 3 240-260 30-40
Liba, 3 kg Rostély 2 X 170-190 120-140
Libacomb, 350 g/db Rostély 3 X 220240 40-50
Bébipulyka, 2,5 kg Rostély 2 X 180-200 80-100
Pulykamell csont nélkdil, 1 kg Fedett edény 2 O 240260 80-100
Pulykacomb csonttal, 1 kg Rostély 2 X 180-200 90-100
]
Hus

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési  Lépés Homérsék-  Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc
Sertéssilt bdre nélkil, pl. tarja, 1,5 kg Fedd nélkili edény 1 X 180-200 140-160
BGros sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg Fedd nélkilli edény 1 X 170-190 190-200
Vesepecsenye, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 190-210 130-140
Sertés steak, 2 cm vastag Rostély 4 ] 3 20-25**
Marhafilé, kozepes, 1 kg Fedd nélkilli edény 3 O 210-220 4555
Parolt marhasiilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 200-220 100-120
Sult hatszin, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 X 200-220 60-70
Hamburger, 3-4 cm magas Rostély 4 ™ 3 25-30**
Borjusilt, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 180-200 120-140
Borjucsildk, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 = 210-230 130-150
Baranycomb csont nélkil, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 X 170-190 70-80*
Béranygerinc csonttal, kdzepes, 1,5 kg Rostély 2 180-190 45-55*/**
Grillkolbasz Rostély 3 ] 3 20-25**
Fasirt, 1 kg Fedd nélkilli edény 2 X 170-180 70-80

* megforditas nélkiil

**az univerzalis serpenydt tolja be az 1. betoldsi magassagra

Hal
Tartozék és Magassag  Fiitésimod Homeérséklet °C- Id6tartam
edény ban, grillfokozat perchen
Hal, egész darabja kb. 300 g Rostély 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rostély 2 X 180-200 45-50
1,5 kg Rostély 2 X 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag Rostély 3 ] 2 20-25
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Tippek siitéshez, parolashoz és grillezéshez

A s(itotér erésen szennyezett. A fznivalot egy zart stitbedényben készitse el6, vagy hasznalja a grillrdcsot. Ha a grillracsot hasznalja, opti-
malis siitési eredmeényeket érhet el. A grillrdcsot extra tartozékként megvésarolhatja.

A siilt tul sotét, és a bor helyenként  Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hémérsekletet. A kovetkezé alkalommal valasszon valamivel alacso-
megégett, és/vagy a sllt tul szaraz.  nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a siitési idétartamot.

A bdr tul vékony. Novelje a hdmérsékletet, vagy a stitési id6 végén rovid idére kapcsolja be a grillfunkcict.

Asiltjol néz ki, de a martds megé-  Legkozelebb kisebb slitéedényt valasszon, és szlikség esetén adjon hozza tobb folyadékot.
gett.

Aslltjol néz ki, de a martas tul vild-  Valasszon a kovetkezd alkalommal nagyobb sitéedényt, és szilkség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.
gos és vizizd.
Pdrolas sordn odaég a hus. A stit6edénynek illeszkednie kell a fed6hoz, és sziikséges, hogy jol zarjanak.

Csokkentse a hdmeérsékletet, és sziikség esetén adjon hozza még folyadékot a parolas soran.

A grilleznivald tulsdgosan kiszarad. A hust csak grillezés utan s6zza meg. A s6 vizet von el a hustdl. Megforditasnal ne szirja meg a grilleznivalot.
Hasznaljon grillfogot.

Koretek és z6ldségek lgazodjon a tablazatban feltintetett értékekhez.

Itt grillezett z6ldség, burgonya és mélyh(tott
burgonyatermékek elkészitéséhez talal adatokat.

Edény / Tartozék Betolasi ma- Fiitési Homérsék- Idétartam,
gassag madd let, °C perc
Grillezett zoldség Univerzalis serpeny0 5 | 3 10-20
Silt burgonya, félbevagva Univerzalis serpenyé 3 160-180 45-60
Burgonyatermékek, fagyasztott, pl. hasabburgonya, Univerzalis serpenyd 3 = 200220 25-35
krokett, burgonyabatyuk, rgszti
Hasdbburgonya, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 190-210 30-40
Joghurt 2. Keverjen bele 30 g (kb. 1 ev6kanal) hiitészekrény-
. L L, , hémérsékletl joghurtot.
A készllékkel sajat maga is készithet joghurtot. 3. Toltse csészékbe vagy kis fedeles ivegekbe, és
fedje le.

A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a
sttétérbdl. A sutétérnek Uresnek kell lennie.
1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a
f6z6fellleten, majd hiitse vissza 40 °C-ra.
Tartds tejet elegend§ 40 °C-ra felmelegiteni.

4. Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér
aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.
5. Elkészités utan a joghurtot tegye a hiitészekrénybe.

Edény / Tartozék Betolasi magas- Fiitési  Homérsék- Iddtartam

sag mod let, °C
Joghurt Csésze / liveg Stitétér alja - 4-5h
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burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritosnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, adventi mézes stitemény) keletkezik.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els8sorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

Tippek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altaldnos tudnivalk m  Afdzésiidok lehetdleg legyenek rovidek.
m Az ételeket aranysargara piritsa, ne tul sététre.
m A nagy, vastag f6znivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Siités Fels6/also flitéssel max. 200 °C.
Forrd levegével max. 180 °C.
Fels6/also flitéssel max. 190 °C.
Forro leveg6vel max. 170 °C.
Atojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakuldsat.

Egyenletesen és egy rétegben 0ssza el az ételt a sitétepsin. Kb. 400-600 g-ot siisson sitétepsinkeént,
hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki és ropogos legyen.

Aprosttemény

Stitében készilt hasabburgonya

Aszalas

Forrd levegbvel kivaldan aszalhat. A tartdsitas ezen
formajanal az aromakat a vizelvonas koncentralja.

Csak kifogastalan gylimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg azokat. A rostélyt
bélelje ki stt6papirral vagy pergamennel. A gyimolcsot
hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Szlkség esetén vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gyimolcsét a vagasi felulettel
felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gyimolcs
vagy a gomba ne egymason fekldjon a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze elb. Az elbfbzott
z6ldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A flszerndvényeket szarukkal egyUtt szaritsa meg. A
flszerndvényeket egyenletesen, kbnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Aszalashoz hasznalja az alabbi betolasi magassagokat:
m 1 rostély: 3. szint
m 2 rostély: 3. és 1. szint

A nagyon lédus gyimolcsdt és zoldséget tdbbszor
forgassa meg. Az aszalt gyimdlcsoét és zoldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

A tablazatban megtalalhatja a kilonféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozo beadllitasokat. A h6mérséklet és az
id6tartam fligg az élelmiszer fajtajatol,
nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az élelmiszert, annal
jobban tartdsitja azt. Minél vékonyabbra vagja az
élelmiszert, annal gyorsabban szarad és annal
zamatosabb marad. Ezért adtunk meg beallitasi
tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Zoldség, gyiimélcs és zoldfliszerek Tartozékok Fiitésimoéd  HOémérséklet, °C Idbtartam, ora
Almaterméstiek (almakarikak, 3 mm vastag, rostélyonként 200 g) 1-2 rostély 80 4-8
Gyokeérzoldség (sargarépa), reszelt, el6fozott 1-2 rostély 80 4-7
Gomba, szeletekben 1-2 rostély 80 58
Zoldfliszerek, megtisztitva 1-2 rostély 60 2-5
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Befozés

Bef6zéshez az Gvegeknek és a gumigyl(irliknek
tisztanak kell lennitk. Lehet6leg ugyanakkora Uvegeket
hasznaljon. A tablazatban taldlhaté adatok egy literes
kerek Uvegekre vonatkoznak.

Figyelem!
Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb lvegeket. A
fedelik megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyimolcsot és zdldséget
hasznaljon. Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Azokat befolyasolhatja a szobahémérseéklet, az Uvegek
szama, mennyisége és az Uvegek tartalmanak hgje. At-,
ill. kikapcsolas el6tt ellenérizze, hogy az Uvegek
megfeleléen gydngydznek.

Befozés

Gyumodlcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid id6kdzdnként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stit6t.

Gytimélcs egy literes livegekben

Elokészités

1. Toltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen
tele.

2. Torolje le az Gveg szélét, mindenképpen legyen
tiszta.

3. Minden Uvegre tegyen egy nedves gumigy(r(t, majd
a fedelet.

4. Az Uvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tébb lGveget ne tegyen a sit6térbe.

Beallitas

1. Az univerzalis serpenyét tolja a 2. szintre. A befttes
Uvegeket Ugy helyezze el, hogy ne érjenek
egymashoz.

2. Ontson "2 liter vizet (kb. 80 °C) az univerzalis

serpenydbe.

Zarja be a sutéajtot.

Vélassza az alsé f(ités [ funkciot.

5. A hémérsékletet allitsa 170 - 180 °C-ra.

oW

25-35 perc utdmelegités utan vegye ki az Uvegeket a
sttétérbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben,
csirak képzédhetnek, és ez a bef6zott gyimdlcs
savanyodasahoz vezethet.

A gyongy6zéstol szamitva

Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, 6szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Uvegekben buborékok keletkeznek, a
hémérsékletet allitsa vissza 120-140 °C-ra.

Zo6ldségfajtatol figgben kb. 35-70 perc. Ezutan
kapcsolja ki a sttét és hasznalja a maradékhét.

Zoldség hideg lében egy literes iivegekben A gydngyo6zést6l szamitva Utdmelegités
uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbo kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karaldbé, voros kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket befézés utan vegyye ki a sttétérbdl.

Figyelem!
A forrd Uvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

36



Tészta kelesztése

A tészta sokkal gyorsabban kel, mint
szobah&mérsékleten, és nem is szarad ki. Az
dzemmaodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el.

A kelt tésztakat mindig kétszer kelessze meg. Vegye
figyelembe a bedllitasi tablazatok adatait az 1. és 2.

kelesztésre vonatkozdan (egyben sités és darabok

sttése).

Egyben siitott tészta
Egyben sitott tésztahoz 200 ml vizet adjon hozza a
sutétérben.

Figyelem!

Fellileti karosodasok

m Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenll a forrd sitétérbe. A
hémérséklet-valtozas miatt megsérulhet a zomanc.

m Ne hasznaljon desztillalt vizet. Csak csapvizet
hasznaljon.

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

A tésztat tegye egy hdallo talba, és helyezze a rostélyra.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a késziilék ajtajat,
masként elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.

Mlkodés kdzben folyadék keletkezik, és az ajtdlapon
csapodik ki. StUtés utan torolje ki a sttbteret. A
vizk6maradvanyokat kevés ecettel oldja fel, és tiszta
vizzel dblitse le.

Darabokban siitétt tészta
A siteményt helyezze a tablazatban megadott betolasi
magassagra.

Ha el6melegit, a darabokban siutés a késziléken kivdil,
egy meleg helyen torténik.

A hémérséklet és a f6zési id§ a hozzavaldk
min8ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
taldlhatd adatok ezért csupan iranyértékek.

Betoldsi ma- Fiitési Lépés Hémérséklet, Idétar-

tam, perc

gassag mod °C

Kelt tészta, konnyed KeverGtal 2 1, = 25-30
Univerzdlis serpenyd vagy négyszog- 2 2. - 10-20
letes stit6forma

Kelt tészta, nehéz és zsiros KeverGtal 1, & 60-75
Univerzdlis serpeny6 vagy négyszog- 2. - 4560

letes sutéforma
* a (&) szimbolummal fitse fel a siitéteret 50 °C-ra

Felolvasztas

Mélyh(itott gylimolcs, zoldség és sitemény
felolvasztasara alkalmas. Hus, szarnyas és hal
legjobban a htészekrényben olvaszthato fel. Krémes
és tejszines tortakhoz nem alkalmas.

Hasznalja a felolvasztashoz az alabbi betolasi
magassagokat:

m 1 rostély: 2. szint

m 2 rostély: 3. és 1. szint

Mélyhiitott aru

Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben
lefagyasztottak.

Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és
tegye egy megfeleld edényben a rostélyra.

Az ételt id6kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat tdbbszor is forditsa meg.
Ha szlkséges, az ételt kdzben darabolja szét, ill. a mar
felolvadt darabokat vegye ki a késziilékbdl.

A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a
kikapcsolt készllékben, hogy a h6mérséklet
kiegyenlitédjon.

Tartozékok Magassag Fiitési ~ Homérséklet

Pl. tejszines tortak, vajas krémtortak, csokolddé vagy cukorbevonatl tortdk, gyl- Rostély 2
molcsok, csirke, kolbadsz és hus, kenyér és zsemle, siitemények és mas pékaruk

méd
A hdfokszabdlyozd kikap-
csolt dllapotban marad
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Prébaételek Siités két kerek siit6forméban:
"y . i - = Egy szinten (Il dbra)

Ezek a tablazatok minéségellendrzd intezetek szamara = Két szinten (A abra)

késziltek a kulonbdzb készilékek ellenbrzésének

megkonnyitése érdekében. 1]

Az EN 60350-1 szabvany szerint.

Siités
A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt
suteményeknek nem kell egyszerre elkészulnilk.

s

o ] o o 27 1111
Betolasi magassagok két szinten valo sutéskor:
m Univerzalis serpenyd, 3. szint i‘D
Sutétepsi, 1. szint
m Formak rostélyon .
elsé rostély, 3. szint Utasitasok , o )
masodik rostély, 1. szint m A bedllitott értékek a hideg sitétérbe valo
behelyezésre vonatkoznak.
Betolasi magassagok harom szinten vald sitéskor: m Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
m Sit6tepsi, 5. szint vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
m Univerzalis serpenyd, 3. szint gyorsfelf(ités nélkil értendék.
m SUt6tepsi: 1. szint m A slitéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kozul

az alacsonyabbat alkalmazza.

Roston siités

Tolja be véglil az univerzdlis serpenyét is. igy felfogja a
folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

Siités

Edény / Tartozék Betolasi Fiitési Hémérséklet, °C Idotartam,

magassdag mod perc
Kinyomas siitemény Univerzdlis serpeny6 3 O 140-150* 25-35
Kinyomds sitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + siitétepsi 3+1 140-150* 30-45
Kinyomos sitemény, 3 szinten Sutbtepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140* 3560
Aprositemények Univerzalis serpenyd 3 O 160-170* 20-35
Teasitemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-160* 3040
Teaslitemény, 3 szinten Sutbtepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150* 3565
Vizes piskota Kapcsos kerek stitdforma, @ 26 cm 2 O 160-170* 30-40
Vizes piskata, 2 szinten Kapcsos kerek stitdforma, @ 26 cm 3+1 150-160* 35-50
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm 2 = 170-190 80-100
Almas lepény, 2 szinten 2 db feketebadog forma @ 20 cm 3+1 170-190 7090

“ melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

Roston siités

Tartozékok Betolasi magas-  Fiitési Homérséklet, Idotartam,
A mod °C perc
Piritds készitése Rostély 5 | 3 0215
10 perc elémelegités
Marhahus hamburger, 12 darab Rostély 4 | 3 25-30*

*ne melegitse eld
*“ateljes idé 2/3-a utan forditsa meg
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