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sr Upotreba u skladu s odredbama

EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako mozete
sigurno i pravilno da rukujete Vasim uredajem.
Saduvajte uputstvo za upotrebu i montazu za neku
kasniju upotrebu ili za sledec¢eg vlasnika.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj. Ukoliko
oStetio prilikom transporta, nemojte ga prikljucivati.

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno domacinstvo
i za kuéno okruzenje. Aparat treba da se koristi
iskljugivo za odrzavanje toplote jela i za zagrevanje
posuda.

Ovaj uredaj je namenjen za koriSé¢enje na nadmorskim
visinama od maksimalno 4000 metara.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa
smanjenim psihi¢kim, osedajnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako
ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je
uputilo u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uredajem.
Ciséenje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrse
deca, ¢ak i ako imaju 8 godina ili viSe i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
priklju¢nog kabla.

INUputstva za sigurnost

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Grejna plo¢a u grejnoj fioci se jako zagreva.
Nemoijte nikada dirati vrelu grejnu plocu.
Udaljite decu.

= Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljuéni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

= Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite ¢is¢enje
pod visokim pritiskom ili ¢is¢enje parom.

s Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljucujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

= Iskakanje ili lomljenje staklene plo¢e mogu
da izazovu strujne udare. Iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima. Pozvati servisnu
sluzbu.

= Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehniCar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u kutiji za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!
Grejna ploc¢a u grejnoj fioci se jako zagreva,
zapaljivi materijali mogu da se zapale.
Nemoijte nikada odlagati zapaljive predmete ili
plastiCne posude u grejnu fioku.



Upoznavanje uredaja

U grejnoj fioci mozete da unapred zagrevate posude ili
da odrzavate toplotu jela.

Grejna ploca

Ventilator i grejanje
Rad na polozaju 4 = prethodno zagrevanje
suda

Prikaz rada
Ako ukljudite, treperi signalizaciona lampica.
Nakon zatvaranja ona svetli.

Bira¢ funkcija

0 = Isklj.

1 = Podizanje testa sa kvascem, odmrzavanje
2 = Odrzavanje toplote hleba, odmrzavanije,
predzagrevanje CaSa i Solja

3 = Odrzavanje toplote jela

4 = Posuda za podgrevanje

Otvaranje i zatvaranje

Kod aparata bez rucke:
Pritisnite na sredini fioke, da biste je otvorili ili zatvorili.

Pri otvaranju fioka lako iskacde. Ona moze zatim bez
problema da se uvuce.

Upoznavanje uredaja sr

E¥Opsluzivanje aparata

Posuda za podgrevanje

U prethodno zagrejanom sudu se jela ne hlade tako
brzo. Pi¢a ostaju duze topla.

Posude uopsteno

Grejnu fioku smete da opteretite sa maksimalno 25 kg.
MozZete da prethodno zagrejete npr. servis za 6 odn.
12 osoba.

niska fioka visoka fioka
(14 cm visoka) (29 cm visoka)

6 tanjira iz servisa @24cm  12tanjiraizservisa @24 cm

6 tanjira za supu @10cm 12 tanjiraza supu @10cm

1 Cinija @19cm 1 Cinija @22cm

1 Cinija @17cm 1 Cinija @19cm

1 plitak tanjir zameso 32 cm 1 Cinija @17 cm
2 plitka tanjira za 32cm
meso

Slaganje sudova

Raspodelite posude po mogudéstvu po celoj povrsini.
Visoka gomila tanjira se duze zagreva od pojedinacnih
delova posuda, kao sto su npr. 2 Cinije.

Case i Solje
Case i $olje kao &to su npr. $olje za espreso uvek
zagrevajte na stepenu 2.

A Upozorenje — Opasnost od opekotina!
Na stepenu 3 ili 4 se ¢ase i Solje jako zagrevaju.

Postupaijte tako

1. Poredajte sudove u fioku.

2. Birac funkcija postavite na stepen 4. Za &aSe i Solje
uvek birajte stepen 2.
Treperi lampica za prikaz rada.

3. Zatvorite grejnu fioku.
Signalizaciona lampica za prikaz rada svetli. Ureda;j
greje.

Koliko dugo traje predzagrevanje

Koliko dugo de trajati predzagrevanje, zavisi od
materijala i debljine posuda, koli¢ine, visine i redanja
posuda. Raspodelite posude po mogucéstvu po celoj
povrsini.

Kod servisa za 6 osoba predzagrevanije traje otprilike
15-25 minuta.

Isklju€ivanje
Otvorite fioku. Iskljucite biraC funkcija.

Vadenje posuda

Izvadite posude sa rukavicom za lonce ili krpom za
lonce iz fioke.



Sr Tabele i saveti

A Upozorenje — Opasnost od opekotina!
Povrsina grejne ploce je vruc¢a. Donji delovi posuda su
topliji nego gorniji.

Odrzavanje toplote jela

Nemojte nikada vrele lonce ili tiganje stavljati direktno
sa vrele ringle na stakleno dno grejne fioke. Stakleno
dno moze da se oSteti.

Nemoijte sud skroz da napunite da se ne bi nista
prosulo.

Poklopite jela sa poklopcem otpornim na visoku
temperaturu ili aluminijumskom folijom.

Mi vam preporucujemo da ne odrzavate toplotu jela
duzZe od jednog sata.

Bl Tabele i saveti

Pogodna jela: pogodno je meso, zivinsko meso,
sosevi, povrce, prilozi i supe.

Postupajte tako

1. Stavite posude u fioku

2. Stavite bira¢ funkcija na stepen 3 i aparat
predzagrevajte 10 minuta.

3. Jela stavite u predzagrejane sudove.

4. Ponovo zatvorite fioku.
Signalizaciona lampica za prikaz rada svetli. Uredaj
greje.

Iskljuéivanje
Iskljucite biraC funkcija. Izvadite jela sa rukavicom za
lonce ili krpom za lonce iz fioke.

U tabeli ¢ete nadi razlicite upotrebe za vasu grejnu fioku. Bira¢ funkcija postavite na zeljeni polozaj. Zagrevajte sud

unapred, ukoliko tako piSe u tabeli.

Stepen Jela/ posude

Napomena

osetljiva duboko smrznuta jela npr. torte sa Slagom, puter, kobasica, odmrzavanje

Sir

Narastanje testa sa kvascem

poklopite

Duboko smrznuta jela npr. meso, kolaci, hleb

odmrzavanje

Jaja odrZavati toplim npr. kuvana jaja, omlet

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

OdrZavanje toplote hleba npr. tost, zemicke

Unapred zagreijte sud, poklopite jelo

Prethodno zagrevanje ¢asa i Solja

Npr. Solje za espreso

osetljiva jela npr. meso spremano na tihoj vatri

Poklopite sud

OdrZavanje toplote jela

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

OdrZavanje toplote pica

Unapred zagrejte sud, poklopite pice

Zagrevanje tankog testa npr. palacinke, Wraps, Tacos-i

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

Podgrevanje suvih kolaca npr. lenja pita, mafini

Unapred zagreijte sud, poklopite jelo

Topljenje blok Cokolade ili Cokolade za kuvanje

Unapred zagrejte sud, usitnjavanje jela

Rastvaranje zelatina

otvoreno, oko 20 minuta

B W W W W W W NN N NN —

Posuda za podgrevanje

nije pogodno za ¢ase i Solje

Pecenje na umerenoj temperaturi

Pedenje na tihoj vatri je idealna metoda pripreme za sve
meke komade mesa, koji treba da se ispeku da budu
crveni ili srednje peceni. Meso ostaje veoma so¢no i
meko kao puter. Vasa prednost: Posto su vremena
pecenja na tihoj vatri znatno duza, imate puno
manevarskog prostora u planiranju menija. Meso
ispeeno na tihoj vatri bez problema moze da odrzi
toplotu.

Pogodno posude: koristite posude od stakla ili
keramike sa poklopcem, npr. stakleni pekac.

Postupajte tako

1. Grejnu fioku sa posudem zagrejte unapred na
stepen 4.

2. Jako zagrejte neSto masti u tiganju. Meso jako
zapecite i odmah ga stavite u prethodno zagrejani
sud. Stavite poklopac.

3. Sud sa mesom ponovo stavite u grejnu fioku i
naknadno ga pecite. BiraC funkcija postavite na
stepen 3.



Napomene za pec¢enje na tihoj vatri

Upotrebljavajte samo sveZe, adekvatno meso. PaZljivo
uklonite Zile i masne ivice. Prilikom peéenja na
umerenoj temperaturi mast razvija jak sopstveni ukus.

Cak ni velike komade mesa ne morate da okredete.

Meso posle pedenja na umerenoj temperaturi mozete
odmah da secete. Nije neophodno vreme mirovanja.

Posebnom metodom pedenja meso uvek izgleda
crveno iznutra. Ali zbog toga nikako nije sirovo ili
nepeceno.

Tabela

Cis¢enje  sr

Meso peceno na umerenoj temperaturi nije tako vrelo
kao meso peceno na konvencionalan nadin. Servirajte
soseve veoma vrele. Stavite tanjire u poslednjih 20-
30 minuta u grejnu fioku.

Ako meso peceno na umerenoj temperaturi zelite da
odrzite toplim, vratite posle pedenja na umerenoj
temperaturi nazad na stepen 2. Male komade mesa
mozete da drzite toplim do 45 minuta, velike komade
do dva sata.

Za pecdenje na umerenoj temperaturi su pogodni svi meki delovi goveda, svinje, teleta, jagnjeta, divljadi i zivine.
Vremena zapecanja i naknadnog pecenja zavise od veliC¢ine komada mesa. Vremena koja su potrebna da se meso

zapecCe se odnose na to kada se ono stavlja u vrelu mast.

Jako pecenje na ringli

Naknadno pecenje u grejnoj fioci

Mali komadi mesa

Kockice ili trake oko 1-2 minuta 20-30 minuta
Male Snicle, stekovi ili medaljoni 1-2 minuta po strani 35-50 minuta
Srednji komadi mesa

File (400-8009) 0ko 4-5 minuta 75-120 minuta
Jagnjeéa leda (oko 450g) 2-3 minuta po strani 50-60 minuta
pecenije od Cistog mesa (600-1000 g) oko 10-15 minuta 120-180 minuta
Veliki komadi mesa

File (0od 900 g) 0ko 6-8 minuta 120-180 minuta
Rozbif, sredniji (1,1-2kg) oko 8-10 minuta 210-300 minuta

| Ciséenje

Nemojte koristiti Cistate pod visokim pritiskom ili
parodistaCe. Aparat Cistite samo kad je iskljugen. Birac
funkcija: polozaj = 0.

Uredaj spolja

Operite aparat sa vodom i malo deterdzenta. Osusite
ga mekom krpom.

Nisu pogodna ostra ili abrazivna sredstva. Ako neko
takvo sredstvo dospe na prednji deo uredaja, odmah
ga obriSite vodom.

Povrsine od prohroma

Uvek odmah uklonite fleke od kamenca, masti, skroba i
belanceta. Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija. Koristite za &iSéenje vodu i malo deterdzenta.
Osusite povrSinu mekom krpom.

Aparati sa staklenim prednjim delom

Odistite stakleni prednji deo pomodu sredstva za
CiS¢enje stakla i mekom krpom. Nemojte da
upotrebljavate strugaljku za staklo.

Grejna ploca

Odistite grejnu plocu sa toplom vodom i malo
deterdzenta.



sr Smetnja, sta giniti?

) Smetnja, Sta éiniti?

Ako nastupi smetnja, onda se &esto radi o nekoj sitnici. Molimo pazite na sledec¢e napomene, pre nego $to pozovete

servisnu sluzbu:

Sud odnosno jela ostaju hladni.

Proverite:

m dalije aparatiskljucen
m dalije doSlo do nestanka struje
m dalije fioka skroz zatvorena

Sud odn. jela nece biti dovoljno topla.

Moze da se desi:

m dase sud odn. jela nisu dovoljino dugo zagrevali
m daje fioka dugo bila otvorena

Treperi lampica za prikaz rada.

Pogledajte da li je zatvorena fioka.

Kada je grejna fioka zatvorena, signalizaciona lampica
treperi brzo.

Pozovite servisnu sluzbu.

Signalizaciona lampica za prikaz rada ne svetli.

Signalizaciona lampica je neispravna. Konsultujte se sa servisnom sluzbom.

Osigurac iskace u kutiji za osigurace.

Izvadite mreZni utikac i obavestite servisnu sluzbu.

V& Servisna sluzba

Ako morate da popravite Vas uredaj, za Vas je tu nasa
servisna sluzba. Mi uvek nalazimo odgovarajuce
reSenje, takode kako biste izbegli nepotrebne posete
osoblja servisne sluzbe.

E-broj i FD-broj

Kad zovete, molimo navedite pun broj proizvoda (E-Nr.)
i serijski broj (FD-Nr.), kako bismo mogli kvalifikovano
da se pobrinemo za Vas. Plogicu sa tipom sa brojevima
nacicete, ako otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD

220-240 V ~

50/60 Hz

H a> (€

810 W

Da prilikom poziva ne biste morali duze da trazite,
podatke o vaSem uredaju i broj telefona servisne sluzbe
mozete uneti ovde.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Obratite paznju na to, da poseta osoblja servisne sluzbe
u slu¢aju pogresnog rukovanja ¢ak i tokom garantnog
roka nije besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodada. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni
tehnicari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Vas uredaj.

Tehnicki podaci

Snaga napajanja: 220 -240V
50/60 Hz
Ukupna vrednost priklju¢ivanja: 810 W
VDE-ispitano: da
CE-oznaka: da



EYZastita Zivotne sredine

ResSavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektriénim i elektronskim aparatima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.

Zastita Zivotne sredine

Sr









Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralB3e 34
81739 Minchen, GERMANY

www.bosch-home.com

9001280528
96121601
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