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hr Predvidjena uporaba

Predvidjena uporaba

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada ¢ete moci
sigurno i pravilno rukovati Vasim uredajem. Cuvajte
upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za
sljedeceg vlasnika uredaja.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne prikljudujte
ga ako je doslo do osteéenja prilikom transporta.

Ovaj je uredaj odreden samo za privatno doma "sinstvo.
Koristlite uredaj iskljuCivo za drzanje jela na toplome i
za grijanje posuda.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do visine od
maksimalno 4000 metara iznad morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i
osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom il
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumjeli opasnosti
koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
i odrzavati uredaj ukoliko nemaju 8 godina i viSe i ako
su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj udaljenosti
od uredaja i prikljucka.

ENVazne sigurnosne
napomene

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

s Grijaca plocCa u toploj ladici jako je vruca.
Nikada ne dodirujte vruce grijace ploce.
Djeci ne dozvolite da se priblize.

s Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore za
pecenje s krpom ili rukavicom.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

m |zolacija kabela elektri¢nih uredaja moze se
rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s vru¢im
dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiS¢enje ili uredaji za Cis¢enje parom.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljudite
osiguracC u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

= Kod prijeloma, napuklina ili pukotina u plodi
za grijanje iskljucite osigura¢ u ormari’cu
za osigurace ili izvucite strujni utikac.
Pozovite servisnu sluzbu.

= Nestruéni popravci su opashi. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!
Grijaca plocCa u toploj ladici jako je vruca,
zapaljivi materijali bi se mogli zapaliti.
Nikad ne odlazite zapaljive predmete ili
plasticne posude u pretincu za zagrijavanje.



Upoznavanje Vaseg
uredaja

U grijacoj ladici mozete zagrijavati posude ili drzati jela
na toplome.

Upoznavanje Vaseg uredaja hr

E¥Mengoperasikan mesin

Predgrijanje posuda

U predgrijanom posudu jela se ne ohlade tako brzo.
Pic¢a ostaju duze topla.

Posude opcenito

Ladicu za zagrijavanje smijete opteretiti s najvise 25 kg.
MozZete na primjer predgrijati posude za jelo za 6 ili
12 osoba.

visoka ladica
(visine 29 cm)

niska ladica
(visine 14 cm)

6 tanjura zajelo @24cm  12tanjurazajelo @24 cm

6 Salica za juhu @10cm 12 Salicazajuhu @10cm

1 zdjela @19cm  1zdjela @22cm

1 zdjela @17cm  1zdjela @19cm

. . 1 plitica za meso 32.cm 1 zdjela @17 cm
Ploca za grijanje 2 plitice za meso 32cm

ukljuCuju se u polozaju 4 = zagrijavanje posuda
Indikator rada uredaja
Kada ukljucite biraC funkcija, treperi lampica
indikatora. Nakon zatvaranja grijace ladice,
lampica svijetli.

Bira¢ funkcija
0 = iskljuéeno
1 = dizanje tijesta, odmrzavanje
2 = drzanje kruha na toplome, odmrzavanije,
zagrijavanje Salica
3 = drzanje jela na toplome
4 = zagrijavanje posuda

Ventilator i grijanje

Otvaranje i zatvaranje

Kod uredaja bez rucke:
Za otvaranje ili za zatvaranje pritisnite na sredinu ladice.

Kod otvaranja ladica malo iskoCi. Zatim se moze
jednostavno izvudi.

Slaganje posuda

Raspodijelite posude po mogucdnosti po cijeloj povrSini.
Veliki broj tanjura poslaganih jedan na drugi sporije se
zagrijava nego pojedinacdni dijelovi posuda, kao npr.

2 zdjele.

Posude za pice

Zagrijte posude za pice, npr. Salice za espreso, uvijek
na stupnju 2.

A Upozorenje — Opasnost od opeklina!
Na stupnju 3 ili 4 posude za pic¢e jako se zagriju.

Postupite na slijede¢i nacin

1. PoslaZite posude u ladicu.

2. Namjestite birag funkcija na stupanj 4. Za posude za
pice uvijek odaberite stupanj 2.
Zarulja za rad uredaja treperi.

3. Zatvorite ladicu za zagrijavanje.
Zarulja za rad uredaja svijetli. Uredaj grije.

Koliko ¢e potrajati predgrijanje

Koliko ¢e potrajati predgrijanje ovisi o materijalu i
debljini posuda, koli¢ini posuda, visini i rasporedu
posuda. Raspodijelite posude po mogucdnosti po cijeloj
povrSini.

Kod posuda za jelo za 6 osoba predgrijanje traje oko
15-25 minuta.

Isklju€ivanje
Otvorite ladicu. Iskljucite bira¢ funkcija.

Vadenje posuda

Izvadite posude iz ladice koristedi kuhinjsku rukavicu ili
kuhinjsku krpu.



hr Tablice i savjeti

A Upozorenje — Opasnost od opeklina!
Povrsina grijace ploce je vruc¢a. Donji dijelovi posuda su
topliji od gornjih.

Drzanje jela na toplome

Nikad ne stavljajte vruce lonce ili tave izravno s vruéeg
polja za kuhanje na stakleno dno ladice za zagrijavanje.
Stakleno se dno moze oStetiti.

Ne napunite previSe hrane u posude, da se ne bi prelila
tekucina.

Pokrijte jela poklopcem koji je postojan na vrudini ili
aluminijskom folijom.

Preporu¢amo Vam da ne drzite jela na toplome dulje od
sat vremena.

Bl Tablice i savjeti

Pogodna jela: Pogodno je meso, perad, riba, umaci,
povrée, prilozi i juhe.

Postupite na slijedec¢i nacin

1. Stavite posude u ladicu

2. Namijestite biraC funkcija na stupanj 3 i predgrijte
uredaj 10 minuta.

3. Stavite jelo u predgrijano posude.

4. Zatvorite ladicu.
Zarulja za rad uredaja svijetli. Uredaj grije.

Iskljuéivanje
Iskljucite bira¢ funkcija. Izvadite jela iz ladice koristedi
kuhinjsku rukavicu ili kuhinjsku krpu.

U tablicama c¢ete pronaci razne nacine primjene vase grijace ladice. Bira¢ funkcija namjestite na zeljeni stupan,;.

Zagrijte posude kako je navedeno u tablici.

Stupan;j Jela/ posude

Napomena

osjetljiva duboko smrznuta hrana npr. torta s vrhnjem, maslac, koba- odmrznuti

sice, sir
dizanje tijesta pokriti
duboko smrznuta hrana npr. meso, kolaci, kruh odmrznuti

drZanje jaja na toplome npr. kuhana jaja, kajgana

zagrijati posude, pokriti jelo

drzanje kruha na toplome npr. tost, peciva

zagrijati posude, pokriti jelo

zagrijavanje Salica

npr. Salica za espresso kavu

osjetljiva hrana npr. lagano peceno meso

pokriti posudu

drZanje jela na toplome

zagrijati posude, pokriti jelo

drZanje pi¢a na toplome

zagrijati posude, pokriti pica

zagrijavanje lepinja npr. palacinke, wraps, tacos

zagrijati posude, pokriti jelo

zagrijavanje suhih kolaca npr. kola¢ s mrvicama, muffini

zagrijati posude, pokriti jelo

topljenje Cokolade za kuhanje ili kuvertire

zagrijati posude, usitniti namirnice

otapanje zelatine

u otvorenoj posudi, oko 20 minuta

B W W W W W W NN N NN —

zagrijavanje posuda

nije prikladno za Salice

Lagano pecenje

Lagano pecenje je idealna metoda za komade mesa
koje zelite ispeci tako da ostanu ruzicasti u sredini ili da
budu slabije pedeni. Meso ostaje vrlo soéno i ispede se
izrazito mekano. Vasa prednost: Bududi da su vremena
kod laganog pedenja znatno dulja, ostaje vam velika
sloboda kod planiranja rasporeda jela. Meso koje je
lagano pedeno mozete jednostavno drzati na toplome.

Prikladno posude: Koristite posude od stakla,
porculana ili keramike s poklopcem, npr. stakleni lonac
za pedenje.

Postupite na slijedec¢i nacin

1. Predgrijte ladicu za zagrijavanje zajedno s posudem
na stupnju 4.

2. U tavi jako zagrijte malu koli¢inu masnoce. Zaprzite
meso na velikom plamenu i stavite ga odmah u
predgrijano posude. Poklopite poklopcem.

3. Posude zajedno s mesom vratite u ladicu za
zagrijavanje i nastavite s peéenjem. Namjestite birac
funkcija na stupanj 3.



Napomene za lagano pecenje

Koristite samo svjeZe besprijekorno meso. Uredno
odstranite tetive i rubove sala. Kod laganog pecenja
masnoca razvija jaki specifini okus.

Ni ve¢e komade mesa ne morate okretati.

Nakon laganog peCenja meso mozete odmah narezati.
Nije potrebno mirovanje.

Zahvaljujuéi posebnoj metodi pedenja meso s
unutrasnje strane uvijek bude ruzi¢asto. To nimalo ne
znadi da je sirovo ili neispeceno.

Tablica

Cis¢enje  hr

Meso peceno laganim pedenjem nije tako vruce kao §to
je meso peceno na uobicajeni nacin. Posluzite jako
vru¢e umake. Zadnjih 20-30 minuta dodajte i tanjure da
se zagriju u ladici za zagrijavanje.

Ako namjeravate lagano peceno meso drzati na
toplome, smanjite jainu na stupanj 2 kada se zavrsilo
lagano pecdenje. Male komade mesa mozete drzati na
toplome sve do 45 minuta, a velike komade mesa sve
do dva sata.

Za lagano pecenje primjereni su svi mekani dijelovi govedine, svinjetine, teletine, janjetine, divljadi i peradi. Vrijeme
potrebno da bi se meso zaprzilo i nastavilo pedi u pecnici ovisi o veli¢ini komada mesa. Vremena przenja vrijede za

stavljanje mesa u vru¢u mast.

Przenje na mjestu za kuhanje

Nastavak pecenja u ladici za zagrijavanje

Mali komadi mesa

Kocke ili trake sa svih strana 1-2 minute 20-30 minuta
Mali odresci, stekovi ili medaljoni svaka strana po 1-2 minute 35-50 minuta
Srednji komadi mesa

File (400-800 g) sa svih strana 4-5 minuta 75-120 minuta
Janjedi hrbat (otpr. 450 g) svaka strana po 2-3 minute 50-60 minuta
Nemasna pecenja (600-1000 g) sa svih strana 10-15 minuta 120-180 minuta
Veliki komadi mesa

File (0od 900 g) sa svih strana 6-8 minuta 120-180 minuta
Rostbif (1,1-2 kg) sa svih strana 8-10 minuta 210-300 minuta

| Ciscéenje

Ne upotrebljavajte visokotlacne ili parne gistaCe. Uredaj
odistite samo kada je isklju¢en. Birag funkcija: polozaj =
0.

Vanjske povrsine uredaja

Obrisite uredaj s malo vode i nesto sredstva za pranje
posuda. Osusite ga zatim mekanom krpom.

Agresivna sredstva ili sredstva za ribanje nisu
primjerena. Kad takvo sredstvo dospije na procelje
uredaja, obriSite ga odmah mokrom krpom.

Povrsine od plemenitog Celika

Uvijek odmah uklonite mrlje nastale od kamenca,

Skroba ili bjelan&evine. Pod takvim mrljama moze

nastati korozija. Za giSéenje koristite vodu i nesto

sredstva za pranje posuda. Osusite povrSinu zatim
mekanom krpom.

Uredaiji s proceljem od stakla

Ocdistite procelje od stakla sredstvom za ¢iSéenje stakla
i mekanom krpom. Nemoijte koristiti strugalo za
staklene povrSine.

Ploca za grijanje

Cistite plo¢u za grijanje toplom vodom s nesto sredstva
za pranje posuda.



hr  Sto uginiti kod smetn;ji?

EJSto uéiniti kod smetniji?

Kada se pojavi smetnja, ¢esto je rije¢ samo o sitnici. Prije nego Sto S$to nazovete servisnu sluzbu, uzmite u obzir

slijedede napomene:

Posude ili jela ostaju hladna.

Provjerite:

m jeli ukljucen uredaj
m e lidoSlo do nestanka struje
m jelidokraja zatvorena ladica

Posude ili jela se ne zagrijavaju dovoljno.

Moze biti:

m daposude ili jela nisu dovoljno dugo zagrijavana
m daje ladica bila dulje vremena otvorena

Lampica za rad uredaja treperi.

Pogledajte je li zatvorena ladica.

Kada je grijaca ladica zatvorena, brzo treperi lampica
indikatora.

Nazovite servisnu sluzbu.

Lampica za rad uredaja ne svijetli.

Lampica indikatora je neispravna. Obavijestite servisnu sluzbu.

Osigurac u ormariéu s osiguracima se isklapa.

lzvucite mrezZni utikac i obavijestite servisnu sluzbu.

FA Sluzba odrzavanja

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju nasa servisna sluzba. Uvijek éemo nadi
odgovarajuce rjesenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Kada nazovete nasu servisnu sluzbu, molimo navedite
cijeli proizvodni broj (E-br.) i tvornicki broj (FD-br.) kako
bi Vas mogli stru¢no savjetovati. Oznacnu ploCicu s
brojevima nadi ¢ete kada otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD

220-240 V ~

Kako u sluaju potrebe ne biste trebali predugo traziti,
ovdje mozete unijeti podatke Vaseg uredaja i telefonski
broj servisne sluzbe.

50/60 Hz

H a> (€

810 W

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Uzmite u obzir da posjet servisera u sluéaju
neispravnog rukovanja nije besplatan niti tijekom
jamstvenog roka.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete nadi u prilozenom
popisu sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodada. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravak izvrsiti obucCeni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za va$
uredaj

Tehnicki podaci

Opskrba strujom: 220-240 V
50/60 Hz

Ukupna priklju¢na vrijednost: 810 W

VDE ispitano: da

CE oznaka: da



Y Zastita okolisa

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
E smjernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.

Zastita okoliSa

hr
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EYNamembna uporaba

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko aparat
uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in
vgradnjo shranite za kasnejSo uporabo ali za
naslednjega lastnika.

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V primeru
vidnih poskodb med transportom ga ne priklapljajte.

Ta aparat je primeren samo za uporabo v
gospodinjstvu. Aparat uporabljajte izklju¢no za
segrevanje posode in da ohranite jedi tople.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih do
maksimalno 4000 metrov nadmorske viSine.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom
starosti in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi
ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanijkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje oseba,
odgovorna za njihovo varnost, ali ¢e jih je poudila o
varni uporabi aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Cis&enja in
vzdrzevalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati
otroci, razen &e so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajSih od osmih let, ne pustite v blizino aparata
in priklju¢nih kablov.

Namembna uporaba sl

Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Grelna plosS¢a v grelnem predalu se mo¢no
segreje.
Nikoli se ne dotikajte vroCe grelne plosce.
Otrokom ne dovolite v blizino.

= Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta. Vro¢
pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s
prijemalko.

AOpozoriIo — Nevarnost elektricnega

udara!

= Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vrocCih delih aparata stopi.
Priklju¢ni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vrocimi deli aparata.

= VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

= Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

= Ce je grelna ploS¢a pocCena, razpokana ali
strta, izvlecite vtic¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
usposobljen pri proizvajalcu. Ce je aparat v
okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vti€ iz vtiCnice.
Poklicite servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

Grelna plosca v grelnem predalu se moc¢no
segreje, gorljivi materiali se lahko vnamejo.

V grelnem predalu nikoli ne shranjujte gorljivih
predmetov in plasticnih posod.

11



sl Spoznajte svoj aparat

k& Spoznaijte svoj aparat

V grelnem predalu lahko vnaprej segrejete posodo ali
ohranjate jedi tople.

Kuhalis¢e

HH

Zracnik in grelnik

Zalneta predgrevati v polozaju 4 =
predgrevanje posode

Prikaz delovanja

Ko vkljucite aparat, prikazovalna lu¢ka utripa.
Ko zaprete vratca, lu€ka sveti.

Stikalo za izbiro funkcije

0 = izklop

1 = vzhajanje kvaSenega testa, povrSinsko
odtajanje

2 = ohranjanje kruha toplega, povrSinsko
odtajanje, predgretje posod za pitje

3 = ohranjanje jedi toplih

4 = predgretje posode

2

g

Odpiranje in zapiranje
Pri aparatih brez rocaja:

Ce Zelite predal odpreti ali zapreti, pritisnite le na
sredino.

Pri odpiranju predal nekoliko izsko¢i. Nato ga lahko
brez tezav izvleCete.

12

Upravljanje naprave

segrevanje posode

Jedi se na predgreti posodi ne ohladijo tako hitro.
Pijace ostanejo dlje ¢asa tople.

Splosno o posodi

Grelni predal lahko obremenite z najved 25 kg.
Segrevate lahko posodo za pogrinjek za 6 0z. 12 oseb.

nizek predal visok predal

(visina 14 cm) (visina 29 cm)

6 kroznikov @24cm 12 kroznikov @24 cm
6 skodelic za juho @10cm 12 skodeliczajuho  @10cm
1 skleda @19cm  1skleda @22cm
1 skleda @17cm  1skleda @19cm
1 ploSCa za meso 32.¢cm 1 skleda @17 cm

2 plosci za meso 32cm

Vstavljanje posode

Posodo po moznosti razporedite po celotni povrsini.
NaloZzena posoda se segreje podasneje kot posamezni
deli, npr. 2 skledi.

Kozarci in skodelice

Kozarce in skodelice, npr. skodelice za kavo, vedno
segrevajte pri 2. stopniji.

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!
S segrevanjem pri 3. ali 4. stopnji postanejo skodelice
in kozarci zelo vrodi.

Kako postopati

1. Dajte posodo v predal.

2. Izbirno stikalo obrnite na 4. stopnjo. Za skodelice in
kozarce vedno izberite 2. stopnjo.
LuCka za prikaz delovanja utripa.

3. Zaprite grelni predal.
LuCka za prikaz delovanja sveti. Aparat zacne s
segrevanjem.

Kako dolgo traja segrevanje?

Trajanje segrevanja je odvisno od materiala, debeline,
koli¢ine in viSine posode ter razporeditve. Posodo po
moznosti razporedite po celotni povrsini.

Segrevanje pogrinjka za 6 oseb traja priblizno
15-25 minut.

I1zklop

Odprite predal. Izklopite izbirno stikalo.

Jemanje posode iz aparata

Vzemite posodo iz aparata s prijemalko ali kuhinjsko
rokavico.

AOpozoriIo — Nevarnost opeklin!
Povrsina grelne ploSce je vro&a. Spodnji deli posode se
segrejejo mocneje kot zgorniji.



ohranjanje jedi toplih

Vrocih loncev in ponev nikoli ne postavljajte
neposredno z vroega kuhali§¢a na stekleno dno
grelnega predala. Stekleno dno se lahko poSkoduije.

Posode ne napolnite prevec, da se vsebina ne bo polila
¢ez rob.

Pokrijte jedi s toplotno obstojno pokrovko ali
aluminijasto folijo.

Priporo€amo vam, da jedi ne ohranjate toplih dlje kot
€no uro.

Primerne jedi: Primerne jedi so meso, perutnina, ribe,
omake, zelenjava, priloge in juhe.

Bl Preglednice in nasveti

Preglednice in nasveti sl

Kako postopati

—h

Dajte posodo v predal.

2. Izbirno stikalo obrnite na 3. stopnjo in aparat
segrevajte vnaprej 10 minut.

3. Jedi dajte v ogreto posodo.

4. Ponovno zaprite predal.

Luka za prikaz delovanja sveti. Aparat zacne s

segrevanjem.

Izklop

Izklopite izbirno stikalo. Vzemite posodo iz aparata s
prijemalko ali kuhinjsko rokavico.

V tabeli so navedeni razli¢ni nadini uporabe za grelni predal. Stikalo za izbiro funkcije nastavite na Zeleno stopnjo.

Predgrejte posodo, Ce je to navedeno v tabeli.

Stopnja Jedi/posoda Napotek
1 Obdutljive, globoko zamrznjene jedi, npr. torta s smetano, maslo, povrSinsko odtajajte

klobasa, sir
1 Vzhajanje kvaSenega testa pokrijte
2 Globoko zamrznjene jedi, npr. meso, kolaci, kruh povrSinsko odtajajte
2 Ohranjanje jajc toplih, npr. kuhana jajca, vmeSana jajca predgrejte posodo, pokrijte jedi
2 Ohranjanje kruha toplega, npr. toast, zemljice predgrejte posodo, pokrijte jedi
2 Predgretje posode za pitje npr. skodelice za espresso
2 Obdutljive jedi, npr. pocasi peeno meso pokrijte posodo
3 Ohranjanje jedi toplih predgrejte posodo, pokrijte jedi
3 Ohranjanje pijac toplih predgrejte posodo, pokrijte pijaco
3 Pogrevanje tankih in plos¢atih jedi iz testa, npr. palacinke, zvitki, predgrejte posodo, pokrijte jedi

takosi

Segrevanije suhih kolaCev, npr. kolac s posipancem, muffini

predgrejte posodo, pokrijte jedi

Topljenje Gokolade v kosu ali Gokoladne kuverture

predgrejte posodo, nasekljajte zivila

Mehcanje Zeleja

ne pokrivajte, pribl. 20 min

M~ w| W w

Predgretje posode

ni primerno za posodo za pitje

Pocasna peka

Pocasno pecenje je idealen nadin priprave vseh mehkih
kosov mesa, ki jih Zelite pripraviti tako, da bo sredica
roznate barve ali da bo meso ravno prav prepeceno.
Meso ostane zelo socno in se kar topi v ustih. Prednost:
Ker je as podasne peke bistveno daljsi, imate veliko
svobode pri nadrtovanju jedilnika. Podasi pe¢eno meso
lahko brez tezav ohranjate toplo.

Primerna posoda: Uporabljajte stekleno, porcelanasto
ali kerami¢no posodo s pokrovom, npr. steklen pekac.

Kako postopati

1. Grelni predal s posodo segrevajte s 4. stopnjo.

2. V ponvi mo&no segrejte malo mascobe. Meso
moc¢no popecite in ga takoj dajte v predogreto
posodo. Pokrijte s pokrovko.

3. Posodo z mesom ponovno dajte v grelni predal in
pocasi segrevajte. Izbirno stikalo obrnite na 3.
stopnjo.
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sl Ciscenje

Nasveti za po¢asno peko Pocasi peCeno meso ni tako vroCe kot meso, peeno

Uporabljajte samo sveZe, brezhibno meso. Skrbno po obiCajnem postopku. Zato omake postrezite zelo

odstranite kite in mas&obne robove. Pri po&asni peki vroce. Zadnjih 20-30 minut dajte kroznike v grelni

mas&oba razvije poseben von;. pzredal.

Tudi vegjih kosov mesa ni treba obradati. Ce Zelite poCasi peceno meso ohranjati toplo, po
pocasni peki preklopite nazaj na 2. stopnjo. Majhne

Meso lahko po koncu priprave takoj narezete. Cas za kose mesa lahko ohranjate tople do 45 minut, velike pa
mirovanje ni potreben. do dve uri.

Zaradi posebne metode peke je notranjost mesa vedno
roznate barve. Zaradi tega pa meso nikakor ni surovo
ali premalo peéeno.

Preglednica

Za pocasno peko so primerni vsi mehki deli govedine, svinjine, teletine, jagnjetine, divjiaCine in perutnine. Cas
popekanja in peke je odvisen od velikosti kosa mesa. Cas popekanja se zadne Steti, ko meso polozite na vroco
mascobo.

Popekanje na kuhalis¢u Dodatno pecenje v grelnem predalu

majhni ko$Cki mesa

kocke ali trakovi z vseh strani 1-2 minuti 20-30 minut

majhni zrezki, steaki ali medaljoni 1-2 minuti na vsaki strani 35-50 minut

srednji kosi mesa

file (400-800 g) z vseh strani 4-5 minut 75-120 minut

jagnjecii hrbet (pribl. 450 g) 2-3 minute na vsaki strani 50-60 minut

pusta pecenka (600-1000 g) z vseh strani 10-15 minut 120-180 minut

veliki kosi mesa

file (nad 900 g) z vseh strani 6-8 minut 120-180 minut

rostbif (1,1-2 kg) z vseh strani 8-10 minut 210-300 minut

Ciééenje Grelna ploééa | -
Grelno plos&o Cistite s toplo vodo in nekoliko Cistilnega

Ne uporabljajte visokotla¢nih &istilnih naprav ali naprav sredstva.

za Ci8Cenje s parnim curkom. Aparat Gistite le, ko je ta
izkljuCen. Stikalo za izbiro funkcije: polozaj = 0.

Zunanjost aparata

Obrisite aparat z vodo in nekoliko Cistilnega sredstva.
Obrisite do suhega z mehko krpo.

Agresivna in abrazivna Cistilna sredstva so neprimerna.
Ce sredstvo nehote pride na sprednjo stran, ga takoj
odstranite z vodo.

Povrsine iz nerjavnega jekla

Madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in
beljakovin vedno takoj odstranite. Taksni madezi lahko
povzrocijo korozijo. Za &iS€enje uporabljajte vodo in
malo Cistilnega sredstva. PovrSino obriSite do suhega z
mehko krpo.

Aparati s stekleno €elno povrsino

Celno povréino ogistite s Sistilom za steklo in mehko
krpo. Ne uporabljajte strgala za steklo.
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B Motnja, kaj storiti?

Motnja, kaj storiti? sl

Vzrok za motnjo je pogosto le malenkost. Preden pokliCete servisno sluzbo, upostevajte naslednja navodila:

Posoda oz. jedi ostanejo hladne.

Preverite:

= alije aparat vkljucen
m alije prilo do izpada elektricne energije
m ali je predal popolnoma zaprt

Posoda oz. jedi se ne segrejejo dovolj.

Mozno je, da:

= posode 0z jedi niste segrevali dovolj dolgo
= je bil predal dalj ¢asa odprt

Lucka za prikaz delovanja utripa.

Preverite, ali je predal zaprt.

Ce je grelni predal zaprt, prikazovalna luéka hitro utripa.  Poklicite servisno sluzbo.

Lucka za prikaz delovanija ne sveti.

Prikazovalna lucka je v okvari. Obvestite servisno sluzbo.

Varovalka v omarici z varovalkami se je sprozila.

Izvlecite vtic iz vticnice in obvestite servisno sluzho.

V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Prosimo, da ob klicu navedete popolno Stevilko izdelka
(St. E) in Stevilko izdelave (§t. FD), da vam bomo lahko
nudili strokovno pomo¢. Tipsko tablico s Stevilkami
najdete v notranjosti aparata.

E-Nr. FD

50/60 Hz

A @ (€

220-240 V ~ 810 W

Da vam ne bo treba predolgo iskati Stevilk, ko ju boste
potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki naprave in
telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E St. FD

Servisna sluzba

Prosimo, upoStevajte, da obisk osebja servisne sluzbe v
primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezplacen.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.

Tehni€ni podatki

Elektricno napajanje: 220-240V
50/60 Hz
Prikljuéna mod: 810 W
Preverjeno s strani VDE: da
CE-oznaka: da

15



sl Varstvo okolja

EYVarstvo okolja

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.
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sr Upotreba u skladu s odredbama

EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako mozete
sigurno i pravilno da rukujete Vasim uredajem.
Saduvajte uputstvo za upotrebu i montazu za neku
kasniju upotrebu ili za sledec¢eg vlasnika.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj. Ukoliko
oStetio prilikom transporta, nemojte ga prikljucivati.

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno domacinstvo
i za kuéno okruzenje. Aparat treba da se koristi
iskljugivo za odrzavanje toplote jela i za zagrevanje
posuda.

Ovaj uredaj je namenjen za koriSé¢enje na nadmorskim
visinama od maksimalno 4000 metara.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa
smanjenim psihi¢kim, osec¢ajnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako
ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je
uputilo u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uredajem.
CiSdéenje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrse
deca, ¢ak i ako imaju 8 godina ili viSe i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
priklju¢nog kabla.
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INUputstva za sigurnost

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Grejna ploCa u grejnoj fioci se jako zagreva.
Nemoijte nikada dirati vrelu grejnu plocu.
Udaljite decu.

= Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljuéni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

= Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite ¢is¢enje
pod visokim pritiskom ili ¢is¢enje parom.

m Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

= Iskakanje ili lomljenje staklene plo¢e mogu
da izazovu strujne udare. Iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima. Pozvati servisnu
sluzbu.

= Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehniCar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u kutiji za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!
Grejna ploc¢a u grejnoj fioci se jako zagreva,
zapaljivi materijali mogu da se zapale.
Nemoijte nikada odlagati zapaljive predmete ili
plastiCne posude u grejnu fioku.



Upoznavanje uredaja

U grejnoj fioci mozete da unapred zagrevate posude ili
da odrzavate toplotu jela.

Grejna ploca

Ventilator i grejanje
Rad na polozaju 4 = prethodno zagrevanje
suda

Prikaz rada
Ako ukljudite, treperi signalizaciona lampica.
Nakon zatvaranja ona svetli.

Bira¢ funkcija

0 = Iskilj.

1 = Podizanje testa sa kvascem, odmrzavanje
2 = Odrzavanje toplote hleba, odmrzavanije,
predzagrevanje ¢aSa i Solja

3 = Odrzavanje toplote jela

4 = Posuda za podgrevanje

Otvaranje i zatvaranje

Kod aparata bez rucke:
Pritisnite na sredini fioke, da biste je otvorili ili zatvorili.

Pri otvaranju fioka lako iskacde. Ona moze zatim bez
problema da se uvuce.

Upoznavanje uredaja sr

E¥Opsluzivanje aparata

Posuda za podgrevanje

U prethodno zagrejanom sudu se jela ne hlade tako
brzo. Pi¢a ostaju duze topla.

Posude uopsteno

Grejnu fioku smete da opteretite sa maksimalno 25 kg.
MozZete da prethodno zagrejete npr. servis za 6 odn.
12 osoba.

niska fioka visoka fioka
(14 cm visoka) (29 cm visoka)

6 tanjira iz servisa @24cm  12tanjiraizservisa @24 cm

6 tanjira za supu @10cm 12 tanjiraza supu @10cm

1 Cinija @19cm 1 Cinija @22cm

1 Cinija @17cm 1 Cinija @19cm

1 plitak tanjir zameso 32 cm 1 Cinija @17 cm
2 plitka tanjira za 32cm
meso

Slaganje sudova

Raspodelite posude po mogudéstvu po celoj povrsini.
Visoka gomila tanjira se duze zagreva od pojedinacnih
delova posuda, kao Sto su npr. 2 &inije.

Case i Solje
Case i $olje kao &to su npr. $olje za espreso uvek
zagrevajte na stepenu 2.

A Upozorenje — Opasnost od opekotina!
Na stepenu 3 ili 4 se ¢ase i Solje jako zagrevaju.

Postupaijte tako

1. Poredajte sudove u fioku.

2. Birac funkcija postavite na stepen 4. Za &aSe i Solje
uvek birajte stepen 2.
Treperi lampica za prikaz rada.

3. Zatvorite grejnu fioku.
Signalizaciona lampica za prikaz rada svetli. Uredaj
greje.

Koliko dugo traje predzagrevanje

Koliko dugo de trajati predzagrevanje, zavisi od
materijala i debljine posuda, koli¢ine, visine i redanja
posuda. Raspodelite posude po mogucstvu po celoj
povrsini.

Kod servisa za 6 osoba predzagrevanije traje otprilike
15-25 minuta.

Isklju€ivanje
Otvorite fioku. Iskljucite biraC funkcija.

Vadenje posuda

Izvadite posude sa rukavicom za lonce ili krpom za
lonce iz fioke.
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Sr Tabele i saveti

A Upozorenje — Opasnost od opekotina!
Povrsina grejne ploce je vru¢a. Donji delovi posuda su
topliji nego gorniji.

Odrzavanje toplote jela

Nemojte nikada vrele lonce ili tiganje stavljati direktno
sa vrele ringle na stakleno dno grejne fioke. Stakleno
dno moze da se oSteti.

Nemoijte sud skroz da napunite da se ne bi nista
prosulo.

Poklopite jela sa poklopcem otpornim na visoku
temperaturu ili aluminijumskom folijom.

Mi vam preporucujemo da ne odrzavate toplotu jela
duze od jednog sata.

Bl Tabele i saveti

Pogodna jela: pogodno je meso, zivinsko meso,
sosevi, povrce, prilozi i supe.

Postupajte tako

1. Stavite posude u fioku

2. Stavite bira¢ funkcija na stepen 3 i aparat
predzagrevajte 10 minuta.

3. Jela stavite u predzagrejane sudove.

4. Ponovo zatvorite fioku.
Signalizaciona lampica za prikaz rada svetli. Uredaj
greje.

Iskljuéivanje
Iskljucite biraC funkcija. Izvadite jela sa rukavicom za
lonce ili krpom za lonce iz fioke.

U tabeli ¢ete nadi razlicite upotrebe za vasu grejnu fioku. Bira¢ funkcija postavite na zeljeni polozaj. Zagrevajte sud

unapred, ukoliko tako piSe u tabeli.

Stepen Jela/ posude

Napomena

osetljiva duboko smrznuta jela npr. torte sa Slagom, puter, kobasica, odmrzavanje

Sir

Narastanje testa sa kvascem

poklopite

Duboko smrznuta jela npr. meso, kolaci, hleb

odmrzavanje

Jaja odrZavati toplim npr. kuvana jaja, omlet

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

OdrZavanje toplote hleba npr. tost, zemicke

Unapred zagreijte sud, poklopite jelo

Prethodno zagrevanje ¢asa i Solja

Npr. Solje za espreso

osetljiva jela npr. meso spremano na tihoj vatri

Poklopite sud

OdrZavanje toplote jela

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

OdrZavanje toplote pica

Unapred zagrejte sud, poklopite pice

Zagrevanje tankog testa npr. palacinke, Wraps, Tacos-i

Unapred zagrejte sud, poklopite jelo

Podgrevanje suvih kolaca npr. lenja pita, mafini

Unapred zagreijte sud, poklopite jelo

Topljenje blok Cokolade ili Cokolade za kuvanje

Unapred zagrejte sud, usitnjavanje jela

Rastvaranje zelatina

otvoreno, oko 20 minuta

B W W W W W W NN N NN —

Posuda za podgrevanje

nije pogodno za ¢ase i Solje

Pecenje na umerenoj temperaturi

Pedenje na tihoj vatri je idealna metoda pripreme za sve
meke komade mesa, koji treba da se ispeku da budu
crveni ili srednje peceni. Meso ostaje veoma so¢no i
meko kao puter. Vasa prednost: Posto su vremena
pecenja na tihoj vatri znatno duza, imate puno
manevarskog prostora u planiranju menija. Meso
ispeceno na tihoj vatri bez problema moze da odrzi
toplotu.

Pogodno posude: koristite posude od stakla ili
keramike sa poklopcem, npr. stakleni pekac.
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Postupajte tako

1. Grejnu fioku sa posudem zagrejte unapred na
stepen 4.

2. Jako zagrejte neSto masti u tiganju. Meso jako
zapecite i odmah ga stavite u prethodno zagrejani
sud. Stavite poklopac.

3. Sud sa mesom ponovo stavite u grejnu fioku i
naknadno ga pecite. BiraC funkcija postavite na
stepen 3.



Napomene za pec¢enje na tihoj vatri

Upotrebljavajte samo sveZe, adekvatno meso. PaZljivo
uklonite Zile i masne ivice. Prilikom peéenja na
umerenoj temperaturi mast razvija jak sopstveni ukus.

Cak ni velike komade mesa ne morate da okredete.

Meso posle pedenja na umerenoj temperaturi mozete
odmah da secete. Nije neophodno vreme mirovanja.

Posebnom metodom pecenja meso uvek izgleda
crveno iznutra. Ali zbog toga nikako nije sirovo ili
nepeceno.

Tabela

Cis¢enje  sr

Meso peceno na umerenoj temperaturi nije tako vrelo
kao meso peceno na konvencionalan nadin. Servirajte
soseve veoma vrele. Stavite tanjire u poslednjih 20-
30 minuta u grejnu fioku.

Ako meso peceno na umerenoj temperaturi zelite da
odrzite toplim, vratite posle peCenja na umerenoj
temperaturi nazad na stepen 2. Male komade mesa
mozete da drzite toplim do 45 minuta, velike komade
do dva sata.

Za pecenje na umerenoj temperaturi su pogodni svi meki delovi goveda, svinje, teleta, jagnjeta, divijadi i zivine.
Vremena zapecanja i naknadnog pecenja zavise od veliCine komada mesa. Vremena koja su potrebna da se meso

zapece se odnose na to kada se ono stavlja u vrelu mast.

Jako pecenje na ringli

Naknadno pecenje u grejnoj fioci

Mali komadi mesa

Kockice ili trake oko 1-2 minuta 20-30 minuta
Male Snicle, stekovi ili medaljoni 1-2 minuta po strani 35-50 minuta
Srednji komadi mesa

File (400-8009) 0ko 4-5 minuta 75-120 minuta
Jagnjeéa leda (oko 450g) 2-3 minuta po strani 50-60 minuta
pecenije od Cistog mesa (600-1000 g) oko 10-15 minuta 120-180 minuta
Veliki komadi mesa

File (0od 900 g) 0ko 6-8 minuta 120-180 minuta
Rozbif, sredniji (1,1-2kg) oko 8-10 minuta 210-300 minuta

| Ciscéenje

Nemojte koristiti Cistate pod visokim pritiskom ili
parocistaCe. Aparat Cistite samo kad je isklju&en. Birac
funkcija: polozaj = 0.

Uredaj spolja

Operite aparat sa vodom i malo deterdzenta. Osusite
ga mekom krpom.

Nisu pogodna ostra ili abrazivna sredstva. Ako neko
takvo sredstvo dospe na prednji deo uredaja, odmah
ga obriSite vodom.

Povrsine od prohroma

Uvek odmah uklonite fleke od kamenca, masti, skroba i
belanceta. Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija. Koristite za &iSéenje vodu i malo deterdzenta.
Osusite povrSinu mekom krpom.

Aparati sa staklenim prednjim delom

Ocdistite stakleni prednji deo pomodu sredstva za
CiS¢enje stakla i mekom krpom. Nemojte da
upotrebljavate strugaljku za staklo.

Grejna ploca

Odistite grejnu plocu sa toplom vodom i malo
deterdzenta.
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sr Smetnja, sta giniti?

) Smetnja, Sta Einiti?

Ako nastupi smetnja, onda se &esto radi o nekoj sitnici. Molimo pazite na sledec¢e napomene, pre nego $to pozovete
servisnu sluzbu:

Sud odnosno jela ostaju hladni. Proverite:

m dalije aparatiskljucen
m dalije doSlo do nestanka struje
m dalije fioka skroz zatvorena

Sud odn. jela neée biti dovoljno topla. Moze da se desi:

m dase sud odn. jela nisu dovoljino dugo zagrevali
m daje fioka dugo bila otvorena

Treperi lampica za prikaz rada. Pogledajte da li je zatvorena fioka.

Kada je grejna fioka zatvorena, signalizaciona lampica Pozovite servisnu sluzbu.
treperi brzo.

Signalizaciona lampica za prikaz rada ne svetli. Signalizaciona lampica je neispravna. Konsultujte se sa servisnom sluzbom.
Osigurac iskace u kutiji za osigurace. Izvadite mrezni utikac i obavestite servisnu sluzbu.
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Servisna sluzba sr

V& Servisna sluzba

Ako morate da popravite Vas uredaj, za Vas je tu nasa
servisna sluzba. Mi uvek nalazimo odgovarajuce
reSenje, takode kako biste izbegli nepotrebne posete
osoblja servisne sluzbe.

E-broj i FD-broj

Kad zovete, molimo navedite pun broj proizvoda (E-Nr.)
i serijski broj (FD-Nr.), kako bismo mogli kvalifikovano
da se pobrinemo za Vas. Plodicu sa tipom sa brojevima
nacicete, ako otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD

220-240 V ~ 50/60 Hz 810 W

. ao (€

Da prilikom poziva ne biste morali duze da trazite,
podatke o vaSem uredaju i broj telefona servisne sluzbe
mozete uneti ovde.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Obratite paznju na to, da poseta osoblja servisne sluzbe
u slu€aju pogresnog rukovanja &ak i tokom garantnog
roka nije besplatna.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni
tehnicari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Va$ ureda,.

Tehnicki podaci

Snaga napajanja: 220-240V
50/60 Hz
Ukupna vrednost prikljucivanja: 810 W
VDE-ispitano: da
CE-oznaka: da
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sr Zastita Zivotne sredine

EJZastita zivotne sredine

ResSavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom

K smernicom 2012/19/EU o otpadnim
elektricnim i elektronskim aparatima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
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OcTaHaTtn nHdhopmaumm 3a Npon3BoanTE, onpemara,
PEe3epPBHUTE JE0BU N CEPBUC Ke HajaeTe Ha UHTEPHET:
www.bosch-home.com 1 Online-npoaax6a: www.bosch-
eshop.com

25



mk Kopucteme cnopea HameHaTa

EKopucteme cnopen
HameHaTa

BHumMaTenHo npoumnTajTe ro osa ynarctBo. Camo Torauw Ke
moxe 6e36eaHo 1 NpaBuIHO aa ro ynotpedysarte Bawwnor
ype[. 3auyBajTe ro ynatcTBOTO 3a ynotpeda u MoHTaxa 3a
noJouHexHa ynotpeda unm 3a cnegHUoT KOPUCHUK.

OTKako Ke ro oTnakyBarte ypeaoT, NpoBepeTe ja HerosaTa
cocTojoa. JJoKoKY MMma LTeTn HacTaHaTu npu
TPAHCMOPTOT, HE TO NMPUKITyJyBajTe.

OBOj ypes e norojeH camo 3a JoMallHa yrnotpeda v 3a Bo
3aTBopeH npoctop. KopucteTe ro ypeaoTt camo 3a

oApXXyBame Ha Ton/iMHaTa Ha jagerara v 3a 3atorn/yBarbe
Ha cagosu.

OBOj ypen e HamMeHeT 3a KOPUCTEeHE Ha BUCUHA [0
makcumym 4000 meTpu Haa MOPCKOTO HUBO.

OBOj ypeal MOXe fla ro Kopucrtar Aeua Haa 8 roanmHu n
mua co HamasneHu PUsnUKK, CEH30PHM U MEHTaSTHK
CnocoBHOCTM 1nn nnua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe, JOKOSKY
TOa ro npasaT NoA Haa3op, Win UM Oune gadeHu ynartctea
Kako 6e30eqHO Oa ro KopucTat ypedoT 1 rv pasdupaar
OMacHOCTMTE MOBP3aHW CO HEro.

[euaTa He cmeart aa cu urpaart co ypeaot. [elara He
cmMear [a ro uicTaT U o[pXKyBaaT ypeaoT, OCBEH OHUE, KOU
nuMaaT Haf 8 roAvHu UK ce NocTapu 1 ce Noa Haasop.

JeuaTa noManun o 8 roavHn apxeTe i noaaneky on
yPenoT 1 CTPYjHUOT Kabes.
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ENBanHU curypHoCcHM
HanomeHH

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA

u3ropeHuum!

s [ pejHata nnoya BO hmokara 3a
3arton/yBare Ce BXELITyBa.
He ja nonupajte xellkaTa rpejHa njioua.
[pxeTe rn geuara noganeky.

= Onpemara uiv CagoBuUTE CTaHyBaaT XELIKN.
>Kelkarta onpema wav cagoBu cekoratu
BaZlETE MM CO KyjHCKa pakasuua o
KOMOpaTa 3a rotBeHse.

A MNMpeaynpeaysare — OnacHOCT o CTPYeH

yaap!

= Ha xewkute aenosn oa ypeaor,
nsonaumjata Ha esieKTPUYHUTE ypeam Moxe
na ce cronu. MpuknyyHnot Kaben Ha
EeEKTPUYHUTE Ypeaun He ro gonupajte Ao
XELWKNTE AEeNOBU O ypeaoT.

= Bnarara wrto HaBnerna moxe aa
npeanssBmkKa CTpyeH yaap. He kopucrtete
CPeaCTBO 3a YNCTeHE Mo BUCOK MPUTUCOK
UNn Ha napea.

s [ledekTHNOT ypea MoxXe aa npeamssnka
CTpYyeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaor
NOKOJIKY nma geekr. I3sneuere ro
CTPYjHMOT Kaben uiv ocurypysadoT of
KyTunjata co ocurypysauu. l'oBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

s [lyKHaTMHWUTE WM HaMyKHyBamarta Ha
cTak/eHaTa nioya Moxe Aa npeavssukaar
CTpyeH yaap. Vicknyyete i ocurypyBaumte
BO KyTujata co ocurypysaun. [NoBukajte ja
cepBucHarTa cnyxoa.

= HecTpyuHute nonpasku ce onacHu.
[MonpaBkuTe CMee aa rv BpLUM camo
TexHuyap o[ HallaTa cepBucHa cnyxoa.
JloKONKy e neekTeH ypeaoT, U3BeyeTe ro
CTPYJHMOT NPUKIYYOK WU UCKIyYeTe ro
OCUrypyBayvoT BO KyTujata CO OCUrypyBauu.
MoBuKajTe ja cepsucHaTta cnyxoa.

/\MNpeaynpeaysate — OnacHOCT oA noxap!
[pejHaTta njova BO hmokara 3a 3atonyBarbe
Ce BXEelLTyBa, 3anasamBute matepujan MOXe
[a ce sananar.

He uyBajTe 3ananveu NpeameTy uim
nnacTMyHM cagoBm BO uokarta 3a
3aTon/yBamse.



[} 3ano3HaBarme Ha ypenot

Bo dwmokaTa 3a 3arpeBarbe MOXETE [Aa 1 3arpeete
cafoBuTe npef ynortpedarta uav aa ja oapxysare
Ton/MHaTa Ha jagerbaTta.

FpejHa nnoua
BeHTUnatop U rpejau
Ce BK/IyYeHU Kora ypeaoT e Bo noavumja 4 =
NPEeTX0AHO 3aTOM/yBarhe Ha CafoBuTe
MpuKas 3a npouecoT Ha paboTa
Kora Ke ro BkayuuTe ypenoT, cujanmukaTa 3a
npukas Tpenka. o 3aTBoparbeTo Taa CBETH.
Bupayu Ha pyHKUMUK

0 = nucknyyeHo

1 = OTKUCHYyBar€ Ha KBACEHOTO TECTO,
OOMP3HYBaH-e

2 = oAp)XyBarbe Ha Tor/mHaTa Ha nedoT,
OAMP3HYBakbe, 3arpeBarbe Ha cafoBuTe 3a
nujanaum

3 = oapXyBarke Ha Ton/iMHaTa Ha jaferata
4 = NpeTXOAHO 3arpeBarbe Ha cagoBuTe

OTBOparbe U 3aTBOpare

Kaj ypeau 6e3 pauka:

MpuTUcHETE Ha cpeanHaTta Ha duokaTta, 3a Ja ja OTBopuTe
WK 3aTBOpUTE.

Mpw oTBOpareTo, hrokata Masiky ce nogotsopa. [oroa
JIECHO MOXE [1a Ce u3Bfeuve.

3anosHaBare Ha ypeaoT mk

EYPakyBatbe co ypenor

lNMpeTxoAHO 3aTonnyBaw-e Ha caaoT

Bo npeTxo4HO 3atonsieHnoT caj janerarta He ce naaar
Tonky 6p30. MNMujanaunte octaHysaat TOmnv NO4OATO
BpEME.

OnwTo 3a cagoBuUTe

Bo uokata 3a 3arpeBar-e cmeeTe ga ctaBuTe
MakcumManHo 25 kg. Moxe ga 3arpeete Ha np. cagosu 3a
6 oaH. 12 nuua.

HUCKa (proka BMCOKa (p1oka

(14 cm BucuHa) (29 cm BucuHa)

6 unHUM 3a @24cm 12 unHmm 3a @24 cm

CepBMparLe CepBMparLe

6 wonju 3a cyna @10cm 12 wonju 3a cyna @10cm

1 nnabok can @19cm 1 panabok cag @22 cm

1 nnabok can @17cm 1 anabok can @19cm

1 unHmja 3a Meco 32.cm 1 nna6ok can @17 cm
2 YMHUK 32 MECO 32 cm

PacnopeayBarbe Ha cagoBuTte

Pacnpegenete rv canosute Ha Lenarta nospLiMHa.
YnHumTe HapeneHu BO BUCKMHa NoGaBHO ce npuTonaysaaTt
OTKOJIKY NOEAVHEYHUTE JeN0BU Ha cafoBuUTe, Kako Ha np.
2 nnadokn capa.

CapnoBu 3a nujanauu

CapoBuTe 3a nujanaun Kako Ha np. Wonju 3a ecnpeco
ceKorall 3arpeBajTe M co CTeneH 2.

A Mpeaynpeaysake — ONacHOCT o4 U3rOpeHULn!
Ha cteneH 3 nnun 4 cagoBuTe 3a nujanaumn MHOry ce
BXeLTyBaar.

MocTaneTe Ha cneaHUOT HAUUH

1. HamecTtete rn cagoBuTte BO hmokara.

2. BupauoT Ha hyHKUMKM NocTaBeTe ro Ha cTeneH 4. 3a
cafoBu 3a NMujanoun cekorall KOpUcTeTe ro cteneH 2.
Cvjanuykara 3a npvkas Ha npouecoT Ha padoTa
Tpenka.

3. 3artBopeTe ja hmnokarta 3a 3aTon/yBarse.

Cuvjanunukara 3a npukas Ha npouecoT Ha padoTa CBeTu.
Ypenort sarpesa.

Konky gonro Tpae 3arpeBarbeTo

KoKy Ke Tpae 3arpesarbeto 3aBucy 01 MaTepujanoT un
nedenuvHara Ha cafoT, KONMuuHaTa Ha cafgoBu, BUcuHara v
pacnopenoT Ha cafosuTe. Pacnpenenete rv cafoBuTe Ha
Lenara nospLUnHa.

3a cafoBu 3a cepBuparse 3a 6 Nnua 3arpeBareTo Tpae
okony 15-25 munyTtw.

UcknyuyBare

OtBopeTe ja purokara. Micknyyete ro 6upadoT Ha QyHKLNK.

UsBapeTe ru cagosute

M3BageTe ro cafoT o uokarta co KYjHCKU pakaBuLmn Uan
CO KyjHCKa Kpna.
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mk Tabenu 1 cosetu

A Mpenynpeaysate — ONacHOCT 0 U3ropeHUuu!
[ToBpluMHaTa Ha rpejHaTa niova e xeuka. HajgonHute
[enoBN 0 cafoT Ce MOXELLKN O FOpHUTE.

OapmyBare Ha TOM/IMHaTa Ha jaaeraTa

Hvikoraw He rv cTtaBajTe XeLWKNTe TeHLIepuHba Uan Tasu
AONPEKTHO O XXELWKOTO MNoJie 3a rotBeHe Ha CTak/1eHOTO
[HO Ha durokara 3a 3aTonnyBarse. CTakeHOTO AHO MOXE
Aa ce owTetn.

He rv npenonHyeajTe cagoBuTe, 3a fa He ce npenee
XpaHara.

[MoKpwujTe rn jagerata co OrHOOTNOPEH Kanak Wi
anyMmHuymMcka gosnuja.

B npenopavysame Ja He rv 3arpesare jagerbara noaosnaro
o[l efieH yac.

ElTabenu n cosetu

CooaBeTHa XpaHa: Ype[oT e COO[ABETEH 3a MECO, XNBUHA,
pnba, CoCoBMU, 3EJIEHYYK, NMPUI0o3nN N Cynwn.

MocTaneTe Ha cNneAHUOT Ha4YuH

1. CrtaBeTe r1 cagosute BoO duokarta

2. MocTtaBeTe ro 6MpayoT Ha yHKLMM Ha cTeneH 3 u
3arpejte ro ypeaot 10 MuHyTW.

3. CraBeTe M jaferbata BO NPETXOAHO 3aTOMIEHNOT cafl.

4. [loBTOPHO 3aTBOpETE ja (hrokaTta.
CvijannykaTta 3a npukas Ha npoLecoT Ha padoTa CBeTw.
Ypenot 3arpesa

UcknyuyBare

VcknyueTe ro 6upavoT Ha dyHKUnW. N3BaaeTe rm
oBpouunTe CO KyjHCKa pakasuua WUiv KyjHCKU Kpnn of
durokara.

Bo Tabenarta Ke HajaeTe pasMyHM NpuMeHn 3a BalwaTta duroka 3a sarpesarse. [octaBeTe ro 6MpayoT Ha hyHKLUM Ha
cakaHWoT cTeneH. [NpeTxodHO 3arpejTe ro caaoT, AOKOJKY € Taka HaBeaeHo Bo Tabenara.

CreneH Japewa/ Cap HanomeHa
1 [lenvkarHu janersa oA PKUAEP Ha np. TOPTY CO Lwinar, nyTep, TONEHE

Konbacu, Cupere
1 OTKMCHYBaHbe Ha TECTOTO CO KBaCeL NOKp1Batse
2 Jagerba oa (hpuxnaep Ha np. Meco, Konauw, ned TONeHe
2 OnpxxyBarbe Ha TonMHaTa Ha jajuara Ha np. CBapeHu jajua, kajraHa [PeTX0HO 3arpeBarbe Ha CazoT, NOKPUBaHLE Ha jaferbata
2 OnpxxyBarbe Ha TONAMHaTa Ha ne60T Ha np. N1e6 3a TOCT, 3EMUUKM [PETX0HO 3arpeBatbe Ha CajioT, NOKPKBAHLE Ha jaferata
2 3arpeBarbe Ha CanoBuTe 3a NijanaLin Ha np. WOoAj\ 32 ecnpeco
2 [lenukarHu janersa Ha np. UHO 3roTBEHO MECO lMoKpuBase Ha canot
3 OnpxxyBarbe Ha TONMHATA Ha janerbara MpeTxoHo 3arpeBarbe Ha CaaoT, NOKPUBAHLE Ha jaferbata
3 OnpxxyBarbe Ha TOMAMHATA Ha Nujanaumute MpeTxoaHo 3arpeBarbe Ha CaoT, NOKPUBAE Ha NijanaunTe
3 3aronnyBare Ha noraun Ha np. nNanauynHKKL, pos0BaHo TECTO, TAaKO [peTxoHo 3arpeBarbe Ha CaaoT, NOKPUBAHLE Ha jaferbata
3 3aronyBarbe Ha CyBI KONIaum Ha Mp. KOay Co TPOLLKIA, Ma(uHN [peTX0aHO 3arpeBatbe Ha CajioT, NOKPKBArLE Ha jafierhara
3 Tonere Ha YoKoMaao AN YOKoIA[eH Npems [PeTX0HO 3arpeBatbe Ha CafioT, Pasaenete ro janeHero Ha Mamn

napunka

3 PacTBoparbe Ha enatuH OtBopeH, okony 20 MUHYTKA
4 lpetxoaHo 3atonnyBarbe Ha canot He e c00BETHO 32 CaZ0BY 3a Nujanauu

FoTBeHe Ha TUBOK OraH

[OTBEHETO Ha TUBOK OraH € uaeaneH MeTo[ Ha roTBere
3a CUTE KPEBKM napuutba Meco, koun Tpeda fa éugat
3roTBEHMW Jodeka He nonpumar pososa 6oja uimn Tpeda na
éuanat npeunsHo 3rotBeHn. MecoTo octaHyBa MHOMY COUYHO
N e HeXHO Kako nyTep. MpeaHocT 3a Bac: Bu oBo3moxysa
hnekcnbUNHOCT Npu NiaHnpareTo Ha obpoun, Guaejku
BPEMETO Ha roTBeH:Ee € MOAO0/TO NPU roTBEHE Ha TUBOK
oraH. TonamHaTa Ha MecoTO 3roTBeHO Ha TMBOK OraH
JIECHO Ce oJpXKyBa.

CoopaBeTteH cag: YnotpedyBajTe cTak/ieHn, NopLeaHCKn
UM Kepammnukn cafoBu CO Kanak Ha np. cTakneH caf 3a
nevemse.
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MocTaneTte Ha cneaAHUOT HAUYUH

1. 3arpejte ja huokara 3a 3arpeBarbe CO cafoT Ha
CcTeneH 4.

2. 3arpejTe ManKy macT BO TaBaTa. MicnpxeTe ro MecoTo
1 BeJHall CTaBeTe ro BO MPETXOAHO 3aTOMN/IEHMOT caa.
[MocTaBeTe ro kanakor.

3. [MOBTOPHO CTaBeTe ro cafoT CO MECOTO BO duokara 3a
3arpeBare 1 gonedvete ro. bupayot Ha QyHKUUN
nocTaBeTe ro Ha cTeneH 3.



CoBeTH 3a roTBeH-€ Ha TUBOK OraH

KopucTteTe camo cBexo, 6ecnpekopHo Meco. BHumaTenHo
OTCTPaHeTe ' XunuTe u MacHute padosu. MNpu roTBeHETO
Ha TMBOK OraH MacHoTuWjaTta cosfaBa jak BKYC.

MoronemuTe Napunma Meco He Tpeba aa rv npespTysaTe.

Mo 3arpeBarE€TO Ha TMBOK OraH MecOoTO MOXe BeaHal Aa
ro nceuete. He e I'IOTpeéHO Aa OTCToun.

Mopaav cneunjasHMoT METOA Ha NPUroTBYBaH-E,
BHaTPELWHOCTa Ha MecoTo e po3oBa. Cenak He e CypoBO
U NpemMarsky 3roTeeHo.

Tabena

Yucrere mk

MecoTo 3roTBEHO Ha TMBOK OraH HE € TOJKY XELIKO KakKo
MECOTO McrneyeHo Ha obuueH HaunH. CepBupajTte rm
cocoBuTe aoaeka ce Bpenn. CtaBeTe rM YnHMMTE Oa ce
cTonnaT BO mokaTa 3a 3artonjyBare Bo nocnegHute 20-
30 MUHYTK.

Jokonky cakate Aa ja oJpXuTte TorsmHarta Ha 6aBHO
3roTBEHOTO MECO, MO rOTBEHETO HA TUBOK OraH, BpateTe
Ha cTeneH 2. TonavMHaTa Ha ManuTe nap4ymrba Meco MOXe
ha ja ogpxysarte 40 45 MUHYTK, @ HA FONIEMUTE Nap4nHa
[0 [Ba yaca.

3a rotBerbe Ha TMBOK OraH 3a roTBeHe Ha TMBOK OraH MOroHM Ce KPeBKMW nap4mtsa roBeCKo, CBUHCKO, TENELKO, jarHeLKo,
ANBEY N XMBMHA. BpemeTo Ha npxewe 1 AMHCTare 3aBUCK Of rofieMUHaTa Ha napyeto Meco. BpeMmeTo Ha npxeme ce
O[IHECYBA Ha BPEMETO [0[eKa MECOTO Ce Haora BO XellkaTa MacT.

Japewe Mpxere Ha puHrna [loroTByBaHe BO (poKaTa 3a 3arpeBare
Manu napunrba meco

Kouka nnu neHtu oKony 1-2 MUHYTH 20-30 MuHyTH
Manu LWHWLK, CTEKOBW WK MeajOHN 1-2 MUHYTA N0 CTpaHa 35-50 MuHYTH
CpenHu napuutba meco

Qunetn (400-800g) 0Kony 4-5 MUHyTH 75120 MuHyTH
JarHewku nnetwku (okony 450q) 2-3 MUHYTW MO CTpaHa 50-60 MuHyTH
nocHn neyersa (600-1000g) okony 10-15 MuHyTH 120-180 muHyTH
[onemu napunra meco

Ounetv (0a 900g) 0KoNy 6-8 MUHYTH 120-180 MuHyTH
['oBeacKo neverbe (1,1-2kg) okony 8-10 MuryTI 210-300 MuHyTH

ElUuncrere

He kopucteTe ypea 3a unctere nod NputucoK Man Ha
napea. YncreTe ro ypenoT camo BO UCK/yYeHa cocTojba.
Bupau Ha dyHkumm: nosuunja = 0.

Ypenot oaHaasop

N3bpuiieTe ro ypenoT co BoJa U Masky CPeacTBO 3a
nnakHeme. Vicywerte co meka kpna.

He ynotpebysajte ocTpu 1 adpasusHn cpeactsa. [JoKonky
HEKoe 0[] OBME CPeCcTBa A0jAe BO KOHTAKT CO npeaHara
cTpaHa Ha ypendoT, BeaHal u3dpuLieTe ro co Boaal.

nOBpI.IJVIHVI o4 YeJIuK

BenHalu otctpaHeTe v gamkute o Ourop, MacHoTHja,
cKpob 1 Genku. o BakBUTE AaMKK MOXe Aa ce cosfane
p' ra. 3a uncterbe KOpUCTETE BOAA WU MasKy CPeaCTBO 3a
nnakHeme. VicylieTe ja noBpLlimMHaTa co Meka Kpna.

Ypenu co npeneH aen on ctakno

WcuncTeTe ro npegHnoT 4en CO CTak/Io0 Co CPeacTBo 3a
UMCTEHE CTaK/I0 U MeKa Kpra. He kopucteTte cTpyray 3a
cTakso.

lpejHa nnoya

VMcuncteTe ja rpejHarta naoya Co Tonsa Boga v masnky
CPeACTBO 3a MiakHeme.
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mk [MocTtanka npu npeuka?

B Nocranka npu npeuka?

Jokonky ce nojaeun npeuka, Hajuecto ce padoTn camo 3a cutHuua. MNpea aa ja nosukarte cepsucHaTa cnyxoda HajnpBo

06pHeTe BHMMaHMe Ha csiegHnBe HarnomeHu:

CapoT ogH. janetbaTa ocTaHyBaar flagHu.

[poBepere:

® [/ € BKNIYYeH ypenor

®  [ann MMa NpekuH Ha cTpyja

m  [ann rokara e LeocHo 3aTBopeHa

CapoT ogH. janerbaTa He ce AOBOJIHO 3aTOMJIEHN.

MoXHo e:

m  CaoT OfH. jafetbara He 6une A0BOAHO [OAr0 3aToM/yBaHu
m  (huokata 61na 0TBOPeHa 400 Bpeme

Cujanuukara 3a npuKas Ha NpoLiecoT Ha paboTa Tpenka.

[TpoBepete ganu e 3atBopeHa guokara.

Ouokara 3a sarpeBatbe e 3aTBOPEHa, a CHjanuykaTta 3a

[NoByKajTe ja cepaicHaTa cyxoa.

npukas 6p3o Tpenka.

Cujannukara 3a npukas Ha NpoLecoT Ha paboTa He CBETH.

Cujanunukara 3a npukas e aedextHa. MHhopmnpajTe ja cepsucHara cyxoa.

OcurypyBayoT Bo KyTujaTa CO OCUrypyBauu nperopen.

[A3BneYETE ro MPEXHMOT NPUKYYOK M MHDOPMUPAjTE ja CepBUCHaTa CRyoa.

VA CepsucHa cnymba

Hokonky BawwoTt ypen Tpeba aa ce nonpasu, HaliaTa
cnyxba 3a KopucHuuM 3a Bac e Tyka. Hue cekoralu Ke
HajoemMe COOABETHO pelleHue, 1 3a fa HenoTpedbHuTe
NoCeTn Ha NepcoHasIoT Ha cnyxbaTta 3a KOPUCHULIM ce
onBerHysaar.

E-6poj u FD-6poj

Jokonky ja nosukarte cepsucHaTa cnyxoda, Be monume
HaBefeTe ro LuenocHUoT Bpoj Ha npounasos (E-Nr.) n
cepucknoTt 6poj (FD-Nr.), 3a Ja Moxeme cTpy4yHo fa Be
coseTyBamMe. CrneumndukaumoHaTa nioyka co 0poesu Ke ja
HajoeTe OTKaKo Ke ja OTBOpuTEe BpaTarta Ha ypeaoT.

E-Nr. FD

220-240 V ~

50/60 Hz 810 W

g @ (€

3a fa He Mopa aonro ga 6aparte kora Ke Bu 6uaat
notpedHu, nogaTouuTe 3a BalWMOT ypea 1 TenedOHCKNOT
©poj oa cepsucHaTa cnyxba MoXe aa rv 3anuviiete osae.
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Bpoj Ha

NPO3BOROT Cepucku 6poj

CepaucHa cnyxba

VmajTe npedBua Aeka noceTtarta Ha CepBUCepOT BO C/yYa;]
Ha aedeKT, Aypu 1 3a Bpeme Ha rapaHTHUMOT POk, He e
6ecnnartHa.

Bapnbil engep OoibiHILA KOHTAKT MINIMETTepPi CepPBUCTIK
IbiameT JochiMIWAackiHaa GepinreH.

BepyBajTe BO KOMMNETEHTHOCTA Ha Npou3BoAMTENOT. Taka
MoOXeTe fa OuaeTe CUrypHU, Aeka nonpaskara Ke ja
n3BpLIaT 0ByYeHN TeXHUUapK 3a CepBuUcHUpare, Kou ce
cHabaeHn Co opurMHanHu pes3epBHK AenoBK 3a Bawute
ypean 3a JOMaknHCTBO.

TexHUUYKHU nogaTouu

HanojyBarke co cTpyja: 220 -240V
50/60 Hz
BkynHa BpeaHOCT Ha NpuKaydyyBar-e: 810 W
VDE-TectupaHo: na
CE-osHaka na



EY3awwtnTa Ha MuMBOTHa
cpeauvHa

OTCTpaHyBal-be cornacHo nponucuTe 3a
HHUBOTHa CpeaAuHa

AmMbanaxarta OTCTpaHeTe ja CoriacHo NponucuTe 3a
XMBOTHA cpeauHa.

OBo0j anapat e 03HauyeH crnope/ eBPOncKNOT
nponunc 2012/19/E3 3a eNneKkTpo 1 enekTpoHCKN
anapaTn (waste electrical and electronic
[r— equipment_— WEEE). ]

[MponucoT ja AaBa paMkaTa 3a Bpakare u

NCKOPUCTYBaHE Ha CTapuTe anapaT, BaXXeuyko
wnpym EBpona.

3alwTuTa Ha XXMBOTHa cpeanHa

mk
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