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hr Predvidjena uporaba

Predvidjena uporaba

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada ¢ete moci
sigurno i pravilno rukovati Vasim uredajem. Cuvajte
upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za
sljedeceg vlasnika uredaja.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne prikljudujte
ga ako je doslo do ostecenja prilikom transporta.

Ovaj je uredaj odreden samo za privatno doma "sinstvo.
Koristlite uredaj iskljuCivo za drzanje jela na toplome i
za grijanje posuda.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do visine od
maksimalno 4000 metara iznad morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i
osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom il
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumjeli opasnosti
koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju gistiti
i odrzavati uredaj ukoliko nemaju 8 godina i viSe i ako
su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj udaljenosti
od uredaja i prikljucka.

ENVazne sigurnosne
napomene

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

s Grijaca plocCa u toploj ladici jako je vruca.
Nikada ne dodirujte vruce grijace ploce.
Djeci ne dozvolite da se priblize.

s Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore za
pecenje s krpom ili rukavicom.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

» |zolacija kabela elektri¢nih uredaja moze se
rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s vru¢im
dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiS¢enje ili uredaji za Ciscenje parom.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljudite
osiguraC u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

= Kod prijeloma, napuklina ili pukotina u plodi
za grijanje iskljucite osigura¢ u ormari’cu
za osigurace ili izvucite strujni utikac.
Pozovite servisnu sluzbu.

= Nestruéni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!
Grijaca plocCa u toploj ladici jako je vruca,
zapaljivi materijali bi se mogli zapaliti.
Nikad ne odlazite zapaljive predmete ili
plasticne posude u pretincu za zagrijavanje.



Upoznavanje Vaseg
uredaja

U grijacoj ladici mozete zagrijavati posude ili drzati jela
na toplome.

Upoznavanje Vaseg uredaja hr

E¥Mengoperasikan mesin

Predgrijanje posuda

U predgrijanom posudu jela se ne ohlade tako brzo.
Pic¢a ostaju duze topla.

Posude opcenito

Ladicu za zagrijavanje smijete opteretiti s najvise 25 kg.
MozZete na primjer predgrijati posude za jelo za 6 ili
12 osoba.

visoka ladica
(visine 29 cm)

niska ladica
(visine 14 cm)

6 tanjura zajelo @24cm  12tanjurazajelo @24 cm

6 Salica za juhu @10cm 12 Salicazajuhu @10cm

1 zdjela @19cm  1zdjela @22cm

1 zdjela @17cm  1zdjela @19cm

. . 1 plitica za meso 32.cm 1 zdjela @17 cm
Ploca za grijanje 2 plitice za meso 32cm

ukljuCuju se u polozaju 4 = zagrijavanje posuda
Indikator rada uredaja
Kada ukljucite bira€ funkcija, treperi lampica
indikatora. Nakon zatvaranja grijace ladice,
lampica svijetli.

Bira¢ funkcija
0 = iskljuéeno
1 = dizanje tijesta, odmrzavanje
2 = drzanje kruha na toplome, odmrzavanije,
zagrijavanje Salica
3 = drzanje jela na toplome
4 = zagrijavanje posuda

Ventilator i grijanje

Otvaranje i zatvaranje

Kod uredaja bez rucke:
Za otvaranje ili za zatvaranje pritisnite na sredinu ladice.

Kod otvaranja ladica malo iskoCi. Zatim se moze
jednostavno izvudi.

Slaganje posuda

Raspodijelite posude po mogucnosti po cijeloj povrSini.
Veliki broj tanjura poslaganih jedan na drugi sporije se
zagrijava nego pojedinacdni dijelovi posuda, kao npr.

2 zdjele.

Posude za pice

Zagrijte posude za pice, npr. Salice za espreso, uvijek
na stupnju 2.

A Upozorenje — Opasnost od opeklina!
Na stupnju 3 ili 4 posude za pic¢e jako se zagriju.

Postupite na slijede¢i nacin

1. PoslaZite posude u ladicu.

2. Namjestite birag funkcija na stupanj 4. Za posude za
pice uvijek odaberite stupanj 2.
Zarulja za rad uredaja treperi.

3. Zatvorite ladicu za zagrijavanje.
Zarulja za rad uredaja svijetli. Uredaj grije.

Koliko ¢e potrajati predgrijanje

Koliko ¢e potrajati predgrijanje ovisi o materijalu i
debljini posuda, koli¢ini posuda, visini i rasporedu
posuda. Raspodijelite posude po mogucdnosti po cijeloj
povrsini.

Kod posuda za jelo za 6 osoba predgrijanje traje oko
15-25 minuta.

Isklju€ivanje
Otvorite ladicu. Iskljucite bira¢ funkcija.

Vadenje posuda

Izvadite posude iz ladice koristedi kuhinjsku rukavicu ili
kuhinjsku krpu.



hr Tablice i savjeti

A Upozorenje — Opasnost od opeklina!
Povrsina grijace ploce je vruc¢a. Donji dijelovi posuda su
topliji od gornjih.

Drzanje jela na toplome

Nikad ne stavljajte vruce lonce ili tave izravno s vrudeg
polja za kuhanje na stakleno dno ladice za zagrijavanje.
Stakleno se dno moze oStetiti.

Ne napunite previSe hrane u posude, da se ne bi prelila
tekucina.

Pokrijte jela poklopcem koji je postojan na vrudini ili
aluminijskom folijom.

Bl Tablice i savjeti

U tablicama déete pronadi razne nacine primjene vase
grijace ladice. BiraC funkcija namjestite na zeljeni
stupanj. Zagrijte posude kako je navedeno u tablici.

Preporu¢amo Vam da ne drzite jela na toplome dulje od
sat vremena.

Pogodna jela: Pogodno je meso, perad, riba, umaci,
povrée, prilozi i juhe.

Postupite na slijedec¢i nacin

1. Stavite posude u ladicu

2. Namijestite biraC funkcija na stupanj 3 i predgrijte
uredaj 10 minuta.

3. Stavite jelo u predgrijano posude.

4. Zatvorite ladicu.
Zarulja za rad uredaja svijetli. Uredaj grije.

Stupanj Jela/ posude Napomena
1 osjetljiva duboko smrznuta hrana npr. torta s vrhnjem, maslac, koba- odmrznuti
sice, Sir
dizanje tijesta pokriti
duboko smrznuta hrana npr. meso, kolaci, kruh odmrznuti

drzanje jaja na toplome npr. kuhana jaja, kajgana

zagrijati posude, pokriti jelo

drZanje kruha na toplome npr. tost, peciva

zagrijati posude, pokriti jelo

zagrijavanje Salica

npr. Salica za espresso kavu

osjetljiva hrana npr. lagano peceno meso

pokriti posudu

drZanje jela na toplome

zagrijati posude, pokriti jelo

drZanje pica na toplome

zagrijati posude, pokriti pica

zagrijavanje lepinja npr. palacinke, wraps, tacos

zagrijati posude, pokriti jelo

zagrijavanje suhih kolaca npr. kola¢ s mrvicama, muffini

zagrijati posude, pokriti jelo

topljenje Cokolade za kuhanje ili kuvertire

zagrijati posude, usitniti namirnice

otapanije Zelatine

u otvorenoj posudi, oko 20 minuta

AW W W W W W N NN NN —

zagrijavanje posuda

nije prikladno za Salice

Lagano pecenje

Lagano pecenje je idealna metoda za komade mesa
koje zelite ispeci tako da ostanu ruzicasti u sredini ili da
budu slabije pedeni. Meso ostaje vrlo soéno i ispede se
izrazito mekano. Vasa prednost: Bududi da su vremena
kod laganog pecenja znatno dulja, ostaje vam velika
sloboda kod planiranja rasporeda jela. Meso koje je
lagano peceno mozete jednostavno drzati na toplome.

Prikladno posude: Koristite posude od stakla,
porculana ili keramike s poklopcem, npr. stakleni lonac
za pedenje.

Postupite na slijedec¢i nacin

1. Predgrijte ladicu za zagrijavanje zajedno s posudem
na stupnju 4.

2. U tavi jako zagrijte malu koli¢inu masnode. Zaprzite
meso na velikom plamenu i stavite ga odmah u
predgrijano posude. Poklopite poklopcem.

3. Posude zajedno s mesom vratite u ladicu za
zagrijavanje i nastavite s pe¢enjem. Namjestite birac
funkcija na stupanj 3.



Tablice i savijeti hr

Napomene za lagano pecenje Meso pedeno laganim pecenjem nije tako vruce kao sto
Koristite samo svjeZe besprijekorno meso. Uredno je meso peceno na uobicajeni nacin. Posluzite jako
odstranite tetive i rubove sala. Kod laganog peéenja vruce umake. Zadnjih 20-30 minuta dodajte i tanjure da
masnoca razvija jaki specifi¢ni okus. se zagriju u ladici za zagrijavanje.
Ni vede komade mesa ne morate okretati. Ako namjeravate lagano peceno meso drzati na

L . , toplome, smanijite jaCinu na stupanj 2 kada se zavrsilo
Nakon laganog pecenja meso mozete odmah narezati. lagano pedenje. Male komade mesa mozete drzati na
Nije potrebno mirovanje. toplome sve do 45 minuta, a velike komade mesa sve
Zahvaljujuéi posebnoj metodi pe¢enja meso s do dva sata.

unutrasnje strane uvijek bude ruzi¢asto. To nimalo ne
znadi da je sirovo ili neispeceno.

Tablica

Za lagano pecenje primjereni su svi mekani dijelovi govedine, svinjetine, teletine, janjetine, divljadi i peradi. Vrijeme
potrebno da bi se meso zaprzilo i nastavilo peci u pecnici ovisi 0 veli¢ini komada mesa. Vremena przenja vrijede za
stavljanje mesa u vru¢u mast.

Przenje na mjestu za kuhanje Nastavak pecenja u ladici za zagrijavanje

Mali komadi mesa

Kocke ili trake sa svih strana 1-2 minute 20-30 minuta
Mali odresci, stekovi ili medaljoni svaka strana po 1-2 minute 35-50 minuta
Srednji komadi mesa

File (400-800 g) sa svih strana 4-5 minuta 75-120 minuta
Janjedi hrbat (otpr. 450 g) svaka strana po 2-3 minute 50-60 minuta
Nemasna pecenja (600-1000 g) sa svih strana 10-15 minuta 120-180 minuta
Veliki komadi mesa

File (0od 900 g) sa svih strana 6-8 minuta 120-180 minuta
Rostbif (1,1-2 kg) sa svih strana 8-10 minuta 210-300 minuta




Ne upotrebljavajte visokotlacne ili parne Sistace. Uredaj
ocistite samo kada je iskljucen. Bira¢ funkcija: polozaj =
0.

Vanjske povrsine uredaja

ObriSite uredaj s malo vode i nesto sredstva za pranje
posuda. OsusSite ga zatim mekanom krpom.

Agresivna sredstva ili sredstva za ribanje nisu
primjerena. Kad takvo sredstvo dospije na procelje
uredaja, obriSite ga odmah mokrom krpom.

B Sto udiniti kod smetniji?

Povrsine od plemenitog celika

Uvijek odmah uklonite mrlje nastale od kamenca,

Skroba ili bjelan&evine. Pod takvim mrljama moze

nastati korozija. Za ¢iSéenje koristite vodu i nesto

sredstva za pranje posuda. OsusSite povrSinu zatim
mekanom krpom.

Uredaji s proceljem od stakla

Ogistite procelje od stakla sredstvom za ¢iSéenje stakla
i mekanom krpom. Nemojte koristiti strugalo za
staklene povrsine.

Ploca za grijanje

Cistite plo¢u za grijanje toplom vodom s nesto sredstva
za pranje posuda.

Kada se pojavi smetnja, ¢esto je rije¢ samo o sitnici. Prije nego $to S$to nazovete servisnu sluzbu, uzmite u obzir

slijedede napomene:

Posude ili jela ostaju hladna.

Provjerite:

m jeli ukljuCen uredaj
m jelidoSlo do nestanka struje
m jelidokraja zatvorena ladica

Posude ili jela se ne zagrijavaju dovoljno.

MoZe biti:

m daposude ilijela nisu dovoljno dugo zagrijavana
m daje ladica bila dulje vremena otvorena

Lampica za rad uredaja treperi.

Pogledajte je li zatvorena ladica.

Kada je grijaca ladica zatvorena, brzo treperi lampica
indikatora.

Nazovite servisnu sluzbu.

Lampica za rad uredaja ne svijetli.

Lampica indikatora je neispravna. Obavijestite servisnu sluzbu.

Osigura¢ u ormariéu s osiguracima se isklapa.

[zvucite mrezZni utikac i obavijestite servisnu sluzbu.




FA Sluzba odrzavanja

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju nasa servisna sluzba. Uvijek ¢emo naci
odgovarajuce rieSenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Kada nazovete naSu servisnu sluzbu, molimo navedite
cijeli proizvodni broj (E-br.) i tvorni¢ki broj (FD-br.) kako
bi Vas mogli stru¢no savjetovati. Oznacnu plodicu s
brojevima naci ¢ete kada otvorite vrata uredaja.

E-Nr. FD

220-240 V ~ 50/60 Hz 810 W

. ao (€

Kako u sluaju potrebe ne biste trebali predugo traZiti,
ovdje mozete unijeti podatke Vaseg uredaja i telefonski
broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba =

Uzmite u obzir da posjet servisera u sluéaju
neispravnog rukovanja nije besplatan niti tijekom
jamstvenog roka.

Podatke za vezu za sve zemlje éete nadi u priloZzenom
popisu sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako
Cete biti sigurni da ¢e popravak izvrsiti obuceni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za vas
uredaj

Tehnic¢ki podaci

Opskrba strujom: 220-240 V
50/60 Hz

Ukupna priklju¢na vrijednost: 810 W

VDE ispitano: da

CE oznaka: da

Sluzba odrzavanja hr

EYZastita okolisa

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
K smjernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.









Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralB3e 34
81739 Minchen, GERMANY

www.bosch-home.com

9001280518
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