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Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozdodugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartdsban vagy haz kortil
vald alkalmazasra készilt. A készulléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A készuléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak
15 éven fellli gyermekek végezhetnek,
kizarélag fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készUlék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.



Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék forré. Ha a készlléket ajtoval
rendelkez beépitett butorban helyezi el, zart
butorajtonal hétorlasz keletkezik. A
készlléket csak nyitott butorajtdval
Uzemeltesse.

. A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sttétérben. Soha ne nyissa ki a
készUllék ajtajat, ha a készUllék flistdl.
Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

- Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra
lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el
a sttétérbdl, a fltéelemekrdl és a
tartozékokrdl a nagyobb szennyezddéseket.

- A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A stt6papir hozzaérhet a
flitbelemekhez és meggyulladhat. Az
el6melegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkdl sutépapirt a tartozeékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sut6papirral. A
sUt6papir nem léghat tul a tartozékon.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdini a
készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozeékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa ki
a készUllék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

. A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a keszilékbdl. A g6z a
hémérséklettdl fliggéen nem lathatd.
Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készlilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

. A forré sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzbdhet. Soha ne 6ntsdn vizet kézvetlendl
a forré sut6térbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparét, éles
vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszerdtlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett Ugyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérllt csatlakozdévezetékeket. Ha a készilék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A forrd készilékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készilékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

- A bedramlé nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
g6zsugaras tisztitdgépet.

. A bedramld nedvesség aramutést okozhat. A
készuléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

- A hibas készllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza ki
a csatlakozdédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezelGfelllet vagy a kezel6elemek allandé
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyoz6 vagy inzulinpumpa mikédését
befolyasolhatjak. Az elektronikus implantatumot
visel6 személyeknek legalabb 10 cm-es
tavolsagot kell tartani a kezeléfelllettél.

Mikrohullamu suté

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
. A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérulésekhez vezethet.



hu Fontos biztonsagi elirasok

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigetel
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlendl a
mUianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a haszndlati utmutatéban
feltintetett utasitasokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

- Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohulldamu satében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A kemény héju vagy bérés élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f{6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bért.

- A hé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a hémérseékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

- A forrd ételek h6t adnak le. Az edény forré
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokeszty(ivel vegye ki a sttétérbdl.

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen a
csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a
sutétérbdl.

. A hozzéaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

- A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanemik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térléruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nélkul éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkddasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskolhet a forré folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkerllhet6 a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

- A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogott Ureg van. Az lregbe bejutott
nedvesseg szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohulldmu sutéhéz megfelel§ edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készult edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkez6 edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmadd eseten szikra képzédhet. A
készulék megsérll. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készilék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készilék burkolatat.




/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfelel§ tisztitas esetén a készilék
felllete karosodhat. A sit6b6l mikrohullamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sut6teret, az ajtétémitést, az ajtét és az
ajtoutkdz46t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 29. Oldalon

= A sérilt stut6térajté vagy ajtétdomités miatt
mikrohulldmu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a sitétér ajtajanak
témitése vagy mlianyag kerete sérilt. Hivja a
vevdszolgalatot.

. Boritas nélklli készilékeknél mikrohulldmu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készulék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tgyfélszolgalatot.

Goz

/\ Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

- A viztartalyban a viz a készllék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrésodhat. A
viztartalyt minden, g6zélés funkcidban vald
hasznalat utan Uritse ki.

= A sit6térben forrd g6z keletkezik. G6zoblés
funkcié hasznalata kézben ne nyuljon a
sutétérbe.

- A tartozék kivételekor a forré folyadék
tulcsordulhat. A forré tartozékot csak
sutSkesztydvel, 6vatosan vegye Ki.

/\ Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd sttétérben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
t6ltsén a viztartalyba. A viztartalyba kizardlag
vizet vagy altalunk javasolt vizkéoldé oldatot
t6ltson.

A sérlilések okai hu

EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

= Viz a forro siitétérben: Soha ne dntsén vizet
kdzvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
Hémérsékletvaltozas kart okozhat.

« Nedvesség a siit6térben: a hosszabb idén keresztiil a
sUt6térben maradd nedvesség korrdziét eredményez.
Hasznalat utan szaritsa meg a sutSteret. Ne taroljon
hosszabb ideig nedves élelmiszereket a zart
sUt6térben. Ne taroljon ételt a siitétérben.

« Leh(lés nyitott késziilékajtéd mellett: Magas
hémérsékleten valé miikddtetés utan a siitbteret csak
zart ajténal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy semmi
ne csip6djon be a készlilék ajtajdba. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérllhetnek.

Kizarélag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajtd mellett
megszaradni.

= Erésen szennyezett tdmités: ha a témités er6sen
szennyezett, a készlilék ajtaja tizem kézben nem zar
megfelel6en. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést. Soha
ne Uzemeltesse a késziléket sérilt tdmitéssel vagy
tomités nélkil. — "Tisztitas" a(z) 29. Oldalon

« Készilék ajtaja mint (16- vagy rakodéfeliilet: Soha ne
haszndlja Ul8- vagy rakododfeliiletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék
ajtajan.

= Tartozékok betolasa: készuléktipustdl fliggben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtélapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutdtérbe.

= A készllék szallitasa: A késziiléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a készilék sulyat, és letdrhet.

Mikrohullamu siito

Figyelem!

« Alufdlia: Az alufdlia a siit6térben nem érintkezhet az
ajtdélappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtélapon. )

= Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —
pl. a poharban levé kandl — legalabb 2 cm-re legyenek
a sit6tér falatol és az ajto belsd oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsé Gveglapjat.

= Mikrohullamu és mikrohullammal kombinalt izemmdd:
A rostély nem alkalmas mikrohulldmu vagy
mikrohullammal kombinalt tzemmddhoz. Szikra
képz&dhet, és a slUtétér karosodhat.

« Aluminiumtalak: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
készilékben. A készllék karosodhat a létrejovd
szikraképzédés miatt.



hu Kérnyezetvédelem

=« Mikrohulldm Gzemmdd étel nélkil: A készilék étel
nélkdl térténd Gzemeltetése tulterheléshez vezethet.
Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenérzés lehet kivétel. — "A mikrohulldmu

sut6" a(z) 16. Oldalon
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« Mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohulldam-teljesitményt. Az
ajtdliveg tulterhelés hatédsara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskoét helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.

Goz

Figyelem!

= A készllék apolasa: a készulék sitbtere kivald
min6ségli nemesacélbdl készilt. A hibas apolas
kévetkeztében a sitétér korrodalédhat. Tartsa be a
hasznalati utmutatéban megadott apoldsi és tisztitasi
utasitasokat. A szennyez8dést azonnal tavolitsa el a
sutétérbdl, mihelyt kihdlt a készllék.

« Sitéformak: az edénynek hé- és gézallonak kell
lennie. A szilikon slt6formak nem alkalmasak a g6zzel
kombinalt izemmaddhoz.

« Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stt6tér
korrézidjahoz vezethet.

« Lecsepegd folyadék: G6zblésnél tolja be az liveg
serpeny6t a 3. betolasi magasségra, majd helyezze a
g6zparoléedényt az Giveg serpenyére. Az liveg
serpeny§ felfogja a lecsepeg6 folyadékot.

« Forrd viz a viztartalyban: A forrd viz karosithatja a
szivattyut. Ne t6ltsén forrd vizet a viztartalyba.

« Sérilések a sitétérben: Ne inditson el semmilyen
Uzemmaddot, ha viz van a sit6tér aljan. Az elinditas
el6tt tordlje fel a vizet a sutétér aljardl.

« Vizk6oldod oldat: A vizk8oldd oldatot ne hasznalja a
kezel6fellleten vagy a készlilék mas fellletein. A
feliletek megsériinek. Ha ez esetleg mégis
megtdrténik, azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot
vizzel.

« A viztartaly tisztitdsa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatdgépben. Ellenkezd esetben a viztartaly
megséril. A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.

« Fagyvédelem: Szallitas vagy tarolas elétt a fagy altal
okozott karok elkeriilése érdekében a készuléket
teljesen ki kell Uriteni.

Kérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sUtés kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfeleléen.

Energiatakarékossag

« Csak akkor melegitse el6 a késziléket, ha azt a recept
vagy a haszndlati utasitas tablazata eldirja.

« Sitéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sut6formakat. Ezek kiiléndsen j6l veszik
fel a hét.

« Muikoédés kdzben a lehetd legritkdbban nyissa ki a
készllék ajtajat.

= Ha tébbféle siteményt készit, azokat legjobb egymas
utan sitni. A sitétér még meleg. Igy a masodik
sutemény sutési ideje rdvidebb lesz. A sutbtérbe
2 szbgletes sut6format is behelyezhet egymas mellé.

« Hosszabb paroldsi id6k esetén a késziilék mintegy
10 perccel a parolasi id8 lejarta el6tt kikapcsolhatd, a
maradékhét hasznalva a készre parolashoz.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
E\ Ez a készllék az elektromos és elektronikus

készulékek hulladékaira vonatkoz6 2012/19/EU
sz. eurdpai irdnyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfelel6
jeloléssel rendelkezik.

Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt készilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes mdédon.



) A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készlilék
kiildnbdz8 funkcidival.

Utasitas: Készlléktipustdl fliggéen a szinekben és a
részletekben el6fordulhatnak eltérések.

A készilék megismerése hu

Kezelo6felllet

A kezel6fellleten talalhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezd8k segitségével dllithatja be a készulék
kildnféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekintd abra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

L
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,zufﬂrlflf:;?c’)‘(/aérgzzzttgval allithaté be az tizemmad Forrd levegd A ventilator egyenletesen elosztja
illetve a tovabbi funkcick ’ a hatfalban 1évé korfiit6test héjét a
A funkciovalaszté a nulla allasbol jobbra vagy , sltdterben. —
balra forgathat. O Grill A grillf(tétestek alatt 16v4 teljes

Erintépanelek feliilet felforrosodik.

Az érintépanelek mogott érzékelSk vannak. A Légkeverds grillezés A ventilator a grillf(itétestekbdl
funkcio kivalasztasahoz koppintson a szarmazd forrd leveg6t kevergeti
szimbodlumra. az étel kordl.

Kijelzé td Vizkémentesités A g62016 vizk6mentesitésére szol-
A kijelz6 megjeleniti az aktiv funkcidk gal, és gondoskodik annak miiké-
szimbdlumait, valamint az id6funkcidkat. désérél.

Forgatovalaszto o Oblités Vizzel 4tobliti a g6z6l6egység cso-
A”for,gat,ovala}sztoval alllltsa be a fute,& mod 5 veit. Javasolt az 6blités funkcic
hom§r§e[<letet, vagy valassza a tovabbi funkcidk végrehajtasa minden g6z616s lizem
bedllitasat. utan.

A forgatovalaszto jobbra vagy balra forgathato. Programok Itt szdmos ételhez taldlhat elére

Utasitasok programozott beallitdsokat.

= Egyes késziilékeknél a funkcio- és forgatdvalasztok
slllyeszthet6k. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a
funkcio- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

« Ha a funkcidvalaszté nulla llasban (energiatakarékos
Uzemmadd) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart
néhany masodpercig, amig az adott funkcio
megjelenik (pl. mikrohullamu sité).

Funkcidvalaszto

A funkcidvalasztéval dllithatja be az izemmaddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfelel6 lzemmaddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildbnbségeket és a felhasznalasi teruleteket.

Kapcsoldallas Hasznalat

0 Nulla allas A készlék ki van kapcsolva, és
energiatakarékos zemmaodba
|épett.

= Mikrohullam MikrohulldmU Gzemmdd kivalasz-
tasa.

Géz A sitétérben forré g6z képzddik.

Erintémezék és kijelzé

Az érintémezdkkel beallithatja késziléke kildnféle
kiegészit6 funkcidit. A kijelz6n latja a hozza tartozé
értékeket.

Erintépanelek

Az alabbiakban a kilénféle érintémezdk jelentésének
révid leirasa olvashaté.

Szimbdlum Jelentés

E Mikrohullam Vélassza ki a mikrohullamu siité
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohulldm funkciét.

O G6z Valasszon gdzfokozatot, ill. kap-
csoljon be g6z8l8s funkcidt vala-
melyik f(itési mddhoz.

Programok Jelenitse meg a programok vélasz-

tékat, a forgatdvalasztéval éllitsa
be a program szamat.




hu A készllék megismerése

® ld6funkciok Vélassza ki az idéfunkciokat, és
allitsa be a forgatévalasztéval.
g Gyors eléme- Révid nyomas: gyors elémelegités

legités/gyerek-  bekapcsoldsa/kikapcsoldsa.

zar Hosszd nyomds: gyerekzar bekap-
csoldsa/kikapcsolasa.

Bii Hémérséklet/ Valassza ki a h6mérsékletet/sulyt,
suly és allitsa be a forgatévalasztdval.
start Start/stop Uzemmod elinditdsa vagy ledllitasa
D Utasitas: A hosszl nyomas ledllitja
stop a folyamatban 1évé lizemmodot, a

kivalasztott (izemmodd beallitasai
visszadllnak az alapértékekre.

Kijelzé
A kijelz6 kialakitdsanak kdszdnhet6en az 6sszes adatot
egyszerre leolvashatja rdla, minden helyzetben.

Az éppen beallithaté érték kertil a kézéppontba. A
kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.

A kiemelt érték kdzvetlenll a forgatévalasztéval
madosithato.

min:sec

Kijelz6elemek

Az aldbbiakban a kiilénféle kijelz8elemek jelentésének
révid leirasa olvashatd.

Szimbdlum Jelentés

Jelzddra Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelz6dran
beallitott idd.

® |d6tartam Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az iddtartam.

C) |d6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a

kijelz6n megjelenik a pontos idé.

h:min Ora/perc |ddtartam érdban és percben

min:sec  Perc/dra |d8tartam percben és 6réban

= Gyerekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyerek-
zér be van kapcsolva.

Ly Felfogdtartaly Felfogétartaly allapotkijelz6je

Ly Viztartaly Viztartly allapotkijelzéje

§§ Gyors felflités  Ha a szimbdlum vilagit, a gyors fel-
flités be van kapcsolva.

(] Vizk6mentesités Ha a szimbdlum vildgit, szliksé-

gessé valt a kész(ilék vizkémente-
sitése.

Felfogotartaly és viztartaly allapotkijelzéje

Az allapotkijelz8 csak akkor vilagit, ha a felfogoétartaly
vagy a viztartaly szilkséges a kivalasztott izemmddhoz.
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Kildénbdz6 allapotok megjelenitésére alkalmas, és
informacidt nyuijt a kezeléshez szlikséges Iépésekrol.

Viztartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés

lum

A szimb6lum A viztartaly a tartdly rekeszében
vilagit, a nyil vil- helyezkedik el, és feltdltést igé-
log nyel.

A szimbdlum vil- A viztartaly nem a tartaly rekeszé-
Wy log, a nyil nem  ben helyezkedik el, és a helyére

lathaté kell tolni.

A szimbdlum A viztartdly a tartaly rekeszében
vilagit, a nyil helyezkedik el. Nincs tovabbi ten-
nem lathaté nivald.

Felfogétartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés

lum

A szimbdlum A felfogdtartély a tartaly rekeszé-
vilagit, a nyil vil- ben helyezkedik el, és kilritést
log igényel.

A szimbdlum vil- A felfogétartaly nem a tartaly
Y log, a nyil nem  rekeszében helyezkedik el. Tolja
lathaté be a felfogétartalyt a helyére.

A szimbdlum A felfogdtartély a tartaly rekeszeé-
vilagit, a nyil ben helyezkedik el. Nincs tovabbi
nem |athatd tennivald.

Homeérséklet-kijelz6
A kijelz6 alsd részén megjelend piros sav jelzi, hogy a
készulék felf(it.

Ha be van allitva f(itési mod, akkor a sav balrdl jobbra
kipirosodik, minél er6sebben felf(it a sttStér.

Grillezésnél és g6znél a sav azonnal teljesen pirosan
vilagit.
Mikrohullam funkciénal a sav nem vilagit.

Amikor a vonal mind az 6t mezdje piros lesz, az
el6melegités soran a készlilék elérte az étel betoldsdhoz
sz(ikséges optimalis id6t.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a beallitott hémérséklet
a sUtétérben [év6 tényleges hé6mérséklettdl kicsit eltérhet.
Ejszakai izemmod

Energiatakarékossag céljabdl a kijelz6 fényereje 22 éra

és 5:59 kozo6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.

Forgatévalaszto

A forgatdvalasztéval mddosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.



A listak, pl. a programok listdja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Uzemmoédok

Késziléke kildnféle Gzemmaddokkal rendelkezik, amelyek
megkénnyitik a készlilék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod Hasznalat

Fiitési modok Eteleinek optimalis elkészitéséhez
— "A készilék kezelése"  kildnféle finomhangolt flitési
a(z) 15. Oldalon mddok allnak rendelkezésre.

Mikrohullam

— "A mikrohulldmu s(ité"
a(z) 16. Oldalon

Géz Eteleinek optimalis elkészitéséhez
— "G6z" a(z) 19. Oldalon  kulonféle finomhangolt gézfokoza-
tok dllnak rendelkezésre.

Ekkor egy fiitési mod mellé kiegé-
szitésképpen bekapcsolhatja a
mikrohulldmot.

Mikrohulldmmal az ételeket kiilono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegi-
teni és felolvasztani.

Mikrohulldmmal kombinalt
lizemmédd

— "Mikrohullammal
kombinalt lzemmadd
bedllitdsa" a(z) 18. Oldalon

(G6z616s kombinalt izem-  Ekkor egy flitési mod mellé kiegé-
madd szitésképpen bekapcsolhatja a
— "G6zzel kombinalt g6zfunkciot.

izemmdd beadllitasa"

a(z) 20. Oldalon

A tisztitashoz kilonféle funkcidk
allnak rendelkezésére: Vizk6men-
tesités és Oblités.

Tisztitas
— "Tisztitasi funkcig"
a(z) 30. Oldalon

Késziilékének alapbeallitasait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Alapbeallitdsok
— "Alapbedllitasok"
a(z) 28. Oldalon

Flitési médok
Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek

megfelel§ flitési mdédot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terileteket.

Az egyes f(itési modok szimbdlumai segitik azok
felismerését.

Homeérsék- Hasznalat

let

Forré 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
levegd nes tortak felolvasztésa.

Flitési mod

100-230 °C Egy szinten vald siitéshez.

) Grill Grillfokoza-  Lapos grilleznivaldk, példaul
tok: steak, virsli vagy piritds grillezé-
1=gyenge Séhez és csbben sitéshez.

2 = kdzepes
3 =erbs

Légkeveré- 100-190 °C  Szarnyas, egész hal és nagyobb
ses grillezés hasdarabok siitéséhez.

A készilék megismerése hu

Ajanlott értékek

A készilék minden flitési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartoméanyban mddosithatja.

Goz

A g8z0616s funkcid dnalléan vagy barmely mas f(itési
maoddal, illetve mikrohulldmmal kombinalva is
hasznalhaté.

A g8z0616s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az lveg serpenydt a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gbézparoléedényt az liveg
serpenydbe.

Gézfokozatok

A g6z6l6s funkciohoz kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a (¢ érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott g6zfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés

kozat tas

1 alacsony Z0dldség, hus, hal és /|
gyumdlcs kiolvaszta-
sahoz. Rj)
600

\
\
\

2 kozepes Desszert, hal és virsli /
készitéséhez. Q\L)
00
Zoldség, hal, koretek /
készitésehez, gyimol- QS
csaszalashoz és ®
blansirozashoz. ©o

Kildnféle mikrohulldm-teljesitmények fokozatokban
alinak rendelkezésére a killdnféle ételeknek és elkészitési
médoknak megfelelen. A mikrohullam-fokozatok nem
mindig felelnek meg a pontos, wattban kifejezett
szamnak, amelyet a készlilék hasznal.

A kobvetkez6 mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Mikrohullam-fokozat Maximalis idotartam

3 erds
Mikrohullam

90 1 dra 30 perc
180 1 dra 30 perc
360 1 dra 30 perc
600 1 dra 30 perc
1000 30 perc
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A mikrohullam funkcié 6nalléan vagy barmely mas f(tési
maddal, illetve g6zfunkcidval kombindlva is hasznalhatd.

Kivétel:
(=] 1000 W mikrohullam-fokozat
Forré levegG, 40°C

A mikrohullam és a fltési médok vagy a g6zfunkcid
kombinacidjardl tdbbet tudhat meg itt:

— "Mikrohulldmmal kombinalt izemmadd bedllitasa”
a(z) 18. Oldalon

Sutotér
A siitéter khlonféle funkcidi leegyszerdsitik készileke

kezelését. igy pl. a siit6tér nagy felilletd kivilagitast kap,
és a készlléket hiitéventilator védi a tuimelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban 1évé Gzem kézben kinyitja a készilék

ajtajat, az lzemmadd szilinetel. Csukja be az ajtékat, és
koppintson a start > stop mezG6re az lizem folytatasahoz.

Sutétér-vilagitas

A sutétér-vilagitas mindig bekapcsol izem kdézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készilék ajtajat, a sutétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készlilék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sit6tér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hdtoventilator

A késziléke rendelkezik egy hiit6ventilatorral is. A
hit6éventilator szilkség esetén Gzem kdzben bekapcsol. A
meleg levegd az ajté felett tavozik.

Uzemelés utan a h(itéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kildnben a késziilék
tdlmelegszik.

Utasitasok

= Mikrohullam Gzemmddban a késziilék hideg marad.
Ennek ellenére a hit6ventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohulldm Gzemmdd befejezése
utén is tovabb mdkddhet.

« Az ajtélivegen, a belsé falakon és a siité aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készilék mikoédését nem befolydsolja. F6zés utan
térélje le a kondenzvizet.

Tartaly kezel6felllete

A tartaly kezel6feliilete a készilék ajtaja alatt talalhatd, és
hozzaférést biztosit a felfogotartélyhoz és a viztartalyhoz.
Mindkettd a tartaly kezel6felllete mogott helyezkedik el. A
tartaly kezel&fellletének nyitasahoz és zarasahoz tegye a
kovetkezOket:

Nyitashoz nyomja meg réviden a tartaly kezel&felliletének
kozepét. A tartaly kezel6felilete felemelkedik.

Zarashoz hajtsa lefelé a tartaly kezel6fellletét, és nyomja

meg roviden a kézepét. A tartaly kezeléfelllete zarva van.
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Viztartaly

A készilék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
tartaly kezel6felllete mogoétt jobbra talalhatd. Gézzel
m(ik6d6 lzemmaddok hasznalatahoz téltse fel vizzel a
viztartalyt. — "Viztartaly feltéltése" a(z) 20. Oldalon

Ha a viztartaly szimbdlum L nyila villog, akkor fel kell
télteni a tartélyt friss vizzel.

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Betolt6nyilas

Tanksapka

Felfogotartaly

A készilék felfogotartallyal van felszerelve. A
felfogotartaly a tartély kezel6felllete mogott balra
talalhatd. A tisztitasi funkcidk végrehajtasa el6tt és utan
Uritse ki a felfogotartalyt— "Tisztitasi funkcid”

a(z) 30. Oldalon

Ha a felfogétartaly szimbdlumanak «y nyila villog a
kijelz6n, akkor ki kell Uriteni a felfogétartalyt.

é

1

A viztartaly kivételére és betoldsara szolgéld
fogantyu

Felfogonyilasok

Tanksapka



B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit§ tartozik. A
kévetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Készlléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Hasznalhat6 edényalatétként
sUtéformakhoz, vagy grillezéshez
és atsitéshez.

A rostélyt grillezéshez a 3. és 4.
betoldsi magassagon hasznalja.
A rostély nem alkalmas csak
mikrohullamu vagy csak g6z618s
Uzemmadra.

Betolaskor vegye figyelembe az
,a" betolasi iranyt.

Uvegserpenyo
\/ Az liveg serpeny6t minden
lzemmaddban és kombinalt

tzemmddban hasznalhatja sités
céljara. Ezenkivul kifrocskolés
elleni véd6eszkdzként is szolgal,
amikor kézvetlendl a rostélyon
grillezi az ételt.

Hagyja leh(lni az tiveg
serpeny6t, miel6tt megtisztitja
vagy hideg vizbe helyezi,
masként az Uveg megseérilhet.

Gézparoléedény

A gbzparoldedényt helyezze az
Uveg serpeny6be, ha g6z06l6s
vagy mikrohullamu Gzemmaéddal
kivan sltni. Ehhez a 3. betolasi
magassagra tolja be az liveg
serpeny6t. Az élelmiszereket
kdzvetlenll a gézparoléedénybe
helyezheti.

A gbzparoléedény
mosogatdgépben tisztithatd.

Ne hasznalja a g6zparoldéedényt
csak mikrohullamu tizemmadddal,
illetve grill, forrd levegé vagy
légkeverGs grill fitési moddal.

Kizardlag a készilék gyartdjanak eredeti tartozékait
hasznalja. Azok specidlisan a készllékhez készlltek.

Tartozékokat a vevGszolgalatndl, a szakkereskedésekben
vagy az interneten vasarolhat.

Tartozékok hu

Kiegészité tartozékok

A készulék tipusatol fliggben kildnféle tartozékok
lehetnek a csomagban.

__ Betétrostély

Z Slitéshez. A betétrostélyt labaival

= lefelé allitsa az Gveg serpenyobe Ez
bIZtOSItja a lecsepeg® zsir és huslé
felfogasat. A betétrostély nem
alkalmas mikrohullamu vagy g6z618s
Uzemmddra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphatdk.

Kiegészito tartozékok
Uveg sutétal
Pérolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek sltében késziilnek.

Tartozék behelyezése

A sit6térben 4 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

4 ||
=
/
|
0—1

Helyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.

Utasitas: A stétér alja (0. szint) klildndsen mikrohullamu
Uzemmddhoz alkalmas, mivel itt a legjobb a mikrohullam-
teljesitmény. Ehhez kizardlag mikrohulldmhoz alkalmas
edényt hasznaljon.
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BN Az elsé hasznalat el6tt
elvégzendé tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készllékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 6ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz valo csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszolitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A i2:00 érték villog a kijelz6n, és a (O szimbdlum

vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a készllék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithato legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelzén megjelenik a (® szimbdlum és a pontos idé.
A forgatovalasztoval allitsa be az idét.

3. Koppintson a ® mezdre.

Az id6t a készlilék bedllitotta.

N

Utasitasok

= Ha a pontos idd beadllitasa utan nem koppint a ®
mezére, akkor a készullék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a bedllitott értéket.

« Ha abedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

Vizkeménységi tartomany beallitasa.

Ahhoz, hogy a készllék megbizhatéan emlékeztessen a
kiisz6bdn allo vizk6mentesitésre, helyesen kell
bedllitania a vizkeménységi tartomanyt.

Gyaérilag a 4-es vizkeménységi tartomany (nagyon
kemény) van beallitva.
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Figyelem!
Készllék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

« Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

« Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

« Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tartomany CEENES

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l értékig) 2 kdzepes

3 (2,5-3,8 mmol/l értékig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/l érték felett) 4 nagyon kemény

A vizkeménységi tartomany az Alapbedllitdsok meniben
médosithatd.— "Alapbeallitasok” a(z) 28. Oldalon

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Mielbtt el8szor készitene ételt a készilékkel, tisztitsa meg
a sutbteret és a tartozékokat.

A sitoter tisztitasa

Az Uj szag megszilntetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUt6teret. Ehhez legjobb egy 6ra felf(ités forré levegdvel
180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne maradjanak a
sut6térben csomagoléanyag-darabok.

1. A funkciévélasztéval llitsa be a forré levegét @
2. A forgatévalasztoval dllitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a start > stop mezére.

A készllék elkezd fiteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a készuléket. Ehhez
koppintson a start > stop mez6re, majd forgassa a
funkcidvalasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt elszor hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.



EY A késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését kordbban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a késziiléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmadokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt beallithatna valamit a készlilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziiléken

allithatd be. Néhany kijelzés kikapcsolt készilék esetén is

lathato a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilék bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a készullék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készllék zemkész.

Az lzemmdédok bedllitdasanak maddjat az egyes
fejezetekben ismertetjik.

A készilék kikapcsolasa

Forgassa a funkciévalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelz6n.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készlléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmod beallitasa

Egy Gzemmdd kivalasztasa utan javasolt értékek jelennek

meg a kijelzén. Ezt a beallitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az aldbbiak:

1. A funkcidvélasztdval valassza ki az izemmddot.

2. Szlkség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mezdre, majd a
forgatévalasztéval médositsa az értéket.

3. Koppintson a start > stop mezére.

A készilék elinditja az izemmaodot. A start D stop LED

vilagft.

A késziilék kezelése hu

Fltési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forro levegd [©200°C

1.

A funkcidvalasztéval dllitsa be a forré levegé [@ f(itési
madot.

A kijelz6n megjelenik a kdvetkez§ ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

"

2.

3.

A forgatodvalasztoval allitsa be a kévetkez§
hémérsékletet: 200 °C.
Koppintson a start (> stop mezére.

A késziilék elkezd f(iteni. A start D stop LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz8 savja végigér.

A forgatdvalaszto segitségével lzem kézben barmikor
maddosithatja a hdmérsékletet.

Utasitasok

A felf(ités utan a f(itési modtdl fliggéen eléforduld
csekély hémérseéklet-ingadozasok normalisak.
Uzem kdzben a h6mérséklet nem allithaté 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

—t

2.

ol

F(tési mod és h6mérséklet beallitasa.

Koppintson a ® mezére, amig a ® szimbdlum nem
jelenik meg kijeldlve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.
Koppintson a start D stop mezére.

A készlilék elkezd fiteni. A start D stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

Uzemmad leallitasa

1.

Koppintson a start (> stop mezére, vagy nyissa ki a
készulék ajtajat.

A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

Csukja be a készulék ajtajat.

Koppintson a start D> stop mezére.

A készilék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.
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hu A mikrohullamdu sité

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

Gyors felfiités

A gyors felf(itéssel a készllék rendkivil gyorsan eléri a
bedllitott h6mérsékletet.

A gyors felf(itést 100 °C bedllitott h6mérséklet felett
hasznalja. A gyors felflités a kdvetkez§ flitési modoknal
all rendelkezésre:

. Forré leveg6 (Kivéve: Forré levegd, 40 °C)
. Légkeverds grillezés

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor

tegye be a sitétérbe, amikor a gyorsfelfiités befejez8dott.

1. Fdtési mdéd és h6mérséklet bedllitasa.
2. Koppintson a & mezére.
A kijelz6n a §§ szimbdlum vilagit.
3. Koppintson a start > stop mezdére.
A készulék elkezd fliteni. A start D stop LED vilagit.

A gyors felflités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén kialszik a £
szimbdlum. A készlilék a beallitott flitési méddal és
hémérséklettel miikodik tovabb. Ekkor tegye be az ételt a
sutétérbe.

A gyors felflités megszakitasa

Koppintson a & mezdre. A kijelzén kialszik a
szimbdlum. A készlilék a bedllitott f(itési mdddal és
hémérséklettel mikddik tovabb.

Utasitas: A gyors felfiités legkés6bb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsdgi lekapcsolas akkor aktivalédik,
ha a készlléket bedllitott id6tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti.

9 dra elteltével a készllék automatikusan kikapcsol.
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[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullammal az ételeket kiildnésen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmad éndlldan vagy pedig mas flitési méddal
kombinalva is hasznalhatd.

A mikrohulldm optimalis hasznélatahoz vegye figyelembe
az edényekre vonatkozé utasitasokat, és tartsa be a
hasznalati utmutaté végén taldlhatd alkalmazasi
téblazatokban szereplé adatokat.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz az edényt
helyezze a slt6tér aljara. Tavolitsa el a rostélyt. Tartsa be
az edényre vonatkozo utasitasokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldamu sitében
valo haszndlatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sérlljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohullamu sttében vald hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az ivegbdl, livegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallo miianyagbdl késziilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaléedényeket is hasznalhat. Igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezist diszitésl edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sGtében, ha az edény gyartdja
garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohulldmokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak — pl. a
poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sutétér falatdl és az ajté belsé oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajté belsd tveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a révid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohulldmu siit6ben valé hasznalatra, akkor végezze el
az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sutStérbe.

2. Ellen6rizze kézben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohulldamu sutében valé hasznélatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhet8 részek miikédés kdzben felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.



Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkezd mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Hasznalat

Mikrohul- Maximalis id6tar-

lam-foko- tam
zat

90 1 6ra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 6ra 30 perc Felolvasztashoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 6ra 30 perc Hus paroldséhoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 6ra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és
f6zéséhez.

1000 30 perc Folyadékok felforraldasahoz.

Ajanlott értékek:

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az adott
tartomanyban maddosithatja.

A maximum beallitds csak folyadékok felmelegitésére
szolgal, ételek felmelegitésére nem. A készllék védelme
érdekében egy id6 utan a mikrohulldm maximalis
teljesitménye lecsdkken Iépésrél Iépésre a 600 W-os
fokozatig. A lehdlési id6t kdvetSen a teljes teljesitmény
rendelkezésre all.

Az idébeallitas intervallumai

Az id6tartam beallitasanal hasznalt intervallum az
id6tartam fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 méasodperc
3-15 perc 30 mésodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra -1 dra 30 perc 5 perc

A mikrohullamd sité  hu

Mikrohullam izemmaod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkcidvéalasztdval valassza ki a Mikrohullam [E]
flitési mddot.
A készilék tzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény 2],
ez az érték barmikor médosithatd.

2. A mikrohulldm-fokozat érintémezdvel valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatévalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohulldm-fokozatot.

4. Koppintson a start > stop mezére.

Az id6tartam letelte a kijelz6n kbvethetd. A start D stop
LED vilagit.
A beallitott id6tartam letelt
Egy hangjelzés hallhatd. Koppintson egy tetsz6leges
mez6re, vagy nyissa ki a készulék ajtajat.
Id6tartam modositasa
A forgatdvalasztéval médositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.
Mikrohullam-teljesitmény modositasa

Koppintson a [E] mezGére, amig a kijelz6n ki nem valasztja
a kivant fokozatot.
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Utasitasok

« T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozz4, a készillék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Uzemet a start > stop mezGvel

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.
Csukja be a késziilék ajtajat.
3. Koppintson a start > stop mezére.
A készUlék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

N

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmod megdllitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikddhet a hitéventilator.

Mikrohullammal kombinalt tzemmaéd
beallitasa

A mikrohullam funkcié barmely mas fltési méddal és
g6z0616s funkciéval kombindlva is hasznalhatd. A készilék
flit, és ezzel egy idében bekapcsolja a mikrohullamot. Az
étel igy gyorsabban elkésziil.

Kombinaciés lehetéségek
Géz

. Forré levegd

= [EGril

. Légkeverds grillezés

Kivétel:
(=] 1000 W mikrohullam-fokozat
Forré levegG, 40°C

Kombinalt izemmaod beallitasa

Példa: forrd leveg6 (& 190 °C és mikrohullam 360 W,
17 perc.

1. A funkciovalasztéval allitsa be a forrd levegé
funkciot.
Megjelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

2. A forgatévalasztoval allitsa be a kivant hémérsékletet.

3. Koppintson a mikrohullam-teljesitmény [&) mezére,
amig a kijelzén ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id&tartam.

4. A forgatévélasztdval éllitsa be az idGtartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.
Az izemmdd elindul, a start > stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a start > stop szimbdlum nem
vilagit tovabb. A kombinalt lzemmadd befejez6d6tt. A
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hangjelzés ledllitasahoz koppintson egy tetsz8leges
mezére.

Mikrohullam-teljesitmény moédositasa
Koppintson a [E] mezG6re, amig a kijelz6n ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

« T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozz4, a készillék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Gzemet a start D stop mezével

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a start > stop mezére, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemméd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmdéd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utén tovabb mikdédhet a hdtéventilator.

A sutoter kiszaritasa

Miikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a stt6teret, hogy a benne l1évé
nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a készlilék
ajtajat, hogy a vizgdz tdvozhasson a sutétérbél.

1. Hagyja lehdlni a készlléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és térdlje fel a nedvességet a siit6tér
aljardl.

3. A funkcidvalasztéval valassza a légkeverds grill
lehet6séget

4. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelélve lathaté az id6tartam ©

szimbolum.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idGtartamot.

6. A start D stop szimbdlummal inditsa el az Gzemmddot.
A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

@

A sutoteér kiszaritasa kézzel

Hagyija lehdini a készliléket.

Tavolitsa el a szennyez6déseket a siitétérbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A késziilék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

PN



B G6z

A g6z0618s funkcid d6nalléan vagy barmely mas fltési
maddal, illetve mikrohulldmmal kombinalva is
hasznalhaté.

A g8z0616s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az liveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gbézparoldedényt az liveg
serpenydbe.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!
A készUlék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a

készllekbdl. A géz a hémérséklettdl fliggéen nem lathato.

Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készllékhez. Ovatosan
nyissa ki a készullék ajtajat. Tartsa tavol a gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

Uzem kdzben zimmégé zaijt hallhat. A zaj a szivattyl
mukddése kdvetkeztében keletkezik. Ez normalis
Uzemzaj.

Sutés gbzzel

Gézfokozatok

A g8z0616s funkcidhoz kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a (¢ érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés

kozat tas

1 alacsony Zdldség, hus, hal és
gytmdlcs kiolvaszta-
sahoz.

2 kozepes Desszert, hal és virsli

készitéséhez.

3 erds Zdldség, hal, kdretek
készitéséhez, gylimél-
csaszalashoz és

blansirozashoz.

G6z hu

Go6z beallitasa

Utasitas: Ha a készUlléket hosszabb ideig nem hasznalta,
el6sz6r hajtson végre egy o6blitést . — "Tisztitasi
funkcid" a(z) 30. Oldalon

Példa: 2-es g8zfokozat: kézepes, 10 perc.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a G6z [@] funkcidt.

A készulék tzemkész. A normal beallitott érték a
maximalis gézfokozat és a 20 perces id6tartam. A
viztartaly szimbdlum nyila L4 villog.

2. Vegye ki a viztartalyt, téltse meg a ,MAX” jel6lésig friss
vizzel, és tolja be teljesen a helyére.— "Viztartaly
feltéltése" a(z) 20. Oldalon

3. Koppintson a (¢ mezére, amig a el nem éri a kivant
teljesitményfokozatot.

A kijelzén a kivalasztott gézfokozat Iathaté.

4. A forgatévalasztdval dllitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az idétartamot, azutan a
g6zfokozatot.

5. Koppintson a start > stop mezdére.
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min:sec

A viztartaly szimbolum nyila w4 kialszik, a viztartaly
szimbdlum .y vilagit. Az lzemmdd elindul. A

start D stop LED vilagit. Az id6tartam letelte a kijelzén
kovethet8. A gézfokozattdl figg8en a viztartaly
tartalma eltér6 ideig lehet elég. Ha a viztartaly az
Uzemmad kdzben kitirll, az tizemmdd megszakad, és
a viztartaly szimbdélum nyila & villog. Téltse meg a
viztartalyt a ,MAX” jelélésig friss vizzel, és a

start D stop mezé segitségével folytassa az lizemet.

Utasitasok

« A gbzfokozat mikddés kdzben barmikor médosithatd
a [¢) mez6 segitségével.

« Gbzzel torténd sités utan tordlje ki a vizgydijté
mélyedést és a slUtéteret. — "Minden g6z6l6s
Uzemmadd utan" a(z) 21. Oldalon

G6zzel kombinalt izemmad beallitasa
Egyes flitési modoknal bekapcsolhatja a g6zfunkcidt is.

Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a készlilék
miikédése alatt kiilénbdz6 id6kdzdnként és er6sséggel
térténik a g6z befuvésa a sltétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredményt érhet el.

A f6znivald

« ropogés kéreggel rendelkezik

= csillogé felulettel rendelkezik

« bellil szaftos és puha

= csak minimalis mértékben veszit a témegébdl

Kombinaciés lehetéségek
= [E Mikrohullam

. Forré levegd

= [EGril

. Légkeverds grillezés

Kivétel:
(=] 1000 W mikrohullam-fokozat
Forré leveg6, 40°C

Kombinalt lzemmad beallitasa
Példa: forro levegd [ 190 °C 2. fokozati gbz.
1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegé (&) fiitési

madot.
Megjelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant hémérsékletet.

3. Koppintson a g6z (&) mezére, amig a kijelz6n ki nem
valasztja a kivant fokozatot.
A kijelz6n megjelenik a viztartaly & szimbdluma.
4. Toltse fel a viztartalyt.
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5. Koppintson a start > stop mezére.
Az lizemmdd elindul, a start > stop LED vilagit. Az
idétartam leteltét mutatja a kijelzé.

Utasitas: Ha a viztartaly az lzemmadd kézben kilrll, az
Uzemmdd g6z nélkil folytatddik. A kijelz6n nem jelenik
meg kijelzés.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a start > stop szimbdlum nem
vilagit tovabb. A kombinalt tzemmadd befejez6détt. A
hangjelzés leallitasahoz koppintson egy tetsz6leges
mezdre.

Goézfokozat modositasa

Koppintson a (&) mezére, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitas: Tobbszori koppintassal a fokozat a
legnagyobbrdl a legkisebbre ugrik. A legalacsonyabb
fokozat utan a gézfunkcid kikapcsol. Ismételt koppintassal
bekapcsolhatja a g6zfunkcidt, a legmagasabb fokozatrdl
indulva.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start > stop mezére, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készUlék miikddése megall, a start O stop LED
villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék miikbdése folytatddik, a start > stop LED
vilagit.

Uzemmod megszakitasa

Forgassa a funkciévalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdéd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitadsa vagy megszakitasa
utén tovabb mikédhet a hdtéventilator.

Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel6fellilet mdgétt jobbra, a készllék
ajtaja alatt taldlhato. Miel6tt elinditana egy gézzel mikddé
Uzemmddot, nyissa ki a viztartaly kezel6felUletét, és
t6ltson vizet a viztartalyba.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy megfelel6en beallitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbeallitasok”
a(z) 28. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Kizardlag vizet toltsén a viztartalyba. Gyulékony
folyadékokat (pl.alkoholtartalmu italokat) ne t6ltsén a
viztartalyba. A gyulékony anyagok gézei langra
kaphatnak a sttétér forrd fellleteitél (belobbanas). A
készulék ajtaja kivagddhat. Forré g6zdk és szurélangok
csaphatnak ki.

Figyelem!
Készlilék karosodasa nem megfeleld folyadékok
hasznalata miatt.



Ne haszndljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizarélag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

= Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

=« Hakizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel6felliletének
kbzepét.
A tartaly kezel6felUlete kinyilik. A felfogdtartaly (balra)
és a viztartaly (jobbra) hozzaférheté.

2. Vegye ki a viztartalyt helyérdl.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jel6lésig.
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4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
5. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

A g6z616s funkcid lzemkész.

Viztartaly utantoltése

Ha Gzem kézben kilirll a viztartaly, a késziilék az
Uzemmadtdl figgden kilénbdz8 mddon reagal:

« G6z06l6s lzemmdd: az lizem megszakad, (izenet
jelenik meg a kijelz6n. A legmagasabb g&zfokozaton
egy tartaly viz 30-40 percig elegend§, alacsonyabb
g6zfokozaton Iényegesen hosszabb ideig.

G6z hu

=« G8z mikrohullammal: az lzem megszakad. Egy tartaly
viz kb. 50 percre elegend®.

« Forrd leveg6 vagy grill gézzel: az tzem forrd levegbvel
vagy grillel folytatédik, nem jelenik meg Gzenet a
kijelz6n. A legmagasabb gézfokozaton egy tartaly viz
kb. 3 érara elegendd, alacsonyabb gézfokozaton
Iényegesen hosszabb ideig.

« Légkeverds grill g6zzel: az Gzem légkeverds grillel
folytatodik, nem jelenik meg Uizenet a kijelzén. Egy
tartaly viz kb. 9 érara elegendé.

Utasitas: A megadott id6tartamok eltérhetnek.
Toéltse meg ismét a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.

1. Nyissa a kezel6felliletet.

2. Vegye ki és toltse fel a viztartalyt.

3. Helyezze be a feltoltott viztartalyt, majd zarja a
kezel&fellletet.

Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sitétérben. Térdlje ki dvatosan a
vizgy(jté mélyedést és a sutbteret. Javasoljuk, hogy
minden g6zzel miikéd6 izemmaod utan hasznalja az
Oblités [\ tisztitasi funkciot. Ezt kdvetben Uritse ki és
szdaritsa meg a viztartalyt és a felfogétartalyt.

Utasitas: A vizké&foltokat egy ecetbe martott kendGvel
tavolitsa el, ezutan 6blitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kendével.

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs6rendszeren keresztil. A viz végul a felfogotartalyban
gyllik dssze.

Inditas

1. A funkciévéalasztéval vélassza ki az 6blitést .
Megijelenik a program idétartama. Az id6tartam nem
maddosithatd.
Nyissa ki a tartaly takarélemezét.
Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és Uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.
Vegye ki a viztartalyt és 6ntse ki az esetleges maradék
vizet. Mossa ki alaposan és toltse fel ismét friss vizzel.
Tolja be teljesen a viztartalyt.
Csukja be a tartaly takardlemezét.
8. Koppintson a start > stop mezdére.
A készilék vizet pumpal a csdéveken keresztll. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. Ha az id6tartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogdtartalyt.

akrwbd

No

Viztartaly kiliritése

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel6felliletének

kozepét.

A tartaly kezeléfelllete felemelkedik.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

4. Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatészerrel,
majd tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

5. Puha torl6kend6vel tordlje szarazra az 6sszes

alkatrészt.

Dorzsolje szarazra a fedél tomitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

@n

o
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8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a
helyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel6fellletét, és nyomja meg
roviden a kdzepét.
A tartaly kezel8felilete zarva van.

Figyelem!

« Aviztartalyt ne szaritsa a forr6 stt6térben. A viztartaly
megsérilhet.

« Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben. A viztartaly
megseériilhet.

Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

Hagyja leh(ilni a késziléket.

Nyissa ki a tartaly kezel&feluletét.

Vegye ki a felfogétartalyt és a viztartalyt.

A sUt6tér alatti vizgy(ijt6 mélyedést a tordlje ki egy
nedvszivé kendével (El. dbra).

pPONA
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A siitétér kiszaritasa
M(ikédés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sut6teret, hogy a benne l1évé
nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a késziilék
ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a s(it6térbdl.

1. Hagyja lehdini a készUlléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és térdlje fel a nedvességet a sitétér
aljarol.

3. A funkcidvalasztdval valassza a légkeverds grill
lehet6séget

4. Koppintson kétszer a (© mezére.

A kijelz6n megjel6lve lathaté az idGtartam ©
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztéval allitson be 15 perces idGtartamot.

6. A start D stop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.
A szaritds megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készlilék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A sitétér kiszaritasa kézzel

Hagyja lehlni a késziiléket.

Tavolitsa el a szennyez6déseket a sitétérbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

PN
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Bad Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 30 program koziil valaszthat.

Utasitasok

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse
a sulyt lefelé vagy felfelé.

« Az élelmiszert a hideg sttétérbe tegye.

= A programokhoz mindig olyan h6allé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu siit6ben
valé hasznalatra, pl. lveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,
tartozékokra vonatkozé tudnivaldkat.

=« Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyhuitétt termékek esetén csak
kdzvetlenll a mélyhit6bél kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [fl automata programra.
A kijelz6n megjelenik az elsé programszam és egy
javasolt suly.

Automata programok hu

4. Allitsa be az 1 kg slyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

2. A forgatévalasztéval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezére.
A kijelz8n a sulybeallitas van kiemelve.

5. Koppintson a start > stop mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatdan lefut az id6tartam,
a hémérsékletjelz6 sav és a LED start D stop vilagit.

min:sec

Utasitasok

= Inditas el6tt a (11 és a §/f1 mezd segitségével valthat a
programok és a suly kdzott.

« Inditas utan a programszam és a suly mar nem
mddosithatd. A bedllitott sulyt a §/f1 mezé segitségével
jelenitheti meg.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez8dott, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a start D stop
mez6t.
A rendszer visszadllitja a programot.

2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.
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Programtablazat

Program

Etel

Sily kg-ban

Edény / tartozék, betolasi

magassag

Megjegyzések

Kiilonleges megjegyzések

Felolvasztas

P 01 Daralt hus* 0,10-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohul- Daralt hus marha-, barany- vagy ser-
Siitétér alja [d&mU sitdhdz meg- téshusbdl. A mar felolvadt daralt hast
feleld edényt megforditas utan tegye kildn.
hasznaljon.
P02 Halfilé* 0,10 - 1,00 lapos, nyitott edény Csak mikrohul- Filé csukabdl, tékehalbdl, vordés mar-
Siitstér alja [dmu siit6hdz meg- ndbdl, tengeri lazacbdl, fogasbol
felel6 edényt
hasznaljon.
P03  Darabolt csontos  0,15-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohul- A bdrés oldalaval lefelé tegye az
csirke* Siitétér alja [dma siit6hdz meg- edénybe
felel6 edényt
hasznaljon.
P 04 Kenyérszeletek* 0,10-0,50 lapos, nyitott edény Csak mikrohul- Buza-, kevert biza- és teljes kidrlés(
Siitétér alja [dmu siit6hdz meg- lisztbdl késziilt kenyér. Csak szliksé-
felel6 edényt ges mennyiségl kenyeret olvasszon
hasznaljon. fel. Gyorsan masnapossa valik. Szik-
ség esetén valassza szét a szelete-
ket.
Szarnyas, hds, hal
P05  Darabolt csirke, 0,15-1,00 rostély + Gvegserpenyd Csak mikrohul- Csirkecomb, fél csirke, bérds oldala-
friss* 3. 8s 2. szint [dmu siitéhoz meg- val lefelé
felel6 edényt
hasznaljon.
P06  Silt hatszin, ango- 0,50 - 2,00 ({ivegserpenyd
losan 1. szint
P07 Siilt hatszin, 0,50 - 2,00 (ivegserpenyd
rézsaszin 1. szint
P08  Silt hatszin, atsi- 0,50 - 2,00 {vegserpenyd
tve 1. szint
P09 Béaranycomb 1,00 - 2,00 {Gvegserpenyd
csonttal, enyhén 1. szint
slitve
P10 Baranycomb 1,00 - 2,00 Gvegserpenyd
csonttal, atsiitve 1. szint
P11 Hal, egész, friss 0,20 - 1,20 gbzparoldedény + lvegser- Téltse fel a viztar- A belsejét locsolja meg citromlével.
penyd talyt.
3. szint
P12  Halfilé, friss 0,20 - 0,50 gbzparoldedény + lvegser-  Toltse fel a viztar-
penyd talyt.
3. szint
P13 Halfilé, fagyasztott 0,20 - 0,50 gbzparoléedény + lvegser- Egyforman lapos
penyd halfiléket hasznal-
3. szint jon. Téltse fel a
viztartalyt.
P14  Egytalétel friss 0,50 - 2,00 edény feddvel Csak mikrohul- Egyforma adag hust, zoldséget és

hozzavaldkbdl**

Satétér alja

[amu stit6hdz meg-

felel6 edényt
hasznaljon.

alaplét vegyen, és az dsszsulyt adja
meg.

Zoldségek és koretek

P15

Brokkoli, friss

0,10 - 1,00 gbzparoldedény + iivegser-

penyd
3. szint

Toltse fel a viztar-
talyt.

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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Program

Etel

Suly kg-ban

Edény / tartozék, betolasi

Megjegyzések

Automata programok hu

Kiilonleges megjegyzések

magassag

P16 Borsd, fagyasztott 0,10 - 1,00 gbzparoléedény + lvegser- Toéltse fel a viztar-
peny6 talyt.
3. szint
P17 Szeletelt répa, 0,10- 0,75 gbzparoldedény + lvegser- Toltse fel a viztar- Minél vastagabbak a szeletek, annal
friss penyd talyt. keményebb marad.
3. szint
P18  Zold sparga, friss  0,10- 0,70 g6zpdroléedény + lvegser-  Toltse fel a viztar-  Ne tegye egymasra az ételeket
penyd talyt.
3. szint
P19  Tojas, lagyra fézve 2 -10darab g6zpdaroldedény + ivegser- Toltse fel a viztar-  Tydktojas, hiitétt
penyd talyt.
3. szint
P 20 Rizs** 0,10-0,50 magas edény feddvel Csak mikrohul- Ne hasznaljon féz8tasakos rizst, csak
Sitétér alja [dmU sitéhdz meg- hosszdszemd rizst. 2-3-szoros men-
felel§ edényt nyiségi vizet adjon a rizshez. Hagyja
hasznaljon. a program befejezése utan még kb. 5-
10 percig pihenni.
P 21 Siatében silt bur- 0,20 - 1,50 Rostély Kb. 250 g kdzepes burgonyat mosson
gonya 2. szint meg, széritson meg, majd a héjat vil-
laval szurkdlja meg tébbszor.
P22 Sés burgonya 0,20 - 0,50 gG6zparoldedény + lvegser- Téltse fel a viztar- Burgonya, hdmozott és kockazott.
penyd talyt. Minél nagyobbak a darabok, anndl
3. szint keményebb marad.
P23 Gylmélcskompdt*™ 0,30 - 0,80 lapos edény lvegserpenyén  Csak mikrohul- Adjon a gyimadlcsdkhdz egy kevés
3. szint [d&mU sitéhdz meg- cukrot és fahéjat. Bogyds gyimélcs-
felelé edényt bél készilt kompdtnal a malnat és az
haszndljon. Toltse epret csak a keverési jelzésnél adja
fel a viztartalyt. hozza.
Kényelem
P24 Haséabburgonya, 0,20 - 0,80 (ivegserpenyd Ne tegye egymasra az ételeket
fagyasztott* 2 szint
P25 Krokett, fagyasz-  0,25- 0,80 (ivegserpenyd Ne tegye egymasra az ételeket
tott* 2. szint
P26 Pizza, el6slitott, 0,10- 0,60 Rostély Pizza vékony tésztaval
hitott 2. szint
P27 Pizza, eldsiitott, 0,10-0,50 Rostély Vékony tésztdju pizza, pizza-bagett
fagyasztott 1. szint
P28  Tésztafelfujt, el6- 0,30 - 1,00 edény Gvegserpenydn Csak mikrohul- Lasagne, canelloni vagy tésztafelfujt
f6zott és hiitott 2 szint [amy siit6hdz meg- el6f6zott tésztaval
felel§ edényt
haszndljon.
P29 Egytalétel melegi- 0,20 - 0,50 lapos edény lvegserpenyén  Csak mikrohul-
tése, hiitott 3. szint [dmU slit6hdz meg-
felel§ edényt
haszndljon. Téltse
fel a viztartalyt.
P 30 Egytalétel melegi- 0,20 - 0,50 lapos edény Gvegserpenyén  Csak mikrohul-

tése, fagyasztott

3. szint

|[dmU sttéhdz meg-
feleld edényt
haszndljon. Téltse
fel a viztartélyt.

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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hu ld&funkcidk bedllitasa

[QId6funkciok beallitasa

A készulék kildnbdz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémez6 segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkcidk kdzétt. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdélumai, az
éppen kivalasztott funkcié kiemelve jelenik meg.

Hasznalat

A jelz6dra Ugy miikodik, mint egy tojasf6z8
Ora. Az izemmadtdl és a tdbbi idéfunkcio-
tol fliggetlendl mikodik, és nincs hatéssal
a kész(ilékre.

Id6funkcio
JelzBora

@  Idétartam A bedllitott id6tartam lejartéval a készilék

automatikusan befejezi a mikodést.

® 1dé

Amig nem fut mas funkcié az el8térben,
addig a kijelz8 a pontos id6t mutatja.

Csak a f(itési mdd beallitasa utan jelenitheti meg az

id6tartamot a ® mezdvel. A jelz66ra barmikor beadllithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést elézetesen leéllithatja a ©
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeadllitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbeallitasok" a(z) 28. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tébb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az idétartam leteltét mutatja a
kijelz8.

A jelz6ora &, az id6tartam O vagy a pontos id6 ©
lekérdezéséhez koppintson addig a ® mezére, amig a
mindenkori szimbélum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdzben csak a jelz8dra és az id6tartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos id6
elérhetd. Az ehhez tartozd érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz86ra konyhai 6raként hasznalhatd. Ez a készuléktdl
flggetlendl mikodik. A jelz66ra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz66ra vagy egy idétartam
jart-e le.

1. Koppintson a ®© mezdre.
A Kijelzdn vilagit a & szimbdlum és az
id6szimbdlumok.
2. A forgatévalasztoval allitsa be a jelzési id6t.
Néhany masodperc mulva a készilék atveszi a beallitott
id6t. A jelz66ra elindul. A kijelzén vilagit a & szimbdlum és
lefut a jelzési id6. A tdbbi id6szimbdlum kialszik.

A jelzé6ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén a - - : - - felirat latszik.
A jelz86ra kikapcsoldséhoz koppintson egy tetsz8leges
mezére.
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A jelz66ran beallitott id6 modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.

he A jelz66ran beallitott id6 torlése

A forgatdvalasztoval allitsa vissza a jelz66ran beallitott
id6ét a kévetkezbre - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a modositast. A jelz66ra ezzel ki van
kapcsolva.

Idotartam beallitasa

Beadllithatja a készuléken az étel sitési id6tartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készlilék automatikusan
kikapcsol. A siitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
eld.

Példa az abran: Forrd levegd flitési méd, 45 perces

idétartam.

1. A funkciévalasztéval allitsa be a fiitési mddot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szikség esetén a forgatévalasztéval médositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a ®© mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez6: - - : - - és az
idészimbdlumok vilagitanak.

min:sec

.
® 0000

4. A forgatdévalasztoval allitson be 45 perces idGtartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.

A s(t6 miikédni kezd. A kijelzdn lathatdan lefut az
idGtartam, és a LED start [> stop vilagit. A tébbi
id8szimbdlum kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A késziilék nem f(t tovabb. A
kijelzén a - - : - - felirat latszik.

1. Koppintson a ® mezére.

A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készilék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a mdodositast.



Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz66ra funkcidt, utana koppintson a ©
mez6re. Csak ezutan tudja az id6tartamot médositani.
A forgatdvalasztdval allitsa vissza az id6tartamot a

kovetkez6 értékre: - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a modositast.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatds vagy egy
aramszlinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uze[nbe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A iZ:00 érték villog a kijelzén, és a © szimbdlum
vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztdval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ®© mezdre.
Az id6t a készUllék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt dllapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos idd beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a © mezdre.

A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
2. A forgatévalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezére.

Az id6t a készlilék beallitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitdsa utan nem koppint a ©®
mezd8re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha a bedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készilék Standby allapotban térténd
fogyasztasanak csokkentéséhez eltlintetheti az id6t.

Gyerekzar hu

B Gyerekzar

A késziilék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlendl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a & mezét.

A kijelz6n megjelenik a c= szimbdlum. A gyerekzar be ill.
ki van kapcsolva.

Utasitasok

= Ha beallitott jelzési id6t &, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem modosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mezdre koppintva allithatja
le.
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hu Alapbeallitasok

Ef Alapbeallitasok

Készilékének optimalis és egyszer(i kezelése érdekében
kilénféle beallitasok allnak rendelkezésére. Ezeket a
bedllitasokat szlikség szerint médosithatja.

Alapbeallitasok megvaltoztatasa

A készlléknek kikapcsolva kell lennie.

1. Néhany masodpercig tartsa nyomva a ® mezét.
A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.
2. A forgatévélasztéval médositsa az alapbeallitast.
3. Koppintson a ® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez6 alapbedllitas. A ®
mez6vel végigmehet az dsszes alapbeallitason, és a
forgatévalasztéval mddosithatja azokat.
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét.
A készllék az 6sszes beallitast atveszi.
Ha a készllék készenléti mddban van, a beallitasok
barmikor mddosithatok.

Megszakitas

Ha nem szeretné menteni a mdédositasokat, forgassa el a
funkciévalasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az
alapbeallitasokbdl.
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Az alapbeallitasok listaja

Alapbeallitas Lehetéségek  Magyarazat

cl ! Hangjelzésids- 1 =rovid= Jelzés id6tartam
tartama 10 masodperc  lejarta vagy jel-
£ =kdzepes= I =hosszi=  z86ran beallitott id§
30 masodperc 2 perc utdn

c02  Gomb hangjel- =k Erintémez6kre
zése* koppintés hangjel-
i =be zése

cdd  Kijelz6 fényereje* | = csekély Kijelz6 fényerejé-
£ = normél 3 = nagy nek bedllitasa

cd4  |d6kijelzés 0 = ki Pontos id8 megjele-
=be nitése a kijelzon

cd5  Sut6tér-vilagitas [ = ki Mikddés kdzbeni
! =be sltGtér-vilagitas be-

és kikapcsolasa

clb  Vizkeménység 0 = lagyitott A vizkeménység
4 = nagyon ! = lagy befolydsolja a
kemény 2 = normal késziilék tisztitasi

3 = kemény ciklusait

cl7 Gyéribedllitas [ =be Készilék gyari

0=k beallitasainak vis-
szadllitasa

c08  Bemutaté mdd ! = be Bemutaté méd be-

0=k és kikapcsoldsa

Utasitas: A bemu-
taté mod csak a ké-
s z 0 | é k
csatlakoztatasa uta-
ni elsd 5 perchen
|athato.

A készllék kdzvetlenlll atveszi a médositast.



B\ Tisztitas

Gondos épolassal és tisztitassal a készulék sokaig szép
és m(ikdd6képes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfelel6en a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készUlék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sitétér
forrd belsé fellleteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
lehdlni a késziiléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bedramld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt lvege megrepedhet.
Ne hasznéljon tvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlen megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kiilénbdz§ fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepl6 adatokat.
A késziilék tipusa szerint nem minden terilet taldlhato
meg az On késziilékén.

Készilékéhez az ligyfélszolgalatnal egyéb tartozékokat
vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori cikkszamot.

Az Uj szivacskend8ket hasznalat elétt alaposan mossa ki.

Mikroszalas kendé

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
fellletek, pl. Gveg, Gvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitasara. Egy lIépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez8déseket.

Rendelési szam 00466148
Apolokend6 nemesacél feliiletekhez

A fellileteket ellen8rzétt és olajjal atitatott (nalunk
megrendelhet6) apolékendbvel kezelheti, ezzel névelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni ellenalld
képességuket.

Rendelési szam 00311134
Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend6kben talalhatd, Gvegben nalunk
megrendelheté.

Rendelési szam 00311567
Zsiroldo

Intenziv felllettisztitAshoz makacs, zsiros
szennyez6dések esetén.

Rendelési szam 00311781
Vizkémentesité szer

Tisztitds hu

Ahhoz, hogy a készlléke mikddSképes maradijon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell. Csak az itt ajanlott
vizk6bmentesitd szereket hasznalja. Mas vizk6mentesit6-
szerek karosithatjak a készuléket.

Folyékony vizkémentesit6 szer: rendelési szam:
00311680

Vizkéoldd tablettak: rendelési szam: 00311864

Figyelem!
Felileti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surolo tisztitoszert,

magas alkoholtartalmu tisztitészert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy g6zliizemd tisztitét,
specidlis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kilseje

Nemesacél Forré mosogatdszeres viz:

elélap Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhdval szaritsa meg.
A vizké-, zsir-, keményitd- és tojasfehérje-fol-
tokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrdzié alakulhat ki.

A vev@szolgélatnal vagy a szakkereskedések-
ben specidlis nemesacél-apolészerek kapha-
tok, amelyekkel a meleg felliletek tisztithatdk.
Az époldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kenddvel.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhéval tisztitsa meg és puha tor-
[6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon lvegtisztitét vagy Uvegkaparét.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
[6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon lvegkapardt, vagy nemesacel-
bél késziilt dérzsszivacsot.

Kilincs Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhdval tisztitsa meg €s puha tor-
|6ruhdval szaritsa meg.

Ha vizkémentesitd ker(l a kilincsre, azonnal
tordlje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem
lehet eltavolitani.

Kezel6fellilet

Ajtélapok

A késziilék belseje

Ontisztuld feli-  Kovesse a programoknak a siitétér feliileteire
letek vonatkozd utasitasait, amelyek a tablazatok
utén olvashatdk.

Ajtd belsé oldala  Forré mosogatdszeres viz:

és ajtotomités ~ Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne vegye le az ajtétémitést.
Ne surolja.

Tisztitas utan ellendrizze az ajtotémités elhe-
lyezkedését.
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hu Tisztitasi funkcid

Nemesacél felli- Forrd mosogatdszeres viz:

letek Mosogatdruhdval tisztitsa meg.
Ne slrolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotdmités elhe-
lyezkedését.

Tartozékok Forrd mosogatoszeres viz:

Aztassa be, és mosogatdruhdval vagy kefével
tisztitsa meg.

Felfogdtartaly és Forré mosogatdszeres viz:

viztartaly Tisztitsa meg egy mosogatdruhdval, és tiszta
vizzel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-
maradékok eltavolitasara.

Puha torléruhaval tordlje szarazra. Nyitott
fedéllel hagyja kiszaradni. Dérzsélje szérazra
a fedél tomitését.

Nem tisztithaté mosogatdgépben.

Tartalyrekesz Minden hasznalat utdn torélje szarazra.

Gdzkivezetd nyi- Forré mosogatdszeres viz: tisztitdszivacsot
las a siit6térben vagy puha mosogatdkefét hasznaljon.

Utasitasok

« A készllék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kilénbdz8 anyagok, pl. Giveg, midanyag vagy fém
felhasznéaldsa eredményezi.

« Az ajtélapokon [évé, fénytdrésre emlékeztetd arnyékok
a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sitétér hatoldala dntisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifrdccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a siité mikddése kdzben. Ezért nem
szikséges a terilet tisztitasa.

Figyelem!

Ne hasznaljon sitétisztitdt az ontisztitd fellleten. A
fellletek megsériinek. Ha mégis sltétisztitd keril ezekre
a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy nedvszivd
kendd&vel. Kérjik, ne dérzsélje, és ne hasznaljon mard
hatasu tisztitoszereket.

Miutan a sutétér lehlilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres lledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képzédhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem karosak az egészségre, és nem korlatozzak az
Ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.

Készilék tisztantartasa

A makacs szennyezd8dések képz&désének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez6déseket.

Javaslatok )

= A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy a
szennyez6dések nem tudnak leégni.

= Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményit§ és
tojasfehérje foltjait.

« Nagy nedvességtartalmu sitemények készitéséhez
haszndlja az tiveg serpenydt.

« A sltéshez alkalmas edényt, pl. serpeny6t hasznaljon.

« Lehet8ség szerint hasznalja a forrd levegd funkcidt. A
szennyez6dés ennél a flitési médnal kisebb mértékd.
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INTisztitasi funkcié

Vizkémentesités

Ahhoz, hogy a készliléke miikddSképes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell.

Figyelem!

« A készllék karosodasa: vizk6mentesitéshez csak az
altalunk ajanlott, folyékony vagy tablettas
vizk8mentesitét hasznalja. A vizk6mentesités
behatasi ideje erre a vizkBmentesit§ szerre
vonatkozik. Mas vizk6émentesit6 szerek karosithatjak a
készlléket. Vizk8oldot a vevBszolgalatndl szerezhet
be.

Folyékony vizkémentesit6 szer: rendelési
sz&m:00311680 Vizk&oldo tablettak: rendelési szam:
00311864

« Vizk6oldo oldat: A vizk6oldo oldatot vagy
vizk6mentesitd szert ne haszndlja a kezel&fellleten
vagy a készilék mas fellletein. A fellletek
megsérulnek. Ha ez esetleg mégis megtorténik,
azonnal mossa le a vizkéoldé oldatot vizzel.

A vizkémentesités két automatikus lépésbdl all. Higiénés
okokbdl a vizk6mentesitést teljesen be kell fejezni, hogy a
készllék ismét izemkész legyen. A vizk6mentesités
Osszesen kb. 32 percet vesz igénybe.

« Hajtsa végre a vizk6mentesitést (kb. 31 perc), majd
uritse ki a felfogdtartalyt, és tolise fel a viztartalyt friss
vizzel.

« Oblités a vizkbmentesités utan (kb. 1 perc), majd
dritse ki a felfogdtartalyt.

Ha a vizk6mentesités megszakad (pl. aramkimaradas, a
készllék kikapcsoldsa vagy a vizk6mentesitési folyamat
megszakitasa miatt), akkor a készlilék visszakapcsolasa
utan felszdlitast kap az éblités folytatasara. A késziilék az
Oblités végeéig zarolva marad mas lzemmadok elél.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
késziléket, a hasznalt viz keménységétél fiigg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g8z6l6s lizem lehetséges, a
készUllék a LI szimbdlummal emlékeztet a
vizkmentesitésre. Igy van ideje a vizk6mentesités
el6keészitésére.

Ekkor g6z0616s izemmadd hasznalata csak a sikeres
vizk6bmentesités utan lehetséges.

Inditas

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a vizk6mentesitést L.
A kijelz6n megjelenik a vizkémentesités id6tartama.
Az idétartam nem mddosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt a helyérdl, és Uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizbdl és vizkéoldobdl keverjen vizkéoldd oldatot.
Utasitas: Ugyeljen a vizk6oldd keverési aranyara.
Folyékony vizkémentesit6 szer (rendelési szam:
00311680): a keverési arany 1:5, 50 ml vizk6oldét
keverjen el 250 ml vizzel.

Vizk&oldd tablettak (rendelési szam: 00311864):
Oldjon fel egy vizk6old6 tablettat (18 g) 5 perc alatt
250 ml vizben.
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7. Toltse fel a viztartalyt vizk8oldé oldattal, és tolja vissza
teljesen.

8. Csukja be a tartdly takardlemezét.

9. Koppintson a start > stop mezdére.
Megkezdddik a készllék vizk6mentesitése. A
hatralévé id6 a kijelz6n kdvethets. Ha a
vizk6bmentesités lefutott, hangjelzés hallatszik. A
készllék mikddése szunetel.

10. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

11. Vegye ki a felfogétartalyt helyérdl, Uritse ki és tolja
vissza.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, téltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takardlemezét.

14. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék automatikusan kétszer 6blit. Ha az 6blités
lefutott, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogotartélyt.

Oblités
Készliléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpaélhat a

csOrendszeren keresztil. A viz végul a felfogdtartalyban
gydlik 6ssze.

Inditas

1. A funkciévélasztéval valassza ki az 6blitést Q.
Megjelenik a program id6tartama. Az id6tartam nem
mddosithaté.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérél, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges maradék

A ol S

vizet. Mossa ki alaposan és téltse fel ismét friss vizzel.

o

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

8. Koppintson a start D stop mezére.

A készulék vizet pumpal a csdveken keresztll. Az
idGtartam letelte a kijelz6n kévethet6. Ha az id6tartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogotartalyt.

N

Utdtisztitas
Minden vizk6mentesités és dblités utan hajtsa végre a
kovetkezb |épéseket:

1. Nyissa ki a tartaly kezeléfeliletét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogétartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A folyamat befejez8détt, a készllék ismét lzemkész.

Felfogotartaly uritése

A tisztitéfunkciok hasznélatanal a maradék viz a
felfogotartalyban gylik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogdtartalyt.

Figyelem!

« A felfogdtartalyt ne szaritsa a forré siit6térben. A
felfogotartaly karosodhat.

« Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatégépben. A
felfogotartaly karosodhat.

Tisztitasi funkcid hu

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezeléfellletének
kozepét.
A tartaly kezel6fellilete kinyilik. A viztartaly és a
felfogotartaly hozzaférhet6.

2. Vegye ki a felfogotartalyt helyérél.

3. Nyissa ki a felfogotartaly fedelét.
4. Uritse ki a felfog6tartalyt.
4]

5. Helyezze vissza a felfogétartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
6. Csukja be a tartaly kezel&felliletét.

A készilék Uizemkész.
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hu Uzemzavar — mi a teendd?

Bl Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van sz6. Mielétt hivna a vevészolgélatot,
prébalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Mit tegyliink meghibasodas esetén?

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszerf(itlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett gyfélszolgalati technikus végezhet, és csak
G cserélheti ki a sérilt csatlakozévezetékeket. Ha a
készllék meghibasodott, hiizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja a vev@szolgalatot.

Néhany hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a
hibat.

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A készilék nem mikodik

Lehetséges ok

A csatlakoz6dugé nincs bedugva

Dugja be a csatlakoz6dugdt

Aramkimaradas

Ellendrizze, hogy a konyhéban vildgit-e a ldmpa

A biztositék meghibasodott

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
késziilék biztositéka rendben van-e

Hibas kezelés

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be

A bekapcsolt készilék nem mikddtet- A gyerekzar be van kapcsolva

Tartsanyomva a c» mezét, amig a c= szimbélum

hetd, a kijelz6n megjelenik a c» szim- ki nem alszik

bolum

A sitétér-vilagitas nem mikddik. A LED-ldampa hibés Hivja a vev@szolgalatot

A 2:00 érték villog a kijelz6n, és a ® Aramkimaradas Allitsa be Gjra a pontos idét

szimbolum vilagit.

A késziilék nincs lizemben. A kijelz6n  Beallitds utan nem koppintott a start D stop  Koppintson a start > stop mezére, vagy térdlje a

egy id6tartam Iathaté. mezére.

bedllitast Ugy, hogy a funkciévalasztdval kivalaszt
egy masik funkciét.

A mikrohulldm nem m(ikédik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba

Nem koppintott a start D stop mezére.

Koppintson a start [> stop mezére

Az ételek lassabban melegszenek fel,  Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett beal-

mint korabban litva.

Valasszon nagyobb mikrohulldm-teljesitményt

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a

Kétszeres mennyiség — kétszeres id8

késziilékbe.
Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal. Az ételeket id8kdzben keverje meg vagy forditsa
meg
A mikrohullam tzemmdd minden 1at- A mikrohulldmu sité meghibdsodott. Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolga-
hat6 ok nélkil megszakad. latot.
A késziiléket be lehet allitani, de nem A kész(ilék bemutaté mddban van. Kapcsolja ki a bemutaté mddot az alapbedllitasok-
fit. A kijelzdn villog a kett6spont. nal.

Utasitas: A bemutatd mdd csak a készllék csatla-
koztatdsa utani elsd 5 percben lathaté.

A viztartaly és a felfogétartaly szimbd- M(szaki probléma.
luma folyamatosan villog.

Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogétartaly
teljesen be van-e tolva a helyére.

Ha a szimbdlumok tovabbra is folyamatosan vil-
lognak, hivja a vev@szolgalatot.

A késziiléket a g6z616s funkcié kivételével tovabb
hasznélhatja.

E053C. A kezel6feliilet szennyezGdései miatt az érin-  Kapcsolja ki a késziiléket és tisztitsa meg a kez-

téfelllet folyamatosan aktivalddhat.

eléfellletet. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Ha ez a hiba kdzvetleniil bekapcsolds utan Ujra
fellép, hivja a vev8szolgalatot.

ES005. A g6z616s funkcidt tébbszor bekapcsolta lires Az djabb hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a tartély

viztartaly esetén.

fel van-e toltve hideg vizzel, illetve teljesen be
van-e tolva a helyére.

Ha a hiba tovabbra is fellép, hivja a vevdszolgala-
tot.
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A Veviszolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld

megoldast, hogy elkerlilhetd legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos igyintézés esetén adja meg a készulék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer(i segitséget nyujthassunk. A szamokat
tartalmazd adattablat jobbra talalja, ha kinyitja a készlilék
ajtajat. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi
szam)

Ugyfélszolgalat

Tartsa szem elétt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgalatainak elérhet6ségét itt,
illetve a mellékelt vevGszolgélati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készlilékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR
11 szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly azt
jelenti, hogy a készlilék maganhaztartasok szamara
készllt.

Vevlszolgalat hu

Bl Kisérleti konyhankban
teszteltik Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik flitési méd és hémérséklet a
legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatdk a megfeleld tartozékokrdl, és arrél, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az edényekhez
és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sutétérben.

Késziléke nagyon energiahatékony, és Gizem kdzben
csak kevés meleget ad le kivil. A készlilék belsé és kiils
részei k6zotti nagy hémérseéklet-kilénbségek miatt az
ajténal, a kezelbfeliileten vagy a szomszédos terlleten
kondenzviz csapddhat ki. Ez normadlis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. Elémelegitéssel vagy
az ajté dvatos kinyitasaval csékkentheti a kondenzviz
mennyiségét.

G6zo6lésnél vagy hozzaadott g6zt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg6z keletkezzen a siit6térben.
Ha a sutétér lehlilt a sGtés utén, térdlje ki azt egy nedves
kendével.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi ertékek

A téblazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez tartozd
optimalis funkcidk. A h6mérséklet/fokozat és az id6tartam
az élelmiszerek mennyiségétdl, minGségétdl,
hémérsékletétdl és jellemzbitdl, tovabba az edénytdl fligg.
Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szér
probalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Mikrohulldm Gzemmddban a leghosszabb megadott id6t
allitsa be, de a legrévidebb megadott id6 elteltével
ellendrizze az ételt.

G0z alkalmazésa el6tt gyéz8djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

Eléfordulhat, hogy On mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tablazatban szerepel. Csak mikrohullam
Uzemmadd esetén a kdvetkez8 gyakorlati szabaly
érvényes: dupla mennyiséghez csaknem dupla idé, fele
mennyiséghez fele id8.

A beallitott értékek a hideg stutétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak.

Egyes ételekhez szilkséges az el6melegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerlinek a legjobban, ha tébb
Iépésben sitik meg 8ket. Ezek meg vannak jeldlve a
tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f8zni, akkor igazodjon a
tablazatban taldlhaté hasonlé ételekhez. Kiegészit6é
informacidk a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbdl.
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Tartozékok

Kizardlag a készulék eredeti tartozékait haszndlja. Ezek
optimalisan igazodnak a sitétérhez és az
Uzemmaédokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfelelé edényt és
tartozékokat hasznaljon, amelyeket megfelelen helyezett
a sut6térbe.

Vegye figyelembe a mikrohullamu és a g6z0618s
Uzemmdodhoz alkalmas edényre vonatkozé tanacsokat a
megfelel fejezetekben.— "A mikrohullamu sit6"

a(z) 16. Oldalon — "G6z" a(z) 19. Oldalon

Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forrd tartozékot
vagy edényt kiveszi a siit6térbdl.

Sitéformak és edények

Az optimalis siitési eredményhez sétét, fém stt6formakat
ajanlunk.

A fehérbadog és az liveg sitéformakban a sitési idd
hosszabb, és a slitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a g6zzel és mikrohullammal vald
hasznalatra vonatkozdan, és a gyarté adataihoz és
receptjeihez igazodjon.

A szilikonforméak gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

Altalanossagban a kovetkezd érvényes:

« Sités forrd levegbvel livegserpeny8ben, 2. betolasi
magassag

« Sités forrd levegbvel rostélyon l1évé formaban, 1.
betolasi magassag

« Sités rostélyon vagy lvegserpeny6ben, 2. betolasi
magassag. Ha rostélyt hasznal, tolja be ala az
Uvegserpenyét.

« Grillezés rostélyon, 3. vagy 4. betolasi magassag.
Tolja be ala az Gvegserpeny6t.

« Csak mikrohullamu Gzemmdd: edény a siit6tér aljan,
0. betolasi magassag.

Edény Betolasi  Fiitési Saly

magassag mod

Lépések Mikrohul-

« Csak g6z0616s lizemmdéd: Gvegserpeny§
g6zparoléedénnyel, 3. betolasi magassag.

Siitépapir
Csak olyan siit6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott h6mérséklethez. A sitépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

A tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki
sutépapirral.

Felolvasztas

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a stit6tér
aljara.

Kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -szarny,
vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufélidaval. A
félia ne érjen a készllék oldalfalaihoz. A felolvasztasi id6
fele utan vegye le az aluféliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik. Ezt
a folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmiképpen
sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételeket kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszér is forditsa meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10—-60 percig
szobah6mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a
bels6ségeket.

A hussal akkor is dolgozhat, ha a kézepe kicsit még
fagyos.

Utasitasok

= Hasznaljon nyitott edényt, és tegye az edényt a stt6tér
aljara.

« Vegye figyelembe, hogy egy beallitas t6bb lIépésbdl is
allhat.

« Mindig a leghosszabb megadott id6t allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellendrizze az
ételt.

Idétartam Megjegyzések
lam-fokozat percben

Marha-, sertés-, borju- Fedd nél- 0 = 800 ¢ 1 180 15 Tobbszér megforditjuk.
hus egészben (csont-  kiili edény 2 90 15 - 25
tal és anélkil) 1000 g ] 180 15
2 90 25 - 35
1500 g 1 180 20
2 90 25 - 35
Marha-, borju- vagy Fed§ nél- 0 = 200 ¢ 1 180 5 Megforditaskor a husdara-
sertéshus darabolva  kiili edény 2 90 4-¢  bokatvalassza el egymas-
vagy szeletekben 500 g ] 180 10 tol.
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10- 15
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Edény Betolasi  Fiitési Suly Lépések Mikrohul- Idétartam Megjegyzések
magassag mod lam-fokozat perchen
Dardlt hus, vegyes Fedd nél- 0 E 200 g 1 90 15 Lehetéleg laposan fagyas-
kiili edeny 500 g 1 180 = sza le. ld6kozben tobbszor
5 90 1015 [orditsa meg, es a mar felol-
vadt hdst tegye kildn.
800 g 1 180 10
2 90 15- 20
Szérnyas vagy dara-  Fedd nél- 0 [ 600 g 1 180 5
bolt szarnyas Il el 2 90 10-15  Kozben forditsa meg. A kiol-
1200 g 1 180 10 vadd folyadékot tavolitsa el.
2 90 20 - 25
Kacsa Fedd nél- 0 E 2000 g 1 180 20 Tébbszor forditsa meg. A
kili edény 2 90 30-40 kiolvado folyadékot tavo-
litsa el.
Liba Fedd nél- 0 E 4500 g 1 180 30 20 percenként forditsa meg.
kili edény 2 90 60-80 A kiolvadd folyadékot tavo-
litsa el.
Halfilé, halkotlett vagy Fedd nél- 0 = 400 g 1 180 5 A kiolvasztott darabokat
-szelet kili edény 2 90 10 - 15 Vvalassza el egymastol.
Egész hal Fedd nél- 0 = 300 ¢ 1 180 3 Kozben forditsa meg.
kili edény 2 90 10 - 15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Z6ldség, pl. borsé Fedd nél- 0 = 300¢g 1 180 10-15 Kézben dvatosan keverje
kili edény 600 g 1 180 10 meg.
2 90 9-15
Gylmolcs, pl. mdlna  Fed6 nél- 0 = 300¢g 1 180 7-10  Kdzben dvatosan keverje
kili edény 500 g 1 180 8 meg, s a felolvadt részeket
5 90 510 vélassza el egymastdl.
Vaj megolvasztasa Fedd nél- 0 B 125¢ 1 90 6-8  Acsomagolast teljesen
kili edény 250 g 1 180 D) tavolitsa el.
2 90 3-5
Kenyér, egészben Fedd nél- 0 = 500 ¢ 1 180 3 Kozben forditsa meg.
kili edény p) 90 10 - 15
1000 g 1 180 5
2 90 15- 25
Sitemény, széaraz, pl.  Fed6 nél- 0 E 500 ¢ 1 90 10-15 A sliteménydarabokat
kevert tésztabal kili edény 750 ¢ 1 180 3 vélassza el egymastdl.
készilt sitemény 5 90 10- 15 Csak mdz, tejszin vagy
i krém nélkili sitemények-
hez.
Stitemény, 1édus, pl.  Fedd nél- 0 = 500 g 1 180 5 Csak maz, tejszin vagy zse-
gyimélcsds stitemény,  kiili edény p) 90 15 - 25 latin nélkili siteményekhez.
tards lepény 750 g 1 180 7
2 90 15- 25
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Melegités utdn még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogét,
ha kiveszi az edényt.

Mélyhiitétt ételek melegitése

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohulldamu
sut6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilénféle
Osszetevdi kiildnbdz6képpen melegedhetnek fel. Utasitasok

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha « Tegye az edényt a sitétér aljara.

pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg az edény aljan = Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
teritse el. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra. megfelel6 méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu st6h6z valo féliaval.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3-szor keverje meg,

illetve forditsa meg. = Mindig a leghosszabb megadott idét allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellendrizze az
ételt.

Edény Betolasi  Fiitési Suly Mikrohul-  Iddtartam Megjegyzések

magassag mod lam-fokozat percben
Leves, fagyasztott Fedett edény 0 E 400 g 600 8-15
Egytalétel, fagyasztott Fedett edény 0 E 500 g 600 8-13

1000 g 600 20 - 25
Men(, egytalétel, készétel  Fedett edény 0 El 300-400 ¢ 600 11-15
(2-3 Gsszetevdvel), fagyasz-
tott
Husszeletek vagy -darabok  Fedett edény 0 E 500 ¢ 600 12-17  Keveréskor a husszelete-
martasban, pl. porkélt, 1000 g 600 o5 .30 ket vélassza el egymas-
fagyasztott tol.
Felfdjtak, pl. lasagne, cann- Fedett edény 0 E 450 g 600 10 - 15
elloni, fagyasztott
Kéretek, pl. rizs, tészta, Fedett edény 0 E 250 g 600 2-5 Folyadék hozzdadasa
fagyasztott 500 g 600 8-10
Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, Fedett edény 0 E 300 ¢ 600 8-10  adjon hozza annyi vizet,
sargarépa, fagyasztott 600 g 600 14 -17  hogy ellepje az edény
aljat

Tejfolos spendt, fagyasztott Fedett edény 0 = 500 ¢ 600 11-16  Viz hozzédadésa nélkil

készitse, kdzben keverje
meg

Melegités felliletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajté belsé
Uveglapjat.
A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett Utasitasok

forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes .

g6zbuborékok megjelenése nélkdl éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékl razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskdlhet a forrd

folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az

edénybe. Igy elkeriilhetd a kesedelmes forras.

Figyelem!

A fémeknek, pl. egy kanalnak az livegedényben legalabb
2 cm tavolsagra kell lennie a sité falatdl és az ajtd belsé
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Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamd
sut6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle
Osszetevdi kiildonbdz6képpen melegedhetnek fel.

Az ételeket elkészités kdzben t6bbszdr keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellen8rizze a h6mérsékletet.
Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérseéklet kiegyenlitédése érdekében.
Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it, illetve
edényfogdt, amikor kiveszi az edényt.

Fedje le az ételeket, ha a tdblazatban ez szerepel.
Tegye az edényt a stétér aljara. Ha be akarja
kapcsolni a g6zélés funkcidt is, akkor helyezze az
edényt az livegserpenydre a 3. betolasi magasséagra.
Toltse fel a viztartalyt.
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Mikrohul-
lam-fokozat

Gozfo- Idotartam Megjegyzések
kozat perchen

Bébiételek, pl. cumisti- Fedd nélkili 0 E 150 ml 360 0,5-1,5  Cumivagy fed6 nélkal.
veg edény Felmelegités utan mindig
jol razza dssze. Feltétlendl
ellendrizze a hémérsekle-
tet.
[talok Fedd nélkali 0 E 200 ml 1000 1-2 Tegyen kanalat az livegbe,
edény 500 ml 1000 4-5 az alkoholtartalmu italokat
ne hevitse tul, kozben elle-
nérizze
Leves, 2 csésze, Fedd nélkili 0 E 350 ¢ 600 3-4
egyenként 175 g edény
Leves, 4 csésze, Fedd nélkili 0 = 700 ¢ 600 6-8
egyenként 175 g edény
Huas vagy husdarabok  Fedett edény 0 E 500 ¢ 600 7-10 Vélassza el egymastdl a
martasban hisszeleteket
Mend, egytalétel, Fedd nélkali 3 Eh@ 400 g 360 3 9-14
készétel (2-3 6sszete- edény
vével)
Egytalétel Fedett edény 0 = 400 g 600 6-8
800 g 600 - 8-11
Zdldségek Fedd nélkili 3 Ek@ 150 ¢ 360 3 3-5
edény
Fedd nélkili 3 Ek@ 300 ¢ 360 3 4-7
edény

Tippek mikrohullamhoz

Az el6készitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adato-
kat.

Novelje vagy csdkkentse a f6zési id6t a kdvetkezd gyakorlati szabély
alapjan: dupla mennyiséghez csaknem dupla idd, fele mennyiséghez fele
id6

Az étel tal szaraz lett.

Allitson be legkdzelebb rovidebb f6zési idét, vagy vélasszon kisebb mik-
rohullam-teljesitményt. Fedje le az ételt, és adjon hozza tdbb folyadékot.

Az étel az id6 leteltekor még nem olvadt fel, nem forré vagy
nem puhult meg.

Allitson be hosszabb idétartamot. A nagyobb mennyiségekhez és maga-
sabb ételekhez hosszabb idd szlkséges.

A f6zési id0 letelte utan az étel a széleken tulmelegedett, a
kdézepe azonban még nincs kész.

Keverje meg kdzben az ételt, valamint valasszon legkdzelebb kisebb tel-
jesitményt és hosszabb idétartamot.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy hus kiilsé része elkezdett
féni, a kozepe azonban még nem olvadt fel.

Valasszon legkdzelebb kisebb mikrohulldm-teljesitményt. A felolvasz-
tandé élelmiszert nagy mennyiség esetén tobbszér forditsa meg.

Sutemények aprosiutemeények és kenyér

A beallitasi tablazatokban optimalis beallitasokat talal
szamos siteményhez.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy féliaval vagy
kendd@vel, helyezze a talat a stt6tér aljara, és allitsa be a
Forrd leveg6 40 °C lehetséget.

Siités mikrohullammal kombinalva

Ha mikrohullammal kombinalva siit, jelent6sen
lerdviditheti a sutési id6t.

Mindig mikrohullamhoz alkalmas héallé edényt
hasznaljon. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas
edényekre vonatkozé tanacsokat.— "A mikrohullamu
s(t6" a(z) 16. Oldalon

Kombi tizemmdédban hasznalhat hagyomanyos, fémbdl

készllt sut6formakat is. Ha a stt6forma és a rostély
kdzott szikrak képzddnek, ellendrizze, hogy a forma

kilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a
rostélyon. Ha ez nem segit, mikrohulldm nélkill slissén
tovabb. A sitési id6 hosszabb lesz. Ha mlianyagbdl,
keramiabdl vagy lvegbdl késziilt formakat hasznal, akkor
lerévidil a beallitasi tablazatokban megadott siitési idé.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes siteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogébb felllet
keletkezik. A stitemény kevésbé szarad ki.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha elhasznalta
a vizet, a készllék a bedllitott fitési mdéddal, géz
hozzdadasa nélkul suti tovabb az ételt.

Mélyhitott termékek

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl. Ne haszndljon
erésen jeges mélyh(itétt terméket. Tavolitsa el a jeget az
ételrdl.
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A mélyhdtétt termékek részben egyenlétlenll vannak A forrd leveg6hdz kapcsolja be a g6z6lés funkcidt is. A

el6sltve. A nem egyenletes pirulas sités utan is kenyértésztara vonatkozé beallitasi értékek sltStepsin és

megmarad. négyszogletes sutéformaban sttt kenyértésztara is
érvényesek.

Kenyér- és zsemlefélék

Soha ne 6ntsén vizet a forrd sit6térbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sitétér aljara. A h6mérséklet-valtozas
miatt sériilések keletkezhetnek a sttétér aljan.

Siitemények formaban

Betolasi Fiitési Homérséklet Mikrohul- Iddtartam
magassag mod °C-ban lam-fokozat percben
Kevert tésztabol készilt Kugléf-/ koszord-/ szégle- 1 160-170 - 60-80
sitemény, egyszer(* tes stiteményforma
Kevert tészta, finom (pl. Kugléf-/ koszoru-/ szdgle- 1 150-160 - 60-70
omlds sttemény)* tes siteményforma
Dids sltemény Kerek siitéforma, @ 26 cm 1 @+[3] 170-180 90 30-35
Tortalap kevert tésztdbol  Tortalapforma 1 160-170 - 35-45
Piskdtatorta, 3 tojasos Kerek siitéforma, @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
Gyumdlcs- vagy tdrétorta  Kerek sitéforma, @ 26 cm 2 @+ 150-160 360 40-50
omlds tésztabol*
Gydmélcstorta, finom Kugléfforma/kerek siitd- 1 @+ 170-190 90 30-45
kevert tésztabol forma
Pikans siitemény (pl. Kerek siitéforma 2 @+[3] 160-180 90 50-70

lepény/hagymas lepény)

*A stiteményt kb. 20 percig hagyja hilni a stitében

Siitemény siitétepsin

Edény Betolasi  Fiitési m6d Homérséklet  Mikrohul-  Go6zfo- Iddtartam
magassag °C-ban lam-fokozat kozat percben
Kevert tésztabdl készilt sitemény  Uvegserpenyé 2 160-170 - - 30-40
szaraz toltelékkel
Kelt tésztabol késziilt slitemény Uvegserpenyé 1 160-170 - - 30-45

[édus toltelékkel, pl. kelt tésztabdl
késziilt almas morzsa*

Kelesztett fonott kalacs 500 g liszt-  Uvegserpeny6 1 @)+ 170-180 - 3 35-45
bél*

Gyimélcesel tolttt rétes, elésiitott, Uvegserpenyd 1 Z]+@] 180-200 - 2 40-50
fagyasztott

Pizza Uvegserpeny6 2 210-230 = - 25-35
Pizza, elésiitott, fagyasztott Rostély 2 E+[E 180-190 180 - 8-15

no

Pizza-bagett, el@siitétt, fagyasztott ~ Rostély E+E 190-210 180 - 12-15

Betolasi ma-  Fiitési mod Homeérséklet °C-ban Idétartam perchen

* elémelegités

Edes és sos aprosiitemények

gassag
Aprdsiitemény Uvegserpenyé 2 150-170 20-35
Habcsék Uvegserpeny6 2 100 90-120
Mandulds habcsok Uvegserpenyé 2 110 35-45
Leyeles tésztabdl készilt site- Uvegserpeny6 2 170 -180 35-45
mény
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Betolasi  Fiitési Lépé- HOmérsék- Grillfo- Gozfo- Iddtartam Megjegyzések

magas- mod sek let °C-ban  kozat kozat perchen
sag
Kenyér, 1 kg* Uvegser- 1 @+[@ 1 230 - 3 10-15 Soha ne éntson
penyd p) 190-200 ; ; 30-45  forré vizet kbzvet-
: " : - lentil a forré
Kenyér, 1,5 kg Négyszdgle- 0 @)+« 1 230 - 3 10-15 siitébe
tes suto- 2 200-210 - - 40-50
forma
Zsemle, pl. buzaliszt-  Uvegser- 1 @+@ 1 200-220 - 3 25-35
b6l készilt zsemle* peny@
Toastkenyér, 12 szelet Rostély il 1 - 3 - 3-6
Toastkenyér, 4 szelet  Rostély ] 1 - 3 - 3-6 A toastkenyérsze-
leteket tegye egy-
mas mellé a
rostély kdzepére.
Piritds készitése, 2- Rostély + 3+1 (i 1 - 3 - 8-10
4 szelet vegser-
penyé

*elémelegités

Siitési otletek

A sitéforma és a rostély kdzott
szikrak keletkeznek.

Ellendrizze, hogy a sttéforma kilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a siitében. Ha ez
nem segit, mikrohulldm nélkiil siissén tovabb, vagy haszndlja alatétként az iivegserpenydt. Ebben az
esetben a siitési id6 hosszabb.

Meg szeretné dllapitani, hogy a
stitemény atslilt-e.

A siitemény legmagasabb részébe szdrjon egy fogpiszkalét. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaléra,
akkor a siitemény kész.

A sltemény dsszeesik.

A kdvetkezd alkalommal hasznéljon kevesebb folyadékot. Vagy éllitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a
hémérsékletet, és hosszabbitsa meg a sitési id6t. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzavald-
kat és elkészitési javaslatokat.

A sitemény kdzépen szépen fele-
melkedett, de a szélén alacsony
maradt.

Csak a kerek siit6forma aljat kenje ki. Sttés utdn dvatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.

Az aprdsiitemény siités kdzben
egymashoz ragad.

Minden siteménydarab kdril hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. gy van elég hely, hogy a sitemények szé-
pen felemelkedjenek, és kords-koril megpiruljanak.

A sltemény tul széraz.

Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hdmérsékletet, és roviditse le a sitési id6t.

A sitemény dsszességében til
vilagos.

Ha a betoldsi magassag és a tartozék megfeleld, szlikség esetén hosszabbitsa meg a siitési idét, vagy
pedig novelje meg a hémérsékletet.

Az 8zgerinc- vagy hosszd forma-
ban siitétt sitemény hatul tdl sotét.

A sitéformat ne allitsa kdzvetleniil a hatfalhoz, hanem a tartozék kdzepére tegye.

A siitemény dsszességében tl
sotét.

A kdvetkezd alkalommal vélasszon alacsonyabb hdmérsékletet, és szlikség esetén hosszabbitsa meg
a s(tési idét.

A sitemény egyenetlendl pirult
meg.

A kdvetkez6 alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.

A kialld sitépapir is befolyasolhatja a |égkeringetést. A stitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne 4lljon kdzvetleniil a siitétér hatsé nyilasai el6tt.

Aprdsiitemény siitésénél a darabok lehetdleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

A sltemény jol néz ki, de belil
nincs atsiilve.

Siisse alacsonyabb hémérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén hasznaljon kevesebb
folyadékot. A 1édus toltelékkel késziil§ siiteményhez slisse meg elbre az alapot. Szérja meg mandula-
val vagy panirmorzsaval, és azutan tegye ra a tolteléket.

A siteményt nem lehet kiboritani.

Sités utan hagyja a siiteményt 5-10 percig hiini. Ha még mindig nem j6n ki a formabdl, lazitsa fel a
szélét 6vatosan egy késsel. Boritsa ki a siiteményt, és a siit6forma aljat tobbszér térélje at hideg, ned-
ves torléruhdval. Legkdzelebb kenje ki a format, és szdrja be panirmorzsaval.
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Felfujtak és csébensiiltek

Készilékével készithet felfujtakat és cs6bensiilieket is. A
beadllitasi tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatol és a
felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében siltekhez
hasznaljon széles, lapos edényt. Keskeny, magas
edényekben az ételek elkészitéséhez tébb id8

Betolasi ma-

Flitési mod Homérséklet

szikséges, és az ételek felsd része sodtétebb lesz. Mindig
a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edényekre
vonatkozd tanacsokat.— "A mikrohullamu sit8"

a(z) 16. Oldalon

Hasznaljon lapos, 4-5 cm magas felfujtformat. A
felfujtakat és cs6bensilteket még 5 percig hagyja
parolddni a kikapcsolt stit6ben.

Mikrohullam-fo-  Iddtartam

gassag

kozat percben

Edes felfdijt, pl. taréfelfdjt gyd- Felfdjtforma 0 E+[E 130-150 180 25-35
mélcesel, 1,5 kg

Pikans felfujt, f6zott hozzavaldk-  Felfujtforma 0 EYE 180-190 600 12-17
bél, pl. tésztafelfujt, 1 kg

Pikans felfdjt, nyers hozzavaldk-  Felftjtforma 0 EH+E= 170-180 600 20-30

bél, pl. burgonyafelfujt, 1,1 kg

Szarnyas, hus és hal

A késziilék kildnféle lehet8ségekkel rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A bedllitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az optimalis
bedllitasokat. Egyes ételek akkor sikeriilnek a legjobban,
ha t6bb lépésben f6zik meg 6ket. Ezek meg vannak
jelélve a tablazatban.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély a megrepedd
liveg miatt!

A forrd Gvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az iveg megrepedhet.

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az adott
felhasznalasi modra. A legmegfelelébb az livegedény.
Ellenérizze, hogy az edény illik-e a sitébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények nem
alkalmasak mikrohullammal valé haszndlatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tikér mddjara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Hagyomanyos
siitéshez magasabb h6mérsékletet és/vagy hosszabb
sitési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a sutéedényére vonatkozé gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehetéleg magas
sut6format hasznaljon. Tegye a forméat a sutétér aljara.
Ha g6z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyitott
edényt. Ha nincs megfelel§ edénye, haszndlja az
Uvegserpeny6t.

Zart edény

Ugyeljen arra, hogy a sUtéedény fedele illeszkedjen és jol
zarddjon. Az edényt dllitsa a rostélyra.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz
csaphat ki. A fedd hatsé szélét emelje meg, hogy a forrd
g6z a testétdl tavol csapjon ki.
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Siités mikrohullammal kombinalva

Ez jelentésen csbkkenti a siitési id6t. A hagyomanyos
Uzemmadoktdl eltéréen a sltés idétartama a
mikrohulldmmal kombinalt siitésnél a teljes sulytdl fugg.

Utasitas: Ha a beallitasi tablazatban megadottaktdl eltérd
mennyiségekkel dolgozik, a kdvetkez§ alapszabalyt
vegye figyelembe: a kétszeres mennyiség korulbelll
kétszeres id6tartamnak felel meg. Mindig mikrohulldmhoz
alkalmas h&4llé edényt hasznaljon. A fémbdl késziilt
sUt6formak vagy a romai tal csak mikrohullam nélkuli
sutéshez alkalmasak. Vegye figyelembe a
mikrohulldmhoz alkalmas edényekre vonatkozd
tanacsokat.— "A mikrohullamu sité" a(z) 16. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek. A
fellletlk csillogobb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Haszndljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és g6zallénak
kell lennie. A beallitasi tablazatban megadottak szerint
kapcsolja be a hozzaadott g6zt. Téltse meg a viztartalyt a
-,MAX” jelolésig. Ha elhasznalta a vizet, a késziilék a
bedllitott fitési mdddal, g8z hozzdadasa nélkil siti
tovabb az ételt.

Gézolés a gézparoloedénnyel
A hozzaadott gézzel ellentétben a G&zdlés funkcidval a

hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kildndsen szaftos marad.

Mas izvariacio létrehozasahoz a gézoélés el6tt el6sitheti a
husszeleteket, igy a parolasi id6 lerdvidiil. Nagyobb
szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idével kell
szamolnia. A husdarabokat nem kell megforditani.

Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivaldt az Gvegserpeny8vel egyitt a
g6zparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi
magassagon. Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.
Ha a viztartaly az tzemmaéd kdzben kilril, az izemmadd
megszakad. Erre a kijelz6n megjelend Gizenet
figyelmeztet.



Roston siités

Grillezés kbzben tartsa a készlilék ajtajat becsukva. Soha
ne grillezzen ugy, hogy a készilék ajtaja nyitva van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Emellett tolja be az
Uvegserpeny6t a rostély ala. Felfogja a kicsepegd zsirt.

Lehet8leg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kézvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogéval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A s6 vizet von el a
hustal.

Utasitasok

« A grillftitészalak mindig Ujra be- és kikapcsolnak, ez a
normal mdkddés része. A be-/kikapcsolas gyakorisaga
a bedllitott grillfokozattdl fligg.

« Grillezés kdzben fiist keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, slitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
hitébdl helyeznek a hideg sttétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hast vagy halat szeretne megsitni. Tobb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitdsanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kézel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb a
s(tési idd.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha ez
szerepel a bedllitasi tablazatban.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Szarnyasok

Fiitési Homérsék-
mod let

Betolasi
magas-

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, ligyeljen arra, hogy
el6szér a mellrész, ill. a b6rés rész legyen alul.

Hus

A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bdrét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a silt elkészdlt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Szikség esetén csavarja alufélidba a siltet. A
megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
slltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti a siit6térbdl,
és a martast kdzvetlenil az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az edény
anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fed6t. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készllt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van sziikség, mint
az Uvegedények esetében.

Siités kdzben a folyadék elparolog az edényben. Sziikség
esetén dvatosan 6ntsén még hozza folyadékot.

A hus és a fedd kdzotti tdvolsag legalabb 3 cm legyen. A
hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint stisse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlét. Az
edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Ha a hal megsiilt,
a hatuszonya kénnyedén elvélik a testétél.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje meg
olajjal a rostélyt, igy késébb kénnyebben leveheti rdla a
halat.

Grillfo-
kozat

Mikrohul-
lam-fokozat

Idé6tar-
tam

Gozfoko-
zat

Megjegyzések

sag

percben

Csirke, egész, Fedett 0 = 600 25-35  Félidében for-

1,3 kg (f6zés) edény ditsa meg.

Csirke, egész, Fedd nél- 0 E+@+=) 190 360 3 40-45 Tegye az

1,3 kg (sutés) kali edény edénybe a mellsd
oldalaval felfelé.
Ne forditsa meg.
5 percig hagyja
hilni.

Darabolt csirke,  Fedd nél- 0 E+= 190 180 20-35 A bdrét szurkalja

pl. negyed csirke, kiili edény meg. A bérds

800 ¢ felével felfelé
helyezze az
edénybe. Ne for-
ditsa meg.
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Ftési
mad

Betolasi
magas-

Edény

sag

Homérsék-
let

Grillfo-
kozat

Mikrohul- Gozfoko-
lam-fokozat zat

Idé6tar-
tam

percbhen

Megjegyzések

Kacsamell, 500 g Rostély + 3+2 CEHe 3 180 3 10-12 A béros felével
vegser- felfelé helyezze
peny6 az edénybe. Ne

forditsa meg.

Libamell, liba- Fedd nél- 0 e 2 180 30-40  Magas, nyitott

comb, 700-900 g  kili edény edény. Ne for-

ditsa meg.

Hus

Betolasi  Fiitési
magassag mod

Edény

Lépé- Homer-

sek  séklet

Grillfo-
kozat

Mikrohul-

lam-fokozat kozat

Gozfo- Idotartam Megjegyzések
percben

Parolt marhasilt, Fedett 0 &+E] 1 160-170 180 80-90
1 kg edény
S(lt hatszin, ango- Fedd nél- 0 e 1 180-190 180 30-40  Félid6ben for-
losan, 1,5 kg kili ditsa meg.
edény Végil 10 percig
pihentesse.
Marhasteak, 2- Rostély + 3+1 ™ 1 3 - - 10-15
3 cm vastag, 2- Uvegser- p) 5-10
3 db, egyenként  penyd
200 ¢
Sertéshus bdr nél- Fedd nél- 0 E+el+E 1 170-180 360 3 25-35  Végiil 10 percig
kdl, 750 g, pl. tarja kli pihentesse.
edény
Sertéshus béré-  Fedd nél- 0 E+el+E 1 170-180 180 3 60-80  Vagdalja be a
vel, 1 kg, pl. kli bérét. Végill
lapocka edény 10 percig pihen-
tesse. Ne for-
ditsa meg.
Sziizérmék Fedd nél- 0 &+ = 1 180-190 180 35-40  Végil 10 percig
500-600 g ki pihentesse.
edény
Sertéstarja-steak, Rostély + 3+1 il 1 2 - - 15-20
2-3 cm vastag, 2-  (vegser- 2 10-15
3 db, egyenként  penyé
120 ¢
Grillkolbasz, 4- Rostély + 3+1 ™ 1 3 - - 10-15
6 db, egyenként  (ivegser- p) 5-10
150 ¢ penyé
Vagdalt hus, 750 g Fedd nél- 0 E+e+E 1 190 360 3 15-20  Végul 10 percig
ki pihentesse.
edény

Hal

Betolasi

magassag

Ftési
mad

Homérsék- Grillfo-

let °C-ban kozat fokozat

Mikrohullam- Gozfo-
kozat

Idétartam
percben

Halfilé, friss, 400 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 ) 3 15-17
paroldedény

Halfilédarabok, fagyasz- Fedett edény 3 ) 3 18-20

tott, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz- Uvegserpeny + géz- 3 & 3 23-25

tott, 800 g paroléedény

Halfilé, atsiitve, 500 g Fedd nélkili edény 0 =) 3 600 10-15

42



Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Betolasi Fiitési Homérsék- Grillfo- Mikrohullam- Go6zfo- Iddtartam
magassag mod let °C-ban kozat  fokozat kozat  percben
Halkotlett, 2-3 db, Rostély + (vegser- 3+1 (i 3 - - 8-12
egyenként 150 g penyd
Hal, egészben, pl. piszt- Uvegserpeny6 + géz- 3 D) 3 18-22
rang, 2-3 db, egyenként pdroléedény
300 g

Tippek siitéshez és parolashoz

A siilt tul s6tét, és a bér helyenként Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hdmérsékletet. A kdvetkezd alkalommal valasszon valamivel
megégett, és/vagy a silt tul szdraz. alacsonyabb hdmérsékletet, és adott esetben rdviditse le a siitési id6tartamot.

A bér tul vékony.

Novelje a hdmérsékletet, vagy a stitési id6 végén rovid id6re kapcsolja be a grillfunkcidt.

A silt j6l néz ki, de a martas megé-
gett.

Legkdzelebb kisebb stitdedényt valasszon, és szlikség esetén adjon hozza tdbb folyadékot.

A silt jol néz ki, de a martas tal

vildgos és viziz(. adjon hozza.

Valasszon a kévetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és szilkség esetén kevesebb folyadékot

Pérolas soran odaég a hds.

A sitéedénynek illeszkednie kell a fed6héz, és szilkséges, hogy jol zarjanak.

Csokkentse a hdmérsékletet, és szilkség esetén adjon hozza még folyadékot a parolds soran.

Koretek és zoldségek

Itt megtaldlja bizonyos zéldségfélék, rizs és burgonya,
valamint mélyh(tétt burgonyatermékek gyors és
kiméletes elkészitéséhez sziikséges adatokat.

Mikrohullam

A zoéldséget mindig zart, mikrohulldmhoz alkalmas
edényben parolja. Rizs f6zéséhez magas edényt
hasznaljon feddvel, és a tablazatban szerepld
vizmennyiséget adja hozza.

Gozolés

Parolashoz hasznalja a g6zparoldedényt és az
Uvegserpeny6t.

Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi id§
révidebb, nagyobbaknal hosszabb. A minéség és az

Betolasi  Fiitési

érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi idét. Ezért a
megadott beallitasi értékek csak iranymutatasként
szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze az
edénybe. A kilénb6z8 vastagsagu rétegek egyenetlendl
fének. A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul
magasan a g6zparoléedényben.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha a viztartaly
az izemmad kdzben kidrll, az lzemmadd megszakad.
Erre a kijelz6n megjelend tzenet figyelmeztet.

Kuszkusz

Adjon hozza vizet, ill. folyadékot a megadott aranyban. PI.
1:2 aranynal minden 100 g kuszkuszhoz adjon 200 ml
folyadékot.

Mikrohul- Id6tartam

lam-fokozat

Gozfo-
kozat

Lépések Homérsék-
let

magassag mod

percben

Articsoka, egészben, friss Uvegserpeny6 + géz- 3 @ 1 3 35-40
paroléedény

Leveles spendt, friss, Uvegserpeny6 + géz- 3 1 3 5-7

250 g paroléedény

Karfiol, egészben, friss Uvegserpeny6 + g6z- 2 @ 1 3 28-35
paroldedény

Brokkoli, egészben, friss, Uvegserpenyé + géz- 2 1 3 20-23

500 ¢ paroldedény

Brokkolirézsék, fagyasz-  Uvegserpenyé + g6z- 3 1 3 14-16

tott, 500 g paroléedény

Z6ldség, friss, 250 g* Fedett edény = 1 - 600 6-10

Z6ldség, friss, 500 g* Fedett edény [ 1 - 600 10-15

Csoves kukorica, friss, Uvegserpenyé + géz- 1 3 25-35

2db paroldedény

Vegyes z6ldség, fagyasz- Uvegserpenyd + g6z- 3 & 1 3 12-15

tott, 250 g paroléedény

*kbzben keverje meg

“*kozben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt
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Betolasi  Fiitési  Lépések Homérsék- Mikrohul- Gozfo- Idétartam
magassag mod let lam-fokozat kozat  percben
Szeletelt sérgarépa g6z6- Uvegserpeny6 + g6z- 3 @ 1 3 18-20
lése, 500 g paroldedény
Poréhagymakarika, friss, Uvegserpeny + g6z- 3 1 3 10-12
500 g paroldedény
Zéldbab, friss, 500 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 18-20
paroldedény
Cékla, egészben, 500 g Uvegserpenyé + géz- 3 & 1 3 50-60
paroldedény
Spérga, z6ld, 250 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 10-15
paroldedény
Szeletelt cukkini g6z6-  Uvegserpeny§ + géz- 3 1 3 12-14
lése, 500 g paroldedény
Burgonya, negyedelt, Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 28-30
250 ¢ paroldedény
Burgonya, negyedelt, Uvegserpeny§ + g6z- 3 & 1 3 30-32
500 g paroldedény
Burgonya, negyedelt, Uvegserpenyé + g6z- 3 1 3 32-35
750 g** paroldedény
Hasabburgonya, fagyasz- Uvegserpenyé 2 1 190-210 30-40
tott
Piritott burgonya, Uvegserpeny6 2 1 190-210 25-35
fagyasztott
Krokett, fagyasztott Uvegserpeny6 1 190-210 25-35
Rizs, 1259 + 300 mlviz ~ Fedett edény = 1 600 4-6
2 180 12-15
Rizs, 250 g + 500 mlviz ~ Fedett edény 0 C 1 600 6-8
2 180 - 15-18
Kuszkusz, 1:2 Uvegserpeny6 3 1 3 3-10

*kdzben keverje meg

**kdzben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt

Desszertek

Készllékével készithet gyors és finom desszerteket is.

Vegye figyelembe a bedllitasi tablazatban megjelend
Utmutatasokat is.

Tejberizs

Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PI.
1:2,5 aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml

tejet.

Betolasi magas- Fiitési mod Mikrohullam- Gozfokozat  Idétartam
sag fokozat percben
Flan Caramel Uvegserpeny6 + 3 & 3 40-50
Szufléformak
G6zgombéc Uvegserpeny6 3 2 20-25
Tejberizs 1:2, 5 Uvegserpeny6 3 3 30-40
Gylmélcs, kompét, 500 g Uvegserpeny6 3 D) 3 9-12
Mikrohullammal készithet§ ~ Fedett edény 0 = 600 3-5
popcorn, 1 zacskd, 100 g
Edességek, pl. puding (por-  Fedett edény 0 = 600 6-8

bél), 500 ml*

*kézben keverje meg

Az akrilamid elsésorban a magas hémérsékleten

Akrilamid az élelmiszerekben
Melyik ételre vonatkozik?
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zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, spekulatius — adventi mézes siitemény)

keletkezik.

Altaldnos A f6zési iddk lehetbleg legyenek rovidek. Az ételeket aranysargara piritsa, ne tul sététre. A nagy, vastag f6zni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Sités Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassdrgdja csdkkenti az akrilamid kialakuldsat.

Aprdstlitemény Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassdrgdja csékkenti az akrilamid kialakuldsat.

Stitében késziilt hasabbur- Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a tartozékon. Legalabb 400 g-ot siissén siitésenként, hogy a
gonya hasabburgonya ne széradjon ki.

Probaételek = Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
. o e L, vonatkozd Utmutatasait. A beallitott értékek
Ezek a tablazatok minéségellendrzé intézetek szamara gyorsfelfiités nélkiil értendék.
készlltek a kilénbdz8 késziilékek ellenbrzésének . A siitéshez eldszor a megadott hémérsékletek kdzil
megkonnyitése érdekeben. az alacsonyabbat alkalmazza.
IEC 60350-1 ill. IEC 60705 szabvany szerint. « Atablazatban megadott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.
Sités « Helyezze a siit6formakat a rostélyra.
Utasitasok

« A bedllitott értékek a hideg sit6térbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

Betolasi ma- Flitési mod Homérséklet Idotartam

gassag °C-ban percben
Kinyomds sitemény Uvegserpeny6 2 160-170 30-35
Aprdsitemények* Uvegserpeny6 2 160-170 20-25
Vizes piskdta Kapcsos kerek sit6forma, 1 160-170 40-50
@26 cm
Almas lepény Kapcsos kerek sit6forma, 2 170-190 80-100
@20 cm

*5percig melegitse eld a siitdt.

Etelek készitése mikrohullammal mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozé

Mikrohulldammal valé siitéshez mindig mikrohulldmhoz tanacsokat.— "A mikrohullamu sit6" a(z) 16. Oldalon
alkalmas héallé edényt hasznaljon. Vegye figyelembe a

Felolvasztas mikrohullammal

Betolasi  Fiitési Saly Lépések Mikrohullam-fo- Idétartam
magas- mod kozat percben
sag
Hus felolvasztasa Fedd nélkali edény 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12

F6zés mikrohullammal

Betolasi ma-  Fiitési  Sily Lépések  Mikrohullam-fo- Id6tartam

gassag mod kozat perchen
Tojaskrém Fed6 nélkili edény 0 5 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Piskéta Fed6 nélkili edény 0 E 475 g 1 600 8-10
Hadsgombéc Fedd nélkili edény 0 = 900 g 1 600 20-25
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F6zés mikrohullammal kombinalva

Edény Betolasi  Fiitési  HOomérsék- Grillfoko- Mikrohul-  Id6tartam Megjegyzések
magassag mod let zat lam-fokozat percben
°C-ban
Burgonyafelfujt Fedd nélkili 0 (1 - 1 360 25-32
edény
Stitemény, Fed6 nélkili 1 @+E  190-200 - 180 20-27
700 g edény
Csirke Fedd nélkili 0 &E+[E 190 - 360 30-45 A mellrész nézzen lefelg.
edény Magas edény fedd nélkil.
Félidénél forditsa meg.
Gozolés

A g6zparoldedényt és az livegserpenybt helyezze a 3.
betolasi magassagra.

Betolasi  Flitési Gozfokozat Idotartam Megjegyzések

magassag mod percben
Borsd, fagyasztott, Uvegserpeny6 + g6z- 3 Iy 3 - Az ellendrzés befejezddik, amint a leg-
1000 ¢ paroléedény hidegebb pont eléri a 85 °C-t.
Brokkali, friss, 300 g Uvegserpenyé + g6z- 3 D) 3 10-12
paroldedény
Brokkoli, friss, egy edény Uvegserpenyé + g6z- 3 & 3 16-18

paroldedény

Roston siités A tablazatban megadott értékek a hideg sutStérbe vald

Emellett tolja be az livegserpenyét a rostély ala. igy behelyezésre vonatkoznak.
felfogja a folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

Betolasi  Fiitési  Grillfokozat Iddtartam Megjegyzések

magassag mod perchen
Piritds készitése Rostély 3 il 3 4-5
Marhahus hamburger, Rostély + livegser- 3+1 il 3 35-45 Félid6ben forditsa meg
12 darab penyd

46



Spis tresci
Uzywanie zgodne z przeznaczeniem........ 48

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa 49

Informacjeogdlne ......... .. ... . ... L. 49
Mikrofale .. ... . . 50
Para......... ... ... 51
P Przyczyny uszkodzen .................... 52
Informacjeogdlne . ........ ... .. L. 52
Mikrofale . .. ...... ... . 52
Para. . ... . 53
Ochrona srodowiska ..................... 53
Oszczedzanieenergii . ... 53
Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie Srodowiska
naturalnego . . . .. ... 53
Informacje na temat urzadzenia............ 54
Pulpitobstugi.......... ... ... ... .. L 54
Przetacznik funkcji. .. .. ... ... o o 54
Pola dotykowe i wyswietlacz. . ................... 55
Przetacznik obrotowy . .......... .. ... .. oL 56
Tryby pracy . ..o 56
Rodzaje grzania ........... ... .. ... .. ... 56
Para. . ... 57
Mikrofale .. ... . . 57
Komora piekarnika .......... ... ... .. ... . ..., 57
Przestona zbiornika. . . .......... ... ... L 58
Zbiorniknawode. . ....... ... . 58
Pojemnik zbierajacy ............ .. ... .. .. ... 58
Wyposazenie ..........cccviirurnnrnnnnns 59
Dotgczone wyposazenie . .. ... .. 59
Wyposazenie dodatkowe . ...................... 59
Wyposazenie dodatkowe . ...................... 59
Wsuwanie wyposazenia .. ............ ... 59
Przed pierwszym uzyciem................. 60
Pierwsze uruchomienie......................... 60
Ustawi¢ zakres twardosciwody. .. ................ 60
Czyszczenie komory gotowania i wyposazenia . .. ... 60
P

S Obstuga urzadzenia. ..........coveenennn.. 61
Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia. . .............. 61
Wprowadzanie ustawien trybu pracy. . ............. 61
Ustawianie rodzaju grzania i temperatury. . ......... 61
Szybkie nagrzewanie ........... ... .. . ... ... 62
Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa. . ......... 62

Mikrofale.........cvviiiiii i it annnns

Naczynia ... ...
Poziomy mocy mikrofal . . . ........ ... .. ... . ....
Nastawianie mikrofal . . .. ......... ... .. ... .. ...
Wprowadzanie ustawien trybu kombi z mikrofalami . . .

> Para.......... ittt it e

Odglosy . . .o
Gotowanie z zastosowaniempary. . ...............
Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem pary. ... ...
Napetnianie zbiornikanawode . ..................
Dolewanie wody do zbiornika . . ..................
Po zakoniczeniu trybu z uzyciempary..............

a Programy automatyczne..................

Ustawianie programu . ............. ... ...,
Tabelaprogramow . ............ .. ... ... ...

Ustawianie funkcjizegara.................

Odczytywanie ustawionych czaséw ...............
Ustawianie minutnika ..........................
Ustawianie czasutrwania .......................
Pierwsze uruchomienie. ... .....................

E Zabezpieczenie przed dzieémi .............
Aktywacja i dezaktywacja . .............. ... .....

ooo

Rt Ustawienia podstawowe ..................

Zmiana ustawien podstawowych. ... ..............
Wykaz ustawien podstawowych . .................

Czyszczenie ... ......ooeiininnannnnnns

Odpowiednie srodki czyszczace . .. ...............
Czyszczenie powierzchni samoczyszczacych ... .. ..
Utrzymywanie urzgdzenia w czystosci .............

//|\\ Funkcja czyszczenia ...............count.

Odkamienianie ........... . ... ..
Plukanie. ... ... .. ... .
Czyszczeniekoncowe. . . .......... ..
Oprdéznianie pojemnika zbierajacego ... ...........

SeIWIS . v it ittt i e e

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr FD) . . ..

pl

62

62
63
63
64

65

65
65
66
66
67
67

69

69
70

73

73
73
73
74

74
74

75

75
75

76

76
77
77

78

78
78
79
79

80

81

47



pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Przetestowane w naszym studiu gotowania. . 81

Wskazéwkiogdlne ........... ... .. ... .. ... .. 81
Rozmrazanie.......... ... .. ... i 82
Podgrzewanie potraw mrozonych................. 84
Podgrzewanie . ........... .. .. .. . . e 84
Ciasta, drobne wypiekiichleb. . .................. 85
Zapiekankiisuflety . ......... .. ... ... L. 88
Dréb, miesoiryby . ..... ... . 88
Warzywaidodatki............. ... .. ... .. ...... 92
Desery. ..o e 93
Akrylamid w produktach spozywczych ............. 94
Potrawy testowe . . ........ .. .. . . oL 94

Wiecej informacji na temat naszych produktdw,
wyposazenia, czesci zamiennych oraz serwisu mozna
znalez¢ na stronie internetowej: www.bosch-home.com
oraz w sklepie internetowym: www.bosch-eshop.com

48

B Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytaé niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac¢
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegaé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywacé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojéw. Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzadzenia uzywaé wytgcznie w
zamknigtych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytagczeniowego.



INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!

= Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzgdzenie jest zabudowane, wowczas za
zamknietymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac

wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg otwarte.

. Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyé
urzadzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe.

- Resztki potraw, ttuszcz i sos z pieczenia
moga sie zapali¢. Przed uruchomieniem
nalezy usuna¢ wieksze zanieczyszczenia w
komorze piekarnika z elementéw grzewczych
| wyposazenia.

. W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przeciag. Papier do pieczenia moze dotkng¢
elementéw grzejnych i zapali€ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujgc go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
forma do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementow grzejnych.
Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
Nie zezwalaé dzieciom na zblizanie sig!

. Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
goracej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywacé potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych.
Uzywac wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych
elementow. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. W
zaleznosci od temperatury para moze by¢
niewidoczna. Podczas otwierania nie stac¢
zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzadzenia. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne;j.
Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory
gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga peknaé. Nie uzywaé skrobaczki do szkia,
zracych ani szorujacych srodkow czyszczacy.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenla pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gnlazda lub wytaczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacé serwis.
|zolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Whikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pragdem. Nie wystawiaé urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzadzenia uzywac wytacznie w
zamknietych pomieszczeniach.
Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczaé
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggna¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo na

skutek magnetyzmu!

Na pulpicie obstugi lub elementach obstugi
umieszczone sg magnesy trwate. Mogg one
mie¢ wptyw na dziatanie implantéw
elektronicznych, np. rozrusznikéw serca lub
pomp insulinowych. Uzytkownicy implantéw
elektronicznych muszg zachowaé odlegtosc co
najmniej 10 cm od pulpitu obstugi.

Mikrofale

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

oparzenia!

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.
Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.
Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
mogg spowodowac oparzenia

. Produkty spozywcze moga sie zapali¢c. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewaé
produktéw w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatow.
W Zzadnym wypadku nie wolno nastawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W Zzadnym wypadku nie wolno suszyé
produktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

. Olej spozywczy moze sie zapali¢. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewa¢ w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknigtych
naczyniach moga eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewacé ptynéw ani pozywienia w szczelnie
zamknigtych naczyniach.
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/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skdrkg moga sie rozprysnac. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakéw. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
nakiuc zottko. Lupina lub skdérka produktow,
np. jabtek, pomidoréw, ziemniakow lub
kietbasek, moze popekaé Przed
podgrzewanlem nalezy naktuc tuping lub
skorke.

- Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sig nierownomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszaé
lub wstrzgsna¢. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzic¢ temperature pozywienia.

. Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

- W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgacych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych
elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

. Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
Wype’mlenlem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas podgrzewania ptynéw moze dojsé
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykéw
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze
spowodowag, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie€ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.



/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

obrazen!!

. Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowaé
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytgcznie naczyn nadajgcych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

. Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami moga
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytgcznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikdéw w trybie
samych mikrofal.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

. W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzgdzenia. Z urzgdzenia mogg wydostawaé
sie mikrofale. Regularnie czyscic¢ urzgdzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 76

. Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi mogg wydostawac sie
mikrofale. Nigdy nie uzywaé urzadzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwacé serwis.

. Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwaciji lub naprawy urzgdzenia zwrécic
sie do serwisu.

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

Para

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

oparzenia!

- Podczas pracy urzgdzenia woda w zbiorniku
moze sie mocno podgrzaé. Po kazdym
korzystaniu z urzgdzenia z zastosowaniem
pary opréznic zbiornik na wode.

- W komorze piekarnika powstaje gorgca para.
Podczas korzystania z urzgdzenia z
zastosowaniem pary nie wktadaé rgk do
komory piekarnika.

. Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie
z niego wylewac goracy ptyn. Gorace
elementy wyposazenia wyjmowac ostroznie,
uzywajac rekawic kuchennych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru
i obrazen!

tatwopalne ptyny moga zapali¢ sie w goracej
komorze piekarnika (wybuch). Do zbiornika na
wode nie wlewaé zadnych tatwopalnych ptynéw
(np. napojéw alkoholowych). Do zbiornika
wlewaé wytacznie wode lub zalecany przez nas
roztwor do odkamieniania.
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Przyczyny uszkodzen

Przyczyny uszkodzeh

Informacje ogdlne

Uwaga!
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Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé wody do gorgcej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgo¢ w komorze piekarnika: wilgo¢, ktéra przez
diuzszy czas utrzymuje sie w komorze piekarnika,
moze by¢ przyczyng korozji. Po kazdym uzyciu
osuszy¢ komore piekarnika. Wilgotnych produktow
spozywczych nie przechowywac przez dtuzszy czas w
zamknietej komorze piekarnika. Nie przechowywac
potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: po
zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury,
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta. Nie wktadac niczego pomiedzy
drzwi a urzadzenie. Nawet jesli drzwi urzadzenia sg
tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych mebli moga z
czasem ulec uszkodzeniu.

Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Mocno zabrudzona uszczelka: jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwi
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli moga ulec uszkodzeniu.
Utrzymywac uszczelke w czystosci. Nigdy nie uzywacé
urzadzenia z uszkodzong uszczelkg lub bez uszczelki.
— "Czyszczenie" na stronie 76

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odkfadania przedmiotdw: nie stawag, nie siadac¢ ani
nie opieraé sie¢ na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiczki
urzadzenia.

Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu
urzgdzenia wyposazenie moze zarysowac szybe
drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposazenie
nalezy zawsze wsuwac do oporu do komory
piekarnika.

Transport urzgdzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzgdzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Ciezar
urzgdzenia przekracza wytrzymatos$¢ uchwytu, ktdry
moze sie urwad.

Mikrofale

Uwaga!

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie moze stykac sie z szybag w drzwiczkach.
Moze to spowodowac powstanie trwatych przebarwien
na szybie.

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.
Tryb mikrofal oraz tryb kombi z mikrofalami: Ruszt nie
nadaje si¢ do stosowania w trybie mikrofal ani w trybie
mikrofal w potgczeniu z rodzajem grzania. Uzycie
rusztu moze spowodowaé powstawanie iskier, a w
konsekwencji uszkodzenie komory piekarnika.

Tacki aluminiowe: nie uzywaé w urzadzeniu tacek
aluminiowych. Powstajace iskry mogg uszkodzi¢
urzadzenie.

Tryb mikrofal bez potraw: eksploatacja urzadzenia bez
potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie wigczaé
mikrofal, jesli w komorze gotowania nie ma zadne;j
potrawy. Wyjatek stanowi krétki test naczyn.

— "Mikrofale" na stronie 62
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Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze peknaé. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydzg zawsze ktas¢ na
szklanym talerzu.




Para

Uwaga!

Konserwacja urzadzenia: Komora urzadzenia
wykonania jest ze stali nierdzewnej najwyzszej
jakosci. Niewtasciwa konserwacja moze prowadzi¢ do
korozji w komorze piekarnika. Przestrzega¢ zalecen
dotyczacych konserwacji i czyszczenia zawartych w
instrukcji obstugi. Gdy tylko komora piekarnika
ostygnie, nalezy usung¢ zanieczyszczenia.

Formy do pieczenia: Naczynia musza by¢ odporne na
dziatanie wysokiej temperatury i gorgcej pary.
Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do
stosowania w trybie kombi w potgczeniu z para.
Naczynia ze sladami rdzy: Nie uzywaé naczyn ze
Sladami rdzy. Nawet najmniejsze $lady rdzy moga
spowodowac korozje w komorze piekarnika.
Powstajace skropliny: W przypadku stosowania funkcji
pary wsungc¢ szklang blache do pieczenia na
wysokos¢ 3 i ustawic na niej pojemnik do gotowania
na parze. Umozliwia to wytapywanie powstajgcych
skroplin.

Goraca woda w zbiorniku na wode: Gorgca woda
moze uszkodzi¢ pompe. Nie napetnia¢ zbiornika
goracag woda.

Uszkodzenia w komorze piekarnika: Nie wigczaé
zadnego trybu, jezeli na dnie komory piekarnika
znajduje sie woda. Przed wigczeniem trybu wytrzeé
wode z dna piekarnika.

Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzadzenia nie mogg miec stycznosci z
roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te moga
ulec uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej
sytuaciji, roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast
zmy¢ woda.

Czyszczenie zbiornika na wode: Zbiornika na wode nie
czyscié¢ w zmywarce. W przeciwnym razie zbiornik
zostanie uszkodzony. Zbiornik na wodg czyscic¢
miekka Sciereczkg i dostepnym w sprzedazy ptynem
do mycia naczyn.

Ochrona przed mrozem: Aby unikng¢ uszkodzen
urzgdzenia przez mréz w czasie transportu i
przechowywania, nalezy wczesniej catkowicie
oproznié urzadzenie.

Ochrona srodowiska pl

EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnoscig
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposdb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowe;
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczedzanie energii

« Urzadzenie podgrzewac tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowaé ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Bardzo dobrze nagrzewajg sie.

« W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi
urzadzenia.

= Wieksze ilosci ciast zaleca sie piec jedno po drugim.
Wodwczas komora piekarnika jest przez caly czas
gorgca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
réwniez stawi¢ 2 formy prostokgtne obok siebie.

« W przypadku dtuzszych czaséw pieczenia mozna
wytaczy¢ urzagdzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie Srodowiska.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z

E/ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0 zuzytym

mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwenc;ji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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S Informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest wyswietlacz oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzadzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzadzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetgcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wigczeniu
urzadzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

" a . ' h'mln
= o = 0000
(1] [2] [3]
Przetgcznik funkciji Przetacznik funkciji

Przetacznik funkciji stuzy do ustawiania trybu pracy
lub pozostatych funkciji.

Przetacznik funkcji mozna obracac¢ w prawo lub w
lewo, zaczynajac od pozycji zero.

Pola dotykowe

Za polami dotykowymi znajdujg sie czujniki.
Dotknaé¢ odpowiedniego symbolu, aby wybrac
zgdang funkcje.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu widoczne sg symbole aktywnych
funkcji oraz funkcje zegara.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy stuzy do ustawiania
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do
wyboru ustawien dla pozostatych funkcji.
Przetacznik obrotowy mozna obracaé w lewo oraz
W prawo.

g

Wskazowki

= W niektérych urzadzeniach przetgcznik funkcji oraz
przetacznik obrotowy mozna schowaé. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika funkcji lub
przetacznika obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozyciji
zero.

« Jezeli przetgcznik funkgji jest ustawiony w pozycji zero
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkciji,
funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.
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Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania trybow pracy oraz
pozostatych funkcji.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego trybu
pracy dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Pozycja Zastosowanie

0 Pozycja zero Urzadzenie jest wytaczone i dziata
w trybie oszczedzania energii.

= Mikrofale Wybdr trybu mikrofal.

Para Gorgca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Gorace powietrze ~ Wentylator rownomiernie rozprowa-

dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujacg
sie na tylnej $ciance grzatke pier-
$cieniowa.

] Grill Nagrzewa sie cata powierzchnia
pod grzatkami grilla.

Grill z cyrkulacjg Wentylator powoduje wirowanie

powietrza goracego powietrza wytwarzanego

przez grzatke grilla wokot potrawy.

(] Odkamienianie Stuzy do odkamieniania parownika
i utrzymuje go nalezytym stanie.

Ptukanie Umozliwia przeptukanie wodg prze-
wodéw modutu generujgcego pare.
Zaleca sie korzystac z funkcji ptu-
kania kazdorazowo po uzyciu trybu
z zastosowaniem pary.

Programy Urzadzenie ma zaprogramowane

ustawienia dla wielu potraw.




Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiajg ustawianie réznych funkciji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych pdl
dotykowych.

Informacje na temat urzadzenia pl

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.

Symbol
B

Mikrofale

Znaczenie

Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nego rodzaju grzania.

Para

Wybér stopnia wytwarzania pary
lub dotaczenia funkeji pary do
rodzaju grzania.

Programy

Wywotywanie listy wyboru progra-
moéw, ustawianie numeru programu
za pomocg przetacznika obroto-
wego.

Funkcje zegara

Wybdr funkceji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetacznika
obrotowego.

Szybkie pod-
grzewanie /
zabezpieczenie
przed dzieé¢mi

Krdkie nacisniecie: aktywacja/dez-
aktywacja szybkiego nagrzewania.
Dtugie nacisnigcie: aktywacja/dez-
aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.

il

Temperatura/
Waga

Wybdr temperatury/ wagi i ustawie-
nie wybranych wartosci za pomoca
przetacznika obrotowego.

start

stop

Start/Stop

Wtaczenie lub zatrzymanie trybu
pracy

Wskazowka: Dlugie  nacisniecie
powoduje zakoriczenie pracy urza-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

Symbol Znaczenie
Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.
® Czas trwania Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wysSwietlaczu widoczny jest czas
trwania.
® Godzina Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczna jest
godzina.
h:min Godziny/minuty ~ Czas trwania w godzinach i minu-
tach
min:sec  Minuty/sekundy  Czas trwania w minutach i sekun-
dach
= Zabezpieczenie Jezeli symbol Swieci sie, zabezpie-
przed dzie¢mi  czenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.
Gy Pojemnik zbiera- Wskaznik stanu pojemnika zbiera-
jacy jacego
v Zbiornik na Wskaznik stanu zbiornika na wode
wode
& Szybkie nagrze- Jezeli symbol $wieci sig, szybkie
wanie nagrzewanie jest aktywowane.
(%] Odkamienianie  Jezeli symbol $wieci sie, urzadze-

nie wymaga odkamieniania.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajacego i zbiornika na

wode

Wskaznik stanu swieci sie wytgcznie, gdy pojemnik
zbierajacy lub zbiornik na wode sg potrzebne do
wybranego trybu pracy. Moze odzwierciedlac r6zne stany
i informuje o koniecznosci wykonania okreslonych
czynnosci.

Wskaznik stanu zbiornika na wode

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktdrej ustawienie mozna w danym momencie
zmienié, jest wyrézniona. Wyréznienie oznaczone jest za

Symbol Znaczenie

pomocg czerwonego paska pod wartoscig ustawienia.

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

Symbol swieci
sie, strzatka
miga

Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika i wymaga
napetnienia.

Miga symbol bez  Zbiornik na wode znajduje sie

iy strzaftki poza komorg zbiornika i musi
zosta¢ wsuniety.
Swieci sig sym-  Zbiornik na wode znajduje sig w

bol bez strzatki

komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywac¢ zadnej czynnosci.
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Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego

Symbol Znaczenie

Symbol $wieci  Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
sie, strzatka w komorze zbiornika i wymaga
miga oprdznienia.
Miga symbol bez Pojemnik zbierajacy znajduje sie
2y strzatki poza kqmorg zb_iornika. Wsuna¢
pojemnik zbierajacy do komory
zbiornika.

Swieci sie sym-  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
bol bez strzatki ~ w komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywa¢ zadnej czynnosci.

Wskaznik temperatury

Czerwony pasek w dolnej czesci wyswietlacza pokazuije,
ze urzgdzenie sie nagrzewa.

Gdy ustawiony jest rodzaj grzania, pasek w czterech
krokach wypetnia sie na czerwono od lewej do prawe;j
strony, w zaleznosci od wzrostu temperatury w komorze
piekarnika.

Przy opciji grill lub para pasek od razu catkowicie sie
podswietla na czerwono.

W przypadku funkcji mikrofal pasek nie zapala sie.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym
wszystkie pie¢ pdl linii sg wypetnione kolorem
czerwonym.

Wskazowka: Inercja termiczna powoduje, ze ustawiona
temperatura moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej
temperatury w piekarniku.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyrdznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programoéw, po
przewinigciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektérych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.
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Tryby pracy

Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybéw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzadzenia.

Szczegdtowe informacije na ten temat znajdujg sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grzania Do optymalnego przyrzadzania réz-

- "Obs}uga urzqdzenia" nego rodzaju potraw opracowano

na stronie 61 wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajéw grzania.

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze

— "Mikrofale" przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
na stronie 62 mrozenie potraw.

Para W celu optymalnego przyrzadzenia

réznego rodzaju potraw mozna sto-
sowag rézne, odpowiednio dosto-
sowane stopnie intensywnosci
pary.

Mozliwo$¢ jednoczesnego stoso-
wania wybranego rodzaju grzania i
mikrofal.

— "Para" na stronie 65

Tryb kombi z mikrofalami
— "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z
mikrofalami" na stronie 64
Tryb kombi z zastosowanie Mozliwos$¢ jednoczesnego stoso-
funkcji pary wania wybranego rodzaju grzania i
— "Ustawianie trybu kombi  funkcji pary.

z zastosowaniem pary"
na stronie 66
Czyszczenie

— "Funkcja czyszczenia"
na stronie 78

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
— "Ustawienia nia mozna dopasowaé do indywidu-

podstawowe" na stronie 75 alnych potrzeb.

Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:
odkamieniania i ptukania.

Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdinych rodzajéw grzania
utatwiajg ich rozpoznanie.

Rodzaj grzania Temperatu- Zastosowanie

ra
Gorace 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego,
powietrze rozmrazanie tortdw $mietano-
wych.
100-230°C Do pieczenia i smazenia na jed-
nym poziomie.
) Grill Stopnie Do grillowania ptaskich produk-
mocy grilla:  téw, jak np. stekdw, kietbasek i
1 = staby tostow oraz do zapiekania.
2 = $redni
3 = mocny
Grill zcyr-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i
kulacja wiekszych kawatkéw miesa.
powietrza




Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane wartosci
temperatury lub stopnia mocy dla kazdego rodzaju
grzania. Mozna je zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach
dozwolonego zakresu wartosci.

Para

Mozna wtgczy¢ tylko funkcje pary lub potaczyé jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.
W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usuna¢

ruszt. Wsunaé szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybierac¢ za pomoca pola dotykowego [&]. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie
sywnos¢

Wskazanie na wy-
Swietlaczu

1 mata Do rozmrazania / \
warzyw, miesa, ryb i &Jj)
owocow.

(Ye10)

2 Srednia Do przyrzadzania |\
deserdw, ryb i kietba-
sek. R

000

3 duza Do gotowania warzyw, / \
ryb i dodatkow, do QS
odsgczania soku i ®
blanszowania. ©®

Mikrofale

Do dyspozyciji sg r6zne poziomy mocy mikrofal,
dostosowane do rodzaju potraw i sposobu ich
przyrzadzania. Poziomy mocy mikrofal nie zawsze
dokfadnie odpowiadajg liczbie watéw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujgce poziomy mocy mikrofal.

Poziom mocy mikrofal Maksymalny czas trwania

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
1000 30 minut

Informacje na temat urzadzenia pl

Mozna wigczy¢ tylko funkcje mikrofal lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg pary.

Wyijatki:
(&) Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Sposodb tgczenia mikrofal z rodzajami grzania oraz
funkcjg pary jest opisany tutaj: — "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z mikrofalami" na stronie 64

Komora piekarnika

Rdézne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzgdzenia. Przyktadem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktéry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamkng¢ drzwi i dotkng¢
pola start > stop, aby kontynuowac prace urzadzenia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wigczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
wytacza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wigcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Gorace powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Uwaga!
Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzgdzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wigcza sig. Przez pewien czas
po wytaczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowad.

« Na szybie drzwi, sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzac sie skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktére nie zakidca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.
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Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzagdzenia
i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i zbiornika
na wode. Oba elementy znajdujg sie za przestong
zbiornika. W celu otwarcia i zamkniecia przestony
zbiornika nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:

W celu otwarcia nacisnaé krétko Srodkowg czesé
przestony zbiornika. Przestona zbiornika odchyli sie do
gory.

W celu zamkniecia odchyli¢ przestone zbiornika do dotu i

krétko nacisngé srodkowg czesé przestony. Przestona
zbiornika jest zablokowana.

Zbiornik na wode

Urzadzenie jest wyposazone w zbiornik na wode. Zbiornik
na wode znajduje si¢ po prawej stronie za przestong
zbiornika. W przypadku trybéw z uzyciem pary napetnic¢
zbiornik wodg. — "Napetnianie zbiornika na wode"

na stronie 66

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu zbiornika
na wode LY, zbiornik na wode nalezy napemié swiezg
woda.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwor do napetniania

Pokrywa zbiornika
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Pojemnik zbierajacy

Urzadzenie jest wyposazone w pojemnik zbierajacy.
Pojemnik zbierajacy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika. Pojemnik zbierajgcy nalezy opréznié
zaréwno przed uruchomieniem, jak i po zakoriczeniu
funkcji czyszczenia— "Funkcja czyszczenia"

na stronie 78

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu pojemnika
zbierajacego Ly, pojemnik zbierajacy wymaga
opréznienia.

[2] [3]

—
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~

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwory wychwytujace

Pokrywa zbiornika



Bl Wyposazenie

Do urzgdzenia dotgczone sg rézne elementy
wyposazenia. Ponizej zamieszczone jest zestawienie
dotaczonego wyposazenia wraz z przyktadami
prawidtowego zastosowania poszczegdlnych elementdw.

Dotaczone wyposazenie

Urzadzenie wyposazone jest w:

Ruszt

> Do ustawiania form do pieczenia,
jak réwniez do grillowania i

zapiekania.

Do grillowania uzywaé rusztu na

wysokosciach wsuniecia 3 i 4.

Rusztu nie mozna uzywac w

trybie mikrofal ani w trybie z

zastosowaniem pary.

Podczas wsuwania przestrzegac

kierunku wsuwania a.

Szklana blacha do pieczenia
\/ Szklana blacha do pieczenia
moze by¢ uzywana do gotowania

we wszystkich trybach pracy oraz
w trybie kombi. Poza tym stuzy
jako ostona przed
rozpryskiwaniem podczas
grillowania produktéw
bezposrednio na ruszcie.

Przed czyszczeniem lub
wiozeniem szklanej blachy do
pieczenia do zimnej wody nalezy
ja ostudzi¢, w przeciwnym razie
szkto moze ulec uszkodzeniu.

Pojemnik do gotowania na
parze

W celu przyrzgdzenia potrawy za
pomoca trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik do
gotowania na parze jest
wstawiany do szklanej blachy do
pieczenia. W tym celu nalezy
wsunaé szklang blache do
pieczenia na wysokos¢ 3.
Produkty spozywcze mozna
uktadaé bezposrednio na
pojemniku do gotowania na
parze.

Pojemnik do gotowania na parze
mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywac pojemnika do
gotowania na parze w przypadku
stosowania samych mikrofal ani
w przypadku niektorych rodzajow
grzania, takich jak Grill, Gorgce
powietrze lub Grill z cyrkulacjg
powietrza.

Uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw wyposazenia
producenta urzadzenia. Zostaty zaprojektowane
specjalnie z mysla o korzystaniu z tego urzadzenia.

Wyposazenie pl

Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez Internet.

Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzadzenia moze byé
dotaczone wyposazenie dodatkowe.

>, Ruszt wkiadany w blache
~_ Do smazenia. Ruszt wlozy¢ nézkami
Z~ do dotu w szklang blache do
pieczenia. Umozliwi do zbieranie
skapujgcego ttuszczu i sosu z miesa.
Nie uzywac rusztu w trybie mikrofal
ani w trybie z zastosowaniem pary.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna nabyé w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana
Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.

Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wsuna¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci. Wysokos¢ wsuniecia liczona jest od dotu do

gory.

=) (N) (W) (>

0

Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie
wsungc.

Wskazoéwka: Dno komory piekarnika (wysokos¢ 0)
nadaje sie do uzytkowania zwtaszcza w trybie mikrofal,
poniewaz dziatanie mikrofal jest w tym miejscy najbardzie;
efektywne. Nalezy uzywac wytgcznie zaroodpornych
naczyn przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.
Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtgczone.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.

Warto$é /2.0 miga na wys$wietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzgdzenie musi byé wytgczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ godzine.

3. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotknigte
pole (O, ustawiona warto$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

=« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzystac z urzagdzenia.

=« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzagdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytgczyé
wyswietlanie godziny.

Ustawi¢ zakres twardosci wody.

Aby urzgdzenie mogto prawidtowo sygnalizowaé
koniecznos¢ przeprowadzenia procesu odkamieniania,
nalezy ustawi¢ wiasciwy zakres twardosci wody.
Twardos¢ wody jest ustawiona fabrycznie na 4 (bardzo
twarda).

Uwaga!
Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.
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Nalezy uzywac wytgcznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmigkczonej.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmigkczone;.

« W przypadku uzywania wytacznie wody zmigkczone;j
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody "zmiekczona".

« W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy
ustawi¢ zakres twardosci wody na “4 bardzo twarda®“.

« Wody mineralnej mozna uzywacé wylgacznie, gdy nie
jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie

0 0 zmiekczona

1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 $rednia

3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (ponad 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

Zakres twardosci wody mozna zmieni¢ w ustawieniach
podstawowych.— "Ustawienia podstawowe"
na stronie 75

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usungé zapach nowosci, nalezy rozgrzac pusta,
zamknietg komore piekarnika. W tym celu najlepiej
zastosowac gorgce powietrze (&) przy temperaturze
180°C. Nalezy dopilnowac, aby w komorze piekarnika nie
byto zadnych resztek opakowania.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ gorace
powietrze [&).
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ 180°C.
3. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie godziny wytaczy¢ urzadzenie. W tym celu
dotknagé pola start D stop, a nastepnie ustawic¢ przetgcznik
funkcji w pozyciji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczyscié¢
wyposazenie goracg woda z ptynem i miekka Sciereczka.



E¥Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaly elementy obstugi oraz

dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposodb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wigczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dziec¢mi jest mozliwe tylko przy wytgczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytaczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzagdzenie wytacza sie automatycznie.

Wtaczanie urzadzenia

Obrdcic¢ przetacznik funkceji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrdzniona zostanie wartosé
standardowa. Urzgdzenie jest gotowe do pracy.
Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wytaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wylaczeniu urzadzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkna¢ pola start D stop.

Urzadzenie uruchamia wybrany tryb. Swieci sie dioda

LED start D stop.

Obstuga urzadzenia pl

Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
Przyktad: gorace powietrze [@w temp. 200°C

1.

Za pomoca przetgcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grzania
Gorgce powietrze [&.

Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana
temperatura 160°C.

"

2.

3.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié
temperature na 200°C.
Dotknaé pola start D stop.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop. Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Za pomocag przetagcznika obrotowego mozna w kazdej
chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pracy
urzadzenia.

Wskazowki

W zaleznosci od wybranego rodzaju grzania,
niewielkie wahania temperatury sg normalnym
zjawiskiem.

W trakcie pracy nie mozna ustawi¢ temperatury na
40°C.

Ustawianie czasu trwania

1.

Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotykaé pola (B, az wyrdézniony zostanie symbol ©.

3.

4,

Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.

Dotkngé pola start [ stop.

Urzadzenie zaczyna sig nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Wstrzymanie trybu pracy

1.

Dotkngc pola start D stop lub otworzyé drzwi
urzadzenia.

Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Dotknaé pola start D stop.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED start D stop.
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Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie w
krétkim czasie osigga ustawiong temperature.

Uzywac szybkiego nagrzewania w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C. Szybkie nagrzewanie jest
dostepne w potgczeniu z nastepujgcymi rodzajami
grzania:

. Gorace powietrze (wyjatek: gorgce powietrze
40°C)
. Grill z cyrkulacjg powietrza

Aby potrawa réwnomiernie si¢ upiekta, nalezy wstawic ja
do piekarnika dopiero po zakoriczeniu szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotkngé pola &.
Na wyswietlaczu $wieci sie symbol .

3. Dotkna¢ pola start > stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop.

Szybkie nagrzewanie jest zakonczone

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu gasnie symbol .

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura. Wstawi¢ potrawe do komory
piekarnika.

Przerwanie szybkiego nagrzewania
Dotknaé pola &. Na wyswietlaczu gasnie symbol .

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura.

Wskazéwka: Szybkie nagrzewanie zostanie
automatycznie dezaktywowane najpdzniej po uptywie
15 minut.

Automatyczny wylgcznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuije sie,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.
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Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna wtgczyé same
mikrofale lub w potgczeniu z rodzajami grzania.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczacych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na koricu
niniejszej instrukcji obstugi.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal, stawia¢
naczynia na dnie komory piekarnika. Usung¢ ruszt.
Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych odpowiednich
naczyn.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkfa, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtaczac mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krétki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywaé w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na 2 do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorace lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wowczas przerwacd test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.



Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadaja liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie

mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania migsa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

1000 30 minut Do podgrzewania ptynéw.

Proponowane wartosci:

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzadzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane
wytacznie do podgrzewania ptynéw a nie do
podgrzewania potraw. W celu ochrony urzadzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest stopniowo
redukowana do poziomu mocy 600W. Petng moc mozna
znowu wigczy¢ po uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dtugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta 5 sekund
1-3 minut 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 godzina 1 minuta

1 godzina - 1 godzina 30 minut 5 minut

Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji wybrac¢ funkcje
Mikrofale [Z].
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal [Z] jako
proponowana wartosé, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.

Mikrofale pl

2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybraé zgdany poziom mocy.

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazoéwka: Mozna réwniez najpierw ustawié czas
trwania, a nastgpnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkng¢ pola start D stop.

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED start D stop.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzania lub
dotkng¢ dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopiert mocy.

Wskazowki

= Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wiaczydé tryb pracy za pomoca pola start D stop
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Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkng¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkng¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z
mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcja pary. Urzadzenie nagrzewa sig i
jednoczesnie wigczone zostajg mikrofale. Dzieki temu
mozliwe jest szybsze przyrzadzenie potrawy.

Mozliwosci kombinaciji

. Para

. Gorace powietrze

« OGril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:
[Z] Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: gorace powietrze [& 190°C oraz mikrofale o
mocy 360 W, 17 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkgji ustawié funkcje
Gorgce powietrze [@.

Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié zadang
temperature.

3. Dotykaé pola wyboru mocy mikrofal ], az na
wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.
Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Wiacza sie tryb pracy, sSwieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol start > stop przestaje swiecic.

Tryb kombi zostat zakoriczony. Dotknaé dowolnego pola,
aby wylaczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykaé pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.
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Wskazowki

= Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wiaczycé tryb pracy za pomoca pola start D stop

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola start D stop lub otworzyé drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamknaé drzwi urzgdzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo¢.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrzaé¢ komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania .

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wigczyé tryb pracy za pomocg pola start D stop.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakoriczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic¢ otwarte na
1 do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrzeé do sucha ggbka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

Pob
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Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usuna¢
ruszt. Wsuna¢ szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze
wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

Odgtosy

Pompa

W trakcie pracy urzgdzenia stycha¢ odgtosy warkotania.
Odgtosy te sg spowodowane dziataniem pompy. Sa to
normalne odgtosy pracy.

Gotowanie z zastosowaniem pary

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego [&]. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie

Wskazanie na wy-

Para pl

Ustawianie funkciji pary

Wskazowka: Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez
diuzszy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl
ptukania ). — "Funkcja czyszczenia" na stronie 78

Przyktad: Stopien intensywnosci pary 2: Sredni, czas
trwania 10 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybraé funkcje
Para [@].

Urzadzenie jest gotowe do pracy. Ustawieniem
standardowym jest maksymalna intensywnos¢ pary
oraz czas trwania 20 minut. Miga strzatka symbolu
zbiornika na wode L&y.

2. Wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swieza wodg do
wysokosci oznaczenia MAX. i catkowicie wsunaé do
komory zbiornika.— "Napetnianie zbiornika na wode"
na stronie 66

3. Dotykaé pola [#, az osiggniety zostanie zadany
stopien mocy.

Wybrany stopien intensywnosci pary bedzie widoczny
na wyswietlaczu.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastepnie stopien intensywnosci pary.

sywnosé Swietlaczu =
1 mata Do rozmrazania //J\
warzyw, miesa, ryb i
owoCow.
2 Srednia Do przyrzadzania
deserdw, ryb i kietba-
sek.
3 duza Do gotowania warzyw,

ryb i dodatkdéw, do
odsgczania soku i
blanszowania.
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5. Dotkna¢ pola start > stop.

min:sec
0.C O

A\
O®DDI%

Strzatka symbolu zbiornika na wode & gasnie,
natomiast sam symbol . Swieci sie. Wigcza sie tryb
pracy. Swieci sie dioda LED start [ stop. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu. Czestotliwosé
napetniania zbiornika na wode zalezy od wybranego
stopnia intensywnosci pary. Jezeli w trakcie pracy
zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzgdzenia zostanie przerwana, a strzatka symbolu
zbiornika na wode &y zacznie migaé. Napetnic¢
zbiornik $wiezg wodg do wysokosci oznaczenia MAX i
kontynuowac prace, dotykajac pola start > stop.

Wskazowki

« Stopien intensywnosci pary podczas pracy urzadzenia
mozna w kazdej chwili zmieni¢ za pomocg pola [¢J.

« Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrze€ rynienke oraz komore piekarnika. — "Po
zakonczeniu trybu z uzyciem pary" na stronie 67

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem
pary

W przypadku niektdrych rodzajéw grzania mozna
dodatkowo wtaczy¢ funkcije pary.

W przypadku gotowania z zastosowaniem pary, para jest
dostarczana do komory piekarnika w réznych odstepach
czasu i z r6zng intensywnoscig. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

= S3g kruche u chrupigce

= Mmajg blyszczacg skérke

=« S3 wewnatrz soczyste i delikatne
=« minimalnie tracg na objetosci

Mozliwosci kombinacji

= [E Mikrofale

. Gorace powietrze

- CGril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:
(=] Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi
Przyktad: gorgce powietrze [& 190°C z zastosowaniem
pary, stopien 2.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawié rodzaj grzania
Gorgce powietrze [@.
Pojawia sie proponowana wartos$¢ temperatury.
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2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié¢ zadang
temperature.

3. Dotykaé pola Para [@], az na wy$wietlaczu wybrany
zostanie zgdany stopien.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol pojemnika na
wode L.

4. Napetnié zbiornik na wode.

5. Dotkna¢ pola start D stop.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Wskazowka: Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, to urzadzenie bedzie kontynuowato
prace bez zastosowania pary. Brak wskaznika na
wyswietlaczu.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol start D stop przestaje swiecic.
Tryb kombi zostat zakoriczony. Dotknaé dowolnego pola,
aby wytaczyc¢ sygnat.

Zmiana stopnia wytwarzania pary

Dotykac pola [¢], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien.

Wskazowka: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie od
najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego
stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Ponowne
dotkniecie aktywuje funkcje pary, ustawiajac najwyzszy
stopien intensywnosci.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknaé pola start D stop lub otworzyé drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.
Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

N

Przerwanie pracy urzadzenia

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazoéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Napetnianie zbiornika na wode
Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za

przestong zbiornika ponizej drzwi urzgdzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.

Upewni¢ sig, ze zakres twardosci wody zostat ustawiony
prawidtowo. — "Ustawienia podstawowe" na stronie 75

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo pozaru i
obrazen!

Zbiornik na wode napetnia¢ wytacznie woda. Do zbiornika
na wode nie wlewac¢ zadnych tatwopalnych ptynéw (np.
napojéw alkoholowych). Gorgce powierzchnie w komorze



piekarnika mogg by¢ przyczyng zapalenia sie opardow
tatwopalnych ptynéw (eksplozja). Drzwi urzgdzenia moga
sie gwattownie otworzyé. Z komory piekarnika moga
wydostaé sie gorgce opary i ptomienie.

Uwaga!
Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptyndw niz woda.

Nalezy uzywaé wytacznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmiekczone;j.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczonej.

« W przypadku uzywania wytgcznie wody zmiekczonej
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody na
"zmigkczona".

1. Krétko nacisnaé srodkowg czesé przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego (po
lewej stronie) oraz zbiornika na wode (po prawe;
stronie).

2. Wyja¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napeti¢ zbiornik zimng woda do oznaczenia “MAX".

o

4. Zbiornik na wode ponownie umiesci¢ w komorze
zbiornika i catkowicie wsungg.
5. Zamkna¢ przestone zbiornika.

Funkcja pary jest gotowa do uzytku.

Para pl

Dolewanie wody do zbiornika

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprdzniony w trakcie
pracy, urzadzenie zachowuje sie w zréznicowany sposoéb,
w zaleznosci od trybu pracy:

= Tryb z zastosowaniem pary: praca urzadzenia
zostanie przerwana, na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

= Funkcja pary z mikrofalami: praca urzagdzenia zostanie
przerwana. Napetniony zbiornik wystarcza na ok.

50 min.

« Gorace powietrze lub Grill z uzyciem pary: praca
urzgdzenia jest kontynuowana z zastosowaniem
Goracego powietrza lub Grilla, na wyswietlaczu nie
pojawia sie zaden komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

« Girill z cyrkulacjg powietrza z uzyciem pary: praca
urzadzenia jest kontynuowana z zastosowaniem Girilla
z cyrkulacja powietrza, na wyswietlaczu nie pojawia
sie zaden komunikat. Napetniony zbiornik wystarcza
na ok. 9 godzin pracy.

Wskazoéwka: Rzeczywisty czas trwania programu moze
odbiega¢ od podanych wartosci.

Oprdézniony zbiornik ponownie napeti¢ wodg do
oznaczenia "MAX".

1. Otworzy¢ przestone.

2. Wyja¢ i napetni¢ zbiornik na wode.

3. Witozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkngé
przestone.

Po zakonczeniu trybu z uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie
wytrzeé rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomi¢ funkcje czyszczenia poprzez
ptukanie & po kazdorazowym uzyciu trybu z para.
Nastepnie oprdézni¢ i wysuszy€ zbiornik na wode i
pojemnik zbierajacy.

Wskazowka: Osad z kamienia kottowego usungé
sciereczkg nasgczona octem, przemy¢ czystg wodg i
wytrzeé do sucha miekka sSciereczka.

Plukanie

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna
przepompowaé wode przez system przewodéw. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Uruchomienie

1. Za pomocg przetacznika funkciji wybraé Ptukanie .
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienig.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

3. Wyjac i opréznié pojemnik zbierajacy.

N
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4. Oprézniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsunac.
5. Wyjac zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wody.
Doktadnie przeptukaé i napetni¢ $wiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.
Zamkna¢ przestone zbiornika.
8. Dotkna¢ pola start > stop.
Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznié
pojemnik zbierajacy.

No

Oprodznianie zbiornika na wode

1. Krétko nacisng¢ srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

2. Wyja¢ zbiornik na wode.

Ostroznie zdja¢ pokrywe zbiornika na wode.

4. Oprdézni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptuka¢ czysta
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekkg

sciereczka.

Whytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

Pozostawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.

Pokrywe natozyé na zbiornik na wode i docisngé.

Catkowicie wsuna¢ zbiornik na wode.

0. Zamkng¢ przestone zbiornika i krétko nacisngé

Srodkowag czesé.
Przestona zbiornika jest zablokowana.

o

S9N

Uwaga!

= Nie suszy¢ zbiornika na wode w gorgcej komorze
piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.

« Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do naczyn.
Zbiornik zostanie uszkodzony.

Suszenie rynienki na skropliny

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Rynienke a ponizej komory piekarnika wytrze¢ za
pomocg gabkowej Sciereczki (rys. ).

Lol ol

~__
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Osuszanie komory piekarnika

Po zakoriczeniu trybu pracy osuszyé komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo¢.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrzaé komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomocg przetgcznika funkeji ustawic Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkngé pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania ©.

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wigczyé tryb pracy za pomocg pola start [ stop.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakoriczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na
1 do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrzeé do sucha ggbka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.
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Bad Programy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybraé program i podaé
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybiera¢ sposréd 30 programodw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dét.

« Produkty spozywcze nalezy wstawiac¢ do zimnej
komory piekarnika.

=« W przypadku korzystania z programéw nalezy
stosowaé zaroodporne naczynia nadajace sie¢ do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
wyposazenia, zawartych w tabeli programodw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywaé wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywac
wytgcznie produktdw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu

Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetacznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [19.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwszy numer
programu oraz proponowana waga.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego wybraé¢ program
0 numerze 3.

3. Dotknac pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

Programy automatyczne pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

).

F

~

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Program wiacza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu, swieci sie pasek temperatury oraz dioda
LED start D stop.

min:sec
- -— e

©28: 18 P03

Wskazowki

= Przed wigczeniem mozna za pomoca pol [T i §/
fiprzechodzié miedzy programami a wartosciami
wagowymi.

= Po wtaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomoca pola §/f3.

Program jest zakonczony

Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzadzenie
przestaje grzaé.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana programu

1. Dotyka¢ pola start D stop przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybra¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknag¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi

urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.
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pl Programy automatyczne

Tabela programoéw

Program Potrawa

LELERVALC

Naczynia / wyposazenie, wy-

sokos¢ wsuniecia

Wskazowki

Wyijatkowe przypadki

Rozmrazanie

P 01 Mieso mielone* 0,10-1,20 Ptaskie naczynie bez pokrywki Nalezy uzywa¢ Mieso mielone wotowe, jagniece, wie-
Dno komory piekarnika wytacznie naczyi  przowe; rozmrozone porcje miesa
nadajacych sie do mielonego oddziela¢ od jeszcze
uzycia w kuchen-  zamrozonego i wyjmowac¢ po obrdce-
kach mikrofalo- niu
wych.
P 02 Filet rybny* 0,10-1,00 Ptaskie naczynie bez pokrywki Nalezy uzywac Filet ze szczupaka, dorsza, karma-
Dno komory piekarnika wytgcznie naczyi  zyna, czarniaka, sandacza
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych.
P03 Porcje kurczakaz ~ 0,15-1,20 Ptaskie naczynie bez pokrywki Nalezy uzywac Uktadaé skdra do dotu
koscig* Dno komory piekarnika wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych.
P 04 Kromki chleba* 0,10 - 0,50 Ptaskie naczynie bez pokrywki Nalezy uzywa¢ Chleb pszenny, chleb pszenny mie-
Dno komory piekarnika wytacznie naczyi  szany, chleb petnoziarnisty; rozmra-
nadajacych sie do  zaé tylko takg ilo$¢ chleba, jaka jest
uzycia w kuchen-  potrzebna. Rozmrozony chleb szybko
kach mikrofalo- czerstwieje. Jezeli to mozliwe, roz-
wych. dzieli¢ kromki.
Dréb, mieso, ryby
P 05 Porcje kurczaka, 0,15-1,00 Ruszt + szklana blacha do pie- Nalezy uzywa¢ Udka kurczaka, potdwki kurczaka
Swieze* czenia wytacznie nagzyh uktada¢ skérg do dotu
Wysoko$¢é 3 + 2 nadajacych sig do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych.
P06 Rostbef, krwisty 0,50 - 2,00 Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1
P07  Rostbef, srednio 0,50 - 2,00 Szklana blacha do pieczenia
wypieczony Wysokos¢ 1
P08  Rostbef, dobrze 0,50 - 2,00 Szklana blacha do pieczenia
wypieczony Wysokos¢ 1
P09 Udziec jagniecy z 1,00 - 2,00 Szklana blacha do pieczenia
koscia, Srednio Wysokosé 1
wypieczony
P10 Udziec jagniecy z 1,00 - 2,00 Szklana blacha do pieczenia
koscia, dobrze Wysokosé 1
wypieczony
P11 Ryba, w catosci, 0,20 - 1,20 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik ~ Wewnetrzng strone skropi¢ sokiem z
Swieza parze + szklana blacha do pie- na wode. cytryny.
czenia
Wysokosé 3
P12 Filet rybny, Swiezy 0,20 - 0,50 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik

nia potrawy

parze + szklana blacha do pie-
czenia

Wysokos$¢ 3
*Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrécenia potrawy **Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

na wode.
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Program  Potrawa Wagaw kg Naczynia / wyposazenie, wy- Wskazowki

sokos$¢ wsuniecia
Pojemnik do gotowania na Uzywac ptaskich
parze + szklana blacha do pie- filetéw rybnych o

Wyjatkowe przypadki

P13 Filet rybny, mro- 0,20 - 0,50

zony

czenia porédwnywalne gru-
Wysokos¢ 3 bosci. Napetni¢
zbiornik na wode.
P14 Potrawa jedno- 0,50 - 2,00 Naczynie z pokrywka Nalezy uzywaé Uzywag takich samych ilosci migsa,

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych.

warzyw i bulionu, wprowadzi¢ catko-
witg wage potrawy.

garnkowa ze Swie-

Dno komory piekarnika
zych sktadnikdw**

Warzywa i dodatki
P15 Brokuty, Swieze 0,10-1,00

Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik
parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia

Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik

parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia

Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik

parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia

Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na

P16 Groszek, mrozony 0,10 - 1,00

P17 Plasterki marchwi, 0,10 - 0,75
swieze

Im grubsze plastry, tym tatwiej uzy-
skaé wynik al dente.

P18 Zielone szparagi, 0,10-0,70 Napetni¢ zbiornik  Nie uktada¢ ich warstwami

Swieze parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia
Wysokos$¢ 3
P19  Jaja, gotowane na 2-10sztuk Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik  Jaja kurze, chtodzone
miekko parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia
Wysokos¢ 3
P 20 Ryz** 0,10- 0,50 Wysokie naczynie z pokrywka Nalezy uzywaé Ryz dtugoziarnisty, nie uzywaé ryzu w
Dno komory piekarnika wytacznie naczyn  woreczkach. Na 1 miarke ryzu dodaé
nadajgcych sie do  2-3 miarki wody. Po zakoriczeniu pro-
uzycia w kuchen-  gramu pozostawi¢ w komorze piekar-
kach mikrofalo- nika na ok. 5-10 minut.
wych.
P 21 Ziemniaki pie- 0,20 - 1,50 Ruszt Sredniej wielkosci ziemniaki, ok.
czone Wysokos¢ 2 250 g, umyc, osuszy¢ i ponaktuwaé
widelcem tupine.
P22  Ziemniaki goto- 0,20 - 0,50 Pojemnik do gotowania na Napetnic¢ zbiornik ~ Ziemniaki, obrane i pokrojone w
wane parze + szklana blacha do pie- na wode. kostke. Im wieksze kawatki, tym
czenia tatwiej uzyskaé wynik al dente.
Wysokosé 3
P23 Prazone owoce™ 0,30 - 0,80 Ptaskie naczynie na szklanej  Nalezy uzywaé Do owocéw dodac niewielkg ilo$¢

blasze do pieczenia
Wysokos$¢ 3

wytacznie naczyn
nadajacych sie do
uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych. Napetnié
zbiornik na wode.

cukru i cynamonu. W przypadku owo-
céw jagodowych doda¢ maliny i tru-
skawki dopiero po sygnale
informujacym o konieczno$¢ zamie-
szania potrawy.

Dania gotowe

P24

Frytki, mrozone*

nia potrawy

0,20 - 0,80 Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 2
*Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrécenia potrawy **Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

Nie uktadac ich warstwami
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Program Potrawa Wagaw kg Naczynia / wyposazenie, wy- Wskazowki Wyjatkowe przypadki
sokos$¢ wsuniecia
P 25 Krokiety, mro- 0,25- 0,80 Szklana blacha do pieczenia Nie uktada¢ ich warstwami
zone* Wysokos¢ 2
P26 Pizza, wstepnie 0,10-0,60 Ruszt Pizza z cienkim spodem
podpieczona, chto- Wysoko$é 2
dzona
p 27 Pizza, wstepnie 0,10-0,50 Ruszt Pizza na cienkim spodzie, pizza-
podpieczona, mro- Wysokosé 1 bagietka
zona
P28  Zapiekanka maka- 0,30 - 1,00 Naczynie na szklanej blasze  Nalezy uzywaé Lasagne, canelloni lub zapiekanki
ronowa, wstepnie do pieczenia wytacznie naczyi  makaronowe z wstepnie podgotowa-
podgotowana i Wysoko$é 2 nadajacych sie do  nego makaronu
chtodzona uzycia w kuchen-
kach mikrofalo-
wych.
P29 Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Ptaskie naczynie na szklanej  Nalezy uzywa¢
potraw serwowa- blasze do pieczenia wytgcznie naczyn
nych na talerzu, Wysokos$¢ 3 nadajacych sie do
chtodzonych uzycia w kuchen-

kach mikrofalo-
wych. Napetni¢
zbiornik na wode.

P 30 Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Ptaskie naczynie na szklanej  Nalezy uzywa¢
potraw serwowa- blasze do pieczenia wytacznie naczyn
nych na talerzu, Wysokos$é 3 nadajacych sie do
mrozonych uzycia w kuchen-

kach mikrofalo-
wych. Napetni¢
zbiornik na wode.

*Zwracac¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

nia potrawy
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[€ Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (© umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

@® Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania

urzgdzenie automatycznie wytgcza dany

tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie

inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia

widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (©. Ustawienia minutnika
mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wytgczy¢
przed czasem, dotykajgc pola ©.

Wskazoéwka: Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia
podstawowe" na stronie 75

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swieca sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawier minutnika &, czasu
trwania O lub godziny © tyle razy dotkna¢ pola (, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia warto$é pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wiasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakoriczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotknac¢ pola O©.
Na wyswietlaczu swieci sie symbol & oraz symbole
czasu.
2. Zapomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wtgcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie symbol
i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez minutnik.
Inne symbole zegara gasna.

Ustawianie funkcji zegara pl

Uptynat czas odliczany przez minutnik

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu wida¢ - - : - -.
Dotkna¢ dowolnego pola, aby wytgczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego zmieni¢ ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocg przetgcznika obrotowego przestawic czas
odliczany przez minutnik na - - : - -. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytgczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawi¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzgdzenie wytacza sie automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: rodzaj grzania: Gorgce powietrze,

czas trwania: 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ rodzaj
grzania.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartos$¢
temperatury.

2. W razie potrzeby zmienié¢ temperature za pomocg
przetacznika obrotowego.

3. Dwukrotnie dotkngé pola ©.
Na wyswietlaczu wida¢ - - : - - i Swiecg sie symbole
zegara.

min:sec

®

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

min:sec

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Piekarnik wigcza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i $wieci sie dioda LED start [> stop.
Inne symbole zegara gasng.
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pl Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Uptynat ustawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac.
Na wyswietlaczu widac - - : - -.

1. Dotknaé pola .

Sygnat milknie.
2. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknaé pola (®. Dopiero wtedy mozna zmienié czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na - - : - -. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrozniony jest wskaznik czasu.
Wartos¢ /2010 miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawicé
godzine.

2. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkngé pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol O oraz godzina.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawié¢ godzine.

3. Dotknac¢ pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole O, ustawiona wartos¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzadzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzagdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.

74

I zabezpieczenie przed
dziecmi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.

2. Dotykaé pola & przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol c=. Zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywowane wzgl. dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika &, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

« Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytaczy¢ przez dotkniecie
dowolnego pola.



Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowej
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmienic,
dostosowujac je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego zmienic¢
ustawienie podstawowe.

3. Dotkngc pola (©.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniac je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola O.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzagdzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zostaé zapisane, obrdci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.

Ustawienia podstawowe pl

Wykaz ustawien podstawowych

Ustawienie pod- Mozliwosci Objasnienie
stawowe

cd{ Czas trwania 1 = krétki = Sygnat po uptywie
sygnatu 10 sekund czasu trwania lub
¢ = $redni = 3 = dhugi = czasu odliczanego
30 sekund 2 minuty przez minutnik

cOcd  Diwiek przyci- = wyt. Dzwiek podczas
skow* naciskania pdl doty-
= wh kowych

cd3  Jasnosé wyswie- | = niska Ustawianie jasno-
tlacza* 3 = wysoka $ci wyswietlacza
¢ = érednia

cd4  Wskaznik czasu = wyth. Prezentacja
i =wh godziny na wyswie-

tlaczu

cd5  Oswietlenie 0 = wyt. Wigczanie
komory piekar- i wytaczanie oswie-
nika tlenia komory pie-
{=wh karnika podczas

pracy

cd6  Twardo$é wody & =zmiekczona Twardo$é wody ma

H = bardzo ! = miekka wptyw na cykle
twarda 2 = $rednia czyszczenia urza-
3 = twarda dzenia

cd1  Ustawienie = wt. Przywracanie usta-
fabryczne wien fabrycznych
0 = wyh. urzadzenia

c08  Tryb demo = wh. Wigczanie
0 = wyt. i wytaczanie trybu

demo

Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podiaczeniu  urza-
dzenia.

*Zmiana zostaje od razu zapisana.
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pl Czyszczenie

Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczgce prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowacé porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkta, zracych ani
szorujacych srodkdw czyszczacy.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzadzaniem ryb, mozna fatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodag kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazéwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Wyposazenie dodatkowe urzgdzenia mozna dokupi¢ w
serwisie. W tym celu zawsze nalezy poda¢ numer
artykutu.

Nowe zmywaki przed uzyciem dokfadnie wyptukag.
Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkta, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
dokfadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Nr zamdéwieniowy 00466148

Sciereczka do pielegnacji powierzchni ze stali
nierdzewnej

Do pielegnaciji powierzchni mozna uzywacé sprawdzonych
i polecanych sciereczek nasgczonych olejkiem (do
zamowienia w serwisie), aby zwiekszy¢ odpornosé
powierzchni na slady palcéw i zarysowania.

Nr zamodwieniowy 00311134

Olejek pielegnacyjny do nowoczesnych powierzchni
ze stali nierdzewnej

Taki sam olejek jak w Sciereczkach mozna zamdwic¢ u nas
réwniez w butelce.

Nr zamoéwieniowy 00311567
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Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamoéwieniowy 00311781
Srodek do odkamieniania

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniaé. Uzywac tylko zalecanych srodkéw do
odkamieniania. Inne srodki do odkamieniania moga
uszkodzié urzadzenie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam. 00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311864

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

« zracych srodkdw czyszczgcych ani Srodkdéw do
szorowania,

srodkéw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakéw ani szorstkich gabek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczgcych do czyszczenia na
ciepto.

Powierzchnia

Czyszczenie

Urzadzenie z zewnatrz

Front ze stali Goraca woda z detergentem:

nierdzewnej My¢ i wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.
Natychmiast usuwac osad z kamienia, plamy
tluszczu, skrobi i biatka. Pod takimi zabrudze-
niami moze tworzy¢ sie korozja.

Specjalne Srodki do pielegnacji nagrzewaja-
cych sie powierzchni ze stali nierdzewne;
mozna naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym. Miekka Sciereczka rozprowadzi¢
cienka warstwe $rodka pielegnacyjnego.
Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
sciereczka.

Nie uzywagé ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkta.

Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywaé skrobaczki do szkta ani druciaka
ze stali nierdzewne;j.

Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
$ciereczka.

W przypadku przedostania sie $rodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast
wytrze¢ uchwyt. W przeciwnym razie powstang
trudne do usuniecia plamy.

Pulpit obstugi

Szyby w
drzwiach

Uchwyt drzwi

Whnetrze urzadzenia

Powierzchnie Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych

samoczyszczace powierzchni komory piekarnika, ktdre stanowig
uzupetnienie informacji przedstawionych w
tabeli.




Wewnetrzna Goraca woda z detergentem:
strona drzwi My¢ zmywakiem.

i uszczelka drzwi Nie zdejmowaé uszczelki.
Nie szorowaé.

Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié¢ poto-
zenie uszczelki drzwi.

Powierzchnie ze Gorgca woda z detergentem:
stali nierdzewnej My¢ zmywakiem.

Nie szorowac.

Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié poto-
zenie uszczelki drzwi.

Wyposazenie Gorgca woda z detergentem:
Namoczy¢ i czy$ci¢ zmywakiem lub szczo-

teczka.

Pojemnik zbiera- Gorgca woda z detergentem:

jacy i zbiornik na W celu usuniecia pozostatosci detergentu my¢

wode zmywakiem i doktadnie wyptukaé czystg woda.
Wytrzeé do sucha miekka Sciereczka. Pozo-
stawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.
Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.
Nie myé w zmywarce.

Komora zbior-
nika

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Wylot pary w Goraca woda z ptynem do mycia naczyn: uzy-
komorze piekar- waé gabki lub miekkiej szczotki do zmywania.
nika

Wskazowki

« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatdw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg smugi, to
refleksy swietlne wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna $cianka komory piekarnika posiada
samoczyszczacg powtoke katalityczna. Rozpryski z
pieczenia sg wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w
trakcie eksploatacji urzadzenia. W zwigzku z tym
czyszczenie tego obszaru nie jest konieczne.

Uwaga!

Na powierzchniach samoczyszczgcych nie stosowaé
srodka do czyszczenia piekarnikéw. Powierzchnie te
moga ulec uszkodzeniu. W przypadku zetkniecia sie
Srodka do czyszczenia piekarnikdw z powierzchniami
samoczyszczacymi natychmiast przetrzeé te miejsca
sciereczkg nasgczong wodg. Nie wciera¢ srodkéw
czyszczacych i nie stosowac elementéw szorujacych.

Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe lub biate
pozostatosci miekkg gabka i woda.

Wskazowka: Podczas trybu pracy na powierzchniach
urzadzenia moga pojawic sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktéw spozywczych. Plamy te
nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego wptywu
na efektywnosé powierzchni samoczyszczacych.

Czyszczenie pl

Utrzymywanie urzadzenia w czystosci

Aby zapobiec powstawaniu trudnych do usuniecia
zanieczyszczen, urzagdzenie nalezy utrzymywac w
czystosci i od razu usuwaé wszelkie zabrudzenia.

Porady

= Komore piekarnika nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu.
Dzieki temu zanieczyszczenia nie przypalg sie.

= Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka.

= Do pieczenia bardzo wilgotnych ciast uzywac szklanej
blachy do pieczenia.

= Do pieczenia mies stosowac odpowiednie naczynia,
np. brytfanne.

« W miare mozliwosci uzywac trybu Gorace powietrze.
W przypadku tego rodzaju grzania zanieczyszczenie
piekarnika jest mniejsze.
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pl Funkcja czyszczenia

Funkcja czyszczenia

Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniad.

Uwaga!

« Uszkodzenie urzadzenia: Do odkamieniania uzywac
wytgcznie zalecanych przez nas srodkdéw do
odkamieniania, w ptynie lub w tabletkach. Czas
trwania odkamieniania jest dostosowany do
zalecanych srodkéw do odkamieniania. Inne srodki do
odkamieniania moga uszkodzi¢ urzadzenie. Srodki do
odkamieniania mozna naby¢ w serwisie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam.00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311864

« Roztwdér do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania lub srodkiem do
odkamieniania. Powierzchnie te moga ulec
uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej sytuacji,
roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Odkamienianie przebiega automatycznie w dwdéch

etapach. Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie jest

gotowe do pracy dopiero po zakonczeniu wszystkich
etapéw odkamieniania. Odkamienianie trwa tacznie ok.

32 min.

« Odkamienianie (ok. 31 minut), nastepnie oprézni¢
pojemnik zbierajacy i napetni¢ zbiornik na wode
Swiezg woda.

« Cykl ptukania po odkamienianiu (ok. 1 min), nastepnie
opréznié pojemnik zbierajacy.

Jezeli odkamienianie zostanie zatrzymane (np. w wyniku
awarii zasilania, wytgczenia urzadzenia lub przerwania
procesu odkamieniania), po ponownym wigczeniu
urzgdzenia pojawi sie komunikat o koniecznosci
przeprowadzenia cyklu ptukania. Do momentu
zakonczenia cyklu ptukania nie mozna uzywac¢ zadnego
trybu pracy.

Czestotliwosé odkamieniania urzadzenia zalezy od
stopnia twardosci uzywanej wody. Gdy wtaczenie trybu
pracy z zastosowaniem pary jest mozliwe jeszcze 5 lub
mniej razy, na wyswietlaczu urzgdzenia pojawia sie
symbol LI, ktéry informuje o koniecznosci
przeprowadzenia odkamieniania. Dzieki temu mozna w
odpowiednim czasie przygotowacé odkamienianie.

Wiaczenie trybu pracy z zastosowaniem pary jest
wowczas mozliwe dopiero po zakoriczeniu
odkamieniania.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetgcznika funkciji wybrac
Odkamienianie LJ.

Wyswietlony zostanie czas trwania odkamieniania. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestong zbiornika.

Wyjaé i oprozni¢ pojemnik zbierajacy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyjaé zbiornik na wode.

ol S
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6. Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajac
wode ze $rodkiem do odkamieniania.
Wskazowka: Przestrzegac proporcii sktadnikéw
roztworu ze srodkiem do odkamieniania.
Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr zam.
00311680): proporcje sktadnikdéw roztworu 1:5,
zmieszaé 50ml srodka do odkamieniania z 250ml
wody.
Tabletki odkamieniajgce (nr zam. 00311864):
Rozpuszczaé jedng tabletke odkamieniajaca (18 g)
przez 5 minut w 250 ml wody.

7. Napetnic zbiornik na wode $rodkiem do odkamieniania
i catkowicie wsuna¢ zbiornik.

8. Zamknag¢ przestoneg zbiornika.

9. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie jest odkamieniane. Pozostaty czas trwania
jest odliczany na wyswietlaczu. Po zakoriczeniu
odkamieniania rozlega sie sygnat. Praca urzadzenia
zostaje zatrzymana.

10. Otworzy¢ przestoneg zbiornika.

11. Wyja¢, oprdznic i ponownie wsung¢ pojemnik
zbierajacy.

12. Zbiornik na wode wyja¢, doktadnie wyptukac, napetnié
Swiezg wodg i ponownie wsunaé na miejsce.

13. Zamkna¢ przestone zbiornika.

14. Dotkng¢ pola start D stop.
Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie
urzadzenia. Po zakoriczeniu cyklu ptukania rozlega sie
sygnat. Oprdzni¢ pojemnik zbierajacy.

Plukanie

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna
przepompowac wode przez system przewodow. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetacznika funkciji wybraé¢ Ptukanie [.
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienié.
Otworzy¢ przestone zbiornika.
Wyijac i oprézni¢ pojemnik zbierajacy.
Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyjaé zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wody.
Doktadnie przeptukac i napetni¢ swiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.
Zamkna¢ przestone zbiornika.
8. Dotkna¢ pola start D stop.
Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznic¢
pojemnik zbierajacy.

arpobd

Neo



Czyszczenie kohcowe

Po kazdym odkamienianiu lub ptukaniu wykona¢
nastepujace czynnosci:

1. Otworzy¢ przestone zbiornika.

2. Pojemnik zbierajgcy oraz zbiornik na wode opréznic,
wyczysci¢ i osuszyg.

3. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Proces zostat zakoriczony i urzgdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

Oproéznianie pojemnika zbierajacego

W przypadku funkcji czyszczenia pozostatosci wody
gromadzg sie w pojemniku zbierajgcym. Pojemnik
zbierajacy nalezy nastepnie opréznic¢ i osuszyé.

Uwaga!

= Nie suszy¢ pojemnika zbierajagcego w gorace;j
komorze piekarnika. Pojemnik zbierajgcy ulegnie
uszkodzeniu.

« Nie czysci¢ pojemnika zbierajacego w zmywarce do
naczyn. Pojemnik zbierajgcy ulegnie uszkodzeniu.

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego oraz
zbiornika na wode.

2. Wyjaé pojemnik zbierajacy z komory zbiornika.

3. Otworzy¢ pokrywe pojemnika zbierajacego.
4. Oprdézni¢ pojemnik zbierajacy.

Funkcja czyszczenia pl

5. Ponownie wtozy¢ pojemnik zbierajacy do komory i
catkowicie wsunac.
6. Zamknaé przestone zbiornika.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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pl Co robi¢ w razie usterki?

. s . . serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac

CO I‘ObIC W razie ustel‘kl? uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzagdzenie
jest uszkodzon_e, nal_eZy wyciaggnaé wty_csz z gnia_zda lub

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli Wezwac serwis.
sprobowac usunag usterke we wtasnym zakresie. W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia samodzielnie rozwigzac problem.
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy

Usterka, co robi¢?

Komunikat o usterce Mozliwa przyczyna Rozwigzanie problemu/wskazowka
Urzadzenie nie dziata. Wtyczka nie jest wtozona do gniazda Wiozy¢ wtyczke do gniazda
Przerwa w doptywie pradu Sprawdzié, czy dziata lampa kuchenna
Uszkodzony bezpiecznik Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzgdzenia jest sprawny
Btad w obstudze Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-

wej. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢
Obstuga wtaczonego urzadzenia nie Zabezpieczenie przed dzieémi jest aktywne  Tak dtugo przytrzymywa¢ dotkniete pole c=, az

jest mozliwa, na wy$wietlaczu widoczny zgasnie symbol c=
jest symbol =
Oswietlenie komory piekarnika nie Uszkodzona lampka LED Wezwaé serwis
dziata.
Na wyswietlaczu miga i2:00 i $wieci  Przerwa w doptywie pradu Ponowne ustawi¢ godzine
sie symbol O©.
Urzadzenie nie jest wigczone. Na Po wprowadzeniu ustawieri nie dotknieto Dotknaé pola start D stop lub skasowac¢ ustawie-
wyswietlaczu widoczny jest czas trwa-  pola start D stop. nie, wybierajac za pomoca przetacznika funkcji
nia. inng funkcje.
Nie wigczajg sie mikrofale. Drzwi sg niedomkniete. Sprawdzié, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaty przytrzasniete drzwiami
Nie dotknieto pola start D stop. Dotknaé pola start D stop
Potrawy podgrzewajg sie wolniej niz Zostata nastawiona za mata moc mikrofal. Wybraé wyzszg moc mikrofal
zwykle Do urzadzenia wtozono wiekszg ilo$¢ potrawy Podwdjna ilo$¢ - podwdjny czas
niz zwykle.
Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle. Od czasu do czasu potrawy nalezy zamieszac lub
obréci¢
Praca kuchenki mikrofalowej zostaje ~ Zaktdcenie dziatania mikrofal. Jesli usterka wystapi ponownie, wezwac serwis.
przerwana bez wyraznego powodu.
Urzadzenie umozliwia wprowadzanie ~ Urzadzenie dziata w trybie demo. Dezaktywowaé w ustawieniach podstawowych tryb
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu- demo.
kropek. Wskazéwka: Tryb demo jest widoczny tylko w cia-
gu pierwszych 5 minut po podtgczeniu urzadzenia.
Stale migaja symbole zbiornika na Problem natury technicznej. Upewnic sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik
wode i pojemnika zbierajacego. zbierajacy zostaty catkowicie wsuniete do odpo-

wiedniej komory.
Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.
Urzadzenie moze by¢ nadal uzytkowane, bez
korzystania z funkcji pary.

E053c. Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powo-  Wytaczyé urzadzenie i wyczyscié pulpit obstugi.

dujg trwata aktywowanie pola dotykowego. Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli usterka wystapi ponownie bezposrednio po
wtaczeniu, wezwaé serwis.

£5005. Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana Przed ponownym uzyciem upewnié sig, ze zbiornik
przy pustym zbiorniku na wode. na wode zostat napetniony zimng wodg i zostat
catkowicie wsuniety w komore zbiornika.

Jesli usterka nadal wystepuje, wezwag serwis.
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VA Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowaé
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajda
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy podaé¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby
magt on udzielié kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis

Nalezy pamietaé, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzagdzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisOw wszystkich krajow znajdujg sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufaé¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponuja oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 lub
CISPR 11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu
ogrzania artykutéw spozywczych. Klasa B oznacza, ze
urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.

Serwis pl

Bl Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Ten rozdziat opisuje szeroki wybdr potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Pokazujemy, jaki rodzaj
grzania i jaka temperatura nadajg sie najlepiej do
przyrzadzenia réznych potraw. Podajemy tez wskazdwki
dotyczace pasujacych akcesoridw oraz poziomdw, na
ktdrych nalezy je wstawia¢ do urzgdzenia. Znajduja sie tu
takze porady na temat naczyn i sposobow
przygotowywania potraw.

Wskazowka: Przy przygotowywaniu artykutéw
spozywczych w komorze piekarnika moze sie gromadzié
duza ilos¢ pary wodne;.

Posiadane urzadzenie jest bardzo energooszczedne i
oddaje podczas pracy do otoczenia bardzo niewielkg ilos¢
ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzgdzenia i jego czesciami
zewnetrznymi na drzwiczkach, panelu obstugowym i
frontach sgsiednich mebli moze sie skrapla¢ para wodna.
Jest to normalne zjawisko fizyczne. Skraplaniu pary
wodnej mozna zapobiec przez nagrzanie piekarnika albo
ostrozne, wolne otwieranie drzwiczek.

Przy pieczeniu na parze lub pieczeniu z dodatkowym
zastosowaniem pary powstawanie duzej ilosci pary
wodnej w komorze piekarnika jest pozadane. Po
zakonczeniu pieczenia i wystygnieciu piekarnika wytrzeé
jego komore.

Wskazowki ogolne

Zalecane wartosci ustawien

W tej tabeli podane sg optymalne funkcje dla réznego
rodzaju potraw. Temperatura/poziomy oraz czas trwania
zaleza od uzytego naczynia, jak réwniez od ilosci, jakosci,
temperatury i konsystencji produktéw spozywczych. Z
tego wzgledu podane zostaty przedziaty wartosci.
Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych wartosci. W
razie potrzeby mozna nastepnym razem wybrac nieco
wyzsze wartosci.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych czasoéw i
skontrolowac potrawe po uptywie najkrétszego czasu.

Korzystajac z pary nalezy sie upewnié, czy zbiornik na
wode jest petny.

Czasami przyrzadzana jest inna ilos¢ potrawy, niz podano
w tabeli. W przypadku korzystania z samych mikrofal
obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ - prawie dwukrotnie
diuzszy czas, potowa ilosci - potowa czasu.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawionych
do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektdrych potraw nagrzanie piekarnika jest
konieczne i w tabeli znajduje sie odpowiednia informacja.
Wstawi¢ potrawe i akcesoria do komory piekarnika
dopiero po jego nagrzaniu.

Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sg pieczone w
kilku etapach. Sa one podane w tabeli.
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Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzyé
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach
dotyczacych pieczenia pod tabelami ustawien.

Nieuzywane akcesoria nalezy wyjac¢ z komory piekarnika.

Wyposazenie

Nalezy uzywaé wytacznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzgdzenia. Sg one
optymalnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybow pracy.

Nalezy tez zawsze stosowaé odpowiednie naczynia i
wyposazenie, wsuwajac je do piekarnika prawidtowg
strong.

Przestrzegaé wskazéwek dotyczacych naczyn
przeznaczonych do uzytku w trybie mikrofal oraz w trybie
z zastosowaniem pary, ktére zostaty podane w
odpowiednich rozdziatach.— "Mikrofale"

na stronie 62— "Para" na stronie 65

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek kuchennych.

Formy do pieczenia i naczynia

Najlepszy wynik pieczenia zapewniajg ciemne metalowe
formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szklane
wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomierne
zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzi¢
informacje producenta na temat mozliwosci ich
stosowania w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary,
jak réwniez stosowac sie do wskazoéwek i przepisow
producenta.

Formy silikonowe sa czesto mniejsze od zwyktych. llosci i
przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Obowigzuje zasada:

« Pieczenie z zastosowaniem Gorgcego powietrza w
szklanej blasze do pieczenia, wysokos¢ wsuniecia 2

« Pieczenie z zastosowaniem Gorgcego powietrza w
formie na ruszcie, wysokos¢ wsuniecia 1

=« Smazenie na ruszcie lub w szklanej blasze do
pieczenia, wysokos¢ wsuniecia 2. W przypadku
uzywania rusztu, wsunaé pod spdd szklang blache do
pieczenia.

Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj

kos¢ wsu- grzania

Waga

niecia

Etapy

= Grillowanie na ruszcie na wysokosci 3 lub 4. Wsunag¢
pod ruszt szklang blache do pieczenia.

=« Tryb z uzyciem samych mikrofal: naczynie na dnie
komory piekarnika, wysokos$¢ wsuniecia 0.

« Tryb z uzyciem samej pary: szklana blacha do
pieczenia z pojemnikiem do gotowania na parze na
wysokosci 3.

Papier do pieczenia

Uzywac tylko papieru do pieczenia przystosowanego do
ustawionej temperatury. Papier nalezy zawsze przycinac¢
tak, by doktadnie pasowat do blachy.

Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez pokrywki i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykryé kawatkami folii

aluminiowej. Folia nie moze dotykaé scianek urzgdzenia.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjg¢ folie.

Podczas rozmrazania migsa i drobiu powstaje woda.
Nalezy ja wyla¢ podczas obracania i w zadnym wypadku
nie wykorzystywac do konsumpcji ani nie dopuscic¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

W miedzyczasie potrawe 1-2 razy obrdci¢ lub zamieszac.
Duze kawatki nalezy obraca¢ kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10-60minut dla wyréwnania temperatury. W
przypadku drobiu mozna teraz wyja¢ podroby.

Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez nadaje sie do
dalszego przyrzadzania.

Wskazowki

« Uzywac naczynia bez pokrywki, ustawiajgc je na dnie
komory piekarnika.

« Nalezy pamietac, ze proces ustawiania moze
obejmowac kilka etapdw.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzac potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czaséw.

Poziom Czas Wskazowki
mocy mikro- trwania

fal W min

Mieso wotowe, wie- Naczynie 0 = 800 ¢ 1 180 15 Wielokrotnie obracac.
przowe, cielgce w bez 2 90 15 .95
catosci (z koscig i bez) pokrywki 1000 g ] 180 15
2 90 25 - 35
1500 g 1 180 20
2 90 25 - 35
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Potrawa

Naczynia Wyso-

kos¢ wsu- grzania

niecia

Rodzaj

Waga

Etapy

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Poziom Czas Wskazowki
mocy mikro- trwania

fal W min

Mieso wotowe, wie- Naczynie 0 B 200 ¢ 1 180 5 Przy obracaniu porozdziela¢

przowe, cielgce w bez P) 90 4-¢  kawatki migsa.

kawatkach lub pla- pokrywki

strach 500 ¢ 1 180 10

2 90 5-10
800 ¢ 1 180 10
2 90 10- 15

Migso mielone, mie-  Naczynie 0 & 200 ¢ 1 90 15 Zamraza¢ mozliwie na pta-

szane bez 500 g 1 180 5 sko. Od czasu do czasu
pokrywki 5 90 10 -15 obracac i wyjmowaé roz-

mrozone porcje migsa.
800 ¢ 1 180 10
2 90 15-20

Drdb lub kawatki dro-  Naczynie 0 = 600 g 1 180 5

biu bez 2 90 10-15 Od czasu do czasu obrécié.
pokrywki Wylaé wode powstajaca

12009 ; 1988 201 025 podczas rozmrazania.

Kaczka Naczynie 0 = 2000 g 1 180 20 Wielokrotnie obracad.
bez 2 90 30-40 Wylac wode powstajgcg
pokrywki podczas rozmrazania.

Ges Naczynie 0 E 4500 g 1 180 30 Obracaé co 20 minut. Wylaé
bez 2 90 60-80 Wode powstajacg podczas
pokrywki rozmrazania.

Filety, kotlety lub ptaty Naczynie 0 = 400 g 1 180 5 Porozdziela¢ rozmrozone

rybne bez P) 90 10-15 czesci.
pokrywki

Ryba w catosci Naczynie 0 = 300 ¢ 1 180 3 Od czasu do czasu obrdécié.
beﬁ y 2 90 10 - 15
POKTyWKI 600 g 1 180 8

2 90 15- 25

Warzywa, np. groszek Naczynie 0 = 300¢g 1 180 10-15 Od czasu do czasu ostroz-
bez 600 g 1 180 10 nie zamieszac.
pokrywki 5 90 9-15

Owoce, np. maliny Naczynie 0 = 300¢ 1 180 7-10  Od czasu do czasu ostroz-
bez 500 g 1 180 8 nie zamiesza¢ i porozdzie-
pokrywki 5 90 510 la¢ rozmrozone porcje.

Rozmrazanie masta ~ Naczynie 0 = 125 ¢ 1 90 6-8  Catkowicie usunaé opako-
bez . 250 ¢ 1 180 2 wanie.
pokrywki 5 90 3.5

Chleb, w catosci Naczynie 0 = 500 ¢ 1 180 3 Od czasu do czasu obrécié.
beﬁ y 2 90 10 - 15
POKTYWKI 1000 g 1 180 5

2 90 15- 25

Ciasta suche, Naczynie 0 = 500 g 1 90 10 - 15  Porozdziela¢ kawatki ciasta.

np. ucierane bez 750 g 1 180 3 Tylko ciasta bez polewy,
pokrywki 5 90 10 -15 $mietany i kremu.

Ciasta soczyste, Naczynie 0 = 500 ¢ 1 180 5 Tylko ciasta bez polewy,

np. ciasto z owocami, bez 2 90 15-25 Smietany i zelatyny.

twarozkiem pokrywki 750 g 1 180 7

2 90 15- 25
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Podgrzewanie potraw mrozonych

Wyjaé gotowe danie z opakowania. W naczyniach
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych potrawy
podgrzewajg sie szybciej i bardziej réwnomiernie.
Podgrzanie réznych sktadnikéw potrawy moze wymagacé
zréznicowanego czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewaja si¢ szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktéw nie nalezy uktadaé warstwami.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcié.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Wskazowki

« Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

« Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzac potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czaséw.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Waga Poziom mocy Czas trwa- Wskazowki
wsuniecia grzania mikrofal nia w min
Zupa, mrozona Naczynie z 0 El 400 ¢ 600 8- 15
pokrywka
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z 0 5 500 g 600 8-13
mrozona pokrywka 1000 g 600 20 - 25
Menu, potrawa na talerzu,  Naczynie z 0 B 300-400 g 600 11-15
potrawa gotowa (2-3 sktad- pokrywka
niki), mrozona
Plastry lub kawatki migsaw Naczynie z 0 = 500 g 600 12-17  Przy mieszaniu
sosie, np. gulasz, mrozone  pokrywka 1000 g 600 25.30 Pporozdziela¢
kawatki miesa.
Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z 0 El 450 g 600 10-15
cannelloni, mrozone pokrywka
Dodatki, np. ryz, makaron,  Naczynie z 0 = 250 ¢ 600 2-5 Dola¢ wody
mrozone pokrywka 500 g 600 8-10
Warzywa, np. groszek, bro- Naczynie z 0 = 3009 600 8-10  Gotowac w naczy-
kuty, marchewka, mrozone  pokrywka 600 g 600 14 -17  niu, na ktdrego dnie
jest troche wody
Szpinak ze $mietang, mro-  Naczynie z 0 = 500 g 600 11-16  Nie dodawaé wody,
zony pokrywka od czasu do czasu
zamieszaé
Podgrzewanie Uwagal

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

« Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowac, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposdb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
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Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
scianek i wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnie drzwiczek.

Wskazowki

« Wyjac gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewajg sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikéw potrawy moze wymagacé zréznicowanego
czasu.

« Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrdcié. Kontrolowac¢ temperature.

« Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

« Jezeli tak podano w tabeli, potrawy nalezy przykryc.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika. W celu
dotaczenia funkcji pary umiesci¢ naczynie na szklanej
blasze do pieczenia i ustawi¢ na wysokosci 3.
Napetni¢ zbiornik na wode.



Potrawa

Naczynia

Wysokos¢ Rodzaj

wsuniecia grzania

Waga/
llosé mocy mikro- wytwarza- nia w min

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Poziom Stopien  Czas trwa- Wskazowki

fal nia pary

Pokarmy dla dzieci, np. Naczynie bez = 150 ml 360 0,5-1,5 Bez smoczka ani
butelki z mlekiem pokrywki pokrywki. Po pod-
grzaniu nalezy
zawsze dobrze
wstrzasna¢. Koniecz-
nie sprawdzi¢ tempe-
rature.
Napoje Naczynie bez = 200 ml 1000 - 1-2 Wiozy¢ tyzke do
pokrywki 500 ml 1000 ; 4-5 szklanki, nie prze-
grzewaé napojow
alkoholowych, od
czasu do czasu skon-
trolowac
Zupa, 2 filizanki po Naczynie bez = 350 g 600 - 3-4
1759 pokrywki
Zupa, 4 filizanki po Naczynie bez = 700 g 600 - 6-8
1759 pokrywki
Migso lub kawatki Naczynie z = 500 g 600 - 7-10 Plastry migsa poroz-
migsa w sosie pokrywka dzielaé
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez S 400 ¢ 360 3 9-14
rzu, potrawa gotowa  pokrywki
(2-3 sktadniki)
Potrawa jednogarn- Naczynie z = 400 g 600 - 6-8
kowa pokrywka 800 g 600 - 8-11
Warzywa Naczynie bez 3 EH@ 150 ¢ 360 3 3-5
pokrywki
Naczynie bez 3 (E+@ 300 ¢ 360 3 4-7
pokrywki

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki
mikrofalowej

Nie podajemy warto$ci nastawczych dla przygotowywanych
ilosci potraw.

Czas nalezy wydtuzy¢ lub skrdcié, kierujac sie nastepujaca zasada:
podwajna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy czas trwania, potowa ilosci -
potowa czasu.

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawi¢ krétszy czas gotowania lub nizsza moc
mikrofal. Przykry¢ potrawe i doda¢ wiecej wody.

Po uptywie ustawionego czasu potrawa wciaz nie jest roz-
mrozona, goraca lub ugotowana.

Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg dtuz-
szego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy
brzegach, natomiast w srodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawi¢ nizszg moc
oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub migso jest z zewnatrz podgoto-
wane, natomiast w $rodku nadal nierozmrozone.

Nastepnym razem wybra¢ mniejszg moc mikrofal. W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci produktéw, nalezy je wielokrotnie obracac.

Ciasta, drobne wypieki i chleb

W tabelach ustawien podane sg optymalne ustawienia dla
wielu wypiekow.

Podczas wyrastania ciasta przykryé miske z ciastem folig
lub Sciereczka, postawic jg na dnie komory piekarnika i
ustawi¢ Gorace powietrze 40°C.

Pieczenie w potaczeniu z mikrofalami

Mozliwosé pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skraca¢ czas przygotowywania
potraw.

Nalezy zawsze uzywac zaroodpornych i przystosowanych
do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do

wskazéwek dotyczgcych naczyn przystosowanych do
kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 62

W trybie fgczonym mozna uzywac typowych, metalowych
form do pieczenia. Jezeli miedzy formg i rusztem
powstajg iskry, nalezy sprawdzi¢, czy zewnetrzna strona
formy jest czysta. Zmieni¢ pozycje formy na ruszcie.
Jezeli to nie pomaga, kontynuowagé pieczenie bez
zastosowania mikrofal. Czas pieczenia ulega wydtuzeniu.
Uzywanie form plastikowych, ceramicznych lub szklanych
skraca czas pieczenia podany w tabelach ustawien.
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Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary

Niektére wypieki (np. wypieki drozdzowe) uzyskuja przy
pieczeniu z dodatkowym zastosowaniem pary bardziej
chrupka skoérke i bardziej btyszczgcg powierzchnie.
Wypiek mniej wysycha.

Napetni¢ zbiornik na wode do wysokosci oznaczenia
“MAX”. Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, przyrzadzanie potrawy bedzie
kontynuowane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania
bez dodawania pary.

Produkty mrozone

Catkowicie usuna¢ opakowanie. Nie nalezy uzywaé
mocno oblodzonych produktéw mrozonych. Usuna¢ z
potrawy l6d.

Ciasto w formach

EVE] Naczynia

wsuniecia

Wysokos¢  Rodzaj Temperatura Poziom

grzania w °C

Produkty mrozone moga by¢ podpieczone
nieréwnomiernie. Nieréwnomierny stopien zrumienienia
wystepuije tez po ich upieczeniu.

Chleb i butki

Nigdy nie wlewa¢ wody do goracej komory piekarnika ani
nie stawiac¢ na dnie komory piekarnika naczynia z woda.
Zmiany temperatury moga spowodowac uszkodzenia dna
komory piekarnika.

Oprécz Gorgcego powietrza zastosowac réwniez funkcje
pary. Wartosci ustawien podane dla ciast chlebowych
dotyczg zaréwno chlebdw pieczonych na blasze, jak i w
formach prostokatnych.

Czas trwania
mocy mikro- w min
fal

Ciasto ucierane, proste* Forma z kominkiem/forma 1 160-170 - 60-80
prostokatna

Ciasto ucierane, delikatne  Forma z kominkiem/forma 1 150-160 - 60-70

(np. babka piaskowa)* prostokatna

Ciasto orzechowe Tortownica, @ 26 cm 1 @+(5] 170-180 90 30-35

Spdd tortu z ciasta uciera-  Forma na spdd tortu 1 160-170 - 35-45

nego

Tort biszkoptowy z 3 jaj Tortownica, @ 26 cm 1 160-170 - 40-50

Tort owocowy lub serowy z Tortownica, @ 26 cm 2 @+ 150-160 360 40-50

ciasta kruchego*

Ciasto owocowe, deli- Forma z kominkiem/tor- 1 @+ 170-190 90 30-45

katne, ucierane townica

Ciasto pikantne (np. Tortownica 2 @+ 160-180 90 50-70

quiche/ciasto cebulowe)

*Ciasto przestudzié¢ w piekarniku przez ok. 20 minut

Ciasto na blasze

Potrawa Naczynie Poziom Rodzaj

Temperatura
w°C mikrofal

Poziommocy Stopien wytwa- Czas trwania

piekarnika grzania

rzania pary w min

Ciasto ucierane z suchg ~ Szklana bla- 2 160-170 - - 30-40
wierzchnig warstwg cha do piecze-
nia
Ciasto drozdzowe z soczy- Szklana bla- 1 160-170 g - 30-45
stymi owocami, np. ciasto cha do piecze-
drozdzowe z jabtkami i nia
kruszonkg*
Chatka z 500 g maki Szklana bla- 1 [@)+(« 170-180 - 3 35-45
cha do piecze-
nia
Strudel z nadzieniem owo- Szklana bla- 1 E+[@ 180-200 - 2 40-50
cowym, wstepnie podpie-  cha do piecze-
czony, mrozony nia
Pizza Szklana bla- 2 210-230 - - 25-35
cha do piecze-
nia

*nagrzac piekarnik
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Potrawa Naczynie Poziom Rodzaj Temperatura  Poziommocy Stopien wytwa- Czas trwania
piekarnika grzania w°C mikrofal rzania pary w min

Pizza, wstepnie podpie-  Ruszt 2 &+ 180-190 180 - 8-15

czona, mrozona

Pizza-bagietka, wstepnie  Ruszt 2 &+[E 190-210 180 - 12-15

podpieczona, mrozona

*nagrzaé piekarnik

Ciastka i placuszki

Potrawa Naczynia Wysokosé Rodzaj Temperaturaw °C Czas trwania w min
wsuniecia grzania
Ciasteczka Szklana blacha 2 150-170 20-35
do pieczenia
Bezy Szklana blacha 2 100 90-120
do pieczenia
Makaroniki Szklana blacha 2 110 35-45
do pieczenia
Wypieki z ciasta francuskiego Szklana blacha 2 170 -180 35-45
do pieczenia
Chleb i butki
Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy Temperatu- Stopien Stopien Czas trwa- Wskazowki
kos¢ wsu- grzania raw °C mocy wytwarza- nia
niecia grilla nia pary W min
Chleb, 1 kg* Szklana bla- 1 @)+« 1 230 - 3 10-15 Nigdy nie wlewag
cha do pie- p) 190-200 ; . 30-45  goracej wody bez-
czenia posrednio do
Chleb 1,5 kg* Forma pro- 0 @+ 1 230 . 3 10-15  goracego piekar-
stokatna 2 200-210 : : w50 k&
Butki, np. butki Szklana bla- 1 (&)+ @ 1 200-220 - 3 25-35
pszenne* cha do pie-
czenia
Chleb tostowy, Ruszt 3 ™ 1 - 3 - 3-6
12 kromek
Chleb tostowy, Ruszt 3 ] 1 - 3 - 3-6 Kromki chleba
4 kromki tostowego utozyé

obok siebie na
$rodku rusztu,

Zapiekanie tostow, Ruszt + 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10
2-4 kromki szklana bla-

cha do pie-

czenia

*nagrzaé piekarnik

Porady dotyczace pieczenia

Miedzy forma a rusztem powstajg  Sprawdzi¢, czy forma jest z zewnatrz czysta. Przestawi¢ forme w inne miejsce piekarnika. Jezeli to nie

iskry. pomaga, kontynuowag pieczenie bez zastosowania mikrofal lub uzy¢ szklanej blachy do pieczenia jako
podstawki. Wowczas czas pieczenia wydtuzy sie.

Sprawdzanie, czy wypiek jest Whi¢ drewniany patyczek w najwyzsze miejsce wypieku. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, jest

gotowy. upieczone.

Wypiek zapada sie. Nastepnym razem uzy¢ mniej ptynu. Ewentualnie ustawi¢ temperature na warto$¢ 0 10°C nizszg i

wydtuzy¢ czas pieczenia. Uzywac tylko sktadnikéw podanych w przepisie, stosowaé sie doktadnie do
opisanego w nim sposobu postepowania.

Wypiek wyrdst i popekat posrodku, Nasmarowac ttuszczem tylko dno tortownicy. Po upieczeniu ostroznie oddzieli¢ nozem wypiek od
ale na bokach jest nizszy. formy.

Drobne wypieki sklejajg sie pod-  Odlegtos¢ miedzy wypiekami powinna wynosi¢ ok. 2 cm. Zapewni to wystarczajaco duzo miejsca do
czas pieczenia. wyrosniecia i rdwnomiernego zrumienienia wypiekdéw.

Wypiek jest zbyt suchy. Ustawi¢ temperature na warto$¢ o 10°C wyzsza i skrdci¢ czas pieczenia.
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Wypiek jest ogdlnie zbyt jasny.

Jesli wysokos¢ wsuniecia do piekarnika oraz wyposazenie uzyte do pieczenia sg prawidtowe, nalezy
zwiekszy¢ temperature lub wydtuzy¢ czas pieczenia.

Wypiek w formie lub formie prosto-
katnej jest z tytu zbyt ciemny.

Nie stawia¢ formy do pieczenia bezposrednio przy tylnej Sciance, lecz na $rodku elementu wyposaze-
nia uzytego do pieczenia.

Wypiek jest ogdinie zbyt ciemny.

Nastepnym razem wybra¢ nizszg temperature i wydtuzyé czas pieczenia.

Wypiek jest nierdwnomiernie zru-
mieniony.

Wybra¢ nieco nizszg temperature.
Cyrkulacje powietrza moze tez zaktdcac wystajacy poza blache papier do pieczenia. Papier nalezy
zawsze przycina¢ tak, by doktadnie pasowat do blachy.

Uwazaé, by forma do pieczenia nie stata bezposrednio przed otworami w tylnej Scianie komory piekar-
nika.

Przy pieczeniu drobnych wypiekow stara¢ sie, by kazdy wypiek miat taka samg wielko$¢ i grubos¢.

Wypiek dobrze wyglada, ale
wewnatrz nie jest upieczony.

Piec nieco dtuzej przy nizszej temperaturze, ew. dola¢ mniejszg ilos¢ ptynu. W przypadku wypiekow z
soczystymi owocami najpierw podpiec spéd. Posypac go mielonymi migdatami lub butkg tarta i dopiero
wtedy potozy¢ warstwe owocow.

Wypiek nie odchodzi od formy po
odwrdceniu.

Po upieczeniu pozostawi¢ wypiek do przestygniecia na 5-10 minut. Jesli w dalszym ciggu nie daje sie
oddzieli¢ od formy, ostroznie odchyli¢ brzegi ciasta nozem. Ponownie odwrdci¢ forme z wypiekiem i
kilka razy przykryé forme wilgotnym, zimnym recznikiem. Nastepnym razem nattuscic¢ forme i wysypaé

ja butka tarta.

Zapiekanki i suflety

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie zapiekanek i
sufletéw. W tabelach ustawien podane sg optymalne
ustawienia dla wybranych potraw.

Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci
naczynia i wysokosci zapiekanki. Do przygotowania
zapiekanek i gratin uzywac szerokich, ptaskich naczyn. W
waskich i wysokich naczyniach potrawy diuzej sie piekq i

Potrawa

Naczynie

Poziom piekar- Rodzajgrza- Temperatura

sg z wierzchu ciemniejsze. Nalezy zawsze wsuwacd
wyposazenie na podane wysokosci.

Stosowac sie do wskazdwek dotyczacych naczyn
przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 62

Uzywac ptaskiej formy do zapiekanek o wysokosci 4-
5 cm. Zapiekanki powinny przez jeszcze 5 minut dopiekaé
sie w wytgczonym piekarniku.

Poziom mocy mi- Czas trwa-

nika

nia krofal

nia w min

Zapiekanki na stodko, np. zapie- Forma 0 EYES| 130-150 180 25-35
kanka serowa z owocami, 1,5 kg do zapiekanek

Zapiekanki pikantne, z gotowa-  Forma 0 EH+E= 180-190 600 12-17
nych sktadnikdw, np. zapiekanka do zapiekanek

makaronowa, 1 kg

Zapiekanki pikantne, z surowych  Forma 0 E+[E 170-180 600 20-30

sktadnikéw, np. zapiekanka
ziemniaczana, 1,1 kg

do zapiekanek

Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie oferuje wiele mozliwosci przyrzagdzania
drobiu, migsa i ryb. W tabelach ustawien podane sg
optymalne ustawienia dla wielu ré6znych potraw. Niektdre
potrawy udaja sie najlepiej, gdy sa przygotowywane w
kilku etapach. Sa one podane w tabeli.

Gotowanie w naczyniu

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo zranienia przez
rozpryskujace sie szkio!

Gorace naczynia szklane stawia¢ na suchej podstawce.
Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowac pekniecie
szkta.

Uzywac wytgcznie odpowiednich naczyn. Najlepiej nadajg
sie do tego celu naczynia szklane. Sprawdzic, czy
naczynie miesci sie w komorze piekarnika.

Btyszczace brytfanny ze stali nierdzewnej lub aluminium
nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastosowaniem
mikrofal. W przypadku tradycyjnych metod pieczenia
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btyszczace brytfanny odbijaja ciepto, dlatego ich
przydatnosc jest ograniczona. Dréb, mieso i ryby pieka
sie w nich wolniej i sg stabiej zrumienione. W przypadku
tradycyjnych metod zwigkszy¢ temperature i/lub wydtuzyé
czas przygotowywania potrawy.

Przestrzegac¢ wskazdéwek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia.

Naczynie bez pokrywki

Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzywacé
wysokiej formy do pieczenia. Ustawi¢ forme na dnie
komory piekarnika. W przypadku dodawania pary uzywac
naczyn bez pokrywki. W przypadku braku odpowiedniego
naczynia uzy¢ szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze
zamykac naczynie. Ustawi¢ naczynie na ruszcie.



AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. Podnosié
pokrywe z tytu, aby gorgca para nie zostata skierowana
na ciafo.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Ta metoda znacznie skraca czas pieczenia. Inaczej niz w
przypadku pieczenia konwencjonalnego czas pieczenia z
dodatkowym zastosowaniem mikrofal zalezy od
catkowitej wagi potrawy.

Wskazoéwka: Jezeli pieczone sg inne ilosci niz podane w
tabelach ustawien, pomocna jest reguta: dwukrotne
zwiekszenie ilosci powoduje prawie dwukrotne
wydtuzenie czasu pieczenia. Nalezy zawsze uzywac
zaroodpornych i przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych naczyn. Formy z metalu albo garnki
ceramiczne nadaja sie tylko do pieczenia bez
zastosowania mikrofal. Stosowaé sie do wskazdéwek
dotyczacych naczyn przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 62

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektdre potrawy
stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczacg powierzchnie
i mniej wysychaja.

Nalezy uzywac otwartych naczyn. Naczynia musza by¢
odporne na dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Wigczy¢ dodatkowg pare w sposéb podany w tabeli.
Napetni¢ pojemnik wodg do oznaczenia "MAX". Jezeli
podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuowane
przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez dodawania
pary.

Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu
pojemniku

W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary funkcja pieczenia na parze
zapewnia delikatniejsze pieczenie miesa, ale nie pozwala
uzyskac chrupiacej skdrki. Po upieczeniu migso
zachowuje wyjgtkowg soczystosc.

Aby uzyskac szczegdlny wariant smakowy, kawatki miesa
mozna przed upieczeniem na parze podsmazy¢, co
skraca tez czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
dituzszego pieczenia. Kawatkéw migsa nie trzeba
obracagé.

W przypadku pieczenia drobiu, miesa lub ryb uktadac
produkty na pojemniku do gotowania na parze
umieszczonym w szklanej blasze do pieczenia i wsung¢
na wysokos¢ 3. Napetié pojemnik wodg do oznaczenia
"MAX". Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprdzniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Grillowanie

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowaé przy otwartych drzwiach
urzadzenia.

Grillowane produkty uktadac¢ na ruszcie. Pod ruszt
wsung¢ dodatkowo szklang blache do pieczenia. Bedzie
do niej skapywac ttuszcz.

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Grillowa¢ w miere mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zostang one
réwnomiernie zrumienione i pozostang soczyste.
Grillowane kawatki nalezy uktada¢ bezposrednio na
ruszcie.

Grillowane kawatki odwracac szczypcami do grillowania.
Naktucie miesa widelcem spowoduje utrate soku i migso
bedzie suche.

Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowania.
Sél wycigga z miesa wode.

Wskazowki

« Grzalki grilla wigczajg sie i wylaczaja, jest to normalne
zjawisko. Czestotliwosé wtaczania i wytgczania zalezy
od ustawionego stopnia mocy grilla.

« Podczas grillowania moze powstawaé dym.

Zalecane wartosci ustawien

Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, miesa lub ryb
bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzonych w
lodéwce, wstawionych do zimnej komory piekarnika.

W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i ryb
wraz z proponowang wagg. W celu przygotowania drobiu,
miesa lub ryb o wiekszej wadze, nalezy zawsze wybra¢
nizsza z temperatur. Przy pieczeniu kilku kawatkéw o
czasie pieczenia decyduje najwiekszy z nich.
Poszczegodlne kawatki powinny by¢ mozliwie jednakowej
wielkosci.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym nizsza
temperatura i odpowiednio diuzszy czas pieczenia.

Jezeli tak podano w tabeli, dréb migso i ryby nalezy
obracad.

Drob

W przypadku kaczki i gesi ponakiuwaé skére pod
skrzydtami. Umozliwi to wytapianie i sptywanie ttuszczu.

W przypadku piersi kaczki ponacina¢ skore. Piersi kaczki
nie nalezy obracad.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone nalezy
dopilnowac, aby na dole znalazta sie najpierw strona
piersi wzgl. strona ze skora.

Mieso
Chude mieso nasmarowa¢ wedtug uznania tluszczem lub
obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa dodaé nieco wody. Spdd
naczynia szklanego powinien by¢ lekko zakryty.

Skére nacigc na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawi¢ jg jeszcze na
10 minut w wytaczonym, zamknietym piekarniku. Utatwi to
rozprowadzenie soku w upieczonym miesie. W razie
potrzeby zawing¢ pieczen w folie aluminiowa. Zalecany
czas pozostawienia artykutu w wytaczonym piekarniku nie
jest uwzgledniony w podanym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu wyjmuje sie tatwiej z komory
piekarnika, a poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzywana jest
pokrywa. Jesli mieso przyrzgdzane jest w emaliowanej
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lub ciemnej brytfannie metalowej, nalezy dodac¢ nieco
wiecej ptynu niz w przypadku szklanego naczynia.
Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W razie
potrzeby nalezy ostroznie dolewac ptynu.

Odlegtos¢ miedzy migsem a pokrywg powinna wynosi¢ co
najmniej 3 cm. Podczas pieczenia migso moze zwigkszy¢
objetosc.

Do duszenia mieso nalezy w razie potrzeby wczesniej
podsmazy¢. W celu uzyskania sosu pieczeniowego dodaé

wode, wino, ocet lub podobny dodatek. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1-2 cm.
Ryby

Calych ryb nie trzeba odwracaé. Ryba jest upieczona, gdy
ptetwa grzbietowa daje sie tatwo oddzieli¢.

W przypadku przyrzadzania ryby na ruszcie nasmarowac
ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej zdjecie ryby.

Droéb
ENE] Naczynie Poziom Rodzaj Temperatu- Stopien Poziom Stopien  Czas Wskazowki
piekarni- grzania ra mocy  mocy mikro- wytwa-  trwania
ka grilla fal rzania W min
pary
Kurczak, caty, Naczynie z 0 = 600 25-35  Po uptywie
1,3 kg, (gotowany) pokrywka potowy czasu
obrdcic.
Kurczak, caty, Naczynie 0 E+@+E] 190 360 3 40-45  Utozy¢ piersia do
1,3 kg (pieczony) bez gory. Nie obra-
pokrywki cac. Podgrzewac
przez 5 min.
Czesci drobiowe,  Naczynie 0 &+ 190 180 20-35  Ponaktuwac
np. éwiartka kur-  bez skore. Utozyé
czaka, 800 g pokrywki skdrg do gory. Nie
obracac.
Piers kaczki, Ruszt + 3+2 Cl+E-+@) 3 180 3 10-12  Utozyé skdrg do
500 ¢ szklana bla- gory. Nie obra-
cha do pie- cac.
czenia
Pier$ gesi, udka  Naczynie 0 RE 2 180 30-40  Wysokie naczy-
gesi, 700-900 g bez nie bez pokrywki.
pokrywki Nie obracaé.

Mieso

Poziom
piekarni-
ka

Potrawa

Naczynie

Rodzaj
grzania

Etapy Tempera- Stopien Poziom
tura

Stopien  Czas Wskazowki

mocy mikro- wytwarza- trwania
Niapary  w min

mocy
grilla fal

Sztufada, 1kg  Naczynie z 0 &+[E] 1 160-170 180 80-90
pokrywka
Rostbef, krwisty, Naczynie 0 &E+[E 1 180-190 180 30-40  Po uptywie
1,5 kg bez potowy
pokrywki czasu obrd-
ci¢. Na
koniec
odstawi¢ na
10 minut.
Steki wotowe Ruszt + 3+1 il 1 3 - - 10-15
grubos¢ 2-3 cm,  Szklana p) 5-10
2-3 sztuki, po blacha do
200 g pieczenia
Migso wie- Naczynie 0 E+@lE 1 170-180 360 3 25-35  Na koniec
przowe bez bez odstawi¢ na
skory, 750 g, pokrywki 10 minut.

np. karkdwka
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Potrawa

Poziom
piekarni-
ka

Naczynie
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Rodzaj Wskazowki

grzania

Etapy Tempera- Stopien Poziom
tura mocy
grilla

Stopien  Czas
mocy mikro- wytwarza- trwania
fal nia pary w min

Migso wie- Naczynie 0 E+@+=E A 170-180 180 3 60-80 Ponacina¢

przowe ze skorg bez stoning. Na

ok. 1 kg, pokrywki koniec

np. topatka odstawic¢ na
10 minut.
Nie obracac.

Poledwica wie-  Naczynie 0 &+ = 1 180-190 180 35-40  Na koniec

przowa bez odstawi¢ na

500-600 g pokrywki 10 minut.

Steki z karkowki, Ruszt + 3+1 ™ 1 - 2 - - 15-20

grubosc¢ 2-3 cm,  szklana bla- p) D) ; ; 10-15

2-3 sztuki, po cha do pie-

120 ¢ czenia

Kietbasy do gril-  Ruszt + 3+1 il 1 - 3 - - 10-15

lowania 4- szklana bla- 2 3 - . 5-10

6 sztuk, po 150 g cha do pie-

czenia
Pieczer rzym-  Naczynie 0 E+el+E 1 190 360 3 15-20  Na koniec
ska, 750 g bez odstawi¢ na
pokrywki 10 minut.
Ryba

Potrawa

Naczynia

Wysokos¢
wsuniecia

Rodzaj
grzania

Temperatu- Sto-

ra pien

w°C mocy
grilla

mikrofal

Poziom mocy Stopien
wytwa-

rzania
pary

Czas trwa-
nia
w min

Filet rybny, Swiezy, Szklana blacha do 3 D) 3 15-17
400 ¢ pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze
Filety rybne, mrozone,  Naczynie z pokrywka 3 & 3 18-20
400 g
Filety rybne, mrozone,  Szklana blacha do 3 D) 3 23-25
800 ¢ pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze
Filet rybny, zapiekany,  Naczynie bez 0 (+=] 3 600 10-15
500 ¢ pokrywki
Kotlet rybny, 2-3 sztuki, Ruszt + szklana bla- 3+1 ] 3 8-12
po 150 ¢ cha do pieczenia
Ryba, cata, np. pstrag,  Szklana blacha do 3 D) 3 18-22

2-3 sztuki, po 300 g

pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Pieczen jest za ciemna, skdrka
miejscami przypalona i/lub pieczen
jest zbyt sucha.

Chrupka skérka jest za cienka.
Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest przypalony.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest zbyt jasny i wodnisty.

Mieso przypala sie podczas dusze-
nia.

Sprawdzi¢ uzyty poziom piekarnika i temperature. Wybra¢ nastepnym razem nizszg temperature i ew.
skrécié czas pieczenia.

Zwiekszy¢ temperature lub po uptywie czasu pieczenia wigczy¢ na krdtko grill.
Nastepnym razem wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia i ew. dodaé wiecej ptynu.

Nastepnym razem wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia i ew. doda¢ mniej ptynu.

Naczynie do pieczenia i pokrywka muszg by¢ do siebie dopasowane i doktadnie zamykaé naczynie.
Zmniejszy¢ temperature i w razie potrzeby dolaé¢ ptynu podczas duszenia.
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Warzywa i dodatki

Tutaj podane sg informacje na temat szybkiego i
delikatnego przyrzadzania wielu rodzajéw warzyw, ryzu i
ziemniakdw, jak réwniez mrozonych produktéw
ziemniaczanych.

Mikrofale

Zawsze gotowaé warzywa w naczyniu z pokrywka, ktére
nadaje do uzywania w kuchenkach mikrofalowych. Do
gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z pokrywka,
dodajgc wode w ilosci podanej w tabeli.

Gotowanie na parze

Do gotowania na parze uzywacé szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

Nalezy zachowywacé wielkosci kawatkow podane w tabeli
ustawien. W przypadku mniejszych kawatkéw skraca sie
czas pieczenia, w przypadku wiekszych kawatkow
wydtuza sie czas pieczenia. Jakos¢ i stopien dojrzatosci
produktu réwniez maja wptyw na czas pieczenia. W

zwigzku z tym podane tu ustawienia sg tylko wartosciami
orientacyjnymi.

Nalezy zawsze réwnomiernie rozktadac¢ artykuty
spozywcze w haczyniu. Jesli warstwy produktéw sa
réznej grubosci, piekg sie nieréwnomiernie. W
pojemnikach do gotowania na parze warstwa produktéw
wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powinna by¢ zbyt
gruba.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia “MAX”. Jezeli w
trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzadzenia zostanie przerwana. Na wyswietlaczu pojawi

sie odpowiedni komunikat.

Kuskus

Doda¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach. Na
przyktad w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g kaszy
kuskus doda¢ 200 ml wody.

Potrawa Naczynie Poziom  Rodzaj Etapy  Temperatu- Poziom Stopien Czas trwa-
piekarni- grzania ra mocy mikro- wytwa- nia
ka fal rzania  w min
pary

Karczochy, cate, $wieze  Szklana blacha do pie- 3 4y 1 - - 3 35-40

czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Szpinak lisciasty, Swiezy ~ Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 5-7
250 ¢ czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Kalafior, caly, swiezy Szklana blacha do pie- 2 @ 1 3 28-35

czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Brokuty, cate, $wieze, Szklana blacha do pie- & 1 3 20-23
500 ¢ czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Rézyczki brokutdéw, mro-  Szklana blacha do pie- & 1 3 14-16
zone 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Warzywa, $wieze, 250 g* Naczynie z pokrywka = 1 - 600 6-10
Warzywa, $wieze, 500 g* Naczynie z pokrywka E 1 - 600 10-15
Kolby kukurydzy, $wieze, Szklana blacha do pie- @ 1 3 25-35
2 sztuki czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Warzywa mieszane, mro-  Szklana blacha do pie- & 1 3 12-15
zone 250 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Marchew w plastrach, pie- Szklana blacha do pie- & 1 3 18-20
czenie na parze, 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Por w plasterkach, Szklana blacha do pie- & 1 3 10-12
swiezy, 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Zielona fasolka, $wieza,  Szklana blacha do pie- 3 1 8 18-20

500 g

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

*od czasu do czasu zamieszaé

**zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia

92



Potrawa

Poziom
piekarni-
ka

Naczynie

Rodzaj
grzania

Etapy

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Czas trwa-
nia
w min

Temperatu- Poziom
ra mocy mikro-
fal

Stopien
wytwa-
rzania
pary

Burak, caty, 500 g Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 50-60
czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Szparagi, zielone, 250 g Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 10-15
czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Cukinia w plastrach, pie-  Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 12-14
czenie na parze, 500 g czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Ziemniaki, pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 28-30
éwiartki, 250 g czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Ziemniaki, pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 30-32
éwiartki, 500 g czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Ziemniaki pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 & 1 3 32-35
éwiartki, 750 g** czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Frytki, mrozone Szklana blacha do pie- 2 1 190-210 30-40
czenia
Rdsti, mrozone Szklana blacha do pie- 2 1 190-210 25-35
czenia
Krokiety, mrozone Szklana blacha do pie- 2 1 190-210 25-35
czenia
Ryz, 125 g + 300 ml wody Naczynie z pokrywka 0 = 1 600 4-6
2 180 12-15
Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokrywka 0 = 1 600 6-8
2 180 - 15-18
Kuskus, 1:2 Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 3-10
czenia

*od czasu do czasu zamieszaé

“*zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia

Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie szybkich i

smacznych deseréw.

Przestrzega¢ wskazéwek podanych w tabeli ustawien.

Potrawa

Naczynia

niecia

Wysokos$¢ wsu-

Ryz na mleku
Doda¢ mleko w podanych proporcjach. Na przyktad w
przypadku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodacé
250 ml mleka.

Rodzaj
grzania

Poziom mocy Stopien inten- Czas trwania
mikrofal sywnosci w min

pary

Budyn karmelowy Szklana blacha do pie- 3 & 3 40-50
czenia + Foremki do
sufletow

Kluski na parze Szklana blacha do pie- 3 & 2 20-25
czenia

Ryz na mleku 1:2, 5 Szklana blacha do pie- 3 B 3 30-40
czenia

Owoce, owoce prazone, Szklana blacha do pie- 3 ) 3 9-12

500 ¢ czenia

*od czasu do czasu zamieszaé
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Potrawa Naczynia Wysokos¢ wsu-  Rodzaj Poziom mocy Stopien inten- Czas trwania

niecia grzania mikrofal sywnosci W min
pary

Prazona kukurydza do przy- Naczynie z pokrywka 0 = 600 - 3-5
rzgdzania w kuchence mikro-
falowej, 1 torebka o wadze
100 ¢
Desery, np. pudding (w Naczynie z pokrywka 0 =l 600 - 6-8
proszku) 500 ml*

*od czasu do czasu zamieszaé

Akrylamid w produktach spoiywczych produktow zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
. . temperaturach, np. chipséw, frytek, tostow, butek, chleba,
Jakie potrawy sg narazone? wypiekéw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkéw).

Akrylamid powstaje gtdwnie podczas przyrzadzania

Porady dotyczace przyrzadzania potraw, aby zawarto$¢ akrylamidu byta mozliwie najmniejsza

Informacje ogdlne Czas smazenia i pieczenia powinien by¢ mozliwie krétki. Potrawy nalezy zrumieniaé na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczonej potrawy zawiera mniej akrylamidu.

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Frytki pieczone w piekar-  Rdwnomiernie roztozyé na wyposazeniu jedng warstwe. Piec jednorazowo co najmniej 400 g, aby frytki nie
niku staty sie suche.

Potrawy testowe = Nalezy przestrzegac podanych w tabelach wskazéwek
B ) . dotyczacych nagrzewania piekarnika. Podane
Pom;sze tabele zostaty opracowane dla instytucii wartosci nie dotycza szybkiego nagrzewania.
testujgcych w celu utatwienia testéw urzadzenia. . Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizsza z podanych
Zgodnie z normami IEC 60350-1 lub IEC 60705. temperatur.
« Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do
Pieczenie zimnego piekarnika.

« Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

Wskazowki
= Podane wartosci ustawien dotyczg artykutéw
wstawionych do zimnej komory piekarnika.

EVE] Naczynie Poziom pie- Rodzaj Temperatura  Czas trwania
karnika grzania w°C w min
Ciasteczka wyciskane Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35
Ciastka* Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 20-25
Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1 160-170 40-50
Szarlotka z pierzynkg Tortownica @ 20 cm 2 170-190 80-100
Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do

wskazéwek dotyczacych naczyn przystosowanych do

Do przygotowywania potraw 2 zastosowaniem mikrofal kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 62

nalezy zawsze uzywac zaroodpornych, przystosowanych

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Naczynia Wysokos¢ Rodzaj EDE] Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
wsuniecia grzania krofal W min
Rozmrazanie migsa Naczynie bez 0 = 500 g 1 180 7
pokrywki 2 90 8-12
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Potrawa Naczynia Wysokos¢

Rodzaj
grzania

Waga

wsuniecia

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania

krofal W min

Masa jajeczna Naczynie bez 0 = 1000 g 1 360 18-20
pokrywki 2 180 18-22

Ciasto biszkoptowe Naczynie bez 0 El 475 ¢ 1 600 8-10
pokrywki

Klopsy migsne Naczynie bez 0 E 900 ¢ 1 600 20-25
pokrywki

Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Tempera- Stopien  Poziom Czas trwa- Wskazowki
wsuniecia grzania tura mocy gril- mocy mikro- nia
w°C la fal w min

Zapiekanka Naczynie bez 0 (RE - 1 360 25-32
ziemniaczana  pokrywki
Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 @+ 190-200 180 20-27

pokrywki
Kurczak Naczynie bez 0 &+= 190 360 30-45  Uktadac piersig do dotu.

pokrywki Wysokie naczynie bez

pokrywki. Po uptywie potowy
czasu obrdécié.

Gotowanie na parze

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawié¢ na wysokosci 3.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien

wsuniecia grzania wytwarza-

nia pary
Szklana blacha do 3 3

Groszek, mrozony,

Czas Wskazowki
trwania

W min

Test jest zakoAczony, gdy najchtodniej-

1000 ¢ pieczenia + pojemnik sze miejsce osiggnie temperature
do gotowania na 85°C.
parze
Brokuty, Swieze, 300 g Szklana blacha do 3 ] 3 10-12
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze
Brokuty, Swieze, jeden Szklana blacha do 3 4 3 16-18

pojemnik pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze
Grillowanie Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do zimnego

Wsuna¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt. Skapuje
do niej ptyn z migsa i piekarnik pozostaje czysty.

Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien

piekarnika.

Czas trwania Wskazowki

wsuniecia grzania
Ruszt 3 ] 3

Opiekanie tostow

mocy grilla w min

4-5

Ruszt + szklana bla- 3+1 i 3
cha do pieczenia

Hamburger wotowy,
12 sztuk

35-45 Obrdcic¢ po uptywie potowy czasu
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Destinatia de utilizare ro

Utilizarea conform

destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare si de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.
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ro Instructiuni de sigurantd importante

ENInstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

. Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de caldura.
Utilizati aparatul numai cu usa decorativa
deschisa.

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum Tn aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de
sigurante.

. Resturile de alimente neaderente, grisimea
si zeama de la friptura se pot aprlnde Inainte
de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

. La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu agezati niciodata
hartie de patiserie in accesorii, fara ca
aceasta sa fie fixata. Asezali intotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hartia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hartie de patiserie. Nu este permis ca
hartia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

. Accesoriile’ sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti ugsa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata partile fierbinti.
Tineti copiii la dlstanta
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. La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat. Atunci cand
deschideti aparatul, nu stati foarte aproape
de el. Deschlde;u cu atentle usa aparatului.
Tineti copiii la distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi flerbinti. Nu turnati niciodat&
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vitimare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

. Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati S|guranta din tabloul
sigurantelor. Chematl unitatea service
abilitata.

. lzolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

. Patrunderea umiditatii v& poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

. Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

- Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!

In panoul de comanda sau la elementele de
operare se folosesc magneti permanenti.
Acestia pot avea influenta asupra implanturilor
electronice, de ex. stimulator cardiac sau
pompe de insulina. Purtatorii de implanturi
electronice trebuie s& mentina o distanta
minima de 10 cm fata de panoul de comanda.



Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

Alte utilizari ale aparatului decét cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.

Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
mstructlunl de utilizare.

Nu uscatl niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.

Alimentele cu continut scazut de apa, ca

de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etansg pot exploda. Nu incalziti niciodata

lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaji sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carnaciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, mjtepa’;l coaja sau
pielita.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartap intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura fnainte de a oferi
mancarea copilului.

Instructiuni de siguranta importante ro

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
Intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu 0 manusa de bucatarie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata pértile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se
atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.
In acest feI eV|tat| fenomenul de intarziere a
fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine in manere i capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitafi poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.
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/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

= In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatai
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentlnetl intotdeauna
curate interiorul cuptorulw garnltura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea”
la pagina 123

. Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnitura usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

. La aparatele fara carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.

Abur

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

. In timpul functionarii in continuare a
aparatului, apa din rezervorul de apa se
poate incalzi puternic. Goliti rezervorul de
apa dupa fiecare functionare a aparatului cu
aburi.

= In spatiul de coacere se formeaza abur
fierbinte. In timpul functionarii aparatului cu
aburi, nu introduceti méana in spatiul de
coacere.

. La scoaterea accesoriului, se poate revarsa
lichid fierbinte. Scoateti accesoriile fierbinti cu
atentie, numai cu manusi de protectie.

/\ Avertizare — Pericol de ranire si de

incendiu!

Lichidele inflamabile se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte (deflagratie). Nu turnati lichide
inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool)
in rezervorul de apa. Turnati in rezervorul de
apa exclusiv apa sau solutia de detartrare
recomandata de noi.
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Generalitati

Atentie!

= Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

= Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere poate
duce la coroziune. Dupa utilizare, |asati spatiul de
coacere sa se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat in spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.

« Racirea cu usa aparatului deschisa: dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, 1asati cuptorul s&
se raceasca numai inchis. Nu intepeniti nimic in usa
aparatului. Chiar daca usa este numai intredeschisa,
se poate deteriora in timp suprafata mobilei
invecinate.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umiditate,
l&sati cuptorul sa se raceasca deschis.

« Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide
corect in timpul functionarii. Partile frontale ale
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curata. Nu utilizati niciodata
aparatul cu o garniturd de etansare deteriorata sau
fara garnitura de etansare. — "Curatarea"
la pagina 123

= Usa aparatului ca suprafata de agezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
agezati pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
agezati vesela sau accesorii pe usa aparatului.

= Introduceti accesoriul: in functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.

= Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti
aparatul de méanerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.

Cuptor cu microunde

Atentie!

= Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spatiul de
coacere nu are voie sa intre in contact cu geamul usii.
Se pot forma decolorari permanente ale geamului usii.

« Formarea scanteilor: metalul - de ex. lingurita din
pahar - trebuie sa se afle la o distantd minim& de 2 cm
fata de peretii interiori ai cuptorului si fatd de partea
interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a ugii.

= Functionarea microundelor si functionarea in modul
combinat: Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea microundelor si pentru functionarea
microundelor in combinatie cu un mod de incalzire. Se
pot produce scéntei si spatiul de coacere va fi
deteriorat.

= Vesela din aluminiu: nu utilizati vesela din aluminiu in
aparat.Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.



= Regimul de functionare cu microunde fara alimente:
functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcina. Nu porniti niciodata cuptorul cu
microunde fara alimente in interior. Exceptia o
reprezinta un test scurt pentru vesela. — "Cuptorul cu
microunde” la pagina 110
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= Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crépa din cauza suprasolicitarii. Utilizai
maxim 600 Wati. Asezali intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.

Abur

Atentie!

= Ingrijirea aparatului: spatiul de coacere al aparatului
dumneavoastra este fabricat din otel inoxidabil de
fnalta calitate. Printr-o intretinere necorespunzatoare,
se poate produce coroziune in spatiul de coacere.
Respectati instructiunile de intretinere si de curatare
din manualul de utilizare. Indepartati murdaria din
spatiul de coacere imediat ce aparatul s-a racit.

« Forme de copt: vesela trebuie sa fie rezistenta la
caldura si aburi. Formele de copt din silicon nu se
preteaza la functionarea combinata cu aburi.

= Vesela cu puncte de rugina: nu utilizati vesela cu
puncte de rugina. Si cele mai mici pete pot duce la
coroziune in spatiul de coacere.

« Lichide care se scurg: La prepararea cu aburi
introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si asezali
recipientul pentru aburi pe tava de sticla. Lichidul scurs
este colectat in tava de sticla.

« Apa fierbinte in rezervorul de apa: apa fierbinte poate
avaria pompa. Nu umpleti rezervorul cu apa fierbinte.

= Deterioréari in spatiul de coacere: Nu porniti
functionarea daca exista apa pe baza interiorului
cuptorului. Stergeti apa de pe baza interiorului
cuptorului Thainte de a porni regimul de functionare.

= Solutie anticalcar: nu aduceti solutia anticalcar in
contact cu panoul de comanda sau cu alte suprafete
ale aparatului. Suprafetele vor fi deteriorate. Daca
acest lucru se intdmpla totusi, indepartati imediat
solutia anticalcar cu apa.

= Curatarea rezervorului de apa: nu curatati rezervorul
de apa in masina de spalat vase. In caz contrar,
rezervorul de apa se poate deteriora. Curatati
rezervorul de apa cu un servet moale si cu detergent
de vase uzual din comert.

= Protectie impotriva inghetului: Pentru a preveni
deteriorarile cauzate de inghet in timpul transportului
si depozitarii, aparatul trebuie golit complet in
prealabil.

Protectia mediului  ro

B Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

= Preincalziti aparatul numai atunci cand in reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

= Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb caldura foarte bine.

= Deschideti usa aparatului pe cat posibil de rar in timpul
functionarii.

= Mai mute préjituri le coaceti cel mai bine una dupa
alta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in spatiul de coacere.

= In cazul unor timpi de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute inaintea expirarii
timpului de preparare si s& utilizati caldura reziduald
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la

deseurile de echipamente electrice si electronice
= (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil Ia nivelul intregii

UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor

uzate.
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S Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol sunt prezentate display-urile i
elementele de operare. In afara de aceasta, va veti
familiariza cu diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
functiilor si selectorului rotativ, precum si al ecranelor
tactile, setati diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.Display-ul va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda atunci
cand aparatul este conectat, cu un mod de functionare
selectat.

ME h:min min:sec
a.w®0 lllllll/|
- e
1] 2 3]
Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul
de functionare sau alte functii.

Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra
spre stdnga sau spre dreapta.

Campuri tactile

In spatele campuirilor tactile se gasesc senzori.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia.

Display

Display-ul afiseaza simbolurile functiilor active si
ale functiilor de timp.

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta
temperatura modului de incalzire sau puteti
selecta setarea altor functii.

Selectorul rotativ poate fi rotit spre stanga sau spre
dreapta.

2

g

Indicatii

« La unele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, apasati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

= Daca selectorul de functii se afla in pozitia neutrd (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza cateva secunde pana cand va fi
disponibild functia respectiva (de ex. microunde).
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Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
functionare gi alte funciii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
functionare potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicdm aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare

0 Pozitie neutrd Aparatul este deconectat si se afla
in modul de economisire a ener-
giei.

B  Microunde Selectati functionarea cu
microunde.

& Abur Aburul fierbinte intrd in interiorul
cuptorului.

Convectie aer fier-  Ventilatorul distribuie uniform in

binte interiorul cuptorului caldura emisa
de corpul de incdlzire circular din
peretele posterior.

) Gril Toata suprafata de sub rezistentele
grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu convectie  Ventilatorul recirculd aerul fierbinte

aer de la rezistenta grill-ului in jurul
preparatului.

(] Decalcifiere Ajuta la decalcifierea evaporatoru-
|ui si Tl mentine functional.

Clatire Clatiti cu apa conductele generato-
rului de aburi. Se recomanda sa
executati functia de clatire dupa
fiecare functionare cu aburi.

Programe Pentru multe preparate gasiti aici

setdri deja pre-programate.




Campuri tactile si display

Cu ajutorul caAmpurilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele cAmpuri
tactile.

Simbol Semnificatie

B Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia
microundelor pentru a porni modul
de incélzire.

4y Abur Selectati treapta de abur, respec-
tiv activati functia de preparare la
abur pentru un mod de incalzire.

Programe Interogati selectarea programului,
su selectorul rotativ setati numarul
programului.

® Functii de timp  Selectati functiile de timp si setati

cu selectorul rotativ.

Preincalzire
rapida / sistem
de siguranta
impotriva acce-

Apésare scurta: activarea/dezacti-
varea preincélzirii rapide.
Apésare lungé: activarea/dezacti-
varea sistemului de siguranta

sului copiilor  fmpotriva accesului copiilor.
A Temperatura/ Selectati temperatura/ greutatea i
Greutate setati cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
start Pornire/Oprire  Pornirea sau oprirea functiondrii
D Indicatie: Apasarea lungd incheie
stop functionarea, setarile modului de

functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

Display
Display-ul este structurat astfel incat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata printr-o bara
rosie de sub valoarea setata.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

min:sec
NNy
CIN
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Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele
elemente ale display-ului.

Simbol Semnificatie

Timer Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza timpul ceasului cu
alarma.

® Durata de prepa- Daca simbolul este marcat, pe dis-

rare play se afiseaza durata de prepa-

rare.

¢ Ora curenta Dacd simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora curenta.

h:min Ore/minute Durata in ore si minute

min:sec  Minute/secunde Durata in minute si secunde

Co Sistem de sigu-  Daca simbolul se aprinde, sistemul
rantd impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.

lor
Cy Recipient de Afisarea starii recipientului de
colectare colectare
Ly Rezervor de apa Afisarea stdrii rezervorului de apa
) Incélzire rapidd  Dac simbolul se aprinde, incalzi-
rea rapida este activata.
L Decalcifiere Daca se aprinde simbolul, aparatul

trebuie decalcifiat.

Afisarea starii recipientului de colectare si a
rezervorului de apa

Afisajul de stare se aprinde numai atunci cand recipientul
de colectare sau rezervorul de apa este necesar pentru
modul de functionare selectat. Afisajul poate prezenta
diferite stadii si va informeaza cu privire la etapele
necesare de actionare.

Afisarea starii rezervorului de apa

Simbol Semnificatie

Simbolul se Rezervorul de apa se afla in loca-
aprinde, sdgeata sul rezervorului si trebuie umplut.
se aprinde inter-

mitent

Se aprinde inter- Rezervorul de apa nu se afld in
mitent simbolul  locasul rezervorului si trebuie
fara sdgeata inserat.

Se aprinde sim-  Rezervorul de apa se afla in loca-
bolul fara sul rezervorului. Nu este neceard
sageata alté actiune.
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Afisarea starii recipientului de colectare

Simbol Semnificatie

Simbolul se Recipientul de colectare se afla in
aprinde, sdgeata locasul rezervorului si trebuie

se aprinde inter- golit.

mitent

Se aprinde inter- Recipientul de colectare nu se afla
Y mitent simbolul  in locasul rezervorului. Introdu-
fard sageata ceti recipientul de colectare in
locasul rezervorului.

Se aprinde sim-  Recipientul de colectare se afld in
bolul fara locasul rezervorului. Nu este
sdgeata neceara altd actiune.

Indicatorul de temperatura

Bara rosie din partea de jos a display-ului indica faptul ca
aparatul incalzeste.

Daca este setat un mod de incélzire, bara se coloreaza in
rosu de la stdnga la dreapta, pe masura ce interiorul
cuptorului se incalzeste.

La grill cu aburi, bara se aprinde imediat in rosu.

La functia microundelor, bara nu se aprinde.

Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru
introducerea preparatului dumneavoastra este atins
imediat ce toate cele cinci cAmpuri de pe linia rosie sunt
completate.

Indicatie: Temperatura setata poate diferi putin de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului datorita
inertiei termice.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 péna la ora
5.59.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ Thapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minima sau cea maxima.

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care véa inlesnesc operarea aparatului.

Veti gasi in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.
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Utilizare

Pentru prepararea optima a alimen-
telor dumneavoastra existd moduri
de incalzire concepute special.

Mod de functionare
Moduri de incalzire

— "Operarea aparatului”
la pagina 109

Microunde Microundele vé ajuta s pregatiti,
— "Cuptorul cu microunde" s Incalziti sau sa decongelati pre-
la pagina 110 paratele mai repede.

Abur Pentru prepararea optima a alimen-
— "Abur" la pagina 113 telor dumneavoastra exista diferite
trepte de abur concepute special.

Functionarea combinatd cu  Aceasta va permite activarea supli-
microunde mentard a microundelor fatd de un
— "Setarea moduluide ~ mod de incalzire.

functionare combinat cu

microunde” la pagina 112

Functionare combinatd cu  Aceasta va permite activarea supli-
aburi mentard a functiei de preparare la
—> "Setarea modului de abur fatd de un mod de incalzire.

functionare combinat cu
aburi" la pagina 114

Curétare Pentru curdtare exista diferite func-
— "Functia de curatare" tii de curatare: decalcifiere si cla-
la pagina 125 tire.

Setdri de baza
— "Setéri de baza"
la pagina 122

Puteti adapta setarile de baza ale
aparatului dvs. conform dorintelor
dumneavoastra.

Moduri de incalzire

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicdm aici diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire ajuta la
recunoasterea acestora.

Mod de incalzi- Temperatu- Utilizare

re ra

Convectie 40 °C
aer fierbinte

Lédsati aluatul sa creasca,
decongelati prdjiturile cu frigca.

100-230 °C  Pentru copt si prajit pe un nivel.

Trepte de  Pentru prepararea pe grill a
grill: bucétilor taiate felii precum frip-

= Gril

1 =slab turi, a carnaciorilor sau péinii
o _mediy Préjite si pentru gratinare.
3 = puternic

Grill cu con- 100-190 °C  Pentru prdjirea carnii de pasare,
vectie aer pestelui intreg si bucatilor mai
mari de carne.

Valori propuse

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura sau treapta propusa. Puteti prelua aceste
propuneri sau puteti efectua modificari in domeniul
respectiv.



Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire si cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
inlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
agezati recipientul pentru aburi in tava.

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin campul tactil [¢). Treapta de intensitate a
aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display

pta tate
1 redusa  Pentru decongelarea / \
legumelor, carnii, pes- |
telui si fructelor.
2 medie Pentru prepararea
deserturilor, a pestelui
si carndciorilor.
3 puternica Pentru prepararea
legumelor, a pestelui,
garniturilor, pentru
extragerea sucului i
blansare.
Microunde

Va stau la dispozitie diferite trepte de puteri pentru
microunde, adecvate pentru diverse tipuri si moduri de
preparare. Treptele de putere pentru microunde nu
corespund intotdeauna cu numarul exact de wati utilizati
de aparat.

Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de putere pentru
microunde.

Treapta de putere pentru  Durata maxima

microunde

90 1 ord si 30 de minute
180 1 ord si 30 de minute
360 1 ord si 30 de minute
600 1 ord si 30 de minute
1000 30 de minute

Puteti utiliza functia de preparare la microunde singura
sau in combinatie cu toate modurile de incalzire si cu
functia de preparare la abur.

Familiarizarea cu aparatul ro

Exceptii:
(&) Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Puteti afla de aici: — "Setarea modului de functionare
combinat cu microunde” la pagina 112cum sa combinati
microundele cu modurile de incélzire si cu functia de
preparare la abur.

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafatd mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti uga aparatului

Dacé deschideti uga aparatului in timpul unei functionari
in derulare, functionarea va fi intrerupta. Inchideti usile si
atingeti campul start D stop, pentru a continua
functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
in timpul functionérii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaza atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajuta, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca.
15 minute iluminatul din interiorul cuptorului se
deconecteaza din nou automat.

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona inca o perioada determinata.

Atentie! A
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.

Indicatii

« Laregimul cu microunde, aparatul raméne rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua sé functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde s-a incheiat deja.

= Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupé preparare.
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ro Familiarizarea cu aparatul

Orificiul rezervorului

Orificiul rezervorului se afla sub usa aparatului si permite
accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de apa.
Ambele se afla in spatele orificiului rezervorului. Pentru
deschiderea si inchiderea orificiului rezervorului,
procedati dupa cum urmeaza:

Pentru deschidere apé&sati scurt pe partea din mijloc a
orificiului rezervorului. Orificiul rezervorului se trage in
sus.

Pentru inchidere trageti in jos orificiul rezervorului si
apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
Orificiul rezervorului este blocat.

Rezervor de apa

Aparatul este prevazut cu un rezervor de apa. Rezervorul
de apa se afla in partea dreapta, in spatele orificiului
rezervorului. Pentru cicluri de functionare cu aburi,
umpleti rezervorul cu apa. — "Umpleti rezervorul de apa"
la pagina 115

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa & se
aprinde intermitent pe display, rezervorul de apa trebuie
umplut cu apa proaspata.

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Deschidere pentru umplere

Capacul rezervorului
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Recipient de colectare

Aparatul este dotat cu un recipient de colectare.
Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
spatele orificiului rezervorului. Goliti recipientul de
colectare inainte si dupa executarea functiilor de
curatare— "Functia de curatare” la pagina 125

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa .y se
aprinde intermitent pe display, recipientul de colectare
trebuie golit.

—
é’Z
~

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Orificii de colectare

Capacul rezervorului



Bl Accesorii

Aparatului dvs. 1i sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii livrate impreuna cu produsul

Aparatul dvs. este echipat cu urmatoarele accesorii:

Gratar

Ca suprafata de asezare pentru
formele de copt sau pentru
preparare la gratar si gratinare.
Folositi gratarul pentru
prepararea la grill pe nivelurile
3 si4.

Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea exclusiva cu
microunde sau pentru
functionarea exclusiva cu aburi.
Atunci cand introduceti,
respectati directia de
introducere a.

Tava de sticla
\/ Tava de sticla poate fi utilizata
pentru prepararea in toate

modurile de functionare si in
toate combinatiile. In plus,
aceasta are rol de protectie
impotriva stropilor, atunci cand
preparati alimentele la grill direct
pe gratar.

Lasati tava de sticla s& se
raceasca fnainte de a o curata
sau puneti-o Tn apa calda,
deoarece, in caz contrar, sticla
se poate deteriora.

Recipient pentru preparare la
abur

Recipientul pentru preparare la
abur se ageaza in tava de sticla
pentru preparare cu modurile de
functionare Abur sau Abur cu
microunde. In acest sens, tava
de sticla trebuie introdusa pe
nivelul 3. Alimentele pot fi
asezate direct pe recipientul
pentru preparare la abur.

Acesta se poate spala in masina
de spalat vase.

Nu utilizati recipientul pentru
preparare la abur in timpul
functionarii microundelor sau in
modurile de Tncalzire grill,
convectie aer fierbinte sau grill cu
convectie aer.

Folositi numai accesorii originale de la producétorul
aparatului dumneavoastra. Acestea sunt facute special
pentru aparatul dumneavoastra.

Puteti achizitiona accesorii de la unitétile service abilitate,
din comertul de specialitate sau de pe internet.

Accesorii ro

Accesorii suplimentare

in functie de modelul aparatului pot fi anexate accesorii
suplimentare.

__ Gratar inserabil

~ Pentru préjire Agezati gratarul cu
= picioarele in jos in tava de sticla.
Acesta sta Tn siguranta, grasimea si
sucul scurse de la carne se
colecteaza. Gratarul nu este adecvat
pentru functionarea la microunde sau
pentru functionarea cu aburi.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale

Vas de sticla termorezistent

Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Introducerea accesoriilor

Spatiul de coacere dispune de 4 niveluri. Nivelurile se
numara de jos in sus.

4

=) (N) (W

0

Asezali accesoriul in locas si introduceti-l complet.

Indicatie: Baza interiorului cuptorului (inaltime 0) este
adecvata in special pentru functionarea cu microunde, _
deoarece aici puterea microundelor este cea mai buna. In
acest sens utilizati numai vesela adecvata pentru
microunde.
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ro Inainte de prima utilizare

inainte de prima utilizare

Inainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setéri. In afard de acestea, curatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este Tn prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul ® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul .

Pe display apare simbolul O si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul (.

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Dacé selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutra. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Setarea domeniului de duritate a apei.
Pentru ca aparatul sa va poata aminti in mod sigur cu

privire la decalcifierea care trebuie efectuata, este

necesar sa setati corect domeniul de duritate a apei.

Domeniul de duritate a apei este setat din fabrica pe
4 (foarte dura).

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din refea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila proaspata, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.
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Indicatii

= Dacé apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam si folositi apa dedurizata.

= Incazul in care folositi exclusiv apa dedurlzata puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.

= In cazul in care folositi ap& minerald, setati domeniul
de duritate a apei “4 foarte dura®.

= Incazul in care folositi apa minerald, atunci folositi
doar apa minerala f4ra bioxid de carbon.

Domeniul de duritate a apei Setare

0 0 dedurizata

1 (péna la 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 duritate medie
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 durad

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

Domeniul de duritate a apei 1l puteti modifica Tn setarile de
baza.— "Setari de baza" la pagina 122

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima dat alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a inlatura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. Ideal pentru aceasta este o
ora cu convectie aer fierbinte[® la 180°C. Aveti grija sa
nu existe resturi de ambalaj in spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati convectie aer fierbinte[@).
2. Cu selectorul rotativ setati 180 °C.
3. Atingeti cdmpul start D stop.

Aparatul incepe s incélzeasca.
Deconectati aparatul dupa o ora. In acest sens atingeti
campul start D stop, iar apoi rotiti selectorul de functii in
pozitia neutra.

Curatarea accesoriilor

Inainte de a folosi pentru prima dat& vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.



E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intampla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte s puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie sa il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. in
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului
Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.

Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflatd in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: n setarile de baza puteti stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curentd atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setari.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator gi
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul start D stop.
Aparatul porneste modul de functionare.
Ledul start D stop se aprinde.

Operarea aparatului ro

Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplu: convectie aer fierbinte [&l la 200°C

1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire
convectie aer fierbinte [&.
Pe display apare temperatura propusa 160°C..

%

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
200°C.
3. Atingeti campul start D stop.

Aparatul incepe séa incalzeasca. Ledul start D stop se
aprinde. Indicatorul de temperatura se umple.

Puteti modifica oricand temperatura in timpul functionarii
cu ajutorul selectorului rotativ.

Indicatii

= Dupé incélzire, in functie de tipul de Tncélzire, sunt
normale fluctuatii de temperatura scazuta.

= Intimpul functionarii, temperatura nu poate fi setata pe
40°C.

Reglarea duratei de preparare

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Atingeti cdmpul (©, panéa cand este focalizat
simbolul ©.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.

4. Atingeti cadmpul start D stop.
Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul start D stop se
aprinde. Derularea duratei de preparare este vizibila
pe afisaj.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.
Inchideti usa aparatului.
3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se
aprinde.

N
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ro Cuptorul cu microunde

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionrii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

incalzire rapida

Prin incalzirea rapida aparatul dumneavoastra atinge
foarte repede temperatura setata.
Folositi incalzirea rapidd numai la temperaturi setate de

peste 100 °C. Inclzirea rapida este valabila pentru
urmatoarele tipuri de incalzire:

. Convectie aer fierbinte (exceptie: convectie aer
fierbinte 40 °C)
. Grill cu convectie aer

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii,
introduceti preparatul in interiorul cuptorului doar atunci
cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Atingeti campul £.
Pe display se aprinde simbolul §.

3. Atingeti cadmpul start D stop.
Aparatul incepe sé incélzeasca. Ledul start D stop se
aprinde.

incélzirea rapida s-a incheiat
Se emite un semnal sonor. Simbolul §§ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneazd mai departe

cu modul de incélzire si temperatura setate. Introduceti
preparatul dumneavoastra in interiorul cuptorului.

Anularea incalzirii rapide

Atingeti campul £. Simbolul §$ de pe display se stinge.
Aparatul dumneavoastra functioneaza mai departe cu
modul de incalzire si temperatura setate.

Indicatie: Incalzirea rapid4 este dezactivata automat
dupa cel mult 15 minute.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automaté de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fara a avea
o durata setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.
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[El Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta s& pregatiti, sa incélziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de repede. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau Tn combinatie cu
modurile de incalzire.

Pentru a folosi functia Microunde in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele de aplicatii de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Pentru a folosi functia de preparare la microunde in mod
optim, agezali vesela pe baza interiorului cuptorului.
Indepartati gratarul. Respectati indicatiile cu privire la
vesela.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
sa nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de masa. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice Tnchise.

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodaté cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de Y2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura vasului.

Vasul trebuie s& ramana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scantei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.



Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Durata maxima Utilizare

Treapta
de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare si prepa-
minute rare.

360 1 ord si 30 de Pentru prepararea carnii si
minute incdlzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 ord si 30 de Pentru incalzirea si prepara-
minute rea alimentelor.

1000 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o durata. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizata numai pentru incalzirea
lichidelor, nu si pentru incalzirea alimentelor. Pentru
protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de timp,
puterea microundelor este redusa treptat pana la treapta
de 600 W. Puterea maxima este disponibila din nou dupa
o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

Durata de functionare Interval

0 -1 minute 5 secunde
1 -3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord -1 o0rd 30 minute 5 minute

Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde [Z].
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigsatd puterea maxima a
microundelor (£, aceasta poate fi modificata oricand.

Cuptorul cu microunde ro

2. Selectati treapta de putere doritd in cAmpul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.

3. Setali durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intéi durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul start D stop.

Derularea duratei este vizibila pe display.
LEDUL start D stop se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor

Atingeti campul [Z], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Dacé functia Microunde este addugaté abia dupa
pornire, aparatul se Tntrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop
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ro Cuptorul cu microunde

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intreruptd, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Setarea modului de functionare combinat cu
microunde

Puteti combina functia de preparare la microunde cu
toate modurile de incalzire si cu functia de preparare la
abur. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este activat
regimul de microunde. Astfel, preparatul dvs. va fi gata
mai repede.

Posibilitati de combinare

. Abur

. Convectie aer fierbinte
= [ Grill

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
(5] Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [&] 190 °C cu microunde
360 W, 17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Convectie aer
fierbinte [@.
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setati cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.

3. Atingeti cdmpul Putere microunde (2], pana pe display
este selectata treapta dorita.
Va fi afisata o durata de preparare propusa.

4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

5. Atingeti cdmpul start D stop.
Incepe functionarea, ledul start D stop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este vizibild pe afisaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul start > stop nu se

mai aprinde. Functionarea combinata este finalizata.
Atingeti orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul [£), pana cand pe display este selectata
treapta dorita.
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Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Daca functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se Intrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulaté si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupé intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupd utilizare astfel incét sa nu
ramana urme de umezeala.

incélzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. L&sali aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul

cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului

de coacere.

Cu selectorul de functii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de doua ori campul .
Simbolul Durata © este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul start D stop.
Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa
15 minute.

7. Deschideti usa aparatului si Iasati-o deschisa pentru
1 pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi
din spatiul de coacere.

L

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

L&sati aparatul sa se réceasca.

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.
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B Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire gi cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
inlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezati recipientul pentru aburi in tava.

/\ Avertizare — Pericol de oparire! .
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. In
functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa aparatului. Tineti
copiii la distanta.

Zgomote

Pompa

in timpul functionarii puteti auzi un zgomot de fond.
Zgomotul apare in momentul functionarii pompei. Acesta
este un zgomot de functionare normal.

Preparare cu abur

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin campul tactil [¢). Treapta de intensitate a

aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display

pta tate
1 redusd  Pentru decongelarea / \
legumelor, carnii, pes- \|J_)
telui si fructelor.
©00
2 medie Pentru prepararea N
deserturilor, a pestelui L_\|j)
si carnaciorilor.
©00
3 puternicd Pentru prepararea |\

legumelor, a pestelui, /
garniturilor, pentru &?QJZ)
extragerea sucului i ®

blansare.

Abur ro

Setarea aburului

Indicatie: Daca aparatul nu a fost utilizat mai mult timp,
efectuati mai intai un ciclu de clatire . — "Functia de

curatare" la pagina 125
Exemplu: treapta de abur 2: mediu, durata 10 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia abur [¢].

Aparatul este pregatit pentru functionare. Treapta de
abur maxima si durata de 20 de minute sunt setate ca
valori standard. Sageata de la simbolul rezervorului de
apé ¥ se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apd, umpleti cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in
locas.— "Umpleti rezervorul de apa" la pagina 115

3. Atingeti campul [&], pana cand se ajunge la treapta de
putere dorita.

Pe display este afisata treapta de abur selectata.

4. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intéi durata gi
apoi treapta de abur.

min:sec
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ro Abur

5. Atingeti cAmpul start D stop.

min:sec
0.C O

A\
O®DDI%

Sageata de la simbolul rezervorului de apa & dispare,
simbolul rezervorului de apé .4 se aprinde.
Functionarea incepe. LED-ul start D stop se aprinde.
Durata de preparare este vizibil4 pe display. in functie
de treapta de abur, umplerea rezervorului de apa
poate fi suficienta pentru o perioada de timp diferita.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea, iar sdgeata de
la simbolul rezervorului de apa ) se aprinde
intermitent. Umpleti rezervorul cu apa proaspata pana
la marcajul MAX si continuati functionarea prin
campul start D stop.

Indicatii

« Treapta de abur poate fi modificata oricand in timpul
functionarii prin campul (&).

= Dupa prepararea cu abur uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului. — "Dupa fiecare functionare cu
aburi" la pagina 115

Setarea modului de functionare combinat cu
aburi

La anumite moduri de Tncalzire puteti activa functia de
preparare la abur.
La prepararea cu adaos de aburi, in timpul functionarii
aparatului se introduc aburi in interiorul cuptorului la
intervale si intensitati diferite. Astfel obtineti un rezultat al
prepararii mai bun.

Produsul dumneavoastra de preparat

= capata o crusta crocanta

= capata o suprafata lucioasa

« devine zemos si fraged la interior

= Isi reduce volumul doar minimum posibil

Posibilitati de combinare

= [E Microunde

. Convectie aer fierbinte
= [ Grill

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
(5] Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C
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Setati functionarea in mod combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [& 190 °C cu treapta de
abur 2.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incalzire
convectie aer fierbinte [&.
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setati cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.

3. Atingeti cAmpul Abur [¢), pana cand pe display este
selectata treapta dorita.
Pe display apare simbolul rezervorului de apa L.

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Atingeti cAmpul start D stop.
Incepe functionarea, ledul start > stop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este vizibila pe afigaj.

Indicatie: Dacé rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, functionarea continua fara adaos de aburi. Pe
display nu apare niciun mesaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul start > stop nu se
mai aprinde. Functionarea combinata este finalizata.
Atingeti orice cAmp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea treptei de abur
Atingeti campul [&], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatie: Prin atingerea repetata se interconecteaza
treptele de la cele mai mari la cele mai reduse. Conform
treptei celei mai reduse, functia de preparare la abur este
dezactivata. Prin reap&sare se activeaza functia de
preparare la abur, incepand cu treapta cea mai mare.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start 0> stop se
aprinde.

Anularea functionarii

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.



Umpleti rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreapta, in spatele
orificiului rezervorului sub usa aparatului. Inainte de a
incepe o functionare cu aburi, deschideti orificiul
rezervorului si umpleti rezervorul cu apa.

Asigurati-va ca ati setat corect domeniul de duritate a
apei. — "Setari de baza" la pagina 122

AAvertizare — Pericol de ranire si de incendiu!
Turnati exclusiv apa in rezervorul de apa. Nu turnati
lichide inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool) in
rezervorul de apa. Vaporii lichidelor inflamabile se pot
aprinde in interiorul cuptorului din cauza suprafetelor
fierbinti (deflagratie). Usa aparatului poate exploda. Pot
iesi vapori fierbinti si flacari explozive.

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din retea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabild proaspéta, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.

Indicatii

= Daci apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.

= Incazul in care folositi exclusiv apa dedurizata, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.

1. Apaésati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare (stanga)
si rezervorul de apa (dreapta) sunt accesibile.

2. Scoateti rezervorul de apa din locasul sau.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
MAX".

oY

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introduceti-
| complet.

Abur ro

5. Inchideti orificiul rezervorului.

Functia de preparare la abur este pregatita.

Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa este gol in timpul functionérii,
aparatul se comporta diferit in functie de modul de
functionare:

= Functionarea cu aburi: Functionarea se intrerupe, pe
display apare un mesaj. Pentru cea mai inalta treapta
de abur este suficient un rezervor plin pentru aprox.
30-40 de minute, pentru trepte de abur mai mici este
nevoie de mai mult timp.

= Abur cu microunde: functionarea se intrerupe. Un
rezervor plin este suficient pentru aprox. 50 de minute.

= Convectie aer fierbinte sau grill cu abur: functionarea
va fi continuata cu convectie aer fierbinte sau grill, pe
display nu apare niciun mesaj. Un rezervor plin este
suficient pentru cea mai Tnalta treapta de abur pentru
aprox. 3 ore de functionare, pentru trepte de abur mai
mici este nevoie de mai mult timp.

= Girill cu convectie aer cu abur: functionarea va fi
continuata cu grill cu convectie aer, pe display nu
apare niciun mesaj. Un rezervor plin este suficient
pentru aprox. 9 ore de functionare.

Indicatie: Timpii indicati pot varia.
Umpleti din nou rezervorul de apa pana la marcajul MAX.

1. Deschideti usa.
2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-I.
3. Introduceti rezervorul de apa si inchideti usa.

Dupa fiecare functionare cu aburi

in interiorul cuptorului rimane umezeala. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului. Dupa
fiecare functionare cu abur se recomanda sa executati
functia de curatare Clatire . Goliti si uscati rezervorul de

apa si recipientul de colectare.

Indicatie: Tndepérta;i petele de calcar cu o laveta
fnmuiata in otet, stergeti cu apa curata si uscati cu o
laveta moale.

Clatire
Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana curat,

puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.
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ro Abur

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati Clatire Rd.
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si goliti apa eventual
ramasa. Clatiti temeinic si umpleti cu apa proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchldet| orificiul rezervorului.
8. Atingeti campul start [> stop.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

Aol S

No

Golirea rezervorului de apa

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul rezervorului se trage n sus.
2. Extrageti rezervorul de apa.
Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.
4. Goliti rezervorul de apd, curatati-l cu detergent de
vase si clatiti-| bine cu apa curata.
Uscati toate piesele cu o lavetd moale.
Frecati garnitura de etangare a capacului pana se
usuca.
Lasati sa se usuce cu capacul deschis.
Asezali capacul pe rezervorul de apé si apasati-I.
Introduceti complet rezervorul de apa.
0 Inchldetl orificiul rezervorului si apasati scurt pe partea
din muloc
Orificiul rezervorului este blocat.

d

oo
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Atentie!

= Nu uscati rezervorul de apa n interiorul cuptorului
fierbinte. Rezervorul de apa se poate deteriora.

= Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase. Rezervorul de apa se poate deteriora.

Uscarea canalului colector de picaturi

Lasati aparatul sa se raceasca.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colectare.
Stergeti canalul colector de picaturi a din interiorul

aparatului cu o laveta absorbanta (figura ).

Lol ol

.~
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Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incat sa nu
raméana urme de umezeala.

incélzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartatl imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de funciii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de dou ori campul O©.

Simbolul Duratd ® este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul start > stop.
Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa
15 minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru
1 pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi
din spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Léasati aparatul sa se raceasca.

Indepartatl murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.

RPoODN



Bad Automatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu mancaruri. Selectati programul si introduceti

greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii

optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 30 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

= Utilizati Tntotdeauna pentru programe vesela adecvata

pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente in stare perfecta i carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizafi
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de
1 kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automatelfd.
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

Automatica-Programe ro

4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
Aparatul seteaza automat durata de preparare
adecvata in functie de greutate.

5. Atingeti campul start D stop.
Programul porneste. Durata de preparare este vizibila,
bara de temperatura si ledul start D stop se aprind.

min:sec

Indicatii

= Inainte de pornire puteti schimba intre programe si
greutate prin cAmpurile [{9 si §/83.

= Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setata prin campul §/(3.

Programul este finalizat

Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii in pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul start D stop.
Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa

aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cdmpul start > stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.
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ro Automatica-Programe

Tabelul de programe

Program  Preparatul Greutateain Vesela/Accesorii, nivel Observatii Particularitati

kg
Decongelare

P01 Carne tocata* 0,10-1,20 veseld plata, descoperita Utilizati numai Carne de vitd tocatd, miel, porc; dupa
Baza interiorului cuptorului veseld adecvata  intoarcere, indepdrtati carnea tocatd
pentru cuptorul cu  deja decongelatad
microunde.
P02 File de peste* 0,10-1,00 veseld plata, descoperita Utilizati numai File de stiucd, cod, biban, somon de
Baza interiorului cuptorului ~ veseld adecvata  mare, salau
pentru cuptorul cu
microunde.
P03 Bucéti de pui cu 0,15-1,20 veseld plata, descoperita Utilizati numai Partea cu piele orientatd in jos
oase* Baza interiorului cuptorului  vesela adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.
P 04 Felii de paine* 0,10-0,50 vesela plata, descoperita Utilizati numai Paine de grau, paine intermediara,
Baza interiorului cuptorului veseld adecvatd  pdine integrald; decongelati painea
pentru cuptorul cu  numai in cantitatea necesara. Se
microunde. invecheste repede. Daca este posibil,

separati feliile.

Carne de pasare, carne, peste

P 05 Bucéti de pui, 0,15-1,00 Gratar + tava din sticla Utilizati numai Pulpe de pui, jumatati de pui, partea
proaspete* Nivelul 3 + 2 veseld adecvatd  cu piele orientatd in jos
pentru cuptorul cu
microunde.
P 06 Fripturd de vitd, in 0,50 - 2,00 Tava din sticld
sange Nivelul 1
P07  Fripturd devita,in 0,50 - 2,00 Tava din sticla
sange Nivelul 1
P08 Fripturd de vita, 0,50 - 2,00 Tava din sticla
bine facuta Nivelul 1
P09  Pulpa de miel cu 1,00 - 2,00 Tava din sticla
os, medie Nivelul 1
P10 Pulpa de miel cu 1,00 - 2,00 Tava din sticla
0s, bine facuta Nivelul 1
P11 Peste intreg, 0,20 - 1,20 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul  Pulverizati zeama de [améie in inte-
proaspat aburi + tava din sticla de apa. rior.
Nivelul 3
P12 File de peste, 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul
proaspat aburi + tava din sticla de apa.
Nivelul 3
P13 File de peste, con- 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu Folositi fileuri de
gelat aburi + tava din sticla peste uniforme.
Nivelul 3 Umpleti rezervorul
de apa.
P14  Tocanadiningre- 0,50-2,00 Veselad cu capac Utilizati numai Folositi carne, legume si supa in can-
diente proaspete™* Baza interiorului cuptorului veseld adecvata titati egale si specificati greutatea
pentru cuptorul cu totald.
microunde.

Legume si garnituri
P15 Broccoli, proaspat 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul
aburi + tava din sticld de apa.
Nivelul 3

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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Program

Preparatul

Greutatea in

Vesela/Accesorii, nivel

Observatii

Automatica-Programe ro

Particularitati

kg

P16 Mazére, congelatd 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul
aburi + tava din sticla de apa.
Nivelul 3
P17  Felii de morcovi, 0,10-0,75 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul  Cu cét feliile sunt mai groase, cu atét
proaspete aburi + tava din sticla de apa. vor fi mai tari.
Nivelul 3
P18 Sparanghel verde, 0,10-0,70 Recipient pentru preparare cu Umpleti rezervorul  Nu le asezati suprapuse
proaspéat aburi + tava din sticla de apa.
Nivelul 3
P19 Oua, fierte moi 2 - 10 bucdti Recipient pentru preparare cu Umpleti rezervorul Ouéd de gdina refrigerate
aburi + tava din sticla de apa.
Nivelul 3
P20  Orez™ 0,10 - 0,50 veseld inaltd cu capac Utilizati numai Utilizati orez cu bob lung, nu utilizati
Baza interiorului cuptorului veseld adecvatda ~ orez in pungd de fierbere. Adaugati o
pentru cuptorul cu cantitate de apa de 2-3 ori mai mare
microunde. decét cea de orez. Dupa finalizarea
programului, lasati preparatul sa se
odihneasca timp de 5-10 minute.
P 21 Cartofi la cuptor 0,20 - 1,50 Gratar Spalati aproximativ 250 g de cartofi
Nivelul 2 medii, uscati si intepati cojile de mai
multe ori cu o furculita.
P22 Cartofi natur 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervorul  Cartofi, fara coaja si taiati in cuburi.
aburi + tava din sticla de apa. Cu cét bucétile sunt mai mari, cu atét
Nivelul 3 vor fi mai tari.
P23 Compot de fructe** 0,30 - 0,80 veseld platd pe tava din sticla  Utilizati numai Ad&ugati putin zahdr si scortisoard pe
Nivelul 3 veseld adecvatd  fructe. La compotul de fructe de
pentru cuptorul cu  padure, adaugati zmeura si capsunile
microunde. Umpleti numai la emiterea semnalului de
rezervorul de apa. amestecare.
Avantaj
P24 Cartofi prajiti, con- 0,20 - 0,80 Tava din sticla Nu le asezati suprapuse
gelati” Nivelul 2
P 25 Crochete, conge-  0,25-0,80 Tava din sticla Nu le asezati suprapuse
late* Nivelul 2
P 26 Pizza, semiprepa- 0,10 - 0,60 Gratar Pizza cu blat subtire
rata, refrigerata Nivelul 2
P27 Pizza, semiprepa-  0,10- 0,50 Gratar Pizza cu blat subtire, pizza bagheta
rata, refrigeratd Nivelul 1
P28 Budinca de 0,30-1,00 Vesela pe tava din sticla Utilizati numai Lasagna, canelloni sau budincé de
macaroane, pre- Nivelul 2 veseld adecvatd ~ macaroane cu paste prefierte
fiartd si racita pentru cuptorul cu
microunde.
P29  Incalzire prepa- 0,20 - 0,50 veseld plata pe tava din sticla  Utilizati numai
rate portionate la Nivelul 3 vesela adecvata
farfurie, refrigerate pentru cuptorul cu
microunde. Umplei
rezervorul de apa.
P30 Incalzire prepa- 0,20 - 0,50 veseld plata pe tava din sticla  Utilizati numai

rate portionate la
farfurie, congelate

Nivelul 3

vesela adecvata

pentru cuptorul cu
microunde. Umplei
rezervorul de apa.

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneazd independent de
functionarea aparatului i de celelalte
functii de timp si nu influenteazd aparatul.

@®  Durata de pre- Dupé expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cat timp nu ruleaz nicio altd functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

(®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului .

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 122

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Céand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmag, durata® sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. in timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curenta. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul ¢ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa cateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul &, iar
decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat - - : - -.
Atingeti orice camp, pentru a opri ceasul cu alarma.
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Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe - - : - -. Dupa céteva secunde, modificarea va fi
preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
mancarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: modul de incalzire convectie aer

fierbinte, durata de preparare 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire.
Pe display este afisata temperatura la valoarea
implicita.

2. Daca este necesar, selectati temperatura cu ajutorul
selectorului rotativ.

3. Atingeti de dou ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

5. Atingeti campul start D stop.

Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul start D stop se aprinde. Celelalte
simboluri de timp se sting.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat - - : - -.

1. Atingeti campul ©.

Semnalul se stinge.
2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.



Stergerea duratei de preparare

Daca este setatéa functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai cdmpul (©. Abia dupa aceea puteti modifica durata
de preparare.

Readuceti durata de preparare péana la - - : - - cu ajutorul

selectorului rotativ. Dupéa cateva secunde, modificarea va
fi preluata.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este in prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea {Z:01

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul .

Pe display apare simbolul ( si ora curenta.
2. Setali ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (O, se preia automat dupé cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat Tn timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

Bl Sistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul £.

Pe display apare simbolul c=. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Dacj este setatd o ord de alarma ¥, aceasta continud
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.
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ro Setari de baza

EH Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul cdmpului ®© puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul ©.

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

Setare de baza  Posibilitati

Explicatie

cd ! Duratasemnalu- | =scurt= Semnal sonor la
lui sonor 10 secunde sfarsitul unei durate
¢ = mediu = I =lung = sau alarmei
30 secunde 2 minute
cOc  Sunet pentru 0 = oprit Semnal prin atinge-
taste* rea campurilor tac-
{ = pornit tile
cd3  Luminozitatea { =redus Reglarea luminozi-
display-ului* 3 = mare tatii display-ului
£ = mediu
cO4Y  Afisajul de timp & = oprit Afisarea pe display
1 = pornit a orei curente
c05  lluminatul din & = oprit Conectarea si deco-
interiorul cupto- nectarea in timpul
rului functiondrii a ilumi-
{ = pornit natului din interio-
rul cuptorului
c0b  Duritatea apei  { = dedurizatd  Duritatea apei influ-
Y = foarte dura ! = duritate enteaza ciclurile de
scizutd curatare a aparatu-
£ = mediu lui
3 =durd
c07  Setaredinfabricd ! = pornit Revenirea aparatu-
0 = oprit |ui la setarile din
fabrica
cdf  Mod Demo { = pornit Activarea si dezac-
0 = oprit tivarea modului

Demo

Indicatie: ~ Modul
Demo este vizibil
numai in primele
5 minute dupa co-
nectarea aparatului.

*Modificarea este preluata direct.



I Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 pani la

2 minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectati
datele din tabel. In functie de tipul de aparat, nu sunt
disponibile toate domeniile la aparatul dumneavoastra.

Pentru aparatul dumneavoastra puteti achizitiona ulterior
si alte accesorii de la unitatea de service abilitata. Pentru
aceasta, precizati numarul articolului respectiv.

Spalati bine lavetele noi inainte de utilizare.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta

indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cat si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 00466148
Laveta pentru suprafete inoxidabile

Puteti trata suprafetele cu o lavetd recomandata si
preferabil impregnata cu ulei (se poate comanda la
reprezentantele noastre), pentru a creste rezistenta la
urmele |asate si la zgérieturi.

Nr. de comanda 00311134

Ulei de intretinere pentru suprafete moderne din otel
inoxidabil

Acelasi tip de ulei de intretinere folosit pentru lavete poate
fi comandat de la reprezentantele noastre si ambalat Tn
sticla.

Nr. de comanda 00311567

Degresant

Pentru curatarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Curatarea ro

Nr. de comanda 00311781
Agent anticalcar

Pentru ca aparatul dumneavoastra s& raméana functional,
trebuie sa efectuati in mod regulat decalcifierea acestuia.
Utilizati numai agent anticalcar recomandat. Alti agenti
anticalcar pot provoca deteriorari ale aparatului.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda 00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 00311864

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,
produse de curatare cu continut mare de alcool,
bureti duri de curatare sau bureti de stergere,
Aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= agent de curatare special pentru curatare la cald.

Zona Curatarea

Exteriorul aparatului

Masca din otel ~ Solutie fierbinte de ap& cu detergent de vase:
inoxidabil Curatati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.
Curdtati imediat petele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se
poate forma coroziune.

La unitatile service abilitate sau in comertul de
specialitate sunt disponibile produse de intre-
tinere speciale pentru otel inoxidabil, care sunt
adecvate pentru suprafetele fierbinti. Aplicati
produsul de intretinere in strat subtire, cu o
laveta moale.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Nu utilizati produse de curdtare pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Geamurile ugilor Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Nu folositi razuitoare pentru geamuri sau
bureti de frecat din s&rma de inox.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Daca ajunge agent anticalcar pe manerul usii
stergeti-l imediat. In caz contrar, aceste pete
nu mai pot fi eliminate.

Panoul de
comanda

Manerul usii

Interiorul aparatului
Suprafete cu Respectati indicatiile cu privire |a suprafetele

autocuratare din interiorul cuptorului conform tabelului.
Partea interi- Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
oard a usii Curdtati cu o laveta.

si garnitura de
etansare a usii

Nu indepdrtati garnitura de etansare a usii.
Nu frecati.

Dupa curétare verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.
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ro Curéatarea

Suprafete din Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

ofel inoxidabil ~ Curatati cu o laveta.
Nu frecati.
Dupa curétare, verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Inmuiati si curdtati cu o lavetd sau cu o perie.

Recipientul de  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

colectare si Curatati cu o laveta si clatiti bine cu apa
rezervorul de curatd pentru a indeparta resturile de deter-
apa genti.

Stergeti ulterior cu o lavetd moale. Lasati s&
se usuce cu capacul deschis. Frecati garnitura
de etansare a capacului pana se usuca.

Nu curatati in magina de spélat vase.

Locasul rezervo- Frecati pana la uscare dupa fiecare functio-
rului nare.

Scurgere de Utilizati solutie fierbinte de detergent de vase
abur in spatiul  sau apd cu otet.
de coacere

Indicatii

« Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

=« Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.

Curatarea suprafetelor cu autocuratare

Partea din spate a spatiului de coacere are un strat de
autocuratare catalitica. Stropii de la coacere si prajire vor
fi absorbiti si descompusi de catre acest strat, in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, nu este necesara
curatarea acestei zone.

Atentie!

Nu folositi produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Suprafetele vor fi deteriorate.
Daca totusi ajung produse de curatare pentru cuptoare pe
aceste suprafete, tamponati imediat cu apé si o laveta
absorbanta. Va rugam sa nu frecati gi sa nu utilizati
accesorii de curatare abrazive.

inlétura;i reziduurile maronii sau albicioase cu apa si un
burete moale, cand interiorul cuptorului s-a racit.

Indicatie: in timpul functionarii se pot forma pete rogiatice
pe suprafete. Aceasta nu este rugina, ci reziduuri de la
alimente. Aceste pete nu reprezinta un pericol pentru
sanatate si nu limiteaza capacitatea de curatare a
suprafetelor cu autocuratare.
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Mentinerea aparatului curat

Pentru a nu se forma murdarie persistenta, mentineti
intotdeauna aparatul curat si indepartati imediat
murdariile.

Recomandari

= Curatati interiorului cuptorului dupa fiecare utilizare.
Astfel nu pot arde murdariile.

= Indepartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus.

= Pentru coacerea préjiturilor foarte umede folositi tava
de sticla.

= Pentru prajire folositi vesela adecvata, de ex. o tigaie.

= Daca este posibil, utilizati modul de functionare
convectie aer fierbinte. Murdarirea este mai mica in
cazul acestui mod de incalzire.



I} Functia de curatare

Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa rdméana functional,
trebuie sa efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.

Atentie!

= Deteriorari ale aparatului: pentru decalcifiere utilizati
numai agentul anticalcar recomandat, lichid sau sub
forma de tablete. Timpii de actionare din cadrul
decalcifierii depind de agentul anticalcar. Alte tipuri de
agenti de decalcifiere pot provoca deteriorari
aparatului. Puteti procura agenti anticalcar de la
unitatile service abilitate.
Agent anticalcar lichid: nr. de comanda00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 00311864

= Solutie anticalcar: nu folositi solutia anticalcar sau
agentii de decalcifiere in contact cu panoul de
comanda sau cu alte suprafete ale aparatului.
Suprafetele ar putea suferi deteriorari. Totusi, daca
acest lucru se intdmpla, indepartati imediat cu apa
solutia anticalcar.

Decalcifierea consta din douéa etape automate. Din motive

de igiena, decalcifierea trebuie sa se fi derulatd pana la

capat pentru ca aparatul sa fie din nou pregatit pentru

functionare. In total, decalcifierea dureaza aproximativ

32 de minute.

= Decalcifiere (aproximativ 31 de minute), apoi goliti
recipientul de colectare si umpleti rezervorul de apé cu
apa proaspata.

= Ciclu de clatire (aproximativ 1 minut), apoi goliti
recipientul de colectare.

Daca se intrerupe decalcifierea (de ex. din cauza unei
pene de curent, a deconectarii aparatului sau din cauza
intreruperii procesului de decalcifiere), vi se va solicita,
dupa reconectarea aparatului, realizarea ciclului de
clatire. Aparatul raméne blocat pentru alte functionari
pana la finalul ciclului de clatire.

Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifierea
aparatului depinde de duritatea apei folosite. In momentul
in care mai sunt posibile 5 sau mai putine functionari cu
aburi, aparatul va aminteste prin simbolult.] afisat pe
display ca trebuie efectuaté decalcifierea. Astfel aveti timp
sa pregatiti in timp util decalcifierea.

Apoi functionarea cu aburi este posibild abia dupa
efectuarea cu succes a decalcifierii.

Functia de curatare ro

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati

Decalcifiere Li.

Este afisata durata procesului de decalcifiere. Aceasta

nu poate fi modificata.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

Introduceti complet la loc recipientul de colectare golit.

Scoateti rezervorul de apa.

Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o

solutie anticalcar.

Indicatie: Respectati raportul de amestecare al

agentului anticalcar.

Agent anticalcar lichid (nr. de comanda 00311680):

raport de amestecare 1:5, amestecati 50 de ml agent

anticalcar cu 250 ml de apa.

Tablete de decalcifiere (nr. de comanda 00311864):

dizolvati o tableta de decalcifiere (18 g) timp de cinci

minute Tntr-o cantitate de 250 ml de apa.

7. Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si
introduceti-I complet la loc.

8. Inchideti orificiul rezervorului.

9. Atingeti cdmpul start > stop.
Depunerile de calcar vor fi eliminate din aparat. Pe
afisaj este prezentata derularea duratei ramase.
Imediat ce se finalizeaza procesul de decalcifiere, se
emite un semnal sonor. Aparatul intra in starea de
repaus.

10. Deschideti orificiul rezervorului.

11. Scoateti recipientul de colectare, goliti-l si introduceti-|
la loc.

12. Scoateti rezervorul de apa, clatiti-l temeinic, umpleti-I
Cu apa proaspata si introduceti-l la loc.

13. Inchideti orificiul rezervorului.

14. Atingeti campul start D stop.
Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
ciclului de clatire se emite un semnal sonor. Goliti
recipientul de colectare.

ook wbd

Clatire

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati Clatire {d.
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si goliti apa eventual
ramasa. Clatiti temeinic si umpleti cu apa proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchideti orificiul rezervorului.
8. Atingeti campul start D stop.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

LA ol S
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ro Functia de curatare

Curatarea ulterioara

Dupa fiecare decalcifiere sau clétire, efectuati urmatorii
pasi:

1. Deschideti orificiul rezervorului.

2. Goliti recipientul de colectare si rezervorul de apa,
curatati si uscati.

3. Raotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Procesul s-a incheiat si aparatul este din nou pregatit
pentru functionare.

Goliti recipientul de colectare

La functia de curatare, apa reziduala se acumuleaza in
recipientul de colectare. Apoi goliti si uscati recipientul de
colectare.

Atentie!

= Nu uscati recipientul de colectare in interiorul
cuptorului fierbinte. Recipientul de colectare se
deterioreaza.

= Nu curatati recipientul de colectare ih masina de
spalat vase. Recipientul de colectare se deterioreaza.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare si
rezervorul de apa sunt accesibile.

2. Scoateti recipientul de colectare din orificiul
rezervorului.

3. Deschideti capacul recipientului de colectare.
4. Goliti recipientul de colectare.
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5. Asezati din nou recipientul de colectare in orificiul
rezervorului gi introduceti complet.
6. Inchideti orificiul rezervorului.

Aparatul este pregatit pentru functionare.



El Defectiuni — ce este de

facut?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugam sa incercati sa remediati
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

O defectiune, ce este de facut?
Mesaj de eroare
Aparatul nu functioneaza

Defectiuni — ce este de facut? ro

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt
permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Dacéa aparatul este

singuri.

Cauza posibila
Stecherul nu a fost introdus

defect, scoateti fisa de refea sau deconectati siguranta
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitat.

In cazul anumitor mesaje de eroare, le puteti remedia

Remediu / indicatie
Introduceti stecherul

Pana de curent

Verificati functionarea 1ampii de bucatarie

Siguranta defecta

Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta
pentru aparat este functionala

Eroare de operare

Deconectati siguranta pentru aparat de |a tabloul
de sigurante. Reconectati dupa cca. 10 secunde

Aparatul conectat nu poate fi operat, pe
display este afisat simbolul c»

Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor este activat

Atingeti cAmpul c= p&na cand simbolul c= dispare

Sistemul de iluminat din interiorul cup-
torului este defect.

Led defect

Chemati unitatea service abilitata

Pe display se aprinde intermitent /2:00
si se aprinde simbolul O©.

Pana de curent

Setati din nou ora curenta

Aparatul nu este in functiune. Pe dis-

play este afisatd o duraté de preparare.

Dupa setare nu a fost atins
campul start D stop.

Atingeti campul start [ stop sau stergeti setarea
prin selectarea unei alte functii cu selectorul de
functii.

Microundele nu functioneaza.

Usa nu a fost inchisa complet.

Verificati daca usa nu este blocata de resturi de
alimente sau de un corp strdin

Nu a fost atins campul start D stop.

Atingeti cdmpul start [ stop

Alimentele se incdlzesc mai incet decét
de obicei

A fost setata o putere a microundelor prea
micd.

Alegeti o putere mai mare a microundelor

A fost introdusa in aparat o cantitate mai mare
decét de obicei.

Cantitate dubla - timp dublu

Alimentele au fost mai reci decat de obicei.

Amestecati din cand in cénd in alimente sau
intoarceti-le

Functionarea cu microunde a fost anu-
lata fara un motiv vizibil.

Functionarea cu microunde prezinta o defecti-
une.

Apelati unitatea de service abilitatd, dacé aceasta
eroare apare in mod repetat.

Aparatul se poate seta, dar nu incél-
zeste. Se aprind intermitent doua
puncte.

Aparatul se afla in modul Demo.

Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.

Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-
le 5 minute dupd conectare.

Simbolurile pentru rezervorul de apa si
recipientul de colectare se aprind inter-
mitent.

Problema tehnica.

Asigurati-va ca rezervorul de apa si recipientul de
colectare sunt introduse complet in locasul
respectiv.

Dacd simbolurile continud sa fie aprinse, chemati
unitatea service abilitata.

Aparatul poate fi utilizat in continuare, cu exceptia
functiei de preparare la abur.

E053c Murdaria de pe panoul de comanda poate Deconectati aparatul gi curétati panoul de
determina un camp tactil activ permanent. comanda. Conectati din nou aparatul.
In cazul in care eroarea apare din nou imediat
dupé conectare, chemati unitatea service abilitata.
ESO0S Functia de preparare la abur a fost activata in Inainte de reutilizare, asigurati-va cé rezervorul de

mod repetat cu rezervorul de apa gol.

apa este umplut cu apa rece si este introdus com-
plet in locas.

Dacd eroarea apare in continuare, chemati unita-
tea service abilitata.
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ro Unitatea service abilitata

la Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gdsim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti sa consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitéti service abilitate

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dumneavoastra.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp. CISPR
11. Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca
aparatul este adecvat pentru mediul casnic privat.
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Bl Testate pentru

dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de feluri de méncare si setarile
optime pentru acestea. Va aratam care mod de incalzire
si temperatura sunt cele mai adecvate pentru felul dvs. de
mancare. Veti primi indicatii referitoare la accesoriile
adecvate si nivelurile la care acestea ar trebui introduse.
Aici vi se ofera recomandari cu privire la vesela si
preparare.

Indicatie: La prepararea alimentelor se pot forma mulii
vapori de apa in interiorul cuptorului.

Aparatul dvs. este foarte eficient energetic si in timpul
functionarii cedeaza doar putina caldura catre exterior.
Din cauza diferentelor mari de temperatura dintre spatiul
interior al aparatului si partile exterioare ale aparatului, se
poate depune apa din condens pe usa, pe panoul de
comanda sau pe partile frontale ale mobilierului Thvecinat.
Acesta este un fenomen normal, conditionat fizic. Prin
preincélzire sau deschiderea cu atentie a usii se poate
reduce condensul.

La prepararea la abur sau la o utilizare cu adaos de abur
se doreste formarea de multi vapori de apa in interiorul
cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului dupa preparare
atunci cand acesta s-a racit.

Instructiuni generale

Valori de setare recomandate

in tabel gasiti functia optima pentru diverse preparate.
Temperatura/treptele si durata de preparare depind de
cantitatea, vesela, calitatea, temperatura si tipul de
alimente. De aceea sunt indicate domenii de setare.
Setati mai intai valorile mai scazute. Daca este necesar,
setati o temperatura mai inaltd data urmatoare.

in modul de functionare cu microunde, agezati preparatul
conform celui mai lung timp indicat si verificati-l dupa cel
mai scurt timp indicat.

In cazul utiliz&rii cu abur, inainte de a incepe, asigurati-va
ca rezervorul de apa este plin.

Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele indicate in
tabele. Pentru regimul de functionare doar cu microunde
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, jumatate din cantitate - jumatate din timp.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii preparatului in
interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzirea
cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati preincalzit
interiorul cuptorului.

Anumite preparate va reusesc mai bine atunci cand sunt
coapte Tn mai multi pasi. Acestea sunt indicate in tabel.

In cazul in care doriti s& preparati o reteta proprie,
consultati specificatiile aferente preparatelor similare din

tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Accesorii

Folositi numai accesorii originale pentru aparat. Se
adapteaza optim in interiorul cuptorului si la modurile de
functionare.

Aveti grija sa utilizati intotdeauna accesoriile si vasele
adecvate si sa le introduceti corect.

De asemenea, va rugam sa respectati informatiile privind
vasele adecvate pentru cuptorul cu microunde si
intensitatea aburului din capitolele

corespunzatoare.— "Cuptorul cu microunde”

la pagina 110— "Abur" la pagina 113

Utilizati intotdeauna servete de vase cand scoateti vesela
sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Forme de copt si vesela

Pentru un rezultat optim al prepararii, va recomandam
forme de copt din metal, de culoare inchisa.

Formele din tabla alb&, formele din ceramica sau cele din
sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele de
brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, verificali
informatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu microundele si aburul si orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului.

Formele din silicon sunt adesea mai mici decét formele
normale. Informatiile cu privire la cantitati si datele din
retete pot diferi.

In principiu, se aplica urmatoarele:

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in tava de
sticla, pe nivelul 2

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in forma pe
gratar, pe nivelul 1

« Prajirea pe gratar in tava de sticla, pe nivelul 2.
Introduceti gratarul si tava de sticla dedesubt.

« Prepararea la grill pe gratar pe nivelul 3 sau 4.
Introduceti tava de sticla dedesubt.

= Mod functionare doar cu microunde: vesela pe baza
interiorului cuptorului, nivelul 0.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de
incalzire

Greutate Etape

= Mod de functionare doar cu abur: tava de sticla +
recipient pentru preparare la abur, pe nivelul 3.

Hartie de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru
temperatura aleasa. Taiati intotdeauna héartia de copt la
dimensiunile potrivite.

Acoperiti accesoriul cu hartie de patiserie numai dupa
preincalzire.

Decongelare

Asezati alimentele congelate intr-un recipient deschis pe
baza spatiului de coacere.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucatile sensibile, cum
ar fi de ex. pulpele inferioare si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga peretii
aparatului. La jumatatea timpului de decongelare, puteti
scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii gi carnii de pasére se formeaza
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun caz
nu il folositi sau nu il aduceti in contact cu alte alimente.

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 - 60 de minute pentru egalizarea
temperaturii. In cazul pasarilor, puteti scoate apoi
maruntaiele.

Carnea poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca
putin congelat.

Indicatii

= Utilizati vesela neacoperita si asezati vesela pe baza
spatiului de coacere.

= Retineti ca o setare poate avea mai multe etape.

= Setali intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treapta de Duratd de Observatii
putere pentru preparare
microunde in min.

Carne intreaga de Vesela 0 = 800 g 1 180 15 intoarceti de mai multe ori.
vitd, porc, vitel (cu si  neacope- 2 90 15 - 25
fara os) rita 1000 g 1 180 15
2 90 25-35
1500 ¢ 1 180 20
2 90 25-35
Bucéti sau felii de Veseld 0 = 200 ¢ 1 180 5 Cand intoarceti, separati
carne de vita, porc,  neacope- 2 90 4-6  bucatile de carne unele de
vitel ritd 500 g 1 180 10 celelalte.
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10-15
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de  Greutate Etape Treapta de Durata de Observatii

incalzire putere pentru preparare
microunde in min.

Carne tocatd, ameste- Veseld 0 = 200 g 1 90 15 Congelati pe cét posibil in

catd neacope- 500 g 1 180 5 pachete plate. Pe parcurs
ritd 5 90 10 -15 intoarceti de mai multe ori

- si indepértati carnea deja
800 g 1 180 10 decongelata.
2 90 15-20

Pasare, respectiv Vesela 0 = 600 g 1 180 5 X

bucéti de pasare neacope- 2 90 10-15 Intoarceti din cand in
rita cénd. Indepartati lichidul

1200g J 180 10 format prin decongelare.
2 90 20 - 25

Ratéd Vesela 0 = 2000 g 1 180 20 Intoarceti de mai multe ori.
neacope- 2 90 30-40 Indepartati lichidul format
ritd prin decongelare.

Gascé Veseld 0 = 4500 g 1 180 30 Intoarceti la fiecare 20 de
neacope- 2 90 60-80 Minute. Indepértati lichidul
rita format prin decongelare.

File, cotlet sau felii de Veseld 0 = 400 ¢ 1 180 5 Desprindeti bucatile

peste neacope- 2 90 10-15 decongelate.
ritd

Peste intreg Vesela 0 = 300¢ 1 180 3 Intoarceti din cénd in
neacope- 2 90 10-15 cénd.
fta 600g 1 180 8

2 90 15-25

Legume, Vesela 0 = 300 ¢ 1 180 10-15  Amestecati din cand in

de ex. mazére neacope- 600 g 1 180 10 cand cu atentie.
fita 2 90 9-15

Fructe, de ex. zmeurd Veseld 0 = 300¢ 1 180 7-10  Amestecati din c&nd in
neacope- 500 g 1 180 8 cand cu atentie si desprin-
rita 5 90 5-10 Idaetg bucétile deja deconge-

Unt, dezghetare Veseld 0 = 125 ¢ 1 90 6-8 Indepartati complet amba-
neacope- 250 g 1 180 2 lajul
rita 2 90 3-5

Péine, intreaga Veseld 0 = 500 ¢ 1 180 3 Tntoarce;i din cand in
neacope- 2 90 10-15 cand.
fita 1000g 1 180 5

2 90 15- 25

Prdjituri uscate, Vesela 0 = 500 ¢ 1 90 10-15  Separati bucétile de praji-

de ex. pandigpan neacope- 750 g 1 180 3 tura unele de celelalte.
rita 5 90 10 -15 Numai pentru préjituri fara

glazura, frisca sau crema.

Préjituri insiropate, Veseld 0 = 500 ¢ 1 180 5 Numai pentru préjituri fara

de ex. prajituri cu neacope- ) 90 15-25 glazura, frisca sau gela-

Lr:ccite, cubranzade  ritd 750 g ] 180 2 tind.

2 90 15- 25
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incalzirea alimentelor congelate Lasati alimentele s& se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale atunci
cand scoateti vesela.

Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea
se Incalzesc mai repede si mai uniform in vesela
adecvata pentru microunde. Diversele componente ale

alimentelor se pot incalzi cu viteze diferite. Indicatii
Alimentele feliate se Tncélzesc mai rapid decat cele . Agéza;i vesela pe baza spatiului de coacere.
groase. Din acest motiv, repartizati alimentele cat mai = Acoperiti intotdeauna alimentele. Dac& nu aveti un
plan Tntr-un vas Tnalt. Nu asezati alimentele unele peste capac corespunzétor pentru recipient, utilizati o
altele. farfurie sau folie speciala pentru microunde.
Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele de = Setati intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
2 pana la 3 ori. vasul in cel mai scurt timp specificat.
Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Greutate Treapta de pu- Duratd de Observatii
calzire tere pentru mi- preparare
crounde in min.

Supa, congelata Veseld acope- 0 = 400 g 600 8- 15

ritd
Tocana, congelatd Veseld acope- 0 5 500 g 600 8-13

rita 1000 g 600 20-25
Meniu, preparate portionate Veseld acope- 0 = 300-400¢g 600 11-15

la farfurie, mancaruri gata  rita
preparate (2-3 compo-
nente), congelate

Felii sau bucédti de carne cu Vesela acope- 0 = 500 g 600 12-17  Cénd amestecati, des-
sos, de ex. gulas, congelate rita 1000 g 600 05-.30  prindeti bucatile de
carne una de alta.
Sufleuri, de ex. lasagna, Veseld acope- 0 = 450 ¢ 600 10-15
cannelloni, congelate ritd
Garnituri, de ex. orez, Veseld acope- 0 E 250 ¢ 600 2-5 Adaugarea de lichid
paste, congelate rita 500 g 600 8-10
Legume, de ex. mazare, Vesela acope- 0 = 300 ¢ 600 8-10  Addugati apa cat sa
broccoli, morcovi, congelate rita 600 g 600 14 -17  acopere baza vasului
Spanac cu smantana, con-  Veseld acope- 0 = 500 ¢ 600 11-16  Preparati faré a ada-
gelat rita uga apd, amestecati
din cand in cand
incalzire Atentie!
Metalul - de ex. o lingura in pahar - trebuie sa se afle la o

AAvertizare — Pericol de oparire! distanta minima de 2 cm faté de peretii cuptorului si de
= In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din

fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura interior a usii.

de fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

La cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se Indicatii

poate revarsa brusc si poate fi improscat. La incalzire, = Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.

puneti intotdeauna o lingurd in vas. In acest fel, evitai Acestea se incilzesc mai repede si mai uniform in

fenomenul de intarziere a fierberil. vesela adecvata pentru microunde. Diversele

componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze
diferite.

= Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele
de mai multe ori. Controlati temperatura.

« Lé&sati preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.
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= Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

Preparatul

Mod de
incalzire

Greutate/ Treaptade Treapta
cantitate putere pen- deinten- preparare

= Acoperiti preparatele atunci cand acest lucru este
indicat in tabel. Asezati vesela pe baza spatiului de
coacere. Daca doriti sa utilizati functia de preparare la
abur, introduceti vasul in tava de sticla la nivelul 3.
Umpleti rezervorul de apa.

Durata de Observatii

tru microun- sitatea  in min.
de aburului

Mancare pentru bebe-  Veseld neaco- E 150 ml 360 - 0,5-1,5  Fard tetind sau capac.
lusi, de ex. sticlute de  perita Agitati intotdeauna
lapte bine dupa incalzire.
Controlati neaparat
temperatura!
Bauturi Veseld neaco- = 200 ml 1000 - 1-2 Introduceti lingurita Tn
perita 500 ml 1000 . 4-5 pahar, nu supraincalziti
bauturile alcoolice;
controlati din cand in
cand
Supa, 2 cani, 175 g fie- Vesela neaco- = 350 g 600 - 3-4
care perita
Supa, 4 cani, 175 g fie- Veseld neaco- B 700 ¢ 600 - 6-8
care perita
Carne sau bucati de Vesela acope- = 500 ¢ 600 - 7-10 Separati intre ele feli-
carne in sos rita ile de carne
Meniu, portii de mén-  Veseld neaco- EH@ 400 g 360 3 9-14
care, mancdruri gata  perita
preparate (2-3 compo-
nente)
Tocana Veseld acope- B 400 g 600 - 6-8
rita 800 g 600 - 8-11
Legume Veseld neaco- EH+@ 150 g 360 3 3-5
perita
Veseld neaco- E+@] 300¢g 360 3 4-7

perita

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de ali-

mente pregatita.

Prelungiti sau reduceti timpul de preparare dupéd urméatoarea reguld
generala: cantitate dubla = timp aproape dublu, jumatate din cantitate =
jumatate din timp

Alimentul este prea uscat.

La urméatoarea utilizare, reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere a microundelor mai redusd.Acoperiti alimentul i adaugati mai
mult lichid.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca
decongelat, fierbinte sau preparat.

Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitatile mai mari si alimentele
mai groase au nevoie de mai mult timp.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincdl- Amestecali din cand in cand i alegeti la urmatoarea utilizare o putere

zit pe margine, dar in mijloc nu este gata inca.

mai redusa i un timp de preparare mai lung.

Dupé decongelare, carnea de pasare sau carnea este coaptd Selectali o putere de microunde mai redusd la urmatoarea utilizare. De
la exterior, dar in interior nu este inca decongelata.

asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa fie
decongelat.
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Prajituri, produse mici de patiserie si paine
In tabelele cu setri gasiti setérile optime pentru multe
produse de patiserie.

Pentru dospire, lasati aluatul intr-un castron acoperit cu
folie sau o laveta, agezati-| pe baza spatiului de coacere si
setati convectia de aer fierbinte la 40 °C.

Coacerea in combinatie cu microundele

Daca veti coace folosind in combinatie functia de

microunde, puteti scurta semnificativ timpul de preparare.

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura,
adecvata pentru microunde. Respectati indicatiile
referitoare la vesela adecvata pentru

microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 110

La functionarea combinata puteti utiliza forme de copt
normale din metal. Daca se formeaza scéantei intre forma
de copt si gratar, verificati daca exteriorul formei este
curat. Modificati pozitia formei pe gratar. Daca acest lucru
nu ajutd, coaceti in continuare far& microunde. Durata de
coacere se prelungeste. Daca utilizati forme din plastic,
ceramica sau sticla, timpul de coacere indicat in tabel se
scurteaza.

Prajituri in forme

Nivelul

Preparatul Vesela

Mod de
incalzire ip °C

Coacere cu adaos de aburi

Anumite produse de brutarie si patiserie (de ex. aluatul
dospit cu drojdie) capata cu adaosul de aburi o crusta
crocantd si o suprafatd mai lucioasa. Produsele de
brutarie si patiserie se usuca mai putin.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX. in
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incélzire functioneaza fara adaos de abur.

Produse congelate

Scoateti preparatul complet din ambalaj. Nu_utilizati
produse congelate, cu foarte multad gheata. Inlaturati
gheata de pe alimente.

Produsele congelate sunt partial si neuniform preparate.
Rumenirea neuniforma ramane si dupa coacere.

Paine si chifle

Nu turnati apa in spatiul de coacere fierbinte sau nu
asezati vesela cu apa pe baza spatiului de coacere. Din
cauza variatiei de temperatura se pot produce deteriorari
la baza spatiului de coacere.

Pentru convectia aer fierbinte, dezactivati functia de
preparare la abur. Valorile de setare pentru aluaturile de
paine sunt valabile atat pentru aluaturi in tava de copt, céat
si pentru aluaturi intr-o forma dreptunghiulara.

Temperatura Treapta de pu- Durata de prepa-
tere pentru rare

microunde in min.

Pandigpan, simplu* Forma rotunda/dreptun- 1 160-170 = 60-80
ghiulard

Pandispan, fin (de ex. Forma rotunda/dreptun- 1 150-160 = 60-70

chec)* ghiulard

Prdjitura cu nuca Forma demontabila, 1 @+ 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Blat de tort din pandispan ~ Forma pentru blat de 1 160-170 - 35-45
tort

Tort de biscuiti, 3 oud Forma demontabild, 1 160-170 - 40-50
@ 26 cm

Tort cu fructe sau cu Forma demontabila, 2 @+=] 150-160 360 40-50

branza de vaci, din aluat @ 26 cm

fraged*

Pr&jitura find cu fructe, din  Forma rotunda/demon- 1 @+=) 170-190 90 30-45

pandispan tabila

Placinte picante (de ex. Forma demontabila 2 @+=] 160-180 90 50-70

quiche/prajitura cu ceapa)

*Lasati prajitura sa se raceasca aprox. 20 de minute in cuptor

Prajituri in tava

Preparatul Vesela Nivelul

Mod de in- Temperatura
calzire

Treapta de Treapta de Durata de
in °C putere pentru intensitate preparare
microunde a aburului  in min.

Pandispan cu umpluturd uscatd  Tava din sticla 2

160-170 - - 30-40

Prdjitura din aluat dospit cu Tava din sticla 1
umpluturd zemoasa, de ex. aluat

dospit cu mar ras

*preincalziti

160-170 - - 30-45
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Temperatura Treaptade  Treaptade Durata de

calzire in °C putere pentru intensitate preparare
microunde a aburului  in min.

Franzeld impletitd din 500 g de Tava din sticla 1 (@)+[2 170-180 - 3 35-45

faina*

Strudel cu umpluturd, semipre- ~ Tava din sticld 1 [&+[@ 180-200 - 2 40-50

parat, refrigerat

Pizza Tava din sticld 2 210-230 - - 25-35

Pizza, semipreparatd, refrigeratd Gratar 2 I 180-190 180 - 8-15

Pizza baghet4, semipreparatad,  Gratar 2 E+E 190-210 180 - 12-15

refrigerata

Produse mici de patiserie si fursecuri

Preparatul Vesela Nivel Mod de in- Temperatura in °C Durata de preparare
calzire in min.

Fursecuri Tava din sticla 2 150-170 20-35

Bezele Tava din sticla 2 100 90-120

Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45

Foietaj Tava din sticld 2 170 -180 35-45

Paine si chifle

Preparatul Vesela Nivel Mod de Etape Temperatu- Treap- Treap- Duratade Observatii
incalzi- rain °C tade tade preparare
re grill abur  in min.
Péine, 1 kg* Tava din sti- 1 &)+« 1 230 - 3 10-15 Nu turnati nicio-
cla D) 190-200 . . 30-45 datd apa fierbinte
Paine, 1,5 kg" Formadrept- 0 @k 1 230 : 3 10-45  grect in euptoru]
unghiulara 2 200-210 - - 40-50
Chifle dulci, de ex. chi- Tava din sti- 1 @)+« 1 200-220 - 3 25-35
fle din fdind de grau*  cla
Paine toast, 12 felii Gratar ] 1 - 3-6
Péaine toast, 4 felii Gratar O 1 - 3 - 3-6 Asezati feliile de
paine pentru prajit
pe mijlocul grata-
rului.
Péine toast, gratinata, Gratar + tava 3+1 & 1 - 3 - 8-10
2-4 felii din sticld

*preincalziti

Recomandari pentru coacere

Intre formé si grétar iau nastere Verificati daca forma este curaté pe exterior. Modificati pozitia formei in cuptor. Dacé acest lucru nu
scantei. ajuta, coaceti in continuare fara microunde sau utilizati tava de sticl ca suprafata de asezare. In acest
caz se prelungeste durata de coacere.

Doriti s& stabiliti daca produsul de Intepati cu un betisor de lemn in zona cea mai inalta din produs. Daca nu se mai lipeste coca de lemn,
patiserie este copt bine. produsul de patiserie este gata.

Produsul de patiserie este cores-  La urmatoarea utilizare, folositi mai putin lichid. Sau setati o temperatura mai redusa cu 10 °C si pre-
punzator. lungiti timpul de coacere. Respectati ingredientele indicate si instructiunile de preparare din reteta.

Produsul de patiserie s-a ridicat in  Ungeti numai partea de jos a formei demontabile. Dupa coacere, desprindeti cu atentie produsul de
mijloc, iar pe margine a rdmas jos. patiserie, cu ajutorul unui cutit.

Produsele mici de brutérie/patiserie In jurul fiecarui produs de brutrie/patiserie trebuie sa existe un spatiu de cca. 2 cm. Astfel este sufici-
se lipesc la coacere unele de cele- ent loc pentru ca produsele de brutarie/patiserie sa creasca si sa se poata rumeni de jur imprejur.
lalte.

Produsul de patiserie este prea Setati o temperaturd cu 10 °C mai mare si scurtati timpul de coacere.
uscat.
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Per ansamblu, produsul este prea  Dacé nivelul si accesoriul sunt cele corecte, atunci fie mariti temperatura, fie prelungiti durata de coa-
deschis la culoare. cere.

Produsul de patiserie in forma sau Nu asezati forma de copt direct 1anga peretele posterior, ci pe mijlocul accesoriului.

in cutie se inchide prea mult la

culoare in partea de jos.

Per ansamblu, produsul de patise- Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scazuté si eventual prelungiti timpul de coacere.

rie este prea inchis la culoare.

Produsul de brutarie/patiserie este Selectati o temperaturé putin mai scazuta.

rumenit neuniform. Si hértia de patiserie care sta iesita in afard poate influenta circulatia aerului. Téiati intotdeauna hértia
de copt la dimensiunile potrivite.

Aveti grija ca forma de copt sa nu stea direct in fata orificiilor peretelui posterior din interiorul cuptoru-
lui.

La coacerea produselor mici de patiserie ar trebui pe cat posibil sa folositi marimi si grosimi egale.
Coaceti la o temperaturd mai scazuta un timp putin mai lung si eventual addugati mai putin lichid. La
produsul de patiserie cu umpluturd zemoasa, precoaceti blatul. Presarati pe el migdale sfardmate sau
pesmet si adaugati apoi umplutura deasupra.

Lasati produsul dupa coacere sa se raceasca inca 5 pand la 10 minute. Daca tot nu se desprinde, uti-
lizati un cutit pentru a desprinde marginea cu atentie. Rasturnati produsul de patiserie din nou si aco-

Produsul de patiserie arata bine,
insd nu este copt bine in interior.

Produsul de patiserie nu se des-
prinde la rasturnare.

periti forma de mai multe ori cu o panza uda si rece. Data urméatoare ungeti forma cu grasime si

presarati-o cu pesmet.

Sufleuri si gratenuri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri i
diverse gratenuri. In tabelele cu setari sunt prezentate
setarile optime pentru anumite preparate.

Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de marimea
vasului si de inaltimea sufleului. Pentru sufleuri i
gratenuri utilizati un vas larg, plat. In vesela ingusta,
inalta, preparatele necesita mai mult timp si devin mai

inchise la culoare Tn partea superioara. Folositi
intotdeauna nivelurile indicate.

Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 110

Utilizati o forma de sufleu cu o inéltime de 4-5 cm.
Sufleurile si gratenurile ar trebui sa mai stea 5 minute in
cuptorul deconectat.

Preparatul Mod de in- Temperatura Treapta de putere Durata de

calzire pentru microunde preparare
in min.

Sufleuri dulci, de ex. sufleu din ~ Formé de sufleu 0 Z+=) 130-150 180 25-35

branza quark cu fructe, 1,5 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0 ZE+E 180-190 600 12-17

preparate, de ex. sufleu de fidea,

1 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0 ENE] 170-180 600 20-30

crude, de ex. graten de cartofi,

1,1 kg

Carne de pasare, carne si peste

Aparatul dumneavoastra va ofera diverse posibilitati
pentru prepararea carnii de pasare, a carnii si pestelui. in
tabelele cu setari gasiti setarile optime pentru multe
preparate. Anumite preparate va reusesc mai bine atunci
cand sunt preparate in mai multi pasi. Acestea sunt
indicate in tabel.

Preparare in vas de gatit

AAvertizare — Pericol de ranire prin sticla crapata!
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate crapa.

Utilizati numai vesela care este adecvata pentru cuptoare.
Cel mai adecvat este vasul din sticla. Verificati daca vasul
se potriveste in spatiul de coacere.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt adecvate
in utilizarea cu microunde. In utilizarea conventionala,
cratitele lucioase reflecta caldura precum o ogllnda iar
utilizarea acestora este recomandata numai in anumite
conditii. Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara
mai incet si se rumenesc mai putin. Pentru prepararea
conventionala, utilizati o temperatura mai mare si/sau un
timp de preparare mai lung.

Respectati indicatiile producatorului accesoriilor pentru
gatit.

Vesela neacoperita

Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si pestelui cel
mai bine utilizati o forma inalta pentru prajit. Nu agezati
niciodata forma pe baza din interiorul cuptorului. Daca
doriti un adaos de abur, utilizati vesela neacoperita. Daca
nu dispuneti de un vas potrivit, utilizati tava de sticla.
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Vesela acoperita
Aveti grija sa se potriveasca capacul utilizat cu vasul de
gatit si sa inchida bine. Asezati vasul pe gratar.

AAvertizare — Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa
finalizarea procesului de preparare, se pot elibera aburi
fierbinti. Ridicati mai intai partea dinspre spate a
capacului, astfel incat aburii fierbinti sa fie eliminati in
siguranta.

Prepararea in combinatie cu microundele

Astfel, timpul de preparare se diminueaza semnificativ.
Spre deosebire de functionarea conventionala, durata de
preparare depinde de greutatea totala la prajirea in
combinatie cu microundele.

Indicatie: In cazul in care cantitétile dumneavoastra
difera de cele indicate in tabelele de setari, va ajuta o
reguld de baza: unei cantitéti duble ii corespunde o durata
de preparare aproape dubla. Utilizati intotdeauna vesela
rezistenta la caldura, adecvata pentru microunde.
Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.
Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvaté pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 110

Preparare cu adaos de aburi

Anumite preparate devin mai crocante cu adaos de aburi.
Acestea devin mai lucioase si se usuca mai putin.

Utilizati veseld neacoperitd. Vesela trebuie sa fie
rezistenta la caldura si la aburi. Conectati functia pentru
adaos de abur conform indicatiilor din tabelul cu setéri.
Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”. In
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incélzire functioneaza fara adaos de abur.

Prepararea la abur folosind recipientul pentru
preparare la abur

Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare la abur carnea se pregateste mai delicat, dar
nu capata crusta. Aceasta ramane deosebit de suculenta.

Ca varianta de gust, puteti praji bucéati de carne Tnainte de
prepararea la abur, timpul de preparare se scurteaza.
Bucaétile mai mari necesita un timp mai lung de preparare.
Bucétile de carne nu trebuie intoarse.

Pentru prepararea la abur a carnii de pasare, a carnii sau
a pestelui, asezati alimentul de preparat in recipientul
pentru preparare la abur din tava de sticla si introduceti-|
pe nivelul 3. Umpleti rezervorul de apa p&na la marcajul
»,MAX”. Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea. Puteti vizualiza
recomandarile pe display.

Preparare la grill

In timpul utilizarii grill-ului, tineti usa aparatului inchis&. Nu
preparati la grill niciodata cu usa aparatului deschisa.
Asezali alimentul pentru preparare la grill pe gratar.
Suplimentar, introduceti tava de sticla sub gratar. Se va
colecta grasimea scursa.

Folositi bucati taiate felii cat mai egale, cu grosime si
greutate similare. Astfel se rumenesc uniform si raman
suculente. Asezati bucatile taiate felii direct pe gratar.
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Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de grétar. Daca
Tntepati carnea cu o furculita, aceasta Tsi pierde sucul si
se usuca.

Sérati carnea numai dupé ce ati preparat-o la grill. Sarea
extrage apa din carne.

Indicatii

« Corpul de incélzit pentru grill comuta la anumite
intervale pe pornit si pe oprit, acest lucru este normal.
Frecventa de conectare si deconectare depinde de
treapta setata pentru grill.

« Intimpul prepararii la grill se poate produce fum.

Valori de setare recomandate

Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea termica
fara capac a carnii de pasare, carnii sau pestelui la
temperatura frigiderului introduse n interiorul cuptorului
rece.

In tabel sunt prezentate date pentru prepararea carnii de
pasare, carnii si pestelui, cu greutéti propuse. Daca doriti
sa preparati o bucata de carne de pasare, o bucata de
carne sau peste cu o greutate mai mare, setati
intotdeauna o temperatura mai scazuta. In cazul mai
multor bucéti, orientati-va dup& greutatea bucatii celei mai
grele pentru stabilirea duratei de preparare. Bucétile
individuale ar trebui sa fie aproximativ egale.

Cu cét este mai mare o bucata de carne de pasare, o
bucata de carne sau peste, cu atat este mai scazuta
temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

Intoarceti carnea de pasére, carnea si pestele atunci cand
este specificat Tn tabelul de setari.

Carne de pasare

Cand preparati carne de rata sau gasca, strapungeti
pielea de pe partea inferioara a aripilor. Astfel se va putea
scurge grasimea.

in cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebuie
taiata. Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

In cazul preparérii carnii de pasére, aveti grija ca partea
superioara a pieptului, adica partea acoperita de piele, sa
fie orientata in sus.

Carne

Ungeti carnea slaba cu grasime dupéa gust sau acoperiti-o
cu felii de slanina.

La friptura din carne slab& adaugati putin lichid. in vasul
din sticla, nivelul de lichid trebuie sa acopere baza
vasului.

Crestati soriciul cu taieturi in crucis.

Cand friptura este gata, ar trebui lasata sa mai stea
10 minute n interiorul cuptorului deconectat, inchis.
Astfel, zeama céarnii se distribuie mai bine. Eventual
infasurati friptura in folie de aluminiu. In timpul de
preparare indicat nu este cuprinsa si perioada
recomandata pentru odihna preparatului.

Prajirea si brezarea in vesela se fac mai confortabil. Cu
vesela puteti scoate mai simplu friptura din interiorul
cuptorului, putand prepara sosul direct in vasul respectiv.
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Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de otet sau altele similare. Nivelul de lichid din vas trebuie sa
materialul vasului si de utilizarea sau nu a unui capac. fie de 1-2 cm.

Daca preparati carne in cratite de metal emailate sau de

culoare inchis&, este necesara o cantitate mai mare de Peste

lichid decat in vesela din sticla. Pestele intreg nu trebuie intors. Veti recunoaste ca
Lichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca este pestele este gatit suficient daca inotatoarea dorsala se
necesar, completati cu atentie cu lichid. desprinde usor.

Distanta dintre carne si capac ar trebui sa fie de minim Daca doriti sa preparati peste la gratar, ungeti in prealabil
3 cm. Carnea se poate umfla. gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele sa poate fi

Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, conform desprins mai ugor.

necesarului. Pentru sosul de brezare, adaugati apa, vin,

Carne de pasare

Preparatul Veseld Nivelul Mod dein- Temperatu- Treapta Treaptade  Treaptade Duratd de Observatii
calzire ra de grill putere pentru intensitate a preparare
microunde  aburului in min.
Pui intreg, Vesela 0 = - - 600 - 25-35 Intoarceti la juma-
1,3 kg (fier- acope- tatea timpului de
bere) rita preparare.
Pui intreg, Vesela 0 E+@l+E= 190 - 360 3 40-45  Asezati cu piep-
1,3 kg (prajire) neaco- tul in sus. Nu
peritd intoarceti. Lasati-|
timp de 5 min.
Bucéti de pui, Veseld 0 EINE 190 - 180 - 20-35  Intepati pielea.
de ex. sferturi  neaco- Asezati cu partea
de pui, 800 g  perita cu piele in sus.
Nu intoarceti.
Piept de ratd, Gratar+  3+2  [CHEk@ - 3 180 3 10-12  Asezati cu partea
500 ¢ tava din cu piele in sus.
sticla Nu fntoarceti.
Piept de gascd, Vesela 0 CE=) - 2 180 - 30-40  Veseld inaltg,
pulpe de gascd, neaco- neacoperita. Nu
700-900 ¢ peritd intoarceti.
Carne
Preparatul Vesela Nivelul Mod de Etape Tempera- Treap- Treaptade pu- Treapta Durata Observatii
incalzire tura tade tere pentru de inten- de pre-
grill  microunde sitatea parare
aburului §n min.
Fripturd de vita, =~ Veseldaco- 0 &+[E] 1 160-170 - 180 - 80-90
indbusita, 1 kg perita
Fripturd de vita, in  Veseld nea- 0 E+E= 1 180-190 - 180 - 30-40 Intoarceti la
sange, 1,5 kg coperita jumatatea
timpului de
preparare.
La sfarsit,
|asati s& se
odihneasca
10 minute.
Friptura de vita, 2- gratar + 3+1 il 1 = 3 g - 10-15
3cm grosime, 2- Tavadin 2 3 - - 5-10
3 bucati, 200 g fie- sticla
care
Carnedeporc fara Veselanea- 0  [EH+@+[E 1 170-180 - 360 3 25-35 La sfarsit,
sorici, 750 g, coperita |asati s& se
de ex. ceafd odihneasca
10 minute.
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Preparatul

Vesela

Nivelul

Mod de
incalzire

Etape

tu

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

Tempera-

ra

Treap- Treapta de pu-
tere pentru
microunde

Treapta
de inten-
sitate a
aburului

Durata
de pre-
parare
in min.

Observatii

Camedeporccu Veselanea- 0  [EHEE 1 170-180 180 3 60-80 Crestati sori-

sorici, 1 kg, de ex. coperita ciul. La sfar-

spatad sit, 1asati sa
se odih-
neasca
10 minute.
Nu intoar-
ceti.

Pulpa de porc Vesela nea- 0 &+ = 1 180-190 180 35-40 La sfarsit,

500-600 g coperita lasati s& se
odihneasca
10 minute.

Friptura din ceafa  Gratar + 3+1 ™ 1 15-20

de porc, 2-3cm  tava din sti- ) 10-15

grosime, 2- cla

3 bucati, 120 g fie-

care

Carnati pentru Gratar + 3+1 ] 1 10-15

grill, 4-6 bucati,  tava din sti- 2 5-10

150 g fiecare cla

Fripturd din carne  Veselanea- 0  [@E+@HE 1 190 360 3 15-20 La sfarsit,

tocata, 750 ¢ coperita lasati s& se
odihneasca
10 minute.

Peste

Preparatul

Mod de
incalzire ra

Temperatu- Treapta Treapta de

in °C

Treapta de

Durata de

putere pentru intensitatea preparare

microunde

aburului

in min.

File de peste, proaspat, Tava de sticla + 3 3 15-17
400 g recipient pentru

preparare la abur
File de peste, congelat, Veselad acoperita 3 D) 3 18-20
400 ¢
File de peste, congelat, Tava de sticla + 3 D) 3 23-25
800 ¢ recipient pentru

preparare la abur
File de peste, gratinat, ~ Vesela neacope- 0 = 600 10-15
500 ¢ rita
Medalion de peste, 2-  Gratar + tava din 3+1 i 8-12
3 bucati, 150 g fiecare  sticld
Peste, intreg, de ex. Tava de sticla + 3 ] 3 18-22

pastravi, 2-3 bucati,
300 g fiecare

recipient pentru
preparare la abur

Sugestii pentru prajire si brezare

Friptura este prea inchisa la
culoare si crusta este pe alocuri

arsa si/sau friptura este prea

uscaté.

Verificati nivelul si temperatura. Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scdzutd si eventual scurtati
timpul de prajire.

Crusta este prea subtire.

Mariti temperatura sau conectati grill-ul pentru scurt timp la sfarsitul duratei de prajire.

Friptura arata bine, dar sosul este

ars.
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Friptura arata bine, dar sosul este  La urmatoarea utilizare, alegeti un vas mai mare si eventual addugati mai putin lichid.

prea deschis la culoare i apos.

Carnea se arde la brezare.

Capacul trebuie sa se potriveasca cu vasul de prajit si sa se inchida bine.

Reduceti temperatura si, dacd este necesar, mai adaugati lichid in timpul brezarii.

Legume si garnituri

Aici puteti gasi informatii privind prepararea rapida si
atenta a majoritatea legumelor, orezului si cartofilor,
precum si a produselor din cartofi congelate.

Microunde

Preparati intotdeauna legumele Tn vesela acoperita,
adecvata pentru microunde. Pentru prepararea orezului,
utilizati un vas Tnalt, cu capac, si adaugati apa dupa cum
este indicat in tabel.

Prepararea la abur

Pentru prepararea la abur, utilizati tava de sticla si
recipientul pentru preparare la abur.

Respectati méarimile bucatilor, indicate in tabelul de setari.
In cazul bucétilor mai mici se scurteaza timpul de
preparare, la cele mai mari, timpul se prelungeste.
Calitatea si gradul de maturare influenteaza de asemenea

timpul de preparare. De aceea, valorile de setare sunt
doar valori orientative.

Asezati alimentele intotdeauna uniform in vesel4. in cazul
unor straturi de inaltimi diferite, ele se vor prepara
neuniform. Nu asezati alimentele sensibile la presiune in
straturi prea inalte in recipientul de preparare la abur.

Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”. Daca
rezervorul de apa se goleste in timpul functionarii, se
intrerupe functionarea. Puteti vizualiza recomandarile pe
display.

Cuscus

Adaugati apa, respectiv lichid, in proportia indicata. De
exemplu, in proportia de 1:2 pe 100 g de cuscus,
adaugati 200 ml de lichid.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Etape  Temperatu- Treaptade  Treaptade Duraté de
incélzire ra putere pentru intensitate preparare
microunde  aaburului  jp min.

Anghinare, intreagd, Tava de sticld + recipi- 3 ) 1 - - 3 35-40
proaspata ent pentru preparare la

abur
Spanac, frunze, Tava de sticla + recipi- 3 4@ 1 3 5-7
proaspét, 250 g ent pentru preparare la

abur
Conopidd, intreagd, Tava de sticld + recipi- 2 ) 1 - - 3 28-35
proaspata ent pentru preparare la

abur
Broccoli, intreg, Tava de sticld + recipi- 2 & 1 - - 3 20-23
proaspét, 500 g ent pentru preparare la

abur
Buchetele de broc-  Tavé de sticla + recipi- 3 & 1 g - 3 14-16
coli, congelate, 500 g ent pentru preparare la

abur
Legume, proaspete,  Veseld acoperita 0 H 1 g 600 g 6-10
250 ¢*
Legume, proaspete,  Veseld acoperita 0 B 1 ® 600 @ 10-15
500 g*
Porumb, stiuleti, Tava de sticla + recipi- 3 4@ 1 - - 3 25-35
proaspat, 2 bucéti ent pentru preparare la

abur
Amestec de legume, Tava de sticla + recipi- 3 & 1 - - 3 12-15
congelate, 250 g ent pentru preparare la

abur
Morcovi felii preparati  Tavé de sticld + recipi- 3 & 1 - - 3 18-20
la aburi, 500 ¢ ent pentru preparare la

abur

*amestecati din cand in cand

**eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cand
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Mod de
incalzire

Durata de
preparare

in min.

Vesela Nivelul Etape = Temperatu- Treaptade  Treapta de

ra putere pentru intensitate
microunde  a aburului

Inele de praz, proas- Tava de sticla + recipi- 3 1 3 10-12
pete, 500 g ent pentru preparare la

abur
Fasole verde, proas- Tava de sticla + recipi- 3 & 1 3 18-20
patd, 500 g ent pentru preparare la

abur
Sfecla rosie, Tava de sticla + recipi- 3 & 1 3 50-60
intreagd, 500 g ent pentru preparare la

abur
Sparanghel, verde,  Tava de sticla + recipi- 3 & 1 3 10-15
250 ¢ ent pentru preparare la

abur
Dovlecel feliat, pre-  Tava de sticla + recipi- 3 & 1 3 12-14
parat la abur, 500 g ent pentru preparare la

abur
Cartofi, téiati in sfer- Tava de sticld + recipi- 3 @ 1 3 28-30
turi, 250 g ent pentru preparare la

abur
Cartofi, téiati in sfer- Tava de sticld + recipi- 3 &y 1 3 30-32
turi, 500 g ent pentru preparare la

abur
Cartofi, téiati in sfer- Tavé de sticld + recipi- 3 @ 1 3 32-35
turi, 750 g** ent pentru preparare la

abur
Cartofi prajiti, conge- Tava din sticla 2 1 190-210 30-40
lafi
Turta de cartofi Rosti, Tava din sticld 2 1 190-210 25-35
congelatd
Crochete, congelate  Tava din sticla 1 190-210 25-35
Orez, 125 g + 300 ml Vesela acoperita E 1 600 4-6
apa 2 - 180 12-15
Orez, 250 g + 500 ml  Vesela acoperita 0 = 1 - 600 6-8
apa 2 180 - 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla 3 & 1 3 3-10

*amestecati din cand in cand

“*eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cénd

Deserturi

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi

rapide si fine.

Orez cu lapte

Adaugati lapte in proportia indicata. De exemplu, in
proportia de 1:2,5 pe 100 g de orez cu lapte, adaugati
250 ml de lapte.

Respectati, de asemenea, si indicatiile din tabelul cu

setari.

ETETELT

Mod de in-
calzire

Vesela Nivelul Treapta de Treapta de in-
putere pentru tensitate a

microunde aburului

Durata de pre-
parare

fn min.

Flan cu caramel Tava din sticla + Forme 3 4 3 40-50
mici de sufleu

Dampfnudeln (gogosi in Tava din sticla 3 D) 2 20-25

aburi)

Orez cu lapte 1:2, 5 Tava din sticla 30-40

Fructe, compot, 500 g Tava din sticla @ 3 9-12

3 ;
*amestecati din cand in cand
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare
microunde aburului in min.
Floricele de porumb pentru  Vesela acoperita 0 = 600 - 3-5
microunde, 1 punga de 100 g
Deserturi, de ex. budinca Vesela acoperita 0 = 600 - 6-8

(instant) 500 ml
*amestecati din cand in cand

Acrilamida in alimente de ex. chipsuri de cartofi, cartofi préjiti, paine prajita,
. chifle, paine, produse fine de brutarie si patiserie (biscuiti,
Ce alimente sunt afectate? turta dulce, biscuiti cu migdale).

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca

Recomandari pentru prepararea alimentelor cu formare redusa de amide acrilice

Generalitati Mentineti timpii de preparare cat se poate de redusi. Rumeniti alimentele auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucétile de preparat mari, groase, contin mai putine acrilamide.

Coacere Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Fursecuri Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-  Repartizati uniform pe accesoriu si intr-un singur strat. Coaceti minim 400 g per proces de coacere, pentru a
parare in cuptor evita uscarea cartofilor.

Preparate de verificare = Respectati recomandarile pentru preincalzire din
o tabele. Valorile de setare sunt valabile fara incalzire
Aceste tabele au fost redactate pentru institute de rapid.
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului. . Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
Conform IEC 60350-1, respectiv IEC 60705. dintre temperaturile indicate.
« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
Coacere cuptorul rece.

= Agezati formele de copt pe gratar.

Indicatii
« Valorile de setare sunt valabile pentru introducerea in
interiorul cuptorului rece.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Temperatura Durata de pre-
calzire in °C parare in min.

Biscuiti spritati Tava din sticla 2 160-170 30-35

Mici prajituri* Tava din sticla 2 160-170 20-25

Blat de tort Forma demontabila @ 26 cm 1 160-170 40-50
Prajitura cu mere invelite in aluat Forma demontabila @ 20 cm 2 170-190 80-100
Prepararea cu microunde Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
Pentru prepararea cu microunde utilizati intotdeauna microunde.— "Cuptorul cu microunde” la pagina 110

vesela termorezistenta, adecvata pentru microunde.

Decongelare cu microunde

Preparatul Nivelul ~ Mod de in- Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
calzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Decongelarea carnii Veseld neacoperita 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12
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Prepararea cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Greutate Treapta de pute- Durata de pre-
incalzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Cremad de oud Veseld neacoperita 0 (= 1000 ¢ 1 360 18-20
2 180 18-22
Pandispan Veseld neacoperita = 4759 1 600 8-10
Perisoare din carne Veseld neacoperitd = 900 ¢ 1 600 20-25

Prepararea combinata cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Tempera- Treapta Treaptade Duratade Observatii
incalzire tura de grill putere pen- preparare
in °C tru microun- jn min.
[

Cartofi gratinati Veseld nea- 0 & 1 360 25-32

coperita
Prajituri, 700 g Veseld nea- 1 @+[3] 190-200 180 20-27

coperita
Pui Vesela nea- 0 &E+[E 190 360 30-45  Partea cu pieptul in jos.

coperita Vesela Tnaltd, fara capac.

intoarceti la jumatatea tim-
pului.

Prepararea la abur

Introduceti tava de sticla cuul recipient pentru preparare la
abur pe nivelul 3.

Preparatul Vesela Nivelul

Mod de Treaptade Duratade

Observatii

incalzi- intensitate preparare

Mazare, congelata, Tavé de sticla + reci- 3

a aburului  in min.
3 - Testul este reziliat imediat ce punctul

1000 g pient pentru preparare de frig atinge maxim 85 °C.
la abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava de sticla + reci- 3 D) 3 10-12
pient pentru preparare
la abur
Broccoli, proaspat, un Tava de sticla + reci- 3 D) 3 16-18
recipient pient pentru preparare
la abur

Preparare la grill
Introduceti tava de sticla sub gratar. Lichidul va fi colectat
si interiorul cuptorului va raméne mai curat.

Preparatul Nivelul

Mod de
incalzire grill

Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
cuptorul rece.

Durata de
preparare

fn min.

Observatii

Treapta de

Péine prajita, rumenita  Gratar 3 0 3 4-5
Burgeri de vita, 12 bucati Gratar + tava din sti- 3+1 (i 3 35-45 Intoarceti la jumatatea timpului de
cla preparare
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeHUto

BHumatenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoAcTBO. OHO NOMOXKET BaM Hay4uTbCA
npaBunbHO 1 BesonacHo nonb3oBaTbCA
npubéopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
3KcnsyaTaumm ¥ MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHENLIEero Ucnonb3oBaHWA UK AnA
nepenayv HoOBOMY Bnaaenbly.

IaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH
UCKITIOUUTENBHO ANA BCTPaMBaHUA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMKU MO
MOHTaKY.

Pacnaky#iTte 1 ocmoTpuTe npubop. He
noAakntoyaTe nprubop, ecnm oH Bbin NoBpPEXKAeH
BO BPeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTencenbHoMn
BWJIKM IOJIXKEH MPOU3BOAUTL TOSbKO
KBaNMPUUUPOBAHHbLIN CrieLUnanmucT.
MoBpeXkaeHnA n3-3a HenpaBUIIbHOTO
NOAKJIOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTenbCTB.

O10T Npubop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZOMaLLHEro Ucnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
np1bop TONbKO ANA NPUroToBNEHUA 6o U
HanuTkoB. Cneaute 3a NpMBOPOM BO BpeMsA ero
paboTbl. Ucnonb3yiTte NnpMbop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

HaHHbIi npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHuA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZ yPOBHEM MOpH.

Letn no 8 net, nMua ¢ orpaHUYEeHHbIMU
PUNYECKUMHU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKxe nuua, He
obnazaroLme 4OCTaTOYHbIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT Ucrnonb3oBaTh NPUMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne NoApobHoro
MHCTPYKTa)Ka ¥ 0CO3HaHUA BCEX OMNACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KCMnyaTaumen npubopa.

IetAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUGOPOM.
OuncTka 1 obcnyXxmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOU3BOANUTLCA AETbMU, 3TO AOMYCTUMO,
TONbKO ecnn OHU cTaplle 15 net u ux
KOHTPOJIMPYIOT B3POCHblE.

He nonyckaite aeter mnazwe 8 net K npubopy
W ero ceTesoMy nposoay.



FNBaxHble npaBrMna TEXHUKK
O6e3onacHOCTH

O6wana uHpopmauumn

/\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BOo3ropaHuAa!

. [Mpubop cTaHoBHUTCA OYeHb ropAuMM. Ecnu
npubop BCTPOEH B Mebenb C AEKOPATUBHOM
ABepuei, Npu 3aKpbITOM ABepLe Tenno
MOXET ckannuatbcA. McnonbayiTte npubop
TONBbKO NPU OTKPLITOM AEeKOpaTUBHOW ABepLe
wKaoda.

. CnoxeHHble B pabouei kamepe
nerkoBocnnamMeHsaroLmnmeca npeamMeTbl MoryT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyei kamepe
fierkoBocniameHaoLwmeca npeamMmeTsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnm BHyTPU
npubopa obpasoBasncA AbiM. Boikntouunte
npubop, BbIHbTE BU/IKY CETEBOro NpoBoAa U3
PO3ETKM UK OTKIHOYMTE NPEeAoXpaHUTENb B
Onoke npefoxpaHUTenen.

. CnyyainHo ynaBLUMe KYCOUYKM MULLK,
KarHyBLLWA XXMP WU COK OT XKapeHua MoryT
BCMbIXHYTb. [epea akcnnyatauven yaanure
rpy6ble 3arpAsHeHua u3 paboyer Kamepsl, C
MOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX 3/IEMEHTOB U
NMPUHAASIEXXHOCTEW.

. M3-3a cTpyun BOo3ayxa, NpoHUKaroLlen B
npubop Npu OTKpPbIBaHUK ABepLUbl, Bymara
ANA BbINEYKN MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTelbHOro aieMeHTa U BCMNbIXHYTb.
MNpu NnpeaBapuTenibHOM pasorpese
obA3aTenbHO 3aKkpennAanTe Gymary ans
BbINEYKM B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HEé KacTpronto unn Gopmy Ana
BbinekaHuA. Ucnonbayite Bymary ana
BbINEYKM HYXHOro pasmepa, oHa He A0SKHA
BbICTynaTb 3a KpaA NpUHaAIeXXHOCTEN.

/\ NpenynpemxaeHne — OnacHocTb oxora!

. [Mpubop cTaHoBKUTCA OYEHb ropAYMM. He
npuKacamTecb K ropAYuM BHYTPEHHUM
NoBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBaresibHbIM 3nemeHTam. Bceraa
ZaBaiTe npubopy ocTbiTb. He nosBonsaunTte
AeTAM noaxoAuTb B6NU3KO K ropAadYemy
npuéopy.

. [lprMHaane)xHocTn unu nocyaa o4YeHb
ropaune. Ytobbl M3BNEUYL ropavyto nocyay
WK NPUHAANEXHOCTH U3 paboyei Kamepsl,
BCeraa Mcnosb3ymute npUxBaTKu.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. [Mapbl cnupTa B ropAden paboyer kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLLaeTcA roToBUTb
6ntoza, B KOTOPbIX MCMOMb3YHTCA HAMWUTKKU C
BbICOKMM COZEpP)KaHWeM crupTa.
Jo6aBnanTe B 6ntoaa ToNbKo HebonbLLoe
KOMIMYECTBO HAMMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHuem cnupta. OCTOPOXHO OTKpOUTE
ABepuy npubopa.

/\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHuA!

. B npouecce akcnnyartauunu oTKpbITbie ANA
focTyna aetanu npubopa CUNbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTech K
packaneHHbIM getanaM. He noanyckante
aeten 6nusko K npuobopy.

- M3 oTKpbITOM ABepubl Npubopa MOXeT
BblpBaTbCA ropAuni nap. lNpu onpeaenéHHou
Temneparype OH MOXET ObITb He BUAEH.
OTKpbIBaA ABepLy, He CTOUTE CIULLKOM
6n13Ko K Nnpnbopy. OCTOPOXKHO OTKPOMUTE
ABepuly npubopa. He noanyckaiire aeten
6nu13Kko K npubopy.

- [Mpu ucnonb3oBaHuM Boabl B paboyent
Kamepe Mo)keT 06pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpeLlaeTcA HanuBaTb BoAy
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/\MpeaynpexaenHue — OnacHoCTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXET TpecHyTb. He ucnonbayite ckpebku ans
CTeKna, a TaKkxke eakve u abpasunBHble
yucTALME cpeacTBa.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHocTb yaapa

TOKoMm!

. MNpv HekBanNMPpMUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuBop MOXKET CTaTb UCTOYHWUKOM
onacHocTH. Jltobble peMOoHTHbIE paboThl U
3amMeHa NpoBOoAOB M TPY6 AOMKHBI
BbINOJIHATLCA TOMIBKO CheunanMcTamu
CEepPBUCHOW CNy>KObl, NpoLLeALLUMH
cneunansHoe obyyeHue. Ecnn npubop
HeWcnpaBeH, BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO
npoBoAa U3 PO3ETKU UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHutenb B 6510Ke NpefoxpaHuTenen.
Bbi3oBWUTE crieunanucTa CEPBUCHON CNyxObl.

. Mpw cunbHoM HarpeBe npubopa 1M3onAuua
Kabensa MOXXeT pacnnasutbcA. Cneaute 3a
TeMm, 4Tobbl Kabesb He conpukacarnca ¢
FOPAYUMM YacCTAMU INEKTPONPUOOPOB.

. MpoHuKatowwan Bnara MoXeT NPUBECTH K
yaapy 31eKTpu4yecKknum Tokom. He
MCNONb3YMTE OYUCTUTESb BbICOKOIO
ZlaBJIEHWA UK NapOCTPYMHBIE OUMCTUTENN.
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ru BaxkHble npasuia TeXHUKU 6e3onacHoCTU

. [MpoHuKwana B npnbop Bnara MoXeT cTaTb
npuYnHOM yaapa TokomM. He nonbsyimrech
NP1OOPOM MPU CIIMLLKOM BbICOKOW
Temneparype uiu BRarkHocTu. Mcnonbsyute
np1OOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMU.

. HewucnpasHbii npubop MOXKET BbiTh
NPUYUHON NOopaXkeHusa TOKoM. Hukoraa He
BKItOYanTe HencnpasHbIM Npubop. BbiHbTe
13 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NposoAa uUnu
BLIKNOUMTE NPefoXpaHnUTesNb B B10Ke
npeaoxpaHutenen. Belzosute cneunanucra
CEPBUCHOM CNY»KObI.

/\ NpenynpemxaeHne — ONacHoOCTb,
CBfi3aHHaA C MarHUTHLIM nonem!

B naHenu ynpaBneHWsa UK B 3NeMeHTax
ynpasieHnAa BCTPOEHblI NOCTOAHHbIE MarHuThl,
KOTOpbIEe MOryT BO3AeHCTBOBATbL Ha
ONIEKTPOHHbIE UMNNaHTaThbl, HanpuMep, Ha
KapAMOCTUMYSIATOP WUIIU UHIKEKTOP UHCYMHA.
Ecnu BbI ncnonb3yeTe 3NIEKTPOHHbIE
MMMAaHTaTkl, cobnoaaiTe MUHUMAabHOE
paCCTOAHWE 10 NaHenu ynpasneHua 10 cm.

MukpoBonHoBaf neyb

/\NpenynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. Hcnonb3oBaHne npubopa He No HasHaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuka npoayKToB UK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh 0byBH,
KPYNAHBIX UM 3€PHOBLIX NOAYLLEYEK, ryOOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHblE TPAMKK U TOMY noAobHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram

. [lpoaykTtbl MoOryT BocnnameHutscAa. Hukoraa
He pasorpesavTe NPOAYKTbl NUTAHWA B
TEPMOCTaTUYECKOM YNaKoBKe.

PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrux
BOCMNIaMEHAOLNXCA NPEAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabntoAEeHVEM.

Henb3a yctaHaBnmMBaTb CAULLKOM 6OMbLUYHO
MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnvTenbHoe BpemsA. Bceraa cneayite
yKasaHuAM, NpMBeAEHHbIM B JAaHHOM
PYKOBOZACTBE NO 3KCMyaTauuu.

He cywmnTe NnpoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexkMme.

He pasmopa>kusaunTe 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbl C HUSKUM COAepXKaHUeM BOAbI,
Hanpumep, xneb, Npu BbICOKOM MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH W/ CIIULLKOM AONroe BpemMs.

. Macno ansa npurotoBneHUA NULLK MOXKET
3aropeTtbCA. HuKoraa He pasorpesaunTte
pacTuTenbHOe Macsio B MMKPOBO/THOBOM
pexume.
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/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb B3pbiBa!
XunakocTn unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHWA B
MNOTHO 3aKPbITOW NocyZe MoryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK
ApYyrue NpoAyKTbl MUTAHMA B MAOTHO 3aKPbLITOM
nocyze.

/\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. [lpoayKTbl C TBEPAOW KOXKYPOU UIN LLKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA 1 nocne
HarpesaHuA. Henb3A BapuTb AMUa B
cKopnyne u pasorpesaTtb BapéHble Anua.
Hukoraa He BapuTe MOSNOCKOB U
pakoobpasHbix. [Mpn NpurotoBNEHUM
AWYHULbI-T1a3YHbU HYXXHO HAKOSOTb XENTOK.
Y NpoAyKTOB NUTaHUA C ECTKOW KOXKYpOWn
WK LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, TOMaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXKeT
NOMHYTb. Hakonute KOXypy Unu LLKYPKY
nepea NpUroToBfIEHUEM.

. JleTckoe nuTaHue nporpesaeTcA He
paBHOMepHO. He pasorpeBanTe AeTckoe
nuTaHue B 3aKpbiTon nocyae. Bcerana
CHUMaWTe KpbILLIKY uun cocky. [Nocne
HarpeBa TwaresibHO nepemeLlanTe um
B3OONTaNTE COAEPKUMOE; Nepel TEM Kak
KOPMUTb pebeHKa, 06A3aTenbLHO NPoBepbLTE
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa
MOXXET CUIbHO HarpeBarbcA. YTobbl M3BneYb
nocyay 1 NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymnre npuxsaTKku.

. [epmeTnyHo 3anasHHas ynakoBKa npwu
HarpeBaHWW MOXeT NIonHyTb. Beceraa
cobntofaiTe yKasaHuA Ha ynakoBke. YT1obbl
usBneyb 6noaa ns pabouen kamepsl, Bceraa
UCMONb3YHUTE NPUXBATKM.

- B npouecce akcnnyaTtauuv oTKpbIThIE ANA
Aoctyna getanu npubopa CunbHO
HarpeBatoTcA. He npukacanTtech K
packanéHHblM getanamM. He noanyckante
neten 6nusKo.

. Mcnonb3oBaHne npubopa He No HasHaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuKa npoAyKTOB UK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh obyBH,
KPYNAHBIX UM 3€PHOBLIX NoAYLIEYEK, ryOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3€PHOBbLIE NOAYLLIEYKH,
ryOKuW, BNaXKHblE TPAMKK U TOMY NoAoBHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram



/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. [lpu HarpeBaHUu >XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aJepKKa 3akunaHusa. B atom cnydae
Temneparypa 3akunaHvA gocturaerca 6es
06pas3oBaHNA B XUAKOCTU XapaKTepPHbIX
Ny3bIpbKOB. [Ja)ke npu He3HauYUTENbHOM
COTPACEHMN EMKOCTM ropAYan UAKOCTb
MOXET BHE3arnHo HavyaTb CU/IbHO KUMEeTb U
Opbisrate. [Mpu HarpeBaHuK Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO MOMOXET n3bexarb
3a/lePXKK 3aKuUnaHua.

/\MpeaynpexaenHne — OnacHoCTb

TpaBMUpoBaHUA!

. HenoaxoaAwaa nocyaa MoXeT nonHyTs. B
pyyKax 1 KpblwKax papdopoBom 1
KepamMuuyecKo nocyabl MoryT ObiTb MenKue
AbIPOYKM, 3a KOTOPbIMU HAXOAATCA MYyCTOThI.
[NpK NPOHUKaHUK B 3TU NYCTOThI BNaru
nocyza MOXXeT TpeCHyTb. cnonbsyunte
crneuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyemn.

. Wcnonb3oBaHue metannnyeckomn nocyabl Unu
EMKOCTEN, a TaKXKe nocyabl C
MeTaNIM4eCcKon GypPHUTYPOU B peXnUmMe
MMWKPOBOJIH MOXXET Bbl3BaTb 0O6pasoBaHue
UCKP. ODTO MOXKET MPUBECTU K NOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaeTca UCnonbL30BaThb
MeTanMyeckme EMKOCTU B PeXXnme
MWUKPOBOJIH.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHocTb yaapa
TOKoM!

Mpnbop paboTaeT NoA BbICOKUM HANPAXKEHUEM.
Hukoraa He BcKpbiBanTe kopnyc npubopa.

Al'lpenynpemnel-me — BbicoKafa onacHOCTb

Aana sgoposbA!

. HepocrtatouHas ounMcTKa MOXKET MPUBECTU K
NMOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. Bo3MorKeH
BbIXOZ 3HEPrUU MUKPOBOJH HAPYIKY.
Ouuwante npubop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
XKe yaanauTte u3 Hero ocTatku NpoayKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctoton paboyent
Kamepbl, yNJOTHEHUA ABepLbl, ABepLbl U
orpaHuyMTenA OTKpbIBaHWA ABEPLbI.

— "Oumnctra" Ha cTpaHuua 171

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. Yepes noBpexkaéHHyto aABeply paboyeit
Kamepbl UK e€ ynnoTHUTENb MOXKET
BbIXOAUTb SHEPrMA MUKPOBOJH. He
“cnonb3ynTe NpMOop, ECIM NOBPEXAEHSI
ABepua, YNIoTHWUTENb ABEPLbl Unu
nnactukoBanA pama. BeizoBuTe cneuvanucra
CEPBUCHOM CNYObI.

- Y npubopos 6e3 3aLuMTHOro Kopnyca
9HEPrvA MUKPOBOMH MOXXET BbIXOAUTb
Hapy»xy. Hukoraa He CHMManTe 3aLUUTHBIU
Kopnyc. [AnA ocyllectBneHna NpopunakTukm
¥ PEMOHTA BbI3blBaWTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

Map

/\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. B npouecce pabotkl npubopa Boaa B
pe3epByape MOXET CUIbHO HarpeBatbcA. B
npouecce paboTtbl npubopa Boaa B
pes3epByape MOXET CUNIbHO HarpeBaTbCA.
Bceraa onopoxHaiTe pesepByap nocne
MPUroTOBNEHMUA MULLM C MAPOM.

. [opAaunii nap obpasyetcA B paboyei
Kamepe. Bo BpemA NpurotoBneHuA nuLm ¢
napoMm He Cy1Te pyku B pabouyto kamepy.

. ByabTe ocTOpOXKHbI NPY BEIHUMAHWK U3
AYXOBKM MPUHAANIEXKHOCTEN C ropAYen
YUAKOCTBIO: XXUAKOCTb MOXKET
BbINNECHYTbCA. BelHMManA ropaune
MPUHAANEHOCTHU, UCNONBb3YUTE NPUXBATKM.

/\MpeaynpexaenHne — OnacHoCTb
noBpeXaeHUn U BO3HMKHOBEHUA noxapal
Jlerko BocnnameHsaroLmMeca WUAKOCTU MoryT
3aropeTbCA B ropaAdyei paboyei kamepe
(B3opBaTtbcA). He HanonHAWTe pesepByap AnA
BOAbl JIErKO BOCMNAMEHAOLLUUMUCA
XUAOKOCTAMU (Hanpumep, ankorosibHbIMK
HanuTkamu).Hanonxuute pesepsyap AnA BOAbI
BOJOW UM peKoMeHAyeMblM HaMW CpeLCTBOM
ANA yaaneHua M3BEeCTKOBOro Haneta.
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[MpryMHBI NOBpPEXAeHUH

EANpuumnHbl noBpe X aAeHUN

O6wana uHopmauua

BHumaHue!

Bopa B ropayei kamepe: 3anpellaeTcA HanvBaTb BoAY
B ropAvyto pabdouyto kamepy. 310 MOXET NPUBECTH K
obpaszoBaHuto napa. MameHeH1e TeMnepatypbl MOXeT
MPUBECTH K NoBpexaeHnAM. [

Bnara B pabouei Kamepe: Bnara, HaxoAALaAcA B
paboyei Kamepe B TeUEHUE ANUTENBHOIO BPEMEHM,
MOXXET NPUBECTU K KOppo3uu. [ocne ncnonb3oBaHuA
AaiTte pabouyeit Kamepe BbICOXHYTb. He aepxute
BRayKHble NPOAYKTHI B 3aKPbITOM padoyeit kamepe B
TeyeHue AnuTenbHOro BpemeHu. Hu B koem cnyyae He
ucnonb3yiTe pabouyto kamepy ANA XPaHeHWA
NMPOAYKTOB.

OxnaxzaeHune npubopa ¢ OTKPLITOW ABepLEN: nocne
pexxuma paboThl Npu BLICOKOW TemMmnepatype He
ocTaBnAnTe NpUBOp OCTbIBaTL C OTKPLITON ABEPLEN.
3anpeluaetca GpUKCMpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM
COCTOAHWM KakuM-nbo npeameTtom. [larke ecnv Asepua
npubopa ByAeT NPOCTo NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET MPUBECTM K NMOBPEXAEHUIO NMOBEPXHOCTH
cToALLel paaoM Meberu.

OcTtaBnsainTe pabouyto KaMepy OTKPbLITON A1A BblCbIXaHMA
TONbKO Nocne pexxuma padoTsl ¢ 60MbLLMM KOSIMYECTBOM
Bnaru.

CunbHO 3arpA3HEH YNNOTHUTENb: MPU CUITbHOM
3arpAsHEHUU YNNoTHUTENA ABepua npubopa nepectaét
HOPMaJIbHO 3aKPbIBaTbCA. OTO MOXET NPUBECTH K
MOBPEXIAEHWUIO NOBEPXHOCTH NpUneraroLLen K npubopy
mebenun. Cneaute 3a YACTOTOM YNIOTHUTENA ABepUbl. He
“cnosbayiTe NprMop, eCrnu YNaoTHUTENb NMOBPEAEH UK
otcyTcTByeT. — "Ounctka" Ha cTpaHuua 171
Mcnonb3oBaHWe ABepLbl NpMbopa B KaYecTBe CUAEHbA
WK NOJIKW: HE CaZMTeCh W HUYETrO He CTaBbTe Ha ABepLy
npubopa. He cTaBbTe Nocyay U NPUHAANIEIKHOCTH Ha
ABepuy.

YcTaHOBKa NPUHAANIEXXHOCTEN: B 3aBUCUMOCTM OT TMNa
npubopa NpUHaAANEXHOCTU MOTyT nolapanarb CTEKIO
aBepubl npubopa npuv eé 3akpbiBaHuu. Beeraa
ycTaHaBnuBanTe NpUHaAnNeXxHoCcTM B pabouyto kamepy
Ao ynopa.

MepemelleHve npubopa: He NepeasuraiTe npubop 3a
PYyYKy ABepubl. Pyuka ABepubl He paccuuTaHa Ha Bec
npubopa 1 MoXeT cnomartbCA.
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MukpoBonHoBaf neub

BHumaHue!

AntoMuHMeBan Gosbra: Npy UCMob3oBaHUM
anoMUHUEBOIN (ONbIY creauTe, UToBbl OHA He Kacanach
cTekna ABepLbl. 3TO MOXKET NPUBECTU K UBMEHEHWIO
uBeTa cTekna.

MUcKkpeHue: cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKKa, OblN Ha PACCTOAHUM HE MEHEE 2 CM OT CTEHOK
ZyX0BOro LwKada U BHYTPEHHEeW CTOPOHLI ABEpLbl.
MUcKkpoBble paspaabl MOryT NOBPeAUTb CTEKIO ABEpLibI.
PeXXrM MUKPOBOH M KOMOUHUPOBAHHbBIA PEXKUM C
UCMONb30BaHWEM MUKPOBOJH: PELLETKA He NMOAXOAUT AJiA
peXuMa MUKPOBOJIH U PEXKMMA MUKPOBOJTH B
KoMOWHauuM B BUAOM Harpesa. MoryT BO3HUKHYTb
UCKpbl, M paboyan kamepa ByaeT nospexxaeHa.
AntoMUHMEBaA NOCYyAa: HU B KOEM cliyyae He
“cnonb3yiTe antoMuH1eByto nocyay. Mpubop MoxeT
NoBPEAMTLCA U3-3a UCKPOOBPa30BaHKA.

Pe>kuM MUKPOBOIH npu nyctom npubope: padota
npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbLIX B padouyto Kamepy 6ntoa
BeA&T K neperpyske. HUKoraa He 3anyckante pexwvm
MUWKPOBOJIH, He ycTaHoBMB 6ntoZ0 B pabouyto Kamepy.
UckntoueHneMm ABNAETCA KPaTKOBPEMEHHAA NpPoBepKa
nocyabl. — "MuKpoBOnHbI" Ha cTpaHuua 158

N\ N\
N\ N
N N

« [MonKkopH B MUKpOBONHOBOW neuu: HwuKoraa He

ycTaHaBnMBaWTe CNULLIKOM GONbLLYH MOLLHOCTb
MUKPOBOJH. M13-3a neperpysku CTEKNO ABEPLbI MOXET
TpecHyTb. YcTaHaBnuBante makcumym 600 Bartr.
[MakeTuKn ¢ NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAHHOe
6ntono.



MNap

BHumaHue!

Yxoa 3a npubopom: paboyas kamepa BalLero npubéopa
U3roToBfieHa U3 HepXkasetoLlen ctani. HenpasunbHblH
YyX0Z MOXET Bbl3BaTb KOPPO3uto B pabouei kamepe.
CobnopanTte ykasaHuA No yxoay v o4ucTKe npubopa,
AaHHble B PyKOBOACTBE M0 3KcnayaTtauun. Yaanante
3arpAsHeHuA B paboyeit kamepe cpasy nocne
oxnaxkaeHua npubopa.

®opMbl AnA BeiNEKaHWA: nocya AoMKHA BblTb
YCTOMYMBOW K BO3AENCTBUIO BbICOKMX TeMMepaTyp U
napa. Popmbl U3 CUIMKOHA He NMOAXOAAT ANA
KOMOWHUPOBAHHOIO PEXXMMA C NaPOM.

Mocyana co cnefjamu KOppPO3uK: He UCMONb3yHTe Nocyay
CO cnefjamu Koppo3suu. [laxke ManeHbKue nATHa

PXKaBUYMHBI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B paboyei kamepe.

CrekaroLLne XHUAKOCTU: NPU NPUIrOTOBNEHUM Ha nNapy
YCTaHOBUTE CTEKJIAHHBIV NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 U1
nocTaBbTe JIOTOK ANA NPUroTOBNIEHUA HA Napy Ha
CTeKNIAHHBIN NpoTUBEHb. CTeKaroLan KMaKocTb Byaet
cobupaTtbeA B NPOTUBHE.

[opAvan Boaa B pesepByape ANA BOAbI: ropAYan Boaa
MOXXEeT NoBpeanTb Hacoc. He 3anonHanTe pesepsyap
AnA BOAbI ropAYen BOAOK.

MoBpexaeHune paboyeit Kamepbl: HE 3anyCKanWTe PEXKUM,
ecnu Ha aHe paboueit kamepsl cobpanack Boaa. MNepea
BbINOSIHEHUEM PEXMUMa yaanuTe Body Co AHa pabouei
Kamepebl.

PacTtBop anA yaaneHuA n3BecTKkoBoro Hanéra: He
Jonyckante nonaaaHuA pacTteopa Ha naHesb
yrnpaBneH1a Unu Apyrve noBepxHOCTU Npubopa, Tak Kak
3TO MOXXET Bbl3BaTb UX NnoBpexaeHue. Ecnu »xe ato
NPOU30LLITI0, HEMEANEHHO CMOMTE PacTBOP BOAOW.
3anpeLuaerca MbITb pe3epByap AfA BOAbl B
nocyAoMOeYHOn MalunHe. Tak ero MOXXKHO NoBpeauTb.
OuuncTky pesepByapa Npou3BOAUTE C NMOMOLLIbIO MAFKOM
TPAMOYKM U 0OLIYHOrO MOOLLETO CPEACTBA.

3almTta oT 3aMep3aHuA: Bo U3bexaHne NoBpeaAeHUN
BCNeACTBME 3aMep3aHWA NpU TPAHCNOPTUPOBKE U
XpaHeHun npubop HeobxoanMo NpeaBapUTesibHO
MOJSTHOCTBIO OMOPOXKHUTb.

OxpaHa okpy»<atoLlen cpeabl  ru

EJ OxpaHna okpymaroLen
cpeabl

Balu HoBbIN Nprbop oTnnyaeTcA 0coBeHHOW

3 EeKTUBHOCTLIO 3HepronoTpebneHua. B atom pasaene Bbl
Hainérte pAaa peKoMeHauun, Kak npu aKcnnyaraumum
npubopa COKOHOMMUTL eLLé BosbLIe SHePrUu U Kak
npaBuibLHO YTUIK3UPOBATL NPUOOpP.

OKOHOMUA 3NEeKTPO3HEepPrun

= [peaBaputensHo HarpeBanTe NPMOOpP TONBLKO B TOM
cnyvae, ecnu 310 yKasaHo B peuenTe uin B Tabnvuax
PYKOBOACTBA MO 3KCMayaTauuu.

« MHcnonb3yiTte AnA BbiNeKaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
YEPHbLIM NaKOM WM SManMpoBaHHble GOpMbI ANA
BbinekaHuA. OHWM 0coBEeHHO XOPOLLO MOrNoLLakoT Tenso.

= Kak Mo)XHO perke oTKpbiBaiiTe ABepLy npubopa Bo
BpeMsA paboThbl.

= Heckonbko NMporoB ny4ile BCEro neyb 0AnH 3a ApPYrum.
Pabouana kamepa ocTaétca TENMow, 3a CYET Yero Bpems
BblNEKaHUA BTOPOro nupora ymMmeHbluaetca. MoxHo
TaKXe NoMecTUTb B pabouyto kKamepy 2 NpAMOYTofbHbIE
$opmMbl pAAOM ApPYT C APYroM.

= [pv anutensHOM BpeMeHW NpUroToBnieHna nprubop
MOXXHO BbIK/OUYKUTE 38 10 MUHYT 4O OKOHYaHUA
NPUroToBNEHWA U UCNOJMb30BaTb OCTATOYHOE TENNO ANA
foBejeHuA 6ntoa 0 rOTOBHOCTH.

I'IpaBManaﬂ yTUunu3auua ynakoBkKkHu

YTunuaupyiTe ynakoBKy ¢ coOMtoageHMeM npasun
3Kosornyeckoi 6esonacHoCTy.

JaHHbI npubéop MMeET OTMETKY O COOTBETCTBMM
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusaumu
9/IEKTPMYECKMX W INEKTPOHHBIX MPUBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaoT AedCTBYIOLLIME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bo3spara u
yTUnM3aumu ctapbix Nnpréopos.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

3 3HakomcTBO € npubopom Nawens ynpasnenwn

PasnuuHble ¢pyHKUMKM NpuBopa MOXKHO HacTpauBaTh ¢
MOMOLLbIO Nepekstoyatena Bolbopa GyHKLMI U MOBOPOTHOIO

B aToii rnaBe NPMBOAMUTCA ONUCaHWE ANUCTNEA U ONEeMEHTOB NEPEKIOUATENH, A TAKKE CEHCOPHBIX N0,
ynpasnenua. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe 0 pasnnyHbIx PacnonoXKeHHbIX Ha NaHenu ynpaenexuda. Ha aucnnee
dyHKumAX Batlero npubopa. 0TOBPaXKAOTCA TEKYLUME YCTAHOBKM.
YKasaHue: B 3aBUCMMOCTH OT TMna Npru6opa BO3MOXKHbI Mpu BKOYEHHOM NprBope oToBpaXkaeTca NaHesnb
PacXOXAEHUA B LBETE U HEKOTOPbIE He3HaUUTENbHbIE ynpasneHua ¢ BbIGpaHHbIM PEXUMOM padoThi.
OTKNOHEHWA OT JAHHOIO OMUCAHMA.
h:min min:sec
i = es-
COoo-o
X
(1] [2] [3]
Mepekniouarent BbIGOpa dyHKLMIA Monomexue WUcnonb3oBaHue
Mepexntouatens Buibopa GyHKUMIA NpeaHasHaueH
[INA YCTAHOBKM PeXMMa padoTbl Uin APy X 0 Hynesoe nonoxexue MpuBop BLIKNOYEH U HAXOAUTCA B
DYHKUMI. peX1Me 3HeprocbepexeHms.
Mepekntouarens Boibopa GyHKUMA MOXKHO B MuKpoBOAHbI BiBop pexMmMa MUKPOBOSH.
NoBOPauMBaTh U3 HYNIEBOrO NOMOXKEHWUA KaK BNEBO, @ Nap B pabouylo Kamepy NoasTo rop-
TaK v BNpaso. Wit nap
CeHcopHble nons - : ~
FopAYMit BO3AYX BeHTUNATOP, yCTaHOBNGHHbIA B 3a4-

3a CEHCOpPHLIMM MONIAMMU PACTIONOMKEHb! CEHCOPI. '

HakxmuTe Ha CUMBON, UTOBbI BLIBPATh PYHKLMIO. HEN CTEHKE, pacnpeAenAeT xap ot
Aucnneit KONbLEBOTr0 HarpesarenbHoro ane-

Ha avcnnee oToBpaatoTcA CUMBOLI aKTUBHBIX MeHTa PasHoMepHO N0 Beeli padoue

OYHKUMI U GYHKLMU BPEMEHH. Kamepe.

MoBOPOTHBLIN NepekntoyaTenb ] lpunb Harpesaetca BCA NOBEPXHOCTL M0
MoBOPOTHLIN NepeKouaTenb NpeaHasHaueH ana Harpeésare/ibHbiM 3/18MEHTOM rpunA.
YCTaHOBKM TemMnepaTypbl, COOTBETCTBYIOLLIEN BUAY punb c KOHBeKUMen BenTunatop o6aysaet 6n0a0 rops-
HarpeBa, unu ana Belbopa yCTaHOBOK APYrux YUM BO3AYXOM OT HarpeBaTesbHbIX
OYHKUMIA. 9NEMEHTOB FPUNA.

MoBOPOTHLIA NepektoyaTesi MOXXHO NOBOpPaYMBaTh L YaaneHue Haknmm C NOMOLLbI0 3TOT0 PeXuMa yAanA-
KaK BNeBO, TaK W Brpaso. ETCA HaKMMb U3 UCTIAPUTENA, YTO
Heobx0aMMO ANA €ro HopMasbHOW

Ykasanuna aKCnnyaTaumm.

« Ha HekoTopbIx Nnpubopax nepekntovatens Boibopa -

Monockakue BuinonHAeTcA NpoMbIBKa Tpyo

®YHKUMIA MNK MOBOPOTHBIN Nepekntoyatesns ABAATCA
yTannveaeMbiMu. UTobbl 3adUKCUMpOBaTb UK
pachUKcMpoBaTh Nepekstoyatesb Bolbopa QyHKUWIA UK
MOBOPOTHLIN NepeKntoyatesb, HAXXMUTE Ha Hero B
HYNIEBOM MOJIOXKEHHNH.

cucTeMbl nodayn napa sodon. Peko-
MEeHAYeTCA aKTUBUPOBATb QYHKLMIO

NONOCKaHKA nocne Kaxaoro ucnonb-
30BaHUA pexnuma NpurotToBneHnA Ha

= Ecnu nepexntouatens BbiBopa GpyHKUMIA HAXOANTCA B napy.
HYNeBOM MONOXKEHUM (PEIKUM 3HeprocOeperkeHuna) 1 il Mporpammbi 3nech MOXHo BbiBpaTh npeaBapy-
BbIGMpaeTCA QYHKUMA, ANA aKTMBALMK COOTBETCTBYIOLLEH TeJIbHO 3anpPOrPaMMUPOBaHHLIE
GYHKUMM (HanpUMep, MUKPOBOSH) TpebyeTcA HECKONbKO yCTaHOBKM, MOAXOAALIME ANA MHOMKE-
CEKyHA. cTBa 6nioa.

MepekntouaTenb Bbibopa GYHKUMIA

Mepekntouatens BuiGopa GyHKUMI UCTIONb3yeTcA ANA
YCTaHOBKM PEXMMOB U APYruX GpYHKUMH.

InAa Toro Yto6bl Bbl MOTIU BbIOPATL HY)XXHbIA PEXXUM AnA
npuvrotaBnuBaemMoro 6nto4a, Mbl 06 bACHAM BaM pasivuua U
onuvwem o06nacTi NPUMEHEHHA.
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CeHcopHble nonfa U gucnneu

C NOMOLLLHO CEHCOPHLIX NONei MOXKHO YCTaHOBUTL pasHble
ZlononHUTeNbHbIe GYHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
oToBpaXKarTCA COOTBETCTBYHOLLME 3HAYEHWA.

CeHcopHble nons

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEeHUM Pa3NnnUYHbIX
CEeHCOPHbIX nonen.

Cumson 3HaueHue

E MWKpOBONHEI BLiBepuTe ypoBEHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJH, UK BbIGEPHTE PEXUM
MUKPOBOMH AOMONHUTENbHO K BUAY
HarpeBa.
) Map BuibepuTe pexum nogauu napa unu
BKNOYUTE QYHKLMIO nojaun napa anAa
BUAA Harpesa.
i Mporpammbl Bbi3oBuTE BLIBOP NporpamMm, noBo-
POTHLIM NEpPeKNoyaTenem ycraHo-
BUTE HOMEP NPOrpammei.
® OyHKumMK Bpe- BriBepute QpyHKLMM BpEMEHM U yCTa-
MEHH HOBUTE MOBOPOTHLIM Nepekntoyare-
JieMm.
g BuicTpuii npea-  KopoTkoe Haxatue: akTMBUpOBaTH/
BapUTENbHbI AeaKkTuBMpoBaTh BhICTPLI NpeaBa-

pasorpes / 6n0-  puTenbHbIA pasorpes.

KPOBKa ANA 0e3- Nonroe HaxaTue: aKTBUPOBATS/

OMacHOCTH RETEU  neakTUBMPOBATL BIOKMPOBKY ANA
BesonacHocTu aeTeit.

/8 Temneparypa/ BuiBepute dyHKuMio «Temneparypa/
Bec Bec» n ycTaHoBMTE 3HaYEHMA NOBO-
POTHBIM NEepeKntoyaTenem.

start Knonka Start/ 3anyck unu ocTaHoOBKa pexuma

D Stop Yxasanue: [Tpu 4ONTOM Haxaruu 3a-
stop BEpLUAETCA TEKYLUMA pexum, ycTa-
HOBKM AnA BbIGpPaHHOrO pexuma
paboTbl BO3BpalLAlOTCA K CTaHAapT-

HbIM 3HAYEHNAM.

Oucnnen

Ha aucnnee mMoXHo yBuAeTb 0030p AaHHbIX, MOAXOAALLMX K
COOTBETCTBYIOLLEW CUTyaLMUK.

3HaueHwue, koTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTb B AaHHbIN
MOMEHT, HAXOAWTCA B LEHTpe W BblaeneHo LieHTp aucnnen
0003Ha4YeH KpacHOW MHAWKATOPHOW NONOCON NoA
YCTaHOBOYHbLIM 3HAYEHWUEM.

3HaueHue B LeHTpe aucrnyied MOXXHO HenocpeACTBEHHO
M3MEHUTb NOBOPOTHbIM NepeKnr4varenem.

min:sec

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

AnemeHTbI Aucnnen

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEHUM pasnnyHbIX
3NeMeHTOoB Aucnnen.

Cumson 3HaueHue

Taiimep Ecnu BblaeneH cumson, Ha aucnnee
oToBpaxaetca Bpemsa Taliimepa.
® Bpema npurotos- Ecnu BblzeneH cumson, Ha aucnnee
neHuA oToBpaxaeTcA BpemMA NpuroToene-
HKA.
¢ Bpems cyTok Ecnu BblaeneH cumson, Ha aucnnee
oT0OpakaeTcA BPeMA CYTOK.
h:min Yackl/MUHYTI Bpemsa npurotoBnexuA B yacax v
MUHyTax
min:sec  MuHyTbl/CeKyHAL Bpems npurotoBneHus B MUHyTax U
CeKyHAax
< BnokupoBka anA  Ecnu cumBon roput, 610KMpOBKa ANA
BesonacHocTw BesonacHoCTH AeTel BKNIOYEHa.
AeTei
<y C6opHbIit MHAMKATOP COCTORHMA COOPHOTO
pesepsyap pesepsyapa
Ly Pesepsyap anAa  MHauMkatop coctoAHMA pesepsyapa
BOAbI ANA BOAbI
§ BHICTPLIA HarpeB  Ecnu cuMBon ropuT, BLICTPLIA Harpes
aKTUBMPOBaH.
(%] YpaneHue Hakunu Ecnu roput cumBon, HeoBxoanmo

YAaNUTb HaKunb.

MHauKaTop cocToAHMA c6opHOro pesepByapa v
pesepByapa AnfA BoAbl

MHAvKaTop COCTOAHMA rOpUT TONLKO B TOM Cliyyae, ecnu Anq
BbIBpaHHOro pexxvma pabotel Tpebyetca cOOpHbIN
pesepByap uiu pesepsyap AnA BoAbl. OH MOXeT
oTobpaxkaTb pasnnyHble COCTOAHUA U UHPOPMUPYET O
HEeo6X0AMMOCTH BbINONHEHUA ONPEAENEHHbLIX AEHCTBUN.

UHaukaTop cocToAHUA pe3epByapa AnfA BOAbI
Cumson 3HaueHue

CumBon roput,  PesepByap AnA BOAbI HAXOAWTCA B
CTpenKa MUraeT  LaxTe W AOMKeEH BbiTb HANOMHEH.

Cumeon Ges PesepByapa AnA BOALI HET B LaxTe,
ey CTPENKM MUTaeT  ero HeoBXOANMO BCTABHUT.

Cumson 6e3 Pesepsyap anf BOAbl HAX0AUTCA B
CTPENKMU roput waxte. [lanbHeiliue AencTBUA He
Tpebyrotcs.

MuaukaTop cocTtoAaHMA cbopHoro pesepsByapa
3HaueHue

CumBon roput,  COOpHBbIi pesepByap HaXOAUTCA B
CTPeNKa MUraeT  Laxte U JONKeEH BbiTb OMOPOXKHEH.

Cumeon 6e3 CHopHoro pesepByapa HeT B LaxTe.
cTpenku muraet  BcrasbTe cOopHbIf pesepByap B
Lwaxry.

COopHblii pesepByap HaxoAuTCA B
waxte. [lanbHeilwmne AeUCTBUA HE
Tpebyrotes.

Cumson

T

CumBon 6e3
CTPENKM ropuT
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepatypbl

KpaCHaFI MHOWKaTOpHaA NUHWA B HWXKHEWN 30He aAucnnen
YKasblBaeT Ha TO, 4TO anéOp HarpeBaeTcA.

Ecnu ycTaHoBneH BUA HarpeBa, MHAWKATOPHAA NUHKUA
3arnonHAETCA KpacHLIMWU CErMeHTaMK cneBa Hanpaso no
Mepe HarpeBaHuA paboyeit Kamepbl.

Mpu BEIBOPE peXxxMma rpuna v napa UHAMKaTopHaA fNMHUA
cpasy e NOMHOCTHIO 3aMNoNIHAETCA KPACHBIMU CErMEHTaMM.

B pexxmmve MUKpPOBOJTH MHAWKaATOPHaA JIMHUA HE rOpuUT.

Ecnv npu npessaputensHoM pasorpeBe Bce NATb
CErMEHTOB JIMHUM CTanu KPacHbIMU, 3HAUWT, HACTYMKUMO
onTMManbHOe BpemMsA ANIA YCTAHOBKMU B AyXOBOM LUKad
npuroTaenueaemoro 6éntoaa.

YkasaHue: M13-3a TepMUYECKON MHEPLIMOHHOCTH
ycTaHOBNIEHHaA TemMnepaTypa MOXXeT oTnin4aTbca oT
(haKTUuecKorn Temnepatypbl padoyei Kamepei.

HouHoW pexum

[nA 3KOHOMWM 3NEKTPO3HEPruK B Nepuos ¢ 22 4acoBs A0
5.59 yacoB APKOCTb AWCTIeA aBTOMaTUYECKU YMEHbLLAEeTCA.

MoBopOTHLIN NepekntoyaTenb

nOBOpOTHbIM nepexkno4yarenem MOXXHO MEeHATb
YCTaHOBOYHbIE 3HA4YeHUA, 0T06pa>+<ae|v|b|e Ha agucnnee n
BblAeNIAeMble B LeHTpe AUCnneAn.

B cnuckax Beibopa, Hanpvmep, B CNUCKax NporpamMmm, 3a
nocneiHUM MyHKTOM CHOBa CneAyeT NnepBhbii.

Mpu ycTaHOBKe 3Ha4YeHWi, Hanpumep, Beca, B criyyae
AOCTUXKEHUA MUHUMASTBHOIO UM MaKCMMasibHOro 3HauyeHus
NOBOPOTHLIVA NepeKkntovaTeNb cneayert noBepHyTh Hasaa.

PeXumbl paboThbl

na Bawero npubopa npeayCcMoTpeHbl PasiMyHbIe PEXXUMbI
paboTbl, yNpoLlatoLLMe ero aKCryaralmio.

MoapobHoe onvcaHWe MOXKHO HAIUTU B COOTBETCTBYHOLLIMX
rnaBax.

Pexum pabotel Ucnonb3oBaHue

Buabl Harpeea ,D,J'IH ONTUManbLHOro pesynbTara npu-
— “ynpaBneHMe ObITOBLIM rOTOBJIEHUA 6J'||'O£l npeaycMoTpeHbl
ﬂpMﬁOpOM" Ha CTpaHuua 157 pasnnyHble, cnelunanbHo paspa6o-
TaHHble BUAbI Harpesa.

B pexume MUKPOBOJIH BOSMOXHO
Bonee BbICTPOE NPUrOTOBIEHME
6J'IK)ZI, pasorpes unu pasmopaxusa-
HWe NPOAYKTOB.

Map [nA onTMManbHoro pesynsTara npu-

- “ﬂap" Ha cTpaHuua 161 FOTOB/IEHUA 6J'||’O£l npeaycMoTpeHbl
pasnuyHele, cnelunanbHoO pa3pa60-
TaHHble PeXKUMbl nogayu napa.

MUKPOBOHBI
— "MuKpoBoHbI"
Ha cTpaHuua 158

152

KomBuHMpoBaHHLI# pexumM ¢ [JononHUTENbHO K BUAY Harpesa
MUKPOBONHAMA MOXXHO BbIGpaTh PEXUM MUKPOBOJH.
— "YcTaHoBKa

KOMBMHMPOBAHHOTO peXuUMa

C UCNOMb30BAHUEM

MWUKPOBONH"

Ha cTpaHuua 160

KomBuHMpoBaHHLI# pexumM ¢ [ononHUTENbHO K BUAY Harpesa
UCnonb3oBaHWeM napa MOXHO BbIBpaTh GYHKLUIO HCMONB30-
— "YcTaHoBKa BahuA napa.

KOMOUHMPOBAHHOMO PeXuma

¢ napom" Ha cTpaHuua 162

OuncTka
— "Pexum ouncTku"
Ha cTpaHuua 173

[nA 04nCTKM NpedycMOTPeHs! pas-
NUYHBIE GYHKLMK: yANEHUE HAKWMK U
NPOMBbIBKA.

BasoBbie yCTaHOBKM BasoBbie ycTaHOBKM NpUbopa MOXHO
— "Ba3oBble YCTaHOBKM" 3aMeHUTb Ha Bonee yAo6HbIe AN

Ha cTpaHuua 170 sl

Buabl HarpeBa

[nA Toro 4toBbl Bbl MOINK BbIOPATL HY)XXHLIM BUA Harpesa
AnA npurotasnuaemoro 6noaa, Mbl 06 bACHUM Bam
pasnuuMA 1 onvilemM obnacTi NPUMEHEHHA.

CumBonbl 4nA KaXXaoro Buaa Harpesa NoOMOryT Bam B
AanbHenwem onpeaennTb COOTBETCTBYPOLLWIﬁ BMA Harpesa.

Bun HarpeBa Temnepaty- [pumeHeHune

pa
FopAyuii 40 °C Moabém Apoxxesoro Tecta, pas-
BO3AYX MOpaX1BaHue TOPTOB C B3OUTbIMU
CNUBKAMH.

100-230 °C [InA BbiNekaHus, 3anekaHua u
XapEeHWA Ha OAHOM YPOBHE.

Pexumbl InA NpuUroToBNEHUA Ha rpune
rpuns: MNOCKNX KYCKOB MACa, Hanpumep,
1 =cnabbii  CTENHKOB, KONBACOK UMM TOCTOB U
ANA 3anekaHuA.

= puns

2 = cpeaHni
3 = CUNbHbI

Fpunb ¢ koH- 100-190 °C  [inA )apeHuA nTuubl, pbibbl Uenu-
BeKLUuen KOM K BONbLUMX KYCKOB MACA.

I'IpennaraeM bleé 3Ha4YeHUA

[na Kaykgoro Buaa Harpesa npeanaraetca
COOTBETCTBYtOLLAA TeMrnepaTtypa Uin Pexxum
MPWUroTOBNEHMA. Bbl MOXKeTe NPUHATL UX UK USMEHUTL B
COOTBETCTBYOLLEM MONeE.



MNap

®yHKUMIO NOAaYM Napa MOXHO UCMO/b30BaTh OTAENBHO WU
B KOMOMHaLMK CO BCEMU BUAAMM HarpeBa U PeXXMMOM
MUWKPOBOJTH.

LnA onTMManbHoro Ucnonb3oBaHWA GpYHKUMKM noJdayum napa
y6epute pelléTky. YcTaHoBUTE CTEKIAHHLIA NPOTUBEHb Ha
YypOBEHb 3 ¥ NOCTaBbTe NOTOK AN1A NPUrOTOBNEHWA Ha Napy B
CTEKNAHHBIN NPOTUBEHD.

Pexumbl nogauu napa

AnA GyHKUMKM noJaum napa MOXHO BblBpaTh pasnnyHble
CTEMNEeHW MHTEHCMBHOCTH. BbiBop pexknmoB nogauum napa
NPOU3BOAUTCA HAXKATMEM Ha CEHCOPHOE none (&)
BbipaHHblii pexxum noaaun napa otobparkaetca Ha
aucnnee.

UHAMKauuMA Ha guc-
nnee

Ucnonb3oBaHue

1 Huskan  [lnA pasmopaxusanua

0BOLLEH, MAca, pbibbl 1
OPYKTOB.

2 CpenHas  [na npuroToBnexuA
[ecepToB, pbibbl U Kon-
Bacok.

3 Beicokan  [ina goseaenua ao
rOTOBHOCTH OBOLLEH,
pblIBLI, rapHUpoB, anA
BbIKMMaHHUA COKa !
BnaHWKpoBaHuA.

MUKpPOBOSHbI

MokHO BbIGpaThb pasnnyHbie YPOBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH,
KOTOpble NOAOWAYT ANA NPUTOTOBNEHUA CaMblX PasHbIX
6ntoa. YpOBHU MOLLHOCTY MUKPOBOJTH He Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOYHOMY KOJIMYECTBY BaTT, NOTPEBNAEMbIX
npu6opom.

MoykHo BbIGpaTh cneaytoLiMe YpoBHU MOLLHOCTH
MUWKPOBOJTH.

YpOBHM MOLHOCTH MUKpO- MaKkcumanbHOe BpeMA NpUroToBene-

BOJIH HUA
90 1 vac, 30 MuHyT
180 1 vac, 30 MuHyT
360 1 yac, 30 MuHyT
600 1 yac, 30 munyT
1000 30 MuHYT

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

Pe)xMm MMKPOBOJIH MOXHO MUCMOJIb30BaTb KaK OTAESNbHO,
Tak M B KOMOMHALMK CO BCEMW BUAAMM Harpesa 1 ¢
dyHKUMeEN ncnonb3oBaHWA nNapa.

UcknroueHus:
(=] YpoBeHb MoLuHoCTM MUKpoBonH 1000 Barr
lopAuwii Bosayx 40 °C

Kak komB1MHMpOBaTL pPeXMM MUKPOBOJH C BUAAMM Harpesa
U ¢ QYHKUMEN UCMONb30BaHUA Napa, Bbl y3HaeTe 34ech:

— "YcTaHoBKa KOMOUHUPOBAHHOMO peXxMma ¢
Mcnonb3oBaHMeM MUKPOBOSH" Ha cTpaHuua 160

Pabouan kamepa

PasnuuHble ¢pyHKUMM paBouelt kamepsbl yrpoLlatoT
aKcnnyataumio Ballero npuéopa. Takum o6pasom,
Hanpumep, ocBellaeTcA 6onbluan YacTb padoyei kamepsl,
a OXNaXAatoLLMIA BEHTUNATOP 3alumLlaeT npuéop ot
neperpesa.

OTKpbIBaHWe ABepubl npubopa

Mpu oTKpbIBaHUKM ABEPLULI NpUbopa Bo BpeMA ero paboTsl
peXkum npepbiBaeTcA. [nsa NpoJo/KeHUA pexxuma 3akponTte
ZBepuy 1 Ha)kmuTe Ha none start D stop.

Moaceetka pabouein kamepbl

MoacseTka paboyei Kamepbl BCeraa BKOYAETCA B PEXUME
paboThbl. MNocne 3aBepLUEHWA peXxumMma oHa BbIKNtoYaeTcs.

MoaceeTka paboyer KaMepbl BKIHOYAETCA NMPU OTKPbIBAHUM
ZBepubl npubopa. 1o yA06HO, HaNpUMep, NpPW OUUCTKE
npubopa. Mpum. yepes 15 MUHYT NoAcBeTKa padouei
Kamepbl aBTOMaTUYECKM BbIK/IOYAETCA.

Oxnamparolnuii BEHTUIATOP

Mpubop obopyaoBaH oxnaykaatoLMM BEHTUIIATOPOM.
BeHTVIJ'IHTOp BK/IKOYaAEeTCA U BbIKNKO4YaeTcA Nno Mmepe
HeobxoanmocTu. Ténnblit Bo3ayx BbIXOAWUT U3 ABEPUbI.

BeHTunaTop npofomkaet pabotarb onpeaenéHHoe BpemMa
nocne saBepLUeHnA paboTel npubopa.

BHuMmaHue!
He 3aKkpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHbLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
cnyyae BO3MOXHO neperpeBaHue npubopa.

YKaszaHuA

« Bo Bpema paboTbl B pexxnume MUKPOBOSH Npubop He
HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BK/IoUYaeTcA
oxnarkaarLwn BEHTUNATOP. BeHTUNATOp MoXkeT
npozdomkatb paboTtatb AaXke Nocne BbIKIYEHHUA
pexxmma MUKPOBOJTH.

« Ha cTtekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKAX M AHe paboueii
Kamepbl MOXXeT 06pas3oBbIBaTbCA KOHAEHcaT. 3T
HopMarbHOe ABNEHNEe, He OKasbiBatoLLee
oTpuuaTenbHOro BO3AENCTBUA HA QYHKLUMOHUMpPOBaHUE
npubopa. MNo OKOHYAHUM MPUrOTOBNEHWA NPOCTO BLITPUTE
KOHZeHcar.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

MNaHenb pesepByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA NOA ABepLei npubopa v
obecneurBaeT AOCTYN K COOPHOMY pe3epByapy M
pesepByapy ana Boabl. O6a pesepByapa HaxoaATcA 3a
naHenbto pesepByapoB. MNaHenb pesepByapoB OTKPbLIBAETCA
¥ 3aKpbiBaeTcA cneayoLmnm o6pasom:

[nA oTKpbIBaHMA KOPOTKO HAXXMWUTE Ha CepeanHy naHenu
pesepByapoB. [aHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

[nA 3aKpblBaHWA OTKUHLTE NaHesNb Pe3epPBYapOB BHU3 U
KOPOTKO Ha)KMUTE Ha CepesiMHy NaHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB 3a6NoOKMpoOBaHa.

Pe3epByap Ana soabl

Mpubop ocHalLéH pesepByapoM AndA Boabl. PesepByap And
BOAbI HAXOAMTCA Cnpasa 3a NaHesnbio pe3epByapos. [pu
BbIGOpE peXxkMma ¢ UCrnosib3oBaHWEM napa HeoOXoAMMO
HanoNHWTL pe3epByap BoAon. — "HanonHeHwe pesepByapa
AanA Boabl" Ha cTpaHuua 163

Ecnu Ha ancnnee muraet cTpenka cumBosia pesepsyapa Anf
BOAbI LY, pe3epByap HeoBX0AMMO HaMNOJHUTL CBEXEN
BOZOW.

Pyuka AnA usBne4YeH1A 1 yCTaHOBKM pesepByapa AsA
BOAbI

OtBepcTHe AnA HanosHeHWsA

Kpblwka pesepByapa
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COopHbii pesepByap

Mpubop ocHalLéH cOopHbIM pesepByapom. COOPHEI
pesepByap HaxoAUTCA CrieBa 3a NaHenbio pesepByapos.
OnopoxkHATe cOOPHBIM pesepByap Nepea BbINOSHEHUEM
DYHKUWIA 04UMCTKU— "Perkum ouncTku" Ha ctpanmua 173 un
nocrne Ux BbIMOSHEHUA

Ecnu Ha aucnnee muraet ctpenka cumsona céopHoro
pesepByapa (LJ, COOpHbIi pesepByap HE06X0AUMO
OMOPOXKHUTB.

1] Pyuka anA usBneyeHuA M yCTaHOBKM pesepByapa AnA
BOAbI

C6opHble oTBEpCTUA

Kpebllwka pesepsyapa



B NpuHaanexHocTy

B KoMnneKkT noctaBku BaLlero npméopa BXOAAT pas/invHble
npuHaaNeXxHoCTH. Hwxe aaH 0630p BXOAALWNX B KOMMNNEKT
NOCTaBKU I'IpVIHaﬂJ'Ie)KHOCTeVI N OnnucaHbl BO3BMOXXHOCTHU UX
MCnoNib3oBaHUA.

anHaﬂﬂe)KHOCTVI, BxXoAfALlue B KOMNNEeKT
nocTaBKH

B komnnekTauuto Ballero anéopa BXOAAT cneaytoimne
NpUHaANEeXXHOCTH:

PewéTKa
Mcnonb3yiite B KauecTse
noAcTaBKM AnA Gopm AnA
BbINEKAHWUA UNK ANA rpuna u
a 3aneKaHuA.
[nA npurotoBneHuA Ha rpune
yCTaHaBnmMBanTe peLléTky Ha
ypoBHK 3 1 4.
PewéTka He noaxoauT Ana
MCMNOMNb30BaHWA TONBKO B PEXXUME
MWUKPOBOJIH UM TONTbKO B pEXUME
NPUroTOBNEHNUA Ha Napy.
Mpu yctaHoBKe cobntoaaiTe
HanpaBneHWe 3aABUraHWA «a».
CTeKNAHHbIN NPOTHUBEHb
\/ CTeKNAHHBIA NPOTUBEHL MOXHO
MCMONb30BaTh BO BCEX PEXMMAX U
B KOMOMHUPOBAHHOM peXkume Ans
[oBeAeHUA A0 roTOBHOCTU. Kpome
TOro, OH UCMONb3YETCA B Ka4YecTBe
3alUKThI OT pasdpbl3ruBaHuA,
Koraa NpPoAyKTbl XKapATcA
HenocpeACTBEHHO Ha peLLETKe.
Lante cTeknAHHOMY NPOTUBHIO
OCTbITb, NPEeXAe YeM NpUCTynatb K
€ro O4YMCTKE UMK NOrpy>katb B
XONOAHYIO BOAY, TaK KakK B
NPOTUBHOM Cllyuyae BO3MOXHO
NoBpEeXAeHWe CTeKna.

INoTok anAa npurotoBneHUa Ha
napy

J1oToK AnA NnpuroToBneHna Ha napy
CTaBMUTCA B CTEKJIAHHBIA NPOTUBEHb
ZANA NPUrOTOBNEHNUA B PEXXUME
paboTbl C UCMoNb3oBaHUEM napa
WAK C UCMONb30BaHWeM napa B
KOMOWHaUKUKN C PEXXMMOM
MUWKPOBOSH. [1nA atoro
YyCTaHOBUTE CTEKNAHHbIN
NPOTUBEHL Ha YpOBHe 3.
MpoAyKTbl MOXXHO MONOXKHWTb
NPAMO B NTOTOK Zi1A NPUrOTOB/IEHUA
Ha napy.

JloToK AnA npurotosneHna Ha napy
NpUroZieH AnA MbiTbA B
NMoCyAOMOEYHON MallnHE.
3anpeLuaeTcA UCnonb30BaTh JIOTOK
ZNA NPUroTOBNEHUA HA Napy B
peXxMumMe MUKPOBOJIH MU C
BuAamMu Harpesa «[ punb»,
«["opAuMi Bo3ayx» Unun «[punb ¢
KOHBEKLUWEn».

MpuHaanexHocTn ru

MUcnonbayiite TONbKO OpUrMHaNbHbIE NPUHAANENHOCTH OT
npovsBoauTENA Ballero npubopa, Tak Kak oOHU crneunansHo
afanTupoBaHbl K AaHHOMY npuéopy.

MpUHaANEKHOCTM MOXXHO NMPHMOBPECTH Yepes CePBUCHYIO
CNy)K0y Unn Yepes UHTEPHET-MarasuH.

JononHuTtenbHbIE npuHaane XHOCTU

B 3aB1McMMOCTM OT MOZENN K FIpVIéOpy MOryT npunarartbcAa
A0NOJIHUTEJIbHbIE NPUHAANIEXXHOCTH.

— BknagbiBaemas peLUéTka

[na »apexua. Bctasnaire
BKNIaZbIBAEMYHO PELLUETKY HOXKaMu
BHU3 B CTEKNAHHbLIA NpoTuBeHb. Kannu
YKMpa U MACHOM CoK ByayT cTeKaTtb B
Hero. BknagbiBaemasn pellérka He
noAXoAuT ANA PeXXnMa MUKPOBOJSTH UK
ANA peXxuma npuroToBneHuA Ha napy.

CneuuanbHble npuHaanexxHoCTHu

JononHutenbHble NpUHaANEXHOCTH Bbl MOXKETE NPUoBpecTu
B CEPBUCHOM cny>k6e unu B cneuranmampoBaHHOM
MaraswvHe.

CneunanbHble NPUHaANeKHOCTH

CrexnaHHada nocyaa
[inA NpuroToBNEeHUA 3aneKaHoK 1 TyLWEHbIX 61104 B AYXOBOM LUKady.

YcTtaHoBKa npuHagneHocTteun

Pabouan kamepa MmMeeT 4 ypoBHA YCTAHOBKU. YPOBHM
YCTaHOBKMW CUMTAIOTCA CHU3Y BBEPX.

4

0

YcTtaHoBuTe npuHaane)XxHoCTb Ha HanpaBnAKLLYHO U
3aAB1HbTE 40 ynopa.

YkasaHue: [1Ho paBoueit kamepbl (ypoBeHb 0) HaunyyLwmm
06pa3oM NoAXOAWT ANA peXxxnumMa MUKPOBOJH, TaK Kak
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH 3A4eCb ONTUMasbHan. [nA atoro
UCMONb3YMTE TONBKO NPUrOLAHYIO ANA PeXXMMa MUKPOBOSH
nocyay.
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ru Mepen nepBbIM UCTONb30BAHUEM

ENNepen nepsbim
UCNONb30BaHMEM

Mepea ucnonb3oBaHWeM nNpubopa HeobX0AUMMO BbIMOSHWUTL
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. KpoMe Toro, cneayeT o4UCTUTb
pabdouyto KamMepy U NPUHAANEXHOCTM.

an60p J0JXKeH ObITb YCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

MNMepBbiM BBOA B 3KCNAyaTauuro

Mocne BLINONHEHUA 3NEKTPUYECKOro NOAKMOUYEHUA UMK
OTK/OUEHUA SNEKTPOIHEPTUM Ha Aucnnee oTobparkaeTtca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpemeHu cyToK. MNepea Tem, Kak
NOABMTCA 3aMpPOC, MOXET NPONTU HECKONbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpv BBOZIE B SKCNNyaTaUMIO BPEMA 0TOOPaXKAETCA B LIEHTPe
avcnnen. Ha aucnnee muraet sHauenve /2:00 v roput

cumBon (O. YcTaHoBUTE BpeMs CYTOK.

1. YcTtaHoBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHBLIM
nepekmnoyarenem.

2. Haxmure Ha none (©.
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

U3meHeHHe BpeMeHU CYTOK

YKasaHue: [nA n3ameHeH1A BPeMEHU CYTOK NpHUOop A0KEH
ObITb BbIK/THOUEH.

1. Osakabl Haxxmute Ha none O.
Ha ancnnee noasnaetca cumson © 1 Bpema CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepekouarenem.
3. Haxkmute Ha none O©.
Bpema CyToK yCTaHOBMNEHO.

YKasaHuA

« Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMEHU CYTOK Bbl HE
HaxknmaeTe Ha none (O, ycTaHoBEHHOE 3HauYeHne
aBTOMAaTUYECKU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

« Ecnu Bo BpemA BbINONHEHMA YCTAHOBOK Bbl
noBopauunBanu nepexntoyatTens Bbilbopa QyHKUWiA, ero
crnefyet 3aTeM BHOBb NepeBeCcTH B HYNIEBOE MNOMOXEHUE.
TonbKo nocne 3Toro MOXHO Nosb30BaTLCA NPUOOPOM.

« U106l YMEHBLUNUTL NOTPEONEHNUE INEKTPOSHEPTUU
BaLLWM NPUOOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXXHO CKPbITb
MHAMKALMWIO BPEMEHM CYTOK.

YcTaHOBUTE ECTKOCTb BOAbI.

InAa Toro, yto6bl Baww NnpMbop MOr CBOEBPEMEHHO
HanoMuUHaTb BaM O I'Ipe.ElCTOFlLLleM ynaneval HaKuMnu,
H606XOL1MMO npaBu/ibHO YCTaHOBUTb YECTKOCTb BOAbI.

Ha 3aBoae ycTaHOBMeHa XECTKOCTb BOAbI 4 (OYeHb
YKEcTKan).
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BHumaHue!
MoBpexxaeHne npubopa B pesynbrare MCMoNb30BaHWA
HenoaxoaALunx )-KVILIKOCTGVI.

He vcnonb3ynte AMCTUNNIMPOBAHHYIO BOAY, CUJIbHO
XN0pPUPOBaHHYO BOAOMNPOBOAHYO BOAY (> 40 Mr/n) unu
ApYrue >XMAKOCTH.

McnonbayiiTe TONbKO CBEXYHO, XONOAHYH NMUTLEBYHO BOAY
6e3 rasa unu CMArYEHHYI0 BOZY.

YKasaHuAa

« Ecnv Boaa conepkut 6onbLLOe KONMUYECTBO U3BECTH,
peKkoMeHAyeTCA MCnosib30oBaTb CMAMYEHHYO BOAY.

« Ecnu Bbl ucnonb3yete cMAr4éHHyro BoAy, YCTaHOBUTE
3Ha4YeHMEe KECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEHHaA».

« Ecnu Bbl ucnonb3yete MUHepanbHyto BoAy, yCTaHOBUTE
3HaAUYEeHWEe KECTKOCTU BOAbl HA «4 — OUYEHb XKECTKanA».

« Ecnu ncnonbsyetca MuHepanbHaa Boaa, TO OHa A0/HKHA
6bITb 6e3 rasa.

MeécTKocTb BOAbI YcTaHOBKA

0 0 — cmAryéHHan

1 (8o 1,3 Mmmonb/n) 1 — mArkan

2 (1,3-2,5 mmonb/n) 2 — CPeAHEN WECTKOCTH
3 (2,5-3,8 mmonb/n) 3 — wécTkan

4 (6onee 3,8 Mmonb/n) 4 — oyeHb KEcTkan

3HaueHue KECTKOCTU BOAbI MOXHO M3MeHUTL B 6a30BbIX
ycTaHoBKax.— "basoBble ycTaHOBKK" Ha cTpaHuua 170

OuucTKa pabouei Kamepbl 1
npuHagnexHocTen

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHUEM HEOOXOAUMO OUYMCTUTL
pabouyto Kamepy M NPUHAANEIKHOCTM.

OuncTtka pabouei Kamepbl

YTo6bl ycTpaHuTh 3anax HoBoro npubopa, HarpeuTte nycTyro
3aKpbITyto pabouyto kamepy. Hanbonee noaxoaawmm éynet
HarpeBaHue B TeyeHre OAHOro Yaca B pexume «[ opAuni
Bo3ayx» [@ npu Temneparype 180 °C. Y6eantech, uto
BHYTPU padoueit Kamepbl He OCTanCh YNakoBOYHbIE
mMaTtepuansl.

1. C nomolublo NnepekntoyaTensa Bolbopa ¢yHKUMIA
ycTaHoBWTe pexxum «opaunit Bosayx» [@.
2. TloBOpOTHEIM Nepekntoyarenem ycraHoBute «180 °Co».
3. Haxkmute Ha none start D stop.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
Yepes yac BbIkIOUUTE Npubop. [nA aToro HaXxKmuTe Ha
none start O stop 1 saTem noBepHWTe NepekoyaTenb
Bbl6opa PYHKLUMIA B HYyNEBOE MOSIOXKEHHE.

OuucTKa NnpUHaanexHocTen

Mepea nepBbIM UCMOIL30BAHWEM TLLATENBHO OYUCTUTE
MPUHAANIEIHOCTH FOPAYMM MbIIbHBIM PACTBOPOM M MATKOM
TPAMOYKOW.



B Ynpaenexue 6biTOBLIM
npubéopom

Bbl y»Ke NO3HAKOMMWIUCH C 3fIEMEHTAMM YMIPaBNIEHHA 1
MPUHUMIMOM MX GpYHKLUMOHMPOBaHHWA. 34eChb NPMBOANTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bel y3HaeTe, 4To UMEHHO
MPOUCXOAMT MPH BKIKOUEHUM 1 OTKIIOUEHWM NprBopa 1 Kak
yCTaHaBAMBaTb PeXKMMbl paboThl.

BKknroueHHe U BblknroueHue npubopa

I"Iepe/J, BbINOJIHEHNEM YCTaHOBOK BKJTHOYUTE anI60p.

Yka3zaHue: BrnokupoBky ana 6€30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATb TOSIBKO NPH BbIKSIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKAUMKM HA AUCTINEe OTOBPAXKAKOTCA TaKKe B
TOM cny4ae, ecnim Npubop BLIKIOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboThl BeikounTe Nnpubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJHAIOTCA B TeUeHUe ANUTENbHOro
BPEMEHHM, MPUOOP BLIKIIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BknroueHue npubopa

[na BrtoYeHuA npubopa NoBepHUTE NEpEKNoYaTeb
Bbi6opa QYHKLUMN.

B ueHTpe aucnnen NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHe.
Mpwnbop rotoe K paboTe.

Bonee noapobHyto MHPOpMALMIO O pexkumax padoTbl
MOXHO HaWTK B oTAeNIbHbIX rMaBax.

BoikntoueHue npubopa

YcTaHoBuWTE Nepektoyatenb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe
NonoXeHue.

Mpn He06X0AUMOCTH BLINONHAETCA OTMEHa YCTaHOBNEHHOM
QYHKLMK.

Ha aucnnee noaBnAeTcA BpeMaA CyTOK.

YkasaHue: B 6a30BbIx ycTaHOBKaXx Bbl MOXeETe BbIOpaTh,
ZIOMKHO NK 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK NP BbIKHOUYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexumMa paboTbl

Mocne BbiBopa perkuma paboTbl HA AUCTNEe NOABNAOTCA
pPeKomMmeHayemMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MOXkeTe HemeAaNlneHHO
aKTUBMPOBAaTb 3Ty YCTAHOBKY.

3anomHuTe cneaytollee:

1. Mepekntoyatenem Bbibopa PyHKLMWIA BbIOUPANTE PeXUM
paboTbl.

2. Tpu He0BXOAUMOCTH BLINOSTHUTE APYrHUe YCTAHOBKM.
[na aToro Ha>KmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLIEE None U
M3MEHUTE 3HauYeHne C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO
nepekxsoyarens.

3. Hamurte Ha none start D stop.
3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa. 3aropaetca
cBeToauog start D stop.

Ynpaenexue 6biToBbIM NPUBOPOM  ru

YcTaHOBKa BMaa HarpeBa U Temnepartypbl
Mpumep: «opAuni Bosayx» (& npu 200 °C

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Bolbopa QpyHKLUMA
ycTaHoBwWTe BuA Harpesa «[opAuunin Bozayx» [@.
Ha aucnnee otobparkaeTtca pekoMeHayemasn
Temnepatypa 160 °C.

2. [loBOPOTHLIM NepeKntoyarenem ycTaHoBuTe
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Hakmwute Ha none start D stop.

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCA. 3aropaeTca
ceetoauoa start O stop. Mnankatop temneparypsi
3arnosnHAeTcA.

Temnepartypy B nto6oe BpeMA MOXXHO U3MEHUTb B TEKYLLEM
pexx1mMe paboThl C MOMOLLLIO MOBOPOTHOIO NEPEKoYaTeN .

YKasaHusa

= [locne okoHYaHWA HarpeBa B 3aBUCMMOCTH OT BMAA
HarpeBa HesHauuTeNbHble KonebaHuA Temneparypbl —
HOpMaJsibHOe ABNEHKE.

= B Tekyllem pexxume paboThbl Henb3A YCTaHOBUTb
Temnepartypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BpeMeHHW NPUroToBNEHHUA

1. YcraHoBWTe BMA HarpeBa v Temneparypy.

2. Haxumaitte Ha none (O, noka B UeHTpe aucnnen He
nossutca cumson O.

3. YcraHoBwuTe TpeByemoe BpeMs MPUroTOBIEHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOTO NepeKoyartens.

4. Haxmute Ha none start D stop.
Mpu6op HauMHaeT HarpesaTbCA. 3aropaercA
ceetoaunoa start D stop. Ha ancnnee HauMHaeTcA OTCUET
BPEMEHM NMPUroTOB/IEHHA.

MpuocTaHOBKa peuMa

1. Haxmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoanos start O stop muraer.
2. 3akpoitte aABepuy npubopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoaunon start [ stop roput
MOCTOAHHO.
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ru MunKpoBOSHbI

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MosoXKeHue.

MpoucxoanT oTMeHa pexxrMma 1 cOpoc BCEX YCTaHOBOK.

YKasaHue: [Nocne npepbiBaHUA UM OTMEHbI peXXuma
BEHTUNIATOP MOXXET paboTaTh AasnbLue.

BbicTpbIK Harpes

B perknume BbicTporo Harpesa npubop HarpeBaeTcA A0
HY>KHOW Temnepatypbl 0Co6eHHO BbICTPO.
MUcnonbayiite pexxum BbICTporo Harpesa ana paboTel ¢
Temnepatypamu Bbiwe 100 °C. BbicTpbii Harpes
npeaycMoTpeH ANA cneayolunx BUA0B Harpesa:

. "opAuYKMK Bo3ayx (MCKntoyeHue: opAuni Bosayx
40 °C)
. Mpunb ¢ KOHBEKLUMEN

[nA AOCTUXKEHUA ONTUMANBHOTO pesynbTaTta NPUroToBIeHNs
cTaBbTe 61040 B padouyto kKaMepy TObKO nocrne
3aBepLUeHua BbICTporo Harpesa.

1. YcTaHoBWTe BMA Harpesa v TeMneparypy.

2. Harkmute Ha none £.
Ha aucnnee saropaetca cumeon .

3. Hakmute Ha none start D stop.
Mpubop HauMHaeT HarpesaTbCA. 3aropaeTcs
ceetoauoa start D stop.

3aBepLueHue 6bICTPOro Harpesa

PaspaétcA sBykoBo# curHan. Cumeon § Ha aucnnee racHer.
Mpubop npoaomxaeT padoTatb ¢ 3ajaHHLIM BUAOM Harpesa
M YCTAHOBNIEHHOMN TemMnepaTypon. MNocne 3Toro MoXHo
cTaBuTb 6040 B pabodyto Kamepy.

OTmeHa 6bICTPOro Harpesa

Harkmute Ha none &. Cumeon §§ Ha aucnnee racHer.
Mpubop npodomkaet paboTtatk ¢ 3aAaHHLIM BUAOM Harpesa
M yCTaHOBJIEHHOW TemMMnepaTypomu.

YKaszaHue: BbbiCTpbIi HarpeB aBTOMaTUYECKU
[leaKTMBUPYETCA MO UCTeYeHUn He Bonee 15 MUHYT.

ABTOMaTHUUYecKoe aBapm?iHoe OTKJNIrO4YeHue

ABTOMaTMYECKOE aBapuiHOE OTKIIIOUYEHWE aKTMBUPYeTCH,
ecnu npubop oCTaETCA BKIIOYEHHBIM B TEUEHWUE AONTOr0
BpeMeHu 6e3 yCTaHOBNEHHOro BPEMEHU NPUTrOTOBNIEHHA.

Yepes 9 uacos npubop aBTOMaTUUECKHM BbIKIOYaETCA.
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ElMukposonHbl

B pekrmMe MUKPOBOJTH BO3MOXHO 0COBEHHO BbicTpoe
npuroToBneHne 6noa, Pasorpes UM pasmMopaykuBaHue
NPOAYKTOB. PEXXMM MUKPOBOJIH MOXXHO UCMOSb30BaTb Kak
OTAENbHO, TaK U B KOMOMHaUWUK C BUAAMM Harpesa.

[nA onTMManbHOro UCTOMNb30BaHWUA PEXUMA MUKPOBOJTH
yunTbiBalTe yKa3aHuA no BbIBOPY NOCYAbl U OPUEHTUPYIATECH
Ha XapaKTepUCTUKK, NpUBeAEHHbIe B Tabnvue BapuaHToB
MCMOMb30BaHWA B KOHLIE PYKOBOZACTBA MO 3KCyaTaLum.

[na onTMManbHOro MCNONb30BaHUA PeXXMMa MUKPOBOJTH
cTaBbTe nocyay Ha AHO paboyei kamepbl. CHUMKUTE
peLéTKy. YuuTtbiBaiTe yKasaHuA no Belbopy nocyasi.

MNMocyna

JnA MUKPOBONHOBOIO peXXMMa creyeT UCMonb3oBaTh
COOTBETCTBYOLLYtO nocyay. [Ana Toro utobel HarpeTs 6nroaa,
He noBpeaus NpuBop, MCMONb3YHUTE TONIBLKO NPUrOAHYHO ANnA
MWKPOBOJIHOBOIO peXkumMa nocyay.

PexomeHayeman nocyna

Mcnonb3syiiTe »aponpouHyto nocyay 13 CTekna,
CTEKJIOKEpaMuKK, papdpopa, KepamMmnKK UM TEPMOCTOMKOW
nnacTMacchl. T Matepuasbl MPOMyCKaT MUKPOBOJTHBI.

CepBMpOBOLIHaFI nocyaa Takxe noaxoaut anAa aToro
pexxuma. Takum 06pasomM, He HY)KHO NepeKnaabiBath
6ntoaa “3 oAHOM nocyAasl B Apyryto. Mcnonb3osats nocyay ¢
30/10TbIM 1NN CepeépF{HblM OPHaMEHTOM MOXXHO TOJIbKO B
TOM chny4yae, eCnm n3rotoButTesnb NoCyabl rapaHTUpyeTt eé
NPUroaHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOIO pexxmma.

Henoaxopaawana nocyana

MeTannuyeckan nocyaa He NOAXOAUT ASIA MUKPOBOJIHOBOIO
peXxumMa, Tak Kak MeTasnn He NponycKaeT MUKPOBOJHLI. B
3aKpLITOW MeTannMyeckoin nocyae énoaa He
pasorpeBatoTcA.

BHumaHue!

MUcKpeHune: cneaute 3a TeM, 4Tobbl MeTann, Hanpuvep,
NOXKa, BblN Ha PaCCTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZAYXO0BOro LKkada 1 BHYTPeHHEeW CTOPOHbI ABEPLbI.
MckpoBLle paspaabl MOryT NOBPeAWTb CTEKIIO ABEPLbI.

MpoBepKa NpUrogHOCTU NOCYAbI

Bkntoyatb pexxnm MUKPOBOSH C MYCTOW NOCYA0M
3anpelyaercA. EAMHCTBEHHBIM UCKNOYEHUEM ABNAETCA
KpaTKoBpeMeHHaA NpoBepKa nocyaebl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, YTO Nocyaa NoAXOAWT AnA
MWKPOBOJSIH, MPOU3BEANTE CEAYHOLLYIO NMPOBEPKY:

1. nocTtaBbTe MyCTyto nocyay Ha Y2—1 MUHYTY B pabouyto
KamMmepy Npu MakCMManbHOW MOLLHOCTH.

2. Bpewmsa ot BpemeHu nposepanTe Temneparypy nocyasbi.

Mocyana aomxHa BbiTb XONOAHOW UM HarpeTbeA 0

Temnepartypbl, A0MyCKatoLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOK.

Ecnu nocyaa cunbHo HarpeBaeTcaA Unu NPOUCXOAUT

UCKpeHue, TO OHa HenpuroaHa.

MpepBuTE NPOBEPKY.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyaraunu OTKpbITble ANA AOCTyNa AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTcA. He npukacaitech K
packanéHHbiM getanAam. He noanyckanTte getein 6numsKo.



YPOBHM MOLLULHOCTHU MUKPOBOIJIH

MOLLUHOCTb MUKPOBOSH NpeACcTaBneHa B BUAE YPOBHEN,
KOTOpbIE He BCerfja COOTBETCTBYHOT TOUHOMY KOJIMUECTBY
BartT, NoTPeBNAEMbIX MPUBOPOM.

MoykHo BbIGpaTh cneaytoLie YpoBHU MOLLHOCTH
MUWKPOBOJTH.

YpoBeHb
MOLYHO-
CTH MU-
KPOBOJIH

MakcumanbHoe Bpe- Ucnonb3oBaHue
MA NPUroToBNEHUA

90 1 yac 30 MuHyT [nA pasmopaxuBaHnUA HEXHbIX
6nioa

180 1 yac 30 MuHyT [na pasmopaxuBaHua 1 aose-
AeHnA 6ntoa A0 rOTOBHOCTH

360 1 yac 30 MuHyT [na TyweHxua mAca v pasorpe-
BaHMA HEXHbIX 611104

600 1 yac 30 MuHyT [nA pasorpeBaHua U Aoseje-
HWUA Bn10A 0 TOTOBHOCTH

1000 30 MuHyT [lnA pasorpeBaHuA XUAKOCTEN

Mpeanaraemele 3HaYeHUA:

LnA Kaxaoro pexkuma MUKPOBOSH Npeanaraetca BpemMsa
NPUroTOBIEHWA. Bbl MOXKeTe NPUHATL €ro UAKU U3MEHUTL B
COOTBETCTBYIOLLEM MOJE.

MakcumanbHaA HacTponKa npeaycMoTpeHa AnA Harpesa
YKMAKOCTEW, HO He AnA pasorpeBaHua 6nod. [nA saluTsl
npubopa oT neperpeea MakcMMasbHaA MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH Yepes3 HEKOTOPOoe BPeMA NocneaoBaTesibHO
cHWKaetcAa Ao 600 BrT. MonHasa MOLWHOCTbL CTaHOBUTCA
JOCTYMHOM nocre 3aBepLUeHnA BPEMEHHU,
npeaycMOTPEeHHOro Ha oxna)kaeHve npubopa.

UHTepBanbl yCTaHOBKU BPeMeHH

MHTepBaJ'I YCTaHOBKK BpeMeHHU BbINO/IHEHUA 3aBUCUT OT
BpeMeHU BbINONTHEHUA.

Bpemsa BbinonHeHUA WUHTepBan

0-1 mMuHyTa 5 ceKkyHA
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3-15 MUHYT 30 cekyHA
15 MuHyT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac - 1 yac 30 MuHyT 5 MUHYT

YcTaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOIJIH

Mpumep: ypoBEHb MOLLHOCTM MUKPOBOAH 600 BT, BpemA
NPUroToBNEHUA 5 MUHYT.

1. Mepekntoyatenem Belbopa GyHKUUI BbIGEPHUTE PYHKLNIO
MWKPOBOJH [E).
Mpubop rotoe K paboTe. Ha aucnnee B kauectse
peKoMeHZyeMOoro 3HaueHuA oToBparkaeTca
MaKcUMasbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOIH (S, koTopyto
MOXXHO U3MEHHUTb B 10601 MOMEHT.

MWKpPOBOSHbI  ru

2. TNpyv NOMOLLM CEHCOPHOTrO MoNA ANA YCTAHOBKK
MOLLHOCTU MUKPOBOJTH BblOGEpUTE HYXKHbIH YPOBEHb
MOLLHOCTH.

L/

{ \J

Ha aucnnee BblaenaeTca ypoBeHb MOLLHOCTH
MMWKPOBOJH M oToBpaxkaeTcA pekoMeHayemMoe Bpemn
NPUroTOBNEHUA.

3. YcraHoBHTE TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNIEHHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKstoyaTens.
YKasaHue: MoXHO cHayana ycTaHoBUTb BpemsA
NPUroToBNEHWA, a 3aTeM — YypPOBEeHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

4. Hakmute Ha none start D stop.

Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCUET BpEMEHHU
npurotoBnieHuA. 3aropaetca ceetoanoa start [ stop.

Mo ucreueHuun BpeMeHHU NPpUroToBJieHUA

Paspaétca 3BykoBoi curHan. OTkpoitTe aBepuy npvbopa
UK HXXMKTE Ha ntoboe none.

U3meHeHWe BpeMeHU NPUrOTOBNEHUS

N3meHUTE BpeMA NPUroTOBNEHUA C NMOMOLLIO MOBOPOTHOMO
nepeksntoyarens. Yepes HECKONIbKO CeKyHA yCTaHOBKa ByaeT
npuHATa.

A3smeHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJTH

Haxxumaiite Ha none [, noka Ha Aucrnee He oTodpasuTcH
HYHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH.

YKaszaHuA

= [Ipn MHOrokpaTHOM Ha)kaTun ypoBEeHb MOLLIHOCTH
nepexkntovaeTcA 0T MaKCMManbHOro 40 MUHUMAasLHOMO
3HayeHwun.

« Ecnu pexxum mukpoBosnH BbIBUMpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTca. 3anyctute
peXxuMm, Haxkas Ha none start D stop

159



ru MunKpoBOSHbI

NMpuocTtaHoBKa pexuma

1. Haxmure Ha none start D stop unu otkpoite asepuy
npubopa.
Pexxum npepeiBaetcs, ceetoanon start O stop muraer.
2. 3akpo#mTe asepuy npubopa.
3. Haxkmute Ha none start D stop.
PexkuMm npogomkaetcs, ceetoanon start D stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE NepekntoyaTtenb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MosoXKeHue.

MponcxoanT oTMeHa pexxrMma 1 cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YKasaHue: [locne npepblBaHUA UK OTMEHBI peXkxuma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb Aanblue.

YcTaHOBKa KOMOMHMPOBAHHOIO peXuMa C
ucnoJsib3oBaHHemM MUKPOBOIJIH

Pe)XMM MUKPOBOJTH MOXXHO KOMOUHUPOBATL CO BCEMMU
BMAAMM Harpesa v ¢ PyHKUMen nogaumn napa. Pexxum
MWKPOBOJIH BK/tOYaeTcA BO BpeMA Harpesa npubopa.
Takum oBpasom 6ntosia roToBATCA BLICTPEE.

Bo3MOMHbIe KOMOMHALMK

. MNap
. lopAunin Bo3ayx
« [ Tpuns

. punb ¢ KOHBEKUKEN

UcknroyeHusa:
(&) YpoBeHb MoLlHOCTU MUKkpoBonH 1000 Bartr
lopAuwnit Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOM6I4HI4pOBaHHOr0 pexuma

Mpumep: «opaunin Bosayx» & 190 °C, ¢ ypoBHeM
MOLLIHOCTU MUKPOBOSH 360 BT, 17 MUHYT.

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Belbopa ¢yHKUMIA
ycTaHoBuTe GYyHKUMIO «[opAYmMi Bo3ayX» (@,
lMoABnAeTCA peKkoMeHAyemMoe 3HayeHne Temneparypbl.

2. YcraHouTe Tpebyemyto TeMnepartypy NoBOPOTHLIM
nepekstoyaresnem.

3. Harkumaitte Ha none MOLLUHOCTU MUKPOBOJH [E, Noka Ha
aucninee He oToBPa3UTCA HYXKHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.
lMoABnAeTcA pekoMeHayemoe BpeMaA NPUroToBiEHUA.

4. YcTtaHoBUTE BPEMA NPUrOTOBIEHWA NPU MOMOLLK
NMOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

5. Harkmute Ha none start D stop.

Pexxum 3anyckaetca, 3aropaerca
ceetoauoa start D stop. Ha ancnnee HaumHaeTtca oTCUéT
BPeMeHU NPUroToBJIEHHA.

Mo ucTeueHUn BpeMeHU NPUTOTOBNEHUA

Pasnaétca 3ByKoBO#M curHan, cumson start D stop racHer.
PaboTa B KOMOGMHWPOBAHHOM pPeXKMMe 3aBeplueHa. [na
OTKJIHOYEHWA 3BYKOBOIO CUrHana HaxkmuTe Ha ntoboe none.
U3meHeHWe MOLLHOCTU MUKPOBOJH

Haykumaiite Ha none (Z), noka Ha aucnnee He otobpasutca
HY>KHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH.
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YKasaHuA

= [1pn MHOroKpaTHOM Ha)KaThM ypoBEHb MOLLHOCTH
nepekxsoyaeTcA oT MakCMMasnbHOro 40 MUHUMasbHOMO
3HayeHwus.

« Ecnu pexxum MukpoBosnH BbIBMpaeTcA nocne 3anycka,
paborta npubopa npuoctaHaBnMBaeTcA. 3anycTure
peXkuM, HaxxaB Ha none start D stop

anOCTaHOBKa pexuma

1. HaxkmuTe Ha none start O stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepeiBaeTca, cBetoamos start D stop muraer.
2. 3akpoiite ABepuy npubopa.
3. Hakmute Ha none start D stop.
Pexxum npogomxaertcs, ceetoamon start > stop ropur
MOCTOAHHO.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBUTE nepekntoyatens Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MosoXKeHMe.

MporcxoauT oTMeHa peXxuma u cOpoc BCexX YCTaHOBOK.

YKasaHue: Nocne npepbiBaHUA UM OTMEHbI PeXXuMma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb Aanblue.

Mpocywka paboueit kamepsl

Mocne 3aBepLueHna paboThl NpocyLIUTE paBodyto Kamepy,
uTo6bl B Heil He ocTanach Brara.

PasorpeBaHue pabouei Kamepbl

[na npocyLuku Harpegaiite pabouyto kamepy, Gnarogapa
ueMy Bnara ucnapurca. lMocne BLINOMHEHWA NPOCYLLKH
OTKpOM1Te ABepuy Npubopa, YTobbl Nap MOr UCNapUTLCA U3
paboyeit Kamepbl.

1. [Maite npubopy oCTbIThb.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHna B padouen
Kamepe 1 Bnary co AHa pabouyei kamepbl.

3. Mepekntovatenem Bbibopa GyHKLMIA yCTaHOBUTE BUA
HarpeBa «[punb C KOHBEKLMEN»

4. Neaabl Haxxmute Ha none O.

Ha avcnnee otmMeueH cumBon BpemeHH BobinonHeHua .

5. YcTaHoBMTE NOBOPOTHLIM NepekoyaTenemM BpemMs
BbINONHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anyctute pe)xuM, Haxkae Ha none start O stop.
Pexxnm npocylumMBaHua 3anyctutca U yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUYECKMN 3aBEPLLMTCA.

7. OcTtaBbTe ABepuUy NprMbopa OTKPLITOM Ha 1—2 MUHYTI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbcA u3 padoueit kamepsl.

MpocywmeaHue pabouei Kamepbl BPyUHYLO

[aiite npubopy ocThITb.

Yaanute BO3MOXHbIE 3arpAsHeHuA B paboueit kamepe.
Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ry6Koi.

OcrtaBbTe ABepUy nNpubopa oTKpbIToN Ha 1 yac, YTobbI
fatb paBoyei Kamepe MOSHOCTbIO OCThITh.

el o



@ nap

®yHKUMIO NoAaYM Napa MOXHO MCMONb30BaTh OTAEBHO WK
B KOMOMHaLMK CO BCEMU BUAAMM HarpeBa 1 PeXxMMOM
MWKPOBOJH.

LnA onTMManbHoro Ucnonb3oBaHWA GpYHKUMKM noJadum napa
y6epute pellétky. YcTaHoBUTE CTEKITAHHLIA NPOTUBEHb Ha
YypOBEHb 3 ¥ NOCTaBbTe NOTOK ANIA NPUrOTOBNEHWA Ha Napy B
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD.

A MpeaynpexaeHre — OnacHoCTb olunapvBaHua!

M3 oTKpbITOW ABEPULI NPMOOPA MOXKET BbIPBATLCA MOPAYMI
nap. Mpu onpeaenéHHon TeMnepartype oH MOXET ObITb He
BuaeH. OTKpbIBaA ABepLUY, He CTOWTE CIMLLKOM B6IM3KO K
npubopy. OCTOpOoXKHO OTKPOITE ABepLy npubopa. He
noanyckante aete 6nmM3Ko K npubopy.

LLymbl

Hacoc
Bo Bpems paboTbl npubopa chbileH ryaawmi wym. LLiym

cBA3aH ¢ paboToi Hacoca. IT0 0BbIYHLIN LLIYM BO BPEMA
paboTbl.

anFOTOBHEHMe C NOMOLUbIO NMapa

Pexumbl nogaum napa

OnAa GyHKUMKM noJaum napa MOoXHO BblBpaTh pasnnyHble
CTENEHU UHTEHCUBHOCTU. BeibOp pe)xMmoB noaauu napa
NPOU3BOAUTCA HAXKATMEM Ha CEHCOPHOE none ().
BbibpaHHblii pexxum noaaun napa otobparkaetca Ha
aucnnee.

UHAnKauuMa Ha guc-
nnee

Ucnonb3oBaHue

1 Huskan  [inA pasmopaxusanua

0BOLLEH, MAca, pbibbl 1
OPYKTOB.

2 CpeaHas  [ina npuroToBnexuA
LecepToB, pbibbl U KOJI-
Bacok.

3 Beicokan  [ina noBeaeHuA Ao
FOTOBHOCTH OBOLLEH,
pbiBbl, FrapHUPOB, ANA
BbIKMMaHHUA COKa !
BnaHWwnpoBaHuA.

Map ru

YcTaHOBKa UHTEHCMBHOCTH napa

Yka3saHue: Ecnv npubop He ucnonb3oBanca ANUTeNbHOE
BpeM#A, cHauana npovsseante npomMbiry . — "Pexum

O4YUCTKM" Ha cTpaHuua 173

Mpumep: pexxum nodauv napa 2: cpeaHuin, Bpema
npurotoBneHna 10 MUHYT.

1. C nomoLLbto nepektoyatena Boldopa GyHKLMMA
BbibepuTe GpyHKLMIO Noaadum napa [&).

Mpubop rotos Kk paboTe. B kayecTBe cTaHAAPTHLIX
3HaYeHW yCTaHOBNEHbLI MaKCUMasbHbIA PeXXMM noaayv
napa v BpemMa npurotosnenua 20 MuHyT. CTpenka
CHMBONa pesepByapa ANA BOAbI LY MUraerT.

2. UsBnekute pesepsByap, HaNonHWTE CBEXen BOAOK A0
otMeTkn «MAX>» 1 3aABUHbTE B LLAXTY pesepByapa Ao
ynopa.— "HanonHeHune pesepsyapa A5nqa soab!"

Ha cTpaHuua 163

3. Haxkumaitte Ha none (&), noka He yCTaHOBUTCA HYXXHbIM

YypOBEHb MOLLHOCTH.

Ha aucnnee oto6parkaetca BuIOpaHHbI PeXXUM noaauu
napa.

4. YctaHoBHTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNEHHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKstoyarens.
YKasaHue: Bol MOXkeTe cHayana ycTaHoBUTL BpeMs
NPUroTOBNIEHUA U 3aTeM PEXXUM noaayu napa.

min:sec
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ru Map

5. Hakmute Ha none start D stop.

min:sec

-t -’ 600

Crpenka cumBona pesepByapa ANA BoAbl LY racHer,
CUMBON pesepByapa Anf BoAbl . 3aropaetca. Pe)xum
BK/touaetcA. 3aropaetca ceetoaunos start D stop. Ha
Avcnnee HauyMHaeTca OTCYET BpeMeHU NpUroTosnieHna. B
3aBMCMMOCTH OT Pexxnuma nojauun napa coaeprxmumoro
pesepByapa AnA BoAbl XBaTaeT Ha pasHoe BpeMsA. B
cllyyae onopoXXHEHUA pesepByapa BO BpeMs
BbINOMHEHWUA PEXXMMA PEXXMM NpepblBaeTcA U HaunHaeT
MUraTb CTpesika cMMBOJIa pesepByapa AN BoAbl LY.
HanonHute pesepByap CBeXXeil BOAOW L0 OTMETKM
«MAX» 1 NpoAoMKUTE BLINONHEHWE PEXXMMA HaXKATUEM
Ha none start D stop.

YKasaHunA

= Pexxum noaauv napa Bo Bpems ero BbIMOSHEHUA MOXKHO
B Nt06G0K MOMEHT U3MEHWUTb HaXKaTWeM Ha none [&).

= [locne npurotoBneHuns c ucnonb3oBaHWeEM napa
npoTpuTe »ENob AnA oTBoAa KoHAeHcaTa 1 pabouyto
Kamepy. — "lMocne Ka)xaoro pexxuma c
“cnosnb3oBaHWeM napa" Ha ctpaHuua 164

YcTaHOBKa KOMOMHMPOBAHHOIO peXuMa C
napom

,uJ'IH HEeKOTOpPbIX BUAOB Harpesa MOXXHO BKJTHOYUTb CDYHKLIVIIO
noZauu napa.

Mpu1 NPUroToBEHUM C MOMOLLIbIO Napa nap nodaércA B
pabouyto Kamepy B NpoLecce NpUrotToBsieHns 6toaa Yepes
pasfitiHble UHTepBasbl BPEMEHU U C PasfMuHON
MHTEHCHMBHOCTbLIO. DTO MO3BOMAET AOCTUraTh JIyULLMX
pesynbLTaToB.

Balue 6nton0

= NpuobpeTaeT XPYCTALLYH KOPOUKY;

= npuobpeTaeT GnecTALLyt0 NOBEPXHOCTb;
= CTaHOBWTCA HEXXHbLIM U COYHbLIM BHYTPM;
=« MMWHUMasbHO YMeHbLUaeTcA B 06bEME.

B03MOMHble KOMOUHaLUK
= [E MUKpOBOJIHBI

. lopAunin BO3ayx

« [ lpunb

. Ipunb C KOHBEKLMEN

UcknroueHusn:
(& YpoBeHb MoLHOCTU MUKpoBonH 1000 Barr
lopAuwnii Bo3ayx 40 °C
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YcTaHOBKa KOMOGUHMPOBAHHOTO peXuMa

Mpumep: «Fopauni Bosayx» & 190 °C ¢ pexxrmom noaauu
napa 2.

1. YcTaHoBuWTe nepekntouarenem Bolbopa GpyHKUWM BUA
HarpeBa «[opAunii Bo3ayx» [@.
MoABWTCA pekomMeHAyeMoe 3HauYeHWe Temnepartypehl.

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto TeMnepartypy NoBOPOTHbLIM
nepekxsoyarenem.

3. Haxwumaite Ha none «Map» [@], noka Ha aucnnee He
0TOBPA3UTCA HY)KHEIA PEXKUM NoaauM napa.
Ha aucnnee nosasnaeTcA cMMBON pesepByapa AnA BoAbl
.

4. HanonHute pesepByap AnA BOAbI.

5. Harkmute Ha none start D stop.
Pe)kum BKNtoyaeTcs, saropaercs ceeTtoaunoa start [ stop.
HauunHaeTcA OTCUET BpeMeHM NPUroTOBNEHHUA.

YkasaHue: Ecnu B npouecce npurotoBneHusa soaa éynet
“3pacxoZioBaHa, NPoLecc NPUroTOBNEHWUA NPOAOSIKUT
BbINONHATLCA 6e3 nodauv napa. MHavkauma Ha aucnnee
noABNATLCA He Byaer.

Mo ucteueHUn BpemMeHHU NPUrOTOBIIEHUA

Paszaérca 3BykoBoii curHan, cumeon start D stop racHer.
Pa6oTa B KOMOGMHWPOBaHHOM peXxMMe 3aBepLueHa. OnA
OTK/IOYEHNA 3BYKOBOrO CUrHana Haxxmure Ha no6oe none.

UsmeHeHHe pexuma nogayu napa

HaxxumaiTte Ha none (€], noka Ha aucnnee He otoBpasutcs
HY>KHBIR pPeXUM.

YKasaHue: [1py MHOrOKPaTHOM Ha)KaTuu pPeXkKuMbl
nepeKsoYatoTCA OT CAMOMN BLICOKOM A0 CaAMOMN HU3KOM
MHTEHCUBHOCTHU. [locne pexxuma ¢ camoin HU3KOM
MHTEHCMBHOCTBIO QYHKUMA MoAayu napa AeaKkTMBUpYyeTCA.
Mpu cneayowemM HaxkaTm akTMBMpyeTCA GYHKLUMA noaayuu
napa, HauMHanA C pexxnuma ¢ camMom BbICOKOM
MHTEHCUBHOCTBIHO.

anOCTaHOBKa pexuuma

1. Haxmute Ha none start O stop unu otkpoite asepuy
npubopa.
Pe)xxum npepeiBaetcs, ceetoamnon start D stop muraer.
2. 3akpo#uTe gsepuy npubopa.
3. Haxkmute Ha none start D stop.
Pe)xkuM npogomkaetcs, ceetoanon start D stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bolbopa GyHKLMIA B HyNneBoe
MosoXKeHue.

MpoucxoauT oTMeHa pexxrMma 1 cOpoc BCeX yCTaHOBOK.

YKasaHue: [locne npepbliBaHUA UK OTMEHBI peXkxuma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb Aanblue.



HanonHeHue pe3epByapa anA soAbl
PesepByap ana Boabl HAXOAUTCA cnpaBa 3a NaHenblo
pesepByapoB noA ABepuer npubopa. MNpexxae uem
3anycKartb PeXXuM C UCNONb30BaHWEM napa, OTKPoUTe
naHenb pe3epByapoB M HaNOJIHUTE BOAOKW pe3epByap AnA
BOAbI.

Y6eauntech, UTo XECTKOCTb BOAbl YCTAHOBMEHA NPABUILHO.
— "ba3soBble ycTaHOBKM" Ha cTpaHuua 170

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb NOBpPEMAEHUN U

BO3HUKHOBEHMWA noxapa!

HanonHaiTe pesepsyap AnA BOALI TONBKO BOAOK. He
HanonHAWTe pesepByap ANA BOAbI IETKO
BOCMNaMEHAOLLMMUCA XUAKOCTAMM (Hanpumep,
aJIKoronbHbIMH HaI'IVITKaMVI). I'Iapbl BoCnlaMeHArLWnxXca
BEeLLeCTB MOryT 3aropeTbcA B pabouei Kamepe npu
B3aMMOZLENCTBMM C FOPAYMMM NOBEPXHOCTAMM (B30pPBATHCA).
[Bepua npubopa MOXKeT pacnaxHyTbcA. U3 paboueit
Kamepbl MOTyT BbIpBaTbCA FOPAYMIA Nap U ASLIKK NNamMeHM.

BHumaHue!
MoBpexaeHne npubopa B pesynbTaTte UCMOoNb30BaHWUA
HENOAXOAALLUMNX XUIOKOCTEN.

He ucnonb3ayite AMCTUNNIMPOBaHHYIO BOAY, CUIIbHO
XNOPUPOBaHHY BOAOMNPOBOAHYHO BOAY (> 40 mMr/n) unu
aApyrue >XMAKOCTH.

MUcnonb3yiiTte TONbKO CBEXKYIO, XONOAHYIO NMUTLEBYHO BOAY
6e3 rasa unu CMArYEHHy BoAy.

YKa3aHuAa

« Ecnu Boaa coaep<ut 6onbLLOE KONIMYECTBO U3BECTH,
peKoMeHAyeTCA UCMOoMb30oBaTb CMAMYEHHYIO BOAY.

= Ecnu Bbl uIcnonb3yete CMArYEHHYIO BOAY, YCTAaHOBUTE
3HauYeHue XECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEHHanA».

1. KOpOTKO Ha)XmMuUTe Ha cepeaAunHy naHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB oTkpoetcA. JocTyn K cOopHOMY
pesepByapy (cnesa) 1 pesepsyapy A/1A BOALI (Cnpasa)
OTKPBbIT.

2. W3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U3 LUAXTHI.

3. HanonHuTe pesepByap X0n0AHOM BOAOW A0 OTMETKU

«MAX>».
[3]

4.

5.

Map ru

CHoBa ycTaHoBUTe pesepByap ANA BoAbl B LLAXTY U
3a4BWHbTE ero Ao ynopa.
3akpoiTe naHenb pesepByapos.

CDYHKLWIH nojayu napa rotoea K UCNoJsib3OBaHUIO.

Jonue BoAbl B pe3epByap

B cnyyae onopo)xHeHuA pesepByapa AnA BoAbl BO BpeMA
TeKyLLero pexxuma padoThl AanbHeillee
dYHKUMOHUpPOBaHWe Npubopa 3aBUCHT OT pexxnma paboTbi:

Pexum nNpurotoBneHnWA Ha napy: BbIMOIHEHUE peXUMa
npeKpaLlaeTcq, Ha aAucnee NoABNAETCA coobLUEHMe.
lMpn camon MHTEHCUBHOW Nojaye napa BoAbl B
pesepByape xBartaeT npum. Ha 30—40 MuHyT, Npu Bonee
HW3KOW CTeNeHW MHTEHCMBHOCTM NoJayun napa —
3HaUMTENbHO AONbLUE.

Pexum npurotoBneHWA Ha napy ¢ MUKPOBOTHAMM:
BbIMOJSIHEHUE peXXMMa npeKkpallaeTtcA. Boabl B
pesepByape xBartaeT NpuM. Ha 50 MUHYT paboTbl B
pexume.

Pexxknum «[opAauni Bo3ayx» UK PeXuM rpuna c
UCMOoNb30BaHMEM Napa: BbIMOSIHEHUE pexxuma «[ opAuni
BO3ZYyX» UK PEXUMA MPUNA NMPOLOIIKNUTCA, cCooBLLEHNE
He noAsuUTCA Ha aAucnnee. [pu camon UHTEHCUMBHOM
nojadye napa BoAbl B pe3epByape xBaraeT NpUM. Ha

3 yaca paboThl B pexxume, npu 6onee HU3KOM CTeneHu
MHTEHCMBHOCTM NoJayun napa — 3Ha4uTeNbHO AONbLUE.
PeXxum rpuna ¢ KOHBEKUMEN C UCMONb30BaHWEM napa:
BbIMOSIHEHUE PEXXMMA FPUIIA C KOHBEKLMEN
NPOAOIKUTCA, COOBLLEHWE HE NOABUTCA HAa AUCHIIEE.
Boakl B pesepByape xBataet npum. Ha 9 yacos paboThl B
pexxume.

YKasaHue: YKasaHHble 3Ha4YeHWA BpeMeHN MOryT
Bapb1poBaTbCA.

Hanonuute pesepsyap AnA BoAb A0 MaKCUMasbHOM
OTMETKM («MAX»).

1.
2.
3

OTKpoiiTe naHenb.

BblHbTE pesepByap 1 AoneiTte BoAy.

YcTaHoBUTE HanoMHEHHbBIM BOAOW pe3epByap M 3akpoiTe
naHenb.
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Mocne KaXaoro pexuma ¢ UCNoNb3oBaHUEM
napa

B paboueit kamepe ocTaértca Bnara. AKKypaTHO NpoTpuTe
»Kénob ans oTBoAa KOHAeHcaTa u pabouyto kamepy. Mocne
Ka)kaoro BbIMOSIHEHUA PEXMMa C UCMONb30BaHWEM napa
cneayeT BbINOMHATL GYHKLMUIO OUYUCTKK «[TpombiBKa» [B.
3aTteM OMopOXKHWUTE M NPOCYLLUMTE pesepByap ANA BoAbl U
cBopHbIit pesepByap.

YxaszaHue: [NATHa n3BecTu yaanute candpeTkon, CMOYEHHON
B YKCyCe, MPOMOMTE YMCTON BOAOW M BBITPUTE HACYXO
MAFKON TPAMOYKOW.

MpombiBKa

[nAa Toro, yTo6kl BaLl NpMOOP OCTaBanCA YACTLIM, MOXKHO
npokauatb BoAy Yepes cuctemy Tpy6. MNocne atoro Boaa
cnuBaeTcA B cOOpHLIN pesepByap.

3anyck

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Boibopa PyHKLUMI
BbiIBepuTe NPoMbIBKY [,

MNonaBnAeTcA MHAMKALUMA BPEMEHU BbINONHEHWA
nporpamMmbl. OHO HE MOXKET BbITb U3MEHEHO.

OTKpoiiTe naHenb pesepByapos.

MaBnekuTe 1 onopoxxkHuTe cOOPHLIN pesepByap.
3azBWHbLTe NnycToW COOPHLIN pesepByap Ao ynopa.
M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI U BblehTe BOSMOXKHbIE
OCTaTKu BoAbl. TLlaTeNbHO NPOMOWTE M HamnoNHUTE
CBeXeil BoAOW.

3aasuHbLTE pesepByap AnA BOAbI A0 yrnopa.

3akpoiite naHenb pesepByapos.

Haykmute Ha none start D stop.

Boaa npokaunBaetca uepes Tpybbl. Ha avcnnee
HauyMHaeTcA OTCYET BPeMeHU BbINoNHeHusA. o
UCTEYEHUW YCTaHOBNEHHOMO BPeMeHW pa3aaétca curHan.
OnoporkHuTe cOOpHbLIN pesepByap.

aroON

oONO

OnopoXHeHWe pesepByapa

1. KopoTKo Ha)kmuTe Ha cepeanHy naHesn pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB OTKWALIBAETCA BBEPX.
MsBnekute pesepByap 457 BOAbI.
OCTOPOXXHO CHUMMTE KPbLILLKY pe3epByapa.
OnopoxHuTe pesepByap, O4MCTUTE C MOMOLLIbIO
MOIOLLIEro CpeAcTBa 1 TLaTeslbHO MPOMOWTE YMCTON
BOJOMN.
Hacyxo BbITpuUTE BCE YaCTU MAFKOW TPAMNOYKOMN.
Hacyxo BbITpUTE YNNOTHUTESb KPbILLKM.
OcTaBbTe CYLIUTLCA C OTKPLITOW KPbILLKOWM.
YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha pe3epByap U HAXKMUTE Ha Heé.
3aaBuHbTE pesepByap ANA BOALI [0 ynopa.
0. 3akpoiiTe naHesb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE Ha
Heé nocepeauHe.
MaHenb pesepByapoB 3abnokupoBaHa.

pON

SPONoO

BHumaHue!

» He cywure pesepByap Anq Boabl B paboueit kamepe.
Tak ero MO)HO NoBpeAUTb.

« He moiite pesepByap ana BoAbl B NOCYAOMOEYHOM
MaluuHe. Tak ero MO)XHO NoBpeAuTb.
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MpocylwKa wénoba aAna oTBoAa KOHAEHcaTa

Haitte npubopy oCTbITb.

OTKpoiiTe naHenb pesepByapos.

MsBneknTe pesepByap AnA BoAbl U COOPHLIN pesepByap.
MpoTpuTe ry6rom »énob aAnAa oTBoAAa KOHAEHcATa a noa
paboueit kamepoi (puc. ).

poOb=

al
i
[ —— [T\

)\

Mpocylwka pabouen Kamepbl

Mocne 3aBeplueHna paBoThl NpocyLMTe pabodyto Kamepy,
uTo6bl B Heil He ocTanach Brara.

PasorpesaHue pabouei Kamepbl

[na npocyLuku Harpegaiite pabouyto kamepy, Gnarogapa
uemy Bnara ucnapurca. lNocne BLINOMHEHWA NPOCYLLKH
OTKpOU1Te ABepuy npubopa, 4Tobbl Nap MOr UCNapPUTLCA U3
paboyei Kamepbl.

1. [Ma#te npubopy oCTbITb.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHna B padouen
Kamepe 1 Bnary co AHa paboyei kamepbl.

3. lMepekntoyatenem Bblbopa GyHKUKUIA YyCTaHOBUTE BUA
HarpeBa «[puib C KOHBEKLMEN»

4. Jsaabl Haxxmute Ha none O.

Ha aucnnee otmeueH cumBon Bpemeru BeinonHeHnsa O.

5. YcraHoBuMTe NOBOPOTHLIM NEepeKntoyarenem BpemMa
BbINONHEHNUA 15 MUHYT.

6. 3anycTuTe pexum, Haxxas Ha nose start [ stop.
Pexxum npocylumsaHua 3anyctutca u yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUUYECKW 3aBepLUMTCA.

7. OcrtaBbTe ABepLy npubopa OTKPbLITON Ha 1—2 MUHYTHI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbcA us padoueit kamepsl.

MpocywmeaHue pabouei Kamepbl BPYUHYLO

[aiite npubopy ocThITb.

Ynanute BO3MOXKHbIE 3arpA3HeHnA B pabouei kamepe.
Hacyxo npoTpute padouyto kamepy ryokoi.

OcrtaBbTe ABepUy Npubopa oTKpbIToN Ha 1 yac, YTobbI
fatb pabouyei Kamepe MOSHOCTbIO OCThITh.

el ol



Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YeCKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammel aBTOMaTUUYECKOrO NPUroTOBEHUA NO3BONAOT
C NErKoCTbIO rOTOBUTL camMble pasnuuHble 6itoaa.
HocTaTtouHo BbibpaTb NporpamMMy 1 yKasaTb BeC NpoAYKTOB.
Mporpamma aBToMaTMYECKOro NPUroTOBNIEHWA camMa 3aAacT
onTUMarbHble ycTaHoBKWU. Bbl MoxkeTe BbiOpath oaHy M3 30
nporpamMm.

YKa3zaHuA

= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNakoBKM U B3BeckTe ero. Ecnv Bl
He MOXXeTe onpeaenuTb TOYHbIA BEC, TO OKPYTIUTE €ero.

= [lomecTute NpoAyKT B XONOAHbLIN AyXOBOW LUKad.

= Bceraa ucnonb3ayite Ana aTMx NporpamMm aponpoyHyro
nocyay, NoAXOAALLYO ANA pPeXxuma MUKPOBOJH,
Hanpumep U3 cTekna unu kepamuku. B tabnuue
nporpamMm Bbl HaMA&Te pekoMeHaauun no Bui6opy
NpUHaaANeXHOCTEN.

=« [nAa ontumanbHOro pesynbrara NpUroToBfEHMUA
Ucnosb3yiTe ToNbKO NPOAYKTEl 6e3ynpeyHoro kayectea u
MACO, UMeEIOLLIEE TaKYHo e TeMnepartypy, Kak B
xonoaunbHuke. Npu npurotoBnexHun
ObICTPO3aMOPOXKEHHBIX 610 UCNONb3YIUTEe NPOAYKTHI,
TOJBbKO UTO B3ATbIE U3 MOPO3UIbHON KaMepbl.

YcTaHOBKa nporpaMmbl
Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. lMepekntouyatenb Bbibopa GpyHKUUIA YCTAHOBUTE Ha
nporpamMmel aBTomartmdeckoro npurotosnexus (1.
Ha ancnnee noAsnAeTcA nepBbIM HOMEP NporpamMmel U
pekomMeHAyeMbli Bec.

2. TMoBOPOTHLIM NEpeKtoyaTenemM Belbepute Homep
nporpamMmmel 3.

H

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

3. Haxkmute Ha none kg.
B ueHTpe aucnnen oTobparkaeTcA ycTaHOBKa Beca.

4. ToBOPOTHLIM MepeK/oyaTenemM ycraHoBuTte Bec 1 Kr.
Mpubop aBTOMATUYECKM YCTAaHOBUT COOTBETCTBYHOLLIEE
BECy BpeMs MPUroToBeHHA.

5. Harkmute Ha none start D stop.

Mporpamma 3anyckaetcA. HauMHaeTcA OTCUYET BpeMEHHU
NPUroToBNEHWA, 3aroparoTCA MHAMKATOPHAA NMHUA
Temneparypsl M cBeToaunoa start D stop.

min:sec
— = -

©28:13 P03

YKasaHuA

= [epen 3anycKoMm Bbl MOXETE NepeKoyaTh YCTaHOBKMU
nporpamm 1 Beca Haxkatnem nonen [¥1 n §/83.

= [Mocne 3anycka usmeHeHue Homepa Nporpammbl U Beca
HEBO3MOXHO. YCTaHOBNEHHbI BEC MOXHO BbI3BaTh
Hakatmem nona §/f.

Mo 3aBepLUEHUU BbINOSIHEHWUA NPOrpaMmMbli

Pasnaétca aBykoBoM curHan. PaboTta nporpamMmbi
3aBepLUeHa, Nnpubop Gonblue He HarpeBaeTcs.
YcTaHoBWTE Nepekntoyatesb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe
MONOXeEHMe.

U3meHeHHUe nporpaMmbl

1. HaxxmuTe Ha none start D stop 1 yaepxuaiite ero
Ha)KaTblM B TEYEHWE MPUM. 4 CeKyHA.
MpoucxoauT oTMeHa NporpamMme..

2. BbibepuTe HOBYLO NporpamMmy.

MpuocTaHOBKa peuMa

1. Haxmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoanos start O stop muraer.
2. 3akpoitte asepuy npvbopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoaunon start [ stop roput
MOCTOAHHO.
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

OTmeHa pexuma I'Ipomcxonm OTMEHa pexxuma n CépOC BCEX yCTaHOBOK.

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe

YkasaHue: Nocne npepbiBaHUA UNN OTMEHbI peXXxuma
nonox<eHue.

BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb Aanblue.

Tabnuua nporpamm

Mporpam- Bnrogo Bec B Kr Mocyna/ npuHapneHOCTH, YKasaHun OcobeHHOCTH
Ma ypoBeHb
Pasmo- pamuBaHue
P 01 MacHol dap* 0,10 -1,20 lnockan oTKpbITas nocyaa Ucnonbayitte Tonbko  dapl 3 roBAAKUHLI, 6apaHuHbI, CBH-
[Ho paBoyeit kamepel NPUrOAHYI0 AnA HWHBI; YK€ Pa3MOPOXEHHbIH dapLu
peXuma MUKpo- BblHMMaliTe nocne nepeBopaynuBaHna
BOJH NOCyAy..
P02 Pui6Hoe ¢pune* 0,10-1,00 [nockan oTKpbITas nocyaa WUcnonb3yiTe TonbKo  dune LUYKK, TPECKKM, 10COCA, MOPCKOTO
[Ho paBoyeit kamepel NpUroaHyto AnA OKYHA, caiabl, cysaka
pexuma MUKpO-
BOJH NOCYAY..
P03 LbinnéHok, Kycou- 0,15-1,20 [nockan oTKpbITas nocyaa UcnonbayiTe Tonbko  Koxew BHM3
Kamu, Ha KocTu* [lHo paboyeit Kamepbl NPUroaHyto AnA
pexuma MUKpO-
BOJH NOCYAY..
P 04 NomTuku xneba* 0,10-0,50 Tlnockan oTKkpLITas nocyaa Ucnonbayitte Tonbko  TMweHWYHbIA Xneb, NieHUYHO-PXKaHO
[JlHo paboyeit kamepl NPUroAHYI AnA xne6, xned u3 Myku rpdvéoro nomona;
pexuma MUKpo- pasMopaxuBanTe x1e0 ToNbKo B Heob-

BOJIH nocyAy.. XO0AUMBbIX KONinyecTBax,. Tak KaK OH
6bICTp0 yepcTeeer. Mo BO3MOXHOCTH
pasaenute NOMTUKHK.

Mrtuua, maco, puiba

P 05 L{binnéHok Kycoy- 0,15-1,00 PeweéTka + CTEKNAHHbIA NpoTH-  Mcnonb3yite T0AbKO  KypuHbie OKOPOUYKa, MONOBUHKM
Kamu,CBEX. Npoa.* BEHb NPUroAHyto AnA UbINNEHKA, KOXel BHU3
YpoBHu 3 + 2 pexuma MUKpo-

BOJIH Mocyay..

P 06 Poctbug ¢ kpoebto 0,50 - 2,00  CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb

YposeHb 1
P07 Poctbug, cnabo- 0,50 - 2,00 CreKnAHHBbIA NPOTUBEHb
NPOXapeHHbI YpoBeHs 1
P08 Poct6ug, xopowwo 0,50 - 2,00 CreKnAHHbIA NPOTUBEHD
NPOXapeHHbIi YposeHb 1
P09 bapaHbf Hora, Ha 1,00 - 2,00  CTeknAHHbLIA NPOTMBEHb
kocTu, cnabonpo- YpoBeHsb 1
KapeHHas
P10 BapaHbA Hora, Ha 1,00 - 2,00  CTeknAHHbIA NPOTUBEHb
KOCTH, XOpOLLO Npo- YpoBeHb 1
)apeHHas
P11 Prifa, uenvkom, 0,20 - 1,20  JloTok ANA NPMroTOBNEHUA Ha HanonHute CMaXbTe U3HYTPH TMMOHHBIM COKOM.
CBEXMe MPOAYKTHI napy + CTEKNAHHbLIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOW.
YpoBeHb 3
P12 PuiBHoe ¢une, cee- 0,20 - 0,50  J1oTOK ANA NPUrOTOBIIEHUA Ha Hanonnute
KM€ NPOAYKTHI napy + CTEKNAHHbLIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOW.
YposeHb 3
P13 PeibHoe dune, 0,20 - 0,50 JloTok AnA NpUroToBNEHMA Ha WUcnonbayiTe nno-
3aMOPOXKEHHOE napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHL  CKUE KYCKH pbib-
YpoBeHb 3 Horo ¢une _
OLMHaKOBOM TON-
WHHbI. HanonHwte
pesepByap BOAOM.
P14 Pary u3 cBexux 0,50 - 2,00 locyaa ¢ KpbILLKOW WUcnonbayitte Tonbko  Mcnonbayiite MACo, 0BOLM U ByNbOoH B
npoayKToB** [lHo paboyeit kamepl NPUrOAHYI0 AnA PaBHbIX YacTAX U 3ajanTe o6LMiA Bec.

peXUMa MUKpO-
BOJIH NoCYy4y..

Osowu & rapHupsbl

P15 Bbpokkonu, ceexaa 0,10 - 1,00 Jlotok anA npuroToBAEHUA Ha HanonHute
napy + CTEKNAHHbLIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOW.
YpoBeHb 3

*He 3abbiBaliTe nocne curHana nepesopaunBatb 6ntodo **He 3abuiBaliTe nocne curHana nepemellusats 6m040
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MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

Mporpam- Bnrogo Bec B Kr Mocyna/ npMHaaneHOCTH, YKasaHun OcobeHHOCTH
E] ypoBeHb
P16 lopowek, 3amopo- 0,10 - 1,00  JloTok AnA npuroToBAeHUA Ha  Hanonhute
KEHHbIA napy + CTEKAAHHLIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOH.
YpoBeHb 3
P17 MopKoBb, KpyX- 0,10 - 0,75 JloTok AnA NpUroToBNEHMUA Ha Hanonute Yem ToNLLE KYCKH, TEM MecTde byaet
Kamu, cexan napy + CTEKAAHHLIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOA.  pesynbTar.
YpoBeHb 3
P18 3enéHan cnapxa, 0,10-0,70  JloTok AnA NpUroTOBNEHMA Ha Hanonnute He knaawte Apyr Ha apyra
cBexan napy + CTEeKNAHHbIA NPOTUBEHb  pPe3epByap BOAOM.
YpoBeHb 3
P19 fAiiua, cBapeHHble 2-10 wr.  JIOTOK ANA NPUroTOBAEHUA Ha Hanonnute KypuHble Ailua, oxnaxaéHHble
BCMATKY napy + CTEKAAHHLIA NPOTUBEHb  pesepByap BOAOH.
YpoBeHb 3
P20 Puc** 0,10 - 0,50 Bbicokan nocyaa ¢ KpbILLIKO# Ucnonbsyitte ToNbKO  [INTMHHO3EPHBLIA pUC, HE UCNONb3YIHTE
[Ho paBoueit kamepbl NPUrOAHYt0 ANA puc BLICTPOrO NPUrOTOBAEHUA B NaKeTH-
pexumMa MUKpO- kax. Ha oanH 00BbEM puca AobaBbTe OT
BOJIH nocyay.. ABYX A0 Tpéx 06bEMoB Boabl. Mocne
OKOHYaHMA NPOrpaMmbl 0CTaBbTe PUC B
pa6ouyeit kamepe ewé Ha 5-10 MUHYT.
P 21 KapTodenb neyé- 0,20 - 1,50 PewéTka KapTodens cpearero pasmepa, npum.
HbIA YpoBeHb 2 250 r, nomoitTe, 0BCylLMTE U HAKOMUTE
KOXYPY B HECKONbKMX MECTax BUNKOH.
p 22 OtBapHoi KapTo- 0,20 - 0,50 JloTok ANA NPUrOTOBNEHUA Ha Hanonnute KapTodenb, 0UMLLEHHbBIA U HAPE3aHHbIN
denb napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pesepByap BOAOA.  KyOukamu. Yem Bonblue Kycouku, Tem
YpoBeHb 3 HecTye Bynet pesynbrar.
P23 OpyKTOBbLIA KOM- 0,30 - 0,80  Mnockan nocyna Ha cteknAHHOM Wcnonbayiite Tonbko  [o6aBbTe K ppyKTaM HEMHOTO caxapa U

nor**

npoTUBHE
YpoBeHb 3

NPUrOAHYt0 ANA
pexuma MUKpO-
BOJH mocyay..
Hanonuute
pesepByap BOAOM.

Kopuubl. Mpu NPUroTOBNEHUN ATOAHOTO
KOMMoTa ManuHy U KnybHuKy fobas-
NARTE TONLKO BO BPEMA CUTHANA nepe-
MeLUMBaHWA.

Monypabpukatel GbICTPOro NPUroTOBNEHNA

P 24 Kaptodens dpw, 0,20 - 0,80  CTeknAHHbIA NPOTUBEHb He knaawute Apyr Ha apyra
3aMOPOXEHHBIA* YpoBeHb 2
P25 KpokeTtel, 3amopo- 0,25-0,80 CreKknAHHbIA NPOTUBEHb He knaawte Apyr Ha Apyra
KeHHble* YpoBeHsb 2
P 26 Muuua, rotosas, 0,10-0,60 Pewérka Muuua Ha TOHKOM TecTe
oxnaxaéHHan YpoBeHb 2
P27 Muuua, rotosas, 0,10-0,50 Pewétka Muuua Ha TOHKOM TecTe, nuuua-6aret
3aMOpOXEHHaA YpoBeHb 1
P 28 3anekaHka us 0,30 - 1,00 Mocyaa Ha CTEKNAHHOM Npo- Wcnonb3yiTe Tonbko Jl1asaHbA, KAHHENNOHN UK 3aNEKaHKN U3
MaKapoH, Maka- TUBHE NPUrOAHYt0 ANA MaKapoH (43 NpeABapuTENbHO NPUro-
POHbI NpeABapH- YpoBeHb 2 pexuma MUKpO- TOBNEHHbIX MAKaPOHHbIX U3AEeNHH)
TeNbHO 0TBAPEHbI U BOJH NOCYAY..
OXnamaeHbl
P29 Pasorpesanne nop- 0,20 - 0,50 [lnockas nocyAa Ha CTEKNAHHOM  Mcnonb3yiiTe TONbKO
LUMOHHoro Btoda, npoTUBHE NPUroaHyto AnA
OXNaXAEHHOro YposeHb 3 pexuma MUKpo-
BOJH NMOCYAY..
Hanonnute
pesepByap BOZOW.
P 30 Pasorpesanne nop- 0,20 - 0,50 [lnockan nocyaa Ha CTeKNAHHOM  Mcnonb3yiiTe TONbKO

LIMoHHOTO 6711043,
3aMOPOXEHHOr0

NpOTHBHE
YpoBeHb 3

NPUroaHyto AnA
pexuma MUKpO-
BOJH NOCYAY..
Hanonnute
pesepByap BOAOH.

*He sabbiaiiTe nocsne curHana nepesopauusath 6nto4o **He 3abLiBaiiTe nocne curHana nepemelluBats 6n0a0
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ru YcraHoBKa QyHKUUN BpeMeHH

YcTaHOBKa PYHKLMIA
BpeMeHH

B Bawem npubope npeaycMoTpeHbl pasnnyHbie GyHKLUK
BpemeHu. Haxxatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO U MEPEKIIOUATLCA MEXIY PasiMyHbIMU
OdyHKUMAMK. Ha ancninee ropAat cMMBOSbI AOCTYMHBIX
dYHKUMI, BbIOpaHHanA QYHKUMA OTOBpaKaeTCcA B LEHTPE.

®yHKUMA BpemeHn  [pumeHeHHe

Taimep Taiimep paboTaet Kak NecoyHble Yackl,
ucnonb3yrowmeca Ana onpeaeneHna rotos-
HOCTH AU npv Bapke. OH paboTaeT He3aBu-
CUMO OT peXxumMa u Apyrux GYHKUUA BPEMEHH
W He BnMAeT Ha paboTy npubopa.

®  Bpewms npuro- o UCTEUYEHUH YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHH
TOBJIEHHA MPUTOTOBNEHHA PEXUM PadoThl 3aBepLUaETCA
aABTOMATHYECKH,

Ha aucnnee npu6opa otoBpaxaetca Bpems
CYTOK, Noka He GyZeT BLINOAHATLCA ApYran
MPUOPHUTETHAR BYHKUMA.

®  Bpems cyTok

TornbKo nocne ycTaHOBKM BUAA Harpesa MOXXHO Bbl3BaTb
BpeMsA NpUrotoBneHua Haxkatuem Ha none O. Taitmep
MOYKHO YCTaHOBWTb B Nt0BON MOMEHT.

Mo ncTeueHMr BpeMeHW NPUroTOBNEHUA UM BPEMEHM
Tanmepa pasgaérca curHan. Bel moxkeTe 3apaHee
OTK/OUNTL curHan, Haxxas Ha none OO.

YKaszaHue: [TpoaomKUTENbHOCTL CUrHaNna MOXHO U3MEHUTb
B 6a30BbIX ycTaHOBKax. — "ba3oBble YCTaHOBKM"
Ha cTpaHuua 170

3anpoc ycTaHOBOK BpeMEeHH

Ecnu BLINONHEHO HECKOMbLKO YCTaHOBOK BpeMeHU, Ha
ancnnee 6ynyT ropeTb COOTBETCTBYHOLLIME CUMBOJIbI. Ha
Aucnnee HaunmHaeTcA OTCUET BpeMeHN NPUroToBiIeHNA.

[nA BbI30Ba TaiMepa &, BpemeHu npurotosieHnsa O nim
BpemeHu cytok (O Haxkumaiite Ha none (O Ao Tex nop, noka
B LIEHTpe AUCMEeA He MOABUTCA COOTBETCTBYHOLLMIA CUMBOJI.
B pe)xnme paboTbl AOCTYMHbI TONBKO TanMep M BpemA
NPUroToB/E€HUA, B PEXXUME OXXHUAaHUA TONbKO TaVIMep n
BpemA cyTok. CooTBETCTBYOLLEE 3HAYEHWNE Ha HECKOSBbKO
CEKYHA MOABNAETCA Ha AUCTNee.

YcTtaHoBKa Taumepa

Mo»XHO 1cnonb3oBaTth TaiMep Kak 06blYHbIA 6biToBOM. OH
padoTaeTr He3aBMCUMO OT Npubopa. TarimMep M3naér
XapaKTepHbIM 3BYKOBOW CUrHan, AaBanA 3HaTb, Y4To
yCTaHOBNEHHOEe BPeMA NPUroToBEeHUA UK BpeMA TaiMepa
UCTEKIN.

1. Haykmute Ha none O©.
Ha aucnnee otobparkatotcA CUMBON ¢ U CUMBOSIbI
BPEMEHH.
2. YcraHoBuTe BpemsA TaiMepa NOBOPOTHBIM
nepeknoyarenem.
Yepes HECKOJIbKO CEKYH/1 YCTaHOBNIEHHOE BPEMSA
npuHumMmaetcA. Tainmep BkntoyaetcA. Ha aucnnee
3aropaetcA CMMBOS & M HAYMHAETCA OTCUYET BPEMEHH
Tanmepa. Bce octanbHble CUMBOSIbI BPEMEHU FracHyT.
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Mo ucrteueHnn BpemeHU Taumepa

Pasaaérca 3ByKoBOM curHan. Ha aucnnee otobpaxaercs - -
: - -. [InA BLIKNIOUEHMA TalMepa HaykMuTe Ha ftoboe none.

UsmeHeHUe BpeMeHHU Taﬁmepa

M3meHuTe Bpema TaliMepa NMoBOPOTHLIM NepeKiovarenem.
Yepes HeCKONbKO CeKyHA ycTaHoBKa ByneT npuHATa.

C6poc BpemeHH Tanmepa

MoBOpPOTHLIM NepekstoyatenemM cOpockTe BpeMa Taimepa
Ha - - : - -. Uepes HeCKOMbKO CeKyHA ycTaHoBKa ByaeT
npuHATa. TanmMmep BbIK/OYEH.

YcTtaHOBKa BpeMeHHU NpUuroToBJieHUA

Bbl MOXKeTe yCTaHOBUTL BpeMsA NPUroToBNeHWA 6noaa B
npubope. Mo UCTEUYEHUN YCTAHOBIEHHOIO BpeMeHU npubop
aBTOMaTWUYECKH BhIKMoYaeTcA. HexkenatenbHoro
MPEBbILLEHUA BPEMEHU NPUrOTOBNIEHWUA HE NMPOUCXOAMT.

Mpumep Ha pucyHKe: BUA Harpesa «[ opAuni Bo3ayx»,
BPEeMA NPUroToBreHna 45 MUHyT.
1. YcraHoBWTe BWMA Harpesa nepekntoyatenem Bolbopa
QYHKLMA.
Ha avcnnee noAesnAeTcA npeanaraeman Temneparypa.
2. TMpu He06XOAMMOCTH YCTaHOBUTE ApPYyroe 3HaYeHue
TemnepaTypbl MOBOPOTHLIM NepeKoYaTenem.
3. Osaxabl Haxkmute Ha none O.
Ha aucnnee otobpasutea - - : - - M 3aroparoTcA CUMBOJIbI
BPEMEHH.

min:sec

.
® 0000

4. lNoBOpOTHLIM NepeknyaTenemM ycTaHoBUTE BpeMA
NPUroToBneHnA 45 MUHYT.

5. Harkmute Ha none start D stop.

LyxoBoi WKagp HayHET paboTtaTtb. Ha aMcnnee HaumHaeTcH
OTCYET BPEMEHM MPUrOTOBJIEHUA U 3aropaeTcA

cBetoavos start D stop. Bce ocTanbHble CUMBONLI BpEMEHM
racHyT.



Mo ucrteueHum BpeMeHU NPpUroToBJieHUA

Paspaétca aBykoBo# curHan. Mpubop nepecTaér
HarpeBaTtbcA. Ha aucnnee otobparkaeTca - - : - -.

1. Hakmute Ha none O©.
CwurHan npekpatiaetca.

2. YcraHoBWTe nepekntouaresib Bolbopa GyHKLUIA B HyneBoe
MOJSIOMEHHeE.

Mpubop BLIKNOYEH.

UsmeHeHUe BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

N3ameHWTe BpemA NpUroToBieHUA C MOMOLLbIO NOBOPOTHOIO
nepekntoyarens. Yepes HECKOMbKO CEKYHA yYCTaHoBKa Byaet
npuHATa.

C6poc BpeMeHHW NPUroTOBIEHUA

Ecnu BbiBpaHa ¢pyHKUMA TalMepa, HAXKMUTE cHayana Ha
none (©. TonbKo Nocne 3Toro MOXXHO U3MEHUTL BPEMHA
MPUrOTOBNEHMA.

MoBOpPOTHBIM NepeKtoyaTenemM cépocbTe BpeMs
NPUrOTOBJIEHMA HA - - : - -. Uepes HeCKOMbKO CekyHA
“3MeHeHue BpeMeHu ByAeT NPUHATO.

MNMepBbi BBOA B 3KCnnyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA ANEKTPUUYECKOTrO NOAKMIOUYEHUA UMK
OTK/IOUYEHWA SNEKTPOIHEPIrK Ha AUCee oToOpaykaeTcn
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHM CyTok. [Nepea TeM, Kak
NOABWUTCA 3aMpPOC, MOXET MPOITU HECKONIbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BPpeMeHHU CYTOK

Mpv BBOZE B 9KCM/TyaTauuio BPeMA 0ToBpaXkaeTcA B LEHTpe
avcnnen. Ha ancnnee muraet sHauenue 2 :00 v roput

cumBon (O. YcTaHoBHUTE BpeMsA CYTOK.

1. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHBLIM
nepeknoyarenem.

2. Haxmute Ha none (.
Bpemsa cyToK ycTaHoBeHo.

UsmeHeHUe BPpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [nA n3mMeHeHUA BPeMeEHU CYTOK Nprbop AoMKeH
ObITb BbIK/THOUEH.

1. JBaxabl HaxkmuTe Ha none O.
Ha aucnnee nossnaetca cumeon O 1 BpeMA CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepeknoyarenem.
3. Haxxmute Ha none O©.
Bpemsa CyTOK yCTaHOB/IEHO.

YKasaHuA

= Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMeHM CYTOK Bbl He
Haxkumaete Ha none (O, ycTaHOBNEHHOE 3HaUeHWe
aBTOMAaTUUYECKM NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

=« Ecnu Bo BpemA BbINONMHEHWA YCTAHOBOK Bhl
rnoBopauynBanu nepekstoyatens Bolbopa GyHKLUMIA, ero
crneayeT 3aTeM BHOBb NepPeBECTU B HYNIEBOE NOJSIOXKEHUE.
TonbKo nocrne 3Toro MOXHO Nonb30BaTbCA NPUOOPOM.

«  YT06bl yMEHBLUUTL NOTPEBNEHUE BNEKTPOIHEPTUM
BaLLMM NPUMBOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXHO CKPbITb
WMHAMKALMIO BPEMEHHU CYTOK.

BnokupoBka anA 6esonacHocT geTei  ru

) Bnokuposka ans
6e30nacHOCTH AeTeu

Y106kl AETH HE CMOMNK CNyYaiHO BKKOYMTL NPUOOP, OH
obopynoBaH 6nok1MpoBKoW aAnA 6esonacHOCTU AeTeN.

AKTUBaUMUA U AeaKTUBaLUUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyatens Bblbopa GyHKLUUIA B HyneBoe
MOJSIOXeHHe.

2. Haxxmute Ha none & 1 yaepxuBaiTe ero HaarsiM B
TeyeHue Npum. 4 ceKkyHa.

Ha aucnnee nossnaeTca cumeon C=. bnokuposka ana

6e30MacHOCTU AeTEN aKTUBUPOBaHA UK 1eaKTUBUPOBaHa.

YKkaszaHuA

« Ecnu ycraHoBneHo BpemMa TaimMepa &, AaHHan GyHKUWA
ocTaétcA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKM ANA 6e30MacHOCTV AeTel akTBHa, Bpems
Ta17||v|epa U3MEHUTb HEBO3MOXXHO.

« 3BYKOBbIE CUrHabI, HANPUMEP, MO UCTEYEHUN BPEMEHH
Talimepa, MOXXHO OTKJIHOUNUTL HayKaTMeM Ha Nitoboe none.
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ru BasoBble ycTaHOBKM

B BasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BeICTPOro M NPOCTOro 06CnyXKMBaHHUA
npubopa NpeAoCTaBNAOTCA pPasfuyHble YCTAHOBKHM. B
cnyyae HeoBX0AMMOCTH STU YCTAHOBKU MOYKHO U3MEHUTD.

U3meHeHUe 6a30BbiX YCTAaHOBOK

Mpubop AomKeH ObiTb BbIKIOUEH.

1. Haxmute Ha none O 1 yaepxvBaiiTe ero Haxkarbim B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Ha aucnnee noaenAeTcA nepsanA 6a3oBanA ycTaHOBKa.

2. UNameHuTe 6230BYIO0 YCTAHOBKY NMOBOPOTHBLIM
nepeknoyarenem.

3. Haxkmute Ha none OO.
Ha aucnnee noaenaeTcA cneaytowlan 6asosan
ycraHoBKa. Haxartnem Ha none (O MoXKHO NpocMoTpeTs
BCe 6a30Bble YCTAHOBKM U U3BMEHWTb UX C NMOMOLLIbIO
MOBOPOTHOTO MEpeKJIroyaTens.

4. Haxmute Ha none (O v yaeprkuBainTe ero HaxkartbiM B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Bce n3meHeHWA 6a30BbIX YCTaHOBOK MpU 3TOM
MPUHAMAIOTCA.

Ecnu npnbop HaxoauTcA B peXXMMe OXKMAAHWA, YyCTaHOBKM

MOXXHO U3MEHUTb B NtoBoe BpeMS.

OTmeHa

Ecnv Bbl He XOTUTE COXPaHATb UBMEHEHWA, NOBEPHUTE
nepeknoyarens Bblbopa GyHKUMIA. Beixoa 13 MeHo 6a30Bbix
yCTaHOBOK NPoMcXoanT 6e3 Ux CoOXpaHeHus.
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Cnucok 6a30BbiX YCTaHOBOK

basosan ycTa- BapuaHThl MoAcHeHUA
HOBKa

cd ! Mpomomxutens- { = KopoTkuit = CurHan no ucteve-
HOCTb 3BYKOBOTO 10 ceKyHA HUM BPEMEHH NPUTO-
CUrHana 3 = [INIUHHBIA = TOBJIEHWUA UK
c = CpeaHuii = 2 ypwyT BPEMeHu Taimepa
30 cekyHa

cld  CurHan Haxatua [ = BbIKN 3BYKOBO# CHrHan
KHOMOK* NPV HaXaTuu Ha CeH-
{ = BKN COpHoe none

cd3  HApkoctb Avcnnes* ! = Huskan YcTaHoBKa ApKOCTH
£ = cpeaHsn 3 = BbICOKaA Ancnnes

cO4  Wuowkatop Bpe- [ = BLIKA OtobpaxeHue Ha
MeHH AMCNNee BPEMEHH
{ = BKN CYTOK

c05  Toacsetka pabo- [ = BbIKN BKntoueHue u
yeil kamepsl BbIKIOYEHME NOA-
{ = BKN CcBETKHM paboyet

Kamepsbl B pexume
paboThbl

OB )KéctkocTb BoAbl i = cmAryéHHaa  OT ECTKOCTM BOAbI
Y = oyeHb WECT- ! = mArkas 3aBUCAT MHTEpBANbI
Kan 2 = cpenHeii o4nCTKM Npubopa
XKECTKOCTH
3 = wécTKan
cd7  3aBoackaA ycta- = BKN BoccTaHoBneHue
HOBKa 3aBO/ICKMX YCTaHO-
0 = BbIKN BOK npubopa
c08  Pexum nemon- ! =BKN BkntoyeHme U
cTpaumm BLIK/IOUEHHE
0 = BbIKN peXumMa 4eMOoHCTpa-

Luu
YKazaHnue: Pexum
AEMOHCTpaUMM aKTH-
BEH TONbKO B Teye-
HWEe NepBbIX 5 MUHYT
nocne noaKKYEHUA
npubopa.

*MU3ameHeHue ByneT cpasy NpWHATO.



) OumncTra

Mpu TwaTtensHOM yxoze U OYUCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKUMOHANBHOCTL. B
ZlaHHOM PYKOBOJCTBE M0 3KCMnyaTauum npueoanTcA
onucaHve NpaBuNbHOMO yXoAa U NPaBUIIbHON OYMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop cTtaHOBUTCA OYEHb ropAYnM. He npukacantech K
ropAYUM BHYTPEHHUM NMOBEPXHOCTAM Npubopa unu
HarpeBaTtenbHbIM 3nemeHTaM. Beeraa gasaite npubopy
OCTbITb. He nossonAnTe AetAM nNoaxoAnTb 6/IM3KO K
ropadyemMy npuéopy.

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKom!
MpoHu1KatoLan Bnara MoOXeT NPUBECTH K yaapy
3/1EKTPUYECKNM TOKOM. He Ucrnonb3syiTe ouncTuTeb
BbICOKOIO AaBJfIEHUA UK NaPOCTPYMHLIE OUYNUCTUTESN.

A MpeaynpexaeHve — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe CTEKNo ABepLbl NPUBopa MOXKET TPECHYTh.
He ucnonb3ayite ckpebku AnA CTEKNA, a TakKe efIKue U
a6pa3MBHbIe 4yucrtawime cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroTOBNIEHWA PbIOLI, MOXHO NEerko ycTpaHuTb. Haneiite B
yallKy BoAbl U A00aBbTE HECKOSIBKO Kaneslb JIMMOHHOMO
coka. Bceraa knaaute B EMKOCTb JIOXKKY, UTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHue 06pa3oBaHWA Ny3blPbKOB.
HarpesaiTte Boay B neuu B TeueHue 1—2 MUHYT Npu camoin
BbICOKON MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

Moaxoaawne yucTawme cpeacTea

Bo nsbexxaHne noBpexxaeH1s pasfiMiHbIX NOBEPXHOCTEN B
pes3ynbrarte NpuMeHeHUA HenoAXOAALLUNX YNCTALLMX CpeacTB
cneayiTe ykasaHuAaM B Tabnuue. B 3aBucumocTtv oT Tna
npubopa, He BCe 30HbI OYUCTKHM, YKasaHHble B Tabnuue,
MOryT BbITb NpeacTaBreHbl B Ballem npubope.

Mpoure NpUHaANEXHOCTU ANA Ballero npuéopa Bbl MOXeTe
3aKasaTb B cepBUCHOM cnyxobe. [nAa atoro Heo6xoaMmo
yKasaTb HOMep apTuKyna.

Hosble I'yéKVI AnAa MblTbA NOCYAbl TLATENIbHO BbIMOWTE
nepea ucnosibsoBaHWeM.

CandeTKa U3 MMKPOBONOKHA

CancpeTKa n3 MMKPOBOJIOKHA cneunasnbHO npeaHasHavyeHa
ANA OYMUCTKK NierkonoBpexxaaeMblx FIOBerHOCTeﬁ, TaKKnx
KaK CTeKJ10, CTEK/IOKepaMuKa, HepxKaBetollana ctalib Uiu

antoMuHuin. OHa o4YeHb XOPOLLIO yAanaeT XUAKOCTU U Macna.

Homep ana 3akasa 00466148

CandeTtKa aAna nonMpoBKW NOBEpXHOCTEN U3
BbICOKOKa4yeCTBEHHOMW cTanu

Bbl MoykeTe obpabaTbiBaTb NOBEPXHOCTU NPOTECTUPOBAHHOW
U peKoMeHA0BaHHOW HaMW NPOMUTAHHON MacioM
cangeTKo AnA NoNMPOBKM (HE0BX0AMMO 3aKasaTtb eé y
Hac), 4ToBbl NOBBLICUTb UX YCTOMYMBOCTb K NOABNEHMUIO
0TMeyaTKoB nanbLeB U LapanuH.

Homep ana 3akasa 00311134

Macno ans yxoaa 3a coepeMeHHbIMU NOBEPXHOCTAMU U3
BbICOKOKQ4eCTBEHHOW CTanu

To »xe macno, KOTOPbIM NponuTaHbl candeTku, B 6yTbIJ'IOl-IKaX
MOXXHO 3aKas3aTb Yy Hac.

Homep ana 3akaza 00311567

Ounctka ru

PacTBopuUTENnb MUPOB

LnA MHTEHCMBHOM OUYUCTKM NOBEPXHOCTEW OT CTOMKUX
3arpAsHEHUN XUPOM.

Homep ana 3akasa 00311781
CpenctBo AnA yaaneHusa HaKunu

[nA HopmanbHoOW sKcnnyaTtauun npubopa nepuoanyeckH
cneayeTt yaanATb Hakunb. Mcnonb3yiTe TONbKO
pekoMeHAyeMble 3eCb CPeACcTBa ANA YAANEeHUA HaKumu.
Bce npouve cpeactsa anA yaaneHUA Hakunu mMoryt
noBpeAnTb NpUoop.

XXunakoe cpeaAcTBO ANA yAaNeHWA Hakunu: Homep anA
3axkasa 00311680

TabneTku AnA yaaneHvWa HaKkunu: Homep AnA 3akasa
00311864

BHuMmaHue!
MoBpexaeHUe NOBEPXHOCTHU
Henb3a ncnonb3oBaTb:

= eJKve unu abpasuBHble YMCTALLME CPeaCcTBa,

= UMCTALUME CPeACTBa, coaepKalliue 60nbLLION NPOLEHT
cnupTa,

= KECTKME MoYanKu Unm ryoxu,

= OYWCTWUTENM BBICOKOrO AABNEHUA UK NAPOCTPYHHbIE
o4UCTUTENMH,

= CleuuanbHoe CpeacTBo AnA OYMCTKM Npubopa B TENIOM
COCTOAHMMH.

30Ha OUUCTKH OuucTKa

OuncTka npubopa cHapymu

Mepeanas FOpAYMA MBINBHBIA pacTBop:
naxenb u3 0YUCTUTE C MOMOLLBIO MATKOR TPANOYKM, @ 3aTEM
HepxaBerwel  BbITPUTE AOCYXa.

cranu HemeanexHo yaanaiTe nATHA U3BECTH, XMUPa,
Kpaxmana u AuuHoro 6enka. Moa Takumu nAT-
HaMK MOXET BO3HUKATb KOPPO3HA.
CneunanbHele cpeacTsa AnA yxo4a 3a Metaniu-
YECKMMM U3LennAMM, UCMONb3yeMble ANA Harpe-
BaIOLLMXCA MOBEPXHOCTEN, MOXHO NpUobpecTy B
CEPBUCHOM Cny)0e Unu B cneuuaniaupoBaHHoM
marasuHe. CpeacTBo cneayet HaHOCUTb TOHKUM
CNOEM C MOMOLLb0 MATKOM TPAMOYKH.

MaHenb ynpaene- [OpAYMIA MbINbHEIA PacTBop:
HUA 0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKHK, @ 3aTeM
BEITPUTE AOCYXa.

He ncnonb3yiTe uncTALEE CPEACTBO ANA CTEKON
WNK cKpe6oK ANnA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN.

Crékna asepubl  [opAYMIA MbINIbHBIA pacTBOp:
O4YUCTUTE C NOMOLLbIO MArKOW TPAMOYKHK, a 3aTeM
BHITPUTE AoCYyXa.
He ucnonbayiite cKpeBoK ANA CTEKNAHHbIX
MOBEPXHOCTEN UK CIUPANbHYI0 METANNUYECKYHO
MOYanKy.

[opAYMi MbINbHBIA pacTBop:

0YUCTUTE C MOMOLLBIO MATKON TPANOYUKM, A 3aTEM
BHITPUTE AOCYXa.

Mpvu nonapaHuu cpeacTBa AnA yAaneHUA Hakunu
Ha pyuyKy ABepLbl HEMeANeHHO NpoTpuTe €€,
WHayYe NATHA HEBO3MOXHO OyaeT yaanutb.

Pyuka asepul
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ru OuncTka

OuncTka npubopa U3HYTPH

Camoounwatowu- Cobntogaite yKasaHus AnA NoBepxHOCTeH pado-
€CA NMOBEPXHOCTU el Kamepel, NpUBEAEHHbIE MOCAe TabnuLbI.

BHyTpeHHAA [opAYMIA MbINbHBIA pacTBOp:
NOBEPXHOCTb OYUCTUTE C NOMOLLBbHD MArKOM TPAMOYKHK.
ABEPLbI He cHumaiiTe ynnoTHUTENb ABEPLbI.

W YyNNOTHUTEND He TpuTe.

ABepLb! Mocrne 0YUCTKM MPOBEPbLTE MONOXEHHE YNOTHH-
Tena aAsepusbl.

MoBepxHOCTM U3 [OpPAYNN MbINBHBIA PacTBop:

HepxaBelweh  OYUCTUTE C MOMOLLBLIO MATKOW TPAMOUKHM.

cranu He Tpure.
Mocne 04UCTKM NPOBEPLTE MONOXKEHHUE YNIOTHE-
HUA ABepUbI.

MpuHaanexHoct [opAYMiA MbINbHEIA PacTBop:
npeaBapuTENbHO 3aMOYKUTE, @ 3aTeM OYUCTUTE C
MOMOLLbBIO MATKOM TPAMOYKM UK LUETKM.

COopHblit FOpAYMA MBINBHLIA pacTBop:
pesepsyap OYMCTHUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, a 3aTeM
pesepByap AfA  TLLATebHO NPOMOWTE, YTOOHI yAANUTL OCTATKH
BOAbI MOIOLLEro CPeAcTBa.
MpoTpuUTe Hacyxo MArkoi TpAnoykon. OcTasbTe
CYLUMTBCA C OTKPLITOM KpbILLKOW. Hacyxo
BEITPUTE YMIOTHUTENb KPbILUKM.

3anpemeHo MbITb B I'IOCYZlOMOGLIHOVI MalluHe.

LLlaxTa pesepBy- [locne Kawaoro UCMOb30OBAHUA BbITUPANTE
apa Hacyxo.

Buinyck napa B OpAYMiA MbIfbHBI pacTBop: UCnonbayiTe ry6ky
pa6oyeit kamMepe UM MATKYHO WETKY.

YKasaHuA

=« Hebonblune LBETOBLIE OTNMUKNA HA NepeaHen naHenu
npubopa BO3HMKAKOT M3-3a pasfiMyHbIX MaTepuanos,
TaKUX Kak CTEKIOo, nnactMacca unv Metan.

= TeHu Ha cTéKnax ABepubl, BbIMAAALLME KaK passoabl, Ha
camMoM Aere ABNAOTCA CBETOM, OTPaXEHHBIM OT
NoACBETKM B pabouer kamepe.

OuucTKa camoouULLatoLLUXCA nOBerHOCTeI;i

InA 3agHei cTopoHbl padoyeit Kamepbl NpeaycMOTPEeHO
camoouMLLatoLLeeca KaTanMTuyeckoe NokpbiTue. Bo Bpemsa
paboTbl npubopa BpbI3r OT XapeHUA U BbiNeKaHWuA
MornoLwaroTCA 3TUM NOKPLITUEM U yaanatoTcA. MNoatomy
O4YNUCTKa 3TOM 0BNacTu He TpebyeTcA.

BHumaHue!

He ncnonb3yitte cpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBOK Ha
CaMOOUMLLIAIOLLIMXCA MOBEPXHOCTAX, TaK KaK 3TO MOXeT
BbI3BaTb MX nospexaexue. [pu nonaaaHun cpeacrea ans
OYUCTKM AYXOBOK Ha AaHHbIE MOBEPXHOCTU HEMEASIEHHO
yAanute ero ¢ moMoLLbio ry6Ku, cMoYeHHOW B Boae. Hu B
KOEM cflyyae He TpUTe U He UCNONb3yITe ANA OYUCTKU
ECTKME TYOKM U LLETKM.

Mocne TOro, Kak AyxoBow LWKad OCTbIHET, yAanurte
Kopu4HeBaTkble U GenoBaTbie OCTaTKU BOAOH U MATKOM
ry6KOoM.

YKaszaHue: Bo BpemA paboTbl Ha NOBEPXHOCTAX MOTyT
06pasoBaTbCcA MATHA KPaCHOIo LBeTa — 3T0 He PXKaBuKHa, a
OCTaBLUMECA KyCOYKM NPOAYKTOB. OTU NATHA HE OMnacHbl ANA
3/10POBbA U He BIUAIOT Ha CMOCOBHOCTb CaMOOUMULLIAKOLLIMXCA
NoBEPXHOCTEN K CaMOOUUCTKeE.
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CoaepxaHue npubopa B UucToTe

Ina npeaotBpalleHnA 06pa3oBaHWA CTOWKUX 3arpA3HEHUI
cneaute 3a TeM, 4ToObl NpUBop BCeraa octaBanCca YMCTbIM, U
HEMEANIEHHO YCTpaHANTe 3arpA3HEeHUA.

PekomeHgauuu

«  Ounwwante pabouyto Kamepy Nocne KaKLoro
“cnonb3oBaHuA, YToBbl 3arpA3HEHUA He NpUropany.

« HewmeaneHHo yaanante nATHA U3BECTH, XKMUpa, Kpaxmana
“ AMYHoro Genka.

« [nA BbinekaHua 0coB0 COYHbIX MMPOroB MUCMOJb3YnTe
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb.

= Mcnonb3yiTte AnA »xapku NoaxoaALLyto
nocyay, HanpuMep, *apoBHHO.

= [1o BO3MOXHOCTK UCNONb3ynTe BUA Harpesa «[opAuvi
Bo3ayx». [pn aaHHOM BuAe Harpesa paboyan kamepa
MeHbLLE 3arpAsHAeTCA.



I Pexunm ouncTrm

Pexum yaaneHna Hakunu

[nA HopmanbHOW sKcnnyaTtauun npubopa nepuoanyeckm
cnezyet yaanATb HaKuMb.

BHumaHue!

« [loBpexkaeHue npubopa: ucrnonbayiTe AnA yaaneHus
HaKMMKU TONIbKO pEKOMEHAYEMOe HaMK CPeACTBO ANA
yZaneHWA HaKuMu, B XXMAKOM BMAE UM B popmMe
TabneTkn. Bpema Bo3AeiCTBHA NPU yAANEHUU HaKUMNK
3aBUCUT OT UCMONb3yemMoro cpeactaa. Bce npoune
cpeacTtBa MoryT noBpeauTb npubop. Cpeactso aAnA
yA2neHWUA HAKUMU MOXXHO NPUoBPECTH Yepes CEPBUCHYIO
cnyxoy.

XXuakoe cpeacTBO ANA yAaNneHUA HAKUNU: HoMep AnA
3aKka3a00311680 TabneTku AnA yaaNeHUA HaK1Mu:
Homep AnA 3akasa 00311864

=« PacTtBOp anAa yaaneHvA Hakunu: He aonyckawTe
nonaaaHuA pacTeopa uUnu cpeactsa AnA yaaneHuA
HaKWNK Ha NaHenb ynpasneHUAa Unu Apyrue nerko
noBpeXkaaeMble NOBEPXHOCTM Npubopa, Tak Kak aTo
MOXXET BbI3BaTb UX NoBpexaeHue. Ecnu e ato
Npou13oLLI0, HEMEANEHHO CMOWTE PacTBOP BOAOW.

YnaneHue Hakunu BKAtoYaeT B cebAa ABa sTana. Ytobbl

BOCCTaHOBUTb paBoTocnocoBHOCTL Npubopa, PerkumM

yAaneHuA HaKuMmu B MTUMrMEHUYECKMX LENAX AOMKEH ObITb

BbINOMIHEH [0 KoHLa. B uenom yaanexve Hakunu

NPOAOMHKAETCA OK. 32 MUHYT.

= YAaneHue Hakunu (31 MUHYT), 3aTeM OMOPOXKHEHUE
cBopHoro pesepByapa U HanosfHeHWe pesepByapa And
BOJbl CBEXXEW BOAOM.

= [lpombiBKa nocne yaaneHnsa Hakunu (oK. 1 MUHyTHI),
3aTeM ONopoXKHEHWe cOOPHOro pesepByapa.

Ecnu yoaneHve Hakunu npepbiBaeTca (Hanpumep, o
MPUYMHE OTKIIOUEHUA INEKTPOIHEPr1M, BbIKIOUEHHUA
npuéopa nnu OCTAaHOBKM Npouecca yaaneH!a HaKkumu),
nocne NOBTOPHOIO BKHOYEHUA Nprbopa NoABNAETCA 3anpoc
Ha BbINOJIHEHWE NMPOMbIBKU. [0 3aBEpLUEHNA MPOMbIBKH
npubop 3abr0KMPOBaH ANA APYTUX PEXKMMOB.

MeproanMYHOCTb yAaneHWA HAKWUMK 3aBUCUT OT XECTKOCTU
ucnonb3yemon Boabl. MNMocne Toro, kak 6yaeT BO3MOXKHO
BbIMNOJSIHEHUE NULLUBb NATU UK MEeHEee PeXXMMoB C
ucnonb3oBaHMeM napa, Ha aAucnnee otobpasuTtcA

cumson L, ykasbiBatoLwmii Ha HEOBX0AMMOCTb YAaNeHuA
Hakunu. Takum obpasom, y Bac ByaeT BpeMA NoAroToBUTLCA
K yAaNeHUIo HaKu1Mu.

Mocne atoro PEeXUM NMPUroToBsieHUA Ha Napy BO3MOXXEH
TOJIbKO Mnocne yaaneHuA Hakunu.

3anyck

1. C nomoulbto nepekntoyatena Bolbopa PpyHKUM
BblBepuTe PEXXMUM yaaneHWA Hakunu L.

Oto6pasntcA BpeMA BbINofHEHUA pexxkuma. OHO He
MOXET BbITb U3MEHEHO.

OTKpoKnTe NaHenb pe3epByapoB.

U3BnekuTe 1 onopoxxHUTe cOOPHEI pesepsyap.
3azBuHbTE NycTow cOOPHbLIN pesepByap A0 ynopa.
M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.

MpurotoBbLTE pacTBOp ANA yAaNEHWUA HAKMMK, CMeLlaB
BOZY U CPEeACTBO ANA yAaNeHWA HaKWMK.

L ol

Pe>kum ouncTtkn ru

Yka3saHue: OB6patnte BHUMaH1e Ha COOTHOLLEHWE
KOMMOHEHTOB pacTBopa.
XXunakoe cpeactBo ANA yAaneHWa Hakunu (Homep AnA
3akasa. 00311680): cooTHOLIEHME KOMMOHEHTOB 1:5,
cmeluanTe 50 Mn cpeacTBa AnA yaAaneHWA HaKkunu u
250 mn BoAbl.
TabneTku AnA yaaneHWA HaKUNu (Homep AnA 3akasa.
00311864): OcTaBbTe oAHY TabNeTKy ANnA yaaneHus
Hakunu (18 r) B 250 Mn BOAbI Ha MNATb MUHYT A0 €€
MOJSIHOrO PacTBOPEHMA.

7. Hanente pactBop AnA yAaneHusa HaK1nu B pesepsyap
ANA BOAbl U 3aZIBUHbTE pe3epByap A0 ynopa.

8. 3akpoMuTe naHenb pesepByapoB.

9. Haxkmwute Ha none start D stop.
BeinonHAeTcA yaaneHue Hakunu. Ha avcnnee
nofABMAETCA OCTaBLUeecA BpeMsa BbINOMHEHUA peXxuma.
Mocne 3aBepLUeHUA yaaneHna Hakunu pasgaércn
curHan. Mpubop npekpaluaet padoTy.

10. OTKpoWTe NaHenb pes3epByapos.

11. U3BneKnTe, oNopoXKHWUTE M CHOBA 3aABUHbLTE COOPHBI
pesepByap.

12. U3BnekunTe pesepsyap AnA BOAbI, TLLATENLHO NPOMOKTE,
HanosH1Te CBEXXei BOAOW U CHOBA 3a[BUHbTE.

13. 3aKkpoiite naHenb pesepByapos.

14. Haxxmute Ha none start D stop.
Mpnbop ABaxkAbl aBTOMATUYECKM BbINOSHAET
nonockaxue. lNocne 3aBepLUeHNA NONOCKAHWA pa3gaéTca
curHan. OnopoxkHWUTe cOOPHLIN pesepByap.

NMpombiBKa

Ina Toro, uto6bl Balw NpMbop ocTaBasCA YACTLIM, MOXHO
npokauatb Boay Yepes cuctemy Tpy6. Mocne atoro Boaa
cnuBaeTcA B COOPHLIN pesepByap.

3anyckK

1. C nomoLubto nepektouartens Boibopa GyHKUMIA
BbIBepuTe NPoMbIBKY (.

MNonBnAeTcA MHAMKALUMA BPEMEHU BbINONHEHWA
nporpamMmbl. OHO HE MOXKET ObITb U3MEHEHO.

OTKpoiiTe NaHenb pesepByapos.

M3BneKkuTe 1 onopoxxHute cOopHbLIM pesepsyap.
3azBWHbLTe nycToW cOOPHbLIN pesepByap Ao ynopa.
M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI 1 BblehTe BOSMOXKHbIE
ocTaTku BoAbl. TwaTebHO MPOMOKNTE U HanoNIHUTE
CBeXei BoAOK.

3aasuHbLTE pesepByap AnA BOAbI A0 yrnopa.

3aKponTe naHenb pesepsyapos.

Haykmute Ha none start D stop.

Bona npokauvBaetca yepes Tpy6el. Ha ancnnee
HauyMHaeTCcA OTCYET BPEMEHM BbINOSIHEHUA. [1o
UCTeYEHWUN YCTaHOBNEHHOIO BPEMEHH pasaaétcA curHan.
OnoporkHuTe cOOpHLIN pesepByap.

aRroON

oONo

OKoHuyaTenbHafd OYUCTKA

Mocne KaXkaoro yaaneHua Hakunmu Unu NpoMbIBKH
HEeo6X0AMMO BbINOMHWUTL CNEAYIOLLME Onepauum:

1. OTKpoWTe NaHenb pe3epByapos.

2. OnOpOXKHWTE, OUYUCTUTE U NPOCYLLIUTE COOPHbI
pesepByap 1 pesepByap ANA BOAbI.

3. YcTaHoBwWTe nepekntoyatesnb Belbopa GyHKUMI B HyneBoe
MONOXeEHHeE.
Mpouecc 3aBepLUEH 1 Np1OOP CHOBA roToB K padoTe.
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ru Pe>xum ouncTku

OnopoxHeHue cOopHOro pesepeyapa

Mpu BbINONHEHUU QYHKLMIA OUYUCTKU OCTATKU BOAbI
cobupatoTtca B cbopHOM pesepByape. [locne a1oro cOopHbii
pesepByap HEOBXOAUMO OMOPOXHUTL U MPOCYLLMUTD.

BHumaHue!

« He cywute c6opHbIM pesepByap B ropadei paboueil
Kamepe. OTo NPUBELET K NoBpPeXKAeHUo COOpPHOro
pesepsyapa.

« He moiite cOopH®bIi pesepByap B NOCYyA0OMOEYHOM
MallUuHe. OTO NPUBEAET K NOBPEXAEHWIO cOOPHOro
pesepByapa.

1. KOpOTKO HaXkKmMWTe Ha cepeanHy naHenu pesepByaposB.
MaHenb pesepByapoB oTKpoeTtcA. [ocTyn K c6opHOMY
pesepByapy 1 pesepByapy AnA BOAbl OTKPbIT.

2. MaBnekuTe cOOpHbIV pesepByap M3 LWaxThl.

3. OTKpo#iTe KpbILLKY COOPHOro pesepByapa.
4. OnopoXHWUTe cOOPHLIN pesepayap.

5. CHoBa ycTaHoBWTe COOpPHBLIN pesepByap B LUAXTY
pesepByapa ¥ 3aABMHbTE [0 ynopa.
6. 3aKkpoiTe naHenb pesepByapoB.

Mpwbop rotos K paboTe.
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El4yTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaetca, 4To NPUYMHON HeUCrpaBHOCTH cTana
KakaA-To Menoub. MNepen obpalleHnemM B CEpBUCHYHO
cny»0y nonpoByiTe yCTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEMCNPABHOCTb
CaMOCTOATENbHO, CleayA yKasaHUAM W3 Tabnuubl.

YTo nenaTb NPU HEUCNPABHOCTH?

CoobLieHue 00 ownbKe Bo3MoMHaA NpuunHa

UTo genatb B cnyYae HeUCnpaBHOCTM?  ru

A MpenynpexaeHre — OnacHoCcTb yaapa TOKoMm!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHMKOM onacHOCTU. JTioBble peMOHTHbIe paboThl 1
3aMeHa NpoBoOZOB U TPY6 ACKHbI BbIMOMHATLCA TOIbKO
crneunanucTamm cepBUCHOM cry»Obl, NpoLleALLUMH
cneunansHoe obyyeHune. Ecnu npubop HencnpaseH, BbIHbTE
BWJIKY CETEBOr0 NPOBOAA U3 PO3ETKU UK OTKIIOUUTE
npeaoxpaHuTesb B 6510Ke npegoxpaHutenei. BoizoBute
crneunanucTa CepBUCHON CNyXKObI.

CﬂeﬂleLLlVIe HencnpaBHOCTHU Bbl MOXXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATEeJ1bHO.

YctpaneHnue/Ykasanue

Mpubop He pabotaer.

He BcTaBneHa Bunka B PO3eTKy

BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

OTKNIoYEHUE 3NEKTPOSHEPTUM

MpoBepbTe, FOPUT M NaMna Ha KyXHe

HeucnpaseH npeaoxpanutens

MpoBepbTe, B NOPAAKE W NPeA0XpaHuTeNb npudopa
B 6noke npedoxpaxuTeneil

Henpanm bHaA 3KcnayatauuA

OTKntoumuTe NpedoxpanuTens B 61oKe npeaoxpaxute-

neit. Bkntounte ero cHosa npumepHo Yepes 10 cekyHa

JKennyatauna BKAOYEHHOro npubopa
HEBO3MOXHa, Ha AUCNNee 0TOOpaxaeTcA  AeTedt
CUMBON C»

AKTMBMpOBaHa 6HOKVIPOBK8. Ans 6e3onacHoCTH

Haxmute Ha none ¢ yaepmwsame €ro HaxkatblMm,
NoKa He noracHeT CUMBON C=

MoaceeTka paboyeit kameptl He pa6otaet. HeucnpasHa cBeTOAKOAHAA Namna

O6patuTtech B CepBUCHYIO CNyXOy

Ha ancnnee muraet /200  roput
cumson 0.

OTKNIoYEHUE 3NEKTPOSHEPTUM

3aH0BO ycTaHOBUTE BPEMA CYTOK

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee otobpa- [locne ycTaHoBKK He BbiNo Haxaro

XaeTcA BpeMA NPUroToBeHuA. none start D stop.

Haxwmute Ha none start (> stop unu oTmeHuTe ycta-
HOBKY, BbIOpaB nepeknioyatenem Buidopa GpyHKUMi
APYTyo GYHKUMIO.

MVIKpOBOJ'IHOBaH neyb He pa60TaeT. J]Bepua 3aKpblTa HENNOTHO.

MpoBepbTe, He 3axarsl Mn ABEPLE 0CTaTKM MULLK K
NOCTOPOHHWE NpeaMeTHl

He Haxato none start D stop.

Haxwmute Ha none start D stop

Bntoda pasorpeBatoTcA MeAneHHee, Yem
00bluHO. BOJTH.

YcTaHoBnEHa CAMLIKOM HM3KaA MOLHOCTb MWKpO- YcTaHoBuTe Gonee BbICOKYH0 MOLLHOCTb MUKPOBOJH

B npubope Haxoautca 6onblumit 06bEM NpoayK-

TOB, YeM 06bIYHO.

JlBoitHoi 061BEM NOYTH BABOE YBENMYMBAET BPEMA
NPUroTOBAEHMA

Bntoaa xonoaxee, yem 00bIYHO.

B npouecce npurotoBneHuA nepeMeLLnBanTe unm
nepesopauuBaite 6moaa.

MUKDPOBONHOBIN pexuM oTKNtoyaeTcA 6e3  Mpobnema reHepaunu MUKPOBOJH.

BUAUMBIX MPUYUH.

Ecnu aTa ownbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0Bpa-
TUTECH B CEPBUCHYIO CNYMOY.

MapameTpbl Npuéopa ycTaHaBAMBAIOTCH,
o4HaKo npu6op He HarpesaetcA. Ha auc-
nnee MUraeT ABOETOUHE.

MpuBop padoTaer B pexxUMe AEMOHCTPALMH.

JleakTuBupyiiTe pexum AeMoHcTpauum B 6a3oBbix
yCTaHOBKaXx.

YKasaHue: . Pexum AeMOHCTPaLMK akTUBEH TONbKO B
TeYeHHe nepsbiX 5 MUHYT NoCNe NOAKMoYeHHA npubo-

pa.

CumBoONbI pesepByapa AnA BoAbl 1 cOop-
HOrO pe3epByapa HENMPEPLIBHO MUTatoT.

TexHuyeckas npobnema.

MpoBepbTe, A0 ynopa nu 3aABUHYTH pe3epeyap ANA
BOAbI M CBOPHbIA pe3epByap B COOTBETCTBYIOLLYIO
Laxry.

Ecnu cumBOnbI NpoZOMKalT MUraTh, 06paTutech B
CEPBUCHYIO CNyXOy.

Bbl MOXeTe nonb3oBatheA Npubopom 3a UCKAoue-
HMEeM QYHKLMM Nodayn napa.

E0532 3arpAsHeHuA Ha NaHenu ynpasnexna NpUBOAAT K BuIKNKuMTe NPUBOP 1 OYUCTUTE NaHenb ynpaBneHus.
TOMY, YTO CEHCOPHOE NoMe OKa3biBaeTCA NocTo-  CHOBa BKMouMTe NpHbop.
AHHO AKTUBHBIM. Ecnu HenocpeacTBeHHO nocne BKNIOYEHHUA OLWnBKa
NOBTOPAETCA, 00paTUTECh B CEPBUCHYIO CRYXKOY.
E5005 DyHKUMA NoAauM Napa 6bina MHOTOKPATHO akTu-  [leped CneayIoLMM NCONb30BaHUEM yBeanTeCh, UTo

BUpOBaHa npu nycTom pesepsyape AnA BOAbI.

pesepByap ANA BOAbI 3aN0NHEH XONOAHOW BOAOH U
3a/IBMHYT B LIaxTy pesepeyapa A0 ynopa.

Ecnu ownbka noTopAetcA, 06patutech B CEPBUCHYIO
cnymoy.
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ru Cny»xb6a cepsuca

VA Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npuBop Hy>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHanA
cny>k6a Bceraa K Balunm ycnyram. Mbl Bceraa crapaemcs
HaWTK NoaxoAsLlee pelleHue, YToOkl M3dexaTb, B TOM
uncne, HeHy>XXHbIX BbI30OBOB CMELUaNUCTOB.

Homep E 1 Homep FD

[nA nonyyeHuA KBanMPuUUPOBaHHOIO 06CNY>KMBAHWA NPU
BbI30BE CreuManucTa CepBUCHOM cry0bl 06A3aTeNnbHO
yKasblBaWTte Homep usgenva (Homep E) n 3aBoackoi HoMep
(Homep FD) Bawero npubopa. GupmeHHan Tabnmuka ¢
HOMepaMK1 HaxOAWUTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbl
cnpasa. YTobbl He TPaTUTb BPEMA Ha MOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULLWTE UX U TENEPOHHbIA HOMEP CEPBUCHOW CNy»KObl
3/€eChb.

Homep E Homep FD

CepBucHasa cnywba ©

Obpatnte BHUMAHWE, YTO BUSWT Crieumanicta cepBUCHOM
cnyx6bl AnA ycTpaHeHUA NoBpeXaeHUi, CBA3AHHLIX C
HenpaBubHLIM YX0A0M 3a NPMOOPOM, Aayke BO BpeMA
ZeNUCTBUA rapaHTum He ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTalUUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHbIe Bcex cTpaH Bl Hanaéte B
NPUSIOXXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Mono)xutecb Ha KOMMNETEHTHOCTb U3rotoBuTend. Toraa Bol
MOXKeTe ObITb yBEPEHbI, YTO peMOHT Balero npubopa 6yaet
Npou3BeZéH rpamMoTHLIMK CNeLUanMCTamMm 1 ¢
MCMNONb30BaHUEM PUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTeN.

HaHHbiii npubop cooTteTcTBYeT HopMmam EN 55011 n CISPR
11. 310 npubop rpynnui2, knaccab.

MpvHaaneXxHoCTb K rpynne2 o3HadyaeT, 4To npudop
npeaHasHayeH TONbKO ANA HarpeBa MULLEBLIX NMPOAYKTOB.
MpvHaaneXkHocTb K Knaccy B cBuaetenbctByeT, 4to npuéop
npeaHasHayeH aAnA 6bITOBOro UCMosb30BaHuA.
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ElNpoTtectuposano ana Bac B
Hallen KyxHe-CcTyaAuu

3aecb Bbl HataeTe 6onbLUoi BeiGop 6ntoa M onTUManbHble
YCTaHOBKM ANIA UX NpUroToBreHnA. Mbl pacckaXxem, Kakou
BWJ HarpeBsa W Kakaa Temnepatypa noAXOoAAT ANA KaX4oro
6ntoza nyylie Bcero. Bl y3HaeTe, Kakue NpUHaANEKHOCTU
BaM MOAXOAAT U HA KaKoW BbICOTE UX pasmMeLlaTthb. Bel
MosyunTe pEKOMeHAaLUUN OTHOCUTENBHO NOCyAbl U crnocoba
MPUroTOBNEHUA.

YkasaHue: [pu npurotoBneHun 604 B AyX0BOM LUKady
MOXKeT 06pa3oBbIBaTLCA MHOMO napa.

OTa AyxoBKa 3HepreTMyecku oyeHb 3PpPeKTUBHA U B
npouecce paboTbl NPONyCcKaeT Hapy)xy Mano Tenna. Ms-za
6onbLUOW pasHULbl TEMMEPATYP BHYTPU AYXOBKU U ee
Hapy>HbIMUW YacTAMM KOHAEHcaT MOXKeT ocefaTb Ha
Aseple, NaHenu ynpasieHna Ui pacnofioKeHHbIX PAAOM
MebesnbHbIX pacagax. 3To HopMasnbHoe GU3NYECKU
obycrnoBneHHoe ABneHve. MNpeaBapUTENbHLIA Pa3orpes Uim
OCTOPOXHOE OTKPLITUE ABEPLLI MOXKET YMEHbLUUTL 06 bEM
KoHAeHcarTa.

MpurotoBneHne Ha napy wnn o06ayB napoM npeanonarator,
yTO B AYXOBOM LUKady obpasyerca MHoro napa. Nocne
MPUroToBNEHUA NPOTPUTE AYXOBOW LUKa®, KOrAa OH OCThIHET.

O6wue yKasaHunA

PeKOMeHﬂyeMble yCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHuUA

B Tabnuue Bbl HAMAETE onTUMarbHbIE GYHKUMKM AnA
pasnuuHbIx 6ntod. Temnepatypa/pexxumsl 1 BpeMA
MPWUroTOBNEHUA 3aBUCAT OT 06 bEMa, Nocyabl, KayecTsa,
Temneparypbl 1 CBOMCTB NPOAYKTOB. [103TOMY yKasaHsbl
AvanasoHbl YCTAHOBOYHbIX 3HaYeHuh. HauHuTe ¢
HauMeHbLUMX 3Ha4YeHunin. Ecnv Heobxoanmo, B cneayoLui
pas ycTaHOBUTE 3HAYEHMUA NOBbILLE.

B pe)xxMme MUKpPOBOJH BCeraa ycraHaBnvMBanTe
MaKcuMarbHoe yKasaHHoe BpeMs, Ho 06A3aTeNibHo
npoBepbTe 6040 MO UCTEYEHUU MUHUMANBHOMO YKa3aHHOMo
BPEMEHH.

Mepea paboToit B pexkMme ¢ MCnonb3oBaHUEM QYHKLNUK
napa yéeautecb, Uto pesepByap AnA BOAbl HAMONHEH.

O6béM npuUroTaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB MOXET OTIMYATLCA
OT yKagaHHoro B Tabnuuax. [nA NpuMroToBNEHNUA B peXxume
MMWKPOBOJTH ZieiicTByeT obLLee NpaBuio: ABOMHOW 06bEM =
[BOMHOE BPEMA NPUroTOBNEHUA, NOIOBUHA 00BEMA =
NONOBMHA BPEMEHMW NPUrOTOBAEHUA.

YCTaHOBOYHbIE 3HAUEHUA AEUCTBUTENBHEI B TOM Clyyae,
ecnu 6noao noMeLLaeTcA B X0NOAHYH padouyto Kamepy.

[nA HeKkoTopbix 6104 HeoBX0AWM NpesBapUTENbHBbIM
pasorpeB padouyei Kamepsbl, YTO yKasaHo B Tabnuue.
CraBbTe Balle 65100 M NPUHAANEIKHOCTH B pabdouyto
Kamepy TOMbKO Mocre eé NpesBapuTeNbHOro pasorpesa.

HeKOTOpre n3aenuAa yaarTCA nydlle, eCniv BbiNeKaTb UX B
HecKonbKo atanos. OHu YKasaHbl B Tabnuue.

Ecnu xotute rotoBuTh 6M10AA MO CBOEMY pELIENTY,
OPUEHTUPYWTECH Ha NoxoXkue Bntoaa 13 Tabnuubl.
JononHUTEeNbHYH0 MHPOPMALIMIO MOYKHO HaITU B
peKoMeHAaUMAX B NPUIOXKEHUU K Tabnuuam yCTaHOBOK.

V6epme U3 IyXoBOro LiKkapa Heucnosb3yemble
npuHaane)>xHoCTu.



MpuHagnexHocTn

Mcnonb3yiTe B Ballem AyXOBOM LUKady TONbKO
opuruHasnbHble NpuHaaneXxxHoctu. OHY ONTUMAbHO
NnoAxoAAT ANA pasHbIX CNocoboB NPUrOTOBMIEHWA MULLM B
HEM.

Bcerza ncnonbayite TonbKo noaxoAdALlMe nocyay v
NPUHAANEXXHOCTU U NMPaBUIIbHO YCTaHaBNUBaWTE UX.

Takxe cobntoaaite ykasaHua No UCMNONb30BaHMUIO NOCYAbl B
peXxnumMax MUKPOBOJSIH U NPUrOTOBAEHUA C UCMOSIb30BaAHUEM
napa, coaep<alimeca B COOTBETCTBYHOLLIMX

rnaBax.— "MuKpoBOnHbI" Ha cTpaHuua 158— "lMap”
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Mpu BEIHUMAaHWK ropAYe Nocyabl M NPUHAANEIKHOCTEN U3
pabouyeit kKaMepbl BCeraa UCMoNb3ynTe NPUXBATKMU.

Mocyna u popmbl AnA BbineKaHUA

Lna gocTuyxeHWA oNnTUManbHON CTeNeHU roTOBHOCTU Mbl
peKoMeHAyeM UCNoNb3oBaTb TEMHbIE MeTalInyecKue
$popMbl ANA BbiNeKaHUA.

CBeT/ible MeTanMyeckne, KepaMmmuuecKkne 1 CTEKNAHHbIE
$OpMbI YBENMUUBAIOT BPEMA BbINEKaHWUA, U BbiNeyka
noApyMAHUBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl ucnonbayeTte CUIMKOHOBLIE GOPMbI, NPOBEPLTE B
yKasaHWAX U3roTOBUTENA, MOAXOAAT W OHU ANA
UCNONb30BaHNA B PeXHUMe NPUroTOBEHUA C
UCcnonb30BaHUEM Napa U B PeXXxMme MUKPOBOJTH, U
OPUEHTUPYITECH Ha XapaKTepPUCTHUKK W peuenTbl
U3roTOBUTENA.

CWMKOHOBbIE POPMbI YACTO MeHbLLE Mo pasmepy, Yem
06blYHble POPMbI, MOITOMY 06BEM NPOAYKTOB U peuenTypa
MOTyT OT/IMYaThCA.

MpuHUMNManbHO AeUCTBYET cneaytoLlee npasuno:

= Bbinekanue B pexxume «["opAunii BO3AyX» B CTEKITAHHOM
NPOTUBHE Ha YpPOBHe 2

= Bbinekanue B pexknme «[opaunin Bo3ayx» B popme Ha
peLéTke Ha ypoBHe 1

= JKapeHue Ha peLléTKe UK B CTEKNAHHOM NPOTUBHE Ha
ypoBHe 2. Mpy ncnonb3oBaHWM pPeLLETKM NOACTaBbTE NOA
Heé CTEeKNAHHbIA NMPOTUBEHB.

= [lpurotoBneHune Ha rpune Ha peLléTke Ha ypoBHe 3 unu
4. MNMoacTaBbTe NOA PELUETKY CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD.

= [lpurotoBneHue B pexxnme MUKPOBOSH: NOCyAa Ha AHe
paboueit kamepbl, ypoBeHb 0.

Mocyna

YpoBeHb  Bupg Ha- Bec
yCTaHOBKM rpeBa

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

= [lpurotoBnexue B pexume C UCNONb30BaHUEM napa:
CTEK/IAHHBIA NPOTMBEHb C IOTKOM AN1A NPUroTOBNIEHUA Ha
napy Ha yposHe 3.

MeprameHTHan Gymara

MUcnonbayiTe TONBKO TaKyto NepraMeHTHyto Bymary, kotopas
NOAXOAWT ANA BelBpaHHoW TeMnepaTtypbl. Bceraa Buipesaiite
neprameHTHyto Gymary TOUHo no pasmepy.

BhicTunaite npuHaanexxHocT1 Bymaroi ans BbiNeyku
TOMbKO Nocfie UX NpeaBapuUTesiLHOro pasorpesa.

PasmopaxuBaHue

MNMocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKThI B OTKPLITOW EMKOCTH
Ha PEeLUETKY.

He)XHble YacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbIMbILKK UbIMAEHKa
WU YKUPHbIE KpakHUe Y4acTh XapKoro, MOXHO HaKpbITb
HeBONbLUMMMU KyCOYKaMu antoMuH1ueBor ponbru. MNpu aTom
¢donbra He A0MXHa KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK Npubopa.
Mo ucteueHMn NONOBUHBI BPEMEHU Pa3MOpParkMuBaHUA
MOXHO CHATb ponbry.

Mpwv pasmoparkuBaHuu MAca W NTULbl obpasyeTcA
XHUAKOCTb. HW B KOeM cnyyae He ucnonb3ynte eé€ anAa
JanbHeWnLero NpUroToBIEHWA NULLK U He AonycKaWTe eé
KOHTaKTa C APYrMMU NPoAYyKTaMu.

B npouecce pasMopaxkuBaHWA NepeBepHUTE UK
nepemeLuanTe NPoAayKTbl 1-2 pasa. bonbLune KyCKuU HYy»>XHO
nepesopaynBaTb HECKONBKO pas.

OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NpoAyKThl ewwé Ha 10—-60 MuHyT
npv KOMHaTHOW Temneparype AnA BbipaBHUBaHWA
Temnepartypbl. [locne aToro NTUUy MOXXHO HavaTb
NOTPOLUNTb.

O6paboTKy MACA MOXXHO HauMHaTb, AayKe eCnv B CaMOM
cepeanHe OHO PasMopOo3UIOCh He A0 KoHLA.

YKaszaHuA

= He HaKpbiBaiTe nocyay KpbILWKOKW U CTaBbTe €& Ha AHO
pabouer Kamepbl.

= [lomMHuTe, 4TO NpoLEecC yCTaHOBKM NapaMeTpoB MOXKET
COCTOATb U3 HECKOJBbKMX 3TaroB..

=« Bceraa yctaHasnuBaite MakcMmManbHOe yKasaHHoe
Bpems, Ho o6A3aTesibHO NpPoBepbTE G040 MO UCTEYEHUM
MWHUMasIbHOMO YKa3aHHOro BPEMEHM.

drtanbl  YpoBeHb Bpems YKasaHus
MOL{HOCTA  MPUrOTOB-

MUKPOBOJIH JIeHUA,

[oBAAMHA, TENATMHA OtKpbiTan 0 = 800r 1 180 15 Heckonbko pa3 nepeBepHyTh.
WNW CBUHMHA KyCKOM  nocyaa 2 90 15 - 25
(Ha KocTH 1 63 KOCTH) 10007 1 180 15
2 90 25-35
1500 r 1 180 20
2 90 25 - 35
[oBAAMHA, TENATUHA OtkpbiTan 0 = 200t 1 180 5 Mpu nepesopaunBaHum otae-
WM CBUHMHA KyCOY- nocyaa 2 90 4-6 NUTb KyCKW MACA ApYr OT
Kamu Ui NOMTUKaMK 5007 i 180 10 Apyra.
2 90 5-10
800 r 1 180 10
2 90 10-15
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Mocyna  YpoBeHb BupHa-  Bec
YCTaHOBKM rpeBa

dranl  YpoBeHb Bpewms YKasaHus

MOLLHOCTH nPUroToB-
MUKPOBOJIH JIeHHUA,

MHH
MsAcHol dpapLu, cme- OtkpbiTan 0 = 200 r 1 90 15 3amopaxusartb, pasnoxus
WaHHbIA nocyaa 500 r 1 180 5 Mo BO3MOXHOCTH nnocko. Bo
BPeMA pa3MOpaXnBaHHs
2 90 10-15 Leckonbko pas nepesep-
800 r 1 180 10 HyTb, BHIHUMARA Y)Ke pasmo-
2 90 15-20  POXEHHbIA papL.
MTuua uenukom unu OtkpbiTan 0 = 600 r 1 180 5
KYCOYKM NTHULbI nocyaa 2 90 10-15  Bpemn oT BpemeHu nepeso-
pauusarth. YaanuTb Xua-
12007 ! 180 E KOCTb OT Pa3MOpaXMUBaHHUA.
2 90 20-25
YTKa OtkpbiTas 0 = 2000 r 1 180 20 Heckonbko pa3s nepeBepHyTb.
nocyaa 2 90 30-40 Vnanmb XWIOKOCTb OT pasmo-
PaXMBaHKA.
fycb OtkpbiTas 0 = 4500 r 1 180 30 MepeBopaunBatb Kaxasle
nocyza 2 90 60-80 20 MUHYT. Yaanuth wua-
KOCTb OT pa3MopaxuBaHus.
Pui6Hoe pune, poibHble  OTKpbITan 0 = 400 r 1 180 5 OTAenuTb pasMopoXeHHbIe
KOTNEThl UM NOMTUKKM  nocyAda 2 90 10-15  yYacTv apyr ot apyra.
Pbiba Lenukom OtKpbiTan 0 = 300r 1 180 3 Bpema oT BpeMeHu nepeso-
nocyaa 2 90 10-15 payuBathb.
600 r 1 180 8
2 90 15-25
OBoLwuu, Hanpumep, OtKpbiTan 0 = 300r 1 180 10-15  BpemA 0T BpeMeHH 0CTO-
ropoluex nocyaa 600 T 1 180 10 POXHO NepemeLLnBarthb.
2 90 9-15
OpykThl, AroAbl, Hanpu-  OTKpbITaA 0 = 300 r 1 180 7-10 Bpems ot BpemeHu ocTo-
Mep, ManuHa nocyaa 500 T 1 180 3 POXHO NepeBopayuBaTh U
OTAENATb PA3MOPOXEHHbIE
2 %0 10 yacm Apyr oT Apyra.
CnuBouHoe macno, OtKpbiTan 0 = 1251 1 90 6-8 MoAHOCTbIO CHATL YNaKOBKY.
pactannuesaHue nocyaa 250 1 1 180 2
2 90 3-5
Xneb, uenukom OtkpbiTas 0 = 500 r 1 180 3 Bpems oT BpeMeHu nepeso-
nocyaa 2 90 10-15 pauyuBatb.
1000 r 1 180 5
2 90 15-25
Mupor, cyxoi, Hanpu-  OTKpbITas 0 = 500 r 1 90 10-15  OtaenuTb Kycku nupora apyr
Mep, cA0BHbIA nMpor  nmocyaa 750 T 1 180 3 ot Apyra. Tonbko AnA
BbiNeuku 6es rnasypu, CnMBoK
2 %0 10-15 oy Kpema.
Mupor, Co4HbIH, OtKpbiTan 0 = 500 r 1 180 5 TonbKo anA Bbineuku 6es
Hanpumep, GPyKTOBLIA  nocyaa 2 90 15-p5  [Nasypw, CAMBOK MK Xena-
nUPOT, TBOPOXHBIIA THHa.
nMpor 750 r 1 180 7
2 90 15-25

PazorpeBaHue nonygabpukatos rnyboKomn
3aMOpPO3KH

BbiHbTe nonydabpurkatsl M3 ynakoBKkWU. B cneunanbHom
nocyae AnA MUKPOBOSTHOBOW NeYM OHWU HarpesatoTcA
ObicTpee 1 paBHoMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTHI
nonygpabpvkara MOryT HarpeBaTbCA C PasfMyHOW
BbICTPOTOM.

Mnockue nonydabpukatel HarpesatoTcA BuicTpee, Yem
BbICOKME. [oaToMy creayeT pasnoXuTb nonypadpukartel No
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6ntofly MakcMmanbHO TOHKMM cnoeM. MNpu 3ToM oTAeNbHble
yacTu He JOMKHbI NepeKpbiBaTh Apyr Apyra.

B npouecce pasamopakuBaHuA Hy>KHO nepemMeluatb Uiu
nepeBepHyTb nonypabpurar 2—3 pasa.

Mocne pasorpeBaHuA octaBbTe 6NtOAO0 €LLE Ha 2—5 MUHYT
ANA BblpaBHUBaHWA TemMneparypsl.

A nsBneyeHwA nocyabl Bceraa UCnonbayiTe NnoTHbIE
PYKaBHUbI UITU MPUXBATKMU.
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YKasaHuA « Bcerna ycraHaBnuBaiite MakcumanbHoe yKasaHHoe
= YcraHasnuBaiTe nocyny Ha AHO paboyei kamepbl. BpeMs, Ho o6AsaTesnbHO NpoBepbTe 6111040 NO UCTEYEHUM
« O06nA3aTenbHO HakpbiBaiiTe Nocyay KpbiluKoit. Ecnuy Bac MWHUManNbLHOrO YKa3aHHOrO BPEMEHMU.

HeT noAxoAALLeH KPbILLKKU ANA NOCYAbl, UCToNb3YiTe
TapenKy WK cneumanbHyo MNéHKY AA MUKPOBOJTHOBOW

neuu.
Mocyna YposeHbo  Bup Harpe- Bec YposeHb Bpema npu- YkasaHun
yCTaHOBKM Ba MOLHOCTM  roTOBMNe-
MUKPOBOMH  HUA,
MUH
Cyn, 3aMOpPOXEHHBI 3akpebiTas 0 = 400 r 600 8-15
nocysa
Pary, ryctoi cyn, 3amopo- 3akpbiTas 0 B 500 r 600 8-13
KEHHbIE Tyl 1000 r 600 20 - 25
MeHio, nopunoHHoe 6mtodo,  3akpbiTas 0 E 300-400 r 600 11-15

rotosoe 6nt040 (M3 2-3 kKoM-  mocyaa
MOHEHTOB), 3aMOPOXEHHbIE

JTOMTMKM UIK KYCOYKM MACA B 3aKpebiTas 0 = 500 r 600 12-17 Mpu nepesopaunBannm
coyce, Hanpumep, rynau, nocyaa 1000 1 600 0530  OTAENUTb KYCKM MACA Apyr
3aMOPOXEHHbIE 0T Apyra.
3anekaHku, Hanpumep, nasa- 3akpoitas 0 = 450 r 600 10-15
HbA, KAHHENNOHK, 3aMOpo-  nocyaa
KEHHble
[apHupel, Hanpumep, puc, 3akpbiTas 0 E 250 600 2-5 JobaBneHue XuakocTu
MaKapoHbl, 3aMOPOXEHHBIE  nocyAa 500 1 600 8-10
OBoLwuu, Hanpumep, ropo- 3akpbiTan 0 E 300r 600 8-10 Llo6aBuTb Boay, YToGHl
ek, 6poKKonM, MOPKOBb, nocyaa 600 1 600 14—17  MOKPLINOCH AHO
3aMOPOXEHHbIE
LLinunat, 3aMopOoXeHHbIA 3akpebiTas 0 = 500 r 600 11-16 FoToBUTb Be3 A0BaBnEHUA
nocyaa BOAbI, BPEMA 0T BPEMEHH
nepemeLLnsaTb
PasorpeBaHue YKa3saHua
« BbiHbTE Nonygpabpukatsl U3 ynakosku. B cneunansHom
Mpeaynpexaenne — ONacHOCTL olnapUBaHuA! nocyze ANA MUKPOBOJIHOBOW NMeYn OHW HarpesaroTcA
= [pu HarpesaHnu >XMAKOCTM BO3MOXKHA 3a/lepXKKa BbicTpee 1 paBHOMepHee. PasnnyHbie KOMMOHEHTbI
3akunaHuA. B atom cnyyae Temneparypa 3akunaHua nonydabpuKaTa MOryT HarpeBaTbCA C PasNUUHOV
nocTuraetcA 6e3 o6pasoBaHuA B XXUAKOCTH XapaKTepHbIX 6LICTPOTOV
ny3blpbKoB. [laxke Npu He3HAYUTENBHOM COTPACEHWUH B . 6
E€MKOCTH ropAYan XMAKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb " npolecce pasmopayKHBaHUA NoNyQacpuKar HyxHo
CUMbHO K1MeTb 1 BpbisraTb. Mpu HarpeBaHuu BCeraa HECKO/IbKO pas nepemeLLaTs uin nepesepHyTs. CneauTe
Knagute B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NOMOXKET u3bexarb 3a TeMneparypou.
3aJ1EPXKKU 3aKMNaHuA. = [ocne pasorpeBanua octaBbTe 6nt0L0 €LUE Ha 2—

5 MWUHYT ANnA BblpaBHUBAHWA TeMMepaTypbl.

= [nA u3BneueHua nocyaibl Bceraa UCnosb3ynTe naoTHbIE
pyKaBULbl UK NPUXBATKMU.

« HakpbiBaiTe 65t0a KPLILLKOW, ECNIN 3TO YKasaHo B
Tabnuue. YctaHoBuTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepbl.
Ecnu Bbl XOTUTE NOAKNIOUNTL PYHKLMIO UCMOSIb30BaHUA
napa, yCTaHOBUTE CTEKNAHHbIA NPOTUBEHL C MOCYAOW Ha
ypoBeHb 3 1 3a5neinTe BoAy B pesepByap.

BHumaHue!

Cneawte 3a TeMm, 4ToObl MeTannMuecKkue NpeameThbl,
HanpuMep NOXKa, HAX0AWSIMCb HAa PacCTOAHUN HE MeHee
2 CM OT CTEHOK AYXOBOrO LUKada U BHYTPEHHEN CTOPOHbI
asepubl. UckpoBble paspAaabl MOryT NOBPEAUTb CTEKIIO
ABepLbl.
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Bua Ha-
rpesa

Mocyna

YpoBeHb
yCTaHOB-
KH

Bec/ko-
NUYECTBO MOLLHOCTH

Pexum
nogauu
napa

YpoBeHb Bpemsa npuro- Ykasanus

TOBNEHHS,

MUKPOBOJIH MWH

[letckoe nuTaxue, OtkpbiTan 0 B 150 mn 360 - 0,5-1,5 be3 cocku Unu KpbILLKK.
Hanpumep, BYTbINOYKK ¢ MocyAa Mocne pasorpeBaHuA
MOJIOYHOM CMECHIO XOPOLIO BCTPAXHYTb.
O6f3aTeNbHO KOHTPO-
nupoBaThb Temnepa-
Typy.
Hanutku OtkpeiTan 0 = 200 mn 1000 - 1-2 MonoXMTL NOXKY B CTa-
nocyaa 500 mMn 1000 — 4-5 KaH, He neperpesarb
anKOrONbHbIE HAMUTKH;
BPEMA OT BPEMEHH
npoBepATh
Cyn, 2 vawkn no 1751  OtKpebiTan 0 = 350 r 600 - 3-4
nocyaa
Cyn, 4 vawkn no 1751  OtKpebiTan 0 = 7001 600 - 6-8
nocyaa
MAco unu Kycoukn Maca 3akpbiTan 0 = 500 r 600 - 7-10 OTAenuTb NOMTUKK
B coyce nocyaa MAca Apyr oT apyra.
MeHt0, NopUMOHHOE OTKpbITan 3 S 4001 360 3 9-14
Bniono, rotooe Bntogo  nmocyaa
(13 2-3 KOMMOHEHTOB)
Pary, ryctoi cyn 3akpebiTan 0 = 400 r 600 - 6-8
nocyAa 800 r 600 - 8-11
Osowu OtkpbiTan 3 E+@ 150 1 360 3 3-5
nocyaa
OtkpeiTan 3 E+@ 300t 360 3 4-7
nocyaa

PeKomeHaauuu no UCNonb3oBaHUIO MMKPOBOHHOBOﬁ
neyu

Bbl He MOMeTe HaliTH NapameTpbl YCTAHOBKM ANA NPUroTaBnu1Ba-
emoro o6béma npoayKTOB.

YBenuYbTE UM YMEHbLUUTE BPEMA NPUrOTOBIEHUA MO 06LIEMY NpaBUY:
ABOWHOI 00BEM = IBOMHOE BPEMA NPUTOTOBAEHMA, NONOBUHA 00bEMA =
NONOBUHA BPEMEHHN NPUTOTOBIEHHS.

Bnofo Nony4ynunoch CAULIKOM CYXHUM.

B cnenytowuit pas ycTaHoBUTE MeHblee BPeMA NpUroToBieHus unv Gosee
HU3KY0 MOLIHOCTb MUKPOBOIH. HakpoiiTe 611040 KpPHILIKOA U fobaBbTe
6onbLLe XUAKOCTH.

Bniogo no MCTeYeHUH BPeMeHH He PasMOpPo3UnoCh, He pasorpe-
Nocb UK He AaoLno Ao roToBHOCTM.

YcTaHoBuTe Bonbluee BpemMA NpurotoneHua. Mpoayktel 6onbluero 06bEMa
1 BonbLueit BbICOTH TpebyioT 6onbLue BpeMeHU An1A 06paboTky.

Mo UcTeueHUH BpeMeHU NPUroToBNeHUA 6N A0 No KpaAM nepe-
rpeTo, a cepeAuHa elé He COBCEM roToBa.

B npouecce npuroToBneHus nepemelunBaiTe 611040 U B CreayoLui pas
ycTaHoBUTE Bornee HU3KYK MOLLHOCTb Nk 6oNbLIEE BPEMA NPUrOTOBIEHMA.

Mocne pasmopamuBaHWA NTMLA AU MACO CHapYKU MArKUeE, a
BHYTPH eLLé He OTTanAnNMu.

B cneaytowuit pa3s BeiBepute Bonee HU3KOe 3HaYEHUE MOLLHOCTH MUKpO-
BoNH. Mpu BonbluoM 06bEME pasmMopamuBaeMbix NPOAYKTOB HECKONbKO pas
nepeBopauuBanTe Ux BO BpEMA PasMOpPaKUBaHUA.

Muporu, xneb u MenkanA Bbineuka

B Tabnuuax YCTaHOBOK MOXXHO HaWTX onTUMarbHble
YCTaHOBKK ANA MHOIMMX BUAOB BbIMNEYKN.

YTo6bl TECTO XOPOLLO NOAHANOCH, HAKPOMUTE MUCKY C TECTOM
NMNEHKOW WK MoJIoTEHLEM, YyCTAHOBUTE €€ Ha AHO paboue
Kamephbl U BbIGepUTe pexxum «fopAuni Bosayx» npw
Temnepartype 40 °C.

BbinekaHue B KOM6MHMpOBaHHOM pexume C
ucnoJsibsoBaHueM MUKPOBOJIH

BbinekaHue B KOMOUHUMPOBAHHOM PeXHUME C
MCNonb30BaHMEM MUKPOBOJTH MOYKET CYLLIECTBEHHO
COKpaTUTb BPEMA NPUIrOTOBEHMA.

Bceraa ucnonbayiTe »kaponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto Ana
MUKPOBOJIHOBOM Neun. YunTbiBaiTe yKasaHus K nocyae,
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B KOMOWMHUPOBaHHOM PeXXMME C UCTONb30BaHWEM
MMWKPOBOJIH MOXHO UCMOSNb30BaTh 06bluHbIE POPMbI ANA
BbiNeKkaHua n3 metanna. Ecnu mexxay ¢opmon ana
BbINEKaHUA 1 PELLETKON NOABMAKOTCA UCKPbI, NPOBEpPbLTE,
yucTanA nn popma cHapyxu. MameHuTe nonoxeHve Gopmbl
Ha pelwwéTtke. Ecnn aTto He nomMmoraeT, NnpoAomxanTe
BblNnekaHue 6e3 cnonb3oBaHUA MUKPOBOH. Bpems
BbINEKaHUA B 3TOM criyyae yBenuuusaetca. [pu
UCMNONb30BaHMW NNACTUKOBLIX, KEPAMUUYECKUX WU
CTEKNIAHHBLIX GOPM BPEMA BbINEKAHUA, YKa3aHHOe B
Tabnuuax ycTaHOBOK, COKpaLlaeTca.



BbinekaHue ¢ Uucnonb3oBaHUEM napa

lNpu BbINEKAHWK C UCMONB30BAHWUEM MNapa HEKOTOPLIE BUALI
BbINEYKM (HanpUMep, U3 POXOKEBOro TecTa) npuobpetatot
Boree XpyCTALLYHO KOPOYKY M BriecTALLyto NOBEPXHOCTb. [Mpu
3TOM BbINEYKa MEHbLLE NepeckiXaerT.

HanonHute pesepByap a4nA BoAbl 10 MaKCUMaIbHOW
otmeTkM («MAX»). Mocne Toro, Kak Boaa 6yaet
uspacxozoBaHa, NpurotoBneHne 6no4a NPOACIKUTCA B
yCTaHOBNEHHOM peXuMe Harpesa y>ke 6e3 nojauu napa.

MpoaykTbl rMy6oKon 3aMOPO3KH

[MonHoCTLIO BbIHBTE NPOAYKTHI U3 YNAaKoBKW. He ucnoneasyire
CUNbHO obneaeHenble NPOAYKThI ryOGOKOW 3aMOPO3KH.
Yananute néa c NnpoayKToB.

Muporu B popmax

YpoBeHb
YCTaHOBKH

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

MpoayKTbl FNy6OKoW 3aMOPO3KK MOTYT NponeKaTbeA
HepaBHoMepHO. Kpome 3Toro, OHM MOryT HepaBHOMEPHO
NoAPYMAHMBATLCA B NPOLIECCE BbINEKaHUA.

Xne6 n 6ynouku

3anpetuaetcA HanvBaTtb BOAY B ropAdyto pabouyto kamepy
WK CTaBWTb NOCYAy C BOAOW Ha HO pabouei kamepsbl. U3-
3a CMeHbl Temnepartypbl BO3MOXXHO NMOBPEXAeHNe AHa
paboueit kamepebi.

MoakntounTe GYHKUMIO UCTIONB30BaHWA Napa K PeXumMy
«["opAunii Bo3ayx». YCTaHOBOUHbIE 3HAYEHHA, YKasaHHble
InA TecTa AnA xneba, LeUCTBUTENBHBI INA BbINEKaHUA Kak
Ha NPOTHUBHE, TaK U B NMPAMOYrofIbHOM popMe.

Buna Ha- Temnepatypa,
rpeea °c

YpoBeHb Bpemsa npurotos-
MOLIHOCTM  NeHuA

MUKPOBOJIH MWH

CnoBHbiit nupor, oBbivHoe  dopma yaweobpasHas/ 1 160-170 - 60-80

TECTO* «BEHOK»/MPAMOYTonbHaA

CnoBHbI nupor, ToHKoe ®opma vaweobpasHaa/ 1 150-160 - 60-70

TECTO (Hanpumep, NECOYHbIA  «BEHOK»/MPAMOYroNbHas

nupor)*

OpexoBblit Keke PasbémHan dopma, @+[Z] 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Kops ana TopTa 3 caobHoro  dopma ana Kopxa AnA 160-170 - 35-45

TecTa TopTa

BuckBuTHBIA TOPT, U3 3 AnL  PasbémHan dopma, 160-170 - 40-50
@ 26 cm

OpyKTOBEI MK TBOPOXHEIM  PaszbémHan dopma, @+=) 150-160 360 40-50

TOPT M3 NEeCOYHOro TecTa’ @ 26 cm

OpykTOBbIA NUpOr, TOHKKI,  ®opma yaweobpasHas/ @+=) 170-190 90 30-45

caoBHoe TecTo dopma pasbEMHan

MuKaHTHBIA Nupor (Hanpu-  PasbémHas dopma @+=) 160-180 90 50-70

MEp, KULL UMK NYKOBbIA
nupor)

*OcTaBUTb MUPOT OCTHIBATH B AYXOBOM LUKAQY MPUM. Ha 20 MUHYT

Mupor Ha NpoTHBHe

Mocyna YpoBeHb

YCTaHOBKW Ba

YpoBeHb Pexum  Bpems npu-
MOLHOCTH  MOAJA4YU  [OTOBNEHUA,
MUKPOBONH  napa MUH

Bup Harpe- Temnepatypa,
°C

CnoBHLI# MPOT € CYyXO0il HAYMHKOI CTeKnAHHbIN 160-170 = - 30-40
NpOTUBEHb

MMupor U3 ApoxKeBoro Tecta ¢ COYHOM CTEKNAHHBINA 160-170 - - 30-45

HaUMHKOM, HAanpUMep, APOXKEBOE NpOTUBEHb

TECTO ¢ ABNOYHOM NockINKon*

lneTéHka 13 APOXIKEBOro TecTa U3 CTeKNAHHBbIN @+ 170-180 - 3 35-45

500 r myku* npoTUBEHb

LLTpynens ¢ GpyKTOBON HAYUHKOMH, CTeKNAHHBbIN E+@ 180-200 - 2 40-50

rOTOBbIM, 3aMOPOXEHHBIA NPOTUBEHb

Miuua CTeKNAHHbIN 210-230 - - 25-35
NPOTUBEHb

Muuua, rotosas, 3aMoPOXEHHas Pewérka &+ 180-190 180 - 8-15

Muuua-6aret, rotoBan, 3amMopoxeHHas PeléTka EE 190-210 180 - 12-15

*NpeaBapuTesbHbIA pasorpes
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Menkas BbineyKka U neyeHbe

Mocyna YpoBeHb ycTa- Bup Harpe- Temnepatypa, °C Bpema npurotoBneHus,

HOBKH Ba MWH

Menkoe neyenbe CTeKnAHHbIA npo- 2 150-170 20-35
TUBEHb

Bese CTeKnAHHbIA Npo- 2 100 90-120
TUBEHb

MuHAanbHoe neyeHbe CTeKnAHHbIA Npo- 2 110 35-45
TUBEHb

Brineyka us cnoéHoro Tecta CTeKnAHHbIA Npo- 2 170-180 35-45
TUBEHb

Xneb6 n 6ynouku

YpoBeHb Bupg Ha- Llaru Temnepatyp Pesum Pexum Bpems npuro- YKasaHvuna

yCTaHOB-  rpeBa a, °C TPUNA  noja-  TOBMEHHA,
KU Y4 napa muH
Xne6, 1 kr* CTeKnAHHbIA 1 4y 1 230 - 3 10-15 Hukoraa He
MpOTHBEHb ) 190-200 - - 30-45 Hanvsarite
Xne6, 1,5 kr* Mpamoyronk- 0 @)+ 1 230 - 3 10-15 ;gg::ﬁ: :;fg_B
HaA popma 2 200-210 - - 40-50 BOW WKad.
Bynouku, Hanpuwep, CTeKnAHHbIN 1 @)+« 1 200-220 - 3 25-35
OYNOYKM W3 MIIEHUYHOH  NMPOTUBEHD
MYKH*
Xneb ana TocToB, Pewérka 3 ] 1 - 3 - 3-6
12 nomTHKOB
Xneb ana TocToB, PewéTka 3 ] 1 - 3 - 3-6 Pacnonoute
4 nomTHKa Ha peLwéTtke
NOMTHKK xneba
ANA TOCTOB
PALOM ApYr C
Apyrom.
TocTbl 3aneyéHHble, 2—  Pelétka + 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10
4 nomMTUKa CTEKNAHHBIN
NpOTMBEHb

“npeABapuUTeNbHbIA Pa3orpes

PekomeHgauuu no BbiNneKaHUro

Mexay ¢opmoi U peléTKoi BO3HM-
KaloT UCKPbI.

MpoBepbTe, He 3arpA3HeHa 1 popma cHapyxu. M3meHuTe nonoxeHue Gopmsl B paboyeit kamepe. Eciu
370 He MOMOraeT, NPOAOMKUTE BbiNeKaHne 6e3 UCnonb3oBaHUA MUKPOBOITH UM UCMONb3YHTE CTEKNAHHbIN
NpOTUBEHb B KAYeCTBE NOACTABKU. B aToM cnyyae BpeMA BbiNeKaHUA yBENUYMUBAETCA.

Bbi xoTute npoBepuTb, Nponexknach
NU BbiNeyka.

npOTKHMTe BblNeyKy ZlepeBFIHHOﬁ nanoykon B CaMoM BbICOKOM MecTe. Ecnu TecTo He npununaet K nanoyke,
BbiNe4yka roToea.

Bbineuka onapaer.

B cneaytolieit pas HanuBaiTe MeHbLUe XUAKOCTH. Unu ycTaHoBHTe TeMnepaTypy BoinekaHua Ha 10 °C Huxe
¥ yBeNuybTe BPEeMA BbineKaHuA. MCnonb3ayiTe Te MHrPeAMEHTH, KOTOPLIE YKasaHbl B pelente, 1 cobnoaaiTe
yKasaHuA Mo MPUroTOBAEHHIO, AAHHbIE B HEM.

Bbineyka nogHAnach TONbKO B cepe-
AWHe, a No KpaAM HU3KaA.

CmasbiBaliTe XMpOM TONbKO AHO pasbEMHOM GopMbl. [locne BeiNeKaHnA OCTOPOXHO OTAENUTE BhIMEUKY
HOXXOM OT CTEHOK GOPMbI.

Menkue u3AeNnA U3 TecTa CAMNAIOTCA
BO BPeMA BbINEKaHWA.

PacctoAHue MEXAYy HAMU A0JKHO ObITb NpUM. 2 cm. Torpa éyneT A0CTaTO4YHO MecTa, yTO6bI BHINEKAEMbIE
1M3aenna Mornu XopoLLo NoAHATLCA U 3apyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Beineyka cnuwxom Cyxan.

YcTaHoBwTe Temnepatypy Bhinekanna Ha 10 °C Bbille U yMEHbLIMTE BPEMA BhINEKAHMA.

Bhineuka cBEPXY U CHU3Y COBCEM HE
noapyMAHUNACH.

Ecnv BbIBpaHHbIA YpOBEHb YCTAHOBKM U NPUHAANIEIHOCTH COOTBETCTBYIOT PEKOMEHAOBAHHLIM, HaA0 60
YBENUUUTL TEMNEpaTypy, MO0 YBENUUUT BPEMA BEINEKAHHA.

3a/HAA YacTb BbINEYKH, BEINEKAEMON
B GOPME, CIULLKOM CUNbHO NoApY-
MAHUIACH.

YcTaHaBnuBaiiTe opMy He K 3adHel CTEHKE LWKada, a Ha CepeanHy NPOTUBHA UK PELLETKA.

Bbineyka cBEpXy U CHU3Y CMLIKOM
CHIIbHO NOAPYMAHMNACH.
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Boineyka noapymAHuBaeTCA Hepas-
HOMEpPHO.

BuiBepute Gornee HU3KYt0 TeMnepartypy.

OnTMManbHoOW LUMPKYNALMM BO3AYXa MOFYT MellaTb BbICTyNaKoLLMe Kpasa neprameHTHon 6ymaru. Beeraa
Bbipe3aiiTe nepraMeHTHyto Bymary TO4HO no pasmepy.

MpoBepbTe, He CTOMT U GOpMa ANA BbINEKAHWA HEMOCPEACTBEHHO NEPEs OTBEPCTUAMMU B 3adHel CTEHKE
pabouyeit Kamepsl.

Mp¥ BbINEKAHWM MENKOI BBINEUKU CNEAUTE 3a TeM, YTOOLI OHa Obina 0AMHAKOBOW BENUUYMHbI U TOSLUMHEI.

Bbineyka BLIrNAAMT FOTOBOM, HO BHY-
TPW He nponeknachk.

Brinekaiite HeMHoro fonblue npu Bonee HU3KOW TEMNEpaTYpe U, NpU HeoBX0AUMOCTH, 40BaBbTE MEHbLUE
XUAKOCTHU. [1nA BbINEYKM C COYHON HAYMHKOW CHayana OTAENbHO BbIMEKUTE KOPXK. MockinbTe ero MUHAANEM
WK NAaHMPOBOYHEIMU CYyXapAMM U TONIbKO MOTOM KNaAuTE Ha HErO HauMHKY.

Brineuka He oTaenAeTcA 0T GOpMbl
nocne Toro, Kak eé nepeBepHynu.

['0TOBYI0 BbIMEYKY OCTaBbTE OCTLIBATHL eLé npumMepHo Ha 5—10 MuHYT. ECnn oHa no-npexxHeMy He BbIHUMA-
€TCA, OCTOPOXHO OTAENUTE HOXOM Kpas BLINeYKku 0T 60pTHKOB. ONATL NEPEBEPHUTE BHINEYKY U HECKOIbKO
pas npunoxuTe K GopMe X0104HOE BNAXKHOE NonoTeHUe. B cneaytowuii pas xopoLo cMaxbTe Gopmy
XUPOM U AONONHUTENBHO NOCHINbTE €6 NAHMPOBOYHEIMU CyXapAMM.

3aneKaHKHU U rpaTeHbl

C nomoLubto Ballero npuéopa Bbl IEFKO NPUroTOBUTE
3aneKaHKu Unm rpateHsl. B Tabnuuax ycTaHOBOK MOXHO
HaWTK oNnTUManbHbIE YCTAHOBKM ANA HEKOTOPbLIX 6MtoA.

Bpema npurotoBneHnA 3anekaHKku 3aBUCUT OT pa3MepoB
MOCyAbl M BBICOTbI 3aneKaHKu. [na npurotosneHua
3aneKaHoK M rpaTeHoB MCMNOMb3YMTe LLMPOKYHO, NNOCKYHO
nocyay. B y3koii, Belcokoi nocyze 6ntona 6yayT rotoBUTbLCA

Mocyna

HOBKU

YposeHb ycTa-

ZlonblUe U MOTyT noAropeTb cBepXy. Bceraa ucnonbayiite
yKasaHHble YPOBHHU YCTaHOBKM.

YunTbiBanTe yKasaHua K nocyae, NpUroaHon ana
MWKPOBOJIHOBOM neun.— "MuKpoBonHbI" Ha cTpaHuua 158

HUcnonb3yiTe dopMy AnA 3aneKaHKu BLICOTON 4—5 cMm.
3aneKkaHKu 1 rpateHbl He06X0AMMO OCTaBWTbL NOCTOATL B
BbIKJIIOUEHHOM JlyXOBOM LUKa®y eLlé 5 MUHYT.

Bua HarpeBa Temnepatypa YpoBeHb MOLLHO-

CTU MUKPOBOJIH

Bpewmsa npu-
rotosne-
HHUA, MHH

Cnaakue 3anekaHku, Hanpumep,  dopma ans 3ane- 0 &+ 130-150 180 25-35
TBOPOXHAA 3aneKaHka ¢ Gpyk- KaHKu

Tamu, 1,5 kr

MukaHTHaA 3anekaHka, U3 rotoblx  dopma AnA 3ane- 0 E+=] 180-190 600 12-17
WHTPEAMEHTOB, HANpUMep, 3ane-  KaHKM

KaHKa U3 MaxapoH, 1 kr

MuKaHTHble 3aneKkaHku, 3 cuipblx  Dopma anA 3ane- 0 &+E] 170-180 600 20-30

WHrPELMeHTOB, HaNPUMeEP, KapTo-  KaHKK
¢GenbHan 3anekaHka, 1,1 kr

MTuua, maco u pbiba

Baiu npu6op obnagaet cambiMu LLMPOKUMMH
BO3MOMHOCTAMM ANA NPUroTOBNEHUA NTULbI, MACA U PbIBbI.
B Tabnuuax ycTaHOBOK MOXXHO HaWTK ONTUMasbHble
YCTaAHOBKM ANA MHorux 6ntoa. HekoTopble usaenva yaatorca
nydlle, ecniv roToBUTb UX B HECKOJBbKO 3TanoB. OHY yKasaHsbl
B Tabnuue.

JoBeneHue Ao roTOBHOCTU B nocyae

A MpeaynpexaeHue — ONacHOCTb TPAaBMUPOBaHUA

OCKOJNIKaMu cTekna!

CraBbTe ropAvyto CTEKNIAHHYHO NMOCYAY Ha CYXYo NOACTaBKY.
Ecnm noACTaBKa BnaXXHaA UM XxonoaHanA, CTEKNIO MOXXET
JIONHYTb.

MUcnonbayiiTe ToNbKO Nocyay, NOAXOAALLYH AN1A AaHHOMo
crnocoba npurotosnieHunA. Jlyylle BCero noaxoant
CTeKnAHHanA nocyaa. NpoeepbTe, NOMeLLaeTca fim nocyaa B
pabouyto Kamepy.

BnectAwan nocyaa AnA apeHua U3 HeprkasBetoLLen ctanu
WK antoMWHUA He NOAXOAWT ANA NMPUrOTOBNIEHNUA B PEXXUME
MUKpPOBOSH. [Mpu TpaauLMOHHOM NpUroToBreHun bnecTAllan
nocyza 6yneT oTparkaTb TEMNO, KaK 3epKano, NoSToMy oHa
MOXET UCMOMb30BATLCA TOMBLKO NMPU ONPeaenéHHbIX
ycnosuAax. MNtrua, MAco 1 pbiba roToBATCA MeAneHHee 1
MeHbLUE noapymaAHMBatoTcA. [pu TpaauLMOHHOM

NPUrOTOBNIEHWW MULLM YCTaHaBNMBanTe 6onee BbICOKYHO
Temneparypy u/unv 6onbLuee BpEMA NPUrOTOBEHUA.

YunTbiBanTe yKasaHnA U3roToBUTENA OTHOCUTENBHO
npUMeHAEeMOK NocyAabl.

OTKpbITas nocyaa

Jlyyie Bcero AnA NpurotToBNEHNUA NTULbI, MACA W PhIBbI
Ucnonb3oBath ryBboKyto GopMy ANA KapeHus.
YcTaHaBnuBaiTe popMy Ha AHO pabouei kamepbl. Ecnu Bol
XOTUTE UCMONb30BAaTL TAKXKE Nap, He HaKpbIBaWTe nocyay
KpbILWKOW. Ecnn y Bac HeT noaxo4ALLen nocyabl,
MCMNONb3yNTe CTEKNAHHBIA MPOTUBEHB.

3aKpbiTan nocyaa
Crneawte, 4To6bl KpbILLKA NOAXOAWNA K NMOCYAE U XOPOLLIO
3aKkpbiBana eé. YcraHaBnvMBanTe nocyny Ha peLuéTky.

A MpenynpexaeHue — OnacHoCTb owunapuBaHua!

Mpu OTKPBIBAHWU KPBILLKKA MO OKOHYAHUM NMPUrOTOBNEHUA
MOXXET BbIXOAUTb OYeHb ropAYni nap. NoagHMManTe KpbILLKY
TaK, 4ToObl FOPAYUI Nap MOT YIHTU B CTOPOHY,
NPOTUBOMOJIOXKHYO OT Bac.
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MpuroTtoBneHWe B KOMOMHUPOBAHHOM PEXHUME C
MCMoJIb30BaHWEM MUKPOBOJIH

Bnaroaapa faHHOMY peXxumMy BpemMaA NpuroToBsieHua
CYLLIECTBEHHO COKpaLlaeTca. B oTnnume oT TpanuMOHHOro
PeXUMa NPH KapPEeHUU B KOMOUMHUPOBAHHOM PEXUME C
“CMONb30BAHUEM MUKPOBOJIH BPEMA MPUroTOBNEHMA
3aBUCHT OT o6LLIero Beca NpoAYKTOB.

Yka3aHue: Ecnv 06bEM NpoLyKTOB OTNMYaeTcA ot
yKasaHHoro B Tabnuuax ycTaHoBOK, PyKOBOACTBYWTECH
OCHOBHbIM MpaBWUioM: ABOWHOW 06BEM NOYTH BABOE
yBenuMuuMBaet BpemA npurotoBneHua. Bceraa ucnonbayunte
YKapOonpouHyLo Nocyay, NPUroHYI0 ANA MUKPOBOJSTHOBOM
neun. Gopmbl ANA KaAPEHNUA U3 MeTaNNa UK «PUMCKUI
FOPLLOK» MOYXHO MCMOMb30BaTh TONIbKO 6e3 BKIOUEeHUA
peXkMma MUKPOBOJH. YuuTbiBaiTe yKasaHuA K nocyae,
NPWUroAHON ANA MUKPOBOTHOBOW Nevn.—> "MUKpPOBOSHbI"
Ha cTpaHuua 158

anFOTOBﬂeHMe C ucnonb3oBaHueMm napa

HekoTopeble 6ntoaa nonyyarca 6osiee XpyCTALLUMMM, ECIIU NPU
UX NPUroToBJsIEHNHU NCNONb30BaTh Nnap. B atom Clly4yae OHu
MeHbLLe nepeckixaroT U npuobpeTatoT Bonee BnecTALLyro
MOBEPXHOCTb.

MUcnonb3yiTe oTKpbITYto nocyay. [Mocyna aomkHa
BblEP>KMBATb BO3AENCTBME BLICOKMUX TeMneparyp 1 napa.
Moakntounte Nogavy napa B COOTBETCTBUU C yKa3aHWAMM B
Tabnuue yctaHoBOK. HamnonHute pesepsyap AnA BoAbl A0
MakcumanbHon otMeTkM («MAX»). MNocne Toro, kak Boaa
Bynet uspacxoaosaHa, npuroToneHue énoaa
MPOACIKNTCA B YCTAHOBIEHHOM PeXXMMe Harpesa y>ke 6e3
noaauu napa.

anFOTOBHEHMe Ha napy B cneyuvanbHOM JIOTKe

B otnuumne ot 06ayBa napom, GyHKUUA NPUrOTOBNIEHUA HA
napy asnAetca 6onee WaaALWen ana MAca, 0HaKO Ha HEM
He obpasyeTca kopodka. MAaco coxpaHAeT ocobyto
COYHOCTb.

B kauyecTBe anbTepHaTUBEI MOXKHO 06)KapuTb KYCKM MAca
nepes NpUrotoBneHMeM Ha napy. B atom cnyyae Bpems
MPUroTOBNEHUA YMeHbLUMTCA. BonbLune no pasmepy Kycku
MAca TpebytoT Bonee AnUTENbHOro pasorpesa u
npurotoBneHua. MNepeBopaunBaTb KYCKM MACA HE HY>KHO.

JnA npurotoBneHunA NTvubl, MAca Wi pbibbl Ha napy
BbITOXXMTE NPOAYKThI B JIOTOK ANA MPUrOTOBNIEHNUA Ha napy,
BCTaBbTE JIOTOK B CTEKSIAHHbIA NPOTUBEHb M YCTAHOBUTE
NPOTMBEHb Ha ypoBeHb 3. HanonHute pesepsyap AnA BOAbI
A0 MaxkcumanbHou otMeTku («MAX»). Ecnu B npouecce
npurotoBneHusa Boaa 6yaet napacxoaosaHa, npouecc
npurotoBneHua 6yaet npepsaH. MNpu aToM Ha aucnnee
NOABUTCA COOTBETCTBYOLLIEE COOBLLEHME.

an roToBJieHWEe Ha rpune

Bo BpemMA nNpurotoBneHnA Ha rpune AepxuTe ABepLy
npubopa 3akpblTol. HUKoraa He rotoBbTE Ha rpune npu
OTKpbITOM ABepLe npubopa.

Knaaute KyCKu HENOCPEACTBEHHO Ha PELUETKY.
JononHutenbHo noacTaBnAnTe NoA pPeLuéTKy CTEKNAHHBIA
npoTtuBeHb. OH HeoBxoauM AnA cbopa KanatoLero xupa.

Mo BO3MOYKHOCTH, MOPLIMOHHBIE KYCKU JOMKHbI ObiTb
NPUMEpPHO OAMHAKOBOW TOMNLLUMHLI U Beca. TaK OHu
NOAPYMAHMBAKOTCA PaBHOMEPHO U OCTAlOTCA anneTuTHO
COYHBIMM. KnaauTe NOpUMOHHBIE KyCKM HEMOCPEACTBEHHO
Ha PeLLETKY.
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MepeBopauvBaiiTe NOPLMOHHbLIE KYCKM NPU MOMOLLM LLMMLOB
AnA rpuna. Ecnu npoTKHYTb MACO BUIIKOM, COK BbITEYET U
MACO MOJTYYUTCA CYXUM.

Conunte MACO TONBKO MO OKOHYaHUK npuroToBneHuA. Conb
BbITArMBaeT U3 MAca soay.

YKasaHuA

« HarpeBarenbHble anemMeHTbl rpunA NOCTOAHHO
BKJTHOYAIOTCA M BbIK/OYAOTCA, 3TO HOpMasibHO. YacToTa
BKJTHOUEHUA U BBIKJTHOUYEHWUA 3aBUCHT OT YCTAHOBJIEHHOMO
peXxxuma rpuns.

« B npouecce npurotoBneHua Ha rpune Moxket
obpasoBaTbcA AbIM.

PEKOMEHRVEMbIe YCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHUA

YcTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA AEUCTBUTENbHBI ANA YCTAHOBKM
HedapLUMPOBAHHOW NTULBI, MACA UNK PbIOLI ANA YKapeHus,
MMEIOLLIMX TaKYH0 XKe TeMnepartypy, Kak B XONoAUIbHUKE, B
XonoAHyto pabouyto Kamepy.

B Tabnuue MoXKHO HalTW AaHHbIe ANA NTULbl, MAca U Pbibbl C
pekoMeHAyeMbIM BECOM. Ha BCAKUI cny4vain ucnonb3ymnte
6onee HU3KYIO TEMNepaTypy, ECU Bbl XOTUTE NMPUrOTOBUTb
Ha rpune 6oNbLIOK KYCOK NTHUbI, MACca UK phidbl. Mpu
YKapeHUM HECKONbKMUX KYCKOB yCTaHaBNMBaNTe BPEMHA
MPUroTOBNEHNA, YKa3aHHOE [INA CaMOro TAXKENOro Kycka.
OtaenbHble KyCKK A0MKHbI ObITb MPUMEPHO OAHOW
BEJUYMHDI.

Yem Bonblue KyCoK NTUUbI, MACa UK pbiBbl, TEM HUKE
Z[oMKHa BbiTb Temnepatypa v 6osnbLie Bpems
MPUroTOBNEHHMA.

MepeBopaunBaiTe NTULY, MACO U PbIBY, €CNIN 3TO YKasaHo B
Tabnuue yCTaHOBOK.

Mtuua

Y YTKU UAK TyCA MPOTKHUTE KOXKY MOJ KPbIbAMM, UTOObI XKUP
MOT CTeKaTb.

HaapexbTe KOoXKy Ha YTUHOM rpyake. He nepesopauvsaite
YTUHYIO FPYAKY.

Mpu nepeBopayuMBaHumn NTULLI CleauTe 3a TeM, YToObI
CHayana ntvua nexkana rpyakon Unu KoXewn BHUS.

Msaco

Mo »kenaHnio CMaXKbTe NOCTHOE MACO XUPOM Unu obnoxkute
€ro nonocKamu LnuKa.

Mpw »kapeHun nocTHoro mAca Aob6aBbTe HEMHOrO BoAbl. [JHO
CTEKNAHHOW NMOCYAbl AOMMKHO ObITh Crierka NoKpPbLITO BOAOW.

HazapexbTe KOXKy KpecT-HaKpecT.

Koraa »apkoe 6yaeTt rotoBo, ero crefyet oCTaBuTb eLlé Ha
10 MUHYT B BLIK/IFOUYEHHOM 3aKpbITOW pabouen Kamepe AnsA
paBHOMEPHOro pacnpeaeneHna MACHOrO coka. pu
HeobX0AMMOCTH 3aBepHUTE yKapKoe B Gonbry. B ykazaHHOM
BPEMEHU NPUroTOBNIEHUA Ha rPUe peKoMeHAyeMoe BpeMs
BbIJEPXKKM HE YUMTLIBAETCA.

XapeHve v Tywenune B nocyae 6onee yao6Ho. Bbl MoxeTe
BbIHYTb MOCYZlY C »XapK1M U3 paboueit KaMepbl U FOTOBUTb
COYyC NpPAMO B HEMN.

KonnuyecTtso *XMAKOCTHU 3aBUCUT OT copTa MAca 1 OT
Marepuana nocyasl, a TaKkxe oT Toro, UCMNoNb3yeTe N Bbl
KPbILIKY. ECnu Bbl roTOBMTE MACO B 3MaNMPOBAHHOW MUK
TEMHOW METaNNMYECKON KapoBHe, A0HaBNANTE HEMHOIO
BonbLue XXUAKOCTU, YEM B CTEKNIAHHYIO Nocyay.

Bo Bpem#A »apeHusa »uaKocTb ucnapaetca us nocyasl. MNpu
HGOéXO.EWIMOCTVI XHUAKOCTb MOXXHO OCTOPOXXHO A0NinBaThb.



PaccTtoAHne Mexay KyCKOM MACA U KPbILLIKOW JOMKHO
cocTaBnATb He MeHee 3 cM. MACO MOXKeT NPUNOAHATLCA.

[nAa TylweHua npu Heo6XoAUMOCTH NpeaBapUTENbHO
obxapbTe MAcOo. Breiite Boay, BUMHO, YKCYC U T. N. B
KayeCTBe XWUAKOCTU ANA )apeHuA. [IHo nocyAbl AOMKHO
ObITb MOKPLITO BOAOW Ha BbICOTY 1-2 CM.

MTuua

YpoBeHb
ycTaHoB-
KM

Bua Harpe- Temne-
Ba

patypa

Pewum
rpuns

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

Pbi6a

Llenyto pbiby He Hy)>XHO nepeBopaunBaTb. Pbiba 6ynet
roToBa, €cfiM CNMHHOM NNIABHUK NErko oTAenAeTcA.

Ecnu Bbl XOTHUTE rOTOBUTL PhiBY Ha peLuéTke,
npeaBapUTeNIbHO CMaXKbTe PeLLETKY HeBoNbLUUM
KOSIMYECTBOM PacTUTENIbHOro Macna, 4tobbl B AabHenLweMm
pbiba nerko otaenAnace.

Pexum YKasanua
nogauu

napa

YpoBeHb
MOLLYHOCTH
MUKPOBOJIH

Bpemsa npu-
roTOBNEHHS,
MHH

LibinnéHok uenu-  3akpeitan 0 = - - 600 - 25-35 Mo ucteyeHnu
kom, 1,3 kr (Bapka) nocyaa MONOBUHbI BpE-
MeHH nepesep-
HYTb.
UbinnéHok uenn-  OTKpbiTan 0 E+@+=E 190 - 360 3 40-45 MonoMuTh rpya-
kom, 1,3 Kr (xape- nocyna Kol BHu3. MepeBso-
Hue) pauynBaHue He
Tpebyetca. OcTa-
BUTb Ha 5 MUHYT,
yTo6bl B100
«A0LNO».
LibinnéHok kycoy-  OTKpbITan 0 ENE 190 - 180 - 20-35 MNpensaputensHo
Kamy, Hanpumep,  MocyAa HaKONOoTb KOXY.
YeTBEPTHHKA BbInoxutb KoXxen
ubinnéxka, 800 r BBepx. [epeBopa-
yuBaHue He Tpeby-
etc.
YTUHaA rpyaka, Pewérka + 3+2 CH+EH@ - 3 180 3 10-12 MonoXuTL KOXew
500 r CTEKNAHHBIA BBepx. [lepeBopa-
NPOTUBEHb yYuBaHue He Tpeby-
etcA.
lycunan rpyaka,  OTkpeiTan 0 C+E - 2 180 = 30-40 Bbicokan oTKpbI-
ryCHHblE OKO- nocyaa Tan nocyaa. lepe-

pouka, 700-900 r

BOpayMuBaHue He
Tpebyertca.

Msaco

Temne-
patypa

Bup Ha- dtanbl

YCTaHOBKU | rpeBa

YpoBeHb

Pexum
nogauu
napa

Pewum
rpuns

YpoBeHb
MOLLHOCTH
MHUKpPOBOJH

Bpemsa npu- Yxkasauus
rotoene-
HUA, MUH

FoBAavHa anA  3akpbiTan 0 ENE 1 160-170 - 180 - 80-90

Tywenua, 1 kr  nocyza

Poctbud, ¢ OtkpbiTan 0 ENE| 1 180-190 - 180 - 30-40 Mo ncTeueHnu

KpoBblo, 1,5 kr  nocyaa NoJ0BUHbI Bpe-
MEHH nepesep-
HyTb. B camom
KOHLE NpuroTos-
NEHUA 0CTaBUTb
Ha 10 MUHYT.

CTeiiku u3 Pewétka + 3+1 ] 1 - - - 10-15

FOBAAMHBI, TON-  CTeKnfH- 2 _ - 5-10

LKHOW 2-3 CM, Hbil npo-

2-3 wr., no THBEHb

200r

CeuHuHa 6es  OTKpbiTas 0 E+@+=) 1 170-180 - 360 3 25-35 B camom KoHue

Koxu, 750 T, nocyaa NPUroToBNEHKA

Hanpumep, 0CTaBMTb Ha

wewnka 10 MuHYT.
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

Mocyna  YpoeeHb  Bup Ha- dranel  Temne-  Pexum YposeHb Pexum  Bpema npu- Ykasanus
YCTaHOBKM rpeBa paTypa rpuna  MOWHOCTM  nojayd  roTtoBne-
MUKPOBOAH  napa HUA, MUH
CBWHKHa C OTKpbiTan 0 E+@+E) 1 170-180 - 180 3 60-80  Caenatb
Koxed, 1 kr, nocyaa Haapesbl Ha
Hanpumep, Koxe. B camom
nonatka KOHLE NpuroTos-
NeHWA 0CTaBUTh
Ha 10 MUHYT.
lNepeBopayusa-
Hue He Tpeby-
etcA.
CeuHoe ¢pune  OTkpbiTan 0 ENE 1 180-190 - 180 - 35-40 B camom KoHue
500-600 1 nocysna NPUroTOBNEHMA
0CTaBHTb Ha
10 MUHYT.
Creliku u3 cBu- PelwéTka + 3+1 ] 1 = 2 = - 15-20
HOW LLeWKH, CTeKNAH- 2 2 - - 10-15
TONWWHOW 2—  HbIA Npo-
3cm, 2-3 WT., THUBEHb
noi20r
Konbacku, 4-  Pewértka + 3+1 i 1 - 3 - - 10-15
6 wr., no 150 r creKnaH- 2 - - 5-10
HbIl Npo-
TUBEHb
MacHoi pynet, OTkpbiTas 0 E+@+E] 1 190 - 360 3 15-20 B camoMm KoHue
750 1 nocyza NPUroTOBNEHUA
0CTaBHTb Ha
10 MUHYT.
Pbiba
YpoBeHb Bua Ha-  Temnepaty- Pemum YpoBeHb Pewxum Bpemsa npu-
YCTaHOBKM  rpeBa pa, TPUNA  MOLLHOCTH nogaud roroene-
°C MHKPOBOJH napa HUA,
MUH
Pei6Hoe Gune, ceexee,  CTEKNAHHBIA NpOTH- 3 & - - - 3 15-17
400 r BEHb + JIOTOK ANA Npy-
rOTOBNEHWUA Ha napy
Kycouku pei6Horo oune,  3akpbiTas nocyaa 3 D - - - 3 18-20
3aMOpOXeHHble, 400 1
Kycouku pui6Horo ¢une,  CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 D) - - - 3 23-25
3amMopoXeHHble, 800 r BeHb + NIOTOK ANA Npu-
FOTOBNEHWUA Ha napy
PuibHoe dune, saneuéH-  OTKpbiTaA nocysa 0 I+ - 3 600 - 10-15
Hoe, 500 r
Pbi6HbIe KOTNETHI, 2— Peweértka + cTeknAH- 3+1 ] - 3 - - 8-12
3wr.,no150r HbIA NPOTMBEHb
Pbiba uenukom, Hanpu- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 0y - - - 3 18-22
mep, ¢popenb, 2-3 WT., N0  BEHb + NOTOK ANA NPU-
300r rOTOBNEHUA Ha napy
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PeKoMeHAaLMU MO apPeHUIO U TYLUEHULO

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

Yapkoe cnuikom TéMHOe, a
KOpOuKa MecTamu noaropena u/mnu
KapKoe CNULIKOM CyXoe.

MpoBepbTe YpOBEHb YCTAHOBKYU W TeMNepaTypy. B cnesytowwmit pa3 ycTaHoBUTE MeHbLLYI0 TeMneparypy u
COKpATUTE, ECAU HYXKHO, BPEMA MPUTOTOBIIEHHUA.

XpycTALLaA KOpOUKa CIULIKOM TOH-

YBenuubTe TeMnepatypy Unu no OKOHYaHUW BPEMEHH XKAPEHUA BKIIOYUTE HA KOPOTKOE BPEMA PEXUM NpU-

Kan. TOTOBNEHHUA Ha rpune.
YKapKoe nonyyunoch XopoLo, a coyc B cneaytowwni pas ucnonbayite NocyAy MeHbLIero pasmepa unu npu HeobxoaumocTi fobasbTe Bonblue
noaropern. KUAKOCTY.

YKapKoe nonyyunocb XopoLo, HO
COYC CNULUKOM CBETAbIA W BOAAHM-
CTHINA.

B cneaytowuit pas Bo3bMUTe B0NbLIYIO N0 pasMepy Nocyay unu A06aBbTe MEHbLIE XUAKOCTH.

M#sco npw TyleHuu noaropaer.

KprLIJKa A0JDKHA NOAXOAWUTb K XapOoBHE WU NNIOTHO eé 3aKpblBaThb.

YMeHbLlnTe Temneparypy 1 npu Heo0X0AMMOCTH 100aBbTe ellé HEMHOTO XUAKOCTH BO BPeMA TyLUeHuA.

OBOLUM Y rapHUpbI

Hwxe faHbl ykasaHuA no 6bICTPOMY U LLaAALLEMY
NPUroTOBSIEHWUIO MHOTUX BUAOB OBOLLEW, KapTodena 1 puca,
a TaKkXKe usgenui us kaptodena riny6oKon 3aMOopPO3KH.

MWKpPOBOSHbDI

Bcerna nosoaunte oBOLLUM 10 TOTOBHOCTH B 3aKPbITOM
nocyae, NPUroaHoON AnA MUKPOBOMHOBOK neyn. [nA Bapku
puyca ucrnonb3ayiTe BbICOKYIO KacTptonto 1 aoBasnAiTe Boay
B COOTBETCTBWM C YKasaHWAMM B Tabnuue.

MpuroTtoBneHue Ha napy

[nA npuroToBneHnA Ha napy UCNoJSb3ynTe CTEKNAHHbIV
NPOTUBEHb W NIOTOK ANA NPUroToBAEHUA Ha napy.

CobntoaanTe ykasaHuA no pasmepy Nopuui, ykasaHHble B
Tabnuue ycTaHoBOK. [py NPUroToBNEHNN HEGOSBLLMX KYCKOB
BpeMsA NPUroToBNEHNA YMeHbLUaeTcA, a 60NbLIMX —
yBenuumMBaetcA. Tarke Ha BpeMA NPUIroTOBNIEHUA BUAIOT
KayecTBO W CTeNeHb 3pesiocTh NPOoAyKToB. [ToaToMy

YpoBeHb

Bua Ha-

YCTaHOBKHU TrpeBa

yKasaHHble YyCTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA CyXKaT TONbKO ANA
OpUeHTUpa.

Pacnpeaenainte npoayKTbl paBHOMEpPHO no nocyae. Ecnu
cnoit 6yaet HepoBHbIM, 61100 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMepHO. He yknaabliBanTe NpoAyKTbl,
4YyBCTBUTENbHbIE K AaB/IEHUIO, 0 CaMOro Bepxa nortka anAa
NpUroToB/fIeHNA Ha napy.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl 40 MaKCUMalbHOM
otmeTkM («MAX»). Ecnin B npouecce npurotosneHuna soaa
OyLeT uspacxoaosaHa, npolecc npurotosneHna Bynet
npepeaH. [pu aTOM Ha Aucnnee noABKTCA
COOTBETCTBYIOLLEE COOBLLEHME.

Kyckyc

HobaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOMIMUYECTBO BOALI UMK APYroM
»xuakoctu. Hanpumep, npu cootHowweHuu 1:2 nobasbTe
200 mn »xumakoctv Ha 100 r kyckyca.

Pemum
nojauu
napa

JTankl Bpema npuro-
TOBNEHHA,

MHWH

Temnepaty- YpoBeHb
pa MOLLHOCTH
MUKPOBOH

ApTHLLOKK, LenuKoM, cBe-  CTEKNAHHLIA NPOTH- 3 D) 1 - - 3 35-40
Xue BEHb + NIOTOK ANA

MPUroTOBNEHHA Ha

napy
NuctoBoit wnuHart, cBexuit, CTEKNAHHbIA NpOTH- 3 4 1 - - 3 5-7
2501 BEHb + NIOTOK AnA

NPUroTOBNEHHUA Ha

napy
LietHan kanycra, uenu- CTeKnAHHbIA NpoTH- 2 D) 1 = - 3 28-35
KOM, CBexan BEHb + NIOTOK ANA

MPUroTOBNEHHA Ha

napy
Bpokkonu, uenukom, cee-  CTEKNAHHbIA NPOTH- 2 ) 1 - - 3 20-23
xaA, 500 r BeHb + NIOTOK AnA

NPUroTOBNEHHUA Ha

napy
Cougetua Bpokkonu, 3amo- CTEKNAHHLIA NPOTH- 3 D 1 = - 3 14-16
poXeHHble, 500 1 BEHb + NOTOK ANA

NPUroTOBNEHHA Ha

napy
Osowu, ceexue, 250 r* 3akpbiTas nocysa 0 (E 1 - 600 - 6-10
Osowu, ceexue, 500 r* 3akpeiTan nocyaa 0 = 1 = 600 = 10-15

*BPEMSA OT BPEMEHH NepemeLlMBaTh
**NpK He06X0ANMOCTH NEPUOAUYECKH NMOANUBATL BOAY B pe3epByap
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YpoBeHb

YCTaHOBKK Trpesa

Bua Ha-

dtanbl

Temnepary-

pa

YposeHb
MOLLHOCTH

Pewum
nogauu

Bpems npuro-

TOBJIEHUA,

MWUKPOBOJIH

napa

MWH

KykypysHble noyatku, cBe-  CTEKNAHHbIA NPOTH- 3 ) 1 - - 3 25-35
Kue, 2 Wr. BEHb + NOTOK ANA

NPUroTOBNEHHUA Ha

napy
OsowHan cMecb, 3aMopo-  CTeKNAHHEbIA NpoTy- 3 © 1 = - 3 12-15
XeHHan, 250 r BEHb + NOTOK ANA

MPUroTOBNEHNA Ha

napy
MopKoBb, KpyxKamu, Ha  CTeKNAHHbIA NPOTH- 3 O] 1 - - 3 18-20
napy, 500 g BEHb + IOTOK ANA

MPUrOTOBIEHMA Ha

napy
Nlyk-nopei, konbLuamu, cee- CTeKNAHHbIA NpOTH- 3 ) 1 = - 3 10-12
Wi, 500 r BEHb + NOTOK ANA

NMPUroTOBNEHUA Ha

napy
CrpyukoBan ¢aconb, cBe-  CTEKNAHHLIA NPOTH- 3 ] 1 - - 3 18-20
waa, 500 r BEHb + NOTOK ANA

MPUroTOB/EHMA Ha

napy
CBékna, uenukom, 500 r CTeKnAHHBbIA NpOoTH- 3 @ 1 - - 3 50-60

BEHb + JIOTOK ANA

NPUroTOBNEHHUA Ha

napy
Cnapa, 3enénan, 250 r CTeKnAHHBIA NpoTH- 3 D] 1 - - 3 10-15

BeHb + NIOTOK ANA

MPUroTOBNEHHUA Ha

napy
LIyKKMHU, KpYKKaMK, Ha CTeKnAHHbIA NpOTH- 3 ) 1 - - 3 12-14
napy, 500 g BEHb + IOTOK ANA

MPUrOTOBIEHMA Ha

napy
Kaptodenb, yeTBepTHH- CTeknAHHbIA NpoTy- 3 ) 1 = - 3 28-30
Kamu, 250 1 BEHb + NIOTOK ANA

MPUroTOBNEHUA Ha

napy
Kaptopenb, 4eTBEPTHH- CTeKNAHHBIA NpoTH- 3 ) 1 - - 3 30-32
kamu, 500 r BeHb + NIOTOK ANA

MPUrOTOB/EHMA Ha

napy
Kaptodenb, yeTBepTuH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 o 1 - - 3 32-35
Kamu, 750 r** BEHb + NOTOK ANA

NPUroTOBNEHNA Ha

napy
Kaptopens ¢ppu, 3amopo-  CTeKNAHHBIA NPoTH- 2 1 190-210 - - 30-40
EHHBIA BeHb
YapeHblit kapTodens, CTeKnAHHBIA NpoTH- 2 1 190-210 - - 25-35
3aMOPOXEHHbIA BeHb
KpokeTsl, 3aMopoxeHHble  CTeKNAHHbIA NpoTH- 2 1 190-210 - - 25-35

BEHb
Puc, 125 + 300 mn BoAbl  3akpeiTan nocyaa 0 = 1 = 600 = 4-6

2 - 180 - 12-15
Puc, 250 r + 500 mn Bogbl  3akpeiTan nocyna 0 = 1 = 600 = 6-8
2 - 180 - 15-18

Kyckyc, 1:2 CTeknAHHbIA NpoTy- 3 1 = - 3 3-10

BEHb

*BpPEMA 0T BPEMEHU NepemeLLnBaTh
**Npu He06X0AUMOCTH NEPUOAUYECKN NOANUBATL BOAY B Pe3epByap
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HecepTbl MonouHbI puc

Jo6aBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOMMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, npu cooTHowwexun 1:2,5 nobasbte 250 Mn
monoka Ha 100 r puca.

C nomoLLbto Ballero npu6opa Bbl cMOXeTe BbICTPO
MPUrOTOBUTL CaMble U3bICKaHHbIE AecepThl.

CnepayWTte yKkasaHuAM B Tabnuue yCTaHOBOK.

YpoBeHb ycTaHoB- Bup HarpeBa YpoBeHb moly- Pexumnopaum Bpems npuro-

KM HOCTH MMKpO- napa TOBMEHHA,
BOJIH MUH
KapamenbHelii dnaH CTeKnAHHbI NPOTUBEHB 3 © - 3 40-50
+ ®opmouku ana cydne

[opAuMe KHeAnw CTeKnAHHbI NPOTUBEHb 3 - 2 20-25
MonouHblit puc 1:2,5 CTeKNAHHbIA NPOTMBEHb 3 - 3 30-40
OpykThl, KOmnoT, 500 1 CTeKnAHHbI NPOTUBEHb 3 - 3 9-12
lMonKopH ANA MUKPOBONHOBO!  3aKpbiTad nocyaa 0 = 600 - 3-5
neuu, 1 naker Ha 100 r
Cnaakue 6nioga, HanpuMep,  3akpbiTas nocyaa 0 = 600 - 6-8

MyAKHT (BBICTPOTO NPUrOTOB-
nenun), 500 mn*

“BPEMA OT BPEMEHM NEPEMELLNBATL

AKpunamua B npoAyKTax NUTaHUA 3€pHOBLIX 1 KapTodens, TpebyroLmMx 06paboTku Npu

BbICOKWX TeMneparypax, Hanpumep, B KapTodenbHbIX
B Kakux 6nrogax coaepmuTca 60nbLLIOE KONMUECTBO unncax, kaprodene Gp, TocTax, BynouKax, xnede unm
aKkpunamupa? BbINEUKe (KeKChl, NeyeHbe).

Axpunamua o6pasyeTcA, Npexkae BCero, B NPoAyKTax 13

PexomeHpaauuu no NPUroTOBJIEHUIO NULLIK C HU3KUM coepaHHem aKkpunamuaa

Obwan uHpopmauus Bpems npurotoBneHuA AOMKHO BLITb MO BOIMOXHOCTH KOPOTKMM. BRtofa A0MKHEI UMETb 30710TUCTLIA LBET, @ He TEM-
Hbli. Yem Bonblue pasmep npurotaBnusaemMoro 6ntoaa, TeM MeHblUe akpunamuaa obpasyerca B npolecce ero npu-
rOTOBJEHMA.

Beinekanue Wcnonb3oBaHue AiiLA MK AMYHOTO KENTKA NPKU MPUTOTOBNEHNM B pexume «[opauuit Bo3ayx» npu makc. 180 °C
yMeHbLUaeT 06pasoBaHue akpunamuaa.

Menkoe neyeHbe Mcnonb3oBaHue ARLLA UMW AUYHOTO JKENTKA NPU NPUrOTOBAEHUM B pexume «FopAYMiA Bo3ayx» npu makc. 180 °C

yMeHbllaeT 0BpasoBaHue akpunamuaa.

Kaprodens ¢ppu B ayxosom Pacnpenenute kaptodenb Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO B OAUH CNoW. YToBbl KapTodenb He Nepecox, UCMonb3yiTe He
wrady meHee 400 r 3a 0AuH pas.

KoHTponbHble 6ntoga = Cobnioaaiite yKasaHuaA no npeasapuTeibHoMy
pasorpesy, coAep)Kalumeca B Tabnmuax. YCTaHOBOYHbIE
OTH TAGNMLBI BbNK COCTaBIEHbI ANA PASNUUHBIX 3HauYeHWA fieicTBuTeNbHbLI 6e3 BbICTPOro Harpesa.
KOHTPO/MPYIOLLIMX OPraHoB, YToGkl 06nerynTe npoueaypy = MHcnonbayiite AnA BhiNeKaHWA cHavana camyr HU3KYHO
NPOBEPKU M TECTUPOBAHWA AYXOBbIX LUKAPOB. TeMnepatypy 13 PeKOMEHAOBAHHbIX.
Mo cranaapty IEC 60350-1 unu IEC 60705. = 3HaueHun, npuBeAéHHbIe B Tabnuue, AeNCTBUTENbHbI NPH
ycTaHoBKe 6ntofia B XONOAHbINA AYXOBOK LUKa®.
BbinekaHue = YcTaHoBWTe GOPMY ANA BbiNEKaHMA Ha peLLéTKe.
YKasaHuA

= YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA AEWCTBUTENBHBI NPU YCTAHOBKE
6ntoaa B XonoaHyto pabouyto Kamepy.

YpoBeHb ycTa- Bupg Harpe- Temnepatypa Bpems npuro-

HOBKH Ba °c TOBNEHUA,MUH
OurypHoe neveHbe CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 160-170 30-35
ManeHbku1e Kekcbl* CTeKNAHHBIA NPOTMBEHb 2 160-170 20-25
BuckeuT Ha Boae PasbémHan ¢popma @ 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbITEIiA AGNOYHBIN Npor PasbémHan ¢popma @ 20 cm 2 170-190 80-100

“NpesBapuTenbHO pasorpeTh AyX0Boi WKag B
TEYEeH!e 5 MUHYT
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu
anFOTOBﬂeHMe C ucnosnb3oBaHuemM MUKPOBOJIH

Mpu NpUroToBREHUM C UCNONb30BaHUEM MWUKPOBOSH BCeraa
Ucnosnb3yiTe KaponpoUHyto Nocyay, NPUroaHyo AN

Pa3M0pa)|(uBa|-me C ucnosnb3osaHueM MUKPOBOJTH

YposeHb
ycTaHoB-

Ba
K1

Bup Harpe- Bec

MUWKPOBONIHOBOM Meun. YuuTbiBaiTe yKasaHua K nocyae,
NPUroaHON AnA MUKPOBOIHOBOM nNeyn.— "MUKPOBOMHbI"
Ha cTpaHuua 158

Pasmopaxusanue mMAaca OtkpbiTas nocyaa 0 E

dransl YpoBeHb MowHo- Bpema npuro-
CTH MMKPOBONH  TOBMEHMUA,
MHH
500 r 1 180 7
2 90 8-12

anl’OTOBneHMe C uUcnosnb3oBaHWeM MUKPOBOIJIH

YpoBeHb ycTa-
HOBKH

rpesa

Bua Ha-

Bec YpoBeHb MOLLUHO-

CTW MUKPOBOJIH

Bpemsa npuro-
TOBNEHHA,
MHH

ANYHLIA Kpem OtkpbiTad nocyaa 0 B 1000 r 1 360 18-20

2 180 18-22
Bucksut OrkpbiTan nocyaa = 475t 1 600 8-10
MAcHbIe GUTOUKM OtKpeiTan nocyaa 0 = 900 r 1 600 20-25

anFOTOBHEHMe C Ucnosnb3oBaHWEM MUKPOBOJIH B KOMGMHaLIMM C APYrumMm pexxumom

bnrogo Mocyna YposeHb  Bup Ha- Temnepaty- Pexum YpoBeHb Bpema npu-  YKkasaHuAa
YCTaHOBKM rpeBa pa, rpuns MOLWHOCTY  [OTOBNEHMA
°C MUKPOBOJTH MWH

KaptopensHbit  OTkpbiTan 0 C+E - 1 360 25-32
rpateH nocyna
Mupor, 700 r OtkpbiTan 1 @+E 190-200 - 180 20-27

nocyaa
LbinnéHox OtkpbiTan 0 e 190 - 360 30-45 ['pyakoit BHU3. Beicokan

nocyaa nocyzna 6es kpbiwki. Mo

ucTeyeHun 1/2 spemen
NepeBepHyTh.

MpuroTtoBneHue Ha napy
YcTaHoBUTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb C TOTKOM ANA
NPWUroToBneHWA Ha Napy Ha yposeHb 3.

Bua Ha-
rpesa

YpoBeHb
YCTaHOBKH

Pexum no- YKasaHua

Aayu napa

Bpemsa npu-
roTOBNEHUA
MHH

['OpoLLEK, 3aMOpPOXeH- CTeKNAHHbIA NpoTH- 3 3 - lMpoBepka 3aBepLueHa, Koraa Temne-
Hbid, 1000 g BEHb + IOTOK ANA Npu- patypa B camOM XONOAHOM MecTe
rOTOB/IEHUA Ha napy aocturret 85 °C.
Bpokkonu, ceexasn, 300 1 CTeknAHHbIA NpoTH- 3 3 10-12
BeHb + NOTOK ANA npu-
rOTOBNEHWA Ha napy
Bpokkonu, ceexasn, KoH-  CTeknAHHbIA NpoTy- 3 D 3 16-18

TeilHep BEHb + JIOTOK ANA Npu-

rOTOBNEHUA Ha napy

anrOTOBﬂeHMe Ha rpune

ObAsatesnbHO NOACTaBNANTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb NoA
peluéTky. XXuakocTtb ByaeT cTekatb B HEro, U padoyan
Kamepa OCTaHeTCA YUCTON.

Bua Ha-
rpeea

YposeHb
yCTaHOBKH

3HaueHuA, npveeAéHHbIE B Tabnuue, AEUCTBUTENBHBI NPU
ycTaHoBKe 6ntoa B XONOAHbIA AYX0BOK LUKa®.

Pexum rpu-
na

Bpema npuro- YkasaHus
TOBMEHUA,

MoaxapeHrHsle TOCThl Pewérka 3

MWH
4-5

Peweértka + cTeknaH-
HbI NPOTUBEHb

Budbyprepel, 12 wr.

35-45 Mo ncTeyeHnM NONOBUHEI BPEMEHHU

nepeBepHyTh

190






Thank you for buying a
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Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

* Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miunchen
Germany

www.bosch-home.com

9001277221
981201
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	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
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	Az idő módosítása
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	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
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	Utasítások
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	Utasítások
	Vízkeménységi tartomány
	Beállítás

	Sütőtér és tartozékok tisztítása
	A sütőtér tisztítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegőt <.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a 180 ºC értéket.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
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	A készülék kezelése
	A készülék be- és kikapcsolása
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	Készülék bekapcsolása
	A készülék kikapcsolása

	Utasítás:

	Üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az üzemmódot.
	2. Szükség esetén végezze el a további beállításokat.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Fűtési mód és hőmérséklet beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő < fűtési módot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a következő hőmérsékletet: 200 ºC.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
	Utasítások
	Időtartam beállítása
	1. Fűtési mód és hőmérséklet beállítása.
	2. Koppintson a 0 mezőre, amíg a y szimbólum nem jelenik meg kijelölve.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	4. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása

	Utasítás:

	Gyors felfűtés
	1. Fűtési mód és hőmérséklet beállítása.
	2. Koppintson a ] mezőre.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
	A gyors felfűtés befejeződött
	A gyors felfűtés megszakítása
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	Üzemmód megszakítása

	Utasítás:

	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Kombinációs lehetőségek
	Kivétel:
	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő < funkciót.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt hőmérsékletet.
	3. Koppintson a mikrohullám-teljesítmény ! mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be az időtartamot.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
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	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
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	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval válassza a légkeverős grill 4 lehetőséget
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
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	6. A start l stop szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
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	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
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	Utasítás:
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a Gőz " funkciót.
	2. Vegye ki a víztartályt, töltse meg a „MAX” jelölésig friss vízzel, és tolja be teljesen a helyére.~ "Víztartály feltöltése" a(z) 20. Oldalon
	3. Koppintson a " mezőre, amíg a el nem éri a kívánt teljesítményfokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	Utasítás:
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	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő < fűtési módot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt hőmérsékletet.
	3. Koppintson a gőz " mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. Töltse fel a víztartályt.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
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	A beállított időtartam letelt
	Gőzfokozat módosítása
	Utasítás:

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
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	Figyelem!
	Utasítások
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a víztartályt helyéről.
	3. Töltse fel a víztartályt hideg vízzel a „MAX” jelölésig.
	4. Helyezze vissza a víztartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	5. Csukja be a tartály kezelőfelületét.


	Víztartály utántöltése
	Utasítás:
	1. Nyissa a kezelőfelületet.
	2. Vegye ki és töltse fel a víztartályt.
	3. Helyezze be a feltöltött víztartályt, majd zárja a kezelőfelületet.


	Minden gőzölős üzemmód után
	Utasítás:
	Öblítés

	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést !.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt és öntse ki az esetleges maradék vizet. Mossa ki alaposan és töltse fel ismét friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály takarólemezét.
	8. Koppintson a start l stop mezőre.
	Víztartály kiürítése
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a víztartályt.
	3. Óvatosan vegye le a víztartály fedelét.
	4. Ürítse ki a víztartályt, tisztítsa meg mosogatószerrel, majd tiszta vízzel alaposan öblítse ki.
	5. Puha törlőkendővel törölje szárazra az összes alkatrészt.
	6. Dörzsölje szárazra a fedél tömítését.
	7. Nyitott fedéllel hagyja kiszáradni.
	8. Helyezze vissza a víztartály fedelét, és nyomja a helyére.
	9. Tolja be teljesen a víztartályt.
	10. Csukja be a tartály kezelőfelületét, és nyomja meg röviden a közepét.


	Figyelem!
	Vízgyűjtő mélyedés tisztítása
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	4. A sütőtér alatti vízgyűjtő mélyedést ‚ törölje ki egy nedvszívó kendővel (!. ábra).

	A sütőtér kiszárítása

	A sütőtér felmelegítése
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval válassza a légkeverős grill 4 lehetőséget
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	5. A forgatóválasztóval állítson be 15 perces időtartamot.
	6. A start l stop szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
	7. Nyissa ki és 1–2 percig hagyja nyitva a készülék ajtaját, hogy a nedvesség elpárologhasson a sütőtérből.

	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.



	P Automata programok
	Automata programok
	Utasítások
	Program beállítása
	1. Állítsa a funkcióválasztót a % automata programra.
	2. A forgatóválasztóval válassza ki a 3-as programszámot.
	3. Koppintson a h mezőre.
	4. Állítsa be az 1 kg súlyt a forgatóválasztóval.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Utasítások
	A program befejeződött
	Program módosítása
	1. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a start l stop mezőt.
	2. Válassza ki az új programot.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása

	Utasítás:

	Programtáblázat
	Program
	Étel
	Súly kg-ban
	Edény / tartozék, betolási magasság
	Megjegyzések
	Különleges megjegyzések
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 darab
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Időfunkciók beállítása
	Időfunkciók beállítása
	Időfunkció
	Használat
	Utasítás:
	Kérdezze le az időbeállításokat
	A jelzőóra beállítása
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a jelzési időt.
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	he A jelzőórán beállított idő törlése

	Időtartam beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. Szükség esetén a forgatóválasztóval módosítsa a hőmérsékletet.
	3. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	4. A forgatóválasztóval állítson be 45 perces időtartamot.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Az időtartam letelt
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése

	Az első üzembe helyezés
	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.

	Utasítások


	A Gyerekzár
	Gyerekzár
	Bekapcsolás és kikapcsolás
	1. Forgassa a funkcióválasztót nullára.
	2. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a ] mezőt.
	Utasítások


	Q Alapbeállítások
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	2. A forgatóválasztóval módosítsa az alapbeállítást.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	4. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	Megszakítás

	Az alapbeállítások listája
	Alapbeállítás
	Lehetőségek
	Magyarázat
	Utasítás:


	D Tisztítás
	Tisztítás
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Áramütésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély!
	Utasítás:

	Megfelelő tisztítószerek
	Figyelem!
	Felületi károsodások
	Terület
	Tisztítás
	Utasítások

	Öntisztító felületek tisztítása
	Figyelem!
	Utasítás:

	Készülék tisztántartása
	Javaslatok


	. Tisztítási funkció
	Tisztítási funkció
	Vízkőmentesítés
	Figyelem!
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a vízkőmentesítést Ê.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt a helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt.
	6. Vízből és vízkőoldóból keverjen vízkőoldó oldatot.

	Utasítás:
	7. Töltse fel a víztartályt vízkőoldó oldattal, és tolja vissza teljesen.
	8. Csukja be a tartály takarólemezét.
	9. Koppintson a start l stop mezőre.
	10. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	11. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, ürítse ki és tolja vissza.
	12. A víztartályt vegye ki, alaposan öblítse át, töltse fel friss vízzel, és tolja a helyére.
	13. Csukja be a tartály takarólemezét.
	14. Koppintson a start l stop mezőre.



	Öblítés
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést !.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt és öntse ki az esetleges maradék vizet. Mossa ki alaposan és töltse fel ismét friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály takarólemezét.
	8. Koppintson a start l stop mezőre.


	Utótisztítás
	1. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	2. Ürítse ki, tisztítsa meg és szárítsa ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	3. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Felfogótartály ürítése
	Figyelem!
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a felfogótartályt helyéről.
	3. Nyissa ki a felfogótartály fedelét.
	4. Ürítse ki a felfogótartályt.
	5. Helyezze vissza a felfogótartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	6. Csukja be a tartály kezelőfelületét.



	3 Üzemzavar – mi a teendő?
	Üzemzavar – mi a teendő?
	: Figyelmeztetés
	Áramütésveszély!
	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibakijelzés
	Lehetséges ok
	Hiba elhárítása / útmutatás
	Utasítás:


	4 Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat
	Termékszám és gyártási szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	J Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítás:
	Általános útmutatások
	Javasolt beállítási értékek
	Tartozékok
	Sütőformák és edények
	Sütőpapír

	Felolvasztás
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések

	0
	!
	800 g
	1
	2
	180 
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180 
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180 
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25
	Mélyhűtött ételek melegítése
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések


	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16
	Melegítés
	: Figyelmeztetés

	Forrázásveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly / mennyiség
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések


	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Tippek mikrohullámhoz
	Sütemények aprósütemények és kenyér
	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Sütés hozzáadott gőzzel
	Mélyhűtött termékek
	Kenyér- és zsemlefélék


	Sütemények formában
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	1
	<
	160-170
	-
	60-80
	1
	<
	150-160
	-
	60-70
	1
	<+!
	170-180
	90
	30-35
	1
	<
	160-170
	-
	35-45
	1
	<
	160-170
	-
	40-50
	2
	<+!
	150-160
	360
	40-50
	1
	<+!
	170-190
	90
	30-45
	2
	<+!
	160-180
	90
	50-70
	Sütemény sütőtepsin
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben

	2
	<
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	<
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	<+"
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+"
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	<
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+!
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+!
	190-210
	180
	-
	12-15
	Édes és sós aprósütemények
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Időtartam percben

	2
	<
	150-170
	20-35
	2
	<
	100
	90-120
	2
	<
	110
	35-45
	2
	<
	170 -180
	35-45

	Kenyér- és zsemlefélék
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet °C-ban
	Grillfokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	1
	<+"
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	<+"
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	<+"
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10
	Sütési ötletek
	Felfújtak és csőbensültek
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam percben


	0
	4+!
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+!
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+!
	170-180
	600
	20-30
	Szárnyas, hús és hal
	Sütés edényben
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély a megrepedő üveg miatt!
	: Figyelmeztetés

	Forrázásveszély!
	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Utasítás:
	Párolás hozzáadott gőzzel
	Gőzölés a gőzpárolóedénnyel
	Roston sütés

	Utasítások
	Javasolt beállítási értékek
	Szárnyasok
	Hús
	Hal




	Szárnyasok
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	!
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+"+!
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+!
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+!
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Hús
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	4+!
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+!
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ !
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2 
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Hal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Grillfokozat
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3 
	-
	-
	8-12 
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22
	Tippek sütéshez és pároláshoz
	Köretek és zöldségek
	Mikrohullám
	Gőzölés
	Kuszkusz
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben


	3
	"
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6 
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8 
	15-18
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	3-10
	Desszertek
	Tejberizs
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben


	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8
	Akrilamid az élelmiszerekben
	Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészítéséhez

	Próbaételek
	Sütés
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Időtartam
	percben


	2
	<
	160-170
	30-35
	2
	<
	160-170
	20-25
	1
	<
	160-170
	40-50
	2
	<
	170-190
	80-100
	Ételek készítése mikrohullámmal


	Felolvasztás mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180 
	90
	7
	8-12

	Főzés mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	!
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	!
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25

	Főzés mikrohullámmal kombinálva
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	(+!
	-
	1
	360
	25-32
	1
	<+!
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+!
	190
	-
	360
	30-45
	Gőzölés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések

	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18
	Roston sütés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Grillfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések

	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo na skutek magnetyzmu!
	Mikrofale
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo oparzenia!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo wybuchu!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poważnego zagrożenia zdrowia!
	Para
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo oparzenia!
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo pożaru i obrażeń!

	] Przyczyny uszkodzeń
	Przyczyny uszkodzeń
	Informacje ogólne
	Uwaga!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania:


	Mikrofale
	Uwaga!
	■ Prażona kukurydza z mikrofali:


	Para
	Uwaga!


	7 Ochrona środowiska
	Ochrona środowiska
	Oszczędzanie energii
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego

	* Informacje na temat urządzenia
	Informacje na temat urządzenia
	Wskazówka:
	Pulpit obsługi
	Wskazówki

	Przełącznik funkcji
	Pozycja
	Zastosowanie

	Pola dotykowe i wyświetlacz
	Pola dotykowe
	Symbol
	Znaczenie
	Wskazówka:
	Wyświetlacz
	Elementy wyświetlacza

	Symbol
	Znaczenie
	Wskaźnik stanu pojemnika zbierającego i zbiornika na wodę

	Wskaźnik stanu zbiornika na wodę
	Symbol
	Znaczenie
	Wskaźnik stanu pojemnika zbierającego
	Symbol
	Znaczenie
	Wskaźnik temperatury

	Wskazówka:
	Tryb nocny


	Przełącznik obrotowy
	Tryby pracy
	Tryb pracy
	Zastosowanie

	Rodzaje grzania
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Zastosowanie
	Proponowane wartości


	Para
	Stopnie wytwarzania pary
	Stopień
	Intensywność
	Zastosowanie
	Wskazanie na wyświetlaczu

	Mikrofale
	Poziom mocy mikrofal
	Maksymalny czas trwania
	Wyjątki:

	Komora piekarnika
	Otwieranie drzwi urządzenia
	Oświetlenie komory piekarnika
	Wentylator
	Uwaga!
	Wskazówki

	Przesłona zbiornika
	Zbiornik na wodę
	Pojemnik zbierający

	_ Wyposażenie
	Wyposażenie
	Dołączone wyposażenie
	Wyposażenie dodatkowe
	Wyposażenie dodatkowe
	Akcesoria dodatkowe

	Wsuwanie wyposażenia
	Wskazówka:


	K Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym użyciem
	Pierwsze uruchomienie
	Ustawianie godziny
	1. Za pomocą przełącznika obrotowego nastawić godzinę.
	2. Dotknąć pola 0.

	Zmiana ustawionej godziny
	Wskazówka:
	1. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić godzinę.
	3. Dotknąć pola 0.

	Wskazówki

	Ustawić zakres twardości wody.
	Ustawianie zakresu twardości wody
	Uwaga!
	Wskazówki
	Zakres twardości wody
	Ustawienie

	Czyszczenie komory gotowania i wyposażenia
	Czyszczenie komory piekarnika
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić gorące powietrze <.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić 180ºC.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Czyszczenie wyposażenia


	1 Obsługa urządzenia
	Obsługa urządzenia
	Włączanie i wyłączanie urządzenia
	Wskazówka:
	Włączanie urządzenia
	Wyłączanie urządzenia

	Wskazówka:

	Wprowadzanie ustawień trybu pracy
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać tryb pracy.
	2. W razie potrzeby wprowadzić kolejne ustawienia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić rodzaj grzania Gorące powietrze <.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić temperaturę na 200°C.
	3. Dotknąć pola start l stop.
	Wskazówki
	Ustawianie czasu trwania
	1. Ustawić rodzaj grzania oraz temperaturę.
	2. Dotykać pola 0, aż wyróżniony zostanie symbol y.
	3. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	4. Dotknąć pola start l stop.

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia

	Wskazówka:

	Szybkie nagrzewanie
	1. Ustawić rodzaj grzania oraz temperaturę.
	2. Dotknąć pola ].
	3. Dotknąć pola start l stop.
	Szybkie nagrzewanie jest zakończone
	Przerwanie szybkiego nagrzewania
	Wskazówka:

	Automatyczny wyłącznik bezpieczeństwa

	^ Mikrofale
	Mikrofale
	Naczynia
	Odpowiednie naczynia
	Nieodpowiednie naczynia
	Uwaga!
	Test naczyń
	1. Puste naczynie wstawić do komory piekarnika na ½ do 1minuty i nastawić maksymalną moc.
	2. Od czasu do czasu należy kontrolować temperaturę naczynia.


	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Poziomy mocy mikrofal
	Poziom mocy mikrofal
	maksymalny czas trwania
	Zastosowanie
	Interwały w ustawieniach czasu

	Czas pracy
	Interwał

	Nastawianie mikrofal
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać funkcję Mikrofale !.
	2. Za pomocą pola dotykowego poziomu mocy mikrofal wybrać żądany poziom mocy.
	3. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	Wskazówka:
	4. Dotknąć pola start l stop.
	Upłynął czas trwania
	Zmiana czasu trwania
	Zmiana mocy mikrofal

	Wskazówki
	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia

	Wskazówka:

	Wprowadzanie ustawień trybu kombi z mikrofalami
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi z mikrofalami
	Możliwości kombinacji
	Wyjątki:
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić funkcję Gorące powietrze <.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądaną temperaturę.
	3. Dotykać pola wyboru mocy mikrofal !, aż na wyświetlaczu wybrany zostanie żądany poziom mocy.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania.
	5. Dotknąć pola start l stop.


	Upłynął czas trwania
	Zmiana mocy mikrofal
	Wskazówki
	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:
	Osuszanie komory piekarnika

	Podgrzewanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Natychmiast usuwać większe zanieczyszczenia z komory piekarnika oraz wilgoć z dna piekarnika.
	3. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić Grill z cyrkulacją powietrza 4
	4. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	5. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 15 minut.
	6. Włączyć tryb pracy za pomocą pola start l stop.
	7. Otworzyć drzwi urządzenia i pozostawić otwarte na 1 do 2 minut, aby odparowała wilgoć z komory piekarnika.

	Ręczne osuszanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Usunąć zanieczyszczenia z komory piekarnika.
	3. Komorę piekarnika wytrzeć do sucha gąbką.
	4. Drzwi urządzenia pozostawić na 1 godzinę otwarte, aby komora piekarnika mogła całkowicie wyschnąć.



	` Para
	Para
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Odgłosy
	Pompa

	Gotowanie z zastosowaniem pary
	Stopnie wytwarzania pary
	Stopień
	Intensywność
	Zastosowanie
	Wskazanie na wyświetlaczu
	Ustawianie funkcji pary

	Wskazówka:
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać funkcję Para ".
	2. Wyjąć zbiornik na wodę, napełnić go świeżą wodą do wysokości oznaczenia MAX. i całkowicie wsunąć do komory zbiornika.~ "Napełnianie zbiornika na wodę" na stronie 66
	3. Dotykać pola ", aż osiągnięty zostanie żądany stopień mocy.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	Wskazówka:
	5. Dotknąć pola start l stop.


	Wskazówki

	Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem pary
	Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem pary
	Możliwości kombinacji
	Wyjątki:
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić rodzaj grzania Gorące powietrze <.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądaną temperaturę.
	3. Dotykać pola Para ", aż na wyświetlaczu wybrany zostanie żądany stopień.
	4. Napełnić zbiornik na wodę.
	5. Dotknąć pola start l stop.


	Wskazówka:
	Upłynął czas trwania
	Zmiana stopnia wytwarzania pary
	Wskazówka:

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:

	Napełnianie zbiornika na wodę
	Napełnianie zbiornika na wodę
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo pożaru i obrażeń!
	Uwaga!
	Wskazówki
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć zbiornik na wodę z komory zbiornika.
	3. Napełnić zbiornik zimną wodą do oznaczenia “MAX“.
	4. Zbiornik na wodę ponownie umieścić w komorze zbiornika i całkowicie wsunąć.
	5. Zamknąć przesłonę zbiornika.


	Dolewanie wody do zbiornika
	Wskazówka:
	1. Otworzyć przesłonę.
	2. Wyjąć i napełnić zbiornik na wodę.
	3. Włożyć napełniony zbiornik na wodę i zamknąć przesłonę.


	Po zakończeniu trybu z użyciem pary
	Wskazówka:
	Płukanie

	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Płukanie !.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę. i opróżnić go z resztek wody. Dokładnie przepłukać i napełnić świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola start l stop.
	Opróżnianie zbiornika na wodę
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć zbiornik na wodę.
	3. Ostrożnie zdjąć pokrywę zbiornika na wodę.
	4. Opróżnić zbiornik na wodę, wyczyścić za pomocą płynu do mycia naczyń i dokładnie wypłukać czystą wodą.
	5. Wszystkie elementy wytrzeć do sucha miękką ściereczką.
	6. Wytrzeć do sucha uszczelkę pokrywy.
	7. Pozostawić do wyschnięcia przy otwartej pokrywie.
	8. Pokrywę nałożyć na zbiornik na wodę i docisnąć.
	9. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	10. Zamknąć przesłonę zbiornika i krótko nacisnąć środkową część.


	Uwaga!
	Suszenie rynienki na skropliny
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć zbiornik na wodę i pojemnik zbierający.
	4. Rynienkę ‚ poniżej komory piekarnika wytrzeć za pomocą gąbkowej ściereczki (rys. !).

	Osuszanie komory piekarnika

	Podgrzewanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Natychmiast usuwać większe zanieczyszczenia z komory piekarnika oraz wilgoć z dna piekarnika.
	3. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić Grill z cyrkulacją powietrza 4
	4. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	5. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 15 minut.
	6. Włączyć tryb pracy za pomocą pola start l stop.
	7. Otworzyć drzwi urządzenia i pozostawić otwarte na 1 do 2 minut, aby odparowała wilgoć z komory piekarnika.

	Ręczne osuszanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Usunąć zanieczyszczenia z komory piekarnika.
	3. Komorę piekarnika wytrzeć do sucha gąbką.
	4. Drzwi urządzenia pozostawić na 1 godzinę otwarte, aby komora piekarnika mogła całkowicie wyschnąć.



	P Programy automatyczne
	Programy automatyczne
	Wskazówki
	Ustawianie programu
	1. Przełącznik funkcji ustawić na Programy automatyczne %.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego wybrać program o numerze 3.
	3. Dotknąć pola h.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić wagę 1 kg.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Wskazówki
	Program jest zakończony
	Zmiana programu
	1. Dotykać pola start l stop przez ok. 4 sekundy.
	2. Wybrać nowy program.

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia

	Wskazówka:

	Tabela programów
	Program
	Potrawa
	Waga w kg
	Naczynia / wyposażenie, wysokość wsunięcia
	Wskazówki
	Wyjątkowe przypadki
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 sztuk
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Ustawianie funkcji zegara
	Ustawianie funkcji zegara
	Funkcja zegara
	Zastosowanie
	Wskazówka:
	Odczytywanie ustawionych czasów
	Ustawianie minutnika
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić minutnik.
	Upłynął czas odliczany przez minutnik
	Zmiana ustawień minutnika
	Kasowanie ustawień minutnika

	Ustawianie czasu trwania
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić rodzaj grzania.
	2. W razie potrzeby zmienić temperaturę za pomocą przełącznika obrotowego.
	3. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 45 minut.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Upłynął ustawiony czas trwania
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Zmiana czasu trwania
	Kasowanie czasu trwania

	Pierwsze uruchomienie
	Ustawianie godziny
	1. Za pomocą przełącznika obrotowego nastawić godzinę.
	2. Dotknąć pola 0.

	Zmiana ustawionej godziny
	Wskazówka:
	1. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić godzinę.
	3. Dotknąć pola 0.

	Wskazówki


	A Zabezpieczenie przed dziećmi
	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Aktywacja i dezaktywacja
	1. Przełącznik funkcji nastawić na pozycję zero.
	2. Dotykać pola ] przez ok. 4 sekundy.
	Wskazówki


	Q Ustawienia podstawowe
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego zmienić ustawienie podstawowe.
	3. Dotknąć pola 0.
	4. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	Przerwij

	Wykaz ustawień podstawowych
	Ustawienie podstawowe
	Możliwości
	Objaśnienie
	Wskazówka:


	D Czyszczenie
	Czyszczenie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Wskazówka:

	Odpowiednie środki czyszczące
	Uwaga!
	Uszkodzenia powierzchni
	Powierzchnia
	Czyszczenie
	Wskazówki

	Czyszczenie powierzchni samoczyszczących
	Uwaga!
	Wskazówka:

	Utrzymywanie urządzenia w czystości
	Porady


	. Funkcja czyszczenia
	Funkcja czyszczenia
	Odkamienianie
	Uwaga!
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Odkamienianie Ê.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę.
	6. Sporządzić roztwór do odkamieniania, mieszając wodę ze środkiem do odkamieniania.

	Wskazówka:
	7. Napełnić zbiornik na wodę środkiem do odkamieniania i całkowicie wsunąć zbiornik.
	8. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	9. Dotknąć pola start l stop.
	10. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	11. Wyjąć, opróżnić i ponownie wsunąć pojemnik zbierający.
	12. Zbiornik na wodę wyjąć, dokładnie wypłukać, napełnić świeżą wodą i ponownie wsunąć na miejsce.
	13. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	14. Dotknąć pola start l stop.



	Płukanie
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Płukanie !.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę. i opróżnić go z resztek wody. Dokładnie przepłukać i napełnić świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola start l stop.


	Czyszczenie końcowe
	1. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	2. Pojemnik zbierający oraz zbiornik na wodę opróżnić, wyczyścić i osuszyć.
	3. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Opróżnianie pojemnika zbierającego
	Uwaga!
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć pojemnik zbierający z komory zbiornika.
	3. Otworzyć pokrywę pojemnika zbierającego.
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	0
	!
	800 g
	1
	2
	180 
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180 
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180 
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25
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	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16
	Podgrzewanie
	: Ostrzeżenie
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	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Porady dotyczące użytkowania kuchenki mikrofalowej
	Ciasta, drobne wypieki i chleb
	Pieczenie w połączeniu z mikrofalami
	Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary
	Produkty mrożone
	Chleb i bułki


	Ciasto w formach
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	1
	<
	160-170
	-
	60-80
	1
	<
	150-160
	-
	60-70
	1
	<+!
	170-180
	90
	30-35
	1
	<
	160-170
	-
	35-45
	1
	<
	160-170
	-
	40-50
	2
	<+!
	150-160
	360
	40-50
	1
	<+!
	170-190
	90
	30-45
	2
	<+!
	160-180
	90
	50-70
	Ciasto na blasze
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min

	2
	<
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	<
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	<+"
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+"
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	<
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+!
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+!
	190-210
	180
	-
	12-15
	Ciastka i placuszki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Czas trwania w min

	2
	<
	150-170
	20-35
	2
	<
	100
	90-120
	2
	<
	110
	35-45
	2
	<
	170 -180
	35-45

	Chleb i bułki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura w °C
	Stopień mocy grilla
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	1
	<+"
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	<+"
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	<+"
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10
	Porady dotyczące pieczenia
	Zapiekanki i suflety
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania w min


	0
	4+!
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+!
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+!
	170-180
	600
	20-30
	Drób, mięso i ryby
	Gotowanie w naczyniu
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo zranienia przez rozpryskujące się szkło!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Gotowanie w połączeniu z mikrofalami
	Wskazówka:
	Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary
	Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu pojemniku
	Grillowanie

	Wskazówki
	Zalecane wartości ustawień
	Drób
	Mięso
	Ryby




	Drób
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	!
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+"+!
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+!
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+!
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Mięso
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	4+!
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+!
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ !
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2 
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Ryba
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3 
	-
	-
	8-12 
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22
	Porady dotyczące pieczenia i duszenia
	Warzywa i dodatki
	Mikrofale
	Gotowanie na parze
	Kuskus
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min


	3
	"
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6 
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8 
	15-18
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	3-10
	Desery
	Ryż na mleku
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień intensywności pary
	Czas trwania
	w min


	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8
	Akrylamid w produktach spożywczych
	Porady dotyczące przyrządzania potraw, aby zawartość akrylamidu była możliwie najmniejsza

	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Czas trwania
	w min


	2
	<
	160-170
	30-35
	2
	<
	160-170
	20-25
	1
	<
	160-170
	40-50
	2
	<
	170-190
	80-100
	Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal


	Rozmrażanie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180 
	90
	7
	8-12

	Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	!
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	!
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25

	Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	(+!
	-
	1
	360
	25-32
	1
	<+!
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+!
	190
	-
	360
	30-45
	Gotowanie na parze
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki

	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18
	Grillowanie
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień mocy grilla
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki

	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	Durata maximă
	Utilizare
	Intervalele setărilor de timp

	Durata de funcţionare
	Interval

	Setarea regimului cu microunde
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia Microunde !.
	2. Selectaţi treapta de putere dorită în câmpul tactil Treapta de putere pentru microunde.
	3. Setaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:
	4. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea duratei de preparare
	Modificarea puterii microundelor

	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării

	Indicaţie:

	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setarea modului de funcţionare combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Convecţie aer fierbinte <.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Putere microunde !, până pe display este selectată treapta dorită.
	4. Cu selectorul rotativ reglaţi durata de preparare.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.


	Durata de preparare a expirat
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:
	Uscarea spaţiului de coacere

	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul start l stop.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.

	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	` Abur
	Abur
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Zgomote
	Pompa

	Preparare cu abur
	Trepte de intensitate a aburului
	Trea ptă
	Intensitate
	Utilizare
	Afişare pe display
	Setarea aburului

	Indicaţie:
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia abur ".
	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi cu apă până la marcajul MAX şi introduceţi-l complet în locaş.~ "Umpleţi rezervorul de apă" la pagina 115
	3. Atingeţi câmpul ", până când se ajunge la treapta de putere dorită.
	4. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:
	5. Atingeţi câmpul start l stop.


	Indicaţii

	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setaţi funcţionarea în mod combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire convecţie aer fierbinte <.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Abur ", până când pe display este selectată treapta dorită.
	4. Umpleţi rezervorul de apă.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.


	Indicaţie:
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea treptei de abur
	Indicaţie:

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:

	Umpleţi rezervorul de apă
	Umpleţi rezervorul de apă
	: Avertizare

	Pericol de rănire şi de incendiu!
	Atenţie!
	Indicaţii
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Scoateţi rezervorul de apă din locaşul său.
	3. Ummpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul „MAX”.
	4. Aşezaţi din nou rezervorul în locaşul său şi introduceţi- l complet.
	5. Închideţi orificiul rezervorului.


	Realimentarea rezervorului de apă
	Indicaţie:
	1. Deschideţi uşa.
	2. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi-l.
	3. Introduceţi rezervorul de apă şi închideţi uşa.


	După fiecare funcţionare cu aburi
	Indicaţie:
	Clătire

	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Clătire !.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi apa eventual rămasă. Clătiţi temeinic şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul start l stop.
	Golirea rezervorului de apă
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Extrageţi rezervorul de apă.
	3. Scoateţi cu atenţie capacul rezervorului de apă.
	4. Goliţi rezervorul de apă, curăţaţi-l cu detergent de vase şi clătiţi-l bine cu apă curată.
	5. Uscaţi toate piesele cu o lavetă moale.
	6. Frecaţi garnitura de etanşare a capacului până se usucă.
	7. Lăsaţi să se usuce cu capacul deschis.
	8. Aşezaţi capacul pe rezervorul de apă şi apăsaţi-l.
	9. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	10. Închideţi orificiul rezervorului şi apăsaţi scurt pe partea din mijloc.


	Atenţie!
	Uscarea canalului colector de picături
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi rezervorul de apă şi recipientul de colectare.
	4. Ştergeţi canalul colector de picături ‚ din interiorul aparatului cu o lavetă absorbantă (figura !).

	Uscarea spaţiului de coacere

	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul start l stop.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.

	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	P Automatica-Programe
	Automatica-Programe
	Indicaţii
	Setarea programului
	1. Poziţionaţi selectorul de funcţii pe programe automate%.
	2. Cu selectorul rotativ alegeţi numărul programului 3.
	3. Atingeţi câmpul h.
	4. Setaţi greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţii
	Programul este finalizat
	Modificarea programului
	1. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul start l stop.
	2. Selectaţi un nou program.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării

	Indicaţie:

	Tabelul de programe
	Program
	Preparatul
	Greutatea în kg
	Veselă/Accesorii, nivel
	Observaţii
	Particularităţi
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 bucăţi
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Setarea funcţiilor de timp
	Setarea funcţiilor de timp
	Funcţie de timp
	Utilizare
	Indicaţie:
	Solicitarea afişării setărilor de timp
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	Ora alarmei a expirat
	Modificarea timpului pentru ceasul cu alarmă
	Ştergerea timpului pentru ceasul cu alarmă

	Reglarea duratei de preparare
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire.
	2. Dacă este necesar, selectaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	4. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 45 minute.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Modificarea duratei de preparare
	Ştergerea duratei de preparare

	Prima punere în funcţiune
	Setarea orei curente
	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	2. Atingeţi câmpul 0.

	Modificarea orei curente
	Indicaţie:
	1. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	2. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.

	Indicaţii


	A Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea şi dezactivarea
	1. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.
	2. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul ].
	Indicaţii


	Q Setări de bază
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	2. Modificaţi setarea de bază cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	4. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	Anulare

	Lista setărilor de bază
	Setare de bază
	Posibilităţi
	Explicaţie
	Indicaţie:


	D Curăţarea
	Curăţarea
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!
	: Avertizare

	Pericol de electrocutare!
	: Avertizare

	Pericol de vătămare!
	Indicaţie:

	Produse de curăţare adecvate
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor
	Zona
	Curăţarea
	Indicaţii

	Curăţarea suprafeţelor cu autocurăţare
	Atenţie!
	Indicaţie:

	Menţinerea aparatului curat
	Recomandări


	. Funcţia de curăţare
	Funcţia de curăţare
	Decalcifiere
	Atenţie!
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Decalcifiere Ê.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet la loc recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă.
	6. Amestecaţi apă şi agent anticalcar pentru a obţine o soluţie anticalcar.

	Indicaţie:
	7. Umpleţi cu soluţie anticalcar rezervorul de apă şi introduceţi-l complet la loc.
	8. Închideţi orificiul rezervorului.
	9. Atingeţi câmpul start l stop.
	10. Deschideţi orificiul rezervorului.
	11. Scoateţi recipientul de colectare, goliţi-l şi introduceţi-l la loc.
	12. Scoateţi rezervorul de apă, clătiţi-l temeinic, umpleţi-l cu apă proaspătă şi introduceţi-l la loc.
	13. Închideţi orificiul rezervorului.
	14. Atingeţi câmpul start l stop.



	Clătire
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Clătire !.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi apa eventual rămasă. Clătiţi temeinic şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul start l stop.


	Curăţarea ulterioară
	1. Deschideţi orificiul rezervorului.
	2. Goliţi recipientul de colectare si rezervorul de apă, curăţaţi şi uscaţi.
	3. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Goliţi recipientul de colectare
	Atenţie!
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Scoateţi recipientul de colectare din orificiul rezervorului.
	3. Deschideţi capacul recipientului de colectare.
	4. Goliţi recipientul de colectare.
	5. Aşezaţi din nou recipientul de colectare în orificiul rezervorului şi introduceţi complet.
	6. Închideţi orificiul rezervorului.



	3 Defecţiuni – ce este de făcut?
	Defecţiuni – ce este de făcut?
	: Avertizare
	Pericol de electrocutare!
	O defecţiune, ce este de făcut?
	Mesaj de eroare
	Cauza posibilă
	Remediu / indicaţie
	Indicaţie:


	4 Unitatea service abilitată
	Unitatea service abilitată
	Numărul E şi numărul FD

	J Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Indicaţie:
	Instrucţiuni generale
	Valori de setare recomandate
	Accesorii
	Forme de copt şi veselă
	Hârtie de copt

	Decongelare
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii

	0
	!
	800 g
	1
	2
	180 
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180 
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180 
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25
	Încălzirea alimentelor congelate
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii


	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300 - 400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16
	Încălzire
	: Avertizare

	Pericol de opărire!
	Atenţie!
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate/ cantitate
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii


	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Recomandări pentru cuptorul cu microunde
	Prăjituri, produse mici de patiserie şi pâine
	Coacerea în combinaţie cu microundele
	Coacere cu adaos de aburi
	Produse congelate
	Pâine şi chifle


	Prăjituri în forme
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare
	în min.
	1
	<
	160-170
	-
	60-80
	1
	<
	150-160
	-
	60-70
	1
	<+!
	170-180
	90
	30-35
	1
	<
	160-170
	-
	35-45
	1
	<
	160-170
	-
	40-50
	2
	<+!
	150-160
	360
	40-50
	1
	<+!
	170-190
	90
	30-45
	2
	<+!
	160-180
	90
	50-70
	Prăjituri în tavă
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare în min.

	2
	<
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	<
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	<+"
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+"
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	<
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+!
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+!
	190-210
	180
	-
	12-15
	Produse mici de patiserie şi fursecuri
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Durata de preparare în min.

	2
	<
	150-170
	20-35
	2
	<
	100
	90-120
	2
	<
	110
	35-45
	2
	<
	170 -180
	35-45

	Pâine şi chifle
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatura în °C
	Treapta de grill
	Treapta de abur
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	1
	<+"
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	<+"
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	<+"
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10
	Recomandări pentru coacere
	Sufleuri şi gratenuri
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare în min.


	0
	4+!
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+!
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+!
	170-180
	600
	20-30
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	!
	-
	-
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	-
	25-35
	0
	4+"+!
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	-
	360
	3
	40-45
	0
	4+!
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
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	0
	(+!
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	2
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	-
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	-
	80-90
	0
	4+!
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	-
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	-
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	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+"+!
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ !
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2 
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3 
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+"+!
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20
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	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3 
	-
	-
	8-12 
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22
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	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.


	3
	"
	1
	-
	-
	3
	35-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	25-35
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	30-40
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	<
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6 
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8 
	15-18
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	3-10
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	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8
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	Preparate de verificare
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	2
	<
	160-170
	30-35
	2
	<
	160-170
	20-25
	1
	<
	160-170
	40-50
	2
	<
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	80-100
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	Decongelare cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
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	!
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	1
	2
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	7
	8-12
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	0
	!
	1000 g
	1
	2
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	0
	!
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	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25
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	0
	(+!
	-
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	1
	<+!
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	0
	4+!
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	360
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	Mod de încălzire
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare
	în min.
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	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18
	Preparare la grill
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de grill
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii

	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и вылейте возможные остатки воды. Тщательно промойте и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле start l stop.
	Опорожнение резервуара
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.
	2. Извлеките резервуар для воды.
	3. Осторожно снимите крышку резервуара.
	4. Опорожните резервуар, очистите с помощью моющего средства и тщательно промойте чистой водой.
	5. Насухо вытрите все части мягкой тряпочкой.
	6. Насухо вытрите уплотнитель крышки.
	7. Оставьте сушиться с открытой крышкой.
	8. Установите крышку на резервуар и нажмите на неё.
	9. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	10. Закройте панель резервуаров и коротко нажмите на неё посередине.




	Внимание!
	Просушка жёлоба для отвода конденсата
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките резервуар для воды и сборный резервуар.
	4. Протрите губкой жёлоб для отвода конденсата ‚ под рабочей камерой (рис. !).

	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите вид нагрева «Гриль с конвекцией» 4
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим, нажав на поле start l stop.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.

	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	P Программы автоматического приготовления
	Программы автоматического приготовления
	Указания
	Установка программы
	1. Переключатель выбора функций установите на программы автоматического приготовления %.
	2. Поворотным переключателем выберите номер программы 3.
	3. Нажмите на поле h.
	4. Поворотным переключателем установите вес 1 кг.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	Указания
	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	1. Нажмите на поле start l stop и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	2. Выберите новую программу.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле start l stop или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле start l stop.

	Отмена режима
	Указание:

	Таблица программ
	Программа
	Блюдо
	Вес в кг
	Посуда/ принадлежности, уровень
	Указания
	Особенности
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2–10 шт.
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50


	O Установка функций времени
	Установка функций времени
	Функция времени
	Применение
	Указание:

	Запрос установок времени
	Установка таймера
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем.
	По истечении времени таймера
	Изменение времени таймера
	Сброс времени таймера

	Установка времени приготовления
	1. Установите вид нагрева переключателем выбора функций.
	2. При необходимости установите другое значение температуры поворотным переключателем.
	3. Дважды нажмите на поле 0.
	4. Поворотным переключателем установите время приготовления 45 минут.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	По истечении времени приготовления
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение времени приготовления
	Сброс времени приготовления

	Первый ввод в эксплуатацию
	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.
	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.

	Указания


	A Блокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активация и деактивация
	1. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.
	2. Нажмите на поле ] и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	Указания


	Q Базовые установки
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	2. Измените базовую установку поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	4. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	Отмена

	Список базовых установок
	Базовая установка
	Варианты
	Пояснения
	Указание:



	D Очистка
	Очистка
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Указание:

	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	Зона очистки
	Очистка
	Указания

	Очистка самоочищающихся поверхностей

	Внимание!
	Указание:
	Содержание прибора в чистоте
	Рекомендации



	. Режим очистки
	Режим очистки
	Режим удаления накипи
	Внимание!
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите режим удаления накипи Ê.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды.
	6. Приготовьте раствор для удаления накипи, смешав воду и средство для удаления накипи.
	Указание:
	7. Налейте раствор для удаления накипи в резервуар для воды и задвиньте резервуар до упора.
	8. Закройте панель резервуаров.
	9. Нажмите на поле start l stop.
	10. Откройте панель резервуаров.
	11. Извлеките, опорожните и снова задвиньте сборный резервуар.
	12. Извлеките резервуар для воды, тщательно промойте, наполните свежей водой и снова задвиньте.
	13. Закройте панель резервуаров.
	14. Нажмите на поле start l stop.


	Промывка
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку !.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и вылейте возможные остатки воды. Тщательно промойте и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле start l stop.


	Окончательная очистка
	1. Откройте панель резервуаров.
	2. Опорожните, очистите и просушите сборный резервуар и резервуар для воды.
	3. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Опорожнение сборного резервуара

	Внимание!
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.
	2. Извлеките сборный резервуар из шахты.
	3. Откройте крышку сборного резервуара.
	4. Опорожните сборный резервуар.
	5. Снова установите сборный резервуар в шахту резервуара и задвиньте до упора.
	6. Закройте панель резервуаров.


	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	: Предупреждение
	Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?
	Сообщение об ошибке
	Возможная причина
	Устранение/Указание
	Указание:



	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	J Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указание:
	Общие указания
	Рекомендуемые установочные значения
	Принадлежности
	Посуда и формы для выпекания
	Пергаментная бумага

	Размораживание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания

	0
	!
	800 г
	1
	2
	180 
	90
	15
	15 - 25
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	15
	25–35
	1500 г
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 г
	1
	2
	180
	90
	5
	4–6
	500 г
	1
	2
	180
	90
	10
	5–10
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	10–15
	0
	!
	200 г
	1
	90
	15
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	15–20
	0
	!
	600 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	1200 г
	1
	2
	180 
	90
	10
	20–25
	0
	!
	2000 г
	1
	2
	180 
	90
	20
	30–40
	0
	!
	4500 г
	1
	2
	180
	90
	30
	60–80
	0
	!
	400 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	0
	!
	300 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	8
	15–25
	0
	!
	300 г
	1
	180
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	10
	9–15
	0
	!
	300 г
	1
	180
	7–10
	500 г
	1
	2
	180
	90
	8
	5–10
	0
	!
	125 г
	1
	90
	6–8
	250 г
	1
	2
	180
	90
	2
	3–5
	0
	!
	500 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	0
	!
	500 г
	1
	90
	10–15
	750 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	0
	!
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	750 г
	1
	2
	180
	90
	7
	15–25
	Разогревание полуфабрикатов глубокой заморозки
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания


	0
	!
	400 г
	600
	8–15
	0
	!
	500 г
	600
	8–13
	1000 г
	600
	20 - 25
	0
	!
	300–400 г
	600
	11–15
	0
	!
	500 г
	600
	12–17
	1000 г
	600
	25–30
	0
	!
	450 г
	600
	10–15
	0
	!
	250 г
	600
	2–5
	500 г
	600
	8–10
	0
	!
	300 г
	600
	8–10
	600 г
	600
	14–17
	0
	!
	500 г
	600
	11–16
	Разогревание
	Предупреждение

	Опасность ошпаривания!

	Внимание!
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес/количество
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	!
	150 мл
	360
	–
	0,5–1,5
	0
	!
	200 мл
	1000
	–
	1–2
	500 мл
	1000
	–
	4–5
	0
	!
	350 г
	600
	–
	3–4
	0
	!
	700 г
	600
	–
	6–8
	0
	!
	500 г
	600
	–
	7–10
	3
	!+"
	400 г
	360
	3
	9–14
	0
	!
	400 г
	600
	–
	6–8
	800 г
	600
	–
	8–11
	3
	!+"
	150 г
	360
	3
	3–5
	3
	!+"
	300 г
	360
	3
	4–7
	Рекомендации по использованию микроволновой печи
	Пироги, хлеб и мелкая выпечка
	Выпекание в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Выпекание с использованием пара
	Продукты глубокой заморозки
	Хлеб и булочки


	Пироги в формах
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	1
	<
	160-170
	-
	60-80
	1
	<
	150-160
	-
	60-70
	1
	<+!
	170-180
	90
	30-35
	1
	<
	160-170
	-
	35-45
	1
	<
	160-170
	-
	40-50
	2
	<+!
	150-160
	360
	40-50
	1
	<+!
	170-190
	90
	30-45
	2
	<+!
	160-180
	90
	50-70
	Пирог на противне
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления, мин

	2
	<
	160–170
	–
	–
	30–40
	1
	<
	160–170
	–
	–
	30–45
	1
	<+"
	170–180
	–
	3
	35–45
	1
	4+"
	180–200
	–
	2
	40–50
	2
	<
	210–230
	–
	–
	25–35
	2
	4+!
	180–190
	180
	–
	8–15
	2
	4+!
	190–210
	180
	–
	12–15
	Мелкая выпечка и печенье
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин

	2
	<
	150-170
	20–35
	2
	<
	100
	90–120
	2
	<
	110
	35–45
	2
	<
	170–180
	35–45

	Хлеб и булочки
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Шаги
	Температур а, °C
	Режим гриля
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	1
	<+"
	1
	2
	230
	190–200
	–
	–
	3
	–
	10–15
	30–45
	0
	<+"
	1
	2
	230
	200–210
	–
	–
	3
	–
	10–15
	40–50
	1
	<+"
	1
	200–220
	–
	3
	25–35
	3
	(
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3
	*
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3+1
	(
	1
	–
	3
	–
	8–10
	Рекомендации по выпеканию
	Запеканки и гратены
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления, мин


	0
	4+!
	130–150
	180
	25–35
	0
	4+!
	180–190
	600
	12–17
	0
	4+!
	170–180
	600
	20–30
	Птица, мясо и рыба
	Доведение до готовности в посуде
	: Предупреждение


	Опасность травмирования осколками стекла!
	: Предупреждение

	Опасность ошпаривания!
	Приготовление в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Указание:
	Приготовление с использованием пара
	Приготовление на пару в специальном лотке
	Приготовление на гриле
	Указания
	Рекомендуемые установочные значения
	Птица
	Мясо
	Рыба



	Птица
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	!
	–
	–
	600
	–
	25–35
	0
	4+"+!
	190
	–
	360
	3
	40–45
	0
	4+!
	190
	–
	180
	–
	20–35
	3+2
	(+!+"
	–
	3
	180
	3
	10–12
	0
	(+!
	–
	2
	180
	–
	30–40

	Мясо
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления, мин
	Указания
	0
	4+!
	1
	160–170
	–
	180
	–
	80–90
	0
	4+!
	1
	180–190
	–
	180
	–
	30–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3 
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+"+!
	1
	170–180
	–
	360
	3
	25–35
	0
	4+"+!
	1
	170–180
	–
	180
	3
	60–80
	0
	4+ !
	1
	180–190
	–
	180
	–
	35–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	2 
	2
	–
	–
	–
	–
	15–20
	10–15
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3 
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+"+!
	1
	190
	–
	360
	3
	15–20

	Рыба
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	"
	–
	–
	–
	3
	15–17
	3
	"
	–
	–
	-
	3
	18-20
	3
	"
	–
	–
	–
	3
	23–25
	0
	(+!
	–
	3
	600
	–
	10–15
	3+1
	(
	–
	3 
	–
	–
	8–12 
	3
	"
	–
	–
	–
	3
	18–22
	Рекомендации по жарению и тушению
	Овощи и гарниры
	Микроволны
	Приготовление на пару
	Кускус
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления, мин


	3
	"
	1
	–
	–
	3
	35-40
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	5–7
	2
	"
	1
	–
	–
	3
	28–35
	2
	"
	1
	–
	–
	3
	20–23
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	14–16
	0
	!
	1
	–
	600
	–
	6–10
	0
	!
	1
	–
	600
	–
	10–15
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	25-35
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	12–15
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	10–12
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	50–60
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	10-15
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	12–14
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	28–30
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	30–32
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	32–35
	2
	<
	1
	190-210
	–
	–
	30–40
	2
	<
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	2
	<
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	0
	!
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	4–6 
	12–15
	0
	!
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	6–8 
	15–18
	3
	"
	1
	–
	–
	3
	3–10
	Десерты
	Молочный рис
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин


	3
	"
	–
	3
	40–50
	3
	"
	–
	2
	20–25
	3
	"
	–
	3
	30–40
	3
	"
	–
	3
	9–12
	0
	!
	600
	–
	3–5
	0
	!
	600
	–
	6–8
	Акриламид в продуктах питания
	Рекомендации по приготовлению пищи с низким содержанием акриламида

	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	°C
	Время приготовления,мин


	2
	<
	160–170
	30–35
	2
	<
	160–170
	20–25
	1
	<
	160–170
	40–50
	2
	<
	170–190
	80–100
	Приготовление с использованием микроволн


	Размораживание с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	!
	500 г
	1
	2
	180 
	90
	7
	8–12

	Приготовление с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	!
	1000 г
	1
	2
	360
	180
	18–20
	18–22
	0
	!
	475 г
	1
	600
	8–10
	0
	!
	900 г
	1
	600
	20–25

	Приготовление с использованием микроволн в комбинации с другим режимом
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	Указания
	0
	(+!
	-
	1
	360
	25-32
	1
	<+!
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+!
	190
	-
	360
	30-45
	Приготовление на пару
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим подачи пара
	Время приготовления
	мин
	Указания

	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18
	Приготовление на гриле
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим гриля
	Время приготовления,
	мин
	Указания

	3
	(
	3
	4–5
	3+1
	(
	3
	35–45
	*9001277221*
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