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da Brugsbetingelser

B3 Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudseaetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
ma udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendgars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengearing og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bgrn, med mindre de er over 15 ar
gamle og er under opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

E\Vigtige
sikkerhedsanvisninger

Generelt

/\ Advarsel - Brandfare!

= Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet. Luk
aldrig ovndgren op, hvis der er rgg inde |
apparatet. Sluk for apparatet, traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

= Lose madrester, fedt og stegesaft kan
anteendes. Fjern groft snavs fra ovnrummet,
varmeelementerne og tilbehgret inden
driften.

= Der opstar treekluft, nar apparatets der
abnes. Derved kan bagepapiret komme i
bergring med varmelegemerne og blive
anteendt. Leeg aldrig bagepapir lgst pa
tilbeharet under forvarmning. Stil altid et fad
eller en bageform oven pa bagepapiret.
Brug ikke sterre stykker bagepapir end
nedvendigt. Bagepapiret ma ikke stikke ud
over kanten pa tilbehgret.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Apparatet bliver meget varmt. Raer aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kgle af. Hold bern pa sikker
afstand.

= Tlilbehgr eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

= Alkoholdampe kan anteendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgaijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
meengder drikkevarer med hojt
alkoholindhold. Luk apparatets der forsigtigt

op.



/\ Advarsel — Fare for skoldning!

= De tilgeengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold barn pa sikker afstand.

= Der kan komme meget varm damp ud, nar
daren abnes. Afhaengigt af temperaturen er
damp ikke altid synlig. Sta ikke for teet pa
apparatet, nar dgren dbnes. Luk apparatets
dar forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

= Der kan opsta meget varm damp, hvis der
haeldes vand i det varme ovnrum. Haeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sé laeenge det
er varmt.

/\ Advarsel - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende renggringsmidler.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme gelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

= Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de berarer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer |
kontakt med de varme dele.

= Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hgjtryksrenser
eller dampstraler.

= Indtraengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Beskyt apparatet mod
ekstrem varme og mod fugt. Anvend kun
apparatet indendgars.

= Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

/\ Advarsel - Fare pga. af magnetfelt!

Der er placeret permanente magneter i
betjeningsfeltet eller i betjeningselementerne.
Magneter kan pavirke elektroniske
implantater, f.eks. pacemakere eller
insulinpumper. Personer med elektroniske
implantater skal overholde en
minimumafstand pa 10 cm til betjeningsfeltet.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

Mikrobglgeovn

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til.
Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande, at opvarme
hjemmmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude eller
lignende.
For eksempel kan overophedede
hjemmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengegringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

= Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.
Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Felg anvisningerne i denne
brugsanvisning.
Mikrobglgeovnen ma aldrig bruges til
torring af fedevarer.
Opto eller opvarm ikke fadevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brad, ved for hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

s Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser ma aldrig
opvarmes med mikrobglger.

/\ Advarsel - Eksplosionsfare!

Veasker eller andre levnedsmidler i teet
lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm
aldrig drikkevarer eller andre levnedsmidler i
teet lukkede beholdere.

/\ Advarsel - Fare for forbraending!

= Levnedsmidler med en hard skal eller skind
kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig aeg i skallen, og opvarm ikke
hardkogte ag. Tilbered aldrig skal- og
krebsdyr. Stik et hul i blommen ved spejleeg
eller eeg i glas inden opvarmningen.
Madvarer med fast skal, skind eller skrael,
som f.eks. abler, tomater, kartofler og
palser, kan springe. Prik huller i skallen,
skindet eller skreellen inden opvarmningen.

= Varmen er ikke jeevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i teet lukkede
beholdere. Fjern altid 1&g eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrgres eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.
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Vigtige sikkerhedsanvisninger

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor
altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

Hvis fadevarer er indpakket luftteet, kan
emballagen springe under opvarmning.
Folg altid anvisningerne pa emballagen.
Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til.

Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande, at opvarme
hjemmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude eller
lignende.

For eksempel kan overophedede
hjemmmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

/\ Advarsel — Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsta en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende vaeske
pludselig koge voldsomt over eller sprgjte.
Placer altid en ske i beholderen under
opvarmningen. Pa den made undgas
forsinket kogning.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!

Uegnet service kan springe. Service af
porcelen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er traengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.
Service og beholdere af metal eller med
metaldele kan danne gnister ved ren
mikrobglgedrift. Apparatet bliver
beskadiget. Anvend aldrig metalbeholdere
ved ren mikrobglgedrift.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

Apparatet arbejder med hgjspeaending. Fjern
aldrig apparatets kabinet.

Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til

maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).

/\ Advarsel — Alvorlig sundhedsfare!

Ved mangelfuld rengering kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan treenge
mikrobglgeenergi ud. Renger jeevnligt
apparatet, og fjern rester af levnedsmidler
med det samme. Sgrg altid for, at ovnrum,
derteetning, deren og dens anslag er rene.
— "Rengaring" pa side 28

Hvis ovndegren eller darteetningen er
beskadiget, kan der treenge
mikrobglgeenergi ud. Benyt aldrig
apparatet, hvis ovndaren, dartaetningen
eller derens kunststoframme er beskadiget.
Kontakt kundeservice.

Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.



Damp

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Vandet i vandbeholderen kan blive meget
varmt under den videre brug af apparatet.
Vandbeholderen skal tammes, hver gang
apparatet har veert brugt med damp.

= Der dannes meget varm damp i
ovnrummet. Stik ikke handen ind i
ovnrummet under brug af apparatet med
damp.

= Der kan skvulpe varm vasske over, nar
tilbeheret tages ud. Veer derfor forsigtig, nar
tilbehgret tages ud, og brug altid
ovnhandsker.

/\ Advarsel - Fare for tilskadekomst og
brand!

Breendbare vaesker kan antaendes i det varme
ovnrum (forpufning). Fyld ikke breendbare
vaesker (f.eks. alkoholholdige drikkevarer) i
vandbeholderen. Fyld udelukkende
vandbeholderen med vand eller med den
afkalkningsvaeske, som vi anbefaler.

Arsager til skader  da

B Arsager til skader

Generelt

Pas pa!

m Vand i det varme ovnrum: Hald aldrig vand ind i
ovnrummet, sa lasnge det er varmt.
Temperaturaendringen kan forarsage skader.

m Fugtighed i ovnrummet: Laengerevarende fugtighed i
ovnrummet kan forarsage korrosion. Lad altid
ovnrummet tarre efter anvendelsen. Opbevar ikke
fugtige fadevarer i laengere tid i den lukkede ovn.
Opbevar ikke levnedsmidler i ovnrummet.

m Afkgling med aben ovnder: Lad altid apparatet kale
af med lukket dar efter drift med hgj temperatur. Saet
ikke noget i klemme i daren. Selv om deren kun er
aben med en lille spalte, kan fronterne pa de
tilstgdende kegkkenelementer med tiden blive
beskadiget.

Lad kun ovnrummet tarre med aben dor efter
tilberedning med meget fugtighed.

m Hvis darteetningen er meget snavset, lukker
apparatets der ikke korrekt under brugen.
Forsiderne pa de tilstedende keokkenelementer kan
blive beskadiget. Hold altid derteetningen ren.

— "Rengaring" pa side 28

m Apparatets dar som sidde- eller aflaagningsplads:
Brug aldrig den abne ovnder til at sta eller sidde pa
eller til at leene sig op ad. Brug ikke apparatets dar
som frasaetningsplads for service eller tiloeher.

m Seette tilbehar ind: Afheengigt af apparatets type kan
tilbeharet ridse ruden, nar ovndgren lukkes. Serg
derfor altid for at skyde tilbeharet helt ind i ovnen til
anslaget.

m Transport af apparatet: Brug aldrig dergrebet til at
lofte eller beere apparatet med. Dgrgrebet kan ikke
holde til apparatets veegt og kan knaekke af.

Mikrobglgeovn

Pas pa!

m  Aluminiumsfolie: Aluminiumsfolie inde i ovnrummet
ma aldrig bergre ruden i ovnens dar. Dette kan
medfare en varig misfarvning af ruden.

m Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge
og darens inderside. Gnister kan gdelaegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

m Drift med mikrobalger og kombination med
mikrobglger: Risten er ikke egnet til brug med
mikrobglger og mikrobglger i kombination med en
ovnfunktion. Der kan dannes gnister, og ovhrummet
bliver beskadiget.



da Miljgbeskyttelse

m Aluminiumsfade: Der mé ikke anvendes fade af
aluminium i apparatet. Apparatet bliver beskadiget,
fordi der dannes gnister.

m Drift med mikrobglger med tomt ovnrum: Apparatet
bliver overbelastet, hvis det anvendes uden
fadevarer i ovnrummet. Start aldrig
mikrobglgefunktionen uden fgdevarer ovnrummet.
Undtaget herfra er en kortvarig test af service.

— "Mikrobglgefunktionen" pa side 16
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m Popcorn med mikrobglgefunktion:
Mikrobglgeeffekten ma ikke indstilles for hgjt.Ved
overbelastning kan glasruden i deren springe.
Anvend maksimalt 600 W. Leeg altid posen med
popcorn pa en glastallerken.

Damp

Pas pa!

m Pleje af apparatet: Ovnrummet er fremstillet af rustfrit
stal af hgj kvalitet. Forkert pleje kan medfgre, at der
opstar korrosion i ovnrummet. Fglg anvisningerne for
rengaering og pleje i brugsanvisningen. Fjern altid
snavs i ovnrummet straks, nar apparatet er kalet af.

m Bageforme skal veere varme- og dampbestandige.
Silikonebageforme egner sig ikke til brug ved
kombineret drift med damp.

m Beholdere med rustpletter: Anvend ikke fade eller
forme, der har rustpletter. Selv ganske sma
rustpletter kan medfere korrosion i ovnrummet.

m Dryppende vaeske: Saet glasbradepanden ind i
rillehgjde 3 ved dampning, og st dampbeholderen
i glasbradepanden. P4 den méade bliver dryp af
vaeske opsamlet i glasbradepanden.

m Varmt vand i vandbeholderen: Varmt vand kan
beskadige pumpen. Fyld ikke varmt vand i
vandbeholderen.

m Beskadigelse af ovnrummet: Start aldrig apparatets
drift, hvis der ligger vand pa ovnbunden. Tgr vand pa
ovnbunden vk, inden driften startes.

m Afkalkningsveeske: Der mé ikke komme
afkalkningsvaeske eller afkalkningsmiddel pa
betjeningsfeltet eller pa andre af apparatets
overflader. Overfladerne tager skade. Hvis det
alligevel skulle ske, skal afkalkningsveesken straks
fiernes med vand.

m Rengering af vandbeholder: Vandbeholderen méa
ikke rengares i opvaskemaskinen. Vandbeholderen
bliver i givet fald beskadiget. Rengar
vandbeholderen med en blad klud og almindeligt
opvaskemiddel.

m Frostsikring: Inden transport og opbevaring skal
apparatet tammes helt for at undga frostskader.

Miljgbeskyttelse

Det nye apparat er meget energieffektivt. Her findes
tips om, hvordan der kan spares pé energien ved
brugen af apparatet, og om hvordan det bortskaffes
korrekt.

Energibesparelse

m Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i
opskriften eller i tabellerne i denne brugsanvisning.

m  Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede
bageforme ved bagning.De optager varmen seerligt

odt.

m %\bn sa vidt muligt ikke ovndgren under driften.

m Ved bagning af flere kager er det en fordel at bage
dem umiddelbart efter hinanden. Sa er ovnrummet
stadig varmt. Derved reduceres bagetiden for den
neeste kage. Der kan ogsa seettes 2 firkantede forme
ind i ovnen ved siden af hinanden.

m Ved lengere tilberedningstider kan ovnen slukkes
10 minutter, for tilberedningstiden er slut, sa
restvarmen udnyttes til feerdigtilberedningen.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E{ europeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
mmmm 2nd electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.




S Lar apparatet at kende

| dette kapitel beskrives displayet og
betjeningselementerne.Derudover bliver apparatets
forskellige funktioner beskrevet.

Bemeerk: Alt efter apparattype kan der veere afvigelser i
farve og andre detaljer.

Leer apparatet at kende da

Betjeningsfelt

Apparatets forskellige funktioner indstilles via
betjeningsfeltet ved hjeelp af funktionsveelgeren og
drejeknappen samt med touch-felterne.Pa displayet
vises de aktuelle indstillinger.

Oversigtsbilledet viser betjeningsfeltet ved teendt
apparatet og med en valgt driftstype.
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Funktionsveelger Funktionsvaelger
Driftstypen og andre funktioner indstilles med . , _ .
funktionsveelgeren. Driftstyperne og andre funktioner indstilles med
Fra position nul kan funktionsvaelgeren drejes funktionsveelgeren.
bade mod hgjre og venstre. Her forklares forskellene mellem de forskellige

Touch-felter anvendelsesomrader, sa der altid kan vaelges korrekt
Der er placeret sensorer bag touch-felterne. Tryk driftstype til den pagseldende ret.
let pa et symbol for at veelge funktionen.

Display Position Anvendelse
Displayet viser symboler for aktive funktioner samt o Position nul Apparatet er slukket og befinder sig i
for tidsfunktionerne. energisparetilstand.

Drejeknap : - -
Temperaturen for ovnfunktioner og yderligere E) 0192 e Valg afmkrob@lgefunlktm.n.
funktioner indstilles med drejeknappen. ¢ Damp Der ledes varm damp ind i ovnrum-
Drejeknappen kan drejes bade mod hgjre og met.
venstre. ™ Grill, stor flade Hele fladen under grillelementet

Anvisnl opvarmes.

nvisninger — . .
= Ved nogle apparater kan funktionsveelgeren eller ] Grill, lille flade Den midterste del af grillelementet
drejeknappen forsankes. Tryk pa funktionsvaelgeren opvarmes.
eller drejeknappen péa position nul for at f4 den til at (%] Afkalkning Bruges til afkalkning af fordamperen
gaieller _ud af indgreb. _ _ N 0g holder den i funktionsdygtig stand.
= Nar fur_1kt|onsyaelgeren befinder sig pa position nul Skylning Skyller rarene | dampenheden igen-
(energisparetilstand), og der veelges en funktion, nem med vand
varer det nogle sekunder, inden den pagaldende . : : —
funktion er klar til brug (f.eks. mikrobglger). Programmer Her findes forprogrammerede indstil-
linger til mange retter.
Q- Ovnbelysning Teender for ovnbelysningen.Apparatet

varmer ikke.




da Leer apparatet at kende

Touch-felter og display

Med touch-felterne kan der indstilles forskellige ekstra
funktioner. | displayet vises de tilhgrende veerdier.

Touch-felter
Her falger en kort forklaring af de enkelte touch-felter.

Symbol Betydning

E Mikrobalger Valg af effekttrin for mikrobalger hhv.
aktivering af mikrobglgefunktionen
ved grill- eller dampfunktionen.

Damp Valg af dampfunktion, evt. aktivering
af dampfunktion med en ovnfunktion.

Programmer Abne programvalglisten, indstille pro-
gramnummer med drejeknappen.

® Tidsfunktioner Veelge tidsfunktioner, indstille med
drejeknappen.

C= Barnesikring Tryk vedvarende for at aktivere/deak-

tivere barnesikring
Veelg temperatur / vaegt, og indstil

/63 Temperatur /

vaegt med drejeknappen.
start Start/Stop Start af drift eller pause
O Bemeaerk: Langt tryk afslutter den
stop igangveaerende drift, indstillinger for

den valgte driftstype bliver nulstillet til
standardveerdierne.

Display

Displayet er opbygget, sé oplysningerne altid kan
afleeses med ét blik, svarende til situationen.

Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus.
Fokus angives med en rgd bjeelke under den veerdi, der
kan indstilles.

Veerdien i fokus kan eendres direkte med drejeknappen.

min:sec
> )
1.0
(M|

ol

Display-elementer

Her falger en kort forklaring af de enkelte display-
elementer.

Symbol Betydning

Minutur Nar symbolet er markeret, vises tiden
pa minuturet i displayet.

® Varighed N&r symbolet er markeret, vises varig-
heden i displayet.

C) Klokkesleet Nar symbolet er markeret, vises klok-
keslettet i displayet.

h:min Timer/minutter ~ Varighed i timer og minutter

min:sec  Minutter/sekun-  Varighed i minutter og sekunder

der
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C= Barnesikring Nar symbolet lyser, er barnesikringen
aktiveret.
<y Opsamlingsbehol-  Statusindikator, opsamlingsbeholder
der
Wy Vandbeholder Statusindikator, vandbeholder
(] Afkalkning Nar symbolet lyser, skal apparatet

afkalkes.

Statusindikator, opsamlingsbeholder og
vandbeholder

Statusindikatoren lyser kun, nar opsamlingsbeholderen
eller vandbeholderen er ngdvendig ved den
pageeldende driftstype. Den kan vise forskellige
tilstande og giver oplysninger om pakreevede
handlinger.

Statusindikator, vandbeholder

Symbol Betydning

Symboletlyser,  Vandbeholderen befinder sig i behol-
pilen blinker derrummet og skal fyldes op.

Symbolet blinker  Vandbeholderen befinder sig ikke i
uden pilen beholderrummet og skal sattes pa
plads.

Vandbeholderen befinder sig i behol-
derrummet. Der kreeves ingen yderli-
gere handling.

Symbolet lyser
uden pilen

Statusindikator, opsamlingsbeholder

Symbol Betydning

Symbolet lyser,  Opsamlingsbeholderen befinder sig i
pilen blinker beholderrummet og skal tsammes.

Symbolet blinker  Opsamlingsbeholderen befinder sig

uden pilen ikke i beholderrummet. Seet opsam-

Ly lingsbeholderen ind i beholderrum-
met.

Opsamlingsbeholderen befinder sig
beholderrummet. Der kraeves ingen
yderligere handling.

Symbolet lyser
uden pilen

Temperaturindikator

Den rgde bjeelke i den underste del af displayet viser, at
ovnen varmer op.

Ved grill og damp er bjeelken helt udfyldt med radt med
det samme.

Ved mikrobglgefunktionen lyser bjeelken ikke.

Nattilstand

For at spare pa energien bliver displayets lysstyrke
automatisk deempet ned i tidsrummet mellem klokken
22 og 5.59.



Drejeknap

Indstillingsveerdierne, som vises i fokus i displayet, kan
zndres med drejeknappen.

Ved gennemgang af valglisterne, f.eks. programmer,
startes der forfra pa listen efter det sidste punkt.

Ved veerdier, f.eks. veegt, skal drejeknappen drejes den
modsatte vej, nar minimum- eller maksimumvaerdien er
naet.

Driftstyper

Apparatet har forskellige driftstyper, som letter brugen
af det.

Der findes detaljerede beskrivelser om dette i de
pageeldende kapitler.

Driftstype Anvendelse

Mikrobalger Med mikrobglgefunktionen kan retter

— "Mikrobalgefunktionen"  tilberedes, opvarmes eller optas hurti-

pa side 16 gere.

Damp Der findes forskellige fint afstemte

—> "Damp" p4 side 19 damptrin til optimal tilberedning af
retterne.

Grill, stor flade
— "Grill" pa side 11

Til grillning af flade grillstykker, som
steaks, palser eller toast og til gratine-
rng.

Grill, lille flade Grillning af sm& meengder steaks, pal-
—> "Grill" p4 side 11 ser, toast eller fisk i stykker.
Mikrobglge-kombidrift Med denne funktion kan mikrobalge-

funktionen aktiveres sammen med
damp- eller grillfunktionen.

—> "Indstille mikrobalge-
kombidrift" pa side 17

Damp-kombifunktion

—> "Inastille damp-
kombifunktion" pa side 20

Med denne funktion kan dampfunktio-
nen aktiveres sammen med mikro-
balge- eller grillfunktionen.

Rengaring Rengaringen kan udferes med for-
— "Rengaringsfunktion” p4 skellige rengaringsfunktioner: afkalk-
side 30 ning og skylning.

Grundindstillinger Grundindstillingerne for apparatet

— "Grundindstillinger"pd ~ kan tilpasses efter egne ansker og
side 28 behov.

Damp

Dampfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med alle ovnfunktioner og med mikrobglgefunktionen.

For at udnytte dampfunktionen optimalt skal risten
tages ud. Seet glasbradepanden ind i rillehgjde 3, og
saet dampbeholderen i glasbradepanden.

Leer apparatet at kende da

Damptrin

Ved dampfunktionen kan der veelges mellem forskellige
dampintensiteter. Damptrinnene kan veelges ved hjelp
af touch-feltet [&]. Det valgte damptrin vises i displayet.

Trin  Intensitet Anvendelse Visning i display

1 lav Til optaning af grantsa- / \
ger, kad, fisk og frugt. RLJ
600
Tiltilberedning af des- / \
serter, fisk og palser. RLJ
X8
Til tilberedning af grent- / \
sager, fisk, tiloehar, til RLJ
afsaftning og blancher-
ing. ©00
Grill

Med grillen bliver retterne seerligt leekkert brunet.

Grillfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med mikrobglge- eller dampfunktionen.

For at udnytte grillfunktionen optimalt skal risten seettes
ind i rillehgjde 3 eller 4.

2 mellem

3 kraftig

Grilltrin

Der kan vaelges mellem tre forskellige intensiteter ved
funktionen Grill, stor flade:

m Trin 1: lav

m Trin 2: mellem

m  Trin 3: kraftig

Mikrobglger

Her findes en oversigt over de forskellige
anvendelsesomrader som hjeelp til valg af den rigtige
mikrobglge-effekt.

Mikrobglge-effekter er trin, som ikke altid svarer til
apparatets faktiske watt-forbrug.

Mikrobel- Maksimal varighed Anvendelse

getrin

90 1time, 30 minutter  Til optening af sarte retter

180 1time, 30 minutter  Til opt@ning og videretilbered-
ning.

360 1time, 30 minutter Tl tilberedning af ked og
opvarmning af sarte retter.

600 1time, 30 minutter  Til opvarmning og tilberedning

af retter.
Til opvarmning af veesker.

1000 30 minutter

Indstilling af mikrobglge-kombidrift

Mikrobalgefunktionen kan kombineres med alle
ovnfunktioner og med dampfunktionen. Apparatet
varmer, og samtidig aktiveres mikrobglgefunktionen. Pa
den méade gar tilberedningen hurtigere.

De kan aktivere alle mikrobglgeeffekter.
Undtagelse: 1000 watt.

11



da Leer apparatet at kende

Ovnrum Vandbeholder

Der er forskellige funktioner i ovnrummet, som letter Apparatet har en vandbeholder. Vandbeholderen er
betjeningen. F.eks. er ovnrummet belyst over hele placeret i hgjre side bag beholderpanelet. Ved drift med
fladen, og keleventilatoren beskytter apparatet mod damp skal vandbeholderen fyldes med vand. — "Fylde
overophedning. vandbeholder" pa side 21

Abne ovndar Hvis pilen i vandbeholder-symbolet w4 blinker i
displayet, skal vandbeholderen fyldes op med frisk

Hvis apparatets der abnes under igangvaerende drift, vand.

bliver driften sat pa pause. Luk deren, og tryk let pa

feltet start D stop for at fortsasette driften.

Ovnbelysning

Ovnbelysningen er altid teendt under driften. Nar driften
bliver afsluttet, slukkes ovnbelysningen.

Nar apparatets dgr abnes, teendes ovnbelysningen. Det
er til hjeelp f.eks. under rengering af apparatet. Efter
ca. 15 minutter slukkes ovnbelysningen automatisk
igen.

Koleventilator Handgreb til udtagning og iseetning af
Apparat har en keleventilator. Keleventilatoren teendes vandbeholder
under driften. Den varme luft kommer ud over deren. Pafyldningsabning

Kaleventilatoren fortseetter med at kere et stykke tid Vandbeholderlag

efter, at driften er afsluttet.

Pas pa! Opsamlingsbeholder
Ventilationsabningerne ma ikke daekkes til. Apparatet Apparatet har en opsamlingsbeholder.
bliver i givet fald overophedet. Opsamlingsbeholderen er placeret i venstre side bag

Anvisni beholderpanelet. Team opsamlingsbeholderen far og
nvisninger efter udfarelse af

m Ved drift med mikrobalger forbliver apparatet koldt. : . " : SR,
P4 trods af dette starter keleventilatoren. Den kan ;?Cr’wg%rbngsfunknonerne—) Rengaringsfunktion” pa

fortsaette med at kare, ogsa efter at o , . ,
mikrobglgedriften er afsluttet. Hvis pilen i opsamlingsbeholder-symbolet Zy blinker i
m Der kan dannes kondensvand indvendigt pa displayet, skal opsamlingsbeholderen tammes.
ovnruden, veegge og bund. Det er normalt og
pavirker ikke apparatets funktion. Ter
kondensvandet af efter tilboeredningen.

‘\
Beholderpanel
:

Beholderpanelet er placeret under apparatets der og
giver adgang til opsamlingsbeholderen og
vandbeholderen. De er begge placeret bag
beholderpanelet. Beholderpanelet abnes / lukkes pa
falgende made:

Beholderpanelet abnes med et kort tryk pa midten af Handgreb til udtagning og iseetning af

beholderpanelet. Beholderpanelet vipper op. vandbeholder

. P P PP . p Opsamlingsabninger
Vip beholderpanelet ned, og tryk kort pa midten af Vandbeholderlag
beholderpanelet for at lukke det.Beholderpanelet er

last.

12



EiTilbehor

Apparatet bliver leveret med diverse tilbehar. Her findes
en oversigt over det leverede tilbehgr og den rigtige
anvendelse.

Leveret tilbehor

Apparatet er udstyret med falgende tilbeher:

Rist

> Bruges som underlag for
bageforme eller ved grillning og

gratinering.

Seet risten ind i rillehgjde 3 eller

4 ved grillning.

Risten er ikke beregnet til brug

udelukkende med damp- eller

mikrobglgefunktionen.

Seet risten ind i ovnen med den

rigtige retning a.

Glasbradepande
\/ Glasbradepanden kan
anvendes til tilberedning med

alle ovnfunktioner og med
kombinationsdrift. Derudover
kan den bruges til beskyttelse
mod staenk ved grillning af
madvarer direkte pa risten.
Lad glasbradepanden kale af,
inden den renggres eller
leegges i koldt vand, fordi
glasset i modsat fald kan blive
beskadiget.

Dampbeholder

Ved tilberedning med
driftstyperne damp eller damp
med mikrobglger bliver
dampbeholderen placeret i
glasbradepanden. Hertil skal
glasbradepanden seaettes ind i
rillehgjde 3. Madvarerne kan
leegges direkte |
dampbeholderen.
Dampbeholderen er
opvaskemaskinebestandig.
Anvend ikke dampbeholderen
ved ren mikrobglgedrift eller
ved driftstypen grill.

Anvend kun originalt tilbehar fra apparatets producent.

Det er specielt udformet, sa det passer til dette apparat.

Der kan efterfglgende kabes tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

Tilbehar da

Ekstra tilbehor

Afheengigt af modellen kan der falge ekstra tilbehear
med apparatet.

llaegningsrist

y Til stegning. Seet

" ileegningsristen i
glasbradepanden med
fadderne vendende nedad.
Derved sikres det, at dryp af
fedt og kedsaft bliver opsamlet.
lleegningsristen er ikke beregnet
til brug med damp- eller
mikrobglgefunktionen.

Ekstra tilbehor

Der kan fas mere tilbehar hos kundeservice eller i
specialforretninger.

Ekstra tilbehor

Glasstegefad
Til sammenkogte retter og gratiner, som tilberedes i ovnen.

Isaetning af tilbehor

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet. Rillehgjderne angives
med tal nedefra og op.

Seet altid tilbehgret ind mellem styreskinnerne, og skyd
det helt ind i ovnen.

Bemaerk: Ovnbunden (rillehgjde 0) er seerligt velegnet
til brug med mikrobalger, fordi mikrobglgeeffekten er
mest effektiv her. Anvend kun mikrobglgebestandige
fade og beholdere.

Varer fra kundeservice

Der kan kgbes andet tilbehgr til mikrobalgeovnen hos
kundeservice. Hertil skal de respektive varenumre
angives.

Stik-adapter 623333
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da Fer apparatet tages i brug ferste gang

EY For apparatet tages i brug
forste gang

Inden det nye apparat kan benyttes, skal der foretages
nogle indstillinger. Desuden skal ovnrummet og
tilbeharet rengeres.

Apparatet skal vaere feerdigmonteret og tilsluttet.

Forste ibrugtagning

Efter stremtilslutningen eller et stramsvigt vises der en
opfordring i displayet til at indstille klokkesleettet.Der
kan ga nogle sekunder, inden opfordringen vises.

Indstille klokkeslaet

Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Veerdien
i2:00 blinker i displayet, og symbolet ® lyser. Indstil
klokkesleettet.

1. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.
2. Tryk let pé feltet ®.
Klokkeslaettet er indstillet.

FEndre klokkeslaet

Bemaerk: Apparatet skal vaere slukket, for klokkeslasttet
kan indstilles.

1. Tryk let pa feltet ® to gange.

| displayet vises symbolet © og klokkeslaettet.
2. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.
3. Tryk let pa feltet ©.

Klokkeslaettet er indstillet.

Anvisninger

m Hovis feltet ® ikke bergres efter indstilling af
klokkesleet, bliver den indstillede veerdi automatisk
aktiveret efter nogle sekunder.

m Hvis funktionsveaelgeren beveeges under indstillingen,
skal den saettes tilbage pa position nul bagefter.
Farst derefter kan apparatet benyttes.

m For at reducere apparatets energiforbrug i standby
kan klokkeslattet skjules.

Indstilling af vandhardhed.

For at apparatet i rette tid skal kunne vise, at der skal
udferes en afkalkning, skal vandhardheden indstilles
korrekt.

Fra fabrikkens side er vandhardhed 4 (meget hardt)
indstillet.

Pas pa!

Apparatet kan bliver beskadiget ved anvendelse af
uegnede veesker.

Anvend ikke destilleret vand, meget klorholdigt
ledningsvand (> 40 mg/l) eller andre vassker.
Anvend udelukkende frisk, koldt drikkevand uden
kulsyre eller blgdgjort vand.
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Anvisninger

m Hvis ledningsvandet er meget hardt, anbefaler vi, at
der anvendes blgdgjort vand.

m Hvis der udelukkende anvendes blgdgjort vand, kan
vandhardheden indstilles til “Ble@dgjort*.

m Hvis der anvendes mineralvand, skal
vandhardheden indstilles til "4 meget hardt".

m Hvis der anvendes mineralvand, ma der kun
anvendes mineralvand uden kulsyre.

Vandhardhed Indstilling

0 0 blgdgjort

1 (til 1,3 mmol/) 1 blgdt

2 (1,3-2,5mmol/l) 2 mellem
3(2,5-3,8mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hardt

Vandhardhedsomradet kan aendres i
grundindstillingerne.— "Grundindstillinger" pa side 28

Rengering af ovhrum og tilbehor

Inden der tilberedes retter i apparatet ferste gang, skal
ovnrummet og tilbehgret rengares.

Rengore ovhrum

Lugten af ny ovn kan fjernes ved at opvarme det
tomme, lukkede ovnrum. Det gaeres bedst ved at lade
ovnen kgre en time pa grilltrin 3. Serg for, at der ikke
befinder sig nogen emballagerester i ovnen.

1. Indstil Grill, stor flade [7] med funktionsvaelgeren.
2. Indstil grilltrin 3 med drejeknappen.
3. Tryk let pa feltet start D stop.

Apparatet begynder at varme.
Sluk apparatet efter en time.Dette gares ved at trykke
let pa feltet start D stop, og derefter dreje
funktionsveelgeren hen pa position nul.

Rense tilbehor

Rengar tilbehgret grundigt i varmt opvaskevand og en
blad opvaskesvamp, inden De bruger det fgrste gang.



E¥Betjening af maskinen

Vi har allerede gennemgaet betjeningselementerne og
deres funktionsmader. Nu forklarer vi, hvordan
apparatet indstilles. Vi beskriver, hvad der sker ved
teend og sluk af apparatet, og hvordan de forskellige
ovnfunktioner indstilles.

Taende og slukke for apparatet

Apparatet skal veere teendt, inden der kan foretages
indstillinger.

Bemeerk: Barnesikringen kan kun indstilles, nar
apparatet er slukket. Visse indikatorer i displayet
forbliver ogsa synlige efter slukning af apparatet.

Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er foretaget
indstillinger i laengere tid.

Taende for apparatet
Ovnen teendes ved at dreje funktionsvaelgeren.

| displayet vises en standardveerdi i fokus. Apparatet er
klar til brug.

Indstillingen af driftstyperne er beskrevet i de enkelte
kapitler.

Slukke apparatet

Drej funktionsveelgeren til position nul.

En eventuelt igangveerende funktion bliver afbrudt.
| displayet vises klokkeslasttet.

Bemaerk: | grundindstillingerne kan det indstilles, om
klokkesleettet skal vises/ikke skal vises, nar apparatet
er slukket.

Indstille driftstype

Nar der er valgt en driftstype, vises foreslaede veerdier
pa displayet. Apparatet kan startes med denne
indstilling med det samme.

Der geelder folgende grundregler:

1. Veelg driftstypen med funktionsveelgeren.

2. Foretag om gnsket yderligere indstillinger.
Tryk let pd det pageeldende felt, og korriger veerdien
med drejeknappen.

3. Tryk let pa feltet start D stop.
Apparatet starter driften.

Betjening af maskinen da

Indstille varighed

—h

Indstille driftstype.

2. Tryk let pa feltet O, til symbolet © befinder sig i
fokus.

3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

4. Tryk let pa feltet start D stop.

Apparatet begynder at varme. LED'en start D stop

lyser. Varigheden teelles ned i displayet.

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller &bn apparatets
der.
Driften bliver standset, LED'en start D stop blinker.
2. Luk apparatets dar.
3. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften fortseettes, LED'en start D stop lyser.

Afbryde driften
Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemaerk: Efter en pause eller fuldstaendig afbrydelse af
driften, fortseetter kaleventilatoren ofte med at kere.

Automatisk sikkerhedsafbrydelse

Den automatiske sikkerhedsafbrydelse aktiveres, nar
apparatet har veeret i drift i leengere tid uden indstillet
varighed.

Efter 9 timer slukkes apparatet automatisk.
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da Mikrobalgefunktionen

ElMikrobglgefunktionen

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes,
opvarmes eller optas seerligt hurtigt.
Mikrobglgefunktionen kan bruges alene eller i
kombination med grillen eller dampfunktionen.

For at kunne udnytte mikrobalgefunktionen optimalt
skal anvisningerne om fade og beholdere overholdes.
Se ogsé oplysningerne i tabellerne i slutningen af
brugsvejledningen.

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet for at
udnytte mikrobglgefunktionen optimalt. Fjern risten.Falg
anvisningerne om fade og beholdere.

Fade og beholdere

Det er ikke alle fade og beholdere, der er egnet til
mikrobglger. Anvend kun mikrobglgeegnede fade og
beholdere, fordi retterne derved bliver opvarmet korrekt,
og apparatet ikke bliver beskadiget.

Egnede fade og beholdere

Varmebestandige fade og beholdere, f.eks. af glas,
glaskeramik, porcelaen, keramik eller
temperaturbestandigt kunststof.Disse materialer lader
mikrobalgerne traeenge igennem.

Der kan ogsé anvendes tallerkener og fade til servering.
Sé skal retterne ikke fyldes om. Benyt kun service med
guld- eller sglvdekorationer, hvis producenten
garanterer, at det er egnet til mikrobalger.

Uegnede fade og beholdere

Fade og beholdere af metal er uegnede. Mikrobglger
kan ikke treenge igennem metal. | metalbeholdere med
lag bliver retterne ikke opvarmet.

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og
derens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

Test af service

Der mé aldrig teendes for mikrobalgefunktionen uden
fedevarer. Den eneste undtagelse fra dette er en kort
test af service.

Hvis det ikke er sikkert, om et bestemt stykke service
egner sig til mikrobalger, kan felgende test udfares.

1. Seet det tomme service ind i apparatet i V2 til 1 minut
ved maksimal effekt.

2. Kontroller med mellemrum servicets temperatur.

Servicet skal vaere koldt eller handvarmt.

Hvis det bliver meget varmt, eller der dannes gnister, er
servicet uegnet.
Afbryd testen.

AAdvarseI — Fare for forbraending!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
Rer aldrig ved de varme dele. Hold barn péa sikker
afstand.
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Mikrobolge-trin

Mikrobglge-effekter er trin, som ikke altid svarer {il
apparatets faktiske watt-forbrug.

Der er fglgende mikrobglge-trin til radighed.

Mikrobgl- Maksimal varighed Anvendelse

getrin

90 1time, 30 minutter  Til optening af sarte retter

180 1time, 30 minutter  Til optening og videretilbered-
ning.

360 1time, 30 minutter  Til tilberedning af ked og
opvarmning af sarte retter.

600 1time, 30 minutter  Til opvarmning og tilberedning

af retter.
Til opvarmning af veesker.

1000 30 minutter

Foreslaede veerdier:

Ved hvert mikrobglgetrin foreslar apparatet en varighed.
Denne varighed kan anvendes eller eendres indenfor
det pageeldende omrade.

Den maksimale indstilling er beregnet til opvarmning af
vaesker. For at beskytte apparatet bliver den maksimale
mikrobglgeeffekt reduceret efter en vis tid. Efter
afkelingen kan den fulde effekt anvendes igen.

Intervaller for tidsindstilling

Ved indstilling af driftstid eendres intervallerne i forhold
til driftens varighed.

Driftstid Interval

0-1 minut 5 sekunder
1- 3 minutter 10 sekunder
3-15 minutter 30 sekunder
15 minutter - 1 time 1 minut
1time - 1 time 30 minutter 5 minutter




Indstille mikrobglgefunktion
Eksempel: mikrobglgetrin 600 W, varighed 5 minutter.

1. Vaelg funktionen mikrobglger [E med
funktionsveelgeren.
Apparatet er klar til brug. | displayet vises den
maksimale mikrobglge-effekt [&] som en foreslaet
veerdi, som altid kan aendres.

2. Veelg det gnskede mikrobglgetrin med touch-feltet.

-

{ \J

| displayet bliver mikrobglgetrinnet markeret, og der
vises en foreslaet varighed.

3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Bemeerk: Varigheden kan ogsa indstilles ferst og
damptrinnet derefter.

4. Tryk let pa feltet start D stop.

min:sec

OcC.On
OuUI UL

min:sec

Varigheden telles ned i displayet.
LED'en start D stop lyser.

Varigheden er udlobet
Der lyder et signal. Abn apparatets dar, eller tryk let pa
et vilkarligt felt.

FEndre varighed

Varigheden andres med drejeknappen. Andringen
bliver aktiveret efter nogle sekunder.

Mikrobglgefunktionen da

FEndre mikrobglgeeffekt

Tryk let pa feltet [Z], til det snskede trin er valgt i
displayet.

Anvisninger

m Nar der trykkes pé feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste
trin.

m Hvis mikrobglgefunktion farst bliver aktiveret efter
starten, saettes apparatet pa pause. Start driften med
feltet start D stop

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller &bn apparatets
dor.
Driften bliver standset, LED'en start [ stop blinker.
Luk apparatets dar.
3. Tryk let pa feltet start D stop.

Driften fortseettes, LED'en start > stop lyser.

N

Afbryde driften
Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemaerk: Efter en pause eller fuldstaendig afbrydelse af
driften, fortsaetter kaleventilatoren ofte med at kere.

Indstilling af mikrobglge-kombidrift
Mikrobglgefunktionen kan kombineres med grill- og
med dampfunktionen. Apparatet varmer, og samtidig
aktiveres mikrobalgefunktionen. P4 den méade gér
tilberedningen hurtigere.

Kombinationsmuligheder

= [©] Damp
s [ Grill

Undtagelse:
(&) Mikrobglgetrin 1000 W

Indstille kombifunktion

Det viste eksempel: Grill, stor flade 7] p& trin 2 med
mikrobalger 360 W, 17 minutter.

1. Indstil funktionen Girill, stor flade [*] med
funktionsveelgeren.
| displayet vises trin 3 som foreslaet vaerdi.
2. Indstil det gnskede trin med drejeknappen.
3. Tryk let pa feltet mikrobglgeeffekt &), til det anskede
trin er valgt i displayet.
Der vises en foreslaet varighed.
4. Indstil varigheden med drejeknappen.
5. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften begynder, LED'en start 0 stop
lyser.Varigheden teelles ned i displayet.
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da Grilning

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal, og symbolet start > stop holder op
med at lyse. Kombifunktionen er afsluttet. Tryk pa et
vilkarligt felt for at afslutte lydsignalet.

FEndre mikrobglgeeffekt

Tryk let pa feltet [Z], til det enskede trin er valgt i
displayet.

Anvisninger

m Nar der trykkes pa feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste
trin.

m Hvis mikrobglgefunktion ferst bliver aktiveret efter
starten, saettes apparatet pa pause. Start driften med
feltet start D stop

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller 4bn apparatets
der.
Driften bliver standset, LED'en start > stop blinker.
2. Luk apparatets dor.
3. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften fortseettes, LED'en start > stop lyser.

Afbryde driften
Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemaerk: Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af
driften, fortseetter kaleventilatoren ofte med at kore.

Terring af ovnhrum

Ter ovnrummet af efter brugen for at fierne
tilbageveerende fugt.

Opvarmning af ovnrum

Ved Tarring bliver ovnrummet opvarmet, sa fugtigheden
fordamper. Luk derefter apparatets dgr op, sa
vanddampen kan undslippe.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger i ovhrummet med det
samme, og ter fugten af ovnbunden.

3. Indstil Grill, stor flade [*] med funktionsvaslgeren.

4. Tryk let pa feltet ® to gange.
| displayet er symbolet varighed ® markeret.

5. Indstil en varighed pa 15 minutter med
drejeknappen.

6. Start driften med tasten start D> stop.
Terringen starter og afsluttes automatisk efter 15
minutter.

7. Abn apparatets der, og lad den sta dben i 1 til
2 minutter, sa fugtigheden i ovnrummet kan
undslippe.

Terre ovnrum af indvendig

Lad apparatet kole af.

Fiern smuds fra ovnrummet.

Rengar ovnrummet med en svamp.

Lad apparatets der std aben 1 time, sd ovnrummet
kan terre helt.

ol
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£ Grilning

Med grillen bliver retterne saerligt laekkert brunet.

Grillfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med mikrobglge- eller dampfunktionen.

For at udnytte grillfunktionen optimalt skal risten seettes
ind i rillehgjde 3 eller 4.

Grillfunktioner

Afheengigt af retternes art og maengde kan der veelges
mellem to forskellige grillfunktioner:

Funktion Retter

Grill, stor flade Brug Grill, stor flade til grillning af store stykker
ked og toast eller til gratinering af gratiner.

Grill, lille flade Brug Grill, lille flade til grillning af sma maengder.
Her er det kun den midterste del af grillelemen-
tet, der bliver varmt.

Grilltrin

Funktionen Grill, stor flade har fglgende grilltrin:

Effekt Retter

Grill, stor flade  Trin 1 (svagt) Til souffléer og haje teerter /
gratiner

Til flade teerter / gratiner og il
fisk
Til steaks, palser og toast

Til sma souffléer og haje teer-
ter / gratiner.

Trin 2 (mellem)

Trin 3 (kraftigt)
Trin 1 (svagt)

Grill, lille flade

Indstille grill

Det viste eksempel: Grill, stor flade [] pa trin 2,
varighed 12 minutter.

1. Indstil driftstypen Girill, stor flade [7] med
funktionsveelgeren.

%
J

2. Indstil trin 2 med drejeknappen.
| displayet vises grilltrinnet.




3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
4. Tryk let pa start D stop.

Apparatet begynder at varme. Hele
temperaturindikatoren lyser.

Bemeerk: Efter opvarmningsfasen er sma
temperaturudsving normale.

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal. Abn apparatets dgr, eller tryk let pa
et vilkarligt felt.

Indstille varighed

1. Indstille driftstype.

2. Tryk let pa feltet ®, til symbolet © befinder sig i
fokus.

3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

4. Tryk let pa feltet start D stop.
Apparatet begynder at varme. LED'en start D stop
lyser. Varigheden teelles ned i displayet.

FEndre grilltrin

Grilltrinnet kan nar som helst a&endres med
drejeknappen, nar grillfunktionen er valgt, ogsa efter at
driften er begyndt.

Varigheden er uforandret.

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller &bn apparatets
der.
Driften bliver standset, LED'en start > stop blinker.
Luk apparatets dar.
3. Tryk let pa feltet start D stop.

Driften fortseettes, LED'en start > stop lyser.

N

Afbryde driften
Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemaerk: Efter en pause eller fuldstaendig afbrydelse af
driften, fortsaetter kaleventilatoren ofte med at kare.

Damp da

B Damp

Dampfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med grill- eller med mikrobglgefunktionen.

For at udnytte dampfunktionen optimalt skal risten
tages ud. Seaet glasbradepanden ind i rillehgjde 3, og
saet dampbeholderen i glasbradepanden.

AAdvarseI — Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar daren
abnes. Afhaengigt af temperaturen er damp ikke altid
synlig. Sta ikke for teet pa apparatet, nar dgren abnes.
Luk apparatets dar forsigtigt op. Hold barn pa sikker
afstand.

Lyde

Pumpe

Under driften lyder der en brummende lyd. Lyden
skyldes pumpens funktion. Det er en normal driftslyd.

Tilberedning med damp

Damptrin

Ved dampfunktionen kan der veelges mellem forskellige
dampintensiteter. Damptrinnene kan veelges ved hjelp
af touch-feltet [&]. Det valgte damptrin vises i displayet.

Trin  Intensitet Anvendelse Visning i display

1 lav Til optening af grantsa- / \
ger, kad, fisk og frugt. &\|J_)
600

2 mellem  Tiltilberedning af des- / \
serter, fisk og palser. \|J_)
X8

3 kraftig |\

Til tilberedning af grant-
sager, fisk, tilbehar, til J\J_)
afsaftning og blancher-
ing. @@@
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Indstilling af damp

Bemeerk: Hvis apparatet ikke har veeret i brug i leengere
tid, skal der ferst udferes en skylning [.
— "Rengaringsfunktion" pa side 30

Eksempel: damptrin 2, mellem, varighed 10 minutter.

1. Veelg funktionen damp [©] med funktionsvaslgeren.

Apparatet er klar til brug. Som standard er det
maksimale damptrin og en varighed pa 20 minutter
indstillet. Pilen i vandbeholder-symbolet ¥y blinker.

2. Tag vandbeholderen ud, fyld den op med frisk vand
til markeringen MAX, og seet den helt ind i
vandbeholderrummet.— "Fylde vandbeholder" pa
side 21

3. Tryk let pa feltet [@), til det snskede effekitrin er naet.

| displayet vises det valgte damptrin.

4. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Bemeerk: Varigheden kan ogsa indstilles forst og
damptrinnet derefter.

20

5. Tryk let pa feltet start D stop.

min:sec
Q. QO
OC0000&

Pilen i vandbeholder-symbolet v slukkes,
vandbeholder-symbolet w lyser. Driften starter.
LED'en start D stop lyser. Varigheden teelles ned i
displayet. Atheengigt af damptrinnet kan varigheden
af en vandbeholder-pafyldning variere. Hvis
vandbeholderen lgber tar under driften, afbrydes
driften, og pilen i vandbeholder-symbolet L blinker.
Fyld vandbeholderen op med frisk vand til
markeringen MAX, og fortsaet driften ved at trykke pa
feltet start D stop.

Anvisninger

m Under den igangvaerende drift kan damptrinnet nar
som helst aendres med feltet [@].

m Tor dryprenden og ovnrummet af efter tilberedning
med damp. — "Efter drift med damp" pa side 22

Indstille damp-kombifunktion
Ved nogle ovnfunktioner kan dampfunktionen
aktiveres.

Ved tilberedning med dampunderstgttelse afgives der
damp i ovnrummet med forskellige intervaller og
intensiteter under driften. Herved opnas et bedre
tilberedningsresultat.

De tilberedte retter:

m far en sprad skorpe

far en blank overflade

bliver saftige og mare indvendig
mister kun minimalt i volumen

Egnede ovnfunktioner

m [E Mikrobglger
s [ Grill



Indstille kombineret drift

Eksempel: Grill, stor flade [ pa trin 2, med damp trin 2.

1. Indstil ovnfunktionen Grill med funktionsveelgeren.
| displayet vises trin 3 som foreslaet vaerdi.

2. Indstil det gnskede trin med drejeknappen.

3. Tryk let pa feltet Damp [@, til det gnskede trin er
valgt i displayet.
| displayet vises vandbeholdersymbolet &.

4. Fyld vandbeholderen.

5. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften begynder, LED'en start [ stop
lyser.Varigheden teelles ned i displayet.

Bemaerk: Hvis vandbeholderen lgber ter under driften,
fortseetter driften uden dampunderstattelse. Der vises
ingen meddelelse i displayet.

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal, og symbolet start > stop holder op
med at lyse. Kombifunktionen er afsluttet. Tryk pa et
vilkarligt felt for at afslutte lydsignalet.

AEndre damptrin

Tryk let pa feltet [, til det gnskede trin er valgt i
displayet.

Bemaerk: Nar der trykkes pa feltet flere gange,
bevaeger indstillingen sig gennem trinnene fra det
hgjeste til det laveste trin. Efter det laveste trin bliver
dampfunktionen deaktiveret. Hvis der trykkes pa feltet
igen, aktiveres dampfunktionen startende pa det
hgjeste trin.

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller abn apparatets
der.
Driften bliver standset, LED'en start > stop blinker.
2. Luk apparatets der.
3. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften fortseettes, LED'en start > stop lyser.

Afbryde driften

Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemeerk: Efter en pause eller fuldstaendig afbrydelse af
driften, fortsaetter kaleventilatoren ofte med at kore.

Damp da

Fylde vandbeholder

Vandbeholderen er placeret bag beholderpanelet i
hgjre side under apparatets dar. Abn beholderpanelet,
og fyld vandbeholderen op med vand, inden driften
med damp startes.

Kontroller, at der er indstillet korrekt vandhardhed.
— "Grundindstillinger" pa side 28

AAdvarsel — Fare for tilskadekomst og brand!

Fyld kun vand i vandbeholderen. Fyld ikke breendbare
vaesker (f.eks. alkoholholdige drikkevarer) i
vandbeholderen. Dampe fra breendbare vaesker kan
anteendes pa de varme overflader i ovnrummet
(eksplosion).Apparatets der kan springe op. Der kan
komme skoldende varm damp ud og stikflammer.

Pas pa!

Apparatet kan bliver beskadiget ved anvendelse af
uegnede veesker.

Anvend ikke destilleret vand, meget klorholdigt
ledningsvand (> 40 mg/l) eller andre veesker.
Anvend udelukkende frisk, koldt drikkevand uden
kulsyre eller blgdgjort vand.

Anvisninger

m Hvis ledningsvandet er meget hardt, anbefaler vi, at
der anvendes blgdgjort vand.

m Hvis der udelukkende anvendes blgdgjort vand, kan
vandhardheden indstilles til “Blgdgjort".

1. Tryk kort pa midten af beholderpanelet.
Beholderpanelet dbner sig. Nu er
opsamlingsbeholderen (venstre) og vandbeholderen
(hajre) tilgeengelige.

2. Tag vandbeholderen ud af vandbeholderrummet.

3. Fyld vandbeholderen op med koldt vand til
markeringen “MAX”,

U
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4. Seet vandbeholderen ind i vandbeholderrummet, og
tryk den helt ind.
5. Luk beholderpanelet.

Dampfunktionen er klar til brug.

Efterfyldning af vandbeholder

Hvis vandbeholderen lgber ter under den
igangveerende drift, reagerer apparatet forskelligt
afhaengigt af driftstypen:

m Drift med damp: Driften bliver afbrudt, og der vises
en meddelelse i displayet.Pa det hgjeste damptrin er
en vandbeholderpafyldning nok til ca. 30-40 minutter
og vaesentligt laengere pa lavere damptrin.

Damp med mikrobgalger: Driften bliver afbrudt. En
vandbeholderpafyldning er nok til ca. 50 minutter.
Grill med damp: Driften fortseettes med grill, og der
vises ingen meddelelse i displayet. P4 det hgjeste
damptrin er en vandbeholderpéafyldning nok til ca.

3 timers drift og veesentligt leengere pa lavere
damptrin.

Bemeerk: De angivne tider kan variere.
Fyld vandbeholderen op igen til markeringen MAX.

1. Luk panelet op.
2. Tag vandbeholderen ud, og fyld den op igen.
3. Sat den fyldte vandbeholder ind, og luk panelet.

Efter drift med damp

Efter brugen er ovnrummet fugtigt. Ter forsigtigt
dryprenden og ovnrummet af. Det anbefales at udfare
rengeringsfunktionen Skylning &, hver gang apparatet
har veeret brugt med damp. Tem derefter
vandbeholderen og opsamlingsbeholderen, og tar dem.

Bemeerk: Fjern kalkpletter med en klud, der er dyppet i
eddike, ter efter med rent vand, og ter efter med en
blad klud.

Tomme vandbeholder

1. Tryk kort pa midten af beholderpanelet.
Beholderpanelet vipper op.

2. Tag vandbeholderen ud.

Tag forsigtigt vandbeholderens |ag af.

Tem vandbeholderen, renger den med

opvaskemiddel, og skyl den grundigt med rent vand.

5. Tar alle dele med en bled klud.

6. Gnid lagets teetning tar.

Lol o
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7. Lad beholderen tarre med abent 1ag.

8. Saet laget pa vandbeholderen, og tryk det til.

9. Seet vandbeholderen helt ind pa plads.

10. Luk beholderpanelet, og tryk kort pa midten af det.
Beholderpanelet er |1ast.

Pas pa!

m Vandbeholderen ma ikke terres i det varme ovnrum.
Vandbeholderen bliver i givet fald beskadiget.

m Vandbeholderen mé ikke renggres i
opvaskemaskine.Vandbeholderen bliver i givet fald
beskadiget.

Tarre dryprende af

Lad apparatet kele af.

Abn apparatets der.

Abn beholderpanelet.

Tag vandbeholder og opsamlingsbeholder ud.
Ter dryprenden a under ovnrummet af med en
svampeklud (figur ).

RN
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Torring af ovhrum

Ter ovnrummet af efter brugen for at fierne
tilbbageveerende fugt.

Opvarmning af ovnrum

Ved Tarring bliver ovnrummet opvarmet, s fugtigheden
fordamper. Luk derefter apparatets der op, sa
vanddampen kan undslippe.

1. Lad apparatet kgle af.

2. Fjern grove tilsmudsninger i ovhrummet med det
samme, og ter fugten af ovnbunden.

3. Indstil Grill, stor flade [7] med funktionsvaelgeren.

4. Tryk let pa feltet ® to gange.
| displayet er symbolet varighed ® markeret.

5. Indstil en varighed pa 15 minutter med
drejeknappen.

6. Start driften med tasten start D stop.
Terringen starter og afsluttes automatisk efter 15
minutter.

7. Abn apparatets dgr, og lad den sta dben i 1 til
2 minutter, sa fugtigheden i ovnrummet kan
undslippe.

Terre ovnrum af indvendig

Lad apparatet kole af.

Fjern smuds fra ovnrummet.

Renger ovnrummet med en svamp.

Lad apparatets der std aben 1 time, sd ovnrummet
kan terre helt.

poONA



B Programautomatik

Det er let og enkelt at tilberede retter med
programautomatikken.Veelg programmet, og angiv
rettens veegt. Automatikprogrammet sgrger for den
optimale indstilling. Der kan veelges mellem 15
programmer.

Anvisninger

m Tag fedevarerne ud af emballagen, og vej dem. Hvis
det ikke er muligt at angive veegten ngjagtigt, skal
der rundes op hhv. ned.

m Seet madvarerne ind i den kolde ovn.

m Brug altid mikrobglgeegnet og varmebestandigt
service til programmerne, f.eks. af glas eller keramik.
Felg anvisningerne om tilbeher i programtabellen.

m For at opna et optimalt tilberedningsresultat skal der
altid anvendes farsteklasses madvarer og ked med
koleskabstemperatur. Dybfrostretter skal tages
direkte ud af fryseren og anvendes.

Indstille program
Det viste eksempel: program 3 med en veegt pa 1 kg.

1. Seet funktionsvaelgeren pa programautomatik [¥1.
| displayet vises det farste programnummer og en
foreslaet veegt.

g

)

|
|

3. Tryk let pa feltet kgq.
Pa displayet er veegtindstillingen i fokus.

Programautomatik da

4. Indstil rettens vaegt til 1 kg med drejeknappen.
Apparatet indstiller automatisk den varighed, der
passer til den angivne veegt.

5. Tryk let pa feltet start D stop.
Programmet starter. Varigheden teelles ned i displayet,
og temperaturbjaelken og LED start D stop lyser.

min:sec

Anvisninger

m Inden start kan der skiftes mellem programmer og
veegt ved hjaelp af felterne [ og 8/03.

m Efter start kan programnummer og veegt ikke
leengere &ndres. Den indstillede veegt kan vises ved
hjselp af feltet §/M.

Program er afsluttet

Der lyder et signal. Programmet er afsluttet, apparatet
varmer ikke mere.
Drej funktionsveelgeren til position nul.

FEndre program

1. Tryk let pa feltet start D stop i ca. 4 sekunder.
Programmet bliver nulstillet.
2. Veelg et nyt program.

Pause i drift

1. Tryk let pa feltet start D stop, eller abn apparatets
dor.
Driften bliver standset, LED'en start [ stop blinker.
2. Luk apparatets dor.
3. Tryk let pa feltet start D stop.
Driften fortseettes, LED'en start D stop lyser.

Afbryde driften
Drej funktionsveelgeren til position nul.
Driften bliver afbrudt, og alle indstillinger slettet.

Bemaerk: Efter en pause eller fuldstaendig afbrydelse af
driften, fortsaetter kaleventilatoren ofte med at kere.
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Programtabel
Program  Ret Fad / tilbeher, rillehgjde Anvisning Serlige oplysninger
Optening
P01 Hakket kad* 0,10-1,20 Fladtfad uden lag Anvend kun mikro-  Hakket okse-, lamme- og svinekad - fiern
Ovnbund balgeegnede fade  optaet kad, ndr kadet vendes.
0g beholdere.
P02 Fiskefilet* 0,10-1,00 Fladtfad uden lag Anvend kun mikro-  Filet af gedde, torsk, radfisk, sej, sandart
Ovnbund balgeegnede fade
0g beholdere.
P03 Kyllingestykker 0,15-1,20  Fladt fad uden lag Anvend kun mikro-  Vend skindsiden nedad
med ben* Ovnbund balgeegnede fade
0g beholdere.
P04 Bradskiver* 0,10-0,50 Fladt fad uden Iag Anvend kun mikro-  Franskbred, sigtebrad, fuldkornsbrad - te
Ovnbund balgeegnede fade  kun den mangde brad op, der er behov
0g beholdere. for. Det bliver hurtigt tert og kede-
ligt. Adskil s& vidt muligt skiverne.
Fjerkree, kad, fisk
P05 Fiskefilet, fersk 0,20-0,50 Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-
pande ren.
Rillehgjde 3
P06 Fiskefilet, dybfrost  0,20-0,50 Dampbeholder + glasbrade- Anvend fiskefileter
pande med ensartet tyk-
Rillehejde 3 kelse.Fyld vandbe-
holderen.
Grantsager & tilbehor
P07 Broccoli, fersk 0,10-1,00 Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-
pande ren.
Rillehgjde 3
P08 Zrter, dybfrost 0,10-1,00 Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-
pande ren.
Rillehgjde 3
P09 Gulergdder i ski- 0,10-0,75 Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-
ver, ferske pande ren.
Rillehgjde 3
P10 Gronne asparges,  0,10-0,70  Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-  Laeg dem ikke oven pa hinanden.
ferske pande ren.
Rillehgjde 3
P11 Ris** 0,10-0,50 Hajbeholder med l&g Anvend kun mikro-  Langkornet ris, brug ikke ris i kogepo-
Ovnbund bolgeegnede fade  ser.Tilseet 2-3 dele vand il risen. Lad risen
0g beholdere. treekke 5-10 minutter efter programmets
afslutning.
P12 Hvide kartofler 0,20-0,50 Dampbeholder + glasbrade- Fyld vandbeholde-  Kartofler, skreellede og skéret i kvarte
pande ren.
Rillehgjde 3
P13 Frugtkompot™* 0,30-0,80 Fladt fad i glasbradepanden Anvend kun mikro-  Tilseet lidt sukker og kanel til frugten. Ved

Rillehgjde 3

balgeegnede fade
0g beholdere. Fyld
vandbeholderen.

baerkompot skal hindbeer og jordbeer farst
tilseettes ved signalet til omraring.

Servicefunktioner
*Signal til at vende retten **Signal til omraring
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Program

P14 Opvarme taller- 0,20-0,50
kenret, nedkalet

Fad / tilbeher, rillehgjde

Fladt fad i glasbradepanden
Rillehgjde 3

Anvisning

Anvend kun mikro-

balgeegnede fade
0g beholdere. Fyld
vandbeholderen.

Programautomatik

Seerlige oplysninger

da

P15  Opvarme taller- 0,20-0,50
kenret, dybfrost

*Signal til at vende retten **Signal til omraring

Fladt fad i glasbradepanden
Rillehgjde 3

Anvend kun mikro-

balgeegnede fade
0g beholdere. Fyld
vandbeholderen.
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da Indstille tidsfunktioner

[Q Indstille tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner. Abn menuen
med touch-feltet ®, og skift mellem de enkelte
funktioner.l displayet lyser symbolerne for de
tilgeengelige funktioner, den aktuelt valgte funktion er i
fokus.

Tidsfunktion Anvendelse

Minutur Minuturet fungerer som et &ggeur. Det funge-
rer uafheengigt af driften og andre tidsfunktio-
ner og har ingen indflydelse p& apparatet.

®  Varighed Nar den indstillede varighed er udlabet, stand-
ser apparatets drift automatisk.

®  Klokkeslet Nar der ikke udfares andre funktioner i for-

grunden, viser apparatet klokkeslettet i dis-
playet.

Ferst nar der er indstillet en ovnfunktion, kan der
indstilles en varighed med feltet ®.Minuturet kan
indstilles nar som helst.

Der lyder et signal, nar varigheden eller en tid pa
minuturet er udlgbet. Signalet kan afbrydes fer tiden
ved at trykke let pa feltet (.

Bemeerk: Varigheden af et lydsignal kan andres |
grundindstillingerne. — "Grundindstillinger" pa side 28

Vise tidsindstillinger

Nar der er indstillet flere tidsfunktioner, lyser de
respektive symboler i displayet. Varigheden teelles ned i
displayet.

For at vise minuturet &, varigheden © eller
klokkeslaettet (O, skal der trykkes s& mange gange pa
feltet (®, til det pagseldende symbol star i fokus. Under
driften er det kun minutur og varighed, der kan vises, i
standby kun minutur og klokkeslaet.Den respektive
veerdi bliver vist pa displayet i nogle sekunder.

Indstille minutur

Minuturet kan bruges som et separat
kekkenminutur.Det fungerer uafhaengigt af apparatet.
Minuturet har sit eget signal.Pa den made kan det
hgres, om det er minuturet eller en varighed, der er
udlgbet.

1. Tryk let pa feltet (®.

| displayet lyser symbolet & og tidssymbolerne.
2. Indstil tiden pa minuturet med drejeknappen.
Efter nogle sekunder aktiveres den indstillede tid.
Minuturet starter. | displayet lyser symbolet &, og den
indstillede tid pa minuturet taelles ned. De andre
tidssymboler slukkes.

Indstillet tid pa minutur er udlgbet
Der lyder et signal. | displayet vises J0:00.Tryk let pa et
vilkarligt felt for at slukke minuturet.
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/Endre indstillet tid pa minutur

Tiden pa minuturet sendres med
drejeknappen.f£ndringen bliver aktiveret efter fa
sekunder.

Slette tid pa minutur

Seet varigheden tilbage pa 40:00 med drejeknappen.
Andringen bliver aktiveret efter nogle sekunder.
Minuturet er deaktiveret.

Indstille varighed

Der kan indstilles en tilberedningstid for retten pa
apparatet. Nar varigheden er udlgbet, slukker apparatet
automatisk. Tilberedningstiden bliver aldrig overskredet
ved et uheld.

Det viste eksempel: Funktionen Grill, stor flade, grilltrin
2, varighed 45 minutter.
1. Indstil funktionen Girill, stor flade med
funktionsveelgeren.
2. Indstil grilltrin 2 med drejeknappen.
3. Tryk let péa feltet ® to gange.
| displayet vises - - : - -, 0g tidssymbolerne lyser.

min:sec

:
® 0000

x

Bemeerk: Afthaengigt af ovnfunktionen kan der vises
en anden foreslaet veerdi.

4. Indstil en varighed pa 45 minutter med
drejeknappen.

5. Tryk let pa feltet start D stop.

Ovnen starter. Varigheden telles ned i displayet, og
LED'en start D stop lyser.De andre tidssymboler
slukkes.

Varigheden er udlobet

Der lyder et signal. Apparatet holder op med at varme. |
In I uix]

displayet vises UL,
1. Tryk let pa feltet .
Signalet holder op.
2. Drej funktionsveelgeren til position nul.
Apparatet er slukket.



FEndre varighed

Varigheden andres med drejeknappen. £ndringen
bliver aktiveret efter nogle sekunder.

Slette en varighed

Tryk let pa feltet ® ferst, hvis minutursfunktionen er
indstillet. Farst derefter kan tilboeredningstiden eendres.

Seet varigheden tilbage til J:00 med

drejeknappen.fEndringen bliver aktiveret efter fa
sekunder.

Indstille klokkeslaet

Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Veerdien
{2:00 blinker i displayet, og symbolet ® lyser. Indstil
klokkesleettet.

1. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.
2. Tryk let pa feltet ®.
Klokkeslasttet er indstillet.

AEndre klokkeslaet

Bemaerk: Apparatet skal vaere slukket, for klokkeslasttet
kan indstilles.

1. Tryk let pa feltet ® to gange.

| displayet vises symbolet ® og klokkeslasttet.
2. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.
3. Tryk let pa feltet (.

Klokkeslaettet er indstillet.

Anvisninger

m Huvis feltet ®© ikke berares efter indstilling af
klokkesleet, bliver den indstillede veerdi automatisk
aktiveret efter nogle sekunder.

m Hovis funktionsveelgeren bevaeges under indstillingen,
skal den seettes tilbage pa position nul bagefter.
Farst derefter kan apparatet benyttes.

m For at reducere apparatets energiforbrug i standby
kan klokkesleettet skjules.

Barnesikring da

) Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for
apparatet, er det forsynet med en barnesikring.

Aktivere og deaktivere

1. Drej funktionsveelgeren til position nul.

2. Tryk let pa feltet & i ca. 4 sekunder.

| displayet vises symbolet c=. Barnesikringen er
aktiveret / deaktiveret.

Anvisninger

m Hvis der er indstillet en tid pa minuturet &, fortsaetter
den med at teelle ned.Nar bgrnesikringen er
aktiveret, kan tiden pa minuturet ikke sendres.

m Lydsignaler, f.eks. nar tiden pa minuturet er udlabet,
kan afsluttes ved at trykke let pa et vilkarligt felt.
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da Grundindstillinger

B Grundindstillinger

Der kan foretages forskellige indstillinger til optimal og
let betjening af apparatet. Disse indstillinger kan om
gnsket andres.

AEndre grundindstillinger
Apparatet skal veere slukket.

1. Tryk let pa feltet ® i nogle sekunder.
| displayet vises den farste grundindstilling.
2. Grundindstillingen eendres med drejeknappen.
3. Tryk let pa feltet ®.
| displayet vises den naeste grundindstilling.Blad
gennem grundindstillingerne med feltet ®, og
foretag endringer med drejeknappen.
4. Tryk let pa feltet ® i nogle sekunder.
Alle andringer er gemt.
Nar apparatet befinder sig i standby-tilstand, kan
indstillingerne nar som helst sendres.

Afbryde

Drej funktionsveelgeren, hvis aendringerne ikke skal
gemmes. Grundindstillingerne lukkes uden asndringer.

Liste over grundindstillinger

Grundindstilling Valgmuligheder Forklaring

cd | Varighed afsignal = kort=10 Signal efter udlgb af
en varighed eller en

2 =mellem=30 sekunder

sekunder 3 =langt=2 tid p& minuturet
minutter
cdc  Tastelyd* O =fra Lyd ved tryk pa
i =til touch-felter
cd3  Displayets lys- { =svag Indstille displayets
styrke* 3 = kraftig lysstyrke
2 = mellem
cY  Tidsindikator O =fra Vise Klokkesleet i dis-
i =il play
c45  Ovnbelysning L =fra Teende/slukke ovn-
i =il belysning under drift
cOf  Vandets hardheds- & =bledgjort  Vandhérdheden
grad = bladt pavirker hyppighe-
Y=megethardt ' =mellem den afrengaringen af
3 = héradt apparatet
cl 1 Fabriksindstilling /=il Nulstille apparatet til
0 =fra fabriksindstillinger
cf  Demotilstand = til Aktivere/deaktivere
L =fra demotilstand

Bemaerk: Demotil-
standen er kun til-
gengelig indenfor de
farste 5 minutter, ef-
ter at apparatet er
blevet tilsluttet.

*fEndring bliver aktiveret direkte.
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Renggring

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her bliver
beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og rengegres

rigtigt.

AAdvarseI — Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig ved de
indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer,
nar de er varme. Lad altid apparatet kgle af. Hold barn
pa sikker afstand.

AAdvarsel — Fare for elektrisk stod!
Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgijtryksrenser eller dampstraler.

AAdvarsel — Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe. Anvend
ikke glasskrabere, aggressive eller skurende
renggringsmidler.

Bemeerk: Det er let at fierne ubehagelig lugt, f.eks. efter
tilberedning af fisk. Heeld et par draber citronsaft i en
kop vand. Sast altid en ske i koppen for at undga
stgdkogning af vandet. Opvarm vandet i 1 til 2 minutter
ved maksimal mikrobglgeeffeki.

Egnede rengoringsmidler

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige
overflader ikke bliver beskadiget pga. forkerte
rengaringsmidler. Afhangigt af apparattype er det ikke
alle omréader, der findes i det pageeldende apparat.

Der kan kgbes andet tilbehar til apparatet hos
kundeservice. Hertil skal de respektive varenumre
angives.

Vask nye rengagringssvampe grundigt ud inden brug.
Mikrofiberklud

Mikrofiberklude er seerligt velegnede til rengering af
sarte overflader, som f.eks. glas, glaskeramik, rustfrit
stal og aluminium. Den fjerner flydende og fedtholdigt
snavs i samme arbejdsgang.

Bestillings-nr. 466 148
Plejeklud til overflader af rustfrit stal

Disse overflader kan behandles med en godkendt og
anbefalet olieimpraegneret plejeklud (kan bestilles hos
os) for at forege overfladernes modstandsdygtighed
mod fingeraftryk og ridser.

Bestillings-nr. 311 134
Plejeolie til moderne overflader af rustfrit stal

Olien, som kludene er behandlet med, kan ogsa
bestilles pa flaske hos os.

Bestillings-nr. 311 567
Fedtoplosende middel

Til intensiv fiernelse af hardnakket fedtholdigt snavs fra
overflader.

Bestillings-nr. 311 781



Afkalkningsmiddel

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det
afkalkes regelmeaessigt. Anvend kun de
afkalkningsmidler, som er anbefalet her. Andre
afkalkningsmidler kan beskadige apparatet.

Afkalkningsmiddel, flydende: bestill.-nr.311 680
Afkalkningstabletter: bestill.-nr. 311 846

Pas pa!

Beskadigelse af overflader

Anvend ikke

m aggressive eller skurende rengaringsmidler
renggringsmidler med hgijt indhold af alkohol,
harde skure- eller renggringssvampe,
hajtryksrenser eller damprenser
specialrenggringsmidler til varm rengaring.

Omrade Rengering

Apparatets yderside

Fronti rustfrit stal Varmt opvaskevand:
Renger med en bled rengaringssvamp, og tar
efter med en blgd klud.

Fjern pletter af kalk, fedt, jeevning og e&eggehvide
med det samme. Der kan danne sig korrosion
under s&danne pletter.

Hos kundeservice eller i specialforretninger kan
der kabes sarlige rengaringsmidler til rustfrit stal,
som er beregnet til brug pa varme overflader.
Péfer plejemidlet i et meget tyndt lag med en blad
Klud.

Varmt opvaskevand:
Renger med en blgd rengaringssvamp, og ter
efter med en blad klud.

Anvend ikke glasrengaringsmiddel eller glasskra-

Betjeningsfelt

ber.
Glasruderiovn-  Varmt opvaskevand:
der Rengar med en blgd rengaringssvamp, og ter

efter med en blgd klud.

Brug ikke glasskrabere eller rengaringssvampe af
rustfrit stal.

Varmt opvaskevand:

Rengar med en bled rengaringssvamp, og tar
efter med en blad klud.

Hvis der kommer afkalkningsmiddel p& handta-
get, skal det tarres af med det samme. Ellers kan
der opsté pletter, som ikke senere kan fiernes.

Héndtag

Rengering da

Apparatet indvendigt

Ovndarens inder-  Varmt opvaskevand:

side Rengar med en blgd rengaringssvamp.

0g dertetning Dartetningen mé ikke tages af.
Der ma ikke skures.
Kontroller derteetningens placering efter rengarin-
gen.

Flader af rustfrit ~ Varmt opvaskevand:

stél Renger med en bled rengaringssvamp.
Der md ikke skures.
Kontroller derteetningens placering efter rengerin-
gen.

Varmt opvaskevand:
Leegiblad, og renger med en blad opvaskesvamp
eller -barste.

Opsamlingsbehol- Varmt opvaskevand:

der og vandbehol- Renger med en blad opvaskesvamp, og skyl

der beholderen grundigt med rent vand for at fjerne
eventuelle rester af opvaskemiddel.
Tar efter med en blad klud. Lad beholderen tarre
med abent 18g. Gnid 1agets tetning tar.

Ma ikke rengares i opvaskemaskine.
Beholderrum Skal altid aftarres efter brug.

Dampabningeri  Varmt opvaskevand: Anvend en rengaringssvamp
ovnrum eller en bled opvaskebarste.

Tilbeher

Anvisninger

m Der kan opsta sma farveforskelle pa apparatets
front, som skyldes forskellige materialer som f.eks.
glas, kunststof eller metal.

m  Skygger pd ovndgrens glasruder, der virker som
striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

Rengoring af apparat

Hold apparatet rent, og fiern snavs med det samme for
at undga, at der dannes hardnakket snavs i apparatet.

Tips

m  Renger ovnrummet, hver gang apparatet har veeret i
brug. P4 den made undgés det, at tilsmudsninger
braender fast.

m Fjern altid pletter af kalk, fedt, jeevning og
&ggehvide med det samme.

m Brug glasbradepanden ved bagning af kager med
meget fugtigt fyld.

= Anvend egnede fade og beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde.
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da Renggaringsfunktion

I} Rengoringsfunktion

Afkalkning

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det
afkalkes regelmaessigt.

Pas pa!

m Beskadigelse af apparat: Anvend kun det
afkalkningsmiddel (flydende eller i tabletform), som
er anbefalet af os.Afkalkningens indvirkningstider er
afstemt efter det pagseldende
afkalkningsmiddel.Andre afkalkningsmidler kan
beskadige apparatet. Afkalkningsmidlerne fas hos
kundeservice.

Afkalkningsmiddel, flydende: bestill.-nr.311 680
Afkalkningstabletter: bestill.-nr. 311 846

m Afkalkningsveeske: Der ma ikke komme
afkalkningsvaeske eller afkalkningsmiddel pa
betjeningsfeltet eller pa andre af apparatets
overflader. Overfladerne bliver beskadiget. Hvis det
alligevel skulle ske, skal afkalkningsveesken straks
fiernes med vand.

Afkalkningen bestar af to trin.Af hygiejniske grunde skal

afkalkningen altid veere helt afsluttet, for apparatet er

driftsklart igen. Afkalkningen varer i alt ca. 30 minutter.

m Afkalkning (ca. 29 minutter), tam derefter
opsamlingsbeholderen, og fyld vandbeholderen med
frisk vand igen.

m Skylning efter afkalkning (ca. 1 minut), tem derefter
opsamlingsbeholderen.

Hvis afkalkningen afbrydes (f.eks. som folge af
stremsvigt, fordi apparatet slukkes, eller hvis
afkalkningsprocessen er blevet afbrudt), vises en
opfordring til at udfere skylning af apparatet, nar det
teendes igen.Apparatet er spaerret for videre brug, indtil
denne skylning er afsluttet.

Det afhaenger af vandets hardhedsgrad og
hyppigheden af anvendelsen, hvor ofte apparatet skal
afkalkes. Nar apparatet kun kan anvendes med damp 5
gange eller derunder, inden det skal afkalkes, vises
symbolet LI i displayet.Pa den made kan afkalkningen
planleagges i god tid.

Derefter kan dampfunktionen ferst bruges, nar der er
udfert en afkalkning.

30

Start

1. Veelg afkalkning kI med funktionsvaelgeren.
Afkalkningens varighed vises.Den kan ikke andres.

2. Abn beholderpanelet.

Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.

4. Seet den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud.

6. Bland vand og afkalkningsmiddel til en
afkalkningsvaeske iht. angivelserne pa pakken.

7. Heeld afkalkningsveesken i vandbeholderen, og saet
den helt ind pa plads.

8. Luk beholderpanelet.

9. Tryk let pa feltet start D stop.
Apparatet bliver afkalket. Den resterende varighed
teelles ned i displayet. Nar afkalkningen er afsluttet,
lyder der et signal.Driften bliver standset.

bt

Skylning efter afkalkning

Abn beholderpanelet.

2. Tag opsamlingsbeholderen ud, tem den, og saet den
ind igen.

3. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den

med frisk vand, og sat den ind igen.

Luk beholderpanelet.

5. Tryk let pa feltet start D stop.

Apparatet skyller. Nar skylningen er afsluttet, lyder

der et signal. Tem opsamlingsbeholderen.

-t

=

Bemeerk:

Ved anvendelse af afkalkningstabletter (bestilll.-nr.
311 846) skal rensefunktionen Skylning udferes to
gange.

Skylning

For at holde apparatet rent kan der pumpes vand
gennem rgrsystemet. Vandet bliver derefter opsamlet i
opsamlingsbeholderen.

Start

1. Veelg skylning [ med funktionsveelgeren.
Programmets varighed vises.Den kan ikke aendres.
2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.

4. Seet den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og fyld den med frisk vand.

6. Seet vandbeholderen helt ind pa plads.

7. Luk beholderpanelet.

8. Tryk let pa feltet start D stop.

Der bliver pumpet vand gennem rgrene.Varigheden
telles ned i displayet. Nar skylningen er afsluttet,
lyder der et signal. Tem opsamlingsbeholderen.



Renggaringsfunktion da

Slutrenggaring 5. Seet opsamlingsbeholderen ind i beholderrummet
. . . _ igen, og tryk den helt ind.

Efter afkalkning eller skylning skal fglgende trin altid 6. Luk beholderpanelet.

udferes: o ———

1. Abn beholderpanelet.

2. Tem opsamlingsbeholderen og vandbeholderen,
renger dem, og ter dem.

3. Drej funktionsveelgeren til position nul.
Afkalkningsprocessen er afsluttet, og apparatet er
driftsklart igen.

Temme opsamlingsbeholder

Ved rengaringsfunktionen bliver restvandet opsamlet i
opsamlingsbeholderen. Tam opsamlingsbeholderen
bagefter, og ter den.

Apparatet er klar til brug.

Pas pa!

m Opsamlingsbeholderen mé ikke tgrres i det varme
ovnrum. Opsamlingsbeholderen bliver beskadiget.

m Opsamlingsbeholderen mé ikke rengares i
opvaskemaskine. Opsamlingsbeholderen bliver
beskadiget.

1. Tryk kort pa midten af beholderpanelet.
Beholderpanelet dbner sig. Nu er vandbeholderen
og opsamlingsbeholderen tilgaengelige.

2. Tag opsamlingsbeholderen ud af beholderrummet.

3. Abn opsamlingsbeholderens I&g.
4. Tem opsamlingsbeholderen.
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da Hvad skal jeg gere, hvis der opstar en fejl?

: A AAdvarsel — Fare for elektrisk stod!
Hvad Skal leg gﬁre, hVIS Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer
5 il? ma kun udfgres af en kundeservicetekniker, der er
der OPStar en fell - uddannet af os. Det samme gealder udskiftning af
] . ] tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af kontakten,
Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel. eller sla sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er
Prav selv at afhjeelpe fejlen ved hjeelp af tabellen, inden defekt. Kontakt kundeservice.

kundeservice kontaktes.
Ved nogle fejlmeddelelser er det muligt selv at afhjeelpe
fejlen.

En fejl, hvad ger man?

Fejimeddelelse Mulig arsag Afhjaelpning / anvisning
Apparatet fungerer ikke Netstikket er ikke sat i stikkontakten Stik netstikket i kontakten
Stramsvigt Kontroller, om kakkenbelysningen fungerer
Sikring defekt Kontroller, om apparatets sikring i sikringsskabet er i
orden
Forkert betjening Sla sikringen fra i sikringsskabet. Sl& den til igen efter
ca. 10 sekunder
Apparatet er teendt, men kan ikke betje-  Barnesikring er aktiveret Tryk vedvarende pa feltet =, til symbolet c= sluk-
nes, 0g i displayet vises symbolet c= kes.
Ovnbelysningen er defekt. LED-paere defekt Kontakt kundetjenesten
| displayet blinker {203, og Strgmsvigt Indstil klokkeslattet igen

symbolet © lyser.
Apparatet er ikke i drift. | displayet visesen  Der er ikke trykket pé feltet start (> stop efter ind- Tryk let pé feltet start (> stop, eller slet indstillingen

varighed. stillingen. ved at veelge en anden funktion med funktionsveelge-
ren.
Mikrobalgefunktionen virker ikke. Daren er ikke lukket korrekt. Kontroller, om der er madrester eller fremmedlege-

mer i klemme i daren.
Der er ikke blevet trykket pa feltet start O stop.  Tryk let pé feltet start O stop.

Retterne opvarmes langsommere end nor- Den indstillede mikrobglgeeffekt er for lav. Veelg en hgjere mikrobalgeeffekt.
malt. Der er sat en starre meengde i ovnen end normalt.  Dobbelt mangde - dobbelt tid.
Retterne blev ikke sa varme som normalt. Rer rundt i retten ind i mellem, eller vend den.
Mikrobglgedriften bliver afbrudt uden syn-  Der er opstéet en fejl i mikrobalgeovnen. Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.
lig grund.
Apparatet kan indstilles, men det varmer  Apparatet befinder sig i demotilstand. Deaktiver demotilstand i grundindstillingerne.
ikke. Et kolon blinker. Bemaerk: Demotilstanden er kun tilgaengelig indenfor
de farste 5 minutter, efter at apparatet er blevet tilslut-
tet.
Symbolerne for vandbeholder og opsam-  Teknisk problem. Kontroller, at vandbeholderen og opsamlingsbeholde-
lingsbeholder blinker vedvarende. ren er sat heltind i det pAgaeldende beholderrum.
Kontakt kundeservice, hvis symbolerne fortsat blinker
vedvarende.
Apparatet kan fortsat benyttes med undtagelse af
dampfunktionen.
EO53C. Snavs p betjeningsfeltet kan medfare, at et Sluk for apparatet, og rens betjeningsfeltet. T&end for
touch-felt forbliver aktiveret permanent. apparatet igen.

Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen, nar der
er blevet teendt for apparatet.

E5005. Dampfunktionen er blevet aktiveret flere gange  Kontroller, at vandbeholderen er fyldt op med koldt
ved tom vandbeholder. vand og er sat helt ind i beholderrummet, ndr damp-
funktionen anvendes igen.

Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.
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Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres. Vi
finder altid en passende Igsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesgaqg.

E-nummer og FD-nummer

Ved opkald er det vigtigt, at De oplyser
produktnummeret (E-nr.) og produktionsnummeret
(FD-nr.), sa vi kan servicere Dem pa kvalificeret vis. De
finder typeskiltet med numrene i hgjre side, nar De
abner apparatets dar. Det er en god ide at skrive
apparatets data og telefonnummeret til kundeservice
her, s& det er let at finde oplysningerne, hvis det skulle
blive ngdvendigt.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice &

Bemeerk, at serviceteknikerens besag i tilfaelde af
fejlbetjening ikke er gratis, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfaelde af fejl
DK 448989 85

Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikres
det, at reparationer udferes af uddannede
serviceteknikere, som ligger inde med de originale
reservedele, der passer til det pageeldende apparat.

Kundeservice da

Ell Testet i vores provekokken

Her findes et udvalg af retter samt de optimale
indstillinger til dem. Vi viser dig, hvilken ovnfunktion og
temperatur der er bedst egnet til din ret. Der findes
oplysninger om det rigtige tilbehgr samt om den rille,
der skal anvendes. Der er tips om fade og beholdere
samt om tilberedningen.

Bemazerk: Der kan opstd meget vanddamp i ovnrummet
ved tilberedning af fedevarer.

Apparatet er meget energieffektivt og afgiver kun lidt
varme udadtil under brug. P4 grund af de hgje
temperaturforskelle mellem apparatets ovnrum og
apparatets udvendige dele, kan der dannes kondens
ved dgr, betjeningsomrade eller skabsfronter i
naerheden. Det er et normalt, fysisk betinget faanomen.
Kondensat kan reduceres ved forvarmning eller
forsigtig derabning.

Ved dampning eller ved brug med damp er det
gnskeligt, at der dannes vanddamp i ovnrummet. Tar
ovnrummet af efter stegning, nar det er kolet af.

Generelle anvisninger

Anbefalede indstillingsveaerdier

| tabellen findes den optimale funktion til forskellige
retter. Temperatur/trin og varighed afhaenger af
meengden, madvarernes kvalitet, temperatur og
beskaffenhed. Derfor er der angivet indstillingsomrader.
Prov farst med de laveste veerdier. Om ngdvendigt kan
der indstilles hgjere naeste gang.

Indstil ved mikrobglgedrift den laengste angivne tid, og
kontroller retten efter den korteste angivne tid.

Kontroller forinden, at vandbeholderen er fyldt ved
anvendelse af damp.

Der kan ogsa tilberedes andre meengder end dem, der
er angivet i tabellerne. Ved solo-mikrobglgedrift geelder
folgende tommelfingerregel: dobbelt maengde - nasten
dobbelt varighed, halv mangde - halv varighed.

Indstillingsveerdierne geelder ved isaetning af retten i en
kold ovn.

Ved anvendelse af egen opskrift kan lignende retter i
tabellen bruges som rettesnor. Der findes flere
oplysninger under tips efter indstillingstabellerne.

Tag tilbehegr, som ikke bruges, ud af ovnrummet.

Tilbehor

Anvend kun originalt tilbehar til apparatet. Det er
tilpasset optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

Brug altid egnede beholdere og tilbehegr, og vend det
den rigtige vej.

Folg ogsa anvisningerne om egnede fade og beholdere
til anvendelse med mikrobglger og damp i de
pageeldende kapitler.— "Mikrobalgefunktionen" pa
side 16— "Damp" pa side 19

Brug altid grydelapper, nar varmt tilbehar eller fade
tages ud af ovnen.
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Bageforme og fade

Vi anbefaler, at der anvendes bageforme af glas for at
opna et optimalt tilberedningsresultat.

Hvis der skal anvendes forme af silikone, skal
producentens angivelser om egnethed til damp og
mikrobglger kontrolleres, og producentens vejledninger
0g opskrifter skal bruges som vejledning.

Silikoneforme er ofte mindre end normale forme. Derfor
kan maengder og angivelser i opskrifterne afvige.

Principielt geelder fglgende:

m Grillning pa risten i rillehgjde 3 eller 4. Saet
glasbradepanden ind nedenunder.

m  Solo-mikrobglgedrift: Sast fadet eller beholderen pa
ovnbunden, rillehgjde 0.

m  Solo-mikrobglgedrift: Seet glasbradepanden med
dampbeholderen ind i rillehgjde 3.

Optoning

Seet de frosne madvarer pa ovnbunden i et fad uden
lag.

Fad/be- Rillehgjde Ovnfunkti- Veegt
holder on

Trin

Sarte omrader, som f.eks. kyllingelar og -vinger eller
fedtkanten pa stege, kan daekkes til med sma stykker
alufolie. Folien ma ikke bergre apparatets vaegge. Nar
halvdelen af opteningstiden er gaet kan alufolien tages
af.

Der dannes veede ved optening af kad og fjerkree.Fjern
veeden, nar madvarerne vendes. Vaeden ma aldrig
genanvendes eller komme i bergring med andre
madvarer.

Vend retten eller rgr rundt 1-2 gange under opteningen.
Store stykker skal vendes flere gange.

Lad de opteede madvarer hvile yderligere i 10 - 60
minutter ved stuetemperatur, sa temperaturen
udlignes.Derefter kan indmaden tages ud af fjerkree.

Kadet kan videreforarbejdes, selvom det stadig er lidt
frosset i midten.

Anvisninger

m Brug fade og beholdere uden Iag, og stil dem pa
bunden af ovnrummet.

m Veer opmaerksom p4, at en indstilling kan besta af
flere trin.

m Indstil altid den leengste angivne tid, og kontroller
retten efter den korteste angivne tid.

Mikrobolge- Varighed
trin i min.

Anvisninger

Hele stykker okse-, Fad uden 0 = 800 g 1 180 15 Vend flere gange.
kalve- eller svinekad &g ) 90 5
(med og uden ben) 1000 ] 180 i
2 90 25-35
1500 ¢ 1 180 25
2 90 25-30
Stykker eller skiver af  Fad uden 0 = 2004 1 180 5 Skil de enkelte kadstykker ad,
okse-, kalve- eller svine- 1&g ) 90 4-6 nér de vendes.
ked 500 ¢ 1 180 10
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10-15
Hakket kad, blandet Fad uden 0 B 200¢g 1 90 15 Frys kadet ned sd fladt som
&g 500 g ] 180 5 muligt. Vend kedet flere
gange, og fiern hver gang
2 90 10-15 opteet kad.
800 g 1 180 10
2 90 15-20
Fjerkree eller fierkree- Fad uden 0 = 6004g 1 180 5
stykker 4 2 90 10-15  veng af og til. Fjern optanings-
1200 ¢ 1 180 10 vaeden.
2 90 20-25
And Fad uden 0 = 2000¢g 1 180 20 Vend flere gange. Fjern opte-
&g 9 90 30-40 ningsvaden.
Gés Fad uden 0 = 4500¢g 1 180 30 Vend hvert 20. minut. Fjern
lag ) 90 60-80 Opteningsveeden.
Fiskefilet, fiskekotelet ~ Fad uden 0 = 4004 1 180 5 Skil opteede dele ad.
eller -skiver lag ) 90 10-15
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Fad/be- Rillehgjde Ovnfunkti- Vaegt Trin Mikrobolge- Varighed Anvisninger

holder trin i min.

Fisk, hel Fad uden 0 B 300¢ 1 180 3 Vend af og til.
lag 2 90 10-15
600g 1 180 8
2 90 15-25
Grantsager, f.eks. &rter  Fad uden 0 = 3004¢ 1 180 10-15  Rer forsigtigt rundt af og til.
lag 600 g 1 180 10
2 90 9-15
Frugt, f.eks. hindbeer Fad uden 0 ] 3004 1 180 7-10  Rarforsigtigt rundt af og til, og
lag 500 1 18 8 skil opteede dele ad.
2 90 5-10
Smar, optaning Fad uden 0 = 125¢ 1 90 6-8 Fjern emballagen helt.
lag 250 g 1 180 2
2 90 3-5
Brad, helt Fad uden 0 = 500¢ 1 180 3 Vend af og til.
lag 2 90 10-15
1000 g 1 180 5
2 90 15-25
Tarkager, Fad uden 0 = 5004 1 90 10-15  Skil de enkelte kagestykker
f.eks. rarekage lag 750 1 180 3 ﬁgd}éueqlgi E?grt;re uden glasur,
2 90 10-15 '
Kage, fugtigt fyld, Fad uden 0 = 500¢ 1 180 5 Kun til kager uden glasur,
f.eks. frugtkage, kvark-  Iag 2 90 15-25 flade eller gelatine.
kage 750 g 1 180 7
2 90 15-25

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter

Opvarmning af dybfrostretter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

Tag feerdigretter ud af emballagen.Opvarmningen sker

hurtigere og bliver jeevnere fordelt i mikrobglgeegnede
fade og beholdere. De enkelte dele i retterne kan blive
opvarmet med forskellig hastighed.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet.Madvarer méa
ikke ligge i lag oven pa hinanden.

Vend retterne, eller rgr rundt i dem 2 - 3 gange.

Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar fadet
eller beholderen tages ud.

Anvisninger

m Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

m Dak altid retterne til. Brug en tallerken eller
specialfolie til mikrobglger, hvis der ikke findes et
passende |ag til fadet.

m Indstil altid den leengste angivne tid, og kontroller
retten efter den korteste angivne tid.

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunkti- Veegt Mikrobolge- Varighed  Anvisninger
on trin i min.

Suppe, dybfrost Fad med lag 0 = 40049 600 8-15
Gryderet, dybfrost Fad med Iag 0 = 5009 600 8-13

1000¢g 600 10-15
Menu, tallerkenret, feerdigret  Fad med 1ag 0 = 300-400g 600 11-15
(2-3 komponenter), dybfrost
Kadskiver eller -stykker i Fad med lag 0 = 50049 600 12-17  Skil kedstykkerne fra hin-
sauce, f.eks. gullasch, dyb- 1000 g 600 55_30  anden samtidig med omre-
frost ringen.
Gratin, f.eks. lasagne, cannel-  Fad med Iag 0 = 450 ¢ 600 10-15

loni, dybfrost
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Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunkti- Veegt Mikrobolge- Varighed  Anvisninger
trin i min.
Tilbeher, f.eks. ris, pasta, dyb- Fad med Iag 0 [ 250 ¢ 600 2-5 Tilsaet vaeske
frost 500 600 8-10
Grentsager, f.eks. &rter, broc-  Fad med lag 0 ] 300¢g 600 8-10 Haeld vand i fadet, s& bun-
coli, gulergdder, dybfrost 600 600 14-17  denerdekket
Spinat med flade, dybfrost Fad med 1ag 0 ] 5004 600 11-16  Tilbered uden tilsetning af

vand, rer rundt ind imellem

Opvarmning Pas pa!

Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig mindst
AAdvarsel 2 cm veek fra ovnens vaegge og derens inderside.
Fare for skoldning! Gnister kan gdeleegge den indvendige glasrude i
m Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en ovndaren.

forsinket kogning. Det betyder, at vaesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende veeske pludselig
koge voldsomt over eller sprgjte. Placer altid en ske i
beholderen under opvarmningen. P4 den made
undgas forsinket kogning.

Anvisninger
m Tag feerdigretter ud af emballagen.Opvarmningen
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i
mikrobglgeegnede fade og beholdere. De enkelte
dele i retterne kan blive opvarmet med forskellig
hastighed.
m Vend eller rgr rundt i retterne flere gange. Kontroller
ogsa temperaturen.
m Lad retterne hvile yderligere i 2 til 5 minutter efter
© opvarmningen for at udligne temperaturen.
m Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar fadet
W eller beholderen tages ud.
/ m Deek retterne til, hvis dette er angivet i tabellen. Stil
\ i fade og beholdere pd bunden af ovnrummet. Sast
: fadet eller beholderen i glasbradepanden i rillehgjde
@J 3, hvis dampfunktionen skal aktiveres. Fyld
vandbeholderen.

Fad/beholder Rillehgjde Ovn- Vegt/  Mikrobglge- Damp- Varighed  Anvisninger

funktion maengde trin trin i min.
Babymad, f.eks. suttefla-  Fad uden lag 0 = 150 ml 360 - 0,5-1,5  Uden sut eller I&g. Skal altid
sker omrystes godt efter opvarm-
ningen. Vigtigt: Kontroller
altid temperaturen.
Drikkevarer Fad uden lag 0 = 200 ml 1000 - 1-2 Seaet en ske i glasset, alkohol-
500 ml 1000 - 45 holdige drikke mé& ikke over-
opvarmes, kontroller af og til
Suppe, 2 kopper,a 175 Uden lag 0 = 3504 600 - 3-4
g
Suppe, 4 kopper,a 175 Uden lag 0 = 700 ¢ 600 - 6-8
g
Kad eller kadstykkeri ~ Fad med lag 0 = 500¢ 600 - 7-10 Skil de enkelte stykker kad
sauce fra hinanden
Menu, tallerkenret, feerdi- Fad uden 1ag 3 E+@ 400¢ 360 3 9-14
gret (2-3 komponenter)
Sammenkogt ret Fad med lag 0 = 400 g 600 - 6-8
800 g 600 - 8-11
Grontsager Fad uden lag 3 E+@ 150¢ 360 3 35
Fad uden 1ag 3 B+ 300¢ 360 3 4-7
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Tips om mikrobglgefunktionen

Der findes ingen angivelse om indstilling til den aktuelle
mangde.

Retten er blevet tor.

Forleeng eller reducer tilberedningstiden efter falgende tommelfingerregel:
dobbelt maengde = nzesten dobbelt tid, den halve maengde = den halve tid

Veelg en kortere tilberedningstid naste gang, eller indstil til en lavere mikro-
balgeeffekt.Daek retten til, og heeld mere vaeske ved.

Efter udlobet af tiden er retten ikke toet op, er ikke varm eller er Indstil en lzengere tid. Starre maengder eller hgjere madretter skal have laen-
ikke feerdig. gere tid.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, er retten overophedet ved Rar rundt i retten med jeevne mellemrum, og vaelg en lavere effekt og en lan-
kanten men er ikke feerdig i midten. gere tilberedningstid neeste gang.

Efter opteningen er fjerkraeet eller kadet opvarmet pa ydersiden Velg en lavere mikrobalgeeffekt naeste gang. Vend starre maengder frostva-
men er ikke toet op i midten. rer flere gange under optaningen.

Kager, smat bagveerk og brgd

Indstillingstabellerne indeholder de optimale
indstillinger til mange slags bagveerk.

Brod og rundstykker

Fad/behol- Rillehgjde Ovn-  Trin
der funkti-

Dybfrostprodukter

Tag retten helt ud af emballagen.Anvend ikke steerkt
overisede dybfrostprodukter. Fjern is fra retten.

Dybfrostprodukter kan veere forbagt ujeevnt.Den ujeevne
forbagning elimineres ikke af bagningen.

Grill-  Mikrobolge- Damp- |Varig- Anvisninger
trin trin trin hed i
min.

Toastbrad, 12 skiver Rist 3 i 3 - - 3-5
3 - 2-3
Toastbrad, 4 skiver Rist 3 ] 3 - - 56  Leegtoastskiverne ved
3.4  sidenaf hinanden p&
midten af risten.
Toast, gratineret, 2-4 skiver Rist + glas- 3+1 ] 3 - - 8-10
bradepande
Fjerkrae, kad og fisk Fad med lag

Apparatet har forskellige muligheder for tilberedning af
fierkree, kad og fisk. | indstillingstabellerne findes de
optimale indstillinger for mange retter. Nogle retter
bliver bedre, hvis de tilberedes i flere trin. De er angivet
i tabellen.

Tilberedning i fad/beholder

AAdvarseI — Fare for tilskadekomst som folge af
glas, der springer!

Stil varmt glasservice pa en tar bordskaner. Hvis
underlaget er vadt eller koldt, kan glasset springe.

Brug kun fade og beholdere, som er egnet til den
pageeldende anvendelse. Fade og beholdere af glas er
mest velegnede, og kontroller, om der er plads til dem i
ovnrummet.

Blanke stegegryder af rustfrit stal eller aluminium er
ikke egnede til anvendelse med mikrobglger.

Folg producentens anvisninger for stegefadet.

Fad uden lag

Brug et hgjt stegefad ved tilberedning af fierkree, kad og
fisk. Stil fadet pa ovnbunden. Brug fad uden lag, hvis
der skal tilberedes med tilfersel af damp.Brug
glasbradepanden i mangel af et passende fad.

Serg for, at 1aget passer og slutter test. Stil fadet pa
risten.

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Nar laget tages af fadet efter tilberedningen, kan
dampen veere meget varm. Loft derfor farst laget op pa
den modsatte side, sa den varme damp kan undslippe
veaek fra kroppen.

Tilberedning i kombination med mikrobglger

Tilberedningstiden forkortes dermed veaesentligt. |
modsaetning til traditionel drift retter tilberedningstiden
sig ved stegning kombineret med mikrobalger efter den
samlede veegt.

Bemaerk: Ved andre maengder end anfart |
indstillingstabellerne lyder grundreglen: Dobbelt
maengde svarer stort set til dobbelt varighed. Anvend
altid varmebestandige og mikrobglgeegnede fade og
beholdere. Bradepander af metal eller en Romertopf
stegeso er kun velegnet til stegning uden mikrobglger.
Falg anvisningerne for mikrobglgeegnede fade og
beholdere.— "Mikrobalgefunktionen” pa side 16

Tilberedning med dampunderstottelse

Bestemte retter bliver mere sprgde med
dampunderstattelse.Overfladen bliver blank, og de
udterres mindre.
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Brug fad uden lag. Fadet skal veere varme- og
dampbestandigt. Aktiver dampunderstgttelsen, som
angivet i tabellen. Fyld vandbeholderen op til
markeringen “MAX”. Hvis vandet bliver brugt op,
fortseetter tilberedningen af retten med den indstillede
ovnfunktion uden tilfgrsel af damp.

Dampning med dampbeholder

| modseetning til dampunderstgttelse bliver kadet
tilberedt mere skansomt ved funktionen dampning, men
far ingen sprad sveer. Det bliver seerlig saftigt.

Som en smagsvariant kan kedstykkerne brunes inden
dampningen, derved reduceres tilberedningstiden.
Starre stykker kreever en leengere tilberedningstid.
Kadstykkerne skal ikke vendes.

Leeg fijerkree, kad eller fisk, der skal dampes, i
dampbeholderen i glasbradepanden, og seet den ind i
rillehgjde 3. Fyld vandbeholderen op til markeringen
“MAX”. Hvis vandbeholderen lgber tar under driften,
bliver driften afbrudt. Der vises en meddelelse om dette
i displayet.

Grillning

Hold ovndgren lukket under griliningen.Grill aldrig med
aben ovnder.

Laeg grillmaden pa risten. Seet glasbradepanden ind
under risten. Dryp af fedt bliver dermed opsamlet.

Tilbered grillstykker med sé vidt muligt ensartet tykkelse
og vaegt. P4 den méade bliver de jeevnt brunet og
forbliver saftige. Leeg grillstykkerne direkte pa risten.

Vend grillstykkerne med en grilltang.Hvis der stikkes i
kedet med en gaffel, laber der saft ud, og kedet bliver
tart.

Kad skal forst saltes efter grillningen.Salt traskker saften
ud af kedet.

Fjerkrae

Fad/behol- Rillehgjde Ovnfunkti- Tempera-

der on tur

Anvisninger

m Grillelementerne teendes og slukkes med jeevne
mellemrum, hvilket er normalt. Hvor ofte dette sker,
afheenger af det indstillede grilltrin.

m Der kan dannes rgg under grillningen.

Anbefalede indstillingsveerdier

Indstillingsveerdierne geelder for isaetning af stegeklart
fierkree, ked eller fisk uden fyld med
kaleskabstemperatur i en kold ovn.

| tabellen findes angivelser for fierkrae, ked og fisk
sammen med en foresldet vaegt. Ved tilberedning af
fierkree, kad eller fisk med en hgjere veegt skal den
laveste temperatur under alle omsteendigheder
anvendes. Ved flere stykker beregnes
tilberedningstiden ud fra veegten af det tungeste
stykke.De enkelte stykker skal have nogenlunde
samme starrelse.

Generelt geelder folgende: Jo starre fierkraeet,
kedstykket eller fisken er, desto lavere temperatur og
leengere tilberedningstid.

Vend fierkraset, kadet eller fisken, nar dette er angivet i
indstillingstabellen.

Fjerkrae

Skeer ridser i skindet ved andebryst.Andebryst skal ikke
vendes.

Hvis fierkree skal vendes, skal det farst tilberedes med
brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Fisk

Det er ikke ngdvendigt at vende hele fisk.Fisken er
feerdigtilberedt, nar rygfinnen let kan lgsnes.

Huvis fisken skal tilberedes pa risten, skal den forinden
smgres med lidt olie, sa fisken lettere kan lgsnes
bagefter.

Grill- Mikrobolge- Damp- Varig-
trin  trin trin hed
i min.

Anvisninger

Kylling, hel, 1,3 kg, Fad med 1ag 0 600 - 25-35  Vend efter halvdelen af

kogt = tiden.

Andebryst, 500 g Rist + glas- 3+2  [HEHE 3 180 3 1012 Leegges med skindsi-
bradepande den opad. Vend ikke.

Gésebryst, gaseldr,  Fad uden lag 0 CJ+E] 2 180 - 30-40  Hejt fad uden lag. Vend

700-900 ¢ ikke.

Kod

Fad/beholder

Rillehgjde Ovnfunkti- Trin

Grilltrin Mikrobolge- Damp- Varighed i min.

on

trin trin

Oksesteaks, 2-3 cm Rist + glasbrade- 3+1 1 3 10-15
tykke, 2-3 stk.a200g pande i y) g 510
Svinenakkesteaks, 2-  Rist + glasbrade- 3+1 1 2 15-20
3cmtykke, 2-3stk.a  pande i ) ) 10-15
120 ¢

Grillpglser, 4-6 stk. Rist + glasbrade- 3+1 1 3 - - 10-15
a150g pande i y) g - - 510
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Fisk
Fad/beholder

Rillehgjde

Ovnfunk- Temperatur Grilltrin
tion

Testet i vores provekokken da

Mikrobglge-
trin

Varighed

i°C i min.

Fiskefilet, fersk, 400 g Glasbradepande + 3 4 3 15-17
dampbeholder

Fiskefiletstykker, dybfrost, Fad med Iag 0 = 600 10-15

40049

Fiskefiletstykker, dybfrost, Glasbradepande + 3 ) 3 23-25

800¢g dampbeholder

Fiskefilet, gratineret, Fad uden lag 0 C+E 3 600 10-15

500¢g

Fiskekotelet, 2-3 stk. a Rist + glasbradepande 3+1 ] 3 - - 812

150 ¢g

Fisk, hel, f.eks. foreller, 2-3  Glasbradepande + 3 ) 3 18-22

stk.a300 g dampbeholder

Grontsager og tilbehor

Her findes angivelser om hurtig og skansom
tilberedning af mange slags grentsager, ris og kartofler
samt af dybfrosne kartoffelprodukter.

Mikrobglger

Tilbered altid grentsager i mikrobglgeegnede fade og
beholdere med |ag. Anvend et hgjt fad med lag til
tilberedning af ris, og tilseet vand, som angivet i
tabellen.

Dampning
Anvend glasbradepanden og dampbeholderen til
dampning.

Fad/beholder

Rillehgjde Ovnfunkti-
on

Bemeerk starrelsesangivelserne i indstillingstabellen.
Ved mindre stykker reduceres tilberedningstiden, og
ved starre stykker foreges den. Ravarernes kvalitet og
modenhed har ogsa betydning for tilberedningstiden.
Derfor er de anfarte indstillingsvaerdier kun vejledende.

Fordel altid madvarerne jeevnt i fade og beholdere. Hvis
lagene har forskellig hgjde, bliver tilberedningen ikke
ensartet.Leeg ikke for mange lag trykfglsomme
madvarer oven pa hinanden i dampbeholderen.

Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen lgber tar under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i displayet.

Trin

Temperatur

Mikrobglge-
trin

Damp- Varighed
trin i min.

Artiskokker, hele, ra Glasbradepande + 3 D) 1 - - 3 36-40
dampbeholder

Bladspinat, rd, 250 g Glasbradepande + 3 1y 1 3 57
dampbeholder

Blomkal, hel, ra Glasbradepande + 2 1 3 28-35
dampbeholder

Broccoli, hel, rd, 500 g Glasbradepande + 2 1 3 20-23
dampbeholder

Broccolibuketter, dybfrost,  Glasbradepande + 3 1 3 14-16

500¢g dampbeholder

Grentsager, ra, 250 g* Fad med l4g 0 E 1 - 600 6-10

Grentsager, ra, 500 g* Fad med 1ag 0 = 1 - 600 10-15

Blandede grantsager, dyb-  Glasbradepande + 3 1 3 12-15

frost, 250 g dampbeholder

Gulergdder i skiver, dampet  Glasbradepande + 3 1 3 18-20
dampbeholder

Porreiringe, rd, 500 g Glasbradepande + 3 1 3 10-12
dampbeholder

Grenne benner, rd, 500 g  Glasbradepande + 3 ) 1 3 18-20
dampbeholder

*rgr rundt af og til

**Vandbeholderen skal eventuelt fyldes op ind i mellem
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da Testet i vores preovekgkken

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunkti- Trin Temperatur Mikrobglge- Damp- Varighed

on trin trin i min,
Asparges, granne, 250 g Glasbradepande + 3 < 1 3 1518
dampbeholder
Squash i skiver, dampet Glasbradepande + 3 1 3 12-14
dampbeholder
Kartofler, i kvarte, 250 g Glasbradepande + 3 1 3 28-30
dampbeholder
Kartofler, i kvarte, 500 g Glasbradepande + 3 1 3 30-32
dampbeholder
Kartofler, i kvarte, 750 g**  Glasbradepande + 3 4 3 32-35
dampbeholder
Ris, 125 g+ 300 mlvand  Fad med &g 0 = 1 600 - 46
2 180 - 12-15
Ris, 250 g + 500 mlvand ~ Fad med &g 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 1518

*rer rundt af og il

**Vandbeholderen skal eventuelt fyldes op ind i mellem

Desserter Maelkeris

Tilsaet meelken i det angivne forhold. Tilsaet vaesken i
forholdet 1:2,5 - for eksempel 100 g ris pr. 250 ml
meelk.

Det er hurtigt og let at tilberede leekre desserter med
apparatet.

Folg ogsé anvisningerne i indstillingstabellen.

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunktion Mikrobolgetrin Damptrin Varighed
i min.
Flan caramel Glasbradepande 3 3 40-50
Dampnudler Glasbradepande 3 2 20-25
Melkeris 1:2, 5 Fad med lag 3 3 3040
Frugt, kompot, 500 g Fad med lag 3 3 912
Popcorn til mikrobalger, Fad med lag 0 =l 600 - 35
1posea100g
Desserter, f.eks. budding (pul-  Fad med Iag 0 = 600 - 6-8
ver), 500 ml*
*rer rundt af og il
Akrylamid i fodevarer sig f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast,
. . . rundstykker, brad, fint bagveerk (kiks, honningkager,

Hvilke retter drejer det sig om? spekulatius).

Akrylamid opstar primeert i korn- og kartoffelprodukter,
som tilberedes ved meget hgje temperaturer. Det drejer

Tips om tilberedning med lavt akrylamidindhold

Generelt Hold tilberedningstiden sa kort som muligt. Retterne mé ikke brunes alt for kraftigt, men skal veere gyldenbrune. Der
dannes mindre akrylamid ved tiloeredning af store stykker.

Bagning Med varmluft maks. 180 °C, &g eller &ggeblomme reducerer dannelsen af akrylamid.

Smakager Med varmluft maks. 180 °C, &g eller &ggeblomme reducerer dannelsen af akrylamid.

Pommes frites i ovn Fordel dem jeevnt og i ét lag pa tilbeharet. Bag mindst 400 g pr. bagning, sa de ikke bliver udtarret.




Testet i vores provekokken da

Proveretter Tilberedning med mikrobglger

Brug altid varmebestandige og mikrobglgeegnede fade
0g beholdere ved tilberedning med mikrobglger. Falg
anvisningerne for mikrobglgeegnede fade og

Iht. IEC 60350-1 eller IEC 60705. beholdere.— "Mikrobglgefunktionen" pa side 16

Disse tabeller er blevet fremstillet til brug for forskellige
prevningsinstitutter for at lette test af apparatet.

Optoning med mikrobglger

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunkti- Vaegt Mikrobglgetrin Varighed
on i min.
Optening af ked Fad uden lag 0 = 5009 1 180 7
2 90 812

Tilberedning med mikrobolger

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunk- Vaegt Trin Mikrobglgetrin Varighed
tion i min.
/ggecreme Fad uden 1&g 0 ] 1000 ¢ 1 360 18-20
2 180 1822
Sponge cake Fad uden Iag 0 = 4759 1 600 8-10
Frikadelle Fad uden lag 0 ] 900¢ 1 600 20-25

Tilberedning kombineret med mikrobglger

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunkti-  Grilltrin Mikrobglgetrin Varighed i min.
on
Kartoffelgratin Fad uden lag 0 C+=] 1 360 2532
Dampning
Seet glasbradepanden med dampbeholderen ind i
rillehgjde 3.
Fad/beholder Rillehgjde Ovn- Damptrin ~ Varighed Anvisninger
funkti- i min.
on
Arter, dybfrost Glasbradepande + 3 < 3 - Testen er afsluttet, ndr det koldeste sted
dampbeholder har opndet en temperatur pd 85 °C.
Broccoli, rd, 300 g Glasbradepande + 3 < 3 1113
dampbeholder
Broccoli, rd, en beholder  Glasbradepande + 3 ) 3 18-20
dampbeholder
Grillning Tabellens vaerdier geelder for indseetning i kold ovn.

Seet glasbradepanden ind under risten. Her opsamles
veeden, sa ovnen ikke bliver sa tilsmudset.

Fad/beholder Rillehgjde Ovnfunk- Grilltrin Varighed Anvisninger
tion i min.
Ristning af toast Rist 3 il 3 45
Beefburger, 12 stk. Rist + glasbradepande 3+1 O 3 35-45 Vend efter halvdelen af tiden
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Maaraystenmukainen
kaytto

Lue tama kayttoohje huolellisesti. Vasta sitten
voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja oikein.
Sailyta kaytto- ja asennusohje mydhempaa
kayttda tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusonhjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittaa vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitAnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ymparistoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Pida laitetta kayton aikana
silmélla. Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintaan
4000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heita valvoo heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssa ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon lahelta.

Maaraystenmukainen kayttd fi

ENTarkeita turvaohjeita

Yleista

/\ Varoitus — Palovaara!

= Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttya palamaan. Ala sailyta palavia
esineité uunitilassa. Ald avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

= Irralliset ruoantéhteet, rasva ja paistoliemi
voi syttya palamaan. Poista ennen kayttoa
karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

= Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
Kuumennuselementteja ja syttya palamaan.
Ala laita irrallista leivinpaperia varusteen
paalle, kun esilammitat uunin. Laita
leivinpaperin paalle aina painoksi astia tai
uunivuoka. Levita leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisapintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaédhtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

= Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kéayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

= AlkoholihOyryt voivat syttya kuumassa
uunissa. Al4 valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.
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fi Tarkeita turvaohjeita

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

» Laitteesta voi tulla kuumaa hdéyrya, kun
avaat laitteen luukun. Hoyry ei ole
lampdatilasta riippuen nakyvaa. Ala ole liian
l&ahella laitetta, kun avaat luukun. Avaa
laitteen luukku varovasti. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

= Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.
Ala kayta puhdistuslastaa, voimakkaita tai
hankaavia puhdistusaineita.

/\ Varoitus — Sahkoiskun vaara!

s Epdasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantdjohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

s Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkdlaitteiden liitantajohto ei joudu

kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

= Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkdiskun. Ala kayta painepesuria tai
hoyrysuihkua.

= Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala altista laitetta voimakkaalle
kuumuudelle tai kosteudelle. Kayta laitetta
vain suljetuissa tiloissa. )

= Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Ala
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

/\ Varoitus — Magneetin aiheuttamat vaarat!
Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on
kestomagneetteja. Magneetit voivat vaikuttaa
elektronisiin implantteihin, esimerkiksi
sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.
Henkildiden, joilla on elektronisia implantteja,
pitaa olla 10 cm:n etaisyydella
ohjauspaneelista.
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Mikroaalto

/\ Varoitus — Palovammojen vaara!

= Laitteen maaraysten vastainen kayttd on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Kiellettya on ruokien tai vaatteiden
kuivaaminen, tohveleiden, jyva- tai
viljatyynyjen, pesusienien, kosteiden
pesulappujen ja vastaavien [ammittaminen.
Esimerkiksi ylikuumentuneet tohvelit, jyva-
tai viljatyynyt, pesusienet, kosteat pesulaput
tai vastaavat voivat aiheuttaa palovammoja

= Elintarvikkeet voivat syttya palamaan. Ala
lammité elintarvikkeita
lampiméanapitopakkauksissa.
Ala lammita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa astioissa ilman
valvontaa.
Ala sdada liian korkeaa mikroaaltotehoa tai
liian pitk&da aikaa. Noudata taman
kayttoohjeen ohjeita.
Ala kuivaa elintarvikkeita mikrossa.
Ala sulata tai [ammita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa. .

= Ruokadljy voi syttya palamaan. Ala lammita
pelkkaa ruokadljya mikrossa.

/\ Varoitus — Rajahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai
muut elintarvikkeet voivat rajahtaa. Ala
kuumenna nesteita tai muita elintarvikkeita
tiukasti suljetuissa astioissa.

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

s Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rgjahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen. Ala kypsenna
kananmunia kuorineen tai lammita kovaksi
keitettyja munia. Ala kypsenné kuorellisia
ayriaisia. Paistettujen munien ja lasissa
hyydytettyjen munien keltuainen on ensin
rikottava. Elintarvikkeissa, joissa on kiintea
kuori tai nahka, kuten esim. omenat,
tomaatit, perunat tai makkarat, kuori voi
haljeta. Pistele kuoreen tai nahkaan reikia
ennen lammittamista.

= Vauvanruoassa oleva lamp0¢ ei jakaudu
tasaisesti. Ala lammita vauvanruokia
suljetuissa astioissa. Poista aina kansi tai
tutti. Sekoita tai ravista kunnolla
lammittamisen jalkeen. Tarkasta lampdtila
ennen kuin annat ruokaa lapselle.



» Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi
kuumentua kuumaksi. Kayta aina
patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

= lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden
pakkaus voi haljeta. Noudata aina
pakkauksessa olevia ohjeita. Kayta aina
patalappua, kun otat ruoat uunista.

= Kéaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

= Laitteen mé&araysten vastainen kaytté on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Kiellettya on ruokien tai vaatteiden
kuivaaminen, tohveleiden, jyvéa- tai
viljatyynyjen, pesusienien, kosteiden
pesulappujen ja vastaavien lammittaminen.
Esimerkiksi ylikuumentuneet tohvelit, jyva-
tai viljatyynyt, pesusienet, kosteat pesulaput
tai vastaavat voivat aiheuttaa palovammoja

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya
viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta
kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta
nesteessa nakyy tyypillisia héyrykuplia. Jo
astian pienikin tarina voi aiheuttaa sen, etta
kuuma neste kiehuu yhtakkia voimakkaasti
yli ja roiskuu. Laita kuumentaessasi aina
lusikka astiaan. Nain valtetaan viivastynyt
kiehuminen.

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!

= Sopimaton astia voi haljeta. Posliinisten ja
keraamisten astioiden kahvoissa ja
kansissa voi olla pienid reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen. Kayta vain mikrokayttddn
soveltuvia astioita.

= Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa
on metalliosia, voivat aiheuttaa pelkédssa
mikroaaltokéytossa kipindintia. Laite
vaurioituu. Ala kayta pelkassa
mikroaaltokaytdssa koskaan metalliastioita.

Tarkeita turvaohjeita fi

/\ Varoitus — Sahkéiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta. Ala poista
ulkokuorta.

/\ Varoitus — Vakavien terveysvahinkojen

vaara!

= Puutteellinen puhdistus voi ajan mittaan
aiheuttaa laitteen ulkopinnan
vaurioitumisen. Mikroaaltoenergiaa voi
paasta ulos laitteesta. Puhdista laite
saannollisesti ja poista elintarvikejaamat
heti. Pida uunitila, luukun tiiviste, luukku ja
luukun lukko aina puhtaina. — "Puhdistus”
Sivulla 69

= JOs uuninluukku tai luukun tiiviste on
vaurioitunut, mikroaaltoenergiaa voi paasta
ulos laitteesta. Ala kayta laitetta, jos
uuninluukku, luukun tiiviste tai luukun
muovikehys on vaurioitunut. Soita huoltoon.

= llman ulkokuorta olevasta laitteesta voi
paasta ulos mikroaaltoenergiaa. Ala poista
koskaan ulkokuorta. Kaanny huolto- ja
korjaustoissa huoltopalvelun puoleen.

Hoyry

/\ Varoitus — Palamisvamman vaara!

= Vesi voi kuumentua laitetta kaytettdessa
hyvin kuumaksi. Tyhjenna vesisailio laitteen
jokaisen hdyrykaytén jalkeen. B

= Uunitilaan muodostuu kuumaa hdyrya. Ala
laita kasiasi uunitilaan hoyrykayton aikana.

= Kun vedat varusteen pois uunista, kuuma
neste voi laikkya. Ota kuumat varusteet
uunista varovasti ja kayta uunikintaita.

/\ Varoitus - Loukkaantumisvaara ja
palovamman vaara!

Palavat nesteet voivat syttyd kuumassa
uunissa (rajahdys). Ala laita vesisailioon
palavia nesteitéd (esim. alkoholipitoisia juomia).
Laita vesisailioon vain vetta tai
suosittelemaamme kalkinpoistoliuosta.
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Vaurioiden syyt

EQdVaurioiden syyt

Yleista

Huomio!
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Vetta kuumassa uunissa: Ald kaada koskaan vetta
kuumaan uuniin. Siitd muodostuu vesihoyrya.
Lampétilan muutos voi aiheuttaa vahinkoja.

Kosteus uunitilassa: uunitilassa pitkaan oleva
kosteus voi aiheuttaa korroosiota. Anna uunitilan
kuivua kayton jéalkeen. Aléa sailyta kosteita
elintarvikkeita pitkaan suljetussa uunissa. Ala
varastoi ruokia uunitilassa.

Jaahtyminen laitteen luukku avoimena: kun olet
kayttényt laitetta korkeassa lampdtilassa, anna
uunitilan jaahtya luukku suljettuna. Ala laita mitaan
laitteen luukun valiin. Vaikka luukku on vain raollaan,
viereiset kalusteet voivat ajan myo6ta vaurioitua.
Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.

Runsaasti likaantunut tiiviste: jos tiiviste on hyvin
likainen, laitteen luukku ei sulkeudu kaytdsséa enaa
kunnolla. Viereiset kalusteet voivat vahingoittua. Pida
tiiviste puhtaana. — "Puhdistus” sivulla 69

Laitteen luukku istuimena ja sailytystilana: Al& nojaa
tai istuudu laitteen luukun paalle tai riipu siitd. Ala
aseta astioita tai varusteita laitteen luukun paalle.
Varusteen tyontaminen paikalleen: varuste voi
laitteen mallista riippuen naarmuttaa luukun lasia,
kun laitteen luukku suljetaan. Tyénna varuste
uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Laitteen kuljetus: ala kanna tai kannattele laitetta
luukun kahvasta. Kahva ei kesté laitteen painoa ja se
saattaa murtua.

Mikroaalto

Huomio!

Alumiinifolio: uunitilassa oleva alumiinifolio ei saa
koskettaa luukun lasia. Luukun lasiin voi muodostua
pysyvia varjaytymia.

Kipindiden muodostuminen: metallin, esim. lusikka
lasissa, pitda olla vahintddn 2 cm:n paassa uunin
seinista ja luukun sisdpinnasta. Kipinat voivat rikkoa
luukun sisélasin.

Mikroaalto- ja mikroaalto-yhdistelmakaytto: Ritila ei
sovellu mikroaaltokayttdon eikd mikroaaltokayttdon
yhdessa uunitoiminnon kanssa. Seurauksena voi olla
Kipindiden muodostuminen, ja uunitila vaurioituu.
Alumiinivuoat: ala kayta laitteessa alumiinivuokaa.
Muodostuvat kipinat vaurioittavat laitetta.
Mikroaaltokayttd ilman ruokia: laitteen k&yttoé ilman
uunitilassa olevaa ruokaa aiheuttaa ylikuormituksen.
Ala kaynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

— "Mikroaaltouuni” sivulla 56
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Mikro-popcorn: Al4 valitse koskaan liian korkeaa
mikroaaltotehoa. Ylikuormitus voi sarkea luukun
lasin. Kaytéa korkeintaan 600 W:n tehoa. Laita
popcorn-pussi aina lasilautaselle.



Hoyry

Huomio!

Laitteen hoito: Uunitila on korkealaatuista
ruostumatonta terésta. Virheellinen hoito voi
aiheuttaa korroosiota uunitilassa. Noudata
kayttdohjeessa olevia hoito- ja puhdistusohjeita.
Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jaahtynyt.
Kakkuvuoat: astioiden pitda olla kuumuutta ja hdyrya
kestavia. Silikonivuoat eivéat sovellu
yhdistelIm&kayttdon hoyryn kanssa.

Ruostuneet astiat: dla k&yta astioita, joissa on
ruostetta. Jo pienetkin taplat voivat aiheuttaa
korroosiota uunitilassa.

Tippuvat nesteet: Tydnna hoyrykypsennyksen
yhteydessa lasipannu kannatinkorkeudelle 3 ja aseta
hoyrykypsennysastia lasipannun paalle. Tippuva
neste keratdan nain lasipannuun.

Kuuma vesi vesisailidssa: Kuuma vesi voi vaurioittaa
pumppua. Al tayta vesiséiliétd kuumalla vedellé.
Uunitilan vauriot: Ala kaynnisté toimintoa, kun
uunitilan pohjalla on vetta. Pyyhi ennen kayttoa vesi
uunitilan pohjalta.

Kalkinpoistoaineliuos: ala laita
kalkinpoistoaineliuosta laitteen ohjauspaneelille tai
muille pinnoille. Pinnat vaurioituvat. Jos nain
kuitenkin tapahtuu, poista kalkinpoistoaineliuos heti
vedella.

Vesisailion puhdistus: ala puhdista vesisailiota
astianpesukoneessa. Muutoin vesiséilid vaurioituu.
Puhdista vesiséailié pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

Jaatymisenesto: Tyhjenna laite huolellisesti ennen
sen kuljettamista tai sailodn viemista, jotta valtat
pakkasen aiheuttamat vauriot.

Ymparistonsuojelu fi

EY Ymparistonsuojelu

Uusi laitteesi on erityisen energiatahokas. Tassa
annamme vihjeitd, miten voit sdastaa laitetta
kayttdessasi viela enemméan energiaa, ja kerromme
laitteen asianmukaisesta havittamisesta.

Energiansaasto

m Esilammita laite vain, kun ruokaohjeessa tai
kayttoohjeen taulukossa kehotetaan niin tekemaan.

m  K&yta leivontaan tummia, mustaksi maalattuja tai
emaloituja kakkuvuokia. Ne ottavat hyvin [ampo6a
vastaan.

m Avaa laitteen luukku kaytdn aikana mahdollisimman
harvoin.

m Paista useampia kakkuja mieluiten perégjalkeen.
Uunitila on vield lammin. Se lyhentaa toisen kakun
paistoaikaa. Voit laittaa myds 2 pitkdnmallista
vuokaa vierekkain uuniin.

m Jos kypsymisaika on pitka, voit kytkea uunin
10 minuuttia ennen kypsennysajan paattymista pois
paélta ja kayttaa jalkilammaon loppukypsentamiseen.

Ympaéristoystavallinen havittaminen
Havitd pakkaus ymparistdystavallisesti.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyja
sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
s direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden

palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n

alueella.
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& Tutustuminen laitteeseen

Tassa luvussa selostamme nayton ja valitsimet. Lisaksi
opit tuntemaan laitteen eri toiminnot.

Huomautus: Varit ja yksityiskohdat saattavat poiketa
laitemalleittain.

Ohjauspaneeli

Ohjauspaneelin kautta sdadat toiminto- ja
kiertovalitsimien ja kosketuskenttien avulla laitteen
erilaiset toiminnot. Naytdssa nakyvat tamanhetkiset
asetukset.

Yhteenvedossa nékyy ohjauspaneeli, kun laite on
kytketty pdalle ja valittuna on kayttotapa.

o e L
A 0o8a:00%000
&
1 )
[2] (3]
Toimintovalitsin Toimintovalitsin

Toimintovalitsimella asetat kayttdtavan tai muita
toimintoja.

Voit kiertda toimintovalitsinta nolla-asennosta seka
oikealle ettd vasemmalle.

Kosketuskentat

Kosketuskenttien takana on tunnistimia. Nappaa
symbolia valitaksesi toiminnon.

Naytto

Naytdssa nakyvat aktiivisten toimintojen symbolit
ja aikatoiminnot.

Kiertovalitsin

Lampétilanvalitsimella asetat lampotilan
uunitoiminnolle tai valitset asetuksen muita
toimintoja varten.

Voit kiertaa kiertovalitsinta seka oikealle etta
vasemmalle.

H

2

g

Huomautuksia

m Toiminto- ja kiertovalitsimet ovat monissa laitteissa
sisdanpainettavia. Lukitse ja vapauta toiminto- tai
kiertovalitsin painamalla sitd nolla-asennossa.

= Kun toimintovalitsin on nolla-asennossa
(energiansaastétila) ja valitaan toiminto, kestaa
muutamia sekunteja ennen kuin kyseinen toiminto
on kéaytettavissa (esimerkiksi mikroaaltokayttd).
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Toimintovalitsimella asetat kayttdtavat ja muut toiminnot.

Jotta 16ydat aina oikean kayttétavan haluamallesi
ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja
kayttotarkoitukset.

Asetus Kaytto
Nolla-asento Laite on kytketty pois paalta ja se on

energiansaastotilassa.

= Mikroaaltouuni Mikroaaltokéyton valinta.

Hoyry Uunitilaan johdetaan kuumaa hoyrya.

] Suuripintagrilli Koko grillivastuksen alla oleva pinta
kuumenee.

] Pienipintagrilli Grillivastuksen keskiosa kuumenee.

(%] Kalkinpoisto Poistaa hoyrystimesta kalkin ja pitda
sen toimintakuntoisena.

Huuhtelu Huuhtelee hoyrystinyksikon putket
vedelld.

Ohjelmat Taalta 16ydat useisiin ruokiin jo
ennalta ohjelmoidut asetukset.

Q- Uunivalo Kytkee uunitilan valon paalle. Laite ei

kuumene.




Kosketuskentat ja naytto

Kosketuskentilla voit saataa laitteen erilaisia
lisdtoimintoja. Naytdssé néet siihen liittyvat arvot.
Kosketuskentat

Tasta |0ydat lyhyet selostukset eri kosketuskenttien
toiminnoista.

Symboli Merkitys

= Mikroaaltouuni Mikroaaltotehojen valinta tai
mikroaaltotoiminnon kytkeminen
grilli- tai hoyrytoiminnon lis&ksi.

4 Hoyry Valitse hoyryn teho tai kytke hoyrytoi-
minto lisaksi johonkin uunitoimintoon.

Ohjelmat Ohjelmavalikon hakundyttoon, ohjel-
man numeron asettaminen kiertovalit-
simella.

® Aikatoiminnot Aikatoimintojen valinta ja sdatdminen
kiertovalitsimella.

= Lapsilukko Painamalla pitkaan lapsilukko aktivoi-
tuu/deaktivoituu

8/ Lampotila/ paino  Lampbtilan/ painon valinta ja sadtami-

nen kiertovalitsimella.

start Start/Stop Toiminnon kdynnistaminen tai pysayt-
)] tdminen
stop Huomautus: Painaminen pitkaéan lo-
pettaa kdynnissd olevan toiminnon,
valitun kdytttavan asetukset palaute-
taan vakioarvoihin.

Naytté

Nayttd on suunniteltu siten, etta voit lukea tiedot yhdella
silméayksella, aina tilanteen mukaan.

Arvo, jonka voit juuri nyt sdataa, on korostettu. Korostus
osoitetaan punaisella palkilla asetettavan arvon
alapuolella.

Korostettuna olevaa arvoa voidaan muuttaa suoraan
kiertovalitsimella.

min:sec
NNy
CIN

Tutustuminen laitteeseen fi

Néayton osat

Tasta loydat lyhyet selostukset nayton eri osien
toiminnoista.

Symboli Merkitys

Halytin Kun symboli on merkittynd, naytossé
nakyy hélyttimen kayntiaika.

® Toiminta-aika Kun symboli on merkittynd, naytdssa
nakyy toiminta-aika.

O Kellonaika Kun symboli on merkittynd, ndytGssa
nakyy kellonaika.

h:min Tunnit/minuutit ~ Toiminta-aika tunteina ja minuutteina

min:sec  Minuutit/sekunnit  Toiminta-aika minuutteina ja sekun-
teina

C= Lapsilukko Kun symboli palaa, lapsilukko on akti-
Voitu.

Gy Talteenottoséilio  Talteenottoséilion tilandyttd

Wy Vesisdilio Vesiséilion tilanayttd

(%] Kalkinpoisto Kun symboli palaa, laitteesta on pois-

tettava kalkki.

Talteenottosailion ja vesisailion tilanaytto

Tilanayttd palaa vain, kun talteenottosailiéta tai
vesisailiota tarvitaan valittua kayttdtapaa varten. Naytto
voi kuvata erilaisia tiloja, ja saat tiedon tarvittavista
toimenpiteista.

Vesisiilion tilanaytto

Symboli Merkitys
Symboli palaa, Vesisailio on paikallaan lokerossa, ja
nuoli vilkkuu Se on téytettava.
J Symboli ilman Vesisailio ei ole paikallaan lokerossa,
= nuolta vilkkuu ja se on tydnnettdva paikalleen.
Symboli ilman Vesisdilid on paikallaan lokerossa.
nuolta palaa Muuta toimenpidettd ei tarvita.

Talteenottosailién tilanayttd
Symboli

Merkitys

Symboli palaa, Talteenottosailio on paikallaan loke-
nuoli vilkkuu rossa, ja se on tyhjennettéva.
Symboli ilman Talteenottosailio ei ole paikallaan

Ly nuolta vilkkuu lokerossa. TyGnna talteenottosailio

paikalleen lokeroon.

Talteenottosdilio on paikallaan loke-
rossa. Muuta toimenpidetté ei tarvita.

Symboliilman
nuolta palaa
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Lampétilanayttod

Punainen palkki naytdn alaosassa kertoo, etta laite
kuumenee.

Grillia ja héyrya kaytettdessa palkki palaa heti kokonaan
punaisena.

Mikroaaltokaytdn yhteydessé palkki ei pala.

Yotila
Nayton kirkkaus lasketaan energian saastamiseksi
alimpaan arvoonsa klo 22 - 5.59.

Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella muutat arvoja, jotka nakyvat naytéssa
ja jotka ovat korostettuna.

Valintalistoissa, esimerkiksi ohjelmien kohdalla,
viimeisen kohdan jalkeen nayttédn tulee taas
ensimmainen vaihtoehto.

Arvojen kohdalla, esimerkiksi paino, valitsinta on
kierrettava taas takaisinpéin, kun pienin tai suurin
arvoon saavutettu.

Kayttotavat
Laitteessa on erilaisia kayttétapoja, jotka helpottavat
laitteen kayttoa.

Léydat tahan liittyvat tarkat kuvaukset kyseisista
luvuista.

Kayttotapa

Mikroaaltouuni

— "Mikroaaltouuni”
sivulla 56

Hoyry

—> "Hoyry" sivulla 59

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuu-
mentaa tai sulattaa ruoat nopeasti.

Ruokien optimaalista varmistusta var-
ten kaytettavissa on erilaisia, tarkasti
sovitettuja hoyrytehoja.

Matalien grillituotteiden kuten pih-
vien, makkaroiden tai paahtoleivan
grillaamiseen ja gratinointiin.

Pienten pihvi-, makkara-, paahtoleipa-
ja kalanpalamé&@rien grillaaminen.

Suuripintagrilli
—> "Grilli" sivulla 51

Pienipintagrilli
—> "Grilli" sivulla 51
Mikroaaltouuni-yhdistelmé-

Talla voit kytked kayttoon mikroaalto-

kaytto kayton hoyry- tai grillitoiminnon
—> "Mikroaalto- lisaksi.

yhdistelmakayton

saadtdminen" sivulla 57

Hoyry-yhdistelmakayttd Talla voit kytkea kayttéon hoyrytoi-

minnon mikroaalto- tai grillitoiminnon

— "Hoyry-yhdistelméakayton MiNNO
lisaksi.

sdatdminen” sivulla 60
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Puhdistus Puhdistusta varten on kéytettavissa

—> "Puhdistustoiminto” erilaisia puhdistustoimintoja: kalkin-

sivulla 70 poisto ja huuhtelu.

Perusasetukset Voit muuttaa laitteen perusasetuksia
—> "Perusasetukset” omien toiveidesi mukaan.

sivulla 68

Hoyry

Hoyrytoimintoa voidaan kayttda yksin tai yhdistettyna
kaikkiin uunitoimintoihin ja mikroaaltokayttéon.

Jotta voit kayttaa hoyrytoimintoa optimaalisesti, poista
ritila. Tydnna lasipannu kannatinkorkeudelle 3 ja aseta
hoyrykypsennysastia lasipannuun.

Hoéyrykaytén tasot

Hdéyrytoimintoa varten on kaytettavissa eri tehot.
Hoyrykaytdn tasot voidaan valita kosketuskentéan
kautta. Valittu hoyrykaytdn taso nakyy naytdssa.

Taso

Intensi-
teetti

Kéaytto

1 vahainen  Vihannesten, lihan,
kalan ja hedelmien sula-
tukseen.

2 keskimdd- Jalkiruokien, kalan ja

rainen makkaroiden valmistuk-
seen.

3 runsas Vihannesten, kalan,

lisukkeiden kypsennyk-
seen, mehustukseen ja
kiehauttamiseen.




Grilli

Grillin avulla voit ruskistaa ruoat erityisen kauniisti.

Grillitoimintoa voidaan kayttaa yksin tai yhdistettyna
mikroaalto- tai héyrytoimintoon.

Kayttdaksesi grillitoimintoa optimaalisesti kayta ritilaa
kannatinkorkeudella 3 tai 4.

Grillaustehot

Suuripintagrillid varten on kéaytettavissa kolme tehoa:
m Teho 1: pieni

m Teho 2 = keski

m Teho 3 =taysi

Mikroaaltouuni

Oikean mikroaaltotehon valinnan helpottamiseksi |0ydat
tasta yhteenvedon erilaisista kayttdtarkoituksista.

Mikroaaltotehot ovat tehotasoja, ja ne eivat vastaa aina
tarkasti wattilukua, jota laite kayttaa.

Mikroaal- maksimi toiminta-

toteho aika

90 1 tunti 30 minuuttia ~ Hellavaraista kasittelya vaativien
ruokien sulatukseen.

180 1tunti 30 minuuttia ~ Sulatukseen ja jatkokypsennyk-
seen.

360 1tunti 30 minuuttia  Lihan kypsennykseen ja helléva-

raista kdsittelya vaativien ruo-
kien ldmmitykseen.

600 1 tunti 30 minuuttia ~ Ruokien kuumentamiseen ja
kypsentdmiseen.

1000 30 minuuttia Nesteiden kuumentamiseen.

Mikroaalto-yhdistelméakaytén saataminen

Voit yhdistaa mikroaaltotoiminnon kaikkiin
uunitoimintoihin ja hdyrytoimintoon. Laite kuumenee, ja
samalla kytketddn mikroaaltokayttd paélle. Nain ruoka
valmistuu nopeammin.

Voit kytked kayttdon kaikki mikroaaltotehot.
Poikkeus: 1000 W.

Tutustuminen laitteeseen fi

Uunitila

Uunitilaan liittyvat eri toiminnot helpottavat laitteen
kayttod. Uunitila on esimerkiksi tehokkaasti valaistu, ja
jaahdytyspuhallin suojaa laitetta ylikuumenemiselta.

Laitteen luukun avaaminen

Jos avaat laitteen luukun kaynnissa olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Sulje luukku ja nappaa
kentta4 start O stop jatkaaksesi toimintoa.

Uunivalo

Uunitilan valo palaa aina kayton aikana. Kun toiminto
paattyy, valo sammuu.

Uunitilan valo syttyy, kun avaat laitteen luukun. Siitd on
apua esimerkiksi laitetta puhdistaessasi. Uunitilan valo
kytkeytyy n. 15 minuutin kuluttua automaattisesti taas
pois paalta.

Jaahdytyspuhallin

Laitteessa on jaahdytyspuhallin. Jaahdytyspuhallin
kytkeytyy kaytdn aikana paalle. Lammin ilma poistuu
luukun kautta.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa kaytdn jalkeen.

Huomio!
Ala peita tuuletusaukkoja. Muutoin laite ylikuumenee.

Huomautuksia

m  Mikroaaltokaytdssa laite pysyy kylmana.
Jaahdytyspuhallin kytkeytyy silti paalle. Puhallin voi
k&yda edelleen, vaikka mikroaaltokaytté on
paéattynyt.

m Luukun lasissa, sisaseinilla ja pohjalla voi olla
kondenssivettd. Se on normaalia, eika se vaikuta
laitteen toimintaan. Pyyhi kondenssivesi pois
kypsennyksen jalkeen.
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Sailion etulevy

Sailion etulevy sijaitse laiteen luukun alapuolella. Sen
kautta paastaan kasiksi talteenottosailioon ja
vesisailiodn. Molemmat sailiot ovat sailiéon etulevyn
takana. Avaa ja sulje séilion etulevy seuraavasti

Avaa painamalla lyhyesti sailion etulevya keskelta.
Séilion etulevy kdantyy ylospain.

Sulje k&dantamalla sailion etulevy alaspain ja painamalla
lyhyesti sailion etulevya keskelta. Sailion etulevy on
lukittu.

Vesisailio
Laitteessa on vesiséilio. Vesiséilid sijaitsee oikealla
séilion etulevyn takana. Kun kaytat hoyrytoimintoa, tayté

vesisdilid vedella. — "Vesiséilion tayttaminen"
Sivulla 61

Kun vesisailion symbolin 4 nuoli vilkkuu naytossa,
vesisdilié on taytettava raikkaalla vedella.

Kédensija vesisailion poistamista ja paikalleen
asentamista varten

Tayttdaukko

Sailién kansi

52

Talteenottosailio

Laitteessa on talteenottosailio. Talteenottosailio sijaitsee
vasemmalla sailién etulevyn takana. Tyhjenna
talteenottosailié ennen puhdistustoiminnon suorittamista
ja puhdistustoiminnon jalkeen— "Puhdistustoiminto”
sivulla 70

Kun talteenottosailion symbolin &y nuoli vilkkuu
naytdssa, talteenottosailid on tyhjennettava.

Kadensija vesisailion poistamista ja paikalleen
asentamista varten

Talteenottoaukot

Sailion kansi



Bl Varusteet

Laitteessa on erilaisia varusteita. Tassa néaet
yhteenvedon mukana toimitetuista varusteista ja niiden
oikeasta kaytosta.

Mukana toimitetut varusteet

Laitteessa on seuraavat varusteet:

Ritila

> Alustaksi kakkuvuoille tai
grillaukseen ja kuorrutukseen.
Kéayta ritilaéd grillaukseen
kannatinkorkeuksilla 3 ja 4.
Ritila soveltuu pelkkaan
mikroaaltokayttoon tai
hoyrykayttdon.

Ota paikalleen tydntaessasi
huomioon tydntdsuunta a.

Lasipannu
\/ Lasipannua voidaan kayttaa
kypsentamiseen kaikissa

uunitoiminnoissa ja
yhdistelméakéaytdssa. Lisaksi se
toimii roiskesuojana, kun grillaat
ruokaa suoraan ritilalla.

Anna lasipannun jaahtya ennen
kuin puhdistat sen tai laitat sen
kylmaan veteen, koska lasi voi
muutoin vaurioitua.

Héyrykypsennysastia
Hoyrykypsennysastia asetetaan
lasipannuun, ja kypsennys
tapahtuu hoyrylla tai hdyrylla
yhdessa mikroaaltokayton
kanssa. Lasipannu tydnnetaan
tata varten kannatinkorkeudelle
3. Elintarvikkeet voidaan laittaa
suoraan
hoyrykypsennysastiaan.
Hoyrykypsennysastia on
konepesun kestava.

Ala kayta hoyrykypsennysastiaa
pelkalla mikroaaltokaytolla tai
uunitoiminnoilla Grilli.

Kayta vain laitteen valmistajan alkuperaisia varusteita.
Ne on suunniteltu erityisesti tata laitetta varten.

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai
Internetin kautta.

Varusteet fi

Lisavarusteet

Laitteen mukana voi olla lisavarusteita laitteen mallista
riippuen.

Paistiritila

5 Paistamiseen. Aseta paistiritila
jalat alaspain lasipannuun. Nain

varmistetaan, etta tippuva rasva

ja lihanesteet kerataan talteen.

Paistiritila ei sovellu mikroaalto-

tai hdyrykayttéon.

Lisavarusteet

Lisaa varusteita on saatavana huoltopalvelustamme tai
alan liikkeista.

Lisdvarusteet

Lasinen paistovuoka
Pataruoille ja paistoksille, jotka valmistetaan uunissa.

Varusteiden asettaminen uuniin

Uunitilassa on 4 kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet
lasketaan alhaalta yléspain.

Aseta varuste ohjaimeen ja tydnna se kokonaan uuniin.

Huomautus: Uunitilan pohja (korkeus 0) sopii erityisesti
mikroaaltokayttdéon, koska mikroaaltoteho on tassa
parhaimmillaan. K&yta vain mikroaaltokayttéon
soveltuvia astioita.
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fi Ennen ensimmaista kayttéa

E Ennen ensimmaista

kayttoa

Ennen kuin otat uuden laitteen kayttédn, tee seuraavat
asetukset. Puhdista lisaksi uunitila ja varusteet.

Laitteen pitda olla valmiiksi asennettu ja liitetty
verkkovirtaan.

Ensimmainen kayttéonotto

Kun laite on liitetty sdhkdverkkoon tai on sattunut
sdhkokatko, nayttéon ilmestyy kehotus saataa
kellonaika. Kehotuksen ilmestymiseen voi kulua
muutamia sekunteja.

Kellonajan asetus
Kun laite otetaan kayttodn, aikanayttéd on korostettuna.

1.7

Arvo {Z2:00 vilkkuu néytdssa ja symboli ® palaa. Aseta
kellonaika.

1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
2. Nappaa kenttaa .
Kellonaika on asetettu.

Kellonajan muuttaminen

Huomautus: Jotta voit muuttaa kellonajan, laitteen pitéa
olla pois paalta.

1. N&ppaé kaksi kertaa kenttaa O©.

Nayttoon ilmestyy symboli ® ja kellonaika.
2. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
3. Nappaa kenttaa .

Kellonaika on asetettu.

Huomautuksia

m Jos kellonajan asettamisen jalkeen ei napata
kenttda (®, asetettu arvo otetaan muutaman
sekunnin kuluttua automaattisesti kayttoon.

m Jos toimintovalitsinta liikutettiin asetusten kuluessa,
se on lopuksi asetettava taas nolla-asentoon. Laitetta
voidaan kayttda vasta sitten.

m Voit laskea laitteesi valmiustilakulutusta kytkemalla
kellonajan pois naytdsta.
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Veden kovuustason asetus.

Jotta laite pystyy muistuttamaan sinua luotettavasti
kalkinpoiston ajankohdasta, veden kovuus on
asetettava oikeaksi.

Tehtaalta k&sin on asetettu veden kovuustaso 4 (erittain
kova).

Huomio!

Soveltumattomien nesteiden kayttd aiheuttaa
laitevaurioita.

Ala kayta tislattua vetta, hyvin klooripitoista
vesijohtovettd (> 40 mg/l) tai muita nesteita.

Kayta vain puhdasta, kylmaa hiilihapotonta juomavetta
tai pehmennettyéa vetta.

Huomautuksia

m Jos vesi on hyvin kalkkipitoista, suosittelemme
kayttdmaan pehmennettya vetta.

m Jos kaytat vain pehmennettyad vetta, voit asettaa
veden kovuudeksi "pehmennetty".

m Jos kaytat mineraalivetta, aseta veden kovuustasoksi
"4 erittain kova".

m Jos kaytat mineraalivettd, kayta vain hiilihapotonta
mineraalivetta.

Veden kovuustaso Asetus

0 0 pehmennetty
1 (enint. 1,3 mmol/I) 1 pehmeéd

2 (1,3-2,5mmol/l) 2 keskikova
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 kova

4 (yli 3,8 mmol/I) 4 erittdin kova

Voit muuttaa veden kovuustason
perusasetuksissa.— "Perusasetukset"” sivulla 68

Uunitilan ja varusteiden puhdistus

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

Uunitilan puhdistus

Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaa, suljettua
uunia. Tahan sopii parhaiten kuumennus yhden tunnin
ajan grillausteholla 3. Varmista, etta uuniin ei ole jaanyt
pakkausmateriaalia.

1. Aseta toimintovalitsimella Suuripintagrilli [7].
2. Aseta kiertovalitsimella grillausteho 3.
3. Nappaa kenttaa start D stop.

Laite alkaa kuumentua.
Kytke laite tunnin kuluttua pois paaltd. Nappaa sita
varten kenttaa start O stop ja kierra sitten
toimintovalitsin nolla-asentoon.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa
huolellisesti kuumalla astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla talousliinalla.



Koneen kaytto

Olet jo tutustunut valitsimiin ja niiden toimintatapaan.
Neuvomme seuraavassa, miten teet laitteen saadot.
Tulet tietamaan, mita paalle ja pois paalta kytkettdessa
tapahtuu ja miten asetat kayttdtavat.

Laitteen kytkeminen paalle ja pois paalta
Ennen kuin voit tehdé laitteeseen asetuksia, laite on
kytkettava paalle.

Huomautus: Lapsilukko voidaan asettaa vain, kun laite
on kytketty pois paalta. Eraat naytdn viestit nakyvat
myo0s, kun laite on kytketty pois paalta.

Kun et tarvitse laitetta, kytke laite pois paalta. Jos
laitteeseen ei tehda mitdan asetuksia pidempéaéan
aikaan, laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Laitteen kytkeminen péalle
Kierrd toimintovalitsinta kytke&ksesi laitteen paalle.

Nayttéon ilmestyy vakioarvo korostettuna. Laite on
kayttovalmis.

Ohjeet kayttdétapojen saatamisesta loydat kulloisestakin
luvusta.

Laitteen kytkeminen pois paalta

Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.

Kaynnissé oleva toiminto keskeytyy.

Nayttoon ilmestyy kellonaika.

Huomautus: Perusasetuksissa voit maaritella, nakyyko
kellonaika néaytdssé, kun laite on kytketty pois paalta.

Koneen kayttd fi

Kayttotavan saataminen

Kayttétavan saatamisen jalkeen nayttdéon ilmestyvat
ehdotusarvot. Voit kdynnistaa tdman asetuksen heti.
Toimi nain:
1. Valitse toimintovalitsimella kayttotapa.
2. Tee tarvittaessa muut asetukset.
Nappaa sita varten kyseista kenttda ja muuta arvoa
kiertovalitsimella.
3. N&ppaa kenttaa start D stop.
Laite kaynnistda toiminnon.

Toiminta-ajan asettaminen

—

Aseta kayttétapa.

2. Néappaa kenttaad ®, kunnes symboli ® on
korostettuna.

3. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

4. Nappaa kenttaa start D stop.

Laite alkaa kuumentua. LED start > stop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen néakyy naytdssa.

Toiminnon pyséayttaminen

1. Nappaé kenttaa start D stop tai avaa laitteen luukku.
Toiminto pyséhtyy, LED start D stop vilkkuu.

2. Sulje laitteen luukku.

3. Nappaa kenttaa start D stop.
Toiminto jatkuu, LED start D stop palaa.

Toiminnon keskeyttdminen
Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jaahdytyspuhallin voi kayda edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

Automaattinen turvakatkaisu

Automaattinen turvakatkaisu aktivoituu, jos laite on
pidemman aikaa kaytdssa ilman asetettua toiminta-
aikaa.

Laite kytkeytyy 9 tunnin kuluttua automaattisesti pois
paalta.
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fi Mikroaaltouuni

ElMikroaaltouuni

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuumentaa tai
sulattaa ruoat erityisen nopeasti. Mikroaaltouunia
voidaan kayttaa yksin tai yhdessa grillin tai
hdyrytoiminnon kanssa.

Jotta kaytat mikroaaltouunia optimaalisella tavalla,
noudata astiaa koskevia ohjeita ja ota huomioon
kayttoohjeen lopussa olevissa taulukoissa olevat ohjeet.

Kayttaaksesi mikroaaltouunia optimaalisesti aseta astia
uunitilan pohjalle. Poista ritila. Noudata astiaa koskevia
ohjeita.

Astia

Kaikki astiat eivat sovellu mikrokayttdéon. Jotta ruoat
lampenevat eika laite vaurioidu, kayté vain
mikrokayttéon sopivia astioita.

Soveltuvat astiat

Sopivia astioita ovat kuumuutta kestavat astiat, jotka

ovat lasia, keraamista lasia, posliinia, keramiikkaa tai
lammonkestavaa muovia. Naméa materiaalit paastavat
mikroaallot |&pi.

Voit kayttdd myds tarjoiluastioita. N&in sinun ei tarvitse
siirtdd ruokaa astiasta toiseen. Kayta kulta- tai
hopeakoristeisia astioita vain, jos valmistaja takaa
niiden soveltuvuuden mikrokayttoon.

Sopimattomat astiat

Metalliastiat eivat sovi kayttdéon. Mikroaallot eivat
lapaise metallia. Ruoka pysyy suljetussa metalliastiassa
kylmana.

Huomio!

Kipindiden muodostuminen: metallin, esim. lusikka
lasissa, pitdad olla vahintddn 2 cm:n paassa uunin
seinisté ja luukun sis&pinnasta. Kipinat voivat rikkoa
luukun siséalasin.

Astiatesti

Al4 kytke mikroaaltouunia koskaan paalle ilman ruokaa.
Poikkeuksena on vain lyhyt astiatesti.

Jos et ole varma, sopiiko astiasi mikroon, tee tama testi.

1. Laita tyhja astia 2 - 1 minuutiksi taydelle teholle
saadettyyn uuniin.

2. Tarkasta valilla astian lampdtila.

Astian pitda pysya kylmana tai kddenlampdisena.

Jos astia kuumenee tai siita lahtee kipino6ité, se ei ole
sopiva.
Keskeyta testi.

/\ Varoitus — Palovamman vaara! .
Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytossa. Ala

kosketa kuumia osia. Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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Mikroaaltotehot

Mikroaaltotehot ovat tehotasoja, ja ne eivat vastaa aina
tarkasti wattilukua, jota laite kayttaa.

Kaytettavissa ovat seuraavat mikroaalto-tehot.

Mikroaal- maksimi toiminta-

toteho aika

90 1tunti 30 minuuttia ~ Helldvaraista késittelyé vaativien
ruokien sulatukseen.

180 1 tunti 30 minuuttia ~ Sulatukseen ja jatkokypsennyk-
seen.

360 1tunti 30 minuuttia  Lihan kypsennykseen ja helldva-

raista késittelya vaativien ruo-
kien l[ammitykseen.

600 1tunti 30 minuuttia ~ Ruokien kuumentamiseen ja
kypsentdmiseen.

Nesteiden kuumentamiseen.

1000 30 minuuttia

Ehdotetut arvot:

Laite ehdottaa jokaiselle mikroaaltoteholle toiminta-ajan.
Voit ottaa ndma kayttddn tai muuttaa niité tahéan
liittyvalla alueella.

Maksimiteho on tarkoitettu nesteiden kuumentamiseen.
Mikroaaltouunin maksimiteho laskee jonkin ajan
kuluttua laitteen suojaamiseksi. Taysi teho on
kaytettavissa taas jadhtymisajan jalkeen.

Aika-asetuksen valit

Toiminta-ajan asetuksen aikavali muuttuu toiminta-ajan
pituuden mukaan.

0- 1 minuutti 5 sekuntia
1- 3 minuuttia 10 sekuntia
3- 15 minuuttia 30 sekuntia
15 minuuttia- 1 tunti 1 minuutti
1 tunti- 1 tunti 30 minuuttia 5 minuuttia




Mikroaaltokayton saataminen

Esimerkki: Mikroaaltoteho 600 W, toiminta-aika
5 minuuttia.

1. Valitse toimintovalitsimella toiminto Mikroaalto [E].
Laite on kayttévalmis. Nayttéon tulee ehdotuksena
suurin sallittu mikroaaltoteho [Z], jota voidaan
muuttaa milloin tahansa.

2. Valitse mikroaaltotehojen kosketuskentalla
haluamasi tehotaso.

Naytdssa on merkittynd mikroaaltoteho, ja naytossa
nakyy ehdotettu toiminta-aika.

3. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Huomautus: Voit myds saataa ensin toiminta-ajan ja
sitten mikroaaltotehon.

4. Nappaa kenttaa start D stop.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.
LED start D stop palaa.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin. Avaa laitteen luukku tai nappaa
jotain kenttaa.

Toiminta-ajan muuttaminen

Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella. Muutos otetaan
kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.
Mikroaaltotehon muuttaminen

Néppaa kenttéa [Z), kunnes haluamasi teho on valittuna
naytossa.

Mikroaaltouuni fi

Huomautuksia

m  Kun nappéat kenttda useita kertoja, tehotasot
kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.

m Jos mikroaaltotoiminto lisatdan vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pysahtyy taukoa varten. Kaynnista
toiminto nappaamalla kenttaa start D stop

Toiminnon pysdyttaminen

1. Nappéai kenttda start D stop tai avaa laitteen luukku.
Toiminto pyséhtyy, LED start D stop vilkkuu.

2. Sulje laitteen luukku.

3. N&ppaa kenttaa start D stop.
Toiminto jatkuu, LED start > stop palaa.

Toiminnon keskeyttdaminen
Kierréd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jadhdytyspuhallin voi kdyda edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

Mikroaalto-yhdistelmakayton saataminen
Voit yhdistaa mikroaaltotoiminnon grilli- ja
hdyrytoiminnon kanssa. Laite kuumenee, ja samalla
kytketddn mikroaaltokaytté paalle. Nain ruoka valmistuu
nopeammin.

Yhdistelmdmahdollisuudet
n Hoyry
m [ Grilli

Poikkeus:
(EMikroaaltoteho 1000 W

Yhdistelmakayton saataminen

Esimerkki: Suuripintagrilli 7] teholla 2 mikroaaltoteholla
360 W, 17 minuuttia.

1. Aseta toimintovalitsimella toiminto Suuripintagrilli [7].
Nayttoon ilmestyy ehdotusarvona teho 3.

2. Aseta haluamasi teho kiertovalitsimella.

3. Nappaa mikroaaltotehon kenttéa [, kunnes
haluamasi teho on valittuna naytdssa.
Ehdotettu toiminta-aika ilmestyy nayttéon.

4. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

5. Néppéaa kenttaa start D stop.
Toiminto kaynnistyy, LED start D stop palaa.
Toiminta-ajan kuluminen néakyy naytdssa.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin ja symboli start D stop sammuu.
Yhdistelmakayttdé on paattynyt. Nappéaa jotain kenttda
sammuttaaksesi merkkiaanen.

Mikroaaltotehon muuttaminen

Nappaa kenttad [E, kunnes haluamasi teho on valittuna
naytdssa.

Huomautuksia

m  Kun ndppéat kenttdé useita kertoja, tehotasot
kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.

m Jos mikroaaltotoiminto lisatd&an vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pysahtyy taukoa varten. Kaynnista
toiminto nappaamalla kenttaa start D stop
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fi Grillaus

Toiminnon pyséayttaminen

1. N&ppaé kenttaa start D stop tai avaa laitteen luukku.

Toiminto pyséhtyy, LED start D stop vilkkuu.
2. Sulje laitteen luukku.
3. Né&ppaa kenttaé start D stop.

Toiminto jatkuu, LED start > stop palaa.

Toiminnon keskeyttdminen
Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jadhdytyspuhallin voi kdyda edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

Uunitilan kuivaaminen

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

Uunitilan lammittaminen

Kuivauksen yhteydessa uunitila Iammitetaan siten, etta
kosteus hoyrystyy uunitilassa. Avaa sen jalkeen laitteen
luukku, jotta vesihdyry paasee poistumaan uunitilasta.

1. Anna laitteen ja&htya.

2. Poista karkea lika uunitilasta heti ja pyyhi kosteus

pois uunitilan pohjalta.

Toimintovalitsimella Suuripintagrilli [7]

4. N&appaa kaksi kertaa kenttaa ©.
Toiminta-ajan symboli © on naytdssa merkittyna.

5. Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 15 minuuttia.

6. Kaynnista toiminto kentélla start > stop.
Kuivaustoiminto kaynnistyy ja paattyy automaattisesti
15 minuutin kuluttua.

7. Avaa laitteen luukku ja jata se 1 - 2 minuutiksi auki,
jotta kosteus paasee poistumaan uunitilasta.

il

Uunitilan kuivaaminen kasin

Anna laitteen jaahtya.

Poista lika uunitilasta.

Kuivaa uunitila sienella.

Jata laitteen luukku auki 1 tunniksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

poON
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E Grillaus

Grillin avulla voit ruskistaa ruoat erityisen kauniisti.

Grillitoimintoa voidaan kayttaa yksin tai yhdistettyna
mikroaalto- tai héyrytoimintoon.

Kayttaaksesi grillitoimintoa optimaalisesti kayta ritilaa
kannatinkorkeudella 3 tai 4.

Grillaustoiminnot

Valittavanasi on ruoan tyypista ja maarasta riippuen
kaksi erilaista grillaustoimintoa:

Toiminto Ruokalajit

Suuripintagrilli Kéyta suuripintagrillid suurien lihanpalojen ja
paahtoleivan grillaukseen tai paistosten grati-
nointiin.

Pienipintagrilli Kéyta pienipintagrillid pienten maarien grillauk-
seen. TallGin vain grillivastuksen keskiosa kuu-
menee.

Grillaustehot

Suuripintagrilli-toiminnossa kaytettavissa ovat seuraavat
grillaustehot:

Teho Ruokalaijit
Suuripintagrilli -~ Teho 1 (pieni) Kohokkaat ja korkeat paistok-
set
Teho 2 (keski) Matalat paistokset ja kala
Teho 3 (tdysi) Pihvit, makkarat ja paahtolei-
vat
Pienipintagrilli ~ Teho 1 (pieni) Pienille kohokkaille ja kor-

keille paistoksille.

Grillin sdataminen

Esimerkkikuva: Suuripintagrilli 7] teholla 2, toiminta-
aika 12 minuuttia.

1. Aseta toimintovalitsimella kayttdtapa
Suuripintagrilli [7].

%
J

2. Aseta kiertovalitsimella teho 2.
Naytdssa nakyy grillausteho.



3. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
4. Nappaa start D stop.

Laite alkaa kuumentua. Koko l[ampotilanayttd palaa.

Huomautus: Kuumennuksen jalkeen ovat vahaiset
[ampdtilavaihtelut normaaleja.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin. Avaa laitteen luukku tai nappaa
jotain kenttaa.

Toiminta-ajan asettaminen

1. Aseta kayttotapa.

2. Néppaa kenttda ®, kunnes symboli ® on
korostettuna.

3. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

4. Nappaa kenttaa start D stop.
Laite alkaa kuumentua. LED start > stop palaa.
Toiminta-ajan kuluminen nékyy naytdssa.

Grillaustehon muuttaminen

Kun grillaustoiminto on valittu tai toiminto on jo
kaynnistynyt, grillaustehoa voidaan muuttaa
kiertovalitsimella milloin tahansa.

Toiminta-aika ei muutu.

Toiminnon pysayttaminen

1. Néppaé kenttaa start D stop tai avaa laitteen luukku.
Toiminto pyséhtyy, LED start D stop vilkkuu.

2. Sulje laitteen luukku.

3. Nappaa kenttaa start D stop.
Toiminto jatkuu, LED start D stop palaa.

Toiminnon keskeyttaminen
Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jadhdytyspuhallin voi kaydéa edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

Hoyry fi

EHoyry

Hoyrytoimintoa voidaan kayttaa yksin tai yhdistettyna
grilli- ja mikroaaltotoimintoon.

Jotta voit kayttda hdyrytoimintoa optimaalisesti, poista
ritila. Tyénna lasipannu kannatinkorkeudelle 3 ja aseta
hoyrykypsennysastia lasipannuun.

AVaroitus — Palovamman vaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat laitteen
luukun. HByry ei ole lampotilasta riippuen nakyvaa. Ala
ole liian lahelld laitetta, kun avaat luukun. Avaa laitteen
luukku varovasti. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Ainet

Pumppu

Kaytén aikana ja kuuluu suriseva dani. Adnen aiheuttaa
pumpun toiminta. Se on normaali kayttdéaani.

Kypsennys hoyrya kayttaen

Hoyrykayton tasot

Héyrytoimintoa varten on kaytettavissa eri tehot.
Hoéyrykayton tasot voidaan valita kosketuskentan
kautta. Valittu hoyrykaytdn taso nakyy naytossa.

Taso Intensi- Kayttd

teetti

1 vahdinen  Vihannesten, lihan,
kalan ja hedelmien sula-
tukseen.

2 keskimad- Jalkiruokien, kalan ja

rdinen makkaroiden valmistuk-
seen.

3 runsas Vihannesten, kalan,

lisukkeiden kypsennyk-
seen, mehustukseen ja
kiehauttamiseen.

59



fi Hoyry

Hoyryn saatadminen

Huomautus: Jos laitetta ei ole kaytetty pitkaan aikaan,
suorita ensin huuhtelu . — "Puhdistustoiminto”
sivulla 70

Esimerkki: Hoyryn teho 2: keskim&arainen, toiminta-aika
10 minuuttia.

1. Valitse toimintovalitsimella toiminto Hoyry [@.

Laite on kayttovalmis. Vakioarvoiksi on asetettu
hdyryn maksimiteho ja toiminta-aika 20 minuuttia.
Vesiséiliosymbolin 4 nuoli vilkkuu.

2. Ota vesisdilid pois paikaltaan, tayta se raikkaalla
vedella MAX-merkintdan asti ja tydnna se kunnolla
paikalleen lokeroonsa.— "Vesisdilion tayttaminen"
sivulla 61

3. Né&ppaa kenttad [@, kunnes haluamasi tehotaso on
saavutettu.

Naytossa nakyy valittu hdyryn teho.

4. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Huomautus: Voit myds saataa ensin toiminta-ajan ja
sitten héyryn tehon.
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5. Nappaa kenttaa start D stop.

min:sec
Q. QO
OC0000&

Vesisailibsymbolin L nuoli sammuu,
vesiséiliosymboli .y palaa. Toiminto k&ynnistyy.
LED start D stop palaa. Toiminta-ajan kuluminen
nakyy naytossa. Vesisailion tayttdmaara voi hdyryn
tehosta riippuen riittaa eri pituisen ajan. Jos
vesiséilid tyhjenee kaytdn aikana, kayttd keskeytyy ja
vesisailiosymbolin & nuoli vilkkuu. Téayté vesisailio
raikkaalla vedella MAX-merkintdan saakka ja jatka
toimintoa kentalla start D stop.

Huomautuksia

m  HOoyryn tehoa voidaan muuttaa toiminnon kuluessa
milloin tahansa kentalla &),

m  Pyyhi tippakouru ja uunitila hdyrylla kypsentamisen
jalkeen. — "Jokaisen hoyrykéayton jélkeen"
Sivulla 62

Hoyry-yhdistelmakaytén saataminen
Eraiden uunitoimintojen kohdalla voit kytkea lisaksi
kayttoon hdyrytoiminnon.

Hoéyrykaytolla kypsennettaessa uunitilaan johdetaan
k&ytén aikana hdyrya vaihtelevin aikavalein ja
vaihtelevalla teholla. Kypsennystulos on siten entista
parempi.

Kypsennettava tuote

m saa rapean kuoren

saa Kiiltavan pinnan

on sisaltd mehukas ja murea

menettaa tilavuudestaan vain hyvin vahan

Soveltuvat uunitoiminnot

= [5] Mikroaaltouuni
m [ Grilli

Yhdistelmakayton saataminen
Esimerkki: Suuripintagrilli [7) teho 2 ja hoyryn teho 2.

1. Aseta toimintovalitsimella kayttotapa Grilli.
Nayttoon ilmestyy ehdotusarvona teho 3.

2. Aseta haluamasi teho kiertovalitsimella.

3. Né&ppaa kenttda Hoyry [@, kunnes haluamasi teho on
valittuna naytossa.
Nayttoon ilmestyy vesisailion symboli w.

4. Tayta vesisailio.

5. Néppéa kenttaa start D stop.
Toiminto kaynnistyy, LED start D stop palaa.
Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytossa.

Huomautus: Jos vesiséilid tyhjenee kaytdn aikana,
toiminto jatkuu ilman hdyryn kayttéa. Nayttoon ei ilmesty
mitaan viestia.



Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet &animerkin ja symboli start > stop sammuu.
Yhdistelmakayttdé on paattynyt. Nappéaé jotain kenttaa
sammuttaaksesi merkkiaanen.

Hoyryn tehon muuttaminen

Nappaa kenttda [@], kunnes haluamasi teho on valittuna

naytdssa.

Huomautus: Kun nappéaat kenttda useita kertoja,
tehotasot kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.
Pienimman tehon jalkeen hdyrytoiminto deaktivoituu.
Kun nappaat kenttaa uudelleen, hdyrytoiminto
aktivoituu, suurimmalta teholta alkaen.

Toiminnon pysayttaminen

1. Néppaé kenttaa start D stop tai avaa laitteen luukku.

Toiminto pyséhtyy, LED start D stop vilkkuu.
2. Sulje laitteen luukku.
3. Nappaa kenttaa start D stop.

Toiminto jatkuu, LED start D stop palaa.

Toiminnon keskeyttaminen

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jadhdytyspuhallin voi kaydéa edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

Vesisailion tayttaminen

Vesisailid sijaitsee oikealla séilion etulevyn takana
laitteen luukun alapuolella. Ennen kuin kaynnistéat
hdyrytoiminnon, avaa séailidn etulevy ja tayta vesisailié
vedella.

Varmista, ettd veden kovuustaso on asetettu oikein.
— "Perusasetukset” sivulla 68

AVaroitus — Loukkaantumisvaara ja palovamman
vaara! -

Tayta vesisailio vain vedella. Al laita vesiséilioon
palavia nesteita (esimerkiksi alkoholipitoisia juomia).
Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa palavien
nesteiden hdyryt (rdjahdys). Laitteen luukku voi

pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya

ja liekkeja.

Huomio!

Soveltumattomien nesteiden kaytté aiheuttaa
laitevaurioita.

Ala kayta tislattua vettd, hyvin klooripitoista
vesijohtovettd (> 40 mg/l) tai muita nesteita.

Kayté vain puhdasta, kylmaa hiilihapotonta juomavetta
tai pehmennettya vetta.

Hoyry fi

Huomautuksia

Jos vesi on hyvin kalkkipitoista, suosittelemme
kayttdmaan pehmennettya vetta.

Jos kaytat vain pehmennettya vetta, voit asettaa
veden kovuudeksi "pehmennetty".

Paina lyhyesti sailion etulevya keskelta.

Sailion etulevy avautuu. Talteenottoséilioon
(vasemmalla) ja vesiséilioon (oikealla) paasee nyt
kasiksi.

Ota vesiséilié pois lokerosta .

3.

Tayta vesisailioon kylmaa vetta "MAX"-merkintaan
asti.

(3]

4.

5.

Laita vesisailio takaisin lokeroon ja tydnna se
kunnolla paikalleen.
Suljen saéilion etulevy.

Hoyrytoiminto on kayttdvalmis.
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fi Hoéyry

Veden lisdaminen vesisailioon

Jos vesisdilio on kaytdn aikana tyhja, laite kayttaytyy
kayttotavasta riippuen eri tavoin:

m  HoOyrykayttd: toiminto keskeytyy, nayttéon ilmestyy
viesti. Suurimmalla héyryteholla séilidllinen riittaa
hoyrykaytdssa n. 30-40 minuutiksi, pienemmilla
hoyrytehoilla selvasti pidempéaan.

m Hdyry yhdessa mikroaaltojen kanssa: toiminto
keskeytyy. Yksi sailidllinen riittad n. 50 minuutiksi.

m  Grilli yhdessa hdyryn kanssa: toiminto jatkuu grillillg,
nayttéon ei ilmesty viestia. Sailidllinen riittaa
suurimmalla hdyryteholla n. 3 tunnin kayttédn,
pienemmilla hoyrytehoilla selvasti pidempaan.

Huomautus: limoitetut ajat voivat vaihdella.
Tayta vesisailidé uudelleen MAX-merkintaan asti.

1. Avaa etulevy.
2. Ota vesisdilid pois paikaltaan ja tayta sailio.
3. Aseta taytetty vesisdilid paikalleen ja sulje etulevy.

Jokaisen hoyrykayton jalkeen

Uunitilaan jaa kosteutta. Pyyhi tippakouru ja uunitila
varovasti. Suosittelemmme suorittamaan jokaisen
hoyrykéayton jalkeen puhdistustoiminnon Huuhtelu [4.
Tyhjenna ja kuivaa lopuksi vesiséilio ja talteenottosailio.

Huomautus: Poista kalkkitahrat etikkaan kostutetulla
liinalla, huuhtele puhtaalla vedella ja kuivaa pehmealla
liinalla.

Vesisiilion tyhjentaminen

1. Paina lyhyesti sailion etulevya keskelta.
Sailién etulevy kaantyy yldéspain.
2. Ota vesisdilid pois paikaltaan.
Irrota vesisailién kansi varovasti.
Tyhjenna vesisdilio, pese se astianpesuaineella ja
huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.
Kuivaa kaikki osat pehmealla liinalla.
Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.
Anna kuivua kansi avattuna.
Aseta kansi vesiséailiodn ja paina kansi paikalleen.
Tydnna vesiséilid kunnolla paikalleen.
0 Sulje séilién etulevy ja paina levya lyhyesti keskelta.
Sailion etulevy on lukittu.

ol o

-‘“’9"?‘9’9‘

Huomio!

m Al4 kuivata vesiséiliota kuumassa uunissa. Vesisailioé
vaurioituu.

m Ald puhdista vesiséiliota astianpesukoneessa.
Vesisailio vaurioituu.
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Tippakourun kuivaaminen

Anna laitteen jaéhtya.

Avaa laitteen luukku.

Avaa séilidn etulevy.

Ota vesisiilio ja talteenottoséilid pois paikoiltaan.
Pyyhi uunitilan alapuolella oleva tippakouru a
sieniliinalla (kuva H).

aRpON=

Uunitilan kuivaaminen

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

Uunitilan lammittaminen

Kuivauksen yhteydesséa uunitila [Ammitetdan siten, etta
kosteus hoyrystyy uunitilassa. Avaa sen jalkeen laitteen
luukku, jotta vesihdyry paasee poistumaan uunitilasta.

1. Anna laitteen jaahtya.

2. Poista karkea lika uunitilasta heti ja pyyhi kosteus

pois uunitilan pohjalta.

Toimintovalitsimella Suuripintagrilli 7]

4, N&ppaa kaksi kertaa kenttaa ©.
Toiminta-ajan symboli © on nayttssa merkittyna.

5. Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 15 minuuttia.

6. Kéaynnista toiminto kentalla start D stop.
Kuivaustoiminto kaynnistyy ja paattyy automaattisesti
15 minuutin kuluttua.

7. Avaa laitteen luukku ja jata se 1 - 2 minuutiksi auki,
jotta kosteus paasee poistumaan uunitilasta.

L

Uunitilan kuivaaminen kasin

Anna laitteen jaéhtya.

Poista lika uunitilasta.

Kuivaa uunitila sienell&.

Jata laitteen luukku auki 1 tunniksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

poONA



Bid Automaattiohjelmat

Automaattiohjelmien avulla voit valmistaa ruokia
vaivattomasti. Valitset ohjelman ja sy6tat ruoan painon.
Automaattiohjelma huolehtii optimaalisesta asetuksesta.
Valittavanasi on 15 ohjelmaa.

Huomautuksia

m Ota elintarvike pakkauksesta ja punnitse se. Jos et
voi syottaa tarkkaa painoa, pyorista ylds- tai
alaspain.

m Aseta elintarvikkeet kylmaan uuniin.

m  Kéyta ohjelmissa aina mikrokayttdéon soveltuvia,
kuumuutta kestavia astioita, esimerkiksi lasisia tai
keraamisia. Ota lisaksi huomioon ohjelmataulukossa
olevat varusteita koskevat ohjeet.

m Parhaan mahdollisen kypsennystuloksen
varmistamiseksi kayta vain moitteettomia
elintarvikkeita ja jadkaappilampétilassa olevaa lihaa.
Kayta pakasteruokiin elintarvikkeita vain suoraan
pakastimesta.

Ohjelman saataminen
Esimerkkikuva: Ohjelma 3, paino 1 kg.

1. Aseta toimintovalitsin kohtaan
Automaattiohjelmat [¥9.
Nayttoon ilmestyy ensimmaisen ohjelman numero ja
painoehdotus.

3. Nappaa kenttaa kg.
Naytossa on painon saaté korostettuna.

Automaattiohjelmat fi

4. Aseta kiertovalitsimella paino 1 kg.
Laite s&dataa automaattisesti painoon sopivan
toiminta-ajan.

5. Néppéaa kenttaa start D stop.
Ohjelma kaynnistyy. Toiminta-ajan kuluminen nakyy
naytossé, lampotilapalkki ja LED start > stop palavat.

min:sec

Huomautuksia

m Ennen kaynnistamista voit kenttien [ ja §/f avulla
siirtyd ohjelmien ja painon vélilla.

m  Kun ohjelma on kaynnistynyt, ohjelman numeroa ja
painoa ei voi enda muuttaa. Voit hakea asetetun
painon nayttéon kentéan 8/ kautta.

Ohjelma on paattynyt

Kuulet aanimerkin. Ohjelma on pé&éttynyt, laite lakkaa
kuumenemasta.
Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

Ohjelman muuttaminen

1. Paina noin 4 sekunnin ajan kentt&a start D stop.
Ohjelma nollataan.
2. Valitse uusi ohjelma.

Toiminnon pyséayttdminen

1. N&ppaa kenttaa start D stop tai avaa laitteen luukku.
Toiminto pysahtyy, LED start D stop vilkkuu.

2. Sulje laitteen luukku.

3. Né&ppéa kenttaa start D stop.
Toiminto jatkuu, LED start > stop palaa.

Toiminnon keskeyttdminen
Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toiminto keskeytyy ja kaikki asetukset poistuvat.

Huomautus: Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen
toiminnon pysayttamisen tai keskeyttdmisen jalkeen.
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Ohjelmataulukko
Ohjelma  Ruokalaji Paino kg Astia / varuste, kannatinkor- Huomautus Erityista
keus
Sulatus
P01 Jauheliha* 0,10-1,20 Matala, avoin astia Kéyta vain mikroaal- Jauheliha naudan-, lampaan- tai sianli-
Uunitilan pohja tokayttdon soveltu-  hasta; poista jo sulanut jauheliha kdanta-
via astioita. misen yhteydessa.
P02 Kalafilee™ 0,10-1,00 Matala, avoin astia Kayta vain mikroaal- Hauki-, turska-, puna-ahven-, seiti-, kuhafi-
Uunitilan pohja tokayttdon soveltu-  lee
via astioita.
P03 Luulliset broilerin-  0,15-1,20  Matala, avoin astia Kayta vain mikroaal- Nahkapuoli alaspéin
palat* Uunitilan pohja tokayttoon soveltu-
via astioita.
P04 Leipaviipaleet™ 0,10-0,50 Matala, avoin astia Kéytd vain mikroaal- Vehnaleipd, vehnésekaleipa, kokojyva-
Uunitilan pohja tokayttdon soveltu-  leipd: sulata leip&d vain tarvittava maara.
via astioita. Se kuivuu nopeasti. Jos mahdollista, irrota

viipaleet toisistaan.

Lintu, liha, kala
P05 Kalafilee, tuore 0,20-0,50 Hoyrykypsennysastia + lasi- Tayta vesisailio.

pannu
Korkeus 3
P06 Kalafilee, pakaste  0,20-0,50  Hoyrykypsennysastia + lasi- Kéyta tasaisen pak-
pannu Suja fileitd, Taytd
Korkeus 3 vesisailio.
Vihannekset & lisukkeet
P07 Parsakaali, tuore 0,10-1,00  Hoyrykypsennysastia + lasi- Tayta vesisdilio.
pannu
Korkeus 3
P08 Herneet, pakaste 0,10-1,00  Hoyrykypsennysastia + lasi- Téyta vesisdilio.
pannu
Korkeus 3
P09 Porkkanaviipa- 0,10-0,75 Hoyrykypsennysastia + lasi- Tayta vesisdilio.
leet, tuore pannu
Korkeus 3
P10  Vihredparsa, tuore 0,10-0,70  Hdyrykypsennysastia + lasi- Téyta vesisdilio. Al3 lado paallekkain.
pannu
Korkeus 3
P11 Riisi** 0,10-0,50 Korkea kannellinen astia Kayta vain mikroaal- Pitkajyvainen riisi, ala kayta keittopussirii-
Uunitilan pohja tokayttdon soveltu-  sid. Lisdd riisiin 2-3-kertainen mdara vetta.
via astioita. Anna levatd 5-10 minuuttia ohjelman
paattymisen jalkeen.
P12 Kuoritut perunat 0,20-0,50 Hoyrykypsennysastia + lasi- Tayta vesisdilio. Perunat, kuorittuina ja neljanneksiné
pannu
Korkeus 3
P13 Hedelmahilloke*™*  0,30-0,80 Matala astia lasipannun padlld  Kéytd vain mikroaal- Lisdd hedelmien joukkoon vahan sokeria
Korkeus 3 tokdyttoon soveltu-  ja kanelia. Lisdd marjahillokkeeseen
via astioita. Tayta vadelmat ja mansikat vasta sekoittami-
vesisailio. sen yhteydessa.

Puolivalmisteet
*Noudata kaantamisen aanimerkkid **Noudata sekoittamisen danimerkkia
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Huomautus Erityista

Ohjelma  Ruokalaji Paino kg Astia / varuste, kannatinkor-
keus
P14 Annosaterian 1&m-  0,20-0,50 Matala astia lasipannun pdélla
mitys, kylma Korkeus 3

Kéytd vain mikroaal-
tokayttoon soveltu-
via astioita. Tayta
vesiséilio.

P15 Annosaterian 1&dm-  0,20-0,50 Matala astia lasipannun pdélla
mitys, pakaste Korkeus 3

*Noudata kaantamisen aanimerkkia “*Noudata sekoittamisen danimerkkia

Kéytd vain mikroaal-
tokayttoon soveltu-
via astioita. Tayta
vesiséilio.
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[€ Aikatoimintojen
asettaminen

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja.
Kosketuskentélla ® haet nayttéon valikon ja siirryt
toiminnosta toiseen. Naytdssa palavat kaytettavissa
olevien toimintojen symbolit, parhaillaan valittuna oleva
toiminto on korostettuna.

Aikatoiminto Kéytto

Halytin Halytin toimii minuuttikellon tapaan. Halytin
kdy toiminnosta ja muista aikatoiminnoista
riippumatta eika silld ole vaikutusta laittee-

seen.

@® Toiminta-aka  Kun asetettu toiminta-aika on paattynyt, toi-
minto p&attyy automaattisesti.

®  Kellonaika Jos mikdan muu toiminto ei ole etusijalla

kdynnissd, laitteen ndytdssa nakyy kellonaika.

Vasta kun olet asettanut uunitoiminnon, voit hakea
toiminta-ajan nayttoon kentalla (®. Halytinta voidaan
saataa milloin tahansa.

Kun toiminta-aika tai halyttimen kayntiaika on paattynyt,
kuuluu &&nimerkki. Voit sammuttaa &animerkin
aikaisemmin ndppaamalla kenttaa ®.

Huomautus: Perusasetuksissa voit maaritella, miten
kauan aanimerkki kuuluu. — "Perusasetukset”
sivulla 68

Aika-asetusten haku nayttoon

Jos olet asettanut useampia aikatoimintoja, kyseiset
symbolit palavat naytéssa. Toiminta-ajan kuluminen
nakyy naytossa.

Kun haluat hakea nayttdon héalyttimen &, toiminta-

ajan O tai kellonajan ®, ndppaé kenttdd ®© niin monta
kertaa, etta kyseinen symboli on korostettuna. Kayton
aikana ovat kaytettavissa vain halytin ja toiminta-aika,
valmiustilassa ovat kaytettavissa vain hélytin ja
kellonaika. Kyseinen arvo nakyy naytéssa muutaman
sekunnin ajan.

Halyttimen asettaminen

Voit kayttaa halytintd minuuttikellona. Se kéy laitteesta
erillaan. Halyttimella on oma aanimerkki. Siten kuulet,
onko halyttimeen asetettu aika vai toiminta-aika kulunut
loppuun.

1. Nappaéa kenttaa .

Naytossa palaa symboli & ja aikasymboli.
2. Aseta hélyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
Asetettu aika otetaan kayttdéén muutaman sekunnin
kuluttua. Halytin kaynnistyy. Naytéssa palaa symboli
ja halyttimen kayntiaika kuluu naytdéssa. Muut
aikasymbolit sammuvat.

Halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Naytdssa nakyy G0:00. Nappaa

jotain kenttaa kytkedksesi halyttimen pois paalta.
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Halyttimen kayntiajan muuttaminen

Muuta halyttimen kayntiaika kiertovalitsimella. Muutos
otetaan kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.

Halyttimen kayntiaika-asetuksen poistaminen

Saada halyttimen kayntiaika kiertovalitsimella
takaisinpain arvoon 40:00. Muutos otetaan kéyttéon
muutaman sekunnin kuluttua. Halytin on kytketty pois
paalté.

Toiminta-ajan asettaminen

Voit sdataa ruokasi kypsennysajan laitteessa. Kun
toiminta-aika on kulunut, laite kytkeytyy automaattisesti
pois paalta. Kypsennysaika ei ylity vahingossa.

Esimerkkikuva: Toiminto Suuripintagrilli, grillausteho 2,
toiminta-aika 45 minuuttia.
1. Aseta toimintovalitsimella toiminto Suuripintagrilli.
2. Aseta kiertovalitsimella grillausteho 2.
3. N&ppaa kaksi kertaa kenttaa ©.

Naytdssa nakyy - - : - - ja aikasymbolit palavat.

min:sec

.
® 0000

x

Huomautus: Naytdssa voi uunitoiminnosta riippuen
nakya poikkeava ehdotusarvo.
4. Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 45 minuuttia.

5. Nappaa kenttaa start D stop.

Uuni kaynnistyy. Toiminta-ajan kuluminen nakyy
naytossa ja LED start D stop palaa. Muut aikasymbolit
sammuvat.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta.
Il N xln]

Naytdssa nakyy L.
1. Néppéaa kenttaa O®.
Merkkiaani sammuu.
2. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Laite on kytketty pois paalta.

Toiminta-ajan muuttaminen

Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella. Muutos otetaan
k&yttédn muutaman sekunnin kuluttua.



Toiminta-ajan poistaminen

Jos halytintoiminto on asetettuna, ndppaa ensin
kenttad (®. Vasta sen jalkeen voit muuttaa toiminta-
aikaa.

Saada toiminta-aika kiertovalitsimella takaisin kohtaan
00:00. Muutos otetaan kayttdédn muutaman sekunnin

kuluttua.

Kellonajan asetus

Kun laite otetaan kayttodn, aikanaytté on korostettuna.
Arvo {Z2:00 vilkkuu ndytdssa ja symboli ® palaa. Aseta
kellonaika.

1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
2. Néppaa kenttaa .
Kellonaika on asetettu.

Kellonajan muuttaminen

Huomautus: Jotta voit muuttaa kellonajan, laitteen pitaa
olla pois paalta.

1. Nappaé kaksi kertaa kenttaa ®.

Nayttoon ilmestyy symboli ® ja kellonaika.
2. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
3. Néppaa kenttaa .

Kellonaika on asetettu.

Huomautuksia

m Jos kellonajan asettamisen jalkeen ei napata
kenttasd (©, asetettu arvo otetaan muutaman
sekunnin kuluttua automaattisesti kayttoon.

m Jos toimintovalitsinta liikutettiin asetusten kuluessa,
se on lopuksi asetettava taas nolla-asentoon. Laitetta
voidaan kayttaa vasta sitten.

m Voit laskea laitteesi valmiustilakulutusta kytkemalla
kellonajan pois naytosta.

Lapsilukko fi

ELapsilukko

Lapsilukko estaa lapsia kytkemasta laitetta vahingossa
padlle.

Aktivointi ja deaktivointi

1. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

2. Paina noin 4 sekunnin ajan kenttaa £.

Nayttéon ilmestyy symboli c=. Lapsilukko on aktivoitu
tai deaktivoitu.

Huomautuksia

m Jos hélyttimen k&yntiaika & on asetettu, se kuluu
edelleen. Kun lapsilukko on aktiivinen, halyttimen
kayntiaikaa ei voi muuttaa.

m  Merkkidanet, esimerkiksi kun halyttimen kayntiaika
on kulunut loppuun, voidaan sammuttaa
nappaamalla jotain kenttaa.
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fi Perusasetukset

Perusasetukset

Jotta voit kayttaa laitetta parhaalla mahdollisella tavalla
ja helposti, kaytettavissé on erilaisia asetuksia. Voit
muuttaa naitd asetuksia tarpeen mukaan.

Perusasetusten muuttaminen
Laitteen pitda olla pois paalta.

1. Paina sekunnin ajan kenttéda ®.
Nayttéon ilmestyy ensimmainen perusasetus.
2. Muuta perusasetusta kiertovalitsimella.
3. Nappaa kenttaa Q.
Nayttoon ilmestyy seuraava perusasetus. Voit kayda
kaikki perusasetukset 1api kentélla ® ja tehda
muutokset kiertovalitsimella.
4. Paina sekunnin ajan kenttag (®.
Kaikki asetukset on otettu kayttéon.
Kun laite on valmiustilassa, voit muuttaa asetuksia
milloin tahansa.

Keskeytys

Jos et halua tallentaa muutoksia muistiin, kierra
toimintovalitsinta. Perusasetukset lopetetaan ilman
tallennusta.
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Perusasetukset

Perusasetus Mahdollisuudet Selitys

cd ! Aanimerkinkesto  {=Iyhyt=10  Aanimerkki toiminta-
c = keskipitkd =  sekuntia ajan tai halyttimen

30 sekuntia 3 =pitkd =2 kédyntiajan paattymi-
minuuttia sen jalkeen
coc  Valitsingani* i = pois Adni kosketuskent-
{ =paalla tad napéttaessa
ca3 Nayton kirkkaus* 1 =matala Nayton kirkkauden
C = keskiméérdi- 3 = korkea asetus
nen
cO4  Aikandytto £ = pois Kellonajan naytto
{=padlla néytossa
cd5  Uunivalo 4 = pois Uunivalo kdytossa,
i =paalla kytkeminen padlle ja
pois paalta
cO6  Veden kovuus £ = pehmen- Veden kovuus vaikut-

{ = erittdin kova  netty taa laitteen puhdis-

{ = pehmed tusvaleihin
£ = keskimaarai-
nen
7 =kova
cl 7 Tehdasasetus { = paalla Laitteen palautus teh-
£ = pois dasasetuksiin
cOF  Esittelytila { =paalla Esittelytilan kytkemi-
£ = pois nen padlle ja pois

paalta

Huomautus: Esitte-
lytila nékyy néytossa
vain  ensimmaéisten
5 minuutin ajan lait-
teen liittdmisen jal-
keen.

*Muutos otetaan kayttéon heti.



I} Puhdistus

Laitteesi pysyy kauan kauniina ja ehjana, kun hoidat ja
puhdistat sen huolellisesti. Neuvomme seuraavassa,
kuinka hoidat ja puhdistat laitettasi oikealla tavalla.

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala kosketa uunitilan
kuumia sisapintoja tai kuumennuselementteja. Anna
laitteen jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

/\ Varoitus - Sahksiskun vaara!
Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

/\ Varoitus - Loukkaantumisvaara! -
Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sérkya. Ala kayta
puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Huomautus: Epamiellyttavat hajut esim. kalan
valmistuksen jalkeen voit poistaa helposti. Laita pari
pisaraa sitruunamehua kupilliseen vetta. Laita aina
lusikka astiaan viivastyneen kiehumisen valttamiseksi.
Kuumenna vetta 1 - 2 minuuttia suurimmalla mikroaalto-
teholla.

Soveltuvat puhdistusaineet

Jotta eri pinnat eivat vahingoitu vaarista
puhdistusaineista, noudata taulukon ohjeita.
Laitteessasi ei valttamatta ole laitteen mallista riippuen
kaikkia tadssa mainittuja kohtia.

Voit ostaa laitettasi varten varusteita huoltopalvelusta.
[Imoita talldin kyseinen tuotenumero.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.
Mikrokuituliina

Mikrokuituliina sopii erityisesti herkkien pintojen kuten
lasin, keraamisen lasin, teraksen tai alumiinin
puhdistukseen. Se poistaa yhdella kertaa vetisen ja
rasvaisen lian.

Tilausnro 466 148
Teraspintojen hoitoliina

Voit kasitella pinnat hyvaksytylla ja suositeltavalla
Oliykyllastetylla hoitoliinalla (tilattavissa meiltd), jolla
parannat pinnan kestavyytta sormenjélkia ja naarmuja
vastaan.

Tilausnro 311 134

Nykyaikaisten teréspintojen hoitodljy

Liinoissa olevaa hoitodljya voidaan tilata myos meilta.
Tilausnro 311 567

Rasvanpoistoaine

Kiinni tarttuneen rasvaisen lian tehokkaaseen
puhdistukseen laitteen pinnoilta.

Tilausnro 311 781

Puhdistus fi

Kalkinpoistoaine

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava saannollisesti kalkki. Kéayta vain tassa
suositeltuja kalkinpoistoaineita. Muut kalkinpoistoaineet
voivat vaurioittaa laitetta.

Kalkinpoistoaine, nestemainen: tilausnumero 311 680
Kalkinpoistotabletit: tilausnumero 311 846

Huomio!

Pintavauriot

Ala kayta

m voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita,
vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita,
kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia,
painepesuria tai hdyrysuihkua,
lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

Alue Puhdistus

Laiteen ulkopuoli
Terésetusivu

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmedlld liinalla.
Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
vélittémasti. Tahrojen alle voi muodostua korroo-
sioita.

Huoltopalvelusta tai alan liikkeistd on saatavana
erityisia ruostumattoman teraksen hoitoaineita,
jotka soveltuvat lampimille pinnoille. Levita pin-
nalle hyvin ohut kerros hoitoainetta pehmealla lii-
nalla.

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealld liinalla.
Al4 kéyté lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealld liinalla.
Al3 kdyta puhdistuslastaa tai terdslankapesintd.
Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.

Jos kalkinpoistoainetta padédsee luukun kahvaan,
pyyhi se heti pois. Naitd tahroja ei saa muutoin
endd poistettua.

Ohjauspaneeli

Luukun lasit

Luukun kahva

Laitteen sisapuoli

Luukun sisdpuoli  Kuuma astianpesuaineliuos:

jaluukun tiiviste ~ Puhdista talousliinalla.

Ald irrota luukun tiivistetta.

Al4 hankaa.

Tarkasta tiivisteen asennusasento puhdistuksen
jalkeen.

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla.

Al3 hankaa.

Tarkasta tiivisteen asennusasento puhdistuksen
jalkeen.

Kuuma astianpesuaineliuos:
Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

Teréspinnat

Varusteet

69



fi Puhdistustoiminto

Talteenottoséilid  Kuuma astianpesuaineliuos:

ja vesiséilio Puhdista keittidliinalla ja huuhtele huolellisesti
puhtaalla vedelld, jotta poistat pesuainejadmat.
Kuivaa pehmealla liinalla. Anna kuivua kansi avat-
tuna. Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

Al4 pese astianpesukoneessa.

Séilion lokero Pyyhi kuivaksi jokaisen kayton jéalkeen.

Hoyryntuloaukko ~ Kuuma astianpesuaineliuos: kaytd puhdistus-
uunitilassa sientd tai pehmedé astianpesuharjaa.

Huomautuksia

m Laitteen etupuolella esiintyy pieni& varieroja eri
materiaalien kuten lasin, muovin tai metallin takia.

m Luukun lasin varjot, jotka nayttavat raidoilta, ovat
uunivalon heijastumia.

Laitteen pitaminen puhtaana

Pida laite aina puhtaana ja poista tahrat valittomasti,
jotta laitteeseen ei muodostu pinttynytta likaa.

Ohjeita

m Puhdista uunitila jokaisen kaytdn jalkeen. Siten lika
ei pala kiinni.

m Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat aina
valittémasti.

m  Kéayta hyvin kosteiden kakkujen leipomiseen
lasipannua.

m Kéayta paistamiseen sopivaa astiaa, esim.
paistovuokaa.
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Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava saannollisesti kalkki.

Huomio!

m Laitevauriot: kdyta kalkinpoistoon vain
suosittelemaamme kalkinpoistoainetta,
nestemaisena tai tabletteina. Kalkinpoistoon liittyvat
vaikutusajat koskevat tata kalkinpoistoainetta. Muut
kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa laitetta.
Kalkinpoistoainetta voit hankkia huoltopalvelusta.
Kalkinpoistoaine, nestemainen:
tilausnumero311 680 Kalkinpoistotabletit: tilausnro
311 846

m Kalkinpoistoaineliuos: ala laita
kalkinpoistoaineliuosta tai kalkinpoistoainetta laitteen
ohjauspaneelille tai muille pinnoille. Pinnat
vaurioituvat. Jos nain kuitenkin tapahtuu, poista
kalkinpoistoliuos heti vedella.

Kalkinpoistoon kuuluu kaksi vaihetta. Kalkinpoisto-

ohjelman pitaa hygieniasyista kayda loppuun saakka

ennen kuin laite on toimintavalmis. Kalkinpoisto kestaa

yhteensa n. 30 minuuttia.

m  Kalkinpoisto (29 minuuttia), tyhjenna sen jalkeen
talteenottosailio ja tayta vesisailio raikkaalla vedella.

m Huuhtelu kalkinpoiston jalkeen (n. 1 minuutti),
tyhjenna sen jalkeen talteenottosailid.

Jos kalkinpoisto keskeytyy (esim. sattuu sahkdkatko,
laite kytketdan pois paalta tai kalkinpoistoprosessi
keskeytyy), sinua kehotetaan suorittamaan huuhtelu,
kun kytket laiteen taas paalle. Laitteen muu kaytté on
estetty huuhtelun paattymiseen saakka.

Tarpeellinen kalkinpoistovali riippuu kaytetyn veden
kovuudesta. Kun hdyrykayttémahdollisuuksia on jaljella
5 tai vdhemman, laite muistuttaa kalkinpoistosta nayton
symbolilla LJ. Nain voit valmistautua kalkinpoistoon
ajoissa.

Sen jalkeen on hdyryn kayttdé mahdollista vasta
kalkinpoiston jalkeen.

Kéaynnistaminen

1. Valitse toimintovalitsimella Kalkinpoisto L.

Naytdssa nakyy kalkinpoiston kesto. Sita ei voi

muuttaa.

Avaa séilidn etulevy.

Ota talteenottosailid pois paikaltaan ja tyhjenna.

Tydnna tyhja talteenottoséilid kunnolla paikalleen.

Ota vesisiilid pois paikaltaan.

Sekoita vedesta ja kalkinpoistoaineesta pakkauksen

ohjeen mukainen kalkinpoistoliuos.

7. Kaada kalkinpoistoliuos vesiséilioon ja tydnna
vesisailid kunnolla paikalleen.

8. Sulje sailion etulevy.

9. N&ppaa kenttaa start D stop.
Laitteesta poistetaan kalkki. Jaljella oleva toiminta-
aika kuluu naytdssa. Kun kalkinpoisto on paattynyt,
kuuluu &animerkki. Toiminto pysahtyy.
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Huuhtelu kalkinpoiston jéalkeen

—h

. Avaa sailidn etulevy.

2. Ota talteenottosailidé pois paikaltaan, tyhjenna ja
tydnna takaisin paikalleen.

3. Ota vesisailidé pois paikaltaan, huuhtele se
huolellisesti, tayta raikkaalla vedella ja tydnna
takaisin paikalleen.

4. Sulje sailibn etulevy.

5. Nappaa kenttaa start D stop.

Laitteen huuhtelu kaynnistyy. Kun huuhtelu on

paattynyt, kuuluu danimerkki. Tyhjenna

talteenottosailio.

Huomautus:

Kalkinpoistotabletteja (tilausnro 311 846) kaytettdessa
on liséksi suoritettava kaksi kertaa puhdistustoiminto
Huuhtelu.

Huuhtelu

Jotta laite pysyy puhtaana, voit pumpata vetta putkiston
l&pi. Vesi poistuu lopuksi talteenottoséilioon.

Kéaynnistaminen

1. Valitse toimintovalitsimella Huuhtelu [.
Ohjelman toiminta-aika nakyy naytdssa. Sita ei voi
muuttaa.

2. Avaa siéilion etulevy.

3. Ota talteenottoséilidé pois paikaltaan ja tyhjenna.

4. Tyobnna tyhja talteenottosailid kunnolla paikalleen.

5. Ota vesisdilid pois paikaltaan ja tayta se raikkaalla
vedella.

6. Tydnna vesiséilid kunnolla paikalleen.

7. Suljen sailion etulevy.

8. N&ppaa kenttaa start D stop.
Vetta pumpataan putkien lapi. Toiminta-ajan
kuluminen nékyy naytdssa. Kun toiminta-aika on
kulunut loppuun, kuuluu &animerkki. Tyhjenna
talteenottosailio.

Jalkipuhdistus

Tee aina kalkinpoiston tai huuhtelun jalkeen seuraavat
toimenpiteet:

1. Avaa séilién etulevy.

2. Tyhjennd, puhdista ja kuivaa talteenottoséilio ja
vesisailio.

3. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Toimenpide on paattynyt ja laite on taas
kayttévalmis.

Puhdistustoiminto fi

Talteenottosailion tyhjentaminen

Jaannosvesi kertyy puhdistustoiminnon yhteydessa
talteenottosailiodn. Tyhjenna ja kuivaa talteenottosailid
lopuksi.

Huomio!

m Al4d kuivaa talteenottoséiliétd kuumassa uunitilassa.
Talteenottoséilid vaurioituu.

m Alad pese talteenottosailiota astianpesukoneessa.
Talteenottosailié vaurioituu.

1. Paina lyhyesti sailién etulevya keskelta.
Sailidn etulevy avautuu. Talteenottosailioon ja
vesisailioon paasee nyt kasiksi.

2. Ota talteenottosiilid pois lokerosta.

3. Avaa talteenottosailiéon kansi.
4. Tyhjenna talteenottosailié.

5. Laita talteenottosailié takaisin lokeroon ja tydnna se
kunnolla paikalleen.
6. Suljen sailion etulevy.

Laite on kayttbvalmis.
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fi Mita tehda héairion sattuessa?

B Mita tehda hairion
sattuessa?

Jos hairidita esiintyy, kyseessa on usein vain
pikkuseikka. Ennen kuin soitat huoltopalveluun, yrita

poistaa hairio itse taulukon ohjeiden avulla.

Ohjeita toimintahairiéiden varalle

AVaroitus — Sahkoiskun vaaral!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain
koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko
saa tehdé korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Eraiden virheilmoitusten kohdalla voit korjata ongelman
itse.

Aputoimenpide/ohje
Liita pistoke

Virheilmoitus Mahdollinen syy
Laite ei toimi Pistoke ei ole pistorasiassa
Séahkokatko

Tarkasta, palaako keittion valo

Sulake palanut

Tarkasta sulakerasiasta, onko laitteen sulake kun-
nossa

Virheellinen kaytto

Kytke sulake sulakerasiassa pois padlta. Kytke noin
10 sekunnin kuluttua uudelleen paalle

Padlle kytkettyd laitetta ei saa kéytettyd,  Lapsilukko on aktivoitu

ndytGssa nakyy symboli c=

Pid8 kenttd c= niin kauan painettuna, ettd symboli
C= sammuu

Uunitilan valo ei pala. LED-lamppu on palanut

Soita asiakaspalveluun

Néytossé vilkkuu {2000 jasymboli®  Sahkokatko

palaa.

Aseta kellonaika uudelleen

Laite ei ole kaytossa. Naytosséd ndkyy toi-  Asetuksen jalkeen ei ole ndpétty

Nappéd kenttaa start O stop tai nollaa asetus valitse-

minta-aika. kenttdd start (> stop. malla toimintovalitsimella joku toinen toiminto.
Mikroaaltouuni ei toimi. Luukku ei ole kunnolla kiinni. Tarkasta, onko luukun véliin jaanyt ruoantdhteitd tai
joku esine
Kentt44 start (> stop ei ole napétty. Nappaa kenttad start (> stop
Ruoka ldmpenee tavallista hitaammin Valitsit liian pienen mikroaaltotehon. Valitse suurempi mikroaaltoteho

Laitteessa on tavallista suurempi madréa ruokaa. — Kaksinkertainen maard - kaksinkertainen aika

Ruoat olivat tavallista kylmempid.

Sekoita tai kdanna ruokaa valilla

Mikroaaltokaytto keskeytyy ilman havaitta- Mikroaaltouunissa on hairio.

vaa syyta.

Jos tdma vika toistuu, soita huoltopalveluun.

Laitetta voidaan s&étdd, mutta se ei ldm-  Laite on esittelytilassa.

mitd. Kaksoispiste vilkkuu.

Deaktivoi esittelytila perusasetuksissa.

Huomautus: Esittelytila ndkyy néytossa vain ensim-
maisten 5 minuutin ajan laitteen liittdmisen jéalkeen.

Vesisdilion ja talteenottokaukalon symbolit  Tekninen ongelma.

vilkkuvat jatkuvasti.

Varmista, etta vesisailio ja talteenottokaukalo on tyon-
netty kunnolla paikalleen kyseiseen lokeroon.

Jos symbolit vilkkuvat edelleen jatkuvasti, soita huol-

topalveluun.
Laitetta voidaan kayttad edelleen, hoyrytoimintoa
lukuunottamatta.
EO53C. Ohjauspaneelilla oleva lika saa aikaan sen, ettéd  Kytke laite pois paalt ja puhdista ohjauspaneeli.
kosketuskenttd on jatkuvasti aktiivinen. Kytke laite taas paélle.

Jos vika ilmenee uudelleen valittomasti paalle kytke-
misen jalkeen, soita huoltopalveluun.

ES00S. Hoyrytoiminto on aktivoitu useita kertoja, kun Ennen kuin kéytét laitetta uudelleen varmista, ettd

vesisailio on tyhja.

vesisdilio on taytetty kylmélld vedelld ja etta sdilio on
tyGnnetty kunnolla paikalleen lokeroonsa.

Jos vika ilmenee uudelleen, soita huoltopalveluun.
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P Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kaanny huoltopalvelumme
puoleen. Ldydamme varmasti sopivan ratkaisun, jolloin
valtyt myds huoltoteknikon turhilta kdynneilta.

Mallinumero ja sarjanumero

[Imoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja
sarjanumero (FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot.
Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy oikealta, kun avaat
laitteen luukun. Jotta |0ydat tiedot tarvittaessa helposti,
voit kirjoittaa laitteesi tiedot ja huoltopalvelun
puhelinnumeron tahan.

E-nro FD-nro

Huoltopalvelu

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia myos
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttad koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.

Huoltopalvelu fi

[Ell Testattu koekeittiossamme

Tasta l0ydat valikoiman ruokalajeja ja parhaat
mahdolliset asetukset niiden valmistukseen.
Opastamme sinua valitsemaan ruokalajiisi parhaiten
sopivan uunitoiminnon ja lampdtilan. Annamme ohjeet
sopivista valineista ja kannatinkorkeuksista. Saat myds
astioihin ja valmistukseen liittyvia vinkkeja.

Huomautus: Uunin sisélle voi muodostua paljon
vesihoyrya elintarvikkeita kypsennettaessa.

Laite on hyvin energiatehokas ja siitd paasee kayton
aikana ulos vain vahan lampdéa. Laitteen sisapuolen ja
laitteen ulkopuolen osien suurien lampdtilaerojen takia
luukkuun, ohjauspaneeliin ja viereisten kalusteiden
pinnoille voi muodostua lauhdevetta. Kyseessé on
normaali, fysikaalinen ilmid. Lauhteen muodostumista
voidaan vahentaa esilammityksen kautta tai avaamalla
uuninluukku varovasti.

Héyrykypsennysta tai hdyrytoimintoa kaytettdessa on
tavoitteena, ettd uunin sisalle muodostuu paljon
vesihoyrya. Pyyhi uunitila kypsennyksen jalkeen, kun
uuni on jaahtynyt.

Yleisia ohjeita
Suositellut asetusarvot

Taulukossa on mainittu sopivin toiminto erilaisille
ruokalajeille. Lampdtila/tehot ja toiminta-aika riippuvat
maarasta, astiasta, elintarvikkeen laadusta, lampdtilasta
ja ominaisuuksista. Sen takia tiedot on iimoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja. Sdada
seuraavalla kerralla tarvittaessa korkeampi lampotila.

Mikroaaltokaytdssa asetat pisimman annetun ajan ja
tarkastat ruoan lyhimman ajan jalkeen.

Kun kaytat hoyrytoimintoa, varmista aluksi, etta
vesisailio on taynna.

Sinulla voi olla elintarviketta eri maara kuin taulukoissa
on mainittu. Pelkk&& mikroaaltok&ytt6a varten on
olemassa nyrkkisdantd: kaksinkertainen maara - lahes
kaksinkertainen aika, puolet mééarasta - puolet toiminta-
ajasta.

Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylmaan uuniin.

Jos valmistat ruokaa omalla reseptillasi, valitse
taulukosta samantyyppinen ruokalaji ja noudata sille
ilmoitettuja tietoja. Loydat lisétietoja s&ététaulukon
jalkeen olevista vinkeista.

Ota uunista pois kaikki valineet, joita ei tarvita.

Varusteet

Kayta vain laitteen alkuperaisia varusteita ja vélineita.
Ne on suunniteltu uunitilaan ja kayttétapoihin sopiviksi.

Varmista, ettd kaytat aina tarkoitukseen sopivia astioita
ja valineitd ja tydnnat ne oikein pain uuniin.

Ota my6s huomioon mikroaalto- ja hoyrykayttéon
soveltuvia astioita koskevat ohjeet aiheeseen liittyvissa
luvuissa.— "Mikroaaltouuni" sivulla 56 — "Hoyry"
Sivulla 59

Kaytéa aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai
astian uunista.
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Kakkuvuoat ja astiat

Optimaalisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi
suosittelemme kayttaméaan lasisia leivontavuokia.

Jos haluat kayttaa silikonivuokia, tarkasta valmistajan
ohjeista, soveltuvatko ne hoyry- ja mikroaaltokayttéon ja
noudata valmistajan ohjeita ja resepteja.

Silikonivuoat ovat usein pienempia kuin tavanomaiset
vuoat. Maarien ja reseptien tiedot voivat olla poikkeavia.

Perusperiaate:

m  Grillaus ritilalla kannatinkorkeudella 3 tai 4. Tyonna
alapuolelle lasipannu.

m Vain mikroaaltokayttd: astia uunitilan pohjalla,
kannatinkorkeus O.

m Vain hoyrykayttd: lasipannu ja hoyrykypsennysastia
kannatinkorkeudella 3.

Sulatus

Laita pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa uunin
pohjalle.

Astia Uuni- toi- Paino

minto

Kannatin-
korkeus

Ruokalaji

Vaiheet

Herk&t osat kuten esim. broilerin koivet ja siivet tai
paistin rasvaiset reunat voit peittda pienella palalla
alumiinifoliota. Folio ei saa koskettaa laitteen seinia. Voit
poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta on
kulunut.

Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu nestetté. Poista
neste ruokaa kaantaessasi. Ala missaan tapauksessa
kayta sita tai paasta sita kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa.

Kaanna tai sekoita ruokaa valilla 1-2 kertaa. Isot palat
tulisi kdantada useamman kerran.

Anna sulaneen tuotteen vetaytya viela 10 - 60 minuuttia
huoneenlamma®ssa, jotta 1ampd tasaantuu. Sitten voit
poistaa linnuista siséelimet.

Lihan jatkokasittelyn voit aloittaa, vaikka pieni ydin olisi
viela jaassa.
Huomautuksia
m K&ytd avointa astiaa ja aseta astia uunin pohjalle.
m Ota huomioon, etta asetus voi koostua useammasta
vaiheesta.
m Aseta aina pisin annettu aika, tarkasta ruoka
lyhimman annetun ajan jalkeen.
Mikroaaltote- Toiminta- Huomautuksia
ho aika
min

Naudan-, porsaan tai Kanneton 0 = 800¢ 1 180 15 Kadnnd useamman kerran.
vasikanliha kokonai- astia ) 90 25
sena (luulla ja luutto-
mana) 1000 g 1 180 15
2 90 25-35
1500 ¢ 1 180 25
2 90 25-30
Naudan-, porsaan tai Kanneton 0 B 200¢ 1 180 5 Irrota lihanpalat toisistaan,
vasikanliha paloinatai  astia 2 90 4-6  Kunkaannat.
inalei
vipateina 5009 1 180 10
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10-15
Jauheliha, sekoitus Kanneton 0 = 200¢ 1 90 15 Pakasta mahdollisimman lit-
astia 500 ¢ 1 180 5 tedna. Kéénrjé vé'lillé useam-
man kerran ja poista jo
2 90 10-15 sulanut liha.
800 g 1 180 10
2 90 15-20
Lintu tai linnunpalat Kanneton 0 = 600 g 1 180 5
astia 2 90 10-15  Kegannz valilla. Poista sulamis-
1200 g 1 180 10 neste.
2 90 20-25
Ankka Kanneton 0 = 2000¢g 1 180 20 K&annd useamman kerran.
astia ) 90 30-40 Poistasulamisneste.
Hanhi Kanneton 0 = 4500¢g 1 180 30 Kaanna 20 minuutin vélein.
astia 2 90 60-80  Poista sulamisneste.
Kalafilee, kalapihvitai  Kanneton 0 B 400¢ 1 180 5 Irrota sulaneet palat toisis-
viipaleet astia 2 90 10-15 faan.
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Ruokalaji Astia Kannatin- Uuni- toi- Paino Vaiheet Mikroaaltote- Toiminta- Huomautuksia
korkeus  minto ho aika

Kala kokonaisena Kanneton 0 & 3004¢ 1 180 3 Kaannd valilla.
astia 2 90 10-15
6004¢ 1 180 8
2 90 15-25
Vihannekset, esim. her-  Kanneton 0 E 3004 1 180 10-15  Sekoita valilld varovasti.
neet astia 600 1 180 10
2 90 9-15
Hedelmét, esim. vadel-  Kanneton 0 E 300g 1 180 7-10  Sekoita valilld varovasti ja
mat astia 500¢ 1 18 8 irrota sulaneet palat toisis-
2 90 5.10 2"
Voi, sulatus Kanneton 0 = 125¢ 1 90 6-8 Poista pakkaus kokonaan.
astia 250 ¢ 1 180 2
2 90 3-5
Leipd, kokonainen Kanneton 0 E 5004 1 180 3 Ké&anna valilla.
astia 2 90 10-15
1000¢g 1 180 5
2 90 15-25
Kakku, kuiva, esim. Kanneton 0 = 5004 1 90 10-15  Irrota kakunpalat toisistaan.
g 1 @ 3 lamatisagder
2 90 10-15 ’ '
Kakku, mehukas, esim.  Kanneton 0 E 5004 1 180 ® Vain kakut, joissa ei ole kuor-
hedelmakakku, rahka-  astia 2 90 15.25  rutetta, kermaa tai liivatetta.
Kakku 750 g i 180 7
2 90 15-25
Pakastettujen ruokien lammittaminen Anna ruoan lampdtilan tasaantua lammittdmisen jalkeen

vield 2 - 5 minuuttia.

Kayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat astioita
pois uunista.

Ota valmisruoka pakkauksestaan. Ruoka lampenee
nopeammin ja tasaisemmin mikrouuniin tarkoitetussa
astiassa. Ruoan eri ainesosat voivat lammeté eri

aikoihin. Huomautuksia

Matala ruoka lampenee nopeammin kuin korkea. Levita m Laita astia uunin pohjalle.

ruoka sen tdhden astiaan mahdollisimman littedksi. Ala m Peitd ruoka aina. Jos sinulla ei ole astiaan sopivaa
lado elintarvikkeita kerroksittain. kantta, kayta lautasta tai mikrouunikelmua.

m Aseta aina pisin annettu aika, tarkasta ruoka
lyhimman annetun ajan jalkeen.

Ruokaa tulisi sekoittaa tai kdantaa 2 - 3 kertaa.

Ruokalaji Astia Kannatin-  Uuni- toi- Paino Mikroaalto- Toiminta- Huomautuksia
korkeus minto teho aika
min
Keitto, pakaste Kannellinen 0 = 400¢ 600 8-15
astia
Pataruoka, pakaste Kar)nellinen 0 B 500¢ 600 8-13
astia 1000 g 600 10-15
Ateria, annosruoka, valmis- Kannellinen 0 B 300-400¢ 600 11-15
ruoka (2-3 lajia), pakaste astia
Lihaviipaleet tai -palat kastik-  Kannellinen 0 = 5009 600 12-17  Kunkaanndt, irrota lihanpa-
keessa, esim. gulassi, pakaste astia 1000 g 600 2530 |at toisistaan.
Paistokset, esim. lasagne, can- Kannellinen 0 = 450 ¢ 600 10-15
nelloni, pakaste astia
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Uuni- toi-
minto

Kannatin-
korkeus

Ruokalaji

Toiminta- Huomautuksia
aika

min

Mikroaalto-
teho

Paino

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit, Kannellinen 0 ] 250 ¢ 600 2-5 Lisdd nestettd
pakaste astia 500 g 600 8-10
Vihannekset, esim. herneet,  Kannellinen 0 ] 3004 600 8-10 Lisa4 astiaan vettd sen ver-
parsakaali, porkkanat, astia 600 600 14-17  ran,ettd pohja peittyy
pakaste
Kermapinaatti, pakaste Kannellinen 0 = 5004 600 11-16  Kypsennys vettd lisaé-
astia méttd, sekoita valilla

Lammittaminen Huomio!

Metallin - esim. lusikan lasissa - pitda olla vahintaan
AVaroitus 2 cm:n p&&ssa uunin seinisté ja luukun sisdpinnalta.

Palovamman vaaral!

m Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta
kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampétila
saavutetaan ilman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia
héyrykuplia. Jo astian pienikin tarina voi aiheuttaa
sen, ettd kuuma neste kiehuu yhtékkia voimakkaasti
yli ja roiskuu. Laita kuumentaessasi aina lusikka
astiaan. Nain véltetaan viivastynyt kiehuminen.

Uuni- Paino /
toiminto méaara

Kannatin-
korkeus

Ruokalaji Astia

Kipinat voivat rikkoa luukun sisalasin.

Huomautuksia

m Ota valmisruoka pakkauksestaan. Ruoka lampenee
nopeammin ja tasaisemmin mikrouuniin
tarkoitetussa astiassa. Ruoan eri ainesosat voivat
lammeté eri aikoihin.

Ruokaa tulisi sekoittaa tai kdantaa useita kertoja.
Tarkasta lampotila.

Anna ruoan lampotilan tasaantua kuumentamisen
jalkeen vield 2 - 5 minuuttia.

Kayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat
astioita pois uunista.

Peita ruoka, kun taulukossa kehotetaan niin
tekemaan. Laita astia uunin pohjalle. Jos haluat
kytkea kayttdon myds hdéyrytoiminnon, aseta astia
lasipannussa kannatinkorkeudelle 3. Tayta vesisailio.

Mikroaalto- Huomautuksia

teho

Hoéyry- Toiminta-
teho aika

min

Vauvanruoka, esim. mai- Kanneton astia 0 B 150 ml 360 0,5-1,5  llman tuttia tai korkkia.
topullo Sekoita aina kunnolla kuu-
mentamisen jalkeen. Tar-
kista ehdottomasti l[ampatila.
Juomat Kanneton astia 0 = 200 ml 1000 1-2 Laita lusikka lasiin, 14 kuu-
500 ml 1000 45 menna allkthlijuomia likaa;
tarkista vélilla
Keitto, 2 kuppiaa 1759  Kanneton astia 0 E 3504 600 3-4
Keitto, 4 kuppiaa 175¢  Kanneton astia 0 = 700¢ 600 6-8
Liha tai lihanpalat kastik-  Kannellinen 0 = 5004 600 7-10 Irrota lihaviipaleet toisistaan
keessa astia
Ateria, annosruoka, val-  Kanneton astia 3 E)+] 400 g 360 3 9-14
misruoka (2-3 lajia)
Pataruoka Kannellinen 0 = 400 ¢ 600 6-8
astia 800 ¢ 600 811
Vihannekset Kanneton astia 3 B+ 150 g 360 3 35
Kanneton astia 3 E+@ 300¢ 360 3 4-7

76



Vihjeitad mikroaaltouunin kaytosta

Testattu koekeittiossamme fi

Et 16yda valmistettavalle ruokaméérélle saatotietoa.

Pidennd tai lyhennd kypsennysaikaa seuraavan nyrkkisddnnon mukaan: kak-
sinkertainen maara = lahes kaksinkertainen aika, puolet maaradsté = puolet
ajasta

Ruoasta tuli liian kuivaa.

Aseta seuraavalla kerralla lynyempi kypsennysaika tai valitse matalampi
mikroaaltoteho. Peitd ruoka ja lisdd enemman nestetta.

Ruoka ei ole toiminta-ajan paéatyttya viel4 sulanut, kuumaa tai
kypsaa.

Aseta pidempi aika. Suurempiin maériin tai korkeampiin ruokiin tarvitaan
enemman aikaa.

Ruoka on kypsennysajan paéatyttya reunasta ylikuumentunut,
mutta ei ole keskelté viela valmis.

Sekoita valilla ja valitse seuraavalla kerralla matalampi teho ja pidempi toi-
minta-aika.

Lintu tai liha on sulatuksen jélkeen pinnalta kypsynyt, mutta ei
ole keskelté viela sulanut.

Valitse seuraavalla kerralla pienempi mikroaaltoteho. Jos sulatettava maara
on suuri, kdanna tuote myos useaan kertaan.

Kakut, pienet leivonnaiset ja leipa

Taulukoissa on mainittu parhaat mahdolliset asetukset
useille leivonnaisille.

Leipa ja sampylat

Uuni-
toimin-
to

Kannatin-
korkeus

Ruokalaji

Vaiheet

Pakasteet

Ota ruoka kokonaan pois pakkauksesta. Ala kayta
pakasteita, joissa on runsaasti jaata. Poista ruoassa
oleva jaa.

Pakasteet on esikypsennetty osittain epatasaisesti.
Epatasainen ruskistus ei katoa mydskaan paistettuna.

Grilla- Mikroaaltote- Hoyry- Huomautuksia
uste- ho teho

ho

Aika
mi-
nuut-
teina

Paahtoleipd, 12 viipaletta  Ritil4 3 il 2 3 3-5
3 - 2-3
Paahtoleipd, 4 viipaletta Ritild 3 ] 2 3 56  Laita paahtoleipaviipa-
3.4 leetvierekkain ritilan
keskelle.
Paahtoleivan kuorrutus, 2-  Ritild + lasi- 3+1 ] 1 3 8-10
4 viipaletta pannu

Lintu, liha ja kala

Uunissasi on eri mahdollisuuksia linturuokien, lihan ja
kalan kypsentamiseen. Taulukoissa on mainittu parhaat
mahdolliset asetukset useille ruokalajeille. Muutamat
ruokalajit onnistuvat parhaiten, kun ne kypsennetdan
useammassa vaiheessa. Ne on merkitty taulukkoon.

Kypsennys astiassa

AVaroitus — Sarkyvan lasin aiheuttama
loukkaantumisvaara!

Laita kuuma lasiastia kuivalle alustalle. Jos alusta on
marka tai kylma, lasiastia voi sarkya.

Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia astioita. Lasinen
astia soveltuu tarkoitukseen parhaiten. Tarkista, etta
astia mahtuu uuniin.

Kiiltavat teraksiset tai alumiiniset paistovuoat eivat
sovellu mikroaaltokayttoon.

Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.

Kanneton astia

Kaytéa linnun, lihan ja kalan paistamiseen mieluiten
korkeaa paistovuokaa. Aseta vuoka uunin pohjalle. Jos
haluat kayttaa hoyrya, kayta avointa astiaa. Jos sinulla
ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta lasipannua.

Kannellinen astia
Varmista, ettd kansi on sopiva ja sulkeutuu kunnolla.
Aseta astia ritilalle.

AVaroitus — Palamisvamman vaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyrya, kun kansi
avataan kypsennyksen paatyttyd. Nosta kantta
takaosasta, jotta kuuma héyry tulee ulos sinusta
poispain.

Kypsennys mikroaaltoyhdistelmélla

Kypsennysaika lyhenee huomattavasti. Toisin kuin
tavallisen kayton yhteydessa, paistoaika maaraytyy
mikroaaltoyhdistelmaa kaytettdessa kokonaispainon
perusteella.

Huomautus: Jos kypsennat muita kuin taulukossa
mainittuja maaria, muista tdma nyrkkis&danto:
kaksinkertainen mé&ara merkitsee lahes kaksinkertaista
kypsennysaikaa. Kayta aina mikroaaltokayttoon
soveltuvia lammodnkestavia astioita. Metalliset vuoat ja
savipadat soveltuvat kypsennykseen vain ilman
mikroaaltotoimintoa. Noudata mikroaaltouunikayttéon
soveltuvien astioiden kayttbohjeita.— "Mikroaaltouuni”
Sivulla 56
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Kypsennys héyrytoiminnolla

Muutamista ruokalajeista tulee hoyrytoimintoa
kayttamalla rapeampia. Niiden pinnasta tulee
kiiltdvampi ja ne kuivuvat vahemman.

Kayta kannettomia astioita. Astioiden pitaa olla
kuumuutta ja hdyrya kestavia. Kytke hoyrytoiminto
paalle asetustaulukossa annettujen tietojen mukaisesti.
Tayta vesisailio "MAX”-merkintaan asti. Jos vesi loppuu,
ruoka kypsennetaan asetetulla uunitoiminnolla edelleen
iiman hdéyrytoimintoa.

Hoyrykypsennys hoyrykypsennysastiassa

Hoyrykypsennys kypsentéda lihan hdyrytoimintoa
hellavaraisemmin, mutta lihan pinnasta ei tule rapea.
Liha sailyy erityisen mehevana.

Voit halutessasi ruskistaa lihapaloja ennen
héyrykypsennystd, jolloin ne maistuvat erilaisilta ja
kypsennysaika lyhenee. Suurikokoisemmat palat
vaativat pidemman kypsennysajan. Lihapaloja ei tarvitse
kaantaa.

Kun haluat héyrykypsentaa linnunlihaa, lihaa tai kalaa,
laita kypsennettava tuote hdyrykypsennysastiaan
lasipannussa ja tydnna se kannatinkorkeudelle 3. Tayta
vesisailio "MAX”-merkintdan asti. Jos vesiséilid tyhjenee
kayton aikana, kayttd keskeytyy. Nayttoon tulee tata
koskeva huomautus.

Grillaus

Pid& uunin luukku grillattaessa suljettuna. Ala koskaan
grillaa uunin luukku avoimena.

Aseta grillattava elintarvike ritilélle. Tyonna lisaksi
lasipannu ritilan alle. Lihasta tihkuva rasva valuu
pannuun.

Grillaa mahdollisimman samanpaksuisia ja -painoisia
grillipaloja. Silloin ne ruskistuvat tasaisesti ja niista tulee
mehukkaita. Laita grillipalat suoraan ritilalle.

Kaanna grillipalat grillipindeilla. Jos pistat lihaa
haarukalla, siitd poistuu nestetta ja liha kuivuu.

Lintu

Ruokalaji

korkeus  minto

Kannatin- Uuni- toi- Lampéatila

Suolaa liha vasta grillauksen jalkeen. Suola imee lihasta
nestetta.

Huomautuksia

m  Grillin kuumennuselementit kytkeytyvat aina valilla
paélle ja pois paalta; tama on normaalia.
Kytkeytymistiheys riippuu saadetysta grillaustehosta.

m Grillatessa voi syntya savua.

Suositellut asetusarvot

Annetut arvot ovat voimassa, kun tayttamaton
paistovalmis lintu, liha tai kala laitetaan suoraan
jadékaapista kylmaan uuniin.

Taulukossa on lintujen, lihan ja kalan paistamista
koskevia tietoja painoehdotuksineen. Kun valmistat
painavampia lintuja, lihaa tai kalaa, valitse joka
tapauksessa alhaisempi lampdétila. Kun valmistat
useampia paloja kerralla, maaritd kypsennysaika
painavimman palan perusteella. Yksittaisten palojen on
hyva olla lahes samankokoisia.

Mitd kookkaampi lintu, lihanpala tai kala, sitd matalampi
lampédtila ja pidempi kypsennysaika.

Kaanna lintu, liha ja kala, kun saatotaulukossa
kehotetaan niin tekemaan.

Lintu

Leikkaa ankanrinnan nahkaan viiltoja. Al kdanna
ankanrintaa.

Jos kadannat linnun paistamisen aikana, laita lintu uuniin
ensin rintaosa/nahkapuoli alaspéin.

Kala

Kokonaista kalaa ei tarvitse kdantéé. Tunnistat kypsén
kalan siita, etta selkdeva irtoaa helposti.

Jos haluat kypsentaa kalan ritilalla, sivele ritilalle ensin
vahan oljya; nain kalan saa helpommin irrotettua
myo&hemmin.

Gril- Mikroaalto- Hoyry- Aika min Huomautuksia
laus- teho teho

teho

Broileri, kokonainen ~ Kannellinen 0 600 - 25-35  Kaannd, kun puolet
1,3 kg, keittdminen  astia = ajasta on kulunut.
Ankanrinta, 500 g Ritil& + lasi- 3+2  [HEHE 3 180 3 10-12  Nahkapuoli yldspdin.

pannu Ala kaanna.
Hanhenrinta, hanhen-  Kanneton 0 CI+E] 2 180 - 30-40  Korkea kanneton astia.
koivet, 700-900 g astia Ald kddnna.

Liha

Kannatin-  Uuni- toi-
korkeus minto

Ruokalaji

Vaiheet  Grillausteho Mikroaaltote- Hoéyry- Aika min

ho teho

Naudanlihapihvit 2- Ritil& + lasipannu 3+1
3 cm paksut 2-3 kpl, a ]
200 g
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Ruokalaji

Kannatin-
korkeus

Uuni- toi-
minto

Vaiheet

Testattu koekeittibssamme fi

Grillausteho Mikroaaltote- Hoéyry- Aika min
ho teho

Porsaan niskapalapih-  Ritild + lasipannu 3+1 1 2 15-20
vit 2-3 cm paksut, 2-3 ] P P 10-15
kpl, a120 g

Grillimakkarat 4-6 kpl, Ritild + lasipannu 3+1 1 3 10-15
ja150¢g CJ 2 3 510

Kala

Ruokalaji Kannatin-  Uuni-toi- Lampétila  Grilla-  Mikroaaltote- Hoyryte- Toiminta-
korkeus minto °C usteho ho ho aika
min
Kalafilee, tuore 400 g Lasipannu + hdyrykyp- 3 4y 3 15-17
sennysastia
Kalafileepalat, pakaste, Kannellinen astia 0 =l 600 - 10-15
400¢
Kalafileepalat, pakaste, Lasipannu + hoyrykyp- 3 < 3 2325
800¢g sennysastia
Kalafilee, kuorrutettu, Kanneton astia 0 O+ 3 600 - 10-15
500¢g
Kalapihvi 2-3 kpl,a 150 g Ritild + lasipannu 3+1 O 3 - 812
Kala, kokonainen, esim.  Lasipannu + hoyrykyp- 3 4 3 18-22
purotaimen, 2-3 kpl, a sennysastia

300 ¢

Vihannekset ja lisukkeet

Téasta 16ydéat tietoja monien vihannesten, riisin ja
perunoiden seka pakastettujen perunatuotteiden

nopeaa ja hellavaraista valmistusta varten.

Mikroaaltouuni

Kypsenna vihannekset aina kannellisessa,

mikroaaltokayttdon soveltuvassa astiassa. Kayton riisin
keittamiseen korkeaa kannellista astiaa ja lisda

joukkoon taulukossa annettu maaré vetta.

Hoéyrykypsennys

Kayta hdyrykypsennykseen lasipannua ja

hdyrykypsennysastiaa.

Ruokalaji

Kannatin-

korkeus minto

Uuni- toi-

Ota asetustaulukossa mainitut kappalekoot huomioon.
Pienempien kappaleiden kohdalla kypsennysaika
lyhenee, suurempien kohdalla pitenee. Myo6s laadulla ja
kypsyysasteella on vaikutusta kypsennysaikaan. Siita
syyta ilmoitetut asetusarvot ovat vain ohjeellisia arvoja.

Jaa elintarvikkeet aina tasaisesti astiaan. Jos ruoka on
eri paksuisina kerroksina, se kypsyy epatasaisesti. Ala
laita helposti litistyvia elintarvikkeita
héyrykypsennysastiaan liian paksua kerrosta.

Tayta vesisailio "MAX”-merkintaan asti. Jos vesisailio
tyhjenee kaytdn aikana, kayttd keskeytyy. Nayttdéon
tulee tatd koskeva huomautus.

Vaiheet Aika min

Lampétila

Mikroaaltote- Hoyry-
ho teho

Artisokat, kokonaiset, tuo-  Lasipannu + hoyrykyp- 3 D) 1 3 36-40
reet sennysastia
Lehtipinaatti, tuore 250 g Lasipannu + hoyrykyp- 3 1 3 57
sennysastia
Kukkakaali, kokonainen, Lasipannu + hoyrykyp- 2 4y 1 3 28-35
tuore sennysastia
Parsakaali, kokonainen, Lasipannu + hoyrykyp- 2 1 3 20-23
tuore, 500 g sennysastia
Parsakaalinuput, pakaste Lasipannu + hoyrykyp- 3 1 3 14-16
00g sennysastia
Kasvikset, tuoreet, 250 g*  Kannellinen astia 0 B 1 - 600 6-10
Kasvikset, tuoreet, 500 g*  Kannellinen astia 0 E 1 - 600 10-15

*sekoita valilla

**vesisdilio pitad ehka tayttaa valilla
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fi Testattu koekeittibssamme

Aika min

Ruokalaji

Kannatin-  Uuni- toi- Vaiheet Lampétila Mikroaaltote- Hoyry-
korkeus minto ho teho

Sekavihannekset, pakaste  Lasipannu + hoyrykyp- 3 4y 1 - - 3 12-15
2504 sennysastia
Porkkanaviipaleiden hoyry-  Lasipannu + hoyrykyp- 3 © 1 - - 3 1820
kypsennys sennysastia
Purjosipulirenkaat, tuore, Lasipannu + hoyrykyp- 1 3 10-12
5009 sennysastia
Vihredt pavut, tuore, 500 g Lasipannu + hoyrykyp- 1 8 18-20
sennysastia
Parsa, vihred, 250 g Lasipannu + hoyrykyp- 1 3 1518
sennysastia
Kesékurpitsaviipaleiden hdy- Lasipannu + hoyrykyp- 4y 1 3 12-14
rykypsennys sennysastia
Perunat, neljanneksina, Lasipannu + hoyrykyp- 1 8 28-30
2504 sennysastia
Perunat, neljanneksing, Lasipannu + hoyrykyp- 1 3 30-32
500¢ sennysastia
Perunat, neljanneksind, Lasipannu + hoyrykyp- 1 3 32-35
750 g** sennysastia
Riisi, 125 g + 300 mlvettd  Kannellinen astia 0 B 1 600 - 46
2 180 - 12-15
Riisi, 250 g + 500 mlvettd  Kannellinen astia 0 B 1 600 - 6-8
2 180 - 1518

*sekoita valilla

**vesiséilio pitad ehka tayttas valilla

Jalkiruoat

Riisipuuro
Lisda maitoa ilmoitetussa suhteessa. Esimerkiksi

suhteessa 1:2,5 laitat 100 g riisida kohden 250 ml
maitoa.

Voit valmistaa laitteella nopeita ja hienoja jalkiruokia.
Noudata saatétaulukossa olevia ohjeita.

Ruokalaji Kannatinkorkeus :Juni- toimin- Mikroaaltoteho Hoyryteho Toiminta-aika
(o} min

Flan Caramel Lasipannu 3 4 3 40-50

Hoyrypullat Lasipannu 3 2 20-25

Riisipuuro 1:2, 5 Kannellinen astia 3 I 3 30-40

Hedelmét, hilloke, 500 g Kannellinen astia 3 3 912

Mikroaaltouunissavalmistettava Kannellinen astia 0 = 600 - 35

popcorn, 1 pussia 100 g

Jalkiruoat, esim. vanukas (jau-  Kannellinen astia 0 = 600 - 6-8

heesta) 500 ml*

*sekoita valilla

Akryyliamidi elintarvikkeissa

Mitka ruoat ovat kyseessa?
Akryyliamidia syntyy etenkin valmistettaessa korkeassa
lampotilassa vilja- ja perunatuotteita kuten esim.

perunalastuja, ranskalaisia perunoita, paahtoleipas,
sampylo6ita, leipaa ja sokerileipomotuotteita (kekseja,
piparkakkuja, pikkuleipid).

Vihjeita ruoan vahaakryyliamidisesta valmistamisesta

Yleisia tietoja Pida kypsennysajat mahdollisimman lyhyind. Ruskista ruoka kullankeltaiseksi, ei liian tummaksi. Suuret, paksut paistotuot-
teet sisdltavadt vahemman akryyliamidia.

Leivonta Kuumailmalla maks. 180 °C. Muna tai munankeltuainen vahent&a akryyliamidin muodostumista.

Pikkuleivat Kuumailmalla maks. 180 °C. Muna tai munankeltuainen vahentdd akryyliamidin muodostumista.

Ranskalaiset perunat uunissa Levita varusteelle tasaisesti ilman, ettd ne menevat paallekkéin. Paista vahintdan 400 g paistokertaa kohti, jotta ranskalai-
set perunat eivat kuivu.
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Testattu koekeittibssamme fi

Testiruoat Valmistus mikroaaltotoiminnolla
Nama taulukot on laadittu tarkastusviranomaisia varten Kayta mikroaaltouunitoimintoa kayttaessasi aina
laitteen testauksen helpottamiseksi. mlquaaltouunlkayttpon soveltuv'la_larrjrponkestawa

i i astioita. Noudata mikroaaltouunikayttédn soveltuvien
Normin IEC 60350-1 tai IEC 60705 mukaan. astioiden kayttdohjeita.— "Mikroaaltouuni" sivulla 56

Pakasteiden sulattaminen mikroaaltouunissa

Ruokalaji Kannatin- Uuni- toi-  Paino Vaiheet Mikroaaltoteho  Toiminta-aika
korkeus  minto min
Lihan sulatus Kanneton astia 0 = 5009 1 180 7
2 90 812

Kypsennys mikroaaltouunissa

Ruokalaji Kannatinkor-  Uuni- toi- Paino Vaiheet Mikroaaltoteho  Toiminta-aika
keus minto min
Jaatelo Kanneton astia 0 ] 1000 ¢ 1 360 18-20
2 180 18-22
Sponge Cake Kanneton astia 0 = 4759 1 600 8-10
Lihapyorykat Kanneton astia 0 = 9004g 1 600 20-25

Kypsennys mikron yhdistelmélla

Ruokalaji Kannatinkor- Uuni- toi-  Grillauste- Mikroaaltoteho Aika min
keus minto ho

Perunagratiini Kanneton astia 0 C+=] 1 360 2532

Hoéyrykypsennys

Aseta lasivuoka ja hdyrykypsennysastia
kannatinkorkeudelle 3.

Ruokalaji Kannatin- Uuni-  Hoéyryteho Aika Huomautuksia
korkeus toimin- min
to
Herneet, pakaste Lasipannu + hoyrykyp- 3 4 3 - Testi on paattynyt, kun kylmin kohta on
sennysastia saavuttanut [ampotilan 85 °C.
Parsakaali, tuore, 300 g Lasipannu + hoyrykyp- 3 4 3 11-13
sennysastia
Parsakaali, tuore, yksi astia Lasipannu + hoyrykyp- 3 ) 3 18-20
sennysastia
Grillaus Taulukossa olevat arvot patevat, kun ainekset asetetaan
Tydnna lasipannu ritilan alle. Neste valuu pannuun ja kylmaan uuniin.

uunitila pysyy puhtaampana.

Ruokalaji Kannatin-  Uuni- toi- Grillausteho Toiminta-aika Huomautuksia
korkeus minto i
Paahtoleivdn paahtaminen Ritild 3 il 3 4-5
Naudan jauhelihapihvi, Ritild + lasipannu 3+1 i 3 35-45 K&annd, kun puolet ajasta on kulunut
12 kpl
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B Forskriftsmessig bruk

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er en
forutsetning for at du skal kunne bruke
apparatet pa en sikker og riktig mate. Ta vare
pa bruks- og monteringsanvisningen slik at du
kan bruke den igjen senere eller gi den videre
til eventuelle kommende eiere av apparatet.

Dette apparatet er kun beregnet for
innbygging. Ta hensyn til
monteringsanvisningen.

Kontroller apparatet etter at du har pakket det
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet
under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til
av autoriserte fagfolk. Skader som falge av feil
tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er kun
beregnet til tilberedning av mat og drikke.
Hold gye med apparatet nar det er i bruk.
Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 4000 meter.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjgring
og brukervedlikehold skal ikke utferes av
barn, med mindre de er over femten ar og er
under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.

Forskriftsmessig bruk no

N Viktige
sikkerhetsanvisninger

Generelt

/\ Advarsel - Brannfare!

= Brennbare gjenstander som oppbevares i
ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du
ma aldri apne apparatdgren dersom det
oppstar reyk inni apparatet. Sla av
apparatet og trekk ut stramledningen eller
sla av sikringen i sikringsskapet.

= Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.
Fjern grovt smuss fra ovnsrommet,
varmeelementene og tilbehgret for du
begynner & bruke apparatet.

= Nar apparatderen apnes, oppstar det et
luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt
med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri
bakepapir pa tilbehgret uten a feste det
under forvarming. Hold bakepapiret pa
plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform. Ikke bruk starre stykke
bakepapir enn ngdvendig. Bakepapiret ma
ikke stikke ut over kanten pa tilbehgret.

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

= Apparatet blir sveert varmt. Den varme
innsiden av ovnsrommet og
varmeelementene ma aldri bergres. La alltid
apparatet avkjgles. Hold barn pa avstand.

= Tilbehgr og kokekar blir sveert varme. Bruk
alltid grytekluter nar du tar kokekar eller
tilbehgr ut av ovnsrommet.

= Alkoholdamp kan eksplodere |
ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store
mengder drikkevarer med hgyt
alkoholinnhold. Bruk bare sméa mengder
drikke med hgy alkoholprosent. Apne
apparatderen forsiktig.

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

= De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pd de varme delene.
Hold barn p& avstand.

= Varm damp kan stremme ut nar du apner
apparatdgren. Damp er ikke alltid synlig,
det avhenger av temperatur. Ikke st& for
neer apparatet nar du apner deren. Apne
deren pa apparatet forsiktig. Hold barn pa
avstand.

= Vann i varmt ovnsrom kan fere til at det
dannes sveert varm vanndamp. Hell aldri
vann inn i det varme ovnsrommet.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

/\ Advarsel - Fare for personskader!
Dersom glasset pd apparatdaren er ripet opp,
kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke
rengjeringsmidler eller poleringsmidler.

/\ Advarsel - Fare for elektrisk stot!

= Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utfgres av
servicetekniker som har fatt opplaering av
0ss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

= Kabelisolasjonen péa elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene
til elektriske apparater komme i kontakt
med varme apparatdeler.

= Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke hgytrykksspyler
eller dampstrale til rengjaringen.

= Fuktighet som trenger inn kan forarsake
elektrisk stgt. Utsett ikke apparatet for
kraftig varme eller fuktighet. Apparatet skal
bare brukes i lukkede rom.

= Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stat. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk ut
stapselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

/\ Advarsel — Fare pa grunn av magnetisme!
| betjeningsfeltet eller betjeningselementene er
det innebygd permanentmagneter. Disse kan
pavirke elektroniske implantater, f.eks.
pacemakere eller insulinpumper. Beerere av
elektroniske implantater ma holde en
minimumsavstand pa 10 cm il
betjeningsfeltet.
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Mikrobglge

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

s |kke-forskriftsmessig bruk av apparatet er
farlig.
Det er ikke tillatt & bruke apparatet til
tarking av mat eller kleer eller oppvarming
av tefler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende.
Tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende kan fare til forbrenninger
dersom de blir for varme.

= Matvarer kan ta fyr. Varm aldri opp matvarer
I termopakker.
Varm aldri opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller annet brennbart materiale
uten oppsyn.
Still aldri inn en for hgy mikrobglgeeffekt
eller for lang mikrobglgetid. Falg
anvisningene i denne bruksanvisningen.
Terk aldri matvarer med
mikrobglgefunksjonen.
Tin aldri opp eller varm matvarer med lavt
vanninnhold, som f.eks. brad, med for hoy
effekt eller for lenge.

= Matolje kan ta fyr. Varm aldri opp matolje
alene med mikrobglgefunksjonen.

/\ Advarsel — Eksplosjonsfare!

Veaesker og andre naeringsmidler i godt
lukkede kokekar kan eksplodere. Varm aldri
opp vasker eller andre naeringsmidler i
lukkede kokekar.

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

= Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke pa en eksplosjonsartet mate bade
under og etter oppvarming. Kok aldri egg
med skall og varm heller aldri opp
hardkokte egg. Tilbered ikke skalldyr eller
skjell. Ved tilberedning av speilegg eller
kokte egg ma du farst stikke hull pa
eggeplommen. Pa matvarer med fast skall
eller skinn, f.eks. epler, tomater, poteter
eller polser, kan skallet/skinnet sprekke.
Stikk hull pa skallet/skinnet far oppvarming.

= Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.
Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.
Ta alltid av lokket eller smokken. Rer godt
rundt i barnematen eller rist den etter
oppvarmingen. Kontroller temperaturen for
du gir maten til barnet.

= Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli
sveert varmt. Bruk alltid grytekluter nar du
tar kokekar eller tilbehgr ut av ovnsrommet.



= Emballasje som er lufttett, kan sprekke.
Folg alltid angivelsene pa emballasjen. Bruk
alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

= De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pé de varme delene.
Hold barn pa avstand.

= |kke-forskriftsmessig bruk av apparatet er
farlig.
Det er ikke tillatt & bruke apparatet til
tarking av mat eller kleer eller oppvarming
av tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende.
Tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende kan fare til forbrenninger
dersom de blir for varme.

/\ Advarsel — Fare for skalding!

= Ved oppvarming av vaske kan forsinket
koking oppsta. Det betyr at
koketemperaturen blir nadd uten at de
typiske dampboblene stiger opp. Bare ved
en grliten rystelse av kokekaret kan den
varme vaesken plutselig koke kraftig over
0g sprute opp. Legg alltid en skje i
kokekaret ved oppvarming av vaesker.
Dermed unngar du forsinket koking.

/\ Advarsel - Fare for personskader!

= Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i
hank og lokk. Bak disse hullene skjuler det
seg hulrom. Fuktighet som er trengt inn |
disse hulrommene, kan fgre til at kokekaret
sprekker. Bruk bare kokekar som er egnet
for mikrobglgeovn.

= Dersom kun mikrobalgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fare til
gnistdannelse. Apparatet tar skade av det.
Bruk aldri metallbeholdere nar kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
Kabinettet ma aldri fjernes.

Viktige sikkerhetsanvisninger no

/\ Advarsel — Fare for alvorlige helseskader!

= Mangelfull rengjering kan medfere skade
pa apparatets overflate. Mikrobglgeenergi
kan trenge ut. Rengjor apparatet
regelmessig og fjern matrester med en
gang. Hold ovnsrommet, dertetningen,
deren og degranslaget rent til enhver tid.
— "Rengjaring" pa side 106

= Hvis ovnsdgren eller dgrtetningen er
skadet, kan mikrobglgeenergi stremme ut.
Apparatet ma ikke brukes nar daren til
ovnsrommet, dertetningen eller
plastrammen til deren er gdelagt. Ring til
kundeservice.

= Pa apparater uten deksel stremmer
mikrobglgeenergi ut. Fjern aldri dekselet pa
apparatet. Ta kontakt med kundeservice
ved vedlikeholds- og reparasjonsarbeider.

Damp

/\ Advarsel — Fare for skolding!

= Vannet i vanntanken kan bli sveert varmt
ved videre bruk av apparatet. Tem
vanntanken hver gang apparatet er blitt
brukt med damp.

= Det dannes varm damp i ovnsrommet. lkke
stikk handen inn i ovnsrommet nar
apparatet brukes med damp.

= Nar du tar ut tilbeharet, kan varm vaeske
skvulpe over. Bruk alltid grytekluter nar du
forsiktig tar ut varmt tilbehar.

/\ Advarsel - Fare for personskader og
brann!

Brannfarlig veeske kan antennes i det varme
ovnsrommet (eksplosjon). Fyll ingen
brennbare vaesker (f.eks. alkoholholdige
drikker) i vanntanken. Fyll bare vanntanken
med vann eller avkalkingslgsning som er
anbefalt av oss.
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Arsaker til skader

B Arsaker til skader

Generelt
Obs!
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Vann i varmt ovnsrom: Hell aldri vann inn i det
varme ovnsrommet. Det vil da oppsta vanndamp.
Temperaturendringen kan forarsake skade.
Fuktighet i ovnsrommet: Fuktighet i ovnsrommet
over lengre tid kan forarsake korrosjon. La
ovnsrommet tarke etter bruk. Fuktige matvarer méa
ikke oppbevares i lukket ovnsrom over lengre tid.
Ikke oppbevar mat i ovhsrommet.

Avkjgling med &pen ovnsdgr: Nar ovnen er blitt brukt
med heay temperatur, ma deren holdes stengt nar
ovnsrommet avkjoles. Pass pa at ingenting kommer i
klemme i ovnsdgren. Selv om daren bare star pa
glett, kan elementfronter som star i naerheten, bl
skadet over tid.

Bare nar ovnen er brukt med mye fuktighet, skal du
la ovnsrommet terke med apen der.

Sveert tilsmusset tetning: Hvis tetningen er sveert
skitten, gar ikke apparatdaren ordentlig igjen under
drift. Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet.
Hold alltid tetningen ren. — "Rengjaring”

pd side 106

Dgren som sitteplass og oppbevaringssted: lkke sitt,
sett fra deg eller heng ting pa daren. Ikke sett fra
deg bestikk eller tilbehar pa apparatderen.

Skyve inn tiloehgr: Avhengig av apparattype kan
tilbehgret ripe opp glassruten nar apparatdaren blir
lukket. Skyv alltid tiloehgret s& langt inn i
ovnsrommet som mulig.

Transport av apparatet: kke hold i derhandtaket nar
apparatet skal baeres/flyttes. Dgrhandtaket taler ikke
vekten av apparatet og kan brekke.

Mikrobglge
Obs!

Aluminiumsfolie: Aluminiumsfolie i ovhsrommet ma
ikke komme i kontakt med glassruten. Det kan fgre
til permanent misfarging av glassruten.
Gnistdannelse: Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma
holdes minst 2 cm fra veggene i ovnsrommet og
innsiden av deren. Gnister kan adelegge glasset pa
innsiden av deren.

Mikrobglge og kombinert drift med mikrobglge:
Risten er uegnet for mikrobglge og for mikrobglge
kombinert med en varmetype. Det kan oppsta
gnister, og ovnsrommet blir skadet.
Aluminiumsskaler: Aluminiumsskaler mé ikke brukes
i apparatet. Apparatet blir skadet av gnister som
oppstar.

Mikrobglgedrift uten mat: Bruk av apparatet uten at
det er mat i ovnsrommet, ferer til overbelastning.
Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar. — "Mikrobglgefunksjonen" pa side 95
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Mikropopkorn: Still aldri inn for hay
mikrobglgeeffekt. Glassruten kan sprekke som fglge
av overbelastning. Effekten skal veere pa maks.
600 watt. Popkornposen ma alltid legges pa en
glassplate.



Damp
Obs!

Vedlikehold av apparatet: Ovnsrommet i apparatet
bestar av rustfritt stal av hay kvalitet. Feil vedlikehold
kan fgre til korrosjon i ovnsrommet. Se i
bruksanvisningen for veiledning om vedlikehold og
rengjering. Fjern smuss fra ovnsrommet sa snart
apparatet er avkjalt.

Kokekaret ma veere varme- og dampfast.
Stekeformer av silikon egner seg ikke til kombinert
bruk med damp.

Kokekar med rustflekker: Bruk ikke kokekar med
rustflekker. Selv de minste flekker kan fere til rust |
ovnsrommet.

Dryppende veeske: Ved damping skyver du
glasspannen inn i innsettingsheayde 3 og stiller
dampkokeren pa glasspannen. Vaeske som drypper,
samles opp i glasspannen.

Varmt vann i vanntanken: Varmt vann kan skade
pumpen. |kke fyll varmt vann i vanntanken.

Skader i ovnsrommet: Start aldri apparatet hvis det
er vann i bunnen av ovnsrommet. Terk vannet av
ovnsbunnen fgr du begynner a bruke apparatet.
Avkalkingslasning: Pass pa sa du ikke sgler
avkalkingslgsning pa betjeningsfeltet eller andre
overflater pa apparatet. Overflatene tar skade. Hvis
dette likevel skulle skje, mé avkalkingslasningen
straks vaskes vekk med rent vann.

Rengjere vanntanken: Vanntanken ma ikke rengjeres
i oppvaskmaskinen. Vanntanken tar skade av det.
Rengjer vanntanken med en myk klut og vanlig
oppvaskmiddel.

Frostbeskyttelse: Apparatet ma tammes pa forhand
for & unnga frostskader under transport og lagring.

Miljgvern no

Miljovern

Det nye apparatet ditt er seerlig energieffektivt. Her far
du tips om hvordan du kan spare energi ved bruk av

apparatet, og hvordan du kasserer apparatet pa riktig
mate.

Energisparing

m Apparatet skal bare varmes opp pa forhand néar
dette star i oppskriften eller i tabellen i
bruksanvisningen.

m Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer
til steking. Disse opptar varmen seerlig godt.

m Apne apparatderen sa sjelden som mulig mens det
er i bruk.

m Skal du steke flere kaker, er det best & steke dem
etter hverandre. Ovnsrommet er enna varmt.
Dermed forkortes steketiden for den andre kaken.
Du kan ogsa sette to brgdformer ved siden av
hverandre i ovnsrommet.

m Ved lengre steketider kan du sla av apparatet
10 minutter far steketiden er slutt, og deretter bruke
restvarmen til & steke ferdig.

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
K europeiske direktivet 2012/19/EF om

avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr
(waste electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og

gjenvinning av innbytteprodukter.
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Bli kjent med apparatet

| dette kapittelet beskrives display- og
betjeningselementene. | tillegg blir du kjent med de
forskjellige funksjonene til apparatet ditt.

Merk: Det kan forekomme enkelte forskjeller i farger og
detaljer mellom de ulike apparattypene.

Betjeningsfelt

Ved hjelp av funksjonsvelgeren, dreieknappen og
bergringsfeltene i betjeningsfeltet kan du stille inn de
forskjellige funksjonene til apparatet. Displayet viser de
aktuelle innstillingene.

Oversikten viser betjeningspanelet i en valgt driftstype
nar apparatet er slatt pa.

. E h:min min:sec
-B- 5 lllllll/|\l:ll:l
| H@H 00008005080
@
%] ]
[2] (3]
Funksjonsvelger _ _ _ Funksjonsvelger
Med funksjonsvelgeren stiller du inn driftstype . . . .
eller andre funksjoner. Med funksjonsvelgeren stiller du inn driftstype og andre
Du kan vri funksjonsvelgeren mot venstre eller funksjoner.
heyre fra nullstilling. Her forklares forskjellene og bruksomradene til
Bergringsfelt driftstypene, slik at du alltid kan velge riktig driftstype til
Det ligger sensorer bak beragringsfeltene. Du retten din.
trykker bare pa symbolet for & velge funksjonen.
Display Stilling Bruk
Displayet viser symboler for aktive funksjoner og o Nullstilling Apparatet er slatt av og i energispa-
tidsfunksjonene. ringsmodus.
Dreieknapp : - -
Med dreieknappen stiller du inn temperaturen for El oty Velg mikrobalgedrift _
varmetypen, eller velger innstillingen for flere @] Damp Det mates varm damp inn i ovnsrom-
funksjoner. met.
Du kan vri dreieknappen mot heyre eller venstre. () Grill, stor flate Hele flaten under grillelementet blir
varm.
Merknader = . .
= Pa en del apparater er funksjonsvelgeren eller ] Grill, liten flate Dgn midterste delen av grillelementet
dreieknappen nedsenkbare. Du senker eller hever blir varm.
funksjonsvelgeren eller dreieknappen ved & trykke (] Avkalking Sarger for avkalking av fordamperen
pa dem nar de star i nullstilling. 0g holder den i fungerende stand.
n Dersom funIKSJonsveIgeren star i nullstilling . Skyling Skyller rarene | dampenheten med
(energisparingsmodus) og du velger en funksjon, vann
blir denne funksjonen (f.eks. mikrobglge) tilgjengelig . : .
etter noen fa sekunder. Programmer Her finner du forhandsprogrammerte
innstillinger for mange retter.
Q- Ovnsrombelysning Slar pa ovnsrombelysningen. Appara-
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tet blir ikke varmet opp.




Bergringsfelter og display

Med bergringsfeltene kan du stille inn forskjellige
tilleggsfunksjoner for apparatet. | displayet ser du
verdiene for dette.

Beroringsfelt

Her finner du en kort forklaring til de forskjellige
beragringsfeltene.

Symbol Betydning

= Mikrobalge Velg effekttrinn for mikrobalge eller
kombiner mikrobalgefunksjonen med
grill- eller dampfunksjonen.

Damp Velg damptrinn eller kombiner damp-
funksjonen med en varmetype.

&

Programmer Apne menyen for valg av program og
still inn gnsket programnummer med
dreieknappen.

® Tidsfunksjoner  Velg tidsfunksjoner og still dem inn
med dreieknappen.

C= Barnesikring Barnesikringen aktiveres/deaktive-
res med et langt trykk

8/ Temperatur/vekt  Velg temperatur/vekt og still inn med
dreieknappen.

start Start/Stop Starte eller stanse apparatet

)] Merk: Et langt trykk stopper appara-
stop tet, og innstillingene for den valgte
driftstypen tilbakestilles til standard-

verdiene.

Display
Displayet er bygd opp slik at du kan lese av alle
angivelsene samtidig, i alle situasjoner.

Den verdien som du kan stille inn der og da, er
fremhevet. Fremhevingen vises med en rad strek under
innstillingsverdien.

Den fremhevede verdien kan endres direkte med
dreieknappen.

min:sec
NNy
CIN

Displayelementer

Her finner du en kort forklaring til de forskjellige
displayelementene.

Symbol Betydning

Tidsur Dersom symbolet er markert, vises
tidsurtiden i displayet.

® Varighet Dersom symbolet er markert, vises
varigheten i displayet.

® Klokkeslett Dersom symbolet er markert, vises

klokkeslettet i displayet.

Bli kjent med apparatet no

h:min Timer/minutter  Varighet i timer og minutter

min:sec  Minutter/ Varighet i minutter og sekunder
sekunder

C= Barnesikring Nar symbolet lyser, er barnesikringen

aktivert.

Ly Oppsamlingsbe-  Statusindikator for oppsamlingsbe-
holder holder

q Vanntank Statusindikator for vanntank

(] Avkalking Nar symbolet lyser, m& apparatet

avkalkes.

Statusindikator for oppsamlingsbeholder og vanntank

Statusindikatoren lyser kun nar oppsamlingsbeholderen
eller vanntanken er ngdvendige for den driftstypen som
er valgt. Den kan vise forskjellige tilstander og
informerer deg om ngdvendige handlingstrinn.

Statusindikator for vanntank

Symbol Betydning
Symbolet lyser,  Vanntanken er i tanksjakten og ma
pilen blinker fylles.
J Symbolet uten pil - Vanntanken er ikke i tanksjakten og
Ly ; o .
blinker ma skyves inn.

Symbolet uten pil - Vanntanken er i tanksjakten. Du tren-
lyser ger ikke & foreta deg noe mer.

Statusindikator for oppsamlingsbeholder

Symbol Betydning

Symbolet lyser,  Oppsamlingsbeholderen er i tank-
pilen blinker sjakten og ma temmes.

Symbolet uten pil  Oppsamlingsbeholderen er ikke i
blinker tanksjakten. Skyv oppsamlingsbe-
holderen inn i tanksjakten.

Symbolet uten pil  Oppsamlingsbeholderen er i tank-
lyser sjakten. Du trenger ikke & foreta deg
noe mer.

Temperaturindikator

Den rgde streken i nedre del av displayet viser at
apparatet varmes opp.

Ved grill og damp lyser streken helt i redt med en gang.
Ved mikrobglgefunksjonen lyser ikke streken.

Nattmodus

For & spare strom reduseres lysstyrken pa displayet
automatisk til en lavere verdi fra kl. 22 til kl. 05.59.
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Dreieknapp

Med dreieknappen kan du endre de innstillingsverdiene
som vises i displayet og er fremhevet.

| de fleste valglistene, f.eks. for programmene,
begynner listen pa det forste punktet igjen etter det
siste.

Ved noen verdier, f.eks. vekt, ma du vri dreieknappen
tilbake nar den har nadd minste eller hgyeste verdi.

Driftstyper

Apparatet ditt er utstyrt med forskjellige driftstyper som
gjer det lettere a bruke apparatet ditt.

Du finner nayaktige beskrivelser i de aktuelle kapitlene.

Driftstype Bruk

Mikrobalge Med mikrobglge kan du raskere tilbe-
—> "Mikrobalgefunksjonen" rede, varme eller tine rettene dine.
pd side 95

Damp Det finnes ulike, spesielt tilpassede
—> "Damp" p4 side 98 damptrinn som sgrger for optimal til-
beredning av maten.

Til grilling av flate stykker som biff,
palser eller ristet brad og til gratine-
rng.

Grill, stor flate
— "Grill" pa side 90

Grill, liten flate Til grilling av sma mengder biff, pal-
— "Grill" pd side 90 ser, toast og fiskestykker.
Mikrobalge-kombidrift Her kan du sl pa mikrobglge i tillegg
—> "Innstilling av til damp- eller grillfunksjonen.
mikrobalge-kombidrift"

pad side 96

Kombidrift med damp Her kan du sl pd dampfunksjonen i
—> 'Innstilling av kombidrift  tillegg mikrobalge- eller grilifunksjo-
med damp" pé side 99 nen.

Rengjering Det finnes forskjellige rengjerings-
—> "Rengjaringsfunksjon”  funksjoner for rengjering og skylling:
pé side 108 avkalking og pyrolyse.

Grunninnstillinger

—> "Grunninnstillinger"
pad side 106

Du kan tilpasse grunninnstillingene
for apparatet ditt etter slik du gnsker.

Damp

Du kan bruke dampfunksjonen separat eller kombinert
med alle varmetyper og mikrobglgefunksjonen.

For a utnytte dampfunksjonen optimalt kan du ta ut
risten. Skyv glasspannen inn i innsettingshgyde 3 og
still dampkokeren pé glasspannen.

90

Damptrinn

Ved bruk av dampfunksjonen kan du velge forskjellige
intensiteter. Du kan velge damptrinn med
bergringsfeltet [&). Displayet viser det damptrinnet som
er valgt.

Trinn Intensitet Bruk

Visning i displayet

1 lavt Til opptining av grennsa- / \
ker, Kjatt, fisk og frukt. L_\|J_)
600
2 middels  Til tilberedning av dess- / \
ert, fisk og palser. L_\|J_)
8]
3 kraftig Tiltilberedning grannsa- / \
Ker, fisk og tilbeher, ti L_\|J_)
safting og til forvelling.
)
Grill

Med grillen kan du brune rettene ekstra fint.

Du kan bruke grillfunksjonen separat eller i
kombinasjon med mikrobglge- eller dampfunksjonen.

For & utnytte grillfunksjonen optimalt setter du risten i
innsettingshgyde 3 eller 4.

Grilltrinn

Med funksjonen grill med stor flate har du tre
intensiteter til radighet:

m Trinn 1: lav

m Trinn 2: middels

m Trinn 3: kraftig

Mikrobglge

For at det skal veere enkelt for deg & velge riktig
mikrobglgeeffekt, finner du en oversikt over de
forskjellige bruksomradene her.

Mikrobglgeeffekten angis i trinn og tilsvarer ikke alltid
den ngyaktige wattstyrken som apparatet bruker.

Mikrobol- Maksimal varighet  Bruk

getrinn

90 1time 30 minutter  Til opptining av emfintlige mat-
retter.

180 1time 30 minutter ~ Til opptining og videre steking.

360 1 time 30 minutter For tilberedning av kjatt og opp-
varming av gmfintlige retter.

600 1time 30 minutter ~ Til oppvarming og tilberedning

av retter.

1000 30 minutter Til oppvarming av veesker.




Innstilling av mikrobolge-kombidrift
Du kan kombinere mikrobglgefunksjonen med alle

varmetyper og med dampfunksjonen. Apparatet varmer,
og samtidig slas mikrobglgene pa. Dermed blir rettene
raskere ferdig.

Du kan sla pa alle mikrobglgeeffekter.
Unntak: 1000 watt.

Ovnsrom

Forskjellige funksjoner i ovnsrommet gjer det enklere &
bruke apparatet. For eksempel er hele ovnsrommet
belyst, og en kjglevifte beskytter apparatet mot
overoppheting.

Apne apparatderen

Hvis du apner apparatdaren mens apparatet gar, settes
det pa pause. Lukk daren og trykk pa feltet start O stop
for & fortsette.

Ovnsrombelysning

Ovnsrombelysningen lyser konstant mens apparatet
gar. Nar apparatet er ferdig, slas lyset av igjen.

Ovnsromsbelysningen slar seg av nar du apner daren
til apparatet. Dette kan veere praktisk nar du f.eks. skal
rengjere apparatet. Etter ca. 15 minutter slas
ovnsromsbelysningen automatisk av igjen.

Kjolevifte

Apparatet har en kjglevifte. Kjgleviften slar seg pa nar
apparatet gar. Den varme luften slippes ut gjennom
daren.

Etter bruk fortsetter kjgleviften & ga i en viss tid.

Obs!

Ikke dekk til luftedpningen. Ellers kan apparatet
overopphetes.

Merknader

m Under mikrobglgedrift er apparatet kaldt. Likevel slar
Kjgleviften seg pa. Den kan fortsette & gd ogsa etter
at mikrobelgedriften er avsluttet.

m Det kan oppsta kondens pa vinduet i deren, pa
innvendige vegger og pa bunnen. Dette er normal;
apparatets funksjon blir ikke pavirket av dette. Terk
bort kondensvannet etter at tilberedningen er
avsluttet.

Tankdeksel

Tankdekselet er under apparatderen og gir tilgang til
oppsamlingsbeholderen og vanntanken. Begge er
plassert bak tankdekselet. Du apner og lukker
tankdekselet pa felgende mate:

Apne ved & trykke pa midten av tankdekselet.
Tankdekselet vippes opp.

Lukk ved & vippe ned tankdekselet og trykke pa midten
av det. Tankdekselet er last.

Bli kjent med apparatet no

Vanntank

Apparatet er utstyrt med en vanntank. Vanntanken er
plassert til hoyre bak tankdekselet. Du ma fylle
vanntanken far du skal bruke apparatet med
dampfunksjon. — "Fyll vannbeholderen" pa side 100

Dersom pilen til vanntanksymbolet L blinker i
displayet, ma vanntanken fylles med friskt vann.

Handtak for & ta ut eller sette inn vanntanken
Apne for péfylling
Tanklokk

Oppsamlingsbeholder

Apparatet er utstyrt med en oppsamlingsbeholder.
Oppsamlingsbeholderen er plassert til venstre bak
tankdekselet. Tam oppsamlingsbeholderen fgr og etter
bruk av

rengjeringsfunksjonene— "Rengja@ringsfunksjon”

pa side 108

Dersom pilen til oppsamlingsbeholdersymbolet Ly
blinker i displayet, ma oppsamlingsbeholderen tammes.

Handtak for & ta ut eller sette inn vanntanken
Oppsamlingsapninger
Tanklokk

91



no Tilbehar

Bl Tilbeher

Diverse tilbeher falger med apparatet. Her far du en
oversikt over medfalgende tilbehar og riktig bruk av
dette.

Medfalgende tilbehor

Apparatet er utstyrt med falgende tilbehar:

Rist

> Brukes som underlag for
stekeformer eller til grilling og
gratinering.

Bruk risten til grilling i
innsettingsheoyde 3 og 4.
Risten er ikke egnet for bruk
med kun mikrobglge eller
damp.

Pass péa at du skyver den inn i
riktig retning a.

Glasspanne
\/ Glasspannen kan brukes til
tilberedning i alle driftstyper og

ved kombinert drift. | tillegg
beskytter den mot sprut nar du
griller matvarene rett pa risten.
La glasspannen avkjgles far du
rengjar den eller legger den i
kaldt vann. Ellers kan glasset bli
skadet.

Dampkoker

Dampkokeren settes i
glasspannen nar man skal
tilberede mat med driftstypene
damp eller damp med
mikrobglge. Da ma
glasspannen veere satt i
innsettingshgyde 3. Matvarene
kan legges rett i dampkokeren.
Dampkokeren taler vask i
oppvaskmaskin.

Ikke bruk dampkokeren med
kun mikrobglge eller med
varmetypen grill.

Bruk bare originalt tilbeher fra produsenten av
apparatet. Dette er spesielt tilpasset ditt apparat.

Tilbehgr kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandlere
eller pa Internett.
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Ekstra tilbehgr

Avhengig av apparatmodell kan det fglge med ekstra
tilbeher.

Innsatsrist

5 Til steking. Sett innsatsristen i
glasspannen med fgttene
nedover. Da sikrer du at
dryppende fett og kjettsaft
samles opp. Innsatsristen er
ikke egnet for mikrobglge eller
damp.

Ekstra tilbehor

Ekstra tilbehar fas hos kundeservice eller i faghandelen.

Spesialtilbehor

Glassfat
Til surrede retter og gratenger som tilberedes i stekeovn.

Skyve inn tilbehor

Ovnsrommet har fire innsettingshayder.
Innsettingshaydene telles nedenfra og opp.

\_J

Sett tilbeharet i feringen og skyv det helt inn.

Merk: Bunnen i ovnsrommet (hgye 0) egner seg
spesielt godt til mikrobalge fordi mikrobalgeeffekten er
pa sitt beste her. Bruk kun ildfaste kokekar som er
egnet for mikrobglgeovn.



For forste gangs
idriftsetting

For du kan bruke det nye apparatet ditt, ma du gjere
noen innstillinger. | tillegg ma du rengjere
stekeovnsrommet og tilbeharet.

Apparatet ma veere ferdig montert og tilkoblet.

Forste gangs bruk

Etter 4 ha blitt koblet til strammen eller etter et
strembrudd viser displayet en oppfordring om 4 stille
inn klokkeslettet. Det kan ta noen sekunder far
meldingen vises.

Stille inn klokkeslett
Inixl

Ved oppstart er tidsvisningen fremhevet. Verdien /2:00
blinker i displayet, og symbolet ® lyser. Still inn
klokkeslettet.

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
2. Trykk pa feltet ®.
Klokkeslettet er innstilt.

Endre klokkeslett

Merk: Apparatet méa veere slatt av for du kan endre
klokkeslett.

1. Trykk to ganger pa feltet (.

| displayet vises symbolet ® og klokkeslettet.
2. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
3. Trykk pa feltet ©.

Klokkeslettet er innstilt.

Merknader

m Dersom du ikke trykker pa feltet (O etter & ha stilt inn
klokkeslettet, tas den innstilte verdien automatisk i
bruk etter noen fa sekunder.

m Dersom du har beveget pa funksjonsvelgeren i lapet
av innstillingene, méa den settes tilbake i nullstilling
igjen etterpd. Farst da kan apparatet brukes.

m For a redusere apparatets standby-forbruk kan du
skjule klokkeslettet.

Stille inn vannets hardhetsgrad.
Du ma stille inn vannets hardhetsgrad riktig, slik at

apparatet kan minne deg pa nar det er tid for avkalking.

Fra fabrikken er vannhardhet 4 (sveert hardt) innstilt.

Obs!

Skader pa apparatet som falge av at det er brukt
uegnede vaesker.

Ikke bruk destillert vann, vann med mye klor (> 40 mg/
[) eller andre typer vaeske.

Bruk utelukkende friskt, kaldt springvann uten kullsyre
eller avherdet vann.

Fer ferste gangs idriftsetting no

Merknader

m Dersom vannet inneholder mye kalk, anbefaler vi at
du bruker avherdet vann.

m Dersom du bruker bare avherdet vann, kan du stille
inn pa vannhardhetsgrad "avherdet".

m Dersom du bruker mineralvann, stiller du inn pa
vannhardhetsgrad "4 sveert hardt".

m Bruker du mineralvann, mé du velge mineralvann
uten kullsyre.

Vannets hardhetsgrad Innstilling

0 0 avherdet

1 (til 1,3 mmol/l) 1 blgtt

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 middels
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/I) 4 sveert hardt

Hardhetsgraden for vannet kan du endre i
grunninnstillingene.— "Grunninnstillinger" pa side 106

Rengjore stekeovnsrom og tilbehor

Far du tilbereder matretter med apparatet for farste
gang, ma du rengjere stekeovnsrommet og tilbeharet.

Rengjore ovhsrommet

Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved & varme
opp ovnen. Ovnsrommet ma vaere lukket og tomt.
Ideelt for dette er én time pa grilltrinn 3. Pase at det ikke
er noen emballasjerester i stekeovnen.

1. Still inn grill med stor flate [7] med
funksjonsvelgeren.
2. Still inn grilltrinn 3 med dreieknappen.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet varmes opp.
Sla av apparatet etter en time. Dette gjer du ved a
trykke pa feltet start O stop. Deretter vrir du
funksjonsvelgeren til nullstilling.

Rengjgring av tilbehor

For du tar tilbehgret i bruk, mé du rengjere det grundig
med varmt sdpevann og en myk oppvaskklut.
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no Betjening av apparatet

E¥Betjening av apparatet

Du kjenner betjeningselementene og hvordan de
fungerer. Her beskriver vi hvordan du stiller inn
apparatet. Du far vite som skjer nar du slar apparatet av
0g pa, og hvordan du stiller inn driftstypene.

Sla apparatet av og pa

For du kan foreta innstillinger pa apparatet, ma du sla
det pa.

Merk: Barnesikringen kan kun stilles inn nar apparatet
er slatt av. Noen visninger er synlige i displayet selv om
apparatet er slatt av.

Sla av apparatet nar du ikke bruker det. Apparatet slar
seg automatisk av hvis det ikke er stilt inn noe over
lengre tid.

Sla pa apparatet
Vri pa funksjonsvelgeren for & sla pa apparatet.

| displayet vises det en standardverdi som er fremhevet.
Apparatet er klart til bruk.

| de enkelte kapitlene kan du lese om hvordan du stiller
inn driftstypene.

Sla av apparatet

Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

En eventuelt pagaende funksjon avbrytes.

| displayet vises klokkeslettet.

Merk: Om klokkeslettet skal vises nar apparatet er slatt
av eller ikke, velges i grunninnstillingene.
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Stille inn driftstype

Etter at du har valgt en driftstype, vises det foreslatte
verdier i displayet. Du kan starte denne innstillingen
med en gang.

Pr|nS|p|eIt gjelder:
. Velg driftstype med funksjonsvelgeren.
2. Foreta ytterligere innstillinger ved behov.
Dette gjor du ved & trykke lett i det aktuelle feltet og
endre verdien med dreieknappen.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet starter driften.

Stille inn varighet

Still inn driftstype.

Trykk pa feltet © helt til symbolet ® er fremhevet.
Still inn gnsket varighet med dreieknappen.

Trykk pa feltet start D stop.

Apparatet varmes opp. LED-en start D stop lyser.
Varigheten telles ned synlig.

pON

Stanse driften

1. Trykk pa feltet start D stop eller &pne apparatdaren.
Apparatet stopper, og LED-en start > stop blinker.
2. Lukk apparatdgeren.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.

Automatisk sikkerhetsutkobling

Automatisk sikkerhetsutkobling aktiveres dersom
apparatet er i drift i lengre tid uten innstilt varighet.

Etter 9 timer slar apparatet seg av automatisk.



E]Mikrobelgefunksjonen

Med mikrobglge kan du tilberede, varme eller tine
rettene dine spesielt raskt. Mikrobalgefunksjonen kan
brukes separat eller sammen med grilling eller
dampfunksjonen.

For & bruke mikrobglge optimalt ma du ta hensyn til
informasjonen om kokekar og opplysningene i
brukstabellene pa slutten av bruksanvisningen.

For at du skal kunne bruke mikrobalgefunksjonen
optimalt, ma kokekaret settes inn pa bunnen av ovnen.
Fjern risten. Se opplysningene om kokekaret.

Kokekar

Ikke alle kokekar kan brukes med mikrobglge. Bruk
bare kokekar som er egnet for mikrobgalgefunksjon for &
sikre at maten blir varm og apparatet ikke blir skadet.

Egnede kokekar

Egnet er ildfaste kokekar i glass, glasskeramikk,
porselen, keramikk eller varmebestandig plast.Disse
materialene slipper mikrobglgene igjennom.

Du kan ogséa bruke serveringsservise. Da slipper du &
fylle maten over pa noe annet. Bruk bare servise med
gull- eller sglvdekor dersom produsenten garanterer at
det er egnet for mikrobalge.

Uegnede kokekar

Kokekar i metall er ikke egnet. Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom. Maten forblir kald i kokekar i
metall med lokk.

Obs!

Gnistdannelse: Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes
minst 2 cm fra veggene i ovnsrommet og innsiden av
daren. Gnister kan gdelegge glasset pa innsiden av
daren.

Test av kokekar

Mikrobglgefunksjonen ma ikke slas pa nar det ikke star
matvarer i ovnen. Det eneste unntaket er den korte
kokekartesten.

Dersom du ikke er sikker pa om et kokekar er egnet for
mikrobglge, kan du prgve denne testen.

1. Sett det tomme kokekaret inn i apparatet i 7z -
1 minutt pa full effekt.

2. Kontroller temperaturen til kokekaret av og til.

Kokekaret skal vaere kaldt eller lunkent.

Dersom det blir varmt eller det oppstéar gnister, er det
ikke egnet til bruk i mikrobglgeovn.
Avbryt testen.

AAdvarsel — Fare for forbrenning!
De tilgjengelige stedene blir svaert varme under drift. Ta
aldri pa de varme delene. Hold barn pa avstand.

Mikrobglgefunksjonen no

Mikrobglgetrinn

Mikrobglgeeffekten angis i trinn og tilsvarer ikke alltid
den ngydaktige wattstyrken som apparatet bruker.

Folgende mikrobalge-trinn er tilgjengelige.

Mikrobol- Maksimal varighet  Bruk

getrinn

90 1time 30 minutter ~ Til opptining av gmfintlige mat-
retter.

180 1time 30 minutter ~ Til opptining og videre steking.

360 1time 30 minutter ~ For tilberedning av kjatt og opp-
varming av gmfintlige retter.

600 1time 30 minutter ~ Til oppvarming og tilberedning

av retter.
Til oppvarming av vasker.

1000 30 minutter

Foreslatte verdier:

Apparatet foreslar en varighet for hvert mikrobalgetrinn.
Du kan velge & bruke disse verdiene eller endre dem i
tilsvarende omrade.

Maksimalinnstillingen er tiltenkt oppvarming av veeske.
Nar mikrobglgeovnen har gatt pa full effekt en stund,

reduseres effekten automatisk for & beskytte apparatet.
Etter en avkjglingstid kan maksimal effekt brukes igjen.

Intervaller for tidsinnstilling

Intervallet ved innstilling av varighet endres med
lengden pa varigheten.

0-1 minutt 5 sekunder
1- 3 minutter 10 sekunder
3-15 minutter 30 sekunder
15 minutter - 1 time 1 minutt
1time - 1 time 30 minutter 5 minutter
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no Mikrobglgefunksjonen

Stille inn mikroboige

Eksempel: mikrobglgetrinn 600 watt, varighet
5 minutter.

1. Velg funksjonen Mikrobglge [E] med
funksjonsvelgeren.
Apparatet er klart til bruk. Displayet viser maksimal
mikrobglgeeffekt =] som foreslatt verdi. Denne kan
endres nar som helst.

2. Velg ansket effekttrinn med beraringsfeltet for
mikrobalgetrinn.

L/

{ \J

| displayet markeres mikrobglgetrinnet, og det vises
en foreslatt varighet.

3. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
Merk: Du kan ogsa stille inn varigheten farst og
deretter mikrobglgetrinnet.

4. Trykk pa feltet start D stop.

min:sec

- -—
ou"5Y
o (I R o o |

Varigheten telles ned i displayet. LED-en start D stop
lyser.
Varigheten er telt ned
Du herer et lydsignal. Apne apparatderen eller trykk pa
et hvilket som helst felt.
Endre varigheten
Endre varigheten med dreieknappen. Etter noen
sekunder gjennomfares endringen.

Endre mikrobolgeeffekten

Trykk pa feltet [E] helt til gnsket trinn er valgt i displayet.
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Merknader

m Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom
effekttrinnene fra hayeste til laveste effekt.

m  Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start,
settes apparatet pa pause. Start apparatet med
feltet start O stop

Stanse driften

1. Trykk pa feltet start D stop eller apne apparatderen.
Apparatet stopper, og LED-en start D stop blinker.
2. Lukk apparatderen.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kigleviften fortsette a ga.

Innstilling av mikrobglge-kombidrift

Du kan kombinere mikrobglgefunksjonen med grill- og
dampfunksjonen. Apparatet varmer, og samtidig slas
mikrobglgene pa. Dermed blir rettene raskere ferdig.

Kombinasjonsmuligheter
" damp
m [ grill

Unntak:
[EMikrobglgetrinn 1000W

Innstilling av kombidrift

Eksempel: grill med stor flate [7] pa trinn 2 med
mikrobglge 360 W, 17 minutter.

1. Still inn funksjonen grill med stor flate [7] med
funksjonsvelgeren.
| displayet vises trinn 3 som foreslatt verdi.

2. Still inn @nsket trinn med dreieknappen.

3. Trykk pa feltet mikrobglgeeffekt [E helt til ansket
trinn er valgt i displayet.
En foreslatt varighet vises.

4. Still inn varigheten med dreieknappen.

5. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet starter, LED-en start > stop lyser. Du ser
at varigheten telles ned i displayet.

Varigheten er telt ned

Du hgrer et lydsignal, og symbolet start > stop slutter a
lyse. Kombidriften er avsluttet. Trykk pa et hvilket som
helst felt for sla av signaltonen.

Endre mikrobglgeeffekten

Trykk pa feltet [E] helt til nsket trinn er valgt i displayet.



Merknader

m Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom
effekttrinnene fra hayeste til laveste effekt.

m  Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start,
settes apparatet pa pause. Start apparatet med
feltet start D stop

Stanse driften

1. Trykk pé feltet start D stop eller apne apparatdaren.
Apparatet stopper, og LED-en start 0 stop blinker.
2. Lukk apparatdaren.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjaleviften fortsette a ga.

Torke ovnsrommet

Tark ovnsrommet etter bruk slik at det ikke blir igjen
noe fuktighet.

Varme opp ovnsrom

Ovnsrommet varmes opp under terkingen, slik at
fuktigheten fordamper. Etterpd dpner du ovnsdgren, slik
at vanndampen stremmer ut av ovhsrommet.

1. La apparatet avkjoles.

2. Sterk tilsmussing i ovnsrommet ma fjernes

umiddelbart, og fuktighet skal terkes bort fra

ovnsbunnen.

Grill med stor flate [¥] med funksjonsvelgeren

4. Trykk to ganger pa feltet .

Symbolet for varighet ® er markert i displayet.

5. Still inn en varighet pa 15 minutter med
dreieknappen.

6. Start apparatet med feltet start > stop.
Terkingen startes og avsluttes automatisk etter ca.
15 minutter.

7. Apne ovnsdgren og la den vaere apen i 1 til
2 minutter for & slippe ut fuktigheten i ovnen.

g

Torke ovnsrommet for hand

La apparatet avkjgles.

Fjern smuss fra ovnsrommet.

Terk av ovnsrommet med en svamp.

La ovnsderen sta apen 1 time, slik at ovhsrommet
far terke helt.

PO

Grilling no

[ Grilling

Med grillen kan du brune rettene ekstra fint.

Du kan bruke grillfunksjonen separat eller i
kombinasjon med mikrobglge- eller dampfunksjonen.

For & utnytte grillfunksjonen optimalt setter du risten i
innsettingshgyde 3 eller 4.

Grillfunksjoner

Avhengig av typen og mengden matvarer kan du velge
mellom to forskjellige grillfunksjoner:

Funksjon Matvarer

Grill, stor flate Bruk grill med stor flate til & grille store kjgttstyk-
ker og toast eller gratinere gratenger.

Grill, liten flate Bruk grill med liten flate til grilling av sm& meng-
der. Da blir bare den midterste delen av grillen
varm.

Grilltrinn

Med funksjonen grill med stor flate har du fglgende
grilltrinn:

Effekt EWE

Grill, stor flate Trinn 1 (svakt) Suffleer og haye gratenger

Trinn 2 (middels)  Flate gratenger og fisk

Trinn 3 (kraftig) Biffer, palser og toast
(

Trinn 1 (svakt) For mindre mengder suffleer
09 haye gratenger.

Grill, liten flate

Stille inn grill

Eksempel pa bildet: grill med stor flate [7] pa trinn 2,
varighet 12 minutter.

1. Still inn driftstypen grill med stor flate 7] med
funksjonsvelgeren.

%
J

2. Still inn trinn 2 med dreieknappen.
| displayet vises grilltrinnet.
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3. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
4. Trykk pa start D stop.

Apparatet varmes opp. Temperaturindikatoren lyser
komplett.

Merk: Etter oppvarmingen kan det forekomme mindre
temperatursvingninger. Dette er normalt.

Varigheten er telt ned

Du hgrer et lydsignal. Apne apparatdgren eller trykk pa
et hvilket som helst felt.

Stille inn varighet

Still inn driftstype.

Trykk pa feltet ® helt til symbolet © er fremhevet.
Still inn gnsket varighet med dreieknappen.

Trykk pa feltet start D stop.

Apparatet varmes opp. LED-en start > stop lyser.
Varigheten telles ned synlig.

pOM

Endre grilltrinn

Dersom grillfunksjonen er valgt eller apparatet allerede
er startet, kan grilltrinnet nar som helst endres med
dreieknappen.

Varigheten endres ikke.

Stanse driften

1. Trykk pa feltet start D stop eller &pne apparatdaren.
Apparatet stopper, og LED-en start > stop blinker.
2. Lukk apparatdaren.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.
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B Damp

Du kan bruke dampfunksjonen separat eller kombinert
med grill- og mikrobglgefunksjonen.

For a utnytte dampfunksjonen optimalt kan du ta ut
risten. Skyv glasspannen inn i innsettingshgyde 3 og
still dampkokeren pa glasspannen.

AAdvarseI — Fare for skalding!

Varm damp kan stremme ut nar du apner
apparatdegren. Damp er ikke alltid synlig, det avhenger
av temperatur. Ikke sta for nser apparatet nar du apner
daren. Apne daren pa apparatet forsiktig. Hold barn pa
avstand.

Lyder

Pumpe

Mens apparatet gar, kan du hegre en brummende eller
klikkende lyd. Lyden oppstar pa grunn av
pumpefunksjonen. Dette er en normal driftslyd.

Tilberede med damp

Damptrinn

Ved bruk av dampfunksjonen kan du velge forskjellige
intensiteter. Du kan velge damptrinn med
bergringsfeltet [&). Displayet viser det damptrinnet som
er valgt.

Trinn Intensitet Bruk

Visning i displayet

1 lavt Til opptining av grennsa- / \
ker, Kjatt, fisk og frukt. L_\|J_)
600
2 middels  Til tilberedning av dess- / \
ert, fisk og palser. L_\|J_)
000
3 kraftig Tiltilberedning grannsa-

0

ker, fisk og tilbehar, til
safting og til forvelling.




Stille inn damp

Merk: Dersom apparatet ikke har blitt brukt pa lengre
tid, ma du ferst gjennomfare en skylling .
— '"Rengjaringsfunksjon” pa side 108

Eksempel: damptrinn 2: middels, varighet 10 minutter.

1. Velg funksjonen damp med funksjonsvelgeren.

Apparatet er klart til bruk. Det hgyeste damptrinnet
og 20 minutters varighet er stilt inn som
standardverdier. Pilen til vanntanksymbolet &
blinker.
2. Ta ut vanntanken, fyll den med friskt vann opp il
MAX-merket og skyv den helt inn i
tanksjakten.— "Fyll vannbeholderen" pa side 100
3. Trykk pa feltet [@] helt til ansket effekttrinn er innstilt.

Displayet viser det damptrinnet som er valgt.

4. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
Merk: Du kan ogsa stille inn varigheten farst og
deretter damptrinnet.

: min:sec @
=

Damp no

5. Trykk pa feltet start D stop.

min:sec

Pilen til vanntanksymbolet ¥ slukker,
vanntanksymbolet . lyser. Apparatet starter. LED-
en start D stop lyser. Varigheten telles ned i
displayet. Avhengig av damptrinn kan det variere
hvor lenge nivaet i vanntanken er tilstrekkelig.
Dersom vanntanken skulle ga tom under bruk,
stanser apparatet og pilen til vanntanksymbolet &
blinker. Fyll vanntanken med friskt vann opp til MAX-
merket og sett apparatet i gang igjen med

feltet start D stop.

Merknader

m Damptrinnet kan nar som helst endres med feltet
mens apparatet gar.

m Tork av av drypprennen og ovnsrommet etter
tilberedning med damp. — "Etter hver bruk med
damp" pa side 101

Innstilling av kombidrift med damp
Pa enkelte varmetyper kan du i tillegg sla pa
dampfunksjonen.

Under tilberedning med dampfunksjon frigis det damp i
ovnsrommet med ulikt tidsintervall og ulik intensitet.
Dermed blir stekeresultatet bedre.

Stekevaren

far spreo skorpe

far blank overflate

blir saftig og mer inni

far bare minimal volumreduksjon

Egnede varmetyper

= (S mikrobglge
w [T grill

Stille inn kombinert drift

Eksempel: grill med stor flate [7] trinn 2 med damp trinn
2.

1. Still inn driftstypen Grill med funksjonsvelgeren.
| displayet vises trinn 3 som foreslatt verdi.

2. Still inn gnsket trinn med dreieknappen.

3. Trykk pa feltet damp helt til gnsket trinn er valgt |
displayet.
Vanntanksymbolet ¥ vises i displayet.

4. Fyll opp vanntanken.

5. Trykk pa feltet start > stop.
Apparatet starter, LED-en start > stop lyser. Du ser
at varigheten telles ned i displayet.

Merk: Dersom vanntanken skulle ga tom under bruk,
fortsetter apparatet & ga uten damp. Det vises ingen
indikator i displayet.
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Varigheten er telt ned

Du harer et lydsignal, og symbolet start D stop slutter &
lyse. Kombidriften er avsluttet. Trykk pa et hvilket som
helst felt for sl& av signaltonen.

Endre damptrinn

Trykk pa feltet [&] helt til gnsket trinn er valgt i displayet.

Merk: Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom
trinnene fra hgyeste til laveste trinn. Etter det laveste
trinnet deaktiveres dampfunksjonen. Dersom du trykker
en gang til, aktiveres dampfunksjonen og begynner pa
det hoyeste trinnet.

Stanse driften

1. Trykk pa feltet start D stop eller &pne apparatderen.
Apparatet stopper, og LED-en start D stop blinker.
2. Lukk apparatdaeren.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet

Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.

Fylle vannbeholderen

Vanntanken er plassert til hgyre bak tankdekselet
under apparatdgren. Fer du starter tilberedning med
damp, apner du tankdekselet og fyller vann i
vanntanken.

Forsikre deg om at vannets hardhetsgrad er riktig
innstilt. — "Grunninnstillinger" pa side 106

AAdvarseI — Fare for personskader og brann!

Fyll utelukkende vann pé vanntanken. Fyll ingen
brennbare veesker (f.eks. alkoholholdige drikker) i
vanntanken. Damp fra brennbare vaesker kan antennes
av de varme overflatene inne i ovhsrommet
(eksplosjon). Ovnsdaren kan sprette opp. Varm damp
og stikkflammer kan sive ut.

Obs!

Skader pa apparatet som felge av at det er brukt
uegnede veesker.

Ikke bruk destillert vann, vann med mye klor (> 40 mg/
[) eller andre typer veeske.

Bruk utelukkende friskt, kaldt springvann uten kullsyre
eller avherdet vann.
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Merknader

m Dersom vannet inneholder mye kalk, anbefaler vi at
du bruker avherdet vann.

m Dersom du bruker bare avherdet vann, kan du stille
inn pa vannhardhetsgrad "avherdet".

1. Trykk i midten av tankdekselet.
Tankdekselet &pnes. Na har har du tilgang til
oppsamlingsbeholderen (venstre) og vanntanken
(hayre).

2. Ta vanntanken ut av tanksjakten.

3. Vanntanken skal fylles med kaldt vann til "MAX"-
merket.

s

4. Sett vanntanken i tanksjakten igjen og skyv den helt
inn.
5. Lukk tankdekselet.

Dampfunksjonen er klar til bruk.



Etterfylle vanntanken

Hvis vanntanken er tom mens apparatet gar, oppfarer
apparatet seg forskjellig avhengig av driftstype:

m  Damp: Apparatet stoppes, og det vises en melding i
displayet. P& det hgyeste damptrinnet holder en full
tank i ca 30-40 minutter, og betydelig lenger pa de
lavere damptrinnene.

= Damp med mikrobglge: Apparatet stoppes. En full
tank holder i ca. 50 minutter.

m Grill med damp: Apparatet fortsetter & ga pa grill, og
det vises ingen melding i displayet. En full tank
holder i ca. 3 timer pa det hayeste damptrinnet, og
betydelig lenger pa de lavere damptrinnene.

Merk: De angitte tidene kan variere.
Fyll vanntanken opp til merket “MAX” igjen.

1. Apne dekselet.
2. Ta ut vanntanken og etterfyll.
3. Sett inn den fylte vanntanken og lukk dekselet.

Etter hver bruk med damp

Det blir veerende fuktighet i ovnsrommet. Tark forsiktig
av drypprennen og ovnsrommet. Hver gang du har
brukt damp, anbefaler vi at du kjgrer
rengjeringsfunksjonen Skylling R. Deretter tammer du
vanntanken og oppsamlingsbeholderen og terker dem.

Merk: Fjern kalkflekker med en klut dyppet i eddik, skyll
med rent vann og terk med en myk klut.

Tomme vanntanken

1. Trykk pa midten av tankdekselet.
Tankdekselet vippes opp.

2. Ta ut vanntanken.

Ta lokket til vanntanken forsiktig av.

Tem vanntanken, rengjer den med oppvaskmiddel

og skyll den ngye med rent vann.

Terk av alle deler med en myk klut.

Terk godt av tetningen i lokket.

La tarke med apent lokk.

Sett dekselet pa vanntanken og trykk pa plass.

. Skyv vanntanken helt inn.

0. Lukk tankdekselet og trykk pa midten av det.

Tankdekselet er |ast.

Obs!

m |kke tark vanntanken i det varme ovnsrommet.
Vanntanken tar skade av det.

m Rengjer ikke vanntanken i oppvaskmaskin.
Vanntanken tar skade av det.

Eall o
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Torke drypprennen

La apparatet avkjales.

Apne apparatderen.

Apne tankdekselet.

Ta ut vanntanken og oppsamlingsbeholderen.
Terk av drypprennen a nedenfor ovnsrommet med
en svampklut (bilde ).

aRwbA
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Torke ovnsrommet

Tark ovnsrommet etter bruk slik at det ikke blir igjen
noe fuktighet.

Varme opp ovnsrom

Ovnsrommet varmes opp under tgrkingen, slik at
fuktigheten fordamper. Etterpa apner du ovnsdgren, slik
at vanndampen stremmer ut av ovnsrommet.

1. La apparatet avkjoles.

2. Sterk tilsmussing i ovnsrommet ma fjernes

umiddelbart, og fuktighet skal terkes bort fra

ovnsbunnen.

Grill med stor flate [7] med funksjonsvelgeren

Trykk to ganger pa feltet (©.

Symbolet for varighet © er markert i displayet.

5. Still inn en varighet pa 15 minutter med
dreieknappen.

6. Start apparatet med feltet start D stop.
Terkingen startes og avsluttes automatisk etter ca.
15 minutter.

7. Apne ovnsdaren og la den vaere apen i 1 til
2 minutter for & slippe ut fuktigheten i ovnen.

ol o

Torke ovnsrommet for hand

La apparatet avkjgles.

Fjern smuss fra ovnsrommet.

Terk av ovnsrommet med en svamp.

La ovnsdaren sta apen 1 time, slik at ovnsrommet
far tarke hel.

pPoONA
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no Automatikkprogrammer

B Automatikkprogrammer

Med automatikkprogrammene kan du enkelt tilberede
retter. Du velger program og angir vekten pa
matvarene. Automatikkprogrammet sgrger for optimal
innstilling. Du kan velge blant 15 programmer.

Merknader

m Fjern emballasjen og vei matvarene. Hvis du ikke
kan angi den ngyaktige vekten, runder du den opp
eller ned.

m Sett matvarene inn i kald ovn.

Bruk alltid bare varmebestandige kokekar som er

egnet til mikrobglge, for eksempel av glass eller

keramikk. Se informasjonen om tilbehgr i

programtabellen.

m Bruk kun révarer av god kvalitet og kjett med
kisleskapstemperatur for & oppna best stekeresultat.
Ved dypfryste retter méa du bare bruke matvarer som
kommer rett fra fryseren.

Stille inn program
Eksempel pa figuren: Program 3 med vekt 1 kg.

1. Sett funksjonsvelgeren pa
automatikkprogrammene [¥1.
Displayet viser det fgrste programnummeret og en
foreslatt vekt.

3. Trykk pa feltet kg.

Vektinnstillingen er fremhevet i displayet.
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4. Still inn en vekt pa 1 kg med dreieknappen.
Apparatet stiller automatisk inn en varighet som
passer til vekten.

).

)
i

5. Trykk pa feltet start D stop.

Programmet starter. Du ser at varigheten telles ned i
displayet, temperaturstreken og LE-en start [ stop
lyser.

min:sec
—
o

©) f'":_u 3

Merknader

m For start kan du bytte mellom programmene og
vekten med feltene [¥1 og §/0.

m FEtter start kan du ikke lenger endre
programnummeret og vekten. Du kan sjekke den
vekten som er innstilt, med feltet §/(.

Programmet er avsluttet

Du hgrer et lydsignal. Programmet er avsluttet,
apparatet varmer ikke lenger.
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Endring av program

1. Trykk pa feltet start D stop i ca. 4 sekunder.
Programmet tilbakestilles.
2. Velg et nytt program.

Stanse driften

1. Trykk pa feltet start D stop eller apne apparatderen.
Apparatet stopper, og LED-en start D> stop blinker.
2. Lukk apparatderen.
3. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet fortsetter, og LED-en start D stop lyser.

Avbryte apparatet
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet stopper, og alle innstillinger slettes.

Merk: Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kigleviften fortsette a ga.



Automatikkprogrammer no

Programtabell
Program  Rett Vekt i kg Kokekar/tilbeher, innsettings- Merk Saeregenheter
hoyde
Opptining
P01 Kjettdeig* 0,10-1,20 Flatt, &pent kokekar Bruk kun kokekar  Kjettdeig av storfe, lam, svin: Fjern
Bunnen av ovnsrommet som egner seg til kjottdeig som alt er tint, n&r du snur den.
mikrobalge.
P02 Fiskefilet* 0,10-1,00 Flatt, &pent kokekar Bruk kun kokekar  Filet av gjedde, torsk, uer, sei, gjars
Bunnen av ovnsrommet som egner seq til
mikrobalge.
P03 Kylling i stykker 0,15-1,20 Flatt, &pent kokekar Bruk kun kokekar ~ Skinnsiden ned
med ben” Bunnen av ovnsrommet som egner seq il
mikrobalge.
P04 Bradskiver* 0,10-0,50 Flatt, &pent kokekar Bruk kun kokekar  Hvetebrad, blandingsbrad med hvete, hel-
Bunnen av ovnsrommet som egner seg til kornbrad: Tin bare s& mye brad du tren-
mikrobalge. ger om gangen. Det blir fort tart. Skill
skivene hvis det er mulig.
Fjeerkre, kjott, fisk
P05 Fiskefilet, fersk 0,20-0,50 Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken.
Hoyde 3
P06 Fiskefilet, frossen  0,20-0,50 Dampkoker + glasspanne Bruk fiskefileter
Hoyde 3 med samme tyk-
kelse. Fyll p& vann-
tanken.
Gronnsaker og tilbehor
P07 Brokkoli, fersk 0,10-1,00 Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken.
Hoyde 3
P08 Erter, frosne 0,10-1,00 Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken.
Hoyde 3
P09 Gulrotskiver, fer- 0,10-0,75 Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken.
ske Hoyde 3
P10 Grann asparges, 0,10-0,70  Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken. Ma ikke legges over hverandre.
fersk Hoyde 3
P11 Ris** 0,10-0,50 Hayt kokekar med lokk Bruk kun kokekar  Langkornet ris, ikke bruk ferdigris i por-
Bunnen av ovnsrommet som egner seg til sjonspakker. Bruk 2-3 ganger s& mye
mikrobalge. vann som ris. La den hvile 5-10 minutter
etter programslutt.
P12 Skrelte poteter 0,20-0,50 Dampkoker + glasspanne Fyll vanntanken. Poteter, skrelt og delt i fire
Hoyde 3
P13 Fruktkompott™* 0,30-0,80 Flatt kokekar pa glasspanne Bruk kun kokekar  Tilsett litt sukker og kanel. Ved beerkom-
Hoyde 3 som egner seg til pott tilsetter du bringebeer og jordbeer
mikrobalge. Fyll farst ndr raresignalet kommer.
vanntanken.
Ferdigretter
P14 Varme opp taller- 0,20-0,50 Flatt kokekar pa glasspanne Bruk kun kokekar
kenrett, kald Hayde 3 som egner seg til
mikrobalge. Fyll
vanntanken.
P15 Varme opp taller- 0,20-0,50 Flatt kokekar pa glasspanne Bruk kun kokekar
kenrett, frossen Hayde 3 som egner seg til
mikrobalge. Fyll
vanntanken.

*Veer obs pé vendesignalet **Veer obs pa reresignalet
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no Innstilling av tidsfunksjoner

[€)Innstilling tidsfunksjoner

Apparatet har forskjellige tidsfunksjoner. Med
bergringsfeltet ® kan du hente opp menyen og bytte
mellom de enkelte funksjonene. | displayet lyser
symbolene for de tilgjengelige funksjonene, og den
funksjonen som er valgt for gyeblikket, er fremhevet.

Tidsinnstillinger Bruk

Tidsur Tidsuret fungerer som en tidtaker. Det gér
uavhengig av stekingen og andre tidsfunksjo-
ner og har ingen innflytelse pa apparatet.

®  Varighet Etter at en innstilt varighet er utlapt, avslutter

apparatet automatisk stekingen.

Sa lenge ingen annen funksjon gdr i forgrun-
nen, viser apparatet klokkeslettet i displayet.

®  Klokkeslett

Du ma farst stille inn en varmetype fer du kan vise
varigheten med feltet (©. Tidsuret kan stilles inn nar
som helst.

Etter at en varighet eller tidsuret er utlapt, hgres det et
signal. Du kan avbryte signalet fer tiden er ute ved a
trykke pé feltet (®.

Merk: Hvor lenge signalet skal vare, kan du stille inn i
grunninnstillingene. — "Grunninnstillinger" pa side 106

Vise tidsinnstillinger

Hvis det er stilt inn flere tidsfunksjoner, lyser de
tilvarende symbolene i displayet. Du ser at varigheten
telles ned i displayet.

Du sjekker tidsur &, varighet ® eller klokkeslett ® ved
4 trykke pa feltet © helt til det aktuelle symbolet
fremheves. Mens apparatet gar, er kun tidsur og
varighet tilgjengelig. | standby er kun tidsur og
klokkeslett tilgjengelig. Den gnskede verdien vises i
noen sekunder i displayet.

Innstilling av tidsur

Tidsuret kan brukes som en alarmklokke. Det gar
uavhengig av apparatet. Tidsuret har et eget signal. Du
kan hare om det er tidsuret eller varigheten som har telt
ned og avgir lydsignal.

1. Trykk pa feltet (®.

| displayet lyser symbolet & og tidssymbolene.
2. Still inn tidsurtiden med dreieknappen.
Etter noen sekunder blir den innstilte tiden aktivert.
Tidsuret starter. | displayet lyser symbolet &, og du ser
at tidsuret teller ned. De andre tidssymbolene slukkes.

Tiden pa tidsuret er utlopt
(I ix]

Du hgrer et lydsignal. JU:080 star i displayet. Trykk pa et
hvilket som helst felt for sla av tidsuret.

Endre tidsurtiden

Endre tidsurtiden med dreieknappen. Etter noen
sekunder gjennomfares endringen.
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Slette tidsurtid

Tilbakestill tidsuret til J&:00 med dreieknappen. Etter
noen sekunder gjennomfares endringen. Tidsuret er
slatt av.

Stille inn varighet

Du kan stille inn tilberedningstiden for matretten pa
apparatet. Nar varigheten er telt ned, slas apparatet av
automatisk. Steketiden overskrides ikke uten at du vil
det.

Eksempel pa bildet: funksjonen grill med stor flate,
grilltrinn 2, varighet 45 minutter.
1. Still inn funksjonen grill med stor flate med
funksjonsvelgeren.
2. Still inn grilltrinn 2 med dreieknappen.
3. Trykk to ganger pa feltet (.
Displayet viser --:--, og tidssymbolene lyser.

min:sec

.
® 0000

x

Merk: Avhengig av varmetypen kan det vises en
foreslatt verdi som avviker.

4. Still inn en varighet pa 45 minutter med
dreieknappen.

5. Trykk pa feltet start D stop.

Stekeovnen starter. | displayet ser du at varigheten
telles ned, og LED-en start D stop lyser. De andre
tidssymbolene slukkes.

Varigheten er telt ned
Du herer et lydsignal. Apparatet slutter & varme. J0:00
star i displayet.

1. Trykk pa feltet .

Signalet stanser.
2. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet er slatt av.

Endre varigheten

Endre varigheten med dreieknappen. Etter noen
sekunder gjennomfgres endringen.



Slette varigheten

Dersom tidsurfunksjonen er stilt inn, trykker du ferst pa
feltet ®. Farst da kan du endre varigheten.

Tilbakestill varigheten til J5:08 med dreieknappen.

Etter noen sekunder gjennomfares endringen.

Stille inn klokkeslett

Ved oppstart er tidsvisningen fremhevet. Verdien {2:00
blinker i displayet, og symbolet ® lyser. Still inn
klokkeslettet.

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
2. Trykk pa feltet ©.
Klokkeslettet er innstilt.

Endre klokkeslett

Merk: Apparatet ma vaere slatt av for du kan endre
klokkeslett.

1. Trykk to ganger pa feltet ©.

| displayet vises symbolet ® og klokkeslettet.
2. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
3. Trykk pa feltet .

Klokkeslettet er innstilt.

Merknader

m Dersom du ikke trykker pa feltet (® etter & ha stilt inn
klokkeslettet, tas den innstilte verdien automatisk i
bruk etter noen fa sekunder.

m Dersom du har beveget pa funksjonsvelgeren i lapet
av innstillingene, méa den settes tilbake i nullstilling
igjen etterpa. Forst da kan apparatet brukes.

m For a redusere apparatets standby-forbruk kan du
skjule klokkeslettet.

Barnesikring no

[ Barnesikring

For at ikke barn utilsiktet skal sla pa apparatet, er
apparatet utstyrt med en barnesikring.

Aktivere og deaktivere

1. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

2. Trykk pa feltet & i ca. 4 sekunder.

Symbolet c= vises i displayet. Barnesikringen er aktivert
eller deaktivert.

Merknader

m Dersom tidsuret & er stilt inn, fortsetter det & ga.
Tidsuret kan ikke endres sé lenge barnesikringen er
aktivert.

m Signaltoner, f.eks. etter at tidsuret er utlapt, kan
endres ved at du trykker pa et hvilket som helst felt.
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no Grunninnstillinger

B Grunninnstillinger

For at du skal kunne betjene apparatet ditt enkelt og
optimalt, kan du foreta forskjellige innstillinger. Disse
innstillingene kan du endre ved behov.

Endre grunninnstillinger
Apparatet ma vaere slatt av.

1. Trykk pa feltet ® i noen sekunder.
| displayet vises den farste grunninnstillingen.
2. Endre grunninnstillingen med dreieknappen.
3. Trykk pa feltet ©.
| displayet vises den neste grunninnstillingen. Du kan
g4 gjennom alle grunninnstillingene med feltet © og
foreta endringer med dreieknappen.
4. Trykk pa feltet ® i noen sekunder.
Alle innstillingene tas i bruk.
Dersom apparatet er i standby-modus, kan du endre
innstillingene nar som helst.

Avbryt

Hvis du ikke vil lagre endringene, vrir du
funksjonsvelgeren i nullstilling. Grunninnstillingene
avsluttes uten lagrede endringer.

Liste over grunninnstillinger

Grunninnstilling Alternativer Forklaring

cd | Signaltonevarig-  {=kort=10 Signal etter at en
het sekunder varighet eller tidsu-
£ =middels=30 3 =lang=2 ret er utlopt
sekunder minutter
coc  Tastelyd* O =av Lyd nér du trykker pa
i=pa bergringsfeltene
cl3  Displaylysstyrke* 1 =lav Stille inn lysstyrke pa
£ = middels 3 =hoy displayet
cO4  Tidsvisning O =av Vise klokkeslett i dis-
{=pa play
cd5  Ovnsrombelysning & = av SI& ovnsrombelys-
{=pa ning p& og av mens
apparatet gar
a6 Vannhardhet L/ =avherdet  Vannhardheten pévir-
Y = svaert hardt { = mykt ker apparatets ren-
£ = middels gjeringssykluser
3 = haradt
cd 7 Fabrikkinnstilling /= p& Tilbakestille appara-
0=av tet til fabrikkinnstillin-
ger
co8  Demomodus {=pé SI& demomodus pa
O=av 0g av

Merk: Demomodus
vises kun de farste
5 minuttene etter at
apparatet er koblet
til.

*Endringen tas i bruk direkte.
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Rengjoring

Apparatet holder seg pent og funksjonsdyktig lenge sa
fremt du serger for ngye vedlikehold og rengjering. Her
finner du beskrivelse av hvordan apparatet skal
vedlikeholdes og rengjeres.

AAdvarseI — Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme innsiden av
ovnsrommet og varmeelementene ma aldri bergres. La
alltid apparatet avkjeles. Hold barn pa avstand.

AAdvarsel — Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stgt.
Bruk ikke haytrykksspyler eller dampstrale til
rengjeringen.

AAdvarsel — Fare for personskader!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det
sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke rengjeringsmidler
eller poleringsmidler.

Merk: Ubehagelig lukt, for eksempel etter tilberedning
av fisk, kan du bli kvitt pa en enkel mate. Tilsett et par
dréper sitronsaft i en kopp vann. Ha alltid en skje i
kokekaret for & unnga forsinket koking. Varm opp
vannet i 1 til 2 minutter pa hayeste mikrobglgeeffekt.

Egnet rengjoringsmiddel

De ulike overflatene kan ta skade hvis du bruker feil
type rengjeringsmidler. Det er derfor viktig & ta hensyn
til opplysningene nedenfor. Hvilke omrader som finnes
pa ditt apparat, avhengig av apparattypen.

Du kan kjagpe ekstra tilbehgr til apparatet hos
kundeservice. Oppgi alltid artikkelnummeret.

Skyll nye svampkluter grundig fer bruk.
Mikrofiberklut

Mikrofiberkluten egner seg spesielt godt til rengjaring
av gmfintlige overflater som glass, glasskeramikk,
rustfritt stal eller aluminium. Den fjerner vannholdig og
fettholdig smuss i én omgang.

Bestillingsnr. 466 148
Klut til overflater av rustfritt stal

Du kan behandle overflatene med en kontrollert,
anbefalt og oljeimpregnert klut (bestilles hos oss), slik
at de blir mer motstandsdyktige mot fingeravirykk og
riper.

Bestillingsnr. 311 134
Pleieolje til moderne overflater av rustfritt stal

Den samme oljen som er i klutene, kan ogsa bestilles
pa flaske.

Bestillingsnr. 311 567

Fettlosende middel

Til intensiv overflaterengjaring av gjenstridige fettrester.
Bestillingsnr. 311 781



Avkalkingsmiddel

For at apparatet skal fungere som det skal, mé det
avkalkes med jevne mellomrom. Bruk kun det
avkalkingsmiddelet som anbefales her. Andre
avkalkingsmidler kan skade apparatet.

Avkalkingsmiddel, flytende: bestillingsnr. 311 680
Avkalkingstabletter: bestillingsnr. 311 846

Obs!

Overflateskader

Ikke bruk

skarpe eller skurende rengjegringsmidler

sterkt alkoholholdige rengjgringsmidler

harde skureputer eller pussesvamper
haytrykksspyler eller dampstréle

spesielt rengjgringsmiddel for rengjaring ved varme.

Omrade Rengjering

Utsiden av apparatet

Front i rustfritt Varmt s&pevann:
stél Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en
myk klut.

Fjern kalk-, fett-, stivelses- og proteinflekker med
en gang. Under slike flekker kan det danne seg
rust.

Hos kundeservice eller i en faghandel far du kjgpt
spesielle rengjaringsmidler for rustfritt stal som
egner seg til varme overflater. Pafar rengjerings-
middelet i et tynt lag med en myk klut.

Varmt sdpevann;
Rengjer med en oppvaskklut og tark av med en
myk klut.

Ikke bruk glassrens eller glasskrape.

Varmt s&pevann:
Rengjar med en oppvaskklut og tark av med en
myk klut.

Ikke bruk glasskrape eller stalskrubb i rustfritt
stal.

Varmt sdpevann:

Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en
myk klut.

Terk av med en gang dersom det kommer avkal-
kingsmiddel pa derhandtaket. Disse flekkene er
ellers vanskelige & fierne.

Betjeningsfelt

Glassruter

Darhandtak

Innsiden av apparatet
Innsidenav dgren  Varmt sdpevann:
0g darpakning Rengjer med en oppvaskklut.
Ikke ta av darpakningen.
Ikke bruk skuremidler.
Kontroller at dgrpakningen sitter som den skal
etter rengjaringen.
Flater i rustfritt Varmt sdpevann:
stél Rengjar med en oppvaskklut.
Ikke bruk skuremidler.
Kontroller at dertetningen sitter som den skal
etter rengjeringen.

Varmt s&pevann:
Blatlegg og rengjer med en oppvaskklut eller bar-
ste.

Tilbehar

Rengjering no

Oppsamlingsbe-  Varmt s&pevann:
holder og vann-  Rengjer med klut og skyll grundig med rent vann
tank for & fierne alle vaskemiddelrester.
Tark deretter av med en myk klut. La tarke med
apent lokk. Tark godt av tetningen pa lokket.

Skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Tanksjakt Tark godt av etter hver bruk.

Damputlgp i ovns- Varmt sdpevann: Bruk en rengjeringssvamp eller
rommet en myk oppvaskbarste.

Merknader

m Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet kan
skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

m  Skygger som ser ut som striper i glassrutene i
deren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.

Holde apparatet rent

Hold alltid apparatet rent og fiern smuss med en gang,
slik at det ikke dannes smuss som er vanskelig & fierne.

Tips

m Rengjer ovnsrommet etter hver bruk. Da brenner
ikke smusset seg fast.

m Fjern alltid kalk-, fett-, stivelses- og proteinflekker sa
snart som mulig.

m Bruk glasspannen nar du skal steke sveert fuktige
kaker.

m Bruk egnet kokekar ved steking, f.eks. en stekegryte.
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no Rengjgringsfunksjon

Rengjeringsfunksjon

Avkalking

For at apparatet skal fungere som det skal, m& det
avkalkes med jevne mellomrom.

Obs!

m Skader pé apparatet: Til avkalking ma du kun bruke
avkalkingsmidler som er anbefalt av oss, enten i
flytende form eller i tablettform. Virketiden for
avkalkingen er angitt pa avkalkingsmiddelet. Andre
avkalkingsmidler kan forarsake skader pa apparatet.
Du kan bestille avkalkingsmiddel fra kundeservice.
Avkalkingsmiddel, flytende: bestillingsnr.311 680
Avkalkingstabletter: bestillingsnr. 311 846

m Avkalkingslgsning: Pass pa sa du ikke saler
avkalkingslgsning eller avkalkingsmiddel pa
betjeningsfeltet eller andre overflater pa apparatet.
Overflatene tar skade. Hvis dette likevel skulle skje,
ma avkalkingslasningen straks vaskes vekk med
rent vann.

Avkalkingen bestar av to trinn. Av hensyn til hygienen
ma avkalkingen veere avsluttet far apparatet er klart til
bruk igjen. Avkalkingen tar ca. 30 minutter totalt.

m Foreta avkalking (ca. 29 minutter), og deretter
temmer du oppsamlingsbeholderen og fyller opp
vanntanken med friskt vann.

m Skylling (ca. 1 minutt), og deretter temmer du
oppsamlingsbeholderen.

Dersom avkalkingen avbrytes (f.eks. pa grunn av
strembrudd, at apparatet slas av eller
avkalkingsprosessen stoppes), blir du oppfordret til &
utfare skylling etter at apparatet er slatt pa igjen.
Apparatet er sperret for annen bruk til skyllingen er helt
ferdig.

Hvor ofte apparatet ma avkalkes, er avhengig av
vannets hardhet pa stedet der det er i bruk. Nar det kun
er mulig & bruke damp 5 ganger til eller mindre,
kommer apparatet med en paminnelse om avkalking i
form av symbolet LJ i displayet. Dermed er det lettere a
planlegge nar du ber avkalke apparatet.

Deretter er det ikke mulig & bruke damp fer du har
foretatt avkalking.
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Start

1. Velg avkalking kJ med funksjonsvelgeren.

Avkalkingens varighet vises. Den kan ikke endres.

Apne tankdekselet.

Ta ut og tem oppsamlingsbeholderen.

Skyv den tomme oppsamlingsbeholderen helt inn.

Ta ut vanntanken.

Bland vann og avkalkingsmiddel til en

avkalkingslagsning etter instruksjonene pa

pakningen.

7. Hell avkalkingslgsningen i vanntanken og skyv
vanntanken helt inn.

8. Lukk tankdekselet.

9. Trykk pa feltet start D stop.
Apparatet avkalkes. Gjenveaerende varighet telles ned
i displayet. Nar avkalkingen er ferdig, harer du et
lydsignal. Apparatet stanses.

oaRrwN

Skylling etter avkalking

Apne tankdekselet.

2. Ta ut oppsamlingsbeholderen, tgm den og skyv den
inn igjen.

3. Ta ut vanntanken, skyll den grundig, fyll pa friskt

vann og skyv den inn igjen.

Lukk tankdekselet.

5. Trykk pa feltet start D stop.

Apparatet skylles. Nar skyllingen er ferdig, harer du

et lydsignal. Tem oppsamlingsbeholderen.

Merk:

Dersom du bruker avkalkingstabletter (bestillingsnr.
311 846) ma du i tillegg kjgre rengjeringsfunksjonen
Skylling to ganger.

-t

=

Skylling

For at apparatet ditt skal holde seg rent, kan du pumpe
vann gjennom rgrsystemet. Deretter teammes vannet ut i
oppsamlingsbeholderen.

Start

1. Velg skylling [\ med funksjonsvelgeren.
Programmets varighet vises. Den kan ikke endres.
Apne tankdekselet.

Ta ut og tem oppsamlingsbeholderen.

Skyv den tomme oppsamlingsbeholderen helt inn.
Ta ut vanntanken og fyll den med friskt vann.

Skyv vanntanken helt inn.

Lukk tankdekselet.

Trykk pé feltet start D stop.

Det pumpes vann gjennom rgrene. Varigheten telles
ned i displayet. Nar varigheten er telt ned, hgrer du
et lydsignal. Tem oppsamlingsbeholderen.
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Etterrengjoring

Utfer falgende trinn etter hver eneste runde med
avkalking eller skylling:

1. Apne tankdekselet.

2. Tem oppsamlingsbeholderen og vanntanken,
rengjer dem og la dem terke.

3. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Prosessen er avsluttet, og apparatet er klart til bruk
igjen.

Tem oppsamlingsbeholderen

Ved bruk av rengjeringsfunksjonene samles det
restvann i oppsamlingsbeholderen. Tgm deretter
oppsamlingsbeholderen og tark den.

Obs!

m |kke tgrk oppsamlingsbeholderen i det varme
ovnsrommet. Oppsamlingsbeholderen blir skadet av
det.

m Oppsamlingsbeholderen ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin. Oppsamlingsbeholderen blir skadet
av det.

1. Trykk i midten av tankdekselet.
Tankdekselet &pnes. Na har har du tilgang til
oppsamlingsbeholderen og vanntanken.

2. Ta oppsamlingsbeholderen ut av tanksjakten.

3. Apne lokket til oppsamlingsbeholderen.
4. Tem oppsamlingsbeholderen.

Rengjeringsfunksjon no

5. Sett oppsamlingsbeholderen i tanksjakten igjen og
skyv den helt inn.
6. Lukk tankdekselet.

Apparatet er klart til bruk.
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no Hva kan du gjere ved feil?

EJHva kan du gjore ved feil?

AAdvarsel — Fare for elektrisk stot!
Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte

av skadde tilkoblingsledninger ma kun utfares av

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes
bagateller. Far du tar kontakt med kundeservice, kan du
forsgke & utbedre feilen selv ved hjelp av tabellen.

servicetekniker som har fatt oppleering av oss. Er
apparatet defekt, ma du trekke ut kontakten eller sla av
sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Ved enkelte feilmeldinger kan du selv utbedre feilen.

En feil er oppstatt. Hva kan du gjere?

Feilmelding Mulig arsak Tiltak/rad
Apparatet fungerer ikke Stapselet er ikke satt inn Sett i stapselet
Strembrudd Kontroller om kjgkkenlampen fungerer
Sikringen er defekt Se etter i sikringsskapet om sikringen til apparatet er i

orden

Feilbetjening

Sla av sikringen i sikringsskapet. Sl pé sikringen
igien etter ca. 10 sekunder

Apparatet kan ikke betjenes selvom deter Barnesikringen er aktivert
slatt pd, og symbolet c= vises i displayet

Hold fingeren trykt mot feltet = helt til symbolet c=
slukker

Lampen i ovnsrommet lyser ikke. LED-paeren er defekt Kontakt kundeservice

| displayet blinker /2:30, 0g symbolet ®  Strembrudd Stillinn Klokkeslettet pa nytt

lyser.

Apparatet er ikke i drift. | displayet vises  Det ble ikke trykket pa feltet start [ stop etter Trykk pé feltet start D stop eller slett innstillingen ved
det en varighet. innstillingen. a velge en annen funksjon med funksjonsvelgeren.

Mikrobalgeovnen fungerer ikke. Daren er ikke helt lukket.

Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer
eller matrester i darapningen

Det har ikke blitt trykket p& feltet start [ stop.

Trykk pé feltet start D stop

Rettene blir saktere varme enn far Det er valgt for lav mikrobelgeeffekt.

Velg en hayere mikrobglgeeffekt

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.

Dobbelt mengde - dobbelt s lang tid

Maten var kaldere enn vanlig.

Maten ma av og til rares i eller snus

Mikrobalgefunksjonen avbrytes uten syn-
lig grunn.

Det er en feil pd mikrobglgeovnen.

Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsté
flere ganger.

Det er mulig 4 stille inn apparatet, men det  Apparatet er i demomodus.
varmer ikke. Kolonet blinker.

Deaktiver demomodus i grunninnstillinger.

Merk: Demomodus vises kun de farste 5 minuttene et-
ter at apparatet er koblet til.

Symbolene for vanntank og oppsamlings-
beholder blinker kontinuerlig.

Teknisk problem.

Pése at vanntanken og oppsamlingsbeholderen er
skjevet helt inn i respektiv tanksjakt.

Dersom symbolene fortsetter & blinke kontinuerlig,
ring kundeservice.

Apparatet kan fortsatt brukes, med unntak av damp-

funksjonen.
E053C Smuss pé betjeningsfeltet farer til at bergringsfel- SI& av apparatet og rengjer betjeningsfeltet. SI& pa
tet er konstant aktivt. apparatet igjen.
Dersom feilen oppstar igjen umiddelbart etter at appa-
ratet er slatt pa, ring kundeservice.
ES005 Dampfunksjonen har blitt aktivert flere ganger ~ For du bruker den igjen, ma du pase at vanntanken er

mens vanntanken har veert tom.

fylt med kaldt vann og skjevet helt inn i tanksjakten.
Dersom feilen fortsatt oppstér, ring kundeservice.
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Kundeservice

Hvis apparatet ma repareres, star kundeservice til
disposisjon. Vi finner alltid en passende lgsning, ogséa
for & unngé ungdvendige besgk av vare
serviceteknikere.

E-nummer og FD-nummer

Oppgi produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer
(FD-nr.), slik at vi kan gi best mulig veiledning.
Typeskiltet med disse numrene ser du til hayre nar du
apner ovnsdaren. For at du ikke skal bruke tid pa a lete
etter disse nar du trenger dem, begr du med én gang
skrive opp informasjonen om apparatet og
telefonnummeret til kundeservice.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice &

Veer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa i
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer
deg at reparasjonen blir utfart av kompetente
serviceteknikere som har originale reservedeler il ditt
apparat.

Kundeservice no

Bl Testet for deg i vart
provekjokken

Her finner du et utvalg matretter og de beste
innstillingene for dem. Vi viser deg hvilken varmetype
og temperatur som er best egnet for den retten du vil
lage. Du far opplysninger om passende tilbehgr og om
hvilken hgyde du bar steke pa. Du far tips om utstyr og
tilberedning.

Merk: Ved tilberedning av mat kan det oppsta mye
damp i ovnsrommet.

Apparatet er sveert energieffektivt og avgir lite varme
under drift. Pa grunn av de haye temperaturforskjellene
mellom innsiden av apparatet og de utvendige delene,
kan det danne seg kondens péa dgren, betjeningsfeltet
eller mgbeloverflater i neerheten. Dette er normalt. Med
forvarming og forsiktig dpning av deren kan kondens
reduseres.

Ved damping eller bruk med dampfunksjon er det
onskelig at det dannes damp i ovnsrommet. Tork ut av
ovnsrommet etter tilberedningen, nar det er avkjalt.

Generell informasjon

Anbefalte innstillingsverdier

| tabellen finner du optimal funksjon for forskjellige
retter. Temperatur/trinn og varighet avhenger av
mengden, kokekaret, kvaliteten, temperaturen og
konsistensen pa matvarene. Derfor er det oppagitt
innstillingsomrader. Prov ferst med de lave verdiene.
Still temperaturen hayere neste gang dersom det er
behov for dette.

Ved bruk av mikrobglger stiller du inn den lengste tiden
som star oppgitt, og kontrollerer retten etter den
korteste tiden.

Ved bruk av damp ma du ferst pase at vanntanken er
fylt opp.

Det kan hende du vil tilberede andre mengder enn det
som er angitt i tabellene. Nar du kun bruker mikrobglge,
gjelder fglgende tommelfingerregel: dobbelt mengde -
bortimot dobbelt s& mye tid, halv mengde - halv
varighet.

Innstillingsverdiene gjelder for innsetting av matrettene |
kaldt ovnsrom.

Hvis du vil tilberede etter egen oppskrift, ma du se pa
lignende retter i tabellen. Du finner mer informasjon i
tipsene baking under innstillingstabellene.

Ta ut tilbeher som ikke brukes, fra ovnsrommet.
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no Testet for deg i vart prevekjokken

Tilbehor

Bruk bare originaltilbehar for apparatet. Dette tilbehgret
er optimalt tilpasset til ovnsrommet og driftstypene.

Pass pé at du alltid bruker egnet kokekar og tilbehgr og
setter det inn pa riktig mate.

Se ogséa opplysningene om egnet kokekar for
mikrobglge og damp i de tilsvarende
kapitlene.— "Mikrobglgefunksjonen"

pa side 95— "Damp" pa side 98

Bruk alltid grytekluter nar du tar varmt tilbehar eller
kokekar ut av ovnsrommet.

Stekeformer og kokekar

For et optimalt tilberedningsresultat anbefaler vi
stekeformer av glass.

Hvis du vil bruke kakeformer av silikon, ma du se
produsentens opplysninger og kontrollere om formene
er egnet for damp og mikrobalge. Orienter deg etter
opplysningene og oppskriftene fra produsenten.

Silikonformer er ofte mindre enn vanlige former.
Mengde og opplysninger i oppskriften kan avvike.

| prinsippet gjelder falgende:

m Grilling pa rist eller i glasspannen
innsettingshoyde 3 eller 4. Sett glasspannen under.

m Bruk av kun mikrobglger: kokekar pa bunnen av
ovnsrommet, innsettingsheyde 0.

m Bruk av kun damp: Sett inn glasspannen med
dampkokeren i hgyde 3.

Kokekar  Innset- Varmety- Vekt

tingshoy- pe

de

Tining
Legg de frosne matvarene i et pent kokekar pa
ovnsbunnen.

@mfintlige stykker som blant annet underlar og vinger
pa kylling eller fettpartier pa stek eller biff, kan du dekke
til med et lite stykke aluminiumsfolie. Folien mé ikke
berare veggene i apparatet. Etter halvparten av
opptiningstiden kan du ta av aluminiumsfolien.

Under opptining av kjgtt og fjeerkre dannes det vaeske.
Denne ma fijernes nar du vender opptiningsvarene. Den
ma ikke under noen omstendighet brukes videre eller
komme i kontakt med andre matvarer.

Snu eller rar rundt i maten 1-2 ganger underveis. Store
stykker begr snus flere ganger.

La den tinte maten hvile i 10-60 minutter i
romtemperatur, slik at temperaturen utjevnes. Pa
fijeerkre kan du deretter ta ut innmaten.

Kjgttet kan ogsé brukes videre selv om det har en liten
frossen kjerne i midten.

Merknader

m Bruk apen kokekar og still kokekaret pa bunnen av
ovnsrommet.

m Merk at innstillingen kan besta av flere trinn.

m Still alltid inn maks. angitt tid, og kontroller retten
etter den korteste angitte tiden.

Mikrobglge- Merknader

trinn

Varighet
i min

Kjgtt i hele stykkerav ~ Apent 0 = 800 ¢ 1 180 15 Snu flere ganger.
okse, svin, kalv (med kokekar ) 90 25
eller uten bein) 1000 g ] 180 15
2 90 25-35
1500 ¢ 1 180 25
2 90 25-30
Kjatt i stykker eller ski- ~ Apent 0 = 200¢ 1 180 5 Ta kjattstykkene fra hveran-
ver av okse, svin, kalv  kokekar 2 90 4-¢  drendrdesnus.
500¢ 1 180 10
2 90 5-10
8004 1 180 10
2 90 10-15
Kjottdeig, blandet Apent 0 B 200¢ 1 90 15 Fryses ned i sa flat porsjon
kokekar 500 g 1 180 5 som mulig. Snu flere ganger
underveis og fiern kjgtt som
2 90 10-15 allerede er tint.
800¢ 1 180 10
2 90 15-20
Fjaerkre hel eller i styk-  Apent 0 E 600 g 1 180 5
ker kokekar ) 90 10-15  Snuav og til. Fjern den vees-
ken som danner seg under
1200 g 1 180 10 finingen.
2 90 20-25
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Kokekar Innset- Varmety- Vekt Trinn

tingshey- pe

de

Testet for deg i vart pravekjgkken no

Mikrobglge-

trinn

Varighet
i min

Merknader

And Apent 0 E 2000¢g 1 180 20 Snu flere ganger. Fjern den
kokekar 2 90 30-40 Vveskensom danner seg
under tiningen.
Gés Apent 0 = 4500 ¢ 1 180 30  Snuhvert 20. minutt. Fjern
kokekar 2 90 60-80  denvaesken som danner seg
under tiningen.
Fiskefilet, fiskekotelett ~ Apent 0 E 400 g 1 180 5 Tinte deler tas fra hverandre.
eller -skiver kokekar 2 90 10-15
Fisk, hel Apent 0 = 300 ¢ 1 180 3 Snu av og til.
kokekar 2 90 10-15
600g 1 180 8
2 90 15-25
Gronnsaker, f.eks. erter Apent 0 E 3004 1 180 10-15  Rar forsiktig om av og til.
kokekar 600 g 1 180 10
2 90 9-15
Frukt, f.eks. bringebaer ~ Apent 0 = 300¢ 1 180 7-10  Rarforsiktigomav ogtil, og ta
kokekar 500 1 18 8 tinte deler fra hverandre.
2 90 5-10
Smar, myke opp Apent 0 B 125¢ 1 90 6-8  Fjern hele emballasjen.
kokekar 2504 1 180 2
2 90 3-5
Brad, helt Apent 0 = 5004 1 180 3 Snu av og til.
kokekar 2 90 10-15
1000¢g 1 180 5
2 90 15-25
Kake, tarr, f.eks. form-  Apent 0 B 5004 1 90 10-15  Takakestykkene fra hveran-
kake kokekar 750¢ 1 180 3 dre. Bare egnet for kaker uten
5 90 10-15 glasur, flate eller krem.
Kake, saftig, Apent 0 E 5004 1 180 ® Bare egnet for kaker uten gla-
feks. fruktkake, oste-  kokekar 2 90 15-25  sur, flate, krem eller gelatin.
kak
ae 7509 1 180 7
2 90 15-25
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Varme opp dypfryste matvarer

Ta ferdigretter ut av emballasjen. De varmes opp
raskere og jevnere dersom du bruker kokekar som er
beregnet for mikrobglge. Ulike ingredienser i retten kan
varmes opp med forskjellig hastighet.

Flate retter varmes raskere enn tykke. Fordel derfor
maten slik at den ligger séa flatt som mulig i kokekaret.
Ikke legg matvarene lagvis oppéa hverandre.

Rer i eller snu maten 2-3 ganger.

Kokekar Innset-

Varmetype Vekt

La rettene hvile i ytterligere 2-5 minutter etter
oppvarmingen, slik at temperaturen utjevnes.

Bruk alltid grytevott eller grytekluter nar du tar ut
kokekar.

Merknader

m Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.

m Dekk alltid til matvarene. Har du ikke et passende
lokk til kokekaret, kan du bruke en tallerken eller
mikrobgalgefolie.

m Still alltid inn maks. angitt tid, og kontroller retten
etter den korteste angitte tiden.

Mikrobolge- Varighet Merknader

tingshoyde

trinn i min

Suppe, frossen* Lukket kokekar 0 ] 400¢ 600 8-15
Gryterett, frossen Lukket kokekar 0 = 500¢ 600 8-13

1000 g 600 10-15
Meny, porsjonsrett, ferdigrett  Lukket kokekar 0 = 300-400g 600 11-15
(2-3 komponenter), frossen
Kjattskiver eller -stykker i Lukket kokekar 0 = 50049 600 12-17  Skill kjgttstykkene fra hve-
saus, f.eks. gulasj, frosne 1000 g 600 55_30  randre under omraringen.
Gratenger, f.eks. lasagne, can- Lukket kokekar 0 = 450 ¢ 600 10-15
nelloni, frosne
Tilbehar, f.eks. ris, pasta, fros-  Lukket kokekar 0 ] 2504 600 2-5 Tilsett vaeske
sen 500 g 600 8-10
Grannsaker, f.eks. erter, brok- Lukket kokekar 0 ] 3004 600 8-10 Tilsett vann slik at bunnen
koli, gulratter, frosne 600 600 14-17  erdekket
Kremet spinat, frossen Lukket kokekar 0 = 5004 600 11-16  Tilberedes uten & helle pa

vann, rgr om av og til
Oppvarming Merknader
m Ta ferdigretter ut av emballasjen. De varmes opp

AAdvarseI raskere og jevnere dersom du bruker kokekar som

Fare for skalding!

m Ved oppvarming av vaeske kan forsinket koking
oppsta. Det betyr at koketemperaturen blir nadd
uten at de typiske dampboblene stiger opp. Bare
ved en grliten rystelse av kokekaret kan den varme
vaesken plutselig koke kraftig over og sprute opp.
Legg alltid en skje i kokekaret ved oppvarming av
veesker. Dermed unngar du forsinket koking.

Obs!

Metall — for eksempel en skje i glasset — ma holdes
minst 2 cm fra ovnsveggene og innsiden av dgren.

Gnister kan @delegge glasset pa innsiden av daren.
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er beregnet for mikrobglge. Ulike ingredienser i
retten kan varmes opp med forskjellig hastighet.

m Ror i eller snu maten flere ganger. Kontroller
temperaturen.

m La rettene hvile i ytterligere 2-5 minutter etter
oppvarming, slik at temperaturen fordeles jevnt.

m Bruk alltid grytevott eller grytekluter nar du tar ut
kokekar.

m Dekk ev. til maten dersom dette er angitt i tabellen.
Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnen.
Dersom du vil bruke dampfunksjonen i tillegg, stiller
du kokekaret pa glasspannen i hayde 3. Fyll
vanntanken.
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Kokekar Innset- Var- Vekt/ Mikrobolge- Damp- Varighet  Merknader
tingshoy- metype mengde trinn trinn i min
de
Babymat, f.eks. titeflas- Apent kokekar 0 B 150 ml 360 - 0,5-1,5  Uten smokk eller lokk. Husk
ker alltid & riste godt etter opp-

varming. Temperaturen ma
alltid kontrolleres.

Drikkevarer Apent kokekar 0 B 200 ml 1000 - 1-2 Sett skjeen i glasset. Alko-
500 ml 1000 _ 4-5 holholdlge drikker ma ikke
varmes for mye; kontroller
av og til.
Suppe, 2 kopper 4 1759 Apent kokekar 0 = 350 g 600 - 34
Suppe, 4 kopper 4 1759 Apent kokekar 0 = 7004 600 - 6-8
Kjatt eller kjottstykkeri  Lukket kokekar 0 = 50049 600 - 7-10 Skill kjettskivene fra hveran-
saus dre
Meny, porsjonsrett, ferdi- Apent kokekar 3 E+@) 40049 360 3 9-14
grett (2-3 komponenter)
Gryterett Lukket kokekar 0 ] 400 ¢g 600 - 6-8
800 g 600 - 811
Grannsaker Apent kokekar 3 =+ 150¢ 360 3 35
Apent kokekar 3 E+@ 3009 360 3 47

Tips til bruk av mikrobolge

Du finner ingen opplysninger om innstilling for mengden du vil Tilberedningstiden kan forlenges eller forkortes etter falgende enkle regel:
tilberede. dobbel mengde = nesten dobbel tid, halv mengde = halv tid

Maten er blitt for torr. Still inn en kortere tilberedningstid neste gang, eller velg en lavere mikrobal-
geeffekt. Dekk til maten og tilsett mer vaeske.

Nar tiden er utlept, er maten fremdeles ikke opptint, ordentlig  Still inn lengre tilberedningstid. Starre mengder og tykkere retter krever len-
varm eller ferdig tilberedt. gre tilberedningstid.

Nar tilberedningstiden er utlgpt, er maten for varm langs kanten, Rar om av og til og velg et lavere trinn og lengre tilberedningstid neste gang.
men fortsatt ikke ferdig i midten.

Etter tining er fjeerkre eller kjott stekt i kantene, men ikke helt  Velg en lavere mikrobglgeeffekt neste gang. Hvis det er starre mengder som
tint i midten. skal tines opp, m& maten snus flere ganger underveis.

Kaker, smabakst og brod Dypfryste produkter

Ta retten helt ut av emballasjen. Ikke bruk dypfryste
produkter med kraftig isdannelse. Fjern is fra maten.

Dypfryste produkter er delvis ujevnt forstekt. Den ujevne
brunfargen bestar ogsa etter steking.

| innstillingstabellene finner du optimale innstillinger for
mange typer bakst.

Brod og rundstykker

Kokekar Innset- Var- Trinn Grill-  Mikrobgolge- Merknader
tings-hay- metype trinn  trinn
de
Toastbrad, 12 skiver Rist 3 (i 2 3 - - 3-5
3 - 2-3
Toastbrad, 4 skiver Rist 3 ] 2 3 - - 56  Legg toastskivene ved
34  Sidenavhverandre midt
pé risten.
Gratinert toast, 2-4 skiver  Rist + glass- 3+1 ] 1 3 - - 8-10
panne

115



no Testet for deg i vart prevekjokken

Fjeerkre, kjott og fisk

Apparatet har diverse muligheter for tilberedning av
fieerkre, kjott og fisk. | innstillingstabellene finner du
optimale innstillinger for mange matretter. Mange retter
blir mest vellykket hvis de tilberedes i flere trinn. Disse
er oppgitt i tabellen.

Tilberedning i kokekar

AAdvarseI — Fare for skade dersom glasset
sprekker!

Varme kokekar av glass bar settes pa et tort
kjieleunderlag. Dersom underlaget er vatt eller kaldt, kan
glasset sprekke.

Bruk bare kokekar som er egnet for det du skal bruke
dem til. Kokekar av glass er best egnet. Kontroller om
kokekaret passer inn i ovnsrommet.

Skinnende stekegryter av rustfritt stal eller aluminium er
ikke egnet for mikrobalger.

Falg anvisningene fra produsenten av stekegryten.

Kokekar uten lokk

Ved tilberedning av fjeerkre, kjgtt og fisk er det best &
bruke en hay stekeform. Still formen pa bunnen av
ovnsrommet. Dersom du vil benytte damptilfarsel,
bruker du et kokekar uten lokk. Hvis du ikke har et
egnet kokekar, bruker du glasspannen.

Lukket kokekar
Pass pa at lokket passer og lukker ordentlig. Sett
kokekaret pa risten.

AAdvarsel — Fare for skolding!

Nar du apner lokket etter tilberedningen, kan det
komme sveert varm damp ut. Laft opp lokket bak slik at
den varme dampen slipper ut bort fra kroppen.

Tilberedning i kombinasjon med mikrobglger

Tilberedningstiden blir betydelig kortere. | motsetning til
ved vanlig drift retter tilberedningstiden seg etter
totalvekten ved steking i kombinasjon med
mikrobglgeovn.

Merk: Hvis du har andre mengder enn det som er angitt
i innstillingstabellene, far du hjelp av denne
grunnregelen: Dobbel mengde tilsvarer nesten dobbel
tilberedningstid. Bruk bare ildfaste kokekar som er
egnet for mikrobglgeovn. Stekeformer av metall eller
leirgryter er bare egnet til steking uten mikrobglge. Falg
henvisningene om kokekar som er egnet for
mikrobglge.— "Mikrobglgefunksjonen" pa side 95

Tilberedning med dampfunksjon

Noen retter blir spreere med dampfunksjonen. De far
en blankere overflate og blir saftigere.

Bruk et kokekar uten lokk. Kokekaret ma tale varme og
damp. Sla pa dampfunksjonen som oppgitt i
innstillingstabellen. Fyll vanntanken opp til merket
“MAX”. Dersom vannet brukes opp, vil tilberedningen
av retten fortsette med den innstilte varmetypen uten
damp.
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Damping i dampkokeren

| motsetning til den dampstattede funksjonen tilberedes
Kjottet mer skdnsomt med funksjonen Damping, men
det far ingen skorpe. Det blir sveert saftig.

For mer smak kan du brune stykkene fer dampingen,
dette forkorter steketiden. Starre stykker trenger lengre
steketid. Kjattstykkene trenger ikke & snus.

Nar du skal dampe fjserkre, kjott eller fisk, legger du
maten pa dampkokeren i glasspannen og setter den
inn i hayde 3. Fyll vanntanken opp til merket “MAX”.
Dersom vanntanken skulle ga tom under bruk, stanser
apparatet. Du blir gjort oppmerksom pa dette i
displayet.

Grilling

Hold apparatdgren lukket under grillingen. Grill aldri
med apparatderen apen.

Legg maten som skal grilles pa risten. | tillegg skyver
du inn glasspannen under risten. Dryppende fett samles
opp.

Bruk grillstykker som er sé like i tykkelse og vekt som
mulig. Dermed brunes de jevnt og forblir fine og saftige.
Legg grillstykkene rett pa risten.

Snu grillstykkene med en grilltang. Hvis du stikker en
gaffel i kjottet, mister det veeske og blir tort.

Salt kjettet forst etter grilling. Salt trekker vaeske ut av
kjottet.

Merknader

m Grillvarmestavene slar seg stadig pa og av. Dette er
normalt. Hvor ofte dette skjer, avhenger av hvilket
grilltrinn som er stilt inn.

m Ved grilling kan det oppsta rayk.

Anbefalte innstillingsverdier

Innstillingsverdiene gjelder for innsetting av ikke fylt,
stekeklart fjeerkre, kjott eller fisk med
kjioleskapstemperatur i kaldt ovnsrom.

| tabellen finner du opplysninger om fjeerkre, kjott og
fisk med foreslatt vekt. Hvis du vil tilberede tungt
fieerkre, kjatt eller fisk, ma du alltid bruke den laveste
temperaturen. Ved flere stykker méa du orientere deg
etter vekten til det tyngste stykket nar du beregner
steketiden. De enkelte stykkene bar veere omtrent like
store.

Jo starre fjeerkre, kjott eller fisk, desto lavere temperatur
og lengre steketid.

Snu fjeerkre, kjott og fisk nar det er angitt i
innstillingstabellen.

Fjaerkre
Snitt inn i huden pa andebryst. Andebryst méa ikke snus.

Nar du snur fjserkre, ma du passe pa at brystsiden eller
hudsiden farst vender nedover.

Fisk
Hel fisk ma ikke snus. Du vet at fisken er stekt nar
ryggfinnen er lett & lgsne.

Dersom du vil tilberede fisk pa risten, ma du forst
smare litt olje pa risten slik at det blir lettere a lasne
fisken etterpa.



Testet for deg i vart pravekjgkken no

Fjaerkre
Kokekar Innset- Varmety- Tempera- Grill- Mikrobolge- Damp- Varighet Merknader
tingshoy- pe tur trinn  trinn trinn  imin
d
Tilberede hel kylling  Lukket koke- 0 600 - 25-35  Snus etter halvparten av
1,3 kg kar E tiden.
Andebryst, 500 g Rist + glass- 3+2  [HEHY 3 180 3 10-12  Legges med skinnsiden
panne opp. Skal ikke snus.
Gasebryst, géselar Apent koke- 0 C+= 2 180 - 3040  Hayt, pent kokekar.
700900 g kar Skal ikke snus.
Kjott
Kokekar Innset- Varmetype Trinn Grilltrinn Mikrobolge- Damp- Varighet i min.
tings-hay- trinn trinn
de
Biffer ~ 2-3cm Rist + glasspanne 3+1 1 3 10-15
tykke 2-3'stk. 4200 g 0 2 3 510
Nakkekoteletter av Rist + glasspanne 3+1 1 2 15-20
svin 2-3 cm tykke, ™ 9 2 10-15
2-3stk.4120 ¢
Grillpglser 4-6 stk. Rist + glasspanne 3+1 1 3 - - 10-15
4150¢ 0 2 3 - - 510
Fisk
Kokekar Innsettings- Varmety- Temperatur Grill- Mikrobglge- Varighet
hoyde i°c trinn trinn i min
Fiskefilet, fersk 400 g Glasspanne + dampko- 3 3 15-17
ker
Fiskefiletstykker, frosne,  Lukket kokekar 0 600 - 10-15
40049
Fiskefiletstykker, frosne,  Glasspanne + dampko- 3 3 23-25
800¢g ker
Fiskefilet, gratinert, 500 g Apent kokekar 0 3 600 - 10-15
Fiskekotelett 2-3 stk. & Rist + glasspanne 3+1 3 - - 812
150 ¢
Fisk, hel, f.eks. grret, 2-3  Glasspanne + dampko- 3 3 18-22
stk.a300g ker

Gronnsaker og tilbehor

Her finner du informasjon om rask og skdnsom
tilberedning av mange grennsakssorter, ris og poteter
samt dypfryste potetprodukter.

Mikrobglge

Gronnsakene ma alltid tilberedes i kokekar som er
egnet for mikrobglgeovn. Bruk et hgyt kokekar med
lokk nar du skal koke risen, og tilsett vann som angitt i
tabellen.

Damping
Bruk glasspannen og dampkokeren til damping.

Ta hensyn til stykkestgrrelsene i innstillingstabellen. Ved
mindre stykker forkortes steketiden, ved storre stykker
forlenges den. Steketiden avhenger ogsé av kvalitet og
modning. Derfor er de angitte innstillingsverdiene bare
veiledende.

Fordel alltid maten jevnt i kokekaret. Hvis maten er
ujevnt fordelt, stekes den ogsa ujevnt. Ikke legg for
mange lag med mat som ikke taler trykk, pa
dampkokeren.

Fyll vanntanken opp til merket “MAX”. Dersom
vanntanken skulle ga tom under bruk, stanser
apparatet. Du blir gjort oppmerksom pa dette i
displayet.
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no Testet for deg i vart pravekjgkken

Kokekar Innset- Varmetype Trinn Temperatur Mikrobglge- Damp- Varighet
tingshoy- trinn trinn i min
de
Artisjokker, hele, ferske Glasspanne + dampko- 3 1 3 36-40
ker
Bladspinat, fersk, 250 g Glasspanne + dampko- 3 1 3 57
ker
Blomkal, hel, fersk Glasspanne + dampko- 2 1 3 28-35
ker
Brokkoli, hel, fersk, 500 g Glasspanne + dampko- 2 1 3 20-23
ker
Brokkolitopper, frosne, Glasspanne + dampko- 3 4 1 3 14-16
500¢ ker
Grannsaker, ferske, 250 g*  Lukket kokekar 0 B 1 - 600 - 6-10
Grannsaker, ferske, 500 g*  Lukket kokekar = 1 - 600 - 10-15
Grannsaksblanding, fros-  Glasspanne + dampko- 3 1 3 12-15
sen, 250 ¢ ker
Dampe gulrgtter i skiver Glasspanne + dampko- 3 < 1 3 18-20
ker
Purreringer, ferske, 500 g Glasspanne + dampko- 3 4 1 3 1012
ker
Granne banner, ferske, Glasspanne + dampko- 3 4 1 3 18-20
500¢g ker
Asparges, grgnn, 250 g Glasspanne + dampko- 3 1 3 1518
ker
Dampe squash i skiver Glasspanne + dampko- 3 1 3 12-14
ker
Poteter, deltifire, 250 g Glasspanne + dampko- 3 1 3 28-30
ker
Poteter, delti fire, 500 g Glasspanne + dampko- 3 1 3 30-32
ker
Poteter, deltifire, 750 g**  Glasspanne + dampko- 3 ) 3 32-35
ker
Ris 1259+ 300 mlvann  Lukket kokekar 0 = 1 600 - 46
2 180 - 12-15
Ris 250 g + 500 mlvann  Lukket kokekar 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 1518

*rgr om innimellom

**vanntanken ma ev. etterfylles med vann innimellom
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Desserter

Du kan rask tilberede lekre desserter med apparatet.

Testet for deg i vart pravekjgkken no

Risengrynsgrot

Tilsett melk i det forholdet som angis. Ved et forhold péa
1:2,5 tilsetter du for eksempel 250 ml melk per 100 g

Falg opplysningene i innstillingstabellen. ris.

Kokekar Innsettingshgyde Varmetype Mikrobolge-  Damptrinn Varighet

trinn i min

Karamellpudding Glasspanne 3 < 3 40-50
Dampnudler Glasspanne 3 2 20-25
Risengrynsgrat 1:2, 5 Lukket kokekar 3 3 30-40
Frukt, kompott, 500 g Lukket kokekar 3 4 B 912
Popkorn for mikrobalgeovn,  Lukket kokekar 0 = 600 - 35
1posed 100 g

Desserter, f.eks. pudding Lukket kokekar 0 = 600 - 6-8

(instant) 500 ml*

*rgr om innimellom

Akrylamid i matvarer seg f.eks. om potetgull, pommes frites, toast,

rundstykker, bred eller finbakst (kjeks, pepperkaker og

Hvilke retter berores av dette? andre sméakaker).
Akrylamid oppstar primeert i korn- og potetprodukter
som tilberedes ved svaert hgye temperaturer. Det dreier

Tips om tilberedning av retter for & holde akrylamidinnholdet lavt

Generelt Hold steketidene s korte som mulig. La maten & en gyllen farge, ikke stek den slik at den blir for mark. Store, tykke
stekevarer inneholder mindre akrylamid.

Steking Med varmluft maks. 180 °C Egg eller eggeplomme reduserer dannelsen av akrylamid.

Sméakaker Med varmluft maks. 180 °C Egg eller eggeplomme reduserer dannelsen av akrylamid.

Ovnsstekte pommes frites

Fordeles jevnt i ett lag pa tilbeharet. Stek minst 400 g per stekeomgang slik at pommes fritesen ikke tarker ut.
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no Testet for deg i vart pravekjgkken

Testretter Tilberedning med mikrobglge

For tilberedning med mikrobglgefunksjon ma du alltid
bruke ildfaste kokekar som taler mikrobglgeovn. Falg
henvisningene om kokekar som er egnet for

Iht. IEC 60350-1 eller IEC 60705. mikrobelge.— "Mikrobwlgefunksjonen” pa side 95

Disse tabellene ble laget for testinstitutter for & forenkle
testingen av apparatet.

Opptining med mikrobolge
Kokekar Innset- Varmetype Vekt Trinn Mikrobolgetrinn ~ Varighet

tingshoy- i min
de
Opptining av kjgtt Apent kokekar 0 ] 5004 1 180 7

2 90 812

Tilberedning med mikrobelge

Kokekar Innsettings- Varmety- Vekt Trinn Mikrobolgetrinn  Varighet
hoyde pe i min
Eggekrem Apent kokekar 0 = 1000 g 1 360 1820
2 180 18-22
Sukkerbrad Apent kokekar 0 E 4754 1 600 810
Karbonader/kjattkaker Apent kokekar 0 = 900¢g 1 600 20-25

Tilberedning med kombinert mikrobolge
Kokekar Innsettingshoy- Varmetype Grilltrinn Mikrobglgetrinn Varighet i min.

de
Potetgrateng Apent kokekar 0 C+E] 1 360 25-32

Damping
Sett inn glasspannen med dampkokeren i hayde 3.

Kokekar Innset- Var- Damptrinn  Varighet  Merknader
tings-hoy- metype i min
de
Erter, frosne Glasspanne + dampko- 3 4 3 - Testen er avsluttet med en gang det kal-
ker deste punktet har nidd 85 °C.
Brokkoli, fersk, 300 g Glasspanne + dampko- 3 < 3 11-13
ker
Brokkoli, fersk, én behol-  Glasspanne + dampko- 3 < 3 18-20
der ker
Grilling Tabellen gjelder for innsetting i kald stekeovn.

| tillegg skyver du inn glasspannen under risten.
Vesken blir dermed samlet opp, og ovnsrommet holder

Seg renere.
Kokekar Innset- Varmety- Grilltrinn Varighet Merknader
tingshoyde pe i min
Riste toast Rist 3 il 3 45
Biffburger, 12 stk. Rist + glasspanne 3+1 i 3 35-45 Snus etter halvparten av tiden
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sV Bestammelser for anvandningen

EYBestammelser for
anvandningen

L&s bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvanda enheten sakert
och pa ratt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den héar enheten ar avsedd fér inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hdgst 4000 meter Gver havet.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar fér sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvanda enheten bor vara over
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.
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N Viktiga
sakerhetsanvisningar!

Allmant

/\ Varning — Brandrisk!

= FOrvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om det
sipprar ut rok. Sla av enheten och dra ur
sladden eller sla av séakringen i
proppskapet.

= LOsa matrester, fett och steksky kan bdrja
brinna. Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet,
pa varmeelementen och tillbehdren fére
anvandning.

= Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar
luckan. Bakplatspappret kan komma i
kontakt med varmeelementen och fatta eld.
Lagg aldrig bakplatspapper 10st pa
tillbehoret vid férvarmning. Tyng alltid ned
bakplatspappret med en stekgryta eller
form. LaAgg bara bakplatspapper dar det
behovs. Bakplatspappret far inte sticka ut
utanfor tilloehoret.

/\ Varning - Risk for brannskador!

= Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

= Tillbehdr och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

= Alkoholangor kan borja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

/\ Varning — Skallningsrisk!

= Komponenterna blir mycket varma nar
enheten &r i drift. Vidrdr inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

= Det kan stromma ut varm anga nér du
Oppnar luckan pa enheten. Angan gar inte
alltid att se beroende péa temperaturen. Nar
du 6ppnar far du inte sta fér nara enheten.
Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

= Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.



/\ Varning — Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

/\ Varning — Risk for stotar!

= Reparationer som inte ar fackméassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!

= Sladdisoleringen pa elapparater kan smélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till s& att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.

= Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!

s Risk for stdtar om fukt tranger in! Utsatt
aldrig mikrovagsugnen fér hog varme eller
fukt. Anvand bara enheten inomhus.

= En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sld av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

/\ Varning — Fara for magnetpaverkan!!

Det sitter permanentmagneter i kontrollerna
eller vreden. De kan paverka elektroniska
implantat som t.ex. pacemaker och
insulinpumpar. Hall 10 cm minimiavstand till
kontrollerna om du har elektroniska implantat.

Mikro

/\ Varning - Risk for brannskador!!

= Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten.
Enheten ar inte avsedd for att torka mat
eller klader, varma tofflor, gryn- eller
sadeskuddar, svampar, fuktiga putstrasor
och liknande.
Overhettade tofflor, gryn- eller sddeskuddar,
svampar, fuktiga putstrasor och liknande
kan t.ex. ge bréannskador.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

= Maten kan boérja brinna. Varm aldrig mat i
varmhallningsforpackningar.
Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brannbara
material.
Stall aldrig in en for hog mikrovagseffekt
eller en for lang tid. FAlj anvisningarna i
bruksanvisningen.
Torka aldrig livsmedel i mikrovagsugnen.
Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt, som t.ex. brod, pa for hog effekt
eller for lang tid.

= Matolja kan sjalvantanda. Varm aldrig upp
enbart matolja i mikron.

/\ Varning — Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behallare kan
exploderal Varm aldrig vatskor och livsmedel |
slutna behallare!

/\ Varning - Risk for brannskador!!

= Livsmedel med hart skal eller skinn kan
explodera bade vid och efter uppvarmning.
Koka aldrig &gg med skal eller varm pa
hardkokta agg. Tillaga aldrig skal- och
kraftdjur. Om du steker agg eller kokar agg
i glas, sa maste du picka gulan forst. Skal
och skinn pa t.ex. applen, tomater, potatis
och korv kan spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

= Varmen blir inte jamnt foérdelad i barnmat.
Varm aldrig barnmat med locket pa. Ta
alltid bort locket eller nappen. Skaka eller
ror om ordentligt efter uppvarmningen.
Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

= Varmd mat avger varme. Formen kan bl
varm. Anvand alltid grytlappar nar du tar ut
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

= Forpackningen till vakuumforpackade
livsmedel kan explodera. Fdlj alltid
anvisningarna pa férpackningen. Anvand
alltid grytlappar nar du tar ut maten ur
ugnsutrymmet.

= Komponenterna blir mycket varma nar
enheten &r i drift. Vidror aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

= Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten.
Enheten ar inte avsedd for att torka mat
eller klader, varma tofflor, gryn- eller
sadeskuddar, svampar, fuktiga putstrasor
och liknande.
Overhettade tofflor, gryn- eller sddeskuddar,
svampar, fuktiga putstrasor och liknande
kan t.ex. ge brannskador.
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sV Viktiga sakerhetsanvisningar!

/\ Varning — Risk for skallning!!

= Nar du varmer vatska kan den koka upp.
Det borjar alltsé koka utan angbubblor som
du ar van vid. Till och med sma vibrationer
kan fa den heta vatskan att koka dver
haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i
koppen/muggen nar du varmer vatskor. Da
stormkokar det inte.

/\ Varning — Risk for personskador!!

s Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen doéljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka. Anvand bara formar som tal att
mikra.

= Formar och behallare av metall eller med
metallbelaggning kan ge gnistbildning vid
mikring. Enheten blir skadad. Mikra aldrig
metallbehallare.

/\Varning — Risk for stotar!!
Produkten innehaller hbgspéanningsdelar. Ta
aldrig bort holjet.

/\ Varning — Risk for allvarliga

personskador!!

= Dalig rengdring kan forstoéra ytorna pa
enheten. Enheten kan avge
mikrovagsstralning. Rengdr enheten
regelbundet och ta bort alla matrester. Hall
ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena. — "Rengoring”
pa sidan 145

= Enheten kan avge mikrovagsstralning om
lucka eller tatning ar skadade. Anvand
aldrig enheten om lucka, tatning eller
luckplastram ar skadade. Kontakta service.

= Enheten avger mikrovagsstralning utan
holje. Ta aldrig av hdljet. Kontakta service
om enheten behdver underhall eller
reparation.
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Anga

/\ Varning — Risk for skallning!!

= Vattnet i vattentanken kan bli mycket varmt
om du koér andra funktioner pa enheten.
Tom vattentanken nar du anvant enhetens
angfunktion.

= Det bildas varm anga i ugnsutrymmet.
Strack dig inte in i ugnsutrymmet nar du
anvander enhetens angfunktion.

s Het vatska kan skvimpa 6ver nar du tar ut
tillbehdret. Anvand grytlappar och ta ut det
heta tilloehoret forsiktigt.

/\ Varning — Risk for personskador och
brand!!

Brannbara vatskor kan borja brinna i det
varma ugnsutrymmet (explodera). Fyll aldrig
pa brannbar véatska (t.ex. alkoholhaltig dryck) i
vattentanken. Fyll bara pa vatten eller var
rekommenderade avkalkningslosning i
vattentanken.



B Skadeorsaker

Allmant
Obs!

Vatten i varm ugn: Hall aldrig vatten i varm ugn. Det
blir till vattenanga. Temperaturskiftningar kan ge
skador.

Fukt i ugnsutrymmet: om ugnen ar fuktig lange kan
det ge korrosion. Lat ugnsutrymmet torka efter
anvandning. Forvara inte fuktiga livsmedel lange i
stangt ugnsutrymme. Forvara inte mat i
ugnsutrymmet.

Svalna med 6ppen lucka: lat ugnsutrymmet svalna
med stangd lucka efter anvandning pa hég
temperatur. KIam inte fast nagot i luckan. Aven om
luckan bara &r lite Oppen kan skapfronterna runtom
fa skador sa& smaningom.

Det ar bara om du kért ugnsfunktion med mycket
fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.
Jattesmutsig tatning: om tatningen ar jattesmutsig,
sa stanger inte luckan ordentligt vid anvandning.
Stommarna runtom kan f& skador. Hall tdtningen ren.
— "Rengoéring" pa sidan 145

Sitta eller stalla saker pa luckan: stall eller hang inte
nagot pa luckan och sétt dig inte pa den. Stall inte
formar eller tillbehor pa luckan.

Satt in tillbehoret: Beroende pa vilken enhet du
anvander kan tillbehoret ibland skrapa emot
ugnsluckan. Skjut darfor alltid in tilloehdret s langt
det gar i ugnen.

Transportera enheten: lyft eller bar inte enheten i
ugnsluckans handtag. Handtaget haller inte for
enhetens vikt och kan lossna.

Skadeorsaker sV

Mikro
Obs!

Aluminiumfolie: folie i ugnsutrymmet far inte komma i
kontakt med luckglaset. Det kan ge permanenta
missfargningar péa luckglaset.

Gnistbildning: metall som t.ex. sked i glas méaste
vara minst 2 cm fran ugnsvaggarna och luckans
insida. Gnistora kan forstéra det inre luckglaset.
Mikro- och kombifunktioner: gallret ar inte avsett for
mikro- eller kombifunktion med annan ugnsfunktion.
Det kan ge gnistor som skadar ugnsutrymmet.
Aluminiumformar: anvand inte aluminiumformar i
enheten. Enheten kan bli skadad av gnistorna som
uppstar.

Mikra utan mat: anvander du enheten utan mat i
ugnsutrymmet bli den 6verbelastad. Sla aldrig pa
mikron utan mat i ugnsutrymmet. Undantaget &r om
du snabbtestar om formen tal att mikra.

— "Mikrovagsugnen" péa sidan 134

N_ N_
a4 N

] A

Mikropopcorn: Stéll aldrig in for hdg
mikroeffekt.Luckglaset kan spricka av
overbelastning. Anvand max. 600 W. Lagg alltid
popcornpasen pa glastallriken.
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sv  Atervinning

Anga

Obs!

m Skotsel: enhetens ugnsutrymme ar gjort i rostfritt
kvalitetsstal. Fel skotsel kan ge korrosion i
ugnsutrymmet. Folj skotselrdden och
rengdéringsanvisningarna i bruksanvisningen. Ta bort
smutsen i ugnsutrymmet ndr enheten svalnat.

m Bakformarna maste vara varme- och angbesténdiga.
Silikonbakformar passar inte fér kombifunktion med
anga.

m Rostiga formar: anvand inte rostiga formar. Minsta
lilla rostflack kan ge korrosion i ugnsutrymmet.

m Droppande vatska: satt in glasformen pa fals 3 och
stall angbehallaren pa glasformen vid angning.
Glasformen fangar upp droppande vétska.

m Hett vatten i vattentanken: hett vatten kan skada
pumpen. Fyll inte pa hett vatten i vattentanken!

m Ugnsskadro: sla inte pa enheten om det finns vatten
pa ugnsbotten. Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore
anvandning.

m Avkalkningsldsning: var forsiktig sa att du inte haller
avkalkningsldsning pé kontroller eller andra kénsliga
ytor. Risk fér ytskador! Om det hander, ta direkt bort
I6sningen med vatten.

m Rengora vattentanken: maskindiska inte
vattentanken. Vattentanken blir skadad. Rengor
vattentanken med vanligt diskmedel och mjuk trasa.

m Frostskydd: tom enheten helt for att férhindra
frostskador vid transport och fdrvaring.
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B} Atervinning

Enheten ar mycket energieffektiv. Har finns tips pa hur
du sparar effekt nar du anvander enheten samt hur du
skrotar enheten nér den ar uttjant.

Spara effekt

m FOrvarm bara ugnen om recepten eller tabellerna i
bruksanvisningen anger det.

m  Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade
bakformar nér du bakar.De tar upp varmen bast.

m FOrsok att halla luckan stangd vid anvandning.

m (Gradda garna flera kakor efter varandra. Ugnen ar
fortfarande varm. Det forkortar graddningstiden for
nasta kaka. Du kan baka av 2 formbrédsformar
bredvid varandra.

m Vid langre tillagningstider kan du sla av enheten 10
minuter fore fardigtiden och lata maten ga klart pa
restvarmen.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta

enheter.



S Lar dig enheten

Kapitlet beskriver display och kontroller.Dessutom far
du lara dig de olika funktionerna péa enheten.

Anvisning: Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

L&r dig enheten sV

Kontroller

Du anvander funktionsvred, vred samt pekfalten for att
stalla in de olika funktionerna pa enheten.Du far upp
aktuell installning pa displayen.

Oversikten visar kontrollerna nér enheten ar pa och du
valt ugnsfunktion.

-O: g
)
(2] [3] (4]
Funktionsvred Funktionsvred
Funktionsvredet stéller in ugnsfunktion eller andra _ L .
funktioner. Funktionsvredet stéller in ugnsfunktioner och andra
Funktionsvredet gér att vrida bade at vanster och funktioner.
héger fran nollaget. Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna
Pekfalt och resp. anvandningsomrade, sé& att du kan hitta ratt
Det sitter givare bakom pekfalten. Tryck till pa ugnsfunktion till din matratt.
symbolen for att valja funktionen.
Display Lage Anvéndning
Displayen visar symbolerna for aktiva funktioner o Noll&ge Enheten &r av och i energisparlage.
och tidsfunktioner. : PTrS—— .
Vred E lz/hkro Valjer mikrofunktionen.
Vredet stéller in ugnsfunktionens temperatur eller Anga Enheten matar ugnsutrymmet med
valjer instéllining for andra funktioner. ) het anga.
Vredet gar att vrida bade at vénster och hoger. ] Storgrillyta Hela ytan under grillelementet blir
Anvisni uppvarmd.
nvisningar : : . . .
= Pa flera enheter &r vreden av popouttyp. Tryck till p& ] Liten grillyta Mittdelen pa grillelementet blir varm.
vredet nar det &r i nollage, sa fjadrar det ut eller in. (%] Avkalkning Kalkar av férdngaren och héller den
m Ar funktionsvredet i nollage (energisparlage) nar du funktionsduglig.
véljer funktion, sa tar det nagra sekunder innan resp. Sklining Skoljer ur angroren med vatten.
funktion ar tillganglig (t.ex. mikring). _ —— _ -
Program Har finns forprogrammerade instéll-
ningar for ménga matratter.
Q- Ugnsbelysning Slar pa ugnsbelysningen.Enheten vér-

mer inte upp.
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sV L&r dig enheten

Pekfalt och display

Pekfélten staller in olika extrafunktioner pa enheten.
Displayen visar tillh6érande varden.

Pekfalt

Har ar en kort forklaring till de olika pekféalten.

Symbol Betydelse

(= Mikro Vilj det mikroeffektlage resp. den
mikrofunktion som ska slé pa med
grill- eller &ngfunktionen.

Anga Valj &ngldge resp. kombinera &ng-
funktionen med en ugnsfunktion.

Program F& upp programvalet, stall in program-
numret med vredet.

® Tidsfunktioner Valj tidsfunktioner och stall in med
vredet.

c= Barnspérr Hall intryckt for att sld pa/av barn-
sparren

4/8 Temperatur/vikt  Vlj temperatur/vikt och stéll in med
vredet.

start Start/Stopp Slér pa eller pausar funktionen

O Anvisning: Haller du intryckt, sé sléar
stop du av ugnsfunktionen som &r igang

och aterstaller instaliningarna for vald
ugnsfunktion till standardinstallning-
arna.

Display

Displayen &r uppbyggd sa att du kan lasa av
uppgifterna med en blick i alla lagen.

Enheten lyfter fram vardet du kan stélla in. Framlyft
installningsvéarde blir markerat med en réd stapel
undertill.

Framlyft varde gar att andra direkt med vredet.

min:sec

> > )

« (BN NIN
Ou

Displayelement
Har ar en kort forklaring till de olika displayelementen.

Symbol Betydelse

Aggklocka Ar symbolen markerad, sa far du upp
timertiden pé displayen.

® Tillagningstid Ar symbolen markerad, sa far du upp
tillagningstiden pa displayen.

C) Klockan Ar symbolen markerad, s& far du upp
tiden p& displayen.

h:min Timmar/minuter  Tillagningstid i timmar och minuter

Minuter/sekun-
der

min:sec Tillagningstid i minuter och timmar
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C= Barnspérr Lyser symbolen, sa &r barnspérren
pa.
Ly Uppsamlingsbe-  Statusindikering uppsamlingsbehl-
héllare lare
Ly Vattentank Statusindikering vattentank
(] Avkalkning Lyser symbolen, s& kraver enheten

avkalkning.

Statusindikering uppsamlingsbehallare och
vattentank

Statusindikeringen lyser bara om vald ugnsfunktion
kraver uppsamlingsbehéllare eller vattentank. Den visar
olika tillstind och ger info om vad du ska gora.

Statusindikering vattentank

Symbol Betydelse

Symbolen lyser,  Vattentanken &r i tankutrymmet och

pilen blinkar. kraver péfylining.

W Symbolen blinkar  Vattentanken &r inte i tankutrymmet,
utan pil utan krdver inskjutning.
Symbolen lyser  Vattentanken &r i tankutrymmet.
utan pil Inga atgérder krévs.

Statusindikering uppsamlingsbehallare

Symbol Betydelse

Symbolen lyser,  Uppsamlingsbehallaren &r i sitt
pilen blinkar. utrymme och krdver témning.

Symbolen blinkar - Uppsamlingsbehéllaren ar inte i sitt
Ly utan pil utrymme. Skjut in uppsamlingsbehal-
laren i sitt utrymme.

Symbolen lyser  Uppsamlingsbehdllaren &r i sitt
utan pil utrymme. Inga &tgarder kravs.

Temperaturindikering

Den roda stapeln nedtill pa displayen visar att enheten
varmer upp.

Staplarna lyser helréda direkt vid grill- och angfunktion.
Staplarna lyser inte alls vid mikring.

Nattlage

Displayljusstyrkan gar automatiskt ned mellan kl. 22:00
och 05:59 for att spara effekt.

Vred

Vredet andrar instéliningsvardena du fatt upp och
framlyfta pa displayen.

Menyalternativ som t.ex. programmen bérjar om fran
borjan efter sista punkten.

Vissa varden som t.ex. vikt kréver daremot att du vrider
tilloaka vredet nar du nar minimi- eller maxvérdet.



Ugnsfunktioner

Enheten har olika ugnsfunktioner som gor det
smidigare att anvanda enheten.

Noggrannare beskrivningar hittar du i resp. kapitel.

Ugnsfunktion Anvéndning

Mikro Mikron tillagar, varmer pa och tinar
— "Mikrovégsugnen" mat snabbare.

D4 sidan 134

Anga Det finns olika, vél anpassade anglé-

N "/inga” pé sidan 137 gen for optimal matlagning.

Stor grillyta
—> "Grill" pa sidan 129

For grillning av platta grillbitar som
t.ex. biffar, korv eller varma smorgé-
sar och gratinering.

Liten grillyta Grillar sma méngder biff, korv, varma
—> "Grill" pa sidan 129 smorgésar och fiskbitar.
Kombifunktion Du kan kombinera &ng- eller grillfunk-

—> "Stélla in kombifunktion” tionen med mikrofunktion.
pd sidan 135

Angkombifunktion Du kan kombinera mikro- eller grill-
—> "Stillain funktionen med angfunktion.
angkombifunktionen”

pa sidan 138

Rengoring Det finns olika rengdringsfunktioner:

—> "Rengéringsfunktionen” avkalkning och skoljning.
pa sidan 147

Grundinstaliningar

—> "Grundinstéliningar"
pa sidan 145

Du kan anpassa enhetens grundin-
stallningar som du vill ha dem.

Anga
Angfunktionen gar att anvanda separat eller i
kombination med ugns- och mikrofunktionerna.

Ta ur gallret f6r optimal angning. Satt in glasformen pa
fals 3 och stéll angbehallaren pa glasformen.

Anglagen

Angfunktionen har olika intensiteter. Du véljer anglagen
via pekfaltet [&]. Du far upp valt anglage pa displayen.

L&r dig enheten sV

Lédge Intensitet Anvéndning Displayvisning
1 lag Tinar grénsaker, kott, / \
fisk och fruk. &J,J
600
2 medel Tillagar desserter, fisk / \
och korv. g\|})
X1®
3 starkt For tillagning av gronsa- / \
ker, fisk, tillbendr, saft- g\|j)
ning av frukt samt
blanchering. )
Grill

Grillen ger maten fin farg.

Grillfunktionen gar att anvanda separat eller i
kombination med mikro- och angfunktionerna.

Sétt gallret pa fals 3 eller 4 6r optimal grillfunktion.

Grillagen

Funktionen stor grillyta har tre olika intensiteter:
m Lage 1:lag

m Lage 2 = medel

m Lage 3 = hog

Mikro

Har finns en 6versikt dver olika anvandningsomraden,
sa att du alltid hittar ratt mikroeffekt.

Mikroeffektldgena motsvarar inte alltid exakt den effekt
som mikron anvénder.

Mikroef-  max. tillagningstid  Anvéndning

fektlage

90 1timme, 30 minuter  Tinar upp kénslig mat.

180 1 timme, 30 minuter ~ Tinar upp och fortsatter tillag-
ningen

360 1 timme, 30 minuter ~ Tillagar kott och varmer pa
kanslig mat.

600 1 timme, 30 minuter ~ Varmer pd och tillagar mat.

1000 30 minuter For att varma véatskor.

Stalla in kombifunktion

Mikrofunktionen gar att kombinera med ugns- och
angfunktionerna. Enheten varmer upp och slar pa
mikron samidigt. Maten blir klar snabbare.

Du kan sld pa alla mikroeffektlagen.
Undantag: 1000 W.

Ugnsutrymme

Olika ugnsfunktioner gor det smidigare att anvanda
enheten. Ugnsutrymmet ar t.ex. valbelyst och kylflakten
skyddar enheten mot dverhettning.
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sV L&r dig enheten

Oppna luckan

Om du 6ppnar luckan nar funktionen &ar igang, sa
pausar funktionen. Stang luckan och tryck till pa
faltet start D stop for att fortsatta funktionen.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen lyser alltid nar funktionerna ar igang.
Den slocknar nar funktionen slar av.

Ugnsbelysningen tands nar du 6éppnar luckan. Det
underlattar t.ex. vid rengéring av enheten.
Ugnsbelysningen slar av automatiskt igen efter 15
minuter.

Kylflakt

Enheten har en kylflakt. Kylflakten slar pa nar funktionen
ar igang. Den varma luften evakuerar via luckan.

Kylflakten har en viss eftergangstid efter att du anvant
enheten.

Obs!
Tack inte Over ventilationsdppningen. Da blir enheten
Overhettad.

Anvisningar

m Enheten blir inte varm néar du mikrar. Men kylflakten
kan sla pa i alla fall. Den kan fortsatta ga aven efter
att du mikrat klart.

m Det kan det bildas kondens pa luckglas, ugnsvaggar
och -botten. Det &r normalt och paverkar inte
enhetens funktion. Torka upp kondensvattnet efter
tillagning.

Tankpanel

Tankpanelen sitter under luckan och gor att du nar
uppsamlingsbehallare och vattentank. Bada sitter
bakom tankpanelen. S&har éppnar och stanger du
tankpanelen:

Tryck till mitt pa tankpanelen fér att dppna den.
Tankpanelenen gar att falla upp.

Stang tankpanelen genom att falla ned den och trycka
till mitt pa den.Tankpanelen laser.
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Vattentank

Enheten har en vattentank. Vattentanken sitter till hoger
bakom tankpanelen. Fyll vattentanken med vatten nér
du anvéander angfunktionerna. — "Fyll vattentanken"
pa sidan 139

Blinkar vattentanksymbolens &y pil pa displayen, sa
kraver vattentanken pafylining av rent vatten.

Handtag for att ta ur och sétta i vattentanken
Pafyliningséppning
Tanklock

Uppsamlingsbehallare

Enheten har en uppsamlingsbehallare.
Uppsamlingsbehallaren sitter till vanster bakom
tankpanelen. T6m uppsamlingsbehallaren fére och efter
rengoringsfunktionen— "Rengdringsfunktionen”

pa sidan 147

Blinkar uppsamlingsbehallarsymbolens £y pil pa
displayen, sa kraver uppsamlingsbehallaren tdmning.

‘\
x

Handtag fér att ta ur och séatta i vattentanken
Uppsamlingséppningar
Tanklock



Bl Tillbehar

Det finns diverse tillbehdr bipackade med enheten. Har
far du en overblick dver medfoljande tillbehdr och hur
du anvander dem.

Medféljande tillbehor

Enheten har fdljande tilloehor:

Galler
> Gijort for att stalla bakformar pa
eller grillning och gratinering.

Sétt in gallret pa fals 3 eller 4
a vid grillning.

Gallret ar inte avsett for bara
mikring eller angning.

Hall koll pa riktningen nar du
satter i a.

Glasform
\/ Glasformen gar att anvanda for
tillagning med alla ugns- och

kombifunktioner. Dessutom
fungerar den som stankskydd
nar du grillar direkt pa gallret.
Lat glasformen svalna innan du
diskar eller lagger den i
kallvatten, annars kan glaset ga
soénder.

Angkokningsbehallare
Angbehallaren staller du i
glasformen och anvander med
ugnsfunktionerna angning eller
angning med mikring. Satt in
glasformen pa fals 3. Lagg
livsmedlet direkt i
angbehéllaren.

Angbehallaren gar att
maskindiska.

Anvand inte &ngbehallaren for
bara mikring eller med
ugnsfunktionen grill.

Anvand bara tillverkarens originaltilloeh&r till enheten.
De ar specialgjorda for enheten.

Tillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Tilloehor sv

Extratillbehor

Det kan medfélja extratilloendr beroende pa modellen.

= llaggsgaller

- > FOr ugnsstekning. Stall
ilaggsgallret med fotterna ned i
glasformen. Da fangar du upp
droppande fett och kéttsaft.
llaggsgallret ar inte avsett for
mikring eller angning.

Extratillbehor

Yiterligare tillbehdr kan bestéllas hos service eller |
fackhandeln.

Extratillbehor

Stekgryta av glas
For grytstekar och gratdnger som du ugnstillagar.

Satta in tillbehor

Ugnen har 4 falsar. Falsarna &r numrerade nedifrdn och
upp.

Satt tillbehoret i styrningarna och skjut in ordentligt.

Anvisning: Ugnsbotten (fals 0) &r framférallt avsedd for
mikring eftersom mikroeffekten ar bast dar. Anvand
bara formar som géar att mikra.
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sV Fére forsta anvandning

B Fore férsta anvandning

Du maste gora ett par instéliningar innan du kan
anvanda enheten: Reng6r dessutom ugnsutrymme och
tillbehor.

Enheten ska vara monterad och ansluten.

Forsta anvandningen

Du far en uppmaning att stalla klockan pa displayen vid
elanslutning eller strémavbrott.Det kan ta nagra
sekunder innan du far upp uppmaningen.

Stalla klockan
Inln]

Klockan ar framlyft vid férsta anvandningen. 2:00
blinkar pa displayen och (® lyser. Stall klockan.

1. Stall klockan med vredet.
2. Tryck till pa ©®.
Du har stallt klockan.

Stalla klockan

Anvisning: Du maste sla av enheten for att stélla
klockan.

1. Tryck till pa faltet ® tva ganger.

Du far upp ® och klockan pa displayen.
2. Stall klockan med vredet.
3. Tryck till pa ®.

Du har stéllt klockan.

Anvisningar
m Enheten sparar instélld tid automatiskt inom nagra
sekunder om du stallt klockan och inte tryckt till pa

m Har du rort funktionsvredet vid installningen, sa
maste du sedan stélla det i nollage igen. Forst da
kan du anvanda enheten.

m  Om du vill sénka standbyférbrukningen kan du délja
klockan.
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Stéll in vattenhardheten.

Du maste stalla in ratt vattenhardhetsintervall for att
enheten ska kunna paminna dig nar det ar dags att
kalka av.

Fabriksinstalld vattenhardhet ar 4 (mycket hart).

Obs!

Skador pa enheten pga. ej avsedd véatskeanvandning.
Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat
ledningsvatten (> 40 mg/l) eller andra slags vatskor.
Anvand bara rent, kallt dricksvatten utan kolsyra eller
avhardat vatten.

Anvisningar

m Ar vattnet hart dar du bor, rekommenderar vi
avhardat vatten.

m Anvander du bara avhardat vatten, s& kan du andra
vattenhardheten till “avhardat”.

m  Om du anvander mineralvatten, stall in
vattenhardhetsintervall "4 mycket hart”.

m  Anvander du mineralvatten, anvand da bara vatten
utan kolsyra.

Vattenhardhet Instélining

0 0 avhardat

1 (upp till 1,3 mmol/1) 1 mjukt
2(1,3-2,5mmol/l) 2 medel
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 hart

4 (6ver 3,8 mmol/I) 4 mycket hart

Du kan &ndra vattenhardheten i
grundinstéliningarna.— "Grundinstéllningar"”
pa sidan 145

Rengora ugn och tillbehor

Reng6r ugnsutrymme och tillbehoér innan du lagar mat
med enheten.

Rengéra ugnsutrymmet

Varm upp ugnen tom och sténgd, sa far du bort lukten
av ny ugn. Bast &r en timme pa grillage 3. Se till s att
det inte finns kvar nagra foérpackningsrester i
ugnsutrymmet.

1. Stéll in stor grillyta ] med funktionsvredet.
2. Stall in grillage 3 med vredet.
3. Tryck till p& start D stop.
Enheten varmer upp.
Sla av enheten efter en timme. Tryck till pa
faltet start O stop och vrid funktionsvredet till nollage.

Rengéra tillbehéren

Rengor tillbehéren ordentligt med varmt vatten,
diskmedel och en mjuk disktrasa fore forsta
anvandning.



EJAnvanda maskinen

Kontrollerna och hur de fungerar har du ju lart dig
redan. Nu ska vi lara dig att stalla in enheten. Du far
lara dig vad som hander nar du slar p& och av samt hur
du staller in ugnsfunktionerna.

Sla pa och av enheten
Du maste sla pa enheten for att stélla in den.

Anvisning: Barnsparren gar bara att sla pa nar enheten
ar av. Vissa displayindikeringar syns &ven nar enheten
ar av.

Sla av enheten nér du inte anvander den. Enheten slar
av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.

Sla pa enheten
Sla pa enheten genom att vrida péa funktionsvredet.

Du far upp ett framlyft standardvarde pa displayen.
Enheten ar klar att anvanda.

Du hittar hur du stéller in ugnsfunktionerna i respektive
kapitel.

Sla av enheten

Nollstall funktionsvredet.

Ev. installd funktion blir avbruten.

Du far upp klockan pa displayen.

Anvisning: Du kan stélla in i grundinstéliningarna om

klockan ska komma upp eller inte nar du slar av
enheten.

Anvanda maskinen sV

Stall in ugnsfunktion

Du far upp ett férslag pa displayen nar du valt
ugnsfunktion. Du kan sla pé installningen direkt.

Som princip gaéller:
1. Stall in ugnsfunktion med funktionsvredet.
2. Gor ytterligare installningar, om det behdvs.
Tryck till pa resp. falt och andra vardet med vredet.
3. Tryck till pa start D stop.
Enheten slar pa funktionen.

Stélla in tillagningstiden

Stall in ugnsfunktion.

Tryck till pa @ tills © blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck till pa start D stop.

Enheten varmer upp. LED start [ stop lyser.
Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

pPONS

Pausa funktionen

1. Tryck till pa faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start D stop blinkar.
Stang luckan.
3. Tryck till pa start D stop.

Ugnsfunktionen fortsatter, LED start D stop lyser.

N

Sla av funktionen

Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla installningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsatta att ga.

Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen slar av
enheten om den varit igadng lange utan installd
tillagningstid.

Enheten slar av automatiskt efter 9 timmar.
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sV Mikrovagsugnen

ElMikrovagsugnen

Mikron tillagar, varmer pa och tinar mat snabbare.
Mikron gar att anvénda separat eller i kombination med
grill- eller &ngfunktionen.

Folj anvisningarna om formar och infon i
anvandningstabellerna i slutet av bruksanvisningen, sa
att du anvander mikron optimalt.

Stall formen pa ugnsbotten, sa mikrar du optimalt. Ta ur
gallret.Félj anvisningarna om lampliga formar.

Form

Alla formar gar inte mikra. Anvand bara formar som gar
att mikra f6r att varma mat, sa skadar du inte enheten.

Lampliga formar

Eldfasta glas-, eller glaskeramik-, porslins-,
keramikformar eller temperaturtaliga plastformar
fungerar.De materialen slapper igenom mikrovagorna.

De gar aven att servera ur. Sa slipper du lagga over
maten. Anvand bara formar med guld- eller silverdekor
om tillverkaren garanterar att de gar att mikra.

Olampliga formar

Metallformar fungerar inte. Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i slutna metallformar.

Obs!

Gnistbildning: metall som t.ex. sked i glas méaste vara
minst 2 cm fran ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistora kan férstéra det inre luckglaset.

Test av lampliga formar

Starta aldrig mikron tom. Det enda undantaget ar ett
kort test av lampliga formar.

Gor det har testet om du ar osaker pa om en viss form
ar lamplig att mikra.

1. Stéll in den tomma formen i ugnen pa maxeffekt i 2
till 1 minut.

2. Kontrollera temperaturen pa formen da och da.

Formen ska vara kall eller ljummen.

Om formen blir varm eller det slar gnistor, s& gar den
inte att mikra.
Avbryt testet.

AVarning — Risk fér brannskador!

Komponenterna blir mycket varma nar enheten ar i drift.
Vidror aldrig heta komponenter. Hall barn pa avstand.
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Mikroeffektlagen

Mikroeffektlagena motsvarar inte alltid exakt den effekt
som mikron anvander.

Foljande mikroeffektlagen finns.

Mikroef-  max. tillagningstid  Anvéndning

fektlage

90 1timme, 30 minuter ~ Tinar upp kanslig mat.

180 1timme, 30 minuter  Tinar upp och fortsatter tillag-
ningen

360 1 timme, 30 minuter ~ Tillagar kétt och varmer pa
kanslig mat.

600 1 timme, 30 minuter ~ Varmer pd och tillagar mat.

1000 30 minuter For att varma vatskor.

Forslag:

Enheten foreslar en tillagningstid for varje
mikroeffektlage. Du godkdnna dem eller &ndra dem i
resp. intervall.

Maxinstallningen ar till for att védrma vatskor. Max.
mikroeffekt blir sankt efter ett tag for att skydda
enheten. Full effekt ar tillganglig igen efter avsvalning.

Tidsinstéllningsintervall

Funktionstidens instaliningsintervall andras med
funktionstidens langd.

0-1 minut 5 sekunder
1-3 minuter 10 sekunder
3- 15 minuter 30 sekunder
15 minuter - 1 timme 1 minut
1timme - 1 timme, 30 minuter 5 minuter




Stalla in mikron

Exempel: mikroeffektlage 600 W, tillagningstid 5
minuter.

1. Anvand funktionsvredet och valj funktionen mikro [Z].
Enheten ar klar att anvanda. Du far upp max.
mikroeffekt [Z] som forslag pa displayen, den gar att
andra narsomhelst.

2. Valj det mikroeffektlage du vill ha med pekfaltet.

Du far upp mikroeffektlaget och ett forslag pa
tillagningstid pa displayen.

3. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Anvisning: Du kan aven stélla in tillagningstiden
forst och mikroeffektlaget sedan.

4. Tryck till pa start D stop.

min:sec @
—
nCc.-Mnn

QU UU I

min:sec

Tillagningstiden réknar ned pa displayen.
LED start D stop lyser.
Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. Oppna luckan pé& enheten eller
tryck till pa nagot av falten.

Andra tillagningstiden
Andra tillagningstiden med vredet. Enheten sparar
andringen inom nagra sekunder.

Andra mikroeffekt

Tryck till pa faltet [Z] tills du far upp det lage du vill ha
pa displayen.

Mikrovagsugnen sV

Anvisningar

m Trycker du flera ganer, sa gar effektlagena fran
hogsta till lagsta.

m Lagger du till mikrofunktionen efter start, sa pausar
enheten. Sla pa funktionen med féltet start O stop

Pausa funktionen

1. Tryck till pa faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start D stop blinkar.

2. Stang luckan.

3. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen fortsatter, LED start D stop lyser.

Sla av funktionen
Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla installningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsatta att ga.

Stalla in kombifunktion

Mikrofunktionen géar att kombinera med grill- och
angfunktionerna. Enheten varmer upp och slar pa
mikron samidigt. Maten blir klar snabbare.

Kombinationsmojligheter
n Anga
s [T Gril

Undantag:
(=] Mikroeffektlage 1000 W

Stalla in kombifunktion

Exempel i bild: stor grillyta [7] pa lage 2 med mikroeffekt
360 W, tillagningstid 17 minuter.

1. Stall in ugnsfunktionen stor grillyta 7] med
funktionsvredet.
Du far upp lage 3 som forslag pa displayen.

2. Stéll in det lage du vill ha med vredet.

3. Tryck till pa mikroeffektfaltet [F] tills du far upp det
lage du vill ha pa displayen.
Du far upp ett tidsforslag.

4. Valj tillagningstid med vredet.

5. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen gar igang, LED start D stop
lyser.Tillagningsstiden réaknar ned pa displayen.

Tillagningstiden har gatt ut

Du far ljudsignal och start D stop slocknar.
Kombifunktionen slar av. Sla av ljudsignalen genom att
trycka till pa nagot av falten.

Andra mikroeffekt

Tryck till pa faltet [Z] tills du far upp det lage du vill ha
pa displayen.

Anvisningar

m Trycker du flera ganer, s& gar effektlagena fran
hogsta till lagsta.

m Lagger du till mikrofunktionen efter start, sa pausar
enheten. Sla pa funktionen med faltet start D stop
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sV Grilla

Pausa funktionen

1. Tryck till pa faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start > stop blinkar.

2. Stang luckan.

3. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen fortsatter, LED start D stop lyser.

Sla av funktionen

Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla instéallningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortséatta att ga.

Torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter funktionsslutet, s& att fukten
férsvinner.

Varma upp ugnsutrymmet

Torkningen varmer upp ugnen, s att fukten i
ugnsutrymmet férangar. Oppna sedan luckan, sa att
vattendngan gar ur ugnsutrymmet.

1. Lat enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts i ugnsutrymmet direkt och torka
upp fukt pa ugnsbotten.

3. Stall in stor grillyta 7] med funktionsvredet.

4. Tryck till pa faltet ®© tva ganger.

Tillagningstidsymbolen ® ar markerad pa displayen.

5. Stéll in en tillagningstid pa 15 minuter med vredet.

6. Sla pa funktionen med start D stop.
Torkningen gér igang och slar av automatiskt efter
15 minuter.

7. Lamna luckan 6ppen i 1 till 2 minuter sa att fukten
gar ur ugnsutrymmet.

Torka ur ugnen fér hand

Lat enheten svalna.

Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

Lamna luckan 6ppen 1 timme, sa att ugnsutrymmet
torkar ur ordentligt.

pON=
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£ Grilla

Grillen ger maten fin farg.

Grillfunktionen gar att anvanda separat eller i
kombination med mikro- och angfunktionerna.

Satt gallret péa fals 3 eller 4 f6r optimal grillfunktion.

Grillfunktioner

Du kan vélja mellan tva olika grillfunktioner beroende
pd mattyp och -mangd:

Stor grillyta Anvand stor grillyta for att grilla stora kottbitar
och varma smérgésar eller gratinera gratanger.
Liten grillyta Anvénd liten grillyta for att grilla sma mangder.
Det &r bara mitten av grillelementet som blir
varmt.
Grillagen

Funktionen stor grillyta har féljande grillagen:

Stor grillyta Lage 1 (&g effekt) Suffléer och hdga gratanger
Lage 2 (medium-  LAga graténger och fisk
effekt)

L&ge 3 (kraftig Biffar, korv och varma smorgé-
effekt) sar

Liten grillyta Lage 1 (&g effekt) For smasuffléer och hdga gra-

tanger.

Stalla in grillen

Exempel i bild: stor grillyta [ pa lage 2, tillagningstid
12 minuter.

1. Stéll in ugnsfunktionen stor grillyta [7] med
funktionsvredet.

%
J

2. Stall in lage 2 med vredet.
Du far upp grillaget pa displayen.




3. Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
4. Tryck till pa start D stop.

Enheten varmer upp. Temperaturindikeringen lyser helt.

Anvisning: Det &r normalt med mindre
temperaturvariationer efter uppvarmningen.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. Oppna luckan p& enheten eller
tryck till pa nagot av falten.

Staélla in tillagningstiden

Stall in ugnsfunktion.

Tryck till pa @ tills ® blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck till pa start D stop.

Enheten varmer upp. LED start D stop lyser.
Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

Eall ol S

Andra grillage

Har du valt grillfunktion eller kort igang funktionen, sa
kan du narsomhelst andra grillage med vredet.

Tillagningstiden blir inte andrad.

Pausa funktionen

1. Tryck till pa faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start D stop blinkar.
Stang luckan.
3. Tryck till pa start D stop.

Ugnsfunktionen fortsatter, LED start D stop lyser.

N

Sla av funktionen

Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla installningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsétta att ga.

Anga  sv

B Anga

Angfunktionen gar att anvanda separat eller i
kombination med grill- och mikrofunktionerna.

Ta ur gallret for optimal &ngning. Sétt in glasformen pa
fals 3 och stéll angbehallaren pa glasformen.

AVarning — Risk fér skallning!

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gér inte alltid att se beroende péa
temperaturen. Nar du dppnar far du inte st& for nara
enheten. Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

Oljud

Pump

Brummande ljud nar du anvander funktionen. Ljudet
uppstar pga. pumpfunktionen. Det ar ett normalt
funktionsljud.

Angtillagning

Anglagen

Angfunktionen har olika intensiteter. Du véljer &ngldgen
via pekfaltet [@]. Du far upp valt anglage pa displayen.

Lige Intensitet Anvéndning

Displayvisning

1 lag Tinar grénsaker, kott, /
fisk och frukt, \L\J
®00
2 medel Tillagar desserter, fisk / \
och korv. \|J_)
©00
3 starkt For tillagning av gronsa-

ker. fisk.tillbehdr, saft- <|>)
ning av frukt samt

blanchering.
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sv  Anga

Stalla in angan

Anvisning: Har du inte anvant enheten pa ett tag, gor
forst en skéljning . — "Rengdringsfunktionen”
pa sidan 147

Exempel: anglage 2, medel, tillagningstid 10 minuter.

1. Stéll in angfunktionen med funktionsvredet [&.

Enheten ar klar att anvdnda. Maxanglage och
tillagningstid 20 minuter ar installda som
standardvarden. Vattentanksymbolens & pil blinkar.

2. Ta ur och fyll vattentanken med rent vatten upp till
MAX-markeringen och skjut in tanken helt i sitt
utrymme.— "Fyll vattentanken" pa sidan 139

3. Tryck till pa faltet [@] tills du far upp det effektlage du
vill ha.

Du far upp valt anglage pa displayen.

4. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Anvisning: Du kan aven stélla in tillagningstiden
forst och anglaget sedan.
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5. Tryck till pa start D stop.

min:sec
Q. QO
OC0000&

Vattentanksymbolens v pil slocknar,
vattentanksymbolen . lyser. Funktionen gar igang.
LED start D stop lyser. Tillagningstiden réknar ned
pa displayen. Innehallet i vattentanken racker olika
lange beroende pa anglage och kombifunktion. Om
vattentanken blir tom nar funktionen ar pa, sa
avbryter funktionen och vattentanksymbolens &y pil
blinkar. Fyll vattentanken med vatten rent upp till
MAX-markeringen och fortsétt funktionen via faltet
start D stop.

Anvisningar

m Du kan andra anglage narsomhelst via faltet [ nar
funktionen ar igang.

m Torka ur droppréanna och ugnsutrymme efter
angningen. — "Efter varje angning" pa sidan 140

Stalla in angkombifunktionen
Pa vissa ugnsfunktioner gar det att sla pa
angfunktionen.

Enheten sldpper in dnga i ugnen med olika intervall och
intensitet vid tillagning med angfunktion. Det ger battre
slutresultat.

Maten

m far en knaprig skorpa

far en fin yta

blir saftig och mor inuti

far minimalt reducerad volym

Lampliga ugnsfunktioner
. Mikro
s [ Grill

Stalla in kombifunktionen
Exempel: stor grillyta [7] pa lage 2 med anglage 2.

1. Stall in grillfunktionen med funktionsvredet.
Du far upp lage 3 som forslag pa displayen.
2. Stall in det lage du vill ha med vredet.
3. Tryck pa angfaltet [@ tills du far upp det lage du vill
ha pa displayen.
Du far upp vattentanksymbolen w4 pa displayen.
Fyll vattentanken.
5. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen gar igang, LED start 0 stop
lyser.Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

»

Anvisning: Om vattentanken blir tom nar funktionen ar
pa, séa fortsatter ugnsfunktionen utan angfunktion. Du
far inte upp ndgon displayindikering.



Tillagningstiden har gatt ut

Du far ljudsignal och start > stop slocknar.
Kombifunktionen slar av. Sla av ljudsignalen genom att
trycka till pd nagot av falten.

Andra anglage

Tryck till pa faltet [@] tills du far upp det lage du vill ha
pa displayen.

Anvisning: Trycker du flera ganger, sa gar lagena fran
hogsta till 1agsta. Angfunktionen slar av efter lagsta
laget. Tryck till igen for att sld pa angfunktionen och
borja om pa hogsta laget.

Pausa funktionen

1. Tryck till p& faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start D stop blinkar.

2. Stang luckan.

3. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen fortsatter, LED start [ stop lyser.

Sla av funktionen

Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla instéliningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsatta att ga.

Fylla pa vattentanken

Vattentanken sitter till hOger bakom tankpanelen under
luckan. Oppna tankpanelen och fyll vattentanken innan
du slar pa angfunktionen.

Se till sd att du har stallt in ratt vattenhardhet.
—> "Grundinstéllningar" pa sidan 145

AVarning — Risk for personskador och brand!!

Fyll bara vattentanken med kallvatten. Fyll aldrig pa
brannbar vatska (t.ex. alkoholhaltig dryck) i
vattentanken. Angorna fran brannbara vatskor kan bérja
brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen
(explodera).Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut
heta angor och flammor.

Obs!

Skador pa enheten pga. ej avsedd vatskeanvandning.
Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat
ledningsvatten (> 40 mg/l) eller andra slags véatskor.
Anvand bara rent, kallt dricksvatten utan kolsyra eller
avhérdat vatten.

Anga  sv

Anvisningar

m Ar vattnet hart dar du bor, rekommenderar vi
avhardat vatten.

m Anvander du bara avhardat vatten, sa kan du andra
vattenhardheten till "avhardat”.

1. Tryck till mitt pa tankpanelen.
Tankpanelen aker upp. Nu kommer du at
uppsamlingsbehallare (till vanster) och vattentank
(till hoger).

2. Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

3. Fyll vattentanken med kallvatten upp till MAX-
markeringen.

R

4. Skjut in vattentanken helt igen i sitt utrymme.
5. Stang tankpanelen.

Angfunktionen &r klar att anvéanda.
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Fylla pa vattentanken

Blir vattentanken tom nar enheten ar igang, sa hander
olika saker beroende pa ugnsfunktion:

= Angning: funktionen blir avbruten, du far upp en
displayindikering.En tankpafylining récker ca 30-40
minuter pa hogsta anglaget, avsevart langre pa lagre
anglagen.

m  Angning med mikring: funktionen blir avbruten. En
tankpafylining réacker ca 50 minuter.

m Grillning med anga: funktionen fortsatter med grill,
du far ingen displayindikering. En tankpéfylining
racker ca 3 timmar pa hogsta anglaget, avsevart
langre pa lagre anglagen.

Anvisning: De angivna tiderna kan variera.
Fyll vattentanken igen upp till "MAX”-markeringen.

1. Oppna panelen.
2. Ta ur och fyll vattentanken.
3. Satti den fyllda vattentanken och stang panelen.

Efter varje angning

Det finns fukt kvar i ugnsutrymmet. Torka f&rsiktigt ur
droppranna och ugnsutrymme. Vi rekommenderar att
du kor rengoringsfunktionen skoljning [ efter varje
angning. Tom och torka sedan ur vattentank och
uppsamlingsbehéllare.

Anvisning: Ta bort kalkflackar med en &ttiksindrankt
trasa, torka av med urskdljd trasa och torka sedan torrt
med mijuk trasa.

Tomma vattentanken

1. Tryck till mitt pa tankpanelen.
Tankpanelenen géar att falla upp.

2. Ta ur vattentanken.

Ta forsiktigt av locket till vattentanken.

Tém vattentanken, rengdr med diskmedel och skolj

ur ordentligt med rent vatten.

Torka alla delar torra med mjuk trasa.

Torka av lucktatningen ordentligt.

Lat torka med Oppet lock.

Satt pa och tryck fast locket till vattentanken.

. Skjut in vattentanken helt.

0. Stang och tryck till mitt pa tankpanelen.
Tankpanelen laser.

Obs!

m Torka inte ur vattentanken i het ugn. Vattentanken
blir skadad.

m Maskindiska inte vattentanken!Vattentanken blir
skadad.

ol o
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Torka ur droppréannan

Lat enheten svalna.

Oppna luckan.

Oppna tankpanelen.

Ta ur uppsamlingsbehallare och vattentank.

Torka ur dropprannan a under ugnsutrymmet med
disktrasa (bild H).

aRpON=

Torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter funktionsslutet, sa att fukten
forsvinner.

Varma upp ugnsutrymmet

Torkningen varmer upp ugnen, s& att fukten i
ugnsutrymmet férangar. Oppna sedan luckan, sa att
vattendngan gar ur ugnsutrymmet.

1. L&t enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts i ugnsutrymmet direkt och torka

upp fukt pa ugnsbotten.

Stall in stor grillyta ] med funktionsvredet.

4. Tryck till pa faltet © tva ganger.
Tillagningstidsymbolen © ar markerad pa displayen.

5. Stéll in en tillagningstid pa 15 minuter med vredet.

6. Sla pa funktionen med start D stop.
Torkningen gar igang och slar av automatiskt efter
15 minuter.

7. La&mna luckan 6ppen i 1 till 2 minuter sa att fukten
gar ur ugnsutrymmet.

ol

Torka ur ugnen fér hand

Lat enheten svalna.

Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

Lamna luckan 6ppen 1 timme, sa att ugnsutrymmet
torkar ur ordentligt.
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B Programautomatik

Du far en smidigare matlagning med
programautomatiken.Du valjer bara program och anger
matens vikt.Programautomatiken hamtar optimal
installning. Du kan vélja mellan 15 program.

Anvisningar

m Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det.
Runda av uppat om du inte kan ange exakt vikt.

m  Stall in livsmedlet i kall ugn.

m  Anvand alltid eldfasta formar som gar att mikra, t.ex.
glas- eller keramikformar. Fol|
tillbehdrsanvisningarna i programtabellen.

m Anvand bra, kylskdpskalla livsmedel och kott fér
optimalt slutresultat. Ta livsmedlen direkt ur frysen till
djupfrysta ratter.

Stélla in program
Exempel i bild: program 3, vikt 1 kg.

1. Stall funktionsvredet pa programautomatik (1.
Du far upp forsta programnumret och ett viktforslag
pa displayen.

3. Tryck till pa kg.

Viktinstéllningen ar framlyft pa displayen.

O .0 U

Programautomatik sV

4. Stall in vikten 1 kg med vredet.
Enheten staller automatiskt in ratt tillagningstid for
vikten.

©

).

)
i

5. Tryck till pa start D stop.

Programmet gar igang. Tillagningstiden raknar ned pa
displayen, temperaturstapeln och LED start D stop
lyser.

min:sec

Anvisningar

m Du kan hoppa mellan programmen och vikten med
falten (00 och 8/83 fore start.

m Du kan inte andra programnummer och vikt efter
start. Du kan kontrollera installd vikt med faltet §/63.

Programmet ér klart

Enheten ger signal. Programmet ar klart, enheten slar
av uppvarmningen.
Vrid funktionsvredet till nollage.

Andra program

1. Tryck ca 4 sekunder pa féltet start D stop.
Programmet blir aterstallt.
2. Valj nytt program.

Pausa funktionen

1. Tryck till pa faltet start D stop eller 6ppna luckan pa
enheten.
Ugnsfunktionen pausar, LED start D stop blinkar.

2. Stang luckan.

3. Tryck till pa start D stop.
Ugnsfunktionen fortsatter, LED start D stop lyser.

Sla av funktionen

Vrid funktionsvredet till nollage.

Funktionen blir avbruten och alla installningar blir
raderade.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsatta att ga.
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sV Programautomatik

Programtabell

Program  Matratt Vikt i kg Form/tillbehor, falsniva Speciella egenskaper
Tina
P01 Kottfars™ 0,10-1,20 plan, dppen form Anvénd bara formar  Kéttfars av n6t, lamm, flask; ta bort redan
Ugnsbotten som gér att mikra.  tinad kottfars nar du vander,
P02 Fiskfilé* 0,10-1,00 plan, 6ppen form Anvand bara formar  Filé av gadda, torsk, lax, rodfisk, grésej,
Ugnsbotten som gdr att mikra.  gos
P03 Kycklingdelarmed  0,15-1,20 plan, éppen form Anvénd bara formar  Skinnsidan ned
ben* Ugnshotten som gar att mikra.
P04 Brodskivor* 0,10-0,50 plan, dppen form Anvénd bara formar  Vetebrod, mérkt brod, fullkornsbrod; tina
Ugnsbotten som gér att mikra. inte mer brod &n vad som gar &t. Det hal-
ler sig inte farskt annars.Dela skivorna,
om det gér.
Fagel, kott, fisk
P05 Fiskfilg, farsk 0,20-0,50 Angbehéllare + glasform Fyll vattentanken.
Fals 3
P06 Fiskfilg, frusen 0,20-0,50 Angbehallare + glasform Anvénd jdmntjocka
Fals 3 fiskfiléer.Fyll vatten-
tanken.
Grénsaker & tillbehor
P07 Broccoli, farsk 0,10-1,00 Angbehallare + glasform Fyll vattentanken.
Fals 3
P08  Artor, frysta 0,10-1,00 Angbehéllare + glasform Fyll vattentanken.
Fals 3
P09 Morotsslantar, 0,10-0,75 Angbehéllare + glasform Fyll vattentanken.
farska Fals 3
P10 Gron sparris, farsk -~ 0,10-0,70  Angbehdllare + glasform Fyll vattentanken.  L&gg inte pa varandra.
Fals 3
P11 Ris** 0,10-0,50 Hog form med lock Anvand bara formar  Langkornigt ris, anvand inte ris i kok-
Ugnshotten som gar att mikra.  pése.Tillsdtt 2-3 delar vatten till en del ris.
L&t vila 5-10 minuter efter programsiut.
P12 Kokt potatis 0,20-0,50 Angbehéllare + glasform Fyll vattentanken.  Patatis, skalad och klyftad
Fals 3
P13 Fruktkompott** 0,30-0,80 planformi glasform Anvénd bara formar  Tillsétt lite socker och kanel till frukten.
Fals 3 som gér att mikra.  Tillsétt inte hallon och jordgubbar forrén
Fyll vattentanken.  vid omrérningssignalen nér du gor frukt-
kompott.
Convenience
P14 Véarma patallriks-  0,20-0,50 plan form i glasform Anvénd bara formar
ratt, kyld Fals 3 som gér att mikra.
Fyll vattentanken.
P15 Varmapatalliks-  0,20-0,50 plan form i glasform Anvénd bara formar

ratt, fryst

Fals 3

*Folj signalen for vandning **Folj signalen for omrorning

som gar att mikra.
Fyll vattentanken.
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[ Stilla in tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner. F& upp menyn med
pekfaltet ® och hoppa mellan de olika
funktionerna.Symbolerna or tillgadngliga funktioner lyser
pa displayen, vald funktion &r framlyft.

Tidsfunktion Anvéndning

Aggklocka Timern fungerar som en &ggklocka. Den fung-
erar oberoende av ugnsfunktion och Gvriga
tidsfunktioner samt paverkar inte enheten.

Funktionen slar av enheten automatiskt nar
installd tillagningstid gér ut.

Ar inga andra funktioner framlyfta, s& kom-
mer klockan upp pé displayen till enheten.

@®  Tillagningstid

®  Klockan

Du far inte upp tillagningstiden med ® forran du stallt in
ugnsfunktion.Timern gar att stélla in narsomhelst.

Enheten ger signal nér tillagnings- eller timertid géar ut
Du kan sld av signalen tidigare genom att trycka till pa

C)

Anvisning: Du kan &ndra ljudsignaltiden i
grundinstallningarna. — "Grundinstéllningar"
pa sidan 145

Kontrollera tidsinstallningar

Om flera tidsfunktioner &r installda, s& lyser respektive
symbol pa displayen. Tillagningsstiden raknar ned pa
displayen.

Vill du kontrollera timern &, tillagningstiden © eller
klockan (®, tryck pa faltet (® tills resp. symbol blir
framlyft. Timern och tillagningstiden ar bara tillgangliga
nér enheten ar pa, i standby ar bara timern och klockan
tillgangliga.Du far upp véardet pa displayen i nagra
sekunder.

Stalla timern

Timern géar &ven att anvadnda som &ggklocka.Den
fungerar oberoende av enheten. Timern har egen
signal.Pa sa sétt hor du om det ar timertiden eller en
tilagningstid som gar ut.

1. Tryck till pa ©®.

och tidssymbolerna lyser pa displayen.
2. Stéll in timern med vredet.
Enheten sparar installd tid inom nagra sekunder. Timern
gar igang. & lyser pa displayen och timern réknar ned.
De andra tidssymbolerna slocknar.

Timertiden har gatt ut
Enheten ger signal. Du far upp J0:00 péa displayen.Sla
av timern genom att trycka till pa nagot av féalten.

Andra timertiden

Stall om timern med vredet.Enheten sparar andringen
inom nagra sekunder.

Stélla in tidsfunktioner sV

Radera timertid
InIn N uix]

Aterstall timertiden till 53:55 med vredet. Enheten
sparar andringen inom nagra sekunder. Timern slar av.

Stalla in tillagningstiden

Du kan stélla in matrattens tillagningstid pa enheten.
Enheten slar av automatiskt nar tillagningstiden gar ut.
Och tillagningstiden dverskrids inte av misstag.

Exempel i bild: ugnsfunktion stor grillyta, grillage 2,

tillagningstid 45 minuter.

1. Stall in ugnsfunktionen stor grillyta med
funktionsvredet.

2. Stall in grillage 2 med vredet.

3. Tryck till 2 ggr pa @.
Du far upp - - : - - pa displayen och tidssymbolerna
lyser.

Anvisning: Du kan f& upp ett annat forslag
beroende pa ugnsfunktionen.
4. Stall in en tillagningstid pa 45 minuter med vredet.

5. Tryck till pa start D stop.

Ugnen startar. Tillagningstiden raknar ned pa displayen
och LED start D stop lyser.De andra tidssymbolerna
slocknar.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. Enheten slar av uppvarmningen. Du
far upp 0000 pa displayen.

1. Tryck till pa ®.

Signalen upphor.
2. Vrid funktionsvredet till nollage.
Enheten ar av.

Andra tillagningstiden

Andra tillagningstiden med vredet. Enheten sparar
andringen inom nagra sekunder.

Radera tillagningstiden

Har du stallt in timerfunktionen, tryck da forst till pa
faltet ©. Sedan kan du &ndra tillagningstiden.

Aterstall tillagningstiden till Z:05 med vredet.Enheten

sparar andringen inom nagra sekunder.
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sV Barnsparr

Stalla klockan

Klockan &r framlyft vid férsta anvandningen. 200
blinkar pa displayen och (® lyser. Stall klockan.

1. Stall klockan med vredet.
2. Tryck till pa @®.
Du har stallt klockan.

Stalla klockan

Anvisning: Du maste sla av enheten for att stélla
klockan.

1. Tryck till pa faltet ® tva ganger.

Du far upp ® och klockan pa displayen.
2. Stéll klockan med vredet.
3. Tryck till pa ©®.

Du har stallt klockan.

Anvisningar

m Enheten sparar installd tid automatiskt inom nagra
sekunder om du stallt klockan och inte tryckt till pa

[ Hér du rort funktionsvredet vid instéllningen, sa

maste du sedan stélla det i nollage igen. Forst da

kan du anvanda enheten.

m  Om du vill sdnka standbyférbrukningen kan du ddlja

klockan.
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[ Barnspirr

Enheten har barnsparr s& att barn inte kan sla pa
enheten av misstag.

Sla pa och av

1. Nollstall funktionsvredet.
2. Tryck ca 4 sekunder pa faltet £.
Du far upp c= pa displayen. Barnspérren ar pa resp. av.

Anvisningar

m Har du stéllt in en timertid &, sa fortsatter den att
ga.Du kan inte andra timertid nar barnsparren ar pa.

m Du kan sla av ljudsignalerna som t.ex. nér timertiden
gar ut genom att trycka till pa nagot av féalten.



B Grundinstallningar

Enheten har olika installningar, sa att du kan anvanda
den optimalt och smidigt. Du kan andra installningarna,
om det behovs.

Andra grundinstillningarna
Enheten maste vara av.

1. Tryck nagra sekunder pé faltet ®.
Du far upp forsta grundinstaliningen pa displayen.
2. Andra grundinstéliningen med vredet.
3. Tryck till pa ®.
Du far upp nasta grundinstéllning pa displayen.Du
kan ga igenom alla grundinstéliningar med ® och
andra med vredet.
4. Tryck nagra sekunder pa faltet .
Alla installningar blir sparade.
Du kan andra instéllningarna narsomhelst nar enheten
ar i standbylage.

Avbryta

Vill du inte spara andringarna, vrid pa funktionsvredet.
Grundinstallningarna blir avslutade utan att spara.

Grundinstallningslista

Grundinstélining Alternativ Beskrivning
cl ¢ Ljudsignalens {=kort=10 Signal nér en tillag-
langd: sekunder nings- eller timertid
£ =medel=30 J=1ldng=2 gar ut
sekunder minuter
cdd  Knappljud® 0 =av Ljud nar du trycker
i =pa till pa pekfalten
c03  Displayljusstyrka® ¢ =lag Stélla in displayljus-
Z = medel 3 = hog styrkan
cO4  Tidvisning O=av Visa klockan pa dis-
i =pa playen
cd5 Ugnsbelysning O =av SI& pa och av ugns-
i =pa belysningen vid funk-
tion
cOh  Vattenhdrdnet [/ =avhardat  Vattenhrdheten
Y =mycket hart" 7 =mjukt paverkar enhetens
c = medel rengoringscykler
3 =hart
cO 7 Fabriksinstdlining  {=pé Aterstall enheten till
O =av fabriksinstalining-
arna
cO8  Demoldge ! =pé SI& p& och av
d=av demoléget

Anvisning: Demold-
get gar bara att fa
upp inom de forsta 5
minuterna efter an-
slutning.

Enheten sparar andringen direkt.

Grundinstallningar sV

B} Rengéring

Skot och rengoér enheten ordentligt, sé haller den sig fin
och fungerar. Vi ska férklara har hur du skoter och
rengdr enheten ordentligt.

AVarning — Risk foér brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte p& de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid enheten
svalna. Hall barnen borta.

AVarning — Risk for stétar!
Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand aldrig
hogtryckstvétt eller &ngrengdring!

AVarning — Risk f6r personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa
eller kraftiga eller skurande rengoéringsmedel.

Anvisning: Délig lukt, t.ex. efter att du lagat fisk, gér att
ta bort smidigt. Droppa nagra droppar citronsaft i en
kopp med vatten. Satt alltid en sked i koppen/muggen,
sé stormkokar det inte. Varm pa vattnet 1-2 minuter pa
max. mikroeffekt.

Lampliga rengoringsmedel

Félj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika
ytorna genom att anvanda fel rengoringsmedel. Det ar
inte sakert alla delar finns pa din typ av enhet.

Du kan kdpa extratilloehér till din enhet hos service.
Uppge motsvarande artikelnummer.

Skélj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.
Mikroduk

Mikroduken passar mycket bra fér rengdring av
omtaliga ytor som t.ex. glas, glaskeramik, rostfritt eller
aluminium. Den tar bort all rinnande och fet smuts pa
en gang.

Best.nr 466 148
Putsduk fér rostfria ytor

Du kan behandla ytorna med en beprévad och
rekommenderad oljeimpregnerad putsduk (bestall hos
oss) for att fa battre skydd mot fingeravtryck och repor.

Best.nr 311 134
Putsolja for moderna, rostfria ytor

Det gar aven att bestalla samma olja som i dukarna fast
pa flaska fran oss.

Best.nr 311 567

Avfetthingsmedel

Intensiv ytrengoring for hart sittande, fet smuts.
Best.nr 311 781

Avkalkningsmedel

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum for att
den ska fungera. Anvand bara de avkalkningsmedel
som rekommenderas har. Andra avkalkningsmedel kan
skada enheten.

Avkalkningsmedel, flytande: bestallningsnr 311 680
Avkalkningstabletter: bestallningsnr 311 846
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sV Rengoring

Obs!

Ytskador

Anvand inte

m starka eller repande rengdringsmedel,
starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel,
harda skurbollar eller svinto,
hogtryckstvatt eller angrengoring,
specialmedel fér varmrengdring.

Omrade Rengoring

Enhetens utsida

Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk
trasa.

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och protein-
flackar direkt. Det kan uppsta korrosion under
sddana flackar.

Service och aterforsaljarna har specialmedel
avsett for varma rostfria ytor. Lagg p& medlet
mycket tunt med mjuk trasa.

Rostfri front

Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk
trasa.

Anvand inte fonsterputs eller glasskrapa.

Kontroller

Varmt vatten och diskmedel:

Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk
trasa.

Anvand inte glasskrapa eller skurbollar pa rost-
fritt.

Luckglasen

Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk
trasa.

Handtag

Torka bort direkt om du far avkalkningsmedel pa

handtaget. Annars far du inte bort flickarna.

Enhetens insida

Luckans insida Varmt vatten och diskmedel:
och lucktatningen Rengor med disktrasa.
Ta inte bort lucktatningen.
Skrubba inte.
Kontrollera lucktdtningens 1&ge efter rengdring.

Rostfria ytor Varmt vatten och diskmedel:

Rengdr med disktrasa.

Skrubba inte.

Kontrollera lucktatningens I&ge efter rengdring.
Tillbehor Varmt vatten och diskmedel:

Blotldgg och rengdr med disktrasa eller borste.

Uppsamlingsbe-  Varmt vatten och diskmedel:

héllare och vat-

Rengdr med disktrasa och skolj ur med rent vat-

tentank ten sé du far bort diskmedelsrester.
Eftertorka med mjuk trasa. Lat torka med dppet
lock. Torka av lucktdtningen ordentligt.
Maskindiska inte!

Tankutrymme Torka torrt efter varje anvéndning.

Angutslappet i Varmt vatten och diskmedel: anvand rengérings-

ugnsutrymmet svamp eller mjuk diskborste.
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Anvisningar

Det kan uppstd mindre missféargningar pa fronten
beroende pa de olika materialen, t.ex. glas, plast
eller metall.

Skuggorna pé luckglasen som ser ut som vattenspar
ar reflexer fran ugnsbelysningen.

Hall enheten ren

Haller du enheten ren och tar bort smutsen omgaende,
sa fastnar smutsen inte sa hart.

Tips

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandning. D&
branner smutsen inte fast.

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt.

Anvand glasformen n&r du gréddar véldigt kladdiga
kakor.

Anvand lamplig form vid ugnsstekning, t.ex. en
stekgryta.



I[N Rengéringsfunktionen

Avkalkning

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum for att
den ska fungera.

Obs!

m Risk for skador pa enheten: anvand bara det
flytande avkalkningsmedel eller de
avkalkningstabletter som vi rekommenderar till
avkalkningen.Avkalkningstiderna ar anpassade till
avkalkningsmedlet.Andra avkalkningsmedel kan
skada enheten. Avkalkningsmedel kdper du hos
service.

Avkalkningsmedel, flytande: bestéliningsnr311 680
Avkalkningstabletter: bestallningsnr 311 846

m Avkalkningsldsning: var forsiktig sa att du inte haller
avkalkningslosning eller avkalkningsmedel pa
kontroller eller andra kansliga maskinytor. Risk for
ytskador! Om det hander, ta direkt bort 16sningen
med vatten.

Avkalkningen bestar av tva moment.Du maste lata
avkalkningen gé klart av hygienskal for att enheten ska
vara redo att anvanda. Totalt tar avkalkningen ca

30 minuter.

m Kalka av (ca 29 minuter), tdm sedan
uppsamlingsbehallaren och fyll vattentanken med
rent vatten.

m Skolj ur efter avkalkningen (ca 1 minut), t6m sedan
uppsamlingsbehallaren.

Om avkalkningen blir avbruten (t.ex. vid strémavbrott,
om nagon slar av enheten eller avbryter avkalkningen),
sa kommer enheten uppmana dig att géra om
skéljningen nar du slar pa igen.Enheten spérrar andra
funktioner tills skoéljningen ar klar.

Vattenhardheten avgor hur ofta du maste kalka av
enheten. Enheten indikerar med LI pa displayen att det
ar dags for avkalkning nér 5 eller farre ganger med
angfunktion aterstar.Det ger dig tid att forbereda for
avkalkning.

Sedan fungerar angfunktionen inte forran du kalkat av.

Rengoringsfunktionen sV

Sla pa

1. Stall in avkalkning LJ med funktionsvredet.

Du far upp avkalkningstiden pa displayen.Den gar
inte att andra.

Oppna tankpanelen.

Ta ut och tdm uppsamlingsbehéllaren.

Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren helt.

Ta ur vattentanken.

Blanda vatten och avkalkningsmedel till en
avkalkningsldsning som férpackningsanvisningen
anger.

7. Hall avkalkninglésningen i vattentanken och skjut in
den helt.

Stang tankpanelen.

Tryck till pa start D stop.

Enheten blir avkalkad. Aterstaende tid raknar ned pa
displayen. Enheten ger signal nar avkalkningen ar
klar.Ugnsfunktionen pausar.

o0k wN

©®

Skéljning efter avkalkning

Oppna tankpanelen.

2. Ta ut och tom uppsamlingsbehallaren och sétt i den
igen.

3. Ta ur och skolj vattentanken ordentligt, fyll pa rent
vatten och satt i den igen.

4. Stang tankpanelen.

5. Tryck till pa start D stop.

Enheten skoljer. Enheten ger signal nar skoljningen

ar klar. Tom uppsamlingsbehallaren

—h

Anvisning:

Anvander du avkalkningstabletter (bes.nr 311 846)
maste du dessutom kora rengoringsfunktionen
Skoljning 2 ganger.

Skoljning
Du kan héalla enheten ren genom att pumpa vatten

genom rorsystemet. Tappa sedan av vattnet i
uppsamlingsbehallaren.

Sla pa

1. Stéll in skéljning (¥ med funktionsvredet.

Du far upp programtiden péa displayen.Den gar inte
att andra.

Oppna tankpanelen.

Ta ut och t6m uppsamlingsbehallaren.

Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren helt.
Ta ur och fyll vattentanken med rent vatten.

Skjut in vattentanken helt.

Stang tankpanelen.

Tryck till pa start D stop.

Vattnet blir pumpat igenom réren.Tiden raknar ned
pa displayen. Enheten ger signal nar tiden gar ut.
Tom uppsamlingsbehallaren

ONoOR®ON
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sV Rengdéringsfunktionen

Torka ur

Gor féljande moment efter varje avkalkning eller
skoljning:

1. Oppna tankpanelen.

2. Tom, rengdr och torka ur uppsamlingsbehallare och
vattentank.

3. Vrid funktionsvredet till nollage.
Momentet ar klart och enheten ar klar att anvanda
igen.

Tomma uppsamlingsbehallaren

Rengoringsfunktionernas restvatten blir uppsamlat i
uppsamlingsbehallaren. Tém och torka sedan ur
uppsamlingsbehallaren.

Obs!

m Torka inte uppsamlingsbehallaren i het ugn.
Uppsamlingsbehallaren blir skadad.

m Maskindiska inte uppsamlingsbehallaren!
Uppsamlingsbehéllaren blir skadad.

1. Tryck till mitt pa tankpanelen.
Tankpanelen aker upp. Nu kommer du at
uppsamlingsbehallare och vattentank.

2. Ta ut uppsamlingsbehéllaren ur tankutrymmet.

3. Oppna uppsamlingsbehéllarens lock.
4. T6ém uppsamlingsbehallaren.
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5. Skjut in uppsamlingsbehallaren helt igen i sitt
utrymme.
6. Stang tankpanelen.

Enheten ar klar att anvanda.



EJHur atgarda fel?

Om det uppstar fel, s behdver du

smasaker. Kolla om du kan atgérda felet sjalv med
hjalp av felsdkningstabellen innan du kontaktar service.

Fels6kning

Hur atgarda fel? sv

AVarning — Risk f6r stétar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga.
Det &r bara servicetekniker utbildade av tillverkaren

oftast bara atgarda

som far gora reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta service!

Vissa felindikeringar kan du atgarda sjélv.

Atgérd/anvisning

Felindikering

Enheten fungerar inte

Majlig orsak
Kontakten sitter inte i uttaget.

Satt i kontakten

Stromavbrott

Kontrollera om kokslampan fungerar

Trasig sakring

Kontrollera att sékringen till enheten ar OK i proppska-
pet.

Felanvandning

SIa av automatsakringen eller skruva ur proppen i
proppskapet. SIa pa igen efter ca 10 sekunder.

Enheten gdr inte att kontrollera dven den
ar pd, du far upp o= pé displayen

Barnsparren ar pa

Tryck pa faltet c= tills = slocknar

Ugnsbelysningen fungerar inte.

LED-lampan é&r trasig.

Ring service!

{200 blinkar pa displayen och ® lyser.

Stromavbrott

Stall klockan igen

Enheten ar inte pd. Det finns en tillagnings-
tid p displayen.

Du tryckte inte till pé faltet start D stop efter
installningen.

Tryck till pa start D stop eller radera instélliningen
genom att vdlja annan funktion med funktionsvredet.

Mikron fungerar inte.

Luckan &r inte stdngd ordentligt.

Kolla om det finns fastkldmda matrester eller foremal i
luckan.

Du har inte tryckt till pé start D stop.

Tryck till pé start [ stop.

Det tar ldngre tid &n vanligt for maten att

For 1ag mikroeffekt installd.

Valj hogre mikroeffekt

bli varm

Du har stéllt in mer mat i enheten an vanligt.

Dubbla méngden - dubbla tiden

Maten dr kallare an vanligt.

Ror om eller vand maten dé och da

Mikron slé&r av utan vettig anledning.

Det &r fel pa mikron.

Ring service om du far felet ofta.

Det gr att stélla in enheten, men den var-
mer inte upp. Kolonet blinkar.

Enheten &r i demoldge.

Sla av demoldget i grundinstaliningarna.

Anvisning: Demolaget gar bara att fa upp inom de for-
sta 5 minuterna efter anslutning.

Symbolerna for vattentank och uppsam-
lingsbehéllare blinkar konstant.

Tekniskt problem.

Se till s att vattentank och uppsamlingsbehallare dr
helt inskjutna i resp. utrymme.

Fortsatter symbolerna att blinka konstant, ring ser-
vice.

Enheten gdr att anvanda, forutom angfunktionen.

EOS3C Smuts pé kontrollerna ger konstant aktiverat pek- SI& av enheten och rengér kontrollerna. SI& pé enhe-
falt. ten igen.
Ring service om du far felet igen direkt efter att du
slagit pé.
ES005 Du har slagit p& &ngfunktionen flera gdnger med  Se till sa att vattentanken ar fylld med kallvatten och

tom vattentank.

helt inskjuten i sitt utrymme innan du forsoker igen.
Ring service om du far felet igen.
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sV Service

Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E-nummer och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD), s& kan vi hjalpa dig lattare.
Typskylten med numren ser du pa hoger sida nér du
Oppnar luckan. Fyll i enhetens uppgifter har redan nu,
sa slipper du leta efter dem nar nagot gar fel.

E-nr FD-nr

Service

Tank pa att serviceteknikerns besok inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. Da kan du vara séker
pa att reparationen blir gjord av en utbildad
servicetekniker som kommer till dig med
originalreservdelar till maskinen.
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Har hittar du flera olika matratter och de basta
instaliningarna fér dem. Vi visar vilken ugnsinstalining
och temperatur som passar bast till matratten. Du far
information om lampliga tillbeh6r och pa vilken fals du
ska sétta in dem. Du far tips om bade formar och
tillagning.

Anvisning: Nar livsmedel tillagas kan det uppsta
mycket vattenanga inne i ugnen.

Din enhet ar mycket energisnal och avger endast lite
varme utdt nar den &r i drift. P4 grund av de stora
temperaturskillnaderna mellan enhetens inre utrymme
och de yttre delarna kan det uppsta kondensvatten pa
luckan, kontrollpanelen eller narliggande mdbelytor. Det
ar ett normalt fysikaliskt fenomen. Genom att férvarma
eller férsiktigt Oppna luckan kan man minska
kondensen.

Vid angning eller ndr man anvander angkokningshjalp
ar avsikten att det ska uppsta mycket &nga i ugnen.
Flakta ur ugnen efter tillagningen och ugnen har
svalnat.

Allmanna anvisningar

Rekommenderade installningsvarden

| tabellen hittar du den optimala funktionen f6r olika
matratter. Temperatur/effektlagen och tillagningstid
beror pa livsmedlets mangd, kvalitet, temperatur och
egenskaper samt formen. Det ar darfér tabellen anger
installningsintervall. Forsok forst med de lagre vardena.
Stall in ett hdgre varde nasta gang, om det behdvs.

Stall in den langst angivna tiden vid mikring och
kontrollera maten vid den kortaste tiden.

Se till s& att vattentanken &r fylld innan du anvander
angfunktioner.

Det kan vara sa att mangden livsmedel inte
dverensstdmmer med méangden i tabellen. Det finns en
tumregel nar du mikrar: dubbel mangd - nastan dubbel
tid, halv mangd - halv tid.

Installningsvardena galler for mat som stélls in i kall
ugn.

Om du anvander egna recept kan du forsdka hitta en
liknande matrétt i tabellen. Ytterligare information finns
bland tipsen i anslutning till installningstabellerna.

Ta ut alla tillbehor du inte anvander ur ugnen.

Tillbehor

Anvand bara originaltillbehor till enheten. De ar optimalt
anpassade till ugnsutrymmet och ugnsfunktionerna.

Se till sa att du alltid anvander ratt form och tillbehor
och satter in dem ordentligt i ugnen.

Folj &ven anvisningarna for lampliga formar for mikring
och angning i resp. kapitel.— "Mikrovagsugnen"
pa sidan 134— "Anga" pé sidan 137

Anvand alltid grytlappar nar du tar ut varma tilloeh&r
eller formar ur ugnsutrymmet.



Bakformar och porslin

Vi rekommenderar glasbakformar for optimalt

slutresultat.

F&lj tillverkarens anvisningar och recept om du

anvander silikonformar och kontrollera om de tal

angning och mikring.

Silikonformar ar ofta mindre &n vanliga formar. Mangder
och receptuppgifter kan avvika.

Foljande géller:

m Grilla pa galler pé fals 3 eller 4. Satt in glasformen

under.

= Mikring: stéll formen pa ugnsbotten, fals 0.
m Angning: satt glasformen med angbehallaren pa fals
3.

Upptining

Lagg frysvaran i 6ppen form pa ugnsbotten.

Testat i vart provkok. sv

Tack kansliga delar som t.ex. kycklingklubbor och -
vingar eller svalkanterna pa stekar med lite
aluminiumfolie. Folien far inte ga emot enhetens vaggar.
Ta av folien efter halva upptiningstiden.

Det bildas vatska nar du tinar kétt och fagel.Hall av
vétskan nar du vander, ateranvand den inte och lat den
inte komma i kontakt med andra livsmedel.

vand eller rér om maten 1-2 ganger. Vand stora bitar
flera ganger.

Lat det tinade vila ytterligare 10-60 minuter i
rumstemperatur, sa att det temperaturutjigmnar.Du kan
da ta ur inkramet pa fagel.

Ko6tt gar att vidarebearbeta aven med en liten frusen
k&rna kvar inuti.

Anvisningar

=  Anvand 6ppen form och stall den pa ugnsbotten.

m Tank pa att en installning kan bestd av flera steg.

m Stall alltid in max. angiven tid, kontrollera maten efter
kortast angivna tiden.

Matratt Formar  Fals Ugnsfunk- Vikt Moment Mikroeffekt- Tillag- Obs!
tion lage ningstid
i min.
Helt kott av not, flask,  Oppen 0 = 800¢g 1 180 15 Vénd flera ganger.
kalv (med ben och ben-  form 2 90 25
i) Tkg 1 180 15
2 90 25-35
1,5kg 1 180 25
2 90 25-30
Kottibitar eller skivorav  Oppen 0 & 2004¢ 1 180 5 Dela pa kéttbitarna nar du
not, flask, kalv form 2 90 4-6 vander.
500¢ 1 180 10
2 90 5-10
800 ¢ 1 180 10
2 90 10-15
Blandfars Oppen 0 = 2004 1 90 15 Platta till och frys in. Vand
form 500 1 180 5 ngpa;igi?ggtrtoch tabort redan
2 90 10-15 '
800 ¢ 1 180 10
2 90 15-20
Fagel resp. fageldelar ~ Oppen 0 = 600¢ 1 180 5
forrm 2 90 10-15  vand d4 och da. Hall av uppti-
1,2 kg 1 180 10 ningsvatskan.
2 90 20-25
Anka Oppen 0 = 2 kg 1 180 20 Vénd flera ganger. Hall av
form 2 90 30-40  upptiningsvatskan.
Gés Oppen 0 = 4.5kg 1 180 30 Vand var 20:e minut. Hall av
form 2 90 60-80  Upptiningsvatskan.
Fiskfilg, fiskkotlett eller  Oppen 0 E 400 g 1 180 5 Separera tinade delar.
skivor form 2 90 10-15
Hel fisk Oppen 0 & 300¢ 1 180 3 Vand da och da.
form 2 90 10-15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
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EVEL Formar  Fals Ugnsfunk- Vikt Moment Mikroeffekt- Tillag-
tion lage ningstid
i min.
Gronsaker, tex. drtor ~ Oppen 0 = 300¢ 1 180 10-15  Ror om forsiktigt dd och dé.
form 600 1 180 10
2 90 9-15
Frukt, t.ex. hallon Oppen 0 = 300g 1 180 7-10  Ror om forsiktigt dd och da
form 500 g 1 18 8 och dela pa tinade delar.
2 90 5-10
Smar, tina Oppen 0 = 125¢ 1 90 6-8 Tabort férpackningen helt
form 250 ¢ 1 180 2 och héllet.
2 90 3-5
Brad, helt Oppen 0 = 500¢ 1 180 3 Vand d& och dé.
form 2 90 10-15
1kg 1 180 5
2 90 15-25
Kaka, torr, t.ex. socker-  Oppen 0 = 500¢g 1 90 10-15  Dela pa kakbitarna. Bara for
kaka form 750 ¢ 1 180 3 kakor utan glasyr, gradde
> 90 10-15 eller kram.
Mjuk kaka, t.ex. frukt- ~ Oppen 0 = 500¢ 1 180 5 Bara for kakor utan glasyr,
kaka, cheesecake form ) 90 15-25  grddde eller gelatin.
750¢ 1 180 7
2 90 15-25
Varma pé frysmat Lat maten vila 2-5 minuter efter pavarmning, s att den

hinner temperaturutjamna.

Ta ut fardigmaten ur forpackningen.Den blir varm . .
9 ¥ 9 Anvand grytvantar eller -lappar nér du tar ut formen.

snabbare och jamnare i form som géar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

Anvisningar
Platt mat varmer pa snabbare an hdg. Sprid ut maten m  Stall formen pa ugnsbotten.
sa& mycket det gar i formen.Livsmedlen ska inte ligga pa m Tack alltid maten. Har du inget lock till formen, ta en
varandra. tallrik eller speciell mikrofolie.

m Stall alltid in max. angiven tid, kontrollera maten efter
kortast angivna tiden.

R&r om resp. vand maten 2-3 ganger.

EE Formar Fals Ugnsfunk- Vikt Mikroeffekt- Tillagnings- Obs!
tion lage tid
i min,

Soppa, fryst Téckt form 0 = 40049 600 8-15
Gryta, fryst Téckt form 0 [ 500¢ 600 8-13

1kg 600 10-15
Meny, tallriksupplagg, fardig-  Téckt form 0 ] 300-400g 600 11-15
ratt (2-3 komponenter), fryst
Kottskivor eller -bitar i sas, Téckt form 0 B 500¢ 600 12-17  Dela pé kottbitarna nar du
t.ex. gulasch, fryst Tkg 600 25-30 rér om.
Graténger, t.ex. lasagne, can-  Tdckt form 0 = 450 ¢ 600 10-15
nelloni, frysta
Tillbehor, t.ex. ris, pasta, fryst ~ Tédckt form 0 = 2504 600 2-5 Tillsatt vatska

500¢ 600 8-10
Gronsaker, t.ex. drtor, broc-  Téckt form 0 ] 3004 600 8-10 Téck botten med vatten
coli, morotter, frysta 600 600 14-17
Stuvad spenat, frusen Téckt form 0 ] 5004 600 11-16  Tillaga utan tillsatt vatten,

ror om dé och da
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Varma

AVarning

Risk for skallning!!

m Nar du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsa koka utan angbubblor som du &r van vid. Till
och med sma vibrationer kan f& den heta vatskan att
koka dver héftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i
koppen/muggen nar du varmer vatskor. Da
stormkokar det inte.

Matrétt Formar Ugns-

Vikt/

funktion mangd

Testat i vart provkok. sv

Obs!

Metall som t.ex. skeden i glaset maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida. Gnistor kan
forstora det inre luckglaset.

Anvisningar

m Ta ut fardigmaten ur férpackningen.Den blir varm
snabbare och jamnare i form som géar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

m ROr resp. vand maten da och da. Kontrollera
temperaturen.

m Lat maten vila ytterligare 2-5 minuter efter
uppvarmning, sa att den hinner temperaturutiamna.

m  Anvand grytvantar resp. -lappar nar du tar ut formen.

m Tack dver maten om tabellen anger det. Stall formen
pa ugnsbotten. Vill du sld pa angfunktionen, stall
formen i glasformen pa fals 3. Fyll vattentanken.

Mikroeffekt-
lage

Angla- Tillag-
ge ningstid

i min.

Barnmat, t.ex. nappflas-  Oppen form 0 E 1,5dl 360 0,5-1,5  Utan napp eller lock. Skaka
kor om ordentligt efter uppvarm-
ning. Kolla alltid temperatu-
ren!
Drycker Oppen form 0 ] 2dl 1000 1-2 Sétt en sked i glaset, dver-
] hetta inte alkoholhaltiga
05 1000 4 drycker; kontrollera d& och
da
Soppa, 2 koppar a 1759 Oppen form 0 = 35049 600 3-4
Soppa, 4 koppara 175 g Oppen form 0 E 7004 600 6-8
Kott eller kottbitar i s8s  Téckt form 0 = 50049 600 7-10 Separera kéttbitarna
Meny, tallriksupplédgg, ~ Oppen form 3 E+@) 400 ¢ 360 3 9-14
fardigratt (2-3 kompo-
nenter)
Gryta Téckt form 0 = 40049 600 6-8
800 g 600 8-11
Gronsaker Oppen form 3 E+@) 150 ¢ 360 3 35
Oppen form 3 E+@ 3009 360 3 47
Mikrotips

Du hittar ingen instélining for méngden mat du férberett.

Forlang eller korta tillagningstiden enligt foljande tumregel: dubbel mangd -
ndstan dubbel tid, halv méngd - halv tid

Maten blev for torr.

Stall in en kortare tillagningstid ndsta gang eller valj ldgre mikroeffekt. Tack
maten och tillsatt mer vatska.

Maten &r inte tinad, varm eller tillagad nér tiden gar ut.

Stéllin Iangre tid. Stora méngder och hog mat tar langre tid.

Maten har brént pa kanten men r inte klar i mitten nar tillag-
ningstiden gar ut.

Rér om da och da och valj lagre mikroeffekt och langre tillagningstid nista

gang.

Fagel och kott ar tillagade utvandigt men otinade i mitten efter
upptining.

Valj lagre mikroeffekt nasta gang. Tinar du stora volymer méste du vanda livs-
medlet flera ganger.
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Kakor, smakakor och brod

| instéllningstabellerna hittar du de optimala
instéllningarna fér méanga bakverk.

Brod och smafranska

EVEL Formar Fals Ugns- Steg

funk-
tion

Djupfrysta produkter

Ta ut maten helt ur f&rpackningen.Anvand inte djupfryst
som ar isigt. Ta bort isen fran maten.

Djupfrysta produkter ar ibland ojamnt férgraddade. Den
ojamna graddningen férblir &ven efter graddningen.

Grill-  Mikroeffekt- Angla- Tillag- Obs!
steg lage ge nings-
tid i

minu-
ter

Rostat brod, 12 skivor Galler 3 O 3 - 3-5
2-3
Rostat brdd, 4 skivor Galler 3 ] 3 - 56  Ldgg brodskivorna
3.4  bredvid varandra mitt
pé gallret.
Gratineravarmasmorgd-  Galler + glas- 3+1 ] B - - 8-10
sar, 2-4 skivor form

Fagel, kétt och fisk

Enheten har olika alternativ for tillagning av fagel, kott
och fisk. | installningstabellerna hittar du de optimala
installningarna fér manga matrétter. Vissa matratter blir
bast om du tillagar dem i flera steg. Dessa ar angivna i
tabellen.

Tillagning i form

AVarning — Risk for personskador pga. glassplitter!
Stall heta glasformar pa torrt underlag. Ar underlaget
bl6tt eller kallt kan formen spricka.

Anvand bara formar avsedda f6r anvandningsomradet.
Glasformar passar bast. Kontrollera att formen far plats
i ugnen.

Glansiga stekgrytor i rostfritt stal eller aluminium ar inte
avsedda for mikring.

Falj tillverkarens anvisningar till ugnsformen.

Oppen form

Anvand helst en hdg stekgryta nar du tillagar fagel, kott
och fisk. Stall formen pa ugnsbotten. Anvand dppen
form om du vill anvanda angfunktionen.Om du inte har
nagon form som passar, anvand glasformen.

Tackt form
Se till s& att locket passar bra och sluter tatt. Stall
formen pé gallret.

/\ Varning - Risk fér skallning!!

Det kan trdnga ut mycket het anga nér du tar av locket
efter tillagningen. Lyft bakkanten pa locket, s& att &ngan
kan tranga ut bort fran kroppen.

Tillagning med kombifunktion

Tillagningstiden kan da forkortas betydligt. Till skillnad
mot de vanliga ugnsfunktionerna ar tillagningstiden vid
stekning med kombifunktion baserad pa totalvikten.

Anvisning: Om du har andra mangder an de som
anges i installningstabellerna finns det en grundregel:
dubbel m&ngd motsvarar n&stan dubbel tillagningstid.
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Anvand alltid eldfasta formar som gar att mikra.
Stekformar av metall eller keramik passar bara for
tillagning utan mikrofunktion. Folj anvisningarna for
mikrotéliga formar.— "Mikrovdgsugnen" péa sidan 134

Tillagning med angfunktion

Vissa matratter blir frasigare med angfunktion. De far en
frasigare och glansigare yta och torkar inte ut sa
snabbt.

Anvand en oppen form. Formen ska vara varme- och
angtalig. Sla pa angfunktionen som instéallningstabellen
anger. Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Tar
vattnet slut fortsatter tillagningen av din matratt pa
installd ugnsfunktion utan angfunktion.

Anga i angbehallare

Till skillnad mot angfunktionen blir kdttet skonsammare
tillagat med angning, men det far ingen stekyta. Kottet
blir extra saftigt.

Du kan bryna pa kottbitarna fére angning. Det ger smak
och kortar tillagningstiden. Stdrre stycken behdver en
langre uppvarmningstid och en langre tillagningstid. Du
behdver inte vdnda koéttbitarna.

Ska du anga fagel, kott eller fisk, 1agg maten i
angbehallaren pa glasformen och satt in pa fals 3. Fyll
vattentanken upp till MAX-markeringen. Om
vattentanken blir tom nar funktionen ar pa, sa avbryter
funktionen. Du far upp displayinfo.



Grilla

Stang alltid luckan nar du anvander grillen. Du far aldrig
grilla med 6ppen ugnslucka.

Lagg maten pa gallret. Satt dessutom in glasformen
under gallret. Den fangar upp droppande fett.

Anvand om mdjligt kdttbitar som &r ungefar lika tjocka
och tunga. D4 far de jamn och fin farg och f6rblir
saftiga. Lagg grillbitarna direkt pa gallret.

vVand grillbitarna med grilltang. Sticker du en gaffel i
kottet rinner kdttsaften ut och kéttet blir torrt.

Salta kottet efter grillningen. Salt drar ur vatten ur kottet.

Anvisningar

m Girillstavarna sla pa och av, det ar helt normalt. Hur
ofta det sker beror pa det instéllda grillaget.

m Vid grillning kan det uppstéa os.

Rekommenderade instéllningsvéarden

Instéliningsvardena galler stekfardigt fagelkott och kott
eller fisk utan fyllning samt fisk som du stéller in direkt
fran kylen i kall ugn.

Fagel

Matrétt Formar Fals Ugnsfunk- Tempera-

tion tur

Testat i vart provkok. sv

| tabellen hittar du uppgifter for fagel, kott och fisk med
viktforslag. Om du tillagar en stor fagel, kottbit eller fisk
ska du anvanda de lagre temperaturerna. Har du flera
bitar, sa utgar du fran vikten pa den tyngsta biten vid
berakning av tillagningstiden.De olika bitarna boér vara
av ungefar samma storlek.

Ju storre fagel, kottbit eller fisk, desto lagre temperatur
och langre tillagningstid.

Vand fagel, kott och fisk om installningstabellen anger
det.

Fagel
Snitta skinnet pa ankbrdsten.Vand inte ankbrdsten.

Om du ska vanda fagel, tank da pa att brostsidan eller
skinnsidan ska vara nedat forst.

Fisk

Du behoéver inte vanda pé hel fisk.Du ser att fisken ar
tilagad om ryggfenan lossar latt.

Vill du halstra fisken pa gallret, olja in det forst sa
slapper fisken lattare sedan.

Grilla Mikroeffekt- Angla- Tillag-
lage

ningstid
i min,

ge ge

Kyckling, hel, 1,3 kg,  Téckt form 0 600 25-35  Vénd efter halva tiden.

koka =

Ankbrést, 500 g Galler + glas- 3+2  [CH+EHW 3 180 3 10-12  Lagg skinnsidan uppét.
form Vénd inte.

Gasbrost, gasklubba,  Oppen form 0 C+= 2 180 30-40  Hog, 6ppen form. Véand

700-900 ¢ inte.

Kott

Matratt Ugnsfunk- Steg Grillsteg Mikroeffekt-  Angla- Tillagningstid i

tion lage ge min.

Nétbiffar 2-3 cm Galler + glasform 3+1 1 3 10-15

tjocka, 2-3 st.4 200 g i 2 3 510

Flaskkotletter 2-3cm  Galler + glasform 3+1 1 2 15-20

tjocka, 2-3st. 2120 g i 2 ) 10-15

Grillkorv 4-6 st. Galler + glasform 3+1 1 3 10-15

a150g B 2 3 5-10

Fisk

Matrétt Ugns-

funktion

Grillige Mikroeffektld- Anglige Tillagnings-
ge

Temperatur
i°c tid

i min.

Fiskfilg, farsk, 400 g |Glasform + angbehal- 3 & 3 1517
are

Fiskfilébitar, frysta, 400 g Téckt form 0 = 600 10-15

Fiskfilgbitar, frysta, 800 g  Glasform + &ngbehal- 3 ] 3 2325
lare

Fiskfilé, gratinerad, 500 g Oppen form 0 C+E 3 600 10-15

Fiskkotlett, 2-3st.a150 g Galler + glasform 3+1 i 3 812

Fisk, hel, t.ex. foreller, 2-3  Glasform + &ngbehal- 3 < 3 18-22

st.a300g lare
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Tillbeh6ér och gréonsaker Folj angivna bitstorlekar i installningstabellen. Om du
o o angar mindre delar kan du korta tillagningstiden, om du

Har hittar du anvisningar om snabb och skonsam angar storre delar férlanger du den. Varans kvalitet och

tillagning av olika gronsaker, ris och potatis samt mognadsgrad paverkar ocksa tillagningstiden. Darfor &r

djupfrysta potatisprodukter. de angivna installningsvardena bara riktlinjer.

Mikro Fordela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren olika

tjocka blir tillagningen ojamn.Stapla inte tryckkéanslig

Tillaga alltid grénsakerna i tackta, mikrotaliga formar. mat for hogt i angbehallaren.

Anvand en hog stekgryta med lock vid riskokning och

tillsatt vatten som tabellen anger. Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Om
vattentanken blir tom nar funktionen ar pa, sa avbryter
Angning funktionen. Du far upp displayinfo.

Anvand glasform och angbehallare vid angning.

EVEL Ugnsfunk- Moment Temperatur Mikroeffekt- Angld- Tillag-
tion lage ge ningstid i
min.
Kronartskockor, hela, Glasform + &ngbehéal- 3 & 1 3 36-40
farska lare
Bladspenat, farsk, 250 g Glasform + &ngbehéal- 3 < 1 3 57
lare
Blomkalshuvud, farskt Glasform + &ngbehal- 2 1 3 28-35
lare
Broccoli, hel, farsk, 500 g Glasform + &ngbehé&l- 2 1 3 20-23
lare
Broccolibuketter, frusna,  Glasform + &ngbehéal- 3 1 3 14-16
500¢ lare
Gronsaker, farska, 250 g*  Tackt form 0 B 1 - 600 - 6-10
Gronsaker, farska, 500 g*  Téckt form 0 = 1 - 600 - 10-15
Gronsaksblandning, fryst,  Glasform + &ngbehél- 3 1 3 12-15
250 g lare
Anga morotsslantar Glasform + &ngbehél- 3 1 3 1820
lare
Lékringar, farska, 500 g Glasform + dngbehal- 3 1 3 10-12
lare
Grona bonor, farska, 500 g Glasform + &ngbehél- 3 ] 1 3 18-20
lare
Sparris, gron, 250 g Glasform + &ngbehéal- 3 & 1 3 1518
lare
Anga skivad zucchini Glasform + dngbehal- 3 1 3 12-14
lare
Potatis, klyftad, 250 g Glasform + &ngbehal- 3 1 3 28-30
lare
Potatis, klyftad, 500 g Glasform + &ngbehéal- 3 1 3 30-32
lare
Potatis, klyftad, 750 g** Glasform + angbehél- 3 3 32-35
lare
Ris 125 g + 3 dl vatten Tackt form 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Ris 250 g + 5 dl vatten Téckt form 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18

*rér om da och da

**Du méste ev. fylla pa vattentanken under tiden
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Testat i vart provkok.

Desserter Risgrynsgrot

Du kan snabbt tillaga fina desserter med din enhet.
Folj anvisningarna i installningstabellen.

1:2,5 att du per 100 g groétris tillsatter 2,5 dl mjolk.

sV

Tillsatt mjolk enligt anvisning. T.ex. innebar férhallandet

Matrétt Formar Ugnsfunk-  Mikroeffektla- Anglége Tillagningstid
tion ge i min.

Flan caramel Glasform 3 D) 3 40-50
Angnudiar Glasform 3 2 20-25
Risgrynsgrot 1:2,5 Tackt form 3 3 30-40
Frukt, kompott, 500 g Téckt form 3 < 3 912
Mikropopcorn, 1 pasea 100 g Tackt form 0 = 600 - 35
Sota efterrdtter, t.ex. pudding ~ Tackt form 0 = 600 - 6-8

(mix), 5 dI*

*ror om d& och da

Akrylamid i livsmedel potatischips, pommes frites, rostat brod, smafranska,

. . bréd, konditorivaror av mérdeg (kex, olika slags
Akrylamid bildas framférallt vid tillagning med hdg
varme av mjol- och starkelserika produkter, t.ex.

Tips for akrylamidfattig tillagning av matratter

Allmént Hall tillagningstiderna s korta som mdjligt. Bryn matrétterna gyllengula, inte fér mérka. Stora, tjocka, matbitar
innehéller mindre akrylamid.

Gréddning Varmluft max. 180°C. Agg eller &ggula reducerar bildandet av akrylamid.

Smékakor Varmluft max. 180°C. Agg eller &ggula reducerar bildandet av akrylamid.

Pommes frites i ugnen Bred ut jamnt fordelat i ett lager pa tillbehdret. Ta minst 400 g per omgéng, sa att dina pommes frites inte blir torra.
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sv Testat i vart provkok.

Provratter Mikra
Tabellerna ar framtagna av provningsinstitut for att Anvénd alltid eldfasta formar som gar att mikra vid
underlatta tester av enheten. mikring. Folj anvisningarna for mikrotaliga

. formar.— "Mikrovdgsugnen" pa sidan 134
Enligt IEC 60350-1 resp. IEC 60705.

Tina med mikron

Matratt Ugnsfunk- Vikt Moment Mikroeffektlage  Tillagningstid
tion i min.
Tina kott Oppen form 0 = 500¢ 1 180 7
2 90 8-12
Mikra
EVEL Ugns- Vikt Moment  Mikroeffektlige  Tillagningstid
funktion i min.
Aggrora Oppen form 0 = 1 kg 1 360 1820
2 180 18-22
Sockerkaka Oppen form 0 = 4759 1 600 810
Jarpar Oppen form 0 = 900¢g 1 600 20-25
Kombifunktion
Matratt Formar Ugnsfunk- Grillige Mikroeffektlage Tillagningstid i min.
tion
Potatisgratang Oppen form 0 C+E] 1 360 25-32
Angning

Satt glasformen med angbehallaren pa fals 3.

Matratt Formar Ugns-  Anglige Tillag-
funk- ningstid
tion i min.
Artor, frysta Glasform + &ngbehal- 3 ] 3 - Testet dr klart nar kallaste stéllet &r 85°C.
lare
Broccoli, farsk, 300 g Glasform + &ngbehél- 3 & 3 11-13
lare
Broccoli, farsk, en behdl-  Glasform + angbehal- 3 & 3 18-20
lare lare
Grilla Tabellvardena galler kall ugn.

Satt in glasformen under gallret. Den fangar upp
kottsaften och haller ugnsutrymmet rent.

EE Ugns- Grillage Tillagningstid Obs!
funktion i min.
Rosta brod Galler 3 O 3 4-5
Hamburgare, 12 st. Galler + glasform 3+1 ™ 3 35-45 Vénd efter halva tiden
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