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B Predvidjena uporaba

Pazljivo procCitajte ove upute za uporabu.
Upute za uporabu i montazu te informacije o
uredaju sacuvajte za kasniju uporabu ili za
sljedeceg korisnika.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehniCka osoba
smije prikljuCiti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog prikljucka,
nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u
privatnim kucanstvima te unutar kuce. Ureda;j
koristite samo za pripremu jela i pica.
Postupak kuhanja potrebno je nadzirati.
Kratkotrajni postupak kuhanja potrebno je
neprestano nadzirati. Uredaj koristite samo u
zatvorenim prostorima.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Nemojte koristiti pokrivala za ploCu za
kuhanje. Zbog pregrijavanja, paljenja ili
rasprskavajucih materijala mogla bi uzrokovati
nezgode.

Koristite iskljucivo zastitne naprave ili reSetku
za zaStitu djece koje smo odobrili.
Neprimjerene zastitne naprave ili reSetke za
djecu mogu prouzroditi nezgode.

Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
15 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Predvidjena uporaba hr

ENVazne sigurnosne
napomene

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne
ostavljajte vruce ulje i masti bez nadzora.
Nikada ne gasite vatru vodom. Iskljucite
kuhalo. Ugasite pazljivo vatru poklopcem,
dekom za gasSenje pozara ili slicnim.

= Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plocu za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

= Uredaj je vru¢. Nikada ne drzite zapaljive
predmete ili sprejeve u ladicama direktno
ispod plo¢e za kuhanje.

s PloCa za kuhanje se sama iskljuCuje i ne
mozete viSe s njom rukovati. Kasnije se
moze nehotice ukljuditi. Iskop&ajte osigurac
u ormaric¢u za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Djecu drzite podalje od kuhalista.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= Kuhalista i prostor oko njih jako su vrudi .
Nikada ne dodirujte vruce povrsSine. Djecu
drzite podalje od pecnice.

= KuhaliSte se zagrijava ali indikator ne
funkcionira. Iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguraCima. Nazovite servis.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nestruéni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
Cisc¢enje ili uredaji za cisc¢enje parom.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

s Pukotine ili oStec¢enja na staklokeramickoj
plo¢i mogu uzrokovati strujne udare.
Iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osigurac¢ima. Nazovite servis.



hr Uzroci oStedenja

AUpozorenje — Opasnost od ozljeda!
Posude moze zbog tekucine koja se nalazi
izmedu dna lonca i kuhaliSta naglo skoditi u
zrak. Kuhalista i dno lonca uvijek drzite
suhima.

Uzroci osteéenja

Oprez!

m TeSkii grubi lonci i dno tave mogu izgrepsti  staklo-
kerami&ku plocu.

m Izbjegavajte kuhanje s praznim loncima. Mogla bi
nastati ostec¢enja.

m Nikada ne stavljajte vruce tave i lonce na upravljacko
polje, na prikazno polje i na okvir. Mogla bi nastati
oStecenja.

m Ukoliko tvrdi ili ostri predmeti padnu na kuhaliste,
mogu nastati oStedenja.

m Aluminijska folija ili plasti¢ne posude rastopit ¢e se i
prionuti na vrudéim kuhaliStima. Folija za zastitu
pecnice nije primjerena za vase kuhaliste.

Pregled

U slijededoj tablici nalaze se najCeSce Stete:

Stete Uzrok Mjera

Mrlje Prekipjela jela Odstranite prekipjela jela smje-

sta pomocu strugala za staklo.

Neprimjerena Koristite iskljucivo sredstva za
sredstva za CiSée-  CiScenje koja su prikladna za
nje staklokeramiku.

Ogrebotine Sol, Seceripije-  Ne koristite kuhace polje kao
sak radnu povrSinu ili za odlaganje.
Hrapava dna Provjerite svoje sude.
lonaca ili tava
ostavljaju ogrebo-
tine na staklenoj
keramici

Promjene boje  Neprimjerena Koristite iskljucivo sredstva za

sredstva za Cisée-  CiScenje koja su prikladna za
nje staklokeramiku.

Abrazija tava Prilkom premjeStanja podignite
(npr. aluminijskih) lonce i tave.

Secer, jako zase-  Odstranite prekipjela jela smije-
sta pomodu strugala za staklo.

Pukotina u sta-
Klu cerena jela

EYZastita okolisa

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o ustedi
energije i zbrinjavanju uredaja.

Savijeti za ustedu energije

m Poklopite lonce uvijek odgovaraju¢im poklopcem.
Kod kuhanja bez poklopca troSite znatno vise
energije. Pomocu staklenog poklopca mozete vidjeti
u lonac bez dizanja poklopca.

m Koristite lonce i tave s ravnim dnom. Neravno dno
povecava potrosnju energije.

m Promjer dna lonca i tave mora odgovarati promjeru
kuhalne zone. Posebno premali lonci na kuhalnoj
zoni uzrokuju gubitak energije. Molimo pripazite:
proizvodaci posuda ¢esto navode gornji promjer
lonca. Taj je promjer naj¢eSdée vedi od promjera dna
lonca.

m Koristite za male koli¢ine mali lonac. Za veliki lonac
koji je samo malo popunjen potrebno je puno
energije.

m Kuhajte sa Sto manje vode. Tako Stedite energiju.
Kod povréa se sacuvaju vitamini i minerali.

m Loncem uvijek prekrijte $to je moguce veliku
povrsinu kuhalne zone.

m Pravodobno prebacite na niZzu razinu snage
zagrijavanja.

m Odaberite odgovaraju¢u snagu zagrijavanja.
Prevelikom snagom zagrijavanja troSite energiju.

m Koristite preostalu toplinu plo¢e za kuhanje. Kod
duljeg vremena kuhanja iskljugite kuhalnu zonu vec¢
5-10 minuta prije zavrSetka kuhanja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nadin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom

E smjernicom 2012/19/EU o otpadnim
elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.



Upoznavanje Vaseg
uredaja

Uputa za uporabu vrijedi za razna kuhaca polja. Mjerne
podatke za kuhaca polja naci ¢ete u pregledu tipova.
— Stranica 2

Upravljacka plo¢a

Upoznavanje Vaseg uredaja hr
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g Stupnjevi kuhanja

HiR Preostala toplina

PovrSine za
upravljanje

O) Glavni prekidac

= Zastita za djecu

O Odabir kuhadeg mjesta
-+ Polja za namjeStanje
Napomene

m Kada dotaknete simbol, aktivira se trenutna funkcija.
m Pobrinite se da je upravljacka povrsina uvijek suha.
Vlaznost negativno utjece na funkciju.

Ne vucite posude u blizini pokazivaca i senzora.
Elektronika se moze pregrijati.

Pokazatelj preostale topline

Plo¢a za kuhanje ima za svaku kuhalnu zonu
dvostupanjski pokazatelj preostale topline.

Ako se na indikatoru pojavi A, kuhalna zona je jo$
vruca. Mozete npr. odrzavati toplinu male koliine jela ili
otopiti kuvertitu. Ako se kuhalna zona dalje hladi,
indikator se promijeni u h. Indikator se ugasi kada se
kuhalna zona dovoljno ohladila.

Bl Mengoperasikan mesin

U ovo dGete poglavlju saznati kako se podeSavaju
kuhacda mjesta. U tablici ¢ete pronaci stupnjeve kuhanja
i vremena kuhanja za razliCita jela.

Kuhace polje ukljugiti i iskljuciti

Kuhace polje ukljudite i iskljudite glavnim prekidacem.
Ukljucgivanje

Dodirnite simbol (D. Javlja se zvuéni signal. Zaruljica

prikaza iznad glavne sklopke i prikazi i svijetle. Kuhade
polje je spremno za rad.

Iskljuivanje
Dotaknite simbol (D dok se Zaruljica prikaza iznad
glavne sklopke i prikazi ne ugase. Sva kuhac¢a mjesta

su isklju¢ena. Prikaz da su kuhac¢a mjesta i dalje topla
svijetli i dalje dok se kuhaca mjesta dovoljno ne ohlade.

Napomene

m Kuhade polje se iskljuuje automatski kada su sva
kuhada mijesta isklju¢ena duze od 20 sekundi.

m Postavke ostaju pohranjene prve 4 sekunde nakon
iskljugivanja. Ako u tom vremenu ponovno ukljucite
kuhace polje, isto ¢e raditi s prethodnim
postavkama.



hr Mengoperasikan mesin

Namjestanje kuhalista

Simbolima + i - podesite zeljeni stupanj za kuhanije.
Razina snage 1 = najslabija snaga zagrijavanja
Razina snage 9 = najjada snaga zagrijavanja

Svaka razina snage ima i medurazinu snage
zagrijavanja. Oznacena je toCkom.

Podesavanje stupnja kuhanja
Plo¢a za kuhanje mora biti uklju¢ena.
1. Dotaknite simbol O da biste odabrali kuhade

mjesto.
2. U roku od slijedec¢ih 10 sekundi drZite pritisnut

simbol + ili taknite -. Pojavljuje se osnovna postavka.

Simbol + stupanj kuhanja 9
Simbol - stupanj kuhanja 4

Naputci za kuhanje uz uStedu energije nalaze se u
poglavlju Zastita okolisa.— Stranica 4

Stupanjna-  Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
hja nja u minutama

Topljenje

Cokolada, kuvertira -1,

Maslac, med, zelatina 1-2

Zagrijavanje i odrzavanije topli-

ne
Varivo, (npr. varivo od lece) 12
Mlijeko** 1-2.

Zagrijavanje kobasica u vodi** 34

O 10
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Odmrzavanije i zagrijavanje

3. Promjena stupnja kuhanja: Dotaknite simbol + ili -
dok se ne pojavi zeljeni stupanj kuhanja.

Isklju¢ivanje kuhaéeg mjesta
Kuhace mjesto mozete iskljuciti na 2 nacina:

» Dodirnite kratko 2 puta uzastopno simbol O
kuhaceg mjesta. U prikazu kuhacih mjesta pojavi se
1. Nakon oko 10 sekundi pojavi se prikaz da su
kuhaca mjesta i dalje topla.

s Pomodu simbola O odaberite kuha¢e mjesto.
Dotaknite simbol + ili - dok se ne pojavi simbol .
Nakon oko 10 sekundi pojavi se prikaz da su
kuhaca mjesta i dalje topla.

Napomene

m Zadnja podeSena kuhalna zona ostaje aktivirana.
MozZete namjestiti kuhalnu zonu bez ponovnog
odabira.

m Kuhace mjestao regulira grijanje ukljudivanjem i
iskljuCivanjem grijanja. | kod najviSe snage grijanje
se moce ukljuditi i iskljuditi.

Tablica kuhanja

U narednoj tablici nalazi se nekoliko primjera.

Vremena kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti,
tezini i kvaliteti namirnica. Stoga su moguca
odstupanja.

Koristite za po¢etno kuhanje stupanj kuhanja 9.
Gusta jela povremeno promijeSajte.

Namirnice koje treba ostro zapedi ili kod kojih tijekom
pecenja izlazi mnogo tekudine najbljoe je zapedi u
malim porcijama.

Duboko zamrznuti Spinat 2.-3. 10-20 min.
Duboko zamrznuti gula$ 2-3. 20-30 min.
Kuhanje, prokuhavanje iznad

vrele vode

Knedle 457 20-30 min.
Riba 4-5* 10-15 min.
Bijeli umaci, npr. beSamelumak ~ 1-2 3-6 min.
Pjenasti umaci, npr. umak Berna-  3-4 8-12 min.
ise, umak Holandez

Kuhanje, kuhanje na pari, din-

stanje

Riza (s dvostrukom koliinom 2-3 15-30 min.
vode)

Riza na mlijeku 1-2. 35-45 min.
Krumpir kuhan u ljusci 4-5 25-30 min.
Oguljeni kuhani krumpir 4-5 15-25 min.
Tjestenina 6-7* 6-10 min.
Varivo, juhe 3-4. 15-60 min.
Povrce 2-3. 10-20 min.
Povrce, duboko zamrznuto 3-4. 10-20 min.
Kuhanje u ekspres loncu 4-5

Dinstanje

Rolade 4-5 50-60 min.
Dinstano pecenje 4-5 60-100 min.
Gulas 2-3. 50-60 min
Pecenje s malo ulja**

Odresci, naravni ili panirani 6-7 6-10 min.
Odresci, duboko zamrznuti 6-7 8-12 min.
Kotlet, naravni ili panirani*** 6-7 8-12 min.
Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min.

* Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= CedGe okretati




Stupanjna-  Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
hja nja u minutama
Hamburger, kosani odresci 4.5, 30-40 min.
(debljine 3 cm)***
Prsa od peradi (debljine 2cm)* 56 10-20 min.
Prsa od peradi, duboko zamr- 5-6 10-30 min.
Znuta™*
Riba i riblji fileti, naravni 56 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirani 6-7 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirano i 6-7 8-12 min.
duboko zamrznuto, npr. riblji Sta-
pici
Skampi i garnele 7-8 4-10 min.
Poprzenje povrca, svjezih gliva  7-8 10-20 min.
Povrée, meso isieckano natra-  7.-8. 15-20 min.
kice na azijski nacin
Jelaiz tave, duboko zamrznuta ~ 6-7 6-10 min.

PalaCinke 6-7 kontinuirano
Omlet 3-4. kontinuirano
Jaja na oko 56 3-6 min.

Fritiranje (150-200 g po porciji
kontinuirano fritirati u 1-2 |
ulja**)

Duboko zamrznuti proizvodi, npr.  8-9
pommes frites, pileci nuggets

Kroketi, duboko zamrznuti 7-8
Meso, npr. pileéi komadi 6-7
Riba, panirana ili u pivskom tije-  5-6
stu

Povrce, gljive, panirane ili u piv- ~ 5-6
skom tijestu, tempura-tijestu

Sitno pecivo, npr. krafne, voceu 4-5
pivskom tijestu

* Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cesée okretat]

) zastita za djecu

Pomodu zastite za djecu mozete sprijeciti da djeca
uklju¢e kuhace polje.

Ukljuéivanje i isklju€ivanje zastite za djecu
Plo¢a za kuhanje mora biti isklju¢ena.

Ukljuc€ivanje: Dotaknite simbol C= u trajanju od cca.
4 sekunde. Svjetlosni indikator iznad simbola &= svijetl

u trajanju od 10 sekundi. PloCa za kuhanje je blokirana.

IskljuCivanje: Dotaknite simbol C= u trajanju od cca.
4 sekunde. Blokada je ukinuta.

Zastita za djecu hr

Automatska zastita za sigurnost djece

Ovom funkcijom se zastita za sigurnost djece
automatski aktivira kada iskljucite plocu za kuhanje.
Ukljuéivanje i iskljuéivanje

Kako déete ukljuditi automatsku zastitu za djecu, saznat
¢ete u poglavlju osnovnih postavki.— Stranica 7

Automatsko iskljuéivanje

Ako je neko kuhade mjesto dulje uklju¢eno bez izmjene
postavju, aktivira se automatsko ograni¢enje vremena.

Grijanje kuhacéeg mjesta se prekida. Na prikazu
kuhac¢eg mjesta izmjeniéno trepere 5 i prikaz da su
kuhaca mjesta i dalje topla H/h.

Ako dotaknete bilo koje upravljacko polje ugasi se
prikaz. Mozete ponovno namjestiti vrijednosti.

Vrijemme kada se aktivira vr.emensko ogranicenje ovisi
o0 podesSenom stupnju kuhanja (1 do 10 sati).

B Osnovne postavke

Va$ uredaj ima razne osnovne postavke. Te postavke
mozete prilagoditi svojim navikama.

Indikator Funkcija

{ Automatska zastita za djecu

Iskljuceno.*

UKljuceno.
Rucna i automatska zastita za djecu je iskljucena.

Pyl <o S3( 7

iy

Zvucni signal

3"

Signal potvrde i signal neispravnog rukovanja su iskljuceni
(Signal glavne sklopke ostaje uvijek).

Ukljucen je samo signal neispravnog rukovanja.

g

Samo je signal potvrde ukljucen.

U L I

Signal potvrde i signal neispravnog rukovanja su uklju-
ceni.*

2

Vrijeme odabira kuhaceg mjesta

Neogranic¢eno: Mozete zadnje odabrano kuhace mjesto
uvijek podesiti bez ponovnog odabira.

/ MoZete zadnje odabrano kuhace mjesto podesiti 10
sekundi nakon odabira, a nakon toga morate kuhace mje-
sto prije podeSavanja iznova odabrati.

g RN

£33

Vracanje na osnovne postavke

"

i Iskljuceno.”
H Ukljuteno.

*“Osnovna postavka
7




hr  Ci&cenje

Promjena osnovnih postavki
PloGa za kuhanje mora biti iskljucena.

1. Ukljucite ploGu za kuhanje.
2. U roku od sljedec¢ih 10 sekundi drzite pritisnut
simbol &= u trajanju od 4 sekunde

|7 O 1 Of

Na donjem zaslonu naizmjeni¢no trepere ¢ i 1, na
gornjem zaslonu svijetli .

3. Simbol &= dotaknite toliko puta dok se na donjem
zaslonu ne pojavi zeljeni prikaz.
4. Simbol + ili - dotaknite toliko puta dok se na gornjem

zaslonu ne prikaze zZeljena postavka.
[ 7 OlOo! N

5. Simbol = dotaknite 4 sekunde.
Postavka je aktivirana.

Iskljuivanje
Za ukidanje osnovne postavke iskljucite ploCu za

kuhanje pritiskom na glavni prekidad i ponovno
podesite.

| Ciséenje

Prikladna sredstva za ¢iséenje i njegu mozete kupiti kod
nase servisne sluzbe ili u nasoj online trgovini.

Staklokeramicka povrsina

Ocistite staklokerami¢ku povrSinu nakon svake
uporabe. Na taj nacdin ¢ete izbjeci zagorijevanje
necdisto¢e na njenoj povrsini.

Ocistite plo¢u za kuhanje tek kada se dovoljno ohladila.

Koristite samo sredstva za giSéenje prikladna za
staklokeramiCku povrSinu. Pridrzavajte se uputa za
¢iSéenje na ambalazi.

Nikada ne koristite:

nerazrijedeno sredstvo za rué¢no pranje posuda
sredstvo za perilicu posuda

sredstvo za ribanje

agresivna sredstva kao npr. sprejeve za Ciséenje
pecnica ili odstranjivace mrlja

spuzve koje mogu izazvati ogrebotine

m visokotladne CistacCe ili parne distace

Jaka oneciSéenja cete najbolje ukloniti strugalom za
staklo koje mozete nabaviti u specijaliziranim
trgovinama. Pridrzavajte se uputa proizvodaca.

Prikladno strugalo za staklo mozete nabaviti i u
servisnom centru ili u nasoj e-trgovini.

Posebnim spuzvama za &iS¢enje staklokeramicke
povrsine postic¢i ¢ete dobre rezultate Cisc¢enja.

Okvir ploc¢e za kuhanje

Kako biste izbjegli oStec¢enja na okviru ploCe za
kuhanije, slijedite sljedec¢e upute:

m Koristite samo topli teku¢i deterdzent za pranje
posuda.

m Dobro isperite nove spuzvaste krpe prije upotrebe.

m Ne Kkoristite ostra sredstva ili sredstva koja mogu
izazvati ogrebotine.

m Ne koristite strugalo za staklo.



EJSto uéiniti kod smetniji?

Kada se pojavi smetnja, ¢esto se radi samo o sitnici.
Prije nego §to pozovete servis, molimo prvo pogledajte
naputke iz tablice.

Elektronika Vaseg kuhaceg polja nalazi se ispod
upravljagkog polja. 1z raznih razloga temperatura u tom
podrucju moZe jako porasti.

Prikaz
Nikakve

Pogreska
Dovod struje je prekinut.

Sto uginiti kod smetnji?  hr

Da se elektronika ne bi pregrijala, kuhac¢a mjesta se po
potrebi automatski iskljuuju. Prikaz 2, F4,ili F5
pojavi se naizmjenice s prikazom da su kuhaca mjesta i
dalje topla H ili k.

Mjera

Provijerite kuéni osigura¢ uredaja. Pomocu drugih elektri¢nih uredaja pro-
vjerite da nije doSlo do prekida struje.

Upravljacko polje je vlazno ili se na njemu
nalazi predmet.

Svi prikazi trepere

Osusite upravljacko polje ili maknite predmet.

FZ Na viSe kuhacih mjesta kuhalo se dulje vrijeme  PriCekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko polje. Kada se
s visokom snagom. Radi zastite elektronike F 2 ugasi, elektronika se je dovoljno ohladila. MoZete nastaviti s kuha-
kuhace mjesto se je iskljucilo. njem.

FH Usprkos iskljucivanju pomocu & 2 elektronika  Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko polje. Kada se

se je i dalje zagrijavala. Stoga su se iskljucila
sva kuhaca mijesta.

F 4 ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

Upozorenje: Vruci lonac nalazi se u podrucju
upravljackog polja. Postoji opasnost da se elek-
tronika pregrije.

F Sistupanj kuhanja
naizmjenicno trepere.
Cuije se signalni ton.

Odstranite lonac. Prikaz greske se nakon kraceg vremena ugasi. MozZete
nastaviti s kuhanjem.

Vruci lonac nalazi se u podrucju upravljatkog
polja. Radi zastite elektronike kuhace mjeste
se iskljucilo.

F Sisignalni ton

Odstranite lonac. Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko
polje. Kada se 5 ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

"
]

Kuhace mjesto je predugo bilo u radu i isklju-
Cilo se je.

Odmah mozete ponovno ukljuciti kuhace mjesto.

o £ Kuhacamjestane  UKljucen je Demo-modus

griju

Iskljucite Demo-modus Odspojite uredaj za 30 sekundi od strujne mreze
(iskopCajte kucni osigurac ili zastitnu sklopku u ormaricu s osiguracima).
Unutar iduce 3 minute dotaknite bilo koje upravljacko polje. Demo-modus
se iskljucuje.

E-poruka u prikazima

Kada se u prikazima pojavi poruka greSke oznacdena s
“E”, npr. EO111, onda iskljucite uredaj i ponovo ga
ukljugite.

Ako se radilo o jednokratnoj smetnji, prikaz se ugasi.
Ako se poruka gresSke pojavi ponovo, pozovite servisnu
sluzbu i navedite to¢nu poruku greske.

Na indikatorima kuhacih mjesta treperi
simbol —

Ako prilikom priklju€ivanja uredaja na mrezu ili nakon
nestanka struje na indikatorima kuhacih mjesta treperi
simbol —, elektronika je neispravna. Za potvrdivanje
smetnje kratko prekrijte rukom povrSinu za upravljanje.

FA Sluzba odrzavanja

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju nasa servisna sluzba. Uvijek c¢emo nadi
odgovarajuce rjeSenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Kada nazovete nasu servisnu sluzbu, molimo navedite
proizvodni broj (E-br.) i tvorni¢ki broj (FD-br.) uredaja.
Tipsku plocicu s tim brojevima naci ¢ete u iskaznici
uredaja.

Molimo uzmite u obzir da posjet servisnog tehniCara u
slu¢aju neispravnog rukovanja ¢ak i tijekom
garancijskog perioda nije besplatan.

Podatke za vezu za sve zemlje éete nadi u priloZzenom
popisu sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodada. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za vas
uredaj



hr Probna jela

BNProbna jela

Ova tablica je sastavljena za ispitne institute kako bi se

olaksalo testiranje nadih uredaja. Lonac s drskom @ 16 cm, 1,2 L, za jednokruzno

kuhaliSte zonu @ 14,5 cm

Podatci u tabeli odnose se na nase posude od Schulte- = Kuhinjski lonac @ 16 cm, 1,7 L, za jednokruzno
Ufera (4-dijelni indukcijski set lonaca HEZ 390042) sa kuhaliste zonu @ 14,5 cm
sljieded¢im dimenzijama: m  Kuhinjski lonac @ 22 cm, 4,2 L, za kuhalnu zonu &

18 cmili@d 17 cm
m Tava @ 24 cm, za kuhalnu zonu @ 18 cm ili @ 17 cm

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac|
nog kuhanja kuhanja

Topljenje ¢okolade

Posude: Lonac s dugackom drSkom

Cokoladna kuvertira (npr. Dr. Oetker Zartbitter - - - 1. Ne

(blago gorko), 150 g) na kuhace mjestao od

145cm@

Zagrijavanije i odrzavanije topline variva od lece
Posude: Lonac
Varivo od lece prema DIN 44550

Pocetna temperatura 20 ° C

Koli¢ina 450 g za kuhace mjesto od 14,5 cm 9 oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da
@

Koli¢ina: 800 g za kuhace mijesto od 18 cm 9 oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da
@ili17cm@

Varivo od lece iz limenke
npr. terina od lece s hrenovkama od Erasca:

Pocetna temperatura 20 ° C

Kolilcina 500 g za kuhace mjesto od 14,5 9 oko 2:00 Da 1. Da
cm@d (PromijeSati nakon oko 1:30)
Koli¢ina: 1000 g za kuhace mjesto od 18 cm 9 oko 2:30 Da 1. Da
@ili17cm@ (Promijesati nakon oko 1:30)

Kuhanje beSamel-umaka iznad vrele vode
Posude: Lonac s dugackom drSkom
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 40 g maslaca 40 g braSna, 0,5 | mli- g2 0ko 5:20 Ne 11,3 Ne
jeka (3,5% masnoce) i malo soli za kuhace
mjesto od 14,5¢cm @

1 Rastopite maslac, umijesajte
braSno i sol i drzite zaprSku za
oko 3 minute

2 Dodajte mlijeko u zaprsku i uz neprestano
mijeSanje kuhajte dok ne provrije

3 Nakon $to se zakuha besa-
mel-umak drZite ga jos daljnje 2
minute na stupnju 1 uz stalno
mijeSanje
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Probna jela hr

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Kuhanje rize na mlijeku - nastavak kuhanja s poklopcem
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 oko 6:45 Ne 2 Da
ml ml!Jeka (3,50/0 maSﬂOCe) i1 g soli za Zagrijte m”jeKO dok ne Zak|p| Vra-
kuhace mjesto od 14,5 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanjai

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol

Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno
kuhanje) oko 45 minuta

Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku

Recept: 250 g okrugle rize, 120 g Secera, 1| 9 oko 7:20 Ne 2 Da
mlijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Zagrijte mlijeko dok ne zakipi. Vra-
kuhace mjesto od 18cm @ili 17 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanjai

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol

Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno
kuhanje) oko 45 minuta

Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku

Kuhanije rize na mlijeku - Nastavak kuhanja bez poklopca
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 oko 7:30 Ne 2 Ne
mi mlijeka (3,5% masnoce) i 1 g soli za Rizu, ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 14,5 cm @ uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka

kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta krcka
Recept: 250 g okrugle rize, 120g SecCera, 11 9 oko 8:00 Ne 2 Ne
mlijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Rizu, $ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 18cm @ili 17 cm @ Uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka
kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta krcka

Kuhanje rize
Posude: Lonac
Temperatura vode 20 C

Recept prema DIN 44550:
125 g duge rize 300 g vode i malo solie za 9 0ko 2:48 Da 2 Da
kuhace mjesto od 14,5 cm @

Recept prema DIN 44550:
250 g duge rize, 600 g vode i malo soli za 9 oko 3:15 Da 2. Da

kuhace mjesto od 18 cm @ili 17 cm @

11



hr Probna jela

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Pecenje svinjske slabine (lungica)
Posude: Tava za pecenje
PoCetna temperatura stekova od slabine:
7°C
Koli¢ina: 3 steka od slabine (ukupna tezina 9 0ko 2:40 Ne 7 Ne
oko 300 g, oko 1 cm debljine) 15 g sun-

cokretova ulja za kuhace mjesto od 18 cm @
ili17cm@

Pecenje palacinki
Posude: Tava za peCenje
Recept prema DIN EN 60350-2

Koli¢ina: 55 ml tijesta po palacinki za kuhace 9 0ko 2:40 Ne 6 ili 6. prema stup- Ne
mjestood 18 cm @ili 17 cm @ nju smedine

Pecenje duboko zamrznutih przenih krumpiri¢a
Posude: Lonac

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretova ulja, po porciji: 9 Dok temperatura ulja ne dosegne Ne 9 Ne
200 g duboko zamrznutih krumpiric¢a (npr. 180 °C

McCain 123 Frites Original) za kuhace mje-

stood 18 cm @ili17cm @

Kada se vrSe pokusi s kuhadim mjestom od 18cm @ s
1500 W nazivne snage, onda se vrijeme pocetnog
kuhanja produZava za oko 20%, a stupanj nastavka
kuhanja se povisi za jedan stupan,.
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sl Namembna uporaba

EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih posSkodb med transportom ga
ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser lahko prikljuCi
aparat brez vti¢a. V primeru posSkodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pija¢. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 2000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. zaradi
pregretja, vziga ali materialov, ki jih lahko
raznese.

Uporabljajte samo zascitne naprave ali
zascCitne reSetke za otroke, ki smo jih odobrili.
Zaradi neustreznih zascitnih naprav ali
zascCitnih reSetk za otroke lahko pride do
nesrec.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanjkljivimi izkuSnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiSCenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so starejSi od petnajst let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

14

ENPomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali
podobnim.

= Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploScCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS&i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivih predmetov ali
razprSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete ve¢ upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Pokligite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s Kuhalis¢a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
ploSce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrSin. Otrok ne puscCajte blizu.

= KuhaliS€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
usposobljen pri proizvajalcu. Ce je aparat v
okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vti€ iz vtiCnice.
Pokligite servisno sluzbo.

= VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

= Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.



= Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrodijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Ce je med dnom posode in kuhalis¢em
tekocCina, lahko posoda nenadoma poskodi.
KuhaliSée in dno posode morata biti vedno

suha.

B Vzroki poskodb

Pozor!

m Lonci in ponve z grobim dnom opraskajo
steklokeramiko.

m |zogibajte se kuhanju brez vode v posodi. Sicer
lahko pride do poskodb.

m Nikoli ne postavljajte vroCe posode na upravljalno
polje, prikazovalnik ali njegov okvir. Sicer lahko pride
do poskodb.

m Ce trdi ali koniCasti predmeti padejo na kuhalno
ploS&o, jo lahko posSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrogem
kuhali$€u raztopi. Folija za zasgito Stedilnika ni
primerna za kuhalno plos¢o.

Pregled
V spodnji tebeli so navedene najpogostejSe poskodbe:
Poskodba Vzrok Ukrep
MadeZi Prelivanje hrane  Prelito hrano takoj odstranite s
strgalom za steklokeramiko.
Neprimerna Cis-  Uporabljajte le Gistilna sredstva,
tilna sredstva ki so primerna za steklokera-
miko.
Praske Sol, sladkor in Kuhalne ploS¢e ne uporabljajte
pesek kot delovne ali odlagalne povr-
Sine.
Groba dna lon- Dobro preglejte svojo posodo.
cevin ponev
opraskajo steklo-
keramiko
Obarvanja Neprimerna Cis-  Uporabljajte le Gistilna sredstva,
tilna sredstva ki so primerna za steklokera-
miko.
Drgnjenje loncev  Pri premikanju loncev in ponev
(npr. aluminij) slednje vedno privzdignite.
Mehurcki v Sladkor, jediz Prelito hrano takoj odstranite s
materialu veliko sladkorja  strgalom za steklokeramiko.

Vzroki poskodb sl

B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce uporabite stekleno pokrovko, lahko jed
pogledate, ne da bi morali dvigniti pokrovko.

m Uporabljajte posodo z ravnim dnom. Neravno dno
poveca porabo energije.

m Premer dna posode se mora ujemati z velikostjo
kuhalis&a. Posebej manjsa posoda povzroc¢a izgubo
energije. UposStevajte, da proizvajalci posode
pogosto navedejo premer zgornjega roba posode.
Ta je najveckrat vecji od premera dna posode.

m Za majhne koligine hrane uporabite majhno posodo.
Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

m Kuhajte z malo vode. Tako varCujete z energijo.
Zelenjava ohrani vitamine in mineralne snovi.

m Posoda naj vedno prekrije ¢im vedjo povrSino
kuhalisca.

m Pravocasno preklopite na niZjo stopnjo kuhanja.

m Izberite ustrezno stopnjo za pocasno vrenje. Ce za
podasno vrenje izberete previsoko stopnjo, po
nepotrebnem trosSite energijo. y

m Izkoristite preostalo toploto kuhalne plosc¢e. Ce
kuhanje jedi traja dalj Casa, kuhalisCe izkljuCite ze 5
do 10 minut pred koncem kuhanja.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznadena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.
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sl Spoznajte svoj aparat

k& Spoznajte svoj aparat

Navodilo za uporabo velja za razli¢ne kuhalne plosce.
Podatke o merah za kuhalne ploSCe najdete v
preglednici tipov. — Stran 2

Upravljalno polje
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-9 Stopnje kuhanja
H/hR Preostala toplota
Upravljalna po-
JE!
O) Glavno stikalo
C= OtroSko varovalo
O |zbira kuhaliga
-+ Nastavitvena polja
Opombe

m Ko se dotaknete simbola, se vkljudi ustrezna
funkcija.

m Upravljalno polje mora biti vedno suho. Vlaga ovira
delovanje.

m Lonec ne postavljajte v blizino prikazov in senzorjev.
Elektronika se lahko pregreje.

Prikazovalnik preostale toplote

Vsa kuhalis€a na kuhalni plos¢i so opremljena z
dvostopenjskim prikazovalnikom preostale toplote.

Ce se prikaZe oznaka H, je kuhali&e Se vrode. Tako
lahko npr. ohranite manjsi obrok topel ali stopite
¢okoladni preliv. Ko se kuhali§¢e Se nekoliko ohladi, se
oznaka spremeni v . Ko se kuhali&e dovolj ohladi,
prikaz ugasne.
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Upravljanje naprave

V tem poglavju je opisano, kako se nastavijo kuhaliS¢a.
V tabeli so navedene stopnje kuhanja in asi kuhanja za
razline jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o vklopite in izklopite z glavnim stikalom.

Vklop

Dotaknite se simbola (D. Zasli§i se zvo&ni signal.
Signalna lu¢ka nad glavnim stikalom in prikazi 1 svetijo.
Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

Izklop

Dotaknite se simbola D in drzite, dokler signalna lu¢ka
nad glavnim stikalom in prikazi ne ugasnejo. Vsa
kuhaliS&a so izklopljena. Prikaz preostale toplote sveti
dalje, dokler se kuhalis¢a dovolj ne ohladijo.

Opombe

m Ko so vsa kuhali§¢a vec kot 20 sekund izklopljena,
se kuhalna plos¢a avtomatsko izklopi.

= Nastavitve ostanejo shranjene Se 4 sekunde po
izklopu. Ce kuhalno plos¢o v tem ¢asu znova
aktivirate, se kuhalisCe vklopi s prejsnjimi
nastavitvami.



Nastavitev kuhalis¢a

Zeleno stopnjo kuhanje nastavite s simboloma + in -.

Stopnja kuhanja 1 = najmanj$a mo¢

Stopnja kuhanja 9 = najve&ja mod

Vsaka stopnja kuhanja ima vmesno stopnjo. Oznacena

je s piko.

Nastavitev stopnje kuhanja

Kuhalna plos¢a mora biti vklopljena.

1. Dotaknite se simbola O, da izberete kuhalice.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite simbola + ali
-. PrikaZze se osnovna nastavitev.

Simbol + stopnja kuhanja 9
Simbol - stopnja kuhanja 4

Upravljanje naprave sl

Stopnja poca- Trajanje poca-

snega kuhanja snega kuhanja

v minutah
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2

Pogrevanje in ohranjanje tem-

perature

Enoloncnica (npr. enolonénicaiz  1-2
leCe)

Mieko** 1-2.
Segrevanije klobasic v vodi** 3-4

O 10O

U] O
_—"T

Odtaljevanje in pogrevanje

3. Spreminjanje stopnje kuhanja: pritiskajte simbol + ali
-, dokler se ne prikaze zelena stopnja kuhanja.

Izklop kuhalis¢a
KuhalisCe lahko izklopite na 2 nacina:

m 2-krat se hitro zaporedoma dotaknite simbola O
kuhali§&a. Na prikazu stopnje kuhanja se prikaze L.
Po priblizno 10 sekundah se vklopi prikaz preostale
toplote.

= S simbolom QO izberite kuhali§&e. Pritiskajte simbol
+ ali -, dokler se ne prikaze {i. Po priblizno 10
sekundah se vklopi prikaz preostale toplote.

Opombe

m  KuhalisCe, ki ste ga nazadnje nastavili, ostane
aktivirano. Kuhalis¢e lahko nastavite, ne da bi ga za
to morali ponovno izbrati.

m KuhaliS¢e se regulira z vklopom in izklopom

vklapljajo in izklapljajo.

Tabela kuhanja

V spodnji tabeli je navedenih nekaj primerov.

Cas in stopnje kuhanja so odvisne od vrste, teZe in
kakovosti Zivil. Zato so mogocCa odstopanja.

Za zavretje uporabljajte stopnjo kuhanja 9.
GostotekocCa Zivila od ¢asa do ¢asa premesajte.

Zivila, ki naj se na kratko mo&no zapedejo, ali pri katerih
med pecenjem izstopa veliko tekocine, je najbolje
zapeci v ve¢ majhnih porcijah.

Nasvete za energetsko varéno kuhanje najdete v
poglavju Varstvo okolja.— Stran 15

Globoko zamrznjena Spinaca 2.-3. 10-20 min
Globoko zamrznjen golaz 2-3. 20-30 min
Posiranje, pocasno vrenje

Cmoki 4-5* 20-30 min
Riba 4-5* 10-15min
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6 min
Stepene omake, npr. bernskaali 34 8-12 min
holandska

}v(uh_anje, kuhanje v sopari, du-

Senje

RiZ (z dvajno koli¢ino vode) 2-3 15-30 min
Mlecni riz 1-2. 35-45min
Krompir v oblicah 4-5 25-30 min
Slan krompir 4-5 15-25min
Testening, rezanci 6-7* 6-10 min
Enoloncnice, juhe 3-4. 15-60 min
Zelenjava 2.-3. 10-20 min
Zelenjava, globoko zamrznjena 34, 10-20 min
Kuhanje v loncu na pritisk 4-5

Dusenje

Rulade 4-5 50-60 min
DuSena peCenka 4-5 60-100 min
Golaz 2:-3. 50-60 min
Pecenje z malo olja**

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10 min
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 8-12 min
Kotlet, naraven ali paniran™** 6-7 8-12 min
Goveji zrezek (debeline 3 cm) 7-8 8-12 min
Hamburger, mesni cmoki (debe-  4.-5. 30-40 min

line 3 cm)***

* PoCasno kuhanje brez pokro-
va

** Brez pokrova
*** \leCkrat obrnite
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sl Varovalo za otroke

Stopnja po€a- Trajanje poca-
snega kuhanja snega kuhanja

vV minutah
Perutninske prsi (debeline 2 56 10-20 min
Cm)***
Perutninske prsi, globoko zamr-  5-6 10-30 min
znjene***
Riba in ribji file, naravna 56 8-20 min
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20 min
Riba in ribji file, paniranain glo-  6-7 8-12 min
boko zamrznjena, npr. ribje
palCke
Skampi in kozice 7-8 4-10 min
Sotiranje zelenjave, svezihgob  7-8 10-20 min
Zelenjava, na trakove narezano 7.8, 15-20 min
meso na azijski nacin
Jedi iz ponve, globoko zamr- 6-7 6-10 min
znjene
Palacinke 6-7 neprekinjeno
Omleta 34, neprekinjeno
Jajca na oko 56 3-6 min

Prazenje (150-200 g na porcijo
neprekinjeno praziti v 1-2 |
olja**)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. 89
prazen krompirCek, piscancji

medaljoni
Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8
Meso, npr. deli pistanca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu  5-6

Zelenjava, gobe panirane ali v 56
pivskem testu, tempura

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v 4-5
pivskem testu

*Pocasno kuhanje brez pokro-
va

** Brez pokrova
“** \leckrat obrnite

Y Varovalo za otroke

S pomocjo otroSkega varovala lahko preprecite, da
otroci vklopijo kuhaliSce.

Vklop in izklop varovala za otroke

Kuhalna ploS&a mora biti izkljuéena.

Vklop: dotaknite se simbola C=in ga drzite pribl.
4 sekunde. Kontrolna lu¢ka nad simbolom C= se prizge
za 10 sekund. Kuhalna plos&a je zaklenjena.

Izklop: dotaknite se simbola C= in ga drzite pribl.
4 sekunde. Zaklep je odpravljen.
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Samodejno varovalo za otroke

S to funkcijo se varovalo za otroke avtomatsko aktivira,
ko izkljuCite kuhalno plosdo.

Vklop in izklop

V poglavju Osnovne nastavitve je opisano, kako
vklopite avtomatsko otrosko varovalo.— Stran 18

Samodejna izkljuéitev

Ce je kuhalig&e dalj asa vklopljeno brez spremembe
nastavitve, se aktivira avtomatska ¢asovna omejitev.
Ogrevanje kuhaliS¢a se prekine. Na prikazu kuhali§&a
izmeniéno utripata simbola F& in prikaz preostale
toplote H/h.

Ce se dotaknete poljubnega upravljainega polja, prikaz
ugasne. Mozna je ponovna nastavitev.

Od nastavljene stopnje kuhanja (1 do 10 ur) je odvisno,
kdaj se aktivira Casovna omejitev.

Ef Osnovne nastavitve

Va$ aparat ima razli€ne osnovne nastavitve. Te
nastavitve lahko prilagodite svojim navadam.

Prikaz  Funkcija

ci Samodejno otrosko varovalo
I Izklopljeno.*

{ Vklopljeno.

c Rocno in samodejno otro$ko varovalo je izkljuceno.

o Zvoéni signal

] Signal za potrditev in signal za napacno upravljanje sta
izklopljena (signal glavnega stikala ostane vedno vklo-
plien).

{ Vklopljen je le signal za napacno upravljanje.

c Vklopljen je le signal za potrditev.

3 Signal za potrditev in signal za napacno upravljanje sta
vklopliena.”

c9 Cas izbire kuhali$éa

I Neomejeno: nazadnje izbrano kuhaliS¢e lahko vedno
nastavite brez nove izbire.*

/ Nazadnje izbrano kuhaliSCe nastavite 10 sekund po izbiri,
po tem ¢asu morate kuhaliSCe pred nastavitvijo na novo
izbrati,

co Ponastavitev na osnovno nastavitev
I Izklopljena.*
| Vklopliena.

*Osnovna nastavitev



Spreminjanje osnovnih nastavitev
Kuhalna ploS¢a mora biti izklopljena.

1. Vklopite kuhalno plosco.
2. V naslednjih 10 sekundah se 4 sekunde dotikajte

7 O1080
O] O

10} -t &

Na spodnjem zaslonu izmeni¢no utripata simbola = in
{, na zgornjem zaslonu pa sveti L.

3. Simbola &= se dotaknite tolikokrat, da se na
spodnjem zaslonu prikaze zelen prikaz.
4. Simbola + ali - se dotaknite tolikokrat, da se na

zgornjem zaslonu prikaze Zelena nastavitev.

7 Ol O !

5. 4 sekunde se dotikajte simbola c=.
Nastavitev je aktivirana.

Izklop

Da zapustite osnovne nastavitve, kuhalno plos¢o
izklopite z glavnim stikalom in ponovno nastavite.

Cistenje sl

| Ciséenje

Primerna &istilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Steklokerami¢na plosca

Kuhalno plosc¢o ocistite po vsakem kuhanju. Tako se
ostanki hrane ne prizgejo.

Kuhalno plos¢o ocistite Sele, ko je dovolj ohlajena.

Uporabljajte samo distilna sredstva, ki so primerna za
steklokeramiko. Prosimo, upostevajte navodila za
¢is&enje na embalazi.

Nikoli ne uporabljajte:

m nerazredCenega sredstva za roéno pomivanje
posode

m Cistila za strojno pomivanje posode
abrazivnih sredstev

m agresivnih Cistil, kot sta razprsilo za giS&enje pedice
ali odstranjevalec madezev

= hrapavih gobic

m visokotlaCnega ali parnega distilnika

Trdovratno umazanijo najbolje odstranite s strgalom za
steklo, ki je na voljo v trgovini. UpoStevajte
proizvajalCeva navodila.

Ustrezno strgalo za steklo lahko narocite tudi pri
servisni sluzbi ali v nasi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramike

boste dosegli dobre rezultate SiSéenja.

Okvir kuhalne plosce

Da bi prepredili poskodbe okvirja kuhalne plosce,
upostevajte naslednja navodila:

Uporabljajte samo toplo milnico.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito sperite.
Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih Cistil.

Ne uporabljajte strgala za steklo.
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sl Motnja, kaj storiti?

) Motnja, kaj storiti?

Pogosto je vzrok za motnjo le malenkost. Preden se
obrnete na servisno sluzbo, si oglejte opozorila v tabeli.

Elektronika vaSe kuhalne plosc¢e lezi pod upravljalnim
poljem. Zaradi razli¢nih vzrokov lahko temperatura v
tem obmodju moc¢no naraste.

Prikaz

gani

(ETELE]
Prekinjeno je elektricno napajanje.

Da se elektronika ne pregreje, se kuhalisCa po potrebi
avtomatsko izklopijo. Prikaz F2, F 4, ali 75 se pojavi
izmenjaje s prikazom preostale toplote H ali +.

Ukrep

Preverite hiSno varovalko za aparat. Na podlagi drugih elektriCnih aparatov
preverite, ali je priSlo do izpada elektricne energije.

Upravljalna povrSina je mokra ali pa je na njej
odlozen predmet.

Vsi prikazi utripajo

Posusite upravljalno povrSino ali odstranite predmet.

FZ Na veg kuhalidcih se je dalj ¢asa kuhalo z Potakajte nekaj ¢asa. Dotaknite se poljubne upravijaine povrsine. Ko F
visoko mocjo. Za zascito elektronike se je kuha- ugasne, je elektronika dovolj ohlajena. Zdaj lahko dalje kuhate.
liSCe izklopilo.

FH Kljub izklopu s simbolom# & se je elektronika  Pocakajte nekaj ¢asa. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine. Ko = 4

dalje segrevala. Zato so se vsa kuhaliS¢a izklo-
pila.

ugasne, lahko kuhate dalje.

IzmeniCno utripata sim-  Opozorilo: vro€ lonec stoji v obmaocju upravljal-
bol & 5 in stopnja kuha- nega polja. Elektroniki grozi pregretje.

nja. Zaslisi se zvocni

signal

Odstranite lonec. Prikaz napake po kratkem ¢asu ugasne. Zdaj lahko dalje
kuhate.

VoC lonec stoji v obmocju upravljalnega polja.
Za zasCito elektronike se je kuhalisce izklopilo.

F Sin zvoéni signal

Odstranite lonec. Pocakajte nekaj casa. Dotaknite se poljubne upravljaine
povrsine. Ko ~ 5 ugasne, lahko kuhate dalje.

=

Kuhalisce je bilo predolgo v uporabiin se je
izklopilo.

Kuhalis¢e lahko takoj ponovno vklopite.

o Kuhaligtane gre-  Vkloplien je demo nacin

j€ejo

Izklopite demo nacin: aparat za 30 sekund odklopite od elektricnega
omrezja (izklopite hiSno varovalko ali varnostno stikalo v omarici z varoval-
kami). V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubne upravljalne povrsine.
Demo nacin se izklopi.

E-sporocilo na prikazih

Ce se na prikazih pojavi sporocilo o napaki z oznako
"E", npr. EO111, aparat izklopite in ga ponovno vklopite.

Ce je &lo le za enkratno motnjo, prikaz ugasne. Ce se
sporodilo o napaki znova prikaze, pokli¢ite uporabniski
servis in mu posredujte nstanéno sporocilo o napaki.

Na prikazovalniku kuhalis¢ utripa —

Ce pri priklopu aparata v omreZje ali po izpadu
elektricne energije na prikazovalniku kuhali$¢ utripa —,
je motena elektronika. Za potrditev motnje z roko hitro
prekrijte upravljalno povrsino.
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V@ Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za prepreéevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in $tevilka FD

Ko se obrnete na naso servisno sluzbo, navedite
Stevilko E in Stevilko FD aparata. Tipsko tablico s
Stevilkami najdete na izkaznici aparata.

Upostevajte, da obisk serviserja v primeru napacnega
upravljanja tudi v asu trajanja garancije ne bo
brezplagen.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.



Preglednice in nasveti sl

BNPreglednice in nasveti

Ta tabela je bila izdelana za preizkusne institute za lazje

N o Kozica @ 16 cm, 1,2 |, za kuhaliS&e z enojnim
testiranje nasih aparatov.

grelnim krogom @ 14,5 cm

Navedbe v preglednici veljajo za posodo znamke m Lonec @ 16 cm, 1,7 |, za kuhalid&e z enojnim
Schulte-Ufer, ki je na voljo kot dodaten pribor (4-delni grelnim krogom @ 14,5 cm
komplet loncev za indukcijske plos¢e HEZ 390042), z = Lonec @ 22 cm, 4,2 |, za kuhalid¢e @ 18 ali 17 cm
naslednjimi dimenzijami: m Ponev @ 24 cm, za kuhalis¢e @ 18 cm ali 17 cm
Testni obroki Segrevanije / zavretje Pocasno kuhanje
Stopnja zavre- Trajanje (min:sek) Pokrov Stopnja poca- Pokrov
tja snega kuhanja

Topljenje ¢okolade

Posoda: lonec z roCajem

Cokoladni preliv (npr. temna ¢okoladna glazura - = - 1. Ne
Dr. Oetker Zartbitter, 150 g) na kuhalis¢u @ 14,5

cm

Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lece
Posoda: lonec
Enoloncnica iz lec¢e po DIN 44550

ZaCetna temperatura 20°C

Koli¢ina 450 g za kuhalisce @ 14,5 cm 9 pribl. 2:00 brez premesanja Da 1. Da
Koli¢ina: 800 g za kuhalis¢e @ 18 cm ali @ 9 pribl. 2:00 brez premesanja Da 1. Da
17 cm

Enoloncnica iz le¢e kot konzerviran izdelek
npr. terina iz lece s klobasicami pod. Erasco:

ZaCetna temperatura 20°C

Koli¢ina 500 g za kuhalisce @ 14,5 cm 9 pribl. 2:00 Da 1. Da
(premesati po pribl. 1:30)

Koli¢ina: 1000 g za kuhalisCe @ 18 cm ali @ 9 pribl. 2:30 Da 1. Da

17 cm (premesati po pribl. 1:30)

Rahlo vrenje beSamel omake
Posoda: lonec z ro¢ajem
Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 40 g masla 40 g moke, 0,5 | mleka g2 pribl. 5:20 Ne 113 Ne
(vsebnost maScobe 3,5%) in SCepec soli za
kuhalis¢e @ 14,5 cm

L Raztopite maslo, vmesajte
moko in sol ter prezganje
segrevajte 3 minute

z Prezganju dodajte mleko in omako nenehno
mesajte, dokler ne zavre

3 Ko begamel omaka zavre, jo
Se 2 minuti kuhajte na stopnji 1,
pri Gemer jo nenehno meSajte
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sl Preglednice in nasveti

Testni obroki Segrevanije / zavretje Pocasno kuhanje

Stopnja zavre- Trajanje (min:sek) Pokrov  Stopnja poca- Pokrov
tja snega kuhanja

Kuhanje mle€nega riza - po€asno kuhanje s pokrovom
Posoda: lonec
Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g 9 pribl. 6:45 Ne 2 Da

pocCasno kuhanje in v mleko dodajte
riz, sladkor in sol

Skupno trajanje (vkljucéno z zavret-
jem) pribl. 45 minut

Po 10 minutah mle¢ni riz pre-

meSajte
Recept: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g 9 pribl. 7:20 Ne 2 Da
3,5%) in 1,5 g soli za kuhalisCe @ 18 cm ali @ zacne dvigati. Preklopite na
17cm pocasno kuhanje in v mleko dodajte

riz, sladkor in sol

Skupno trajanje (vkljuéno z zavret-
jem) pribl. 45 minut

Po 10 minutah mlec¢ni riz pre-

mesajte
Kuhanje mle€nega riza - po¢asno kuhanje brez pokrova
Posoda: lonec
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g 9 pribl. 7:30 Ne 2 Ne
sladkorja, 750 ml mleka (vsebnost maScobe V mleko dodajte riz, sladkor in sol in
3,5%) in 1 g soli za kuhalisce @ 14,5 cm segrevajte ob nenehnem mesanju.
Pri temperaturi mleka pribl 90°C
preklopite na stopnjo podasnega
kuhanja.
Pribl. 50 minut kuhajte na nizki tem-
peraturi
Recept: 250 g okroglozrnategariza, 120g 9 pribl. 8:00 Ne 2 Ne
sladkorja, 1 mleka (vsebnost mascobe V mleko dodajte riz, sladkor in sol in
3,5%) in 1,5 g soli za kuhalis¢e @ 18 cm ali @ segrevajte ob nenehnem mesanju.
17.cm Pri temperaturi mleka pribl 90°C
preklopite na stopnjo podasnega
kuhanja.
Pribl. 50 minut kuhajte na nizki tem-
peraturi
Kuhanje riza
Posoda: lonec
Wassertemperatur 20 °C
Recept po DIN 44550:
125 g dolgozrnatega riza 300 g vode in $Ce- 9 pribl. 2:48 Da 2 Da
pec soli za kuhalisce @ 14,5 cm
Recept po DIN 44550:
250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in S¢e- 9 pribl. 3:15 Da 2. Da

pec soli za kuhalisSe @ 18 cmali @ 17 cm
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Preglednice in nasveti sl

Testni obroki Segrevanje / zavretje Pocasno kuhanje

Stopnja zavre- Trajanje (min:sek) Pokrov Stopnja poca- Pokrov
tja snega kuhanja

Pecenje zrezkov iz svinjskih ledij
Posoda: ponev
Zacetna temperatura zrezkov iz svinjskih
ledij: 7 °C
Koli¢ina: 3 zrezki iz svinskih ledij (skupna 9 pribl. 2:40 Ne 7 Ne
teza okoli 300 g, debelina okoli 1 cm) 15 g

soncnicnega olja za kuhalisce @ 18 cm ali @
17cm

Pecenje palagink
Posoda: ponev

Recept po DIN EN 60350-2
KoliCina: 55 ml testa na palacinko za kuha- 9 pribl. 2:40 Ne 6 ali 6. odvisno od Ne
lisCe @18 cmali@ 17 cm stopnje zapecenosti

Cvrtje globoko zamrznjenega ocvrtega krompircka
Posoda: lonec

Koli¢ina: 1,8 kg soncnicnega olja, na porcijo: 9 Dokler temperatura olja ne doseze Ne 9 Ne
200 g globoko zamrznjenega pecenega kro- 180°C

mircka (npr. McCain 123 Frites Original) za

kuhalis¢e @ 18 cmali@ 17 cm

Ce se poskusi opravijo na kuhaligéu @ 18 cm pri
nazivni modi 1500 W, se Cas zavretja podaljSa za pribl.
20%, po&asno kuhanje pa poviSa za eno stopnjo.
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B Pérdorimi sipas
péercaktimit

Lexoni me kujdes kété manual. Ruajeni
manualin e pérdorimit dhe até té montimit si
dhe pasaportén e pajisjes pér njé pérdorim té
mévonshém ose pér personin g€ mund té
blejé pajisjen tuaj né njé moment tjetér.

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né rast
se ka ndonjé démtim nga transporti mos e
lidhni.

Aparatet pa spiné lejohet ti lidhé vetém
specialisti i licencuar. Te démet gé paraqgiten
si pasojé e lidhjes sé& gabuar garancia nuk
vlen.

Kjo pajisje éshté projektuar vetém pér
pérdorim privat dhe né ambientet e shtépisé.
Pérdoreni pajisjen vetém pér pérgatitien e
gatesave dhe pijeve. Procesi i gatimit duhet
kontrolluar. Njé proces gatimi i shkurtér duhet
kontrolluar pa ndérprerje. Pérdoreni pajisjen
vetém né ambiente té€ mbyllura.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Mos pérdorni kapaké pér panelin e gatimit.
Ato mund té shkaktojné aksidente, p.sh.
pérmes mbinxehjes, ndezjes ose plasaritjes sé
materialeve.

Pérdorni vetém mekanizma mbrojtése apo
rrjeta pér mbrojtjen e fémijéve té miratuara
prej nesh. Mekanizmat e papérshtatshme
mbrojtése apo rrjetat e papérshtatshme pér
mbrojtjen e fémijéve mund té shkaktojné
aksidente.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbikéqgyrur nga njé person, i cili éshté
pEérgjegjes pEér siguring e tyre, ose té cilét jané
t€ udhézuar pér pérdorim té sigurt té€ aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

Fémijét nuk lejohet té luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 15 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEmijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pérdorimi sipas pércaktimit sq

INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpeijt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré mos |
leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e fikni
asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave nxehése.
Flakén e mbytni me kujdes me kapak,
mbulesé pér shuarje ose té ngjashme.

= Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONén pér zierje.

s Aparati béhet i nxehté. Asnjéheré mos ruani
sende gé digjen ose spérkatés né sirtar
direkt nén sobé.

= Soba fiket veté dhe nuk mund té ndizet mé.
Mé voné mund té ndizet pa dashur. Fikni
siguresén ne kutiné e siguresave. Thirrni
shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe rrethina e tyre béhen
shumé té nxehta. Mos | prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét i mbani larg.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecanérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos |
prekni sipérfaget e nxehta. Fémijét mbani
larg.

= Pllaka nxehése nxehé, por treguesi nuk
funksionon. Fikni siguresén ne arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga goditja e

rrymés!

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni spinén
e rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave Thirrni shérbimin e klientéve

= Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me avull.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé njé
goditje té rrymés. Asnjéheré mos e ndizni
njé aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve
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sq Shkaget e démtimeve

= Plasaritjet ose thyerjet né geramikén e
gelgit mund té shkaktojné goditje té rrymés.
Fikni siguresén ne arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga léndimi!
Tenxheret né saje té léngut ndérmjet fundit té
tenxheres dhe pllakés nxehése mund té
papritmas té kércejné larté. Pllakén nxehése
dhe fundin e tenxheres i mbani gjithmoné té
thaté.

B Shkaget e démtimeve

Kujdes!

m  Enét dhe tiganét me fund t€ vrazhdét e gérvishtin
geramikén e gelqit.

m Mos e leni té ziej tenxheren té zbrazét. Mund té
shkaktohen démtime.

m  Asnjéheré mos i vendosni tenxheret dhe tiganét e
nxehté mbi zonén drejtuese, né zonén e treguesve
ose korniza. Mund té shkaktohen démtime.

m Nése sendet e ashpra dhe té€ mprehta bien mbi
ZONnén pér zierje, mund té shkaktohen déme.

m Fleta e aluminit dhe gotat plastike shkrihen mbi
pllakat nxehése. Fleta pér mbrojtjen e shporetit nuk
éshté e pérshtatshme pér zonén tuaj pér zierje.

Pamje e pérgjithshme

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni démet gé hasen
mé shpesh:

Démet Shkaku Masa
Njollat Gatesaté derd-  Gatesat e derdhura pastrojini
hura menjéheré me njé kruajtése
xhamash.
Mjete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.
Gérvishtjet Kripé, shegerdhe Mos e pérdorni vatrén e gatimit
réré si plan pune ose pér té mbésh-
tetur objekte.
Tenxhere dhe Kontrollojini enét.
tigané me funde
té ashpra e gér-
vishtin gelqin
geramik

Cngjyrosjet Mijete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.

Gérvishtje nga Gjaté zhvendosjes ngrijini
tenxherja (p.sh.  tenxheret dhe tiganét lart.
alumini)

Defekt né sht-  Sheger, gjellé gé  Gatesat e derdhura pastrojini
resén e sipérme  pérmbajné menjéheré me njé kruajtése
shumé sheqger xhamash.
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EYMbrojtja e Mjedisit

Né kété kapitull do té gjeni informacion sesi té& kurseni
energji si dhe informacion pér ményrén e asgjésimit té
pajisjes.

Késhilla pér kursimin e energjisé

m Tenxheret mbylini pér heré me kapakun pérkatés.
Gjaté zierjes pa kapak ju nevojitet dukshém mé
tepér energji. Kapaku i gelgit ju lejon té shihni pa
pasur nevojé ta ngrini kapakun.

m Pérdorni tenxhere dhe tigané me dysheme té
rrafshét. Fundet jo té rrafshéta e rrisin harxhimin e
energjisé.

m Diametrii fundit t€ tenxheres dhe tiganit duhet té€ jeté
né madhésiné e pllakés. Tenxheret speciale shumé
té vogla mbi pllaké shkaktojné humbje t€ madhe té
energjisé. Kujdes: prodhuesit e enéve shpesh e japin
diametrin e sipérm té tenxheres. Shpesh heré pjesa
e sipérme éshté mé e madhe se rezja e fundit té
tenxheres.

m Pé&r sasi mé té vogla pérdorni tenxhere mé té vogél.
Tenxherja e madhe, vetém pak e mbushur ka nevojé
pér shumeé energiji.

m Zieni me mé pak ujé. Késhtu kurseni energjiné. Te
perimet ngelin vitaminat dhe materiet minerale
brenda.

= Me tenxheren tuaj mbuloni gjithmoné sa mé
sipérfage t& madhe gé éshté e mundur té pllakés
nxehése.

m  Ktheni rregullatorin e niveleve né njé nivel mé pak.

m Zgjidhni njé shkallé progresive té pérshtatshme. Me
njé shkallé té larté progresve humbni energji.

m Shfrytézojeni nxehtésiné e mbetur té pllakés. Te
zierjet mé té gjata fikni pllakén nxehése 5-10 minuta
para mbarimit té kohés sé zierjes.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té pérdorura né

té gjithé BE.



S Njohja me pajisjen

Manuali i pérdorimit vlen pér plane gatimi té& ndryshme.
Té dhénat e pérmasave pér planet e gatimit i gjeni né
tabelén pérmbledhése té llojeve. — Fagja 2

Zona drejtuese

Njohja me pajisjen sq
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Treguesit Pérdorimi i pajisjes
-9 Gradimet e gatimit
Hik Ngrohtésia e mbetur Né kété kapitull do t& mésoni si t& gradoni vatrén e
gatimit. N&é tabelé do t€ gjeni gradacionet dhe kohén e
gatimit pér gatime té ndryshme.
Panelet e ko-
mandimit - - - . L - -
0) Celési kryesor Ndezja dhe fikja e vatrés sé gatimit
(o) Siguresa e fémijéve Me ndihmén e celésit kryesor ndizni dhe fikni vatrén e
atimit.
O Zgjedhja e vatrés sé gatimit gatim
-+ Panelet e rregullimeve Ndezja
. Prekni simbolin (D. Bie njé sinjal. Llamba treguese sipér
Udhézime celésit kryesor dhe treguesit & ndricojné. Plani i gatimit
m  Nése e prekni njé simbol, do té aktivizohet funksioni éshté gati pér puné.
pérkatés.

m Zonat drejtuese i mbani gjithmoné té thata.
Lagéshtia e pengon funksionimin e drejt.

m  Mos zvarritni tenxhere prané treguesve dhe
sensoréve. Elektronika mund té mbinxehet.

Treguesi i ngrohtésisé sé mbetur

Shporeti ka pér ¢do pllaké tregues dyshkallésh pér
nxehtésiné e mbetur.

Nése né tregues shkélgen H, atéheré pllaka éshté
akoma e nxehur. Mund p.sh. t& mbani ngrhté njé gjellé
ose té shkrini mbulesé. Nése pllaka nxehése vazhdon
té ftohet, treguesi ndérrohet né k. Treguesi shuhet,
atéheré kur pllaka nxehése éshté ftohur mjaftueshém.

Fikja
Prekni simbolin (D, derisa llamba treguese sipér celésit
kryesor dhe treguesit té fiken. Té gjitha vatrat e gatimit

fiken. Treguesi i nxehtésisé sé& mbetur géndron i ndezur
derisa vatrat e gatimit t&€ ftohen mjaftueshém.

Udhézime

m Plani i gatimit fiket automatikisht, kur té gjitha vatrat
e gatimit jané fikur pérpara mé shumeé se 20
sekondash.

m Rregullimet ruhen né 4 sekondat e para pas fikjes
sé pajisjes. Nése né kété moment e ndizni planin e
gatimit sérish, ai aktivizohet me rregullimet e
caktuara mé paré.
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sq Pérdorimi i pajisjes

Rregullimi i pllakés nxehése

Me simbolet + dhe - e rregulloni shkallén e déshiruar té

zierjes.

Shkalla e zierjes 1 = kapaciteti mé i ulét

Shkalla e zierjes 9 = kapacitet mé i madh

Secila shkallé e zierjes ka edhe njé mes-shkallé té

zierjes. Ajo éshté e shénjuar me njé piké.

Vendosja e gradimit té gatimit

Plani i gatimit duhet té jeté i ndezur.

1. Prekni simbolin O pér té zgjedhur vatrén e gatimit.

2. Pas 10 sekondash, prekni simbolin + ose -. Do té
shfaget rregullimi bazé.

Simboli + Gradacioni i gatimit 9
Simboli - Gradacioni i gatimit 4

Sugjerimet pér té gatuar me kursim energijie i gjeni né
kapitullin Mbrojtja e mjedisit.— Fagja 26
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3. Ndryshoni gradacionin e gatimit: Prekni simbolin +
ose - derisa té shfaget gradacioni i déshiruar.

Fikja e vatrés sé gatimit
Ju mund ta fikni vatrén e gatimit né 2 ményra:

= Prekni simbolin O e vatrés sé gatimit 2 heré njéra
pas tjetrés. Né treguesin e gradimit shfaget i. Pas
rreth 10 sekondash shfaget treguesi pér nxehtésiné
e mbetur.

m Zgjidhni vatrén e gatimit me ané té simbolit O.
Prekni simbolin + ose - derisa té shfaget {i. Pas
rreth10 sekondash shfaget treguesi pér nxehtésiné e
mbetur.

Udhézime

m Pllaka nxehése e rregulluar e fundit mbetet e
aktivizuar. Pllakén nxehése mund ta rregulloni pa
zgjedhur nga e para.

m Vatra e gatimit rregullohet duke ndezur dhe fikur
njésiné e nxehjes. Edhe kur fugia éshté maksimale
njésia e nxehjes mund té fiket dhe ndizet.

Tabela e gatimit

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni disa shembuj.

Koha e gatimit dhe gradimet varen nga lloji, pesha dhe
cilésia e ushgimeve. Pér kété arsye, mund té keté edhe
ndryshime.

Pér zierje gradojeni sobén te 9.
Ushgimet e trasha trazojini heré pas here.

Ushgimet g€ pigen shumé ose té cilat gjaté pjekjes
nxjerrin shumé léng, éshté miré gé té pigen né porcione
té vogla.
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Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta
Shkrirja
Cokollata, veshja me gokollaté 1-1.
Gjalpé, mjalté, xhelating 1-2
Ngrohja dhe mbajtja ngrohté
Gjellé (p.sh. gjellé me thjerréza)  1-2
Qumésht™* 1-2.
Ngrohja e salsiceve né ujg** 34
Shkrirja dhe ngrohja
Spinaq ingriré 2.-3. 10-20 min.
Gulash i ngriré 2:-3. 20-30 min.
Zierje e ngadalté
Top me brumé patatesh, shukme 4.-5. 20-30 min.
patate
Peshk 4-5* 10-15 min.
Salcaté bardha, p.sh. salcé bes-  1-2 3-6 min.
hamel
Salca qé pérgatiten, p.sh. salcé 34 8-12 min.
Bernaise, salcé holandeze
Zierja, zierja me avull, zierja né
léngun e vet
Orizi (raport dy ujé, njé oriz) 2-3 15-30 min.
Sultiashi 1-2. 35-45 min.
Patatet me lékuré 4-5 25-30 min.
Patatet me kripé 4-5 15-25 min.
Brumérat, makaronat 6-7* 6-10 min.
Gjellét, supat 3-4. 15-60 min.
Perimet 2-3. 10-20 min.
Perime, té ngrira 3-4. 10-20 min.
Zierja né tenxhere me presion 4-5
Skugja dhe zierja
Involtini 4-5 50-60 min.
Skugja dhe zierja e ngadalté 4-5 60-100 min.
Gulash 2-3. 50-60 min
Skugja me pak vaj**
Shnicel, i thjeshté ose me peksi-  6-7 6-10 min.
madhe
Shnicel, i ngriré 6-7 8-12 min.
Kotoleté, e thjeshté ose me peksi- 6-7 8-12 min.
madhe™**
Biftek (3 cm i trashé) 7-8 8-12 min.

*

Zierje e ngadalté pa kapak
** Pa kapak

*** Kthejeni shpesh




Gradimi pér
Zierje té

ngadalté

Koha pér zier-
jen e ngadalté
né minuta

Hamburger, gofte (3 cm tras- 4.5, 30-40 min.
hési)***

Gjoks pule (2 cm i trashé)*** 56 10-20 min
Gjoks pule, i ngrirg*** 5-6 10-30 min.
Peshk dhe fileto peshku, e 56 8-20 min.
thjeshté

Peshk dhe fileto peshku, me pek- 6-7 8-20 min.
simadhe

Peshk dhe fileto peshku, me pek- 6-7 8-12 min.
simadhe dhe e ngriré, p.sh. shko-

pinj peshku

Karkaleca té vegjél dhe té méd-  7-8 4-10 min.
henj

Skugja e lehté e perimeve, kérpu- 7-8 10-20 min.
dhave té freskéta

Mish, perime té prera pér sé gjati  7.-8. 15-20 min.
sipas ményrés aziatike

Gatesa né tigan, té ngrira 6-7 6-10 min
Palaginka 6-7 pa ndérprerje
Oméleta 3-4. pa ndérprerje
Vezé sy 56 3-6 min.
Skugja (150-200 g pér porcion,

skugje pa ndérprerje né 1-2 |

Vai**)

Produkte té ngrira, p.sh. patate  8-9

Pér skugje, kroketa pule

Kroketa, té ngrira 7-8

Mish, p.sh. pjesé pule 6-7

Peshk, me peksimadhe ose me  5-6

brumé majaje

Perime, kérpudha me peksi- 5-6

madhe ose né brumé me maja,

brumé tempura

Produkte té émbla, p.sh. petull/ ~ 4-5

émbélsiré berlineze, fruta té ves-
hura me brumé

* Zierje e ngadalté pa kapak
** Pakapak

*** Kthejeni shpesh

Sistemi i sigurisé pér fémijét sq

Y Sistemi i sigurisé pér
femijet

Me sistemin e sigurisé pér fémijét mund ta shmangni

ndezjes e vatrés sé gatimit nga fémijét.

Ndezja dhe fikja e sigurisé nga fémijét
Soba duhet té jeté e fikur.

Ndezja: prekni simbolin c= pér rreth 4 sekonda. Llamba
treguese mbi simbolin ¢ ndricon 10 sekonda. Soba
éshté e bllokuar.

Fikja: prekni simbolin c= pér rreth 4 sekonda. Bllokimi
éshté hequr

Siguria automatike nga fémijét.

Me ndihmén e kétij funksioni siguria nga fémijét do té
aktivizohet gjithmoné automatikisht, pasi ta keni fikur
sobén.

Ndezja dhe fikja

Ményrén e ndezjes sé siguresés automatike té fémijéve
e mésoni né kapitullin Rregullimet bazé.— Fagja 29

Fikja automatike

Nése vatra e gatimit rri ndezur pér kohé té gjaté pa
ndryshuar gradimin, aktivizohet kufizimi i kohés né
ményré automatike.

Ngrohja e vatrés sé gatimit fiket. Né treguesin e vatrés
sé gatimit pulsojné me alternim ~& dhe treguesi i
nxehtésisé s& mbetur H/h.

Nése prekni njé komandé c¢farédo né panelin e
komandimit, treguesi shuhet. Tani mund ta vendosni
sérish.

Aktivizimi i limitit t& kohés béhet né pérputhje me
gradimin e vendosur (1 deri 10 oré).

B Rregullimet bazé

Pajisja juaj ka rregullime bazé té ndryshme. Kéto
rregullime mund t'i pérshtatni sipas nevojave tuaja.

Treguesi Funksioni

ci Sistemi automatik pér siguriné e fémijéve
3 Fikur.*
i Ndezur.
c Sistemi manual dhe automatik pér siguring e fémijéve

éshté i fikur.
*“Rregullimi bazé
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sq Pastrimi

Treguesi Funksioni

cc Tingulli i sinjalit

o Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve jané té fikur
(Sinjali i gelésit kryesor rri gjithmoné ndezur).

Vetém sinjali i defekteve éshté i ndezur.

]
)
c Vetém sinjali i konfirmimit €shté i ndezur.
3 Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve jané té ndezur.”

cq Koha qé pérzgjidhet pér vatrén e gatimit

o E pakufizuar: ju gjithnjé mund ta rregulloni vatrén e zgjed-
hur sé fundi pa e pérzgjedhur nga fillimi.*

H Vatrén e zgjedhur sé fundi mund ta caktoni 10 sekonda
pasi e keni pérzgjedhur, pastaj ju duhet ta pérzgjidhni vat-
rén sérish para se ta caktoni.

cl Rikthimi né rregullimet bazé

o Fikur.”

H Ndezur.

*Rregullimi bazé

Ndryshimi i rregullimeve bazé

Plani i gatimit duhet té jeté i fikur.

1. Ndizni planin e gatimit.
2. Né 10 sekondat e para mbani té prekur simbolin c=

pér 4 sekonda
7 o108
OO

[0} -t &

Né ekranin e poshtém pulsojné me alternim = dhe 1,
né ekranin e sipérm ndrigon LJ.

3. Prekni simbolin = aq heré, derisa né ekranin e
poshtém té shfaget treguesi i déshiruar.
4. Prekni simbolin + ose - ag heré, derisa né ekranin e

sipérm té shfaget rregullimi i déshiruar.
[ 7 OlOot
]

O| Ol
10} ;_i: &

5. Mbani té prekur simbolin = pér 4 sekonda.
Rregullimi éshté aktivizuar.
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Fikja
Pér ta braktisur rregullimin themelor, me ndérprerésin
kryesor sobén e fikni dhe rregulloni nga e para.

Pastrimi

Solucionet e duhura té pastrimit dhe mirémbaijtjes i
gjeni tek shérbimi i klientit ose né dyganin toné né
internet.

Qeramika e qelqit

Sobén e pastroni ¢do heré pasi gé té keni zier me té.
Késhtu nuk mund té€ digjen mbeturinat nga zierja.

Sobén e pastroni tek atéheré, kur ajo té jeté ftohur
mjaftueshém.

Pér pastrim pérdorni vetém mjete adekuate pér
geramikén e gelqit. Pérfilini udhézimet pér pastrim né
paketim.

Asnjéheré mos pérdorni:

Detergjent té pa holluar pér larje t€& enéve né doré
Pastrues pér larésen e enéve

Mijete férkuese

pastrues agresiv, si spérkatés pér furré ose largues
njollash

Sfungjeré gérvishtés

m Pastrues me shtypje té larté ose rreze avulli

Ndotjet e forta mé sé miri i largoni me njé kruese gelqi
té cilén e gjeni né shitore. Pérfillni udhézimet e
prodhuesit.

Njé kruese té pérshtatshme gelgi e siguroni gjithashtu
edhe pérmes shérbimit té klientéve ose né shitoren-e.

Me sfungjer special pér pastrimin e geramikés sé gelqit
do té arrini rezultate t& mira pastrimi.

Kornizat e zonés pér zierje

Qé té evitohen démtimet e konstruksionit t& shporetit,
duhet ti pérmbaheni késhillave né vijim;

Pérdorni vetém preparate pastruese té léngshme.
Sfungjerét pastrues lani miré para pérdorimit.
Mos pérdorni mjete té serta ose férkuese.

Mos pérdorni as kruese gelgi.
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B Crregullim, si té veprojmé nése?

Kur ndodh ndonjé defekt, shpesh lidhet me ndonjé gjé
té vogél. Pérpara se t'i telefononi shérbimit té€ klientit,
ndigni ju lutem udhézimet né tabelé.

Sistemi elektronik i vatrés sé gatimit ndodhet te paneli
komandues. P&r arsye té€ ndryshme temperatura né
kété vatér mund té ngrihet shumé.

Qé sistemi elektronik t& mos nxehet shumé, vatrat e
gatimit fiken automatikisht, nése éshté e nevojshme.
Treguesi 2, 4, ose F5 shfaget me alternim me

treguesin e nxehtésisé s& mbetur H ose h.

Treguesi Gabim Masa
Asnjé Ushgimi me energji &shté ndérpreré. Kontrolloni siguresén e pajisjes. Me ané té pajisjeve té tjera elektronike
kontrolloni nése ka shképutje korrenti.

@Gjithé treguesit pulso-  Paneli i komandimit éshté i njomé ose mbité  Thani panelin e komandimit ose largoni objektin e vendosur mbi té.

jiné éshté vendosur njé objek.

FZ Mbi shumé vatra gatimi éshté gatuar me fugi Prisni pak koh&. Prekni njé komandé ¢farédo né panelin e komandimit. Kur
makismale pér njé kohg té gjaté. Pér mbrojtien =2 fiket, sistemi elektronik &shté ftohur mjaftueshém. Mund té vazhdoni
e sistemit elektronik vatra e gatimit u fik. t6 gatuani.

FH Megjithése u mbyll pérmes = = sistemi elektro- Prisni pak kohé. Prekni njé komandé gfarédo né panelin e komandimit. Kur
nik éshté nxehur sérish. Pér kété arsye té gjitha  ~ ¥ té fiket, mund t& vazhdoni té gatuani.
vatrat e gatimit u fikén.

Paralajmérim: Njé tenxhere e nxehté ndodhet
né zonén e panelit komandues. Sistemi elektro-
nik rrezikon té nxehet sé tepérmi.

F Sdhe vatra e gatimit
pulsojné me alternim,
Dégjohet njé tingull sin-
jalizues

Largoni tenxheren. Treguesi pér gabime shuhet pak kohé mé pas. Mund té
vazhdoni té gatuani.

F Sdhetingulli sinjali-  Njé tenxhere e nxeht8 ndodhet né zonén e

Largoni tenxheren. Prisni pak kohé. Prekni njé komandé ¢farédo né pane-

7u6s panelit komandues. Pér mbrojtien e sistemit  lin e komandimit. Kur & 5 té fiket, mund té& vazhdoni té gatuani.
elektronik vatra e gatimit u fik.
FE Vatra e gatimit ka gené né puné e sipér pér Mund ta ndizni sérish vatrén e gatimit.

shumé kohé dhe éshté fikur.

o £ vatrat e gatimit nuk  Demo-Mode éshté ndezur
nxehen

Fikni Demo-Mode: Shképuteni pajisjen pér 30 sekonda nga rrjeti elektrik
(fikni siguresén ose celésin e sigurisé né kuting e siguresave). Pas 3
minutash prekni njé komandg ¢farédo né panelin komandues. Demo-
Mode fiket.

Njoftim me E né tregues

Nése né tregues del njoftim defekti e paragitur me “E”,
p.sh. EO111, fikeni pajisjen dhe ndizeni sérish.

Nése defekti ndodh vetém njé herg, treguesi fiket. Nése
njoftimi i defekteve del sérish, telefononi shérbimin e
klientit dhe jepini njoftimin e sakté pér defektin.

Tek treguesi i vatrés sé gatimit pulson —

Kur pas ndérprerjes sé furnizimit me energji ose pas njé
shképutjeje té energjisé né treguesit e vatrave té€ gatimit
pulson —, ka problem té pjeséve elektronike. Pér té
ndaluar defektin, mbuloli shkurtimisht me doré
sipérfagen e komandimit.

VA Shérbimi i servisimit

Nése pajisja Juaj ka nevojé pér riparim, shérbimi yné i
klientit Eshté kétu pér ju. Ne gjejmé gjithmoné njé
zgjidhje té pérshtatshme, edhe pér t& shmangur vizita té
panevojshme té personelit té shérbimit té€ klientit.

Numri E i produktit dhe numri i datés sé
prodhimit FD

Nése keni nevojé pér shérbimin toné ndaj klientit, jepni
ju lutem numrin E dhe numrin FD té pajisjes. Tabelén e
tipit me numrat pérkatés e gjeni te dokumenti i
pasjisjes.

Kini parasysh se vizita e teknikut té& shérbimit ndaj
klientit né rastin e njé kegfunksionimi nuk éshté pa
pagesé edhe brenda periudhés sé garancisé.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbajtjes té€ shérbimit té€ klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.
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BNGatesa pér testim

Kjo tabelé éshté krijuar pér institutin e kontrollit, né

ményré qgé té lehtésohet testimi i pajisjeve tona. = Tenxherja @ 16 cm, 1,7 L, pér pliaka nxehése me

njé rreth @ 14,5 cm

Té dhénat né tabelé ju pérkasin pajisjeve dhe enéve m Tenxherja @ 22 cm, 4,2 L, pér pllakén nxehése @ 18
tona nga Schulte-Ufer (set prej 4 pjeséve té tenxhereve cmose @ 17 cm
me induksion HEZ 390042) me pérmasa si mé poshté: m Tigani pér skugje @ 24 cm, pér pllakén nxehése &

m Tenxherja me bisht @ 16 cm, 1,2 L, pér pllaka 18 cm ose @ 17 cm

nxehése me njé rreth @ 14,5 cm

Gatesa pér testim Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté

Gradimi i zier- Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku
jes té ngadalté

Shkrirja e cokollatés
Ena: Tigan i thellé

Veshja me cokollaté (p.sh. cokollaté e zezé Dr. - - - 1. Jo
Oetker, 150 g) né vatér gatimi @ 14,5 cm

Gjellé me thjerréza ngrohja dhe mbajtja ngrohté

Ena: tenxhere

Gjellé me thjerréza sipas DIN 44550
Temperatura fillestare 20° C

Sasia 450 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9 rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po
Sasia: 800 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 17 9 rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po
cm

Gjellé me thjerréza si produkt i konservuar
P.sh. supé me thjerréza me salsice té Erasco:

Temperatura fillestare 20° C

Sasia 500 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9 rreth 2:00 Po 1. Po
(Pérziejeni pas rreth 1:30)

Sasia: 1000 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 9 rreth 2:30 Po 1, Po

@17 cm (Pérziejeni pas rreth 1:30)

Pérgatitja e salcés beshamel
Ena: Tigan i thellé
Temperatura e qumeéshtit: 7° C

Receta: 40 g gjalpé 40 g miell, 0,5 | qumésht g2 rreth 5:20 Jo 113 Jo
(me 3,5% yndyré) dhe pak kripé pér vatér
gatimi @ 14,5 cm

1 Shkrini gjalpin, pérziejeni
miellin dhe kripén dhe vazhdoni
pérzierjen e tyre 3 minuta

2 Hidhni quméshtin te mielli dhe e vini né zjarr
duke e trazuar vazhdimisht

3 Pasi salca beshamel & nxe-
het, mbajeni edhe pér 2 minuta
te gradimi 1, duke e trazuar vaz-
hdimisht
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Gatesa pér testim Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté

Gradimi i zier- Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku
jes té ngadalté

Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté me kapak
Ena: tenxhere
Temperatura e qumeéshtit: 7° C

Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, 9 rreth 6:45 Jo 2 Po
750 ml qumeésht (me 3,5% yndyré) dne 1 g Ngrohni quméshtin derisa té fillojé
krip€ per vatr gatimi @ 14,5 cm t& ngrihet. Kthejeni te gradimi me

zierje té ngadalté dhe hidhni né
qumésht orizin, sheqgerin dhe kripén

Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Pérziejeni sytliacin pas 10

minutash
Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, 9 rreth 7:20 Jo 2 Po
11qumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1,5 g Ngrohni quméshtin derisa té fillojé
kripé pér vatér gatimi @ 18 cmose @ 17 cm té ngrinet. Kthejeni te gradimi me

zierje té ngadalté dhe hidhni né
qumésht orizin, sheqgerin dhe kripén

Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Pérziejeni sytliagin pas 10

minutash
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté pa kapak
Ena: tenxhere
Temperatura e quméshtit; 7° C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, 9 rreth 7:30 Jo 2 Jo
750 ml qumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1g Hidhni né qumésht orizin, shegerin
krip€ pér vatér gatimi @ 14,5 cm dhe kripén dhe ngrohni masén duke
e pérzieré. Kur quméshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.
Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta
Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, 9 rreth 8:00 Jo 2 Jo
11qumesht (me 3,5% yndyr€) dhe 1,59 Hidhni né qumésht orizin, shegerin
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm dhe kripén dhe ngrohni masén duke
e pérzieré. Kur quméshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.
Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta
Zierja e orizit
Ena: tenxhere
Temperatura e ujit 20° C
Receta sipas DIN 44550:
125 g oriz kokeérrgjaté 300 g ujé dhe pak 9 rreth 2:48 Po 2 Po
kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm
Receta sipas DIN 44550:
250 g oriz kokérrgjaté, 600 g ujé dhe pak 9 rreth 3:15 Po 2. Po

kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm
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Gatesa pér testim Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté
Gradimi i zier- Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku
jes té ngadalté
Skugja e biftekut té derrit
Ena: Tigan
Temperatura fillestare e biftekut: 7°C
Sasia: 3 bifteké (me peshé rreth 300 g, rreth 9 rreth 2:40 Jo 7 Jo

1 cmitrashé) 15 g vaj luledielli pér vatér
gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Skugja e palaginkave

Ena: Tigan

Receta sipas DIN EN 60350-2
Sasia: 55 ml brumé pér ¢do palaginké pér 9 rreth 2:40 Jo 6 0se 6. sipas fages Jo
vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm té skugjes qé merr

Skugja e patateve té ngrira
Ena: tenxhere

Sasia: 1,8 kg vaj luledielli, pér porcion: 200 g 9 Derisa temperatura e vajit té arrijé Jo 9 Jo
patate té ngrira (p.sh. McCain 123 patate 180°C

origjinale) pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17

cm

Nése gatuhet me vatér gatimi @ 18 cm me fuqi
nominale 1500 W, atéheré koha e zierjes zgjatet me
rreth 20% dhe gradimi pér zierje té ngadalté ngrihet njé
gradé mé larté.
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