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It Naudojimas pagal paskirtj

EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad galétuméte
veliau perziuréti arba perduoti kitiems
savininkams.

ISpakave aparatg jj patikrinkite. Jei pervezant
jis buvo apgadintas, aparato neprijunkite,
susisiekite su techninés priezitros skyriumi ir
raStu praneskite apie aptiktus sugadinimus, to
nepadare prarasite teise | bet kokio pobudzio
kompensacija.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kiStuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis aparatas turi bdti sumontuotas laikantis
montavimo instrukcijy.

Sis prietaisas naudojamas tik privagiame
namy Ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams ruosti.
Viralo negalima palikti be priezitros. Verdant
trumpai, viralg reikia visg laikg stebéti.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs juros
lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlen¢iy uzdangy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrukti medziagos dalys.

Naudokite tik masy aprobuotus apsauginius
jrenginius ar vaiky apsaugos groteles.
Netinkami apsauginiai jrenginiai ar vaiky
apsaugos grotelés gali sukelti nelaimingg
atsitikima.

Sis prietaisas néra pritaikytas eksploatuoti su
iSoriniu jungikliu su laikrodzio mechanizmu
arba nuotoliniu valdikliu.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji patirties bei ziniy §j
prietaisg gali naudoti tik priziGrimi uz jy
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimg bei
suprate i$ to kylancCius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy priezitros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus prizitrimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
bati arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Naudojant maisto ruoSimo funkcijas nustatyta
kaitvietés temperatura turi atitikti kaitvietés, ant
kurios uzdétas puodas su temperaturos
jutikliu, temperatura.

Jei Jus neSiojate aktyvintg implantuotg
medicininj prietaisg (pvz., Sirdies stimuliatoriy
arba defibriliatoriy), pasiteiraukite savo
gydytojo, ar jis atitinka 1990 m. birzelio 20 d.
Europos Bendrijy direktyvg 90/385/EEB bei
DIN EN 45502-2-1 ir DIN EN 45502-2-2
standartus, ar jis buvo parinktas, implantuotas
ir uzprogramuotas pagal VDE-AR-E 2750-10
standartg. Jei Sios sglygos jvykdytos ir
naudojami nemetaliniai maisto ruoSimo
jrankiai ir maisto ruoSimo indai nemetalinémis
rankenomis, naudojant Sig indukcine kaitlente
pagal paskirt] jokiy pavojy nekyla.



ENSvarbus saugos
nurodymai

/\Ispéjimas — Gali kilti gaisras!

= |kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti.Niekada nepalikite be
priezidros karsto aliejaus ir riebaly. Niekada
negesinkite ugnies vandeniu. ISjunkite
kaitviete. Liepsng atsargiai slopinkite
dangcCiu, gesinimo antklode arba panasiu
daiktu.

= Kaitvietes labai jkaista. Niekada nedekite
ant kaitlentes degiy daikty. Ant kaitlentes
nelaikykite jokiy daikty.

= Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentémis jokiy degiy daikty
ar aerozoliniy purskikliy.

= Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gali neplanuotai
jsijungti. ISjunkite saugiklius skirstomojoje
saugikliy dezutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= KaitlenCiy uzdangy naudoti
negalima.PrieSingu atveju gali jvykti
nelaimingy atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti,
uzsidegti arba nuo jy gali atitrakti
medziagos dalys.

/\ |spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikames.

s Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai
jkaista. Niekada ant kaitlentés nedékite
metaliniy daikty, pvz., peiliy, Sakudiy,
Sauksty ir dangciy.

= Baige naudotis kaitlente visuomet jg
iSjunkite, nuspausdami pagrindinj jungiklj.
Nelaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs dél to, kad ant jos néra indo.

SvarbUs saugos nurodymai It

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik masy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

= Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo iStraukite kiStukg arba
saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

= Jtrdkus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy dezutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo tarnybai.

/\ |spéjimas — Pavojus dél magnetizmo!
Belaidis temperaturos jutiklis yra magnetinis.
Magnetiniai elementai gali pakenkti
elektroniniams implantams, pvz., Sirdies
stimuliatoriams ar insulino pompoms. Todéel
zmoneéms su elektroniniais implantais
nereikéty temperaturos jutiklio neSiotis
drabuziy kiSenése ir turint Sirdies stimuliatorius
ar kitus medicininius prietaisus reikéty laikytis
maziausiai 10 cm atstumo.

A!spéjimas — Sutrikimo pavojus!

Sios kaitlentés apatingéje dalyje yra jrengtas
ventiliatorius. Jei po kaitlente yra stalCius,
nelaikykite ten maziy arba astriy daikty,
popieriaus ir virtuvinius ranksluoscius. Jie gali
bati jsiurbti ir pazeisti ventiliatoriy arba paveikti
ausinima.

Tarp stalCiuje esancio turinio ir ventiliatoriaus
jéjimo turi buti maziausiai 2 cm tarpas.



It Galimos gedimy priezastys

A!spéjimas — Pavojus susizeisti!

= Belaidis virimo jutiklis yra su baterija, kuri
aukstoje temperaturoje gali bati pazeista.
Nuimkite jutiklj nuo maisto ruoSimo indo ir
laikykite toliau nuo bet kokiy Silumos
Saltiniy.

= Nuo maisto ruoSimo puodo nuimamas
temperaturos jutiklis gali bati karstas.

Nuimdami mavekite virtuvines pirstines arba

naudokite virtuvinj ranksluost;.
= RuosSiant indg jstacCius | kitg indg su
vandeniu, kaitlente ir virimo indas gali

sutrukti. Virimo indas negali tiesiogiai liesti

puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.
Naudokite tik karSciui atspary virimo inda.

= Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietes gali staiga pasSokti | virsy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

B Galimos gedimy priezastys

Démesio!
m SiurkStus indy dugnas gali subraizyti kaitlente.

m Niekada nestatykite ant kaitlen&iy tus&iy indy. Dél to

gali atsirasti gedimuy.

m Nestatykite karsty indy ant valdymo skydelio,
indikatoriy zony arba viryklés remo. Tai gali juos
sugadinti.

m Nukritus ant kaitlentés kietiems arba astriems
daiktams, ji gali bati sugadinta.

m Aliuminio folija ir plastikiniai indai prisilydo prie
jkaitusiy kaitviediy. Ant kaitlentés
nerekomenduojama naudoti apsauginés plévelés.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti dazniausiai pasitaikantys
pazeidimai:

Pazeidimai Priezastis Priemonés

Démes ISbége maisto produktai. ISbégusius maisto produktus tuoj pat paSalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés. Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

|brézimai Druska, cukrus ir smélis. Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daiktu.

Siurkstus indy dugnas subraizys kaitlente.

Patikrinkite maisto ruo8imo inda.

Spalvos pakitimai Netinkamos valymo priemonés.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

Puody trintis.

Stumdami pakelkite puodus ir keptuves.

Jrantos Cukrus, daug cukraus turintys produktai.

ISbégusius maisto produktus tuoj pat paSalinkite stiklo grandikliu.




Y Aplinkosauga

Siame skyriuje pateikiama informacijos apie elektros
energijos taupyma ir prietaiso utilizavima.

Energijos taupymo patarimai

m  Kiekvienam puodui visuomet naudokite tinkama
dangt]. Jei maistas ruoSiamas be danggio,
sunaudojama daugiau energijos. Naudokite stiklinj
dangtj, kad galétumete viskg matyti jo nenukéle.

m Naudokite indus plokS¢iu dugnu. Jei dugnas
neploksdias, sunaudojama daugiau energijos.

m Indy dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;.
Démesio: indy gamintojai paprastai nurodo
virSutinés indo dalies skersmenj, kuris dazniausiai
yra didesnis nei apatinés indo dalies skersmuo.

m Virdami mazus kiekius naudokite nedidelius indus.
Jei indas didelis, maisto kiekis jame mazas,
eikvojama daugiau energijos.

m Virdami naudokite maziau vandens. Taip taupoma
energija ir iSsaugomi visi darzovese esantys
vitaminai bei mineralai.

m Virimui palaikyti pasirinkite Zemiausia galingumo lyg;.
Naudojant per auk$tg galingumo lygj eikvojama
energija.

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos
:g Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm 2and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojancCig senos
jrangos grazinimo ir utilizavimo tvarka.

Belaidziame temperattros jutiklyje naudojama
baterija.ISeikvotg baterijg utilizuokite nekenkdami
aplinkai.

Aplinkosauga It

[Mindukcinis virimas

Maisto ruosimo ant indukcinés kaitvietes
privalumai

Maisto ruoSimas naudojant indukcijos funkcijg labai
skiriasi nuo jprasto maisto ruosimo, kai karStis susidaro
tiesiog maisto ruoSimo inde. Yra daug privalumuy, kurie
nurodyti toliau.

m Verdant ir kepant maista sutaupoma laiko.

m Sutaupoma elektros energijos.

m Lengviau priziUréeti ir valyti. ISbége patiekalai pridega
ne taip greitai.

m Uztikrinama Silumos kontrolé ir saugumas; atlikus
kiekvieng valdymo veiksma kaitlenté padidina arba
sumazina tiekiamos Silumos kiekj. Nuémus indg nuo
kaitvietes su indukcijos funkcija, i$ karto
nutraukiamas Silumos tiekimas, nors kaitvieté pries
tai nebuvo iSjungta.

Indai

Jei pasirenkate indukcine funkcijg, naudokite tik
feromagnetinj indg, pavyzdziui:

m indg iS emaliuoto plieno;

m indag i$ ketaus;

m indukcinéms kaitlentéms skirtg specialyjj indg i$
nertdijanciojo plieno.

Noredami patikrinti, ar indas pritaikytas indukcinei

funkcijai, perskaitykite skyriy — "Maisto ruo8imo indo

bandymas".

Kad maistas bty paruostas tinkamai, puodo dugno
feromagnetiné sritis turi atitikti kaitvietés dydj. Jei
kaitvieté neatpazjsta ant jos uzdéto indo, pabandykite j
uzdéti ant mazesnio skersmens kaitvietes.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Yra ir indukciniy indy, kuriy visas dugnas yra
feromagnetinis.

m Jei tik dalis maisto ruoSimo indo dugno yra
feromagneting, jkais tik feromagnetineé dalis. Todél
Siluma gali pasiskirstyti netolygiai. Neferomagnetiniy
sriciy temperatura gali biti per zema maistui ruosti.




It Indukcinis virimas

m Jei dalis indo dugno pagaminta ir aliuminio,
feromagnetinis plotas dar labiau sumazés. Indas gali
nejkaisti arba jis gali biti visiSkai neatpazintas.

Netinkami indai
Niekada nenaudokite difuziniy ploks&iy ir indy is:

paprasto plono plieno
stiklo

molio

vario

aliuminio

Indo dugno savybés

Indo dugno savybés gali turéti jtakos maisto paruoSimo
rezultatui. Naudokite puodus ir keptuves, kuriy
medZiaga gali tolygiai paskirstyti Silumag, pvz., puodus
sluoksniuotu dugnu i$ neradijandiojo plieno, tuomet
sutaupysite laiko ir elektros energijos.

Naudokite indus ploks$&iu dugnu, nes nelygus indo
dugnas kliudo tiekti Siluma.

—

Néra indo arba jo dydis netinkamas

Jei ant pasirinktos kaitvietés neuzdésite puodo, arba jei
jis yra pagamintas i$ netinkamos medziagos ar yra
netinkamo dydzio, mirksés jtampos lygis, matomas
kaitvietés indikatoriuje. Uzdékite tinkamag puodag, kad jis
nustoty mirkseéti. Jei to nepadarysite dar per 90
sekundziy, kaitvieté automatiskai iSsijungs.

Tusti indai arba indai su plonu dugnu

Nekaitinkite tusCiy indy ir nenaudokite indy su plonu
dugnu. Kaitimo zonos pavirSiuje yra jrengta vidine
apsaugos sistema, tadiau tuscias puodas gali jkaisti
taip greitai, kad funkcija ,Automatinis iSsijungimas*
nespes sureaguoti ir bus pasiekta labai auksta
temperattra. Puodo dugnas gali netgi iSsilydyti ir
pazeisti plokstes stiklg. Tokiu atveju nelieskite indo ir
iSjunkite kaitviete. Jei kaitvietei atvésus ji neveikia,
kreipkités j techninés pagalbos tarnyba.

Puodo atpazinimas

Kiekvienoje kaitvietéje yra Zzemiausia puodo atpazinimo
riba, kuri priklauso nuo indo dugno feromagnetinio
skersmens ir medziagos. Todél visada turétuméte
naudoti kaitviete, kuri atitinka puodo dugno skersmen.



& Susipazinkite su prietaisu
Informacijos apie kaitvie€iy matmenis ir galias rasite
— 2 psl..

Pastaba. . Atsizvelgiant j prietaiso tipa, gali neatitikti
spalvos ir atskiros detalés.

Susipazinkite su prietaisu It

Valdymo skydelis
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Valdymo sritis

Eksploatavimo blsena

Kaitinimo lygiai

Liekamoji Siluma

Laikmacio funkcija

Maisto ruoSimo funkcijy temperatira

Valdymo skydelio uzblokavimas, norint nuvalyti

Apsauga nuo vaiky

RuosSimo laiko nustatymas

Laikmacio rodmenys

,PowerBoost* (galios didinimo) funkcija

,ShortBoost* (trumpalaikio galios didinimo) funkcija

Kepimo jutiklis

Maisto ruoSimo funkcijos

[0) Pagrindinis jungiklis i

-- Kaitvietés parinktis g

0 11211819  Nustatymo sritis HiR

A ,PowerBoost* (galios didinimo) ir ,ShortBoost” (trum- oo

palaikio galios didinimo) funkcijos I

N Valdymo skydelio uzblokavimas, norint nuvalyti )

8 Apsauga nuo vaiky 8

- Laikymo Siltai funkcija ®

(B o Kepimo jutiklis min/ sec

Virtuvinis laikmatis 5.

® RuoSimo laiko nustatymas [=7

O] Sekundmacio funkcija ——
=r
Lo

Laikymo Siltai funkcija

Valdymo sritis

Kaitlentei jkaitus, pradeda Sviesti tuo metu galimy
naudoti valdymo srigiy simboliai.

Palietus atitinkama simbolj, suaktyvinama reikiama
funkcija.

Pastabos

m Pradeda Sviesti atitinkami valdymo sriCiy, kurias tuo
metu galima naudoti, simboliai.
Kaitviediy arba parinkty funkcijy rodmenys Sviedia
ryskiau.

m Valdymo skydelis visada turi bati Svarus ir sausas.
Dél dregmés gali sutrikti funkcijy veikimas.

= Maisto ruoSimo indo nestatykite prie rodmeny ir
jutikliy. Gali perkaisti elektroniné sistema.



It Susipazinkite su prietaisu

Kaitvietés
O Vienguba kaitviete Naudokite tinkamo dydzio maisto ruoSimo inda.
co Keptuvo zona Kaitvieté jsijungia automatiskai, kai naudojamo maisto ruoSimo indo dugno dydis atitinka iSo-

rinés zonos dydj.
Naudokite tik indukciniam maisto ruoSimo badui pritaikytus maisto ruoSimo indus: skaitykite skyriy — “Indukcinis virimas".

Liekamosios sSilumos indikatorius

Kaitlentéje kiekvienai kaitvietei jmontuotas liekamosios
Silumos indikatorius. Jis rodo, kad kaitvieté dar yra
karsta. Kol Sviedia liekamosios Silumos indikatorius,
nelieskite kaitvietés.

Atsizvelgiant | liekamosios Silumos kiek|, pateikiami
toliau nurodyti rodmenys:

m rodmuo H:temperatira auksta;
m rodmuo h:temperatlra zema.

Jei ruoSdami maistg nuo kaitvietés nuimsite indg,
pakaitomis pradés blykséti liekamosios Silumos rodmuo
ir parinktas kaitinimo lygis.

ISjungus kaitviete Svies liekamosios Silumos rodmuo.
ISjungus kaitlente liekamosios Silumos rodmuo Svies tol,
kol kaitvieté atves.
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Prietaiso valdymas

Siame skyriuje taip pat pateikta informacijos, kaip
nustatyti kaitviete. Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly
kaitinimo pakopos ir gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite
kaitlente.

ljungimas: palieskite simbolj (. Pasigirsta signalas.
SvieCia kaitvietéms priklausantys simboliai ir funkcijos,
kurias tuo metu galima naudoti. Salia kaitvieCiy SvieCia
simbolis £7.J. Kaitlenté parengta naudoti.

Ijungimas: lieskite simbolj D, kol uzges rodmenys.
Liekamosios Silumos indikatoriai Sviecia, kol
pakankamai atvésta kaitvietés.

Pastabos

m Kaitlenté iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés
iSjungtos ilgiau nei 20 sekundziy.

m ISjungus kaitlente parinkti nuostatai dar iSsaugomi 4
sekundes. Jei per §j laikg vél jjungsite, kaitlenté
jsijungs su anksciau nustatytais nuostatais.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais nuo 1 iki 9 nustatykite pageidaujama
kaitinimo lygj.

1 kaitinimo lygis = maZiausias lygis
9 kaitinimo lygis = didziausias lygis

Kiekvienas kaitinimo pakopa turi tarpine padétj.Sis
kaitinimo lygis nustatymo srityje pazymétas simboliu I.

Pastabos

m Siekiant apsaugoti jautrias prietaiso dalis nuo
perkaitimo arba elektros perkrovos, galima laikinai
sumazinti kaitlentés galios pakopa.

m Siekiant iSvengti prietaiso keliamo triukSmo, galima
laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

Kaitvietés ir kaitinimo lygio parinktis

Kaitlenté turi bati jungta.

1. Palieskite norimos kaitvietés simbolj —-.
Rodmuo .0 $viedia ryskiau.

2. Po to nustatymo srityje parinkite norimag kaitinimo
lygi.

Kaitinimo lygis nustatytas.

Prietaiso valdymas It

Kaitinimo lygio keitimas

Parinkite kaitviete ir paskui nustatymo srityje nustatykite
norima kaitinimo lygj.

Kaitvietés iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties

4.0, Kaitvieté i8sijungs ir pasirodys liekamosios ilumos
rodmuo.

Pastabos

m Jei ant viryklés kaitvietés néra indo, pasirinktas
galingumo lygis mirksi. Pragjus tam tikram laikui,
kaitviete iSsijungia.

m Jei ant viryklés kaitvietés uzdetas indas pries
jjlungiant kaitlente, tai automatiskai bus nustatyta per
20 sekundziy nuspaudus pagrindinj jungiklj, o
viryklés kaitvieté bus pasirinkta automatiskai.
Pasirinkus per 20 tolesniy sekundziy reikia pasirinkti
galingumo lygj, nes prieSingu atveju kaitvieté
nejsijungs.

Uzdeéjus daugiau nei vieng indg ir jjungus kaitlente,
bus aptiktas tik vienas i$ ju.

Maisto ruosimo rekomendacijos

Rekomendacijos

= Sildydami tyres, trintas sriubas ir tir§tus padazus,
prireikus pamaisykite.

m  Noredami pakaitinti, nustatykite 8-9 kaitinimo lygj.

m Jei ruoSiate uzdenge dangciu, i§ puodo pradéjus
skverbtis garams nustatykite mazesnj kaitinimo lygj.
Geram paruoSimo rezultatui pasiekti nebudtina, kad
skverbtysi garai.

m Baige ruosti nenuimkite dangcio, kol nesiruoSiate
tiekti ant stalo.

m RuoSdami greitpuodyje laikykités gamintojo
nurodymuy.

m Patiekaly neruoskite per ilgai, kad islikty jy maistine
verté. Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti optimaly
ruosimo laika.

m Kad maistas buty sveikesnis, reikéty vengti
rikstancio aliejaus.

m  Norédami apskrudinti patiekalg, apkepinkite jj
dédami mazas porcijas.

m RuoSiant maisto ruoSimo indas gali labai jkaisti.
Rekomenduojame naudoti puodkeéle.

m Rekomendacijy, kaip ruoSiant maistg taupyti elektros
energija, pateikta skyriuje — "Aplinkosauga”.
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It Prietaiso valdymas

Maisto ruosimo lentelé

Lenteléje nurodyta, koks kaitinimo lygis labiausiai tinka
maistui ruosti. RuoSimo trukmeé priklauso nuo patiekalo
ruSies, svorio, storio ir kokybés.

Kaitinimo  RuosSimo laikas
pakopa (min.)

Lydymas
Sokoladas, $okoladinis glajus 1-15
Sviestas, medus, Zelatina 1-2

Pasildymas ir Silumos palaikymas

TroSkinys, pvz., leSiy patiekalas 15-2
Pienas™ 15-25
DeSreliy pasildymas vandenyje* 3-4

Atitirpinimas ir paSildymas

Spinatai, Saldyti 3-4 15-25
Guliasas, uzSaldytas 3-4 35-55
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Bulviy kukuliai* 45-55 20-30
Zuvis* 4-5 10-15
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6
Plakti padazai, pvz., Berno padazas, olandiskas padazas 3-4 8-12

Virimas, garinimas, troSkinimas

Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 25-35 15-30
RyZiy kosé su pienu™** 2-3 30-40
Bulvés su lupenomis 45-55 25-35
Virtos bulves 45-55 15-30
Miltings teSlos gaminiai, makaronai* 6-7 6-10
Troskinys 3.5-45 120-180
Sriubos 3.5-45 15-60
Darzoves 25-35 10-20
Darzoveés, Saldytos 3.5-45 7-20
Gaminimas greitpuodyje 45-55

Troskinimas

Vyniotiniai 4-5 50-65
TroSkinti kepsniai 4-5 60-100
GuliaSas™** 3-4 50-60

* Neuzdengus danggiu.
** Daug karty apverskite.

***Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lygj.
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Prietaiso valdymas It

Kaitinimo  RuoSimo laikas
pakopa (min.)

Troskinimas / kepimas naudojant mazai riebaly*

Pjausnys, natdralus arba apvoliotas dziuvésiuose 6-7 6-10
Pjausnys, uzsaldytas 6-7 6-12
Karbonadas, nattralus arba apvoliotas dZitivésiuose™* 6-7 8-12
Didkepsnis (3 cm storio) 7-8 8-12
Paukstienos krtinglé (2 cm storio)** 5-6 10-20
Paukstienos kratinélé, uzSaldyta** 5-6 10-30
Kukuliai (3 cm storio)** 45-55 20-30
Mésainis (2 cm storio)** 6-7 10-20
Zuvis ir Zuvies filg, natrali 5-6 8-20
Zuvis ir Zuvies filg, apvoliota dziavesiuose 6-7 8-20
Zuvis apvoliota dZidvésiuose ir uzsaldyta, pvz., zuvies pirsteliai 6-7 8-15
NorvegiSki omarai, krevetés 7-8 4-10
Svieiy darZoviy ir gryby apkepinimas 7-8 10-20
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, darZoviy, mésos juostelés azijietiSkai 7-8 15-20
Keptuveje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10
Lietiniai blynai (kepami vienas po kito) 6.5-7.5

Omletai (kepami vienas po kito) 35-45 3-10
KiauSiniené 5-6 3-6
Gruzdinimas* (150-200 g porcijai 1-2 | aliejaus, gruzdinkite porcijomis)

UzSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytés, vistienos gabaléliai 8-9

Maltinukai, Saldyti 7-8

Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7

Zuvis, apvoliota dZilvésiuose arba alaus tesloje 6-7

Darzoveés, grybai apvolioti dZitivésiuose arba alaus tesloje, tempura 6-7

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru ir be jo, vaisiai alaus teSloje 4-5

* Neuzdengus dangCiu.
** Daug karty apverskite.

“**Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lyg;.
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It Laiko funkcijos

[€ Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra trys toliau nurodytos laikmadio
funkcijos.

m RuoSimo laiko programavimas
m Virtuvinis laikmatis
m  Sekundmacio funkcija

Ruosimo laiko programavimas

Pasibaigus nustatytam laikui kaitvieté iSsijungia
automatiskai.

Nustatymas

1. Parinkite kaitviete ir norima kaitinimo lygj.
2. Palieskite simbolj (O. Laikmagio indikatoriuje 3viecia
simbolis 4L ir rodmuo W,

Kaitvietes indikatoriuje $vie&ia O©.

a1
D
3
5

o
~
®
©
BQ
C]

3. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje nustatykite
norima ruosimo laika.

|

1

I

1
U
D
3

4. Norédami patvirtinti parinktg nuostatg, paspauskite
simbolj ®.

Pradedamas skaicCiuoti ruoSimo laikas.

Pastaba. Visoms kaitvietéems galima automatiskai
nustatyti vienodg ruosSimo laikg. Kiekvienai kaitvietei
nustatytas laikas skaiCiuojamas atskirai.
Informacijos apie automatinj ruosimo laiko
programavimg pateikta skyriuje — "Pagrindiniai
nustatymai”.

Kepimo jutiklis

Jei vienai i$ kaitvie€iy uZzprogramuojamas ruoSimo
laikas ir aktyvinamas kepimo jutiklis, ruoSimo laikas
pradedamas skaiCiuoti tik pasiekus parinktg
temperatlros pakopa.
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Maisto ruosimo funkcijos

Jei kaitvietei buvo uzprogramuotas ruoSimo laikas ir
buvo aktyvinta viena i§ maisto ruoSimo funkcijy,
nustatytas ruoSimo laikas jsijungia tik temperatirai
pasiekus parinktg sritj.

Laiko keitimas arba iStrynimas

Pasirinkite kaitviete ir paskui palieskite simbolj ©.
Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruosimo
laikg L1 , kad iStrintuméte uZprogramuota ruo$imo
laika.

Noredami patvirtinti parinktg nuostata, paspauskite
simbolj ®.

Pasibaigus laikui

Kaitvieté i&sijungia, rodmuo ® mirksi ir nustatomas
kaitinimo lygis LiLJ. Pasigirsta signalas.

Laikmadio indikatoriuje mirksi Lt/ ir rodmuo .

Palietus simbolj ® uZgesta rodmuo ir nutyla signalas.

Pastabos

m  Norédami nustatyti trumpesnj nei 10 minudiy
ruosSimo laikg, prie$ nustatydami pageidaujamg
reikSme, visada pirmiausia palieskite 0.

m Jei ruoSimo laikas buvo nustatytas kelioms
kaitvietems, laikmadio indikatoriuje visada pasirodo
parinktos kaitvietés laiko duomenys.

m Norédami suzinoti likusj ruoSimo laikg, parinkite
atitinkama kaitviete.

= Galite nustatyti daugiausia 55 minugiy ruogimo
laika.

Virtuvinis laikmatis
Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti iki 99 minuciy.

Jo veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitvieCiy ir kity
nuostaty.Si funkcija kaitvietes automatiskai neisjungia.

Nustatymas

1. Palieskite simbolj ¥.Laikmagio indikatoriuje &viedia
simbolis J4 ir rodmuo 7.

2. Nustatymo srityje parinkite pageidaujama laikg ir
palieskite simbolj &, kad jj patvirtintuméte.

Po keliy sekundziy pradedamas skaiciuoti laikas.

Laiko keitimas arba iStrynimas
Palieskite simbolj &.

Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruosimo
laikg L1, kad iStrintuméte uZprogramuota ruo$imo
laika.

Noredami patvirtinti parinktg nuostata, paspauskite
simbolj &.

Pasibaigus laikui

Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas. Laikmacio

indikatoriuje mirksi LI} ir simbolis 7.

Palietus simbolj & rodmenys uzgesta.



Sekundmacio funkcija

Sekundmacio funkcija rodo nuo aktyvinimo prabégusj
laika.

Veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitviediy ir kity

nuostaty. Si funkcija kaitvietés automatigkai neisjungia.

Jjungimas

Palieskite simbolj @.Laikmaéio indikatoriuje Sviedia
simbolis 4 ir rodmuo W,

Pradedamas skaiciuoti laikas.

ISjungimas

Palietus simbolj @ sustabdoma sekundmacio funkcija.

Laikmacio rodmenys SvieCia toliau.
Jei dar kartg paliesite simbolj @ rodmenys uzges.
Funkcija iSaktyvinta.

Funkcija ,PowerBoost” It

B Funkcija ,,PowerBoost*

liungus ,,PowerBoost” (galios didinimo) funkcijg didelis
vandens kiekis jkais grei¢iau, nei naudojant kaitinimo
lygi 5.

Sia funkcija vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupés kaitvieté (zr.
paveikslélj).

(O
O

@
O

Jjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,A.
Pradeda $viesti rodmuo &.

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,2.
Rodmuo & uzgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.

Funkcija iSaktyvinta.

Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis ,,PowerBoost*
(galios didinimo) funkcija gali iSsijungti automatiskai,
kad buty apsaugoti kaitlentés viduje esantys
elektroniniai elementai.
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It ~ShortBoost“ funkcija

B3..ShortBoost~ funkcija

Jiungus ,ShortBoost" funkcijg maisto ruoSimo indas
jkais grei¢iau, nei jjungus jprastg kaitinimo lygj 5.
ISaktyvine funkcijg parinkite maistui tinkantj kaitinimo
lygi.
Sia funkcijg vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupés kaitvieté (zZr.
paveikslél)).

|

T
5

@
O

Naudojimo rekomendacijos

m Visada naudokite maisto ruosimo inda, kuris pries tai
nebuvo jkaitintas.

= Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu.
Nenaudokite indy plonu dugnu.

m Niekada nepalikite be priezitros kaistangio maisto
ruoSimo indo, aliejaus, sviesto ar tauky.

m Maisto ruoSimo indo neuzdenkite dangdiu.

m Maisto ruoSimo indg dékite ant kaitvietés vidurio.
|sitikinkite, kad indo dugno skersmuo atitinka
kaitvietés dyd;.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo rus§j, dydj ir jo
padetj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

ljungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Du kartus palieskite simbolj ,2,;.
Pradeda $viesti indikatorius P..

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj yA.
Rodmuo Ph. uZgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.

Funkcija iSaktyvinta.

Pastaba. Po 30 sekundziy Si funkcija iSsijungia
automatiskai.

16

& Laikymo $iltai funkcija

Si funkcija tinka Sokoladui arba sviestui lydyti ir
patiekalams bei indams Siltai laikyti.

liungimas

1. Parinkite pageidaujama kaitviete.

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj 1.
Pradeda $viesti indikatorius L .

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj U%r.
Rodmuo L o uZgesta. Kaitvieté isijungia ir pasirodo
liekamosios Silumos indikatorius.

Funkcija iSaktyvinta.



Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

E = = Kaitvietés, kuriose yra kepimo jutiklis, pazymeétos
Pagalbines maisto kepimo jutiklio simboliu.
ruosimo funkcijos Maisto ruogimo funkcijas galima naudoti visoms

kaitvietems, jei yra belaidis temperaturos jutiklis.

Naudodami pagalbines maisto ruogimo funkcijas Siame skyriuje apraSomos toliau nurodytos temos:
maistg paruosSite labai lengvai ir visada optimaliai gerai.
Rekomenduojamos temperatiros pakopos tinka
visiems maisto ruoSimo bidams.

RuoSiamas maistas nebus pervirtas ir jis visada bus
iSvirtas ir iSkeptas kokybiskai.

Visg ruosimo laikg jutikliai matuoja puodo arba
keptuves temperaturg. Tuomet nuolat tiksliai P : %: se e
reguliuojama galia ir iSlaikoma reikiama temperatura. Pagalbiniy maisto ruosimo funkcijy rusys
Kai pasiekiama parinkta temperatira, sudékite Naudodami pagalbines maisto ruoSimo funkcijas galite

patiekalus. Patiekalas neperkais ir neidbegs. kiekvienam patiekalui parinkti geriausiai tinkantj
ruo$imo buda.

Pagalbiniy maisto ruoSimo funkcijy rusys
Tinkamas maisto ruoSimo indas

Jutikliai ir specialieji priedai

Funkcijos ir kaitinimo lygiai
Rekomenduojami patiekalai

Lenteléje pateikti jvairds galimi pagalbiniy maisto
ruoSimo funkcijy nustatymai:

Pagalbinés maisto ruosimo funkcijos Temperati-  Maisto ruosi- Naudojamumas Jjungimas
ros pakopos mo indas

Kepimo jutiklis

Trogkinimas / kepimas naudojant mazai riebaly 1,2,3,4,5 —— L. L.

Maisto ruosimo funkcijos

Pagildymas / laikymas $iltai 1/70°C @' Visos kaitvietés ar

Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C @' Visos kaitvietés =

Virimas 3/100°C @' Visos kaitvietés =

Gaminimas greitpuodyje 4 /120 °C ‘@_ Visos kaitvietes w@r

Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus* 5/170°C g Visos kaitvietes =r

*Pasildymas uzdengus dang€iu ir gruzdinimas neuzdengus dangciu.

Jei belaidis maisto ruoSimo jutiklis prie kaitlentés nepridétas, jj véliau galite jsigyti specializuotose parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarnyboj
arba oficialioje interneto svetaingje.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Tinkamas maisto ruosimo indas

Parinkite maisto ruoSimo zona, kuri labiausiai atitinka
indo dugno skersmenj, ir ant maisto ruo$imo zonos
vidurio uzdeékite maisto ruosimo inda.

Naudodami virimo funkcijg, pasirinkite tokio aukscio
maisto ruoSimo indg, kad reikalingas vandens kiekis
nesiekty belaidzio virimo jutiklio silikoninio lipduko.

Galima jsigyti keptuviy, kurios yra optimaliai pritaikytos
kepimo jutikliams. Jy véliau galite jsigyti specializuotose
parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezilros skyriuje arba oficialioje interneto
svetainéje. Nurodykite atitinkama identifikavimo numerj:

m HEZ390210 15 cm skersmens keptuve.
m HEZ390220 19 cm skersmens keptuve.
m HEZ390230 21 cm skersmens keptuve.

Sios keptuvés yra padengtos nesvylanéia danga, todél
kepant reikia labai mazai aliejaus.

Pastabos

m  Kepimo jutiklis buvo specialiai nustatytas Siai
keptuviy rdsiai ir dydziui.

m  Kitos keptuviy rasys gali perkaisti ir gali bati
nustatyta aukstesné arba zemesné temperattros
pakopa. Pirmiausia pabandykite jjungti Zemiausig
temperattros pakopg ir prireikus perjunkite kita.

Maisto ruoSimo funkcijas galite naudoti visiems
indukciniam maisto ruoSimui pritaikytiems maisto
ruoSimo indams. Informacijos apie indukcinei funkcijai
pritaikytus maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje

— "Indukcinis virimas".

Pagalbiniy maisto ruoSimo funkcijy lenteléje nurodytas
kiekvienai funkcijai tinkamas maisto ruoSimo indas.

Jutikliai ir specialieji priedai

Visg ruoSimo laikg jutikliai matuoja maisto keptuvés
temperatlrg. Tuomet labai tiksliai reguliuojama
kaitinimo galia, kad baty iSlaikyta reikiama temperatira
ir maistas baty paruostas tinkamai.

Kad maistas bty paruostas tinkamai, Jusy kaitlentéje
yra dvi skirtingos temperattros matavimo sistemos:

m Kaitlentés viduje esantys temperatiros jutikliai, kurie
kontroliuoja indo dugno temperattrg. Tinka
naudojant kepimo jutiklius.

m Belaidis virimo jutiklis, kuris informacijg apie maisto
ruosimo indo temperatirg perduoda valdymo
skydeliui. Tinka maisto ruoSimo funkcijoms.

Naudojant virimo funkcijas privaloma turéti virimo jutiklj.

Jei belaidis virimo jutiklis nebuvo pridétas prie
kaitlentés, jj galite véliau jsigyti specializuotoje
parduotuvéje, musy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezilros skyriuje arba oficialioje interneto
svetainéje, nurode identifikavimo numerj HEZ39050.

Informacijos apie virimo jutiklj pateikta skirsnyje
— "Belaidzio temperatiros jutiklio paruosimas ir
priezidra"
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Funkcijos ir kaitinimo lygiai

Kepimo jutiklis

Naudodami kepimo jutiklj galite ruosti patiekalus
keptuvéje, jpyle nedaug aliejaus.

Sig funkcija turintios kaitvietés yra pazymétos kepimo
jutiklio simboliu.

Privalumai

m Kaitvieté kaitina tik prireikus. Sutaupysite elektros
energijos. Aliejus ir riebalai neperkaista ir neiSbéga.

m Kai tusCia keptuve jkaista iki optimalios
temperattros aliejui ir patiekalams sudéti, pasigirsta
signalas.

Pastabos

m Neuzdenkite keptuvés dangciu, nes neveiks
reguliatorius. TaCiau galite naudoti apsaugos nuo
tySkaly sietelj, kad netyksty riebalai.

m Naudokite kepti tinkamg aliejy arba riebalus. Jei
naudosite sviestg, margaring, Saltai spaustg
alyvuogiy aliejy arba kiaulienos taukus, nustatykite
1 arba 2 temperattros pakopa.

m Kaistanciy riebaly ar aliejaus niekada nepalikite be
priezidros.

m Jei kaitvietés temperatira yra aukStesné nei maisto
ruoSimo indo arba atvirkSc&iai, temperataros jutiklis
bus aktyvintas netinkamai.

m Jei puode gruzdinsite naudodami daug aliejaus,
visada naudokite maisto ruoSimo funkcijas.
»,@ruzdinimas puode naudojant didelj aliejaus kiekj",
5 kaitinimo lygis.



Temperaturos pakopos

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Temperatiros pakopa tinka

1 labai Zema

Padazy ruoSimas ir tirStinimas, darzoviy troSkinimas ir patiekaly kepimas tyrame alyvuogiy aliejuje, svieste arba margarine.

zema Patiekaly kepimas itin tyrame alyvuogiy aliejuje, svieste arba margarine, pvz., omletu.

2
3 viduting - Zema  Zuviai ir storiems gabalams, pvz., kotletams, degreléms, kepti.
4

vidutiné - aukSta  VidutiniSkai arba gerai iSkeptiems didkepsniams, dZitivésiuose apvoliotiems Saldytiems produktams ir ploniems patieka-
lams, pvz., pjausniams, mésos gabaléliams ir darzovéms, kepti.

5 didelis
toms bulvéms kepti.

Patiekaly kepimas aukstoje temperatiroje, pvz., apkepti didkepsniai (su krauju) arba (vidutinis) bulviniams blynams ir kep-

Nustatymas
Lenteléje pasirinkite tinkamg temperatlros pakopa.
Uzdeékite tuscCig indg ant maisto ruoSimo zonos.

1. Parinkite kaitviete. Palieskite simbolj was—.Kaitviediy
indikatoriuje Sviedia was—.

e

“nn
wr | L @

2. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje parinkite
norimg temperaturos pakopa.

wr | :‘.l

Funkcija aktyvinta.
Temperaturos simbolis vas— mirksi, kol pasiekiama
kepimo temperatira. Pasigirsta signalas ir uzgesta
temperatdros simbolis.

3. Kai bus pasiekta kepimo temperatira, pirmiausia j
keptuve jpilkite aliejaus, o véliau jdekite patiekala.

Pastaba. Apverskite patiekalus, kad jie neprisvilty.
Kepimo jutiklio iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties &f

. . Kaitvieté i8sijungs ir pasirodys liekamosios &ilumos
rodmuo.

Maisto ruosimo funkcijos

Naudodami Sias funkcijas galite maisto produktus
pasildyti, ruosti garuose, virti, ruosti greitpuodyje arba
gruzdinti puode, naudodami daug aliejaus ir
kontroliuodami temperatdra.

Sias funkcijas galima naudoti visoms kaitvietéms.
Privalumai

m Maisto ruoSimo zona kaista tik tuomet, kai reikia
palaikyti temperatirag. Sutaupoma elektros energija ir
aliejus arba riebalai neperkaista.

m Temperatira kontroliuojama nuolat. Gaminant tokiu
bldu patiekalai neiSbégs. Be to, nereikia keisti
temperatiros pakopos.

m Signalas pranesa, kai pasiekiama optimali vandens
arba aliejaus temperatlra, tinkama patiekalams
sudéti. Lenteléje bus nurodyta, jei patiekalus reikia
jdeti pacioje pradzioje.

Pastabos

m  Naudokite puodus ir keptuves lygiu ir storu dugnu.
Nenaudokite puody ir keptuviy plonu ar deformuotu
dugnu.

m Pripildykite puoda tiek, kad turinys pasiekty reikiama
aukstj ir uzdengty virimo jutiklio silikonine juostele.

m Kepdami nedideliame aliejaus kiekyje naudokite
kepimo jutiklj.

=  Maisto ruoSimo indg uzdeékite taip, kad virimo jutiklis
bty nukreiptas j kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m Per visg ruoSimo procesg nenuimkite virimo jutiklio
nuo puodo.

m Baige ruosti garuose nuimkite virimo jutiklj nuo
puodo. Bukite atsargus, nes virimo jutiklis gali bati
karstas.

19



It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Temperatury ribos ir pakopos

Maisto ruosimo funkcijos

Temperaturos pakopa Temperaturos diapazo-

nas

Pasildymas, laikymas Siltai 1/70°C 60-70°C Pvz., sriubos, punsas

Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C 80-90°C Pvz., ryZiai, pienas

Virimas 3/100°C 90-100°C Pvz., makaronai, darzoves
Gaminimas greitpuodyje 4/120°C 110-120°C Pvz., viSCiukas, troskinys.
Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus 5/170°C 170-180°C Pvz., spurgos, kapotos mesos kukuliai

Patarimai, kaip ruosti, naudojant maisto ruosimo
funkcijas

m Funkcija ,Pasildymas / laikymas Siltai“: uzSaldyty
produkty porcijos, pvz., Spinaty. Uz3aldytus
produktus sudékite | maisto ruoSimo inda. |pilkite
gamintojo nurodytg vandens kiekj. Uzdenkite maisto
ruoSimo indg ir nustatykite 1 / 70 °C pakopa.
Kartais pamasykite.

m Funkcija ,Virimas ant silpnos ugnies®: Si funkcija
tinka gaminant maistg zemoje temperatiroje, taip
pat gaminant padazus ir troSkinius. Nustatykite 2 /
90 °C pakopa.

m Funkcija ,Virimas": §i funkcija leidzia kaitinti vandenj
uzdengus dangcCiu, vanduo neiSbéga i puodo.
Naudodami temperattros kontrole galite efektyviai
ruosti maistg. Nustatykite 3 / 100 °C pakopa.

m Funkcija ,Virimas greitpuodyje®: atkreipkite démesj |
gamintojo rekomendacijas. Pasigirdus signalui toliau
ruoskite nurodytg laikg. Nustatykite 4 / 120 °C
pakopa.

m Funkcija ,Gruzdinimas puode naudojant daug
aliejaus”: aliejaus kaitinimas uzdengus dangciu.
Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir sudékite
patiekalus (jei rekomenduojamy patiekaly lenteléje
nenurodyta kitaip). Nustatykite 5 / 170 °C pakopa.

Pastabos

m Ruosdami maistg visada uzdenkite dangciu. ISimtis:
»,@ruzdinimas puode naudojant daug aliejaus”, 5/
170 °C temperatiros pakopa.

m Jei nepasigirsta garsinis signalas, jsitikinkite, kad
maisto ruo$imo puodas neuzdengtas dangdiu.

m Kaistandgio aliejaus niekada nepalikite be priezilros.
Naudokite gruzdinti tinkamg aliejy arba
riebalus.Nenaudokite skirtingy gruzdinimui skirty
riebaly misiniy, pvz., aliejaus ir tauky. Karsti riebaly
miSiniai gali suputoti.

m Jei maisto paruoSimo rezultatas Jusy netenkina,
pvz., verdant bulves, kitg kartg jpilkite daugiau
vandens, tadiau vis tiek nustatykite rekomenduojamag
temperattros pakopa.
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Uzvirimo tasko nustatymas

Vandens uzvirimo taskas priklauso nuo Jusy
gyvenamosios vietos aukscio vir§ juaros lygio. Jei
vanduo verda per smarkiai arba per silpnai, galite
nustatyti uzvirimo taska. Jei taip nutikty, keiskite, kaip
apra8yta toliau.

m Parinkite pagrindinj nuostatg c X, skaitykite skyriy
—> "Pagrindiniai nustatymai”.

m Pagrindiniame nuostate dazniausiai yra nustatyta 3.
Jei gyvenamoiji vieta yra 200-400 m vir§ juros lygio,
uzvirimo tasko nustatyti nereikia, o kitais atvejais
parinkite lenteléje pateiktus atitinkamam auksciui
skirtus nuostatus:

Aukstis Nustatymo reik$mé - -
0-100m. {

100-200 m. c

200-400 m. S

400-600 m. Y

600-800 m. [

800-1000 m. 5

1000-1200 m. 7

1200-1400 m. I

Virs 1400 m. g

* Pagrindiniai nuostatai

Pastaba. 3 / 100 °C temperatiros pakopos pakanka
tinkamai virti, jei vanduo neputoja pernelyg smarkiai.
Virimo taskg galite keisti savo nuoziGra. Pavyzdziui,
jeigu norite, kad maistas isvirty kieciau, pasirinkite
mazesn| aukstj.



Nustatymas

Prie$§ pirma kartg naudojant maisto ruoSimo funkcijas
reikia belaidj maisto ruosimo jutiklj prijungti prie
valdymo skydelio. Atsiverskite skyriy — "[@ Belaidis
temperatiros jutiklis”.

1. Temperattros jutiklj pritvirtinkite prie puodo,
skaitykite skyriy — "Belaidzio temperatiros jutiklio
paruosimas ir prieziara"

2. | maisto ruoSimo puoda jpilkite pakankamai
vandens, pastatykite ant pageidaujamos kaitvietés ir
visada uzdenkite dangdiu.

3. Parinkite kaitviete, ant kurios uzdétas puodas su
temperataros jutikliu.

4. Palieskite temperatiros jutiklio simbolj 1&F.
Valdymo skydelyje pradeda $viesti rodmuo 1=f.

5. Parinkite lenteléje nurodytg tinkamag temperatiros
pakopa.

1
=

°

[g]

3

=
o)

Funkcija aktyvinta.

Temperatiros simbolis T&f mirksi, kol pasiekiama

temperatira, tinkama patiekalams sudéti. Pasigirsta

signalas ir nustoja mirkseti temperaturos simbolis.
6. Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir sudekite

patiekalus. RuoSiant maistg puodas turi bati

uzdengtas.

Pastaba. Naudodami funkcijg ,,Gruzdinimas puode

naudojant daug aliejaus” neuzdenkite puodo.

Maisto ruosimo funkcijy iSjungimas

Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties o
L . Kaitvieté igsijungs ir pasirodys liekamosios $ilumos
rodmuo.

Pastaba. Norédami i$ naujo aktyvinti maisto ruoSimo
funkcijas, turite palaukti mazdaug 10 sekundziy.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

It
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Rekomenduojami patiekalai

Lenteléje nurodyta, kokius patiekalus galite rinktis, ir ji
surUSiuota pagal maisto produktus. Temperatira ir
ruosSimo laikas priklauso nuo maisto produkty kiekio,
blklés ir kokybés.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos:

(-1 Jutikliné sistema keptuvéms
ar Virimo jutiklis

Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pjausnys, natralus ! e 4 6-10
Pjausnys, apibarstytas dziveseéliais L (B 4 6-10
File 2 a— 4 6-10
Kotletai | L 3 10-15
Kepsneliai ,,Cordon bleu® 1 (BT 4 10-15
Vienos pjausnys ! e 4 10-15
Didkepsnis, Zalias (3 cm storio) 2 B 9] 6-8
Didkepsnis, vidutinidkai iskeptas (3 cm storio) 2 (Y 5 8-12
Didkepsnis, gerai iskeptas (3 cm storio) ! (Y 4 8-12
Paukétienos kritingle (2 cm storio) ! (T 3 10-20
Juostelémis pjaustyta mésa E W 4 7-12
Gabaléliais pjaustyta mesa ,Gyros* 3 (B 4 7-12
Laginiai ! Y 2 5-8
Malta mesa 3 Y 4 6-10
Mesainis (1,5 cm storio) ! (E-1 3 6-15
Kukuliai (2 cm storio) ! L 3 10-20
|daryti kukuliai * L 3 10-20
Desrelés virimui | = 3 8-20
Desrelés, 7alios ! L 3 8-20
Virimas ant silpnos ugnies

Degreles * =r 2-90°C 10-20
Virti

Mesos kukuliai 4 =r 3-100°C 20-30
Vista sriubai * =r 3-100°C 60-90
Virta jautiena * = 3-100°C 60-90

L Apverskite daug karty.

2 pilkite aliejy ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui.

3 Reguliariai pamaisykite.

& |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdekite patiekalus.
% |dekite patiekala pradzioje.

8 Alieju kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Pagalbinés maisto Temperatiiros  Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)
Virti greitpuodyje
Vista sriubai ° =r 4-120°C 15-25
Virta jautiena ° =r 4-120°C 15-25
Gruzdinimas su daug aliejaus
Vistienos gabaleliy gruzdinimas® =T 5-170°C 10-15
 Mesos kukuliai © @r 5-170C 10-15

1 Apverskite daug karty.

2 pilkite aliejy ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui.

E Reguliariai pamaiSykite.

E |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdékite patiekalus.
® |dékite patiekalg pradzioje.

6 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.

Pagalbinés maisto = Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Zuvies file, natirali’ L 4 10-20

Zuvies filé, apibarstyta dziaves.! (T 3 10-20

Krabai' Y 4 4-8

Krevetes' Y 4 4-8

Kepta visa 7uvis ' Y 3 10-20

Virimas ant silpnos ugnies

Troskinta Zuvis =r 2-90°C 15-20

Gruzdinimas su daug aliejaus

Gruzdinti Zuvj su alaus tesla 3 = 5-170°C 10-15
Diidvesiais apibarstytos 7uvies gruzdinimas 3 =T 5-170°C 10-15

! Apverskite daug kartu.
2 |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Po signalo jdéekite patiekalus.

3 Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Kiausiniy patiekalai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Kiausiniene su sviestu ' Y 2 2-6
Kiauginiene 2 Y 4 2-6
Plakta kiauginiené > L 2 4-9
Omletas 4 Y 2 3-6
Lietiniai 4 L 5 1,5-2,5
Prancizi$kas skrebutis 4 Y 3 4-8
Blyneliai ,Kaiserschmarrn® 4 (BT 3 10-15
Virti

Virti kiauginiai ° =r 3-100°C 5-10

! Sviestq ir maisto produktus dekite tik pasigirdus signalui.

2 Aliejy j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.
3 Reguliariai pamaisykite.

4 Vienos porcijos ruoSimo trukmé. Kepimas paeiliui.

5 |dekite patiekala pradzioje.

Darzoves ir ankstiniai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Cesnakai ! Y 2 2-10
Svoganai, trodkinti | v 2 2-10
Svoginy Ziedai ' L 3 5-10
Cukinijos 2 (B 3 4-12
Baklazanai 2 Y 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Kepti Zalieji smidrai 2 (T 3 4-15
Grybai ! = 4 10-15
Darzoviy trogkinimas su aliejumi ! (£ 1 10-20
Apkeptos nepjaustytos darzovés 1 - 3 6-10

1 Reguliariai pamaisykite.
2 Apverskite daug karty.
8 |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Maisto produktus j keptuve dekite tik pasigirdus signalui.

4 |dékite patiekalg pradzioje.

5 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Darzoves ir ankstiniai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virti

Brokoliai 3 w=r 3-100°C 10-20

Ziediniai kopstai 3 =r 3-100°C 10-20

Briuseliniai kopdstai ° =r 3-100°C 30-40

Zaliosios pupos 3 =T 3-100°C 15-30

AvinZirniai * =r 3-100°C 60-90

Zirniai 3 =r 3-100°C 15-20

Lesiai * w=r 3-100°C 45-60

Virti greitpuodyje

Darzoviy ruoimas greitpuodyje * =r 4-120°C 3-6

AvinZirniy ruogimas greitpuodyje =r 4-120°C 25-35

Baltujy pupy ruosimas greitpuodyje * =r 4-120°C 25-35

Lesiy ruosimas greitpuodyje * =r 4-120°C 10-20

Gruzdinimas su daug aliejaus

Dzilvésiais apibarstyty darzoviy gruzdinimas ° =T 5-170°C 4-8

Daroviy su alaus tesla gruzdinimas ° =r 5-170°C 4-8

Dzivesiais apibarstyty gryby gruzdinimas ° =T 5-170°C 4-8

Gryby su alaus tedla gruzdinimas® =r 5-170°C 4-8

1 Reguliariai pamaisykite.

2 Apverskite daug karty.

3 |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Maisto produktus j keptuve dékite tik pasigirdus signalui.
4 |dekite patiekala pradzioje.
5 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be danggio.

Bulvés Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Keptos bulvés i§ bulviy su lupenomis ! Y 5 6-12
Gruzdintos bulvytes (i§ Zaliy bulviy) (T 4 15-25
Bulviniai blynai 2 e 5 25-35
Sveicarigki bulviniai blynai® Y 2 50-55
Glazdiruotos bulvés ! (R 3 10-15
Virimas ant silpnos ugnies

Bulviy kukuliy ruogimas® =T 2-90°C 30-40

! Reguliariai pamaisykite.

2 Viienos porcijos ruoSimo trukmeé. Kepimas paeiliui.

E Aliejy j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.
& |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Po signalo jdéekite patiekalus.

% |dekite patiekala pradzioje.
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Bulvées Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virti

Bulviy virimas ° w=r 3-100°C 30-45

Virti greitpuodyje

Bulviy ruogimas greitpuodyje ° =r 4-120°C 10-20
! Reguliariai pamaisykite.

2 Vienos porcijos ruoSimo trukmeé. Kepimas paeiliui.

E Alieju j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.

£ |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdekite patiekalus.

5 |dekite patiekala pradzioje.

Makaronai ir gradai Pagalbinés maisto  Temperatiros Bendras ruo$imo laikas nuo
ruoSimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

RyZiai | =T 2-90°C 25-35
Kukuriizy kose? =T 2-90°C 3-8
Many kose 2 =r 2-90°C 5-10
Virti

Teslos gaminiai 2 =r 3-100°C 7-10
Virtinukai 2 =r 3-100°C 6-15

Virti greitpuodyje

RyZiy ruogimas greitpuodyje® =r 4-120°C 5-8
Tkaitinkite ir ruoskite uzdenge danggiu. Po signalo jdékite patiekalus.

2 Reguliariai pamaisykite.

3 |dekite patiekala pradzioje.

Sriubos Pagalbinés maisto  Temperatiros  Bendras ruoSimo laikas nuo
ruosimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

Tirpios kreminés sriubos =r 2-90°C 10-15
Virti

Naminiai sultiniai 2 =T 3-100°C 60-90
Tirpios sriubos’ w=r 3-100°C 5-10
Virti greitpuodyje

Naminio sultinio ruogimas greitpuodyje 2 =r 4-120°C 20-30

! Reguliariai pamaisykite.

2 |dekite patiekalg pradzioje.
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Padazai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pomidory padazas su darzovemis 1 (T 1 25-35
Besamelio padazas ! (T 1 10-20
Strio padazas ' L 1 10-20
Tirstinti padaza ' e 1 25-35
Saldus padazai ! v 1 15-25

1 Reguliariai pamaisykite.

Desertai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruoSimo laikas nuo

ruo$imo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

RyZiy kosé su pienu’ =r 2-90°C 40-50
Avizy kose! =r 2-90°C 10-15
Sokoladinis pudingas’ =r 2-90°C 3-5
Virti

Kompotas? =r 3-100°C 15-25
Gruzdinimas su daug aliejaus

Gruzdinti Berlyno bandeles® =r 5-170°C 5-10
Gruzdinti plokétias spurgas su skyle viduryje® =r 5-170°C 5-10
Gruzdinti paplotélius (Bufiuelos)® =r 5-170°C 5-10

1 Reguliariai pamaidykite.

2 |dékite patiekalg pradzioje.

3 Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Saldyti produktai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pjausnys N 4 15-20
Kepsneliai ,,Cordon bleu* 1 = 4 10-30
Vigtienos kratingle ! = 4 10-30
Vistienos gabaléliai ' L 4 10-15
Gabaléliais pjaustyta mesa ,Gyros* 2 Y 4 10-15
Kebabas 2 (T 4 10-15
Zuvies filg, natdrali’ = 3 10-20
Zuvies file, apibarstyta dziovés.! (T o 3 10-20
Zuvies pirteliai ! N 4 8-12
Gruzdintos bulvytes, keptos 2 v 5 4-6
Keptuvéje ruoSiami patiekalai 2 (R 3 6-10
Pavasariniai ritinéliai ' = 4 10-30
Kamamberas ' = 3 10-15
Laikymas Siltai, pasildymas

Darzovés su grietinéles padazu 2 =r 1-70°C 15-20
Virti

Zaliosios pupos, $aldytos® =r 3-100°C 15-30
Gruzdinimas su daug aliejaus

Bulvyciy gruzdinimas® =r 5-170°C 4-8

1 Apverskite daug karty.
2 Reguliariai pamaisykite.
8 |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdékite patiekalus.

4 Aligjy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be danggcio.
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Kiti patiekalai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Kamamberas ' Y 3 7-10
Pranciizidki skrebugiai 2 (£ 3 6-10
Sausi paruoéti patiekalai 3 = 1 5-10
Skrudinti migdolai 4 B 4 3-15
Skrudinti riesutai 4 = 4 3-15
Skrudintos kedrinés pinijos * = 4 3-15
Laikymas Siltai, paSildymas

Guliaso sriubos ildymas ° =T 1-70°C 10-20
Karto vyno $ildymas ° =r 1-70°C 5-15
Virimas ant silpnos ugnies

Pieno $ildymas ° =T 2-90°C 3-10

[ Apverskite daug karty.
2 Reguliariai pamaisykite.

3pg signalo jpilkite vandens. Vandeniui uzvirus dékite maisto produktus.
4
l

dékite patiekalg suskambejus garso signalui.

% |dékite patiekala pradzioje.
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It Belaidis temperataros jutiklis

Belaidis temperaturos
jutiklis

Prie$ pirmg kartg naudojant maisto ruoSimo funkcijas
reikia belaidj temperatiros jutiklj prijungti prie valdymo
skydelio.

Belaidzio temperaturos jutiklio paruosimas
ir prieziura
Siame skirsnyje apragomos toliau nurodytos temos:

Silikoninio lipduko priklijavimas
Belaidzio virimo jutiklio prijungimas
Valymas

Baterijos keitimas

Silikoninj lipdukg ir temperatdros jutiklj galite veéliau
jsigyti specializuotose parduotuvése, musy klienty
aptarnavimo tarnybos techninés prieziuros skyriuje arba
oficialioje interneto svetainéje. Nurodykite atitinkamag
identifikavimo numer;:

00577921 5silikoniniy lipduky rinkinys

HEZ39050  Virimo jutiklis ir 5 silikoniniy lipduky rinkinys

Silikoninio lipduko priklijavimas

Silikoninis lipdukas pritvirtina temperattros jutiklj prie
maisto ruosimo indo.

Jei maisto ruoSimo funkcijos naudojamos pirma kartg
ruoSiant Siame puode, reikia tiesiogiai prie Sio puodo
pritvirtinti silikoninj lipduka. Svarbu:

1. Puodo vieta, prie kurios klijuosite lipdukg, negali buti
riebaluota. Puoda nuvalykite, kruop$d&iai nusausinkite
ir vieta, prie kurios klijuosite, patrinkite, pvz., spiritu.

2. Nupléskite apsaugine plévele nuo silikoninio lipduko.
Pagal pristatytg Sablong silikoninj lipdukg
priklijuokite prie puodo tinkamame aukstyje.

3. Spauskite silikoninio lipduko pavirSiy, jskaitant viding
puse.

Klijai visiSkai sukietéja per 1 valanda. Per §j laikg puodo

nenaudokite ir nevalykite.

Pastabos

m Puodo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite
plovimo Sarme.

m Jei silikoninis lipdukas atsiklijuoty, turite priklijuoti
nauja lipduka.
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Belaidzio temperaturos jutiklio prijungimas

Temperatuaros jutiklj prie silikoninés juostelés
pritvirtinkite taip, kad jis baty tinkamoje padétyje.

Pastabos

m [sitikinkite, kad silikoniné juostelé yra visiSkai sausa,
ir tik tuomet pritvirtinkite temperataros jutiklj.

m Maisto ruoSimo indg uzdekite taip, kad temperatiros
jutiklis bity nukreiptas j kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m  Temperaturos jutiklis negali bati nukreiptas | kitg
karstg maisto ruoSimo indg, kad neperkaisty.

m Baige ruosti nuimkite temperatiros jutiklj nuo puodo.
Laikykite Svarioje, saugioje vietoje, atokiai nuo
Silumos Saltiniy.

m Kartu galite naudoti daugiausia tris temperattros
jutiklius.

Belaidzio temperaturos jutiklio prijungimas
prie valdymo skydelio

Norédami belaidj temperattros jutiklj prijungti prie
valdymo skydelio, atlikite toliau aprasytus veiksmus.

1. Parinkite meniu ¢ 4, skaitykite skyriy
— "Pagrindiniai nustatymai”.
Sviecia kaitvietés rodmuo.

2. Parinkite tg kaitviete, kurios rodmuo jsizZiebs.
Pasigirsta signalas. |siZiebia rodmuo 1=

3. Per 30 sekundziy paspauskite ant belaidzio
temperatiros jutiklio esantj simbolj 1=r.
Po keliy sekundziy kaitvietés indikatoriuje pasirodo
temperattros jutiklio prijungimo prie valdymo
skydelio rezultatas.

Rezultatas
T Prijungta tinkamai

/ Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.
c Prijungta netinkamai: dél temperattros jutiklio klaidos.




m Kai temperattros jutiklis tinkamai prijungiamas prie
valdymo skydelio, galima naudoti maisto ruoSimo
funkcijas.

m Temperatiros jutiklis gali sugesti dél toliau nurodyty
priezasCiy.

,Bluetooth” rySio klaida.
— Per 30 sekundziy nuo kaitvietés parinkties
nepaspaudéte temperattros jutiklio simbolio.
- ISseko temperatlros jutiklio baterija.
Atkurkite belaidZio temperatiros jutiklio duomenis ir
i$ naujo prijunkite.

m Jei buvo neteisingai prijungta dél perdavimo klaidos,
pakartokite prijungimo eigg i$ naujo.

Jei ir tuomet nepavyks prijungti 1, kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnybos techninés prieziuros skyriy.

Belaidzio temperaturos jutiklio duomeny atkurimas

1. Simbolj 1&r lieskite mazdaug 8-10 sekundZiy.
Per §j laikg temperatiros jutiklio Sviesos diody
rodmuo jsiziebia tris kartus. Po treciojo Sviesos
diody jsiziebimo prasideda atkdrimas. Tuomet
patraukite pirStg nuo simbolio.

Sviesos diodui uzgesus belaidzio temperattros
jutiklio duomenys yra atkurti.

2. Prijungimo eigg kartokite nuo 2 punkto.

Valymas

Belaidzio temperattros jutiklio negalima plauti
indaplovéje.

Temperaturos jutiklis

Nuvalykite temperaturos jutiklj drégna servetéle.
Niekada neplaukite indaplovéje. Nenardinkite j vandenj
ir neplaukite tekanciu vandeniu.

Baige virti nuimkite temperatdros jutiklj nuo maisto
ruoSimo puodo. Laikykite Svarioje, saugioje vietoje,
pavyzdziui, pakuotéje, atokiai nuo Silumos Saltiniy.

Silikoninis lipdukas
Nuvalykite ir nusausinkite pries pritvirtindami prie
temperatiros jutiklio. Galima plauti indaplovéje.

Pastaba.
Indo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite plovimo
Sarme.

Belaidis temperattros jutiklis It

Temperaturos jutiklio langelis

Jutiklio langelis visada turi bati Svarus ir sausas.
Darykite, kaip nurodyta toliau.

m Reguliariai nuvalykite neSvarumus ir riebaly tyskalus.
m Valykite minksta Sluoste arba vata apvyniotu
pagaliuku ir langy valymo priemone.

Pastabos

m Nenaudokite braizandiy valymo priemoniy,
pavyzdziui, Sveiiamuyjy kempiniy ir SveiCiamujy
Sepetéliy ar valomojo pienelio.

m Nelieskite jutiklio langelio pirstais. Galite jj uztersti
arba subraizyti.

Baterijos keitimas

Jei paspaudus belaidzio temperatiros jutiklio simbolj
nejsiziebia Sviesos diodas, vadinasi, iSseko baterija.

Baterijos keitimas
1. Nuo temperattros jutiklio korpuso apatinés dalies

nuimkite silikoninj dangtelj ir atsuktuvu atsukite du
varztus.

2. Atidarykite temperattros jutiklio fiksatoriy. I1Straukite
baterijg iS apatinés korpuso dalies ir jdékite naujg
baterijg (jsitikinkite, kad jdétos baterijos poliai
sutampa su baterijos skyriau poliais).
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It Belaidis temperataros jutiklis

Démesio!
Norédami iSimti baterijg, nenaudokite jokiy metaliniy
daikty. Nelieskite baterijos prijungimo tasky.

3. UZdarykite temperatiros jutiklio fiksatoriy (ant
fiksatoriaus esancios varzto angos turi sutapti su
apatinés korpuso dalies angomis). Atsuktuvu
uzverzkite varztus.

4. Silikoninj dangtelj vél uzdekite ant temperatiros
jutiklio korpuso apatinés dalies.

Pastaba.

Norédami uztikrinti ilgesnj tarnavimo laikg, naudokite tik
aukstos kokybés CR2032 baterijas.
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Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu ,Robert Bosch Hausgerdte GmbH*®
patvirtinta, kad prietaisas su belaidzio temperatiros
jutiklio funkcija atitinka Direktyvos 2014/53/ES
esminius reikalavimus ir kitas galiojandias nuostatas.

ISsamig RED atitikties deklaracijg rasite internete adresu
www.bosch-home.com Jusy prietaiso gaminio
puslapyje prie papildomy dokumenty.

~Bluetooth®" logotipas ir prekés zenklas yra ,,Bluetooth
SIG, Inc.” registruotas prekés zenklas ir nuosavybé,
todel ,Robert Bosch Hausgerate GmbH" turi licencija,
kad galéty naudoti §j prekés Zenkla. Visi kiti prekés
zenklai ir prekiy pavadinimai yra atitinkamy jmoniy
nuosavybé.



) Apsauga nuo vaiky

Apsaugos nuo vaiky funkcija skirta tam, kad vaikai
nejungty kaitlentes.

Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas ir
iSaktyvinimas
Kaitlenté turi bati iSjungta.

Aktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj c= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Rodmuo &= 8viecia 10 sekundziy.

Kaitlenté uzblokuota.

[Saktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj &= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg apsauga nuo vaiky jsijungia
automatiSkai visada, kai iSjungiama kaitlentée.
Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine apsaugos nuo vaiky funkcija,
perskaitykite skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai”.

Apsauga nuo vaiky It

[€] Apsauga valant

Jei valysite, kai kaitlenté jjungta, gali pasikeisti
nuostatai. Kad taip nenutikty, kaitlentéje yra funkcija,
kuria galima uzblokuoti valdymo skydelj, norint jj
nuvalyti.

liungimas: palieskite simbolj ¥. Pasigirsta signalas.
Valdymo zona uzblokuojama 35 sekundziy. Galite valyti
valdymo skydelio pavirSiy nebijodami, kad pasikeis
nuostatai.

ISaktyvinimas: valdymo skydelis bus atblokuotas po
35 sekundziy. Norédami funkcijg atSaukti anksciau,
palieskite simbolj .

Pastabos

m Po aktyvinimo prabegus 30 sekundziy pasigirsta
signalas. Jis jspéja, kad funkcija greit iSsijungs.

m Valymo blokuoté neuzblokuoja pagrindinio jungiklio.
Galite bet kada iSjungti kaitlente.

[B) Automatinis apsauginis
iSjungimas

Jei viena i$ kaitviediy veikia ilgai ir nebuvo pakeistas
ne vienas nuostatas, aktyvinama automatiné apsauginio
iSjungimo funkcija.

Kaitviete nebekaista. Kaitvietés indikatoriuje pakaitomis
mirksi ~ & ir liekamosios Silumos indikatorius A arba H.

Palietus bet kurj simbolj indikatorius iSsijungia. Dabar
galima i$ naujo nustatyti kaitviete.

Automatinés apsauginio iSjungimo funkcijos aktyvinimo
laikas priklauso nuo nustatyto kaitinimo lygio
(jsijungimo laikas nuo 1 iki 10 valandy). .
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It Pagrindiniai nustatymai

B Pagrindiniai nustatymai

Prietaise yra jvairiy pagrindiniy nuostaty. Siuos
pagrindinius nustatymus galite pritaikyti pagal savo

poreikius.
Rodmuo  Funkcija
ci Apsauga nuo vaiky
I Rankiniu budu*.
i Automatigkai.
c Funkcija iSaktyvinta.
cc Signalai
I Patvirtinimo ir klaidy signalai isjungti.
/ Jjungtas tik klaidy signalas.
o Jjungtas tik patvirtinimo signalas.
3 ljungti visi signalai.”
c3 Energijos sanaudy rodymas
o ISaktyvinta.”
/ Aktyvinta.
cH Nuostatas, priklausantis nuo aukscio virs jiros lygio
2 Sumazinimas
3 Pagrindinis nuostatas
4 -9 Igpletimas
cS Automatinis ruosimo laiko programavimas
o0 I8ungta*
£ 1-99 Laikas iki automatinio iSjungimo.
ch Laikmacio funkcijos signalo trukmé
/ 10 sekundziy.*
c 30 sekundziy.
3 1 minuté.
c Galios valdymo funkcija. Kaitlentés pilnutinés galios ribojimas
Galiojancius nustatymus lemia didziausia kaitlentés galia.
I ISjungta. DidZiausia kaitlentés galia. */**
/ 1000 W - maziausia galia.
i 1500 W
3 rekomenduojama 3000 W esant 13 amperu.
3 rekomenduojama 3500 W esant 16 ampery.
Y 4000 W
Y. rekomenduojama 4500 W esant 20 ampery.
5 arba 5 DidZiausia kaitlentés galia.**
cic Maisto ruosimo indo ir paruoSimo rezultato tikrinimas
I Netinka
/ Neoptimalu
c Tinka
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Pagrindiniai nustatymai It

c i+ Belaidzio virimo jutiklio prijungimas prie kaitlentés
I Prijungta tinkamai
/ Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.
c Prijungta netinkamai: dél virimo jutiklio klaidos.
cl Numatytyjy nuostaty atkiirimas

o Individualts nuostatai.”
/ Atkurkite gamyklinius nuostatus.

*“Gamyklinis nuostatas

**Didziausias kaitlentés galingumas nurodytas specifikacijy lenteléje.

Kaip perjungti pagrindinius nuostatus
Kaitlenté turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj ¢ lieskite mazdaug
4 sekundes.
Pirmuosiuose keturiuose rodmenyse pateikiama
informacijos apie gaminj. Palieskite nustatymo sritj,
kad galétuméte perziGreti atskirus rodmenis.

Rodmuo
[

Informacija apie gaminj
Klienty aptarnavimo tarnybos indeksas (KI)

c|

Pagaminimo numeris
Pagaminimo numeris 1

C3 w3y M
e ) Do

Pagaminimo numeris 2

3. Dar kartg paliete simbolj & perjungsite pagrindinius
nuostatus.
Indikatoriuose kaip pradinis nuostatas jsiziebia ¢
ir 1.

4. Veél lieskite simbolj &, kol pasirodys norima funkcija.
5. Paskui nustatymo srityje parinkite norimg nuostata.

(N
D
"
[N

o
~
®
©

BQ

6. Simbolj & lieskite maZiausiai 4 sekundes.
Nuostatai buvo iSsaugoti.

Pagrindiniy nustatymy uzdarymas
ISjunkite kaitlente pagrindiniu jungikliu.
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It Energijos sgnaudy rodmuo

By Energijos sanaudy rodmuo

Si funkcija rodo, kiek energijos §i kaitlenté suvartojo
per paskutinj maisto ruo$imo procesa.

ISjungus 10-Ciai sekundziy, bus rodomos sgnaudos
kilovatvalandemis, pvz., {LH kWh.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo elektros tinklo
tiekiamos jtampos kokybes.

Kaip jjungti Sig funkcijg, skaitykite skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai".
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€ Maisto ruosimo indo
bandymas

Naudojant Sig funkcijg galima patikrinti, kaip maisto
ruoSimo proceso spartumas ir kokybé priklausys nuo
maisto ruosimo indo.

Pateiktas rezultatas yra tik atskaitiné reikSmé ir ji
priklauso nuo maisto ruo$imo indo ir naudojamos
kaitvietes.

1. ] Saltg maisto ruoSimo indag jpilkite mazdaug 200 ml
vandens ir uzdékite ant kaitvietés, kurios skersmuo
labiausiai atitinka indo dugno dydj, vidurio.

2. Perjunkite pagrindinius nuostatus ir parinkite
nuostatg ¢ { .

3. Palieskite nustatymo sritj. Kaitvietés indikatoriuje
mirksi —.

Funkcija aktyvinta.

Kaitvietés indikatoriuje po 10 sekundziy pasirodo

kokybés ir maisto ruoSimo proceso spartumo

rezultatas.

nnnnn

Patikrinkite rezultatg pagal toliau pateikig lentele.

Rezultatas

£/ Maisto ruoimo indas netinka kaitvietei, todél ji nekaista.*

{  Maisto ruoSimo indas kaista I&Ciau ir maisto ruo$imo procesas

nevyks optimaliai.”

©  Maisto ruoimo indas kaista tinkamai ir maistas bus paruostas
gerai.

* Jei yra dar mazesneé kaitvieté, dar kartg patikrinkite maisto ruoSimo

indg uzdéje ant mazesneés kaitvietes.

Norédami vel aktyvinti Sig funkcijg, palieskite nustatymo

sritj.

Pastabos

m Jei naudojama kaitvieté yra daug mazesné nei
maisto ruosimo indo skersmuo, vadinasi, kais tik
puodo centras, o maistas nebus paruostas taip, kaip
pageidaujate.

m Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai”.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo ras§j, dydj ir
padetj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".



[@ Galios valdiklis

Naudojant ,,Power-Manager” funkcija, galima reguliuoti
bendrg kaitlentés galia.

Kaitlenté nustatyta gamykloje. DidZiausia galia nurodyta
specifikacijy lenteléje. Naudojant ,,Power-Manager*”
funkcijg, pagal atitinkamus elektros instaliavimo
reikalavimus galima keisti verte.

Kad Si nustatytoji verté nebaty virSyta, kaitlenté turimg
galig automatiskai paskirsto jjungtoms kaitvietems.

Kol veikia ,,Power-Manager” funkcija, vienos kaitvietés
galia laikinai gali nesiekti vardinés vertés. Kai jjungiama
kaitvieté ir pasiekiama ribiné galios verté, kaitinimo
pakopy indikatoriuje trumpam uzsidega _. Prietaisas
automatiskai reguliuoja ir parenka didziausig galimg
galios pakopa.

Daugiau informacijos apie bendrg kaitlentés galios
keitimg nurodyta skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai"

Galios valdiklis It

[ Valymas

Tinkamy valymo ir priezitros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo tarnyboje arba masy el. parduotuvéje.

Kaitlente

Valymas

Baige ruosti maistg visada nuvalykite kaitlente. Tuomet
prilipe likuCiai nepridegs. Valykite tik pakankamai
atvésusig kaitlente, kai uzges liekamosios Silumos
rodmuo.

Kaitviete nuvalykite drégna valymo servetéle ir
nusausinkite Sluoste, kad nesusidaryty kalkiy demiy.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo
priemones. PraSome atkreipti démesj j gamintojo
duomenis, nurodytus ant gaminio pakuotés.

Jokiu badu nenaudokite:

neskiesto indy ploviklio,

indaplovéms skirtos valdymo priemoneés,
SveiCiamuyjy priemoniy,

astriy valymo priemoniy, pavyzdziui, orkaiciy
purskiklio arba démiy valiklio,

Sveitimo kempiniy,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisu.

Stipriai prilipusius neSvarumus lengviausiai paSalinsite
parduotuvése jsigyjamu stiklo grandikliu. Laikykités
gamintojo pateikty nurodymu.

Tinkamy stiklo grandikliy jsigysite musy klienty
aptarnavimo tarnyboje arba masy el. parduotuvéje.

Geriausiai nuvalysite specialiomis kempinémis,
skirtomis stiklo keramikos kaitlentéms.

Galimos démés

Kalkiy ir vandens liku-  Kaitlentei atvésus is karto jg nuvalykite. Galite
Ciai naudoti tinkama, stiklo keramikos kaitlentéms
skirtg valymo priemone.”

Cukrus, ryziy krakmo- - Nuvalykite i$ karto. Nenaudokite stiklo grandi-
las arba plastikas klio. Atsargiai: galite nusideginti.”

* Po to nuvalykite drégna plovimo servetéle ir nusausinkite Sluoste.

Pastaba. Kol kaitlenté karsta, nenaudokite jokiy valymo
priemoniy, nes gali atsirasti démiy. Jsitikinkite, kad
pasalinote visus naudotos valymo priemonés likudius.

Kaitlentés remas

Kad nepazeistumeéte kaitlentes remo, laikykites Siy
nurodymu.

m Naudokite tik Siltg plovimo Sarma.

m PrieS naudodami kruopSdiai iSplaukite naujas
plovimo servetéles.

m Nenaudokite SveiCiamuyjy arba astriy valymo
priemoniy.

m Nenaudokite stiklo grandikliy ar astriy daikty.
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It Dazniausiai uzduodami klausimai ir atsakymai (DUK)

Bl Dazniausiai uzduodami
klausimai ir atsakymai
(DUK)

Naudojimas

Kodél negaliu jjungti kaitlentés ir kodél Sviecia apsaugos nuo vaiky funkcijos simbolis?
Aktyvinta apsauga nuo vaiky.
Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje — "Apsauga nuo vaiky".

Kodél mirksi rodmenys ir skamba signalas?
Nuo valdymo skydelio nuvalykite skyscius ir maisto liku¢ius. Nuimkite visus ant valdymo skydelio esancius daiktus.
Signalo iSaktyvinimo instrukcija pateikta skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai".

Kodél ruoSiant maista sklinda garsai?

Atsizvelgiant | maisto ruoSimo indo savybes, naudojant kaitlente gali sklisti garsai. Tai yra normalu, nes taip veikia indukciné technologija
ir tai néra gedimas.

Galimi garsai

Tyliai zirzia transformatorius
Garsas girdimas, kai maistas ruoSiamas nustacius auksStesnj kaitinimo lygj. TriukSmas dingsta arba nutyla sumazinus kaitinimo lygj.

Tylus Svilpimas
Pasigirsta iStustéjus maisto ruoSimo indui. TriukSmas dingsta j maisto ruo$imo indg jpylus vandens arba sudéjus maisto produktus.

Spragséjimas
Sis garsas girdimas naudojant maisto ruo$imo puodus i$ skirtingy, viena vir$ kitos esanciy medziagy arba kartu naudojant skirtingo
dydZio ir skirtingy medziagy indus. Garso stiprumas priklauso nuo patiekalo kiekio ir ruoSimo budo.

Skardus Svilpimas
Girdima, kai dviem kaitvietéms kartu nustatytas didziausias kaitinimo lygis. Svilpimas nutyla arba prityla sumazinus kaitinimo lygj.

Ventiliatoriaus skleidZziamas garsas

Kaitlentéje jrengtas ventiliatorius, kuris jsijungia kaitlentei jkaitus iki aukStos temperattros. Jei iSjungus kaitlente temperattra dar yra
auksta, ventiliatorius gali veikti toliau.

Maisto ruosimo indai

Kokie maisto ruo$imo indai labiausiai tinka indukcinei kaitlentei?
Informacijos apie indukcinei funkcijai labiausiai tinkancius maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

Kodél kaitvieté nejkaista ir mirksi kaitinimo lygis?
Kaitvieté, ant kurios uZdétas maisto ruoSimo indas, nejjungta.
|sitikinkite, kad kaitvieté, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas, yra jjungta.
Ant jjungtosios kaitvietes uzdétas maisto ruoSimo indas yra per mazas arba netinka indukcinei funkcijai.
Informacijos apie maisto ruoSimo indo rusj, dydj ir jo padétj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

Kodél maisto ruosimo indas jkaista labai létai arba jkaista nepakankamai, nors nustatytas aukstas kaitinimo lygis?
Ant jjungtosios kaitvietés uzdétas maisto ruoSimo indas yra per mazas arba netinka indukcinei funkcijai.
Informacijos apie maisto ruoSimo indo rusj, dydj ir jo padétj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

Valymas

Kaip valyti kaitlente?
Geriausia valyti specialia stiklo keramikos valymo priemone. Rekomenduojame nenaudoti jokiy astriy arba Sveiciamujy valymo priemo-
niy, indy plovikliy (koncentraty) arba Sveiciamuyjy Sluosciy.
Daugiau informacijos apie kaitlentés valyma ir prieziurg pateikta skyriuje — "Valymas".
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Ka daryti atsiradus sutrikimams? It

Ka daryti atsiradus
sutrikimams?

Dazniausiai sutrikimai blina nesudétingi ir juos lengvai
galite paSalinti patys. Todél prieS skambindami j klienty
aptarnavimo tarnybg atkreipkite démes;j j lenteléje
pateiktas nuorodas.

Rodmuo Galima priezastis Pagalba
Néra Nutrtko elektros tiekimas. Prijungdami kitus elektros prietaisus patikrinkite, ar nenutruko
elektros srovés tiekimas.
Prietaisas buvo prijungtas ne pagal sujungimo  Jsitikinkite, kad prietaisas buvo prijungtas pagal sujungimo
schema. schema.
Elektronikos gedimas. Jei sutrikimo paSalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarna-
vimo tarnybos techninés priezitros skyriui.
Rodmenys mirksi. Drégnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas  Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.
daiktas.
KaitvieCiy indikatoriuose mirksi - Atsirado elektronikos sutrikimas. Norédami patvirtinti sutrikima, valdymo skydelj trumpai uzdenkite
rodmuo —. ranka.
FZ ERZDT Elektroniné sistema perkaito ir atitinkama kai- ~ Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite
tvieté iSsijungé. bet kurj kaitlentés simbol].
FY,ER5208 Elektronika perkaito, todél buvo igjungtos visos
kaitvietés.
F 5 +kaitinimo lygis ir garsinis  Karstas maisto ruosimo indas per arti valdymo ~ Nuimkite inda. Klaidos rodmuo netrukus uZges. Galite ruodti
signalas skydelio. Elektroniné sistema gali perkaisti. toliau.
F 5 ir garsinis signalas KarStas maisto ruoSimo indas per artivaldymo  Nuimkite inda. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj val-

skydelio. Kad bty apsaugota elektroning sis- dymo pavirSiy. Uzgesus klaidos rodmeniui galite ruosti toliau.
tema, kaitvieté buvo iSjungta.

Fl/FG Kaitvieté perkaito ir buvo iSjungta, kad buty Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés, ir vél jjunkite kai-
apsaugotas jos darbinis pavirSius. tviete.

FE Kaitvieté ilgai veiké be pertraukos. Suveiké automatiné apsauginio iSjungimo funkcija. Skaitykite sky-

riy .

£820° Temperatiros jutiklis perkaito ir kaitvieté buvo  Palaukite, kol temperattros jutiklis pakankamai atves, ir vél akty-
iSjungta. vinkite funkcija.

8204 Temperatros jutiklis perkaito ir visos kaitvietés ~ Jei temperatiros jutiklio nenaudojate, nuimkite jj nuo maisto ruo-
buvo iSjungtos. Simo indo ir laikykite atokiai nuo kaitvieciy ir Silumos Saltiniy. Vel

jjunkite kaitvietes.

Beveik iSseko temperatros jutiklio baterija. Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy
—> "Baterijos keitimas".

U]
]
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£8205 Sugedo temperattros jutiklio belaidé jungtis. Funkcija igjunkite ir vél jjunkite.

La705 Pazeistas temperattros jutiklis. Susisiekite su klienty aptarnavimo tarnybos technings priezitiros
skyriumi.

NeSvieCia temperaturos jutiklio  Temperaturos jutiklis nereaguoja ir nejsiziebia ~ Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy

rodmuo. rodmuo. —> "Baterijos keitimas".

Jei Sios problemos nepavyksta pasalinti, 8-10 sekundZiy spaus-
kite temperaturos jutiklio simbolj ir i§ naujo prijunkite prie kaitlen-
tés. Skaitykite skyriy—> "BelaidZio temperatiros jutiklio
prijungimas prie valdymo skydelio"

Jei problemos nepavyksta pasalinti, kreipkites j klienty aptarna-
vimo tarnybos technines priezitros skyriy.

Jutiklio ekranas sumirkséjo Beveik iSseko temperatUros jutiklio baterija. ISse- Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy
dukart kus baterijai gali buti nutrauktas tolesnis maisto —> "Baterijos keitimas".
ruoSimo etapas.

Ant valdymo skydelio nedékite karSto maisto ruoSimo indo.
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Rodmuo Galima priezastis Pagalba
Jutiklio ekranas sumirksgjo Sugedo temperatdros jutiklio belaidé jungtis. 8-10 sekundziy spauskite temperatdros jutiklio simbolj ir i$
triskart naujo prijunkite prie kaitlentés. Skaitykite skyriy — "BelaidZio

temperaturos jutiklio prijungimas prie valdymo skydelio"

£qnnn Netinkama eksploatavimo jtampa: ji yra ne jpras-  Susisiekite su elektros energijos tiekeju.

£onan tame eksploatavimo diapazone.

IETHH Kaitlenté prijungta netinkamai. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. |sitikinkite, kad ji buvo pri-
jungta pagal sujungimo schema,.

oac Aktyvintas parodomasis rezimas. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Palaukite 30 sekundziy ir

prijunkite i$ naujo. Per kitas 3 minutes palieskite bet kurj valdymo
pavirSiy. Parodomasis rezimas buvo iSaktyvintas.

Ant valdymo skydelio nedékite karSto maisto ruosimo indo.

Pastabos

= Jei indikatoriuje pasirodo £, turite paspausti ir laikyti
atitinkamos kaitinimo zonos jutiklinj laukelj, kad
galétumeéte pazitréti sutrikimo koda.

m Jei lenteléje nerandate sutrikimo kodo, atjunkite
kaitlente nuo elektros tinklo, palaukite 30 sekundziy
ir vél prijunkite. Jei rodmuo pasirodo Vvél, susisiekite
su klienty aptarnavimo tarnybos techninés priezitros
skyriumi ir nurodykite tiksly sutrikimo koda.

m Jvykus klaidai, prietaisas nepersijungia j parengties
rezima.
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Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendima, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezitros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeriai

Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnyba,
pasakykite prietaiso el. ir FD numer;.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite:

m prietaiso pase;
m ties apatine kaitlentés dalimi.

E numeris nurodytas ir ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Klienty aptarnavimo tarnybos indeksg (Kl) ir FD numerj
galite patikrinti jjunge pagrindinius nuostatus.
Atsiverskite skyriy— "Pagrindiniai nustatymai”.

Atminkite, kad del gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés priezitiros
specialistg, uz jo apsilankyma teks mokeéti net ir
garantinio laikotarpio metu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sagrase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros
tarnybos technikai, kurie turi Jlsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.

Klienty aptarnavimo tarnyba

It
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It Bandomiegji patiekalai

BNBandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty
lengviau iSbandyti masy prietaisus.

Lentelés duomenys apibudina musy papildomus
~Schulte-Ufer indus (4 daliy virtuvinis akumuliatorius,
skirtas indukcinei kaitlentei HEZ 390042), kuriy
matmenys:

m Prikaistuvis @16 cm, 1,2 |, skirtas @14,5 cm
kaitvietéems

m Puodas @16 cm, 1,7 |, skirtas @14,5 cm kaitvietéms

m Puodas @22 cm, 4,2 |, skirtas @18 cm kaitvietéms

m Keptuvé @24 cm, skirta @18 cm kaitvietéms

Jkaitinti. Troskinimas

Kaitinimo Trukmé Dang- Kaitinimo  Dang

ECREIRECE I pakopa (Min.:sek.) tis pakopa tis

Sokolado lydymas

Glajus (pvz., ,Dr. Oetker”, 55 % kakavos turintis Svelniai kartus Sokola-  Puodasilga
das, 150 g) rankena, - - - 15 Ne
16cm @

Vieno patiekalo i$ leSiy pasildymas ir laikymas $iltai
Vieno puodo patiekalas iS leSiy*
Pradiné temperatura - 20 °C

Kiekis: 450 g Puodas, 1:30 . .
16.cm @ 9 T Taip 15 Taip

Kiekis: 800 g Puodas, 2:30 . .
99 cm @ 9 e Taip 15 Taip

Vieno puodo patiekalas iS leSiy skardingje
Pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” deSrelémis.
Pradiné temperatara - 20 °C

Kiekis: 500 g Puodas apie 1:30
16 om @ 9 (maidaug po 1 Taip 1.5 Taip
min. pamaisyti)
Kiekis: 1 kg apie 2:30
Puodas, . . .
99 cm @ 9 (mazdaug po 1 Taip 15 Taip
min. pamaisyti)
Besamelio padazo ruoSimas
Pieno temperatara: 7 °C
Ingredientai: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir Ziups-
nelis druskos
1. 18lydykite sviesta, jmaiSykite miltus ir druska, mase pasildykite.  Puodasilga
rankena, 2 apie 6:00 Ne
16cm @
2. | milty ir sviesto miSinj jpilkite pieno ir nuolat maiSydami palau- o R
kite, kol uzvirs. 7 apie 6:30 Ne
3. BeSamelio padazui uzvirus, dar 2 minutes palikite ant kaitvietes ] ) ] 5 Ne
ir nuolat maisykite.

*Receptas pagal DIN 44550

“*Receptas pagal DIN EN 60350-2
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Jkaitinti. Troskinimas

Kaitinimo Trukme Dang- Kaitinimo Dang

SR kel el pakopa (Min.:sek.) tis pakopa tis

Ryziy kosés su pienu virimas

RyZiy ko$é su pienu, verdama uzdengus dangciu

Pieno temperatura: 7 °C

Kaitinkite pieng, kol jis pradés kilti.Nustatykite rekomenduojama kaiti-
nimo lygj ir j pieng suberkite ryzius, cukry ir druska.

Ruosimo laikas su pakaitinimu - mazdaug 45 min.

Ingredientai: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 g cukraus, 750 ml 3
pieno (3,5 % riebumo) ir 1 g druskos Puodas, - (mazdaug i
16¢em @ 8.5 apie 5:30 Ne o0 (0 Taip
pamaiSyti)
Ingredientai: 250 g apvaliagrudziy ryziy, 120 g cukraus, 11 pieno 3
(3,5 % riebumo) ir 1,5 g druskos Puodas, — (mazdaug .
29 em @ 8.5 apie 5:30 Ne o0 G Taip
pamaiSyti)

Ryziy kosé su pienu, verdama neuzdengus dangciu

Pieno temperatira: 7 °C

Ingredientus supilkite j pieng ir pakaitinkite nuolat maiSydami. Pienui jkai-
tus mazdaug iki 90 °C parinkite rekomenduojama kaitinimo lygj ir palikite
virti mazdaug 50 min.

e oo e s okas TS0 R o5 oo e 3w
e T b gk T Bl g pesm w25 W
Ryziy virimas
Vandens temperatira: 20 °C
Idnr%rsi(éigntai: 125 gilgagradziy ryziy, 300 g vandens ir ziupsnelis f’g%(gr?sg 9 apie 2:30 Taip 9 Taip
Idrﬁgi%igntai: 250 g ilgagrudziy ryZiy, 600 g vandens ir Ziupsnelis ggiﬁ% 9 apie 2:30 Taip o5 Taip

Kiaulienos nugarinés kepimas
Nugarinés pradiné temperattra: 7 °C
Kiekis: 3 kiaulienos nugarinés (bendras svoris apie 300 g, 1 cm Keptuve, 9

storio) ir 15 ml saulégrazy aliejaus 24cm @ apie 1:30 Ne i Ne
Lietiniy blyny ruoSimas**
Kiekis: 55 ml teSlos vienam lietiniam blynui gng;v%, 9 apie 1:30 Ne 7 Ne
Saldyty bulvyéiy gruzdinimas
Kiekis: 2 | saulégrazy aliejaus; kiekvienai porcijai: 200 g Saldyty PUodas Kol aligjus
bulvyéiy (pvz., ,McCain 123 Frites Original®) 29 om @ 9 jkaista iki Ne 9 Ne
180°C

“Receptas pagal DIN 44550
**Receptas pagal DIN EN 60350-2
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B Merkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu.
Glabajiet lietoSanas un montazas pamacibu,
ka ari iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai
ar nodoSanai nakamajam ipasniekam.

Parbaudiet ierici péc iznemsSanas no
iepakojuma. Gadijuma, ja ierice
transportéSanas laika ir bojata, nepievienojiet
to un sazinieties ar tehniska atbalsta dienestu,
ka ari pierakstiet visus radusos bojajumus.
Citadi zaudesit tiesibas sanemt jebkada veida
kompensaciju.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma de|, garantija
neattiecas.

ST ierice jauzstada, ievérojot pievienotos
montazas noradijumus.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai. GatavoSanas process jauzrauga.
Islaicigs gatavoSanas process nepartraukti
jauzrauga. lzmantojiet iekartu tikai slegtas
telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs jaras limena.

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

lzmantojiet tikai mUsu atlautas aizsargierices
vai bérnu droSibas aprikojumu. Nepiemérotas
aizsargierices vai bérnu droSibas aprikojums
var izraisit negadijumus.

Si ierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréjo
taimeri vai talvadibu.

Berni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinaSanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmacitti lietot
ierici droSi un apzinas iespéjamos riskus.

Berni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par
8 gadiem, nebdtu ierices un piesléeguma
kabela tuvuma.

Merkim atbilstiga lietoSana Iv

lzmantojot gatavoSanas funkcijas, ieslégtajam
sildrinkim jasakrit ar to sildrinki, uz kura
atrodas trauks ar temperatiras sensoru.

Ja Jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(pieméram, sirds ritma stimulators vai
defibrilators), pie sava arsta parliecinieties ka
ta atbilst Eiropas Savienibas padomes
Direktivai 90/385/EEK,1990. gada 20. junijs,
ka art DIN EN 45502-2-1 un DIN EN 45502-2-
2, un ir izvéléta, implantéta un programmeéta
saskana ar VDE-AR-E 2750-10. Ja Sie
priekSnosacijumi ir izpilditi un turklat ari tiek
izmantoti nemetaliski virtuves riki un
gatavoSanas trauki, kuriem nav metala rokturu,
tad So indukcijas gatavoSanas virsmu var
dro8i izmantot saskana ar noradijumiem par
paredzéeto izmantoSanu.
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lv Svarigi droSibas noradijumi

ENSvarigi drosibas
noradijumi

/\Bridinajums — Ugunsbistamiba!

= Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nekada gadijuma nedzésiet uguns
liesmas ar tdeni. Sildrinka izslegSana
Uzmanigi apslapéjiet liesmas ar vacinu,
dzeSamo dranu vai ko lidzigu.

= Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
prieckSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

= lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

= Sildvirsma patstavigi izsledzas un vairs nav
izmantojama. Ta var negaiditi ieslégties
vélak. Izsleédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Nedrikst izmantot sildvirsmas parsegus.Tie
var izraisit negadijumus, piem., parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

/\ Bridinajums. Apdegumu risks!

= Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|Ust berni.

= Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Metala priekSmeti uz sildvirsmas sakarst |oti
atri. Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un katlu vakus.

= PEc katras lietoSanas reizes vienmer
izslédziet sildvirsmu ar galveno slédzi.
Negaidiet, kamér sildvirsma izslédzas
automatiski, jo uz tas vairs nav trauka.
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/\ Bridinajums. Stravas trieciena risks!

= Nepareizi veikts remonts ir bistams.
Remontu un bojatu piesleguma vadu
nomainu drikst veikt tikai musu apmacits
Klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalpoSanas dienestu.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika tiritaju.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdaksSu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

s Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
|[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
Izslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

/\ Bridinajums. Magnétiska lauka izraisits
apdraudejums!

Bezvadu temperaturas sensors ir magneétisks.
Magnétiskie elementi var bojat elektroniskos
implantatus, piem., sirdsdarbibas stimulatorus
vai insulina pumpjus. Cilvékiem ar elektronisko
implantatu nav ieteicams temperattras
sensoru nésat apgérba kabata; jaievero
vismaz 10 m attalums no sirdsdarbibas
stimulatoriem vai lildzigam medicinas iericém.

/\ Bridinajums. Traucéjumu risks!

Sis sildvirsmas apaksa ir ventilators. Ja zem
sildvirsmas atrodas atvilkine, neglabagjiet taja
mazus vai smailus priekSmetus, papiru un
salvetes. Tie var tikt iesukti, sabojat ventilatoru
vai ietekmét dzesesanu.

Starp atvilktnes saturu un ventilatora ieeju
jabut vismaz 2 cm lielam attalumam.



/\ Bridinajums. Savainojumu risks!

= Bezvadu gatavoSanas sensors ir aprikots ar
bateriju, kuru iesp&jams sabojat, paklaujot
to augstai temperattrai. Nonemiet sensoru
no gatavoSanas traukiem un glabajiet to
drosa attaluma no siltuma avota.

= [emperaturas sensors, kad to nonem no
gatavoSanas trauka, var but karsts. Lai
nonemtu, izmantojiet virtuves cimdus vai
virtuves avieli.

= Gatavojot Gdeni, parkarSana var izraisit
gatavoSanas lauka un gatavoSanas trauka
plisumu. GatavoSanas trauks nedrikst tiesi
pieskarties ar tdeni piepildita katla
pamatnei. Izmantojiet tikai karstumizturigus
gatavoSanas traukus.

= Starp katla pamatni un sildrinki nok|uvusSais
Skidrums var izraisit peksnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatnem
jabut sausam.

EJBojajumu iemesli

Uzmanibu!

m Nelidzenas trauku pamatnes var saskrapét
sildvirsmu.

m Nenovietojiet uz sildrinkiem tukSus traukus. Tie var
radit bojajumus.

m Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela,
indikatoru zonam vai sildvirsmas ramja. Tie var radit
bojajumus.

m Ja uz sildvirsmas nokrit cieti vai asi priekSmeti, tie
var radit sildvirsmas bojajumus.

m Aluminija folija un plastmasas trauki izklst uz
karstiem sildrinkiem. Uz sildvirsmas nav ieteicams
izmantot aizsargparklajumus.

Parskats

Talak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi.

Bojajumu iemesli

v

Bojajums lemesls Riciba
Traipi Parpludis ediens. Parplidusu édienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Nepiemerati tiriSanas lidzekli. Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzek|us.
Skrapejumi Sals, cukurs un smiltis. Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai novieto$anas virsmu.

Raupjas trauku pamatnes saskrapeé sildvirsmu.

Parbaudiet gatavo$anas traukus.

Krasas maina Nepieméroti tirsanas lidzek|i.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzek|us.

Trauku izraisits nodilums.

Parvietojiet katlus un pannas, paceot tos.

leplaisajumi Cukurs, edieni, kas satur daudz cukura.

Parplidusu édienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.
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v Vides aizsardziba

B} Vides aizsardziba

Saja nodala sniegta informacija par energijas taupisanu
un iekartas utilizaciju.

Padomi energijas taupis$anai

m Vienmér izmantojiet katram katlam piemérotu vaku.
Gatavojot bez vaka, ir nepiecieSams krietni vairak
energijas. Lietojiet stikla vaku, lai, to nepacelot,
varétu redzet trauka iekSpusi.

m Izmantojiet traukus ar planu pamatni. Traukiem ar
biezam pamatném nepiecieSams lielaks energijas
patérins.

m  Trauku pamatnes diametram ir jaatbilst sildrinka
izméram. Uzmanibu! Trauku razotaji médz noradit
trauka platakas dalas diametru, kas parasti ir lielaks
par trauka pamatnes diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet mazus
traukus. Liels un dalgji piepildits trauks patéré daudz
energijas.

m Varot izmantojiet mazu Gdens daudzumu. Tada veida
tiek ietaupita energija un saglabati visi darzenu
vitamini un mineralvielas.

m Izvélieties zemako jaudas limeni, ar kuru iesp&jams
gatavot. Ja tas ir parak augsts, tiek iz8kiesta
energija.

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Si ierice ir markéta atbilstosi ES
Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

——

Si direktiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienem8anu un parstradi.

Bezvadu temperatlras sensors ir aprikots ar
bateriju.lzlietotas baterijas izmetiet apkartéjai videi
nekaitiga veida.
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[l] Gatavosana ar indukciju

Prieksrocibas, gatavosanai izmantojot
indukciju

GatavoSana ar indukcijas palidzibu |oti atSkiras no
ierasta gatavoSanas veida, jo karstums rodas tiesi

gatavoSanas trauka. Tas piedava vairakas
priekSrocibas:

m ietaupa laiku cepot un varot;

m ietaupa enerdiju;

m vieglak kopt un firit; édiens, kas pargajis pari trauka
malam, tik atri nepiedeg;

m siltuma kontrole un droSiba, uzreiz péc katras
iestatiSanas sildvirsma samazina vai palielina
pievadito siltuma daudzumu. Indukcijas sildrinkis
partrauc pievadit siltumu uzreiz péc trauka
nonemsanas no sildrinka bez ieprieks€jas
izslegSanas.

Trauki

GatavoSanai izmantojiet tikai indukcijas virsmam
piemérotus feromagnétiskos traukus, pieméram:

m emaljéta térauda traukus;

= cSuguna traukus;

m indukcijai piemérotus specialus nerlsosa térauda
traukus.

Lai parbauditu, vai trauks ir piemeérots indukcijas
virsmam, varat lasit nodala — "Edienu gatavoSanas
trauku parbaude”.

Lai sasniegtu labu gatavoSanas rezultatu,
feromagnétiskajai katla pamatnes zonai jaatbilst
sildrinka izméram. Ja trauks uz sildrinka netiek atpazits,
meéginiet uz sildrinka ar mazaku diametru.

jﬁ\ >

.916cm | |.@21cm | L @28cm |

Ir arT indukcijas plitim pieméroti trauki, kuru pamatne
nav pilniba feromagnétiska.

m Ja gatavoSanas trauka pamatne ir dal€ji
feromagnétiska, sakarst tikai feromagnétiska virsma.
Tapéc iesp€jams, ka siltums neizdalas vienmeérigi.
Virsmai vietas, kas nav feromagnétiskas,
gatavoSanas laika var bt parak zema temperatira.




m Ja trauka pamatnes materials sastav ari no
aluminija, feromagnétiskas virsmas laukums ir
mazaks. Sada veida trauki var nepilnigi uzsilt, vai
sildvirsma tos neatpazist.

Nepiemeroti trauki

Nekad neizmantojiet ne diflzijas plaksnes, ne traukus
no Sadiem materialiem:

parasts, plans térauds,
stikls,

mals,

vars,

aluminijs.

Trauka pamatnes ipasibas

Trauka pamatnes ipaSibas var ietekmét gatavoSanas
rezultatu. Izmantojiet katlus un pannas no materialiem,
kas siltumu trauka izdala vienmérigi, pieméram, katlus
ar ,,Sandwich” tipa pamatni no nerisosa térauda, ta tiek
ietaupits laiks un energija.

Izmantojot traukus ar plakanu, nelidzenu pamatni, tiek
ietekmeéta siltuma pievade.

—=

Trukst trauka, vai tam ir neatbilstoSs izmers

Ja trauks nav novietots uz izvéléta sildrinka, ja tas nav
izgatavots no piemérota materiala vai tam nav atbilstoSa
izmeéra, iemirgosies sildrinka indikators. Uzliekot
piemérotu trauku, indikators parstas mirgot. Ja to
neizdara 90 sekunzu laika, sildrinkis automatiski
izslégsies.

Tuksi trauki vai trauki ar planu pamatni

Nekarséjiet tukSus traukus vai traukus ar planu pamatni.
Sildvirsma ir aprikota ar iekSéjo droSibas sistému, tacu
tukSs trauks var sasilt tik atri, ka funkcija ,,Automatiska
atslégSana” nespéj laikus sakt darboties un trauks var
sakarst lidz |oti augstai temperatirai. Trauka pamatne
var pat izkust un sabojat stikla virsmu. Sada gadijuma
nepieskarieties traukam un izslédziet sildrinki. Ja péc
atdziSanas sildvirsma nedarbojas, sazinieties ar
tehniska atbalsta dienestu.

GatavoSana ar indukciju v

Trauku atpazisana

Katram sildrinkim ir ierobezots trauku atpazisanas
imenis, tas ir atkarigs no feromagnétiskas virsmas
diametra un trauka pamatnes materiala. Tapéc vienmer
izmantojiet to sildrinki, kas vislabak piemeérots trauka
pamatnes diametram.
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lv lerices apraksts

ESlerices apraksts

Informaciju par sildrinku izmériem un jaudu
lasiet— 2 Ipp.

Noradijums: . Atbilstigi ierices veidam iesp&jamas
atsSkiribas krasas un atseviskos elementos.

Vadibas panelis

HEEB ™
©HH —=— —%— =R=C)
Er e 1 | wr g o0 sec
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@ ¥ o 1 , 2 ! 3 . 4 ! 5 ! 6 ' 7 8 9,2 ® &

Vadibas lauki

) Galvenais sladzis i Darba stavoklis
- Sildripka izvéle g Gatavosanas limeni
011211819 lestatijumu diapazons H/R Palieko3ais siltums
b Funkcijas ,PowerBoost” un ,ShortBoost” oo Taimeris
o Vadibas panela blokésana tirisanas laika Lodec Gatavosanas funkciju temperatira
) Bérnu drosiba N Vadibas panela blokeSana tirisanas laika
Usr Siltuma uzturésanas funkcija 3 Bernu droSiba
(=Y ot CepSanas sensors ® GatavoSanas laika iestatiSana
Virtuves taimeris min/sec  Taimera radijumi
® Gatavosanas laika iestatisana b. Funkcija “Powerboost”
CTj Taimera funkcija 3 Funkcija “Shortboost”
(- o CepSanas sensors
=r GatavoSanas funkcijas
Lo Siltuma uzturé$anas funkcija
Vadibas lauki

Kad sildvirsma ir uzsilusi, izgaismojas pasreiz pieejamie
vadibas lauku simboli.

Kad pieskaras kadam no simboliem, tiek aktivizéta
attieciga funkcija.

Noradijumi

m Attiecigie vadibas lauku simboli izgaismojas atbilstigi
to pieejamibai.
Sildrinku vai izveleto funkciju indikatori izgaismojas
spilgtak.

m Raugieties, lai vadibas panelis vienmér batu tirs un
sauss. Mitrums var ietekmeét darbibu.

= Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Elektroniska sistéma var parkarst.
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lerices apraksts v

Sildrinki
O Standarta sildrinkis Izmantojiet piemeérota izméra gatavo$anas traukus.
co Cepestrauka zona Sildrinkis ieslédzas automatiski, ja izmanto gatavoSanas trauku, kura pamatne atbilst aréjas

zonas izmeram.
Izmantojiet tikai indukcijas plitim piemeérotus traukus - skat. sadalu —> "Gatavosana ar indukciju".

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir paliekosa siltuma
indikators. Tas norada, ka sildrinkis vél ir karsts.
Nepieskarieties sildrinkim, kamér paliekosa siltuma
indikators ir izgaismots.

Atkariba no palieko$a siltuma temperatiras redzami
sadi simboli;

m H:augsta temperatira

m H: zema temperatira

Ja nonemat trauku no sildrinka gatavoSanas laika,
paliekosa siltuma un izvéléta gatavoSanas limena
indikatori izgaismojas pamisus.

Izsleédzot sildrinki, paliekosa siltuma indikators
izgaismojas. Ar tad, kad sildvirsma ir izslegta,
indikators ir izgaismots tik ilgi, kameér vel sildrinkis ir
silts.
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v lerices lietoSana

lerices lietosana

Saja nodala aprakstita sildrinka iestati$ana. Tabula
atradisiet gatavoSanas limenus un laikus dazadiem
edieniem.

Sildvirsmas ieslégSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno slédzi.

leslégSana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals.
Izgaismojas attiecigie sildrinku simboli un funkcijas, kas
Saja bridi ir pieejamas. Blakus sildrinkiem redzams
simbols .. Sildvirsma ir gatava darbam.

Izslegsana: turiet nospiestu simbolu D, lidz indikatori
nodziest. Palieko3a siltuma indikators ir izgaismots, lidz
sildrinki ir pietiekami atdzisusi.

Noradijumi

m Sildvirsma automatiski izsl€dzas, ja visi sildrinki ir
izslégti ilgak par 20 sekundém.

m [zvélétie iestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes
péc sildvirsmas izslegSanas. Ja 3aja laika sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriek3gjiem
iestatijumiem.

Sildrinka iestatiSana

lestatiet vélamo sildrinki ar simboliem 1-9.
Gatavoganas limenis 1= zemakais limenis.
Gatavosanas lTmenis 9 = augstakais limenis.

Katram gatavoSanas limenim ir papildu limenis.
lestatijumu zona gatavoSanas limenis atziméts ar
simbolu 1.

Noradijumi

m Lai viegli sabojajamas iekartas dalas aizsargatu pret
parkarsanu vai elektrisku parslodzi, sildvirsma var
Islaicigi samazinat jaudas limeni.

m Lai izvairitos no iekartas raditiem trokSniem,
sildvirsma var islaicigi samazinat jaudas limeni.

Sildrinka un gatavos$anas limena atlase
Sildvirsmai jabut ieslegtai.

1. Pieskarieties vajadziga sildrinka simbolam —+.
Indikators .07 izgaismojas spilgtak.
2. lestatijumu zona iespé&jams izvelieties vélamo

gatavoSanas limeni.

GatavoSanas limenis ir iestatits.
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Gatavosanas limena maina

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet
vajadzigo gatavosanas limeni.

Sildrinka izslegSana
o

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet ...
Sildrinkis izsledzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Noradijumi

m Ja uz sildrinka nav uzlikts trauks, izvéletais jaudas
[Imenis mirgo. Péc kada laika sildrinkis izslégsies.

m Ja esat novietojusi trauku uz sildrinka, pirms ir
ieslégta plits, tas tiks uztverts nakamo 20 sekunzu
laika péc galvena slédza nospieSanas, un sildrinkis
tiks izvélets automatiski. Kad sildrinkis ir uztverts,
nakamo 20 sekunzu laika izvélieties jaudas limeni,
pretéja gadijuma sildrinkis izslégsies.
Ja uzliksiet uz plits vairakus traukus, pliti ieslédzot,
tiks uztverts tikai viens no tiem.

leteikumi gatavosanai

leteikumi

m Uzsildot biezenus, biezzupas un biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet.

m lepriek$gjai uzsildiSanai iestatiet 8. vai
9. gatavoSanas limeni.

m Gatavojot ar vaku uz trauka, samaziniet gatavoSanas
limeni, tiklidz starp trauku un vaku izplUst tvaiks.
Labam gatavoSanas rezultatam tvaika izpliSana nav
nepiecieSama.

m Péc gatavoSanas turiet gatavoSanas trauku noslégtu
[ldz édiena pasniegSanai.

m  Gatavojot ar atrvariS8anas katlu nemiet véra razotaja
norades.

m Negatavojiet €dienu parak ilgi, lai nezaudétu
uzturvertibu. Izmantojot virtuves pulksteni, varat
iestatit optimalo gatavosanas laiku.

m Veseligam gatavoSanas rezultatam vélams lietot ellu
ar augstu varisanas temperatru.

m Lai apbrininatu €dienu, cepiet to mazas porcijas citu
pEc cita.

m GatavoSanas trauks var uzkarst gatavoSanas laika.
Tapec ieteicams izmantot virtuves cimdus.

m leteikumus energiju taupoSai gatavoSanai skatiet
nodala — "Vides aizsardziba".



lerices lietoSana Iv

GatavosSanas limenu tabula

Tabula ir noradits, kads gatavoSanas [imenis ir
piemérots édienam. GatavoSanas ilgums var atskirties
atkariba no édiena veida, svara, biezuma un kvalitates.

GatavoSanas GatavoSanas

limenis laiks (min)
KausésSana
Sokolade, glazira 1-15
Sviests, medus, Zelatins 1-2
UzsildiSana un siltuma uzturésana
Sautéjums, piem., lecu sautéjums 15-2
Piens* 15-25
Desinu uzsildisana udeni™ 3-4
Atkausésana un uzsildiSana
Saldeti spinati 3-4 15-25
Saldéts gulaSs 3-4 35-55
Varit, uzturot temp. nedaudz zemaku par varisanas limeni
Kartupelu klimpas* 45-55 20-30
Zivis* 4-5 10-15
Baltas merces, piem., BeSamela mérce 1-2 3-6
Putotas mérces, pieméram, Bearnas merce, holandieSu mérce 3-4 8-12
VariSana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu udens daudzumu) 25-35 15-30
Piena risu zupa™** 2-3 30-40
Kartupeli ar mizu 45-55 25-35
Vartti kartupeli 45-55 15-30
Miklas izstradajumi, nideles* 6-7 6-10
Sautejums 35-4.5 120-180
Zupas 3.5-45 15-60
Darzeni 2.5-35 10-20
Darzeni, saldeti 3.5-45 7-20
GatavoSana atrvarisanas katla 45-55
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-65
Sutinati cepesi 4-5 60-100
Gulass*** 3-4 50-60

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarsesana gatavoSanas limeni 8 - 8.5

53



v lerices lietoSana

GatavoSanas GatavoSanas

[imenis laiks (min)
SautéSana/cep$ana ar nedaudz ellu
Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10
Saldeta Snicele 6-7 6-12
Karbonade, vienkarsa vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krdtina (2 cm bieza)** 5-6 10-20
Saldéta putna kratina™* 5-6 10-30
Kotletes (3 cm biezas)** 45-55 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza)** 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja ar panéjumu 6-7 8-20
Zivs, panéta un saldeta, piemeram, zivju pirkstini 6-7 8-15
Vezveidigie, garneles 7-8 4-10
Svaigu darzenu un sénu apcepSana 7-8 10-20
Edieni gatavoanai panna, darzeni, galas strémelites aziatu gaumé 7-8 15-20
Saldeéti, panna gatavojami edieni 6-7 6-10
Pankukas (cep ella citu péc citas) 6.5-7.5
Omlete (cep citu péc citas) 3.5-45 3-10
VerSacis 5-6 3-6

Vari$ana ella* (150-200 g porcija 1-2 | ella, varit pa porcijam)
Saldéti produkti, pieméram, fri kartupeli, vistas gabalini

Saldetas kroketes

Gala, pieméram, vistas dalas

Panéta zivs vai zivs alus mikla

Darzeni, senes, paneti vai alus, tempuras mikla

Cepumi, pieméram, dazadi virtuli, augli alus mikla

* Bez vaka

** Vairakas reizes apgrozot

A O OO O N ©
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“** lepriekSeja uzkarséSana gatavosanas limeni 8 - 8.5
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[€ Laika funkcijas

Sildvirsmai pieejami tris taimera iestatijumi.

m GatavoSanas laika programmeésana
m Virtuves taimeris
m Hronometra funkcija

Gatavosanas laika programmeésana

Sildrinkis péc iestatita laika beigam izslédzas
automatiski.

lestatiSana

1. lzvélieties sildrinki un vajadzigo gatavo3anas limeni.

2. Pieskarieties simbolam (. Taimera displeja
redzams simbols £/{J un indikators .

Sildrinka radijumos redzams .

3. Nakamajas 10 sekundés iestatiSanas zona iestatiet
vajadzigo gatavosSanas laiku.

L
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©
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4. Pieskarieties simbolam (®, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.

Sakas gatavoSanas laika atskaite.

Noradijums: Visiem sildrinkiem var automatiski iestatit
vienu un to paSu gatavoSanas laiku. lestatita laika
atskaite katram sildrinkim notiek atseviski.

Vairak par automatisku gatavoSanas laika iestatiSanu
skatiet sadala — "Pamatiestatijumi”.

Cepsanas sensors

Ja sildrinkim ir iestatits gatavoSanas laiks un ieslégts
cepsanas sensors, gatavosanas laika atskaite sakas
tad, kad ir sasniegts izvélétais temperattras limenis.

Laika funkcijas v

Gatavosanas funkcijas

Ja sildrinkim ir noreguléts gatavoSanas laiks un ieslégta
gatavoSanas funkcija, iestatita gatavoSanas laika
atskaite sakas tikai tad, kad sasniegta attieciga
temperatura izvélétajai zonai.

Laika maina vai atiestate
Pieskarieties simbolam © un izvélieties sildrinki.

lestatijumu zona mainiet gatavosSanas laiku vai iestatiet
0, lai izdzéstu programméto gatavo$anas laiku.

Pieskarieties simbolam (©, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.

Péc iestatita laika beigam

Sildrinkis izslédzas, mirgo indikators ®, un tiek iestatits
gatavo$anas limenis {i. Atskan signals.

Mirgo taimera indikatori £/f un indikators W,

Kad pieskaras simbolam (®, nodziest indikatori un

apklust skanas signals.

Noradijumi

m Lai iestatitu gatavosanas laiku, kas 1saks par 10
minttém, vienmeér pieskarieties 0, pirms iestatat
vajadzigo veértibu.

m Ja gatavoSanas laiku iestata vairakiem sildrinkiem,
taimera displeja vienmér redzams izvéléta sildrinka
laiks.

m Lai apskatitu atlikuso laiku, izvélieties attiecigo
sildrinki.

= Gatavo$anas laiku var iestatit lidz 55 minatém

Virtuves taimeris

Ar virtuves taimeri var iestatit laiku [ldz 99 minatém.

Taimeris darbojas neatkarigi no sildrinkiem vai citiem
iestatijumiem.lzmantojot to, sildrinkis péc iestatita laika
beigam automatiski neizslédzas.

lestatiSana

1. Pieskarieties simbolam . Taimera displeja redzams
simbols 4 un indikators W

2. lestatijumu zona izvelieties vajadzigo laiku un
pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu.

Péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

Laika maina vai atiestate

Pieskarieties simbolam &.

lestatijumu zona mainiet gatavosSanas laiku vai iestatiet
0, lai izdzéstu programméto gatavo$anas laiku.

Pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.
Péc iestatita laika beigam

Péc iestatita laika atskaites atskan signals. Taimera

displeja mirgo &L un simbols 7.

Kad pieskaras simbolam &, indikatori nodziest.
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lv Funkcija ,PowerBoost”

Taimera funkcija

Taimera funkcija no ieslégSanas briza rada laika
atskaiti.

Ta darbojas neatkarigi no sildrinkiem un citiem

iestatijumiem. ST funkcija automatiski neizslédz sildrinki.

lesléegsana

Pieskarieties simbolam @ Taimera displeja redzams
simbols & un indikators W

Sakas laika atskaite.

IzslegSana

Kad pieskaras simbolam @ tiek apturéta hronometra
funkcija. Taimera displejs joprojam ir redzams.

Kad velreiz pieskaras simbolam @ indikatori nodziest.

Funkcija ir izslégta.
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k@ Funkcija ,,PowerBoost”

Ar funkciju ,PowerBoost” lielu tddens daudzumu var
uzkarsét atrak neka gatavo$anas limeni 5.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. att€lu).

1
|

(O
O

@
@

leslegSana

1. lzvelieties sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam ,2...
Izgaismojas indikators 4.

Funkcija ir ieslégta.

Izslegsana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2,..
Indikators & vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavosanas limeni 5.
Funkcija ir izslegta.

Noradijums: Noteiktos gadijumos funkcija
~PowerBoost” var izslegties automatiski, lai pasargatu
sildvirsmas elektroniskos elementus.



E@ Funkcija ,,ShortBoost”

Ar funkciju ,,ShortBoost” sildrinki iespéjams uzsildit
atrak neka gatavoSanas limeni 3.

Péc funkcijas deaktivizéSanas izvélieties édienam
piemérotu gatavoSanas limeni.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. attélu).

‘1
(O
O

@
O

LietoSanas ieteikumi

m Vienmér izmantojiet gatavoSanas trauku, kas nav
bijis ieprieks uzsildits.

m Izmantojiet katlus un pannas ar lldzenam pamatném.
Neizmantojiet traukus ar planam pamatnem.

m Nekad nekarsegjiet tukSus traukus, ellu, sviestu vai
taukus bez uzraudzibas.

m Nelieciet uz trauka vaku.

m Novietojiet trauku uz sildrinka, lai tas atrastos pa
vidu. Parbaudiet, vai trauku pamatnes diametrs
atbilst sildrinka izméram.

m Vairak par gatavoSanas trauku veidiem, izmériem un
novietoSanu skat. sadala — "GatavoSana ar
indukciju".

leslegsana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Divreiz pieskarieties simbolam ..
Izgaismojas indikators F'.e.

Funkcija ir ieslégta.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2..
Indikators Ph. vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavosanas limeni 5.
Funkcija ir izslégta.

Noradijums: Péc 30 sekundém S§i funkcija automatiski
izslédzas.

Funkcija ,ShortBoost”

v

& Siltuma uzturésanas
funkcija

Si funkcija ir piemérota $okolades vai sviesta
kausésSanai, ka ari édiena siltuma uzturésanai.

leslegSana

1. lzvélieties vajadzigo sildrinki.

2. Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam
T,
Izgaismojas indikators L .

Funkcija ir ieslégta.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam s,
Indikators L @ nodziest. Sildrinkis izslédzas, un
redzams palieko$a siltuma indikators.
Funkcija ir izslégta.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Bl Gatavosanas paliga
funkcijas

Izmantojot gatavoSanas paliga funkcijas, gatavosana ir
pavisam vienkarsa, bet gatavoSanas rezultats —
optimals. leteiktais temperattras limenis ir pieméerots
jebkuram gatavosanas veidam.

Tas |auj gatavot bez parmérigas gatavoSanas un
garanté idealu variSanas un cep$anas rezultatu.

Sensori katla vai pannas temperatiru méra visa
gatavoSanas procesa gaita. Tadéjadi rezultatu
iespéjams regulét pastavigi un tiek uzturéta pareiza
temperatdra.

Kad sasniegta vajadziga temperatira, varat pievienot

partikas produktus. Edieni neparkarsis, nekas
neparvarisies katla malam.

Sildrinki, kam ir cepSanas sensors, apzimeti ar
cepsanas sensora simbolu.

GatavoSanas funkcijas pieejamas visiem sildrinkiem, ja
ir temperatiiras sensors.

Saja sadala varat lasit visparigu informaciju par:

gatavo$anas paliga funkciju veidiem;
piemeérotiem gatavosanas traukiem;
sensoriem un papildpiederumiem;
funkcijam un gatavoSanas limeniem;
ieteiktajiem €dieniem;

Gatavosanas paliga funkciju veidi

lzmantojot gatavoSanas paliga funkciju, katram
édienam iespéjams izvéleéties piemeérotako gatavosSanas
veidu.

Tabula noraditi dazadi gatavoSanas paliga funkciju
iestatijumi.

Gatavosanas paliga funkcijas Temperati- GatavoSa-  Pieejamiba leslegSana
ras limeni nas trauki

Cepsanas sensors

SautéSana/cepsana ar nedaudz taukvielam 1,2,3,4,5 [y — o ap

Gatavos$anas funkcijas

Sildisana/siltuma uzturésana 1/70°C ‘@' Visi sildrinki =r

Gatavo$ana gandriz varisanas temperatiira 2/90 °C ‘@' Visi sildrinki =r

Jaréans 3100 ‘@' Visi sildrinki @r

(GatavoSana atrvarisanas katla 4/120°C @_ Visi sildrinki ar

Gatavosana katla liela ellas daudzuma* 5/170°C g Visi sildrinki =r

* lepriekSeja uzkarsesana ar vaku un friteSana bez vaka.

Ja sildvirsmas komplekta nav iek|auts bezvadu gatavoSanas sensors, to var iegadaties specializéta veikala, musu klientu apkalpoSanas dienesta vai
musu oficialaja timek|a vietne.
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Piemerots gatavos$anas trauks

Izvélieties gatavoSanas zonu, kas vislabak atbilst trauka
pamatnes diametram, un novietojiet gatavoSanas trauku
gatavosanas zonas vidd.

Lai lietotu gatavoSanas funkcijas, izmantojiet tik augstu
gatavoSanas trauku, lai nepiecieSamais udens
daudzums butu virs bezvadu gatavoSanas sensora
silikona uzlimes.

Ir pieejamas pannas, kas ir optimali pieméerotas
cepsSanas sensora funkcijas izmantoSanai. Tas varat
iegadaties specializéta veikala, musu klientu
apkalpoSanas dienesta tehniskaja nodala vai musu
oficialaja timekla vietné. Noradiet attiecigo atsauces
numuru:

m HEZ390210 Panna ar diametru 15 cm.
m HEZ390220 Panna ar diametru 19 cm.
s HEZ390230 Panna ar diametru 21 cm.

Pannam ir nepiedegoss parklajums, lai varétu cept
neliela ellas daudzuma.

Noradijumi

m CepsSanas sensors iestatits 1pasi Sada veida un
lieluma pannam.

m Cita veida pannas var parkarst, un faktiska
temperatira var bt augstaka vai zemaka par
izvéléto temperatidras [imeni. Vispirms izméginiet
zemako temperatiras limeni un nepiecieSamibas
gadijuma mainiet to.

Gatavosanas funkcijam piemérots jebkurs gatavoSanas
trauks, ko var izmantot uz indukcijas virsmam.
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemérotiem
gatavoSanas traukiem skatiet nodala — "GatavoSana
ar indukciju”.

GatavosSanas paliga funkciju tabula pie katras funkcijas
ir noradits piemeérotakais gatavosanas trauks.

Sensori un papildpiederumi

Katla temperatiru sensori méra visa gatavoSanas
procesa laika. Tadejadi rezims tiek reguléts |oti precizi,
uzturot pareizu temperatiru un sasniedzot idealu
gatavoSanas rezultatu.

Sildvirsmai ir divas dazadas temperatiras mériSanas
sistémas, lai sasniegtu vislabakos rezultatus.

m Temperatiras meritaji sildvirsma regulé trauka
pamatnes temperatiru. Piemérots cepSanas
sensoram.

m Bezvadu gatavoSanas sensors gatavoSanas trauka
temperatiras informéaciju parraida uz vadibas paneli.
Piemérots gatavoSanas funkcijam.

Gatavosanas funkcijas nevar izmantot bez gatavoSanas
sensora.

Ja sildvirsmas komplekta nav ieklauts bezvadu
gatavoSanas sensors, to var iegadaties vélak
specializéta veikala, misu klientu apkalpoSanas
dienesta tehniskaja nodala vai musu oficialaja timekla
vietné, noradot atsauces numuru HEZ39050.
Informaciju par gatavoSanas sensoru skatiet

sadala — "Bezvadu temperatiras sensora
sagatavosana un kopsana"

GatavoSanas paliga funkcijas v

Funkcijas un gatavosanas limeni

Ceps$anas sensors

Ar cepSanas sensoru édienu var gatavot panna,
izmantojot maz ellas.

Sildrinki, kam ir 81 funkcija, apziméti ar cepSanas
sensora simbolu.

PriekSrociba

m Sildrinkis karsé tikai tad, kad nepiecieSams. Tas
taupa energiju. Ella un taukvielas neparkarst.

m Ja panna uzkarsusi lildz optimalajai temperatirai, lai
pievienotu ellu un partikas produktus, atskan signals.

Noradijumi

m Nelieciet pannai vaku, citadi regulétajs nedarbojas.
Var uzlikt pret$lakatu sietu, lai taukvielas
neslakstitos.

m Izmantojiet cepSanai piemérotu ellu vai taukvielas.
Izmantojot sviestu, margarinu, auksti spiestu olive|lu
vai cuku taukus, iestatiet 1. vai 2. temperattras
lTmeni.

m Nekada gadijuma nekarséjiet taukvielas vai ellu bez
uzraudzibas.

m Ja sildrinkim ir augstaka temperatira neka
gatavoSanas traukam vai otradi, temperatiras
sensors neaktivizésies pareizi.

m  Gatavojot katla liela ellas daudzuma, vienmér
izmantojiet gatavo3anas funkcijas. “GatavoSanai
katla liela ellas daudzuma”, 5. gatavoSanas limenis.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Temperaturas limeni

Temperatiiras limenis Piemérots

1 Joti zems MerCu pagatavo$anai un sabiezinaSanai, darzenu sautéSanai un édienu cepSanai ar ipadu dabigo olivellu, sviestu vai
margarinu.

2 zems Edienu cep3anai ar ipasu dabigo olivellu, sviestu vai margarinu, piem., omletes.

3 videji zems Zivs un biezu cepamu gabalu, pieméram, kotleSu un desinu, cepSanai.

4 videji augsts Labi izceptu steiku, panétu sasaldéto produktu un planu édienu, pieméram, Snicelu, strogonova un darzenu, cepSanai.

5 augsts Edienu gatavo$anai augsta temperatdra, piem., asinaina (suliga) vai videji cepta steika, kartupeJu pankiku un ceptu

kartupeu gatavosanai.

lestatiSana
Tabula izvélieties piemérotu temperataras limeni.
Novietojiet tukSu trauku uz gatavoSanas zonas.

1. lzvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam was—.
Sildrinka displeja redzams wau—.

e

I
wy RN wr

2. Nakamajas 10 sekundés iestatijumu zona izvélieties
vajadzigo temperattras limeni.

w i

Funkcija ir ieslégta.
Temperaturas simbols w&ws— mirgo, lidz sasniegta
cepSanas temperatira. Atskan signals, un
temperatlras simbols nodziest.

3. Kad sasniegta cepSanas temperatira, lejiet panna
ellu un lieciet gatavojamo partiku.

Noradijums: Apgroziet édienus, lai tie nepiedegtu.

CepsSanas sensora izslegSana

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet J .LJ .
Sildrinkis izsledzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.
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Gatavosanas funkcijas

Ar 3o funkciju varat uzsildit partikas produktus, sautét,
varit, gatavot atrvariSanas katla vai gatavot katla
pietiekama ellas daudzuma kontroléta temperatara.

Si funkcija ir pieejama visiem sildrinkiem.
PriekSrociba

m GatavoSanas zona tiek sildita tikai tad, ja tas ir
nepiecieSams, lai uzturétu temperataru. Tadéjadi tiek
taupita enerdgija, un ella vai taukvielas neparkarst.

m Temperatlra tiek nepartraukti kontroléta. Tadéjadi
tiek novérsta édienu parpldsana pari trauka malam.
Turklat nav nepiecieSams mainit temperaturas
[imeni.

m Kad sasniegta optimala udens vai ellas temperatura,
lai ieliktu partikas produktus, atskan signals. Ja
partikas produkti japievieno jau sakuma, tas noradits
tabula.

Noradijumi

m Izmantojiet katlus un pannas ar lildzenam, biezam
pamatném. Neizmantojiet katlus un pannas ar
planam vai deformétam pamatném.

m Piepildiet katlu ta, lai taja esoSais saturs batu
pietiekami augsts, lai parklatu gatavoSanas sensora
silikona uzlimi.

m Ja gatavojat maza ellas daudzuma, izmantojiet
cepsSanas sensoru.

m Novietojiet gatavoSanas trauku ta, lai gatavoSanas
sensors butu versts uz sildvirsmas sanu aré€jo dalu.

m  GatavoSanas laika nenonemiet gatavoSanas sensoru
no katla.

m Péc gatavoSanas nonemiet gatavoSanas sensoru no
katla. Uzmanibu, gatavoSanas sensors var bt |oti
karsts!



Temperaturas diapazoni un limeni

GatavoSanas paliga funkcijas v

Gatavosanas funkcijas Temperaturas limenis Temperaturas diapazons Piemérots

SildiSana un siltuma uzturéSana 1/70°C 60-70°C piem., zupas, neguss

Gatavo$ana gandriz variSanas temperatura 2/90 °C 80-90°C piem., risi, piens

Varisana 3/100°C 90-100°C piem., ntdeles, darzeni

GatavoSana atrvarisanas katla 4/120°C 110-120°C piem., calis, sautejums

Gatavo3ana katla liela ellas daudzuma 5/170°C 170-180°C piem., virtuli, maltas galas bumbinas

Padomi gatavosanai ar gatavosanas funkcijam

m UzsildiSanas/siltuma saglabasanas funkcija: saldéti
produkti porcijas, pieméram, spinati. lelieciet saldéto
produktu gatavoSanas trauka. Pievienojiet razotaja
noradito tdens daudzumu. Uzlieciet vaku
gatavoSanas traukam un izvélieties 1. limeni/70 °C.
Laiku pa laikam apmaisiet.

m GatavoSana gandriz varisanas temperatira: Si
funkcija ir piemérota partikas produktu gatavosanai
zema temperatura un mercu un sautéjumu
iebiezinaSanai. lzvélieties 2. limeni/90 °C.

m VariSanas funkcija: izmantojot So funkciju, var varit
ddeni slégta trauka ta, lai ddens neparietu pari
trauka malam. VariSana notiek efektivi, jo tiek
reguléta temperatdra. lzvélieties 3. limeni/100 °C.

m Funkcija gatavoSanai atrvariSanas katla: ieverojiet
razotaja norades. Pec skanas signala turpiniet
gatavot tik ilgi, cik noradits ieteikuma. Izvélieties
4. limeni/120 °C.

m FriteéSana katla liela ellas daudzuma: uzsildiet e|lu
trauka ar uzliktu vaku. Péc skanas signala nonemiet
vaku un ielieciet produktus (ja ieteicamo edienu
tabula nav citu noradijumu). Izvélieties 5. limeni/
170 °C.

Noradijumi

m Vienmer variet katla ar uzliktu vaku. Iznémums ir
“GatavoSanai katla liela ellas daudzuma”,
temperatdras limenis 5/170 °C.

m Ja neatskan skanas signals, parbaudiet, vai katlam ir
uzlikts vaks.

m Nekad nekarségjiet ellu bez uzraudzibas. Izmantojiet
friteSanai piemérotu el|u vai taukvielas, piem., augu
ellu.Neizmantojiet dazadas fritéSanas taukvielas
reiz€, piem., ellu kopa ar taukiem. Karsti taukvielu
maisijumi var putoties.

m Ja gatavoSanas rezultats nav apmierinoSs,
nakamreiz, pieméram, varot kartupelus, pielejiet
vairak udens, bet saglabjjiet ieteikto temperataras
limeni.

Varisanas punkta iestatiSana

Temperatira, kad ddens sak varities, atkariga no jisu
dzivesvietas augstuma virs juras limena. Ja tdens varas
parak stipri vai parak vaji, variSsanas punktu iesp&jams
noregulét. Tad jarikojas, ka aprakstits talak

= Pamatiestatijumos izvélieties =Y, skat. nodalu
— "Pamatiestatijumi”.

m Pamatiestatijumos nokluséjama iestatijjums ir 3. Ja
jasu atrasana vieta ir starp 200 un 400 m. v. j. |, nav
nepiecieSams iestatit variSanas punktu, pretéja
gadijuma atbilstoSo augstumu izvélieties nakamaja
tabula.

Augstums lestatita vertiba = 4

0-100m
100-200 m
200-400m
400-600 m
600-800 m
800-1000 m
1000-1200 m
1200-1400m
virs 1400 m

* Pamatiestatijums

Noradijums: 3. temperatiras limenis/100 °C ir
pietiekams efektivai variSanai ari tad, ja udens varisanas
laika stipri neburbulo. Tacu varidanas temperaturu var
mainit. Ja vélaties, lai Gdens tiktu uzvarits lielaka
temperatdra, varat izvéléties zemaku augstuma limeni.

*

UL )

-

[ | T X |
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v GatavoSanas paliga funkcijas

lestatiSana

Pirms pirmas gatavoSanas funkciju izmantoSanas reizes
jaizveido savienojums starp bezvadu gatavoSanas
sensoru un vadibas paneli. Vairak informacijas skatiet
nodala — '[@ Bezvadu temperatiras sensors".

1. Temperatiras sensora piestiprinaSana katlam, skat.
nodalu — "Bezvadu temperatlras sensora
sagatavosana un kopsana"

2. Uz veélama sildrinka uzlieciet katlu ar pietiekami
daudz skidruma un vienmér uzlieciet vaku.

3. lzvelieties sildrinki, uz kura atrodas trauks ar
temperattras sensoru.

4. Nospiediet uz temperatiiras sensora simbola 1&r.
Uz vadibas panela izgaismojas indikators 1&f.

Funkcija ir ieslégta.

Temperatiras simbols T&F mirgo lidz bridim, kad
udens vai ella ir tada temperatura, lai varétu ievietot
produktus. Atskan signals, temperatdras simbols
parstaj mirgot.

6. Péc skanas signala nonemiet vaku un pievienojiet
partikas produktus. GatavoSanas laika katla vakam
jabut uzliktam.

Noradijums: Izmantojot funkciju “GatavoSana katla
liela ellas daudzuma”, vaku nelieciet.

Gatavosanas funkciju izslegSana

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet J .LJ .
Sildrinkis izsledzas un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Noradijums: Lai no jauna aktivizEtu gatavoSanas
funkciju, nogaidiet aptuveni 10 sekundes.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

leteiktie edieni

Nakamaja tabula paradita édienu izvéle, ta kartota péc
partikas produktiem. Temperatira un gatavoSanas
ilgums ir atkarigs no produktu daudzuma, stavokla un
kvalitates.

Gatavosanas paliga funkcijas:

(B Pannu cepS$anas sensori

= -

1=T GatavoSanas sensors

GatavoSanas  Temperatiiras Kopéjais gatavosanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Snicele, bez pangjuma = 4 6-10
Snicele, panéta ' e 4 6-10
Fileja 2 L 4 6-10
Karbonades ' Y 3 10-15
Cordon bleu ' = 4 10-15
Vines $nicele | Y 4 10-15
Steiks, asinains (3 cm biezs) 2 (R o 5 6-8
Steiks, videjs (3 cm hiezs) 2 (B 5 8-12
Steiks, labi izcepts (3 cm biezs) ! = 4 8-12
Putna kratina (2 cm bieza) ! (B 3 10-20
Sloksnités sagriezta gaja = 4 7-12
Giross ® Y 4 7-12
Spekis ' Y 2 5-8
Malta gaja 3 Y 4 6-10
Hamburgera gala (1,5 cm bieza) L (B 3 6-15
Kotletes (2 cm biezas) ! L 3 10-20
Pilditas kotletes ' L 3 10-20
Cepamdesas ! e 3 8-20
Desinas, jélas ' = 3 8-20
GatavoSana gandriz variSanas temperattra

Desinas * =T 2-90°C 10-20

— v

Varisana

Galas Klimpas * =r 3-100°C 20-30
Zupas vistas gala * =r 3-100°C 60-90
Liellopa gurna gabals * =r 3-100°C 60-90
! Apgriezt vairakas reizes.

2 pgc skanas signala pievienojiet ellu un partikas produktus.

3 Regulari jaapmaisa.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku péc skanas signala.

% Partika japievieno sakuma.

6 Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka,
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Gatavosanas Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana atrvariSanas katla
4-120°C 15-25
4-120°C 15-25

Zupas vistas gala °

Py
o B

Liellopa gurna gabals ®

FritéSana liela ellas daudzuma
5-170°C 10-15
5-170°C 10-15

Vistas gab. cepSana taukvielas®
] 6

P
B B

Galas klimpu fritéSana
1 Apgriezt vairakas reizes.

2 pgc skanas signala pievienojiet elJu un partikas produktus.

3 Regulari jaapmaisa.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.
® Partika japievieno sakuma.

. Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.

GatavoSanas  Temperatiras Kop@jais gatavosanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cep3ana neliela ellas daudzuma

Zivs fileja, bez pangjuma ' Y 4 10-20

Panéta zivs fileja | Y 3 10-20

Krabji' L 4 4-8

Garneles' Y 4 4-8

Nesadalita zivs ! Y 3 10-20

GatavosSana gandriz variSanas temperatira

Sautéta zivs 2 =r 2-90°C 15-20

FritéSana liela ellas daudzuma

Zivs alus mikla fritsana ° =r 5-170°C 10-15
Panétas zivs fritsana ° =r 9-170°C 10-15

1 Apgriezt vairakas reizes.
2 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

£ Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Gepiet secigi trauka bez vaka.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

Olu edieni Gatavosanas Temperatiras  Kopéjais gatavosanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Vérsacis sviesta ! Y 2 2-6
Versacis 2 (T 4 2-6
Olu kultenis 3 Y 2 4-9
Omlete 4 Y 2 3-6
Planas pankikas * e 5 15-25
0la apcepta maize * = 3 4-8
Keizara omlete e 3 10-15
VariSana

Varitas olas ° = 3-100°C 5-10

Tpec skanas signala pievienojiet sviestu un edienu.

2 pgc skanas signala pievienojiet panna elju un partikas produktus.
3 Regulari jaapmaisa.

£ Kopégjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

5 Partika japievieno sakuma.

Darzeni un pakSaugi GatavoSanas  Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Kiploki ! e 2 2-10
Sipoli, sautéti ! Y 2 2-10
Sipolu gredzeni ! = 3 5-10
Cukini 2 = 3 4-12
Baklazani ? Y 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Zalo spargelu cepSana 2 (B Y o 3 4-15
Sénes ! Y 4 10-15
Darzenu sautésana ela ! (LY 1 10-20
Glazeti darzeni ! Y 3 6-10

1 Regulari jaapmaisa.

2 Apgrieziet vairakas reizes.

3 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Péc skanas signala pievienojiet panna partikas produktus.
4 Partika japievieno sakuma.

5 Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Darzeni un pakSaugi GatavoSanas  Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Varisana

Brokoli 3 =r 3-100°C 10-20

Ziedkaposti 3 =r 3-100°C 10-20

Rozkaposti ® = 3-100°C 30-40

Zalas pupinas =r 3-100°C 15-30

Turku zirni 4 =r 3-100°C 60-90

Zirni 3 =r 3-100°C 15-20

Lécas * =r 3-100°C 45-60

Gatavosana atrvariSanas katla

Darzeni atrvarisanas katla * =r 4-120°C 3-6

Turku zimi atrvarisanas katla* =r 4-120°C 25-35

Baltas pupinas atrvarisanas katla 4 =r 4-120°C 25-35

Lécas atrvarisanas katla 4 =r 4-120°C 10-20

FritéSana liela ellas daudzuma

Panétu darzenu fritésana ° =r 5-170°C 4-8

Darzenu alus mik/a fritégana ° 1= 5-170°C 4-8

Panétu sénu fritasana ° =r 5-170°C 4-8

Senu frité$ana alus mikla® =r 5-170°C 4-8

1 Regulari jaapmaisa.
2 Apgrieziet vairakas reizes.

3 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Péc skanas signala pievienojiet panna partikas produktus.

4 Partika japievieno sakuma.
% Ella jauzkarsé trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.

Kartupeli GatavoSanas  Temperatiiras Kopéjais gatavosanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Cepti kartupeli ar mizu ! = 5 6-12
Friteti kartupeli (no svaigiem kartupefiem) ! (T 4 15-25
Kartupelu pankikas 2 e 5 25-35
Rivetu kartupelu sacepums ° Y 2 50-55
Apbruninati varitie kartupeli 1 £ 3 10-15

- —v

Gatavosana gandriz variSanas temperattra

Kartupelu klimpu gatavosana® =r 2-90°C 30-40
1 Regulari jaapmaisa.

2 Kopgjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

3 pac skanas signala pievienojiet panna ellu un partikas produktus.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku péc skanas signala.

5 Partika japievieno sakuma.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

Kartupeli GatavoSanas  Temperatiiras Kopéjais gatavoSanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Variana

Kartupelu varisana ° =r 3-100°C 30-45

Gatavosana atrvariSanas katla

Kartupeli atrvarianas katla ® =r 4-120°C 10-20
1 Regulari jaapmaisa.

2 Kopéjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

3 pac skanas signala pievienojiet panna ellu un partikas produktus.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

5 Partika japievieno sakuma.

Nudeles un graudaugu izstr. GatavoSanas Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatira

Risi ! =r 2-90°C 25-35
Polenta? =r 2-90°C 3-8
Mannas putra 2 =r 2-90°C 5-10
VariSana

Miklas izstradajumi 2 = 3-100°C 7-10
Smalkmaizites 2 = 3-100°C 6-15

Gatavosana atrvariSanas katla

Risi atrvarisanas katla 2 =r 4-120°C 5-8
1 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

2 Regulari jaapmaisa.

3 Partika japievieno sakuma.

GatavoSanas = Temperatiiras  Kopéjais gatavoSanas laiks
paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatiira

Atri pagatavojamas krémzupas ' =r 2-90°C 10-15
Variana

Majas gatavots buljons 2 =r 3-100°C 60-90
Atri pagatavojamas zupas’ =r 3-100°C 5-10

Gatavosana atrvariSanas katla
Majas gatavots buljons atrvarisanas katla 2 =T 4-120°C 20-30

1 Regulari jaapmaisa.

2 Partika japievieno sakuma.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Mérces GatavoSanas  Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Tomatu mérce ar darzeniem ' Y 1 25-35
Besamela mérce ! = 1 10-20
Siera mérce ! L 1 10-20
Mérces biezinasana ! Y 1 25-35
Saldas mérces ! Y 1 15-25

1 Regulari jaapmaisa.

Deserts GatavosSanas Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatara

Risu piena putra’ =r 2-90°C 40-50
Auzu parslu putra’ =T 2-90°C 10-15
Sokolades pudin’ =r 2-90°C 3-5
Variana

Kompots? = 3-100°C 15-25
FritéSana liela ellas daudzuma

Pilditu virtulu fritésana® =r 5-170°C 5-10
Virtulu fritedana 3 = 5-170°C 5-10
Miklas bumbinu fritésana 3 =r 5-170°C 5-10

1 Regulari jaapmaisa.
2 Partika japievieno sakuma.

g Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

Sasaldéta partika GatavoSanas Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Snicele ' Y 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Putna kritina ' Y 4 10-30
Vistas galas nageti ' Y 4 10-15
Giross 2 Y 4 10-15
Kebabs 2 (T 4 10-15
Zivs fileja, bez pangjuma ' Y 3 10-20
Panéta zivs fileja ! Y 3 10-20
Zivju pirkstini | Y 4 8-12
Fritétu kartupelu cep$ana 2 Y 5 4-6
Panna gatavojami édieni 2 (B 3 6-10
Darzenu rulligi ! Y 4 10-30
Kamambers ! Y 3 10-15
Siltuma saglabasana, uzsildi§ana

Darzeni kréjuma marcé =T 1-70¢C 15-20
Variana

Zalas pupinas, sasaldétas = 3-100°C 15-30
FritéSana liela ellas daudzuma

Kartupelu fritésana’ = 5-170°C 4-8

1 Vairakas reizes apgrieziet.
2 Regulari jaapmaisa.

3 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

E Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Gepiet secigi trauka bez vaka.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

GatavoSanas  Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks

paliga funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Kamambérs ! Y 3 7-10
Maizes grauzdini 2 Y 3 6-10
Sausi gatavie édieni 3 v 1 5-10
Mandelu grauzdesana * (T 4 3-15
Riekstu grauzdesana * (=Y 4 3-15
Ciedru riekstu grauzdasana # e 4 3-15
Siltuma saglabasana, uzsildiSana

Gulagzupas uzsildisana ° = 1-70°C 10-20
Karstvina uzsildisana ° =r 1-70°C 5-15
GatavoSana gandriz variSanas temperatira

Piena uzkarsésana =r 2-90°C 3-10

1Vairakas reizes apgrieziet.
2 Regulari jaapmaisa.
3 Ppec skanas signala pielejiet udeni. Pievienojiet partikas produktus, tiklidz Gdens sak varities.

4 pec skanas signala pievienojiet edienu.

5 Partika japievieno sakuma.
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Bezvadu temperataras
sensors

Pirms pirmas gatavoSanas funkciju izmantoSanas reizes
jaizveido savienojums starp bezvadu temperattras
sensoru un vadibas paneli.

Bezvadu temperatlras sensora
sagatavosSana un kopsana

Saja sadala sniegta informacija par talak noraditajam
temam.

m Silikona uzlimes pielimésana

m Bezvadu gatavo3anas sensora piestiprinaSana

m Tirnsana

m Baterijas maina

Silikona uzlimi un gatavoSanas sensoru var iegadaties
specializéta veikala, musu klientu apkalpoSanas
dienesta tehniskaja nodala vai musu oficialaja timekla
vietné. Noradiet attiecigo atsauces numuru:

00577921  5silikona uzlimju komplekts

HEZ39050  GatavoSanas sensors un 5 silikona uzlimju komplekts

Silikona uzlimes uzlimésana

Ar silikona uzlimi temperaturas sensors tiek
piestiprinats pie gatavoSanas trauka.

Ja katlu ar gatavoSanas funkciju izmantojat pirmoreiz,
silikona uzlime jalime tiesi uz katla. Svarigi!

1. Uzlimésanas vieta uz katla nedrikst bat taukaina.
Notiriet katlu, rupigi nosusiniet un uzlimésanas vietu
noslaukiet, pieméram, ar spirtu.

2. No silikona uzlimes nonemiet aizsargplévi.
Izmantojot komplekta pieejamo Sablonu, pieliméjiet
silikona uzlimi pie katla atbilsto$Sa augstuma.

3. Piespiediet visu silikona uzlimes virsmu, ari iekS€jo
dalu.

Lai ime sacietétu, nepiecieSama viena stunda. Saja

laika nelietojiet un netiriet katlu.

Noradijumi

m Neturiet katlu ar silikona uzlimi ilgaku laiku trauku
mazgasanas lidzekla Skiduma.

m Ja silikona uzlime atlip, jaizmanto jauna uzlime.

Bezvadu temperatlras sensors v

Bezvadu temperaturas sensora piestiprinasana

Pilniba ievietojiet temperatiras sensoru silikona
stiprinajuma.

Noradijumi

m Pirms ievietojat temperatiras sensoru,
parliecinieties, ka silikona stiprinajums ir pilnigi
sauss.

m Novietojiet gatavoSanas trauku ta, ka temperaturas
sensors ir versts uz sildvirsmas sanu malu.

m Lai noverstu parkarsanu, temperatiras sensoru
nedrikst uzlikt uz cita karsta gatavoSanas trauka.

m Pé&c gatavoSanas nonemiet temperaturas sensoru no
trauka. Glabajiet to tira un drosa vieta, kas nav
siltuma avotu tuvuma.

m Vienlaikus var izmantot [idz pat trim temperattras
sensoriem.

Bezvadu temperatiras sensora savienosana
ar vadibas paneli

Lai savienotu bezvadu temperattras sensoru ar vadibas
paneli, veiciet talak noraditas darbibas.

1. IzvéIné izvélieties ¢ {4, skat. nodalu

— "Pamatiestatijumi”.
Sildrinka indikators neizgaismojas.

2. Izvélieties sildrinki, kura indikators mirgo. Atskan
signals. lzgaismojas indikators T&f.

3. 30 sekunzu laika nospiediet simbolu 1T&F uz
bezvadu temperatlras sensora.
Péc dazam sekundém sildrinka radijuma tiek attélots
temperaturas sensora un vadibas panela
savienojuma rezultats.

£ Savienojums bez klddas
]
[

]

o

Kludains savienojums: parraides kludas dé.

Kludains savienojums: temperaturas sensora k|udas dé.
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lv Bezvadu temperatlras sensors

m Tiklidz temperattras sensors bez kludas ir
savienojies ar vadibas paneli, ir pieejamas
gatavosanas funkcijas.

m K|Udains savienojums, ja ir temperatiras sensora
traucéjumi, var rasties talak noradito iemeslu dél.
- Bluetooth sakaru kltda.

— Temperatlras sensora simbols netika nospiests
30 sekunzu laika péc sildrinka izvéles.

- Temperatlras sensora baterija ir iztukSojusies.

Atiestatiet bezvadu temperattras sensoru un

pievienojiet velreiz.

m Ja savienojums ir kludains parraides k|udas dél|,
pievienojiet vélreiz.

Ja savienojums joprojam ir klidains i, sazinieties ar
tehnisko klientu apkalpoSanas dienestu.

Bezvadu temperaturas sensora atiestatiSana

1. Pieskarieties simbolam 1&F aptuveni 8-
10 sekundes.
Procesa laika tris reizes izgaismojas temperatiras
sensora LED indikators. Kad LED izgaismojas treso
reizi, sakas atiestatiSana. Saja bridi atlaidiet pirkstu
no simbola.
Tiklidz LED indikators nodziest, bezvadu
temperatlras sensors ir atiestatits.

2. Atkartojiet savienoSanas procesu, sakot ar
2. darbibu.

Tirisana

Bezvadu temperatlras sensoru nedrikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

Temperaturas sensors

Temperaturas sensoru tiriet ar mitru dranu. Nekad
nemazgajiet trauku mazgajamaja masina. Nemeérciet
adent un neturiet zem tekoSa tdens.

Péc gatavoSanas nonemiet temperatiras sensoru.
Uzglabajiet to tira un drosa vieta, piem., karbina, un
neturiet siltuma avotu tuvuma.

Silikona uzlime

Pirms uzliekat uz temperatiras sensora, notiriet un
nosusiniet. Var mazgat trauku mazgajamaja masina.
Noradijums:

Neturiet trauku ar silikona uzlimi ilgaku laiku trauku
mazgasanas lidzekla Skiduma.
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Temperatiiras sensora lodzins

Sensora lodzinam vienmeér jabdt tiram un sausam.
Rikojieties, ka noradits talak.

m Regulari notiriet no ta tauku $lakatas un netirumus.
TirSanai izmantojiet mikstu dranu vai vates kocinus
un logu tiriSanas lidzekli.

Noradijumi

m Neizmantojiet tadus skrapéjosus tirisanas lidzek|us
ka abraziva mazgasanas lupatina un abraziva birste
vai tinsanas pienins.

m Sensora lodzinam nepieskarieties ar pirkstiem. Ta
lodzinu iespéjams sasmérét vai saskrapét.

Baterijas nomaina

Ja péc simbola nospieSanas bezvadu temperatiras
sensors neiedegas, baterija ir izladéjusies.

Baterijas maina
1. Nonemiet silikona parsegu temperaturas sensora

korpusa apaksdala un ar skrivgriezi izskrivejiet
abas skrives.

2. Atveriet temperatlras sensora vacinu. lznemiet
bateriju no korpusa apaksdalas un ielieciet jaunu
bateriju (raugiet, lai baterijas poli bltu vérsti pareiza
virziena).




Uzmanibu!

Lai iznemtu bateriju, neizmantojiet metala
priekSmetus. Nepieskarieties baterijas spailu
kontaktiem.

3. Uzlieciet temperaturas sensora vacinu (skravém
paredz&tajiem padzilingjumiem vacina jasakrit ar
padzilinajumiem korpusa apaksdala). Pievelciet
skrlves ar skrivgriezi.

4. Temperatiras sensora korpusa apakSdalai uzlieciet
silikona parsegu.

Noradijums:

Izmantojiet tikai kvalitativas CR2032 tipa baterijas, lai
nodroSinatu ilgaku darbmuzu.

Bezvadu temperatlras sensors v

Atbilstibas deklaracija

Ar So Robert Bosch Hausgerate GmbH apstiprina, ka
ierice ar bezvadu temperatiras sensora funkciju atbilst
Eiropas Padomes Direktivas 2014/53/ES
pamatprasibam un citiem attiecigajiem noteikumiem.

Detalizéta RED atbilstibas deklaracija ir piegjama
interneta vietné www.bosch-home.com ierices
izstradajuma lapa papildu dokumentu sadala.

Bluetooth® logotipi un zZimols ir registrétas precu zZimes
un pieder Bluetooth SIG, Inc., Robert Bosch Hausgerate
GmbH So Zimolu izmanto saskana ar licenci. Citi zimoli
un zimolvardi ir attiecigo firmu ipasums.
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v Bérnu aizsardzibas sistema

[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Ar funkciju ,Bérnu drosiba” jus varat noveérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu aizsardzibas funkcijas ieslegsana un

izslegSana

Sildvirsmai jabat izslegtai.

leslégSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam C= un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

Indikators &= izgaismojas 10 sekundes.
Sildvirsma ir blokéta.

IzslegSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam = un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

BlokéSana ir partraukta.

Automatiska bernu aizsardzibas sistema

Kad tiek izmantota 81 funkcija, péc sildvirsmas
izslegSanas vienmer tiek automatiski aktivizéta bérnu
aizsardzibas sistéma.

leslégSana un izslegSana

Ka aktivizét automatisko funkciju "Bérnu drosiba", lasiet
nodala — "Pamatiestatijumi"
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[Bl Tirisanas drosiba

Tirot vadibas paneli, kad sildvirsma ir ieslégta,
iestatijumi var maintties. Lai to novérstu, var izmantot
sildvirsmas blokéSanas funkciju un blokét vadibas
paneli tiriSanas laika.

leslégSana: pieskarieties simbolam WM. Atskan signals.
Vadibas panelis uz 35 sekundém ir blokéts. Jus varat
notirit vadibas panela virsmu, nemainot iestatijumus.

IzslegSana: péc 35 sekundém blokésana tiek
partraukta. Lai izsleégtu blokéSanu atrak, pieskarieties
simbolam .

Noradijumi

m 30 sekundes péc ieslégSanas atskan signals. Tas
norada uz drizu funkcijas pabeigSanu.

m Pat ja sildvirsma ir blokéta droSai tiriSanai, galvenais
slédzis nav blokéts. Sildvirsmu var jebkura laika
izslégt.

[@lerices automatiska
izslegSanas

Ja sildrinkis darbojas ilgaku laiku un netiek mainiti
darbibas iestatijumi, droSibas apsvérumu dé| notiek
automatiska izslegSanas.

Sildrinkis parstaj darboties. Sildrinka displeja parmainus
mirgo ~, & un atlikuga siltuma indikators A vai H.

Ja pieskaras jebkuram simbolam, indikatori vairs nav
redzami. Sildrinka darbibu var iestatit no jauna.

Automatiska izslegSanas ir atkariga no iestatita
gatavo$anas limena (1-10 stundas). .



Pamatiestatijumi v

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi. Sos
pamatiestatijumus varat pielagot savam vajadzibam.

Radijums Funkcija

ci Bérnu drosibas funkcija
I Manuali.*
/ Automatiski.
c Funkcija deaktivizeta.
cc Signaltoni
I Apstiprinajuma un kludas signals ir izslegts.
/ leslégts tikai klidas signals.
c leslegts tikai apstiprinajuma signals.
3 Visi skanas signali ir ieslegti.
c3 Energijas patérina radisana
I Izslegts.*
/ leslégts.
cH lestatijums atkariba no augstuma virs juras limena
2  Samazinasana
3 Pamatiestatijums
Y- 5 Paplaginajums
cS Gatavosanas laika automatiska programmésana
00 lzslegta”
£ -89 Lidz automatiskajai izslégsanai atlikusais laiks.
ch Taimera signala laiks
/ 10 sekundes.*
c 30 sekundes
3 1 mindte.

7 Funkcija “Power-Management”. Sildvirsmas kopéjas jaudas ierobezoSana
Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no sildvirsmas maksimalas jaudas.

N}

o Izslégta. Sildvirsmas maksimala jauda. */**
/ 1000 W - minimala jauda.
! 1500 W

3 3000 W - ieteicams, ja ir 13 A.

3. 3500 W - ieteicams, ja ir 16 A.

Y 4000 W

Y. 4500 W - ieteicams, jair 20 A.

S vai 9. Sildvirsmas maksimala jauda.**

cic Gatavosanas trauka un gatavoSanas procesa rezultata parbaude
o Nav piemérots
/ Nav optimals
c Piemerots
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lv Pamatiestatijumi

c 4 Savienojiet bezvadu gatavoSanas sensoru ar sildvirsmu.
H Savienojums bez kludas
i Kludains savienojums: parraides kludas dé.
c Kludains savienojums: gatavoSanas sensora k|udas del.
cl Nokluséjuma iestatijumu atiestatiSana
0 Individuali iestatijumi.*
/ Nokluséjuma iestatijumu atiestatisana.

*Rupnicas iestatijums

**Sildvirsmas maksimala jauda ir noradita datu plaksnite.

Piekluve pamatiestatijumiem

Sildvirsmai jabut izslegtai.

1. leslédziet sildvirsmu.

2. Nakamajas 10 sekundés turiet simbolu & nospiestu
apm. 4 sekundes.
Vispirms redzami Getri izstradajuma informacijas
radijumi. Lai skatitu atseviSkus radijumus,
pieskarieties iestatiSanas zonai.

Izstradajuma informacija Indikators

Klientu apkalpoSanas dienesta indekss (KI) N
Izgatavo$anas numurs Fd
1. izgatavo$anas numurs 9s.
2. izgatavo$anas numurs a5

3. Lai piek|utu pamatiestatijumiem, vElreiz pieskarieties
simbolam &.
Simboli ¢ { un & izgaismojas ka pamatiestatijumi.

4. Pieskarieties simbolam & vairakas reizes, lidz
redzama vajadziga funkcija.
5. Tad iestatiSanas zona atlasiet vajadzigo iestatijumu.

L
o
]
)

o
~
@
©

Bd
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6. Turiet simbolu & nospiestu vismaz 4 sekundes.
lestatijumi ir saglabati.

IzieSana no standarta uzstadijumiem
lesledziet sildvirsmu ar galveno slédzi.



Energijas patérina
indikators

Si funkcija norada pédéjas gatavosanas reizes kopéjo
energijas patérinu $ai sildvirsmai.

Aptuveni 10 sekundes péc sildvirsmas izslegSanas ir
[N gin]

redzams patérins kilovatstundas, pieméram, oo kWh.

Radijuma precizitate ir atkariga ari no elektrotikla
sprieguma kvalitates.

Ka ieslegt minéto funkciju, skat. nodala
— "Pamatiestatijumi"

Energijas patérina indikators v

Edienu gatavo$anas trauku
parbaude

Ar So funkciju iespéjams parbaudit gatavoSanas
procesa atrumu un kvalitati atbilstosi gatavo3anas
traukam.

Parbaudes radijums ir ieteikta vertiba, un tas ir atkarigs
no gatavoSanas trauka ipasibam un izmantota sildrinka.

1. Novietojiet aukstu gatavoSanas trauku ar apm. 200
ml Udens ta sildrinka vidd, kura izmérs vislabak
atbilst trauka pamatnes izméram. _

2. Pamatiestatijumos izvélieties iestatijumu = { 2.

3. Pieskarieties iestatijumu zonai. Sildrinka radijumos
mirgo —.

Funkcija ir ieslegta.

Péc 10 sekundem sildrinka displeja redzams radijums

par gatavoSanas procesa kvalitati un atrumu.

Parbaudiet rezultatu, izmantojot talak noradito tabulu.

L GatavoSanas trauks nav piemerots sildrinkim un tapéc neuz-
silst.*

{  GatavoSanas trauks uzsilst 1enak neka paredzéts, gatavosanas
process nav optimals.™

c  GatavoSanas trauks uzsilst pareizi, un gatavosanas process
noris bez problemam.

* Jair pieejams mazaks sildrinkis, parbaudiet uz ta gatavosanas trauku

velreiz.

Lai atkal ieslégtu funkciju, pieskarieties sildrinka

iestatijumu zonai.

Noradijumi

m Ja izmantota sildrinka izmérs ir mazaks neka
gatavoSanas trauka pamatnes diametrs, parasti
uzsilst tikai trauka vidus un gatavoSanas rezultats
nav apmierinoSs vai optimals.

m Informaciju par $o funkciju skat. nodala
— "Pamatiestatijumi".

m Informéaciju par gatavoSanas trauku veidiem,
izmériem un novietoSanu skat. nodala
— "GatavoSana ar indukciju”.
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v “Power Manager”

[ “Power Manager”

Jaudas parvaldibas funkcija lauj iestatit sildvirsmas
kop€jo jaudu.

Sildvirsmai rlpnica ir veikta sakotnéja iestatiSana. Tas
maksimala jauda ir noradita datu plaksnité. |lzmantojot
jaudas parvaldibas funkciju, jaudas veértibu var pielagot
attiecigas elektroinstalacijas prasibam.

Lai §i iestatita vertiba netiktu parsniegta, sildvirsma
pieejamo jaudu automatiski sadala starp visam
ieslégtajam gatavoSanas zonam.

Kamér jaudas parvaldibas funkcija ir aktivizéta,
gatavoSanas zonas jauda islaicigi var samazinaties zem
nominalas vértibas. Ja tiek ieslégta gatavoSanas zona
un ta rezultata tiek parsniegts jaudas ierobezojums,
gatavoSanas limena radijuma islaicigi tiek paradits _.
lekarta automatiski regulé un iestata augstako
iespéjamo jaudas limeni.

Plasaku informaciju par to, ka mainit sildvirsmas kopé&jo
jaudu, skatiet nodala — "Pamatiestatijumi”
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[l Mazgasana

Piemérotus tirisanas un kopsanas lidzek|us varat
iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta vai masu e-
veikala.

Sildvirsma
TiriSana
Péc gatavoSanas vienmer notiriet sildvirsmu. Ta tiek

noversta atlikumu piedegSana. Tiriet sildrinki tikai tad,
kad paliekosa siltuma indikators ir nodzisis.

Sildrinki tiriet ar mitru mazgasanas dranu un noslaukiet,
lai neveidojas kalka traipi.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus
tinSanas lidzek|us. levérojiet razotaja noradijumus uz
produkta iepakojuma.

Nedrikst izmantot:

m neatSkaiditu mazgasanas lidzekli;

m ftrauku mazgajamajai masinai piemeérotus tiriSanas
idzek|us;

m abrazivus tiriSanas lidzek|us;

m Kkodigus tiriSanas lidzek|us, pieméram, cepeSkrasns
tiriSanas aerosolus vai traipu nonémeéjus;

m abrazivus suk|us;

m augsta spiediena tirisSanas ierici vai tvaika striklu.

Noturigus netirumus vislabak notirt ar stikla skrapi, ko
var iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. levérojiet
razotaja norades.

Piemeérotus stikla skrapjus varat iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta vai mdsu e-veikala.

Izmantojot stikla keramikas sildvirsmam paredzétos
specialos firisanas suk|us, jus iegUsiet labaku tirisanas
rezultatu.

Traipu veidi
Kalka un tdens nose-  Tiriet sildrinki, tiklidz tas ir atdzisis. Varat
dumi izmantot stikla keramikas sildvirsmu tiriSanai

piemerotus lidzek]us.*

Cukurs, risu ciete vai  Tiriet uzreiz. lzmantojiet stikla skrapi. Uzma-
plastmasa nibu: apdegumu risks.*

* Notiriet ari ar mitru mazgaSanas dranu un noslaukiet, lai neveidojas

kalka traipi.

Noradijums: Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us, kamér
sildvirsma ir karsta, ta var izveidoties plankumi.
Parliecinieties, vai visas izmantota tiriSanas lidzekl|a
paliekas ir notiritas.

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem,
rikojieties atbilstosi talak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu mazgasanas Skidumu.

m Jaunas mazgasanas dranas pirms lietoSanas rupigi
izmazgajiet.

m Neizmantojiet kodigus vai abrazivus mazgasanas
lldzek|us.

m Neizmantojiet stikla skrapi vai asus priekSmetus.



Biezak uzdotie jautajumi un atbildes (FAQ) Iv

Bl Biezak uzdotie jautajumi
un atbildes (FAQ)

IzmantoSana

Kapéc nevar ieslégt sildvirsmu, un kapéc izgaismojas simbols ,,Bérnu drosiba”?
Bernu droSibas funkcija ir ieslégta.
Informaciju par 3o funkciju varat atrast nodala — "Bérnu aizsardzibas sistema"

Kapéec mirgo indikatori un ir dzirdams signala tonis?
Notiriet Skidrumu vai édiena paliekas no vadibas panela. Nonemiet visus priekSmetus, kas atrodas uz vadibas paneja.
Pamacibu, ka atslegt signala toni, varat atrast nodaja — "Pamatiestatijumi"

Troksni

Kapéc gatavoSanas laika dzirdami troksni?

Atkariba no gatavoSanas trauku pamatnes ipasibam trokSni var rasties, izmantojot sildvirsmu. TrokSni ir parasta paradiba, tie ir saistiti ar
indukcijas tehnolodiju un nenorada uz defektiem.

lesp&jamie troksni

Zema zumeésana ka transformatoriem.
Rodas, gatavojot ar intensivaku gatavoSanas limeni. Troksnis pazud vai klust klusaks, samazinot gatavoSanas limeni.

Svilpieni
Rodas, kad gatavoSanas trauks ir tuk$s. Troksnis pazd, kad gatavo$anas trauka tiek ieliets tdens vai ievietota partika.

Krakskesana
Var rasties, ja izmantoti trauki ar dazadu materialu parklajumiem vai ja reize tiek izmantoti dazada izméra un materiala gatavosanas
trauki.Trok3nu skajums var atSkirties atkariba no édienu daudzuma vai gatavoSanas veida.

Spalgi svilpieni

Var rasties, ja vienlaicigi tiek izmantoti divi sildrinki lielakas jaudas gatavoSanas limeni. Svilpieni pazd vai k|ust klusaki, ja tiek samazi-
nata gatavo$anas limena jauda.

Ventilatora troksni

Sildvirsmai ir ventilators, kas iesledzas augsta temperatura. Ventilators var darboties ari péc sildvirsmas izslegSanas, ja esosa tempera-
tdra vél ir par augstu.

Trauki gatavosanai

Kadi gatavosanas trauki ir piemeéroti indukcijas sildvirsmai?
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemeérotiem gatavoSanas traukiem varat atrast nodala — "Gatavosana ar indukciju"

Kapéc sildrinkis neuzsilst un mirgo gatavosanas limena indikators?
Sildrinkis, uz kura atrodas gatavoSanas trauks, nav ieslégts.
Parliecinieties, ka sildrinkis, uz kura atrodas gatavosanas trauks, ir ieslégts.
GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslegtajam sildrinkim vai nav piemérots indukcijas virsmam.
Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem, izmériem un novietoSanu varat atrast nodala — "Gatavosana ar indukciju"

Kapéc ilgi jagaida, lidz gatavo$anas trauks uzsilst, vai kapéc tas neuzsilst pietiekami, lai gan ir iestatits lielakas jaudas gatavosanas lime-
nis?

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemérots indukcijas virsmam.

Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem, izmériem un novietoSanu varat atrast nodala — "Gatavosana ar indukciju”

Tinsana

Ka jatira sildvirsma?
Vislabakos rezultatus varat sasniegt, izmantojot specialos stikla keramikas tirisanas lidzek|us.leteicams neizmantot kodigus vai abrazr-
vus tirisanas lidzek|us, tiritajus trauku mazgajamajai masinai (koncentratus) vai berzamas sukas.
Vairak informacijas par sildvirsmas tiriSanu un kopSanu skatiet nodajla — "Mazgasana”




v Traucéjumi. Ka rikoties?

) Traucéjumi. Ka rikoties?

Parasti traucg&jumi ir viegli risinami sikumi. Ludzu,
nemiet véra tabula sniegtos noradijumus, pirms
sazinaties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Radijums lespéjamais iemesls Risinajums
Neviens no Siem Elektroapgade ir partraukta. |zmantojot citu elektrisku ierici, parbaudiet, vai elektrotikla nav
Issavienojuma.
lerice nav pieslegta atbilstigi noradém elektris-  Parbaudiet, vai ierice ir pieslégta atbilstigi noradém elektriskaja
kaja principshema. principshema.
Elektronikas darbiba ir trauceta. Ja traucejumu neizdodas noverst, sazinieties ar klientu apkalpo-
Sanas dienesta tehnisko nodalu.
Indikatori mirgo. Vadibas panelis ir mitrs, vai to bloké kads priekS- Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.
mets.
Sildrinka displeja mirgo indika-  Elektronikas darbiba ir trauceta. Lai apstiprinatu traucéjumu, vadibas paneli uz isu bridi aizsedziet
tors —. ar roku.
FZ/ERZDT Elektronika ir parkarsusi un izslegusi attiecigo  Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarie-
sildrinki. ties jebkuram sildvirsmas simbolam.
FY/EBZ0E Elektronika ir parkarsusi un izslégusi visus sild-
rinkus.
F 5 + gatavosanas imenisun Uz vadibas panela ir karsts gatavosanas trauks. ~ Nonemiet trauku. Péc isa briza k|ldas zinojums vairs nav
signals Elektronika var parkarst. redzams. Var turpinat gatavoSanu.
F 5 unsignals Uz vadibas panela ir karsts gatavoSanas trauks.  Nonemiet trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebku-
Lai aizsargatu elektroniku, sildrinkis ir izslégts.  rai vadibas virsmai. Kad kjudas zinojums ir nodzisis, var turpinat
gatavoSanu.
Fil/FG Sildrinkis ir parkarsis, tapec tas ir izslegts, lai aiz- Uzgaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi, un no jauna
sargatu darba virsmu. iesledziet sildrinki.
Fo Sildrinkis ilgaku laiku ir darbojies bez partrau-  Aktivizejusies automatiska izslegdanas. Skatiet sadaju .
kuma.
8207 Temperattras sensors ir parkarsis, tapéc ir Pagaidiet, lidz temperatdras sensors ir pietiekami atdzisis, un
izslegts sildrinkis. iesledziet funkciju atkartati.
EL203 Temperatdras sensors ir parkarsis, tapec ir Kad temperattiras sensors netiek izmantots, nonemiet to no gata-
izslegti visi sildrinki. voSanas trauka un glabajiet atstatus no paréjiem sildrinkiem vai

siltuma avotiem. Atkartoti ieslédziet sildrinkus.

EG204 Temperaturas sensora baterija ir gandriz tukSa. ~ Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadaju — "Baterijas
nomaina"
Eo2ns Bezvadu savienojums ar temperatdras sensoruir - 1zslédziet un atkartoti ieslédziet funkciju.
partrucis.
EE205 Temperatdras sensors ir bojats. Sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienesta tehnisko nodalu.

Nespid temperattras sensora  Temperaturas sensors nereagg, un indikators Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadajJu — "Baterijas
indikators. nespid. nomaina"
Ja probléma nav noversta, 8-10 sekundes turiet nospiestu tempe-
raturas sensora simbolu, pec tam atkartoti savienojiet temperatt-
ras sensoru ar sildvirsmu. Skatiet sadaju— "Bezvadu
temperaturas sensora savienoSana ar vadibas paneli"

Ja probléma nav noversta, sazinieties ar klientu apkalposanas

dienesta tehnisko nodalu.

Sensora indikators divreiz Temperaturas sensora baterija ir gandriz tukSa.  Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadalu — "Baterijas

nomirgo. Nakama gatavoSanas reize var tikt partraukta nomaina"

tukSas baterijas dél.

Sensora indikators trisreiz Bezvadu savienojums ar temperaturas sensoruir  Temperaturas sensora simbolu turiet nospiestu 8-10 sekundes,

nomirgo. partrucis. tad atkartoti savienojiet temperattras sensoru ar sildvirsmu. Ska-
tiet sadalu — "Bezvadu temperatiras sensora savienosana ar
vadibas paneli"

Nenovietojiet uz vadibas panela karstus traukus.
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Traucéjumi. Ka rikoties? v

Radijums lespéjamais iemesls Risinajums

eqoon Darba spriegums nav pareizs un parsniedz nor- ~ Sazinieties ar elektroenerdijas piegadataju.

£gqn o mala ekspluatacijas diapazona robezas.

FETHH Sildvirsma nav pareizi pieslégta. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Parbaudiet, vai ierice ir pie-
slegta atbilstigi noradem elektriskaja principshema.

ok Demonstracijas reZzims ir ieslégts. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Nogaidiet 30 sekundes un

piesledziet to atkartoti. Nakamajas 3 minttes pieskarieties jebku-
rai vadibas virsmai. Demonstracijas reZims ir izslégts.

Nenovietojiet uz vadibas panea karstus traukus.

Noradijumi

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu
attiecigas gatavoSanas zonas sensorlauku, lai varétu
nolasit traucéjuma kodu.

m Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, nogaidiet 30 sekundes un
pieslédziet to atkartoti. Ja radijums ir redzams
atkartoti, informéjiet klientu apkalpoSanas dienesta
tehnisko nodalu un nosauciet attiecigo traucejuma
kodu.

m Ja rodas darbibas traucéjums, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.
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v Klientu apkalpoSanas dienests

Klientu apkalpo3anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jusu riciba. Més vienmeér atradisim piemérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu,
IGdzu, noradiet ierices E numuru un FD numuru.

Datu plaksnite ar Siem numuriem atrodas:

m ierices tehniskaja paseé;
m sildvirsmas apak$éja dala.

E numuru varat atrast ari uz sildvirsmas stikla virsmas.
JUs varat parbaudit klientu apkalpoSanas dienesta
indeksu (KI) un FD numuru, apskatot pamatiestatijumus.
Vairak informacijas nodala — "Pamatiestatijumi”.

Nemiet vera, ka klientu apkalpoSanas dienesta tehnika
izsaukSana, lai novérstu klumi, ir maksas pakalpojums
arl garantijas laika.

Visu pargjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat bat
droS8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jusu iericei paredzetas originalas
rezerves dalas.
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Parbaudes édieni Iv

Parbaudes édieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestazu vajadzibam,
lai atvieglotu musu ieriéu parbaudi.

Tabula noraditie dati attiecas uz musu piederumu
traukiem «Schulte-Ufer» (virtuves komplekts no 4
vienibam, kas paredzétas indukcijas plitij HEZ 390042)
ar Sadiem izmériem:

Kastrolis ar @ 16 cm, 1,2 | sildrinkiem ar & 14,5 cm
Katls ar @ 16 cm, 1,7 | sildrinkiem ar @ 14,5 cm

Katls ar @ 22 cm, 4,2 | sildrinkiem ar @ 18 cm
Panna ar @ 24 cm, sildrinkiem ar @ 18 cm

lepriek$éja uzkarséSana Gatavosana

Gatavosa- Laiks Gatavosa-

o : Vaks - .  Vaks
nas limenis  (min:sek) nas limenis

Parbaudes édieni Trauki

Sokolades kausé$ana

Glazura (piem., razotajs ,Dr. Oetker”, tumSa Sokolade ar kakao saturu Kastrolis,
55 %, 150 g) diametrs; - - - 15 Ne
16 cm

Lecu sautejuma uzsildi$ana un siltuma uzturésana

Lecu sautejums™
Sakuma temperatura: 20 °C

Daudzums: 450 g Katls, dia- 1:30
metrs: 9 (bez maisisa-  Ja 1.5 Ja
16 cm nas)

Daudzums: 800 g Katls, dia- 2:30
metrs: 9 (bez maisisa-  Ja 1.5 Ja
22.cm nas)

Lecu sautejums no konservu karbas
Piemeéram, Iécu zupa ar ,Erasco” desinam.
Sakuma temperattra: 20 °C

Daudzums: 500 g Katls, dia- apm. 1:30
metrs: 9 (apmaisitpéc ~ Ja 15 Ja
16.¢cm 1 min)

Daudzums: 1 kg Katls, dia- apm. 2:30
metrs: 9 (apmaisitpec  Ja 1.5 Ja
22 cm 1 min)

BeSamela mérces pagatavo$ana

Piena temperatura: 7 °C
Sastavdalas: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 | piena (ar 3,5 % tauku saturu)
un Skipsna sals
1. Izkauséjiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, uzsildiet ieguto masu. ~ Kastrolis,

diametrs: 2 apm. 6:00 Ne
16.cm
2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti maisot, : -
uzvariet. 7 apm. 6:30 Ne
3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vel 2 minutes uz ) ) ) 5 NG

sildrinka, nemitigi maisot.
* Recepte atbilstoSi DIN 44550

“* Recepte atbilstoSi DIN EN 60350-2
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Parbaudes édieni Trauki

Risu piena zupas gatavoSana
Risu piena zupa, gatavoSana ar vaku
Piena temperatura: 7 °C

Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities.lestatiet ieteikto gatavoSanas limeni,
pienam pievienojiet risus, cukuru un sali.

GatavoSanas laiks, ieskaitot iepriekSgju uzsildiSanu, apm. 45 minutes.

Sastavdalas: 190 g apajo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia- 3

tauku satura) un 1 grams sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne (apmaisitpgéc Ja
16¢cm 10 min)

Sastavdalas: 250 g apajo risu, 120 g cukura, 11 piena (3,5 % Katls, dia- 3

tauku satura) un 1,5 grami sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne (apmaisitpéc  Ja
22.cm 10 min)

Risu piena zupa, gatavo$ana bez vaka
Piena temperatura: 7 °C

Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot, uzsildiet. lzvélieties
ieteikto gatavoSanas limeni, kad piena temperattra ir sasniegusi 90 °C,
un uz mazaka limena laujiet varities apm. 50 minutes.

Sastavdalas: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia-

tauku satura) un 1 grams sals 