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It Naudojimas pagal paskirtj

ENaudojimas pagal paskirtj

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad galétuméte
veliau perziuréti arba perduoti kitiems
savininkams.

ISpakave aparatg jj patikrinkite. Jei pervezant
jis buvo apgadintas, aparato neprijunkite,
susisiekite su techninés priezitros skyriumi ir
raStu praneskite apie aptiktus sugadinimus, to
nepadare prarasite teise | bet kokio pobudzio
kompensacija.

Sis aparatas turi bti sumontuotas laikantis
montavimo instrukcijy.

Sis prietaisas naudojamas tik privagiame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams ruosti.
Viralo negalima palikti be priezitros. Verdant
trumpai, viralg reikia visg laikg stebéti.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs juros
lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangdiu.
Priesingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrakti medziagos dalys.

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Dél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimy.

Sis prietaisas néra pritaikytas eksploatuoti su
iSoriniu jungiklius su laikrodzio mechanizmu
arba nuotoliniu valdikliu.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji patirties bei ziniy §j
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimag bei
suprate iS to kylancius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prizidrimi.
Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti bati
arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Naudojant maisto ruoSimo funkcijas nustatyta
kaitvietés temperatura turi atitikti kaitvietés, ant
kurios uzdetas puodas su temperattros
jutikliu, temperatara.

Jeigu jums yra implantuotas Sirdies
stimuliatorius arba panasus medicininis
prietaisas, turite bati itin atsargiais naudodami
veikiancCias indukcines kaitlentes arba prie jy
artindamiesi. Pasiteiraukite savo gydytojo arba
prietaiso gamintojo, kad jsitikintuméte, ar jis
atitinka galiojan¢ias normas ir kad gautuméte
informacijos apie galimus nesuderinamumus.



ENSvarbas saugos
nurodymai

/\|spéjimas — Gaisro pavojus!

= |kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
priezidros karsto aliejaus ir riebaly. Niekada
negesinkite ugnies vandeniu. ISjunkite
kaitviete. Liepsng atsargiai slopinkite
dangcCiu, gesinimo antklode arba panasiu
daiktu.

= Kaitvietes labai jkaista. Niekada nedekite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentés
nelaikykite jokiy daikty.

= Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentémis jokiy degiy daikty
ar aerozoliniy purskikliy.

= Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gali neplanuotai
jsijungti. ISjunkite saugiklius skirstomojoje
saugikliy dezutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

/\|spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés rémas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karSty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

s Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai
jkaista. Niekada ant kaitlentés nedekite
metaliniy daikty, pvz., peiliy, Sakudiy,
Sauksty ir dangcCiy.

= Baige naudotis kaitlente visuomet jg
iSjunkite, nuspausdami pagrindinj jungiklj.
Nelaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs dél to, kad ant jos néra indo.

/\ |spéjimas — Elektros smiigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik musy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite kiStukg is lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. ISkvieskite klienty
aptarnavimo tarnyba.

» Deél prasiskverbusios dregmes kyla elektros
smugio pavojus. Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

SvarbUs saugos nurodymai It

= Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.

= |trOkus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo tarnybai.

/\ |spéjimas — Pavojus dél magnetizmo!
Belaidis temperaturos jutiklis yra magnetinis.
Magnetiniai elementai gali pakenkii
elektroniniams implantams, pvz., Sirdies
stimuliatoriams ar insulino pompoms. Todél
zmonéms su elektroniniais implantais
nereikéty temperaturos jutiklio nesiotis
drabuziy kisenése ir turint Sirdies stimuliatorius
ar kitus medicininius prietaisus reikéty laikytis
maziausiai 10 cm atstumo.

/\ |spéjimas — Nelaimingy atsitikimy
pavojus!

Sioje kaitlentéje yra ventiliatorius, jrengtas
vidinéje dalyje. Jei po kaitlente yra stalCius,
jame neturi buati laikomi mazi daiktai arba
popieriai, nes jie gali bati jtraukti ir uzkimsti
ventiliatoriy arba kliudyti vésinti.

Tarp stalCiaus turinio ir jvado | ventiliatoriy
reikia palikti ne mazesnj kaip 2 cm atstuma.

/\ |spéjimas — Pavojus susizeisti!

= BelaidZiame temperaturos jutiklyje esanti
baterija gali bati pazeista arba jtrukti, jei ji
per daug jkais. Baige virti nuimkite jutiklj
nuo kaitlentés ir nelaikykite netoli Silumos
Saltiniy.

= Nuo maisto ruoSimo puodo nuimamas
temperaturos jutiklis gali bati karstas.
Nuimdami mavekite virtuvines pirstines arba
naudokite virtuvinj ranksluost;.

= RuosSiant indg jstacius | kitg indg su
vandeniu, kaitlenté ir virimo indas gali
sutrukti. Virimo indas negali tiesiogiai liesti
puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.
Naudokite tik karsCiui atspary virimo inda.

= Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga paSokti | virSy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.
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Galimos gedimy priezastys

EJ Galimos gedimy priezastys

Démesio!

Siurk&tus indy dugnas gali subraizyti kaitlente.
Niekada nestatykite ant kaitlengiy tus&iy indy. Dél to
gali atsirasti gedimu.

Nestatykite karsty indy ant valdymo skydelio,
indikatoriy zony arba viryklés remo. Tai gali juos
sugadinti.

Nukritus ant kaitlentés kietiems arba astriems
daiktams, ji gali bati sugadinta.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai prisilydo prie
jkaitusiy kaitvieciy. Ant kaitlentés
nerekomenduojama naudoti apsauginés plévelés.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti dazniausiai pasitaikantys
pazeidimai:

Pazeidimai
Démes

Priezastis
ISbége maisto produktai.

Priemonés
IShégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.

Netinkamos valymo priemonés.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

|bréZimai

Druska, cukrus ir smelis.

Nenaudokite kaitlentes kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurkstus indy dugnas subraizys kaitlente.

Patikrinkite maisto ruoSimo inda.

Spalvos pakitimai  Netinkamos valymo priemones.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

Puody trintis.

Stumdami pakelkite puodus ir keptuves.

Jrantos

Cukrus, daug cukraus turintys produktai.

IShégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.




EJ Aplinkos apsauga

Siame skyriuje pateikiama informacijos apie elektros
energijos taupyma ir prietaiso utilizavima.

Energijos taupymo patarimai

m  Kiekvienam puodui visuomet naudokite tinkama
dangt]. Jei maistas ruoSiamas be danggio,
sunaudojama daugiau energijos. Naudokite stiklinj
dangtj, kad galétumete viskg matyti jo nenukéle.

m Naudokite indus plok&¢iu dugnu. Jei dugnas
neploksdgias, sunaudojama daugiau energijos.

m Indy dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;.
Démesio: indy gamintojai paprastai nurodo
virSutinés indo dalies skersmenj, kuris dazniausiai
yra didesnis nei apatinés indo dalies skersmuo.

m Virdami mazus kiekius naudokite nedidelius indus.
Jei indas didelis, maisto kiekis jame mazas,
eikvojama daugiau energijos.

m Virdami naudokite maziau vandens. Taip taupoma
energija ir iSsaugomi visi darzovese esantys
vitaminai bei mineralai.

m Virimui palaikyti pasirinkite Zemiausia galingumo lyg;.
Naudojant per aukStg galingumo lygj eikvojama
energija.

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos
:g bendrijos direktyvg 2012/19/EG dél naudoty
elektriniy ir elektroniniy prietaisy (waste
mmmm Slectrical and electronic equipment - WEEE).
Si direktyva apibrézia visoje ES galiojancia
naudoty prietaisy grazinimo ir perdirbimo
tvarka.
Belaidziame temperattros jutiklyje naudojama

baterija.lSeikvotg baterijg utilizuokite nekenkdami
aplinkai.

Aplinkos apsauga It

[Mindukcinis virimas

Maisto ruosimo ant indukcinés kaitvietés
privalumai

Maisto ruoSimas naudojant indukcijos funkcijg labai
skiriasi nuo jprasto maisto ruosimo, kai karStis susidaro
tiesiog maisto ruo$imo inde. Yra daug privalumuy, kurie
nurodyti toliau.

m Verdant ir kepant maistg sutaupoma laiko.

m Sutaupoma elektros energijos.

m Lengviau priziUréeti ir valyti. ISbége patiekalai pridega
ne taip greitai.

m Uztikrinama Silumos kontrolé ir saugumas; atlikus
kiekvieng valdymo veiksma kaitlenté padidina arba
sumazina tiekiamos Silumos kiekj. Nuémus indg nuo
kaitvietes su indukcijos funkcija, i$ karto
nutraukiamas Silumos tiekimas, nors kaitvieté pries
tai nebuvo iSjungta.

Indai

Jei pasirenkate indukcine funkcijg, naudokite tik
feromagnetinj indg, pavyzdziui:

m indg iS emaliuoto plieno;

m indag i$ ketaus;

m indukcinéms kaitlentéms skirtg specialyjj indg is$
nertdijanciojo plieno.

Noredami patikrinti, ar indas pritaikytas indukcinei

funkcijai, perskaitykite skyriy — "Maisto ruosimo indo

bandymas”.

Kad maistas bty paruostas tinkamai, puodo dugno
feromagnetiné sritis turi atitikti kaitvietés dydj. Jei
kaitvieté neatpazjsta ant jos uzdéto indo, pabandykite j
uzdeéti ant mazesnio skersmens kaitvietes.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Jei lankscCiai naudojamag kaitinimo zong jjungiate kaip
atskirg kaitviete, galite naudoti didesnius puodus, kurie
yra pritaikyti Siai sriCiai. Informacijos apie maisto
ruo$imo indo padeét] pateikta skyriuje — "Lanksciai
naudojama zona".




It Indukcinis virimas

Yra ir indukciniy indy, kuriy visas dugnas yra
feromagnetinis.

m Jei tik dalis maisto ruoSimo indo dugno yra
feromagneting, jkais tik feromagnetiné dalis. Todél
Siluma gali pasiskirstyti netolygiai. Neferomagnetiniy
sri¢iy temperatira gali bati per Zema maistui ruosti.

m Jei dalis indo dugno pagaminta ir aliuminio,
feromagnetinis plotas dar labiau sumazés. Indas gali
nejkaisti arba jis gali bati visiSkai neatpazintas.

Netinkami indai
Niekada nenaudokite difuziniy plokS¢&iy ir indy is:

paprasto plono plieno
stiklo

molio

vario

aliuminio

Indo dugno savybés

Indo dugno savybeés gali turéti jtakos maisto paruosSimo
rezultatui. Naudokite puodus ir keptuves, kuriy
medziaga gali tolygiai paskirstyti Silumag, pvz., puodus
sluoksniuotu dugnu i$ neradijandiojo plieno, tuomet
sutaupysite laiko ir elektros energijos.

Naudokite indus plok&Ciu dugnu, nes nelygus indo
dugnas kliudo tiekti Siluma.

—=

Néra indo arba jo dydis netinkamas

Jei ant pasirinktos kaitvietés neuzdesite puodo, arba jei
jis yra pagamintas i§ netinkamos medziagos ar yra
netinkamo dydzio, mirksés jtampos lygis, matomas
kaitvietés indikatoriuje. Uzdékite tinkamag puoda, kad jis
nustoty mirkséti. Jei to nepadarysite dar per 90
sekundziy, kaitvieté automatiskai iSsijungs.

Tusti indai arba indai su plonu dugnu

Nekaitinkite tusdiy indy ir nenaudokite indy su plonu
dugnu. Kaitimo zonos pavirSiuje yra jrengta vidine
apsaugos sistema, tadiau tuscias puodas gali jkaisti
taip greitai, kad funkcija ,Automatinis iSsijungimas*
nespés sureaguoti ir bus pasiekta labai auksta
temperattra. Puodo dugnas gali netgi iSsilydyti ir
pazeisti plokstes stiklg. Tokiu atveju nelieskite indo ir
iSjunkite kaitviete. Jei kaitvietei atvésus ji neveikia,
kreipkités j techninés pagalbos tarnyba.

Puodo atpazinimas

Kiekvienoje kaitvietéje yra zemiausia puodo atpazinimo
riba, kuri priklauso nuo indo dugno feromagnetinio
skersmens ir medziagos. Todél visada turétuméte
naudoti kaitviete, kuri atitinka puodo dugno skersmen.



& Susipazinkite su prietaisu

Informacijos apie kaitvie€iy matmenis ir galias rasite
— 2 psl..

Valdymo skydelis

Susipazinkite su prietaisu It
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Valdymo sritis Rodmenys

Eksploatavimo busena

Kaitinimo lygiai

Liekamoji Siluma

Laikmacio funkcija

Maisto ruoSimo funkcijy temperattra

Valdymo skydelio uzblokavimas, norint nuvalyti

Apsauga nuo vaiky

Ruosimo laiko nustatymas

Laikmacio rodmenys

,PowerBoost* (galios didinimo) funkcija

,ohorBoost* funkcija

Maisto ruoSimo funkcijos

Kepimo jutiklis

,FlexPlus* kaitinimo zona

Nuostaty perdavimas

Energijos sanaudos

® Pagrindinis jungiklis oo
— Kaitvietes parinktis g
0 1121..1819 Nustatymo sritis HiR
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Laikymo Siltai funkcija

Valdymo sritis

Kaitlentei jkaitus, pradeda Sviesti tuo metu galimy
naudoti valdymo srigiy simboliai.

Palietus atitinkama simbolj, suaktyvinama reikiama
funkcija.

Pastabos

m Pradeda Sviesti atitinkami valdymo sriCiy, kurias tuo
metu galima naudoti, simboliai.
Kaitviediy arba parinkty funkcijy rodmenys Sviedia
ryskiau.

m Valdymo skydelis visada turi bati Svarus ir sausas.
Dél dréegmés gali sutrikti funkcijy veikimas.



It Susipazinkite su prietaisu

Kaitvietés

=] Vienguba kaitviete Naudokite tinkamo dydzio maisto ruoSimo inda.

= Lanks¢iai naudojama kaitinimo zona ~ Skaitykite skyriy — "Lanksciai naudojama zona".

El/E FlexPlus kaitinimo zona ,FlexPlus” kaitinimo zonos visada jsijungia kartu su atitinkama deSiniaja arba kairigja lanksciai naudo-

jama kaitinimo zona. Skaitykite skyriy — ", FlexPlus* zona".
Naudokite tik indukciniam maisto ruoSimo budui pritaikytus maisto ruosimo indus: skaitykite skyriy — "Indukcinis virimas".

Liekamosios Silumos indikatorius

Kaitlentéje kiekvienai kaitvietei jmontuotas liekamosios
Silumos indikatorius. Jis rodo, kad kaitviete dar yra
karsta. Kol SvieCia liekamosios Silumos indikatorius,
nelieskite kaitvietés.

Atsizvelgiant j liekamosios Silumos kiek|, pateikiami
toliau nurodyti rodmenys:

m rodmuo H:temperatira auksta;
m rodmuo h:temperatira Zema.

Jei ruoSdami maista nuo kaitvietés nuimsite inda,
pakaitomis pradés blykséti liekamosios Silumos rodmuo
ir parinktas kaitinimo lygis.

ISjungus kaitviete Svies liekamosios Silumos rodmuo.
ISjungus kaitlente liekamosios Silumos rodmuo Svies tol,
kol kaitvieté atves.

10



Prietaiso valdymas

Siame skyriuje taip pat pateikta informacijos, kaip
nustatyti kaitviete. Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly
kaitinimo pakopos ir gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite
kaitlente.

ljungimas: palieskite simbolj . Pasigirsta signalas.
SviecCia kaitvietéms priklausantys simboliai ir funkcijos,
kurias tuo metu galima naudoti. Salia kaitvieCiy SvieCia
simbolis £J.J. Kaitlenté parengta naudoti.

Ijungimas: lieskite simbolj D, kol uzges rodmenys.
Liekamosios Silumos indikatoriai Sviecia, kol
pakankamai atvésta kaitvietés.

Pastabos

m Kaitlenté iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés
iSjungtos ilgiau nei 20 sekundziy.

m ISjungus kaitlente parinkti nuostatai dar iSsaugomi 4
sekundes. Jei per §j laikg vél jjungsite, kaitlenté
jsijungs su anksciau nustatytais nuostatais.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais nuo 1 iki 9 nustatykite pageidaujama
kaitinimo lygj.

1 kaitinimo lygis = maZiausias lygis

9 kaitinimo lygis = didziausias lygis

Kiekvienas kaitinimo pakopa turi tarpine padétj.Sis
kaitinimo lygis nustatymo srityje pazymétas simboliu I.
Kaitvietés ir kaitinimo lygio parinktis

Kaitlenté turi bati jungta.

1. Palieskite norimos kaitvietes simbolj —.
Rodmuo .0 dviedia ryskiau.
2. Po to nustatymo srityje parinkite norimag kaitinimo

lygi.

Kaitinimo lygis nustatytas.

Prietaiso valdymas It

Kaitinimo lygio keitimas

Parinkite kaitviete ir paskui nustatymo srityje nustatykite
norima kaitinimo lygj.

Kaitvietés iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties

4.0, Kaitvieté i8sijungs ir pasirodys liekamosios ilumos
rodmuo.

Pastabos

m Jei ant viryklés kaitvietés néra indo, pasirinktas
galingumo lygis mirksi. Pragjus tam tikram laikui,
kaitviete iSsijungia.

m Jei ant viryklés kaitvietés uzdeétas indas pries
jjungiant kaitlente, tai automatiskai bus nustatyta per
20 sekundziy nuspaudus pagrindinj jungiklj, o
viryklés kaitvieté bus pasirinkta automatiskai.
Pasirinkus per 20 tolesniy sekundziy reikia pasirinkti
galingumo lygj, nes prieSingu atveju kaitvieté
nejsijungs.

Uzdeéjus daugiau nei vieng indg ir jjungus kaitlente,
bus aptiktas tik vienas i$ ju.

Maisto ruosimo rekomendacijos

Rekomendacijos

= Sildydami tyres, trintas sriubas ir tir§tus padazus,
prireikus pamaisykite.

m Noréedami pakaitinti, nustatykite 8-9 kaitinimo lygj.

m Jei ruoSiate uzdenge dangciu, i§ puodo pradéjus
skverbtis garams nustatykite mazesnj kaitinimo lygj.
Geram paruoSimo rezultatui pasiekti nebuitina, kad
skverbtysi garai.

m Baige ruosti nenuimkite dangcio, kol nesiruoSiate
tiekti ant stalo.

m RuoSdami greitpuodyje laikykités gamintojo
nurodymuy.

m Patiekaly neruoskite per ilgai, kad islikty jy maistine
verté. Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti optimaly
ruosimo laika.

m Kad maistas buty sveikesnis, reikéty vengti
rikstancio aliejaus.

m  Norédami apskrudinti patiekalg, apkepinkite jj
dédami mazas porcijas.

m RuoSiant maisto ruoSimo indas gali labai jkaisti.
Rekomenduojame naudoti puodkeéle.

m Rekomendacijy, kaip ruoSiant maistg taupyti elektros
energija, pateikta skyriuje — "Aplinkos apsauga”.
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It Prietaiso valdymas

Maisto ruosimo lentelé

Lenteléje nurodyta, koks kaitinimo lygis labiausiai tinka
maistui ruosti. RuoSimo trukmeé priklauso nuo patiekalo
ruSies, svorio, storio ir kokybés.

Kaitinimo pa- Ruosimo lai-

kopa kas (min.)
Lydymas
Sokoladas, $okoladinis glajus 1-15
Sviestas, medus, Zelatina 1-2

Pasildymas ir Silumos palaikymas

TroSkinys, pvz., leSiy patiekalas 15-2
Pienas* 15-25
Desreliy pasildymas vandenyje* 3-4

Atitirpinimas ir pasildymas

Spinatai, Saldyti 3-4 15-25
GuliaSas, uzSaldytas 3-4 35-45
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Bulviy kukuliai* 45-55 20-30
Zuvis* 4-5 10-15
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6
Plakti padazai, pvz., Berno padazas, olandiskas padazas 3-4 8-12

Virimas, garinimas, troSkinimas

RyZiai (dvigubas vandens kiekis) 25-35 15-30
Ryziy koseé su pienu™** 2-3 30-40
Bulvés su lupenomis 45-55 25-35
Virtos bulvés 45-55 15-30
Miltinés teslos gaminiai, makaronai* 6-7 6-10
Troskinys 3.5-45 120-180
Sriubos 3.5-45 15-60
Darzoves 25-35 10-20
DarZoveés, Saldytos 3.5-45 7-20
Gaminimas greitpuodyje 45-55

Troskinimas

Vyniotiniai 4-5 50-65
TroSkinti kepsniai 4-5 60-100
GuliaSas™** 3-4 50-60

* Neuzdengus dangCiu.
** Daug karty apverskite.

“**Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lyg;.
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Prietaiso valdymas It

Kaitinimo pa- Ruosimo lai-

kopa kas (min.)

Troskinimas / kepimas naudojant mazai riebaly*

Pjausnys, natdralus arba apvoliotas dziuvésiuose 6-7 6-10
Pjausnys, uzsaldytas 6-7 8-12
Karbonadas, nattralus arba apvoliotas dZitivésiuose™* 6-7 8-12
Didkepsnis (3 cm storio) 7-8 8-12
Paukstienos krtinglé (2 cm storio)** 5-6 10-20
Paukstienos kratinélé, uzSaldyta** 5-6 10-30
Kukuliai (3 cm storio)** 45-55 20-30
Mésainis (2 cm storio)** 6-7 10-20
Zuvis ir Zuvies filg, natrali 5-6 §-20
Zuvis ir Zuvies filg, apvoliota dziavesiuose 6-7 8-20
Zuvis apvoliota dZidvésiuose ir uzsaldyta, pvz., zuvies pirsteliai 6-7 8-15
NorvegiSki omarai, krevetés 7-8 4-10
Svieiy darZoviy ir gryby apkepinimas 7-8 10-20
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, darZoviy, mésos juostelés azijietiSkai 7-8 15-20
Keptuveje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10
Lietiniai blynai (kepami vienas po kito) 6.5-7.5

Omletai (kepami vienas po kito) 35-45 3-6
KiauSiniené 5-6 3-6
Gruzdinimas* (150-200 g porcijai 1-2 | aliejaus, gruzdinkite porcijomis)

UzSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytés, vistienos gabaléliai 8-9

Maltinukai, Saldyti 7-8

Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7

Zuvis, apvoliota dZilvésiuose arba alaus tesloje 6-7

Darzoveés, grybai apvolioti dZitivésiuose arba alaus tesloje, tempura 6-7

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru ir be jo, vaisiai alaus teSloje 4-5

* Neuzdengus dangCiu.
** Daug karty apverskite.

“**Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lyg;.

13



It LankscCiai naudojama zona

[El Lankséiai naudojama zona

Prireikus galima naudoti kaip atskirg kaitviete arba kaip
dvi atskirai veikianCias kaitvietes.

Yra keturi induktoriai, kurie veikia atskirai. Veikiant
lanksdgiai naudojamai kaitinimo zonai, aktyvinama tik
maisto ruosimo indu uzdengta sritis.

Indy naudojimo patarimai

Siekiant uztikrinti gerg Silumos aptikimg ir paskirstyma,
rekomenduojama pastatyti indg tiksliai centre:

Atskira kaitvieté

Skersmuo - lygus 13 cm arba mazesnis
Uzdekite indg ant vienos i$ keturiy paveiks-
lelyje matomy padéciy.

o

Skersmuo - daugiau nei 13 cm
— UZdékite indg ant vienos iS trijy paveikslé-
lyje matomy padéciy.

Jei maisto ruoSimo indui reikia daugiau nei
vienos kaitvietes, jj dékite, pradédami nuo
virSutinio arba apatinio lanksciai naudoja-

mos maisto ruoSimo zonos krasto.

Dvi atskiros kaitvietés

Dvi priekines ir galines kaitvietes su dviem atski-
QD Q} rais induktoriais galite naudoti atskirai vieng nuo
kitos. Kiekvienai atskirai kaitvietei nustatykite
CD pageidaujama kaitinimo pakopa. Ant vienos kai-
A tvietés dékite tik vieng maisto ruoSimo inda.

Rekomendacijos
x
4( o }

Jei naudojate kaitlentes su daugiau nei
viena lanksciai naudojama kaitinimo
zona, inda uzdekite taip, kad bity
uzdengtatik viena lanksciai naudojama
kaitinimo zona.

Kitaip kaitvietés bus aktyvintos ne
pagal nurodymus ir maistas bus
paruostas netinkamai.

Dvi atskiros kaitvietés

Lanksciai naudojama maisto ruoSimo zona naudojama
kaip dvi atskiros kaitvietes.

Jjlungimas
Skaitykite skyriy — "Prietaiso valdymas".

Atskira kaitvieté

Visos maisto ruoSimo zonos naudojimas sujungiant abi
kaitvietes.

Dviejy kaitvie€iy sujungimas

1. UZdekite indg. Parinkite vieng i§ dviejy kaitviediy su
lanksd&iai naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir
nustatykite kaitinimo lyg;.

2. Palieskite simbolj =. Sviecia rodmuo.

Apatines kaitvietés indikatoriuje pasirodo kaitinimo
lygis.

LankscCiai naudojama kaitinimo zona aktyvinta.

Kaitinimo lygio keitimas

Parinkite vieng is dviejy kaitvieCiy su lanksdiai
naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir nustatymo
srityje pakeiskite kaitinimo lyg;.

Naujo indo pridéjimas

Uzdekite kitg indg, parinkite vieng i$ kaitvieCiy su
lanksciai naudojamos Kaitinimo zonos funkcija ir du
kartus palieskite simbolj =. Naujas maisto ruoSimo
indas atpazjstamas ir iSlieka paskutinj kartg parinktas
kaitinimo lygis.

Pastaba. Jei ant naudojamos kaitvietés padétas indas
perstumiamas arba pakeliamas, kaitlenté jjungia
automatine paieska, o anksciau parinkto kaitinimo lygio
nuostatas islieka.

Abiejy kaitvie€iy atskyrimas

Parinkite vieng i$ dviejy kaitviediy su lanksdiai
naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir palieskite
simbolj =.

LankscCiai naudojama kaitinimo zona iSaktyvinta. Abi
kaitvietés toliau veikia kaip dvi nepriklausomos
kaitvietes.

Pastabos

m Jei kaitlenté iSjungiama ir véliau vél jjungiama,
lanksd¢iai naudojamos zonos funkcija vél
perjungiama dviem nepriklausomai veikianCioms
kaitvietems.

m Norédami pakeisti lanksCiai naudojamos kaitinimo
zonos konfiguracijos nustatymus, skaitykite skyriy
— "Pagrindiniai nustatymai".



(8l Perkélimo (,,Move®)
funkcija

Sia funkcija aktyvinama visa lanksgiai naudojama
kaitinimo zona, kuri yra padalyta | tris maisto ruosimo
sritis ir kurios kaitinimo lygiai yra nustatyti iS anksto.

Naudokite tik vieng indg. Maisto ruoSimo srities dydis
priklauso nuo naudojamo indo ir tinkamos jo padéties
ant kaitvietés.

Maisto ruosimo sritis

6B

RuosSiant maistg galima indg perstumti ant kitos maisto
ruoSimo srities, kuriai nustatytas kitas kaitinimo lygis.

IS anksto nustatyti kaitinimo lygiai:

priekine sritis = 5 kaitinimo lygis;

vidurine sritis = 5 kaitinimo lygis;

galiné sritis = { kaitinimo lygis.5

IS anksto nustatytus kaitinimo lygius galima keisti

atskirai. Kaip keisti, apraSyta — "Pagrindiniai
nustatymai" skyriuje.

Pastabos

m Funkcija iSaktyvinama, jei atpazjstama, kad ant
lanksdiai naudojamos maisto ruoSimo srities uzdétas
daugiau nei vienas indas.

m Jei maisto ruoSimo indas perstumiamas lanksdiai
naudojamos zonos srityje arba jis pakeliamas,
kaitlenté pradeda automatine paieska ir nustatomas
srities, kurioje atpazjstamas puodas, kaitinimo lygis.

m Daugiau informacijos apie maisto ruoSimo indo dyd;j
ir padetj pateikta skyriuje — "Lanksc&iai naudojama
zona".

Perkélimo (,Move®) funkcija It

Jjlungimas

1. Parinkite vieng is$ dviejy kaitvie€iy su lanksciai
naudojama kaitinimo zona.

2. Palieskite simbolj {l&l. Salia simbolio {8l pradeda
Sviesti rodmuo. Lanksciai naudojama kaitinimo zona
aktyvinama kaip atskira kaitvietée.

Srities, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas,
kaitinimo lygis SvieCia kaitvieCiy indikatoriuje.

Funkcija aktyvinta.

Kaitinimo lygio keitimas

Atskiry maisto ruoSimo sriciy kaitinimo lygius galima
keisti ir ruoSiant maista. Uzdekite inda ant maisto
ruoSimo srities ir nustatymo srityje pakeiskite kaitinimo

lygi.

Pastabos

m Bus pakeistas tik tos srities kaitinimo lygis, ant
kurios uzdétas indas.

m [Saktyvinus funkcijg, trims maisto ruoSimo sritims is
naujo nustatomos anksciau nustatytos reikSmes.

ISjungimas

Palieskite simbolj 2. Uzgesta alia simbolio ]
Svietes rodmuo.

Funkcija buvo iSaktyvinta.

Pastaba. Jei vienai i$ maisto ruoSimo sriiy nustatoma
L, per keleta sekundziy funkcija iSaktyvinama.
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It LFlexPlus” zona

m,,FlexPlus“ zoha ljungimas

1. Pastatykite indg ant kaitvietés ir atkreipkite démesj,

Kaitlentéje tarp abiejy lanks¢&iai naudojamy kaitinimo kad baty uzdengta ir ,FlexPlus® kaitinimo zona.
zony yra dvi ,FlexPlus* kaitinimo zonos, kurios veikia 2. Parinkite kaitvietg ir norima kaitinimo lygj. Pradeda
kartu su de$iniaja arba kairigja lanks&iai naudojama Sviesti kaitvietes rodmenys ir ,FlexPlus® kaitinimo
kaitinimo zona. Todél galima naudoti didesnius puodus zona.
ir geriau paruosti maista.

g P a

Viena i$ dviejy ,FlexPlus® kaitinimo zony visada
jsijungia kartu su atitinkama deSinigja arba kairigja

lankscCiai naudojama kaitinimo zona.Jas galima jjungti N e
atskirai. ® |:l=_= —
Nuorodos deél maisto ruosimo indy —— on

Indg reikéty statyti centre, kad buty tinkamai atpazinta ir
paskirstyta Siluma.

Indas turéty uzdengti Sonine kaitviete ir ,FlexPlus”
kaitinimo zona. LFlexPlus” kaitinimo zona aktyvinta.
Atsizvelgiant | maisto ruosSimo indo dydj, lanksciai

naudojama kaitinimo zong galima aktyvinti kaip dvi % .
atskirai veikiandgias kaitvietes arba kaip vieng kaitviete. ISjungimas
Nuimkite indg nuo kaitvietés. Rodmenys uzgesta.

Indo uzdéjimas o . .
l LFlexPlus” kaitinimo zona iSaktyvinta.

Pailgas maisto ruoSimo indas

® LanksCiai naudojama kaitinimo zona
aktyvinkite kaip dvi atskirai veikian-
Cias kaitvietes arba kaip vieng kai-
tviete.

Didelis apvalus maisto ruoSimo indas
Lanksciai naudojama kaitinimo zong
aktyvinkite kaip vieng kaitviete.

Vienas indas negali uzdengti abiejy
,FlexPlus® kaitinimo zonuy.
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[€)Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra trys toliau nurodytos laikmadio
funkcijos.

m RuoSimo laiko programavimas
m Virtuvinis laikmatis
m  Sekundmacio funkcija

Ruosimo laiko programavimas

Pasibaigus nustatytam laikui kaitvieté iSsijungia
automatiskai.

Nustatymas

1. Parinkite kaitviete ir norimag kaitinimo lygj.

2. Palieskite simbolj ©. Laikmagio indikatoriuje Sviedia
simbolis L/ ir rodmuo W
Kaitvietés indikatoriuje 8viecia .

L
a1
D
3
5

3. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje nustatykite
norima ruosimo laika.

1
(|
3

4. Norédami patvirtinti parinktg nuostatg, paspauskite
simbolj .

Pradedamas skaiciuoti ruoSimo laikas.

Pastabos

m Visoms kaitvietéms galima automatiSkai nustatyti
vienoda ruoSimo laika. Kiekvienai kaitvietei
nustatytas laikas skaiCiuojamas atskirai.
Informacijos apie automatinj ruosSimo laiko
programavimg pateikta skyriuje — "Pagrindiniai
nustatymai.

m Jei lanksCiai naudojama kaitinimo zona jjungiama
kaip atskira kaitvieté, nustatytas laikas taikomas visai
kaitinimo zonai.

m Jei kombinuotajai kaitvietei parinkta ,Move*
(perkeélimo) funkcija, trims kaitvietéms nustatomas
vienodas laikas.

Laiko funkcijos

Kepimo jutiklis

Jei vienai i$ kaitvie€iy uZzprogramuojamas ruoSimo
laikas ir aktyvinamas kepimo jutiklis, ruo$imo laikas
pradedamas skaiCiuoti tik pasiekus parinktg
temperaturos pakopa.

Maisto ruosimo funkcijos

Jei kaitvietei buvo uzprogramuotas ruoSimo laikas ir
buvo aktyvinta viena i maisto ruoSimo funkcijuy,
nustatytas ruoSimo laikas jsijungia tik temperaturai
pasiekus parinktg srit].

Laiko keitimas arba iStrynimas

Pasirinkite kaitviete ir paskui palieskite simbolj .
Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruoSimo
laika L/ , kad i$trintuméte uZprogramuota ruosimo
laika.

Norédami patvirtinti parinktg nuostatg, paspauskite
simbolj .

Pasibaigus laikui

Kaitvieté iSsijungia, rodmuo ® mirksi ir nustatomas
kaitinimo lygis Lii. Pasigirsta signalas.

Laikmagio indikatoriuje mirksi 44} ir rodmuo W7

Palietus simbolj ® uZgesta rodmuo ir nutyla signalas.

Pastabos

m  Norédami nustatyti trumpesnj nei 10 minudiy
ruoSimo laikg, prie$ nustatydami pageidaujamg
reikSme, visada pirmiausia palieskite 0.

m Jei ruosSimo laikas buvo nustatytas kelioms
kaitvietems, laikmadio indikatoriuje visada pasirodo
parinktos kaitvietés laiko duomenys.

m  Norédami suzinoti likusj ruoSimo laikg, parinkite
atitinkama kaitviete.

= Galite nustatyti daugiausia 55 minugiy ruosimo
laika.

Virtuvinis laikmatis

Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti iki 99 minuciy.

Jo veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitvieCiy ir kity
nuostaty.Si funkcija kaitvietés automatiskai neisjungia.

Nustatymas

1. Palieskite simbolj &.Laikmagio indikatoriuje Sviedia
simbolis &4 ir rodmuo .

2. Nustatymo srityje parinkite pageidaujama laikg ir
palieskite simbolj &, kad jj patvirtintuméte.

Po keliy sekundziy pradedamas skaiciuoti laikas.
Laiko keitimas arba iStrynimas

Palieskite simbolj &3.

Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruosSimo
laika L/ , kad i$trintuméte uZprogramuota ruosimo
laika.

Norédami patvirtinti parinktg nuostatg, paspauskite
simbolj &s.

1

It
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It Funkcija ,PowerBoost”

Pasibaigus laikui

Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas. Laikmacio
indikatoriuje mirksi {7 ir simbolis W7

Palietus simbolj & rodmenys uzgesta.

Sekundmacio funkcija

Sekundmacdio funkcija rodo nuo aktyvinimo prabégusj
laika.

Veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitviediy ir kity

nuostaty. Si funkcija kaitvietés automatigkai neisjungia.

lJjungimas
Palieskite_simbolj @.Laikmaéio indikatoriuje Sviedia
simbolis £41 ir rodmuo .

Pradedamas skaiciuoti laikas.

ISjungimas

Palietus simbolj @ sustabdoma sekundmadio funkcija.

Laikmacio rodmenys Sviecia toliau.
Jei dar kartg paliesite simbolj @ rodmenys uzZges.
Funkcija iSaktyvinta.

18

ki Funkcija ,,PowerBoost*

Jijungus ,PowerBoost” (galios didinimo) funkcijg didelis
vandens kiekis jkais greiCiau, nei naudojant kaitinimo
lygi 5.

Sia funkcijg vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupes kaitvieté (zr.
paveikslél)).

‘ 1

\

2

Pastaba. LankscCiai naudojamoje srityje taip pat galima
aktyvinti galios didinimo funkcijg, jei kaitinimo zona
naudojama kaip atskira kaitviete.

ljungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj 2.
Pradeda &viesti rodmuo A.

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,2..
Rodmuo & uZzgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.

Funkcija iSaktyvinta.

Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis ,,PowerBoost*
(galios didinimo) funkcija gali iSsijungti automatiskai,
kad buty apsaugoti kaitlentés viduje esantys
elektroniniai elementai.



Eq..ShortBoost“ funkcija

Jiungus ,ShortBoost" funkcijg maisto ruoSimo indas
jkais grei¢iau, nei jjungus jprasta kaitinimo lygj 5.
ISaktyvine funkcijg parinkite maistui tinkantj kaitinimo
lygi.

Sig funkcijg vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupés kaitvieté (zZr.
paveikslél)).

1

2

Pastaba. Veikiant lanksciai naudojamai kaitinimo zonai
galima aktyvinti ir ,Shortboost” funkcijg, kai $i kaitinimo
zona naudojama kaip atskira kaitvieté.

Naudojimo rekomendacijos

m Visada naudokite maisto ruosimo inda, kuris pries tai
nebuvo jkaitintas.

m Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu.
Nenaudokite indy plonu dugnu.

m Niekada nepalikite be priezitros kaistangio maisto
ruoSimo indo, aliejaus, sviesto ar tauky.

m Maisto ruosSimo indo neuzdenkite dangciu.

= Maisto ruosSimo indg dékite ant kaitvietés vidurio.
|sitikinkite, kad indo dugno skersmuo atitinka
kaitvietes dydj.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo rusj, dydj ir jo
padeétj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

lJjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Du kartus palieskite simbolj ,A,,.
Pradeda $viesti indikatorius Fi..

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,4,.
Rodmuo Ph. uZgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.

Funkcija iSaktyvinta.

Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis ,,ShortBoost"
(trumpalaikio galios padidinimo) funkcija gali buti
iSaktyvinta automatiskai, kad buty apsaugoti kaitlentés
viduje esantys elektroniniai elementai.

~ShortBoost” funkcija It

& Laikymo Siltai funkcija

Si funkcija tinka Sokoladui arba sviestui lydyti ir
patiekalams bei indams Siltai laikyti.

lJjlungimas

1. Parinkite pageidaujama kaitviete.

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj 1.
Pradeda &viesti indikatorius L o.

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas
1. Parinkite kaitviete.
2. Palieskite simbolj U%r.
Rodmuo L o uZgesta. Kaitvieté iSsijungia ir pasirodo

liekamosios Silumos indikatorius.
Funkcija iSaktyvinta.
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It Nuostaty perdavimas

o Nuostaty perdavimas

Naudojant Sig funkcijg galima vienai kaitvietei nustatytg
kaitinimo lygj, uzprogramuota ruosimo laikg ir parinktg
maisto ruosimo funkcijg perduoti kitai kaitvietei.

Norédami perduoti nuostatus, nuimkite indg nuo
jijungtos kaitvietés ir jj padékite ant kitos kaitvietés.

- Yoo f ‘

i p~
3

R

Pastaba. Papildomos informacijos apie tikslig maisto
ruo$imo indo padét] pateikta skyriuje — "Lanksciai
naudojama zona".

. J

ljungimas

1. Perstumkite indg nuo jjungtos kaitvietés ant kitos
kaitvietés.
Pradés mirkséti ankstesnés kaitvietes kaitinimo lygis.
Indas bus atpazintas ir naujosios kaitvietés
indikatoriuje pradées mirkséti ankscCiau parinktas
kaitinimo lygis ir simbolis &.

2. Norédami patvirtinti nuostatus, parinkite naujg
kaitviete.
Ankstesnés kaitvietés kaitinimo lygis nustatomas ties

)
/
—

Nuostatai perduodami naujai kaitvietei.

Pastabos

m Perstumkite maisto ruoSimo indg ant nejjungtos
kaitvietés, kurios dar nenustatéte ir ant kurios dar
nebuvo uzdétas kitas maisto ruoSimo indas.

m ,PowerBoost" arba ,ShortBoost” funkcijg i$ kairés |
deSine arba i$ deSinés | kaire galima nustatyti tik
tuomet, kai nejjungta né viena kaitviete.

m Jei, pries patvirtinant nuostatus, naujas maisto
ruoSimo indas pastatomas ant kitos kaitvietés, Sig
funkcija galima naudoti abiem maisto ruoSimo
indams.

m Perkélus kelis puodus, Si funkcija bus naudojama tik
paskutiniajam perkeltam puodui.
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B8 Pagalbinés maisto
ruosimo funkcijos

Naudodami pagalbines maisto ruosimo funkcijas

maistg paruosite labai lengvai ir visada optimaliai gerai.

Rekomenduojamos temperatiros pakopos tinka
visiems maisto ruoSimo bidams.

RuoSiamas maistas nebus pervirtas ir jis visada bus
iSvirtas ir iSkeptas kokybiskai.

Visg ruoSimo laikg jutikliai matuoja puodo arba
keptuves temperaturg. Tuomet nuolat tiksliai
reguliuojama galia ir iSlaikoma reikiama temperatira.

Kai pasiekiama parinkta temperatira, sudekite
patiekalus. Patiekalas neperkais ir neiSbegs.
Kaitvietés, kuriose yra kepimo jutiklis, pazymeétos
kepimo jutiklio simboliu.

Pagalbinés maisto ruosimo funkcijos

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Maisto ruoSimo funkcijas galima naudoti visoms
kaitvietéms, jei yra belaidis temperataros jutiklis.

Siame skyriuje apraSomos toliau nurodytos temos:

Pagalbiniy maisto ruosSimo funkcijy rasys
Tinkamas maisto ruoSimo indas

Jutikliai ir specialieji priedai

Funkcijos ir kaitinimo lygiai
Rekomenduojami patiekalai

BelaidZio temperattros jutiklio paruosimas ir
priezitra

Pagalbiniy maisto ruosimo funkcijy rasys

Naudodami pagalbines maisto ruoSimo funkcijas galite
kiekvienam patiekalui parinkti geriausiai tinkantj
ruoSimo buda.

Lenteléje pateikti jvairis galimi pagalbiniy maisto
ruoSimo funkcijy nustatymai:

Temperati-  Maisto ruosi- Naudojamumas Jjungimas

Kepimo jutiklis

ros pakopos mo indas

TroSkinimas / kepimas naudojant mazai riebaly 1,2,3,4,5 [ B Ay
Maisto ruoSimo funkcijos

Pasildymas / laikymas Siltai 1/70°C @' Visos kaitvietés w=r
Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C @' Visos kaitvietés w=r
Virimas 3/100°C @ Visos kaitvietés w=r
Gaminimas greitpuodyje 4/120°C -@’ Visos kaitvietés =r
Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus™ 5/170°C E Visos kaitvietés =r

*Pasildymas uzdengus dangCiu ir gruzdinimas neuzdengus dangciu.

Jei belaidis temperattros jutiklis prie kaitlentés nepridetas, jj véliau galite jsigyti musy klienty aptarnavimo tarnyboje.
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It Pagalbinés maisto ruosimo funkcijos

Tinkamas maisto ruosimo indas

Parinkite kaitviete, kuri labiausiai atitinka indo dugno
skersmenj, ir ant kaitvietés vidurio uzdekite maisto
ruoSimo inda.

Maisto ruoSimo funkcijos netinka, jei norite keptuveéje
kepti taip, lyg naudotuméte kepimo jutiklj.

Galima jsigyti keptuviy, kurios yra optimaliai pritaikytos
kepimo jutikliams. Jy véliau galite jsigyti specializuotose
parduotuvése arba musy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezilros skyriuje. Visada nurodykite
atitinkamag identifikavimo numer;:

HEZ390210 15 cm skersmens keptuve.
HEZ390220 19 cm skersmens keptuve.
HEZ390230 21 cm skersmens keptuve.
HEZ390250 28 cm skersmens keptuve.
Rekomenduojama tik ,FlexPlus® kaitinimo zonai.

Sios keptuvés yra padengtos nesvylandia danga, todél
kepant reikia labai mazai aliejaus.

Pastabos

m  Kepimo jutiklis buvo specialiai nustatytas Siai
keptuviy rdsiai ir dydziui.

m RuosSiant ant lanksc&iai naudojamy maisto ruoSimo
zony gali bati, kad esant kitokiam keptuvés dydziui
ar netinkamai uzdéjus keptuve kepimo jutiklis nebus
aktyvintas. Skaitykite skyriy — "Lanksciai
naudojama zona".

m  Kitos keptuviy rasys gali perkaisti ir gali bati
nustatyta aukstesné arba zemesné temperattros
pakopa. Pirmiausia pabandykite jjungti Zemiausig
temperattros pakopg ir prireikus perjunkite kita.

Maisto ruoSimo funkcijas galite naudoti visiems
indukciniam maisto ruoSimui pritaikytiems maisto
ruoSimo indams. Informacijos apie indukcinei funkcijai
pritaikytus maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje

— "Indukcinis virimas".

Pagalbiniy maisto ruoSimo funkcijy lenteléje nurodytas
kiekvienai funkcijai tinkamas maisto ruoSimo indas.
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Jutikliai ir specialieji priedai

Visg ruoSimo laikg jutikliai matuoja maisto ruosimo indo
temperattrg. Tuomet labai tiksliai reguliuojama
kaitinimo galia, kad buty iSlaikyta reikiama temperatira
ir maistas buty paruostas tinkamai.

Kad maistas blty paruostas tinkamai, Jlsy kaitlentéje
yra dvi skirtingos temperattros matavimo sistemos:

m Kkaitlentés viduje esantys temperattros jutikliai, kurie
kontroliuoja indo dugno temperattrg.Tinka naudojant
kepimo jutiklius;

m Dbelaidis temperaturos jutiklis, kuris informacijg apie
maisto ruoSimo indo temperatirg perduoda valdymo
skydeliui. Tinka maisto ruoSimo funkcijoms.

Naudojant maisto ruosimo funkcijas privaloma turéti
temperaturos jutiklj.

Jei belaidis temperatiros jutiklis nebuvo pridétas prie
kaitlentés, jj galite véliau jsigyti specializuotoje
parduotuvéje arba misy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezitros skyriuje, nurode identifikavimo
numerj HZ39050.

Informacijos apie temperattros jutiklj pateikta skirsnyje
— "BelaidZio temperatdros jutiklio paruoSimas ir
prieziara".

Funkcijos ir kaitinimo lygiai

Kepimo jutiklis

Naudodami kepimo jutiklj galite ruosti patiekalus
keptuvéje, jpyle nedaug aliejaus.

Sia funkcija turingios kaitvietés yra pazymétos kepimo
jutiklio simboliu.

Privalumai

m Kaitvieté kaitina tik prireikus. Sutaupysite elektros
energijos. Aliejus ir riebalai neperkaista ir neiSbega.

m  Kai tusCia keptuve jkaista iki optimalios
temperattros aliejui ir patiekalams sudéti, pasigirsta
signalas.

Pastabos

m Neuzdenkite keptuvés dangdiu, nes neveiks
reguliatorius. Taciau galite naudoti apsaugos nuo
tySkaly sietelj, kad netyksty riebalai.

m Naudokite kepti tinkamg aliejy arba riebalus. Jei
naudosite sviestg, margaring, Saltai spaustag
alyvuogiy aliejy arba kiaulienos taukus, nustatykite
1 arba 2 temperatiros pakopa.

m Niekada nepalikite be priezitros kaistangios
keptuvés su patiekalais arba be ju.

m Jei kaitvietés temperattra yra aukStesné nei maisto
ruosSimo indo arba atvirksgiai, temperatiros jutiklis
bus aktyvintas netinkamai.

m Jei puode gruzdinsite naudodami daug aliejaus,
visada naudokite maisto ruoSimo funkcijas.
»,@ruzdinimas puode naudojant didelj aliejaus kiekj",
5 kaitinimo lygis.



Temperaturos pakopos

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Temperaturos pakopa Tinka

1 labai Zema Padazy ruoSimas ir konservavimas, darzoviy patroskinimas ir patiekaly kepimas itin gryname alyvuogiy aliejuje, svieste
arba margarine.
2 zema Patiekaly kepimas itin gryname alyvuogiy aliejuje, svieste arba margarine, pvz., omlety.

viduting - Zema Zuvies ir dideliy patiekaly kepimas, pvz., kukuliy ir desreliy.

viduting - Didkepsniy - vidutiniskai iSkepty arba perkepty, Saldyty, apvolioty dziavésiuose - ir nedideliy patiekaly kepimas, pvz.,
auksta pjausniu, ragu ir darzoviu.
5 auksta Patiekaly kepimas aukstoje temperattroje, pvz., didkepsniai su krauju, bulviniai blynai ir keptos bulves.
Nustatymas Maisto ruosimo funkcijos

Lenteléje parinkite tinkamg temperatlros pakopa.
Pastatykite tuscig keptuve ant kaitvietes.

1. Parinkite kaitviete. Palieskite simbolj was—.Kaitviediy
indikatoriuje Sviedia was—.

(o

Ussr (e

2. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje parinkite
norimg temperaturos pakopa.

Funkcija aktyvinta.
Temperaturos simbolis was— mirksi, kol pasiekiama
kepimo temperatira. Pasigirsta signalas ir uzgesta
temperatdros simbolis.

3. Kai bus pasiekta kepimo temperatira, pirmiausia j
keptuve jpilkite aliejaus, o véliau jdekite patiekala.

Pastaba. Apverskite patiekalus, kad jie neprisvilty.
Kepimo jutiklio iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties &f

. . Kaitvieté isijungs ir pasirodys liekamosios &ilumos
rodmuo.

Naudodami Sias funkcijas galite maisto produktus
pasildyti, ruosti garuose, virti, ruosti greitpuodyje arba
gruzdinti puode, naudodami daug aliejaus ir
kontroliuodami temperatdra.

Sias funkcijas galima naudoti visoms kaitvietéms.
Privalumai

m Kaitvieté kaitina tik prireikus. Sutaupysite elektros
energijos. Aliejus arba riebalai neperkaista.
Temperatara kontroliuojama nuolat. Patiekalai
neiSbegs. Nereikia papildomai reguliuoti
temperaturos.

m Signalas pranesa, kai pasiekiama optimali vandens
arba aliejaus temperatira, tinkama patiekalams
sudéti. Lenteléje bus nurodyta, jei patiekalus reikia
jdeti pacioje pradZioje.

Pastabos

m  Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu.
Nenaudokite puody ir keptuviy plonu ar deformuotu
dugnu.

m | puoda jpilto turinio lygis turi bati virs silikoninés
juostelés, esancios puodo iSoréje.

m Kepdami nedideliame aliejaus kiekyje naudokite
kepimo jutiklj.

= Maisto ruoSimo indg uzdekite taip, kad temperatiros
jutiklis bty nukreiptas | kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m Per visg ruo8imo procesa nenuimkite temperatiros
jutiklio nuo puodo. Pasibaigus maisto ruoSimo
procesui galima parinkti funkcijas kitai kaitvietei.

m Baige ruosti garuose nuimkite temperatiros jutiklj
nuo puodo. Bakite atsargus, nes temperattros
jutiklis gali bati karstas.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Temperatury ribos ir pakopos

Maisto ruosimo funkcijos Temperaturos pakopa Temperaturos diapazo-

nas
Pasildymas, laikymas Siltai 1/70°C 60-70°C Pvz., sriubos, punsas
Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C 80-90°C Pvz., ryZiai, pienas
Virimas 3/100°C 90-100°C Pvz., makaronai, darzoves
Gaminimas greitpuodyje 4/120°C 110-120°C Pvz., viSCiukas, troskinys.
Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus 5/170°C 170-180°C Pvz., spurgos, kapotos mesos kukuliai
Patarimai, kaip ruosti, naudojant maisto ruosimo Uzvirimo tasko nustatymas
funkcijas Vandens uzvirimo tagkas priklauso nuo Jisy

gyvenamosios vietos aukscio vir§ juaros lygio. Jei
vanduo verda per smarkiai arba per silpnai, galite
nustatyti uzvirimo taska. Jei taip nutikty, keiskite, kaip
apra8yta toliau.

m Funkcija ,Pasildymas / laikymas Siltai“: uzSaldyty
produkty porcijos, pvz., Spinaty. Uz3aldytus
produktus sudékite | maisto ruoSimo inda. |pilkite
gamintojo nurodytg vandens kiekj. Uzdenkite maisto
ruoSimo indg ir nustatykite 1/70 °C
pakopa.Kartkartemis pamaisykite.

m Funkcija ,Virimas ant silpnos ugnies®: patiekaly,
pvz., padazy, tirStinimas. Patiekalg uzvirinkite
pasirinke rekomenduojamg temperatura. |déje
priedy palikite juos iSbrinkti nustate 2/90 °C pakopa.
Pasigirdus signalui neperjunge Sios pakopos
patiekalg Sildykite tiek, kiek reikia.

m Funkcija ,Virimas": vandens kaitinimas uzdengus
dangCiu. Jis neisbégs. Parinkite 3/100 °C

m Parinkite pagrindinj nuostatg c X, skaitykite skyriy
— "Pagrindiniai nustatymai.

m Pagrindiniame nuostate dazniausiai yra nustatyta 3.
Jei gyvenamoiji vieta yra 200-400 m vir$ juros lygio,
uzvirimo tasko nustatyti nereikia, o kitais atvejais
parinkite lenteléje pateiktus atitinkamam auksciui
skirtus nuostatus:

Aukstis Nustatymo reik$mé - -

temperatlros pakopa. 0-100 m. /
m Funkcija ,Virimas greitpuodyje”“: atkreipkite démes;j | 100-200 ]
gamintojo rekomendacijas. Pasigirdus signalui toliau - m. '-_
ruoskite nurodytg laikg. Parinkite 4/120 °C 200-400 m. 3%
temperattros pakopa. - 1
m Funkcija ,Gruzdinimas puode naudojant daug 400-600 m. H
aliejaus”: aliejaus kaitinimas uzdengus 600-800 m. [t
dangciu.Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir i
sudekite patiekalus. Parinkite 5/170 °C 800-1000m. '?"
temperatiros pakopa. 1000-1200 m. i
Pastabos 1200-1400 m. g
m Ruosdami maistg visada uzdenkite dangciu. ISimtis: Vir§ 1400 m. g

,Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus”, 5/ z e :
170 °C temperataros pakopa.

m Jei nepasigirsta garsinis signalas, jsitikinkite, kad
maisto ruoSimo puodas neuzdengtas dangciu.

m Kaistancio aliejaus niekada nepalikite be priezilros.
Naudokite gruzdinti tinkamg aliejy arba
riebalus.Nenaudokite skirtingy gruzdinimui skirty
riebaly misSiniy, pvz., aliejaus ir tauky. Karsti riebaly
miSiniai gali suputoti.

m Jei maisto paruoSimo rezultatas Jusy netenkina,
pvz., verdant bulves, kitg kartg jpilkite daugiau
vandens, tadiau vis tiek nustatykite rekomenduojamag
temperattros pakopa.

Pastaba. 3/100 °C temperaturos pakopos pakanka
tinkamai virti, jei vanduo neputoja pernelyg smarkiai.
Taciau jei virimo rezultatas Jusy netenkina, galite
pakeisti uzvirimo tasko nuostata.
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Belaidzio temperatiros jutiklio prijungimas prie
valdymo skydelio

Prie$ pirma kartg naudojant maisto ruoSimo funkcijas
reikia belaidj temperatros jutiklj prijungti prie valdymo
skydelio.

Norédami belaidj temperattros jutiklj prijungti prie
valdymo skydelio, atlikite toliau apraSytus veiksmus.

1. Parinkite meniu ¢ 4, skaitykite skyriy

— "Pagrindiniai nustatymai”.
Sviecia kaitvietés rodmuo.

2. Parinkite tg kaitviete, kurios rodmuo jsiziebs.
Pasigirsta signalas. |siZiebia rodmuo 1&=f.

3. Per 30 sekundziy paspauskite ant belaidzio
temperatdros jutiklio esantj simbolj 1&r.
Po keliy sekundziy kaitvietés indikatoriuje pasirodo
temperatdros jutiklio prijungimo prie valdymo
skydelio rezultatas.

Rezultatas

I Prijungta tinkamai

Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Nustatymas

1. Temperattros jutiklj pritvirtinkite prie puodo,
skaitykite skyriy — "Belaidzio temperaturos jutiklio
paruosimas ir priezidra".

2. | maisto ruoSimo puoda jpilkite pakankamai
vandens, pastatykite ant pageidaujamos kaitvietés ir
visada uzdenkite dangdiu.

3. Parinkite kaitviete, ant kurios uzdétas puodas su
temperaturos jutikliu.

4. Palieskite temperatiros jutiklio simbolj 1&F.
Valdymo skydelyje pradeda $viesti rodmuo 1=f.

3
A
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c Prijungta netinkamai: dél temperattros jutiklio klaidos.

m Kai temperattros jutiklis tinkamai prijungiamas prie
valdymo skydelio, galima naudoti maisto ruoSimo
funkcijas.

m Temperatiros jutiklis gali sugesti dél toliau nurodyty
priezasCiuy.

~Bluetooth” rySio klaida.
— Per 30 sekundZiy nuo kaitvietés parinkties
nepaspaudéte temperaturos jutiklio simbolio.
— I8seko temperatiros jutiklio baterija.
Atkurkite belaidzio temperatiros jutiklio duomenis ir
iS naujo prijunkite.

m Jei buvo neteisingai prijungta dél perdavimo klaidos,
pakartokite prijungimo eigg i$ naujo.

Jei ir tuomet nepavyks prijungti {, kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnybos techninés priezitros skyriy.

Belaidzio temperaturos jutiklio duomeny atkurimas

1. Simbolj 1=r lieskite mazdaug 8-10 sekundZiy.
Per §j laikg temperatiros jutiklio Sviesos diody
rodmuo jsiziebia tris kartus. Po treciojo Sviesos
diody jsiziebimo prasideda atkdrimas. Tuomet
patraukite pirStg nuo simbolio.

Sviesos diodui uzgesus belaidzio temperattros
jutiklio duomenys yra atkurti.

2. Prijungimo eigg kartokite nuo 2 punkto.

5. Parinkite lenteléje nurodytg tinkamag temperatiros
pakopa.

[
g
[g]
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Funkcija aktyvinta.

Temperatiros simbolis T&f mirksi, kol pasiekiama

temperatdra, tinkama patiekalams sudéti. Pasigirsta

signalas ir nustoja mirkseti temperaturos simbolis.
6. Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir sudekite

patiekalus. RuoSiant maistg puodas turi bati

uzdengtas.

Pastaba. Naudodami funkcijg ,,Gruzdinimas puode

naudojant daug aliejaus” neuzdenkite puodo.

Maisto ruosimo funkcijy iSjungimas

Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties o
L . Kaitvieté igsijungs ir pasirodys liekamosios $ilumos
rodmuo.

Pastaba. Norédami i$ naujo aktyvinti maisto ruosimo
funkcijas, turite palaukti mazdaug 10 sekundziy.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Rekomenduojami patiekalai

Lenteléje nurodyta, kokius patiekalus galite rinktis, ir ji
surUSiuota pagal maisto produktus. Temperatira ir
ruosSimo laikas priklauso nuo maisto produkty kiekio,

blklés ir kokybés.

Pagalbinés maisto

Temperatturos Bendras ruosimo laikas nuo

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus”

ruosimo funkcijos

pakopa

signalo suskambéjimo (min.)

Pjausnys, nattralus arba apvoliotas dzitvesiuose Kepimo jutiklis 4 6-10
File Kepimo jutiklis 4 6-10
Karbonadas™ Kepimo jutiklis 3 10-15
Vistienos kepsnys ,Cordon bleu*, Vienos pjausnys* Kepimo jutiklis 4 10-15
Didkepsnis, su krauju (3 cm storio) Kepimo jutiklis 5 6-8
Didkepsnis, vidutiniSkai iSkeptas arba perkeptas (3 cm storio) Kepimo jutiklis 4 8-12
Paukstienos kratinélé (2 cm storio)* Kepimo jutiklis 3 10-20
Desrelés, virtos arba nevirtos* Kepimo jutiklis 3 8-20
Mesainis, méesos kukuliukai, jdarytas vyniotinis* Kepimo jutiklis 3 6-30
Kepeny pastetas Kepimo jutiklis 2 6-9
Ragu, kepsneliai Kepimo jutiklis 4 7-12
Malta mesa Kepimo jutiklis 4 6-10
LaSiniai Kepimo jutiklis 2 5-8
Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*

Desrelés Maisto ruoSimo funkcijos  2/90 °C 10-20
Funkcija ,,Virimas“

Mesos frikadelés Maisto ruoSimo funkcijos  3/100 °C 20-30
Vista sriubai Maisto ruoSimo funkcijos  3/100 °C 60-90
Virta jautiena Maisto ruoSimo funkcijos  3/100 °C 60-90
Funkcija ,,Virimas greitpuodyje”

Visciukas, verSiena*** Maisto ruoSimo funkcijos  4/120°C 15-25
Funkcija ,,Gruzdinimas naudojant daug aliejaus”

Vistienos gabaliukai, kukuliai** Maisto ruoSimo funkcijos  5/170°C 10-15

* Daug karty apverskite.
** Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj.Be dangcio kepkite ruoSdami porcijomis (porcijos ruoSimo trukmé nurodyta lenteléje).
*** Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.

Pagalbinés maisto

Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus*

ruosimo funkcijos

pakopa

signalo suskambéjimo (min.)

Zuvis, kepta, visa, pvz., upétakis Kepimo jutiklis 8 10-20
Zuvies filg, natdirali arba apvoliota dziaveésiuose Kepimo jutiklis 3-4 10-20
NorvegiSki omarai, krevetés Kepimo jutiklis 4 4-8
Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*

TroSkinta Zuvis, pvz., lydekine menke Maisto ruoSimo funkcijos  2/90 °C 15-20
Funkcija ,,Gruzdinimas naudojant daug aliejaus”

Zuvis, alaus tesloje arba apvoliota dZiiveésiuose* Maisto ruoSimo funkcijos 5/170°C 10-15

* Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Neuzdenge dangCiu paeiliui gruzdinkite visas porcijas (lenteléje nurodytas vienos porcijos ruosimo laikas).
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Patiekalai i$ kiausiniy Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus*

Lietiniai* Kepimo jutiklis 5

Omletas™ Kepimo jutiklis 2 3-6
KiauSiniené Kepimo jutiklis 2-4 2-6
Plakta kiauSiniene Kepimo jutiklis 2 4-9
Austriskas saldus omletas Kepimo jutiklis 3 10-15
PrancuziSki skrebuciai* Kepimo jutiklis 3 4-8

Funkcija ,,Virimas*

Kietai virti kiauSiniai** Maisto ruoSimo funkcijos  3/100 °C 5-10
* Kiekvienos porcijos bendras ruoSimo laikas. Kepimas pagiliui.

** Patiekalus sudekite pacioje pradzioje.

Darzovés ir ankstiniai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus*

Cesnakai, svoganai Kepimo jutiklis 1-2 2-10
Cukinijos, baklazanai Kepimo jutiklis 3 4-12
Paprikos, Zaliosios Sparagines pupelés Kepimo jutiklis 3 4-15
Aliejuje troSkintos darzovés, pvz., cukinijos, Zaliosios paprikos Kepimo jutiklis 1 10-20
Grybai Kepimo jutiklis 4 10-15
Apkeptos nepjaustytos darzoves Kepimo jutiklis 3 6-10
Funkcija ,,Virimas*

Sviezios darzovés, pvz., brokoliai Maisto ruoSimo funkcijos 3 /100 °C 10-20
Sviezios darZoves, pvz., briuseliniai kopdstal Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 30-40
Avinzirniai* Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 60-90
Zirniai Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 15-20
Vieno puodo patiekalas iS leSiy* Maisto ruoSimo funkcijos 3 /100 °C 45-60

Funkcija ,,Virimas greitpuodyje“*

Darzoveés, pvz., 7aliosios pupos Maisto ruoSimo funkcijos 4 /120 °C 3-6
AvinZirniai, pupos Maisto ruoSimo funkcijos 4/ 120°C 25-35
Vieno puodo patiekalas iS leSiy Maisto ruoSimo funkcijos 4 /120 °C 10-20

Funkcija ,,Gruzdinimas naudojant daug aliejaus“
Darzoveés ir grybai apvolioti dziuvesiuose arba alaus tesloje** Maisto ruoSimo funkcijos 5/ 170°C 4-8
* Patiekalus sudékite pacioje pradioje.

“* Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Neuzdenge dangciu paeiliui gruzdinkite visas porcijas (lenteléje nurodyta vienos porcijos ruoSimo trukme).
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Bulvés Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambgéjimo (min.)

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus”

Keptos bulves (i su lupena virty bulviy) Kepimo jutiklis 5 6-12
Keptos bulves (i$ zaliy bulviy) Kepimo jutiklis 4 15-25
Bulviniai blynai* Kepimo jutiklis 5 25-35
Sveicariski bulviniai blynai Kepimo jutiklis 1 50-55
Apkeptos nepjaustytos bulves Kepimo jutiklis B 15-20
Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*

Bulviy kukuliai Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 30-40
Funkcija ,,Virimas“

Bulvés™ Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 30-45

Funkcija ,,Virimas greitpuodyje”

Bulves™ Maisto ruoSimo funkcijos 4 /120 °C 10-20
* Kiekvienos porcijos bendras ruosimo laikas. Kepimas paeiliui.

** Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.

Makaronai ir grudai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*”

RyZiai Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 25-35
Kukurizy kose* Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 3-8
Many kosé Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 5-10
Funkcija ,,Virimas*

Makaronai Maisto ruoSimo funkcijos 3 /100 °C 7-10
|daryti gaminiai i$ teSlos Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 6-15

Funkcija ,,Virimas greitpuodyje”

Ryziai** Maisto ruoSimo funkcijos 4 /120°C 5-8
* Pasildykite uzdenge dangciu, ruoskite nuéme dangtj ir nuolat maiSydami.

** Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.

Sriubos Pagalbinés maisto Temperattiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*”
Greitai paruoSiamos sriubos, pvz., trintos sriubos* Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90°C 10-15

Funkcija ,,Virimas*
Namuose ruosti buljonai, pvz., Zuvienés arba darzovienés™* Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 60-90
Greitai paruoSiamos sriubos, pvz., makarony sriuba Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 5-10

Funkcija ,,Virimas greitpuodyje*
Namuose ruostas buljonas, pvz., darzoviene™* Maisto ruoSimo funkcijos 4/ 120 °C 3-6
* Daznai pamaiSykite.

** Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.
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Padazai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

signalo suskambgéjimo (min.)

ruosimo funkcijos pakopa

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus*

Pomidory padazas su darzovemis Kepimo jutiklis 1 25-35
BeSamelio padazas Kepimo jutiklis 1 10-20
Surio padaZas, pvz., padazas i$ gorgoncolos Kepimo jutiklis 1 10-20
Padazy sutirstinimas, pvz., pomidory padazo, Bolonijos padazo Kepimo jutiklis 1 25-35
SaldUs padazai, pvz., apelsiny padazas Kepimo jutiklis 1 15-25

Desertai

Pagalbinés maisto
ruoSimo funkcijos

Temperatiiros Bendras ruosimo lai-
pakopa kas nuo signalo su-
skambéjimo (min.)

Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*“

RyZiai su pienu* Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 40-50
Avizy kruopos Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 10-15
Kompotas** Maisto ruoSimo funkcijos 3 /100 °C 15-25
Sokoladinis pudingas*** Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C 3-5
Funkcija ,,Gruzdinimas naudojant daug aliejaus*”

Konditeriniai gaminiai, pvz., spurgos su dZzemu, spurgos ir spurgos su jdaru™* Maisto ruoSimo funkcijos 5/ 170°C 5-10

* Daznai pamaiSykite.

“* Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.

“** Pasildykite uzdenge dangciu, ruoSkite nuéme dangtj ir nuolat maisydami.

= Aligjy kaitinkite uzdéje dangtj. Neuzdenge dangciu paeiliui gruzdinkite visas porcijas (lenteléje nurodyta vienos porcijos ruoSimo trukme).

Saldyti produktai

Pagalbinés maisto
ruosimo funkcijos

Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus*

Pjausnys Kepimo jutiklis 4 15-20
Vistienos kepsnys ,,Cordon bleu™* Kepimo jutiklis 4 10-30
Paukstienos kratinelé* Kepimo jutiklis 4 10-30
Vistienos gabaléliai Kepimo jutiklis 4 10-15
,Gyros*, kebabai Kepimo jutiklis 3 5-10
Zuvies fil, natdrali arba apvoliota dZiavesiuose Kepimo jutiklis 3 10-20
Zuvies pirsteliai Kepimo jutiklis 4 8-12
Keptos bulves Kepimo jutiklis © 4-6
Kepiniai, pvz., keptuvéje keptos darzoves su vistiena Kepimo jutiklis 3 6-10
TesSlos suktinukai su darzovemis Kepimo jutiklis 4 10-30
Kamamberas / suris Kepimo jutiklis 3 10-15
Funkcija ,,Pasildymas / laikymas Siltai“

Saldytos darZovés su grietinélés padazu, pvz., $pinatai su grietinéle**  Maisto ruogimo funkcijos 1/70¢°C 15-20
Funkcija ,,Virimas“

Saldytos darZovés, pvz., 7aliosios pupos** Maisto ruoSimo funkcijos 3/ 100 °C 15-30
Funkcija ,,Gruzdinimas naudojant daug aliejaus*”

Gruzdintos bulvytés, Saldytos™** Maisto ruoSimo funkcijos 5/ 170 °C 4-8

* Daug karty apverskite.
“* |pilkite skyscio pagal gamintojo nurodymus.

“* Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Be dangcio kepkite ruoSdami porcijomis (porcijos ruoSimo trukmeé nurodyta lenteléje).




It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Pagalbinés maisto

Temperaturos

Bendras ruoSimo laikas nuo

Funkcija ,,Kepimas naudojant mazai aliejaus”

ruosimo funkcijos

pakopa

signalo suskambgéjimo (min.)

Kamamberas / suris Kepimo jutiklis 3 7-10
Patroskinti sausieji produktai, jpylus vandens, pvz., makaronai Kepimo jutiklis 1 5-10
Skrebuciai Kepimo jutiklis 3 6-10
Migdolai / rieSutai / pinijy séklos Kepimo jutiklis 4 3-15
Funkcija ,,Pasildymas / laikymas §iltai“

Konservuoti patiekalai, pvz., guliaso sriuba* Maisto ruoSimo funkcijos  1/70°C 10-20
KarStvynis™* Maisto ruoSimo funkcijos  1/70°C

Funkcija ,,Virimas ant silpnos ugnies*

Pienas™* Maisto ruoSimo funkcijos 2 /90 °C

* Patiekalus sudékite pacioje pradzioje ir daznai pamaisykite.

** Patiekalus sudékite pacioje pradzioje.

Belaidzio temperaturos jutiklio paruosimas
ir prieziura
Siame skirsnyje apraSomos toliau nurodytos temos:

m Silikoninio lipduko priklijavimas

m Belaidzio temperatiros jutiklio naudojimas
m Valymas

m Baterijos keitimas

Pasirinktinai jsigyjamy priedy, pavyzdziui, silikoninj
lipduka ir temperatlros jutiklj, galite véliau jsigyti
specializuotose parduotuvése arba masy klienty
aptarnavimo tarnybos techninés prieziaros skyriuje;
turésite nurodyti atitinkamag identifikavimo numer;j:

00577921 5 silikoniniy lipduky rinkinys

HEZ39050  Temperaturos jutiklis ir 5 silikoniniy lipduky rinkinys

Silikoninio lipduko priklijavimas

Silikoninis lipdukas pritvirtina temperattros jutiklj prie
maisto ruoSimo indo.

Jei maisto ruoSimo funkcijos naudojamos pirmag kartg
ruoSiant Siame puode, reikia pritvirtinti silikoninj lipduka.

Darykite, kaip nurodyta toliau.

1. Puodo vieta, prie kurios klijuosite lipdukg, negali buti
riebaluota.Puoda nuvalykite, kruopsciai nusausinkite
ir vieta, prie kurios klijuosite, patrinkite, pvz., spiritu.

2. Nupléskite apsaugine plévele nuo silikoninio lipduko.
Pagal pristatytg Sablong silikoninj lipdukg
priklijuokite prie puodo tinkamame aukstyje.
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3. Prispauskite silikoninj lipduka ir jo vidinj pavirSiy.
Klijai visiSkai sukietéja per 1 valanda.Per §j laikg maisto
ruoSimo indo nenaudokite ir nevalykite.

Pastabos

m Indo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite
plovimo Sarme.
m Jei silikoninis lipdukas atsiklijuoty, turite priklijuoti
nauja lipduka.

Belaidzio temperaturos jutiklio naudojimas

Temperataros jutiklj prie silikoninés juostelés
pritvirtinkite taip, kad jis buty tinkamoje padétyje.

Pastabos

m [sitikinkite, kad silikoniné juostelé yra visiSkai sausa,
ir tik tuomet pritvirtinkite temperatiros jutiklj.

m  Maisto ruoSimo indg uzdekite taip, kad temperatiros
jutiklis bdty nukreiptas j kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m Temperatlros jutiklis negali buti nukreiptas | kitg
karStg maisto ruo$imo indg, kad neperkaisty.

m Baige ruosti nuimkite temperataros jutiklj nuo puodo.
Laikykite Svarioje, saugioje vietoje, atokiai nuo
Silumos Saltiniy.

m Kartu galite naudoti daugiausia tris temperattros

jutiklius.

Valymas

Belaidzio temperattros jutiklio negalima plauti

indaploveéje.

Informacijos apie temperattros jutiklio valyma pateikta
skyriuje — "Valymas".




Baterijos keitimas
Jei paspaudus belaidzio temperatiros jutiklio simbolj

nejsiziebia Sviesos diodas, vadinasi, iSseko baterija.
Baterijos keitimas

1. Nuimkite silikoninj dangtelj nuo korpuso apatinés
dalies.Atsukite varztus atsuktuvu.

2. Nuimkite korpuso virSutine dalj. ISimkite seng
baterijg. |stumkite naujg baterijg.Atkreipkite démesj |
polius.

Démesio!
Norédami iSimti baterijg, nenaudokite jokiy metaliniy
daikty. Nelieskite kontakty.

3. Vél uzdékite korpuso virSutine ir apatine dalis. Tai
atlikdami tinkamai islygiuokite kontaktinius kaiSCius.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

4. Silikoninj dangtelj vél uzdékite ant temperatiros
jutiklio korpuso apatinés dalies.

)

Pastaba. Naudokite tik aukstos kokybés, CR2032 tipo
baterijas. Jos naudojamos labai ilgai.

Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu ,Robert Bosch Hausgerate GmbH*
patvirtinta, kad prietaisas su belaidzio temperaturos
jutiklio funkcija atitinka Direktyvos 1999/5/EB esminius
reikalavimus ir kitas galiojandias nuostatas.

ISsamig R&TTE atitikties deklaracijg rasite internete
adresu www.bosch-home.com Jusy prietaiso puslapyje,
prie papildomy dokumentu.

~Bluetooth®" logotipas ir prekés zenklas yra ,,Bluetooth
SIG, Inc.” registruotas prekés Zenklas ir nuosavybé,
todel ,Robert Bosch Hausgerate GmbH* turi licencija,
kad galety naudoti §j prekés Zenkla. Visi kiti prekés
zenklai ir prekiy pavadinimai yra atitinkamy jmoniy
nuosavybe.
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It Apsauga nuo vaiky

) Apsauga nuo vaiky

Apsaugos nuo vaiky funkcija skirta tam, kad vaikai
nejjungty kaitlentés.

Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas ir
iSaktyvinimas
Kaitlenté turi bati iSjungta.

Aktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj c= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Rodmuo &= 8vieCia 10 sekundziy.

Kaitlenté uzblokuota.

[Saktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj &= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg apsauga nuo vaiky jsijungia
automatiskai visada, kai iSjungiama kaitlenté.

Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine apsaugos nuo vaiky funkcija,
perskaitykite skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai”.
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[€] Apsauga valant

Jei valysite, kai kaitlenté jjungta, gali pasikeisti
nuostatai. Kad taip nenutikty, kaitlentéje yra funkcija,
kuria galima uZblokuoti valdymo skydelj, norint jj
nuvalyti.

liungimas: palieskite simbolj WM. Pasigirsta signalas.
Valdymo zona uZblokuojama 35 sekundziy. Galite valyti
valdymo skydelio pavirSiy nebijodami, kad pasikeis
nuostatai.

ISaktyvinimas: valdymo skydelis bus atblokuotas po
35 sekundziy. Norédami funkcijg atSaukti anksciau,
palieskite simbolj M.

Pastabos

m Po aktyvinimo prabéegus 30 sekundziy pasigirsta
signalas. Jis jspéja, kad funkcija greit iSsijungs.

m Valymo blokuoté neuzblokuoja pagrindinio jungiklio.
Galite bet kada iSjungti kaitlente.

[@) Automatinis apsauginis
iSjungimas

Jei viena i$ kaitviediy veikia ilgai ir nebuvo pakeistas né
vienas nuostatas, aktyvinama automatiné apsauginio
iSjungimo funkcija.

Kaitvieté nebekaista. Kaitvietés indikatoriuje pakaitomis
mirksi ~& ir liekamosios $ilumos indikatorius A arba H.

Palietus bet kurj simbolj indikatorius iSsijungia. Dabar
galima i$ naujo nustatyti kaitviete.

Automatinés apsauginio iSjungimo funkcijos aktyvinimo
laikas priklauso nuo nustatyto kaitinimo lygio
(jsijungimo laikas nuo 1 iki 10 valandy). .



B Pagrindiniai nustatymai

Prietaise yra jvairiy pagrindiniy nuostaty. Juos galite
pritaikyti pagal savo jprodius.

Pagrindiniai nustatymai

It

Rodmuo  Funkcija

i Automatiné apsauga nuo vaiky

=
I Nustatoma ranka*,
/ Automatidkai.
c Funkcija iSaktyvinta.
cc Garso signalai
0 Patvirtinimo ir Klaidy signalas yra igjungt
/ Jjungtas tik klaidy signalas.
- jungtas tik patvirtinimo signalas.
c Jjungtas tik patvirt |
3 Jjungti visi signalai.*
c3 Rodyti energijos sanaudas.
H ISjungta.”
/ Jjungta.
cH Nuostatas, priklausantis nuo auks¢io virs jaros lygio
2 Sumazinimas.
3 Pagrindinis nuostatas
Y5  Padidinimas.
cS Automatinis ruosimo laiko programavimas
oo ISjungta.*
£ 99 Laikas iki automatinio i§jungimo.
ch Trukmé, po kurios pasigirs laikmacio veikimo pabaigos signalas
i 10 sekundziy.*
c 30 sekundziy.
3 1 minute.
c Galios valdymo funkcija. Kaitlentés bendros galios ribojimas
I ISjungta.”
/ 1000 W - maziausias galingumas.
i 1500 W.
c 2000 W.
5 arba 5 Kaitlentés didZiausias galingumas.
cii Perkeélimo (,,Move*) funkcijai i§ anksto nustatyty kaitinimo lygiy keitimas
o Priekinei kaitinimo zonai i$ anksto nustatytas kaitinimo lygis.
-5 Vidurinei kaitinimo zonai i$ anksto nustatytas kaitinimo lygis.
o Galinei maisto ruoSimo zonai i$ anksto nustatytas kaitinimo lygis.
c i Maisto ruos§imo indo, paruos§imo rezultato tikrinimas
I Netinka
/ Neoptimalu
c Tinka

* Gamykliniai nuostatai
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It Pagrindiniai nustatymai

Rodmuo  Funkcija

c i3 Lanks€iai naudojamos kaitinimo zonos konfigiiravimo aktyvinimas
H Dvi atskiros kaitvietés.
i Atskira kaitviete.
c 4 Belaidzio temperatiiros jutiklio prijungimas prie kaitlentés
I Prijungta tinkamai
/ Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.
o Prijungta netinkamai: dél temperatros jutiklio klaidos.
cl Gamykliniy nuostaty atkirimas
I Individualus nuostatai.”
i Atkurti gamyklinius nuostatus.

* Gamykliniai nuostatai

Kaip perjungti pagrindinius nuostatus 5. Paskui nustatymo srityje parinkite norima nuostata.

Kaitlenté turi bati iSjungta.

. Jiunkite kaitlente.

. Per kitas 10 sekundziy simbolj & lieskite mazdaug
4 sekundes. - [
Pirmuosiuose keturiuose rodmenyse pateikiama 20 LA
informacijos apie gaminj. Palieskite nustatymo sritj, —
kad galétuméte perziGréti atskirus rodmenis. 6 7 8 9

Informacija apie gaminj Rodmuo

Klienty aptarnavimo tarnybos indeksas (KI) N

N =

Pagaminimo numeris -
J rd 6. Simbolj & lieskite maziausiai 4 sekundes.

Pagaminimo numeris 1 g5,
0 Nuostatai buvo iSsaugoti.

Pagaminimo numeris 2

Pagrindiniy nustatymy uzdarymas
ISjunkite kaitlente pagrindiniu jungikliu.

w

. Dar kartg paliete simbolj & perjungsite pagrindinius
nuostatus.
Indikatoriuose kaip pradinis nuostatas jsiziebia ¢
P ]
ir o

=

Vel lieskite simbolj ¢, kol pasirodys norima funkcija.

w
~



By Energijos sanaudy rodmuo

Si funkcija rodo, kiek energijos per paskutinj maisto
ruosima suvartojo Si kaitlenteé.

ISjungus 10 sekundziy bus rodomos sgnaudos kWh.

Paveikslélyje pateiktame pavyzdyje nurodyta, kad
suvartota (.08 kWh.

kWh
(0 [
L UM

Kaip jjungti Sig funkcija, skaitykite skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai".

Energijos sgnaudy rodmuo It

€ Maisto ruosimo indo
bandymas

Naudojant Sig funkcijg galima patikrinti, kaip maisto
ruoSimo proceso spartumas ir kokybé priklausys nuo
maisto ruo$imo indo.

Pateiktas rezultatas yra tik atskaiting reikSme ir ji
priklauso nuo maisto ruo8imo indo ir naudojamos
kaitvietes.

1. ] Saltg maisto ruoSimo inda jpilkite mazdaug 200 ml
vandens ir uzdékite ant kaitvietes, kurios skersmuo
labiausiai atitinka indo dugno dydj, vidurio.

2. Perjunkite pagrindinius nuostatus ir parinkite
nuostata ¢ { .

3. Palieskite nustatymo sritj. Kaitvietés indikatoriuje
mirksi —.

Funkcija aktyvinta.

Kaitvietés indikatoriuje po 10 sekundziy pasirodo

kokybés ir maisto ruoSimo proceso spartumo

rezultatas.

Patikrinkite rezultatg pagal toliau pateiktg lentele.

Rezultatas

o Maisto ruodimo indas netinka kaitvietei, todel ji nekaista.

{  Maisto ruoSimo indas kaista Iéciau ir maisto ruoSimo procesas
nevyks optimaliai.”

Maisto ruoSimo indas kaista tinkamai ir maistas bus paruostas
gerai.

* Jei yra dar mazesné kaitvieté, dar kartg patikrinkite maisto ruoSimo

iy

inda uzdéje ant mazesneés kaitvietes.

Norédami vel aktyvinti Sig funkcijg, palieskite nustatymo

srit].

Pastabos

m LankscCiai naudojama kaitinimo zona yra kaip viena
kaitvieté; naudokite tik vieng maisto ruoSimo inda.

m Jei naudojama Kaitvieté yra daug mazesneé nei
maisto ruoSimo indo skersmuo, vadinasi, kais tik
puodo centras, 0 maistas nebus paruostas taip, kaip
pageidaujate.

m Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai®.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo rasj, dydj ir jo
padetj pateikta skyriuose — "Indukcinis
virimas" ir — "Lanksc&iai naudojama zona".
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It Valymas

i} Valymas

Tinkamy valymo ir priezitros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo tarnyboje arba musy el. parduotuvéje.

Kaitlente

Valymas

Baige ruosti maistg visada nuvalykite kaitlente. Tuomet
prilipe likuCiai nepridegs. Valykite tik pakankamai
atvésusig kaitlente, kai uzges liekamosios Silumos
rodmuo.

Kaitviete nuvalykite drégna valymo servetéle ir
nusausinkite Sluoste, kad nesusidaryty kalkiy demiy.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo
priemones. PraSome atkreipti démesj j gamintojo
duomenis, nurodytus ant gaminio pakuotés.

Jokiu badu nenaudokite:

neskiesto indy ploviklio,

indaplovéms skirtos valdymo priemoneés,
SveiCiamuyjy priemoniy,

astriy valymo priemoniy, pavyzdziui, orkaiciy
purskiklio arba démiy valiklio,

Sveitimo kempiniy,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisu.

Stipriai prilipusius neSvarumus lengviausiai pasalinsite
parduotuvése jsigyjamu stiklo grandikliu. Laikykités
gamintojo pateikty nurodymuy.

Tinkamy stiklo grandikliy jsigysite musy klienty
aptarnavimo tarnyboje arba muasy el. parduotuvéje.

Geriausiai nuvalysite specialiomis kempinémis,
skirtomis stiklo keramikos kaitlentéms.

Galimos démés

Kalkiy ir vandens liku-  Kaitlentei atvesus is karto jg nuvalykite. Galite
Ciai naudoti tinkama, stiklo keramikos kaitlentéms
skirtg valymo priemone.”

Cukrus, ryziy krakmo- - Nuvalykite i$ karto. Nenaudokite stiklo grandi-
las arba plastikas klio. Atsargiai: galite nusideginti.”

* Po to nuvalykite drégna plovimo servetéle ir nusausinkite Sluoste.

Pastaba. Kol kaitlenté karsta, nenaudokite jokiy valymo
priemoniy, nes gali atsirasti démiy. Jsitikinkite, kad
paSalinote visus naudotos valymo priemonés likudius.

Kaitlentés rémas

Kad nepazeistumeéte kaitlentes remo, laikykites Siy
nurodymuy.

m Naudokite tik Siltg plovimo Sarma.

m Prie$S naudodami kruopS$giai iSplaukite naujas
plovimo servetéles.

m Nenaudokite SveiCiamuyjy arba astriy valymo
priemoniy.

m Nenaudokite stiklo grandikliy ar astriy daikty.

36

Belaidis temperaturos jutiklis

Temperaturos jutiklis

Nuvalykite temperatlros jutiklj drégna servetéle.
Niekada neplaukite indaplovéje. Nenardinkite j vandenj
ir neplaukite tekanciu vandeniu.

Baige virti nuimkite temperatdros jutiklj nuo maisto
ruoSimo puodo. Laikykite Svarioje, saugioje vietoje,
pavyzdZziui, pakuotéje, atokiai nuo Silumos Saltiniy.

Silikoninis lipdukas

Nuvalykite ir nusausinkite pries$ pritvirtindami prie
temperattros jutiklio. Galima plauti indaplovéje.

Pastaba. Indo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite
plovimo Sarme.

Temperaturos jutiklio langelis

Jutiklio langelis visada turi bati Svarus ir sausas.
Darykite, kaip nurodyta toliau.

m Reguliariai nuvalykite neSvarumus ir riebaly tySkalus.
m Valykite minksta Sluoste arba vata apvyniotu
pagaliuku ir langy valymo priemone.

Pastabos

m Nenaudokite braizanc¢iy valymo priemoniy,
pavyzdZiui, Sveiiamuyjy kempiniy ir SveiCiamujy
Sepeteliy ar valomojo pienelio.

m Nelieskite jutiklio langelio pirStais. Galite jj uztersti
arba subraizyti.



Dazniausiai uzduodami klausimai ir atsakymai (DUK) It

Bl Dazniausiai uzduodami
klausimai ir atsakymai
(DUK)

Kodél negaliu jjungti kaitlentés ir kodél Sviecia apsaugos nuo vaiky funkcijos simbolis?
Aktyvinta apsauga nuo vaikuy.
Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje — "Apsauga nuo vaiky'".

Kodél mirksi rodmenys ir skamba signalas?

Nuo valdymo skydelio nuvalykite skyscius ir maisto likucius. Nuimkite visus ant valdymo skydelio esancius daiktus.
Signalo iSaktyvinimo instrukcija pateikta skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai.

Kodél ruosiant maista sklinda garsai?

Atsizvelgiant j maisto ruoSimo indo savybes, naudojant kaitlente gali sklisti garsai. Tai yra normalu, nes taip veikia indukcing technologija
ir tai néra gedimas.

Galimi garsai

Tyliai zirzia transformatorius
Garsas girdimas, kai maistas ruoSiamas nustacius aukStesn; kaitinimo lygj. TriukSmas dingsta arba nutyla sumazinus kaitinimo lygj.

Tylus Svilpimas
Pasigirsta iStustéjus maisto ruoSimo indui. TriukSmas dingsta j maisto ruosimo inda jpylus vandens arba sudéjus maisto produktus.

Spragséjimas

Sis garsas girdimas naudojant maisto ruosimo puodus i$ skirtingy, viena vir$ kitos esanciy medziagy arba kartu naudojant skirtingo
dydZio ir skirtingy medZziagy indus. Garso stiprumas priklauso nuo patiekalo kiekio ir ruosimo budo.

Skardus Svilpimas
Girdima, kai dviem kaitvietéms kartu nustatytas didZiausias kaitinimo lygis. Svilpimas nutyla arba prityla sumazinus kaitinimo lygj.

Ventiliatoriaus skleidziamas garsas

Kaitlentéje jrengtas ventiliatorius, kuris jsijungia kaitlentei jkaitus iki aukStos temperaturos. Jei iSjungus kaitlente temperatura dar yra
auksta, ventiliatorius gali veikti toliau.

Maisto ruosimo indas

Kokius indus galima naudoti maista ruoSiant ant indukcinés kaitlentés?
Informacijos apie indukcinei funkcijai pritaikytus maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

Kodél nekaista kaitvieté ir mirksi kaitinimo lygis?
Nejjungta kaitviete, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas.
|sitikinkite, kad kaitvieté, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas, yra jjungta.
Maisto ruoSimo indas per mazas, kad bity galima jj naudoti ant jjungtos kaitvietés, arba jis nepritaikytas indukcinei funkcijai.

|sitikinkite, kad maisto ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai, o indas uzdétas ant kaitvietés, kurios dydis geriausiai atitinka indo
dydj. Informacijos apie maisto ruosimo indo rusj, dydj ir jo padetj pateikta skyriuose — "Indukcinis virimas", — "Lanksciai naudojama
zona"ir — "Perkelimo (,Move®) funkcija".

Kodél maisto ruo$imo indas jkaista labai Iétai arba kodél jis jkaista nepakankamai, nors nustatytas aukstas kaitinimo lygis?

Maisto ruoSimo indas per mazas, kad buty galima jj naudoti ant jjungtos kaitvietés, arba jis nepritaikytas indukcinei funkcijai.
|sitikinkite, kad maisto ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai, o indas uzdétas ant kaitvietés, kurios dydis geriausiai atitinka indo
dydj. Informacijos apie maisto ruosimo indo rasj, dyd; ir jo padeétj pateikta skyriuose — "Indukcinis virimas", — "Lanksciai naudojama
zona"ir — "Perkélimo (,Move®) funkcija".
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It Gedimas - kg daryti?

Kaip valyti kaitlente?

Geriausia valyti specialia stiklo keramikos valymo priemone. Rekomenduojame nenaudoti jokiy aStriy arba Sveiciamujy valymo priemo-

niy, indy plovikliy (koncentraty) arba Sveic¢iamuyjy Sluosciy.

Daugiau informacijos apie kaitlentés valyma ir prieziurg pateikta skyriuje — "Valymas".

El Gedimas - ka daryti?

Dazniausiai sutrikimai bana nesudétingi ir juos lengvai
galite pasalinti patys. Todél prie§ skambindami j klienty
aptarnavimo tarnybg atkreipkite démesj | lenteléje
pateiktas nuorodas.

Rodmuo
Néra

Galima priezastis
Nutruko elektros tiekimas.

Prietaisas buvo prijungtas ne pagal sujungimo
schema.

Elektronikos gedimas.

Pagalba

Prijungdami kitus elektros prietaisus patikrinkite, ar nenutriiko
elektros srovés tiekimas.

|sitikinkite, kad prietaisas buvo prijungtas pagal sujungimo
schema.

Jei sutrikimo paSalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarna-
vimo tarnybos techninés priezitros skyriui.

Rodmenys mirksi. Drégnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas

daiktas.

Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.

KaitvieCiy indikatoriuose mirksi  Atsirado elektronikos sutrikimas.
rodmuo —.

Norédami patvirtinti sutrikima, valdymo skydelj trumpai uzdenkite
ranka.

FZ/EBZOT Elektronika perkaito ir atitinkama Kaitvieté i$si-
jungé.

FY/EB20E Elektronika perkaito, todél buvo iSjungtos visos
kaitvietés.

Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite
bet kurj kaitlentés simbol.

F 5 + kaitinimo lygis ir garsinis  Karstas puodas stovi valdymo skydelio srityje.
signalas Elektroniné sistema gali perkaisti.

Nuimkite puoda. Klaidos rodmuo netrukus uzges. Galite ruosti
toliau.

F 5 ir garsinis signalas Karstas puodas stovi valdymo skydelio srityje.
Kad blty apsaugota elektroning sistema, kai-

tvieté buvo iSjungta.

Nuimkite puoda. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj val-
dymo pavirSiy. UzZgesus klaidos rodmeniui galite ruosti toliau.

FIUFR Kaitvieté perkaito ir buvo iSjungta, kad bty Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés ir vel jjunkite kai-

apsaugotas jos darbinis pavirSius. tviete.

FO Nepavyksta aktyvinti nuostaty perdavimo funkci- - Paliesdami bet kurj valdymo pavir$iy patikrinkite klaidos rodmen;.

jos. Galite jprastai ruoSti maistg toliau, nenaudodami nuostaty perda-
vimo funkcijos. Susisiekite su klienty aptarnavimo tarnybos tech-
ninés priezitiros skyriumi.

Fg Nepavyksta aktyvinti ,FlexPlus® kaitinimo zonos.  Paliesdami bet kurj valdymo pavir$iy patikrinkite klaidos rodmen;.
Likusiomis kaitvietémis galite maista ruosti kaip jprasta. Susisie-
kite su klienty aptarnavimo tarnybos techninés prieZitiros sky-
riumi.

FE Kaitviete ilgai veike be pertraukos. Suveiké automatiné apsauginio iSjungimo funkcija. Skaitykite sky-
riy — "Automatinis apsauginis isjungimas".

EL20° Temperatros jutiklis perkaito ir kaitvieté buvo  Palaukite, kol temperatdros jutiklis pakankamai atvés ir vel akty-

iSjungta. vinkite funkcija.

£G203 Temperattros jutiklis perkaito ir visos kaitvietes — Jei temperattros jutiklio nenaudojate, nuimkite jj nuo maisto ruo-

buvo iSjungtos. Simo indo ir laikykite atokiai nuo kaitvieCiy ir Silumos Saltiniy. Vel
jjunkite kaitvietes.

EG20H Temperattros jutiklio baterija tuscia. Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy
—> "Baterijos keitimas".

EBZ0 Temperaturos jutiklis atjungtas. Funkcija iSjunkite ir vel jjunkite.

Nestatykite karsty puody ant valdymo skydelio.
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Rodmuo

CoJmc
CBCLII_

Galima priezastis

Klienty aptarnavimo tarnyba It

Pagalba

Temperaturos jutiklis sugedo / buvo pazeistas.  Susisiekite su klienty aptarnavimo tarnybos technings priezitiros

skyriumi.

NeSvieCia temperattros jutiklio  Temperaturos jutiklis nereaguoja ir nejsiziebia

rodmuo. rodmuo.

Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy
—> "Baterijos keitimas".

Jei Sios problemos nepavyksta pasalinti, 8 sekundes spauskite
temperaturos jutiklj ir iS naujo prijunkite prie kaitlentés.

Jei problemos nepavyksta pasalinti, kreipkités j klienty aptarna-
vimo tarnybos techninés prieziaros skyriy.

TemperatQros jutiklio rodmuo ~ Beveik iSseko temperattros jutiklio baterija. 1Sse-  Pakeiskite baterija nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy

sumirksi du kartus.
ruoSimo etapas.

kus baterijai gali buti nutrauktas tolesnis maisto  —> "Baterijos keitimas".

Temperatdros jutikliorodmuo ~ Temperattros jutiklis atjungtas.
sumirksi tris kartus.

8 sekundes spauskite temperattros jutiklio simbolj ir i$ naujo pri-
junkite prie kaitlentés.

£qnonn Netinkama eksploatavimo jtampa: ji yra ne jpras-  Susisiekite su elektros energijos tiekéju.

£9qn 1o tame eksploatavimo diapazone.

EETHE Kaitlenté prijungta netinkamai. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. |sitikinkite, kad ji buvo pri-
jungta pagal sujungimo schema,.

ot Aktyvintas parodomasis rezimas. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Palaukite 30 sekundziy ir

Nestatykite karsty puody ant valdymo skydelio.

prijunkite i$ naujo. Per kitas 3 minutes palieskite bet kurj valdymo
pavirSiy. Parodomasis rezimas iSaktyvinamas.

Pastabos

= Jei indikatoriuje pasirodo £, turite paspausti ir laikyti
atitinkamos kaitvietés jutiklj, kad galétuméte paziuréti
sutrikimo koda.

m Jei lenteléje nerandate sutrikimo kodo, atjunkite
kaitlente nuo elektros tinklo, palaukite 30 sekundziy
ir vél jg prijunkite. Jei rodmuo pasirodo vél,
susisiekite su klienty aptarnavimo tarnybos
techninés prieziuros skyriumi ir nurodykite tiksly
sutrikimo koda.

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendimg, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezilros tarnybos personalo apsilankymuy.

E ir FD numeriai

Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnyba,
pasakykite prietaiso el. ir FD numer;.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite:

m prietaiso pase;
m ties apatine kaitlentés dalimi.

E numeris nurodytas ir ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Klienty aptarnavimo tarnybos indeksg (Kl) ir FD numer]
galite patikrinti jjunge pagrindinius nuostatus.
Atsiverskite skyriy— "Pagrindiniai nustatymai”.

Atminkite, kad dél gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés priezitros
specialistg, uz jo apsilankyma teks mokeéti net ir
garantinio laikotarpio metu.

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridétame
klienty aptarnavimo tarnybos skyriy sarase.
Pasitikekite gamintojo kompetencija. Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziaros
tarnybos technikai, kurie turi Jlsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.

39



It Bandomieji patiekalai

BN Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty
lengviau iSbandyti masy prietaisus.

Lentelés duomenys apibudina musy papildomus
~Schulte-Ufer® indus (4 daliy virtuvinis akumuliatorius,
skirtas indukcinei kaitlentei HEZ 390042), kuriy
matmenys:

m Prikaistuvis @16 cm, 1,2 |, skirtas @14,5 cm
kaitvietéems

m Puodas @16 cm, 1,7 |, skirtas @14,5 cm kaitvietéms

m Puodas @22 cm, 4,2 |, skirtas @18 cm kaitvietéms

m Keptuvé @24 cm, skirta @18 cm kaitvietéms

Jkaitinti. Troskinimas
sl Trukmé Dang- Kaitinimo pa- Dang
tis kopa tis

Bandomieji patiekalai Indas  mo pako- iy ek )
i :sek.

Sokolado lydymas

Glajus (pvz., ,Dr. Oetker”, 55 % kakavos turintis Svelniai kartus Sokola- ~ Puodasilga
das, 150 g) rankena, - - - 15 Ne
16cm@

Vieno patiekalo i$ leSiy pasildymas ir laikymas $iltai
Vieno puodo patiekalas is leSiy*
Pradiné temperattra - 20 °C
Kiekis: 450 g Puodas, 9 1:30

16 cm @ (nemaisant) Taip (E2 Taip
Kiekis: 800 g Puodas, 2:30 . .
99 cm @ 9 e Taip 15 Taip
Vieno puodo patiekalas iS leSiy skardingje
Pvz., leSiy pastetas su ,Erasco deSrelémis.
Pradiné temperatura - 20 °C
Kiekis: 500 g apie 1:30
Puodas, . . )
16.cm @ 9 (mazdaug po 1 Taip 1.5 Taip
min. pamaisyti)
Kiekis: 1 kg apie 2:30
AL 9 (mazdaugpo 1 Taip 1.5 Taip
22¢cm@ . g
min. pamaisyti)
BeSamelio padazo ruoSimas
Pieno temperatdra: 7 °C
Ingredientai: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir Ziups-
nelis druskos
1. 18lydykite sviesta, jmaiSykite miltus ir druska, mase pasildykite.  Puodasilga
rankena, 2 apie 6:00 Ne
16cm @
2. | milty ir sviesto miSinj jpilkite pieno ir nuolat maiSydami palau- e R
kite, kol uzvirs. 7/ apie 6:30 Ne
3. BeSamelio padazui uzvirus, dar 2 minutes palikite ant kaitvigtes ) ) ) 5 Ne
ir nuolat maisykite.

*“Receptas pagal DIN 44550

“*Receptas pagal DIN EN 60350-2
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Bandomiegji patiekalai It

Jkaitinti. TroSkinimas
b Trukmé Dang- Kaitinimo pa- Dang
(Min.:sek.) tis kopa tis

Bandomieji patiekalai Indas  mo pako-
pa

Ryziy kosés su pienu virimas

Ryziy koSé su pienu, verdama uzdengus dangciu

Pieno temperatura: 7 °C

Kaitinkite piena, kol jis pradés kilti.Nustatykite rekomenduojama kaiti-
nimo lygj ir j pieng suberkite ryzius, cukry ir druska.

Ruosimo laikas su pakaitinimu - mazdaug 45 min.

Ingredientai: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 g cukraus, 750 ml 3
pieno (3,5 % riebumo) ir 1 g druskos Puodas, R (mazdaug ;
16¢em @ 8.5 apie 5:30 Ne Tt Taip
pamaisyti)
Ingredientai: 250 g apvaliagrudziy ryZiy, 120 g cukraus, 11 pieno 3
(3,5 % riebumo) ir 1,5 g druskos Puodas, - (mazdaug .
29 cm 8.5 apie 5:30 Ne 00 10 min. Taip
pamaisyti)

RyZziy ko$é su pienu, verdama neuzdengus dangCiu

Pieno temperatra: 7 °C

Ingredientus supilkite j pieng ir pakaitinkite nuolat maiSydami. Pienui jkai-
tus mazdaug iki 90 °C parinkite rekomenduojama kaitinimo lygj ir palikite
virti mazdaug 50 min.

e e Docokas TRk s esm e 3w
e O o 20g ok 10 Jlode ™ 55 posm w6 20 Mo
Ryziy virimas
Vandens temperatura: 20 °C
ljnr%rsicéigntai: 125 gilgagradziy ryZiy, 300 g vandens ir Ziupsnelis fgc():(:nas@ 9 apie 2:30 Taip 5 Taip
I(jr;%rsi(éigntai: 250 gilgagrudziy ryziy, 600 g vandens ir Ziupsnelis gg%(:;ls@ 9 apie 2:30 Taip o5 Taip

Kiaulienos nugarinés kepimas
Nugarinés pradiné temperattra: 7 °C

Kiekis: 3 kiaulienos nugarinés (bendras svoris apie 300 g, 1 cm Keptuve, .
storio) ir 15 ml saulégrazy aliejaus 24cm 0 9 apie 1:30 Ne / Ne

Lietiniy blyny ruoSimas**

Kiekis: 55 ml teslos vienam lietiniam blynui gipg%v% 9 apie 1:30 Ne 7 Ne
Saldyty bulvyéiy gruzdinimas
Kiekis: 1,8 | saulégrazy aliejaus; kiekvienai porcijai: 200 g Saldyty Puodas Kol aliejus
bulvyCiy (pvz., ,McCain 123 Frites Original®) 29 om 0 9 jkaista iki Ne 9 Ne
180 °C

“Receptas pagal DIN 44550
**Receptas pagal DIN EN 60350-2
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EY Noteikumiem atbilstosa
izmantosana

Uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu.
Glabajiet lietoSanas un montazas pamacibu,
ka arl iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai
art nodoSanai nakamajam ipasniekam.

Parbaudiet ierici péc iznemsanas no
iepakojuma. Gadijuma, ja ierice
transportéSanas laika ir bojata, nepievienojiet
to un sazinieties ar tehniska atbalsta dienestu,
ka arl pierakstiet visus radusos bojajumus.
Citadi zaudesit tiesibas sanemt jebkada veida
kompensaciju.

ST ierice jauzstada, ievérojot pievienotos
montazas noradijumus.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai. GatavoSanas process jauzrauga.
Islaicigs gatavoSanas process nepartraukti
jauzrauga. lzmantojiet iekartu tikai slegtas
telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs juras limena.

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

Neizmantojiet nepiemeéerotas aizsargierices vai
bérnu droSibas aprikojumu. Tie var izraisit
negadijumus.

Si ierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréjo
taimeri vai talvadibu.

Berni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskajam, sensorajam un
garigajam sp€jam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai citu
cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir
apmacitti to izmantot un ir apzinajusies
iespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Tirisanu un
lietotajiem paredzétu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesléeguma
kabela tuvuma.

lzmantojot gatavoSanas funkcijas, ieslégtajam
sildrinkim jasakrit ar to sildrinki, uz kura
atrodas trauks ar temperaturas sensoru.

Noteikumiem atbilstoSa izmantoSana v

Ja implantéts elektrokardiostimulators vai
lildziga mediciniska ierice, jaievéro ipasa
piesardziba, lietojot vai pietuvojoties
sildvirsmam, kad tas darbojas. Konsultgjieties
ar savu arstu vai ierices razotaju, lai
parliecinatos, ka ierice atbilst speka esosajiem
likumiem, un uzzinatu par iespéjamam
neatbilstibam.

43



Iv Svarigas droSibas norades

ENSvarigas drosibas norades

/\ Bridinajums - Ugunsbistami!

= Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzeésiet uguns liesmas ar udeni.
|zsledziet sildrinki. Uzmanigi apslapeéjiet
liesmas ar vacinu, dzeSamo dranu vai ko
lidzigu.

= Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

= lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedroSus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

= Sildvirsma patstavigi izsledzas un vairs nav
izmantojama. Ta var negaiditi ieslégties
vélak. lzslédziet drosSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

/\ Bridinajums - Apdegumu risks!

= Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust béerni.

= Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
lzslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Metala priekSmeti uz sildvirsmas sakarst |oti
atri. Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un katlu vakus.

= PEc katras lietoSanas reizes vienmer
izslédziet sildvirsmu ar galveno slédzi.
Negaidiet, kameér sildvirsma izslédzas
automatiski, jo uz tas vairs nav trauka.

/\ Bridinajums — Elektriska trieciena risks!

= Ja ierice labota neprofesionali, to lietot ir
bistami. Tikai kvalificéts musu klientu
servisa tehnikis, kuru més esam apmacijusi,
drikst veikt remontu un bojatu piesléguma
vadu nomainu. Ja ierice ir bojata, izslédziet
vai atvienojiet to no elektriskas stravas tikla,
vai izslédziet droSinataju kasté.lzsauciet
klientu servisu.

= Ja ierices iekSpusé nok|Ust mitrums, tas var
izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena ftiritaju vai tvaika tiritaju.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izsledziet drosinataju kasté. Izsauciet klientu
servisu.
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s Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
lzslédziet droSinataju kasté novietoto
drosSinataju. lzsauciet klientu servisu

/\ Bridinajums — Magnétiska lauka izraisits
apdraudejums!

Bezvadu temperaturas sensors ir magneétisks.
Magneétiskie elementi var bojat elektroniskos
implantatus, piem., sirdsdarbibas stimulatorus
vai insulina pumpjus. Cilvékiem ar elektronisko
implantatu nav ieteicams temperaturas
sensoru nésat apgérba kabat3; jaievero
vismaz 10 m attalums no sirdsdarbibas
stimulatoriem vai lildzigam medicinas iericém.

/\ Bridinajums — Bojajumu risks!

Sivirsma ir aprikota ar ventilatoru, kas atrodas
tas apaksdala. Ja zem sildvirsmas atrodas
atvilkine, taja nedrikst glabat sikus
priekSmetus vai papirus, jo tos var iesukt
ventilatora, to sabojajot vai traucgjot
dzesésanu.

Starp atvilktnes saturu un ventilatora atveri
jabut vismaz 2 cm atstarpei.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

s Bezvadu temperaturas sensora bateriju
iespéjams sabojat vai ta var uzspragt, ja ta
sakarst. Peéc gatavoSanas nonemiet
sensoru no sildvirsmas un neturiet siltuma
avotu tuvuma.

= [emperatlras sensors, kad to nonem no
gatavoSanas trauka, var but karsts. Lai
nonemtu, izmantojiet virtuves cimdus vai
virtuves dvieli.

= Gatavojot Gdeni, parkarSana var izraisit
gatavoSanas lauka un gatavoSanas trauka
plisumu. GatavoSanas trauks nedrikst tieSi
pieskarties ar udeni piepildita katla
pamatnei. Izmantojiet tikai karstumizturigus
gatavoSanas traukus.

= Starp katla pamatni un sildrinki nokluvusais
Skidrums var izraisit peksnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabat sausam.



EdBojajumu iemesli

Uzmanibu!

Nelidzenas trauku pamatnes var saskrapét
sildvirsmu.

Nenovietojiet uz sildrinkiem tukSus traukus. Tie var
radit bojajumus.

Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela,
indikatoru zonam vai sildvirsmas ramja. Tie var radit
bojajumus.

Ja uz sildvirsmas nokrit cieti vai asi priekSmeti, tie
var radit sildvirsmas bojajumus.

Aluminija folija un plastmasas trauki izkdst uz
karstiem sildrinkiem. Uz sildvirsmas nav ieteicams
izmantot aizsargparklajumus.

Parskats

Talak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi.

Bojajums lemesls
Traipi Parplldis ediens.

Bojajumu iemesli v

Riciba
Parpludusu édienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Nepiemerati tiriSanas lidzek|i.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzek|us.

Skrapéjumi Sals, cukurs un smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai novieto$anas virsmu.

Raupjas trauku pamatnes saskrape sildvirsmu.

Parbaudiet gatavosanas traukus.

Krasas maina Nepiemeéroti tirsanas lidzekli.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemerotus tiriSanas lidzekJus.

Trauku izraisits nodilums.

Parvietojiet katlus un pannas, paceat tos.

leplaisajumi Cukurs, édieni, kas satur daudz cukura.

Parpludusu édienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.
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v Vides aizsardziba

B} Vides aizsardziba

Saja nodala sniegta informacija par energijas taupiSanu
un iekartas utilizaciju.

Padomi energijas taupis$anai

m Vienmér izmantojiet katram katlam piemérotu vaku.
Gatavojot bez vaka, ir nepiecieSams krietni vairak
energijas. Lietojiet stikla vaku, lai, to nepace]ot,
varétu redzet trauka iekSpusi.

m Izmantojiet traukus ar planu pamatni. Traukiem ar
biezam pamatném nepieciesams lielaks energijas
patérins.

m Trauku pamatnes diametram ir jaatbilst sildrinka
izméram. Uzmanibu! Trauku raZotaji médz noradit
trauka platakas dalas diametru, kas parasti ir lielaks
par trauka pamatnes diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet mazus
traukus. Liels un dalégji piepildits trauks patéré daudz
energijas.

m Varot izmantojiet mazu Gdens daudzumu. Tada veida
tiek ietaupita energija un saglabati visi darzenu
vitamini un mineralvielas.

m Izvélieties zemako jaudas limeni, ar kuru iesp&jams
gatavot. Ja tas ir parak augsts, tiek iz8kiesta
energija.

Videi draudziga utilizacija
Utilizéjiet iepakojumu videi draudziga veida.

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas direktivai
E 2012/19/ES par elektriskajam un
elektroniskajam iericém (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE).
Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealizé
nolietoto ieriCu nodoSana un parstrade.

Bezvadu temperatiras sensors ir aprikots ar
bateriju.lzlietotas baterijas izmetiet apkartgjai videi
nekaitiga veida.
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[l Gatavo$ana ar indukciju

Prieksrocibas, gatavosanai izmantojot
indukciju

GatavoSana ar indukcijas palidzibu |oti atSkiras no
ierasta gatavoSanas veida, jo karstums rodas tiesi

gatavoSanas trauka. Tas piedava vairakas
priekSrocibas:

m ietaupa laiku cepot un varot;

m ietaupa enerdiju;

m Vvieglak kopt un firit; édiens, kas pargajis pari trauka
malam, tik atri nepiedeg;

m siltuma kontrole un droSiba, uzreiz péc katras
iestatiSanas sildvirsma samazina vai palielina
pievadito siltuma daudzumu. Indukcijas sildrinkis
partrauc pievadit siltumu uzreiz péc trauka
nonemsanas no sildrinka bez ieprieks€jas
izslegSanas.

Trauki

GatavoSanai izmantojiet tikai indukcijas virsmam
piemérotus feromagnétiskos traukus, pieméram:

m emaljéta térauda traukus;

= cSuguna traukus;

m indukcijai piemérotus specialus nertsosa térauda
traukus.

Lai parbauditu, vai trauks ir piemerots indukcijas
virsmam, varat lasit nodala — "Edienu gatavoSanas
trauku parbaude”.

Lai sasniegtu labu gatavoSanas rezultatu,
feromagnétiskajai katla pamatnes zonai jaatbilst
sildrinka izméram. Ja trauks uz sildrinka netiek atpazits,
meéginiet uz sildrinka ar mazaku diametru.

jﬁt\ >

.916cm | |.@21cm | L @28cm |

Ja tiek izmantota pielagojamas gatavoSanas zona ka
vienigais sildrinkis, iesp&jams izmantot lielaka izmera
traukus, kas pieméroti pasi Sai zonai. Informéaciju par
gatavoSanas trauku novietoSanu varat atrast nodala
— "Pielagojama gatavosanas zona".




Ir arl indukcijas plitim piemeéroti trauki, kuru pamatne
nav pilniba feromagnétiska.

m Ja gatavoSanas trauka pamatne ir dal€ji
feromagnétiska, sakarst tikai feromagnétiska virsma.
Tapéc iesp€jams, ka siltums neizdalas vienmerigi.
Virsmai vietas, kas nav feromagnétiskas,
gatavoSanas laika var bat parak zema temperatira.

m Ja trauka pamatnes materials sastav ari no
aluminija, feromagnétiskas virsmas laukums ir
mazaks. Sada veida trauki var nepilnigi uzsilt, vai
sildvirsma tos neatpazist.

Nepiemeroti trauki

Nekad neizmantojiet ne diflzijas plaksnes, ne traukus
no Sadiem materialiem:

parasts, plans térauds,
stikls,

mals,

vars,

aluminijs.

Trauka pamatnes ipasibas

Trauka pamatnes ipaSibas var ietekmét gatavoSanas
rezultatu. Izmantojiet katlus un pannas no materialiem,
kas siltumu trauka izdala vienmérigi, pieméram, katlus
ar ,,.Sandwich” tipa pamatni no nerisosa térauda, ta tiek
ietaupits laiks un energija.

Izmantojot traukus ar plakanu, nelidzenu pamatni, tiek
ietekméta siltuma pievade.

—

Trukst trauka, vai tam ir neatbilstoSs izmérs

Ja trauks nav novietots uz izvéléta sildrinka, ja tas nav
izgatavots no piemérota materiala vai tam nav atbilstosa
izméra, iemirgosies sildrinka indikators. Uzliekot
piemérotu trauku, indikators parstas mirgot. Ja to
neizdara 90 sekunzu laika, sildrinkis automatiski
izslegsies.

GatavoSana ar indukciju v

Tuksi trauki vai trauki ar planu pamatni

Nekarségjiet tukSus traukus vai traukus ar planu pamatni.
Sildvirsma ir aprikota ar iekSeéjo drosSibas sistemu, tacu
tukSs trauks var sasilt tik atri, ka funkcija ,Automatiska
atslégSana” nespéj laikus sakt darboties un trauks var
sakarst lidz |oti augstai temperatirai. Trauka pamatne
var pat izkust un sabojat stikla virsmu. Sada gadijuma
nepieskarieties traukam un izslédziet sildrinki. Ja péc
atdziSanas sildvirsma nedarbojas, sazinieties ar
tehniska atbalsta dienestu.

Trauku atpaziSana

Katram sildrinkim ir ierobeZots trauku atpaziSanas
imenis, tas ir atkarigs no feromagnétiskas virsmas
diametra un trauka pamatnes materiala. Tapéc vienmér
izmantojiet to sildrinki, kas vislabak piemeérots trauka
pamatnes diametram.
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lv lerices apraksts

ESlerices apraksts

Informaciju par sildrinku izmériem un jaudu
lasiet— 2 Ipp.

Vadibas panelis
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Vadibas lauk et ]

@ Galvenais sledzis e Darba stavoklis
= Sildrinka izvele g Gatavosanas limeni
0 1121..1819 lestatijumu diapazons H/R Paligkogais siltums
W Funkcijas ,PowerBoost” un ,ShortBoost” oo Taimeris
o Vadibas panela blokesana tirisanas laika O00ec  Gatavosanas funkciju temperatira
) Bernu droSiba NJ Vadibas panela blokeSana tiriSanas laika
usr Siltuma uzturéSanas funkcija 3 Bernu drosiba
(=Y o CepSanas sensors ® GatavoSanas laika iestatiSana
= Pielagojama zona min/sec  Taimera radijumi
el Funkcija ,Move” 5. Funkcija “Powerboost”
Virtuves taimeris Fh. Funkcija “ShorBoost”
® Taimeris = Gatavosanas funkcijas
a5 Virtuves taimeris B CepSanas sensors
Gatavo$anas zona “FlexPlus”
E lestatijumu parnesana
kWh Enerdijas paterins
Lo Siltuma saglabasanas funkcija
Vadibas lauki

Kad sildvirsma ir uzsilusi, izgaismojas pasreiz pieejamie
vadibas lauku simboli.

Kad pieskaras kadam no simboliem, tiek aktivizéta
attieciga funkcija.

Noradijumi

m Attiecigie vadibas lauku simboli izgaismojas atbilstigi
to pieejamibai.
Sildrinku vai izveleto funkciju indikatori izgaismojas
spilgtak.

m Raugieties, lai vadibas panelis vienmeér batu tirs un
sauss. Mitrums var ietekmét darbibu.
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lerices apraksts v

Sildrinki

=] Standarta sildrinkis Izmantojiet piemeérota izméra gatavosanas traukus.

= Pielagojama gatavoSanas zona Skat. sadalu — "Pielagojama gatavosanas zona".

El/[H Gatavosanas zona ,FlexPlus” GatavoSanas zonas ,FlexPlus” ieslédzas kopa ar labo vai kreiso pielagojamo gatavoSanas zonu. Skat.

”n

sadalu — "Zona ,FlexPlus™.
[zmantojiet tikai indukcijas plitim piemeérotus traukus - skat. sadalu — "Gatavosana ar indukciju".

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir paliekosa siltuma
indikators. Tas norada, ka sildrinkis vél ir karsts.
Nepieskarieties sildrinkim, kameér paliekosa siltuma
indikators ir izgaismots.

Atkariba no paliekosa siltuma temperatiras redzami
sadi simboli:

m H:augsta temperatira

m ~:zema temperatira

Ja nonemat trauku no sildrinka gatavosanas laika,
paliekosa siltuma un izvéléta gatavoSanas limena
indikatori izgaismojas pamisus.

|zsI€dzot sildrinki, palieko8a siltuma indikators
izgaismojas. Ari tad, kad sildvirsma ir izslégta,
indikators ir izgaismots tik ilgi, kamér vél sildrinkis ir
silts.
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lv lerices apkalpe

Edlerices apkalpe

Saja nodala aprakstita sildrinka iestati$ana. Tabula
atradisiet gatavoSanas limenus un laikus dazadiem
edieniem.

Sildvirsmas ieslégSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno sledzi.

leslégSana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals.
Izgaismojas attiecigie sildrinku simboli un funkcijas, kas
Saja bridi ir pieejamas. Blakus sildrinkiem redzams
simbols .. Sildvirsma ir gatava darbam.

Izslegdana: turiet nospiestu simbolu @, lidz indikatori
nodziest. Palieko3a siltuma indikators ir izgaismots, lidz
sildrinki ir pietiekami atdzisusi.

Noradijumi

m Sildvirsma automatiski izsl€dzas, ja visi sildrinki ir
izslégti ilgak par 20 sekundém.

m [zvél&tie iestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes
péc sildvirsmas izslegSanas. Ja 3aja laika sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriek3gjiem
iestatijumiem.

Sildrinka iestatiSana

lestatiet vélamo sildrinki ar simboliem 1-9.
Gatavoganas limenis 1= zemakais limenis.
Gatavosanas lTmenis 9 = augstakais limenis.

Katram gatavoSanas limenim ir papildu limenis.
lestatijumu zona gatavoSanas limenis atziméts ar
simbolu 1.

Sildrinka un gatavos$anas limena atlase
Sildvirsmai jabat ieslégtai.

1. Pieskarieties vajadziga sildrinka simbolam —.
Indikators .4 izgaismojas spilgtak.
2. lestatijumu zona iesp€jams izvelieties veélamo

gatavosanas limeni.

GatavosSanas limenis ir iestatits.
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Gatavosanas limena maina

IzvElieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet
vajadzigo gatavosSanas limeni.

Sildrinka izslegSana
o

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet ...
Sildrinkis izsledzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Noradijumi

m Ja uz sildrinka nav uzlikts trauks, izvélétais jaudas
[Imenis mirgo. Péc kada laika sildrinkis izslégsies.

m Ja esat novietojusi trauku uz sildrinka, pirms ir
ieslégta plits, tas tiks uztverts nakamo 20 sekunzu
laika péc galvena slédza nospieSanas, un sildrinkis
tiks izvélets automatiski. Kad sildrinkis ir uztverts,
nakamo 20 sekunzu laika izvélieties jaudas limeni,
pretéja gadijuma sildrinkis izslégsies.
Ja uzliksiet uz plits vairakus traukus, pliti ieslédzot,
tiks uztverts tikai viens no tiem.

leteikumi gatavosanai

leteikumi

m Uzsildot biezenus, biezzupas un biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet.

m lepriek$gjai uzsildiSanai iestatiet 8. vai
9. gatavosanas limeni.

m Gatavojot ar vaku uz trauka, samaziniet gatavoSanas
limeni, tiklidz starp trauku un vaku izplUst tvaiks.
Labam gatavoSanas rezultatam tvaika izpliSana nav
nepiecieSama.

m Péc gatavoSanas turiet gatavoSanas trauku noslégtu
[ldz édiena pasniegSanai.

m  Gatavojot ar atrvariS8anas katlu nemiet véra razotaja
norades.

m Negatavojiet €dienu parak ilgi, lai nezaudétu
uzturvertibu. Izmantojot virtuves pulksteni, varat
iestatit optimalo gatavosanas laiku.

m Veseligam gatavoSanas rezultatam vélams lietot ellu
ar augstu varisanas temperatru.

m Lai apbrininatu €dienu, cepiet to mazas porcijas citu
pEc cita.

m GatavoSanas trauks var uzkarst gatavoSanas laika.
Tapec ieteicams izmantot virtuves cimdus.

m leteikumus energiju taupoSai gatavoSanai skatiet
nodala — "Vides aizsardziba".



lerices apkalpe v

GatavosSanas limenu tabula

Tabula ir noradits, kads gatavoSanas [imenis ir
piemérots édienam. GatavoSanas ilgums var atskirties
atkariba no édiena veida, svara, biezuma un kvalitates.

Gatavosa- GatavoSanas
nas limenis laiks (min)

Kausésana
Sokolade, glazira 1-15
Sviests, medus, Zelatins 1-2

UzsildiSana un siltuma uztureSana

Sautejums, piem., lecu sautéjums 15-2
Piens* 15-25
Desinu uzsildisana udenr* 3-4

Atkausésana un uzsildiSana

Saldeti spinati 3-4 15-25
Saldéts gulass 3-4 35-45
Varit, uzturot temp. nedaudz zemaku par varisanas limeni

Kartupelu klimpas™ 45-55 20-30
Zivis* 4-5 10-15
Baltas mérces, piem., BeSamela mérce 1-2 3-6
Putotas mérces, pieméeram, Bearnas merce, holandieSu mérce 3-4 8-12

VariSana, tvaicés$ana, sautésSana

Risi (ar dubultu udens daudzumu) 25-35 15-30
Piena risu zupa™** 2-3 30-40
Kartupeli ar mizu 45-55 25-35
Variti kartupeli 45-55 15-30
Miklas izstradajumi, nideles* 6-7 6-10
Sautejums 3.5-45 120-180
Zupas 3.5-45 15-60
Darzeni 25-35 10-20
Darzeni, saldeti 3.5-45 7-20
Gatavo$ana atrvarisanas katla 45-55

Sutinasana

Ruletes 4-5 50-65
Sutinati cepesi 4-5 60-100
Gulass*™** 3-4 50-60

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarséSana gatavosanas limeni 8 - 8.5
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lv lerices apkalpe

Gatavosa- GatavoSanas
nas limenis  laiks (min)

SautéSana/cep$ana ar nedaudz ellu

Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10
Saldeta Snicele 6-7 8-12
Karbonade, vienkarsa vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krdtina (2 cm bieza)** 5-6 10-20
Saldéta putna kratina™* 5-6 10-30
Kotletes (3 cm biezas)** 45-55 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza)** 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja ar panéjumu 6-7 8-20
Zivs, panéta un saldeta, piemeram, zivju pirkstini 6-7 8-15
Vezveidigie, garneles 7-8 4-10
Svaigu darzenu un sénu apcepSana 7-8 10-20
Edieni gatavoanai panna, darzeni, galas strémelites aziatu gaumé 7-8 15-20
Saldeéti, panna gatavojami edieni 6-7 6-10
Pankukas (cep ella citu péc citas) 6.5-75

Omlete (cep citu péc citas) 35-45 3-6
VerSacis 5-6 3-6

Vari$ana ella* (150-200 g porcija 1-2 | ella, varit pa porcijam)
Saldéti produkti, pieméram, fri kartupeli, vistas gabalini

Saldetas kroketes

Gala, pieméram, vistas dalas

Panéta zivs vai zivs alus mikla

Darzeni, senes, paneti vai alus, tempuras mikla

Cepumi, pieméram, dazadi virtuli, augli alus mikla

* Bez vaka

** Vairakas reizes apgrozot

M~ OO OO OO N ©
' ' ' ' ' '
Ol N N N o ©

“** lepriekSeja uzkarséSana gatavosanas limeni 8 - 8.5
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[El Pielagojama gatavosanas
zona

Ja nepiecieSams, var izmantot k& vienu sildrinki vai ka
divus atseviSkus sildrinkus.

Sastav no Cetriem induktoriem, kas darbojas neatkarigi
cits no cita. Ja tiek izmantota pielagojama gatavoSanas
zona, aktiviz€jas tikai ta vieta, uz kuras atrodas
gatavosSanas trauks.

Padomi trauku lietosanai

Lai nodrosinatu optimalu siltuma noteikSanu un
izplatiSanu, trauku iesaka novietot precizi centra:

Viens sildrinkis

Diametrs: 13 cm vai mazaks
Novietojiet trauku viena no Cetram attélota-
jam pozicijam.

Diametrs: vairak neka 13 cm
{ Novietojiet trauku viena no trim attélotajam
> pozicijam.

Ja gatavoSanas traukam nepiecieSams vai-
rak neka viens sildrinkis, novietojiet to piela-
gojamas gatavo$anas zonas augséja vai
apakséja mala.

Divi sildrinki

PriekSejos un aizmuguréjos sildrinkus, katrs ar
QD G} diviem induktoriem, var izmantot atseviski. Kat-
ram sildrinkim iestatiet vélamo gatavoSanas
GD limeni. Uz katra sildrinka izmantojiet tikai vienu
? gatavoSanas trauku.

x Uz sildvirsmam ar vairak neka vienu

pielagojamo gatavoSanas zonu traukus
novietojiet ta, lai tiktu noklata tikai
viena no pielagojamajam zonam.
Citadi sildrinki netiek pareizi ieslegti un
netiek sasniegts labs gatavosanas
W rezultats.

Pielagojama gatavoSanas zona v

Divi atseviski sildrinki

Pielagojamo gatavoSanas zonu var izmantot ka divus
atseviSkus sildrinkus.

leslegSana
Skatiet sadalu — "lerices apkalpe".

Viens sildrinkis

Visas gatavoSanas zonas lietoSana, apvienojot abus
sildrinkus

Abu sildrinku apvienoSana

1. Uzlieciet trauku. Atlasiet vienu no abiem
pielagojamas zonas sildrinkiem un iestatiet
gatavoSanas limeni. .

2. Pieskarieties simbolam =. Izgaismojas indikators.
GatavoSanas limenis ir redzams apaksgja sildrinka
displeja.

Pielagojama zona ir ieslégta.

Gatavosanas limena maina

Atlasiet vienu no pielagojamas gatavoSanas zonas
sildrinkiem un iestatiSanas zona mainiet gatavo$anas
limeni.

Jauna trauka pievienoSana

Uzlieciet jaunu gatavoSanas trauku uz virsmas,
izvélieties vienu no diviem pielagojamas zonas
sildrinkiem un pieskarieties divas reizes simbolam
Jaunais gatavoSanas trauks tiek atpazits, un iepriek
izvélétais gatavoSanas limenis paliek iestatits.

(53

Noradijums: Ja trauks tiek pabidits vai pacelts no
izmantota sildrinka, sildrinkis sak automatisko
mekléSanu un ieprieks izvelétais gatavoSanas limenis
paliek iestatits.

Abu sildrinku atvieno$ana

Izvelieties vienu no pielagojamas zonas sildrinkiem un
pieskarieties simbolam =.

Pielagojama zona ir izslégta. Turpmak abi sildrinki
darbojas ka divi neatkarigi sildrinki.

Noradijumi

m Ja sildvirsmu izslédz un vélak atkal ieslédz,
pielagojama gatavo3anas zona tiek iestatita ka divi
neatkarigi sildrinki.

m Lai mainitu pielagojamas gatavoSanas zonas
konfiguracijas iestatijumus, skat. nodalu
— "Pamatiestatijumi”.
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lv Funkcija ,Move”

Funkcija ,,Move”

Ar So funkciju tiek ieslégta visa pielagojama zona, kas ir
iedalita tris zonas ar ieprieks iestatitiem gatavoSanas
[imeniem.

Izmantojiet tikai vienu trauku. Zonas lielums atkarigs no
izmantota trauka un ta pareiza novietojuma.

Tadéjadi gatavoSanas laika trauku iespéjams parvietot
uz citu zonu ar atSkirigu gatavosanas limeni.

lepriek$ iestatiti gatavoSanas limeni:
Priek$éja zona = gatavo$anas limenis 5

Vidéja zona = gatavo$anas limenis 5

Aizmuguréja zona = gatavo$anas limenis 1.5

Katra sildrinka iepriek$ iestatito gatavoSanas limeni var
mainit atseviSki. Ka iespéjams nomainit gatavoSanas
imenus, skat. nodala — "Pamatiestatijumi”.

Noradijumi

m Ja uz pielagojamas zonas tiek atpazits vairak neka
viens trauks, funkcija izslédzas.

m Ja trauks tiek pabidits vai pacelts pielagojamaja
zona, sildrinkis sak automatisko mekléSanu un tiek
iestatits gatavoSanas limenis taja zona, kura trauks
tika atpazits.

m Vairak informacijas par gatavoSanas trauku
novietoSanu un lielumu skat. nodala
— "Pielagojama gatavosanas zona"
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Aktivizesana

1. lzvélieties vienu no abiem pielagojamas
gatavoSanas zonas sildrinkiem.

2. Pieskarieties simbolam {&]. Blakus simbolam i2]
izgaismojas indikators. Pielagojama gatavoSanas
zona ir ieslégta ka vienigais sildrinkis.

Sildrinka displeja redzams tas zonas gatavo$anas
limenis, uz kuras atrodas gatavoSanas trauks.

Funkcija ir ieslégta.

Gatavosanas limena maina

AtseviSko zonu gatavoSanas limenus iesp€jams mainit

gatavoSanas procesa. Uzlieciet trauku uz zonas un

mainiet gatavoSanas limeni iestatijumu zona.

Noradijumi

m Tiek mainits tikai tas zonas gatavoSanas limenis, uz
kuras atrodas trauks.

m Ja funkciju izslédz, tris zonu gatavoSanas limenus
atiestata uz sakotnéjo vértibu.

IzslegSana

Pieskarieties simbolam {[&{. Indikators blakus simbolam
iBlnodziest.
Funkcija ir izslégta.

Noradijums: Ja kadu no zonam iestata uz i, dazu
sekunzu laika funkcija izslédzas.



Bl Zona ,,FlexPlus”

Sildvirsmai ir divas zonas ,FlexPlus”, kas atrodas starp
abam pielagojamajam zonam un darbojas kopa ar labo
vai kreiso pielagojamo zonu. Tapéc iespéjams izmantot
lielakus gatavoSanas traukus un sasniegt labaku
rezultatu gatavojot.

Katra no zonam ,FlexPlus” ieslédzas kopa ar labo vai
kreiso pielagojamo zonu.Tas nav iespéjams ieslegt
atseviski.

Norades par gatavosanas traukiem

Lai siltumu labak vaditu un sadalitu, trauku ieteicams
uzlikt centreéti.

Traukam janosedz sanu sildrinkis un zona ,,FlexPlus”.

Atbilstigi gatavoSanas trauka izméram iesp€jams ieslégt
pielagojamo zona k& divus neatkarigus sildrinkus vai
vienu sildrinki.

Uzlieciet trauku.

® Garens gatavoSanas trauks

leslégt pielagojamo zonu ka divus
neatkarigus sildrinkus vai vienu sild-
rinki.

Liels garens gatavosanas trauks
leslegt pielagojamo zonu ka vienu
sildrinki.

Trauks nedrikst vienlaicigi nosegt
abas zonas ,FlexPlus”.

Aktivizesana
1. Novietojiet trauku uz sildrinka un raugieties, lai tas
nosegtu zonu ,FlexPlus”.

2. Izvéelieties sildrinki un vajadzigo gatavoSanas limeni.
Sildrinka un zonas ,FlexPlus” indikatori izgaismojas.

Zona ,FlexPlus” ir ieslegta.

IzslegSana
Nonemiet trauku no sildrinka. Indikatori nodziest.
Zona ,FlexPlus” ir izslégta.

Zona ,FlexPlus” v

Laika funkcijas

Sildvirsmai pieejami tris taimera iestatijumi.

m GatavoSanas laika programmeésana
m Virtuves taimeris
m Hronometra funkcija

Gatavosanas laika programmeésana

Sildrinkis péc iestatita laika beigam izslédzas
automatiski.

lestatiSana

1. lzvélieties sildrinki un vajadzigo gatavoSanas limeni.
2. Pieskarieties simbolam . Taimera displeja
redzams simbols &4 un indikators W7,

Sildrinka radijumos redzams .

3
5

L)

[y

G
-

3. Nakamajas 10 sekundés iestatiSanas zona iestatiet
vajadzigo gatavoSanas laiku.

g8 O O

4. Pieskarieties simbolam (®, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.

Sakas gatavoSanas laika atskaite.

Noradijumi

m Visiem sildrinkiem var automatiski iestatit vienu un to
paSu gatavoSanas laiku. lestatita laika atskaite
katram sildrinkim notiek atseviski.

Vairak par automatisku gatavoSanas laika
iestatiSanu skatiet sadala — "Pamatiestatijumi”.

m Ja pielagojama gatavoSanas zona tiek izvéléta ka
vienigais sildrinkis, tad iestatitais laiks visa
gatavoSanas zona ir vienads.

m Ja apvienotajiem sildrinkiem izvélas funkciju ,Move”,
tris sildrinkiem ir iestatits viens un tas pats laiks.
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lv Laika funkcijas

CepsSanas sensors

Ja sildrinkim ir iestatits gatavoSanas laiks un ieslégts
cepSanas sensors, gatavosSanas laika atskaite sakas
tad, kad ir sasniegts izvélétais temperatlras limenis.

Gatavosanas funkcijas

Ja sildrinkim ir noreguléts gatavoSanas laiks un ieslégta
gatavoSanas funkcija, iestatita gatavoSanas laika
atskaite sakas tikai tad, kad sasniegta attieciga
temperatlra izvélétajai zonai.

Laika maina vai atiestate
Pieskarieties simbolam © un izvélieties sildrinki.

lestatijumu zona mainiet gatavoSanas laiku vai iestatiet

00, lai izdzéstu programméto gatavo$anas laiku.

Pieskarieties simbolam O, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.

Péec iestatita laika beigam

Sildrinkis izslédzas, mirgo indikators ©, un tiek iestatits
gatavo$anas limenis {Ji. Atskan signals.

Mirgo taimera indikatori {/if un indikators W,

Kad pieskaras simbolam ®, nodziest indikatori un

apklust skanas signals.

Noradijumi

m Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas 1saks par 10
minttém, vienmeér pieskarieties 0, pirms iestatat
vajadzigo veértibu.

m Ja gatavoSanas laiku iestata vairakiem sildrinkiem,
taimera displeja vienmér redzams izvéléta sildrinka
laiks.

m Lai apskatitu atlikuSo laiku, izvélieties attiecigo
sildrinki.

» Gatavo$anas laiku var iestatit lidz 95 minGtém

Virtuves taimeris

Ar virtuves taimeri var iestatit laiku [ildz 99 minutém.

Taimeris darbojas neatkarigi no sildrinkiem vai citiem
iestatijumiem.lzmantojot to, sildrinkis péc iestatita laika
beigam automatiski neizslédzas.

lestatiSana

1. Pieskarieties simbolam &. Taimera displeja redzams
simbols £/f/ un indikators W

2. lestatijumu zona izvélieties vajadzigo laiku un
pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu.

Péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

Laika maina vai atiestate

Pieskarieties simbolam &.

lestatijumu zona mainiet gatavoSanas laiku vai iestatiet

00, lai izdzéstu programméto gatavo$anas laiku.

Pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.
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Péec iestatita laika beigam
Péc iestatita laika atskaites atskan signals. Taimera
displeja mirgo £ un simbols 7.

Kad pieskaras simbolam &, indikatori nodziest.

Taimera funkcija

Taimera funkcija no ieslegSanas briza rada laika
atskaiti.

Ta darbojas neatkarigi no sildrinkiem un citiem
iestatijumiem. Si funkcija automatiski neizslédz sildrinki.
leslegsana

Pieskarieties simbolam @ Taimera displeja redzams
simbols & un indikators W

Sakas laika atskaite.

IzslegSana

Kad pieskaras simbolam @tiek apturéta hronometra
funkcija. Taimera displejs joprojam ir redzams.

Kad velreiz pieskaras simbolam @ indikatori nodziest.
Funkcija ir izslegta.



5 Funkcija ,,PowerBoost”

Ar funkciju ,PowerBoost” lielu tddens daudzumu var
uzkarsét atrak neka gatavosanas liment 5.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. attélu).

1

2

Noradijums: Pielagojamaja gatavoSanas zona var
aktivizét ar ,Powerboost” funkciju, ja gatavoSanas zona
tiek izmantota ka viens sildrinkis.

leslegSana

1. lzvélieties sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam ,2...
Izgaismojas indikators A.

Funkcija ir ieslegta.

Izslegsana

1. lzvelieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2...
Indikators & vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavosanas limeni 5.
Funkcija ir izslegta.

Noradijums: Noteiktos gadijumos funkcija
»PowerBoost” var izslegties automatiski, lai pasargatu
sildvirsmas elektroniskos elementus.

Funkcija ,PowerBoost” v

E@ Funkcija ,,.ShortBoost”

Ar funkciju ,,ShortBoost” sildrinki iespéjams uzsildit
atrak neka gatavo$anas liment 5.

Péc funkcijas deaktivizéSanas izvélieties édienam
piemérotu gatavo3anas limeni.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. attélu).

1

2

Noradijums: Izmantojot pielagojamo zonu ka vienigo
sildrinki, iesp&jams ieslegt funkciju ,Shortboost”.

LietoSanas ieteikumi

m Vienmér izmantojiet gatavoSanas trauku, kas nav
bijis ieprieks uzsildits.

m Izmantojiet katlus un pannas ar lldzenam pamatném.
Neizmantojiet traukus ar planam pamatném.

m Nekad nekarsgjiet tukSus traukus, ellu, sviestu vai
taukus bez uzraudzibas.

m Nelieciet uz trauka vaku.

= Novietojiet trauku uz sildrinka, lai tas atrastos pa
vidu. Parbaudiet, vai trauku pamatnes diametrs
atbilst sildrinka izméram.

m Vairak par gatavoSanas trauku veidiem, izmériem un
novietoSanu skat. sadala — "GatavoSana ar
indukciju".

leslegsana

1. lzvélieties sildrinki.

2. Divreiz pieskarieties simbolam ,2...
Izgaismojas indikators F

Funkcija ir ieslégta.

[N
Lle.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2..
Indikators Ph. vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavo$anas limeni 5.
Funkcija ir izslégta.

Noradijums: Noteiktos gadijumos funkcija ,,ShortBoost”
var izslegties automatiski, lai pasargatu sildvirsmas
elektroniskos elementus.
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v Siltuma uzturéSanas funkcija

& Siltuma uzturésanas
funkcija

Si funkcija ir piemérota okolades vai sviesta
kauséSanai, ka ari édiena siltuma uzturésanai.

leslegSana

1. lzvélieties vajadzigo sildrinki.

2. Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam
T,
Izgaismojas indikators L a.

Funkcija ir ieslégta.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam 1%r.
Indikators L @ nodziest. Sildrinkis izslédzas, un
redzams palieko$a siltuma indikators.
Funkcija ir izslégta.
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& lestatijumu parnesana

Ar 3o funkciju iespéjams gatavoSanas limeni, iestatito
gatavoSanas laiku un izvéléto gatavoSanas funkciju
parnest no viena sildrinka uz citu.

Lai parnestu iestatijumus, trauku no ieslégta sildrinka
parvietojiet uz citu sildrinki.

-

Noradijums: Papildu informaciju par pareizu
gatavoSanas trauku novietoSanu skat. nodala
— "Pielagojama gatavoSanas zona"

Aktivizesana

1. Parvietojiet trauku no ieslégta sildrinka uz citu
sildrinki.
Pie iepriek$ izveléta sildrinka mirgo gatavoSanas
Imena indikators.
Trauks ir atpazits, un jaunizvéléta sildrinka displeja
mirgo ieprieks izvélétais gatavosanas limenis un
simbols &.

2. lzvélieties jaunu sildrinki, lai apstiprinatu iestatijumus.

Tiek iestatits izveleta sildrinka gatavoSanas limenis
[ Tn]

il 2.

> '
|
=3
\ /|
1
=5
S
VAT
|
3

lestatijumi ir parnesti uz jauno sildrinki.

Noradijumi

m Parvietojiet gatavosSanas trauku uz sildrinki, kas nav
ieslégts, nav ieprieks iestatits vai uz kura neatrodas
cits trauks.

m ,PowerBoost” vai ,ShortBoost” funkcijas iespéjams
parlikt no kreisas un labo pusi vai no labas uz kreiso
pusi, ja nav aktivs neviens sildrinkis.

m Ja jauns gatavoSanas trauks tiek novietots uz cita
sildrinka, pirms iestatijums ir apstiprinats, $i funkcija
ir pieejama abiem gatavosanas traukiem.

m Ja tiek parvietoti vairaki trauki, funkcija ir pieejama
tikai pédeéjam parvietotajam traukam.



GatavoSanas paliga funkcijas v

E 7 = GatavoSanas funkcijas pieejamas visiem sildrinkiem, ja
Gatavosanas paliga ir temperatdras sensors.
funkcijas Saja sadala varat lasit visparigu informaciju par:
m gatavoSanas paliga funkciju veidiem;
Izmantojot gatavoSanas paliga funkcijas, gatavo$ana ir m piemérotiem gatavo$anas traukiem;
pavisam vienkarSa, bet gatavos$anas rezultats - m sensoriem un papildpiederumiem;
optimals. leteiktais temperatiras limenis ir piemérots m funkcijam un gatavoSanas limeniem;
jebkuram gatavo$anas veidam. m ieteiktajiem édieniem;
m bezvadu temperatiras sensora sagatavoSanu un

Tas |auj gatavot bez parmérigas gatavoSanas un

garanté idealu varianas un cep$anas rezultatu. kopSanu.
Sensori katla vai pannas temperaturu méra visa
gatavodanas procesa gaita. Tadgjadi rezultatu Gatavosanas paliga funkciju veidi
iespéjams regulét pastavigi un tiek uzturéta pareiza , . _ .
temperatira. Izmantojot gatavoSanas paliga funkciju, katram
. - _ . eédienam iesp€jams izveleties pieméerotako gatavosanas
Kad sasniegta vajadziga temperatira, varat pievienot veidu.
partikas produktus. Edieni neparkarsis, nekas _ o . ) .
neparvarisies katla malam. Tal?utl_g nqrad|t| dazadi gatavoSanas paliga funkciju
iestatijumi.

Sildrinki, kam ir cepSanas sensors, apziméti ar
cepsSanas sensora simbolu.

GatavosSanas paliga funkcijas Temperati-  GatavoSa-  Pieejamiba leslegSana

ras limeni nas trauki

Ceps$anas sensors

Sautesana/cep$ana ar nedaudz taukvielam 1,2,3,4,5 [ B Ay
Gatavosanas funkcijas

SildiSana/siltuma uzturéSana 1/70°C @' Visi sildrinki =r
GatavoSana gandriz varisanas temperatura 2/90°C @’ Visi sildrinki =r
Varisana 3/100°C ‘@' Visi sildrinki =r
GatavoSana atrvarisanas katla 4/120 °C ﬁ Visi sildrinki =r
Gatavo$ana katla liela ellas daudzuma* 5/170°C Z Visi sildrinki =r

* lepriekSeja uzkarseSana ar vaku un friteSana bez vaka.

Ja sildvirsmai nav bezvadu temperattras sensora, Sos piederumus iespéjams iegadaties specializeta veikala vai musu klientu apkalpoSanas dienesta.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Piemerots gatavoSanas trauks

Izvelieties sildrinki, kas vislabak piemerots trauka
pamatnes izméram, un gatavoSanas trauku centreéti
uzlieciet uz sildrinka.

GatavoSanas funkcijas nav piemérotas cepSanai panna,
ka tas ir, izmantojot cepSanas sensoru.

Ir pannas, kas labak piemeérotas izmantoSanai kopa ar
cepSanas sensoru. Sos piederumus iespéjams
iegadaties specializéta veikala vai masu klientu
apkalposanas dienesta tehniskaja dala. Nosauciet
attiecigo atsauces numuru.

HEZ390210 panna ar 15 cm diametru.
HEZ390220 panna ar 19 cm diametru.
HEZ390230 panna ar 21 cm diametru.
HEZ390250 panna ar 28 cm diametru. leteikums
lietot tikai ,FlexPlus” gatavoSanas zonai.

Pannam ir nepiedegoss parklajums, lai varétu cept ar

mazu ellas daudzumu.

Noradijumi

m CepsSanas sensors ir iestatits ipasi $ada veida un
lieluma pannam.

m Izmantojot pielagojamo gatavoSanas zonu,
iespéjams, ka cep3anas sensors neieslédzas, jo ir
at8kirigs pannas lielums vai ta ir nepareizi novietota.
Skatiet nodalu — "Pielagojama gatavoSanas zona".

m Citas pannas var parkarst un temperatira var
iestatfities virs vai zem izveleta temperaturas limena.
Vispirms izméginiet zemako temperatdras limeni un,
ja nepiecieSams, mainiet.

Gatavosanas funkcijam piemeérots jebkur$ gatavoSanas
trauks, ko var izmantot uz indukcijas virsmam.
Informacija par indukcijas sildvirsmai piemérotiem
gatavoS$anas traukiem ir nodala — "GatavoSana ar
indukciju"

GatavosSanas paliga funkciju tabula pie katras funkcijas
ir noradits piemérotakais gatavoSanas trauks.
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Sensori un papildpiederumi

GatavoSanas trauka temperatlru sensori méra visa
gatavoSanas procesa laika. Tadéjadi reguléjumi
iesp€jami |oti precizi, uzturot pareizu temperattru un
sasniedzot idealu gatavoSanas rezultatu.

Sildvirsmai ir divas dazadas temperatiras mérisanas
sistémas, lai sasniegtu vislabakos rezultatus.

m Temperatlras meéritaji sildvirsma regulé trauka
pamatnes temperattru.Pieméroti cepSanas
sensoram.

m Bezvadu temperatlras sensors gatavosanas trauka
temperatlras informaciju parraida uz vadibas paneli.
Piemérots gatavoSanas funkcijam.

Gatavosanas funkcijas nevar izmantot bez temperatiras
sensora.

Ja sildvirsmas komplekta nav ieklauts bezvadu
temperatlras sensors, to iespéjams iegadaties
specializéta veikala vai masu tehniskaja klientu
apkalpoSanas dienesta, noradot atsauces numuru
HZ39050.

Informaciju par temperattras sensoru meklgjiet sadala
— "Bezvadu temperatiiras sensora sagatavoSana un
kopsSana"

Funkcijas un gatavosanas limeni

CepsSanas sensors

Ar cepSanas sensoru édienu var gatavot panna,
izmantojot maz ellas.

Sildrinki, kam ir 81 funkcija, apziméti ar cepSanas
sensora simbolu.

Prieksrociba

m Sildrinkis kars€ tikai tad, kad nepiecieSams. Tas
taupa energiju. Ella un taukvielas neparkarst.

m Ja panna uzkarsusi lildz optimalajai temperattrai, lai
pievienotu e|lu un partikas produktus, atskan signals.

Noradijumi

m Nelieciet pannai vaku, citadi regulétajs nedarbojas.
Var uzlikt pret$|akatu sietu, lai taukvielas
neslakstitos.

m Izmantojiet cepSanai piemérotu ellu vai taukvielas.
lzmantojot sviestu, margarinu, auksti spiestu olive|lu
vai cuku taukus, iestatiet 1. vai 2. temperatiras
[imeni.

m Nedrikst karsét pannu nedz ar édienu, nedz bez ta,
nepieskatot to.

m Ja sildrinkim ir augstaka temperatura neka
gatavoSanas traukam vai otradi, temperatiras
sensors neaktivizésies pareizi.

m  Gatavojot katla liela e|las daudzuma, vienmér
izmantojiet gatavosanas funkcijas. “Gatavosanai
katla liela el|las daudzuma”, 5. gatavoSanas limenis.



Temperaturas limeni

GatavoSanas paliga funkcijas v

Temperaturas limenis Piemeérots

1 |oti zems MerCu pagatavoSanai un varisanai, darzenu sautéSanai un édienu cepsanai ar ,virgin extra” olive|Ju, sviestu vai marga-
rinu.
2 zems Edienu cep3anai ar ,virgin extra” olive]|u, sviestu vai margarinu, piem., omletes.
3 videji zems Zivju un nenoteiktas formas gabalu gatavo3anai, piem., kotletes un desinas.
4 videji augsts Steiku (vidéji vai pilnigi izcepts), saldétu, panétu vai delikateSu pagatavoSanai, piem., Sniceles, ragu un darzeni.
5 augsts Edienu gatavo$anai augstas temperattras, piem., suligi steiki, kartupelu pankikas un cepti kartupeli.
lestatiSana Gatavosanas funkcijas

Tabula izvélieties piemérotu temperatiras limeni.
Novietojiet uz sildrinka tukSu pannu.

1. lzvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam wus—.
Sildrinka displeja redzams was—.

(e

Ussr (e

2. Nakamajas 10 sekundés iestatijumu zona izvélieties
vajadzigo temperatlras limeni.

Funkcija ir ieslegta.
Temperatiras simbols wws— mirgo, lidz sasniegta
cepSanas temperatura. Atskan signals, un
temperatiras simbols nodziest.

3. Kad sasniegta cepSanas temperatira, lejiet panna
ellu un lieciet gatavojamo partiku.

Noradijums: Apgroziet €dienus, lai tie nepiedegtu.

CepsSanas sensora izslégSana
[

Izvelieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet i . .
Sildrinkis izsledzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Ar So funkciju varat uzsildit partikas produktus, sautét,
varit, gatavot atrvarisanas katla vai gatavot katla
pietiekama ellas daudzuma kontroléta temperatura.

Si funkcija ir pieejama visiem sildrinkiem.
PriekSrociba

m Sildrinkis karse tikai tad, kad nepiecieSams.Tas
taupa energiju. E|la vai taukvielas neparkarst.
Temperattra tiek nepartraukti kontroléta.Tiek
noveérsta édienu parpltsana pari trauka
malam.Temperatlra nav jaregulé atkartoti.

m Kad udens vai ella ir optimalaja temperatura, lai
ieliktu partikas produktus, atskan signals. Ja partikas
produkti japievieno jau sakuma, sk. informaciju
tabula.

Noradijumi

m |zmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatném.
Neizmantojiet katlus un pannas ar planam vai
deformétam pamatném.

m Piepildiet katlu tik daudz, lai satura limenis batu virs
katla arpusé esosas silikona uzlimes.

m  GatavoSanai maza e|las daudzuma izmantojiet
cepsanas sensoru.

m GatavoSanas trauku uzlieciet ta, lai temperatiras
sensors noraditu uz sildvirsmas sanu argjo dalu.

m  GatavoSanas laika nenonemiet temperatiras
sensoru no augSdalas. Kad gatavoSanas process ir
pabeigts, funkcijas iespéjams izvéléties citam
sildrinkim.

m Péc gatavoSanas nonemiet temperatiras sensoru.
Uzmanieties, temperattras sensors var bt karsts.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Temperaturas diapazoni un limeni

Gatavosanas funkcijas Temperaturas limenis Temperatiras diapazons Piemérots

SildiSana un siltuma uzturéSana 1/70°C 60-70°C piem., zupas, neguss

GatavoSana gandriz varisanas temperatura 2/90°C 80-90°C piem., risi, piens

Varisana 3/100°C 90-100°C piem., nudeles, darzeni

Gatavo$ana atrvariSanas katla 4/120°C 110-120°C piem., calis, sautéjums

Gatavo$ana katla liela ellas daudzuma 5/170°C 170-180°C piem., virtuli, maltas galas bumbinas

Padomi gatavosSanai ar gatavosanas funkcijam

m Funkcijas uzsildiSana un siltuma saglabasana:
saldéti produkti porcijas, piem., spinati. lelieciet
saldéto produktu gatavoSanas trauka. Pievienojiet
razotaja noradito udens daudzumu. Nosedziet
gatavoSanas trauku un izvélieties 1. limeni/

70 °C.Palaikam apmaisiet.

m Funkcija gatavoSanai gandriz variSanas temperatura:
édienu biezina8anai, piem., mérces. Uzvariet édienu
ieteiktaja temperatira. Péc iebiezinaSanas édienu
uzbriediniet, izmantojot 2. limeni/90 °C.

Kad atskan skanas signals, noteiktaja laika
diapazona saglabajiet édienam siltumu Saja limeni.

m Funkcija varisanai: uzkarséjiet ddeni trauka ar uzliktu
vaku. Ediens neparies trauka malam. lzvélieties
temperattras limeni 3/100 °C.

m Funkcija gatavoSanai atrvariSanas katla: ievérojiet
razotaja norades. Péc skanas signala turpiniet
gatavot ieteiktaja laika posma. Izvélieties
temperattras limeni 4/120 °C.

m Funkcija gatavoSanai liela ellas daudzuma: ellu
uzsildiet trauka ar uzliktu vaku.Péc skanas signala
nonemiet vaku un pievienojiet partikas produktus.
Izvélieties temperaturas limeni 5/170 °C.

Noradijumi

m Vienmeér variet katla ar uzliktu vaku. Iznémums ir
“GatavoSanai katla liela ellas daudzuma”,
temperattras limenis 5/170 °C.

m Ja neatskan skanas signals, parbaudiet, vai katlam ir
uzlikts vaks.

m Nekad nekarsgjiet e|lu bez uzraudzibas. Izmantojiet
frittSanai piemérotu el|u vai taukvielas, piem., augu
ellu.Neizmantojiet dazadas friteSanas taukvielas
reize, piem., ellu kopa ar taukiem. Karsti taukvielu
maisijumi var putoties.

m Ja gatavoSanas rezultats nav apmierinoSs,
nakamreiz, pieméram, varot kartupelus, pielejiet
vairak udens, bet saglabjjiet ieteikto temperaturas
lTmeni.
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Varisanas punkta iestatiSana

Temperatira, kad udens sak varities, atkariga no jasu
dzivesvietas augstuma virs juras lmena. Ja tdens varas
parak stipri vai parak vaji, varisanas punktu iesp&jams
noregulét. Tad jarikojas, ka aprakstits talak

= Pamatiestatijumos izvélieties =Y, skat. nodalu

— "Pamatiestatijumi".

Pamatiestatijumos nokluséjama iestatijums ir 3. Ja
jasu atrasana vieta ir starp 200 un 400 m. v. j. |, nav
nepiecieSams iestatit variSanas punktu, pretéja
gadijuma atbilstoSo augstumu izvélieties nakamaja
tabula.

Augstums lestatita vértiba - 4

0-100m !
100-200m c
200-400 m 3
400-600 m Yy
600-800 m 5
800-1000 m [
1000-1200m 1
1200-1400m g
virs 1400 m g

* Pamatiestatijums

Noradijums: Temperattras limenis 3/100 °C ir
pietiekams efektivai variSanai ari tad, ja Gdens varisanas
laika stipri neburbulo. Ja tomér neesat apmierinats ar
gatavosanas rezultatu, tad mainiet varisanas punkta
iestatijumus.



Bezvadu temperatiiras sensora savieno$ana ar
vadibas paneli

Pirms pirmas gatavoSanas funkciju izmantoSanas
reizes, jaizveido savienojums starp bezvadu
temperatlras sensoru un vadibas paneli.

Lai savienotu bezvadu temperaturas sensoru ar vadibas
paneli, veiciet talak noraditas darbibas.

1.

IzvéIné izvélieties ¢ {4, skat. nodalu

— "Pamatiestatijumi”.

Sildrinka indikators neizgaismojas.

Izvelieties sildrinki, kura indikators mirgo. Atskan
signals. Izgaismojas indikators 1&F.

30 sekunZu laika nospiediet simbolu & uz
bezvadu temperatlras sensora.

Péc dazam sekundém sildrinka radijuma tiek attélots
temperatdras sensora un vadibas panela
savienojuma rezultats.

=

Savienojums bez kludas

)
/ Kludains savienojums: parraides kludas de.
c Kludains savienojums: temperaturas sensora kjudas de.
m Tiklidz temperatlras sensors bez k|udas ir

savienojies ar vadibas paneli, ir pieejamas

gatavoSanas funkcijas.

Kludains savienojums, ja ir temperattras sensora

traucéjumi, var rasties talak noradito iemeslu dé|.

- Bluetooth sakaru kluda.

— Temperaturas sensora simbols netika nospiests
30 sekunzu laika péc sildrinka izvéles.

- Temperatlras sensora baterija ir iztukSojusies.

Atiestatiet bezvadu temperatiras sensoru un

pievienojiet vélreiz.

Ja savienojums ir kludains parraides klidas dé|,

pievienojiet vélreiz.

Ja savienojums joprojam ir klidains i, sazinieties ar

tehnisko klientu apkalpoSanas dienestu.

Bezvadu temperatiras sensora atiestatiSana

1.

Pieskarieties simbolam 1&F aptuveni 8-

10 sekundes.

Procesa laika tris reizes izgaismojas temperattras
sensora LED indikators. Kad LED izgaismojas treso
reizi, sakas atiestatiSana. Saja bridi atlaidiet pirkstu
no simbola.

Tiklidz LED indikators nodziest, bezvadu
temperatiras sensors ir atiestatits.

Atkartojiet savienoSanas procesu, sakot ar

2. darbibu.

GatavoSanas paliga funkcijas v

lestatiSana

1.

Temperatiras sensora piestiprinaSana katlam, skat.
nodalu — "Bezvadu temperatiras sensora
sagatavosana un kopsana".

Uz vélama sildrinka uzlieciet katlu ar pietiekami
daudz skidruma un vienmér uzlieciet vaku.
Izvelieties sildrinki, uz kura atrodas trauks ar
temperaturas sensoru.

Nospiediet uz temperatiiras sensora simbola 1&F.
Uz vadibas panela izgaismojas indikators 1&F.

3
o
0

3

Do [
-3

Funkcija ir ieslégta.

Temperatiras simbols T&f mirgo lidz bridim, kad
udens vai ella ir tada temperatura, lai varétu ievietot
produktus. Atskan signals, temperatiras simbols
parstaj mirgot.

Péc skanas signala nonemiet vaku un pievienojiet
partikas produktus. GatavoSanas laika katla vakam
jabut uzliktam.

Noradijums: Izmantojot funkciju “GatavosSana katla
liela ellas daudzuma”, vaku nelieciet.

Gatavosanas funkciju izsleg$ana

Izvelieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet L .r .
Sildrinkis izslédzas un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

[ ]

Noradijums: Lai no jauna aktivizétu gatavoSanas
funkciju, nogaidiet aptuveni 10 sekundes.
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leteiktie edieni

Nakamaja tabula paradita édienu izvéle, ta kartota péc
partikas produktiem. Temperatdra un gatavoSanas
ilgums ir atkarigs no produktu daudzuma, stavok|a un
kvalitates.

Gatavosanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

Snicele, vienkarsa vai panéta CepSanas sensors 4 6-10
Fileja CepSanas sensors 4 6-10
Karbonade* CepSanas sensors 3 10-15
“Cordon bleu”, Vines Snicele* CepSanas sensors 4 10-15
Suligs steiks (3 cm biezs) CepSanas sensors Q) 6-8
Roza vai pilnigi izcepts steiks (3 cm biezs) CepSanas sensors 4 8-12
Putna kratina (2 cm bieza)* CepSanas sensors 3 10-20
Desinas, varitas vai jélas CepSanas sensors 3 8-20
Hamburgera gala, galas bumbinas, pildita galas rulete* CepSanas sensors 3 6-30
Aknu pastéete CepSanas sensors 2 6-9
Ragu, giross CepSanas sensors 4 7-12
Malta gala CepSanas sensors 4 6-10
Spekis CepSanas sensors 2 5-8
Funkcija gatavo$anai gandriz variSanas temperatira

Cisini GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 10-20
Funkcija vari§anai

Gajas bumbinas GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 20-30
Vistas gala zupai GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 60-90

Liellopa gurna gabals GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 60-90

Funkcija gatavo$anai atrvariSanas katla

Calis, tela gala** GatavoSanas funkcijas  4/120°C 15-25
Funkcija gatavo$anai liela ellas daudzuma
Vistas galas gab., maltas galas bumbinas™* GatavoSanas funkcijas  5/170°C 10-15

* Vairakas reizes apgrieziet.
“* EJJu uzsildiet trauka ar uzliktu vaku.Gatavojiet porcijas trauka bez vaka (ilgumu vienai porcijai skat. tabula).
*** Produktus pievienojiet uzreiz.

GatavoSanas paliga Temperatiiras Kopéjais gatavoSanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

Vesela cepta zivs, piem., forele CepSanas sensors 3 10-20
Zivs fileja, vienkarsa vai panéta Cepsanas sensors 3-4 10-20
Vezveidigie, garneles CepSanas sensors 4 4-8
Funkcija gatavo$anai gandriz variSanas temperattra

Vesela zivs, sautéta, piem., heks Gatavo$anas funkcijas  2/90 °C 15-20

Funkcija gatavosanai liela ellas daudzuma
Panéta zivs vai zivs alus mikla* Gatavo$anas funkcijas  5/170 °C 10-15
* Ellu uzsildiet trauka ar uzliktu vaku. Bez vaka fritéjiet porciju pec porcijas (tabula noradits laiks katrai porcijai).
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Olu edieni

Gatavosanas paliga

GatavoSanas paliga funkcijas

Temperatiiras

Iv

Kopgéjais gatavoSanas laiks

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

funkcijas

limenis

péc skanas signala (min.)

Planas pankukas* Cepsanas sensors 9

Omlete* CepSanas sensors 2 3-6
Veérsacis Cepsanas sensors 2-4 2-6
Olu kultenis CepSanas sensors 2 4-9
Keizara pankukas Cepsanas sensors 3 10-15
Francu tostermaize* CepSanas sensors 3 4-8
Funkcija variSanai

Cieti varitas olas™* GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 5-10

* Kopéjais laiks katrai porcijai. Cepiet secigi.
** Produktus pievienojiet uzreiz.

Darzeni un paksaugi

Gatavosanas paliga
funkcijas

Temperatiras
limenis

Kopgjais gatavosanas laiks
péc skanas signala (min)

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

Kiploki, sipoli Cep$anas sensors 1-2 2-10
Cukini, baklazani Cepsanas sensors 3 412
Paprika, zalie spargeli CepSanas sensors 3 4-15
Ella viegli sauteti darzeni, piem., cukini, zala paprika CepSanas sensors 1 1020
Senes CepSanas sensors 4 10-15
Glazeti darzeni CepSanas sensors 3 6-10
Funkcija varisanai

Svaigi darzeni, piem., brokoli GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 10-20
Svaigi darzeni, piem., rozkaposti GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 30-40
Turku zirni* GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 60-90
Zimi GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 15-20
Lecu sautgjums* GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 4560
Funkcija gatavo$anai atrvariSanas katla*

Darzeni, piem., zalas pupinas GatavoSanas funkcijas  4/120°C 36
Turku zimi, pupas GatavoSanas funkcijas  4/120 °C 25-35
Lecu sautéjums GatavoSanas funkcijas  4/120 °C 10-20
Funkcija gatavo$anai liela ellas daudzuma

Darzeni un sénes, panéti vai alus mikla* GatavoSanas funkcijas  5/170°C 4-8

* Produktus pievienojiet uzreiz.

** Ellu uzsildiet trauka ar uzliktu vaku. Bez vaka fritéjiet porciju pec porcijas (tabula noradits laiks vienai porcijai).
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Kartupeli GatavoSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min)

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

Cepti kartupeli (kartupeli, kas variti ar visu mizu) CepSanas sensors ) 6-12
Cepti kartupeli (svaigi kartupeli) CepSanas sensors 4 15-25
Kartupelu pankukas* CepSanas sensors 9] 2,5-3,5
Rivétu kartupelu sacepums CepSanas sensors 1 50-55
Glazeti kartupeli CepSanas sensors 3 1520
Funkcija gatavo$anai gandriz vari$anas temperatira

Kartupelu klimpas GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 30-40
Funkcija variSanai

Kartupeli* Gatavos$anas funkcijas  3/100 °C 30-45

Funkcija gatavo$anai atrvariSanas katla

Kartupeli** Gatavos$anas funkcijas  4/120°C 10-20
* Kopgjais laiks katrai porcijai. Cepiet secigi.

** Produktus pievienojiet uzreiz.

Nideles un graudaugi GatavoSanas paliga Temperatiras Kop@jais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min)

Funkcija gatavoS$anai gandriz variSanas temperatiira

Risi GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 25-35
Polenta* Gatavo$anas funkcijas  2/90°C 3-8
Griku putra GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 510
Funkcija variSanai

Nudeles GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 7-10
Pilditi makaroni Gatavo$anas funkcijas  3/100°C 6-15

Funkcija gatavoSanai atrvariSanas katla

Risi** Gatavo$anas funkcijas  4/120°C 5-8
* leprieks uzsildiet ar vaku, gatavojiet bez vaka un pastavigi apmaisot.

** Produktus pievienojiet uzreiz.

GatavosSanas paliga | Temperatiiras Kopéjais gatavoSanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min)

Funkcija gatavo$anai gandriz vari$anas temperatira

Atras pagatavoanas zupas, piem., krémzupa* GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 10-15
Funkcija varisanai

Majas gatavoti buljoni, piem., galas vai darzenu zupas** GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 60-90
Atras pagatavo3anas zupas, piem., niidelu zupa GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 510

Funkcija gatavo$anai atrvariSanas katla
Majas gatavoti buljoni, piem., darzenu zupa™* GatavoSanas funkcijas  4/120°C 3-6
* Regulari apmaisiet.

** Produktus pievienojiet uzreiz.
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Merces

GatavoSanas paliga funkcijas v

GatavosSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

Tomatu mérce ar darzeniem

BeSamela mérce

Siera merce, piem., Gorgonzolas merce

Mercu sabiezinaSana, pieméram, Bolonas mérce, tomatu merce
Saldas merces, piemeram, apelsinu merce

funkcijas limenis

CepSanas sensors
CepSanas sensors
CepSanas sensors
CepSanas sensors
CepSanas sensors

—_ a4 a4 4

péc skanas signala (min.)

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

GatavoSanas paliga  Temperatiras

funkcijas limenis

Kopgjais gatavosanas laiks
péc skanas signala (min)

— v

Funkcija gatavo$anai gandriz variSanas temperatira

Piena risi* GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 40-50
Putraimi GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 10-15
Kompots™* GatavoSanas funkcijas  3/100°C 15-25
Sokolades puding*** GatavoSanas funkcijas  2/90 °C 35
Funkcija gatavo$anai liela ellas daudzuma

Smalkmaizites, piem., dazadi virtuli**** Gatavo3anas funkcijas  5/170°C 510

* Regulari apmaisiet.
** Produktus pievienojiet uzreiz.

“*|eprieks uzsildiet ar vaku, gatavojiet bez vaka un pastavigi apmaisot.

> E|lu uzsildiet trauka ar uzliktu vaku. Bez vaka fritgjiet porciju péc porcijas (tabula noradits laiks vienai porcijai).

Dzili saldéti produkti

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

GatavoSanas paliga Temperatiras
funkcijas limenis

Kopégjais gatavosanas laiks
péc skanas signala (min)

Snicele CepSanas sensors 4 15-20
Cordon bleu* CepSanas sensors 4 10-30
Putna kratina* CepSanas sensors 4 10-30
Vistas galas nageti CepSanas sensors 4 10-15
Giross, kebabs Cepsanas sensors 3 510
Zivs fileja, vienkarsa vai panéta CepSanas sensors 3 10-20
Zivju pirkstini Cepsanas sensors 4 812
Cepti kartupeli CepSanas sensors 5 46
Cepti darzeni ar vistas gaju Cepsanas sensors 3 6-10
Darzenu veltnisi CepSanas sensors 4 10-30
Kamambeérs/siers CepSanas sensors 3 10-15
Funkcija uzsildiSanai un siltuma uzturéSanai

Saldeti darzeni ar kréjuma mérci, piem., spinati kréma meércé** GatavoSanas funkcijas  1/70°C 15-20
Funkcija vari$anai

Saldeti darzeni, piem., zaJas pupinas™* GatavoSanas funkcijas  3/100 °C 15-30
Funkcija gatavosanai liela ellas daudzuma

Saldeti fri kartupeli*** GatavoSanas funkcijas  5/170 °C 4-8

* Vairakas reizes apgrieziet.
*“* Pievienojiet Skidrumu péc razotaja noradijumiem.

*** Ellu uzsildiet trauka ar uzliktu vaku. Gatavojiet porcijas trauka bez vaka (ilgumu vienai porcijai sk. tabula).
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Gatavosanas paliga

Temperatiras Kop@jais gatavosanaslaiks

limenis

Funkcija cepSanai maza ellas daudzuma

funkcijas

péc skanas signala (min)

Kamambers/siers Cepsanas sensors B 7-10
leprieksS pagatavoti sausie edieni, kam japievieno udens, piem., nideles  Cep$anas sensors 1 510
Grauzdeti maizes kubicini Cepsanas sensors B 6-10
Mandeles/rieksti/ciedru rieksti CepSanas sensors 4 3-15
Funkcija uzsildiSanai un siltuma uzturésanai

Konserveti edieni, piem., gulasa zupa Gatavo$anas funkcijas  1/70°C 10-20
Karstvins™* GatavoSanas funkcijas  1/70°C

Funkcija gatavo$anai gandriz vari$anas temperatira

Piens** GatavoSanas funkcijas  2/90 °C

* Produktus pievienojiet uzreiz un regulari apgroziet.

** Produktus pievienojiet uzreiz.

Bezvadu temperaturas sensora
sagatavosana un kopsana

Saja sadala ir vispariga informacija par:

silikona uzlimes uzlimésanu;

bezvadu temperatiras sensora izmantoSanu;
tiriSanu;

baterijas nomainu.

Tadus papildpiederumus ka silikona uzlime un
temperatlras sensors var iegadatas specializéta veikala
vai musu tehniskaja klientu apkalposanas dienestd; Sim
nolukam izmantojiet atbilstigo atsauces numuru.

00577921 komplekts ar 5 silikona uzlimem

HEZ39050  temperaturas sensors un komplekts ar 5 silikona uzlr-

mem

Silikona uzlimes uzlimesana

Silikona uzlime fiksé temperatiras sensoru pie
gatavoSanas trauka.

Ja katlu ar gatavoSanas funkciju izmantojat pirmoreiz,
jauzlimeé silikona uzlime.

Rikojieties, ka noradits talak.

1. Uzlimésanas vieta uz katla nedrikst bt
taukaina.Notiriet katlu, rapigi nosusiniet un
uzlimésanas vietu noslaukiet, piem., ar spirtu.

2. No silikona uzlimes nonemiet aizsargplévi.
Izmantojot komplekta Sablonu, silikona uzlimi uz

katla pielimégjiet atbilstiga augstuma.
(.\
@ e
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3. Piespiediet silikona uzlimi, ari iekSpusi. .

Lai lme sacietétu, nepiecieSama viena stunda.Saja laika

neizmantojiet vai netiriet gatavosanas trauku.

Noradijumi

m Neturiet trauku ar silikona uzlimi ilgaku laiku trauku
mazgasSanas lidzekla Skiduma.

m Ja silikona uzlime atlip, jaizmanto jauna uzlime.

Bezvadu temperatiras sensora izmantoSana

Pilniba ievietojiet temperaturas sensoru silikona
stiprinajuma.

Noradijumi

m Pirms ievietojat temperatiras sensoru,
parliecinieties, ka silikona stiprinajums ir pilnigi
sauss.

m Novietojiet gatavoSanas trauku ta, ka temperatiras
sensors ir vérsts uz sildvirsmas sanu malu.

m Lai noverstu parkarsanu, temperatiras sensoru
nedrikst uzlikt uz cita karsta gatavoSanas trauka.

m Péc gatavoSanas nonemiet temperaturas sensoru no
trauka. Glabajiet to tira un dro8a vieta, kas nav
siltuma avotu tuvuma.

m Vienlaikus var izmantot 1dz pat trim temperatiras
sensoriem.

TiriSana
Bezvadu temperatlras sensoru nedrikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

Informaciju par temperatiras sensora tirisanu skatiet
nodala — "Mazgasana".




Baterijas nomaina _ B
Ja, nospiezot simbolu pie bezvadu temperatiras
sensora, neizgaismojas LED lampina, baterija ir
izladéjusies.

Baterijas nomaina

1. Nonemiet silikona parsegu no korpusa
apakSdalas.Ar skrivgriezi izskrivejiet skruves.

2. Nonemiet korpusa augsdalu. Iznemiet izlietoto
bateriju. lelieciet jauno bateriju.leverojiet polaritati.

Uzmanibu!
Lai iznemtu bateriju, neizmantojiet metala
priekSmetus. Nepieskarieties kontaktiem.

3. Uzlieciet atpakal korpusa aug$dalu un apaksdalu.
Saja procesa ieverojiet pareizo kontakttapu virzienu.

GatavoSanas paliga funkcijas v

4. Temperaturas sensora korpusa apaksdalai uzlieciet
silikona parsegu.

4

Noradijums: Izmantojiet tikai augstvertigas CR2032
tipa baterijas. To darbmuzs ir gars.

Atbilstibas deklaracija

Ar So Robert Bosch Hausgerate GmbH apstiprina, ka
ierice ar bezvadu temperatiras sensora funkciju atbilst
Eiropas Padomes Direktivas 1999/5/EK
pamatprasibam un citiem attiecigajiem noteikumiem.

Detalizeta R&TTE atbilstibas deklaracija pieejama
interneta vietné www.bosch-home.com iekartas
izstradajuma lapa papildu dokumentu sadala Papildu
dokumenti.

Bluetooth® logotipi un zimols ir registrétas precu zimes
un pieder Bluetooth SIG, Inc., Robert Bosch Hausgerate
GmbH 8o zimolu izmanto saskana ar licenci. Citi zimoli
un zimolvardi ir attiecigo firmu ipasums.
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v Bérnu aizsardzibas sistema

[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Ar funkciju ,Bérnu droSiba” jls varat novérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu aizsardzibas funkcijas ieslegsana un

izslegSana

Sildvirsmai jabat izslegtai.

leslégSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam C= un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

Indikators &= izgaismojas 10 sekundes.
Sildvirsma ir blokéta.

IzslegSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam = un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

BlokéSana ir partraukta.

Automatiska bérnu aizsardzibas sistéma

Kad tiek izmantota 81 funkcija, péc sildvirsmas
izslegSanas vienmer tiek automatiski aktivizéta bérnu
aizsardzibas sistéma.

leslégSana un izslegSana

Ka aktivizét automatisko funkciju "Bérnu drosiba", lasiet
nodala — "Pamatiestatijumi”
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[Bl Tirisanas drosiba

Tirot vadibas paneli, kad sildvirsma ir ieslégta,
iestatijumi var maintties. Lai to novérstu, var izmantot
sildvirsmas blokéSanas funkciju un blokét vadibas
paneli tiriSanas laika.

leslégSana: pieskarieties simbolam WM. Atskan signals.
Vadibas panelis uz 35 sekundém ir blokéts. Jus varat
notirit vadibas panela virsmu, nemainot iestatijumus.

IzslegSana: péc 35 sekundém blokésana tiek
partraukta. Lai izslégtu blokéSanu atrak, pieskarieties
simbolam .

Noradijumi

m 30 sekundes péc ieslégSanas atskan signals. Tas
norada uz drizu funkcijas pabeigSanu.

m Pat ja sildvirsma ir bloketa droSai tiriSanai, galvenais
sleédzis nav blokets. Sildvirsmu var jebkura laika
izslégt.

[@lerices automatiska
izslegSanas

Ja sildrinkis darbojas ilgaku laiku un netiek mainiti
darbibas iestatijumi, droSibas apsvérumu dé| notiek
automatiska izslegSanas.

Sildrinkis parstaj darboties. Sildrinka displeja parmainus
mirgo ~, & un atliku$a siltuma indikators A vai H.

Ja pieskaras jebkuram simbolam, indikatori vairs nav
redzami. Sildrinka darbibu var iestatit no jauna.

Automatiska izslegSanas ir atkariga no iestatita
gatavos$anas limena (1-10 stundas). .



Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi. Tos varat piemérot
savam vajadzibam.

Radijums Funkcija

Automatiska bérnu drosiba

Pamatiestatijumi

v

=
I Manuali*,
/ Automatiski.
c Funkcija izslegta.
cc Skanas signali
I Apstiprinajuma un k|udas signali ir izslegti.
/ leslégts tikai klddas signals.
c leslegts tikai apstiprinajuma signals.
- Visi skanas signali ir ieslégti.*
c3 Radit energijas patérinu
I |zslegts.
/ leslégts.
cH lestatijums atkariba no augstuma virs juras limena
2  SamazinaSana
3 Pamatiestatijums
Y5  Palielinasana
cS Gatavosanas laika automatiska programmésana
oo Izslegta.”
£ 1-899 Laiks lidz automatiskajai izslégsanai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums
i 10 sekundes.”
c 30 sekundes.
3 1 mindte.
c “Power-Management” funkcija. lerobezot sildvirsmas kopéjo jaudu
O lzslegta.”
/ 1000 W minimala jauda.
i 1500 W.
c 2000 W.
S vai 5. Sildvirsmas maksimala jauda.
cii Mainit ieprieks iestatitos gatavo$anas limenus “Move” funkcijai
o leprieks iestatitais gatavosanas limenis priek$éjai gatavoSanas zonai.
-5 leprieks iestatitais gatavoSanas limenis videjai gatavosanas zonai.
o leprieks iestatitais gatavoSanas limenis aizmugures gatavoSanas zonai.
cic Gatavosanas trauka parbaude, gatavoSanas procesa rezultats

I Nav piemerots
/ Nav optimals
c Piemeérots

* Rupnicas iestatijumi
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lv Pamatiestatijumi

Radijums Funkcija

c i3 Konfigurét pielagojamas gatavosanas zonas ieslégSanu
o Divi neatkarigi sildrinki.*
i Viens sildrinkis.
c /4 Bezvadu temperatiras sensora savieno$ana ar sildvirsmu
I Savienojums bez kludas
i Kludains savienojums: parraides kludas dé.
c Kludains savienojums: temperaturas sensora k|udas de.
cl Atjaunot rapnicas iestatijumus
o Individual iestatijumi.*
i Atjaunot rupnicas iestatijumus.

* Rupnicas iestatijumi

Piekluve pamatiestatijumiem

Sildvirsmai jabut izslegtai.

. lesledziet sildvirsmu.

. Nakamajas 10 sekundés turiet simbolu ¢ nospiestu
apm. 4 sekundes.
Vispirms redzami &etri izstradajuma informacijas
radijumi. Lai skatitu atseviSkus radijumus,
pieskarieties iestatiSanas zonai.

N =

5. Tad iestatiSanas zona atlasiet vajadzigo iestatijumu.

Izstradajuma informacija Indikators
Klientu apkalpoSanas dienesta indekss (KI) N
Izgatavo$anas numurs Fd
1. izgatavo$anas numurs 9s.
2. izgatavo$anas numurs a5

3. Lai piek|utu pamatiestatijumiem, vElreiz pieskarieties
simbolam &.
Simboli ¢ { un i izgaismojas ka pamatiestatijumi.

4. Pieskarieties simbolam & vairakas reizes, lidz
redzama vajadziga funkcija.

6. Turiet simbolu & nospiestu vismaz 4 sekundes.
lestatijumi ir saglabati.

IzieSana no standarta uzstadijumiem
lesledziet sildvirsmu ar galveno sledzi.



Energijas patérina
indikators

ST funkcija norada pédéjas gatavosanas reizes kopéjo
energijas patérinu 8im sildrinkim.

Vel 10 sekundes péc sildvirsmas izslegSanas tiks
uzradits elektroenergijas patérins kilovatstundas.

Attéla redzams patérina piemérs: (.05 kWh.

kWh
(0l (]
(A i

Ka ieslegt minéto funkciju, skat. nodala
— "Pamatiestatijumi”

Energijas patérina indikators v

Edienu gatavo$anas trauku
parbaude

Ar So funkciju iespéjams parbaudit gatavoSanas
procesa atrumu un kvalitati atbilstosi gatavoSanas
traukam.

Parbaudes radijums ir ieteikta vertiba, un tas ir atkarigs
no gatavoSanas trauka ipaSibam un izmantota sildrinka.

1. Novietojiet aukstu gatavoSanas trauku ar apm. 200
ml Gdens ta sildrinka vidu, kura izmérs vislabak
atbilst trauka pamatnes izméram.

2. Pamatiestatijumos izvélieties iestatijumu ¢ (.

3. Pieskarieties iestatijumu zonai. Sildrinka radijumos
mirgo —.

Funkcija ir ieslegta.

Péc 10 sekundem sildrinka displeja redzams radijums

par gatavoSanas procesa kvalitati un atrumu.

- =
VAR

[

(R

©
©

»
Bd

Parbaudiet rezultatu, izmantojot talak noradito tabulu.

L GatavoSanas trauks nav piemerots sildrinkim un tapéc neuz-
silst.*

{  GatavoSanas trauks uzsilst 1enak neka paredzéts, gatavosanas
process nav optimals.™

c  GatavoSanas trauks uzsilst pareizi, un gatavosanas process
noris bez problemam.

* Jair pieejams mazaks sildrinkis, parbaudiet uz ta gatavosanas trauku

velreiz.

Lai atkal ieslégtu funkciju, pieskarieties sildrinka
iestatijumu zonai.

Noradijumi

m Ja pielagojama gatavoSanas zona ir ka vienigais
sildrinkis, izmantojiet tikai vienu gatavoSanas trauku.

m Ja izmantota sildrinka izmérs ir mazaks neka
gatavoSanas trauka pamatnes diametrs, parasti
uzsilst tikai trauka vidus un gatavoSanas rezultats
nav apmierinoss vai optimals.

m Informaciju par 8o funkciju skat. nodala
— "Pamatiestatijumi”.

m Informaciju par gatavo3anas trauku veidiem,
izmériem un novietoSanu skat. nodala
— "Gatavosana ar indukciju” un — "Pielagojama
gatavosanas zona".
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v MazgaSana

)Mazgasana

Piemérotus tiriSanas un kopSanas lidzek|us varat
iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta vai misu e-
veikala.

Sildvirsma
TiriSana
Péc gatavoSanas vienmer notiriet sildvirsmu. Ta tiek

noversta atlikumu piedegSana. Tiriet sildrinki tikai tad,
kad paliekosa siltuma indikators ir nodzisis.

Sildrinki tiriet ar mitru mazgasanas dranu un noslaukiet,
lai neveidojas kalka traipi.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemeérotus
tinSanas lidzek|us. levérojiet razotaja noradijumus uz
produkta iepakojuma.

Nedrikst izmantot:

m neatSkaiditu mazgasanas lidzekli;

m ftrauku mazgajamajai masinai piemeérotus tiriSanas
lidzek|us;

m abrazivus tiriSanas lidzek|us;

m kodigus tiriSanas lidzek|us, pieméram, cepeSkrasns
tiriSanas aerosolus vai traipu nonémeéjus;

m abrazivus suk]|us;

m augsta spiediena tirisanas ierici vai tvaika struklu.

Noturigus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko
var iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. levérojiet
razotaja norades.

Piemeérotus stikla skrapjus varat iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta vai musu e-veikala.

Izmantojot stikla keramikas sildvirsmam paredzétos
specialos tirisanas suk|us, jus iegUsiet labaku tirisanas
rezultatu.

Traipu veidi
Kalka un tdens nose-  Tiriet sildrinki, tiklidz tas ir atdzisis. Varat
dumi izmantot stikla keramikas sildvirsmu tirisanai

piemerotus lidzek]us.

Cukurs, risu ciete vai  Tiriet uzreiz. lzmantojiet stikla skrapi. Uzma-
plastmasa nibu: apdegumu risks.*

* Notiriet arl ar mitru mazgaSanas dranu un noslaukiet, lai neveidojas

kalka traipi.

Noradijums: Neizmantojiet tiriSanas lidzeklus, kamér
sildvirsma ir karsta, ta var izveidoties plankumi.
Parliecinieties, vai visas izmantota tiriSanas lidzekl|a
paliekas ir notiritas.

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem,
rikojieties atbilstosi talak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu mazgasanas Skidumu.

m Jaunas mazgasanas dranas pirms lietoSanas rupigi
izmazgajiet.

m Neizmantojiet kodigus vai abrazivus mazgasanas
lidzek]us.

m Neizmantojiet stikla skrapi vai asus priekSmetus.
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Bezvadu temperaturas sensors

Temperatiuras sensors

Temperaturas sensoru tiriet ar mitru dranu. Nekad
nemazgajiet trauku mazgajamaja masina. Nemeérciet
adeni un neturiet zem tekoSa tdens.

Péc gatavoSanas nonemiet temperaturas sensoru.
Uzglabajiet to tira un drosa vieta, piem., karbina, un
neturiet siltuma avotu tuvuma.

Silikona uzlime

Pirms uzliekat uz temperatiras sensora, nofiriet un
nosusiniet. Var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Noradijums: Neturiet trauku ar silikona uzlimi ilgaku
laiku trauku mazgasanas lidzekla Skiduma.

Temperaturas sensora lodzin$

Sensora lodzinam vienmeér jabdt tiram un sausam.
Rikojieties, ka noradits talak.

m Regulari notiriet no ta tauku $lakatas un netirumus.

m TinSanai izmantojiet mikstu dranu vai vates kocinus
un logu tirisanas lidzekli.

Noradijumi

m  Neizmantojiet tadus skrapéjosus tirisanas lidzek|us
ka abraziva mazgasanas lupatina un abraziva birste
vai tirisanas pienins.

m Sensora lodzinam nepieskarieties ar pirkstiem. Ta
lodzinu iesp€&jams sasmérét vai saskrapét.



Biezak uzdotie jautajumi un atbildes (FAQ) v

Bl Biezak uzdotie jautajumi
un atbildes (FAQ)

IzmantoSana

Kapéc nevar ieslégt sildvirsmu, un kapéc izgaismojas simbols ,,Bérnu drosiba”?

Bérnu droSibas funkcija ir ieslégta.
Informaciju par So funkciju varat atrast nodala — "Bérnu aizsardzibas sistema"

Kapéc mirgo indikatori un ir dzirdams signala tonis?

Notiriet Skidrumu vai édiena paliekas no vadibas panela. Nonemiet visus priekSmetus, kas atrodas uz vadibas paneja.
Pamacibu, ka atslegt signala toni, varat atrast nodaja — "Pamatiestatijumi"

Troksni

Kapéc gatavoSanas laika dzirdami trokSni?

Atkariba no gatavo$anas trauku pamatnes ipaSibam trok3ni var rasties, izmantojot sildvirsmu. Trok3ni ir parasta paradiba, tie ir saistiti ar
indukcijas tehnologiju un nenorada uz defektiem.

lesp&jamie troksni

Zema zumeésana ka transformatoriem.
Rodas, gatavojot ar intensivaku gatavoSanas limeni. Troksnis pazud vai klust klusaks, samazinot gatavoSanas limeni.

Svilpieni
Rodas, kad gatavoSanas trauks ir tuk$s. Troksnis pazid, kad gatavoSanas trauka tiek ieliets tdens vai ievietota partika.

Krakskesana

Var rasties, ja izmantoti trauki ar dazadu materialu parklajumiem vai ja reize tiek izmantoti dazada izméra un materiala gatavoSanas
trauki. TrokSnu skajums var atSkirties atkariba no édienu daudzuma vai gatavosanas veida.

Spalgi svilpieni

Var rasties, ja vienlaicigi tiek izmantoti divi sildrinki lielakas jaudas gatavoSanas limeni. Svilpieni pazid vai k|ust klusaki, ja tiek samazi-
nata gatavo$anas limena jauda.

Ventilatora troksSni

Sildvirsmai ir ventilators, kas iesledzas augsta temperattra. Ventilators var darboties ari péc sildvirsmas izslégsanas, ja esosa tempera-
tdra vel ir par augstu.

Gatavosanas trauki

Kadi gatavoSanas trauki ir pieméroti indukcijas sildvirsmai?
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemérotiem gatavoSanas traukiem varat atrast nodaja — "Gatavosana ar indukciju’".

Kapéc sildrinkis neuzsilst un mirgo gatavosanas limena indikators?

Sildrinkis, uz kura atrodas gatavo$anas trauks, nav ieslégts.
Parliecinieties, ka sildrinkis, uz kura atrodas gatavoSanas trauks, ir ieslégts.

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemeérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemerots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izméram.
Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem, izmeériem un novietoSanu varat atrast nodalas — "Gatavosana ar indukciju”,

—> "Pielagojama gatavosanas zona" un — "Funkcija ,Move™".

Kapéc ilgi jagaida, lidz gatavoSanas trauks uzsilst, vai kapéc tas neuzsilst pietiekami, lai gan ir iestatits lielakas jaudas gatavosanas lime-
nis?

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemérots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izméram.

Informaciju par gatavosanas trauku veidiem, izmeériem un novietoSanu varat atrast nodalas — "Gatavosana ar indukciju",
—> "Pielagojama gatavosanas zona" un — "Funkcija ,Move™".
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v Ka rikoties bojajuma gadijuma?

TiriSana

Ka jatira sildvirsma?
Vislabakos rezultatus varat sasniegt, izmantojot specialos stikla keramikas tirsanas lidzek|us.leteicams neizmantot kodigus vai abrazr-
vus tirisanas lidzek|us, tiritajus trauku mazgajamajai maSinai (koncentratus) vai berzamas sukas.
Vairak informacijas par sildvirsmas tiriSanu un kopSanu skatiet nodajla — "Mazgasana”

ElKa rikoties bojajuma
gadijuma?
Parasti traucé&jumi ir viegli risinami sikumi. Ludzu,

nemiet véra tabula sniegtos noradijumus, pirms
sazinaties ar klientu apkalposanas dienestu.

Indikators lespéjamais iemesls Risinajums
Neviens no Siem Elektroapgade ir partraukta. Izmantot citu elektrisku ierici, lai parbauditu, vai nav issavieno-
juma.
lerice nav pieslegta atbilstigi noradém elektris-  Parbaudt, vai ierice pieslegta atbilstigi noradém elektriskaja prin-
kaja principshema. cipshema.
Traucejums elektronika. Ja traucéjumu neizdodas noverst, jasazinas ar klientu apkalpoSa-
nas dienesta tehnisko nodalu.
Indikatori mirgo. Vadibas panelis ir mitrs vai to bloké kads prieks-  Nosusinat vadibas paneli vai nonemt priekSmetu.
mets.
Sildrinka displeja mirgo indika-  Tas norada uz traucejumu elektronika. Lai novérstu traucéjumu, vadibas paneli uz isu bridi aizsedz ar
tors —. roku.
FZ EBZOT Elektronika ir parkarsusi, bet attiecigais sildrinkis - Pagaida, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskaras
- izsledzies. jebkuram sildvirsmas simbolam.
FY/EB20H Elektronika ir parkarsusi un tapéc izslégusies visi
sildrinki.
F 5 + gatavo$anas limenisun ~ Vadibas paneja zona ir karsts katls. Elektronika ~ Nonemt katlu. Pec isa briza kludas zinojums vairs nav redzams.
signals var parkarst. Var turpinat gatavoSanu.
F 5 unsignals Vadibas panela zona ir karsts katls. Lai aizsar- ~ Nonem Kkatlu. Uzgaida dazas sekundes. Pieskaras jebkurai vadr-
gatu elektroniku, sildrinkis tika izslegts. bas virsmai. Kad kludas zinojums nodzisis, var turpinat gatavo-
Sanu.
FIU/FG Sildrinkis ir parkarsis, tapéc tas izsledzies, lai aiz- Pagaida, lidz elektronika pietiekami atdzisusi, un no jauna ieslédz
sargatu darba virsmu. sildrinki.
FO lestatijumu parneses funkcija nedarbojas. Parbauda kludas zinojumu, tad pieskaras jebkuram vadibas lau-

kam. Var turpinat gatavot ka parasti bez iestatijumu parneses
funkcijas. Jasazinas ar klientu apkalpoSanas dienesta tehnisko
nodalu.

F9 GatavoSanas zonu “FlexPlus” nevar ieslegt. Parbauda kludas zinojumu, tad pieskaras jebkuram vadibas lau-
kam. Var turpinat gatavoSanu uz paréjiem sildrinkiem ka parasti.
Jasazinas ar klientu apkalpoSanas dienesta tehnisko nodalu.

F8 Sildrinkis ilgaku laiku darbojies bez partrau- Aktivizéjusies automatiska izslegSanas. Skat. sadaju — "lerices
kuma. automatiska izslégsanas".
Eo202 Temperaturas sensors ir parkarsis, tapéc tika ~ Pagaida, lidz temperatiras sensors pietiekami atdzisis, un ieslédz
izslegts sildrinkis. funkciju atkartoti.
EL204 Temperataras sensors ir parkarsis, tapéc tika ~ Kad temperattiras sensors netiek izmantots, to nonem no gatavo-
izslegti visi sildrinki. Sanas trauka un tur atstatus no paréjiem sildrinkiem vai siltuma
avotiem. Atkal ieslédz sildrinkus.
FG204 TemperatUras sensora baterija ir izladejusies. Nomaina bateriju 3V CR2032. Skat. sadaju — "Baterijas
nomaina".
ERZOS Temperatdras sensoram vairs nav savienojuma.  1zslédz un tad atkartoti ieslédz funkciju.

Nenovietot karstus katlus uz vadibas panela.
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Indikators

lespéjamais iemesls

Servisa dienests v

Risinajums

CoJmc
CBCLII_

Temperatlras sensors ir salauzts/bojats.

Jasazinas ar klientu apkalpoSanas dienesta tehnisko nodalu.

Neizgaismojas temperaturas

sensora indikators. neizgaismojas.

Temperatlras sensors nereageé un indikators

Nomaina bateriju 3V CR2032. Skat. sadaju — "Baterijas
nomaina’.

Ja probléma joprojam pastav, 8 sekundes tur nospiestu tempera-
tdras sensora pogu un atkartoti savieno to ar sildvirsmu.

Ja probléma joprojam pastav, jasazinas ar klientu apkalposanas
dienesta tehnisko nodalu.

TemperatQras sensora indika-
tors nomirgo divreiz.
traukta izlietotas baterijas de|.

TemperatUras sensora baterija ir gandriz izlie-
tota. Nakama gatavosSanas reize var tikt par-

Nomainiet bateriju 3V CR2032. Sk. sadalu. — "Baterijas
nomaina"

TemperatQras sensora indika-
tors tris reizes mirgo.

Temperatlras sensoram vairs nav savienojuma.

Temperattras sensora simbolu turiet nospiestu 8 sekundes, tad
atkartoti savienojiet temperattras sensoru ar sildvirsmu.

£qoon Darba spriegums nav pareizs un parsniedz nor-  Jasazinas ar elektroenerdijas piegadataju.

EqQnin mala ekspluatacijas diapazona robezas.

T Sildvirsma nav pareizi pieslégta. Sildvirsmu atvieno no elektrotikla. Parbauda, vai ierice pieslégta
atbilstigi noradem elektriskaja principshema.

ot Demonstracijas reZzims ir ieslégts. Sildvirsmu atvieno no elektrotikla. Nogaida 30 sekundes un pie-

Nenovietot karstus katlus uz vadibas panela.

sledz atkartoti. Ne velak ka péc 3 minatém pieskarieties jebku-
ram vadibas laukam. Demonstracijas rezims ir izslegts.

Noradijumi

= Ja redzams indikators £, turiet nospiestu attieciga
sildrinka sensoru, lai varétu nolasit traucéjuma kodu.

m Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, nogaidiet 30 sekundes un
pieslédziet to atkartoti. Ja indikators ir redzams
atkartoti, sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienesta tehnisko nodalu un nosauciet attiecigo
traucéjuma kodu.

VA Servisa dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jasu riciba. Més vienmeér atradisim piemérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekl€gjumus.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu,
IGdzu, noradiet ierices E numuru un FD numuru.

Datu plaksnite ar Siem numuriem atrodas:

m ierices tehniskaja pasg;
m sildvirsmas apak$€ja dala.

E numuru varat atrast arl uz sildvirsmas stikla virsmas.
JUs varat parbaudit klientu apkalpoSanas dienesta
indeksu (KI) un FD numuru, apskatot pamatiestatijumus.
Vairak informacijas nodala — "Pamatiestatijumi".

Nemiet vera, ka klientu apkalpoSanas dienesta tehnika
izsaukSana, lai novérstu klumi, ir maksas pakalpojums
arl garantijas laika.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucejumu
gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma
esoSaja tehniska servisa dienestu saraksta.
Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadejadi jus varat but
dro8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jUsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.
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v Parbaudes édieni

Parbaudes édieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestazu vajadzibam,
lai atvieglotu masu iericu parbaudi.

Tabula noraditie dati attiecas uz musu piederumu
traukiem «Schulte-Ufer» (virtuves komplekts no 4
vienibam, kas paredzétas indukcijas plitij HEZ 390042)
ar Sadiem izmériem:

Kastrolis ar @ 16 cm, 1,2 | sildrinkiem ar @ 14,5 cm
Katls ar @ 16 cm, 1,7 | sildrinkiem ar @ 14,5 cm

Katls ar @ 22 cm, 4,2 | sildrinkiem ar & 18 cm
Panna ar @ 24 cm, sildrinkiem ar @ 18 cm

lepriek$éja uzkarséSana Gatavosana

Gatavo- Laiks Gatavosa-

(min:sek) HEle nas limenis HELE

Parbaudes édieni Trauki  Sanas Ii-
menis

Sokolades kausé$ana

Glazara (piem., razotajs ,Dr. Oetker”, tumsa Sokolade ar kakao saturu Kastrolis,
55 %, 150 g) diametrs: - - - 15 Ne
16cm

Lecu sautéjuma uzsildiSana un siltuma uzturéSana

Lecu sautejums™
Sakuma temperattra: 20 °C

Daudzums: 450 ¢ Katls, dia- 1:30
metrs: 9 (bez maisisa- Ja 15 Ja
16.¢cm nas)

Daudzums: 800 g Katls, dia- 2:30
metrs: 9 (bez maisisa-  Ja 1.5 Ja
22.cm nas)

Lecu sautejums no konservu karbas
Pieméram, Iécu zupa ar ,Erasco” desinam.
Sakuma temperattra: 20 °C

Daudzums: 500 g Katls, dia- apm. 1:30
metrs: 9 (apmaisitpéc  Ja 1.5 Ja
16 cm 1 min)

Daudzums: 1 kg Katls, dia- apm. 2:30
metrs: 9 (apmaisitpec  Ja 1.5 Ja
22.cm 1 min)

BeSamela mérces pagatavoSana

Piena temperatura: 7 °C
Sastavdalas: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 | piena (ar 3,5 % tauku saturu)
un Skipsna sals

1. Izkausejiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, uzsildiet iegito masu. ~ Kastrolis,

diametrs: 2 apm. 6:00 Ne
16.cm
2. Miltu maistjumam pievienojiet pienu un, nepartraukti maisot, ) _
uzvariet. 7 apm. 6:30 Ne
3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vél 2 minutes uz ] ) . 5 NG

sildrinka, nemitigi maisot.
* Recepte atbilstoSi DIN 44550

*“* Recepte atbilstoSi DIN EN 60350-2
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Parbaudes édieni Iv

lepriekS@ja uzkarséSana Gatavosana

Gatavo-
Parbaudes édieni Trauki Sanas Ii-
menis

Laiks
(min:sek)

Gatavosa-
nas limenis

Vaks Vaks

Risu piena zupas gatavo$ana

Risu piena zupa, gatavoSana ar vaku
Piena temperatura: 7 °C

Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities.lestatiet ieteikto gatavoSanas limeni,
pienam pievienojiet risus, cukuru un sali.

GatavoSanas laiks, ieskaitot iepriekSeju uzsildiSanu, apm. 45 min(tes.

Sastavdalas: 190 g apajo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia- 3

tauku satura) un 1 grams sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne  (apmaisitpéc  Ja
16 cm 10 min)

Sastavdalas: 250 g apalo risu, 120 g cukura, 1 | piena (3,5 % Katls, dia- 3

tauku satura) un 1,5 grami sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne (apmaisitpec  Ja
22.cm 10 min)

Risu piena zupa, gatavoSana bez vaka
Piena temperatra: 7 °C

Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot, uzsildiet. lzvélieties
ieteikto gatavosanas limeni, kad piena temperatura ir sasniegusi 90 °C,
un uz mazaka limena |aujiet varities apm. 50 minutes.

Sastavdalas: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia-

tauku satura) un 1 grams sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Né 3 Née
16 cm

Sastavdalas: 250 g apalo risu, 120 g cukura, 1 | piena (3,5 % Katls, dia-

tauku satura) un 1,5 grami sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne 2.5 Ne
22 cm

Risu variSana*
Udens temperatira: 20 °C
Sastavdalas: 125 g gargraudu risu, 300 g Udens un Skipsnasals ~ Katls, dia-

metrs: 9 apm. 2:30 Ja 2 Ja
16.cm
Sastavdalas: 250 g gargraudu risu, 600 g Udens un Skipsna sals  Katls, dia-
metrs: 9 apm. 2:30 Ja 25 Ja
22 cm
Cuakas muguras dalas gabala gatavo$ana
Muguras gabala sakuma temperatura: 7 °C
Daudzums: 3 cukas muguras dalas gabali (kopéjais svars: apm. Cepam-
300 g, biezums: 1 cm) un 15 ml saulespuku €llas panna, dia- 9 aom. 1:30 NG 7 \E
metrs: pm. -
24 cm
Pankiiku pagatavosana**
Daudzums: 55 ml miklas katrai pankukai Cepam-
panna, dia- ) _ _
metrs: 9 apm. 1:30 Ne 7 Ne
24 cm
Saldeétu fri kartupelu gatavoSana ella
Daudzums: 1,8 I saulespuku ellas, vienai porcijai: 200 g saldétu fri Katls. dia- Kamer ella
kartupelu (piemeram, ,McCain 123 Frites Original”) meer' 9 sakarst [idz NG 9 \E
0 crﬁ 180 °C tempe-
ratrai
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