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sl Namenska uporaba

EYYNamenska uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejso uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Samo pooblas&eni serviser lahko prikljuci
aparat brez vtica. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s sr¢nim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihnovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijaC. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
viSine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrocijo lahko nesrece, npr. zaradi
pregretja, vziga ali materialov, Ki jih lahko
raznese.

Uporabljajte samo zascitne naprave ali
zascCitne reSetke za otroke, ki smo jih odobrili.
Zaradi neustreznih zascitnih naprav ali
zascCitnih reSetk za otroke lahko pride do
nesrec.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
pouceni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari ve€ kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pri uporabi funkcij za pomo¢ pri kuhanju mora
nastavljeno kuhalisCe ustrezati kuhalisCu, na
katerem je namesScena posoda s senzorjem
temperature.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosc¢o brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.



Pomembni varnostni

napotki

/\Opozorilo — Nevarnost pozara!

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
Nikoli ne pustite vrocega olja in mascobe
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
zadusite s pokrovko, odejo ali ¢im
podobnim.

Kuhalis¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSci nikoli ne puscCajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se segreje. Vnetljivin predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.

Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Pokrovov za kuhalno plos¢o ni dovoljeno
uporabljati.Povzrocijo lahko nesrece, npr.
zaradi pregretja, vziga ali materialov, ki jih
lahko raznese.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

KuhaliSéa in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
plosce. Nikoli se ne dotikajte vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

Kuhali§¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocih
povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

Kuhalis€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.
Kovinski predmeti na kuhalni plos¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, zlica in pokrov.

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljucite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna plosc¢a izkljucila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

Pomembni varnostni napotki sl

AOpozoriIo — Nevarnost udara elektrichega
toka!

Nestrokovna popravila so nevarna. Samo
servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu,
sme izvajati popravila in menjati
poskodovane priklju¢ne vode. Ce je aparat
v okvari, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
pooblasceni servis.

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnih ali
parnih Cistilnikov.

Okvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne prikljuCujte okvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vtiCnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost zaradi magnetnih
polj!

Brezzi¢ni senzor za temperaturo je magneten.
Magnetni elementi lahko poskodujejo
elektronske vsadke, kot so npr. sréni
spodbujevalniki ali inzulinske Crpalke.
Uporabniki elektronskih vsadkov zato senzorja
za temperaturo naj ne nosijo v Zzepih svojih
oblacil ter naj zagotovijo najmanj 10 cm
razmika do srénega spodbujevalnika ali
podobne medicinske naprave.

/\ Opozorilo — Nevarnost motenij!

Ta kuhalna plosCa ima na spodniji strani
ventilator. Ce je pod kuhalno ploS¢o predal, v
njem ne shranjujte majhnih ali koniCastih
predmetov, papirja in kuhinjskih krp. Ventilator
bi jih lahko vsrkal in se poSkodoval ali pa bi
bilo hlajenje slabse.

Razdalja med vsebino predala in vhodom
ventilatorja mora znasati najmanj 2 cm.



sl Vzroki poskodb

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Brezzi¢ni senzor kuhanja ima baterijo, ki se
lahko poSkoduje, Ce je izpostavljena visoki
temperaturi. Odstranite senzor s posode in
ga shranjujte daleC od virov toplote.

s Senzor za temperaturo je lahko zelo vroc,
ko ga odstranite s posode. Pri
odstranjevanju uporabljajte kuhinjsko
rokavico ali krpo.

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploSCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

= Ce je med dnom posode in kuhalis¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis€e in dno posode morata biti vedno
suha.

EAVzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno ploséo.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS&a.
Povzrodi lahko poSkodbe.

m Ne postavljajte vroe posode na upravljalno ploséo,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. Povzroci lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plos¢o padejo trdi ali koniCasti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasticna posoda se na vrocih
kuhali§&ih stopita. Uporaba zascitnih kovinskih plos¢
na kuhaliSCu ni priporocljiva.

Pregled

V naslednji tabeli so navedene najpogostejse
poSkodbe:

Poskodba Vzrok Ukrep
Madezi Prekipele jedi. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za Cis¢enje tovrstnih
kuhalnih ploSc.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrsine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco. Preverite posodo.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za ¢is¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jin privzdignite.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.




B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varCevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhalis¢a.
Upostevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m PravocCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko

E direktivo 2012/19/ES o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEQ).

[

Ta direktiva doloCa vracanje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

BrezziCen senzor za temperaturo je opremljen z
baterijo. Izrabljeno baterijo odstranite na okolju prijazen
nacin.

Varstvo okolja sl

[l] Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se moc¢no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Vardevanje z energijo.

m PreprostejSa nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna plos$¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljudgili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanije.




sl Kuhanje z indukcijo

= Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manjsa. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih ploS¢ ali posode iz:

obi¢ajnega tankega jekla
stekla

gline

bakra

aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrodino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjaveCega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali$éu ni posode ali je neprimerne velikosti

Ce na izbrano kuhali&e ne postavite posode, ali pa le-
ta ni iz primernega materiala ali primerne velikosti, bo
stopnja modi kuhanja, ki se prikaze na prikazovalniku
kuhali$¢a, utripala. Na kuhaliSCe postavite ustrezno
posodo, da neha utripati. Ce mine ve¢ kot 90 sekund,
se bo kuhaliS¢e samodejno izklopilo.

Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte posode
s tenkim dnom. Kuhalno polje je opremljeno z notranjim
varnostnim sistemom, vendar se lahko prazna posoda
segreje tako hitro, da ni dovolj Sasa za delovanje
funkcije "Avtomatska izkljucitev" in posoda lahko
doseZe zelo visoko temperaturo. Dno posode bi se
lahko stopilo in poskodovalo steklo plosc¢e. V tem
primeru se ne dotikajte posode in ugasnite kuhalisCe.
Ce po tem, ko se ohladi, ne deluje, se obrnite na
pooblas&eni servis.

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis€e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolje ustreza premeru dna posode.



& Spoznaijte svoj aparat

Informacije o dimenzijah in modi kuhali§& najdete
v— Stran 2

Opomba: . Glede na vrsto aparata so mozni odkloni pri
barvah in podrobnostih.

Upravljalna plos¢a

Spoznajte svoj aparat
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D Glavno stikalo o Stanje delovanja
+ |zbira kuhali§ta -9 Stopnje kuhanja
011211819 Nastavitveno obmogije H/R Preostala toplota
oA Funkeiji PowerBoost in ShortBoost Ll Funkcija Casovnega stikala
N Zapora upravljalnega polja zaradi ¢iscen; Lo Temperatura za funkcije kuhanja
) Otrodko varovalo ) Zapora upravljalnega polja zaradi Gistenja
s Funkcija ohranjanja jedi toplih & OtroSko varovalo
(2 o Senzor pecenja ® Nastavitev Casa priprave
Elektronska ura min/sec  Prikaz programske ure
® Nastavitev ¢asa priprave G Funkcija PowerBoost
@ Funkcija Stoparice P Funkcija ShortBoost
(E-Y o Senzor prazenja
=r Funkcije kuhanja
Lo Funkcija ohranjanja jedi toplih

Upravljalna polja

Ko se kuhali3Ce segreje, svetijo simboli upravljalnih
polj, ki so v danem trenutku na voljo.

Ko se dotaknete doloCenega simbola, se aktivira
njegova funkcija.

Opombe

m Ustrezni simboli upravljalnih polj zasvetijo, ko so ta
na voljo.
Prikazi kuhaliS¢ ali izbranih funkcij zasvetijo svetleje.

m Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.
Vlaznost lahko ovira delovanje funkcij.

m V bliZzino prikazov in senzorjev ne pomaknite
posode. Elekironika se lahko pregreje.



sl Spoznajte svoj aparat

Kuhalis¢a
O Enostavno kuhali$ce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
co  Ovalno kuhalisc¢e Ko uporabljate posodo z dnom, ki po velikosti ustreza zunanjemu obmocdju, se kuhaliSce

samodejno prikljuci.
Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo"

Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploSCa ima za vsako kuhaliSCe po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhalisCe Se
vedno vroge. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se
ne dotikajte kuhaliS&a.

Glede na to, kako visoka je stopnja preostale toplote,
se prikaze sledece:

m Prikaz H: visoka temperatura
m Prikaz h: nizka temperatura

Ce med kuhanjem s kuhali§&a odstavite posodo, prikaz
preostale toplote in izbrano kuhali§&e izmeni¢no
utripata.

Ko izkljugite kuhalisCe, sveti prikaz preostale toplote.
Tudi ko ste kuhaliS¢e izkljuCili, prikaz preostale toplote
sveti, dokler je kuhalisCe Se toplo.

10



Upravljanje aparata

V tem poglavju lahko preberete, kako vkljucite
kuhaliSce. V tabeli so navedene stopnje kuhanja in &as
kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno plos&o z glavnim stikalom vkljucite in izkljugite.

Vklop: pritisnite na simbol (. Zaslisi se zvo&ni signal.
Simboli kuhalis¢a in funkcije, ki so v danem trenutku na
voljo, svetijo. Poleg kuhali§& sveti simbol .. Kuhalna
plosc¢a je pripravljena za uporabo.

Izklop: simbol (D drzite pritisnjen, dokler prikazi ne
ugasnejo. Prikaz preostale toplote sveti, dokler se
kuhaliS¢a ne ohladijo dovolj.

Opombe

m Kuhalna plos&a se samodejno izklopi, e so vsa
kuhaliS¢a izklju¢ena ved kot 20 sekund.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 4 sekunde po
vklopu kuhalis¢a. Ce kuhalis¢e v tem ¢asu ponovno
vklopite, ta deluje naprej s prejSnjimi nastavitvami.

Nastavitev kuhalisc¢a

Zeleno stopnjo kuhanja nastavite s simboli 1do 9.
Stopnja kuhanja 1= najniZja stopnja.
Stopnja kuhanja 9 = najvigja stopnja.
Vsaka stopnja kuhanja ima eno vmesno stopnjo. Ta

stopnja kuhanja je v nastavitvenem obmodju oznacena
s simbolom 1.

Opombe

m Za zaSCito obdcutljivih delov aparata pred
pregrevanjem ali elektriéno preobremenitvijo se
lahko mo¢ kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

m Da aparat ne bi postal hrupen, se lahko mo¢
kuhalne plos¢e zacasno zmanjsa.

Izbira kuhaliS¢a in nastavitev stopnje kuhanja
Kuhalna ploS&¢a mora biti vklju&ena.

1. Dotaknite se simbola -~ Zelenega kuhali$ca.
Prikaz {i.J sveti svetleje.

2. Nato v nastavitvenem obmocju izberite Zeleno
stopnjo kuhanja.

Stopnja kuhanja je nastavljena.

Upravljanje aparata sl

Sprememba stopnje kuhanja

Izberite kuhalis¢e in nato v nastavitvenem obmodju
nastavite zeleno stopnjo kuhanja.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhaliSCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
0.0, Kuhalig&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Opombe

m Ce na kuhaliSCe niste postavili posode, izbrana
stopnja moci utripa. Ko Cas pretece, kuhalisCe
ugasne.

m Ce ste na kuhalisCe postavili posodo pred vkljuditvijo
ploscCe, bo le-ta zaznana v naslednjih 20 sekundah
po pritisku na glavno stikalo in kuhalis¢e se bo
samodejno izbralo. Ko je posoda zaznana, v
naslednjih 20 sekundah izberite stopnjo modi, v
nasprotnem primeru bo kuhalis€e ugasnilo.

Tudi ¢e na kuhalno plos¢o postavite ve& kot eno
posodo, bo ob prikljuditvi plo§&e zaznana le ena
izmed njih.

Priporocila za kuhanje
Priporoéila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8 - 9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanj3ajte stopnjo
kuhanja, takoj ko zac¢ne izpod pokrovke uhajati para.
Za doseganje dobrega rezultata kuhanja uhajanje
pare ni potrebno.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito do postrezbe jedi.

m Pri kuhanju v ekonomloncu upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohrani hranilno
vrednost. Z elektronsko uro lahko nastavite
optimalen Cas priprave.

m Za bolj zdravo pripravo jedi preprecite dimljenje olja.

m Pri popekanju jedi jo pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m Med pripravo jedi lahko posoda doseze visoko
temperaturo. Priporo¢amo uporabo prijemalke za
posodo.

m Priporodila za energetsko ucinkovito kuhanje boste
nasli v poglavjiu — "Varstvo okolja"
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sl Upravljanje aparata

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so navedene primerne stopnje kuhanja za
vsako jed posebej. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja Cas priprave
kuhanja  jedi (min)

Topljenje
Cokolada, preliv 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2

Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem

Enolonénica, npr. lecina encloncnica 15-2
Mleko* 15-25
Segrevanje klobasic v vodi* 3-4

Odmrzovanje in segrevanije

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55
Posiranje, pocasno vrenje

Krompirjevi cmoki* 45-55 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bernska ali holandska 3-4 8-12

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje

RiZ (z dvojno koli¢ino vode) 25-35 15-30
Mlecni riz*** 2-3 30-40
Krompir v oblicah 45-55  25-35
Slan krompir 45-55 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enoloncnica 3.5-45 120-180
Juhe 3.5-45 15-60
Zelenjava 25-35 10-20
Zelenjava, globoko zamrznjena 35-45 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 45-55

Dusenje z maséobo

Rulade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz*** 3-4 50-60

* Brez pokrovke
**VeCkrat obrnite

***Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5
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Upravljanje aparata sl

Stopnja Cas priprave

kuhanja  jedi (min)

Dusenje/ pecenje z malo olja*

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
Kotlet, naraven ali paniran™* 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Polpete (debeline 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (debeline 2 cm)** 6-7 10-20
Riba in ribji file, naravna 5-6 8-20
Riba in ribji file, panirana 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
PraZenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (peCene ena za drugo) 6.5-7.5

Omlete (pecene ena za drugo) 35-45 3-10
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. prazen krompircek, pis¢ancji medaljoni 8-9

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8

Meso, npr. deli piS¢anca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7

Zelenjava, gobe panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Brez pokrovke
“*VleCkrat obrnite

“**Predgrevanje na stopnji kuhanja 8 - 8.5.

13



sl  Casovne funkcije

[€ Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a omogocda tri funkcije programske ure:

m Nastavljanje ¢asa priprave
m Elektronska ura
m Funkcija Stoparice

Programiranje ¢asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljudi.

Vklop poteka tako:

1. lIzberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo kuhanja.
2. Pritisnite na simbol ®. Na prikazovalniku
programske ure svetita simbol i in prikaz .

Na prikazovalniku kuhaligéa sveti (.

[
o
3
2

o
=
o]
©

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleni ¢as priprave.

4. Pritisnite na simbol ®©, da potrdite izbrano
nastavitev.

Cas priprave jedi se zadne odstevati.

Opomba: Enak ¢as priprave je mogoCe samodejno
nastaviti za vsa kuhaliS&a. Nastavljen &as teCe
neodvisno za vsako kuhali$ce.

Informacije o samodejnem programiranju ¢asa priprave
so vam na voljo v razdelku — "Osnovne nastavitve"

Senzor pecenja

Ce je za eno kuhali§&e programiran &as priprave in
aktiviran senzor pecenja, se zacne ¢as priprave
odsStevati Sele, ko je doseZena izbrana temperatura.
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Funkcije kuhanja

Ce je za eno kuhali§&e programiran ¢as priprave in je
vklopljena katera od funkcij za pomo& pri kuhanju, se
zacne Cas priprave odstevati Sele, ko je dosezena
temperatura za to kuhaliSce.

Sprememba ali brisanje ¢asa
Izberite kuhali&&e in nato pritisnite na simbol .

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as priprave ali

nastavite LLi , da tako zbrigete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol ®, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku casa

Kuhali&e se izkljugi, prikaz ® utripa in stopnja kuhanja
se nastavi na JiJ. Zaslisi se zvodni signal.

Na prikazovalniku programske ure utripata (117 in prikaz
v,

Ko pritisnete na simbol ®, prikaza ugasneta in zvoéni
signal utihne.

Opombe

m Ce zelite nastaviti Cas priprave, ki bo krajsi od 10
minut, vedno najprej pritisnite na 0 in nato izberite
Zeleno vrednost.

m Ce je bil Cas priprave nastavljen za ve¢ kuhaliS¢, se
na prikazu programske ure vedno pokaze navedba
Casa izbranega kuhalisCa.

m Ce zelite izvedeti, koliko ¢asa je Se preostalo do
konca priprave jedi na dolo¢enem kuhali$cu, izberite
ustrezno kuhalisce.

s Cas priprave lahko nastavite do 95 minut.

Kuhinjska ura

S kuhinjsko uro lahko nastavite ¢as do 99 minut.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhalis¢a ne izklju¢i samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite na simbol. Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol {47 in prikaz .

2. V nastavitvenem obmodju izberite Zeleni &as in za
potrditev pritisnite na simbol .

Po nekaj sekundah se ¢as zacne odstevati.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pritisnite na simbol 3.

V nastavitvenem obmodju spremenite ¢as priprave ali

nastavite i , da tako zbriSete nastavljeni ¢as priprave.

Pritisnite na simbol &, da potrdite izbrano nastavitev.

Po preteku ¢asa

Po preteku Casa se zasliSi signal. Na prikazovalniku
programske ure utripata & in simbol 7.

Ko pritisnete na simbol &, prikaza ugasneta.



Funkcija Stoparice

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhali§¢a ne izklju&i samodejno.

Vklop

Pritisnite na simbol @ Na prikazovalniku programske
ure svetita simbol 44 in prikaz .

Cas se za&ne odstevati.

Izklop

Ce pritisnete na simbol @ se funkcija Stoparice
zaustavi. Prikazi programske ure svetijo napre;.

Ko ponovno pritisnete na simbol @ prikazi ugasnejo.
Funkcija je izklopljena.

Funkcija PowerBoost sl

Funkcija PowerBoost

S funkcijo PowerBoost boste lahko vecje koli¢ine vode
pogreli hitreje kot s stopnjo kuhanja 5.

To funkcijo je mogode aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

‘ 1

(O
O

@
@

Vklop

1. lzberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,2,,.
Prikaz & sveti.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,A,,.
Prikaz & ugasne in kuhali$e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: V dologenih okolis¢inah se lahko funkcija
PowerBoost samodejno izkljuci, s ¢imer zasditi
elektronske elemente v notranjosti kuhaliS&a.
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sl Funkcija ShortBoost

Funkcija ShortBoost

S funkcijo ShortBoost lahko posodo segrejete hitreje
kot s stopnjo kuhanja 5.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo kuhanja za
jed, ki jo pripravljate.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

‘ 1

(O
O

@
O

Priporocila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS¢a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhaliSca.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo”

Vklop

1. lzberite kuhaliS&e.
2. Dvakrat pritisnite na simbol 2.
Sveti prikaz Fh..

Funkcija je vklopljena.

Izklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol ,A,,.
Prikaz P&« ugasne in kuhali§&e se vrne na stopnjo
kuhanja 5.

Funkcija je izklopljena.

Opomba: Po 30 sekundah se ta funkcija samodejno
izklopi.
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B Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla
in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah pritisnite na simbol 1.
Prikaz L o sveti.

Funkcija je vklopljena.

I1zklop

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Pritisnite na simbol 7.
Prikaz L o ugasne. Kuhali§&e se izkljuci in prikaze se
prikaz preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.



Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

: T ~ . Kuhalis€a, ki so opremljena s senzorjem za prazenje, so
FunkCI]e Za pomoc pri oznadena s simbolom senzorja za prazenje.
ku hanju Funkcije za kuhanje so z brezZi¢nim senzorjem za

temperaturo na voljo za vsa kuhali$¢a.

S funkcijami za pomo¢ pri kuhanju je kuhanje povsem To poglavje podaja informacije o:
preprosto in rezultat kuhanja je vedno optimalen.
Priporo¢ene temperaturne stopnje so primerne za
vsako vrsto kuhanja.

Omogocajo pripravo brez prekomernega vrenja in
zagotavljajo popolne rezultate pri kuhanju in praZzenju.

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja prenasSajo
temperaturo lonca ali ponve. Pri tem je mo¢ nenehno
regulirana, kar zagotavlja pravilno temperaturo.

nacinih delovanja pomodi pri kuhanju
primerni posodi

senzorjih in dodatnem priboru
funkcijah in stopnjah kuhanja
priporocenih jedeh

nacinih delovanja pomogi pri kuhanju

Ko je izbrana temperatura doseZena, lahko dodate jed. S funkcijami za pomoc pri kuhanju lahko za vsako jed
Jedi se ne bodo razkuhale ali zazgale oziroma izberete najprimernejsi nacin priprave.
prekipele. Preglednica prikazuje razli¢ne nastavitve funkcij, ki so

na voljo za funkcije pomoci pri kuhanju:

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju Temperaturne Posoda Razpolozljivost Vklop
stopnje

Senzor pecenja

DuSenje/pecenje z malo mascobe 1,2,3,4,5 - A Ay

Funkcije kuhanja

Pogrevanje/ohranjanje jedi toplih 1/70°C @’ Vsa kuhalisca =r

Posirane 2/90°C .@ Vsa kuhalisca =r

Kuhanje 3/100°C '@' Vsa kuhalisca ar

Kuhanje v loncu na pritisk 4/120°C @‘ Vsa kuhalista =

Cvrtje z veliko olja v posodi* 5/170°C g Vsa kuhalis¢a =

*Predgrevanije s pokrovko in cvrtje brez pokrovke.

Ce kuhalna plog¢a ni opremljena z brezziénim senzorjem za kuhanje, ga lahko naknadno kupite v specializiranih trgovinah, pri nasi servisni sluzbi ali
na nasi uradni spletni strani.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Primerna posoda

Izberite kuhali§&e, ki najbolj ustreza premeru
uporabljene posode, in postavite posodo na sredino
kuhalis&a.

Za funkcije kuhanja uporabite posodo, ki je tako visoka,
da bo potrebna koli¢ina vode segala nad silikonsko
nalepko brezzi¢nega senzorja za kuhanje.

Na voljo so ponve, ki so optimalne za uporabo s
senzorjem pecenja. Naknadno jih lahko kupite v
specializiranih trgovinah, pri nasi servisni sluzbi ali na
nasSi uradni spletni strani. Navedite ustrezno referenéno
Stevilko:

m HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.

Te ponve so previecene s slojem proti prijemanju, kar
omogoca pecenje z malo olja.

Opombe

m Senzor pecdenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Druge vrste ponev se lahko pregrejejo in
temperatura je lahko nizja ali vi§ja od izbrane
temperaturne stopnje. Najprej uporabite najnizjo
temperaturno stopnjo in jo po potrebi spremenite.

Za funkcije pomodi pri kuhanju je primerna vsaka
posoda, ki je primerna za indukcijske kuhalne plos&e.
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z

indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo”.

V preglednici funkcij za pomo¢ pri kuhanju je za vsako
funkcijo navedena ustrezna posoda.
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Senzorji in dodaten pribor

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja merijo
temperaturo lonca. Tako je moc¢ regulirana z visoko
natanc¢nostjo, kar zagotavlja pravilno temperaturo in
popolne rezultate kuhanja.

Vasa kuhalna plosca je opremljena z razli¢nima
sistemoma za merjenje temperature, ki zagotavljata
najbolje rezultate:

m Temperaturni senzorji, ki so namesceni v kuhalni
plosdi in nadzirajo temperaturo dna posode.
Primerni za senzor pecenja.

m Brezziéni senzor za kuhanje, ki podatke o
temperaturi posode posreduje upravljalnemu polju.
Primeren za funkcije kuhanja.

Senzor za kuhanje je nujno potreben pri uporabi funkcij
pomodi pri kuhanju.

Ce vasa kuhalna plog&a ni opremljena z brezzi¢nim
senzorjem za kuhanje, ga lahko naknadno kupite v
specializiranih trgovinah, pri nasi servisni sluzbi ali na
nasSi uradni spletni strani, pri ¢emer navedite referenéno
Stevilko HEZ39050.

Vel podatkov o senzorju za kuhanje najdete v poglavju
— "Priprava in nega brezZi¢nega senzorja za
temperaturo”

Funkcije in stopnje kuhanja

Senzor prazenja

S senzorjem za prazenje lahko pripravite jedi v ponvi z
malo olja.

Kuhalid€a s to funkcijo so oznadena s simbolom
senzorja za prazenje.

Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, ko je to potrebno. To
zagotavlja prihranek energije. Olje ali masCoba se ne
pregrejeta.

m Ko ima ponev optimalno temperaturo, da lahko
dodate olje in jed, se oglasi zvo&ni signal.

Opombe

m Ponve ne pokrivajte s pokrovko, sicer regulator ne
deluje. Uporabite lahko mrezo proti brizganju
mascobe.

m Uporabljajte olje ali masc¢obo, ki sta primerna za
prazenje. Pri uporabi masla, margarine, hladno
stiskanega ekstra deviskega olivnega olja ali
svinjske masti nastavite temperaturno stopnjo
1 ali 2.

= MascCobe ali olja nikoli ne segrevajte brez nadzora.

m Ce je temperatura kuhali$¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se senzor za temperaturo ne
aktivira pravilno.

m Za cvrije z veliko olja v loncu vedno uporabite
funkcijo za kuhanje. “Cvrtje z veliko olja v loncu”,
kuhalna stopnja 5.



Temperaturne stopnje

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Temperaturna stopnja Primerno za

1 zelo nizka Priprava in zgo$Cevanje omak, dusenje zelenjave in peka jedi z ekstra deviskim oljénim oljem, maslom ali margarino.
2 nizka Peka jedi z ekstra deviskim olj¢nim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

3 srednja-nizka  PecCenje rib in debelejSih kosov, npr. mesnih kroglic in klobasic.

4 srednja-visoka Pecenije steakov, dobro pecenih, paniranih globoko zamrznjenih jedi in tankih jedi, npr. zrezkov, na trakove narezanega

mesa in zelenjave.

5 visoka
tov in pecenega krompirja.

PecCenje jedi privisokih temperaturah, npr. anglesko pecenih zrezkov (krvavih) ali srednje pecenih, krompirjevih kroke-

Nastavitev
Iz preglednice izberite ustrezno temperaturno stopnjo.
Na kuhaliS¢e postavite prazno posodo.

1. lzberite kuhaliS&e. Pritisnite na simbol wws—. Na
prikazovalniku kuhaliSC sveti war—.

e

_!— ImEnl
wr AN o

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleno temperaturo.

wr | j.l

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo was— utripa, dokler ni
dosezena temperatura peke. Nato se zasliSi zvoc&ni
signal in simbol za temperaturo ugasne.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite Zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja pec¢enja

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
£ .0 . Kuhalig&e se izklju&i in pojavi se prikaz preostale
toplote.

Funkcije kuhanja

S temi funkcijami lahko pogrevate Zivila, kuhate, kuhate
v loncih na pritisk ali cvrete v loncu z veliko olja in pri
tem nadzirate temperaturo.

Funkcije so na voljo za vsa kuhaliS¢a.
Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za
vzdrzevanje temperature. Na ta nacin prihranite
energijo, olje ali masCoba pa se ne pregreje.

m Temperatura je pod nenehnim nadzorom. Na ta
nacin prepredite prekipevanje jedi. Temperaturne
stopnje pri tem ni treba spremeniti.

m ZvocCni signal se oglasi, ko voda ali olje doseze
optimalno temperaturo, da lahko vanj viozite jed. Ce
je treba jed dodati ze takoj na zacetku, je to razvidno
iz preglednice.

Opombe

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim in debelim
dnom. Ne uporabljajte loncev in ponev s tankim ali
deformiranim dnom.

m Posodo napolnite do takSne viSine, da bo vsebina
prekrivala silikonsko nalepko senzorja za kuhanje.

m Za pecenje z majhno koli¢ino olja uporabite senzor
pecenja.

m Posodo namestite tako, da je senzor za kuhanje
obrnjen proti stranski zunaniji povrsini kuhalne
plosce.

m Med pripravo ne odstranjujte senzorja za kuhanje s
posode.

m Po koncu priprave odstranite senzor za kuhanje s
posode. Bodite previdni, senzor za kuhanje je lahko
zelo vroC.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Temperaturna obmoc¢ja in stopnja

Funkcije kuhanja

Temperaturna stopnja Temperaturno obmocéje  Primerno za

Pogrevanje, ohranjanje jedi toplih 1/70°C 60-70°C npr. juhe, punc

Posiranje 2/90 °C 80-90°C npr. riz, mleko

Kuhanje 3/100°C 90-100°C npr. testenine, zelenjava

Kuhanje v loncu na pritisk 4/120°C 110-120°C npr. piS¢anec, enoloncnice.

Cvrtje z veliko olja v posodi 5/170°C 170-180°C npr. krofi, kroglice iz mletega mesa

Nasveti za kuhanje s funkcijami za pomo¢ pri kuhanju

m Funkcija pogrevanja/ ohranjanja jedi toplih: globoko
zamrznjeni izdelki v porcijah, npr. Spinaca. Globoko
zamrznjen izdelek dajte v posodo. Prilijte koligino
vode, ki jo je navedel proizvajalec. Pokrijte posodo in
izberite stopnjo 1/70 °C. Obcasno premeSajte.

m Funkcija poSiranja: ta funkcija je primerna za kuhanje
Zivil pri nizki temperaturi in za zgoS¢evanje omak in
enolonénic. Izberite stopnjo 2/90 °C.

m Funkcija kuhanja: ta funkcija omogoca vretje vode v
pokriti posodi, ne da bi prekipela. Nadzor nad
temperaturo vam omogoca ucinkovito kuhanje.
Izberite stopnjo 3/100 °C.

m Funkcija kuhanja v loncu na pritisk: upostevajte
priporodila proizvajalca. Po zvo¢nem signalu
nadaljujte s pripravo v skladu s priporoéenim ¢asom.
Izberite stopnjo 4/120 °C.

m Funkcija cvrtja z veliko olja: olje segrevajte v pokriti
posodi. Po zvo&nem signalu odkrijte pokrovko in
dodajte jed (&e v preglednici priporo&enih jedi ni
navedeno drugace). Izberite stopnjo 5/170 °C.

Opombe

m Vedno kuhajte z zaprto pokrovko. Izjema: ,Cvrtje z
veliko olja v posodi“, temperaturna stopnja 5/

170 °C.

m Ce se ne oglasi zvocni signal, se prepricajte, da je
posoda pokrita s pokrovko.

m Olja nikoli ne segrevajte brez nadzora. Uporabljajte
olje ali masg&obo, ki sta primerna za cvrtje. Ne
kombinirajte razli¢nih mascob za cvrtje, npr. olja z
mastjo. VroCe mesSanice mascob se lahko penijo.

m Ce rezultat kuhanja ni zadovoljiv, npr. pri kuhanju
krompirja, naslednji¢ uporabite vecjo koli¢ino vode,
vendar ohranite priporo&eno temperaturno stopnjo.
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Nastavitev vreliS¢a

Vreli&&e je odvisno od nadmorske visine. Ce vode vre
preSibko ali premocno, je mogode nastaviti vrelisce. Pri
tem postopajte, kot je opisano v nadaljevanju:

Izbira osnovnih nastavitev ¢ Y, glejte poglavje

— "Osnovne nastavitve"

Kot osnovna nastavitev je standardno izbrana
nastavitev 3. Ce je vaSe prebivalis¢e na nadmorski
viSini med 200 in 400 m. M., Ce vreliS&a ni treba
nastaviti, sicer izberite nastavitev, ki je v naslednji
preglednici podana za ustrezno nadmorsko visino:

Visina Nastavitvena vrednost = -/

0-100m !
100-200m c
200-400 m EE
400-600 m Y
600-800 m [
800-1000m [
1000-1200 m B
1200-1400m g
Nad 1400 m g

* Osnovna nastavitev

Opomba: Temperaturna stopnja 3/100 °C zados$¢a za
ucinkovito kuhanje, Ceprav voda ne vre premocno.
Kljub temu lahko spremenite vrelis¢e. Ce na primer
zelite, da bo voda vrela moc¢neje, lahko izberete manjsSo
nadmorsko visino.



Nastavitev

Pred prvo uporabo funkcij za kuhanje je treba
vzpostaviti povezavo med brezzi¢nim senzorjem za
kuhanje in upravljalnim polijem. V ta namen si preberite
poglavie — "l@ Brezzicni temperaturni senzor"

1. Senzor za temperaturo pritrdite na posodo, glejte
poglavie — "Priprava in nega brezzi¢nega senzorja
za temperaturo”

2. Posodo z zadostno koli¢ino vodo postavite na
kuhalis&e in jo vedno pokrijte s pokrovko.

3. lIzberite kuhalis¢e, na katerem je nameséena posoda
s senzorjem temperature.

4. Dotaknite se simbola 1&F senzorja za temperaturo.
Na upravljalnem polju sveti prikaz 1&F.

5. |z preglednice izberite ustrezno temperaturno
stopnjo.

Funkcija je vklopljena.
Simbol za temperaturo 1&=F utripa, dokler voda ali
olje ne dosezeta ustrezne temperature za jed. Oglasi
se zvocni signal in simbol za temperaturo ne utripa
ved.

6. Po zvoCnem signalu snemite pokrovko ter dodajte
jed. Med pripravo naj bo posoda zaprta.
Opomba: Pri funkciji za cvrtje z veliko olja ne
uporabljajte pokrovke.

Izklop funkcij kuhanja

Izberite kuhalisCe in v nastavitvenem obmocju nastavite
L .[ . Kuhali&&e se izklopi in prikaZe se prikaz preostale

toplote.

Opomba: Ce Zelite ponovno aktivirati funkcije pomodi
pri kuhanju, pocakajte pribl. 10 sekund.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

sl
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Priporocene jedi

Naslednja preglednica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju:

wva—  Senzor praZenja za ponve
ar Senzor kuhanja

Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Zrezek, naraven ! B 4 6-10
Zrezek, paniran ' = 4 6-10
File 2 m— 4 6-10
Zarebrice | L 3 10-15
Cordon bleu ! Y 4 10-15
Dunajski zrezek e 4 10-15
Steak, anglesko pecen (debeline 3 cm) 2 e 5 6-8
Steak, srednje pecen (debeline 3 cm) 2 (BT 5 8-12
Steak, dobro pecen (debeline 3 cm) ! (LT 4 8-12
Perutninska prsa (debeline 2 cm) i (T 3 10-20
Meso, narezano na trakove 3 (ET 4 7-12
Giros 3 Y 4 7-12
Slanina Y 2 5-8
Mieto meso 3 Y 4 6-10
Hamburger (debeline 1,5 cm) ! B 3 6-15
Mesne polpete (debeline 2 cm) ! (L= 3 10-20
Polnjene mesne polpete ' Y 3 10-20
Obarjene klobase = 3 8-20
Surove klobasice ! Y 3 8-20
Kuhanie tik pod vrelis¢em

Klobasice * =r 2-90°C 10-20
Kuhanje

Mesni cmoki 4 = 3-100°C 20-30
Kokog za juho 4 =r 3-100°C 60-90
Kuhana govedina * =r 3-100°C 60-90

T\/egkrat obrnite.
2 Olje in Zivila dodajte po zvocnem signalu.
3 Redno mesajte.

€ Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvocnem signalu.

5 Jed dodajte na zacetku.
6 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije za pomo¢  Temperaturna  Skupni Cas priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Kuhanje v loncu na pritisk

Kokos za juho ° =r 4-120°C 15-25

Kuhana govedina ° =r 4-120°C 15-25

Cvrenije z veliko olja

Cvrenje kosov pisanca® =r 5-170°C 10-15
- Cvrenje mesnih cmokov © =r 5-170°C 10-15

1 Vegkrat obrnite.

2 Olje in Zivila dodajte po zvocnem signalu.

3 Redno mesate.

E Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvoénem signalu.
® Jed dodaite na zacetku.

6 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.

Funkcije zapomo¢ Temperaturna  Skupni as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Ribji file, naraven ' Y o 4 10-20

Ribji file, paniran ! = 3 10-20

Raki ' = 4 4-8

Kozice ! e 4 4-8

Pecenariba, cela ' w— 3 10-20

Kuhanje tik pod vrelis§¢éem

Dugena riba 2 =r 2-90°C 15-20

Cvrenje z veliko olja

Cvrenje ribe v pivskem testu 3 =r 5-170°C 10-15
. Cvrenje panirane ribe 3 =r 5-170°C 10-15

1 Vegkrat obrnite.
2 Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvocnem signalu.

3 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Jajéne jedi Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Jajca na oko na maslu ’ e 2 2-6

Jajca na ok 2 v 4 2-6

Umesana jajca 3 v 2 4-9

Omleta 4 Y 2 3-6

Palacinke 4 = 5 15-25

Ocvrte kruhove rezine * Y 3 4-8

Cesarski prazenec * (B 3 10-15

Kuhanje

Kuhana jajca ° =r 3-100°C 5-10

T Maslo in jed dodaite po zvoénem signalu.

2 Olje in Zivila dajte v ponev po zvocnem signalu.

3 Redno mesaite.

4 Celoten ¢as priprave na porcijo. Pecite eno za drugo.
5 Jed dodajte na zacetku.

Zelenjava in stroénice Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Cesen B 2 2-10
Dusena ¢ebula ! Y 2 2-10
Cebulni obrocki ' v 3 5-10
Bucke 2 (B~ o 3 4-12
Jajcevei v 3 4-12
Paprika ! v 3 4-15
Peka zelenih belugev 2 (- o 3 4-15
Gobe ! Y 4 10-15
DuSenje zelenjave na olju L (-1 1 10-20
Glazirana zelenjava ' e 3 6-10

1 Redno mesajte.
2 \eckrat obrnite.
8 Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Zivila dajte v ponev po zvodnem signalu.

4Jed dodajte na zacetku.

5 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Zelenjava in strocnice Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Kuhanje

Brokoli 3 =r 3-100°C 10-20

Cvetata 3 =r 3-100°C 10-20

Brstiéni ohrovt 3 =r 3-100°C 30-40

Strotji fizol 3 =r 3-100°C 15-30

Cicerika 4 = 3-100°C 60-90

Grah 3 =r 3-100°C 15-20

Leca? =r 3-100°C 45-60

Kuhanje v loncu na pritisk

Zelenjava v loncu na pritisk * =r 4-120°C 3-6

Cigerika v loncu na pritisk* =r 4-120°C 25-35

Beli fizol v loncu na pritisk * =r 4-120°C 25-35

Leca v loncu na pritisk =r 4-120°C 10-20

Cvrenje z veliko olja

Cvrenje panirane zelenjave 5 =r 5-170°C 4-8

Cvrenje zelenjave v pivskem testu =r 5-170°C 4-8

Cvrenje paniranih gob ° = 5-170°C 4-8

Cvrenje gob v pivskem testu® =r 5-170°C 4-8

1 Redno mesajte.
2 \/eckrat obrnite.
3 Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Zivila dajte v ponev po zvoénem signalu.

4 Jed dodajte na zagetku.

5 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.

Krompir Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni €as priprave od
pri kuhanju stopnja zvoénega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Pecen krompir v oblicah ! = 5 6-12

Ocvrt krompiréek (iz surovega krompirja) ' (E2Y 4 15-25

Krompirjevi ocvrtki 2 = 5 25-35

Svicarske krompirjeve polpete 0 (LY 2 50-55

Glaziran krompir | (BN 3 10-15

Kuhanije tik pod vreliS¢em

Kuhanje krompirjevih cmokov® =r 2-90°C 30-40
1 Redno mesajte.

2 Celoten &as priprave na porcijo. Pecite eno za drugo.

E Olje in Zivila dajte v ponev po zvocnem signalu.

& Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvocnem signalu.

% Jed dodajte na zacetku.
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Krompir Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni Cas priprave od
pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Kuhanje

Kuhanje krompirja ° =r 3-100°C 30-45

Kuhanije v loncu na pritisk

Krompir v loncu na pritisk ° =r 4-120°C 10-20

! Redno mesajte.

2 Celoten Gas priprave na porcijo. Pecite eno za drugo.

E Olje in Zivila dajte v ponev po zvo¢nem signalu.

£ Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvocnem signalu.
5 Jed dodajte na zacetku.

Testenine in zita Funkcije za pomo¢
pri kuhanju

Kuhanje tik pod vreliséem

Temperaturna
stopnja

Skupni ¢as priprave od
zvocnega signala (min.)

Riz ! =r 2-90°C 25-35
Polenta? =r 2-90°C 3-8
Zdrobova kasa 2 =r 2-90°C 5-10
Kuhanje

Testenine 2 =r 3-100°C 7-10
Zepki? = 3-100°C 6-15
Kuhanje v loncu na pritisk

RiZ v loncu na pritisk 3 =r 4-120°C 5-8

! Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvocnem signalu.
2 Redno mesajte.
3 Jed dodajte na zacetku.

Funkcije za pomo¢
pri kuhanju

Kuhanje tik pod vrelis¢em

Temperaturna
stopnja

Skupni ¢as priprave od
zvocnega signala (min.)

Kremne juhe iz vrecke ! =r 2-90°C 10-15
Kuhanje

Domate mesne juhe 2 =r 3-100°C 60-90
Juhe iz vrecke! =r 3-100°C 5-10
Kuhanije v loncu na pritisk

Domata mesna juha v loncu na pritisk 2 =r 4-120°C 20-30

! Redno mesajte.

2 Jed dodajte na zacetku.
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Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni €as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)
Prazenje z malo olja
Paradiznikova omaka z zelenjavo (Y 1 25-35
Besamel omaka = 1 10-20
Sirova omaka ! Y 1 10-20
Zgoitevanje omake | (B 1 25-35
Sladke omake ' = 1 15-25

1 Redno mesajte.

Sladica Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Kuhanje tik pod vrelis¢em

Miecni riz! =r 2-90°C 40-50
Ovsena kaga' =r 2-90°C 10-15
Cokoladni puding’ =r 2-90°C 3-5
Kuhanje

Kompot 2 =r 3-100°C 15-25
Cvrenje z veliko olja

Cvrenje krofov 3 =r 5-170°C 5-10
Cvrenje amerigkin krofov 3 =r 5-170°C 5-10
Cvrenje mik 3 =r 5-170°C 5-10

! Redno mesajte.

2 Jed dodajte na zacetku.

3 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.
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Globoko zamrznjeni izdelki Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni Cas priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)

Prazenje z malo olja

Zrezek | v 4 15-20
Cordon bleu ! e 4 10-30
Perutninska prsa ' (T 4 10-30
Pistancji medaljoni | = 4 10-15
Giros 2 = 4 10-15
Kebab = 4 10-15
Ribji file, naraven ' v 3 10-20
Ribji file, paniran ! = 3 10-20
Ribje palcke ! Y 4 8-12
Peka ocvrtega krompircka 2 (- 5 4-6
Jedi iz ponve 2 v 3 6-10
Spomladanski zavitki ' v 4 10-30
Camembert ' e 3 10-15
Ohranjanje jedi toplih, pogrevanje

Zelenjava v smetanovi omaki 2 = 1-70°C 15-20
Kuhanje

Strogji fizol, globoko zamrznjen =r 3-100°C 15-30
Cvrenje z veliko olja

Cvrenje ocvrtega krompircka® =r 5-170°C 4-8

1 Vegkrat obrnite.
2 Redno mesajte.
8 Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Jed dodajte po zvoénem signalu.

4 Olje segrevajte pri zaprti pokrovki. Pecite zaporedoma in brez pokrovke.
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Funkcije za pomo¢ Temperaturna  Skupni ¢as priprave od

pri kuhanju stopnja zvocnega signala (min.)
Prazenje z malo olja
Camembert ! B 3 7-10
Opecene kruhove kocke 2 (£ 3 6-10
Suhe pripravijene jedi 3 e 1 5-10
Prazenje mandeljnov * (T o 4 3-15
Prazenje oresckov 4 wr 4 3-15
Prazenje pinjol * = 4 3-15
Ohranjanije jedi toplih, pogrevanje
Pogrevanje golaZeve juhe ° =r 1-70°C 10-20
Pogrevanie kuhanega vina ° =r 1-70°C 5-15
Kuhanje tik pod vrelis§¢éem
Segrevanje mleka ° s 2-90°C 3-10

1 Vegkrat obrnite.
2 Redno mesajte.
3Vodo dodajte po zvoénem signalu. Zivila dodajte, takoj ko voda zavre.

4 Jed dodajte po zvocnem signalu.

% Jed dodajte na zacetku.
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sl Brezzi¢ni temperaturni senzor

[@Brezziéni temperaturni
senzor

Pred prvo uporabo funkcij za kuhanje je treba
vzpostaviti povezavo med brezzicnim temperaturnim
senzorjem in upravljalnim poljem.

Priprava in nega brezzi¢nega senzorja za
temperaturo

To poglavje vsebuje naslednje informacije:

Namestitev silikonske nalepke

Namestitev brezziCnega senzorja za kuhanje
Cis&enje

Menjava baterije

Silikonsko nalepko in senzor za kuhanje lahko
naknadno kupite v specializiranih trgovinah, pri nasi
servisni sluzbi ali na nasi uradni spletni strani. Pri tem
navedite ustrezno referenéno Stevilko:

00577921 Komplet s 5 silikonskimi nalepkami

HEZ39050  Senzor za kuhanje in komplet s 5 silikonskimi nalep-

kami

Namestitev silikonske nalepke

Temperaturni senzor je na posodo pritrjen s silikonsko
nalepko.

Pred prvo uporabo posode s funkcijami za kuhanje
namestite silikonsko nalepko neposredno na posodo.
Pomembno:

1. Mesto, na katero jo boste prilepili, ne sme biti
mastno. Odistite posodo, dobro jo posusite in mesto,
kamor jo boste prilepili, zdrgnite, npr. z alkoholom.

2. Odstranite zascitno folijo s silikonske nalepke.
Nalepite nalepko na zunanjo stran posode v ustrezni
viSini, pri ¢emer si pomagajte s prilozeno Sablono.

3. Pritisnite na celo povrSino silikonske nalepke, tudi na
sredino.

Lepilo potrebuje 1 uro, da se pravilno posusi. Posode v

tem Gasu ne uporabljajte ali Sistite.

Opombe

m Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje dasa v
milnici.

s Ce se silikonska nalepka odlepi, je treba uporabiti
novo.
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Montaza brezzi¢nih temperaturnih senzorjev

Senzor za temperaturo na silikonski element namestite
tako, da se mu popolnoma prilega.

Opombe

m Silikonski element mora biti pred namestitvijo
senzorja za temperaturo popolnoma suh.

m Posodo namestite tako, da je senzor za temperaturo
usmerjen v stransko zunanjo povrs$ino kuhalne
plosde.

m Senzor za temperaturo ne sme biti usmerjen v drugo
vroCo posodo, da prepredite pregretje.

m Po koncu priprave senzor za temperaturo snemite s
posode. Shranite ga na varnem in &istem mestu in
ne v blizini virov toplote.

m Hkrati lahko uporabljate do tri senzorje za
temperaturo.

Povezava brezzi¢cnega senzorja za
temperaturo z upravljalnim poljem

Upostevajte navodila v nadaljevanju, e Zelite brezziéni
senzor za temperaturo povezati z upravljalnim poljem:

1. Izberite meni ¢ {4, glejte poglavie — "Osnovne
nastavitve"
Prikaz kuhalis¢a sveti.

2. Izberite kuhaliS&e, katerega prikaz zasveti. ZasliSi se
zvodni signal. Prikaz T&F sveti.

3. V roku 30 sekund pritisnite simbol 1&F na
brezzicnem senzorju za temperaturo.
Po nekaj sekundah se na prikazu kuhali$¢a prikaze
rezultat povezave z upravljalnim poljem.

] NapacCna povezava

Napacna povezava: zaradi napake pri prenosu.

C Napacna povezava: zaradi napake senzorja za temperaturo.




m Ko je senzor za temperaturo pravilno povezan z
upravljalno plosco, so funkcije za kuhanje na voljo.
m Napaka pri povezavi zaradi motnje temperaturnega
senzorja se lahko pojavi iz naslednjih razlogov:
— Napaka v komunikaciji Bluetooth.
— Simbola na senzorju za temperaturo niste pritisnili
v roku 30 sekund po izbiri kuhalis¢a.
— Baterija senzorja za temperaturo je prazna.
Ponastavite brezzi¢ni senzor za temperaturo in
ponovite postopek za povezavo.
m Ce se pojavi napaka pri povezavi zaradi napake pri
prenosu, ponovite postopek povezave.
Ce se pri povezovanju $e naprej pojavlja napaka 1,
se obrnite na servisno sluzbo.

Ponastavitev brezzi¢nega senzorja za temperaturo

1. Drzite simbol T&F pritisnjen pribl. 8-10 sekund.
Medtem se trikrat prizge LED-indikator senzorja za
temperaturo. Ko LED-indikator zasveti tretjic, se
zaCne ponastavitev. V tem trenutku umaknite prst s
simbola.

Ko LED-indikator ugasne, je brezzi¢ni senzor za
temperaturo ponastavljen.

2. Ponovite postopek povezave od 2. toCke.

Ciséenje
Brezzicnega senzorja za temperaturo ne distite v
pomivalnem stroju.

Senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo Cistite z vlazno krpo. Nikoli ne
Cistite v pomivalnem stroju. Ne potapljajte v vodo in ne
istite pod teko&o vodo.

Po kuhanju senzor za temperaturo odstranite s posode.
Shranite ga na varnem in Cistem mestu, na primer v
embalaZi, in ne v bliZini virov toplote.

Silikonska nalepka

Preden jo namestite na temperaturni senzor, jo odistite
in posusite. Primerna je za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Opomba:
Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje ¢asa v
milnici.

Brezzi¢ni temperaturni senzor sl

Okno senzorja za temperaturo

Okno senzorja mora vedno biti gisto in suho. Postopajte
na sledec¢ nadin:

m Redno odstranjujte umazanijo in sledi mas&obe.
m Za CiSCenje uporabljajte mehko krpo ali vatirane
palCke in Cistilo za steklo.

Opombe

m Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali pripomockov, kot
SO grobe gobice, SCetke.

m Okna senzorja se ne dotikajte s prsti. Lahko se
umaze ali opraska.

Menjava baterije

Ce temperaturni senzor ne zasveti, ko pritisnete na
simbol, se je baterija izpraznila.

Menjava baterije:
1. Snemite silikonski pokrov spodnjega dela

temperaturnega senzorja in odvijte oba vijaka z
izvijacem.

2. Odprite zaporo temperaturnega senzorja. Iz
spodnjega dela ohiSja vzemite baterijo in vanj
vstavite novo (pazite, da jo pravilno obrnite).
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sl Brezzi¢ni temperaturni senzor

Pozor!
Za odstranitev baterije ne uporabljajte kovinskih

predmetov. Ne dotikajte se priklju¢nih polov baterije.

3. Zaprite zapiralo temperaturnega senzorja (odprtine
za vijake na zapiralu se morajo ujemati z vdolbinami
na spodnjem delu ohi§ja). Vijake privijte z izvijacem.

4. Ponovno namestite silikonski pokrov na spodnji del
ohi§ja temperaturnega senzorja.

Opomba:
Uporabljajte izkljuéno kakovostne baterija tipa CR2032,
da zagotovite daljSo zivljenjsko dobo.
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Izjava o skladnosti

Podjetje Robert Bosch Hausgerate GmbH potrjuje, da
aparat s funkcijo brezzinega senzorja za temperaturo
ustreza temeljnim zahtevam in drugim veljavnim
predpisom direktive 2014/53/ES.

Podrobno izjavo o skladnosti z Direktivo za radijsko
opremo najdete na spletu pod www.bosch-home.com
na spletni strani vasega aparata med dodatnimi
dokumenti.

Logotipi in znamka Bluetooth® so registrirane blagovne
znamke ter last podjetja Bluetooth SIG, Inc. VsakrSna
uporaba teh znak s strani podjetja Robert Bosch
Hausgerate GmbH je licen¢na. Vse druge blagovne
znamke in imena znamk so last ustreznih podjetij.



Y Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala

Kuhalna ploS&a mora biti izkljuéena.

Vklop:

1. Kuhalno plosdo vkljucite z glavnim stikalom.

2. Simbol c= drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Prikaz c= sveti 10 sekund.

Kuhalna ploS&a je zaklenjena.

Izklop:

1. Kuhalno plosd&o vkljucite z glavnim stikalom.
2. Simbol = drzite pritisnjen pribl. 4 sekunde.
Zapora je odpravljena.

Samodejna zascita za otroke

S pomocdjo te funkcije se po izklopu kuhalne plosde
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglaviu — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.

Varovalo za otroke sl

[€)zas¢ita pri brisanju

Ce upravljalno polje brisete, ko je kuhalna plog&a
vkljuCena, lahko spremenite nastavitve. Da bi se temu
izognili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo zapore

upravljalnega polja zaradi CiSCenja.

Vklop: pritisnite na simbol WM. Zasli&i se zvo&ni signal.
Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. Povrsino
upravljalnega polja lahko briSete, ne da bi pri tem
spremenili nastavitve.

Izklop: po 35 sekundah se upravljalno polje odklene.
Ce zelite funkcijo pred&asno prekiniti, pritisnite na
simbol .

Opombe
m 30 sekund po vklopu se zasliSi signal. Ta kaze na to,
da se bo de_lovanje funkcije kmalu koncalo.

m Zapora za CiS¢enje ima udinek na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljugite.

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhaliS&e deluje Ze dalj asa brez sprememb
nastavitev, se aktivira samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vel. Na prikazu kuhalis&a izmeniéno
utripajo ~, & in prikaz preostale toplote A ali H.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhali§¢e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljuci, je odvisno
od nastavljene stopnje kuhanja (po 1 do 10 urah). .
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B Osnovne nastavitve

Aparat omogoca razlicne osnovne nastavitve. Te
osnovne nastavitve lahko prilagodite svojim osebnim

potrebam.
Prikaz Funkcija
ci Otrosko varovalo
I Roéno*.
i Samodegjno.
c Funkcija je izklopljena.
cc Zvoéni signali
I Zvocna signala za potrditev in napako sta izklopljena.
/ Vkloplien je samo zvocni signal za napako.
o Vklopljen je samo zvo¢ni signal za potrditev.
3 Vsi zvoCni signali so vklopljeni.*
c3 Prikaz porabe energije
o Izklopljeno.*
/ Vklopljeno.
cH Nastavitev glede na nadmorsko visino
{-2  Zmanjsanje
3 Osnovna nastavitev

Y- 9 Povecanje

cS Samodejna nastavitev ¢asa priprave
00 lzkloplieno.”
£ 1-99 Cas do samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvocnega signala pri funkciji programske ure
i 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkcija upravljanja mo¢i. Omejitev skupne moci kuhalne plosce
Razpolozljive nastavitve so odvisne od najvecje mo€i kuhalne plosce.
o Izklopljeno. Najvecja mo¢ kuhalne plogce. */**
/ Najmanjsa mo¢ 1000 W.
i 1500 W
3 3000 W, priporoéeno za 13 A.
3. 3500 W, priporogeno za 16 A.
Y 4000 W
Y. 4500 W, priporoceno za 20 A.
S ali 5. Najvetja mo¢ kuhalne plogce.**
cic Preverjanje posode in rezultata priprave jedi
I Ni primerno
/ Ni optimalno
c Primerno
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c i+ Povezava brezziénega senzorja kuhanja s kuhalno ploséo
I Povezava brez napak
/ Napacna povezava: zaradi napake pri prenosu.
c Napacna povezava: zaradi napake senzorja kuhanja.

Ponastavitev na standardne nastavitve
o Posami¢ne nastavitve.*
{ Ponastavitev na tovarniSke nastavitve.

“Tovarniska nastavitev

**Najvecja mo¢ kuhalne ploSCe je prikazana na tipski ploS¢ici.

Tako se pomaknete do osnovnih nastavitev: 6. Simbol ¢ drZite pritisnjen vsaj 4 sekunde.
Kuhalna ploS¢a mora biti izkljuéena. Nastavitve so shranjene.
1. Vkljucite kuhalno plosco. Izhod iz osnovnih nastavitev

2. V naslednjih 10 sekundah simbol & drzite pritisnjen
pribl. 4 sekunde.
Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite polja za
nastavitve.

Z glavnim stikalom ugasnite kuhalno plos¢o.

Informacije o izdelku Prikaz
Indeks uporabniskega servisa (Kl) H

Proizvodna §t. naprave

Proizvodna $t. naprave 1

C3f waf o
[ 1L | LY

Proizvodna $t. aparata 2

3. Ce ponovno pritisnete na simbol &, preklopite na
osnovne nastavitve.
Na prikazovalniku kot prednastavitev svetita = { in &J.

4. Veckrat pritisnite simbol ¢, dokler se ne prikaze
Zelena funkcija.
5. Nato v polju za nastavitve izberite Zeleno nastavitev.

o
~
®
©

BQ
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By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
kuhanja na tej kuhalni ploS¢i.

Po izklopu kuhalne plosce se e 10 sekund prikazuje
poraba v kilovatnih urah, npr. {5 kWh.

Natancnost prikaza je med drugim odvisna od
kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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Preizkus posode

S to funkcijo lahko preverjate hitrost in kakovost poteka
kuhanja glede na posodo.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisCa.

1. Posodo s pribl. 200 ml vode postavite na sredino
kuhaliS&a, ki glede na premer najbolje ustreza dnu
posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite
nastavitev c { .

3. Pritisnite na nastavitveno obmocje. Na
prikazovalniku kuhalis&a utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na prikazovalniku kuhalis¢a prikaze

rezultat kakovosti in hitrosti postopka kuhanja.

Rezultat preverite na podlagi naslednje tabele:

L Posoda ni primerna za kuhaliSce in se zato ne segreva.”

i Posoda se segreva pocasneje od pricakovanega, tudi postopek
kuhanja ne poteka optimalno.”

Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja je v redu.

* Ce je na voljo manj$e kuhalisce, posodo e enkrat preizkusite na

manjSem kuhaliScu.

Da funkcijo ponovno vklopite, pritisnite na nastavitveno
obmocdije.

Opombe

m Ce je uporabljeno kuhalis&e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglaviu — "Kuhanje z indukcijo”.



Power-Manager

S funkcijo upravljanja modi je mogoce nastaviti skupno
moc¢ kuhalne plosce.

Kuhalna plosca je v tovarni prednastavljena. Njena
najvecja moc¢ je navedena na tipski plosdici. S funkcijo
upravljanja moci je mogod&e vrednost nastaviti skladno z
zahtevami za posamezne elektri¢ne instalacije.

Kuhalna ploS&a samodejno razporedi moc, ki je na
voljo, med vklopljena kuhaliS&a, kar prepreduje
prekoracitev nastavljene moci.

Dokler je funkcija upravljanja modi vklopljena, lahko
moc¢ kuhaliS€a zagasno pade pod nominalno vrednost.
Ko vklopite kuhalisCe in ko je omejitev modi dosezena,
se na prikazu stopnje kuhanja za kratek ¢as prikaze _.
Aparat samodejno regulira in izbere najvi§jo mozno
stopnjo modgi.

Za veC informacij o nacinu spreminjanja skupne modi
kuhalne plos&e glejte poglavie — "Osnovne nastavitve"

Power-Manager sl

| Ciséenje

Primerna Cistilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna ploséa
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhalis&e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

Kuhali§Ce odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Sistilna sredstva, ki so primerna za
Cis¢enje tovrstnih kuhalnih ploS&. Prosimo, uposStevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Gistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Gistilnih sredstev, kot so razprSilo za CisCenje
pecice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih &istilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.
S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramicnih

kuhalnih ploS¢ dosezete dobre udinke &iSéenja.

Mozni madezi

Ostanki vodnega
kamna in vode

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi.
Dovoljena je uporaba primernega Cistiinega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.

Sladkor, rizev Skrob
ali plastika

Ocistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo o€istite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vroca, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledecCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosge:

= Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.
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Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Uporaba

Zakaj ni mogoce vklopiti kuhali$Ca in zakaj sveti simbol za varovalo za otroke?

Varovalo za otroke je vklopljeno.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj prikazi utripajo in zakaj se oglasa zvocni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki leZijo na upravljalnem polju.
Navodila za izklop zvoénega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zakaj ni mogoce vklopiti funkcije za pomo¢ pri kuhanju?
Najvecja poraba modi aparata je dosezena ali pa je vklopljena funkcija Upravljanje z energijo. Izklopite ali zmanjSajte stopnjo moci aktivnih
kuhalisc.
Vec informacij o tej funkciji najdete v poglavju — "Power-Manager"

Zvoki

Zakaj je mogoce med kuhanije sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastanejo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obicajni in ne
kazejo na okvaro.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane, ko kuhate pri visokih stopnjah kuhanja. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko znizate stopnjo kuhanja.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo Zzlijete vodo ali vanjo poloZite Zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razlicnih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razlicnih velikosti in iz razli¢nih materia-
lov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na koli¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki Zvizgajoci toni:

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plo$ca je opremliena z ventilatorjem, ki se vkljuci pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperature $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po tem, ko ste izkljuCili kuhalno ploSco.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plosco?
Informacije 0 posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo”"

Zakaj se kuhalisCe ne segreje in zakaj utripa stopnja kuhanja?
Kuhalisce, na katerem je posoda, ni vkljuceno.
PrepriCajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.
Informacije o vrsti, velikosti in poloZaju posode najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo”

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, ¢eprav je kuhalis¢e vkljuceno?

Posoda je premajhna za vklju¢eno kuhaliS¢e ali pa ni primerna za indukcijo.
Informacije o vrsti, velikosti in poloZaju posode najdete v poglaviu — "Kuhanje z indukcijo”




Ciséenje

Kaj storiti ob motnjah? sl

Kako o€istim kuhalne plosce?

Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnih sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiSCenje ni zazelena.

Veg informacij o ¢istenju in negovanju kuhali$¢ najdete v poglavju — "Ciscenje”

Kaj storiti ob motnjah?

Navadno so motnje le malenkosti, ki jih je mogoce z
lahkoto odpraviti. Preden se obrnete na servisno
sluzbo, si oglejte navodila v tabeli.

Prikaz
Brez

Mozni vzroki
Prekinjeno je elektricno napajanije.

Aparat ni bil priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
Motnja elektronike.

ResSitev

Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, ali je v elektricnem
omrezju prislo do kratkega stika.

Aparat mora biti prikljucen v skladu z vezalno shemo.

Ce motnje ni mogode odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno
sluzbo.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem kak-
Sen predmet.

Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Prikaz = utripa na prikazih
kuhalis¢.

PriSlo je do matnje v elektroniki.

Da potrdite motnjo, z roko za kratek Cas pokrijte upravljalno polje.

Fo eSO

FY/EB208

Elektronika se je pregrela in izklopila ustrezno
kuhalisce.

Elektronika se je pregrela in izklopila vsa kuha-
lisca.

Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite
poljubnega simbola na kuhalni ploS¢i.

F 5 + stopnja kuhanja in
zvocni signal

Na upravljalnem polju je vro¢a posoda. Obstaja
nevarnost, da se bo elektronika pregrela.

Odstranite posodo. Prikaz napake kmalu zatem ugasne. Lahko
nadaljujete s kuhanjem.

F 5 in zvocni signal

Na upravljalnem polju je vroca posoda. Kuhalisce
se je zaradi zaSCite elektronike ugasnilo.

Odstranite posodo. PoCakajte nekaj sekund. Pritisnite poljubno
upravljalno polje. Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s
kuhanjem.

FIl/FER Kuhalisce se je pregrelo in izklopilo, da zaScCiti PoCakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in ponovno vklopite
delovno povrsino. kuhaliSce.

FE KuhaliSCe je dalj Casa delovalo brez prekinitev.  Aktiviral se je samodejni varnostni izklop. Glejte poglavje

£L207c Senzor za temperaturo se je pregrel in kuhaliS¢e  PoCakajte, da se senzor za temperaturo dovolj ohladi, in ponovno
se je izklopilo. vklopite funkcijo.

£8203 Senzor za temperaturo se je pregrel in vsa kuha-  Ce senzorja za temperaturo ne uporabljate, ga odstranite s
liS¢a so se izklopila. posode in shranite stran od drugih kuhaliS¢ ali virov toplote.

Ponovno vklopite kuhalisca.

EB204 Baterija senzorja za temperaturo je skoraj Zamenjajte baterijo 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
prazna. baterije"

EL205 Radijska povezava s senzorjem za temperaturo  Izklopite funkcijo in jo nato ponovno vklopite.
je prekinjena.

£8206 Senzor za temperaturo je v okvari. Obrnite se na tehniéno servisno sluzbo.

Prikaz senzorja za tempera-
turo ne sveti.

Senzor za temperaturo se ne odziva in prikaz ne
sveti,

Na upravljalno polje ne postavljajte vroce posode.

Zamenjajte baterijo 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
baterije"

Ce tezave ne odpravite, drzite simbol na senzorju za temperaturo
8-10 sekund in senzor za temperaturo ponovno povezite
kuhalno plosco. Glejte razdelek—> "Povezava brezzicnega
senzorja za temperaturo z upravljalnim poljem"

Ce teZave na ta nacin ne odpravite, se obrnite na tehniéno ser-
visno sluzho.
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sl Kaj storiti ob motnjah?

Prikaz Mozni vzroki Resitev
Prikaz na senzorju utripne Baterija senzorja za temperaturo je skoraj Zamenijajte baterijo 3V CR2032. Glejte razdelek — "Menjava
dvakrat prazna. Ko boste naslednjic pripravljali hrano, baterije"
lahko pride do prekinitve zaradi izpraznjene bate-
rije.
Prikaz na senzorju utripne trik-  Radijska povezava s senzorjem za temperaturo  Drzite simbol na senzorju za temperaturo 8- 10 sekund in senzor
rat je prekinjena. za temperaturo ponovno poveZite s kuhalno plosco. Glejte razde-
lek — "Povezava brezZicnega senzorja za temperaturo z
upravijalnim poljem"
£qoon Napaka v delovni napetosti, izven obicajnega ~ Obrnite se na distributerja elektriéne energije.
cgnn obmocja delovanja.
e Kuhalna ploS¢a ni pravilno prikljucena. Kuhalno ploSc¢o odklopite z elektricnega omrezja. Priklju¢ena
mora biti v skladu z vezalno shemo.
oc Vklopljen je demonstracijski nacgin. Kuhalno plosc¢o odklopite z elektricnega omrezja. Pocakajte

30 sekund in jo znova prikljucite. V naslednjih 3 minutah se
dotaknite poljubnega upravljainega polja. Demonstracijski nacin
je izklapljen.

Na upravljalno polje ne postavljajte vroce posode.

Opombe

= Ce se na prikazovalniku prikaze £, morate pritisniti
senzorsko polje ustreznega kuhalis€a in ga drzati,
da lahko preberete kodo motnje.

m Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljuCite
kuhalno plosco iz elekiricnega omrezja, pocCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno pojavi, pokliite servisno sluzbo in navedite
natancno kodo motnje.

m Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.
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V& Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za preprecevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ce se obrnete na naso servisno sluzbo, prosimo, da
navedete Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne plosc&e.

Stevilko E najdete tudi na stekleni povrsini kuhalne
plosce. Servisni indeks (KI) in Stevilko FD lahko
preverite tako, da odprete osnovne nastavitve. Pritem si
za pomoc¢ oglejte poglavie— "Osnovne nastavitve".

Prosimo, upostevajte, da obisk tehnika servisne sluzbe
v primeru napacnega upravljanja tudi med garancijskim
rokom ni brezpladen.

Kontaktne podatke najblizje servisne skuzbe v
posameznih drzavah najdete tukaj oz. na prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte sposobnostim proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.

Servisna sluzba

sl
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sl Preglednice in nasveti

BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica@ 16 cm, 1,2 | za kuhali§¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhali§a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja trajanje Po- Stopnja  Po-
el seld kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica ) ) ) 15 Ne
@ 16.cm '
Pogrevanije in ohranjanje temperature enoloncnice iz lee
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@ 16.cm J (brez mesanja) da 113 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22 cm J (brez mesanja) da 12 da
Lecina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
716 cm 9 (premeSajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
392 cm 9 (premeSajtepo  da 1.5 da
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % masScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl. 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) ) 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Preglednice in nasveti sl

Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po- Stopnja  Po-

Testni obroki kuhanja (min:s) krov kuhanja  krov

Kuhanje mle€nega riza
Mlecni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoéeno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3

mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec (preme-
316 cm 85 pribl. 5:30 Ne Sajte po da
pribl.
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka 3
O e %X . ;
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec . o530 " (Vpr.teme- i
@22 cm ' pribt. o Sl
pribl.
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesaniju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na man;jSi stopnii Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec -
mieka (3,5 % mascobe) in 1 g soli gi6em 00 LSO N 9 Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 11 mleka Lonec T =
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli @22cm 85 pribl. 5:30 Ne = Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in SCepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da 5 da
@16 .cm
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in Cepec soli Lonec 9 oribl. 2:30 da o5 da
@22 cm
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm)in ~ Ponev T oo
15 ml sonéni¢nega olja @24 cm 9 pribl. 1:30 Ne / Ne
Priprava pala¢ink**
Koli¢ina: 55 ml mo¢nate zmesi na palacinko Ponev G
@24 cm 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 2 I son¢niCnega olja, na porcijo: 200 g globoko zamrznje-  Lonec 9 Do temperature Ne 9 Ne
nega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) @22cm olja 180 °C

“Recept v skladu z DIN 44550

**Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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EYUsnonssaHe no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTaX, KakTo 1 nacnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

Ornepavite ypeaa cnen karto ro n3sagurte ot
onakoBbYHMA MaTepuan. He BkntouBanTe
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpeaeH no Bpeme
Ha TPAHCMOPTUPAHETO My; CBBPXETE Ce C
HalwmA TeXHUYECKM CEPBU3 1 noJante
nMcMeHa 3anaBKa 3a Bb3HUKHaUTe noBpeaun, B
NPOTUBEH Cny4dain Lie 3arydute nNpaBoTo Ha
obeslleTeHune.

Camo onpaBOMOLLEH creumanncT Moxe Ja
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTa.
Mpw WeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuvATa e HeeanuaHa.

MoHTaxbT Ha ypena TpAadBa Aa ce U3BbPLLM
CbI1acHO NPUIOXEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

Tosu ypena e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JJOMaKWHCTBa 1 B OBMUTOBA Ccpeaa.
3nonssaiite ypega camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTVA 1 HanuTKW. Habnoaasarte ypeaa no
BPEMe Ha npoueca Ha roTeeHe.
HabntogaBarite ypeaa HenpekbcHaTo AopW Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBEHe.
anonsBaiTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU
noMeLleHns.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3non3BaHe Ha
BMcoumHa ao makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He n3nonssaiTe Kanauun 3a rotBapcku
nnotoBe. Te morar ga gosenar [0 3M10MONYKH,
Hanp. nopaan nperpasaHe, BbarnjiameHsaBaHe
Y NPbCKally ce maTepuasnu.

N3nonssante camMo paspeLleHn oT HacC
3aLNTHN NPUCTOCOBNEHNA UM PELLETKN 3a
oBesonacaABaHe cnpAaMo Aela. HenoaxoaAatum
3aLUNUTHM MPUCTOCOBNEHNA UK PELLETKN 3a
oBesonacABaHe CnpaMo Aela morar aa
[0Beaar A0 3/10MOJyKU.

To3n ypen He e noaxoasaLll 3a padoTta ¢
BbHLUIEH TANMep WK C BbHLUHO AUCTaHLMOHHO
yrnpas/iieHue.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

YpeObT MOXe [a ce n3nona3sa oT Aela Ha U
Haa 8 roAvHW 1 OT LA C HamaneHu
ON3NYECKN, MEHTATHN 1 CEH3OPHMN
BB3MOXHOCTU UM C HeJOoCTaTbyeH ONuT U/ nnm
3HaHWA, caMmo KoraTto Te ca noa HabntoaeHne
Ha vLe, OTFOBOPHOCT 3a CUryPHOCTTA UM W/
ca nonyynan oT Hero pasACHeHUA OTHOCHO
6esonacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
npousTnyalmMTe onacHoOCTM OT ToBa.

C ypena He TpAbBa aAa urpanAT geua.
MouncTBaHETO N 0OCIY)KBAHETO OT
nonssatenda He TpAadBa Aa ce U3BbLPLBAT OT
Jeua, OCBeH ako ca no-ronemm o1 15 roanHu u
ca noa HadnwoaeHve.

[leua, KouTo ca no-mankun oT 8 roanHKn, TpAdBa
[la ce abpxaT Hajaney oT ypeaa u
CBbP3BaLLMA NPOBOAHUK.

[Mpy M3non3eBaHe Ha PYHKUNUTE 3a rOTBEHE
HaCTPOEHUAT KOTNOH TpAOBa Aa CbOTBETCTBA
Ha KOT/NIOHA, BbPXYy KOWTO ce Hamupa
TeHopkepara CbC CEH30pa 3a TemMneparypa.

AKO HOCUTE aKTUBEH UMMIAHTUPAHE
MEANLMHCKN ypen (Hanp. NencMenkbp uimn
nedudpunaTop), KOHCynTuparnTe ce ¢ Bawwun
nekap OTHOCHO TOBa, Y€ TO3W ypen OTroBapA
Ha OupekTtuea 90/385/ENO Ha CbBeTa Ha
EBponericknte obwHocTn oT 20.toHn 1990 r.,
kakTto 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nsdpaH, MNNaHTupaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3u NpeanocTaBKn ca U3Mb/HEHW U
OCBEH TOBa Ce M3Moa3BaT HeEMeTaHU
roTBapCKM Npuoopu 1 CbAOBE C HEMETA/HN
OPBXKW, ynoTpebaTa Ha TO3N UHOYKLUMOHEH
FOTBAPCKWM NJIOT HE € onacHa, ako € no
npeaHa3Ha4vyeHue.
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bg BaxHun ykasaHua 3a 6e3onacHoCT

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\NpenynperaeHne — ONacHocT oT

noxap!

= [0OpewoTo Macno 1 rpecra ce
BbanameHABaT 0bp30. Hukora He
OcCTaBsAlTe ropeLloTo Macno 1 rpecta 6e3
Haa30p. Hukora He raceTte noxap ¢ Boaa.
VI3kntouBaHe Ha KOT/IOH. BHUmMartesiHO
3a[yleTe nnaMmbLUMTe C Kanak, o4eAno unu
Noa00BHMN.

s KOT/0oHUTE Cce HarpAaBat MHOro. Hukora He
nocTaBanTe 3anannumMmm NpeameTy Bbpxy
roTBapCKMA NaoT. He cbxpaHABante
NPEAMETN BbPXY rOTBAPCKMA M/IOT.

= YpenabuT craBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaaMMmmn npeameTn Uam
CNpenoBe B YeKMeKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCcKMA NoT.

= [ OTBAPCKUAT NIOT Ce NU3K/OYBa
CaMOCTOATE/HO N BEUYE HE MOXE Aa ce
nanonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BK/ItOUN. M3kntoueTe npeanasutens B
KyTuaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce B
cepsu3a.

= He nanonseanTte Kanauu 3a rotBapCku
nnoTtose.Te morat ga Aoseaart 4o
3/10N0NYKW, HanNp. nopaan NperpAsaxHe,
Bb3rnsaMeHABaHEe UK MpbCcKalln ce
mMaTepuann.

/\Mpeaynpemaexune — OnacHocT oT

usrapsHe!

s KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBXEHUE, NOo-
cneumanHo eBeHTyaIHW HaIMYHUTE PaMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOro ropeLun. Hukora
He JOKOCBaWTe rOpeLnTe NOBBLPXHOCTU.
[IpbXTe geuara Haganeu.

s KOTNOHBT 3arpaBa, HO MHANKATOPBLT HE
dyHKuUMOHMpPa. V3knioueTe npegnasuntens
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

= [lpeameTuTe OT MeTan ce Haropelwsasat
MHOro 6bpP30 BbPXY rOTBAPCKMA MIOT.
Hukora He nocTaBaAnTe NpeaMeTn oT MeTas,
KaTo Hamnp. HOXOBE, BUMNLIN, THXULN U
Kanauu BbpxXy rotBapckua rnaor.

s Cnen BCAKO M3MN0M3BaHE BUHAMM
N3KAYBaNTe roTBApCKMA NAOT OT
OCHOBHMA NpekbcBay. He yakaunte
HarpesaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KJ/uUn
aBTOMaTMYHO Nopaau nuncata Ha Cba 3a
roTBEHe.
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Anpenynpemneuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

s HekoMneTeHTHUTe PeMOoHTN ca onacHM.
Camo 0ByuyeH OT Hac TeXHUK OT
KMeHTckaTa cnyxba Moxe Ja n3sbpliBa
PEMOHTW 1 Aa CMEHA NOBPeaeHU
CBbp3BaLUX NPOBOAHNLM. AKO ypeabT €
nedekTeH, naterneTe wencena nan
N3KNOYETE NpeanasnTens B KyTuarta C
npeanasutenn. Obanete ce B
cneuvannavpaH cepaus.

» [lpoHuMKBaLLlaTa BNara Moxe ga npeavsBmka
TOKOB yaap. He nanonssante BOAOCTPYMKa
UNW NapocTpymrka.

» [lehekTHUAT ypea Moxe ga npeanssuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
nedekrteH ypen. Nsternete wencena nnu
N3KNKOYETE NPeanasnTens B KyTuarta C
npeanasutenn. CBbpxeTe ce Cbe cnyxbarta
3a 00CNy)XBaHe Ha KNEHTW.

= [lponykBaHuATa MM cuyynBaHuATaA B
CTbK/IOKEpaMmnKaTta morat aa npeans3sukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTte npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\Npenynpemaenne — OnacHoCT nopaau
MarHeTusbm!

Bes3kabenHunAaT ceH30p 3a TemnepaTypa e
MarHuTeH.MarHnTHuTe enemeHTn moraTt aa
NoBPEeAAT eNeKTPOHHUTE UMMNAaHTK, Hanp.
NencCMENKbPU UM MHCYIMHOBWU MOMIMN.
Xoparta, KOUTO HOCAT €1EKTPOHHM UMMIAHTH,
He 6uBa Ja HOCAT CeHaopa 3a Temneparypa B
KoBoBeTe Ha ApexuTe cu 1 Aa cnassar
MUHUMaNHO pasctoaHne oT 10 cm oT
nencMmenkbpa nin nogodeH MeanunHCKM

ypea.

/\ NpeaynpemaeHne — OnacHocCT oT
3nononyka!

Toau roTBapcKm NAoT e 060pyABaH OT JonHaTa
CY CTpaHa ¢ BeHTUnaTop. AKO Nof roTBapckiA
MOT MMa YEKMEIXKE, HE CbXpaHABaiTe Tam
MasIKu UK OCTPU NPeaMeT, XapTua um
KbPMY 3a CbAoBe. Te Morar fa ce 3acMmyyar
[a NOBPEAAT BEeHTUNaTopa WAW Aa yBpeaaT
OXN@KAAHETO.

Mesxay CbabPXKAHNETO Ha YEKMEMKETO U
BXO[a Ha BeHTUnaTopa Tpadsa Aa ce
noaabPXa MUHUMANHO PA3CTOAHME OT 2 CM.



/\Npenynpenaenne — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

BeskabenHuAT ceH30p 3a roTBeHe e
cHabaeH c Batepua, KOATO MOXeE Ja ce
noBpean, ako ce uanara Ha BUCOKU
Temnepartypu. Baemete ceH3opa oT
rOTBAPCKMWA CbA W rO CbhXpaHABanTe ganey
OT U3TOYHMLM Ha TOMIMHA.

CeH30pbT 3a Temnepatypa Moxe aa e
MHOIO ropeLl nNpu cBasAHe OT TeHaKepara.
3a cBanAHe M3N0I3BanTe KyXHEHCKA
pbKaBuLa Wi KyxHEHCKa Kbpna.

Mpwu roTBeHe Ha BoaHa OaHA, roTBaPCKUAT
NNOT U CbOBT 3a FOTBEHE MOXe Aa ce
cuynAaT nopaau nperpAasaHe. CbAbT, KONTO
nanonaearte 3a BogHa 6aHA, He OuBa aa ce
onuMpa AMPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha CcbAaa C
Boaarta. /isanonasante caMo CbaoBe 3a
rOTBEHE C BMCOKA CTEMEH Ha NOT/INHHA
YyCTOMYMBOCT.

TenmpkepuTe moraT nopaan TEYHOCT Mexay
JOBHOTO M KOTNIOHa Aa noackoyaT BHe3arHo.
BuHarn apwxKTe Cyxu KOT/I0Ha 1 ObHOTO Ha
Tenoxepara.

B Npuunnm 3a nospeaute

BHumaHue!

CbaoBeTe C rpanasu gbHa Morar ga Hagpackar
roTBapCKMA NoT.

B HMKakbB Cnyyai He NOCTaBANTE NpasdHN Cbh0OBe
BBbPXY HarpesaTtenHuTe 30HU. Moxe Aa NpUYnMHAT
nospeaa.

He noctaBATe ropeun CbaoBe BbPXY KOMaHAHOTO
Tabno, BbpXy UHOMKATOPUTE UM BbPXY pamkara Ha
roTBapckuna naoT. Moxe Ja NpuyYnHAT nospeaa.
lMagaHeTo Ha TBbPAW UM OCTPU NPEOMETU BbPXY
rOTBApPCKMA NJOT MOXE Aa ro nospeaun.

ANYMUHNEBOTO PO/IMO N NacTaMacoBUTE ChAOBETE Ce
CTOMABAT BbPXY HAropeLLIeHNTe HarpeearteiHu 30HU. He
ce npenopbyBa NM3N0A3BaAHETO Ha NPeanasHu naHeam
BbPXY roTBApCKMA M/oT.

[NpununHu 3a noBpeauTe bg

Mpernen

B cnegHata Tabnvua e oTKpueTe Hall-uyecTo cpellaHute

nospeau:

MoBpeau MpuunHa Msapka

MeTHa KunHanu AcTuA OTCTpaHABaitTe KUnHanuTe ACTMA He3a0aBHO ChC CTbPraska 3a CTbKIIO.
HenoaxoaAtm npenapary 3a MUeHe. 13non3Baiite camo NoUMCTBALLM CPEACTBA, KOWTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-

CKM N/I0TOBE 0T T03U BUL.

HanpackeaHe Con, 3axap 1 NACHK. He 13nonasaiTe roteapckiuA NioT Karo paboTeH NAOT WK Kato NoCTaBKa.
[py6uTe obHA Ha CbAOBETE HAAPACKBAT rOTBAPCKMA M/10T.  [TpoBEpABANTE rOTBAPCKNA ChA.

OuBeTABaHuA HenoaxoaAtm npenapary 3a MUeHe. 13non3Baiite camo NoUMCTBALLY CPEACTBA, KOWTO Ca NOAXOAALLM 3a roTBap-

CKW /10TOBE OT TO3W BKA.

A3TbpKBaHe Ha TeHpKepara.

[pn NpeMecTBaHe NOBANrANTE TEHIKEPUTE 1 TUTAHWTE.

ObpasyBaHe Ha  3axap, ACTA C BUCOKO ChAbPXKAHNE HA 3axap.
KOPUUKM

OTCTpaHHBaVITe KUNHAMTE ACTUA HE3a0aBHO CbC CTbprasika 3a CTbK/0.
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bg OnasBaHe Ha okosiHaTa cpena

EYOna3BaHe Ha oKkonHaTa
cpena

B Tasun rnaea we nonyunte nHMopmaLma 3a CNecTABAHETO
Ha eHeprna 1 3a N3XBbPAAHETO HA ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAnTe TeHIKepuTe CbC CHOTBETCTBALL Karnak.
[oTBeHeTO 6e3 Kanak U3NCKBa MHOIO NoBeYe eHeprus.
I3nons3earite CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbha, 6e3 Aa TpadBa Aa noeavrare Kanaka.

m VI3nonseanTe TeHOXepu 1 TUraiu ¢ 4bnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHWTe NoaoBe yBennMyaBaT pasxoaa Ha
eHeprusa.

m [InameTbpbT Ha ALHOTO Ha TeHMKepaTa M Ha TuraHa
TpAGBa ga ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/10Ha.
CnagsBsalite cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbOOBE
YecTo MbTM NOCoYBAT rOPHUA AMaMeTbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-roAAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhaa.

m  3a Masku KOMMuecTBa xpaHa U3non3eamte no-manku
cbaose. [onAama, Manko Hamb/IHeHa TeHmpKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/1eHUyLnTE Ce 3anasBar BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBkntoueTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHepruAa.

MsxabpneTe KaTo na3uTe OKOoJiHaTa cpeaa

[alite onakoBkarta Ha oTNagbLM No eKosorocbodpaseH
HaYuH.

YpenbT e 0003HaUeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
2012/19/EC 3a cTtapu enekTpuyeckun n
eNeKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[unpekTnBaTta gaBa pamkaTta, KOATO e BauaHa 3a
BPBbLIAHETO M MOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha
cTapuTte ypeau B rpaHuumMTe Ha EBponenckuA
Chblo3.

BeskabenHnaT ceHsop 3a TemnepaTypa e cHadaeH ¢
6atepua. VaxBbpnante nanonssaHara Gatepua no
€KOJT0UEH HauuH.
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[0l M ayKkumoHHo HarpaBaHe

I'Ipe.unCTBa npyu rotBeHe C UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKUMA Ce pas/uyasa paavkasHo oT
00BNYaHOTO roTBEHEe, TONAMHATA Bb3HWKBA AMPEKTHO B
roTBapCKuUA cb. ToBa npeanara uana peavua ot
npeaMmcTsa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBeHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)kaHe 1 nouncrTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT TosIKoBa ObP30.

m  KOHTPO/ Ha TonAnHaTta u CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT MAoA4
yBe/MYaBa UM Hamanaea NogaBaHeTo Ha TonanHa
BeaHara cnej BcAka kKomaHaa. KOTAOHBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NnoJaBaHeTo Ha TOM/InMHa, ako CbabT
ce CBa/ln OT KOT/IoHa 6e3 KOT/IOHBT npean Toea aa e
N3K/THOUEH.

CbooBe

Vi3nonsealite camo hepoMarHUTHN CbhaoBe 3a roTBEHe C
NHAYKUMA, Hanpumep:

s Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba o7 uyryH

m [loaxodAawm 3a MHAYKUUA crneunantn cbaoBe oT
HepbXaaema cTomaHa.

3a na npoBepuTte, Jann CbAOBETE Ca NoaAxoaALln 3a
NMHAYKUMA, MOXeTe [a HanpaBuTe crnpaBka B rnasa
— "TecTt Ha rotBapcKu cvaose”.

3a 0o6bp pesynTaTt OT roTBEHETO hepoMarHUTHaTa 30Ha
Ha ObHOTO Ha TeHoxepara TpAdBa Ja oTroBapA Ha
rofiemMvHaTa Ha KoT/IoHa. AKO CbAbLT BbPXY KOT/IOHA He ce
pasnosHae, onuTanTe oLle BEeAHBX BbPXY KOTMOH C MO-
MaTbK AMaMeTbp.

j’ﬁ\ >

L@16 cm | ﬁ21 cm L @28cm |

Nma un NHOYKUMOHHN CbA0BE, YMETO ABbHO HE € Hallb/IHO
hepomarHmTHO:

m  AKO ObHOTO Ha roTBapCKMA Cbil € CamMO OT4YacTy
depomarHmMTHO, caMo epomarHmMTHaTa NOBbPXHOCT Ce
HarpAea. Taka Moxe Aa ce noslyuyn HepaBHOMEPHO
pagnpenenaHe Ha TonavHata. 3oHarta, KOATO He e
hepomarHmTHa, MOXe aa MMa TBbPE HUCKA 3a rOTBEHE

Temneparypa.




m AKO MaTepmnasbT Ha AbHOTO Ha CbAa CbAbPXa
aﬂyMI/IHI/II7I, d)epOMaI'HI/ITHaTa NMOBBPXHOCT € HamaJ/ieHa.
Moxe [a ce nosiyun Taka, Ye TO3M Cbll [a HE Ce Harpee
nobpe unn nopu BLOOLLE [1a He ce pasnosHae.

Henoaxoaawm cbaose

Hukora He na3nonssante A1dy30pHM NIOUN UK FTOTBAPCKM
Cb/l10BE OT:

00VKHOBEHa (hMHHA cTOMaHa
CTBK/10

rnuHa

men

aNyMUHUI

CBoycTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapakTepUCTMKNUTE Ha ABHOTO Ha CbAa Morart Aa okaxar
BAMAHME BbPXY peayntata OT roTBeHeTo. anonssante
TEHIXePpU N TUraHn o1 Mmarepmnasan, KoOuTto pasnpenenart
PaBHOMEPHO TOM/IMHATA B TeHAXepaTta, Hanp. TeHaxXepu C
OBHO TN "caHaBuny" OT HEPBXAAemMa CTOMaHa, Taka ce
MecTAT BPEME N eHepruAa.

VI3nonseanTe CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
OBbHOTO OKasBaT HeratMBHO BANAHME BbPXY NoJaBaHETO Ha
TonAuHa.

Ilunca Ha cbA MK HenoAXoAALY pasMmep

AKO Bbpxy nsdpaHarta HarpesaTtesiHa 30Ha He MocTaBuTe
Cb 3a rOTBEHE WM MOCTABEHUAT CbA € OT HenoaxoAaALl
maTtepuan uan ¢ HemoaxoAALM pas3Mepu, cTeneHTa Ha
HarpsaBaHe, ykasaHa B MHAvKatopa Ha nabpaHarta
HarpesBaTtesiHa 30Ha, Le 3anoyYHe ga npumurea. MNpu
NOCTaBAHE Ha NOAXOAALl CbA MUraHeTo cnmpa. AKO ce
3abaBuTe no-Beye o1 90 cekyHau, HarpesaTesiHaTa 30Ha
Se M3K/toUBa aBTOMaTUYHO.

I'Ipa3|-w| CcbAOBe UK CbAOBE C TbHKO ABHO

He HarpaBanTe npasHu CbAOBE U HE U3NOA3BANTE CbAOBE
C TbHKO ObHO. [O0TBAPCKUAT NM0T € cHabaeH ¢ BrpajeHa
cucTemMa 3a saluTHa ON0KMPOBKA, HO MPAasHUTE ChAoBe
MoraT [a ce HarpenaT TonKoBa 8bp30, ue yHKUUATa
,aBTOMaTUYHO N3KNtoUBaHe" Ja He ce 3a4elicTBa HaBpeme
1 MO TO3W HAUMH NI0Ta MOXe Aa AOCTUIHEe MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. [IbHOTO Ha Cbhaa MOXe [a ce pasTonu u aa
NoBpean CTbKIOTO Ha naoTa. AKO ToBa Ce Cayyn, He
[IOKOCBaWTe CbAa U U3raceTe HarpesaTenHata 3oHa. AKO
cnej UscTBaHe nnota He padoTtun, odaneTte ce Ha
CEpPBU3EH TEXHUK.

VIHOYKUMOHHO HarpABaHe bg

Pasno3HaBaHe Ha TeHAXepH

Bcekn KoTnoH nma gosHa rpanvua 3a pasno3HaBaHe Ha
TEeHIXXepW, KOATO 3aBUCKU OT DEePOMarHUTHUA JuameTsbp U
OT MaTepuana Ha AbHOTO Ha cbaa. ETo 3aulo TpadBa Aa

N3NON3BaTe BUHArKN KOT/IOHa, KOWTO oTroBapsa Ha-nodpe
Ha AnameTbpa Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa.
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

& 3ano3HaBane ¢ ypena

LLle oTKkpueTe nHhopmauma 3a pasmepuTe U MOLLHOCTUTE
Ha kKoTnoHute B— CrpaHuya 2

YkaszaHue: . Cnopea Tvna Ha ypena ca Bb3MOXHM
OTK/IOHEHMWA B LIBETOBETE W AeTannure.

HoHTponeH naHen

LR
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O] ['NaBeH NpeBKIiouBaTen i PaboTHO ChCToAHNe
-+ V1360p Ha KOTNOH -9 CTeneHm Ha KOToHa
011211819 3oHa 3a HacTpoiika H/R OcTarbyHa TonMHa
bR OyHKuma PowerBoost n ShortBoost i OyHKuwa Timer
BrokupaHe Ha 00CayKBaLLMA NaHes C e NoYuCTBaHe T Temneparypa (hyHKLUWM 3a roTBeHe
8 OyHKUKA 33 00e30nacABaHe CnpaMo aeLia M BnokupaHe Ha o6cnyxxBalLuA NaHen ¢ Lea NouncTBaHe
i OYHKUMA 38 NOLALPXKAHE B TOM/O ChCTOAHMUE & OyHKLIA 32 00630MaCABAHE CMIPAMO AeLia
= CeH30p 3a MbpKeHe ® HacTpoiika Ha BPEMETO Ha rOTBEHE
KyXHEHCKM Tanmep min/sec  MHankaropu Ha TaiiMepa
® HacTpoitka Ha BpeMeTo Ha roTBeHe . OyHKLnA Powerboost
0} OYHKLMA XPOHOMETBD Fh. OyHkuwa Shortboost
(Y CeH30op 3a MbpxeHe
= OYHKLIM 38 rOTBEHE
Lo OYHKLIA 33 3anasBaHe Ha TonnHa

MoneTta 3a o6cnymBaHe

AKO roTBapCKUAT M/IOT Ce 3arpee, CBETAT CMMBOINTE Ha
nonerarta 3a oéony»(BaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha
pasnosioxXeHne.

AKO [JOKOCHETe CUMBOJI, CbOTBETHATa DYHKLNA Ce
aKTvBMpa.

YKaszaHue

m  CbOTBETHMTE CMMBO/IM Ha noneTtata 3a ynpasfeHune
cBeTBaT cnopea Ha/lMYHoCTTa.
MHavkaunmTe Ha KOT/IoHUTe v nadparata GyHKUmA
CBETAT MO-APKO.

= BuHaru noaggbpxarite naHena 3a ynpasaeHne Yncto u
cyxo. Bnarata moxe aa okaxe HeratMBHO BAVAHUE
BbPXY QyHKLMATA.

m He uarernaiTe rotBapcku cba B 6,1IM30CT A0
nHAMKaumnTe n ceHdopute. EnektpoHmkara moxe ga
nperpee.
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3ano3HaBaHe c ypeaa bg

KoTtnoHute
O OOWKHOBEH KOT/IOH 13non3sante KyxHEHCKY Cbl C NOAXOAALLA FONEMUHA.
co 30Ha 3a NPOABLITOBAT ChAl 38 NEYEHE KOTNOHBT Ce BK/OYBA aBTOMATUYHO, aKO CE M3M0N13BA FOTBAPCKM Ch[, YMETO [IbHO OTrOBAPA HA

pa3mepa Ha BbHLUHATa 30Ha.

A3non3gaiite camo CbaoBe, NOAXOAALLM 33 MHOYKLIVOHHO FOTBEHE, BX. pasnen — "MHAYKLUMOHHO HarpaBaHe"

MHauKaTop 3a ocTaTb4yHa TOMMUHA

[[OTBApCKMAT NAOT MMa No eanH UHANKATOP 3a OCTaTbyHa
TOM/IMHA 3a BCEKW KOT/NOH. TOWM Nokasea, Ye KOT/IOHBT olle
€ ropeul. He gokocsalTe KOT0Ha AOKATO MHAMKATOPBT 3a
OoCTaTb4yHa CBET/IMHA CBETU.

B 3aBMCUMOCT OT pasmepa Ha octarbyHaTa TonavHa ce
nokasea C/1eHOTO:

m VHoukatop H: BUCOKa Temneparypa
m VHoukatop A HUCKa Temneparypa

AKO cBanuTe cbia no BpeMe Ha rOTBEHE OT KOT/I0HA,
MHOMKATOPBT 3a OCTarbYHa TOrM/iMHa n MsépaHaTa cTeneH
Ha rotBeHe murar peJ:lyBaVIKI/I ce.

Korato KOT/IOHbBT Ce U3K/0UK, MHANKATOPBT 3a OCcTarbyHa
TonavHa ceeTu. [lopu 1 Korato rotBapCKuMAT MI0T BEYE €
N3KJTIOYEH, NHOMKATOPBT 3a OCTarb4yHa TOrnJnHa cBeTu
A0OKaTO KOT/IOHBT € TOMb/1.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

B O6cnymBaHe Ha ypena

B Tasu rnaea Mo)eTe Aa npoyeteTe Kak ce HacTporBsa
KOT/IOH. B Tadnuuara e oTKpueTe CTeneHuTe u
BpeMeHara 3a roTBeHe 3a pas/iuHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA NnpeBK/ItoYBaTE/l BKAKOYBaATE N N3K/KOUBATE
roTBapCKnA NnaoT.

Bkntousane: JokocHeTe cumeona (D. MpossyyaBa
curHaneH ToH. CnagalmnTe KbM KOT/IOHUTE CUMBOAN U
YHKLMNTE, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pasnosioXeHune,
cBeTAT. [1o KOTNIOHUTE CBETW CUMBONA Li.L1. [0TBApCKUAT
nnoT e rotos 3a padoTa.

N3knousaHre: JokocHeTe cumsona (D gokato
NHOUKATOPUTE He yracHaT. VIHaMKaTopbT 3a ocTarbyHa
TON/IMHA CBETU [OKAaTO KOT/IOHUTE ca J40CTaTbyHO
OoxnafeHu.

YKa3aHue

m [OTBaApPCKMAT MMOT CE M3K/KOUBA aBTOMATUUHO, ako
BCUYKM KOT/IOHU ca n3k/toueHn 3a noseve ot 20
ceKyHau.

m W3BpanHute HaCTPONKM ocTaBaT 3anameTeHn npes
NbPBUTE 4 CEKYHAM CNea U3KIHOYBAHETO Ha rOTBApPCKMUA
nAoT. AKO Npe3 ToOBa BPEME OTHOBO O BK/IHOUUTE,
rOTBAPCKUAT MAOT Lie 3anoyHe padoTa ¢ NpeanllHnTe
HaCTPOWKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Cnepn ToBa n3bepeTe xenaHaTa CTeneH Ha roTBeHe Cbe
cumsonute 100 9.

CreneH Ha roteeHe 1= Hait-Hucka cTeneH.
CreneH Ha rotBeHe 9 = Haii-BucOKa cTeneH.

BcAka cteneH 3a rotBeHe MMa MeXaMHHa cTeneH.Tasu
CTeNeH Ha roTBeHe e MapkupaHa B AvanasoHa Ha
HacTpolika cbhC cumBona I.

YKa3aHue

m  3a ga npeanasu YyBCTBUMTENHUTE YacTu Ha ypeda oT
nperpABaHe Win eNeKTPUYECKOo NpeToBapBaHe,
rOTBAPCKUAT MJOT MOXE BPEMEHHO Aa HaMmau
MOLUHOCTTA.

m 3a na npefoTtspaTy oBpasyBaHeTo Ha WyM OT ypena,
roTBaPCKUAT MJIOT MOXE BPEMEHHO Aa Hamanu
MOLLIHOCTTA.

52

MU360p Ha KOTNOH U CTENEH Ha roTBeHe
[OTBApPCKUAT NI0T TPAGBA [a € BK/IIOUEH.

1. JlokocHeTe cumBo/a - Ha XenaHuA KOT/IOH.
MHavkaTopbT 4.4 cBEeTM no-ApKo.

2. B soHata 3a HacTpoiika cneq ToBa usdepeTe xenaHata
CTeneH Ha roTeeHe.

CrteneHTa Ha roTBeHe e HacTpoeHa.

CmfAHa Ha cTeneHTa Ha roTBeHe

N3BepeTe KOTIOH W Crled TOBa HaCTPONTe xenaHara
CTeneH 3a roTBeHe Upes avanasoHa 3a HacTpolika.

UsknrouBaHe Ha KOTJIOH

N3BepeTte KOTMIOHA W HACTPOMTE B AnanasoHa Ha
perynupaHe Ha 4.4, KOTNOHBT ce n3ktousa 1 ce nokassa
WHOMKATOP 3a OCTaTbyHa TOM/IMHA.

YKa3aHue

m AKO BbpXy HarpesaTte/siHaTa 30Ha He e NOCTaBeH Cb/l 3a
roTBeHe, nsbpaHarta CTeneH Ha MOLHOCT NPUMUTBa.
Cnen n3BeCTHO BpeMe HarpeBaTtefnHarta 30Ha uaracaa.

= AKO Bbpxy HarpesaTefnHaTa 30Ha e MNOCTaBeH CbA 3a
roTBeHe, Npean aa e BKAOYEH MI0THLT, HAIMUMETO MY
e 6bae oTueteHo 20 cekyHAW cren HaTUCKaHe Ha
rnaBHMA NPeKbCBaY M HarpeBaTenHarTa 30Ha
aBTOMAaTNYHO LWe ce n3bepe. Cnep kato 6bae nsdpanHa,
nmate 20 ceKyHan aa NocounTe CTeNneHTa Ha MOLLHOCT,
B NPOTUBEH C/ydait HarpesaTesiHaTa 30Ha Lie ce
NBK/IOUN.
[opwv aa noctaBuTe NoBeYe OT €AMH CbA, Npu
BK/tOUBaAHEe Ha HarpesaTefnHaTta 3oHa e Obae oTyeTeH
camo euH OT TAX.



ObcnyxBaHe Ha ypena bg

Mpenopbku 3a roTBeHe

MpenopbKu

m [lpu 3arpABaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCTn COCoBeE
pa3dbpKBaliTe OT Bpeme Ha Bpeme.

= 3a npeasapuTesiHO 3arpABaHe HacTPONTe CTeneH Ha
roteeHe 8 - 9.

m [lpu NeyeHe c Kanak HamaneTe CTeneHTa Ha roTBEHE
Korato Mexay kanaka 1 roTBapckuA Cb/l 3anoyHe aa
n3nu3a napa. 3a 4o6bp pesynTaT Npu roTBEHETO He e
HY)XHO 13nM3aHe Ha napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbAOBE
3aTBOPEHN 0 CEPBUPAHETO.

m  3a neueHe c TeHOKepa Noa HanAraHe cnaspanTe
yKasaHuATa Ha Npou3BoauTens.

m He neyete AcTuATa TBBPAE ALArO, 3a Aa 3anasute
XpaHuTenHarta CTOMHOCT. C KYXHEHCKUA YaCOBHUNK
MOXe [a ce HacTPOoW ONTMMasIHOTO BPEeMe Ha neuyeHe.

m 3a no-34paBoC/IOBHO roTBeHe TpAbdBa fa ce nsbarea
ANMALLOTO O/NO.

m 3a 3anuuaHe Ha ACTUA NnocnegHnTe TpAdBa Ja ce nekart
€/1HO CNnejl ApYro Ha Masikin nopuumn.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MoraT Aa ce HarpeATt [0 BUCOKM
Temnepartypu npu neyeHeto. 13non3BaHeTo Ha
PBKOXBATKM € MPenopbUNTENHO.

m [lpenopbku 3a eHepPrmnHo edurKacHo roTBeHe Lie
oTKpueTe B rnasa — "OnasBaHe Ha OkosiHata cpena”

Tabnuua 3a neyeHe

B tabnuuara ce nokassa KoA CTENeH Ha roteeHe e
MOAXOAALLA 3a BCAKO ACTUE. BpemeTo Ha roTBeHe moxe Ja
Bapupa crnopes Buaa, TernoTo, gedenmHara n KayecTBoTo

Ha XpaHuTe.
CreneH 3a  Bpeme HaroTseHe
rotBeHe (MuH.)

PastanaHe

LLlokonag, KyBepTiopa 1-15 -
Macno, men, xenatuH 1-2 -
3arpaBaHe 1 nopabpXxaHe Tonno

AxHKA, Hanp. neLwa AaxHNnA 15-2 -
Mnako* 15-25 -
3arpABaHe Ha HaaeHNyKi BbB Boaa” 3-4 -
PasmpassBaHe u 3aTonnaHe

CnaHak, obno.aamp. 3-4 15-25
['ynat, abn6.3amp. 3-4 35-55
CsapaBaHe, KunsaHe

KaptodeHn Tonyera* 45-55 20-30
Pnoa* 4-5 10-15
ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Pasbutn cocoBe, Hanp. coc beapHes, coc XonaHaes 3-4 8-12

* bes kanak
“* 0OpbLLANTE HAKOIKO MbTN

“**[IpeaBapuTes. 3aTONIAHE Ha CTEMEH Ha KOT/I0Ha 8 - 8.5
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

CreneH3a  BpemeHaroTseHe

roTBeHe (MuH.)
BapeHe, 3aaywaBaHe Ha napa, 3apyliaBaHe
Opw3 (C OBOVIHO KOMMYECTBO BOAA) 25-35 15-30
Mnako ¢ opua™* 2-3 30-40
BapeHu kapTodu (¢ obenkute) 45-55 25-35
BapeHn kapTotu (6e3 06enkuTe) 45-55 15-30
TecTenu u3nenua, Bapnea* 6-7 6-10
AxHuA 35-45 120-180
Cynu 3.5-45 15-60
3eneHyyLm 25-35 10-20
3eneHuyLn, 3aMpaseHn 35-45 7-20
[puroTeAHE B TEHIKEPA NOA HanAraHe 45-55
3apywasaHe (Meco)
PynaauHu 4-5 50-65
3aayLeHo Meco 4-5 60-100
Mynaw** 3-4 50-60
3anywweHo / neyeHo ¢ Manko onmo**
[LIHuuen, HaTiop nan naHnpaH 6-7 6-10
[LIHuuen, 3ampaseH 6-7 6-12
Kotner, HaTtop i naHupaHo™™ 6-7 §-12
[MTbpxxonu (3 cm aebenn) 7-8 8-12
Mmum repam (2 cm aebenn)* 5-6 10-20
[Mmaum repan, abno. 3amp.™* 5-6 10-30
Kiodrera (3 cm nebennna)™™ 45-55 20-30
Xamobyprep (2 cm neben)*™* 6-7 10-20
Puba n hune ot puba, Hatiop 5-6 8-20
Puba n thune ot puba, naHupaHo 6-7 8-20
Pn6a, naHnpana v ouno. 3amp., Hanp. Mbpx. PUOEHN NpbUNLK 6-7 8-15
Ckapuau 7-8 4-10
CoTpaHe Ha 3eneHUyLIN 1 IbOU, NPECHN 7-8 10-20
AcTnA Ha TraH, 3eN1eHUYLIN, MECO Ha NIEHTUYKM MO a3narcKu 7-8 15-20
AcTnA Ha TUraH, 3ampaseHn 6-7 6-10
ManaunHki (M3nuuaHe eaHa cnea apyra) 6.5-75
Omnetn (neyeHe eanH cnen apyr) 3.5-45 3-10
Aua Ha ouu 5-6 3-6
MbpxeHe BbB hpuTiopHMK* (150-200 r Ha npouua B 1-2 N 0NMO, MbpXKEHEe Ha NopLMK)
3ampaseHu NpoayKT, Hanp. MbPXKeHN KapTodu, MUNELKN Hbreth 8-9
Kpoketw, 3ampasexm 7-8
Meco, Hanp. NUNELLKK YacTn 6-7
Pn6a, naHnpana unn B GUpeHo TecTo 6-7
3eneHuyLn, oW, NaHupaHu Unn B GUPEHO TECTO, TEMMypa 6-7
[pe6Hu cnagku, Hanp. OyXTNYKK/OEPANHCKI MOHNYKK, MNOAOBE B OUPEHO TECTO 4-5

* bes kanak
“* 00OpbLUAIATE HAKOKO MbTH

***[TpeBapuUTeN. 3aTONAHE Ha CTENEH HA KOT0HA 8 - 8.5
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[€BpemeBu pyHKUMM

BawuAaT rotBapcku naoT pasnonara ¢ Tpu @yHkKumMm 3a
Tanmep:

m [IporpamupaHe Ha BpPeMETO Ha roTBeHe
m  KyxHEeHCKn Tanmep
m  OyHKUMA XPOHOMETBP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

KOT/NOHBT Ce n3k/yBa aBTOMaTn4yHO C/ed n3tmyaHe Ha
HaCTPOEHOTO BpeEME.

Taka ce HacTpoWBa:

1. N3BepeTe KOT/IOH U )enaHaTta CTerneH Ha roTBeHe.
2. JokocHeTe cumsona . B uHavkaumaTa Ha Taiimepa
CBETAT CUMBO/IA LI I UHAMKaUWATa W7,

B nHanKartopa Ha KOT/IOHa CBETU @

3. [pes cnensawmnte 10 ceKkyHam HACTPOWTE B Ananas3oHa
Ha perynupaHe XenaHoTo BPEMe Ha roTBeHe.
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4. [okocHete cumsona O, 3a ga notebpanTe u3bpaHarta
HacTpolika.

BpemeTo Ha roteBeHe 3anousa fa Tede.

YKasaHue: 3a BCUYKN KOT/IOHM MOXe aBTOMaTU4YHO Aa ce
HacTpolBa CbLIOTO BPEME Ha rotBeHe. HacTpoeHoTo
BpemMe Teue He3aBUCUMO 3a BCEKW eAuH OT KOT/IOHUTE.
VIHbopmaLma 3a aBTOMaTtMyHOTO NporpammpaHe Ha
BPEMETO Ha roTBeHe Lle oTKpuneTe B pasgen — "OCHOBHM
HacTpouiku"

CeH30p 3a MbpHeHe

AKO 3a eflH KOT/IOH Ce NporpaMmpa Bpeme Ha roTBeHe u
CEH30PbBT 3a MbPXEHe Ce akTUBMPa, BPEMETO 3a roTBEHE
3anousa Aa Teye efBa Korarto nsbpaHata TemnepartypHa

cTeneH 6bae gocTurHara.

Bpemesun dyHKUMM bg

MdYHKUUM 3a rOTBEHE

AKO 3a [afeH KOT/IOH e MporpaMmMpaHo BPeEMe Ha roTBeHe
W € aKTMBMpAaHa eaHa oT (PYHKUMUTE 3a roTBeHe,
HaCTPOEHOTO BPeMe Ha roTBeHe cTapTupa easa Korarto
Temneparypara 3a U3dpaHua guManasoH ce JOCTUIHE.

MpomAHa unu U3TpuBaHe Ha BpemMeTo
VlséepeTe KOT/IOHa 1 cnieg ToBa JOKOCHETe CMMBO1a @

B OvanasoHa Ha perynvpaHe npoMeHeTe BpemeTo Ha
roTBEHE AW HaCTPOUTe LiLi , 3a Aa uaTpueTe
NporpaMmMpaHoTo BPEME Ha roTBEHE.

NokocreTe cumsona O, 3a ga noTBbLPAUTE M3BPaHaTa
HacTpolika.

Cnepa u3tuyaHe Ha BpemeTo

KOTNOHBT ce U3kntouBa, nHavnkaunata O mura v ctenenTa
Ha roTBeHe ce HacTpoiiBa Ha Liti. Mpo3Byyasa curHas.

B vHAMKaLMATA Ha Taiimepa muraT L 1 uHaMkauvAta W7,

Mpw nokoceaHe Ha cumeona O yracear uHamkaropure u
ce sarfyliaBa CUrHasHuA TOH.

YKa3aHue

m 3a na HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nod 10 MuHyTH,
JoKocBawTe BuHarn 0, npeau fa nsbepete xenaHata
CTOMHOCT.

m Korato 3a HAKOMKO KOT/IOHa e nporpaMmmpaHo Bpeme
Ha roTBeHe, B MHAMKATOpA Ha TaiMepa ce nokassa
BMHary BpeMeTO Ha roTBeHe Ha n3BpaHua KOT/IOH.

= 3a 13BMKBaHE Ha 0CTaBalloTO BpeEMe Ha roTBeHe
n3bepete CbOTBETHUA KOT/IOH.

= MoxeTe na HACTPOWTe BpeMe Ha roteeHe 10 95
MUHYTWN.

KyxHeHCKUAT Taumep
[TocpencTBOM KyxXHEHCKMA TalMeEP MOXETE Aa HacTpouTe
Bpeme 40 99 MuHyTK.

Tol PyHKUMOHMPA HE3ABUCKMMO OT KOT/IOHUTE U APYruTe
HacCTpoVKK.Tadn yHKUMA HE U3K/TKOUBA aBTOMAaTUUHO
KOT/IOHA.

TaKa ce HacTpouBa

1. [lokocHeTe cumBona &.B uHankaumaTa Ha Taimepa
CBETAT CUMBONA LIl W vHAMKaumATa .

2. /sbepeTe B AnanasoHa 3a HaCTPOMKa XenaHoTo Bpeme
N JOKOCHETE CMMBONA ¢§ 3a NOTBbPXAEHME.

Cnefn HAKONKO CeKyHau BPEMETO 3anouysa Ja Tede.

HPOMHHa WK U3TPpUBaHE Ha BpemeTo

IlokocHeTe cumBona .

B nnanasoHa Ha perynupaHe npomeHeTe BPeMeTo Ha
roTBEHEe WA HacTpolTe LIl , 3a Aa uaTpueTe
NPOrpamMnpaHoTo BPEME Ha FOTBEHE.

JlokocHeTe cumMBoOna &3, 3a fa NoTebpaUTE u3bpaHara
HacTpolika.

Cnepa u3TMUyaHe Ha BpemMeTo

Cnepn usTuaHe Ha BpeMeTO Npo3ByyaBsa curHas. B
VHOMKALMATA Ha Taimepa MuraT Ll 1 cumBona W,
Cnepn [OKOCBaHE Ha CUMBOSA & UHAMKALMWTE yracsar.
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bg ®yHKumA PowerBoost

PYHKLUUA XPOHOMETHP

@yHKUMATA XPOHOMETBHP MOKa3Ba M3MUHANOTO BpeME OT
aKTMBMPAHETO.

TAa DYHKUMOHNPA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE W OpYyrnte
HaCTPOWKN. Tadn QyHKUMA He U3KIKUYBA aBTOMATUYHO
KOT/0Ha.

AKTHUBUpaHe

[lokocHeTe cumBona @.B VHAMKaUMATa Ha Tanmepa

CBETAT CUMBOSA {111 1 MHAMKaUuATa W7 .

BpemeTo 3anouBa aa teue.

JesaKTuBUpaHe

[okocBaHeTo Ha cumeona (i cnvpa dyHKUMATA Ha
XpoHomMeTbpa. NHankauuuTe Ha TaiMepa nNpoab/ixasar aa
CBETAT.

AKO OTHOBO [JOKOCHETE CUMBO/A @, nHanKaummTe
n3racaar.

OyHKUMATA € Ae3akTBupaHa.
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B ©yHKuua PowerBoost

C dyHkumAta PowerBoost ronemu KonnyecTsa Boga Mmorat
[a ce 3arpasar no-0bpP30 OTKO/IKOTO ChC CTEMNeHTa Ha
roteeHe 5.

Tasun yHKUMA MOXE [a ce akTuBMpa 3a AafleH KOT/IOH
BMHArn KoraTto APYrnAT KOT/IOH OT cbliaTa rpyna He
paboTn (BX. M30OPaKeHNETO).

‘ 1

(O
O

@
O

AKTUBUpaHe

1. V3bepeTe KOTIOH.

2. [IOKOCHETE CHMBONA s
VHanMKaTopbT & cBETU.

DyHKUMATA € aKTUBMPaHa.

JlesaKTuBupaHe

1. Ns3bepeTe KOTNIOH.

2. [lokocHeTe cUMBONA w2
VIHOMKATOPBT & yracsa v KOTIOHBLT NPEBKII0YBA
06paTHO KbM CTerneH Ha roteeHe 3.

DyHKUMATA € Ae3aKTUBMpaHa.

YKasaHue: [pu onpeneneHn odcToATencTea MyHKUNATa
PowerBoost moxe ga ce uakaoum asToMmaTnyHo, 3a aa ce
npeanas3AT eNeMeHTUTe Ha eneKkTpoHMKaTa BbB
BbTPELLIHOCTTa Ha roTBapCKMA MnorT.



EZ ShortBoost pyHKuMA

C dyHkumnATa ShortBoost rorBapCkmAT Cba MOXe fa ce_
3arpee no-6bpP30 OTKOIKOTO CbC CTEMNEHTa Ha roTBeHe 5.

Cnen nesakTueMpaHe Ha yHKUMATa nsdepete
noaxoAasllaTta cTeneH Ha roteeHe 3a BawwTe AcTuA.

Tasn hyHKUMA MOXE Aa ce akTMBMpa 3a AafeH KOT/I0H
BMHarn Korato ApYyrnuAT KOT/IOH OT Chbllarta rpyna He
paboTun (BX. n30bpaXkeHneTo).

X
(OC
ORI

Mpenopbku 3a ynotpeba

m VI3nonseaiTe BMHarn rotBapckun cba, KOUTO Npean Tosa
He e 6un sarpAr.

m VI3nonsealiTe TeHAXepu 1 TUraHn ¢ paBHO AbHO. He
N3Moa3BanTe CbAOBE C ThHKO AbHO.

m HwvKora He sarpaBalite 6e3 HaA30p NPaseH roTBapPCcKu
CbA, 0/IMO, Macso UM MasHuHa.

m He nocraBainTe Kanak Bbpxy roTBapCKuA Chb.

m [locTaBeTe rotBapckuA CbAa LEHTPaHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbaa
OTroBapA Ha pasmMepa Ha KOT/ioHa.

m VIHdbopmauma 3a Buaa, pasmepa 1 No3MLMOHNPAHETO
Ha roTBapPCKUTE CbAOBE Lle HaMepuTe B pasaen
— "WIHOyKUMOHHO HarpasaHe"

AKTUBUpaHe

1. N3BepeTe KOTIOH.

2. JIOKOCHeTe CUMBONA ya, ABA MbTU.
VHankatopbT Ph. cBeTU.

OyHKUMATA € aKTBMpaHa.

He3aKkTuBupaHe

1. V3bBepeTe KOTNOH.

2. [IOKOCHeTe CHMBONA pA..
VIhonkaTopbT FPhe yracsa v KOT/IOHBT NPEBK/I0YBA
06paTHO KbM CTEMEH Ha roTeeHe J.

OyYHKUNATA € Ae3akTuBMpaHa.

Ykasanue: Cnen 30 cekynHau Tasu OyHKUMA aBTOMATUYHO
ce M3K/YBa.

ShortBoost dyHkumA bg

2 ®yHKUUA 3a 3ana3BaHe Ha
TonnuHa

Tasun QyHKUMA € noaxoadlla 3a pas3TonABaHe Ha WoKoiaa
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTMBUpaHe

1. V3BepeTe xenaHna KOTIOH.

2. MMpes cnegsawmte 10 cekyHan NOKOCHETE CUMBOA
s,
/IHAMKATOPBT L o CBETH.

DyHKUMATA € aKTUBUpaHa.

HesaKTuBupaHe

1. N3BepeTe KOTNOH.
2. [lokocHeTe cumsona 1S,
Nuavkauvata L o yracsa. KOTIOHBLT ce 13K/IouBa 1 ce
nokasBa MHANKATOPBT 3a ocTarbyHa TOM/IMHA.
DyHKUMATA € Ae3aKTMBMpaHa.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

El dyHKuMM rotBapcku
MOMOLLHUK

C dyHKUMNTE FOTBAPCKM MOMOLLHMK FOTBEHETO CTaBa
MHOrO JIECHO W BMHArK nosyyaBate onTUMasieH pesynTar.
MpenopbyaHuTe cTeneHn Ha Temnepartypa ca NnoaxoasLLm
3a BCEKU BU rOTBEHE.

Te nosBonAgat npolecu 6e3 NPekoMepHo 3aBupaHe U
ofellaBaT NepheKTHN PesyaTaTin OT BapeHe N MbpxXeHe.

CeHsopuTe n3MepsaT No BpeMe Ha Liesna npouec Ha
roTBEHe Temneparypara Ha TeHmkepata win Turana. Mpu
TOBa MOLLHOCTTa NePMaHEeHTHO Ce peryanpa u ce
noaabpya npasuaHara Temneparypa.

AKO n3BpaHata Temnepartypa ce JOCTUTHe, ACTUETO MOXEe
na ce gobasu. AcTvATa He NperpABart, HULLO He KUMBa.

OyHKLUM roTBAPCKN NOMOLLHMK

Crenenu Ha
Temneparypa

KoTnoHuTe, KOUTO pasnosiarar CbC CEH30p 3a MbpxXeHe, ca
0603HaUYEeHN CHC CUMBOJIA 3a CEH30P 3a MbPXEHE.

DYHKLUNUTE 3a FOTBEHE Ca Ha PasnoIoXeHNe 3a BCUYKN
KOT/IOHW, aKo e Hanule B6e3kadeneH ceH3op 3a
Temneparypa.

B tasn rnaea we nonyunte nHbopmauma 3a:

Buoose yHKUMM aCUCTEHT 3a roTBEHE
Moaxoaaw cba 3a roTBeHE

CeH30pu 1 akcecoapu 3a CEH30pK
DYHKUMM 1 CTEMEHM Ha KOT/IOHA
[MpenopbyaHu ACTMA

Buaose pyHKUUU aCUCTEHT 32 rOTBEHE

C yHKUMNTE TOTBAPCKM MOMOLLIHMK 3a BCAKO ACTUE MOXE
na ce n3bepe Har-noaxoAALMA BUA HA NPUTrOTBAHE.

TabnuuaTta nokassa pas/MUYHUTE Ha/IMUHM HACTPOWKK 3a
(DYHKUMUTE TOTBAPCKMN MOMOLLHUK:

FoTBapcku HanuyHoct AKTuBMpaHe

cbaose

CeH3op 3a MbpXeHe

3agyLuaBaHe / neyeHe ¢ Masko MasHuHa 1,2,3,4,5 Iy ) s 2~
OyHKUMK 3a roTBEHe

3arpaBaHe / NoAgbpyKaHe Tonso 1/70°C ‘@' Benukm kotnoHn =r
MpuroteAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C .@' Bcnukm koTnoHn =r
Bapeke 3/100°C @' BCUYKM KOTNIOHN a1
[purotBAHe B TEHIKEPA NOA HANAraHe 4/120°C @- Benuki KotnoHn =r
[TbpXXeHEe C MHOIo 0/MO B TEHIKEepa™ 5/170°C g Bouuki KoTnoHu =

*TpensapuTeNnHo 3arpABaHeE C Kamak u MbpXXeHe 0e3 Kanak.

AKO roTBapCKMAT NNOT HAMA Ge3KaleneH CeH30p 3a BapeHe, Tl MOXE Aa Ce No/yyi BNOCNeACTBUE B CNeLaninaupaHara ThproBcka Mpexa, OT HatllaTa Tex-
Huuecka cnyx06a 06cay)KBAHE HA KNNEHTV WK OT HalLinA ouLmaneH yeocair.

58



MoaxonfAu, cba 3a roTBeHe

M36epeTe rotBapckarta 30Ha, KOATO oTroBapsa Ha-0odpe
Ha OMameTbpa Ha AbHOTO Ha Cbhbha W nocTaBeTe
roTBapCKNA CbA B cpejaTa Ha Tasu rotBapcka 30Ha.

3nonseaiTe 3a yHKLMMTE 3a BapeHe Cbi, KONTO €
TOJIKOBA BUCOK, Ye HEeOOXOAMMOTO KOSIMYECTBO BOAA Aa €
Haj CUINKOHOBATa fieneHka Ha 6eskadennHnA CeHsop 3a
BapeHe.

ViMa TuraHm, KouTto ca onTumasiHo NoAXOAALLM 3a ceH3opa
3a nbpxeHe. MoraT AONMbLAHMTEIHO Aa ce nosyyat B
crneumannanpaHara TbproBcka Mpexa, oT Halwara
TexHuuyecka ciyxoa obcnyxBaHe Ha KNUEeHTU UK oT
HawwuA oduumaneH yebcait. BuHarn nocousarite
CbHOTBETHUA pedepeHTeH HoMep:

m HEZ390210 turan ¢ anametsbp oT 15 cm.
m HEZ390220 turan ¢ anametsbp o1 19 cm.
m HEZ390230 turaH ¢ anametsp oT 21 cm.

Tesn TUraHun ca ¢ aHTM3asensawo NoKpuTHe, Taka ye e
BBb3MOXHO MbPXXEHE C Mas/IKO OJ1MO0.

YKa3aHue

m  CeH30pbT 3a NMbPXEHE e cneumanHO HAaCTPOEH 3a TO3n
BMAO W PA3MepP TUraHMW.

m [lpyruTe BMOOBE TUraHu morart ga ce nperpear u
TemMnepartypara MoXe fa Ce HacTpou nog wunin Hag
nsdpaHata creneH. [MbpBoO n3npodBalite Ha-HUCKaTa

CTerneH Ha Temneparypa v cropes Hyxjara rnpomeHete.

3a (yHKLUMMTE 3a rOTBEHE € NOAXOAALL BCEKN FOTBAPCKMU
Cb, KOMTO MOXE [a Ce M3MNoa3ea 3a MHAYKLUMOHHO
rotBeHe. MHdpopmauna 3a rotBapCckiA Cbl, KONTO e
noaxoAAll 3a UHAyKUMA, LLle HaMepuTe B rnasa

— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe".

B Tabnuuara 3a dhyHKUMM 38 rOTBAPCKM NMOMOLLHUK €
NocoYeH NOAXOAALLMA rOTBAPCKM Cb/l 3a BCAKA (DyHKUMA.

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

CeH30pH U aKcecoapyu 3a CEH30pH

CeHsopuTe n3MepsaT No BpemMe Ha Lienuna npolec Ha
roTBEHe Temnepartypara Ha TeHmpkepaTa. Taka MOLWHOCTTa
ce perynmpa ¢ no-B1ucoka TOUHOCT, 3a Aa ce 3anasu
npaBuaHaTa Temneparypa v ga ce nocturHat nepdexkTHn
pesynTaTh Npu roTBEHEeTO.

BawwuAaT rotBapcku nsaoT pasnonara ¢ ABe Pas/inyHu
cucTemn 3a n3MepaHe Ha Temneparyparta, 3a Aa morar aa
ce NocTurHat Hai-nodpu pesynTtatu:

m  TemnepaTypHu AaTunum, KOMTO Ce Hamupar B
rOTBAPCKMA MAOT U KOHTPOMpAaT TemnepaTtypara Ha
JBHOTO Ha roTBapckuaA Cbl. MoaxoaaLlo 3a ceHsopa 3a
MbPXeHe.

m beskabeneH ceH3op 3a BapeHe, KOWTO npegasa
nHopmaumaTa 3a Temnepartyparta Ha rotBapckuA Cba
KbM NaHena sa obcnyxsare. Moaxoaao 3a MyHKLUK
3a roTeeHe.

CeH30pbT 3a BapeHe e He3aMeHUM 3a U3M0/I3BAHETO Ha
dyHKUMNTE 3a rOTBEHE.

AKo BallMAT rotBapcku NaoT He pasnonara ¢ 6eskadeneH
CeH30p 3a BapeHe, MOXeTe Aa cu HabaBuTe TakbB
NOMB/IHUTENHO B crieunanmampaHara TbproBcka Mpexa, ot
HawaTa cnyx0fa 3a 00c/ny)XBaHe Ha KAUEHTU UK OT HaluA
otvumnaneH yedcaliT Npu nocoysaHe Ha pedepeHTHUA
HOoMep HEZ39050.

MHbopmauna 3a ceH3opa 3a BapeHe e OTKpueTe B
pasnen — "Moarotoska u puka 3a 6e3Kabe/IHNE CeH30p
3a Temneparypa”

beHKLI.MM U CTeneHn Ha KOTJIOHa

CeH30p 3a MbpHeHe

CbC ceHsopa 3a Mbp)XeHe MOoXeTe [a MPUroTBATe ACTWA B
TMraHa ¢ Masiko 0Jio.

KoTtnoHute ¢ tasn dyHKUMA ca 0003HaUYeHN CbC CYMBO/IA
3a CeHaopa 3a MbpXeHe.

MpeaumcTBa

m  KOT/IOHBT HarpsABa camo KoraTo e HeoBxoamMmo. Tosa
nectn eHeprua. ONNOTO U Mas3HMHaTa He nperpaBar.

m  AKO NPasHWAT TUraH e JOCTUrHan onTUMasHa
TeMmneparypa 3a JobaBAHe Ha 0/IMOTO U ACTUETO,
npo3ByyaBa curHas.

YKa3zaHue

m He nocraBAiTe kanak Bbpxy TUraHa, B NpOTMBEH
cryyai perynatopsT He pyHKUMoHUpa. OBaue MoxeTe
[a n3nonsBaTte NpeanasHo PeLweTo Cpelly NpbCKaHe,
3a fa nsberHeTe NPbLCKUTE MasHUHA.

m  M3nonseante Noaxoaalm 3a MbPXEHE ONNO WK
MasHMHa. AKO Ce M3non3eaT Macso, MaprapuH, CTyAeHO
npecoBaH 3eXTUH WK CBMHCKA Mac, HacTponTe cTeneH
Ha TemnepaTtypa 1 v 2.

m Hukora He 3arpsBaiTe masHuHa unn oo 6es
HabtoaeHume.

m  AKO KOT/NIOHBT MMa No-BMCOKa TeMneparypa oT
roTBapCKMNA Cba UM 0OpaTHO, CEH30PBT 3a
Temneparypa He e NpaBUIHO aKTUBUPAH.

m  3a MbpXXeHe C MHOrO 01O B TEHIXEPA BUHATM
na3nonaeante QyHKUMUTE 3a roteeHe. “lbpxeHe ¢
roOIAMO KO/IMYECTBO OSIMO B TEHMKEPA”, CTEMEH HAa
KOTNOHa 5.
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CteneHu Ha Temnepartypa

CreneH Ha Temnepatypa MoaxonAwo 3a

1 MHOTO HUCKO MpUroTBAHE U CrbCTABAHE Ha COCOBE, 3aMyLUaBaHe Ha 3e/IBHUYLIM U NEUEHE Ha ACTUA ChC 3EXTUH BLPIXKUH EKCTPa, Mac/o Uw
MaprapuH.
HUCKO [TbpKEHE HA ACTUA ChC 3EXTUH BLPIXKUH EKCTPA, MACTIO WA MAPrapyH, Hanp. OMAETH.

CPEMHO - HICKO  TThpxkeHe Ha puba v fedenu NpodyKTY 3a MuPxeHe, Hanp. (HPUKALENN U HAABHINUKM.

CPEMHO - BUCOKO  [1eUeHe Ha mbpxKonu, no6pe n3neyeHr, NaHUPann AbNO0KO 3aMpaseHit NPOAYKTIA 11 ToHKK ACTUA, HANP. LHULIEN, Kb/ILHO 1

3818HUYLIM.

5 BMCOKO
neyeHn Kaptomu.

MeueHe Ha ACTUA NP BIUCOKN TEMNEPATYPU, Hanp. MbPXKON HeAONEUeHW (anaHrne) i cpeaHo, KapToderu KiodTeta n

Taka ce HacTpoi1Ba

Ot Tabnuuata nsdepete noaxoadallaTa CTeneH Ha
Temneparypa. loctaBeTte npaseH Cba BbPXy roteapckara
30Ha.

1. U3bepeTte KoTnoH. [lokocHeTe cumsona wws—.B
NHAMKaUMATA Ha KOT/IOHUTE CBETBa aJS—.

a0
usr | L

2. [pes cnepgBawmnte 10 cekyHAM B 30HaTa 3a HaACTpoWka
n3bepeTe xenaHata CTeneH Ha Temneparypa.

& i

OyHKUMATA € aKTMBUpaHa.
CUMBONBT 3a TemnepaTypa was— mura 4okarto
Temneparypara 3a MbpXeHe He ce JOCTUTHE.
Mpo3ByyaBa CUrHas 1 CUMBOLT 3a TeMneparypa
yracsa.

3. Cnepn nocturaHe Ha Temneparypara 3a MbpxeHe,
nocTaBseTe B TMUraHa nmbpBo ONVO U Clef ToBa ACTUATA.

YKasaHue: O6pblualiTe ACTUATA, 3a [a He 3aropAr.

UsKnrouBaHe Ha ceH3opa 3a MbpMeHe

V3bepeTe KOT/IOHA U HACTPOWTE B AManasoHa Ha
perynupaHe Ha i .. . KOTNOHBT ce 13K/iouBa 1 ce nokassa
NHOWMKATOP 3a ocTaTbyHa ToM/MHa.
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®dYHKLUUMU 32 rOTBEHE

C Tesu tyHKLMM MOXKeTe Aia 3arpaBaTe XpPaHUTeNH
NPOAYKTW, KaKTO W Aa rv roTeuTe, BapuTe, Ja Bapute
TeHaKepa noa HanAraHe Wan Ja mbpXxuTe B TeHMKepa ¢
0BWMHO KOJIMUYECTBO O/IMO MPU KOHTPOMpaHa
Temneparypa.

Tesn yHKUMM ca Ha Pa3noNoXeHWe 3a BCUYKN KOT/IOHW.
NMpeaumcTea

m [OTBapckaTa 30Ha HarpsaBa camMo KOraTo TOBa € HyXHO
3a 3anasBaHe Ha Temnepartypara. ToBa NnecT eHepruA
1 OIMOTO WK MasHMHaTa He nperpaBar.

m  TemnepartypaTa ce KOHTPO/Mpa NOCTOAHHO. 10 TO3K
HauYMH ce NpefoTBpaTABA U3KUMNABAHE Ha XpaHuTe.
OcBeH ToBa TemnepartypHaTa cTeneH He TpAdBa aa ce
NPOMEHH.

m CurHan nocousa Korato Bojata wuiv oiMoTo ca
[OCTUrHaNM onTumasiHa TemnepaTtypa, 3a Aa nocrasuTe
AcTMeTo. AKO olle OT HavyanoTo TpAdBa aAa ce fodasu
ACTue, We BuanTe ToBa B Tabsumuara.

YKasaHue

m VI3nonsBaiiTe TeHAKepnu 1 TUraHu ¢ paBHO U AbAOOKO
ObHO. He na3nonseante TEHAXKEPW W TUraHn C TbHKO Uan
nedopmmpaHo ObHO.

m HanbnHeTe TeHoXepaTa Taka, Ye CbAbPXaHUETO €
NOCTUrHaNOo BMCOYMHATA, 3a a NoKpue cuinkoHosarta
NleneHKa Ha CeH30pa 3a BapeHe.

m 3nonsBaite ceH30opa 3a MbPXEHE 3a MbPXEHE C
Ma/IKO KOMMYECTBO MasHMHa.

m [locTaBeTe roTBapckuA CbA Taka, Ye CEH30PBLT 3a
BapeHe Aa Coun KbM CTpaHUYHaTa BbHLIHA YacT Ha
roTBapCKMA NAOT.

m He cBanante ceHl3opa 3a BapeHe OT TeHmkepara no
BpeMe Ha npoLleca Ha rotBeHe.

m Cnen rotBeHe cBaneTe CeH30pa 3a BapeHe OT
TeHmkepara. BHumMaHune, ceH30pbT 3a BapeHe MoXe aa
€ MHOro ropet.



TemnepaTypHU Anana3oHU U CTENeHU

OyHKUMK 3a roTBEHE

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

CreneH Ha TemnepaTtypa TemnepatypeH auanasoH [loaxopAilo 3a

3arpABaxe, NOAMbPXKAHE TOM/O 1/70°C 60-70°C Hanp. cynu, NyHL

MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C 80-90°C Hanp. 0pn3, MAAKO

Bapere 3/100°C 90-100°C Hanp. uae, 3eNeHUyLmn
MpuroTBAHE B TEHKEPA N0/ HANAraHe 4/120°C 110-120°C Hanp. nune, AXHUA.

[TbpXXEHE C MHOIO 0/I10 B TEHKEPA 5/170°C 170-180°C Hanp. AOHBLTW, TONYETA OT KalMa

CbBeTH 3a roTBeHe C quHKLIVIMTe 3a rotBeHe

m  OyHkumAa 3atonnsaHe /noarpasaHe: MNopunn AbAOOKO
3amMpaseHn NpoayKTK, Hanp. cnaHak. NoctaseTe
npoaykTa 3a AblO0KO 3aMpasABaHe B roTBapCKUA ChA.
HaneinTe NnOCOYEHOTO OT NPOW3BOAMTENA KOMMYECTBO
Boaa. Mokpuiite roTBapckua cba 1 n3bepete crteneH 1
/ 70 °C. PasbbpkBaliTe OoT Bpeme Ha Bpeme.

= OyHkumA MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH: Tasu QyHKUMA e
noaxoddlla 3a roTBEHEe Ha XpaHu Npu HUCKK
TeMnepartypu 1 3a CrbCTABAHE Ha COCOBE U AXHUW.
Na3bepeTte ctenen 2 / 90 °C.

m  OyHKumATa BapeHe: Tasn dyHKUMA NO3BO/IABA BOAATA
[la ce Bapu CbC 3aTBOPEH Kanak, 6e3 aa npenvea.
BnarogapeHune Ha TemnepaTypHUA KOHTPO/1 MOXETE aa
BapuTe edukacHo. Nsbepete ctenex 3 / 100 °C.

m  DyHKUMA BapeHe B TeEHMKepa NoAd HanAaraHe:
CnasBaiTe npenopbkute Ha npoussoantena. Cnen
CUrHa/HMA TOH NPOAL/IKETE 3a NPEnopPbYaHOTO BPEME.
N3bepeTe ctenen 4 / 120 °C.

m OyHkumA TTbpXeHe C MHOro 0MO B TUraHa: 3arpenTe
O0/IMOTO NpW 3aTBOPEH Kanak. CBaneTe Kanaka cnef
CUrHanHWA ToH 1 nobaBeTe ACTUETO ([OKOMIKOTO B
Tabnuuata "Mpenopbyann ACTMA" HAMA APYTY OaHHN).
Na3bepeTe ctenen 5/ 170 °C.

YKasaHue

m BwuHarm roteete cbC 3aTBOPEH Kanak. VskatoueHue:
“Ibp>xeHe ¢ MHOro 0N1MO B TEHMKEPA”, TEMNepartypHa
cteneH 5/170 °C.

m  AKO He nocsenBa akyCTUUEH CUrHa/ Ce YBEPETE, ue
BbpXy TeHDKepaTa uma kanak.

m He HarpsasaiTe onnoto 6e3 Haasop. Nsnonseante
NOAXOAALLN 3a MbPXEHe 0NMo UK MasHuHa. He
N3MoA3BaNTE CMEC OT Pa3/INUYHN Ma3HUHK 3a MbPXEHE,
Hanp. o1no ¢ Mac. FopewnTe cMecn MasHuHa MoraT da
ce pasneHsr.

m  AKO pesynTarbT OT FOTBEHETO HE € YAOBNETBOPUTENEH,
Hanp. Npu BapeHe Ha kapTtodu, cnegsalnaT nbT
nN3nona3Barite NoBeye Boaa, HO 3anaseTe
npenopbuyMTENHATa CTEMEH Ha TeMneparypa.

HacTtpoiKka Ha TouKa Ha 3aBUpaHe

Toukara, B KOATO BoJaTa 3aBupa, 3aB1UCK OT HaaMopcKara
BMCOUMHA Ha BaweTo HaceneHo mMAcTo. AKO BoaaTa Bpu
TBbPAE CUNHO UK TBBPAEe cnado, Toukata Ha BapeHe
MOXe Ja ce HacTpow. Mpu ToBa TpAdBa Aa ce npoueampa
Nno cneaHna HauuH:

N3BepeTe ocHOBHA HacTpolika = -, BX. rnaea

— "OCHOBHU HacTpouKn"

OcHoBHaTa HacTpolika e cTaHaapTHO HacTpoeHa Ha 3.
AKO XMBeeTe Ha HaaMmopcka BucounHa mexay 200 n
400 M, HE e Hy)XHa HaCTpoMKa Ha TouykaTa Ha
3aBupaHe, B MPOTUBEH Clyyan nsbepete HacTponkaTa,
KOATO e nocoyeHa B cneaHarta tabnvua 3a cboTBeTHaTa
BMCOUMHA:

BucoumHa CToilHOCT Ha HacTpoiika c

0-100 m.
100-200 m.
200-400 wm.
400-600 m.
600 - 800 m.
800-1000 m.
1000-1200 m.
1200- 1400 m.
Han 1400 w.

* OCHOBHa HaCTpOiiKa

YKasaHue: TemnepatypHa cteneH 3/100 °C e gocrtarbyHa
3a ehmKacHo BapeHe, Aopu 1 ako BojaTa He BpW TBbpAe
cunHo. Toukata Ha 3aBMpaHe ofave MOXe Aa ce NPOMEHS.
AKO HanpuMep ce xenae No-CUHO 3aBMpaHe, MoxXe fa ce
n3bepeTe NMo-HUCKO HMBO Ha BUCOYMHATA.

*

[ | Y | R O o BT I Y
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TaKa ce HacTpoi1Ba

Mpeaun nbpsaTa ynotpeda Ha PyHKLUMUTE 38 roTBEeHe
TpAGBa ga ce yCTaHOBW CBbp3BaHe Mexay 6eskadesHua
CEeH30p 3a roTBeHe W naHena 3a odcnyxeaHe. HanpaseTe
cnpaska 3a ToBa B rnasa — '[@ 5eskabesieH ceHsop 3a
Temneparypa”

1. 3akpeneTte ceH3opa 3a Temnepatypa BbpXy
TeHmkepara, BX. rnasa — "llogrotoska v puka 3a
GeskabesiHnA ceH30p 3a Temneparypa’”

2. [NocTaBeTe TeHaxepa C A0CTaTbYHOTEUYHOCTU BBPXY
KenaHuaA KOT/IOH 1 BUHArK 3atBapaiTe ¢ Kanak.

3. N3bepeTe KOTNOHA, BbPXy KOMTO ce Hammpa
TeHmpKepaTta CbC CeH30pa 3a Temneparypa.

4. [lokocHeTe cumBona TS Ha CeH3opa 3a Temneparypa.
Ha nanena 3a oBcnykBaHe CBETU UHAMKATOPBLT TS

e ec
[y

5. WsbepeTe noaxoddAllara cteneH Ha Temneparypa ot
Tabnumuara.

OyHKUMATA € akTBMpaHa.

CUMBO/TLT 3a Temnepatypa T&f Mura 4okarto Boaara

K ONMOTO HE ca AOCTUrHaM noaxoadawara

Temneparypa, 3a aa ce nocTtaBu ACTMETO. [1po3ByyaBa

CUrHa/I U CUMBOJTBT 3a TeMmnepaTypa npecraea fa Mura.
6. Ceanete kanaka cnen CUrHaaHua ToH u godaseTe

AcTneTo. Mo Bpeme Ha npoleca Ha roTBeHe APbXTE

TeHpKepara 3aTtBopeHa.

YKasanue: Npun gyHkumATa "lMbpXXeHe ¢ MHOro 01O B

TeHKepa" He NoKpuBanTe TeHmKepara.

UsKknrouBaHe Ha PYHKUMUTE 3a rOTBEHE

N3bepeTe KOTNIOHA 1 HACTPOIITE B AManasoHa Ha
perynupaHe Ha i .. . KOTNOHBT ce 13K/1iouBa 1 ce nokassa
WHOMKATOP 33 OCTaTbuYHA TOMMHA.

YKasaHue: 3a aa akTMBMpare OTHOBO rOTBApPCKMUTE
byHKUMK, n3uakamnte ok. 10 cekyHaw.
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MpenopbuaHu ACTUA

CnepHata Tabnmua nokasea ns3fop oT ACTUA U e
copTupaHa no xpaHuTenHu Npoaykt. TemnepartypaTta un
BPEMETO Ha roTBeHe 3aBMCAT OT KOIMYECTBOTO,
CbCTOAHMETO M KaYeCTBOTO Ha XPaHUTESTHUTE NPOAYKTH.

OYHKUNKM rOTBAPCKN MOMOLLHUK:

(50 (CeH30p 3a MbpPXEHE 3a TUraHm

-l

1Tar (CeH3op 3a BapeHe

Meco OyHkuunrotBapcku CreneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe OT
MOMOLYHNK Temnepatypa CWrHanHUA TOH (MUH.)

MeueHe ¢ manko onuno

LLIHuuen, Hatiop | = 4 6-10
LLIHuien, naHvpax | = 4 6-10
Oune 2 = 4 6-10
Kotnetn ' B 3 10-15
KopaoH 67160 ' (T 4 10-15
BueHCKY WHuLen | = 4 10-15
Mopkona, anaxrne (3 cm aebena) 2 = 5 6-8
[bpXona, CpeaHo uaneueHa (3 cm geena) 2 (E-Y 9 8-12
Mbpxona, 4o6pe naneueHa (3 cm aebena) ! = 4 8-12
Mrun ropav (2 e aebenn) ! e 3 10-20
Meco HapA3aHo Ha NeHTUUKM ° T 4 7-12
Ixupocw Y 4 7-12
CnamHa | (T 2 5-8
Kaiima 3 e 4 6-10
Xam6yprep (1,5 cm zeben) ! Y 3 6-15
Opukagen (2 cM aebenm) | Y 3 10-20
MbAHERN dpukanen | = 3 10-20
BapeHy KpeHsupLN | = 3 8-20
HaneHuuku, cyposi | = 3 8-20
MpuroTeBAHe Ha 6aBeH OrbH

Hanetuukn 4 =r 2-90°C 10-20
loTBeHe

MecHu KiogreHLa 4 =r 3-100°C 20-30
Munetwka cyna 4 =r 3-100°C 60-90
AcTve ot roexan Gyt 4 =r 3-100°C 60-90

1 06pblLaliTe HAKOMKO MHTH.

2 [loGageTe 0710 1 NPOAYKTH CAEL CUTHANHIA TOH.

3 PenoBHo pa30bpKBanTe.

4 3arpABaHe 1 roTBeHe ¢ kanak. [l06aBeTe XpaHuTe Cea CUrHHIA TOH.

% [lo6aseTe xpaHara B HauasnoTo.

6 3arpeiite 0nMoTO MY 3aTBOPEH Kanak. MTbPXKEHe AHO CAle APYro 1 663 Kanax.
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Meco OyHkuumurotBapckn CreneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe OT
MOMOLYHUK TEMnepatypa CUrHanHUA TOH (MUH.)

loTBeHe B TEHIKEpa MO HanAraHe

Munetuka cyna ° =r 4-120°C 15-25

AcTve ot rosesxan 6yt ° = 4-120°C 15-25

MbpXeHe ¢ MHOTO 01O

Oputipane uacti ot mune® w=r 5-170°C 10-15

DpuTipate Mecm kiodrerua =r 5-170°C 10-15

T 06pbLLalite HAKOMKO MHTH.

2 [loGageTe 0AMO 1 NPOAYKTY CAEL CUTHATHIA TOH.

3 PenosHo pastbPKBANTe.
& 3arpABaHe 1 roteeHe G Kanak. [lobaBete xpaHuTe e CUrHaIHNA TOH.
5 [lo6aBeTe xpaHara B HUasoTo.

6 3arpeitte 0n1oTo MU 3aTBOPEH Kanak. TbpXEHe eaHO CRes Apyro i 6e3 Kanak.

Puba

lMeyeHe ¢ manko onuo

(DyHKLIVIM rOTBapCKU
MOMOLLHUK

CrteneH Ha
Temneparypa

0610 Bpeme Ha roTBeHe oT
CUrHanHUA TOH (MUH.)

®une ot puba, Hatiop | w— 4 10-20

Pu6Ho dune, naHupaHo L (=T 3 10-20

Pauy ! = 4 4-8

Ckapuan ! = 4 4-8

Mbpxewa uana pusa ' Y 3 10-20

MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH

3amylena puéa 2 =r 2-90°C 15-20

MbpxeHe ¢ MHOro onno

OpuTpaHe puba B 61p.TecTo ° w=r 5-170°C 10-15
 OpuTipaHe narupara puoa 3 =T 5-170°C 10-15

1 06pbiLalite HAKOMKO MHTH.

2 3arpABaHe 1 roTBeHe ¢ kanak. [lo6aseTe XpaHuTe Cea CUrHaaHuA ToH.

3 3arpeiite 0nMOTO MY 3aTBOPEH Kanak. [TbPXKEHe eAHO CAed APYro U 663 Kanak.
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fAcTua c Aifua OyHKuuM rotBapcku  CteneH Ha 06110 Bpeme Ha roTBeHe OT

MOMOLUHMK Temnepatypa  CUrHaNHWA TOH (MUH.)

MeyeHe ¢ manko onuo

Aliia Ha oum B Macno | = 2 2-6
Aiiia Ha oum 2 = 4 2-6
BbpkaHy Aiia 3 Y 2 4-9
Omner = 2 3-6
ManaunHky 4 = 5 15-2,5
[TbpKeHN DUANIAKN “ (L= 3 4-8
Kaiisepcku omnet s (LY 3 10-15
FotBeHe

Bapenu siiua ° s 3-100°C 5-10

1 lobaseTe Macno 1 ACTUETO CREL CUTHANHIA TOH.

2 MoctaseTe 010 ¥ NPOAYKTA CAIE CUTHANHA TOH B TUraHa.
3 PeoBHO pas6bpKBaliTe.

4 06110 BpeMeTpaeHe Ha nopunA. MopeHe eaHo cied Apyro.

0 [lobaBeTe ACTETO B HAUAOTO.

3eneHyyLu 1 LWyWYNKOBU OyHkuum rotBapckn  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe OT
MOMOLUHUK Temnepatypa  CMrHanHWA TOH (MWH.)

MeyeHe ¢ manko onuo

YechH ! (T 2 2-10
JlyK, Ha napa | = 2 2-10
JIy4eHN KpbrueTa | Y 3 5-10
TUKBAUKY 2 (T 3 4-12
Matnamxani 2 = 3 4-12
YyLukn | (Y 3 4-15
[NeyeHe Ha 3eneHn acnepxm 2 (£ 3 4-15
61 | = 4 10-15
3afyLiaBaHe 3eneHUyLn B 0110 1 (- 1 10-20
[nasvpani 3enexuyuy | (T 3 6-10

1 PenioBHO pasGbpkaaitte.

2 OOpbLLANATE HAKONKO MbTN.

2
© 3arpﬂBaHe 11 TOTBEHE C Kanak. ocTaBeTe NpoayKTa e CUrHamHnA TOH B TUraHa.

4106aBeTe ACTMETO B HAUANOTO.

5 3arpeiite 0A10TO NPY 3aTBOPEH Kanak. MbpxkeHe efHo Crea Apyro v 6e3 Kanak.
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3eneHuyLm 1 WyLynkosu OyHkuum rotBapcku  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe OT
MOMOLYHUK TEMnepatypa CHUrHanHWA TOH (MUH.)

loTBeHe

Bpokonn 3 = 3-100°C 10-20

Kapdvon 3 =r 3-100°C 10-20

BPIOKCENCKO 3ene ° =T 3-100°C 30-40

3eneH dacyn 3 =r 3-100°C 15-30

Haxyt * s 3-100°C 60-90

Mpax® =r 3-100°C 15-20

Newa * =T 3-100°C 45-60

loTBeHe B TeHMKepa noa HanAraHe

3eNeHuyLIM B TEHMKepa Nof HanArate 4 =r 4-120°C 3-6

HaxyT B TeHmKepa noz Handraxe® =r 4-120°C 25-35

BAn 606 B TeHmKepa noa HanAraxe =r 4-120°C 25-35

JlelLa B TEHMKepa noa HanArate 4 =r 4-120°C 10-20

MbpxeHe ¢ MHOro onuo

OpUTMPaHE Ha NaHMpaHU 3eneHuyLy w=r 5-170°C 4-8

OpuTIPaHe 3eNMeHYyLIM B GUPEHO TecTo ° w=r 5-170°C 4-8

OpuTUpaHe naHupaxy ro6u ° w=r 5-170°C 4-8

OpuTUpaHe Ha b6y B 61peHa TecTo? w=r 5-170°C 4-8

1 PenioBHO pas6bpkaaitTe.

2 OO6pbLUANTE HAKOMKO MbTH.

8 SHI'DFIBaHe W TOTBEHE C Kamak. [ocTaBete NPoAyKTa Cea CUrHaIHUA TOH B TUraHa.
4ﬂOﬁaBGTG ACTNETO B HAYaNOTO.

5 3arpeite 011M0TO NPy 3aTBOPEH Kanak. [TepxeHe eaHo cnea apyro 1 0e3 Kanak.

Kaptogu OyHkuum rotBapcku  CteneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe ot
MOMOLLHUK Temnepatypa  CUTHalHWA TOH (MUH.)

MeyeHe c manko onuo

[TLPXKEHI KapTOGy OT BAPEHM KapToy | (LY S 6-12

[Tbp>x. KapTohu (0T CypoBU KapTodu) [ (L 4 15-25

ManaunHkm oT Kodrera 2 (B 5 2,5-35

LLIBeiiLiapCKy HACTLPI. MbpX. KapTodit 3 (BT 2 50-55

[nasvpanu kaprodn | (B 3 10-15

MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

[oTBEHE Ha KapTodeHm kiodrera’ w=r 2-90°C 30-40

loTBeHe

BapeHe Ha kapTodm ° s 3-100°C 30-45

1 PenioBHO pasGbpksaitte.
2 061110 BpEMeTpaeHe Ha nopLA. [TbpXKeHe e4HO CRes Apyro.
3 MocraseTe 0710 1 NPOAYKTA CREA CUTHATHIA TOH B TUraHa.

4 3arpaBaHe 1 roTBeHe ¢ kanak. [l06aBeTe XpaHuTe Cea CUrHaHIA TOH.

0 llo6aBeTe xpaHara B Hauasoro.
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CDyH KUNKM roTBapCKM noMOLLUHUK
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Kaprogu OyHkuum rotBapcku  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBEHE OT

MOMOLYHNK Temnepatypa CUrHanHUA TOH (MUH.)

F'oTBEHe B TEHMKEpa Nox HanaraHe

KapTod B TeHmKepa noa HanAraxe ° =r 4-120°C 10-20
! PenoBHo pas6bpkBaaitre.

2 061110 BpeMeTpaeHe Ha nopuUyiA. MbpXeHe eaHo Ces Apyro.

3 Mocrasete 0710 1 MPOAYKTA CREA CUTHANHINA TOH B TUraHa.

4 3arpABaHe 1 roTBeHe C kanak. [J06aBeTe XpaHuTe CAief CUTHAMHIA TOH.

2 [lo6aBeTe xpaHara B Hauyasioro.

®upe u 3bpHEHU XpaHu OyHkumum rotBapckn  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe OT
MOMOLYHUK Temnepatypa CWrHanHUA TOH (MUH.)

MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

Opu3 ! =r 2-90°C 25-35
Monewra® =r 2-90°C 3-8
Kawa c rpuc 2 =r 2-90°C 5-10
loTBEHe

TecTeHu u3nenma 2 =r 3-100°C 7-10
MUPOXK 2 =r 3-100°C 6-15
FoTBeHe B TeHIKepa Nof HanAraHe

Opv3 B TeHMKepa Nof HanAraHe > w=r 4-120°C 5-8

1 3arpAgaHe v roteeHe ¢ Kanak. [I06aBeTe XpaHuTe CAES CUrHAHHA TOH.
2 Pepj0BHO pastibpKBaliTe.

3 Nlo6asere AcTMETO B HAYANOTO.

Cynu OyHkuuu rotBapckn  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBEHE OT
MOMOLYHNK Temnepatypa CUrHanHUA TOH (MUH.)

MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

WHCTaHTHY Kpemcyni | = 2-90°C 10-15
[oTBeHe

JlomatueH GysboH 2 =r 3-100°C 60-90
WHCTaHTHY cynm! =r 3-100°C 5-10

[oTBEHe B TeHKepa NoA HanAraHe
JlomaLLeH BynbOH B TEHIKEPA N0/ HaNAraHe 2 w=r 4-120°C 20-30

1 PenoBHO pasGbpkaaiiTe.

2 [lo6aBeTe xpaHara B Hauasnoto.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

Cocoge OyHKuum roteapckn  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBeHe oOT
MOMOLHUK Temnepatypa CUrHanHus TOH (MMH.)

MeyeHe ¢ manko onuo

LIoMaTeH COC CC 3eeHuyLIM | (L= 1 25-35
Coc bewamen ' = 1 10-20
Coc cbe cupene ! (B 1 10-20
PenyunpaHe Ha coc 1 (BT o 1 25-35
Cnagkm cocose | = 1 15-25

1 PenioBHo pas6bpaaiire.

[ecept OyHkumm rotBapcku  CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha roTBeHe oT
MOMOLUHNK Temnepatypa  CUrHajHWA TOH (MUWH.)

MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH

Mnako ¢ opn3’ w=r 2-90°C 40-50
OBeceHa Kawa' = 2-90°C 10-15
LLloKonaaos nyauHr' =r 2-90°C 3-5
FoTBeHe

Komnor 2 =r 3-100°C 15-25
MbpxeHe ¢ MHOrO onno

DpUTUPaHE Ha MOHWUKM =r 5-170°C 5-10
DpUTUPaHE Ha AOHBTY 3 =r 5-170°C 5-10
®putipane Ha GyHioenac 3 =r 5-170°C 5-10

1 PeoBHO pas6bpksaaiire.

2 [lo6aBeTe xpaHara B HauanoTo.

3 3arpeitte 0110TO MU 3aTBOPEH Kanak. TbPXEHe eAHO Cnea Apyro 1 6e3 Kanak.
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DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

3ampa3seHu NpoayKTy OyHKuuu rotBapckn  CTeneH Ha 0610 Bpeme Ha roTBEHe OT
MOMOLYHNK Temnepatypa CWrHasHWA TOH (MMH.)

MeueHe ¢ manko onuno

WHwuen ' (T 4 15-20
KopaoH 610 ! e 4 10-30
My ropam | (BT 4 10-30
Munewky Horet * (T 4 10-15
xupock 2 e 4 10-15
Ke6an > L 4 10-15
®une ot pu6a, Hatiop ' e 3 10-20
PUGHO thine, MaHMpaHo ' Y 3 10-20
PuGenn npbunuy ! = 4 8-12
[TbpXEHN KapTomu 2 = 5 4-6
AcTvA Ha TvraH 2 (T 3 6-10
Mponethn ponuia ! = 4 10-30
Kamem6ep ' e 3 10-15
MopabpxaHe Tonno, sarpAsaqe

3eNeHuyLIN B CMETaHOB COC 2 =r 1-70°C 15-20
loTBeHe

3eneH dacyn, ab16. 3ampaseH =T 3-100°C 15-30
[TbpXeHe ¢ MHOro 0NKo

OpuTpaHe mpeny kaprotu® = 5-170°C 4-8

1 06pbLuaiiTe HAKOMKO MbTI,

2 Pe0BHO pasibKBaViTe.

3 3arpasaHe u roTeeHe ¢ kanak. [l06aBeTe XpaHuTe CAea CUrHHHA TOH.

4 3arpeiite 0MM0TO NPW 3aTBOPEH Kanak. TbPXEHe eAHO Cnea Apyro 1 63 Kanak.
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OyHkuuM roteapckn  CTeneH Ha 06110 Bpeme Ha roTBeHe oT

MOMOLUYHNK TemnepaTtypa CWrHaNHWA TOH (MUH.)
lMeyeHe ¢ manko onuo
Kamemotep ' = 3 7-10
KpyToHM 2 v 3 6-10
CyX11 roTOBM ACTUA 3 (=T 1 5-10
MeueHe Ha Gagemm = 4 3-15
MeueHe Ha Ankn * (LY 4 3-15
MeueHe Ha cemera oT MiHuA * (T 4 3-15
MonabpxaHe Tonno, 3arpasaHe
3arpaBaHe Ha rynaw ° w=r 1-70°C 10-20
3arpABaHe Ha rpesHo BUHO ° w=r 1-70°C 5-15
MpuroTBAHe Ha 6aBeH OrbH
3arpABaHe Ha MAAKO ° =r 2-90°C 3-10

T 06pbiLaliTe HAKOMKO MHTH.
2 PeoBHO pastbPKBANTe.
3 [lo6aseTe Boa cres curHanHus ToH. lobasete XPAHWUTETHITE MPOAYKTI CNEA KATo BoAaTa 3aBpil.

4ﬂ0688€T8 ACTNETO Cnel CUrHaNHMA TOH.

% [lo6asere xpaHara B HAUaNoTO.
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[@ BeskabeneH ceHsop 3a
Temnepartypa

Mpean nbpeata ynotpeda Ha PyHKUMUTE 3a roTBEHe
TpAbGBa Aa ce ycTaHoBU CBbp3BaHe Mexay 6eskadesnHua
CEeH30p 3a Temnepatypara 1 naHena 3a 00cnyxpaHe.

MoaroToBKa U puiKa 3a 6e3KabenHUA ceH3op
3a Temneparypa

B 1031 pasgen we nonyunte nHpopmauna 3a:

3anenBaHe Ha CUIMKOHOBATA SleneHKa
MocTaBAHe Ha Be3kadenHua CeH30p 3a BapeHe
[TouncrteaHe

CwmsaHa Ha 6aTtepuAaTta

CunukoHoBaTa NeneHKa 1 ceH30pbLT 3a BapeHe mMorar
NOMb/IHUTENHO Aa ce HabaBAT B cneuvanuavpaHaTa
TbProBCKa Mpexa, OT HallaTa TexHuyecka crnyxoa sa
obcny)KBaHe Ha KJIMeHTU UAn OT HaluvAa oduLmaneH
yebcainT. BuHarn nocousalite CbOTBETHUA petdepeHTeH
HoMmep:

00577921 KOMNEKT ¢ 5 CUINKOHOBU NIENEHKM

HEZ39050 CeH30p 3a BapeHe 1 KOMMEKT C 5 CUMMKOHOBI IENEHKN

3anensaHe Ha CUNIMKOHOBA JleneHKa

CunukoHoBaTa fleneHka gukcupa ceHsopa 3a
Temnepartypa BbpXy roTBAPCKMU ChA.

AKO TeHKepa ce WU3Mos3Ba 3a MbPBU MbT C rOTBAPCKUTE
byHKUMK, cunMKoHoBaTa neneHka TpAdBa Ja ce NocTasn
[VPEKTHO BLPXY Tasu TeHaxepa. BaxHo 3a Tosa:

1. MACTOTO Ha 3asenBaHe BbpXy TeHMKepaTa TpAdsa aa e
obeamacneHo. NouncTteTe TeHmKepata, nacylliete
nodpe 1 M3TbpKanTe MACTOTO Ha 3anenBaHe Hamnp. Cbe
cnupr.

2. Csanete 3aWmnTHOTO POINO OT CUIMKOHOBATA /IEMNEHKA.
C nomMolLlTa Ha goctaBeHnA wabnoH 3aneneTe
CUIMKOHOBaATa nereHka Ha CbOoTBeTHaTa BUCOYNHA
OTBBbH Ha TeHmxKepara.

3. lMpuTnUCHeTe LAnaTa NOBBbPXHOCT Ha CUIMKOHOBATA
neneHKa, 4opy 1 BbTpellHaTa 30Ha.

JNlenunoto ce Hyxaae oT 1 yac 3a 4oOPO BTBbPAABAHE.

Tenmkepata He 6vBa Oa ce M3MNos3Ba UM NoYNCTBa Npes

TOBa BpPEME.

YKasaHue

m TeHmKeparta CbC CWINMKOHOBA feneHka He 6usa ga ce
OCTaBA 3a No-Ob/Ir0 BPEME B canyHeH pasTBop.

m  AKO CWIMKOHOBATA /1IernexHKa ce oT/ienu, TpFIéBa ha ce
n3Mno0/13Ba HoBa.

BeskabeneH ceH3op 3a Temneparypa bg

MocTtaBaHe Ha Ge3KkabenHua ceH3op 3a TemnepaTtypa

MocTaBeTe ceH3opa 3a Temrneparypa Taka Bbpxy
CUIMKOHOBaTa nerieHka, 4ye a nacsa I'IeDdJeKTHO.

YKaszaHue

m YBepeTe ce, ue CUIMKOHOBAaTa /leneHKa e UsLUAno cyxa
npean NocTaBAHe Ha CeH3opa 3a Temneparypa.

m [locTaBeTe roTBapcKkuA Cba Taka, Ye CEH30PBLT 3a
Temneparypa fa Coyn KbM CTpaHMYHaTa BbHLUHA YacT
Ha roTBapckKuA nioT.

m  CeH30pbT 3a Temnepatypa He O1Ba [Ja € HACOUYEeH KbM
[ApYr ropeLl roTBapcku cbl, 3a Aa ce nsberHe
nperpaBaHe.

m B3semete ceH3opa 3a Temneparypa cnef rotBeHeTo oT
TeHmkepaTta. CbxpaHABanTe ro Ha unMcto, 6e3onacHo
MACTO, Hanpumep B onakoskaTta u He B OnM30CT A0
N3TOYHULIM Ha TOMNIMHA.

=  MoxeTe fa ns3nonseare eJHOBPEMEHHO A0 TPpU
CeH3opa 3a TemnepaTtypa.

CeBbp3BaHe Ha Oe3KabenH1A ceH3op 3a
TemnepaTypa c naHena 3a o6cnyBaHe

3a ga cebpxeTe Bes3kadenHua ceH3op 3a Temnepatypa ¢
naHesna 3a oBcny)xXBaHe, NpoLeanpanTe Kakto ciensa:

1. V3Bepete mMeHo © 4, BX. rnasa — "OCHOBHM
HacTpouKkn"
MHankaumnAaTa Ha KOT/IOHMTE CBETW.

2. N3bepeTe KOT/NIOHA, YNATO UHOMKATOP CBETU.
Mposeyyasa curHan. MHavkatopsT TS CBeTw.

3. B pamkute Ha 30 cekyHau HaTUCHeTe cumBona T&f Ha
eskadenHuna ceHs3op 3a Temneparypara.
Cnen HAKOMKO CEeKYHAM Ha MHAMKATOopa Ha KOT/IoHa ce
nonAefABa CLOUTUETO 3a CBLP3BaHe Ha ceH3opa 3a
Temneparypara c naHena 3a o0c/yxBaHe.

Pesyntar
BesrpeLHo cebpaBane

[x]
o
/ ['peLIHo CBbp3BaHe: Nopaay rpeLuka npu npeaasate.
c [PELLHO CBBP3BaHE: MOPaay rPeLLKa Ha CeH3opa 3a Temneparypa.
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BeskabeneH ceH3op 3a Temneparypa

Cnep Kato CEeH30pbT 3a TeMnepaTtypa ce CBbpxe
6earpelHo ¢ naHena 3a odcnyxeaHe, MyHKUMUTE 3a
rOTBEHE Ca Ha Pa3nO/IOXEHNE.

[pelwHo cBbp3BaHWe BCAEACTBME HA NOBpeaa Ha

TemnepaTtypHnsa CEH30P MOXe Aa Bb3HMKHE nopaan

CNegHUTe NPUUYMHK:

— [peuka B Bluetooth komyHukaumaTa.

— CuMBONBT BbPXY CEH30pa 3a Temneparypara He €
éun HatucHaT B pamkute Ha 30 cekyHan cnen
nsdopa Ha KOT/IOH.

- bartepuATta Ha ceH3opa 3a Temnepartypa e
n3TolLEeHa.

HynupawTte 6eskabenHnsa CeH30p 3a Temneparypa u

OTHOBO M3BbLPLIETE NpoLledypaTa no CBbp3BaHe.

Mpwv rpelHo cBbP3BaHE Nopaamn rpeLka npu

npenaBaHETO M3BBPLLETE OTHOBO Mpoueayparta no

CBbp3BaHe.

AKO CBBLP3BAHETO MPOAL/KABA [a € rPeLHo |,

oObpHETE Ce KbM TexHuueckaTa cnyxoba 3a

oBcny)xBaHe Ha KITMEeHTU.

HynupaHe Ha 6e3kabenHua ceHsop 3a TemnepaTtypa

1.

[okocHeTe cumBona Taf 3a oK. 8-10 cekyHau.

[Mpe3 ToBa BpeMe CBETOANOAHUAT MHANKATOP Ha
CeHsopa 3a Temnepatypa cBetBa Tpu NbTu. [pu
TPETOTO CBETBAHE Ha CBETOAMOAa HY/IMPAHETO
3anouBa. B 1031 MOMEHT cBaneTe npbcTa OT CUMBOAA.
Korato cBeToaAnoabT yracHe, 6e3kadenHnaT ceH3op 3a
Temneparypa e HyampaH.

[ToBTOpPETE MpoLeaypaTa No CBbP3BaHE OT Touka 2.

MouucTBaHe

BeskabenHnaT ceH3op 3a TeMmnepaTypa He OBuBa aa ce
NoYnCTBa B ChAOMUANHA MallWHa.

CeH3o0p 3a Temnepartypa

[MouncTBanTe ceH3opa 3a TeMnepartypa C BaxHa Kbpna.
Hwnkora He noyncTBanTe B CbaOMUANHA MalumHa. He
noTanAnTe BbB BoAA M HE NoyncTeBanTe noa Tevalla soja.

CBsanete ceHsopa 3a Temneparypa OT rotBapckara
TeHmKepa cnefl BapeHeto. ChxpaHABaiTe ro Ha uncTo,
6e3onacHo MACTO, HAMPUMEp B OMakoBKaTa 1 He B
61M30CT 40 U3TOUYHULM Ha TOMnHA.

CunuKoHoBa NeneHKa

Mpeon noctaBAHe Ha CeH3opa 3a TeMneparypa noyncrete
n noacyuwete. MNoaxoaawo 3a CbAOMUAIHA MallnHa.

YKasaHue:
CbaoBeTe CbhC CUINKOHOBA SieneHka He OvBa fa ce
OCTaBAT 3a NO-Ab/Ir0 BPEME B canyHeH pasTBop.
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Mposopeu Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa

Mpo3opelbT Ha ceHsopa TpABBa Aa € BUHAYM UUCT U CyX.
MpoueampaiTe no CAeaHUA HaUVH:

OtcTpaHaBaiiTe pefoBHO 3aMbPCABAHUATA U MPbCKUTE
MasHuHa.

3a nouncreaHe U3Non3BanTe Mek napuasa uiv sarta u
npenapar 3a NoYMcTBaHe Ha NpPo30pLM.

YKasaHue

He nanonssaiite apackallio noyncTsallo CpeacTso
KaTo Hamnpumep rbOu U YeTku Uam MIAKO 3a
MoYncTBaHe.

He nokocsaiite NposopueTo Ha CeHsopa C NpbeT. To
MOXE [ia Ce 3aMbpPCU WK ogpacka.

CwmAHa Ha 6aTepunATa

AKO CEH30pBT 3a TemnepaTypa He CBeTHEe Mpu HaTUCcKaHe
Ha cuMBOSia, BatepuATa ce e uaTolua.

CwmAHa Ha bartepuAaTa:

1.

V3Ternete CUNMKOHOBMA Kanak OT JoJiHaTta yacT Ha
Koprnyca Ha CeH30pa 3a TeMrneparypa n ceajiete aAsara
B/HTa C OTBEPTKA.

2.

OTBOpETE KanayeTo Ha CeHaopa 3a Temneparypa.
WN3BageTte GatepuAaTa OT [O/HATA YaCT Ha KOpMyca W
noctaeete Hoea Bartepua (Mpu ToBa BHUMAaBalTe 3a
npasuaHaTa noaapHOCT Ha HGaTepuara).




BHumaHue!

3a cBanAHe Ha BaTtepuATa He U3nos3BanTe npeameTn
OT MeTan. He QoKoCBanTe TOUKUTE Ha CBbP3BAHE Ha
6aTepuATa.

3. 3aTBOpETE KanayeTo Ha ceHsopa 3a TeMnepartypa
(oTBEPCTMATA 3a BUHTOBETE B KanayeTo TpAdsa ga ce
NPUNOKPUAT C BALOHATUHUTE B JO/IHATA UYacT Ha
Kopryca). 3aTerHeTe BUHTOBETE C OTBEPTKA.

4. TlocTtaBeTe OépaTHO CUTMKOHOBKA Kanak BbpxXy

Ao/1iHaTa 4YacT Ha Koprnyca Ha CeH30pa 3a TemMneparypa.

YKasaHue:

V3nonssante U3KIUUTENHO U CaMO BUCOKOKAYECTBEHN
6aTepumn ot moden CR2032, 3a fa rapaHtupare no-rosam
ekcnaoaTaUnoHeH XnBoT.

BeskabeneH ceH3op 3a Temneparypa bg

3anABneHue 3a CbOTBETCTBUE

C HacoAuwoTo Robert Bosch Hausgerate GmbH
neknapupa, ye ypeawsT ¢ dyHKUMATa 6e3kabeneH ceHaop
3a Temneparypa OTroBapA Ha OCHOBHUTE U3UCKBaHMWA 1
ocTaHanuTe pesneBaHTHM pasnopeadu Ha [pekTrsa
2014/53/EC.

M3uepnatenHa [eknapauna 3a CbOTBETCTBME CbI1acHoO
RED we HamepuTe B MHTEPHET Ha agpec www.bosch-
home.com npu AOMBAHUTETHUTE JOKYMEHTU Ha
npoaykToBarta cTpaHuua Ha Bawwua ypega.

JNlorotata n mapkarta Bluetooth® ca peructpupanun
TbProBCKN Mapkn 1 codcteeHocT Ha Bluetooth SIG, Inc.
BcAKka ynotpeda Ha Te3n mapku ot Robert Bosch
Hausgerate GmbH cTaBa ¢ nnueHs. Becruuku apyrn mapkm u
MMeHa Ha MapKu ca COOCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE UPMM.
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bg 3awwuTa ot Aeua

) 3awmra ot neua

CbC 3awmTarta OT Aeua MoXeTe ga npeaorespatunte
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapCkKuA njaoT OT Aeua.

AKTMBMpaHe U JeaKTUuBHUpaHe Ha 3alguTaTta oT
deua

rOTBapCKI/IFIT nnoT TpﬂéBa Aa € U3KJTIOYEH.

AKTVBMPAHE:

1. Bksouete rotBapckumA naoT C r/1aBHUA NPEBK/IOYBATEN.

2. [lokocHeTe cumBOfia C= 3a OK. 4 CekyHAau.
MHavkaTtopsT C= cBeTBa 3a 10 cekyHaw.
[oTBapPCKUAT NNOT € GoKMpaH.

[e3akTnBmpaHe:

1. Bknouete roTBapCKMA NAOT C MMaBHUA NpeBK/ItoYBaTe/.

2. JlokOoCcHeTe CMMBO/Sia C= 3a OK. 4 CeKyH.MW.
BAIOKMPaHeTo e OTMEHEHO.

ABTOMaTUUYHO obe3onacABaHe 3a geua

C Tasu ¢pyHKuUMA OesonacHoCTTa 3a Aela ce 3ageincTea
aBToOMaTMyHO BegHara Korato 6'b,£le N3K/TKOYUEH
rOTBapCKMAT NAOT.

BKnrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce Bk/touBa aBToMatuMyHara 3alwmra oT feua e
Hayuute B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOMKMN"
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[€)3awumTa npu TbpKaHe

AKo 6bplieTe Bbpxy 00CayXBalLMA naHes, 4oKaTo
rOTBAPCKUAT MNJIOT € BK/IIOUEH, HACTPOMKMUTE MoraT fa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTy TOBa, rOTBAPCKUAT MAoT
pasnonara ¢ dyHKuMATa 3a 610KMpaHe Ha oBcyXBalma
naHesn c Les noyncTeaHe.

Bkntousare: [JokocHeTe cumeona WM. Mpo3asyyasa curHan.
MaHensT 3a obcnyxBaHe e 6/1I0KNpaH B MPOOb/HKEHNE Ha
35 cekyHau. Cera moxeTe aa ObplueTe BbpXxy
MOBBPXHOCTTA Ha 0OCAYyXBalWmA NaHen, 6e3 fa NpPoMeHaTe
HaCTPOWKKTE.

HeaktnBupaHe: cnen 35 cekyHan oOCnyXBaLMAT naHen ce
oTbnokmpa. 3a NpexaeBpeMeHHO NPeKbCBaHE Ha
dbyHKUMATa aokocHeTe cumsona M.

YKa3saHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHasl.
Ton nokassa, ye yHKLMATA NPUKIOYBA CKOPO.

m bBnokupoBkaTa 3a NoYMCTBaHe HAMA Bb3AENCTBMA
BBbPXY MNaBHUA KAOY. [0TBAPCKMAT NIOT MOXE [a ce
N3K/OUM MO BCAKO BPEME.

ABTOMaTHMUYHO U3KNIOYBaHE

AKO fafeH KOTNoH paboTu No-Ab/Aro Bpeme 1 He e
N3BbPLLIEHa NPOMAHA Ha HACTPOWKUTE, Ce akTUBMpa
ABTOMaTUYHOTO NPeanasHo U3KYBaHeE.

KoTnoHbT npecTasa ga Harpasa. B nHavkaumata Ha
KOT/IOHA MWraT NoCAeaoBaTenHo F, 8 1 nHaukaTopsT 3a
ocTarbyHa TOMuHa A Uun H.

[Mpn gokocBaHe Ha NPOW3BOIEH CUMBOJ MHAMKAUMATA Ce
n3kaouBa. KOT/IOHbT cera MoXxe OTHOBO [a Ce HaCTpoMu.

Kora na ce aktuBupa aBTOMarnyHoTO npeanasHo
N3KItOUBAHE Ce onpeaens cnopea HacTpoeHaTa CTeneH 3a
roteeHe (cnea 1 oo 10 vaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

YpeabT pasnonara ¢ pas3nnyHin OCHOBHU HACTPOWKK. Tean
OCHOBHM HaCTPOWKK MOraT Aa ce agantupar KbMm Bawute
NEePCOHANHN HY>XW.

OCHOBHW HACTPOWKNK

bg

WHpuka-  OyHkumsa
uma
c BawuTa ot geua
I PbuHo™.
{ ABTOMATUYHO.
& OyHKUNATA € Ae3aKTUBNPaHa.
cc CurHanHu ToHoBe
I CurHanute 3a NOTBbPXKAEHNE 11 FPELLKA Ca U3KIIOUYEHM.
i (amo CUrHaUTBT 3a FPELLIKA € BKITHOUEH.
c (amo CUrHauTbT 3a NOTBLPXKAEHE € BKITHOUEH.
3 BCWYKM CUrHaIHM TOHOBE Ca BK/OYEHU. *
c3 lMoka3sBaHe Ha pa3xofia Ha eHeprusa
I [leaktnsnparo.”
{ AKTMBMDAHO.
cH HacTpoiika cnopen HagmopcKaTta BUCOUMHA
i Hamanasare
= OCHOBHa HACTPOIIKa
Y- 5 Paswupenne
c5 ABTOMaTUYHO NPOrpamMmupaHe Ha BPEMETO Ha FoTBEHe
oo N3knoyeHo.”
£ 195 Bpeme 10 aBTOMATIUHOTO M3K/HOUBAHE.
ch MpoabMKMTENHOCT Ha CUTHANHWA TOH Ha PYHKuUMATa Timer
{ 10 cekyHan.*
c 30 cexkyHau.
3 1 MuHyTa.
c OyHkuua Power-Management. OrpaHuuyaBaHe Ha obuiaTa MOLIHOCT Ha rOTBapCKMA NIoT
HannyHute HaCTPOMKM 3aBMCAT OT MaKCUMaJiHaTa MOLLHOCT Ha FOTBapCKMA NioT.
I [leaktverpano.MakcrmanHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA nioT. */**
{ 1000 W MMHMMaNHA MOLLIHOCT.
i 1500 W
3 3000 W MpenopbuaHo 3a 13 amnepa.
3 3500 W Mpenopbyaro 3a 16 amnepa.
Y 4000 W
Y. 4500 W Mpenopbyato 3a 20 amnepa.
S wm 5. MakcvmanHa MOLIHOCT Ha roTBapcKuA not.**
cic MpoBepka Ha roTBapcKUTe CbAOBE M pe3ynTaT OT FOTBEHETO

"~
o

':t

Henoaxoadtum
Heontumantn
[TooxonAtum
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bg OCHOBHM HaCTPOWKM

c i+ Be3kabenHUAT CeH30p 3a FOTBEHE ce CBLP3Ba C roTBapcKMUA NoT
o bearpellHo cBbp3BaHe
/ ['peLLHO CBBbP3BaHE: Nopay rpeLlika Npyu NpeaaBaHe.
c ['pelIHO CBbp3BaHe: Nopay rpeLlka Ha CEH30Pa 3a roTBEHE.
co HynupaHe §o cTaHpapTHUTE HACTPOMKM
o VHAvBMAYanH1 HacTpOiKK.*

/ BpbliaHe KbM HadpuUHNTE HACTPOMKN.

*(abpryHa HacTpomKa

**MakcumanHara MOLLHOCT Ha FOTBAPCKIAA MJ10T Ce MOKa3ga B TUMoBara TabeskKa.

TaKa gocTurate 4O OCHOBHUTE HAaCTPOMUKHU: 6. [okocHeTe CMMBO/IA & 38 MUHUMYM 4 CekyHaw.
[OTBaAPCKUAT NAOT TPAOBA Aa € USK/THOUEH. HacTpoiknte ca 3anameTeHu.
1. Brnioyete roteapckua nioT. HanyckaHe Ha OCHOBHUTE HaCTPOWKH

2. B pamkute Ha cneapawnte 10 cekyHOAN OOKOCHETE
CMBONA & 3a OK. 4 CEeKyHaM.
[MbpBMTE YETMPU MHAUKALMK AaBaTt nHdopmauma 3a
npoaykrta. [lokocHeTe Ananas3oHa 3a HacTpoWka, 3a Aa
MOXETe [1a BUANTE OTAE/THUTE UHANKALIMN.

V3ktoueTe roTBapCckuA naoT ¢ NOMOLLTa Ha r/1aBHUA
npeBKtoYBaTeEN.

NHpexc Ha knneHTckara cayxoa (Kl) o
DabpuueH Homep Fd
DabpuueH Homep 1 9s.
(abpuueH Homep 2 05

3. AKO [JOKOCHETEe OTHOBO CMMBOMA &, Le AOCTUrHeTe A0
OCHOBHUTE HACTPONKMW. _
Ha oucnnente csetsar © { v 4 Kato npeasaputenHa
HacTpolika.

4. [lokocBaiTe CMMBONA ¢ MOBTOPHO JOKATO XenaHarta
dyHKUMA HE ce noABW.

5. Cnen ToBa B AvanasoHa Ha HacTpoiika nsbepete
KenaHarta HacTponka.

o
~
[e3)
©

Ba
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By MokasaHue 3a
KOHCYMaUMATa Ha eHeprua

Tasu yHKUMA Nokasea oBLNA pasxo Ha eHeprus 3a
NOC/AeAHOTO FOTBEHE Ha TO3W roTBAPCKMW MOT.

Cren W3KMoUYBAHETO Ha roTBApPCKMA MAOCT KOHCYMaumATa
Ce nokasea B NpoabmkeHne Ha 10 CekyHau B
KunoeaTyacose, Hanp. .14 KWh.

TouHOCTTA Ha MHOMKALMATA 3aBUCK CbLLIO OT KAYeCTBOTO
Ha HanMpPEeXeHWEeTo Ha efleKTpuueckKara Mpexa.

Kak aa Bknounte Tasun yHKUMA e pasdepeTe B rnasa
—> "OCHOBHM HaCTPOMKMN"

MNokasaHue 3a KOHCyMaLMATa Ha eHeprua bg

€l TecT Ha roTBapCKMu cbaoBe

C Tasu yHKUMA Gbp3vHaTa 1 Ka4YeCcTBOTO Ha npoLieca Ha
roTBeHe morar [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapCKuNA ChbAa.

PesyntatsT € pedepeHTHa CTOMHOCT W 3aBUCK OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA CbA M HA U3MNO3BAHMUA KOT/IOH.

1. [MocTaBeTe cTyaeHuna roteBapckn cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpedarta Ha KOT/I0Ha, KOMTO CbOTBETCTBA MO
amameTbp Hain-nodpe Ha ABHOTO Ha Chaa.

2. [peMnHeTe KbM OCHOBHUTE HACTPOMKMN 1 n3bepeTe
HacTpoiika c 1 2.

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTponka. Ha ancnnes Ha
KOT/IOHWTE Mura —.

DyHKUMATA € aKTUBMpaHa.

Cnen 10 cekyHan Ha aucnfaen 3a KOT/IOHWUTE ce NoABABa

pesynrara 3a Ka4yecTBOTO M Obp3nHaTa Ha npoleca Ha

roTBEHE.

MpoBepeTe pesyntarta Ha 6agara Ha cneaHaTa Taénuua:

Pesyntar

o ToTBAPCKMAT CbJl HE € NOAXOAALL 33 KOT/IOHA 1 NOPaAV TOBA HE Ce
3arpaBga.”

i [OTBAPCKMAT CbA CE 3arpABa No-6aBHO 0T 0YaKBAHOTO W MPOLIECHT
Ha FOTBEHE He e OMTUManeH.”

©  TOTBApCKMAT Cb CE 3arpABa NPaBUIHO U MPOLIECHT HA FOTBEHE €
Hapeq.

*“ AKO NO-Ma/TbK KOT/IOH € Ha PasnonodXeHne, TECTBANTE rOTBAPCKNA Cbll

OLLE BEAHBX BbPXY MO-Ma/IKNA KOT/IOH.

3a [a akTuBMpare OTHOBO Taswn yHKLKA, JOKOCHEeTe
30HaTa 3a HacTponka.

YKasaHue

= AKO M3MNON3BAHMAT KOT/IOH € MHOIO MO-Masbk OT
avameTbpa Ha roTBapcKua CbA, camo cpeaarta Ha cbaa
ce HarpAaea ¥ pesynTaTbT MOXe [a He e Hal-0ooOpuAT
Bb3MOXEH UV Aa He € 3a[0BOJINTENEH.

m  VIHdopmaumAa 3a Tasm QyHKUMA We HamepuTe B rnasa
—> "OCHOBHM HacTpoukn".

m  VIHdbopmauma 3a Buaa, pasmepa 1 No3MLMOHNPAHETO
Ha roTBapckuTe CbAOBE e HAaMepUTe B 1aBa
— "MIHAYKUMOHHO HarpAasaHe".
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bg Power-Manager

Power-Manager

C dyHkumata Power-Manager Moxxe ga ce HacTpou
obLiaTa MOLWHOCT Ha roTBapCcKUA NaoT.

[oTBapckuMAT NaoT e habpuUHO HacTpoeH. Herosarta
MaKCcuMasiHa MOLLIHOCT € MOCoYeHa BbpXy Tunosarta
Tabenka. C dyHkumAaTa Power-Manager moxe aa ce
NPOMEHM CTOMHOCTTA CbI1aCHO U3NCKBaHMATA Ha
CbOTBETHaTa eneKTpovHcTanauma.

3a Ja He NpeBuLLIn Tasu HacTpPOoeHa CTOMHOCT, rOTBAPCKUAT
NAoT pasnpenens aBToMaTUYHO HaslMyHaTa MOLLHOCT
BbPXY BKTIOUYEHUTE rOTBAPCKMN 30HW.

Hokarto ¢yHkumATta Power-Manager e aktnsmpaHa,
MOLLHOCTTa Ha JadeH KOT/IOH MOXKe BPEMEHHO Aa nagHe
nod HOMMHaNHaTa CTOMHOCT. AKO Ce BK/OUM roTBapcka
30Ha W Ce AOCTUTHE OrpaHMYEeHNEeTo Ha MOLLHOCTTa, B
NHOMKALUWATA 3a CTEMEHW 3a FOTBEHE 3a KPAaTKo ce
nokasea _.YpedbT peryavpa n n3bupa Ha-Bmcokara
BBb3MOXHA CTEMEH Ha MOLIHOCT CaMOCTOATESHO.

3a noBeue MHGOPMaLMA OTHOCHO TOBA, Kak Ce NMPOMEHA
obllaTa MOLWHOCT Ha roTBapPCKUA MJI0T, BX. rM1aBa
— "OcHOoBHM HacTPoKu"
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[} MouncTteaHe

Moaxoadawm cpeacTsa 3a noyncTeaHe 1 noaapbkka Lie
noJslyynmTe OT cepBuaHaTa cnyxba uam oT HawwuA
€NEeKTPOHEeH MarasvH.

foTBapcKu nnot

MouucTBaHe

[MouncTBanTe roTBapPCKMA NJOT BUHArN CAef rotBeHe. Taka
ce npeaoTeparAdBa 3arapAHeTo Ha 3asienHasinTe octatbLUN.
lMouncTBaiiTe roTBapCcKmMA NJOCT €ABa KOrato MHAMKaTopbT
3a ocCTratb4Ha Ton/InHa € yracHarl.

MouncTBaiiTe roTBAPCKUA NOCT C BAaXHA Kbpra 38 M1UeHe
1 ro NnoAcyllasaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT neTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

Manonseaitte camo nouucTBally CPeacTsa, KOUTO ca
NOAXOAALLM 3a FOTBAPCKM NOTOBE OT To3u BuAd. Mons,
cvbntoaaBaiTe yKasaHuATa Ha NPou3BOAUTENA BbPXY
onakoBkara Ha npoaykTa.

B HMKakbB cnyyait He n3non3BanTe:

HepaspeneHu cpeacTtsa 3a No4YncTBaHe Ha Cbaose
MouncTBalum cpeacTsa 3a CbAOMUANHA MallHa
AbpasvBHM cpeacTBa

OcTpu nouncTeallUM cpeacTesa KaTo crnpen 3a dypHa
WM Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha neTHa

AbpasvBHY MOK

= Ypeau 3a nouncTBaHe Noj HanAraHe Win napocTpyiiku

YnopuTtata MpbCcoTMA OTCTpaHABanTe Hail-nodpe cbe
CTbprasnka 3a CTbKJ/10, Ha/IMYHa B ThProBckaTa Mpexa.
CnasBaliTe yKkasaHuAaTa Ha Npon3soanTens.

MoaxoaAwmM CTbprasikv 3a CTbK/IO Lie NosiyymTe OT HawaTa
cepBusHa cnyxoa Uan B HalLMA OHMAlH MarasuH.

Cbe cneuvaniu rebu 3a nouncTsaHe Ha roTBapcKu
M/10TOBE OT CTLK/IOKEPaMMKa Mnosiydasare 1oopu
pesynTaTu npu NoYncTBaHe.

Bb3MOXHM NeTHa

Ocrarbum oT KoTNeH lMouncTeaiTe roTBAPCKIAA MNIOT KOraTo € 0X/a-

KambK 1 BOAa neH. Moxe fa ce 13non3ea noaxoaaLLo noyucT-
BaLLIO CPE/ICTBO 3a OTBAPCKY MOTOBE OT
CTbK/IOKEPAMUKA.*

BenHara nouncrete.A3anonseaiite CTbprasika 3a
CTbK/10. BHUMaHwe: OnacHoCT oT narapaxe.”

3axap, 0p130B0o
HULLECTE WK nnact-
Maca

* Cneji ToBa MOYMCTETE C BNAXHA Kbpria 33 MUEHE 1 MOACYLLETE C Kbpna.

YKasaHue: He nanonasarite noymcrBalln cpeacTsa AoKato
rOTBAPCKUAT MIOT € ropeLl, B NMPOTUBEH CydYai morat aa
ce oBpasdyBaT neTHa. YBepeTe ce, Ye BCUYKM OCcTaTbLM OT
N3MON3BAHOTO MOYNCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPaHEHN.

PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a fa n3berHeTe WETW NO pamkaTta Ha roTBapcKua naoT,
MOJ/IA, CefiBaiTe ykasaHuATa:

m lI3nonssaiite caMo TOMbA canyHeH pasTBop

m [pean ynotpeda godpe nammsaiTe HOBUTE Kbpruv 3a
MUeHe.

m He nsnonssavite ocTpu nnn abpasmnsHy cpeacTsa 3a
NOYNCTBAHE.

m He nanonssaiTte cTbprasika 3a CTbK/0 WK OCTPK
npeameTy.



YecTo 3agaBaHn BbNpocu n otroBopu (Y3B) bg

BlYecTo 3anaBanu Bbnpocu U
otroBopu (4U3B)

Ynotpeba

3aLuo He MoXe f1a Ce BKIFOUM FOTBAPCKMAT MAOT M 3aLL0 CBETH CUMBONTLT Ha 3aluuTaTa 3a geua?
AKTnBMpaHa e 3alluTara 3a aeLa.
MH(opmaLma 3a Tasu (hyHKLMA LLe HamepuTe B rnaBa — "3awyura ot geya"

3aLlo murat nokasaHuATa u ce yyBa CUrHaneH TOH?
OTCTpaHETE TEYHOCTITE WK OCTATLLUTE OT XpaHa OT 00CYXBALLMA NaHes. OTCTPAHETE BCUUKI NPEOMETY, KOUTO JIEXXaT BbpXy 00CYXBaLLMA
naHen.
WHCTpYKUMKUTE 3a AEaKTVBMPAHE Ha CUTHATHIA TOH LLe HamepuTe B raBa —> "OCHOBHU HaCTPOVKK"

3awo (YHKUMUTE Ha roTBapCKMA MOMOLUHUK HE MoraT fia ce aKTUBMpar?

MakcuManHuAT pasxo/l Ha MOLLIHOCT Ha ypenaa e AoCTUrHaT uam yHkLUnATa PowerManager e aktiBupara. VI3kntoueTe unn Hamanere CTeneHuTe Ha
MOLLHOCT Ha aKTUBHMTE KOT/IOHMU.

[lonmbnHuTENHA MHDOPMALIMA 3a Tasn (YHKLMA LLe HamepuTe B rnasa —> "Power-Manager”

Lymose

3aLuo ce uyBaT WYMOBE M0 BPeMe Ha roTBeHe?

B 3aBMCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha rOTBAPCKIAA Cb/l N0 BpeMe Ha padoTata Ha roTBApCKMA M10T MOraT [1a Bb3HUKHAT LymoBe. Teau
LIYMOBE Ca HOPMAJTHO, NPUHAANEXKAT KbM UHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMMA 11 HE Ca NpWU3HaK Ha AedeKT.

Bb3mMoxHH lymose:

[bn6oko 6pbmueHe KaTo OT TpaHchopmarop:
Bb3HIKBA NpU FOTBEHETO HA BCOKA CTEMEH 3a roTBeHe. LLIyMbT M3uessa unu cTasa no-Tux, Korarto CTErneHTa Ha roTeHe Ce Hamanu.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HMKBA, KOraTo roTBAPCKMAT ChAl € NpaseH. To3u LyM u34e3Ba, Koraro ce 100aB1 BOAA W XPAHUTENHU NPOAYKTI B rOTBAPCKIAA Ch.

Mpauene:

Bb3HIIKBa NPY rOTBAPCKIA ChAOBE OT PA3NNUHIA PA3NONOXKEHW enH BbPXY APYr MATEPUAIA UNK NPYU eNHOBPEMEHHO U3M03BAHE Ha FOTBAPCKM
Cb/I0BE C PasnuueH pasmep 1 pasanuHi matepuany. Cunara Ha 3ByKa Ha Liyma MOXe [1a Bapupa B 3aBUCIMOCT OT KOIMYECTBOTO U HAUMHA Ha
MPUrOTBAHE Ha ACTUATA.

Bucoku ToHOBe Ha CBUpEHE:

Morar aa Bb3HMKHAT, aK0 [1Ba KOT/IOHA Ce U3M0/13Bar €AHOBPEMEHHO Ha Hal-BUCOKa CTEMNEH Ha roTBEHE. CBMpemme TOHOBE N34e3Bat W CTa-
Bar no-cnabu Npu HamanABaHe Ha CTeNneHTa Ha roTBeHe.

BeHTunatopeH wym:

[0TBAPCKMAT NI0T & 060Py/ABAH C BEHTUMATOP, KOITO Ce BK/IOYBA NPI BUCOKM Temneparypu. BEHTUNATOPLT MOXe Aa NPOALIKIA Aa padoTy
ChLLO 11 CNIBM M3KNIOYBAHE HA rOTBAPCKIAA MAIOT, aKO M3MepeHaTa Temneparypa BCe OLLE & MPeKaneHo BIUCOKa.

[oTBapcku cbaose

Kowm roTBapcku cbaoBe ca NOAXOAALUM 3a UHAYKLUMOHHWUA rOTBapCKU NNOT?
MNHdopmauma 3a rotBapckuTe ChaoBe, KOUTO Ca NOAXOAALM 3 MHAYKUMA, LLe HAMEPWTE B rnaBa —> "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"

3allo KOT/IOHBT He 3arpABa U CTeneHTa Ha roTBeHe mura?
KOT/IOHBT, BbPXY KOWTO CE HaMMpa rOTBAPCKIAT Chfl, HE € BK/HOUEH.
YBEPETE C€, Ue KOTIOHBT, BbPXY KOWTO Ce Hammpa roTBAPCKUAT G/, € BK/HOUEH.
["OTBAPCKMAT Chl € NPEKANEHO MA/TbK 3a BKIOUEHWA KOTIOH WK HE € NOAXOAALL 38 MHAYKLINA.
HopmaLma 3a Buaa, pasmepa \ nosunuU1oHNPaHETO Ha rOTBAPCKMTE ChAOBE LLE HAMEPUTE B rNaBa —> "MHAYKUMOHHO HarpaBaHe"

3aLo oTHeMa TONKOBA AbJIr0, 4OKATO FOTBAPCKMUTE CHAOBE CE 3arpenT, Uin 3aLyo Te He ce 3arpABaT 4OCTaTbYHO, BbMPEKM Ue € HACTPOeHa BUCOKa
CTeneH Ha roteeHe?

[OTBAPCKMAT CbJl & NMPEKANEHO MasThK 3a BKMIOUEHUA KOTIOH AN He e MOAXOAALL 38 MHAYKLNA.
HthopmaLma 3a BinAa, pasmepa 1 NosULIMOHIPaHETo Ha FoTBapCKUTE Ch0BE Le HAaMepUTe B riaBa —> "MHAYKLUMOHHO HarpsBaHe"
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bg [MoBpena, kakBo Aa HanpaBum?

MouncteaHe

Kak ce nouncTsa rotBapcKuAT NioT?

OnTMManH pesytatn ce NoCTUraT Che CreunanHm NoYMCTBaLLM NPenaparm 3a CTbKIoKepamika. Npenopbua ce Aa He Ce U3no/3ear 0CTpu am
a0pasvBHY NOYMCTBALLY Npenaparu, npenapari 3a CbAOMUANHN (KOHLIEHTPATI) Win a0pasnBHU Ms0u.

[lombaHNTENIHA MH(DOPMALIMA 32 MOYMCTBAHETO M FPWXKITE 32 TOTBAPCKUA MIOT LLIE HAMEPUTE B raBa —> "MoyncieaHe"

ENoepena, kakso na
HanpaBum?

Mo npaBuio NoBpeanTe ca IeCHM 3a OTCTpaHABaHe
apedonun. Mona o6bpHeTe BHUMaHME Ha yKasaHuATa B
Tabnuuata, npean oa ce CBbPXETe ChC cnyxobaTa 3a
oBcny)xBaHe Ha KITMEHTW.

NHankauua BbamoxHa npuUyYnHa OTCTpaHHBaHe

Hama EnexkTposaxpaHBaHeto e NpeKbCeHaTo. C nomoLLTa Ha Apyr eNeKTpUYECcKy ypes NpoBEpeTe Aanu He € Bb3-
HUKHA/0 KbCO CheAUHEHWE B eNEKTPO3axpaHBaHeTo.

YpemwT He & CBbP3aH ChITIACHO BNIEKTPUYECKATa  YBEPETE Ce, Ue YPELbT & CBbP3aH ChI/IACHO BNIBKTPUUECKATA CXEMA.

cXema.
loBpeaa Ha eneKkTpoHmKarTa. AKo noBpenara He MOXE f1a Ce OTCTPAHN, MHAOPMUPAIATE TEXHUYe-
cKara cnyxoa 3a 00CNyXBaHe Ha KNNEHTH.
NHankauunte murar O6CNY>XBALLMAT NAHEN € MOKbP WK € MOKPUT 0T N3cyLwete naHena 3a 00CNYXBaHe MW OTCTPAHETe NpeaMeTa.
npeamer.
B uHAMKaLMKTE HA KOTNOHWTE BbaHWKHaNa e noBpea B eNEKTPOHMKATA. 3a KpaTtko C pbka NoKpuitte 06CNy>XBaLLInA NaHen, 3a 4a NoTBbpanTe
MUra uHankaumaTa — nospegara.
FZ/EBZOT EnexTpoHuKara e nperpana v e u3kioumna chot-  13uakaire 10Kato eNeKTpoHMKaTa ce 0x1aan A0cTatbuHo. Cnea tosa
BETHWA KOT/IOH. NIOKOCHETE NMPOW3BOJIEH CIMBOJ OT FOTBAPCKIAA M/IOT.
F4,EBZ0E EnexTpoHnKara e nperpana v BCUUKI KOTIIOHW ca
C€ UBKII0YNN.
F 5 + crenen saroteeHe v cur-  [OPELL Cb/l 3a TOTBEHE CE HAMIUPA B 30HATA Ha CeaneTte cbaa. iHAMkaumATa 3a rpeLika yracsa ciefd Kpatko Bpeme.
HaneH TOH naHena 3a o6cnyxsare. CbLLECTBYBA OMACHOCT 0T MOdeE [ia NPOAL/KIA 1a Ce FOTBN.
NPEerpABaHe Ha eNeKTPOHKaTa.
F S v curnanen Ton ["0peLl Cb/l 32 rOTBEHE Ce HaMupa B 30Harta Ha CBanete CbAOBETE. V13uakarTe HAKOMKO CekyHan. [IoKoCHeTe Npons-
naHena 3a 06cny»BaHe. KOTnoHbT € 61 U3K/K0UeH  BOMHO NoAe 3a 06C/yKBaHe. AKO MHAMKALMATA 3a MPELLKA YracHe,
C Le/ 3all/Ta Ha eNeKTPOHMKaTa. MOXETE [1a roTBUTE OLLLe.
FIl/FE KOT/IOHBT € NPErpan v e N3KMYEH 3a 3aliuta Ha  M3yakailte 40Karo eNeKTpoHmKaTa ce 0xnaan J0CTaTbuHo U OTHOBO
Balliata paboTHa NOBbPXHOCT. BK/TIOYETE KOT/I0HA OTHOBO.
F& KoTnoHbT e paboten obaro Bpeme 663 NpeKbeBaHe.  ABTOMATUUHOTO NPeAnasHo U3K/UBAHE € aKTUBIPaHO. Bikte
rnaBa
EL2o2 CeH30pbT 3a TeMnepatypa e NPerpan v KOTIOHLT € - M3uakaiiTe 0KaTo CeH30pLT 3a Temneparypa ce 0x/1aav 0CTaTbuHo
N3KITIOYEH. 11 aKTMBMpANTe 0THOBO (DyHKLMATA.
EL203 CeH30pbT 3a Temneparypa e NPerpaAn u BCUUKKM KOT- AKO CEH30pBT 3a TeMneparypa He Ce 13no3ea, 0TCTPaHETe ro 0T roT-
NOHM Ca U3KITIOYEHMU. BAPCKMA Cb U T0 CbXPaHABAWTE faney OT APYrit KOTAIOHW K U3TOY-
HULW Ha TONAMHA. BK/oUeTe 0THOBO KOT/IOHUTE.
EL204 Barepuata Ha ceHsopa 3a Temneparypae noutt  Cmenerte Gatepuata 3V CR2032. Bx. pasnen — "Cmana Ha
naroLeHa. barepuata”
EL205 PavoBpb3karta CbC CeH30pa 3a Temneparypa e V3kioueTe (hyHKLMATA 1 Cej TOBA A BK/IOYETE OTHOBO.
npeKbcHara.
ERZOE CeH30pbT 3a TEMMNepatypa e eeKTeH. CBBRXETE CE C TEXHUYECKaTa Cyx0a 3a 006CYKBaHE HA KINEHTU.

He noctasaiite ropeL Chbz BbpXy naHena 3a 06cyxBaHe.



[loBpeaa, KakBo Aa HanpasuM? bg

WHavkauma Bb3moxHa npuumHa OtcTpaHaBaHe

HarkaumaTa Ha ceHsopa 3a CeH30pbT 32 Temnepatypa He pearipa u uHankaro-  Cmerete 6atepuara 3V CR2032. Bx. pasnen — "CmAHa Ha
TeMneparypa He CBeTn PBT HE CBETW. barepuara”

AKO NPoBNEMBT NPOAB/XM, 330PHKTE HATUCHAT CUMBO/IA BbPXY CEH-
30pa 3a Temneparypa 3a 8-10 cekyHan 1 0THOBO CBbPXETE CEH30pa
3a Temneparypa ¢ roteapckud nnot. Bx. pasnen— "Cebp3BaHe Ha
be3kabenHnA ceH30p 3a Temneparypa ¢ naHesa sa 00c/1yxeaHe"
AKO NPoBAEMBT NPOOBLKM, CBLPXKETE CE C TEXHUUECKATa CNyxX0a 3a
00CNYXBaHE Ha KAMEHTH.

NHarkaTopbT Ha ceHaopa mura  barepuAra Ha ceH3opa 3a Temneparypa e noum CmeHere Oarepuara 3V CR2032. Bx. pasnen — "CmaHa Ha
N1Ba MbTU narolLera. Cnengallara npoLeaypa no roteeHe barepuara”
MOXe [1a CE NMPEKbCHA NMopaayn U3TOLLEHa Batepua.

NHankaropbT Ha ceH3opa Mura  PaanoBpbakata ChC CeH30pa 3a Temneparypa e 3anpbXKTe HATUCHAT CUMBO/IA BbPXY CEH30pa 3a TeMneparypa 3a 8-

TPU BTN npexbCcHarta. 10 CeKyHan v 0THOBO CBBbPKETE CEH30Pa 32 Temneparypa ¢ roteap-
CKIA NNoT. B, pasnen — "CBbp3BaHe Ha be3kabesiHnA ceH30p 3a
Temnepatypa ¢ naHena 3a obcaypaHe"

canonn PaGaTHOTO HaNPEXEHWE € MPELLHO, HaMupa Ce CBBPXETE CE C eNeKTpoCHaGanTeNs.

£90 0 W3BbH HOPMaNHUA PaGoTeH ANanasoH.

ICTHH [OTBAPCKWAT NAOT HE € CBbP3aH NPaBIHO PasKaugeTe roTBapCKya M0T OT eNeKTPUYecKaTa Mpexa. Ysepere ce,
Ye @ CBLP3AH CITIACHO eNEKTPUYECKATA CXEMA.

dE JleMo PEXXVMBT € aKTuBupaH PaaKaueTe roTBapCKya N0T OT eNEKTPUYecKara Mpesxa. Vauaxaiite

30 ceKyHam 1 CBbPXKETE 0THOBO. JIOKOCHETE NPOU3BOMHO NOSE 3a
00CNy)KBaHe B pamMKuTe Ha cieasatimte 3 MUHYTA. [IeMO PEXUMBT e
NEeaKTUBNPaH.

He noctaAiite ropeLl Cha BbpXy naHesa 3a 06cnyxpaHe.

YKasaHue

m  AKO B MHAMKALMATA Ce MOKaXe £, 3a4pbKTe HaTUCHATO
CEH30PHOTO MOJe Ha CbOTBETHUA KOT/IOH, 3a Aa
MOXeTe [a oTueTeTe Kojda 3a nospea.

m  AKO KOIbT 3a NnoBpeja He e nocoyeH B Tabnvuara,
paskayeTe rotBapckuA MaoT OT eneKkTpuyeckaTa
mpexa, navakante 30 cekyHam n OTHOBO MO BK/IHOYETE.
AKO nHAMKAaLMATA ce nokaxe OTHOBO, yBeJOMETe C
TexHuuyeckara cnyxa 3a o0cny)KBaHe Ha KJIMEHTU U
nocoyeTe TOUHWUA KO 3a nospesa.

m  AKO Bb3HUKHE rpellka, ypeabT He NpeMunHaBa B PeXnm
cTeHnba.
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bg CneunannaupaH cepsna

VA Cnynba ob6cnymBaHe Ha
KINUEHTH

KoraTo ypeasT Bu TpadBa ga 6bae peMoHTUpaH, HalinaT
LeHTBLP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/WEHTU e Ha PasnooXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CNecT!M U HEeHY)XHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOc/y)XBaHe Ha KINEHTW.

MpoayktoB NQ u npoussoacTeeH NO

Korato ce cBbp)eTe ¢ Hawara cnyxba obcnyxxpaHe Ha
KANEHTU, Mosia nocoyeTe E-Homepa n FD-Homepa Ha
ypeaa.

Tabenkarta ¢ HomepaTa e OTKpueTe:

m Bbpxy nacnoprta Ha ypeaa.
m Ha gonHarta yact Ha rotBapckusa naoT.

E-HOMepBT MOXe Aa ce OTKpue 1 BbpXy CTbKieHaTa
NOBBPXHOCT Ha roTBapckmA naoT. MoxeTe aa npoBepuTe
nHaekca Ha knnentckara cnyxda (KI) n FD-Homepa kato
OTWUOETE Ha OCH. HACTPOWNKKW. HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa
B rnaBa—> "OCHOBHUW HaCTPOUKMN".

Nmalite npeasua, Ye NOCELEHNeTO Ha TeXHKa OT
cnyxbarta o0cnyxBaHe Ha K/IMeHTU B c/iyyan Ha norpeLwHo
oBcnyxxBaHe HAMa fa e 6es3naaTtHoO Jopy v Npes nepuoaa
Ha rapaHuuATa.

ViHdhopmaumnATa 3a KOHTaKT 3a BCUYKW CTpaHu 3a Hal-
ONN3KUA LEeHTBLP 3a 00CNy)KBaHE Ha KIMEHTU LLe HaMepuTe
TYK, PECM. B NPUIOXEHNA yKasaTe/l 3a LIeHTPOoBeTe 3a
oBcny)BaHe Ha KIMEeHTU.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha MPOU3BOANUTENSA.
Taka Lle CTe CUTYPHU, Ye PEMOHTHT Liie Obae N3BbPLLIEH OT
00yYeHM CepPBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHaNHU PE3EePBHK YacTu 3a Bawwusa ypen.
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TectoBK ACTUA bg

BNTectoBu actua

Taan Tabnmua e n3roTBeHa 3a TeCTOBUTE NHCTUTYTH, 3a Aa
ce 006/1eKUn TeCTBAHETO Ha HaluuTe ypean.

JaHHuTe B Tabnuuarta ce oTHACcAT A0 HaluTe
NOMbAHUTENHM CbAOBE 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMNAEKT OT 4 yacTn 3a UHAYKLUMOHHK nyekn HEZ
390042) cbCc cnegHuTe pasmepu:

m TeHmkepa c apbxka @ 16 cm, 1,2 N 3a KOT/IOHM
c@145cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n 3a KOT/IoHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTNOHK ¢ & 18 c™m

MpensapuTenHo sarpAsaHe MpuroteaHe

Mpogbnxuren-
TeneH
TecTtoBu AcTHA Cnnose EOTeB eeH eaa HOCT Kanak
(MUH:CeK)

CreneH 3a

roTeeHe NEIEL

PasTonfABaHe Ha wokonan

Kyseprtopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, tnH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmkepac
1507) OPbXKa C ] i i 15 He
AVaMETBD '
16 ¢cm

3arpﬂBa|-|e U nogabpXxaHe B TOM0 CbCTOAHNE Ha NnelleHa AXHUA

Jlewa AxHnA*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 1 TeHmkepac 1:30
[MameTbP 9 (03 pas- la 15 Na
16 ¢cm ObpKBaHe)
Konnuectso: 800 r Tenmxkepac 2:30
[MameTbp 9 (6e3 pas- Na 15 Ja
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxXHNA 0T KyTHA
Hanp. netia ¢ HageHnyku ot Erasco.
HauanHa temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npuon. 1:30
TeHmxepac y
QMaMeTbP 9 (pasGupKarite Ja 15 Ja
16 oM cnen npuon. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npuon. 2:30
TeHmxepac y
QMaMeTbP 9 (pasGupKaiire Ja 15 Ja
22 oM cnen npuon. 1
MWH.)
MpuroTeaAHe Ha coc bewamen
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6pawHo, 0,5 1 Maako (3,5 % macneHocT) n
LMnKa con
1. Pasronete mMacnoro, pasdbpkaire GpalliHOTO U ConTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
i 2 6n.6:00 H
AVAMETHP Mpvon. . €
16 ¢cm
2. [lo6aBeTe MAAKOTO KbM OPALLHOTO 1 C MOCTOAHHO Pa3ibpKBaHe o .
0CTaBeTe 112 3aBpU. / HpUBIAGES(] He
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a oLLe 2 ] i i 9 He

MUHYTI NPY NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

“*Pevenra cernacHo DIN EN 60350-2
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bg TecTtoBM ACTUA

MpensapuTenHo 3arpAsaHe MpuroTeaHe
Mpopbnmxuren-

CreneH 3a
roTBeHe

TeneH
TectoBM ACcTMA CbnoBe Crenen sa HocT Kanak

roTBeHe NI
(MUH:CeK)

BapeHe Ha MIAKO C opu3

MnAko ¢ 0pu3, BAPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO [10KATO He 3anoyHe Ja Ce Haaura. HacTpoiite npenopbun-
Te/HaTa CTeneH Ha roteeHe v 106aBeTe KbM MAKOTO 0p3, 3axap 1 Cof.

Bpeme Ha rotBeHe BK.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuon. 45 muH.

Cwerasku: 190 r kpwrbn oprs, 90 1 3axap, 750 M maako (3,5 % mac- 3
Tenmxepac

Rewoc) 1 1 con maversp 85  npuon.530  He  (PasoED g
16 oM Kate cnes
10 MUH.)
Coverasku: 250 1 kpwrbn opus, 120 3axap, 1.1 mMako (3,5 % macne- 3
HocT) M 1,5 con Vil e (pasbbp-
’ [NamMeTbp 85 npn6n. 5:30 He Pasbp lla
29 oM Kate cnes
10 MUH.)

MnAKo ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C

[l06aBETE ChCTABKMTE KbM MIIAKOTO U 3arpeiTe npu NOCTOAHHO GbPKaHe.
N36epeTe NpenopbuUTe/HATA CTENEH HA FOTBEHE KOraTo MAAKOTO € I0CTUT-
Hano npu6n. 90 °C n ocTaBeTe 3a 0K0M10 50 MIUH. Ha MO-HIUCKA CTENEH.

Cuerasku: 190 1 kpbrbn opus, 90 1 3axap, 750 M Mnako (3,5 % mac- Tenmkepac

neHocT) 1 rcon QaMeTbp 8.5 npuén. 5:30 He 3 He
16.¢cm

Cuerasku: 250 1 kpbrbn opud, 120 r 3axap, 101 mnako (3,5 % macne-  TeHmkepac

HocT) 1 1,51 con QMaMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He 2.5 He
22 CcM

BapeHe Ha opu3*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C

CweraBku: 125 r abnrosspHect opua, 300 r Boga v Wwunka con TeHmxepac
AMaMeTbp 9 npuon. 2:30 [a 2 [a
16 cm

Cwerasku: 250 r abnrosbpHect opua, 600 r Boga v Wwmnka con TeHmxepac
QNameTbp 9 npuon. 2:30 [la 25 lla
22 CM

lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuua
HauanHa Temnepatypa Ha puénuara: 7°C

Konnuectso: 3 cBUHCKM pubuum (06wo Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 MN CTBHYOINEA0BO 0N METbP 24 9 npnon. 1:30 He 7 He
CM

MpuroTBAHe Ha NanaynHKu**

Konnuectso: 55 Mn TECTO Ha NanaunHka TuraH ana-
METbP 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
cM

[MbpxeHe Ha abnb. 3amp. MbpPX. KapTopU

Konnuectso: 2 n cibHYOrNe0Bo 0110, Ha nopuuna: 200 r abno. aamp. e [lokaro Temne-
MbPX. kapTogu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) P parypara Ha
QMaMeTbp 9 He 9 He
99 oM 010TO0 I0C-
TurHe 180 °C

*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacto DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001196416
981015(77)
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