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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatodt, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

A csomagolas eltavolitasa utan vizsgalja meg
a készlléket. Amennyiben a készulék szallitas
kdzben karosodott, ne csatlakoztassa azt,
hanem forduljon a vevdszolgalathoz, és
irasban jelentse be a bekdvetkezett karokat.
Ellenkezd esetben mindenfajta kartéritési
jogtol elesik.

A készuléket a mellékelt szerelési utmutatd
szerint kell beszerelni.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készult. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig vald hasznalatra
tervezték.

Ne fedje le a f6zbfellletet. A feddlapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld véddeszkdzt
vagy gyermekvédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

A készilék kuls6 id6kapcsoloval vagy
taviranyitassal valo Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készullékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél id6sebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozoévezeték kdzelébe.

A f6z6funkciok hasznalata esetén a beallitott
f6z8helynek illeszkednie kell ahhoz a
f6z8helyhez, amelyen a hdmérséklet-
érzékeldvel ellatott fazék talalhato.

A szivritmus-szabalyozdval vagy hasonlo
orvosi eszk6zzel rendelkezd személyek
kilondsen ugyelienek az indukcids f6z6lapok
hasznalatakor, illetve amikor mikodd
indukcios f6z6lap kdzelében tartozkodnak.
Kérje orvosa segitségét, vagy tajékozddjon a
készulék gyartojanal, hogy a készulék
megfelel-e a hatalyos elbirasoknak és vannak-
e esetleges Osszeférhetetlenségek.



Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonldval.

= A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f&z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6zéfellilet alatti
fiokokban.

s A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Kés6bb véletlen(l
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kdrnyékik felforrosodnak,
kilonosen a f6z6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= A f6z8hely f(t, de a kijelz6 nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositekszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

= A fém targyak nagyon gyorsan
felforrosodnak a f&zbéfellleten. Soha ne
tegyen a f6z6fellletre fém targyakat, pl.
kést, villat, kanalat vagy fedét.

» Hasznalat utan minden esetben kapcsolja ki
a f6zb8lapot a f6kapcsold segitségével. Ne
varja meg, amig a hasznalaton kivuli
f6z6lap automatikusan kikapcsol.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak & cserélheti ki a sértlt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
hibas, huzza ki a csatlakozodugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

Fontos biztonsagi el§irasok hu

= A hibas készilék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
ki a csatlakozdédugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

= Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A vezeték nélkuli hémérséklet-érzékeld
magneses. A magneses részek karosithatjak
az elektronikus implantatumok, pl.
pacemakerek vagy inzulinpumpak mikddeését.
Az elektromos implantatumot visel6 személyek
ezért ne hordjak ruhajuk zsebében a
hémérséklet-érzékeldt, és tartsak azt legalabb
10 cm tavolsagban a pacemakertél vagy mas
orvosi eszkoztdl.

/\ Figyelmeztetés — Meghibasodas veszélye!
Ez a f6z6lap rendelkezik egy ventilatorral,
amely a f6z6lap also részén talalhatd. Ha a
f6z6lap alatt fiok talalhato, a fiokban ne
taroljon apro targyakat vagy papirokat, mivel a
ventilator beszippanthatja azokat. A ventilator
és a h(litérendszer karosodhat.

A fiok tartalma és a ventilator kd6zott minimum
2 cm tavolsagot kell hagyni.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= A vezeték nélklli h6mérséklet-érzékelbében
lévé elem meghibasodhat vagy
megrepedhet, ha tulsagosan felforrosodik.
Az érzékelbt 16zés utan vegye le a
f6z6helyrdl, és ne hagyja azt héforrasok
kobzelében.

= A hémérséklet-érzékel§ nagyon forrd lehet
a fazékrol valo eltavolitaskor. A tapasz
levételéhez hasznaljon edényfogd keszty(it
vagy egy konyharuhat.

» Vizfird6ben torténd fézéskor a
tulmelegedés hatasara elpattanhat a
f6z6felllet és a f6z6edény. Ugyeljen ra,
hogy a vizfUrd8be helyezett {6z6edény ne
érien hozza a vizzel 16lt6tt edény aljahoz.
Csak héallo f6z6edényt hasznaljon.

s A f6z6edények az edény alja és a f6zbhely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.



hu A sérlilések okai

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Ha az edény aljanak feliilete nem sima,
megkarcolhatja a f6z8lapot.

m Soha ne helyezzen Ures edényt a f6zbfellletekre. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ne helyezzen forrd edényt a kezelbfellletre, a
kijelz6fellletre vagy a f6z8lap szélére. Ez
karosodasokat okozhat.

m Ha kemény vagy hegyes végi targyak esnek a
f6z6lapra, a készilék karosodhat.

m Az alufdlia és a mlanyag edények a forro
f6zbfellleteken megolvadnak. A f6z6lapon nem
ajanlott a védéfdlia hasznalata.

Attekintés

Az alabbi tablazatban talalhaték a leggyakoribb
karosodasok:

Karosodas Oka Intézkedés

Foltok Kifutott ételek. A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy tvegkaparoval.
Alkalmatlan tisztitoszerek. Csak az ilyen tipusu fézofellilethez alkalmas tisztitdszereket hasznaljon.

Karcoldsok S0, cukor és homok. Ne haszndlja a foz6felliletet munka- vagy lerakéhelyként.

Az edények durva alja dsszekarcolja a fézéfeluletet.

Ellendrizze a f6z6edényeket.

Elszinezddések  Alkalmatlan tisztitoszerek. (Csak az ilyen tipusu f6z6felilethez alkalmas tisztitoszereket hasznaljon.
Edények dltali kidorzsolés. Athelyezéskor az edényeket és serpenydket emelje fel.

Kagyléformdju ~ Cukor, magas cukortartalmu ételek. A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Gvegkapardval.

repedés




Kérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készllék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energia-megtakaritasi tanacsok

m Minden edényhez a megfeleld fedbt hasznalja. A
fedd nélkili f6zés sokkal tébb energiat igényel.
Hasznaljon Gvegfedét, igy a fedd felemelése nélkil is
ellendrizheti az ételt.

m Egyenletes alju edényeket hasznaljon. A nem

egyenletes alju edények tébb energiat fogyasztanak.

m Az edény aljanak atmérdje egyezzen meg a
f6zbfelllet méretével. Figyelem: Az edények gyartdi
altalaban az edény fels§ atmérgjét tlntetik fel, amely
a legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
atmérdje.

m Kisebb mennyiségekhez hasznaljon kisebb edényt.
A nagy és alig megtoltott edény sok energiat
fogyaszt. )

m A f6zéshez kevés vizet hasznaljon. Igy energiat
takarit meg, valamint megérzi a zéldségekben lévé
0dsszes vitamint és asvanyi anyagot.

m A f6zéshez megfeleld legalacsonyabb
teljesitményszintet valassza ki. A tdl magas
teljesitményszint energiapazarlassal jar.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készilékekrél szold 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmm [z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

A vezeték nélkluli hémérséklet-érzékel§ elemmel van
ellatva. A lemerUlt elemeket kérnyezetbarat médon
artalmatlanitsa.

Kérnyezetvédelem hu

M Fézés indukcidval

El6nyok indukcios fézéskor

Az indukcids f6zés radikalisan kilénbozik a
hagyomanyos f6zéstél, a h§ kdzvetlentl az edényben
keletkezik. Ez szamos elényt nyuit:

m |d6megtakaritas f6zéskor és sutéskor.

m Energiamegtakaritas.

m KOnnyebb apolas és tisztitas. A kifutott étel nem ég
ra olyan gyorsan.

m HG&kontroll és biztonsag; a f6z6felllet minden
maodositas utan azonnal néveli vagy csokkenti a
héellatast. Az indukcids f6z6hely azonnal
megszakitja a héellatast, ha az edényt elveszi a
f6z6helyrdl, nem kell elbtte kikapcsolni.

Edények

Indukcios fézéshez kizardlag ferromagneses edényt
hasznaljon, példaul:

m zomancozott acél edényt,
m  Ontdttvas edényt,
m indukcidhoz alkalmas, nemesacél specialis edényt.

A kovetkezd fejezetben ellendrizheti, hogy az edény
alkalmas-e az indukcids f6z6felllethez: — "Edényteszt”.

A j6 f6zési eredmeény eléréséhez az edényal;
ferromagneses részének meg kell egyeznie a f6z8hely
méretével. Ha a készllék nem ismeri fel az edényt az
egyik f6z6helyen, akkor helyezze at az edényt egy
kisebb atmérdjd f6z6helyre.

| @16 cm_| 921 cm 928 cm

Ha a rugalmas f6z6zonat egyetlen f6z8helyként
hasznalja, akkor nagyobb edények is alkalmazhatdk,
amelyek kiléndsen ehhez a zédnahoz alkalmasak. Az
edények elhelyezésérdl a kovetkez§ fejezetben talal
informacidkat: — "Rugalmas zdna".




hu F6zés indukcidval

Vannak olyan indukciés edények is, amelyek alja nem
teljesen ferromagneses:

m  Amennyiben az edény alja csak részben
ferromagneses, akkor csak a ferromagneses felllet
lesz forrd. Igy el6fordulhat, hogy a hé eloszlasa nem
lesz egyenletes. Lehetséges, hogy a nem
ferromagneses rész hémérséklete tul alacsony a
f6zéshez.

m Ha az edény aljanak anyaga tobbek kdzott
aluminiumrészeket tartalmaz, akkor az szintén
csOkkenti a ferromagneses fellletet. Eléfordulhat,
hogy az ilyen edény nem lesz megfeleléen meleg,
vagy esetleg a készllék egyaltalan nem ismeri fel.

Nem megfelel6 edények

Soha ne hasznaljon indukcids adapterlemezt és a
kovetkez8 anyagokbdl készllt edényeket:

normal finomacél
uveg

keramia

réz

aluminium

Az edény aljanak tulajdonsagai

Az edény aljanak tulajdonsagai befolyasolhatjak a
f6zési eredményt. Olyan anyagokbdl készllt edényeket
és serpeny6ket hasznaljon, amelyek egyenletesen
osztjak el a hét az edényben (pl. ,szendvics alju”
nemesacél edények), igy id6t és energiat takarit meg.

Lapos alju edényeket hasznaljon, az egyenetlen
edényalj rontja a héellatast.

—

Hianyzo6 vagy nem megfelel6 méretii edény

Ha nem tesz edényt a kivalasztott f6z6fellletre, illetve a
hasznalt edény nem megfeleld anyagu vagy méret(, a
f6z6felllet kijelzbjén megjelend elkészitési fokozat
villogni kezd. Hogy a villogas megsz(injon, helyezzen a
f6zbfellletre egy megfeleld edényt. 90 masodperc utan
a f@zbfelllet automatikusan kikapcsol.

Vékony alju vagy lires edények

Ne melegitsen Ures edényeket, és ne hasznaljon
vékony alju edényeket. Bar a f6z6lap belsd biztonsagi
rendszerrel van felszerelve, az lres edények olyan
gyorsan felmelegedhetnek, hogy az automatikus
kikapcsolas funkcionak nincs ideje reagailni, és a
f6z6felllet nagyon felforrdsodhat. Az edény alja
megolvadhat és karosithatja az Gvegkeramia f6z8lapot.
llyen esetben kapcsolja ki a f6zbfellletet, és ne nydlljon
az edényhez. Ha a kih(lt f6z&felilet nem mkodik,
Iépjen kapcsolatba a vev@szolgalattal.

Edényfelismerés

Az edényfelismerésnek mindegyik f6z8hely esetében
van egy alsé hatara, amely az edény aljanak
ferromagneses atmérdjétdl és anyagatdl figg. Ezért
mindig azt a f6z6helyet javasoljuk hasznalni, amelyik a
legmegfelelébb az edény aljanak atmérbjéhez.



) A készilék megismerése

A f6z6helyek méretére és teljesitményére vonatkozo

informaciokhoz lasd — 2. oldal .

Kezelofeliilet

A készllék megismerése hu
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Kezeldfeliiletek

O) Fokapcsolo

— FézGhely kivélasztasa

0 1121..1819 Bedllitasi tartomany

bt PowerBoost és ShortBoost funkcid
) A kezelbfellilet lezarasa tisztitds céljabol
) Gyerekzdr

- Melegen tartasi funkcid

(B ot Sutésérzékeld

= Rugalmas f6z6zona

et Move funkcio

Konyhai 6ra

® d6zités funkcio

0) Konyhai éra

Kezelo6felliletek

Amikor a f6z6fellilet felmelegszik, a kezelbfellleten 1év§
szimbolumok, illetve az adott pillanatban rendelkezésre

allé funkciok vilagitanak.

Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel§ funkcio

bekapcsol.

Utasitasok
m A kezel6felllet megfelel§ szimbdlumai

rendelkezésre allastdl fliggéen kezdenek vilagitani.
A f6z6helykijelzOk, illetve a kivalasztott funkcidk

kijelz8i fényesebben vilagitanak.

m Tartsa mindig tisztan és szarazon a kezel&fellletet. A
nedvesség hatranyosan befolyasolhatja a funkciot.

T Uzemadllapot
g F6zési fokozatok
H/h Maradékhé
oo |d6zités funkcio
O00eC  Foz6funkciok homérséklete
" A kezeldfelilet lezdrdsa tisztitas céljabol
) Gyerekzar
© Fézésiidd bedllitasa
min/sec  ldGzitési kijelzések
=3 PowerBoost funkcid
Fh. ShortBoost funkcio
= FozGfunkciok
w— Sttdszenzor
FlexPlus f¢z6zona
E Bedllitas atvétele
kWh Energiafogyasztas
Lo Melegentartasi funkcio




hu A készlilék megismerése

F6z6helyek

Féz6helyek

=] Egyszer(i f6z6hely Megfeleld méret(i f6zedényt hasznaljon.

= Rugalmas f6z6zona Lasd — "Rugalmas zona" fejezet

El/IE  FlexPlus fz6zona A FlexPlus f6z6zona mindig a jobb vagy bal oldali rugalmas f6z6zonaval 0sszekéttetésben kapcsold-

dik be. Lasd — "FlexPlus fézdzona" fejezet
Csak indukcios fézésre alkalmas f6zéedényt hasznaljon, lasd az — "F0z6s indukcioval” fejezetet

Maradékhdé-kijelzés

A f6z6felllet mindegyik f6z6helye maradékhé-
kijelzéssel rendelkezik. A kijelzés megmutatja, hogy a
f6z8hely még forrd. Ne érintse meg a f6z8helyet, amig a
maradékhd-kijelzés vilagit.

A maradékhd nagysagatodl fliggben az alabbi kijelzések
jelennek meg:

m A kijelzés: magas hémérséklet
m  ~ kijelzés: alacsony hémérséklet

Ha f6zés kdzben elveszi az edényt a 16z8helyrél, akkor
a maradékhd-kijelzés és a kivalasztott {6zési fokozat
felvaltva villog.

Ha kikapcsolja a f6z6helyet, a maradékhd-kijelzés
vilagit. A f6z6felllet kikapcsolasa utan is vilagit a
maradékhd-kijelzés, amig a f6z8hely még meleg.
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EY A késziilék kezelése

Ebben a fejezetben a f6z8hely beallitasanak maodjat
ismertetjik. A tablazatban kilénb6zb ételekre
vonatkozd f6zési fokozatokat és f6zési idSket talal.

Fézo6fellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas: Erintse meg a (D szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhato. Vilagitanak a f6z6helyekhez tartozd
szimbolumok, illetve az adott pillanatban rendelkezésre
allo funkciok. A f6z6helyek mellett vilagit a .0
szimbolum. A f6z6felllet lzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a O szimbdlumot, amig a
f6z6helykijelz6k ki nem alszanak. A maradékhd&-kijelzés
mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z8hely
megfeleléen ki nem hilt.

Utasitasok

m A f6z6felllet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A kivalasztott beadllitasokat a készilék a f6z6felllet
kikapcsolasa utani elsé 4 masodpercben tarolja. Ha
ez alatt az id6 alatt Ujra bekapcsolja a f6z6fellletet, a
f6zbfelllet az addigi beallitasokkal kezd el Gzemelni.

F6z6hely beallitasa

Allitsa be a kivant f6zési fokozatot a 1és 9 kozétti
szimbolumokkal.

1 f6zési fokozat = legalacsonyabb fokozat.

9 f6zési fokozat = legmagasabb fokozat.

Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensdé
fokozattal is. Ez a beallitasi tartomanyban a I
szimboélummal van jeldlve.

F6zohely és f6zési fokozat kivalasztasa
A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a kivant f6zéhely szimbdlumat —.
A kijelzés [.L] fényesebben vilagit.
2. Végul valassza ki a beallitasi tartomanyban a kivant

f6z€si fokozatot.

A f6zési fokozatot a készilék beallitotta.

A készillék kezelése hu

Fo6zési fokozat modositasa

Valassza ki a f6z6helyet, és végll a beallitasi
tartomanyban allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6zohely kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa (.0 értékre. A f6z6hely kikapcsol, és megjelenik a
maradékhd-kijelzés.

Utasitasok

m Ha nem helyezett edényt a f6zbfellletre, a
kivalasztott teljesitményszint villog. Egy idé utan a
f6z6felllet kikapcsol.

m Ha a f6z8lap bekapcsolasa elbtt helyezi az edényt a
f6zbfellletre, a rendszer azt a f6kapcsold
megnyomasat kévetd 20 masodpercen belll
érzékeli, és automatikusan kivalasztja az érintett
f6zbtellletet. Az edény érzékelését kdvetd
20 masodpercen belll valassza ki a
teljesitményszintet, ellenkezd esetben a f6z6fellilet
kikapcsol.

Ha egynél tobb edényt helyez a f6z6lapra, a
rendszer a f6z8lap bekapcsolasakor csak az egyiket
fogja érzékelni.

Fozési tanacsok

Javaslatok

m Ha pUrét, krémlevest vagy s(rl szoészt melegit,
keverje meg kodzben.

m Elémelegitéshez a 8-9-es f6zési fokozatot allitsa be.

m Ha f6zéskor lefedi az edényt, akkor csdkkentse a
f6zési fokozatot, amint g6z aramlik ki a fedd és a
f6z8edény kdzott. A j6 f6zési eredmény eléréséhez
nem szikséges a gézkiaramlas.

m A f6zési folyamat befejezése utan hagyja a
f6z8edényt talalasig lefedve.

m Ha kuktaban 6z, vegye figyelembe a gyartd
utasitasait.

m Ne f6zze tul sokaig az ételeket a tapértékik
megdrzése érdekében. A konyhai dran beallithatja
az optimalis f6zési id6t.

m Az egészségesebb f6zési eredmény eléréséhez
kerllje a flistdlgd olaj hasznalatat.

m Piritashoz az ételeket egymas utan kis adagokban
susse.

m A f6z8edény a f6zési folyamat soran felforréosodhat.
Ajanlott edényfogdt hasznalni.

m Javaslatokat adunk az energiahatékony f6zéshez a
kovetkez6 fejezetben: — "Koérnyezetvédelem"
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hu A készilék kezelése

Fozési tablazat

A tablazatban fel van tlntetve, hogy az ételekhez melyik
f6zési fokozat alkalmas. A f6zési id6 az étel jellegétdl,
sulyatdl, vastagsagatdl és mindségétdl fiiggben

valtozhat.

F6zési foko- F6zési idd
zat (perc)

Olvasztas

Csokoladé, csokoladébevonat 1-15

Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas

Egytalétel, pl. lencsef6zelék 15-2

Tej* 15-25

Virsli melegitése vizben* 3-4

Felolvasztas és melegités

Spenot, mélyhdtott 3-4 15-25
Porkolt, mélyh(itott 3-4 35-45
Puhara parolas, forralas

Burgonyagombac* 45-55 20-30
Hal* 4-5 10-15
Fehér szdszok, pl. besamelmartas 1-2 3-6
Felvert sz0szok, pl. Béarnaise martds, hollandi martas 3-4 8-12

Fézés, g6zolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 25-35 15-30
Tejberizs*** 2-3 30-40
Héjaban f6tt burgonya 45-55 25-35
S6s burgonya 45-55 15-30
Tésztafélek, metélt™ 6-7 6-10
Egytélétel 3.5-45 120-180
Levesek 3.5-45 15-60
Z0ldségek 25-35 10-20
Z61dség, mélyh(tott 3.5-45 7-20
F6zés kuktaban 45-55

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-65
Parolt silt 4-5 60-100
Porkolt 3-4 50-60

“Fedd nélkill
** Forditsa meg tobbszor.

“**Melegitse el0 8-8.5 fokozaton.
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A készillék kezelése hu

Fozési foko- Fo6zési ido

zat (perc)

Parolas / siités kevés olajjal*

Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12
Karaj, natlr vagy panirozott™ 6-7 8-12
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)** 5-6 10-20
Szarnyas mellehisa, mélyhdtott™ 5-6 10-30
Huspogécsa (3 cm vastag)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm vastag)** 6-7 10-20
Hal és halfil, natur 5-6 8-20
Hal és halfilé, panirozott 6-7 8-20
Hal, panirozott és mélyh(itott, pl. halrudacskak 6-7 8-15
Kirdlyrak, flrészes garnélarak 7-8 4-10
Friss z6ldség és gomba rovid piritasa 7-8 10-20
Serpenydben készitett ételek, zoldség, csikokra vagott his dzsiai modra 7-8 15-20
Serpenydben készitett ételek, mélyh(itott 6-7 6-10
Palacsinta (stités egymas utan) 6.5-7.5

Omlett (siités egymas utan) 35-45 3-6
Tiikortojas 5-6 3-6
Siités b6 olajban* (150-200 g adagonkeént 1-2 | olajban, kisiités adagonként)

Melyh(itott termékek, pl. hasdbburgonya, csirkefalatok 8-9

Krokett, mélyh(itott 7-8

Hus, pl. darabolt csirke 6-7

Hal, panirozva vagy sértésztaban 6-7

Z6ldség, gomba, panirozva vagy sortésztaban, tempura 6-7

Aprositemeény, pl. fank/berliner (toItott fank), gylimolcs sortésztaban 4-5

*“Fedd nélkill
“* Forditsa meg tobbszor.

“**Melegitse eld 8-8.5 fokozaton.
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hu Rugalmas z6na

[ElRugalmas zoéna

Szlkség szerint hasznalhaté egyetlen f6z8helyként vagy
két, egymastdl fliggetlen f6z8helyként.

Négy induktorbdl all, amelyek egymastdl fiiggetlendl
m(kodnek. Ha a rugalmas f6z6zoéna lzemel, csak az a
rész kapcsol be, amelyiket lefedi az edény.

Tanacsok az edények hasznalatahoz

A megfeleld érzékelés és héelosztas érdekében ajanlott
az edényt pontosan kdzépre helyezni:

Egyetlen f6zéhelyként

13 cm-es vagy annal kisebb atmérd
Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
amely megfelel az dbran lathatd négy pozf-
cio koz(l valamelyiknek.

13 cm-nél nagyobb atmérd

Helyezze el az edényt olyan helyzetben,
amely megfelel az abran lathato hdrom
pozicio kozil valamelyiknek.

Ha a f6z6edény szamara egynél tobb f6z6-
helyre van szlikség, akkor a rugalmas
f6z6zona felsd vagy also széléhez igazitva
helyezze el.

Két fiiggetlen féz6helyként

A két-két induktorral rendelkezd elsé és hatso
QD Q} fézGhelyek egymastol fliggetlendl hasznalhatok.
Allitsa be mindegyik f6z6helynél a kivant fozési
CD fokozatot. Mindegyik fozéhelyen csak egyetlen
A edényt hasznaljon.

Javaslatok
x
O

Ha a foz6felilet egynél tébb rugalmas
f6z6zonaval rendelkezik, akkor ugy
helyezze rd az edényt, hogy az csak az
egyik rugalmas f6z6zonat fedje le.
Kulonben a fz6helyek nem eldirdssze-
rien kapcsolnak be, és nem érhetd el
megfeleld f6zési eredmeny.

r _ rr

Két fliiggetlen f6z6helykeént

A rugalmas f6z6zdéna két fliggetlen f6z6helyként
hasznalhatd.

Bekapcsolas
Lasd a kdvetkezd fejezetet: — "A késziilék kezelése"

Egyetlen f6z6helyként

A teljes f6z6z6na hasznalata a két {6z8hely
Osszekapcsolasaval.

A két f6z6hely 6sszekapcsolasa

1. Helyezze a f6z6helyre az edényt. Valassza ki a
rugalmas f6z6zénahoz tartozd két {6z8hely egyikét,
és allitsa be a f6zési fokozatot.

2. Erintse meg a = szimbodlumot. A kijelzd vilagit.

A f6zési fokozat megjelenik az alsé f6z8hely
kijelzéjén.

A rugalmas f6z6zdna be van kapcsolva.

Fo6zési fokozat modositasa

Valassza ki a rugalmas f6z6zénahoz tartozo két
f6z6hely egyikét, és modositsa a f6zési fokozatot a
beallitasi tartomanyban.

Uj edény hozzaadasa

Helyezze a tlizhelyre az Uj edényt, valassza ki a
rugalmas f6z6zona egyik f6zéhelyeét, vegul érintse meg
kétszer a = szimbolumot. A készulék felismeri az Uj
f6zB8edényt, és fenntartja az el6bb beallitott f6zési
fokozatot.

Utasitas: Ha eltolja vagy leemeli az edényt a hasznalt
f6zBhelyrdl, a f6zbéfelllet elindit egy automatikus
keresést, és a készullék fenntartja az el6z8leg
kivalasztott f6zési fokozatot.

A két f6z6hely szétvalasztasa

Valassza ki a rugalmas f6z6zona egyik f6zéhelyét, és
érintse meg a = szimbdlumot.

A rugalmas f6z6zdna ki van kapcsolva. Ezutan a két
f6z6hely két fliggetlen f6z6helyként mikodik tovabb.

Utasitasok

m Ha ki-, majd késébb Ujra bekapcsolja a f6z&fellletet,
a rugalmas f6z6zona Ujra visszaall két figgetlen
f6z6helyre.

m A rugalmas f6z8zdna konfiguracios beallitasainak
maodositasahoz lasd a kdvetkezd fejezetet:
— "Alapbeadllitasok”.



&) Move funkcié

Ezzel a funkcidval a harom f6zési terlletre osztott, teljes
f6z6zdna bekapcsol, amelynek f6zési fokozatai elére be
vannak allitva.

Mindig csak egy edényt hasznaljon. A f6zési terilet
kiteriedése a hasznalt f{6z6edénytdl és annak megfeleld
elhelyezésétdl fugg.

Fozési teriiletek

F6zés kdzben a kdvetkezEképpen tolhat el egy edényt
egy masik f6zési fokozattal rendelkez f6z6helyre:

Alapbeallitas szerinti ‘f(’jzési fokozafok:
Eltlsé tertlet = 5 f6zési fokozat
Kozépsé teriilet = 5 f6zési fokozat
Hatsé terlilet = 1.5 f6zési fokozat

Az elbre bedllitott f6zési fokozatok egymastol
fliggetlenul megvaltoztathatok. Tovabbi informacié ezek
modositasardl: — "Alapbedllitdsok” fejezet.

Utasitasok

m Ha a készllék egynél tobb edényt ismer fel a
f6z6zonan, a funkcid kikapcsol.

m Ha eltolja vagy leemeli az edényt a rugalmas
f6z6zdna terlletén belll, a f6z&felllet elindit egy
automatikus keresést, és a készilék beallitja azon
terlilet f6zési fokozatat, ahol az edényt felismerte.

m Az edények méretérél és elhelyezésérdl a kovetkezd
fejezetben taldl tovabbi informaciokat: — "Rugalmas
zona"

Move funkcid hu

Aktivalas

1. Valassza ki a rugalmas f6z6zdna két f6z8helyének
egyikét.

2. Erintse meg a i8] szimbolumot. A i8] szimbdlum
melletti jelzés vilagit. A rugalmas f6z6zéna egyetlen
f6z8helyként kapcsol be.

Annak a terlletnek a f6zési fokozata, amelyiken az
edény talalhato, vilagit a f6z6hely kijelzéjén.

A funkcid be van kapcsolva.

Fo6zési fokozat modositasa

Az egyes f6zési teruletek f6zési fokozatai modosithatok
f6zés kozben. Allitsa az edényt a f6zési terliletre, és a
beallitasi tartomanyban mddositsa a f6zési fokozatot.

Utasitasok

m Csak azon terllet f6zési fokozata médosul, amelyen
az edény talalhato.

m Ha a funkciot kikapcsolja, akkor a harom f6zési
terlilet {6zési fokozatai visszaallnak az alapbeallitas
szerinti értékekre.

Kikapcsolas

Erintse meg a i8] szimbdlumot. A {8l szimbdlum
melletti kijelzés kialszik.

A funkcié kikapcsolt.

Utasitas: Ha a f6zési tartomanyok egyikét {J beallitasra
allitia, a funkcid néhany masodpercen belll kikapcsol.
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hu FlexPlus f6z6z6na

B FlexPlus f6z6z6na

A f6z6felllet FlexPlus f6z6zdnaval rendelkezik, amely a
két rugalmas f6z6zdéna kdzott talalhatd, és mindig a
jobb vagy bal oldali rugalmas f6z6zonaval
Osszekottetésben mikodik. gy nagyobb f6z8edényeket
hasznalhat, és jobb f6zési eredményeket érhet el.

A FlexPlus f6z6zéna mindig a jobb vagy bal oldali
rugalmas f6z6zdnaval 6sszekottetésben kapcsolddik
be. Ezek egymastol fliggetlen bekapcsolasa nem
lehetséges.

F6z6edényekre vonatkozo utasitasok

A megfeleld hbfelismerés és -eloszias érdekében
helyezze az edényt kozépre.

Az edény fedje a szélsé f6z8helyet és a FlexPlus
f6z6zo6nat.

A f6z6edény méretétdl fliggben a rugalmas f6z6zéna

bekapcsolhatd két fliggetlen f6z8helyként vagy egy
f6zBhelyként:

Edény elhelyezése

o

Hosszukas f6z6edények

A rugalmas f6z6zona bekapcsolasa
két kilonallo f6zohelyként vagy egy
f6z6helyként.

Nagy, kerekded f6z6edény
A rugalmas f6z6zona bekapcsolasa
egyetlen féz6helyként.

Az edény nem fedheti le egyszerre
mindkét oldali f6z6zonat és a FlexPlus
f6z0zondt.

16

Aktivalas

1. Helyezze az edényt a f6z8helyre, és lgyeljen arra,
hogy az fedje a FlexPlus f6z8zonat.

2. Vadlassza ki a f6z8helyet és a kivant f6zési fokozatot.

A f6z6hely és a FlexPlus f6z&6zona kijelzdi vilagitani
kezdenek.

1 \ i
@ -'.l-| -
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-
[

A FlexPlus f6z6zéna be van kapcsolva.

Utasitas: Ha a FlexPlus f6z6zdna melletti két
f6z6helyen edény all, miel6tt bekapcsolja a
f6zGfellletet, a FlexPlus f6z6zona kijelz6je villogni fog.

Do

Ahhoz, hogy a FlexPlus f6z6zénat hozzarendelje a
megfelel§ {6z8helyhez, emelje fel az edényt, valassza ki
a f6zési fokozatot, majd tegye vissza az edényt a
f6z6helyre.

Kikapcsolas

Vegye le az edényt a f6z8helyrél. A kijelzék kialszanak.
A FlexPlus f6z6zdna ki van kapcsolva.



[Qidéfunkciok
A f6z6felllet harom id6zité funkcidval rendelkezik:

m A f6zési id6 programozasa
m Konyhai éra
m Stopperéra funkcid

A f6zési id6 programozasa

A beadllitott id6 letelte utan a f6z6hely automatikusan
kikapcsol.

igy allitsa be:

1. Valassza ki a f6z6helyet és a kivant f6zési fokozatot.

2. Erintse meg a ® szimbdlumot. Az idézitéskijelzén
vilagit a L0 szimbdlum és a W kijelzés.
A f6z8hely kijelz&jén a © vilagit.

L)

[y

G
-

3. A kdvetkezd 10 masodpercben allitsa be a kivant
f6zési id6t a beallitasi tartomanyban.

g8 O O

4. A kivalasztott bedllitas meger@sitéséhez érintse meg
a ® szimbdlumot.

A f6zési id6 elkezd lefutni.

Utasitasok

m  Minden f6z8helyhez automatikusan beallithato
ugyanaz a f6zési id8. A beallitott id6 mindegyik
f6z8hely esetén egymastdl fliggetlendl fut le.
A(z) — "Alapbeadllitasok" fejezetben informaciokat
talal a f6zési id6 automatikus programozasahoz.

m Ha a rugalmas f6z6zdénat valasztja egyetlen
f6zBhelyként, akkor a beallitott id§ a teljes
f6z8zonanal azonos lesz.

m Ha a kombinalt {6z8hely esetén a Move funkciot
valasztja, akkor a beallitott id§ azonos mindharom
f6z6hely esetén.

id6funkciok hu

Siitésérzékel6

Ha beprogramozott egy f6zési idét egy f6z8helyhez, és
bekapcsolta a stitésérzékelbt, ugy a f6zési id6 csak
akkor kezd lefutni, ha a késziilék elérte a kivalasztott
hémérséklet-fokozatot.

F6z6funkciok

Ha beprogramoz egy f6zési idét egy f6z6helyhez, és
bekapcsol egy f6z6funkciot, csak akkor kezd6dik a
f6zési id8, ha a h6mérséklet elérte a valasztott
tartomany hémérsékletét.

Az idé mdodositasa vagy torlése

Vdlassza ki a f6z6helyet, majd érintse meg az ®
szimbodlumot.

A beadllitasi terileten mddositsa a f6zési id6t, vagy
allitsa be a 4L lehetéséget a beprogramozott f6zési
id8 torléséhez.

A kivalasztott beallitas megerdsitéséhez érintse meg a
® szimbdlumot.

Az id6 letelte utan

A f6zGhely kikapcsol, a ® kijelzés villog, és a féz6hely
visszakapcsol L f6zési fokozatra. Egy hangjelzés

hallhato.
1

Az id&zitéskijelzén villog a L szimbdlum és a W
kijelzés.

A O szimbdlum megérintésére a kijelz6k kialszanak és
a hangjelzés elhallgat.

Utasitasok

m 10 percnél révidebb f6zési id6 beallitasanal mindig
érintse meg a 0-t, mielbtt kivalasztja a kivant értéket.

m Ha a f6zési id8 tobb f6z&helynél is be van allitva,
akkor az id6zitéskijelz6n mindig a kivalasztott
f6z6helyre vonatkozdé idéérték jelenik meg.

m A fennmarado f6zési id6 lekéréséhez valassza a
megfeleld f6z6helyet.

= Legfeliebb 95 perces f6zési id6 &llithatd be.

A konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfeljebb 99 perces id6tartam
allithato be.

A konyhai 6ra a f6z6helyektdl és az egyéb beallitasoktdl

fliggetlenil mlkodik. Ez a funkcid nem kapcsolja ki
automatikusan a f6z6helyet.

igy allitsa be

1. Erintse meg a ¥ szimbdlumot. Az idézitéskijelzén
vildgit a Jszimbdlum és a W kijelzés.

2. A beallitasi tertleten valassza ki a kivant idét, majd
érintse meg a ¢& szimbolumot megerdsitésként.

Néhany masodperc mulva az idé elkezd lefutni.
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hu PowerBoost funkcid

Az idé modositasa vagy torlése
Erintse meg a & szimbdlumot.

A beallitasi terlleten modositsa a fézési id6t, vagy
allitsa be a Ll lehetéséget a beprogramozott f6zési
idé torléséhez.

Erintse meg a & szimbdlumot a kivalasztott bedllitds
megerdsitéséhez.
Az idé6 letelte utan

A beadllitott id6 lejarta utan egy hangjelzés hallhaté. A
kijelz6n a L és a W szimbdlum villog.

A & szimbolum megérintését kovetben a kijelzések
eltlinnek.

Stopperéra funkcid

A stopperdra funkcid az aktivalas ota eltelt id6t mutatja.

A f6z6helyektbl és az egyéb beallitasoktol fliggetlendl
mikodik. Ez a funkcid nem kapcsolja ki automatikusan
a f6z6helyet.

Bekapcsolas

Erintse meg a (5§ szimbdlumot. Az idézitéskijelzén
vilagit a Jiszimbdlum és a W kijelzés.

Az id6 elkezd lefutni.

Kikapcsolas

A @ szimbolum megérintése leallitja a stopper funkciot.

Az idbzitési kijelzések tovabb vilagitanak.

Ha ujra megérinti a @ szimbolumot, a kijelz6k
kialszanak.

A funkcid ki van kapcsolva.
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PowerBoost funkcio

A PowerBoost funkcid segitségével gyorsabban lehet
felforralni nagy vizmennyiségeket, mint a 5 f6zési
fokozattal.

Ez a funkcié csak akkor aktivalhatd egy f6z6helynél, ha
ugyanazon csoport masik f6z8helye nincs tzemben
(lasd az abrat).

‘ 1

\

2

Utasitas: A rugalmas zdonaban a Powerboost funkcié
akkor is aktivalhatd, amikor a f6z6zonat egyetlen
f6z6helyként hasznalja.

Bekapcsolas

1. Valasszon ki egy f6z8helyet.

2. Erintse meg a 4. szimbdlumot.
A b Kijelzés vilagit.

A funkcid be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Valasszon ki egy f6zéhelyet.

2. Erintse meg a A&, szimbdlumot.
A & kijelzés kialszik, és a f6z8hely visszakapcsol a 9
f6zési fokozatra.

A funkcio ki van kapcsolva.

Utasitas: Bizonyos korlilmények kdzott a PowerBoost
funkcid automatikusan kikapcsolhat a f6z&felilet
belsejében 1év6 elektromos alkatrészek védelmére.



E@ ShortBoost funkcio

A ShortBoost funkcid segitségével gyorsabban lehet
felmelegiteni a f6z&edényeket, mint a(z) 5 f6zési
fokozattal.

A funkcid kikapcsolasa utan valassza ki az ételhez
megfeleld 16zési fokozatot.

Ez a funkcid csak akkor aktivalhaté egy f6z6helynél, ha
ugyanazon csoport masik f6z8helye nincs Gzemben
(lasd az abrat).

‘ 1
\

2

Utasitas: A rugalmas f6z6zonanal bekapcsolhatja a
Shortboost funkciot is, ha csak egyetlen f6z6helyként
hasznalja azt.

Javaslatok a hasznalathoz

= Mindig olyan f6z6edényt hasznaljon, amelyet nem
melegitett eld.

m Egyenes alju fazekakat és serpeny8ket hasznaljon.
Ne hasznaljon vékony alju edényeket.

m Soha ne melegitsen fellgyelet nélkil tres
f6z8edényt, olajat, vajat vagy zsirt.

m Ne tegye ra a fedét a f6z6edényre.

m Az edényt igazitsa a f6z8hely kdzepére. Gy6zEdjon
meg arrdl, hogy a f6z6edény aljanak atmérdéje
megfeleld a f6zEhely méretéhez.

m Az edények fajtajardl, méretérél és elhelyezésérdl
a(z) — "Fézés indukcioval” cimU fejezetben taldl
informaciokat.

Bekapcsolas

1. Valasszon ki egy f6z6helyet.

2. Erintse meg kétszer a ,2., szimbdlumot.
A Ph. kijelzés vilagit.

A funkcid be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a ,A,, szimbdlumot.
A Fh. kijelzés kialszik, és a fé6z6hely visszakapcsol
9 f6zési fokozatra.

A funkcid ki van kapcsolva.

Utasitas: Bizonyos korlilmények kdz6tt a ShortBoost
funkcié automatikusan kikapcsolhat a f6z6felllet
belsejében 1év6 elektromos alkatrészek védelmére.

ShortBoost funkcio hu

&} Melegen tartasi funkcio

Ez a funkcié alkalmas csokoladé vagy vaj
megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Bekapcsolas

1. Valassza ki a kivant {6z6helyet.

2. A kdvetkezd 10 masodpercen belll érintse meg a
VS szimbolumot.
A L o kijelzés vilagit.

A funkcié be van kapcsolva.

Kikapcsolas

1. Valassza ki a f6z6helyet.

2. Erintse meg a ¥ szimbdlumot.
A L o kijelzés kialszik. A f6z&hely kikapcsol, és
megjelenik a maradékhg&-kijelzés.

A funkcid ki van kapcsolva.
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hu Beallitasok atvétele

& Beallitasok atvétele

Ezzel a funkcidval a f6zési fokozatot, a beprogramozott
f6zési id6t és a kivalasztott f6z6funkcidt atviheti egyik
f6zBhelyrdl a masikra.

A beallitasok atviteléhez helyezze at az edényt az egyik
bekapcsolt {6z8helyrél a masikra.

Utasitas: Az edények megfelel§ elhelyezésérdl a
kévetkezb fejezetben talal tovabbi informacidkat:
— "Rugalmas zéna".

Aktivalas

1. Tolja at az edényt a bekapcsolt {6z8helyrdl egy
masik f6z6helyre.
Az eredeti f6z6helyen villog a f6zési fokozat.
A készllék felismeri az edényt és az uj {6z6hely
kijelz6jén villog az el6zbleg kivalasztott f6zési
fokozat és a £ szimbdlum.

2. A bedllitasok meger8sitéséhez valassza ki az Uj
f6z6helyet.
Az eredeti f6z6hely f6zési fokozatanak bedllitdsalil
lesz.

)
/
—

A beallitasokat atveszi az Uj f6z8hely.

Utasitasok

m Tolja a f6z6edényt egy olyan f6z8helyre, amely nincs
bekapcsolva, amelyet még nem allitott be elbre,
vagy amelyen eddig még nem allt {6z6edény.

m A PowerBoost és a ShortBoost funkcio csak akkor
allithatd at balrdl jobbra vagy jobbrdl balra, ha egy
f6z8hely sincs bekapcsolva.

m Ez a funkcio mindkét f6z6edényre alkalmazhatd, ha
egy Uj f6z6edényt helyez egy masik f6z&helyre,
miel6tt megerG@sitette volna a beallitasokat.

m Ha tdbb edényt helyez at, a funkcid csak a
legutoljara athelyezett edényre alkalmazhatd.
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Fé6z6segéd funkciok

A f6z6segéd funkcidkkal a f6zés nagyban
leegyszerlisddik, és mindig optimalis f6zési

F6z&segéd funkciok hu

A sitészenzorral rendelkezd f6z6helyeket a siitészenzor
szimbdlum jeldli.

A f6z6funkciok minden f6z6helyhez rendelkezésre
allnak, amennyiben rendelkezik vezeték nélkiili
hémérséklet-érzékelbvel.

eredményhez vezet. A javasolt hdmérséklet-fokozatok
minden f6zési médhoz megfelelbek.

Lehet6vé teszik a tulsagos forralas nélkili f6zési
folyamatokat, és tokéletes f6zési vagy siitési
eredmeényekkel kecsegtetnek.

A szenzorok a teljes f6zesi folyamat alatt mérik a fazék
vagy a serpenyd hémérsékletét. Igy folyamatosan
szabalyozzak a teljesitményt, és fenntartjak a megfeleld
hémérsékletet.

Ha elérte a megfelel6 h6mérsékletet, hozzaadhatja az
ételt. Az ételek nem hevilnek tul, semmi nem ég oda.

Ebben a fejezetben tajekozodhat a kdvetkezdkrél:

F6z6segéd funkciok

Megfelelé edények

Szenzorok és extra tartozékok

Funkciok és f6zési fokozatok

Ajanlott ételek

A vezeték nélkuli hémérséklet-érzékeld elékészitése
és apolasa

F6z6segéd funkciok

A f6z6segéd funkcidkkal minden ételhez kivalaszthatja
a hozza leginkabb megfeleld elkészitési mddot.

A tablazat megmutatja a f6z8segéd funkciokhoz
rendelkezésre allo kiulonféle beallitasokat:

Foz6segéd funkciok Hoémérséklet- Edény Elérhetdség Bekapcsolas
fokozatok

Siitészenzor

Parolds/ siités kevés olajjal 1,2,3,4,5 [ B Ay

F6z6funkciok

Melegités/melegen tartas 1/70°C @ Osszes f6z6hely =r

Puhara parolas 2/90°C ‘@’ Osszes féz6hely =r

Fézés 3/100°C @ Osszes f6z6hely =r

FGzés kuktaban 4/120°C ﬁ Osszes f6z6hely =r

Slités sok olajjal fazékban™ 5/170°C Z Osszes foz6hely =r

“Elémelegités feddvel és stités fedd nelkiil.

Ha a f6z6hely nem rendelkezik vezeték nélkili hémérséklet-érzékeldével, ezt utdlag szakiizletekben vagy mUszaki veviszolgalatunkon keresztil sze-
rezheti be.
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hu F6z&segéd funkciok

Megfelel6 edények

Valassza ki azt a f6z6helyet, amelynek mérete
leginkabb megfelel az edény aljanak, é€s helyezze az
edényt ezen f6z6hely kbzepére.

A f6z6funkcidok nem alkalmasak serpenyében vald
siitésre, ahogyan az a siit6szenzorral lehetséges.

Vannak olyan serpeny8k, amelyek optimalisak a
sttészenzorral vald hasznalatra. Ezeket utdlag
szakUlzletekben vagy miszaki vevészolgalatunkon
keresztiil szerezheti be. Mindig adja meg a megfelel§
hivatkozasi szamot:

HEZ390210 serpenyd 15 cm-es atmérdvel.
HEZ390220 serpenyd 19 cm-es atmérdvel.
HEZ390230 serpenyd 21 cm-es atmérdvel.
HEZ390250 serpeny§ 28 cm-es atmérdvel. Csak a
FlexPlus f6z6zénahoz ajanlott.

Ezek a serpenybk tapadasgatlé bevonattal vannak
ellatva, igy kevés olajjal is lehet benniik sitni.

Utasitasok

m A sltdszenzor kifejezetten ezekhez a
serpenyétipusokhoz és -méretekhez van beallitva.

m A rugalmas f6z6zénaknal eléfordulhat, hogy a
sutészenzor eltérd serpenyémeéret vagy hibasan
elhelyezett serpeny§ esetében nem kapcsol be.
Lasd a — "Rugalmas zéna" fejezetet.

m  Mas tipusu serpenydk tulhevilhetnek, és a
hémérséklet a kivalasztott hémérséklet-fokozatnal
magasabb vagy alacsonyabb lehet. El&sz6r probalja
ki a legalacsonyabb hémérséklet-fokozatot, majd
szliikség szerint modositsa.

A f6z6funkciokhoz barmely edény alkalmas, amely
indukciods tlizhelyen hasznalhatd. Az indukcios
f6z6felllethez alkalmas edényekrdl a kovetkezd
fejezetben taldl informaciokat: — "Fézés indukcidval”.

A f6z8segéd funkcidk tablazatdban minden funkcidhoz
megtalalhatd a megfelel§ edény.
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Szenzorok és extra tartozékok

A szenzorok a teljes f6zési folyamat alatt merik az
edény h6mérsékletét. gy nagyobb pontossaggal
szabalyozzak a f6zési teljesitményt, és fenntartjak a
megfelel§ hémérsékletet a tokéletes f6zési eredmény
érdekében.

A f6z6feliilet két kilonbdzE hédmérési rendszert hasznal
a legjobb eredmények elérése céljabdl:

m HOmérséklet-érzékelbket, amelyek a f6z&feliilet
belsejében talalhatok, és az edény talpanak
hémérsékletét ellendrzik. Sutészenzorhoz megfeleld.

m Egy vezeték nélkili hémérséklet-érzékel6t, amely az
edény hémérsékleti adatait tovabbitja a
kezelbfelilletnek. A f6z&funkciokhoz megfeleld.

A hémérséklet-érzékeld elengedhetetlen a f6z6funkciok
hasznalatahoz.

Ha a f6zéfelllet nem rendelkezik vezeték nélkdli
hémérséklet-érzékelbvel, utdlag megvasarolhatja azt
egy szakUzletben vagy mUszaki vev@szolgalatunkon
keresztil a HZ39050 hivatkozasi szam megadasaval.

A hémérséklet-érzékelbre vonatkozo informaciokat a
— "A vezeték nélklili h6mérséklet-érzékeld
elbkészitése és dpoldsa” fejezetben talalja.

Funkciok és fo6zési fokozatok

Sitészenzor

A slt8szenzor segitségével kis mennyiségl olajjal
készithet ételeket serpenydben.

Az ilyen funkcidval bird f6z8helyeket a sitszenzor
szimboluma jelzi.

Elényék

m A f6z8hely csak akkor f(it, ha szikséges. Ezzel
energiat takarit meg. Az olaj vagy zsir nem hevul tul.

m Ha az Ures serpenyd hémérséklete eléri az olaj és az
étel hozzaadasahoz optimalis értéket, hangjelzés
hallhato.

Utasitasok

m Ne helyezzen fedét a serpenybre, masként nem
mUkddik a szabalyzd. A zsir kifrdccsenésének
megakadalyozasara hasznalhat kifréccsenésgatlo
sz(ir6t.

m Sltésre alkalmas olajat vagy zsiradékot hasznaljon.
Ha vajat, margarint, hidegen sajtolt olivaolajat vagy
sertészsirt hasznal, akkor az 1-es vagy a 2-es
hémérséklet-fokozatot allitsa be.

m A serpeny6t soha ne melegitse étellel vagy anélkul
fellgyelet nélkal.

m Ha a f6z8hely h6mérséklete magasabb, mint az
edényé, vagy forditva, a hémérséklet-érzékel§ nem
kapcsol be megfeleléen.

m Sok olajban vald siitéshez mindig a f6z6funkciokat
hasznalja. ,Siités fazékban, nagy mennyiség(
olajjal”, 5. f{6zési fokozat.



Homérséklet-fokozatok

F6z&segéd funkciok hu

Homérséklet-fokozat Alkalmas

1 nagyon ala- Sz0sz70k készitése és beflzése, zoldségek paroldsa és ételek stése extra sziiz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal.

csony

2 alacsony Etelek siitése extra sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal, pl. omlett.
kozepes - ala-  Hal és darabos ételek, pl. husgombac és virsli stitése.
csony

4 kOzepes - Kdzepesen vagy jol atsilt steak, mélyh(itétt, panirozott és 1agy ételek, pl. husszelet, ragu és zoldség siitése.
magas

5 magas Etelek siitése magas hémérsékleten, pl. véres steak, krumplilangos és siilt burgonya.

igy allitsa be Féz6funkciok

Valassza ki a tablazatbodl a megfelel§ hémérséklet-
fokozatot. Tegye az Ures serpeny6t a f6z8helyre.

1. Vdlassza ki a f6z6helyet. Erintse meg a was—
szimbdlumot. A f6z8helykijelzén vilagit a vau—
szimbdlum.

B}
3

2. A kovetkez8 10 masodpercben valassza ki a
beallitasi tartomanyban a kivant hémérséklet-
fokozatot.

Ussr (e

A funkcié be van kapcsolva.
A hémérséklet szimbdlum was— addig villog, amig a
készulék el nem érte a siitési h6mérsékletet. Egy
hangjelzés hallhatd, és a hémérséklet szimbdlum
kialszik.

3. Amikor a készilék elérte a sutési h6mérsékletet,
tegye a serpeny@be el8szdér az olajat, azutan pedig
az ételt.

Utasitas: Forditsa meg az ételeket, hogy azok ne
égjenek oda.

Sitésérzékel6 kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa 7 .00 értékre. A f6z6hely kikapcsol, és megjelenik
a maradékhé-kijelzés.

Ezekkel a funkcidkkal az ételeket felmelegitheti,
megfézheti, kuktaban készitheti vagy egy serpenyb8ben
b olajjal kisutheti, ellenbrzdtt hémeérséklet mellett.

Ezek a funkcidok minden f6z&helynél elérhetdk.
Elényok

m A f6z6hely csak akkor f(t, ha sziikséges. Ezzel
energiat takarit meg. Az olaj vagy zsir nem hevul tul.
A készllék folyamatosan ellenérzi a hémérsékletet.
Ezzel megakadalyozza az ételek kifutasat. Nincs
sziikség a hémérséklet utdlagos szabalyozasara.

m Hangjelzés hallatszik, amikor a viz vagy olaj eléri a
megfelel§ héfokot, amelyen az étel belehelyezhetd.
Ha egy ételt mar az elején az olajba kell helyezni, ezt
kiolvashatja a tablazatbdl.

Utasitasok

m Egyenes alju fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.
Ne hasznaljon vékony vagy deformalt alju fazekakat
és serpenydket.

m Olyan magassagig toltse meg a fazekat, hogy a
tartalma a fazék kuilsejére rogzitett szilikontapasz
folé érjen.

m Kevés olajjal torténd sitéshez hasznalja a
sutészenzort.

m Ugy éallitsa fel az edényt, hogy a hémérséklet-
érzékeld a f6zéfelllet kilseje felé mutasson.

m A sités folyaman ne tavolitsa el a h6mérséklet-
érzékelbt a fazékbdl. Ha lezarult a sitési folyamat,
akkor a funkcidkat kivalaszthatja egy masik
f6zBhelynél is.

m A s(tés utan vegye ki a h6mérséklet-érzékelt a
fazékbdl. Vigyazat, a h6mérséklet-érzékeld nagyon
forrd lehet.
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hu F6z&segéd funkciok

Homeérséklet-tartomanyok és -fokozatok

F6z6funkciok Homérséklet-fokozat Hémérséklet-tartomany  Alkalmas

Melegités, melegen tartds 1/70°C 60-70°C pl. levesek, puncs

Puhdra parolds 2/90 °C 80-90 °C pl. rizs, tej

FOzés 3/100°C 90-100°C pl. tészta, zoldség

F6zés kuktaban 4/120°C 110-120°C pl. csirke, egytalétel.

Sités sok olajjal fazékban 5/170°C 170-180°C pl. amerikai fank, husgombadc

Tippek a fé6z6funkciokkal valo f6zéshez Forraspont beallitasa

= Felmelegités/melegen tartas funkcié: mélyhditott Aviz forr,és,po,ntja ngg,a ngéhelyének tengerszint feletti
termékek adagokban, pl. spendt. A mélyhitott magassagatol. Ha a viz tul hevesen vagy csak
terméket helyezze az ’edénybe. Adja hozza a gyartd mérsékeltgn forr, akkor beél'llit'hatja a forraspontot.
altal megadott vizmennyiséget. Fedje le az edényt, Ehhez a kovetkezGkeppen jarjon el:
és valassza az 1/70 °C fokozatot. K&zben keverje

m Valassza az =4 alapbeadllitast, l1asd
— "Alapbeadllitasok” fejezet.
Az alapbeallitas standard értéke 3. Ha otthona a
tengerszint felett 200-400 méteren fekszik, nem
szilkséges a forraspont beallitdsa, masként a
kovetkezd tablazatban a megfeleld magassagnal
megadott beallitast kell valasztani:

meg.

m Puhara parolas funkcio: ételek, pl. martasok s(ritése.
Az ételt az ajanlott hémérsékleten forralja fel. A
sUrités utan a 2/90 °C fokozat hasznalataval futtassa
fel.

A hangijelzés felhangzasa utan az ételt ezen a
fokozaton tartsa melegen a kivant ideig. )

m F&6zés funkcid: a vizet feddvel lezarva melegitse. Igy
nem fut ki. Valassza a 3/100 °C hémérséklet-
fokozatot. 0-100 m. {

m F&zés kuktaban funkcid: vegye figyelembe a gyarto

Magassag Beallitasi érték: = -

elGirasait. A hangjelzés utan f6zze tovabb az ajaniott 100-200m. g

ideig. Valassza a 4/120 °C hémérséklet-fokozatot. 200-400 m. 4%
m Sités sok olajjal fazékban funkcid: az olajat fed&vel 400-600m o

lezarva melegitse. A hangjelzés utan vegye le a '

fed6t, és adja hozza az ételt. Valassza az 5/170 °C 600-800 m. [

hémérséklet-fokozatot. 800-1000 m. =
Utasitasok 1000-1200 m. 1
m  Mindig fedd alatt {6zzdn. Kivétel: ,Sités sok olajjal

fazékban”, 5/170 °C hémérséklet-fokozat. 1200-1400 m. g
m Ha nem hallhatd hangjelzés, ellenbrizze, hogy van-e 1400 m felett. g

fedd a fazékon. 5 P

m Olajat soha ne forrdsitson felligyelet nélkll. Sitésre
alkalmas olajat vagy zsiradékot hasznaljon. Ne
hasznalja kuldnféle zsiradékok, pl. olaj és olvasztott
zsir keverékét. A vegyes forro zsiradékok habot
képezhetnek.

m Ha a f6zési eredmény nem kielégité, pl. burgonya
siitése esetén, akkor a kdvetkezé alkalommal
hasznaljon tobb vizet, de a javasolt h6mérséklet-
fokozatot ne mddositsa.

Utasitas: A 3/100 °C hémérséklet-fokozat meég akkor is
elegendd a hatékony f6zéshez, ha a viz nem is
gyongyozik kbzben tulsagosan. Ha mégsem elégedett a
f6zési eredménnyel, megvaltoztathatja a forraspont
beallitasat.
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A vezeték nélkiili hémérséklet-érzékels igy allitsa be
Osszekapcsolasa a kezel6felilettel

A f6z6funkciok elsd hasznalata elbtt dssze kell
kapcsolni a vezeték nélkili h6mérséklet-érzékelst és a

1. Rogzitse a hdmérséklet-érzékeldt a fazékra,
lasd— "A vezeték nélklili hdmérseéklet-erzekeld
el6készitése és dpoldsa” fejezet.

kezeldfellletet. 2. Helyezzen egy kell6 mennyiség(i folyadékot
A vezeték nélkili hémérséklet-érzékeld tartalmazo fazekat a kivant f6zéhelyre, és mindig
Osszekapcsolasahoz a kezel&fellilettel a kdvetkezdk fedje le.
szerint jarjon el: 3. Azt a f6z6helyet valassza, amelyen a hémérséklet-
érzékelbvel ellatott fazék talalhato.
1. Vdlassza a menit ¢ 4, 1asd — "Alapbedllitdsok” 4. Erintse meg a hémérséklet-érzékeld Tar
fejezet.

szimbdlumat. A kijelzén vilagit a 1&r kijelzés.
A 1628hely-kijelz6 vilagit. : aita tef K

2. Vélassza ki a f6z8helyet, amelynek kijelz8je vilagitani
kezd. Egy hangjelzés hallhatd. A 1&F kijelzés vilagit.

3. 30 masodpercen belil nyomja meg a 1&f
szimbolumot a vezeték nélkili hdmérséklet-
érzékeldn,
Néhany masodperc elteltével megjelenik a f6z6hely
kijelz6jén a hémérseéklet-érzékeld és a kezelbfelllet
Osszekapcsolasanak eredménye.

. 0 1 2 3 4 5
Eredmény

O Hibétlan 6sszekapcsolds
]

[ Hibas '(.)SSZGKapCSOMS' atviteli hiba miatt 5. Valassza ki a tablazatbdl a megfelelé hémérséklet-
: : fokozatot.

3
A
3
0

3

-
o}

c Hibas dsszekapcsolds: a hdmérséklet-erzékeld hibdja miatt.

Mihelyt a hémérséklet-érzékeld hibatlanul L
6sszekapcsolodott a kezeldfelllettel, a f6z6funkciok w
elérhet6vé vélnak. a1
m A hémérséklet-érzékel6 zavara miatti hibas
csatlakozas az alabbi okokbdl térténhet:
— Bluetooth kommunikacios hiba. P
— Nem nyomtak meg a f6z8helyen t6rténd
kivalasztas utan 30 masodpercen belll a § i 5 g p .
szimbolumot a hdmérséklet-érzékeldn.
- A hémérseklet-érzekeld eleme lemerdlt.
Allitsa vissza a vezeték nélkili hémérséklet-
érzékelbt, és végezze el Ujra a kapcsolddasi
folyamatot.
m Ha a hibas csatlakozast atviteli hiba okozza, végezze
el Ujra a kapcsolodasi folyamatot.
Ha a kapcsolat tovabbra is hibas 1, forduljon

A funkcid be van kapcsolva.

A 1=F hémérséklet szimbdlum mindaddig vilagtt,
amig a viz vagy olaj el nem éri a megfelelé héfokot,
amelyen az étel belehelyezhetd. Egy hangjelzés
hallhato, és a hémérséklet szimbdlum nem villog

" . ,, p tovabb.

muszaki vevoszolgalatunkhoz. 6. A hangjelzés utan vegye le a fedét, és adja hozza az
A vezeték nélkiilli hémérséklet-érzékels visszaallitasa etelt. A f6zési folyamat soran a fazekat tartsa lezarva.

] Utasitas: A ,SUtés sok olajjal fazékban” funkcional
1. Erintse meg a 1&F szimbdlumot, és tartsa nyomva ne fedje le a fazekat.

kb. 8-10 masodpercig. s L i

Ekozben haromszor felvillan a hémérséklet-érzékeld Fozofunkciok kikapcsolasa

LED kijelz6je. A LED harmadik felvillanasakor Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban

kezdddik a visszaallitas. Ekkor vegye le az ujjat a allitsa {J . értékre. A f6z6hely kikapcsol, és megijelenik

szimbolumrol. a maradékhé-kijelzes.

Amint a LED kialszik, a vezeték nélklli h6mérséklet-

érzékeld visszaallitdsa megtortént. Utasitas: A f6zési funkcidk ismételt bekapcsolasahoz
2. Ismételje meg a kapcsolddasi folyamatot a 2. varjon kb. 10 percet.

ponttol.
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Ajanlott ételek

A kdvetkezd tablazat valogatott ételeket sorol fel az
élelmiszerek tipusa szerint. A hémérséklet és a f6zési
idé az élelmiszerek mennyiségétdl, allapotatdl és

min&ségétdl figg.

Fézbsegéd

Hémérséklet- Teljes fozési id6 a

Siités kevés olajjal funkcio

funkciok

fokozat hangjelzéstol (perc)

Husszelet, natur vagy panirozott Sitészenzor 4 6-10
Filé Sitészenzor 4 6-10
Karaj* Sitészenzor 3 10-15
Cordon bleu, bécsi szelet* Sitészenzor 4 10-15
Steak, véres (3 cm vastag) Siitészenzor 5 6-8
Steak, kdzepesen vagy jol atsiilt (3 cm vastag) Siitészenzor 4 8-12
Szérnyas mellehusa (2 cm vastag)* Sitészenzor 3 10-20
Virsli, f6tt vagy nyers* Siitészenzor 3 8-20
Hamburger, hisgolyo, toltétt gdngyolt his* Siitészenzor 3 6-30
Majpdstétom Siitbszenzor 2 6-9
Ragu, gyros Siitészenzor 4 7-12
Dardlt hus Sitészenzor 4 6-10
Szalonna Siitészenzor 2 5-8
Puhara parolas funkcio

Virsli Féz6funkciok — 2/90 °C 10-20
Fé6zés funkcio

Kis huisgombacok F6z6funkciok — 3/100 °C 20-30
Leveshe vald tydk F6z6funkciok  3/100°C 60-90
Marhafart§ F6z6funkciok — 3/100 °C 60-90
Fé6zés kuktaban funkcid

Csirke, borjui*** Féz6funkciok — 4/120°C 15-25
Siités sok olajjal funkcid

Darabolt csirke, hisgombac** F6z6funkciok — 5/170°C 10-15

* Forditsa meg tobbszor.
** Az olajat fedével lezarva melegitse. Fedd nélkiil adagonként slisse az ételt (az adagokhoz tartozd id6t 1asd a tabldzatban).
“* Ezt az ételt mdr a f6zés kezdetén adja hozza.

Foz6segéd
funkciok

Homérséklet- Teljes fozési id6 a

Siités kevés olajjal funkcio

fokozat hangjelzéstdl (perc)

Stlt hal, egész, pl. pisztrang Stitdszenzor 3 10-20
Halfilé, natur vagy panirozott S(itészenzor 3-4 10-20
Kiralyrék, flirészes garnélarak Stitdszenzor 4 4-8
Puhara parolas funkci6

Parolt hal, pl. tokehal F6z6funkciok ~ 2/90°C 15-20
Siités sok olajjal funkcid

Hal, panirozva vagy sortésztaban™ FozOfunkciok ~ 5/170°C 10-15

* Az olajat feddvel lezarva melegitse. Fedd nélkiil egymds utdn siisse az adagokat (a tabldzatban az egyes adagokhoz sziikséges idd szerepel).
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Tojasos ételek Fézbsegéd Hémérséklet- Teljes fozési id6 a

funkciok fokozat hangjelzéstol (perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Crépe* Siitészenzor 5

Omlett* Sitészenzor 2 3-6
Tlkortojas Sitészenzor  2-4 2-6
Rantotta Sitészenzor 2 4-9
Csdszarmorzsa Siitészenzor 3 10-15
Francia piritos* Siitészenzor 3 4-8
Fozés funkcid

Keménytojas** F6z6funkciok — 3/100 °C 5-10

* Teljes idd az egyes porciokhoz. Egymas utdn siisse az adagokat.
** Bzt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

Zoldségek és hiivelyesek Fézbsegéd Hémérséklet- Teljes fozési id6 a
funkciok fokozat hangjelzéstdl (perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Fokhagyma, vordshagyma Slitészenzor 1-2 2-10
Cukkini, padlizsan Siit6szenzor 3 4-12
Paprika, zold sparga Sutdszenzor 3 4-15
Olajban parolt zoldségek, pl. cukkini, zold paprika Siit6szenzor 1 10-20
Gomba Slitészenzor 4 10-15
Glasszirozott z6ldség Siit6szenzor 3 6-10
Fézés funkcio

Friss zoldség, pl. brokkoli Foz6funkciok 3/ 100°C 10-20
Friss zoldség, pl. kelbimbd Foz6funkciok 3/ 100°C 30-40
Csicseriborso* F6z6funkciok 3 /100 °C 60-90
Borso Foz6funkciok 3/ 100°C 15-20
Lencsef6zelék* F6z6funkciok 3 /100 °C 45-60
Fé6zés kuktaban funkcié*

Z6ldség, pl. z6ldbab F6z6funkciok 4 /120 °C 3-6
Csicseriborso, bab Foz6funkciok 4 /120°C 25-35
Lencsef6zelék F6z6funkciok 4 /120 °C 10-20

Siités sok olajjal funkcio
Z6ldség és gomba panirozva vagy sortésztaban™* F6z6funkciok ~ 5/170°C 4-8
* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

“* Az olajat fed6vel lezarva melegitse. Fedd nélkil egymads utan siisse az adagokat (a tablazatban az egyes adagokhoz sziikséges idGtartam szerepel).
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Burgonya

Foz6segéed
funkciok

Homérséklet-
fokozat

Teljes fozési id6 a
hangjelzéstal (perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Stlt burgonya (héjaban f6tt burgonyabal) S(itészenzor 5 6-12
Stilt burgonya (nyers burgonyabol) Siitészenzor 4 15-25
Roszti* Sit6szenzor 5 2,5-3,5
Svajci roszti Siitdszenzor 1 50-55
Glasszirozott burgonya Siitdszenzor 3 15-20
Puhara parolas funkci6

Burgonyagomboc F6z6funkciok — 2/90°C 30-40
Fozés funkcié

Burgonya™* F6z6funkciok  3/100°C 30-45
Fozés kuktaban funkcio

Burgonya™* F6z6funkciok 4 /120°C 10-20

* Teljes id0 az egyes porciokhoz. Egymas utan stisse az adagokat.
“* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

Tészta és gabonafélék

F6zdsegéd
funkcidk

Homérséklet- Teljes f6zésiidé a

fokozat

hangjelzéstél (perc)

Puhara parolas funkcio

Rizs Fozofunkciok — 2/90 °C 25-35
Polenta* Foz6funkciok — 2/90 °C 3-8
Darakésa Fozofunkciok — 2/90 °C 5-10
F6zés funkcio

Tészta Fozoéfunkciok 3/ 100°C 7-10
Toltott tesztafélek Fozéfunkciok 3/ 100 °C 6-15
F6zés kuktaban funkcio

Rizs** Fozéfunkciok 4 /120°C 5-8

* Fedd alatt melegitse el6, fedd nélkil és gyakran kevergetve siisse.
** Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

Levesek

Puhara parolas funkcié

Fézbsegéd
funkciok

Homérséklet-
fokozat

Teljes fozési id6 a
hangjelzéstél (perc)

Instant levesek, pl. krémlevesek™ F6z6funkciok  2/90 °C 10-15
Fézés funkcio

Hazi erdlevesek, pl. his- vagy zoldséglevesek™* F6z6funkciok 3/ 100°C 60-90
Instant levesek, pl. tésztaleves Fozofunkciok 3/100°C 5-10
Fézés kuktaban funkcid

Hazi eréleves, pl. zoldségleves™™ FOzGfunkciok 4 /120°C 3-6

* Gyakran keverje meg.

“* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.
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Sz6szok Fézosegéd Homérséklet- Teljes f6zésiidd a

funkciok fokozat hangjelzéstol (perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Paradicsomszosz zoldséggel Stt6szenzor 1 25-35

Besamelmartds Sitészenzor 1 10-20

Sajtmartas, pl. gorgonzolamartas Stt6szenzor 1 10-20

Martasok, pl. bolognai martas, paradicsommartas redukaldsa Siitdszenzor 1 25-35

Edes mértésok, pl. narancssz6sz Stt6szenzor 1 15-25

Desszertek Féz6segéd Homérséklet- Teljes fozésiid6 a
funkcidk fokozat hangjelzéstdl (perc)

Puhara parolas funkcio

Tejberizs* Fézoéfunkciok 2790 °C 40-50

Zabpep Foz6funkciok — 2/90°C 10-15

Kompot™* F6z6funkciok 3/ 100°C 15-25

Csokolddépuding™** F6zofunkciok  2/90 °C 3-5

Siités sok olajjal funkcio

Finompékaru, pl. berliner, fank vagy amerikai fank**** F6z6funkciok 5/ 170°C 5-10
* Gyakran keverje meg.

“* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

“** Fedd alatt melegitse eld, fedd nélkiil és gyakran kevergetve siisse.

“** Az olajat feddvel lezarva melegitse. Fedd nélkil egymas utan stisse az adagokat (a tablazatban az egyes adagokhoz sziikséges idétartam szere-
pel).

Mélyhiitétt termékek Fézbsegéd Hémérséklet- Teljes fozési id6 a
funkciok fokozat hangjelzéstdl (perc)

Siités kevés olajjal funkcio

Husszelet Slitbszenzor 4 15-20
Cordon bleu* S(itészenzor 4 10-30
Szarnyas mellehtsa* Sutészenzor 4 10-30
Csirkefalatok Slitbszenzor 4 10-15
Gyros, Kebab Sutészenzor 3 5-10
Halfilé, natur vagy panirozott S(itészenzor 8 10-20
Halrudacskak Slitbszenzor 4 8-12
Siilt burgonya Slitbszenzor 5 4-6
Stiltek, pl. serpenyds z0ldség csirkével Sutészenzor 3 6-10
Tavaszi tekercs S(itészenzor 4 10-30
Camembert/sajt Sutészenzor 3 10-15
Melegités/melegen tartas funkcio

Melyhdtott zoldségek tejszines martassal, pl. spendtkrém™* Fozéfunkciok 1/70°C 15-20
Fézés funkcid

Fagyasztott zoldség, pl. zoldbab™* Foz6funkciok 3 /100°C 15-30

Siités sok olajjal funkcio

Fagyasztott hasabburgonya™* Foz6funkciok ~ 5/170°C 4-8
* Forditsa meg tobbszor.

** Adjon hozza folyadékot a gyarto utasitasa szerint.

“** Az olajat fed6vel lezarva melegitse. Fed6 nélkiil adagonként stisse az ételt (az adagokhoz tartozd id6t Iasd a tablazatban).
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Tovabbiak

Fézbsegéd Homérséklet- Teljes fozésiidd a

Siités kevés olajjal funkcio

funkciok fokozat hangjelzéstél (perc)

Camembert/sajt Siitészenzor 3 7-10
EI6f6z0tt szaraz termékek viz hozzaadasaval, pl. tészta Siitészenzor 1 5-10
Kruton Siitészenzor 3 6-10
Mandula/diofélék/fenyémag Siitészenzor 4 3-15
Melegités/melegen tartas funkcio

Konzerv ételek, pl. gulyasleves* Foz6funkciok  1/70°C 10-20

Forralt bor**

FézGfunkciok — 1/70°C

Puhara parolas funkci6
Tej*™
* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza, €s gyakran keverje meg.

“* Ezt az ételt mar a f6zés kezdetén adja hozza.

Féz6funkciok  2/90 °C

A vezeték nélkili homérséklet-érzékelo
elékészitése és apolasa
Ebben a fejezetben a kdvetkez8krdl tajékozddhat:

A szilikontapasz felragasztasa

A vezeték nélkali hémérséklet-érzékel§ hasznalata
Tisztitas

Az elem cseréje

Az opcionalis tartozékokat, igy a szilikontapaszt és a
hémérséklet-érzékelbt is szaklzletekben vagy miszaki
vevészolgalatunkon keresztlil szerezheti be utdlag;

ehhez kérjik, adja meg a megfeleld hivatkozasi szamot:

00577921 5 szilikontapaszbol all készlet

HEZ39050  Hémérséklet-erzékeld és 5 szilikontapaszbol alld

készlet

A szilikontapasz felragaszasa

A szilikontapasz roégziti a h6mérséklet-érzékel6t az
edényen.

Ha el&szor hasznal egy edényt a f6z6funkcidkkal, fel
kell ra helyeznie egy szilikontapaszt.

Az alabbiak szerint jarjon el:

1. A ragasztas helye a fazékon legyen zsirmentes.
Tisztitsa meg és alaposan szaritsa meg a fazekat, és
a ragasztas helyét dorzsolje be pl. spiritusszal.

2. Tavolitsa el a védéfdliat a szilikontapaszrol. A
csomagban talalhatd sablon segitségével ragassza
a szilikontapaszt megfelel6 magassagban a fazékra.

30

3. Ezutan nyomja ra a szilikontapaszt, a belsé fellletét
is.

A ragasztd megfeleld szaradasahoz 1 éra sziikséges.

Ez id6 alatt ne hasznalja vagy tisztitsa az edényt.

Utasitasok

m A szilikontapaszos edényt ne aztassa hosszabb
ideig mosogatdszeres vizben.

m Ha a szilikontapasz levalik, egy Ujat kell hasznalni
helyette.

A vezeték nélkili hdmérséklet-érzékel6 hasznalata

A hémérséklet-érzékel6t ugy helyezze a
szilikontapaszra, hogy az tdkéletesen illeszkedjen.

Utasitasok

m  Miel6tt a hémérséklet-érzékelbt felhelyezi,
ellendrizze, hogy a szilikontapasz teljesen szaraz-e.

m Ugy édllitsa fel az edényt, hogy a hémérséklet-
érzékeld a f6zbfelllet kilseje felé mutasson.

m A tulhevilés elkerllése érdekében a h6mérséklet-
érzékel6t nem szabad egy masik forré edény felé
forditani.

m FGzés utan vegye le a hémérséklet-érzékelét a
fazékrol. Tarolja tiszta, biztonsagos helyen, tavol
barmilyen hé forrasatdl.

m Egyszerre akar harom hémérséklet-érzékel6t is
hasznalhat.



Tisztitas
A vezeték nélkuli hémérséklet-érzékel6t nem szabad
mosogatdgépben tisztitani.

A hémérséklet-érzékel§ tisztitdsara vonatkozd
informacidkat a — "Tisztitds" fejezetben talal.

Az elem cseréje o
Ha megnyomta a szimbdlumot a hémérséklet-

érzékelén, és a LED nem vilagit, akkor lemertilt az elem.

Az elem cseréje:

1. Vegye le a haz als¢ részérél a szilikonboritast. Egy
csavarhuzéval csavarja ki a csavarokat.

2. Huzza le a haz felsé részét. Vegye ki a régi elemet.
Dugija be az Uj elemet. Kézben Ugyelien a
polaritasra.

F6z&segéd funkciok hu

3. lsmét illessze dssze a haz also és felsd részét.
Ekozben Ugyeljen a csatlakozépeckek megfeleld
iranyara.

4. Helyezze fel Ujra a h6mérséklet-érzékel6 hazanak
also részére a szilikonboritast.

)

Figyelem!
Az elem eltavolitasahoz ne hasznaljon fémtargyakat.
Ne érintse meg a csatlakozdkat.

Utasitas: Csak CR2032 tipusu, kivalé minéségd
elemeket hasznaljon. Ezek kifejezetten tartdsak.

Megfelel6ségi nyilatkozat

A Robert Bosch Hausgerate GmbH ezennel kijelenti,
hogy a vezeték nélklli h6mérséklet-érzékelGvel ellatott
készllék megfelel az 1999/5/EK iranyelv alapvetd
koévetelményeinek, illetve tovabbi vonatkozo
szabalyozasainak.

A részletes R&TTE megfelel8ségi nyilatkozatot
megtaldlja az interneten a www.bosch-home.com
webhelyen, késziléke termékoldalan a kiegészitd
dokumentumok kdzott.

A Bluetooth® marka és emblémak a Bluetooth SIG, Inc.
bejegyzett védjegyei és tulajdonai, és ezen markak a
Robert Bosch Hausgerdte GmbH altali hasznalatat
licencszerz6dés szabalyozza. Minden egyéb marka és
markanév a mindenkori cégek tulajdonat képezi.
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hu Gyerekzar

B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar bekapcsolasa és kikapcsolasa

A f6zbfellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas:
1. Kapcsolja be a f6z6&felliletet a f6kapcsoldval.
2. A &= szimbdlumot kb. 4 masodpercig tartsa
megérintve.
A C= kijelzés kb. 10 masodpercig vilagit.
A f6z6felllet le van zarva.

Kikapcsolas:

1. Kapcsolja be a f6z6felliletet a f6kapcsoldval.

2. A &= szimbolumot kb. 4 masodpercig tartsa
megérintve.

A zar kioldott.

Automatikus gyermekbiztonsagi zar

A funkcio segitségével a f6z6lap minden
kikapcsolasakor automatikusan bekapcsol a
gyermekbiztonsagi zar.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl a kdvetkezé
fejezetben olvashat: — "Alapbeadllitasok”.
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[BlTérlési védelem

Ha letorli a kezel&fellletet, mikdzben a f6z6felllet be
van kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak. Ennek
elkertlésére a f6zbfelllet egyik funkcidjanak
kdszbnhetBen a kezelbfellletet le lehet zarni tisztitas
céljabol.

Bekapcsolas: Erintse meg a ¥ szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhatd. A kezel&felllet 35 masodpercig le
van zarva. Letdrdlheti a kezelbfellletet anélkil, hogy
megvaltoztatna a beadllitasokat.

Kikapcsolas: 35 masodperc mulva a kezel6fellilet
lezarasa megszinik. Ha ennél el6bb ki akarja kapcsolni
a funkciot, érintse meg a M szimbdlumot.

Utasitasok

m A bekapcsolas utan 30 masodperccel egy
hangjelzés hallhatd. Ez azt jelzi, hogy a funkcid
hamarosan befejez8dik.

m  Atisztitas céljabdl torténd lezaras nem befolyasolja a
fokapcsold mikddését. A f6z6felllet barmikor
kikapcsolhato.

[8) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6hely hosszabb ideje Gizemben van, és nem
maodositottak a beadllitasain, akkor aktivalddik az
automatikus biztonsagi lekapcsolas.

A f6z6hely nem f(it tovabb. A f6z8hely kijelz&jén
felvaltva villog a ~, a & és a = vagy H maradékhé-
kijelzés.

Egy tetszbleges szimbdlum megérintése esetén a
kijelzd kikapcsol. A f6z6hely ekkor Ujra beallithato.

A biztonsagi lekapcsolas aktivalasanak idépontja a
beallitott {6zési fokozattdl figg (1-10 ora elteltével). .



B Alapbeallitasok

A készllék kilonbdzé alapbeallitasokat kinal. Ezeket
hozzaigazithatja sajat szokasaihoz.

Alapbeallitasok

hu

Kijelzés  Funkcio

ci Automatikus gyerekzar
0 Kézi*
/ Automatikus.
c Afunkcid ki van kapcsolva.
cc Akusztikus jelzések
o A nyugtdzo jelzés és a hibajelzés ki van kapcsolva.
/ Csak a hibajelzés van bekapcsolva.
c Csak a nyugtazo jelzés van bekapcsolva.
- Minden hangjelzés be van kapcsolva.*
c3 Energiafogyasztas kijelzése
I Kikapcsolva.*
/ Bekapcsolva.
cH Bedllitas a tengerszint feletti magasségnak megfelelGen
£ Csbkkentés
3 Alapbedllitas
Y9 Novelgs
cS Fézési id6 automatikus programozasa
oo Kikapcsolva.*
0 1-99 Az automatikus kikapcsolasig hétralévé ido.
ch Idézités vége hangjelzés id6tartama
/ 10 mésodperc.*
c 30 méasodperc.
3 1 perc.
c Power-Management funkcid. A fézéfeliilet dsszteljesitményének korlatozasa
I Kikapcsolva.*
/ 1000 W minimalis teljesitmény.
i 1500 W
c 2000 W
S vagy 5 A f6zéfeliilet maximalis teljesitménye.
cii A Move funkcidhoz tartozd, alapbeallitas szerinti f6zési fokozatok médositasa
o Alapbedllitas szerinti f6zési fokozat az ellilsé f6z6zonahoz.
-5 Alapbedllitas szerinti f6zési fokozat a kozépse fdz6zonahoz.
I, Alapbedllités szerinti f6zési fokozat a hatso f6z6zonahoz.
cic Féz6edény ellendrzése, f6zési folyamat eredménye
I Nem alkalmas
/ Nem optimalis
c Alkalmas

* Gyari bedllitasok
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hu Alapbeallitasok

Kijelzés  Funkcid

c i3 A rugalmas f6z6zona bekapcsolasanak konfiguralasa
O Két fiiggetlen foz6helyként.*
| Egyetlen féz6helyként.
c 4 A vezeték nélkiili h6mérséklet-érzékel6 dsszekapcsolasa a fézofeliilettel
I Hibas dsszekapcsolds
/ Hibas dsszekapcsolds: atviteli hiba miatt.
o Hibas dsszekapcsolds: a hémérseklet-erzékeld hibaja miatt.
cl Gyari bedllitasok visszaallitasa
I Egyéni bedllitasok.”
i Gydri bedllitasok visszadllitasa.

* Gyari bedllitasok

Az alapbeallitasok a kévetkez6képpen 5. Végll vélassza ki a kivant bedllitast a beallitasi
érhetok el: tartomanyban.

A f6zbfellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a fézéfelliletet.

2. A kévetkezé 10 masodpercben érintse meg a
szimbodlumot, és tartsa nyomva kb. 4 masodpercig.
Az elsG négy kijelzés a termékinformaciokat mutatja.
Erintse meg a bedllitasi tartomanyt az egyes

kijelzések megjelenitéséhez. 6 7 8 o
Termékinformaciok Kijelzés
Vevészolgdlatindex (KI) & §

P ; .
GyartasT Szam Fd 6. Erintse meg a & szimbdlumot, és tartsa nyomva
Gyartasi szam 1 gs. legalabb 4 mésodpercig.

Y =
Gydrtasi szdm 2 u.3 A készllék menti a bedllitasokat.
3. A & szimbdlum ismételt megeérintésevel az Kilépés az alapbeallitasok meniibdl

alapbeallitasokhoz jut.

RN ‘. " Lo, Kapcsolja ki a f6z8lapot a f6kapcsold segitségével.
A Kijelz6kdn vilagit a © 1 és a u alapbeallitasként.

4. Erintse meg a ¥ szimbdlumot tébbszdr egymas utan
mindaddig, amig a kivant funkcido meg nem jelenik.
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Energiafogyasztas kijelzése hu

Energiafogyasztas Edényteszt
kijelzése

Ezzel a funkcioval ellenérizheti a f6zési folyamat
gyorsasagat és minéségét a f6z6edény figgvényében.

Az eredmény egy viszonyitasi érték, amely a f6z6edény
tulajdonsagaitdl és a hasznalt f6z&helytél figg.

Ez a funkcié megmutatja a f6z6fellleten végzett utolsod
f6zési folyamat teljes energiafogyasztasat.

Kikapcsolas utan 10 masodpercre megjelenik a

fogyasztas kWh-ban. 1. A hideg f6z8edényt kb. 200 ml vizzel megtdltve
allitsa azon f6z6hely kbzepére, amelynek atmérdje a
legjobban illik a f6z6edény aljahoz.

2. Menjen az alapbeallitasokhoz, és valassza a
kovetkezd bedllitast & ic'.

3. Erintse meg a beallitasi tartomanyt. A

kWh f6z6helykijelzbn villog a = szimbdlum.
A funkcid be van kapcsolva.

10 masodperc elteltével megjelenik a f6z8hely

Az abrdn lathatd példaban a fogyasztas (.8 kWh.

(1 (| kijelz6jén a f6zési folyamat minéségére és
(. | gyorsasagara vonatkozd eredmény.

A funkcid bekapcsolasardl a kdvetkezé fejezetben
olvashat: — "Alapbeallitdsok”.

Wl
' = o/id:
!
7

Zrpv N

Az eredményt az alabbi tablazat alapjan ellendrizheti:

Eredmény
o Af6zéedény nem megfelels a f6z6helyhez, ezért nem melegszik
fel.”

{  Af6zéedény a vartndl lassabban melegszik fel, és a f6zési folya-
mat nem optimalisan zajlik.*

c  Af6z6edény megfeleléen melegszik fel, és a fézési folyamat
optimalisan zajlik.

* Ha rendelkezik egy kisebb f6z6hellyel is, akkor még egyszer tesztelje

a fozoedényt a kisebb f6zéhelyen.

A funkcid ismételt bekapcsolasahoz érintse meg a
beallitasi tartomanyt.

Utasitasok

m A rugalmas f6z6zéna csak egyetlen f6z6hely, csak
egy edényt hasznaljon.

m Ha a hasznalt {6z6hely sokkal kisebb, mint az edény
atmérdje, valdszinlileg csak az edény kdzepe
melegszik fel, és az eredmény nem lesz a lehetd
legjobb vagy megfeleld.

m Errél a funkciordl a kdvetkezb fejezetben talal
informaciokat: — "Alapbedllitdsok”.

m Az edények fajtjardl, méretérdl és elhelyezésérdl a
kdvetkezd fejezetekben talal informacidkat:

— "Fézés indukcidval" és — "Rugalmas zdna".
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hu Tisztitas

) Tisztitas

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek a vevdszolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

sy

F6z6lap

Tisztitas

F&zés utan mindig tisztitsa meg a f6z6felliletet. igy
megakadalyozhatd, hogy a ratapadd maradékok

raégjenek. Csak akkor kezdje el a f6z6felllet tisztitasat,
ha a maradékhdé-kijelzés kialudt.

A f6z6fellletet nedves mosogatdruhaval tisztitsa meg,
majd torlékenddbvel torblje szarazra a vizkéfoltok
kialakulasanak megel&zése érdekében.

Csak az ilyen tipusu f6zbfelilethez alkalmas
tisztitoszereket hasznaljon. Kérjik, vegye figyelembe a
termék csomagolasan feltlintetett gyartdi utasitasokat.

Semmiképpen se hasznaljon:

higitas nélklli mosogatoszert

mosogatdgéphez valo tisztitdszert

suroldszert

karcolo tisztitdszert, mint példaul sitétisztitd spray-t
vagy folttisztitot

suroldszivacsot

m  magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

A makacs szennyezddések eltavolitasahoz legjobb a
kereskedelemben kaphaté Gvegkapard. Vegye
figyelembe a gyartoi utasitasokat.

Alkalmas Uvegkapard a vevészolgalatnal vagy a
webaruhazunkban kaphatd.

Az Uvegkeramia f6z6felllet tisztitasara szolgald
specialis szivacsokkal j6 tisztitasi eredmény érhetd el.

Lehetséges foltok

Vizké- és vizmaradva-  Tisztitsa meg a f6z6feluletet, amint lehdilt.
nyok Haszndljon az (ivegkerdmia f6z6felllethez
alkalmas tisztitdszert.”

Cukor, rizskeményitd  Azonnal tisztitsa meg. Hasznaljon Gvegkapa-
vagy mianyag rot. Vigyazat: égésveszely.”

* Utdna nedves mosogatoruhdval tisztitsa meg, és torlékenddvel torol-

je szarazra.

Utasitas: Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert, amig a
f6z6felllet forrd, mert foltok alakulhatnak ki rajta.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a hasznalt tisztitdszer
maradvanyait teljesen eltavolitotta.

Fozofeliilet kerete

A f6z6&felllet keretén bekdvetkezd sérilések elkerilése
érdekében tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj mosogatdruhakat hasznalat elétt alaposan
mossa Ki.

m Ne hasznaljon karcold vagy surolo tisztitdszereket.

m Ne hasznaljon Uvegkapardt vagy hegyes targyakat.

36

Vezeték nélkiili homérséklet-érzékelo

Hoémérséklet-érzékeld

A hémérséklet-érzékel6t egy nedves ronggyal tisztitsa
meg. Soha ne tisztitsa mosogatdgépben. Ne meritse
vizbe, és ne tisztitsa folyd viz alatt.

A sltés utan vegye ki a hémérséklet-érzékel6t a
fazékbdl. Tarolja tiszta, biztonsagos helyen, példaul a
csomagolasaban, és tavol barmilyen hé forrasatol.

Szilikontapasz

A hémérséklet-érzékelbre vald felhelyezés el6tt tisztitsa
meg és szaritsa meg. Mosogatogépben is tisztithatd.

Utasitas: A szilikontapaszos edényt ne aztassa
hosszabb ideig mosogatdszeres vizben.

A hémeérséklet-érzékel6 hibaja

A szenzorablak mindig legyen tiszta és szaraz. Az
alabbiak szerint jarjon el

m Rendszeresen tavolitsa el a rafréccsend zsirt és a
szennyez8déseket.

m A tisztitashoz hasznaljon egy puha rongyot vagy
vattapalcikat, illetve ablakmosdszert.

Utasitasok

m Ne hasznaljon karcold tisztitdszereket, példaul
dorzsszivacsot vagy dorzskefét, illetve lemoso tejet.

m Ne érjen ujjaval a szenzorablakhoz. Elszennyez8dhet
vagy megkarcolédhat.



Gyakran ismételt kérdések (GYIK) hu

BB Gyakran ismételt kérdések
(GYIK)

Miért nem tudom bekapcsolni a fézéfeliiletet, és miért vilagit a gyerekzar szimbéluma?

A gyerekzar be van kapcsolva.
Errdl a funkciorol a kovetkez6 fejezetben taldl informaciokat: — "Gyerekzdr".

Miért villog a kijelzd, és miért hallatszik egy hangjelzés?
Tavolitsa el a folyadékot vagy az ételmaradékot a kezel6feliiletrdl. Tavolitson el minden targyat a kezel6felliletrdl.
A hangjelzés kikapcsoldsanak madjat a kovetkezo fejezet ismerteti: — "Alapbedllitdsok".

Miért hallatszanak zajok f6zés kézben?

Az edény aljanak tulajdonsagaitol figgéen a fézéfelulet mikodése kdzben zajokat lehet hallani. Ezek a zajok normdlisak, az indukcios
technoldgia jellegzetességének szamitanak, tehat nem jelentenek meghibdsodast.

Lehetséges zajok:

Mély zuigas, mint egy transzformator esetén:
Magas f6zési fokozaton vald fézéskor hallatszik. A zaj megsziinik vagy halkabb lesz a f6zési fokozat csokkentésekor.

Mély sipolas:
Akkor hallatszik, ha az edény Ures. A zaj megszinik, ha vizet tolt vagy élelmiszert helyez az edénybe.

Sercegés:

Kiilonféle, egymasra rétegezett anyagokbdl allg f6zéedények, valamint kiilonbozé méreti és kilonb6z4 anyagu edények egyidejileg tor-
ténd haszndlata esetén hallatszik. A zaj hangereje az ételek mennyiségétol és elkészitési madjatol fiiggéen valtozhat.

Magas sipold hang:

Akkor hallatszik, amikor két f6zéhely egyidejlileg a legmagasabb f6zési fokozaton iizemel. A sipold hang megsziinik vagy elhalkul a
fézési fokozat csokkentésekor.

Ventilator zaja:

Af6zéfelulet egy ventildtorral van felszerelve, amely bekapcsol magas hdmérséklet elérése esetén. A ventildtor a foz6fellilet kikapcso-
ldsa utdn is tovabb mikodhet, amennyiben a mért hémérséklet még til magas.

Edény

Milyen edény alkalmas az indukcids fozéfellilethez?
Az indukcids fézéfellilethez alkalmas edényekrdl a kdvetkezo fejezetben taldl informaciokat: — "Fdzés indukcioval”.

Miért nem melegszik fel a f6z6hely, és miért villog a f6zési fokozat?
Nincs bekapcsolva az a f6z6hely, amelyikre az edényt helyezte.
Gy6zadjon meg arrol, hogy be van kapcsolva az a f6zéhely, amelyikre az edényt helyezte.
Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6z6helyhez képest vagy nem alkalmas az indukcids fézéfellilethez.

Gy6zddjon meg arrol, hogy az edény alkalmas az indukcios foz6felillethez, valamint arra a f6zohelyre van helyezve, amelyik a legmegfele-
I6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajarol, méretérdl és elhelyezésérdl a kivetkezd fejezetekben taldl informéciokat: — "Fdzés
indukcidval", — "Rugalmas zona" és — "Move funkcid".

Miért tart olyan sokaig, amig az edény felmelegszik, illetve miért nem melegszik fel megfeleléen annak ellenére, hogy magas f6zési fokozat
van bedllitva?
Az edény tul kicsi a bekapcsolt f6zohelyhez képest vagy nem alkalmas az indukcids fézéfellilethez.
Gy6zddjon meg arrol, hogy az edény alkalmas az indukcios féz6felilethez, valamint arra a f6zohelyre van helyezve, amelyik a legmegfele-
I6bb az edény méretéhez. Az edények fajtajardl, meretérdl és elhelyezésérdl a kovetkezd fejezetekben taldl informéciokat: — "Fézes
indukcioval", — "Rugalmas zona" és — "Move funkcid".
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hu Mi a teendd zavar esetén?

Hogyan tisztithat6 a f6zdfeliilet?

Uvegkeramidhoz alkalmas, specidlis tisztitoszerekkel érhet el optimalis eredmény. Nem ajanlott a karcol vagy strold hatésu tisztito-
szerek, a mosogatogéphez alkalmas tisztitoszerek (koncentratumok) és a mosogatoruhak hasznalata.

Afbzéfelllet tisztitasarol és dpoldsarol a kbvetkezd fejezetben taldl tovabbi informaciokat: — "Tisztitds".

Bl Mi a teend6 zavar esetén?

A felmertlé zavarok rendszerint kdnnyen elharithatd

aprésagok. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot, kérjik,

vegye figyelembe a tablazatban taldlhatd utmutatasokat.

Kijelzés Lehetséges ok Hibaelharitas

Nincs Az dramellatas megszakadt. Mas elektromos késziilékek segitségével ellendrizze, hogy
rovidzdrlat Iépett-e fel az dramellatasban.

A késziiléket nem a kapcsolasi rajznak megfele-  Ellendrizze, hogy a készliléket a kapcsolasi rajznak megfelelden

|6en csatlakoztattak. csatlakoztattak-e.
Zavar az elektronikaban. Ha a zavart nem lehet elhdritani, tdjékoztassa a miiszaki vevdszol-
gdlatot.

Villognak a kijelzések A kezeldfellilet nedves, vagy egy targy takarja. ~ Szdritsa meg a kezeldfelliletet, vagy tavolitsa el a targyat.

A fézéhelykijelzokon villog a = Zavar Iépett fel az elektronikaban. A hiba nyugtazasahoz révid idére takarja le a kezével a kezeldfe-

jelzés luletet.

FZ/ERZDT Az elektronika tdlneviilt, és lekapcsolta a megfe-  Varjon, amig az elektronika kellGképpen lenil. Ezt kovetden
lel6 fozGhelyet. érintse meg a fozéfelllet egy tetsz6leges szimbolumat.

FY/ERZO! Az elektronika tdlmelegedett, és lekapcsolt min-
den fozbhelyet.

F 5 +foz6fokozat és hangjel-  Egy forrd edény van a kezeldfeliilet kozelében. — Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik.

76s Az elektronika tulmelegedhet. Folytathatja a f6zést.

F 5 éshangjelzés Egy forr6 edény van a kezel6felllet kizelében.  Tavolitsa el az edényt. Varjon néhany masodpercet. Erintsen meg
Az elektronika védelme érdekében a fézéhely  egy tetszéleges kezeldfelliletet. Ha a hibakijelzés kialszik, folytat-
kikapcsolt. hatja a f6zést.

Fl/FE Af6z6hely tdlheviilt, és a munkafelllet védelmé-  Varjon addig, amig az elektronika megfelel6en lehdl, majd kap-
ben kikapcsolt. csolja be ujra a féz6helyet.

FO A Beallitasok atvétele funkcid nem aktivalhato  Egy tetszéleges kezeldfelilet megérintésével ellendrizze a hibaki-

jelzést. A megszokott madon fézhet, a Bedllitdsok atvétele funk-
ci6 hasznalata nélkil. Vegye fel a kapcsolatot a miiszaki
vev(@szolgalattal.

F9 A FlexPlus f6z6z6na nem aktivélhatd Egy tetsz6leges kezeldfelllet megérintésével ellendrizze a hibaki-
jelzést. Afennmaradd foz6helyekkel a megszokott modon fézhet.
Vegye fel a kapcsolatot a mUszaki vevészolgalattal.

FE Af6z6éhely hosszabb id6n keresztiil megszakitds Az automatikus biztonsdgi lekapcsolas aktivalodott. Lasd
nélkil lizemelt. — "Automatikus biztonsdgi kikapcsolds" fejezet
ERZOZ A hémérséklet-erzékeld tulhevilt, és a féz6hely  Varjon addig, amig a hdmérséklet-erzékeld megfelelden lehdl,
kikapcsolt. majd kapcsolja be Ujra a funkciot.
8204 A hémérséklet-érzékeld tulheviilt, 6s az 6sszes  Ha nem hasznélja a hémérseklet-érzékelGt, tavolitsa el azt az
f6z6hely kikapcsolt. edényrdl, éstarolja a tobbi féz6helytdl és mas héforrasoktol tavol.
Kapcsolja be Ujra a f6zéhelyeket.
EGooH A hdmérséklet-érzékeld eleme lemertdlt. Cserélje kia 3V CR2032 elemet. Lasd — "Az elem cseréje” feje-
zet
EBZ0S A hémérséklet-érzékeld mar nem kapcsolddik. — Kapcsolja ki, majd ujra be a funkciot.
EL20E A hémérséklet-érzékeld meghibasodott/tonkre-  Vegye fel a kapcsolatot a miiszaki vevészolgalattal.

ment.
Ne tegyen forro edényt a kezeldfellletre.
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Mi a teendd zavar esetén? hu

Kijelzés Lehetséges ok Hibaelharitas
A hémérséklet-erzékeld kijel- A hémérséklet-erzékeld nem reagdl, a kijelz6 Cserélje kia 3V CR2032 elemet. Lasd — "Az elem cseréje” feje-
z6je nem vilagit pedig nem vilagit. zet

Ha a probléma tovdbbra is fenndll, tartsa nyomva 8 masodpercen
keresztlil a hémérséklet-erzékeld gombjdt, és csatlakoztassa Ujra
a hdmeérseklet-érzékeldt a kezeldfelllettel.

Ha a probléma tovabbra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a
mUszaki veviszolgdlattal.

A hémérséklet-6rzékeld kijel- A hdmérséklet-érzékeld eleme csaknem leme-  Cserélje ki a 3V CR2032 elemet. Lasd — "Az elem cseréje" feje-
z6je kett6t villan. rilt. A kovetkezo siitési folyamat megszakadhat ~ zet
a lemer(ilt elem miatt.

A hémérséklet-erzékeld kijel- A hémérséklet-érzékeld mar nem kapcsolodik.  Tartsa nyomva 8 masodpercen keresztiil a hémérséklet-érzékeld
z6je harmat villan. szimbolumat, és csatlakoztassa Ujra a hémérséklet-erzékeltt a
kezeldfelllettel.

cannn Az tizemi feszliltség meghibasodott, kivill esik a  Vegye fel a kapcsolatot az aramszolgaltatoval.

£qn o normal Uizemi tartomanyon.

aynn Afdzofelulet nincs megfelelden csatlakoztatva — Vélassza le a féz6felliletet a halozatrdl. Ellendrizze, hogy a kap-
csoldsi rajznak megfelelden csatlakoztattak-e.

ok Bemutato madd aktivdlva Valassza le a f6z6felliletet a hdlozatrdl. Varjon 30 masodpercet,

majd csatlakoztassa Ujra. A kdvetkezO 3 percen belil érintsen
meg eqy tetszéleges kezeldfellletet. A Bemutatd mod mar nem
aktiv.

Ne tegyen forr¢ edényt a kezeldfelliletre.

Utasitasok

= Ha a kijelz6n megjelenik a £ szimbdlum, akkor a
hibakdd leolvasasahoz nyomva kell tartania a
megfelel§ 16z8hely érzékel§jét.

m Ha a hibakdd nem szerepel a tablazatban, valassza
le a f6z6fellletet a haldzatrdl, varjon 30
masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha ismét
megjelenik a kijelzés, vegye fel a kapcsolatot a
mUiszaki vev@szolgalattal, és adja meg a pontos
hibakddot.
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hu Vev@szolgalat

FA Vevoszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam (FD-
Nr.)

Ha a vev8szolgalathoz fordul, kérjik, adja meg
késziléke termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD-
Nr.).

A szamokat tartalmazo tipustablat megtalalja:

m A garanciajegyen.
m A f6z6felllet alsd részén.

A termékszam megtalalhatd a f6z6felllet Gveglapjan is.
A vev(@szolgalatok jegyzékét (KI) és a gyartasi szamot
az alapbeallitasoknal ellendrizheti. Lasd a kdvetkezd
fejezetet:— "Alapbedllitdsok”.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevészolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancialis idszakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakkeépzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.
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Probaételek hu

Probaételek

Ez a tablazat a mindségellenérzé intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében.

A tablazatban szerepl6 adatok az altalunk hasznalt
Schulte-Ufer konyhai eszkdzdkre vonatkoznak (4 részes
készlet indukcios f6z8lapokhoz, HEZ 390042), melyek
méretei:

m Labas, @16 cm, 1,21 (D 14,5 cm-es
f6zbfellletekhez)

m Kukta, @ 16 cm, 1,7 | (J 14,5 cm-es
f6zbtellletekhez)

m Kukta, @ 22 cm, 4,2 | (& 18 cm-es f6z6fellletekhez)

m Serpeny6, @ 24 cm (@ 18 cm-es f6zbfellletekhez)

Elémelegités Fozés
ek Fozési Id6tartam . Fozési .
Prébaételek fokozat (min:s) Fedél N Fedél
Csokoladé olvasztasa
Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker markaju, étcsokoladé 55 %-0s kakadtar-  Nyeles
talommal, 150 g) edény - - - 15 Nem
@16 cm
Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa
Lencsefézelék™
Kezd6 hémérséklet 20 °C
Mennyiség: 450 g FézGedény 1:30
g16em 0 (everdsnekay 000 1S loen
Mennyiség: 800 g FozGedény 2:30
p22em 0 (everésnélay 9" 1S loen
Konzerv lencsef6zelék
PI. Erasco markaju lencseterrin virslivel.
Kezd@ hémeérséklet 20 °C
Mennyiség: 500 g ki kb. 1:30
FozGedén ,
dieon 9 (kb.ipercetettt- lgen 15 Igen

vel keverje meg)

Mennyiség: 1 kg s kb. 2:30

399 cm 9 (kb. 1 perc eltelté-  Igen 1.9 Igen
vel keverje meg)
Besamelmartas készitése
Tej hémérséklete: 7 °C
Hozzavalok: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%-0s zsirtartalmu) €s egy csi-
pet SO
1. Olvassza meg a vajat, keverje hozza a lisztet és a sot, majd Nyeles
melegitse fel a masszat. edény 2 kb. 6:00 Nem
@16 cm
2. Adja a tejet a rantashoz, és allandd keverés mellett forralja fel. 7 kb. 6:30 Nem
3. Amikor a besamelmartas felforrt, hagyja tovabbi 2 percig dllandd . ) ] 5 Nem

keverés mellett a f6zéhelyen.

“Recept a DIN 44550 szerint
“*Recept a DIN EN 60350-2 szerint
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hu Probaételek

Elémelegités Fozés

Fozési
fokozat

Fozési Id6tartam

fokozat (min:s) el

Prdobaételek Fedeél

Tejberizs f6zése

Tejberizs, fozés feddvel

Tej homérseklete: 7 °C

Atejet addig melegitse, amig nem kezd el felfutni. Allitsa be az ajanlott
f6zési fokozatot, majd adja a tejhez a rizst, a cukrot és a sot.

Fozési idd az elémelegitéssel egyiitt kb. 45 perc

Hozzévaldk: 190 g kerekszemi rizs, 90 g cukor, 750 ml tej (3,5%- 3

0s zsirtartalmu) és 1 g s6 i (10 perc
Foasedeny g5 ko.530  Nem elteltével Igen
keverje
meg)
Hozzavalok: 250 g kerekszemdi rizs, 120 g cukor, 111tej (3,5%-0s 3
zsirtartalma) és 1,5 g s6 i (10 perc
F%zggdcemny 8.5 kb. 5:30 Nem elteltével Igen
keverje
meg)
Tejberizs, fedd nélkiili fézés
Tej homérséklete: 7 °C
Adja a hozzavalokat a tejhez, és allandd keverés mellett melegitse fel.
Vaélassza ki az ajanlott fozési fokozatot, amikor a tej eléri a kb. 90 °C-0s
hémérsékletet, és alacsonyabb fokozaton f6zze kb. 50 percig.
Hozzévaldk: 190 g kerekszemui rizs, 90 g cukor, 750 mlitej (3,5%-  Féz6edény ,
0s zsirtartalmu) és 1 g s6 @16.cm 85 kb. 5:30 Nem 8 Nem
Hozzavaldk: 250 g kerekszemirizs, 120 g cukor, 11tej (3,5%-0s  Féz6edény .
zsirtartalmu) és 1,59 s6 @22cm 85 i G210 Nem = Nem
Rizs f6zése*
Vizhémérséklet: 20 °C
Hozzavaldk: 125 g hossziszemdi rizs, 300 g viz és egy csipet s6 Foz6edény 9 Kb, 2:30 lgen 5 lgen
@ 16.cm T
Hozzévaldk: 250 g hosszuszemdi rizs, 600 g viz és egy csipet 6 Fozdedény i
722 cm 9 kb. 2:30 Igen 25 Igen
Sertés sziizpecsenye siitése
Szlizpecsenye kezdd hémérséklete: 7 °C
Mennyiség: 3 szlizpecsenye (9sszsuly kb. 300 g, 1 cm vastag) €s Serpeny6 ,
15 ml napraforgdolaj @24 cm 9 . 550 Nem Yy Nem
Palacsinta készitése**
Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként Serpenyd 9 kb, 1:30 Nem v Nem
@24 cm s
Mélyhiitétt hasabburgonya siitése b6 olajban
Mennyiség: 1,8 | napraforgdolaj, adagonként: 200 g mélyhdtott Féz6eden Amig az olaj
hasabburgonya (pl. McCain 123 Frites Original) 399 cmy 9 hémérséklete Nem 9 Nem

eléria 180 °C-ot
“Recept a DIN 44550 szerint

“*Recept a DIN EN 60350-2 szerint
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ro Folosire conform destinatiei

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati atat
instructiunile de utilizare si de montaj, cat si
actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa ce-l scoateti din
ambalaj. In caz ca a suferit deteriorari in timpul
transportului, nu conectati aparatul, contactati
Serviciul Tehnic si notati deteriorarile
provocate, in caz contrar veti pierde dreptul la
orice tip de despagubire.

Acest aparat trebuie instalat conform
instructiunilor de montaj incluse.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor care
se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
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La utilizarea functiilor de gatit, pozitia de gatit
setata trebuie sa coincida cu pozitia de gatit
pe care se gaseste oala cu senzorul de
temperatura.

Persoanele care au implantate stimulatoare
cardiace sau dispozitive medicale similare
trebuie sa aiba deosebita grija cand utilizeaza
aparatul sau cand se apropie de plitele de
gatit cu inductie cand acestea sunt in
functiune. Consultati medicul sau producatorul
dispozitivului pentru a va asigura ca acesta
indeplineste normele de compatibilitate in
vigoare si informati-va cu privire la posibilele
incompatibilitati.



ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare - Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

= Obiectele din metal devin fierbinti foarte
rapid pe plita. Nu asezati niciodata obiecte
din metal, de ex. cutite, furculite, linguri si
capace pe plita.

= Dupa fiecare utilizare, opriti intotdeauna
plita de gatit de la intrerupatorul principal.
Nu asteptati ca plita de gatit sa se opreasca
automat din cauza lipsei recipientelor.

/\ Avertizare - Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea
cablurilor defecte sunt permise numai
tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

s Umezeala infiltratd poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
Cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

Instructiuni de sigurantad importante ro

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.
Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol prin magnetizare!
Senzorul de temperatura fara cablu este
magnetic. Elementele magnetice pot deteriora
implanturile electronice, de ex. stimulatoarele
cardiace sau pompele de insulina. De aceea,
este recomandabil ca persoanele cu
implanturi electronice sa nu poarte senzorul
de temperatura in buzunarele hainelor si sa
pastreze o distantd minima de 10 cm in raport
cu stimulatorul cardiac sau alt aparat medical
similar.

/\ Avertizare - Pericol de avarie!

Aceasta plita este dotata cu un ventilator situat
in partea inferioara. In cazul in care se gaseste
un sertar sub plita de gatit nu trebuie sa
pastrati obiecte mici sau hértie deoarece, fiind
absorbite, ar putea avaria ventilatorul sau
prejudicia racirea.

Intre continutul sertarului si alimentarea
ventilatorului trebuie sa se lase o distanta
minima de 2 cm.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

= Daca se incalzeste prea tare, bateria din
senzorul de temperatura fara cablu se
poate deteriora sau poate plesni. Dupa
fierbere, luati senzorul de pe plita si nu il
pastrati in apropiere de surse de caldura.

= La indepartarea sa de pe oala, senzorul de
temperatura poate fi foarte fierbinte. Pentru
a-l indeparta, folositi manusi de bucatarie
sau un gervet.

= La prepararea in baie de apa, plita si
recipientul de preparare se pot crapa din
cauza supraincalzirii. Recipientul de
preparare in baie de apa nu trebuie sa
atinga direct fundul oalei umplute cu apa.
Folositi exclusiv un vas de fierbere
termorezistent.

= Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.
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Cauzele avariilor

B Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale recipientelor pot zgaria plita de
gatit.

Nu amplasati niciun recipient gol pe zonele de gatit.
Pot provoca deteriorari.

Nu plasati recipiente calde pe panoul de comanda,
zona indicatoarelor sau rama plitei de gatit. Pot
provoca deteriorari.

Caderea obiectelor dure sau cu varf peste plita de
gatit poate cauza daune.

Folia de aluminiu si recipientele din plastic se topesc
pe zonele de gatit calde. Nu se recomanda folosirea
foliilor de protectie la plita de gatit.

Vedere de ansamblu

Tn tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de

deteriorari:
Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revarsate. Indepartati imediat preparatele revrsate, cu o rézuitoare pentru geamuri.
Produse de curdtare neadecvate. Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru plitele de acest tip.
Zgarieturi Sare, zahar si nisip. Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.
Fundurile rugoase ale vaselor zgérie plita. Verificati vesela pentru gétit.
Decolordri Produse de curdtare neadecvate. Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru plitele de acest tip.

Urme Iasate de oale trase.

Atunci cand le deplasati, ridicati oalele si tigdile.

Deformare con-  Zahdr, alimente cu continut mare de zahar.
cava

Indepartati imediat preparatele revdrsate, cu o rézuitoare pentru geamuri.
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Protectia mediului

Tn acest capitol veti gasi informatii despre economisirea
energiei si eliminarea ca deseu a aparatului.

Recomandari pentru a reduce consumul de
energie

m Utilizati intotdeauna capacul corespunzator pentru
fiecare oala. Cand se gateste fara capac, este
necesara considerabil mai multd energie. Utilizati un
capac de sticla pentru a putea avea vizibilitate fara a
fi nevoie sa il ridicati.

m Utilizati recipiente cu baze plate. Bazele care nu sunt
plate necesitd un consum mai mare de energie.

m Diametrul bazei recipientelor trebuie sa corespunda
cu dimensiunea zonei de gatit. Atentie: producatori
de recipiente indica de obicei diametrul superior al
recipientului, care este in general mai mare decat
diametrul bazei recipientului.

m Pentru cantitati mici utilizafi un recipient mic. Un
recipient mare umplut cu o cantitate mica necesita
multa energie. .

= Cand gatiti, utilizati apa putina. In acest mod se
economiseste energie si se pastreaza toate
vitaminele si mineralele din legume.

m Selectati nivelul de putere cel mai scazut pentru
gatire. Daca se utilizeaza un nivel de putere foarte
ridicat, se pierde energie.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Senzorul de temperaturd fara cablu este echipat cu o
baterie. Eliminati ca deseu intr-un mod ecologic bateria
consumata.

Protectia mediului ro

[l Gatitul cu inductie

Avantaje la gatitul cu inductie

Gatitul cu inductie se deosebeste radical de gatitul
obisnuit, caldura fiind generata direct in vasul de gatit.
Acest lucru ofera o serie intreaga de avantaje:

m Economie de timp la fierbere si prajire.

= Economie de energie.

m Intretinere si curatare mult mai usoare. Mancarurile
revarsate nu se lipesc foarte repede prin ardere.

m Controlul caldurii si sigurantg; plita mareste sau
reduce alimentarea cu caldura imediat dupa fiecare
operare. Zona de gatit cu inductie intrerupe
alimentarea cu caldura imediat ce vasul de géatit este
luat de pe zona de gatit, fara ca aceasta sa fi fost
deconectata in prealabil.

Recipiente

Utilizati numai vesela feromagnetica pentru prepararea
cu inductie, ca de exemplu:

= Veseld din otel emailat

m Vesela din fonta

m Veseld speciald din otel inoxidabil, adecvata pentru
prepararea cu inductie.

Pentru a verifica daca vesela este adecvata pentru
prepararea cu inductie, puteti consulta capitolul
— "Test pentru vesela".

Pentru un rezultat bun al prepararii, este recomandabil
ca zona feromagnetica a fundului oalei s& corespunda
marimii zonei de gatit. In cazul in care vesela de pe o
zona de gatit nu este recunoscuta automat, incercati din
nou pe o pozitie de fierbere cu un diametru mai mic.

|.@16 cm_|

@21 cm @28 cm

Tn cazul in care zona de gatit flexibila va fi utilizata ca
pozitie de gatit unica, pot fi utilizate vase mai mari, care
sunt adecvate indeosebi pentru aceasta zona. Informatii
cu privire la pozitionarea veselei de gatit gasiti in
capitolul — "Zona Flex".
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ro Gatitul cu inductie

Exista si vase pentru plite cu induciie al caror fund nu
este complet feromagnetic:

= In cazul in care fundul vasului de gitit este numai
partial feromagnetic, se va incalzi numai suprafata
feromagnetica. De aceea, se poate produce o
distribuire neuniforma a caldurii. Zona care nu este
feromegnetica poate prezenta o temperatura prea
redusa pentru gatit.

= In cazul in care materialul fundului vasului de gatit
constg, printre altele, din parti de aluminiu, atunci
suprafata feromagnetica este de asemenea redusa.
Se poate IntAmpla ca acest vas de gatit sa nu se
incalzeasca cum trebuie sau ca eventual sa nici nu
fie recunoscut automat.

Recipiente inadecvate
Nu utilizati niciodatd plite cu difuzie sau recipiente din:

otel fin normal
sticla
ceramica
cupru
aluminiu

Proprietati ale fundului vasului de gatit

Textura fundului veselei poate influenta rezultatul
prepardarii. Utilizali oale si tigai din materiale care
repartizeaza uniform caldura in vas, de ex. oale cu fund
tip "sandwich" din otel inoxidabil, astfel economisindu-
se timp si energie.

Utilizati vase de gatit cu fundul plat, fundurile care nu
sunt plate afecteaza negativ alimentarea cu caldura.

Absenta recipientului sau dimensiune neadecvata

Daca nu se plaseaza un recipient pe zona de gatit
selectatd sau nu este din materialul sau de
dimensiunea potrivita, nivelul de gatit care se
vizualizeaza pe indicatorul din zona de gatit clipeste.
Plasati recipientul potrivit pentru a inceta sa clipeasca.
Daca se intarzie mai mult de 90 de secunde, zona de
gatit se opreste automat.
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Recipiente goale sau cu baza subtire

Nu Tncalziti recipiente goale, nici nu utilizali recipiente
cu baza subtire. Plita de gatit este dotata cu un sistem
intern de sigurantd, dar un recipient gol se poate incalzi
atat de repede incét funciia "dezactivare automata" nu
are timp sa reactioneze si poate atinge o temperatura
foarte ridicatd. Baza recipientului poate ajunge sa se
topeasca si sa deterioreze sticla plitei. In acest caz, nu
atingeti recipientul si opriti zona de gatit. Daca, dupa ce
se rdaceste, nu functioneaza, luati legatura cu serviciul
de asistenta tehnica.

Recunoasterea automata a vasului

Fiecare zona de gatit dispune de o limita inferioara de
recunoastere automata a vasului, aceasta depinde de
diametrul feromagnetic si de materialul fundului vasului.
De aceea, este recomandabil sa folosii intotdeauna
acea zond de gatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului.



) Familiarizarea cu aparatul

Gasiti informatii despre dimensiunile si puterile zonelor
de géatit in— Pagina 2

Panoul de comanda

Familiarizarea cu aparatul ro

0 c
kWh E‘I.IG¢E=
oHB _ __HBo
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8 w « oBHB_ _HBo =z ® 0.0
® 8 o 2 4 5 6 7 8 9 A IO

Panourile de comanda

O) Intrerupatorul principal

— Selectarea pozitiei de gatit

0 1121..1819 Domeniul de setari

W Functia PowerBoost si functia ShortBoost

) Blocarea panoului de comandé in scopuri de cura-
tare

) Siguranta pentru copii

usr Functia de mentinere la cald

(BT Senzor de prajire

= Zond de gatit flexibild

=) Functia Move

Ceasul cu alarma de bucétdrie

® Functia de temporizare

©) Ceasul cu alarma de bucétarie

Panourile de comanda

Atunci cand plita se incalzeste, se aprind simbolurile
panourilor de comanda care va stau la dispozitie in

acest moment.

Cand atingeti un simbol, functia respectiva va fi activata.

Indicatii

m Simbolurile corespunzatoare ale panourilor de
comanda se aprind in functie de disponibilitate.
Afisajele pozitiilor de gatit sau ale funciiilor selectate
se aprind cu intensitate mai mare.

= Mentineti panoul de comanda in permanenta curat si
uscat. Umiditatea poate perturba functionarea.

o Starea de functionare
g Trepte de preparare termica
H/h Caldura reziduald
oo Functia de temporizare
D00ec  Temperatura pentru functiile de gétit
) Blocarea panoului de comanda in scopuri de curatare
) Siguranta pentru copii
Q) Setarea timpului de preparare
min/sec  Afisajele temporizatorului
o Functia Powerboost
Fh. Functia ShorBoost
= Functii de gatit
(B o Senzorul de prdjire
Zona de gatit FlexPlus
£ Transferul setarii
kWh Consumul de energie
Lo Functia de mentinere la cald
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ro Familiarizarea cu aparatul

Zonele de gatit

=] Zona de gatit usor Folositi un vas de gatit cu o dimensiune adecvata.
= Zond de gatit flexibila A se vedea sectiunea — "Zona Flex"
El/IE  Zonade gitit FlexPlus Zona de gatit FlexPlus se conecteaza intotdeauna impreuna cu zona de gatit flexibila din dreapta sau

stnga. A se vedea sectiunea — "Zona FlexPlus"
Folositi numai vase adecvate pentru gatitul cu inductie, a se vedea sectiunea — "Gatitul cu inductie”

Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala
pentru fiecare zona de gatit. Acesta indica faptul ca o
zona de gatit mai este inca fierbinte. Nu atingeti zona
de gatit atata timp cat indicatorul de caldura reziduala
este aprins.

in functie de valoarea caldurii reziduale, se afiseaza
urmatoarele:

m Afisare H: temperaturd mare
m Afisare h: temperaturd scdzuta

In cazul in care indepértati vesela de pe zona de gétit in
timpul prepararii, indicatorul de caldura reziduala si
treapta de fierbere aleasa se aprind intermitent,
alternativ.

La deconectarea zonei de gatit, se aprinde indicatorul
de caldura reziduala. Chiar daca plita este deja
deconectatd, indicatorul de caldura reziduala ramane
aprins atata timp cat zona de gatit inca mai este calda.
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Utilizarea aparatului

n acest capitol puteti citi cum se efectueaza setarea
unei zone de gatit. Veli gasi in tabel trepte de fierbere si
timpi de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se realizeaza cu
comutatorul principal.

Conectare: atingeti simbolul (D. Se emite un semnal
sonor. Simbolurile aferente pozitiilor de gatit si functiile
disponibile in acest moment se aprind. Langa poziiile
de gatit se aprinde simbolul .. Plita este pregatita
pentru functionare.

Deconectare: atingeti simbolul (D pana cand afisajele
se sting. Indicatorul de caldura reziduala raméane aprins
pana cand pozitille de gatit s-au racit suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate zonele de
gatit sunt deconectate mai mult de 20 de secunde.

m Setarile alese raman memorate primele 4 secunde
dupa deconectarea plitei. Daca o reconectati in
acest interval, plita va fi pusa in functiune cu setarile
anterioare.

Setarea pozitiei de gatit

Setati treapta de preparare termica dorita cu simbolurile
1panila 9.

Treapta de preparare termica 1= treapta cea mai
redusa.

Treapta de preparare termicd 9 = treapta cea mai
ridicata.

Fiecare treaptd de preparare termica are o treapta

intermediara. Aceasta treapta de preparare termica este
marcata in domeniul de setari cu simbolul I.

Selectarea zonei de gatit si a treptei de fierbere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul — al pozitiei de gatit dorite.
Afisajul 5.0 se aprinde cu intensitate mai mare.

2. In domeniul de setdri, alegeti apoi treapta dorita de
preparare termica.

Treapta de preparare termica este setata.

Utilizarea aparatului ro

Modificarea treptei de preparare termica

Selectati pozitia de gatit si apoi setali treapta de
preparare termica doritd in domeniul de setari.

Deconectarea pozitiei de gatit

Selectati pozitia de gatit si in domeniul de setari
pozitionati peid.i. Pozitia de gétit se deconecteazi si se
afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Indicatii

m Daca nu s-a plasat niciun recipient pe zona de gatit,
nivelul de putere selectat clipeste. Dupa trecerea
unui timp, zona de gatit se opreste.

m Daca s-a plasat un recipient pe zona de gatit inainte
de a porni plita, acesta va fi detectat in urmatoarele
20 de secunde de la apasarea intrerupatorului
principal, iar zona de gatit se va selecta automat.
Odatéa detectat, selectati nivelul de putere in
urmatoarele 20 de secunde, in caz contrar zona de
gatit se opreste.

Desi se plaseaza mai mult de un recipient, cand se
porneste plita de gatit va fi detectat numai unul
dintre ele.

Recomandari pentru gatit

Recomandari

m Amestecali din cadnd in cand atunci cand incalziti
piureuri, supe crema si sosuri groase.

m Pentru preincalzire, setali treapta de fierbere 8 - 9.

m La prepararea cu capac, reduceti treapta de fierbere
imediat ce ies aburi de sub capac. Pentru un rezultat
optim al prepararii, nu este necesara fierberea.

m Dupa procesul de preparare, lasati vasul de gatit
acoperit pana in momentul servirii.

m Pentru prepararea in oala sub presiune, respectali
indicatiile producatorului.

m Pentru a mentine valoarea nutritiva a alimentelor, nu
le preparati un timp prea indelungat. Timpul optim
de preparare poate fi setat cu ajutorul ceasului de
bucatarie.

m Pentru un rezultat mai sanatos al prepararii este
recomandabil sa se evite Incingerea excesiva a
uleiului.

m Pentru ca alimentele sa se rumeneasca, prajifi-le
consecutiv, in portii mici.

m Intimpul procesului de preparare, vasele de gatit pot
atinge temperaturi ridicate. Este recomandata
utilizarea unor manusi de protectie.

m Recomandari pentru un géatit eficient din punct de
vedere energetic gasiti in capitolul — "Protectia
mediului”
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ro Utilizarea aparatului

Tabel pentru preparare

In tabel este indicat care treapta de fierbere este
adecvata pentru fiecare fel de mancare. Timpul de
preparare poate varia in functie de tipul, greutatea,
grosimea si calitatea alimentelor.

Treaptade  Timpul de pre-
preparare parare (min.)
termica
Topire
Ciocolata, glazura 1-15
Unt, miere, gelatina 1-2
incélzire si mentinere la cald
Tocang, de ex. tocana de linte 15-2
Lapte* 15-25
Incélzirea in apa a carnéciorilor* 3-4
Decongelare si incalzire
Spanac, congelat 3-4 15-25
Gulas, congelat 3-4 35-45
Prepararea in lichid sub temperatura de fierbere, fierberea la foc mic
Galuste de cartofi* 45-55 20-30
Peste* 4-5 10-15
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1-2 3-6
Sosuri batute, de ex. sos Bernaise, sos Hollandaise 3-4 8-12
Fierbere, preparare la aburi, inabusire
Orez (cu cantitate dubla de apa) 25-35 15-30
Orez cu lapte™* 2-3 30-40
Cartofi fierti in coaja 45-55 25-35
Cartofi natur 45-55 15-30
Paste fainoase, fidea* 6-7 6-10
Tocana 3.5-45 120-180
Supe 3.5-45 15-60
Legume 25-35 10-20
Legume, congelate 3.5-45 7-20
Preparare in oala sub presiune 45-55
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-65
Friptura inabusita 4-5 60-100
Gulag™** 3-4 50-60

* Fara capac
**Intoarceti de mai multe ori

“**Preincalziti la treapta de preparare termicd 8 - 8.5
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Treaptade  Timpul de pre-

preparare parare (min.)
termica

indbusire/prajire cu ulei putin*

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
Snitel congelat 6-7 8-12
Cotlet, natur sau pane™* 6-7 8-12
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12
Piept de pasare (grosime 2 cm)** 5-6 10-20
Piept de pasdre, congelat™* 5-6 10-30
Chiftele (3 cm grosime)** 45-55 20-30
Hamburgeri (2 cm grosime)™™ 6-7 10-20
Peste si file de peste, natur 5-6 8-20
Peste si file de peste, pane 6-7 8-20
Peste, pane si congelat, de ex. crochete din peste 6-7 8-15
Langustine, crevei 7-8 4-10
Sotarea legumelor si a ciupercilor proaspete 7-8 10-20
Preparate la tigaie, legume, carne taiata fasii, in stil asiatic 7-8 15-20
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10
Clatite (prajire in grasime incinsa, consecutiva) 6.5-7.5

Omlete (prdjire consecutiva) 35-45 3-6
Ouad ochiuri 5-6 3-6
Prajire in baie de ulei incins* (150-200 g per portie in 1-2 | ulei, prajire pe portii)

Produse congelate, de exemplu cartofi préjiti, crochete de pui 8-9

Crochete, congelate 7-8

Carne, de ex. bucdti de pui 6-7

Peste, pane sau in aluat cu bere 6-7

Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere, tempura 6-7

Produse mici de brutdrie/patiserie, de exemplu gogosi/berlineze, fructe in aluat cu bere 4-5

* Fara capac
**Intoarceti de mai multe ori

“**Preincalziti la treapta de preparare termicé 8 - 8.5
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ro Zona Flex

IBlZona Flex

Ea poate fi utilizata in funciie de necesitati, ca zona
unica de gatit sau ca doua zone de gatit independente.

Consta din patru inductoare, care funciioneaza
independent unele de altele. Atunci cand este in
functiune zona flexibila de gatit, va fi activat numai
sectorul acoperit de vasul de gatit.

Recomandari pentru utilizarea recipientelor

Pentru asigurarea unei bune detectari si distributii a
caldurii, se recomanda centrarea adecvata a
recipientului:

Ca pozitie de fierbere unica
K
.

Pozitionati vasul de gatit pe una dintre cele
patru pozitii pe care le puteti vedea in ima-
gine.

)
=S Diametrul mai mic sau egal cu 13 cm
<
5

trei pozitii pe care le puteti vedea in ima-

Qz Diametrul de peste 13 cm
Peol Pozitionati vasul de gétit pe una dintre cele
= gine.

In cazul in care vasul de gétit necesitd mai
mult de o pozitie de fierbere, asezati-l por-
nind de la marginea superioara sau inferi-
oard a zonei flexibile.

Folosirea ca doua zone de gatit independente

Zonele de gdtit din fatd si din spate, fiecare cu
QD C? doud inductoare, pot fi utilizate independent unele
de altele. Setati treapta de fierbere doritd pentru
CD fiecare zond de gétit individuald. Pe fiecare zond
de gétit utilizati numai un sigur vas de gatit.

Recomandari

La plitele cu mai mult de o zona de
gatit flexibild, asezati vesela astfel incat
sd acopere numai una dintre zonele de
gétit flexibile.

l( ) In caz contrar, pozitiile de gatit nu vor fi
activate regulamentar si nu se obtine

@
Tr ] unrezultat bun al prepardrii.

Folosirea ca doua pozitii de gatit
independente

Zona de gatit flexibila este folositd ca doua pozitii de
gatit independente.

Activare
A se vedea capitolul — "Utilizarea aparatului”

Ca pozitie de gatit unica

Folosirea intregii zone de gatit prin conectarea ambelor
pozitii de gatit.

Legarea celor doua pozitii de gatit

1. Asezali vasul de gatit. Selectati una dintre cele doua
pozitii de gatit care apartin zonei de gatit flexibile si
setati treapta de preparare termica.

2. Atingeti simbolul =. Afisajul se aprinde.

Pe afisaj apare treapta de preparare termica pentru
pozitia de gatit inferioara.

Zona de gatit flexibila este activata.

Modificarea treptei de preparare termica

Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit care
apartin zonei de gatit flexibile si modificati treapta de
preparare termica in domeniul de setari.

Adaugarea unui nou vas de gatit

Asezati noul vas de gatit pe masina de gatit, alegeti una
dintre cele doua pozitii de gatit ale zonei de gatit
flexibile si atingeti ulterior de doua ori simbolul Z.Noul
vas de gatit va fi detectat si va fi pastrata treapta de

preparare termica selectata in prealabil.

Indicatie: Tn cazul in care vasul de gétit de pe pozitia de
gatit utilizata va fi deplasat sau ridicat, plita porneste o
cautare automata si va fi pastrata treapta de preparare
termica selectata in prealabil.

Separarea celor doua pozitii de gatit

Selectati una dintre cele doua pozitii de gatit ale zonei
de gatit flexibile si atingeti simbolul =.

Zona de gatit flexibila este dezactivata. Cele doua pozitii
de gatit functioneaza in continuare ca doua pozitii de
gatit independente.

Indicatii

m In cazul in care plita va fi deconectata si reconectata
mai tarziu, zona de gatit flexibila va fi comutata din
nou pe doua pozitii de gatit independente.

m Pentru a modifica setarea configuratiei zonei
flexibile, consultati capitolul — "Setari de baza".



Functia Move

Cu aceasta functie va fi activata intreaga zona de gatit
flexibild, care este impartita in trei sectoare de gatit si
ale céror trepte de preparare termica sunt presetate.

Utilizati un singur vas de gatit. Marimea sectorului de
gatit depinde de vasul de gatit utilizat si de pozitionarea
lui corecta.

Zone de gatit

5[0
olo

Cu aceasta este posibild mutarea unui vas de gétit, in
timpul procesului de preparare, pe o altd zona de gatit
cu o alta treapta de preparare termica:

Trepte de preparare {ermicé presétate:

Zona din fata = treapta de preparare termica g
Zona centrald = treapta de preparare termica 5
Zona din spate = treapta de preparare termicad (.5

Treptele de preparare termica presetate pot fi
modificate independent una de cealalta. Cum le puteti
modifica, aflafi din capitolul — "Setari de baza".

Indicatii

m In cazulin care se detecteaza mai mult de un vas de
gatit pe zona de gatit flexibild, functia va fi
dezactivata.

m In cazul in care vasul de géatit este mutat in cadrul
zonei de gatit flexibile sau este ridicat, plita porneste
0 cautare automata si va fi setata treapta de
preparare termica a acelei zone in care a fost
detectat vasul de gatit.

m Alte informatii cu privire la marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasiti in capitolul — "Zona Flex"

Functia Move ro

Activare

1. Selectali una dintre cele doua pozitii de gatit ale
zonei de gatit flexibile.

2. Atingeti simbolul i8]. Afisajul de langa simbolul i[&]
se aprinde. Zona de gatit flexibild va fi activata ca o
singura pozitie de gatit.

Treapta de preparare termica a zonei pe care se
gaseste vasul de gatit se aprinde pe afisajul poziiei
de gatit.

Functia este activata.

Modificarea treptei de preparare termica

Treptele de preparare termica ale zonelor de gatit

individuale pot fi modificate In timpul procesului de

preparare. Asezati vasul de gatit pe zona de gatit si

modificati treapta de preparare termica in domeniul de

setari.

Indicatii

m Va fi modificatda numai treapta de preparare termica
a zonei pe care se gaseste vasul de gatit.

m Atunci cand se dezactiveaza functia, treptele de

preparare termica ale celor trei zone de gatit vor fi
resetate la valorile presetate.

Dezactivare

Atingeti simbolulila!. Afisajul de 1ang& simbolul {l& se
stinge.

Functia a fost dezactivata.

Indicatie: Daca una dintre zonele de gatit va fi setata
pe 4, functia se dezactiveaza in cateva secunde.
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B Zona FlexPlus

Plita dispune de o zona de gatit FlexPlus, care se
gaseste intre cele doua zone de gatit flexibile si care
este in functiune de fiecare datad cu zona de gatit
flexibila din dreapta sau din stadnga. Astfel pot fi utilizate
vase de gatit mai mari si se pot obtine rezultate mai
bune ale prepararii.

Zona de gatit FlexPlus se conecteaza intotdeauna in
legatura cu una dintre cele doua zone de gatit flexibile.
Nu este posibil ca acestea sa fie activate independent
una de cealalta.

Indicatii cu privire la vesela

Pentru o buna detectare si distributie a caldurii, este
recomandabil ca vasul de gatit sa fie asezat centrat.

Vasul de gatit ar trebui s& acopere pozitia de gatit din
lateral si zona de gatit FlexPlus.

In functie de marimea vasului de gétit, zona de gétit
flexibila poate fi activata ca doua pozitii de gatit
independente sau ca o singura pozitie de gatit:

Asezarea vaselor de gatit

-)

Vas de gatit alungit

Activati zona de gatit flexibild ca doua
pozitii de gatit independente sau ca o
singurd pozitie de gatit.

Vase de gatit rotunde, mari
Activati zona de gatit flexibild ca o sin-
gurd pozitie de gatit.

Nu este permis ca vasul de gétit sa
acopere simultan cele doud zone de
gatit laterale si zona de gatit FlexPlus.
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Activare

1. Asezali vasul de géatit pe pozitia de gatit si aveti grija
ca el sa acopere si zona de gatit FlexPlus.

2. Selectati pozitia de gatit si treapta de preparare
termica dorita. Afisajele pozitiei de gatit si zonei de
gatit FlexPlus se aprind.

,_
-
[

Zona de gatit FlexPlus este activata.

Indicatie: In cazul in care cele dou& pozitii de gatit de
langa zona de gatit FlexPlus sunt acoperite cu vase,
fnainte ca plita sa fie conectata se aprinde intermitent
afisajul zonei de gatit FlexPlus.

0

Pentru a aloca zona de gatit FlexPlus pozitiei de gatit
corespunzatoare, ridicati vasul, selectati o treapta de
preparare termica si apoi asezati-l din nou.

Dezactivare

Luati vasul de gatit de pe pozitia de gatit. Afisajele se
sting.

Zona de gatit FlexPlus este dezactivata.



Functii de timp
Plita dvs. dispune de trei functii ale temporizatorului:

m Programarea timpului de preparare
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Functia_cronometru

Programarea timpului de preparare

Pozitia de gatit se deconecteazad automat dupa
scurgerea timpului setat.

Astfel efectuati setarile:

1. Selectali pozitia de gatit si treapta de preparare
termica dorita.

2. Atingeti simbolul®. Pe afisajul temporizatorului se
aprinde simbolul £ si indicatia w”.
Pe afisajul pozitiei de gétit se aprinde ©.

3
5

)

-

G
-

3. In urmétoarele 10 secunde, in domeniul de setari
selectati timpul de preparare dorit.

L
I
3

)
~
©
©
B
-

4. Atingeti simbolul ©, pentru a confirma setarea
selectata.

Incepe decrementarea timpului de preparare.

Indicatii

m Pentru toate zonele de gatit, poate fi setat automat
acelasi timp de preparare. Timpul setat se scurge
independent pentru fiecare din zonele de gatit.
In sectiunea — "Setari de baza" gasiti informatii
despre programarea automata a timpului de
preparare

m In cazul in care zona de gatit flexibila este aleasa ca
zona de gatit unica, timpul setat pentru intreaga
zona de gatit este acelasi.

m Daca la zona de gatit combinata este aleasa funciia
Move, timpul setat pentru cele trei zone de gatit este
acelasi.

Functii de timp ro

Senzor de prajire

Daca pentru o pozitie de gatit a fost programat un timp
de preparare si senzorul de prajire este activat,
scurgerea timpului de preparare incepe abia dupa ce s-
a atins treapta de temperatura aleasa.

Functii de gatit
Daca pentru o pozifie de gatit se seteaza un timp de
preparare si una dintre functiile de gatit este activatg,

timpul de preparare setat incepe abia dupa ce a fost
atinsa temperatura pentru domeniul ales.

Modificarea sau stergerea timpului
Selectati pozitia de gétit si apoi atingeti simbolul ©.

Tn domeniul de setéri modificati timpul de preparare sau
setati simbolul L4 pentru a sterge timpul de preparare

programat.

Atingeti simbolul ®, pentru a confirma setarea
selectata.

Dupa expirarea timpului

Pozitia de gatit se deconecteaza, afisajul © se aprinde
intermitent si treapta de preparare termica se seteaza
pe L4. Se emite un semnal sonor.

Tn afisajul temporizatorului se aprind intermitent L/ si

indicatia .

La atingerea simbolului ®©, afisajele se sting si semnalul
sonor nceteaza.

Indicatii

m Pentru a seta un timp de preparare de sub 10
minute, atingeti intotdeauna 0, Thainte de a selecta
valoarea dorita.

m Daca a fost programat un timp de preparare pentru
mai multe pozilii de gatit, pe afisajul temporizatorului
apare intotdeauna timpul pentru pozitia de gatit
selectata.

m Pentru a solicita afisarea timpului de preparare
ramas, selectati pozitia de gétit corespunzatoare.

= Puteti seta un timp de preparare de pana la 55
minute.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucéatarie puteti regla
durate de timp de péana la 99 de minute.

Acesta functioneaza independent de pozitile de gatit si
de alte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Setarile vor fi efectuate astfel

1. Atingeti simbolul &. In afisajul temporizatorului se
aprinde simbolul 7 si indicatia .

2. In domeniul de setari selectati timpul dorit si atingeti
simbolul ¢ pentru confirmare.

Dupa céateva secunde incepe decrementarea timpului.
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ro Functia PowerBoost

Modificarea sau stergerea timpului
Atingeti simbolul &.

Tn domeniul de setari modificati timpul de preparare sau
setati simbolul L pentru a sterge timpul de preparare
programat.

Atingeti simbolul &, pentru a confirma setarea
selectata.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului se emite un semnal sonor. In
afisajul temporizatorului se aprind intermitent a0 Si
simbolul @,

Dup4 atingerea simbolului ¢, afisajele se sting.

Functia de cronometru

Functia de cronometru indica timpul care a trecut de la
activare.

Aceasta functioneaza independent de pozitiile de gatit
si de celelalte setari. Aceasta functie nu deconecteaza
automat o pozitie de gatit.

Activare

Atingeti simbolul (3. In afisajul temporizatorului se
aprinde simbolul {4 si indicatia W

Timpul incepe sa se scurga.

Dezactivare

Atingerea simbolului @opregte cronometrul. Afisajele
temporizatorului sunt aprinse in continuare.

Daca atingeti din nou simbolul (3, afisajele se sting.
Functia este dezactivata.
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Functia PowerBoost

Cu functia PowerBoost pot fi incalzite cantitati mari de
apd mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Aceasta functie poate fi activata pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealalta pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea).

2

Indicatie: Functia Powerboost poate fi activata de
asemenea si in zona Flex, daca zona de gatit este
utilizata ca zona de gatit unica.

Activare

1. Selectali o pozitie de gatit.
2. Atingeti simbolul ,2,.

Afisajul &. se aprinde.
Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali o pozilie de gatit.

2. Atingeti simbolul ,2..
Afisajul & se stinge si pozitia de gatit comuta napoi
pe treapta de preparare termica 5.

Functia este dezactivata.

Indicatie: n anumite circumstante, functia PowerBoost
se poate dezactiva automat, pentru a proteja
elementele electronice din interiorul plitei.



Functia ShortBoost

Cu functia ShortBoost, vasul de gatit poate fi incalzit
mai repede decat cu treapta de fierbere 5.

Dupa dezactivarea funcitiei, selectati treapta de fierbere
adecvata pentru alimentele dvs.

Aceasta functie poate fi activatd pentru o pozitie de
fierbere numai atunci cand cealaltd pozitie de fierbere
din acelasi grup nu este in functiune (a se vedea
imaginea).

2

Indicatie: La zona de gétit flexibild poate fi activata si
functia Shortboost atunci cand este utilizata ca o
singura pozitie de gatit.

Recomandari de utilizare

m Folositi intotdeauna un vas de gatit care nu a fost
incalzit in prealabil.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plan. Nu utilizati vase
cu fundul subtire.

= Nu lasati niciodata la incalzit fara a supraveghea
vase de gatit goale, ulei, unt sau untura.

= Nu puneli niciun capac pe vasul de gatit.

m Asezaii vasul de gatit in centru pe zona de gatit.
Asigurati-va ca diametrul bazei vasului corespunde
dimensiunii zonei de gatit.

m Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea
veselei de gatit gasiti in sectiunea — "Gatitul cu
inductie”

Activare

1. Selectali o pozilie de gatit.

2. Atingeti simbolul ,3,, de dou3 ori.
Se aprinde afisajul Ph..

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.
2. Atingeti simbolul ,2,.
Afisajul Ph.se stinge si pozitia de gatit comuta
napoi pe treapta de preparare termica 5.
Functia este dezactivata.

Indicatie: In anumite circumstante, functia ShortBoost
se poate dezactiva automat, pentru a proteja
elementele electronice din interiorul plitei.

Functia ShortBoost ro

B Functia de mentinere la
cald

Aceasta functie este adecvata pentru topirea ciocolatei
sau a untului si pentru mentinerea la cald a
preparatelor.

Activare

1. Selectali pozitia de gatit dorité.

2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti simbolul 1.
Afisajul L o se aprinde.

Functia este activata.

Dezactivare

1. Selectali pozitia de gatit.

2. Atingeti simbolul 7.
Afisajul L o se stinge. Pozitia de gatit se
deconecteaza si apare indicatorul de caldura
reziduala.

Functia este dezactivata.
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ro Transferul setarilor

&1 Transferul setarilor

Cu aceasta functie, treapta de preparare termica, timpul
de preparare programat si functia de gatit selectata pot
fi transferate de la o pozilie de gatit la alta.

Pentru a transfera setarile, asezati vasul de gatit de pe
pozitia de gatit conectata pe o alta pozitie de gatit.

o N
g ! _ |

. J

Indicatie: Informatii suplimentare cu privire la
pozitionarea corecta a vaselor de gatit gasiti in capitolul
— "Zona Flex"

Activare

1. Mutati vasul de gatit de pe pozitia de gatit conectata
pe o alta poziie de gatit.
La pozitia de géatit initiala, treapta de preparare
termica se aprinde intermitent.
Vasul de gatit va fi detectat si in afisajul noii pozitii
de gatit se aprind intermitent treapta de preparare
termica selectatd anterior si simbolul L.

2. Selectati noua pozitie de gatit pentru a confirma
setarile.
Treapta de preparare termica a poziliei de gatit
initiale va fi setatd pe G4.

N
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|
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(
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Setarile vor fi transferate catre noua pozitie de gatit.

Indicatii

m Deplasati vasul de gatit pe o pozitie de gatit care nu
este conectata, la care nu ati facut presetarile sau pe
care nu statea mai Tnainte niciun vas de gatit.

m Funciia PowerBoost sau ShortBoost poate fi apoi
setatd de la stanga spre dreapta sau de la dreapta
spre stanga, in functie de pozitia de gatit activa.

m In cazul in care va fi asezat un nou vas de gatit pe o
alta pozitie de gatit inainte ca setarile sa fi fost
confirmate, atunci aceasta functie este gata de
operare pentru ambele vase de gatit.

m Daca se mutd mai multe vase de gatit, functia este
gata de operare numai pentru ultimul dintre vasele
mutate.
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EBFunctiile de asistenta la
gatit

Cu functiile de asistenta la gatit, gatitul devine foarte
simplu si veti avea intotdeauna un rezultat optim al
prepararii. Treptele de temperaturd recomandate sunt
adecvate pentru orice tip de gatit.

Ele permit procese de preparare fara o fierbere
excesiva si promit rezultate perfecte la fierbere si la
prajire.

Senzorii masoara pe parcursul intregului proces de gatit
temperatura oalei sau a tigaii. Astfel, puterea va fi
reglatd permanent si va fi mentinuta temperatura
corecta.

Atunci cand s-a atins temperatura selectatd, se poate
adauga alimentul. Alimentele nu vor fi incalzite excesiv,
nimic nu se revarsa.

Functiile de asistenta la gatit

Treptele de
temperatura

Functiile de asistenta la gatit ro

Pozitiile de gatit care dispun de un senzor de prajire
sunt marcate prin simbolul senzorului de prajire.

Functiile de gatit sunt disponibile pentru toate pozitiile
de gatit, atata timp cat existd un senzor de temperatura
fara cablu.

In acest capitol obtineti informatii despre:

Moduri de functionare pentru asistentul de gatit
Vase de géatit adecvate

Senzori si accesorii speciale

Functii si trepte de preparare termica

Preparate recomandate

Pregatirea si ingrijirea senzorului de temperatura fara
cablu

Moduri de functionare pentru asistentul de
gatit

Cu funciiile de asistenta la gatit, pentru fiecare preparat
se poate alege tipul de preparare cel mai adecvat.

Tabelul prezinta diversele setari disponibile pentru
functiile de asistenta la gatit:

Vase de gatit Disponibilitate Activare

Senzorul de prajire

Indbusire / prajire cu grasime putind 1,2,3,4,5 [ R 2~
Functii de gatit

Incalzire / mentinere la cald 1/70°C @' Toate pozitiile de gatit =r
Posare 2/90°C @ Toate pozitiile de gdtit =r
Fierbere 3/100°C @ Toate pozitiile de gdtit =r
Preparare in oala sub presiune 4/120°C -@’ Toate pozitiile de gdtit =r
Prédjire In 0ald cu ulei mult* 5/170°C E Toate pozitiile de gatit w=r

*Preincalzire cu capac si prajire in mult ulei fara capac.

Dacé plita nu dispune de un senzor de temperaturd fara cablu, acesta poate fi achizitionat ulterior din comertul de specialitate sau prin unitdtile noastre
de service abilitate.
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ro Functiile de asistenta la gatit

Vase de gatit adecvate

Alegeti pozitia de gatit care corespunde cel mai bine
diametrului fundului vasului si asezali vasul de gatit
central pe aceasta pozitie de gatit.

Functiile de gatit nu sunt adecvate pentru prajirea intr-o
tigaie, asa cum este posibil cu senzorul de prajire.

Exista tigai pentru care senzorul de prajire este adecvat
in mod optim. Acestea pot fi achizifionate ulterior din
comertul de specialitate sau prin unitatile noastre
tehnice de service. Indicati intotdeauna numarul de
referin{a corespunzator:

HEZ390210 tigaie cu un diametru de 15 cm.
HEZ390220 tigaie cu un diametru de 19 cm.
HEZ390230 tigaie cu un diametru de 21 cm.
HEZ390250 tigaie cu un diametru de 28 cm.
Recomandat numai pentru zona de gatit FlexPlus.

Aceste tigai sunt prevazute cu strat antiaderent, astfel
incat este posibila prajirea cu ulei putin.

Indicatii

m Senzorul de prajire a fost setat special pentru acest
tip si marime de tigaie.

m Pe zonele de gatit flexibile este posibil ca, in cazul
unei marimi diferite a tigaii sau in cazul unor tigai
pozitionate gresit, senzorul de prdjire sa nu fie
activat. A se vedea capitolul — "Zona Flex".

m Alte tipuri de tigai se pot supraincalzi si temperatura
se poate instala sub sau peste treapta de
temperaturd aleasa. Incercati mai intai treapta de
temperaturd cea mai scazuta si modificati-o in
functie de necesitati.

Pentru functiile de gatit este adecvat orice vas de gatit
care poate fi utilizat pentru prepararea cu induciie.
Informatii cu privire la vesela de gatit care este
adecvata pentru prepararea cu inductie gasiti in
capitolul — "Gatitul cu inductie".

Tn tabelul functiilor de asistentd la gétit este indicata
vesela de gatit adecvata pentru fiecare functie.
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Senzori si accesorii speciale

Senzorii masoara temperatura vasului de gatit pe
parcursul intregului proces de gatit. Astfel, puterea
pentru gatit va fi reglatd cu mare precizie, pentru a se
mentine temperatura corecta si pentru a se obtine
rezultate perfecte la gatit.

Plita dvs. dispune de doua sisteme diferite pentru
masurarea temperaturii, pentru a se putea obfline cele
mai bune rezultate:

m Senzori de temperatura care se gasesc in interiorul
plitei si controleaza temperatura fundului veselei.
Adecvat pentru senzorul de prajire.

m Senzor de temperaturd fara cablu, care transmite
informatiile despre temperatura veselei de gatit catre
panoul de comanda. Adecvat pentru funciiile de
gatit.

Senzorul de temperatura este indispensabil pentru
utilizarea functiilor de gatit.

Daca plita dvs. nu dispune de un senzor de
temperaturd fara cablu, 1l puteti achizifiona ulterior din
comertul de specialitate sau prin intermediul unitailor
noastre tehnice de service, cu indicarea numarului de
referinfda HZ39050.

Informatii despre senzorul de temperaturd gasiti in
sectiunea — "Pregadtirea si ingrijirea senzorului de
temperatura fara cablu"

Functii si trepte de preparare termica

Senzor de prajire

Cu senzorul pentru prajire puteti prepara alimente la
tigaie, cu putin ulei.

Pozitiile de gatit cu aceasta functie sunt marcate prin
simbolul pentru senzorul de prajire.

Avantaje

m Pozitia de gatit se incélzeste numai daca este
necesar. Astfel se economiseste energie electrica.
Uleiul sau grasimea nu se vor incalzi excesiv.

m Atunci cand tigaia goala a atins temperatura optima
pentru adaugarea uleiului si alimentului, se emite un
semnal sonor.

Indicatii

m Nu asezati capac pe tigaie pentru cg, in caz contrar,
regulatorul nu functioneaza. Insa puteti folosi o sita
de protectie contra stropirii, pentru a evita stropii de
grasime. .

m Utilizali ulei sau grasime adecvata pentru prajire. In
cazul in care utilizafi unt, margarina, ulei de masline
presat la rece sau untura de porc, setali treapta de
temperatura 1 sau 2.

= Nu Iasali niciodata o tigaie la incalzit, cu sau fara
alimente, fara sa o supravegheati.

m Dacd o pozitie de gatit are o temperatura mai mare
decéat vasul de gatit sau invers, senzorul de
temperaturd nu va fi activat corect.

m Pentru prajirea cu mult ulei intr-o oala, utilizali
intotdeauna functiile de gatit. “Prdjire cu o cantitate
mare de ulei intr-o ocald”, treapta de preparare
termica 5.



Treptele de temperatura

Functiile de asistenta la gatit ro

Treapta de temperatura ~ Adecvata pentru

1 foarte scazuta Prepararqa si reducerea sosurilor, indbusirea legumelor si prajirea alimentelor in ulei de masline extravirgin, unt sau
margarind.

2 scdzutd Prajirea alimentelor in ulei de masline extravirgin, unt sau margaring, de ex. omlete.

3 medie - scdzutd  Prdjirea pestelui si a alimentelor din carne tocata grosier, de ex. chiftelute si carndciori.

4 medie-inaltd  Prajirea fripturilor, mediu sau pdtruns, a alimentelor congelate, pane si tocate marunt, de. ex. snitele, ragout si legume.

5 inaltd Prdjirea alimentelor la temperaturi mari, de ex. fripturi in sdnge, crochete de cartofi si cartofi prajiti.

Setarile vor fi efectuate astfel
Selectati din tabel treapta de temperatura potrivita.
Asezati tigaia goald pe pozitia de gatit.

1. Selectali pozitia de gatit. Atingeti simbolul was—. Pe
afisajul pozitiilor de gatit se aprinde was—.

(e

Ussr (e

2. In urmétoarele 10 secunde, in domeniul de setéri
alegeti treapta de temperatura dorita.

Functia este activata.
Simbolul de temperatura was— se aprinde
intermitent, pana in momentul in care se atinge
temperatura de prajire. Se emite un semnal sonor si
simbolul de temperatura se stinge.

3. Atunci cand s-a atins temperatura de prajire, turnati
intai uleiul in tigaie si apoi adaugati alimentele.

Indicatie: Tntoarce;i alimentele pentru ca acestea sa nu
se arda.

Deconectarea senzorului de prajire

Selectati pozitia de gatit si in domeniul de setari
pozitionati pe .0 . Pozitia de gatit se deconecteaza si
se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Functii de gatit

Cu aceste functii puteti incalzi, prepara, fierbe alimente,
le puteti prepara in oala sub presiune sau le puteti praji
intr-o oald cu ulei din abundenta la temperatura
controlata.

Aceste functii sunt disponibile pentru toate pozitiile de
gatit.

Avantaje

m Zona de gatit incalzeste numai daca este necesar.
Astfel se economiseste energie electrica. Uleiul sau
grasimea nu se vor incalzi excesiv.

Temperatura este controlata continuu. Se va preveni
o revarsare a preparatelor. Nu este necesara
reglarea ulterioara a temperaturii.

m Un semnal va atentioneaza atunci cand apa sau
uleiul a atins temperatura optiméa pentru a introduce
alimentul. In cazul in care un aliment trebuie adaugat
chiar de la inceput, veti gasi acest aspect in tabel.

Indicatii

m Utilizati oale si tigdi cu fundul plan. Nu utilizati oale si
tigdi cu fundul subtire sau deformat.

m  Umpleti oala atat de mult, incat continutul sa se
gaseasca deasupra inelului de silicon de pe
exteriorul oalei.

m Pentru prajirea cu putin ulei, folositi senzorul de
prajire.

m Asezali vesela pentru gatit astfel incat senzorul de
temperatura sa fie indreptat spre suprafata
exterioara a plitei.

m In timpul procesului de preparare, nu indepartati
senzorul de temperatura de pe oald. Cand s-a
terminat procesul de preparare, functiile pot fi
selectate pentru o altd zona de gatit.

m Dupa preparare, luafi senzorul de temperatura de pe
oala. Atentie, senzorul de temperatura poate fi foarte
fierbinte.
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ro Functiile de asistenta la gatit

Domenii si trepte de temperatura

Functii de gatit

ra

Treapta de temperatu- Domeniul de temperatu- Adecvata pentru

ra

Incalzire, mentinere la cald 1/70°C 60-70°C de ex. supe, punci
Posare 2/90 °C 80-90°C de ex. orez, lapte
Fierbere 3/100°C 90-100°C de ex. paste, legume
Preparare in oala sub presiune 4/120°C 110-120°C de ex. pui, tocana.
Préjire in oald cu ulei mult 5/170°C 170-180°C de ex. gogosi, chiftelute

Sugestii pentru gatitul cu functiile de gatit

m Functia Tncélzire/Ment,inere la cald: produse
congelate portionate, de ex. spanac. Asezati
produsul congelat in vasul de gatit. Adaugali
cantitatea de apa indicata de producator. Acoperiti
vasul de gatit si selectati treapta 1/70 °C.
Amestecali din cand in cand.

m Funciia Posare: ingrosarea preparatelor, de ex. a
sosurilor. Dati in fiert preparatul la temperatura
recomandatd. Dupa ingrosare, lasai preparatul sa
se umfle la treapta 2/90 °C
Atunci cand se emite semnalul sonor, mentineti
preparatul la cald la aceasta treapta pentru timpul
necesar.

m Funciia Fierbere: incalziti apa intr-un vas acoperit cu
capac. Aceasta nu se revarsa. Selectali treapta de
temperatura 3/100 °C.

m Functia Fierbere in oald sub presiune: respectati
recomandarile producatorului. Dupa semnalul sonor,
continuati prepararea pentru timpul recomandat.
Selectati treapta de temperatura 4/120 °C.

m Funciia Prgjire in oald cu mult ulei: incingeti uleiul
intr-un vas acoperit cu capac. Dupa semnalul sonor,
luati capacul si adaugati alimentul. Selectali treapta
de temperatura 5/170 °C.

Indicatii

m Fierbeti intotdeauna in vasul acoperit cu capac.
Exceptie: “Prgjire in oald cu ulei mult”, treapta de
temperatura 5/170 °C.

m In cazul in care nu se emite un semnal acustic,
asigurati-va ca pe oala se gaseste un capac.

= Nuincingetli niciodata ulei fara supraveghere. Utilizati
ulei sau grasime adecvate pentru prajire in baie de
ulei. Nu folositi amestecuri de diverse grasimi pentru
prajire, ca de ex. ulei cu unturd. Amestecurile de
grasimi fierbinti pot face spuma.

m Daca rezultatul gatitului nu este multumitor, de ex. la
fierberea cartofilor, data urmatoare folositi mai multa
apa, dar pastrali treapta de temperatura
recomandata.
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Setarea punctului de fierbere

Punctul de incepere a fierberii apei depinde de
altitudinea localitatii dvs. de domiciliu fata de nivelul
marii. Daca apa fierbe prea tare sau prea slab, este
posibila setarea punctului de fierbere. Procedati dupa
cum urmeaza:

Selectati setarea de bazéd £ 4, a se vedea capitolul
— "Setari de baza"

Setarea de baza este setata in modul standard la 3.
Daca localitatea dvs. de domiciliu este situata la o
altitudine intre 200 si 400 m peste nivelul marii, nu
este necesara setarea punctului de fierbere, in caz
contrar, selectati setarea care este indicata in tabelul
de mai jos pentru altitudinea corespunzatoare:

Altitudine Valoarea de setare = -/

0-100m. !
100-200 m. Z
200-400 m. 3
400-600 m. Y
600-800 m. g
800-1000 m. I
1000- 1200 m. B
1200- 1400 m. g
Peste 1400 m. g

* Setare de baza

Indicatie: Treapta de temperaturé 3/100 °C este
suficienta pentru o fierbere eficientd, chiar daca apa nu
clocoteste foarte tare. Daca totusi nu sunteti multumit
de rezultatul fierberii, putefi modifica setarea punctului
de fierbere.



Conectarea senzorului de temperatura fara cablu la
panoul de comanda

Tnainte de prima utilizare a functiilor de gatit, trebuie
realizata conexiunea dintre senzorul de temperatura
fara cablu si panoul de comanda.

Pentru conectarea senzorului de temperatura fara cablu
la panoul de comanda, procedati dupa cum urmeaza:

1. Selectarea meniului = {4, a se vedea capitolul
— "Setari de baza"

Afisajul pozitiilor de gatit se aprinde.

2. Selectati pozitia de gatit a carui afisaj se aprinde. Se
emite un semnal sonor. Afisajul =S se aprinde.

3. In decurs de 30 de secunde, apasati pe simbolul
1= de pe senzorul de temperatura fara cablu.
Dupa céateva secunde, pe afisajul zonei de gatit
apare rezultatul conexiunii senzorului de temperatura
la panoul de comanda.

£ Conexiune fara defectiuni
/ Conexiune defectuoasa: pe baza unei defectiuni de transmi-
tere.
c Conexiune defectuoasa: pe baza unei defectiuni a senzorului
de temperaturd.

m Imediat ce senzorul de temperatura a fost conectat
corect la panoul de comanda, sunt disponibile
functiile de gatit.

m O conectare gresita ca urmare a unei defectiuni a
senzorului de temperaturd poate aparea din
urmatoarele motive:

— Eroare de comunicare Bluetooth.

— Simbolul de pe senzorul de temperatura nu a fost
apasat In decurs de 30 de secunde de la
selectarea zonei de gatit.

— Bateria senzorului de temperatura este
consumata.

Resetati senzorul de temperatura fara cablu si

executati din nou procesul de conectare.

m |In cazul unei conexiuni defectuoase ca urmare a
unei defectiuni de transmitere, executati inca o data
procesul de conectare.

In cazul in care conexiunea este in continuare

defectuoasa |/, adresati-va unitatii service abilitate.

Resetarea senzorului de temperatura fara cablu

1. Atingeti simbolul T&F pentru aprox. 8-10 secunde.
Intre timp, afisajul LED al indicatorului senzorului de
temperaturd se aprinde intermitent de trei ori. La a
treia aprindere a LED - ului resetarea porneste. In
acel moment luali degetul de pe simbol.

De indata ce LED-ul se stinge, senzorul de
temperaturd fara cablu este resetat.

2. Repetati procedura de conectare de la punctul 2.

Functiile de asistenta la gatit ro

Setarile vor fi efectuate astfel

1. Fixarea senzorului de temperaturd pe oala, a se
vedea capitolul — "Pregatirea si ingrijirea senzorului
de temperatura fara cablu”

2. Asezati o oald cu lichid suficient pe pozitia de gatit
dorita si acoperiti intotdeauna cu un capac.

3. Selectati pozilia de gatit pe care se gaseste oala cu
senzorul de temperatura.

4. Atingeti simbolul T&=r al senzorului de temperaturé.
Pe panoul de comanda se aprinde afisajul &S

3
o
0

3

Do [
-3

Functia este activata.

Simbolul de temperaturd 1&=s se aprinde intermitent,
pana cand apa sau uleiul a atins temperatura
adecvatad pentru a introduce alimentul. Se emite un
semnal sonor si simbolul de temperatura nu se mai
aprinde intermitent.

6. Dupéa semnalul sonor, luati capacul si adaugati
alimentul. In timpul procesului de preparare,
mentineli oala inchisa.

Indicatie: La functia “Prajire in oald cu mult ulei”, nu
acoperiti oala.

Deconectarea functiilor de gatit

Selectati pozitia de gatit si in domeniul de setari
pozitionati pely .00 . Pozitia de gatit se deconecteaza si

se afiseaza indicatorul de caldura reziduala.

Indicatie: Pentru a activa din nou functiile de gatit,
asteptati circa 10 secunde.
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ro Functiile de asistenta la gatit

Preparate recomandate

Urmatorul tabel prezintd o selectie de preparate si este
sortat pe alimente. Temperatura si timpul de preparare
depind de cantitatea, starea si calitatea alimentelor.

Functiile de

Treapta de

Timpul total de preparare incepand

Functia Préjire in putin ulei

asistenta la gatit

temperatura

de la semnalul sonor (min.)

Snitel natur sau pane Senzor de prijire 4 6-10
File Senzor de prajire 4 6-10
Cotlet™ Senzor de prajire 3 10-15
Cordon bleu, snitel vienez* Senzor de prajire 4 10-15
Fripturd, Tn sange (grosime 3 cm) Senzor de prajire 5 6-8
Friptura roz sau patrunsa (grosime 3 cm) Senzor de prajire 4 8-12
Piept de pasare (grosime 2 cm)* Senzor de prajire 3 10-20
Cérndciori, fierti sau cruzi* Senzor de prdjire 3 8-20
Hamburger, chiftelute de carne, rulada de carne umpluta* Senzor de prajire 3 6-30
Leberkase Senzor de prajire 2 6-9
Ragout, gyros Senzor de prajire 4 7-12
Carne tocata Senzor de prajire 4 6-10
Slanind Senzor de prajire 2 5-8
Functia Posare

Carnaciori Functii de gatit 2/90°C 10-20
Functia Fierbere

Perisoare din carne Functii de gatit 3/100°C 20-30
Gaind pentru supa Functii de gatit 3/100°C 60-90
Rasol de vita Functii de gatit 3/100°C 60-90
Functia Fierbere in oala sub presiune

Pui, vitel*** Functii de gatit 4/120°C 15-25
Functia Prajire in mult ulei

Bucdti de pui, chiftelute™* Functii de gatit 5/170°C 10-15

*Intoarceti de mai multe ori.
**Tncingeti uleiul, in vasul acoperit cu capac. Prajiti f4ra capac, pe portii (durata per portie - a se vedea tabelul).
*** Addugati alimentul chiar de la inceput.

Functiile de Treapta de
asistenta la gatit temperatura

Timpul total de preparare incepand
de la semnalul sonor (min.)

Functia Prajire in putin ulei

Peste prdjit, intreg, de ex. pastrav Senzor de prajire 3 10-20
File de peste, natur sau pane Senzor de prdjire 3-4 10-20
Langustine, crevei Senzor de prajire 4 4-8
Functia Posare

Peste fiert indbusit, de ex. merluciu Functii de gatit 2/90°C 15-20
Functia Prajire in mult ulei

Peste, In aluat cu bere sau pane* Functii de gatit 5/170°C 10-15

*Incingeti uleiul intr-un vas acoperit cu capac. Préjiti fard capac, o portie dupa cealalt (tabelul indica timpul pentru fiecare portie).
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Functiile de asistenta la gatit ro

Preparate cu oua Functiile de Treaptade  Timpultotal de preparare incepand

asistentd la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Préjire in putin ulei

Clatite* Senzor de prdjire 5

Omleta* Senzor de prajire 2 3-6
Oud ochiuri Senzor de prajire 2-4 2-6
Oud jumari Senzor de prajire 2 4-9
Cldtite cu stafide Senzor de prajire 3 10-15
Friganele™ Senzor de prajire 3 4-8

Functia Fierbere

Oué fierte tari* Functii de gatit 3/100°C 5-10
* Timpul total pentru fiecare portie. Préjiti una dupa cealalta.

** Addugati alimentul chiar de la inceput.

Legume si leguminoase Functiile de Treaptade Timpul total de preparare incepand
asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Usturoi, ceapa Senzor de prajire 1-2 2-10
Dovlecei, vinete Senzor de prajire 3 4-12
Ardei, sparanghel verde Senzor de prajire 3 4-15
Legume inabusite in ulei, de ex. dovlecei, ardei verzi Senzor de prdjire 1 10-20
Ciuperci Senzor de prajire 4 10-15
Legume glasate Senzor de prajire 3 6-10
Functia Fierbere

Legume proaspete, de ex. brocoli Functii de gatit 3/100°C  10-20
Legume proaspete, de ex. varza de Bruxelles Functii de gatit 3/100°C  30-40
Naut* Functii de gatit 3/100°C  60-90
Mazére Functii de gatit 3/100°C  15-20
Tocand de linte* Functii de gatit 3/100°C  45-60
Functia Fierbere in oala sub presiune*

Legume, de ex. fasole verde Functii de gatit 4/120°C  3-6
Naut, fasole Functii de gatit 4/120°C  25-35
Tocand de linte Functii de gatit 4/120°C  10-20

Functia Prajire in baie de ulei
Legume si ciuperci pane sau in aluat cu bere** Functii de gatit 5/170°C  4-8
* Adaugati alimentul chiar de la inceput.

**Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti in baie de ulei fard capac, o portie dupd cealaltd (tabelul indicd durata per portie).
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ro Functiile de asistenta la gatit

Cartofi Functiile de Treaptade  Timpul total de preparare incepand

asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Cartofi prajiti (din cartofi fierti in coaja) Senzor de prdjire 5 6-12
Cartofi prajiti (din cartofi cruzi) Senzor de prajire 4 15-25
Chiftelute din cartofi* Senzor de prajire 5 25-35
Tarté de cartofi elvetiang Rosti Senzor de prajire 1 50-55
Cartofi glazurafi Senzor de prdjire 3 15-20
Functia Posare

Galuste de cartofi Functii de gatit 2/90°C 30-40
Functia Fierbere

Cartofi** Functii de gatit 3/100°C 30-45

Functia Fierbere in oala sub presiune

Cartofi** Functii de gatit 4/120°C 10-20
* Timpul total pentru fiecare portie. Prajiti una dupa cealalta.

** Adaugati alimentul chiar de la inceput.

Paste si cereale Functiile de Treaptade  Timpultotal de preparare incepand
asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Posare

Orez Functiide gatit ~ 2/90°C 25-35
Mamaliga* Functii de gatit 2/90°C 3-8
Gris cu lapte Functii de gatit 2/90°C 5-10
Functia Fierbere

Paste fainoase Functiide gatit 3/ 100°C 7-10
Paste umplute Functii de gatit 3/100°C 6-15

Functia Fierbere in oala sub presiune

Orez** Functiide gatit ~ 4/120°C 5-8
* Preincalziti cu capac, preparati fard capac si amestecand continuu.

** Adaugati alimentul chiar de la inceput.

Functiile de Treaptade  Timpultotal de preparare incepand
asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Posare

Supe instant, de ex. supe crema* Functii de gatit 2/90°C 10-15
Functia Fierbere

Bulion de casa, de ex. supe de carne sau supe de legume™* Functii de gatit 3/100°C  60-90
Supe instant, de ex. supa cu fidea Functii de gatit 3/100°C 5-10

Functia Fierbere in oala sub presiune
Bulion de casa, de ex. supd de legume™* Functii de gatit 4/120°C  3-6
* Amestecati frecvent.

** Adaugati alimentul chiar de la inceput.
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Functiile de asistenta la gatit ro

Sosuri Functiile de Treaptade  Timpul total de preparare incepand

asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Préjire in putin ulei

S0s de rosii cu legume Senzor de prdjire 1 25-35
Sos Béchamel Senzor de prajire 1 10-20
Sos de branza, de ex. sos Gorgonzola Senzor de prdjire 1 10-20
Reducerea sosurilor, de ex. sos de rosii, sos Bolognese Senzor de prajire 1 25-35
Sosuri dulci, de ex. sos de portocale Senzor de prdjire 1 15-25

Deserturi Functiile de Treaptade  Timpul total de preparare incepand

asistenta la gatit temperaturd de la semnalul sonor (min.)

Functia Posare

Orez cu lapte™ Functii de gatit 2/90°C 40-50
Terci de ovdz Functii de gatit 2/90°C 10-15
Compot™* Functii de gatit 3/100°C 15-25
Budinca de ciocolatd*** Functii de gatit 2/90°C 3-5

Functia Préjire in baie de ulei

Produse de patiserie, de ex. berlineze, gogosi si gogosi austriece™***  Functii de gétit 5/170°C 5-10
* Amestecati frecvent.

“* Adaugati alimentul chiar de la inceput.

“** Preincdlziti cu capac, preparali fard capac si amestecand continuu.

Tncingeti uleiul acoperit cu capac. Prdjiti in baie de ulei fara capac, o portie dupd cealalta (tabelul indica durata per portie).

Produse congelate Functiile de Treaptade  Timpul total de preparare incepand
asistenta la gatit temperatura de la semnalul sonor (min.)

Functia Prajire cu ulei putin

Snitel Senzor de prajire 4 15-20
Cordon bleu* Senzor de prajire 4 10-30
Piept de pasare™ Senzor de prajire 4 10-30
Crochete de pui Senzor de prajire 4 10-15
Gyros, kebab Senzor de prajire 3 5-10
File de peste, natur sau pane Senzor de prajire 3 10-20
Crochete din peste Senzor de prdjire 4 8-12
Cartofi prajiti Senzor de prajire 5 4-6
Preparate prdjite, de ex. legume la tigaie cu pui Senzor de prdjire 3 6-10
Rulouri de primavara Senzor de prajire 4 10-30
Camembert / cascaval Senzor de prdjire 3 10-15
Functia incalzire/mentinere la cald

Legume congelate cu sos cu smantand, de ex. spanac cu smantana™*  Functii de gatit 1/70°C 15-20
Functia Fierbere

Legume congelate, de ex. fasole verde™* Functii de gatit 3/100°C 15-30

Functia Préjire in baie de ulei

Cartofi prajiti, congelati*** Functii de gatit 5/170°C 4-8
*Intoarceti de mai multe ori.

“* Adaugati lichid conform indicatiilor producdtorului.

*** Incingeti uleiul acoperit cu capac. Prajiti faré capac, pe portii (durata per portie - a se vedea tabelul).
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ro Functiile de asistenta la gatit

Functiile de

Treaptade Timpul total de preparare incepand

Functia Prajire cu ulei putin

asistenta la gatit

temperatura de la semnalul sonor (min.)

Camembert / cascaval Senzor de prdjire 3 7-10
Produse semipreparate uscate, cu gatire prin adaos de apa, de ex. paste  Senzor de prdjire 1 5-10
fdinoase

Crutoane Senzor de prajire 3 6-10
Migdale / nuci / sdmburi de pin Senzor de prdjire 4 3-15
Functia ncélzire/mentinere la cald

Preparate din conserva, de ex. supd gulas* Functii de gatit 1/70°C 10-20
Vin fiert* Functii de gatit 1/70°C

Functia Posare

Lapte™™ Functii de gatit 2/90°C

* Adaugati alimentul chiar de la inceput si amestecati frecvent.

** Adaugati alimentul chiar de la inceput.

Pregatirea si ingrijirea senzorului de
temperatura fara cablu
In aceasta sectiune obtineti informatii despre:

Lipirea bandajului de silicon

Utilizarea senzorului de temperatura fara cablu
Curétare

Inlocuirea bateriei

Accesoriile optionale, ca de exemplu bandajul de
silicon si senzorul de temperatura pot fi achizitionate
ulterior din comertul de specialitate sau prin unitaiile
noastre tehnice de service; in acest sens, va rugam sa
indicati numarul de referinta corespunzator:

00577921 Set cu 5 bandaje de silicon

HEZ39050  Senzor de temperaturd si set cu 5 bandaje de silicon

Lipirea bandajului de silicon

Bandajul de silicon fixeaza senzorul de temperatura pe
vasul de gatit.

Atunci cand se foloseste pentru prima data o oald cu
functiile de gatit, trebuie atasat bandajul de silicon.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Locul de lipire de pe oala trebuie sa fie fara grasime.

Curatati oala, uscati-o bine si frecati locul de lipire
de ex. cu spirt.
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2. Tndepérta’;i folia de protectie de pe bandajul de
silicon. Cu ajutorul sablonului din pachetul de livrare,
lipiti bandajul de silicon la indlfiimea corespunzatoare

pe oala.

3. Apasati bandajul de silicon, inclusiv suprafata

interioara.

Pentru a se Intari corect, adezivul are nevoie de 1 ora.
Nu folositi si nu curafati vasul de gatit in aceasta

perioada.

Indicatii

= Nu tineti vesela cu bandaj de silicon pe o perioada
mai lungé de timp in solutie de spaélat.

m In cazul in care bandajul de silicon se desprinde,
este necesar sa folositi unul nou.




Functiile de asistenta la gatit ro

Utilizarea senzorului de temperatura fara cablu 2. Scoateti partea superioara a carcasei. Tndepértati_
Aplicati senzorul de temperaturd pe bandajul de silicon vechea baterie. Introduceti bateria noud. Acordai
astfel incat s se ajusteze perfect. atentie polaritafii.

Atentie!

Indicatii _ - Pentru indepéartarea bateriei, nu folositi obiecte din
m Asigurati-va cé bandajul de silicon este complet metal. Nu atingeti contactele.

uscat inainte sa aplicali senzorul de temperatura.

m Asezali vesela pentru gatit astfel incat senzorul de
temperatura sa fie indreptat spre suprafata
exterioara a plitei.

m Nu este permis ca senzorul de temperatura sa fie
indreptat spre un alt vas de gatit fierbinte, pentru a
se preveni o incalzire excesiva a acestuia.

m Dupa preparare, luati senzorul de temperatura de pe
oald. Pastrati-l intr-un loc curat, sigur, si nu in
apropierea unor surse de caldura.

m Puteti utiliza pana la trei senzori de temperatura
simultan.

Curatare 3. Asamblali la loc partea superioara si cea inferioara
i ale carcasei. Acordati atentie orientarii corecte a

Nu este permisa curatarea senzorului de temperatura stifturilor de contact.

fara cablu in masina de spalat vase.

Informatii pentru curétarea senzorului de temperaturd
gasiti in capitolul — "Curatarea”

inlocuirea bateriei

In cazul in care a fost apasat simbolul de pe senzorul
de temperatura fara fir si LED-ul nu se aprinde, s-a
descarcat bateria.

Inlocuirea bateriei:

1. Scoateli capacul de silicon de pe partea inferioara a
carcasei. Desurubati suruburile cu o surubelnita.

4. Aplicati din nou capacul de silicon pe partea
inferioara a carcasei senzorului de temperatura.

)

Indicatie: Utilizati numai baterii de inalté calitate, de
tipul CR2032. Acestea dureaza un timp foarte
indelungat.
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ro Sistemul de sigurantad impotriva accesului copiilor

Declaratie de conformitate

Prin prezenta, Robert Bosch Hausgerate GmbH declara
ca aparatul cu functia Senzor de temperatura fara cablu
corespunde cerintelor fundamentale si celorlalte
prevederi relevante ale Directivei 1999/5/CE.

O declaratie de conformitate R&TTE detaliata se
gaseste pe internet, la adresa www.bosch-home.com,
pe pagina de produs a aparatului dvs., in secliunea
Documente suplimentare.

Logo-urile si marca Bluetooth® sunt marci inregistrate
si proprietatea firmei Bluetooth SIG, Inc. si orice utilizare
a acestor marci de catre Robert Bosch Hausgerate
GmbH se realizeaza sub licenta. Toate celelalte marci si
nume de marci sunt proprietate a respectivelor firme.
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Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sigurantei pentru copii, impiedicali
conectarea plitei de catre copii.

Activarea si dezactivarea sigurantei pentru
copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Activare:

1. Conectati plita de la comutatorul principal.

2. Atingeti simbolul = timp de cca. 4 secunde.
Afisajul = se aprinde timp de 10 secunde.

Plita este blocata.

Dezactivare:

1. Conectati plita de la comutatorul principal.

2. Atingeti simbolul = timp de cca. 4 secunde.
Blocarea este anulata.

Siguranta automata pentru copii
Cu aceasta funciie, siguranta pentru copii se activeaza
automat intotdeauna cand se opreste plita de gatit.

Conectarea si deconectarea

In capitolul — "Setari de bazg" puteti afla cum sa
conectati siguranta pentru copii



Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
conectatd, pot fi modificate setérile. Pentru a evita acest
lucru, plita dispune de functia Blocarea panoului de
comanda in scopul curatarii.

Conectare: atingeti simbolul . Se emite un semnal
sonor. Panoul de comanda este blocat timp de 35 de
secunde. Puteti sterge suprafata panoului de comanda
fara a modifica setarile.

Dezactivare: dupa 35 de secunde, panoul de comanda
va fi deblocat. Pentru a anula anticipat functia, atingeti
simbolul .

Indicatii

m La 30 de secunde de la activare, se aude un semnal
sonor. Acesta indica faptul ca functia se va incheia
curand.

m Blocarea pentru curatare nu are niciun efect asupra
comutatorului principal. Plita poate fi deconectata in
orice moment.

Protectia la stergere ro

Deconectarea automata de
siguranta

Daca o pozitie de géatit este in functiune de mai mult
timp si nu s-a efectuat nicio modificare a setarilor, se
activeaza deconectarea automata de siguranta.

Pozitia de gatit inceteaza sa mai incalzeasca. Pe afisajul
pozitiei de gatit se aprind intermitent si alternativ ~, & si
afisajul pentru caldura reziduald ~ sau H.

La atingerea oricarui simbol se deconecteaza afisajul.
Pozitia de gatit poate fi acum setata din nou.

Momentul in care se activeaza deconectarea automata
de siguranta depinde de treapta de preparare termica
setatd (dupa 1 panala 10 ore). .
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ro Setari de baza

B Setari de baza

Aparatul dispune de diverse setari de baza. Acestea pot
fi adaptate la propriile obiceiuri.

Afisaj Functia

ci Sistem automat de siguranté impotriva accesului copiilor
H Manual*,
i Automat.
c Functie dezactivata.
cc Semnale sonore
[}

Semnalul de confirmare si semnalul de operare gresita sunt deconectate.

~
=

| Numai semnalul de operare gresita este conectat.
c Numai semnalul de confirmare este conectat.
3 Toate semnalele sonore sunt conectate.”
c3 Afisarea consumului de energie
H Deconectat.”
i Conectat.
cH Setare in functie de inéltimea deasupra nivelului marii
2 Reducere
3 Setare de bazd
45  Marire
c5 Programarea automata a timpului de preparare
00 Deconectat.”
£ 1-899 Perioada de timp pan4 la oprirea automata.
ch Durata semnalului sonor de final pentru temporizator
/ 10 secunde.*
& 30 de secunde.
3 1 minut.
c Functia Power-Management. Limitarea puterii totale a plitei
I Deconectat.*
/ 1000 W putere minima.
i 1500 W.
c 2000 W.
5 sau 5.Puterea maximé a plitei.
cii Modificarea treptelor de fierbere presetate pentru functia Move
5 Treapta de fierbere presetatd pentru zona de gatit din fata.
-5 Treapta de fierbere presetatd pentru zona de gdtit centrala.
~ I, Treapta de fierbere presetatd pentru zona de gatit din spate.
cic Verificarea veselei de gatit, rezultatul procesului de preparare
I Neadecvat
i Nu este optim
c Adecvat

* Setari din fabricd
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Setari de baza ro

Afisaj Functia

c i3 Configurarea activarii zonei de gatit flexibile
I Folosirea ca doud zone de gdtit independente.

/ Ca zond de gétit unica.

c 4 Conectarea senzorului de temperatura fara cablu la plita
I Conexiune fara defectiuni
i Conexiune defectuoasé: pe baza unei defectiuni de transmitere.
c Conexiune defectuoasa: pe baza unei defectiuni a senzorului de temperaturé.
co Revenirea la setarile din fabrica
I Setari personalizate.”
/ Revenirea la setdrile din fabrica.

* Setdri din fabrica

Accesarea setarilor de baza:
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.

2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti simbolul & timp
de cca. 4 secunde.
Primele patru afisaje indica informatiile despre
produs. Atingeti domeniul de setari, pentru a putea
vizualiza afisajele individuale.

Informatii despre produs Afisaj
Lista unitatilor de service abilitate o

|

C3f waf o
e ) Do

Numérul de fabricatie

Numarul de fabricatie 1

Numarul de fabricatie 2

3. Cand apasati din nou simbolul ¢, ajungeti la setérile
de baza.
Pe afisaje se aprind ¢ { si & ca presetare.

5. Apoi selectali setarea doritda in domeniul de setari.

o
~
(e}
©

4. Atingeti repetat simbolul &, pana cand apare functia
dorita.

6. Atingeti simbolul ¢ pentru cel putin 4 secunde.

Setarile au fost salvate.

lesirea din reglajele de baza
Opiriti plita de gétit de la intrerupatorul principal.

75



ro Afisajul consumului de energie

By Afisajul consumului de
energie

Aceasta funciie indica consumul total de energie al
ultimului proces de preparare al acestei plite.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kWh.

Imaginea prezintd exemplul unui consum de .05 kWh.

kWh

In capitolul — "Setdri de bazd" puteti afla cum
conectati aceasta functie

76

I€l Test pentru vesela

Aceasta functie permite verificarea rapiditatii si calitatii
procesului de preparare in functie de vasul de gatit.

Rezultatul reprezinta o valoare de referinta si depinde
de caracteristicile vasului de gatit si de zona de gatit
folosita.

1. Asezali vasul de gatit rece cu cca. 200 ml de apa in
centru pe acea pozitie de gatit al carei diametru se
potriveste cel mai bine cu fundul vasului. _
Mergeti la setarile de baza si selectati setarea ¢ .
3. Atingeti domeniul de setari. Pe afisajul pozitiilor de
gatit se aprinde intermitent —.
Functia este activata.
Dupéa 10 secunde, pe afisajul pozitiilor de gatit se
afiseaza rezultatul cu privire la calitatea si rapiditatea
procesului de preparare.

>

Verificati rezultatul pe baza urmatorului tabel:

o Vasul de gétit nu este adecvat pentru zona de gatit si, astfel, nu
este incalzit.

{  Vasul de gatit se incdlzeste mai incet decét era de asteptat si
procesul de preparare nu se desfasoara optim.*

c  Vasul de gatit se incalzeste corect si procesul de preparare este
inordine.

*Daca este disponibild o zond de gdtit mai mica, incercati vasul de gatit

incd o data pe zona de gatit mai mica.

Pentru a activa din nou aceasta functie, atingeti
domeniul de setari.

Indicatii

m Zona de gatit flexibild este o pozitie de gatit unicg;
folositi un singur vas de gatit.

m Atunci cand pozitia de géatit folosita este mult mai
mica decat diametrul vasului de gatit, cel mai
probabil se incalzeste numai mijlocul vasului, iar
rezultatul nu poate fi cel mai bun posibil sau
satisfacator.

m  Gasili informatii cu privire la aceasta functie in
capitolul — "Setari de baza".

m  Gasiti informatii cu privire la tipul, marimea si
pozitionarea vaselor de gatit in capitolele — "Gatitul
cu inductie" si — "Zona Flex".



) Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Plita de gatit
Curatarea

Curatali intotdeauna plita dupa ce afi gatit. Prin aceasta
se va preveni arderea resturilor aderente. Curatati plita
abia dupa ce indicatorul de caldura reziduala s-a stins.

Curatali plita cu o laveta umeda si uscati-o cu un servet,
pentru a nu se forma pete de calcar.

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru
plitele de acest tip. Va rugam sa respectati indicatiile de
pe ambalajul produsului, oferite de producéator.

Nu utilizati in niciun caz:

Detergent de vase nediluat

Detergenti pentru masina de spalat vase

Produse de curatare abrazive

Produse de curatare agresive gen spray-uri pentru
cuptoare sau agenti de indepartare a petelor

Bureti abrazivi

m Aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartatad cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer.
Respectali datele oferite de catre producatori.

Puteti achizitiona razuitoare pentru geamuri adecvate
de la unitatea service abilitata sau prin magazinul
nostru online.

Veti obtine rezultate bune de curatare cu buretii special
pentru curatarea plitelor vitroceramice.

Pete posibile
Resturide calcar side  Curdtali plita imediat ce aceasta s-a racit. Se
apd poate utiliza un produs de curdtare adecvat

pentru plite vitroceramice.

Zahéar, amidon din Curatati imediat. Utilizati o razuitoare pentru
orez sau mase plas-  sticld. Atentie: pericol de arsuri.*
tice

* Ulterior, curdtati cu o lavetd umeda si uscati cu un servet.

Indicatie: Nu folositi produse de curétare atata timp cat
plita este fierbinte, astfel se pot forma pete. Asigurati-va
ca indepartati toate resturile de produs de curatare
utilizat.

Curatarea ro

Rama plitei

Pentru a se evita deteriorari la rama plitei, va rugam sa
respectali urmatoarele indicatii:

m Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent de
vase

m Spalati temeinic lavetele noi, Tnainte de utilizare.

= Nu folositi produse de curatare agresive sau
abrazive.

= Nu folositi razuitoare pentru sticla sau obiecte
ascultite.

Senzor de temperatura fara cablu

Senzorul de temperatura

Curatati senzorul de temperatura cu o lavetd umeda. Nu
il curdtati niciodata in masina de spalat vase. Nu 1l
scufundati in apa si nu il spalati sub jet de apa.

Dupa ce ati gatit, indepartati senzorul de temperatura
de pe oald. Pastrati-l intr-un loc curat, sigur, ca de
exemplu in ambalajul sdu si nu in apropierea unor
surse de caldura.

Bandaj de silicon

Tnainte de aplicarea la senzorul de temperatura,
curatafi-l si uscati-l. Adecvat pentru masina de spalat
vase.

Indicatie: Nu tineti vesela cu bandaj de silicon pe o
perioadd mai lunga de timp in solutie de spalat.

Fereastra senzorului de temperatura

Fereastra senzorului trebuie sa fie intotdeauna curata si
uscata. Procedati dupa cum urmeaza:

m Tndepértati regulat murdariile si stropii de grasime.
m Pentru curatare folositi o lavetd moale sau betisoare
cu vata si solutie pentru curatat geamuri.

Indicatii

= Nu folositi mijloace de curatare abrazive, gen bureti
de frecat si perii sau agenti de curatare pasta.

= Nu atingeli fereastra senzorului cu degetele. O puteti
murdari sau zgaria.
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ro Intrebari si r&spunsuri frecvente (FAQ)

Bintrebari si raspunsuri
frecvente (FAQ)

De ce nu pot sé conectez plita si de ce este aprins simbolul sigurantei pentru copii?

Siguranta pentru copii este activata.
Informatii cu privire la aceasta functie gasiti in capitolul — "Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor"

De ce se aprind intermitent afisajele si se aude un semnal?
Tndepértati lichidele sau resturile de alimente de pe panoul de comanda. Tndepértati toate obiectele care sunt asezate pe panoul de
comanda.
Gasiti instructiunile pentru dezactivarea semnalului sonor in capitolul — "Setdri de baza"

Zgomote

De ce se aud zgomote in timpul gatitului?

In functie de natura fundului veselei de gatit, pot fi generate zgomote la functionarea plitei. Aceste zgomote sunt normale, ele fac parte
din tehnologia cu inductie si nu indicé nicio defectiune.

Zgomote posibile:

Bazait adanc ca la un transformator:
Este generat la prepararea la o treaptd de fierbere inaltd. Zgomotul dispare sau volumul sdu scade dacd va fi redusd treapta de fierbere.

Fluierat adanc:
Este generat cand vesela de gdtit este goald. Acest zgomot dispare dacd se adauga apd sau alimente in vesela de gatit.

Fasait:
Este generat la vasele de gatit din materiale diferite asezate unul peste altul sau la utilizarea simultand a unor vase de gatit de diverse
marimi si materiale diferite. Volumul zgomotului poate varia in functie de cantitatea de alimente si de modul de preparare.

Fluieraturi inalte:

Pot fi generate cand doud pozitii de fierbere functioneaza simultan la treapta de fierbere cea mai mare. Fluierdturile dispar sau devin mai
slabe daca se reduce treapta de fierbere.

Zgomot de ventilator:

Plita este echipatd cu un ventilator care se conecteaza la temperaturi mari. Ventilatorul poate sa functioneze in continuare si dupé deco-
nectarea plitei in cazul in care temperatura masuratd este incd prea mare.

Vase de gatit

Care vase de gatit sunt adecvate pentru plita cu inductie?
Informatii cu privire la vesela de gatit care este adecvatd pentru prepararea cu inductie gdsiti in capitolul — "Gdtitul cu inductie".

De ce nu se incalzeste pozitia de gatit si treapta de preparare termica se aprinde intermitent?

Pozitia de gatit pe care se gaseste vasul de gétit nu este conectatd.
Asigurati-vé c& este conectatd acea pozitie de gétit pe care se gaseste vasul de gatit.

Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectatd sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-va ca vesela de gétit este adecvatd pentru prepararea cu inductie si ca este asezata pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gdtit gasiti in capitolele — "Gatitul cu
inductie", — "Zona Flex" si — "Functia Move".




Vase de gatit

Ce-i de facut in caz de defectiune? ro

De ce dureaza atat de mult pana cand se incélzeste vasul de gatit, respectiv de ce nu se incalzeste vasul suficient, desi a fost setata o

treapta de preparare termica mare?

Vasul de gatit este prea mic pentru pozitia de gatit conectaté sau nu este adecvat pentru prepararea cu inductie.

Asigurati-vé c& vesela de gétit este adecvata pentru prepararea cu inductie si ca este asezatd pe acea pozitie de gatit a carei marime
corespunde cel mai bine veselei. Informatii cu privire la tipul, marimea si pozitionarea veselei de gatit gasiti in capitolele — "Gatitul cu

inductie", — "Zona Flex" si — "Functia Move".

Curatare

Cum se curata plita?

Veti obtine rezultate optime cu produse de curatare speciale pentru vitroceramicd. Este recomandabil s& nu folositi produse de curétare
caustice sau abrazive, soluii pentru curdtarea masinilor de spalat vase (concentrate) sau bureti abrazivi.

Informatii suplimentare cu privire la curdtarea si ingrijirea plitei gasiti in capitolul — "Curétarea”

ElCe-i de facut in caz de
defectiune?

De regula, defectiunile sunt detalii minore usor de
remediat. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie indicatiilor din tabele.
Afisaj
Niciuna

Cauza posibila
Alimentarea cu curent electric este intrerupta.

Aparatul nu a fost conectat conform schemei de
conexiuni.

Defectiune a sistemului electronic.

Remediere

Verificati cu ajutorul altor aparate electrice dacé s-a produs un
scurtcircuit in refeaua de alimentare cu curent electric.

Asigurati-va ca aparatul a fost conectat conform schemei de
conexiuni.

Dacd defectiunea nu poate fi remediatd, informati unitatea ser-
vice abilitata.

Afisajele se aprind intermitent  Panoul de comanda este umed sau este acoperit

de un obiect.

Uscati panoul de comanda sau indepdrtati obiectul.

Indicatia — se aprinde intermi-  S-a produs o defectiune a sistemului electronic.

tent pe afisajele pozitiilor de

Pentru confirmarea defectiunii, acoperiti scurt cu ména panoul de
comanda.

gatit

FZ/EB2OT Sistemul electronic este supraincdlzit si a deco-  Asteptai pand cand sistemul electronic s-a rdcit suficient. Apoi
nectat pozitia de gatit corespunzatoare. atingeti un simbol oarecare al plitei.

FY/ERBZOE Sistemul electronic este supraincalzit si toate

pozitile de gdtit au fost deconectate.

F 5 +treaptd de preparare ter- In zona panoului de comandd se afl o oal fier-
mica si semnal sonor binte. Sistemul electronic riscé sa se supraincal-
zeasca.

Indepartati oala. Indicatia de defectiune se stinge la scurt timp
dupd aceea. Se poate continua gatitul.

In zona panoului de comanda se afld o oalé fier-
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,
pozitia de gdtit a fost deconectaté.

F 5 si semnalul sonor

Indepértati oala. Asteptati cateva secunde. Atingeti o suprafata
de comanda oarecare. Cand indicatia de defectiune s-a stins, se
poate continua gatitul.

Fl/FG Pozitia de gatit este supraincdlzitd si s-a deco-  Asteptati pand cand sistemul electronic s-a rdcit suficient i reco-
nectat pentru protectia suprafetei de lucru. nectali pozitia de gatit.
FO Functia Transferul setérilor nu poate fi activata  Verificai indicatia de defectiune prin atingerea unei suprafete de
comandd oarecare. Puteti gati ca de obicei, fara folosirea funcfiei
Transferul setdrilor. Contactati unitatea tehnica de service abili-
tatd.
FS Zona de gdtit FlexPlus nu poate fi activata Verificati indicatia de defectiune prin atingerea unei suprafete de

Nu asezati oale fierbinti pe panoul de comanda.

comandd oarecare. Puteti gati ca de obicei cu pozitiile de gatit
ramase. Contactati unitatea tehnicd de service abilitata.
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ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

Afisaj Cauza posibila Remediere

FE Pozitia de gatit a fost in functiune pentru o peri-  Deconectarea automata de sigurantd a fost activatd. A se vedea
0ada lunga de timp, fara intrerupere. sectiunea — "Deconectarea automatd de siguranfa”

ER207 Senzorul de temperatura este supraincdlzit s Asteptati pand cand senzorul de temperaturé s-a racit suficient i
pozitia de gatit a fost deconectatd. activati din nou functia.

EB203 Senzorul de temperaturd este supraincalzit si In cazul in care nu se foloseste senzorul de temperaturd, indepar-
toate pozitiile de gétit au fost deconectate. tafi-l de pe vasul de gdtit si pastrati- departe de alte pozitii de gétit

sau surse de caldurd. Reconectati pozitiile de gatit.

EE204 Bateria senzorului de temperaturd este descar- Tnlocqirea bateriei 3V CR2032. A se vedea sectiunea
caté. — "Inlocuirea bateriei"

EB205 Senzorul de temperaturd nu mai are conexiune.  Deconectati si apoi reconectati functia.

EBZ0G Senzorul de temperaturd este stricat/defect. Contactati unitatea tehnica de service abilitaté.

Indicatorul senzorului de tem-  Senzorul de temperaturd nu reactioneaza si indi- Tnlocqirea bateriei 3V CR2032. A se vedea sectiunea

peraturd nu se aprinde catorul nu se aprinde. —> "Inlocuirea bateriei"
In cazul in care problema persista, mentineti apasat butonul sen-
zorului de temperaturd timp de 8 minute si conectati din nou sen-
zorul de temperaturd cu plita.
Tn cazul in care problema persista in continuare, contactati unita-
tea tehnicd de service abilitata.

Indicatorul de la senzorul de Bateria senzorului de temperaturd este aproape  Inlocuiti bateria 3V CR2032. A se vedea sectiunea

temperatura se aprinde de consumata. Urmdtorul proces de preparare —> "Inlocuirea bateriei"

doud ori. poate fi intrerupt din cauza bateriei consumate.

Indicatorul de la senzorul de Senzorul de temperaturd nu mai are conexiune.  Mentineti apdsat simbolul de pe senzorul de temperaturd timp de

temperaturd se aprinde de trei 8 secunde si conectati din nou senzorul de temperaturd cu plita.

ori.

(=T HH Tensiunea de functionare este incorectd, inafara  Contactati furnizorul de energie electrica.

Egqnin domeniului normal de functionare.

uyon Plita nu este conectata corect Deconectati plita de la refeaua de curent electric. Asigurafi-va ca
a fost conectatd conform schemei de conexiuni.

dE Modul Demo este activat Deconectati plita de la refeaua de curent electric. Asteptati 30 de

secunde si reconectati-. In urmatoarele 3 minute atingeti o
suprafata de comandd oarecare. Modul Demo a fost dezactivat.

Nu asezati oale fierbinti pe panoul de comanda.

Indicatii

= Atunci cand apare £ pe afisaj, trebuie mentinut
apasat senzorul pozitiei de gatit corespunzatoare
pentru a putea citi codul de eroare.

m In cazul in care codul de eroare nu figureaza in
tabel, deconectati plita de la reteaua de alimentare,
asteptati 30 de secunde si apoi reconectati-o. Daca
afisajul se aprinde din nou, contactati unitatea
service abilitata si indicali codul de eroare exact.
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P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului.

Placuta de fabricatie cu numerele o gasiti:

m In certificatul aparatului.
m la partea inferioara a plitei.

Numarul E poate fi gasit si pe suprafata de sticla a
plitei. Puteti verifica indexul unitatii service abilitate (KI)
si numarul FD accesand setarile de baza. In acest sens
consultali capitolul— "Setari de baza".

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei operari gresite,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuita, nici in timpul perioadei de
garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Serviciul pentru clienti

ro
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ro Preparate de verificare

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost realizat pentru institutele de verificare,
in scopul facilitarii testarii aparatelor noastre.

Datele din tabel fac referire la recipientele si accesoriile
noastre Schulte-Ufer (ustensile de bucatarie din 4 piese
pentru plita cu inductie HEZ 390042) cu urmatoarele
dimensiuni:

m Cratifa @ 16 cm, 1,2 | pentru zonele de gatit de
@ 14,5 cm

m Oalda @ 16 cm, 1,7 | pentru zonele de gatit de
14,5 cm

m Qald @ 22 cm, 4,2 | pentru zonele de gatit de
@18 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru zonele de gatit de @ 18 cm

Preincalzire Preparare
Treaptade Durata de prepa- Ca- LCEED] Ca-
Preparate de verificare Vesela preparare rare ac Preparare .
termica (min:sec) P termica P
Topirea ciocolatei
Glazurd (de ex. marca Dr. Oetker, ciocolatd amaruie 55 % cacao,150 g)  Oald cu
coada - - - 15 Nu
@16 cm
incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Tocana de linte*
Temperatura initiald 20 °C
Cantitatea: 450 g Oala 1:30
@16 cm 9 (fard amestecare) Da 19 Da
Cantitatea: 800 g Oala 2:30
@22 cm d (fdrd amestecare) Da 19 Da
Tocana de linte din conserva
De ex. tocana de linte in terind, cu carnéciori, de la Erasco.
Temperatura initiald 20 °C
Cantitatea: 500 g 0ali cca. 1:30
%16 cm 9 (amestecati dupa ~ Da 1.5 Da
cca. 1 min.)
Cantitatea: 1 kg Oald cca. 2:30
392 cm 9 (amestecafidupd  Da 1.5 Da
cca. 1 min.)
Prepararea sosului Béchamel
Temperatura laptelui: 7 °C
Ingrediente: 40 g unt, 40 g faind, 0,5 | lapte (3,5 % continut de grasime)
si un varf de lingurita de sare
1. Topiti untul, incorporati faina si sarea si incdlziti amestecul. Oald cu
coada 2 cca. 6:00 Nu
@16cm
2. Addugati laptele la réntas si amestecati continuu pand cand .
incepe sa fiarba. 7 cca. 6:30 Nu
3. Cand sosul Béchamel incepe sd fiarbd, mai lasati-l 2 minute pe 9 NU

pozitia de fierbere, amestecand continuu.
“Reteta conform DIN 44550

“*Retetd conform DIN EN 60350-2
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Preparate de verificare ro

Preincalzire Preparare
Treaptade Durata de prepa- Ca- Treaptade Ca-

Preparate de verificare Vesela preparare rare preparare

< : ac e ac
termica (min:sec) P termica P

Prepararea orezului cu lapte

Orez cu lapte, preparat cu capac
Temperatura laptelui: 7 °C

Incalziti laptele pand cand acesta incepe s se umfle. Setati treapta de
fierbere recomandata si adaugati in lapte orezul, zaharul si sarea.

Timpul de preparare, inclusiv preincalzire, cca. 45 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahdr, 750 ml lapte 3
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare Oala . (ameste-
316 cm 8.5 cca. 5:30 Nu cafi dupd Da
10 min.)
Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahér, 1| lapte (3,5 3
% continut de grésime) si 1,5 g sare Oala . (ameste-
322 cm 8.5 ceca. 5:30 Nu cati dupd Da
10 min.)

Orez cu lapte, preparat fard capac

Temperatura laptelui: 7 °C

Addugati ingredientele in lapte si incdlziti-l amestecand continuu. Selec-
tati treapta de fierbere recomandatd, iar cand laptele a atins tempera-
tura de cca. 90 °C, Iasati- sd fiarbd usor la o treaptd redusa pentru
aproximativ 50 min.

Ingrediente: 190 g orez cu bob rotund, 90 g zahdr, 750 ml lapte Oala .
(3,5 % continut de grasime) si 1 g sare @16cm 85 cca. 5:30 Nu 8 Nu
Ingrediente: 250 g orez cu bob rotund, 120 g zahér, 1 I lapte (3,5 Oald 85 cca. 5:30 Nu 25 NG

% continut de grésime) si 1,5 g sare @22cm

Prepararea orezului*
Temperatura apei: 20 °C
Ingrediente: 125 g orez cu bobul lung, 300 g de apa si un varf de Oald 9 cca. 230

linguritd de sare @16cm Da 2 Da

Ingrediente: 250 g orez cu bobul lung, 600 g de apa si un varf de Oala ,

linguritd de sare @22cm 9 o 2230 Da & Da
Pulpa de porc prajita
Temperatura initiald a pulpei: 7 °C

Cantitatea: 3 bucafi de pulpa de porc (greutatea totald cca. 300 g,  Tigaie ,

grosime 1 cm) si 15 ml de ulei de floarea soarelui @24 cm 9 s el Nu Y Nu
Prepararea clatitelor**

Cantitatea: 55 ml de aluat per clatita @Tégdraéem 9 cca 1:30 Nu 7 NU
Prajirea in baie de ulei a cartofilor pai congelati

Cantitatea: 1,8 | ulei de floarea soarelui per portie: 200 g cartofi Oali Pana cand tempe-

pai congelati (de ex. McCain 123 Frites Original) 322 cm 9 ratura uleiului Nu 9 Nu

atinge 180 °C

“Retetd conform DIN 44550

“*Reteta conform DIN EN 60350-2
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	Új edény hozzáadása
	Utasítás:
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	1. Helyezze az edényt a főzőhelyre, és ügyeljen arra, hogy az fedje a FlexPlus főzőzónát.
	2. Válassza ki a főzőhelyet és a kívánt főzési fokozatot. A főzőhely és a FlexPlus főzőzóna kijelzői világítani kezdenek.
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	1. Válassza ki a főzőhelyet. Érintse meg a é szimbólumot. A főzőhelykijelzőn világít a é szimbólum.
	2. A következő 10 másodpercben válassza ki a beállítási tartományban a kívánt hőmérséklet- fokozatot.
	3. Amikor a készülék elérte a sütési hőmérsékletet, tegye a serpenyőbe először az olajat, azután pedig az ételt.
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	Hőmérséklet-tartományok és -fokozatok
	Főzőfunkciók
	Hőmérséklet-fokozat
	Hőmérséklet-tartomány
	Alkalmas
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	A vezeték nélküli hőmérséklet-érzékelő összekapcsolása a kezelőfelülettel
	1. Válassza a menüt ™‚…, lásd ~ "Alapbeállítások" fejezet.
	2. Válassza ki a főzőhelyet, amelynek kijelzője világítani kezd. Egy hangjelzés hallható. A å kijelzés világít.
	3. 30 másodpercen belül nyomja meg a å szimbólumot a vezeték nélküli hőmérséklet- érzékelőn.
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	2. Ismételje meg a kapcsolódási folyamatot a 2. ponttól.

	Így állítsa be
	1. Rögzítse a hőmérséklet-érzékelőt a fazékra, lásd~ "A vezeték nélküli hőmérséklet-érzékelő előkészítése és ápolása" fejezet.
	2. Helyezzen egy kellő mennyiségű folyadékot tartalmazó fazekat a kívánt főzőhelyre, és mindig fedje le.
	3. Azt a főzőhelyet válassza, amelyen a hőmérséklet- érzékelővel ellátott fazék található.
	4. Érintse meg a hőmérséklet-érzékelő å szimbólumát. A kijelzőn világít a å kijelzés.
	5. Válassza ki a táblázatból a megfelelő hőmérséklet- fokozatot.
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	A szilikontapasz felragaszása
	1. A ragasztás helye a fazékon legyen zsírmentes. Tisztítsa meg és alaposan szárítsa meg a fazekat, és a ragasztás helyét dörzsölje be pl. spiritusszal.
	2. Távolítsa el a védőfóliát a szilikontapaszról. A csomagban található sablon segítségével ragassza a szilikontapaszt megfelelő magasságban a fazékra.
	3. Ezután nyomja rá a szilikontapaszt, a belső felületét is.

	Utasítások
	A vezeték nélküli hőmérséklet-érzékelő használata
	Utasítások
	Tisztítás
	Az elem cseréje
	Az elem cseréje
	1. Vegye le a ház alsó részéről a szilikonborítást. Egy csavarhúzóval csavarja ki a csavarokat.
	2. Húzza le a ház felső részét. Vegye ki a régi elemet. Dugja be az új elemet. Közben ügyeljen a polaritásra.
	Figyelem!
	3. Ismét illessze össze a ház alsó és felső részét. Eközben ügyeljen a csatlakozópeckek megfelelő irányára.
	4. Helyezze fel újra a hőmérséklet-érzékelő házának alsó részére a szilikonborítást.
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	Gyerekzár
	Gyerekzár bekapcsolása és kikapcsolása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet a főkapcsolóval.
	2. A D szimbólumot kb. 4 másodpercig tartsa megérintve.
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet a főkapcsolóval.
	2. A D szimbólumot kb. 4 másodpercig tartsa megérintve.
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	Az alapbeállítások a következőképpen érhetők el:
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a t szimbólumot, és tartsa nyomva kb. 4 másodpercig.
	Termékinformációk
	Kijelzés
	3. A t szimbólum ismételt megérintésével az alapbeállításokhoz jut.
	4. Érintse meg a t szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a kívánt funkció meg nem jelenik.
	5. Végül válassza ki a kívánt beállítást a beállítási tartományban.
	6. Érintse meg a t szimbólumot, és tartsa nyomva legalább 4 másodpercig.
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	1. A hideg főzőedényt kb. 200 ml vízzel megtöltve állítsa azon főzőhely közepére, amelynek átmérője a legjobban illik a főzőedény aljához.
	2. Menjen az alapbeállításokhoz, és válassza a következő beállítást ™‚ ƒ.
	3. Érintse meg a beállítási tartományt. A főzőhelykijelzőn villog a A szimbólum.
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	Utasítások
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