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cs Pouziti dle ur&eni

EY Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
posSkozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Vestavba spotrebi¢e se musi provést podle
pfilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebi€ je urCen pouze pro soukromeé
pouziti v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pfi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavrenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 4000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détskeé zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpusobit nehody.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Pfi pouzivani varnych funkci musi nastavena
varna zoéna souhlasit s varnou zénou, na které
se nachazi hrnec s teplotnim senzorem.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
|ékarského pfristroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého Iékare,
ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. Cervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto predpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovové
kuchyrniské pomucky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této indukcni varné desky
pfi uzivani k uréenému ucelu bezproblémove.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfredméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zpUsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky.

s Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinaCem. NecCekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
uz se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vyménu posSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantatd by proto
neméli nosit teplotni senzor v kapsach
obleCeni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny lékarsky pfistroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané
vybavena ventilatorem. Pokud se pod varnou
deskou nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni
malé a ostré predméty, papir ani utérky na
nadobi. Mohly by byt nasaty, a tak by
poskodily ventilator nebo narusily chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.



cs PriCiny posSkozeni

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

s Bezdratovy teplotni senzor perfectCook
Senzor je vybaven baterii, ktera by se mohla
poskodit, pokud je vystavena vysokym
teplotam. Sejméte senzor z nadoby a
uchovaveijte jej v dostate¢né vzdalenosti od
veskerych zdroju tepla.

= Teplotni senzor miZe byt pfi odstrariovani z
hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
kuchyriskou chniapku nebo utérku.

= P¥i vareni potravin ve vodni lazni maze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvUli prehfati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takoveé varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncl
vzdy suché.

PFiéiny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m  Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
z6ny ukazatel( nebo na ramecéek desky. Mohou
zpuUsobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo $pi¢atych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zénu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporudujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejCastéjsi poskozent:
Poskozeni Pri¢ina Opatreni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pfeteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Poskrabani S(l, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsna dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

Zkontrolujte nadoby.

Zména barvy Nevhodneé Cistici prostredky.

PouZzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

Odreni hrncem.

Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr-
chu

Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru.

Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.




EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vareni bez poklicky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni priimér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez pramér dna.

= Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zlstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stupen vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotiebic je oznacen podle evropské
smeérnice 2012/19/EU o elekirickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou
baterii ekologicky zlikvidujte.

Ochrana zivotniho prostredi cs

M indukéni vareni

Vyhody pfi vafeni s indukci

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m SnadnéjSi udrZba a &isténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipedou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpecnost. Varna
deska vytvaii a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,
i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
= Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohfev.

V kapitole — "Test nddoby" mizete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim prdmérem.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecné,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
mUze zpUsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.




cs Induké&ni vareni

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUze se stat, ze se tato nadoba dostatecné
nezahfeje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

meédi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiald, které rovnomérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem* z uSlechtilé oceli, uSetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

—=

Zadna nadoba na varné zoné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu prestane blikat. V
opacném pripadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahtat, takZe se v€as neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mize roztavit a poSkodit sklokeramiku.
V zadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zénu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priméru a
materialu dna nadoby. Méli byste vZzdy pouzivat varnou
zoénu, ktera odpovida priiméru dna hrnce.



& Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zdn

najdete v ¢asti— Strana 2

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotfebice jsou

mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotifebicem cs
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Ovladaci plosky

Ukazatele

©) Hiavni vypinag H Provozni stav
- Volba varné zény -5 Stupné varen
0 1121..1819  Oblast nastavovani H/R Zbytkové teplo
W Funkce PowerBoost a ShortBoost oo Funkce timeru
M Zablokovani ovlddaciho panelu pro Gisténi L0 ec Teplota pro varné funkce
8 Détskd pojistka M Zablokovani ovladaciho panelu pro Gistén
K} Funkce udrZovéni teploty & Détské pojistka
s Pecici senzor ® Nastaveni doby vareni
Kuchynsky budik min/sec  Ukazatel timeru
® Nastaveni doby vareni b Funkce Powerboost
0) Funkce stopek Fh. Funkce Shortboost
(- Pecici senzor
= Varné funkce
Lo Funkce udrzovani teploty

Ovladaci plosky

Kdyz se varna deska zahteje, rozsviti se symboly
ovladacich plosek, které jsou v tomto okamziku
k dispozici.

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
pfislusna funkce.

Upozornéni

m Prislusné symboly ovladacich plosek sviti podle
dostupnosti.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci se
rozsviti jasnéji.

m Ovladaci panel udrzZujte neustale suchy a Cisty.
Vihkost mdze negativné ovlivnit funkci.

m Nestavte zddnou nadobu do blizkosti ukazatel(
a senzorl. Mlze dojit k prehrati elektroniky.



cs Seznameni se se spotfebiem

Varné zény
O Jednoduchd varna zona PouZijte nadobu vhodné velikosti.
co Pecici zona Varnd zona se automaticky zapne, kdyZ pouZijete nadobu, jejiz dno odpovida velikosti vnéjsi

zony.
Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni vareni, viz cast — "Indukcni vareni”.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zdénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

Zbytkové teplo je zobrazeno nasledovné:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohfevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepla, i kdyz je varna deska uz vypnuta.

10



E¥ Obsluha spotfebice

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Symboly a funkce patfici k varnym deskam,
které jsou v tomto okamziku k dispozici, sviti. Vedle
varnych zon sviti symbol .. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Viypnuti: Dotknéte se symbolu (D, aZ ukazatele zmizi.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné
zony dostateéné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zény déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zUstanou ulozena prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zony

PoZzadovany stupef vafeni nastavte pomoci symbol 1
az 9.

Stupeni vafeni 9 = nejvyssi stuperi.

Kazdy stupen vafeni ma mezistupen. Tento stupen
vareni je v oblasti nastavovani oznacen symbolem 1.

Upozornéni

m Z divodu ochrany choulostivych ¢asti spotiebice
pred prehtatim nebo elektrickym pretizenim muze
varna deska prfechodné snizit stuper ohfevu.

m Z dlvodu zamezeni hluku spotfebi¢e mize varna
deska docasné snizit stupen ohrevu.

Volba varné zony a stupné ohievu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu -- pozadované varné zény.
Ukazatel {.0 sviti jasnéji.
2. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stupen

ohfevu.

Stupen varfeni je nastaveny.

Obsluha spotfebice cs

Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zdnu a poté v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen ohfevu.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni

m Pokud nainduké&ni varné zéné nestoji zZadna nadoba,
blika ukazatel stupné ohfevu. Po urcité dobé se
varna zona vypne.

m Pokud pfed zapnutim varné desky stoji na varné
z6né nadoba, bude nejpozdéji do 20 sekund po
stisku hlavniho vypinaCe rozpoznana, a automaticky
se zvoli varna zéna. Béhem 20 sekund nastavte
stupen ohfevu. V opaéném pfipadé se varna zona
zase vypne.
| kdyz po zapnuti stoji na varné desce vice hrncl
nebo panvi, bude rozpoznana jen jedna nadoba.

Doporuceni pro vareni

Doporuceni

m KasSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
ob&as zamichejte.

m Pro predehtati nastavte stupen ohfevu 8 -9 .

m P¥ivareni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

m Po uvafeni nechte nadobu az do servirovani
pfiklopenou.

m P¥i vafeni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjsi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z né&j koufilo.

m Pokrmy smazte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi vareni zahrat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporudeni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfed/"
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cs Obsluha spotfebice

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se mize liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Stupen vareni Doba pfipravy

(min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2

Ohfivani a udrzovani teploty

Eintopf, napr. Cockovy eintopf 15-2
MIgko* 15-25
Ohfivani parkd ve vode* 3-4

Rozmrazovani a ohfivani

Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani

Bramboroveé knedliky* 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnské omacka, holandskd oméacka 3-4 8-12

Vareni, vareni v pare, duseni

RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIgcna ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené loupané brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 35-45 120-180
Polévky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 35-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55

Duseni

Rolady 4-5 50-65
DuSend pecené 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez poklicky
**Nékolikrat obratte.

*** Predehfdt pomoci stupné vareni 8-8.5
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Obsluha spotfebice cs

Stupeni vareni Doba pripravy

(min)

Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, pFirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Kotleta pfirodni nebo obalovand** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Driibezi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend™* 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napr. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, ¢erstvych 7-8 10-20
Zmrazengé smési, zelenina, maso na nudlicky na asijsky zplisob 7-8 15-20
Minutky, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.5-7.5

Omelety (postupné smazeni) 35-45 3-10
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)

Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kufete 6-7

Ryba, obalovana nebo v pivnim tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“** Pfedehrat pomoci stupné vareni 8-8.5
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cs  Casové funkce

Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfisky budik
m Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zoénu a pozadovany stupen ohfevu.
2. Dotknéte se symbolu ®. Na ukazateli timeru se
rozsviti symbol i a ukazatel W7,

Na ukazateli varné zény sviti (.

3
o
3
2

L
CJ
G

o
~
©
©

3. B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani poZzadovanou dobu vareni.

4. Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

Doba vareni se zatne odmérovat.

Upozornéni: Pro vSechny varné zony Ize automaticky
nastavit stejnou dobu vareni. Nastavena doba se
odméfuje pro kazdou varnou zonu samostatné.
Informace k automatickému programovani doby vareni
najdete v &asti — "Zdkladni nastaveni”.

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pecici senzor, zacne se doba vareni

odmeérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.
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Varné funkce

Kdyz pro varnou zdnu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovana néktera varna funkce, spusti se nastavena
doba vareni az po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby
Zvolte varnou zénu a potom se dotknéte symbolu (.

Pro smazani naprogramované doby vareni zménte

v oblasti nastavovani dobu vareni nebo nastavte itJ .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu

O.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne, ukazatel © blika a stuperi vareni
se nastavi na {LJ. Zazni signal.

Na ukazateli timeru blika symbol {30 a ukazatel W,

P¥i dotyku symbolu © zmizi ukazatele a skoné&i
akusticky signal.

Upozornéni

m Pro nastaveni doby vareni pod 10 minut se pred
vybérem pozadované hodnoty vzdy dotknéte
symbolu 0.

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zon, zobrazi se na ukazateli Timer, vzdy
C¢asovy Udaj zvolené varné zony.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby vareni zvolte pfislusnou
varnou zonu.

= MuZete nastavit dobu vareni az 95 minut.

Kuchyriska minutka

Pomoci kuchyriské minutky mizete nastavit ¢as az do
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se symbolu &.Na ukazateli timeru se
rozsviti symbol i a ukazatel .

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovanou dobu
a pro potvrzeni se dotknéte symbolu &.

Za nékolik sekund se zatne odmérovat Cas.

Zména nebo zruseni doby

Dotknéte se symbolu &.

Pro smazani naprogramované doby vareni zménte
v oblasti nastavovani dobu vafeni nebo nastavte L .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu
&.

Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni signal. Na ukazateli
timeru blika symbol i a symbol w7,

Po dotyku symbolu & ukazatele zhasnou.



Funkce stopek

Stopky ukazuji ¢as, ktery uplyne od aktivace.
Funguji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Aktivace

Dotknéte se symbolu (3.Na ukazateli timeru se rozsviti
symbol J a ukazatel Jwr.

Doba se zacne odmérovat.

Deaktivace

Dotykem symbolu @ zastavite funkci stopek. Ukazatele
timeru sviti dale.

Dotknete-li se znovu symbolu (), ukazatele zmizi.
Funkce je deaktivovana.

Funkce PowerBoost cs

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mizete velké mnozstvi
vody oh¥at rychleji nez pomoci stupné ohfevu 5.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz

obrazek).
‘ 1

@
O

Aktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se symbolu ,2,..
Sviti ukazatel &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se symbolu ,3,:.
Ukazatel & zhasne a varna zéna se piepne zpatky
na stupef vareni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mlze z divodu ochrany elektronickych
prvkd uvnitf varné desky automaticky vypnout.
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cs Funkce ShortBoost

@ Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost mlzete ohrat nadobu
rychleji nez pomoci stupné vareni 5.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi vareni pro
svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

!
(OQ
ON ©

Doporuceni k pouziti

m Vzdy pouZivejte nadoby, které nejsou predehrats.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m Nadobu nepriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zony. Zajistéte,
aby primér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zony.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v &asti — "Indukéni vareni”.

Aktivace

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dvakrat se dotknéte symbolu ,2,..
Sviti ukazatel Fh..

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zdénu.
2. Dotknéte se symbolu ,&.:.

Ukazatel P&+ zhasne a varna zéna se prepne zpatky

na stupef vareni 5.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Po 30 sekundach se tato funkce
automaticky vypne.
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[ Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Sokolady nebo
masla a k udrzovani teploty pokrmd.

Aktivace

1. Zvolte pozadovanou varnou zonu.

2. B&hem nasledujicich 10 sekund se dotknéte
symbolu Vs,
Sviti ukazatel L o.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu U%J.
Ukazatel L o zhasne. Varna zona se vypne a sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.



Asistenéni funkce cs

: = N Varné zony, které jsou vybavené pecicim senzorem,
AS|Stencn| funkce jsou oznacené symbolem pediciho senzoru.
, o . L . ] Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
S asistencnimi funkcemi bude vafeni zcela jednoduché pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

a vzdy dosahnete optimalniho vysledku vareni.
Doporucené stupné teploty jsou vhodé pro kazdy druh
varent. Druhy asistenénich funkci
Umoziuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni Vhodné nadoby )
perfektnich vysledkl vareni a pedeni. Senzory a zvlastni pfislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu E%mgeéaeﬁgwgir\ﬁrem
hrnce nebo panve. Pfitom se permanentné reguluje poru P y

vykon a udrzuje spravna teplota.

Po dosazeni zvolené teploty Ize vloZit pokrm. Pokrmy se Druhy asistenénich funkci
neprehfivaji, nic se neprevari.

V této kapitole ziskate nasledujici informace:

Pomoci asistencnich funkci miZete pro kazdy pokrm
zvolit nejvhodnéjsi zplsob pfipravy.

V tabulce jsou uvedena rizna dostupna nastaveni pro
asistencni funkce:

Asistencni funkce Stupné teploty Nadoby K dispozici Aktivace

Pecici senzor

Duseni / peceni s malym mnozstvim tuku 1,2,3,4,5 R A -
Varné funkce

Ohffvani / udrzovani teploty 1/70°C '@' Vsechny varne zony w=r
Dovarovani 2/90°C '@' V&echny varné zony =r
Varen 3/100°C ’@' Vsechny varné zony =r
Vareni v tlakovém hrnci 4/120°C @- V8echny varne zony =r
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje v hrnci* 5/170°C g VSechny varne zony w=r

* Predehrejte s pokliCkou a smazte bez poklicky.

Pokud varna deska nemd bezdratovy senzor vareni, Ize ho dodatecné zakoupit ve specializovang prodejng, prostrednictvim naSeho zakaznického ser-
visu nebo pres nase oficialni webové stranky.
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cs Asistenéni funkce

Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a nadobu umistéte doprostred této varné
zony.

Pro funkce vareni pouzivejte nadobi, které je tak
vysoké, ze nad silikonovou nalepkou bezdratového
senzoru varfeni, je potfebné mnozstvi vody.

Existuji panve, které jsou optimalni pro senzor smazeni.
MdUzZete je dodatec¢né zakoupit ve specializované
prodejné, prostfednictvim naseho zakaznického servisu
nebo pres nase oficialni webové stranky. Uvedte
prislusné referenéni ¢islo:

m HEZ390210 panev o priméru 15 cm.
m HEZ390220 panev o priméru 19 cm.
m HEZ390230 panev o priiméru 21 cm.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m  Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento
druh a velikost panvi.

m Jiné druhy panvi se mohou pfehfivat a mize se
nastavit teplota nizSi nebo vySSi nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zménte.

Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, které
Ize pouzit pro induké&ni vareni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukcni vareni”.

V tabulce u doplfkovych funkci vareni, je pro kazdou
funkci uvedena vhodna nadoba.
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Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce. Tim se s vysokou pfesnosti reguluje vykon
vafeni, aby se udrzovala spravna teplota a dosahlo se
perfektnich vysledkl vareni.

Va$e varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty, aby se dosahlo téch nejlepSich
vysledkU:

m Teplotni senzory, které se nachazeji uvnitf varné
desky kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
senzor smazeni.

m Bezdratovy senzor vareni, ktery pfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Senzor vareni je nezbytny pro pouzivani varnych funkci.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
senzorem vareni, mizete ho dodatec¢né zakoupit ve
specializované prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo pres nasi oficialni webovou
stranku pod referenénim Cislem HEZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v ¢asti — "Pfiprava
a osetrovani bezdrdtoveho teplotniho senzoru”

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S pedicim senzorem muzete pripravovat pokrmy na
panvi s malym mnozstvim oleje.

Varné zény s touto funkci jsou oznacené symbolem
peciciho senzoru.

Vyhody

m Varna zona se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
UsSetfite energii. Olej a tuk se nepfepali.

m Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pridani oleje a pokrmu, zazni akusticky signal.

Upozornéni

m Nepriklapéjte panev pokli¢kou, jinak regulator
nefunguje. Mlzete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo vepfové sadlo, nastavte stupen
teploty 1 nebo 2.

m Tuk nebo olej nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacné, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni ve velkém mnoZzstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci®, stupen vareni 5.



Teplotni stupné

Asistenéni funkce cs

Stupen ohfevu Vhodné pro

1 velmi nizky Priprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a pecenf pokrmi na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu.

2 nizky Peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

3 stredni - nizky ~ Peceni ryb a silngjSich opékanych pokrmdl, napr. karbanatki a parka.

4 stredni - Peceni steak(l, hodné propecenych, obalovanych zmrazenych potravin a nizkych pokrm(i, napf. fizkd, masa na nudlicky a
VySoky zeleniny.

5 VySoky Peceni pokrm(l pfi vysokych teplotach, napr. steakd rare (krvavych) nebo stfedné propecenych, bramborak( a pecenych

brambor.

Takto provedete nastaveni
Podle tabulky zvolte vhodny stupefi ohfevu. Postavte na
varnou zénu prazdnou nadobu.

1. Zvolte varnou zénu. Dotknéte se symbolu
w=—.V ukazateli varné zény sviti ta—.

=

= mnA
|

wr

2. Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen teploty.

- i~ 3

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty was— blika, dokud neni dosazena
teplota peceni. Zazni akusticky signal a symbol
teploty zhasne.

3. Po dosazeni teploty pedeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti peciciho senzoru

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte na

£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.

Varné funkce

Pomoci téchto funkci mizete ohfivat, varit potraviny,
varit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostatenym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro vSechny varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty. Setii se tak energii a olej nebo tuk se
neprehfivaji.

m Teplota se neustédle kontroluje. Timto zplUsobem se
zabrani pretékani pokrmd. Navic se nemusi ménit
stupen teploty.

m Jakmile voda nebo olej dosahne optimalni teploty,
ohlasi akusticky signal, ze Ize vlozit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vioZzeny hned na zadatku, je to
uvedeno v tabulce.

Upozornéni

m Pouzivejte hrnce a panve se silnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

m Naplite hrnec tak, aby obsah dosahl vysky, pro
zakryti silikonové znaCky senzoru vareni.

m Pro smazeni s malym mnoZstvim oleje pouzivejte
senzor smazeni.

m Nadobu umistéte tak, aby senzor vafeni sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Béhem vareni senzor z hrnce neodstrariujte.

m Po skoncCeni vareni odstrante senzor vareni z hrnce.
Pozor, senzor vareni maze byt velmi horky.
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Teplotni rozmezi a stupné teploty

Varné funkce Stupen teploty Teplotni rozmezi Hodi se pro

Ohfivani, udrzovani teploty 1/70°C 60-70°C Napf. polévky, punc¢

Dovarovani 2/90°C 80-90°C Napf. ryze, migko

Vareni 3/100°C 90-100°C Napf. téstoviny, zelenina

Vareni'v tlakovém hrnci 4/120°C 110-120°C Napr. kufe, eintopf

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C 170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa

Tipy pro vafeni s varnymi funkcemi

m Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Nalijte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stupen 1/ 70 °C. Nékolikrat zamichejte.

m Funkce mirného vareni: tato funkce se hodi pro
vareni potravin pfi nizkych teplotach a k zahustovani
omacek a Eintopfd. Zvolte stupen 2 / 90 °C.

m Funkce vareni: Tato funkce umoznuje vafrit vodu s
pfiklopenou pokli¢kou, aniz by pretekla. Diky
kontrole teploty mUzete efektivné vafrit. Zvolte stuper
3/100 °C. 5

m Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporuéenou dobu. Zvolte stupen
4 /120 °C.

m Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci:
olej rozehfivejte s pfiklopenou pokliCkou. Sejméte
poklicku po zaznéni signalu a pridejte pokrm (pokud
v tabulce "Doporu¢ené pokrmy" nebyly uvedeny jiné
udaje). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pfiklopenou poklickou. Vyjimka: ,,peCeni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci®, stupen teploty 5 /
170 °C.

m Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec priklopeny pokli¢kou.

m Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smeés
riznych tukd na smazeni, napf. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

m Pokud vysledek vareni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stuper teploty ale zachovejte.

20

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vati pfilis silné
nebo pfilis malo, Ize bod varu nastavit. Postupuijte
nasledovné:

Zvolte zakladni nastaveni £ Y, viz kapitolu

— "Zdkladni nastaveni”.

Zakladni nastaveni je standardné nastavené na 3.
Pokud je nadmorska vyska vaseho bydlisté od 200
do 400 m, neni nutné bod varu nastavovat,

v opacném pripadé zvolte nastaveni, které je
uvedené v nasledujici tabulce pro pfislusnou vysku:

Vyska Hodnota nastaveni = -/

0-100m !
100-200 m c
200-400 m 3
400-600 m
600-800 m
800-1000 m
1000-1200m
1200-1400 m
Nad 1400 m

* Zakladni nastaveni

Upozornéni: Teplotni stupen 3/100 °C je dostatelujici
stupen pro efektivni vareni, v pfipadég, ze se voda nevafi
pfrili§ silné. Bod varu vSak Ize zménit podle potfeby.
Pokud pozadujete napriklad silngjsi vykon desky, lze
zvolit niz8f nadmorskou vysku.

[ ] ) 1 o O g
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Takto provedete nastaveni

Pfed prvnim pouZzitim varnych funkci je nutné navazat
spojeni mezi bezdratovym varnym senzorem

a ovladacim panelem. Viz k tomu kapitolu — "|@
Bezdratovy teplotni senzor”.

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Pliprava a oSetfovdni bezdrdtového teplotniho
senzoru"

2. Na pozadovanou varnou zonu postavte hrnec
s dostateCnym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
pfiklopte poklickou.

3. Zvolte varnou zdnu, na které se nachazi hrnec
s teplotnim senzorem.

4. Dotknéte se symbolu T=F teplotniho senzoru. Na
ovladacim panelu se rozsviti ukazatel 1T=f.

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty U&7 blikd, dokud voda nebo olej
nedosahne pfimérené teploty pro viozeni pokrmu.
Zazni akusticky signal a symbol teploty pfestane
blikat.

6. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. Béhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci* hrnec nepfiklapéjte.

Vypnuti varnych funkci

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.

Upozornéni: Pro opétovnou aktivaci varnych funkci
pockejte cca 10 sekund.
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Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce asistence pfi varent:

(TN o Senzor smazeni pro panve
= Senzor vareni

Funkceasistence Stupern teploty Celkova doba piipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizek, prirodni ! Y o 4 6-10
Rizek, obalovany ' Y 4 6-10
Filet 2 m— 4 6-10
Kotlety ! e 3 10-15
Cordon bleu ! Y 4 10-15
Videtisky fizek ! v 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 2 = 5 6-8
Steak, medium (silny 3 cm) 2 (BT 5 8-12
Steak, well done (silny 3 cm) | T 4 8-12
Driibez( prsa (silna 2 cm) ' = 3 10-20
Maso nakrajené na prouzky 3 (T 4 7-12
Gyros 3 = 4 7-12
Spek e 2 5-8
Mleté maso ° Y 4 6-10
Hamburger (silny 1,5 cm) ! Y 3 6-15
Karbantky (silné 2 cm) ! T 3 10-20
PInéné karbantky * Y 3 10-20
Uzeniny e 3 8-20
Pérky, syrové ! e 3 8-20
Pomalé vafeni

Parky * =r 2-90°C 10-20
Vareni

Masove kulicky 4 =r 3-100°C 20-30
Slepice na polévku * =T 3-100°C 60-90
Tafelspitz (hovézi §picka) 4 =r 3-100°C 60-90

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelng michejte.

€ Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zaGatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni v tlakovém hrnci

Slepice na polévku ° =r 4-120°C 15-25
Tafelspitz (hovézi picka) © =T 4-120°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazen kurecich kouskd® =r 5-170°C 10-15
Smazeni masovych kulicek © =r 5-170°C 10-15

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelné michejte.

E Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signdlu pridejte pokrm.
5 Pokrm viozte na zacatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Funkce asistence Stupeii teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rybi ilé, prirodni ! L 4 10-20
Rybi filé, obalovang ' L 3 10-20
Krabi ! Y 4 4-8
Krevety Y 4 4-8
Ryba smazena vcelku 1 (E-1 3 10-20
Pomalé vareni

Duend ryba 2 =r 2-90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend ryba v pivnim téstitku 3 =r 5-170°C 10-15
 Smaend obalovand ryba 3 =r 5-170°C 10-15

1 Ngkolikrét obratte.
2 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

3 Olgj rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Vajecné pokrmy Funkce asistence Stuper teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

p¥i vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Volska oka na mésle | = 2 2-6
Volska oka 2 = 4 2-6
Michana vejce = 2 4-9
Omeleta * = 2 3-6
Palaginky Crépes * = 5 15-25
Francouzsky toast * = 3 4-8
Trhanec # e 3 10-15
Vareni

Varena vejce ° =r 3-100°C 5-10

TMasloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

2 Olej a potraviny vlozte do panve po zaznéni akustického signalu.
3 Pravidelné michejte.

4 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazent.

5 Pokrm vlozte na za¢atku.

Zelenina a lusténiny Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Cesnek ! Y 2 2-10
Cibule, dusena ' = 2 2-10
Cibulové krouzky * Y 3 5-10
Cuketa 2 (T 3 4-12
Lilek 2 L 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Smazeny zeleny chrest 2 (T 3 4-15
Houby Y 4 10-15
Zelenina dusend na oleji | (B 1 10-20
Glazovana zelenina ' Y 3 6-10

1 Pravidelng michejte.
2 Ngkolikrat obratte.

8 Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm vlozte na zagatku.
5 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zelenina a lusténiny Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni

Brokolice 3 =r 3-100°C 10-20

Kvéték ® =r 3-100°C 10-20

ROZitkova kapusta 3 =r 3-100°C 30-40

Zelené fazolky 3 =r 3-100°C 15-30

Cizrna 4 = 3-100°C 60-90

Hréch 3 T 3-100°C 15-20

Cotka * =r 3-100°C 45-60

Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cizrna v tlakovém hrnci* =r 4-120°C 25-35

Bilé fazole v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Cotka v tlakovém hrnci + = 4-120°C 10-20

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend obalovana zelenina © =r 5-170°C 4-8

Zelenina smazena v pivnim tésticku ° =r 5-170°C 4-8

Smazené obalované houby ° =r 5-170°C 4-8

Houby smazené v pivnim tésticku® =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelné michejte.
2 Nékolikrat obratte.

3 Rozehfejte a varte s poklickou. Potraviny vioZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm viozte na zagatku.
5 Olej rozehfiveijte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Brambory Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Opedené brambory z brambor varenych ve slupce | (E ) 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) * (LY 4 15-25
Bramboraky 2 L 5 25-35
Swycarské rosti 3 e 2 50-55
Glazované brambory ! (T 3 10-15
Pomalé vafeni

Varené bramborové knedlicky® = 2-90°C 30-40

1 Pravidelné michejte.
2 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni.

E Olej a potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

& Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

5 Pokrm vlo7te na zagétku.
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Brambory

Funkce asistence Stupen teploty

Celkova doba pfipravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min)
Vareni
Varené brambory ° =r 3-100°C 30-45
Vareni v tlakovém hrnci
Brambory v tlakovém hrnci ® =r 4-120°C 10-20

! PravideIng michejte.

2 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni,

E Olej a potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

£ Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zaGatku.

Téstoviny a obilné pokrmy Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
p¥i vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Ryze ! =r 2-90°C 25-35

Polenta? =T 2-90°C 3-8

Krupicova kase 2 =r 2-90°C 5-10

Vareni

Téstoviny 2 s 3-100°C 7-10

Tadticky 2 =r 3-100°C 6-15

Vareni v tlakovém hrnci

RyZe v tlakovém hrnci 3 =r 4-120°C 5-8

T Rozehtejte a vaite s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
2 Pravidelng michejte.
3 Pokrm vlozte na za¢atku.

Polévky Funkceasistence Stupefi teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Instantni krémové polévky ' =r 2-90°C 10-15

Vareni

Domécf vyvary 2 =r 3-100°C 60-90

Instantni polévky' =T 3-100°C 5-10

Vareni v tlakovém hrnci

Domaci vyvar v tiakovém hrnci 2 =T 4-120°C 20-30

1 Pravidelné michejte.

2 pokrm vloZte na zacatku.
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Funkce asistence Stuper teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rajskd omacka se zeleninou ' v 1 25-35
Besamelova oméacka ! = 1 10-20
Syrova omécka ! L 1 10-20
Redukovani omécky ' Y 1 25-35
Sladké omagky ' = 1 15-25

1 Pravidelng michejte.

Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)
Pomalé vareni
Migtné ryze’ =r 2-90°C 40-50
Ovesna kage' =r 2-90°C 10-15
Cokoladovy pudink’ =r 2-90°C 3-5
Vareni
Kompot 2 =r 3-100°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje
Smazené koblihy 3 =r 5-170°C 5-10
Smazené donuty 3 =r 5-170°C 5-10
Smazené bufiuelos ® =r 5-170°C 5-10

1 Pravidelng michejte.

2 Pokrm vlozte na zagétku.

3 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zmrazené potraviny Funkce asistence Stupei teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pii vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizky ! e 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Dribezi prsa ! e 4 10-30
KuFeci nugety | = 4 10-15
Gyros 2 = 4 10-15
Kebab a— 4 10-15
Rybi filé, prirodni * = 3 10-20
Rybi ilg, obalovang | L 3 10-20
Rybi prsty ! e 4 8-12
Smazené hranolky, smazené 2 = 5 4-6
Pokrmy z panve 2 e 3 6-10
Jarni zavitky ! e 4 10-30
Camembert ' Y 3 10-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Zelenina ve smetanové omécce 2 =r 1-70°C 15-20
Vareni

Zelené fazole, zmrazené 3 =r 3-100°C 15-30
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje

Smazeni hranolek* = 5-170°C 4-8

1 Ngkolikrét obratte.
2 PravideIné michejte.
8 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

4 Olej rozehtiveijte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Ostatni Funkce asistence Stuperi teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Camembert ! Y 3 7-10
Krutony 2 (T o 3 6-10
Instantni hotové pokrmy 3 Y 1 5-10
Prazené mandle 4 Y 4 3-15
Prazené ofechy * = 4 3-15
Prazend piniové seminka 4 = 4 3-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Ohfivani gulagové polévky ° =T 1-70°C 10-20
Ohfivani svareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé vafeni

Ohtivani migka © =r 2-90°C 3-10

1 Nékolikrat obratte.
2 Pravidelné michejte.

3 Pg zaznéni akustického signalu pridejte vodu. Jakmile se voda zacne varit, pridejte potraviny.

4Pokrmy vloZte po zaznéni akustického signalu.
5 Pokrm vlozte na za¢atku.
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[@ Bezdratovy teplotni senzor

Pfed prvnim pouzitim varnych funkci je nutné vytvofrit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem
a ovladacim panelem.

Priprava a oSetfovani bezdratového
teplotniho senzoru

V této Casti ziskate nasledujici informace:

Nalepeni silikonové nalepky

Upevnéni bezdratoveého senzoru vareni
Cisténi

Vymeéna baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize zakoupit

v odborné prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo na nasi oficialni webové
strance. K tomu uvedte pfislusné referenéni ¢islo:

00577921  Sada 5 silikonovych nélepek

HEZ39050  Senzor vareni a sada s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepeni silikonové lepici pasky

Silikonova lepici paska slouzi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobé.

Pfed prvnim pouzitim nadoby s varnymi funkcemi se
musi silikonova lepici paska pfilepit pfimo na tuto
nadobu. Pfitom je dllezité:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyjte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou folii ze silikonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na vnéjsi stranu hrnce.

3. PritlaCte celou plochu silikonové lepici pasky, i vnitfni
oblast.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Nadobu béhem této doby nepouzivejte ani nelistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku del$i dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.
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Nasazeni bezdratového teplotniho senzoru.

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Upozornéni

m Pfed pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skond&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpeCném mistg,
a nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

m  MUZete pouzivat az tfi teplotni senzory sou&asné.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte menu = 4, viz kapitolu — "Zdkladni
nastaveni”.
Rozsviti se ukazatel varné zony.

2. Zvolte varnou zdnu, jejiz ukazatel sviti. Zazni
akusticky signal. Sviti ukazatel 1&r.

3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1= na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na ukazateli varné zony
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru
s ovladacim panelem.

Vysledek

1 Bezchybné spojeni

J
H Chyba spojent: na zakladé chyby prenosu
c Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru




m Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny

s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.

m Chybné spojeni v disledku poruchy teplotniho
senzoru mUze mit tyto pficiny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
— Beéhem 30 sekund po zvoleni varné zony jste

nestiskli symbol na teplotnim senzoru.

— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojeni.

m V piipadé nezdareného spojeni kvlli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni naddle pretrvava , kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. P_g_dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
1=T.
Béhem toho se tfikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. P¥i tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.
Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyijte v myéce nadobi. Neponofujte ho do vody
a necistéte ho pod tekouci vodou.

Po skonc&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpedném misté, napfiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojl tepla.

Silikonova lepici paska
Pfed nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro mycku.

Upozornéni:
Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku delSi dobu.

Bezdratovy teplotni senzor cs

Okénko teplotniho senzoru

Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstranujte necistoty a mastnotu.
m K Cisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové tyginky
a prostfedek na &isténi oken.

Upozornéni

m NepouZivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbicky a kartacky nebo krémové Cistici
prostredky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.

Vyména baterie

Pokud se teplotni senzor pfi stisknuti symbolu
nerozsviti, je vybita baterie.

Vymeéna baterie:

1. Od spodni &asti teplotniho senzoru odtahnéte
silikonovy kryt a Sroubovakem odstrarite oba Srouby.

2. Otevrete uzavér teplotniho senzoru. Ze spodni &asti
teplotniho senzoru vyjméte baterii a vlozte novou
(dbejte pfitom na spravnou orientaci pold baterie).
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cs Bezdratovy teplotni senzor

Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte predméty
z kovu. Nedotykejte se pripojovacich bodu baterie.

3. Zavrete uzavér teplotniho senzoru (otvory pro Srouby
na uzaveru se musi kryt s prohlubnémi na spodni
¢asti krytu). Sroubovakem utahnéte Srouby.

4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

Upozornéni:
Pouzivejte vyhradné kvalitni baterie typu CR2032, které
zarucuji delSi zivotnost.
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Prohlaseni o shodé

Spoleénost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, ze spotfebiC s funkci bezdratového
teplotniho senzoru splfuje zakladni pozadavky a ostatni
pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebiCe mezi dopliujicimi dokumenty.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti t&échto znacek spoleénosti
Robert Bosch Hausgerdte GmbH je licencované.
Veskeré ostatni znacky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
pfislusnych firem.



[ Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.

2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu C=.
Ukazatel &= sviti 10 sekund.

Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinacem.
2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu C=.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka
Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zakladni nastaveni”

Détska pojistka cs

[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro isténi.

Zapnuti: dotknéte se symbolu W. Zazni akusticky signél.
Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuje. MUzete offit
povrch ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro pfedCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu WM.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuije,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani Cisténi nema vliv na hlavni vypinac.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zmeénu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zona prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé ~& a ukazatel zbytkového tepla i nebo H.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpe&nostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vareni (po 1 az
10 hodinach). .

33



cs Zakladni nastaveni

i Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma k dispozici riizna zakladni nastaveni. Tato
zakladni nastaveni mizete pfizpUsobit podle svych
individualnich potreb.

Ukazatel Funkce

ci Détska pojistka
0 Manuélni*.
i Automaticka.
c Funkce deaktivovand.
cc Akustické signaly
I Potvrzujici a chybovy signdl je vypnuty.
/ Je zapnuty jen chybovy signal.
o Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 V3echny akustickeé signaly jsou zapnuté.
c3 Ukazatel spotieby energie
I Deaktivovano.”
i Aktivovano.
cH Nastaveni v zavislosti na nadmorské vysce
2 Snizeni
3 Z&Kladni nastaveni

Y -5 Rozsiteni

cS Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
oo Vypnutgé.*
1 195 Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani zvukového signalu funkce ¢asovace
i 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
Dostupnost nastaveni zavisi na maximalnim vykonu varné desky.
o Deaktivovano. Maximalni vykon varné desky. */**
/ 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W
3 3000 W doporuéeno pro 13 ampérd.
3 3500 W doporudeno pro 16 ampér(.
Y 4000 W
Y. 4500 W doporuceno pro 20 ampéra.
5 nebo 5.Maximalni vykon varné desky.**
cic Kontrola nadoby a procesu vareni
I Nevhodna
/ Neni optimalni
c Vhodnd
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Zakladni nastaveni cs

c 4 Spojeni bezdratového senzoru smazeni s varnou deskou
I Bezchybné spojent
/ Chyba spojenti: na zakladé chyby pfenosu.
pu

C Chyba spojeni: na zakladé chyby varného senzoru.

-

co Resetovani na standardni nastaveni
o Individualni nastaveni.”
/ Resetovani na nastaveni z vyrobniho zavodu.

“Nastaveni z vyrobniho zévodu

**Maximalni vykon varné zony je zobrazen na typovém Stitku.

Takto se dostanete k zakladnim nastavenim: 6. Minimalng 4 sekundy se dotykejte symbolu &.
Varna deska musi byt vypnuta. Nastaveni jsou ulozena.
1. Zapnéte varnou desku. Opustte zakladni nastaveni

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se cca 4 sekundy
dotykejte symbolu &.
Prvni Ctyfi ukazatele udavaji informace o produktu.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatell se dotknéte
oblasti nastavovani.

Informace o spotrebici Ukazatel

Servisni sluzby (ISS) HE

Vypnéte varnou desku hlavnim vypinagem.

Vyrobni ¢islo
Vyrobni ¢islo 1

C3f waf o
e ) Do

Vyrobni &islo 2

3. Pfi novém dotyku symbolu ¢ se dostanete do
zékladnich nastaveni.
Na ukazatelich sviti ¢ { a jako pfednastavena
hodnota &J.

4. Dotknéte se opakované symbolu &, aZ se zobrazi
pozadovana funkce.

5. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadované
nastaveni.

U
o
-
L

o
~
™
©

B
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cs Ukazatel spotfeby energie

By Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie pfi
poslednim vareni na této varné desce.

Po vypnuti varné desky se na 10 sekund zobrazi
spotfeba v kilowatthodinach, napt. {.L&EkWh.

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

Jak tuto funkci aktivovat se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”
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€I Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referen¢ni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zoné.

1. Postavte studenou nadobu s cca 200 ml vody
doprostted varné zény, jejiz primér nejlépe
odpovida dnu nadoby.

2. Prejdéte na zakladni nastaveni a zvolte nastaveni
c £ vypnuto.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. Na ukazateli
varnych zén blika —.

Funkce je aktivovana.

Po 10 sekundach se na ukazateli varné zény zobrazi

vysledek ohledné kvality a rychlosti vareni.

Zkontrolujte vysledek podle nasledujici tabulky:

Vysledek

1 Nadoba neni pro varnou zonu vhodna, a proto se nezahieje.*

{  Nédoba se ohiiva pomaleji, nez jste ocekavali, a vareni nepro-

biha optimalné.*
©  Nadoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

* Pokud je k dispozici mensi varnd zona, otestujte nadobu jesté jednou

na mensi varné zon€.

Pro opétovnou aktivaci této funkce se dotknéte oblasti
nastavovani.

Upozornéni

m Pokud je primér varné zény o mnoho mensi, nez
pouzité nadobi, zahfiva se pouze stfed hrnce nebo
panve. Pokrmy se nevafi optimalné.

m Informace o zkouSce nadobi najdete v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Indukéni vareni”.



Powermanager

Diky funkci Power Manager Ize nastavit celkovy vykon
varné desky.

Varna deska je nastavena z vyrobniho zavodu. Jeji
nejvySsi vykon je uveden na typovém Stitku. Pomoci
funkce Power Manager Ize zménit hodnotu podle
pozadavku pfislusné elektroinstalace.

Aby nedoslo k prekroCeni nastavené hodnoty, rozdéluje
varna deska vykon, ktery je k dispozici, automaticky na
zapnuté varné zony.

Pokud je funkce Power Manager aktivni, mize vykon
varné zony obcas klesnout pod jmenovitou hodnotu.
Kdyz je zapnuta varna zona a dojde k dosazeni
omezeni vykonu, zobrazi se na ukazateli stupné ohfevu
kratce _. Spotfebi€ samostatné reguluje a vybira
nejvySSi mozny stuper ohfevu.

Dalsi informace o zménach celkového vykonu varné
desky najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni”

Powermanager cs

I Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchod8.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak

pfiped¢eni ulpivajicich zbytkd. Varnou desku gistéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

PouZzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodne
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na myti nadobi

Cistici prostfedky pro mycku nadobi

abrazivni prostredky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrariovace skvrn

drsné houbicky

m vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zakaznického
servisu nebo v naSem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( doséhnete pomoci specialnich
houbicek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny
Vodnikamen a zbytky Vycistéte varnou desku, jakmile vychladne.
vody Mizete pouzit vhodny Cistici prostredek na

sklokeramické varné desky.*

Okamzité vyCistéte. PouZijte Skrabku na sklo.
Pozor: nebezpeci popalent.*

Cukr, zbytky ryze
nebo plast

* Poté vyCistéte vihkym hadfikem a osuSte hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové myci hadfiky pfed pouzitim ddkladné
proplachnéte.

m  Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostredky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.
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cs Casto kladené otazky a odpovédi (FAQ)

(Bl Casto kladené otazky a
odpoveédi (FAQ)

Proc nelze varnou desku zapnout a pro¢ sviti symbol détské pojistky?
Détska pojistka je aktivovana.
Informace k této funkci najdete v kapitole — "Détskd pojistka"

Proc blikaji ukazatele a pro¢ zni akusticky signal?
Odstrante z ovladaciho panelu tekutiny nebo zbytky pokrm(. Odstranite vSechny pfedméty, které leZi na oviadacim panelu.
Ndvod na deaktivaci akustického signalu najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni"

Pro¢ nelze aktivovat funkci asistence?
Bylo dosazeno maximalniho prikonu spotfebice nebo je aktivni funkce powerManagement. Vypnéte nebo snizte stupné ohfevu u aktivnich
varnych zon.
Dalsi informace k této funkci najdete v kapitole — "Powermanager”

Zvuky

Pro¢ jsou béhem vareni slySet urcité zvuky?

V zévislosti na vlastnostech dna nadoby, mohou pfi provozu varné desky vznikat urCité zvuky. Tyto zvuky jsou zcela bézng, patfi k
indukéni technologii a nepoukazuiji na Zadnou zavadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd pfi vareni na vysoky stupen ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude tisSi, kdyz sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdna. Tento zvuk utichne, jakmile ddte do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nadob z rliznych materidl nad sebou, nebo pfi soucasném pouZiti nadob rizné velikosti a z riiznych materialli. Hlasitost zvuku
se miZe liit podle mnoZstvi a druhu pfipravy pokrmd.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou vznikat, kdyZ se souc¢asné pouzivaji dvé varné zony na nejvyssi stupen ohrevu. Piskani zmizi nebo bude tissi, kdyz snizite stuperi
ohfevu.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pfi vysokych teplotach. Ventilator mlize béZet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zmérena teplota jesté prilis vysoka.

Nadobi

Jaké nadobi je vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobi, které je vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Proc se varna zéna neohfiva a stupefi vareni blika?
Varnd z6na, na které stoji nadobi, neni zapnuta.
Ujistéte se, Ze je varna zona, na které stoji nadobi, zapnuté.
Nadobi je pro zapnutou varnou zonu prilis malé nebo neni vhodné pro indukci.
Informace o druhu, velikosti a polohovani nadobi najdete v kapitole — "Indukcni vareni™.

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadobi ohieje, resp. pro¢ se neohieje dostatecné, i kdyz je nastaven vysoky stupefi vareni?

Nadobf je pro zapnutou varnou zonu prilis malé nebo neni vhodné pro indukci.
Informace o druhu, velikosti a polohovani nadobi najdete v kapitole — "Indukcni vareni™.




Co délat v pfipadé poruchy? cs

Cisténi

Jak se varna deska Cisti?
Optimalnich vysledki dosahnete pouzitim specidlnich Cisticich prostredkd na sklokeramiku. NepouZivejte ostré nebo abrazivni Cistici pro-

stredky, Cistici prostredky do mycky nadobi (koncentrdty) nebo drsné hadriky.
Dalsf informace k ¢isténi a odetfovani varné desky najdete v kapitole — "Cisténi”

B Co délat v pripadé

poruchy?

Poruchy spotfebiCe jsou zpravidla snadno zvladnutelné
maliCkosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

Ukazatel
Zadny

Mozna pficina

Prerusené napajeni.

Spotrebi¢ nebyl zapojen podle schématu elek-
trického zapojent.

Porucha elektroniky.

Odstranéni

Pomoci jinych elektrickych spotiebicl zkontrolujte, zda v pfivodu
elektrického proudu nedoslo ke zkratu.

Zkontrolujte, zda je spotfebiC zapojeny podle schématu zapojeni.

Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte technicky zakaznicky
servis.

Ukazatele blikajt

Ovladaci panel je vihky nebo je zakryty néjakym
predmétem.

Osuste ovlddaci panel nebo odstrarite pfedmét.

Na ukazatelich varnych zon
blikd —.

Vyskytla se porucha elektroniky.

Pro potvrzeni poruchy krétce zakryjte ovlddaci panel rukou.

FJ/EBIOT

FY/EB208

Elektronika je prehrata a vypnula prislusnou var-
nou zonu.

Elektronika je prehratd a vypnula vSechny varné
zony.

PoCkejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne. Poté se
dotknéte libovolného symbolu na varné desce.

F 5 + stupedi vareni
a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu se nachdzi horka
nadoba. Hrozi prehrati elektroniky.

Odstrante nadobu. Za krdtkou chvili chybové hldSeni zhasne.
MiZete vafit dal.

F 5 a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu se nachdzi horka
nadoba. Kv(ili ochrané elektroniky se varna zéna
vypnula.

Odstrante nddobu. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte se libo-
volné ovladaci plosky. Jakmile chybové hlaSeni zhasne, miZete
varit dal.

Fl/FER Varna zdna je prehratd a kv(li ochrané pracovni  Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne, a pak
plochy se vypnula. Znovu zapnéte varnou zonu.

FA Varnd zona byla v provozu dlouhou dobu bez pre-  Aktivovalo se automatické bezpecnostni vypnuti. Viz kapitolu .
ruseni.

£820° Teplotni senzor je prehréty a varnd zona se Pockeite, dokud teplotni senzor dostatecné nevychladne, a pak
vypnula. funkei znovu aktivujte.

£8203 Teplotni senzor je prehiaty a viechny varné zény - Kdyz teplotni senzor nepouzivate, odstrarite ho z nadoby
se vypnuly. a uchovadvejte ho v dostatecné vzdalenosti od ostatnich varnych

z6n nebo zdrojli tepla. Varné zény znovu zapnéte.

EB204 Baterie teplotniho senzoru je témer vybitd. Vyméiite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vymena baterie".

£5205 Bezdratové spojeni s teplotnim senzorem je pre-  Funkci vypnéte a poté znovu zapnéte.
rusene.

EB206 Teplotni senzor je vadny. Kontaktuijte technicky zakaznicky servis.

Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.
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cs Co délat v pfipadé poruchy?

Ukazatel Mozna pficina Odstranéni
Ukazatel teplotniho senzoru Teplotni senzor nereaguje a ukazatel nesviti. Vyméiite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vymena baterie".
nesviti. Pokud problém pretrvava, podrzte 8-10 sekund stisknuty symbol

na teplotnim senzoru a teplotni senzor znovu spojte s varnou des-
kou. Viz &ast—> "Spojeni bezdrédtového teplotniho senzoru

s ovlddacim panelem".
Pokud problém nadale pretrvava, kontaktujte technicky zakaz-
nicky servis.
Ukazatel na senzoru dvakrdt ~ Baterie teplotniho senzoru je témér vybitd. PFiSti  Vymérite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie”.
zablikd. vareni se mize prerusit kvdli vybité baterii.
Ukazatel na senzoru tfikrat Bezdratove spojeni s teplotnim senzorem je pfe-  Podrzte 8-10 sekund stisknuty symbol na teplotnim senzoru
zablika. ruseng. a znovu ho spojte s varnou deskou. Viz ¢ast — "Spojeni
bezdrdtového teplotniho senzoru s ovlddacim panelem”.
£qnon Nespravné provozni napéti mimo normélni pro- ~ Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.
£Qn 1o vozni rozsah.
e Varna deska neni spravné pripojena. Odpojte varnou desku od elektrické sité. Zkontrolujte, zda je
zapojena podle schématu zapojeni.
oc Je aktivovany predvadéci rezim. Odpoijte varnou desku od elektrické sité. Pockejte 30 sekund

a znovu ji zapojte. Béhem nasleduijicich 3 minut se dotknéte libo-
volné ovladaci ploSky. Pfedvadéci reZim je deaktivovany.

Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.

Upozornéni _

m KdyZ se na ukazateli zobrazi £, stisknéte a podrzte
pole PowerBoost pfislusné varné zény, aby bylo
mozné predist chybovy kdéd.

m Pokud chybovy kdd neni uvedeny v tabulce, odpojte
varnou desku od elektrické sité, pockejte 30 sekund
a pak varnou desku znovu zapojte. Pokud se
ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis
a uvedte presny chybovy kéd.

m Pokud se vyskytne porucha, spotfebié se nepfepne
do pohotovostniho rezimu.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢éislo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte Cislo E a &islo FD
spotrebice.

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m V dokladu spotrebice.
m Na spodni ¢asti varné desky.

Cislo E najdete také na sklenéné plose varné desky.
V zékladnim nastaveni si mlzete ovéfit seznam
zakaznickych servist a &islo FD. Viz k tomu
kapitolu— "Zdkladni nastaveni”.

Mégjte na paméti, ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Zakaznicky servis

Ccs
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cs Zkusebni pokrmy

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebica.

Udaje v tabulce se vztahuji na nase varné nadoby z
prislusenstvi Schulte-Ufer (4 dilna sada hrncd pro
indukéni varné desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 | pro varné zony
s@d 14,5cm

m Hmmec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény s & 14,5 cm

m Hrec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény s @ 18 cm

m Panev @ 24 cm, pro varné zény s @ 18 cm

Predehfrati Vareni
Doba trvani Po- Stupen Po-
(min:s) klicka vareni  klicka

ZkusSebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horka cokoldda 55 % kakaa, Rendlik
150 g) s rukojeti - - - 1.5 Ne
@ 16.cm
Cockovy eintopf ohfati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocatecni teplota 20 °C
MnozZstvi: 450 g Hrnec 1:30
@16cm d (bezmichany ~ ~° 12 AN
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
@22 cm d (bezmichany 0 12 Ao
Cockovy eintopf z plechovky
Napf. ¢ockova terina s parecky Erasco
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g Hinec cca 1:30
316cm 9 (ccapo 1 minzami-  Ano 1.5 Ano
chat)
Mnozstvi: 1 kg Hinec cca 2:30
322 cm 9 (ccapo 1 minzami- Ano 1.5 Ano
chat)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku a slil a smés zahrejte. Rendlik
s rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Do zpénéné mouky prilijte mléko a za stalého michani privedte .
Kvaru. 7 cca 6:30 Ne
3. KdyZ se beSamelova omacka zacne vafit, nechte ji dalsi 2 minuty ] ) ] 5 Ne

za stalého michani na varné zoné.
* Recept podle DIN 44550

“* Recept podle DIN EN 60350-2
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ZkuSebni pokrmy

Vareni mlécné ryze

MIECnd ryZe varend s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohrat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuperi vareni
a do mléka pridejte ryzZi, cukr a stil.

Doba vareni véetné predehrati cca 45 min

Nadoba

Stupen
vareni

Predehfrati
Doba trvani
(min:s)

ZkuSebni pokrmy

Po-

Vareni
Stupen

klicka vareni

Ccs

Po-
Klika

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % 3
tuku)a 1 g soli Hrnec . (po
316 cm 8.5 cca 5:30 Ne 10 min Ano
zamichat)
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I'mléka (3,5 % B
tuku) a 1,5 g soli Hrnec . (po
322 cm 8.5 cca 5:30 Ne 10 min Ano
zamichat)
MIécna ryZe varena bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stalého michani zahfejte. Kdyz mléko
dosahne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupen vareni a nechte na maly
stuper varit pfiblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka (3,5 % Hrnec .
tuku) a 1 g soli @16cm 85 663.5:30 Ne 8 Ne
Pfisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 1 I mléka (3,5 % Hrnec .
uku)a 1,5 g sol g22cm 80 e OislL Ne EEEEEN Ne
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca2:30 ANo 5 ANo
@ 16.cm
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli Hrnec 9 cca2:30 Ao 05 ANo
@22cm
Peceni veprové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 pldtky veprové panenky (celkova hmotnost pfiblizné Panev ,
300 g, vySka 1 cm) a 15 ml slunecnicového oleje @24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Priprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Smazeni zmrazenych hranolk
Mnozstvi: 2 | slunecnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmrazenych Hrnec 9 Dokud teplota oleje Ne 9 Ne
hranolk(l (napf. McCain 123 Frites Original) @22cm nedosahne 180 °C

* Recept podle DIN 44550
“* Recept podle DIN EN 60350-2

43



sk

Obsah

Pouzivanie podla prikazov ................ 45
Délezité bezpeénostné upozornenia . ....... 46
Pri¢iny poskodenia ...................... 47
Prehfad. .. ... .. 47
Ochrana Zivotného prostredia ............. 48
Tipy pre USporu energie. . .. ... cvvi i, 48
Ekologicky zlikvidujte odpad . .................. 48
m Kuhanje zindukcijo...................... 48
Vyhody varenia s indukciou . . .. ................ 48
Riad navarenie ......... ... . .. ... ... .. .... 48
Oboznamenie sa so spotrebicom........... 50
Ovlddacipanel........ ... ... . ... 50
Varme zONy . .. oo o 51
Ukazovatel' zvySkovéhotepla. .. ................ 51
P

SN Obsluha Spotrebiéa . .......ovveeeevnnnn.. 52
Zapnutie a vypnutie varnéhopanela ............. 52
Nastavenie varnej zony ....................... 52
OdportCania privareni. . ... .. 53
Casovéfunkcie. .........ovvuuinnnnnnnnn. 55
Naprogramovanie Casu ohrevu . ................ 55
Kuchynska mindtka . ......................... 55
Funkcia stopiek . ....... .. .. 56
= .

oy Funkcia PowerBoost..................... 56
Aktivovanie. . . ... .. e 56
Deaktivovanie. .. ........ ... . . 56
% Funkcia ShortBoost. ..................... 57
Odporuc¢ania na pouzivanie . . .. ..., .. 57
Aktivovanie. . . ... .. e 57
Deaktivovanie. . ........ ... .. . 57

§55

Funkcia udrziavaniatepla................. 57
Aktivovanie. . .. ... .. e 57
Deaktivovanie. . ........ ... ... i 57
Funkcie asistencie privareni .............. 58
Druhy funkcii asistenta privareni .. .............. 58
Vhodny riad navarenie ................vuu.... 59
Senzory a osobitné prisluSenstvo. . .............. 59
Funkcie a stupnevarenia...................... 59
OdporuGanéijedla ........ ... .. 63

44

Bezkablovy teplotny senzor . .............. 71

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor teploty .71
Prepojenie bezkablového senzora teploty s ovladacim

panelom . ... . 71
Cistenie. . o oot 72
Vymena batérie. . ....... ... 72
Vyhldsenieo zhode .......................... 73
m Detskapoistka .. .........ccoiviiiinnnnn. 74
Aktivovanie a deaktivovanie detskej poistky...... .. 74
Automaticka detska poistka . .. ......... ... .. 74
Ochrana priutierani...................... 74
|

Automatické vypnutie .. .................. 74
ooo

il Zakladné nastavenia ..............covunnn. 75
Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto:. . ... .. 76
= a

Indikator spotreby energie ................ 77
Testriadunavarenie..................... 77
E Powermanager...........ccvveiinrnnnnns 78
[@ Cistenie. .....coviieiiii i, 78
Varny panel. . . ... 78
Ramvarnéhopanela ......................... 78

il Casté otazky a odpovede (FAQ)............

Bl ¢asté otazky a odpovede (FAQ) 79
Poruchy,éorobit?.............cvcvvnnn.. 80
ﬂ , , .

Zakaznicky servis. . .. .. ..o i i i i 82
CiSIOE@GSIOFD. ..\ 82

Skusobnépokrmy ........... .. i 83

Dalsie informdcie o vyrobkoch, prisluenstve,
nahradnych dieloch a servise najdete na internete na:
www.bosch-home.com a v internetovom obchode:
www.bosch-eshop.com



EJPouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebiC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho. Skodu pisomne zaznamenajte, zavolajte
zakaznicky servis, inak nemate pravo uplatnit
zaruku.

Spotrebi¢ mdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Montaz tohto spotrebica vykonajte podl'a
prilozeného navodu na montaz.

Tento spotrebiC je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi¢
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie

maximalne do vysky 4000 metrov nad morom.

Nepouzivajte ziadne kryty na varny panel.
MbZu viest k nehodam, napr. prehriatim,
vznietenim alebo praskajucimi materialmi.

Pouzivajte len nami schvalené bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany. Nevhodné
bezpelnostné zariadenia alebo detské
zdbrany moézu viest k nehodam.

Tento spotrebi¢ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skusenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpedénost alebo ak fiou boli pou&ené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a suU pod dozorom.

Pouzivanie podla prikazov sk

Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrZiavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Pri pouziti funkcii varenia sa musi nastavena
varna zéna zhodovat s varnou zénou, na ktorej
sa nachadza hrniec s teplotnym senzorom.

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo
defibrilator), uistite sa u vasho lekara, i
zodpoveda smernici Rady 90/385/EHS z dna
20. juna 1990 a normam DIN EN 45502-2-1
a DIN EN 45502-2-2 a ¢i bol zvoleny,
implantovany a naprogramovany podla VDE-
AR-E 2750-10. Ak su splnené tieto
predpoklady a ak sa navySe pouzivaju
nekovové kuchynské potreby s nekovovymi
ru¢kami, potom je pouzivanie tohto
indukéného varného panela pri riadnom
pouzivani neSkodné.

45



sk Délezité bezpecnostné upozornenia

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horuci olej a tuk sa m6ézu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6zZe sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Varny panel ni¢im nezakryvajte.M6ze dojst
k nehodam, napr. prehriatiu, vznieteniu,
pripadne prasknutiu materialu.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa velmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich ploch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguje.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Kovové predmety sa pri kontakte s varnym
panelom velmi rychlo zahrievaju. Na varny
panel nikdy nepokladajte kovové predmety,
ako napriklad noze, vidliCky, lyzice alebo
pokrievky.

= Po kazdom pouziti varny panel vypnite
hlavnym vypinacom. Necakajte, az sa varny
panel vypne automaticky, i kdyz uz na nej
nie su ziadne nadoby.
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/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu posSkodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasSou spolo¢nostou. Ak
je spotrebiC pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Vniknutd vihkost moze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= PosSkodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. PoSkodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo uéinkom
magnetizmu!

Bezkablovy senzor teploty je magneticky.
Magnetické prvky mézu poskodit elektronické
implantaty, ako je napriklad kardiostimulator
alebo inzulinové pumpy. Osoby, ktoré na tele
nosia elektronické implantaty by preto nemali
nosit senzor teploty so sebou vo vreckach
svojho odevu a od kardiostimulatora alebo
podobného medicinskeho zariadenia by mali
dodrzat minimalnu vzdialenost 10 cm.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poruchy!
Tato varna doska je vybavena ventilatorom na
spodnej strane. Pod varnou doskou sa
nachadza zasuvka, preto tu neuchovavajte
ziadne malé alebo Spicaté predmety, ziadny
papier a ziadne kuchynské utierky. Mohlo by
dojst k ich nasatiu a mohli by tak poskodit
ventilator alebo poskodit chladenie.

Medzi priestorom zasuvky a vstupom do
ventilatora musi byt dodrzany minimalny
odstup 2 cm.



PriCiny poSkodenia

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

s Bezdrbtovy teplotny senzor perfectCook
Senzor je vybaveny batériou, ktora sa méze
pri vysokych teplotach poskodit. ZloZte
teplotny senzor a uchovavajte ho mimo
zdroj tepla.

= Teplotny senzor mdZe byt pri odstrariovani z
hrnca vel'mi horuci. Na odobratie pouzite
kuchynsku rukavicu alebo kuchynsku
utierku.

= Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny
panel aj varna nadoba prasknut z dévodu
prehriatia. Varna nadoba, ktora je vo
vodnom kupeli, nesmie stat priamo na dne
nadoby s vodou. Pouzivajte len varné
nadoby, ktoré su odolné voci teplu.

= Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi
dnom hrnca a varnou zénou mdéze hrniec
nahle vyskodit do vysky. Udrzujte varné
zony a dna hrncov vzdy suché.

Priéiny pos$kodenia

Pozor!

m Hrubé dna nadob mézu varny panel poSkriabat.

m Na varné zény nikdy nestavajte prazdne nadoby.
MozZu spbsobit ich poskodenie.

m Nikdy neodkladajte horice nadoby na ovladaci
panel, zony ukazovatelov alebo na ram panela.
MbZu sposobit jeho poskodenie.

m Pad tvrdych alebo Spicatych predmetov na varny
panel moze spdsobit jeho poskodenie.

m Ak polozite na hortcu varnu zénu alobal a plastovy
riad, dojde k ich roztaveniu. Neodportic¢ame pouzivat
na varnom paneli ochrannu fdliu.

sk

Prehlad
V nasledujlcej tabulke najdete najCastejsie
poSkodenia:
Poskodenia Pric¢ina Opatrenie
Skvrny Vykypené jedla. Vykypené jedla ihned odstrarite Skrabkou na sklo.
Nevhodné Cistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné na tento druh varného panela.
Skrabance Sol, cukor a piesok. Varny panel nepouzivajte ako pracovnu a odkladaciu plochu.
Drsné dna nadob poSkriabu varny panel.  Skontrolujte riad na varenie.
Sfarbenie Nevhodng Cistiace prostriedky. Pouzivajte len Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné na tento druh varného panela.
Odretie hrncom. Hrnce a panvice pri presuvani nadvihnite.
Poékohdenie Cukor, jedla s vysokym obsahom cukru.  Vykypené jedld ihned odstrante Skrabkou na sklo.
povrchu

47



sk Ochrana zivotného prostredia

EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy pre usporu energie

m Hrnce vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje vyrazne viac
energie. Pouzivajte sklenenu pokrievku, aby ste
videli do hrnca bez toho, aby ste museli nadvihnut
pokrievku.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Nezabudnite: Vyrobcovia
riadu uvadzaju ¢asto horny priemer hrnca, ktory je
zvy&ajne VACSI ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pouzivajte maly hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m V pravy ¢as prepnite na nizsi stupen varenia. Tym
mbZete usetrit energiu.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov
mmmm (€lektricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Bezkablovy senzor teploty je vybaveny batériou. Vybitu
batériu zlikvidujte ekologickym sp&sobom.
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[l Kuhanje z indukcijo

Vyhody varenia s indukciou

Varenie s indukciou sa radikalne liSi od bezného
varenia, teplo vznika priamo vo varnom riade. To
poskytuje cely rad vyhod:

= Uspora ¢asu pri vareni a vyprazanie.

m Uspora energie.

m JednoduchSie udrziavanie a Cistenie. Vykypené
pokrmy sa tak rychlo nepripalia.

m Kontrolovany privod tepla a bezpecnost. Varna zéna
produkuje alebo prerusi privod tepla ihned po
kazdom obsluzeni. Varna zdna prerusi privod tepla
ihned, ked sa riad odoberie z varnej zony, aj ked' je
stale zapnuta.

Riad na varenie

Na varenie indukénym ohrevom pouzivajte len
feromagneticky riad, napriklad:

m Riad zo smaltovanej ocele

= Riad z liatiny

m Specialny riad z nehrdzavejlcej ocele vhodny na
induk&ny ohrev.

Na kontrolu toho, ¢i je riad vhodny pre indukéné
zariadenia, mdzete pouzit postup uvedeny v kapitole
— "Test riadu na varenie".

Aby bol vysledok varenia dobry, mala by
feromagneticka oblast dna hrnca zodpovedat vel'kosti
varnej zony. Ked varna zéna riad nerozpozna, skuste ho
polozit eSte raz na varnd zénu s mensim priemerom.

j’ﬁ\ >
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K dispozicii je aj riad na induk&ny ohrev, ktorého dno je
kompletne feromagnetické:

m Ked je dno varného riadu len CiastoCne
feromagnetické, rozpali sa len feromagneticka
plocha. Tym mdze dojst k tomu, Ze sa nebude teplo
rovnomerne rozvadzat. Oblast, ktora nie je
feromagnetickd, by mohla vykazovat prili§ nizku
teplotu varenia.




m Ak materidl dna nadoby pozostava okrem iného aj z
hlinikovych &asti, potom je tiez zredukovana
feromagnetickd plocha. M6ze dojst k tomu, Ze sa
riad spravne nezohreje alebo popripade ho varna
z6na vbbec nerozpozna.

Nevhodny riad na varenie

V ziadnom pripade nepouzivajte dosky adaptéra pre
indukciu alebo riad na varenie z:

bezna nerezova ocel'
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu mézu ovplyvnit vysledok varenia.
Pouzivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rozvadzaju teplo v hrnci rovnomerne, napr. hrnce so
sendviCovym dnom z nehrdzavejlcej ocele, uSetri sa
tak ¢as a energia.

Pouzivajte riad s plochym dnom, nerovné dna riadu
zhorSuju privadzanie tepla.

—=

Na varnej zéne nie je riad alebo ma nevhodnu vel'kost

Ked' sa na zvolenu varnu zéonu nepolozi ziadny riad na
varenie alebo riad nema vhodnu vel'kost alebo je z
nevhodného materialu, zobrazeny stupen ohrevu zacne
blikat. Na varnu zonu poloZte vhodny riad na varenie.
Ukazovatel' stupria ohrevu prestane blikat. Inak sa
varna zéna po 90 sekundach automaticky vypne.

Prazdny riad na varenie alebo riad na varenie s tenkym
dnom

Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice a
nepouzivajte riad na varenie s tenkym dnom. Riad sa
mdbZe vel'mi rychlo rozohriat, takze sa neaktivuje véas
bezpe&nostné vypinanie. Dno riadu sa mbze roztavit a
poskodit sklokeramiku. V Ziadnom pripade sa
nedotykajte horuceho riadu na varenie. Vypnite varnu
zonu. Ked varny panel po vychladnuti uz nefunguije,
zavolajte zakaznicky servis.

Detekcia hrnca

Kazdé varné miesto ma spodnu hranicu pre detekciu
hrnca, zavisi to na feromagnetickém priemeru a od
materidlu dna riadu. Preto by ste mali vZzdy pouzit varnu
zonu, ktora najlepsSie zodpoveda priemeru dna hrnca.

Kuhanje z indukcijo

sk
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Informacie o rozmeroch a vykone varnych zén najdete
v— Strana 2

Upozornenie: . V zavislosti od typu spotrebica su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Ovladaci panel

HEE©
@ e @ e
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Ovladacie plochy

Indikatory

) Hlavny vypina¢ i Prevadzkovy stav
- Vyber varnej zony -9 Stupne varenia
0 1121..1819  Oblast nastavenia H/R ZvySkové teplo
WD Funkcia PowerBoost a ShortBoost o Funkcia Gasovaca
N Zablokovanie ovliddacieho panela na Ucely Cistenia i Teplota - funkcie varenia
) Detska poistka M Zablokovanie ovladacieho panela na Ucely Cistenia
s Funkcia udrziavania teploty & Detska poistka
(=Y o Senzor pecenia ® Nastavenie ¢asu varenia
Kuchynsky budik min/sec Indikatory Casovaca
® Nastavenie Casu ohrevu b, Funkcia PowerBoost
0] Funkcia stopiek Fh. Funkcia ShortBoost
(-1 Senzor pecenia
=T Funkcie varenia
Lo Funkcia udrZiavania v teple

Ovladacie plochy

Ked sa varny panel zohreje, svietia symboly ovladacich
pléch, ktoré su aktualne k dispozicii.

Ked sa dotknete symbolu, prislusna funkcia sa aktivuje.

Upozornenia

m Prislusné symboly ovladacich pléch sa rozsvietia
podla dostupnosti.
Ukazovatele varnych zén alebo zvolenych funkcif
svietia jasnejsie.

m Ovladaci panel udrziavajte vzdy &isty a suchy.
Vihkost moze mat negativny vplyv na jeho funkciu.

m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte
ziaden riad na varenie. Elektronika sa m6zZe prehriat.
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Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Varné zény
O Jednoducha varnd zona Pouzite riad na varenie vhodnej velkosti.
co  Zonapecenia Varnd zona sa automaticky pripoji, ked sa pouzije varnd nadoba, ktorej dno zodpoveda velko-

sti vonkajSej zony.
PouZivajte len riad na varenie vhodny na varenie indukCnym ohrevom, pozri odsek — "Kuhanje z indukcijo"

Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel'
zvySkového tepla. Tento signalizuje, Ze je varna zéna
eSte horuca. Pokym svieti ukazovatel' zvySkového tepla,
nedotykajte sa varnej zony.

ZvysSkoveé teplo bude oznacené takto:

m Zobrazenie H: vysoka teplota
m Zobrazenie h: nizka teplota

Ak riad poCas varenia vezmete z varnej zony, striedavo
blika ukazovatel' zvySkového tepla a zvoleny stupen
ohrevu.

Po vypnuti varnej zony sa rozsvieti ukazovatel'
zvySkového tepla. Aj ked je uz varny panel vypnuty,
svieti ukazovatel' zvySkového tepla, pokial je varna zéna
eSte tepla.

51



sk Obsluha spotrebica

E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole sa doditate, ako sa varna zéna nastavi.
V tabul'ke najdete pre rézne pokrmy stupne ohrevu a
Casy varenia.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinagom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal.
Symboly patriace k varnym zénam a funkciam, ktoré su
prave k dispozicii, svietia. Vedla varnych zén svieti
symbol .00, Varny panel je pripraveny na prevadzku.
Viypnutie: Dotykajte sa symbolu (D dovtedy, kym
ukazovatele nezhasnu. Ukazovatel zvySkového tepla
svieti, kym nie su varné zény dostato¢ne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su vSetky
varné zony vypnuté dlhsie nez 20 sekund.

m Zvolené nastavenia zostanu prvy 4 sekundy po
vypnuti varného panela zachované. Ked varny panel
v priebehu tohto ¢asu znova zapnete, uvedie sa do
prevadzky s predchadzajlucimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zény

Nastavte pozadovany stupen varenia pomocou
symbolov 1az 9.

Stupen varenia 9 = najvy$si stupen.

Kazdy stupen varenia ma jeden medzistupen. Tento
stupen varenia je v oblasti nastavenia oznaceny
symbolom 1.

Upozornenia

m Z dbvodu ochrany citlivych Gasti spotrebica pred
prehriatim alebo pretazenim elektrickym priddom,
moze varna doska docasne znizit svoj stupen
ohrevu.

m Z dévodu zamedzenia nadmernej hluénosti
spotrebic¢a, moze varna doska docasne znizit svoj
stupen ohrevu.
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Vyber varnej zény a stupna ohrevu
Varny panel musi byt zapnuty.

1. Dotknite sa §yr_nbo|u -+ poZadovanej varnej zény.
Ukazovatel .1 svieti jasnejSie.
2. V oblasti nastavenia potom zvol'te pozadovany

stupen ohrevu.

Stupen varenia je nastaveny.

Zmena stupna ohrevu

Vyberte varnu zénu a potom v oblasti nastavenia
nastavte pozadovany stupen ohrevu.

Vypnutie varnej zony

Vyberte varnu zonu a v oblasti nastavenia nastavte
na O.0. Varna zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel
zvySkového tepla.

Upozornenia

m Ked nie je Ziadny riad na varenie polozeny na
induk&nej varnej zone, ukazovatel' stupfia ohrevu
blika. Po urgitom Case sa varna zéna vypne.

m Ked je poloZeny riad na varenie na varnej zéne pred
zapnutim varného panela, tak sa po dotyku hlavného
vypinada riad rozpozna najneskdr do 20 sekund a
automaticky sa zvoli varna zéna. V priebehu
nasledujucich 20 sekund nastavte stupen ohrevu. V
opacnom pripade sa varna zéna znova vypne.

Aj ked je po zapnuti na varném panelu viac hrncov
alebo panvic, rozpozna sa len jedna nadoba.



Obsluha spotrebica sk

Odporucania pri vareni
Odporucania

m Pri ohrievanie pyré, krémovych polievok ¢i hustych
omacok, obc&as premieSajte pokrm

m Na predhriatie nastavte stuper ohrevu 8 - 9.

m Privareni s pokrievkou stuperi ohrevu znizte, ked
zacéne vystupovat para z miesta medzi pokrievkou a
nadobou na varenie.

m Po skondeni varenia nechajte riad na varenie
zakryty, az kym sa nezacéne servirovat.

m Privareni v tlakovom hrnci dodrzZiavajte pokyny
vyrobcu.

m Pokrmy prili§ dlho nevarte, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Optimalny &as varenia sa da
nastavit pomocou kuchynskej minutky.

m Aby bol vysledok varenia zdravsi, olej alebo tuk by
sa nemal zohrievat az po bod zadymenia.

m Pokrmy opekajte do hneda po malych porciach.

m Riad na varenie sa mdze pocas varenia zohriat na
vysokU teplotu. Odporutca sa pouzivat kuchynsku
chriapku na hrniec.

m Odporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v kapitole — "Ochrana Zivotného
prostredia”

Tabul'ka varenia

V tabul'ke je zobrazené, ktory stuperi ohrevu je vhodny
pre ktory pokrm. Cas ohrevu sa méze lisit v zavislosti
od druhu, hmotnosti, hrdbky a kvality potravin.

Stupef varenia Casvarenia
(min.)

Rozpustanie
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2

Zohrievanie a udrziavanie teploty

Eintopf, napr. SoSovicovy eintopf 15-2
Mlieko* 15-25
Zohriatie parkov vo vode* 3-4

Rozmrazovanie a zohrievanie

Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Posirovanie, varenie tesne pod bodom varu

Zemiakoveé knedle™ 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Srahané omécky, napr. bernskd omacka, holandské omacka 3-4 8-12

* Bez pokrievky
“* Viackrat obratit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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sk Obsluha spotrebica

Stupef varenia Casvarenia

Varenie, parenie, dusenie

(min.)

RyZa (s dvojndsobnym mnozstvom vody) 25-35 15-30
RyZa v mlieku™** 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 45-55 25-35
Varené zemiaky 45-55 15-30
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Hustd polievka 3.5-45 120-180
Polievky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 3.5-45 7-20
Varenie v tlakovom hrnci 45-55

Dusenie

Rolady 4-5 50-65
Dusené maso 4-5 60-100
GuIas 3-4 50-60
Dusenie/pecenie s malym mnozstvom oleja*

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10
Rezne, zmrazené 6-7 6-12
Kotlety, prirodné alebo obalované™* 6-7 8-12
Steak (hribka 3 cm) 7-8 8-12
Prsia z hydiny (hribka 2 cm)** 5-6 10-20
Prsia z hydiny, zmrazené™* 5-6 10-30
Fasirky (hribka 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburger (hrubka 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8-20
Ryby obalované a zmrazeng, napr. rybie prsty 6-7 8-15
Langusty, krevety 7-8 4-10
Priprava soté zo zeleniny a hub, Cerstvych 7-8 10-20
Jedla na panvici, zelenina, méso krajané na rezance na azijsky sposob 7-8 15-20
Jedla varené v panvici, zmrazeng 6-7 6-10
Palacinky (po jednej dopekat) 6.5-7.5

Omeleta (po jednej piect) 3.5-45 3-10
Volské oka 5-6 3-6
Smazenie* (150 - 200 g na jednu porciu v 1 - 2 | oleja, smazit po porciach)

Zmrazené vyrobky, napr. zemiakové hranolGeky, kuracie nugetky 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napr. Casti kurCata 6-7

Ryby, obalované alebo v pivovom cesticku 6-7

Zelenina, huby, obalované alebo v pivovom cesticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. SiSky, ovocie v pivavom cesticku 4-5

* Bez pokrievky
“* Vliackrdt obratit

“**Predhrievanie na stupni varenia 8 - 8,5
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[@ Casové funkcie

Vas varny panel ma tri funkcie ¢asovada:

m Naprogramovanie ¢asu ohrevu
m Kuchynsky ¢asovac
m Funkcia stopiek

Naprogramovanie ¢asu ohrevu

Varna zéna sa po uplynuti nastaveného ¢asu
automaticky vypne.

Nastavenie urobite takto:

1. Vyberte varnu zénu a zelany stupen ohrevu.
2. Dotknite sa symbolu ®. Na ukazovateli asovada
svieti symbol {4 a indikétor W7,

Na ukazovateli varnej zény svieti (.

3. V priebehu nasledujtcich 10 sekind nastavte
pozadovany &as trvania v oblasti nastavenia.
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4. Dotknite sa symbolu ®, &m potvrdite zvolené
nastavenie.

Cas ohrevu za&ne plynut.

Upozornenie: Pre vSetky varné zony sa mbze
automaticky nastavit rovnaky ¢as varenia. Nastaveny
Gas plynie pre kazdu varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie o automatickom programovani ¢asu varenia
najdete v odseku — "Zakladné nastavenie”

Senzor pecenia

Ak sa pre niektord varnu zdénu naprogramuje ¢as
ohrevu a senzor pecenia je aktivny, ¢as ohrevu zaéne
plynut az po dosiahnuti zvoleného stupna teploty.

Casové funkcie sk

Funkcie varenia

Ak je pre nejaku varnu zonu naprogramovana doba
varenia a je aktivovana niektora z funkcii varenia, spusti
sa nastaveny Cas varenia az vtedy, ked sa dosiahne
teplota pre zvolenu oblast.

Zmena alebo vymazanie ¢asu
Vlyberte varnt zénu a potom sa dotknite symbolu (.

Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,
v oblasti nastavenia zmerite ¢as ohrevu alebo nastavte

Dotknite sa symbolu ®, &im potvrdite zvolené
nastavenie.

Po uplynuti ¢éasu

Varna zéna sa vypne, ukazovatel ® blika a stuperi
varenia sa nastavi na {Ji. Zaznie signal.

Na ukazovateli asovaca blikaju L4 a indikator W,

Pri dotyku symbolu ® ukazovatele zhasnu a zvukovy
signal sa vypne.

Upozornenia

m Ked chcete nastavit ¢as trvania krat$i ako 10 mindut,
dotknite sa najprv vzdy 0, a az potom zvol'te
pozadovanu hodnotu.

m Ak bol naprogramovany ¢as trvania pre viac varnych
zon, zobrazi sa na Timeru vzdy ¢asovy Udaj vybranej
varnej zony.

m Ked chcete zistit zostavajlci ¢as trvania varnej zony,
vyberte prislusnu varnu zénu. _

= Cas trvania mozete nastavit az do 959 minut.

Kuchynska minutka

Prostrednictvom kuchynskej minutky mdZete nastavit
¢as az do 99 minut.

Funguje nezavisle od varnych zoén a inych nastaveni.
Tato funkcia automaticky nevypina varnu zonu.
Nastavenie

1. Dotknite sa symbolu ¢. Na ukazovateli Gasovada

svieti symbol i a indikator w.

2. V oblasti nastavenia zvolte pozadovany ¢as a na
potvrdenie sa dotknite symbolu &.
Po niekolkych sekundach zacne plynut ¢as.

Zmena alebo vymazanie ¢asu

Dotknite sa symbolu &3.
Ked chcete vymazat naprogramovany ¢as ohrevu,

Dotknite sa symbolu &, &im potvrdite zvolené
nastavenie.
Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti asu zaznie signal. Na ukazovateli Sasovaca

blikaju Ll a symbol W

Po dotyku symbolu & ukazovatele zhasnu.
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sk Funkcia PowerBoost

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek zobrazuje ¢as, ktory uplynul od
aktivovania.

Funguje nezavisle od varnych zoén a inych nastaveni.

Tato funkcia automaticky nevypina varnu zoénu.

Aktivovanie

Dotknite sa symbolu (iJ. Na ukazovateli asovada
svieti symbol [0 a indikator .

Cas zacéne plyntit.

Deaktivovanie

Ked' sa dotknete symbolu @ funkcia stopiek sa
pozastavi. Ukazovatele Casovaca svietia dalej.

Ked sa znova dotknete symbolu @ ukazovatele
zhasnu.

Funkcia je deaktivovana.
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Funkcia PowerBoost

Pouzitim funkcie PowerBoost mbzete rychlejSie zohriat

vel'ké mnoZstva vody ako s prisluSnym stupriom
ohrevu 5.

Tuto funkciu mozno pre varnd zénu aktivovat vzdy
vtedy, ked' ina varna zéna tej istej skupiny nie je
v prevadzke (pozri obrazok).

!
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Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ,A,,.
Ukazovatel &. svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu ...
Ukazovatel & zhasne a varna zéna sa prepne
naspat na stupefi varenia 3.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa méze funkcia
PowerBoost automaticky vypnut na ochranu
elektronickych prvkov vo vnutri varného panela pred
prehriatim.



E@ Funkcia ShortBoost

S funkciou ShortBoost sa da riad na varenie zohriat
rychlejsie ako so stupriom varenia 5.

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodny stupen
varenia pre vase jedlo.

Tuto funkciu mozno pre varnu zénu aktivovat vzdy
viedy, ked ina varna zdéna tej istej skupiny nie je
v prevadzke (pozri obrazok).
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Odporucania na pouzivanie

m Pouzite vzdy varnu nadobu, ktora nebola vopred
zohriata.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nepouzivajte nadoby s tenkym dnom.

m Nikdy nenechavajte bez dozoru rozohriat prazdny

riad na varenie, olej, maslo alebo mast.
m Na riad na varenie nedavajte pokrievku.
m Riad na varenie polozte do stredu na varnu zénu.

Uistite sa, Zze priemer dna riadu zodpoveda velkosti

varnej zony.

m Informacie o druhu, velkosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v odseku — "Kuhanje z indukcijo

Aktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa dvakrat symbolu ,2.,.
Ukazovatel Ph. svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu 2.
Ukazovatel P&. zhasne a varna zéna sa prepne
naspat na stupef varenia 3.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Po 30 sekundach sa tato funkcia
automaticky vypne.

Funkcia ShortBoost

sk

[ Funkcia udrziavania tepla

Tato funkcia je vhodna na rozpustanie ¢okolady alebo

masla a na udrziavanie teplych jedal a nadob.

Aktivovanie

1. Vyberte si pozadovanu varnd zonu.

2. Pocas nasledujucich 10 sekund sa dotknite
symbolu Vs,
Ukazovatel L o svieti.

Funkcia je aktivovana.

Deaktivovanie

1. Vyberte varnu zoénu.
2. Dotknite sa symbolu /.
Ukazovatel L o zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zvySkového tepla.
Funkcia je deaktivovana.
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sk Funkcie asistencie pri vareni

E = . . = Varné zény, ktoré disponuju senzorom pecenia, su
FU"kCle aS|Sten0|e pl’l oznacené symbolom pre senzor pecenia.
Vareni Funkcie varenia su k dispozicii pre vSetky varné zony,
pokial je dostupny bezkablovy senzor teploty.
S funkciami asistencie pri vareni je varenie Uplne V tejto kapitole ziskate informécie o tychto ukonoch:

jednoduché a vzdy dosiahnete optimalny vysledok
varenia. Odporuc¢ané teplotné stupne su vhodné pre
kazdy spbsob varenia.

Umoznuju procesy pripravy jedla bez nadmerného
uvarenia a poskytuju perfektné vysledky varenia
a pedenia.

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
hrnca alebo panvice. Pritom je neustale regulovany

Druhy funkcii asistenta pri vareni
Vhodny riad na varenie

Senzory a osobitné prislusenstvo
Funkcie a stupne varenia
Odporucéané jedla

Druhy funkcii asistenta pri vareni

vykon a dodrZiavana ta spravna teplota. S pouzitim funkcii na asistenciu pri vareni sa da pre
Ked sa dosiahne zvolena teplota, mozete pridat jedlo. kazdeé jedlo vybrat najvhodnejsi spsob pripravy.
Jedla nebudu nadmerne prehriate, ni¢ sa neprevara. Tabulka znazorfiuje rozne dostupné nastavenia pre

funkcie asistencie pri vareni:

Funkcie asistencie pri vareni Teplotné Riad na varenie  Dostupnost Aktivovanie

stupne

Senzor pecenia

|
|]I>>

Dusenie /pecenie s malym mnozstvom tuku 1,2,3,4,5

Funkcie varenia

Zohrigvanie/udrziavanie v teple 1/70°C VSetky varné zony =

Pomalé varenie 2/90°C V8etky varné zony ar

-
Varenie 3/100°C @' V3etky varné zony =

Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C VSetky varné zony =

Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrci* 5/170°C V3etky varné zony =r

*Predhriatie s pokrievkou a fritovanie bez pokrievky.

Ak varny panel nema bezdrotovy senzor varenia, da sa tento senzor dodatocne zakupit v Specializovanej predajni alebo prostrednictvom nasho zakaz-
nickeho servisu na naSej oficialnej webstranke.

58



Vhodny riad na varenie

Vyberte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda
priemeru dna riadu a riad polozte do stredu tejto varnej
zony.

Pouzivajte pre varné funkcie riad, ktory je taky vysoky,
7ze mnozstvo vody presahuje silikdnovu nalepku
senzora varenie.

Existuju panvice, ktoré su optimalne vhodné pre senzor
pecenia. Tieto je mozné dodatocne zakupit v
Specializovanom obchode alebo prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo prostrednictvom
naSej oficialnej webstranky. Vzdy uvadzajte prislusné
referenéné cislo:

m HEZ390210 panvica s priemerom 15 cm.
m HEZ390220 panvica s priemerom 19 cm.
m HEZ390230 panvica s priemerom 21 cm.

Tieto panvice maju antiadhéznu vrstvu, takze sa v nich
da piect s malym mnoZstvom oleja.

Upozornenia

m Funkcia senzora pecenia bola nastavena Specialne
na tento druh a tuto velkost panvice.

m Iné druhy panvic sa mézu prehriat a teplota sa méze
nastavit pod alebo nad zvolenym teplotnym

a podla potreby ho zmerite.

Pre funkcie varenia je vhodny kazdy riad na varenie,
ktory sa da pouzivat aj na varenie s vyuzitim indukcénej
technoldgie. Informacie o riade na varenie, ktory je
vhodny na induk&ny ohrev, najdete

v kapitole — "Kuhanje z indukcijo.

V tabulke funkcii asistencie pri varenie je uvedeny
vhodny riad na varenie pre kazdu funkciu.

Funkcie asistencie pri vareni sk

Senzory a osobitné prislusenstvo

Senzory meraju pocas celého procesu varenia teplotu
nadoby na varenie. Tym sa vykon pouzivany pri vareni
reguluje s velkou presnostou, aby sa zachovala
spravna teplota a dosiahli sa perfektné vysledky
varenia.

Vas varny panel disponuje dvomi réznymi systémami na
meranie teploty, aby bolo mozné dosiahnut tie najlepsie
vysledky:

m Senzory teploty, ktoré sa nachadzaju v ramci
varného panela a kontroluju teplotu dna riadu.
Vhodné pre senzor pecenia.

m Bezdrbtovy senzor varenie, ktory odovzdava dalej
informacie o teplote riadu na varenie, ovladaciemu
panelu. Vhodné pre funkcie varenia.

Senzor varenie je pri pouzivani funkcii varenia
nepostradatelny.

Ak vas varny panel nedisponuje bezdrétovym senzorom
varenia, mozete si ho dokupit v Specializovanej predajni
alebo prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu pri
uvedeni referen¢ného &isla HEZ39050.

Informacie senzoru varenie najdete v odseku
— "Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty”

Funkcie a stupne varenia

Senzor pecenia

So senzorom pedenia mdZete pripravovat jedna
VvV panvici s pouzitim malého mnozstva oleja.

Varné zény s touto funkciou su oznacené symbolom
pre senzor pecenia.

Vyhody

m Varna zona sa zahrieva iba v pripade potreby. Tym
sa Setri energia. Olej a tuk sa neprehrievaju.

m Ak prazdna panvica dosiahla optimalnu teplotu na
pridanie oleja a jedla, zaznie signal.

Upozornenia

m Na panvicu nepokladajte ziadnu pokrievku,

v opac¢nom pripade nebude regulator fungovat.
MbzZete vSak pouzivat sitko na ochranu proti
rozstrekovaniu, aby sa zabranilo vystreknutiu tuku.

m Na pecenie pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Ak sa
pouzije maslo, margarin, za studena lisovany olivovy
olej alebo bravéova mast, nastavte teplotny stupen
1 alebo 2.

m Tuk nikdy nerozpalujte bez dozoru.

m Ak ma varna zéna vySSiu teplotu ako riad na varenie
alebo opacne, senzor teploty sa neaktivuje
spravnym spdsobom.

m Na fritovanie s velkym mnozstvom oleja v jednom
hrnci, vZzdy pouzite funkcie na varenie. ,Fritovanie
s velkym mnozstvom oleja v jednom hrnci“, na
varnom stupni 5.
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sk Funkcie asistencie pri vareni

Stupne teploty

Stupen teploty Vhodné pre

1 velmi nizky Priprava a redukovanie omacok, dusenie zeleniny a peCenie jeddl s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo
margarinom.

2 nizky PeCenie jedal s extra panenskym olivovym olejom, maslom alebo margarinom, napr. omelety.

3 stredny - nizky ~ PeCenie ryb a hrubych kuskov potravin, ako napr. fasirok a parkov.

4 stredny - vysoky Pecenie steakov well done, obalovanych mrazenych vyrobkov a tenkych kuskov jeddl, napr. rezriov, soté a zeleniny.

5 VySoky PecCenie jedal pri vysokych teplotach, napr. krvavych (rare) alebo medium steakov, zemiakovych placiek a pecenych
zemiakov.

Nastavenie Funkcie varenia

Z tabulky si vyberte vhodny stupen teploty. Prazdny riad
polozte na varnu zénu.

1. Vyberte varnu zonu. Dotknite sa symbolu vas—. Na
ukazovateli varnej zony svieti tas—.

e

e

wy AR wr

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavenia pozadovany stuperi teploty.

w i

Funkcia je aktivovana.
Symbol teploty was— blika, kym sa nedosiahne
teplota pecCenia. Zaznie signal a symbol teploty
zhasne.

3. Po dosiahnuti teploty pe€enia dajte do panvice
najprv olej a potom jedlo.

Upozornenie: Jedlo obrafte, aby sa nepripalilo.

Vypnutie senzora pecenia

Vyberte varnu zonu a v oblasti nastavenia nastavte
na & .. . Varna zéna sa vypne a zobrazi sa ukazovatel
zvySkového tepla.
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S tymito funkciami mdZete potraviny zohrievat, dusit,
varit, varit s vyuzitim tlakového hrnca alebo fritovat
v hrnci s dostatonym mnoZzstvom oleja, pri
kontrolovanej teplote.

Tieto funkcie su vam k dispozicii pre vSetky varné zony.
Vyhody

m Varna zona hreje len vtedy, ked' je to potrebné pre
zachovanie teploty. Takto sa Setri energia a olej
alebo tuk sa neprepaluju.

m Teplota sa priebezne kontroluje. Takymto sp6sobom
sa zabrani vykypeniu jedal. NavySe sa nemusi menit
stupen teploty.

m Signal hlasi, ze voda alebo olej dosiahli optimalnu
teplotu na vlozenie jedla. V pripade, Zze sa ma jedlo
pridat hned' na zaciatku, uvidite to v tabulke.

Upozornenia

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym a hrubym
dnom. Nepouzivajte hrnce a panvice s tenkym alebo
zdeformovanym dnom.

m Hrniec naplnte tak, aby obsah dosiahol vySku, kedy
sa zakryje silikonova nalepka senzora varenie.

m Na vyprazanie s malym mnozstvom oleja pouzivajte
senzor pecenia.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor varenie
smeroval k bo¢nej vonkajSej ploche varného panela.

m Pocdas procesu varenia neodstranujte senzor varenie
z hrnca.

m Po vareni odstrante senzor varenie z hrnca. Pozor,
senzor varenie moze byt hordci.



Teplotné rozsahy a stupne

Funkcie asistencie pri vareni sk

Funkcie varenia Teplotny stupeii Rozsah teplot Vhodné na

Zohrievanie, udrziavanie v teple 1/70°C 60 -70°C napriklad polievky, pun¢

Pomalé varenie 2/90°C 80-90°C napriklad ryza, mlieko

Varenie 3/100°C 90 - 100°C napriklad rezance, zelenina

Varenie v tlakovom hrnci 4/120°C 110-120°C napriklad kurca, Eintopf (husta
polievka).

Fritovanie s velkym mnoZstvom oleja v hrnci 5/170°C 170-180°C napriklad SiSky/donuty, gulocky

z mletého mésa

Tipy pre varenie s funkciami varenia

m Funkcia zohrievania /udrziavania tepla: porcované
hlboko zmrazené vyrobky, napriklad Spenat. Hlboko
mrazeny vyrobok viozte do riadu na varenie. Pridajte
vyrobcom udavané mnozstvo vody. Riad na varenie
odkryte a zvolte stupen 1 / 70 °C. Obcgas
premieSajte.

m Funkcia mierneho varenia: Tato funkcia patri pre
vareniu potravin pri nizkych teplotach a pre
zahustovanie omacok a pre husté polievky. Zvolte
stupen 2 / 90 °C.

m Funkcia varenia: Tato funkcia umozfuje, aby sa
mohla voda varit pod pokrievkou bez toho, aby
vytiekla. Vdaka kontrole teploty mbzete varit
efektivne. Zvolte stupent 3/ 100 °C.

m Funkcia varenia v tlakovom hrnci: reSpektujte
odporucdania vyrobcu. Po signalizacnom tone varte
dalej tak dlho, ako je odporu&ané. Zvolte stupen 4 /

120 °C.

m Funkcia Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v
hrnci: Zohrejte olej pod pokrievkou. Po zazneni
signalu odoberte pokrievku a vlozte jedlo (pokial nie
su v tabulke uvedené iné udaje o odporucanych
pokrmoch). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornenia

m Varte vzdy so zatvorenou pokrievkou. Vynimka:
»Fritovanie s velkym mnozstvom oleja v hrnci“,
teplotny stupen 5/170 °C.

m Ak nenasleduje ziadny akusticky signal, zabezpecte,
aby sa na hrnci na varenie nachadzala pokrievka.

m Olej nikdy nezahrievajte bez dozoru. Na fritovanie
pouzivajte vhodny olej alebo tuk. Nepouzivajte
Ziadnu zmes r6znych tukov na fritovanie, napriklad
oleja s mastou. Horlce zmesi tuku moézu spdsobit
vznik peny.

m Ak nie je vysledok varenia uspokojivy, napriklad pri
vareni zemiakov, nabuduce pouzite viac vody, ale
zachovajte odporucany teplotny stupen.

Nastavenie bodu varu

Bod, pri ktorom zacina vriet voda, zavisi od nadmorske;j
vysky miesta vasho bydliska. Ak sa voda vari prili§
intenzivne alebo prili$ slabo, da sa bod varenia nastavit.
Pritom je potrebné postupovat takymto spdsobom:

Viyberte si zakladné nastavenie Y, pozrite si
kapitolu — "Zakladné nastavenie"”

Zakladné nastavenie je Standardne nastavené na
hodnotu 3. Ak sa miesto vasho bydliska nachadza
vo vySke v rozmedzi 200 a 400 metrov n.m.
hladinou mora, nie je potrebné nastavovat bod varu,
v opacnom pripade si vyberte nastavenie, ktoré je
uvedené v nasledujucej tabulke pre prislusnu vysku:

Vyska Hodnota nastavenia - <
0-100m. !

100 - 200 m. c

200 - 400 m. 3

400 - 600 m. Y

600 - 800 m. g

800 - 1000 m. b

1000 - 1200 m. H

1200 - 1400 m. g

Viac ako 1400 m. 9

* Zdkladné nastavenie

Upozornenie: Teplotny stupen 3/100 °C je dostatoCny
pre efektivne varenie, aj ked sa voda pritom az tak silno
nevari.Varny bod je mozné kedykolvek zmenit.
Napriklad, ak si zelate silné vzkypenie, méze byt
zvolena aj mensia nadmorska vyska.
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Nastavenie vykonate takto

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt vytvorené
prepojenie medzi bezkablovym senzorom varenia

a ovladacim panelom. Informacie pozri v kapitole

— "[@ Bezkdblovy teplotny senzor"

1. Upevnite senzor teploty na hrnci, pozrite si kapitolu
— "Priprava a starostlivost o bezk&ablovy senzor
teploty"

2. Hrniec s dostatoénym mnozstvom tekutiny postavte
na zeland varnu zénu a vzdy ho zakryte pokrievkou.

3. Vyberte si varnu zénu, na ktorej sa nachadza hrniec
SO senzorom teploty.

4. Dotknite sa symbolu 1&F senzora teploty. Na
ovlddacom paneli svieti indikator 1&r.

Funkcia je aktivovana.

Symbol teploty T&F blika dovtedy, kym voda alebo

olej nedosiahli teplotu zodpovedajucu pre vlioZenie

jedla. Zaznie signal a symbol teploty prestane blikat.
6. Po zazneni signalizacného tonu odoberte pokrievku

a pridajte jedlo. Po&as procesu varenia udrziavajte

hrniec zatvoreny.

Upozornenie: Pri funkcii ,Fritovanie s velkym

mnozstvom oleja v hrnci“ hrniec nezakryvajte.

Vypnutie funkcii varenia

Vyberte varnu zonu a v oblasti pre nastavovanie
nastavte na & . . Varna zéna sa vypne a objavi sa
indikator zvySkového tepla.

Upozornenie: Aby ste znova mohli aktivovat funkcie
varenia, pockajte cca 10 sekund.
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Funkcie asistencie pri vareni sk

Odporucané jedla

Nasledujuca tabulka znazorfiuje vyber jedal a je
zoradena podla potravin. Teplota a ¢as varenia zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Funkcie asistencie pri varent:

(T Senzor smazenia pre panvice
ar Senzor varenia

Funkciaasistencie Stupen teploty Celkovadoba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne, prirodné ! = 4 6-10
Rezne, obalovang ! Y 4 6-10
Filg 2 = 4 6-10
Kotlety ! e 3 10-15
Cordon bleu ' Y 4 10-15
Viedensky rezefi ! = 4 10-15
Steak, rare (hrtibka 3 cm) 2 Y 5 6-8
Steak, médium (hribka 3 cm) 2 (Y 5 8-12
Steak, well done (hribka 3 cm) | L 4 8-12
Prsia z hydiny (hrtbka 2 cm) (LY 3 10-20
Maso nakréjané na pasiky (T 4 7-12
Gyros 3 e 4 7-12
Slanina ! Y 2 5-8
Mieté méso Y 4 6-10
Hamburger (hribka 1,5 cm) ! B 3 6-15
Fasirky (hrubka 2 cm) ! Y o 3 10-20
Plnené fasirky ' Y 3 10-20
Udeniny ! e 3 8-20
Pérky, surové ' Y 3 8-20
Pomalé varenie

Péarky 4 =r 2-90°C 10-20
Varenie

Masoveé knedlicky 4 w=r 3-100°C 20-30
Sliepka na polievku* =r 3-100°C 60-90
Tafelspitz (Hovadzia $picka) * =r 3-100°C 60-90

1 Viackrat obrétte.

2 Olej a potraviny pridajte po zvukovom signali.

3 Pravidelne premiesajte.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

5 Na zatiatku pridajte pokrm.

6 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Funkciaasistencie Stupen teploty Celkovadoba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Varenie v tlakovom hrnci

Sliepka na polievku ° =r 4-120°C 15-25
Hovédzia Spitka ° =r 4-120°C 15-25
Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie tasti kuréata® =T 5-170°C 10-15
Fritovanie masovych knedligiek © =r 5-170°C 10-15

1 Viackrat obrétte.

g Olej a potraviny pridajte po zvukovom signdli.

3 Pravidelne premiesajte.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.
5 Na zatiatku pridajte pokrm.

6 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.

Funkciaasistencie Stupefi teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rybacie fil6, prirodng | L 4 10-20

Rybacie filé, obalované ' e 3 10-20

Kraby ' e 4 4-8

Krevety ' Y 4 4-8

Ryba smazena vcelku 1 (T 3 10-20

Pomalé varenie

Dusend ryba 2 =r 2-90°C 15-20

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie ryby v pivovom cestitku 3 =T 5-170°C 10-15
*Fritovanie obalovanej ryby 3 =r 5-170°C 10-15

1 Viackrat obrétte.
2 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

£ Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Pokrmy z vajec Funkciaasistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Volské ok4 na masle ! = 2 2-6
Volské oka 2 Y 4 2-6
Prazenica 3 = 2 4-9
Omeleta * v 2 3-6
Palacinky Crépes * = 5 15-25
Francuzsky toast * = 3 4-8
Trhanec * = 3 10-15
Varenie

Varené vajcia ° =r 3-100°C 5-10

T Maslo a jedlo pridajte po zazneni akustického signalu.

2 Olej a potraviny pridajte po zazneni akustického signalu do panvice.
3 Pravidelne premiesajte.

4 Celkova doba pripravy jednej porcie. Postupné smazenie.

% Na zagiatku pridajte pokrm.

Zelenina a strukoviny Funkciaasistencie Stupefi teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Cesnak ' v 2 2-10
Cibula, dusend ! e 2 2-10
Kolieska cibule ! Y 3 5-10
Cuketa 2 (E-Y o 3 4-12
Baklazany Y 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Zelend Spargla, smazend 2 (=Y 3 4-15
Huby ! e 4 10-15
Zelenina na oleji, dusend ' (B 1 10-20
Glazovana zelenina ! v 3 6-10

! Pravidelne premiesajte.
2\liackrat obratte.

3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny pridajte po zazneni akustického signdlu do panvice.

4 Na zatiatku pridajte pokrm.
5 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Zelenina a strukoviny Funkciaasistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Varenie

Brokolica ® =r 3-100°C 10-20

Karfiol 3 =r 3-100°C 10-20

Kel 3 = 3-100°C 30-40

Zelené fazula ® =r 3-100°C 15-30

Cicer * = 3-100°C 60-90

Hragok 3 = 3-100°C 15-20

Sogovica * =T 3-100°C 45-60

Varenie v tlakovom hrnci

Zelenina v tlakovom hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cicer v tlakovom hrnci® =r 4-120°C 25-35

Biela fazula v tlakovom hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Sosovica v tlakovom hrngi 4 =r 4-120°C 10-20

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie obafovanej zeleniny ° w=r 5-170°C 4-8

Fritovanie zeleniny v pivovom cestitku ° =r 5-170°C 4-8

Fritovanie obalovanych htb ° w=r 5-170°C 4-8

Fritovanie hub v pivovom cesticku =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelne premiesajte.
2 VViackrét obratte.
3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Potraviny pridajte po zazneni akustického signalu do panvice.

% Na zatiatku pridajte pokrm.

5 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.

Zemiaky Funkcia asistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Opekané zemiaky, predvarené ! = 5 6-12
Zemiakové hranoléeky (zo surovych zemiakov) ! (ET 4 15-25
Zemiakové placky 2 = 5 25-35
Svajgiarske rosti (zemiakové placky 3 (LY 2 50-55
Glazované zemiaky ' I 3 10-15

Pomalé varenie

Varenie zemiakowych knedli* =r 2-90°C 30-40
! Pravidelne premiesajte.

2 Celkova doba pripravy jednej porcie. Postupné smazenie.

3 Olej a potraviny dajte po akustickom signali do panvice.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

5 Na zatiatku pridajte pokrm.
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Zemiaky Funkcia asistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Varenie

Varenie zemiakov ° =r 3-100°C 30-45

Varenie v tlakovom hrnci

Zemiaky v tlakovom hrnci =T 4-120°C 10-20

! Pravidelne premiesajte.

2 Celkové doba pripravy jednej porcie. Postupné smazenie.

E Olej a potraviny dajte po akustickom signdli do panvice.

4 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.
% Na zagiatku pridajte pokrm.

Rezance a obilniny Funkciaasistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Ryza ' =r 2-90°C 25-35
Polenta? =r 2-90°C 3-8
Krupiéné kaga 2 =r 2-90°C 5-10
Varenie

Cestoviny 2 =T 3-100°C 7-10
Tasticky, pirohy 2 s 3-100°C 6-15

Varenie v tlakovom hrnci

Ry7a v tlakovom hrnci 3 =T 4-120°C 5-8
1 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

2 Pravidelne premieSajte.

3 Na zagiatku pridajte pokrm.

Polievky Funkciaasistencie Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Instantné krémoveé polievky ! =r 2-90°C 10-15
Varenie
Doméce vyvary 2 3-100°C 60-90

1=r
Instantné polievky' =T 3-100°C 5-10

Varenie v tlakovom hrnci
Domaci vyvar v tlakovom hrngi 2 =T 4-120°C 20-30

! Pravidelne premiesajte.

2 Na zatiatku pridajte pokrm.
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Funkcia asistencie Stupern teploty Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Paradajkova omacka so zeleninou ! (LT 1 25-35
Besamelova omacka | = 1 10-20
Syrova omécka ! v 1 10-20
Redukovanie omacky ! Y 1 25-35
Sladké omacky ! L 1 15-25

! Pravidelne premiesajte.

Funkcia asistencie Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Pomalé varenie

Mlie¢na ryza’ =T 2-90°C 40-50
Ovsend kasa' =r 2-90°C 10-15
Cokoladovy puding’ =T 2-90°C 3-5
Varenie

Kompoét 2 =r 3-100°C 15-25
Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie $igiek 3 ar 5-170°C 5-10
Fritovanie donutov 3 =r 5-170°C 5-10
Fritovanie buiuglos 3 =r 5-170°C 5-10

1 Pravidelne premiesajte.

2 Na zagiatku pridajte pokrm.

3 Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Zmrazené potraviny Funkcia asistencie Stuperi teploty Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Rezne Y 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Prsia z hydiny ! e 4 10-30
Kuracie nugety ' = 4 10-15
Gyros 2 = 4 10-15
Kebab 2 (T 4 10-15
Rybacie fil6, prirodng | L 3 10-20
Rybacie filé, obalované ' e 3 10-20
Rybacie prsty ' = 4 8-12
Zemiakové hranoléeky, smazené 2 Y 5 4-6
Pokrmy na panvici 2 (T 3 6-10
Jarné rolky ! e 4 10-30
Camembert ! Y 3 10-15
Udrziavanie teploty, zohrievanie

Zelenina v smotanovej omécke 2 =T 1-70°C 15-20
Varenie

Zelena fazula, zmrazend 3 =r 3-100°C 15-30

Fritovanie s vefkym mnozstvom oleja

Fritovanie zemiakovych hranoléekov* =r 5-170°C 4-8
1 Viackrét obrétte.

2 Pravidelne premiesaite.

3 Zohrievanie a varenie s pokrievkou. Po akustickom signali pridajte pokrmy.

E Zohrejte olej pod pokrievkou. Zmazte postupne bez pokrievky.
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Ostatné Funkcia asistencie  Stupen teploty  Celkova doba pripravy pokrmu

pri vareni od akustického signalu (min.)

Smazenie s malym mnozstvom oleja

Camembert ! Y 3 7-10
Krutony 2 I 3 6-10
Instantné hotové pokrmy 3 B 1 5-10
Mandle, prazen * B 4 3-15
Orechy, prazené * B 4 3-15
Piniové oriesky, prazené * Y o 4 3-15
Udrziavanie teploty, zohrievanie

Zohrievanie gulasovej polievky ° =T 1-70°C 10-20
Zohrievanie vareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé varenie

Zohrievanie mlieka ° =r 2-90°C 3-10

1 Viiackrat obratte.

2 Pravidelne premiesajte.

3 Pg akustickom signdli pridajte vodu. Ked voda zacne vriet, pridajte potraviny.

4 Po zazneni akustického signalu pridajte jedlo.
5 Na zagiatku pridajte pokrm.
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Bezkablovy teplotny
senzor

Pred prvym pouzitim funkcii varenia musi byt vytvorené
prepojenie medzi bezkablovym teplotnym senzorom
a ovladacim panelom.

Priprava a starostlivost o bezkablovy senzor
teploty

V tomto odseku ziskate informacie o tychto ukonoch:

Nalepte silikénovu nalepku
Pripevnite bezdrétovy senzor varenie
Cistenie

Vymena batérie

Silikénova nalepka a senzor varenie sa daju dodato¢ne
zaobstarat v Specializovanom obchode alebo
prostrednictvom nasej oficialnej webstranky. Vzdy
uvedte prislusné referenéné &islo:

00577921 Stprava s 5 ks silikanovych nalepiek

HEZ39050  Senzor varenie a set s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepenie silikonovej izolacie

Silikénova izolacia fixuje teplotny senzor na riade na
varenie.

Ak sa hrniec pouziva s funkciami varenia prvykrat,
silikdnova izolacia sa musi upevnit priamo na tento
hrniec. Dblezité:

1. Miesto lepenia na hrnci musi byt zbavené mastnoty.
Hrniec oCistite, dobre osuSte a miesto lepenia potrite
napriklad liehom.

2. Odstrante ochrannu foliu zo silikdnovej izolacie.
Pomocou dodanej Sablony nalepte silikdonovu
izolaciu v zodpovedajlcej vySke zvonku na hrniec.

3. Celu plochu silikdnovej izolacie pritlacte, aj vnitornu
oblast.

Lepidlo potrebuje na spravne vytvrdnutie 1 hodinu.

Hrniec poCas toho nepouzivajte ani nedistite.

Upozornenia

m Hrniec so silikénovou izolaciou nedavajte na dlhsi
¢as do umyvacieho roztoku.

m Ak by sa silikbnova izolacia uvolnila, musi sa pouzit
nova.

Bezkablovy teplotny senzor sk

Umiestnenie bezkablového teplotného senzora

Senzor teploty umiestnite na silikdnovy prvok tak, aby
sa perfektne prisposobil.

Upozornenia

m Zabezpeclte, aby bola silikdnova izolacia uplne
sucha, kym sa na nu pripevni teplotny senzor.

m Riad na varenie postavte tak, aby senzor teploty
smeroval k boc¢nej vonkajsej ploche varného panela.

m Teplotny senzor nesmie byt nasmerovany na iny
horuci riad na varenie, aby sa zabranilo jeho
prehriatiu.

m Po vareni odoberte teplotny senzor z hrnca. OdlozZte
ho na &istom, bezpe¢nom mieste, a nie v blizkosti
zdrojov tepla.

m Pouzivat mozno az tri teplotné senzory stcasne.

Prepojenie bezkablového senzora teploty
s ovladacim panelom

Na prepojenie bezkablového teplotného senzora
s ovladacim panelom postupujte nasledovne:

1. Vyberte si menu ¢ {4, pozrite si kapitolu
— "Zdkladné nastavenie"
Svieti indikator varnej zény.

2. Vyberte si varnu zonu, ktorej indikator sa rozsvieti.
Zaznie signdl. Ukazovatel 1&F svieti.

3. Podas 30 sekund zatladte na symbol 1&F na
bezkablovom teplotnom senzore.
Po niekolkych sekundach sa na indikatore varnej
zony zobrazi vysledok prepojenia teplotného senzora
s ovladacim panelom.

Vysledok

T Bezchybné prepojenie

/ Chybné prepojenie z dévodu chyby pri prenose.
c Chybné prepojenie: z dovodu chyby teplotného senzora.
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m Hned ako bude teplotny senzor bezchybne
prepojeny s ovladacim panelom, funkcie varenia
budu k dispozicii.

m Chyba spojenia nasledkom poruchy teplotného
senzora sa mbze vyskytnut z nasledovnych
dévodov:

— Chyba komunikacie prostrednictvom Bluetooth.

— Symbol na teplotnom senzore nebol stlaceny do
30 sekund po vybere varnej zény.

- Batéria teplotného senzora je vybita.

Bezkablovy teplotny senzor resetujte a zopakuijte

proces prepojenia.

m Prichybnom prepojeni nasledkom chyby pri prenose
zopakujte proces prepojenia.

AK je prepojenie aj napriek tomu nadalej chybné 1,
obrafte sa na technicky zakaznicky servis.

Resetovanie bezkablového teplotného senzora

1. Dotykajte sa symbolu T&fF cca 8 - 10 sekund.
Podas toho zasvieti trikrat LED indikator teplotného
senzora. Pri tretom rozsvieteni LED sa spusti
resetovanie. V tomto momente dajte prst dolu zo
symbolu.

Ked LED zhasne, bezkablovy teplotny senzor je
resetovany.

2. Zopakujte proces prepojenia od bodu 2.

Cistenie
Bezkablovy senzor teploty sa nesmie &istit v umyvacke
riadu.

Senzor teploty

Senzor teploty vydistite pomocou vihkej handry. Nikdy
ho neumyvajte v umyvacke riadu. Neponarajte ho do
vody a nedistite ho pod teducou vodou.

Senzor teploty po vareni odstrante z hrnca na varenie.
Odlozte ho na gistom, bezpecnom mieste, napriklad
v obale a nie v blizkosti zdrojov tepla.

Silikonova izolacia

Pred umiestnenim na teplotnom senzore ju vydcistite

a vysuste. Vhodna na dgistenie v umyvacke riadu.

Upozornenie: Riad so silikdnovou izolaciou nedavajte
na dlhsi ¢as do umyvacieho roztoku.
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Okienko senzora teploty

Okienko senzora musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte takto:

m Necistoty a vystreknuty tuk pravidelne odstrariuijte.
m Na vycistenie pouzite makku handri¢ku alebo vatovu
tyCinku a prostriedok na Cistenie okien.

Upozornenia

m Nepouzivajte ziadne gistiace prostriedky
spdsobujuce Skrabance, ako su abrazivne Spongie
a kefy alebo dgistiaca emulzia.

m Okienka na senzore sa nedotykajte prstami. Mohlo
by dbjst k jeho znecisteniu alebo poskriabaniu.

Vymena batérie
Ak bol stlaceny symbol, no teplotny senzor sa
nerozsvieti, batéria je vybita.

Vymena batérie:
1. Silikdnovy kryt stiahnite dolu zo dolnej Gasti krytu

teplotného senzora a obidve skrutky odstrarite
skrutkovacom.

2. Otvorte uzaver teplotného senzora. Vyberte batériu
z dolnej Gasti krytu a vlozte novu batériu (pritom
davajte pozor na spravnu polaritu).




Pozor!
Na vybratie batérie nepouzivajte predmety z kovu.
Nedotykajte sa pripojovacich bodov batérie.

3. Zatvorte uzaver teplotného senzora (otvory pre
skrutky na uzavere sa musia kryt s vyhlbeniami na
dolnej Casti krytu). Skrutky utiahnite skrutkovacom.

4. Silikénovy kryt opét pripevnite na dolnej ¢asti krytu
teplotného senzora.

Upozornenie: Pouzivajte vylucne kvalitné batérie typu
CR2032, aby bola zaru¢ené dlhsia Zivotnost.

Bezkablovy teplotny senzor sk

Vyhlasenie o zhode

Spolo&nost Robert Bosch Hausgerédte GmbH tymto
vyhlasuje, ze spotrebi¢ s funkciou bezkablového
senzora teploty zodpoveda zakladnym poziadavkam

a ostatnym prislusnym nariadeniam smernice 2014/53/
EU..

Podrobné vyhlasenie o zhode RED najdete na internete
na www.bosch-home.com produktovej stranke vasho
spotrebica pri dodatoénych dokumentoch.

Loga a znacCka Bluetooth® su zaregistrovanymi
ochrannymi znamkami a vlastnictvom Bluetooth SIG,
Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou
Robert Bosch Hausgerdte GmbH podlieha licencii.
V8etky ostatné znaCky a ochranné znamky su
vlastnictvom prislusnych firiem.
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) Detska poistka

Detskou poistkou mbzete zabranit, aby deti zapli varny
panel.

Aktivovanie a deaktivovanie detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Aktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.

2. Dotykajte sa symbolu c= cca 4 sekundy.
Ukazovatel c= svieti 10 sekund.

Varny panel je zablokovany.

Deaktivovanie:

1. Varny panel zapnite hlavnym vypinaCom.
2. Dotykajte sa symbolu c= cca 4 sekundy.
Blokovanie je vypnuté.

Automaticka detska poistka

Tato funkcia aktivuje automaticky detsku poistku po
kazdom vypnuti varného panela.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole — "Zakladné nastavenie" najdete informacie
o tom, ako sa zapina automaticka detska poistka.
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[€lOchrana pri utierani

Ked chcete utriet ovladaci panel, ked je varny panel
zapnuty, mohli by ste zmenit nastavenie. Aby sa tomu
zabranilo, varny panel pre G&ely Cistenia disponuje
funkciou zablokovania ovladacieho panela.

Zapnutie: dotknite sa symbolu W. Zaznie signal.
Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. Teraz
mozete poutierat povrch oviadacieho panela bez toho,
aby ste nastavenie zmenili.

Deaktivovanie: ovladaci panel sa po 35 sekundach
odblokuje. Ked chcete funkciu predc¢asne zrusit,
dotknite sa symbolu .

Upozornenia

m 30 sekund po aktivovani zaznie signal. Oznamuje, Ze
sa funkcia Coskoro ukondi.

m Blokovanie pri gisteni nema vplyv na hlavny vypinac.
Varny panel mozno kedykol'vek vypnut.

[B) Automatické vypnutie

Ked je varna zéna dihsi ¢as v prevadzke a neboli
vykonané ziadne zmeny nastavenia, aktivuje sa
automatické bezpecnostné vypnutie.

Varna zona prestane hriat. Na ukazovateli varnej zony
blik& striedavo & a ukazovatel zvy$kového

tepla A~ alebo H.

Pri dotyku lubovolného symbolu sa ukazovatel vypne.
Varna zéna sa teraz moze znova nastavit.

Kedy sa aktivuje automatické bezpecnostné vypnutie,
zavisi od nastaveného stupna varenia (po 1 az
10 hodinach). .



B Zzakladné nastavenia

Spotrebi¢ ponuka rézne zakladné nastavenie. Tieto
zakladné nastavenia si mdZzete prispdsobit vliastnym

Zakladné nastavenie

sk

potrebam.
Ukazova- Funkcia
tel'
ci Detska poistka
I Manudlna®,
/ Automatické
c funkcia je deaktivovana.
cc Zvukové signaly
I Potvrdzujtci signal a signal poruchy su vypnuté.
/ Zapnuty je len signal poruchy.
e Zapnuty je len potvrdzujtici signdl.
3 V8etky zvukove signaly st zapnuté.”
c3 Zobrazenie spotreby energie
I Deaktivované.”
/ Aktivovang.
-4 Nastavenie podI'a nadmorskej vySky
i Inizenie
3 Zé&kladngé nastavenie
Y- 5 Rozsirenie
c5 Automatické programovanie doby ohrevu
00 Vypnuté.*
£ 1595 Cas do automatického vypnutia.
ch Trvanie akustického signalu funkcie ¢asovaca
/ 10 sekund.*
c 30 sekund.
3 1 mintta.
c Funkcia PowerManagement. Obmedzenie celkového vykonu varnej zony
Dostupné nastavenie zavisi od maximalneho vykonu varnej zény.
I Deaktivovany maximalny vykon varnej zony. */**
/ 1000 W minimalny vykon.
i 1500 W
3 3000 W odportcanych pre 13 ampérov.
3 3500 W odportcanych pre 16 ampérov.
Y 4000 W
Y. 4500 W odporticanych pre 20 ampérov.
S alebo 5 Maximalny vykon varnej zény.**
cic Skontrolujte riad na varenie a vysledok varenia

Nevhodny
/ Nie je optimalny
c Vhodny

3
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c 4 Spojte bezdrotovy senzor varenia s varnou zénou
I Nespravne pripojenie
/ Nespravne pripojenie z ddvodu poruchy pri prenose.
o Chybné pripojenie z dovodu poruchy senzora varenia.
co Obnovenie standardnych nastaveni
H Individudlne nastavenie.”

/ Obnovit nastavenie z vyroby.

*“\lyrobné nastavenie

“*Maximalny vykon varnej zony sa zobrazi v typovom Stitku.

Do zakladnych nastaveni sa dostanete takto: 6. Dotykajte sa symbolu ¢ aspori 4 sekundy.

Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.
2. V priebehu nasledujucich 10 sekund podrzte
symbol & stladeny cca 4 sekundy.

Nastavenia boli uloZzené.

Opustite zakladné nastavenie
Varny panel vypnite hlavnym vypinadom.

Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.
Dotknite sa oblasti nastavenia, aby ste mohli vidiet

jednotlivé ukazovatele.

Informacie o spotrebici Ukazovatel'

Zakaznicky seznam servisu (K) N
Viyrobné ¢islo Fd
Vyrobné éislo 1 g5.
Vyrobné ¢islo 2 a5

3. Ked sa znova dotknete symbolu &, dostanete sa

k zakladnym nastaveniam.
Na ukazovateloch svietia ¢ { a &i ako
prednastavenie.

4. Opakovane sa dotykajte symbolu g, kym sa
nezobrazi pozadovana funkcia.

5. Potom v oblasti nastavenia vyberte pozadované

nastavenie.

(<)
~
©
©

Bd

76



BdIndikator spotreby energie

Tato funkcia zobrazi celkovu spotrebu energie
posledného varenia na tomto varném panelu.

Po vypnuti varného panela sa bude 10 sekund

zobrazovat hodnota spotreby v kilowat hodinach, napr.

{08 kwh,
Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla od kvality
napatia danej elektrickej siete.

Ako sa tieto funkcie aktivuju, dozviete sa v kapitole
— "Zdkladné nastavenie"

Indikator spotreby energie sk

€ Test riadu na varenie

S touto funkciou sa méze skontrolovat rychlost a
kvalitu varenia v zavislosti od riadu na varenie.

Vysledok je referenéna hodnota a zavisi od vlastnosti
riadu na varenie.

1. Polozte studeny riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zony, ktora je priemerom
najvhodnejsia ku dnu riadu.

2. Prejdite k zakladnym nastaveniam a zvol'te
nastavenie ¢ { 2.

3. Dotknite sa oblasti nastavenia. Na ukazovateli varnej
z6ny blika —.

Funkcia je aktivovana.

Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zény objavi

vysledok tykajuci sa kvality a rychlosti varenia.

Skontrolujte vysledok na zaklade nasledujucej tabul'ky:

Vysledok

£/ Riad navarenie nie je vhodny pre dand varnt zonu, preto sa

nezohrieva.”

{  Riad na varenie sa zohrieva pomalsie, ako sa o¢akéva a proces
varenia neprebieha optimaine.

2 Riad na varenie sa zohrigva spravne a proces varenia je v
poriadku.

*“ Ak by bola k dispozicii menSia varna zdna, otestujte riad na varenie

eSte raz na menSej varnej zone.

Aby ste tuto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti
nastavenia.

Upozornenia

m Ak je priemer varnej zony ovel'a mensi ako pouzity
riad, riad sa zohreje iba v strede hrnca alebo
panvice. Pokrmy sa optimalne neuvaria.

m Informacie o kontrole riadu na varenie najdete v
kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

m Informacie o druhu, vel'kosti a umiestneni riadu na
varenie najdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”.
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Powermanager

Funkciou PowerManager je mozné nastavenie
celkového vykonu varnej zony.

Varna zéna funguje na zaklade nastavenia z vyrobného
zavodu. Jeho najvyssi vykon bol uvedeny na typovom
Stitku. Funkciou PowerManager sa mdZe menit hodnota
podla poZiadaviek prislusnej elektroinstalacie.

Aby sa neprekrocCila nastavena hodnota, varna zéna
automaticky rovnomerne rozvadza vykon, ktory je k
dispozicii, na zapnutej varnej zone.

Pokial je funkcia PowerManager aktivha, mdze sa vykon
varnej zény diastocne znizit pod Uroven nominalne;j
hodnoty. Ked sa varna zona zapne a dosiahne sa
hrani¢ny vykon, zobrazi sa na ukazovateli stupriov
ohrevu na kratky &as _. Pristroj automaticky reguluje a
vyberie pokial mozno najvyssi stupen vykonu.

Pre dalSie informacie o moznostiach zmien celkového
vykonu varnej zény pozri kapitolu — "Zdkladné
nastavenie"
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[ Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zékaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Varny panel

Cistenie

Varny panel vygistite po kazdom vareni. Zabranite tak,
aby sa zvysky jedal pripalili na varny panel. Varny panel

zacnite Cistit az vtedy, ked' ukazovatel zvyskového tepla
zhasne.

Varny panel vycCistite vihkou handriCkou a osuste
utierkou, aby nevznikli vapenaté Skvrny.

Pouzivajte len Ggistiace prostriedky, ktoré su vhodné na
tento druh varného panela. Prosim, riadte sa pokynmi
vyrobcu uvedenymi na obale vyrobku.

V ziadnom pripade nepouzivajte:

nezriedeny umyvaci prostriedok na riad

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

abrazivny Cistiaci prostriedok

agresivne Cistiace prostriedky ako spreje na Cistenie
rury a odstrafiovace Skvfn

abrazivne Spongie

m vysokotlakové CistiCe alebo parné distice

Odolné nedistoty odstranite najlepsie Skrabkou na sklo,
ktoru si mozete zakupit. DodrZiavajte pokyny vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete prostrednictvom
nasho zakaznickeho servisu alebo v naSom on-line
obchode.

So Specialnymi Spongiami na distenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky Cistenia.

Mozné Skvrny
Vépenaté zvySky Vycistite spotrebic, hned ked je vychladnuty.
a zvySky vody MdzZe sa pouzit vhodny Cistiaci prostriedok na

sklokeramicky varny panel.”

Cukor, ryzovy Skrob ~ OkamZite vyCistite. Pouzite Skrabku na sklo.
alebo plast Pozor: Nebezpecenstvo popdlenia.*

* Potom vycCistite vihkou handri¢kou a osuste utierkou.

Upozornenie: Pokym je varny panel horuci,
nepouzivajte ziadne Cistiace prostriedky, mézu vzniknut
Skvrny. Presveddte sa, Ze sa vSetky zvySky pouzitého
Cistiaceho prostriedku odstranili.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok

m Nové Cistiace handri¢ky pred pouzitim dékladne
premyte.

m Nepouzivajte abrazivne alebo agresivne Cistiace
prostriedky.

m Nepouzivajte Skrabku na sklo alebo Spicaté
predmety.
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BB Casté otazky a odpovede
(FAQ)

Pre¢o nemdzem zapnut varnt zonu a pre¢o svieti symbol detskej poistky?

Detska poistka je aktivovana.
Informéacie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Detskd poistka”

Preco blikaju ukazovatele a preco zaznie akusticky signal?

Odstrarite tekutiny alebo zvySky pokrmov z ovlddacieho panela. Odstrarite vSetky predmety, ktoré leZia na oviadacom paneli.
Ndvod na deaktivovanie akustického signalu ndjdete v kapitole — "Zdkladné nastavenie”

Preco sa funkcia asistence pri vareni nedd aktivovat?

Maximalny prikon spotrebica bol dosiahnuty alebo bola aktivovana funkcia powerManagement. Viypnutie alebo zniZenie stupfiov ohrevu
aktivnych varnych zon.

Informacie o tejto funkcii ndjdete v kapitole — "Powermanager"

Zvuky

Preco poéuf pocas varenia zvuky?

V zévislosti od vlastnosti dna riadu na varenie sa mozu pri prevadzke varného panela vydavat zvuky. Tieto zvuky su normalne, patria k
technoldgii indukcie a neznamenaju poruchu.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie ako transformator:
Vznika pri vareni pri vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo sa stiSi, ked sa znizi stupen ohrevu.

Hiboké piskanie:
Vznika, ked je riad na varenie prazdny. Tento zvuk zmizne, ked sa prida do riadu na varenie voda alebo potraviny.

Praskanie:

Vznika, ak md riad na varenie sendvi¢ové dno z roznych materidlov alebo ak sa sti¢asne pouziva riad na varenie roznej vel'kosti a riad z
roznych materidlov. Hlasitost zvuku sa moze menit v zavislosti od mnozstva a spdsobu pripravy pokrmov.

Vysoké piskanie:

MbZe vznikat, ked su v prevadzke sti¢asne dve varné zony na najvyssom stupni ohrevu. Piskanie zmizne alebo sa stimi, ked' sa znizi stu-
pefi ohrevu.

Zvuk ventilatora:

Varny panel je vybaveny ventilatorom, ktory sa zapne pri vysokych teplotéch. Ventilator moze bezat dalej aj po vypnuti varného panela,
ked je namerand teplota vysoka.

Riad na varenie

Ktory riad na varenie je vhodny pre indukény varny panel?
Informécie o riade na varenie, ktory je vhodny pre indukéné zariadenia, ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo"

Pre€o sa varna zona nezahrieva a blika stupen varenia?
Varnd zona, na ktorej stoji riad na varenie, nie je zapnutd.
Uistite sa, Ze je zapnutd td varnd zona, na ktorej stoji riad na varenie.
Riad na varenie je pre zapnutu varnt zonu prili§ maly alebo sa nehodi pre indukéné zariadenia.
Informdcie o druhu, velkosti a pozicii riadu na varenie najdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”

Preco to trva tak diho, kym sa riad na varenie zahreje, resp. pre¢o sa nezahrieva dostato€ne, hoci je nastaveny vysoky stupeii varenia?
Riad na varenie je pre zapnutu varnu zénu prilis maly alebo sa nehodi pre indukéné zariadenia.
Informécie o druhu, velkosti a pozicii riadu na varenie ndjdete v kapitole — "Kuhanje z indukcijo”
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sk Poruchy, ¢o robit?

Ako sa €isti varny panel?

Optimélne vysledky sa dosiahnu Specialnymi Cistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Odportca sa nepouzivat ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistice do umyvaciek riadu (koncentraty) alebo handricky na umyvanie riadu.

DalSie informacie o Gisteni a udrziavani varného panela néjdete v kapitole — "Cistenie”

Poruchy, €o robit?

Spravidla pri poruche ide o I'ahko odstranitel'né
mali¢kosti. Predtym ako kontaktujte zakaznicky servis,
venujte, prosim, pozornost nasledujicim pokynom.

Indikator
Ziadne

Mozna pric¢ina
Napajanie je prerusené.

SpotrebiC nebol pripojeny podia schémy zapoje-
nia.

Porucha elektroniky.

Odstranenie

Pomocou inych elektrickych pristrojov skontrolujte, ¢i sa na elek-
trickom napajani nevyskytol skrat.

Zabezpecte, aby bol spotrebiC pripojeny podla schémy zapojenia.

Ak sa porucha neda odstranit, informujte technicky zakaznicky
Servis.

Indikétory blikaju

Ovladaci panel je vihky alebo zakryty nejakym
predmetom.

Ovladaci panel osuste alebo odstrarite predmet.

Indikdcia — blika
v indikdtoroch varnych zon

Vyskytla sa porucha elektroniky.

Na potvrdenie poruchy krdtko zakryte ovladaci panel rukou.

Fo eSO

Elektronika sa prehriala a vypla prislusnu varnu
zonu.
Elektronika sa prehriala a vSetky varné zony sa
vypli.

Pockajte, kym elektronika dostatoCne nevychladne. Potom sa
dotknite fubovolného symbolu varného panela.

F 5 + stupen varenia
a zvukovy signél

Horlci riad na varenie sa nachddza v oblasti ovla-
dacieho panela. Hrozi, Ze elektronika sa pre-
hreje.

Odstrante riad. Indikator chyby kratko nato zhasne. Je mozné
dalej pokracovat vo vareni.

F 5 azvukovy signal

HorUci riad na varenie sa nachddza v oblasti ovla-
dacieho panela. Na ochranu elektroniky sa varna
zona vypla.

Odstrarite riad. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa [ubovolnej
ovlddacej plochy. Ked zhasne indikdtor chyby, je mozné dalej
pokracovat vo vareni.

Fil/FG Varnd zona sa prehriala a kvoli ochrane vase; Pockajte, kym elektronika dostatoCne nevychladne a potom
pracovnej plochy sa vypla. Znovu zapnite varnu zonu.
F8 Varnd zéna bola v prevadzke dihy ¢as a bez pre-  Automatické bezpecnostné vypnutie sa aktivovalo. Pozri kapitolu

rusenia.

I
[
iy
22
iy

Teplotny senzor je prehriaty a varna zona bola
vypnutd.

Pockajte, kym teplotny senzor nebude dostatone vychladnuty
a aktivujte funkciu znovu.

EB20S Teplotny senzor je prehriaty a vSetky varné zony Ak sa teplotny senzor nepouziva, odstrarite ho z riadu na varenie
boli vypnuté. a ulozte ho mimo dosahu inych varnych zon alebo zdrojov tepla.
Opét zapnite varné zony.
EG204 Batéria teplotného senzora je takmer vybita. Vymeiite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
E8205 Radiové spojenie s teplotnym senzorom je preru-  Funkciu vypnite a nésledne opat zapnite.
Sené.
EBZ0G Teplotny senzor je chybny. Zavolajte zakaznicky servis.

Na ovladaci panel nekladte hordci riad.
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Indikator Mozna pricina Odstranenie
Indikator teplotného senzora  Teplotny senzor nereaguje a indikétor nesvieti.  Vymente batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
nesvieti Ak problém pretrvava, podrzte symbol na teplotnom senzore stla-

¢eny 8 - 10 sekund a teplotny senzor opét pripojte k varnému
panelu. Pozri odsek — "Prepojenie bezkablového senzora
teploty s oviddacim panelom"

Ak problém nadalej pretrvdva, kontaktujte technicky zakaznicky
Servis.

Indikator na senzore zablika ~ Batéria teplotného senzora je takmer vybitd. Vymenite batériu 3 V CR2032. Pozri odsek — "Vymena batérie"
dvakrét Nasledujtci proces varenia sa moze z dovodu
vybitej batérie prerusit.
Indikdtor na senzore zabliké tri- Radiové spojenie s teplotnym senzorom je preru- Symbol na teplotnom senzore podrzte stlaceny 8 - 10 sekund
krat Sené. a opat ho pripojte k varnému panelu. Pozri odsek — "Prepojenie
bezkadblového senzora teploty s oviddacim panelom"

Prevadzkoveé napatie je chybné, mimo normal-  Kontaktujte dodavatela elektrickej energie.

3
3

£on

gy RNy A

£qn o neho prevadzkového rozsahu.

e Varny panel nie je spravne pripojeny Varny panel odpojte od elektrickej siete. Zabezpedte, aby bol
spotrebiC pripojeny podla schémy zapojenia.

ac Demonstracny rezim je aktivovany Varny panel odpojte od elektrickej siete. PoCkajte 30 sekund

a pripojte ho znovu. Pogas nasledujucich 3 minut sa dotknite
[ubovolnej oviadacej plochy. DemonsStracny rezim bol deaktivo-
vany.

Na ovladaci panel nekladte hortci riad.

Upozornenia

m Ked sa na ukazovateli zobrazi £, stladte a podrzte
pola PowerBoost prislusnej varnej zény, aby ste
mohli precitat kod poruchy.

m Ked nie je kdd poruchy v tabulke uvedevy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, pockajte 30 sekund
a potom varny panel znova pripojte. Ak sa
ukazovatel objavi znova, informujte zakaznicky servis
a uvedte presny kdd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa
neprepne do pohotovostného rezimu.
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V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

V pripade nejakej poziadavky na nas zakaznicky servis
uvadzajte, prosim, &islo E a &islo FD pre dany vyrobok.

Typovy S§titok s tymito Cislami najdete:

m Na doklade s udajmi o spotrebici.
m Na spodnej ¢asti varného panela.

Cislo vyrobku (E-Nummer) najdete aj na sklenenej
ploche varného panela. Index zakaznickeho servisu (KI)
a vyrobné ¢&islo (FD-Nummer) mbzete skontrolovat

v zékladnych nastaveniach. Pozri

v kapitole — "Zdkladné nastavenie”.

Majte na pamati, Ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas
zarucnej lehoty.

Objednavka opravy a porada v pripade portch

Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.
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BNSkuasobné pokrmy

Tabul'ka bola zostavena pre skiSobné pracoviska, aby
sa ul'ahCilo testovanie naSich spotrebicov.

Udaje uvedené v tabul'ke sa vztahuju na nase
prisluSentvo riadu Schulte-Ufer (4-dielna sada riadu na
varenie pre indukény ohrev HEZ 390042) s
nasledujucimi rozmermi:

m Kastrdl s rickou @ 16 cm, 1,2 | pre varné zény
s@d 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény s & 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény s & 18 cm

m Panvica @ 24 cm pre varné zény s @ 18 cm

Predhrievanie Varenie
R , Stupeii Castrvania Po- Stupefi  Po-
bl Bl Al varenia (min:s) krievka varenia  krievka
Rozpustanie ¢okolady
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, jemna horkd cokoldda s obsahom kakaa ~ Kastrdl
55 %,150 g) sruckou - - - 15 Nie
@16 .cm
Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu
Sosovicovy eintopf*
Zaciato¢na teplota 20 °C
Mnozstvo: 450 g @ hrnca 1:30 ; :
16 cm 9 (bez migsania) Ano 15 Ano
MnozZstvo: 800 g @ hrnca 2:30 . ‘
22cm J (bez miesania) Ano 19 Ano
Sosovicovy eintopf z plechovky
Napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco.
Zaciatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g g hmca cca 1:30 , ,
9 (poccalmin.  Ano 1,5 Ano
16.cm ey
premiesat)
MnoZstvo: 1 kg g himea cca 2:30 , ,
9 (pocca 1 min. Ano 15 Ano
22 cm Dy
premiesat)
Priprava beSamelovej omacky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (obsah tuku 3,5 %)
a Stipka soli
1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol, masu zohrejte. Kastrol
sruckou 2 cca 6:00 Nie
@ 16.cm
2. Pridajte mlieko a za staleho mieSania privedte do varu. 7 cca 6:30 Nie
3. Ked besamelova omacka zovrie, nechajte ju dalSie 2 minuty za ] ) ] 5 Nie

staleho mieSania na varnej zéne.
“Recept podla DIN 44550

**Recept podla DIN EN 60350-2
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Predhrievanie Varenie

Stupefi Cas trvania Po- Stuperi  Po-
varenia (min:s) krievka varenia  krievka

Skusobné jedla

RyZu v mlieku varit
RyZa v mlieku, varend s pokrievkou
Teplota mlieka: 7 °C

Zohrievajte mlieko, kym nezacne vriet. Nastavte odportc¢any stuper vare-
nia a do mlieka pridajte ryzu, cukor a sol.

Cas varenia vratane predhriatia cca 45 min.

Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka 3
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli (po
ggrgr%a 8,5 cca 5:30 Nie.  10min.  Ano
premie-
Sat)
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryZe, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel 3
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli (po
%grgr(;a 8,5 cca 5:30 Nie.  10min.  Ano
premie-
Sat)
Ryza v mlieku, varend bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 °C
Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho miesania. Ked mlieko
dosiahne cca 90 °C, zvolte odporucany stupef varenia a na nizkom
stupni nechajte povarit asi 50 min.
Suroviny: 190 g gulatozrnnej ryZe, 90 g cukru, 750 ml mlieka @ hrnca i . .
(obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli 16em 99 E A Ne $ Nie
Suroviny: 250 g gulatozrnnej ryZe, 120 g cukru, 1 I mlieka (podiel @ hrnca , . .
tuku 3,5 %) a 1,5 g soli 22 .¢cm 85 6cd 5:30 Nie 25 Nie
Ryzu varit*
Teplota vody: 20 °C
Suroviny: “125 g dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli @ hrnca , ‘ ;
16 cm 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
Suroviny: 250 g dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli @ hrnca 9 cca 230 Ano o5 Ano
22 cm ' :
BravCova svieckova piect
Zaciatocna teplota svieckovej: 7 °C
Mnozstvo: 3 bravCoveé svieCkove (celkova hmotnost cca 300 g, @ panvice
hrubka 1 cm) a 15 ml sine¢nicového oleja napecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Palacinky pripravit**
Mnozstvo: 55 ml cesta na palacinky @ panvice
na pecenie 9 cca 1:30 Nie 7 Nie
24 cm
Smazenie zmrazenych zemiakovych hranolekov
Mnozstvo: 2 | sine¢nicového oleja, na jednu porciu: Al Kym teplota
200 g zmrazenych zemiakovych hranol¢ekov (napr. McCain 123 29 em 9 oleja nedo- Nie 9 Nie
Frites Original) siahne 180 °C

*Recept podla DIN 44550

“*Recept podla DIN EN 60350-2
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Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001161352
981015(77)
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