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A Vazne sigurnosne napomene

Pozorno proditajte ovu uputu za uporabu.
Samo tako mozete sigurno i pravilno
rukovati vasim uredajem. Upute za uporabu
sacuvajte za kasnije ili za drugog vlasnika
uredaja.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehniCka osoba
smije prikljuditi uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
prikljuCka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj nije primjeren zarad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Nemoijte koristiti neprimjerene zastitne
naprave ili reSetku za zastitu djece. Mogle
bi uzrokovati nezgode.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
Iskljucite kuhalo. Ugasite pazljivo vatru
poklopcem, dekom za gasSenje pozara ili
slicnim.

Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za cis¢enje)
ispod ili u blizini pec¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruc¢e unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.



Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim kolicinama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koliCine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

KuhaliSta i prostor oko njih jako su vruci .
Nikada ne dodirujte vruc¢e povrsSine. Djecu
drzite podalje od pecnice.

Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

Kuhaliste se zagrijava ali indikator ne
funkcionira. Iskljucite osiguraC u ormaricu
s osiguraCima. Nazovite servis.

Uredaj je vruc¢ dok radi. Prije Cis¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za CisCcenje.

Posude moze zbog tekucine koja se nalazi
izmedu dna lonca i kuhaliSta naglo skociti
u zrak. Kuhalista i dno lonca uvijek drzite
suhima.

Ako je uredaj postavljen nepriévrs¢en na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
cvrsto povezan s postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljucni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiScenije ili uredaji za Ciscenje parom.
Kod zamjene svjetla pec¢nice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Pukotine ili oStec¢enja na staklokeramiCkoj
plo¢i mogu uzrokovati strujne udare.
IskljuCite osiguraC u ormaricu s
osigurac¢ima. Nazovite servis.

Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tjekom samostalnog
Cis¢enja. Prije svakog samostalnog
¢is¢enja uklonite jaka zaprljanja iz pec¢nice
| s pribora.

Uredaj je tijekom samostalnog CiS¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

Uredaj je tijekom samostalnog CiS¢enja
jako vru¢. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

A\ Uredaj je tijekom samostalnog &iscéenja
jako vru¢ izvana. Nikada ne dodirujte
vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohladi.
Djecu drzite podalje od kuhalista.

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje
uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.
Molimo proditajte upute za montazu.



Uzroci steta

Kuhaliste
Oprez!

m TeSki i grubi lonci i dno tave mogu izgrepsti
keramicku plo&u.

staklo-

m |zbjegavajte kuhanje s praznim loncima. Mogla bi nastati
oStecenja.

» Nikada ne stavljajte vruc¢e tave i lonce na upravljacko polje,
na prikazno polje i na okvir. Mogla bi nastati oStecenja.

m Ukoliko tvrdi ili ostri predmeti padnu na kuhaliSte, mogu
nastati ostecenja.

m Aluminijska folija ili plasti¢ne posude rastopit ¢e se i prionuti
na vruéim kuhalistima. Folija za zastitu peénice nije
primjerena za vaSe kuhaliSte.

Pregled

U slijedeéim tabelama ¢ete pronadi najucestalija ostedenja:

Ostecenja Uzrok Mjere

Mrlje Iskipjela jela

Odmah odstranite iskipjela jela pomodu strugaca za staklo.

Neprimjerena sredstva za Ciséenje
ramiku.

Koristite samo sredstva za ¢iS¢enje, koja su primjerena za stakloke-

Strugac za sta- Sol, Secer i pijesak

KuhaliSte ne koristite kao radnu povrsinu ili povrSinu za odlaganje.

klo TesSki i grubi lonci i dno tave mogu

izgrepsti staklo-keramiCku plocu

Provjerite vase posude.

Promjene boja  Neprimjerena sredstva za ¢iS¢enje

ramiku.

Koristite samo sredstva za ¢iSéenje, koja su primjerena za stakloke-

Otarine s lonca (npr. aluminij)

Podignite lonce i tave kada ih pomicete.

Ostecenje povr- Seder, jako zadederena jela
Sine

Odmah odstranite iskipjela jela pomocu strugaca za staklo.

Stete na peénici
Oprez!

m Pribor, folija, papir za peCenje ili posude na dnu komore za
pedenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijec. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze ostetiti emajl.

m Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruc¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oStec¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

= Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voéne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

m Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pedenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brivu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

m Vrata pecénice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte niSta niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ruCku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecéenja na postolju s ladicom

Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla ostetiti.



Postavljanje i priklju¢ivanje

Elektriéni prikljuéak

Elektriéni priklju¢ak mora provesti ovlasteni stru¢njak. Valja se
pridrzavati propisa distributera elektricne energije.

Ako se uredaj neispravno prikljuci, u slu¢aju Stete gubi se
pravo na garanciju.

Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za instalatera

m Kod instalacije mora biti prisutan svepolni uredaj za
razdvajanje s otvorom za kontakt od najmanje 3 mm. Kod
priklju€ivanja preko utikaCa to nije potrebno, ukoliko je utikad
dostupan za korisnika.

m Elektri€na sigurnost: Pecnica je uredaj klase zastite | i smije
se pokretati samo s priklju¢enim zastitnim vodi¢em.

m Za prikljuCivanje uredaja valja koristiti vod tipa H 05 VV-F ili
istovrijedan vod.

Vas novi aparat

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o aparatu, nacinima
rada i priboru.

Opcenito

lzvedba ovisi 0 pojedinom tipu uredaja.
— — 1
— > <>\
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Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.
1.lzvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .

Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

PriévrScenje na zidu
Kako se peénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomocu priloZenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za priévr§éenje na zid.

Objasnjenja

1 Plo¢a za kuhanje**

2 Upravljagka ploga**

3 Rashladni ventilator

4 Vrata pecénice**

5* Ladica ispod Stednjaka**

*

Opcionalno (dostupno za neke uredaje)
** QOdstupanja u detaljima moguca su ovisno o tipu uredaja.



Podrucje za kuhanje

Ovdje mozZete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.
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Upravljacka plo¢a

Odstupanja u detaljima moguca su ovisno o tipu uredaja.

Rucice sklopki

Rucice sklopki se u polozaju isklj mogu spustiti. Za uvlaCenje i
izvlagenje pritisnite na rucicu sklopke.

Bira¢ funkcija

Pomocu bira¢a funkcija namjestate vrstu grijanja.

Polozaj Koristenje

o  Nulti polozaj Pecnica je iskljuCena.

3D-vruéi zrak* Za kolacCe i peciva. Moguce je peci
na tri razine. Ventilator na straznjoj
stijenci pecénice ravnomjerno ras-

poreduje toplinu u peénici.

O Gornje i donje zagri-
javanje*

Za kolace, nabujke i nemasna
pecenja, npr. teletina ili divljag, na
jednoj razini. Vruc¢ina dopire rav-
nomjerno s gornje i s donje strane.

&|  Stupanj za pizzu Brza priprema duboko smrznutih
jela bez zagrijavanja pecnice, npr.
pizza, pommes frites ili pecivo od
lisnatog tijesta. Toplina dopire s
donje strane i od ventilatora na

straznjoj stijenci pecénice.

X] Rostilj i ventilator Pecenje mesa, peradi i ribe. Grijad
rostilja i ventilator ukljucuju i isklju-
¢uju se izmjeni¢no. Ventilator ras-
poreduje toplinu rostilja
jednakomjerno oko jela.

] Rostilj, velika povr- Rostiljanje odrezaka, hrenovki,
Sina tosta i ribe. Zagrijava se cijela
povrSina ispod grijaca rostilja.

(] Rostili, mala povrdina Rostiljanje malih koli¢ina odre-
zaka, hrenovki, tosta i ribe. Zagri-
java se unutarnji dio grijaca
rostilja.

Objasnjenja

1 Kuhaliste 18 cm

2 Kuhaliste 14,5 cm

3 Kuhaliste 18 cm

4 Dvostruka zona za kuhanje 21 i 12 cm
5 Indikator preostale topline

Indikator da su kuhalista i dalje topla

Na ploci za kuhanje postoji za svako kuhaliSte indikator da su
kuhalista i dalje topla. Ovaj indikator prikazuje, koja kuhalista su
i dalje vruca. | kada je plo&a za kuhanje isklju¢ena, indikator
svijetli sve dok je kuhaliSte dovoljno ohladeno.

Preostalu toplinu mozete iskoristiti na nacin da Stedite energiju
tako da ostavite da se jelo odrzava toplim.

Polozaj Koristenje

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, peradi,
kruha i kolaga. Ventilator raspore-
duje toplinu jednakomjerno oko

jela.

Svjetlo

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovito-
sti prema EN 60350.

Ukljucite zarulju u pecnici.

Ako namijestite vrstu grijanja, zarulja u pecnici se upali.

Bira¢ temperature

Biratem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Pecnica nije vruda.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrucje

1,2,3  Stupanjrostilja  Stupanj roétilja za rostilj, mala (7]

i velika (7] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Prekida¢ za kuhaliste

Snagu grijanja pojedinacnih kuhaliSta mozete podeSavati
pomocu Cetiriju prekidaca kuhalista.

Polozaj Znacenje

(L] Donje zagrijavanje Ukuhati, peci i zapeci. Vru¢ina

dopire s donje strane.

0 Nulti polozaj. Kuhaliste je isklju¢eno.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovito-
sti prema EN 60350.

1-9 Stupnjevi kuhanja 1 = najnizi stupan;j

9 = najvisi stupan;

© Prikljugivanje PrikljuCivanje velikog dvokruznog

kuhalista

Kada ukljugite kuhaliste, gori prikazna lampica.



Tipke i pokazatelj

Pomocdu tipaka namjestate razliCite dodatne funkcije. Na
prikazu mozete ocitati namjeStene vrijednosti.

Tipka Koristenje

»$% Brzo zagrijavanje Narocito brzo zagrijavanje pec-

nice.

(® Vremenske funkcije  Izbor alarmnog sata £, trajanja b,

. 1 .
vremena kraja (& i vremena na

satu®.

C= Zastita za djecu B‘Iokada i deblokada funkcija pec-
nice.

— minus Sniziti postavke.

+ plus Povisiti postavke.

Koja vremenska funkcija stoji u prvom planu na indikatoru vidite
po zagradama [ ] oko odgovaraju¢eg simbola. Iznimka: Kod
sata svijetli simbol (©® samo ako promijenite postavku.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jos bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Resetka

Za posude, modele za kolace,
pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec¢-
nicu.

Emajlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za
vrata pecnice umetnite u pecnicu.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razli€itih visina u peénicu. Pribor
umecite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor moZete izvuéi do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pec¢nicu pazite na to da je izboc&ina na priboru
straga. Samo se na taj nacin uglavljuje.

Tipke

Ispod svake tipke nalaze se senzori. Ne morate ih jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi Zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja u peénici

Za vrijeme rada svijetli zarulja u pecnici.

Pomodu polozaja 2] na biracu funkcija moZete ukljuditi Zarulju i
kada je pecnica iskljucena.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuéuje i iskljuguje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za peéenje brZze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pecnica se inace
pregrijava.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan ucinak na rad.

Pliticu za pe&enje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za peCenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pecenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruciti u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-bro;j.

Poseban pribor

Poseban pribor moZete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim brosurama ili na internetu ¢ete
pronaci razlicite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili mogucénost narucivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.



Poseban pribor

HEZ broj

Funkcija

Plitica za pe&enje pizze

HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu mozete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i poStujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

Resetka za primjenu

HEZ324000

Za pecenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj ¢ete nacin sakupiti masnodéu koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostilj

HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zastita od prskanja, kako bi se pecnica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pedenje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2 i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod reSetke.

Opeka za pecenje

HEZ327000

Opeka za pec&enje je izrazito prikladna za pripremu domaceg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporuéenu temperaturu.

Emajlirana plitica

HEZ331003

Za kolace i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u
pecénicu.

Emajlirana plitica s neprijanjaju¢om oblogom

HEZ331011

KolaCi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava

HEZ332003

Za soéne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom

HEZ332011

Socni kolaci, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika peCenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu

HEZ333001

Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekad.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje

HEZ333003

Prikladna je narogito za pripravu velikih koli¢ina.

Izvlagne vodilice
3-struki teleskopski izvlaéni element

Trostruki teleskopski izvlaéni element s funkci-
jom zaustavljanja

HEZ338352

HEZ338357

Izvla¢nim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor izvudi, a da
se ne prevrne.

3-struko puno izvlagenje, nije primjereno za uredaje s raznjem.

Sa izvlagnim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor skroz
izvuCi, a da se ne prevrne. lzvlaCne vodilice se uglavljuju tako
da se posude za pedenje jednostavno mogu umetnuti.

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkcijom zaustavljanja
nije primjeren za uredaje s raznjem.

Resetka

HEZ334000

Za posude, kalupe za kolade, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

Stakleni pekac

HEZ915001

Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-
reno je naroCito za programe i automatske programe pecenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kucanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj

prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajuc¢a sredstva za odrzavanije i ¢iscenje ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrsine iz nehrdajuceg Broj artikla 311134

Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za CiS¢enje pecdnica i rostilja

Broj artikla 463582

Za CiS¢enje komore za pecCenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom
poput saca

Broj artikla 460770

Narocito je primjereno za &iS¢enje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg celika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigura¢ vrata

Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecnice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugaciji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguradu vrata.
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Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj peénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prvog prikljudenja u polju za prikaz treperi simbol ® i
Cetiri nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavijuje vrijeme {200
2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Podesavanje kuhalista

U ovom cete poglavlju saznati kako podesiti kuhalista. U ovoj
Cete tabeli pronadi stupnjeve za kuhanje i vremena pripreme
hrane za razlidita jela.

Podesavanje obavljajte ovako

Snagu grijanja pojedinog kuhalista mozete podeSavati pomodu
prekidada kuhalista.

Polozaj 0 = isklj
Polozaj 1 = najnizi stupanj
Polozaj 9 = najvisi stupanj

Kada ukljucite kuhaliste, gori indikator.

Veliko dvokruzno kuhaliste
Kod ovog kuhalista mozete promijeniti veliinu .
Priklju€ivanje vece povrsine

Okrenite prekida¢ kuhaliSta do poloZaja 9 - tu ete osjetiti blagi
otpor - i dalje do simbola

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu peénicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijadu
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecénici.

Prozracite kuhinju dok se pecnica zagrijava.
1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pecénicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

© = veliko dvokruzno kuhaliste
Zatim prebacite na zeljeni stupanj kuhanja.

Prebacivanje na manju povrsinu

Okrenite prekida¢ kuhalista na 0 i ponovno podesite.
Malo dvokruzno kuhaliSte mozete koristiti narodito za
zagrijavanje malih koli¢ina.

Oprez!

Nikada ne okredite preko simbola © na 0.

Tablica kuhanja
U slijedecoj tabeli ¢ete pronadi nekoliko primjera

Vremena pripreme hrane i stupnjevi za kuhanje ovise o vrsti,
masi i kvaliteti namirnica. Stoga su moguca odstupanja.

Kod zagrijavanja gustih jela, redovito mijeSajte.
Za blansiranje koristite kuhaliste 9.

Stupanj za kontinui- Trajanje kontinuira-
rano kuhanje nog kuhanja u minu-

tama
Topljenje
Cokolada, glazura, Zelatina 1 -
Maslac 1-2 -
Zagrijavanje i odrzavanje topline
Varivo (npr. grah ili leca) 1-2 -
Mlijeko** 1-2 -
Dokuhavanje, lagano klju¢anje
Knedle, okruglice 4* 20-30 min.
Riba 3* 10-15 min.
Bijeli umaci, npr. beSamel umak 1 3-6 min.

* kontinuirano kuhanje bez poklopca
** bez poklopca
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Stupanj za kontinui- Trajanje kontinuira-

rano kuhanje nog kuhanja u minu-
tama

Kuhanje, kuhanje na pari, pirjanje
Riza (s dvostrukom koli¢inom vode) 3 15-30 min.
Kuhani krumpir u ljusci 34 25-30 min.
Kuhani krumpir (slanac) 3-4 15-25 min.
Tjestenine, rezanci 5* 6-10Min.
Variva, juhe 3-4 15-60 min.
Povrce 3-4 10-20 min.
Povrée, dubokosmrznuto 3-4 10-20 min.
Kuhanje u ekspresnom loncu 3-4 -
Przenje
Rolade 3-4 50-60 min.
Pecenka 3-4 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 Min
Pecenje**
Odrezak, naravni ili panirani 6-7 6-10 min.
Odrezak, dubokosmrznuti 6-7 8-12 min.
Kotlet, naravni ili panirani 6-7 8-12 min.
Steak (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min.
Riba i riblji filet naravni 4-5 8-20 min.
Riba i riblji filet panirani 4-5 8-20 min.
Riba i riblji filet, panirani i dubokosmrznuti npr. riblji Stapidi 6-7 8-12 min.
Jela u tavi dubokosmrznuta 6-7 6-10 Min
Palaginke 5-6 kontinuirano
* kontinuirano kuhanje bez poklopca
** bez poklopca
Namjestanje pecnice
Imate viSe mogucnosti namjestanja rada pecnice . U nastavku 2.Pomocu biraca temperature podeSavate temperaturu ili
je opisano namjeStanje vrste grijanja i temperature odnosno stupanj rostiljanja.

stupnja rostiljanja. Na pecnici mozZete namjestiti vrijeme

pecenja (trajanje) i vrijeme kraja za svako jelo. Ostale
informacije ¢ete dobiti u poglavlju Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena: Preporu¢amo Vam da prije peCenja jela zagrijete
pecénicu kako bi se sprijedila suvisna kondenzacija pare na
staklu vrata pecnice.

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornje i donje zagrijavanje na 190°C [Z.

1.Pomocdu bira¢a funkcija namjestate vrstu grijanja.

Pecnica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju pecnice i
temperaturu ili funkciju rostilja.
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Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem VaSa pecnica narocito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Brzo zagrijavanje koristite kod temperatura iznad 100 °C.
Prikladne su slijedede vrste grijanja:

m Vruéi zrak 3D
= Gornje i donje zagrijavanje &

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u peénici, Vase
jelo stavite u pecnicu tek kada je brzo zagrijavanje zavrseno.

1. Odaberite zeljenu vrstu grijanja i temperaturu.

2. Kratko pritisnite tipku »$%.

U polju za prikaz svijetli simbol »$5. Pecénica pocinje s
grijanjem.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Javlja se signal. Simbol »$% se gasi u polju za prikaz. Stavite
jelo u pecnicu.

Prekid brzog zagrijavanja

Pritisnite tipku »$%. Simbol »% se gasi u polju za prikaz.

Namjestanje vremenskih funkcija

Vas$a pecnica ima razliCite vremenske funkcije. Pritiskom na
tipku (® pozivate prikaz izbornika i moZete mijenjati funkcije. Za
vrijeme namjestanja svijetle simboli za vrijeme. Zagrade [ ] Vam
pokazuju odabranu vremensku funkciju. Vremensku funkciju
koja je veé¢ namjeStena mozete izravno promijeniti pritiskom na

tipku + ili = ako je simbol za vrijeme prikazan u zagradama [ 1.

Sat za vremensko uklju¢ivanje

Sat za vremensko uklju€ivanje radi neovisno o radu pecnice.
Ima svoj signal. Na taj nacin mozete razlikovati je li istekao sat
ili automatsko iskljucivanje (vrijeme pedenja).

1.Jedanput pritisnite tipku (.
U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke =+ ili —.
PredloZena vrijednost tipke + = 10 minuta
PredloZena vrijednost tipke — = 5 minuta.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.
Namjesteno vrijeme na satu pocinje odbrojavanje vremena. U
polju za prikaz svijetli simbol [)] i prikazuje se odbrojavanje
vremena na satu. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Namjesteno vrijeme na satu je isteklo

Javlja se signal. U polju za prikaz prikazuje se G000,
Pritiskom na tipku (® iskljugite sat.

Promjena vremena na satu za vremensko ukljuéivanje

Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.

Brisanje vremena na satu za vremensko ukljucivanje

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme na satu na 4404 Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Sat za
vremensko ukljugivanje se iskljuduje.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljuivanje ), vremena peéenja
b, vremena iskljugivanja (& ili sata ® pritisnite tipku ©
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme pecenja

MozZete namijestiti vrijeme pecCenja svakog jela u pec¢nici. Kada
je isteklo vrijeme pecenja, pednica se automatski gasi. Tako ne
morate prekidati druge poslove kako bi iskljucili pe¢nicu.
Vrijeme peCenja ne moze se prekoraciti a da to ne zelite.

Primjer na slici: vrijeme peéenja 45 minuta.

1.Biraem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature namjestite temperaturu ili stupanj
rostiljanja.
3. Pritisnite tipku (© dvaput.
InIn N alxl

U polju za prikaz prikazuje se L. Simboli za vrijeme
svijetle, zagrade su oko simbola 9.

4. Namjestite vrijeme pedenja pritiskom na tipku =+ ili —.
Predlozena vrijednost tipke + = 30 minuta
Predlozena vrijednost tipke — = 10 minuta

Pecénica se ukljuCuje nakon nekoliko sekundi.l U polju za prikaz
se pojavljuje odbrojavanje trajanja i simbol [<9] svijetli. Zagase
se ostali simboli za vrijeme.

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prikazuje se 4400, Pritisnite tipku (. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. lli tipku © pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Pec¢nica je isklju¢ena.

Promjena vremena pecenja

Tipkama + ili = promijenite vrijeme pecenja. Nakon nekoliko
sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanije, pritisnite prethodno tipku (.

Brisanje vremena pecenja

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme pe&enja na G0:00. Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Vrijeme je
izbrisano. Kada je namjesten sat za vremensko ukljucivanje,
pritisnite prethodno tipku .
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljugivanje L), vremena pedéenja
D, vremena iskljugivanja (b ili sata (® pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme iskljuéivanja
MozZete namjestiti vrijeme kada jelo treba biti gotovo. Pecnica
se automatski ukljuCuje i iskljuCuje u namjesteno vrijeme.

Mozete na primjer ujutro staviti jelo u pecnicu i namjestiti je
tako da je jelo gotovo u podne.

Pazite na to da Vase namirnice predugo ne ostanu u pecnici te
da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, vrijeme pedenja iznosi 45 minuta i
pecnica treba zavrsiti s pe¢enjem u 12:30 sati.

1. Namjestite bira¢ funkcija

2.Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku (® dvaput.

4. Namijestite vrijeme pecenja pritiskom na tipku + ili —.

5. Pritisnite tipku (.

Zagrade su oko simbola (&. Pokazatelj prikazuje vrijeme
kada ce jelo biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku =+ ili = pomaknite vrijeme iskljucivanja na
kasniji trenutak.

Nakon nekoliko sekundi pecnica prikazuje namjesteno vrijeme
na satu i prebacuje se u stanje Sekanja. U polju za prikaz se
pojavljuje vrijeme kada ¢e jelo biti gotovo i simbol (% stoji u
zagradama. Gase se simboli L) i (©. Kada se peénica ukljudi,
prikazuje se odbroj avanJe trajanja i simbol < stoji u
zagradama. Simbol (Y se gasi.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
pr|kazu1e se 00 Pritisnite tipku (©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. lli tipku (© pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti poloiaj. Pecnica je isklju¢ena.
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Promjena vremena iskljucivanja

Promijenite vrijeme iskljuCivanja pritiskom na tipku + ili —.
Nakon nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Kada je namjeSten sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite
prethodno tipku (® dva puta. Ne mijenjajte vrijeme iskljucivanja
za vrijeme pecenja. To moze utjecati na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vrijeme isklju€ivanja ponovno vratite na trenuta¢no vrijeme
pritiskom na tipku —. Nakon nekoliko sekundi se prikazuje
promijenjeno vrijeme. Pecnica se ukljuCuje. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (® dva
puta.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno vise vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko uklju&ivanje ), vremena peéenja
5, vremena iskljugivanja (& ili sata © pritisnite tipku (®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme na satu

Nakon prvog prikljucenja ili nakon nestanka struje, u polju za
prikaz treperi simbol (® i &etiri nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.

U polju za prikaz se pojavijuje vrijeme {200,
2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesSteno vrijeme na
satu.
Promjena vremena na satu
Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.
U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

MozZete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .



Osigurac za zastitu djece

Kako djeca ne bi nehotimice ukljucila pec¢nicu, ona posjeduje
osigura¢ za zastitu djece.

Pecnica ne reagira ni na kakve postavke. Sat za vremensko
uskljucivanje i vrijeme na satu moZete namijestiti i kada je
uklju€en osigurac za za$titu djece.

Ako je namjestena vrsta grijanja i temperatura ili stupan;j
rostiljanja, osigura¢ za zastitu djece prekida rad grijanja.

Promjena polaznih postavki

Pecnica ima odredene polazne postavke. Ove postavke mozete
prilagoditi Vasim potrebama.

Polazne postave Izbor / Izbor & Izbor 5
= | Prikaz sata uvijek* samo s tip- -
kom ®
-2 Trajanje signala otpr. 10 otpr. 2 otpr. 5 min.
nakon zavrSetka vre- sek. min.*
mena pecenja ili
namjestenog vre-
mena na satu
3 Vrijeme Gekanja do  otpr. 2 sek. otpr. 5 otpr. 10
pohranjivanja sek.* sek.

postavke

*TvorniCke postavke

Njega i ¢is¢enje

Uz pazljivu brigu i ¢iS¢enje vase kuhaliSte i vaSa pecnica duze
ostaju ljepsSe i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
éete nadin oboje pravilno odrzavati i Cistiti.
Napomene
Neznatne razlike u boji se na fronti pecnice pojavljuju zbog
razli¢itin materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

Emaijl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan u¢inak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliCite povrSine oStete krivim sredstvima za &isc¢enje.

Prilikom ¢iS¢enja kuhalista
ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,
spuzve za ribanje,

agresivna sredstva za CiS¢enje poput sredstva za CiS¢enje
pednica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

visokotlaéne ili parne Cistace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Ukljuc€ivanje osiguraca za zastitu djece

Ne smije biti uklju¢eno ni vrijeme pecenja ni vrijeme
iskljucivanja.

Pritisnite i drzite tipku C= otprilike Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se pojavljuje simbol c=. Uklju€en je osigurac za
zastitu djece.

Iskljucivanje osiguraca za zastitu djece
Pritisnite i drzite tipku C= otprilike Cetiri sekunde.

Simbol = se gasi u polju za prikaz. Iskljucen je osigurac za
zastitu djece.

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.

U polju za prikaz se pojavljuje trenutacna polazna postavka
koja se odnosi na prikazivanje sata, npr. = { za izbor .

2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku + ili —.

3. Potvrdite pritiskom na tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje slijedec¢a polazna postavka. Uz
pomoé tipke © moZete prodi kroz sve razine i promijeniti
postavke pritiskom na tipku =+ ili —.

4.Na kraju pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.
Pohranjene su sve polazne postavke.

Osnovne postavke mozete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice
ne ypo_trebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Ciscenje,
sredstva za ¢iS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlacne ili parne gistace.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.
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Zona

Sredstva za CiSc¢enje

Zona

Sredstva za CiS¢enje

Povrsine od pleme-
nitog Celika*
(ovisno o tipu ure-
daja)

Vruéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
krpom. Kod povrsina od plemenitog
Celika brisite uvijek paralelno u smjeru
prirodnih Sara. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine. Uvijek odmah uklonite
mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelan-
Cevina. Ispod takvih mrlja moze dodi do
korozije.

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sred-
stva za njegu vrucih povrsina od plemeni-
tog Celika. Sredstvo za njegu nanesite
mekom krpom u tankom sloju.

Prsten kuhalista*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Promjene boje od blago zute do plave na
prstenu kuhalista uklonite sredstvom za
njegu Celika.

Ne koristite abrazivna ili oStra sredstva za
¢iséenje.

Emajlirane, laki-

rane, plasti¢ne povr-

Sine i povrSine
obradene tehnikom
sitotiska*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
kroom. Za ¢is¢enje nemoijte rabiti sred-
stva za GiS¢enje stakla ili strugace za sta-
klo.

Staklokeramicka
plo¢a za kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu staklo-
keramike

Ciséenije: sredstva za CiS¢enje koja su
prikladna za staklokeramiku.
Pridrzavajte se napomena za ¢iséenje na
ambalazi.

/A\Strugag za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i ocistite samo s oStricom.
Pozor, ostrica je jako ostra. Opasnost od
ozljede.

Nakon CiSéenja je ponovno pricvrstite.
Ostecene ostrice odmah zamijenite.

Upravljagka ploga

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
krpom. Za &is¢enje nemojte rabiti sred-
stva za GiSéenje stakla ili strugace za sta-
klo.

Gornji stakleni
poklopac*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Sredstvo za Ciscenje stakla:

Cistite mekom krpom.

Gornji stakleni poklopac mozete skinuti
za CiSéenje. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Gornji stakleni poklopac!

Staklena ploc¢a za
kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu stakla
Ciscenje: sredstva za &iscéenje stakla.
Pridrzavajte se napomena za ¢iSéenje na
ambalazi.

A\Strugag za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i ocistite samo s oStricom.
Pozor, oStrica je jako oStra. Opasnost od
ozljede.

Nakon ¢iSéenja je ponovno pricvrstite.
Ostedene ostrice odmah zamijenite.

Okretni gumbi
Ne skidajte brtvu!

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom i obriSite mekom
krpom.

Staklena ploc¢a

Sredstvo za CiS¢enje stakla:
Cistite mekom krpom.
Nemoijte rabiti strugal za staklo.

Za jednostavnije SiS¢enje mozete skinuti
vrata. Molimo pridrzavajte se poglavlja
Skidanje i stavijanje vrata pecnice!

Okvir plo¢e za
kuhanje

Vrudéa sapunica:
Ne distite strugacem za staklo, limunovim
sokom ili octom.

Plinska plo¢a za
kuhanje i reSetka*®

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica.

Koristite malo vode, ali pazite da ne dos-
pije u unutrasnjost uredaja kroz donje
dijelove plamenika.

Odmabh uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Mozete skinuti reSetku.

Zastita za djecu*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Ukoliko je osiguraC za zastitu djece
postavljen na vratima pecnice, valja ga
skinuti prije Cis¢enja.

U slucaju velike prljavstine osigurac za
zastitu djece nece viSe ispravno raditi.

Brtva
Ne skidajte brtvu!

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom. Ne ribajte.

Resetka od lijevanog zeljeza*:
Ne perite u perilici posuda.

Plinski plamenik*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Skinite glavu plamenika i poklopac te
oCistite vru¢éom sapunicom.

Ne perite u perilici posuda.

Otvori za izlazak plina moraju uvijek biti
slobodni.

Svjedice: mala mekana Cetka.

Plinski plamenici rade samo kada su
svjecice suhe. Sve dijelove dobro osu-
Site. Prilikom ponovnog umetanja pazite
na to¢an dosjed.

Poklopci plamenika su crno emajlirani.
Tijekom vremena dolazi do promjene
boje. To ne utjeCe na funkciju.

Zona za kuhanje

Vruéa sapunica ili voda s octom:
Ocistite spuzvicom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu
nehrdajuéu spuzvicu za &is¢enje ili sred-
stvo za Ciséenje pecnice.

Koristite samo u hladnoj pecnici.

/A\Kod povréina koje imaju sposobnost
samociséenja molimo koristite funkciju
samodiséenja. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Samociscenje!

Pozor! Nikada ne koristite sredstvo za
CiS¢enje Stednjaka za povrsine koje
imaju sposobnost samociséenja.

Stakleni poklopac
zarulje u pecnici

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Elektricno kuhaliste*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Abrazivna sredstva ili spuzve za Ciséenje:
Potom kratko zagrijte kuhaliSte da se
osusi. Vlazna kuhalista hrdaju s vreme-
nom.Na kraju nanesite sredstvo za njegu.
Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

* Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-

daja.)
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* Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-

daja.)



Zona Sredstva za CiS¢enje

Vrucéa sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Eetkicom.

Za Cis¢enje mozete izvaditi okvire vodi-
lica.Molimo pridrzavajte se poglavlja
Vadenje i stavijanje okvira vodilica!

Okvir vodilice

Teleskopska vodilica na izvlacenje*
(ovisno o tipu uredaja)

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom ili Eetkicom.

Ne skidajte mazivo na izvlagnim vodili-
cama, najbolje ih Cistite umetnute. Ne
namacite ih niti ih ne perite u perilici
posuda ili ne gistite pomocu samodisée-
nja. To moze ostetiti okvire vodilica i
ograniciti njihovu funkciju.

Pribor Vruéa sapunica:
Navlazite i ocistite krpom za pranje

posuda ili Setkom.

Aluminijski lim za pecenje*:
(ovisno o tipu uredaja)

Dodatno osusSite mekom krpom.

Ne perite u perilici posuda.

Nikada ne korisitte sredstva za ¢iSéenje
pecnice.

Kako biste izbjegli ogrebotine, metalne
povrSine nikada ne dodirujte nozem ili
sli¢nim ostrim predmetom.
Neprikladna su agresivna sredstva za
GiScenje, spuzve za struganje i grube
krpe za &isc¢enje. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine.

Razanj*

(ovisno o tipu uredaja)

Vruca sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Cetkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Termometar za pecenje mesa*
(ovisno o tipu uredaja)

Vruéa sapunica:
Ocistite spuzvicom ili &etkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Ladica ispod Sted-
njaka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vruca sapunica:
Ocistite spuzvicom.

* QOpcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

Prije pocetka ¢iS¢enja

Izvadite pribor i posude iz pecnice.

Ciséenje dna peénice

Koristite krpu za pranje posuda i vruéu sapunicu ili vodu s
octom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu nehrdaju¢u spuzvicu za
CiSéenje ili sredstvo za Ciséenje pecnice. Koristite samo u
hladnoj pec¢nici. Na samodiste¢im povrSinama nikada ne

koristite metalnu spuzvicu za &is¢enje ili sredstvo za &iS¢enje
pecnice.

Ciséenje samocisteéih povrsina u peénici

Straznja stijena, strop i bo¢ne stijene oblozene su
samocistec¢im emajlom. Taj sloj usisava i razgraduje mrlje od
pedenja i przenja dok pednica radi. Sto je temperatura visa i
Sto dulje pecnica radi, to je bolji rezultat.

Ako je prljavstina i nakon visekratnog rada jos$ vidljiva,
postupajte kako slijedi:

1.Najprije ocCistite dno pecnice.

2. Podesite na gornji/donji grija¢ & .

3. Zagrijte praznu pecnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

Kerami¢ka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samocdiscéenja.
Oprez!

= Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za &iséenje.
Mogli biste izgrepsti ili oStetiti visokoporozni povrSinski sloj.

m Ne koristite sredstvo za ¢iS¢enje pedénice za samodistede
povrsine. Ako sredstvo za CiSéenje pecénice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obrisite spuzvom i s puno vode.

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozete izvaditi kako biste ga ocistili. Pecnica se prvo
mora ohladiti.

Vadenje postolja

1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citavo postolje povucite prema naprijed
4.te ga izvadite (slika B).

—— E]
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Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite &etku.

VjeSanje postolja

1. Postolje prvo umetnite u straznju &ahuru, pritisnite ga blago
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednju ahuru (slika B).

E

> -

Postolja pristaju desno i lijevo. Pazite da su kao na slici B
visina 1 i 2 dolje a visina 3, 4 i 5 gore.
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Skidanje i vjeSanje vrata peénice

Za CiScenje i vadenije stakla vrata moZete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata pecénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zaSti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su
zasti¢ene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecdnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZzete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pec¢nice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocCu te je izvucite (slika B).

AN B

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

1
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PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite struga¢ za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.



Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above" bude okrenut prema gore.

1. Plodu umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu plo€u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najéesce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tablica smetniji

Ukoliko neko od jela ne optimalno ne uspije, molimo pogledajte
poglavlje Testirano za Vas u nasem kuhinjskom studiju . Tu
éete pronacdi brojne savjete i upute za kuhanje.

Smetnja Moguci uzrok Pomoc¢/napomena

Pec¢nica ne radi. Osigurac¢ je nei- U ormaricu s osiguraCima
spravan. pogledajte je li osigurad u
redu.

Nestanak struje. Provjerite radi li kuhinjsko
svjetlo ili drugi kuhinjski ure-
daiji.

Na prikazu tre- Nestanak struje. Ponovno podesite vrijeme.

peri ® i tri nule.
Peénica ne PraSina je na Nekoliko puta okrenite
grije. kontaktima. gumbe lijevo i desno.

Dojave o pogreskama

Kada se na prikazu pojavi dojava o pogresci s £, pritisnite tipku
(®. Dojava nestaje. Podegena vremenska funkcija se brige.
Ukoliko dojava o pogresci ne nestane, pozovite servis.

U slucaju slijededih dojava o pogreSkama mozete sami
pomodi.

Dojava o Mogu¢i uzrok Pomoé/napomena
pogresci
eol! Tipka je bila Pojedina&no pritisnite svaku

predugo priti-  tipku. Provjerite da li se je
snuta ili je pokri- tipka zaglavila, da li je
vena. pokrivena ili zaprljana.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Izmjena zarulje pe¢nice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigura& u ormariéu s osiguracima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijecili
nastanak oStecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurad.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuc¢e
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.
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Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir ¢injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje éete naci u priloZenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako c¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za vas uredaj

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja u pecnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji naCin mozete pravilno zbrinuti vas ureda,.

Usteda energije u peénici

Pecénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacéaju toplinu.

Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pecnice otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pednica je jo$
vruéa. Na taj se nacdin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kolaC. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti peénicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moZe do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.

20

Stednja energije na kuhalistu
Koristite lonce i tave s debelim, ravnim dnom. Neravno dno
povecava potroSnju energije.

Promjer dna lonca ili tave treba odgovarati veli€ini kuhalista.
Suvise mali lonci narocCito doprinose gubicima energije na
kuhalisStu. PoStujte: Proizvodadi posuda naj¢eSce navode
gornji promjer lonca. Naj¢esce je veci od promjera dna lonca.

Za manje koli¢ine koristite mali lonac. Za veliki, tek
djelomi¢no napunjeni lonac je potrebno puno energije.

Lonce uvijek zatvarajte s odgovaraju¢im poklopcem. Kod
kuhanja bez poklopca troSite Getiri puta viSe energije.

Kuhajte s malo vode. To Stedi energiju. Pri kuhanju ¢e povrce
sacuvati vitamine i minerale.

Pravovremeno prebacite na nizi stupanj kuhanja.

Iskoristite preostalu toplinu. Kod duzeg vremena kuhanja
iskljuCite kuhaliste ve¢ 5-10 minuta prije kraja kuhanja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.



Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje dete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit éete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m TabliGne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pe&enje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruéi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

S gornjim/donjim grijaéem (2 ped&enje kolaga najbolje
uspijeva.

Kada pedete pomodu 3D-vrudeg zraka [@), koristite slijedede
visine umetanja za pribor:

m Kolaci u modelima Visina 2

m Koladi na plitici Visina 3

Pecenje na vise razina
Koristite vrudi zrak 3D [@).

Visine umetanja kod pecenja na 2 razine:
m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Visine umetanja kod pedenja na 3 razine:
m Posuda za pecenje: Visina 5

= Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenije: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

U tabelama ¢éete pronadi brojne prijedloge i savjete za vaSa
jela.

Kada istovremeno pecete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku
kao §to je prikazano na slici.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kola¢ se necée jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama c¢ete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pe€enja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosdéu. Pedenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ée biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pedenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 160-180 40-50

3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup O 150-170 60-70
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu = 150-170 20-30
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta M(E(del za nabujak/nadu- O 160-180 50-60

va
Biskvitna torta Model za nabujak 2 (| 160-180 30-40
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za nabujak 1 O 170-190 25-35
Vocna torta ili torta od sira, podloga od Model za nabujak 1 = 170-190 70-90
prhkog tijesta*
Svicarski kola& Plitica za pecenje pizze 1 (| 220-240 35-45
Pikantni kolaCi* (npr. pita od luka / sla- Model za nabujak 1 O 180-200 50-60
nine)
Pizza, tanko dno s malo obloge (zagrija- Plitica za pecenje pizze 1 O 250-270 10-15

vanje)

* Pustite da se kolaCi ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecénici.
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Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 35-45
za pecCenje
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim nadje- Univerzalna tava 3 = 160-180 40-50
vom, voce Univervzalna tava + posuda 3+1 150-170 50-60
za pecCenje
Svicarski kola& Univerzalna tava 2 o 210-230 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 (] 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 ) 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
SavijaCa, slatka Univerzalna tava 2 O 180-200 55-65
Burek (pita) Univerzalna tava 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 O 220-240 15-25
Univerzalna tava + posuda  3+1 180-200 35-45
za pecenje
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Keksi Plitica 3 140-160 15-25
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 130-150 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-150 30-40
tava
Strcano pecivo (zagrijavanje) Plitica 3 o 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Univerzalna tava + posuda za peCe- 3+1 140-150 30-45
nje
2 posuda za pecenje + univerzalna 5+3+1 130-140 35-50
tava
Makroni Plitica 2 o 110-130 30-40
Univerzalna tava + posuda za pece- 3+1 100-120 35-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 100-120 40-50
tava
Puslice od snijega Plitica 80-100 130-150
Pecivo od zakuhanog tijesta  Plitica = 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Plitica 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 180-200 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 160-180 35-45
tava
Pecivo od dizanog tijesta Plitica 3 o 180-200 20-30
Univerzalna tava + posuda za peCe- 3+1 170-190 25-35

nje
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Kruh i pecivo

Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije nista drugo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecénicu.
Kod pecenja na 2 razine univerzalnu tavu uvijek umetnite iznad

navedeno. posude za pecenje.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 35-45

Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 40-50

Zemljice (ne zagrijavajte) Plitica 3 O 210-230 20-30

Zemljice iz dizanog tijesta, slatke Plitica 3 = 170-190 15-20
Univerzalna tava + posuda za 3+1 160-180 20-30

pecenje

Savjeti za pec€enje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sliéno peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni §tapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
peden.

Kolag se slegnuo.

Sljedecdi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peéenja nozem.

Kola€ s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolag od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mic¢no prozet vodom).

Sljedecdi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i postujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaéem [Z na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vise razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolada se pojav-
lijuje kondenzat.

Kod pecenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se moZe nataloZiti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te iste¢i kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.

Posude Peteni

“ — . ecenje
Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za ! ) . 3 )
velika pedenja je primjerena i univerzalna tava. Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac

trebalo biti pokriveno s ca. V2 cm tekucine.

odgovara ovalnoj posudi za pe&enje te se dobro zatvara. Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine. Dno posude bi

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto

viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije

peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Koli¢ina tekucéine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.
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Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego §to Cete jelo za pecenje na rostilju staviti u pec¢nicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.
Po mogucénosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na

rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.

Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon % vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pedenja ¢e se sakupiti u plitici a pedénica ¢e ostati ¢isca.

Posudu za pecéenje ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine ¢e se iskriviti te
moze pri vadenju ostetiti pecénicu.

Grija¢ rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljucuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pedenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jos 10 minuta
u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nadin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pedenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pec¢nici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Govedina

Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, medium 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Steakovi, medium 3 cm debeli ReSetka 5 ™ 3 15

Tele¢e meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg ] 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (np r. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje s kozicom (np r. ple¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso iz500g otvoreno 1 170-190 70
mesa

Kobasice

Kobasice Resetka 4 ™ 3 15
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Perad PecCenke, poput purece rolade ili purecih prsa okrenite nakon
Sto prode polovina navedenog vremena pecéenja. Komade

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad ) ; o
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

pripremljenu za pecenije.

Citavu perad stavite na redetku s prsima okrenutim prema Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na tej e nacin
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena. izici mast.

Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju peéenja

premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Pile, cijelo 1,2 kg Redetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg ReSetka 2 190-210 80-90
Pile, cijelo po 500 g ResSetka 2 200-220 40-50
Dijelovi pileta po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40
Patka, cijela 2,0 kg ResSetka 2 170-190 90-100
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Puredi nadbatak 1,0 kg ResSetka 2 180-200 90-100
Riba prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u

Komadice ribe okrenite nakon % vremena. utrobi ribe Ce je uciniti stabilnijom.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecnicu u
poloZaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pecenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucina a pecénica ¢e ostati Cista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Riba, cijela naca. 300 g Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Regetka 2 170-190 50-60
Riblji kotlet, 3 cm debeo Resetka 3 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom“. Zlicom pritisnite na pe&enje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znadi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znadi da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj pecete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijededi puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekudine.
rio.

Pecdenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se mozZe nataloZiti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te isteci kao kondenzat.
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Nabuijci, zapecena jela, tostovi

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Pecénica ostaje giSca.

Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Pecenje nabujaka ovisi o veli¢ini posuda i visini nabujka.
Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke o 180-200 40-50

Nabujak od tjestenine Model za nabujke = 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih 1 model za nabujke 2 160-180 60-80

sastojaka, ;

visina maks. 4 cm 2 modela za nabujke 1+3 150-170 65-85

Tost

Zapedi toast, 4 komada ReSetka 160-170 10-15

Zapeci toast, 12 komada Resetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalaZi.

Kada pribor oblazete papirom za pedenje, pazite da je papir za
pedenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira
prilagodite jelu.

Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti veé kod
sirovih namirnica.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Pizza, dubokosmrznuta

Pizza s tankom podlogom Univerzalna tava 2 190-210 15-20
Univerzalna tava + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pizza s debelom podlogom Univerzalna tava 2 170-190 20-30
Univerzalna tava + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pizza-baguette Univerzalna tava 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna tava 3 180-200 10-20

Pizza, ohladena, zagrijavanje Univerzalna tava 1 EN 180-200 10-15

Proizvodi od krumpira, dubokosmrznuti

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Univerzalna tava + 3+1 180-200 30-40
posuda za pecenje

Kroketi Univerzalna tava 3 190-210 20-25

Ped&eni ribani krumpir, jastuci¢i od krumpira Univerzalna tava 3 Ey 190-210 15-25

Pecivo, dubokosmrznuto

Zemljice, baguette Univerzalna tava 3 EY 190-210 10-20

Perece (tijesto) Univerzalna tava 3 200-220 10-20

Pecivo, polupeceno

Zemljice za zapedi ili baguette za zapedi Univerzalna tava 3 () 190-210 10-20
Univerzalna tava + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Popecci, dubokosmrznuti

Riblji stapici Univerzalna tava 2 ES 200-220 10-15

Pile¢i Stapici,- nugetsi Univerzalna tava 3 ES 190-210 10-20

Savija¢a, dubokosmrznuta

SavijaCa Univerzalna tava 3 190-210 30-40
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Posebna jela

Kod niZih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vrudim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pecnice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao §to je navedeno.

5.3alice ili Gade stavite na dno peénice i pripremajte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2.Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u peénicu da se dize.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist off stavite na dno pe¢- zagrijte na 50 °C 5 min.

Case nice

50 °C 8 sati

Dizanje tijesta
nice

Vatrostalno posude stavite na dno pecd-

zagrijte na 50 °C 5-10 min.

Iskljugite uredaj i stavite 20 -30 min.
dizano tijesto u pecénicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostil;.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodada na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli¢ini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ReSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Secernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so€no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢e-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati

nog
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Ukuhavanje

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u &asi. Prije preklapanja ili iskljugivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.
Ne stavljajte viSe od Sest ¢aSa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecénice.

4. Podesite donji grijaé [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Vocée

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voda.

Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Voéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljugivanje cca. 35 minuta

Povrce
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pec¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢ase nakon ukuhavanja iz peénice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruée €ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolacCi¢a i peciva
(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijaéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecdnici

Krumpiric¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite iznad posude za pedenje.

Pecenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijatem (=) na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Strcano pecivo, zagrijavanje* Plitica 3 O 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-150 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecCenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalna tava

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Plitica 3 = 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 20-35
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-160 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalna tava

Vodeni biskvit, zagrijavanje* Model za tortu na reSetci (] 160-170 30-40
Model za tortu na resSetci 160-170 25-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Redetka + 2 modela za 1 O 170-190 80-100
tortu @ 20 cm
2 reSetke* + 2 modelaza 1+3 170-190 70-100
torte @ 20 cm**

* Za zagrijavanje ne koristite brzo zagrijavanje.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ce ostati CiSca.

Jelo Pribor i posude Visina Naéin grija- Stupanj pec¢e- Trajanje u

nja nja na zaru minutama

Zaprziti tost Resetka 5 ™ 3 Vo-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna 4+1 ™ 3 25-30

ne zagrijavajte

tava

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaHu yKasaHuA 3a 6esonacHocT

[MpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PHbKOBOACTBO.
Camo ToraBa MOXeTe [a 1U3noss3sare BalunA
ypen 6esonacHo u npasunHo. CbxpaHaBanTe
PBHKOBOACTBOTO 3a ekcrnjaoaTtauua 3a no-
KbCHa ynotpeba unu 3a cneasatinte
coOCTBEHULN.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH crneumanucTt Moxe aa
CBbP3Ba ypean 0es Wwencen KbM Mpexara.
Mpu WeTn Nopaamn NorpeLHo CBbp3BaHe
rapaHuMATa e HesanugHa.

To3n ypea e npeaHasHayeH camo 3a
JOMaKWHCKN HY)Xau 1 3a butosa ynoTtpeda.
\3nonsBanTe ypeaa camo 3a NpuroTeaHe Ha
ACTNA 1 HanuTKK. He ocTtaBalnTe 6e3 Haa3op
ypena no speme Ha padoTa. Manonssante
ypena camo B 3aTBOPEHM NMOMeLLeHUA.

To3u ypen e npeaHasHayeH 3a U3nos3BaHe
Ha BMCoO4YMHa Ao makcumym 2000 meTpa Han
MOPCKOTO paBHMULLE.

Tosu ypen He e 3aMucneH 3a padoTa ¢
BbHLUEH TarkMep uam AUNCTaHLUMOHHO
ynpasneHue.

He nanon3sante HenoaxoaAalwm 3alnuTHK
obopyaBaHMA UK peLlleTKy 3a 3almTa oT
feua. Te morat ga goseaart 4O 3/10MOYKN.

To3un ypen MOxe Aa ce U3nosssa oT Aela Haj
8 roavHu 1 anua ¢ HamaneHn MUanyecku,
CETUBHU NN MEHTa/THN CrIOCOOHOCTN nnn 6e3
[OCTaTbYHO OMUT WU MO3HAHUA, ako ce
KOHTPONMPAT WU UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLWeHne Ha Be3onacHaTa ynotpeda Ha
ypega oT n1ue, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa
CUrYPHOCT 1 aKO ca HaACHO C onacHoCTUTe,
KOWUTO MoraT Ja ce nosy4yar oT Tasu
ynotpeoda.

[euata He 6mBa Oa cv Urpadr ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo 1 noTpeduTtenckara
noaapwkka He 6vBa Aa ce n3BbplBaT oT
[eLa, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHu 1 He ce
KOHTpO/IMpAar.

[eua noa 8 roanMHn ga ce nas3Aar ganed ot
ypena n kabena n cbeanHnTenHua kaoen.

BuHaru noctaBante AONMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTU NPaBuU/IHO B Kamepara. Bx.
ormcaHneTo Ha AOIMb/IHNTE/THUTE
rpuHag/1e)XxHoOCT B PbKOBOACTBOTO 3a
eKkcnaoarauma.

OnacHocT OoT noxap!

CbxpaHfaBaHUTe 3anannmu NpemeTu B
KamepaTa morar Aa ce Bb3njiaMeHsnT.
Hukora He cbxpaHABanTe 3anaimmm

npeaMeTn B Kameparta. Hukora He
OTBapANTE Bpartarta Ha ypena, Korato Tou
nanycka aum. Mskawouete ypena u
na3TerneTe Lencena oOT KOHTaKTa Wau
NIKOYETE NpeanasnTenna B Kytuarta ¢
npeanasuTenn.

[lpn oTBapAHe Ha BpaTarta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLLIHO TeyeHune. XapTuara 3a
nedyeHe MOXe [a NOKOCHE HarpeBaTesIHUTe
e/IEMEHTU N fa Ce Bb3rnamMmeHun. Hukora He
NOCTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npeaBapuTesIHO 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY AOMBIAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuarta 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM CbA UK hopma 3a neyeHe.
[TokpuBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptmAaTta 3a neyeHe He
TpAadBa Aa ce nogaBa Haj AOMbAHUTETHUTE
NPUHAANEXHOCTW.

[opelwnTe 010 U MadHKHa ce
Bb3nameHABaTt 6bp30. He ocTasainTe
HUKOra ropelmTe onnmo n masHmHa 6es
KOHTPO/. HMKora He racete noxap ¢ Boaa.
3kntoueTe KoTnoHa. BHumaTenHo
3a4ylieTe naaMbUMTE C Kanak, racAauo
nokpute unm nogodeH npeamer.

KoTnoHute ce HarpAasaT MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3ananumMn NPeaMeTn BbPXy
roTBapckKuaA naoT. He cbxpaHAaBanTte
npeamMeTn Bbpxy roTBapCkKmA naorT.

YpenbT ctaBa MHOrO ropetl, 3anaimMmmTe
mMaTepuanu Mmorar JIeCHO Aga ce noanandr.
He cbxpaHaBanTe nnm nanona3samnTte
3anaanmMmu npeameTn ( Hanp. Cnpenose,
noyncTBallM npenapaTn) noa unm B 61M30CT
0o bypHata. He cbxpaHaBanTe 3ananmmu
npeaMeTn B WA BbPxy dypHaTa.

[1OBBPXHOCTUTE HA OO/HUA WKad Ha
bypHata moraTt CWU/IHO Aa ce HaropeLwAr.
CbxpaHABaunTe B TAX CaMO NPUHAA/IEXXHOCTU
3a pypHaTa. B nonHuAa wkag Ha neykara He
ovBa ga 6baaT NocTaBAHU HUKAKBN
Bb3rn1aMeHABaLLM Ce Uan 3anaimmMmmn
npeameTu.

OnacHOCT OoT usrapfHe!

YpensT ce HarpAaBa MHOro. Hukora He
[OKOCBaWTE ropeLnTe BLTPELLHU
NOBBPXHOCTM Ha KamepaTa Wiu
HarpeBaTenHuTe enemeHTu. BuHaru
ocTaBAaunTe ypeaa aa ce oxnaau. [pwxre
JeuaTa ganed oT ypeaa.

JonbaHUTENHNTE NPENHAOTIEXHOCTN NN
KYXHEHCKNTE CbAO0BE CTaBaT MHOIO ropeLuin.
rOpeLU,l/ITe OOMBJ/IHUTENHN NMPUHAANEXHOCTHU
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WJIn KyxXxHEHCKN CbAOBE n3BaxaanTe BMHaru
C TOM1I03alNTHN PpBbKaBnUun OT KamMepara.

AJIKOXOJTHUTE Mapu Morar a ce 3anasfaTt B
ropellata kamepa. Hukora He npuroTeanTe
ACTNA C roieMn KonmyecTsa
BMCOKOAJIKOXOJIHWU HanUTKK. M3nonssaiTe
camMo MaslKi KONMYECTBA BUCOKOATKOXO/THU
HanuTkn. BHMMaTenHo otBapAliTe BpaTaTa
Ha ypena.

KOTNIOHUTE M MACTOTO OKOJ10 TAX cTasat
MHOro ropetuun. Hukora He gokocsarite
ropeLunTe NoBbPXHOCTU. JpbKTe geuata
Janey ot ypena.

Mo Bpeme Ha padoTa NMOBBLPXHOCTUTE Ha
ypeaa ce HaropeulasaT. He aokocsanTte
ropeLlmTe NoBbPXHOCTU. [pbXTe aeuarta
aaned o1 ypeaa.

KoTnoHbT 3arpaBa, HO MHAMKATOPbT He
byHKUMOHMpPaA. M3KtoueTe npeanasuTesnd
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KINEeHTW.

YpenbT ce Harpasa no BpemMe Ha padorTa.
Mpeav nouyncTBaHe ocTaBAnTe ypeaa da ce
oxnaaun.

OnacHocCT oT nonapBaHe!

JJocTbnHUTE YacTn ce HarpasaTt Nno Bpeme
Ha paboTa. Hukora He gokocBanTe
ropewnte yactu. [lpwbxre geuara ganey ot
ypeaa.

[pwn oTBapAHe Ha BparTaTa Ha ypeaa MOoXe
[a nanese ropetua napa. BHumarenHo
oTBapAlTe BpaTata Ha ypeda. Jpbxre
Jeuarta aaned ot ypeja.

Mpu Hannume Ha Boaa B ropellata kamepa
MOXe [la ce MoJlyyn ropella BogHa napa.
Hukora He nacunsanTe Boaa B ropetiara
Kamepa.

OnacHoOCT OoT HapaHABaHe!

HagpackaHoTo CTbK/10 Ha BpaTaTa Ha ypeaa
MOXe [a ce npbcHe. He nsnonssaiire
CTbPrasio 3a CTbK/10, OCTPU UM ApacKallu
noyncTBaLLy npenapatu.

TenmpkepuTe Morart nopaan TEeYHOCT Mexay
JBbHOTO M KOT/I0HA Aa NoacKoyaT BHe3arHo.
BuHarn gpbXre cyxu KOT10Ha M AbHOTO Ha
TeHakepara.

AKO ypeabT e noctaBeH cBOOOAHO BbpXY
nocraBka, TOM MOXe Ja ce U3MNIb3He OT
HeA. YpeObT TpAOBa fa ce 3akpensa 3paBo
KbM nocTaBkara.
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OnacHocT oT npeo6pbLuaHe!

MpeaynpexaeHue: 3a ga npegotspaTuTe
npeoOpbllaHe Ha ypeaa, TpAadBa ga e
MOHTUpaHa 3almuTa oT npeodpbliaHe. Mona,
npoyeTeTe yKasaHnATa 3a MOHTaX.

OnacHoCT OT TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTUK ca OMacHMW.
Camo 0ByueH OT Hac TEeXHMK OT LieHTbpa 3a
oBcnyxXBaHe Ha KIMEeHTU MOxe aa
N3BBbPLIBA PEMOHTU. AKO YpeabsT e
nedekTeH, uaternete Lencena oT KOHTakTa
UV N3KIoYEeTe npeanasutena B KytuAata ¢
npeanasutenn. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

Mpu TONAM YacTu Ha ypeaa usonaumaTa Ha
kKabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hukora He ocTaBAnTe CBbP3BALLNA
kKaben Ha enexkTpoypeanTe Aa BIM3a B
KOHTaKT C ropeLn yact Ha ypega.

[NpoHMKBaLlaTa BNaXXHOCT MOXe [a
npeavsBnkKa TOKOB yaap. He nanonasante
noYncTBaLll npenapart nof HanAaraHe win
napocTpymKa.

Mpu cMAHa Ha namnarta B Kameparta
KOHTaKTUTe Ha acyHrata Ha namnara ca
sapefeHn ¢ enekTpuyecTso. MNpean
cMAHaTa U3TernAanTe Lencesna oT KOHTaKTa
WM UBKOUBANTE NpeanasuTensa B KyTuaTa
C npeanasuTesnu.

LledheKTHUAT ypea MOXe aa npeams3snka
TOKOB yaap. Hukora He BKtouBanTe
nemekrteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Wiv U3k/atouBanTe npeanasuTena
OT KyTuATa ¢ npeanasuntenn. Obanete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNy)KBaHe Ha KNEHTH.

MponyKBaHWATa UKW CUynBaHUATA B
CTbK/IOKEepammkaTa Mmorat ga npeanssmkar
TOKOBM ypeau. Mskntouete npeanasutens oT
Tabnoto. Obagete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.




OnacHocT OoT noxap!

OcTaTtbuuUTe OT XpaHa, MasHMHaTa 1 coka oT
neyeHeTo MoraT Aa Cce Bb3MIaMeHAT Mo
BPEMe Ha CaMOCTOATE/THOTO MOYNCTBAHE.
Mpean BCAKO CaMOCTOATENIHO MOYNCTBaHe
OoTCTpaHABanTe rpyduTte saMbpcABaHna oT
Kamepara v OOMb/HUTETHUTE
NPUHAOIEXHOCTU.

YpeabT No Bpeme Ha CaMOCTOATE/THOTO
nouncTBaHe ctaBa MHOrO ropell OTBbH.
Hukora He 3akauaiite ropumun NpeameTy,
KaTo Ha Mp. KbPnu 3a CboBe, 3a ApbXKKaTa
Ha Bpatara. asete cBoOoaHa npeaHata
cTpaHa Ha ypeaa. JpbxTe geuarta Hajaneu.

NMpuunHK 3a noBpeau

FoTBapcKu nnoT

BHumaHue!

pyOute AbHa Ha TEHOXEPW U TUraHn usapackear
CTbK/IOKEPaMuMKaTa.

3BAarsaiite HarpAaBaHeTo Ha npasHu TeHmkepu. Morar ga ce
nosyyar noBpean.

Hukora He ocTaBAliTe ropeLn TuraH U TeHIXKepKU BbpXy naHena
3a ynpaBs/ieHue, 3o0HaTa Ha VHAMKauMa uam pamkata. Morat ga
ce nosiyyat nospeau.

AKO TBBbPAM WAV OCTPU NPeaMeTV NaaaT BbpXy roTBAPCKUA MoT,
moraT a ce nosnyyar noBpe/u.

ANYMUHNEBOTO (HOIMO UK NAAacTMacoBUTE CbOBE Ce pasTanar
BBPXY FOPELUNTE KOTIOHW. 3aliMTHOTO oMo 3a Neyka He e
noaxoaawo 3a Balwuma rotBapcky nnoT.

OnacHOCT OT usrapfHe!

Kamepara no Bpeme Ha caMOCTOATE/THOTO
noyncTBaHe crtasa MHOro ropetia. Hukora
He OTBapANTe Bpartara Ha ypeaa wiv He
n30yTBalnTe C pbka 3aTBapALlaTa KyKa.
OcrTaBeTe ypena aga ce oxnaan. Jpbxre
Jelarta Hajaneu.

/\ Ypenobt no Bpeme Ha caMOCTOATENHOTO
MOUNCTBAHE CTaBa MHOIO ropeLl OTBbH.
Hukora He JoKocBanlTe BpaTtarta Ha ypeaa.
OcTaBeTe ypena fa ce oxnaaun. Jpbxre
Jeuara Hajaneu.

Mpernen

B cneararta tabnuua e oTkpueTe Ha-uyecTuTe WeTu:

LLletn MpuunHa Msapka
MeTHa Mpenanu actua OTcTpaHaBanTe nNpenanuTe ACTUA BedHara CbC CTbPrasao 3a CTbK/IO.
Henoaxoaawl nouncTtBall npenapar Vi3nonsBarite caMmo noymncTaall npenapar, KOMTO e NoAXoAALl 3a CTbK/O0-
Kepamukara.
OnpackBaHua Con, 3axap 1 NACHK He nanonsBaiTe roteapckua maoT Kato padoTHa NOBbPXHOCT WK
nocraska.
[pyOuTe AbHa Ha TeHaxepuTe 1 Tura- [poBepeTe KyXHEHCKUTE CU CboBe.
HUTE N3apackBaT CTbKIOKepaMukaTa
OupeTaABaHMA Henoaxoaaw nouncTeall npenapar Vi3nonasBarite caMo noymncTBaLl npenapar, KOMTO € NoAX0oAALl 3a CTbK/IO0-

Kepamukarta.

3TbpKBaHe Ha TeHmpkeparta (Hanp.
anyMUHKIA)

Moeauraiite TEHIKEPUTE U TUraHUTE NPY NpemecTBaHe.

3axap, ACTMA C rofIAMO ChAbpPXKaHWe
Ha 3axap

ObpagyBaHe Ha
BATBOHATUHY

OTcTpaHaABaiiTe NpenanuTe ACTUA BeaHara CbC CTbPraao 3a CThKIIO.
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MNMoBpeau Ha roTBapcKaTa pypHa

BHumaHue!

= JJonbAHWUTENHM NPUHAANEXHOCTH, (DOMO, XapTuA 3a neyeHe nunm
KYXHEHCKM CbA0oBe BbPXy AbHOTO Ha Kameparta: He nocrasaiite
AONBAHUTENHN NMPUHAANEXHOCTU BbPXY AbHOTO Ha KamMeparta. He
nocTapAiiTe BbpXy AbHOTO Ha Kameparta (osno, He3aBUCUMO OT
KakbB B[, HATO MbK XapTuA 3a nedyeHe. He nocraeaiite
KYXHEHCKM CbAOBE Ha nojda Ha kamepaTta, ako TemneparypaTta e
HacTpoeHa Haa 50 °C. Obpasysa ce nosuliaBaHe Ha
Temnepartyparta. BpemeHata 3a neueHe n mbp)XeHe noseye He
CbLOTBETCTBAT ¥ eMaliibT ce yBpexaa.

= Boga B ropellara kamepa: Hukora He uacunsaiite Boaa B
ropeuata kamepa. OBpasyBa ce BoaHa napa. Ypes cmaHaTa Ha
Temnepartypara MoraT [ia Bb3HUKHAT LLeTV Nno emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaiiTe BAaxHW XpaHu 3a ObAro
Bpeme B 3aTBOpeHarta kamepa. EMainnbT ce nospexaa.

m [1nonoB cok: He nokpwuBalite npexkaneHo oOuIHO TaBaTta 3a
neyeHe NpyM MHOro COYeH NnoAoB cnaakuw. OTuexaalmarT ce oT
TaBaTa 3a rneveHe nNaoJoB COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morar aa
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, U3non3BarTe no-abl0oKus
yHVBEpCaneH TuraH.

m OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha ypena: OcTasaiiTe kamepara
[la ce oxnaxaa camo 3aTBopeHa. [lopu Korato BpaTarta Ha ypeaa

NocTaBAHe U CBBbp3BaHe

EneKtpuuyecKo cBbp3BaHe

EnektpuyeckoTo cBbp3BaHe TpﬂéBa a ce n3BbpLln ot
onpaBoMmolleH cneunanuct. NpeanucaHnaTa Ha KOMNETEHTHAaTa
e/IeKTpnyecka KomMmnaHuna TpﬂéBa Aa ce cnasear.

AKO ypeabT Ce CBbp)Xe MOorpeLlHo, npu Bb3HWKBaHE Ha nospean
rapaHuMATa oTnaaa.

BHumaHue!

AKO MPeXoBUAT Kabes ce noBpean, To TpAdBa fa ce CMeHu oT
Nnpoun3BoaMTENA, OT HeroBata KameHTcka cnyxoa unv ot Apyro
KBa/IMUUMpPaHo numue.

3a uHcTanatopa

= Ha MACTOTO Ha MHCTanaumATa TpAdBa Aa Mma pasaenuTenHo
CbOPBXKEHNE 32 BCUYKM MOJIIOCK C KOHTAKTEH OTBOP OT MUHUMYM
3 MMm. [Mpun cBBP3BaHE C Lierncen ToBa He e HeoOXoaMMO, ako
Wwience bt e AoCTbMeH 3a notpedutens.

m Enektpuuecka 6esonacHocT: [Neukara e ypea ¢ knac Ha sawumta |
N MOXe [a ce M3Mo3Ba CaMo BbB BPBH3Ka ChC CBbP3BAHE C
npeanaseH NpoBOAHNUK.

m 3a cBbpsBaHe Ha ypena TpAdBa Ja ce nsnonssa kadesn ot
Tun H 05 VV-F nnn nogodeH.
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€ OTBOpeHa CbBCEM MaJIKO, OKO/THUTE MebenHu NOBBPXHOCTU
morar fa Obaart noBpeaeHn C TeYeHne Ha BpeMeTO.

m CUNHO 3aMbPCEHO YNIbTHEHME Ha BpaTaTta: AKO YN bTHEHNETO
Ha BpaTaTa e CWIHO 3aMbpCeHo, BpaTaTta Ha ypeaa npu padoTta
He ce 3aTBapa Aodpe. ChceaHnTe medenHn NOBBLPXHOCTU MoraT
[a ce noepeaAt. BuHarn nasete YMCTO YyNAbTHEHWETO Ha
Bparara.

m Bparta Ha ypena Kato MACTO 3a cAgaHe Wiu KaTo nocrtaska: He
ce obnAraviTe, cananTe unv yBecealite Ha BpaTaTa Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKM CbAOBE WM AOMbAHUTENHM
nNPUHaAANEXHOCTM Ha BpaTaTa Ha ypefda.

m Bkapalite JOMbAHUTENHUTE NpuHaanexHocTu: Cnoped Tmna Ha
ypena AONbAHUTEeNTHUTE NPUHAONEeXHOCTU MoraTt Aa Hagpackart
CTBHK/IOTO Ha BpaTaTa Npu 3aTBapAHETO Ha BpaTtaTta Ha ypeja.
BuHaru BkapBanTe fJokpan B KamepaTa AOMb/HUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabsT Aa He ce HOCU UK AbPXK 3a
JpbXKaTta Ha BpaTtata. Bpatarta Ha ApbKkaTa He usabpxka
TErn0TO Ha ypeda 1 MOXe Aa ce CUymnu.

LLletu B aonHuA wKad

BHumaHue!

He nocTapsalTe ropewm npeameTy B 4oNHUA wkad. To moxe ce
nospeaun.

NMocTaBAHe Ha NneyKaTa BOA4OpaBHO
MocTaseTte neykara AMPEKTHO Ha noaa.

1. MiaTernete NONHOTO YeKMEKEe ¥ MOBAUTHETE Harope.
OTBbTPe Ha NocTaBkaTa OTNpea W 0T3aa UMa Peryanpyemu
KpaueTa.

2. Mpw Hy)xaa 3aBbpTanTe PeryimpyeMmTe Kpadeta C raeyeH KoY
Ha BMCOKO WM Ha HUCKO, AOKAaTO neykara He 3acTaHe
BOAOPAaBHO (chur. A).

3. Bkapalite 06paTHO A0MHOTO Yekmemxke (dur. B).

3aKpenBaHe 3a cTeHa

3a na He Moxe aa ce rlpeoépre rnevkarta, Bne Tpr)Ba na A
3aKkpenuTe C NPUIoXKeHna BUHKeN 3a cTeHarta. Mons,
cvOnonaeanTte yKasaHunATa 3a MOHTa)ka npu 3akpensaHe 3a CTteHa.



BawuvAT HOB ypen

B Tasn rnaea we nonyunte nHopmauma OTHOCHO ypeaa,
pexunMmmTe Ha padoTta U AOMbIHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU.

O6wa uHpopmaumn

V3nbAHEHWETO 3aBMCK OT BMAA Ha CbOTBETHUA ypea. 30Ha 3a roTBeHe

TyK LWe HamepuTe Npernen Ha naHena 3a yrnpae/eHue.

— — \ 1 M3nbNHEHVETO 3aBMCK OT BMAA HA CbOTBETHMA Ype[.
s >
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PasacHeHus

PasfAcHeHunA
o 1 KoTtnoH 18 cm
1 [‘oTBapCKM NaoT
- 2 Kotnon 14,5 cm

2 O6cnyxBsall naHen

3 KoTnoH 18 cm
3 Oxnaxkaall BeHTUIaTop

” 4 [Bykpbrosa roteapcka 3oHa 21 1 12 cm
4 Bpata Ha dypHaTa s v
HOMKaTop 3a ocTaTbyHa Tom/MHa

5% HoneH wkad Ha pypHaTa** P
* OnuMoHaNHoO (HaMYHO 3a HAKOW ypeaw) UHauKaTop 3a ocTaTb4yHa TONNMHA
** Cnopefl Tvna Ha ypena ca Bb3MOXHU OTK/IOHEHWA B AeTaiure. [[OTBApPCKMAT NIOT MMa UHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOM/IMHA 3a BCEKU

KOT/IOH. TOM nokasea Kou KOTNIOHM ca oLle ropewu. [JJopu 1 koraTto

rOTBAPCKUAT NNIOT € UBKMHYEH, NHONKATOPBT CBETU AOKATO
KOTNIOHBT HE Ce OX/1laan AOCTaTbYHO.

MoxeTe fa n3nonaeate octarbyHarta TONMHa 3a NecTeHe Ha
€Heprmna n HanpuMmep aa 3atorsiate Masiko ACTue.
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O6cnymBaly naHen

Cnopen tMna Ha ypena ca Bb3MOXHU OTKNIOHEHWA B netannute.

PbKOXBaTKM Ha KnroyoBeTe

PbkoxBaTkute Ha K1to4yoBeTE Morar da ce npmémpaT B N3K/TIOYEHO
nonoxexuve. 3a GpukcupaHe 1 ocBoboXaaBaHe HaTUCHETe
pbKOXBaTkKata Ha Karoua.

Konue 3a n36op Ha byHKuuA

MocpencTsom KonueTo 3a n3dop Ha PyHKUMA Ce HacTpoliBa BUABT
HarpABaHe.

Mosuuua YnoTtpeba

o Hynesa noauuma DypHata e nskayeHa.

3a cnagkuwimn 1 neunsa. Bb3mMoxHO
€ roTBeHe Ha Tpu HuBa. BeHTunatop
Ha 3aAHaTa CcTeHa Ha (ypHaTta pas-
npeaenA TonavHata paBHOMEPHO
BbB (hypHaTa.

3D ropel Bb3Ayx

& TlopHo/monHo Harps-
BaHe™

3a cnagkuwu, NyauHTM U NoCTHO
neyeHo, Hamp. TeNeLKo Uan AMBed,
Ha efHO HWBO. TonauHaTa uasa pas-
HOMEPHO OTrope U OTAONY.

CreneH 3a neyeHe Ha
nuua

Bbp30o NpuroTeBAHe Ha AbNOOKO3aM-
paseHn NpoaykT 6es npeasapu-
TENHO 3arpAeaHe, Hanp. nuua,
MbPXEHW KapTodhu Unu cnaaku ot
MHOrO/IMCTOBO TECTO. TonanHata
naBa OTAOMY W OT BEHTWIaTopa Ha
3adHara CTeHa Ha (ypHaTa.

%] BeHTunaTopHo nevyeHe [leuyeHe Ha Meco, NTMuM 1 puda.
HarpesatenHoTo TAA0 Ha rpuia u
BEHTWNATOpa Ce BK/IOYBAT U
N3KtoYBaT NOCneaoBatieHo. BeHTu-
natopbT pasnpeaena TonavHarta Ha
rpuna paBHOMEPHO OKOJ/10 ACTUATA.

(]  Tpwn, ronAama noBbLPX. [eyeHe Ha rpus Ha MbPXOAW, Haae-
HUUKK, x1A6 1 puda. Lianata nosbpx-
HOCT Mo/ HarpeBaTeIHOTO TAMO Ha
rpwna ctasa ropeiua.

(] Tpwn, Manka nosbpx-  [leyeHe Ha rpus Ha Masiki Konuye-
HOCT CTBa MbPXOAW, HAOEHUUKK, X1A0 1
puba. BbTpelwHaTta 4acT Ha Harpesa-
TE/IHOTO TA/IO Ha rpuna ce Harope-
LisBa.

() [HonHo HarpasaHe BapeHe, neueHe 1 npenuuaxe.

TonnuHara nasa otaosy.

PaampasaBaHe Pa3smpassaHe Hanpumep Ha Meco,
nTuun, xNa6 n cnagkuwmn, BeHtuna-
TOPBT pasnpeaena TonavHata pas-

HOMEPHO OKOJ10 ACTUATAa.

CeeTnuHa BkntousaHe Ha namnarta Ha dypHara.

* Bua HarpsaBaHe, KOeTo € onpeeneHo ¢ Knac 3a eHepruiiHa edek-
TmBHOCT cnopen EN 60350.

AKO ce HacTpou BWUI Ha HarpABaHe, naMnara Ha dypHaTa ce
BK/IlOYBA.
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MpeBkntouBaTen Ha TemnepaTtypaTa

C npeBk/oYBaTena Ha Temneparypara MoxXeTe Ja peryajpare
Temnepartypara 1 cTeneHTa Ha rpuna.

Mosnumm DYHKUKUA

° MN3kntoueHo ®dypHaTa He Harpsasa.

50-270  TewmnepatypeH [anHun 3a Temnepatypata B °C.
amanasoH

1,2,3 CreneHun Ha rpuna Crenenn Ha rpuna, manka [ v

ronama (] noBBbPXHOCT.
CreneH 1= cnaba
CteneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

KoraTo tbypHaTta HarpaBa, CBETVM CUMMBO/TLT 3a Temrneparypa dHa
nHavKaumAata. AKO HarpABaHETO NPEKbCHE, CUMBONLT yracea. [pu
HAKOW NONOXEHWNA Ha NPeBKItoUBaTENA NaMnmykaTa He CBETU.

HPEBKHI'O'-IBaTEJWI Ha KOTJIOHH

C yeTnpuTte ktoYa 3a KOTIOHN MOXETE Aa HacTponBaTte
MOLHOCTTa Ha HarpABaHe Ha OoTAE/IHUTE KOT/TIOHW.

MonoxeHue 3HaueHue

0 Hyneso nonoxexne KOTNOHBT € U3KJ/THOYEH.

1-9 CrteneHun 3a roteeHe 1 = Hali-HMcKa MOLHOCT

9

Halt-BMCOKa MOLLHOCT

@ MpncveanHABaHe MprcbheanHABaHe Ha ronemMuA ABOEH

KOT/TIOH

KoraTo BkouMTE KOT/IOH, MHAMKATOpHAaTa namna ceeTsa.

EyTOHM U UHOAWKaUUA

C ByTOHWUTE Ce HacTpoMBaT Pas/IMYHM AOMBAHUTENHN DYHKUMK. Ha
NHOVKAUMATA MOXeTe [a OTYeTeTe HaCTPOEHUTe CTOMHOCTMU.

ByToH Ynotpeba

»$§ Bbp30o 3arpasaHe ®dypHaTa ce HarpaBa 0cobeHo

6bp30.

® Bpewmesu pyHKUUK W36epeTe Taiimep (), npoabmkuTes-

HocT b, Bpeme Ha kpaii (5 n uac O.

Cc= 3awwmTa ot geua Bnokupaiite n pasdénokupante QyHK-

unMnTe Ha ypHara.

HamansaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpowka.

—  MuHyc

+ [moc
YBenuuyaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpowKa.

Kofa BpemeBa (hyHKUMA € Ha MpedeH MaaH B MHAMKATopa MOXeTe
[a BuanTe nNo ckodute [ ] 0OKOMo CbOTBETHNA CUMBOS. M3KIOUEHNE:
Mpu vaca cumeonst (O cBeTU camo KoraTo W3BbPLIBATE NPOMAHAL.

ByToHKn

[Ton otoenHute 6yTOHI/I 1nma ceHaopu. Te He TpHéBa a ce Hatuckart
3a NOCTOAHHO. JlokocBawTe camMo CbOTBETHMA CUMBO.



Kamepata

B kamepara ce Hamupa namnuukara 3a gypHata. BeHtunatop 3a
CTy[eH Bb3yx npeanasea dypHarta OT nperpaBaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

[To BpeMe Ha padoTa namnarta Ha dypHaTta B KamepaTta CBeTU.

C nosuuma Ha (PYHKLUMOHAHMA NPEeBK/oYBaTEl MOXETE Aa
BK/IIOUMTE Nnamnata Ha dypHarta 1 npu nsknodeHa gypHa.

BeHTUnaTop 3a CTyAeH Bb3ayX

BeHTWnaTopbT 3a CTyadeH Bb3AyX Ce BK/KOUYBA U M3K/oYBa Npw
Hy>xxaa. TonnAT BL3AyX NpeMuHaBa npes sparara.

3a na ce oxnaav cnen padoTa No-6bP30 KamepaTa, BEHTUIATOPbT
3a CTydeH Bb3ayx Npoab/ikasa ga padoTu 3a onpeneneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaiiTe oTBOpPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHaTa we ce nperpee.

BawuTte AONBAHUTENHHU NMPUHAANEeKHOCTHU

Bawwute gocraBeHn 4OMbAHUTENHM NPUHAANEXHOCTH ca
noaxoAslin 3a MHOro ACTMA. BHMMaBarTe AOMbAHUTENHUTE
NnPMHaONeXXHoCTn BMHaArun ga ca npasuiHO BKapaHu B Kameparta.

3a aa ctaHat no-f1obpe HAKOM ACTUA UK 3a Aa e no-yaobHa
pabdoTaTta ¢ BawaTta hypHa, Ha pasnonoxeHue e n3dop ot
crneunanHy NPUHaaNexXHOCTH.

Ckapa

3a KyXHEHCKM Cb0Be, pasnyHn
BMOOBE Cnaakulin, nonychadpukaTi n
Meca 3a neueHe, Ab1OOKO 3ampa-
3EeHW ACTUA.

[MbxHeTe ckapaTta BbB hypHaTa C
OTBOpEHaTa CcTpaHa KbM Bpartarta Ha
(ypHaTa 1 ¢ u3BMBKaTa Hafony ~— .

EmannupaHa taBa
3a cnagkuwm u Kypadumn.

MocTaBeTe TaBaTa 3a nevyeHe BbB yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparata.

BKapBaHe Ha AOMb/IHUTEJIHU NpUHaAAQNIeKHOCTHU

MoxeTe na BKapBaTe AOMb/IHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTN Ha 5
pasMYyHM BUCOYMHIN B KamepaTa. BkapBsainTte BMHarn gokpan, 3a aa
He ce JokKocBaT AOMbAHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU A0 CTbKIOTO Ha
Bpararta.

LOombAHUTENHWUTE NPUHAAIEXHOCTN MOraT Aa ce U3TErnAT
Hano/oBMHa AokaTo ce durKkecmpaT. Taka AcTMATa Morat IeCHO Aa
ce B3emar.

[Mpn BKapBaHeTO B KamepaTa BHMMaBanTe M3nbKHaIO0CTTa Ha
OONBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM da e oT3ad. Camo Taka Te ce
dukcupar.

YKaszaHue: Korato onNbAHUTENHUTE NMPUHAONEXHOCTUTE Ce
HarpeAT, Te morart aa ce gedgopmupar. Korato ce oxi1aaAat OTHOBO,
nedopMmMpaHeTo n3uyesBa. ToBa HAMA BAUAHME BBbPXY PYHKLMATA.

[pbXTe TaBaTta 3a neyeHe ¢ ABe pble OTCTPaHU U A nabaraiTe
ycnopeaHo B nocTaekaTta. [1py nabaraHeTo Ha TaBaTa uabAreaiite
[BWKEHNA HAAACHO WK HanABO. B npoTuBeH cnyuaii TaBata Lie ce
Nb3ra MHOro TpyaHo. EmaiinnpaHnTte noBbPXHOCTW MoraT Aa
ObaaT noBpeaeHu.

MoxkeTe aa sakynuTe NPUHAANIEXHOCTM OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe
Ha KANEeHTU, OT CneunanManpaHnTe MarasuHn Uan No MHTEPHET.
Mona, npeacrtasete ,HEZ"-Homepa.

JdonbnHUTenHU npuHagnexHoCTu

MoxeTe ga Kynute creunanHute npuHaaiexHoCTu OT LeHTbpa 3a
oBCny>XBaHe Ha KMEHTV WK OT crieumannanpaHnuTe marasvHu. B
HawwuTe OpoLlypu UK B IHTEPHET WWe HaMepuTe passinyHn
noaxoAsaLun NPoayKTV 3a BalaTa dypHa. HannuHocTTa Ha
crneunanHuTe NPUHAANIEXHOCTN 1 Bb3MOXHOCTTA 3a Nopbyka npes
VIHTEpHET ce pasnuuyaBaT B pasNnyHUTE CTpaHu. ViHdopmauma 3a
TOBA Lie OTKpUETe B JOKYMEHTUTe 3a npogaxoa.

He BCWuUKK cneunanHn NpMHaaNexXHOCTM ca NOAXOAALM 3a BCEKM
eaviH ypea. Npu NokynkaTta B1MHarn nocoysanTte MbaHOTO UmMe (E-
Nr.) Ha cBos ypeq.

DyHKUMA

MHoro nogxodatla 3a nuua, 4b100KO 3aMpaseHnt ACTUA U KPbrn

TopT. MOXeTe fa uanonssare Tasara 3a nuua BMecTo yH1Bepcast-
HaTa Tasa. Bkapaiite TaBata Ha[ ckapara 1 ce Npuabpxante KbM

[aHHWTe B TadnuuuTe.

3a neueHe. BuHaru noctasaiiTe ckaparta 3a rpu Bbpxy YHUBEpP-
casiHarta Taea. Taka oTTnuallara ce MasHuHa U COKbT OT MECOTO
e 6baaT ckOpaHu B HeA.

CneuunanHu npMHaanemHoCcTH HEZ Homep
TaBa 3a nuua HEZ317000
[MocTaBALlla ce ckapa HEZ324000
TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonssa ce npu NeyeHeTo Ha rpui BMECTO ckapa 3a rpun um
KaTo sawWmTa oT NPbCKK, 3a Aa ce npeanasn ypHarta oT No-CUIHO
sambpcABaHe. /13nonssaiite Tagara 3a rpui camo C yH/Bepcat-
HaTa Tasa.

[pooykTn 3a neyeHe Ha rpun BbpXy Taea 3a rpwi: Morar ga ce
nanonseart camo Hmea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun Kato 3awmura OT NpPbCKK: YHUBEPCA/IHaTa TaBa ce
BKapBa 3aeHO C TaBaTta 3a rpwi noA ckapara.
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CneuunanHu npUHaANIeHOCTH

HEZ Homep

dDyHKUMA

KameHHa nnoya 3a neyeHe

HEZ327000

KameHHaTa n/jouya 3a neuyeHe e U3K/IIUMTENIHO Noaxoasaila 3a npu-
roTBAHe Ha JomalleH xna6, xnedueTta v nuua, Kouto TpAdBa Aa ce
nanekar ¢ Xxpyrnkasa Kopuuka oTaony. KameHHata nnoya Tpadsa
BuHary ga 6bae npeasapuTenHO HarpATa [0 npernopbyaHaTa Tem-
nepatypa.

Emarinupana taBa 3a neveHe

HEZ331003

3a cnagkum n kypadum.

MocTaBeTe TaBaTta 3a neyeHe BbB (hypHaTa CbhC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

Emalinupana taBa 3a nevyeHe ¢ Hesasnensallo
nokputne

HEZ331011

CnagkuwmTe 1 Kypabumte moraT fa ce pasnpenensaT 4o6pe Bbpxy
TaBata 3a neueHe. [locTaseTe TaBaTa 3a neyeHe BbB hypHaTa ChC
CKOCABaHEeTO KbM BpaTara.

YHuBepcanHa tasa

HEZ332003

3a CouHu cnaakuiun, neynea, Ll'bl'lf)OKO(BaMpaSeHl/l ACTNA N roiemn
no pasmep neuyvea. Moxe aa ce n3nons3sa v 3a ynaBAHe Ha MasHu-
Hata nam mecHMAa COK nod ckaparta.

MNocTtaBeTe yHMBepCcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB (PypHaTa CbC CKO-
CABaAHETO KbM Bpartarta.

YHvBepCcanHa TaBa C He3anensallo NoKpuTme

HEZ332011

CouHM cnadkuwu, neumsa, ObNO0KO 3aMpaseH NpoayKTy 1
ro/IeMU KbCOBE MECO Ce PasnpeaesiaT IECHO BbPXY YHUBEPCa-
HaTa Tasa. locTaBeTe yHMBepcanHaTta Tasa 3a rneyeHe sbe (yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.

Kanak 3a npodecroHanHaTa TaBa

HEZ333001

C kanaka npodecuoHanHaTa TaBa cTaBa npodecnoHanHa TeH-
oxepa.

MpodecnoHanHa Tasa ¢ NocTasALlla ce ckapa

HEZ333003

MHoOro noaxoadula 3a NPUroTBAHE Ha ronemMmn KoamyecTsa.

Masaxpalwa wuHa
[TbneH Boaay Ha 3 HMBa

[TbneH Bogay Ha 3 HMBaA CbC CTON PyHKUMA

HEZ338352

HEZ338357

C vsBaxgawmre WuHW Ha HuBa 1, 2 1 3 MoxeTe [a u3saanTe
NOMb/IHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTKH, 6e3 Te Aa ce npeodbpHar.

MbneH Bogay Ha 3 HUBA, HE € NMPUIroAeH 3a ypeaw C BbPTALL LWWLL.

C v3BaxgawmTe WnHN Ha HmBa 1, 2 1 3 MOXeTe Oa n3Baante
HaMbJHO AOMBHUTENTHUTE NPUHAANEXHOCTH, 6e3 Te Aa ce npeo-
6bpHaT. VsBaxaalmTe WnHKM ce 3akpensar, Taka ye aa morar
yOOOHO Aa ce MbxaT TaBuTe 3a neveHe.

TeneckonuuyHMAT Boaay Ha 3 HMBA CbC CTOM (PYHKUMA HE € MOAX0-
[ALL 32 ypean C BbPTALL LWKLL.

Ckapa

HEZ334000

3a KYXHEHCKM CbAoBe, (POPMM 3a CriaakuLl, NeYyeHo, NPoAYKTH 3a
nevyeHe Ha rpun u Obn6oKo 3aMpas3eHn ACTnA.

[Obn6oK CTbKIEH CbA C Kanak

HEZ915001

[bnOOKUAT CTHKAEH Cb[l C Kanak e noaxoadll 3a sadylieHu ACTvA
n cydneta. MHOro noaxoasul 3a neYyeHe no nporpamm n aBTomMa-
TUYHO MeuYeHe.

ACOpPTUMEHT Ha LeHTbpa 3a oOcnymBaHe Ha

KIIUeHTHU

3a JOMaKuHCKUTe ypean Mmoxete Aa 3akynute OT LeHTbpa 3a

o6cny>|<BaHe Ha K/IMEHTW, OT cneunann3npaHnTe MmarasnHn nam no

NHTEPHET OT e—Shop 3a OTAe/IHM CTpaHW noaxoaAawnTe npenapartu
3a noaapbXKKa M NOUYNCTBAHE WK cneunanHu NpuHaanexHocTh. 3a
uenta noco4yetTe CbOTBETHNA APTUKY/IEH HOMEP.

Kbpnu 3a noyncteaHe Ha MHOKCOBM NOBbPX- ApTuKyneH Ne 311134

HOCTU

HamanAea HaTpynBaHETO Ha MbPCOTUA. Ype3 nMmnperHmpaHe cbe
cneumanHo macso ce nofaara onTuMasiHa rpmxa 3a NoBbpXHO-
CTUTE Ha UHOKCOBMUTE ypeau.

l'en 3a nouncteaHe Ha rpuia Ha dypHa

ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTBaHe Ha kamepaTta Ha dypHata. [ensT e 6e3 Muprama.

[Mapue OT MMKpodasep C KIeTbUYHa CTPYK-
Typa

ApTukyneH Ne 460770

OcobeHo NoaxoaALlO 3a YyBCTBUTE/HM MNOBBPXHOCTU, KATO Hamp.
CTBK/10, CTBK/IOKEPaMUKa, UHOKC UK anyMuHuii. Mukpodasep-
HOTO Mapue OTCTpaHABa C eIHO NPeMyHaBaHe BOAHUCTU M CbObp-
Xally MasHUHM 3aMbpPCUTESN.

bnoknpoBka Ha BpaTtaTta

ApTtukyneH Ne 612594

3a ga He morar fgeuarta fa OTBOPAT BpaTaTta Ha dypHara. 3awu-
TaTa ce 3aBMBa MO Pas/IMUYEH HAUNH B 3aBUCMMOCT OT BpartaTa Ha
ypena. O6bpHETE BHUMAaHNE B MPWIOXKEHUETO Aa/n € NPUIoXeHa
6noknpoBKara Ha Bparara.
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lNpeau na usnonssaTte 3a MbPBU MbT

TyK Lie HayunTe KakBo TpAGBAa [a HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTWA 3a MPbB MbT C BallaTa dypHa. [Npean ToBa npoyeTteTe rnasa
WHCTpyKUmy 3a 6e30MacHOCT.

MNMporpamupaHe Ha yaca

Cnen CBBP3BAHETO Ha AMUCN/IeA MUrat CMMBO/1a @ N 4yeTnpun Hynu.
HacTpoliTe uaca.

1. HatucHete 6yToHa (.

Ha aucnnen ce noseABa yaca (L.
2.Hactpoiite yaca ¢ 6yToHuTe + nnn —.
Crefn HAKOMKO CEKyHAM Ce NMokasBa HacTPOeHUA yac.

HacTtpownka Ha roTBapCKuUA NnoT

B Ta3u rnaea Lie Hay4yunTe Kak aa HacTponeaTe KOT/IoHuTE. B
Tabnvuarta we HamMepuTte CTeneHnTe Ha KOT/IOHUTE N BpeEMEHaTa 3a
neyeHe 3a pasiMyHn ACTUA.

Taka ce HacTpo#Ba

C K/loYOBETE 3a KOT/IOHUTE MOXETe [la HacTporBaTe MOLLHOCTTa
Ha HarpABaHe Ha OTAENHUTE KOT/IOHW.

MonoxeHune 0 = n3kn
MonoxeHne 1 = Hal-HNUCKA MOLLHOCT
MonoxeHne 9 = Hal-BMCOKa MOLLHOCT.

KoraTo BkAouMTE KOT/IOH, MHAMKATOpHaTa namna CBeTsa.

FfonAm ABOEH KOTNOH
|_|pl/l TO3U KOT/IOH MOXEeTe Aa NpoMeHATe rosemMmumHara.
anC'be.I:IVIHFlBaHe Ha ronamMmaTta I'IOB'prHOCT

3aBbpTeTe NpeBK/ItoYBaTENA HA KOTIOHM A0 NoAoXeHne 9 - Tam e
yceTnTe 1eKo CbNpoTUBAEHWE - N Cfied ToOBa A0 CMMBOIa

MoarpsasaHe Ha ¢pypHaTa

3a nga ce oTcTpaHu Mupramata Ha HOBUA ype[, NoArpenTe
npagHata, 3aTBopeHa dypHa. aeanHo 3a Taau Len e eaviH Yac npwu
3arpABaHe otrope/oTaony (=) ¢ 240 °C. MorpuxeTe ce B kKamepata
[la HAMa ocTaTbLUM OT OMNaKoBKa.

[TpoBeTpABanTe KyxHATa AoKaTo ypHaTa Harpnaea.

1. C dyHKUMOHaNHUA NpeBKIOYBA HACTPONTE 3arpABaHe oTrope/
otnony &
2. C npesBk/touBaTena Ha TemnepaTtypara HacTponte 240 °C.

Cnen eounH yac uskoyete ypHaTa. 3a Tasuw Len 3apbpTeTe
(DYHKLMOHANHWA NPEBK/IIOYBATES HA HY/1IEBO MOSIOXEHME.

NMouucTBaHe Ha npuHaanexHocTuTe

[Mpean na nsnonsearte NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M
NMoOYnNCTETE OCHOBHO C ropell novyncTeall pasTBop 1N MEKO napue.

@ = rosiamMm ABOEH KOTJ/IOH
Cnep ToBa 3aBbPTETE 0OPATHO HA XXenaHarta CTeneH 3a rOTBEHE.

Bp'bLLlaHe Ha MaJiKata NOBbpPXHOCT

3aBbpTeTe npesBkatoUBaTensa Ha KOT/1IoHW Ha O 1 HacTponTe
HaHOBO.

Bbpxy Mankua ABOEH KOT/IOH MoxeTe ocobeHo aodpe na
3aTOM/IATE Ma/IKU KOMYECTBa XpaHa.

BHumaHue!
Hukora He 3aBbpTaiite npes cumeona ©Ha 0.

Ta6nuua 3a rorBeHe
B cnegHata tabnuua e HaMepuTe HAKOW NpUMeEpPU.

BpemeHarta 3a npuroTBaHe 1 CTENEHUTE 3a rOTBEHE 3aBUCAT OT
BMAA, TErNIOTO N KA4eCTBOTO Ha AcTuATA. [10 Tasm npuunHa ca
BBb3MOXHW OTK/TOHEHUA.

[Mpw 3aTtonnAHe Ha rMCTU ACTUA pas3dbpKkeanTe PeaoBHO.
3a KunBaHe n3nonaBarite cTeneH 3a roteeHe 9.

CTeneH 3a roTBeHe
cnen 3aBupaHe

BpemeTtpaeHe 3a
roTeeHe cnep 3aBu-
paHe B MMHYTH

PasranaHe

LLlokonaa, KyBepTOpa, XenatuH 1 -

Macno 1-2 -
3arpsaBaHe U noaabpHaHe Ha TonnMHaTa

AxHMA (Hanp. newa AxHUA 1-2 -

Mnako** 1-2 -

BapeHe Ha cnab orbH, BapeHe Ha TUX OrbH

Khennn, hprkangenn 4* 20-30 MUH.
Pnba 3* 10-15 MuH.
Benn cocose, Hanp. coc Gelwamen 1 3-6 MUH.

* [oTBEeHe cnep 3aBupaHe 6es3 Kanak
** bes kanak
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CreneH 3a roTBeHe
cnen 3aBupaHe

BpemeTtpaeHe 3a
roTeeHe cnej 3aBu-
paHe B MMHYTH

BapeHe, roTBeHe Ha napa, 3aayLuaBaHe

Opw3 (C ABOWHO KO/IMYECTBO BOAA) 3 15-30 MUH.
Hebenenn kaptothu 3-4 25-30 MUH.
Conexun kapTodu 3-4 15-25 MUH.
TecTeHun nsgenva, duae 5* 6-10 MUH.
AxHuA, cynu 3-4 15-60 muH.
3eneHuyumn 3-4 10-20 MUH.
3eneHuyun, AbIOOKO 3aMpaseHu 3-4 10-20 MUH.
["oTBEHe B TenoKepa noa HanAraHe 3-4 -
3anywaBaHe

Pynaan 3-4 50-60 MuH.
[TeueHo 3aayweHo 3-4 60-100 MUH.
lynatu 3-4 50-60 muH
MbpmeHe™*

LLIHuuen, HaTiop WAK naHupaH 6-7 6-10 MUH.
LHuuen, obnOoko 3ampaseH 6-7 8-12 MUH.
KoTnet, HaTiop wan nanupaH 6-7 8-12 MuH.
Mbpxona (3 cm nebena) 7-8 8-12 MuH.
Puba n pubHo dune HaTiop 4-5 8-20 MVH.
Puba n pubHo dune naHupaHu 4-5 8-20 MUH.
Punba n pubHo cdune, naHMpaHn 1 ObNOOKO 3ampaseHin Hamnp. pUoHM NpbUMLK 6-7 8-12 MuH.
AcTna B TMraH AbnOOKO 3aMpaseHu 6-7 6-10 MuH
ManaunHkm 5-6 NOCTOAHHO

* FoTBeHe cnef 3aBupaHe 6es kanak
** bes kanak

MporpamupaHe Ha pypHaTa

3a nporpammpaHeTo Ha ypHaTa Ha PasdnonoXeHe ca MHOXECTBO
BB3MOXHOCTU. [10-00/1y Ce onMcBa NporpaMmMpaHeTo Ha Buaa Ha
HarpABaHe M Ha Temneparypara, Pecn. Ha cTeneHTa Ha rpun. C
dypHaTa moraT Aa ce nporpammpar BPEMETO Ha roTBEHe
(MPOABMKMTENHOCT) N BDEMETO Ha M3K/IKOUBAHE Ca BCAKO ACTHE.
[onbnHuTenHa nHhopmauma e nonyunte B rnaea llporpammvpaHe
Ha BpemMeBUTE yHKLINN.

YKa3aHue: [penopbusa ce npean roteeHe Ha ACTMA ypHaTa fa
ce Harpee npeaBapuTesiHo, 3a Ja ce NpeaoTspaT 06pasyBaHeTo
Ha NPEKOMEPHO MHOro KOHAEeH3aTHa BoAa Mo CTbK/OTO.

Bua Ha HarpABaHe U TeMmnepaTtypa

Mpumep Ha urypata: FopHo/aonHo 3arpasaHe npu 190°C E.

1.TocpeactsoM KonyeTo 3a n3bop Ha yHKLMA ce HacTpoiiBa
BUIObT HarpABaHe.
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2.TocpeacTBoM KONueTo 3a M3Bop Ha TeMnepaTypa Ce HacTpolBar
Temnepatypara Wam cTeneHTa Ha rpuna.

®ypHata ce Harpsaga.

UskntouBaHe Ha ¢pypHaTa

3aBbpTeTe PyHKUMOHANHUA NPEBK/OYBaTEN Ha HYNEBO
NOSIOXEHNE.

MNpomsAHa Ha HaCTPOMKUTE

MoxeTe fa NpOMeHATE B1aa Ha HarpABaHETO U TeMmneparypara
Unn CTeneHTa Ha rpuia no BCAKO BpeMe CbC CbOTBETHUA
npeskyBaTtes.



Bbp3o 3arpABaHe

MocpenctsoM yHKUMATA 3a 6bP30 3arpABaHe Bawara gypHa
[ocTura safaaeHarta Temneparypa ocobeHo 6bpso.

Manonssaiite dyHKUMATA 3a OBP30 3arpABaHe Npu 3afaaeHn
Temnepatypu Haa 100 °C. CneaHuTe BMAOBE HarpABaHe ca
NOAXOAALLN:

= OBeMHO ropeL Bb3ayx
m [opHO/00MHO HarpasaHe &

3a ga nonyynte paBHOMEPEH pe3ynTart OT roTBEHEeTO, BKapante
ACTMATa B KaMeparta eflBa cnef Kpaa Ha Obp30TO HarpsaBaHe.

1. N3bepeTe xenaHnTte BUA Ha HarpABaHe 1 Temneparypa.
2.HatucHeTe 3a KpaTtko OyToH » 5.

B noneto 3a nHavkauma ceetsa cumeona »$%. OypHara sanousa ga
3arpsBa.

Kpai Ha 6bp3oTo 3arpaBaHe

Mposeyuasa curHan. CUMBOTLT »$% Ha ancrnes yracea. MNocTasete
ACTUATA BbB (hypHaTa.

MpekbcBaHe Ha 6BP30OTO HarpABaHe

HaTucHete 6ytoHa »§%. CumsonsT »$% Ha aucnnea yracsa.

MporpamupaHe Ha BpemeBUTe PYHKUUU

Tasu neuka vma pasnnuHu spemesu dyHkumn. C 6ytoHa ( ce
aKTVBMpa MEHIOTO M MOraT Aa Ce NPOMEHAT yHKUMUTE.
CumBONUTE 3a BPEME CBETAT AOKATO CE U3BBbPLUBAT HACTPOMKUTE.
Ckobute [ ] nokassat nsdpaHaTa Bpemesa pyHKUMA. Beue
nporpamvpaHa spemesa QyHKLMA MOXE AMPEKTHO Aa Ce NPOMEHMU
¢ ByToHUTE + UK —, aKo CMMBOJ/TLT Ha CbOTBETHATA Bpeme
dbyHKUMA ce Hamnpa B ckobute [ 1.

Tanmep

PaboTaTa Ha XxpoHOMeTbpa He 3aBuck oT padoTaTta Ha dypHaTa.
XpoHOMETbPBT pasdnosiara CbC COOCTBEH curHas. Taka Moxe fa ce
npaBu pasnnka ganm XPOHOMETbPbLT UM aBToMaTukara 3a
N3K/OUBAHE (BPEME HA FOTBEHE) Ca U3TEK/IN.

1. HatucHete Beabx 6ytoH (O.

B nHaOMKaTopa CBETAT CUMBOMMUTE 3a BPEME, a CKOBUTE ce
Hamupart npu L.

2. HacTpoeHOoTO Ha XPOHOMETbPA BpemMe ce perynmpa ¢ OyToHuUTe
+ nin —.

MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH + = 10 MUHYTK
MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OYTOH == 5 MUHYTW.

Cnefll HAKOMKO CeKyHaM ce nokassa HacTPOEHOTO BPeMe.
HacTpoeHOTO Ha XxpoHOMeTbpa BpeMe 3anoysa aa tede. B noneto
Ha MHAMKaTopa ce noABABa CBeTBa cumBona [L)] v n3TuuaHeTo Ha
BPEMETO B XPOHOMETBHPA ce nokasea. OctaHanmTe BpeMeBH
CVYMBOJIM yracBar.

HacTpoeHOTO Ha XpOHOMeTbpa BpeMe e U3TEKNO

Mpossyyasa curHan. Ha nHaukaumaTa ce noasaAsa L Ll
MakntoueTe xpoHomeTbpa ¢ BytoHa (.

MpomaAHa Ha HacTpoiKaTa 3a Bpeme BbpXy XPOHOMEeTbpa

HacTpoeHoTo Ha XpOHOMETLPA BpeMe e U3TEK/I0 ce peryamnpa ¢
ByToHuTe + nnm —. NPOMEHEHOTO BPEME Ce Nnokassa cnen
HAKOJIKO CEeKyHIM.

MU3TpuBaHe Ha HAacCTpPOHKa 3a Bpeme BbpXY XPOHOMeTbpa

Hynupaiite HacTpoiikaTa 3a Bpeme Bbpxy XPOHOMETbpa Ha L L

ypes HatuckaHe Ha 6yToH —. [IPOMEHEHETO BPEME Lie Ce MOKaxe
Cefl HAKOIKO CEKYHAW. XPOHOMETbPBT Ce U3K/IIoYBA.

U3BUKBaHe Ha BpeMeBUTe HaCTPOMKHU

KoraTo ca HacTpoeHW HAKOJSIKO BPEMEBW HACTPOWKM, CbOTBETHUTE
CVMBO/IM CBETAT B NO/ETO 3a uHavkauma. CUMBONMBLT 3a BpemesaTa
yHKUMA Ha NpeaeH naaH ce Hamupa Mexay cKoou.

3a 13BMKBaHe Ha XpOHOMeTbpa Q, BPEMETO Ha rotBeHe —\D,
BPEMETO Ha U3K/I0YBaHE (:; nnn yaca @ HaTuUCHETe 6yTOH CL)
HAKOJIKO MbTW AOKATO XeNaHUAT CUMBOJ1 HE Ce MNMOABU Mexay
ckobuTe. CbOTBETHOTO BpemMe Ce noABABa 3a HAKOJIKO CeKyHan B
NnoJsIeTO Ha nHaAnKartopa.

Bpeme Ha roTBeHe

dypHaTa npasy Bb3MOXHO NPorpamMmpaHe Ha BPeMeTo Ha roTBeHe
3a BcAKo AcTve. Cnel U3TnyaHe Ha BPEMEeTo Ha roTeeHe dypHaTta
ce u3k/oYBa aBToMatnuHo. Taka ce npeaoTepaTABa Aa Tpadsa na

npeKkbCcBaTe ApyruTe Cv AeiHOCTY, 3a Aa UsK/IouBare dypHara um
Aa npesuwnTe No norpewka BpeMeTo Ha roTBeHe.

[Mpumep Ha ¢ur.: Bpeme Ha rotBeHe oT 45 MUHyTun.

1. HacTpolite Buaa HarpsasaHe nocpeacTBOM KOMYeTo 3a n3bop Ha
dyHKUMA.

2. HacTtporite Temnepatypara win cTeneHTa Ha rpuia nocpeacTBoMm
KonyeTo 3a M3bop Ha TemnepaTtypa.

3.HatucHete 6ytoHa ® gsa mbTu.

Ha uHauKauvaTa ce nossAga LL:Litl. CUMBONMTE 3a BpeMe
CBETAT 1 CkOBUTE Ce MoABABAT 40 -O.

4. HacTpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + unm —,
MpennaraHa CTOMHOCT Ha ByTOH + = 30 MUHYTK
MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH = = 10 MUHYTK

Cnen HAKONKO CcekyHau dypHaTta ce BKIouBa. B noneto Ha
NHAMKaToOpa ce NoABABa M3TUYAHETO HA BPEMETO Ha FOTBEHE U
cuMBONTBT [<D] ceeTBa. OcTaHannTe Bpemesn CUMBO/IN yracsar.

BpemeTo Ha roTBeHe e U3TEeKJo

Mpo3ssyyasa curHan. QypHaTa cnupa da sarpasa. Ha nHavkaumaTa
ce noseaAga LL:0 L. Hatucrete Gytora (. HacTtpoiite HOBO Bpeme
Ha roTBeHe ¢ ByToHuTe + wnn —. Unu HatucHete 6ytoH O aa
MbTW 1 3aBbPTETE (MYHKLMOHANHMA NPEBKTOYBATEN Ha HyneBa

noaununa. OypHarta e nskyeHa.

MpomsAHa Ha BpemMeTo Ha roTeBeHe

MpomMeHeTe BpeMeTo Ha roTBeHe ¢ OyToHuTe + nam —.
IMpOMEHEeHOTO BpeMe ce nokasBa C/ef HAKOIKO cekyHau. Korato
XPOHOMETBPBLT Ce HacTpou, HaTucHeTe npeau Toea ByToHa (.
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UsTpuBaHe Ha BpeMeTOo Ha FOTBEHE

HynupaliTe BpEMETO Ha FOTBEHE HA il :iLi4YpEes HAaTUCKaHe Ha

ByToHa —. MPOMEHEHETO BpEME LLE Ce NMOKaxXe Cef HAKONKO
cexyHau. BpemeTo e ustpuTto. Korato XpoHOMETbPBLT Ce HacTpou,
HaTucHeTe npeaw Tosa GytoHa (O

U3BMKBaHe Ha BpeMeBUTE HaCTPONKU

Korarto ca HaCTpOEeHU HAKONKO BPEMEBU HACTPOWKW, CbOTBETHUTE
CUMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a nHAnkauma. CMMBONBT 3a BpemesaTta
PyHKUMA Ha NpeaeH NnaH ce Hammpa Mexay ckobu.

3a u3BMKBaHe Ha XpoHoMeTbpa L), BpemeTo Ha roteeHe b,
BpemMeTo Ha uakousare (& unun yaca (® Hatuctete 6yton
HAKOJIKO MbTU [OKATO XEaHWUAT CUMBOJ HE CE& MOABY Mexay
ckobute. CLOTBETHOTO BpeMe Ce MOABABA 3a HAKOJIKO CEKYHIM B
NoseTo Ha uHAMKaTopa.

Bpeme Ha usKnrouBaHe

DdypHaTa npasn BL3MOXHO NporpamupaHe Ha BPemeTo, B KOeTo
TpAbBa Ja e rotoBo AcTMeTo. DypHaTa ce BK/oUBa aBTOMATUYHO U
cnefl ToBa B HACTPOEHMWA Yac OTHOBO ce Makaousa. MoxeTe fa
rnocTaBuTe ACTUATA HaMp. CYTPWH B Kamepara v Ja nporpamvpare
(hypHaTa Taka, ye Te fa ca roToBu Ha o0sAa.

YBepeTe ce, ue XpaHuTesH1Te NPOayKTU HAMA [a ce pasBasifT, Thid
Kato ca Ounun TBbpAe AbAro BbB dypHaTa.

Mpumep Ha dur.: YacswT e 10:30 u., BpeMeTO Ha roTBeHe Bb3Nn3a
Ha 45 MuHyTV 1 dypHaTa Tpadea aa ce uskaoum B 12:30 u.

1. HacTpoiiTe thyHKUMOHaNHNA NpeBKItoYBaTen.

2. HacTtpoiite npeBk/toyBaTeNa Ha TemneparypaTa.

3. Hatuctete 6ytoHa (® gea b

4. HacTpoliTe BPEMETO Ha roTeeHe ¢ OyToHuTE + nUnm —.

5.Hatuctete 6ytoHa .

CkobuTe ca no (&. Ha aucnnes ce nokassa yachT, B KOUTO
ACTUETO Lie e roToBO.

dypHaTa nokassa cnef HAKOMKO CEKYHAN HACTPOEHNA Yac
0CTaBa Ha Mo3uLMA 3a nadyaksaHe. [MCMNeAT NoKassa BpeMeTo, B
KOETO ACTVATA ca roToBu U cMBoLT (5 Cce nokassa B CKOOW.
Cumeonute ) n (© yracsar. Korato thypHata ce Bktoun,
M3TEK/IOTO BPEME Ce MOKa3Ba 1 CUMBOJTLT <D ce nokassa B CKOBU.
CumeonsT (5 yracea.

BpemeTo Ha roTBeHe e U3TEKNo

MposByyasa curHan. OypHata cnvpa aa 3arpasa. Ha nHavkaumaTa
ce nonaeaBga L0 Hatucrete 6ytoHa (®. Hactpoiite HOBO Bpeme
Ha roTeeHe ¢ ByToHuTe + nan —. Vinu HatucHete 6ytod (O asa
MbTU 1 3aBbPTETE DYHKUMOHATHNA NPEBK/OYBATEN Ha Hy/eBa

noauuua. dypHata e nskaueHa.
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MpomAHa Ha BpemMeTo Ha U3KNtoUBaHe

[MpomeHeTe BpPeMeTo Ha usKtouBaHe ¢ OyToHUTe + unm —.
[TpoMeHeHOTO BpeMe Ce Mokadea C/ell HAKOIKO cekyHaun. KoraTo
XPOHOMETBLPBT Ce HaCTPOW, HAaTUCHETE Npean ToBa ABa MbTh
OyToHa (. He npoMeHAliTe BpEMETO Ha M3K/UBaHE, ako BPEMETO
Ha roTBeHe Beue Teue. PedyntarsT OT roTBeHe OU MOrb/ da ce
noeauAe OT TOBa.

U3TpuBaHe Ha BpeMeTo Ha U3KNOUBaHe

OTHOBO HynupaiiTe ¢ 6yTOH = BPEeMeTo Ha U3K/oYBaHe A0
akTyanHoTo Bpeme. [TpoMeHeHOTO Bpeme ce nokassa cnef
HAKO/IKO cekyHan. DypHaTa ce BKItouBa. Korato XpOHOMETbPbT Ce
HacTpow, HaTUCHeTe nNpeau Tosa aea mutn GyTtoHa (O.

U3BMKBaHe Ha BpeMeBUTE HACTPONKH

KoraTto ca HacTpOEHW HAKOMIKO BPEMEBU HACTPOWKM, CbOTBETHUTE
CVMMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a UHAnkauma. CUMBO/TLT 3a BpemeBsata
(hYHKUMA Ha NpefeH niaH ce HaMupa mMexay ckobu.

3a n3BMKBaHe Ha xpoHoMeTbpa L), BpemeTo Ha rotseHe b,
BpemeTo Ha uaktousare (b nan vaca ® natvchete Gyton
HAKOJKO MbTY OKATO XENaHUAT CYMBOJ HEe Ce MOABM Mexay
cKkobuTe. CHOTBETHOTO BPEMe Ce NOABABA 32 HAKOMKO CEKYHAM B
MoseTo Ha MHAMKATOpA.

Yac
Cnen CBLP3BAHETO WAW C/EA CrMpaHe Ha Toka Ha AUCTen murat
cumsona O u uetnpn Hynu. HacTpoiite yaca.
1.Hatncrete GytoHa (®.
Ha aucnnes ce noseABa yaca (L.
2. HacTpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nUnm —.
Cnen HAKOIKO CEKYHAM Ce MoKaaBa HaCTPOEHUA Yac.

NMpomAaHa Ha yaca
He 6vBa na ce nporpamupa apyra QyHKUMA 3a BpeMe.
1. Hatuchete 6ytona O uetupu mutu.

B uHOMKaTopa CBETAT CUMBOJINTE 3a BPEMe, a CKOOUTE ce
namupat go ©

2.HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nunm —.
Cnen HAKOMKO CeKyHAW ce nokKasBa NporpamvpaHoTo Bpeme.

CKpuBaHe Ha 4yaca

MoxeTe fa ckpueTe yaca. 3a Tasu Len norneaHeTe B rnasa
lMpomsaHa Ha OCHOBHUTE HACTPOUKM.



3awuTta oT geua

®dypHaTa nma 3awmTa OT Aeua, 3a Ja ce NpeaoTspaTy NorpewHo
BK/ltoYBaHe OT Aeua.

DypHaTa He MOXe [a Ce HacTPOW. XPOHOMETLPBLT M YaChT He
Morart fa ce HaCTPOAT C akTUBMpaHaTa 3aluTta oT aeua.

Korarto BUOLT Ha HarpABaHe 1 Temneparypara win cTerneHTa Ha
rPW ca HACTPOEeHM, salmTara OT Aela NPeKbeBa HarpABaHETo.

AKTMBMpaHe Ha 3aliuTaTta oT geua
He 6uBa Aa e HacTPOEeHO HUTO BPEMe 3a roTBeHe, HUTO Bpeme Ha
N3K/TIOYBaHE.

3anpbxre C)yTOHa C= 3a OKOJ10 YeTnpu CeKyHan HaTnucHar.

Ha nHankaumATta ce noABABa CMMBONBLT C=. CuctemaTta 3a
npeanasBaHe Ha geua e aktnBunpaHa.

HesaKTuBMpaHe Ha 3aljMTarta oT geua
3anpbxre f)yTOHa C= HaTucHaT 3a OKOJ10 YETUPU CEKYHON.

CumBONMBT C= Ha AMcnien yracsa. 3awmraTa oT feua e
UsKIoYeHa.

NMpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMUKH

®ypHata pasnonara ¢ onpeaeneHn OCHOBHM HaCTponkn. MoxeTte
[a HanacBsate Te3n HaCTPOMKMN cropea BalluTe HYXAN.

OCHOBHM HaCTPOIKH Msbop { MUsbopZ  Msbop I
- { BpemeBa nHavkauva  BuHaru* camo C -
gyton ®
cZ BpewmeTpaene Ha okono 10 okono 2 oKo/10 5
curHana cnef kpas Cek. MUH.* MWH.
Ha BPEeMeTo Ha
rOTBEHE UM Ha
HaCTPOEHOTO Ha Xpo-
HOMEeTbpa Bpeme
- 3 Bpewme Ha n3yakBaHe OKOMO 2 oKo/M0 5 okono 10
[10 NpMemaHeTo Ha CeK. cek.* CEK.

HacTponka

* ®abpuyHa HacTponka

NoaabpiaHe U NOUUCTBaHE

Mpun cTapatenHa NoaapwXKKa 1 MOYNCTBAHE rOTBAPCKMAT By naoT u
dypHaTa Bu ce 3anassaT AbAro Kpacusmn U yHKUMOHANHW. TyK Lie
Bu 06ACHUM Kak Oa ce rpuxuTe 3a TAX ¥ Kak [a rv nouvcreare.

YKasaHue

m [lo npefHWA NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT Masikui LIBETOBU
pPasvKK Mo PasINUHUTE MaTepuann KaTto CTbK/O0, nnactmaca
unu meTan.

m CeHkUTe Mo CTLK/I0TO Ha BpaTaTta, KOUTO U3raexaaT KaTo UBKLN,
ca OTpaXKeHWs Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

m [py MHOTO BMCOKM TeMMnepaTtypy emainisT c NPOMEHA LiBeTa.
Mopaau ToBa Morar Aa ce nosyyat Masiku LIBETOBW Pa3/INKU.
ToBa e HopMasHO ¥ HAMA OTpaXKeHne BbPXy MYHKLUMOHANHOCTTA.
PwOoBeTe Ha ThbHKaTa namapuHa He morat ga ObaaT Hamb/IHO
emainnupanu. Mo Tasn npuunHa Te moraT ga 6baat rpanasu.
KoposunoHHaTa 3ali1ta He ce B/ollasa OT ToBa.

Mpenapar 3a MMeHe

3a [a He nospeanTe PasINUYHNTE NMOBLPXHOCTU C NMOrpeLleH MueLl
npenapar, cuonofasainTe cneaHuTe yKkasaHus.

anI no4yucTBaHe Ha roTtBapCKaTa 30Ha He u3nonssanTte

® HepaspeneH MueLl npenapaT win MueLl npenapar 3a
CHAOMUAIHN MaLnHK,

= abpasnBHM MuON,

® arpecvBHV MUELLM NpenapaTy, Kato npenapar 3a nouncrsaHe Ha
dypHa nav npenapaT 3a No4yncTBaHe Ha neTHa,

m ypeaun 3a noyncrteaHe noa HanAaraHe unn I'IapOCprIZKIA.
= He muiiTe otaenHuTe yacTtu B CbAOMMANHA MallMHa.

He 6vea na ce nporpamupa apyra gyHKUMA 3a BpeMe.

1.3agpwxTe 6ytoHa (O 3a 0koM0 4 cekyHaU HaTUCHAT.

B noneto Ha nHamkaTopa ce nossa akTyasHaTta OCHOBHa

HacTpoiika 3a uyaca, Hanp. £  3a n3bopa .

2.TlpoMeHeTe OCHOBHATa HACTPOIKa ¢ ByToHUTE + nnm —.
3.MoTebpaete ¢ BytoH O.
B noneto Ha nHanKaTopa ce nosBfABa c/efHaTa OCHOBHA
HacTpoiika. C 6yToH (O e Bb3MOXHO a ce NpeMuHe npea

BCWUKM CTeneHu, a ¢ ByToHute + nwin — aa ce NpoMeHu
HacTponkaTa.

4, 3a npviknouBaHe 3aapwbxTe HatucHat 6yton (O ok. 4 cekyHau.
Bcuuky OCHOBHM HACTPOWKK ca NpueTu.

OcHoBHUTE HaCTPOWMKM MoraT No BCAKO Bpeme Aa ce NpOMeHAT
OTHOBO.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He U3NonsBanTe

® OCTpU nan abpasuBHU CPEACTBA 3a M3MUBAHE,

B MUELLM npenapatyt C BUCOKO ChAbpXaHWe Ha ajikoxo/l,
m abpasuBHU MOu,

B ypeav 3a MouncTBaHe NoA HaAraHe wan NapoCTPyMKu.
= He muiiTe oTAenHWTe YacTu B CbOOMUASIHA MaLLMHa.

Mpean MbPBOTO M3MNOM3BAHE Ha MLOWUTE MM M3MUBAITE cTapaTesHo.
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30Ha

Mpenapar 3a MueHe

30Ha

Mpenapart 3a MMeHe

MoBBbPXHOCTM OT Ona- MopeLy canyHeH pasTBop:

ropoaHa ctomaHa*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

C Kbpna 3a M1eHe nouncTeTe 1 NoacyLieTe
¢ Meka kbpna. MNpu NoBBLPXHOCTW OT Gnaro-
poaHa cToMaHa TbpKaiiTe BUHaru napa-
NIeNIHO Ha ecTecTBeHuTe Wwapku. NHaue
Morar Ja ce nosiyuyar packoTuHu. KoTne-
HNA KaMBbK, MasHnHaTta, ynoputnute netHa un
netHarta oT OenTbUu 4a ce NouncTBaT Hesa-
6aBHo. lNoa TakuBa NeTHa MOXe aa ce
oBpagsyBa KOpo3uA.

B knuneHTckara cayxba unm B creumanmau-
paHarta TbproBuA ca Hanuue crneumnantm
cpencTsa 3a Nnoaapbxka Ha ropetm
MOBBPXHOCTW OT HepbXAaeMa cToMaHa.
Mons, HaHeceTe Masko CpeacTBO 3a Mof-
OPbXKa C MeKa Kbpra Ha TbHbK C/IOW.

[MpbCTEH Ha KOT-
/IOHa 3a roteBeHe*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

MCKpALWWTE B XBATO 10 CUHLO OLIBETABAHUA
Mo MPbCTEHAa Ha KOT/IOHA 3a roTBEHE
oTCTpaHABanTe ¢ NOAALPXKALIO CPEACTBO
3a cTomana.

He usnonasaiiTte xyneww unv apackatim
cpencrsa.

Emarinupanu, naku-
paHN NOBBPXHOCTU
OT njacTMaca v

CUTOBO NpecoBaHe™

(cnopea Tmna Ha
ypena)

['opell canyHeH pasTBop:

C kbpna 3a M1MeHe NoYncTeTe 1 NoacyleTe
C MeKa Kbpna. He nanonseante npenapartu
3a CTbKJ/I0 AN CTBK/IEHW WNaTy/In 3a
NoYNCTBaHeE.

[[oTBApCKM NAOT OT
CTbK/IOKEPaMmMKa*

(cnopea Tvna Ha
ypena)

[pwka: 3alMTHO Y MOAALPXKALLO CPEACTBO 3a
CTbK/IOKEpamuKka

MouncTtBaHe: MNpenapati 3a MueHe, KOUTo
ca NoaxoAALUn 3a CTbK/IOKepammnka.
CnasBaiTe CbBETUTE 3a MOUYNCTBAHE BBbPXY
onakoBsKaTa.

/A\CTbpranka 3a CTbK/I0 3a CUHO 3aMbPCA-
BaHe:

OcBobofeTe 1 nouncTeanTe camo ¢
ocTpUeTo. BHUMaHWe, 0OCTPUETO € MHOMO
ocTpo. OnacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTeaHeTo OTHOBO obBesonacerTe.
[ToBpeaeHuTe ocTpueTa Ja ce CMEHAT Bef-
Hara.

Obcnyxsall naHen

['opell canyHeH pasTBop:

C Kbpna 3a M1MeHe NoYncTeTe 1 NoacyleTe
C MeKka Kbpna. He nanonseante npenapartu
3a CTbKJ/I0 WA CTBK/IEHW WNaTy/n 3a
noYnCcTBaHe.

["OpeH CTbKIEeH
Kanak*

(cnopea TMna Ha
ypena)

[MpenapaT 3a NOYNCTBAHE Ha CTHKIIO:
[TouncTete ¢ meka Kbpna.

[OPHUWAT CTBLK/EH Kanak MOXeTe [a CBa-
nuTe 3a nouncTeaHe. Monsa, 3a Tasu uen
cnagsBauTe rnasa [0peH CTbk/IeH Kanak!

B'prHLLlVI Cce Konyeta
He ceananTe!

lopell canyHeH pasTBop:
C Kbpna 3a MVUeHe nouncTeTe 1 noacylere
C MeKa Kbpna.

CTbK/1EH rOTBAPCKM
nnor*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

pwxa: 3almnTHO 1 NoAAbPXALLO CPeacTBo 3a
CTbKNO

[NouncteaHe: Npenapar 3a MneHe 3a
CTBK/O.

CnasBainTte ChBeTUTe 3a NOoUYNCTBaAHE BbPXY
onakoBkara.

A\CTbprasika 3a CTbK/0 3a CUAHO 3aMbpCA-
BaHe:

OcBobofeTe 1 noyncTeanTe camo ¢
oCTpUeTo. BHUMaHMe, OCTPMETO € MHOMO
ocTpo. ONacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTeaHeTo OTHOBO obesonacerTe.
[ToBpeneHuTe ocTpueTa Aa Ce CMeHAT Bef-
Hara.

Pamka Ha roTeap-
cKuA nnot

[opely canyHeH pasTBop:
He nouncTtBaiTe cTbpraska 3a CTbK/0,
JIMMOH WAN OLET.

[[a30B KOT/IOH K
HOcay Ha TeHmpKepu*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

[opell canyHeH pasTBop.

anonseaite masko Boaa, TA He OuBa aa
nonaga BbB BLTPELIHOCTTa Ha ypeaa npes
[IO/IHWTE YacTu Ha ropenkara.
OTtcTpaHnaBaliTe He3abaBHO NPEeNAnoTo n
ocTatbUMTe OT XpaHa.

HocauuTe Ha TeHmKepw morar aa ce cea-
nAr.

CTbK10

[penapat 3a NOYMCTBAHE Ha CTbKO:
[ouncrtete ¢ Meka kbpna.
He nanonseaiite cTbprasnka 3a CTbK/O.

Bparara ce cBanAa 3a yaoOHO NouncTBaHe.
Mons, 3a Ta3n Len cnaseavite rnasa
OrkayaHe n 3aKkayaHe Ha Bparara Ha
¢ypHara!

Hocaun Ha TeHmKepn OT UyryH*:
He nouncTtBaite B cCbaoMmuanHa.

[[a30B KOT/IOH*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

CBasneTe KOMYEeTO Ha ropesnkara u kanaka,
noyncTeTe C ropell canyHeH pasTBop.

He a muiiTe B cbaoMmnanHa malumHa.
OTBOpWTE 3a N3M3aHe Ha ras TpAadsa
BMHAaru ga ca cBoOoaHMW.

3ananutenHuTe ceeln: Manka meka JyeTka.
[[a3oBUTE rOpenkn PyHKUMOHMPAaT caMo
Korarto 3ananutenHuTe CBELUN ca Cyxu.
Macywasaite nodpe Bcuuky yacTu. MNpu
NOBTOPHOTO NOCTaBAHE BHUMaBalTe 3a TOY-
HaTa nosnumA.

KanauuTe Ha ropenkuTte ca emaiimpaHun B
yepHo. C TeyeHne Ha BPEMETO LIBETHLT Ce
npomMeHa. ToBa HAMAa OTpaXXeHne BbpXy
(byHKUMOHaNHocTTAa.

3auwwmTa ot geua*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

[opell canyHeH pasTBop:
[TouncreTte ¢ kbpna.

AKO & MOHTMPaHO CLOPBXEHNEe 3a 3aliuTa
Ha [eua Ha BpaTaTta Ha (ypHaTa, npeau
nouncTeaHe To TpAOBa Aa Obae AEeMOHTU-
paHo.

CUMHO 3aMBPCEHO ChOPBXEHWE 3a 3aluuTa
Ha deua Moxe aa He (yHKUMOHMpa noope.

YnnbTHEHnE
He ceansaute!

['opell canyHeH pas3TBop:
[NouncteTte ¢ Kbpna. He apackanTe.

EnekTpuueckmn kot-
NIOH*

(cnopea Tmna Ha
ypena)

AbpasnBHM cpeacTBa uan rou 3a
noyncrTBaHe:

Cnep ToBa 3a KpaTKO HarpenTe KOT/IoHa 3a
roTBeHe, 3a [a M3CcbxHe. MoKpuTe NMaocKo-
CTU C BPEMETO pwXaAcBaT.HakpaA HaHa-
cAnTe noaabpyallo cpeacTso.
OTtcTpaHnaBaliTe He3abaBHO NPEenAnoTo n
ocTaTbUMTE OT XpaHa.

[[oTBapcka 30Ha

[opell M1ell pasTBOP WK PasTBop Ha Boda M
oueT:
[louncrerte ¢ Kbpna.

[Mpn cnnHO 3aMbpcABaHe M3Non3eBanTe
M3CTbprealla cnnpania OT HepbwxXaaema CTo-
MaHa nau npenapar 3a novyncTteaHe Ha

dypHN. 3
VI3nonsearite camo B CTy[eHa kamepa.

AHDVI camMmonoyncTeall ce noBbPXHOCTH,
MONA, nanonaspaite CbYHKLlVIHTa 3a camMono-
YyncTBaHe. MOJ‘IH, 3a 1a3n uen cnaseaute
rnasa CamornoyucreaHe!

BHumarwne! Hukora He nanonssante npena-
part 3a NoyncTBaHe Ha neyka 3a camono-
UMCTBALLN CE MOBBPXHOCTM.

CtbkneH nnadoH 3a [opell canyHeH pasTBop:
namnata Ha dypHaTta [louncTeTe ¢ Kbpna.

* OnunoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOM ypeau, cnopea Tvna Ha ypeaa)
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* OnumnoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOW ypeaw, cnopea Tvna Ha ypeaa)



3oHa MNpenapat 3a MueHe

Pamka FopeLy canyHeH pasTBop:

MouncreTe ¢ Kbpna nam YeTka.

Pamkute morar ga ce cBanAar 3a
noyncTBaHe.3a Tasu Len cnassanTte rnasa
OtkayaHe u 3aKkayaHe Ha pamku!

TeneckonuueH Bogay*
(cnopea TMna Ha ypeaa)

['opel canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna nam Yetka.

He oTcTpaHABaliTe cmaskaTa OT TeNlecko-
NMUUYHWUTE WWHK, Han-0oBpe 1 noyncTeanTe
BKapaHu. He pa3smekBaiTe, He noyncTBanTe
B CbAOMUANHA U HE NoYncTBalTe CbC
camonoyncTBaHe. Moxe na noBpean pam-
KaTa v HeilHaTa PyHKUMA.

LJonmbaHutenHun npu-
HaONEeXHOCTK

[opel canyHeH pasTBop:
Pa3mekHeTe 1 nouyncTeTe ¢ napuan uim
yeTtka.

AnymMuHMEBA TaBa 3a NMeyeHe™:
(cnopea TMna Ha ypeaa)

MoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

He A muitTe B cbaoMuAnHa MallvHa.

Hvkora He n3nons3BanTe NoYncTBaLUM npena-
patn 3a ypHa.

3a na npenoTBpatuTe HaapackBaHe, HUKora
He I0KOCBanTe MeTasiHUTE NOBBLPXHOCTY C
HOX MM NoaoBeH OCTbP NpeameT.

He ca noaxoaawm arpecrBHN NOYMCTBALLM
npenaparu, gpackalum rov 1 rpyéun Kbpnu
3a nouncrteaHe. VlHaue moraTt aa ce nosny-
yart ApackKOTUHMU.

BbpTAw ce wuw*
(cnopea TMna Ha ypena)

['opel canyHeH pasTBop:
MouncTeTe ¢ Kbpna unu yeTka. He noumnct-
BalTe B CbAOMUASHA.

MouncTBaHe Ha caMONOYUCTBALLUTE CE NOBbPXHOCTU BbB
dypHaTta

3aaHaTta cTeHa, TaBaHbT U CTPaHUYHUTE CTEeHU Ha dypHaTa ca
NMOKPUTKN CbC cCaMOMoYncTBaLl ce cnon emain. MNpbekute ot
neyeHeTo ce noemar OT TO3M C/I0N U ce pasrpaxaiar 4oKaTo
ypHaTa padoTn. KonkoTo no-Bucoka e Temnepartyparta 1 KOKoTo
no-abaro paboTu dypHaTa, ToIKoBa No-A00bp e pesynTaTsT.

AKO c/ie[l MHOrOKPaTHO U3MoJ3BaHe oLle ce BuxaaT
3aMbPCABAHWA, NpoLeanpanTe KakTo cieasa:

1.TbpBO NoOUMCTETE Noda Ha dypHara.
2. HacTpoliTe Ha 3arpsaBaHe oTrope v otaony [=.

3. Harpelite npasHata dypHa 3a npudn. 2 yaca npyv MakcumasiHa
Temneparypa.

KepamnyHoTO nokputne ce pereHepupa. KaheHnkaBute n yepHu
ocTaTbUM Morar cnef ToBa Aa Ce OTCTPaHAT C BoAa M Meka rboa.

Manknte pasnnku B LUBETA MO MOKPUTUETO HAMAT BANAHNE BBPXY
beHKLll/IHTa Ha camono4yuncTeaHe.

BHumaHue!

= Hukora He n3nonsBariTe arpecuBHN NOYMCTBALLM NpenapaTu.
MoxeTe Oa Hagpackate win ga noppeavTte nopbO3HOTO
NOBBPXHOCTHO MOKPUTKE.

m He nanonssaiite npenapar 3a NounmcTBaHe Ha ypHU 3a
CaMOMOUNCTBALLNTE CE MOBbPXHOCTU. AKO BbPXY TE€3W
NMOBBPXHOCTY MOMaAHe CiyyaliHo NoYMCTBaLl npenapar,
n3dbpLueTe ro BegHara ¢ r.6a v 4oCTaTbuyHO BOJA.

OTKauBaHe M 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTE
Mpw nouncTeaHe MOXeTe Aa nssaaunTe nocraskute. OypHara
TpAbBa Aa Obae oxnadeHa.

OTKauBaHe Ha NoCTaBKUTe

1.lloBanrHeTe nocraskara OTnpes Harope

2.1 A oTkavete (dur. A).

3.Mocne naabpnaiTe LAnaTa NnocTaBka Hanpen
4.1 a n3eagete (dur. b).

TepMOMeTbp 3a neyeHe*
(cnopen TMna Ha ypeaa)

lopell canyHeH pasTBop:
MouncTeTe ¢ Kbpna unu yeTka. He noumnct-
BalTe B ChAOMUANHA.

HoneH wkad Ha dyp- Mopely canyHeH pasTBop:
HaTa* [MouncTeTe ¢ Kbpna.

(cnopea TMna Ha
ypena)

* ONUMOHATHO (HA/IMUYHO 3a HAKOW ypeau, croped Tuna Ha ypeaa)

I'Ipenu noyucrTeaHeTo
N3Bagete oT kKamepaTa NPUHaANEXHOCTUTE 1 Cbaa.

MouncTeaHe Ha Nnofa Ha KamepaTa
MN3nonssaiite kbpna v ropell canyHeH pasTBop Wiv Boda C OLeT.

MpKn cUNHO 3aMbpCABaHe N3MON3BaViTe U3CTbPrBalla cnupana ot
HepbXaaema cToMmaHa uav npenapar 3a NoYncTBaHe Ha ypHU.
i3nonaearite camo B CTydeHa kaMmepa. Hukora He TpeTupanTte
camMonoymcTBallmMTe Ce NOBBbPXHOCTU C M3CTbPraalla cnvpana uam
npenapar 3a no4ncTeaHe Ha QypHU.

— B
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[Touncrtete noctaBknTe C NoOYMCTBaALL NpenapaT u rb0a. [Mpu cunHo
3aMbpcABaHe N3Mon3BaiTe yetka.

3aKauBaHe Ha NoCTaBKUTE

1. Bkapaite nocTtaBkarta NMbpBO B 3aAHOTO FHE30, HaTUCHeTE
MasiKo Haszag (dur. A)

2.1 cnea ToBa 3akadyeTe B NpeaHoTo rHe3no (dwr. B).

E

o @

[TocTaBKkMTE NMacBaT KakTo OT/IABO, Taka M OTAACHO. BHumaBaliTe
KakTo € Ha ¢ur. B BucounHa 1 u 2 ga ca otgony, a BucounHa 3, 4
n 5 na ca otrope.
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OTHauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa

[Mpy nouncTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbkiaTa Ha BpaTaTa
MOXeTe Aa OTKayunTe Bpartarta.

Bcaka oT naHTUTe Ha BpartaTta Ha dypHaTa nma eanH ocurypuTeneH
noct. Korato Te3n noctoBe ca 3atBopeHnu (dur. A), BpataTa Ha
dypHaTa e 61okupaHa. Ta He Moxe aa Obe oTkauyeHa. Korato
OCUTYpUTENTHUTE TOCTOBE Ca OTBOPEHW B MOJSIOXKEHME 32 OTKayBaHe
Ha Bpartarta (cdur. B), naHtute ca GnokupaHu. He moxeTte na
3aTBOpUTE.

A OnacHoCT OT HapaHABaHe!

Korato naHTute He ca G10KMpaHn, ce 3aTBapAT C rofAMa cuna.
BHuMaBaiiTe ocuUrypuTenHuTe 10CTOBE BUHArW fa 6baaT Hamb/IHO
3aTBOPEHU, CHOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa ObaaT HambIHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTta
1. OTBOpETE HAMb/AHO BpaTaTa Ha ypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE 1 [ABaTa 3allMTHW 1I0CTa OTAABO W OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTNABO U OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle Manko U A n3BageTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTaTa Ha (ypHaTa no odparteH peq.

1.[pu 3akayBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
ABeTe MaHTW Aa BAu3aT B 0TBOpUTE Hanpaso (qur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTuTe TpAGBa Aa ObAaT 3akayeHu v oT ABeTe
cTpaHu (cdur. b).

1 1

3.1 aBata ocuryputenHmn nocta ga 0baaT OTHOBO 3aTBOPEHW
(cour. B). BaTBOpeTe BpartaTa Ha dypHarta.
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/\ onachocr or HapaHABaHe!

Korato BpaTaTa Ha ypHaTa HeoyakBaHO Ce OTKauu WUan HAKOA OT
naHTUTE ce 3aTBopu, He nNunanTe naHtarta. ObaneTte ce Ha LieHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha K/NEHTU.

JleMOHTa U MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTata
3a no-0oBpo noyncTBaHe MOXeTe Aa AeMOHTUpaTe cTbknarta Ha
BparaTta Ha ypHaTta.

JdemMoHTam

1. OTKaueTe Bpararta Ha ypHaTa v A NnocTaBeTe C ApbxkaTa
HaOoMy BbPXY Kbpna.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy BpaTtara Ha dypHaTta. 3a Tasu
LleN NPUTUCHETE BIABO W BAACHO C MPBCTUTE €3myeTo (dur. A).

3.lMoBanrHeTe 1 nsgbpnante ropHOTO CTbKAO (dur. B).

AR B

4. MoBaurHeTe 1 nagbpnante ctbknoto (dur. C).

[TouncTeTe cTbknarta ¢ npenapar 3a CTbK/I0 U Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXe Aa Ce MpbCHe.
He nanonssante CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU NN ApacKalln
no4yncTealln npenapatn.



MoHTam

MNpw MOHTaxa BHYMaBanTe 3a ToBa, Aa CTOM OT/IABO NOA Haanmca
“right above® Ha rnasata.

1.[M1b3HETe NoneraTo CTbKIOTO Hazan (dur. A).

2.[nb3HeTe noneraTo rOpHOTO CTHKAO Hadad B ABaTta Kpenexa.
NagkaTta NOBBPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Dur. B).

KakBo aa npasfa npu noBpena?

AKO Bb3HMKHE MoBpeaa, YecTo cTtasa Ayma 3a apedonuu. MNpean aa
ce oBaanTe Ha LeHTbpa 3a 00CNyKBaHe, BUXTE cneaHarta Tadénuua.
Moxe 61 BuxTe MOrnv oa ce CnpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO HAKOE ACTUE He Cce MOoyyn Mo ONTUMaseH HaunH, Mons,
nornenHeTe rnaea ¥3npo6BaHO € B HaLIETO roTBaPCKO CTYAMO .
TaMm e OTKpMEeTe MHOro CbhBETU U yKa3aHNA 3a roTBEHETO.

MoBpena Bb3morHa npu- OTcTpaHABaHe/yKa3aHUA
uUuHa

®dypHata He Mpeanasutenat [lornenHete B 6/10ka 3a CTo-

dyHKUMOHMPa. e nedeKTeH. nAeMuTe npeanasnTenu, 3a

Aa yCctaHoBuUTe dasin npeana-
3nTennTe ca B N3MPaBHOCT.

MpekbcBaHe Ha [lpoBepeTe Aanu oceeT/e-

eNeKTpo3axpaH- HMeTo B KyxHATa Uav Apyru

BaHeTO. KYXHEHCKM ypean dyHKLIMO-
HMpaT.

B nHankatopa [TpekbcBaHe Ha
murat B v Hynu. enekTposaxpaH-

HacTpolite yaca HaHOBO.

BaHETO.
®ypHata He Vima npax Bbpxy HAKOAKO MbTW 3aBbpTETE
3arpnsa. KOHTaKTuTE. HaNABO M HAAACHO APBXKUTE

Ha npesKatoyBaTenTe.

Cbo6LUeHHA 3a rpeLLKu

AKO B MHAMKALMATA CBETW CHOOBLLEHME 3a rpeLlka C £, HaTUCHeTe
BytoHa (©. CboblueHneTo nauessa. Hactpoerata yHKUMA 32
Bpeme ce U3Tpuea. AKO CHOOLLEHNETO 3a rpellka He nauesHe,
obaneTe ce Ha UeHTbpa 3a 00CNy)XBaHe Ha KNEHTH.

Mpu cneasalioTo ChOOWEHNE 3a rpeLlKa MOXeTe camm a Cu
MOMOTHETE.

CuobuieHue 3a
rpewuKa

Bb3morHa npu- OTcTpaHABaHe/yKa3aHUA
UuHa

0 ByTOH € 6un
TBLPAE ABITO
HaTUCHAT UK
MNOKPHT.

HatucHeTe Bcuukun OyTOHM
nootaenHo. MNposepeTe aanu
HAKOW BYTOH He ce e 3ak/ie-
LW, HE € MOKPUT WK 3aMbp-
CEH.

A OnacHocT OT TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHUTEe peMOHTK ca onacHu. Camo ofyueH OT Hac
TEXHUK OT KAMeHTcKaTta ciyxoa Moxe Aa U3BbPLIBA PEMOHTU.

3.[locTaBeTe Kanaka v NPUTUCHETE.
4. 3akaveTe BpaTaTta Ha dypHara.

UsnonssanTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKnaTta ca MOHTUPaHHU
npaBUIIHO.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

KoraTto namnaTta Ha dypHaTta e uaropsana, Ta Tpadsa fa Obae

cMeHeHa. MoxeTe Ja ¢y 40CTaBuTe TOMI0YCTONUNBU PE3EPBHN

Kpywku oT 40 BaTa OT LieHTbpa 3a 00C/yXBaHE Ha KANEHTU UK OT

crneunannsmpaHnTe MarasmHu. Msnonssainte camo Tesn KpyLKU.

A OnacHoOCT OT TOKOB yaap!

MaknioueTe npeanasutens oT TabnoTo.

1.MocTaBeTe Kbpra 3a CbAOBe B CTydeHaTa dypHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTe NOBPEIN.

2. Pa3BuiiTe CTbKIEHUA Kanak 4ypes 3aBbpTaHe HanfaBo.

3.CwmeHeTe Kpywkara ¢ apyra oT CbLUmA TUn.
4. 3aBuiiTe OTHOBO CTbK/IEHMA Kanak.
5./13BageTe KbpnaTa 3a CbOBe 1 BKAOUETE NpeanasuTens.

CTbKINeH Kanak

MoBpeaeH CTbkeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. Moaxoaawmsa
CTbKJ/IEH Kanak Lie Mnoayuynte oT LeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha
knneHTn. Jante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.
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LleHTBbp 32 06CnyMBaHe Ha KNMEHTH

Korato ypensT Bu Tpadsa Aa Obae PEMOHTUPAH, HALUUAT LIEHTbP
3a 00CNyXBaHe Ha KAMEeHTW e Ha PasnofioxeHne. Hue BuHaru
HamMmpame nofo6agallo pelleHne, 10pu U Aa U3BerHem HeHy>XXHOTO
nocelleHne Ha TeXHNLIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu obaxagaHeTo, MONA, NOCOYBaATE NPOAYKTOBUA HOMep (E-HoM.)
n npondsoacteeHna Homep (FD-HoM.), 3a 4a MOXeM aa Bu
o6cnyxum KauectBeHo. MaeHTudmkaumoHHarta Tadenka ¢
HOMeparTa llie HaMepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a aa
He TpAGBa Aa TbpCWUTE ALATO NPW HyXOa, MOXETe [a BbBeaeTe TyK
[aHHWTE 3a BalwunA ypea n TenedoHHMA HOMED Ha LeHTbpa 3a
00c/y)XBaHe Ha KANEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEHTH

Vimaiite npensus, Ye noceleHNeTo Ha CePBU3HNA TEXHWK B Cayyaii
Ha HenpaswIHO 0BCNy)BaHe HAMa Ja e 6es3nnaTtHo 1 npes
rapaHLUMOHHWA Nepuos.

[laHHWTEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCMUKMN CTPaAHW LUE
HaMepuTe B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTA Ha NPoOW3BOAMTENA. Taka Le cTe
CWUTYPHU, Y& PEMOHTLT e ObAe M3BbPLLEH OT 00yYeHU CepBU3HU
TEXHWUUM, KOUTO pasnonaraTr C OpuUrnHaiHn pe3epBHX YyacTn 3a
Bawwsa ypen.

CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHaTa

cpeaa

TyK nosyyaBaTe CbBETU Kak MOXEeTe a CnecTUTe eHeprus npu
neyeHe BbLB hypHaTa v NpW roTBEHE Ha NaHena C KOT/IOHUTE U Kak
e NpaBWIHO [a U3XBbPAMTE ypeaa.

MecTeHe Ha eHepruA BLB ¢pypHaTa

[MoarpaBarite hypHaTa camo Torasa, Korato e ykasaHo B
pelenTarta uan B TabanunTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoaraums.

I3nonsBarite TbMHW, NaknpaHu B YEPHO MM eMannnpaH Gopmm
3a neyeHe. Te noemat ocoBeHo foOpe TonauHara.

OTBapAnTe Bb3MOXHO Hal-pAAKO BpaTaTta Ha dypHaTa npu
3aTonnaHe, neyeHe Unu MbpxeHe.

HAakonko cnagkuwa Ha-nodpe e onevete eavH cren apyr.
®ypHarta e oule Tonna. 1o Tosm Ha4MH ce HamanABa BPeMeTo 3a
neyeHe Ha BTOpMA cnaakuw. MoxeTe 1 Aa Bkapare 2 gopmu
efiHa [o apyra.

Mpu NO-Ob/r0 BpEMe 3a rneveHe MOXeTe Ja Usk/tounte dypHara
10 MUHYTV NPean Kpaa Ha BPemeTo 3a neyeHe v aa uanonssare
ocTaTbyHaTa ToMn/MHa 3a AonuyaHe.
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CnectABaHe Ha eHepruA OT rOTBApCKUA MOT

VisnonsBarite TeHmKepn U TuraHn ¢ AbnO0KOo, PaBHO AbHO.
HepaBHOTO AbHO NOBWLWIABA pasxoaa Ha eHepruA.

NunameTbpbT Ha AbHOTO Ha TeHmKepaTa U Ha TuraHa TpAdsa aa
€ C pasmepa Ha KoT/ioHa. No-cneunanHo TeHAXepu ¢ MHOro
Masiko AbHO BOAAT A0 eHepruiHu 3arydun. O6bpHeTe BHUMaHMWE:
YecTo NponssoanTeNnnTe Ha ChOBE yKasBaT caMo ropHuA
anameTsbp. ToM Hal-yYecTo e No-rosiAM OT AnameTbpa Ha AbHOTO.

3a Manku KOMYecTBa xpaHa 13non3samnte no-Masnku Chaose.
rOﬂHMa, MasikKo Hamnb/HeHa TeHaxepa KOHCyMmupa MHOIro
eHepruA.

3artBapsaiiTe TeHOKepuTe CbC CLOTBETCTBALL Kanak. [1pu roteeHe
6e3 Kanak e Hy)KHa MHOro NnoBeue eHeprus.

[oTBETE C ManKo Boda. Taka ce nectu eHeprua. [Npu
3e/eHYyLMTe ce 3anasBaT BUTaMUHUTE N MUHepanuTe.

[MpeBkNtoYeTE CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTEMEH Ha MOLLIHOCT.

i3nonsBariTe octarbyHata TonnHa. MNpu No-NPOaABLXUTENHO
roTBeHe nakuBanTe KotoHa 5-10 MuHyTH Npean Kpasa Ha
BPEMETO 3a roTBEHE.

MU3xBbpnsAHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
oTNagbyHU NPOAYKTH

M3xBbpnete onakoBkaTa Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnagbyHm
NPOOYKTHU.

Tosu ypen e 0003HayeH B CbOTBETCTBME C eBponeinckara
nmpekTmea 2012/19/EC3a cTapy eNeKkTpuU4eckn u
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasn anpekTBa pernameHTpa BainaHnTe B paMknTe Ha
EC npaBvna 3a npvemaHe 1 13noi3BaHe Ha cTapu
ypeaun.



U3npobBaHO e B HalleTo roTBapCKO CTYyA1O

TyK Wwe HamepuTe n30op OT ACTMA 1 ONTUMAaHUTE HACTPOVKK 3a
npuroteaHeTo um. LLle Bu obacHUM Kol HaunH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temneparypa ca Hain-noaxoaAwm 3a BaweTto AcTue. MNonyyasaTe
NHopMaLMA 3a NOAXOAALNTE NPUHAANEXHOCTU N Ha KOe HUBO
TpAdBa aa ObaaT noctaseHw. [onyyaBaTe CbBETU 3a ChbAOBETE U 38
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroiHocTuTe B TabnuMuarta ca B cuia 3a noctaeAHe B CTyoeHa u
npasHa Kkamepa.

[MoarpaBariTe NnpeaBapuTeNIHO camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuunte. NokpuiiTe AOMbAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efBa cnea NpeaBapuTenHOTO NOArpABaHe.

m YKasaHuATa 3a BpeMeTo B Tab/MUnUTe ca OPUEHTUPOBBYHW. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO N OT CbCTOAHUETO Ha XpaHUTEeNHUTE
NPOAYKTU.

m /13nonsBaiite NPUHaANEXHOCTUTE OT OKOMIM/IEKTOBKAaTa Ha
ypena. JombIHUTENHUTE NPUHAONEXHOCT MOXeTe aa Ci
Ha®aBuTe KaTo crneunanHn NPUHaaIexXHOCTH B
cneuvannsnmpanHnTe MarasuHi Uan OT UeHTbPa 3a 00C/yXBaHe Ha
KIMEHTW.

Mpean ynotpeda nsBaxaante AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU
N KYXHEHCKUTE CbOBE, KOMTO HAMA [1a Ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

m BuHarn nanonaeairte Tonn03almnTHA pPbKasuumn, Korato
n3paxgate ropewn npnHaanexxHoCTn nan CbaoBe OT Kameparta.

CnagKuLiM U cnagKku

MNeueHe Ha eAHO HUBO

Ce 3arpaBaHe oTrope/oTaony (o) neueHeTo Ha craakuwu crasa
Hali-no6pe.

Ako neuvete ¢ 3D-ropell Bb3AYX @), nanonssaiite cnegHuTe
BMCOYMHM Ha BKapBaHe 3a AOMb/HUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU:

= Cnagkuiim BbB hopmu: BucounHa 2

m Cnagkuuw Ha TaBa: BucounHa 3

MNeueHe Ha HAKONKO HUBaA
Wanonsgaiite 3D ropetly Bb3ayx @),

BucounHn Ha BkapBaHe npu neyeHe Ha 2 HMBA:
= YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
= TaBsa 3a neyeHe: BucoumHa 1

BucounHn Ha BkapBaHe npu neyeHe Ha 3 HMBA:

m TaBa 3a neuyeHe: BucounHa 5
®m YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
m TaBa 3a neueHe: BucounHa 1

He e sagbmxmutenHo €JHOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu Aa ctaBat
roToBM €OHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HamepuTe MHOXECTBO NpeanoxenHuna 3a Bawwnte
ACTNA.

KoraTo neyeTe eAHOBPEMEHHO C 3 MpaBObIbAHM hopMH,
nocTaBArTe I BbPXY CKapuTe KakTo e NnokasaHo Ha durypara.

dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHy ca TbMHUTE hOPMUM 3a MeYeHe oT MeTasl.

Mpu cBeTIMTE (OPMU 38 NEYEHE OT ThbHKOCTEHEH METasl Uau Nnpwu
CTbK/EeHUTE (hOpMY BpeMeHaTa 3a neyeHe ce yab/kasar v
CNagkuWbLT HE Ce U3nuya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO nckate ga nsnonaseare MopMu OT CUNNKOH, OpUeHTUparTe ce
crnopen AaHHUTe 1 peuentute Ha npoussoanTens. CUIMKoOHOBUTE
dhopMn YeCcTo MbTU ca NO-MasikKu OT HOPMaHUTE (HOPMU.
KonuuecTtBarta TecTto 1 gaHHUTE OT pelentata MoraT Aa ce
pasnuyasar.

Tabnuumn

B Tabnuuute e Hamepute onTUMasHWA BU Ha HarpABaHe 3a
pasnnYHUTe cnagkuwn n cnagku. Temnepartypara u BpeMeTo Ha
neyeHe ca 3aBUCUMWN OT KOJIMUECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3al0 B TabavunTe ca NocoYeHn AnanasoHu.
OnuTalTe NbpBO C No-HMUCKaTa CTOMHOCT. [o-HucKkaTa TemnepaTtypa
laBa no-paBHOMEPHO ManuuaHe. KoraTo e Hy>XXHO HacTpoiBare
cneaBalivA NbT Ha No-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 o 10 MuHyTH, ako
n3non3earte NpeaBapuTeHO 3arpABaHe.

[ombaHnTenHa nHdopmauwma Lwe oTkpueTe B CbBETH 3a 1eYeHe BbB
BPb3Ka C TabamumTe.

CnaaKviwim BbB $popmu dopma BucouunHa Bua Ha Temnepartypa BpemeTtpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Kekc, 0OMKHOBEH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 160-180 40-50
dopma
3 NpaBoObIbAHNU HOPMHK 3+1 140-160 60-80

Kekc, duH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 (] 150-170 60-70
dopma

Bnat 3a TopTa, ObPKAHO TECTO ®dopma 3a nnogos dnat 2 O 150-170 20-30

Mnonos cnagkul uH, O bPKaHo TecTo OTkonyaBalla ce TaBa/vaul- 2 O 160-180 50-60
KoBuMaHa dopma

BuckeuTeHa TopTa TaBMyka 3a neyeHe c pasz- 2 O 160-180 30-40
rnodsema o6BMBKA

Bnart oT naHaMWwnaHoBO TECTO C KOPUYKa  TaBMuKa 3a nedyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 25-35
rnodsema oOBMBKa

[MnogoBa TopTa unu TopTa ¢ u3Bapa, 6nat TasBuuka 3a neyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 70-90

OT NaHauLLINaHoBO TecTo* rnobaema oOBMBKa

LlIBenuapcka nnogosa nuta TaBa 3a nuua 1 O 220-240 35-45

* OcTaBeTe cnagkuiia ga ce oxnaaun 3a npubn. 20 MUHYTU B U3K/OUEHa, 3aTBOpeHa dypHa.
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Cnaaxvwum BbB dopmMu dopma BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
[MMKaHTHN cnagkuwuy (Ha nNp. cofeHa TaBMYyKa 3a nedeHe ¢ pasz- 1 O 180-200 50-60
TopTa/cnaaku ¢ nyk)* rnodsema oOBuBKa
[Muua, No-TbHbK 61aT ¢ Manko MTbHKa TaBa 3a nuua 1 = 250-270 10-15
(NpeaBapuTenHO 3arpABaHe)
* OcTtaBeTe cnagkulia aa ce oxnaav 3a npuodn. 20 MMHYTK B U3KJ/OUYeHa, 3aTBopeHa dypHa.
CnaaKul Ha TaBa JonbAH1TeNnHU npuHaa- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
NEeXHOCTH HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHo TECTO 1AM TECTO C MaA CbC Cyxa TaBa 3a neveHe 2 O 170-190 20-30
fiTeHKa YHuBepcaneH turad + tasa  3+1 150-170 35-45
3a neveHe
BbpkaHO TECTO M TECTO C MaA CbC COYHO  YHMBEpcanHa TaBa 3 O 160-180 40-50
rloKpuTe, oA YHuBepcaneH Tiran + Tasa  3+1 150-170 50-60
3a nevyeHe
LlIBenuapcka nnoaosa nuta YHuBepcanHa Tasa O 210-230 40-50
BrckeuTeHo pyno (NnpeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe 2 O 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r BpaliHo TaBa 3a neueHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6pauwHo TaBa 3a neueHe 3 o 160-180 60-70
LLloneH ¢ 1 kr 6patuHo TaBa 3a neueHe 3 O 150-170 90-100
LLpynen, chagbk YHuBepcanHa Tasa 2 o 180-200 55-65
Bropek YHuBepcanHa Tasa 2 O 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neuyeHe 2 O 220-240 15-25
YHuBepcaneH turaH + tasa  3+1 180-200 35-45
3a neveHe
Manku cnagku JonbAHUTENHU NPUHAANEHOCTHU BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
Cnankn TaBa 3a neueHe 3 140-160 15-25
YHuBEpcaneH turaH + taBa 3a neyeHe 3+1 130-150 25-35
2 TaBu 3a NeyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 130-150 30-40
TUraH
LLinpnuoBaHu cnagkn (Npeaea- TaBa 3a neyeHe 3 = 140-150 30-40
puTenHo sarpABare) TaBa 3a neyeHe 3 140-150 30-40
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 140-150 30-45
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 130-140 35-50
TUraH
MakapoHwu TaBsa 3a neyeHe 2 o 110-130 30-40
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 100-120 35-45
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 100-120 40-50
TUraH
Llenysku TaBa 3a neuyeHe 80-100 130-150
Cnagkv oT napeHo Tecto TaBa 3a neveHe 2 O 200-220 30-40
Cnaakv OT MHOTO/IMCTOBO TeCTO Taa 3a neveHe 180-200 20-30
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 180-200 25-35
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 160-180 35-45
TUraH
Cnaaku oT Tecto ¢ man TaBa 3a neueHe 3 O 180-200 20-30
YHuBepcasneH TuraH + TaBa 3a nedyeHe 3+1 170-190 25-35

Xna6 u xnebueta

Mpun neyeHeTo Ha x1A0 NpeaBapuUTeNHO 3arpeiTe ypHaTa, ako He

€ NMOCOYEHO HULLIO OpYro.

Hukora He HanuBawTe BoAa B ropelua dypHa.

Mpn NneyeHe Ha 2 HMBA BMHArK BKapeawnTe YHUBEPCaIHNA TUraH Haa

TaBarta 3a fneyeHe.
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Xns6 v xnebueta JonbAHUTEeNHU NpUHaANeHOCTH BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpaBaHeTo B °C B MUHYTH

Xnaé ¢ maA ¢ 1,2 kr BpallHo YHuBepcanHa Tasa 2 270 8

200 35-45
KBaceH xna6 ¢ 1,2 kr 6palliHo YHuBepcanHa TaBa 2 O 270 8

200 40-50
Xnebueta (6e3 npeasapuTenHo TaBa 3a nevexe 3 O 210-230 20-30
3arpABaHe)
XnebBueta OT TECTO C Mas, Cnaakiu Taa 3a neyeHe 3 O 170-190 15-20

YHuBepcaneH turaH + Tapa 3a 3+1 ®) 160-180 20-30

nevyeHe

CbBeTH 3a neyeHe

KoraTo neueTte no peuenra.

OpueHTupaiite ce No AaHHWTE B TabBnmuaTa 3a neyeHe 3a NoaodHO NMeumBso.

OnpegeneTe v N0 TakbB HaYMH, Ye
KEKCBT Aa e JoOpe n3neyeH:

MpoaynueTte okono 10 MUHYTK Npean Kpasa Ha 3aAaAeHoTo B pelenTtaTa Bpeme C JbpBeHa
Kneuka Hali-BMcokaTa Touka Ha cnaakuwa. Korato no kieykara Beye He rnosensa TecTo, cnaf-
KULWBT € rOTOB.

CnagkvwbT ce pasnaga.

CnepBaluma NbT U3MN0N3BaliTe No-Masko TEYHOCT UM HACTPONTE TeMnepatypara Ha ypHaTa ¢
10 rpaayca no-Hucko. CnasBaiTe ykasaHuTe B peLentara BpemeHa 3a ObpkaHe.

CnagkunusT ce nonyymn B cpegara BnMCoK, a
no KpaA No-HUCHK.

He maxeTe ¢ MasHuHa NpbCTEHa Ha opmaTa. Cnen neyeHeTo BHUMATENIHO OTAeNeTe chnai-
Kuya C HOX.

CnagkuwsT cTaBa TBBbPAE TbMEH OTrope.

Bkaparite ro I'IO-Ll'bJ'IéOKO, MséepeTe Nno-HUCKa TemMneparypa n nedyete cnagkuila Mmasako no-
AbNro.

CnafkubT e NpekaseHo Cyx.

[MpobuinTe ¢ Kneuka 3a 3bOM Masku Aynunuum B roToBuA cnaakuil. Mocne saneiTe ¢ naoaosuA
COK 1M ¢ ankoxona otrope. Cneasaluna muT nsdepete Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-smMcoka
N CbKpaTteTe BPEMETO Ha MneyeHe.

XnabbT Unn cnaakuwbsT (Hanp. cnaakui
CbC cupeHe) uarnexaar aodpe, HO ca Kn-
caBu OTBBTPE (Heaou3neyeHn, NnpeceyeHmn
OT BOAHW MBULN).

Cnepapaluma NbT U3MN0A3BalTe NO-Masiko TEUHOCT U NneveTe Masko No-AbAro npu no-H1ucka tem-
nepartypa. [pun cnagkum cbC COYHO MOKPUTUE MbPBO NpeaBapuTenHo nanedete gonHarta
yacrT. MopbceTe ¢ GagemMn Unmn TPOXUYKN 1 cnej ToBa nocTaBeTe OTrope nokputueto. Cnas-
BaliTe peLenTuTe U BpemeHaTa Ha nevyeHe.

[MeynBoTo € HepaBHOMEPHO MNOTbMHANO.

N3BepeTe Manko no-HWCKa Temneparypa, Taka NeynBoTo Lie cTaHe no-pasHoMepHo. MNeyeTe
UyBCTBUTE/IHOTO MEUMBO ChC 3arpasaHe otrope/otgony (O Ha egHo HuBo. U nanusalara
OTCTPaHW XapTuA 3a NneyeHe MOXe Aa NOBAVAE Ha UMPKYNaumnATa Ha Bbaayxa. BuHaru pexete
XapTuATa 3a nevyeHe TOYHO MO TaBara.

M1000BUAT CNaKWLW € NPEKaseHO CBETHI
oTaony.

CnepnBalma mbT MbxHETe cnagkuwa ¢ eAHO HUBO MO-HUCKO.

[1n1ogoBMAT COK nNpenunea.

CnefBalma MbT, ako € HanyHa, 1a3nonaeaite no-abndoka YHUBEpPCa/IHa TaBa.

Mankute cnagku OT TeCTO C MadA Npw neve-
HETO 3asienear edHa 3a apyra.

Pa3cToaHneTo o0Kono BcAKa cnaaka TpHéBa nae |'|p|/|6r|. 2 cM. Taka ce ocurypABa 4OCTaTb4yHO
MACTO 3a cnaakute ga morat aga 6yXHaT n ga ce nanekart paBHOMeEpPHO.

[Teknun cTe Ha HAKOMKO HMBa. B ropHarta
TaBa NeyvymBoTO € NO-TbMHO OTKOJIKOTO B
nonHarta.

3a neueHe Ha HAKONKO HWBA W3non3saiite BuHark 3D ropety Bb3ayx [@). EQHOBPEMeHHO mbx-
HaTUTe TaBW He ca roTOBM MO eHO W ChLLUO BpeMe.

[Mpy NeyeHe Ha COYHW CnagkuWwn ce nos-
BABA KOHAEH3MPaHa BoOAa.

[Mpu neuyeHe noxe na ce obpasyBa BoAHA napa. Ta uanusa Haa BpaTaTta. BoaHata napa Moxe
[1a B/ie3e B KOHTAKT C MaHesia 3a ynpas/ieHne Uin CbC CbCeaHUTe MeOeiHn NOBbPXHOCTA U aa
ce OTTeye BbB BWA Ha KOHAEH3. ToBa € PU3NUYHO ABAEHNE.

Pu6a, nTuumn, meco

KyxHeHCKU cbaoBe

MoxeTe ga ns3nona3saTe BCUYKM TOMIOYCTONYMBY CbaoBe. 3a

MeueHe

HobaBeTe Manko TEYHOCT KbM HET/TLCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbhaa
TpAGBa Ja Obae NOKPUTO OKOMO /2 CM.

3a 3aaylieHo gonente oOUNHO TeUHoCT. JbHOTO Ha cbhaa TpAdBa

ronAaMo No pasmMmepun neyeHo e noaxodAalla yHnsepcasHa Ttaba.

Hail-noaxoaAum ca CTbkaeHuTe cbaose. [orpmxkeTe ce KanakbT 3a
obnéokmA Cbll Aa nacea U Aa ce 3atsapA Aoope.

Korato nsnonssarte emannimpaH Abn6oKy Cbaose, [oNeiTe Masiko
noseye TeYHOCT.

Mpu ObNOOKM CHOOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anunya 0cobeHo U
MECOTO MOXE [ja HE € CbBCEM roToBO. YOb/DKETE BPEMETO 3a
npuroTBAHe.

[Hanuu B Tabnuuure:
Cbaose 6e3 Kanak = OTKpUTK
CbaoBe C Kanak = 3aKpuTm

[MocTaBAnTe Cbhaa BMHArK B cpeaara Ha ckapaTta.

MMocTaBAnTe ropelnTe CTbKIEHN CBAOBE Ha Cyxa MOANOXKKA.
KoraTo noanoxkara e BnaxHa win CTyaeHa, CTbK/I0TO MOXe Aa ce
cnyka.

na 6bae nokputo okosio 1 -2 cm.

KonnuyectBoTo Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCMMOCT OT BMAa Ha MECOTO U
MaTepuana Ha cba. Korato npurotesate Meco B emaiinvpaH
OBbNOOK Cbll, € HyXHa Manko NoBeye TeYHOCT, OTKONKOTO 3a
CTbK/IEH Cb/.

[bn6oKM MHOKCOBM CbHIOBE C Kanak ca C orpaHuyeHa npurogHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO 1 ce npenuya no-Manko. Manonseaiite no-
BMCOKa Temneparypa u/wnn no-abaro Bpeme Ha NpuroTBAHE.
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MeueHe Ha rpun

[Mpy NeyeHe Ha rpwun HarpenTe 3a OKON0 3 MUHYTW Npean aa
nocTaBuTe ACTMETO B Kamepara.

[TeueTe Ha rpwn BMHarM npu 3aTBopeHa dypHa.

BanmaiiTe Bb3MOXHO elHakBM No aedennHa napyeta meco. Taka
Te ce npenuyaT PaBHOMEPHO 1 OCTaBaT COYHM.

Cnef natnyaHe Ha %3 oT BpemeTo 3a neyeHe odpbluaiiTe
napueTtarta Meco.

[Moconete cTekoBeTe eaBa Cnel NnevyeHeTo Ha rpus.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE 3a MeYeHe Ha rpus Hanpaso BbPXy
ckapata. OTaenHo napye 3a neyeHe Ha rpun ce Uanuua Ham-
nobpe, Korato e NocTaBeHo B cpedHaTa 30Ha Ha ckapara.

JonbAHWTENHO BKapanTe yHMBEPCaNHWA TUraH Ha BucounHa 1.
MecHMWAT CoK Lile 6bae YI0BeH U ypHaTa ocTaBa no-yucTa.

He nbxaiiTe TaBata 3a neyeHe WUam yHUBepCasHuA TuraH npu
neyeHe Ha rpun Ha BucounHa 4 wnan 5. Mopaaw cunHara TonavHa
TA ce gedopmmpa v Npu nsBakaaHeTo MoXe Ja nospeam
Kamepara.

HarpAsalioTo TANO Ha rpuna HeNpPeKbCHATO Ce BKOYBA U Ce
nskoysa. Toea e HopMaHo. Kosko 4ecTo craea ToBa, ce
onpenensa ot usbpaHara cteneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe KBbCOBETE MECO MO cpefarta Ha BPEMETO 3a NoTBEHE.

KoraTo neyeHoTo e rotoBo, To 61 TpAGBaNO Aa NOCTOM Olle
10 MMHYTK B U3KIKOUYEHATa, 3aTBOpPEHa ypHa. Taka COKbT OT
MeCOTO Lle MOXe Aa ce pasnpeaenu no-qoodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anymMmMHneBo Goamno n ro
ocTaBeTe aa npecton 10 MMHYTK BBB dypHata.

HapexeTe Ha KpbCT Ko)ata Ha CBMHCKOTO NMEYeHo 1
NbpBOHAYA/IHO N0 CNOXETE C KOXaTa Haanosy B Cbaa.

Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpsABaHeTo B °C, CTeneH Ha B MUHYTHU
rpun

foBextao meco

[oBexao 3aaylweHo 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

loBexao hune, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80

Poctoud, cpeaHo 1,0 kr OTBOpPEH 1 210-230 50

Mbpxonu, cpeaHn, 3 cm aedenm Ckapa 5 ] 3 15

Tenewxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBHUHCKO Meco

MeuyeHo 6e3 Koxa (Ha np. BparT) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[TeyeHo ¢ KOxa (Ha Np. Nieuwka) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

CBWHCKO 3af1yLLIeHO C KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

arHeLKo mMeco

arHewku 6yt 6e3 KOoCT, CpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 150-170 120

Kanma

Pyno ot kanma oTr 500 r OTBOPEH 1 170-190 70
Meco

HapneHWuku

HaneHnuku Ckapa 4 ] 3 15
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MTuum

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabsmuata ce OTHACAT 3a HeHarb/IHEeH!,
rOTOBM 3a nedyeHe NTuUn.

CnoxeTe MbpBOHAYA/HO LiAaTa NTuua ¢ repaAnTe Hagoy BbpXy
ckaparta. Cnea %3 ykasaHoTo BpeMe 0ObpHeTe.

KbcoBe neyeHo, KaTo NeyeHo nyewko Pyio Uan nyewku rbpau,
oBbpHeTe cned cpefata Ha 3agageHoTo Bpeme. Obpbluaite
yacTuTe OT OTULW CNea %3 OT BPemeTo.

[Mpw natmum nnm MCKK HagynyeTe Koxara noa Kpunata. Taka
Ma3HuHaTa MoXe Aa nanmsa.

MTmuuaTa cTaBa 0coBeHO Xpyrnkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpPemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa ¢ Macso, cosieHa Boaa Un
NOPTOKAa/IOB COK.

MTium Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpfiBaHeTo B °C B MUHYTH

Munera, uenm 1,2 kr Ckapa 2 200-220 60-70

YroeHa KokolLKa, uana 1,6 kr Ckapa 2 190-210 80-90

[Mune, nonoBunHka BcAka 500 r Ckapa 2 200-220 40-50

Munewkn pasdacosku BcAka 300 r Ckapa 3 200-220 30-40

Matuua, usna 2,0 kr Ckapa 2 170-190 90-100

[bCcka, uAna 3,5-4,0 kr Ckapa 2 160-170 110-130

Manka nyiika, uana 3,0 Kkr Ckapa 2 170-190 80-100

Myelkn ropeH Byt 1,0 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Puba

Cnepn natmyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe odpbluante
napuetarta puoda.

Llanata puba He TpadBa aa ce odpblla. Bkapavite uanata pubda
BbB (hypHaTa B MOJIOKEHNE Ha riaBaHe ¢ rpbOHNUTE NEPKK Harope.

PaspAsaH kapTod v Manbk OrHeyrnopeH Cbl B Kopema Ha
pubarta A npasu no-ctaduiHa.

KoraTto neyete AMPEKTHO BbPXY cKapaTta, MbxanTe AOMb/IHUTENHO
yHMBEpCAaNHUA TUraH 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeyHoCTTa ce ynasAa u
(hypHaTta ocTasa no-umcra.

Pu6a Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cba HarpfABaHeTO B °C, CTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Pu6a, uana no npuén. 300 r Ckapa 2 ] 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 170-190 50-60
Puben kotnet, 3 cm neben Ckapa 3 ] 2 20-25

CbBeTH 3a NneueHe Ha pypHa U NeyeHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa AaHHKW 3a TernoTo Ha
NneYyeHoTo.

M3BepeTe Hat-O1M3KOTO NO-Manko TEerno v yBenmueTe BPeMETO.

VckaTte na npoBepute Aanmn neyeHoTo e
roTOBO.

V13nonsearite TepMOMETBLP 3a MECO (HA/IMYEH B CNeumanuanpaHmTe Marasvtun) Winm HanpaeeTe
LNpoda ¢ mbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBbPAO, € roToBO. AKO nojaaea, ce

HyXaae OT olle MalIko Bpeme.

MeyeHOTO e NpekaneHo TbMHO U KOpWY-
KaTta Ha mecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexaga noépe, Ho CoChT €
3aropan.

Cnepsawma mbT MséepeTe no-MasTbK CbA 3a nevyeHe win godaBeTe noBeye TeYHOCT.

MeyeHoTo nsrnexaga 4oépe, Ho CoChT €
CBETb/1 I BOAHWUCT.

Cnepngawma nuT n3bepeTe No-roNAM CbA 3a NeYeHe U 13no3sarTe Nno-Manko TEYHOCT.

[Tpn 3anMBaHe Ha Ne4yeHOTO ce Baura

ToBa € PU3NYHO ABMIEHME N € HaMmbJAHO HOPManHO. [oNIAMa YacT OT BoAHaTa napa uanvsa

napa. npes n3xoaa 3a napa. TA Moxe Aa nonagHe no no-x1adHuA NaHen 3a ynpasieHne uin no
CbCeaHNTE MOBBPXHOCTU U Oa Ce OTTeYe Kato KOHAEeHS.
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CydneTta, orpeteHu, npeneyeHu ¢unuu

KoraTto neuete AMPEKTHO BbPXY CKapara, NoCcTaBeTe
OOMb/IHUTENHO YHMBEpCca/sHaTa Tasa Ha HMBO 1. MypHara e

OCTaHe 4ncra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKWNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucTeHumAaTa Ha cy@ieTo 3aBucu OT rosieMmmHaTa Ha
KYXHEHCKMA CbA 1 OT BMCO4YMHATaA Ha cydneTo. JaHHnTe oT

Tabnuuarta ca camo OPUEHTUPOBBUHM.

fActne MpuHaanemHocTu U cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Cydneta

Cydne, cnagko dopma 3a NyanHr O 180-200 40-50

MyanHr ¢ makapoHu (nacta) ®dopma 3a nyanHr 2 O 210-230 30-40

OrpeTteH

KapTodeH orpeTteH, CypoBuM CbCTaBKM, 1 dopma 3a cydne 2 160-180 60-80

MaKC. 4 CM BUCOK 2 opmn 3a cydreta 143 150-170 6585

MpeneueHa punua

CwnHo npeneuenn dunuinku, 4 6poAa Ckapa 160-170 10-15

CwnHo npenevenn dunuinkn, 12 6pon Ckapa 160-170 15-20

foToBM NpoAyKTH

Cvbnioaasaiite ykazaHvsaTa Ha NpousBoOaNTENA BbPXY OrnakoBKaTra.

AKO nokpuBaTe AOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTiA 3a
neyeHe, BHMMaBaviTe xapTvATa Aa € NoaxodAwa 3a Tasu
Temneparypa. Hanacparite ronemmHarta Ha xapTuata KbM ACTUETO.

PesynTatsT OT U3NMUAHETO € CU/IHO 3aBUCUM OT XpaHara.
MouyepHABaAHETO 1 HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [ja ca Hanuvue 1 npu
cypoBara xpaHa.

fActne AonbaHuTenHn BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

NPUHaANEHHOCTH HarpsBaHeTO B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

Muua, abn6okosampaseHa

[Muua ¢ TbHbK 6naT YHuBepcanHa TaBa 2 190-210 15-20
YHuBepcaneH turaH 3+1 180-200 20-30
+ ckapa

Muua c neben 6nat YHuBepcanHa TaBa 2 170-190 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 170-190 25-35
+ ckapa

Muua Gareta YHuBepcanHa TaBa 170-190 20-30

MuHununua YHuBepcanHa TaBa 180-200 10-20

Mnua, oxnageHa, NpeaBapuTenHoO 3arpABaHe YHuBepcanHa TaBa EN 180-200 10-15

KapTodeHu npoaykTn, AbnboKoszampaseHu

[TbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa TaBa 3 By 190-210 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 30-40
+ TaBa 3a neyeHe

KpokeTtn YHuBepcanHa TaBa 190-210 20-25

Ckapw, Mb/IHEeHW KapTotheHn axodose YHuBepcanHa TaBa N 190-210 15-25

Meuusa, Abn6oKosampaseHU

Xnebueta, hpaHsena YHuBepcanHa TaBa 190-210 10-20

IeBpeun (ApedHn TecTeHn nsaenns) YHuBepcanHa TaBa N 200-220 10-20

MeunBa, NnpeaBapUTENHO U3MNEYEHH

[owunaneueHn xnebueta nnu gousnedeHa gpan- YHuBepcanHa TaBa 3 O 190-210 10-20

sena YHuBepcaneH TuraH 3+1 160-180 20-25
+ ckapa

3eneHUYKOBM KOTNEeTH, AbN6oKo3amMmpaseHH

PubHu npbunum YHuBepcanHa TaBa 200-220 10-15

[Mnnewkn NpbYnLN, NUAELLKN HbreTu YHuBepcanHa taBa 3 190-210 10-20

LWpyaen, abn6okosampaseH

LLpynen YHuBepcanHa tTaBa 3 KN 190-210 30-40
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CneuuanHu AcTud

Mpn Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeul Bb3ayX e MOXETe aa
HanpaBUTE MEKO KMUCeo MIAKO TOYHO TOMKOBa J0Ope, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

MbpBO OTCTPAHETE AOMbAHUTENHUTE NPUHALIEXHOCTH, pelleTkara
3a 3akauaHe WM TeNecKOonUUHNTE Bodaun OT Kamepara.

MNpuroTBfAiHe Ha KUCENO MNAKO
1.CBapete 1 anTbp MAAko (3,5 % masHuHa) n oxnaagete Ao 40 °C.
2. PasBbpkarite 150 r KMceno MaAako (xnagwnHa Temneparypa).

3.Mpenente B KEpaMUYHKL Yalln UK B Mankn OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpUITe ¢ hoano.

4. penBaputeniHO 3arpente Kkameparta KakTo € NoCoYeHo.

5.MocTaBeTe yalnTe unm OypkKaHnTe BbPXY NoJa Ha kamepaTa u rv
NPUroTBeTE KakTo & NOCOYEHO.

OcTaBfAHe Ha TeCTo ¢ MafA aa Braca

1.MpuroteeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaseTe B
TOMNIOYCTONUMB KYXHEHCKW CbA OT KEpammnka 1 nokpuiTe.

2. [penBapuTenHO 3arpente Kameparta KakTo € NoCOUYEHO.
3. Mi3kntoueTe dhypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Harpa- Temnepartypa Mpoabnmuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsko Kepamunyxm yawnm [a ce nocrasAT 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.

nnn BypkaHu ¢ BbPXY Noda Ha BaHe 8 uaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TeCTO C MaA  TOMMIOYCTONYMB Kyx- Aa Ce NocTaBu 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 mMuH.
[a BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Noda Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara V3kntoueTe ypena v BkapanTe B
Kamepara TeCcTOoTO C MaA

Pa3Mpa3ﬂBaHe Mona cbBnoaaBaiiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOAMTENA BbPXY

PasonakoBaiiTe XxpaHuTesiHUTe NPOAYKTW U v NnoctaseTe B
noaxodsll CbAl BbPXY ckapara.

onakoBkaTta.

BpemeHata 3a pasmpasfBaHe 3aBUCAT OT BuAa U KonvyecTBaTa Ha
XPaHWUTENHWUTE NPOAYKTH.

[TocTaBeTe NTMUNTE C MbPAUTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HAonbaHu- Buco- BuaHa 3apaneHa Temnepartypa, °C
TefHU NpU-  YMHa HarpfaBa-
HaanemHocTt HeTo
"

Hamnp. CMEeTaHoBM TOPTU, TOPTU C MACNeH KPeM, WOKO1aAa0Ba Un Ckapa 2 [MpeBktouBaTeNAT Ha TEMMe-

3axapHa rnagypa, naonose, nuneta, kondac n Meco, x1A0, NUTKK,
cnagknn n apyrn cnagku

patypata TpAdBa Aa € U3K/o-
YeH.

UscywwaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETe [a M3cyllaBaTe npesb3xoaHo.

N3nonsgaite camo Oe3ynpeyHn naoaoBe 1 3eneHYyLn 1 T1
nammBante gobpe.

OcTaBeTe v foBpe ga ce oTueaaT 1 nacyulete.

MokpuiiTe yHMBepcasHaTa TaBa 1 ckapata C XapTva 3a neveHe um
neprameHTeHa xapTua.

Ob6pbliaiiTe MHOrOKPaTHO COYHMTE MI0A0BE WN 3eeHUYLIN.
BegHara cnefl M3CbxBaHETO CBafIANTE XapTuATA.

Mnonose u 6unku AonbAHUTEeNHU NpuHaanem- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuten-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT
600 r a6bnkosuM Wwaibu YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vaca.
800 r peseHyeTa KpyLin YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8 vaca.
1,5 Kr cnvem YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuon. 8-
10 vaca.
200 1 KyXHEHCKM BWUIKK, nounc- YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 12 yaca.

TEHN
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HoHcepBupaHe

3a KoHcepBupaHe BypkaHUTe 1 r'yMeHuTe NpbCTeHn TpAoBa aa ca
YMCTU 1 B NOOPO CbCTOAHME. 10 BLEMOXHOCT M3N0N3BaNTe
eflHaKBW Mo rofiemuHa GypkaHu. JaHHuTe B Tabauuata ce oTHacAT
[0 eAHOIUTPOBM KPBI/W BypKaHu.

BHumaHue!

He nsnonaealite no-ronemu uav no-eucoku OypkaHu. Kanaumte
moraT fga ce mykHar.

N3nonseaite camo 6esynpeyn nNaoaose v seneHuyLn. MsmusariTe
m noodpe.

MocouyeHoTO Bpeme B TabnAuLNTe € OPUEHTUPOBBYHO. TO MOXe Aa
ce NoBMAe OT cTaliHaTa Temnepatypa, 0poA Ha BypkaHuTe,
KOIMYECTBOTO M TOM/IMHATA Ha ChAbpPXaHWeTo Ha OypkaHa. MNpeau
[a npesK/oyBaTte, pecn. U3kaousare, NposepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosy4yasa naHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHeTe OypKaHuTe, He T NpembiBaiTe.

2. N36bpluieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBA da ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH nocTaBeTe MOKbP N'yMeH MPbCTEH U Kanak.

4. 3aTBOpETEe OypKaHUTe C LUMUNKUTE.
He nocTaBaiTe noseue oT WecT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpoika

1. Bkapaiite yHMBepcanHaTa TaBa Ha HMBO 2. [ocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye fa He ce gonupart egHo 4o Apyro.

2. Hanewnte Y2 nuTbp ropetla soaa (npudn. 80 °C) B
yHMBepcasiHata TaBa.

3.3atBopeTe BpaTaTta Ha ypHaTa.
4. HacTtpownTe 3arpaBaHe OTA0NY .
5. Hactporite TemnepaTtyparta Ha 170 no 180 °C.

KoHcepBupaHe

Mnopose
Cnen npuodn. 40 0o 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHNA 3anoysar ga
ce nsaurat mexypueta. MskntoueTe dypHarta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK OOMBAHUTENHO 3aTOMNNAHE M3BadETe
OypkaHa oT Kameparta. [pu No-ObaAro oxnaxaaHe B kamepara
moraT fa ce oBpasysar 3apoaulln U Aa Ce YeCHU BKUCBAHETO Ha
KOHCEpBMpaHWTe N10A0BE.

Mnopose B eaHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbJIHUTENHa TONAUHA

yeTa
AGBbAKK, Kacuc, Aroam N3KNOYUBaHe npuodn. 25 MUHyTK
Yepeluun, karncumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3KNtoUBaHe npvodn. 30 MUHYTK
AGBAKOB MyC, KPYLUW, CIUBU N3KNOUBaHE npuoén. 35 MUHYTK

3eneHuyuu
Korato B GypkaHuTe 3anoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuerta,
Hamanete Temnepartypata Ha 120 go 140 °C. Cnopefn Buaa Ha

senenuyumnte npunodn. 35 go 70 munytn. Cnea ToBa UskItoueTe
bypHaTa 1 n3nonsBanTe AOMbAHUTENHATA TOMNIMHA.

36119H‘-|yL|M CbC CTyAeHa MmapuHaTa B eAHOJIMTPOBHU 6ypKaHu

OT 06pa3yBaHeTo Ha MeXyp-
yeta

JdonbnHUTeNHa ToMNAKHa

KpacTtasunum

- npuoa. 35 MUHYTK

YepBeHO LBEK/IO

npunén. 35 MUHYTK npunéa. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npunoén. 45 MUHyTK npunén. 30 MUHYTK

Bo6, anabalu, yepseHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTK npwon. 30 MUHYTK

['pax

npunén. 70 MAHYTK npnéa. 30 MUHYTK

MUzBarkpaHe Ha 6ypKaHuUTe
W3sanete OypkaHuTe OT kKamepara Cfeq KOHCepPBMPaHETO.

BHumaHue!

He nocTapaiTe ropewnte 6ypkaHu BbpXy CTyAeHa UM Mokpa
noanoxka. Te morar Aa rpbmHar.

AKpunamua B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUnamMuabLT ce nosyyasa npean BCUUKO B MPUIOTBEHUTE MpK
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHN ¥ KapTodeHN NPoAyKTW, KaTo Ha Mnp.

KapToeH umnnc, NbpxXeHn Kaptodu, npenedexHn dunum, xnedyeta,
XNA0 UAN PUHU cnaakun (KEKCOoBe, MeAEeHKN, TbHKU OUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA C HUCKO CbAbPMHaHWe Ha akpunamug

O6wa uHdpopmauus

BpemeHara Ha neueHe aa ce 3anassat MO Bb3MOXHOCT Hal-kpaTKu.

ActuATta ga ce 3anuuyaT A0 31aCTUCTO-XKBATO, @ HE 10 TbMHO-KadABO.

FoneMuAat n geden NpoAyKT ChAbpXKa No-Manko akpuaamua.

MeueHe Coc 3arpasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropelu Bb3ayx nam ropetl Bb3gyx makc. 180 °C.
Cnankn Cbc 3arpAaaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx unu ropetl Bb3gyx makc. 170 °C.

ANUeTo nnm XbATbKLT Hamanasar oépasyBaHeTo Ha akpunamua.

[Mbp)xeHn kapTodu Ha dypHa

Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbpXy Taeara. lNeueTte Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a Ja He nscyllaBaTe MbPXeHUTe KapTohu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca 3roTBeHW OT TECTOBU WHCTUTYTKU, 3a Aa oBnekuar
TECTBAHETO 1 KOHTPOM1a Ha pas/inyHn ypean.

CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MNeueHe

[MeueHe Ha 2 HuBa:

BuHaru BkapBsainTte yHMBepcanHua TuraH Haj TaBaTa 3a nedyeHe.
MeueHe Ha 3 HuBA:

Bkapsalite yHuBepcanHua TuraH B cpeaaTta.

LLinpuuosaHn cnaaku:
He e 3agb/mkmMTeHO e4HOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu ga crtaBar
rOTOBW €HOBPEMEHHO.

AGBLAKOBKM cnadkn Ha 1 HUBO:

[locTaBeTe TbMHM OTKOMNYaBalUM Ce TaBW PasMecTeHn eaHa 4o Apyra.
AOBIKOBM cnadku Ha 2 HUBa:

lMocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBallWM Ce TaBu pa3mMecTeHn eaHa oo
apyra, BX. gwur.

Cnafgkvw B OTKOMYaBalln ce TaBu oT OAn MeTan:

[leueTe cbC 3arpaBaHe OTrope/oTaoNy & Ha 1 HuBo. M3nonaeaiite
YHUBEPCa/HMA TUraH BMECTO cKapara 1 NocTaBeTe oTkonyaeallara
ce TaBa BbPXY Hero.

YKasaHue: 3a nedeHe 1M3noa3BanTe NbPBO Ha-HUCKaTa OT
nocoYyeHnTe TemnepaTypu.

fActne MpuHapgnemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfABaHeTo B °C B MUHYTH

LLinpuuoBaHu cnaagku, npeasapuTesiHo TaBa 3a neyeHe 3 O 140-150 30-40

sarpasane Tasa 3a neueHe 3 140-150 30-40
TaBa 3a neyexe + yHusep- 1+3 140-150 30-45
cafieH TuraH
2 TaBW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-140 40-55
caseH TuraH

Manku KekcueTa, NpeaBapuTenHo 3arpa-  TaBa 3a neveHe 3 O 150-170 20-35

Bane Tasa 3a neueHe 3 150-170 20-35
TaBa 3a neueHe + yHusep- 1+3 140-160 30-45
caseH TuraH
2 TaBMW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-150 35-55
casleH TuraH

Boaxun 6uwkotn, npeasaputenHo 3arpa-  OTkonuagalla ce TaBa 2 O 160-170 30-40

BaHe* BbpXy Ckapa
OTtkonuaBallla ce TaBa 2 160-170 25-40
BBPXY CKapa

AGBAKOBM cnaaku Ckapa + 2 oTkonyasaiwu ce 1 O 170-190 80-100
TaBn @ 20 cm
2 ckapu + 2 otkonuasawm  1+3 170-190 70-100
ce TaBu ¢ anam. 20 cm

* 3a npeaBapuTenHO 3arpABaHe He M3nonsBaiTe GbP30TO 3arpABaHe.

MNMeueHe

KoraTto nocraBATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapsaiTe

NOMb/IHUTENTHO YHMBEpPCasiHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeUHOoCTTa ce

ynaBna 1 dypHata e ocTtaHe ynucTa.

fActne MpuHaanemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha CrteneH 3a BpemeTpaeHe

HarpABaHeTO neuyeHe B MUHYTH

[obpe nsneyeHn GUIniiku Ckapa 5 ™ 3 2-2

10 MUHYTV NpeaBapuTENHO 3arpsaBaHe

KiodTeTa oT roBexao meco, 12 6poa* Ckapa + yHuBepcaneH 4+1 ] 3 25-30

6e3 npeasapuTenHo sarpAsaHe T@raH

* OBpbliaiite cned %3 speme
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A Vazne napomene za bezbednost

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Samo onda
mozete sigurno i pravilo da koristite Vas
uredaj. Sacuvajte ovo uputstvo za kasniju
upotrebu ili za druge korisnike.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlascéeni struénjak sme da
prikljuCuje uredaje bez utikaca. U sluCaju
Stete zbog pogresnog prikljucka ne postoji
zahtev za garancijom.

Ovaj uredaj je namenjen za privatno
domacinstvo i ku¢no okruzenje. Uredaj
koristite samo za pripremu jela i pica.
Nadzirite uredaj tokom rada. Uredaj koristite
samo u zatvorenim prostorijama.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.

Nemojte da koristite neadekvatne zastitne
mehanizme ili reSetku za zastitu dece.
Mogu da dovedu do nezgoda.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
i lica sa smanjenim psihi¢kim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo
u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. CiSc¢enje i korisnicko
odrzavanje ne smeju da vrSe deca, ¢ak i
ako imaju 8 godina ili viSe i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja I prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti, koji su odlozeni u
rernu, mogu da se zapale. Zapaljive
predmete nemoijte Cuvati u rerni. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljucite uredaj i povucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace.

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za peCenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepricvrscen da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecCenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

Vrelo ulje | mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje | mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za Cis¢enje)
nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini
rerne. Zapalpve predmete nemojte Cuvati
u ili na rerni.

PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim koli¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
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koliCine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

Ringle i njihovo okruzenje se zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
povrsSine. Udaljite decu.

Tokom rezima rada povrsSine uredaja su
vrele. Nemoijte da dodirujete vrele
povrSine. Udaljite decu od uredaja.

Ringla greje, ali prikaz ne funkcionise.
Iskljucite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.

Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
¢iS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

Opasnost od oparotina!

Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
daizade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciscenje.

Lonci za kuvanje zbog tecnosti izmedu
dna lonca i ringle mogu iznenada da
poskocCe. Neka ringla i dno lonca uvek
budu suvi.

Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Uredaj
mora da bude Cvrsto povezan sa
postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.
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Opasnost od strujnog udara!

Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obudceni
servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektri¢nih uredaja.
Priklju¢ni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite Cis¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguracC u kutiji za osigurace.

Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemoijte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljudite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.
Pukotine ili lomovi na staklenoj keramici
mogu da prouzrokuju strujne udare.
IskljuCite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.

Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, mast i moc¢a od
pecenja mogu da se zapale tokom
samocisc¢enja. Pre svakog samocis¢enja
uklonite grubu necistoCu iz pecnice i sa
pribora.

Uredaj se tokom samocdis¢enja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da kacite zapaljive predmete, kao
npr. krpe sa posude, na drSku na vratima.
Ne zaklanjajte prednju stranu uredaja.
Udaljite decu.

Opasnost od opekotina!

Pecnica se tokom samocis¢enja veoma
zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uredaja
ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.

/\ Uredaj se tokom samodi§éenja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da dodirujete vrata uredaja.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.



Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!

Pregled

U sledec¢im tabela ¢ete pronadi najéesca ostedenja:

m Gruba dna lonca i tiganja grebu staklenu keramiku.

m Izbegavajte kuvanje na prazno u loncima. Mogu da nastanu
ostedenja.

m Vrele tiganje i lonce nikada nemojte da stavljate na polje sa

komandama, polje za prikaz ili okvir. Tako mogu da nastanu
Stete.

m Ako tvrdi ili o8tri predmeti padnu na ringlu, mogu da nastanu
oStecéenja.

m Aluminijumska folija i plasti¢ni sudovi se tope na vrelim
ringlama. Zastitna folija za Sporet nije namenjena za Vasu

ringlu.
Ostecenja Uzrok Mera
Mrlje Pokipela jela Strugalijkom za staklo odmah uklonite pokipela jela.
Neadekvatna sredstva za CiSéenje  Koristite samo sredstva za ¢iS¢enje, koja su namenjena za staklenu
keramiku.
Ogrebotine So, Seder i pesak Ringlu nemoijte koristiti kao radnu ili povrSinu za odlaganije.

Gruba dna lonaca i tiganja grebu
staklenu keramiku

Proverite Vase posude.

Promena boje  Neadekvatna sredstva za &iséenje  Koristite samo sredstva za ¢iS¢enje, koja su namenjena za staklenu

keramiku.

Abrazija lonca (npr. aluminijum) Prilikom pomeranja podignite lonce i tiganje.

Seder, jela sa visokim sadrZajem
Secera

Erozija Strugalijkom za staklo odmah uklonite pokipela jela.

Ostecenja rerne
Oprez!

Ostecéenja u donjoj fioci
Oprez!

m Plehove za peenje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e dodi do
akumulacije toplote. Vreme pedenja i przenja nisu u redu i
emajl se ostecuje.

m Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu osteéenja na emajlu.

m Vlazne namirnice: VlaZzne namirnice nemojte dugo Suvati u
zatvorenoj rerni. OStecuje se emajl.

m Vocéni sok: Pleh za pecenje nemojte preobilno napuniti
soénim voé¢nim kolacem. Vocéni sok, koji kaplje sa pleha za
pecenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu viSe ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

m Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo
otvorena, vremenom se mogu oStetiti susedni prednji delovi
namestaja.

m Jako zaprljan zaptiva¢ na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece vise
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptivaé na vratima uvek drzite Cist.

m Vrata na uredaju kao povrSina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemojte niSta da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

m Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor moze da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

m Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drSku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. Moze se oStetiti.
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Postavljanje i priklju¢ivanje

Elektricni prikljucak

Elektricno prikljuivanje mora da izvrSi ovlascéeni stru¢njak.
Morate da se pridrzavate propisa nadleznog isporucioca
elektri¢ne struje.

Ako je uredaj pogresSno priklju¢en, kod eventualnih oStecenja
ne vaZzi garancija.

Oprez!

Ako je mrezni kabl oSte¢en, njegovu zamenu mora da izvrSi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.

Za instalatera

m Sa strane instalacije treba da postoji svepolni razdelni
mehanizam sa kontaktnim otvorom od najmanje 3 mm. Kod
prikljuc¢ka preko utikaca to nije neophodno, ako je utikac
dostupan za korisnika.

m Elektri¢na sigurnost: Sporet je uredaj zastitne klase | 1 He
CMe [a Ce MOroHW y Be3u ca NPUK/bYYKOM 3aluTUTHOr
npoBoAHMKA.

m Za priklju¢ak uredaja mora da se koristi kabl tipa H 05 VV-F
ili ekvivalentan.

Vas$ novi uredaj

Ovo poglavlje sadrzi informacije o uredaju rezimu rada i
priboru.

Opste

Izvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.
[ — [— 1
— > <>\

00 OO0 OO 2
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Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1.Izvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2. Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim klju¢em
da budu vise ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3.Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se $poret ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.

Obrazlozenja

1 Ravna plo¢a za kuvanje**
2 Polje sa komandama**

3 Ventilator za hladenje

4 Vrata rerne**

5% Fioka u postolju**

*

Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje)

** U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u
detaljima.




Povrsina za kuvanje

Ovde Cete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

OO

C
©

|
5

Polje sa komandama
U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u detaljima.

Drske prekidaca

Drske prekida¢a mogu da upadnu u isklj.-polozaj. Za
uglavljivanje i odglavljivanje pritisnite dr§ku prekidaca.

Bira¢ funkcija
Pomocu bira¢a funkcije podesite vrstu zagrevanja.

Polozaj Upotreba

o Nulti polozaj Rerna je iskljucena.

3D-vreli vazduh* Za kolace i proizvode za pedenije.
Moguce je pecenje na tri nivoa.
Ventilator na zadnjem zidu rerne
ravnomerno rasporeduje vrelinu u

rerni.

& Zagrevanje sa
gornje/donje strane*

Za kolace, guzvare i posne
komade pecenja, npr. teletina ili
divlja¢, na jednom nivou. Vrelina
dolazi ravnomerno 0dozgo i
odozdo.

Stepen za picu Brza priprema smrznute hrane bez
preliminarnog zagrevanja, npr.
pica, pomfrit ili pecivo od lisnatog
testa. Vrelina dolazi odozdo i od

ventilatora na zadnjem zidu rerne.

X pecenje rostilja na
cirkulacionom
vazduhu

Pecenje mesa, zivine i ribe. Grejno
telo za pec&enje rostilja i ventilator
naizmeniéno se ukljucuju i
iskljucuju. Ventilator u istom obliku
rasporeduje vrelinu za pecenje
rostilja oko jela.

] rostilj, velika
povrSina

Pecenje odrezaka, virsli, tosta i
ribe na rostilju. Cela povrSina
ispod grejnog tela za pecenje
rostilja je vrela.

(] rostilj, mala povrina Pedenje malih koli¢ina odrezaka,
virSli, tosta i ribe. Unutrasnji deo
grejnog tela rostilja je vreo.

L] Zagrevanje sa donje
strane

Ukuvavanije, pedenje i prepicanje.
Vrelina dolazi odozdo.

* Vrsta zagrevanja, pomocu koje se odreduje klasa energetske
efikasnosti po EN60350.

Obrazlozenja

1 Ringla 18 cm

2 Ringla 14,5 cm

3 Ringla 18 cm

4 Zona za kuvanje sa dva prstena 21 i 12 cm
5 Prikaz preostale toplote

Prikaz da je ringla jos topla

Za svaku ringlu postoji prikaz da je ringla jo$ topla. On
pokazuje, koje su ringle jo$ vrele iako je ringla iskljucena,
prikaz svetli sve dok se ringla dovoljno ne ohladi.

Ostatak toplote mozZete da iskoristite da ustedite energiju i da
na primer podgrejete malo jelo.

Polozaj Upotreba

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, Zivine,
hleba i kolaca. Ventilator u istom
obliku rasporeduje toplotu za

pecCenje rostilja oko jela.

Svetlo

Ukljucite lampicu za rernu.

* Vrsta zagrevanja, pomocu koje se odreduje klasa energetske
efikasnosti po EN60350.

Ako je podeSena vrsta zagrevanja, ukljuCuje se lampica za
rernu.
Birac¢ za temperaturu

Pomocu biraca za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

Podesavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3  Stepeniza Stepeni na roétilj, mala (] i

pecenje rostilia  velika [7] povrsina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji

Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu ina
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.
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Prekida¢€ za ringle

Pomocdu &etiri prekidada za ringle podeSavate grejnu snagu
pojedinacnih ringli.

Polozaj Znacenje

0 Nulti polozaj Ringla je iskljuCena.

1-9 Stepeni za kuvanje 1 = najniza shaga

9 = najvisa snaga

© Zaklapanje Zaklapanje velikih ringli sa dva

prstena

Ako ukljugite ringlu, svetli lampica na prikazu.

Tasteri i prikazi

Pomocdu tastera podesite razliCite dodatne funkcije. Na prikazu
mozete da oCitate podeSene vrednosti.

Taster Upotreba

»§% Brzo zagrevanje Rernu zagrejte narogito brzo.

® Vremenske funkcije Izaberite alarmni dasovnik L),

trajanje <9, vreme zavrdetka (b i

vreme (.

c= Osigurac za decu Blok_irajte i deblokirajte funkcije u
rerni.

— Minus Smanjite podeSene vrednosti.

+ Plus Povecajte podeSene vrednosti.

Vas pribor

Pribor, koji je isporuéen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.
Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jos komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

Zica

Za posude, modle za kolage,
pecenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Ugurajte reSetku zakrivljenu ~ na
dole.

Emajlirani pleh za peé¢enje
Za kolaCe i kesks.

Gurnite pleh za pec¢enje sa nagibom
ka vratima na rerni u rernu.

Uguravanje pribora

Pribor mozete da ugurate na 5 razli€itih visina u rerni. Uvek
ugurajte do grani¢nika, kako pribor ne bii ostetio staklo na
vratima.

Pribor mozete da izvucete otprilike do polovine, a da ne ulegne.
Na taj nacin se jela mogu lako uzimati.
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Koja vremenska funkcija stoji na prikazu u prednjem polju,
videdete po zagradama [ ] oko odgovaraju¢eg simbola.
lzuzetak: Kod vremena svetli simbol (® samo ako izvrsite
promenu.

Tasteri

Ispod svakog tastera nalaze se senzori. Ne morate jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rezima rada u pecnici svetli lampica za rernu.

Pomocu polozaja (2] na biracu funkcije lampicu takode mozete
da ukljugite kada je rerna iskljuena.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuduje i iskljucuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemoijte da prekrivate proreze za vazduh. Inade ¢e se rerna
pregrejati.

Prilikom uguravanja u rernu pazite na to, da ispupcéenje na
priboru bude pozadi. On samo tako uleze.

Napomena: Ako je pribor vreo, moze da izgubi oblik. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaja na
funkciju.

DrzZite pleh za pelenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete tesko
modi da ugurate pleh za pecenje. Emajlirane povrsine bi se
mogle oStetiti.

Pribor moZzete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.



Specijalan pribor

Specijalan pribor moZete kupiti kod servisne sluzbe ili u

specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu

¢ete pronadi razli¢ite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguénost porucivanja

preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome dete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) Vaseg uredaja.

Specijalan pribor

HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu

HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu moZete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko reSetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ReSetka za umetanje

HEZ324000

Za pedenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostilj

HEZ325000

Koristi se prilikom pecenja rostilja umesto reSetke za rostilj ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
nedistoce. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

Pecenje komada rostilja na plehu za rostilj: mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2 i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod resetke zajedno sa plehom za rostilj.

Kameni pleh za pedenje

HEZ327000

Kameni pleh za pecenje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemicki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za peCenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporuduje.

Emajlirani pleh za pecenje

HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pecCenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Emajlirani pleh sa slojem koiji Stiti od

zagorevanja

HEZ331011

Kolagi i keks na plehu za pe&enje mogu dobro da se
rasporede. Gurnite pleh za pec€enje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tiganj

HEZ332003

Za soc¢ne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecCenja. Takode moze da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod reSetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji stiti od

zagorevanja

HEZ332011

Socni koladi, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi pedenja se
lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu

HEZ333001

Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekac.

Profesionalna Serpa sa reSetkom za umetanje

HEZ333003

Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Sina za izvladenje
Potpuno izvlaCenje u 3 nivoa

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom
zaustavljanja

HEZ338352

HEZ338357

Pomocdu Sina za izvlagenje na visini 1, 2 i 3 moZete vise da
izvucCete pribor, a da ne prevagne.

Potpuno izvladenje u 3 nivoa, nije namenjeno za uredaje sa
obrtnim raznjem.

Pomocu $ina za izvlacenje na visini 1, 2 i 3 mozete viSe da
izvucCete pribor, a da on ne prevagne. Sine za izvlaCenje se
uglavljuju, tako da se plehovi za pecenje lagodno mogu
umetnuti.

Teleskopsko izvlaenje u 3 nivoa sa funkcijom zaustavljanja
nije namenjeno za uredaje sa obrtnim raznjem.

Resetka

HEZ334000

Za posude, kalupe za kolage, pe€enje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni pekac

HEZ915001

Stakleni peka¢ odgovara za dinstana jela i pite savijaCe.
Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.
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Artikli servisne sluzbe

Za Vase uredaje za domadinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-Sopu, mozete da kupite odgovarajuc¢a sredstva za
negu i CiS¢enje ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrSina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje necistoc¢e. Impregnacijom pomocu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za CiSc¢enje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za ¢iScéenje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za &iS¢enje osetljivih povrSina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja nedisto¢e od vode i
masti.

Osigurac za vrata Br. artikla 612594

Na taj nadin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigura¢ za vrata.

Pre prvog korisc¢enja

Ovde dete saznati, Sta morate da uradite, pre nego $to po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni. Pre toga procitajte poglavlje
Napomene za sigurnost.

Programiranje taénog vremena

Posle prikljugivanja na polju za prikaz trepere simbol (® i &etiri
nule. Podesite vreme.
1. Pritisnite taster (.

Na polju za prikaz se pojavljuje taéno vreme {2

17
.
2.Tac¢no vreme podesite pomocu tastera + ili —.

Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.

Podesavanje ringle

U ovom poglavlju ¢ete saznati, kako podeSavate ringle. U tabeli
Sete pronaci stepene za kuvanje i vremena za kuvanje razlicitih
jela.

Ovako podesite

Pomocu Cetiri prekidaca za ringle podeSavate grejnu snagu
pojedinadne ringle.

Polozaj 0 = isklj.

Polozaj 1 = najniZza snaga

Polozaj 9 = najniZza snaga.

Ako ukljucite ringlu, svetli lampica za prikaz.

Velika ringla sa dva prstena
Kod ove ringle mozZete da izmenite veli¢inu .
Zaklopite veliku povrsinu

Prekidag za ringlu obrnite do polozaja 9 - tamo Cete osetiti
lagan otpor- i dalje do simbola

© = velika ringla sa dva prstena

Onda stepen odmah obrnite nazad, kako Zelite.

Vrac¢anje na malu povrsinu
Prekidac za ringlu obrnite na 0 i ponovo podesite.

Na maloj ringli sa dva prstena mozete da zagrevate veoma
dobro male koli€ine.
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Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan &as zagrevanja sa
gornje/donje strane [Z na 240 °C. Pazite na to, da u prostoru
za pecenje nema ostataka ambalaze.

Sve dok se rerna zagreva, provetravajte kuhinju.

1.Pomocu bira¢a za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &.

2.Pomocu biraCa za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog ¢asa iskljudite rernu. Za to bira¢ funkcije obrnite u
nulti polozaj.

Ciscéenje pribora
Pre nego $to pribor koristite prvi put, oCistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Oprez!
Nikada nemojte da obréete preko simbola © na 0.

Tabela za kuvanje
U sledecoj tabeli ¢ete pronadi neke primere.

Vreme kuvanja i stepen kuvanja zavise od vrste, tezine i
kvaliteta jela. Zato su moguca odstupanja.

Prilikom podgrevanja gustih jela redovno ih meSajte.
Za delimiéno kuvanje koristite stepen za kuvanje 9.



Stepen za dalje

Trajanje daljeg

kuvanje kuvanja u minutima
Topljenje
Cokolada, glazura od &okolade, Zelatin 1 -
Puter 1-2 -
Podgrevanje i odrzavanje toplote
Paprikas (npr. paprikas od sodiva 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Blansiranje, krékanje
Knedle, ¢ufte 4* 20-30 min.
Riba 3* 10-15 min.
Beli sosevi, npr. beSamel sos 1 3-6 min.
Kuvanje, kuvanje na pari, dinstanje
Pirina¢ (sa duplom koli¢inom vode) 3 15-30 min.
Guljeni krompir 3-4 25-30 min.
Bareni krompir 3-4 15-25 min.
Testenina, makarone 5* 6-10 min.
Paprikas, supe 3-4 15-60 min.
Povrce 3-4 10-20 min.
Povrée, smrznuto 3-4 10-20 min.
Kuvanje u ekspres loncu 3-4 -
Pirjanje
Rolati 3-4 50-60 min.
Pirjano pecenje 3-4 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 min
Przenje**
Snicle, natur ili panirane 6-7 6-10 min.
Snicle, smrznute 6-7 8-12 min.
Kotleti, natur ili panirane 6-7 8-12 min.
Stek (3 cm debele) 7-8 8-12 min.
Riba i natur riblji fileti 4-5 8-20 min.
Riba i panirani riblji fileti 4-5 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirani i smrznuti npr. riblji Stapici 6-7 8-12 min.
Smrznuta jela u tiganju 6-7 6-10 min
Palacinke 5-6 tekuci

* Dalje kuvanje bez poklopca
** Bez poklopca
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Programiranje rerne

Za programiranje rerne mozete da birate viSe moguc¢nosti. U
nastavku se opisuje programiranje vrste zagrevanja i
temperature odnosno stepena za pecenje rostilja. Uz rernu
mozete da programirate vreme pecenja (trajanje) i vreme
iskljuCivanja za svako jelo. Ostale informacije dobicete u
poglavlju Programiranje vremenskih funkcija.

Napomena: Preporucuje se da pre pecenja jela rernu
preliminarno zagrejete, kako bi se sprecilo obrazovanje
prekomerne kondenzovane vode na staklu.

Vrsta zagrevanja i temperatura
Primer na slici: zagrevanje sa gornje/donje strane na 190 °C

1.Pomodu birada funkcije podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomocdu biraca temperature podeSavate temperaturu ili
stepen za pedenije rostilja.

Rerna se zagreva.

Iskljuéivanje rerne
BiraC funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podeSavanja

Pomocu doti¢nog biraca u svako doba mozete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju.

Brzo zagrevanje

Pomodu brzog zagrevanja VaSa rerna narocito brzo postize
podesenu temperaturu.

Upotrebljavajte brzo zagrevanje na temperaturama iznad 100
°C. Adekvatne su sledece vrste zagrevanja:

= 3D vreli vazduh
m Zagrevanje sa gornje/donje strane &

Kako biste dobili ravnomeran rezultat pecenja, jela stavljajte u
pednicu tek kada je brzo zagrevanje zavrseno.

1.1zaberite Zeljenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
2. Kratko pritisnite taster »§.
Na polju za prikaz zasvetli simbol »$%. Rerna pocinje da greje.

Zavrsetak brzog zagrevanja

Cuje se signal. Simbol »$$ na polju za prikaz se gasi. Stavite
jela u rernu.

Prekidanje brzog zagrevanja

Pritisnite taster »$%. Simbol »$% na polju za prikaz se gasi.

Programiranje vremenskih funkcija

Ovaj Sporet raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama.
Pomodu tastera (© aktivira se meni, funkcije mogu da se
menjaju. Vremenski simboli svetle, dok se vr§e podeSavanja.
Zagrade [ ] ukazuju na izabranu vremensku funkciju. Neku vec
programiranu vremensku funkciju mozete da promenite
direktno pomocu tastera + ili —, ako se simbol odgovarajuce
vremenske funkcije nalazi u zagradama [ 1.

Tajmer ¢asovnik

Rezim rada Casovnika za vreme ne zavisi od rezima rada rerne.
Casovnik za vreme raspolaze sopstvenim signalom. Na taj
nadin mozete da razlikujete da li je tekao ¢asovnik za vreme ili
automatsko iskljucivanje (vreme pecenja).

1. Taster (® pritisnite jednom.
Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, zagrade se
nalaze kod [).
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2.Vreme na ¢asovniku za vreme podesite pomocu tastera + ili

Podrazumevana vrednost tastera += 10 minuta
Podrazumevana vrednost tastera —= 5 minuta.

Podeseno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
koje je podeSeno na ¢asovniku za vreme podinje da te€e. Na
polju za prikaz zasvetli simbol [£)] i isticanje vremena se
prikazuje na ¢asovniku za vreme. Ostali vremenski simboli se
gase.

Vreme koje je podeseno na ¢asovniku za vreme je isteklo
Cuje se signal. Na polju za prikaz se pojavijuje J0:00.
Casovnik za vreme iskljugite pomodu tastera (©.

Promena vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vreme koje se podeSava na ¢asovniku za vreme podesite
pomocu tastera + ili =. Promenjeno vreme se prikazuje posle
nekoliko sekundi.



Brisanje vremenskog podesavanja na ¢éasovniku za vreme

Vremensko pode$avanje na &asovniku za vreme na Go:00

vratite nazad pritiskom tastera —. PodeSeno vreme se prikazuje
posle nekoliko sekundi. Casovnik za vreme se iskljuuje.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme (), vremena pedenja -b,
vremena iskljugivanja (& ili dasovnika (® vige puta pritiskajte
taster (® sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme pecenja

Rerna omoguduje programiranje vremena pedenja za svako
jelo. Po isteku vremena pecCenja rerna se automatski iskljucuje.
Na taj nacin se spreCava da morate da prekinete druge radove,
kako biste iskljugili rernu, ili da zbog previdenja prekoradite
vreme pecenja.

Primer na slici: Vreme pecCenja od 45 minuta.
1.Pomocu birada funkcija podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomocu bira¢a temperature podesite temperaturu ili stepen
za pecenje rostilja.

3.Taster (© pritisnite dva puta.
Na polju za prikaz se pojavijuje L0 Vremenski simboli
zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored -5.

4.\Vreme pecCenja podesite pomodu tastera + ili —.
Podrazumevana vrednost tastera + = 30 minuta
Podrazumevana vrednost tastera — = 10 minuta

» 9

© Q0 B¥et o -
4500 +

Posle nekoliko sekundi rerna se ukljuéuje. Na polju za prikaz se
pojavljuje tok vremena pecenja i simbol [-Y] zasvetli. Preostal
vremenski simboli se gase.

Vreme pecenja je isteklo

Cuije se signal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se

pojavljuje L0, Pritisnite taster (©. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. lli dva puta pritisnite taster ®

i bira¢ funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.

Promena vremena pecenja

Vreme pecenja promenite pomodu tastera + ili —. Promenjeno
vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je ¢asovnik za
vreme podesen, pre toga pritisnite taster (O.

Brisanje vremena pecenja

Vreme peéenja na Lii:0Dvratite nazad pritiskom tastera —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
se obrisalo. Ako je podeSen ¢asovnik za vreme, pre toga
pritisnite taster (©.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeSeno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje Gasovnika za vreme L), vremena pedéenja <D,
vremena isklju&ivanja (& ili asovnika © vige puta pritiskajte
taster (© sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme iskljuc¢ivanja

Rerna omogucuje programiranje vremena za koje jelo treba da
bude gotovo. Rerna se automatski uklju€uje, pa se onda u
podeSeno tagno vreme ponovo iskljuuje. Npr. ujutru moZzete
da stavite jela u pecnicu i da rernu programirate tako, da jelo
bude gotovo u podne.

Uverite se da se namirnice nisu pokvarile, jer su dugo vremena
bile u rerni.

Primer na slici: Sada je 10.30 Casova, vreme pecenja iznosi 45
minuta i rerna treba da se isklju¢i u 12.30 ¢asova.

1. Podesite bira¢ funkcija.

2. Podesite bira¢ temperature.

3.Taster (® pritisnite dva puta.

4.Vreme pedenja podesite pomocdu tastera + ili —.

5. Pritisnite taster (®.

Zagrade se nalaze pored (t. Prikaz prikazuje tano vreme, u
koje jelo treba da bude gotovo.

Rerna posle nekoliko sekundi prikazuje podeseno tacno vreme
i ostaje u poziciji ¢ekanja. Polje za prikaz pokazuje vreme za
koje jelo treba da bude gotovo, a simbol (5 se pojavljuje u
zagradama. Simboli ) i ® se brisu. Ako je rerna ukljuéena,
prikazuje se vreme koje je isteklo, a simbol -5 se pojavljuje u
zagradama. Simbol (L se gasi.

Vreme pecenija je isteklo
Cuje se si%nal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se

pojavijuje L0000, Pritisnite taster (. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. Ili dva puta pritisnite taster ®

i bira¢ funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.
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Promena vremena iskljuéivanja

Vreme isklju€ivanja promenite pomodu tastera + ili —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je
podeSen ¢asovnik za vreme, pre toga dva puta pritisnite taster
(®. Nemoijte da menjate vreme iskljucivanja, ako vreme pedéenja

vec te€e. Na taj nacin biste mogli da utiCete na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vreme iskljucivanja pomocu tastera — ponovo vratite nazad na
aktuelno vreme. Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko
sekundi. Rerna se uklju€uje. Ako je ¢asovnik za vreme
podeden, pre toga dva puta pritisnite taster (.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeSeno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje Sasovnika za vreme (), vremena pedenja b,
vremena isklju&ivanja (& ili Sasovnika (® vige puta pritiskajte
taster (© sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Osigurac za decu

Rerna raspolaze osiguraCem za decu, kako bi se sprecilo da
deca slu¢ajno ukljuge rernu.

Rerna ne moze da se podesi. Casovnik za vreme i tadno vreme
mozete da podesite pomocu aktiviranog osiguraca za decu.

Ako su podeSeni vrsta zagrevanja i temperatura ili stepen za
pecenje rostilja, osigurac za decu prekida zagrevanje.

Aktiviranje osiguraca za decu
Ne sme da bude podeSeno ni vreme pecenja niti vreme
iskljuCivanja.

Promena osnovnih podesavanja

Rerna raspolaze odredenim osnovnim podeSavanjima. Ta
podeSavanja mozete da prilagodite svojim potrebama.

Osnovna podes$avanja Izbor | Izbor £ Izbor 5
c { Vremenski prikaz uvek* samo -
pomocu
tastera ®
& Trajanje signala otprilike 10 otprilike 2  otprilike 5
posle zavrSetka sek. min.* min.
vremena pecenja ili
na ¢asovniku za
vreme podeSenog
vremena
c 3 Vreme &ekanja dok otprilike 2  otprilike 5  otprilike 10
Se ne preuzme sek. sek.* sek.

podeSavanije je

* Fabri¢ko podeSavanje

Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.

1.Taster ©® drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.

Na polju za prikaz se pojavljuje aktuelno osnovno

pode$avanje za vreme, npr. c { za izbor .

2.0snovno podeSevanje promenite pomodu tastera + ili —.

3. Potvrdite pomodu tastera (.
Na polju za prikaz pojavljuje se sledec¢e osnovno
podesavanje. Pomodu tastera (® je mogude da prodete kroz
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Vreme

Posle priklju¢ivanja ili posle nestanka elektri¢ne struje na polju
za prikaz trepere simbol (® i &etiri nule. Podesite tadno vreme.

1. Pritisnite taster (©.

Na polju za prikaz se pojavijuje taéno vreme {200
2.Taéno vreme podesite pomocu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.

Promena taénog vremena
Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.
1. Taster O pritisnite Getiri puta.

Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, a zagrade se
nalaze pored (.

2.Ta¢no vreme podesite pomocu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje programirano vreme.

Iskljuéivanje vremena

MozZete da iskljuCite vreme. Molimo da za to pogledate u
poglavlje Promena osnovnih podesavanja.

Taster C= drzite pritisnut otprilike Setiri sekunde.

Na prikazu se pojavljuje simbol C=. Osigura¢ za decu je
ukljugen.

Deaktiviranje osigura¢a za decu
Taster C= drzite pritisnut otprilike Setiri sekunde.

Simbol ¢= na polju za prikaz se gasi. Osigurac za decu je
iskljucen.

sve korake, a pomocdu tastera + ili —, da promenite
podeSavanje.

4.7a zavréetak taster (© drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.
Sva osnovna podeSavanja se preuzimaju.

Osnovna podeSavanja ponovo mozete da promenite u svako
doba.



Odrzavanje i Cis¢enje

Ako ih brizljivo negujete i Cistite Vasa ringla i VaSa rerna ostaju

dugo lepe i funkcionisu dobro. Kako da ih obe pravilno

neguijete i Cistite, objasniéemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao S$to su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. Ivice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne oStecuje na taj nacin.

Sredstva za ¢iS¢enje

Kako razli¢ite povrSine ne biste ostetili pogresno odabranim
sredstvom za &iséenje, obratite paznju na sledeée podatke.

Prilikom ¢iS¢enja ringli nemojte koristiti

m nerazblaZzeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiSc¢enje kao Sto su sredstva za
SiS¢enje rerni ili skidaci fleka,

m kompresorske ili parne gistace.

m Pojedina¢ne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iSéenja rerne nemojte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za &iséenje,

m sredstva za CiSéenje sa velikim udelom alkohola,
m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne gistade.

m Pojedina&ne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

Zona Sredstva za ciSéenje

Gornji poklopac od Sredstva za ¢iS¢enje stakla:

stakla* Odistite mekom krpom.

Radi ¢is¢enja moZete da skinete gornji
poklopac od stakla. Molimo da za to
obratite paznju na poglavlje Gornji pok-
lopac od stakla!

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Obrtna dugmad Vrela sapunica:
Nemojte da skidate! Ocistite krpom za posude i osusSite
mekom krpom.

Okvir ravne ploce
za kuvanje

Vrela sapunica:
Nemojte da distite strugaljkom za staklo,
limunom ili siréetom.

Ravna plo¢a za
kuvanje na gas i
nosacli za lonce*

Vrela sapunica.
Upotrebite malo vode, ne sme da dospe
u unutradnjost uredaja kroz donje delove

: ; : gorionika.
fjﬂezgg/jlgyostl odtipa Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

MozZete da skinete nosac za lonac.

Nosaci za lonce od livenog gvozda*:
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Zona Sredstva za CiS¢enje

Gorionik na gas*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Uklonite glavu gorionika i poklopac,
ocistite vrelom sapunicom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Otvori za ispustanje gasa moraju uvek da
budu slobodni.

Svedice za paljenje: mala meka &etka.
Gorionici na gas funkcioniSu samo ako
su svedice za paljenje suve. Sve delove
dobro osusite. Prilikom ponovnog
umetanja pazite na to da ih vratite tacno
u leziste.

Poklopci gorionika su u crnom emajlu.
Tokom vremena boja se menja. To nema
nikakvog uticaja na funkciju.

Povrsine od Vrela sapunica:

prohroma* Ocistite krpom za posude i osusite
(u zavisnosti od tipa mekom krpom. Kod povrsina od
uredaja) prohroma uvek brisite u pravcu prirodne

teksture. U suprothom mogu da nastanu
ogrebotine. Odmah uklonite fleke od
kamenca, masti, skroba i belanceta.
Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija.

Specijalna sredstva za negu za vrele
povrSine od prohroma mozete da
dobijete kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj trgovini. Molimo da malo
sredstva za negu tanko nanesete
pomodu meke krpe.

Elektri¢na ringla*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Abrazivna sredstva ili sunderi za ribanje:
Posle toga ringlu kratko zagrejte, kako bi
se osusSila. Vlazne ringle vremenom
rdaju. Na kraju nanesite sredstvo za
negu.

Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

Prsten za ringlu*
(u zavisnosti od tipa

Promene boje koje imaju zuti ili plavi
odsjaj na prstenu ringle uklonite pomocu
sredstva za negu &elika.

Emajlirane, lakirane, Vrela sapunica:
povrSine od plastike Ogistite krpom za posude i osusite
i sito Stampe* mekom krpom. Nemoijte da koristite

(u zavisnosti od tipa sredstvo za CiSc¢enje stakla ili strugac za

uredaja) staklo.
Polje sa Vrela sapunica:
komandama Odistite krpom za posude i osusite

mekom krpom. Nemoijte da koristite
sredstvo za giSc¢enje stakla ili strugac za
staklo.

uredaja) Nemojte da upotrebljavate abrazivna i
sredstva koja ostavljaju ogrebotine.
Staklena- Nega: sredstva za za$titu i negu staklene

Keramicka-Ravna
plo¢a za kuvanje*

keramike

CiSdéenje: sredstva za ¢iS¢enje, koja su
namenjena za staklenu keramiku.
Obratite paznju na napomene za
¢iséenje na ambalazi.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

A\Strugalika za staklo za jaku ne&istodu:
Otvorite je i Cistite samo pomodu ostrice.
Paznja, oStrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle &iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)
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Zona

Sredstva za CiS¢enje

Zona Sredstva za CiS¢enje

Staklena-Ravna
plo¢a za kuvanje*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Nega: sredstva za za$titu i negu stakla
CiScenje: sredstva za giSc¢enje stakla.
Obratite paznju na napomene za
¢iSéenje na ambalazi.

/A\Strugaljka za staklo za jaku negistoéu:
Otvorite je i Cistite samo pomodu ostrice.
Paznja, oStrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle &iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

Staklo

Sredstva za CiSéenje stakla:
Ocistite mekom krpom.
Nemojte da koristite strugaljku za staklo.

Radi ugodnijeg ¢iS¢enja mozete da
skinete vrata. Molimo da za to obratite
paznju na poglavlje Otkacivanje i
zakacCivanje vrata rerne!

Osigurag za decu*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Ukoliko je na vrata rerne postavljen
osigurac¢ za decu, pre ¢iS¢enja morate
da ga uklonite.

U sluCaju jake nedistoce osigurad za
decu ne funkcioniSe viSe pravilno.

Zaptivac
Nemoijte da skidate!

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.
Nemoijte da ribate.

Zona za kuvanje

Topla sapunica ili vodeni rastvor sirceta:
Ocistite mekom krpom za posude.

U sluCaju jake necistoce upotrebljavajte
abrazivnu spiralu od prohroma ili
sredstva za CiSc¢enje rerne.
Upotrebljavajte samo u hladnoj pecnici.

Pribor Vrela sapunica:
Potopite i odistite krpom za pranje

posuda ili &etkom.

Aluminijumski pleh*:
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Obrisite mekom krpom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Nemoijte nikada da upotrebljavate
sredstva za CiS¢enje rerne.

Kako biste izbegli ogrebotine, metalne
povrsine nemojte nikada da dodirujete
nozem ili nekim sli¢nim ostrim
predmetom.

Nisu adekvatna agresivna sredstva za
CiS¢enje, sunderi koji grebu i grube krpe
za CiSc¢enje. U suprotnom mogu da
nastanu ogrebotine.

Obrtni razanj*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ogistite krpom za posude ili Cetkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Termometar za przenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Fioka u postolju*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ogistite mekom krpom za posude.

/A\Molimo da kod samogistedih povr&ina
upotrebljavate funkciju samodiséenja.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Samociscéenje!

PaZnja! Nemojte nikada da
upotrebljavate sredstvo za iS¢enje
Sporeta za samocistece povrsine.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od

tipa uredaja.)

Stakleni poklopac
lampice za rernu

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Stalak

Vrela sapunica:
Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Radi giSc¢enja stalke mozete da skinete.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Otkacivanje i zakaCivanje stal-
aka beachten!

Teleskopski deo za izvlagenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Ne uklanjajte mast za podmazivanje na
Sinama za izvlagenje, najbolje je da ih
odistite dok su ugurane. Nemojte da ih
potapate, perete u masini za pranje
posuda ili Sistite pomodu funkcije
samocdiscéenja. Stalci mogu da se oStete i
da im se na taj nacin ogranici funkcija.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje,

tipa uredaja.)
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u zavisnosti od

Pre ¢iséenja

Uzmite pribor i posude iz pecnice.

Ciséenje dna peénice

Upotrebljavajte krpu za pranje posuda i vrelu sapunicu ili vodu
sa sir¢etom.

U slu€aju jake nedisto¢e upotrebljavajte abrazivnu spiralu od
prohroma ili sredstva za ¢iS¢enje rerne. Upotrebljavajte samo u
hladnoj pecnici. Samodiste¢e povrsine nemojte nikada da
tretirate abrazivnom spiralom ili sredstvima za CiSéenje rerne.

Ciséenje samogistecih povrsina u rerni
Zadniji zid rerne, svod i bo¢ne strane u rerni su presvucene
samocistecim emajlom. Ono Sto prska tokom pecenja i przenja

ovaj sloj usisava i razgraduje, dok rerna radi. Sto je temperatura
viSa i §to rerna duze radi, to je rezultat bolji.

Ako su necistoce joS uvek vidljive, iako je rerna viSe puta radila,
postupite kako sledi:

1. Najpre ocistite dno u rerni.
2. Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane [=.
3.Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

Keramicka obloga se regeneriSe. Braonkasti i crni ostaci se
onda mogu ukloniti vodom i mekim sunderom.

Mala razlika u boji obloge nema uticaj na funkciju
samociséenja.



Oprez!

m Nikada nemoijte koristiti agresivna sredstva za ¢iS¢enje.
Mozete da izgrebete ili oStetite visokoporozni povrsSinski sloj.

m Sredstvo za &iSc¢enje rerne nemojte koristiti za povrSine, koje
se same Ciste. Ako sredstvo za GiS¢enje rerne slucajno ipak
dospe na te povrSine, odmah ga obriSite sunderom i &istom
vodom.

Otkacivanje i zaka€ivanje okvira

Ako Cistite moZete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Gistite moZete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Zakacivanje okvira

1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi
(slika A)

2.i onda zakadcite u prednju buksnu (slika B).

E

o @

Okviri nalezu desno i levo. Pazite na to, da kao na slici B visina
112 dole, avisina 3, 4i 5 gore.

Otkacivanje i zakacCivanje vrata na rerni

Za Cis¢enje i demontazu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkace. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkacivanja
vrata na rerni.

Otkacivanje vrata
1.Vrata rerne sasvim otvoriti.
2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakadite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakadivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

o

3.Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite
vrata na rerni.

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje ocistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3.Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

ka C).

Ocistite staklo sredstvom za CiS¢enje stakla i mekom krpom.

Smetnja, sta ¢initi?

Ako dode do smetnje, esto se radi samo o0 nekoj sitnici. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo da pogledate u
poglavlju Testirano za Vas u nasem studiju za kuvanje . Tamo
¢ete pronaci mnogo saveta i napomene za kuvanje.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena
Rerna ne Osigurac je u Pogledajte u kutiju sa
funkcionise. kvaru. osiguracima, da li je
osigura¢ u redu.
Nestanak Proverite, da li svetlo u
elektriCne kuhinji ili drugi kuhinjski
struje. uredaji funkcionisu.
Na prikazu Nestanak Iznova podesite vreme.
treperi ®© i nule. elektricne
struje.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Drske prekidaca viSe puta
obrnite tamo i ovamo.

Poruke o greSkama

Ako se na prikazu pojavi neka poruka o greski sa £, pritisnite
taster (©. Poruka nestaje. Pode$ena vremenska funkcija se
brise. Ako poruka o greski ponovo ne nestaje, pozovite
servisnu sluzbu.
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A Opasnost od povrede!

|lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da iskoci. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, oStra i abrazivna sredstva za
Giscenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above” .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrSina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu Kkoristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.

U sluCaju sledece poruke o greski mozete sami sebi da
pomognete.

Poruka o greski Moguci uzrok Pomocé¢/napomena

EO Taster je Pritisnite sve tastere
predugo bio pojedina¢no. Proverite, da
pritisnut ili je se taster nije zaglavio, da
prekriven. nije prekriven ili zaprljan.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vr§i smo
tehniCar servisne sluzbe kojeg smo mi obucili.



Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.
Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,
dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.
Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!
IskljuCite osigurac u elektriScnom ormanu.

1.U hladnu rernu poloZite krpu za posude, kako biste izbegli
oStecenja.
2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

Tablica smetnji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomo¢ tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomoci.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo¢no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da trazite, ovde
mozete da unesete podatke VaSeg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.1zvadite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj Vaseg uredaja.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slu¢aju
pogreSnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuCeni servisni tehnicari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Va$ uredaj.

Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pe&enja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da uStede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pedenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

Vrata rerne tokom kuvanja, peCenja ili przenja otvarajte Sto je
moguce rede.

Najbolje je da viSe kolaCa pelete jedan za drugim. Rerna je
jo§ vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kolag. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecCenja i da za pecCenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Stednja energije na ringli
Koristite lonce i Serpe sa debelim, ravnim dnom. Neravna
dna povecavaju potroSnju energije.

Precnik dna lonca ili Serpe treba da odgovara veligini ringle.
Specijalno mali lonci na ringli povecavaju gubitak energije.
Pazite: Proizvodaci posuda ¢esto navode gornji precnik
lonca. On je naj¢eSc¢e veci od preCnika dna.

Za male koli¢ine koristite mali lonac. Veliki, malo napunjeni
lonac trosi vise energije.

Lonce uvek zatvorite odgovaraju¢im poklopcima. Pri kuvanju
bez poklopca potrebno Vam je Cetiri puta viSe energije.

Kuvajte sa malo vode. To Stedi energiju. Kod povréa se tako
¢uvaju vitamini i mineralne materije.

Blagovremeno prebacite na niZi stepen.

Iskoristite ostatak toplote. Kod dugog vremena kuvanja veé
5-10 minuta pre kraja kuvanja iskljucite ringlu.
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Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

AmbalaZu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde dete pronadi izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobicete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene

m Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.

Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja oblozite papirom za pecenije.

m Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

m Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

m Uvek Kkoristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednom nivou

Pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (&) pedenje kolaga
najbolje uspeva.

Ako pedete pomodu 3D-vrelog vazduha [@), koristite sledede
visine za uguravanje pribora:

m Koladi u kalupima: visina 2
m Koladi na plehu: visina 3

Pecenje na viSe nivoa

Koristite 3D-vreo vazduh [@.

Visina uguravanja kod pecenja na 2 nivoa:
m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za pec&enje: visina 1

Visina uguravanja kod pecenja na 3 nivoa:
m Pleh za pec&enje: visina 5

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim aparatima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

m Univerzalni tiganj: visina 3
m Pleh za pecenje: visina 1

Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.
U tabelama ¢ete pronac¢i mnogobrojne predloge za Vasa jela.

Ako istovremeno pedete sa 3 klaupa u obliku pravougaonika,
postavite ih na reSetke, kako je ilustrovano na slici.

Kalupi za pe¢enje
Najbolji su tamni kalupi za pecenje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolage od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produZuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene
ravnomerno.

Ako Zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su ¢esto
manji od normalnih kalupa. Koli¢ine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama dete za razlicite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pe&enja zavise od
koli¢ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokusajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, sledeci
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skra¢uje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi pod Saveti za pecenje u
nastavku posle tabela.

Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Mudeni kolag, jednostavan Kalup u obliku venca/ 2 160-180 40-50
pravougaonika
3 kalupa u obliku 3+1 140-160 60-80
pravougaonika

Muceni kolac, fini Kalup u obliku venca/ 2 O 150-170 60-70
pravougaonika

Kore za tortu, muceno testo Kalup za kore za voéne 2 o 150-170 20-30
torte

Fini voéni kola¢, muéeno testo Kalup sa sko¢nim 2 O 160-180 50-60
mehanizmom/u obliku
posude

* Kola¢ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
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Kola¢€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 (| 160-180 30-40
mehanizmom
Kora od rastresitog testa sa ivicom Kalup sa sko¢nim 1 O 170-190 25-35
mehanizmom
Vocna torta ili torta od kvarka, kora od  Kalup sa skocnim 1 | 170-190 70-90
rastresitog testa* mehanizmmom
Svajcarski tart Pleh za picu 1 O 220-240 35-45
Pikantni kolaci (np r. francuska pica/ Kalup sa sko¢nim 1 O 180-200 50-60
slani kola¢ sa lukom)* mehanizmom
Pica, tanka kora sa malo nadeva Pleh za picu 1 | 250-270 10-15
(predhodno zagrejati)
* Kolag oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
Kola¢i na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeno i kiselo testo sa suvim Pleh za pedenje 2 (| 170-190 20-30
nadevom Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 35-45
pecenje
Mudeno i testo sa kvascem sa socnim, Univerzalni tiganj 3 O 160-180 40-50
voce Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 50-60
pecenje
Svajcarski tart Univerzalni tiganj 2 O 210-230 40-50
Biskvit rolna (predhodno zagrejati) Pleh za pedenje 2 | 190-210 15-20
Pletenica sa kvascem sa 500 g braSna Pleh za pecenje 2 O 160-180 30-40
Stolen (tvrda &trudla) sa 500 g bragna  Pleh za pedenje 3 O 160-180 60-70
Stolen (tvrda &trudla) sa 1 kg bragna Pleh za pecenje 3 (| 150-170 90-100
Strudla, slatka Univerzalni tiganj 2 O 180-200 55-65
Burek Univerzalni tiganj 2 (| 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 O 220-240 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 180-200 35-45
pecenje
Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Keks Pleh za pecenje 3 140-160 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 130-150 25-35
2 pleha za pe&enje + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
tiganj
Pec_ivo koje se pravi pomoc?u Pleh za pecenje 3 (| 140-150 30-40
sprica (prednodno zagrejatl) “pion 2 egenie 3 140-150 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za pedenje  3+1 140-150 30-45
2 pleha za ped&enje + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50
tiganj
Makarone Pleh za pecenje 2 O 110-130 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 100-120 35-45
2 pleha za pe&enje + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
tiganj
Pislice Pleh za pecenje 80-100 130-150
Pecivo od paljenog testa Pleh za pedenje O 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pedenje 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 180-200 25-35
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45

tiganj
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Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Pecivo od testa sa kvascem Pleh za pecenje 3 = 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za pecdenje  3+1 170-190 25-35

Hleb i zemicke

Prilikom pecCenja hleba predhodno zagrejte rernu, ako nije

drugadije navedeno.

Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.

Prilikom pedenja na 2 nivoa univerzalni tiganj uvek ugurajte
preko pleha za pedenje.

Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke (prethodno ne Pleh za pedenje 3 (| 210-230 20-30
zagrevati)
Zemicke od testa sa kvascem, Pleh za pe&enje 3 (| 170-190 15-20
slatke Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 160-180 20-30
pecenje

Saveti za pecenje

Hodete da pedete po svom sopstvenom
receptu.

OrijentiSite se prema sli¢nom pecivu u tabeli za pec€enje.

Ovako c¢ete utvrditi, da li je muceni kola¢
peden.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapi¢em probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolag je gotov.

Kola¢ se slepio.

Slededi put koristite manje te¢nosti ili temperaturu rerne podesite na 10 stepeni nizu
temperaturu. Obratite paZznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kolag je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pe&en, kolag pazljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je gore previse taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, odaberite nizu temperaturu i kola¢ pecite nesto duze.

Kolag je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite voénim sokom ili
alkoholnim pi¢em. Slededi put povecajte temperaturu za 10 stepeni i skratite vreme
pedenja.

Hleb ili kola¢ (n pr. kola¢ sa sirom)
izgleda dobro, ali je unutra gnjecav
(dekav, sa vodnjikavim prugama).

Slededi put stavite manje te€nosti i pecite duze na nizoj temperaturi. Kod kola¢a sa
so¢nim nadevom, najpre malo predhodno pecite koru. Pospite je bademima ili prezlama
i onda stavite nadev. Pazite na recepte i vreme pedenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti ravnomernije peceno. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (=] na jednom nivou. Papir za
pecenje, koji viri, moze da ima uticaj na cirkulaciju vazduha. Papir za pe€enje isecite tako
da odgovara plehu.

Vocni kola¢ je odozdo previSe svetao.

Slededi put kola¢ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vocéni sok se preliva sa kolaga.

Slededi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tiganj.

Pecivo od testa sa kvascem se prilikom
pecenja zalepilo jedno za drugo.

Izmedu komada peciva razmak bi trebalo da bude otprilike 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva lepo narastu i da porumene sa svih strana.

Pekli ste na viSe nivoa. Na gornjem
plehu je pecivo tamnije nego na
donjem.

Za peéenje na vide nivoa uvek koristite 3D-vreli vazduh [@). Istovremeno ugurani plehovi
ne moraju istovremeno da budu gotovi.

Prilikom pecenja so¢nih kolaga isparava
kondenzovana voda.

Prilikom pe&enja moze da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze
da pada na polje sa komandama ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje
kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.
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Meso, zivina, riba

Posude

Mozete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za
velika pecenja namenjen je takode univerzalni tiganj.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Pazite na to, da
poklopac za pekad odgovara i dobro zatvara.

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo vise teénosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moze da bude
slabije kuvano. Produzite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetad. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te€nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko 2 um.

Za dinstanje dodajte dosta tecnosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te¢nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
te¢nosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na vi§im temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Rostilj

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta unapred zagrevajte, pre
nego $to komade za rostilj stavite u rernu.

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nadin se jednako peku i ostaju lepo socni.

Komade za roétilj okrenite posle %5 vremena pecenja.
Stekove posolite tek posle pecenja na rostilju.

Komade za rostilj poloZite direktno na reSetku. Komad za rostil]
je najbolji, ako ga polozite na sredinu resetke.

Dodatno ugurajte univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi iz mesa
ée iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecCenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja
nemojte uguravati na visinu 4 ili 5. Zbog jake vreline se
izvitopere i prilikom izvladenja mogu da oStete rernu.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljuCuju i isklju€uju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pedenje rostilja.

Riba
Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecCenje gotovo, trebalo bi jo§ 10 minuta da odstoji u
isklju¢enoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pedenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pedenje najpre polozite u sud sa koZicom na dole.

Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj

Govedina

Govede dinstano pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi fileti, srednji 1,0 kg otvoreno 2 | 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Govedina, srednja 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, srednji, 3 cm debljine ResSetka 5 ] 3 15

Tele¢e meso

Teleée pelenje 1,0 kg otvoreno 2 O 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

Pecenje bez kozZe (n pr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje sa kozom (n pr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kaselska rebarca sa kostima 1,0 kg zatvoreno 2 | 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjeci butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednje

Mleveno meso

Veknice od mesa od 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima

rostilj
Virsle
Virgle Redetka 4 ] 3 15
Zivina Komade pecenja, kao §to je rolovano ¢urece pecenije ili curece

grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nenapunjenu zivinu, koja R X p
ZivinGe okrenite posle %3 datog vremena.

je spremna za przenje.
Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin

Celo zivinCe najpre grudima na dole polozite na resSetku. . ; .
moze da iscuri mast.

Okrenite posle %3 navedenog vremena. .
Zivin&e ¢e biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od

pomorandze.

Zivina Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pile, celo 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70
Perutnina, cela 1,6 kg Resetka 2 190-210 80-90
Pile, prepolovljeno po 500 g Resetka 2 200-220 40-50
Komadi piletine po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40
Patka, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100
Guska, cela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Mala ¢éurka, cela 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100
Curedi karabataci 1,0 kg ResSetka 2 180-200 90-100
Riba Nased&eni krompir ili malo bure otporno na visoke temperature
Komade ribe okrenite posle <symbol role="BSHSymbAll">Z</ stavite u stomak ribe, da je ucinite stabilnijom.
symbol> vremena. Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Te€nost iz ribe ¢e iscureti u

Cela riba ne mora da se okrece. U rernu stavite celu ribu u O
posudu, a rerna ostaje Cista.

plivajudi polozaj, tako da ledna peraja budu okrenuta na gore.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj
Riba, cela po oko 300 g ReSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Riblji kotleti, 3 cm debljine Resetka 3 ] 2 20-25

Saveti za przenje i pe¢enje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema |zaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.
podataka.

Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moZe se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili
gotovo. proverite “kaSikom*“. KaSikom pritisnite pecenje. Ako je ¢vrsto, onda je gotovo. Ako
utanja, potrebno je joS malo vremena.

Pecenje je previSe tamno i koZica je na [leyerse je NpeBulle TAMHO 1 KOXMWLIA je Ha MecTMmMa usropena.
mestima izgorela.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe teénosti.
izgoreo.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos previSe Slededi put izaberite vedi pleh i sipajte manje te¢nosti.
svetao i voden.

Prilikom prelivanja pe¢enja nastaje To je fiziki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
vodena para. da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u
neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.
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Guzvare, duvec, tostovi

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Rerna ostaje Cistija.

Posude uvek stavljajte na resetku.

Da li je guzvara pecena zavisi od veli¢ine posude i visine
guzvare. Podaci u tabeli su samo orijentacione vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pite savijace

Pita savijac¢a, slatka Puveclara O 180-200 40-50

Tepsija za rezance Puvecara (| 210-230 30-40

Gratinirka

Gratinirani kro_mpir, sirovi sastojci, 1 duvedara 2 160-180 60-80

maks. 4 cm visine > duvecare 143 150-170 6585

Tost

Prepicanje tosta, 4 komada ResSetka 4 160-170 10-15

Prepicanje tosta, 12 komada ResSetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi

Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodac.

Ako ste pribor obloZili papirom za peéenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliinu papira sa

jelom.

Rezultat pecenja jako zavisi od namirnica. Prepe&enost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj

Pica, smrznuta

Pica sa tankom korom Univerzalni tiganj 2 190-210 15-20
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica sa debelom korom Univerzalni tiganj 2 170-190 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pica baget Univerzalni tiganj 170-190 20-30

Mini pica Univerzalni tiganj EN 180-200 10-20

Pica, hladna, predhodno zagrejati Univerzalni tiganj 180-200 10-15

Proizvodi od krompira, zamrznuti

Pomfrit Univerzalni tiganj 3 ES 190-210 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 30-40
pleh za pecCenje

Kroketi Univerzalni tiganj EN 190-210 20-25

Restlovani, punjeni dZzepovi od krompira Univerzalni tiganj 190-210 15-25

Pekarski proizvodi, zamrznuti

ZemicCke, baget Univerzalni tiganj Ey 190-210 10-20

Perece (pogacice) Univerzalni tiganj 200-220 10-20

Pekarski proizvodi, predhodno peceni

Pec&ene zemicke ili peCeni baget Univerzalni tiganj 3 O 190-210 10-20
Univerzalni tiganj + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Pljeskavice, zamrznute

Riblji Stapidi Univerzalni tiganj &) 200-220 10-15

Pileci stikovi, nageti Univerzalni tiganj 190-210 10-20

Strudla, zamrznuta

Strudla Univerzalni tiganj 3 190-210 30-40
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Specijalna jela

Na nizim temperaturama ¢e Vam takode uspeti da pomocu
3D-vrelog vazduha spremite kremasti jogurt isto tako dobro
kao i priviacno testo sa kvascem.

Najpre iz rerne uklonite pribor, reSetke, koje se zakacuju ili
plehove na izvladenje.

Priprema jogurta
1.skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.umesSajte 150 g jogurta (temperatura iz frizidera).

3.Sipajte u Solje ili male tegle sa zatvaracem i pokrijte folijom
za odrzavanje svezine.

4.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.

5. éolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Narastanje testa sa kvascem

1. Testo sa kvascem pripremite kao i obi¢no, stavite u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
3.Iskljucite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

Jelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja

Jogurt Solje ili tegle sa postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5 min.
zatvaraCem rerne 50 °C 8 &as.

Narastanje testa sa Vatrostalno posude postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

kvascem rerme Iskljugite uredaj i stavite testo 20-30 min.

sa kvascem u rernu
Topljenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajuc¢oj posudi stavite
na resetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute namirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa ¢okoladnom ResSetka 2 Bira¢ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Secera, vode, pilidi, kobasica i meso, hleb,
zemicke, koladi i druga peciva

iskljuc¢en

Susenje
Pomocdu 3D-vrelog vazduha & mozete sjajno da susite voce i
povrce.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée i temeljno ga
operite.

Ostavite ga, da se dobro ocedi i osusi.

Univerzalni tiganj i reSetku oblozite papirom za pecCenije ili
pergament papirom.

Vise puta okrecite sono voce i povrde.

Osuseno voce ili povrée odmah posle susenja odvojte od
papira.

Voce o bilje Pribor Visina Vrsta ] Temperatura Trajanje
zagrevanja

600 g kolutova od jabuka Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 5 Casova

800 g kriski kruske Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8 Casova

1,5 kg Sljiva ili ringlova Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8-10 Casova

200 g zacinskog bilja, o¢is¢eno  Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 1V2 Cas
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Ukuvavanje

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je mogucée odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemoijte koristiti vec€e i viSe tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego Sto promenite podesavanje
odnosno iskljuite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
vri.

Priprema

1.Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.

2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu Ciste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.

4.Tegle zatvorite stezaljkama.
U rernu nemojte stavljati viSe od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2./ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tigan;.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4.Podesite zagrevanje sa donje strane (4.

5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

Ukuvavanje

Vocée

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se
mehurici. Iskljudite rernu.

Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
rerne. Ako se u rerni tegle duze hlade, mogle bi se stvoriti
bakterije i pospesiti, da se ukuvano vode ukiseli.

Vocée u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Iskljugivanje oko 25 minuta
Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi Iskljucivanje oko 30 minuta
Mus od jabuka, kruske, Sljive Iskljudivanje oko 35 minuta

Povrcée
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na
120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

70 minuta. Posle tog vremena iskljudite rernu i koristite
preostalu toplotu.

Povrée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar

od vrenja Preostala toplota

Krastavci

oko 35 minuta

Cvekla

oko 35 minuta

oko 30 minuta

Prokelj

oko 45 minuta

oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢

oko 60 minuta

oko 30 minuta

GrasSak

oko 70 minuta

oko 30 minuta

Vadenje tegli
Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od
Zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. ¢ipsa,

Oprez!

Vrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
da prsnu.

pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedenja.

Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.

Veliki, debeli komadi za pe€enje sadrze manje akrilamida.

Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomodu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.
Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne

Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,

kako se pomfrit ne bi isuSio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaksalo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 nivoa:

Univerzalni tiganj uvek ugurajte preko pleha za pecenje.

Pecenje na 3 nivoa:
Univerzalni tiganj uvek ugurajte u sredinu.

Pecivo koje se pravi pomocu $Sprica:
Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

Lenja pita na nivou 1:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan pored drugog.

Lenja pita na 2 nivoa:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan preko drugog, videti sliku.

Kolaéi u kalupima sa sko&nim mehanizmom od belog lima:
Pecite pomoc¢u zagrevanja sa gornje/donje strane [(Z] na nivou
1. Umesto resetke koristite univerzalni tiganj i na to postavite
kalup sa sko&nim mehanizmom.

Napomena: Za pecenje najpre koristite nize navedene
temperature.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pecivo koje se p_ra\_/i pomocu Sprica, Pleh za pecenje 3 o 140-150 30-40

prethodno zagrejat Pleh za pedenje 3 140-150 30-40
Pleh za pecenje + 1+3 140-150 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pe&enje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni tiganj

Kolacic¢i, predhodno zagrejati* Pleh za pecenje 3 () 150-170 20-35
Pleh za pecenje 3 150-170 20-35
Pleh za pecenje + 1+3 140-160 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pe&enje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni tiganj

Vodeni biskvit, prethodno zagrejati** Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-170 30-40
mehanizmom na reSetki
Kalup sa skocnim 2 160-170 25-40
mehanizmom na reSetki

Lenja pita Resetka + 2 kalupa sa 1 O 170-190 80-100
sko€nim mehanizmom
@ 20 cm
2 resetke + 2 kalupa sa 1+3 170-190 70-100
sko¢nim mehanizmom
@ 20 cm

* Za predhodno zagrevanje nemojte da koristite brzo podgrevanije.

Rostilj

Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi ¢e iscureti u posudu, a

rerna ostaje Cista.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje

zagrevanja rostiljanja u minutima

Pecenje tosta Redetka 5 ] 3 o-2

10 predhodno zagrejati

Bifburger, 12 komada* ReSetka + univerzalni 4+1 ] 3 25-30

predhodno ne zagrevati tiganj

* Posle %3 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabuuređaja 3
	Stojeći štednjak
	Готварска печка
	Stajaći šporet
	HCA7432.0F

	Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pozorno pročitajte ovu uputu za uporabu. Samo tako možete sigurno i pravilno rukovati vašim uređajem. Upute za uporabu sačuvajte za kasnije ili za drugog vlasnika uređaja.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Nemojte koristiti neprimjerene zaštitne naprave ili rešetku za zaštitu djece. Mogle bi uzrokovati nezgode.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...

	Opasnost od požara!
	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.

	Opasnost od požara!
	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhališta i prostor oko njih jako su vrući . Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhalište se zagrijava ali indikator ne funkcionira. Isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!
	■ Posuđe može zbog tekućine koja se nalazi između dna lonca i kuhališta naglo skočiti u zrak. Kuhališta i dno lonca uvijek držite suhima.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.

	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.


	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pukotine ili oštećenja na staklokeramičkoj ploči mogu uzrokovati strujne udare. Isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Uzroci šteta
	Oprez!
	Pregled
	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!


	Postavljanje i priključivanje
	Oprez!
	Za instalatera
	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).
	Pričvršćenje na zidu


	Vaš novi aparat
	Općenito
	Područje za kuhanje
	Indikator da su kuhališta i dalje topla


	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Prekidač za kuhalište
	Tipke i pokazatelj
	Tipke
	Komora za pečenje
	Žarulja u pećnici
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe

	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje kuhališta
	Podešavanje obavljajte ovako
	Veliko dvokružno kuhalište
	Oprez!

	Tablica kuhanja

	Namještanje pećnice
	Napomena
	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcija namještate vrstu grijanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Odaberite željenu vrstu grijanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite tipku c.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja


	Namještanje vremenskih funkcija
	Sat za vremensko uključivanje
	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 10 minuta
	Namješteno vrijeme na satu je isteklo
	Promjena vremena na satu za vremensko uključivanje
	Brisanje vremena na satu za vremensko uključivanje
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme pečenja
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	U polju za prikaz prikazuje se ‹‹:‹‹. Simboli za vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola r.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.

	Predložena vrijednost tipke @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipke A = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme isključivanja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Zagrade su oko simbola p. Pokazatelj prikazuje vrijeme kada će jelo biti gotovo.
	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme isključivanja na kasniji trenutak.

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Uklanjanje prikaza vremena



	Osigurač za zaštitu djece
	Promjena polaznih postavki
	1. Pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku @ ili A.
	3. Potvrdite pritiskom na tipku 0.
	4. Na kraju pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Prije početka čišćenja
	Čišćenje dna pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Najprije očistite dno pećnice.
	2. Podesite na gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje postolja
	1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitavo postolje povucite prema naprijed
	4. te ga izvadite (slika B).

	Vješanje postolja
	1. Postolje prvo umetnite u stražnju čahuru, pritisnite ga blago prema natrag (slika A)
	2. te ga potom objesite u prednju čahuru (slika B).


	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tablica smetnji
	Dojave o pogreškama
	: Opasnost od strujnog udara!


	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici
	Štednja energije na kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!


	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Pečenje na žaru


	Съдържание[bg] Pъководство

	: Важни указания за безопасност
	Прочетете внимателно това ръководство. Само тогава можете да използвате вашия уред безопасно и правилно. Съхранявайте ръководството за...
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Не използвайте неподходящи защитни оборудвания или решетки за защита от деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...

	Опасност от пожар!
	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....

	Опасност от пожар!
	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...

	Опасност от пожар!
	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...

	Опасност от пожар!
	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлоните и мястото около тях стават много горещи. Никога не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлонът загрява, но индикаторът не функционира. Изключете предпазителя от таблото. Обадете се на центъра за обслужване на клиенти.

	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!
	■ Тенджерите могат поради течност между дъното и котлона да подскочат внезапно. Винаги дръжте сухи котлона и дъното на тенджерата.

	Опасност от нараняване!
	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.

	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...


	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...

	Опасност от токов удар!
	■ Пропукванията или счупванията в стъклокерамиката могат да предизвикат токови уреди. Изключете предпазителя от таблото. Обадете се на...


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...

	Причини за повреди
	Внимание!
	Преглед
	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!


	Поставяне и свързване
	Внимание!
	За инсталатора
	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).
	Закрепване за стена


	Вашият нов уред
	Обща информация
	Зона за готвене
	Индикатор за остатъчна топлина


	Обслужващ панел
	Ръкохватки на ключовете
	Копче за избор на функция
	Превключвател на температурата
	Превключватели на котлони
	Бутони и индикация
	Бутони
	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание

	Допълнителни принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти

	Преди да използвате за първи път
	Програмиране на часа
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.


	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Настройка на готварския плот
	Така се настройва
	Голям двоен котлон
	Внимание!

	Таблица за готвене

	Програмиране на фурната
	Указание
	Вид на нагряване и температура
	1. Посредством копчето за избор на функция се настройва видът нагряване.
	2. Посредством копчето за избор на температура се настройват температурата или степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Бързо загряване
	1. Изберете желаните вид на нагряване и температура.
	2. Натиснете за кратко бутон c.
	Край на бързото загряване
	Прекъсване на бързото нагряване


	Програмиране на времевите функции
	Таймер
	1. Натиснете веднъж бутон 0.
	2. Настроеното на хронометъра време се регулира с бутоните @ или A.
	Предлагана стойност на бутон @ = 10 минути
	Настроеното на хронометъра време е изтекло
	Промяна на настройката за време върху хронометъра
	Изтриване на настройка за време върху хронометъра
	Извикване на времевите настройки


	Време на готвене
	1. Настройте вида нагряване посредством копчето за избор на функция.
	2. Настройте температурата или степента на грила посредством копчето за избор на температура.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	На индикацията се появява ‹‹:‹‹. Символите за време светят и скобите се появяват до r.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.

	Предлагана стойност на бутон @ = 30 минути
	Предлагана стойност на бутон A = 10 минути
	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на готвене
	Изтриване на времето на готвене
	Извикване на времевите настройки

	Време на изключване
	1. Настройте функционалния превключвател.
	2. Настройте превключвателя на температурата.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.
	5. Натиснете бутона 0.
	Скобите са до p. На дисплея се показва часът, в който ястието ще е готово.
	6. Настройте назад времето на изключване с бутоните @ или A.

	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на изключване
	Изтриване на времето на изключване
	Извикване на времевите настройки

	Час
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Промяна на часа

	1. Натиснете бутона 0 четири пъти.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Скриване на часа



	Защита от деца
	Промяна на основните настройки
	1. Задръжте бутона 0 за около 4 секунди натиснат.
	2. Променете основната настройка с бутоните @ или A.
	3. Потвърдете с бутон 0.
	4. За приключване задръжте натиснат бутон 0 ок. 4 секунди.


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Преди почистването
	Почистване на пода на камерата
	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете пода на фурната.
	2. Настройте на загряване отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!


	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Повдигнете поставката отпред нагоре
	2. и я откачете (фиг. A).
	3. После издърпайте цялата поставка напред
	4. и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте поставката първо в задното гнездо, натиснете малко назад (фиг. A)
	2. и след това закачете в предното гнездо (фиг. В).


	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	Съобщения за грешки
	: Опасност от токов удар!


	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната
	Спестяване на енергия от готварския плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене на няколко нива
	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Указание

	Печене


	Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu

	: Važne napomene za bezbednost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Samo onda možete sigurno i pravilo da koristite Vaš uređaj. Sačuvajte ovo uputstvo za kasniju upotrebu ili za druge korisnike.
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključuje uređaje bez utikača. U slučaju štete zbog pogrešnog priključka ne postoji zahtev za garancijom.
	Ovaj uređaj je namenjen za privatno domaćinstvo i kućno okruženje. Uređaj koristite samo za pripremu jela i pića. Nadzirite uređaj tokom rada. Uređaj koristite samo u zatvorenim prostorijama.
	Ovaj uređaj je namenjen za korišćenje na nadmorskim visinama od maksimalno 2000 metara.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Nemojte da koristite neadekvatne zaštitne mehanizme ili rešetku za zaštitu dece. Mogu da dovedu do nezgoda.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti, koji su odloženi u rernu, mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ...
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...

	Opasnost od požara!
	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.

	Opasnost od požara!
	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.


	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.

	Opasnost od opekotina!
	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringle i njihovo okruženje se zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringla greje, ali prikaz ne funkcioniše. Isključite osigurač u električnom ormanu. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.


	Opasnost od oparotina!
	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.

	Opasnost od oparotina!
	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.


	Opasnost od povrede!
	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!
	■ Lonci za kuvanje zbog tečnosti između dna lonca i ringle mogu iznenada da poskoče. Neka ringla i dno lonca uvek budu suvi.

	Opasnost od povrede!
	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.

	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.


	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pukotine ili lomovi na staklenoj keramici mogu da prouzrokuju strujne udare. Isključite osigurač u električnom ormanu. Pozovite servisnu službu.


	Opasnost od požara!
	■ Slobodni ostaci jela, mast i moča od pečenja mogu da se zapale tokom samočišćenja. Pre svakog samočišćenja uklonite grubu nečistoću iz pećnice i sa pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da kačite zapaljive predmete, kao npr. krpe sa posuđe, na dršku na vratima. Ne zaklanjajte prednju stranu uređaja. Udaljite decu.


	Opasnost od opekotina!
	■ Pećnica se tokom samočišćenja veoma zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ ; Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da dodirujete vrata uređaja. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.

	Uzroci oštećenja
	Oprez!
	Pregled
	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!


	Postavljanje i priključivanje
	Oprez!
	Za instalatera
	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).
	Fiksator za zid


	Vaš novi uređaj
	Opšte
	Površina za kuvanje
	Prikaz da je ringla još topla


	Polje sa komandama
	Drške prekidača
	Birač funkcija
	Birač za temperaturu
	Prekidač za ringle
	Tasteri i prikazi
	Tasteri
	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena

	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe

	Pre prvog korišćenja
	Programiranje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.


	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje ringle
	Ovako podesite
	Velika ringla sa dva prstena
	Oprez!

	Tabela za kuvanje

	Programiranje rerne
	Napomena
	Vrsta zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcije podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Brzo zagrevanje
	1. Izaberite željenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite taster c.
	Završetak brzog zagrevanja
	Prekidanje brzog zagrevanja


	Programiranje vremenskih funkcija
	Tajmer časovnik
	1. Taster 0 pritisnite jednom.
	2. Vreme na časovniku za vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Podrazumevana vrednost tastera @ = 10 minuta
	Vreme koje je podešeno na časovniku za vreme je isteklo
	Promena vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Brisanje vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Provera vremenskih podešavanja


	Vreme pečenja
	1. Pomoću birača funkcija podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podesite temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	Na polju za prikaz se pojavljuje ‹‹:‹‹. Vremenski simboli zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored r.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.

	Podrazumevana vrednost tastera @ = 30 minuta
	Podrazumevana vrednost tastera A = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme isključivanja
	1. Podesite birač funkcija.
	2. Podesite birač temperature.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.
	5. Pritisnite taster 0.
	Zagrade se nalaze pored p. Prikaz prikazuje tačno vreme, u koje jelo treba da bude gotovo.
	6. Vreme isključivanja pomoću tastera @ ili A vratite nazad.

	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Promena tačnog vremena

	1. Taster 0 pritisnite četiri puta.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Isključivanje vremena



	Osigurač za decu
	Promena osnovnih podešavanja
	1. Taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.
	2. Osnovno podeševanje promenite pomoću tastera @ ili A.
	3. Potvrdite pomoću tastera 0.
	4. Za završetak taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Pre čišćenja
	Čišćenje dna pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u rerni
	1. Najpre očistite dno u rerni.
	2. Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane %.
	3. Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Zakačivanje okvira
	1. Okvir najpre postavite u zadnju buksnu, malo pritisnite pozadi (slika A)
	2. i onda zakačite u prednju buksnu (slika Б).


	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).
	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).
	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!

	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).
	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.



	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	Poruke o greškama
	: Opasnost od strujnog udara!


	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.
	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac

	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni
	Štednja energije na ringli
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline

	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednom nivou
	Pečenje na više nivoa
	Kalupi za pečenje
	Tabele

	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Roštilj
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Gužvare, đuveč, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. umešajte 150 g jogurta (temperatura iz frižidera).
	3. Sipajte u šolje ili male tegle sa zatvaračem i pokrijte folijom za održavanje svežine.
	4. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	5. Šolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Testo sa kvascem pripremite kao i obično, stavite u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	3. Isključite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

	Topljenje
	Sušenje
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!


	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Roštilj
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