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Rostélyok
H Kapcsolok
H Takarék égéfej, max. 1,1 kW

A Normal égéfej, max. 1,9 kW
B Er§s égbfej, max. 2,8 kW
A Kettds wok égbfej max. 6,1 kW-tal

Ruszty
H Pokretta
Palnik oszczedny o mocy do 1,1 kW

A Palnik zwykty o mocy do 1,9 kW
B Palnik o duzej mocy do 2,8 kW
[ Podwadjny palnik Wok o mocy do 6,1 kW

Gratare
H Comenzi
Arzator economic cu pana la 1,1 kW

A Arzator normal cu pana la 1,9 kW
H Arzator puternic cu pana la 2,8 kW
[ Arzator dual pentru Wok cu pana la 6,1 kW

PelweTtku
H Pyuku ynpasneHus
OKOHOMMYHaA KoHdopka Ao 1,1 kBT

A CraHpaptHaa kKoHgopka o 1,9 kBt
H KoHdopka noBbIWEHHOMW MoLLHOCTK A0 2,8 KBT
A [soiiHaa KoHdopka Wok go 6,1 kBT
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Rendeltetésszerii
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyltt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A készuléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha barmilyen
sérulést észlel a késziléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevdszolgalatunkkal.

Ez a készulék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett készulék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint torténik.

A készuléket tilos jachton vagy lakokocsiban
uzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készulék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévo szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok eléirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo6
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készuléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
veviszolgalatunkhoz.



hu Fontos biztonsagi el8irasok

Ezt a készuléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagyuzemi hasznalata nem megengedett. A
késziléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizardlag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Mikddés kdzben a készlléket ne hagyja
feligyelet nélkdl.

Csak olyan fed6t vagy gyermekbiztonsagi
védBdelemet hasznaljon, melyet a f6zblap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felelds személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast es felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
felligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkil felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készlléket huzatos helyre. Az ég6k
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikddésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, fékeént a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell§zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd késziléket (elszivo
kurtét). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegészité vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet sziikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szell6ztetd teljesitményét.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6zbfellletek és a készulék
kornyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
fuggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égdfejeknél. Az
alkatrészek megsérilhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellenérizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

s A f6zbfellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6zélapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon maré hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivll az elektromos haztartasi
készllékek alatt vagy kdzelében.



= A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kbzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tizet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a féz6fellletet.

= Ha egy égdét tul magas teljesitménnyel
mukddtet, nagyon magas hémeérséklet
keletkezik. Az éghet§ anyagok
meggyulladhatnak. A kijelzén megjelend
teljesitményfokozat eltérhet a gombbal
beallitott teljesitményfokozattol. A Kijelzén
megjelend teljesitményfokozat csak
kiegészit6 informacioként szolgal. A
teljesitményfokozatot mindig a gombon
olvashato érték szerint allitsa be.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Minden égdbfejet és
elektromos fltGelemet haladektalanul
kapcsoljon ki. Huzza ki a csatlakozodugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt. Ne
érintse meg a készulék fellletét. Soha ne
kapcsolja be a hibas késziléket. Hivja a
vev(@szolgalatot.

= A sérllt, nem megfeleld méretl, a f6zblap
szélein tulnyuld és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

= A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak § cserélheti ki a sértlt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készUllék hibas, huzza
Ki a haldzati csatlakozodugodt, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Ha egy kezel6gomb nem forgathatd vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cseréjéhez forduljon
azonnal a vevdszolgalathoz.

/\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés

veszélye!!

s A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gb6zzel mikodod készulékeket.

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A készllék megismerése hu

) A késziilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készilékét az
égdbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égok

Minden kezelégombon jeldlve van a hozza tartozd égé.
A kezel6gombokkal a kildnféle pozicidknak
megfelel6en allithatja be a mindenkor sziikséges
teljesitményt a maximalis és minimalis értékek kdzott.
Soha ne probaljon a 0 poziciordl kdzvetlenll az 1
pozicidra, vagy az 1 poziciordl a 0 pozicidra valtani.
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Jd Kezeldgombbal szabdlyozott ég6
o} Kikapcsolt g6
@9  Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyujtas

10 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

Kijelzések

I Elektromos gyujtas
9.1 F6zési fokozatok
o Kikapcsolt 696
H--  Maradékhd

A kettds duplaégbk bels§ és kiilsé langjai egymastol
fuggetlenul szabalyozhatdk. Lehetséges
teljesitményfokozatok:

. Belsé és kilsé lang
@}/9/ ¢ | maximalis teljesitményen.
i /j

g \6§5JA

. Kils6 lang minimalis,
@}/9/ \ belsd lang maximalis
i ; teljesitményen.

7 3
H \6\544

. Bels6 lang maximalis
@//9/ 1 teljesitményen.
(=)

3 \6§54“/




hu A készlilék megismerése

Belsd lang minimalis
teljesitményen.

A készilék megfelel§ mikodése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égoék fedeleit.

A feltéteket mindig évatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1év§ feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Héelem
3 Egbgy(ir(
4
5

Egékehely
Egofedél

Maradékhd-kijelzo

A f6z6felllet minden egyes f6z6helye maradékhé-
kijelzbvel rendelkezik, amely mutatja a forré vagy meleg
f6z6helyeket.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H szimbdlum, a f6z8hely
még forrd. Ha a f6z6hely tovabb hil, a kijelzé a h
szimbodlumra valt. Amikor a f6z8hely kell6képpen lehlilt,
a kijelz6 kialszik. Ne érintse meg a f6z6helyet, ha ezt a
kijelzést latja.

Tartozékok

A készllék tipusatdl figgden a f6z8lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Wok kiegészit6 feltét
Csak két vagy hdrom langgal
mUikodd wok égdfejeken vald
hasznalatra alkalmas. Hasznal-
jon 26 cm-nél nagyobb atmerdjl
edényt, sitélapot, agyagfazekat,
paella-serpeny6t, dombord alju
r_2 edényt stb.
~ «Q A készlilék élettartamanak meg-
hosszabbitdsahoz javasolt a
wok kiegészito feltét haszndlata.

Eszpresszof6z6 kiegészitd
feltét

Csak a legkisebb égdfejen valo
hasznalatra alkalmas. Csak

12 cm-nél kisebb atmerdjl
edényt hasznaljon.

Simmer Plate

Ez a kiegészitd csak alacsony
homérsékleten valo fozéshez
hasznalhato. Hasznalhatd taka-
rék égofejjel vagy normal égéfej-
jel. Ha fézdfelulet tobb normal
égofejjel rendelkezik, akkor a
Simmer Plate elhelyezése a jobb
elsé vagy hatso normal égdfejre
javasolt.

A kiegészitét a dudorokkal fel-
felé helyezze a tartora, €s ne
kozvetlen(il az égofejre.

Kod
HEZ298114 Eszpresszdf6zb kiegészitd feltét
HEZ298105 Simmer Plate

A gyartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.



@) Gazrozsak

Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott égé kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6ngyujtd, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6felulet automatikus gyuijtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombijat, és

forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képzdédik, és a kijelzén megjelenik a
szimbolum. Az égébfej begyullad.

2. Engedije el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha nem sikeril a begyujtas, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

AFigyeImeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha az ég6 10 masodperc elteltével sem gyullad be,
kapcsolja ki a kezel6gombot, és nyissa ki a helyiség
ajtajat vagy ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt
Ujbdl meggyuijtja az égét.

Utasitas: Ugyelien a legnagyobb tisztasagra. Ha az
égbgyertyak szennyezddnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtogyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtogyertyakat ne érje erés Utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletlendl kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyujtsa meg az égét a szokasos modon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsoldt,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egy g6 kikapcsolasa

Forgassa a kezel6gombot jobbra a 0 pozicidba. A
kijelz6n megjelenik a & szimbolum, majd néhany
masodperc elteltével a maradékhd-kijelzb.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles

hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikodése kdzben halk
sipold hang hallatszik.

Gazrdézsak hu

Az elsd néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlo6tt folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
g6t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas elétt.

Bl Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Az edény aljanak Az edény aljanak
minimalis &tmér6- maximalis atméro-

je je
Wok égéfej 22.cm -cm

Erds égofej 20cm 26 cm
Normal égéfej 14 cm 22 cm
Takarék égéfe; 12.cm 16 cm

Az edény ne nydljon tul a f6z&fellilet peremén.

Hasznalati szabalyok

A kdvetkezd tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sériléseinek
megelbzésében:

\ ¥

Mindig az adott égének

megfelel§ méretl edényt

hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy

égdbkon kis edényeket. A

lang ne érje el az edény

oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat

\ V x vesztett edényeket,
amelyek nem allnak

stabilan a f6zélapon. Az

ilyen edények

felborulhatnak.

Kizarolag vastag és

egyenletes alju edényeket

hasznaljon.

) Ne f6zz6n fedd nélkul vagy

v ) elmozdult fedével. igy az
energia egy része elvész.

Az edényeket mindig az
€906 kdzepére helyezze.
Ellenkezé esetben az edény
felborulhat. Ne tegyen nagy
edényeket azokra az
égbkre, amelyek kdzel
vannak a kapcsoldkhoz. Ez
karokat okozhat a tul
magas hémérséklet miatt.

\




hu Tablazatok és tippek

Az edényeket ne

\ Ve x kdzvetlendl az égbre,
hanem a rostélyokra

helyezze.

Hasznalat el6tt ellenbrizze,

hogy a rostélyok és az

égdk fedelei megfeleléen

allnak.

A f6z6lapon 1évé

edényekkel dvatosan

banjon.

Ne Utdgesse a f6zblapot,

illetve ne tegyen ra nagy

sulyt.

X

» A1

==

Fozési tablazat
A kovetkez6 tablazat kildonbdz8 ételek optimalis f6zési

fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatdl,
sulyatdl és mindségétdl, a hasznalt gaz tipusatal,
valamint az edények anyagatdl fiigg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbol készilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelel§ méretli edényeket, és
ezeket igazitsa az ég6 kdzepéhez. Az edény
atmérdjével kapcsolatos informacidkat itt talalja:
— "Megfelelé edények”

A tablazathoz kapcsolddo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két lépésbdl all. Minden
I[épés informacidt tartalmaz a kdvetkezdkrél:

£ Etelkészités médja

iy F6zési fokozat

O® |d6tartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési modok

Felforralas

Tovabbfdzés

= Nyomas létrehozasa a kuktafazékban
Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban
&5 Er8s piritas

=5~ Enyhe piritas

# Olvasztas, felolvasztas

Fedd nélkil
Folyamatos keveréssel

*
*

Utasitas: A szimbdlumok nem jelennek meg a
készuléken. A kilonbozb ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kildnbdz8 égbfejeken készitett
ételekre vonatkozodan. Az ajanlott opcid az emlitett elsé
égdfej. A f6z6felllet Osszes égdbfejének leirasa a modell
attekintésében talalhato.— 2. oldal

Levesek, krémlevesek

Halleves

Erés égdfej 12-17 8 79 1 58
Normdl égéfej — 17-22 8 1113 1 69
Wok égéfej 10-15 9 68 4 47

Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erés
égdbfejjel, a normal égdbfejjel és a wok égbfejjel.

Az er8s égobfejjel (javasolt opcid) a teljes f6zési id6 12—

17 percet tesz ki.

m 1. 1épés: felforralds. 7-9 percre dllitsa be a 8-as
f6zési fokozatot.

m 2. |épés: tovabbfbzés. 5-8 percre kapcsoljon az 1-
es f6zési fokozatra.

Az adatok a tovabbi javasolt égbfejekre is érvényesek.

Levesek, krémlevesek

Halleves

Er6s égdfej 12-17 8 79 1 58

Normal égéfej  17-22 8 1113 69

Wok égdfej 10-15 4-6 4 169
Tokkrémleves, borscs

Er6s égdfej 30-35 9 1012 5 2023
Normal égéfej  45-50 9 1517 30-33
Wok égdfej 25-30 9 79 4 1821
Minestrone (zdldségleves)

Er6s égdfej 47-52 9 1012 5 3740
Normal égéfej 57-62 9 1012 6 4750
Wok égdfej 45-50 7 810 4 3740
Tészta és rizs

Spagetti

Erds égéfej 1822 &2 9 810 10-12
Normal égéfej 20-24 &3 9 1012 7 1012
Wok égdfej 1822 &8 8 810 10-12
Rizs

Erés égdfej 17-22 9 57 2 1215
Normél ég6fej 18-23 9 79 6 1114
Wok égdfej 1318 8 46 4 912
Ravioli

Erés égdfej 9-14 9 46 6 58

Normal égéfej 17-22 8 1214 58

Wok égdfej 10-15 8 46 8 69



Tablazatok és tippek hu

Zoldségek és hiivelyes ndvények

Ndapolyi martas

” — Normal égéfej 1823 &-* 6 24 <* 4 16-19
Fott burgonya (ptiré, krumplisalata) S

Erosegole] 2328 < 9 810 5 1518 e N — KN el Rl
Normal égéfej 2530 <+ 9 1012 15-18 MR 1217 S T S — B 1010
Wok 6gdfej 2530 < 7 1113 5 1417 Carbonara martds

Hummusz (csicseriborso piiré) Homrel o) UL == S — E o°
Erosegole] 5055 - 9 10-12 4043 oy Rk — KN Al bl
Normal égéfej 5257 < 9 1214 5 4043 e R — - K Al K
Wok égéfej 4752 & 7 1012 5 3740 Hal

Hegyi lencse Panirozott hekk

Erds égofe 4045 9 810 8 3235 Erds égéfe 510 &8 510

Normdl égéfej  50-55 9 1820 6 32-35 Normal égdfej 8-13 & 9 813

Wok égéfej 45-50 9 79 38-41 Wok égéfej 49 & 9 13 & 4 36
Z6ldség tempuratésztaban Siilt lazac

Erds égdfej 1217 &8 6-8 & 6-9 Erés égéfej 510 W 7 24 S 1 36
Normél égéfej 1520 &8~ 810 &8 7-10 Normal égéfej 510 W 8 24 & 1 36
Wok égéfej 1015 & 7 57 & 5 538 Wok égéfej 7-12 & 6 24 S 1 58
Hirtelen stott friss zoldségek (sauté)** Kagyld

Wok égdbfej 57 &S 9 57 Erds égéfe 57 9 57

Erés égofej 6-8 &= 9 68 Wok égdfe; 4-6 9 46

Hasdbburgonya Normal ég6fej 10-12 9 1012

Wok égdéfej 12-17 &+ 7 1217 Hiis

Erds é'gc'ilfe{ | 15620 & 9 1520 Kacsamell (1 db)

Normal ég6fej 25-30  &-* 9 2530 Normal 6ot 68 w7 68

Tojas Erds égdfej 9-11 & 7 911

Shakshuka, menemen Wok égbfej 6-8 & 5 68

Normal égéfej  15-20 — 9 1012 & 4 58 Marhaszelet Stroganoff mddra

Erés égofej 1318 &% 8 79 <& 3 69 Erés égofej 813 &= 9 813

Wok égéfej 1520 & 6 1113 & 4 47 Wok égéfej 510 & 7 510

Omlett (1 adag) Normal égéfej 12-17 &S+ 9 1217

Normal égéfej 3-5 & 8§ 35 Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)

Erés égofej 2-4 &9 24 Erés égofej 712 &9 24 & § 58
Wok égéfej 2-4 & 5 24 Wok égéfej 7-12 & 9 24 &-* 5 58
Spanyol tortilla Normal égéfej  7-12 & 9 712

Erds égofe 2530 &~ 9 2530 Dardlt hus

Wok égdéfej 1823  &%-* 7 1823 Erés égofej 1520 &% 8 1520

Mértasok Normal égéfej 2025 &S 9 2025
Besamelmarias ™ Wok égdfe; 1520 &~ 6 1520

Takarék égofej 10-15 @ 24 £ 6 811 Késztermékek

Normdl égéfej 10-15 @~ 24 £ 5 811 MH krokett (16 db) MH halrudacska (12 db)

Wok égdfej 3-8 o 12 F3* 5 26 Erds égéfe; 6-10 & 8 610

Sz0sz kékpenésszel érlelt sajttal™* Normal égéfej 8-12 & 8 812

Takarék égofej 4-6 E i 4-6 Wok égofej 6-10 &~ 9 35 &~ 4 35
Normal égéfej  3-5 r_i 35 Sutékolbasz (12 db)

Erds égofe 35 E i 35 Erds égéfe 510 &~ 9 13 & 7 47



hu Tisztitas és karbantartas

Normal égéfej 7-12 &~ 9 712

Wok égdfej 510 &5 9 13 &~ 5 47

Foz6kolbasz (12 db)

Normél égdfej 8-13 9 813

Wok égdéfej 914 4 914

Fréségfe]  7-12 7 712

Hamburgerhus marhabdl (4 db, 1 cm vastag, 110 g)

Erds égofej 49 &= 9 13 &S 7 36
Wok égdéfej 4-9 & 7 13 & 6 36

Normél égdfej 510 &= 9 183 & 8 47

Bab paradicsomszaszban, felmelegités és melegen tartas (Simmer
Plate haszndlataval)

Normél ég6fej 20-22 6 57 1 15

Pizza (20 cm atmérdju)

Wok égdfej 4-8 = 4 438

Erds égofej 1620 <= 1 1620

Normadl égéfej 2025 <= 1 2025

Desszertek

Din 3360-12* szerinti tejberizs (Simmer Plate hasznalataval)

Normdl égéfej 62-67  &&* 8 27-32 2 35

Tejberizs™*

Normdl égéfej 30-35  &F* 8 911 & 4 2124

Takarék 6géfej 40-45 & 9 1214 £&5* 2 2831

Wok egdfej 2328 @3 6 810 £ 4 1518

EN 60350-2 szerinti csokoladéolvasztas (Simmer Plate haszndlataval)

Takarék égdfej 34-38  #r* 1 3438

Normal égéfej 2024  @* 1 2024

Palacsinta (8 db)

Normdl égdfej 1722 & 8 35 & 5 50mp

oldalan-
ként
Erds égofej 20-25 &6 46 & 4 60mp
oldalan-
ként

Kenyérpuding (vizfirdGben)

Froségdlej) 2530 9 1012 6 1518

Wok égofej 2328 810 15-18

]

o

Normal ég6fej 27-32 9 1012 7 1720

Spanyol puding**

Erés égdfej 3-8 5 3-8
Normél ég6fej 8-13 £ 5 813
Wok égdfej 38 * 3 38
Piskota (vizflird6ben)

Er6s égdfej 35-40 9 3540
Wok égéfej 40-45 9 4045
Normal égéfej  45-50 9 4550
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F6zési tanacsok

m Krémlevesek és hlivelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A f6zési idd jelentGsen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a gyarto
utasitasait. Minden hozzavaldt adjon hozza mar az
elején.

m Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelentsen lecsdkken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végul allitsa be a f6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

m Serpeny6ben készllt ételek esetén el6szor forrdsitsa
fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést, tartsa
egyenletesen a h6mérsékletet a f6zési fokozat
szikség szerinti dllitasaval. Tébb adag készitésénél
varja ki, amig a készilék ismét eléri az adott
hémérsékletet. Rendszeres id6k6zonként forditsa
meg az ételt.

m Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsot 6z, minden hozzavaldt egyszerre
tegyen az edénybe.

kB Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a készilék kih(lt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kihdlt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z6fellletre, és
késBbb nehezebb lesz 8ket eltavolitani. Az égb
megfelel§ langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

A rostélyok mosogatégépben is tisztithatok. A
mosogatdgeép gyartdja altal ajanlott mosogatdszert
hasznaljon. Erés szennyez8dés esetén a rostélyokat
ajanlott el6szdr kézzel megtisztitani.

Az égbk fedeleit ne tisztitsa mosogatdogépben.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen évatos a
tisztitaskor. A tomités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z&lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves terilletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égbket,
ellen@rizze, hogy a fuvdkakra jol visszatette-e azok
fedelét.

Figyelem!

m A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezelGelemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a készuléket.

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel miko6dé
készilékeket. Ezek karosithatjak a f6z8lapot.



m A f6z6lapra szaradt ételmaradékok eltavolitasara
soha ne hasznaljon suroldszert, fém
mosogatoszivacsot, éles targyakat, kést stb.

m Ne hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az
olyan részek tisztitasara, ahol az lveg talalkozik az
g6k takarasaval, illetve a fémprofilokon és az lveg-
vagy aluminium lapokon sem (ha vannak).

Karbantartas

A kiemlstt folyadékot azonnal térélje fel. Igy elkeriilhets,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z8lapra, és
megeldzhetd a késBbbi, iddigényesebb tisztitas.

Ed Uzemzavar — mi a teend6?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok kénnyen
elharithatok. Miel6tt felhivna az tgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi utmutatast:

Hibajelenség Lehetséges ok

Az elektromos mikddés altald- A biztositék meghibdsodott.
nos zavara.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Az edényeket ne csusztassa az lvegen, mivel
megkarcolhatjak azt. Ugyancsak Ugyeljen, hogy
kemény vagy hegyes végl targyak ne essenek az
Uvegre. Ne Utdgesse a f6z6lapot egyik sarkan sem.

A homokszemcsék (amelyek példaul a zdldségfélék
tisztitasakor fordulhatnak el§) megkarcolhatjak az lGveg
fellletét.

A f6z6fellletre kerdlt olvasztott cukrot vagy magas
cukortartalmu ételt azonnal tavolitsa el a kapard
segitségével.

Hibaelharitas

Ellendrizze a biztositékdobozban, hogy meghibdsodott-e
egy biztositék, és cserélje ki azt.

Az automata biztositék vagy egy hibadram-véddkapcsold  Ellendrizze a kezeldfellileten, hogy az automata biztositék

kioldott.

vagy egy hibadram-véddkapcsolo oldott-e Ki.

Az automatikus gyujtas nem

mukodik. gyertyak és az égok kozott.

Etel- vagy tisztitoszer-maradékok rakodhattak le a gyujte- A gyujtogyertyak és az égok kozotti terliletnek tisztanak

kell lennie.

Az égok nedvesek.

Gondosan szaritsa meg az égofedeleket.

Az égbfedelek nincsenek jol felhelyezve.

Ellendrizze a fedelek megfeleld elhelyezkedését.

A készulék nincs foldelve, nem szakszer(en van csatla-

Lépjen kapcsolatba a villanyszereldvel.

koztatva, vagy a foldelévezeték meghibdsodott.

Az automatikus gydjtds nem Az elektronika tdlheviilt.
mikadik, és a kijelzna F {

vagy a ~ £ szimbolum jelenik

meg.

Kapcsolja ki az égét, vagy csak a legalacsonyabb égdfo-
kozatot hasznalja mindaddig, amig az elektronika kell6-
képpen le nem hdilt.

Az ég6 langja nem ég egyenle- Az ég6elemek nincsenek jol felhelyezve.

Helyezze az ég6elemeket helyesen a megfeleld égore.

tesen. Az égonyilasok szennyezettek.

Tisztitsa meg az égonyilasokat.

Ugy tdnik, a gaz dramldsanem A beiktatott szelepek elzdrjak a gazbemenetet.

Nyissa ki a beiktatott szelepeket.

tokeéletes, vagy nem tavozik

gaz. az nem iires-e.

Ha a gaz egy gazpalackbdl szarmazik, ellendrizze, hogy

Cserélje ki a gazpalackot.

A konyhdban gédzszag érez- Egy gazcsap nyitva van.

Zérja el a gazcsapokat.

hetd.

A gdzpalackot nem csatlakoztattak megfeleléen.

Ellendrizze, hogy a gazpalack csatlakoztatdsa szaksze-
rden tortént-e.

Lehetséges, hogy gaz tavozik.

Zérja el a gazvezeték kozponti csapjat, szellbztesse ki a
helyiséget, és haladéktalanul hivion egy szakképzett sze-
rel6t, aki ellendrzi a gazkésziiléket, és kidllitja az 6ssze-
szerelési tanusitvanyt. Ne haszndlja a készUléket
mindaddig, amig nem biztos abban, hogy a gazkészUlgk-
nél és a készuléknél sem tavozik gaz.

Az ég6 kikapcsol, mihelyt elen- Nem tartotta elég hosszu ideig benyomva a kezel6gom-

gedi a kezelgombot. bot.

Ha az ég6 bekapcsol, tartsa még néhany masodpercig
benyomva a kezelégombot.

Az égonyilasok szennyezettek.

Tisztitsa meg az égonyilasokat.
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hu Vev@szolgalat

Hibajelenség Lehetséges ok

Akijelzn a kovetkezo jelenik  Meghibasodott az elektronika.
meg: F3,FY F5 F& F T,

Fa,F5.

Hibaelharitas
Valassza le a féz6feliiletet a haldzatrdl. Varjon néhany

masodpercet, majd csatlakoztassa Ujra. Ha a kijelzés
tovabb vildgit, forduljon a vevdszolgdlathoz.

Af6zésifokozat-kijelzés a kijel- Az elektronika hibds kalibraldsa.
z6n rendszeresen eltér a kez-

elégombbal kivalasztott f6zési

fokozattol.

Végezze el a kalibraldst a szerelgsi Utmutatonak megfele-
16en.

FA Vevészolgalat

Ha vev@szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készllék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informaciot megtalalja a f6z6lap also részén lévd
mUiszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok vevészolgalatainak elérhetéségét itt,
illetve a mellékelt vev@szolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készilék sérilt vagy
min8sége nem megfeleld, kérjik, hogy errdl a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a készlléken nem végeztek
modositasokat, illetve csak rendeltetésszerlien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
készlléket vasarolta. Részletes informacidkért forduljon
a forgalmazoékhoz. A jotallas érvényesitéséhez
szikséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.
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Koérnyezetvédelem

Ha késziiléke tipustablgjan a & szimbdlum taldlhatd,
vegye figyelembe az alabbi utmutatast.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a késziilék az elektromos és elektronikus
E\ készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes maodon.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készllt, melyek feltétlenil szilkségesek a biztonsagos
szallitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
ujrahasznosithatok, igy csdkkentve a kornyezetet ért
karokat. Kérjlk, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkez8
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgy(ijtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése elbtt tegye azt
hasznalhatatlanna. A késziléket megfeleld
hulladékgy(ijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legk&zelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gydijté
teleprél érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne dntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfeleld gydjt6helyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladéklerako-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkerlljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu si€ z ich
trescig bedag Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
| bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podigczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na
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obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie pozostawia¢ witgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdw
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakciji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzadzenia w miejscach
narazonych na przeciggi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
wtgczona jest ptyta kuchenki: pamietac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
moca, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechanicznej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

= Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewajg. Nie
nalezy ktasc¢ na ptycie kuchenki
przedmiotdw tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotdw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substancji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem bgdz w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawiac urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

Eksploatacja palnika przy ustawieniu
wysokie] mocy generuje bardzo wysokie
temperatury. tatwopalne materiaty moga
sie zapali¢. Wskazanie stopnia mocy
widoczne na wyswietlaczu moze roznic sie
od stopnia mocy ustawionego na pokretle.
Wskazanie stopnia mocy na wyswietlaczu
stanowi jedynie informacje dodatkowa.
Stopien mocy nalezy ustawiac Kierujgc sie
oznaczeniami na pokretle.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zranienia!

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej
stanowig zagrozenie. Niezwtocznie wytgczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzewcze. Wyciggnac wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Odcigé doptyw gazu. Nie
dotykac¢ powierzchni urzgdzenia. Nigdy nie
wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
Wezwac serwis.

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosg,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogag
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy

stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogag
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne |
gazowe. Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracad,
nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
= W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy

uzywac¢ maszyn do czyszczenia parg
wodna.

Pekniecia lub zarysowania szklanej ptyty
mogg spowodowac porazenie prgdem.
Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiajg, zaleznie od
ustawionej pozyciji, regulacje zgdanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji 0 bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozyciji O.

i Palnik sterowany za pomoca pokretta obstugi
Whytaczony palnik

Maksymalny stopien mocy i elektryczne zapalanie
Minimalny stopier mocy

—| | O
[S3 O

Wskazniki na wyswietlaczu
]

- Zapalanie elektryczne
S-1  Stopnie mocy grzania
(]

o Wytaczony palnik
H-+  Zaleganie ciepta

W przypadku palnikdw o podwdjnym wiencu ptomienia
z oddzielng regulacjg, istnieje mozliwos¢ regulowania w
sposdb niezalezny ptomienia wewnetrznego |
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny - moc
minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomient wewnetrzny - moc
maksymalna.
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Ptomient wewnetrzny - moc
minimalna.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia,
nalezy upewnic¢ sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikdw sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniad
miejscami naktadek palnikéw.

Zachowad ostroznos¢ przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sasiednich rusztow.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Pierscien palnika

4 Kofpak palnika

5 Nakrywka palnika

Wskaznik zalegania ciepta

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik zalegania
ciepta dla kazdego pola grzewczego, dzieki czemu
wiadomo, ktdére pole grzewcze jest jeszcze gorgce lub
bardzo ciepte.

Jesli na wskazniku widoczny jest symbol H, pole
grzewcze jest jeszcze gorace. Gdy pole grzewcze
ostygnie, na wskazniku pojawia sie ~. Wskaznik gasnie,
gdy pole grzewcze ostygnie w wystarczajgcym stopniu.
Nie dotykac pola grzewczego, na ktérego wskazniku
Swieci sie ten symbol.



AKkcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg by¢
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na palnikach o podwoj-
nym lub potréjnym wiencu
ptomieni. Uzywac wytacznie
naczyn o srednicy powyzej 26
cm, brytfann, naczyn glinianych,
patelni do paelli, naczyn z wkle-
stym dnem itp.

W celu wydtuzenia okresu uzyt-
kowania urzadzenia zalecane
jest stosowanie dodatkowego
rusztu Wok.

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku. Uzywac naczyn o srednicy
ponizej 12 cm.

Ptyta Simmer

Ten element wyposazenia jest
przeznaczony do gotowania w
niskich temperaturach. Moze

nikiem oszczednym lub palni-
kiem zwyktym. Jezeli ptyta
grzewcza posiada kilka palni-

sowanie ptyty Simmer na tylnym
lub na przednim palniku zwy-
ktym po prawej stronie.
Umiescic element wyposazenia
wpustkami do gdry na ruszcie,
nigdy bezposrednio na palniku.

by¢ uzywany w potaczeniu z pal-

kow zwyktych, zalecane jest sto-

Kod produktu
HEZ298114 Dodatkowy ruszt pod kawiarke

HEZ298105 Ptyta Simmer

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.

Palniki gazowe pl

(&) Palniki gazowe
Wiaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obréci¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrdcic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Nacisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach, a na wyswietlaczu pojawia sie
symbol . Palnik zapala sie.

2. Zwolni¢ pokretto obstugi.

3. Obrdcié pokretto obstugi na zgdang pozycije.

Jesli ptomien nie zapalit sie, wytgczy¢ palnik i ponownie
wykonac¢ opisane powyzej czynnosci. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto dtuzej (do 10 sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli palnik nie zapali sie po 10 sekundach, wytgczyc
pokretto obstugi i otworzy¢ drzwi lub okno w
pomieszczeniu. Odczekaé co najmniej jedng minute
przed ponownym zapaleniem palnika.

Wskazoéwka: Nalezy zadbac o wysoki poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczoteczkg
wykonang z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowac, aby swieczki zaptonowe nie byty narazone
na silne uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykly sposdb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

Wytaczanie palnika

Obrdcic pokretto obstugi w prawo na pozycje 0. Na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol {J, a po kilku
sekundach wskaznik zalegania ciepta.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna
ustyszec¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytgczyt sie system zabezpieczajgcy.
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Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzgdzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomient w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekac¢ przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Bl Tabele i rady

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna sredni- Maksymalna sred-
ca spodu naczy- nica spodu naczy-

nia do gotowania nia do gotowania

Palnik Wok 22.cm -cm

Palnik o duzej mocy 20cm 26 cm
Palnik zwykty 14 cm 22 .cm
Palnik oszczedny 12 cm 16 cm

Naczynie nie moze wystawac¢ poza krawedz ptyty
grzewczej.

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazdwki pomogg Parstwu zaoszczedzié
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

Uzywac naczyn o wielkosci

\/ dostosowanej do danego

palnika.
Nie uzywa¢ matych naczyn
na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien
dotykacé bocznych scianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac
\ v /ﬁx odksztatconych naczyn,
— ktdre stojg w sposdéb
niestabilny na ptycie
kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowacd wytgcznie
naczynia o ptaskim i
grubym dnie.
[ Nie gotowac bez przykrycia
\ Ve Wv lub z czedciowo odsunieta
pokrywka, gdyz w ten
Sposob niepotrzebnie
zuzywa sie czesc¢ energii.
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Umieszcza¢ naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym. W
przeciwnym razie moze sie
ono wywrocic. Nie stawiac
duzych naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek wysokiegj
temperatury.

Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac¢ ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikéw
— sprawdzic, czy ruszty i
naktadki palnikéw sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z
zachowaniem ostroznosci.
Nie nalezy uderzac¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotdw.

<
X

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osdb.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewne;.

Zawsze nalezy uzywac¢ naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je posrodku palnika. Informacje na temat
$rednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzadzania kazdej potrawy sktada sie z jednego
lub dwdch etapdw. Kazdy etap obejmuje informacje o:

£ metodzie gotowania
{i} stopniu mocy grzania
® czasie trwania w minutach

=

Podane w tabeli metody gotowania

Zagotowanie

Kontynuacja gotowania

= Woytwarzanie ci$nienia w szybkowarze
Utrzymywanie cisnienia w szybkowarze
&5~ Silne obsmazanie

=~ Delikatne obsmazanie

# Roztapianie, rozpuszczanie

*

Bez pokrywki
* Stale mieszajac

*

Wskazowka: Te symbole nie pojawiaja sie na
urzgdzeniu. Majg charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.
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Pojawiajg sig informacje na temat przyrzadzania potraw Potrawa
na réznych palnikach. Zalecang opcja jest pierwszy
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2

Palnik

Przykfad: Ryz
Potrawa P.oduzejmocy 17-22 9 57 12-15
Palnik " 0 Palnik zwykly 18-23 9 79 6 1114
Palnik Wok 13-18 8 46 912
Ravioli
Zupy, zupy kremy P.oduzgjmocy 914 9 46 6 58
Zuparybna Palnik zwykly  17-22 8 12-14 8 58
P.oduzejmocy 1217 8 79 1 58 Painik Wok 1045 8 46 8 69
Palnik zwykty 1722 8 1113 1 69
Painik Wok 1015 9 68 4 47 Warzywa, w tym warzywa stragczkowe
Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)
Prezentowany przykiad ilustruje przyrzadzanie zupy P.oduzejmocy 2328 % 9 810 5 1518
;‘/;’y”k?égg‘ér:zzypc;niﬁ’gr\‘/‘\fjkf’ duzej mocy, painika Palnikzwykly 2530 <+ 9 10-12 6 1518
Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o Pk ok 2530 S 7 NS - Radll
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17 Hummus (pasta z ciecierzycy)
minut. P.oduzejmocy 5055 £ 9 1012 4043
- Eﬁzsvziézas?st?g\r/ﬁamgb rzania 8 na 7-9 minut Painik 2viykdy 5267 e ® NGl i 4040
s FEtap 2: kon’g/nuacja go?owania. Na 5-8 minut Palnik Wok ar52 & 7 1012 5 3740
zmieni¢ stopien mocy grzania na 1. Soczewica zielona
W przypadku uzywania jednego z pozostatych P.oduzejmocy 4045 9 810 8 3235
proponowanych palnikéw nalezy postepowac w Palnik zwykty 50-55 9 1820 6 3235
taki sam sposcp. Palnik Wok 4550 9 79 3841
Potrawa Warzywa w tempurze
Palnik " » £ P.oduzejmocy 12-177 &-* 7 68 & 6 69

Palnik zwykty 1520 &> 8 810 &S+ 7 710
Palnik Wok 1015 &-* 7 57 & 5 58
Smazone $wieze warzywa™*

Zupy, zupy kremy

Zuparybna Palnik Wok 57 & g 57

P.oduzej mocy 1217 8 79 1 58 Podue Moy 68 S 0 68

Palnik zwykly 17-22 11-13 69 Frytk

Palnik Wok 1015 9 46 4 169 ST T f T EET]

Krem z dyni, barszcz Poduzgjmocy 1520 &% 9 1520

P.oduzejmocy 3035 9 1012 5 2023 Palkzwky 2530 S5 0 2530

Palnik zwykly 4550 9 1517 6 3033

Palnik Wok 2530 9 79 4 1821 Jaja

Minestrone (zupa jarzynowa) Shakshuka, menemen

P.oduzejmocy 4752 9 1012 5 3740 L 1520 sl 9 QAR — Kl 59

Palnik zwykly  57-62 9 1012 6 4750 P.oduzgjmocy 1318 &= 8 79  —- 3 69

e 1550 =10 3740 Palnik Wok 1520 & 6 1113 <> 4 47
T Omlet (1 szt.)

Makaron i ryz Panikzwykly 35 &5+ 8 35

Spaghet Poduigjmocy 24 &% 9 04

P.oduzejmocy 1822 @&=* 9 8-10 6 1012 Palnik Wok o) w5 94

Painikzwykly 2024 &% 9 1012 10-12 Hiszparska toria

Palnik Wok 1822 & 8 810 6 1012

P.oduzejmocy 2530 &-* 9 2530
Palnik Wok 1823 & 7 1823
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pl Tabele i rady

Potrawa (07:1{(
Palnik wity

Potrawa
Palnik

czas w
min

Mieso mielone
P.oduzejmocy 1520 &-* 8§ 1520
Palnik zwykty 2025 & 9 2025

Sosy
So0s beszamelowy™*

Palnik oszczedny 10-15 #@* 6 24 & 6 811

Pankzwkly 1015 @ 5 24 &5 5 6811 relmlctinle RO —— Kl 192

Palnik Wok 38 @& 5 12 * 5 26 Gotowe produkty

S0s na bazie "niebieskiego" sera plesniowego™* Krokiety mrozone (16 szt.) Paluszki rybne mrozone (12 szt.)
Palnik oszczedny 4-6 @ 7 46 P.oduzejmocy 6-10 &- 8 610

Palnik zwykty 35 @& 7 35 Palnik zwykty 8-12 & 8§ 812

P.oduzejmocy 35 @& 5 35 Palnik Wok 6-10 & 9 35 & 4 35
Sos neapolitanski Kiethaski do smazenia (12 szt.)

Palnik zwykty 1823 &+ 6 24 S 4 16-19 P.oduzejmocy 510 & 9 13 & 7 47
P.oduzejmocy 1520 &+ 8 13 S 6 1417 Palnik zwykty 712 & 9 712

Palnik Wok 1217 &> 7 24 S5 1013 Palnik Wok 510 & 9 13 & 5 47
Sos carbonara Kiethasy parzone (12 szt.)

Palnik zwykty 1015 &* 6 57 <" 3 58 Palnik zwykty 8-13 9 813

P.oduzejmocy 8-13 =" 5 46 <3 47 Palnik Wok 9-14 4 914

Palnik oszczedny 10-15 <=-* 9 57 <* 5 58 P.oduzejmocy 7-12 7 712
Ryba Hamburger z migsa wotowego (4 szt., grubos¢ 1 cm, 110 g)

P.oduzejmocy 4-9 &9 1.3 &7 36
Palnik Wok 4-9 & 7 13 & 6 36
Palnik zwykty 510 &g 13 &8 47

Podgrzewanie i podtrzymywanie ciepta fasoli w sosie pomidorowym
(uzy€ ptyty Simmer)

Palnik zwykty 20-22 6 57 1 15
Pizza ($rednica 20 cm)

Palnik Wok 4-8 = 4 438

P.oduzejmocy 1620 <>- 1 16-20

Morszczuk panierowany

P.oduzejmocy 5-10 & 8 510

Palnik zwykty 8-13 & 9 813

Palnik Wok 4-9 & 9 13 & 4 36
Pieczony tos0$

P.oduzejmocy 5-10 & 7 24 S 1036
Palnik zwykty 510 &8 24 <S5 136
Palnik Wok 7-12 &6 24 S 158

Maize Palnik zwykty 2025 <= 1 2025

P.oduzejmocy 57 9 57

Palnik Wok 46 9 46 Desery

Palnik zwykty 10-12 9 1012 Ryz na mleku zgodnie z normg Din 3360-12* (uzy¢ ptyty Simmer)
Palnik zwykly 6267 &&** 8 27-32 2 35

Mieso

Ryz na mleku**

Palnik zwykty 3035 @&3* 8 911 £ 4 2124
Palnik oszczedny 4045 &3* 9 12-14 2 2831
Palnik Wok 2328 @@ 6 810 £+ 4 1518
Roztapianie czekolady zgodnie z norma EN 60350-2 (uzy¢ ptyty Sim-

Piers kaczki (1 szt.)

Palnik zwykty 6-8 & 7 68
P.oduzejmocy 9-11 & 7 911
Palnik Wok 6-8 &5 68

Filet wotowy Stroganoff mer)

P.oduzejmocy 8-13 & 9 813 Palnik oszczedny 34-38  #r* 1 3438

Palnik Wok 510 & 7 510 Palnik zwykty 2024 @ 1 2024

Palnik zwykty 12177 &~ 9 1217 Nalesniki (8 szt.)

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka) Palnik zwykty 1722 & 8 35 & 5 50sz

Poduzejmocy 7-12 &% g 24 & 5§ 58 kazdej

PankWok 712 &5 9 24 &5 5 58 - S I srony

PNk Zmky 712 S g 70 P.oduzejmocy 2025 & 6 46 2 &7 4 Engjéj
strony
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Potrawa Catko- Etap 1 Etap 2
Palnik Wiy = 0 & 00

czas w
min
Pudding chlebowy (w kapieli wodnej)

P.oduzejmocy  25-30 £~ 9 1012 6 1518

g

Palnik Wok 23-28 9 810 7 1518

Palnik zwykly ~ 27-32 & 9 1012 7 1720

Pudding hiszpanski**

P.oduzejmocy 3-8 * 5 38
Palnik zwykly 813 * 5 813
Palnik Wok 38 * 3 38
Biszkopt (w kapieli wodnej)

P.oduzejmocy  35-40 9 3540
Palnik Wok 40-45 9 40-45
Palnik zwykly —~ 45-50 9 4550

Porady dotyczace gotowania

m Do przyrzadzania zup kremow i warzyw
strgczkowych uzywacd szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie woéwczas znacznemu skréceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢ od
razu na poczatku gotowania.

m Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skréceniu. Przed witozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakéw woda musi sie zagotowac.
Nastepnie dopasowac stopiert mocy grzania, aby
kontynuowac gotowanie.

m W przypadku potraw przyrzgdzanych na patelnie
najpierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujgc w razie
potrzeby stopien mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczekad, az zgdana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac potrawy.

m W przypadku gotowania zup, kremow lub ciecierzycy

wszystkie dodatki wtozyé rdwnoczesnie do naczynia.

Czyszczenie oraz przeglad pl

E8) Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgng do nigj, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewnic¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn moga
pozostac slady metalu na rusztach.

Oczyscié palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajgc
niemetalowa szczoteczka.

Jako alternatywne rozwigzanie, mozna umy¢ ruszty w
zmywarce do naczyn. Zastosowac detergent zalecany
przez producenta zmywarki do naczyn. W przypadku
duzego zabrudzenia, zaleca sie, aby wykonac¢ wstepne
czyszczenie rusztow.

Nie my¢ naktadek palnikdw w zmywarce do naczyn.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas czyszczenia
rusztow wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadng, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszacé palniki i ruszty. Obecnosc¢
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzic, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie uzywac urzgdzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowac uszkodzenie piyty
kuchenki.

= Nigdy nie uzywac srodkdéw o wtasciwosciach
sciernych, stalowych zmywakow, ostrych
przedmiotéw, nozy itp. do usuniecia zaschnigtych
resztek potraw z powierzchni ptyty kuchenki.

m Nie uzywac nozy, skrobakdéw lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potgczenia elementu
szklanego z ozdobnymi elementami palnikow,
profilami metalowymi badz pokrywy szklanej lub
aluminiowej (jesli urzadzenie jest w nie wyposazone).

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposodb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Nie nalezy przesuwac naczyn po szkle, gdyz moga je
one zarysowac. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczac, aby na szklany element upadaty twarde
lub spiczaste przedmioty. Nie nalezy uderza¢ w brzegi
ptyty kuchenki.
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pl Co robi¢ w razie usterki?

Ziarnka piasku (ktdre sypig sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw) powodujg zarysowanie szklanego
elementu.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o wysokiej
zawartosci cukru, rozlane na powierzchni ptyty, nalezy
natychmiast usungc¢ ze strefy grzejnej za pomoca

szklanego skrobaka.

EJ Co robié w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektdrych
przypadkach tatwo usungc. Przed skontaktowaniem sie
Z serwisem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi

wskazowkami:
Usterka Mozliwa przyczyna
Nie dziafajg funkcje elek- Uszkodzony bezpiecznik.

tryczne urzadzenia.

Sposob usuniecia

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecznik
nie jest uszkodzony i w razie potrzeby wymienic.

Zadziatat bezpiecznik automatyczny lub wytgcznik rozni-

cowopradowy.

Sprawdzi¢ na pulpicie obstugi, czy dziata automatyczny
bezpiecznik lub wytacznik roznicowopradowy.

Nie dziata funkcja automatycz-  Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami

nego zapalania. znajduja sie resztki potraw lub pozostatosci srodkdow

czyszczacych.

Przestrzen miedzy swieczka zaptonowa a palnikiem
nalezy utrzymywac w czystosci.

Palniki sg wilgotne.

Starannie osuszy¢ nakrywki palnikdw.

Nakrywki palnikow sg nieprawidtowo natozone.

Upewnic sig, ze nakrywki palnikow sg prawidtowo nato-
Z0Ne.

Urzadzenie nie jest podtaczone do uziemienia, jest niepra-
widfowo podtaczone lub przewdd uziemiajacy jest uszko-

dzony.

Skontaktowac sig z instalatorem elektrycznym.

Nie dziata funkcja automatycz-  Ukfad elektroniczny ulegt przegrzaniu.
nego zapalania, a na wyswie-

tlaczu pojawia sig symbol F {

lub F 2.

Wytgczy¢ palniki i uzywac wytacznie minimalnego stopnia
mocy, dopoki uktad elektroniczny wystarczajaco nie osty-
gnie.

Ptomien wydobywajacy siez  Elementy palnika sg nieprawidtowo natozone.

Natozy¢ elementy palnika w prawidtowy sposob.

palnika jest nierowny. Szczeliny palnika sg zabrudzone.

Oczyscic szczeliny palnika.

Przeptyw gazu jest nieprawi-  Doplyw gazu jest odciety przez wstawione zawory.

Otworzy¢ wstawione zawary.

dtowy lub gaz w ogole nie

wyptywa. nie jest pusta.

W przypadku uzywania butli gazowej sprawdzic¢, czy butla

W razie potrzeby wymienic butle.

W kuchni wyczuwalny jest Jeden z kurkow jest otwarty.

Zamknac¢ kurki gazowe.

zapach gazu. Butla gazowa jest nieprawidtowo podiaczona.

Upewnic sig, ze butla gazowa jest prawidtowo podta-
czona.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamknac¢ gtowny zawor instalacji gazowej, wywietrzyc
pomieszczenie i niezwtocznie wezwac autoryzowanego
instalatora, ktory sprawdzi instalacje i wystawi odpo-
wiedni certyfikat. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie
zostanie potwierdzona szczelno$¢ instalacji oraz urzadze-
nia.

Palnik wytaczy sie, gdy tylko
pokretto obstugi zostanie pusz- wiednio dtugi czas.

Pokretto obstugi nie zostato przytrzymane przez odpo-

Po wiaczeniu palnika przytrzymac weisniete pokretto
obstugi jeszcze przez kilka sekund.

Czone. Szczeliny palnika sg zabrudzane.

Oczyscic szczeliny palnika.

Na wyswietlaczu pojawia sig
F3.FH.F5 FE FIFG,
Fa.

Usterka ukfadu elektronicznego.

Odtaczy¢ plyte grzewcza od sieci elektrycznej. Odczekacd
kilka sekund i ponownie podtaczyc. Jezeli wskazanie nie
zniknie, powiadomic serwis.

Wskaznik stopni mocy grzania Btedna kalibracja uktadu elektronicznego.
wskazany na wyswietlaczu

czesto odbiega od stopnia

mocy grzania wybranego za po

mocg pokretta obstugi.

Przeprowadzic kalibracje zgodnie z instrukcjg montazu.
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V& Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosdé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Serwis pl

EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzadzenia znajduje
sie symbol &, nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmmm ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i sSrodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Parstwa
do wtaczenia sie w ochrone srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy
wytgczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbidrki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazac
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej
placédwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zlaé olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiesci¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inmanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa il
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea



casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru sigurantia acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptlia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Instructiuni de sigurantad importante ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

= Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitali obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

= Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperifi
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.
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= In cazul in care un arzitor este exploatat la
O putere prea mare, sunt generate
temperaturi foarte mari. Materialele
inflamabile se pot aprinde. Afisarea treptei
de putere de pe display poate diferi de
treapta de putere reglata de la butonul de
control. Afisarea treptei de putere pe
display serveste numai ca informatie
suplimentara. Reglati intotdeauna treapta
de putere corespunzator inscriptiei de pe
buton.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

s Crapaturile sau fisurile in placa de sticla
sunt periculoase. Toate arzatoarele si
fiecare element de incalzire electric trebuie
sa fie imediat deconectate. Scoateti fisa de
retea din priza sau intrerupeti siguranta de
la tabloul de sigurante. Inchideti alimentarea
cu gaz. Nu atingeti suprafata aparatului. Nu
porniti niciodata un aparat daca acesta este
defect. Apelati unitatea service abilitata.

s Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si

indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= In cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!

= Nu utilizati aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

= In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.
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& Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul
aferent. Cu butoanele de control puteli regla de fiecare
data puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu Tncercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia 0 la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

[0}

0 9

\l——OO\

d Arzator comandat de la butonul de control

e} Arzator deconectat

@9  Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica
10 Treapta de putere cea mai redusa

Afigari pe display

r Aprinderea electrica
9-!  Trepte de fierbere
0 Arzator deconectat
H-+ Caldura reziduala

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzatoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacdra exterioara si cea
interioard la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minima, flacara
interioara la putere
maxima.

Flacara interioara la
putere maxima.




N Flacara interioara la
Do =10 utere minima.
N | P
8
)

} \6§5/4/

Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor alaturate.

Termoelement
Inelul arzatorului

Familiarizarea cu aparatul ro

Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gatit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Suport suplimentar pentru
wok

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul pentru wok cu doud
sau trei flacari. Utilizati numai
vase de gatit cu un diametru mai
mare de 26 c¢m, tigai si vase de

O, gatit din lut, tavi pentru paella,
= \L vase de gatit cu fund bombat
gj = etc.

Pentru a asigura o duraté de
viatd indelungaté a aparatului,
se recomanda utilizarea supor-
turilor suplimentare pentru wok.

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzatorul cel mai mic. Utilizati
vase de gatit cu un diametru mai
mic de 12 cm.

Suport Simmer

Acest accesoriu este numai pen-
tru preparare la temperaturd
scdzutd. Acesta poate fi utilizat
impreund cu arzatorul economic
sau cu arzatorul normal. Daca
plita dumneavoastra dispune de
mai multe arzatoare normale, se
recomanda utilizarea unui
suport Simmer pe arzatorul nor-

Corpul arzatorului
Capacul arzatorului

1
2
3
4
5

Indicatorul de caldura reziduala

Plita are un indicator de caldura reziduald pentru fiecare
pozitie de fierbere, care atentioneaza cu privire la
pozitiile de fierbere fierbin{i sau calde.

Dacé pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste,
indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul se stinge
cand pozitia de fierbere s-a racit suficient. Nu atingeti
pozitia de fierbere pentru care exista aceasta indicatie.

mal din spate sau fafa, dreapta.
Introduceti accesoriul cu proe-
minentele in sus, niciodaté
direct pe arzator.

Cod
HEZ298114 Suport suplimentar pentru espressor moka

HEZ298105 Suport Simmer

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.
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(@) Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Aprindere automata

Daca plita dvs. dispune de aprindere automata (bujii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotifi-l spre stdnga, péna la treapta de putere cea mai
mare.

In timp ce mentineti apasat butonul de control, vor fi
declansate scantei la toate arzatoarele si pe display
apare simbolul . Arzatorul se aprinde.

2. Dati drumul butonului de control.

3. Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeaza aprinderea,
deconectati arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 10 secunde,
deconectati butonul de control si deschideti usa sau
fereastra incaperii. Asteptati cel putin un minut Tnainte
sa aprindeti din nou arzatorul.

Indicatie: Acordati atentie unei curatenii desavarsite. In
cazul In care bujiile sunt murdare, se pot produce
aprinderi gresite. Curatali bujiile regulat cu o perie mica,
dar nu metalica. Aveti grija ca bujiile sa nu fie supuse
unor lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.

Deconectarea unui arzator

Rotiti butonul de control spre dreapta pe pozifia 0. Pe
display apare simbolul £i si dupa cateva secunde
apare indicatorul de caldura reziduala.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio
anomalie, aceasta inseamna ca sigurania a incetat sa
mai functioneze.
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Indicatii

In timpul functiondrii arzatorului, este normal si se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normala. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate, etc.

In cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercati sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Bl Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Arzator Diametrul minim  Diametrul maxim
al bazei vasului  al bazei vasului de
de gatit gatit

Arzdtor pentru wok 22.cm -cm

Arzator puternic 20 cm 26.cm

Arzator normal 14 cm 22 cm

Arzdtor economic 12 cm 16¢m

Vasele nu trebuie sa depaseasca marginea zonei de
gatit.

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul
de energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:
Utilizati recipiente de
\ Ve dimensiune potrivita cu
fiecare arzator.
Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.
Nu utilizati recipiente
W/ = deformate care se
=rx dovedesc instabile pe plita
de gatit. Recipientele s-ar
putea rasturna.
Utilizati numai recipiente cu
baza plata si groasa.
y Nu gatiti fara capac sau cu
\ Vg WN acesta deplasat. Astfel se

disipa o parte din energie.




Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. In caz

Nu asezati recipiente mari

comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.
Asezati recipientele pe

\
X

arzator.
Asigurati-va ca gratarele si

bine pozitionate nainte de

a le folosi.
Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.
nx Nu lovili plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutati
l'%'l ‘ excesive.

Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinta valori de referinta pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din ofel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzator. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implicd una sau doua
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

€7 Metoda de preparare
{i; Treapta de preparare termica
® Durata de preparare in minute

Metodele de preparare din tabel

Fierbere

Continuarea prepararii

& Cresterea presiunii in oala sub presiune
Mentinerea presiunii in oala sub presiune
&% Sotare puternica

<>~ Sotare usoara

@ Topire, dizolvare

*

Fara capac
Amestecati constant

*
*

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzatoare. Optiunea recomandata este
mentionata pentru primul arzator. In prezentarea
generald a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.— Pagina 2

contrar s-ar putea rasturna.

pe arzatoarele apropiate de

gratare, niciodata direct pe

capacele arzatoarelor sunt

Tabele si recomandari ro

Exemplu:

Preparatul Timp
total in

Arzator

min.

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzator puternic  12-17 8 79 1 58
Arzator normal ~ 17-22 8 1113 1 69
Arzator pentru ~ 10-15 9 68 4 47

wok

Acest exemplu prezinta prepararea unei supe de peste
utilizand arzatorul puternic, arzatorul normal si arzator
pentru wok.

Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul

total este intre 12 si 17 minute.

m FEtapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare termica
8 pentru 7-9 minute.

m Etapa 2: continuarea prepardrii. Schimbati pe treapta
de preparare termica 1 pentru 5-8 minute.

Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru
celelalte arzatoare propuse.

Preparatul Timp  Etapat

Arzitor totalin = 4, @
min.

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzator puternic  12-17 8 79 1 58
Arzator normal ~ 17-22 1113 69
Arzator pentru~ 10-15 9 46 4 169

wok
Crema de dovleac, ciorba

Arzator puternic  30-35 9 1012 5 2023
Arzator normal 4550 9 1517 6 3033
Arzator pentru~ 25-30 9 79 18-21
wok

Minestrone (supa de legume)

Arzator puternic  47-52 9 1012 5 3740
Arzdtor normal  57-62 9 1012 6 4750
Arzdtor pentru 4550 810 37-40
wok

Taitei si orez

Spaghetti

Arzdtor puternic 1822  &* 9 8-10 6 1012
Arzdtornormal 2024 & 9 10-12 10-12
Arzdtorpentru 1822  &* 8 8-10 6 1012
wok

Orez

Arzator puternic  17-22 9 57 2 1215
Arzdtor normal  18-23 9 79 6 11-14
Arzator pentru ~ 13-18 8 46 9-12

wok
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Preparatul Timp  Etapat Preparatul Timp
Arzétor totalin = 4, @ () Arzitor total in

min. min.
Ravioli Arzétor pentru 1823 &+ 7 1823
Arzator puternic 914 9 46 6 58 wok
Arzator normal 1722 8 1214 8 58 Sosuri
Arzédtor pentru~ 10-15 8 46 8 69 Sos Béchamel**
wok Arzatorecono-  10-15 %" 6 24 & 6 811
Legume sileguminoase o
Cartofi fierti (piure, salata de cartofi) Arzfltornormal 1015 @ 5 24 * £ 511
Arzator puternic 2328 & 9 810 5 1518 AZARIPEITER 3 @5 12 &5 26
Arzrfltor jioImaR 25-30 U ° Nk i 1518 Sos cu branza cu mucegai albastru™*
VAVBzi?torpentru 2530 & 7 1113 5 1417 Arzitor econo- 46 @& 7 46

mic

Hummus (boabe de ndut piure) el B & 7 35

Arzator puternic  50-65 1-_‘r' 9 1012 4 4043 Arzitor puternic. 35 {;_ 5 35

Arzdtor normal  52-57 ﬁ-— 9 1214 5 4043 Sos Napol

el Bl o 3740 Arzalornormal 1823 &5+ 6 24 <o 4 1619
Linte de munte Arzdtor puternic 1520 &-* 8 13 <= 6 1417
Arzator puternic 4045 9 810 8 3235 et R = K Rl R
Arze:1t0r normal  50-55 9 1820 6 3235 Sos Carbonara

Arzdiorpentru 4550 ' B el AZitornomal 1015 &' 6 57 <> 3 58
Legume in aluat tempura Arzdtor puternic  8-13 & 5 46 3 47
Arzétor puternic 1217 &5-* 7 68 &% 6 69 ériéétorecono— 1095 B B = R >3
Arzatornormal 1520 &-* 8 810 &7 7-10

Arzdtorpentru 10-15 &S5 7 57 &5 58 Peste

wok Merluciu pane

Legume proaspete sotate*™ Arzator puternic  5-10 &~ 8§ 510

Arzdtor pentru =~ 5-7 &S 9 57 Arzator normal  8-13 &5 9 813

L0 Arzitorpentru 49 &S5 9 13 &S 4 36
Arzdtor puternic  6-8 & 9 68 wok

Cartofi prajiti Somon la cuptor

Arzdtor pentru 1217 &S-* 7 1217 Arzator puternic  5-10 &7 24 S 1 36
wok Arzatornormal 510 & 8 24 - 1 36
Arzator puternic 1520 &5-* 9 1520 Arzator pentru 712 &5 6 04 o 1 58
Arzdtor normal 2530 &%-* 9 2530 wok

Ous Scoici

Shakshuka, Menemen Arzator puternic  5-7 9 57

Arzalornormal 1520 &5- 9 1012 <> 4 58 Arzdorpertr - 46 ' R

Arzator puternic  13-18 &~ 8 79 < 3 69 Arzitor normal 10-12 9 1012

Arzétor pentru 1520 &~ 6 1113 & 4 47

wok Carne

Omleta (1 portie) Piept de ratd (1 portie)

Arzdtor normal  3-5 &8 35 Arzdtor normal  6-8 &S~ 7 68

Arzdtor puternic  2-4 &= 9 24 Arzator puternic ~ 9-11 & 7 911

Arzdtor pentru 24 &5 24 Arzdtor pentru~ 6-8 &S~ 5 68

wok wok

Tortilla spaniold File de vitd Stroganoff

Arzédtor puternic  25-30 &-* 9 2530 Arzétor puternic  8-13 &= 9 813
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Preparatul Timp  Etapat

Arzitor total in

Preparatul Timp  Etapa1
Arzator total in .

min.
Arzator pentru 5-10 s v 7510
wok

min.

e il

Arzator econo-  40-45 9 1214 2 2831

Arzator normal  12-17 &% 9 1217

Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)

Arzator puternic  7-12 & 9 24 &5 58

Arzdtor pentru 7-12 &9 24 &5 58

wok
Arzator normal ~ 7-12 &-* 9 712
Carne tocatd

Arzator puternic 1520 &5-=* 8 1520

Arzator normal 2025 &% 9 2025

Arzatorpentru 1520 &-=* 6 1520
wok

Produse preparate

Crochete congelate (16 bucdti) Crochete din peste, congelate
(12 bucdti)

Arzator puternic  6-10 &~ 8 610

Arzator normal  8-12 &~ 8 812

Arzdtor pentru 6-10 & 9 35 & 4 35
wok

Carnati (12 bucat)

Arzator puternic  5-10 &S5~ 9 13 & 7 47

Arzator normal  7-12 &~ 9 712

Arzator pentru ~ 5-10 &5~ 9 13 & 5 47
wok

Carnafi fierti (12 bucét)

Arzator normal  8-13 9 813
Arzdtor pentru  9-14 9-14

wok

Arzétor puternic  7-12 7 712

Hamburgeri din carne de vitd (4 bucdfi, 1 cm grosime, 110 g)

Arzdtor puternic 49 &9 13 &7 36
Arzator pentru 49 & 7 13 & 5 36
wok

Arzator normal  5-10 &9 13 &8 47

Incalziti fasolea in sosul de rosii si mentineti preparatul cald (utilizati
suportul Simmer)

Arzator normal  20-22 6 57 1 15

Pizza (diametrul 20 cm)

Arzdtor pentru~ 4-8 = 4 438
wok

Arzdtor puternic  16-20 <=- 1 1620

Arzatornormal 20256 <5- 1 2025

Deserturi

Orez cu lapte conform Din 3360-12* (utilizati suportul Simmer)

Arzdtornormal 6267 3 8 27-32 2 35

Orez cu lapte™

ol

Arzatornormal 3035 & 8 911 &= 4 2124

mic

Arzdtorpentru 2328 &% 6 810 £ 4 1518
wok

Topirea ciocolatei conform EN 60350-2 (utilizati suportul Simmer)

Arzdtor econo-  34-38  {#r* 1 34-38

mic

Arzdtornormal 2024 @ 1 2024

Clatite (8 bucafi)

Arzdtornormal 1722 &%+ 8 35 &-* 5 50g/
parte

Arzétor puternic 2026 &-* 6 46 & 4 605/
parte

Budinca de paine (in bain-marie)
Arzator puternic 2530 &+ 9 10-12 6 15-18
Arzdtorpentru 2328 & 9 810 7 1518

wok
Arzdtor normal  27-32
Budinca spaniola™*

9 1012 7 1720

Arzétor puternic 3-8 &4 5 38
Arzator normal 813 & 5 813
Arzétor pentru 3-8 * 3 38
wok

Biscuiti (in bain-marie)

Arzator puternic 3540 9 3540
Arzator pentru ~ 40-45 9 4045
wok

Arzdtor normal  45-50 9 4550

Sugestii pentru gatit

m Pentru pregatirea supelor crema si a
leguminoaselor, folosifi 0 oald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oald sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Adaugati toate ingredientele de la
inceput.

m Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul
cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiartd inainte
de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati apoi treapta
de preparare termica pentru a continua procesul de
preparare.

= Mai intai incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupa ce ati inceput prajirea, mentineti
temperatura constantad, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, asteptali pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. Intoarceli regulat
alimentele.

m Atunci cand preparati supe, creme, linte sau mazare,

introduceti toate ingredientele Tn acelasi timp in vasul
de gatit.
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E3 Curatare si intretinere

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si
sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatali arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Ca metoda alternativa, gratarele pot fi introduse in
masina de spalat vase. Utilizati detergentul recomandat
de catre producatorul masinii de spalat vase. Daca
murdaria este excesiva, se recomanda curatarea
prealabild a gratarelor.

Nu introduceli capacele arzatoarelor in masina de
spalat vase.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.

Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

El Defectiuni — ce este de facut?

In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi
remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Defectiune

Defectiune la functionarea
electrica generala.

Cauza posibila
Siguranta defecta.

Dupa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curatarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

m Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

= Nu utilizali niciodata produse abrazive, bureti de
sarma, obiecte ascutite, culite, etc. pentru a
indeparta resturile de mancare intarite pe plita de
gatit.

m  Nu utilizati cutite, raclete sau obiecte similare pentru
a curata Imbinarea sticlei cu ornamentele
arzatoarelor, profilele metalice, nici pe panourile de
sticla sau aluminiu, dacad exista.

intretinere

Curétati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Nu deplasati recipientele pe sticld, deoarece o pot
zgéria. De asemenea, evitali caderile de obiecte dure
sau ascutite pe sticla. Nu loviti plita de gatit pe niciuna
din margini.

Granulele de nisip (de exemplu, cele care provin de la

spdlarea legumelor si verdeturilor) zgarie suprafata
sticlei.

Zaharul topit sau alimentele cu un continut ridicat de
zahar care s-au varsat trebuie indepartate imediat de pe
zona de gatit cu ajutorul racletei pentru sticla.

Remediere

Verificati in tabloul sigurantelor dacd este o siguranta
deterioratd si dacd trebuie inlocuita.

S-a declansat siguranta automata sau un intrerupdtor cu  Verificati pe panoul de comanda daca siguranta auto-

protectie diferentiald.

mata sau un intrerupator de protectie sunt desprinse.

Aprinderea automatd nu functi- Este posibil sé se fi depus resturi de alimente sau resturi -~ Spatiul intermediar dintre bujie si arzator trebuie sa fie

oneaza. de detergenti intre buji si arzatoare.

curat.

Arzatoarele sunt umede.

Uscafi cu grija capacele arzatoarelor.

Piesele arzatorului nu sunt asezate corect.

Asigurati-va cd respectivele capace sunt asezate regula-
mentar.

Aparatul nu este legat la pdmant, nu este racordat regula- Luati legatura cu un electrician.
mentar sau cablul de impamantare este deteriorat.

Aprinderea automatd nu functi- Sistemul electric este supraincalzit.
oneazd, iar pe display apare
simbolul & { sau ~¢.

Deconectati arzatoarele sau utilizati exclusiv cea mai
redusa treapta de fierbere, pana cand sistemul electronic
s-a récit suficient,

Flacdra arzatorului este neuni-  Piesele arzatorului nu sunt asezate corect.

forma.

Asezati piesele arzatorului corect pe arzatorul corespun-
zator.

Fantele arzatorului sunt murdare.

32

Curatati fantele arzdtorului.



Defectiune Cauza posibila

Fluxul de gaz pare ca nu functi- Alimentarea cu gaz este inchisa prin supape cuplate pe
oneazd regulamentar sau nu  traseu.

Unitatea service abilitata ro

Remediere
Deschideti supapele cuplate pe traseu.

ese gaz. Dacé gazul provine dintr-o butelie, asigurati-va c4 aceasta
nu este goald.

Inlocuiti butelia.

In bucitarie miroase a gaz. Un robinet de gaz este deschis.

Inchideti robinetele de gaz.

Butelia nu a fost racordatd regulamentar.

Asigurati-va cd butelia este racordata regulamentar.

Posibile scapari de gaz.

Inchideti robinetul central al conductei de gaz, aerisiti
incdperea si chemati imediat un instalator autorizat, care
sa verifice instalatia de gaz si sd emitd certificatul pentru
instalatie. Nu utilizati aparatul pand cand nu avefi sigu-
ranta cd nu iese gaz, nici de la instalatie si nici de la apa-
rat.

Arzatorul se deconecteaza
imediat ce butonul de control

Nu afi mentinut butonul de comanda apasat suficient de
mult timp.

Dacé arzdtorul este conectat, mentineti butonul de con-
trol apdsat cu cateva secunde mai mult.

este eliberat. Fantele arzatorului sunt murdare.

Curdfati fantele arzatorului.

Pe display apare - 3, F Eroare la sistemul electric.

FS FGFIFEFS.

Deconectati plita de la refeaua de curent electric. Astep-
tati cateva secunde si racordati-o din nou. Dacd afisarea
se aprinde din nou, anuntati unitatea service abilitata.

Afisarea treptelor de prepa- 0O calibrare gresita a sistemului electric.
rare termica de pe display se
distinge din nou fata de trep-
tele alese cu ajutorul butonu-

lui de comanda.

Executafi calibrarea conform instructiunilor de montaj.

FA Unitatea service abilitata

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata in partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dumneavoastra.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo dauna sau nu va indeplini exigeniele de
calitate prevazute, va rugam sa ne instiin{ati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in fara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentati
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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ro Protectia mediului

[ Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul £, acordati atentie urmatoarelor
indicatii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o proteciie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitdm sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urméatoarele
instructiuni:

m depozitafi ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m Tnainte de a arunca un aparat la care dorifi sa
renuntati, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locald despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncati uleiul uzat la chiuveta. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, in lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna soluiie, Insa evitam
contaminarea apei).
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ru

EYNpumenenue no
Ha3sHaYeH!ro

BHMMaTENbHO O3HAKOMbBTECH C AAHHbLIMMN
NHCTPYKLMAMUK. TOMBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXETEe NpaBuIbHO 1 6e3onacHo
nonb3oBaTbcA cBonM npudéopom. CoxpaHute
PYKOBO/ACTBO MO aKcnyartaumm n MOHTaxy W,
ecnun npndop NepexoanT K ApYyromy
noabL3oBaTento, nepenanTte emy 370
PYKOBOACTBO.

MNpu HeBbINOMHEHUHU UHCTPYKLUNA,
coaepmaliuxca B JaHHOM PYKOBOACTBeE,
NPOU3BOAUTESNIb OCBOOOKAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHble B JAHHOM PYyKOBOACTBE
PUCYHKWN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMN.

He cHuManTe 3alUmTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHUA
MOHTayka. Ecnu Bbl 3aMeTnnn Ha npudope
cnefbl Kaknx-néo noBpexaeHun, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXUTECH C HALLNM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

[aHHbIi NpnOOpP OTHOCUTCA K TPETLEMY
knaccy sawmtbl no ctaHgapty EN 30-1-1 ana
ras3oBbIX MPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyaoBaHue.

Mepen Tem, Kak yCTaHOBUTL HOBYIO BApPOUHYHO
naHesnb, No3adoTbTeCh O TOM, UTOObI
yCTaHOBKa npoBoAWN/Iach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[aHHbI Nnpnbop HeNbL3A ycTaHaBNMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMnepax.

[aHHbI Nprbop MOXHO yCcTaHaBNMBaTb
TOJIBKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NOMELLEHNAX.

O10T Npndop He npeaHasHayeH And
NCMNO/Ib30BaHUA C BHELHUM TaiMepoM UIun
NybTOM yrnpaBneHns.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKNIOUEHUIO K INEKTPOCETHU, HanaaKe U
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJIHHbI
NpPoOBOAUTLCA CEPTUPULUPOBAHHBIM
cneuvanucTom B COOTBETCTBMU CO BCEMU
AEeUCTBYHOLWUMU HOPMaMH U
3aKoOHOZaTeNnbCTBOM, a TaKMe C
npeanYcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowmux Komnanum. Ocoboe
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ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

BHUMaHHWe clnieayeT yaelsnTb TpEéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[laHHbIn Nprubop HacTpoeH aAnA
NCNosb30BaHMA C ra3oM, yKasaHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapaktepuctmkamu. Mpu
HeoOX0ANMOCTM NepeHacTPoUTbL ero ana
NCMNOsIb30BaAHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTAXY.
[na apantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
PEKOMEHAYEM CBA3AThLCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbln Nprubop npeaHasHaueH
NCKOUUTENBHO ANnA ObITOBOrO MCNONL30BaHWA
N HE MOXET MPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NN KOMMEPYECKMX Lensax. Mcnonblynte
NpuOOp TONLKO AN1A NPUrOTOBAEHMA NMULLN, a
He onAa oborpesa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTENbHA TOTbKO B
cnyyae 1cnosb3oBaHua npmudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[laHHbI npubop npeaHasHaveH ana
MCNob30BaHWA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Haa YpOBHEM MOPSA.

He octaBnante padoTtatowmin npndop 6e3
npucMmoTpa.

He ncnonb3ynte 3aluTHble KPbILWKK 416
BAPOYHOW MaHEN U 3alUUTHbIE OrpaXkaeHuna
ONA OeTen, 3a UCK/TIUEHNEM
PEKOMEHIOBAHHbIX MPOU3BOANTENEM
BApPOUYHOW NaHenn. 3T0 MOXET NPUBECTU K
HecuyaCTHOMY C/iyyato, HanpuMmep, BCNeacTBne
neperpesa, BO3ropaHna i oTCa0eHnna
(bparmMeHTOB Mateprasnos.

[etn 0o 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNUYECKNMMN
BO3MOXHOCTAMM, a Takxe mua, He
ofnaparolime 4OCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT UCMONb30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM /ML, OTBECTBEHHbIX 38 NX
6e30MnacHOCTb, WK nocsae noapodHOro
NHCTPYKTaXa 1 0CO3HaAHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ npMdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
[IO/IXHbI MPOU3BOANTLCA AETbMWN, 3TO
[IONYCTUMO, TONIbKO €Cnn oHu cTapwe 15 net u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante geten mnaawe 8 nert K
Npnbopy 1 ero ceTeBoMy MpoBoAay.
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ENBanHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynpemaenue — CyuiecTeyeT
onacHOCTb BO3ropaHusa!

CkonneHne rasa B 3aKpbITOM MOMELLEHU
MOXET NPMBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yToObl BO BpemMa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
Obl10 CKBO3HAKOB. CTpyA BO3AyXa MOXET
3a0yThb NnamA Ha KoHpopKax. BHUMaTenbHO
O3HaKOMbTECb C MHCTPYKUUAMU 1 MpasBuiamm
TEXHVKN BKCMlyaTallmn ra3oBbiX KOHMOPOK.

/\Npenynpemnexne — CywiecTeyert
onacHoOCTb OoTpaBneHuA!

cnonb3oBaHme ra3oBoro npuoéopa NoBbILaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMIO
NPOAYKTOB CropaHnA B MOMELLEHW, FAe OH
yCcTaHOBNEeH. Heobxoanmo obecneymnTb
XOPOLLYK BEHTUAALMIO KYXHW, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMA padoTbl BAPOUHOW NaHenu: He
3arpomoxjante oTBepCTUA eCTECTBEHHOM
BEHTUAALMM UK YCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXaHNYECKOW BEHTUAALUMN (BbITAXKY). [Tpn
NPOAO/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
MCNOMb30BaHNN Nprndopa MOXET
NOHaa0OUTLCA AOMONHUTENBHOE UK Bonee
WHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPONTE OKHO
NN YBENNYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYECKOM
BbITAXKMU.

A MpeaynpewaeHuve — CywecrteyeT

OnacHoOCTb oXora!

s KOHMOPKM 1 MOBEPXHOCTb BOKPYI HINX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHOW NOBEPXHOCTU. He gonyckanTe
K nauTe geten mnaaawe 8 ner.

s Ecnm 6annoH co CXKMXKXEHHbIM rasom
HaxXOAUTCA He B BEPTUKASIbHOM MOSTOXKEHWNU,
TO CXMXEHHbIN nponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npudop. Mpn 3TOM N3 ropesiok
MOXET BblpBaTbCA CULHOE MiamA.
HekoTopble yacTtn npudopa MoryT
NOBPEeaNTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HEerepmMeTu4YHbIMN N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOIO BbIXO4a rasa, 4to
MOXET MPUBECTN K oxoram. [epxute
©anoHbl CO CXMXEHHbLIM ra3omM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM MOJIOXEHUN.



/\ Npenynpemaenne — Cywiecteyert
onacHOCTb noxapa!

KOHMOPKM OUEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukorna He knagute
NIErKOBOCM/IaMEHAOLLMECA NPEAMEThI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He ncnonbsymnte
BApOYHYIO NMaHeb B KA4Y€CTBE MecTa
CKNaampoBaHua npeameTos.

Henb3a xpaHuTb 1 UCMob3oBaTh BOIN3N
[laHHOro anekTponpudopa Wav noa HUM
ellkne XMMnJYeckmne cpeacTsa,
rasoofpasHble BELlecTna,
NIErKOBOCM/IAMEHAIOLLMECA MaTepUasbl 1
HenuLeBbIE NPOAYKThI.

[Meperpetbit XNUp 1 Macnio 1erko
BO3roparoTcA. He octaBnAante
HarpeBaroLWKninca Xup nam macno 6es
npucmMmoTpa. Ecnv Bo3ropaHme nponsoLuso,
HEe 3a/mBanTe OroHb BOAOW. HakponTe
CKOBOPOAY WM KACTPHOJIIO KPbILLKOW, UTOOI
NOracuTb OrOHb, W BbIK/OUNTE KOHDOPKY.
[Mpwn skcnayaTtaunm ropeskn co CAULWLKOM
©0/1bLION MOLLHOCTLIO TEMNepaTypa CUIbHO
noBbllaeTcA. JlerkoBocniaameHaroLwmeca
Marepuvanbl MOryT 3aropetbea. ViHamkaumna
YPOBHA MOLLHOCTWN Ha ANCM/IEE MOXET
OT/IMYaThbCA OT MHAMKALNK YPOBHA
MOLLHOCTU, YCTAHOB/IEHHOW PEryNATOPOM.
MIHOMKaumnA ypoOBHA MOLLIHOCTW Ha Aucnnee
CNY)XUT N B KAYECTBE AOMNO/THUTENBHOM
nHdopmauunn. Beceraa yctaHasnvBante
YPOBEHb MOLIHOCTM B COOTBETCTBUN CO
3HAUEHNEM Ha PerynaTtope.

/\ Npenynpemaenne — OnacHoCTb
TpaBMUPOBaHHA!
= TPELNHBI UM CKOJbl CTEKIAHHON NnaHenm

MOIyYT NMPUBECTM K TPaBMUPOBaHWIO.
HemeaneHHO BbIKIKOUMTE BCE FOPESKU 1
3NEeKTPOHarpeBaTe/bHbIE 9NEMEHTHI.
13BNEKUTE N3 POIETKN BUJIKY CETEBOIO
npoBoAa WN BbIKOUNTE NPefoxXpaHnTeb
B 6/10ke npeaoxpaHutenen. MNepekponte
nogavy rasa. He kacantecb NOBEPXHOCTU
npubdopa. Hukorga He BKAtoYanTe
HeuncnpasHbI Npudop. BeizoBute
crneuvanncta CepBUCHOW CNYXObI.
icnonb3oBaHne NoBpeEXAeHHOW NOCyabl,
Nocydbl HENOAXOAALLErO pa3Mepa,
KacTpo/lb U CKOBOPOA, Kpaa KOTOPbIX
BbICTYNAtOT 3a rpaHuLibl BAPOUYHOW MaHenu,
a Takxe HenpasWibHaA YCTaHOBKA NOCYydbl
Ha KOH(OPKY MOryT cTaTb MPUYNHOWN
cepbes3HbIx TpaBM. Crneaynte coBetam n
pekoMeHaauUnAM no UCrosb30BaHMIO
nocyasbl.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

s [lpn HEKBANMDULNPOBAHHOM PEMOHTE

NPNBOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JTtoOble PeMOHTHbIe padoThl U
3aMeHa rasonoABoAaLmx TpyO nnm
3NEKTPOMNPOBOAKMN AO/MKHbI BbINMO/HATHCA
TOMIbKO crneunainctTaMmm CepBUCHON
cny0bl, NpoLeawnmMn cnelmnanbHoe
obyyenue. Ecnm npnbop HencnpaseH,
OTK/IOUNUTE NpeaoxpaHuTenb B 6/10ke
npeaoxpaHnTenen Uin BbiHbTe BUIKY
CEeTeBOro NpoBoaa U3 PO3ETKU U
nepekponTe nogavy rasa. Beizosute
cneumanncTa CepBUCHON CNYXOb.

Ecnn KHoMKa ynpasnieHnsa He
NoBOPAYNBAETCA WUAN AEPXUTCA CNLLKOM
cnabo, eé Henb3A NCnonbL3oBaTh.
ObpaTntechb B CEPBUCHYIO CyOy ana
PEeMOHTa U 3aMeHbl KHOMKW yrnpasieHus.

/\MNpeaynpemaexune — CyuiecTeyet
OMacHOCTb NOpPareHUA INEKTPOTOKOM!

Henb3a nonb3oBaThca A8 OUNCTKM
BAPOYHON NaHenn napooYnCTUTENEM.
TpeLUnHbl NN CKOMbl Ha CTEKTAHHOM
naHenn MoryT NpuUBeCTU K yaapy
aNeKTPUYECcKNM Tokom. OTKIoUNTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaxutenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEPBUCHOWN CTyXObl.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

£} 3HakomcTBO C Nnprbopom

B 0630pe mogenen Bbl HarigéTe Baw npudop ¢
NHopmaumen o MoLLHOCTAX ropenkn. — CrpaHuia 2

dnemMeHTbI ynpaBneHUA U FOpenKu

Ha kaxxgom perynatope ykasaHa COOTBETCTBYHOLLAA
ropenka. C NnoMoLLbIO peryaTopoB MOXHO YCTaHOBUTL B
COOTBETCTBUM C PA3NNYHBIMU NONOXKEHUAMKN TPebyemyto
MOLLHOCTb: OT MakKCUMaslbHOro 40 MUHUMaILHOMO
3HaueHnA. Hnkorga He MbiTakTeCh NEPEnTU N3 NONOXEHNA
0 cpagy B nonoxeHme 1 unm na nonoxeHma 1 B
nonoxexue 0.

O

d YnpaBnaemaa PerysatopoM ropeska
Bbik/oueHHaA ropesnka

MakcimanbHblit ypoBEHb MOLLHOCT U 31EKTPUYECKIIA MOMKMT
MuHUManbHbIA YDOBEHb MOLLIHOCTH

—| 3 0
=) ©

WNHaukauua Ha aucnnee

ANEKTPUYUECKIIA NOIKNAT
-1 CTyneHu Harpesa KOH(HOPOK
BbiktoueHHaa ropenka
H-+  QctatouHoe Tenno

S w3

HaCTpOVIKa BHYTPEHHEI O N1aMeHn " HaCTpOI‘/'IKa BHELIHETO
nAaMeHn ABOMHbIX FOPEOK MOryT OCYLLECTBAATLCA
HesaBMcuUMo Apyr OT Apyra. Bo3MOXHbIe YPOBHM
MOLLIHOCTY:

MakcumManbHas MOLHOCTb
BHYTPEHHEro 1 BHeWHero
nnaMmeHu.

MuHUManbHanA MOLWHOCTb
BHELLIHEro naameHwu,

, MakcumasbHaA MOLHOCTb
k BHYTPEHHEro naameHu.

MakcumasibHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO naameHnu.
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MuHuMansHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO NJameHu.

YToObl BapoYHaA naHesb Xxopolwo padoTana, cneauTe 3a
TeM, YTOObl PELIETKN 1 BCe AeTan ropesiok Obian
NpPaBWbHO YCTAHOB/EHbI. He MeHAlTe MecTaMu KpbIWKK
rOpenox.

Bcerga ocTopoxHO cHumalTe pewétku. Mpu
nepemMeLleHn OQHON PELWETKN MOXHO CABUHYTL U
HaxoJALmMeca PALOM PEeLLETKU.

AnemeHThbI

1 CBeyva nomxmra

2 TepMoanemMeHT

3 [namApaccekaresb
4 Kopnyc ropesnku

5 KpblILLKa ropesnku

MHAaMKaumMA ocTaToOvyHOro Tenna

BapouHana naHenb ocHalleHa dyHKUMen nHankaumm
OCTaTOUYHOrO Tenaa, CoodLatoLLen, YTO KOHMOPKM ropaymne
NN TEM/bIE.

Ecnv Ha uHgukatope oTodOpaykaeTca CUMBOA H, 3TO
o3HauaeT, UTo KoHdopKa eLlé ropayad. Mo mepe
OCTbIBAHMA KOHMOPKU MHANKALINA U3MeHAETCA Ha h. Koraa
KOH(MOPKa [OCTAaTOUHO OCTLIHET, MHAMKALMA racHeT. [oka
WHAMKALUWA He MoracHeT, He npukacanTech K KOHMOopKe.



JononHutenbHoe o6opyaoBaH1e

B 3aBucuMocTi OT Modenw, B KOMMIEKTe C BapOYHOM
naHesbio MOXET MOCTaBAATLCA CreaytoLlee
[ononHuTensHoe oBopyaoBaHne. Ero MoXHoO Takxe
NPMOBPECTU B HALLEM CEPBUCHOM LIEHTPE.

JononHutensHaa pelweéTka
Wok

[oaxoanT TONIbKO A/1A UCMOAbL30-
BaHMA Ha KoH(opkax Wok ¢
NBYMA WY TPEMA KOHTYpaMmu nia-
MeHU. Vicnonb3yiTe TobKo
nocyay ¢ auameTpom 6onee 26
CM, XXapOYHbIe NaHesu, rop-
LLIOYKM, CKOBOPOAbI /1A NA3bY,
nocyay C BbINYK/IbIM JHOM 1 T.1.
YT00bI YBENNYUTL CPOK 3KCMYa-
Tauum npuoopa, peKoMeHayetca
CMONb30BATH [OMOHATENBHYIO
pelétky Wok.

[lononHutenbHanA pewéTka ana
KotheBapku

MoaxoauT TOMLKO 1A NCMO/B30-
BaHWA HA CAMOIl MANIEHbKOWN KOH-
(hopke. Vicnonbayite nocymy ¢
QIMAMeTPOM [IHa MeHee 12 M.

MaHenb ana memIeHHOro Kune-
HuA

31a NPUHAONEXHOCTb NOAXOANT
TO/IbKO [U1A HU3KOTEMMNEPATYP-
HOro NpuUroToBAEHMA. OHa MOXET
CNOMb30BATHCA HA SKOHOMUYHOIA
WAW CTaHAAPTHOW KOH(OPKAX.
Ecnv Ha BaLLiel BapoUHON NaHeu
NpeaycMOTPEHO HanMune
HECKO/bKIX CTAHAAPTHBIX KOH(O-
POK, PEKOMEHAYETCA YCTAHOBUTb
NaHenb ANA MENEHHOO KUMEHWA
Ha 3aaHew Unn nepeaHelt npasoil
CTAHAAPTHOM KOH(OPKE.
KnaauTe NpUHaaNeXHOCTb BbleM-
Kamu BBEPX Ha AepXKaTesb,
HUKOra He Knaaute eé Npamo Ha
KOH(OPKY.

ApTuKyn
HEZ298114 [ononHutenbHana pelweéTtka ana KoheBapKu
HEZ298105 TlMlaHenb AnA MeaneHHoro KuneHus

MponaBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocsieacTemAa HENCNO/Ib30BAHNA W1 HEMPaBW/IbHOIO
NCrno1b30BaHNA 3TOro AOMNOJ/THNTENIbHOTO OéOpWJ.OBaHVIFl.

[[a30Bble KOHPOPKM ru

JlasoBble KOHPOPKH

PyuHoe BKnroyeHue

1. Haxmute perynatop BbIOpaHHOW ropenkn 1 noBepHUTe
€ro BMEBO 0 MaKCUMaNbHOrO YPOBHA MOLLHOCTW.

2. lNoaHecuTe 3ananbHUK WAKM nnama (3axuranka, crnnyka
N Op.) K TOpeske.

ABTOMaTUUYECKUHN MOJAMMUT

Ecnu ana BapouHon naHenu npedycmotpeHa dyHKLUMA
aBTOMaTUYECKOro nomkura (CBeun nomxkura):

1. Haxmute perynatop BbiOpaHHOW ropesnkin 1 NoBepHUTE
€ro B/AIEBO A0 MaKCMMasbHOro YPOBHA MOLLHOCTW.
MpKn HaxxaToM PerynATope NCKPOBLIE pas3pAdbl Ha BCeX
ropesikax 3axuratoTca U Ha Aucniee NoABnAeTcA
cumBon ~. Topenka saropaetcs.

2. Otnyctute perynatop.

3. TloBepHUTE PerynaTop B Hy)KHOE MOMIOXEHME.

Ecnn nomxur He ocyulecTBAAETCA, BbIK/HOUNTE TOPENKY U
NOBTOPUTE ONUCaHHbIE BbILIE Warn. B a1oT pas
yaepxXuBarTe perynatop HaxatbiM B TeueHune 6onee
AnuTensHoro Bpemenn (0o 10 cekyHa).

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecnun no ncteuvennn 10 cekyHna ropenka He 3axrnach,
BbIK/TIOUNTE PErY/IATOP U OTKPOWTE ABEPbL UMM OKHO B
nomeleHnn. Nogoxante MUHUMYM OHY MUHYTY, Npexae
Yem 3aHOBO 3aXKeUb FOPEsKY.

YkaszaHue: Cobntogante MakcumanbHyto uncToty. Ecnum
CBeuUM Noaxura 3arpAsHeHbl, 3T0 MOXET NPUBECTU K
HenpaBWIbHOMY Nomkury. QuuilanTe cBeYn Nomkura
perynapHoO HeOO/bLLION HeMeTaNIMYeCcKoW WETKON.
Cnenute 3a TeM, YToObl CBEUM MOMKMUra He NoABeprannch
CW/bHBIM yaapam.

Cuctema ras-KoOHTpoOsb

Bawa BapoyHas naHenb 06opyaoBaHa CMCTEMON ras-
KOHTPO/b (TepMonapoit), kKotopaa NPenAaTCTBYET yTeuke
rasa npu cayyamHom yracaHuv naameHn Ha ropeskax.

[nAa Toro, ytoBbl 0BECNEUNTb BKTIOYEHNE STON CUCTEMBI:

1. 3axrnte KOHPOPKY Kak 0ObIYHO.

2. He oTnyckaite pyuky, a yaepXunte ee B HaxaTom
COCTOAHUN B TeueHue 4 cekyH[l Noc/se Toro, Kak
3aOKETCA naamA.

BbikntoyeHue ropenku

[MoBepHUTE perynAatop Bnpaeo B nonoxexune 0. Ha
JuMcrnee NoABMAETCA CUMBOS &, a Yyepes HECKObKO
CeKkyHa oTobpakaeTcA MHAMKALUA OCTaTOYHOro Tenna.

Yepes HECKO/IbKO CEeKYH/[ MOCe BbIKMOYEHNA KOHPOPKN
pasgaeTcA cyxon wendok. OH He ABIAETCA NPU3HAKOM
HEMCNPAaBHOCTK, & O3HAYaET, YTO OTK/IKOUMIACh CUCTEMA
ras-KoOHTPOSIA.

MpumeyaHuna

Bo Bpemsa padoTbl KOHPOPOK MOXKET C/bILATLCA NEerkuii
CBWCT, 3TO HOPMasIbHO.
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ru Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

B nepsoe Bpema padoTbl HOBOro npuéopa MoryT
BblAENATLCA creunguyeckne 3anaxu. OHn He
NpeaCcTaBIAlOT ONacHOCTY A/1A 30POBLA U HE ABNAIOTCA
NPU3HaKOM HeUcnpaBHOCTM BapoyHol naHenun. Co
BPEMEHEM 3anaxu UCUYE3HYT.

[Mnama opaHXXeBOro LBeTa ABNAETCA HOPMa/IbHbIM. Takom
LBET M/lamMeHn MOXeT ObiTb 0OYC/IOB/IEH UMetoLLenca B
BO34yXe MblNbto, NPOANBLIENCA XNAKOCTLIO U T. A.

Ecnn nnamA KOHMOPKK C/lyyanHo noracso, NoBEPHUTE
PYUKY 3TOW KOH(OPKM B HY/IEBOE MOMOXKEHNE M NOO0XKANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepea NOBTOPHbLIM BK/IHOUYEHMEM.,

Bl Tabnuubl n nonesHele
coBeTbl

NoaxoaAawana nocyna

KoHdopka MuHumanbHbI an- MakcumanbHbliA au-
ameTp AHa nocyAbl ameTp AHa NOCynab!

KoHmopka Wok 22 CM -CM

KoHopka nossileHHoli 20 cm 26 cMm

MOLLHOCT

CraHpapTHaA KoHdopka 14 cm 22 ¢cMm

IKOHOMMYHAA KOH(opka 12 ¢cm 16 cm

Mocyna He JOMXKHa BLICTYNaTb 3a Npeaesbl BapouHON
naHesnu.

CoBeTbl N0 aKcnnyaTauuu

MpvBeaEHHbIE HUXE COBETHI MOMOIYT BaM COKOHOMUTL
NEKTPOIHEPTMIO N N3BexaTh NOBPEXAEHUA NOCYab!:

Vicnoneaynte nocyay,
\ V COOTBETCTBYIOLLYIO
pasmepam Kaxaon
KOHMOPKMW.
He nmonbayriteck nocyanomn
MasIEHbKOro anameTpa Ha
6onblnx KoHpopkax. Mnama
He [O/IKHO KacaTbCA CTEHOK
nocyasl.
He ncnonb3yiite nocyay ¢
\/ x NOBPEXAEHHLIM 1 HEPOBHbLIM
AHOM, KOTOpanA HeyCTOMYMBO
CTOMT Ha nnuTe. Takan
nocyaa MOXeT
== NepeBepPHYTLCA.
[Monb3ynTeck TONbKO
NOCYA0N C POBHbLIM TOJICThIM
OHOM.
He rotoBbTe 6e3 KpPbILLKK

Vg WV‘“ WAN C NPUOTKPLITON

KPbIWKOWN. YacTb aHeprum
npu 3TOM pacxoayeTca 3pA.

J
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CraBbTe nocyay TOYHO Mo
LleHTPY KOHMopku. B
NPOTUBHOM CJly4ae OHa
MOXET NepeBeEPHYTLCA.

He ycTaHaBnmBaiite 6onblune
KacTptosin 1 CKOBOPObl Ha
KOHMOPKN, PACNONOXEHHbIE
OKOJ10 PYYEK ynpaBieHus.
N3nuwHuii neperpes MOXeET
NOBPEANTL PYYKMN.
YcTaHaBnueamnTe nocyay Ha

\/ PELEeTKM, HUKOraa He
CTaBbTe ee MpAMOo Ha
—

ropesnky KOH(OPKM.

[Mepen ncnonbL3oBaHMEM
KOH(MOPOK ydeanTech, uto
PEeLEeTKN U KPbILWKN rOpesioK
NpPaBWIbHO YCTAHOB/EHbI.
ByabTe OCTOPOXHbLI B
ofpallleHnn ¢ Nocyaon Ha
BApPOUHOWM NaHesu.

He ynapante no BapouHoi
naHenn n He KNaauTe Ha Hee
C/IMLLIKOM TAXE/ble BELLU.

X

r¥1 ¥

Tabnuua npuroToBneHua

B cnenytowen tabnuue coaepxutca nHdopmauma ob
ONTUMa/IbHBIX CTYMEHAX HarpeBa KOHMOPOK 1 BPEMEHH
NPUrOTOBIEHNA ANA PasnYHbIX 604, Bece naHHble
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU U YKa3aHbl B pacuéte Ha
yeTblpe nopLum.

Bpemsa npurotoBneHnA 1 CTyneHb Harpeea KOHPOPKK
3aBWUCAT OT BMAA, BeCa N KayecTBa NnpoaykKTtos, Buaa
NCMoJIb3yeMOro rasa, a Takxe oT Matepuana nocyabl. [na
NMPUroToB/IEHNA 3TUX énton npenmMmyecTBeHHO Obina
MCno/1b30BaHa Nocyaa 13 Hep)XaBeroLen cTann.

Bcerna ncnonb3yiite nocyay COOTBETCTBYIOWEro pasmepa
N ycTaHaBMBanTe eé no LUeHTPY KOHMopKK. Hdopmaunto
O AvameTpe aHa nocyadbl cM.— "loaxoadiyad nocyga”

MHdopmauma o npuBeaéHHbIX B Tabnuue gaHHbIX

Mpurotosnexve modoro 61t00a COCTOUT U3 OJHOMO WU ABYX
aTano.. [nA Kak4oro aTana ykasaHbl ciefytowme AaHHble:

£5 Cnoco® npuroToBneHua
£i> CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM
® BpemaA NpUroToBAEHWA, MUH

MpuBenéHHble B Tabnuue cnocobbl NPUroToBNEHUA
=+ JloBedeHwe 00 KuneHuAa
[anbHelwee NpuUroToBnexHne

}

=~ CosfaHve [aBneHva B CKOpoBapKe

= [logaep)xaHue JaBfeHnsa B CKOPOBapKe
& CunbHoe obxapusaHue

<> llaasuwee obxapunsaHune

@ PacrannvsaHuve

* bes KpbillkK

*

*

[locToAHHOE NepeMeLlnBaHmne

YKasaHue: CvMBOJIbI He noaABAAtoTCcA Ha npudope. OHn
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU MPY UCTMONb30BAHNN
Pas/IMYHbIX CNOCOOOB NPUrOTOBIEHWA.

HaHHble Ana NpurotoeneHnsa 6104 NoABIAOTCA Ha
Pas/IMYHbIX KOHOpKax. Mcnonb3oBaHne NepBom
yKasaHHOW KOHMOPKN ABNAETCA PEKOMEHAYEMOW ONUNEN.
B 0630pe Mmogenen npuseaeHo onmMcaHne Bcex KOHMOPOK
BapouHou naHenn.— CrpaHuia 2



Tabnuubl U NONE3HbIE COBETHI ru

Mpumep:

Bniono
KoH¢opka

Bniono Obwee Jrani

KoHdopka BpEMA &5 W O

npuro-
TOBJE-

HUSl, MUH

Cynbl, KpemoBble Cynbl

PbiOHBI cyn

K. noBbilieHHon  12-17 8 7-9 1 5-8
MOLLHOCTU

CraHpapTHad koH-  17-22 8 11-13 1 6-9
(hopka

KoHtopka Wok ~ 10-15 9 6-8 4 4-7

Ha naHHoOM npuMepe nokasaHo NpUroToBieHne PuIOHOro
cyna ¢ NomolLLbo KOHMOPKM MOBLILEHHON MOLLHOCTH,
CTaHOapTHOM KOHGOPKK 1 KoHpopkn Wok.

Mpn ncnonb3oBaHMM KOHMOPKM MOBbILIEHHON MOLLHOCTM
(pekomeHOyeman onuuA) obLliee BPEMA NPUrOTOBAEHWA

coctasnaeT ot 12 40 17 MUHyT.

m Ortan 1: gpoBeaeHne A0 KMNeHuA. YCTaHOBUTE CTyMneHb
Harpesa 8 Ha 7-9 MUHYT.
m  OT1an 2: ganbHenlee NpuUroToBieHne. Vicnonbayite
CTyneHb Harpesa 1 B TeueHne 5-8 MuHYT.

[laHHble OENCTBUTEbHBI TAKXE AN1A APYrX

PEKOMEHA0BaHHbIX KOH(DOPOK.

Bniono
KoHdopka

Cynibl, KpeMOBble CyMbl

PhiOHBI cyn

K. noBblleHHon  12-17 79 58
MOLLHOCTM

CraHpapTHas 17-22 1113 69
KoH(opKa

KoHdopka Wok ~ 10-15 4-6 16-9
THIKBEHHBIV Kpem-Cyn, 60pLL

K. nobiweHHon  30-35 10-12 20-23
MOLLIHOCTH

CraHpaptHas 4550 1517 30-33
KOH(OpKa

KoHthopka Wok ~ 25-30 79 18-21
MHECTPOHE (OBOLLHOW Cyn)

K. noBbIleHHoI  47-52 10-12 37-40
MOLLIHOCTH

CrangaptHas 57-62 10-12 47-50
KOH(OpKa

Kondpopka Wok ~ 45-50 810 37-40
MakapoHb! 1 puc

Cnarertun

K.noBblueHHon 1822 &&* 810 10-12
MOLLHOCTM

CraHpaptHas 2024 &3 9 1012 7 1012
KOH(hOpKa

KoHthopka Wok 1822 &a* 8 810 6 1012
Puc

K. noBblleHHOA  17-22 9 57 2 1215
MOLLHOCTY

CraHpapTHas 18-23 9 79 6 1114
KOH(opKa

KoHdopka Wok ~ 13-18 8 46 4 912
Pasnonu

K. noBbllieHHon  9-14 9 46 6 58
MOLLIHOCTY

CraHpapTHas 17-22 8 1214 8 58
KOH(OpKa

Kondopka Wok ~ 10-15 8 46 8 69
OsoLuu 1 6060BbIE

BapéHoiii kapTodens (Ntope, kapTotenbHbIiA canar)

K.nosbleHHoW 2328 &~ 9 810 & 5 1518
MOLLHOCTM

CraHpaptHas 2530 &+ 9 1012 & 6 1518
KOH(opKa

KoHthopka Wok 2530 & 7 1113 5 1417
Xymyc (Nope 13 Hyta)

K.noBwileHHoW 5055 & 9 1012 & 4 4043
MOLLHOCTM

CraHpapTHas 5257 £ 9 1214 5 4043
KOH(opKa

KoHdopka Wok 4762 & 7 1012 5 37-40
['OpHas ueyeBmLa

K. noBbllieHHon  40-45 9 810 8 3235
MOLLHOCTM

CraHpapTHas 50-55 9 1820 6 3235
KOH(opKa

KoHdopka Wok ~ 45-50 9 79 4 3841
OBoLuUK B TECTE TEMNYPA

K. noBblleHHOA 12-17 &%-* 7 68 & 6 69
MOLLIHOCTM

CraHnaptHaA 1520 & 8§ 810 &+ 7 710
KOH(OpKa

KoHopka Wok  10-15  &-* 7 57 & 5 58
faccepoBaHHbIE CBEXME OBOLLN™*

KoHdopka Wok — 5-7 &~ 9 57

K. NOBbILLIEHHO  6-8 &~ 9 68

MOLLHOCTY

Kaptotens pu

KoHdopka Wok  12-17 &% 7 1217

K. noBbllleHHOW 1520  &S-* 9 1520

MOLLHOCTY

CraHpapTHaA 25-:30 &-* 9 2530

KOH(OpKa
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Bniono
KoH¢opka

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

Bniono
KoH¢opka

Qi CraHpapTHad 8-13 & 9 813
nua KOH(opKa
[lJariuyKa, MeHeMeH KoHpopka Wok 49 &S g 1.3 &« 4 3§
CraHnaptHas 1520 & 9 1012 < 4 58 3aNEUBHHLIA S10COCH
KOH(opKa
- e n K. noBeiienHoin  5-10 &S-* 7 24 - 1 36
K. noBblleHHoW 13-18 &% 8§ 79 = 3 69 MOLLHOCTH
MOLLHOCTH
= " CraHnaptHad 510 &S~ 8 24 = 1 36
KoHdopka Wok 1520 &% 6 1113 < 4 47 KOH(OPKA
Owner (1 wr.) KonbopkaWok 712 &+ 6 24 <~ 1 58
CraHpapTHan 35 & 8 35 MonniocKn
KOH(OpKa
z —_— K. noBbilleHHOW 57 9 57
K. noBbllEHHON  2-4 &5 9 24 MOLLHOCTH
MOLLHOCTH
Konpopka Wok 24 S 5 04 KoHtopka Wok ~ 4-6 9 46
. s }
CranpaptHas  10-12 9 1012
cnaHckaa TopTubA KOH(OPKa
K. moBblleHHOA 25-30 &%-* 9 2530
MOLLHOCTY Msaco
KoHdopka Wok 1823 &%-* 7 1823 YTuHas rpyaka (1 wr.)
CraHpaptHas 6-8 & 7 68
Coycbl KOHEhOopKa
Coyc <bewavens> K. mosbiweHHon 911 &%-* 7 911
dKkoHommuHas  10-15 " 6 24 * 6 811 MOLLHOGTY
KoHopKa KoHdopka Wok  6-8 &S 5 68
CraHpaptHas 1015 @ 5 24 £ 5 811 BeCTOranoB
KOH(opKa _ e —
KonpopkaWok 38 @ 5 12 &% 5 26 e R R
Coyc ¢ cbipoM ¢ rony6oi NneceHbo™ Kothopka Wok  5-10 &7 510
Oonowndran 46 @ 7 46 Cranmaptan  12-17 &S 9 1217
KOH(OpKa KOH(OpKa
E;i&%app;:aﬂ 35 w735 KyprHBIiA WHULENb (KypWHaa rpyaka, dune, 8 Lwt.)
s = K. noBblleHHON ~ 7-12 &89 24 & 6 58
K. noBbILEHHO!  3-5 @& 5 35 I ——
MOLLHOCTH
Coyo <Heanomuranos KoHdopka Wok ~ 7-12 & 9 24 & 5 58
Cranmaptias 1823 & 6 24 <> 4 1619 E;ﬁ&%app;:a” SN — RN -
KOH(OpKa =
Krogowenton 1520 &% 8 13 <o 6 1417 MACHOA (apu_ —_—
MOLLHOCTU K. noBblleHHo 1520 &%-* 8 1520
KonpopkaWok 1217 &% 7 24 < 5 1013 ZOL”HOCT“ s g
Coyc «Kap6oHapa» Kgig%appgaﬂ ) g ”
CTaH,ﬂapTHaH 10'15 é’* 6 57 é" 3 5'8 KOH(I)OpKaWOK 15_20 %’_* 6 15_20
KOH(OPKa
K. noBbillenHon  8-13 " 5 46 " 3 47 FoToBbIE NPOAYKTLI
O KpoKkeTsi, Fy60Koi 3aMopoakii (16 LUT.)
JKoHomnuHas  10-15  =—-* 9 &7 =" 5 58 PLIGHbIE NA0YKH, FNYGOKOI 3aMOpO3Ki (12 LT.)
T K. noBblleHHOW  6-10 & 8 610
Pbiba MOLLHOCTY
XeK B NaHUpoBKe Egi':p%appgaﬂ 812 &= 8 812
e S = R KonpopkaWok 610 &~ 9 35 & 4 35

MOLLHOCTH

42



Bniopo Ob6uwee
KoHdopka

Bpems
npuro-
TOB/e-
Hu,
MWH

KonGacku and xxapeHua (12 wr.)

K.noBbiweHHon 510 &%~ 9 13 W7 47
MOLLHOCTY

CraHoapTHaA 712 &~ 90 712

KOH(OpKa

Kondopka Wok ~ 5-10 &~ 9 13 &~ 5 47

Capoenbku (12 wr.)

CraHpaptHas 813 9 813
KOH(OpKa

KoHdopka Wok ~ 9-14 4 914

K. noBbileHHoin  7-12 7 712

MOLLIHOCTW
LLIH1Lenn no-rambypreku U3 roBaanHbl (4 wr., 1 cM tonwmHoii, 110T)
K. noBbleHHon  4-9 &~ 9 13 &= 7 36
MOLLHOCTY

KoHtopka Wok 49 &S 713 &S5 6 36

CraHpapTHan 510 & 9 13 &8 47
KOH(OpKa

HarpeTb haconb B TOMAaTHOM COYCe U NOAAEPKIBATL B FOPAYEM COCTOR-
HUM (CMOMBL30BATb NaHEb ANA MEANEHHOr0 KUMeHuA)

CraHpaptHaa  20-22 6 57 1 15
KOH(OpKa

Muuua (anametp 20 cm)

KoHdopka Wok  4-8 < 4 48

K. noBbiweHHo 1620 <5 1 1620
MOLLHOCTH

CranpaptHan 2025 <= 1 2025

KOH(OpKa

LecepTbl

Monounbiid puc no DIN 3360-12* (ncnonb3oark NaHeNb AnA MeANeH-
HOrO KnNeHna)

Crarmaptias 6267 €3 8 2732 2 35

KOH(OpKa

MonouHbIA puc**

CraHpaptHas ~ 30-35 &8 8 911 &+ 4 2124
KOH(opKa

JKoHomMuuHas 4045 & 9 1214 £ 2 2831
KOH(OpKa

KoHopka Wok 2328 &&* 6 810 £ 4 1518

PactannuBanue wokonaaa corn. EN 60350-2 (ncnonb3osats naHenb ana
MEANEHHOr0 KUNeHus)

JKoHomuuHas  34-38 1 34-38
KOH(opKa

CraHpapthaa 2024 @ 1 2024
KOH(opKa

BanHb! (8 wwr.)

CranpaptHan 1722 & 8 35 &= 5 50¢/
KoH(opKa onHa
CTOPOHa

Tabnuubl U NONE3HbIE COBETHI ru

Bbniopo Obwee
KoHdopka e
bop npwuro-
TOBne-
HuA,
MMH
K.noBbilueHHOM 2025 &-* 6 46 & 4 60c¢/
MOLLIHOCTU 0aHa
CTOPOHa

XneGHbIA MyauHr (Ha BoAAHOK GaHe)

K.nosbiwenHor 25-30 <+ 9 1012 6 15-18
MOLUHOCTH

Kontopka Wok 2328 & 9 810 7 1518
=&

CranpnaptHan 27-32 9 1012 & 7 1720
KOH(opKa

McnaHckui nyamAr*

K. noBbllenHon 3-8 * 5 38
MOLLHOCTH

CraHpaptHaa  8-13 * 5 813
KOH(OpKa

KoHdopka Wok 3-8 * 3 38
BuckeuT (Ha BoaaHow 6aHe)

K. nosbilieHHon 3540 9 3540
MOLLHOCTH

KoHdopka Wok — 40-45 9 4045
CraHpaptHaa  45-50 9 4550

KOH(opKa

CoseTbl No NPUroToBJIEHUHO 61“011

m [1nA NpuUroToB/eHNA KPEMOBLIX CyrnoB 1 G0OOBbIX
NCMONb3YNTE CKOPOBAapPKY. Bpemsa npurotosieHns
3HAUUTENIbHO YMeHbLLaeTcA. [pyn cnonb3oBaHnM
CKOPOBapKW cneaynTe ykasaHuAM U3roToBUTENA.
3arpysute Bce MHIpeaneHThLl B caMOM Hadvasne.

m [lpn npurotoBneHun KaptTodena n puca sceraga
3aKkpblBanTe NOCyay KPbILWKOW. 3TO NO3BONAET
3HAUNTENILHO YMEHbLLNTL BPEMA NMPUrOTOBEHMA.
Mpexae uem Bbl 3arpy3nTe MakapOHbl, PUC WK
KapTotenb, Boaa AO/HKHA 3aKMMNeTkb. 3aTtem
oTperynupyiTe cTyneHb Harpeesa KOHMOPKK aAnA
NPOAO/IKEHUA BaAPKMN.

= [lpu xapke NpodyKTOB cHayana pasorpente macno. B
Hauasie npouecca xapku odecrneuysTe NOCTOAHHYO
Temneparypy, Npu HeoBXoANMOCTN U3MEHWB CTYMNeHb
Harpesa. Mpy NPUroTOBAEHUN HECKOIbKMX MOPLINA
JOXOUTECh, noka cHosa OyaeT AOCTUrHyTa
Temneparypa npurotosnexHua. PerynapHo
nepeBopavyMBanTe NpoayKT.

m  ECAn Bbl rOTOBUTE CYMbl, KDEMOBLIE CYMbl, YEUEBWLLY UM
HYT, OHOBPEMEHHO 3arpysnTe BCE UHIPEANEHThI B
nocyay.
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ru Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxnsaHme

E UncTKa M TexHMuecKoe
obcnyuBaHue

OuucTKa

Koraa BapouHana naHesb OCThIHET, NPOTPUTE ee C
MOMOLLbIO TYOKW, BOALI U Mbla.

Kaxabli pa3 nocne ncnofb3oBaHnA NpoTpuTe
NOBEPXHOCTb AeTanen ropenkn nocae Toro, Kak oHa
ocThIHeT. [laxke Hebonblune 3arpAsHeHuA (MpuropesLwne
NpOoAayKTbl, Kanan Xupa v T. M.) Npy NOBTOPHOM
HarpeBaHuy 3anekyTca Ha NOBEPXHOCTK, U NOTOM KX OyaeT
TPYAHO yaaIUTb. YTOBbI N1amMA ropeno POBHO, HEOOXOANMO
cofepXaTtb B YUNCTOTE BCE OTBEPCTMA U MPOPE3N FOPENKM.

ot nepeaBmxeHnAa HEKOTOPbIX BUAOB NMOCYAdbl HA pelleTKax
MOTyT OCTaBaTbCA MEeTa/I/INYECKNE Criebl.

Fopenkun 1 peweTkn ciaegyeT MbiTb BOJOW C MblJIOM C
MOMOLLbIO HEMETaITMYECKOW LLETKU.

PelweTtkn Takxe MOXHO MbITb B I'IOCy,ElOMOG'leOVI MallnHe.
|/|C|'IOJ'Ib3yI7]Te Moroulee cpeacTBo, pekoMmeHaoBaHHOe
NPOW3BOANTENIEM MOCYJOMOEYHON MallunHbl. Eciin
3arpA3HeHre CANWKOM CuibHOE, ydlle npeasaputTesibHoO
OUNCTUTb PELUETKN BPYYHYIO.

KprLLIKI/I rOpPEIOK MbITb B nocyuonvloeLJHon MallnHe HENb3A.

ByabTe OCTOPOXHbLI MPU NPOMbIBAHUN PELIETOK, Ha
KOTOPbIX YCTAHOB/EHbI PE3UHOBbLIE MPOKAAAKK. MpoKnaaKu
MOTYT C/IeTETb, M TOr4a peLleTka nouapanaet BapouHyto
naHesb.

Bcerna nocyxa npoTupaiTte AeTanu ropesiok 1 peleTku.
Hannuve Ha HVX Kanesb BOAbl UK BAaXHbIX yUaCTKOB B
Hauase npouecca HarpesaHna MOXeT NOBPEeauTL SMasb.

Mocne NPOMbIBKM 1 BbITUPaHWA AeTanei ropesiok
y6eauTech B TOM, UTO KPbILLIKW NPaBUILHO YCTAHOBEHbI Ha
paccekaTtensx.

BHumaHue!

m [1na ounctku npudopa He CHUMaNTe 31eMEHThI
ynpasnexus. MpoHukiiaa B NpuOop Brara MoxeT
noBpeanTs Npuéop.

m He ncnonbayrite napoouncTutTenn. 3To MoOXeT
NMoBPEANTb BAPOYHYIO MaHe b.

m Hukoraa He nonb3yiTeck abpasnBHLIMU CPEaCTBaMY,
MeTaNIMYECKMU MOYaSIKaMK, PEXYLLMMU NpeaMeTamu,
HOXamu 1 T. N. ANA yCTpaHeHA OCTaTKOB NPUrOPEBLLEN
MWK C NOBEPXHOCTN BAPOUYHOW naHesnn.

m He nonbayiteck HoXamu, ckpedkamu 1 pyrumm
NoA0OHLIMY MHCTPYMEHTaMM /1A OUNCTKM CTbiKa Mexay
CTEK/IAHHOM MOBEPXHOCTLIO M KOMbLaMMW ropesiok uan
MeTanIMYeckuMm NPoUIAMU U ANA OYNCTKM
CTEK/IAHHBIX N a/TIOMUHMEBBIX MOBEPXHOCTEN, €CM OHU
NMetoTCA.

Yxon

Ecnu Ha BApOYHYIO naHes b Npoanaach Kakana-To XUOKOCT,
cpasy BbITpUTE ee. TakuM 008PasoM MOXHO 13bexatb
NPUANMAHNA OCTATKOB MWLM 1 BIOCNEACTBUN CIKOHOMUTH
YCWINA MO OUYUCTKE MaHenu.

He nepenpurainte nocyay no noBepxHOCTW BAPOYHOM
naHenn, CTeKN0 MOXET nouapanaTbca. Takxe nsberaiTe
nafeHns Ha CTeKN0 TBepdblX U OCTPbIX NpeaMeToB. He
yaapanTe no KpaaM BapoOUHOW naHenu.

[MeCUMHKM, KOTOPbIE MOMYT NOMAaCTb Ha BAPOYHYHO MaHesb,
Hanpumep, B NPOLIECCe OUMCTKMU OBOLLEN, MOTyT
nouapanaTb NOBEPXHOCTb CTeK/a.

PacnnaeneHHbIli caxap Wan NponvBLINEcA NPOAYKTbl C
BbICOKMM cofep)XaHnem caxapa HeoOX0aMMOo cpasy xe
YOQIUTH C NMOBEPXHOCTU BAPOYHOW MaHen ¢ NOMOLLbLIO
CcKpedKa O/1A UNCTKU CTEK/AHHBIX NOBEPXHOCTEN.

Ed4To nenatb B cnyuae HencnpasHocTH?

B HEKOTOPbLIX CyyYaax BOZHUKLINE HEUCMPABHOCTY MOXHO
NErko ycTpaHuTk. Npexae uem oOpallathCa B CEPBUCHYIO
cnyx06y, BHUMATEIbHO NMpounTaiiTe credytollne yKasaHua.

HeuncnpasHocTb BosmoxHasa npuunHa

HapyweHue o6L1ero yHKUMo-  HeucnpaseH npeaoxpaHuTeSb.
HUPOBAHIA 3M1EKTPO0BOPY/10Ba-

YctpaHeHue

MpoBepbTE MCNPABHOCTL NPENOXPaHUTENEN B G/10Ke NPeao-
XpaHuteneii. MoBPeXAEHHbIA NPEA0XPAHUTENb 3AMEHUTE.

HUA.
HOr0 OTK/TOYEHNA.

Cpaborana 3allutHaa aBToMarKa 1am yCTpOoCTBO 3allinT- [pOBEpPbTE HA NAHENW YNPABIEHNA, HE BBILLN /I U3 CTPOA

3allnTHaA aBTomarmka umn yCTpOIZCTBO 3aLUNTHOTO OTKIOYE-
HKA.

ABTOMATNYECKIIA NOMKUT HE
pabotaer.

Mexxay cBeuamu nopkira 1 ropesikami MoryT 0CTatses
KYCOYKW MULLIA WA OCTATKK YNCTALLIEro CpeacTsa.

MpOCTPAHCTBO MEXX Y CBEUO NOMKUrA U TOPENKON AOMKHO
ObITb YNCTLIM.

TOPe/KiN MOKpHIE.

TLIATENBHO BHICYLLMTE KPLILIKK TOPESOK.

KPbILLKY FOPESIOK HeMpaBuIbHO YCTAHOB/EHH.

Y6eauTech, uTo KpLILLKW NPUNEraioT Haanexalum o6pasom.

Mpn6op He 3a3eMNEH, HEMPaBUILHO NOAKIOYEH UK

MOBPEXAEH NPOBO/ 3a36MTEHNA.

CBAKUTECH C INEKTPOCHAGKAIOLIMM NPEANPUATIEM.

ABTOMATUYECKNIA NOMKNT HE
paoraer, Ha aucnnee noasnsa-

ercA cumson £ wm F 2.

DNEKTPOHVKA Neperpenach.
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HeucnpaBHoCTb Bo3amoxHasa npuunHa

[1nama ropesku roput HepasHo-  [leTani ropenok HenpaBubHO YCTAHOB/IEHSI.

MEpHO.

Cnyx06a cepsuca ru

YcTpaHeHue

MPaBULHO YCTAHOBHUTE IETANM FOPE/IOK Ha COOTBETCTBYIO-
LLINE FOPESIKN.

KaHaBKy ropesiok 3arpAsHeHbI.

QuncTute KaHaBKM ropesok.

a3 nocTynaeT HepaBHOMEPHO

WK HE NoCTynaeT BOoOLLE. BEHTUNEN.

Monaya rasa NpepBaHa 13-3a 3aKPbIThiX MPOMEXKYTOUHBIX

OTKDOVITG MPOMEXYTOUHBIE BEHTU/TN.

[Mpw CNONL30BAHNM Fa30BOr0 GasoHa yoeamTech, Uto OH

He nycT.

3aMeHuTe ra3oBblil OANIOH.

B KyxHe uyBCTBYyeTCA 3anax rasa. [asoBbiii KpaH OTKPHIT.

3aKpoiiTe ra3oBble KpaHbl.

["a30BbIi 6ANIOH NOAKMOUEH HENPABUBLHO.

YOenuTech, uto rasosblit 6an10H NOAKMOUYEH NPABUIBHO.

Bo3moxHa yTeuka rasa.

3aKpoilTe LEHTpasbHbIA KpaH ra3onoaBoaALLen TpyGsl, npo-
BETPUTE NOMELLEHIE U HE3AMEL/INTENBHO BbI30BMTE aBTOPU-
30BAHHOI0 3N1EKTPOMOHTEDA, KOTOPHIN MPOBEPWT ra30BYH0
YCTaHOBKY W BbIAACT CBIAETENLCTBO 00 YCTaHOBKe. He
NCNoMb3YITE NP, NOKa He YOeanTeCh B TOM, UTO U3 yCTa-
HOBK WK NpuGopa He BbIAENAETCA ras.

[openika BLIK/I0YaeTCA cpasy
nocne 0TMyCKaHWA perynaTopa.

Perynatop He Obl1 Haxkar A0CTaTouHO 0JIT0.

Mocne 3aXuUraHua ropenki YAepxmBaliTe perynarop Haxa-
ThIM B TEYEHUE HECKOTLKIAX CEKYH.

KaHaBKy ropesok 3arpAsHeHbl.

QuncTute KaHaBKM ropesok.

Ha ancnnee nossnaetca £ 3,

FY.F5 FGF1FEBFS

HencnpaBHOCTb 3MEKTPOHUKIA.

OTcoeanHMTE BapPOUHY NaHenb 0T 31eKTpoceTu. Moao-
XOWUTE HECKOBKO CEKYH/ 1 CHOBA NOAKIUNTE e€. Ecnmn
WHAMKALWA CHOBA 3aropaeTcA, 00paTuTech B CEPBUCHYIO

CNyx0y.
MokasaHuA nHankaropa ctyne-  HencnpasHaA KanmOpPOBKA 3NEKTPOHNKY. MpoBeauTe KannpoBKY COrNAacHO PyKOBOACTBY NO MOH-
Hel HarpeBa KOH(OPKKM Ha anc- Taxy.

Nee OTINYAKITCA OT CTYNEHN
HarpeBa KOHMOPKN, 3aJaHHON
PETYNATOPOM.

VA Cnymba cepBuca

Mpw oBpalleH B CEPBUCHbLIN LIEHTP HeoOX0MMO
cooBwmTb koa npudopa (E-Nr.) n ero 3asoackon Homep
(FD). 9Ta nHdhopmaumna HaxoamTca B Tabnmuke ¢
XapaKTeEPUCTUKAMM, PACMONOXEHHON B HUXHEN YacTu
BAPOYHOW MaHesn, 1 Ha 9TUKETKE B PYKOBOACTBE MO
aKcnayatauunu.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaLUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPUNOXXEHHOM CMNCKE CEPBUCHLIX LIEHTPOB.

[lonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT NponssBeaEH rpamMoTHLIMU CrieUunancTaMmm n ¢
NCcno/b3oBaHMEM MUPMEHHbLIX 3amnacHbIX YacTen.

YcnosusA rapaHTI/II:iHOFO OGCHV)‘KMBaHMH

Ecnun, Bonpekun Hawmnm oxunaaHuam, AaHHbIN
BNIEKTPONPUBOP MOBPEXAEH UK HE OTBEYaeT
npeabAB/IAEMbIM K HEMY TpeéOBaHI/IFlM KayecTBa, MpoCnM
cooBLNTL HaM 00 3TOM KaK MOXHO ckopee. [apaHTua Ha
[aHHbIN NpUOOop AeNCTBUTEbHA TOMTLKO B Clyyae, ecrin B
npméope He Npon3BoAN/I0Cb HUKAKNX N3MEHEHUN N OH He
MCno/1b30BasicA HeHaaexalwmnm Oép&SOM.

Ycnosua rapaHTMnHoOro obcnyxmBaHus gaHHoro npuéopa
onpeaenatTca NPeacTaBUTeIbCTBOM Hallell KoMNaHu B
CTpaHe, rae Oblna npousseaeHa nokynka. bonee
NoAPOBHYIO MHPOPMALINIO Bbl MOXETE MONYUNTL B

marasuHax. YtoObl BOCMNO/1b30BATLCA rapaHTUeln,
HeoBX0AMMO NPEedbABUTL TOPrOBbLIN YekK.

MpownsBoanTE b OCTaBNAAET 3a coOOl NPaBo Ha BHECEHWEe
N3MEHEeHNN.
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ru OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

EYOxpaHna oxpymaroLuei
cpeasl

Ecnu Ha TMnoBon Tabnnuke npubopa umeetca cumeon X,
cobnonanTe cneaytowme ykasaHus.

I'IpaBManaﬂ yTUunnsauua ynakoBKu

YTUnnsnpymnTe ynakosky ¢ cobntoeHnem npasun
9KOJIOrMYecKoin 6e30NacHOCTU.

[aHHbi npndop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckmum Hopmam 2012/19/EU ytmunnaauun
ANEKTPUYECKNX N DNEKTPOHHbLIX NpndopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HopMbI OnpeaenatT AeCTBYoWMe Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTUAM3aLUnn ctapbix NpudopoB.

YnakoBKa JaHHOro npudopa npovseeaeHa s
MUHUMaIBHOMO KOIMUYECTBa MaTepunanos, HeoOXoanMOoro
ona obecneyeHna HagexHol 3alnTsl BO BpeMa
TpaHCnopTUPOBKK. Bce 3T matepuasbl MOryT ObiTb
NOBTOPHO NepepadoTaHsl, UTO COKpaLLaeT UX HeraTueBHoe
BAVAHME Ha OKPYXatoLLyto cpedy. Bbl MOXeTe BHECTU CBOW
BK/1a B OxXpaHy Npupoabl, €C/an nocnenyete caedytolmnm
coBeTam:

m  BbIOPOCUTE YNAKOBKY B COOTBETCTBYIOLIMIA KOHTENHEP
INA MaTepuasnos, Noanexalimx yTmamsaumm,

®m fpexae, YeM BbIOPOCUTL HEHYXXHbI NPpudop, caenante
€ro ABHO HEMNpPUroAHbIM 1A UCMOIb30BaHWA; y3HaliTe B
MECTHOW afMUHUCTPAaLMK, FAe HAaXOAUTCA NPUEMHbIN
NYHKT Mo cOopy BTOPUYHOMO ChIPbA, U OTBE3UTE Tyaa
CBON Npudop;

® He BblIMBaNTE NCMNO/L30BAHHOE PACTUTE/ILHOE MAC/O B
PakOBWUHY; BbINIEliTe ero B 3aKPbIBAOLLYIOCA EMKOCTb U
OTHECUTE B MPUEMHbI MYHKT, a eCn PAAOM C BallVM
ZIOMOM TaKoro MnyHKTa HET, MOMIOXNTE EMKOCTb C
Mac/IOM B MYCOPHbI KOHTEWHEpP (0TTyAa OHO nonageT
Ha KOHTPOIMPYEMYLO CBasIKy; BOSMOXHO, 3TO He
JIYULINIA BAPUAHT, HO TakuM 00pa3oM MOXHO n3bexaTb
3arpA3HEHnA BOAbI).
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’0 Thank you for buying a

wet| Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You 'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

Germany

www.bosch-home.com

9001133930
980119(F)
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