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Udhézim pér pérdorim
Uputstva za upotrebu

[a30B roTBapCKM NIoT
Plinska plo¢a za kuhanje
Zona pér zierje me gaz
Polje za kuvanje na gas
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Ckapa
H Konue 3a ynpasneHue
VIkoHoMU4YeH rasoB KOT/I0H ¢ go 1 kW

A HopmaneH rasos KoT1oH ¢ Ao 1,75 kW

A MouleH rasos KOT10H ¢ 40 3 kW
A MuHn yok rasos KoT/10H 40 3,5 kW
YoK rasoB KOT/I0H ¢ Ao 4 kW

H Main Switch

ReSetka

H Upravljacki gumb

H Stedljivi plamenik do 1 kW

A Normalni plamenik do 1,75 kW

A Jaki plamenik do 3 kW

A Mini wok plamenik do 3,5 kW
Wok plamenik do 4 kW

H Main Switch

Skara

H Butoni komandues

H Djegési kursyes me deri 1 kW
A Djegési normal me deri 1,75 kW

H Djegési i forté me deri né 3 kW
A Djegési mini wok deri 3,5 kW
Vatra deri né 4 kW

H Main Switch

ReSetka

H Dugme za upravljanje

H Stedljivi gorionik snage do 1 kW

B Normalni gorionik snage do 1,75 kW

H Jaki gorionik snage do 3 kW

[ Mini gorionik za vok do 3,5 kW
Gorionik za vok snage do 4 kW
H Main Switch
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EYUsnonssane no
npeaHasHa4yeHue

lMpoueTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTBO 3a
ynotpeba. Camo Taka MoXeTe Aa U3nonseare
eeKTMBHO 1 6e30nacHO Bawna ypea.
ChbxpaHfaBanTe pbkoOBOACTBATA 3a MHCTaaunA
n ynotpeba nobpe 1 rn npegaBante Ha
eBeHTya/lHMA cneasall COOCTBEHMK Ha ypeaa.

MpoussoauTenaT ce ocBoboxaasa ot
BCAKaKBa OTFOBOPHOCT, aKo pa3snopeabure
Ha HaCTOALLUMUA HaPBUHUK He Ce cnasBar.

ChabpKallmTe ce B HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO
N300paxXeHna ca caMo OPUEHTUPOBBYHMN.

OcTaBeTe ypeda A0 MOHTaxa B 3allUTHOTO
nokputne. AKo ycTaHOBUTE LeTa No ypeaa, He
ro cBbp3BaniTe kbM Mpexarta. ObageTe ce Ha
Halwata cny>xéa obcny)xBaHe Ha K/IMEHTH.

Tosn ypen otroBapsa Ha knac 3 cbvrnacHo DIN
EN 30-1-1 3a rasosu ypeau: Ypeau 3a
BrpakaaHe.

[Mpean MOHTaXxa Ha BaluuA HOB rOTBApPCKU
MNNOT Ce YBEPETE, Ue MNpn MOHTa)Ka Ce cneaBart
NHCTPYKUNNTE 3a MOHTaX.

Tosu ypen He 6vBa [a ce Brpaxaa B AXTU WK
B KapasaHWu.

Toan ypen Moxe [a ce 1U3noassa camo Ha
MACTO C AOCTaTbUHO 40OPO MPOBETPEHME.

Toan ypen He e noaxoaAall 3a padoTta ¢
BbHLUEH TalMep WK C BbHLLIHO ANCTAHLUMOHHO
ynpas/ieHue.

BCHUKM 0eMHOCTU NO UHCTanupase,
cBbp3BaHe, perynupaHe v npeMMHaBaHe KbM
Apyr BuA ras TpAa6ea ga ce M3BbPLUBAT OT
OTOPU3MPaH CNeLUanucT 1 NpU cnassaHe Ha
CBHOTBETHO NPUAOKUMUTE pasnopebamn u
3aKOHOBUTE NpaBuUna, KaKTo U Ha
npeanucaHUATa Ha NIOKaNTHOTO eNeKTPOo- U
rasocHabauTenHo apyrmectso. Ocob6eHo
BHMMaHHWe TpAbGBa ga ce oOpblLlya Ha
BanuAHWTE 3a NPOBETPEHMETO NpaBuna u
HaCOKM.

To3sn ypen habpuyHO € HaCTPOEH Ha
nocoyeHunsa B TMnosaTa tabenka Buj ras.
VIHbopmaumA 3a npeMnHaBaHETO KbM ApPYr
BMA ras e OTKPUETE B UMHCTPYKUMUTE 3a
MOHTaX. 3a AENHOCTU MO NPEMUHABAHE KbM
OPYyr BUA rasd HMe npenopbyBamMe aa ce



obaauTte Ha cnyxbata obcnyxBaHe Ha
KINEHTN.

Toau ypen e NpoekTupaH U3KIKYUTETHO 3a
N3MN0a3BaHe B YaCTHU JOMaKNHCTBA,
TbProBcka unn npodecnoHasnHa ynotpeda He
ce paspeuwana. Ianonassante ypega camo 3a
rOTBEHE, HNUKOra KaTo HarpesaTeneH ypea.
"apaHuMATa BaXXn camo Toraea, Korato
YPEOBLT Ce U3MN0A3Ba U3K/IUNTENHO 3a LEenTa,
3a KOATO e nNpeaBunaeH.

To3n ypen e npegHasHayeH 3a U3nosi3BaHe Ha
BMcoumHa no makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHMLLE.

He nanonssaiTte nokpUTUA win sawmtv 3a
Jela, KOUTo He ce npenopbyBaT OT
Npoun3BOANTENA Ha roTBapCcKMA MaoT. Moxe aa
ce CTUrHe 00 3/10MOoNYKKM, Hanp. nopaam
nperpAasaHe, Bb3naMeHaBaHe uin
pasTBapAHEe Ha YyacTu OT MaTepuasu.

YpeobT MOXe [Ja ce 13nona3sa oT Aela Ha U
Had 8 roavHW 1 OT Nnua ¢ HaManeHu
DUINYECKN, MEHTASTHN U CEH30PHM
BBb3MOXHOCTU WM C HEAOCTATbUYeH ONuT U/nnn
3HaHWA, caMo KoraTto Te ca noa HabnwaeHne
Ha Nnue, OTTOBOPHOCT 3a CUNYPHOCTTa UM WK
ca nonyynan oT Hero pasACcHeHUA OTHOCHO
6esonacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasldpanu
npounsTNYaLIMTe ONacHOCTM OT TOBA.

C ypena He TpAbGBa Aa urpaaT geua.
MouncTBaHETO N 0OCNY)KBAHETO OT
nons3sarena He TpAbBa 4a ce n3BbpLBAaT OT
[eua, OCBEH ako ca no-ronemu ot 15 rogmHn u
ca noa HadnwoaeHve.

[eua, Kouto ca no-Masiku oT 8 roamHu, Tpadsa
[a ce OobpXxart Hajased oT ypeaa u
CBbP3BaLLNA NPOBOAHUK.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\NpenynpemaeHne — ONacHocT oT
Aednarpaumna!

Mpun HaTpynBaHeTO Ha HEW3ropan ras B
3aTBOPEHN NPOCTPAHCTBA € Ha/mLe onacHOCT
OT aednarpauva. He nanarante ypena Ha
TeueHune. B npoTmMBEH ciyyan ropesikute morat
na yracHar. [TpoueteTte npeaynpeanTenHmuTe
yKasaHuna OTHOCHO HaunHa Ha (PyHKUMOHUpaHe
Ha rOpenKnUTe BHUMATE/HO.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
oTpaBsfHe!

3nonsBaHeTo Ha ra3oB roTBapcku ypen
reHepvpa B NOMELLIEHNEeTO TONMHa, Bnara u
NPOAYKTM OT U3rapAHETO. YBEPETE Ce, Ue
KyXHATa e JoOpe NpoBeTpeHa, Nnpean BCUUKO
KOrato roTBapCKuAT naoT padoTu: nasete
eCTecTBeHUTe OTBOPY 3a BEeHTUIaLMnA
CBOOOAHV UMW UHCTaNMPanTe MexaHU4Ho
nposeTpeHne (abcopdatop). AbvnarotpanHara
padoTa Ha ypena Moxe [a U3nckKaa
JOMB/AHUTENHO N NMO-e(MKACHO MPOBETPEHMUE:
OTBOpPETE MPO30PEL, UK yBemyeTe
MOLLHOCTTa Ha abcopbaTopa.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT

usrapaHe!

= KOTNOHWTE M OKOHOCTTA MM CTaBaTt MHOMO
ropeLn. Hukora He gOKOCBaKMTe ropeLm
NoBbPXHOCTU. [IpbXTe Aaney geuarta noa 8
FOAVHMW.

= AKO OyTuikarta C TeYeH ras He e B OTBECHO
NOIOXEHMNE, TEUHUAT NponaH/ByTaH MOXe
fa nonagHe B ypena. [pu ToBa no
ropenkara morar ga ce NoABAT CUTHMU
nnambUM. KOMNOHEHTUTE Morar aa ce
noBpeasaT 1 C BPEMETO Ja ce 3aryou
NTbTHOCTTA, TaKa Yye Aa 3anoyHe Aa nuanuaa
ra3 HEKOHTPOMMPaHO. ToBa MOXe aa
noBede A0 uarapAHua. byTunkute ¢ TeyeH
ras na ce u3nosseaT BMHarn B OTBECHA
no3unumA.

/\Mpeaynpemaenue — ONacHOCT OT Noxap!

= Habnwopasainte ypeaa no Bpeme Ha
npoueca Ha roteeHe. HabntonasariTe ypena
HEMNPEKBCHATO AOPU NO BPEME Ha KpaTku
NpoLecu Ha roTeeHe.

= KOTnoHuTte ca MHOro ropetuy. Hvukora He
nocTaBAlTe BbPXy roTBApCKMA NaoT
3anannumMmm npeameTu. He octaeante
npeaMeT BbpXy roTBApPCKMA NIOT 3a
NOCTOAHHO.



bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

= He cknagupanTe apasHeLm XMMUYeCcKun
noyncTBalln CpeacTsa Uan npoayku,
napoCTPYVKK, 3anaimmm matepunani nin
APy NPOAYKTU, KOUTO HEe Ca XpaHUTENHN,
NnoJ TO3M AOMaKUHCKKN ypen, pecn. He
N3Mnoa3BanTe TaknBa B HENOCPEACTBEHA
61130CT.

= [lperpArara masHuHa uin oo ca NecHoO
3ananumn. He ce otnanevasante npu
HarpABaHe Ha MasHWHa WK 0Nno. AKO
MasHMHaTa UK OIMOTO Ce BbIM/IaMeHAT, He
raceTe orbHA ¢ Boaa. [lokpuinTe rotBapckuA
Chb/l 3a 3aracBaHe Ha njambka C Kanak u
N3KNOYETE KOT/IOHA.

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

s [lyKHATUHUTE UK cUynBaHMATA B CTbK/IEHKUA
Na0T ca onacHu. VI3kioueTe BCUUKU
FOPEIKN N BCEKN ENEKTPUYECKN
HarpesaTe/ieH eneMeHT He3adaBHo.
Vi3Ternete wencena win U3KnoveTe
npeanasuTena B KyTuAaTa ¢ npeanasutenu.
CnpeTe noagaBaHETO Ha ras. He nokoceanTte
NOBBPXHOCTTA Ha ypeda. Hukora He
BKItouBanTe gedekreH ypen. Obagete ce B
cnyxobarta 3a 00cnyXBaHe Ha KINEHTUTE.

= CunHu TemnepartypHu KonebaHua morar aa
JoBeart 4O NoBpeaa Ha CTbKAEHUA NaHes.
[Mpn n3nona3BaHe Ha roTBapCcKuA NaoT
n30AreanTe Bb3AyLIHM TEYEHUA U
pPas3IMBaHETO Ha CTyAEHU TEYHOCTN.

= [OTBapckuTe CbHAOBE, KOUTO ca NOBPeaeHHU,
KOWUTO He ca C npaBuIHKA pasMep, YNATO
PO ce noaaBa M3BbLbH roTBAPCKUA MIOT UK
ca /10O NocTaBeHn, MoraT Aa NPUUNHUAT
Texkn wetn. Cnaspante CbBETUTE U

npeaynpexigeHnarta 3a rotBapCckmnTe Cba0BeE.

= HenpaBunHute pemoHTM ca onacHu. Camo
0By4deH OT Hac TEXHUK OT LieHTbpa 3a
obcnyXBaHe Ha K/IMEHTU MOXe aa
M3BbPLUBA PEMOHTU U 1a CMEHA NoBpeaeHN
enekTpuyeckn kabenu n razonposoan. AKo
ypenowT e AedheKTeH, N3TerneTe uencena
WK N3KJKYETe nNpeanasnTena B KytuAata ¢
npeanasutenn, 3aTBopeTe NnoaaBaHeTo Ha
rasz. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEHTH.

= AKO KOMye 3a ynpas/ieHne He MoXe aa ce
BbPTU UK e xnabaso, To He BMBa Aa ce
nonsea noseye. OObLPHETE Ce BegHara KbM
KNneHTcKarta cnyxoba, 3a Aa ce peMoHTupa
WM CMEHW KOMYEeTO 3a yrnpas/ieHue.

/\ NpenynpemnaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap! 5 5

= He mnanonseante napocTpymku 3a
nouncTBaHe Ha ypeaa.

= [lyKBaHWA WM CLEenBaHnA B CTbKeHaTa
MI0CKOCT MoraT [a NpeamnsBuKaT TOKOBY
ynapw. ViskntoueTe npeanasutend ot TadnoTo.
CBbpXKETE Ce ChC cepBusHata cnyxoa.

E$)3ano3HaBaHe c ypena

B npernena Ha mogenuTe we otkpuete Bawwua ypen ¢
MOLLHOCTUTE Ha ropenkute. — CrpaHuia 2

06cnymBau.u4 eJIeMeHTU U ra3oB KOTJIOH

Bbpxy BcAKO Konye e 0003HauYeH CbOTBETHUA ra3oB
KOT/OH. C KonyeTaTa MOXETE CbhI/IaCHO pasIMUHUTE
nos3numn Ja HacTporiBaTe HeobxoaMMaTa MOLHOCT MEXay
MaKCUMa/THUTE N MUHUMaTHU CTOMHOCTWN. HnKora He ce
onuteanTe ot nosmuma 0 ga cMeHuTe AMPEKTHO Ha
no3vuma 1 nnum ot no3uuma 1 Ha noaunuma 0.

G YNpaenABaH 0T KOMYETO ra3oB KOT/IOH

o A3K/Tt0UeH ra3oB KOT/IOH

@ 9 Haii-B1coKa CTENeH Ha MOLLIHOCT M e/IEKTPUUYECKO 3anaBaHe
)

1 Hai-H1cka CTeneH Ha MOLLHOCT

3a npasunHaTta padoTta Ha ypeaa KakTo ckapuTte, Taka u
BCUUKM YacTu Ha ropesikata TpAadBa Aa ca npaswuiHo
noctaseHu. He pasmeHaiiTe kanauute Ha ropenkuTte.

BuHarn ceanante BHUMaTeNnHoO ckapute. [pemectBaHeTo
Ha ckapa Moxe [a NPemMecTu U CbCeaHuTe cKapw.

1 3ananuresnHa ceetl

2 TepmoenemeHt

3 Yarlika Ha ra3oBiA KOT/IOH
4 Kanaue Ha rasosus KOT/10H




JdonbnHUTenHu npUuHaaAnexHoCTH

Cnopen Mogena KbM roTBapCKUA MNIoT Ca BKIHOUYEHM
cnefHuUTe akcecoapw. Te ca Ha pasnosioxeHne oT
cnyxoarta 3a 00Cny)XBaHe Ha KIUEHTU.

JonbnHuTenHa pelweTka 3a
YOK

3a 13non3BaHe Camo BbpXY YOK
KOTNOHW. 13non3Bsaiite roteap-
CKY CbAl C BATLOHATO AHO.

3a [1a ce yabmKN ekcnnoaraLmoH-
HWA XXMBOT Ha ype/a, Ce Npeno-
pbYBa ynotpedara Ha
JOMb/IHUTENHA CKapa 3a YOK.

S e

=]

[onbnHuTeNnHa pelueTka 3a
KadeBapka

3a 113MoN3BaHe camo BbpXy Hail-
MaJIKIA ra3oB KOT/IOH. V13nons-
BaIATE rOTBAPCKM Cb/l C ANAMETBP
0T NO-MaSIKo OT 12 CM.

Fl%@ﬁ@

Kanaue 3a BapeHe

KanakwbT fa ce nanosnasa uakio-
UNTENHO 3a FOTBEHE C MUHUMa/THA
MOLLIHOCT. KanaueTo 3a BapeHe aa
C€ MOCTABM BbPXY Kanaka Ha 1Ko-
HOMWYHMA ra3oB KOT10H. [ocTa-
BETE FOTBAPCKUAT ChA BbPXY
cKapara, H1Kora AMPEKTHO BbPXY
KanaueTo 3a BapeHe.

HKaTt. Homep
HEZ298126 [JonmbaHuTenHa pelweTtka 3a yok: YyryH (MyUHM
YOK rasoB KOT/IOH)
HEZ298127 [onmbnHUTENHA peLleTKa 3a YOK: YyryH
(4-5 kW)
HEZ298110 Yok pelieTka: emaniimpaHa ctomaHa
HEZ298114 [JonbnHutenHa pelleTka 3a KadeBapka
HEZ211310 Kanaue 3a BapeHe

MponaBoanTENAT HE NOEMa OTrOBOPHOCT 3a
Hen3noa3BaHeTo Uan NorpelHoTo U3noa3BaHe Ha Te3n
akcecoapwu.

[[a30B KOT/IOH bg

Ala30B KOTNOH

PbuyHO BKNrOUBaHe

1. HatucHete konueto Ha n3bpaHna rasos KOT/IOH U o
3aBbPTETE HANABO A0 HaW-BMUCOKaTa CTEMEH Ha
MOLLHOCT.

2. [pbxTe 3ananka uin nnambk (KubputeHa kneuka u
Op.) 4O ra3oBUA KOT/IOH.

ABTOMaTUUYHO 3ananBaHe

AKO FOTBApPCKUAT NAOT paldnosiara ¢ aBToMmarnyHo
3ananBaHe (3anasiMTenHn CBeLmn):

1. HaTucHeTte KonyeTo Ha n3dpaHuA raszoB KOT/IOH U To
3aBbpTETe HA/ABO A0 Hal-BUCOKaTa CTeneH Ha
MOLLHOCT.

[lokaTto KOMYeTo e HAaTUCHATO, BCUUKUN rOpesKu
reHepupar Uckpu. MnamMbKbT ce BbaniameHABsa.
N3yakaiTe HAKOIKO CeKyHau.

2. OTnycHeTe KoONYeTo 3a ynpasieHue.

3. 3aBbpTeTe KOMUYEeTo 3a ynpas/eHne Ha xenaHara
nosuuuma.

AKO He ce M3BbPLK 3ananBaHe, USKIYETE ropesakata u
NMOBTOPETE OMNUCAHUTE CTbMKW. 3aApPBXTE TO3M MbT
KOMYEeTO 3a ynpasaeHue 3a no-abaro (4o 10 cekyHan).

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCT OT AeToHauuA!

AKO nn1ambKbT He ce Bb3nnameHu cnen 15 cekyHau,
N3KtOYETE ropesikara u 0TBOPETe Bpartarta Win nposopeua
Ha ctaaTa.llpean ga BkatousBare OTHOBO ropesikara,
n3uakamTe MUHUMYM elHa MUHYyTa.

YKasaHue: Cnegete 3a MakcumanHa unmcrtorta. AKo
3ananuTesiHuTe CBEeLLM ca 3aMbPCEeHU, MOXe Aa Ce CTUrHe
[0 rpeLlHo 3anansaxe. lNoyncTeante sanaiutenHnTe
CBelUM peJoBHO C Manka HemeTanHa yeTka. BHumasalte
3ananuTenHuTe CBeln Ja He ce noanarart Ha CUIHW yaapu.

Cuctema 3a 6esonacHocCT

Cnopea moaena BalumAt rotBapcku nNaoT Mma cuctema 3a
6e30MacHOCT (TEPMOENIEMEHT), KOATO NpenoTBpaTABa
N3NN3AHETO Ha ras, ako KOT/IOHWUTe MO NOrpeLlka ce
N3KNKYar.

3a [a cTe cuUrypHu, ye ToBa ChOPbKEHNE e aKTUBHO:

1. 3ananete rasoBuA KOT/IOH KakTo 0OUKHOBEHO.

2. 3agpbXTe HaTUCHATO KOMYeTo 3a ynpasneHue 3a 4
CeKyHAW cnej 3anaiBaHeTo Ha naambka.

U3KknrouBaHe Ha ra3oB KOTJIOH

3aBbpTeTE CHOTBETHOTO KOMYE 3a ynpaBieHne HagaCcHO A0
noauuma 0.

HAKONKO CekyHAM cnel U3KNKOUYBAHETO Ha ropeskara ce
yyBa Tbll 3BYK. ToBa e HOpManHoO 1 03Hauvama, Ye
rnpeanagHara cucrema ce € gesaktmsupasna.



bg Tabnuum n cbBetn

FmaBeH npeBKNrouBaTen / 6/I0KaM Ha
rorBapckua nnot (Main Switch)

Cropen mofena rotBapcKUAT MI0T e 000pyaBaH C raBeH
npeBK/UBaTe/l, KOWTO NpekbcBa rnaBHOTO NojasaHe Ha
ras v UsktouBa BCUUKW ras30BU KOT/IOHN €AHOBPEMEHHO.
NaBHUAT NPEeBK/IYBaTENl € 0COOEHO NPaKTUYEH, ako
Jeuata ca BKbLUM WK ako Nopaan HAKaKBa NpuynHa
BCUYKM rasoBu KOT/IOHM TpAdBa Obp30 Aa ce uskaouar.

BnokupaHe Ha roTBapCKUA NNOT:
HaTucHeTe OCHOBHUA OYTOH.

Bcuukn BKIOYEHW ra3oBu KOTIOHW yracsart. [0TBapCKUAT
nnoT e 6/IOKNpPaH.

E

X

MpeKpaTABaHe Ha GnoKaxa Ha roTBapCKUA NAOT:

1. lNocTaBeTe BCUUKM KOMueTa Ha Nnos3uuma UsKJl.

2. HatvucHeTe rnaBHMA NpeBKItoYBaTeN 1 3aBbpTeTe Mo
MocoKa Ha YacoBHMKa A0 Yrop.

[‘naBHOTO MogaBaHe Ha ras ce oteapda. MoxeTe cera aa
N3Mnona3Barte roTBapcKunA NMaoT HOPMasHO.

MpeaynpeautenHu yKasaHua

TUXWAT WyM Mo BpeMe Ha padoTarta Ha rasoBusA KOT/IOH €
HOPMaJIEH.

Mo BpeMe Ha nbpeaTa ynotpeda e HopMasHo aa ce
ocBoOoxgaBaT MUPU3MKU. ToBa He nNpeacTaBaABa PUCK,
pecn. gedekT. Mnpmnammnte na3uessar ¢ BPEMETO.

[MosABaTta Ha opaHXeB M1aMbk € HopMasiHa. ToW Bb3HMKBA
nopaav HamupalinAa ce BbB Bb3ayXa npax, npenanun
TEeYHOCTWN U Ap.

AKO Mo norpellka nnaMmbKbT Ha ra3oBuA KOT/IOH yracHe,
3aBbPTETE KOMYETO 3a yrnpas/ieHne Ha ra3oBuA KOT/IOH Ha
MN3kn 1 He nanete KOT0HA MOBTOPHO Hal-Masiko 3a efdHa
MUHYyTA.

Bl Tabnuumn u cbeetH

NMoaxoAaALKM roTBapCKU cCbaoBe

[a30B KOTNOH MuHumaneH pua-  MakcumaneH aua-

MeTbp Ha AbHOTO  MEeTbp Ha AbHOTO Ha

Ha rotBapckuA Cba roTBapCKuA CbAa

['a308B KOT/IOH YOK 22 CcMm 30¢cm
MolileH rasos KOT/IOH 20 ¢cm 26 ¢cm
HopmaneH razos KOT/I0H 14 cm 22 CM
\KOHOMWYEH ra30B KOTIOH 12 CM 16 cm

CbabT He 6vBa fa ce nokassa Hag pbOa Ha roTBapCKuA
naoT.

YKasaHuA npu ynotpebara

CnegHute yKa3aHuA e Bu nomorHaTt ga cnectute
eHeprma n ga nsberHere LWeT No roTBapCKnUTE CbHbAOBE!:

Vi3anonsealite rotBapcku
U Cb0OBe C nNoaxoaAll
pasmep 3a CboTBeTHaTa
ropeska.
He n3nonasBaiTe manku
rOTBApPCKN ChAOBE BBLPXY
rONIeMUTE TOPESTKU.
[MnamMbkbT TPAGBA fa He
[IOKOCBa CTpaHuuHuTe
yacTu Ha roTBapCcKuUTe
cbaoBe.
He nsnonssaite

nedopmmpann rotBapcku
CbOBE, KOUTO HE CTOAT
cTabunHO BbPXY
roTBapckus naotT. CvaoseTe
morart fa ce npeodbpHar.
Vianonsearite camo
roTBapCKN CbOBE C
na1ochK 1 geden nog.
‘ He rotBeTe 6e3 kanak wiu
\ Vo Wyx KOraTto KanakwbT e
namecteH. [onAama yacT ot
eHepruaTta ce xabw.

[MocTaBAnTe rotBapcKumA

~ x Cba B cpeaata Haa

& ® | ropesikata, B NpoTBeH
cnydaln Tol MOXe aa ce
- ’ o0bpHe.

He apbxrte ronemm
TEHIKEPW BBPXY FOPEnKnte
B 6/IM30CT [0 apmatypure.
Te morar ga ce nperpesrT u
na ce nospeanr.
[TocTaBanTe TeHmKepuTe
BbPXY CKapute, HUKora
OVPEKTHO BbPXY rOpesnKuTe.
Mpean ynoTpeda
nposepsaBanTe ganu
cKapuTte 3a TEHIXKePU 1
KanauuTe Ha rasoBuTe
rOPEenKu ca NoCTaBeHN
npaBW/IHO.
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Tabnuum n cbeeTU bg

BHuMaBaliTe ChC ChAOBETE, Mpumep:
KOWUTO Ca BbPXy roTBApCKUA
"x nor. flctue 06w
3 He yapaTte Bbpxy 2308 KOTNOH Bpeme B
o S roTBapPCKMA NNOT U He MUH,
NOCTaBANTE TEXKM
NPeaMETU BbPXY Hero. Cynu, Kpemcynu
He nanonaeavite Ose PubeHa cyna
FOPE/KMN WA [1Ba U3TOUHWKA = —
x HA TOMIMHA 58 GANH CbA 3 Mowerrasosk. 1217 &% 8 79 1 58

g‘_';ﬁ roTBeHe. HopmaneH rasos k. 17-22 8 1113 1 69

Visarsalie ynotpeoara Ha [a308 KOTIOH VoK 10-15 9 68 4 47

TUraHu, KepaMmmyHm
TEeHIXepu v Ap. 3a AbIro

BpeMe Npy Makc1ManHa Tosu Npymep nokassa NPUroTBAHETO Ha pubeHa cyna CbeC
MOLLIHOCT. CW/EH ra3oB KOT/IOH, HOPMasieH ra3oB KOT/IOH W YOK ra3os
KOT/IOH.

CbC CWMHMA ra3oB KOT/IOH (MpenopbuntenHa onums)

Ta6nuua 3a roteeHe 00LI0TO BpeMe Ha roTBeHe Bbannaa Ha 12 0o 17 MUHyTU.

CnepnHata Tabnuua cbobpXka ONTUMAHUTE CTEMEHN Ha s Crbrka 1: KunsaHe. 3a 7-9 MyHYTU HacTpomTe cTeneH
KOT/IOHa 1 BpeMeHaTa Ha roTBeHe 3a pasnnuyHu ACTuA. 3a roteeHe 8.
[aHHUTe ca pedepeHTHU CTOMHOCTY 3a YeTVPK NMOPLIMK. m Crbnka 2: MpoagbnxkasaHe Ha BapeHeTo. 3a 5-8 MUHyTH

MEHeTe Ha CTeneH 3a roteeHe 1.
BpemeHara Ha roTBeHe W CTEMEHNTE Ha KOT/IoHa 3aBUCAT CMEHETE Ha CTENeH 3a roteeHe

N3MNoN3BaHNA rad KakTo 1 OT MaTepuasna Ha roTBapcKua KOT/TOHM.

CbA. 3a NPUroTBAHETO Ha TE3W ACTUA OCHOBHO €

N3M0/I3BaH rOTBAPCKM CbA OT HEPBXOAaeMa CToMaHa. fActne Ctobnka 1
BuHaru nanonssaite cCbOTBETHO rO/IAM FOTBAPCKM CbA U TO [a30B KOTNOH o

nocTaBANTe LUEHTPaATHO Ha ra3oBuA KOT/IOH UK Ha
E€NEKTPUYECKNA KOTNOH. BuxxTe nHbopmaumaTa 3a
avameTbpa Ha roTBapCcKmnA CbA LUe OTKpUETE

Ha.— "lMoaxonAaum roteapcKu crgose” PrnbeHa cyna

MOLLIEH ra3os K. 12-17 8 79

Cynu, kpemcynu

al
-
&
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UHdpopmaumsa 3a Tabnuuara

MpUroTBAHETO Ha BCAKO ACTWE BKJ/IOUBA eaHa UIu ABe Hopuanen rasog k. 17-22 § 1113 169

CTbMNKKN. BcAka cTbnka cbabpka MHbopmauma 3a: YOK rasos K. 10-15 9 68 4 47

£ Metof Ha roteeHe TukeeH kpem, GopLu cyna

clg Crener Ha KoT/I0Ha Mowenrasosk.  30-35 9 1012 5 2023
BpemeTtpaeHe B MUHYTH = —

P P T HopmaneH rasos k.  45-50 = 9 1517 30-33
NocoueHn B Ttabnuuata MeToaMn Ha roTBeHe YOK rasos K. 25-30 9 810 2 1720
Kunsare MUHECTPOHE (3eN1EHUYKOBA Cyna)

Mpoab/xaBaHe Ha BAPEHETO MHECTPOHE (36N1EHHYKOBA CYM _ _
= OO6pasyBaHe Ha HanAraHe B TeHoXepa noa HanAraHe MouleH rasoB k. 47-52 9 1012 5 3740
= 3agbpxaHe Ha HanAraHe B TeHmxepa noj HanAaraHe HopmarneH rasog k. 57-62 9 1012 = 4750
&S5~ CunHo 3anuuaHe — =
A M MuHn yok ra3oB  43-48  f&d 9 810 35-38
=5~ Meko sanuuaxe KOTTOH
8y Pagranaxe, ctanaxe
* bes kanak ®upe v opus
** MoCTOAHHO pasdbpKBaHe
Cnaretu
YKazaHue: CUMBOMINTE HE Ce NoKasBaT Bbpxy ypesa. Te MouieH rasoB k. 18-22 9 810 6 1012
C/y)XaT KaTto OpUeHTUpaHe 3a PasInyHuTe MeToamn Ha Hopmane rasosk. 2024 o 9 1012 £ 10-12
roTBeHe. —
YOK rasos K. 18-22 war” 8 810 10-12
MoAaBABAT Ce JaHHW 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA Ha Pas/INUHK Opr3
rasoBuW KOTNOHK. [penopbyaHaTa onuna e MbPBUAT _ —
MOCOYeH rasos KOTOH. B nperneaa Ha moaena ce MouweH rasosk. ~ 17-22 5/ 2 1215
OnucBaT BCUYKW ra3oBu KOT/IOHW Ha rOTBapPCKUA HopwarneH rasos k. 1823 9 79 6 1114
nnot.— Crpannya 2 —
YOK ra3oB K. 15-20 R 8 46 11-14
Pasnonu

4-6 6 58
HopmarneH rasoB k. 17-22 8 1214 £ 8 58
58

MoLLEH ra3oB K. 9-14

4 (G

YOK ra3oB K. 10-15



bg Tabnuum n cbBetn

fActue O6wo Crbnkai fActue

['a30B KOT/OH :peme o 00O » 308 KOT/IOH

SeneHuyLy U WyLWyIKOBI HopmaneH rasos k. 10-15 M~ 2-4 FF* 5 811
BapeHu kapToy (Miope, KapTodeHa canara) YOK rasos k. 38 i 2 & 5 26
MoweH ra3oBK. 2328 &~ 9 810 o 15-18 Coc CbC CIMHBO CrpeHe™™
HopmaneH rasosk. 2530 &~ 9 1012 6 1518 K'KOHOMW‘GHWOB 46 W 7 48
YOK rasos K. 2530 = 7 1113 1417 e e, BN & 7 35
Kymyc (nopuparia neia) . MOLLIEH ra3o0B K. 35 @ 5 35
MOoLLIEH ra3oB K. 5065 = 9 1012 4043
M 47-52 - 8 1012 & 37-40 Coc Heanoneratia
Koﬁ:ggomaws =3 = HopmaneH rasosk. 1823 &%-* 6 24 - 40 1619
YOK rasos k. 4752 S 7 1012 5 3740 YOK rasos K. 1318 &= 7 13 =" 5 1215
Tewa MuHnyokragos 1318 &H=* 8 13 =" 6 1215
— — KOT/IOH
MOoLLIEH ra3oB K. 4045 8-10 8 3235
H 5055 & 9 1820 = 6 3235 Coc kapboKapa
OPManeH rasos k. ot~ i i Hopwane rasosk. 1015 <" 6 57 <> 3 58
YOK rasos K. 45-50 20-22 4 2528 -

MOLLIEH rasos K. 8-13 =* 5 46 =" 3 47

ITepXEHM SEneHuYLM NkoHomnueHrasos 10-15 &5-* 9 57 SS-* 5 58

MOLLIEH ra3oB K. 1217 &+ 7 68 &5 6 69 K.
MuHuyokrasos — 12-17 &% 7 68 &S 5 69

KOT/NIOH Puba

YOK rasoB K. 11-16 s _x 7 6§ S8 _x 5 L8 Xek no PUMCKK

~ WS ~
COTIDaHN MECHY 3eNeHdyLI™ MolLeH rasos K. 5-10 &S 8§ 510

YOK rasos K. 68 & 9 68 MuHuyok ra3os 5-10 & 9 24 & x 7 36
KOT/IOH

MuHM yOK ra3oB 7-8 &8+ 9 78 ‘““*

KOT/OH YOK ra3os K. 49 &8 _x 5 49

MolLLieH rasos K. 6-8 &+ 9 68 lMeyeHa cbomra

MbpeHn KapTodu MoweHragogk. 510 &S 7 24 5= 1 36

YOK 2308 K. 1520 S _x 7 1590 I,l/lol{:.:gl}{OK [a30B 7-12 &S 8§ 24 = 1 58
~ W x ~
MollieH ra3oB K. 1520 &+ 9 1520 VOK 14308 K. 710 s« g o4 . 1 58
MuHnyokrasoB 1520 &%+ 8 1520 v
KOTOH v
i MolueH ragosk. 57 9 57
a
M MuHnyokrasos 46 9 46
Wakuwyka KOT/IOH
HopmaneH rasok. 1520 &%~ 9 1012 <5~ 4 58 YOK 2308 K. 46 9 46
MoLLeH rasoB K. 1318 &~ 8 79 <5~ 3 69 "
eco
YOK rasos K. 1520 &~ 6 1113 &= 4 47
5 1 Marewwkn repan (1 6p.)
wner (1 nopu, HopmaneH rasoB k. 6-8 & 7 68
HopmaneH rasoB k. 3-5 & 8 35
T 52 — bl MolueH rasos k. 9-11 &—* 7 911
OLLIEH ra30B K. - B -
- YOK rasos K. 6-8 & 5 68
MuHnyokrasos  2-4 & g 24
KOT/IOH Tenewwko dune CrporaHod
Vicnaricka Toptuna Murnyokrasos 510 &%+ 9 510
KOT/OH

MOLLIEH ra3oB K. 25-:30 &%+ 9 2530

MolLieH rasos K. 813 &5 9 813
MuHnyokraso 2025 &%+ 9 2025 -

KOT/IOH YOK rasos K. 510 & 8 510
YOK rasos K. 1823 &% 9 1823 Munewku wWHuuen (8 guneta ot NMAELLKN Mbpan)
MolueH ragogk.  7-12 & 9 24 &+ 6 58
Cocose
Coc bewamen™ YOK rasos K. 7-12 &% 9 24 & _x 6 58
koHomnueHrasos 10-15 M 6 24 £3* 6 811 Hopwanew ragosk. 712 &S=r 9 712
K.

10



Actue

O6uwo

Bpeme

[a30B KOTNOH 40

Crbnka 1

.
HNC)

MouncTtBaHe 1 oOCNyxXBaHe

Actue
[a30B KOTNOH

bg

Kaiima (nactet o1 Meco, hpukaaeni, coc 6010He3e) MoLLEH ra3os K. 1722 &+ 7 13 & 5 16-19
MOLLIEH ra3oB K. 1520 &+ 8 1520 YOK rasos K. 8-13 x 713 & 4 7410
HopmaneH ragosk. 20-25 &S~ 9 2025 XneGeH nyanHr
MWHM yOK rasos 1217 &> 9 1217 MOoLLIEH ra3oB K. 2530 10-12 6 1518
KOTIOH YOK rasos K. 2328 = 810 15-18

[oTOBYM NpoAyKTH MWHW YOK rasoB 2227 = 10-12 12-15

3ampaseHu kpoketu (16 6p.) UL

3ampasaenu pubern npbumLm (12 6p.) McnaHcku nyamHr™*

MuHW yoK rasos  4-8 - 9 48 MouleH rasos k. 3-8 C 38
KOTROH 510 m 510 HopmaneH rasos k. 8-13 * 813
MoLLEH rasoB K. -1 -1 =
u = YOK ra3os K. 38 * 38
YOK rasos K. 59 — 59
Kekc (BbB BOAHA OaHA)
Ha’\leeHmuM (126p.) =h - — = MouleH rasos k. 3540 3540
OLLIEH ra3oB K. - - O - —
! = . YOK rasos k. 4045 4045
HopmaneH rasos k. 7-1 7-1 =
P MuHW YOK ra3os 3540 F= 3540
YOK rasos K. 510 — 1-3 - 4-7 KOT/IOH

Bape konbacu (12 6p) — CbBeTH 3a roTBEHe
Hopmanen rasos k. 8-13 813 m I3nonssaiite 3a NPUrOTBAHE Ha KPEM Cynit 1 LYLLY/IKOBY
YOK ra3oB K. 9-14 9-14 TeHmkepa nof HansaraHe. BpemeTo Ha rotBeHe ce

— peayuupa 3HaunTenHo. Korarto vnanonssare TeHmkepa
Mouuer rasos k. 7-12 ] 7-12 MNoA HanAraHe, cnasgalite yKkasaHuATa Ha NPOW3BOANTENA.
Xam6yprep (4 6p.) Oule B HauanoTo foBaBeTe BCUUKM MPOOYKTU.
- P - PecTTR— - m [lpu rotBeHe Ha KapTodu 1 OpW3 BUHArK NocTaBanTe
Mowenrasosk. 49 1-3 36 Kanak. BpemeTo Ha rotBeHe ce HamanfBa 3HAUNUTESTHO.
MuHW YOK ra3oB 3-8 S8, * 1-3 o 2-5 Bonata Tpabsa ga saspu npeau Aa nodasu todka, opus
KOT/OH nnn kaptodun. Cnen Tosa agantupanTe cteneHTa Ha
YOK rasos K. 4-9 s _x g 13 W x 3-6 roTBeHe, 3a Aa NpoAb/DKUTE TOTBEHETO.
— m [lpu ACTMA Ha TuraH MbPBO HarpABante 0aMoTo. Korato
3ampaseHi seneHyyLn 3anoyHeTe C MbPXEHETO, NoAabpXKaNTe TemnepaTyparta
MOLLIEH ra3os K. 712 S 712 KOHCTaHTHa W NMpu Hyxda perynvparTe cTteneHTa Ha
> e 5 roTBeHe. Mauakarite npu NPUroTBAHETO Ha HAKOJIKO
Mutn yok rasos /-1 71 nopLMKM JOKaTO TemnepaTyparta OTHOBO Obae
KUY [ocTurHata. PefoBHO oBpbluaiite AcTuATA.
YOK rasos K. 510 &+ 9 510 m AKO roTBUTE Cynu, KDEMOBE, NeLlia UMK HaxyT, NocTaBeTe
ML (20 M Quamersp) e0HOBPEMEHHO BCUYKM MPOAYKTU B rOTBAPCKMA CbA.
YOK rasos K. 4-8 = 1 48
MuHn yok rasos 8-12 = 1 812
KOT/IOH & n 6
1 lOYUCTBaAHe U OOCJTyHBaHe
MOolLLIEH ra3oB K. 1620 <5- 1 1620

LecepTy NMouucTtBaHe

MyanHr ¢ opua™™ Cnen KaTo ypeabT ce oxiaan, moymcreTe ro ¢ re6a, Boja u
HopmaneH rasos k.  30-35 c 911 * 21-24 carnyH.

—— — MouncTBanTe NOBLPXHOCTATE Ha OTAENHUTE YacTuh Ha
EKOHOMM%HWOB 4045 1214 2831 ropenkuTe cnep BCAKA ynoTpeda v B CTYAEHO CLCTOAHME.
i . — W Han-mankuTe octaTbUM (M3KMNANa XpaHa, NPbCKu
YOK rasos K. 3540 fgw 7 1113 * 2427 MasHUHa 1 Ap.) 3arapAaT BbPXY NMOBLPXHOCTTA U MO-KbCHO
MIieueH Wokonax TPYOHO Ce OTCTpaHABaT. 3a npaBu/ieH MaaMbK OTBOPUTE U

npopesunTe Ha ropenkute TpAdBa aAa ca YncTu.

MKkoHomuueHrasos 10-14 @y 1 10-14

K. MpemecTBaHeTO Ha HAKOW roTBapCKM Chb0BE MOXeE Aa
OCTaBW MeTa/IHV Cllean No ckapuTe.

Hopmane rasosk. 1620 @y 1 1620 N b
MouncTBawiTe ropenknTe U ckapuTe ¢ Boda CbC canyH U

Manaunkn (4 6p.) HeMeTasHa yeTKa.

Mutnyokrasos 813 &=+ 7 13 &5 7-10 AKO CKapuTe UMaT ryMeHu NOANOXKKM, BHAMAaBaiiTe npw
KOT/IOH

yncTteHeto. NMoanoxkuTe morart aa ce pasxnaéﬂT n aa
oJpackart cKaparta Ha rortBapckua nsaoT.
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bg [MoBpena, kakBo Aa HanpaBum?

BuHarm nacyluasaiTe BCMUKK FOPEKN 1 ckapu. BoaHute
Kanky Win MOKpUTE 30HW B HAYa/10TO Ha npoueca Ha
rOTBEHE MoraT ga noBpeaAT emainna.

Cﬂeﬂ KaTto ra3oBmntTe KOT/1I0HM Cce NOoYnCTAT 1 noacylwlar,
yBEPETE Ce, Ue KanauuTe ca nocraseHn JoOpe BbpXy
pasnpenenuTenure.

BHumaHue!

m 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He CBanAiTe enemMeHTuTe 3a
ynpasneHne. Bnvsalwarta snara Moxe ga nospeam
ypena.

m He n3nonseante NnapocTpymku. Taka roTBApCKUAT MAOT
MOXe [a ce NoBpeaun.

m He nsnonssante aBpasuBHN CPeaCTBa, METa/THN MbOu,
OCTPU NPEAMETH, HOXOBE MW APYrk NoAodHK, 3a aa
OoTCTpaHABaTe 3aCbXxHaAM ocTaTbUM OT XpaHa oT
roTBapCKMNA M/IOT.

m He nsnonseariTe HOX, CTbpraskara uin noaodHo 3a
NMoYncTBaHe Ha CBBbP3BALLOTO MACTO Ha CTbKIOTO C
KanaveraTta Ha ropenkuTe, MeTasiHUTE NPoMUAN nam
BbPXY CTbKJEHUTE UM anyMUHUeBn 6neHan, ako ca
HaINYHN,

ElNospena, kakso na
HanpaBum?

B HAKOW Criyyan BL3HUKHANIUTE NOBPeaV MOorar Aa ce
OTCTPAaHAT necHo. MNMpean a ce obaxaare Ha LeHTbpa 3a
o6cnyKBaHe Ha KJAWEHTU, crnasBaiTe CrefHUTe yKasaHus:

MoBpena Bb3moxHa npuunHa

0O6wwa nospena no enektpuue-  [lethekten npeanasurern.
cKara yacr.

MoaapbMKa

HesabasHo oTCcTpaHABanTe npenmnsallmMTe TeUHOCTU. Taka
n3Bareate 3anenBaHe Ha ocTaTbLUM OT XpaHarta 1 cu
cnecTAaBaTe YCUInA 1 BPEME.

He Ternete rotBapckuTe ChAOBE MNPes CTbKA0TO, MoraT Ja
ce obpasysat gpackotnHu. Cblo Taka TpAadBa ga ce
n3BArsa TBbPAN WV OCTPU NPeaMEeTU Aa naaaT Bbpxy
CTbKI0TO. PLOOBETE Ha roTBapCcKnA MaoT He TpAdBa aa ce
nognarar Ha yoapu.

[TleCcbunHKMTE (HANP. OT UNCTEHE Ha 3E/1EHYYLIN)
HaapackBaT CTbK/eHaTa NOBbPXHOCT.

KapamenunampaHara 3axap Win kunHanara xpaHa ¢ BUCOKO
CbAbpXaHne Ha 3axap TpﬂéBa Be[Hara fa ce OTCTpaHABa
OT KOT/1I0OHa CbC CTbhbprasika 3a CTbKJ/10.

Pewienune

MpoBepeTe B rMaBHaTa KyTia ¢ Npeanasuteny Janv npeana-
3UTENAT e NeeKTeH 1 NPU HyXKaa 3aMeHeTe.

ABTOMATUYHWAT NPeanasuTen uin AndepeHUnanHo

3aLUMTHO YCTPOIICTBO Ca AKTUBMPAHU.

B rnaBHMA naHen 3a ynpasneHie NpoBepeTe Aany aBToma-
TUYHVAT NPEANasnuTen uan AnGepeHLNanHo 3alnTHO YCTPOi-
CTBO HE Ca U3ropanu.

ABTOMATUYHOTO 3ana/BaHe He
(byHKLMOHMPA.

Meskay 3ananuTesHiuTe CBELLI 1 TOPEKUTE MOXE fia Ce
HAMUPAT 0CTATBLM OT XpaHa UK NOYUCTBALLY NPenapary.

MeX}<anMHHOTO NPOCTPAHCTBO MEXXAY 3anannTe/iHaTa CeeLl u
ropenkara 1pabBa [ja e u1cTo.

[OpenKuTe ca BNaxH!.

3cyLueTe KanauuTe Ha ropesikuTe BHUMATEHO.

Kanauure Ha ropesikuTe He ca nocTaBeHun NpasusiHo.

MpoBepeTe fanu Kanauute ca NocTaBeH NpasusHo.

YpebT He & 3a3eMEH WK € 3a3eMeH NOTPeLIHO UK 3a3e-  CBLPXETE Ce C eNEKTPOTEXHIK.

MABAHETO € NOBPEAEHO.

HepaBHoMepeH nnambK Ha
ropesikara.

Yacture Ha ropesikara He ca nocTaBeHu NpasuiHo.

locTaBeTe uacTuTe Ha ropesikara npasuIHO BbpXY CbOTBET-
Hata ropesnka.

MpopesuTe Ha ropesikara ca 3aMbpCeHH.

louncrete NPoOpesuTe Ha ropeskara.

[pUTOKBT Ha ra3 He narnexaa

MeXanMHHOPa3NooXeHUTE BEHTN Ca 3aTBOPEHMU.

OTBOPETE Bb3MOXHMTE MEXIAUHHO- PA3MONOXEHN BEHTUIN.

HOPMa/1eH WK He N3/113a ras.
g npasHa.

Mpw 13n013BaHe Ha ra3oBa OyTuika NPoBepeTe Aanu Ta He  [oaMeHeTe rasosara GyTunka.

B KyxHATa MUPULLIE Ha ras. KpaH 3a rasra e OTBOPEH.

3aTBOpETE KPaHOBETE 3a rasra.

JloLwo cBbLP3BAHE Ha rasosara GyTuika.

lpoBepeTe CBbP3BAHETO Ha ra3oBata OyTuKa 3a yMTbTHe-
HOCT.

Bb3amoxxeH Tey Ha ras.
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3aTBOPETE KpaHa 3a raara, NpoBETPETe U BeaHara yBeoMeTe
0TOPU3NPaH 3a NPOBEPKATA 1 CepPTUMNLIMPAHETO HA MHCTaNa-
LmATa creunanuct. He nanonasaiite ypeaa aokaro He ce
rapaHTipa, ue HAMaA Teu Ha ras no HCTanaumaTa W no
ypena.



MoBpena

['0pesikara Ce 13K/YBa Bell-
Hara cnen oTnyCcKaHeTo Ha Kor-

Bb3moxHa npuumHa

CneunannaupaH cepsuns bg

PeweHnne

He cTe 3ambpyxan KOnYeTo HaTuCHaTo 40CTarbyHo AbAro. — Koraro ropesikara ce 3ananu, 3apbXTe KOnyeto oLle

HAKOJIKO CEKYHAN HATcHaro.

Hero. MpopesuTe Ha ropeskara ca 3aMbPCEHU.

MouncTeTe NpopesuTe Ha ropenkara.

& Cnymb6a obcnyrBaHe Ha
KIMEHTH

Korato ce obaxaaTe Ha HalwaTa cnyxoa obcnyxBaHe Ha
K/VEHTU, MOJIA, MPUIrOTBANTE CM NPOAYKTOBMA HoMep (E-
Nr.) n dabpuununa Homep (FD) Ha ypena. Tasu
nHMOPMaLMA MOXETE fa HaMepuTe Ha Tunosarta Tadesnka,
KOATO € MnocTaBeHa Mo roTBapCckua rmaoT U Ha eTuKeTa B
PBbKOBOACTBOTO 3a eKcrioarauma.

VIHbopmaLmATa 3a KOHTaKT 3a BCUMUKW CTPpaHu 3a Han-
ON13KMA LEHTBLP 3a 00CNY)KBaHE Ha KIMEHTU LLe HaMepuTe
TYK, PECM. B NMPUIOXEHMA yKasaTtes 3a LeHTPOoBeTe 3a
oBcny>xBaHe Ha K/IMEHTW.

[oBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha MPOU3BOANTENA.
Taka e CTe CUTYPHU, Ye PEeMOHTLT e Obae U3BBLPLLEH OT
00YyYEHN CepPBU3HU TEXHULIW, KOUTO pasnonarar ¢
OPUTMHaNHW pPe3epBHN YacTu 3a Bawwua ypea.

rapaHLlMOHHM ycnoBuda

AKO ypeabT NPOTUBHO Ha O4YakBaHWATa MMa noBpean nan
He e U3NbAHWA Bawute nsmncksanma 3a Ka4vyecCTBO,
yBeJOMETe HU 3a TOBa Bb3MOXHO Han-0bp30. 3a
Ba/IMAHOTO U3MbJ/IHEHNE Ha rapaHunATa ypeabT He TDFIf)Ba

[a e OUn HeoTOPU3MPAHO MaHUMyIMPaH, PEc. U3Mo3BaH.

apaHUMOHHUTE YCNOBUA Ce ONpeaesniAT OT HalleTo
npeacTaBMTENCTBO B AbpykaBaTa Ha 3akyryBaHe Ha ypeaa.
MoapobHa nHhopMauma e noaydynte B 00eKTUTe 3a
nponaxda. 3a Aa umare npaBo Ha rapaHUMOHEH WUCK,
TpAbGBa ga npeacTaBuTe KacosaTa Oenexka 3a ypeaa.

3anassame cv NpaBoTo [a NpaBuM NMPOMEHN.

EJOnasBaHe Ha okonHaTa
cpena

AKO Bbpxy TUNoBaTa Tadesnka Ha ypeja ce Hamupa
cumBona 2, o6bpHeTe BHUMAHWE Ha CNeaHNTE yKasaHus.

Msxs'bpneTe KaTo na3uTe OKOJIHaTa cpena

[HaiitTe onakoBkaTa Ha OTnagbLyM N0 eKOI0rochodpaseH
HaUNH.

YpenbT e 0003HaUYeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
2012/19/EC 3a ctapu enekTpnuyeckn u
eNeKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

[dunpekTnBaTta gaBa pamkarta, KOATO e BaauaHa 3a
BPbLUAHETO M MOBTOPHOTO NpepabdoTBaHe Ha
cTapuTe ypeau B rpaHmunTe Ha EBponenckua
Cbto3.

OnakoBkara Ha Bawwua ypen ce CbCTou 0T MaTepuany,
KOMTO ca HeoOXoaMmMK, 3a Aa ce rapaHTupa edekTiBHaTa
salwuTa npw TpaHcnopTupare. Tean marepuanm ca
HaMb/IHO rOAHK 3a NpepadoTKa U Taka HamanAsar
3aMBPCABAHETO HA OKO/MHAaTa cpeaa. KakTo Hue, Taka u
Bue moxeTe fa fanerte npuHOC KbM OMasBaHeTo Ha
OKOJIHaTa Cpefa upes CrasBaHeTo Ha C/IedHUTE CbBETU:

m VI3xBbp/eTe onakoBkaTta B Koda 3a peunkanpalum ce
maTepuanm.

m [lpean nsxebPAAHETO Ha HEHYXXHUA yped ce norpumkete
TOM Be4ye Aa He MOXe aa ce nanonaea. MHbhopmmpante
ce npwu Ballata nokanHa agMuHUCTpauua 3a agpeca
MyHKTa 3a BTOPWYHWN CYPOBUHWN 1M OCTaBETE Tam BallunA
ypea.

= He n3xBbpnanTe n3nonseaHaTa MasHuHa 3a MbpPXXEHEe
nnn onvo B Mmuekarta. CrBupaiite onnoTo B 3aTBapALL
ce CbA U ro npeaasanTte B cbOmpaTeneH NyHKT Uin, ako
TOBa He € BL3MOXHO, o M3XBLPANTE B KOdaTa 3a
OOKNYK (Taka To Lie nonagHe B KOHTPO/MPaHO Aeno 3a
oThagbUM - MOXe OU He e Hal-0oOpPOTO peLleHne, Ho
noHe HAMA [Ja ce 3ambpcABa Boaa).
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Namjenska uporaba

Pazljivo procCitajte ove upute za uporabu.
Samo tako ¢ete moci ucCinkovito i sigurno
koristiti Vas uredaj. Sacuvajte upute za
postavljanje i uporabu te ih proslijedite
eventualnom sljedec¢em vlasniku uredaja.

Proizvodac¢ ne snosi odgovornost, ukoliko
se ne pridrzavate odredbi ovog priruénika.

Slike koje se nalaze u ovim uputama sluze
samo za orijentaciju.

Uredaj ostavite u zastitnoj navlaci do ugradnje.
Ukoliko primijetite oStecenje uredaja, nemojte
ga prikljuditi. Nazovite naSu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 prem DIN EN 30-
1-1 za plinske uredaje: Ugradbeni uredaji.

Prije ugradnje vase nove plocCe za kuhanje
provjerite jeste li prilikom postavljanja slijedili
upute za ugradnju.

Ovaj uredaj ne smije se ugradivati u jahte ili
kamp-kucice.

Ovaj uredaj smijete upotrebljavati samo na
dovoljno prozracenom mijestu.

Ovaj uredaj nije namijenjen za koriStenje sa
satom za vremensko ukljuCivanje ili daljinskim
upravljacem.

Sve radove na postavljanju, priklju¢ivanju,
reguliranju i preinake na neku drugu vrstu
plina mora izvrsiti ovlasteni struénjak
pridrzavajuci se odgovarajucih primjenjivih
propisa i zakonskih direktiva te propisa
lokalnih opskrbljivaca elektricnom
energijom i plinom. Posebnu pozornost
treba obratiti na odredbe i smjernice koje
vaze za prozracivanje.

Ovaj uredaj je tvorniCki podesSen na vrstu plina
navedenu na oznacnoj plocici. Informacije o
preinaci na drugu vrstu plina ¢ete naci u
uputama za ugradnju. Za preinake na neku
drugu vrstu plina preporu¢amo da nazovete
servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj je iskljucivo namijenjen za
uporabu u kuc¢anstvima i nije za profesionalnu
uporabu. Uredaj koristite samo za kuhanje, a
nikada kao grijalo. Jamstvo vrijedi samo kada
se uredaj koristi iskljuCivo u za to predvidene
svrhe.



Ovaj uredaj je predviden za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
nadmorske visine.

Ne koristite poklopce ili zaStitu za djecu koju
nije preporucio proizvodac ploCe za kuhanje.
Moze doci do nezgoda, primjerice uslijed
pregrijavanja, zapaljenja ili odvajanja dijelova
materijala.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju
15 godina i viSe i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od priklju¢nog voda.

Vazne sigurnosne napomene hr

ENVazne sigurnosne
napomene

/A\Upozorenje — Opasnost od eksplozije!
Kod akumulacije neizgorjelog plina u
zatvorenim prostorima postoji opasnost od
eksplozije. Uredaj ne izlazite propuhu.
Plamenici se mogu ugasiti. Pazljivo procitajte
upozorenja glede nacina rada plinskih
plamenika.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
KoriStenjem uredaja za kuhanje na plin u
prostoriji u kojoj radi stvara se toplina, vlaga i
proizvodi izgaranja. Uvjerite se da je kuhinja
dobro prozracena prije svega kada ploca za
kuhanje radi: prirodni otvori za prozracivanje
moraju biti slobodni ili instalirajte mehanicko
prozracivanje (napu). Dugotrajni i stalni rad
uredaja moze zahtijevati dodatno ili
ucinkovitije prozracCivanje: otvorite prozor ili
povecajte snagu nape.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= Kuhalista i povrSina oko kuhalista se jako
zagrijavaju. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Drzite djecu mladu od 8 godina
podalje od plinske plo¢e za kuhanje.

= Ukoliko boca s tekuéim plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na plamenicima
mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni
dijelovi uredaja bi se time mogli ostetiti te s
vremenom postati propusni a zbog toga bi
nekontrolirano mogao istjecati plin. Oboje
moze uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

s Postupak kuhanja potrebno je nadzirati.
Kratkotrajni postupak kuhanja potrebno je
neprestano nadzirati.

= KuhaliSta se jako zagrijavaju. Nikada ne
stavljajte zapaljive predmete na plocu za
kuhanje. Ne odlazite predmete na ploCi za
kuhanje.

= Ne skladistite nagrizaju¢a kemijska
sredstva za CiScenje ili proizvode, parne
CistacCe, zapaljive materijale ili druge
neprehrambene proizvode, ispod ovog
kucanskog aparata odnosno nemojte ih
koristiti u neposrednoj blizini.
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hr Upoznavanje Vaseg uredaja

= Pregrijano ulje ili masnoca lako su zapaljivi.
Ne udaljavajte se tijekom zagrijavanja
masnoce ili ulja. Ako se masnoca ili ulje
zapali, plamen ne gasite vodom. Pokrijte
posudu poklopcem kako bi se ugusio
plamen i iskljucite kuhaliste.

/\ Upozorenje — Opasnost od ozljede!

= Pukotine ili napukline u staklenoj ploCi su
opasne. Odmah iskljucite sve plamenike i
svaki elektricni grijaci element. Izvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u
ormari¢u s osiguracima. Zatvorite dovod
plina. Nemojte dodirivati povrSinu uredaja.
Nikada ne ukljudujte neispravan uredaj.
Nazovite servisnu sluzbu.

= Velike oscilacije u temperaturi mogu dovesti
do ostecenja staklene ploce. Prilikom
koriStenja plo¢e za kuhanje izbjegavajte
propuh i prolijevanje hladne tekucine.

s Posude koje su oStecene, koje nisu pravilne
veli€ine, Ciji rub strsi izvan plo¢e za kuhanje
ili nisu dobro postavljene na kuhaliste,
mogu uzrokovati teSka ostecenja.
Pridrzavajte se savjeta i upozorenja za
posude za kuhanje.

= Nestruéni popravci su opasni. Popravke
smije vrsiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti oSte¢ene vodove za
strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac¢ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina. Nazovite
servis.

= Ako se upravljacki gumb ne moze okretati
ili je klimav, ne smijete ga vise koristiti.
Odmah se obratite servisnoj sluzbi kako bi
se popravio ili zamijenio upravljacki gumb.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Ne koristite parne Cistace za CiScenje
uredaja.

= Kod prijeloma, napuklina ili pukotina u plodi
za grijanje iskljucite osigura¢ u ormari’cu
za osigurace ili izvucite strujni utikac.
Pozovite servisnu sluzbu.
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Upoznavanje Vaseg
uredaja

U pregledu modela ¢ete pronadi Vas uredaj sa
stupnjevima snage plamenika. — Stranica 2

Upravljacki elementi i plamenici

Uz svaki gumb je oznacen pripadajuci plamenik.
Pomocéu gumba mozete prema razli¢itim polozajima
namjestiti potrebnu snagu izmedu maksimalnih i
minimalnih vrijednosti. Nikad ne pokuSajvajte izrazno
mijenjati iz polozaja 0 u polozaj 1 ili iz polozaja 1 u
polozaj O.

d Upravljanje plamenikom pomo¢u gumba
o) IskljuCeni plamenik

©®9  Najvisi stupanj snage i elektricno paljenje
10 Najnizi stupanj snage

Resetke kao i svi dijelovi plamenika moraju biti pravilno
postavljeni za ispravan rad uredaja . Ne zamjenjujte
pokrove plamenika.

Uvijek oprezno skinite reSetke. Pomicanjem jedne
reSetke moZete takoder pomaknuti susjedne resetke.

Svjecica

Termoelement
Kruna plamenika
Poklopac plamenika

Wl N —




Pribor

Ovisno 0 modelu su uz ploCu za kuhanje ukljuceni
sliededi dijelovi pribora. Mozete ih takoder kupiti i kod
servisne sluzbe.

Dodatna nosiva resetka za
wok

Prikladna samo za koristenje na
wok plamenicima. Koristite
posude za kuhanje sa zaoblje-
nim dnom.

Kako ste produljili Zivotni vijek
uredaja, preporucuje se upo-

[
’E@é%ﬁ raba dodatne nosive resetke za
wok.

Dodatna nosiva reSetka za
kuhalo za kavu

Prikladna samo za koristenje na
najmanjem plameniku. Koristite
posude za kuhanje promjera
manjeg od 12 cm.

Poklopac za lagano vrenje
Koristite poklopac koji sluzi
iskljuCivo za kuhanje s najnizom
snagom. Poklopac za lagano
vrenje stavite na poklopac Sted-
ljivog plamenika. Posudu za
kuhanje stavite na reSetku,
nikada izravno na poklopac za
lagano vrenije.

Broj dijela

HEZ298126 Dodatna nosiva reSetka za wok: lijevano
zeljezo (mini wok plamenik)

HEZ298127 Dodatna nosiva reSetka za wok: lijevano
zeljezo (4-5 kW)

HEZ298110 Dodatna nosiva reSetka za wok: emajlirani
Celik

HEZ298114 Dodatna nosiva reSetka za kuhalo za kavu

HEZ211310 Poklopac za lagano vrenje

Proizvodac ne preuzima odgovornost za ove dijelove
pribora koji se ne koriste ili se koriste na pogreSan
nacin.

Plinski plamenik hr

@1 Plinski plamenik
Rucéno ukljuéivanje

1. Pritisnite gumb odabranog plamenika i okrenite ga
ulijevo do najviSeg stupnja snage.

2. Plameniku priblizite plinski upaljac ili plamen
(upaljag, sibicu, itd.).

Automatsko paljenje

Ako plo¢a za kuhanje ima automatsko paljenje
(svjecice):

1. Pritisnite upravljaCki gumb odabranog plamenika i
okrenite ga ulijevo do najviseg stupnja snage.
Sve dok drzite pritisnut upravljacki gumb, svi
plamenici stvaraju iskre. Pali se plamen. Pri¢ekajte
nekoliko sekundi.

2. Otpustite upravljacki gumb.

3. Okrenite upravljacki gumb u zeljeni polozaj.

Ako ne dolazi do paljenja, iskljucite plamenik i ponovite
prethodno opisane korake. Ovaj put upravljacki gumb
drzite pritisnut duze vrijeme (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od izgaranja!

Ako se plamen ne upali nakon 15 sekundi, iskljucite
plamenik i otvorite vrata ili prozor u prostoriji. Prije
ponovnog ukljuCivanja plamenika pri¢ekajte najmanje
jednu minutu.

Napomena: Pazite na najvecu Cisto¢u. Ako su svjecice
zaprljane, moze doc¢i do neispravnog paljenja. Redovito
Cistite svjecdice malom, nemetalnom &etkom. Imajte na
umu da svjedice nisu otporne na snazne udarce.

Sigurnosni sustav

Vasa ploCa za kuhanje ima sigurnosni sustav
(termoelement) koji sprjeCava istjecanje plina u slu¢aju
nenamjernog gasenja plamenika.

Kako biste provijerili je li ova naprava aktivna:

1. Plamenik upalite na uobicajeni nacin.

2. Nakon §to ste upalili plamenik, upravljacki gumb i
dalje drzite pritisnut u trajanju od 4 sekunde.

Gasenje plamenika

Okrenite odgovarajuc¢i gumb udesno do polozaja O.

Nekoliko sekundi nakon iskljuCivanja plamenika mozete
Cuti priguSen Sum. To je normalna pojava i znaci da je
sigurnosni sustav deaktiviran.
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hr Tablice i savjeti

Glavni prekidac / blokada plo¢e za kuhanje
(Main Switch)

Ovisno o modelu plo¢a za kuhanje je opremljena
glavnim prekidacem koji isklju€uje glavni dovod plina i
istodobno iskljuduje sve plamenike. Glavni prekidag je
narocito praktian kada su djeca u kuci ili kada iz bilo
kojeg razloga brzo morate iskljuciti sve plamenike.

Blokiranje plo¢e za kuhanje:
Pritisnite glavni prekidac.

Svi ukljueni plamenici se gase. Plo¢a za kuhanje je
blokirana.

E

) X

Deblokiranje plo¢e za kuhanje:

1. Okrenite sve gumbe u polozaj Isklj.

2. Pritisnite glavni prekidac i okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu do kraja.

8 B

Glavni dovod plina se otvara. Sada moZete normalno
koristiti ploGu za kuhanje.

Upozorenja

Tiho zujanje za vrijeme rada plamenika je normalna
pojava.

Tijekom prvog koriStenja je normalno da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja nikakv rizik odnosno kvar. Mirisi
ée s vremenom nestati.

Narandasti plamen je normalna pojava. Nastaje zbog
prisustva prasine u zraku, prolivene tekudine itd.

Ako plamen na plameniku nehotice izlazi, okrenite
kontrolni gumb plamenika na Isklju¢eno te nemojte
ponovno upaliti plamenik najmanje jednu minutu.
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Bl Tablice i savjeti

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik Minimalni pro- Maksimalni pro-
mijer dna posude mjer dna posude
za kuhanje za kuhanje

Wok plamenik 22 cm 30cm

Jaki plamenik 20cm 26 cm

Normalni plamenik 14 cm 22 .¢cm

Stedljivi plamenik 12.cm 16.cm

Posuda za kuhanje ne smije prelaziti preko ruba plo&e
za kuhanje.

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomazu za ustedu energije te
izbjegavanje ostecenja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za

\ V kuhanje prikladne veligine
x za plamenike.

Ne upotrebljavajte male

Y 7 posude za kuhanje na

velikim plamenicima.

Plamen ne bi smio

dodirivati stranice posuda

za kuhanje.

Ne upotrebljavajte

\ Vg i
ﬁ—ﬁx deformirane posude za

& kuhanje koje ne mogu
stajati stabilno na
= kuhalistu. Posude se
mogu prevrnuti.
Upotrebljavajte samo
posude za kuhanje s
ravnim i debelim dnom.
Ne kuhajte bez poklopca
\ V 'e ili kada poklopac nije
i WX pokloplien do kraja. Gubi
se veliki dio energije.

Postavite posudu za
kuhanje na sredinu
plamenika kako se ista ne
bi prevrnula.
Ne stavljajte velike lonce
na plamenike blizu
armatura. Mogle bi se
pregrijati a time i ostetiti.
Stavite lonce na reSetku,
\ x ali nikada direktno na
plamenike.
Prije uporabe se uvjerite
da su reSetke za lonce te
poklopci plinskih
plamenika pravilno
postavljeni.




Oprezno rukujte
posudama koje se nalaze
na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalistu i
ne stavljate tezak teret.

@x

r;snsn"

X

Ne koristite dva plamenika
ili izvora topline za samo
jednu posudu za kuhanje.
Izbjegavajte uporabu tava
za pecenje, glinenih
posuda itd. dulje vrijeme
pri maksimalnoj snazi.

Tablica kuhanja

Sliedeca tablica sadrzi optimalne stupnjeve kuhanja i
vrijeme kuhanja za razliCita jela. Podaci su referentne
vrijednosti za Cetiri porcije.

Vrijeme kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti, tezini i
kvaliteti namirnica, vrsti koristenog plina kao i materijalu
posude za kuhanje. Za pripremu ovih jela koriSteno je
uglavnom posude od nehrdajuceg &elika.

Uvijek upotrebljavajte odgovarajuce veliku posudu i
stavite je na sredinu plamenika. Informacije o promjeru
posude za kuhanje nadi ¢ete pod.— "Prikladne posude
za kuhanje"

Informacije o tablici

Priprema svakog jela sastoji se od jednog ili dva
koraka. Svaki korak sadrzi informacije o:

<> metodi kuhanja
i) stupnju kuhanja
(® trajanju u minutama

Metode kuhanja navedene u tablici
Zakuhavanje

Daljnje kuhanje

Stvaranje pritiska u ekspres loncu
Odrzavanje pritiska u ekspres loncu
Jako zapedi

Lagano zapedi

Topljenje, rastapanje

Bez poklopca

Stalno mijesati

oIl ]
2 | o[ ES
2| S BS

1

-
2
2
2
2
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*
*

Napomena: Ove simbole necete naci na uredaju. Oni
sluze kao orijentacija za razli¢ite metode kuhanja.

Nadi ¢ete podatke za pripremu jela na razligitim
plamenicima. Preporucena opcija je prvi navedeni
plamenik. U pregledu modela su opisani svi plamenici
ploge za kuhanje.— Stranica 2

Tablice i savijeti hr

Primjer:

Jelo Uku-
Plamenik pno vri=

jeme u
min

Juhe, krem juhe

Riblja juha

Jaki plamenik 12-17 8 79 1 58
Normalni plame-  17-22 8 1113 1 69
nik

Wok plamenik 10-15 9 68 4 47

Ovaj primjer prikazuje pripremu riblje juhe pomodu
jakog, normalnog i wok plamenika.

Pomocu jakog plamenika (preporuéena opcija) ukupno

vrijeme kuhanja iznosi izmedu 12 i 17 minuta.

m Korak 1: zakuhavanje. Namjestite stupanj za kuhanje
8 tijekom 7-9 minuta.

m Korak 2: daljnje kuhanje. Promijenite na stupanj za
kuhanje 1 tijekom 5-8 minuta.

Podaci vrijede i za druge predlozene plamenike.
Jelo Ukupno Korak 1

Plamenik vrijeme =5 g &5
u min = 1O =

Korak 2

Juhe, krem juhe
Riblja juha

Jakiplamenik ~ 12-17 8 79 1 58

Normalnip. ~ 17-22 8 1113 69

Wok plamenik ~ 10-15 9 68 4 47
Krem juha od bundeve, bors¢

Jaki plamenik ~ 30-35 9 1012 20-23

Normalni p. 4550 9 1517 30-33

Wok plamenik  25-30 9 810 1720
Minestrone (juha od povrca)

Jaki plamenik ~ 47-52 9 1012 5 3740

Normalnip.  57-62 9 1012 4750

Mini wok p. 4348 9 810 35-38
Tjestenina i riza
Spageti

Jaki plamenik ~ 18-22 * 8-10 1012

Normalnip.  20-24 * 10-12 10-12

Wok plamenik ~ 18-22 * 810 10-12
Riza

Jaki plamenik 1722 57 1215

Normalni p. 18-23 79 11-14

Wok plamenik 1520 &3 46 1114
Ravioli

Jaki plamenik ~ 9-14 46 58

Normalnip.  17-22 12-14 58
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hr Tablice i savjeti

Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2 Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2

vrijeme o = vrijeme o0 =
U min " L AL " "

Plamenik g
u min

Plamenik

Wok plamenik ~ 10-15 8 57 8 58 Wok plamenik 3-8 M 5 12 F=* 5 26
Povrée i mahunarke Urvnak 0d plavog sira™

Kuhani krumpir (pire, salata od krumpira) sl 46 W 746

Jekiplamenk 2328 & 9 810 5 1518 Normainip. 35 oy 7 35

Normainip. 2630 % 9 1012 15-18 Jakiplamenk 35 5 35

Wokplamenik 2530 < 7 1113 1447 Umak Napoletana

Hummus (pire od sianutka) Normalni p. 1823 &6 24 S 4 1619
Jakiplamenk 5055 <% 9 1012 4043 Wokplamenik 1318 &= 7 13  =-* 5 1215
Mini wok p. 1752 & 8 1012 37.40 Mini wok p. 1318 &+ 8 13 <=6 1215
Wok plamenik 4752 % 1012 &= 37-40 Umak Carbonara

Lota Normalni p. 1016 &S5-*6 57 <=3 58
Jaki plamenik 4045 810 8§ 3235 L v il © REE — BN ¢
Normalnip.  50-55 9 1820 6 3235 R ' e B — Bl 58
Wok plamenik ~ 45-50 2022 4 2528 Riba

PrZzeno povrée Osli¢ na rimski nacin

Jakiplamenk 12-17 &+ 7 68 &~ 6 69 Jaki plamenik ~ 5-10 & 8 510

Mini wok p. 1217 &+ 7 68 &% 5 69 Mini wok p. 510 &9 24 &7 36
Wok plamenik  11-16 &~ 7 68 &+ 5 58 Wok plamenik ~ 4-9 &5 6 49

Sotirano svjeze povrce™™ Peceni losos

Wok plamenik ~ 6-8 &_x 9 68 Jaki plamenik ~ 5-10 &7 24 SHS5- 1 36
Mini wok p. 7-8 &+ 9 78 Mini wok p. 712 & 8 24 S5~ 1 58
Jakiplamenik  6-8 & 9 68 Wok plamenik ~ 7-12 & 8 24 S5~ 1 58
Pommes frites Skoljke

Wok plamenik 1520  &S5-* 7 1520 Jakiplamenik ~ 5-7 9 57

Jakiplamenik 1520 &$%-* 9 1520 Mini wok p. 46 9 46

Mini wok p. 1520 &+ 8§ 1520 Wok plamenik ~ 4-6 9 46

Jaja Meso

Shakshuka Pacja prsa (1 kom.)

Normalni p. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 Normalni p. 6-8 & 7 68

Jakiplamenik 1318 &% 8 79 <5 3 69 Jaki plamenik ~ 9-11 &S 7 911

Wok plamenik 1520 &%~ 6 1113 &5~ 4 47 Wok plamenik  6-8 &5+ 5 68

Omlet (1 porc.) Govedi file Stroganov

Normalni p. 35 &_x 8 35 Mini wok p. 510 &_x 9 510

Jakiplamenik 24 &9 24 Jaki plamenik ~ 8-13 &+ 9 813

Mini wok p. 2-4 & 9 24 Wok plamenik  5-10 & 8 510

Spanjolska tortilja Pile¢i odresci (8 fileta pilecih prsa)

Jakiplamenik 2530 &%+ 9 25-30 Jaki plamenik ~ 7-12 & 9 24 &_x § 58
Mini wok p. 2025 &+ 9 2025 Wok plamenik ~ 7-12 &9 24 &6 58
Wok plamenik 1823 ~ &%-* 9 1823 Normalni p. 712 & 9 712

Mljeveno meso (mesna pasteta, kosani odresci, umak bolonjez)
Jakiplamenik 1520 &%+ 1520
Normalni p. 2025 &+ 9 2025

Umaci
BeSamel umak**

Stedljivi p. 1015 @ 6 24 F= 6 811
Normalnip.  10-15 M 5 24 &5 5 811 Miniwokp. 1217 &5=r 9 1217
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Jelo
Plamenik

Ukupno Korak 1
vrijeme = s
umn = 20O

Gotovi proizvodi

Korak 2

e

Tablice i savijeti hr

Jelo
Plamenik

Ukupno Korak 1

vrijeme = &
u min = AC

Korak 2

Flan™*

Smrznuti kroketi (16 kom) Jakiplemenk 38 &3 S 38
Smrznuti riblji Stapici (12 kom.) Normalni p. 8-13 * 5 813
Mini wok p. 4-8 &5~ 9 48 Wok plamenik 3-8 * 2 38

Jaki plamenik  6-10 o 6-10

Kola¢ od mijeSanog tijesta (u vodenoj kupelji)

Wok plamenik ~ 5-9 &5 8 59 Jaki plamenik ~ 35-40 9 3540
Pecenice (12 kom.) Wok plamenik ~ 40-45 9 4045
Jakiplamenik 510 & 9 183 &~ 7 47 Mini wok p. 3540 9 3540
N Ini p. 7-12 - 9 712
ormainfp : — — Savjeti za kuhanje
Wok plamenik 510 = 9 13 = 747 = Za pripremu krem juha i mahunarki koristite ekspres
Kobasice zagrijane u vreloj vodi (12 kom.) lonac. Vrijeme kuhanja se znatno smanjuje. Ako
3 - = - koristite ekspres lonac, pridrZzavajte se uputa
NEE . 813 ° B proizvodaca. Sve sastojke odmah dodajte na
Wok plamenik ~ 9-14 4 914 podetku.
Jaki plamenik 7-12 7 712 m Prilikom kuhanja krumpira i rize uvijek stavite
poklopac. Tako se vrijeme kuhanja znatno smanjuje.
Hamburger (4 kom.) Voda mora kljugati prije dodavanja tjestenine, rize ili
Jakiplamenik ~ 4-9 & _x g 1.3 & _x 7 34 krumpira. Zatim prilagodite stupanj za kuhanje kako
= —_— Prrrra— biste nastavili s kuhanjem.
Miniwokp. 3-8 =9 13 &7 25 m Kod jela iz tave morate najprije zagrijati ulje. Kada
Wok plamenik ~ 4-9 &9 13 &+ 7 36 ste zapodeli s pecenjem, odrzavajte temperaturu
Zamrznat e stalnom na nacin da po potrebi prilagodite stupan;
amrznuto povree za kuhanje. Prilikom pripreme viSe porcija pri¢ekajte
Jakiplamenik ~ 7-12 S 7-12 da se ponovno dosegne temperatura. Redovito
Miniwok o, 712 s 712 okrecite namirnice.
Ini Wok P : m Kada kuhate juhe, krem juhe, lecu ili slanutak, sve
Wok plamenik ~ 5-10 -+ 9 510 sastojke istovremeno stavite u posudu za kuhanije.
Pizza (promjera 20 cm)
Wok plamenik ~ 4-8 - 1 48
Mini wok p. 812 = 1 812
Jakiplamenik 1620 <5~ 1 1620
Deserti
Puding od rize**
Normalni p. 30-35 = 8 911 = 4 2124
Stedljivi p. 4045 * 12-14 * 2 2831
Wok plamenik 3540 & 7 1113 * 1 2427
MlijeCna Cokolada
Stedljivi p. 1014 M 1 1014
Normalni p. 1620 M 1 1620
PalaCinke (4 kom.)
Mini wok p. 813 & 7 13 & 7-10
Jakiplamenik 1722 &~ 7 1.3 &4 5 1619
Wok plamenik  8-13 & 7 13 & 4 710
Puding od kruha
Jakiplamenk 2530 10-12 6 1518
Wok plamenik 2328 8-10 7 1518
Mini wok p. 2027 =% 10-12 6 1215
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hr  Ci&éenje i odrzavanje

CiSéenje i odrzavanje
Ciséenje

Kada se uredaj ohladi, ocistite ga spuzvicom, vodom i
sapunom.

Povrsine dijelova plamenika oCistite nakon svake
uporabe i kada se ohlade. | najmanji ostaci (prekipjela
jela, masne mrlje, itd.) se uvuku u povrsSinu te ih je
kasnije teSko ukloniti. Za pravi plamen rupe i otvori
plamenika moraju biti Cisti.

Pomicanje nekih posuda za kuhanje moZze ostaviti
tragove metala na reSetki.

Ocistite plamenike i reSetke sapunicom i nemetalnom
Cetkom.

Ako reSetke imaju gumene previake, budite oprezni
kod diSc¢enja. Prevlake bi se mogle odvojiti od reSetke
a reSetka bi mogla izgrepsti kuhaliste.

Uvijek osusSite sve plamenike i reSetke. Kapi vode ili
vlazna mjesta na pocCetku kuhanja mogu osteti emajl.

Nakon &iSéenja i suSenja plamenika, pazite da
poklopce plamenika ispravno namjestite na krune
plamenika.

EJSto uéiniti kod smetniji?

U nekim slu¢ajevima moZete lako ukloniti smetnje koje
su se pojavile. Prije nego $to nazovete servisnu sluzbu,
uzmite u obzir slijedée napomene:

Smetnja

Smetnja na elektrici.

Mogu¢i uzrok
Osigurac u kvaru.

Oprez!

m Za CiS¢enje uredaja nemojte izvaditi upravljaCke
elemente. Vlaga koja ulazi moze ostetiti uredaj.

m Ne koristite parne Cistace. Mogli biste ostetiti plo&u
za kuhanje.

m Ne Kkoristite abrazivna sredstva za ¢iSéenje, metalne
spuzvice, ostre predmete, nozeve ili slicno za
uklanjanje osu$enih ostataka hrane s ploCe za
kuhanije.

m Ne Kkoristite nozeve, strugace ili slicno za Ciséenje
spojnog mjesta stakla s kapicama plamenika,
metalnim profilima ili na staklenim ili aluminijskim
plo¢ama ako postoje.

Odrzavanje

Odmah odstranite prolivenu tekudinu. Na taj nadin ¢ete
izbjec¢i da se ostaci hrane zalijepe te ¢ete ustediti trud i
vrijeme.

Posude za kuhanje ne povladite po staklu jer bi mogle
nastati ogrebotine. Isto tako treba izbjegavati da tvrdi ili
Siljasti predmeti ne padnu na staklo. Rubove ploCe za

kuhanje ne izlazite udarcima.

Zrna pijeska (npr. od &is¢enja povréa) mogu izgrebati
staklenu povrsinu.

Karamelizirani Secer ili prekipjelu hranu s visokim
udjelom Sedera valja odmah ukloniti s kuhaliSta
pomodu strugaca za staklo.

Rjesenje
U glavnom ormari¢u s osiguracima provjerite je li osigurac
u kvaru i po potrebi ga zamijenite.

Automatski osigurac ili zastitna strujna sklopka je isko-

Cila.

Na glavnom upravljaCkom polju provjerite je li automatski
osigurac ili zastitna strujna sklopka pregorila.

Automatsko paljenje ne funk-  Izmedu svjecica za paljenje i plamenika mogu se naci
ostaci namirnica ili sredstava za ¢iséenje.

cionira.

Prostor izmedu svjecice za paljenje i plamenika mora biti
Cisto.

Plamenici su vlazni.

Pokrove plamenika pazljivo osusite.

Pokrovi plamenika nisu pravilno postavljeni.

Provjerite jesu li pokrovi pravilno postavljeni.

Uredaj nije ili je neispravno uzemljen ili je uzemljenje

osteceno.

Kontaktirajte svojeg elektroinstalatera.

Neravnomjeran plamen.

Dijelovi plamenika nisu pravilno postavljeni.

Dijelove plamenika pravilno postavite na odgovarajuce
plamenike.

Otvori plamenika su zaprljani.

QOcistite otvore plamenika.

Istjecanje plina ne izgleda nor-  Medusobno spojeni ventili su zatvoreni.

Otvorite moguce medusobno spojene ventile.

malno ili plin ne izlazi.

Pri koriStenju plinske boce provjerite da nije prazna.

Zamijenite plinsku bocu.

U kuhinji se osjeca miris plina.  Slavina za plin je otvorena.

Zatvorite slavine za plin.

Los$ prikljucak plinske boce.

Provjerite zabrtvljenost prikljuCka plinske boce.

Moguce propustanje plina.
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Zatvorite slavinu za plin, prozracite prostor te odmah oba-
vijestite ovlaStenog struénjaka za pregled i izdavanje certi-
fikata za instalaciju. Ne koristite uredaj dok se ne uvjerite
da nema propustanja plina na instalaciji ili uredaju.



Smetnja Mogu¢i uzrok

Plamenik se iskljuCuje odmah  Niste dovoljno dugo pritiskali upravljacku polugu.

nakon otpustanja upravljacke

Servisna sluzba hr

Rjesenje
Cim se plamenik upali, upravijacku polugu drZite pritisnu-
tom jo$ nekoliko sekundi.

poluge. Otvori plamenika su zaprljani.

QOcistite otvore plamenika.

V& Servisna sluzba

U zahtjevu za uslugama naseg tehni¢kog servisa
potrebno je navesti broj proizvoda (E-Nr.) i broj
proizvodnje (FD) uredaja. Ovu informaciju ¢ete pronadi
na plodici s karakteristikama koja je smjeStena na
donjoj strani plo¢e za kuhanje i na naljepnici
korisni¢kog prirucnika.

Kontakt podatke svih zemalja za najblizu servisnu
sluzbu nadi ¢ete ovdje odn. u prilozenom popisu
servisnih sluzbi.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako
Cete biti sigurni da ¢e popravak izvrsiti obucCeni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za vas
uredaj.

Jamstveni uvjeti

Ukoliko uredaj suprotno ocekivanju pokazuje oSte¢enja
ili ne ispunjava zahtjeve kvalitete, obavijestite nas Sto je
prije moguce. Za vazece ispunjenje jamstva uredajem
se ne smije neovlasteno rukovati odn. koristiti ga.
Jamstvene uvjete odreduje naSe zastupnistvo u zemlji
kupnje uredaja. Detaljne informacije ¢ete dobiti na
prodajnim mjestima. Kako biste mogli iskoristiti jamstvo,
trebate predoditi potvrdu o kupnji uredaja.

Pridrzavamo pravo na izmjene.

Y Zastita okolisa

Ako se na oznacnoj plocici uredaja nalazi simbol E
pridrzavajte se slijedecih napomena.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite ekoloski prihvatljivo.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s europskom
ﬁ direktivom 2012/19/EU o elektri¢nim i

elektroni¢kim starim uredajima (waste electrical
mmmm and electronic equipment - WEEE).

Direktiva zadaje okvir za vrac¢anje i preradu

starih uredaja vazedéu u cijeloj EU.

Ambalaza VaSeg uredaja napravljena je od materijala
koji su potrebni za udinkovitu zastitu pri transportu. Ti su
materijali u potpunosti ponovno upotrebljivi te time
smanjuju Stetni u€inak na okolis. Kao sto i mi &inimo
tako i Vi moZe doprinijeti zastiti okoliSa poStujudi
sljiedece savjete:

m  AmbalaZu zbrinite u kontejner za recikliranje.

m Uredaj kojeg ne koristite prije zbrinjavanja ucinite
neupotrebljivim. U mjesnoj upravi doznajte adresu
najblizeg reciklaznog dvorista i tamo predajte svoj
uredaj.

m  Koristenu masnodu od pecenja ili ulje ne izlijevajte u
sudoper. Skupljajte ulje u posudi koja se moze
zatvoriti te je odnesite u sakupljaliSte ili ako to nije
moguce, bacite je u kontejner za smece (tako ¢e
dodi na kontrolirani deponij smeca, vjerojatno to nije
najbolje rieSenje ali se na taj nacin ne zagaduje
voda).
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B} Pérdorimi sipas
péercaktimit

Lexoni manualin e pérdorimit me kujdes.
Vetém késhtu mund ta pérdorni pajisjen tuaj
né ményré efektive dhe té sigurt. Ruani miré
manualet e instalimit dhe té pérdorimit dhe
dorézojani ato njé pérdoruesi té ardhshém té
pajisjes.

Prodhuesi shkarkohet nga cdo lloj
pérgjegjésie, nése nuk respektohen normat
e kétij manuali.

Figurat g€ gjenden né kété manual jané
orientuese.

Léreni pajisjen né gesen mbrojtése derisa ta
montoni. Nése identifikoni njé démtim né
pajisje, mos e lidhni até. Telefonojini shérbimit
toné té klientit.

Ky aparat i pérgjigjet klasés 3 sipas DIN EN
30-1-1 pér aparate me gaz: Aparate montimi.

Para montimit t€ vatrés sé& gatimit, sigurohuni
gé gjaté instalimit té respektoni manualin e
montimit.

Kjo pajisje nuk duhet t€ montohet né jahte ose
né karvane.

Kjo pajisja duhet té pérdoret vetém né ato
ambiente gé kané ajrosje té mjaftueshme.

Ky aparat nuk éshté i pérshtatshém pér puné
me njé oré té jashtme me ndérprerés kohor
dhe as me telekomandé.

Té gjitha punimet e instalimit, té lidhjes té
rregullimit dhe té konvertimit né njé lloj tjetér
gazi duhet té kryhen nga njé profesionist i
autorizuar dhe duke zbatuar rregullat né fuqi
si dhe dispozitat ligjore dhe udhézimet
lokale té furnizimit me gaz dhe energji. Njé
vémendje e vecanté duhet ti kushtohet edhe
rregulloreve dhe direktivave né fuqi gé kané
té béjné me ajrimin.

Kjo pajisje éshté projektuar nga fabrika pér
llojin e gazit té dhéné né etiketén e tipit.
Informacione lidhur me kalimin né njé lloj tjetér
gazi, mund t'i gjeni né manualin e montimit. Ne
rekomandojmé gé té kontaktoni me shérbimin
e klientit kur béhet fjalé pér punimet e
konvertimit né njé lloj tjetér gazi.

Kjo pajisje éshté prodhuar vetém pér pérdorim
né kushtet e shtépisé; njé pérdorim komercial
ose industrial nuk éshté i lejuar. PErdorni



pajisjen vetém pér té gatuar, asnjéheré si
pajisje ngrohése. Garancia éshté e vlefshme
vetém kur pajisja pérdoret vetém pér géllimin
e parashikuar.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Mos pérdorni mbulesa ose siguresa pér
fémijét, té cilat nuk késhillohen nga prodhuesi
I vatrés sé gatimit. Mund té shkaktohen
aksidente, p.sh. pérmes mbinxehjes, marrjes
flaké ose shképutjes sé pjeséve materiale.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbik&éqgyrur nga njé person, i cili éshté
pErgjegjes pér siguring e tyre, ose té cilét jané
t€ udhézuar pér pérdorim té sigurt té€ aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

FEmijét nuk lejohet t€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t&€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 15 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

Fémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Udhézime té réndésishme sigurie sq

INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\Paralajmérim — Rrezik nga fryrja!

Né rast t€ mbledhjes sé gazit t& padjegur né
hapésira té mbyllura ekziston rrezik nga fryrja.
Aparatin mos ia vendosni pérballé korrentit.
Sepse djegésit mund té fiken. Lexoni me
vémendje udhézimet paralajméruese sa i
pérket ményrés sé funksionimit té djegésit té
gazit.

AParaIajmérim — Rrezik helmimi!

Pérdorimi i njé pajisje gatimi me gaz krijon né
ambientin ku pérdoret nxehtési, lagéshti si dhe
produkte té djegshme. Sigurohuni gé kuzhina
t€ jeté e ajrosur miré, vecanérisht nése vatra
éshté né pérdorim: Té gjitha dritaret e ajrimit i
mbani té lira ose instaloni njé ventilator
mekanik (aspirator). Nése pajisja pérdoret
shpesh dhe pér periudha kohore té€ gjata
atéheré mund té jeté i nevojshém njé ventilator
shtesé ose njé ventilator mé eficient: hapni njé
dritare ose rrisni gradacionin e aspiratorit.

AParaIajmérim — Rrezik djegieje!

= Zonat e gatimit dhe pjesét pérreth béhen
shumé té nxehta. Mos i prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét nén 8 vjecg
mbajini larg.

= Nése bombola e gazit t& IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rriedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund t€ démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rriedhé né ményré té pakontrolluar. Té dyjat
mund té shpien deri tek djegiet. Bombolat e
gazit té Iengshém gjithmoné té pérdoren né
pozité vertikale.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Procesi i gatimit duhet kontrolluar. Njé
proces gatimi i shkurtér duhet kontrolluar
pa ndérprerje.

= Zonat e gatimit bé€hen shumé té nxehta.
Mos vendosni asnjéheré mbi vatrén e
gatimit objekte té€ djegshme. Mos vendosni
objekte mbi vatrén e gatimit.
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sq Njohja me pajisjen

s Mos vendosni nén kété pajisje shtépiake
solucione larése kimike gérryese ose
produkte, pastrues me avull, materiale té
djegshém ose produkte té tjera gé nuk jané
ushgime, si dhe mos i pérdorni ato né aférsi
té saj.

= Yndyra ose vaji i mbinxehur merr flaké
shpejt. Mos u largoni kur nxehni yndyré ose
vaj. Nése yndyra ose vaji merr flaké, mos e
fikni zjarrin me ujé. Mbulojeni enén me njé
kapak pér té mbytur flakén dhe fikni zonén
e gatimit.

/\ Paralajmérim — Rrezik plagosjeje!

= Krisjet ose thyerjet né pllakén prej gelqi
jané té rrezikshme. Fikni menjéheré gjithé
djegésit dhe fikni gdo element nxehés
elektrik. Higni spinén nga priza ose fikni
siguresén né kutiné e siguresave. Mbylleni
ushgimin e gazit. Mos e prekni sipérfagen e
planit té gatimit. Mos ndizni asnjéheré njé
pajisje me defekt. Telefonojini shérbimit té
Klientit.

= Luhatjet e forta té€ temperaturés mund té
shkaktojné démtim té panelit prej xhami.
Gjaté pérdorimit té planit t& gatimit,
shmangni rrymat e ajrit dhe derdhjet e
|Engjeve té ftohté.

= Enét e gatimit té démtuara, té€ cilat nuk kané
madhésiné e duhur, buzét e té cilave dalin
jashté vatrés sé gatimit ose gé
keqgvendosen, mund té shkaktojné déme té
rénda. Respektoni késhillat dhe udhézimet
paralajméruese pér enét.

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti béjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati €shté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini
furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve

s NEése njé buton komandues nuk mund té
rrotullohet ose éshté i lirshém, nuk duhet té
pérdoret mé. Drejtojuni menjéheré shérbimit
té klientit, né ményré gé té riparoni ose té
zévendésoni butonin komandues.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga goditja e

rrymés!

= Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e pajisjes.

= Plasaritjet apo té carat e pllakés sé qgelqit
mund té shkaktojné goditje elektrike. Fikni
siguresén né kutiné e siguresave.
Telefonojini shérbimit té klientit.
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Né pérshkrimin e modelit do ta gjeni pajisjen tuaj me
kapacitetin e djegésit. — Fagja 2

Elementet e komandimit dhe djegési

Tek secila nga butonat e komandimit éshté shénuar
djegési pérkatés. Me dorezé€n komanduese né varési té
pozicioneve té ndryshme ju mund té zgjidhni
rendimentin e nevojshém midis vlerave maksimale dhe
minimale. Kurré mos kaloni, nga pozicioni O direkt tek
pozicioni 1 ose nga pozicioni 1 tek pozicioni O.

i Djegési i komanduar nga butoni komandues

Djegési i fikur
Gradacioni mé i larté dhe ndezja elektrike

Gradacioni mé i ulét

=3 0
|§><_O

Pér puné korrekte té€ aparatit, si skarat ashtu edhe
pjesét e djegésit duhet té jené té vendosura si duhet.
Mos i ngatérroni kapakét e djegésit.

Largoni me kujdes grilén. Lévizja e njé grile mund té
ndryshojé grilat g€ ndodhen prané.

Kandela ndezése

Termoelement
Kupa e djegésit
Kapaku i djegésit

W N —




Aksesori

Né varési té modelit tek vatra e gatimit jané té pérfshiré
aksesorét e mé poshtém. Ato mund té merren edhe tek
shérbimi i klientit.

Skara shtesé Wok

| pérshtatshém vetém pér pér-
dorim mbi djegésin wok. Pér-
dorni ené gatimi me fund té
harkuar.

Pér zgjatjen e jetégjatésisé sé
pajisjes, rekomandohet pérdo-
rimi i grilés ekstra Wok.

Grilé ekstra pér makinén e
kafes

| pérshtatshém vetém pér pér-
dorim mbi djegésin e vogél. Pér-
dorni ené me diametér mé té
vogeél se 12 cm.

Kapaku i vatrés pér zierje
Pérdorni kapakun vetém pér
gatim me fugi minimale. Ven-
dosni kapakun e vatrés pér
zierje mbi kapakun e vatrés eko-
nomike. Vendosni enén e gati-
mit mbi skaré dhe asnjéheré
direkt mbi kapakun e vatrés pér
zierje.

Numri pjeséve

HEZ298126 Grilé shtesé Wok: Gizé e derdhur (djegés
mini wok)

HEZ298127 Grilé shtesé Wok: Gizé e derdhur (4-5 kW)

HEZ298110 Grila shtesé Wok: metal i emaluar

HEZ298114 Grilé ekstra pér makinén e kafes

HEZ211310 Kapak pér pllakén zjerése

Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér pérdorimin e
gabuar ose t€ mangét té kétyre aksesoréve.

Djegési i gazit sq

i®)Djegési i gazit
Ndezje manuale

1. Shtypni butonin komandues té djegésit t& zgjedhur
dhe rrotullojeni né té majté derisa té arrini né
gradacionin mé té larté.

2. Afroni tek djegési njé ndezés ose njé flaké (cakmak,
kunj shkrepéseje, etj.).

Ndezja automatike

Nése plani i gatimit ka njé ndezje automatike (kandelé
ndezése):

1. Shtypni celésin e komandimit té vatrés sé zgjedhur
dhe rrotullojeni né t& majté deri né nivelin mé té larté
té gradimit.

Pér sa kohé gé celési i komandimit mbahet i
shtypur, té gjitha vatrat IEshojné shkéndija. Flaka do
té ndizet. Pritni pér disa sekonda.

2. Léshoni celésin e komandimit.

3. Rrotulloni ¢elésin e komandimit né pozicionin gé
déshironi.

Nése ndezja nuk ndodh, fikni vatrén dhe pérséritni
hapat e pérshkruar mé lart. K&té radhé mbajeni ¢elésin
e komandimit t& shtypur pér mé gjaté (deri né 10
sekonda).

A Paralajmérim — Rrezik shpérthimi!

Kur flaka nuk ndizet pas rreth 15 sekondash, fikni
vatrén dhe hapni derén ose dritaren e dhomés. Pritni té
paktén pér njé minuté pérpara se té provoni té ndizni
sérish vatrén.

Udhézim: Kujdesuni pér pastérti maksimale. Nése
kandelat e ndezjes jané pis, ndezja mund té mos jeté si
duhet. Pastroni rregullisht kandelat € ndezjes me njé
furcé té vogél jometalike. Béni kujdes gé t& mos
ushtroni forcé t& madhe mbi kandelat e ndezjes.

Sistemi i sigurisé

Vatra juaj e gatimit ka njé sistem sigurie
(termoelement), i cili pengon daljen e gazit, kur djegési
fiket pa dashje.

Pér t'u siguruar gé mekanizmi éshté aktiv:

1. Ndizeni djegésin si zakonisht.

2. Pas ndezjes sé flakés, mbajeni butonin komandues
shtypur pér 4 sekonda.

Fikja e njé djegési
Rrotulloni butonin komandues djathtas, derisa t€ arrihet
pozicioni 0.

Disa sekonda pas fikjes sé& djegésit dégjohet njé
zhurmé e mbytur. Kjo éshté normale dhe do té thoté, se
sistemi i sigurisé u caktivizua.
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sq Tabela dhe késhilla

Butoni kryesor / bllokimi i planit té gatimit
(Butoni kryesor)

Sipas modelit, plani i gatimit éshté i pajisur me njé
buton kryesor, i cili bén ndérprerjen kryesore me gaz
dhe fik njékohésisht té gjithé djegésit. Butoni kryesor
éshté shumé praktik, nése keni fémijé né shtépi ose pér
cfarédolloj arsyeje doni ti fikni shpejt t&€ gjithé djegésit.
Bllokimi i planit té gatimit:

Shtypni butonin kryesor.

Té gjithé djegésit e ndezur fiken. Plani i gatimit kyget.

Bl Tabela dhe késhilla

Ena e pérshtatshme pér zierje

E

) X

Djegési Diametriminimali Diametri maksi-
fundit té enés sé mali fundit té enés
gatimit sé gatimit

Djegési work 22 cm 30cm

Djegés i forté 20cm 26 cm

Djegési normal 14 cm 22 .¢cm

Djegési kursyes 12.cm 16 cm

Ena nuk duhet té dalé jashté vatrés sé& gatimit.

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do té ju ndihmojné, té kurseni
energji dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

Hiqgni bllokimin e planit té gatimit:

1. Vendosini té gjithé butonat komandues né pozicionin
Fikur.

2. Shtypni butonin kryesor dhe rrotullojeni né drejtimin
orar derisa té kércasé.

Pérdorni ené pér zierje me

x madhési té pérshtatshme
pér djegésin pérkatés.

Mos pérdorni ené té vogla

\) 4

pér zierje né djegésit e

8 B

médhenj. Flaka nuk
lejohet ti preké anét e
enés pér zierje.

Mos pérdorni ené pér
zZierje té& deformuara, té

‘——x cilat nuk géndrojné stabile

né zonén e zierjes. Enét

= mund té pérmbysen.

Pérdorni vetém ené pér
zierje me fund té rrafshét
dhe té trashé.

Furnizimi me gaz do té hapet. Tani ju mund ta pérdorni
normalisht planin e gatimit.

Udhézime paralajméruese

Njé zukatje e lehté gjaté funksionimit té& djegésit éshté
normale.

Gjaté pérdorimit t& paré éshté normale gé té dalé era
jashté. Kjo nuk paraget rrezik ose defekt. Erérat
zhduken me kalimin e kohés.

Flaka me ngjyré portokalli &shté normale. Ajo krijohet
pérmes pluhurit gé ndodhet né ajér, Iéngjeve té
derdhur, etj.

Kur flaka e djegésit fiket aksidentalisht, rrotulloni celésin
e djegésit né pozicionin e fikur dhe mos e ndizni
djegésin pér té paktén njé minuté.
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y Mos zieni pa kapak ose
N me kapak té zhvendosur.

T Njé pjesé e madhe e

energjisé do té humbet.

Enén pér e zierje e

x vendosni né mes té

—  djegésit, sepse
pérndryshe ajo mund té

'.

pérmbyset.

L B B

Tenxheret e médha mos i
vendosni mbi djegés
prané armaturave. Kéta
mund té stérnxehen dhe
késhtu t& démtohen.

gjithmoné né skara,

x asnjéheré direkt né
djegés.
— Para pérdorimit

sigurohuni, gé skarat e
tenxheres dha kapakét e
djegésit té gazit té flené
né ményré korrekte.

Tenxheret vendosni

e




Veproni me kujdes me
enét pér zierje, té cilat
géndrojné mbi zonén e

3 zierjes.
== % Mos goditni mbi zonén e
zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.
Mos pérdorni dy djegés

ose burime nxehtésie pér
x njé ené gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skuqje,
enéve té baltés pér njé
kohé té gjaté me fuqi
maksimale.

Tabela e gatimit

Tabela e méposhtme pérmban gradacionet optimale
dhe kohén e gatimit pér gatime té ndryshme. Té dhénat
jané vlera reference pér katér racione.

Koha e gatimit dhe gradacionet varen nga lloji, pesha
dhe cilésia e ushgimit, nga lloji i gazit t& pérdorur si dhe
nga materiali i enés sé& gatimit. Pér pérgatitien e kétij
gatimi ena vendoset mbi metal pa grill€.

Pérdorni gjithmoné ené gatimi t&€ pérmasave té€ duhura
dhe vendoseni né mes té vatrés. Informacionet pér
diametrin e enés sé gatimit i gjeni tek.— "Ena e
pérshtatshme pér zierje"

Informacionet tek tabela

Pérgatitja e ¢do gatimi pérbéhet nga njé ose dy hapa.
Cdo hap ka informacione pér:

T Ményra e gatimit
£i) Gradimi i gatimit
(© Kohézgjatja né minuta

Ményra e gatimit e dhéné tek tabela
Viimi

Vazhdimi i gatimit

Tek tenxherja me presion krijohet presion
Ruani presionin tek tenxherja me presion
Skugja e forté

Skugje e buté

Shkrirja, shkrirja

Pa kapak

Pérzijeni vazhdimisht

4 (k0

-~
2
2
2
2

L

*
*

Udhézim: Simbolet nuk shfagen tek pajisja. Ato
shérbejné si orientim pér metodat e ndryshme té
gatimit.

Shfaget informacion pér pérgatitjen e gatimeve tek vatra
té ndryshme. Opsioni i rekomanduar éshté djegési i
paré i pérmendur. Tek pasqyra e modelit pérshkruhen
té gjithé djegésit e vatrés.— Fagja 2

Tabela dhe késhilla sq

Shembull:

Gatimi E gjithé
DJELES]

koha e
gatimit
né mi-
nuta

Supa, supat kremoze
Supé peshku

Djegés i forté 1217 79 1 58
Djegésinormal ~ 17-22 11-13 6-9
Djegési work 10-15 68 4 47

Ky shémbull tregon pérgatitien e supés sé peshkut me
djegésin e fugishém, djegésin normal dhe djegésin
WOK.

Me djegésin e fugishém (opsioni i rekomanduar) e

gjitha koha e gatimit shkon midis 12 dhe 17 minutave.

m Hapi 1: Vlimi. Vendosni gradacionin 8 pér 7-9
minuta.

m Hapi 2: Vazhdimi i gatimit. Pér 5-8 minuta ndérroni
gradacionin né 1.

Té dhénat vilejné edhe pér djegésit e tjeré té€ propozuar.
Gatimi E gjithé
DIGQESI koha e

gatimitné
minuta

Supa, supat kremoze

Supé peshku

Djegésiiforté  12-17 7-9 1 58

D. normal 17-22 11-13 69
Dijegésiwok  10-15 6-8 4 47
Krem kunguijsh, sup& me panxhar

Djegésiiforté  30-35 9 1012 20-23
D. normal 4550 9 1517 30-33
Djegésiwok 2530 9 810 1720
Minestrone (Supé me perime)

Djegésiiforté  47-52 9 1012 5 3740
D. normal 57-62 9 1012 47-50
Mini djegési 43-48 9 810 35-38
Wok

Makarona dhe oriz

Spageti

Djegésiiforte 1822 g 810 10-12
D. normal 20-24 it 10-12 1012
Djegésiwok 1822 e 810 10-12
Oriz

Djegésiiforté  17-22 57 12-15
D. normal 18-23 79 11-14
Djegésiwok 1520 4-6 11-14
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Gatimi E gjithé Gatimi E gjithé  Hapi1
o KoE o Koe |
minuta minuta
Ravioli Tortilia spanjolle
Djegésiiforte  9-14 46 6 58 Djegésiiforté  25-30 &+ 9 2530
D. normal 17-22 12-14 5-8 Mini djiegési  20-25 &+ g 2025
Diegésiwok 1015 57 58 ks
Djegési wok 18-23 &-* 9 1823
Perime dhe bishtajore
Patate te ziera (pure, sallaté me patate) Salcat
Diegésiiforte 2328 <~ 9 810 1548 Salcébeshamel™
D.nomal 2530 <% 9 1042 1518 Slese BUGCEEE - KN Rl Kl
Diegésiwok 2530 & 1113 1417 Dinomal 1015 [@l 15 24 £ (5 811
Hummus (lajthi pure) DEsoey 1t 12 ) 26
Djegésiiforté 5055 % 1012 4043 ~_Salce me djathé gorgonxola™
Minidjegési 4752 o 10-12 3740 U Wy 746
Wok D. normal 35 i 35
Djegési wok 47-52 = 7 1012 5 37-40 Djegésiiforte  3-5 'E_i 3-5
Thjerréza Salcé napoletane
Djegésiiforte 4045 810 8 3235 D. normal 1823 &S 6 24 - 41619
D. normal 50-55 9 1820 6 32-35 Djegési wok 13-18 & 7 13 =-* 5 1215
Djegési wok 4550 20-22 4 2528 Mini djegési 13-18 &x 8 13 - 6 1215
Perime té skuqura Wok
Diegésiiforte 12-17 &5+ 7 68 & 6 69 Salca karbonara
Minidegesi 1217 &5+ 7 68 &5 5 69 e 0 G ° N — " °°
Wok Djegésiiforté 813 ==*5 46 -3 47
Djegési wok 11-16 & 7 68 &+ 5 58 D. kursyes 10-15 =-* 9 57 =" 58
Perime té freskéta™ Peshk
begesvms  Bgd — k" Peshk shpaté né ményré romak
i e 8 == 9 |78 Diegésiiforte 510 &5+ § 510
Djegésii forts 6.8 S« 9 68 \'>/|V|cTL|<dJ6983| 510 & 9 24 &7 36
Patate t€ skuqura Diegésiwok 49 &6 49

Djegési wok 15-20 & 71520
Djegésiiforte 1520 &5 9 1520
Mini djegési 15-20 & 8 1520

Salmon i skuqur
Djegésiiforte 510 & 7 244 S5 136
Mini djegési 712 &8 24 <5~ 1 58

Wok Wok

Vezé Djegésiwok  7-12 &8 24 - 1 58

Kimé Midhje

D. normal 1520 &5 g9 1012 &> 4 58 Djegési i forté 57 9 57

Djegésiiforts 1318 &%~ 8 79 <> 3 69 Mini djegési 46 9 46

Diegésiwok 1520 &% 6 1113 & 4 47 Wok

Omleté (1 porcion) Djegésiwok 46 9 46

D. normal 35 & 8 35 Mish

Djegésiiforte 24 & 9 24 Gjoks rose (1 copé)

Mini djegési ~ 2-4 & 9 24 D. normal 6-8 & 7 68

Wok Djegésii forts 911 &7 911
Djegésiwok 68 &5 68
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Gatimi E gjithé Gatimi E gjithé
A koha e A koha e
Diegesi gatimitné Diegesi gatimitné
minuta minuta
Fllelto.wg Sﬂtr(.)ganoff - Embésira
{\//Ivléldjege& 510 &5 9 510 Puding me oriz™*
DJGQSSI | fOI’te 8‘1 3 44448 * 8_1 3 D. ﬂOI’ma| 30'35 * 8 9'1 1 * 4 21'24
Diegésiwok 510 s+ 8 510 D. kursyes 40-45 Fear 1214 &=+ 2 2831
Shnitcel pule (8 gjoks pule fileto) Diegésiwok 3540 B8 7 1113 s
DJGQES| iforte  7-12 Sw_x g 04 N L) onolla’[e me qumésht
Diegésiwok 712 &%+ 9 24 & 5 58 D-kursyes 1014 " 1 1014
D nOI’ma| 7_12 [LRESY * 9 7_12 D. ﬂ0rm8| 16'20 w* 1 16'20
Mish i griré (byrek me mish, gofte, salcé bolonjeze) Krelpall (‘f' C?pfé)
DjegeS| iforte  15-20 s _x 8 1520 {\//'vlcr)ldjegeﬂ 8-13 7 13 &S 6 7-10
D. normal 20-25 &S5 9 2025 Djegésiiforte  17-22 s s 7 1.3 W 16-19
ni A Aol $44¢¢ *
e R = R Diegésiwok 813 &S+ 7 13 & 4 710
Puding me buké
Produkte té gatshme Djegésiiforts 2530 % 1012 @ 6 1518
Kroketa té ngrira (16 copé) o - - -
Fileto peshku té ngrira (12 copé) Dllegeél WOK 2328 Cr‘ &0 1518
Mini diegési 48 SS9 48 Mini djegési 22-27 —~r 10-12 12-15
Wok — Wok
Diegésiifote 610 &~ 8 610 Puding spanjoll™ _
Di6gEs wok 59 s g 59 Djegésiiforté 3-8 &+* 5 38
Salcile (12 copd) D. normal 813 F%* 5 813
Diegésiiforte 510  &%- 9 13 & 7 47  Deges vk R -
0. o 712 - 712 Embélsiré me brumé (né banjomari)
Diegesiwok 510 w9 13 s 7 47 Djegésiiforté  35-40 3540
Salsice e tymosur (12 copé) bpgesivny R =0
- = - Minidjegési 3540 3540
D. normal 8-13 8-13 Wok
Djegésiwok  9-14 914
Diegésiiforte  7-12 712 Késhilla gatimi o
” m Pér pérgatitien e supave kremoze dhe bishtajoreve
Hamburger (4 copé) pérdorni tenxhere me presion. Koha e gatimit
Djegésiiforté 49 & 9 1.3 & 7 36 reduktohet ndjeshém. Nése pérdorni tenxhere me
Mini diegési 33 w9 13 s 7 05 presion, ndigni udhézimet e prodhuesit. Hidhini té

Wok

gjithé pérbérésit gé né fillim.

— m Kur gatuani patate dhe oriz mbulojeni gjithmoné
Djegésiwok 49 &g 13 -7 36 tenxheren me kapak. Kjo redukton ndjeshém kohén
Perime té ngrira*™* e gatimit. Uji duhet té vlojé para se t€ hidhni
— s makaronat, orizin apo patatet. Pérshtatni gradacionin
Djegésiiforte  7-12 — 12 e gatimit pér t& vazhduar procesin e gatimit.
Mini djegési 712 &-* 9 712 m  Kur béhet fjalé pér gatimi tigani, nxehni si fillim vajin.
Wok Sapo té filloni me skugjen, mbajeni temperaturén
Al s« konstante, duke pérshtatur gradacionin sipas
DRI 510 —= Kl ¥ nevojave. Kur do té pérgatisni disa porcione, prisni
Pica (diametri 20 cm) derisa temperatura té arrihet sérish. Rrotulloni
Djegésiwok  4-8 o 1 48 ushgimet rregullisht. . ,
e — m Nése do té zieni supé&, krem, thjerréza apo qiqra,
\“//'V'éldJegeS' 812 = 1 812 hidhini t& gjithé pérbérésit njékohésisht né ené.
Djegésiiforte  16-20 = 1 1620
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sq Pastrimi dhe mirémbajtja

k3 Pastrimi dhe mirémbaijtja

Pastrimi

Nése pajisja &shté ftohur njéheré, pastrojeni até me njé
sfungjer, ujé dhe sapun.

Pas ¢do pérdorimi dhe né gjendje té ftohté pastroni
sipérfagen e pjeséve té vecanta té djegésit. Edhe
mbetjet mé té vogla (ushgimet e derdhura, stérpikjet e
yndyrés, etj.) digjen né sipérfage dhe pastaj largohen
shumé véshtiré. Pér njé flaké té rregullt vrimat dhe té
carat e djegésit duhet té jené té pastra.

Lévizja e disa enéve pér zierje mund té leré gjurmé
metali né skara.

Me ujé me sapun dhe me njé furgé jo metalike pastroni
djegésit dhe skarat.

Nése skarat kané shtresé gome, pastrimin bé&jeni me
kujdes. Shtresat mund té lirohen dhe skarat ta
gérvishtin zonén e zierjes.

Thani gjithmoné té gjithé djegésit dhe skarat. Pikat e ujit
ose zonat e lagéshta né fillim té procesit t& zierjes
mund ta démtojné emalin.

Pasi djegésit té jené pastruar dhe té jené tharé,
sigurohuni gé kapaku té jeté vendosur miré mbi
distributoré.

Ed Crregullim, si té veprojmé
nese?
Né disa raste, defektet e shfaqura mund té zgjidhen

lehté. Pérpara se t'i telefononi shérbimit té klientit,
ndigni udhézimet e méposhtme:

Siguresa né arkén e sigu-

Shkaget e mundshme

Kujdes!

m Mos i higni elementét e komandimit kur pastroni
pajisjen. Lagéshtia gé depérton mund té démtojé
pajisjen.

m  Mos pérdorni pastrues me avull. Vatra e gatimit
mund té démtohet.

m  Mos pérdorni agjenté gérryes, sfungjeré me pérbérje
metalike, objekte t& mprehta, thika ose té ngjashme,
pér t& ménjanuar mbetje ushgimi té thara nga vatra
e gatimit.

m  Mos pérdorni thika, kruajtése ose té ngjashme pér
pastrimin e pjeséve lidhése té xhamit me mbulesén
e djegésit, profilet metalike ose mbi kapakun prej
xhami ose alumini, nése ka njé té tillé.

Mirémbajtja
Léngjet e derdhura largoni menjéheré. Késhtu do ta

parandaloni gé mbetjet nga ushgimi t&€ ngjiten dhe me
kété kurseni mund dhe kohé.

Enét e gatimit mos i térhigni mbi pianurén e gelqit,
mund té gérvishtet. Gjithashtu duhet t& béni kujdes gé
mbi pianurén e gelqgit t& mos bien objekte té forta apo
me majé. Béni kujdes gé skajet e vatrave té€ gatimit té
mos goditen me objekte té ndryshme.

Kokrriza rére (p.sh nga pastrimi i perimeve) mund té
gérvishtin sipérfagen e gelqit.

Shegeri i shkriré apo ushgimet gé kané shumé sheqger
duhet té pastrohen menjéheré me ané té njé gérryese
xhami, né rast se jané derdhur mbi ndonjé vatér gatimi.

Zgjidhja

resave né defekt.

Defekt i elektrikés sé pérgjiths-  Siguresa né defekt.
hme.

NE arkén kryesore té siguresave kontrolloni nése siguresa
gshté né defekt dhe zévendésojeni nése &shté e nevojs-
hme.

Siguresa automatike ose ndérprerési mbrojtés nga mun-  Né panelin kryesor drejtues kontrolloni, nése siguresa

gesa e rrymés éshté liruar.

automatike ose ndonjé ndérprerés mbrojtés nga mungesa
e rrymés éshté djegur.

Ndezja automatike nuk funksi- Ndérmjet kandilave ndezés dhe djegésve mund té keté  Hapésira ndérmjet kandilit ndezés dhe djegésit duhet té

onon. mbetje nga ushgimet ose pastruesit.

jeté e pastér.

Djegésit jané té lagur.

Kapakét e djegésit i thani me kujdes.

Kapakét e djegésit nuk jané vendosur si duhet.

Kontrolloni nése kapakét jané vendosur si duhet.

Aparatinuk éshté fare ose éshté gabimishtitokézuar ose Kontaktoni elektricistin.

tokézimi éshté i démtuar.

Flaka e djegésit e pa bara-

Pjesét e djegésit nuk jané vendosur si duhet.

Pjesét e djegésit i vendosni si duhet né djegésin adekuat.

barté. Té carat e djegésit jané té ndotura.
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Siguresa né arkén e sigu-

Shkaget e mundshme
resave né defekt.

Shérbimi i servisimit sq

Zgjidhja

Rrjedha e gazit nuk duket se  Ventilet e ndérmjetme jané té mbyliur.

Hapni ventilet e mundshme té ndérmjetme.

éshté normale ose nuk del

fare gaz. jeté e zbrazur.

Kur pérdorni njé bombol gazi kontrolloni gé ajo mos té

Ndérroni bombolén e gazit.

Né kuzhiné vjen era gaz. Njé rubinet e gazit éshté e hapur.

Mbylini rubinetet e gazit.

Lidhje e kege e bombolgés sé gazit.

Bombolén e gazit e kontrolloni pér puthitje

Derdhje e mundshme e gazit.

MbylIni rubinetin e gazit, ajrosni hapésirén dhe lajméroni
menjéheré specialistin e autorizuar pér kontrollim dhe cer-
tifikim té instalimit. Aparatin mos e pérdorni deri sa té jeté
e sigurt se nuk ka mé derdhje té gazit né instalim e as né
aparat.

Djegési fiket menjéheré pas
lirimit té dorézés shérbyese.  gjaté.

Dorezén shérbyese nuk e keni shtypur mjaftueshém

Pasi é djegési té jeté ndezur, dorezén shérbyese e mbani
edhe disa sekonda té shtypur.

Té carat e djegésit jané té ndotura.

Pastroni té carat e djegésit.

V& Shérbimi i servisimit

Nése kérkoni shérbimin toné teknik, duhet té keni
numrin e produktit (E-Nr.) dhe numrin e prodhimit (FD)
té pajisjes. Ky informacion gjendet te pllaka e
karakteristikave, e vendosur né pjesén e poshtme té
pllakés sé gatimit dhe né etiketén e manualit t&
pérdorimit.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbajtjes té shérbimit té klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.

Kushtet e garancisé

Nése aparati €shté i démtuar ose nuk i pérmbush
kérkesat tuaja té cilésisé, na lajméroni pér kété sa mé
shpejt g€ mundeni. Pér ta aktivizuar garanciné aparati
nuk lejohet t& manipulohet pérkatésisht pérdoret né
ményré té paautorizuar.

Kushtet e garancisé pércaktohen né pérfagésiné toné
né vendin e blerjes sé aparatit. Informacione té
detajuara do té merrni né gendrat e shitjes. Pér ta
marré né konsideraté garanciné, duhet ta tregoni
faturén e blerjes sé aparatit.

Ne e mbajmé té drejtén e ndérrimeve.

EYMbrojtja e Mjedisit

Kur né tabelén e tipit t&€ pajisjes shfaget simboli 3@
respektoni udhézimet e méposhtme.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
E elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té€ pérdorura né

té gjithé BE.

Paketimi i aparatit tuaj pérbéhet nga materiale, té cilat
jané té nevojshme, pér té garantuar njé mbroijtje té
efektshme gjaté transportit. Kéto materiale jané
plotésisht té ripérdorshme dhe me kété e zvogélojné
ngarkesén e mjedisit jetésor. Késhtu si ne mundeni
edhe ju té kontriboni pér mbrojtien e mjedisit jetésor,
me até gé ti pérfillni rekomandimet e méposhtme:

m Paketimin e hidhni né njé kazan pér materiale té
riciklueshme.

m Para se ta hidhni, asgjésojeni aparatin g€ nuk ju
duhet mé. Te administrata lokale informohuni pér
adresén e gendrés mé té afért pér vlerésim té
materialeve dhe aparatin tuaj cojeni atje.

m Yndyrén e papérdorur ose vajin pér gatim mos e
hidhni né lavaman. Vajin e mblidhni né njé ené gé
mund té mbyllet dhe e dorézoni né njé gendér pér
mbledhje ose nése kjo nuk éshté e mundur, atéheré
hidheni até, né njé kazan plehrash (késhtu ai do té
dérgohet né njé deponi plehrash - mbase nuk éshté
zgjidhja mé e miré, por sé paku késhtu nuk do té
ndotet uji).
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EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.
Samo tako ¢ete moci efikasno i sigurno da
koristite Vas aparat. Obratite paznju na
uputstva za instalaciju i upotrebu i dajte ih
eventualno slede¢em vlasniku aparata.

Proizvoda¢ ne snosi odgovornost, ukoliko
se niste pridrzavali odredbi iz ovog
priruénika.

Slike koje su sastavni deo uputstva su
orijentacionog karaktera.

Ostavite aparat u zastitnoj kutiji sve do
ugradnje. Ukoliko utvrdite oStecenje na
aparatu, nemojte ga prikljucivati. Pozovite
nasu servisnu sluzbu.

Ovaj uredaj odgovara klasi 3 za uredaje na
gas prema DIN EN 30-1-1: ugradni uredaiji.

Pre ugradnje Vase nove ravne ploCe za
kuvanje, pobrinite se da pri instalaciji sledite
uputstvo za ugradnju.

Ovaj aparat ne sme da se ugraduje na jahte ili
kamp-prikolice.

Ovaj uredaj smete da koristite samo na mestu
sa odgovaraju¢om ventilacijom.

Ovaj uredaj nije namenjen za rezim rada
pomocu eksternog tajmera ili daljinskog
upravljaca.

Sve radove na instalacijama, priklju€ivanju,
regulaciji i prebacivanju na drugu vrstu gasa
mora da izvrsi ovlaséeni struénjak i uz
postovanje primenljivih regulativa i zakonski
zadatih parametara kao i propisa za lokalne
distributere struje i gasa. Posebnu paznju
morate da obratite na odredbe i instrukcije
koje vaze za ventilaciju.

Ovaj aparat je fabriCki podeSen na vrstu gasa
koja stoji na plocCici sa tipom. Informacije o
prebacivanju na drugu vrstu gasa pronaci Cete
u uputstvu za ugradnju. Za radove na
prebacivanju na drugu vrstu gasa
preporucujemo da pozovete servisnu sluzbu.

Ovaj aparat je predviden iskljuCivo za
upotrebu u privatnim domacinstvima; nije
dozvoljena komercijalna ili sluzbena upotreba.
Aparat koristite samo za kuvanje, nikako kao
grejalicu. Garancija vazi samo ako se aparat
koristi isklju€ivo u predvidene svrhe.



Ovaj uredaj je namenjen za korisc¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Nemojte koristiti poklopce ili sigurnosne brave
za decu, koje proizvodac ravne ploce za
kuvanje nije preporucio. Moze doc¢i do
nesreca, npr. zbog prekomernog zagrevanja,
paljenja ili odlepljivanja delova materijala.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
lica sa smanjenim psihiCkim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je
odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u
vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da
nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa
uredajem. CiSc¢enje i korisnicko odrzavanje ne
smeju da vrSe deca, ¢ak i ako imaju
15 godina ili viSe i ako imaju nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja |
priklju¢nog kabla.

Uputstva za sigurnost sr

ENUputstva za sigurnost

/A\Upozorenje — Opasnost od praskanja!

U sluCaju sakupljanja nesagorelog gasa u
zatvorenim prostorijama postoji opasnost od
prskanja. Uredaj nemoijte da izlazete promaiji.
InaCe mogu da se ugase gorionici. Pazljivo
procitajte upozoravajuc¢e napomene u vezi sa
nacinom funkcionisanja gorionika na gas.

/\ Upozorenje — Opasnost od trovanja!
Koris¢enje uredaja za kuvanje na gas u
prostoriji, u kojoj se pustaju u rad, stvara
toplotu, vlaznost i proizvode sagorevanja.
Uverite se da kuhinja poseduje dobru
ventilaciju, pe svega kada je ravna plocCa za
kuvanje u rezimu rada: Prirodne otvore za
ventilaciju drzite otvorene ili instalirajte
mehanicku ventilaciju (aspirator). Dug |
konstantan rezim rada uredaja moze da
zahteva dodatnu i efikasniju ventilaciju:
Otvorite prozor ili povecajte snagu na
aspiratoru.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

s Ravne ploCe za kuvanje i njihovo okruzenje
postaju jako vruci. Nemojte nikada
dodirivati vru¢e povrsine. Deci mladoj od 8
godina ne dajte da se priblizavaju.

= AKko boca sa teCnim gasom ne stoji
uspravno, tec¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. |z tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima, kada
se upale. Komponenete mogu da se osStete
i da vremenom postanu nehermeticne, tako
da gas nekontrolisano izlazi. Obe situacije
mogu da budu uzrocCnici opekotina. Boce
sa teCnim gasom uvek upotrebljavajte u
ispravnom polozaju.

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Postupak kuvanja mora da se nadgleda.
Kratkotrajni postupak kuvanja mora
neprekidno da se nadgleda.

= Ravne ploce za kuvanje postaju jako vruce.
Nemojte nikada stavljati zapaljive predmete
na ravnu plo¢u za kuvanje. Nemojte stavljati
predmete na ravnu ploCu za kuvanje.

= Nemojte odlagati nagrizajuca sredstva ili
proizvode za CiS¢enje, parocistace,
zapaljive materijale ili druge proizvode Kaoji
nisu namirnice, ispod ovog kuc¢nog aparata
odn. nemojte ih Koristiti u njegovoj
neposrednoj blizini.
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Sr Upoznavanje uredaja

s Vrela mast ili ulje su lako zapaljivi. Nemojte
se udaljavati kada zagrevate mast ili ulje.
Ukoliko se mast ili ulje zapale, nemojte
gasiti vatru vodom. Za gaSenje plamena,
prekrijte posudu za kuvanje poklopcem |
iskljuCite ravnu plo¢u za kuvanije.

/\ Upozorenje — Opasnost od povrede!

s Pukotine ili naprsline na staklenom tanjiru
su opasne. Sve gorionike ili elektricne
grejacCe treba odmah iskljuciti. Izvucite
mrezni utikac ili iskljucite osigurac u kutiji sa
osiguracima. Zatvorite dovod gasa.
Nemoijte dodirivati povrSinu uredaja. Nikada
nemoijte ukljudivati pokvaren uredaj. Pozvati
servisnu sluzbu.

» Jaka kolebanja temperature mogu da
dovedu do ostecenja stakla. Kada koristtite
ravnu ploCu za kuvanje izbegavajte promaje
i prosipanje hladne te¢nosti.

= Posude za kuvanje koje su ostecene, nisu
odgovarajuce veliCine, Cije ivice vire izvan
ravne ploCe za kuvanje ili su pogresno
postavljene, mogu da izazovu ozbiljna
osStecenja. Vodite raCuna o savetima i
upozorenjima za upotrebu posuda za
kuvanje.

= Nestruéne popravke su opasne. Samo
servisni tehniCar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni oSteCene
kablove za struju i vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

» Ukoliko komandno dugme ne moze da se
okrece ili je labavo, znaci da ne sme visSe
da se koristi. Obratite se odmah korisnickoj
sluzbi radi popravke ili zamene komandnog
dugmeta.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nemojte koristiti paroCistac za ciscenje
aparata.

= Iskakanje ili lomljenje staklene ploCe mogu
da izazovu strujne udare. Iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima. Pozvati servisnu
sluzbu.
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Upoznavanje uredaja

U pregledu modela, nadi ¢ete Vas aparat sa snagama
gorionika. — Strana 2

Elementi za rukovanje i gorionik

Na svakom regulatoru jacine je oznacen pripadajudi
gorionik. Pomodu regulatora jaCine mozete da
podeSavate razliite polozaje izmedu minimalne i
maksimalne vrednosti da biste podesili potrebnu snagu.
Nemojte nikad pokuSavati da predete direktno sa
polozaja 0 na polozaj 1 ili sa poloZaja 1 na polozaj 0.

i Gorionik kojim upravlja regulator jaCine
o IskljuCeni gorionik

©®9  Najvecasnaga i elektricno paljenje

10 Najmanja snaga

Za korektan rezim rada uredaja reSetke kao i delovi
gorionika moraju da budu pravilno postavljeni. Nemojte
da zamenite poklopce gorionika.

Uvek pazljivo uklanjajte reSetke. Pomeranjem jedne
reSetke mogu se takode prevrnuti i reSetke koje se
nalaze pored.

Svecica za paljenje

Termoelement
Dizna gorionika
Poklopac gorionika

W N =




Pribor

U zavisnosti od modela uz ringlu su uradunati sledeci
delovi pribora. Njih takode mozete da dobijete preko
servisne sluzbe.

Dodatna reSetka za vok
Pogodna je za upotrebu samo
sa gorionicima za vok. Koristite
posude sa zaobljenim dnom.

Da biste produzili radni vek
uredaja, preporucuje se
koriscenje dodatne reSetke za
VOK.

Dodatna reSetka za kuvalo za
espreso
Pogodna je za upotrebu samo

javajte posude za kuvanje sa
precnikom od manje od 12 cm.

na malim gorionicima. Upotrebl-

Simmer Cap

Poklopac koristite iskljucivo za
kuvanje sa minimalnom sna-
gom. Simmer Gap postavite na
poklopac Stedljivog gorionika.
Sud za kuvanje postavite na
reSetku i nikada direktno na
Simmer Cup.

Broj dela

HEZ298126 Dodatna reSetka za vok: liveno gvozde
(mali gorionik za vok)

HEZ298127 Dodatna reSetka za vok: liveno gvozde
(4-5 kW)

HEZ298110 Dodatna reSetka za vok: emajlirani Celik

HEZ298114 Dodatna reSetka za kuvalo za espreso

HEZ211310 Poklopac za kuvanje

Proizvodac ne snosi odgovornost za nedostatak ili
pogresnu upotrebu ovih delova pribora.

Gorionik na gas sr

(&) Gorionik na gas
Rucno ukljuéivanje

1. Pritisnite regulator jagine izabranog gorionika i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.

2. Upalja¢ za plin ili plamen (upaljada, Sibice itd.)
priblizite gorioniku.

Automatsko paljenje

Ako plo&a za kuvanje raspolaze automatskim paljenjem
(svedice za paljenje):

1. Pritisnite regulator jaCine za izabrani gorionik i
okrenite ga ulevo do najveceg stepena snage.
Dok je regulator jaCine pritisnut, svi gorionici stvaraju
funkciju. Plamen se pali. Sacekajte nekoliko sekundi.

2. Pustite regulator jacine.

3. Okrenite regulator jagine u Zeljeni polozaj.

Ukoliko ne dode do paljenja, iskljucite gorionik i
ponovite prethodno opisane korake. Ovog puta,
regulator jacine drzite duze pritisnutim (do 10 sekundi).

A Upozorenje — Opasnost od Sirenja plamena!
Ukoliko se plamen nakon 15 sekundi ne upali, iskljudite
gorionik i otvorite vrata ili prozor prostorije. Pre
ponovnog ukljuCivanja gorionika, sacekajte najmanje
jedan minut.

Uputstvo: Vodite raCuna o maksimalnoj CistoCi. Ako su
svedice za paljenje prljave, moze doci do neispravnog
paljenja. Svedice za paljenje redovno distite pomocu
male, nemetalne &etke. Vodite raduna da svedice za
paljenje ne izlazete jakim udarcima.

Sigurnosni sistem

VaSe polje za kuvanje raspolaze sigurnosnim sistemom
(termoelementom), koji spreCava da gas izade ako se
gorionik slu¢ajno ukljuci.

Da biste se osigurali da je ova aparat aktivan:

1. Upalite gorionik na uobi¢ajen nadin.

2. Zatim drZite dugme za upravljanje 4 sekunde nakon
paljenja plamena pritisnutim.

Iskljuéivanje jednog gorionika
Okrenite odgovarajuce komandno dugme nadesno,
dok ne dode do pozicije O.

Nekoliko sekundi posle iskljuCivanja gorionika mora da
se Guje tupi zvuk. To je normalno i znaci, da se sistem
za sigurnost deaktivirao.
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Glavni prekidac / Blokada plo¢e za kuvanje
(Main Switch)

U zavisnosti od modela, plo¢a za kuvanje raspolaze
glavnim prekidadem, koji prekida glavni dovod gasa i
istovremeno iskljuCuje sve gorionike. Ovaj glavni
prekidaC je posebno praktiCan kada u kuci ima dece ili
ako iz nekog razloga morate brzo da iskljucite sve
gorionike.

Blokiranje ploc¢e za kuvanje:
Pritisnite glavni prekidac.

Svi ukljuceni gorionici se iskljuduju. PloCa za kuvanje je
blokirana.

Bl Tabele i saveti

Odgovarajucéi lonci za kuvanje

Gorionik Minimalni pre¢-  Maksimalni prec-
nik poda posuda nik poda posuda
za kuvanje za kuvanje

Vok gorionik 22 cm 30cm

Jak gorionik 20cm 26 cm

Normalni gorionik 14 cm 22 .¢cm

Stedljivi gorionik 12.cm 16.cm

E

) 3 X

Posude ne sme da prevazilazi veliginu ploCe za kuvanije.

Napomene prilikom koriSéenja

Sledecée napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite
energiju i da izbegnete ostecenja na loncima za
kuvanje:

Deblokiranje plo¢e za kuvanje:

1. Sve regulatore jadine okrenite u polozaj ,iskljuceno®.

2. Pritisnite glavni prekidac i okrenite ga do kraja u
smeru kazaljke na satu.

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za

v

x kuvanje odgovarajuce
veliine.
\} 7

Nemojte da koristite male

8 B

lonce za kuvanje na
velikim gorionicima.
Plamen ne bi trebalo da
dodiruje lonce za kuvanje
sa strane.

Nemojte da koristite
~ (Aﬁx deformisane lonce za
¢ kuvanje koji ne stoje
stabilno na ringli. Sudovi
= mogu da se prevrnu.

Glavni dovod gasa se otvara. PloCu za kuvanje sada
mozete koristiti na uobicajeni nadin.

Upozoravaju¢e napomene

Tiho zujanje tokom rezima rada gorionika je normaino.

Za vreme prve upotrebe normalno je da se oslobadaju
mirisi. To ne predstavlja opasnost odnosno kvar.
Vremenom mirisi nestaju.

Normalan je plamen narandzaste boje. Nastaje zbog
prasSine koja se nalazi u vazduhu, te¢nosti koja je
pokipela itd.

Ako plamen iz gorionika nehotice izade, dugme za
rukovanje gorionikom obrnite na "Isklj.", a gorionik
nemojte da palite iznova najmanje jedan minut.
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Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i
debelim dnom.

Nemojte da kuvate bez
poklopca ili ako je
poklopac pomeren. Veliki
deo energije ¢e da se
izgubi.

Lonac za kuvanje
postavite na sredinu preko
gorionikas, inace sud
moze da se prevrne.
Velike lonce nemojte da

postavljate na gorionik u
blizini armatura. One bi
mogle da se pregreju i da
na taj nadin oStete.

Lonce postavévljajte na

\ Ve x reSetke, nikada na
gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da

su reSetke za lonce i

poklopci gorionika na gas
korektno postavljeni.



Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.
Ne udarajte po ringli i ne

P o

$ stavljajte na nju velike
== % teZine.
Nemoijte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
x samo za jedan sud za

f=1 r=h

kuvanje.

Izbegavajte upotrebu
tiganja za prZzenje, glinenih
lonaca itd. na duzi
vremenski period na
maksimalnoj snazi.

Tabela za kuvanje

Sledeca tabela navodi optimalne nivoe kuvanja i
vremena kuvanja za razliCita jela. Ovi podaci su
orijentacione vrednosti za Getiri porcije.

Vremena kuvanja i stepeni kuvanja zavise od tipa,
tezine i kvaliteta hrane, vrste gasa koji se upotrebljava,
kao i materijala posuda. Za pripremu ovih jela

koriséeno je prvenstveno posude od nerdajuceg Celika.

Uvek koristite posude odgovarajuce velidite i postavite
ga po sredini na gorionik. Informacije u vezi sa
preénikom posuda mozete pronaci pod

— "Odgovarajuci lonci za kuvanje".

Informacije o tabeli

Jelo se priprema u jednom ili dva koraka. Svaki korak
sadrzi sledede informacije:

<> Nadin pripreme
{i) Stepen za kuvanje
(® Trajanje u minutima

Nacini pripreme navedeni u tabeli
Pustiti da provri

Nastavak kuvanja

= Stvaranje pritiska u ekspres loncu
Odrzavanje pritiska u ekspres loncu
. Intenzivno pecenje

. Blago pedenje

Topljenje, rastapanje

Bez poklopca

Stalno meSanje

)

~
2
2
=

Uputstvo: Simboli se ne pojavljuju na uredaju. Oni
sluze kao smernice za razli¢ite nacine kuvanja.

U tabeli se pojavljuju o pripremi jela na razli¢itim
gorionicima. Preporu¢ena opcija je prvi pomenuti
gorionik. U pregledu modela su opisani svi gorionici
ploCe za kuvanje.— Strana 2

Tabele i saveti sr

Primer:

Jelo Korak 1
Gorionik

Supe, krem corbe

Riblja Corba

Jak gorionik 1217 8 79 1 58
Normalni gorio- ~ 17-22 8 1113 1 69
nik

Gorionik zavok ~ 10-15 9 68 4 47

Ovaj primer prikazuje pripremu riblje ¢orbe na jakom,
normalnom i gorioniku za vok.

Pomodu jakog gorionika (preporu¢ena opcija) ukupno

vreme pripreme iznosi izmedu 12 i 17 minuta.

m Korak 1: Sadekati da prokljuéa. Za 7-9 minuta
posedite stepen za kuvanje 8.

m Korak 2: Nastavite kuvanje. Za 5-8 minuta prebacite
na stepen za kuvanje 1.

Podaci vaze i za ostale predlozene gorionike.

Jelo Ukupno
vreme u
min.

Gorionik

Corbe, krem corbe
Riblja Gorba

Jak gorionik ~ 12-17 79 1 58
Normalnig. 1722 1113 69
G. za vok 10-15 9 68 4 47
Krem od bundeve, borS¢ Corba
Jak gorionik ~ 30-35 9 1012 20-23
Normalnig. 4550 9 1517 30-33
G. za vok 25-30 9 810 17-20
Minestrone (Corba od povréa)
Jak gorionik ~ 47-52 9 1012 5 37-40
Normalnig. 5762 9 1012 47-50
Mini gorionik ~ 43-48 9 810 35-38
za vok
Testenina i pirina¢
Spagete
Jak gorionik ~ 18-22 * 810 10-12
Normalnig.  20-24 * 10-12 10-12
G. za vok 18-22 * 8-10 1012
Pirina¢
Jak gorionik 1722 57 2 1215
Normalnig.  18-23 79 6 11-14
G. za vok 1520 4-6 11-14
Ravioli
Jak gorionik ~ 9-14 & 9 46 6 58
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Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2 Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2

Gorionik vremeu =~ 5 ©

PP vremeu == RR —— RS
Gorionik o o 0 min

min.

Normalnig. 1722 12-14 5-8 G. za vok 1823 & 9 1823
G. za vok 10-15 8 57 58 SoSOVi

Povrée i kostunjavo voce BeSamel sos™*

Kuvani krompir (pire, krompir salata) Stedljivi g. 10-15 > 2-4 * 8-11
Jak gorionik 2328 &+~ 9 810 1518 Normalnig.  10-15 @~ 2-4 * 8-11
Normalnig. 2530 10-12 15-18 G. zavok 38 'E i 12 £ 26
G. zavok 2530 = 11-13 14-17 S0s sa plavim sirom**

Humus (pire od graska) Stedljivi g. 4-6 'F_ i 46
Jak gorionik 5055 = 10-12 4043 Normalnig. 35 e i 35
Mini gorionik ~ 47-62 & 10-12 7 3740 Jak gorionik 35 E_ i 35
2 Napoletana sos
G. za vok 4752 & 7 1012 5 3740 Normalnig. 1823 &%+ 6 24 <o 4 1619

Socivo Gzavok 1318 &5 7 13 <o 5 1215
S 4045 e il 5235 Minigorionk 1318 &5+ 8 13 <o 6 12-15
Normalnig.  50-55 18-20 6 3235 za vok
G. za vok 45-50 20-22 4 2528 Karbonara sos

PrZeno povrce Normalnig. 1015 <&5-* 6 57 <" 3 58
Jak gorionik 12177 &% 7 68 &+ 6 69 Jak gorionik 813 =*5 46 -3 47
Mini gorionik 1217 &S~ 7 68 &% 5 69 Stedljivi g. 1015 &5-* 9 57 -5 58
zavok
G.zavok  11-16 &7 68 & 5 58 Riba

Zakiseljeno sveze povrce™* Oslic na rimski nacin
B v 68 S5 9 68 Jak gorionik 510 &5- 8 510
Mini gorionk  7-8 S 9 78 Mini gorionik ~ 5-10 &9 24 &7 36
—_— za vok
Jakgorionk 68 &5+ 9 68 bk RSl - Rl

Pomfrit PeCeni losos
&, 7 vl 1500 & _x 7 1520 Jak gorionik 510 &7 24 S5 1 36
Jakgorionk 1520 &%+ 9 1520 ggioio”omk M2 S=m8 24 == 1 58
E/I;r\llgionomk 1520 &%+ 8 1520 B vk 712 S v g 04 o 1 58

Skoljke

Jaja Jak gorionk 57 9 57

SakSuka Mini gorionk 46 9 46
Normalnig. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58 zavok
Jak gorionk 1318 &%~ 8 79 <5~ 3 69 G. za vok 4-6 9 46
G. za vok 1520 &% 6 1113 &S5 4 47 Meso

Omlet (1 porcija) Pacija prsa (1 kom.)

Normalnig. 35 & 8 35 Normalnig. 68 S+ 7 68

Jak gorionik ~ 2-4 & 9 24
Mini gorionik 24 & 9 24
za vok

Spanska tortilja
Jak gorionik 2530 &%-* 9 2530

Mini gorionik  20-25 ~ &%-* 9 20-25
za vok

Jak gorionik ~ 9-11 &S 7 911
G. za vok 6-8 & 5 68

Govedi file Stroganoff

Mini gorionik ~ 5-10 & 9 510
zavok

Jak gorionik ~ 8-13 &-* 9 813
G. za vok 510 &-F 8 510
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Jelo Ukupno Korak 1 Korak 2 Jelo Ukupno Korak 1 ‘Korakz
Gorionik \l;rienr?eu o 0O " ) Gorionik \gﬁreu =5 G0 = 0
Pilece Snicle (pilece grudi, 8 parCeta) MleCna Gokolada
Jak gorionik ~ 7-12 &9 24 &6 58 Stedljivi g. 1014 @ 1 1014
G. za vok 712 & 9 24 &« § 58 Normalnig. 1620 @* 1 1620
Normalnig.  7-12 & 9 712 Palacinke (4 kom)
Mleveno meso (pita s mesom, Cufte, bolonjeze sos) Mini gorionik ~ 8-13 & 7 13 &+ 5 710
Jakgorionk 1520 &%+ 8 1520 zavok

Jakgorionk 1722 &5+ 7 13 &5 1619
Gzavok 813 &7 13 &4 710

Normalnig. 2025 &S~ 9 20-25
Minigorionik  12-17 &%+ 9 1217

za vok Puding od hleba
Gotovi proizvodi Jak gorionik ~ 25-30 d" 9 1012 = 15-18
Zamrznuti kroketi (16 komada) G. za vok 2328 o 9 810 = 1518
Zamrznuti riblji Stapici (12 komada) Minigorionk 2227 =~ 8 10-12 12-15
Mini gorionik ~ 4-8 &9 48 B vok
za vok Spanski puding**
Jak gorionik ~ 6-10 &- 8 610 Jak gorionik 3-8 * 3-8
G. za vok 59 . 8 59 Normalnig. 813 * 813
Kobasice (12 kom.) G. za vok 38 . 38
Jak gorionik ~ 5-10 &5~ 9 13 & 7 47 Kola€ od meSanog testa (na pari)
Normalnig.  7-12 & 9 712 Jak gorionik 3540 35-40
G. za vok 510 & 9 13 & 7 47 G. za vok 40-45 40-45
Kuvane kobasice (12 kom.) Mini gorionik ~ 35-40 3540
Normalnig.  8-13 9 813 zavok
G. za vok 9-14 4 914 Saveti za kuvanje
Jak gorionik ~ 7-12 7 712 m Za pripremu krem supa i povr€a koristite ekspres

lonac. Vreme kuvanja se znacajno smanjuje. Ukoliko
koristite ekspres lonac, pratite uputstva proizvodaca.

Hamburger (4 kom.)

Jak gorionik 49 &S 9 13 & 7 36 Na samom pocetku dodajte sve sastojke.
Mini gorionk 3-8 S 9 13 S+ 7 05 m Prilikom kuvanja krompira i pirinCa uvek postavite

poklopac. Vreme pripreme se na taj nadin znatno

za vok e . . S
e — skracuje. Pre nego Sto dodate testeninu, pirinac ili
G. za vok 49 S5~ 9 13 &S~ 7 36 krompir, voda mora da provri. Zatim prilagodite
Zamrznuto povrée™ stepen kuvanja kako biste nastavili sa kuvanjem.

s Kod jela koja se pripremaju na tiganju, najpre

Jak gorionik ~ 7-12 =" 9 712 zagrejte ulje. Cim zapo&nete sa pedenjem,

Mini gorionik ~ 7-12 & 9 712 odrzavajte konstantnu temperaturu, tako Sto ¢ete po
za vok potrebi prilagodavati stepen kuvanja. Ukoliko
i s % C pripremate viSe porcija, sacekajte da se ponovo
: 6z VVOKI 510 — ° Bl postigne temperatura. Redovno okrecite hranu.

Pica (precnika 20 cm) m Kada pripremate supe, krem ¢orbe, soCivo ili

G. 7a vok 4-8 =< 1 48 leblebije, sve sastojke istovremeno dodajte u

osudu.

Mini gorionik ~ 8-12 == 1 812 P

zavok

Jak gorionk 1620 &5- 1 1620
Deserti
Sutlijas**

8 911 &3 4 2124
* 9 12114 F5* 2 2831
7 1113 £3+ 1 2427

Normalnig.  30-35
Stedljivi g. 40-45
(. za vok 35-40

ﬁ ﬁ ﬁ
p%) % E%

&
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sr  Ciséenje i odrzavanje

CiSéenje i odrzavanje
Ciséenje

Ako se aparat ohladio, odistite ga sunderom, vodom i
sapunom.

Posle svakog koriséenja i kada su hladne odistite
povrSine pojedinacnih delova gorionika. | najmanji
ostaci (pokipela jela, mast koja je prsnula, itd.) gore na
povrSini i kasnije ih teSko mozete ukloniti. Da bi plamen
bio pravilan, rupe i useci gorionika moraju da budu dgisti.

Pomeranje nekih lonaca za kuvanje moZe da ostavi
tragove metala na reSetkama.

Gorionike i reSetke Cistite sapunicom i ¢etkom koja ne
sme da bude metalna.

Ako reSetke imaju gumene pretince za odlaganje,
prilikom &iS¢enja pazljivo postupajte. Pretinci za
odlaganje bi mogli da se olabave, a reSetka bi mogla
da izgrebe ringlu.

Uvek osusite sve gorionike i reSetke. Kapi vode ili
vlazne zone na pocetku procesa kuvanja mogu da
oStete emajl.

Nakon §to su gorionici oCiS¢eni i osuSeni, pobrinite se,
da su poklopci dobro stavljeni na razdelnike.

) Smetnja, Sta Einiti?

U nekim sluajevima se lako mogu resiti smetnje. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, vodite racuna o
sledecem:

Smetnja Mogugéi uzrok

Smetnja na opstoj elektrici. Osigurac u kvaru.

Paznja!

m  Nemojte uklanjati radi giS¢enja kontrolla uredaja.
Vlaga koja se zadrzava moze da osteti ureda;.

m Nemojte da upotrebljavate parogistac. Ravna ploca
za kuvanje moZe na taj nadin da se oSteti.

m  Nemojte koristiti abrazivna sredstva, metalne
sundere, oStre predmete, nozeve ili slicno, da biste
ocCistiti skorele ostatke jela sa ravne ploCe za
kuvanje.

m  Nemojte koristiti noZzeve, strugace ili sli¢no za
¢iSéenje mesta spajanja stakla sa poklopcima
gorionika, metalnih profila ili na staklenim ili
aluminijumskim delovima, ako postoje.

Nega

Odmah uklonite teénosti koje su iskipele. Na taj nadin
izbegavate, da se ostaci jela zalepe i time Stedite muku
i vreme.

Posude za kuvanje nemojte da vucete preko stakla,
tako mogu da nastanu ogrebotine. Isto tako bi trebalo
da izbegavate, da tvrdi ili Siljati predmeti padnu na
staklo. Ivice ravne ploCe za kuvanje nemojte da izlazete
udarima.

Zrna peska(npr. od CiSéenja povréa) grebu povrsinu
stakla.

KaramelizovaniSeder ili pokipele namirnice sa visokim
sadrzajem Seceraodmah da uklonite sa ringle pomocu
strugaljke za staklo.

Resenje
Proverite u ormanu sa glavnim osiguracima, da li je osigu-
raC u kvaru i po potrebi ga zamenite.

Automatski osigurac ili zastitni prekidac od pogresne

struje je aktiviran.

Proverite na glavnoj tabli za rukovanje, da li je automatski
osigurac ili zastitni prekidac od pogreSne struje pregore.

Automatsko paljenje ne funk-  Izmedu svecica za paljenje i gorionika mogu da se nalaze  Meduprostor izmedu svecice za paljenje i gorionika mora

cionise. ostaci Zivotnih namirnica ili sredstava za ¢iscenje.

da bude Gist.

Gorionici su vlazni.

Pazljivo osusSite poklopac gorionika.

Poklopci gorionika nisu pravilno postavljeni.

Proverite, da li su poklopci pravilno postavljeni.

Uredaj nije ili je pogresno uzemljen ili je uzemljenje

oSteceno.

Stupite u kontakt sa elektroinstalaterom.

Neravnomeran plamen gorio-  Delovi gorionika nisu pravilno postavljeni.

nika.

Pravilno postavite delove gorionika na odgovarajuce gorio-
nike.

Useci gorionika su zaprljani.

QOcistite useke gorionika.

Cini se da tok gasa nije norma- Meduventili su zatvoreni.

Otvorite moguce meduventile.

lan ili uopste ne izlazi gas.
zna.
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Prilikom upotrebe proverite bocu sa gasom, da nije pra-  Zameniti kantu za gas.



Smetnja
U kuhinji miriSe na gas.

Mogu¢i uzrok
Slavina za gas je otvorena.

Servisna sluzba sr

ReSenje
Zatvorite slavine za gas.

Boca sa gasom je loSe prikljucena.

Proverite zaptivenost prikljucka boce sa gasom.

Moguce curenje gasa.

Zatvorite slavinu za gas, provetrite prostor i odmah oba-
vestite ovlaSc¢eno strucno lice za proveru i sertifikaciju
instalacije. Nemojte da koristite uredaj, dok ne budete
sigurni, da gas ne curi na instalaciji ili uredaju.

Gorionik se gasi odmah poSto  Dugme za rukovanie niste drzali dovoljno dugo.

otpustite dugme za rukovanje.

Ukoliko ste upalili gorionik, dugme za rukovanje drZite jo$
nekoliko sekundi.

Useci gorionika su zaprljani.

QOcistite useke gorionika.

VA Servisna sluzba

Pri zahtevanju usluge od naSe tehniCke podrske,
trebalo bi naznaditi broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodnje
(FD) uredaja. Ovaj podatak se nalazi na
karakteristikama ploCe za kuvanje, smestena je sa
donje strane ploCe za kuvanje, i na etiketi priruénika za
upotrebu.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako
Cete biti sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni
tehnicari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Va$ ureda,.

Uslovi garancije

Ako uredaj protivno o¢ekivanjima pokazuje ostecenja ili
Vasi zahtevi za kvalitetom nisu ispunjeni, obavestite nas
o tome §Sto je pre mogude. Za uvazavanje garancije
uredajem ne sme neovlaSéeno da se manipuliSe
odnosno da se nestrué¢no koristi.

Uslove garancije odreduje nase zastupnistvo u zemlji u
kojoj ste kupili uredaj. Detaljne informacije ¢ete dobiti
na prodajnim mestima. Kako bismo mogli da uvazimo
garanciju, morate da prilozite radun o kupovini uredaja.

ZadrZzavamo pravo na izmene.

Y Zastita zivotne sredine

Ako se plodici sa tipom aparata nalazi simbol E vodite
raduna o sledec¢em.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim aparatima (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
Ambalaza VaSeg uredaja se sastoji od materijala, koji
su neophodni, da bi se garantovala efikasna zastita
prilikom transporta. Ovi materijali u potpunosti mogu da
se recikliraju i na taj naCin smanjuju zagadenje zivotne
sredine. Kao i mi i Vi moZete da date svoj doprinos za
zastitu Zivotne sredine, tako $to ¢ete da obratite paznju
na sledece savete:

m  Ambalazu otpremite u kantu za materijale koji mogu
da se recikliraju.

m Uredaj, koji se vise ne koristi, uginite neupotrebljivim.
Kod Vase lokalne administracije se informisite o
adresi najblizeg otpada i uredaj isporucite tamo.

m Upotrebljenu mast od pedenja ili ulie nemojte da
prosipate u sudoperu. Ulje sakupite u sud sa
zatvaradem i predajte ga na mestu za sakupljanje ili
ga bacite, ako to nije moguce, u kantu za otpatke
(na taj nacin ¢e da dospe na deponiju za kontrolisan
otpad - to verovatno nije najbolje reSenje, ali makar
nece zagaditi vodu).
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:
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