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MFizky
H Regulaéni knofliky
H Usporny hotak az do 1 kW

B Normalni horak az do 1,75 kW
B Silny hotéak az do 3kW
A Elekiricka varna zéna 1800 W

PeweTka
H OnepartneHo Komnye
LUtennne nnamenuk co go 1 kW

B HopmaneH nnameHuk co go 1,75 kW
B Jak nnameHuk co 0o 3 kW
[ EnektpuuHa nnoua 3a roteerse 1800 W

Mriezky
H Regulaéné gombiky
Usporny horak aZ do 1 kW

A Normalny hordk az do 1,75 kW
A Silny horak az do 3 kW
[ Elektricka varna platria 1800 W

Resetka
H Upravljalni gumb
H Varcni gorilnik z modgjo do 1 kW

A Obicajni gorilnik z modgjo do 1,75 kW
H Mocni gorilnik z modgjo do 3 kW
[ Elektricno kuhalis¢e 1800 W
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Ccs

Pouziti dle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti. Jen
tak budete moci pouzivat spotrebi¢ efektivné
a bezpecné. Navody k instalaci a k pouziti
dobre uschovejte a predejte je pfipadnému
dalSimu majiteli spotrebice.

V pripadé nedodrzeni pokynt uvedenych
v manualu vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za vzniklé Skody.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.

Spotrebi¢ nechte az do provedeni vestavby
v ochranném obalu. Pokud zjistite

u spotrebice poskozeni, nezapojujte ho.
Zavolejte nas zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ odpovida tfidé 3 dle normy
EN 30-1-1 pro plynové spotrebiCe: vestavény
spotrebic.

Pfed zapojenim varné desky se ujistéte, ze
instalace je provedena v souladu s navodem
Kk montazi.

Tento spotfebiC nesmi byt vestavény na
jachtach nebo v obytnych vozech.

Tento spotrebi¢ se smi pouzivat pouze na
dostate¢né vétraném misté.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Veskeré prace pfi instalaci, pfipojeni,
regulaci a zméné na jiny druh plynu musi
provadét autorizovany odbornik pfi
dodrzovani prislusnych aplikovatelnych
predpist a zakonnych pozadavku a dale
predpisu mistnich elektrorozvodnych
zavodu a plynaren. Obzvlastni pozornost je
tfeba vénovat ustanovenim a smérnicim,
které plati pro vétrani.

Tento spotrebic je z vyroby nastaveny na druh
plynu uvedeny na typovém Stitku. Informace
0 zméné na jiny druh plynu najdete v navodu
k vestavbé. Pro provedeni praci pfi zméné na
jiny druh plynu doporucujeme zavolat
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ byl navrzeny vyhradné pro
pouziti v soukromych domacnostech;
komercéni nebo profesionalni pouziti neni
dovoleno. Spotrebi¢ pouzivejte pouze k vareni,
nikdy ho nepouzivejte k vytapéni. Zaruka plati



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

pouze tehdy, pokud se spotrebi¢ pouziva
vyhradné k uréenému ucelu.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad morfem 2000 metrd.

Nepouzivejte kryty nebo détské pojistky, které
nejsou doporucené vyrobcem varné desky.
Muaze dojit k nehodam, napfiklad prehratim,
vznicenim nebo odloupnutim ¢asti materialu.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebice a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebiem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a prfivodnimu kabelu.

Dulezité bezpednostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Pfi nahromadéni nespaleného plynu

v uzavrienych prostorech hrozi nebezpedi
vybuchu. Zabrarte prlivanu u spotrebice.
Horaky by mohly zhasnout. Pozorné si
prectéte vystrazné pokyny tykajici se
fungovani plynovych horakd.

/\ Varovani — Nebezpeéi otravy!

PFi pouzivani plynového spotrebiCe vznikaji

v prostoru, ve kterém se pouziva, teplo, vihko
a spaliny. Zajistéte, aby byla kuchyn dobre
odvétravana, predevsim kdyz je varna deska
vV provozu: me&jte volné pfirozené vétraci otvory
nebo nainstalujte mechanické odvétravani
(odsavac par). Pri dlouhém a trvalém provozu
spotiebi¢e muze byt nutné doplnujici nebo
efektivnéjsi vétrani: oteviete okno nebo zvyste
vykon odsavace par.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli se silné zahfivaji.
Nikdy se nedotykejte horkého povrchu. Déti
do 8 let nepoustéjte do blizkosti spotfebice.

= Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mize se do spotrebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou
u horakl prudce vySlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mize zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= P¥i vareni musi byt spotfebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem.

= Varné zony se silné zahfivaji. Nikdy na
varnou desku nestavte hoflavé predmeéty.
Na varnou desku neodkladejte zadné
pfedmeéty.

s Pod timto domacim spotrebicem
neskladujte ziravé chemické distici
prostredky Ci vyrobky, parni CistiCe, horlavé
materialy nebo jiné vyrobky nez potraviny,
resp. je nepouzivejte v bezprostredni
blizkosti.

= Prehraty tuk nebo olej je snadno vznétlivy.
Nevzdalujte se, kdyz zahfivate tuk nebo olej.
Kdyz se tuk nebo olej vzniti, nehaste ohen
vodou. Prikryjte nadobu poklickou, abyste
plamen udusili, a vypnéte varnou zénu.



/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Trhliny nebo praskliny ve sklenéné desce
jsou nebezpecné. Okamzité vypnéte
vSechny horaky a kazdy elektricky topny
prvek. Vytahnéte sifovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavrete privod plynu. Nedotykejte
se povrchu spotrebice. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebi¢. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Nadoby, které jsou poskozené, které nemaji
spravnou velikost, jejichz okraj presahuje
pres varnou desku nebo je Ize Spatné
postavit, mohou zpUsobit velké Skody.
Dodrzujte rady a varovné pokyny
k nadobam.

= V pfipadé vihkosti mezi dnem nadoby
a varnou zénou muze nadoba nahle
vyskocit nahoru. Dbejte na to, aby byly
varna zona a dno nadoby vzdy suché.

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vymeénu poSkozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami Skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li pfistroj vadny,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
jisti¢ v pojistkové skfini, uzavrete privod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.

= Pokud nelze ovladacim volicem otacet nebo
je uvolnény, nesmi se jiz pouzivat. Inned se
obratte na zakaznicky servis, aby byl
ovladaci knoflik opraven nebo vymeénén.

/\Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

s K GiSténi spotfebice nepouzivejte parni
CistiCe.

= V pfipadé. zlomeni, prasklin nebo trhlin
topné desky vypnéte pojistku v pojistkoveé
skfifice nebo vytahnéte sitovou zastréku.
Zavolejte servis.

Seznameni se se spotifebicem cs

8 Seznameni se se
spotrebicem

V prehledu modell najdete svUj spotfebi¢ s vykony
horakl. — Strana 2

Ovladaci prvky a horaky

U kazdého ovladaciho knofliku jsou oznadené pfislusny
horak nebo pfislusna varna zéna. Pomoci ovladacich
knofliki mdzete pomoci riznych poloh nastavit
potfebny vykon od maximalni do minimalni hodnoty.

i}

Ukazatele

il Varna zéna ovladana prislusnym ovlddacim knoflikem

o Varnd zona vypnuté

9 Maximalni stuperi vykonu

1 NejnizSi stupen vykonu

© Rozsifena varnd zona

1 Ukazatel provozu a zbytkového tepla

09 Maximalni stupen vykonu a elektrické zapalovani hofaku
10 NejnizSi stupen vykonu

Pro spravny provoz spotfebi¢e musi jak mfizky, tak

i vSechny ¢asti hofakl spravné dosedat. Nezamérite
vicka horaku.

MFizky odstranujte vzdy opatrné. Posunuti mfizky mlze
odsunout také pfilehlé mfizky.

1 Zapalovaci svicka

2 Termoprvek

3 Rozdélovac plamene
4 Vicko hofaku




cs Plynové hofaky

Prislusenstvi

V zavislosti na modelu miZe byt varna deska dodavana
s nasledujicim pfislusenstvim. To Ize rovnéz ziskat
u nasi technické podpory.

Pfidavny rost pro moka kon-
vicku

UrCeno pouze pro pouZziti na nej-
menSim horaku. PouZzivejte
nadobi s primérem mensim nez
12 cm.

Plotynka pro mirné vareni
Tento dil prisluSenstvi je vhodny
pouze pro vareni pfi nizkeé tep-
loté. Lze jej pouzivat s ispornym
hofakem nebo normalnim horé-
kem. V pfipadé, ze varnd deska
disponuije vice normalnimi
hotaky, doporucuje se nasadit
plotynku pro mirné vareni na
pravy zadni nebo pfedni nor-
malni hofak.

PrisluSenstvi nasadte vystupky
nahoru na drzak, nikdy ne pfimo
na horak.

Objednaci cislo
HEZ298114 Pridavny rost pro moka konvici
HEZ298105 Plotynka pro mirné vareni

Vyrobce nenese zadnou odpoveédnost za nepouZiti Ci
nevhodné pouziti tohoto pfislusenstvi.

@)Plynové horaky

Automatické zapalovani

Pokud je varna deska vybavena automatickym
zapalovanim (zapalovacimi svickami):

1. Stisknéte otoény voli¢ zvoleného hofaku a otocte ho
doleva na nejvysSsi stupen vykonu.
Dokud drzite ovladaci voli¢ stisknuty, vytvareji
vSechny hofaky jiskry. Plamen se zapali. PoCkejte
nékolik sekund.

2. Uvolnéte otocny volic.

3. Oto¢nym voli¢em zvolte pozadovanou polohu.

Pokud nedojde k zapaleni, vypnéte hofak a opakujte
vySe popsané kroky. Tentokrat drzte otocny voli¢ déle
stisknuty (az 10 sekund).

AVarovénl’ — Nebezpeci vybuchu!

Pokud se plamen nerozhofi do 15 sekund, vypnéte
horak a otevrete dvefe nebo okno. Pokejte nejméné
minutu, neZ znovu zapnete horak.

Pozor!
Nikdy se nesnazte prejit z polohy 0 pfimo na polohu 1
nebo z polohy 1 na polohu 0.

Upozornéni: Dbejte na maxilmani Cistotu. Kdyz jsou
zapalovaci svicky znecisténé, mize dojit k porucham
zapalovani. Zapalovaci svicky pravidelné Cistéte malym
nekovovym kartaCkem. Dbejte na to, aby na zapalovaci
svicky nepuUsobily zadné prudké narazy.

Manualni zapnuti

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a otocte
ho doleva az na nejvySsi stupen vykonu.

2. Podrzte zapalovac nebo jiny zdroj plamene
(zapalovag cigaret, zapalku atd.) u hofaku.

Bezpecnostni systém

Vase varna deska je vybavena bezpecnostnim
systémem (termodlanek), ktery zabrani unikani plynu
v pfipadé nahodného zhasnuti horakd.

Aby bylo mozné zarudit funkénost tohoto zafizent:

1. Zapalujte horak béznym zplsobem.

2. Knoflik nepoustéjte a pevné jej drzte stisknuty jesté
po dobu 4 sekund po zapaleni plamene.

Vypnuti horaku
Otaceijte pfislusnym ovladacim knoflikem doprava az do
polohy 0.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Upozornéni

Mirné bzu&eni pfi provozu horakd je normalni.

Je normailni, Ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepfedstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach asem zmizi.



Oranzovy plamen je normalni. Vznika v ddsledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, preteCenych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otodte
ovladaci knoflik hoféaku do polohy vypnuto a minimalné
minutu hofak znovu nezapalujte.

Elektrické varné desky cs

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadobi

Minimalni primér Maximalni primér

B)Eilektrické varné desky

Dvouokruhova varna zéna ma dvé mozné varné zony:
malou se 700 W a o néco vétsi s 1 800 W, pokud vas
spotfebi¢ pouziva napéti 230 V.

Provoz

Zapnuti

Zapnuti malé varné zony:
Otodte ovladaci knoflik doprava az do pozadované
polohy. Sviti ukazatel provozu.

Zapnuti rozSifené varné zony:
Otocte ovladaci knoflik doprava az na © a pak ho

otoCte opacnym smérem na pozadovany stuper vareni.

dna nadoby dna nadoby
Silny horak 20cm 26 cm
Normalni hofdk 14 cm 22.¢cm
Usporny horak 12 cm 16 cm
Elektrickd varnd zona 14 cm 18cm

Nadobi nesmi precnivat pres okraj varné desky.

Nadoby s klenutym dnem pouzivejte pouze tehdy,
pokud ma vaSe varna deska hofak WOK a pridavnou
mfizku WOK. Pridavna mfizka WOK musi byt spravné
nasazena.

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit
nadobi pred posSkozenim:

Pouzivejte nadoby, jez svou
\ velikosti odpovidaji danému
horaku.
Nepouzivejte malé nadoby
na velkych horacich.
Plamen nesmi sahat na

X

bodni stény nadoby.

Nepouzivejte zdeformované
\ Ve /Ex nadoby, které jsou na varné
desce vratké. Mohly by se
pfevrhnout.
Pouzivejte pouze nadoby
s rovnym a silnym dnem.

= =]

Kdyz chcete znovu pouzivat malou varnou zdnu, otocte
ovladaci knoflik doleva do polohy 0 a pak varnou zénu
znovu zapnéte.

Upozornéni: Doporucujeme na zacatku vafeni pouzit
maximalni vykon a po nékolika minutach zvolit nizsi
stupné vykonu.

Vypnuti

OtocCte ovladaci knoflik doleva do polohy vypnuto.
Jakmile varna deska vychladne, ukazatel zbytkového
tepla zhasne.

Zbytkové teplo

Elektrickou varnou plotynku Ize vypnout jiz kratce pred
skonc&enim vareni. Zbytkové teplo umoznuje vafit jesté
nékolik minut dal, a uSetfit tak energii.

Upozornéni

Zabrante prete&eni tekutin na povrch elektrické varné
plotynky.

Nevarte ve vihkych nadobach.

Nevarte bez poklicky ani

'V Wyx s poklickou ¢astedns

R m poodsunutou mimo hrnec.

Je to plytvani enerdgii.
Nadobu umistujte presné
\ Ve x na stfed horaku.

o V opacném pfipadé by
mohlo dojit k jejimu
prevrzeni.

Nepokladejte velké nadoby

na horaky v blizkosti
ovladacich knoflikl. MUze
dojit k poskozeni knoflikU
v dUsledku pUsobeni pfilis
vysokych teplot.

Nadoby pokladejte na

\ Ve x mfizky, nikdy pfimo na
horak.

Pfed pouzitim se ujistéte, ze

miizky horéakd jsou spravné

umistény a vika spravné

nasazena na horacich.



cs Tabulky a tipy

S nadobami na varné m Krok 1: Uvedeni do varu. Na 7-9 minut nastavte
desce manipulujte opatrné. stupen vareni 8.
ﬁx Chrarite varnou desku pred m Krok 2: Dalsi vafeni. Na 5-8 minut pfepnéte na
narazy a ani ji nadmeérné stupen vareni 1.
r 531‘ nezatézkavejte.

Udaje plati také pro dal$i navrzené horaky.

Krok 1

Tabulky vareni

Nasledujici tabulky obsahuiji optimalni stupné vareni
a doby vareni pro rlizné pokrmy. Udaje jsou orientacni
hodnoty pro Ctyfi porce.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti

Polévky, krémové polévky

a kvalité pokrmd, na druhu pouzitého hoféku a déle na Ry,b' ,polevvlka _ —
materidlu nadoby. Pro pfipravu téchto pokrm( bylo Silny horak 1217 8 79 1 58
pouzito hlavné nadobi z nerezivéjici oceli. Normalni hofak ~ 17-22 8 11-13 1 69
Pouzivejte vzdy nadobi odpovidajici velikosti a postavte Dyriovy krém, bor$¢
je do stfedu na horak nebo na elektrickou varnou zonu. ro— - = = -
Informace o priméru nadob naleznete na.— "Vhodné ol el 30-35 i ol 20-23
nddobi™ Normadini hofdk  45-50 9 1517 6 30-33
Informace k tabulce Minestrone (zeleninova polévka)
- L oL Silny horak 47-52 9 1012 5 3740
Pfiprava kazdého pokrmu se sklada z jednoho nebo — — —
dvou krokd. Kazdy krok obsahuje nasledujici informace: Normainihorak 5762 9 1012 6 4750
£ Metoda vareni Téstoviny a ryze
i) Stupen vareni <
® Doba trvani v minutach Spag'etyw __ _
Silny horak 18-22 * 9 810 6 1012
Metodv vafeni uvedené v tabulce Normédlnihotak 2024 &8* 9 1012 7 1012
Uvedeni do varu -
Dal&i vareni Ryze
=~ Vytvofeni tlaku v tlakovém hrnci Silny horéak 17-22 9 57 2 1215
Udrzovani tlaku v tlakovém hrnci Normalni horak 1823 9 79 6 11-14
&~ Intenzivni opeceni -
=5~ Mirné opeceni Ravioli
@ Rozpousténi Silny horéak 9-14 9 46 6 58
* Bez pokliCky TR - = T = -
o Stale micheite Normalni hofak ~ 17-22 8 12-14 &= 8 58
L N y Zelenina a lusténiny
Upozornéni: Na spotfebici se nezobrazuji symboly. Varend bramborv (kase. bramborovy salat
Slouzi jako orientacni pomtcka pro rdzné metody arene brambory (kase, bramborovy saldt)
vareni. Silny horéak 2328 &+ 9 810 5 1518
Zobrazi se Udaje pro pfipravu pokrm( na riiznych Normalnihorak ~ 2530 o 9 1012 6 1518
horacich. Prvni uvedeny hofak je doporucena volba. V Humus (rozmixovana cizrna)
EF%h'kedU mOS?e'C' 1'820U popsané vsechny Silny horak 5055 & 9 1012 40-43
oraky. rana
orany.— Normainihorak 5257 <+ 9 1214 5 4043
Priklad: <
Cocka
Cgldkol; Krok 1 Silny horak 40-45 9 810 8 3235
e @0 Normélni hotdk 5055 9 1820 6 3235
] ] o Smazend zelenina
Polévky, krémove polévky Singhotdk 1217 &5-* 7 68 &5 § 69
Rybi polevka Normdlihordk 1520 &5~ 8 810 &~ 7 7-10

Silny horék 12-17 8 79
Normalni hofak ~ 17-22 8 1113

1 o8 Sotyrovana Cerstva zelenina™*
69 Silny horék 68 & 9 68

S 3 S
) e )
—

LT 1015 il -l Normainhorak 1214 &% 9 1214
Tento priklad ukazuje ptipravu rybi polévky pomoci Hranolky
silného hofaku, normalniho hofaku a hofaku WOK. Silny horak 1520 &-* 9 1520
Se silnym hotakem (doporuéena volba) obnasi celkova Normdlnihordk 2530 &= 9 2530

doba vareni mezi 12 a 17 minutami.
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Celko- Krok 1

va =

doba

vV min
Vejce Mleté maso (masova pastika, frikadely, boloriska omacka)
Saksuka S|Inyriorlakw 15-20 :— 8 1520
Normanihorak 1520 &S 9 1012 < 4 58 e RS- - KM
Silny horak 1318 &~ 8 79 < 3 69 Hotové vyrobky
Omeleta (1 porce) Pecené krokety (16 ks)
Normalnihofdk 35 & 8 35 Pecene rybi prsty (12 ks)
Silny horak 2.4 S s g 04 Silny hor'dk 6-10 & 8 610
épané|skét0rti||a Normalnf hofak 8-12 &5~ 8§ 812
Silny horak 2530 &> 9 2530 Klobasy (12 ks)
Normélnihofdk — 32-37 &%-* 9 3237 Silny horak 510 &= 9 183 &= 7 47
oméd Normalnihotak ~ 7-12 &% 9 7-12
anlaCklll Comack Parky (12 ks)
gsame,ogafffac 31015 = Normaini horak 813 9 813
SOIOED o B : : Silny horak 712 7 712
Normdinihofak 1015 {@* 5 24 * 5 811
Omatk 8 5 o Hamburgery (4 ks)
Umac a,zs Siyfsm(;gouplsm.* — Siny horak 49 & g 13 & 7 36
spamynorak <o @ i Normanihordk 510 &5 9 13 & § 47
Normélnihofak 35 @& 7 35 - —
Neanolska omatka Zmrazena zelenina
N P oK 1823 &S g 94 1699 Silny hofdk 712 & 9 712
ormerm nord i — " i Normanihordk  12-17 &% 9 1217
Silny hofdk 1520 &%* 8 13 " 6 1417 - —
Otk . Pizza (primér 20 cm)
NmaC ,T‘ff:f),r;ara T Silny horak 1620 = 1 1620
S B B BN Normainihordk 2025 <> 1 2025
Silny horak 813 <S* b 46 < 3 47
Rvb Dezerty
Hy_ky — RyZovy nakyp**
se': el s Normdinhorak 3035 @3 8 o411 &% 4 2124
WO Rl — i Uspornyhordk 4045 &3 9 1214 &5 2 2831
Normalni hofak ~ 8-13 &= 9 813 —
S— Mlecna Cokolada
Selce”z OSES T Uspornyhorak 1014 @ 1 10-14
T i —— . — ' Normainihorak 1620 @@ 1 1620
Normalnihofdk 510 &%-* 8 24 < 1 36 T
M Palacinky (4 ks)
Sfjls,eh - e Silny horak 1720 & 7 13 & 5 1619
Tynora : : Normainihordk 2025 &% § 13 &S+ § 1922
Normalni hofdk ~ 10-12 9 1012 —

Chlebovy nakyp

Maso Silny horak 2530 & 9 1012 6 1518
Kachni prsa (1 ks) Normdlnihofdk 2732 &+~ 9 10-12 7 1720
Normdlni hofdk  6-8 &5~ 7 68 Spanélsky pudink**
Silny horak 9-11 & 7 911 Silny horak 38 £ 5 38
Hovézi stroganoff Normalni hofdk ~ 8-13 & 5 813
Silny horak 813 &> 9 813 Treny kolac (ve vodni lazni)
Normalnihofak ~ 12-17  &$-* 9 1217 Silny horak 35-40 9 3540
Kufeci Fizky (8 platkd kurecich prsou) Normdlini hofdk ~ 45-50 9 4550
Silny hofdk 7-12 & 9 24 & 6 58

Normalnihofak ~ 7-12  &-=* 9 712



cs Tabulky a tipy

Tipy k vafeni

m Pro pfipravu krémovych polévek a lusténin
pouzivejte tlakovy hrnec. Doba vareni se vyrazné
zkrati. Pfi pouziti tlakového hrnce se fidte pokyny
vyrobce. VSechny pfisady pridejte hned na zadatku.

m Pfi vafeni brambor a ryZe vzdy pfiklopte pokli¢kou.
Doba vareni se tak vyrazné zkrati. Nez pfidate nudle,
ryzi nebo brambory, musi se voda vafit. Pro
pokracovani vareni nasledné prizplsobte stuper
vareni.

m U pokrmd na panvi zahtejte nejprve olej. Jakmile
zaCnete péct, udrzujte konstantni teplotu pfipadnym
pfizpdsobenim stupné vareni. Pfi pfipraveé vice porci
poCkejte, dokud nebude znovu dosazeno teploty.
Pokrmy pravidelné obracejte.

m Pokud vafite polévky, smetanu, CoCku nebo cizrnu,
dejte do nadoby vSechny pfisady sou&asné.
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Tabulka vareni pro elektrickou varnou zénu
Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.

Stupen dalsi- Doba dalSiho
ho vareni vareni

vV minutach

Polévky, krémové polévky

Eintopf, polévky 3-4 15-60
Téstoviny a ryze

Ryze 3 15-30
Téstoviny 5* 6-10
Zelenina a lusténiny

Brambory vafené ve slupce 34 25-30
Varené loupané brambory 3-4 15-25
Bramborové knedliky 3-4* 20-30
Omacky

BeSamelova omdcka 1 3-6
Ryby

Varend ryba 3* 10-15
Hejk po Fimsku** 4-5 8-20
Maso

Gulas 34 50-60
DuSend pecené 34 60-100
Rolady 34 50-60
Steak (silny 3 cm)** 7-8 812
Kotleta pfirodni nebo obalovana™  6-7 8-12
Rizek, prirodni nebo obalovany** 67 6-10
Hotové vyrobky

Zelenina, zmrazena 34 10-20
Rybi prsty, zmrazené 6-7 8-12
Sotyrovani zeleniny 6-7 6-10
Dezerty

Palacinky 56

Rozpousténi Cokoldady

* DalSi vareni bez poklicky

** Bez poklicky




k& Cisténi a udrzba
Cisténi

Po vychladnuti spotfebic Cistéte houbickou, vodou
a saponatem.

Po kazdém pouziti a po vychladnuti hofaku ocistéte
jeho jednotlivé soucasti. Pokud se na ném ponechaji
i sebemensi zbytky (rozvafené potraviny, kapky tuku
atd.), pfipecou se k jeho povrqhu a jejich odstranéni
plamene je potreba, aby otvory a drazky byly disté.
Nékteré nadobi mize pfi posouvani na mrizkach
zanechavat za sebou kovové stopy.

Horaky a mfizky Cistéte roztokem saponatu a pouzivejte
kartag, ktery nesmi byt kovovy.

Pokud maji mfizky gumové nozicky, dbejte pfi jejich
Cisténi zvySené opatrnosti. Nozicky se mohou uvolnit
a odpadnout a miizka mlze poskrabat varnou desku.

Hofaky a mfizky vzdy dokonale osuste. Kapky vody
nebo vlhka mista mohou na zacdatku vareni zpUsobit
poskozeni smaltu.

Po vygisténi a osuSeni hofakl se ujistéte, Ze jsou vika
dobfe umisténa na rozdélovacich plamene.

Pozor!

m P Cisténi spotfebice neodstranujte ovladaci prvky.
Pri vniknuti vinkosti mize dojit k poskozeni
spotrebice.

KBl Co délat v pripadé
poruchy?
V nékterych pfipadech Ize vzniklé zavady snadno

odstranit. Nez privolate servis, postupujte podle téchto
pokyn(:

Cisténia udrzba  cs

m  NepouZivejte parni CistiCe. Mohlo by dojit
k posSkozeni varné desky.

m Pri odstrafiovani zaschlych zbytkd jidla z varné
desky nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky,
ocelové kartace, ostré predméty, noze atd.

m P¥i gisténi spoje skla s ozdobnymi prvky horakd,
kovovych profild i pfipadnych sklenénych nebo
hlinikovych panelll nepouzivejte noze, Skrabky nebo
podobné nastroje.

m  Soudasti hofakl nedavejte do mycky nadobi.

Udrzba
PreteCe-li z hrnce tekutina, ihned ji utfete. Zabranite tak
pfipedeni zbytkd jidla a usetfite si zbyteGnou namahu.

Neposunujte po sklenéné desce nadoby, mohlo by dojit
Kk jejimu poskrabani. Dejte pozor, abyste na sklenénou
desku neupustili tvrdy nebo ostry predmét. Nevystavujte
varnou desku uderdm.

Zrnka pisku (napf. po Cisténi zeleniny) mohou
poskrabat povrch sklenéné desky.
Pokud se rozlije zkaramelizovany cukr nebo potraviny

s vysokym obsahem cukru, je zapotfebi je ihned
odstranit z varné desky pomoci Skrabky na sklo.

Pokud mozno chrarite povrch elektrické varné desky
pfed kontaktem se soli.

Reseni

Zavada Mozna pficina
Obecny vypadek doddvky elek- Vadna pojistka.
trické energie.

Zkontrolujte jistic v hlavni pojistkové skfini, v pfipadé
potfeby jej vymérite.

Vypnuti automatického nebo diferencialniho jistice.

Zkontrolujte, zda nevypadl stykac Ci proudovy chrani¢
V rozvadeci.

Automatické zapalovani nefun- Mezi zapalovaci elektrodou a hoifdkem mohou byt zbytky  Prostor mezi zapalovaci svickou a hofakem musi byt

guje. jidla nebo necistoty.

Cisty.

Horak je navihly.

Peclivé osuste viko hofaku.

Viko hofaku je Spatné nasazeno.

Zkontrolujte, zda jsou vika spravné nasazena.

Spotrebi€ neni uzemnén, neni spravné zapojen nebo je

zavada na uzemnen.

Kontaktujte elektroinstalatéra.

Plamen hofdku je nepravi-

Soucasti hofaku jsou Spatné nasazeny.

Nasadte spravné jednotlivé soucasti.

delny. Necistota v drazkach horaku.

VyCistéte drazky horaku.

Proudéni plynu vypadd neob-

Privod plynu je uzavfen predrazenymi kohouty.

Oteviete vSechny kohouty na pfivodu plynu.

vykle nebo plyn neproudi

viibec. nenf prézdnd.

Pokud pouzivate plyn z tlakové lahve, zkontrolujte, zda

Vymérite lahev.
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cs Zakaznicky servis

Zavada Mozna pficina

Reseni

V kuchyni je citit plyn. U nékterého z hofakd je pustény plyn.

Ovladacim knoflikem zavrete pusténé hordky.

Spatné pripojeni plynové lahve.

Zkontrolujte, zda je pfipojeni v pordadku.

Mdze dochdzet k Uniku plynu.

Uzavrete hlavni pfivod plynu, prostor vyvétrejte

a okam(Zité se spojte s autorizovanym technikem v oblasti
plynovych zafizeni, aby proved! revizi zapojeni plynu

a vystavil osvédceni. SpotiebiC nepouzivejte, dokud se
neujistite, ze v plynovém rozvodu nebo na spotrebici
nedochdzi k zadnému dniku plynu.

Nefunguije pojistka zhasnuti
plamene na nékterém dlouho.

Nedrzeli jste oviadaci knoflik stisknuty dostatecné

Po zapaleni hofaku podrzte knoflik jesté nékolik sekund
stisknuty.

z hofakd. Nedistota v drazkach horaku,

VyCistéte drazky hofaku.

Zakaznicky servis

PFi komunikaci s naSim odbornym servisem uvadéjte
Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni Cislo (FD) spotfebice.
Tento Udaj najdete na vykonovém Stitku, umisténém na
spodni ¢asti varné desky, a dale na nalepce v navodu
K pouziti.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CzZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Podminky zaruky

Pokud je navzdory naSemu Usili spotfebi¢ néjakym
zpUsobem poskozen nebo je v rozporu

s predpokladanymi pozadavky na kvalitu, informujte nas
o tom prosim co nejdfive. Zaruka bude uznana pouze
tehdy, pokud se spotfebi¢em nebylo nevhodné
zachazeno nebo pokud nebyl pouzivan nevhodnym
zpUsobem.

Podminky zaruky spotfebiCe stanovi firma zastupujici
vyrobce v zemi, ve které byl spotfebi¢ zakoupen.
Veskeré informace muizete ziskat u svého prodejce. Pri
uplatiiovani zaruky je nutné predlozit doklad

o zaplaceni.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmény.
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EJOchrana zivotniho
prostredi

Je-li na typovém 8&titku spotiebice symbol £,
postupujte podle nasledujicich pokynu.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

F/ Tento spotfebi¢ je oznaden podle evropské

E\ smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and

mmmm clectronic equipment ~-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebici v celé EU.

Obal spotrebice byl vyroben vyhradné z materiall
potfebnych pro nutnou ochranu spotfebice béhem
dopravy. Tyto materidly jsou zcela recyklovatelng, a
tudiz Setrné v(di zivotnimu prostfedi. | vas prosime,
abyste se podileli na ochrané zivotniho prostfedi

a postupovali podle nasledujicich rad:

m obal vyhodte do pfislusného kontejneru na
recyklovany odpad,

m nez vyslouZily spotfebi¢ vyhodite, znehodnotte ho.
Informujte se na obecnim Uradé, kde je nejblizsi
sbérné misto pro recyklovatelné suroviny
a odevzdejte zde vas spotiebic,

m nevylévejte pouzity olej do dfezu. Nalijte jej do
uzaviratelné nadoby a odevzdejte do sbérného
mista. Pokud takové sbérné misto u vas neni, viozte
uzavienou nadobu s olejem do popelnice (dostane
se na kontrolovanou skladku; toto sice neni nejlepsi
feSeni, ale alesponi zabranite znegisténi spodnich
vod).
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EKopuctere cnopen
HameHaTa

BHuMaTenHO npounTtajTe ro ynarcTtBoTo 3a
ynotpeba. CaMo Ha TOj HaUMH Ke MOXeTe
eeKTMBHO 1 6e36e4HO Aa ro KOPUCTUTE
Bawwort ypea. Yysajte rn ynarcraara 3a
NMHCTanauvja n ynotpeda n 4OKONKY ro
npenazeTe ypenoT Ha Apyro nuue, npefanete
MYy 1 ynaTcTBarta Ha C/leaHMOT CONCTBEHMK Ha
ypenor.

NMpousBoauTenoT He oaroBapa 3a
HenouuTyBakeTO, Ha oapenduTe o4 oBa
ynaTcTBoO.

Cnvkute coap)aHn BO OBa ynaTtCTBO Ce
OPVEHTALMOHMN.

OcTaBeTe ro ypeaoT BO 3alTuTHaTa oOBmnBKa
[0 MOMEHTOT Ha MOoHTaxara. [JoKonky
3abenexuTe owTeTyBara Ha ypeaoT, He ro
npuknydysajte. [NoBukajTe ja HawaTta
cepBucHa cnyxoa.

OBOj ypea oaroeapa Ha knacarta 3 cnopen
oapendara DIN EN 30-1-1 3a ypean Ha rac:
MoOHTaXHN ypeaw.

MNpen MoHTaxaTa Ha Balleto HOBO nose 3a
roTBeH-E 1 3a BPEME Ha MHCTanaumjaTa
crnefeTe ro ynaTtcTBOTO 3a MOHTaxa.

OBOj ypea He cMee Ja ce MOHTMPA Ha jaxTu
N BO Kammn MPUKOIKK.

OBOj ypen cMee fa ce KOpUCTu caMo Ha
[06p0o NpoBeTPEeHU MecTa.

OBOj ypen He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaABOpELleH aBTOMAaTCKW TajMep unu
JaneuynHCKN ynpasyBau.

CuTe MHCTanauuu, NPUKNyuYyBaka,
perynuparba v npedpnysara Ha Apyr BUA
Ha rac Mopa Aa ce U3BpLUaT 0f CTpaHa Ha
OBNacTEeHO CTPYUYHO NHLe U CO NOYUTYBaH:€
Ha NPUMEHIIMBUTE NPaBuIa U 3aKOHCKHK
HOPMH KaKo U NPONUCHUTE Ha NIOKaNTHOTO
npeTnpujaTve 3a cHabaysake co CTpyja 1
rac. OcobeHo BHMMaHHe Tpeba aa ce
NoCBeTU Ha BaeukuTe oapeadu u
perynaTueM 3a BeHTMNauuja.

OBOj ypena e habpuuky NnocTaBeH Ha BUAOT Ha
rac KOjWTO € HaBedeH Ha cneundukaumoHara
nnoyka. VMIHhopmaumn 3a npedpriare Ha apyr
BM/ Ha rac Ke HajaeTte BO ynaTtCTBOTO 3a

MOHTaXKa. [1pu npedpayBare Ha APYr BUI Ha
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mk BaxHW cnrypHOCHM HanomMmeHn

rac, npenopavysame aa ja nosukare
cepBucHaTa cnyxoa.

OBOj ypea e KOHCTPpyMpaH UCKIyunBo 3a
ynoTtpeba BO nNpuBaTHN JOMaAKWHCTBA; He €
[03BONIEHO KOPUCTEHE Ha YPeaoT 3a
KOMepumjanHm n peknamHu uenn. Kopucrerte
ro ypenoT caMo 3a roTBeHe, HMKorall Kako
ypen 3a sarpesarbe. [[apaHumjata Baxmn camo
NOKOJIKY YPenoT ce KOPUCTN UCKTYYMBO
HaMEHCKW.

OBOj ypea e HaMeHeT 3a KOPUCTEHE Ha
BUCUHa 00 Makcumym 2000 meTtpn Haj
MOPCKOTO HUBO.

He ynoTtpebyBajTe nokaonuu nan sawtuTa 3a
ela KOULITO He ce npenopayaHn oA cTpaHa
Ha NPOV3BOAUTENOT Ha NOJIETO 3a NOTBEHE.
Moyke ga gojae OO HECPEKEH cayyaj, Ha np.
nopaan NPeKyMEpPHO 3arpeBarse, 3anaayBame
UNK OBOjyBare Ha Aes0BM O Matepujasnor.

OBOj ypea MOXe da ro KkopucraTt geua Haa

8 roavHn 1 iMua Co HamaleHn MU3NYKN,
CEH30PHWN NN MeHTaNIHM CNOCOOHOCTU UK
nvua 6es3 UCKYCTBO U 3HaeHe, OKOKY Toa o
npasaT noa Haas3op, Uan um Gune aageHu
ynatcTBa kako 6e3beqHo Ja ro Kopucrat
ypeaoT v ru pasbupaar onacHOCTUTE
NOBP3aHWN CO HEroO.

[leuata He cmearT [a cu urpaar co ypeaoT.
[leuata He cMearT [a ro uncTar v oapyKysaat
YpPeIoT, OCBEH OHWE, KOW MMmaart Haj

15 roanHy unn ce NocTapu 1 ce noa Haa3op.

[euata noManun oa 8 roavHn gpxeTe
noJaneky ol ypeaoT 1 CTPYjHNOT Kabern.
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ENBaxHU curypHoCcHM
HanomeHH

/\Mpenaynpenysare — OnacHocT oA
eKkcnno3suja!

Mpu Hacobupare Ha HesanasneH rac Bo
3aTBOPEHW NPOCTOPUM MOXE [a HacTaHe
OMacHOCT 0/ ekcnnoaunja. He ro nsnoxysajte
ypeaoT Ha nNpoBeB. MNnameHnumTe 6mu Moxene
na ce yracat. BHUMmaTenHo npouuntajte v
HaNnoOMeHUTe 3a NpeaynpeayBame BO BPCKa CO
HAUMHOT Ha PYHKUMOHUPaHE Ha MiaMeHnKoT
Ha rac.

/\Npenynpenysatbe — OnacHocT oA
Tpyeme!

KopucTteneTo Ha ypes 3a rotBere Ha rac
cosaaBa TOM/vHa, Bnara U NpoaykTn Ha
COropyBam-eTO BO NpocTopujata BO KojalTo
ce kopuctu. OBo3MOXeTe A0OPO
NPOBETPYBarE BO KyjHaTa, Npea cé aoaeka
MNOSIETO 3a roTBeHEe PadoTu: NMPUPOAHUTE
OTBOPM 3a BeHTuNaumja Mopa da éuaat
cnoboaHn, nunu nak Tpeda ga ce nHcTanmpa
MexaHunyka BeHTunaumja (acnupartop). [pwu
[l0/ra U KOHTUHyMpaHa paboTa Ha ypeaoT,
HEONXOAHO € AOMNOMHUTENTHO NN NOEPUKACHO
NPOBETPYBaH-E: OTBOPETE MO NPO30POT UK
3rosieMeTe ja jaumHarta Ha acnupaTopoT.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA

U3ropeHuum!

m PUHMANTE M OKOMHMOT NPOCTOP Ke ce
BXelwTar. Hukoraw He v gonvpajte
XeLWKnTe noBpwnHu. [lp)xeTte rv noganeky
feuara noa 8 roanHu.

= Jlokosnky fouarta Ha TeYHUOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anapaToT MOXe Aa
J[IOCTUTHE TeYHMOT nponax/6yTtaH. Mputoa
Ha niaMmeHuUMTe MoXe Aa n3dujaT >KeCToKU
EeKCMI03nBHK nnameHn. Moxe aenosu ga
OuaaT OWTETEHN 1 CO TEKOT Ha BPEMETO Aa
cTaHat nponycnmBeK, Taka WwTo
HEeKOHTponnpaHo 6u ncrtekon rac. [isete
MOXe [a AoBenar 40 onekoTuHu. bounte 3a
TEeUeH rac cekoraw ga ce ynotpedysaaT BO
BEPTUKa/IHA No3unumja.

/\MNpeaynpeaysate — OnacHOCT o noxap!

= [1pOLIECOT Ha roTeere mopare Ja ro
Haarneayeate. KpatkoTpaeH npolec Ha
roTBeHe Mopa Aa ce Haarneaysa
HEenpeKnHaro.



PuHrnute ke ce Bxewrar. Hukoraw He
nocTaByBajTe 3anasvmBn NPeaAMETN Ha
NnoNeTo 3a roteemwe. He ocraeajte
npeaMeTn Ha NoaeTo 3a roTBeHEe.

He cknaanpajte Kopo3nBHW XEMUCKU
Cpe/fcTBa 3a YNCTEHE WX NPON3BOAN,
cpeacTBa 3a YNCTEeHE Mo BUCOK MPUTUCOK,
3ananuBun maTtepujanu unu apyrm
NpPou3BOAM OCBEH HAMWPHWLN NOA OBOj
ypea 3a JOMakWHCTBO OAH. He M1 KopucTeTte

NCTUTE BO HernocpeaHa 6an3nHa Ha ypenor.

[NperpeaHara macHoTuja Wi macnao ce
JIECHO 3ananuneu. He ce oananevysajte
MHOTIY Ol YPeOoT, AOKOJ/IKY 3arpesare
MacHoTuja unm macno. Bo cnyyaj macnoTto
WA MacHoTwWjaTa Aa ce 3ananar, He o
raceTte OrHot co Boga. [lokpwujte ro cagot
3a roTBEHE CO Kanak 3a aa ce npuaywm
NI1amMeHoT U UCKJIyYeTe ja puHrnara.

/\Mpeaynpenysare — OnacHocT o
nospena!

[ManoBuTE UK KPLLIEHETO Ha CTakneHara
naova ce onacHu. Cute nnameHuULUn U CEKO)
e/IEKTPUYEH TPEEH e/IEMEHT BeJHall fa ce
ncknyuat. Issneuete ro CTpyjHMOT
NPUKYYOK NN UCKYYETE FO OCUIYPYyBaYoT
BO KyTujata co ocurypysayu. 3aTBOPETE ro
[OBOJOT Ha rac. He ja nonupajte ropHara
NOBpPLUMHA Ha ypeaoT. Hukoral He
BK/IyuyBajTe AedekTeH ypea. [1oBukajTe ja
cepBucHara cnyxoa.

CapgoBute 3a rotBere, KOMWTO Ce
OolwTeTEeHW, HE CE CO MpaBW/IHA roNeMnHa,
cafoBu YnjiTo pad CcTpun HaaBOP oA
NnoJIeTo 3a roTBeHE WM JIOLO € NOCTaBEH,
MOXarT [a NpeansBukaar TelKu
owTeTtyBarba. [lounTtyBajTe I COBETUTE U
NHCTPYKUMUTE 3a npeaynpeayBare 3a
CaZloBUTE 3a rOTBEHE.

Jlokonky ce nojaBu Bnara nomery AHOTO Ha
CaloT 3a roTBEHE U pUHrIata, caaoT 3a
FOTBEHE MOXE HEHAAE]HO Aa MOTCKOKHE.
PuHrnara v gHOTO o4 caaoT 3a roTBeHe
NOCTOjaHO MOpa [a Ce CyBMW.

HecTpyuHnTe nonpasBku Ce OnacHMW.
[TonpaBKnTe 1 3ameHarta Ha OLITETEHUTE
CTPYjHM 1 Kabnu 3a rac cMee [a rv BpLun
camo TexHu4ap Ha cepBucHaTta cnyxoda
obyyeH of Hac. [Jokonky e gedekTeH
ypenoT , U3BNEYETE o CTPYHUOT NPUKIYYOK
NN UCKTYYETE TN OCUTYypyBaumnTe BO
KyTnjata Co ocurypyBayu, 3aTtBOpPETE o
NOBOOT 3a rac. ['loBukajte ja cepBucHara
cnyxoa.

BaxxHn cUrypHOCHN HanomeHu mk

= AKO HeEKOe onepaTMBHO KOMYe He MOXe aa

ce BpTn nin e nataBo, Torall BeKe He cmee
na ce kopuctu. BeagHauu oépaTeTe ce Ha
cepBnCcHaTta Cﬂyx(éa, 3a [a MOXe fa Cce
norpasn Win 3aMeHn onepartnBHOTO KOMYe.

/\Npenynpeaysare — ONacHOCT 04 CTPYeH

ynap!
= He KopucTete cpeacTBo 3a YNCTeHe Noa

NPUTUCOK 3a YMCTEHE Ha ypenorT.
[TyKHaTUHUTE UK HanNyKHyBakata Ha
cTaknieHara njodya Moxe aa npeanssukaar
CTpyeH yaap. VicknyyeTe ru ocurypysavmrte
BO KyTuWjaTa co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.
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mk 3ano3HaBarbe Ha ypeaoT

[} 3ano3HaBare Ha ypenot

Bo npernenot Ha moaenuTte Ke ro Hajoete BawuvoT ypea u
jaumHuTe Ha NnameHuumte. — CrpaHuya 2

KOHTpOﬂHM eneMeHTU U NNaMmeHUK

Ha cekoe onepaTtnBHO KoMNue e 03HauYeH COOABETHMOT
nnameHnk nav pudrnata. Co onepaTMBHUTE KOMUYMHA
MOXeTe COOABETHO [a M NOCTaBuUTe Pas/IMUHUTE MNO3ULIUN
cnopea notpedHata MOKHOCT Mery MakCUMasTHUTE 1
MUHUMaHUTE BPEOHOCTHU.

PuHrNa ynpasyBaHa 04 0NeparmBHO Komye
PuHrnara e ncknyueHa

HajBnCoK CTenex Ha jaunHa

HajHW30K CTENEH Ha jaunHa
[lononHutenHa puHra

O ~| <ol

OneparnBeH Npukas 1 nNpukas 3a npeoctaHara TornnHa

HajBNCOK CTEMEH Ha jaunHa 1 eNIEKTPUUHO NaeHe Ha
NAAMEHNKOT

|@|
«©

—
=S

HajHN30K CTeNeH Ha jaunHa

3a npaswiHa ynoTtpeda Ha ypenoT, CUTe ocTaHaTty Ae0Br
Ha NJaMeHVKOT Mopa Aa Ce MPaBWIHO HaMecTeHu. He
3aMeHyBajTe Kanauute Ha naameHuuuTe.

Cekorall BHMMATEIHO OTCTPaHyBajTe ja pelletkara.
[MpemecTyBareTO Ha eHa peLleTka MOXe UCTO Taka aa
NMOMECTU COCeaHUTE PELLETKN.

EnemeHTn

1 CBEKNYKM

2 TepMoenemeHT

3 [lpxxau 3a nnameHnKot
4 Kanak 3a nnameHnKor

16

Onpema

Bo 3aBucHOCT 04 MOZeoT, CO NOMETO 3a roTBEeHEe Ce
BKJIyYEHW W CnegHuTe Oenosu onpema. Hue moxete Aa rv
HapauaTe U Npeky cepBucHaTa cnyxoa.

JlononHuTenHa peweTka 3a
€cnpeco MallmHa

HameHeTo camo 3a ynotpeba co
HajmManuTe naameHnLm.
KopucreTe caj 3a roTBetse co
Anjamerap noman oa 12 cm.

Mnoua 3a roTBere Ha TMBOK
oraH

0BOj n0AATOK € HaMEHET camo 3a
rOTBEH:E Ha HUCKa TEMMNeparypa.
Moxxe a ce KOpuCTu CO LUTEeANB
UAN HOPMaNeH NNameHuK.
[lokonky BaLLeTo nose 3a
rOTBEHE Pacnosara co NoBeke
HOPMAJ/THN NAAMEHNLN, Ce
npenopauysa nnoyara 3a
rOTBEHE 1A CE MOCTABM Ha
3a/IHVOT UV NPEAHUOT AECEH
HOPMaIEH NNAMEHNK.

[TocTaseTte ro [O4aTOKOT CO
CNAKHATUHUTE Harope Ha
HOCAYOT, HMKOraLL He ro CTaBajTe
QIMPEKTHO Ha MNaMEHNKOT.

Bpoj Ha aenosu
HEZ298114 [lononHutenHa pelweTtka 3a ecrnpeco
mallumHa

HEZ298105 [lnoya 3a rotBere Ha TUBOK OraH

Mpon3BOANTENOT He NPe3emMa HKaksa O4roBOPHOCT 3a
norpeLuHara ynorpeda Ha oBue [e/10BY 04 onpemara.



AMNMnameHUK Ha rac

ABTOMATCKO nanewe

[lokonky BaweTo none 3a rotBere pacrnonaara co
aBTOMAaTCKO nanere (CBEKNYKN):

1. [MpuTUCHETEe ro onepaTuBHOTO Komnue 3a n3dpaHnoT
NAaMEHNK 1 CBPTETE MO KOH N1EBO A0 HAjBUCOKMOT
CTeneH Ha jaunHa.

Honeka ce apxu ONepaTvBHOTO KOrMye, CUTe
nnameHnun npounssedysaar uckpu. Ke ce sananu
nnameH. lNoyekajte HEKO/KY CEKYHOW.

2. OTnywTeTe ro onepaTtMBHOTO KOMYe.

3. CepTeTe ro onepaTtvBHOTO KOMN4Ye BO cakaHaTa

nosuuuja.

AKO Hema naneme, UCKy4YeTe ro NNaMmeHnKoT 1 MOBTOPETE
MM MPETX0AHO onuwaHute Yyekopu. OBOj NaT ApXeTe ro
noAo0Nro NpUTUCHaATO onepatuBHOTO Konye (ao 10
CekyHaun).

A Mpeaynpeaysawe — OnacHocT oA Aedpnarpaumja!
AKO He ce 3ananu nnameHoT no 15 cekyHan, UCKIyYeTe ro
n1amMeHnKOT M OTBOPETE Bparta uav npo3opel o
npoctopujata. [pen NOBTOPHO Aa ro BKAyunuTe
nnaMmeHMKOT nodekajTe HajManky egHa MuHyTa.

BHumaHue!
Huvkoraw He MeHyBajTe oa noaunumnja O AMPEKTHO Ha
nosuumnja 1 nam oa nos3uumja 1 Ha noauunja 0.

HanomeHa: BH1MMaBajTe Ha MakcumaniHa YncTuHa.
J1OKO/IKY CBEKMUKUTE CE HEYUCTU, MOXE Aa Aojae 40
HeucnpaBHO Nanerke. PeJOBHO YMCTETE TN CBEKUYKUTE CO
Mana, HeMeTanHa yeTka. BHMMaBajTe cBeknykuTe ga He ce
N3NOXEHW Ha CUHW yaapu.

PauHo BKnyyyBame

1. lMputucHeTe ro onepaTMBHOTO Konye 3a n3bpaHnoT
nnamMeHuK 1 CBPTETE o KOH NIEBO, AOAEKA HE Ce
NOCTUIHE HAjBUCOK CTEMEH Ha jaunHa.

2. [lpxeTe 3anasnka unu nnameH (3ananka, ApBeHO
YKOpYE UTH.) 4O NIAMEHMKOT.

Be3sbeaHoceH cuctem

BaleTto none 3a roteBerbe pacnonara co 6e3deaHoceH
CUCTEM (TEPMOEIEMEHT), KOjLLITO FO CnpevyBa
N3neryBareTo Ha rac, JOKOJKY NaaMeHuumTe HeHaaejHo
ce nckaydar.

3a fga ce ocurypute Jexka oBoj ype[ e akTUBEH:

1. 3ananeTte ro NI1aMeHnKoT Ha BOOOMYAEHMOT HAUNH.

2. [lpeTe ro UBPCTO MPUTUCHATO onepaTMBHOTO Konue 4
CEeKyHaM Mo MasiekeTo Ha MIamMeHoT.

MCKnyl-lyBal-be Ha efeH o4 nNnaMmeHUuuuTe

CBpTeTe ro 0[JHOCHOTO OnepaTMBHO KOMJe HaaecHo,
noaeka He gojoe Ao nosuumja 0.

Hekonky cekyHau no UCKydyBareTo Ha NJaMeHUKOT Ke
cnywHeTe Tan 3Byk. OBa € HOpMa/sHO 1 3Hauu aeka
CUrYPHOCHWOT CUCTEM € [leakTUBMpaH.

[lhameHukK Ha rac mk

HanomeHu 3a npeaynpeayBate

TUBKOTO 3yere 3a Bpeme Ha padoTara Ha MIaMeHUKoT e
HOPMasTHO.

3a Bpeme Ha npeara ynotpeda HopMasHO e aa ce
ocno6oayeaat Mupucu. OBa He NpeTcTaByBa PU3NK OAH.
nedekT. Mupucute co Bpeme Ke ncyesHar.

[TopTOKaANoOBMOT N1ameH e HopMaseH. Toj HacTaHyBa
nopaaw npasTa LWTO Ce Haora BO BO3AyXOT, NpeTeyYeHnTe
TEUHOCTWN UTH.

JOKONKY NnaMeHoT Ha NNaMeHUKOT C/yYajHO Ce naracwu,
CBPTETE M0 KOMYETO Ha NNamMeHnKoT Ha VICKIy4YeHOo 1 He To
nasete 0AHOBO NAAMEHMKOT HajMasky eHa MUHyTa.

B)Enexktpuunu nnouu 3a
roTBeHe

[MnouaTa 3a roTBeHe Co [Be Kojla MMa CO ABE PUHIIN:
enHa nomana co 700 W n egHa noronema co 1800 W,
nokonky Bawwuot ypea padotn co HanoH o 230 V.

Mpouec Ha paboTa

BknyuyBare

BkiyuyBarse Ha Manarta puHria:
CBpTeTe ro onepaTnBHOTO KOMUe KOH [eCHO [0
nocakyBaHaTta nosuumja. OnepaTMBHUOT eKpaH CBETHyBaA.

BknyuyBare Ha apyra puHrna:

CBpTeTe ro onepaTMBHOTO KOMYe KOH IECHO 10 © 1 NoToa
BPTETE IO BO CMPOTVBEH NpaBeL AofeKa fla ce NMOCTUrHe
NOCaKyBaHWOT CTEMEH Ha rOTBEHE.

3a NoBTOPHO Ja ja KOPUCTUTE mManaTta puHrna, CBpTeTe ro
onepaTMBHOTO KOMYe KOH /1eBO BO noauumja O n NoOBTOPHO
BKJIyYETE ja puHraara.

HanomeHa: Hue npenopavyBame ga ja Kopuctute
MaKcuMasiHaTa jaunmHa Ha MOYEeTOKOT Ha NPOLIECOT Ha
roTBEHE M MO HEKOKY MUHYTK Aa n3bepeTte NOHU30K

CTeneH Ha ja4ynHa.

UcknyuyBame

CBpTeTe ro onepaTvBHOTO KOMYE KOH /1eBO BO No3uLuja Ha
VicknyueHo. NprkasoT 3a npeoctaHaTa TonivHa ce
NCKy4YyBa, LUTOM CE 1U3naau puHraara.

lMpeocTaHaTa TONNAUHA

EnekTpmnuyHaTa nnova 3a rotBere MOXE Aa Ce UCK/YYM
npea KpajoT Ha roTBemeTo. [peocTaHaTarta TonanHa
OBO3MOXYBa Aa NMPOAO/HKUTE A FOTBUTE YLITE HEKOMKY
MUHYTM 1N Ha TOj HAUWH Oa 3alTeante eHepruja.
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mk Tabenu 1 cosetu

HanomeHu 3a npegynpeayBare

V3berHyBajTe npeTekyBare Ha TeYHOCTU Ha ropHarta
NOBpPLUNHA Ha efekTpuyHaTa njova 3a roTBeHse.

He rotBeTe CO BNaXKHW CaaoBK 3a FOTBEHSE.

ElTabenu n cosety

CooaBeTHU cafoBU 3a rOTBEH:€

MakcumaneH
AvjameTtap Ha
LHOTO Ha CafloT 3a [HOTO Ha cafoT 3a

MuHumaneH
AvjameTtap Ha

MnameHuk

roTBeH:e roTBeH:e
Jak nnameHnk 20 cm 26 cm
HopmaneH nnameHnk 14 cm 22.¢cm
Wreanms nnameHuk 12cm 16¢cm
EnekrpnyHa puHrna 14 cm 18cm

CapfoT He cMee [J1a Ce BUCK HaaBop o padoT Ha noseTo 3a
roTeeH-e.

KopucTteTte ro cagoT co 3aobneHo aHo, ako Baweto none
3a rotBere MMva BOK nMiamMeHnK 1M JONOTHUTE THaA peLlleTKa
3a BOK. [lononHutenHarta peletka 3a BOK Mopa [ja € TOYHO
no3nunoHMpaHa.

HanomeHu npu KopucTeHeTo

CnepnHuTe coBeTn Ke Bu momorHart aa sawteauTe eHeprvja
n na rv nsberHeTe owWwTeTyBarbata Ha cafoBuUTe 3a
rOTBEeHE:

Kopucrtete cagosm co

\ x COOABETHA rofleMnHa 3a

OJHOCHMWOT NMAaMeHuK.
He cTaBajte nomanun cagosu
Y ' 3a roTBEHE HA ronemMmn
nnameHunun. FlnameHoT He
Tpeba aa ru gonupa
CTpaHUTe Ha cagoBUTE 3a
roTBEHe.
He kopucTtete nsobanyern

\ Vg ‘/Ex CafloBy 3a roTBeHE KOoW He
= MOXe f1a CTojaT CTabuIHO Ha

|

NoOJIETO 3a rOTBEH-E.
CapoBute MoOXxe Ja ce
npespTar.

KopucTete camo cagosu 3a
roTBeH-e CO paMHo 1 aedeso
OHO.

He rotBeTe 6e3 kanak wiu

WV)( [OKOJIKY KanakoT e Tpraar

T Ha cTpaHa. Ke ce 3aryou
rosfem Aaen o eHepruvjara.
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CapoT 3a roteere craBajTe
ro Ha cpeavHara Ha
NNamMeHMKOT, 3a a He ce
npeBpTH.
He ctaBajte ronemu 10HUM
Ha NnaMeHnKoT BO BvsmHa
Ha padoTHaTa onpema. Tue
MOXe fa ce nperpeart v ga
ce owTerar.
JloHunTe nocTtaByBajTe M Ha
\ PELWETKNTE, a He ANPEKTHO
x Ha NJameHuumnTe.
[lpen KopucTerEeTO,
npoBepeTe ganun peleTkute
3a JIOHUUTE K Kanauute ce
TOYHO MOCTaBEHN Ha
nnameHuuuTe.
BHrmaBajTe Kako pakysaTte
CO cafoBuTe LITO cTojaT Ha
NOSIETO 3a FOTBEH-E.
[loneTto 3a rotBere He cmee
[a ce yaupa v aa ce
nocTtaByBaaTt nNpeamMeTu co
rojlema TeXnHa Ha Hero.

\

<
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Tabenu 3a rotBere

Cﬂe,ElHI/ITe Taéenm coapXxart ontnMasiHh CterneHn n BpemMme
Ha roTBEHE 3a pas3NnyYHM jaaema. [logaTounTe ce
pedepeHTHN BPEAHOCTU 3a YETMPU NOPLIN.

BpemuraTa 1 cTeneHuTe Ha rotBerbe 3asucar of BUIOT,
TexuHarta » KBaUTeToT Ha jaderbaTa, o4 BUOOT Ha racot
WTO ce ynoTpedyBa, Kako U 0A MaTepujaioT Ha cagoBuTe
3a rotBere. 3a NoAroToBKa Ha OBUE jafeHa rMaBHO ce
KOPUCTW cafl 3a roTBee 0 He'procyBayukin YesuK.

Cekoralu KopucteTe COOBETHO FOIEM Caa U NOCTaBeTe ro
Ha cpeavHaTta Ha NIaMeHnKoT WK eflekTpuyHaTa naoda 3a
roTBeme. VIHbopmaumm 3a anjameTapoT Ha CagoBuTe 3a
rotTBerbe Ke Hajaete Ha.— "CooaBeTHW cafosu 3a
roreere"

Uudopmaumnu 3a Tabenata

MoarotoBkara Ha CeKoe jafere ce COCToM oA eAeH Uau
nBa yekopu. Cekoj uekop coap)Xun nHgopmaunn 3a:

tfj MeTona Ha roTeerse
£1) CreneH Ha roteeme
O BpemeTpaere BO MUHYTA

MeToau Ha roTeerse 3afgaaeHH Bo TabenaTa
Bapere

[MoHaTaMOLLHO rOTBEHE

o~ Co3snaBarbe Ha NPUTUCOK BO EKCMPEC NIOHEL
OapyxyBarbe Ha NPUTUCOKOT BO eKCMpec /I0HeL
& Jako nevere

=~ bnaro nponpxyBame

@ Toneme, pactonysare

* bes kanak

[MocTojaHO NpoMeLlyBajTe

HanomeHna: O3HakuTe He ce nojaByBaart Ha ypeaoT. Tue
C/yXaT Kako opueHTauunja 3a pasMyHu MetToan Ha
roTBEH-E.

Ce nojasyBaaT nogaTouuTe 3a NOArOTOBKA Ha jaderba Ha
pasnnyHn nnamenuumn. lNpenopaynmea onuunja e NpBUoT
HaBedeH NnameHvk. Bo npernenoT Ha Modenun ce onuwaHu
CcuUTe NAaMeHnUN Ha NoneTo 3a roteerse.— CTpaHuya 2



Mpumep:

06pok
MnameHuk o i O

Yekop 1

Cynu, kpem cynu

Jagewe

Yekop 1

Tabenu n cosetu

mk

Cyna oa puba
Jak nnameHnk 1217 79 1 58
HopmaneH 17-22 1113 1 69
nNameHnK

4 47

3
%

Bok-nnamexmk 10-15 9 68

OBOj NpuMep ja NokakyBa MNOAroToBKaTta Ha cyrna oj puba
CO jak, HoOpMasieH 1 BOK-N1aMeHuK.

Co jaknoT nnameHuK (NpenopadyaHa onuuja) BKYNHOTO

BPEME Ha roTBere n3Hecysa Mery 12 n 17 MuHyTw.

m Yekop 1: Baperse. [loctaBeTe 3a 7-9 MUHYTU Ha
CTEMNEHOT 3a roTeerse 8.

m  Yekop 2: noHaTaMoLLHO roTeerse. MNpomeHeTe 3a 5-8
MWHYTW Ha CTEMEHOT 3a roteerse 1.

[MTooatoumnTe UCTO Taka Baxar v 3a octaHaTuTe
npennoXxeHn naaMmeHnun.

Japewe

Yekop 1
MnameHuK 4

Cynu, kpem cynu

Cyna oa puba
Jak nnamenuk 1217 8 79 1 58
HopmaneH n. 17-22 8 1113 1 69
Cyna o TKBa, 60pLL Cyna
Jak nnameHuk 30-35 9 1012 5 2023
HopmaneH n. 45-50 9 1517 30-33
MUHECTPOHE (3e/1EHUYKOBa Cyra)
Jak nnameHnk 4752 9 1012 5 3740
HopmaneH n. 5762 9 1012 6 4750
TecTeHuHM 1 opU3
Wnarem
Jak nnamenuk 18-22 * 9 810 6 1012
HopmaneH n. 20-24 * 9 1012 7 1012
Opua
Jak nnameHuk 17-22 9 57 2 1215
HopmareH n. 18-23 9 79 6 1114
Pasnonu
Jak nnamennk 914 9 46 6 58
Hopmane n. 17-22 8 1214 8 58
3eneHuyK 1 MelyHKacT1 NnoaoBM
BapeHn komnupw (nupe, canara of KOMNupK)
Jak nnameHnk 2328 & 9 810 & 5 1518
HopmaneH n. 2530 & 9 1012 1518
Xymyc (nupe of HayT)
Jak nnameHnk 5065 &~ 9 1012 4043
HopmarneH n. 5267 £+ 9 1214 = 5 4043

MnameHnk & @ 0
Jleka
Jak nnamenuk 40-45 810 8 3235
HopmaneH n. 50-55 18-20 6 3235
[PXEH 3eNeHUYK
Jak nnameHnk 1217 &~ 6-8 &7 6-9
HopwmaneH . 1520 &~ 810 & 7 710
[PONPXKEH CBEX 3EMEHUYK ™™
Jak nnameHnk 6-8 = 6-8
Hopwmane . 1214 & 12-14
Momdpur
Jak nnamexmnk 1520 &~ 15-20
Hopmane n. 25-:30 & 25-30
Jajua
LaKuwyka
HopmaneH n. 1520 &~ 10-12 &~ 4 58
Jak nnameHnk 1318 &8 79 < 3 69
Omnet (1 nop.)
Hopwmane . 35 & 35
Jak nnameHmnk 2-4 & 2-4
LLInaHcka TopTuba
Jak nnameHmnk 25-30 &S 25-30
HopmaneH n. 32-37 & 32-37
Cocosu
Beuiamen coc
LLiteanms . 1015 2-4 * 6 811
Hopmane n. 1015 #* 2-4 * 5 811
CoC CO CMHO CHpere™™
LLtennms n. 4-6 M 4-6
HopwmaneH n. 35 M 35
Hanonurana coc
Hopwmane n. 1823 &~ 244 == 4 1619
Jak nnameHnk 1520 &~ 13 <= 6 1417
Kap6oHapa coc
HopmaneH . 10-15 <~ 57 <= 5-8
Jak nnamexmnk 8-13 " 46 S 3 47
Pu6a
Ocnmny Ha pUMCKM HaunH
Jak nnameHmnk 510 & 510
HopmaneH . 8-13 e 8-13
leyeH nococ
Jak nnameHnk 510 e 24 <= 1 36
HopmaneH n. 510 s, 244 <~ 1 36
LKkonkn
Jak nnamernk 57 57
HopwmaneH n. 10-12 10-12
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mk Tabenu 1 cosetu

Japgewe

BkynHo Yekop 1

MnameHuK Bpeme =~ @ O o @ O
BO MUH.

Yekop 2

LInaHckn nyauHr

Jak nnameHnk 38 & 5 38
Hopmane n. 813 & 5 813

Konau o4 MeLLIaHo TECTO (CO roTBEHE Ha Mapea)

Jak nnamenmnk 3540 9 3540
HopmaneH n. 45-50 9 4550

Japewe
MnameHunk
Meco
MatkuHu rpaav (1 nap.)
HopmaneH . 6-8 - 6-8
Jak nnameHnk 9-11 & 7 911
l"osencko CtporaHod
Jak nnameHnk 813 &~ 9 813
Hopmane n. 1217 &-* 9 1217
Munewku WH1K (8 nunewku hunetn)
Jak nnameHnk 712 &5 9 24 & § 58
HopmaneH n. 7-12 & 9 712
MeneHo Meco (nuta co Meco, KoTnkba, 60/10HEe3e COC)
Jak nnameHmnk 1520 & 1520
HopmaneH . 2025 & 9 2025

loToBU Npon3soau

3ampaHaTv Kpoket (16 nap.) 3ampsHati puouHu cTanunkba (12 nap.)

Jak nnameHnk 6-10 &~ 8 6-10
HopmaneH n. 8-12 &~ 8 812
Konbacu (12 nap.)
Jak nnameHnk 510 & 9 13 & 7 47
HopmaneH n. 712 — 9 712
Bapenu Bupwv (12 nap.)
HopwmaneH n. 813 813
Jak nnameHnk 712 7 712
Xambyprep (4 nap.)
Jak nnameHnk 4-9 &= 9 13 & 7 36
HopmaneH n. 510 & 9 13 & 8§ 47
3ampa3Har 3eneHuyK**
Jak nnameHmnk 712 & 9 712
HopmaneH n. 12-17 &-* 9 1217
Muua (20 cm anjametap)
Jak nnameHnk 1620 < 1 1620
HopmaneH n. 2025 < 1 2025
[eceptu
Cytnmjaw™*
Hopmane n. 30-35 * 8 911 &= 21-24
LLirennuB n. 40-45 9 1214 * 2 2831
MneuHa yokonana
LLiteanus . 10-14 & 1 1014
HopmaneH n. 1620 @ 1 1620
ManaunHkm (4 nap.)
Jak nnameHnk 1722 &= 7 13 &~ 50 1619
HopmaneH n. 2025 &-* 8 13 & 6 1922
MyauHr oa neb
Jak nnameHnk 2530 &+ 9 1012 6 1518
HopmaneH n. 2732 & 9 1012 7 1720
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CoBeTH 3a roTBemwe
m 3a noaroToBKa Ha Kpem Cynu 1 MELLYHKaCTX NMaoA0BK

KOPUCTETE eKcnpec NoHel. BpemeTo Ha roteere
3HAUNTENTHO Ke ce Hamanu. [JoKosIKy Kopuctute
€eKCrnpec /IoHel, cnejeTe rv ynarcreara Ha
npounssoantenot. CTaBeTe M cute HaMUPHULILM Ha
CcamMuoT MOYETOK.

[Mpu roTBEHE HA KOMMUPU N OPU3, CEKOrall cTaRajTe
kanak. Co Toa, BPEMETO Ha rOTBEHE 3HAUMTESHO Ke ce
Hamanu. Bogata mopa aa Bpue, npea da rv goaanete
TECTEHMHUTE, OPU30T Uan KomnupuTe. MNoToa
npunaroaeTe ro CTENEHOT Ha FOTBEHE, 3a [a Ce
NPOAOSIXKN FOTBEHETO.

Kaj jagersa BO TaBu NpBO 3arpejte ro macnoto. Ltom
3anoyHeTe CO NPXEHETO, OAPXYBAjTE ja
Temneparypara KOHCTaHTHa, CO Toa LUTO Mo notpeda Ke
ro NpwnaroanTe CTENEHOT Ha roTeerse. [pu
noaroToBKa Ha NOBEKe Mopuuy NovekajTe aoaeka
MOBTOPHO He Ce AOCTUrHe Temneparypara. [1ocTojaHo
npeBpTyBajTe v jagemara.

AKO cakaTte Aa rotBuTe Cymnu, Kpem, ieka Wan HayT,
CTaBETE MM CUTE COCTOjKM MCTOBPEMEHO BO Caao0T 3a
roTBeH-e.



Tabena 3a roTBer€e 3a eNleKTpUUHaTa pUHIna
3a NpuUroTByBake KOPUCTETE ro CTEMEHOT Ha roteerse 9.

Yekop#u Ha
nofrpesare

BpemeTpaere
Ha BapeH-eTo

BO MUHYTHU

Cynu, Kpem cynu

MaHua, cynu 3-4 15-60
TecTeHUHn 1 opu3

Opua 3 15-30
TeCTeHnHN 5" 6-10

3EI'IEH‘-IVK U MeLlyHKacTu nnoaoBu

Henynexu BapeHu KOMMpH 34 25-30
3aconeHu Kommupu 34 15-25
KHeom of komnup 3-4* 20-30
Cocosu

Bewamen coc 1 3-6
Puba

BapeHa puba & 10-15
Ocnny Ha pUMCKIN HaUnH** 4-5 8-20
Meco

Fynauu 3-4 50-60
[InHcTaHo neyerse 3-4 60-100
Ponartu 3-4 50-60
Crekosu (3 cm nebenm)™ 7-8 8-12
Kotnetn, 00UUHU U NaHmpann™™ 6-7 8-12
LLHuuna, 06nuHa uan naHmpaHa™  6-7 6-10

[oToBM npoussoau

3e/IeHuyK, 3amp3Har 3-4 10-20
PubuHu ctanunkba, oa hpumxkiunaep 6-7 8-12
CoTnparbe Ha 3eneHuyK 6-7 6-10
[eceptu

ManaunHkn 56 -
Tonere YoKo1aano 1 -

* Bapetse 6e3 kanak

** bes kanak

Uncrerse 1 oapxysarse mk

k&8 Unctere M onpmyBatrbe

Yucrerse

OTKako Ke ce onaau ypeaoT, UCUMCTeTe o CO CyHrep,
BOoda W caryH.

VicumcTeTe rv NOBPLINHUTE Ha NOEANHEYHUTE AENOBU Ha
NA1aMEHNKOT MO CEKOE KOPUCTEHE, OTKAKO Ke ce onaaar.
VI HajmanuTe octatoum (NpeTeyeHn janera, UCrNpCcKaHo
Mac/10) Ke 3aropar Ha noBpLuMHaTa 1 NogouHa MHOry
TELWKO Ce OTCTpaHyBaaT. 3a NpaBWIeH N1amMeH, OTBOPUTE ”
npouenuTe Ha NJaMeHnKoT Mopa aa fuaat YnCTu.

[BMXeHEeTO Ha caoT 3a FOTBEHE MOXE [a OCTaBu
METaJ/THM Tparn Ha peweTkarta.

Vicuncrerte ro nnameHnKOT U pelleTKUTe Co canyHecTta
BOJa 1 HEMETa/IHa YeTKa.

[loKonKy pelueTkute umaat rymeHu o6s1orv, BHUMAaBajTe
MHOry nNpn HUBHOTO YNCTEHE. Obnornte moxe aa ce
n3BafarT, a pelleTkara Ha NoneTo 3a roTBere fa ce
narpede.

MMnameHuunTE 1 peweTKUTe Mopa noctojaHo Ja éuaar
cyBW. Kankute Boda wav Bnarata LWTO ce cosjasa Ha
NMOYETOKOT O[] FOTBEHETO MOXE Aa 0 OLITEeTU emMajoT.

OTKako Ke ro UcuYncTuTe 1 necywmnTe nnamMmeHnKoT,
ocuryperte ce, eka Karakot e ﬂOéDO NMOCTaBEH Ha
pasagenHuunTe.

BHumaHue!

m He rn oTcTpaHyBajTe KOHTPO/IHUTE €/IEMEHTU 3a [a ro
ncuYncTuTe ypeaot. BnesoT Ha Bnara mMoxe ga ro
OWTETN YPEaoT.

m He KopucTeTe CcpeacTBO 3a UNCTere Nod NPUTUCOK.
[ToneTto 3a roTBere MOXE Aa ce OWTeTw.

m He KopucTteTe abBpasnBHN CPeacTBa, METaNIHU CyHI'epu,
OCTPUY NPEOMETU, HOXEBU UM CINYHO, 3a Aa 1
OTCTpaHUTe 3acylleHnTe ocTaToUM Of jaaeHeTo o/
MoMeTo 3a roTBeH-E.

m He KopucTeTe HOXeBU, CTpyrayn Win CAMJHoO 3a
UMCTEHE HA CMOJHOTO MECTO Ha CTaK/10TO CO
Kanaunmarta Ha naaMeHuumTe, Wan Ha MeTanHuTe
NPOMUAN AN Ha CTaKNEHUTE UK anyMUHUYMCKUTE
MacKM, OKONKY MM UMa Ha ypeaoT.

m He ru cTtaBajTe genoBuTe 04 NNAMEHUKOT BO MallMHaTa
3a cajoBu.

Hera

BenHalw oTtcTpaHeTe rm TeYHOCTUTE WTO npeTtekne. Ha Toj
HaunH Ke ce nsderHe nenereTo Ha ocTaTouUm o XpaHa U
Ke 3alTeanTe TPya U BpeMme.

He rv Bneuete cagoBuTe 3a roTBEHE MPEKY CTaK/I0TO,
MOXe Aa HacTaHaT rpebHatuHu. Mcto Taka Tpebda ga ce
crnpeun ncnarake Ha LUBPCTU UK OCTPU NpeamMeTn Ha
cTaknoTo. PadoBuTe Ha noneTo 3a roteerbe He Tpeba fa
Ce N3NTOXEeHW Ha yaapu.

[lecouHnTe 3pHa (Ha NP. NPU YNCTEHE HA 3E/TEHUYK) MOXE
na ja narpedart crtaksieHarta nospLlmHa.

KapamenmsmpaHMOT Luekep nnn npeteyeHnTe HaMmpHNLUn
CO BUCOK MPOLIEHT Ha lwekep Tpeba BegHall aa ce
OTCTpaHaT Co CTpyray 3a CTak/lo o4 pUHriaTa.

JloKonKy & MOXHO, nsberHyBajte conrta ga nara Ha
€NEeKTPUYHOTO MOJIe 3a roTBeH-Ee.
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[MocTanka npu npeuka?

B Nocranka npu npeuka?

Bo HeKou cryyan NpeyuknTe MoxaT JIECHO [a ce
otcTpanar. Mpea fa ja nosukare cepsucHara cnyxoa,
oBpHEeTe BHUMaHWE Ha CeaAHUTE HarOMEHU:

Mpeuka
[lethekT Ha Lienata enekTpuka.

MoXHu npuumHUu
[lethekT Ha ocurypysaumre.

PeleHue

Bo rnasHata Kytija 3a 0curypyBsaun nposepete Aam e
OLLTETEH OCUTYPYBAYOT, 11 3AMEHETE 0 JOKOSIKY € HEOMX0HO.

ABTOMATCKMOT OCUrypyBay uiv AnMepeHLjanHmoT
MPEKMHYBAY € UCKITYUYEH.

Ha rnasHara KOHTpONHa Tabna nposepeTe Aanm
aBTOMATCKMOT OCUTYPYBay v AndepeHUmnjanHmor
MPeKHyBay ce NPeropeHy.

ABTOMATCKOTO Nanexe He
(byHKUMOHMPA.

lMomery CBEeKMULMTE U NNAMEHULIATE Ma 0CTATOLM O[] XpaHa
W1 CPEAICTBO 3a UNCTEHbE.

MpocTOpOT MEry CBEKULINTE 1 NNaMeHNLUTE Mopa Aa buae
umeT.

[TnameHnuuTe ce BRaXHN.

BHUMATENHO UCYLLIETE 0 KanakoT 0/ N1IAMEHMUKOT.

Kanauute Ha nnamMeHuUnNTe He Ce NPaBuiHO HAMECTEHM.

lpoBepeTe fanu Kanauure NpasuiHo Ce HAMECTEHM.

YDPenot He € NPU3EM|EH N € NOTPELLHO NPU3EM]EH Un

NMpn3emjyBaHeT10 € OLUTETEHO.

CraneTe BO KOHTAKT CO 8N18KTPOUHCTAIATED.

HepamHOMEpEH OraH Ha
nnameHuumTe.

[lenoBuTe Ha NIameHuLNTe He Ce NPaBUIHO HAMECTEHM.

[paBuIHO MOCTABETE M AENTOBUTE HA COOABETHUOT
nNameHunK.

OTBODVITG Ha nnameHnunTe ce HeYncTn.

Ncuncrete 0TBOPUTE Ha NnameHnuunTe.

['acoT He Teue HOPMATHO Ui
BOOMLLTO HE n3nerysa rac.

Mery-BeHTUIUTE Ce 3aTBOPEHY.

OTBOpETE IV MENY- BEHTUNNTE.

JloKonKy KopucTuTe 60LIV 3a rac, MPOBEPETe A/ Ce
npasHu.

3ameHerte ja bouara 3a rac.

Bo KyjHara mupuca Ha rac.

BeHTunoT 3a rac e 0TBOpEH.

3aTBopeTe ' BEHTU/INTE 3a rac.

MorpeLHo NpUKNyuyBake Ha 6oLara 3a rac.

MpoBepeTe fanu AuxTyBa NPUKIYYOKOT Ha GoLiaTa 3a rac.

MOXHO € NpoTeKyBarLE Ha rac.

3aTBOPETE 0 BEHTW/IOT 3a rac, NPOBETPETE 0 NPOCTOPOT I
W3BECTETE 10 BeAHaL CTPYUHOTO /1ALE KOE & 0BNIACTEHO 3a
NPoBEpKa 1 NoTBPAA Ha MHCTanaLmjaTta. He ro KopucteTe
yPenoT A0eKa He YTBPANTE eKa Hema NpOTeKyBake Ha rac
Ha MHCTanauvjara Ui Ha ypesaor.

[NameHNKOT Ce UCKyuyBa
BeHaLl Nno racereTo Ha
KOHTPOJTHOTO Konye.

He cTe ro nputicHane A0BOHO JOJIT0 KOHTPOJTHOTO KOMYE.

OTKaKo Ke Ce BKy4U NMAAMEHNKOT, APXKETE 10 NPUTACHATO
KOHTPOTHOTO KOonye YLITe HEKOJIKY CEKYHIN.

OTBOPYUTE HA NNIAMEHNLIUTE CE HEUNCTN.

cuncTete rv 0TBOPUTE HA NNAMEHNLMTE.
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VA CepsucHa cnymba

[okonky ce oBpatume Ha TexHuukaTa cnyxoa, Tpeda ce
nomorHe aaeajku ro 6pojoT Ha npounssoaoT (E-Nr.) u (FD)
dhadpuuknot 6poj Ha ypenoT. OBaa MHbopmauvja e
NPUCYTHA Ha nsioyarta Co KapakTepuUcTUKM CMeCcTeHa BO
NOMHWOT Aen o roTBapckara rnjova, U Ha eTukeTara of
NPUPaYHNKOT 3a ynoTpeda.

Bapnbll engep 6olibiHWa KOHTAKT MINIMETTepi CepBUCTIK
IbisameT JocbiMLackiHaa 6epinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA HA NPOM3BOANTENOT. Taka
MoXeTe fa BuaeTe curypHu, Aeka nornpaekara Ke ja
n3BpLUaT 0ByYeHN TEXHNUAPW 3a CEpPBUCUPatbe, KOU Ce
cHabaeHn co opurnHasHW pes3epBHU Oe/10BM 3a Bawunte
ypean 3a AOMaKUHCTBO.

rapaHLl,MCKM yCJi0BH

LOKONKY ypeaoT e OWTEeTeH WK He T UCMOo/HyBa
Oaparbarta 3a KsanuTeT, Be MonvMe [a He U3BECTUTE LWTO
€ MOXHO NocKopo. bes Baxeukara rapaHuuja ypeaoT He
cMee [a ce cTaBa BO ynoTtpeda OfH. fa ce KOPUCTU.

MapaHuMCcKnTe yCNoBK Ce YTBPAEHW O HALUMOT 3acTanHuK
BO 3emjaTta Kaae e KyneH ypenot. [letasnHu nHpopmaumnn
Ke nobueTe Ha NPoOaxXHOTO MecTo. 3a Aa MoxXe [a ja
NCKOPUCTUTE rapaHuunjaTa, Mopa aa npuioXnte Jokas 3a
KynyBarbe Ha ypeaorT.

o 3agpyKyBamMe npaBoTo Ha MPOMEHM.

CepsucHa cnyxoba mk

EY3awtuta Ha uBOTHa
cpeauHa

[okonky Ha cneundurkalmoHara njoyka Ha ypeaoT mma
o3Haka X, oBpHeTe BHUMaHWE Ha CNEAHUTE HaMOMEHMW.

OTCTpaHyBal-be cornacHo nponucuTe 3a
HHUBOTHa CpeaAuHa

Ambanaxarta OTCTpaHeTe ja CorylacHo NponucuTe 3a
XMBOTHA cpeauHa.

OBoj anapart € 03Ha4yeH crnopea eBpOnNCKNoT
nponunc 2012/19/E3 3a eNeKTpo 1 eneKTpoHCKN
anapatu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

[MponucoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakarbe U
NCKOPUCTYBakbe Ha CTapuTe anapartu, BaXeuko
wupym Espona.

AmbanaxaTta Ha BalwuoT ypea ce cocTou oa Matepujani,
KOW ja rapaHTupaart notpedHarta saliTuTa npu TPaHCcnopT.
OBue maTepujanu LenocHO MOXe [a ce peuukanpaar u co
TOa Ce HamasyBa 3arafyBareToO Ha OkonuHarta. JIoKoaky
cakaTe [a NpPUOOHECEeTE KOH 3auyByBarbe HA OKOMMHATA,
Be monnme BHMMAaBajTE Ha CNEOHUTE COBETU:

m Opnete ja ambanaxaTa BO NocedBHO MeCTo 3a oTnaj 3a
mMaTepujann WTO ce peumnkampaar.

m  YpenoT WTO HE MOXE MOBEKE [a Ce KOPUCTU, YHULLTETE
ro npea na ro gppnute. MIHbopmupajTe ce Bo Bawata
MeCHa ynpaBsa 3a agpecara Ha Hajo/sIMCKOTO Aeno 3a
peunKMpare 1 ncnopavajte ro Bawmot ypea tamy.

m He ja uctypajte ynotpebyBaHata MacHOTKja 04 Neyerse
N Macno BO KyjHCKOTO nasado. CobepeTe ro
Mac/1I0TO BO efleH caf WTO MOXeE [1a Ce 3aTBOpU U
hpnete ro BO KOHTEJHEP, a AOKO/IKY OBa HE €
BO3MOXHO, (DP/IETE MO BO KaHTa 3a otnagoun (Ha Toj
HaUMH Ke CTUrHe [0 KOHTpoNMpaHaTa AenoHuja 3a
ryope - Moxebu He e Hajgodpo pelleHre, Ho Bapem Ha
TOj HAYMH HEMA Oa ce 3araav BoaaTta).
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EYPouzivanie podra prikazov

Pozorne si precitajte navod na pouzivanie.
Len tak budete moéct efektivne a bezpedne
pouzivat svoj spotrebi¢. Dobre si odlozte
navod na instalaciu a pouzivanie a pripadne
ho odovzdajte dalSiemu majitefovi spotrebica.

V pripade nedodrzania nariadeni v tomto
navode vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost.

Vyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.

Spotrebi¢ nechajte az do montaze

v ochrannom obale. Ak zistite, ze je spotrebic
posSkodeny, nepripajajte ho. Zavolajte
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ podla normy EN 30-1-1 pre
plynové spotrebiCe spada do triedy 3.:
spotrebiC zabudovany do kuchynskej linky.

Pred inStalaciou varného panela sa uistite, ze
bude vykonana podla prilozeného navodu na
inStalaciu.

Tento spotrebi¢ sa nesmie zabudovat do jacht
alebo obytnych vozidiel.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat len na
dostato¢ne vetranom mieste.

Tento spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Vsetky prace suvisiace s instalaciou,
pripojenim, regulaciou a prestavenim na iny
druh plynu musi uskuto¢nit autorizovany
odbornik, pricom musi zohladnif vSetky
prislusné pravidla a zakonné ustanovenia,
ako aj predpisy miestnych dodavatelov
elektrickej energie a plynu. Mimoriadnu
pozornost je potrebné venovat
ustanoveniam a smerniciam plathym pre
ventilaciu.

Tento spotrebic je vyrobne nastaveny na druh
plynu uvedeny na vyrobnom Stitku. Informacie
o prestaveni na iny druh plynu najdete

v montaznom navode. V pripade prestavenia
na iny druh plynu odporu¢ame obratit sa na
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty vylu€ne na
pouzivanie v sukromnych domacnostiach;
komercné alebo priemyselné pouzitie nie je
dovolené. Spotrebi¢ pouzivajte na varenie,



nikdy nie ako vyhrievacie teleso. Zaruka plati
len vtedy, ked' sa spotrebi¢ pouziva vylu¢ne na
svoj uréeny ucel.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Nepouzivajte kryty alebo detské poistky, ktoré
nie su odporucené vyrobcom varného panela.
MbZe dbjst k nehodam, napriklad prehriatim,
vzplanutim alebo uvolnenim materidlov.

Tento spotrebi¢ mbdzu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpednost alebo ak fiou boli poudené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a sU pod dozorom.

Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrZiavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo vzplanutia!
Pri nahromadeni nespaleného plynu

v uzavretom priestore hrozi nebezpecenstvo
vzplanutia. Spotrebi¢ nevystavujte prievanu.
Horaky mozu ina& zhasnut. Pozorne si
preditajte vystrazné upozornenia tykajluce sa
spOsobu cinnosti plynovych horakov.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo otravy!

Pri pouzivani plynového vari¢a sa v miestnosti,
v ktorej sa pouziva, vytvara teplo, vihko

a produkty spalovania. Zabezpecte dobré
vetranie kuchyne, predovsetkym vtedy, ked' je
varny panel v prevadzke: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte volné alebo nainstalujte
mechanické vetranie (odsavac par). DIha

a neprerusovana prevadzka spotrebica si
mb&ze vyzadovat dalSie alebo UcinnejSie
vetranie: otvorte okno alebo zvyste vykon
odsavaca par.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
= Varné nadoby a ich okolie sa vefmi zohreju.
Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov.
Deti do 8 rokov udrziavajte v bezpecnej

vzdialenosti.

= Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebic¢a sa mdze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom m&zu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mozu poskodit a po ¢ase netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase
s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvisle;
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Na postup varenia sa musi dohliadat. Na
kratkodoby postup varenia sa musi
nepretrzite dohliadat.

= Varné zony sa velmi zohreju. Na spotrebi¢
nikdy nedavajte horfavé predmety. Na
varnom paneli neodkladajte ziadne
predmety.

= Pod tymto spotrebiCom neuskladnujte
ziadne zieravé chemické Cistiace
prostriedky alebo vyrobky, parné Gistice,
horfavé materialy alebo iné vyrobky, ktoré
nie su potravinami, prip. ich nepouzivajte
v bezprostrednej blizkosti.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

= Prehriaty tuk alebo olej je lahko zapalny.
Ked zohrievate tuk alebo olej, nevzdialujte
sa. Ak sa tuk alebo olej zapali, ohen
nehaste vodou. Nadobu zakryte pokrievkou,
aby sa plamen udusil a varnu zonu vypnite.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramickej
doske su nebezpecné. Vsetky horaky
a kazdy elektrické vykurovacie teleso
okamzite vypnite. Vytiahnite sietovu
zastrCku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zatvorte privod plynu. Nedotykajte sa
povrchu spotrebi¢a. Nikdy nezapinajte
chybny spotrebi¢. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Varné nadoby, ktoré su poSkodené, ktoré
nemaju spravnu velkost, ktorych okraj
precnieva z varného panela alebo su
nespravne postavené, moézu sposobit
zavazné Skody. ReSpektujte tipy a vystrazné
upozornenia tykajuce sa varnych nadob.

= Ak je medzi dnom nadoby a varnou zénou
vihkost, nadoba moéze nahle vyskocit do
vySky. Varnu zénu a dno nadoby vzdy
udrziavajte suché.

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych
a plynovych vedeni smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou. Ak je spotrebic
pokazeny, vytiahnite elektricku zasuvku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini,
zatvorte privod plynu. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Ked nie je mozné otocit ovliadacim
gombikom alebo je uvolneny, viac sa uz
nesmie pouzivat. Obratte sa hned na
zakaznicky servis, aby gombik opravili
alebo vymenili.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu

elektrickym pradom!!

= Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte parny
Sistic.

= V pripade zlomenia, prasklin alebo trhlin na
ohrievacej platni vytiahnite elektrcku
zasuvku, prip. vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.
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& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V prehlade modelov najdete vas spotrebi¢ s vykonmi
horakov. — Strana 2

Ovladacie prvky a horaky

Na kazdom ovladacom gombiku je oznaceny prislusny
horak alebo varna zéna. Ovladacimi gombikmi mdzete,
zodpovedajuc rdznym poziciam, nastavit prislusny
potrebny vykon v rozsahu maximalnej a minimalne;j
hodnoty.

i}

Ukazovatele

Varnd zona ovladana ovladacim gombikom
Varnd zona vyp.
NajvySSi stuperi vykonu

o =<l °|O

RozSirend varna zona
Prevadzkovy ukazovatel a ukazovatel zvySkového tepla
NajvySSi stupen vykonu a elektrické zapalovanie hordka
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Aby bola zabezpedena spravna prevadzka spotrebica,
musia rosty a vSetky Casti horakov spravne dosadat.
Kryty horakov nezamerite.

Rosty vzdy opatrne odstrante. Posunutie roStu méze tiez
odsunut vedla leziace rosty.

1 Zapalovacia svieCka

2 Termoelektricky Clanok
3 Miska hordka

4 Kryt hordka




Prislusenstvo

Podla modelu je varny panel vybaveny nasledujicim
prisluSenstvom. To je taktiez k dispozicii u nase;
technickej podpory.

Pridavny rost na moka kan-
vitku

Vhodny len pre pouZitie na naj-
menSom horaku. PoZivajte
kuchynsky riad s priemerom
mensim ako 12 cm.

Platnicka pre mierne varenie
Téato sucast prislusenstva je
vhodna pre nizkoteplotné vare-
nie. V tomto pripade je mozné
pouzit Usporny hordk alebo
bezny horak. Ak vas varny panel
disponuije viacerymi beznymi
horakmi, odportca sa vloZit plat-
niCku na mierne varenie v
zadnej Casti alebo prednej pra-
vej Casti bezného horaka.
Prislusenstvo poloZte na rost
vyhlbeninami hore na drziak a
nie priamo na horék.

Referencné Cislo
HEZ298114 Pridavny rost na moka kanvi¢ku

HEZ298105 Platni¢ka pre mierne varenie

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripade
nepouzitia alebo nespravneho pouzitia odporuc¢aného
prisluSenstva.

Plynové horaky sk

@A Plynové horaky

Automatické zapalovanie

Ked ma varna doska automatické zapalovanie
(zapalovacie sviecky):

1. StlaCte otoCny voli€ zvoleného horaka a otocte ho
dolava az na najvySsi stupefi vykonu.
Pokym je oto¢ny voli¢ stlaceny, vSetky horaky
generuju iskry. Zapali sa plamen. Pockajte niekolko
sekund.

2. OtocCny voli¢ uvolnite.

3. Oto¢nym voliGom zvolte pozadovanu poziciu.

Ak neddjde k zapaleniu, horak vypnite a zopakuijte
vySSie opisané kroky. Tentoraz podrzte otoény voli¢
stlaceny dlhSie (az 10 sekund).

AVarovanie — Nebezpecenstvo vznietenia!

Ak sa plamen po 15 sekundach nezapali, vypnite horak
a otvorte dvere alebo okno miestnosti. Predtym, ako
horéak opét zapnete, poc¢kajte minimalne jednu minutu.

Pozor!
Nikdy sa nepokusajte prejst z pozicie 0 priamo na
poziciu 1 alebo z pozicie 1 priamo na poziciu 0.

Upozornenie: Dbajte na maximalnu Cistotu. Ak su
zapalovacie sviecky znecistené, moze dojst k
chybnému zapalovaniu. Zapalovacie svieCky pravidelne
Sistite malou nekovovou kefkou. Dajte pozor na to, aby
zapalovacie svieCky neboli vystavené silnym narazom.

Manualne zapnutie

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horéka a otocCte
ho dolava az na najvySSsi stupen vykonu.

2. Podrzte pri horaku zapalovacg alebo plamen
(zapalovac cigariet, zapalka atd.).

Bezpecénostny systém

Vas varny panel je vybaveny bezpednostnym systémom
(termopoistka), ktory zabrani unikaniu plynu v pripade
nahodného zhasnutia horakov.

Aby ste sa uistili, Ze je spotrebiC v prevadzke,

1. zapalte horak beznym spdsobom,

2. pricom drzte stladeny regulacny gombik este 4
sekundy po zapaleni plamenia.

Vypnutie horaka

Otocte regulacny gombik doprava az do polohy 0.

Par sekund po zhasnuti horaka mozno pocut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebi¢a, znamena to, Ze
sa vypol bezpednostny systém.

Upozornenia
Tichy Sum podas prevadzky horaka je normalny.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.
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sk Elektrické varné panely

Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.

Ked plamen horaka neumyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
asponf jednu minutu nezapalujte.

B)Eilektrické varné panely

Dvojokruhova varna zéna ma dve r6zne varné zony:
jednu s vykonom 700 W a jednu trochu vacsiu

s vykonom 1 800 W, pokial vas spotrebi¢ pracuje

s napatim od 230 V.

Prevadzka

Zapnutie

Zapnutie malej varnej zony:
Otocte ovladaci gombik doprava do zelanej pozicie.
Ukazovatel prevadzky sa rozsvieti.

Zapnutie rozSirenej varnej zény:
Otocte ovladaci gombik po © doprava a potom ho
otodte na zelany stupen varenia opaénym smerom.

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadoby

Najmensi priemer
dna riadu na vare- dna riadu na vare-

hie hie
Silny horak 20cm 26 cm
Normalny horak 14 cm 22.cm
Usporny horak 12 cm 16 cm
Elektrickd varnd zona 14cm 18cm

Riad nesmie prec¢nievat cez okraj varného panela.

Varnu nadobu s vydutym dnom pouzite len vtedy, ked
ma vas varny panel horak WOK a doplnkovy rost pre
horak WOK. Doplnkovy rost pre horak WOK musi byt
spravne umiestneny.

Prevadzkové upozornenia

Nasledujuce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut
sa poskodeniu varnych nadob:

Pre kazdy horak pouzivajte
\ v x nadoby primeranych
¢ rozmerov.
Nepouzivajte malé nadoby
{ na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na

bocéné steny nadoby.

Ked chcete znova pouzit malu varnu zénu, otodte
ovladaci gombik dofava do pozicie 0 a varnd zénu
znova zapnite.

Upozornenie: Pred za&atim varenia odporiéame pouzit
maximalny vykon a po niekolkych minutach zvolit nizsie
stupne vykonu.

Vypnutie

Otocte ovladaci gombik dolava do pozicie vypnutia.
Ukazovatel zvySkového tepla sa vypne, ked' je varny
panel vychladnuty.

Zvyskové teplo

Elektricky varny panel sa moze vypnut uz kratko pred
ukoncenim varenia. Zvyskové teplo umozni este
niekolkominutové dalSie varenie, a teda Usporu
energie.

Upozornenia

Vyvarujte sa vykypeniu tekutin na povrch elektrického
varného panela.

Nevarte v nadobach, ktoré su zvonku vihke.
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Nepouzivajte zdeformované
\ Ve /ax nadoby, ktoré su na variCi
< S vratké, mohli by sa
prevrhnut.

Pouzivajte iba nadoby
S pevnym a rovnym dnom.

) Nevarte bez pokrievky
\ Ve WV" alebo s poodsunutou

pokrievkou. Zbyto&ne

dochadza k &iastoCnej
strate energie.

Nadobu umiestriujte presne
na stred horaka. Inak by sa

V dobsledku pbsobenia prilis
vysokej teploty by sa mohli
poskodit.

Nadoby umiestriujte na
mriezky, nikdy nie priamo
na horaky.

Pred pouzitim sa uistite, ze
mriezky horakov su

\

x“, mohla prevrhnut.
Nekladte velké nadoby na
horaky, ktoré su v blizkosti
regulacnych gombikov.

spravne umiestnené

a vieCka spravne nasadené
na horakoch.



S nadobami na varnom

Vyhnite sa pretazovaniu
varného panela,
nevystavuijte jeho povrch
narazom.

@x
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Tabulky varenia

Nasledovné tabulky obsahuju optimalne stupne varenia
a Gasy pripravy pre rozne jedla. Udaje su referenéné
hodnoty pre Styri porcie.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal, od druhu pouzitého horaka ako aj od
materialu riadu na varenie. Pre pripravu tohto jedla je
nutné pouzivat riad z nehrdzavejucej ocele.

Stale pouzivajte prislusny velky riad a umiestnite ho na
stred horaka alebo elektrickej varnej platne. Informacie
tykajuce sa priemeru riadu na varenie najdete

na.— "Vhodné nddoby"

Informacie k tabulke

Priprava kazdého jedla pozostava z jedného alebo
dvoch krokov. Kazdy krok obsahuje informacie o:
< Metdda ohrevu

{l; Stuperi varenia

® Cas trvania v minutach

Metody ohrevu uvedené v tabulke

Privedenie do varu

Dalsie varenie

2+ Vytvorenie tlaku v tlakovom hrnci
Udrziavanie tlaku v tlakovom hrnci
&5~ |Intenzivne opekanie

<5~ Jemne opekanie

@ Rozpustite tuk

Bez pokrievky
* Stale miesajte

*

Upozornenie: Symboly sa na spotrebiCi neukazuju.
Sluzia pre orientaciu pre rbzne metddy varenia.

V tabulke najdete Udaje tykajluce sa pripravy jedal na
r6znych horakoch. Odporucéana volba je prvy uvedeny
horék. V prehfade modelu su opisané vSetky horaky
varného panela.— Strana 2

Priklad:
Celko- Krok1

vyeasv = 5,
min. -

Polievky, krémové polievky

paneli manipulujte opatrne.

Tabulky a tipy sk

m Krok 1: privedenie do varu. Pre 7-9 mindut,

nastavenie stupfia varenia 8.

m Krok 2: dalSie varenie. Zvolte stupen varenia 1 na 5

— 8 minut.

Udaje platia tieZ pre nasledujtice navrhnuté horaky.

Celko- Krok 1
vycas =

vminat
ach

Polievky, krémové polievky

Rybacia polievka

Silny horak 12-17 8 79 1 58
Normadlny horak  17-22 8 1113 1 69
Tekvicovy krém, borS¢
Silny horak 30-35 9 1012 5 2023
Normdlny horak ~ 45-50 9 1517 6 3033
Minestrone (zeleninova pohevka)
Silny horak 4752 9 1012 5 3740
Normdlny hordk  57-62 9 1012 6 47-50
Rezance a ryza
Spagety
Silny horak 18-22 * 9 810 6 1012
Normalny hordk  20-24 9 1012 7 1012
Ryza
Silny horak 17-22 9 57 2 1215
Normélny horak  18-23 9 79 6 11-14
Ravioli
Silny horak 9-14 9 46 6 58
Normadlny horak  17-22 8 1214 8 58
Zelenina a strukoviny
Varené zemiaky (pyré, zemiakovy Salat)
Silny horak 2328 &+ 9 810 5 1518
Normélny horék 25-30 & 9 10-12 6 1518

Hummus (cicerové pyré)

Silny horak 50-55 10-12 4 4043

o

Normdlny hordk  52-57 9 1214 5 4043

Sosovica

Silny horék 40-45 810 8 3235

Bolk| B
p%| E%|
(o)

Normalny horak ~ 50-55 9 1820 6 3235

Opekand zelenina

Rybacia polievka

Silny horak 12177 &-* 7 68 & 6 69

Normélny hordk 1520 &5-* 8 810 & 7 7-10

Soté z Cerstvej zeleniny™*

Silny horak 12-17 8 79 1 58
Normalny horak ~ 17-22 8 1113 69
Hordk WOK 10-15 9 68 4 47

Silny hordk 6-8 & 9 68

Tento priklad ukazuje pripravu rybaci polievky na silnom
horaku, normalnom horaku a horaku na wok.

So silnym horakom (odporu¢ana moznost) je celkovy
Cas varenia medzi 12 a 17 minutami.

Normdlny horak 12-14 &%-* 9 12-14

Zemiakové hranolGeky

Silny horak 1520 & 9 15620

Normdlny hordk 25-30 &%-* 25-30

©
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sk Tabulky a tipy

Celko- Krok 1 Celko-

vy Cas vy Cas

v mintt v mintt

ach ach
Vajcia Mleté madso (masova pastéta, fasirky, bolonska omacka)
Shakshuka S|Inyhorak , 1520 :—- 8 1520
Normalny hordk 1520 & 1012 & 4 58 o s — - Kl
Silny horak 1318 & 779 < 3 69 Hotové produkty
Omeleta (1 porcia) Mrazené krokety (16 kusov)
Normalny hordk 35 s, 35 Mrazené rybie prsty (12 kusov)
Silny horak 2.4 S 2.4 Silny horak 610 & 8 610
gpanie|skat0rti||a Normalny horak 8-12 &~ 8 812
Silny horék 2530 &8 25-30 Pecené klobasy (12 kusov)
Normalny hordk  32-37 ~ &-* 32-37 Silny horak 510 &= 9 183 &~ 7 4
omaitk Normalny hordk 7-12 &S 9 712
anacﬁ oAk Varené klobasy (12 kusov)
Ssamef)ﬁa?r:ac ?015 - P Normainy horak 813 813
ST : ' Sinyhorak  7-12 7712
Normdlny horak  10-15 " 2-4 * 5 811
Otk — Hamburger (4 kusy)
Sm a,shmq,“keorzné - - Sinjhorak 49 &S+ 9 13 & 7 36
RN : Normdinyhordk 510 &5~ 9 13 & 8 47
Normalny hordk ~ 3-5 E i 35 - —
Neanolska omatka Zmrazena zelenina
T P T E o sy IS Silny horak 712 & 9 712
ST i~ . — ' Normalnyhorak 1217 &% 9 1217
Silny horak 1520 &8-* 1-3 <" 6 1417 : .
Omack . Pizza (priemer 20 cm)
'L“acjca:]orfiramw e Sinjhorak 1620 <> 1 1620
CIMTEE T i . ' Normainyhorak 2025 <> 1 20-25
Silny horék 813 46 < 3 47
Ryb Dezerty
My yk’ S0 57500 Ryzovy puding**
S‘,’lrs,is%'ka”a”m;yOSposcim — Normdinyhordk 3035 &3 8 911 €% 4 2124
IIEED l — — : Uspornyhordk 4045 £3° 9 1214 & 2 2831
Normalny horak  8-13 &, 8-13 —
r— MlieCna Cokolada
Sefe”ﬁ OS,ES e Uspornjhordk  10-14 @ 1 1014
TS i = Normainyhorak 1620 a8 1 1620
Normdlny hordk 510  &%-* 24 - 1 36 .
M Palacinky (4 kusy)
S‘ff?h = = Sinyhorak 1722 & 7 13 &5+ 5 1619
s : Normdnyhordk 2025 &S—* § 13 & § 1922
Normalny horak ~ 10-12 10-12 —

Chlebovy puding

Maso Silny horak 25-30 & 9 1012 6 1518
Kacacie prsia (1 kus) Normdlny horak 27-32 &~ 9 1012 7 17-20
Normdlny hordk  6-8 s 6-8 Spanielsky puding**
Silny horék 911 e _* 911 Silny horak 38 &5 38
Hovadzie filé stroganov Normalny horak 813  &%* 5 813
Silny horak 8-13 & 8-13 Treny kolac (vo vodnom kupeli)
Normalny hordk 12-17 &5~ 12-17 Silny horak 35-40 9 3540
Kuracie rezne (8 filé z kuracich prs) Normalny hordk ~ 45-50 9 4550

Silny hordk 712 & 24 & 6 58
Normalny horak  7-12 & 7-12
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Tipy na varenie

= Na pripravu krémovych polievok a strukovin
pouzivajte tlakovy hrniec. Cas pripravy sa vyrazne
znizi. Ked pouzivate tlakovy hrniec, dodrziavajte
pokyny vyrobcu. Pridajte vSetky prisady na zadiatku.

m Privareni zemiakov a ryze pouzite vzdy pokrievku.
Cas pripravy sa tym vyrazne znizi. Voda musi vriet
pred tym, ako vlozite rezance, ryzu alebo zemiaky.
Prispbsobte stupen varenia, aby ste mohli
pokracovat vo vareni.

m Pri priprave jedla na panvici, rozpalte najskoér olej.
Po opedeni, nastavte stupen varenia tak, aby sa
udrziavala stala teplota. Pri priprave viacerych porcii
pocCkajte, kym sa znova nedosiahne pozadovana
teplota varenia. Jedla pravidelne obracajte.

m Ak pripravujete polievky, krémy, SoSovicu alebo
cicer, dajte vSetky ingrediencie do hrnca na varenie
naraz.

Tabulky a tipy sk

Tabulka varenia pre elektricky varny panel
Na kratke povarenie pouzite stupefi varenia 9.

Stupen dalSie- Trvanie dal-
ho varenia Sieho varenia

v minttach

Polievky, krémové polievky

Husté aj normalne polievky 3-4 15-60
Rezance aryza

Ryza 3 15-30
Rezance 5" 6-10
Zelenina a strukoviny

Zemiaky vareng v Supke 3-4 25-30
Varené zemiaky 3-4 15-25
Zemiakové knedliCky 3-4* 20-30
Omacky

BeSamelova omdcka 1 3-6
Ryby

Varend ryba J* 10-15
Morska Stuka na rimsky spdsob**  4-5 8-20
Méso

Gulas 3-4 50-60
Dusené maso 3-4 60-100
Rolady 3-4 50-60
Steak (hrubka 3 cm)** 7-8 8-12
Kotlety, prirodné alebo obalo- 6-7 8-12
vané**

Rezne, prirodné alebo obalované™™ 6-7 6-10
Hotové produkty

Zelenina, zmrazend 3-4 10-20
Rybie prsty, zmrazené 6-7 8-12
Soté zo zeleniny 6-7 6-10
Dezerty

Palacinky 5-6 -
Rozpustanie ¢okolady 1 -

* DalSie varenie bez pokrievky

** Bez pokrievky
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sk  Cistenie a Udrzba

E& Cistenie a udrzba
Cistenie

Po vychladnuti spotrebi¢ utrite Spongiou a mydlovou
vodou.

Po kazdom pouZiti a po vychladnuti horaka vydistite
povrch jeho jednotlivych Casti. Ak na spotrebici ostanu
¢o i len minimalne zvysky pripalenych potravin, tuku

a pod., prilnt k povrchu a budu tazko odstranite/né. Je
potrebné dokladne vycistit vSetky otvory a drazky
horaka. Tym zachovate spravny tvar plamena.

Pohyb niektorych nadob po mriezkach méze na nich
zanechat kovové ostatky.

Horaky a mriezky umyte v mydlovej vode vycistite ich
pomocou nekovovej kefy.

Ak su mriezky vybavené gumovymi nozickami, dajte
pozor, aby pri umyvani nevypadli. Nechranena mriezka
by mohla poskriabat povrch varného panela.

Horaky a mriezky vzdy dbkladne vysuste. Kvapky vody
a vlhké miesta m6zu po zapaleni horaka sposobit
poskodenie smaltu.

Po vycisteni a usuSeni horakov sa uistite, ze su vieCka
dobre umiestnené na rozdefovadoch plamenia.

Pozor!

m Pri Cisteni spotrebiCa neodstranujte ovladacie prvky.
Pri vniknuti vihkosti méze dojst k poskodeniu
spotrebica.

Poruchy, éo robit?

V niektorych pripadoch sa daju vzniknuté poruchy
lahko odstranit. Prv nez zavolate zakaznicky servis,
venujte pozornost nasledovnym upozorneniam:

Problém Mozna pricina

PreruSenie dodavky elektrickej DoSlo k poruche istica.
energie.

m Nepouzivajte parné distiCe. Mohli by poskodit varny
panel.

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelové drotenky, ostré predmety, noze a pod. na
odstrafiovanie zaschnutych zvySkov potravin na
varnom paneli.

m Na distenie spoja medzi sklenenym panelom
a ozdobnymi prvkami horakov, ¢i spoja kovovych
profilov a panela nepouzivajte noze, Skrabky alebo
podobné nastroje.

m Sucasti horakov nedavajte do umyvacky riadu.

Udrzba
Rozliate tekutiny utierajte ihned, usetrite si tym zbyto&nu

pracu. Tymto tiez zabranite prilnutiu zvySku potravin
k povrchu spotrebica.

Neposuvajte po sklenom paneli nadoby, mohlo by dbjst
k jeho poskriabaniu. Dajte pozor, aby vam na skleny
panel nespadol tvrdy alebo ostry predmet. Nevystavujte
varny panel uderom.

Zrnka piesku, napr. po Cisteni zeleniny, mézu
poskriabat povrch skleného panela.

Ak sa na horucu varnu zénu dostane cukor alebo
pokrm s obsahom cukru a roztopi sa, treba ho

okamzite odstranit este v horlicom stave pomocou
Skrabky.

Pokial mozno, chrarite povrch elektrického varného
panelu pred kontaktom so solou.

Riesenie
Skontrolujte istiC v hlavnej poistkovej skrini, v pripade
potreby ho vymerite.

Doslo k vypnutiu automatického alebo diferencidlneho

istica.

Skontrolujte, i nevypadol stykac alebo prudovy chranic
v rozvadzaci.

Nefunguje automatické zapa-  Medzi zapalovacou elektrodou a horakom mézu byt zvy-  Vycistite priestor medzi zapalovacou elektrodou

lovanie. Sky jedla.

a horakom.

Hordk je navihnuty.

Starostlivo osuste viecko horaka.

VieCko hordka je nespravne umiestneng.

Skontrolujte, ¢i su vieCka dobre umiestnené.

Spotrebi€ nie je uzemneny, alebo je uzemneny

nespravne.

Kontaktujte elektroinStalatéra.

Plameri hordka je nepravi-

Casti horaka st nespravne nasadené.

Nasadte spravne jednotlivé ¢asti.

delny.

Drdzky rozdelovaca plamena su znecCistené.

VyCistite drazky horaka.

Plyn vychddza nepravidelne

Niektory z kohutov na privode plynu je uzavrety.

Otvorte vSetky kohlty na privode plynu.

alebo vobec.
prdzdna.
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Pokial je zdrojom plynu plynova bomba, moze byt

Vymente prdzdnu bombu za pinu.



Problém Mozna pricina

Zakaznicky servis sk

RieSenie

V kuchyni je citit plyn.

Na niektorom z hordkov je pusteny plyn.

Zatvorte regulaény gombikom pustené horaky.

Nespravne zapojend plynova bomba.

Skontrolujte pripojenie bomby.

Mozny Unik plynu.

Uzatvorte hlavny privod plynu, vyvetrajte priestory a inned
sa obratte na autorizovaného instalatného technika zod-
povedného za kontrolu a osvedcenie inStaldcie. Spotrebic
nepouzivajte, kym sa neubezpecite, Ze z neho alebo

z plynového rozvodu neunika plyn.

Nefunguje termoelektricka
poistka niektorého z horakov.  Cas.

Regulacny gombik ste nedrzali stlaceny dostatocne diny  Po zapéleni hordka podrzte gombik eSte niekolko sekund

stlaceny.

Drdzky rozdelovaca plamena su znecCistené.

VyCistite drazky horaka.

Fa Zakaznicky servis

Pokial kontaktujete nase stredisko technickej podpory,
uvedte prosim ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo
(FD) vasho spotrebi¢a. Tato informacia je uvedena na
typovom S§titku v spodnej Casti varného panela a na
typovej nalepke na navode na pouzivanie.

Objednavka opravy a porada v pripade portch

Kontaktné Udaje vSetkych krajin najdete v priloZzenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

Zaruéné podmienky

Ak je spotrebiC aj napriek nasmu usiliu nejakym
spdsobom poskodeny, &i nesplia poziadavky danej
kvality, prosime vas, aby ste nam to ¢o najskér
oznamili. Zaruka je platna iba v pripade, ak sa so
spotrebiC¢om zaobchadza spravne a pokial sa
nepouziva nevhodnym spdsobom.

Zarucné podmienky spotrebiCa stanovi firma
zastupujuca vyrobcu v krajine, v ktorej bol spotrebid
zakupeny. Podrobnejsie informacie obdrzite

v jednotlivych predajnych strediskach. V pripade
uplatnenia zaruky potrebujete doklad o zakupeni
spotrebica.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny.

EJOchrana Zivotného
prostredia

Ked sa na vyrobnom S$titku spotrebia nachadza
symbol £, dodrZiavajte nasledovné pokyny.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebi¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov
mmmm (€lekiricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny rdamec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.

Obal spotrebia je vyrobeny z materidlov, ktoré
zaruduju spolahlivd ochranu pocas prepravy. Tieto
obaly su plne recyklovatelné a znizuju tak nepriaznivé
dopady na zivotné prostredie. Podielajte sa rovnako
ako my na ochrane Zivotného prostredia dodrziavanim
nasledujutcich rad:

m Obal vyhodte do prislusného kontajnera na
recyklovany odpad.

m Nezbavujte sa spotrebica, kym sluzi. Vyhladajte
adresu najblizSieho zberného strediska na recyklaciu
odpadov a odovzdajte spotrebi¢, ktory dosluzil.

m Nevylievajte pouzity olej do drezu. Nalejte ho do
uzatvaracej nadoby a odovzdajte v zbernom
stredisku. V pripade, ze nemate tuto moznost,
vyhodte ho do odpadu (toto rieSenie nie je idealne,
ale zabrani kontaminacii vody).
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34

Namenska uporaba

Natancno si preberite ta navodila za uporabo.
Le tako boste lahko svoj aparat uporabljali
ucinkovito in varno. Navodila za namestitev in
navodila za uporabo dobro shranite in jih
predajte morebitnim drugim lastnikom skupaj
s predajo aparata.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti, ¢e
dolocila tega priro¢nika niso bila
upostevana.

Slike v teh navodilih sluzijo zgolj orientaciji.

Aparat pustite do vgradnje v zasCitni embalazi.
Ce opazite na aparatu poskodbo, ga ne smete
prikljuciti. Poklicite nasSo servisno sluzbo.

Ta aparat ustreza razredu 3 v skladu s
standardom DIN EN 30-1-1 za plinske
aparate: vgradne aparate.

Pred vgradnjo vase nove kuhalne plosce se
prepricajte, da pri namestitvi sledite navodilom
za vgradnjo.

Tega aparata ne smete vgraditi na jahte ali v
stanovanjske prikolice.

Ta aparat lahko uporabljate samo na dobro
prezracenem mestu.

Aparat ni namenjen za delovanje z zunanjo
programsko uro ali z daljinskim upravljanjem.

Vsakrsna opravila za namestitev,
prikljuéitev, upravljanje in predelavo na
drugo vrsto plina mora izvesti pooblas¢en
strokovnjak, ki bo uposteval merodajna
pravila in zakonska dolocila tel predpise
lokalnih podjetij za oskrbo z elektriko in
plinom. Posebej pozorno je treba upostevati
dolocila in direktive glede prezracevanja.

Ta aparat je tovarnisko nastavljen na vrsto
plina, Ki je navedena na napisni ploscici.
Informacije o predelavi na drugo vrsto plina
najdete v navodilih za vgradnjo. Za predelavo
na drugo vrsto plina priporo¢amo, da
pokliCete servisno sluzbo.

Ta aparat je bil zasnovan izklju¢no za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih, profesionalna ali
obrtna uporaba ni dovoljena. Aparat
uporabljajte samo za kuhanje in nikoli kot
grelnik. Garancija velja samo, ¢e je bil aparat
uporabljen izkljuéno v predvidene namene.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do nadmorske viSine najve¢ 2000 metrov.



Ne uporabljajte pokrovov ali otroskih
varnostnih klju¢avnic, ki jih ne priporocCa
proizvajalec kuhalne plosCe. Lahko pride do
nesrec, na primer zaradi pregrevanja, vnetja
ali loCevanja materialnih delov.

Otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkusenj ali znanja lahko ta aparat uporabljajo
le, ko so pod nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ali ¢e so bili z njene strani
poucdeni o varni uporabi aparata in so razumeli
nevarnosti, povezane z njo.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata, razen Ce
so stari veC kot 15 let in so pod nadzorom.

Otrok, mlajsSih od 8 let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.

Pomembni varnostni napotki sl

ENPomembni varnostni
napotki

/\Opozorilo — Nevarnost eksplozije!

Pri zbiranju nezgorelih plinov v zaprtih
prostorih obstaja nevarnost eksplozije.
Aparata ne izpostavljajte prepihu. Gorilniki
lahko sicer ugasnejo. Pozorno preberite
opozorila, ki se nanasajo na nacin delovanja
plinskega gorilnika.

/\ Opozorilo — Nevarnost zastrupitve!

Pri uporabi plinskega kuhalnega aparata pride
v prostoru uporabe do nastanka toplote, vlage
in produktov izgorevanja. Zagotovite, da je
kuhinja dobro prezraCena, predvsem takrat, ko
se kuhalna ploS¢a uporablja: naravne
prezracevalne odprtine ne smejo biti
zamasene oz. namestite mehanski sistem
prezracevanja (napa). Ce bo aparat deloval
dolgo in neprekinjeno, bo verjetno potrebna
dodatno ali ucinkovitejSe prezracevanje:
odprite okno ali povec&ajte zmogljivost nape.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= Kuhalis€a in njihova okolica lahko
postanejo zelo vroCi. VrocCih povrSin nikdar
ne prijemajte. Otrok, ki so mlajSi od 8 let, ne
pustite v blizino aparata.

s Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih
pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko poskodujejo
in s ¢asom prenehajo tesniti, zaradi Cesar
nenadzorovano uhaja plin. V obeh primerih
obstaja nevarnost opeklin. Jeklenke s
teko¢im plinom morajo biti vedno v
navpicnem polozaju.

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= Kuhanje mora vedno potekati pod
nadzorom. Kratkotrajno kuhanje mora
potekati pod nenehnim nadzorom.

s Kuhalis¢a lahko postanejo zelo vroca.
Gorljivin predmetov ne postavljajte nikoli na
kuhalno plos¢o. Na kuhalno plos¢o ne
postavljajte nobenih predmetov.

= Pod tem gospodinjskim aparatom nikdar ne
shranjujte jedkih kemicnih Cistil ali izdelkov,
parnih distilnikov, vnetljivih materialov ali
drugih izdelkov, ki niso zivila. Vseh teh
predmetov tudi ne uporabljajte v njegovi
blizini.
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sl Spoznajte svoj aparat

= Pregreta mascoba ali olje je lahko vnetljiva.
Ko segrevate mascobo ali olje, se ne
oddaljite od aparata. Ce se mascoba ali olje
vnameta, pozara ne gasite z vodo. Za
zadusitev plamena pokrijte kuhalno posodo
s pokrovom in izkljucite kuhaliSce.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Pocena ali zlomljena steklena plosca je
nevarna. Takoj izklopite vse gorilnike in
elektricne grelnike. lzvlecite vti€ iz vticnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina. Ne
dotikajte se povrSine aparata. Nikoli ne
vklapljajte aparata z napako. Pokliite
servisno sluzbo.

s Kuhalna posoda, ki je poSkodovana,
neprimerne velikosti, sega ez rob kuhalne
plosce ali pa je slabo postavljena, lahko
povzroci resne poskodbe. Upostevajte
nasvete in opozorila za kuhalno posodo.

= Ce je med dnom posode za kuhanje in
kuhalisCem vlaga, lahko posodo za kuhanje
nenadoma odnese zrak. Kuhalis¢e in dno
posode za kuhanje naj bosta vedno suha.

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovana
prikljucni kabel in plinsko cev lahko
zamenja samo servisni tehnik. Ce je aparat
v okvari, izklopite varovalko v omarici z
varovalkami ali izvlecite vti¢ iz vtiCnice in
zaprite dovod plina. PokliCite servisno
sluzbo.

= Ce upravljalnega gumba ni mogoce obrniti
ali Ce se maje, ga ne smete veC uporabljati.
Takoj se obrnite na servisno sluzbo, da vam
bodo upravljalni gumb popravili ali
zamenjali.

/\ Opozorilo — Nevarnost udara elektriénega

toka!

s Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

= Ce je grelna ploS¢a pocena, razpokana ali
strta, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

36

k& Spoznaijte svoj aparat

V pregledu modelov boste nasli aparat s stopnjami
moci gorilnika. — Stran 2

Upravljalni elementi in gorilniki

Na vsakem upravljalnem gumbu je oznacen pripadajoC
gorilnik ali kuhalis€e. Z upravljalnimi gumbi lahko glede
na razli¢ne polozaje nastavite ustrezno mo¢ med
maksimalnimi in minimalnimi vrednostmi.

i}

KuhaliSCe, ki ga upravljate z upravljalnim gumbom
Izkljuceno kuhalisce

NajviSja stopnja modi

Najnizja stopnja moci

Razsirjeno kuhaliSce

Prikaz delovanja in preostale toplote

NajviSja stopnja moci in elektricni vzig gorilnika
Najnizja stopnja moCi

o ~[=|°|O

-
2 | ©

Za pravilno delovanje aparata morajo biti pravilno
namescene tako reSetke kot vsi drugi deli gorilnika. Ne
zamenijajte pokrova gorilnika.

Re&etke vedno previdno odstranjujte. Ce premaknete
eno reSetko, se lahko premaknejo tudi sosednje
reSetke.

VZigalna svecka
Termoelement
Krona gorilnika
Pokrov gorilnika
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Pribor

Glede na model so kuhalni ploS¢i prilozeni nasledniji
kosi pribora. Ti so na voljo tudi pri servisni sluzbi.

Dodatna reSetka za kuhalnik
Za espresso

Primerna samo za uporabo na
najmanjSem gorilniku. Uporabite
posodo s premerom manj kot
12 cm.

Plosca za poGasno vrenje

Ta pribor je namenjen samo
kuhaniju pri nizki temperaturi.
Lahko ga uporabljate skupaj z
varcnim ali obicajnim gorilni-
kom. Ce ima vaSa kuhalna plo-
SCa vec obicajnih gorilnikov,
priporo¢amo, da ploSco za
pocasno vrenje namestite na
zadnji ali na sprednji desni obi-
¢ajni gorilnik.

Pribor z izboklinami navzgor
poloZite na nosilec, nikoli ga ne
poloZite neposredno na gorilnik.

Stevilke kosov
HEZ298114 Dodatna reSetka za kuhalnik za espresso

HEZ298105 Plos¢a za pocasno vrenje

Proizvajalec za pomanijkljivo ali napaéno uporabo kosov
pribora ne prevzema odgovornosti.

Plinski gorilnik sl

@) Plinski gorilnik

Samodejni vzig

Ce ima kuhalna plo$¢a samodejni vzig (vzigalne
svecke):

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najvi§je stopnje modi.
Dokler drzite upravljalni gumb pritisjen, vsi gorilniki
sprozajo iskre. Plamen se prizge. PoCakajte nekaj
sekund.

2. lIzpustite upravljalni gumb.

3. Zavrtite upravljalni gumb v zeleni polozaj.

Ce se plamen ne prizge, iizklopite gorilnik in ponovite
zgoraj opisane korake. Tokrat drzite upravljalni gumb
pritisnjen dlje ¢asa (do 10 sekund).

AOpozorilo — Nevarnost izhlapevanja!

Ce se plamen po 15 sekundah ne prizge, izklopite
gorilnik in odprite vrata ali okno v prostoru. Preden
znova prizgete gorilnik, poCakajte vsaj eno minuto.

Pozor!
Nikdar se ne pomaknite iz polozaja O neposredno v
polozaj 1 ali iz polozaja 1 v polozaj 0.

Opomba: Gorilnik mora biti kar najbolj &ist. Ce so
vzigalne sveCke umazane, lahko pride do nepravilnega
vziga. Redno Cistite vZigalne svec¢ke z majhno,
nekovinsko S&etko. Pazite, da vZigalne sveCke niso
izpostavljene moc¢nim udarcem.

Rocéni vklop

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najvisje stopnje modi.

2. Drzite vzigalno napravo ali plamen (vzigalnik,
vzigalico itd.) ob gorilniku.

Varnostni sistem

Kuhalna ploscCa je opremljena z varnostnim sistemom
(termoelement), ki prepreci uhajanje plina, ¢e gorilniki
nenamerno ugasnejo.

Ce se zelite prepri¢ati, da je ta naprava aktivna:

1. Gorilnik prizgite tako, kot obi¢ajno.

2. Upravljalni gumb mora biti pritisnjen Se 4 sekunde
po tem, ko se plamen prizge.

Izklop gorilnika

Obrnite upravljalni gumb v desno, dokler ne dosezete
polozaja O.

Nekaj sekund po izklopu gorilnika se zasli§i zamolkel
zvok. To je normalno in pomeni, da se je varnostni
sistem deaktiviral.

Opozorila

Tiho brenanje med delovanjem gorilnika je obicajno.
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sl Elektricna kuhaliS&a

Med prvo uporabo aparata so razli¢ni vonji obi¢ajni. Ne
nakazujejo morebitne nevarnosti ali okvare. Vonji po
dologenem Casu izginejo.

Oranzen plamen je obi¢ajen. Nastane zaradi prahu v
zraku, prekipelih tekocin, itd.

Ce plamen gorilnika pomotoma ugasne, obrnite
upravljalni gumb gorilnika v polozaj za izklop in
gorilnika ne prizigajte najmanj eno minuto.

Bl Preglednice in nasveti

Primerne posode

Elektricna kuhalisc¢a

Kuhalis¢e z dvojnim grelnim krogom omogoca dve
kuhaliS&i: malo kuhalis¢e s 700 W in nekoliko vedje
kuhalis¢e s 1800 W pod pogojem, da je aparat
priklju¢en na napetost 230 V.

Delovanje

Vklop

Vklop malega kuhalis&a:
Upravljalni gumb zavrtite v desno v zeleni polozaj.
Prikazovalnik delovanja sveti.

Vklop razSirjenega kuhali$ca:

Upravljalni gumb zavrtite v desno do ©. Nato ga zavrtite
do Zelene stopnje modi, pri Semer ga vrtite v nasprotni
smeri, kot ste ga vrteli najprej.

Gorilnik Najmanjsi premer Najvecji premer
dna posode dna posode

Mocni gorilnik 20 cm 26 cm

Obi¢ajni gorilnik 14 cm 22.¢cm

Varcni gorilnik 12.cm 16 cm

Elektricno kuhalisCe 14 cm 18 cm

Posoda ne sme segati Cez rob kuhalne ploscée.

Posodo z izbocenim dnom uporabite le, e ima vasa
kuhalna plosca gorilnik za vok in dodatno reSetko za vok.
Dodatna reSetka za vok mora biti pravilno names&ena.

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nacine, kako
privaréevati z energijo in prepreciti poskodbe na
posodi:

Uporabljajte posode, ki so
\ v x primerne velikosti za
‘ gorilnike.
Na velikih gorilnikih ne
X uporabljajte majhnih posod.

Plamen se ne sme dotikati
strani posode.

Ne uporabljajte

\ v /Ex preoblikovanih posod, ki na
——¢ kuhalni ploS¢i niso stabilne.

Posode se lahko prevrnejo.

= Uporabljajte samo posode

z ravnim in debelim dnom.

Ce Zelite znova uporabiti malo kuhali§&e, zavrtite
upravljalni gumb v levo v polozaj 0 in znova vkljuCite
kuhaliSce.

Opomba: Priporoamo, da na zaCetku kuhanja
uporabite najvecjo mod in po nekaj minutah izberete
nizjo stopnjo.

I1zklop

Upravljalni gumb zavrtite v levo v polozaj za izklop.
Prikaz preostale toplote se izkljuci takoj, ko se kuhalna
ploS&a dovolj ohladi.

Preostala toplota

Elektricno kuhalno plosc¢o lahko izkljudite Ze tik pred
koncem kuhanja. Preostala toploto omogocCa Se nekaj
minut kuhanja, s ¢imer prihranite energijo.

Opozorila

Tekodine naj ne kipijo na povrsino elektricne kuhalne
ploSce.

Za kuhanje ne uporabljajte viaznih posod.
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Nikoli ne kuhajte brez
pokrova ali z zamaknjenim
pokrovom. Tako potrosite
veliko energije.

~ )
Posodo postavite na

sredino gorilnikov, sicer se

\

Posode postavite na
reSetke, nikoli neposredno
na gorilnik.

Pred uporabo se
prepricajte, da so reSetke

><

x", lahko prevrne.
Velikih posodo ne
postavljajte na gorilnike v

blizini armatur. Te se lahko

za posode in pokrovi
plinskega gorilnika pravilno
namesceni.

Previdno ravnajte s
posodami na kuhalni
plos&i. Ne udarjajte po
kuhalni plosci in nanjo ne
postavljajte tezkih
predmetov.

pregrejejo in posledi¢no
Dol

poskodujejo.
r:'l ¥




Preglednice za pripravo jedi

Naslednje preglednice vsebujejo optimalne stopnje
kuhanja in Case priprave za razli¢ne jedi. Navedene so
referenéne vrednosti za Stiri osebe.

Cas priprave in stopnja kuhanja sta odvisna od vrste,
teze in kakovosti jedi, vrste uporabljenega plina ter
materiala posode. Za pripravo teh jedi se uporablja
predvsem posoda iz nerjavnega jekla.

Vedno uporabite primerno veliko posodo in jo postavite
na sredino gorilnika ali elektricnega kuhalisca.
Informacije o premeru posode najdete

pod.— "Primerne posode”

Informacije o preglednici

Priprava vsake jedi je sestavljena iz enega ali dveh
korakov. Pri vsakem koraku so navedene naslednje
informacije:

%> Metoda kuhanja
£i; Stopnja kuhanja
O Trajanje v minutah

Metode kuhanja, navedene v preglednici

Zavretje

Nadaljevanje s kuhanjem

£~ Povedevanje tlaka v loncu na pritisk
Vzdrzevanje tlaka v loncu na pritisk
- Modno zapedenje

<5~ Nezno zapecenje

@ Topljenje, razpuddanje

Brez pokrovke
* Stalno meSanje

*

Opomba: Simboli se ne prikazejo na aparatu.
Namenjeni so za orientacijo za razlicne metode
kuhanja.

PrikaZejo se informacije o pripravi jedi na razli¢nih
gorilnikih. Priporo¢ena moznost je prvi navedeni
gorilnik. V pregledu modelov so opisani vsi gorilniki
kuhalne plos¢e.— Stran 2

Primer:

1. korak
oo 0

Jed Skupni

cas v

Gorilnik .
min.

Juhe, kremne juhe

Ribja juha

Mocni gorilnik 1217 8 79 1 58
Obicajni gorilnik ~ 17-22 8 1113 69
Gorilnk zavok ~ 10-15 9 68 4 47

Ta primer prikazuje pripravo ribje juhe na moénem in
obi¢ajnem gorilniku ter gorilniku za vok.

Z moc¢nim gorilnikom (priporoena moznost) znasa

celotni ¢as priprave od 12 do 17 minut.

m 1. korak: zavretje. Za 7-9 minut nastavite stopnjo
kuhanja 8.

m 2. korak: nadaljevanje s kuhanjem. Za 5-8 minut
preklopite na stopnjo kuhanja 1.

Preglednice in nasveti sl

Ti podatki veljajo tudi za vse naslednje predlagane

gorilnike.
Jed Skup-

Gorilnik ezt
v min.

Juhe, kremne juhe

1. korak

Ribja juha

Mocni gorilnik ~ 12-17 8 79 1 58
ObiCajni gorilnik ~ 17-22 8 1113 1 69
Buckina kremna juha, bors¢

Mocni gorilnik ~ 30-35 9 1012 5 2023
Obicajni gorilnik ~ 45-50 9 1517 6 3033
Minestra (zelenjavna juha)

Mocni gorilnik ~ 47-52 9 1012 5 3740
ObiGajni gorilnik ~ 57-62 9 1012 6 4750
Testenine in riz

Spageti

Mocnigorilnik 1822 &* 9 810 6 1012
Obicajni gorilnik 2024 &&* 9 10-12 10-12
Riz

Mocni gorilnik ~ 17-22 9 57 12-15
Obicajni gorilnik ~ 18-23 9 79 6 1114
Ravioli

Mocni gorilnik ~ 9-14 9 46 6 58
Obicajni gorilnik ~ 17-22 8 1214 8 58
Zelenjava in strocnice

Kuhan krompir (pire, krompirjeva solata)

Mocnigorilnik 2328 & 9 810 5 1518
Obicajni gorilnik 2530 &~ 9 10-12 6 1518
Humus (omaka iz Cicerike)

Mocni gorilnik ~ 50-55 & 9 1012 4 4043
Obicajni gorilnik 5257 &~ 9 1214 5 4043
LeCa

Mocni gorilnik ~ 40-45 9 810 8 3235
Obic¢ajni gorilnik ~ 50-55 9 1820 6 3235
Ocvrta zelenjava

Mocnigoriink 1217 &* 7 68 &%* 6 69
Obicajni gorilnik 1520 &% 8 810 & 7 710
Sotirana sveza zelenjava™*

Mocni gorilnik ~ 6-8 &S 9 68

ObiCajni gorilnik ~ 12-14  &%* 9 12-14

Pomfrit

Mocni gorilnik 1520 &%* 9 1520

Obicajni gorilnik  25-30 &% 9 25-30

Jajca

Shakshuka

Obicajni gorilnik 1520 & 9 1012 & 4 58
MocCni gorilnik ~ 13-18 & 8§ 79 <= 3 69
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sl Preglednice in nasveti

Jed

Jed Skup- 1. korak

Gorilnik =
Vv min.

Gorilnik

Omleta (1 porc.)

Gotove jedi
Obicajni gorilnik ~ 3-5 & 8 35

Zamrznjeni kroketi (16 kosov)

Mocni gorilnik ~ 2-4 &1 9 24 Zamrznjene ribje palcke (12 kosov)

Spanska tortilja Mocni gorilnikk ~ 6-10 &%~ 8 6-10

Mocni gorilnik 2530 <5-" 9 2530 Obicajni gorilnik 812 &% 8 812

ObiCajni gorilnik ~ 32-37 &%-* 9 32-37 Pecenice (12 kosov)

Omake Motnigoriinik 510 &~ 9 13 &~ 7 47

Betamel omaka Obicajni gorinik 712 &~ 9 7-12

Varénigoriink 1015 * 6 24 & 6 811 Obarjene klobase (12 kosov)
Obicajni gorilnik  10-15 @ 5 24 £ 5 811 Obicajni gorilnik 813 9 813
Omaka s sirom s plemenito plesnijo** Mocni gorilnik ~ 7-12 7 712
Varénigoriinik 46 @ 7 46 Hamburger (4 kosi)
Obicajni gorilnik ~ 3-5 @ 7 35 Mocni gorilnik 49 & 9 13 & 7 36
Omaka napoletana Obicajni gorilnik 510 &% 9 13 &+ 8 47
Obidajni gorilnik 1823 &% 6 24 <= 4 1619 Zamrznjena zelenjava™”
Mognigorilnk 1520 &%-* 8 13 <= 6 1417 Mocnigorilnik 712 &%-* 9 712
Omaka carbonara Obicajni gorilnik ~ 12-17  &%-* 9 1217
Obicajni gorilnik 1015 &=* 6 57 <>-* 3 58 Pica (premer 20 cm)
Mognigorilnik 813 <&-* 5 46 <* 3 47 Mocni gorilnikk 1620 <~ 1 16-20
Obicajni gorilnik 2025 <> 1 20-25
Riba
Osli¢ na rimski nagin Sladice
Mogni gorilnik 510 &% 8 510 Rizev puding™*
ObiGajni gorilnik  8-13 &5~ 9 813 Obicajni gorilnik  30-35  &8* 8 911 £5° 4 2124
Pecen losos Varénigoriink 4045 &% 9 1214 £ 2 2831
Motnigorink 510 &5+ 7 24 < 1 36 Miecna Cokolada
Obicajnigorilnk 510 &% 8 24 < 1 36 Vartnigorilnk ~ 10-14  @&* 1 1014
Skoljke Obicajni gorilnik 1620 #* 1 1620
Mocni gorilnik ~ 5-7 9 57 Palacinke (4 kosi)
Obicajni gorilnik  10-12 9 1012 Monigorilnik 1722 &% 7 1.3 & 5 1619

Obicajni gorilnik  20-25 &$-* 8 1.3  &&-* § 1922
Puding iz kruha

Racje prsi (1 kos) Mocnigorink 2530 o 9 1012 6 1518
Obicajnigoriink 68  &-* 7 68 Obicajni qorink 2732 o 9 1012 7 1720
Mocni gorilnik ~ 9-11 &= 7 911 8panski puding™*

Govedina Stroganoff Mocni gorilnik 3-8 5 38

Mocnigorink 813 &~ 9 813 Obicajni gorilnk 813 €% 5 813

Obicajni gorilnik 12-17  &-" 9 1217 Kola¢ iz umeSanega testa (v vodni kopeli)

Pis¢anciji zrezki (8 filejev pis¢ancijih prsi) MoGni gorink 3540 9 3540

el A Kl Al s Obicajni goriinik 4550 9 4550

Obi¢ajni gorilnik ~ 7-12  &S-* 9 712
Mleto meso (mesna Struca, polpeti, bolonjska omaka)
Mocni gorilnik 1520 &8~ 15-20
Obicajni gorilnik  20-25 &5-* 9 2025

Meso
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Preglednice in nasveti sl

Nasveti za kuhanje Preglednica za pripravo jedi na elektricnem kuhaliséu
m Za pripravo kremnih juh in stro¢nic uporabite lonec Za zavretje uporabljajte stopnjo kuhanja 9.
na pritisk. Cas priprave se obd&utno skrajsa. Ce
uporabljate lonec na pritisk, upostevajte navodila Stopnja poca- Trajanje poca-
proizvajalca. Ze na zaCetku dodajte vse sestavine. snega kuhanja snega kuha-
» Kadar kuhate riz in krompir, vedno pokrijte posodo s nja v minutah
pokrovko. Cas priprave se s tem obcutno skrajsa.
Voda mora zavreti, preden dodate testenine, riz ali Juhe, kremne juhe
krompir. Nato prilagodite stopnjo kuhanja, da Enoloncnice, juhe 34 1560
nadaljujete s kuhanjem.
m Za jedi, ki jih pripravljate v ponvi, najprej segrejte Testenine in riz
olje. Takoj ko za¢nete s pedenjem, vzdrzujte Ry 3 1530
enakomerno temperaturo, tako da po potrebi Iz :
prilagodite stopnjo kuhanja. Ce pripravljate ve¢ Testenine R 6-10
porcij, poCakajte, da bo spet dosezena prava o o
temperatura. Jed veckrat obrnite. Zelenjava in strocnice
= Ce kuhate juhe, kreme, leco ali CiCeriko, vse Krompir v oblicah 34 2530
sestavine hkrati dodajte v posodo. Slan krompir 34 1605
Krompirjevi cmoki 3-4* 20-30
Omake
BeSamel omaka 1 3-6
Riba
Kuhana riba J* 10-15
Osli¢ na rimski nacin** 4-5 8-20
Meso
Golaz 34 50-60
DuSena pecenka 34 60-100
Rolade 34 50-60
Zrezki (debeline 3 cm)** 7-8 8-12
Kotleti, naravni ali panirani** 6-7 8-12
Zrezki, naravni ali panirani** 6-7 6-10
Gotove jedi
Zelenjava, globoko zamrznjena 34 10-20
Ribje palCke, globoko zamrznjene  6-7 8-12
Sotiranje zelenjave 6-7 6-10
Sladice
Palacinke 56

Topljenje Cokolade

* PoCasno kuhanije brez pokrova

** Brez pokrova
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sl Cis&enje in vzdrzevanje

k3 Cis¢enje in vzdrzevanje
Ciséenje

Ko se je aparat ohladil, ga oCistite z gobico, vodo in
milom.

Povrsine posameznih delov gorilnika odistite po vsaki
uporabi in v hladnem stanju. Tudi najman;jSi ostanki
(prekipele jedi, mastni madezi, itd.) se zapedejo na
povrsino in jih je pozneje zelo tezko odstraniti. Za
pravilen plamen morajo biti luknje in reze gorilnika Ciste.

Premikanje posod lahko na reSetki pusti kovinske sledi.

Gorilnike in resetke Cistite z milnico in nikoli ne
uporabljajte kovinske krtacke.

Ce imajo reSetke gumijaste nastavke, bodite pri

¢isCenju Se posebej previdni. Nastavki se lahko
odstranijo in poskodujejo resetko kuhalne ploSce.

Vedno posusite vse gorilnike in reSetke. Vodne kapljice
ali vlazna mesta na zaCetku postopka kuhanja lahko
poskodujejo emajl.

Ko ste gorilnike ocistili in posusili, se prepri¢ajte, da so
pokrovi dobro namesc¢eni na delilnikih.

Pozor!
m Ne odstranjujte upravljalnih elementov, da bi odistili
aparat. Vlaga, ki vdre, lahko poskoduje aparat.

Kaj storiti ob motnjah?

V nekaterih primerih je mogocde motnje odstraniti na
preprost nadin. Preden pokliete servisno sluzbo,
najprej upostevajte naslednje nasvete:

Napaka Mozni vzroki
Motnja na splosni elektricni Okvara varovalke.
napeljavi.

m Ne uporabljajte parnih Cistilnikov. Tako lahko
poskodujete kuhalno plosco.

m Za odstranjevanje zasuSenih ostankov hrane s
kuhali§€a ne uporabljajte abrazivnih sredstev,
kovinskih gobic, ostrin predmetov, nozev in
podobnega.

m Mesta, ki povezuje steklo s pokrovi gorilnika in
kovinskimi profili, ne Cistite z nozem, strgalom ali
podobnim. Prav tako s temi stvarmi ne distite
steklenih in aluminijastih plos¢, ¢e je aparat
opremljen z njimi.

m Delov gorilnika ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Vzdrzevanje

Nemudoma odstranite prekipele tekogine. Tako
prepredite leplienje ostankov jedi in prihranite trud in
¢as.

Posod ne vlecite po steklu, da prepredite praske. Prav
tako pazite, da na steklo ne padejo trdi ali koni¢asti
predmeti. Robov kuhaliS&a ne izpostavljajte udarcem.

Pescena zrna (npr. od Cis¢enja zelenjave) opraskajo
stekleno povrsino.

Karameliziran sladkor ali prekipela Zivila z veliko
vsebnostjo sladkorja je treba takoj odstraniti s kuhalisCa
s strgalom za steklo.

Ce je le mogode, prepredite, da bi vam na elektri¢no
kuhalno plos¢o padla sol.

Resitev
V glavni omarici z varovalkami preverite, ali je varovalka v
okvariin jo po potrebi zamenjajte.

Aktivirana je bila avtomatska varovalka ali zaScitno sti-

kalo okvarnega toka.

Na glavnem upravljalnem polju preverite, ali sta avtomat-
ska varovalka ali zaSc€itno stikalo okvarnega toka prego-
rela.

Samodejni vzig ne deluje.
hrane ali Cistil.

Med vzigalnimi sveCkami in gorilniki so morda ostanki

Prostor med vZigalnimi sveckami in gorilniki mora biti Cist.

Gorilniki so mokri.

Skrbno posusite pokrove gorilnikov.

Pokrovi gorilnikov niso nameSceni pravilno.

Preverite, ali pokrovi pravilno nalegajo.

Aparat ni ozemljen, je ozemljen napacno ali pa je ozemlji- PokliCite elektroinstalaterja.

tev poSkodovana.

Neenakomeren plamen goril-  Deli gorilnika niso names¢eni pravilno.

Dele gorilnika pravilno namestite na ustrezen gorilnik.

nika. ReZe gorilnika so umazane.

QOcistite reze gorilnika.

Pretok plina ni obi¢ajen alipa  Vmesni ventili so zaprti.

Odprite mozne vmesne ventile .

plin sploh ne izstopa.
prazna.
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Pri uporabi plinske jeklenke se prepriCajte, da ta ni

Zamenjajte plinsko jeklenko.



Napaka Mozni vzroki
V kuhinji je prisoten vonj po Plinski ventil je odprt.

Servisna sluzba sl

Resitev
Zaprite plinske ventile.

plinu. Slaba prikljuéitev na plinsko jeklenko.

Preverite tesnjenje prikljucka na plinsko jeklenko.

Moznost uhajanja plina.

Zaprite plinski ventil, prezracite obmocije in takoj obvestite
serviserja, ki je pooblas¢en za preverjanje in certificiranje
napeljave. Aparata ne uporabljajte, dokler uhajanje plina
na napeljavi oziroma aparatu ni zagotovo odpravljeno.

Gorilnik se izklopi takoj, ko
spustite upravljalni gumb.

Upravljalnega gumba niste drzali dovolj dolgo.

Ko se gorilnik prizge, upravljalni gumb drzite Se nekaj
sekund.

ReZe gorilnika so umazane.

Ocistite reze gorilnika.

VA Servisna sluzba

Ko poklicete servisno sluzbo, pripravite Stevilko izdelka
(8t. E) in proizvodno Stevilko (St. FD) svojega aparata.
Te informacije so navedene na napisni ploscici, ki je
namescena pod kuhalno ploS&o, in na etiketi v navodilih
za uporabo.

Kontaktne podatke najblizje servisne skuzbe v
posameznih drzavah najdete tukaj oz. na prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte sposobnostim proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.

Garancijski pogoji

Ce se aparat proti prisakovanjem pogkoduje ali ne
izpolnjuje vasSih zahtev glede kakovosti, nas o tem ¢im
prej obvestite. Garancijo lahko uveljavljate le, e aparat
ni bil izpostavljen nepooblasCenim spremembam oz.
uporabi.

Garancijske pogoje dolo¢ajo naSa predstavnistva v
drzavi nakupa aparata. Podrobne informacije dobite na
prodajnih mestih. Ce Zelite uveljavljati garancijo, morate
predloziti radun, ki ste ga prejeli ob nakupu aparata.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

B} Varstvo okolja

Ce je na napisni plo&c&ici aparata nameséen simbol £,
upostevajte naslednja navodila.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko
E direktivo 2012/19/ES o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (OEEOQ).

mmmm |2 direktiva dolo¢a vra¢anje in recikliranje
odsluzenih naprav v celotni Evropski uniji.

Embalaza vaSega aparata je sestavljena iz materialov,
ki zagotavljajo ucinkovito zasc¢ito pri transportu. Te
materiale je mogode v celoti uporabiti znova, kar
zmanjSuje obremenitve okolja. K varstvu okolja
prispevali, Ce boste upostevali naslednje nasvete:

m Embalazo odstranite v smetnjak za materiale, ki so
primerni za recikliranje.

m Preden aparat, ki ga ne uporabljate veg&, odstranite,
poskrbite, da bo neuporaben. Pri svoji lokalni upravi
se pozanimajte, kje je najblizje zbiralis¢e odpadnega
materiala in svoj aparat oddajte tam.

m Uporabljene mas&obe za peko ali olja ne zlivajte v
korito. Olje shranite v posodo, ki se da zapreti, in ga
odnesite na zbirali$¢e za odpadni material, ali pa ga
odvrzite v smetnjak, ¢e nimate druge moznosti (tako
bo olje prispelo na nadzorovanem odlagaliS¢u smeti
- kar sicer ni najboljSa reSitev, vendar na ta nacin
prepredite vsaj onesnazevanje voda).
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