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Rostélyok
H Kapcsolok
H Takarék égdéfej, max. 1 kW

A Normal égéfej, max. 1,75 kW
B Erds égdfej, max. 3 kW
A Elektromos f6z&lap 1800 W

Ruszty
H Pokretta
Palnik oszczedny o mocy do 1 kW

A Palnik zwykty o mocy do 1,75 kW
B Palnik o duzej mocy do 3 kW
[ Elektryczna ptytka grzewcza 1800 W

Grétare
H Comenzi
Arzator economic cu pana la 1 kW

A Arzator normal cu panéa la 1,75 kW
B Arzator puternic cu pana la 3 kW
A Plita electricd 1800 W

PelweTtku
H Pyuku ynpasneHus
H OkoHoMuuHaa koHdopka Ao 1 kBT

B CranaapTtHas KoHdopka go 1,75 kBT
H KoHdopka NoBbILWEHHOW MOLHOCTM A0 3 KBT
A OnekTpuueckaa koHdopka 1800 BT
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Rendeltetésszerii
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kovetkez6
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyltt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A késziléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha barmilyen
sérulést észlel a késziléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevdszolgalatunkkal.

Ez a készulék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett készulék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint torténik.

A készuléket tilos jachton vagy lakokocsiban
uzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készulék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévo szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok elGirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo6
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készuléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
veviszolgalatunkhoz.



hu Fontos biztonsagi el8irasok

Ezt a készuléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagyuzemi hasznalata nem megengedett. A
késziléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizardlag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Csak olyan fed6t vagy gyermekbiztonsagi
védBelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast es felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
felligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkil felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készlléket huzatos helyre. Az ég6k
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikddésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, fékeént a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell§zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd késziléket (elszivo
kurtét). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegészité vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet sziikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szell6ztetd teljesitményét.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6zbfellletek és a készulék
kornyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
fuggblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égdfejeknél. Az
alkatrészek megsérilhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellenérizetlendl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

= A f6zési folyamatot fellgyelni kell. A rdvid
ideig tarto f6zési folyamatot folyamatosan
felugyelni kell.

= A f6zbfellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6zélapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivll az elektromos haztartasi
készllékek alatt vagy kdzelében.



= A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kbzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tizet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a féz6fellletet.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Minden égdfejet és
elektromos flt6elemet haladéktalanul
kapcsoljon ki. Huzza ki a csatlakozodugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt. Ne
érintse meg a készulék fellletét. Soha ne
kapcsolja be a hibas késziléket. Hivja a
veviszolgalatot.

= A sérllt, nem megfelel6 méretl, a f6zb6lap
szélein tulnyuld és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sérliléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozo tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

s Ha az edény alja és a f6z6felulet kdzott
folyadék talalhato, az edény hirtelen
felemelkedhet a f6z8laprol. Az edények alja
es a fézbfeluletek mindig legyenek
szarazak.

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak & cserélheti ki a sértlt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készulék hibas, huzza
Ki a haldzati csatlakozodugodt, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Ha egy kezel6gomb nem forgathatd vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cseréjéhez forduljon
azonnal a vevdszolgalathoz.

/\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés

veszélye!!

s A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
gb6zzel mikddd készulékeket.

= Az Uveglapon keletkezett repedések vagy
torések aramutést okozhatnak. Kapcsolja Ki
a biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A készllék megismerése hu

) A késziilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készilékét az
égdbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égok

Minden kezel6gombon jel6lve van a hozza tartozo égé
vagy f6z6hely. A kezel6gombokkal a kildnféle
pozicidknak megfelelen allithatja be a mindenkor
sziikséges teljesitményt a maximalis és minimalis
értékek kozott.

il Kezel6gombbal szabalyozott f6z6hely
o} Fdzohely ki

9 Legmagasabb teljesitményfokozat

]

©

Legalacsonyabb teljesitményfokozat
Kibdvitett fz6hely

1§ Uzemi- és maradékhé-kijelzés

®9  Azégd legmagasabb teljesitményfokozata és elektromos
gyujtasa

10 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

A késziiléek megfeleld mikodése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égbk fedeleit.

A feltéteket mindig dvatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1év§ feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Héelem

3 Eg6kehely

4 Egéfedél




hu Gazrozsak

Tartozékok

A készllék tipusatdl figgben a f6z6lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezheték.

Eszpresszof6z6 kiegészitd
feltét

Csak a legkisebb égdfejen valo
haszndlatra alkalmas. Csak

12 cm-nél kisebb atmerdjl
edényt hasznaljon.

Simmer Plate

Ez a kiegészitd csak alacsony
hémérsekleten valo fézéshez
haszndlhato. Hasznalhato taka-

jel. Ha fézofelilet tobb normal
égofejjel rendelkezik, akkor a
Simmer Plate elhelyezése a jobb
elsé vagy hatso normal égdfejre
javasolt.

A kiegészitot a dudorokkal fel-
felé helyezze a tartora, és ne
kozvetleniil az égéfejre.

rék égobfejiel vagy normal égéfej-

Kaéd
HEZ298114 Eszpresszof6zb kiegészitd feltét
HEZ298105 Simmer Plate

A gyartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.

@) Gazrozsak

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6felulet automatikus gyuijtassal rendelkezik
(gyujtégyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.
Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képz&dik. A lang létrejon. Varjon néhany
masodpercet.

2. Engedje el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha a gyujtas nem sikerUl, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti |épéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

A Figyelmeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha a lang nem jén létre 15 masodperc elteltével,
kapcsolja ki az égét, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy
ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt Ujra
bekapcsolja az égét.

Figyelem!
Soha ne prébaljon a 0 poziciérdl kdzvetlenil az 1
poziciora, vagy az 1 poziciérdl a 0 poziciora valtani.

Utasitas: Ugyeljen a maximalis tisztasagra. Ha az
égbgyertyak szennyez8dnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtogyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtégyertyakat ne érje erés Utés.

Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezelégombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6dngyujtd, gyufa stb.) az égéhoz.

Biztonsagi rendszer

A f6z8lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égd6k véletlendl kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyujtsa meg az égét a szokasos modon.

2. Alang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsolot,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egé eloltasa

Forgassa a megfeleld kapcsoldt jobbra, a 0 pozicidba.

Az g6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikodése kdzben halk
sipolé hang hallatszik.



Az els6 néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szind lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlott folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
ég06t vezérld kapcsolodt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas elétt.

Elektromos f6z6lapok

A kétkoros f6z6hely két lehetséges f6z6hellyel
rendelkezik: egy 700 W-os kicsivel és egy 1800 W-os
valamivel nagyobbal, amennyiben készilléke 230 V-os
feszlltségen dzemel.

Hasznalat

Bekapcsolas

A kis f6z6hely bekapcsolasa:
A kezel6gombot forgassa jobbra a kivant pozicidra. A
mikddésjelzb vilagitani kezd.

A kibdvitett f6z6hely bekapcsolasa:

A kezel6gombot forgassa jobbra a © szimbdlumig,
majd forgassa a kivant {6zési fokozatig az ellenkezd
iranyba.

A kis f6z6hely ismételt hasznalatdahoz a kezelégombot
forgassa balra a 0 pozicidba, és kapcsolja be Ujra a
f6zBhelyet.

Utasitas: Javasoljuk, hogy a f6zést maximalis
teljesitményen kezdje, és csak néhany perc elteltével
kapcsoljon at a kdzepes erésségi fokozatokra.

Kikapcsolas
A kezel6gombot forgassa balra a Ki pozicidra. A

maradékhd-kijelzd kikapcsol, mihelyt a f6zéfelllet lehdilt.

Maradékho

Az elektromos f6z8lapot ki lehet kapcsolni roviddel a
f6zés befejezése elbtt. A maradékhé néhany percig
lehetéve teszi a f6zés folytatasat, és ezaltal On energiat
takarithat meg.

Megjegyzések

Vigyazzon, hogy az elektromos f6z6lap fellletére ne
kerdljon folyadék.

F&zéshez ne hasznaljon vizes edényeket.

Elektromos f6z6lapok hu

Bl Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Az edény aljanak Az edény aljanak
minimalis atméré- maximalis atméro-

je je
Erds égofej 20.cm 26 cm
Normadl égéfe; 14 cm 22.cm
Takarék égéfej 12 cm 16 cm
Elektromos f6zéhely 14 cm 18 cm

Az edény ne nydljon tul a f6z&fellilet peremén.

Csak akkor hasznaljon domboru alju edényeket, ha
f6z6felllete rendelkezik wok égbfejjel és wok kiegészit
feltéttel. A wok kiegészité feltétet megfeleléen kell
elhelyezni.

Hasznalati szabalyok

A kdvetkezd tanacsok segitenek az
energiamegtakaritasban és az edények sérlléseinek
megelbzésében:

Mindig az adott égének

\ V x megfeleld méretli edényt
hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy

7 égdbkon kis edényeket. A

lang ne érje el az edény

oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat

\ Vg x vesztett edényeket,
amelyek nem allnak

stabilan a f6zélapon. Az

ilyen edények

felborulhatnak.

Kizardlag vastag és

egyenletes alju edényeket

hasznaljon.

Ne f6zz6n fedd nélkul vagy

elmozdult feddvel. Igy az

energia egy része elvész.

Az edényeket mindig az
€906 kdzepére helyezze.
Ellenkezé esetben az edény
felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az égbkre, amelyek
kézel vannak a
kapcsoldokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémérséklet miatt.




hu Tablazatok és tippek

Az edényeket ne

\ Ve x kdzvetlendl az égbre,
hanem a rostélyokra

helyezze.

Hasznalat el6tt ellenbrizze,

hogy a rostélyok és az

égdk fedelei megfeleléen

allnak.

A f6z6lapon 1évé

edényekkel dvatosan

banjon.

Ne Utdgesse a f6zblapot,

illetve ne tegyen ra nagy

sulyt.

X

r¥1 ¥

Fozési tablazatok

A kdvetkezd tablazatok kiilonb6zd ételek optimalis
f6zési fokozatait és f6zési idejét tartalmazzak. Az adatok
négy adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatdl,
sulyatdl és mindségétdl, a hasznalt gaz tipusatal,
valamint az edények anyagatdl fiigg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbol készilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelel§ méretli edényeket, és
ezeket igazitsa az ég6 vagy az elektromos f6z8lap
kdzepéhez. Az edény atmérdjével kapcsolatos
informacidkat itt talalja: — "Megfeleld edények”

A tablazathoz kapcsolddo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két lépésbdl all. Minden
I[épés informacidt tartalmaz a kdvetkezdkrél:

£ Etelkészités médja

iy F6zési fokozat

O® |d6tartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési modok

Felforralas

Tovabbfdzés

= Nyomas létrehozasa a kuktafazékban
Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban
&5 Er8s piritas

=5~ Enyhe piritas

# Olvasztas, felolvasztas

Fedd nélkil
Folyamatos keveréssel

*
*

Utasitas: A szimbdlumok nem jelennek meg a
készuléken. A kilonbozb ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kildnbdz8 égbfejeken készitett
ételekre vonatkozodan. Az ajanlott opcid az emlitett elsé
égdfej. A f6z6felllet Osszes égdbfejének leirasa a modell
attekintésében talalhato.— 2. oldal

Levesek, krémlevesek

Halleves

Erds égofej 12-17 8§ 79 1 58
Normdl égéfej — 17-22 8 1113 1 69
Wok égéfej 10-15 9 68 4 47

Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erés
égdbfejjel, a normal égdbfejjel és a wok égbfejjel.

Az er8s égobfejjel (javasolt opcid) a teljes f6zési idd 12—

17 percet tesz ki.

m 1. 1épés: felforralds. 7-9 percre dllitsa be a 8-as
f6zési fokozatot.

m 2. |épés: tovabbfbzés. 5-8 percre kapcsoljon az 1-
es f6zési fokozatra.

Az adatok a tovabbi javasolt égbfejekre is érvényesek.

Levesek, krémlevesek

Halleves

Erds égéfej 12-17 8 79 1 58
Normal égéfej ~ 17-22 8 1113 1 69
Tokkrémleves, borscs

Erds égéfej 30-35 9 1012 5 2023
Normal égéfej ~ 45-50 9 1517 6 30-33
Minestrone (zdldségleves)

Erds égéfej 4752 9 1012 5 3740
Normal égéfej  57-62 9 1012 6 4750
Tészta és rizs

Spagetti

Erds égéfej 1822 & 9 810 6 1012
Normdl égéfej 2024 & 9 10-12 10-12
Rizs

Erds égéfej 17-22 57 12-15
Normal égéfej  18-23 9 79 6 11-14
Ravioli

Erds égdfej 9-14 9 46 6 58
Normal égéfej ~ 17-22 8 1214 8 58

Zoldségek és hiivelyes ndvények
F6tt burgonya (piré, krumplisaldta)

Er6s égdfej 2328 & 9 810 5 1518
Normal égéfej 2530 - 9 1012 & 6 1518
Hummusz (csicseriborso piré)

Erds égéfej 5055 & 9 1012 & 4 4043
Normal égéfej 5257 &+ 9 1214 5 4043
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Lencse His

Erds égéfej 40-45 9 810 8 3235 Kacsamell (1 darab)

Normal égéfej  50-55 9 1820 6 32-35 NOTmalegeie] 68 w7 68

Olajban siitott zoldségek Ero8 Eate] 911 &S 7 911

Efts élg(?fe{ . 1217 Sl 7 e = Kl 59 Marhaszelet Stroganoff modra

INormaIﬁegI].ofeJI ‘75—2,0 %— 8 810 & 7 710 Ers 6g0%e] 813 & 9 813
H|rteJenISLlJlt0‘thr|sszoldsegek(saute) Normél 6g6fe)  12-17 &5 9 12-17

S R KM Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)

SEEERE 121 B © N EGsegole] 712 &5 9 24 & 6 58
Hasabburgonya Normalégdfe] 712 &+ 9 7-12

Eroselgolfe{ : 1520 G 9 Dardlt hus (huspéstétom, husgombac, bolognai martés)

Normal ég6fej 2530 &S-* 9 2530 Erts 6q0Te) 1500 s 1590

Tojas Normdl égéfej 2025 &5~ 9 20-25

Shakshu,ké (i"zraleli lecso) Késztermékek

Normal ég6fej 1520 &5~ 10-12 & 4 538 Fagyasztott krokett (16 darab)

Erds 6gofe] 1318 & 8 79 <~ 3 69 Fagyasztott halrudacskak (12 darab)

Omlett (1 adag) Eréségdlej 610 &~ 8§ 610

Normal égofej 35  &-" 8 36 Normdlégéfe] 812 &5~ 8 812

Erdsegofe] 24 &= 9 24 Siilt kolbasz (12 darab)

Spanyol tortilla Er6sége] 510 &5~ 9 13 &~ 7 47
Erds égofej 2530 & 25-30 Normal égife)  7-12 & 9 712

Normdl égdfej  32-37 &$-* 9 32-37 Féz0kolbasz (12 darab)

Sz0szok Normdl égéfej  8-13 9 813

Besamelmartas Erds égdfej 712 7 712

Takarék égéfej 1015 @+ 6 24 £ 6 811 Hamburger (4 darab)

Normél égéfej 1015 " 24 % 5 811 Erds egofej 49 &9 13 &S0 7 36
Sz6s7 kékpenésszel érlelt sajttal™ Normdl égéfej 510 &5 9 13 & 8 47
Takarék égéfej 46 @ 7 46 Fagyasztott zOldseég™*

Normal égofej 35 @ 7 35 Erds egofej 12 ST 9 T2

Népolyi martas Normal ég6fej — 12-17 &%* 9 1217

Normdl égéfej 1823 &S 6 24 <" 4 1619 Pizza (20 cm atmerdj)

Erés égéfe] 1520 &% 8 13 S-F 6 1417 Erds egofej 1620 = 1 1620

Carbonara martas Normal égéfej 2025 & 1 2025

Normal égéfej  10-15 < 6 57 <" 3 58 Desszertek

Erds égofej 813 <& 5 46 S 3 47 Rizspuding™*

Hal Normal égéfej  30-35 &&* 8 911 £ 4 2124
Rantott hekk Takarék égofej 4045 ®F* 9 1214 £* 2 2831
ErGs égéfej 510 &+ 8 510 Tejcsokolade

Normél égéfej 813 &5 9 813 Takarék égofej 10-14 @ 1 1014

Siilt lazac Normal égéfej 1620 ¢&* 1 16-20

Erds égofej 510 &% 7 24 <> 1 36 Crépe (4 darab)

Normdl égéfej 510 &% 8 24 < 1 36 Erds €gofe] 1722 &= 7 13 &7 5 1619
Kagylo Normdl égdfej  20-25 &-* 8 1-3 & § 1922
Erds égéfej 57 9 57 Kenyerpuding

Normal égéfej  10-12 9 1012 Erds égéfej 2530 & 9 1012 6 1518



hu Tablazatok és tippek

F6zési tablazat elektromos f6z6helyhez
Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.

Tovabbfozési Tovabbfozés

Normal égéfej 27-32 <+ 9 1012 7 1720 fokozat idétartama

Spanyol puding** perchen
Erds égéfej 3-8 & 5 38

Levesek, krémlevesek

per—

Normal égéfej  8-13 5 813

Kevert tésztabol készllt siitemény (vizfirdében) Foytalctelek, levesek 4 1560
Er6s égéfej 35-40 9 3540 Tészta és rizs
Normal égéfej ~ 45-50 9 4550 Rizs 3 15-30
e s , Tészta 5" 6-10
F6zési tanacsok
m Krémlevesek és hiivelyesek f6zéséhez hasznaljon Zoldségek és hiivelyes noveé-
kuktafazekat. A f6zési id6 jelent6sen lecsdkken. nyek
Ame,npyiben kuktafazekgt ha;zné], tartsa bp a gyérté Hejaban f6tt burgonya 34 2530
utasitasait. Minden hozzavaldt adjon hozza mar az -
elején. S0s burgonya 34 1525
m Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon Burgonyagombdc 34" 20-30
fedelet. A f6zési id6 jelentésen lecsdkken. A viznek
forrnia kell, mielétt hozzaadja a tésztat, rizst vagy Sz6szok
krumpI’it.,VégUI allitsa be a f6zési fokozatot a f6zés Besamelmartas 1 36
folytatasahoz.
m  Serpenylbben készilt ételek esetén el6szdr forrdsitsa Hal
fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést, tartsa - -
egyenletesen a hémérsékletet a f6zési fokozat Fott hal 3 10-15
sziikség szerinti allitasaval. Tobb adag készitésénél Réntott hekk** 4-5 8-20
varja ki, amig a késziilék ismét eléri az adott ]
hémérsékletet. Rendszeres id6kdzdénként forditsa Hus
meg az etilti e et loncsét Porkolt 34 50-60
m Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy : -
csicseriborsot 6z, minden hozzavaldt egyszerre Parolt sult 34 60-100
tegyen az edénybe. Gongyolt hus 34 50-60
Steak (3 cm vastag)™™ 7-8 8-12
Karaj, natlr vagy panirozott™* 6-7 812
Husszelet, natr vagy panirozott™  6-7 6-10
Késztermékek
Z6ldség, mélyhatott 34 10-20
Halrudacskak, mélyh(itott 6-7 812
Z61dség rovid piritasa 6-7 6-10
Desszertek
Crépe 56

Csokoladé olvasztasa
* Tovabbfdzés fedd nélkul

** Fedd nélkdl
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k& Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a késziilék kih(ilt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z6fellletre, és
késbbb nehezebb lesz ket eltavolitani. Az égé
megfeleld langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen évatos a
tisztitaskor. A tomités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z6lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves terlletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdket,
ellen@rizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok
fedelét.

Figyelem!

m A készllék tisztitasahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a késziiléket.

Ed Uzemzavar — mi a teend6?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok konnyen
elharithatok. Mielétt felhivna az dgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi utmutatast:

Hiba Lehetséges ok
Ateljes elektromos elldtas Hibds biztositék.
meghibasodott.

Tisztitas és karbantartas hu

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel m(ikédé
készllékeket. Ezek karosithatjak a f6z6lapot.

m A f6z6lapra szaradt ételmaradékok eltavolitasara
soha ne hasznaljon suroldszert, fém
mosogatodszivacsot, éles targyakat, kést stb.

m Ne hasznaljon kést, kapardt vagy hasonld eszkdzt az
olyan részek tisztitasara, ahol az Uveg talalkozik az
g6k takarasaval, illetve a fémprofilokon és az lveg-
vagy aluminium lapokon sem (ha vannak).

m Az égbfej részeit ne tegye mosogatdgépbe.

Karbantartas

A kidmlott folyadékot azonnal tordlje fel. igy elkeriilhets,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z8lapra, és
megelbzhetd a késBbbi, iddigényesebb tisztitas.

Az edényeket ne csusztassa az lvegen, mivel
megkarcolhatjak azt. Ugyancsak tgyeljen, hogy
kemény vagy hegyes végl targyak ne essenek az
Uvegre. Ne Utdgesse a f6z8lapot egyik sarkan sem.

A homokszemcsék (amelyek példaul a zoldségfélék
tisztitasakor fordulhatnak el§) megkarcolhatjak az lGveg
fellletét.

A f6z6fellletre kerdlt olvasztott cukrot vagy magas
cukortartalmu ételt azonnal tavolitsa el a kapard
segitségével.

Lehet8ség szerint Uigyeljen, hogy az elektromos f6z6lap
fellletére ne keriljén so.

Megoldas

Ellendrizze a kapcsoldtablan, hogy hibds-e a biztositék, és
ha sziikséges, cserélje Ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem mukodik. Ellendrizze a f6 vezérléegységen, hogy mikodik-e az auto-

mata biztositék, illetve kiégett-e egy biztositék.

Az automatikus gyujtas nem

mikodik. tisztitdszer-maradékok vannak.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égok kozott étel-vagy Meg kell tisztitani a gyertya és az g6 kozGtti részt.

Nedvesek az égok.

Alaposan széritsa meg az égok fedelét.

Az ég0 fedele nem megfelelden van visszahelyezve.

Ellendrizze, hogy a fedelek megfeleléen vannak-e vissza-
téve.

A késziilék nincs foldelve, nem megfelelden van foldelve  Lépjen kapcsolatba egy villamossdgi szakemberrel.

vagy a foldelés hibas.

Az ég6 langja nem egyenletes. Az égd egyes alkatrészei rosszul vannak visszatéve.

Helyezze vissza az egyes elemeket megfelelGen az érintett
égore.

SzennyezGdeés van az égd véjatain.

Tisztitsa meg az ég6 vajatait.

A gaz kiaramlasa rendellenes-  Egy kozbeeso gazcsap elzarta a gaz Utjat.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

nek tlnik, vagy nem Jon 9az. - “Amennyiben gézpalackot haszndl, ellendrizze, hogy nem  Cserélje ki a gézpalackot.

urdilt-e ki.
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hu Vev@szolgalat

Hiba Lehetséges ok
A konyhdban gédzszag van. Valamelyik gdzcsap nyitva maradt.

Megoldas
Zérja el a gdzcsapokat.

Gazpalack hibas csatlakoztatasa.

Ellendrizze, hogy a csatlakozas megfelel6-e.

Lehetséges gazszivargas.

Zérja el a f6 gdzcsapot, szell6ztesse ki a helyiséget, és
azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezd szakember
segitséget a készUlek ellendrzéséhez és miikodtetésének
jovahagyasahoz. Ne haszndlja a készliléket addig, amig
nem bizonyosodott meg arrdl, hogy megsz(int a gazszivar-
gas a rendszerben vagy a kész(lékben.

Ha elengedi a kapcsoldt, az
g6 azonnal kialszik.

Tul rovid ideig tartotta benyomva a kapcsolot.

Az g6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsol6t benyomva
még néhany masodpercig.

Szennyezddés van az g6 vajatain.

Tisztitsa meg az €g0 vajatait.

P Vevészolgalat

Ha vev@szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készllék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informaciot megtalalja a f6z6lap also részén lévd
mUiszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok vevdszolgalatainak elérhetéségét itt,
illetve a mellékelt vevBszolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készilék sérllt vagy
min&sége nem megfeleld, kérjik, hogy errél a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a készlléken nem végeztek
maodositasokat, illetve csak rendeltetésszerlien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
késziléket vasarolta. Részletes informaciokért forduljon
a forgalmazdokhoz. A jotallas érvényesitéséhez
sziikséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A véltoztatas jogat fenntartjuk.
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Kornyezetvédelem

Ha késziiléke tipustabldjan a £ szimbolum talalhato,
vegye figyelembe az alabbi dtmutatast.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kornyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elektromos és elektronikus
E készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfeleld

jeloléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készllt, melyek feltétlenll szilkségesek a biztonsagos
széllitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
Ujrahasznosithatok, igy cstkkentve a kérnyezetet ért
karokat. Kérjlk, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkezé
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgyl(ijtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése elbtt tegye azt
hasznalhatatlanna. A készlléket megfeleld
hulladékgy(ijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legkdzelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gydjté
teleprél érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne dntse a mosogatdba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfelel§ gydjt6helyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladéklerako-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkertljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu si€ z ich
trescig bedag Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
| bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podigczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na
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pl Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdow
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakciji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzadzenia w miejscach
narazonych na przeciggi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
wtgczona jest ptyta kuchenki: pamietac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
moca, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechanicznej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

= Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Proces przygotowywania potraw i napojow
nalezy nadzorowad. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle.

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotdw tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substanciji tatwopalnych lub
produktow nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem bagdz w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zranienia!

Odpryski lub pekniecia w ptycie szklanej
stanowig zagrozenie. Niezwtocznie wytgczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzewcze. Wyciggnac wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Odcigé doptyw gazu. Nie
dotykac¢ powierzchni urzgdzenia. Nigdy nie
wtgczac uszkodzonego urzadzenia.
Wezwac serwis.

Naczynia, ktore posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosg,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogag
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazowek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

Naczynie moze niespodziewanie
podskoczy¢ z powodu obecnosci ptynu
miedzy dnem naczynia i strefg grzejna.
Nalezy pamietac, aby strefa grzejna i dno
naczynia byty zawsze suche.
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne i
gazowe. Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkngc¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

= Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,

nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
= W celu oczyszczenia urzgdzenia, nie nalezy

uzywac maszyn do czyszczenia parg
wodna.

Pekniecia lub zarysowania szklanej ptyty
mogg spowodowac porazenie pragdem.
Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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pl Informacje na temat urzadzenia

S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik lub pole grzewcze. Pokretta obstugi umozliwiaja,
zaleznie od ustawionej pozyciji, regulacje zadanej mocy
w zakresie od poziomu maksymalnego do poziomu
minimalnego.

"

Pole grzewcze sterowane za pomoca pokretta obstugi
Pole grzewcze wyt.

Maksymalny stopien mocy

Minimalny stopier mocy

Rozszerzone pole grzewcze

Wskaznik pracy i zalegania ciepta

Maksymalny stopier mocy i elektryczne zapalanie palnika
Minimalny stopier mocy

il
o
9
1
©

-
2 | ©

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia,
nalezy upewnic¢ sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikdw sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniac
miejscami naktadek palnikdéw.

Zachowad ostroznos¢ przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sgsiednich rusztow.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Kotpak palnika

4 Nakrywka palnika

16

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg byé
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
réwniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku. Uzywac naczyn o srednicy
ponizej 12 cm.

Ptyta Simmer

Ten element wyposazenia jest
przeznaczony do gotowania w
niskich temperaturach. Moze
by¢ uzywany w potaczeniu z pal-
nikiem oszczednym lub palni-
kiem zwyktym. Jezeli ptyta
grzewcza posiada kilka palni-
kow zwyktych, zalecane jest sto-
sowanie ptyty Simmer na tylnym
lub na przednim palniku zwy-
ktym po prawej stronie.
Umiescic¢ element wyposazenia
wpustkami do gdry na ruszcie,
nigdy bezposrednio na palniku.

Kod produktu
HEZ298114 Dodatkowy ruszt pod kawiarke

HEZ298105 Ptyta Simmer

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.



i®1 Palniki gazowe

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrécic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Dopoki pokretto obstugi jest wcisniete, wszystkie
palniki generujg iskry. Zapala sie ptomien. Odczekac
kilka sekund.

2. Pusci¢ pokretto obstugi.

3. Obrdci¢ pokretto obstugi na zgdang pozycje.

Jesli nie nastgpi zapton, nalezy wytaczy¢ palnik i
powtdrzy¢ czynnosci opisane powyzej. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto obstugi dtuzej (do 10
sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli ptomien nie zapali sie po 15 sekundach,
wytgczy¢ palnik i otworzy¢ drzwi lub okno
pomieszczenia. Odczekaé co najmniej minute przed
ponownym wigczeniem palnika.

Uwaga!
Nigdy nie przechodzié¢ z pozycji 0 bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozyciji O.

Wskazowka: Zadba¢ o maksymalny poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ mata szczoteczka
wykonang z materiatu innego niz metal. Dopilnowac,
aby swieczki zaptonowe nie byty narazone na silne
uderzenia.

Witaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrécic¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikow.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykty sposob zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

Gaszenie palnika

Obréci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie 0.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna

ustyszec¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytgczyt sie system zabezpieczajgcy.

Palniki gazowe pl

Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzadzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekac przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

BlElektryczne plyty grzejne

Pole dwustrefowe obejmuje dwa pola grzewcze: mate
o0 mocy 700 W i wieksze o mocy 1800 W, o ile
urzgdzenie zasilane jest napieciem 230 V.

Dziatanie

Wtaczanie

Wtgczanie matego pola grzewczego:
Obracac pokretto obstugi w prawo, ustawiajgc w
zgdanej pozycji. Swieci sie wskaznik pracy.

Wtgczanie rozszerzonego pola grzewczego:
Obrécic¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje ©, a
nastepnie obracac je w przeciwnym kierunku,
ustawiajgc zgdany stopiert mocy grzania.

W celu ponownego uzytkowania matego pola
grzewczego obrdci¢ pokretto obstugi w lewo na
pozycje 0 i ponownie wigczy¢ pole grzewcze.

Wskazowka: Zaleca sie stosowanie maksymalnej mocy
na poczatku gotowania oraz przejscie do posrednich
poziomow mocy po uptywie kilku minut.

Wytaczanie

Obracic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje Wyt.
Wskaznik zalegania ciepta wytaczy sie, gdy ptyta
grzewcza ostygnie.

Ciepto resztkowe

Elektryczng ptyte grzewcza mozna wytgczac nieco
wczesniej, przed zakonczeniem procesu gotowania.
Ciepto resztkowe umozliwi kontynuowanie gotowania
przez kilka minut i w ten sposéb - zaoszczedzenie
energii.
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pl Tabele i rady

Uwagi

Nalezy zapobiega¢ wylewaniu sie ptyndw na
powierzchnie ptyty elektrycznej.

Nie nalezy gotowac¢ w wilgotnych naczyniach.

ElTabele i rady

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna sredni- Maksymalna $red-
caspodu naczynia nica spodu naczy-
nia do gotowania

do gotowania

Palnik o duzej mocy 20 cm 26 cm
Palnik zwykty 14 cm 22 cm
Palnik oszczedny 12 cm 16 cm
Elektryczne pole grzew- 14 cm 18 cm
cze

Naczynie nie moze wystawacé poza krawedz ptyty
grzewczej.

Uzywac naczynia z wypukiym dnem tylko wtedy, jesli
ptyta grzewcza wyposazona jest w palnik Wok i
dodatkowy ruszt Wok. Dodatkowy ruszt Wok musi by¢
umieszczony w odpowiedniej pozyciji.

Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazowki pomogg Panstwu zaoszczedzic¢
energie oraz zapobiec uszkodzeniu naczyn:

Uzywac naczyn o wielkosci

\/ dostosowanej do danego

palnika.
Nie uzywac¢ matych naczyn
na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien
dotyka¢ bocznych $cianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac
\ Vg /E'LX odksztatconych naczyn,
T ktére stojg w sposdb
niestabilny na ptycie
kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowac wytgcznie
naczynia o ptaskim i
grubym dnie.
y Nie gotowac bez przykrycia
W“ lub z czesciowo odsunietg
pokrywka, gdyz w ten
sposob niepotrzebnie
zuzywa sie czesc energii.
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Umieszczac¢ naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym W
przeciwnym razie moze sie
ono wywrocic. Nie stawiac
duzych naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek wysokiej
temperatury.

Stawia¢ naczynia na
rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiac¢ ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikéw
— sprawdzic, czy ruszty i
naktadki palnikéw sg
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie na
ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z
zachowaniem ostroznosci.
Nie nalezy uderzac¢ w ptyte
kuchenki ani umieszczac
na niej bardzo ciezkich
przedmiotdw.

«
Y

Tabele gotowania

W ponizszych tabelach podane sg optymalne stopnie
mocy grzania oraz czasy gotowania dla réoznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osob.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewne;.

Zawsze nalezy uzywac¢ naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je posrodku palnika lub elektrycznej ptytki
grzewczej. Informacje na temat srednicy naczyn podane
sg w.— "Odpowiednie naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzadzania kazdej potrawy sktada sie z jednego
lub dwdch etapdw. Kazdy etap obejmuje informacje o:

{3 metodzie gotowania
i) stopniu mocy grzania
(® czasie trwania w minutach

Podane w tabeli metody gotowania

Zagotowanie

Kontynuacja gotowania

& Wytwarzanie ci$nienia w szybkowarze
Utrzymywanie cisnienia w szybkowarze
&~ Silne obsmazanie

= Delikatne obsmazanie

# Roztapianie, rozpuszczanie

*

Bez pokrywki
Stale mieszajgc

*
*

Wskazowka: Te symbole nie pojawiajg sie na
urzgdzeniu. Majg charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.



Tabele i rady pl

Pojawiajg sig informacje na temat przyrzgdzania potraw Potrawa Catko- Krok 1
na réznych palnikach. Zalecang opcja jest pierwszy Palnik wity
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sa Al czasw ™
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2 min

Przyktad:

Warzywa, w tym warzywa stragczkowe

Potrawa
Palnik

Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)

P.oduzejmocy 2328 & 9 810 5 1518

Palnik zwykly 2530 & 9 1012 6 1518

Hummus (pasta z ciecierzycy)

P.oduzejmocy 5055 & 9 1012 4 4043

1 58 Palnik zwykly 5257 &~ 9 1214 5 4043

69 Soczewica

i a7 P. o duzejmocy 40-45 9 810 8 3235

Palnik zwykly ~ 50-55 9 1820 6 3235

Prezentowany przykiad ilustruje przyrzadzanie zupy Warzywa smazone na glebokim ttuszczu

;‘/;’y”k?égg‘ér:zzypc;niﬁ’gr\‘/‘\fjkf’ duzej mocy, palnika Poduzgjmocy 1217 & 7 68 & 6 69
Palnik zwyklty 1520 &> 8 810 & 7 7-10

Smazone $wieze warzywa™*

Zupy, zupy kremy

Zuparybna
P.oduzejmocy 12-17 8 79
Palnik zwykty 17-22 8 1113
Palnik Wok 10-15 9 68

9] 9] 9]
% % %
—

Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17

minut. P. o duzejmocy 6-8 & 9 68
= FEtap1: zagotowanie. Painikzwykty ~ 12-14 &5~ 9 1214

Ustawi¢ stopient mocy grzania 8 na 7-9 minut. Frvik
= FEtap 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut rytki
zmieni¢ stopier mocy grzania na 1. P.oduzejmocy 1520 &S-* 9 1520

Palnik zwykty ~ 25-30 &5 9 25-30

W przypadku uzywania jednego z pozostatych
proponowanych palnikdw nalezy postepowac w
taki sam sposob.

Jaja

Shakshuka

Palnik zwykty 1520 &% 9 1012 & 4 58
P.oduzejmocy 1318 &~ 8 79 <& 3 69
Omlet (1 por.)

Palnik zwykty ~ 3-5 & 8 35

P. o duzejmocy 2-4 & 9 24

Potrawa Krok 1
Palnik

Zupy, zupy kremy
Zuparybna

P.o duzej mocy 12-17 8 79 1 58 Hiszpanska tortilla

Palnik zwykly  17-22 8 1113 1 69 P.oduzejmocy 2530 &~ 9 2530

Krem z dyni, barszcz Palnik zwykty ~ 32-37  &%-* 9 32-37

P. o duzejmocy 30-35 9 1012 5 2023 Sosy

Palnik zwyk’ry 4550 15-17 30-33 Sos beszame|ov\/y

Minestrone (zupa jarzynowa) P. oszczedny 10-15 @ 6 24 £ 6 811
P. o duzejmocy 47-52 9 1012 5 3740 Palnik zwykty ~ 10-15  #* 5 24 & 5 811
Palnik zwykly 5762 9 10-12 47-50 Sos na bazie "niebieskiego" sera plesniowego**

Makaron i ryz P.oszczedny 46 & 7 46

Spaghett Palnik zwykly ~ 3-5 @ 7 35

P.oduzejmocy 1822 & 9 810 6 1012 508 neapolitanski

Palnkzwykly 2024 @3 9 1012 71012 L 1523 R O S — S 1519
Ry? P.oduzejmocy 1520 &-* 8 1-3 " 6 1417
P.o duzej mocy 17-22 9 57 2 1215 S0s carbonara

Palnik zwykly 1823 9 79 1114 Py R — T el B
Ravioll P.oduzejmocy 8-13 =" 5 46 <= 3 47
P.oduzejmocy 9-14 9 46 6 58

Palnik zwykty ~ 17-22 8 1214 8 58
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Potrawa
Palnik

Potrawa
Palnik

Krok 1

Ryby Desery

Morszczuk po rzymsku Pudding ryzowy**

P.oduzejmocy 5-10 &8 510 Palnik zwykty ~ 30-35 g8 8 911 £ 4 2124
Palnik zwykty ~ 8-13 & 9 813 P.oszczedny  40-45 g 9 1214 £+ 2 2831
Pieczony tos0$ Czekolada mleczna

P. o0 duzejmocy 5-10 & 7 244 - 1 36 P.oszczedny  10-14 -+ 1 1014

Palnik zwykty ~ 5-10 W8 24 S 1 36 Palnik zwykly 1620  &* 1 16-20

Matze Nalesniki (4 szt.)

P. o duzejmocy 57 9 57 P.oduzejmocy 1722 &-* 7 13 &* 5 16-19
Palnik zwykty ~ 10-12 9 1012 Palnik zwykly 2025  &%-* 8 13 & 6 1922
Migso Pudding chlebowy ‘

Piers kaczki (1 szt P.oduzejmocy 25-30 cr 9 1012 6 1518
PaikZwyky 68 w7 58 Palrl1ikzvxl/ykiyl ?7—32 & 9 1012 7 17-20
P. o duzejmocy 9-11 &7 911 Puddmglmiszpanskﬁ* —

Filet wotowy Stroganoff P.oQuzej TS R * > Bg

Podizeimocy 813 & 9 813 Pankzwykly 813 837 5 813

Pankzwykly 1217 &5 9 1247 Ciasto ucierane (w kapieli wodnej)

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka)

P. o duzejmocy 7-12

&9 24

&6 58

Palnik zwykty ~ 7-12 & 9 712

Mieso mielone (pasztet, kotlety mielone, s0s bolonski)
P.oduzejmocy 1520  &%-* 15-20

Palnik zwyklty ~ 20-25  &-* 9 20-25

Gotowe produkty

Mrozone krokiety (16 szt.)

Mrozone paluszki rybne (12 szt.)

P. o duzejmocy 6-10 &~ 8§ 6-10

Palnik zwykty ~ 8-12 — 8 812

Kietbasy (12 szt.)

P. o duzejmocy 5-10 — 9 13 & 7 47
Palnik zwykty ~ 7-12 — 9 712

Kietbasy parzone (12 szt.)

Palnik zwykly 813 9 813

P. o duzej mocy 7-12 7 712

Hamburgery (4 szt.)

P. o duzejmocy 4-9 &9 13 & 7 36
Palnik zwykty ~ 5-10 & 9 13 & 8 47
Warzywa mrozone™*

P. o duzejmocy 7-12 & 9 712

Palnik zwykty 1217 &%-* 9 1217

Pizza (Srednica 20 cm)

P.oduzejmocy 1620 < 1 1620

Palnik zwykly 2025 <= 1 2025
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P. o duzejmocy 35-40 9 3540

Palnik zwykty ~ 45-50 9 4550

Porady dotyczace gotowania

Do przyrzadzania zup kremow i warzyw
strgczkowych uzywac szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie woéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢ od
razu na poczatku gotowania.

Podczas gotowania ziemniakdw i ryzu zawsze
uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skrdceniu. Przed wtozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakéw woda musi sie zagotowac.
Nastepnie dopasowac stopiet mocy grzania, aby
kontynuowacd gotowanie.

W przypadku potraw przyrzgdzanych na patelnie
najpierw rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywac statg temperature, dostosowujac w razie
potrzeby stopiert mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczekad, az zgdana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

W przypadku gotowania zup, kremow lub ciecierzycy
wszystkie dodatki wtozy¢ réwnoczesnie do naczynia.



Tabela gotowania na elektrycznym polu grzewczym
Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Stopiefi mocy Dalsze goto-
grzania do dal- wanie w minu-

szego gotowa- tach

Zupy, zupy kremy

Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 1560
Makaron i ryz

Ryz 2 15-30
Makaron 8" 6-10
Warzywa, w tym warzywa stracz-

kowe

Ziemniaki w mundurkach 3-4 25-30
Gotowane ziemniaki 3-4 15-25
Kopytka 3-4* 20-30
Sosy

Sos beszamelowy 1 36
Ryby

Ryba gotowana J 10-15
Morszczuk po rzymsku™* 4-5 8-20
Mieso

Gulasz 3-4 50-60
Pieczen duszona 3-4 60-100
Zrazy zawijane 3-4 50-60
Stek (3 cm grubosci)** 7-8 8-12
Kotlet, naturalny lub paniero- 6-7 8-12
wany**

Sznycel, naturalny lub paniero- 6-7 6-10
wany**

Gotowe produkty

Warzywa, mrozone 3-4 10-20
Paluszki rybne, mrozone 6-7 812
Smazenie warzyw 6-7 6-10
Desery

Nalesniki 56

—

Roztapianie czekolady
* Dogotowywanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Czyszczenie oraz przeglad pl

E8) Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgng do niej, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyrn moga
pozostac slady metalu na rusztach.

Oczysci¢ palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajac
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas czyszczenia
rusztdw wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadng, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszac¢ palniki i ruszty. Obecnosc¢
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzié, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

m Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowac uszkodzenie ptyty kuchenki.

m Nigdy nie uzywac srodkdow o wtasciwosciach
sciernych, stalowych zmywakow, ostrych
przedmiotéw, nozy itp. do usuniecia zaschnigtych
resztek potraw z powierzchni ptyty kuchenki.

m Nie uzywac nozy, skrobakdéw lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potgczenia elementu
szklanego z ozdobnymi elementami palnikow,
profilami metalowymi badz pokrywy szklanej lub
aluminiowej (jesli urzadzenie jest w nie wyposazone).

m Nie my¢ elementdw palnika w zmywarce.

Konserwacja

Natychmiast usuwac rozlane ptyny. W ten sposdéb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Nie nalezy przesuwac naczyn po szkle, gdyz mogag je
one zarysowad. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczac, aby na szklany element upadaty twarde
lub spiczaste przedmioty. Nie nalezy uderza¢ w brzegi
ptyty kuchenki.

Ziarnka piasku (ktdre sypig sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw) powodujg zarysowanie szklanego
elementu.

Roztopiony cukier lub produkty spozywcze o0 wysokiej
zawartosci cukru, rozlane na powierzchni ptyty, nalezy
natychmiast usungc¢ ze strefy grzejnej za pomoca
szklanego skrobaka.

W miare mozliwosci unika¢ narazania powierzchni ptyty
kuchenki elektrycznej na kontakt z sola.
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Co robié¢ w razie usterki?

EJCo robi¢ w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektdrych
przypadkach tatwo usungé. Przed skontaktowaniem sie
Z serwisem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi

wskazdwkami:

Anomalia

Funkcje elektryczne urzadze-
nia nie dziataja.

Mozliwa przyczyna
Uszkodzony bezpiecznik.

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtownej skrzynce bezpiecznikow
i wymienic go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub rézni-
cowo-pradowy.

Sprawdzi¢ na gtownej tablicy rozdzielczej, czy nie "wysko-
czyt" wytacznik termomagnetyczny lub réznicowo-pra-
dowy.

Funkcja zapalania automatycz-
nego nie dziata.

Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami
znajdujg sie resztki potraw lub pozostatosci po czyszcze-
niu.

Przestrzen miedzy Swiecq zaptonowa a palnikiem powinna
by¢ czysta.

Palniki sa mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy nakfadki palnika sa prawidtowo zatozone.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest podta-
czone nieprawidtowo lub uziemienie jest nieprawidtowo
wykonane.

Prosze skontaktowac sie z instalatorem.

Ptomien wydobywajacy sie z
palnika jest nierowny.

Elementy palnika s nieprawidtowo zatozone.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpowiednim
palniku.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczyscic rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa sie
w nienaturalny sposob lub nie
wydobywa sie wcale.

Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie.

Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu gazu.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli, sprawdzic,
czy butla nie jest pusta.

Wymienic butle.

W kuchni czu¢ zapach gazu.

Jeden z kurkow jest otwarty.

Zakreci¢ kurki,

Nieprawidtowe ztacze butli.

Sprawdzic, czy ztacze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkna¢ gtowny doptyw gazu, wywietrzy¢ pomieszczenie
i niezwtocznie powiadomic technika uprawnionego w
zakresie przegladu i certyfikacji instalacji gazowej. Przed
ponownym uzyciem, sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu
w instalacji lub w urzadzeniu.

Palnik gasnie natychmiast po
puszczeniu pokretia.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo.

Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto docisnigte o
kilka sekund dtuze;.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.
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V& Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosdé tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegotowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Serwis pl

EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzadzenia znajduje
sie symbol &, nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmmm  ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i sSrodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Parstwa
do wtaczenia sie w ochrone srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzadzenia, nalezy
wytgczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbidrki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazac
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej
placédwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zlaé olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiesci¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego scieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inmanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa il
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea



casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Instructiuni de sigurantad importante ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

= Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

s Procesul de preparare trebuie
supravegheat. Un proces de preparare de
scurta durata trebuie supravegheat fara
intrerupere.

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitati obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.
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ro Familiarizarea cu aparatul

= Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperifi
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

= Crapaturile sau fisurile in placa de sticla
sunt periculoase. Toate arzatoarele si
fiecare element de incalzire electric trebuie
sa fie imediat deconectate. Scoateti fisa de
retea din priza sau intrerupeti siguranta de
la tabloul de sigurante. Inchideti alimentarea
cu gaz. Nu atingeti suprafata aparatului. Nu
porniti niciodata un aparat daca acesta este
defect. Apelati unitatea service abilitata.

= Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si

indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= Recipientele pot sari in mod neasteptat
datorita prezentei de lichid intre baza
recipientului si zona de gatit. Mentineti
permanent uscate zona de gatit si baza
recipientului.

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= In cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!

= Nu utilizati aparate de curatare cu aburi
pentru a curata aparatul.

= In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din caseta,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.
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& Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul sau
pozitia de fierbere aferente. Cu butoanele de control
puteti regla de fiecare data puterea necesarg,
corespunzator diverselor pozitii, intre valorile maxime si
cele minime.

Pozitie de fierbere comandatd de la butonul de control
Pozitia de fierbere deconectatd

Treapta de putere cea mai mare

Treapta de putere cea mai redusa

Pozitia de fierbere extinsa

Indicatorul de functionare si caldura reziduald

Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica a
arzatorului

10 Treapta de putere cea mai redusa

o ~[=|°|O

|@|
(<o)

Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor alaturate.

Bujie

Termoelement
Corpul arzatorului
Capacul arzatorului

SNy =




Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gatit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utilizare
pe arzétorul cel mai mic. Utilizati
vase de gatit cu un diametru mai
mic de 12 cm.

Suport Simmer

Acest accesoriu este numai pen-
tru preparare la temperatura
scazutd. Acesta poate fi utilizat
impreund cu arzatorul economic
sau cu arzatorul normal. Daca
plita dumneavoastra dispune de
mai multe arzdtoare normale, se
recomanda utilizarea unui
suport Simmer pe arzatorul nor-
mal din spate sau fafa, dreapta.
Introduceti accesoriul cu proe-
minentele in sus, niciodata
direct pe arzdtor.

Cod
HEZ298114 Suport suplimentar pentru espressor moka

HEZ298105 Suport Simmer

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.

Arzatoare cu gaz ro

(®) Arzatoare cu gaz

Aprindere automata
Daca plita dispune de aprindere automata (bujii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si

rotiti-l spre stdnga pana la treapta de putere cea mai
mare.
Céat timp butonul de control este mentinut apasat,
toate arzatoarele produc scantei. Flacara se aprinde.
Asteptati cateva secunde.

2. Eliberati butonul de control.

3. Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeaza aprinderea,
deconectali arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta, mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca flacara nu se aprinde dupa 15 secunde,
deconectati arzatorul si deschideti usa sau fereastra
camerei. Inainte de a conecta din nou arzatorul,
asteptati cel putin un minut.

Atentie!
Nu incercati niciodata sa treceti direct de la pozitia 0 la
pozitia 1 sau de la pozitia 1 la pozitia O.

Indicatie: Asigurati o curatenie cat mai buna. In cazul in
care bujiile sunt murdare, se poate produce o aprindere
gresita. Curafati bujiile regulat cu o perie mica, dar nu
metalica. Avetli grija ca bujiile sa nu fie supuse unor
lovituri puternice.

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.

Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la
pozitia O.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio
anomalie, aceasta Tnseamna ca siguranta a incetat sa
mai functioneze.

27



ro Plite electrice

Indicatii

In timpul functiondrii arzatorului, este normal sa se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normala. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate,
etc.

In cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzatorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercali sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Plite electrice

Pozitia de fierbere cu doua circuite dispune de doua
pozitii de fierbere posibile: una mica de 700 W si una
putin mai mare de 1800 W, in masura in care aparatul
dvs. functioneaza la o tensiune de 230 V.

Functionare

Conectarea

Conectarea pozitiei de fierbere mici:
Rotiti butonul de control pana la pozitia dorita, spre
dreapta. Se aprinde indicatorul de functionare.

Conectarea pozitiei de fierbere extinse:
Rotiti butonul de control pana la © spre dreapta si apoi
rotiti-l pana la pozitia de fierbere doritd, in sens opus.

Pentru a utiliza din nou pozitia de fierbere mica, rotiti
butonul de control spre stanga pe pozitia 0 si
reconectati pozitia de fierbere.

Indicatie: Se recomanda utilizarea la putere maxima
cand incepeti sa gatiti si trecerea la niveluri de putere
intermediare dupa trecerea catorva minute.

Deconectarea

Rotiti butonul de control spre stanga, pe pozitia Oprit.
Indicatorul de caldura reziduald se deconecteaza
imediat ce plita s-a racit.

Caldura reziduala

Plita electrica se poate stinge cu putin inainte de
finalizarea procesului de gatit. Caldura reziduala va va
permite sa gatiti in continuare timp de cateva minute si,
astfel, sa reduceti consumul de energie.
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Indicatii
Evitati varsarea de lichide pe suprafata plitei electrice.
Nu géatiti cu recipiente ude.

Bl Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Diametrul minimal Diametrul maxim
bazei vasului de

al bazei vasului de

gatit gatit
Arzdtor puternic 20cm 26 cm
Arzator normal 14 cm 22.cm
Arzator economic 12cm 16.cm
Zond de gdtit electricda 14 cm 18cm

Vasele nu trebuie sa depaseasca marginea zonei de
gatit.

Utilizati vase de gatit cu baza curbata numai daca plita
este prevazuta cu un arzator Wok si cu un suport
suplimentar pentru Wok. Suportul suplimentar pentru
Wok trebuie sa fie pozitionat corespunzator.

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul
de energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:
Utilizati recipiente de
\ Ve dimensiune potrivitd cu
fiecare arzator.
Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.
Nu utilizati recipiente
W = deformate care se
——x dovedesc instabile pe plita
de gatit. Recipientele s-ar
putea rasturna.
Utilizati numai recipiente cu

baza plata si groasa.

~ ; Nu gatiti fara capac sau cu
Wy,x acesta deplasat. Astfel se

& S disipa o parte din energie.

Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. In caz

\

< x" contrar s-ar putea rasturna.
Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate de
— comenzi. Acestea s-ar

putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.



Asezati recipientele pe
\/ x gratare, niciodata direct pe
arzator.

Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate inainte de
a le folosi.

Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutati
excesive.

X<

l';'l ¥

Tabele de gatit

Urmatoarele tabele cuprind treptele de preparare
termica si timpii de preparare optimi pentru diverse
preparate. Informatiile reprezinta valori de referinta
pentru patru portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din ofel inoxidabil.

Utilizali intotdeauna un vas suficient de mare, pozitionat
in centru pe arzator sau pe suprafata electrica de gatit.
Informatii referitoare la diametrul vasului de gatit gasiti

la — "Recipiente adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implicd una sau doua
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

%> Metoda de preparare
{i) Treapta de preparare termica
®© Durata de preparare in minute

Metodele de preparare din tabel

Fierbere

Continuarea prepararii

& Cresterea presiunii in oala sub presiune
Mentinerea presiunii in oala sub presiune
& Sotare puternica

= Sotare usoara

@ Topire, dizolvare

*

Fara capac
Amestecati constant

*
*

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzatoare. Optiunea recomandatéa este
mentionatd pentru primul arzator. In prezentarea
generalda a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.— Pagina 2

Tabele si recomandari ro

Exemplu:

Preparatul Timp
total in

Arzator

min.

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzator puternic  12-17 8 79 1 58
Arzator normal ~ 17-22 8 1113 1 69
Arzator pentru ~ 10-15 9 68 4 47

wok

Acest exemplu prezinta prepararea unei supe de peste
utilizand arzatorul puternic, arzatorul normal si arzator
pentru wok.

Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul

total este intre 12 si 17 minute.

m FEtapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare termica
8 pentru 7-9 minute.

m Etapa 2: continuarea prepardrii. Schimbati pe treapta
de preparare termica 1 pentru 5-8 minute.

Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru
celelalte arzatoare propuse.

Preparatul Timp

Etapa 1

total in = 90

Arzator .
min.

Supe, supe crema
Supa de peste

Arzator puternic  12-17 8 79 1 58
Arzator normal  17-22 1113 1 69
Crema de dovleac, ciorba

Arzator puternic  30-35 9 1012 5 2023
Arzator normal  45-50 9 1517 6 3033
Minestrone (supd de legume)

Arzator puternic  47-52 9 1012 5 3740
Arzator normal  57-62 9 1012 4750
Taitei si orez

Spaghetti

Arzator puternic 1822 &+ 9 810 6 1012
Arzatornormal 2024 ®=* 9 1012 7 1012
Orez

Arzator puternic  17-22 9 57 2 1215
Arzator normal  18-23 9 79 11-14
Ravioli

Arzator puternic  9-14 9 46 6 58
Arzator normal ~ 17-22 8 1214 8 58
Legume si leguminoase

Cartofi fierti (piure, salatd de cartofi)

Arzator puternic 2328 £~ 9 810 1518
Arzatornormal 2530 £~ 9 1012 6 1518
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ro Tabele si recomandari

Timp
total in

Preparatul

Timp Etapai Preparatul
totalin =

Arzator

: L i ” i) Arzator
min.

min.

Scoici

Hummus (boabe de ndut piure)

Arzator puternic  50-55 9 1012 4043 Arzator puternic  5-7 9 57

Arzatornormal 5257 £+ 9 12-14 5 4043 Arzator normal  10-12 9 1012

Linte Carne

Arzator puternic  40-45 9 810 8 3235 Piept de rafa (1 buc)

Arzdtor normal  50-55 9 1820 6 3235 Arztor nlormal 68 S 7 68

Legume prajite Arzdtor puternic 9-11 &7 911

Arzator puternic  12-17 &~ 7 68 &-* 6 69 File de vita Stroganoft

Arzdtornormal 1520 &%+ 8 810 &-* 7 710 ArZitor puternic 813 &5 9 813

Legume proaspete sotate™ Arzdtornormal 1217 &5 9 1217

G el 68 = kA Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)

REEIC 1214 E 9 S ArZitor puternic 712 &S+ 9 24 &5+ § 58
Cartofi prajii Arzator normal  7-12  &-* 9 7-12

Arzsior puitaic RN = g 1920 Carne tocatd (placintd cu carne, chiftele, sos bolognese)

Arzdtor normal  25-30 &%-* 9 25-30 ArZitor puternic 1520 &5 1590

Oua Arzator normal  20-25 &5-* 9 2025

Shakshuka (oud in sos de rosii) Produse preparate

Arzator normal 1520 &% 9 1012 & 4 58 Crochete congelate (16 buc)

Arzdtorputernic 1318 &~ 8 79 <= 3 69 Crochete de peste congelate (12 buc.)

Omleta (1 porfie) Arzitor puternic 610 &% 8 610

At K — Kl Azdtornormal 812 &~ 8 812

Arzator puternic  2-4 & 9 24 Carnati la grétar (12 buc.)

Tortlla spaniola Azdtorputernic 510 &5~ 9 13 &~ 7 47
Arzator puternic  25-30 &%-* 9 25-30 Arzdtornormal . 712 & g 7.2

Arzator normal  32-37 &%-* 9 32-37 Carnati fierti (12 buc.)

Sosuri Arzator normal  8-13 9 813

Sos Béchamel Arztor puternic  7-12 7 712

A. economic 1015 @& 6 24 £ 6 811 Hamburgeri (4 buc.)

Arzdtornormal 1015 @ 5 24 & 5 811 Arzator puternic 49 &= 9 183 &7 7 36
Sos cu branza cu mucegai albastru** Arzatornormal 510 &-* 9 1.3 & 8 47
A economic 46 @ 7 46 Legume congelate™

Arzator normal 35 W 7 35 Arzdtor puternic 7-12  &5-* 9 712

Sos Napoletana Arzator normal  12-17  &-=* 9 1217

Arzdtornormal 1823 & 6 24 <-* 4 1619 Pizza (diametrul 20 cm)

Arzitor puternic 1520 &%-* 8 13 <= 6 1417 Arzdtor puternic 16-20 ==- 1 16-20

Sos Carbonara Arzdtornormal 2025 <=- 1 20-25
Arzatornormal  10-15 <& 6 57 <=* 3 58 Deserturi

Arzdtor puternic 813  <&-* 5 46 < 3 47 Orez cu lapte™

Peste Arzatornormal 3035 &&* 8 911 & 4 2124
Merluciu in stil roman A. economic 4045 g 9 1214 £+ 2 2831
Arzitor puternic 510 &% 8 510 Ciocolata cu lapte

Arzitornormal 813 &+ g 813 A.economic 1014 " 1 1014

Somon la cuptor Arzdtornormal 1620 @* 1 1620

Arzator puternic 510 &+ 7 24 <S5 1 36 Clatite (4 buc.)

Arzatornormal 5-10 &+ g 24 S~ 1 36 Arzator puternic 1722 &* 7 13  &* 5 1619
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Preparatul Timp Etapai
Arzitor totalin
min.
Arzatornormal 2025 &-* 8 13 < &%-* 6 1922
Budinca de péine

Arzator puternic 2530 £+ 9 1012 6 1518

Arzator normal  27-32 &+ 9 1012 7 1720

Budinca spaniola**

Tabele si recomandari ro

Tabel de gatit pentru pozitia de gatit electrica
Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Treapta de Durata de pre-

preparare ter- parare termi-
mica indelun- ca

gata indelungatain
minute

Supe, supe crema

Arzator puternic 3-8 &% 5 38 Tocand, supe 34 1560
Arzatornormal 813 &% 5 813 g
. — : Taitei si orez
Pandtgpan (in beyn-mane) _ Orez 3 1530
Arzator puternic  35-40 9 3540 Paste fainoase £ 610
Arzator normal ~ 45-50 4550

Sugestii pentru gatit
m Pentru pregatirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi o cald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oala sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Addaugati toate ingredientele de la
inceput.
m  Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul
cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta inainte
de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati apoi treapta
de preparare termica pentru a continua procesul de
preparare.
Mai intai incalzili uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupa ce ati inceput prajirea, meniinefi
temperatura constantad, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, asteptati pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. Intoarceti regulat
alimentele.
Atunci cand preparati supe, creme, linte sau mazare,
introduceti toate ingredientele Tn acelasi timp in vasul
de gatit.

Legume si leguminoase

Cartofi fierti in coaja 34 25-30
Cartofi natur 34 15-25
Galuste de cartofi 3-4* 20-30
Sosuri

Sos Béchamel 1 3-6
Peste

Peste fiert J* 10-15
Merluciu in stil roman** 4-5 8-20
Carne

Gulas 34 50-60
Fripturd indbusita 3-4 60-100
Rulade 34 50-60
Friptura (grosime 3 cm)** 7-8 8-12
Cotlet, natur sau pane™* 6-7 8-12
Snitel, natur sau pane** 6-7 6-10
Produse preparate

Legume, congelate 3-4 10-20
Crochete de peste, congelate 6-7 8-12
Sotarea legumelor 6-7 6-10
Deserturi

Clatite 56

Topirea ciocolatei 1

* Preparare termicd indelungata fara capac

** Fard capac
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ro Curatare si intretinere

E3 Curatare si intretinere

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si
sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatali arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupéa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curdtarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

Bl Defectiuni — ce este de
facut?

In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi
remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Anomalie

Functionarea electrica gene-
rald este avariatd.

Cauza posibila
Sigurantd fuzibila defecta.

= Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

= Nu utilizali niciodata produse abrazive, bureti de
sarma, obiecte ascutite, culite, etc. pentru a
indeparta resturile de mancare intarite pe plita de
gatit.

m  Nu utilizafi cutite, raclete sau obiecte similare pentru
a curata Imbinarea sticlei cu ornamentele
arzatoarelor, profilele metalice, nici pe panourile de
sticla sau aluminiu, daca exista.

m Nu spalafi componentele arzatoarelor in masina de
spdlat vase.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Nu deplasati recipientele pe sticla, deoarece o pot
zgéria. De asemenea, evitali caderile de obiecte dure
sau ascutite pe sticla. Nu lovifi plita de gatit pe niciuna
din margini.

Granulele de nisip (de exemplu, cele care provin de la

spélarea legumelor si verdeturilor) zgérie suprafata
sticlei.

Zaharul topit sau alimentele cu un continut ridicat de
zahar care s-au varsat trebuie indepartate imediat de pe
zona de gatit cu ajutorul racletei pentru sticla.

Evitati pe cét posibil contactul sarii cu suprafata plitei
electrice.

Solutie

Controlati daca siguranta fuzibild din tabloul general de
sigurante fuzibile este avariata si schimbati-o.

Intrerupdtorul automat sau un intrerupdtor diferential s-a  Verificati in tabloul general de comandd dacd s-a deconec-

deconectat.

tat intrerupatorul automat sau un intrerupétor diferential.

Aprinderea automatd nu func-  Este posibil s existe reziduuri de alimente sau de pro-

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

tioneazd.

duse de curdtare intre bujii si arzdtoare.

Arzatoarele sunt umede.

Uscati cu grija capacele arzatorului.

Capacele arzdtorului sunt pozitionate gresit.

Verificati pozitionarea corectd a capacelor.

Aparatul nu este conectat laimpamantare, este conectat
gresit sau impamantarea este defectd.

Luati legdtura cu electricianul.

Flacéra arzatorului nu este uni- Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

forma.
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Pozitionatiin mod corect piesele pe arzatorul corespunza-
tor.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curétati canelurile arzdtorului.



Anomalie Cauza posibila

Debitul de gaz nu pare normal  Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Unitatea service abilitata ro

Solutie
Deschideti posibilele chei intermediare.

sau nu iese gaz.
goala.

Dacé gazul provine de la o butelie, verificati sa nu fie

Schimbati butelia.

Se simte miros de gaz in bucad- Un robinet este deschis.

Inchideti robinetele.

tarie. Racord gresit la butelie.

Verificati ca racordul sé fie perfect.

Posibild scurgere de gaz.

Inchideti cheia generala de gaz, ventilati incaperea si
anuntati imediat un tehnician autorizat pentru revizia si
certificarea instalatiei. Nu utilizati aparatul pana cénd nu v-
afi asigurat ca nu exista nicio scurgere de gaz la instalatie
sau la aparat.

Arzatorul se stinge imediat ce  Nu afi mentinut comanda apésata suficient timp.

comanda a fost eliberata.

Odatd aprins arzatorul, mentineti comanda apdsata cateva
secunde mai mult.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzdtorului.

/A Unitatea service abilitata

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata in partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dumneavoastra.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo daunad sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, va rugam sa ne ingtiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garaniia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in fara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentali
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.

[®) Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul £, acordati atentie urmatoarelor
indicatii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitam sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urméatoarele
instructiuni:

m depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m inainte de a arunca un aparat la care dorifi sa
renuntali, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locala despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncali uleiul uzat la chiuveta. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, in lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna soluiie, Insa evitam
contaminarea apei).
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E)Npumenenue no
Ha3sHaYeHuro

BHMMAaTENbHO 03HAKOMbBTECH C JaHHbIMK
NHCTPYKLUMAMUK. TONBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXEeTe npaBu/IbHO 1N 6e30nacHoO
nonb3oBaTbcA cBOUM npundopom. CoxpaHute
PYKOBO/ACTBO MO 3Kcn/yaraumm 1 MOHTaxy W,
ecnun npndop NepexoanT K ApYyromy
noAb30BaTENtO, NepeaanTe emy 370
PYKOBO/ACTBO.

Mpu HeBbINOMIHEHUU UHCTPYKLUH,
cojepMallmxcA B AJaHHOM PYKOBOACTBE,
NPOU3BOAUTENb OCBOOOMAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHblE B JAHHOM PYKOBOACTBE
PUCYHKN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOUHbLIMMU.

He cHuManTe 3alUnTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHNA
MOHTaxa. Ecnu Bbl 3ameTunn Ha npudope
cnenbl Kaknx-nbo noBpexaeHuUn, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXXNTECH C HaALLNM
CEPBUCHbIM LIEHTPOM.

JlaHHbI NPUOOP OTHOCUTCA K TPETLEMY
Knaccy sawmntel no ctanaapty EN 30-1-1 ana
rasoBblX NPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyanoBaHue.

Mepen Tem, Kak yCTaHOBUTL HOBYHO BApPOYHYHO
naHenb, No3adoTbTeCh O TOM, YTOObI
yCcTaHOBKa npoBoAniach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[laHHbI Npubop Henb3A ycTaHaBAMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMNepax.

JlaHHbIM NprMOOP MOXHO yCTaHaBNMBaTb
TOJILKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NoMeLlEeHMAX.

9707 Npndop He npeaHasHayeH anqa
MCMNO/Ib30BaHMA C BHELHUM TalMepoM Uan
Ny/IbTOM yrnpaB/eHUA.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKIFOYEHUIO K 3NIEKTPOCEeTHU, HanaaKe U
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJHHbI
nNpoBOAUTLCA CePTUPULUPOBAHHBIM
cneuuanucTom B COOTBETCTBUU CO BCEMMU
AEeUCTBYHOLUMU HOPMaMU U
3aKoHOAaTeNnbCTBOM, a TaKMe C
npeanUcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowux Komnanui. Ocoboe
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BHUMaHHUe crnieayet yaeJsiuTb TpGéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[aHHbI Npnbop HacTpoeH aAnA
NCNO/Ib30BaHNA C ra3oM, yKas3aHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapakrepuctukamu. Mpu
HeoOX0AMMOCTU NepeHacTPoUTbL ero Ansa
NCNO/b30BaHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.
[Ona agantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
pPeKoOMeHAYeM CBA3AaThCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbI npnbop npeaHasHayeH
NUCKTIOYUTENBHO ANA ObITOBOrO NCNOMb30BaHMA
N HE MOXET NPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NI KOMMepYyecknx Lenax. icnonbaynte
NpmMOOopP TOMbKO ANA NMPUrOTOBAEHWUA NULLK, a
He anA oborpeBa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTE/IbHA TO/IbKO B
cny4yae 1cnosb3oBaHua npudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[aHHbI nprbop npeaHasHaveH ana
ncnonb3oBaHnA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Hag ypOBHEM MOpPS.

He ncnonbldynte 3alnTHble KPbIWKK 416
BaApPOYHOWN NaHeNN 1 3alUUTHbIE OrPaXKaeHnA
ONnA geTen, 3a UCK/IIOYEHNEM
PEKOMEHAOBAHHbLIX MPOMU3BOANTENEM
BApPOYHOWN NaHenn. 3T0 MOXET NMPUBECTU K
HecyacTHOMY C/yyato, Hanpumep, BCIeACTBME
neperpesa, BO3ropaHua uin OTC0EHNA
(bparMeHToB Matepurasios.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMM
DUINYECKUMWN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNYECKNUMMN
BO3MOXHOCTAMU, a TaKXe nua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npudope, MoryT ncnob3oBaTb NPUOOP TOIbKO
noa NPUCMOTPOM /1L, OTBECTBEHHbIX 3a WX
©e30MnacHOCTb, WK Nnocse noapodHOro
NHCTPYKTaXa N 0CO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbIX C aKcnayaTaunen npuoopa.

[eTam He paspeluaeTca urpatb ¢ NPnOGOPOM.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndéopa He
JOJIXHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
JI0MYCTUMO, TONIbKO €CNn OHW cTapwe 15 net u
NX KOHTPOJINPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante neten mnaguwe 8 net K
npunbopy 1 ero ceTeBoMy NpPoBOAY.

BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

ENBaniHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

/A\Mpeaynpemaenue — CyliecTeyeT
onacHOCTb BO3ropaHua!

CkonneHune rasa B 3aKpbiITOM MOMELLEHNN
MOXET NPUBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yToObl BO BpemMAa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
OblI0 CKBO3HAKOB. CTPyA BO3AyXa MOXET
3a4yTb N1amMa Ha KOHMopKax. BHMMaTebHO
O3HAKOMbTECb C UHCTPYKLUUAMU 1 NMpaBuiaMmu
TEXHVKN BKCMlyaTaunmn rasoBbiX KOHPOPOK.

/\ Npenynpemnaenue — CywiecTeyeTt
onacHoOCTb OoTpaBneHuA!

lcnonb3oBaHme ra3oBoro npudéopa noebiaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLWIO
NPOAYKTOB CropaHnA B MOMELLEHW, FAe OH
yCcTaHOBNeH. Heobxoanmo obecneunTb
XOPOLLYK BEHTUAALIMIO KYXHWU, B OCOOEHHOCTK
BO BpeMA padoTbl BAPOYHOW NaHenn: He
3arpomoxaante OTBEPCTUA €CTECTBEHHOWN
BEHTUNALUWN UNN YCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXAHNUECKOW BEHTUAALNN (BBITAXKY). [Mpn
NPOAC/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
NCMNOb30BaHNN NPMOopPa MOXET
NoHaa00UTLCA AOMONHUTENBHOE NK Bonee
MHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPOUTE OKHO
AW YBENINYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYEeCKOM
BbITAXKMN.

A MpeaynpewaeHuve — CywiecrteyeT

OnacHoOCTb OoXora!

s KOHMOPKM M MOBEPXHOCTb BOKPYT HUNX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHoOn NOBEPXHOCTU. He gonyckante
K NauTe geten mnaawe 8 ner.

= Ecnm 6anioH co CXKMKEHHbIM ra3om
HaxXOAMTCA He B BEPTUKA/IbHOM MOMTOXKEHNMU,
TO CXKWXEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npuéop. Mpn 3TOM U3 ropesiok
MOXET BblpBATbCA CUIBHOE MNamA.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEeaUTLCA U CO BPEMEHEM CTaTb
HEerepmMeTu4YHbIMN N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOrO BbIXO4a rasa, uto
MOXET MPUBECTN K oxxoram. depxurte
©annoHbl CO CXMXEHHbIM ra3omM Bceraa B
BEPTUKA/IbBHOM MOJIOXEHUN.

/\ NpenynpemnaexHne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

= Heobxoanmo HabntoaaTb 3a NpPoLeccoM
Bapkn. Heo6xoammo HenpepbiBHO
HabnaaTh 3a KPATKOBPEMEHHbIM
NPOLIECCOM BapKMU.
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BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

KOHMOPKM OUEHB CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukoraga He knaauTe
NerkoBocCnIaMeHaAoLWmeca NnpeamMeTsl Ha
BApPOUHYIO NaHesb. He ncnonbaynte
BApOUHYIO NaHesib B KAUeCcTBe MecTa
cKnaanpoBaHnA NPeaMeToB.

Henb3a XxpaHuTb 1 UCNoab30BaTh BOIN3N
JaHHOro anekTponpudopa uin noa HUM
efKne XMMnJyeckmne cpeacTaa,
razooBpasHble BellecTsa,
NerkoBocCnIaMeHatoLWmeca marepuans 1
HenuuieBble MPOAYKThI.

[MeperpeTbin XUP 1 Macao Nerko
BO3ropatoTcA. He ocrtaBnante
HarpeBatoLWNNCA XUP UM macno 6es
npucmoTpa. Ecnn Bo3ropaHne npomsowno,
He 3a/1BanTe OroHb BOAOW. HakponTe
CKOBOPOAY WM KaCTPHOIIO KPbILWKOW, UTOOI
NOracuTb OFOHb, U BbIKKOUYUTE KOH(OPKY.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHoCTb
TpaBMUpoOBaHUA!

36

TpeLwmnHbl U CKObl CTEKNAHHOW NMaHenu
MOFYT NPUBECTU K TPaBMUPOBAHMUIO.
HemeaneHHO BbIKNOUMUTE BCE FOPENKU 1
31eKTpoHarpeBaTesibHble 3/IEMEHTHI.
VI3BNeKkuTe n3 po3eTKn BUSIKY CETEBOIO
NpoBOAa W BbIKIHOYNTE NPEeaOXPaHUTE b
B 6/10ke npenoxpanHutenei. lNepekponite
nogavy ragda. He kacantecb NoBepxXHOCTH
npudopa. Hukorga He BKAtouanTe
HencnpasHbIi Npudop. Beizosute
cneunanncTa CepBUCHON CYyXKOb.
icnonb3oBaHne NOBPEXAEHHOW NOCYabl,
NocCyabl HENOAXOAALLErO pa3mMepa,
KacTpIONlb M CKOBOPOA, KpaA KOTOPbIX
BbICTYNaOT 3a rPaHunLibl BAPOYHOW NaHeun,
a TakXXe HenpaBwuibHaA yCTaHOBKA MOCYAbl
Ha KOHMOPKY MOTyT CTaTb MPUUYMHOM
cepbesHbiX TpaBm. Creaynte CoBeTaMm U
peKoMeHaJaunAM no NCrob30BaHUO
nocyabl.

Ecnn mexay AHOM Nocyabl U KOH(POPKK
ocTanachk Bnara, npu HarpesaHum
KOHMOPKN Nocyaa MOXeT BHE3AMHO
noackountb. Cneante, UToObl KOHMOPKA U
[HO nocydbl Bceraa Obiin CyxXnumm.

s [lpn HEKBANMDULNPOBAHHOM PEMOHTE

NPMOOP MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHocTn. JTtoOble PeMOHTHble padoTbl U
3aMeHa rasonoaBoAaLmx Tpyo unm
3NEeKTPOMNPOBOAKN JO/IKHbI BbIMOMHATLCA
TO/IbKO crneunainctTaMm CepBUCHOWN
cny>0bl, NpoLleaWnMIn crneumanbHoe
obyyenue. Ecnm npnbop HenmcnpaseH,
OTK/IOUNUTE NpeaoxpaHuTenb B O/10ke
npenoxpaHnTene Uan BbiHbTE BUIKY
CeTeBOro NpoBoaa U3 PoO3ETKU 1
nepekponTte nogavy rasa. Beizosute
cneunanncTa CepBUCHON CYyXOb.

= ECnv KHonka yrnpasneHnAa He

noBopayMBaeTCca Un AEPXKUTCA CANLIKOM
cnabo, eé HenbL3A UCMNoNb30BaTh.
Obpatuteck B CepBUCHYIO cnyxOy anA
PEMOHTA AN 3aMeHbl KHOMKW ynpasaeHuA.

/\Npeaynpemaenne — Cyuiecteyet
ONacHOCTb NOpPaMeHUA 3NIEKTPOTOKOM!

= Henb3Aa nonb3oBartbCA A/1A OYUCTKU

BAPOYHON NaHenn napooUnCTUTENEM.

= [PEeLUMHbl NN CKOJbl HA CTEKNAHHOM

naHenn MoryT NpMBECTU K yaapy
aNeKTPUYEecKnM TokoM. OTKIoUnTE
npenoxpaHuTesnbs B 6/10Kke

npenoxpaHuTenen. BoidoBuTte cneunanmcra
CEePBUCHOWN Cy»Obl.



&3 3HakomcTBO C NnprbBopom

B 0630pe mogenen Bbl Halrigéte Baw npudop ¢
NHMOPMaLMEN O MOLWHOCTAX ropenkn. — CrpaHuya 2

AnemMeHTbI ynpaBneHUA U FoOpenKu

Ha kaxagom perynatope ykasaHa COOTBETCTBYOLLAA
ropeska unv Konhopka. C MoMOLLbIO PEryIATOPOB MOXHO
YCTaHOBWTb B COOTBETCTBUM C PA3INUHBIMU MOSTOKEHNAMM
TPedyemMyto MOLLHOCTL: OT MakCUMasibHOro [0
MUHVMa/TbHOTO 3HAUEHNA.

YnpasnAaemas perynatopom KoHgopka
KOH(MopKa BbIK/HOUeHa
MakcumanbHbIA YpoBEHb MOLLIHOCTH
MUHUMabHbIA YPOBEHL MOLLIHOCTH
KoHopka ¢ pacLunpeHHomn 30H0iA

O ~| <ol

MHAMKaUMA pexuma 1 0CTatoyHoro Tensna

I@l
o

MakcumarbHblid YPOBEHb MOLLIHOCTW W 3IEKTPUUECKIIA MOMKIAT
rOpEesKM

MuHUMabHbIA YDOBEHb MOLLIHOCTH

—
=3

Y106kl BapouHana naHesnb xopouwo padoTana, cneavte 3a
TeM, UToObl PeLLeTKN 1 BCe AeTasM ropesiok Bbiin
NpaBWbHO YCTAHOB/EHLI. He MeHATe MecTtaMun KpbILWKK
rOPEeoK.

Bcerna ocTopoXHO cHumarTe peléTtku. MNpu
nepemMeLLeHNN OQHON PELETKN MOXHO CABUHYTL U
Haxo4ALWMeca PALOM PELLIETKN.

OneMeHTbI

1 CBeya nompxura
2 TepmoaneMeHt
3 Kopnyc ropenku
4 KpbilLKa ropesku

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

JononHutenbHoe o6opyaoBaH1e

B 3aBMCUMMOCTM OT MOZE/N, B KOMM/IEKTE C BAPOYHOM
naHesblo MOXET NOCTaBNATLCA Cheaytollee
[ONONHUTENbHOE 000pYyaoBaHNe. Ero MOXHO Takxe
NPUOBPECTM B HALLEM CEPBUCHOM LIEHTPE.

JononHutenbHan pewéTka ana
KodeBapku

MoaxoauT TONbKO ANA UCNOAL30-
BaHWA HA CAMOWN MaNeHbKOIA KOH-
(opke. McnonbayiTe nocyay ¢
QNameTpoM [1Ha MeHee 12 CMm.

%@ﬂ?

MaHenb ana MeIEHHOTO Kune-
HuA

312 NPUHAANEXHOCTb NOAXOAUT
TO/MbKO [11A HU3KOTEMMNEPATyp-
HOro NPUroToBNEHNA. OHa MOXET
CNOMb30BATHCA HA SKOHOMINYHON
WM CTAHAAPTHON KOH(OPKaX.
Ecnu Ha BaLLen BapouHoii naHesu
NpeaycMOTPEHO HanMune
HECKO/IbKIX CTAHAAPTHBIX KOH(O-
POK, PEKOMEHAYETCA YCTAHOBUTH
naHesb A1A MeasIEHHOT0 KUNeHNA
Ha 3a[HeN Unu NepeaHen Npagon
CTaHAaPTHOM KOHQOPKE.

KnaanTe npuHamnexHoCTb BbleM-
Kamw BBEDX Ha AepXKATeSb,
HUKOria He Knaaute eé npamo Ha
KOH(OPKY.

ApTURYN
HEZ298114 [NononHutenbHaa pewéTka ana KoheBapku
HEZ298105 [MlaHenb anAa MeaneHHoro KnuneHua

[MponaBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocneacTenA HeENCNO/ZIb30BAHMA NN HEMPaBW/IbHOIO
MNCnos1b30BaHMA 3TOro JONO/IHUTE/TBHOTO OéOpyﬂOBaHI/IFl.
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ru [[a3oBble KOHPOPKM

g FasoBble KOHPOPKH

ABTOMaTUUYECKUN NOAMMUT

Ecnun onAa BapoyHon naHenn npeaycMoTpeHa yHKLUmMA
aBTOMATUYECKOro NOMKMUra (CBeun nomkmra):

1. Haxmute perynatop BbIOpPaAHHOW FrOpenku U NoBepHUTe
ero BfeBO A0 MaKCMMasbHOrO YPOBHSA MOLLHOCTW.
Moka Bbl yepXuBaeTe perynatop HaxaTbiM, Ha BCEX
ropesikax co3fatTcA UCKPOoBbIe paspaabl. BenbixusaeT
nnama. MoaoXanTe HEeCKOMbKO CEeKyHA.

2. OTtnyctuTe perynatop.

3. loBepHUTE PErynaTop B HY)KHOE MOMIOXKEHME.

Ecnun nookur He OCYyLLECTBAAETCA, BbIK/TIOYUTE TOPENKY U
NOBTOPMWTE OMMCaHHbIE BblllE Wark. B aToT pas
yaepXnsanTe perynatop HaxaTtbiM B TeueHve tonee
OnuTenbHoro Bpemenun (0o 10 cekyHa).

A MpeaynpexiaeHue — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecan no ncteuennn 15 cekyHa nnama He BCMbIXHYSO,
BbIK/TKOUMTE FOPESKY U OTKPOWTE ABEPL UM OKHO B
nomelleHnn. MNMpexae yem 3aHOBO 3aXeYb ropesiky,
noaoXanTe MUHUMYM OOHY MUHYTY.

BHumaHue!
Hunkorga He nbiTantech Nepentn na nonoxeHua O cpasy B
nonoxexve 1 unm na nonoxenma 1 B nonoxenue 0.

YKasanue: Cobnofante MakCUMasibHytO uicToTy. Ecnm
CBEeYM NOoKMra 3arpA3HEHbl, 9TO MOXET NPUBECTU K
HenpaBWIbLHOMY Nomkury. Quuulante CBeYM Nomxura
perysiApHO HeBOSbLLION HEMETaNTMYECKOW WETKOW.
Cnenute 3a TeM, UTOObl CBEUM MNOMKMUra He NOABEpPrainch
CWbHBIM yaapam.

quHoe BKJIFOYEeHue

1. Haxmute perynatop BbIOPaAHHON ropesiku 1 NoBepHUTE
€ro B/EBO 10 MaKCMMa/IbHOro YPOBHA MOLLHOCTMW.

2. [NoaHecuTe 3ananbHUK MK MnamA (3axuranka, cnnyka
N [p.) K TOpesnke.

Cuctema ras-KoOHTpoOsb

Balwa BapoyHana naHes, obopyaoBaHa CUCTEMON ras-
KOHTPO/b (TEpMONapoit), KoTopaa NPenAaATCTBYET yTeuke
rasa npw cayyamHom yracaHum naameHun Ha ropesnkax.

[nsa Toro, utoObbl 06ecneunTb BKAOUEHNE 3TOM CUCTEMBI:

1. 3axrnte KOHPOPKY Kak 0ObIUYHO.

2. He oTnyckaiTe pyuky, a YAEpXute ee B HaXxaTom
COCTOAHMKN B TeueHne 4 cekyHAa nocne Toro, Kak
3aOKEeTCA naams.

BbiKntoueHne KOHPOpPKHU

[MoBepHUTE COOTBETCTBYIOLLYIO PYUKY BNPaBo [0 OTMETKM
0.

Yepes HECKOMBbKO CEKYHA MOC/e BbIK/OYEeHNA KOHMDOPKN
pasaaeTca cyxoi Wenyok. OH He ABNAETCA NPU3HAKOM
HEeWUCnpaBHOCTM, a 03HaYaeT, UTO OTK/UUIACL CUcTema
ras-KoHTPOSA.
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MpumeyaHun

Bo Bpemsa padoTbl KOHPOPOK MOXKET C/bILAaTLCA Nerkuii
CBWCT, 3TO HOPMasbHO.

B nepBoe Bpema padoTbl HOBOro npudopa mMoryT
BblAENATLCA cheumdmnueckme 3anaxu. OHu He
NpPeAcTaBAAT ONaCHOCTW ANA 3A0P0BbA U HE ABNAIOTCA
NPU3HAKOM HEUCNPaBHOCTY BapoyHoW naHenun. Co
BPEMEHEM 3arnaxu UCUE3HYT.

[Mnama opaHXeBOro LBeTa ABNAETCA HOPMasbHbIM. Takom
LBET NniameHn MOXeT ObITb Oéyc}'IOBﬂeH NMeEroLLENCA B
BO34yXe Mbl/btO, NPOMBLLENCA XMAKOCTLIO U T. 1.

Ecnn nnama KoHMopKn cnydyarnHo noracno, NoBepHUTe
PYYKY 3TON KOH(POPKN B HYJIEBOE MOJIOXKEHNE N NOAOXKANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepea NOBTOPHbLIM BKIKOUEHUEM.

[©) 3nekTprueckue KoHPOpKH

[nA OBYXKOHTYPHOW KOHMOPKM NpeayCMOTPEHbI 1BE
BO3MOXHbIE KOHOPKM: Manaa ¢ MowHocTeo 700 BT n
donbluasa ¢ mowHocTelo 1800 BT, ecnn npudop padotaeTt
npu HanpsxexHun 230 B.

Monb3oBaHue

BknroueHue

BkntoueHne manon KOHHOOPKU:
MoBepHWUTE PErynaTop BMNpaBo A0 HY)XHOTO MOIOXKEHWS.
3aropaetca nHanKauma pexumma.

BkntoueHne KOHPOPKN ¢ pacllMpeHHOW 30HOMN:
[ToBepHUTE perynatop BMNpaBo 40 ©, a 3aTemM NoBepHuUTe
[0 Tpe®yeMol CTyNeHn HarpeBa KOHMOPKM B 0OpaTHOM
HanpaBeHWN.

[nA NOBTOPHOrO MCMNO/L30BaHNA Manon KOHPOPKK
NOBEPHUTE PErYyNATOP BAEBO B Nosioxernne 0 n cHoBa
BK/IIOUNTE KOHOPKY.

YKasaHue: B Hauane npouecca NpuroToBIEHNUA ML
PEKOMEHAYETCA UCMO/b30BaTh MaKCUMaslbHbIA YPOBEHb
MOLLHOCTU, a Yepes3 HECKO/IbKO MUHYT MOXHO
NepeKkItloYnTb KOHMOPKY Ha OAMH U3 CPeaHUX YPOBHEN
MOLLHOCTW.

BbiknroueHue

[ToBepHUTE perynatop BNEBO B NOMOXeHNe Bbikn.
VHavkauma ocTaToOYHOro Tenna OTKAKYaeTcA nocne
OXNaXXAeHNA BAPOUHOW NaHesu.

OcTaTo4Hoe Tenno

DneKkTprYeckne KOHMOPKM MOXHO OTK/oUYaTh HE3aa40/1ro
[0 OKOHYaHuA npuroToBnexHva 6nona. bnarogaps



OocCTaTtoYHOMY Teny npouecc npuroTossieHnA NpPoaAINTCA
ele HEeCKOJ/IbKO MUHYT, N TaKnm oépa30|v| MOXHO
COKOHOMWTb 3/IEKTPO3HEPTUIO.

MpumeyaHuna

He nonyckanTe nepennBaHnA XWOKOCTEN Ha NOBEPXHOCTb
3NEKTPUYECKON KOHMDOPKMN.

He ncnonb3ynte MOKpyto nocyay.

Bl Tabnuub! 1 nonesHble
coBeTbl

MoaxoxaAwan nocyaa

KoH¢opka MuHumanbHbI ana- MakcvumanbHbIN au-
METp AHA NOCYAbl  ameTp AHa nocyabl

KoH(opka noBbileHHoi 20 cMm 26 ¢cm

MOLLHOCT

CraHnapTHada KoHdopka 14 ¢ 22 CM

IKOHOMWYHAA KOH(opka 12 ¢cM 16 cm

ANEKTPUYECKAA KOH- 14 cm 18 cm

(hopka

Mocyna He [o/MKHA BLICTYNaTh 3a Nnpeaesibl BapoyHON
naHenu.

Mcnonbayiite KyXOHHYIO NOCyy C BbIMyK/bIM AHOM, TO/TbKO
€CNn Bala BapoyHasa naHesb umeet ropesnky Wok un
nononHutensHyto pewetky Wok. [lononHutensHasa
pewéTtka Wok aonxkHa 6biTb NpaBUILHO YCTaHOBEHA.

CoseTbl NO JKCcnnyatauuu

MpuBeAeHHbIE HUXKE COBEThLI MOMOMYT BaM COKOHOMUTb
SNEKTPOIHEPIMIO 1 N30exaTh NOBPEXAEHNA NOCYabl:

Mcnonbayiite nocyay,

Ve COOTBETCTBYIOLLYIO
pasmMepam Kaxxaom
KOHMOPKMN.
He nonb3yintechb nocyaom
MasIEHbKOro AnameTpa Ha
6onblWnx KoHdopkax. Mnama
He [O/IKHO KacaThCA CTEHOK
nocyabl.
He ncnonb3yite nocyay ¢
\/ x NOBPEXAEHHLIM 1 HEPOBHbIM

— AHOM, KOTOpana HeyCTOMUYNBO
cTouT Ha nnuTe. TakanA
nocyaa MOXeT
== nepeBepHYTLCA.
Monb3yhTech TONbKO
NOCYOM C POBHbLIM TO/ICTLIM
OHOM.
He roToBbTe 6€3 KPbILKK

\ Ve Wv‘” VW C NPVOTKPBITOV

KPbIWKON. YacTb aHeprum
npwn 3TOM pacxoayeTca 3pA.

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

CraBbTe nocyay TOUHO Mo
LIEHTPY KOHMopKN. B
NPOTUBHOM CJly4ae OHa
MOXET NepeBepHyTLCA.

He ycTaHaBnuBaiite 6onblune
KaCTpto/IM 1 CKOBOPOAbI Ha
KOHMOPKN, pacnONOXEHHbIE
OKO/10 PyYeK ynpaBaeHus.
N3nnwHmii neperpes MOXET
NnoBpPeanTb PYUKM.
YcTaHaBnueamnTe nocyay Ha
PELWETKN, HMKOraa He

2 x CTaBbTe €€ NPAMO Ha
ropenky KOHMOPKMW.
—

Mepen ncnonbL3oBaHNeEM
KOHOPOK ybeamnTecs, uto
PEeLIETKN 1 KPbIWKW ropesiok
NpaBWIbHO YCTAHOB/EHbI.
ByabTe OCTOPOXHbI B
obpalleHnn ¢ nocyaon Ha
BapOYHOW NaHesnun.

He yaapante no BapouHoW
naHenu n He KnaauTe Ha Hee
CNIMLLIKOM TAXEeble BELU.

X

r¥1 ¥

Tabnuubl NPUroToBNeHUn

B cneayowmx Tadnmuax cogepxuntca nHdopmauma oo
ONTUMa/IbHBIX CTYMEHAX HarpeBa KOHMOPOK 1 BPeMeHU
NPUroTOB/IEHWA ANA pasnnyHbIX 61toa. Bece gaHHble
ABMIAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU U yKasaHbl B pacuéTte Ha
yeTblpe NopLum.

BpemA npurotoBieHna n CTyneHb Harpeesa KOHGMOPKM
3aBUCAT OT BMAAQ, Beca W kayecTBa NpoayKTOB, BMAa
NCNOMb3YEMOrO rasa, a Takxe OT maTepuana nocyabl. [na
NPUrOTOBIEHUA 3TUX ONt0A MPEUMYLLECTBEHHO Bbina
ncnosb3oBaHa nocyaa U3 HepXKaBetoLLen cTanu.

Bcerna ncnoneayiite nocyay COOTBETCTBYIOLIErO pasmepa
N ycTaHaBnMBanTe eé no LUeHTpYy KOHMOPKK nan
3NEeKTPUUYECcKon KoHpopku. NHdopmaunto o anameTpe aHa
nocyasl cM.— "loaxoaAawyas nocysa”

MHdpopmauma o npuBeaéHHbIX B Tabnuue AaHHbIX

Mpurotosnexune no6oro 6a04a COCTOUT U3 OAHOTO WK
[OByX a1anos. [LnA KakOoro atana ykasaHbl cregytolme
[JaHHble:

£3 Cnoco® npuroToBneHuA
iy CTyneHb Harpeea KOHHOPKM
® Bpema NpuUroToBAEHNA, MUH

I:IEMBenéHHble B Tabnuue cnocobbl NpUroToBneHus
[loBeaeHue 4o KuneHusa

[ansHelwee NpuroTosnexHne

= CospaHve [aB/eHua B CKOPOBapKe

= [logaepxkaHue JaB/ieHnA B CKOPOBapKe
&S CunbHoe obxapuBaHue

<~ LUlaasawee obxapuBaHue

@ PacrannusaHue

* bes Kpbilkn

[TocToAHHOE NepeMellnBaHmne

YkaszaHue: CvMBOJIbl He noAaBAoTCA Ha npudope. OHn
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU MPY UCTONb30BaAHNUM
PasIMYHbIX CNOCOOOB NPUrOTOBIEHUA.

[aHHble Ana NpuroToBneHna 6104 NOABNAOTCA Ha
Pas/IMYHbIX KOH(OpKax. Micnonb3oBaHue NepBom
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ru TabnuLbl U NONE3HbIE COBETHI

yKasaHHOW KOHMOPKN ABAAETCA PEKOMEHAYEMOW OMNLUNENR. Bniono
B 0630pe moaenei npueeaeHo onuncaHne Bcex KOHMOPOK
Bapo4yHou naHenn.— CrpaHuya 2

[Npumep:

KoH¢opka

bniono O6uwee Jrani

KoHdopka zgz"r":_ L Y ) » 1) CraHpaptHaa k. 1823 9 79 6 11-14
TOBJIe- Pasunonu
HUA, MUH K. noBblWeHHOM — 9-14 9 46 6 58
c MOLLHOCTY
ynb"vaeMOBble cyne! CranpaptHaa k.  17-22 8 1214 8 58
PbiOHBIV cyn
K. nosbiwerHon  12-17 8 7-9 1 5-8 Osouuv 1 6060Bble
MOLLHOCTH BapéHelit kapTodens (Mope, KapTodenbsHLliA canar)
CraHnaptHas Kok 17-22 8 11-13 1 6-9 K. nosbiwenHon 2328 &~ 9 810 5 15-18
(hopka MOLLIHOCTH
Kontopka Wok ~ 10-15 9 6-8 4 4-7 CraHpaptHad k. 2530 %+ 9 1012 6 1518
Ha naHHOM npumMepe MokKasaHo MPUroTOB/IEHNE PhIBGHOrO Kymye (niope MsvaTa)
cyna ¢ NOMOLLBIO KOH(OPKM MOBLILIEHHON MOLIHOCTH, K.nosbiwertod 5055 & 9 1012 4 4043

cTaHaapTHOM KOHMOoPKN 1 KoHpopkn Wok. MOLLHOCTH

< CraHpaptHasa k. 5257 &+ 9 1214 5 4043

MpKn MCnoNb30BaHNM KOHPOPKM MOBbILLIEHHON MOLHOCTA
(pekomeHayeman onuus) obliee Bpems NpUroToBIEeHNA Yeuesnua
cocTasiAeT o1 12 o 17 MuHYT. K. noBlwenHon  40-45 9 810 8 3235
m Otan 1: goBefeHve OO KUNeHuA. YCTaHOBUTE CTyMeHb MOLLIHOCTY

HarpeBa 8 Ha 7-9 MUHYT. = =
m  Otan 2: gansHenwee npurotosneHune. Micnonbaynite Cranpapthad k. 50-55 9 1820 6 3235

CTyneHb Harpesa 1 B TeueHne 5-8 MUHYT. OBowwm Bo (hpuTiope

K. moBbleHHOW — 12-17 &-* 7 68 &-* 6 69

[aHHble 4eNCTBUTENbHbLI TaKxXe 41A Apyrnx
PEKOMEHAOBAHHbIX KOHPOPOK.

MOLLIHOCTW
CTaHnapTHaA K. 1520 &+ 8 810 &~ 7 710

Briogo MaccepoBaHHbIE CBEXIE 0BOLLU™*
KCHgiopea K. noBblleHHOA — 6-8 & 9 68
MOLLHOCTM
CTaHnapTHaA K. 12-14 &~ 9 1214
Kaptogens dpu
Cynbl, Kpem-cynbl K.nosbilenHon 1520 &5-* 9 1520
PLiGHbIiA Cyn AR
K.noBblweHHol  12-17 8 79 1 58 CranpaptHaa k. 2530 &= 9 2530
MOLLHOCTY .
— — fAilua
CranpaptHaa k.  17-22 8 1113 1 69
THIKBEHHBIV KpEM-CyM, O0pLL lakuyka
POMOYT DOPW _ Clangapirank. 1520 - 9 1012 o 4 58
K. nosbitgHHod  30-35 9 1012 5 2023 s = ;
MOLLHOCTH K.nmoBblweHHod 1318 &%~ 8 79 <~ 3 69
= — MOLLHOCTM
CranpaptHaAa k. 45-50 9 1517 6 3033
T - Omner (1 nopu.)
VHECTPOHE (OB?UJHOM oy — — CraHpaptHaak. 35 &= 8 35
K. noBbilgHHOA ~ 47-52 9 1012 5 3740 s —_—
MOLLHOCTH K. moBbllWeHHOA — 2-4 &S 9 24
= — MOLLHOCTM
CraHpaptHaa k.  57-62 9 1012 6 4750
cnaHckan TopTunbA
MakapoHsb! 1 puc K.nosblweHHon 2530 &~ 9 2530
Cnareri ABLIRIET
K nossiwenron 1822 &@3° 9 810 6 10-12 Crarpapriank. 3237 &~ 9 3237
MOLLHOCTM
— — Coychl
CraHpaptHaa k.  20-24 9 1012 7 1012
5 Coyc «bewamens»
ﬁc e T B 5 s OKoHoMMuHaA k. 10-15 " 24 £ 6 81
e . ' i Crangapvas k. 10-15 @y 24 £ 5 811
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Obwee Jtan1
BpemMA  ~—=

Bbniono

KoHdopka 4

npuro-
TOBe-
HuA,
MUH

Coyc ¢ cbipoM ¢ rony6oi NneceHbo™™

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI

bniopo
KoHdopka

YKapeHble Konbacku (12 wr.)

ru

IKOHOMMUHAA K. 46 @ 7 46 K. noBbleHHoW — 5-10 — 13 &~ 7 47
CTaHmaptHaak. 35 @& 7 35 I
Coyc <Haronerara» CraHpaptHas k. 7-12 — 712
Crangaptiank. 1823 &5 6 24 <> 4 1619 Capnenbku (12 urr.)
K. nosbieHHoi 1520 &+ 8 13  <-* 6 14-17 Cranpaptraa k. 813 813
MOLLIHOCTH K. noBblleHHOA ~ 7-12 712
Coyc «KapGorapa» MOwHocTH
CranpaptHaak.  10-15 <&* 6 57 <" 3 58 WHunuenw no-ramGypreky (4 wr.)
K. nosbieHHo 813  &—* 5 46 <* 3 47 K. nossiwentonn  4-9 == 18 &7 36
MOLLHOCTI I
CraHpaptHada k. 510 —— 13 & 8 47
Puiba 3aMOPOXeHHbIe 0BOLLIN™*
XeK N10-pUMCKH K. noBbilleHHon 712 s, 712
K. nosbiwerHoin 510 &= 8§ 510 MOLLHOCT
MOwHocTM ClaHmaptHaa k. 1217 &= 1217
CTaqulapTHaﬁ K. 813 & 9 813 M@ (avamerp 20 o)
3aneuHHbIi 10C0CH K.noBblweHHo 1620 <o 16-20
K. nosbiwerHoin 510 &~ 7 244 S5~ 1 36 MOLLHOCT
ST CraHmaptHaak. 2025 o 2025
CraHpaptHaa k. 510 & 8 24 <SS 1 36
Monniocku ﬂeceprl
K. nosblweHHon  5-7 9 57 PACoBbIA MyauHT
MOLLHOCTA CravpaptHask. 3035 &=~ 911 £ 4 2124
CraHpaptHasa k. 10-12 9 1012 JKoHOMMUHaA K. 40-45  &* 1214 &~ 2 2831
LLlokonan ¢ MonoKoM
Maco
OkoHomuuHas k. 10-14 o 10-14
YTuHan rpyaka (1 wr.)
- CraHpaptHaa k. 1620  #* 16-20
CraHpaptHaa k. 68 &= 7 68 o 5 1
K. noBbllweHHoin  9-11 & x 7 911 PaHLly3CKMe ﬂVMHqMKM( )
MOLLHOCT K.nosblweHHon 1722 &5~ 1-3 & 5 1619
MOLLHOCTK
Be(pCTpOl—aHOB C 20 25 A * 1 3 ARSNY * 6 <| 9 22
K.noBbilweHHon 813 & 9 813 TaHﬂ%pTHaH « i = - = -
MOLLHOCTH Xne6HbIiA nyanuHr
CraHmaptHad k. 1217 & 9 1217 K.nosbilueHHo 2530 - 1012 & 6 1518
KypuHbIA WHULENb (KypuHad rpyaka, gune, 8 Wt.) MOLIHOCTH
Krossiwekon 712 &S 9 24 & § 58 i R 1012 120
MOLLHOCTA cnaHckui myanHr
CraHgaptHad k. 7-12 &S5 9 712 K. nossiwenxon 38 £3° 38
v v MOLLHOCTK
MacHoi apl (MACHON nawuTeT, hprkanesski, coyc «bonoHbese») : 513 — 573
K nossuwerton 1520 &* § 1520 IR © - :
MOLLHOCTH CooGHblIiA nupor (Ha BoaaHow 6aHe)
Craipaptvas k. 2025 &5 9 2025 K. nosbiuieHHoi  35-40 3540
MOLLHOCTK
loToBbIe NPOAYKTEI CraHpaptHas k. 45-50 45-50

3aMOpPOXEHHbIE KPOKETHI (16 1wT.)
3amMOpOXEHHbIE pbiGHbIE Nanouki (12 wr.)

K. noBbleHHOW — 6-10 & 8 610
MOLLHOCTY
CraHpaptHaa k. 8-12 - 8 812
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Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

CoseTbl No NMPUroToBJIEHUHO 6]1?0}1

42

[nAa npuroToBAeHNA KPEMOBbLIX CYrnoB 1 H000BbIX
NCNoNb3ynTe CKOpoBapKy. Bpema npurotoBieHus
3HaAUNUTENBHO YMeHbluaeTcA. [pn ncnons3oBaHUN
CKOPOBapKW cneaynTe ykasaHnAaM U3roToBUTENA.
3arpysuTe BCe MHIPeaneHTLl B CaMOM Hadane.

Mpw npurotoBneHUn kaptohena n puca sBceraa
3aKpbiBanTe Nocyay KPbILWKOW. 3TO NO3BONAET
3HAUNTENIbHO YMEHbLLNTb BPEMA NMPUrOTOBAEHMA.
Mpexae Yem Bbl 3arpysnTe MakapOHbl, PUC NIK
KapTotens, BoAa A0/HKHA 3aKMNeTb. 3atem
OoTperynupyiTe CTyneHb Harpeesa KOHMOPKN AnA
NPOAO/IKEHNA BAPKW.

Mpwn xapke NPOAYKTOB cHauana pasorpeinte macno. B
Hayasne npolecca Xapkn oBecneysTe NOCTOAHHYIO
Temneparypy, npu HeoOXOAMMOCTU U3MEHWB CTYMEeHb
Harpesa. [Mpy NPUrOTOBAEHUN HECKOJIbKUX MOPLINIA
[NOXANTEC, NOKa CHoBa BydeT AOCTUrHyTa
Temneparypa npurotosneHuA. PerynAapHo
nepeBopavMBanTe NPoayKT.

Ecnv Bbl rOTOBUTE CyIMbl, KDEMOBbBIE CYIMbl, YEYEBMLLYY UK
HYT, OQHOBPEMEHHO 3arpy3nTe BCE UHMPEANEHTHI B
nocyay.

Ta6nuua NpUroToBREHUA ANA dNEKTPUUECKON KOHPOPKH
[lnAa noBeneHnA A0 KUNEHUA MCNob3yITe CTyNeHb Harpesa

KOH(opKK 9.

Cynbl, Kpem-Ccynbl

CtyneHb cna-
60ro HarpeBa

Mpopomxu-
TENbHOCTb
npuroTosne-
HUA Ha cTyne-
Hu1 cnaboro
HarpeBa, MMH

Pary, cynl 34 15-60
MakapoHb! 1 puc

Puc 3 15-30
MakapoHbl 5" 6-10
Osowm 1 6060Bble

Kaptomhens B MyHaNpe 3-4 25-30
OtBapHoil KapTodenb 3-4 15-25
KapTodenbHble Kneuku 3-4* 20-30
Coycel

Coyc «bewamens» 1 3-6
Pbiba

Pbi6a oTBapHas & 10-15
XeK no-pumckn™* 4-5 8-20
Msaco

Fynaw 3-4 50-60
TywéHoe MAco 3-4 60-100
Pynetsl 3-4 50-60
CTelik (3 CM TONLLMHOM) 7-8 8-12
Kotnera, B NaHUPOBKE niu 6e3** 6-7 8-12
LLHuLenb, B naHMpoBKe wan 6e3**  6-7 6-10
FoToBbIE NPOAYKTI

OBoLUy rny6oKoN 3amMOpPO3KL 3-4 10-20
PbiGHblEe NanouKu, ryookor samo- 67 8-12
PO3KM

lMaccepoBanue 0BOLLEr 6-7 6-10
HecepTbl

OpaHLy3cKue GNNHUNKA 56 -

Pacrannuarue Wwokonaaa

* [pUroToBNEHNE HA MEANEHHOM OTHE 63 KPbILLKM

** Bes KpbILLKN



E2 UncTra M TexHMuecKoe
obcnyuBaHue

OuuncTKa

Koraa BapouHana naHesb OCTbIHET, NPOTPUTE ee ¢
MOMOLLbIO TYOKW, BOALI U MblAa.

Kaxabii pa3 nocse Ucnoab3oBaHnA NpoTpuTe
NMOBEPXHOCTb AeTaNen ropeski Nocae Toro, Kak oHa
ocTbiHET. [laxke Hebonbluve 3arpA3HeHnA (MpuropesLune
NPOAYKTbI, Kanav Xupa u T. M.) Npy NOBTOPHOM
HarpeBaHuM 3anekyTcA Ha NOBEPXHOCTU, U NOTOM uX ByaeT
TPYOHO YOanTb. YTOObI NaamMsa ropesnio PoBHO, HEOOXOANMO
CoiepXartb B YMCTOTE BCE OTBEPCTMA M NPOPE3N TOPENKMU.

ot nepenaBmxeHnA HEKOTOPbLIX BUWAOOB MOCYAdbl HA peLleTKax
MOTYT OCTaBaTbCA METa/I/IMYEeCKMNE Criedbl.

Fopenku 1 peweTky cneayeT MbiTb BOJOW C MblIOM C
MOMOLLIbIO HEMETaNIMUYECKOW LLETKU.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPU NPOMbIBAHUN PELIETOK, Ha
KOTOPbIX YCTaHOB/IEHbl PE3MHOBbLIE NPOKAaAKN. Mpoknanku
MOTYT CNeTeTb, U TOrda pelleTka nouapanaeT BapOUHYHo
naHens.

Bcerna gocyxa npoTtupainTte oetanu ropenok U peleTku.
Hannune Ha HUX Kanesnb BOAbl UK BAAXHbLIX YY4aCTKOB B
Hauasie npoLecca HarpesBaHua MOXET NMOBPeanTb dMaslb.

Mocne NPOMbIBKM 1 BuITUPAHWA AeTanel ropesiok
y6eanTech B TOM, UTO KPbILWKN NPaBU/IbHO YCTaHOB/EHbI Ha
paccekaTensax.

BHumaHwue!

= [nA ouncTtkmn npudopa He CHUMAaTE 3N1EMEHTI
ynpasneHus. MNMpoHukwan B Npubop Bnara MoxeT
noBpeanTL Nproop.

m  He ncnonb3yite NAapooUYNCTUTENN. STO MOXET
NoBPEANTL BAPOYHYIO MaHesb.

m Hwukoraa He nonb3yintech abpasnBHLIMU CPEACTBAMM,
METaIIMUYECKUMI MOYaNKaMU, PEXYLLMMU NpeaMeTamMu,
HOXamu 1 T. M. AAA yCTPaHEHNA OCTaTKOB NPUrOPEBLLEN
MWLM C NOBEPXHOCTM BApPOYHOW NaHenw.

m He nonbayiteck HoXamu, ckpedkamm 1 Apyrumm
NoA0OHBIMW MHCTPYMEHTaMU AN1A OYUCTKM CThiKa Mex.ay
CTEK/IAHHOM MOBEPXHOCTLIO M KOMbLAMM FOPENOK UK
MeTanIMYecKMm NpodUIAMU 1 ANA OUMCTKM
CTEK/AHHBIX Y a/IIOMUHNEBBLIX MOBEPXHOCTEN, ECIN OHM
MMEKoTCA.

m He nomellanTe COCTaBHbIE YaCTV FOPENKK B
NOCYAOMOEYHYIO MaLLnHY.

Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxnsaHue ru

Yxon

Ecnu Ha BapOyYHYtO naHes b Npoanaach Kakaa-To XXUOKOCTb,
cpasy BbITpUTE ee. Takum 06PasoM MOXHO 13dexarsb
NPUANNAHUA OCTATKOB MWLM W BIOCIEACTBUN COIKOHOMUTH
YCWWA MO OUUCTKE MaHesnu.

He nepensurante nocyay no noBepxXHOCTU BAPOYHOM
naHenun, CTEKI0 MOXET nouapanaTbca. Takxe nsberaiite
nafeHna Ha CTeK0 TBepAbiX U OCTPLIX NpeameToB. He
yaapanTe no KpasM BapoOYHOW naHenu.

[MeCUMHKU, KOTOPbIE MOTYT NOMacTb Ha BAPOYHYHO NaHesb,
Hanpumep, B NPOLECCe OUMCTKU OBOLLEN, MOTyT
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb CTeKa.

PacnnaeneHHbIli caxap WM NponuBLINecA NpPoayKTbl C
BBICOKUM cofep)XaHnem caxapa HeoOXoauMo cpasy Xe
yAaIUTb C NMOBEPXHOCTU BAPOYHOW NaHen ¢ NOMOLLLIO
cKpebKa A1 YMCTKU CTEK/AHHBIX MOBEPXHOCTEN.

Mo Mepe BO3MOXHOCTW, n3berante nonagaHna conu Ha
NMOBEPXHOCTb 3/1EKTPUUECKOWN KOHMOPKMU.
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ru

Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

EJ4ro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

B HEKOTOPbIX C/lyyaAx BOSHUKLUNE HEUCTIPABHOCTM MOXHO
NErko yCcTpaHuTb. [Mpexae vem OépaLLlaTbCFl B CEPBUCHYIO
Cny>+<6y, BHMMAaTENIbHO NMpoynTanTe cneayroume yka3aHuAa.

Henonapka
O61wLmit cO0i 3NEKTPOCUCTEMSI,

Bo3amoxHasA npuunHa
HeuncnpasHblil NPeaoXpaHUTESb.

PewieHune

[poBepbTE NPENOXPAHNTENb HA LLUXTKE NPENOXpaHNTENEN I
3aMeHNTE €ro B Clyyae HeUCNpaBHOCTH.

Cpaboran aBToMaTUueCKmii NPeLoxpaHuTeNb Ui andoe-
PEHLMANbHbINA BLIKAOYATENb.

MpoBepbTe, He cpaboTan i aBTOMATUYECKNIA NPEOXPaHM-
TeNb WK ANHHepeHUNANbHBIA BLIKIOYATESb HA 31EKTPO-
Lure.

He pa6oTaeT aBTomMatuecKui
MOXKNT.

B03MOXHO, Mexy CBeYamu 1 ropesikamit Hakonuanch
OCTaTKu NPoAyKTOB W MOKOLLINX CPEACTB.

MPOCTPAHCTBO MEXAY CBEUON 11 TOPENKOIA IOMKHO COAep-
XaTbCA B YACTOTE.

['Opesniku MOKpBIE.

Hacyxo BHITPUTE KPbILLKI FOPENOK.

[1710X0 YCTAHOB/NEHbI KPbILLIKK FOPESIOK.

YOEaNTECh, UTO KPbILLKW NPABU/LHO YCTAHOB/NEHI.

[pn6op He3a3emsIeH, HEMPaBUbHO 3a3eM/IEH N 3a3eM-
NAOLLMIA NPOBO/] HEUCMPABEH.

CBAXNTECH C KBANMMDNLIMPOBAHHBIM 3IEKTPUKOM.

[nama HepaBHOMEpHOe.

M1/10X0 YCTAHOB/NEHb! IETA/N FOPEIOK.

MpaBuIbHO YCTAHOBITE KPLILLIKM HA COOTBETCTBYIOLLNE
FOPEIKU.

OTBEPCTUA rOPESKY 3arPASHEHDI.

OumncTuTe 0TBEPCTUA FOPENKUA.

['a3 He BLIXOAWT /N BLIXOZNT
HepaBHOMEPHO.

Moaaua rasa nepexkphITa NPOMEXYTOUHIMU BEHTUNAMIA.

OTKPOIATe NPOMEXYTOUHbIE BEHTUNN, ECIA OHW UMEIOTCA.

Ecnn ras nogaetca u3 6annoHa, NpoBEPbTE, He MYCT /I OH.

CmeHuTe ra3oBbit 6anoH.

B KyxXHe naxHer rasom.

OTKPHIT KPaH Kako-T0 KOHOPKM.

3aKpoiTe KpaHbl KOHPOPOK.

[1n0X0 NoacoeanHEH rasoBblii OaIIOoH.

MpoBepbTe, rePMETNYHO /I NOACOSANHEH OANIIOH.

B03MOXHO, MPONCXOANT yTeUKa rasa.

MepeKpoiiTe rNaBHbliA ra30Bblil BEHTUNb, NPOBETPUTE NOME-
LL|eHnE 1N CPOYHO CBAXIWTECH C KBaJ'II/Id)I/ILlI/IpOBaHHbIM cneuna-
JINCTOM, MMEIOLLIMM MPaBo Ha NPOBEEHNE NPOBEPKI U
cepTiduKaLmio cucTem ra3ocHabxeHua. He ncnonsayire
npn6op, noka He 6yaeT NpoBeaeHa NPOBEPKa Hannuns
YTEYKHN rasa n3 CUCTeMbl ra30CHa0XeHNA 1 Camoro npu-
oopa.

Cpaay nocne oTnyckaHua pyuku
MNamA Ha KOH(OPKE racHeT.

Pyuka He 6blna yaepxaHa B HOKatoM COCTOAHNI B TeUeHNE
HY>KHOTO BDEMEHM.

rocne 3aKUraHuA NIamMeRu YAepXuTe Pyuky B HXKATOM
COCTOAHUI B TEUEHNE BLLE HECKOMBKNX CEKYHL.

OTBEPCTUA rOPESKM 3arPA3HEHDI.

OumcTnTe OTBEPCTUA FOPENKUA.
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VA Cnynba cepsuca

Mpn obpalleHnn B CePBUCHbIN LEHTP HEoBX0aMMO
coobwunTtb ko npudopa (E-Nr.) n ero saBoackon Homep
(FD). OT1a nHhopmaumnsa HaxoauTca B Tabnnuke ¢
XapakTepucTnkamu, pacrnosioXeHHON B HUXKHEN YacTu
BAPOYHOW NaHenun, u Ha STUKETKe B PYKOBOACTBE MO
akcnyataumm.

3anBKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoOHTaKTHblE AaHHblIE BCEX CTpaH Bbl HangéTe B
MPUNOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHLIX LIEHTPOB.

MoNoXnTECh HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, YTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT npovsseaéH rpaMoTHLIMU CreLnanncTamm u ¢
NCMNO/Ib30BaHMEM (DUPMEHHBIX 3anacHbIX YacTel.

Ycnosusa rapaHTMﬁHOFO OéCHVH‘(MBaHMH

Ecnn, Bonpekn Hawmnm oxuaanuam, AaHHbIN
31eKTPONpMOOP NOBPEXAEH UK He oTBevaeT
npeabABAAEMbIM K HeMy TpeBoBaHMAM KayecTsa, NPoCKM
coobWnTb Ham 06 3TOM Kak MOXHO ckopee. 'apaHTia Ha
NaHHbIN NpMOOoP AENCTBUTENBHA TOMBLKO B Clyyae, eciin B
npudope He NPOV3BOANIOCH HUKAKMX UBMEHEHWI U OH He
MCMO/L30BA/ICA HeHaaexalym o6pasom.

YcnoBusa rapaHTUiMHOro o6cnyXnBaHna gaHHoro npuéopa
onpeaenalTcA NPeacTaBUTe/IbCTBOM Halleli KOMMaHu B
cTpaHe, rae 6bl1a nponsseneHa nokynka. bonee
NoAPOOHYIO0 MHPOPMALIMIO Bbl MOXETE MONYUNTL B
marasuHax. YtoObl BOCNO/Ib30BATLCA rapaHTUEN,
HeoBOX0AMMO NPeabABUTbL TOPrOBbLIN YekK.

MpounsBoanTens ocTaBnaeT 3a coOol NpaBo Ha BHECEHMe
N3MEHEHWN.

Cnyx06a cepsuca ru

EYOxpaHna okpymaroLuei
cpeael

Ecnu Ha TMNoBol Tabnnuke npubopa umeetca cumeon £,
cobntoaanTe cneayowme ykasaHus.

I'IpaBManaﬁ YTUINU3auua ynakoBKH

YTUnnsnpymnTe ynakosky ¢ cobntoaeHnem npasun
9KOJIOrMYeCKo 6e30MacHOCTU.

JaHHbin npudop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunnaauun
3NEKTPUYECKNX N DIEKTPOHHbLIX Npndopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HOpMbI ONpeaenaT AeCTByoWMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuia Bosspata u
yTUAM3aLUmnn ctapbix NpudopoB.

YnakoBKa gaHHOro npuoopa npovsseaeHa 13
MUHUMaTbHOTO KOIMUYECTBa MaTepuanos, HE0OXOANMOro
ansa obecrneyeHns HaAeXHOW 3alnTbl BO BPEMA
TPaHCNopTUPOBKU. Bce 3T matepuassl MOryT ObiTb
MOBTOPHO NepepadoTaHbl, UTO COKpaLlaeT UX HeraTuBHOe
BAVAHME Ha OKPYXatoLLyto cpedy. Bbl MOXeTe BHECTW CBOW
BKMa B oxpaHy Npupoabl, €C/n nocaenyete caeaytolmnm
coBeTaM:

®m BbIOPOCUTE YNAKOBKY B COOTBETCTBYIOLIMIA KOHTENHEP
1A MaTepuasnos, Noanexalmx yTmuamsaumm,

m rpexae, YeM BbIOPOCUTL HEHYXHbI Npudop, caenante
€ro ABHO HeMnpuUroAHbIM A1A UCMOL30BaHMA; y3HalTe B
MECTHOW afMUHUCTPAaLMK, FAe HAaXOAUTCA NPUEMHbIN
NYHKT Mo cOopy BTOPUYHOIO ChiPbA, 1 OTBE3UTE Tyaa
CBOW Npudop;

® HE BblMBaNTE NCMNO/b30BAHHOE PACTUTE/ILHOE MAC/O B
PaKOoBUHY; BbINIEiTE ero B 3aKPbIBAOLLYOCA EMKOCTb U
OTHECUTE B MPUEMHbI MYHKT, a eCn PAAOM C BallVM
JIOMOM TaKoro MnyHKTa HeT, MOMI0XKUTE EMKOCTb C
Mac/IOM B MYCOPHbI KOHTEHepP (0TTyAa OHO nonaaeT
Ha KOHTPOSIMPYEMYIO CBasKy; BOSMOXHO, 3TO He
JIYULLINIA BAPUEHT, HO TakMM 00pa3oM MOXHO n3bexaTtb
3arpA3HEeHnA BObl).
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001128584
000313(G)
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