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SXAPEC A KavoviKOC KAuoTnpac hexpl kail 1,75 kW
H AokOnTEG H loxupd¢ KauoTNPaC HéExP! Kol 3 kW

H OIKOVOUIKOG KauoThpag pexpl kol 1 kW

A HAekTpikn TMAGKaO poyelipépaToc 1800 W

Parrillas
H Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW
H Quemador rapido de hasta 3 kW
A Placa eléctrica 1800 W

Grelhas
HA Comandos
Queimador econdmico com até 1 kW

A Queimador normal com até 1,75 kW
H Queimador rapido com até 3 kW
A Placa elétrica 1800 W

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
H Ekonomik brilor, maksimum 1 kW

A Normal brilér, maksimum 1,75 kW
B Gucli brilér, maksimum 3 kW
[ Elektrikli ocak 1800 W
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www.bosch-eshop.com
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B Xprion cupdwva pe To
OKOTIO TTPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T1OTE
o PUTopEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OGC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aodaAeia. KpartrnoTe
NG 0dnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTteg padi pe TN
OUOKEUN 0€ KOTOoI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KM EUOUVN
av 0ev akoAouBbnOouv ol 0dnyieg Tou
TXPOvVTOC gyxeipidiou.

O1I eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival HOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeEUN Ao TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNC
evToixiong. Eav mapaTtnpnoete kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
HE TO TEXVIKO UOC OEPRBIC.

AUTN N CUOKEUN OVTIOTOIXEl OTNV Karnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviogd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTAOTNOETE TN VEQ BAON €0TIWV OO,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNG 0dnyiec cuvapuoAoynong.

Aev UTTopei va yivel eyKaTaoTaon auTne TNG
OUOKEUNC 0€ YIWT N TOOXOOTTO.

H ouokeun auTh TIPETEl VO XPNOIPOTTOIEITA
povo og aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 epyaoieg EYyKATROTAONG, oUVOEDNC,
PUOMIONG KXI TIPOCKPHOYNG € GXAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TTIPETIEI VX YiVOUV OTTO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
I0XUOUGX pUBUICH KO VOMOOECIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTePN
epdaon mpemel va 000¢€i oTIC SIXTREEIC TTOU
£PAPHOLOVTXI GXETIKX HE TOV XEPICHO.

AUTM n cuokeun PByaivel armd To epyOOTAOIO e
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0PICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv eival amapaitnTo
va TO o0A\G&eTe, oupBouleuTeite TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VO
ETTIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV
TPOCOPUOYN 0 AAOUC TUTTIOUC aEepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia Taidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAonG
e0TIWV. MTTOpEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
T.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid amd 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, aoBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTleUBuVo VIO TNV GoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUGC TTIOU UTTOPET VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun.O KaBaPIoOPOC KaI N ouvTnENoN oo
TO XpHoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte Ta Taidid TouU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikEC UTTODEIEEIQ
XOPAAEIC

/\Npoeidomoinon — Kivéuvog
KaTakauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVa KASIOTO XWPO eyKupovei KivOuvo
KOTAKauoNg. Mnv TomoBeTeiTe TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa aepa. Ol KAUOTNPEC UTTOPEI
va of3foouv. AloBAoTe pe TTpoooxn TIC odnyieg
KO TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TN
AEITOUPYIO TWV KOUOTHPWV OEPIOU.

/\Npogidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaong!

H xpron HIoG CUOKEUNC OEPIOU TTOPAVEI
BeppoTNTA, UYPOOIa KaI TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eykoabioToTal. AlodoAioTe eva
KOAO e€aiepIopO OTO XWPO TNC Koulivac, eIdIKO
evw AeiTtoupyei n Baon eoTiwv: va dIoTneeiTe
AVOIXTQ TOr avoiypaTa duoikou e€aepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepliopou (amoppodnThpac). H evTovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNC OUOKEUNG PTTOPEI VO
XPEIGCETOI EVO OUPTTANPWHATIKO 1 €Va TTIO
QTTOTEAEOUOTIKO ouoTnua e€aepiopou. avoilTe
TO MopaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU ToU
pUnxavikou e€oeplopou.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Q1 €0TiEC KOI T KOVTIVO OTOIXEIN!
Beppaivovtal TOAU. T1oTe pnv ayyideTe TIC
Beppec empavelec. Mokpia armo TaIdId KOTW
TWV 8 Xpovwv.

s EdQv n pumoukaAa uypoepiou Oev OTEKETA
KOOETQ, PTTOPEI VO €10XWPNOEI UYPO
TpomAvIo/BouTAvIO OTn OUOKEUN). 2 auTh
TNV TIEPITITWON PITOPOUV VO TIPOKUYOUV
HeyaAec pAOyEC OTOUC KauoTnpeg. Ta
eCopTHUOTA PITOPOUV VO UTTOOTOUV CNHIG KAl
pe TNV M&podo Tou XPOVOU Vo eNdaVvIOTEI
pia S10pPOr, ETOI WOTE VO EEEPXETAI DIEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPIMTWOEIC
UTTopEi vor 0ONyroouV 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC uypoEpiou
TTAvVTOTE O KG&OETN Beon.

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!

= H diadikaoia mMapaoKeUng TIPETEl Vo
emTneeital. Mia ouvTopun S1adIKaoia
TTOPOOKEUNG TIPETEI VO EMIRAETIETAI XWPIC
dloKoT).

s Ol eoTiec BeppaivovTtal TOAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEILUEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeueTe AvVTIKEIHEVD
TAvVw OTN BAon €0TIWV.

= Mnv amoBnKeUeTe KOI PNV XONOIUOTIOIEITE
OIOPBPWTIKEC XNHUIKEC OUCIEC, ATHOUC,
eUPAEKTO UNKG 1) pn €8wdIPa TTPOIOVTQ,
KOTW OTIO QUTH TNV OIKIOKI CUOKEUN N
KOVTO TNC.

= 10 uTEPBEPUOIVOpEVA AiTTN KOl Aadia
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
amouoladeTal evw CeoTaiveTal AiTTog n Aad!.
2 mepimTwon avadAegnc, unv opnoeTe
dWTIA pe vepO. KOAUWTE TO OKEUOC PE eVO
KOTTOKI VIO VO OUYKQOTNOETE TN PWTIA KOl
opBnoTte Tnv eoTia.



/\ NMpoeidomoinon — Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

= O1 pwypeC N ol Bpavoelc oTn YUAAIvn TTAAKO
eival emKivouvec. ATIeveEpPYOTIOINOTE OHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC KaIl KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnéte To pic amod
TNV pida N KaTeRAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akoupmnoeTe TNV emdaveia TG
OUOKEUNC. MnV evepyoTtToleiTe TTOTE pIXK
xaAaopevn ouokeun. KoAeoTe Tnv umnpeoia
e&uTINPETNONG TTEACTWV.

= [0 OKeun mou mapoucialouv BABec, dev
EXOUV TO KOTOAMNAO peyebog, mpoe&exouv
ammod TIC AKPEC TNC Baong eoTiwv ) dev eivail
TOTTOBETNUEVD OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeEUN
HOVEIPIKNC.

= 10 OKeun pmopei va avarndnoouv Eadvika
av uttapxel uypo peta&u TG Bdoncg Tou
okeuouc kol Tn¢ eoTiac. Na diarnpeite
TTOVTOL OTEYVEC TIC E0TIEC KO TIC BAOCEIC TWV
OKEUWV.

m O aKOTOAMNAEC EMIOKEUEC gival emKivOUVeC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
e&utmnPeTNOoNG TTEATWY, EKTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, EMTPETIETAI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQOHEVD
NAEKTPIKA KOAWDIO KOl TOUC OWANVEC
TTopoxNG aepiou. Eav n ouokeun exel BAGBN,
TooBNAETe TO peupaToAnTTn (dIC) amd TNV
mpida ) KoTeRaoTe/EeBIOWOTE TNV QVTIOTOIXN
aodaAein 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIWY,
KAeioTe TNV TMopoxn aepiou. KaAeote TNV
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAOTWV.

s OTOv eva KoupTi xelpiopou dev Pmopei va
nepioTpadei 1 eival XaAapo, dev EMTPETETAN
AEOV va xpnoluormoinBei. EmkoivwvnoTte
QUEOWC PE TNV UTINPEoia eEUTTNEETNONG
TEAOTWYV, VIO VO ETTIOKEUNOTEI 1 v
QVTIKOTOOTOOE! TO KOUUTT XEIPIoUOU.

/\ Npoeidomoinan — Kivduvog

BpaxUKUKAWpaTOG!

= Mnv xpnOoIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBapIopou
He OTHO VIO VO KaOOpioeTe TN CUOKEUN.

s Pwypec ) 6pauoeic otn yuaAivn TAGKO
UTTOPOUV VO TTPOKAAEOOUV NAEKTPOTANEIO.
KateBaoTe TNV aodaAeiat 0To KIBWTIO TwV
aodaieinv. KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG
efumnpeTnong meAaTwy.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

S MvwpioTe TN cuockeun

>TNV €MOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN OOC
ge TIC BoBpidec 10XU0OC TwV KOUOTHPWY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KO KXUGTHPES

>e KOOe OIOKOTTN XEIPIOUOU iVl HOPKOPIOUEVOC O
OVTIOTOIXOC KQUOTHPOC f N €oTion payelpepaTog. Me Toug
OIOKOTITEC XEIPIOUOU PTTOPEITE Vo pubpioeTe, oUUPWVA pe
TIc O16dpopeC BEDEIC, TNV EKACTOTE ATTOEAITNTN 10XU WETOEU
TWV PEYIOTWV KOI TWV EAAXIOTWV TIHWV. Mn OOKIUAOETE TIOTE,
va repaioeTe and Tn B€on 0 ameubeiac otn Beon 1 1) omd
™ 6¢on 1 otn 6¢on 0.

Evbeileig

il Eatia poyeipeparoc eheyxopevn e To BIaKOTTN XelpIopoU

o Eotia payeipeporoc Off

9 YynAotepn BoBpida 1oxUoc

1 XopnAotepn Bobpida 1oxUoc

© Enekrapévn soTior poyeIpguomoc

i EvoeIEn Aemoupyiog Kol UmoAoImng BepuoTnToC

®9 YwnAoTepn BaBpIdo 10XU0C Ko NAEKTOIKN OVAdAEEN TOU KOWOTH PO
10 XounAotepn Bobpida 1oyUoc

Mo TNV KGAN AeIToupyia TNG CUCKEUNC €ival omapaitnTo Vol
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWE Kol OAG T KOPUOTIO,
€xouv ToTToBeTNOEl OWOTA. MNV avTOAMACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

Adaipeite TIC OX&PEC TTAVTOTE TTPOOEKTIKA. H peTaTommon
HIOC OXOPOIC UTTOPE! VO HETOKIVIOE! ETTIONG KO TIG
VEITOVIKEC OXAPEC.

1 AvadAexTnpac
2 OeppoaTolxeio
3 Kedor kauoThpo
4 Komaii KauaThpot




el Kauotnpec aepiou

BonOnTik& EExpTApATX

Avaoya pe To HovTEAO, N BAoN €0TIWV UTTOPE! Vol
mepIAapBavel To akOAouOa BondNTIKG eEapTrpoTa. AuTd
UTTOPEITE EMMIONG VO TOL AMOKTAOETE O TO TEXVIKO ZEPPBIC.

MpoadeTn OXGPX YIO PTTPIKI
£0TIPEG00

KoroMnAn povo yioiTn xpron ato
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNOILOTON-
&ITE PayEIPIKA OKEUN e Lot BIiie-
0O HIKpOTEPN amo 12 cm.

Simmer-Plate

Autd T0 £EAPTNHO EivVal KOTGANAO
HOVO VIO TO Layeipepor 08 XonAn
Bepuokpaoio. Mmopei va xpnoiuo-
TIoINBs i€ TOV 0IKOVOUIKO KOU-
OTAPOL N} TOV KOVOVIKO KOUOTH PO
Edv n Boon eoTiov dioBETel TEPIO-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTNPEC,
ouvioToTan vo TomoBemBei n
Simmer-Plate otov miow 1| oToV
HPOOTIVO OSEI0 KAVOVIKO KOU-
0TNPO.

TomoBeTnaTe T0 eEAPTNHO LE TIC
TIPOSEOXEC TIPOC TO EAVE) TTIAVG)
010 GOPED, TOTE aMmeuBEio OVW
OTOV KOWATA Q0.

Kwdikog

HEZ298114 Tpoo6eTn oxGpa yia UTIPIKI E0TTIPECO0
HEZ298105 Simmer Plate

O KoTOoKeUOoTAC OTTaAGOCETOI aTTO KABe eubuvn edv dev

XPNOILOTIOIOUVTOI 1 €AV XPNOIPOoTToIoUVTal AGB0oC auTd To
BonBnTIK& eEapTrUOTAL.

@} KaxuoTHpeC aepiou

XelpokivnTn gvepyoroinon

1. MoThoTte To JIGKOTITN XEIPIOUOU TOU EMMAEYUEVOU
KQUOTAPO KOI YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERX, PEXQ! ThV
uynAOTEPN BaBpida 10xU0C.

2. KpoathoTe evav avadAeKThpo i pict AOYa (avarThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG GTOV KQUOTH Q.

AuTOpOTn XvaPAEEN

OT1av N Baon eoTiov SIGBETE! pio AUTOUATN avAabAEEN
(avadAekTpER):

1. MoThoTte To SIGKOTTN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTNPO KOl YUPIOTE TO TIPOC TG pIOTEPX, HEXPI TNV
uwnAOTEPN BoBpida 10XUOC.

Katd Tn SIGPKEIO TTOU KPOTATE TTOTNUEVO TO OIGKOTITN
XEIPIOPOU, dnUIoUPYoUVTal 6° OAOUC TOUC KOUOTHPEC
omvonpec. O KauoTnPoac avael.

2. Adnote To dIOKOTTN XeIpIoPoU eAeUBepO.

3. TupioTe To BIOKOTTN XeEIPIOPOU oTnv embuunTr 6¢on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotoinoTte
TOV KQUOTHPO Kol EMOVOAGRBETE TG BriUoTa TTOU
ePIYPAGGOVTaI TTPONYOUHEVWS. AUTH TNV POP& KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kol 10 deutepodAenTal).

A Mpoeidormoinon — Kivduvog ekpnKTIKAG avapAeENG!
Edv o kauotnpac dev avayel petd amd 15 deuTepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOPOU KOl avoIiETe TNV TIOPTA 1| TO

mop&Bupo Tou dwuaTiou.lepipgéveTe To AiyOTEPO eval AeTITO,
TTPOTOU avaweTe Eovd TOV KAUOTNPA.

YmodeIEN: MpoogETe yvia oAU peydAn kabapidtnTa. Edv ol
ovoDAEKTAPEC eival ASPWHEVOI, UTTOPE] VO TTIOOKUWE! pIot
eAOTTWUATIKI avadAeEn. KabapileTe TOKTIKA TOUC
OVODAEKTAPEC e IO YIKER, PN METOMIKN BoupToa.
MpooelTe, va unv aoknBouv duvaToi Kpadaouoi GToug
ovodAEKTAPEC.

ZUoTNHX XOPARAEIXG

H Baon eoTiwv ooc d1oOETel Eva cUoTNUG aodaAeiog
(BeppooToixeio) mou epmodicel Tn diEAeUCN TOU aepiou av
Ol KOWUOTNPEC ORNCOUV TUXIaL.

Mo va BeBoiwdeite OTI N CUCKEUN QUTH gival evepyn:

1. AvayTe Tov KauoThpa GUCIOAOYIKA.

2. Xwpic va adroeTe To dIGKOTTN, KOOTAOTE TOV TTATNUEVO
OTOOEPAG VIO 4 SeUTEPOAETITG HETA TO AVOIPUC TNG

dAOyaC.

2ZBAOIYO EVOG KAXUCTHPX

['upioTe ToV avTioTOIXO OIOKOTITN TTPOC Ta OEEIG LEXP! TN
B¢on 0.

Aiya OeuTEPOAETITO UETG TO OPBACIUO TOU KOUOTHPO Ba
OKOUQOTEI EVOC NXOC (0Teyvo XTUTNUG). Aev UTTGPXEI
TPORANUG, auTd onuaivel OTI N aohGAsIa EXEl
arevepyoroinBei.



MNpoeidomnoinceig

Katd Tn AeiToupyia TOU KAUOTHPA, eival GuoioAoyiKO va
okouoTel eva ehadpU odUpIVUA.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUPwOIWV EivVal
duoioloyikn. Aev udioTaTal Kavevac KivOUVOG oUTe KOKM
AeiToupyia ©a xaboUv pe Tov Kalpo

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO EXEl XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTTIAPXE! OTO TTEPIBGAOV, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

e TEPITTWoNn 1ou ol GAOYEC TOU KQUOTNPO ORHCoUV
Tuxaia, KAeioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTH OO KOl
UNV TTPOCTIOBEITE VO TOV avAWETE VIa 1 AeTITO TOUAGIXIOTOV.

HAEKTPIKEG £0TiEG

H eoTia payeipepoToc dIMANG Cwvng O1abeTel GUo mMOAvVES
eoTiec payelpgpoToc: Mia pikpr pe 700 W Kol pia Aiyo
peyoAuTtepn pe 1.800 W, edO00OV N CUOKEUN) OO AEITOUPVYEI
ge pio Taion 230 V.

AgiToupyia

Evepyormoinon

Evepyormoinon TNG HIKPNC €0TIGC HOYEIPELOTOC:
[upioTe TO BIGKOTITN XEIPIOUOU, PEXP! TNV emOuUPNTr Bgon
mpoc Ta 0eid. H evdelén Aeitoupyiog avael.

Evepyoroinon TNG enMekTaPEVNC €0TIOC HOYEIPEUOTOC:
[upioTe TO BIGKOTITN XEIPIOPOU TTPOC Tar Oe&IA, YEXP! TO ©
KOI JETA YUPIOTE TOV OTNV QvTIOETN KOTELOUVON, PEXPI TNV
emoupnTn Bobuida uayeIPEUOTOC.

Mo va xpnolyotmoinoeTe Eava TN PIKPH 0TGN HOYEIDELOTOC,
yupioTe TO BI0KOTITN XEIPIOHOU TIPOC TG GPIOTEPG OTN BEoN
0 kol evepyotoinoTe Eava TNV £0TION LOYEIDEUOTOC.

YTO0<€I1EN: SUCTNVETE VO XPNOIUOTIOIEITE TN PEYIOTN IOXU
oTnV evapén TNG POVEIPIKAC KAl Vo TTEPGOETe oe emmimeda
peoaiag 1oxXUC e TNV M&pod0o PEPIKWV AETITQV

Amnevepyormoinon

[upioTe TO OIAKOTITN XEIPIOHOU TTPOC TO APIOTEPG OTN O€0N
Off. H évdei&n umdAoimng BeppdTNTOC ATTEVEQYOTTOIEITA,
HOAIC KPUWOEI N BAON E0TIWV.

MapapEVoucx BepOTNT

Mmopeite vat oBnoTe TNV NAEKTPIKN eoTia Aiyo TTpIv
TEAEIWOETE PE TO payeipepa. H mopapevouoa BepuotnTa
OO0IC ETNTPETTIEI VO CUVEXIOETE TO LOYEIPEUT VIO UEPIKA
AETITA, KOTA QUTO TOV TPOTTIO €EOIKOVOUEITE EVEPYEID.

HAekTPIKEG e0TiEC el

MpocidormoInceiq

AmoduyeTe TNV UTTEPXEIANION UYPQV TIAVW oTNV emdavela TG
NAEKTPIKNC €0TIOC.

Mn payelpeleTe Ye uypa oKeun.

Mivakee Kot GUMPBOUAEG

Kat&AAnAa okeun

Kauotnpag EAGyioTn dicpe- Méyiotn dicpeTpog

TPOG TOU TIKTOU TOU  TOU TIATOU TOU HOK-

HOYEIPIKOU OKEU-  YEIPIKOU OKEUOUG

oug

loxUPOC KAUOTAPOC 20cm 26 cm
KavoviKOC KouoTrpog 14 cm 22.¢cm
OIKovopIKOC kauotpoe  12cm 16cm
HAekTpIKN eoTior poyelpe- 14 cm 18cm
poToc

To okeloc Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPT OTIO TO
epIBWPIO TNG BAONG EO0TIWV.

Ymodei&eig xpriong

O1 akoAhoubec poTdoelc Ba ooc Bonbroouv va
€C0IKOVOUNOETE EVEPYEIQ KO VO UNV TTPOKGAECETE CNUIEG
oTO OKeun:

XpnolgotoinoTe okeun
\ ¥ KOTOMNAOU peyEBOUC VIO
K&Be KAUOTHPO.
Na un xpnolpotmoleite pIkp&
OKEUN MOVW o€ PeyOAoUG
KauoThpeg. H pAdya dev
TTPETIEI VO ayyidel TO TTASUPIKAL
TOIXWHOTO TOU OKEUOUC.

Mnv xpnolgoroleite
W mapapopdwPEVO OKeun, To
;n——x omoia eival aoTaBr) TavVK
oTtnv eoTia. Ta okeun propel
Vo yeipouv.
== XpnoIyoroIfoTe HoOvVo oKeln
pe Baon emmedn Kol Agia.
Mnv pavyeipeleTe XwPIc
KOTTOKI I UE UIOO OKETTAOUEVO
OKEUOGC. XAveTal YEPOC TNG
EVEPVEIDG.

TommoBeTAOTE TO OKEUOC KOAN
KEVTPOIPIOUEVO TIAVL OTOV
KOQUOTHPO. >& avTiOeTn
TepIMTWon umopei va yeipel.
Mnv ToToBeTEITE PEYAA
OKEeUN OTOUC KAUOTNPEC TTOU
BpiokovTal KOVTG OTOUC
dloKkomTeg. Mmopei va
TTPOKANBEi BAGRN AOYW
uttepBOAIKAC BepUoKpOaoiag.




el Mivakeg Kol cUPBOUAES

TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVW
\ V OTIC OXAPEC, TTOTE AMeUBEIng
x EMAVW OTOV KOUOTH PO
BeBaiwbeite mpiv oo TN
xpnon OTl 0l OXAPEC KAl TO
== KOAULLOTO TV KOAUOTHPWY

eival KoAG TommoBeTnueva.
Dol

XelploTeite T okeun pe
r¥1i

TTPoooxXN Movw otn Baon
E0TIWV.

Mnv xTumare Tn BAon 0TIWY,
KQI UNV TOTTOBETEITE TIAVW TNG
UTTIEPRBOIPT QVTIKEIPEVD.

MivaKeg HAYEIPEPATOG

O1 TOPOKATW TVOKEG TTEPIAALBAVOUV TIG IDQVIKEG BaBuideg
HOYEIPELOTOC KOI TOUG 1I00VIKOUC XPOVOUC HOVEIPEUATOC
yia diddopa paynTd. Ta oToIXEIO €iVal TILEC avVAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepideq.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KAl O BOUIOEC HOVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv, oo 1o €i60C TOU XPNOIUOTIOIOULEVOU
OePIOUKABWE Kol armd TO UAIKO TwV HOVEIPIKWY OKEUwV. at
TNV MOPOOKEUN QUTWYV TWV GOyNTWY XpNOIJOoTIoInONKav
KUPIWG PAVYEIPIKA OKeUn oo avoleidwTo xaAuBa.

XpnoIPoTIoIEiTE TTAVTOTE POVEIPIKG OKEUN e TO QVTIOTOIXO
HEYEOOC KOl TOTTOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTAPO ) TNG
NAEKTPIKNC TIAGKOG poyelpeuaTog. MNAnpodopiec via T
OIGUETOO TOU WOYEIPIKOU OKEUOUC UTTOPEITE VO BpeiTe KATW
omd —  "KardMnAa okeun”.

MAnpodopieq GXETIKK ME TOV MVOKX

H mopoaokeur kabe daynTou amoTteAeital omd eva ) dUo
Bruata. Ka&be Bripa mepiéxel mAnpodopieg via Ta eENC:

4 MEB0odoC payeEIpEPOTOC
{iy BoBuida povelpeuarog
O Aidpkeio og AenTd

Avapepopeveg OTOV TTIVOKX HEBOSOI HAYEIPEPATOG

Bpdoipo

SUVEXION UOYEIPEUOTOC

= Anuioupyia meong otn XUTPO TAXUTNTOG
AloThpnon TnC meong otn XUTPa TaxXuTNTOC
&5 AuvoTd coTapIoHO

= EAadpp0O coTdpioua

@  ANwoio

* XwpPIC KOTIAKI

*

*

SUVEXEC QVOKATEUO

Ymodeign: Ta oupBoia dev epdavifovtal oTn
OUOKEUN.XPpNOIUEUOUV WG TIPOOAVOTONICUOG VIO TIG
d1adpopec PeBOOOUC HAYEIPEUOTOC.

EudaviCovTal oToIxeia yio TNV TTOPOoKeUr) daynTwyv o€
OladpopeTIKoUC KauoThpeg. H ouvioToupevn emAoyn €ival o
TTPWTOC AVAPEPOLEVOC KOUOTHPGC. 2TNV EMOKOTINGN TWV
povTeAwV TreplypadovTal OAOI O KAUOTNPES TNG BAoNng
€0TIOV.— Zelida 2

[Mopdadelypa:

ZuvoAr-
KOG Xpo-
VoG O€
AenTd

OaynTo
KauoTnpog

Zoumeg, OOUTIEC KPEPQ
Wapdooumo
loyupoc kowat- — 12-17 8 79 1 58

pac
Kavovikog Kou- — 17-22
0TNPOC
Kouotrpac Wok — 10-15 9 68 4 47

8 1113 1 69

AUTO TO ToPAdeIyPo BEIXVE TNV TTORPACKEUT YOPOCOUTIOG
HE TOV IOXUPO KOUOTHPT, TOV KOVOVIKO KAUOTNPO KOl TOV
kouoThpa Wok.

Me Tov 1I0XUPO KOUOTH PG (OUVIOTOUHEVN ETTIIAOYT) OVEQXETO

O OUVOAIKOC XPOVOC HOVEIPEUOTOC PETOEU 12 Kol 17 AettTa.

m Bhua 1: AvaBpoopa.lia 7-9 Aertd puBpioTe Tn Badpida
gayelpgpoTog 8.

m Bhua 2: Juvexion poyelpepatod.lo 5-8 Aentér aAGETe
oTtn Baduida payelpsparod 1.

Ta oToIxeia 1I0XUOUV ETTIONG KO VIO TOUC GIAAOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEC.

OaynTo
KauoTnpag

Toumeg, oOUTIEC KPEP

Wapdoourmo
loyupog K. 12-17 8 79 1 58
KavoviKoe K. 1722 8 1113 1 69
Kpéua kohokuBiou, coumor Pmope
loyupac K. 30-35 9 1012 20-23
KOOVIKOG K. 4550 9 1517 30-33
MiveaTpove (ooUTa AayOVIKWY)
loyupog K. 4752 9 1012 5 3740
KavoviKOG K. 5762 9 1012 4750
ZUPOPIK& KOl pUTI
STIOVKETI
loupag K. 1822 * 9 810 6 1012
KOOVIKOG K. 2024 * 9 1012 10-12
PUQ:
laupac k. 17-22 9 57 12-15
KavoviKOG K. 18-23 9 79 6 11-14
Papiohia
loyupac K. 9-14 9 46 6 58
KOOoVIKOG K. 17-22 8 1214 58
Aaxaviké kou oompio
BpooTéC OTATEC (ToUpE, MOTOTOOOAGTE)
layupac K. 2328 & 9 810 15-18
Kavovikoe K. 2530 & 9 1012 15-18



Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

®aynto Zuvohl- Brjpoa 1 ®aynto ZuvohI-
; : O . % | KOG
KawuoTtipag : T KauoTtnpog ypévoc
o€ Ae-
TIT&
Xoupouc (peBiBiomoupe) Mudia
loxupoc K. 5055 & 9 1012 4 4043 loxupoc K. 57 57
KavoviKoc K. 5257 £ 9 1214 5 4043 KavovIKOC K. 10-12 9 1012
CDIO(KEC ' 40-4 fi 9 810 €= 8 323 Kpéac
Oxupac K 49 ) 39 >hB0C TemIoG (1 koppdm)
KawvoviKog K. 50-65 9 1820 6 3235 . e _*
: : : KavovIKoC K. 6-8 s 6-8
TnyovnTa ot GPITECOH Ay OVIKG loyUpoC K. 911 &5 7 911
loxupoc K. 1217 &> 7 68 & § 69 — :
BodIvo ¢IAETO oTpOYKOVOD
Kavovikog K. 1520 & 8 810 & 7 710 ; T
5 : ok loxupoc K. 8-13 &= 9 813
OT(XpIOIUSV(X BPEOKD Aok _— Kovovikoe K. 1217 &> 9 1217
loxupog K 6_28 :ﬂ* 9 6'28 Yvitoeh KotomouAou (8 GiAETar omd oTrBoC KOTOTOUAOU)
TKO“’O"”fOC 0 0 NS oupbck 712 &S 9 24 & 6 58
ﬂVGVnTSC omoTe KavoviKoc K. 7-12 &9 712
loxupoc K. 1520 & 9 1520

Kipac (mome kpeoroc, Kehtedakio, adAToo imoAovele)

KavoviKoc K. 2530 &* 9 2530

loxupoc K. 1520 & 8 1520
Auya Kavovikog K. 2025 &= 9 2025
Shakshukla ‘EToipa mipoiovTa
KowovIKOC K. 1520 & 9 1012 <&~ 4 58 KOTaWUYIEVEC KpOKETEC (16 Koppara)
loxupoG k. 1318 &= 8 79 == 3 69 Komouuypevar heTaior wopiol mové (12 Koppdmo)
Ouehbral (1 pepioe) loyupdc K. 610 & 8 610
KavoviKog k. 35 =" 8 33 KOWOVIKAC K. 812 & g 812
loxupoc . o4 = 9 24 Wnréx Aoukavika (12 koppdma)
lomaviki] Topriyio loyUpOC K. 510 &~ 9 13 & 7 47
loxupoG k. 2530 &~ 9 2530 Kovovkoc k. 7-12 &~ g 712
Kawovikg k. 3237 &= 9 3237 BpaioTd Aoukavikor (12 Kopuamia)
TGATOEC Kavovikog K. 813 9 813
SONTOO! Mg0apEN loyupog k. 712 7712
Oovopikock. 1015y 6 24 * 6 811 Xamoupykep (4 Kopdmo)
Kavovikog K. 1015 @ 2-4 * 5 811 loxupog K. 4-9 =" 9 183 S 7 36
SoAToa e A Tupi** Kowovikog K. 510 &= 9 13 & 8 47
OIKOVOUIKOC K. 4-6 o 46 Komeyuypévor Aaxavika™*
KOVOVIKOG K. 35 o 35 loxupog K. 12 &1 9 712
S OATO0 VamOATAVO! Kavovikog K. 1217 &> 9 1217
KOWOVIKOC K. 1823 & 6 24 - 4 1619 Mitoa (20 cm BioyeTpo)
loxupdc K. 1520 &% 8 13 <" 6 1417 loxupac k. 1620 <= 1 1620
SO0 KOPUTTOVAPQ! Kavovikog K. 2025 <= 1 2025
KavoviKoc K. 1015 & 6 57 =* 3 58 Emdopmia
loXUPOG K. 813 " 5 46 " 3 47 louTyKa pUT00™
Wapi Kavovikag K. 30-35 8 911 & 4 2124
MakoAGOOC GAG pRHOTKG OIKovopIKog K. 4045 * 1214 &9 2 2831
loxupog K. 510 &% 8§ 510 Z0KoAATO YOATKTOG
KOwOVIKAG K. 813 & 9 813 Okovopikock. 1014 @ 1 1014
TnyovnToq 00AoHOG Kavovikog K. 1620 @ 1 1620
loxupoc K. 510 & 7 24 <& 1 36 Kpéneg (4 koppomia)
Kavovikéck. 510 &% 8 24 <5~ 1 36 loxupac k. 722 &1 7 18 &1 5 1619



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

SuvoAi- MivaKoG HAYEIPEUATOG YIX TV NAEKTPIKH E0TiX
koe " o)) = o HaYEIPEHATOQ
Xpovog XPNOIPOTIOIEITE VIO TO GPXIKO poyeipepa Tn Bodpida

oc Ae- gayelipguoTog 9.
Ta

Kavovikoc K. 2025 &-* 8 13 &* 6 1922
MouTiyKo YwpIou

OaynTo
Kawuotnhpag

BaOpida ouvé- AiGpkela ou-
XIONG TOU Jo-  VEXIONG TOU
HOyEIPEHATOC

YEIPEHATOC

loxupoc K. 25-30

10-12 6 1518

g
Kawovikoc K. 27-32 = 9 1012 7 1720

lomovIKr) mouTiyko™™*

Toumeg, oOUTIEC KPEPQ

oe AemTa

loxupog K. 38

= 5 38

KavovIKog K. 8-13

& 5 813

Kéik (0 pmev popl)

loxupog K. 3540 9 3540

KOOoVIKOG K. 4550 9 4550

ZUUPBOUAEG HAYEIPEPATOG

10

XPNOIUOTIOIEITE VIO TNV TTOPOOKEUN OOUTIWY KPEUAC KOl
oompiwv pia XUTpa TaxuTNTog. O XpOVoG UOYEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUOVTIKA. EGv xpnoipomolnoeTe piot XUTOO
ToxUTNTOC, okoAouBnoTe TIG odnyieg Tou
KoTookeuaoTr. [pooBeoTe OAa T UNIKG GUECWC OTNV
apxn.

TomoBeTeiTE KATA TO PAYEIPEUD TTOTOTWY Kail puliou
TTAVTOTE £VO KATOKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
yiveTal onuavTIKG HIKpOTEPOG. To vepo TPETEl val
Bpa&del, TpoTOU MPOOOEOETE TO CULGPIKA, TO pUd N TIC
noTaTeg. MNpooopudoTe 0Tn ouvexela TN Baduida
HOYEIPELOTOC, VIO VOI OUVEXIOETE PE TO UOYEIPEUQL.

>T0 TNyavnTa daynta (eoTdveTe TTPWTO TO AddI. MOAIG
OPXIOETE PE TO TNYAVIOUC, KPOTNOTE TN BepPoKpaoia
oT0OEePN, TTPOCOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XPEIAZETOI TN BaOUIOG HAYEIPEUATOC. ZTNV TTOPOIOKEUN
TEPIO0OTEPWV PEPIOWV TIEPIUEVETE, UEXP! VO ETITEUXOEI
Eava n Beppokpooio pavelpeuaToq. MupideTe TOKTIKG TO
doynTa.

OTav poyelpelete ooUTeC, KPEUEC, GOKES N peRiBIa,
TPOCOEOTE OAG TG UNKG TOUTOXPOVO OTO UAYEIPIKO
oKeloC.

lloxvi, ooumec 34 1560
ZUPOPIKA KOl pUTI

PUTL: 3 15-30
MoKOpOVOKIOH > 6-10
Aayaviké ko oaTpio

Bpootéc momameg pe dpAoudon 34 25-30
Bpaotec momomec xwpic GAolda 3-4 1525
MoToTokedTéEEC 3-4* 20-30
ZaAToEg

YOATOO ITTS0OIEA 1 36
Wapi

Bpaotd yap 3* 10-15
Mmoo GpOC OAX PLIOIKA 4-5 8-20
Kpeag

KoUAOG 34 50-60
WnToC KMo 34 60-100
PoAd KpéEoTog 3-4 50-60
MnpiCohat (3 cm Tiooc) 7-8 8-12
KoToAETO, GUOIK 1) TTovE™™ 6-7 8-12
2VIToeA, UOIKO 1) mave 6-7 6-10
‘EToipa mipoiovTa

NOKOVIKG, KOTEWUYHEVD 34 10-20
OETOKIO PopIoU, KOTEYUYHEVD 6-7 8-12
Y OTOPIOHON AGKOVIKWY 6-7 6-10
Emdopma

Kpemee 5-6

NIQOIPO TNC OOKOAGTOC

* 2UVEXION TOU JOYEIPEPOTOC XWPIC KOMOKI

“*XWpIC KooK




k8 KaBapiopoc Ko
ouvTnpnon

Kax@apiopog

MOAIC KPU®WOEI N CUOKEUT), KaBapioTe TNV Ue eval
odouyyapl, vepd Kal COTIOUVI.

MeTd amd K&Oe Xprion, HOAIC KOUWOEI O KOUOTHPOC
KaBopioTe TNV eMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWV EEBOTNUATWY TOU.
Edv aprioete umoAeippara (emoavaynueva ToodIua,
OTAYHLOTO AITTOUG, KTA.), OKOUN Kail av gival Aiya, Ba
OXNUGTIOOUV PO KOOUOTO OTNV EMHAVEIS KOl O gival TTOAU
OuokoAo va Ta KaBapioeTe. Eival omapaiTnTo va givail
KOBOPEC Ol OTIEC KAl Ol EYKOTIEG, VIO HIak KOAR GAOYO.

H petakivnon KAToIwV OKEUWV PTTOPEl VO adrioel JETOAIKG
UTTOAEIPUOTO TTAVW OTIC OXGPEG.

KobopioTe pe oamouvovepo Kol TRIWTE e HIO PN HETOAAIKN
BoUPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

Edav o1 oxdpec dioBeTouV eADOTIKOUC TAKOUG, TTPOOEETE
KOTA TOV KaBapiopd Toug. OI TAKOI PTTOPEl Vo BYOouv Kol N
oxapa pmopei va xapd&el TN BAon €0TIWV.

No oTeyvVETE TIAVTO KOAG TOUG KAUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv unttipxouv oTayOvEC VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC KATG TNV
evopEn Tou PoyeIpEUOTOC, Propei va dBeipel To OUGATO.

MeT& ammd Tov KaBaPIoPO KAl TO OTEYVWHA TWV KAUOTHPWY,

BeBaiwbeite OTI T KOAUPUATO eival KOAG TOTTOBETNHEVA
TAvw oTOo JIOXUTAHPO.

BA&BeC, TI UTTOPE VX YiVEl;

> OPIOUEVEC TIEPITITWOEIC OI TUXOV epdaviCopevec BAGReC
HTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV eUKOAD. [pIv KOAEoETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINEETNONC TIEAXTWV, TTOOCEETE TIC
akOAouBeg umodeitelc:

MiBavi autiok
EAOTTOpOTIKN 00QOASIO.

MpopAnpa
BAGBN Tou NAEKTPIKOU peUpo-
TOC OTO YEVIKO TIVOKAQ!.

Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

Mpocoxn!

m [0 TOV KOBOPIoUO TNC CUCKEUNC PNV adaipeoeTe TO
oTolIxeio xelpiopou. Eioepxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEOE! {nNUIG OTN CUOKeEUN.

m  MnVv XpNOIUOTIOIEITE OUCKEUEC VIO KABapIOTNTA Pe OTUO.
Mmopei va ¢Beipel Tn BAon eoTIRV.

m  Mnv XpNOIUOTIOIEITE KAVEVA TIPOIOV KaBapIoUoU,
odouyYoPAKIO OO CUPHG, AIXUNEG QVTIKEIUEVE,
HOXOipI00 KATT. VIO VO OITOPOIKPUVETOI TG OKANPUOPEVE
urmoAgippaTa daynTou amd TN BAon O0TIWV.

m  Mnv xpnolpomoleite poxaipia, EUOTPEC 1 TTOPOUOIN VIO
Vo KabopioeTe To OUVOAO KPUOTGAAOU PE TO TIAGHOIO TV
KOQUOTNPWY, HETOMIKG TTAGICIO ) TOU TTIVOKEG OTTIO
KPUOTOAO Qv UTTAOXOUV.

ZuvTApnon

KabopioTe Gueoa Tor uypd ou utiepxelAiouv. ETol 6o
eumodioeTe T UTTOAEILUOTO GoynToU VO KOMAGOUV Kol Bal
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TIPOOTIAOEIEC.

Mnv cUpeTe MAVK OTO YUOA TG OKeUn vyIaTi pmmopei va To
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNPWV QVTIKEINEVWY TTAVW OTOV KOUOTOAMO. Mn XTuTiame
KOVEVO OTTO TOL AKPO TNC BAONC €0TIRV.

O1 KOKKOI Giupou (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPASEIYUO, aTTo
TOV KOOGPIOUO AGXOVIKWY KOI KNTTEUTIKWY) XOPAlOUV TNV
emPavein TOU KOUOTOAOU.

Av €xel xubei Nwpevn Zaxapn Kol TPODIUG e UWnAN
TIEPIEKTIKOTNTO 0g CAxopn, Oa TPETEl va KabapioeTe
OPEOWC TNV eoTia ge Tn BonBeia TNS EUCTPOC VIa
KPUOTOAAO.

Ooo eival duvaTov, amopuyeTe va £pOel oe emadr) TO aAATI
ge Tnv emdaveia TNG NAEKTPIKNC €0TIOC.

Auon
EAeyEre 070 yevIKO Tivaka pe TIC 0oGaAeIee eav N aodoAein
elval Kopevn Kol GAOETe Tnv.

To outopoTo N eva dIadopIko £xel mdnEel.

EAeyEre 10 yeviko Tivoka DIovopng pnmwe exel nonéel To
QUTOUATO 1) TO OIPOPIKO.

Aev AeIToupyei T0 QUTOHOTO

Mmopei vor umtipxouv UTTOAEILOTO TPOGY 1) KaBOPIOpoU
QVaIHO. avOEoa OToV OTVONPIOTEC KOl 0TOUC KOWOTHPEC.

To Kevd avapeoo oTov omvOnpIOTH Kol 0TOV KOUOTA PO TIPETE!
Vo eival KoBopo.

Or kauaTpeC €ival uypoi.

STEYVROTE e TPOOOYT T KOMAKIO TOU KAUOTN .

TorKOMOKIC TRV KOUOTNPWY Dev sival KOAG TomoBeTnpéva,

EAEYETE OV TON KOMOKIOH VOl KOAG TOMOBETNIEVDL,

H ouokeur) Ogv €xel yeiwan, Oev eival 0waTr n ouvdeon rn
yeiwan exel mpoRANpOL.

EmikovwvraTe pie Tov NAEKTPOAOYO EYKOTAOTOONC.

H GAGya Tou KawoTnpa dev eival  TarKOMAKIG TRV KAUOTNPWY Dev eival KOAG TomoBeTnpéva.
opoIOHoPGN.

TomoBeTr0Te 0WOTH TO KOULIGTIO TIOVW GTOV OVOIAOYO KOU-
oThpaL.

O1 eyKOTIEC TOU KOUOTA PO EVOI BOWHIKEC.

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOWATAPO.

H por) oepiou dev aivetal kavo- H por aepiou eivor KAEIOTH amo 1ot evOIGEON KAEIDIA.

Avoire TormBova evdIapeoa KASIDIA.

vIKN), 1) Dev Byaivel ogpio.

Edv 10 0i€pI0 IpoepyeTal omo GIoAN, AEYETE av eival GidEIO.

AMOGETE TN GIOAN.
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el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

Meavr outiot
Kamoiog Kpouvoc sivail avoixToc.

MpopAnpa
H kouCiva pupicer oépio.

AUon
KAeioTe TOUG Kpouvouc.

Mn owatr) edoppoyr) TS GIGANC.

EAéyETe ov n ouvdeon eival 0woTr).

MBavn Giappor) aepiou.

KAeioTe 10 yeviko KAeIDi oepiou, oepioTe TO ¥wpo Kol e1domolei-
0TE OPEOWC Evav §E0UCIODOTNHEVO TEXVIKO EYKOTAOTOIONC VIOt
voreheyEer Kou vor moTomoInoel Ty eykoraoTtaon. Mnv xpnoipo-
TIOIEITE TN OUOKEUN PEXPI VO BeBOIwBEITE 0TI BEV UTIOPXE! Koo
dioppon oiepiou oTNV EYKOTAIOTOON ) OTN OUCKEU).

0 kowuaThpac oprvel OpEoWE
HOAIC adroeTe T0 DIoKOTTN.

A&V TIOMTAOOTE Y10 GPKETO YPOVIKO BIGOTNWO TO DIOKOTTTH.

MOAIC avaeTe TOV KOUOTN PO, KPOTHOTE TIOMNHEVO TO DICKOTTTN
VIO PEPIKA QKOO OEUTEPOAETTOL

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTN O Elvai BRWLIKEC.

KaBopioTe TIC eyKOTEC TOU KOUOTA QO

VA Yrinpecia eEumtnpeTnoNG
MEAXTWYV

Edv emkoivwvhoeTe pe To TexvikO poc 2€pBIg, Ba mpenel
Vo yWwpileTe Tov aplBud Tou Tpoiovtog (E-Nr.) kai Tov
apI1Ouo mapaywyng (FD) Tng ouokeung. AuTh n mAnpodopia
UTTOXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOC YE TNV TTANCIEOTEPN UTTNPEOIO
efutnpeTnong eAoTwy Ba Ta Bpeite €D ) AVTIOTOIXG OTOV
ETMOUVATTOUEVO TTIVOKO HE TIC UTINPECieC eEUTINEETNONG
TTEAOTWV.

EvTOAn €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAGBNG
GR 18 182

XPEWON KANONG TTpo¢ €BVIKG OikTUO

EumoTeuTeiTe TNV eumelpia TOU KOTooKeuaoTh. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUN yiveTal amd ekmaIdEUPEVOUC
TEXVIKOUC TOU 0ePpPIC, TTOU eival eEOTIAICUEVOI PJE TG YVNOIX
OVTOAOKTIKA VIO TN OIKA OOC OIKIGKI CUGCKEUT.

Opol eyyunong

Av, avTiOeTa amd TIC TTPOOOOKIEC PAC, N CUOKEUN
apouciaoel kamoia BAGRN 1 dev TTANPOI TIC avapevoueveg
QMAITACEIC TTOIOTNTAC, OOC TTAPOKOAOUUE VO PHOC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO BUVOTOV. Nt var eival Eykupn
n eyyunon oac, N ouokeun Ogv TIPETIEI VO €XEI UTIOOTEI
TopePBaon ) va €xel utoBANBei oe KaKN xPnon.

O1 Opol eyyunonc mou epappdlovTal eival AUTOl TTOU
opidovTal armd TNV EKTTPOOWTNON TNG ETAIPIOG POC OTN
XWwPa OTIoU eyive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
meploooTePEC MANPOdOPIEC OTO KATAOTNUG ayopdc. Eival
OVOYKOO VO TTGPOUCIAOETE TNV GTTOdEIEN ayopdg VIo Vol
XPNOIYOTTIOINCETE TNV eyyunon.

Alotpnon Tou JIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.
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MpooTacio MEPIBXAAOVTOC

Edv mave oTnv mivokida TUTIOU TG OUOKEUNG BpioKeTal TO
oupBoro &, mpoogtTe TIC aKOAOUBEC UMOBEILEIC.

Anoocupon CUNPWVX HE TOUG KAVOVEC
TIPOCTXCING TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TNV OUCKEUGOIa CUPDWVA PE TOUC KOVOVECG
TTPOoTOoIOG TOU TIEPIBAANOVTOC.

AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPEICUEVN CUPPVA
E he Tnv eupwmaikr odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TTOAIWV CUOKEUWV

(waste electrical and electronic equipment -
W WEEE).

H odnyia autn kabopilel Ta MAaicia yia Thv

amdoupon Kail a&lotroinon Twv TTAAIWY CUOKEUWV Je

I0XU og OAn TNV EE.

To mePITUNYUG TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE GO TO
OMAITOUPEVD UAIKG via TNV eEaoddAion TNG
QTTOTEAEOUOTIKNG TTPOOTACIOG KOTG TN HETAPOPA. AUTA TO
UAIKG eival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEILVOVTOC £TOI
TNV EMMTWON OTO TIEPIBANOV. Z0G KoAoULE VOl
ouvelodepeTe Kal eogic oTn dlaTrpnon Tou epIBGAOVTOC,
CKOAOUBWVTOC TIC TTOPAKATW CUUBOUAEC:

m  TIETOETE TN OUOKEUGOIO OTOV KOTOAMNAO KGO0
OVOKUKAWONC,

® OTIEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN, TTPIV TNV amoppiyn TNG.
2 UMBOoUAeUTEITE TNV TOTTIKMA OGC auTOdI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOBE0Ia TOU KEVTPOU DIGAOYNC
OVOIKUKAWOIJWY UNIK®V Kol TTOpodWOTE EKEI TN OUOKEUN
0agG,

m NV TIETATE TO XPNOIUOTOINUEVO AGdI OTOV vepOoxUTN.
@UAGETE TO OE Eva KAEIOTO OOXEIO Kall TTOpadWOTE TO OE
Kamolo onpeio dloAoyn g 1), edv Oev UTIAPXEI, OE EVav
KGO0 okoutdlwv (TTOAU MOavVOV Vol KATOANEE! 0g KATOI0
eAeyxouevo okoumdoToTo, I0WG OeV eival N KAAUTEPN
AUon, oAG TOUAGIOTOV ammodelyoupe TN WOAUVON TOu
vepoU).



Indice

Uso correcto del aparato. ................. 13
Indicaciones de seguridad importantes ... .. 14
Presentacion delaparato................. 15
Mandosy quemadores . ..........c.ciii.. 15
ACCESONOS . ettt 16

Encendidomanual............ ... ... .. .. ..... 16
Encendido automatico........... ... ... ... ... 16
Sistemade seguridad .............. ... .. ..... 16
Apagarunquemador. . ........ e 16
Advertencias . ... .. 17
Placaseléctricas ...........ccovvivvnnnnn. 17
Funcionamiento .. ........ ... .. ... . 17
Tablasyconsejos .............c.oovvnn. 17
Recipientes apropiados .. . .. .. ..o 17
Advertencias de uso .. ... . 17
Tablasde coccion . ...t 18
5 L .

Limpieza y cuidados del aparato ........... 21
Limpieza. . ... oo 21
Mantenimiento . .. ... ... . . . 21
¢ Qué hacer en caso de averia? ............ 21

2

Servicio de Asistencia Técnica............. 22
Condicionesdegarantia . ..................... 22
Proteccion del medio ambiente ............ 22
Eliminacién de residuos respetuosa con el medio
ambiente . ... 22

Encontrara mas informacion sobre productos,
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Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como

13



es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No use tapas o barreras de proteccion para
niios que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 anos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

s No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.



= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

= Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

= LOs recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

= Los recipientes pueden saltar de forma
repentina por la presencia de liquido entre
la base del recipiente y la zona de coccion.
Mantenga siempre secas la zona de
coccion y la base del recipiente.

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
Técnico debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico y cortar la alimentacion
de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia — jPeligro de descarga

eléctrica!

= No utilice maqguinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

m Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
guemador o la zona de coccidon que controla. Los
mandos le permiten regular la potencia que necesite,
segun las distintas posiciones, entre los niveles maximo
y minimo. Nunca intente pasar directamente de la
posicion 0 a la 1 ni volver de la posicién 1 ala 0.

Indicaciones

] Zona de coccion controlada por el mando

Zona de coccion apagada

Potencia maxima

Potencia minima

Zona de coccion ampliada

Indicador de funcionamiento y calor residual
Potencia maxima y encendido eléctrico del quemador
Potencia minima

o] ~|«|o

_L|@|
o

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia

Termopar
Difusor
Tapa

Nl W N —
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es Quemadores de gas

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccidn puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semirdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o €l
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-
dor.

Caddigo
HEZ298114 Parrilla supletoria cafetera
HEZ298105 Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.
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@) Quemadores de gas

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado vy repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequefio.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidén dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producirad un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.



Advertencias

Durante el funcionamiento del guemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extinciéon accidental de las llamas
del guemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Placas eléctricas

La placa eléctrica de doble circuito presenta dos
posibles zonas de coccidn: una pequefia de 700 W y
otra ampliada de 1800 W, en caso de que su aparato
funcione a 230 V de tension.

Funcionamiento

Coémo encender

Conectar la zona de coccidn pequefa:
Gire el mando hacia la derecha hasta la posicidon
deseada. El indicador de funcionamiento se ilumina.

Conectar la zona de coccién ampliada:
Gire el mando hacia la derecha hasta © y vuelva a
girarlo en sentido contrario hasta la posicion deseada.

Para utilizar de nuevo la zona de coccidn pequena, gire
el mando hacia la izquierda hasta la posicion O y
conecte de nuevo.

Nota: Se recomienda utilizar la maxima potencia al
inicio de la coccidn y pasar a niveles de potencia
intermedios transcurridos unos minutos.

Como apagar

Gire el mando hacia la izquierda hasta la posicion de
apagado. El indicador de calor residual se apagara una
vez que la superficie de la placa se haya enfriado.

Calor residual

La placa eléctrica se puede apagar un poco antes de
acabar la coccion. El calor residual le permitira
continuar la coccion durante unos minutos y, de este
modo, ahorrar energia.

Placas eléctricas es

Advertencias

Evite el desbordamiento de liquidos sobre la superficie
de la placa eléctrica.

No cocine con recipientes mojados.

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo  Diametro maximo
de la base del reci- de la base del reci-
piente piente

Quemador réapido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rdpido 14 cm 22 ¢cm

Quemador auxiliar 12cm 16 cm

Placa eléctrica 14 cm 18 cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
\ Vg tamarfio apropiado a cada
quemador.
No utilice recipientes
peqguenos en quemadores
grandes. La llama no
debe tocar los laterales
del recipiente.
‘/ No utilice recipientes

= deformados que se
=——x muestren inestables sobre

la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.
y No cocine sin tapa o con
\V WN esta desplazada. Se

desperdicia parte de la
energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No coloque los
recipientes grandes en los
quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.

\
X
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es Tablas y consejos

Coloque los recipientes
\/ sobre las parrillas, nunca

x directamente sobre el
quemador.
Asegurese de que las

parrillas y tapas de los
guemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccidn ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

(4

r==1%

Tablas de coccion

En las tablas siguientes se presentan las posiciones y
tiempos de coccién 6ptimos para una seleccidon de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de acero inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador o la placa eléctrica. Consulte la informacion
relativa a los diametros de recipientes de
cocinado.— "Recipientes apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacidén sobre:

{3 Método de coccion

Y1) Posicion de coccion

(® Duraciéon en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla

Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

= Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
& Freir fuerte

=~ Freir suave

@ Derretir, fundir

* Sin tapa

*

*

Remover continuamente

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer guemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2
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Ejemplo:

Plato Tiempo
total en
min

Quemador

Sopas, cremas

Sopa de pescado

Quemador 1217 8 79 1 58
rapido

Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido

Quemadorwok ~ 10-15 9 68 4 47

%)

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcidon recomendada)

el tiempo total para la coccidon es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiem- Paso 1
pototal

Quemadores

en min

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Q. rdpido 12-17 8 79 1 58
Q. semirapido  17-22 8 1113 1 69
Crema de calabaza, sopa Borsch

Q. rdpido 30-35 9 1012 5 2023
Q. semi-rdpido ~ 45-50 9 1517 6 3033
Minestrone (sopa de verduras)

Q. rdpido 4752 9 1012 5 3740
Q. semirapido 5762 9 1012 6 4750
Pasta y arroz

Espaguetis

Q. rdpido 1822 @@* 9 810 6 1012
Q.semirdpido 2024 E@* 9 1012 10-12
Arroz

Q. rdpido 17-22 9 57 12-15
Q. semi-rapido 1823 9 79 6 1114
Ravioli

Q. rdpido 9-14 9 46 6 58
Q. semirapido  17-22 8 1214 8 58
Verduras y legumbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Q. rdpido 2328 & 9 810 = 5 1518
Q.semirdpido 2530 £ 9 1012 6 1518



Tablas y consejos es

Plato Tiem- Paso 1 Plato Tiem- Paso 1
Quemadores  Pototal = Quemadores  Pototal

en min
Hummus (puré de garbanzos) Mejillones
Q. rapido 5065 & 9 1012 4 4043 Q. rapido 57 9 57
Q.semirdpido 5257 £+ 9 1214 5 4043 Q. semirapido  10-12 9 1012
Lentejas _ Came
Q. rapido 40-45 8-10 8 3235

Magret de pato (1 ud.)
Q. semirapido  6-8 &7 68

= &
«©

Q. semirdpido  50-55 9 1820 6 3235

Tempura de verduras Q. répido 911 &8 v 7 919

Q. rapido 1217 & 7 68 & 6 69 Solomillo Strogonoff

Q.semirdpido 1520 &~ 8 810 &~ 7 710 Q. répido 813 & r g 813

Salteado de verduras frescas™ Qsemitdpido 1217 &S+ 9 1217

Q répi@o, : 68 = k& Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)

Q.semirdpido  12-14 &= 9 1214 Q. répido 710 &+ g 04 &+ g 58
Patatas fritas Qsemitdpido 712 &5 9 712

Q. rdpido 1520 & 9 1520

Carne picada (pastel de carne, albondigas, salsa bolofiesa)

Q.semirapido  25-30 &%-* 9 2530

Q. répido 1520 &S5 8 1520
Huevos Q.semirapido  20-25 &-* 9 20-25
Shakshuka Productos preparados
Q.semirapido 1520 &~ 9 1012 & 4 58
- — . Croquetas congeladas (16 uds.)
Q. rapido 1318 & 8 79 - 3 69 Varitas de pescado congeladas (12 uds.)
Tortilla francesa (1 ud.) Q. rapido 6-10 & 8 610
Q semirapido  3-5 =" 8 39 Q.semitépido 812 &%~ 8 812
Q. rapido 2-4 =10 24 Salchichas fritas (12 uds.)
Tortilla de patata Q. rapido 510 & 9 13 & 7 47
Q. rapido 2530 &S~ 9 2530 Q. semirdpido 712 &~ 9 712
Q semirapido  32-37 &~ 9 32-37 Salchichas calentadas en agua (12 uds.)
Salsas Q. semirdpido  8-13 9 813
Salsa bechamel™ Q. répido 712 7 712
Qawdiar 1015 @ 6 24 &% 6 811 Hamburguesas (4 uds)
Q.semirdpido 1015 @ 5 24 &% 5 811 B et uw M el Ed
Salsa de queso azul™ Q. semirapido 510 &~ 9 13 & § 47
Talviiar 16 & 7 46 Verduras congeladas™*
Qsemirépido 35 @ 7 35 Sl Wl - kB
Q.semirapido  12-17 &% 9 1217

Salsa napolitana
Q.semirapido 1823 &-* 6§ 24 -
Q. répido 1520 &7 8 13 o 6 1417 Q. rapido 16-20

4 1619 Pizza (20 cm de diametro)

= 1 1620
Salsa carbonara Q.semirapido 2025 <~ 1 2025
Q.semirapido 1015 &=* 6 57 <=* 3 58 Postres
Q. rapido 8-13 =" 5 46 =" 3 47 Pudin de arroz**
Pescado Q semirdpido  30-35 EF* 8 911 £+ 4 2124
Merluza ala romana Q. auxiliar 4045 & 1214 &+ 2 2831
Q. rapido 510 &+ 8 510 Chocolate con leche
Qsemidpido 813 &5 9 813 Q. auxiliar 10-14 & 1 1014
Salmén asado Q semirdpido 1620 @* 1 1620
Q. rapido 510 & 7 24 o~ 1 36 Crepes (4 uds.
Qsemirdpido 510 &% 8 24 < 1 36 Q. répido 1722 &= 7 13 & 5 1619
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es Tablas y consejos

Plato Tiem- Paso 1 Tabla de coccidén para la placa eléctrica
Quemadores  Pototal Utilice la posicion de coccion 9 para el inicio rapido de
en min la coccion.
Q §em|-rap|d0 2025 & 8 13 & 6 1922 Posicionde  Duracion de
Pudin de pan coccion lenta la coccion
Q. répido 2530 & 9 1012 6 1518 lenta en minu-
Q.semiapido  27-32 o 1012 7 1720 fos
Natillas™* Sopas, cremas
Q. rapido 3-8 * 5 38 Cocido, sopas 34 1560
Q. semi-rapido  8-13 F* 5 813
. _ : Pasta y arroz
BIZCO,Ch,O (al bafio maria) _ Arroz 3 1530
Q. rap@ol | 3540 9 3540 Pasia 5 610
Q. semirdpido 4550 4550
) ) Verduras y legumbres
Consequ de cocinado » Patatas hervidas sin pelar 3-4 25-30
m Los tiempos de coccidn de las cremas y legumbres 5 | | 2 150
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si atatas peladas con sa 3 525
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del Albondigas de patata 3-4* 20-30
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio. Salsas
m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se Bechamel 1 36
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Lleve el agua a ebullicién antes de introducir pasta, Pescado
arroz o patatas y ajuste después la potencia para . =
mantener la ebullicion. Pescado cocido 3 1015
m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una Merluza a laromana™* 4-5 820
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es Carne
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite Goulasch 34 50-60
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente. Estgfado 54 60-100
m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el Rollitos de carne 34 5060
re?i?iednte para gocinar sopas, cremas, lentejas Bistec (3 cm de grosor)*™* 7-8 8-12
estofadas o garbanzos.
9 Chuleta, al natural 0 empanada™*  6-7 8-12
Escalope, al natural o empanado™*  6-7 6-10
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Productos preparados

Verduras congeladas 34 10-20
Varitas de pescado congeladas 6-7 8-12
Salteado de verduras 6-7 6-10
Postres

Crepes 56

Fundir chocolate
* Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa



k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del quemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa vy frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

Limpieza y cuidados del aparato es

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafnarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

= No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.

m  No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccion por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azulcar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccidén con ayuda de la rasqueta para vidrio.

Evite en lo posible el contacto de la sal con la
superficie de la placa eléctrica.

B ;. Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:
Posible causa
Fusible defectuoso.

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automdtico o un diferencial.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre  El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no estd conectado atierra, estd mal conectado  Péngase en contacto con el instalador eléctrico.

0 latoma de tierra es defectuosa.

La llama del quemadornoes  Las piezas del quemador estan mal colocadas.

uniforme.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del guemador.

Elflujo de gas no parece nor-  El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

mal 0 no sale gas.
estd vacia.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no  Cambiar la bombona.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Posible causa
Algun grifo estd abierto.

Anomalia
Hay olor a gas en la cocina.

Solucion
Cerrar los grifos.

Mal acoplamiento de la bombona.

Compraobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para larevision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

El' quemador se apagainme-  No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-

diatamente después de soltar  ciente.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

VA Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacion figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dano o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacidn detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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B} Proteccién del medio
ambiente

Sienla %aca de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo /&, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
EF\/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea

para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢cdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalac&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizac&o segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulacdo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagcdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilacdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas superficies
quentes. Mantenha as criangas com menos
de 8 anos afastadas do aparelho.

= Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os componentes
poderdo ser danificados e, com o tempo,
deixar de vedar corretamente, permitindo a
saida descontrolada de gas. Qualquer
destas situagdes pode provocar
queimaduras. Cologue sempre garrafas de
GPL na posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!

s O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto
tem de ser vigiado ininterruptamente.

m As zonas de cozedura aguecem muito. N&o
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

= N&o armazene nem utilize produtos quimicos
COrrosivos, vapores, materiais inflamaveis ou
produtos ndo alimentares por baixo deste
electrodomeéstico, nem perto dele.



= As gorduras ou 0leos sobreaguecidos séo
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

s Fissuras ou fraturas na placa de vidro s&o
perigosos. Desligue imediatamente todos
0s queimadores e elementos de
aquecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacdo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

= Osrecipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideracéo as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

= Os recipientes podem saltar de forma
repentina, devido a presenca de liquido
entre a base do recipiente e a zona de
cozedura. Mantenha sempre secas a zona
de cozedura e a base do recipiente.

= As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacdes e substituicdes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servico de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botdo de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!

= N&o utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

= Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualquer comando esta identificado o queimador
correspondente ou a zona de cozinhar. Com 0s
comandos pode regular de acordo com as diferentes
posicoes a poténcia necessaria entre os valores maximos
e minimos. Nunca tente mudar da posicao 0 diretamente
para a posicado 1 ou da posicédo 1 para a posicao 0.

O

Indicacoes

] Zona de cozinhar controlada pelos comandos

Zona de cozinhar desligada

Nivel de poténcia méximo

Nivel de poténcia minimo

Zona de cozinhar alargada

Indicagdo de funcionamento e de calor residual

Maximo nivel de poténcia e ignicao elétrica do queimador
Nivel de poténcia minimo

o] =|«|o

_;|@|
©

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estdo correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacdo de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Boca do queimador
Tampa do queimador

W =
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pt Queimadores a gas

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
didmentro inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador economico ou
com o queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Coloque 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Caddigo
HEZ298114 Grelha adicional para cafeteira de café
HEZ298105 Simmer Plate

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faca de forma inadequada.
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@) Queimadores a gas

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione 0s comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores. O
gueimador acende-se.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se n&o houver ignicao, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o0 queimador ndo se acender apds 15 segundos,
desligue os comandos e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s queimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinébnimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.



Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal nao constitui qualquer perigo nem
€ sindnimo de avaria. Os odores vao desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingcdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Placas eléctricas

A zona de cozinhar de duplo circuito dispde de duas
zonas de cozinhar: uma pequena com 700 W e uma
um pouco maior com 1800 W, desde que o seu
aparelho funcione com uma tensao de 230 V.

Funcionamento

Ligar

Ligacdo da zona de cozinhar pequena:
Gire os comandos para a direita, para a posicao
desejada. A indicacdo de funcionamento acende-se.

Ligacao da zona de cozinhar alargada:

Gire os comandos para a direita até @ e, em seguida,
gire-o para a poténcia de cozedura desejada no
sentido contrario.

Para utilizar de novo a zona de cozinhar pequena, gire
0s comandos para a esquerda, para a posicédo 0 e
ligue novamente a zona de cozinhar.

Conselho: Deve utilizar a poténcia maxima no inicio da
cozedura e passar para niveis de poténcia intermédios
depois de alguns minutos.

Desligar

Gire os comandos desejados para a esquerda, para a
posicao Desligado. A indicac&o de calor residual
desliga-se, logo que a placa de cozinhar esteja
arrefecida.

Calor residual

A placa eléctrica pode desligar-se um pouco antes de
terminar a cozedura. O calor residual permite continuar
a cozedura durante uns minutos e, desta forma, poupar
energia.

Placas eléctricas pt

Adverténcias

Evite o derramamento de liquidos sobre a superficie da
placa eléctrica.

Nao cozinhe com recipientes molhados.

Ell Tabelas e sugestdes

Recipientes apropriados

Diametro minimo  Diametro maximo
da base doreci- da base do reci-

Queimadores

piente para cozi-  piente para cozi-

nhar nhar
Queimador répido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 ¢cm
Queimador econdémico  12.cm 16¢cm
Placa de cozinhar elé- 14 cm 18 cm
trica

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de
tamanho adequado a cada
queimador.
Nao utilize recipientes
peguenos em queimadores
grandes. A chama n&o
deve tocar nos lados do
recipiente.
Nao utilize recipientes
deformados que nao
‘——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
N&o deve cozinhar sem
WN tampa ou com a tampa mal
colocada. Grande parte da
energia é desperdicada.

\
X

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o

xu, queimador. Caso contrario,
o recipiente podera virar-se.
Nao cologue os recipientes
grandes sobre 0s

queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.

B Bk
"
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pt Tabelas e sugestdes

Coloque os recipientes
\/ x sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.
Antes de utilizar, certifique-
se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.
Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
pPEeSOS excessivos sobre a
mesma.

X
\ 4

r==1%

Tabelas com tempo de cozedura

As tabelas seguintes incluem as poténcias e 0s tempos
de cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sao valores de referéncia para quatro
porcoes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em ago
inoxidavel.

Utilize sempre recipientes para cozinhar de tamanho
adequado e cologque-0s no centro do queimador ou da
placa elétrica. Consulte informacdes sobre o didmetro
do recipiente para cozinhar em.— "Recipientes
apropriados”

Informacoes sobre a tabela

A preparagao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

€ Método de cozedura
iy Poténcia de cozedura
® Tempo de duragido em minutos

I\_I!c_étodos de cozedura indicados na tabela

Ferver

Retomar a cozedura

& Formar pressio na panela de presséo
Manter pressao na panela de pressao
& Alourar bem

=5~ Alourar levemente

@ Derreter

* Sem tampa

*

* Mexer constantemente

Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacdo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela séo indicados dados para a preparacao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2
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Exemplo:

Prato Tempo Passo1

Queimadores  fofalem = s, @

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. rapido 1217 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacbes também séo validas para os outros
queimadores sugeridos.

Prato Tempo Passo1 Passo 2

Queimadores tr::itslem o 0O

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. rdpido 1217 8 79 1 58

Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. rdpido 30-35 9 1012 5 2023

Q. normal 45-50 9 1517 6 3033
Minestrone (sopa de legumes)

Q. rapido 47-52 9 1012 5 3740

Q. normal 5762 9 1012 6 47-50
Massas e arroz
Esparguete

Q. rapido 1822 @& 9 810 6 1012

Q. normal 2024 & 9 1012 7 1012
Arroz

Q. répido 17-22 9 57 2 1215

Q. normal 18-23 9 79 6 1114
Ravioli

Q. rapido 914 9 46 6 58

Q. normal 17-22 8§ 1214 8 58

Legumes e leguminosas

Batatas cozidas (puré, salada de batata)

Q. rapido 2328 & 9 810 5 1518

Q. normal 2530 & 9 1012 = 6 1518

Humus (grao-de-bico cozido)

Q. rdpido 5055 & 9 1012 = 4 4043



Tabelas e sugestdes pt

Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Prato Tempo Passo 1 Passo 2
Queimadores tn?itslem Queimadores fotalem =~ s, o 00
Q. normal 5257 & 9 1214 5 4043 Q. normal 10-12 9 1012

Lentilhas

Carne
Q. répido 40-45 9 810 8 3235 Peito de pato (1 unid)
Q. normal 50-55 9 1820 6 3235 Q normal 68 S 7 58

Legumes fritos Qrapido 911 &+ 7 911
BIiE LI [ el B Lombo de novilho, strogonoff
Q. normal 1520 &-* 8 810 &> 7 710 0 répido 813 s 9 813

Legumes frescos salteados™ Q. normal 507 & g 197
B 180 68 = K§°° Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

o Rl Kl Q. répido 712 & 9 24 & 6 58

Batatalsfrltas Q. normal 712 &~ 9 712
0 et 1920 RSl ) REe Carne picada (patés, almbdndegas, molho & bolonhesa)

Q. normal 2530 &-* 9 2530 0 répido 1500 & 1500

Ovos Q. normal 2025 &-* 9 2025

Xacxuca Produtos pré-confecionados
Q. normal 1520 &~ 9 1012 & 4 58 .

Croquetes congelados (16 unid.)
Q. rdpido 1318 &= 8 79 = 3 69 Barrinhas de peixe congeladas (12 unid.)

Omeleta (1 porgdo) Q. répido 610 &~ 8§ 610
Q. normal 35 &8 30 Qnomal 812 &~ 8 812
Q. répido 24 &9 24 Salsichas (12 unid.)

Tortilha espanhola Q. répido 510 &~ 9 13 & 7 47
Q. répido 25-30 & 9 2530 Q. normal 712 &g 742
Q. normal 3237 &-* 9 3237 Salsichas (12 unid.)

Molhos Q. normal 813 9 813
Molho Béchamel Q. répido 712 70712
Q.econémico 10-15 @* 6 24 £ 811 Hamburguer (4 unid.)

Q. normal 1015 @ 5 24 & 5 811 Q. rapido 4-9 = 9 13 &S 7 36

Molho com queijo de pasta azul** Q. normal 510 &_*r 9 13 & 8 47
Q.econémico  4-6 @ 7 46 Legumes congelados™
Q. normal 35 @ 7 35 Q. rapido 712 &1 9 712
Molho napolitano Q. normal 12-17 &5 9 1217
Q. normal 1823 & 6 24 - 4 16-19 Pizza (20 cm de diametro)

Q. répido 1520 & 8 13 <F 6 1417 Q. répido 1620 <= 1 1620

Molho carbonara Q. normal 2025 <=~ 1 2025
Q. normal 10:15 &= 6 57 <= 3 58 Sobremesas
Q. répido 813 =" 5 46 < 3 47 Pudim de arroz**

Peixe Q. normal 3035 &3 8 911 £ 4 2124
Pescada romana Q. economico 4045 &+ 9 1214 £ 2 2831
Q. rapido 5-10 & _x 8 510 Chocolate de leite
Q. normal 813 & g 813 Q. economico 1014 @* 1 1014
Salmao assado Q. normal 16-20 @& 1 1620
Q. rapido 510 &% 7 24 < 1 36 Crepes (4 unid.)

Q. normal 5-10 Sk 8 24 o 1 36 Q. rdpido 1722 &> 7 13 & 5 1619

Moluscos Q. normal 20256 & 8§ 13 & 6 1922
Q. répido 57 9 57
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pt Tabelas e sugestdes

Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Tabela com tempo de cozedura para a zona de
A - » zinhar elétri
Queimadores fofalem = o O €0 ) ? .e etrica . .
Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de
Q. rdpido 2530 & 9 1012 6 1518 Poténcia de Tempo de
Q. normal 2732 &~ 9 1012 7 1720 continuagdo  continuacao
Pudim espanhol™ de cozedura  de cozedura
p em minutos
Q. répido 3-8 £ 5 38
Aol 813 = 5 813 Sopas, sopas cremosas
Bolo de massa batida (em banho-maria) Guisado, sopas 34 1560
Q. rdpido 35-40 9 3540 Massas e arroz
Q. normal 4550 9 4550 Arroz 3 15-30
Dicas para cozinhar Massas 5 610
m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize Legumes e leguminosas
uma panela de pressao. O tempo de cozedura -
diminui claramente. Se utilizar uma panela de Batatas cozidas, com pele 34 2530
pressao, siga as instrucdes do fabricante. Insira Batatas cozidas 34 1525
todos os ingredientes logo no inicio. Bolinhos de batata 34 50-30
m Cologue sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim, Molhos
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar -
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a Molho Béchamel 1 36
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar. Pei
. L% M6 = . eixe
m Para cozinhar em frigideira, agueca primeiro o dleo. : :
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a Peixe cozido 3* 10-15
temperatura constante, adequando a poténcia de Pescada romana** 45 820
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porcdes, aguarde até a temperatura ser novamente Carne
atingida. Vire os alimentos regularmente.
m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico, Carne de vaca estufada 34 5060
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo Carne estufada 34 60-100
Bife (3 cm de espessura)™* 7-8 8-12
Costeletas, simples ou panadas™  6-7 812
Escalopes, simples ou panados™  6-7 6-10
Produtos pré-confecionados
Legumes, ultracongelados 34 10-20
Barrinhas de peixe, ultracongela-  6-7 812
das
Refogado de legumes 6-7 6-10
Sobremesas
Crepes 56
Derreter chocolate

* Cozedura continua sem tampa

** Sem tampa
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Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servigo de

Anomalia

0O funcionamento eléctrico
geral esta avariado.

Causa possivel
Fusivel defeituoso.

Limpeza e manutencao pt

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m N&o utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortalicas) riscam a superficie do
vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

Evite 0 mais possivel o contacto do sal com a
superficie da placa eléctrica.

assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:
Solucéo

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial disparou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicéo de energia.

0 acendimento automatico
ndo funciona.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim-  Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
peza entre as bugias e 0s queimadores.

limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores estdo mal colocadas.

Certificar-se de que as tampas estdo correctamente colo-
cadas.

0 aparelho ndo estd ligado a terra, estd mal ligadooua  Contactar o instalador eléctrico.

tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador ndo é  As pecas do queimador estdo mal colocadas.

uniforme.

Colocar correctamente as pegas sobre o queimador cor-
respondente.

As ranhuras do queimador estéo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

0O fluxo de gas ndo parece nor- A passagem de gas esta fechada por chaves intermé-

mal ou ndo sai gas. dias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta

nao esta vazia.

Substituir a botija.
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pt Servicos Técnicos

Anomalia Causa possivel Solugéo
Hd um cheiro a gasna cozi-  Estd uma torneira aberta. Fechar as torneiras.
nha. Acoplamento incorrecto da botija. Verificar se 0 acoplamento estd correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalagdo autorizado para fazer a revisdo e certifica-
¢do da instalac@o. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que ndo existe qualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apos soltar o ciente.

0 comando ndo foi pressionado durante tempo sufi-

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

comando. As ranhuras do queimador estdo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

Fa Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigco de Assisténcia Técnica,
deve indicar o numero do produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacgao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizagéo.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéao e apoio em caso de anomalias
PT 214250730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparagao € executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas
de reparacao originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunigque 0 mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho nao devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizagao.

As condicdes de garantia vigentes s&o as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.
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EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencéo as seguintes indicacdes.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E\ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacdo
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccao eficaz durante o transporte. Estes materiais
sao totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacdo do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendagdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracao local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai 0 seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo organico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo € a melhor solugcédo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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EJ Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.
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tr  Onemli glvenlik uyarilar

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlan ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazli bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde 1si, nem ve yanma urdnleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttininiz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuc¢Uk ¢ocuklar uzak tutunuz.

= LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.

= Pisirme bolimleri ¢cok i1sinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Gzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal UrUnler, yanici
materyaller, besin disinda Urlnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asiriisinmis kati ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.



/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. TUm ocaklari ve elektrikli isitici
parcalar gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢cekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi ¢agiriniz.

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kot
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Kap ile pisirme bolumu arasinda sivi
bulunmasi halinde kaplar aniden
sicrayabilir. Pisirme bdlumlerini ve dayanikli
kap tabanini daima kuru muhafaza ediniz.

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlar degistiriimelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

= EgJer bir kontrol digmesi dondurulemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Cihaz temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

= Cam plakada olusan catlama veya
kirlimalar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

& Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brilor

Her kumanda digmesinde ilgili briilér veya ocak
isaretlenmistir. Kumanda digmeleri tzerindeki farkli
pozisyonlari kullanarak ihtiyac duydugunuz gtcu
maksimum ve minimum degerler arasinda istediginiz
gibi ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e
veya pozisyon 1'den pozisyon 0'a gecmeyi
denemeyiniz.

Gostergeler

Kumanda diigmesiyle kontrol edilen ocak

Ocak kapali

En yiksek glc seviyesi

En disik gl seviyesi

Genigletilmis ocak

Isletim ve atil 1s1 gdstergesi

En yiksek glic seviyesi ve brilor icin elektrikli atesleme
En disik gl seviyesi

o~ °|

_L|@|
o

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Bruldr kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir 1zgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buji

Termik eleman
Briilor basligi
Briilér kapag!

Nl W N —
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tr Gaz brulorleri

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Manuel Espresso makinesi ek
izgarasi

lanim i¢in uygundur. Capl
12 cm'den kiicuk olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Sadece en kiicik brilordeki kul-

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
distik sicaklikta pisirme icin
uygundur. Ekonomik brilor veya
normal brildr ile kullanilabilir.
Ocakta birden gok normal brilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya on sag normal briilore yer-
lestiriimesi onerilir.

Aksesuar parcasini ¢ikintilari
yukarlyl gosterecek sekilde tasr-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin tzerine
yerlestirmeyiniz.

Kod
HEZ298114 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

HEZ298105 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.
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@1 Gaz brulorleri

Manuel olarak acilmasi

1. Segctiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek gii¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru dénduriiniz.

2. Brlldre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en ylksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru donduriniz.

Kumanda digmesini basili tuttugunuz sirece tim
braldrlerin yaninda kivilcimlar ¢akar. Brilor yanar.

2. Kumanda dugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda digmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse briléri kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sire basil tutunuz
(azami 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger brilér 15 saniye sonunda yanmazsa kumanda
diugmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brialérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmisse
hatal bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kuclk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brildrlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak icin:

1. Brulért normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifce basil
tutunuz.

Briulorun kapatiimasi
Kapatmak icin kumanda digmesini sada cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brildrden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Uyarilar

Briulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.



ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal ¢alisma anlamina gelmez. Zamanla
gececektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Brulor alevlerinin yanlislikla sénmesi durumunda
brildrin kumanda ddgmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan dnce yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

B)Elektrikli plakalar

iki halkall ocakta iki farkli ocak kullanilabilir: 700 W'lik
klcUk ocak ve 1800 W'lik biraz daha buyuk ocak.
Bunun igin cihazinizin 230 V gerilimle ¢alismasi
gereklidir.

Calistirma

Acilmasi

En kiguk ocagin devreye sokulmasi:
Istediginiz kumanda digmesini, istediginiz pozisyona
gelene kadar saga ceviriniz. Calisma gostergesi yanar.

Genisletiimis ocagin devreye sokulmasi:

Kumanda digmesini © sembolline kadar saga ceviriniz
ve daha sonra istediginiz pisirme kademesine gelene
kadar ters yonde ceviriniz.

Yeniden kicuk ocagi kullanmak icin kumanda
digmesini sola gevirerek 0 pozisyonuna getiriniz ve
ocagdl yeniden aginiz.

Bilgi: Pisirme isleminin baslangicinda azami sicaklikta
kullanmanizi ve birka¢ dakika sonra daha disuk glc¢
seviyelerini segmenizi 6neririz.

Kapatiimasi

Istediginiz kumanda digmesini sola cevirerek kapali
pozisyonuna getiriniz. Atil 1s1 gostergesi, ocak
sogudugunda kapanir.

Kalan 1si

Elektrik tezgahi pisirme isleminin sona erdirilmesinden
az dnce kapatilabilir. Kalan 1s1 birka¢ dakika daha
pisirmeye devam eder ve bdylece enerjiden tasarruf
edilmis olur.

Uyarilar
Elektrik tezgahinin Uzerine sivi tagirmaktan kagininiz.
Islak kaplarla pisirme islemi yapmayiniz.

Elektrikli plakalar tr

Bl Tablo ve 6neriler

Uygun kaplar

Briilér Pisirme kabi taba- Pigirme kabi taba-
ninin minimum ninin maksimum
capl capl

Gueli brilor 20.cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22 cm

Ekonomik brilor 12 cm 16 cm

Elektrikli ocak 14 cm 18.cm

Kap ocagdin kenarindan disari tagsmamalidir.

Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbérmesini 6nlemeye yardimci olur:

Her bralor icin uygun ebatta
kaplar kullaniniz.

Biyudk brilérde kiicuk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine

\ Ve '/EX dengesizlik olusturacak
ﬁ £ bicimi bozulmus kaplar

J,

koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diiz ve kalin
olan kaplari kullaniniz.

) Kapaksiz veya kapak yari
\V Wylx aralik olarak pisirmeyiniz.

Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brtlor
Uzerinde ortalayiniz, bir

x", tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplar kumanda
diugmelerinin yakinindaki

brilorlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolay! hasara
neden olabilir.

Kaplari asla dodrudan
brilérin Gzerine dedil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.

Cihazi ¢alistirmadan énce,
1zgaralarn ve brulor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Gzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

r==1%
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tr Tablo ve Oneriler

Pisirme tablolari Bu bilgiler diger énerilen brilérler icin de gecerlidir.
Asagidaki tablolar, farkli yemekler i¢in optimum pisirme Yemek Dakika Adim 1

seviyelerini ve pisirme surelerini icerir. Bilgiler, dort Briilorler olarak ‘

porsiyon igin referans degerlerdir. toplam

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin sure

tiriine, agirhigina ve kalitesine gore degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de

Corbalar, kremali ¢orbalar

baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi icin genelde Balik gorbasi
paslanmaz gelik pisirme tavalari kullanilir. Guicld briilor 1217 8 79 1 58
Her zaman uygun buyUklikte pisirme tavalar kullaniniz Normal brilor 1702 8 1113 1 69
ve bralérin veya elektrikli ocagin ortasina yerlestiriniz.
Pisirme tavasi ¢capina yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" Kabak kremasl, bors gorbas|
altinda bulabilirsiniz. Gigli brilor 30-35 9 1012 5 2023
Tabloya iliskin bilgiler Normal brilor ~ 45-50 9 1517 6 3033
Her bir yemegin hazirlanmasi icin bir veya iki adim Mmfast“ront? ?sebze gorbas) _ _
gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iligkin bilgiler GUeld bralor 47-52 9 1012 5 3740
mevcuttur: Normal brilr ~ 57-62 9 1012 6 4750
£J Pisirme yontemi o
{i; Pisirme kademesi Makarna ve piring
(® Dakika cinsinden slre Spagetti
Tabloda belirtilen pisirme yontemleri by brullc.)r" 1822 S Bl i 1012
Pisirmek Normal briilor ~ 20-24 * 9 1012 10-12
Pisirmeye devam edilmesi Piring
2 Dudukli tencerede basing olusumu TR = —
Dud(ikli tencerede basincin korunmasi Giield britor —— 17-22 9 57 1215
& Gugld kizartma Normal brillér 1823 9 79 6 1114
=5- Hafif kizartma Ravioli
# Eritme —— == =
* Kapaksiz GUclU briilor 914 9 46 6 58
** Slrekli karistiriniz Normal briilor ~ 17-22 8 1214 8 58
Bilgi: Bu semboller cihaz iizerinde gériinmez. Bunlar, Sebze ve baklagiller
farkh pisirme yontemleri icin yénlendirme amachdir. Haslanmis patates (pire, patates salatas)
Farkli brilérler tizerinde yemekleri pisirmek icin gerekli Gugld bralor 2328 &~ 9 810 5 1518
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen secenek, ilk olarak Normalbrilér 2530 &+ 9 1012 6 1518
bahsedilen brtldérdir. Modele genel bakista ocaktaki H (nohut pures)
tim bralorler aciklanmistir.— Sayfa 2 umus {nonut puresi
Ornek: Giclt brilér 5065 & 9 1012 4 4043
Normal brilér ~ 52-57 & 9 1214 5 4043
Dakika Adim1 Mercimek
olarak = s\ o - — —
toplam . Guclu bralor 4045 9 810 8 32-35
siire Normal brilor ~ 50-55 9 1820 6 32-35

Sebze kizartma
GUeli brlor 1217 &~ 7 68 &%* 6 69

Corbalar, kremal corbalar

Balik corbasi

GUQ|U briilor 1217 8 79 1 58 Normal briilor 1520 &% 8 810 &+ 7 710
Normal brilér ~ 17-22 8 1113 1 69 Taze sebze sote™
Wok braldr 10-15 9 68 4 47 Guclibrdior 68~ <-" 9 638
Normal brilor ~ 12-14  &%* 9 1214
Bu Ornekte glglu brdldr, normal brildr ve wok brildr ile Patates kizartmasi
balik corbasinin hazirlanigi gésterilmistir. B 16 1500 &5 9 1520
Guglu braldr (6nerilen secenek) ile pisirme stresi 12 ile Normal brilor 2530 &% 9 2530
17 dakika arasindadir.
= Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika i¢in pisirme kademesi Yumurta

8'i ayarlayiniz. ksuk
= Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika icin pisirme kademesi Saksuka
1'e geciniz. Normal brilor ~ 1520 &% 9 1012 & 4 58

Gelli brdilor 1318 & 8 79 < 3 69
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Yemek Dakika
Briilorler olarak

Yemek Dakika Adim 1
Briilorler olarak e

,,

toplam
siire

Omlet (1 porsiyon)

toplam
siire

Hazir iiriinler
Dondurulmus kroket (16 adet)

Normal briler 35 & 8 35

[Glglibrilor 24 =" 9 24 Dondurulmus balik kroket (12 adet)
Ispanyol tortils Glolibrilor 610 & § 610
ety EEsl—- i 290 Normalbrilor 812 &~ § 812
Normal brilor ~ 32-37 &S-* 9 32-37 Sosis (12 adet)
Soslar Guell brlor 510 & 9 13 & 7 47
Besamel sos Normal brilor — 7-12 & 9 712
Ekonomik brilor 10-15 @* 6 24 &=* 6 811 Haslanmis sosis (12 adet)
Normal brilor 1015 @* 5 24 &* 5 811 Normal brilor ~ 8-13 9 813
KUiflG peynirli sos™* GUcld brilor 7-12 7 712
Ekonomik brilér  4-6 @& 7 46 Hamburger (4 adet)
Normal briilor ~ 3-5 Sr_ i 35 Guell brlor 4-9 &* 9 13 & 7 36
Napoliten sos Normal briilor ~ 510  &-* 9 1.3 &* 8 47
Normal brillsr ~ 1823 &%* 6 24 <" 4 1619 Dondurulmus sebze™*
Gglibrilor 1520 &% 8 13 <" 6 1417 Glclubrdlor 712 &=* 9 7-12
Carbonara sosu Normal brilor 1217 &> 9 1217
Normal brillor ~ 10-15 <-* 6 57 <>* 3 58 Pizza (20 cm ¢ap)
Glglibrilsr 813  &5-* 5 46 <" 3 47 Guclubrilor 1620 = 1 1620
Normal brilor 2025 <=~ 1 2025
Balik
Roma usulli barlam baligi Tatlilar
Glicll brilor 510 &-* 8 510 Sitlag**
Normal brilor 813  &-* 9 813 Normal brillor ~ 30-35 &&* 8 911 £ 4 2124
Firinlanmig somon Ekonomik briilor 40-45 &8 9 1214 £ 2 2831
Glglibrilsr 510 &%+ 7 24 <5 1 36 Stlu cikolata
Normal brilor ~ 5-10 &8 24 & 1 36 Ekonomik brilor 10-14 & 1 1014
Midye Normal briilor 1620 #* 1 16-20
Gliclt brilor 57 9 57 Krep (4 adet)
Normal brilor ~ 10-12 9 1012 GUcld brilor 1722 &% 7 13 &= 5 16-19

Normal brilor 2025 &* 8 13 &% 6 1922
Ekmekli puding

Q

Et
Ordek gogst (1 adet)

T T Glgli briilor 2530 - 10-12 6 1518
EL i Normalbrilsr ~ 27-32 <+ 9 1012 7 1720
Guelt bralor 9-11 &= 7 911 . —
Ispanyol pudingi*
Beef Strogonof T ==
o rig 613 S g 813 Gucld brlor 38 38
. i Normal brilér 813 €% 813
Normal brilor ~ 12-17  &%-* 9 1217 , -
Tavuk snitzel 8 tavuk g030s filetosu) Kuru pasta (benmari usuli)
s Gllgli brifer 3540 3540
L e - : Normal briler 4550 9 4550

Normal brulor ~ 7-12 &= 9 712
Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)

Gucli brilor 1520 &-* 8 1520
Normal brilor 2025 &%* 9 2025
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Tablo ve Oneriler

Pisirme ipuclar
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Kremal ¢orbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukli tencere kullaniniz. Pisirme siresi belirgin
bicimde azalir. Bir dudukli tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme suresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek icin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

Tava yemeklerinde ilk 6nce yagi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dlzenli araliklarla geviriniz.

Corba, kremali corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

Elektrikli ocak icin pisirme tablosu
Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

Corbalar, kremali corbalar

Pisirmeye de- Dakika olarak

vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

Sebze yemedgi, corbalar 3-4 15-60
Makarna ve piring

Piring 3 15-30
Makarna 5" 6-10
Sebze ve baklagiller

Elma dilim patates 34 25-30
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 34 15-25
Patates koftesi 3-4* 20-30
Soslar

Besamel sos 1 3-6
Balik

Haglama balik 3 10-15
Roma usulli barlam baligr* 4-5 8-20
Et

Gulas 34 50-60
Bugulanip kizartilan et 34 60-100
Sarma 34 50-60
Biftek (3 cm kalinliginda)** 7-8 812
Pirzola, sade veya panelenmis™  6-7 8-12
Snitzel, sade veya panelenmis™  6-7 6-10
Hazir iiriinler

Sebze, dondurulmug 34 10-20
Panelenmis balik cubuklari, dondu- 6-7 8-12
rulmus

Sebze soteleme 6-7 6-10
Tathlar

Krepler 56

Cikolatanin eritiimesi

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz

** Kapaksiz




K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa ylzey lUzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar Uzerinde metal izleri
birakabilir.

Brll6rleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sokulebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini cizebilir.

Her zaman brildrleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
bolgeler emayenin bozulmasina yol acabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin tGzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

El Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozulebilir.
Teknik Servisi aramadan énce asagidaki 6nerileri
dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden
Genel elektrik sistemi calismi-  Arizali sigorta.
yor.

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
¢ikarmak i¢in asla yanici Urtnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m Brilér kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliuminyum levhalari
temizlemek i¢in spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gli¢ sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali yiizinden asla tavalari ylUzey lzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin lzerine agir veya
sert cisimleri disirmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir parcasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam ylzeyi ¢gizebilir.

Erimis seker veya cok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimine dokdldikleri anda cam kazima aleti
ile gcikariimalidir.

Elektrikli ocaga tuz degmesinden mimkuin oldugunca
kacininiz.

Coziim
Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
degistiriniz.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik gakmak galismiyor.  Buijiler ile briilorler arasinda yemek veya temizleyici artigi - Buji ve brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

kalmis olabilir.

Brilorler islak olabilir.

Briilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Brilor kapaklar dizgiin yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin dizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kéti bir baglanti yapilmis veya

topraklamasi hatall.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Brilor alevi esit degil.

Briilor parcalari dlizgtn yerlestiriimemis olabilir.

Parcalarr ilgili brilorlere dogru sekilde yerlestiriniz.

Brilor bosluklarr irli.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Gaz akisi normal gézikmuyor  Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

Tdm gaz valflerini aginiz.

veya gaz ¢ikmiyor.
emin olunuz.

Gaz, gaz tipunden geliyorsa tiiplin bos olmadigindan

Gaz tupin degistiriniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

Ariza Olasi neden
Mutfakta gaz kokusu var. Bir vana agik kalmis olabilir.

Coziim
Vanalar kapatiniz.

Gaz tupunin kotl baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Olasi gaz kacag!.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu gGzden gecirmesi ve onaylamasiicin derhal bir yet-
Kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kacagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Digme birakildiktan sonra
brilor hemen kapaniyor. olabilir.

Kumanda diigmesine yeterince uzun sire basiimamis

Briilor(i yakiniz ve kumanda diigmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklart Kirli.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.

& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin Grin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Urintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i Gcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢mesi durumunda saticy; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin mahn onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukamludir. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;
- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,
- Tamirinin mUmkdn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;
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tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykir
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak c¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici

Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgi Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-TUrkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528
99 99

Uretici Firma :  Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com
Phone : 00 49 89 4590-00

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaglar 6ngoérialen kalitede
karsilayamazsa lUtfen bunu en kisa stirede bize
bildiriniz. Garantinin gecerli olmasi i¢in cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi tGlkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi igin satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tirld degisiklik hakki saklidir.



EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda & sembolil gériiliiyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
ﬁ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet d8mrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donisebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

=  ambalajl uygun geri déntslim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
donisebilen malzemelerin toplandidi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolld bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).

Cevre koruma
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Thank you for buying a
2

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

* Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miunchen
Germany

www.bosch-home.com

9001128581
980226(F)
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