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EY Utilisation conforme

Lire attentivement cette notice. Conserver la
notice d'utilisation et de montage ainsi que le
passeport de 'appareil pour une utilisation
ultérieure ou pour de futurs propriétaires.

Contrdler I'état de I'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des
avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil
sans fiche. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est destiné exclusivement a une
utilisation domestique et non professionnelle.
Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons. Le processus
de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption. Utiliser
l'appareil uniguement dans des pieces
fermées.

Cet appareil est congu pour une utilisation
jusqu'a une altitude maximale de 2 000 m.

Cet appareil n'est pas congu pour un
fonctionnement avec une minuterie externe ou
une commande a distance.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus et par des personnes dotées
de capacités physiqgues, sensorielles ou
mentales réduites ou disposant de
connaissances ou d’expérience insuffisantes,
sous la surveillance d'un tiers responsable de
leur sécurité ou bien lorsqgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil en
toute sécurité et gu'ils ont intégré les risques
qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué
par l'utilisateur ne doivent pas étre accomplis
par des enfants, sauf s'ils sont 4gés de 15 ans
et plus et qu'un adulte les surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

Utilisation conforme fr

ENPrécautions de sécurité
importantes

/\Mise en garde — Risque d'incendie !

= L'huile et la graisse chaude s'enflamme
rapidement. Ne jamais laisser I'huile et la
graisse chaude sans surveillance. Ne
jamais éteindre le feu avec de l'eau.
Eteindre le foyer. Etouffer les flammes
prudemment avec un couvercle, une
couverture ou similaire.

= Les foyers deviennent trés chauds. Ne
jamais poser des objets inflammables sur la
table de cuisson. Ne pas conserver des
objets sur la table de cuisson.

= L'appareil devient chaud. Ne jamais ranger
des objets inflammables ni d'aérosols dans
les tiroirs situés directement sous la table
de cuisson.

= Nutilisez pas de recouvrements pour la
table de cuisson.Cela pourrait entrainer des
accidents, p. ex. en raison de surchauffe,
inflammation ou d’éclats de matériau.

/\ Mise en garde — Risque de brilure !

= Les foyers et leurs alentours (notamment
lorsque des cadres sont présents sur les
surfaces de cuisson), deviennent tres
chauds. Ne jamais toucher les surfaces
chaudes. Eloigner les enfants.

= Le foyer chauffe, mais I'affichage ne
fonctionne pas. Couper le fusible dans la
boite a fusibles. Appeler le service apres-
vente.

s Utilisez uniguement des dispositifs de
protections que nous avons homologués,
par ex. les grilles de protection-enfants. Les
dispositifs de protections et grilles de
protection-enfants inadéquats risquent de
provoquer des accidents.

/\Mise en garde — Risque de choc

électrique !

= Tenter de réparer vous-méme l'appareil est
dangereux. Seul un technicien du service
aprés-vente formé par nos soins est habilité
a effectuer des réparations et a remplacer
des cables d'alimentation défectueux. Si
I'appareil est défectueux, débrancher la
fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service apres-
vente.

= De I'numidité qui pénétre peut occasionner un
choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur
haute pression ou de nettoyeur a vapeur.



fr Causes de dommages

= Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux. Débrancher
la fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service aprés-
vente.

s Les félures et cassures dans la
vitrocéramique peuvent occasionner des
chocs électrigues. Couper le fusible dans la
boite a fusibles. Appeler le service apres-
vente.

/\ Mise en garde — Risque de blessure !

Les casseroles peuvent se soulever
brusquement di a du liquide se trouvant entre
le dessous de la casserole et le foyer.
Maintenir toujours le foyer et le dessous de
casserole secs.

EJCauses de dommages

Attention !

m Les dessous rugueux des casseroles et des poéles
rayent la vitrocéramique.

m Evitez de faire chauffer a vide les casseroles. Des
dommages peuvent survenir.

m Ne déposez jamais des poéles ou des casseroles
chaudes sur le bandeau de commande, la zone
d'affichage ou le cadre. Des dommages peuvent
survenir.

m Si des objets durs ou pointus tombent sur la table
de cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

m Les feuilles en aluminium ou les récipients en
plastique fondent sur les foyers chauds. Les feuilles
de protection pour cuisiniéres ne sont pas
appropriées pour votre table de cuisson.

Apercu

Dans le tableau suivant, vous trouverez les dommages
les plus fréquents :

Dommages Cause Mesure

Taches Mets ayant Enlevez immeédiatement les
débordé mets ayant débordé avec un

racloir a verre.

Produits Utilisez exclusivement des
détergentsinap-  détergents appropriés pour la
propries vitrocéramique.

Rayures Sel, sucre et Ne vous servez pas de la table
sable de cuisson comme surface de

rangement ou de travail.

Les dessous Vérifiez vos récipients.
rugueux des cas-

seroles et des

poéles rayent la

vitrocéramique

Dommages Cause Mesure

Décolorations  Produits Utilisez exclusivement des
détergentsinap-  détergents appropriés pour la
propriés vitrocéramique.

Abrasion des réci- Soulevez les casseroles et les
pients (par ex. poéles pour les déplacer.
aluminium)

Sucre, alimentsa  Enlevez immédiatement les
forte teneuren  mets ayant débordé avec un
sucre racloir a verre.

Ecaillement

Protection de
I'environnement

Dans ce chapitre vous obtenez des informations
concernant I'économie d'énergie et sur la mise au rebut
de l'appareil.

Conseils pour économiser de I'énergie

m Fermez toujours les récipients avec un couvercle
approprié. Une cuisson sans couvercle nécessite
nettement plus d'énergie. Un couvercle en verre
permet de voir le mets sans devoir soulever le
couvercle.

m Utilisez des casseroles et des poéles avec un fond
plat. Des fonds qui ne sont pas plats augmentent la
consommation d'énergie.

m Le diamétre du fond de la casserole et de la poéle
doit correspondre a la dimension du foyer. En
particulier, des casseroles trop petites sur le foyer
conduisent a des pertes d'énergie. Attention : les
fabricants de récipients indiquent souvent le
diamétre supérieur. Il est généralement plus grand
que le diamétre du fond.

m Pour des petites quantités, utilisez une petite
casserole. Une grande casserole, peu remplie,
nécessite beaucoup d'énergie.

m Faites cuire avec peu d'eau. Vous économiserez de
I'énergie. Les vitamines et minéraux des légumes
seront conservés.

m Couvrez avec votre récipient toujours une surface
maximale du foyer.

m Réglez a temps a une position de chauffe inférieure.

m Choisissez une position de mijotage appropriée.
Avec une position de mijotage trop haute vous
gaspillez de I'énergie.

m Utilisez la chaleur résiduelle de la table de cuisson.
Si les temps de cuisson sont assez longs, éteignez
le foyer 5 -10 minutes avant la fin du temps de
cuisson.



Elimination écologique

o Y Eliminez lI'emballage en respectant
c‘, I'environnement.

B Présentation de I'appareil

Les indications de dimension des tables de cuisson
figurent dans l'apercu des modéles. — Page 2

Le bandeau de commande

Présentation de l'appareil fr

Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et
une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

=y

%

Symboles

i Affichage du foyer et de chaleur résiduelle

0 foyer avant
O] foyer arriére
Les foyers

Foyer Activer et désactiver

O Foyeraune zone
© Foyer adeux zones

Activer : tourner la manette du foyer vers
la droite sur ©. Régler la position de
chauffe.

Désactiver : tourner la manette du foyer
sur 0 et régler de nouveau.Ne jamais
régler la manette du foyer sur O en pas-
sant par-dessus le symbole ©.

Remarques

m Les zones foncées au niveau de l'incandescence

des foyers sont dues a des raisons techniques. Vous

n'avez pas d'influence sur le fonctionnement du

foyer.

Le foyer est régulé par I'enclenchement et 'arrét du

chauffage.Méme a la puissance maximale, le

chauffage peut s’allumer et s’éteindre.

Ceci permet, p. ex.

— de protéger les composants sensibles contre une
surchauffe

P

— de protéger 'appareil contre une surcharge
électrique
— d’obtenir de meilleurs résultats de cuisson
m Dans le cas des foyers a plusieurs circuits, les
chauffages de la surface de chauffe intérieure et le
chauffage des enclenchements peuvent s'activer et
se désactiver a des moments différents.

Affichage du foyer et de chaleur résiduelle

L'affichage du foyer et de chaleur résiduelle est allumé
lorsqu'un foyer est chaud :

m Affichage du foyer - pendant le fonctionnement, peu
de temps apres avoir allumé un foyer.

m Affichage de chaleur résiduelle - aprés la cuisson, si
le foyer est encore chaud.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle en
économisant de I'énergie, par ex. pour maintenir un
petit plat au chaud ou faire fondre du chocolat de
couverture.



fr Utilisation de I'appareil

EY Utilisation de I'appareil

Dans ce chapitre vous apprendrez comment régler les
foyers. Dans le tableau, vous trouverez les positions de
chauffe et les temps de cuisson pour différents plats.

Allumer et éteindre la table de cuisson

Vous allumez et éteignez la table de cuisson au moyen
des interrupteurs des foyers.

Réglage d'un foyer

Les interrupteurs des foyers permettent de régler la
puissance de chauffe des foyers.

Position de chauffe 1 = puissance minimale
Position de chauffe 9 = puissance maximale

Tableau de cuisson

Dans le tableau suivant, vous trouverez quelques
exemples.

Les temps de cuisson et les positions de chauffe
dépendent du type, du poids et de la qualité des mets.
Des variations sont donc possibles.

Pour le chauffage rapide, utilisez la position de chauffe
9.

Remuer de temps en temps les aliments épais filants.

Les aliments devant étre saisis a feu vif ou perdant
beaucoup d'humidité pendant la cuisson doivent étre
préparés par petites portions.

Dans le chapitre Protection de I'environnement
—> Page 4, vous trouverez des conseils utiles pour une
cuisine économe en énergie.

Durée de mi-
jotage, en mi-
nutes

Position de
mijotage

Faire fondre
Beurre, gélatine 1

Chauffer et maintenir au chaud
Ragolits / potées (par ex. potée 1

aux lentilles)

Lait** 12

Faire gonfler, frémir

Quenelles 3-4* 20-30 min
Poisson 3* 10-15min
Satfces blanches, par ex. bécha- 1 3-6 min
me

* Mijoter sans couvercle

** Sans couvercle

Durée de mi-
jotage, en mi-
nutes

Position de
mijotage

Cuire, cuire a la vapeur, étuver

Riz (avec double volume d'eau) 3 15-30 min
Pommes de terre en robe des 34 25-30 min
champs

Pommes de terre a I'anglaise 34 1525 min
Péates 5" 6-10 min
Potées, potages 34 15-60 min
Légumes et Iégumes surgelés 34 10-20 min
Cuisson en cocotte minute 34

Braiser

Paupiettes 34 50-60 min
Roti a braiser 34 60-100 min
Goulasch 34 50-60 min
Poéler**

Escalopes, nature ou panées 6-7 6-10 min
Cotelette, nature ou panée 6-7 8-12 min
Steak (3 cm d'épaisseur) 7-8 8-12 min
Poissoq et filet de poisson nature  4-5 8-20 min
Ou pané

Poisson et filets de poisson panés  6-7 8-12 min
et _surgelés, par ex. batonnets de

poisson

Poélées surgelées 6-7 6-10 min
Crépes 56 en continu

* Mijoter sans couvercle
** Sans couvercle



Nettoyage

Vous pouvez vous procurer des produits de nettoyage
et d'entretien appropriés auprées de notre service aprés-
vente ou dans notre boutique en ligne.

Vitrocéramique

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque utilisation.
Cela évite que des résidus alimentaires s'incrustent.

Nettoyez la table de cuisson uniguement lorsqu'elle est
suffisamment refroidie.

Utilisez exclusivement des nettoyants appropriés pour
la vitrocéramique. Respectez les consignes de
nettoyage figurant sur I'emballage.

N'utilisez jamais :

du produit a vaisselle non dilué

du nettoyant pour lave-vaisselle

des produits récurants

des nettoyants agressifs tels que des aérosols pour
four ou des détachants

des éponges a dos récurant

®m un nettoyeur haute pression ou un nettoyeur a jet de
vapeur

Les fortes salissures s'enlévent le mieux avec un racloir
a verre en vente dans le commerce. Respectez les
recommandations du fabricant.

Vous pouvez vous procurer un racloir a verre approprié
également auprés du service aprés-vente ou dans notre
boutique en ligne.

Avec des éponges de nettoyage spéciaux pour
vitrocéramique vous obtenez d'excellents résultats de
nettoyage.

Cadre de la table de cuisson

Pour éviter des dommages sur le cadre de la table de
cuisson, veuillez respecter les consignes suivantes :

m Utilisez uniquement de l'eau tiede additionnée de
produit a vaisselle.

m  Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-
les soigneusement.

m N'utilisez pas de produits agressifs ou récurant.

m N'utilisez pas le racloir a verre.

Nettoyage fr

VA Service aprés-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service
aprés-vente se tient a votre disposition. Nous nous
efforcons de toujours trouver une solution adaptée,
également afin d'éviter toute visite inutile du technicien
du SAV.

Numeéro E et numéro FD

Lorsque vous appelez notre service aprés-vente,
veuillez indiquer le numéro E et le numéro FD de
l'appareil. Vous trouverez la plaque signalétique
contenant ces numéros sur le passeport de l'appareil.

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme
pendant la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les
pays dans l'annuaire ci-joint du service aprées-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 141

FR 0140101100

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par
des techniciens de SAV formés qui disposent des
piéces de rechange d’origine adaptées a votre appareil.
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EYConformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. |l processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio & progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio non € da utilizzare con un
timer esterno o un telecomando separato.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.



IENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\Avviso - Pericolo di incendio!

= L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

= Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

= L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

= Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!

= Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per |
bambini non idonee possono provocare
incidenti.

/\ Avviso - Pericolo di scariche elettriche!

= Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
l'apparecchio € difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Importanti avvertenze di sicurezza it

= L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

= Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
POSSONO improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.



it Cause dei danni

EJ Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri 0 appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.

m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Provvedimento

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Danni Causa
Macchie Residui di cibo

Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

10

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente ¢ pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.

m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine € i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m  Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E\ ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.




Conoscere I'apparecchio

| dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

%

i Indicatore del calore residuo e delle zone di cottura
o) zona di cottura anteriore
©] zona di cottura posteriore

Le zone di cottura

Zona di cottura Accensione e speghimento

(O Zonadicottura a cir-
cuito singolo

© Zonadicotturaacir-  Accensione: ruotare il selettore delle

cuito doppio zone di cottura verso destra e portarlo
sul simbolo @. Impostare il livello di cot-
tura.
Spegnimento: ruotare il selettore delle
zone di cottura portandolo su O e rego-
lare di nuovo. Non portare mai il selet-
tore delle zone di cottura su O
ruotandolo oltre il simbolo ©.

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a

motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della

zona di cottura.

La zona di cottura si regola mediante l'attivazione e

la disattivazione del riscaldamento. Anche alla

potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e

disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

— si proteggono i componenti sensibili dal
surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico
elettrico

— si ottengono risultati di cottura migliori

Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

P

Indicatore del calore residuo e delle zone di
cottura

L'indicatore del calore residuo e delle zone di cottura si
accende in presenza di una zona di cottura calda:

m Indicatore delle zone di cottura - durante l'esercizio
poco dopo l'accensione di una zona di cottura.

m Indicatore del calore residuo - dopo la cottura se la
zona di cottura € ancora calda.

Il calore residuo pud essere utilizzato per risparmiare
energia, ad es. per tenere in caldo una pietanza piccola
o per sciogliere la glassa.

11



it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i
tempi di cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e disattiva mediante il
selettore delle zone di cottura.

Regolazione della zona di cottura

| pulsanti delle zone di cottura consentono di impostare
il livello di riscaldamento delle zone di cottura stesse.

Livello di cottura 1 = potenza minima
Livello di cottura 9 = potenza massima

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E' consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela delllambiente — Pagina 10
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando
energia.

Cottura a fuo- Durata in mi-

Cottura a fuo- Durata in mi-

co lento nuti della cot-
tura a fuoco
lento
Fondere
Burro, gelatina 1

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra di lentic- 1

chie)

Latte™* 1-2

Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 3-4* 20-30 min.
Pesce 3* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1 3-6 min.
Bollire, cuocere a vapore, stufa-

re

Riso (con doppia quantita di acqua) 3 15-30 min.
Patate lesse 34 25-30 min.

* Prosecuzione della cottura senza coperchio

** Senza Coperchio
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co lento nuti della cot-
tura a fuoco
lento
Patate lesse in acqua salata 3-4 15-25 min.
Pasta 5 6-10 min.
Zuppe, minestre 3-4 15-60 min.
Verdure e verdure surgelate 34 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pressione 34
Stufare
Involtini 34 50-60 min.
Stufato 34 60-100 min.
Gulasch 34 50-60 min.
Cottura arrosto**
Fettina, naturale 0 impanata 6-7 6-10 min.
Cotoletta, naturale o impanata 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Pesce e filetto di pesce naturale o 4-5 8-20 min.
impanato
Pesce e filetto di pesce, impanatoe  6-7 8-12 min.
surgelato, ad es. bastoncini di
pesce
Pietanze surgelate cotte in padella  6-7 6-10 min.
Crépe 56 progressiva-
mente

* Prosecuzione della cottura senza coperchio

** Senza Coperchio



E)Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si &
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

|
|
|
m Non utilizzare il raschietto per vetro.

Pulizia it

V& Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
I 800-829120

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzagdzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogaq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukoriczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.



INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

/\Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic¢
sie. Nigdy nie pozostawiac¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

= Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotdw.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptyta grzejna.

= Uzywanie pokryw na ptyty grzewcze jet
niedozwolone.Mogg one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

= Dozwolone jest stosowanie wytgcznie
zaaprobowanych przez nas zabezpieczen,
np. barierek chronigcych dzieci.
Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chronigce dzieci mogg powodowac
wypadki.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub wytgczyd
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa pl

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

s Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe]. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.
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Przyczyny uszkodzen

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklana.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wtgczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzagdzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
moga spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejnej.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do
Srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac¢, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywadé matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

Nalezy gotowacé w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposdb oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg
witaminy i zwigzki mineralne.

Garnek powinien zakrywac¢ mozliwie najwieksza
powierzchnie pola grzejnego.

W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z
powrotem na nizszy stopieri mocy grzania.

Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiet mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej.
W przypadku dtuzszych czasdw gotowania mozna
wytgczyé pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.

Uszkodzenie | Przyczyna Rozwigzanie problemu

Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunag
wykipiaty pozostatosci potraw za pomoca

skrobaczki do szkfa.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.

Zarysowania SO, cukier i pia-  Nie wolno uzywac ptyty grzejnej

sek jako powierzchni roboczej lub
miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkow i patelni
uszkadzajq cera-

mike szklang

Przebarwienia

Nalezy uzywac wytacznie Srod-
kow czyszczacych przeznaczo-

Nieodpowiednie
srodki czysz-

czace nych do ceramiki szklane;.
Scierajace sig Garnki i patelnie unosi¢ przy
garnki (np. zalu-  przesuwaniu.

minium)

Peknigcie

Cukier, potrawy
zawierajace jego

Natychmiast nalezy usunag
pozostatosci potraw za pomoca

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

E\ To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
mmmm  ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty

zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego

duze ilosci

skrobaczki do szkia.

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzgdzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii
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Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;j.

Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwieksza zuzycie energii.

sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



S informacje na temat
urzadzenia

Wymiary pdél grzewczych mozna znalez¢ w opisie typu.
— Strona 2

Panel sterowania

Informacje na temat urzadzenia pl
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i wskaznik pola grzewczego i ciepta resztkowego

o) pole grzewcze z przodu

©] pole grzewcze z tytu

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytaczanie

(O Pole jednostrefowe
© Pole dwustrefowe

Wiaczanie: wtacznik pol grzewczych
obraci¢ w prawo na ©. Nastawi¢ sto-
pien mocy grzania.

Wytaczanie: wiacznik pol grzewczych
obrdci¢ na 0 i ustawic¢ na nowo. Nigdy
nie obracac wiacznika pél grzewczych
na 0 przez symbol ©.

Wskazowki
m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.
Pole grzewcze jest regulowane przez wtaczanie i
wytgczanie elementu grzewczego.Takze przy
maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.
Zapewnia to np.:
— ochrone wrazliwych czesci przed przegrzaniem
— ochrone urzadzenia przed przecigzeniem
elektrycznym
uzyskiwanie lepszych rezultatdw gotowania
W przypadku pol wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytgczac¢ w réznym czasie.

%

Wskaznik pol grzejnych i ciepta resztkowego

Jesli ktéres z pdl grzejnych jest nagrzane, wowczas
Swieci sie wskaznik pola grzejnego i ciepta
resztkowego:

m Wskaznik pola grzejnego - podczas gotowania,
krotko po wigczeniu pola grzejnego.

m Wskaznik ciepta resztkowego - po zakonczeniu
gotowania, gdy pole grzejne jest jeszcze nagrzane.

Mozna wykorzystac¢ ciepto resztkowe oszczedzajgc
energie, np. do utrzymania ciepta niewielkiej potrawy
lub rozpuszczenia kuwertury.
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pl Obstuga urzadzenia

E¥Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiaé
pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i
czas gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wylgczanie ptyty grzejnej

Wigczenie i wytaczenie ptyty grzejnej odbywa sie za
pomoca wigcznika pdl grzejnych.

Nastawianie pola grzejnego

Wigcznikami nastawia sie moc grzewcza pol grzejnych.
Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac¢ 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywnosé, ktdra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptyndéw, najlepiej podsmazac w kilku
matych porcjach.

Wskazéwki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalezé w rozdziale Ochrona
$rodowiska.— Strona 16

Stopien mocy Czas dalsze-
grzania do dal- go gotowania

szego gotowa- w minutach
hia

Roztapianie
Masto, zelatyna 1

Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw

Potrawa jednogarnkowa (np. zupa 1
7 S0czewicy)

Mieko™* 1-2

Gotowanie na matym ogniu, po-
wolne dogotowywanie

Kluski, knedle 34> 20-30 min
Ryby 3* 10-15min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1 3-6 min
Gotowanie, gotowanie na parze,

duszenie

Ryz (z podwaijna iloscig wody) 3 15-30 min
Ziemniaki w mundurkach 34 25-30 min

*

Dogotowywanie bez pokrywki

** Bez pokrywki
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Stopien mocy Czas dalsze-
grzania do dal- go gotowania

szego gotowa- w minutach

nia
Gotowane ziemniaki 34 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 5 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa i warzywa mrozone 34 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 3-4
Duszenie
Zrazy zawijane 3-4 50-60 min
Pieczen duszona 34 60-100 min
Gulasz 34 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Kotlet, naturalny lub panierowany — 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Ryba i filet rybny, naturalne lub 4-5 8-20 min
panierowane
Ryba i filet rybny, panierowane i 6-7 8-12 min
mrozone, np. paluszki rybne
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 56 smazenie cia-

gte

* Dogotowywanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywacd wytgcznie srodkow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazoéwek producenta podanych na opakowaniu
srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkéw do szorowania

m zrgcych srodkdow czyszczacych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

m  myjki wysokocisnieniowej lub parowej

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢
réwniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac ponizszych wskazéwek:

m  Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

= Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkéw
zraeych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Czyszczenie pl

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
rowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkcji (FD)

Serwisowi nalezy poda¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikéw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.
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B BukopucranHsa 3a
NPU3HaYeHHAM

YBa)KHO NpoYMTanTE LI IHCTPYKLItO.
306epexiTb IHCTPYKLIi 3 MOHTaXy Ta
eKcnayaTauil Ta nacnopt npwunaay anAa
noAanbLIOro KopucTyBaHHA abo nepepaui ix
IHLLOMY KOPUCTYyBauy.

[NepesBipTe npwaan nicna posnakyBaHHA. [1pu
BUAB/IEHHI NOLWKOMKEHHA, AKE BUHWUKAO Nia
yac TPaHCNOPTyBaHHA, HE BCTAHOB/IIOUTE
npwnaga.

MpaBo nigkntoyaTn Npunan 6e3 Wrekepy mae
TiNbKK (haxiBeub, WO OTPpUMaB BiAMNOBIAHMN
N03BiN. [[apaHTiA He PO3MNOBCIOAXKYETLCA Ha
YIWKOMKEHHA, CMPUYMHEHI HENPABUNbHUM
MOHTaXEM.

Llen npunaa npusHa4yeHnin TinbkKn anq
NoOyTOBOro BUKOPUCTaHHA. BMKopucToByinTe
Luen npuian BUKIOYHO A4 NMPUroTyBaHHA
cTpaB i HanoiB. HeoOxigHO cnigkyBaTtn 3a
NPOLIECOM BapiHHA. 3a KOPOTKOYACHUM
NpPoLIecoM BapiHHA HEOoOXiAHO CniaKyBaTu
6e3nepepBHO. BUKoprCcTOBYNTE Npuiaa nue
B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.

Ller npunaa npusHavyeHuin onA BUKOPUCTaHHHA
Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM
MOpPA.

Llen npunaa He npuaHavyeHnn oaq
NiOKAOYEHHA A0 HBOIO 30BHILLHBOIO
roAnHHKKA abo OKPEeMoro AUCTaHLINMHOro
KepyBaHHA.

[itn o 8 pokiB Ta 0codn i3 NCUXIYHUMN,
CEHCOPHUMW U MeHTa/lbHUMK Bagamu, ado
AKLIO M BpaKye 3HaHb Ta J0CBiAY, MOXYTb
KOpUCTYBaTUCA NpuiaaomM avwe nig Harnaaom
JIIOANHN, WO Hece BiANOBIAa/bHICTb 3a IXHIO
6e3neky, ado AKLIO BOHW MPONLLAM NiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHA NpunaaoM Ta po3yMitoTb
MOX/TMBY Hebeaneky.

He nossonanTe AitAM rpatnca 3 npunazgom.
OuulleHHA Ta ekcnnyartauinHe
00CnyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBaTK AiTW,
avwe akwo iM 15 pokiB abo Binblle Ta AKLO
BOHW Mia HArnAQoM.

TpumanTte agiten monoawmx 3a 8 pokiB nogani
BiA Npunaay Ta Kabento niakatoYeHHs.



ENBannusi HacTaHOBM 3
Oe3neKu

/\MonepenmeHHs — Hebe3neka nomexi!

= [apaua oniga ado Xunp WBUAKO 3aMatoTbCA.
Hikonn He 3anuwanTte 6e3 Harnaay rapadi
ONit0 Ta XUp. 3aDOPOHAETLCA 3aIMBATH
BOrOHb BOAOKD. BUMKHITb KOH(OPKY.
Ob6epexHo 3aKpuinTe NosyM'a KPULLKOHO
abo aHaNoriyHMM NPEeaMETOM.

s KOHMOPKM Oy)Ke CUIBHO HarpiBatoTbCA.
Hikonn He knaaitb 3aMMUCTI NpeaMeTn Ha
BapwW/bHY NOBEPXHIO. He Knanitb npeameTu
Ha BapwUIbHY MOBEPXHIO.

= [lpunan ayxe cunbHO HarpiBaeTbcA. Hikonu
He 3bepirarnte 3anMnCTi npeameTn abo
cnpei B Wyxnagax 6ées3nocepenHbo nia
BapW/IbHOKO MOBEPXHELO.

= He MO)XHa BMKOPUCTOBYBATWN KPULLKK ANA
BapWIbHMX MOBEPXOHb.Lle Moxe
npU3BOANTL A0 HELLACHUX BUMAAKIB,
Hanpukiaa, yHacniaok neperpiBaHHA,
3aliMaHHA abo po3TPiCKyBaHHA Martepianis.

/\ NonepenmeHHa — He6e3neka onikis!

= KOoH(pOopKa Ta NoBepxHA HABKOMNO HEl
(oco6nmBO pama BapwuibHOI MOBEPXHI)
CW/IbHO HarpiBatoTbCcA. He TopkanTech
rapAYnx NOBepxoHb. He nmignyckanTte aiten
0o npunaay.

= KOHMOpKa HarpiBaeTbCA, ane iHanKaTop He
npautoe BUMKHITL 3an0BixXHUK Y
posnodinbHomy 610Li. 3BepHITbCA A0
CEepBICHOI Cnyxou.

= Bukopuctoyite nuiie A03BOSEHI
BUPOOHNKOM 3axMCHI NPUCTPOI, Hanpukiaa
PELWITKM ANA 3axucTy aiten. HenpuaatHi
3axMCHi NpUcTpoi abo peLiTkn Ana 3axucTy
OiTeN MOXYTb CNPUYMHATY HELLACHI
BMNAOKN.

/\NonepemxeHHn — Hebeaneka ypameHHn

eNeKTPUYHUM CTpyMOMm!

= HekBanidikoBaHUI PEMOHT HEOE3MEYHWIA.
PeMOHTHI po6oTK Ta 3aMiHy NOLIKOAXKEHNX
3'eqHyBa/IbHMX NPOBOAIB MOXE BUKOHYBaATH
TiNIbKK KBaNiikoBaHn haxiBelb CEPBICHOI
cnyxéu. AKLO npunan HecnpaBHUNR,
BUTATHITb MEPEXEBUM LLUTEKED 3 PO3ETKN
ab0 BUMKHITb 3ano0iXXHWUK Yy po3noaifibHOMY
onoui. 3BepHiTLCA [0 CEepBICHOI CyX0Ou.

= [IpoHMKatoua BOMOra MOXe CPUUYNHAUTY
YyPaXeHHA eneKkTpuyHUM CTpymMom. He
BMKOPUCTOBYMWTE OUMLLYyBaAY BUCOKOIO TUCKY
abo napoounLlyBaui.

Baxnuei HacTaHOBU 3 Be3neKku uk

= HecnpaBHICTb Npunaay Moxe NpuU3BecTn 40
YPaKEHHA €NEKTPUYHMUM CTPYMOM.
3ab0pOHAETLCA BMUKATN NMOLLIKOAKEHWI
npunag. ButarHite mepexesnin Wtekep abo
BUMKHITb 3anoOiKHUK Yy PO3MNOAISTbHOMY
6noui. 3BepHiTbCA A0 CEPBICHOI CNYXOW.

= 1pilnHK abo BiAKONN Ha CKIoKepaMilli
MOXYTb MPU3BECTN A0 YPaXKeHHA
e1IEKTPUYHUM CTPYMOM. BUMKHITB
3anoBiXKHWK Yy po3noifibHoMy O/10Li.
3BEepHITLCA N0 CEePBICHOI CyXOu.

/\ NonepenmeHHa — He6e3neka
TpaBMyBaHHA!

KacTpyna MO)e panTtoBO MNiACKOUUTL Ha
KOHOPLI Yepes pianHy MiXX HOM KacTpy/i Ta
KOHopKoto. [16arTe npo Te, Wod KoHPopKa
Ta [HO KacTpy/li 3aBxau 3annanmcb CyxXMmu.
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uk [MpUUMHM HecnpaBHOCTEN

B MpuunHmn HecnpaBHOCTEM

YBara!

m LlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK ApAnae
CKJTOKEpaMmiky.

m He cTaBTe Ha BOroHb NOPOXHI KacTpy/i. Lle moxe
NPU3BECTN 4O MOLKOMKEHD.

m Hikonun He cTaBTe rapayi CKOBOPIOKM Ta KacTpy/i Ha
naHesb ynpae/iHHA, 6ina iHAMKaTopiB Ta Ha pamy. Lle
MOXE NMPU3BECTN 40 MOLKOMKEHD.

m [lagiHHA Ha BapubHY NOBEPXHIO TBEpANX Ta/abo
rOCTPUX NPEeAMETIB MOXE BMKAMKATM MOLLIKOMKEHHA.

= AntomiHieBa osibra Ta EMHOCTI 3 n1lacTMacu Ha
rapA4Ymx KoHhopKax nnaBnATbCA. 3axmcHa doabra onAa
NAUTK HE niaxoanTb AnA Bawoi BapuibHOI MOBEPXHI.

ornan

Y HacTynHii Tabnuui BM 3HanaeTe iHhopMaLito npo
npo6aemu, Lo MOXYTb BUHMKATU HalJacTile:

Mpobnema Mpuunna 3axin
Mnamu Crpaga 3birna nin  Onpasy X Buaanaiite ixy, o
yac rotyBaHHA noTpanuia Ha noBEPXHIO MAUTY,
32 I0MOMOT0t0 LIKpetka and
cKna.
OuncHi3acobu, He  3aCTOCOBYMTE NNLLE OUNCHI
npwaoarHi ana 3ac00u, Npu3HaueHi ana
UNLLIEHHA CK/IOKEPaMIKM.
MoapAnuHY Cinb, Lykop Ta Hikonwn He cknanaiite peyi Ha
nicok BaPU/IbHY NOBEPXHIO i He
BMKOPUCTOBYIATE ii AK poBouMnit
cTin.
LLlopcTke aHo lepesipAiTe Ball NOCYA.
KacTpy/ib Ta
CKOBODIA ApAnae

CK/IOKEPaMiKy

3miHa konbopy  QuKcHi 3ac00W, He  3aCTOCOBYWATE MIMLLE OUMCHI

npuaarHi ana 3ac06M, npusHaueHi ana

UnLLIEHHA CK/IOKEPaMIKU.
CtupaHHAa Tpoxu nigrimalite kactpyni Ta
KacTpy/ib CKOBOPO/M Nifl yac NepecyBaHHA.
(Hanpuknag,
ANOMIHIEBNX)

Harap Llykop Ta cTpaBn 3 0apasy x BUOANANTE XY, LU0
BMCOKIM BMICTOM  MOTPANiNa Ha noBepxHio Nautm,
LIyKpY 32 10NOMOr 010 LIKpeOKa and

CKna.
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EY3axuct HaBKONULLHBLOTO
cepenoBuLLa

Y ubOMy po3aini HaBedeHO iHhopMaLito Woa0
3aolla/pKeHHA eHeprii Ta yTuiisauii npuniaay.

Mopaau woxno 3aoLwageHHA eHeprii

= 3aBxan HakpuBarTe KacTpy/i BiANOBIAHOK KPULLIKOHO.
Mg yac rotyBaHHA 6e3 KPULLIKWU BUTpaYaeTbCA 3HAYHO
Oinblue enekTpoeHeprii. 3a 4ONOMOrol CKAAHOI
Kpulku By 3amoxeTe cnoctepiratn 3a npurotyBaHHAM
CTpaBW HaBiTb Y 3aKPUTIi KacTpyi.

m  BukopucToByiiTe KacTpyai Ta CKOBOPIAKK 3 PIBHUM
OHOM. HepiBHe AHO MiABWLLYE BUTPATK €/1EKTPOEHEPTII.

m /[liameTp AHa kactpyni abo CKOBOPIAKM MOBUHEH
BiANOBiAATN PO3MipYy KOHMOPKN. 3aHaATO Masi KacTpyni
Ha KOHMOPLUI NPM3BOAATL OO BTPAT €HEPrii. 3BEPHITL
yBary: BUPOOHWNKN NOCydy YacTo 3a3HavyatoTb BEPXHIl
ndiameTp kacTpyni. HanuacrTiwe BiH BinbWwuii 3a giameTp
OHa KacTpy/i.

m  [1nA HEBENUKOI KiNIbKOCTI BUKOPUCTOBYWTE HEBEIMKY
KacTpynto. Benvka, TiNbkW TDOXM HANoOBHeEHa KacTpynsa
notpebye Barato enekTpoeHepril.

m [OTynTe 3 HEBENMKOIO KiNbKicTio Boau. Lle 3aowaants
eHeprito, a oBoui 36epexyTb BiTaMiHW Ta MiHepasbHi
PEYOBMHM.

m Hawmaranteca 3akpuaty KacTpyneto Aakomora OinbLy
naowy KOHMOPKM.

m CBoeuacHo nepemukanTe Hasaa Ha cnadKilui piBeHb
HarpiBaHHA.

m  OOepiTh NOTPIOHUI piBEHb NOJaNbWOro HarpiBaHHA. Mig
yac roTyBaHHA i3 3aHaATO BUCOKUM PiBHEM
BUTpaYaTMMETbCA 3arBa eHepria.

m  BukopucToByliTE 3aMLLIKOBE TEMIO BAPWU/IBHOI
noBepxHi. Mg yac 4OBroro roTyBaHHA BUMUKANTE
KOHOpPKY BxXe 3a 5-10 XBUANH OO TOro, AK 3HIMETE 3
NANTL KacTPY/ItO UM CKOBOPIAKY.

YTunisauia BianosigHO A0 NpaBun eKonoriyHoi
6e3neKu

OB60B'A3KOBO YTUNIZYTE YNaKOBKY BiAMNOBIAHO A0 NpaBu
eKoJIoriyHoi 6eanexu.

Llert npunaa mapkipoBaHO 3rigHO MOIOXKEHb
eBponeicbkoi Anpektnemn 2012/19/EU ctocoBHO
eNeKTPOHHUX Ta enekTponpunamis, Wo oynm y
mmmm BYKOPVCTaHHI (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

[peKkTnBOO BU3HAYatOTbCA MOX/IMBOCTI, AKi €
OINCHUMN Yy Mexax EBPONENCHKOrO Co3ay, Woao
NPUIAHATTA Hasad Ta ytunisauil OyBwmx y
BUKOPWCTaHHI npuiagis.




& 3HariomcTBO 3 npunagom

Po3mipn BapunbHUX NaHenen ykasaHo B ornadi Moaenen.
— CropiHka 2

MNMaHenb ynpaBniHHA

3HaNoMCTBO 3 NpuIaaoM uk

ﬂ [HOVMKaTOP KOH(MOPOK Ta 3a/IMLIKOBOrO Tena

o) MepenHa KOHGopKa
©] 3aHA KoH(opKa
KoHdopku

KoHd¢opka MipknioueHHd Ta BigKOYEHHA

O OnHokoHTypHa

KOH(opKa
© lBokoHTypHa MiaKNIOUEHHA: NOBEPHITL NEpPEMMKAY
KOH(hopka koHdopok Brpaso 40 ©. YcraHosiTs
PIBEHb HArpiBaHHA.
BiokntoueHHA: NoBepHiTb nepemmkay
KOH(OPOK Ha «0» A1A HOBOrO
BCTaHOBNEHHA. 3a00POHAETLCA NOBEPTATH
nepemnkay KOHMOPOK y nonoxeHHa "0"
yepes cumon ©.
BrasiBku

= [lewo TemHi mMicuA Ha NOBepPXHi KOHMOPKN Mpw i

PO3)KaptoBaHHi BUK/IMKAHI TEXHIYHUMU 0COBNNBOCTAMM.

BoHu He BnMBatoTb HA DYHKLIOHANBHICTb KOHOPKW.

Po6oTa KOHDOPKN perynioeTbCca aBTOMaTUUYHIUM

YBIMKHEHHAM | BUMKHEHHAM HarpiBaHHA.HarpisaHHA

MOX€e BMWKATUCA i BUMMKATUCA HaBiTb Ha

MaKCUMasTbHIA NOTY)KHOCTI.

Lle, Hanpuknag, sadesneuye:

—  3axuCT YYT/IMBUX AeTanen Bia neperpisy,

— 3axuCT nNpwnaay Bia €NeKTPUYHOro
nepeBaHTaXXEHHA,

— MOKpalleHHA peaynbTaTiB roTyBaHHA.

Mpy BUKOPUCTaHHI 6araToKOHTYPHMX KOH(OPOK

HarpiBaHHA BHYTPILIHIX HarpiBasbHUX KOHTYPIB i

HarpiBaHHA NigKAOUYEHb MOXYTb BMUKATUCA |

BMMMKATUCA Y Pi3HUIA Yac.

IHAMKaTOpP KOHPOPOK Ta 3aNULLKOBOro Tenna

[HAMKaTOP KOH(POPOK Ta 3a/IMLLKOBOrO Tenna CBiTUTLCA,
KON KOHGOpKa Tenna:

m |HAMKaTOp KOHGOPOK - Mia yac ekcnayaTtadii, AeAKWI
yac nicna Toro, Ak Bu yBIMKHY/IM KOHMOPKY.

m |HAMKATOP 3a/MWKOBOrO Tenna - NicaA roTyBaHHA, KON
KOHbopKa Le Tenna.

By MOXeTe BUKOPUCTATY 3a/IULLKOBE TEM/10, 3a0LLUaAKy0um
E€HEPrito, HanNpukIa, NiaATPUMYOUN HEBENNUKY CTPaBy
Tenno abo po3TONIUN rnasyp.
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uk YnpasniHHA npunaay

B YnpaeninHa npunany

Y uiv rnasi BY AisHaeTeCcA, AK peryatoBaTt KOHGOopKK. Y
TabnuUi HUXKYe HaBedeHO PiBHI HarpiBaHHA Ta TPUBANICTb
roTyBaHHA PIi3HMX CTPaB.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA BapUnbHOI
noBepXxHi

BapunbHa noBepxHA BMUKAETLCA Ta BUMUKAETHCA 3a
[OMOMOro NepemMmkKadiB KOHMPOPOK.

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

[MOTy>XHICTb HarpiBaHHA KOHMOPOK PEryntoeTbCA 3a
[OMOMOrot nepemMmkadia KOHHOPOK.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HalHWXKXYa NOTYXXHICTb
PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HalBMLIA NOTYXHICTb

Tabnuua TpMBanocTi roTyBaHHA

Y HacTynHil Tabnuui HaBedeHo AedAKi npuknaau.

TpuBanicTb roTyBaHHA Ta PiBEHb HArpiBaHHA 3as1exarthb Big
BMAY, Barn Ta AKOCTI cTpaB. TOMY MOX/IMBI BiAXWNEHHA Bif
yKagaHWX BEVNYNH.

[nAa noBegeHHA A0 KMMIHHA 3aBXAW BMUKaNTE PiBEHb
HarpiBaHHA 9.

[MepioanyHO MOMILLYITe TYCTi CTPaBW.

MpoayKTu, WO CULHO MiACMaxytoTbes, abo nig vac
CMaXeHHA AKX BUIINAETLCA Barato pianHu,
PEKOMEHAYETLCA AINNTU ANA CMaXEHHA Ha Kilbka Masmx
NOpLIn.

Mopaan 3i 36epexxeHHs eHeprii nig Yac roTyBaHHA
HaBeaeHO B PO3Ai/i, MPUCBAYEHOMY 3aXUCTY
noBkinnA.— CropiHka 22

PiBeHb TpuBanictb
noJanblioro  MOfasnbLIOro
HarpiBaHHsA HarpiBaHHsA, B
XBUIIUHAX
PosronnioBaHHA
Beplukose mMacno, xenatuH 1 -

PosirpisaHHA Ta MiATpMMaHHA B

TEnMomy cTaHi

['yctuii cyn (Hanpuknag, cyn 3 1 -
UeyeBNLIero)

Monoko™* 12 -
ﬂOBlEHEHHﬂ N0  TOTOBHOCTI,

NOoBiNbHE KUM'ATIHHA

KHeni, ranyLiku 3-4* 20-30x8
Pnba J 10-15x8
bini coycw, Hanpuknan 6ewamens 1 3-6x8

* [Tomanblue HarpiBaHHA 6e3 KPULLIKK
** Bes KpuLwku
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PiBeHb TpuBanicTb
nofanblioro  NopjasnbLioro
HarpiBaHHs, B
XBUJIMHAX

HarpiBaHHA

BapiHHa, npuroTyBaHHA Ha napi,

TYLWIKYBaHHA
Puc (3 nomBiliHo KifbkicTio Boan) 3 15-30x8
Kaptonna «B MyHAUpi» 3-4 25-30 x8
BapeHa kapronna 3-4 15-25x8
Bupobu 3 TicTa, MakapoHu 5" 6-10x8
Pary, cynu 34 15-60 x8
OBoui CBiXi Ta FIMOOKO 3aMOpPOXeHi  3-4 10-20 xB
["0TyBaHHA y CKOpOBapLi 3-4 -
TywKyBaHHA

ony6ui 34 50-60 x8
MeyeHs 3-4 60-100 x8
Fynauw 34 50-60 x8
CmaxKeHHA**

LLHiueni, nanipoBaHi ao Hi 6-7 6-10x8
Komem, naH?pOBaHi abo 6-7 8-12x8
HenaHipoBaHi

CTelikm (TOBLUMHO 3 CM) 7-8 8-12x8
Pn6a Ta pubHe ine, naHipoBaHe abo  4-5 8-20x8
6e3 naHipyBaHHs

Pu6a 1a pubHe dine, nanipoarita  6-7 8-12x8
FMOOKOr0 3aMOPOXKEHHS,

Hanpuknan pueHi nannyKm

MpoayKTN ANA CMAKEHHA, FMOOKOro  6-7 6-10x8
3aMOPOXXEHHA

MnnHui 56 bes nepepsu

* Mopanblue HarpiBaHHA 663 KPULLIKY
** bes Kpuwkn



) OunieHHs

BignosigHi 3acobu AnAa YvLIeHHs Ta AorAady BU MOXeTe
oTpuMaTK y CepBicHili cnyx6i abo yepes Hall IHTepHeT-
mMarasuH.

CKnokepamika
[MicnAa KOXHOro NPUroTyBaHHA iXi BUTUpaTE BapUIbHY
NOBEPXHIO. TakMM UMHOM 3anNULLKKL DX HE MPUrOPATUMYTb.

ButpaTh BapuibHy NoBepxHIO NOTPIOHO TOAi, KO BOHA
[OCTaTHbO OXxonona.

3acTocoByiTe nne Mutodi 3acodu, NpusHadeHi anA
CKoKepaMikun. 3BEpHiTb yBary Ha iHdhopmadito Ha
ynakosLi.

Hikonm He BUKOPUCTOBYITE:

m  KOHLIEHTpOBAaHi 3acoOu AnA MUTTA Nocyay pyKamu;

= 3acobuv 4nA MUTTA NOCYay B NOCYAOMUIMHIA MalLWHi;

m abpasusHi 3acodu;

® arpecyvBHi ounLlyBaYi NOBEPXOHb, HaNpWKnaa, cnpen
ONA ounLLeHHA ayxoBux wad ado 3acid AnA BuaaneHHn
naaM;

m KOPCTKi ryoKku;

®  OuMLlyBayi BUCOKOrO TUCKY abo napoCTpyMEHeBi
npunaau.

CuvinbHe 3abpyaHeHHA Kpalle 3a BCce BMAanATh 3a
aonomoroto wkpedka ansa ckna. JoTpuMynTech BKasiBok
BUPOOBHMKA.

BianosigHuii wkpebok ana ckna Bu moxete oTpumati
[0aTKOBO Y CepBicHilt cnyx0i abo yepes Hall IHTepHeT-
mMarasuH.

MpKn BUKOPUCTaHHI cneuianibHnX ry@ok ans
CKJ/IOKepaMiUHMX MOBEPXOHb, PeaybTaT OUMCTKN ByaeT
KpaLLm.

Pama BapunbHOI NoBepXxHi

LLlo6 3anofirti NOWKOMKEHHIO paMu, AOTPUMYIATECH
HaCTyMNHMX BKa3iBOK:

= [1nA npoMmnBaHHA 3aCTOCOBYMTE SIMLLE TEMINIA NYXXHWUIA
PO3YMH.

m [lepen BUKOPUCTAHHAM PETEsIbHO NPOMUBANTE HOBI
ryoku ana MuTTA.

m He BUKoOpUCTOBYIiTE rocTpux ado abpasnBHNX 3aco0iB.

m He BukopucToByiite WKpPedoK A1A CKaa.

OunweHHs uk

VA Cnyni6a cepsicy

AKWo HeoBdxigHO BiApeMoHTyBaTV Balw npunaa, Hawa
cepBicHa cnyx6a 3axan Ao Bawunx nocayr. Mu 3aexan
3HaWaeMo BiAMNOBIAHE PILLEHHA, TAKOX LIOO YHUKHYTA
3aliBMX BiSUTIB (haxiBLiB TEXHIYHOrO OOC/TYroBYBaHHA.

Homepu E Ta FD

[nA 3BepHeHHA B cepBicHy cny0y HeodXigHO BKasatu
Homepu E Ta FD Baworo npunaay. Lli Homepn BkasaHi B
TexnacnopTi npunaay.

3BEpPHITb yBary: BUK/NK TEXHIKA CEPBICHOT Clyx0u y
BMMNaKy, AKLWO HEeCMNpaBHICTb BUHMKIA BHAC/IA0K
Hen0anoro BUKOPUCTAHHA, He Oyae Oe3KOWTOBHUM HaBiTh
nig yac rapaHTiiHOro CTPOKY.

3afABKa Ha peMOHT Ta KOHCYnbTallif NPU HenonaaKax

KoHTakTHi gaHi BCix KpaiH Bu 3HarigeTe B gogaHomy
CMNCKY CEPBICHUX LIEHTPIB.

JloBipTecAa KOMMNETEHTHOCTI BUPOOHMKA. TakuM UnHom Bu
Oynete nesHi, Wo peMoHT Balworo npunany BUKOHYETLCH
HaNeXHO MiAroTOBAEHMM TEXHIKOM CEPBICHOI Cyx0Ou i3
BMKOPUCTaHHAM OPUTiHaIbHUX 3anacHUX aeTasnen.
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Thank you for buying a
2

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

* Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miunchen
Germany

www.bosch-home.com

9001068585
980220
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