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Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pi
vafeni musi byt spotfebiC pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpeéném
pouziti spotfebice a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a prfivodnimu kabelu.

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokliCkou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zény jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

Pouziti dle ur&eni cs

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varneé desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Pouzivat se smi pouze nami schvalena
ochranna zarizeni jako napfr. détské
zabrany. Nevhodna ochranna zarizeni nebo
détské zabrany mohou zpUsobit nehody.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebice a vymeéenu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muzZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi Grazu!

Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zonou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vysky. Udrzujte varné zény a dna hrncu
vzdy suché.
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PriCiny poskozeni

Pri¢iny poskozeni

Pozor!

m Drsna dna hrncl a panvi mohou poskrabat
sklokeramiku.

m Neohfivejte prazdnou nadobu. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Na ovladaci panel, oblast ukazatel( ani na ram nikdy
neodkladejte horké panve a hrnce. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo
SpiCaté predméty, mohou ji poskodit.

m Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké
varné zoné roztavit. Ochranna folie sporaku neni pro
vasi varnou desku vhodna.

Prehled

V nize uvedené tabulce jsou uvedena nejcastsjsi

poskozeni:

Poskozeni Pric¢ina Opatreni
Skvrny Prekypélé Pokrmy, které pretecou ihned
pokrmy odstrafte pomoci Skrabky na
sklo.
Nevhodng Cistici ~ PouZivejte jen Cistici prostfedky
prostredky vhodné pro sklokeramiku.
Skrabance S0, cukr a pisek  Varnou desku nepouzivejte jako

pracovni nebo odkladaci plo-
chu.

Drsné dna hrneli
a panvi mohou

Zkontrolujte své nadob.

poskrabat skloke-
ramiku
/ména barvy Nevhodné Cistici ~ PouZivejte jen Cistici prostfedky
prostredky vhodné pro sklokeramiku.
Odér hrncem Hrnce a panve pfi posunovani
(napt. hlinik) nadzvednéte.
Povrchové Cukr, pokrmy Pokrmy, které pretecou ihned
poskozeni s vysokym obsa-  odstrante pomoci Skrabky na

hem cukrui sklo.

EYOchrana Zivotniho

prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy, jak usetfit energii

Hrnce vzdy priklopte pokli¢kou vhodné velikosti. PFi
vareni bez pokliCky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Sklenéna poklicka umozfiuje nahlédnout do
hrnce, aniz by bylo nutné ji zvednout.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

Prdmeér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Zejména pfilis malé hrnce na
varné zéné zplsobuji energetické ztraty.
Upozorfiujeme, Ze vyrobci nadobi ¢asto udavaji
horni prdmér hrnce. Vétsinou byva vétsi nez primeér
dna.

Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.
Varte v malém mnozstvi vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

Dbejte na to, aby hrnec vzdy zakryval co mozna
nejvetsi plochu varné zony.

VCas prepinejte na nizsi stupen vareni.

Zvolte vhodny stupen dalSiho vareni. Pri pfilis
vysokém stupni dalsiho vareni plytvate energii.
Vyuzivejte zbytkové teplo varné desky. Pfi delSi dobé
vareni vypnéte varnou zénu jiz 5 az 10 minut pfed
koncem doby vareni.

Ekologicka likvidace

Obal ekologicky zlikviduijte.

F/ Tento spotfebi¢ je oznaden podle evropské
E\ smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
electronic equipment —-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotiebici v celé EU.



3 Seznameni se se
spotrebicem

Navod k pouZiti plati pro rtizné varné desky. Udaje o
rozmeérech varnych desek viz prehled typl. — Strana 2

Ovladaci panel
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Ukazatelé
-9 Stupné vareni
H/hR Zbytkové teplo
Lo Funkce udrZovani teploty

oH Timer

Ovladaci plosky se svételnymi pruhy nad symboly

Upozornéni

m V zavislosti na provoznim stavu varné desky sviti
polojasné nebo jasné ovladaci plosky, které mohou
byt aktualné zvoleny. P¥i jejich dotyku se provede
pfislusna funkce.

m Ovladaci plosky pro funkce, které nelze aktualné
zvolit, nesviti.

m Ovladaci plosky udrzujte vzdy suché. Vihkost
ovliviiuje jejich funkci.

m Hrnce neumistujte v blizkosti ukazatell a ¢idel. Mdze

@ H|avn|'vyp|'naé dO]llt Kk pFehFatl' elektroniky.
Ny 8 Détska pojistka
Blokovani pri utirani Varné zény
11 Funkce udrzovani teploty o —— —
5 - Varna zéna Pripojeni a odpojeni
1e2e3e/e blast nastavovani O Jednookruhové
(=Y o Peceni se senzory varna zona
© Rozsiteni varné zony © Dvouokruhovavarnd  Dotknéte se symbolu (@)
Kuchyfisky budik zona _
D Timer Trojokruhové varnd — Dotknéte se symbolu (), pripoji se 2.
~ z6na topny okruh
O) Funkce stopek Opét se dotknéte symbolu (@), pfipoji se

Ovladaci plosky bez svételnych pruhl nad symboly
- Volba varné zony

3. topny okruh
Pfipojeni varné zony: Sviti prislusny ukazatel

Upozornéni

m Tmavé oblasti na zhavici ploSe varné zony jsou
podminény technikou. Nemaji zadny vliv na funkci
varné zony.

m Varna zona reguluje zapinanim a vypinanim ohfevu.!
pfi pouziti nejvyssiho vykonu se miiZze ohfev zapinat
a vypinat.
Tim je napf. dosazeno nasledujiciho:
— Citlivé soucasti chranény pred prehratim.
— Pf¥istroj je chranén pred elektrickym pfetizenim
— Lepsi vysledky pfi vafeni



cs Obsluha spotfebice

m U viceokruhovych varnych zén se mohou ohfevy
vnitfnich topnych okruhd a ohfev pfipojeni zapinat a
vypinat v rliznych dobéch.

8 Varné zény s mistkovym topnym télesem
U téchto varnych zén mUzete dvé jednotlivé varné zény

pomoci mustkového topného télesa spoijit a vytvorit tak
velkou pedici zonu.

V normalnim provozu funguji tyto dvé varné zony jako
regulérni jednookruhova a dvouokruhova varna zona.

Pripojeni mastkového topného télesa: jednookruhova
varna zdéna musi byt vypnuta.

1. Zapnéte dvouokruhovou varnou zonu.

2. Dotknéte se symbolu ©). Pfipoji se vné&jsi topny
okruh dvouokruhové varné zény. Sviti ukazatel.

3. Opét se dotknéte symbolu ©). P¥ipoj se pedici zéna.
Sviti ukazatel.

Odpojeni ped&ici zény: opét se dotknéte symbolu ©.

Ukazatel zhasne. PecCici zéna se odpoiji.

Upozornéni: Pokud pfipojite pecici zonu, vnéjsi topny
okruh dvouokruhové varné zdny se automaticky odpaoiji.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zonu dvoustupnovy
ukazatel zbytkového tepla.

Kdyz se na ukazateli zobrazi H, je varna zéna jesté
horka. Na varné zéné mUzete napf. udrzovat teplé malé
mnozstvi pokrmu nebo rozpustit polevu. Kdyz varna
zona zchladne, ukazatel se pfepne na A. Ukazatel
zhasne, kdyz je varna zona dostate¢né vychladla.

EBY Obsluha spotrebiée

V této kapitole je popsano nastaveni varnych zon.
V tabulce najdete stupné a doby vareni pro rlizné
pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti

Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky signal. Sviti
svételny pruh nad hlavnim vypinacem. Sviti ukazatelé
ovlddacich plosek a stupfill vareni . Varna deska je
pfipravena k provozu.

Vypnuti

Dotykeijte se symbolu (D, dokud nezhasne svételny
pruh nad hlavnim vypinac¢em a ukazatelé stupnd
vareni.VSechny varné zény jsou vypnuté. Ukazatel
zbytkového tepla sviti dal, dokud nejsou varné zdny
dostatecné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zdny vypnuté po uditou dobu (10-
60 sekund).

m Nastaveni zUstanou uloZzena prvni 4 sekundy po
vypnuti.Pokud béhem této doby varnou desku znovu
zapnete, budou aktivni pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.

Stupen vareni 9 = nejvyssi vykon

KaZdy stupen vafeni ma mezistupen. Tento se zobrazi v
ukazateli napt. jako 4.5.

Nastaveni stupné vareni
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Pro zvoleni varné zony se dotknéte symbolu .
V ukazateli stupfid vareni jasné sviti i.L1.

2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.
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Varna zéna je zapnuta.

Zmeéna stupné varent:

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte
pozadovany stupen vareni.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zoénu. V oblasti nastavovani nastavte 0.
Priblizné po 10 sekundach se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: Naposledy nastavena varna zona zlstane
aktivovana. Varnou zonu muizete nastavit, aniz byste ji
museli znovu volit.

Tabulka pro vareni

V nésledujici tabulce naleznete nékolik pfikladu.

Doby vareni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti
a kvalité pokrm(. Proto jsou mozné odchylky.

Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.
Husté pokrmy obd&as zamicheijte.

Potraviny, které se narychlo pfedpékaji nebo u kterych
béhem predpékani unika tekutina, zpracovajete nejlépe
po nekolika malych porcich.

Tipy, jak uSetfit pfi vafeni energii viz kapitola Ochrana
zivotniho prostfedi.— Strana 4



Stupen dalSi- Doba dalSiho

ho vareni vareni v minu-
tach
Rozpousténi
Cokolada, poleva 115
Maslo, med, Zelatina 1-2

Ohfivani a udrzovani teploty

Eintopf (napf. CoCkovy eintopf) 12

Mieko™* 1.5-2.5

Ohfivani parkd ve vodé** 3-4

Rozmrazovani a ohfivani

Spendt, zmrazeny 2535 10-20 min.
Gulas, zmrazeny 2535 20-30 min.
Dovarovani, vafeni pfi minimal-

ni teploté

Knedliky 4.555" 20-30 min.
Ryby 4-5* 10-15 min.
Bilé omacky, napf. beSamelova 1-2 3-6 min.
omacka

Slehané omacky, napt. bearnskd ~ 3-4 8-12 min.

omacka, holandska omacka

Vareni, vafeni v pare, duseni

RyZe (s dvojnasobnym mnozstvim  2-3 15-30 min.
vody)

MIééna ryze 1525 35-45 min.
Brambory varené ve slupce 4-5 25-30 min.
Varené loupané brambory 4-5 15-25 min.
Téstoviny, nudle 6-7* 6-10 min.
Eintopf, polévky 3.5-4.5 15-60 min.
Zelenina 2.5-35 10-20 min.
Zelenina, zmrazend 3.54.5 10-20 min.
Vareni v tlakovém hrnci 4-5

Duseni

Rolady 4-5 50-60 min.
DuSend pecené 4-5 60-100 min.
Gulas 2.5-35 50-60 min.
!’eéenl' s malym mnozstvim ole-

jer*

Rizek, prirodni nebo obalovany 6-7 6-10 min.
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12 min.
Kotleta, pfirodni nebo obalovana™ 6-7 8-12 min.
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgery, frikadely (silné 4555 30-40 min.
3 om)*

Drlibezi prsa (silnd 2 cm)*** 5-6 10-20 min.

* Dal$f vareni bez poklicky
** Bez poklicky

*** Nekolikrat obratit

Peceni se senzory cs

Stupen dal$i- Doba dal$iho

ho vareni vareni v minu-
tach

Drlibezi prsa, zmrazena*** 56 10-30 min.
Ryby a rybi filé, pfirodni 56 8-20 min.
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20 min.
Ryby a rybifilé, obalované a zmra-  6-7 8-12 min.
Zené, napr. rybi prsty
Scampi a garndti 7-8 4-10 min.
Rychlé opeceni zeleniny, Cers- 7-8 10-20 min.
tvych hub
Zelenina, maso na nudlicky, asij-  7.5-8.5 15-20 min.
ského typu
Minutky, zmrazené 6-7 6-10 min.
Palacinky 6-7 postupné
Omelety 3.54.5 postupné
Volskd oka 56 3-6 min.

Fritovani (postupné fritujte por-
ce po 150-200 g v 1-2 | oleje**)

Zmrazené potraviny, napf. hra- 89
nolky, kufeci nugety

Krokety, zmrazené 7-8
Maso, napf. ¢asti kufete 6-7
Ryba, obalovand nebo v pivnim 56
tésticku

Zelenina, houby, obalované nebo 56
v pivnim tésticku, tempura

Drobné pecivo, napr. vdolky/kob-  4-5
lihy, ovoce v pivnim tésticku

*

DalSi vareni bez poklicky
“* Bez poklicky

“** Nékolikrat obratit

Peéeni se senzory

Dvouokruhova varna zéna oznadena symbolem was—
disponuje funkci peceni se senzory. Pokud provozujete
varnou zénu s pecenim se senzory, reguluje senzor
teplotu panve.

Pfi nastaveni funkce pediciho senzoru se automaticky
pripoji vnéjsi topny okruh dvouokruhové vyrné zony.

Pfednosti pfi pedent:

m Varna zona se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
USettite tak energii.
m Olej a tuk se neprehfiva.

Upozornéni

m Tuk nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Panev postavte doprostfed varné zény. Dbejte na
spravny primér dna panve.

m Na panev nedaveijte poklicku. V takovém pfipadé
regulator nefunguje. Ochranné sito na panev
pouzivat smite, regulator funguje.



cs Pecleni se senzory

m Pouzivejte pouze tuk, ktery je urCen na peceni. P¥i
pouziti masla, magarinu, pfirodniho olivového oleje
extra nebo veprového sadla zvolte stupen peceni 1
nebo 2.

Panev pro peceni se senzory

PFi provozu s pec¢enim se senzory zvolte spravnou
panev.

Systémova panev jako zvlastni prislusenstvi

Panev, ktera je optimalné vhodna pro peceni se
senzory, mlzete zakoupit také v prodejné

s elektrospotiebi¢i nebo na www.bosch-eshop.com:
HEZ390230

Dostupnost a moznosti objednani on-line jsou
v jednotlivych zemich rozdilné.

NiZze uvedené stupné peceni jsou pfizplsobené pro
systémovou panev.

Upozornéni: PeCeni se senzory je mozné i s jinymi
panvemi. U téchto panvi vyzkousejte nejprve nizsi
stupné pedeni a pfipadné stupen pedeni zménite. Pfi
vy$Sim stupni peceni mize dojit k prehfati panve.

Stupné peceni

Stuperi  Teplota vhodna pro

peceni

1 velmi nizky napf. pfiprava a redukce omacek, duseni
zeleniny bez pfidani vody a s pfidanim
tuku, peceni potravin s pfirodnim olivovym
oeljem extra, maslem nebo margarinem

2 nizky napf. omelety, peCeni potravin s prirodnim
olivovym olejem extra, maslem nebo mar-
garinem

3 stredni - napt. peceni ryb, silnéjSich potravim jako

nizky frikadely a parky

4 stredni - napf. peceni steakd medium nebo well

Vysoky done, obalovanych zmrazenych potravin,
nepfilis silnych potravin jako fizky, ragu a
zeleniny

5 vysoka napf. peceni steak rare (krvavé), bram-

borak(l a opékanych brambor

Nastaveni peceni se senzory

Pgdle tabulky zvolt(? vhodny stupen pedeni. Polozte
panev na varnou zonu.

Varna deska musi byt zapnuta.

Zvolte varnou zénu.

1. Dotknéte se symbolu was—. V ukazateli varné zény

sviti i a zobrazi se symbol war—.
V oblasti nastavovani se zobrazi stupné peceni 1-5.

1 2 3 4 s

2. V oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stuper
peceni. PeCeni se senzory je aktivovano. Velka
dvouokruhova varna zéna je zapnuta automaticky.

[
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Symbol ws— blika tak dlouho, az je dosaZeno teploty
peceni. Poté zazni signal. Sviti symbol wzs—.

3. Dejte do panve tuk na peceni a poté pokrm.
Obracejte nebo michejte jako obvykle, aby se pokrm
nepfipalil.

Vypnuti peceni se senzory

Dotknéte se symbolu was—.

Tabulka peceni

V tabulce je uvedeno, ktery stuper pedeni je vhodny
pro ktery pokrm. Doba peceni mize zaviset na druhu,
hmotnosti, sile a kvalité potravin.

Uvedené stupné pedeni jsou prizplsobeny systémové
panvi. U jinych panvi se mohou stupné peceni lisit.
Nejprve zahtejte prazdnou panev. Teprve po zaznéni
signalniho ténu umistéte do panve potraviny s tukem na
peceni.

Stupeni  Celkova doba peceni

peceni  od signélniho ténu

Maso

Rizek, pfirodni nebo obalovany 4 6-10 min.
Filé 4 6-10 min.
Kotleta™ 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.
Steak rare (tloustka 3 cm) D 6-8 min.
Steak medium nebo well done 4 8-12 min.
(tloustka 3 cm)

DriibeZi prsa (silnd 2 cm)* 3 10-20 min.

*“Nékolikrat obratit

“* Umistit do studené panve



Stuperi  Celkova doba peceni
peceni  od signalniho ténu

Parky vafené nebo syrové* 3 8-20 min.

Hamburgery (silné 1,5 cm)* 3 6-30 min.

Frikadely (silné 2 cm)* 3 10-20 min.

Maso na nudlicky, gyros 4 7-12 min.

Mleté maso 4 6-10 min.

Spek 2 5-8 min.

Ryby

Ryba pecend, napf. pstruh 3 10-20 min.

Ryb[filé, pfirodninebo obalo-  3/4 10-20 min.

vané

Scampi, garndti 4 4-8 min.

Vajecné pokrmy

PalaCinky 4 postupné peceni

Omelety 2 3-6 min. (na kazdou

porci)

Volské oko 2/4 2-6 min.

Michand vejce 2 4-9 min.

Cisarsky trhanec 3 10-15 min.

Chudi rytifi / francouzské toasty 3

4-8 min. (na kazdou
porci)

Brambory
Opékani vafenych brambor B 6-12 min.
Opékani syrovych brambor 3 15-25 min.
Bramboraky B 2,5-3,5min. (nakazdou
porci)
Rosti brambor. placky 2 40-45 min.
Glazované brambory 4 10-15 min.
Zelenina
Dosklovata opeceny Cesnek/  1/2 2-10 min.
cibule
Smazena cibulka 3 5-10 min.
Cuketa, lilek 3 4-12 min.
Paprika, zeleny chrest 3 4-15 min,
DuSeni zeleniny s pfidanim tuku 1 10-20 min.
a bez pridani vody, napf. cuk-
eta, zelend paprika
Houby 4 10-15 min.
Glazovand zelenina 4 6-10 min.
Zmrazené potraviny
Rizky 4 15-20 min,
Cordon bleu 3 10-30 min.
Drlibezi prsa * 2 10-30 min.
Kufeci nugety* 4 10-20 min.
Gyros, kebab 4 10-15 min.

* Nékolikrat obratit

** Umistit do studené panve

Détska pojistka cs

Stuperi  Celkova doba peceni
peceni  od signalniho ténu
Rybi filé, pfirodni nebo obalo- 3 10-20 min.
vané
Rybi prsty 4 8-12 min.
Hranolky 4/5 4-6 min.
Minutky / rychlé zeleninové 4 8-15 min.
pokrmy
Jarni zavitky 3 10-30 min.
Camembert/syr 3 10-15 min.
Omacky
Rajska omacka se zeleninou 1 25-35 min.
BeSamelova omdacka 1 10-20 min.
Syrova omacka, napf. omacka 1 10-20 min.
z gorgonzoly
Redukovani omacek, napf. 1 25-35 min.
boloniska omdacka, rajska
omacka
Sladké omacky, napf. pomeran- 1 15-25 min.
¢ova omacka
Ostatni
Camembert/syr 3 7-10 min.
Suchd hotova jidla s pfidanim 2 4-6 min.
vody napf. panev nudli*
Krutony 3 6-10 min.
Restované mandle / ofechy/ 2 3-7 min.

piniova seminka**
“ Nékolikrat obratit

** Umistit do studené panve

) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mlzete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky

Varna deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Varnou desku zapnéte pomoci hlavniho
vypinage (. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu
MA. Na 10 sekund se rozsviti ukazatel 8. Varnd deska
je zablokovana.

Vypnuti: varnou desku zapnéte pomoci hlavniho
vypinage . Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu
MA. Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy po vypnuti varné desky.



cs  Casové funkce

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky viz kapitola
Zakladni nastaveni.— Strana 11

Casové funkce

K dispozici jsou 3 rtizné ¢asové funkce:

m Varna zona se ma automaticky vypnout
m  Kuchyrisky budik
m Stopky

Varna zéna se ma automaticky vypnout

Pro pozadovanou varnou zénu zadate dobu trvani. Po
uplynuti doby trvani se varna zéna automaticky vypne.

Nastaveni doby trvani
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se symbolu ®. v nad symbolem ® a
ukazatel ® pozadované varné zény jasné sviti. V
ukazateli timeru sviti {iJ.
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3. Bé&hem nasledujicich 10 sekund nastavte v oblasti
nastavovani pozadovanou dobu trvani.
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Doba trvani se zaCne odmeérovat. Pokud jste nastavili
dobu trvani u nékolika varnych zon, zobrazuje se vzdy
doba trvani zvolené varné zony.

Peceni se senzory

Pokud varite s peCenim se senzory, spusti se nastavena
doba trvani az pfi dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Po uplynuti doby

Po uplynuti této doby se varna zéna automaticky vypne.
UslySite signal a na ukazateli timeru blika na 10 sekund

00, w nad symbolem @ a ukazatel ® blikaji. Dotknéte

10

se libovolného symbolu. Ukazatelé zhasnou a vypne se
signalni ton.

Oprava nebo vymazani doby trvani

Zvolte varnou zénu a se dotknéte symbolu . V oblasti

nastavovani zméfite dobu trvani nebo nastavte na &iJ.

Upozornéni

m  MdUzete nastavit dobu trvani az 99 minut.

m V posledni minuté doby trvani se ukazatel timeru
zmeéni z minut na sekundy.

Automaticky timer

Pomoci této funkce mizete provadét predvolbu doby
trvani u vSech varnych zoén. Po kazdém zapnuti varné
zony pak ubiha pfednastavena doba trvani. Po uplynuti
doby trvani se varna zéna automaticky vypne.

Zapnuti automatického timeru viz kapitola Zakladni
nastaveni.— Strana 11

Upozornéni: Dobu trvani jedné varné zény mdzete
ménit nebo vypnout automaticky timer varné zony:
Zvolte varnou zénu a se dotknéte symbolu . V oblasti

nastavovani zmérite dobu trvani nebo nastavte na 7.

Kuchynsky budik

Pomoci kuchyriského budiku mizete nastavit ¢as az 99
minut. Je to nezavislé od vSech ostatnich nastaveni. Pro
aktivaci musi byt varna deska zapnuta.

Nastaveni kuchynského budiku

1. Dotknéte se symbolu &. ¥ nad symbolem & jasné
sviti. V ukazateli timeru sviti 0.
2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany ¢as.

Za nékolik sekund se zacne ¢as odmeérovat.

Po uplynuti doby

Po uplynuti doby uslySite akusticky signal a na ukazateli
timeru blika po dobu 10 sekund L{J. v nad symbolem
blika. Dotknéte se libovolného symbolu. Ukazatelé

zhasnou a vypne se signalni ton.

Oprava ¢asu

Pomoci symbolu & zvolte kuchyrisky budik a nové
nastavte.

Funkce stopek

Funkce stopek zobrazuje dobu, ktera ubéhla po aktivaci
funkce.

Funkce stopek je v provozu jen tehdy, je-li zapnuta
varna deska. Pokud se varna deska vypne, spole¢né s
ni se vypne také funkce stopek.

Funkce stopek se zapne dotykem symbolu @ V
ukazateli Timeru se zobrazi L} a spusti se mé&¥eni asu.
V prdbéhu prvni minuty se zobrazuji sekundy, poté
minuty.

Funkce stopek se z"astavf dotykem symbolu @ Dalsim
dotykem symbolu (§ se funkce stopek vypne. Ukazatel
Timeru zhasne.



Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna dlouhou dobu zapnuta beze
zmény nastaveni, dojde k aktivaci automatického
Casoveho omezeni.

Ohrev varné zony se prerusi. Na ukazateli varné zony
stfidavé blikaji # & a ukazatel zbytkového tepla H/h.

Jakmile se dotknete libovolné ovladaci ploSky, ukazatel
zhasne. M(Zete provést nové nastaveni.

Za jak dlouho se aktivuje asové omezeni, zavisi na
nastaveném stupni vareni (1 az 10 hodin).

(& Funkce udrzovani teploty

Funkce udrzovani teploty je vhodna pro roztapéni
¢okolady nebo masla a pro udrzovani teplych pokrmu a
nadobi

Zapnuti funkce udrzovani teploty

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu 5. Na ukazateli stuprit vareni
sviti L .

Funkce udrZovani teploty je zapnuta.

Vypnuti funkce udrzovani teploty

1. Zvolte varnou zénu.
2. Dotknéte se symbolu %5, Na ukazateli stuprit vareni

Automatické vypnuti cs

By Ukazatel spotieby energie

Pomoci této funkce si mlzete nechat zobrazit celkovou
spotfebu energie mezi zapnutim a vypnutim varné
desky.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v
kilowatthodinach, napt. 1,87 kWh.

Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

Ukazatel neni aktivovan. Aktivace ukazatele viz kapitola
Zakladni nastaveni.— Strana 11

B Zakladni nastaveni

Vas spotfebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni si mizete upravit podle svych vlastnich
zvyklosti.

Ukazatel Funkce

nastaveni.

vypnout.

svitf . c i Automaticka détska pojistka
Funkce udrzovani teploty je vypnuta. H Vypnutg.*
| Zapnute.

c Manualni a automaticka détska pojistka vypnuta.

Blokovani pFi utirani c2  Akusticky signd
) ) ) 3 _ I Potvrzuijici signal a signdl pfi nespravném ovladani jsou

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je vypnuté (akusticky signdl hlavniho vypinade z{istava vzdy
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni. zapnuty).
Aby se tomu zabranilo, je vase varna deska vyba@\/ﬁna / Je zapnuty jen signal pfi nespravném oviadan.
funkci blokovani pfi utirani. Dotknéte se symboluda. ] o R —
Zazni akusticky signal. Sviti ukazatel ¥ nad symbolem < Jezapnutyjen potvrzujicisignal.
M8 . Oviadaci panel se na 30 sekund zablokuije. = Jso,u ;apgute potvrzujici signal a signal pfi nespravnem
Ovladaci panel mizZete utfit, aniz by se zménila ovladani.

c3 Ukazatel spotfeby energie (Informujte se o napéti sité
Upozornéni: Na hlavni vypina¢ se funkce blokovani pfi u svého dodavatele el. energie)
utirdni nevztahuje. Varnou desku mizete kdykoliv I Ukazatel spoteby vypnuty.*

{ Ukazatel spotfeby pfi napéti sité 230V.

c Ukazatel spotieby pfi napéti sité 400V.

3 Ukazatel spotfeby pfi napéti sitg 220V.

Y Ukazatel spotfeby pfi napéti sité 240V.

*Zakladni nastaveni

11



cs  Cisténi

Ukazatel Funkce

cS Automaticky timer

o Vypnuté.®

7199 Doba trvani, po které se varné zony vypnou.

ch Doba trvani signalu konce timeru
i 10 sekund.*
c 30 sekund
3 1 minuta.
c PFipojeni topnych téles
I Vypnuto.
| Zapnute.
c Posledni nastaveni pred vypnutim varné zony.*
cl Resetovani na zakladni nastaveni
I Vypnuté.*
i Zapnutg.

*Zakladni nastaveni

Zmeéna zakladnich nastaveni
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. B&hem nasledujicich 10 sekund se po dobu 4
sekund dotykejte symbolu

Zobrazi se Iz a v ukazateli varné zény sviti &J.

3. Dotknéte se symbolu & tolikrat, dokud se nezobrazi
pozadovany ukazatel.

4. V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou
hodnotu.

=
La

cS

5. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu &.
Nastaveni je aktivovano.
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Vypnuti

Pro opusténi zakladniho nastaveni vypnéte varnou
desku hlavnim vypinagem a znovu ji nastavte.

[ Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Sklokeramika

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni. Zbytky
pokrm( se tak nepfipecou.

Varnou desku Cistéte, az kdyz je dostatecné vychladla.

Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku. Dodrzujte pokyny pro Cisténi uvedené na
obale.

Nikdy nepouziveijte:

nezfedéné prostfedky na ru¢ni myti nadobi,
Cistici prostfedky pro my&ku nadobi,

abrazivni prostfedky,

agresivni Cistici prostfedky, jako jsou spreje na
pecici trouby nebo odstrafiovace skvrn,
abrazivni houbicky,

m vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe.

Silné znecisteni odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodnou Skrabku na sklo obdrzite také u zakaznického
servisu nebo v nasem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( dosahnete pomoci specidlnich
houbiCek na cisténi sklokeramiky.

Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, dodrzujte
nasleduijici pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
vymachejte.

m  Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni prostfedky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo.



Ed Co délat v pfipadé poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

Elektronika varné desky je umisténa pod ovladacim
panelem. V ddsledku riznych pficin mize teplota v této
oblasti silné stoupnout.

Ukazatel
Z3dny

Chyba
Prerusené napajeni.

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Aby nedoslo k prehrati elektroniky, varné zény se v
pfipadé potfeby automaticky vypnou. Zobrazuje se
ukazatel FZ, F4, nebo F5 stfidavé s ukazatelem

zbytkového tepla H nebo h.

Opatieni

Zkontrolujte domovni pojistku spotfebice. Na jinych elektrickych spotfebi-
¢ich zkontrolujte, zda nedoSlo k vypadku elektrického proudu.

V8echny ukazatele bli-  Ovladaci ploska je mokra nebo na ni lezi néjaky

Ovladaci ploSku osuste nebo odstrarite predmét.

kaji predmét.

[ Vafili jste del3i dobu na nékolika varnych Chvili pockejte. Dotknéte libovolné ovlddaci plosky. KdyZ = 2 zhasne,
z6ndch s vysokym vykonem. Kvdli ochrané elektronika dostatecné vychladla. MdZete vafit dal.
elektroniky se varnd zona vypnula.

FY | pres vypnuti v ddsledku ~ 2 se elektronika  Chvili pockejte. Dotknéte libovolné ovladact plosky. Kdyz F 4 zhasne,
dale zahfivala. Proto byly vypnuty vSechny miZete vafit dal.
varné zony.

Stfidavé blikd = Sa stu- Varovani: Horky hrnec stoji v oblasti oviadaciho
pefi vareni. Zni signdini  panelu. Hrozi prehati elektroniky.
ton

Hrnec odstrarite. Za kratkou chvili chybové hlaSeni zhasne. MlZete varit
dal.

Horky hrnec stoji v oblasti ovlddaciho panelu.
Kvdli ochrang elektroniky se varna zéna

F Sasignaini ton

Hrnec odstrafite. Chvili pockejte. Dotknéte libovolné oviadaci plosky. Kdyz
F 5 zhasne, miiZete varit dal.

vypnula.
FE Varna zéna byla v provozu pfili§ diouho Varnou zénu mlzete ihned znovu zapnout.
a vypnula se.

o £ Varné zony se Je zapnuty rezim demo

nezahfivaji

Vypnuti rezimu demo: Na 30 sekund odpojte spotfebic od elektrické sité
(vypnéte domovni pojistky nebo jistiCv pojistkové skfini). Behem dalSich 3
minut se dotknéte libovolné ovladaci ploSky. Rezim demo se vypne.

E-hlaseni na ukazatelich

Pokud se na ukazatelich zobrazi chybové hlaseni s
pismenem “E”, napf. EO111, spotfebiC vypnéte a opét
zapnéte.

Pokud se jednalo o jednorazovou zavadu, ukazatel
zhasne. Pokud se chybové hlaSeni zobrazi znovu,
kontaktujte zakaznicky servis a uvedte presné chybové
hlaseni.

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo vyrobku a vyrobni &islo

Potfebujete-li nas servis, uvedte Cislo E a &islo FD
spotfebiCe. Typovy Stitek s témito Sisly najdete v
dokladu spotfebice.

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfiloZzeném
seznamu zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
Cz 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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cs Zkusebni pokrmy

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby

bylo usnadnéno testovani nasich spotfebic. m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 |, pro jednookruhova

varna zéna @ 14,5 cm

Udaje v tabulce se vztahuji na nadobi od firmy Schulte- m Hrnec @ 16 cm, 1,7 |, pro jednookruhova varna zéna
Ufer, které nabizime jako pfislusenstvi, (4dilna sada @ 14,5 cm
hrncd pro indukéni vareni HEZ 390042) s nasledujicimi m Hrnec @ 22 cm, 4,2 |, pro varnou zénu @ 18 nebo
rozmery: d17 cm
m Panev @ 24 cm, pro varnou zénu @ 18 cm nebo @
17 cm

ZkuSebni pokrmy Predehrati /uvedeni do varu DalSi vareni

Stupei uve- Doba trvani (min:sek) Poklicka  Stupen dalSiho  Poklicka
deni do varu vareni

Rozpusténi ¢okolady
Nédobi: rendlik s rukojeti

Cokolddové poleva (napt. Dr. Oetker jemné - - - 1. Ne
horkd, 150 g) navarné zoné @ 14,5 cm

Cockovy eintopf ohfati a udrzovani teploty

Nédobi: hrnec

Cockovy eintopf podle DIN 44550
Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi 450 g, varnd zona @ 14,5 cm 9 cca 2:00 bez michdni Ano 1. Ano
Mnozstvi: 800 g, varnd zéna @ 18 cm nebo @ 9 cca 2:00 bez michani Ano 1. Ano
17 .cm

Cockovy eintopf z konzervy
Napf. Cockova terina s parkem, Erasco:

Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi 500 g, varnd zona @ 14,5 cm 9 cca 2:00 Ano 1. Ano
(zamichat po cca 1:30)

Mnozstvi: 1000 g, varnd zéna @ 18 cm nebo 9 cca 2:30 Ano 1. Ano

@17 cm (zamichat po cca 1:30)

Priprava beSamelové omacky pii minimalni teploté
Nédobi: rendlik s rukojeti
Teplota mléka; 7° C

Recept: 40 g mésla 40 g mouky, 0,5 | migka g2 cca 5:20 Ne 11,3 Ne
(obsah tuku 3,5%) a Spetka soli, varnd zéna
@14,5¢cm

T Nechte rozpustit maslo, pfimi-
chejte mouku a sdl a 3 minuty
prazte jizku

2Do jizky pridejte mléko a za stalého michani
privedte k varu

3 Poté, co besamelova omdcka
zaCne varit, povarte ji za stalého
michani dalSi 2 minuty na stu-
pefi 1
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Zkusebni pokrmy cs

Zkusebni pokrmy Predehrati /uvedeni do varu DalSi vareni

Stupen uve- Doba trvani (min:sek) Poklicka  Stupen dalSiho  Poklicka
deni do varu vareni

Vareni mlécné ryze - dalSi vareni s poklickou
Nadobf: hrnec
Teplota mléka: 7° C

Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 9 cca 6:45 Ne 2 Ano
750 ml miéka (obsah tuku 3,5%) a 1 g soli, Nechte oh¥at migko, dokud
varnd zona @ 14,5 cm nevzkypi. Prepnéte zpét na stupen

dalSiho vareni a do mléka pridejte
ryzi, cukr a sl
Celkova doba (véetné uvedeni do
varu) cca 45 minut

Po 10 minutdch mlécnou ryzi

zamichejte
Recept: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 9 cca7:20 Ne 2 Ano
11 mléka (obsah tuku 3,5%) a 1,5 g soli, Nechte ohiat migko, dokud
varnd zéna @ 18cm nebo @ 17 cm nevzKypi. Piepnéte zpét na stupef

dalSiho vareni a do mléka pridejte
ryZi, cukr a sl
Celkova doba (véetné uvedeni do
varu) cca 45 minut

Po 10 minutach mlécnou ryzi

zamichejte
Vareni mlécné ryze - dalSi vareni bez poklicky
Nadobi: hrnec
Teplota miéka: 7° C
Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 9 cca 7:30 Ne 2 Ne
750 Imllmléka (obsah tuku 3,5%) a 1 g soli, Do miéka pridejte ryZi, cukr a stil a
varnd zona @ 14,5 cm za stalého michdni zahtejte. P tep-
loté mléka cca 90°C prepnéte zpét
na stupen dalSiho varent.
Nechte mirné vafit cca 50 minut
Recept: 250 g kulatozrmné ryze, 120 g cukru, 9 cca 8:00 Ne 2 Ne
TImléka (obsah tuku 3,5%) a 1,5 g ol Do miéka pridejte ryZi, cukr a stil a
varna zona @ 18 cm nebo @ 17 cm 7a stdlého michéni zahtejte. PFi tep-
loté mléka cca 90°C prepnéte zpét
na stupen dalSiho varen.
Nechte mirné vafit cca 50 minut
Vareni ryze
Nadobf: hrnec
Teplota vody 20° C
Recept podle DIN 44550:
125 g dlouhozrnné ryze 300 g vody a Spetka 9 cca2:48 Ano 2 Ano
soli, varnd zéna @ 14,5 cm
Recept podle DIN 44550:
250 g dlouhozrmné ryZe, 600 g vody a Spetka 9 ccad:15 Ano 2. Ano

soli, varnd zéna @ 18 cmnebo @ 17 ¢cm
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cs Zkusebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Predehrati /uvedeni do varu Dalsi vareni

Stupefi uve- Doba trvani (min:sek) Poklicka  Stupen dalSiho  Poklicka
deni do varu vareni

Peceni steaktl z vepfové panenky
Nadobi: panev
Pocatecni teplota steak(l z panenky: 7° C

Mnozstvi: 3 steaky z panenky (celkova hmot- 9 cca 2:40 Ne 7 Ne
nost cca 300 g, tloustka cca 1 cm) 15 g slu-

necnicového oleje, varnd zona @ 18 cm nebo

@17 cm

Peceni palacinek
Nadobi: panev

Recept podle DIN EN 60350-2
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku, 9 cca2:40 Ne 6 nebo 6. podle miry Ne
varnd zéna @ 18 cmnebo @ 17 cm opeceni

Fritovani zmrazenych hranolkii
Nadobf: hrnec

Mnozstvi: 1,8 kg slunecnicového oleje, na 1 9 Dokud teplota oleje nedoséhne Ne 9 Ne
porci: 200 g zmrazenych hranolk( (napr. 180°C

McCain 123 Frites Original), varna zéna @ 18

cmnebo @ 17 cm

Pokud se testy provadéji s varnou zénou @ 18 cm s
jmenovitym vykonem 1500 W, prodluzuje se doba
uvedeni do varu o cca 20% a stupen dalSiho vareni se
zvySi o jeden stupen.
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sk Pouzivanie podla prikazov

B Pouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebic pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Spotrebi¢ mbdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Tento spotrebic je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi&
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatonymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.
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= Varné zony sa velmi rozhorudia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6ze sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Varny panel ni¢im nezakryvajte.M6ze dojst
k nehodam, napr. prehriatiu, vznieteniu,
pripadne prasknutiu materialu.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa vefmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguije.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Pouzivat sa smu iba schvalené
bezpecnostné zariadenia, napr. detské
zabrany. Nevhodné bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany mézu viest
k nehodam.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasou spolo¢nostou. Ak
je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= PoSkodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. PoSkodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi dnom
hrnca a varnou zonou mdéze hrniec nahle
vyskocCit do vySky. Udrzujte varné zény a dna
hrncov vzdy suché.



Pri¢iny poskodenia

Pozor!

m Drsné dna hrncov a panvic spdésobuju na

sklokeramike Skrabance.

m Zabrante zohrievaniu prazdnych hrncov. Mohlo by

dojst k poskodeniu.

m Hordce panvice a hrnce nikdy neodkladajte na
ovladaci panel, oblast ukazovatelov a ram. Mohlo by

dojst k poskodeniu.

m Ak na varny panel spadnu tvrdé alebo ostré
predmety, panel sa mbdze poskodit.

m Hlinikové folie a umelé nadoby sa na horucich
varnych zénach rozpustaju. Ochranna fdlia sporéka
je na varny panel nevhodna.

Prehlad
V nasledujlcej tabulke sU uvedené najCastejSie Skody:
Skody Pricina Opatrenie
Flaky VyteGené potra-  VyteGené potraviny okamzite
viny odstrarite pomocou stierky na
sklo.
Nevhodné Cis- Pouzivajte iba Cistiace pro-
tiace prostriedky  striedky, ktoré su vhodné na
sklokeramické materialy.
Skrabance Sol, cukor a pie-  Varny panel nepouZivajte ako
S0k pracovnu alebo odkladaciu plo-
chu.
Drsné dnahrm-  Skontrolujte pouzivany riad.
cov alebo panvic
mozu poskriabat
sklokeramicky
povrch
Zafarbenie Nevhodné Gis- Pouzivajte iba Cistiace pro-
tiace prostriedky  striedky, ktoré su vhodné na
sklokeramické materidly.
OSdchanie hrn- Pri prestvani hrnce a panvice
cami (napr. hlink  vZdy nadvihnite.
kovymi)
Vylomenie mate- Cukor, jedld VyteCené potraviny okamZite
ridlu S vysokym obsa-  odstrdrite pomocou stierky na
hom cukru sklo.

PriCiny poSkodenia sk

EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy na usporu energie

m Hrnce vzdy zakryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje Styrikrat viac
energie. Sklenena pokrievka umozriuje nahliadnut
do hrnca bez toho, Ze by ste ju museli nadvihnut.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Predovsetkym prili§ malé
hrnce na varnej zéne spdsobuju energetické straty.
Nezabudnite: Vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju horny
priemer hrnca. Ten je vacsinou vacsi nez priemer
dna.

m Na malé mnozstvo pouzivajte menSi hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m Hrncom prikryte vzdy ¢o najvacSiu plochu varnej
zény.

m VCas prepnite na niz8i stupen varenia.

m Zvolte si vhodny stupen dalSieho varenia. Pri zvoleni
prilis vysokého stupna dalSieho varenia budete
plytvat energiou.

m Vyuzite zvySkové teplo varného panela. Pri dlhSom
Case varenia vypnite varnu zénu uz 5 az 10 minut
pred koncom varenia.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa

elektrickych a elektronickych spotrebicov
(elektricky a elektronicky odpad — WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Ndavod na pouZitie plati pre rézne varné panely. Udaje
0 rozmeroch varnych panelov najdete v prehlade typov.
— Strana 2

Ovladaci panel

68

O dg 01 « 2 « 3 « 4 . 5

O &

Indikato-

ry

9 Stupne varenia
H/R Zvy$kové teplo
Lo Funkcia udrZiavania teploty
g8 Casovac

Ovladacie plochy so svetelnou listou nad symbolmi

O) Hlavny vypinaé

M ) Detskd poistka
Ochrana pri utierani

usr Funkcia udrZiavania tepla

10203040 Oblast nastavenia

(Y PeCenie so senzormi

© Pripojenie zon

Kuchynsky budik

® Casovac

as Funkcia stopiek

-+ Vyber varnej zony

Upozornenia

m V zavislosti od stavu prevadzky varného panela
svietia ovladacie plochy, ktoré mozno aktualne zvolit,
na stredne jasno alebo jasno. Ak sa ich dotknete,
vykona sa prislusna funkcia.

Ovladacie plochy s funkciami bez moznosti
aktualneho zvolenia nesvietia.

m Ovladacie plochy udrzZiavajte vzdy suché. Vihkost méa
negativny vplyv na funkénost.

m Do blizkosti indikatorov a senzorov nepriblizujte
ziadne hrnce. Elektronika sa mdze prehriat.

Varné zény

VETGER LG RozSirenie a zruSenie rozsirenia

O Jednookruhové

varna zona

© Dvojokruhovévarna  Dotknite sa symbolu ©)
z0na

Trojokruhova varnd  Dotknite sa symbolu (@), pripoji sa 2.
z6na ohrevny okruh

Znova sa dotknite symbolu (@), pripoji sa
3. ohrevny okruh

RozSirenie varnej zony: Prislusny indikdtor svieti

Upozornenia

m Tmaveé oblasti v rozzeravenej oblasti varnej zény su
podmienené technicky. Nemaju ziadny vplyv na
funk&nost varnej zény.

m Varna zona sa reguluje zapinanim a vypinanim
ohrevu.Aj pri najvysSom vykone sa ohrev méze
zapnut alebo vypnut.

Vdaka tomu su zabezpecené tieto podmienky:

- ochrana citlivych konstrukénych dielov pred
prehrievanim

- ochrana spotrebica pred elektrickym pretazenim

- lepsie vysledky varenia

m V pripade viacokruhovych varnych zén sa mézu
ohrevy vnutornych vyhrevnych okruhov a ohrevy
rozSireni v roznych ¢asoch vypinat a zapinat.



8 varné zény s premostovacim ohrevnym telesom

Pri tychto varnych zénach mdbzete dve jednotlivé varné
zoény s jednym premostovacim ohrevnym telesom
prepojit do jednej velkej zony pecenia.

V normalnej prevadzke tieto obidve varné zdny funguju
ako zvy&ajné jednookruhové a dvojokruhové varné
zony.

Zapojenie premostovacieho ohrevného telesa:
Jednookruhova varna zéna musi byt vypnuta.

1. Zapnutie dvojokruhovej varnej zény.

2. Dotknite sa symbolu ©). Vonkaj$i vyhrievaci obvod
dvojokruhovej varnej zény sa zapne. Indikator svieti.

3. Dotknite sa znova symbolu ©). Zéna pedenia sa
zapne. Indikator svieti.

Vlypnutie zény pedenia: Dotknite sa znova symbolu ©).

Indikator zhasne. Zéna pecenia za vypne.

Upozornenie: Ked zapnete zonu pecenia, vonkajsi
vyhrievaci obvod dvojokruhovej varnej zony sa
automaticky vypne.

Ukazovatel zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnt zénu dvojstupfiovy
ukazovatel zvySkového tepla.

Ak je na ukazovateli zobrazené H, varna zéna je este
hortca. M6zete napr. udrziavat teplotu malého jedla
alebo rozpustit polevu. Ak ale varna zéna viac
vychladne, zmeni sa ukazovatel na ~. Ukazovatel
zhasne, ked je varna zéna dostatocne vychladnuta.

E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole su uvedené pokyny na nastavenie
varnych zon. V tabulke najdete varné stupne a ¢asy
pripravy pre rbzne jedla.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel zapnete alebo vypnete hlavnym vypinagom.

Zapnutie

Dotknite sa symbolu (. Zaznie signal. Svetelnd lista
nad hlavnym vypinaCom svieti. Indikatory ovladacich
pldch a stupfiov varenia &1 svietia. Varny panel je teraz
pripraveny na prevadzku.

Vypnutie

Dotykajte sa symbolu (D, az kym svetelna lista nad
hlavnym vypinatom a dalSie indikatory nezhasnu.Vsetky
varné zony su teraz vypnuté. Indikator zvySkového tepla
svieti dalej, kym nie su varné zény dostatoCne
vychladnuté.

Upozornenia
m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su urcitu
dobu vypnuté vSetky varné zény (10 - 60 sekdnd).

Obsluha spotrebica sk

m Nastavenia zostanu prvé 4 sekundy po vypnuti
ulozené.Ked varny panel v priebehu tohto ¢asu
znova zapnete, uvedie sa do prevadzky s
predchadzajldcimi nastaveniami.

Nastavenie varnej zony

V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupen
varenia.

Stupen varenia 9 = najvySsi vykon

Kazdy stupen varenia ma jeden medzistupen. Objavi sa

na indikatore napr. ako 4.5.

Nastavenie stupna varenia

Varny panel musi byt zapnuty.

1. Na zvolenie varnej zény sa dotknite symbolu —-.
Na indikatore stupria varenia jasne svieti .t

2. V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupen
varenia.

C
cC3
I
— ) —
I
w
SN
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Varna zéna je zapnuta.

Zmena stupna varenia:
Vyberte varnd zénu a v oblasti nastaveni nastavte
pozadovany stupen varenia.

Vypnutie varnej zény

Vyberte varnud zénu. V oblasti nastaveni nastavte
hodnotu 0. Po cca 10 sekundach sa zobrazi ukazovatel
zvySkového tepla.

Upozornenie: Aktivovana zostane naposledy nastavena
varna zéna. MbdZete nastavit naposledy zvolenu varnu
zonu alebo vybrat nové nastavenie.

Tabulka pripravy jedal
V nasledujucej tabulke najdete niekolko prikladov.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal. Preto su mozné odchylky.

Na predvarenie pouzivajte stupen varenia 9.
Husté tekuté jedla ob&as premiesajte.

Potraviny, ktoré sa opekaju rychlo alebo pri ktorych
pocas opekania vyteka vela tekutiny, je odporu¢ame
opekat vo viacerych mensich porciach.

Tipy na energeticky Setrné varenie najdete v kapitole
Ochrana zivotného prostredia.— Strana 19
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sk Pecenie so senzormi

Stupei dal-  Dizka dalsie-

Stupefi dal-  Dizka dalSie- :
Sieho varenia ho varenia v

Sieho varenia ho varenia v

mindtach mindtach

ey Hamburger, fasirky (hribka 3 4555 30 - 40 min.
Rozpustanie o)+
Cokolada, poleva 1-15 - Prsia z hydiny (hribka 2 cm)*™*  5-6 10 - 20 min.
Maslo, med, zelatina 1-2 - Prsia z hydiny, zmrazené*** 5-6 10 - 30 min.
Zohrievanie a udrZiavanie tepla Ryby a rybiefilé, prirodne 5-6 8 - 20 min.
Husta polievka - eintopf (napr. 1-92 - Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8 - 20 min.
SoSovicovy eintopf) Ryby a rybie filé, obalovangé a 6-7 8 - 12 min.
Mlieko** 15-25 - zmrazene, napr. rybie prsty
Ohriatie parkov vo vode™* 3-4 _ Langusty a krevety 7-8 4 - 10 min.

] L. Opekana zelenina, Cerstvé hupy 7 -8 10 - 20 min.
Rozmrazovanie a zohrievanie | Zelenina, maso kréjané na 75-85  15-20min.
Spendt, zmrazeny 25-35 10 - 20 min. rezance na azijsky sposob
Gulas, zmrazeny 2.5-35 20 - 30 min. Jedla varené v panvici, zmrazené 6 -7 6 - 10 min.
Posirovanie, pomalé varenie Palacinky 6-7 postupne
tesne pod bodom varu Omeleta 35-45 postupne
Knedle, knedliCky 45-55" 20 - 30 min. Volské oka 5-6 3-6min.
Ryby - _ i 45 10- 1? min Smazenie (150 - 200 g na jednu
Biele omacky, napr. beSamelova 1-2 3 -6 min. porciu postupne smaztevi-2
omacka | oleia**)

Stahané omacky, napr. bernskd 3 - 4 8 - 12 min. Zmrazené vyrobky, napr. zemia- 8 -9

omacka, holandska omacka kové hranolgeky, kuracie nugetky

Varenie, parenie, dusenie Krokety, zmrazené /-8

RyZa (s dvojnasobnym mnozstvom 2 - 3 15 - 30 min. Méso, napr. casti kurcata 6-7

vody) Ryby, obalované alebo v pivovom 5-6

MlieGna ryza 15-25 35 - 45 min. cesticku

Zemiaky varené v Supke 4-5 25 - 30 min. Zelenina, huby, obalovane alebov 5 - 6
- , : pivovom cesticku, japonska tem-

Varené zemiaky 4-5 15 - 25 min. pura

Cestoviny, rezance 6-7" 6 - 10 min. Drobné pecivo, napr. $isky, ovocie 4 -5

Eintopf, polievky 35-45 15 - 60 min. v pivovom cesticku

Zelenina 25-35 10 - 20 min. * Dal8ie varenie bez pokrievky

Zelenina, zmrazend 35-45 10 - 20 min. " Bez pokrievky

Varenie v tlakovom hrnci 4-5 - " CastejSie otacanie

Dusenie

Rolady 4-5 50 - 60 min.

Dusené méso 4-5 60 - 100 min, Pecenie so senzormi

Gulds 25-35 50 - 60 min.

Dvojokruhova varna zéna oznacena symbolom was—
ma funkciu pecenia so senzormi. Ak varnu zénu
prevadzkujete s funkciou pecenia so senzormi, reguluje

Pecenie s malym mnozstvom
oleja**

Rezne, prirodné alebo obalované 6 -7 6 - 10 min. senzor teplotu panvice.

Rezne, zmrazené 6-7 8 - 12 min. Pri nastavovani funkcie pecenia so senzormi sa zéna
Kotlety, prirodné alebo obalo- 67 812 min. automaticky rozsiri o vonkajsi okruh dvojokruhove;j
vané**; varnej zony.

Steak (hribka 3 cm) 7-8 8- 12 min. Vasa vyhoda pri peceni:

DalSie varenie bez pokrievky = Varnd zéna hreje iba v pripade potreby. Setri to

** Bez pokrievky ene.rgiu. .
m Olej a tuk sa neprehrieva.

*** (Castejsie otatanie
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Upozornenia

m Tuk nikdy nezohrievajte bez dozoru.

m Panvicu postavte do stredu varnej zony. Dbajte na
spravny priemer dna panvice.

m Na panvicu nedavajte pokrievku. Inak regulator
nebude fungovat. Ak pouzijete sitko proti striekaniu,
regulator bude fungovat.

m Pouzivajte iba tuk, ktory je vhodny na pecCenie. Pre
maslo, margarin, extra panensky olivovy olej alebo

bravéovl mast pouzivajte stupen pecenia 1 alebo 2.

Panvica na pecenie so senzormi

Na prevadzku s pecenim so senzormi zvolte spravnu
panvicu.

Systémova panvica ako osobitné prislusenstvo

Panvicu, ktora by bola optimalne vhodna na pecenie so
systémom senzorov, si mézete zakupit aj

v Specializovanej predajni s elektrospotrebicmi alebo
na www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Dostupnost a moznosti on-line objednavky je v réznych
krajinach rozdielna.

Dalej uvedené stupne pedéenia su uréené pre
systémovu panvicu.

Upozornenie: Pecenie so senzormi mbze fungovat aj
s panvicami, ktoré su k dispozicii. Panvice najprv
otestujte na nizkych stuprioch pecCenia a v pripade
potreby stupefl peenia zmente. Pri vy$Sich stupfioch
pedenia sa panvica mdze prehriat.

Stepne pecenia

Stupenn  Teplota vhodné na
pecenia
1 velminizky  napr. priprava a redukovanie omacok,
dusenie zeleniny bez pridavku vody a s
pridavkom tuku, peCenie potravin na extra
panenskom olivovom oleji, masle alebo
margarine
2 nizky napr. omelety, peCenie potravin na extra
panenskom olivovom oleji, masle alebo
margarine
3 stredny - napr. pecenie ryb, hrubych pecenych
nizky kusov ako fasirok a parkov
4 stredny - napr. pecenie steakov stredne alebo
vysoky riadne prepecenych, obalovanych a zmra-
zenych vyrobkov, tenkych pecenych
potravin ako reznov, krdjaného mésa a
zeleniny
5 vysoka na pecenie steakov typu rare (krvave),

zemiakovych placiek a opekanych zemia-
kov

Nastavenie pecenia so senzormi

Vyberte z tabulky vhodny stuper pecéenia. Panvicu
postavte na varnu zénu.

Varny panel musi byt zapnuty.
Vyberte varnu zénu.

Pedenie so senzormi sk

1. Dotknite sa symbolu was—. Na indikatore varnych
z6n svieti {ja zobrazi sa symbol war—.
V oblasti nastaveni sa objavia stupne pecenia 1 - 5.

1 2 3 4 5

2. V oblasti nastaveni zvolte pozadovany stupen
pecCenia. PeCenie so senzormi je aktivované. Velka
dvojokruhova varna zona sa automaticky zapne.

Symbol s~ blika kym sa nedosiahne teplota pecenia.
Potom zaznie signal. Svieti symbol was—.

3. Do panvice dajte tuk na pecCenie a potom jedlo.
Jedlo obracajte ako zvy&ajne, aby sa nepripalilo.

Vypnutie pe¢enia so senzormi

Dotknite sa symbolu w=s—.

Tabulka pecenia

Tabulka ukazuje, aky stupen pecCenia je vhodny pre
urcité jedla. Doba pecenia mbze zavisiet od druhu,
hmotnosti, hribky a kvality potravin.

Udavané stupne pecenia su ur¢ené pre systémovu
panvicu. Pri inych panviciach sa mbzu stupne pecenia
odliSovat.

Najskdr rozohrejte prazdnu panvicu. Az po zazneni
signdlu mbzete do tuku na pecenie v panvici vkladat
potraviny.

Stuperi  Celkovy ¢as pecenia
pecenia  od zaznenia signalu

Méso

Rezr)e, prirodné alebo obalo- 4 6 - 10 min.
vané

Filé 4 6 - 10 min.
Kotleta™ 3 10 - 17 min.
Cordon bleu* 3 15 - 20 min.
Steaky typu rare (hrubka 3cm) 5 6 - 8 min.

* Castejsie otdcanie

**Vlozte do studenej panvice

23



sk Detska poistka

Stupen

Celkovy ¢as pecenia

pecenia

od zaznenia signalu

Steaky typu medium alebo well 4 8 - 12 min.
done (hrubka 3 cm)
Prsia z hydiny (hrdbka 2 cm)* 3 10 - 20 min.
Parky, varené alebo surove* 3 8 - 20 min.
Hamburger (hribka 1,5 ¢cm) 3 6 - 30 min.
Fasirky (hrubka 2 cm)* 3 10 - 20 min.
Maso krajané narezance, gyros 4 7 -12min.
Mleté maso 4 6 - 10 min.
Slanina 2 5 -8 min.
Ryba
Pecena ryba, napr. pstruh 3 10 - 20 min.
Ryb{e filé, prirodné alebo obalo- 3/4 10 - 20 min.
vané
Langusty, krevety 4 4 - 8 min.
Jedla z vajec
Palacinky 4 piect postupne
Omelety 2 3 - 6 min (na porciu)
Volské oko 2/4 2 - 6 min.
Prazenica 2 4 - 9min.
Cisdrsky trhanec 3 10 - 15 min.
Chlieb vo vajci/francuzsky toast 3 4 - 8 min (na porciu)
Zemiaky
Opekané zem. z var. zemiakov 5 6 - 12 min.
Opekané zemiaky zo surovych 3 15 - 25 min.
zemiakov
Zemiakové placky 5 2,5 - 3,5min (na por-
ciu)
Zemiakoveé placky z nastruha- 2 40 - 45 min.
nych zemiakov
Glazované zemiaky 4 10 - 15 min.
Zelenina
Cesnak/cibula, dusit do sklovita 1/2 2 - 10 min.
Prazena cibulka 3 5-10min.
Cukety, baklazany 3 4 - 12 min.
Paprika, zelena Spargla 3 4 - 15 min.
Dusenie zeleniny s pridavkom 1 10 - 20 min.
tuku a bez pridania vody, napr.
cuketa, zelend paprika
Huby 4 10 - 15 min.
Glazovand zelenina 4 6 - 10 min.
Mrazené vyrobky
Rezne 4 15 - 20 min.
Cordon bleu 3 10 - 30 min.
Prsia z hydiny* 2 10 - 30 min.
Kuracie nugety* 4 10 - 20 min.

* Castejsie otacanie

“*Vlozte do studenej panvice
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Stupeni  Celkovy ¢as pecenia
pecenia  od zaznenia signalu
Gyros, kebab 4 10 - 15 min.
Rybie filg, prirodné alebo obalo- 3 10 - 20 min.
vané
Rybie prsty 4 8 - 12 min.
Zemiakové hranolGeky 4/5 4 -6 min.
Jedld alebo zeleninavarenév 4 8 - 15 min.
panvici
Jarné zavitky 3 10 - 30 min.
Camembert/syr 3 10 - 15 min.
Omacky
Paradajkova omdcka so zeleni- 1 25 - 35 min.
nou
BeSamelovd omdacka 1 10 - 20 min.
Syrova omacka, napr.omackaz 1 10 - 20 min.
gorgonzoly
Redukovanie omacok, napr. 1 25 - 35 min.
bolonskd omacka, paradajkova
omacka
Sladké omacky, napr. pomaran- 1 15 -25min.
¢ova oméacka
Ostatné
Camembert/syr 3 7 - 10 min.
SuSené hotové jedld s pridav- 2 4 - 6 min.
kom vody, napr. opekang cesto-
viny*
Krutony 3 6 - 10 min.
Prazenie mandli/orechov/pinio- 2 3-7min.

vych orieSkov**
* Castejsie otacanie

“*Vlozte do studenej panvice

) Detska poistka

Pomocou detskej poistky mbzete zabranit, aby deti
zapli varny panel.

Zapnutie a vypnutie detskej poistky
Varny panel musi byt vypnuty.

Zapnutie: Varny panel zapnite hlavnym vypinadom Q.
Dotykajte sa symbolu W8 4 sekundy. Indikétor & svieti
10 sekdnd. Varny panel je zablokovany.

Vlypnutie: Varny panel zapnite hlavnym vypinadom Q.
Dotykajte sa symbolu M8 4 sekundy. Blokovanie je
vypnuté.



Automaticka detska poistka

Touto funkciou sa automaticky aktivuje detska poistka,
ked vypnete varnu zonu.

Zapnutie a vypnutie

V kapitole Zakladné nastavenia najdete informacie o
tom, ako sa zapina automaticka detska
poistka.— Strana 26

[€ Casové funkcie

Spotrebi¢ je vybaveny 3 r6znymi Sasovymi funkciami:

m Automatické vypnutie varnej zony
m Kuchynsky &asovac
m  Stopky

Varna zona sa ma automaticky vypnut

Pre pozadovanu varnu zonu zadate ¢as trvania. Po

uplynuti ¢asu trvania sa varna zona automaticky vypne.

Nastavenie ¢asu trvania
Varna zéna musi byt zapnuta.

1. Vyber varnej zény
2. Dotknite sa symbolu ®. w nad symbolom © a
indikator ® Zelanej varnej zény jasne svieti. Na

indikatore Gasovada svieti (i,

g
c3
@
©

c3

c3

4

3. V priebehu nasledujucich 10 sekund nastavte
pozadovany ¢as varenia v oblasti nastavenia.

] ]
— v —
T 8 3 ® ®

Cas trvania plynie. Ked ste pre viacero varnych zén
nastavili ¢as trvania, vzdy sa bude zobrazovat ¢as
trvania vybranej varnej zony.

Casové funkcie sk

Pecenie so senzormi

Ak zacénete varit pomocou pecenia so senzormi, zapne
sa nastaveny Cas trvania az vtedy, ked sa dosiahne
teplota pre zvolenu oblast.

Po uplynuti ¢éasu

Po uplynuti ¢asu trvania sa varna zéna vypne. Zadujete
signal a na indikatore Gasovada blika i3 10 sekdnd. v
nad symbolom ® a indikator ®© blika. Dotknite sa
[ubovolného symbolu. Indikatory zhasnu a zvukovy
signal stichne.

Uprava alebo vymazanie ¢asu trvania

Vlyberte varnt zénu a dotknite sa symbolu ©. V oblasti

nastaveni zmerite ¢as trvania alebo ho nastavte na &iJ.

Upozornenia

m Cas trvania mdzete nastavit az na 99 mindut.

m Pocas priebehu poslednej mindty asu trvania sa
indikator asovaca zmeni z minut na sekundy.

Automaticky ¢asovac

Pomocou tejto funkcie mbzete pre vsetky varné zony
nastavit ¢as trvania. Po kazdom nastaveni varnej zény
sa spusti odpoditavanie zvoleného ¢asu trvania. Varna
zéna sa po uplynuti €asu trvania automaticky vypne.

Pokyny na zapnutie automatického asovaca najdete v
kapitole Zakladné nastavenia.— Strana 26

Upozornenie: Cas trvania pre varnt zénu mozete
zmenit alebo vypnut automaticky ¢asovacé pre varnu
zoénu:

Vyberte varnui zénu a dotknite sa symbolu . V oblasti
nastaveni zmerite ¢as trvania alebo ho nastavte na &iJ.

Kuchynsky budik

Pomocou kuchynského budika mbzete nastavit ¢as do
99 minut. Je nezavisly od vSetkych ostatnych nastaveni.
Na aktivaciu musi byt zapnuty varny panel.

Nastavenie kuchynského budika

1. Dotknite sa symbolu &. ¥ nad symbolom jasne
svieti. Na indikatore Gasovada svieti LiLJ.

2. Pozadovany Cas nastavte v oblasti nastavenia.

Po niekolkych sekunddach sa zacne odpocitavat ¢as.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu zadujete signal a na indikatore
Sasovaca bude blikat £ 10 sekund. ¥ nad symbolom
& blika. Dotknite sa lubovolného symbolu. Indikatory

zhasnu a zvukovy signal stichne.

Uprava éasu

Pomocou symbolu & vyberte kuchynsky budik a
nastavte ho nanovo.
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sk Automatické vypnutie

Funkcia stopiek

Funkcia stopiek ukazuje Cas, ktory uplynul od aktivacie
funkcie.

Funkcia stopiek funguje iba vtedy, ked je varny panel
zapnuty. Ked sa varny panel vypne, spolu s nim sa
vypne aj funkcia stopiek.

Funkcia stopiek sa zapina dotykom symbolu @ Na
indikatore asovada sa zobrazi L1 a spusti sa meranie
Casu. PocCas prvej minuty sa zobrazuju sekundy, potom
minuty.

Dotykom symbolu @ sa funkcia stopiek pozastavi. Po
opatovnom dotyku symbolu ('§ sa funkcia stopiek
vypne. Indikator Casovaca zhasne.

Automatické vypnutie

Ak je niektora z varnych zdn zapnuta dlihSiu dobu bez
zmeny jej nastavenia, aktivuje sa automaticky ¢asovy
limit.

Ohrev varnej zény sa prerusi. Na indikatore varnych zén
striedavo blik&a symbol F & a ukazovatel zvy$kového
tepla H/h.

Ked sa dotknete lubovolnej ovladacej plochy, indikator
zhasne. MdZete vykonat nové nastavenie.

To, kedy sa aktivuje Casovy limit, zavisi od nastaveného
varného stupna (1 az 10 hodin).

& Funkcia udrziavania tepla

Funkcia udrziavania teploty je vhodna na rozpustanie
¢okolady alebo masla a na udrziavanie teploty jedal
alebo riadu

Zapnutie funkcie udrziavania tepla

1. Vyberte varnu zonu.

2. Dotknite sa symbolu 1¥J. Na indikatore stupria
varenia svieti L a.

Funkcia udrziavania tepla je teraz zapnuta.

Vypnutie funkcie udrziavania tepla

1. Vyberte varnu zoénu.

2. Dotknite sa symbolu U%5. Na indikatore stupna
varenia svieti &J.

Funkcia udrziavania tepla je vypnuta.
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[GlBlokovanie pred utieranim

Ak utierate ovladaci panel, kym je zapnuty varny panel,
moze dojst k zmene nastaveni.

Aby sa tomu zabranilo, disponuje varny panel funkciou
ochrany pri utierani. Dotknite sa symbolu My, Zaznie
signal. Indikator ¥ nad symbolom M& svieti. Ovladacf
panel sa na cca 30 sekund zablokuje. Ovladaci panel
modzZete utriet bez toho, aby ste zmenili nastavenia.

Upozornenie: Hlavny vypinac je z funkcie ochrany pri
utierani vyfiaty. Varny panel moézete kedykolvek vypnut.

BN Indikator spotreby energie

Pomocou tejto funkcie mdzete zobrazit celkovu
spotrebu energie medzi zapnutim a vypnutim varného
panela.

Po vypnuti sa bude 10 sekind zobrazovat hodnota
spotreby v kilowatt hodinach, napr. 1,87kWh.

Presnost zobrazovanej hodnoty je okrem iného zavisla
od kvality napétia danej elektrickej siete.

Indikator nie je aktivovany. Pokyny na aktivovanie
indikatora najdete v kapitole Zakladné
nastavenia.— Strana 26

ooo

B Zakladné nastavenia

Vas spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia. Tieto
nastavenia si mdzete upravit podla viastnych potrieb.

Indikator Funkcia

i Automaticka detska poistka

Zapnuté.

c

O Vypnuté.*
|

c

Manudlna a automatickd detska poistka st vypnute.

c Zvukovy signal

Potvrdzujlci signdl a signal chybnej obsluhy st vypnuté
(signal hlavného vypinaca vZdy zostava).

i Zapnuty je len signal chybnej obsluhy.
*Zakladné nastavenie




Indikator Funkcia

c Zapnuty je len potvrdzujuci signal.
3 Potvrdzuijtci signdl a signal chybnej obsluhy su zapnuté.
c3 Indikator spotreby energie (Podrobnosti o sietovom
napéti si vyziadajte od svojho dodavatela elektrickej
energie)
[ Indikator spotreby vypnuty.*
H Indikator spotreby pri sietovom napéti 230 V.
c Indikator spotreby pri sietovom napéti 400 V.
3 Indikator spotreby pri sietovom napéti 220 V.
Y Indikator spotreby pri sietovom napéti 240 V.
c5 Automaticky ¢asovaé
oo Vypnuté.*
5199  Cas trvania, po ktorom sa vypnu varné zony.
ch Trvanie signalu uplynutia doby ¢asovaca
l 10 sekund*
c 30 sekund
3 1 mindta
c Pripojenie vyhrevnych telies
I Vypnute.
! Zapnuté.
c Posledné nastavenie pred vypnutim varnej zony.*
cd Obnovenie zakladnych nastaveni
[ Vypnuté.*
! Zapnute.

*Zakladné nastavenie

Zmena zakladnych nastaveni
Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.
2. V priebehu nasledujtcich 10 sekund sa symbolu
dotykajte 4 sekundy.

Objavi sa £ { a na indikatore varnych zén svieti (.

3. Symbolu ¢ sa dotykajte dovtedy, kym sa objavi
pozadovany indikator.
4. Na oblasti nastaveni nastavte pozadovanu hodnotu.

Cistenie sk

-
L0

cS

5. Symbolu ¢ sa dotykajte 4 sekundy.
Nastavenie je aktivované.

Vypnutie

Ak chcete opustit zakladné nastavenie, varny panel
zapnite hlavnym vypinacom a znova ho nastavte.

[l Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mézete
objednat prostrednictvom zakaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Sklokeramika

Varny panel vyCistite po kazdom vareni. Zabranite tak
pripalovaniu zvySkov.

Varny panel Sistite az vtedy, ked je dostato&ne
vychladnuty.

Pouzivajte len Ggistiace prostriedky vhodné na
sklokeramiku. Riadte sa pokynmi na &istenie
uvedenymi na obale.

Nikdy nepouzivajte:

neriedené prostriedky na ruéné umyvanie riadu,
Cistiace prostriedky do umyvacky riadu,

abrazivne Cistiace prostriedky,

agresivne Cistiace prostriedky ako sprej na Cistenie
rdry alebo odstrafiovaC skvrn,

drsné Spongie,

m vysokotlakovy Gisti¢ alebo parny CistiC.

Silné znecistenie odstranite najlepsie Skrabkou na sklo,
ktoru si mozete zakupit. Riadte sa pokynmi vyrobcu.
Vhodnu Skrabku na sklo dostanete aj v zakaznickom
servise alebo v naSom internetovom obchode.

So Specialnymi Spongiami na Cistenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky distenia.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

m Pouzivajte len teply umyvaci roztok.

m Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dokladne
premyte.

m NepouZivajte agresivne alebo abrazivne prostriedky.

m  Nepouzivajte Skrabku na sklo.

27



sk Poruchy, ¢o robit?

Poruchy, ¢o robit?

Ak doéjde k poruche, Gasto je spdsobena len nejakou
drobnostou. Skér ako zavolate servis, prestudujte si
pozorne pokyny uvedené v tabulke.

Indikator
Nesvieti

Chyba
Napéjanie elektrickym pradom je preruseng.

Elektronika vasho varného panela je umiestnena pod
ovladacim panelom. V désledku r6znych vplyvov sa tato
oblast mbze zohriat na velmi vysoku teplotu.

Aby nedoslo k prehriatiu elektroniky, varné zony sa v
pripade potreby automaticky vypnu. Indikator <2, F 4,
alebo F 5 sa bude striedavo zobrazovat s ukazovatefom

zvy8kového tepla H alebo h.

Opatrenie

Skontrolujte domovu poistku spotrebi¢a. Pomocou inych elektronickych
pristrojov skontrolujte, ¢i nedoslo k vypadku elektrického pruadu.

V8etky ukazovatele bli-  Ovlddacia plocha je mokra alebo na nej lezi

OsusSte ovladaciu plochu alebo z nej odstrate dany predmet.

kaju nejaky predmet.

FZ Na viacerych varnych zonach sa po dihsicas  Chvilu pockajte. Dotknite sa [ubovolnej ovladacej plochy. Ked zhasne sym-
varilo s velmi vysokym vykonom. Na ochranu  bol = 2, elektronika dostatoéne vychladla. MoZete pokracovat vo varen.
elektroniky sa varna zéna vypla.

FH Aj napriek vypnutiu prostrednictvom ~2' sa Chvilu pockaite. Dotknite sa [ubovolnej ovladacej plochy. Ked zhasne sym-

elektronika dalej zohrievala. Preto sa vypli
vSetky varné zony.

bol =, moZete pokracovat vo varen.

Striedavo blikaji = 5 a  Vystraha: V oblasti ovladacieho panela je polo-
varny stupefi. Zaznie Zzeny hordci hrniec. Hrozi prehriatie elektroniky.

Odstrante hrniec. Po chvili zhasne indikator chyby. MoZete pokracovat vo
vareni.

zvukovy signdl

F Sa zvukovy signl V oblasti oviadacieho panela je polozeny hortci - Odstrante hrniec. Chvilu pockajte. Dotknite sa lubovolnej ovladacej plo-
hrniec. Na ochranu elektroniky sa varnd zona  chy. Ked zhasne F 5, mdZete pokracovat vo vareni,
vypla.

FE Varna zona bola prili§ diho v prevadzke a vypla  Varnu zénu moZete ihned znova zapnit.
sa.

oE Varné zény sa Je zapnuty rezim ukazky

nezohrievaju

Vypnite rezim ukdzky: Odpojte spotrebi¢ na 30 sekund od elektrickej siete
(vypnite domovu poistku alebo istic v poistkovej skrini). V priebehu nasle-
dujucich 3 mindt sa dotknite lubovolnej oviadacej plochy. Rezim ukdzky sa
vypne.

Chybové hlasenie na displeji

Ked sa na displeji s ukazovatelmi zobrazi chybové
hlasenie oznacené pismenom ,E®, napr. EO111,
spotrebiC vypnite a znova zapnite.

Ak ide o jednorazovu poruchu, hlasenie zmizne. Ak sa
chybové hlasenie zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky
servis a uvedte pritom presné znenie chybového
hlasenia.
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la Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zakaznickeho servisu.

Cislo E a ¢éislo FD

Pri komunikacii s nasim zakaznickym servisom
uvadzajte &islo E a &islo FD daného spotrebica. Typovy
Stitok s tymito &islami najdete na sprievodnom
dokumente spotrebida.

Dovolujeme si vas upozornit, Ze navsteva servisného
technika v pripade poruchy spdsobenej nespravnou
obsluhou je aj v ramci zaruéného obdobia spoplatnena.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch
Kontaktné Udaje vSetkych krajin najdete v priloZzenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpecite
tym, aby oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori sU vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.



BNSkusobné jedla

Tato tabulka bola zostavena pre skiusobné pracoviska,
aby sa ulahcilo testovanie naSich spotrebidov.

Udaje v tabulke sa vztahuju na nase prislusenstvo
znacky Schulte-Ufer (4-dielna sdprava hrncov na
indukény ohrev HEZ 390042) s nasledovnymi
rozmermi:

Skusobné jedla

Stupen predva-

Ohrievanie/predvarenie

SkusSobné jedla sk

Hrniec s ru¢kou @ 16 cm, 1,2 |, na @ jednookruhova
varna zona 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 |, na @ jednookruhova varna
zona 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 |, na @ varnej zény 18 alebo 17
cm

m Panvica @ 24 cm, |, na @ varnej zony 18 alebo 17
cm

DalSie varenie

Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk

renia

Rozpustanie ¢okolady

a varenia a

Riad: kastrdl s ruckou

Cokolddovd poleva (napr. Dr. Oetker horkd ¢oko-
lada, 150 g) na varnej zéne s @ 14,5 cm

1. Nie

Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu

Riad: hrniec

Sosovicovy eintopf podla DIN 44550

ZacCiatocna teplota 20 °C

Mnozstvo 450 g pre varnd zonu s @ 14,5 cm 9

cca 2:00 bez miesania Ano 1. Ano

Mnozstvo: 800 g pre varnt zénus @ 18 9
alebo 17 cm

cca 2:00 bez miesania Ano 1, Ano

Sosovicovy eintopf z konzervy
napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco:

ZacCiatocna teplota 20 °C

Mnozstvo 500 g pre varnd zonu s @ 14,5 cm 9

cca 2:00 Ano 1, Ano
(premieSat po cca 1:30)

Mnozstvo: 1000 g pre varnd zonu s @ 18 9
alebo 17 cm

cca 2:30 Ano 1, Ano
(premiesSat po cca 1:30)

Varenie beSamelovej omacky

Riad: kastrdl s ruckou

Teplota mlieka: 7 °C

Recept: 40 g masla 40 g muky, 0,5 | mlieka g2
(obsah tuku 3,5 %) a Stipka soli pre varnu
z6nus @ 14,5¢cm

cca 5:20 Nie 113 Nie

L Rozpustite maslo, vmieSajte
muku a sol a zaprazku poprazte
3 minuty.

2Do zaprazky pridajte mlieko a za staleho mie-
Sania privedte do varu.

3 Ked begamelova omacka
zovrie, nechajte ju povarit dal-
Sie 2 mintty na stupni 1, pricom
ju stéle mieSajte.
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sk Skusobné jedla

Skusobné jedla Ohrievanie/predvarenie Dalsie varenie

Stupen predva- Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk
renia a varenia a

Varenie mlienej ryze - dalSie varenie s pokrievkou

Riad: hrniec
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 9 cca 6:45 Nie 2 Ano
pre varnu zonu s @ 14,5 cm vriet. Prepnite naspét na stuper pre
dalSie varenie a do mlieka pridajte
ryzu, cukor a sol.
Celkovy Cas trvania (vratane povare-
nia) cca 45 minut
Po 10 mindtach mlie¢nu ryzu
premiesajte.
Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g 9 cca 7:20 Nie 2 Ano
soli pre varnui zonu s @ 18 alebo 17 cm vriet. Prepnite naspat na stupefi pre

dalSie varenie a do mlieka pridajte
ryzu, cukor a sol.
Celkovy Cas trvania (vratane povare-
nia) cca 45 minut

Po 10 mindtach mliec¢nu ryzu

premieSajte.
Varenie mlie€nej ryze — dalSie varenie bez pokrievky
Riad: hrniec
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 9 cca 7:30 Nie 2 Nie
750 mI mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka
pre varnt zonu s @ 14,5 cm a zohrievajte za staleho miesania.
Pri teplote mlieka cca 90 °C prep-
nite naspat na stupen pre dalSie
varenie.
Nechajte cca 50 mindt mierne vriet.
Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g 9 cca 8:00 Nie 2 Nie
cukru, 11mlieka (obsah tuku 3,5 %)a 1,59 RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka
soli pre varnt zénu s @ 18 alebo 17 cm a zohrievajte za staleho miesania.
Pri teplote mlieka cca 90 °C prep-
nite naspdt na stupen pre dalSie
varenie.
Nechajte cca 50 minut mierne vriet.
Varenie ryze
Riad: hrniec
Teplota vody 20 °C
Recept podla DIN 44550:
125 g dlhozrnej ryZe 300 g vody a Stipka 9 cca 2:48 Ano 2 Ano
soli pre varnu zonu s @ 14,5 cm
Recept podla DIN 44550:
250 g dihozrnnej ryze, 600 g vody a $tipka 9 cca3:15 Ano 2. Ano

soli pre varnu zénu s @ 18 alebo 17 cm
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Skusobné jedla Ohrievanie/predvarenie

SkusSobné jedla sk

DalSie varenie

Stupen predva- Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk

renia a

varenia a

Pecenie steakov z bravovej panenky

Riad: panvica na pecenie

ZacCiatoCnd teplota pre steaky z panenky: 7
*C

Mnozstvo: 3 steaky z panenky (celkova hmot- 9 cca 2:40 Nie
nost cca 300 g, hrdbka cca 1 cm) 15 g sinec-

nicového oleja pre varnu zénu s @ 18 alebo

17 cm

7 Nie

Pecenie palaciniek

Riad: panvica na pecenie

Recept podla DIN EN 60350-2

Mnozstvo: 55 ml cesta na jednu palacinku 9 cca 2:40 Ni
pre varnu zénu s @ 18 alebo 17 cm

e

6 alebo 6. podla Nie
stupiia zhnednutia

Fritovanie zmrazenych hranoléekov

Riad: hrniec

Mnozstvo: 1,8 kg sinecnicového oleja, na 9 Kym sa nedosiahne teplota oleja Nie
jednu porciu: 200 g zmrazenych zemiako- 180 °C

vych hranolCekov (napr. McCain 123 Frites

Original) pre varnti zénu s @ 18 alebo 17 cm

9 Nie

Ak sa robia pokusy na varnej zéone s @ 18 cm s
vykonom 1500 W, predlzuje sa doba varenia o cca 20
% a stupen dalSieho varenia sa zvysi o jeden stupen.
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