
zh-tw
HBN211.0K





����l

................................................................................3
................................................................................................4
.......................................................................................5
................................................................................................5
................................................................................................5
................................................................................................6

....................................................................................................6
........................................................................................................6
..............................................................................................6

................................................................................................6

................................................................................................7
...................................................................................7

................................................................................................7

................................................................................................7
.......................................................................................8

....................................................................................8
...................................................................................8

....................................................................................................8
............................................................................9
............................................................................9
......................................................................... 10

.....................................................................................11
.........................................................................................11

................................................................. 11
.................................................................................................11

.....................................................................................11

......................................................................... 11
..........................................................................12

.....................................................................................................12
................................................................. 12

............................................................................. 12
..........................................................................12
................................................................................. 12

.............................................................................................14
............................................................................. 14

................................................................................. 16
................................................................. 16

.....................................................................................16
.............................................................................................17

.....................................................................................................17

.....................................................................................................17
.......................................................................18

.....................................................................................18
.....................................................................................................18
.....................................................................................................18

Produktinfo

www.bosch-home.com www.bosch-eshop.com

: 

8

8

8

3



■

�����

■

■

������!

■

�����

■

■

�����

■

�����

■

■

����������

■

�����

■

�����

■

�����

■

■

50 ºC  

■

■

■

■

4



■

■

■

■

1

2

3

ý 

%  

* EN50304

2 *

(  

4  

* EN50304
5



(

60

4

: 

û 

50-270 °C

1 2 3 (

1 = 

2 = 

3 = 

û 

S

S - 60
6



HEZ

E no.

 - 

440651

240 °C %

1. %

2. 240 °C

 

¾

 

 

HEZ

HEZ 434000

HEZ 430001

HEZ 431001

HEZ 432001
7



190 ºC

1.

2.

■

■

■  

■

■

■

■

■

 

8



1.
A

2. B

1. A-B

: 

C

2.
D

3. E

A

B

: 
9



1.

2. A

3.
B

1. A

2. B

3. C

: 

1.

2.
A

3. B

4. C

: 

1. A

2.
B

3.

4.
10



: 

40

: 

1.

2.

3.

4.

5.

E no. FD no.

E no.
 

FD no.
 

O  

 

11



■

■

■

■

 

■

■

■

■

■

%

2 2D

■ 2

■ 3

2 

■ 3

■ 1

5 10

2012/19/EU WEEE
12



 

°C

2 2 160-180 50-60

2 % 155-175 65-75

1 % 160-180 30-40

2 % 160-180 25-35

2 % 160-180 30-40

* 1 % 170-190 70-90

2 % 150-170 55-65

* 1 % 180-200 50-60

* 20

°C

3 % 160-180 25-35

3 % 140-160 40-50

2 % 170-190 15-20

500 3 2 150-170 25-35

500 3 % 160-180 50-60

1 3 % 150-170 90-100

2 % 180-200 55-65

3 % 180-200 20-30

°C

1.2 2 % 270

190

8

35-45

1.2 2 % 270

190

8

35-45

2 % 200-220 20-30

°C

3 % 150-170 10-20

 + * 1+3 2 130-150 25-35

3 2 70-90 125-135

2 % 200-220 30-40

3 % 110-130 30-40

 + * 1+3 2 100-120 35-45

3 2 180-200 20-30

 + * 1+3 2 180-200 30-40

* 
13



 
 =  
 = 

½ 

1 - 2

3

1

4

Z

 

10

%

2

2

14



1

°C

1.0 2 % 200-220 120

1.5 2 % 190-210 140

2.0 2 % 180-200 160

1.0 1 % 210-230 70

1.5 1 % 200-220 80

1.0 1 4 230-250 50

3  + 4+1 ( 3 15

1.0 1 % 200-220 100

1.5 1 % 190-210 120

2.0 1 % 180-200 140

1.0 1 4 190-210 120

1.5 1 4 180-200 150

2.0 1 4 170-190 170

1.0 1 4 180-200 130

1.5 1 4 190-210 160

2.0 1 4 170-190 190

1.0 1 % 210-230 80

1.5 1 4 170-190 120

750 1 4 180-200 70

 + 4+1 ( 3 15

°C

1-4 400 2 4 210-230 40-50

250 3 4 210-230 30-40

14 1 2 4 200-220 55-85

1.7 2 4 170-190 80-100

3.0 2 4 160-180 110-130

3.0 2 4 180-200 80-100

2 800 2 4 180-200 80-100
15



Z
1

1

°C

300 3 ( 2 20-25

1.0 2 4 190-210 40-50

1.5 2 4 180-200 60-70

300 4 ( 2 20-25

°C

2 % 170-190 50-60

2 % 210-230 25-35

 
2

2 4 150-170 50-60

12 4 ( 3 4-5

12 3 ( 3 5-8

°C

3 2 180-200 40-50

3 % 210-230 25-30

2 % 200-220 15-20

2 4 190-210 15-20
16



1. 1 3.5% 40 °C

2. 150

3.

4. 1

5. 50 °C

1.

2.

3.

3  
1  

1 % 50 °C 6-8

% 50 °C 5-10

20-30

2 2

°C

600 1+3 2 80 �5

800 1+3 2 80 �8

1.5 1+3 2 80 �8-10

200 1+3 2 80 �1½
17



EN 50304/EN 60350 2009 IEC 60350

2  

Spritz  

1  

2  

 
% 1

1

■

■

■

200 °C

180 °C

190 °C

170 °C

400

°C

3 % 150-170 20-30

 + ** 1+3 2 140-160 30-40

3 % 150-170 25-35

 + ** 1+3 2 140-160 25-35

2 % 160-180 30-40

 + 2 20 *** 1 % 190-210 70-80

2 * + 2 20 *** 1+3 2 180-200 70-80

* 
** 
*** 

 
10

4 ( 3 ½-2

12 *  + 4+1 ( 3 25-30

* Z
18





02-100794
*9001008016*
9001008016

Robert Bosch Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Straße 34
81739 München
Germany
www.bosch-home.com


	zh-tw 說明手冊
	嵌入式烤箱
	HBN211.0K

	目錄 說明手冊l
	: 重要安全資訊
	請仔細閱讀本說明書中的指示。如此方能安全 且正確的使用本產品。請妥善保管說明手冊及 安裝說明，以便未來使用或交給下一位持有人。
	本產品僅可安裝於廚房使用。請遵守特殊安裝 說明。
	在開箱後請檢查產品是否有損壞。若在運送過 程中已發生損壞，請勿連接本產品。
	僅經過認證的專業人員可不使用插頭連接本產 品。因不當連接而造成的損壞，不在保固範圍 之內。
	本產品僅限於國內使用。只限預備食物及飲料 之用。操作時務必在場監督。僅供室內使用。
	8歲以上的兒童、身體、知覺或智能殘障人士 及欠缺使用本爐具經驗和知識者，可於有人在 旁監督或已學習如何安全使用並明瞭危險後， 使用本產品。
	不可讓兒童將本電器當作玩具、或在本電器周 圍玩耍。8歲以上兒童可於有人在旁監督的情 況下進行本產品的清潔與保養。
	請將本產品及其電纜與8歲以下兒童保持安全 距離。
	烤箱爐腔內的配件必須正確放置。請參閱說明 手冊中的「配件說明」
	火災風險！
	■ 將易燃物品放在爐腔中可能會起火。請勿將 易燃物品放在爐腔內。若本產品內出現煙霧， 請勿開啟機門。請將產品關閉並將插頭從電 源上拔除或關閉保險絲盒中的斷路器。
	火災風險！
	■ 烤箱機門打開時，會有熱氣湧出。防油紙如 果接觸到加熱元件，可能會起火。預熱時，請 務必將防油紙固定於配件上。請務必用盤子 或烤模壓住防油紙。請將防油紙鋪在需要遮 蓋的表...


	燙傷風險！
	■ 本產品會產生高熱。請勿觸碰爐腔內壁或加 熱元件。請務必讓烤箱冷卻。兒童應保持安 全距離。
	嚴重燙傷風險!
	■ 配件與耐熱器皿會變得很燙。將配件或耐熱 器皿從爐腔中取出時請務必配戴烤箱手套。

	燙傷風險！
	■ 在高溫的烹煮空間內，氣化酒精可能會起火。 切勿製作含大量高酒精濃度飲料的食物。請 僅使用含少量高酒精濃度的飲料。請小心打 開機門。


	燙傷風險！
	■ 可接觸的部件在操作期間會變得非常高溫。 絕對不可碰觸高溫部件。兒童應保持安全距 離。
	燙傷風險！
	■ 當開啟機門時，可能會有高溫水蒸汽溢出。請 小心打開機門。兒童應保持安全距離。

	燙傷風險！
	■ 在高溫爐腔內的水分可能會轉化成高溫水蒸 汽。絕對不要將水倒入高溫的爐腔中。


	受傷風險！
	機門上的玻璃刮痕可能會形成裂痕。請勿使用 玻璃刮刀、尖銳或具腐蝕性的清潔液或洗劑。

	觸電風險！
	■ 不當維修會造成危險。維修作業需由我們的 專業售後服務工程師負責。烤箱如有故障，請 拔掉烤箱插頭或更換保險絲盒內的保險絲。 請聯絡售後服務中心。
	觸電與嚴重傷害風險！
	■ 電器上的電纜絕緣層與機體的高熱零件接觸 時可能會融化。請勿讓電纜與機體的高熱零 件接觸。

	觸電風險！
	■ 切勿使用任何高壓清潔器，以免觸電。

	觸電風險！
	■ 更換爐腔燈泡時，燈泡套筒接觸點會帶電。更 換燈泡前，請將產品關閉並將插頭從電源上 拔除或關閉保險絲盒中的斷路器。

	觸電風險！
	■ 有瑕疵的產品可能會導致觸電。請勿啟動有 瑕疵的產品。請拔掉烤箱插頭或關閉保險絲 盒內的斷路器。請聯絡售後服務中心。

	損壞原因
	注意！



	烤箱簡介
	控制面板
	功能旋鈕
	溫度旋鈕
	燒烤設定

	計時器
	設定流程
	時間結束後

	爐腔
	烤箱照明
	散熱風扇
	注意！



	配件
	安裝配件
	備註

	選購配件
	烤箱機門 - 其他安全預防措施


	首次使用前
	加熱烤箱
	1. 利用功能旋鈕設定上／下加熱%。
	2. 將溫度旋鈕設定為240 °C。

	清潔配件

	設定烤箱
	加熱型態與溫度
	1. 使用功能旋鈕選擇需要的加熱型態。
	2. 使用溫度旋鈕設定溫度或燒烤設定。
	關閉烤箱
	變更設定



	保養與清潔
	備註
	清潔劑
	當清潔烤箱時請勿使用

	分離與重新安裝烤架
	將烤架取下
	1. 從下方握至架子並輕向前拉。將烤架下方的延伸腳從安裝管中拉 出（圖A）。
	2. 接著將烤架上折並小心將其拆下（圖B）。

	安裝架子
	1. 小心的將兩個勾子安裝在上方孔中。（圖A-B）
	: 組裝錯誤！
	2. 兩個勾子需完全插入上方孔中。現在請緩慢向下移動框架並插入 下方孔中（圖D）。
	3. 將所有框架安裝至烤箱的側壁中（圖E）。



	分離與安裝烤箱機門
	: 受傷風險！
	分離機門
	1. 將烤箱機門完全打開。
	2. 將左右兩個鎖定桿折起（圖A）。
	3. 將烤箱機門關至限停點。用雙手握住機門的左右兩側。將機門進 一步關閉並拉出（圖B）。

	連接機門
	1. 當安裝烤箱機門時，請確實將兩個樞紐均裝入開口中（圖A）。
	2. 兩側樞紐上的缺口需確實連接（圖B）。
	3. 將兩個鎖定桿收回（圖C）。關上烤箱機門。
	: 受傷風險！


	拆除與安裝機門嵌板
	拆卸
	1. 分離烤箱機門並將其握把朝下放在布上。
	2. 將烤箱機門頂部的蓋子取下。用手指壓下左右兩側的固定片（圖 A）。
	3. 將上方面板升高並拉出（圖B）。
	4. 將面板升高並拉出（圖C）。
	: 受傷風險！

	安裝
	1. 將面板以向後的角度裝入（圖A）。
	2. 將上方面板以向後的角度裝入托架中。光滑表面務必向外。（圖 B）。
	3. 將蓋子放回原位並壓住。
	4. 安裝烤箱機門。



	疑難排解
	故障一覽表
	: 觸電風險！
	注意！

	更換烤箱頂部照明的燈泡
	: 觸電風險！
	1. 當烤箱冷卻時，請在裡面放一條小毛巾以防止損壞。
	2. 將玻璃蓋逆時針旋轉將其鬆開。
	3. 用同一型燈泡將其更換。
	4. 將玻璃蓋固定回去。
	5. 將小毛巾取出並開啟斷路器。


	玻璃蓋

	售後服務
	產品編號及生產編號
	預約技師到府服務以及產品諮詢：


	能源及環保提示
	節能
	環保處置
	運送時的注意事項
	若原始包裝已不在時


	建議的烹調時間
	備註
	糕點與酥皮點心
	單層烘焙
	在兩層以上進行烘焙與烘烤
	烤模
	表

	烘焙提示
	肉品、禽肉、魚類
	耐熱器皿
	烘烤
	燒烤提示
	肉
	禽肉
	魚類

	烘烤與燒烤提示
	烘烤、焗烤、烤沾醬吐司
	產品準備作業

	注意
	當烹調結凍的餐點時通用烤盤會彎曲。此情況的原因是因配件產生大幅度的溫度變化。變形的情況會在烹調流程的初期消失。
	特殊料理
	1. 將1公升的牛奶（脂肪含量3.5%）煮開，待其冷卻至40 °C。
	2. 加入150公克的優格（取自冰箱）至牛奶中並攪拌均勻。
	3. 倒入較小可密封的罐子中並用保鮮膜蓋住。
	4. 將罐子放在烤架上並放在第1層上。
	5. 將烘焙溫度設定為50 °C並依說明繼續處理。
	1. 用一般方式準備發酵麵團，將其放在耐熱的陶瓷盤中並蓋上蓋子。
	2. 依說明預熱烤箱。
	3. 將烤箱機門關上並讓發酵麵團在烤箱中發酵。

	解凍
	烘乾

	食材內的丙烯醯胺
	料理測試
	烘焙
	燒烤






