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A\ Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
mUzete svlj spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a navod

k montazi uschovejte pro pozdé€jsi pouziti
nebo pro dalSiho majitele.

Tento spotfebiC je urCen pouze pro
vestavbu. Ridte se specialnim navodem k
montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfipadé posSkozeni béhem prepravy
spotrebi¢ nezapojujte.

Spotrebice bez zastrCky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotfebi¢ nespravné zapojeny, nemate
v pfipadé skody narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. SpotfebiC pouzivejte pouze

k pfipravé pokrm0 a napoju. Spotrebic
meéjte béhem provozu pod dozorem.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavrenych
prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a vedomosti sméji tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny s bezpecnym
pouzivanim spotrebice a pochopily
nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru.

Prislusenstvi zasunujte do varného prostoru
vzdy spravne. Viz popis prislusenstvi v
navodu k pouziti.



Nebezpec€i pozaru!
Hoflavé predméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvirka
spotrebiCe, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
vV pojistkové skfince.
Pfi otevieni dvitek spotfebice vznikne
prdvan. Papir na pecéeni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi predehrivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez
upevneéni. Zatizte papir na peceni vzdy
nadobou nebo formou na peceni. Papirem
na peceni vylozte vzdy jen plochu, kterou
budete potrebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje prislusenstvi.

Nebezpeci popaleni!
Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
glankd ve vnitfnim prostoru. Nechte

pristroj pokazdé vychladnout. Zabrante
détem v pfistupu k pfistroji.

PrisluSenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfisluSenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy
nepouzivejte k pfipravé pokrmu velké
mnozstvi napoju s vysokym procentem
alkoholu. Pouzivejte pouze malé mnozstvi
napoju s vysokym procentem alkoholu.
Opatrné otevrete dvirka spotrebice.

Nebezpeci opareni!
Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych

soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Pri otevieni dvifek spotfebi¢e muze unikat
horka para. Dvifka spotrebiCe otevirejte
opatrné. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do
horké trouby vodu.

Nebezpedi urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotrebi¢ vadny, vypnéte
pojistku v pojistkové skfifice. Zavolejte
servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zakaznického servisu vysSkoleny
nasi spolec¢nosti.

Kontaktem s horkymi soucastmi
spotfebice mlze dojit k roztaveni
kabelové izolace elektrickych spotiebicu.
Zabrante kontaktu pfivodnich kabell
elektrickych spotfebi¢l s horkymi
soucastmi spotrebice.

Pokud by do spotfebiCe vnikla vihkost,
mUze to mit za ndsledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni gistic.

Pri vyméneé zarovky ve varném prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pfed vyménou vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skrince.

Vadny spotfebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

Nebezpeci pozaru!

Volné zbytky pokrmd, tuk a Stava z pedeni
se mohou béhem samocisténi vznitit. Pred
kazdym samocisténim odstrante

z varného prostoru a z pfislusenstvi hrubé
necistoty.

Spotrebic je béhem samodisténi zvenku
velmi horky. Nikdy nezavésujte hoflavée
predméty, napf. utérky, na madlo dvirek
trouby. Predni strana spotfebic¢e musi byt
volna. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Nebezpedi popaleni!

Varny prostor se béhem samocisténi silné
zahtiva. Nikdy neotevirejte dvirka
spotfebi¢e nebo neposunujte zajistovaci
mechanismus rukou. Nechte spotrebic
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Vnéjsi strana pristroje se béhem
samocisténi velmi zahfiva. Nedotykejte se
dvitek pfristroje. Nechte pfistroj
vychladnout. Zabrante détem v pfistupu.



Pri¢iny skod
Pozor!

m Prislusenstvi, folie, papir na peéeni nebo nadoba na dné
trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné prisluSenstvi. Na
dno trouby nepokladejte fdlii jakéhokoli druhu ani papir na
peceni. Pokud je nastavena teplota nad 50 °C, nestavte na
dno trouby zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby
pedeni pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do horkého
varného prostoru vodu. Vznikla by para. Zménou teploty by
mohlo dojit k poskozeni smaltu.

m VIhké potraviny: V uzaviené troubé neuchovavejte po delsi
dobu vihké potraviny. Poskodil by se smalt.

m Stava z ovoce: Velmi $tavnaté ovocné kolace nekladte na
plech prili§ husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by

Vase nova pecici trouba

Zde se seznamite se svou novou pecici troubou. Vysvétlime
vam funkce ovladaciho panelu a jednotlivé ovladaci prvky.
Najdete zde informace o varném prostoru a prislusenstvi.

Ovladaci panel

Zde najdete prehled ovladaciho panelu. Provedeni zavisi na
pfislusném typu spotiebice.

zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouzijte univerzalni vysoky plech.

Chladnuti s otevienymi dvitky: Troubu nechavejte
vychladnout pouze zavrenou. | kdyz dvitka jen pootevrete,
muze ¢asem dojit k poskozeni okolniho nabytku.

Silné znedisténé tésnéni dvitek: Je-li tésnéni dvifek silné
znedisténé, dvirka spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by
dojit k poSkozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvifek udrzujte
vzdy v Gistoté.

Dvitka spotrebige jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
oteviena dvitka spotfebie nestoupejte, nesedejte ani se na
né nevéste. Na dvifka spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani
pfislusenstvi.

Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu spotfebice muize
pfisludenstvi pfi zavirani dvifek spotfebice poSkrabat
sklenénou tabuli. Prislusenstvi vzdy zasurite do varného
prostoru az nadoraz.

Preprava spotfebi&e: Spotiebi¢ nepfendsejte ani nedrzte za
madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrZzelo vahu spotfebice
a mohlo by se ulomit.

Vysvétlivky

1 Voli¢ funkci

2 Ovladaci tlacitka a displej
3 Voli¢ teploty

Otoéné knofliky

Knofliky jsou ve vypnuté poloze zapustné. Knoflik Ize zasunout

a vysunout stisknutim.




Voli¢ funkci

Voli¢em funkci nastavite pro pedici troubu druh ohfevu. Voli¢em
funkci Ize otaCet doprava i doleva.

Kdyz je nastaveny pozadovany druh ohfevu, sviti v pedici
troubé osvétleni.

Polohy Funkce
0 Vyp.

(&  Horni/dolni ohfev

Pecici trouba je vypnuta.

Peceni kolacl a masa je mozné jen
na jedné urovni. Toto nastaveni je
velmi vhodné pro kolace a pizzu ve
formé nebo na plechu a dale pro
libové hovézi, teleci peCené

a zvéfinu. Teplo sala stejnomérné
shora i zdola.

Tlacitka a ukazatel

Pomoci tlagitek mizete nastavovat rizné pridavné funkce. Na
ukazateli si mlzete precist nastavené hodnoty.

Tlacitko Pouziti

L) tlagitko Budik SlouZi k nastaveni budiku.

® tlagitko Hodiny Slouzi k nastaveni ¢asu, doby

trvani =l a ¢asu konce —=.

— tladitko Minus Timto tlacitkem sniZite hodnoty

3D horky vzduch* Kola&e, pizzu, drobné pedivo,
muffiny a listové tésto miZete péct
souc¢asné na dvou urovnich.

Ventilator s kruhovym topnym téle-
sem na zadni sténé pecici trouby
stejnomérné rozhani ohfaty vzduch.

Stupen pro pizzu  Pro rychlou pfipravu zmrazenych
pokrmU bez predehfati, napt. pizzy,
hranolkd nebo zavinu. Dolni topné
prvky a kruhové topné prvky na

zadni sténé se musi rozehrat.

(] Dolni ohfev S dolnim ohfevem mdzete pokrmy
zespoda dopéci nebo nechat vice

zhnédnout. Teplo séala zdola.

Gril s cirkulaci
vzduchu

Gril s cirkulaci vzduchu je obzvlasté
vhodny pro grilovani ryb, dribeze
a velkych kust masa. Grilovaci
topné téleso a ventilator se stfidavé
zapinaji a vypinaji. Ventilator roz-
hani ohtaty vzduch okolo pokrmd.

(] Maloplodny gril Tento druh ohfevu je vhodny pro
grilovani malého mnoZstvi steakd,
ryb a toastl. Zahfiva se prostfedni

¢ast grilovaciho topného télesa.

(]  Velkoplosny gril MuizZete grilovat vétsi pocet steakd,
parkd, ryb a toastl. Zahfiva se cela
plocha pod grilovacim topnym téle-

sem.

Priklad: maso, driibez, chléb
a dorty.

Ventilator rozhani ohtaty vzduch
okolo pokrmd.

Rozmrazovani

[ Rychloohfev Pro rychlé ohfivani pokrmu.

* Druh ohfevu pro urCeni energetické tfidy podle EN 50304.

nastaveni.
o— tladitko KIi¢ Slouzi k zapnuti a vypnuti détské
pojistky.
+ tladitko Plus Timto tlacitkem zvysite hodnoty
nastaveni.
Voli¢ teploty
Voli¢em teploty miZete nastavit teplotu a stuperi grilovani.
Nastaveni Funkce
° Vyp. Pedici trouba nehfeje.
50-270 Teplotni rozmezi Teplota je udavana ve °C.
1,2,3 Stupné grilovani Stupné grilovani pro

maloplogny (7]
a velkoplogny gril (7.

Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stfedni
Stupen 3 = silny

Symbol teploty na ukazateli sviti, pokud se trouba rozehtiva.}
V prestavkach mezi ohfevem zhasina. Pfi nékterych
nastavenich nesviti.

Stupné grilovani

P¥i plogném grilovani [7] nastavte voliSem teploty stuperfi
grilovani.

Varny prostor

Ve varném prostoru se nachazi osvétleni pedici trouby. Chladici
ventilator chrani pedici troubu pfed prehratim.

Osvétleni pecici trouby

B&hem provozu sviti osvétleni trouby. Otocenim voli¢e funkci
do libovolné polohy Ize také osvétleni trouby zapnout, aniz by
pedici trouba htéla.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Aby varny prostor po pe&eni rychleji vychladl, chladici ventilator
jesté urditou dobu bézi.

Pozor!

Nezakryvejte vétraci stérbiny. Jinak hrozi pfehtati pedici trouby.



Vase prislusenstvi

PrisluSenstvi, které je souCasti dodavky, je vhodné pro velké
mnozstvi pokrm(. Dbejte na to, abyste pfislusenstvi zasunuli do
pedici trouby vzdy spravné.

Aby se vam nékteré pokrmy podafily jesté 1épe nebo pro jesté
komfortnéjsi pouzivani vasi pecici trouby je kdispozici vybér
zvlastniho pfislusenstvi.

Zasunuti prislusenstvi

PrisluSenstvi Ize zasunout do pedici trouby do 4 rliznych vysek.
PtisluSenstvi vzdy zasunte az nadoraz, aby se nedotykalo
sklenénych dvitek.

U

\—

R

Kdyz je pfisluSenstvi vytazené pfiblizné do poloviny, zaskodi.
Nyni Ize pokrmy snadno vyjmout.

Pti zasouvani do pedici trouby dejte pozor na vyklenuti na zadni
strané pfislusenstvi. Jen tak spravné zaskodi.

——

Pomoci vysuvnych kolejnic ve vySce 2 mlzete pfisluSenstvi
vytahnout.

Kdyz jsou kolejnice Uplné vysunuté, musite je (v zavislosti na
provedeni spotfebice) zasunout zpét. Prislusenstvi tak Ize

snadnéji vytahnout. Pro uvolnéni blokovaciho mechanismu na
kolejnice mirné zatladte a zasurite je do pedici trouby.

Upozornéni: Prislusenstvi se miZe vlivem horka deformovat.
Jakmile pfisluSenstvi vychladne, vrati se jeho plvodni tvar.
Funkce tim neni ovlivnéna.

Plech na peceni pevné drzte na stranach obéma rukama

a zasunte ho vodorovné do ramu. Pfi zasouvani plechu na
peceni dejte pozor, abyste s nim nehybali doprava nebo
doleva. V tom pfipadé by Sel plech na peceni zasunout ztézka.
Mohlo by dojit k poSkozeni smaltovaného povrchu.

Prislusenstvi Ize zakoupit u zdkaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu. Uvedte &islo ,HEZ".

Rost

Pro nadoby, kolaCové formy,
pecené, grilované pokrmy

a hlubokozmrazené pokrmy.

Zasurite rost otevfenou stranou
smérem ke dvefim pecici trouby
a obloukem smérem dol(l ~.

Smaltovany plech na peceni
Pro kolace a cukrovi.

Plech na pedeni zasouvejte
seSikmenou stranou ke dvirkam.

Univerzalni panev

Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubo-
kozmrazené pokrmy a velké
pecené. Mlzete ji pouzit také

k zachycovani tuku, pokud grilujete
pfimo na rostu.

Univerzalni panev zasouvejte
seSikmenou stranou ke dvitkam.

Zvlastni prislusenstvi

ZVvIastni ptisluSenstvi mazete zakoupit u zékaznického servisu
nebo ve specializovanych prodejnach. V naSich brozurach
nebo na internetu najdete rdzné vyrobky vhodné pro vasi pecici
troubu. Dostupnost zvlastniho pfislusenstvi nebo moznost
objednani pres internet mlze byt v jednotlivych zemich rizna.
PFislusné informace najdete v prodejnich podkladech.

Kazdé zvlastni pfislusenstvi nemusi byt vhodné pro kazdy
spotrebid. Pfi nakupu vzdy uvedte kompletni nazev (&. E)
spotiebide.

Zvlastni prislusenstvi Cislo HEZ Funkce

Rost HEZ 434000 Pro nadoby, kolacové formy, pecené, grilované pokrmy
a hlubokozmrazené pokrmy.

Hlinikovy plech na peceni HEZ 430001 Pro kolace a cukrovi.
Plech na pecCeni zasurnte do pedici trouby zkosenim ke dvit-
kdm.

Smaltovany plech na peceni HEZ 431001 Pro kolace a cukrovi.
Plech na peceni zasunte do pecici trouby zkosenim ke dvif-
kdm.

Univerzalni vysoky plech HEZ 432001 Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy a velké

pecdené. Lze pouzit také pro zachyceni tuku nebo $tavy z masa
pod rostem.

Univerzalni vysoky plech zasunte do pecici trouby zkosenou
stranou k dvitkdm.

Dviika pecici trouby - dodate¢na bezpecnostni opatreni

Pri delSi dobé pedeni mohou byt dvitka pecici trouby velmi
horka.

Pokud mate malé déti, je pfi provozu pedici trouby nutna
zvySena opatrnost.

Kromé toho je k dispozici ochranné opatfeni, které zabrafuje
pfimému kontaktu s dvitky pedici trouby. Toto zviastni
pfisluSenstvi (440651) Ize obdrzet u zakaznického servisu.



Pred prvnim pouzitim

Zde je popsano, co musite udélat, nez budete v pedici troubé Rozehrati peéici trouby
poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si pfec¢téte kapitolu

Bezpe&nostni pokyny. Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte uzavienou

a prazdnou pedici troubu. Idedlni je jedna hodina pfi hornim/
doInim ohfevu @ na 240 °C. Zkontrolujte, zda v troubé

Nastaveni ¢asu nezlstaly zbytky obal(i.

Po pfipojenf sviti na ukazateli symbol ® a tfi nuly. Nastavte
¢as.

1. Stisknéte tlagitko (.
Na ukazateli se zobrazi das 12:00 a symbol (® blika.

1.Voliem funkci nastavte horni/dolni ohiev &.
2.Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Po uplynuti jedné hodiny pecici troubu vypnéte. Voli¢ funkci

. . a voli¢ teploty nastavte na nulu.
2. Tlagitkem + nebo - nastavte ¢as.

Za nékolik sekund se nastaveny ¢as uloZi. Cisténi prislusenstvi

Dfive nez poprvé pouzijete pfisluSenstvi, ddkladné ho vycistéte
horkym mycim roztokem a mékkym hadrem.

Nastaveni pecici trouby

Existuji rizné moznosti nastaveni pecici trouby. Zde vam Pecici trouba se ma automaticky vypnout
vysvétlime, jak nastavit poZadovany druh ohfevu a teplotu nebo

stupen grilovani. Na pedici troubé mUZete pro pfipravu pokrmu
nastavit dobu trvani a ¢as konce. Priklad na obrazku: nastaveni pro horni/doini ohfev & 190 °C,
doba trvani 45 min.

Nyni jesté zadejte dobu trvani (dobu peceni) pro svij pokrm.

Druhy ohrevu a teplota 1.Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.
Priklad na obrazku: horni/dolIni ohfev, 190 °C. 2.Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stuperi grilovani.

1. VoliCem funkci nastavte pozadovany druh ohfevu. 3. Stisknéte tladitko Hodiny (.
Blika symbol Doba trvani I-1.

2. Voli¢em teploty mlZete nastavit teplotu nebo stupen . o
grilovani. 4.TlaCitkem + nebo — nastavte dobu trvani.

Tlagitko + navrzena hodnota = 30 min
Tlagitko = navrZzend hodnota = 10 min

Trouba se rozehreje.

Vypnuti pecici trouby Uplynuti doby peceni
Nastavte voli¢ funkci na nulu. Zazni akusticky s%nél. Pecici trouba se vypne. Dvakrat
stisknéte tlacitko (O a vypnéte voli€ funkci.

Zména nastaveni

Druh ohfevu, teplotu a stuperi grilovani mlzete podle potreby Zména nastaveni
zmenit. Stisknéte tla&itko Hodiny (©. Tlag&itkem + nebo - zmérfite dobu
trvani.

Preruseni nastaveni

Stisknéte tla&itko Hodiny (® . Stisknéte tladitko - tolikrat, dokud
se na ukazateli nezobrazi nula. Vypnéte voli¢ funkci.



Nastaveni doby trvani, kdyz je éas vypnuty

Dvakrat stisknéte tlagitko Hodiny (® a nastavte podle popisu
v bodé 4.

Pecici trouba se ma automaticky zapnout
a vypnout

Respektujte, ze potraviny podléhajici rychlé zkaze nesmi
z(stavat piilis dlouho v troubé.

P¥iklad na obrazku: nastaveni horniho/dolniho ohievu I,
190 °C. Je 10.45 hod. Pfiprava pokrmu trva 45 minut, pokrm
ma byt hotovy ve 12.45 hod.

1.Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.

2.Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen grilovani.

3. Stisknéte tlagditko Hodiny (.

4. TlaCitkem 4+ nebo — nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte tlacitko Hodiny (© tolikrat, dokud nebliké symbol
Cas konce —l.
Na ukazateli uvidite ¢as, kdy bude pokrm hotov.

6. TlaCitkem + posurnte ¢as konce na pozdéji.

Za nékolik sekund se nastaveni ulozi.
Dokud se pedici trouba nespusti, je na ukazateli zobrazen
¢as konce.

Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni nebo vypadku proudu blika na ukazateli
symbol ® a tfi nuly. Nastavte &as. Voli¢ funkci musi byt

vypnuty.
Takto provedete nastaveni
1. Stisknéte tladitko Hodiny (.
Na ukazateli se zobrazi 12.00 hod a blika symbol (©.

2.TlaCitkem + nebo - nastavte Cas.
Po nékolika sekundach se &as ulozi. Symbol (® zhasne.

Zména ¢asu (napf. z letniho na zimni)

Dvakrat stisknéte tlagitko Hodiny (® a tlagitkem + nebo -
zmeénite Cas.

Uplynuti doby peceni

Zazni akusticky signal. PeCici trouba se vypne. Dvakrat
stisknéte tlacitko ® a vypnéte voli¢ funkci.

Upozornéni: Dokud symbol blikd, nastaveni mizete zménit.
Pokud symbol sviti, bylo jiZ nastaveni ulozeno.

Rychloohrev

Pomoci rychloohfevu se pedici trouba rychleji zahteje na
nastavenou teplotu.

Rychloohfev pouzivejte pouze u teplot nad 100 °C.

Pokrmy vloZte do pecici trouby az po skonceni rychloohfevu,
aby bylo zaru¢eno rovnomérné propeceni.

1. Nastavte voli& funkci do polohy [4].

2.Voli¢em teploty nastavte teplotu.

Pedici trouba se za nékolik sekund spusti. Kontrolka nad
voliGem teploty sviti.

Ukoncéeni rychloohievu

Kontrolka nad voli¢em teploty zhasne. Vlozte pokrm do pedici
trouby a nastavte pozadovany druh ohfevu.

Preruseni rychloohievu

Nastavte voli¢ funkci na nulu. Pecici trouba je vypnuta.




Nastaveni budiku

Budik mdzete pouZivat jako kuchyrisky budik (minutku).
Funguje nezavisle na pedici troubé. Budik ma odlisny signal.
Diky tomu muZete sluchem rozlisit, zda uplynul &as nastaveny
na budiku nebo nastavena doba pfipravy pokrmu v troubé.
Budik mlzete také nastavit, je-li aktivni détska pojistka.

Takto provedete nastaveni

1. Stisknéte tladitko Budik 2.
Symbol £ blika.

2. Tlagitkem + nebo - nastavte dobu budiku.
Tlac¢itko + navrzena hodnota = 10 minut
Tlac¢itko - navrzena hodnota = 5 minut

Po nékolika sekundach se budik zapne. Na ukazateli sviti
symbol £\. Cas se viditeln& odmé&fuije.

Détska pojistka

Pecici trouba

Aby déti nemohly nedopatifenim pedici troubu zapnout, je pedici
trouba opatfena détskou pojistkou.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky

Voli¢ funkci musi byt vypnuty.

Udrzba a ¢isténi

Pri peclivé udrzbé a dikladném cisténi zUstane vase pedici
trouba dlouho pékna a funkcni. Zde vam vysvétlime, jak pedici
troubu spravné udrZovat a Cistit.

Upozornéni

m Nepatrné barevné rozdily na Celni strané pecici trouby
vznikaji na zakladé rdznych materidld, jako je sklo, plast nebo
kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

= Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim mohou
vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je normalni a nema to
zadny vliv na funkci. Hrany tenkych plechl se nedaji Gplné
smaltovat. Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim
neni ovlivnéna.

Cistici prostfedky

Aby nedoslo k poskozeni rdznych povrchl nespravnymi
Sisticimi prostfedky, fidte se nasledujicimi udaji.

Pri ¢isténi pecici trouby nepouzivejte

m agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

m drsné houbicky,

m vysokotlaké nebo parni gistice.

m Jednotlivé soucasti nedistéte v myéce nadobi.

Nové houbicky pred prvnim pouzitim dlkladné proplachnéte.
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Po uplynuti nastavené doby

Zazni akusticky signal. Stisknéte tladitko Budik £\. Ukazatel
budiku zhasne.

Zména nastavené doby budiku

Stisknéte tladitko Budik . Tla&itkem + nebo tlagitkem - zméfite
Cas.

ZruSeni nastaveni

Stisknéte tladitko Budik £\. Stisknéte tladitko - tolikrat, dokud se
na ukazateli nezobrazi nula.

Budik a doba trvani se odméruji sou¢asné

Symboly sviti. Doba budiku se na ukazateli viditelné odméfuje.
Zji§téni zbyvajici doby trvani -, asu konce =l nebo gasu (O
Stisknéte tla&itko Hodiny ( tolikrat, dokud se nezobrazi
pfislusny symbol.

Na ukazateli se na nékolik sekund zobrazi zjiStovana hodnota.

Zapnuti: Drzte stisknuté tlagitko Kli¢ o-m, dokud se na ukazateli
nezobrazi symbol o-m. Trva to cca 4 sekundy.

Vypnuti: Drzte stisknuté tlagitko Kli¢ o-m, dokud symbol o-m
nezhasne.

Upozornéni
m Budik a ¢as muZete kdykoli nastavit.

m Po vypadku proudu se nastaveni détské pojistky vymaze.

Celni strana
z uslechtilé
oceli

Omyjte malym mnozstvim myciho prostfedku
a vihkym hadrem. Otirejte vzdy rovnobézné

s vybrousenim. Jinak muze dojit

k poSkrabani. Osuste mékkym hadrem. lhned
odstrante vapenaté, tukoveé, Skrobové skvrny
a skvrny od bilku. Nepouzivejte drhnouci pro-
stfedky, drsné houbicky nebo hrubé Cistici
hadry. Celni stranu z uslechtilé oceli Ize vyles-
tit pomoci specialniho oSetfovaciho pro-
stfedku. Ridte se pokyny vyrobce. Specialni
Cistici prostfedky na uSlechtilou ocel obdrzite
u naSeho zakaznického servisu nebo ve spe-
cializované prodejné.

Smaltované
a lakované
povrchy

Vycistéte malym mnozstvim myciho pro-
stfedku a vlhkym hadrem. Osuste mékkym
hadrem.

Knofliky Vycistéte malym mnozstvim myciho pro-
stfedku a vlhkym hadrem. Osuste mékkym

hadrem.

Sklo dvirek Lze vydistit &isticim prostfedkem na sklo.
Nepouzivejte agresivni Sistici prostfedky nebo
ostré kovové predméty. Mohly po poSkrabat

a poskodit povrch skla.

Tésnéni Vycistéte malym mnozstvim myciho pro-
stfedku a vihkym hadrem. Osuste mékkym

hadrem.

Horni sténa
pecici trouby

VyCistéte teplou vodou nebo vodou s octem.
Pfi silném znegisténi: Cistici prostfedky na
pedici trouby pouZivejte pouze na vychladlé
povrchy.



Vydistéte malym mnoZstvim myciho pro-
stfedku a vlhkym hadrem. Osuste mékkym
hadrem.

Sklenény kryt
osvétleni
trouby

Namodte do teplého myciho roztoku. Vydis-
téte kartaCkem nebo houbickou.

Prislusenstvi

Hlinikovy Nemyijte v myCce nadobi. Nikdy nepouzivejte
plech na Sistici prostfedky na pedici trouby. Abyste

peceni (voli-  zabranili poskrabani, nikdy se kovovych povr-
telné) chi nedotykejte noZzem nebo podobné ostrym

pfedmétem. Vycistéte ve vodorovné poloze
malym mnozstvim myciho prostfedku

a vlhkym hadrem na sklo nebo hadrem

z mikrovlakna. Osuste mékkym hadrem.
Nepouzivejte drhnouci prostfedky, drsné hou-
bi¢ky nebo hrubé Cistici hadry. Poskrabaly by
pedici plech.

Pokud jsou dvitka pecici trouby opatfena dét-
skou pojistkou, musi se pojistka pred ¢isténim
odstranit. VSechny plastové dily namocte do
teplého myciho roztoku a omyjte houbickou.
Osuste mékkym hadrem. P¥i silném znedisténi
détska pojistka nefunguje spravné.

Détska pojis-
tka (volitelné)

Varna deska  Pokyny pro udrzbu a Cisténi naleznete

v navodu k pouziti varné desky.

Cisténi samogisticich ploch v pedcici troubé
Zadni sténa, horni sténa a postranni stény pecici trouby jsou
opatfeny samodistici smaltovanou vrstvou. Kdyz je pedici
trouba v provozu, tato vrstva absorbuje a odstranuje necistoty
stfikajici pfi peCeni. Cim vyssi je teplota a ¢im déle je pedici
trouba v provozu, tim lepsi je vysledek.

Jestlize jsou nedistoty patrné i po opakovaném provozu,
postupujte nasledovné:

1.Nejprve vydistéte dno pedici trouby.
2. E‘k nastavte 3D horky vzduch nebo horni a doini ohfev

3.Prazdnou pedici troubu nechte hfat pfi maximalni teploté cca
2 hodiny.

Keramicka vrstva se zregeneruje. Nahnédlé a Cerné zbytky pak
muzete odstranit vodou a mékkou houbickou.

Nepatrné rozdily barvy u povrchové vrstvy nemaji na
samogistici funkci vliv.

Pozor!

m Nikdy nepouZzivejte agresivni Cistici prostfedky. Mohly by
poskrabat a poskodit vysoce porézni povrchovou Upravu.

m Na samodistici plochy nepouzivejte Cistici prostfedky na
pecici trouby. Jestlize se tento Cistici prostfedek dostane na
tyto plochy omylem, okamzité ho omyjte houbickou
a dostate€nym mnozstvim vody.

Vysazeni a zavéseni dvifek pecici trouby

Dvitka pecici trouby Ize za ucelem Cisténi a demontaze
sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dvitek pedici trouby maji zajistovaci packy. Kdyz jsou
zajistovaci packy zaklopené (obrazek A), jsou dvirka pedici
trouby zajisténa. Nelze je vysadit. Kdyz jsou zajistovaci packy
pro vysazeni dvifek pedici trouby vyklopené (obrazek B), jsou
zavésy zajisténé. Nemohou zaklapnout.

A Nebezpeci Urazu!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, velkou silou zaklapnou. Dbejte
na to, aby byly zajistovaci packy vzdy Upiné zaklopené, resp. pfi
vysazovani dvitek pecici trouby uplné vyklopené.

Vysazeni dvifek
1. UpIné oteviete dvitka pedici trouby.
2. Vyklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Zavfete az na doraz dvitka pecici trouby. Obéma rukama je
uchopte vlevo a vpravo. Jesté o kousek je pfiviete
a vytahnéte (obrazek B).

Zavéseni dvifek
Dvitka pecici trouby zavéste zpét opacnym postupem.

1. Pfi zavéSovani dvitek pecici trouby dbejte na to, abyste oba
zavésy zasunuli do otvord rovné (obrazek A).

2.\lyfezy na zavésech musi na obou stranach zaskocit

3.Znovu zaklopte obé zajistovaci packy (obrazek C). Zavfete
dvitka pedici trouby.

A Nebezpeci urazu!

Pokud dvitka pecici trouby nechténé vypadnou nebo zaklapne
zavés, nesahejte do zavésu. Zavolejte servis.
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Demontaz a montaz skla dveri
Kvdli snazsimu cisténi mdzete vyjmout sklenéné tabulky ze
dvefi pedici trouby.

Demontaz

1. Vyvéste dvere peclici trouby a polozte na utérku rukojeti
smérem dolU.

2.Sundejte kryt nahofe na dvefich pecici trouby. Kromé toho
prsty zatladte pfilozku na levé a pravé strané (obrazek A).

3.Zvednéte horni sklo a vytahnéte (obrazek B).

brazek C).

Vycistéte skla &isticim prostfedkem na sklo a mékkou utérkou.

Co délat v pripade zavady?

Jestlize se vyskytne zavada, Casto se jedna jen o mali¢kost.
Nez zavolate servis, podivejte se do nasledujici tabulky. Tfreba
budete schopni zavadu odstranit sami.

Tabulka zavad

Pokud se vam néjaky pokrm nepodari optimalng, podivejte se
prosim do kapitoly Otestovali jsme pro vas v nasem
kuchyriském studiu. Naleznete tam velké mnozstvi tipU

a upozornéni k vareni.

A Nebezpe¢i urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpe&né. Opravu smi vykonavat
vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spoleénosti.

Zavada Mozna pficina Odstranéni/upozornéni

Pedici trouba Vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové

nefunguje. skiiriky, je-li pojistka
v poradku.
Vypadek Zkontroluje, zda funguje
proudu. kuchyriské svétlo nebo jiné
kuchyriské spotfebice.
Ukazatel hodin  Vypadek Znovu nastavte Cas.
blika. proudu.
Pedici trouba Na kontaktech  Né&kolikrat otoCte knofliky
nehreje. je prach. sem a tam.
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A Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebice muze prasknout.
NepouZivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni &istici
prostiedky.

Montaz

PFi montazi dbejte na to, aby napis ,right above* vievo dole byl
vzhdru nohama.

1. Zasunte sklo Sikmo dozadu (obrazek A).

2. Zasurite horni sklo Sikmo dozadu do obou drzakd. Hladka
plocha musi byt na vnéjsi strané (obrazek B).

3.Nasadte kryt a pfitlacte.
4. Zaveéste dvefe pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou skla fadné
namontovana.

Pozor!

Pokud je sitovy kabel poskozeny, musi ho vyménit vyrobce,
jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba.

Vymeéna zarovky na horni sténé pecici trouby

Kdyz Zzarovka pfestane svitit, je nutné ji vyménit. Tepelné odolné

nahradni zarovky 40 W obdrzite u zéakaznického servisu nebo

ve specializované prodejné. Pouzivejte pouze tyto zarovky.

A Nebezpeci turazu elektrickym proudem!

Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

1. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pedici trouby
utérku.

2. Otacenim doleva odsroubujte sklenény kryt.

3.Z&rovku vyméifite za stejny typ.



4.Znovu naSroubujte sklenény kryt.
5.Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obratte se na nas servis.
Vzdy najdeme vhodné feseni, abychom predesli zbyteCnym
navstévam technikd.

Cislo E a ¢éislo FD

Pri telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.) a vyrobni
¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout kvalifikovanou
pomoc. Typovy §titek s témito &isly najdete na strané dvifek
pedici trouby. Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho
hledat, miZete si Gdaje svého spotfebice a telefonni ¢islo
servisu poznamenat zde.

Cislo E Cislo FD

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt je nutné vyménit. Pfislusné sklenéné
kryty obdrzite u zakaznického servisu. Uvedte &islo ,E* a ,FD“
spotiebice.

Zakaznicky servis ©

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni doby.
Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servisa.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Zze oprava
bude provedena vySkolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily pro vas spotrebic.

Tipy jak Setfit energii a zivotni prostredi

Zde vam poradime, jak mUzZete pfi peceni usetfit energii a jak
spravné postupovat pfi likvidaci spotfebice.

Jak usetfit energii

Pecici troubu predehfivejte pouze tehdy, kdyZ je to uvedeno
v receptu nebo v tabulkach v navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované formy na
peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou vodivost.

Dvitka pecici trouby béhem pedeni otevirejte co mozna
nejmeéne.

Vice kolacl pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je jesté
tepla. Zkracuje se tak doba pedeni druhého kolace. Mizete
také vlozit dvé truhlikové formy vedle sebe.

Pri delSi dobé peceni mizete pecici troubu vypnout 10 minut
pfed skonCenim doby pedeni a vyuzit k dopeeni zbytkové
teplo.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu zivotniho
prostfedi.

Tento spotfebic¢ je oznaden v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Opatreni, ktera je nutno dodrzovat pfi
preprave

VSechny pohyblivé soulasti ve spotfebiCi a na ném upevnéte
lepici paskou, ktera nezanechava stopy. Veskeré pfislusenstvi
(napf. plech na peceni) zasurite do pfislusnych pfihradek

s tenkou kartonovou lepenkou na hranach, abyste zabranili
poskozeni spotfebice. Mezi pfedni a zadni sténu polozte
kartonovou lepenku nebo podobné, abyste zabranili narazeni
na vnitini stranu sklenénych dvitek. Dvitka pecici trouby
upevnéte lepici paskou k postrannim sténam spotfebice.
Uschovejte originalni obal spotfebite. Spotfebi¢ pfepravujte
pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky na obalu, které
udavaji polohu spotfebice pfi pfeprave.

Pokud jiz nemate originalni obal

Zabalte spotfebi¢ do ochranného obalu, aby byla zajisténa
dostatecna ochrana proti pfipadnému poSkozeni pfi pfepravé.
Spotrfebi€ pfepravujte ve svislé poloze. Spotfebi¢ nikdy nedrzte
za madlo dvitek nebo za pfipojky na zadni strané, protoze by
mohlo dojit k jejich poSkozeni. Na spotfebi& nepokladeijte tézké
pfedméty.
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Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmd a pro né vhodna nastaveni. Je zde
uvedeno, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro pfislusny pokrm
nejvhodnéjsi. Dozvite se, které pfisluSenstvi mate pouzit a do
jaké vySky je tfeba ho zasunout. Dostanete od nas tipy

k nadobam a pfipravé pokrmd.

Upozornéni

Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro studenou
a prazdnou troubu.

Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to v tabulkach
uvedeno. Papir na peceni pokladejte na pfislusenstvi az po
prfedehrati.

Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty. Zavisi na
kvalité a vlastnostech potravin.

PouZivejte pfisluSenstvi, které je soudasti dodavky. Doplnujici
pfislusenstvi obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve
specializované prodejné nebo u zakaznického servisu.

Pfed pouzitim trouby vyjméte z varného prostoru pfislusenstvi
a nadoby, které nepotfebujete.

PFi vyjimani horkého pfisluSenstvi nebo nadoby z trouby
pouzivejte vzdy chnapku.

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Pri peceni kolacl a dortd dosahnete nejlepsich vysledki
pomoci horniho/dolniho ohfevu [E.

PFi peceni pomoci 3D horkého vzduchu zasunte
pfisluSenstvi do nasledujicich vySek zasunuti:

Kolace v kolacové formé: vySka zasunuti 2
Kolace na plechu na peceni: vyska zasunuti 3

Peceni na vice urovnich
Pouzijte 3D horky vzduch [&).
VySky zasunuti pfi pe€eni na 2 urovnich:
univerzalni vysoky plech: vyska zasunuti 3
plech na pedeni: vyska zasunuti 1
Pokrmy zasunuté do pecici trouby sou¢asné nemusi byt hotové
ve stejnou dobu.
V tabulkach najdete vybér pokrm.

Formy na peceni

PFi pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolag
nezhnédne tak rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle pokynu
a receptd vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
normalni formy. MnoZstvi tésta a pfisad maze byt odliSné.

Tabulky

V tabulkach najdete optimaini druh ohfevu pro riizné kolace
a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozZstvi

a vlastnostech tésta. Z tohoto dlivodu jsou v tabulkach
uvedena rlzna rozmezi. Nejprve vyzkousejte nizsi hodnotu.
Nizsi teplota podmirfiuje stejnomérnéjsi hnédnuti. Pokud je to
nutné, pristé nastavte vysSi teplotu.

Kdyz troubu pfedehtejete, doba pecCeni se zkratio 5 az 10
minut.

Dalsi informace naleznete v ¢asti Tipy pro peceni, uvedené za
tabulkami.

Kolace ve formé Forma Vyska Druh Teplota ve Doba trvani
ohievu °C v min
jednoduchy tfeny kolac kolagova forma 2 () 160-180 55-65
jemny tfeny kola¢ (napf. linecky kola¢) kolacova forma 2 () 155-175 65-75
korpus z kiehkého tésta s okrajem dortova forma 1 () 160-180 30-40
dortovy korpus z tfeného tésta kolaCova forma 2 = 160-180 25-35
piskotovy dort dortova forma 2 () 160-180 30-40
ovocny nebo tvarohovy dort, kfehké tmava dortova forma 1 O 170-190 70-90
tésto*
jemny ovocny kola¢ z tfeného tésta dortova forma 2 O 150-170 55-65
pikantni kolace* (napf. quiche/cibulovy dortova forma 1 () 180-200 50-60
kolag)
* Kola¢ nechte cca 20 minut v troubé vychladnout.
Kolace na plechu PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohfevu vV min
tfené nebo kynuté tésto se suchou univerzalni vysoky plech 3 () 160-180 25-35
horni vrstvou Smaltovany plech na peéeni+ 1+3 150-170 35-45
univerzalni vysoky plech*
tfené nebo kynuté tésto s &erstvym univerzalni vysoky plech: 3 () 140-160 40-50
ovocem Smaltovany plech na pedeni+ 1+3 130-150 50-60
univerzalni vysoky plech*
piSkotova rolada (pfedehrat) univerzalni vysoky plech: 2 (] 170-190 15-20
vanocka, 500 g mouky univerzalni vysoky plech 2 () 160-180 25-35
Stola, 500 g mouky univerzalni vysoky plech 3 () 160-180 50-60
Stola, 1 kg mouky univerzalni vysoky plech 3 (] 150-170 90-100

* PFi pe€eni na dvou Urovnich zasunte vzdy univerzalni vysoky plech nad normaini plech.
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Kolace na plechu Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu vV min
sladky zavin univerzalni vysoky plech 2 O 180-200 55-65
pizza univerzalni vysoky plech 3 O 180-200 20-30
Smaltovany plech na peceni+ 1+3 150-170 35-45
univerzalni vysoky plech*
* Pfi pe€eni na dvou urovnich zasunte vzdy univerzalni vysoky plech nad normalni plech.
Chléb a housky Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
Pokud neni uvedeno jinak, pecici troubu pred pe&enim chleba
vzdy pfedehfejte.
Chléb a housky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohievu v min
kynuty chléb, 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech: 2 O 270 8
190 35-45
kvaskovy chléb, 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech: 2 O 270 8
190 35-45
housky (napf. zitné housky) univerzalni vysoky plech: 2 | 200-220 20-30
Drobné pecivo Prislusenstvi Vyska Druh ohievu  Teplota ve °C  Doba trvani v min
cukrovi univerzalni vysoky plech 3 O 150-170 10-20
Smaltovany plech na peceni+ 1+3 130-150 25-35
univerzalni vysoky plech*
pénové cukrovi univerzalni vysoky plech 3 70-90 135-145
vétrniky univerzalni vysoky plech 2 O 200-220 30-40
makronky univerzalni vysoky plech 3 | 110-130 30-40
Smaltovany plech na peceni+ 1+3 100-120 35-45
univerzalni vysoky plech*
listové tésto univerzalni vysoky plech 3 190-210 20-30
Smaltovany plech na pe€eni+ 1+3 180-200 25-35

univerzalni vysoky plech*

* Pfi pe€eni na dvou urovnich zasunte vzdy univerzalni vysoky plech nad normalni plech.

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého vlastniho
receptu.

Orientujte se podle podobnych druhl peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je tfena babovka jiz pro-
pecena.

Priblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v receptu pichnéte Spejli do
kolace v misté, kde je nejvySsi. Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu neulpiva zadné tésto,
je babovka hotova.

Kolag ,,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stuprid nizsi teplotu pedici trouby. Dodr-
Zujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kola¢ vybéhl uprostfed hodné do vysky
a na okrajich je nizsi.

Nevymazavejte okraj dortové formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Kolac je nahofe pfilis tmavy.

Zasunte ho nize, zvolte nizsi teplotu a pecte o néco déle.

Kolag je pfilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik otvort. Do nich nakapejte trochu ovocné
Stavy nebo alkoholu. PFisté zvolte o 10 stuprid vy$si teplotua zkratte dobu peceni.

Chleba nebo kolag¢ (napf. tvarohovy
kolag) vypada dobre, ale uvnitf je maz-
lavy (pfilis vihky).

Pristé pouZijte trochu méné tekutin a pecte je trochu déle pri nizsi teploté. U kolacu se
Stavnatou horni vrstvou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhan-
kou a pak pfidejte horni vrstvu. Ridte se recepty a dodrzujte dobu peceni.

Pecdivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte o néco nizsi teplotu, pecivo se bude péct rovnomérnéji. Choulostivé pecivo pedte
pomoci horniho/doIniho ohfevu (£ na jedné urovni. | pre&nivajici papir na peéeni mize
mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru na peceni vzdy pfizplsobte plechu.

Ovocny kolag je zespodu pfilis svétly.

Kolag pfisté zasunte o jednu Uroven nize.

Stava z ovoce pretéka.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni vysoky plech, pokud ho mate.

Drobné pedivo se pfi peceni lepi k sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby
mohly hezky zvétsit sv(j objem a opéci se ze vSech stran.
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Pekli jste na vice urovnich. Pecivo na
hornim plechu je tmavsi nez na spod-
nich.

K pedeni na vice Urovnich pouZivejte vzdy 3D-horky vzduch [@l. Zarover zasunuté plechy
nemusi byt hotové soucasné.

Pfi peceni Stavnatych kolacut se vytvari
kondenzovana voda.
néno fyzikalné.

Pfi peCeni miZe vznikat vodni para. Unikd dvitky. Vodni para se miZe sréZet na ovlada-
cim panelu nebo okolnim nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda. To je podmi-

Maso, drubez, ryby

Nadoby

MUzete pouzivat jakékoli Zaruvzdorné nadoby. Na velké pecené
je vhodny také univerzaini vysoky plech.

Nejvhodnéjsi jsou sklenéné nadoby. Dbejte na to, aby poklicka
pasovala na pekad a dobfe pfiléhala.

Pokud pouzivate smaltované pekace, pridejte trochu vice
tekutiny.

V pekadich z uslechtilé oceli neni maso opecené tolik dohnéda
a nemusi byt hotové. Prodluzte dobu pedceni.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez poklicky = odklopena
Nadoba s poklickou = priklopena

Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby odstavte na suchou podlozku. Kdyby
byl podklad mokry nebo studeny, mohlo by sklo prasknout.
Peceni

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryté do vySky cca 2 cm.

K duSenému hovézimu pridejte dostateéné mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

MnozZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu nadoby.
Pokud maso pfipravujete ve smaltovaném pekaci, je nutno
pfidat o trochu vice tekutiny nez u sklenéné nadoby.

Pekace z uslechtilé oceli jsou vhodné pouze &asteéné. Maso se
peCe pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vySsi teplotu a/nebo
del$i dobu pedeni.

Pokyny pro grilovani

Grilujte vzdy v zaviené troubg.

Pfed poloZenim grilovanych kouskU na rost gril cca 3 min
predehrejte.

Grilované kousky pokladejte pfimo na rost. Kdyz grilujete jediny
kousek, je nejlépe ho poloZit do stfedni Casti rostu. Do vysky 1
zasurite jesté univerzaini vysoky plech. Stava z masa se v ném
zachyti a pedici trouba zlistane CistSi.

Plech na peceni a univerzalni vysoky plech se nesmi zasouvat
do vySky 4. Pri vysokych teplotach by se mohly deformovat
a pfi vytahovani poskodit varny prostor.

Grilujte pokud mozno kousky o stejné velikosti. Tak se opeCou
rovnomérné a zlstanou hezky §tavnaté. Steaky solte teprve po
grilovani.

Grilované kousky po uplynuti 23 uvedené doby obratte.
Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a vypina. To je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na nastaveném
stupni grilovani.

Maso

Kusy masa v poloviné doby obratte.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut ve
vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe rozlozi $tava z masa.

Po upedeni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10 minut
v pedici troubé& odpodinout.

U veprové pecené s kuzi tuto kizi kiizem nariznéte. Peceni
poloZte do nadoby nejprve kazi dold.

Maso Hmotnost  Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohievu stupen grilovani v min

Hovézi maso

hovézi pedené 1,0 kg priklopena 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

hovézi svickova, razova 1,0 kg odklopena 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

roastbeef, rlizovy 1,0 kg odklopena 1 230-250 50

steaky, 3 cm, rizové roét + univerzalni  4+1 ™ 3 15

vysoky plech

Teleci maso

teleci pecené 1,0 kg odklopena 1 O 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Vepiové maso

bez klze (napf. krkovice) 1,0 kg odklopena 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kUzi (napt. plec) 1,0 kg odklopena 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190
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Maso Hmotnost  PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohievu stupen grilovani v min

uzené kotlety s kosti 1,0 kg pfiklopena 1 | 210-230 80

Jehnéc¢i maso

jehnédi kyta bez kosti, sttedné 1,5 kg odklopena 1 170-190 120

propecena

Mieté maso

sekana cca 750 g odklopena 1 180-200 70

Parky

parky rost + univerzalni  4+1 ™ 3 15
vysoky plech

Driibez U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kfidly, aby mohl

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pedici troubu.

Hmotnosti uvedené v tabulce se vztahuji n
pfipravenou k peceni.

a drlbez bez nadivky

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurite do vySky 1 univerzalni

vysoky plech.

vytékat tuk.

Drdbez polozte na rost prsni stranou dold. Dribez vecelku po
dvou tfetinach ¢asu obratte.

Drdbez bude opecena obzvlasté dokfupava, kdyz ji ke konci

doby peceni potfete maslem, slanou vodou nebo

pomerancovou Stavou.

Driibez Hmotnost Prislusenstvi Vyska Druh Teplota ve °C, Doba trvani

a nadoba ohievu stupen v min
grilovani

pllky kufete, 1-4 ks po 400 g rost 2 210-230 40-50

Gasti kufete po 250 g rost 3 210-230 30-40

kure, celé, 1-4 ks po 1 kg rost 2 200-220 55-85

kachna, cela 1,7 kg rost 2 170-190 80-100

husa, cela 3,0 kg rost 2 160-180 110-130

mlada krita, cela 3,0 kg rost 2 180-200 80-100

2 kruti stehna po 800 g rost 2 180-200 80-100

Ryby

Kousky ryb po uplynuti %3 uvedené doby obratte.

Celé ryby nemusite obracet. Celou rybu p

olozte do pecici

trouby v poloze na bfiSe hrbetni ploutvi nahoru. Aby byla ryba

stabilni, vloZte do otvoru v bfiSe pulku bramboru nebo malou

zaruvzdornou nadobku.

Pokud grilujete pfimo na ros8tu, zasurite navic do vy$ky 1
univerzalni vysoky plech. Stava z ryby se v ném zachyti a pecici

trouba zUstane Cistsi.

Ryby Hmotnost Prislusenstvi Vyska  Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba ohrevu stupen grilovani v min
ryba, cela a300g roét 3 ™ 2 20-25
1,0 kg rost 2 190-210 40-50
1,5 kg rost 2 180-200 60-70
platky ryb, napt. filety a300g rost 4 ™ 2 20-25

Tipy k peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pedené nejsou
v tabulce uvedeny zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejbliz&i niz&f hmotnosti a prodluzte dobu.

Chcete zjistit, zda je pecené jiz hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych obchodech) nebo udélejte
Lzkousku |Zici“. ZatlaCte Izici na peCené maso. Pokud je pevné, je maso hotové. Jestlize
povoli, potfebuje jesté trochu &asu.

Pecené je piilis tmava a klrka misty
spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

PecCené vypada dobre, ale omacka je
spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu na pec€eni nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
pfilis svétla a vodova.

Pristé pouzijte vétSi nadobu na peceni a pfidejte méné tekutiny.

PFi podlévani pecené vznika vodni para.

Stane se tak z fyzikalnich ddvod( a nejedna se o zavadu. Velka ¢ast vodni pary unika
vystupem pary. MizZe se srazet na chladném prednim ovladacim panelu nebo okolnim
nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
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Nakypy, gratinované pokrmy, toasty

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurite navic do vysky 1
univerzalni vysoky plech. Pedici trouba zlstane &istsi.

Nadobu vzdy pokladejte na rost.

Doba tepelné Upravy nakypu zavisi na velikosti nadoby a vysce
nakypu. Udaje uvedené v tabulce jsou pouze orientani
hodnoty.

Pokrm PfisluSenstvi a nadoba  Vyska Druh Teplota ve °C  Doba trvani
ohrevu v minutach

Nakypy

nakyp, sladky nakypova forma O 170-190 50-60

téstovinovy nakyp nakypova forma O 210-230 25-35

Gratinované pokrmy

zapékané brambory ze syrovych pfisad, nakypova forma 2 150-170 50-60

vysoké max. 2 cm

Toasty

opedené toasty, 4 ks rost 4 7] 3 6-7

opedené toasty, 12 ks roét 4 ] 3 4-5

zapecCené toasty, 4 ks rost 3 ] 3 7-10

zapedené toasty, 12 ks rost 3 ] 3 5-8

Hotové vyrobky

Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obale.

Pokud na pfisluSenstvi pokladate papir na peceni, dbejte na to,
aby byl vhodny pro pfislusné teploty. Velikost papiru
prizpUsobte pokrmu.

Vysledek peceni vzdy silné zavisi na pfislusnych potravinach.
| polotovary mohou byt nerovnomérné pfedpecené.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota ve °C  Doba trvani v min
zavin s ovocnou naplini univerzalni vysoky plech 3 190-210 45-55
hranolky univerzalni vysoky plech 3 O 210-230 25-35
pizza rost 2 O 200-220 15-20
pizza-bagetka rost 2 190-210 15-20

Upozornéni

Pfi peceni hlubokozmrazenych pokrmd se univerzalni vysoky plech mUze zdeformovat. Dlvodem je velky teplotni rozdil, kterému je
pfisluSenstvi vystavené. Deformace zmizi jiz béhem peceni.

Specialni pokrmy

Pfi nizkych teplotach se vam s 3D-horkym vzduchem
vyborné podafi krémovy jogurt nebo viaéné kynuté tésto.

Nejprve z varného prostoru vyjmeéte pfislusenstvi, zavésné

mrizky nebo teleskopické vysuvy.
Priprava jogurtu

1.Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku)a nechte ho vychladnout na

40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnicky).

3.Naplnte do 8alkd nebo malych skleni¢ek se Sroubovacim

4.Varny prostor predehtejte dle uvedenych tdaju.

5.S4lky nebo skleniky postavte na dno varného prostoru
a pfipravujte podle nize uvedenych udajl.

Kynuti tésta

1. Kynuté tésto pripravte jako obvykle, dejte ho do zaruvzdorné
keramické nadoby a pfiklopte.

2.Varny prostor predehiejte dle uvedenych tdaju.

3. Pedici troubu vypnéte a tésto dejte vykynout do varného
prostoru.

vickem a zakryjte potravinovou folii.

Pokrm Nadoba Druh Teplota Doba trvani
ohievu
jogurt Salky nebo skle- postavte na dno pfedehfat na 50 °C 5 min
nicky trouby 50 °C 8 hod
s Sroubovacim vi¢-
kem
kynuti tsta zaruvzdorna postavte na dno prfedehtat na 50 °C 5-10 min
nadoba trouby Spotfebi& vypnéte a kynuté  20-30 min

tésto dejte do varného pro-
storu
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Rozmrazovani
Doba rozmrazovani zavisi na druhu a mnoZstvi potravin.
Ridte se Udaji vyrobce uvedenymi na obalu.

Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé postavte na

rost.

Drdbez poloZte na talif prsni stranou dold.

Zmrazené potraviny PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota
ohievu
napr. Slehackové dorty, krémové dorty, dorty s Cokoladovou nebo rost 2 Voli¢ teploty zlstava

cukrovou polevou, ovoce, kufe, uzeniny a maso, chléb, housky,
kolace a jiné pecivo

vypnuty

Suseni
Pomoci 3D-horkého vzduchu [@ mizete vyborné susit.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu a ddkladné je
umyjte.

Nechte je fadné okapat a osuste je.

Univerzalni vysoky plech a rost vylozte pecicim nebo

pergamenovym papirem.

Stavnaté ovoce nebo tavnatou zeleninu nékolikrat obratte.

Ihned po usuSeni sejméte z papiru.

Ovoce a bylinky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohievu

600 g platku jablek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 5 hod

800 g platkl hrusek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 8 hod

1,5 kg Svestek nebo blum univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 8-10 hod

200 g ocisténych bylinek univerzalni vysoky plech + rost  3+1 80 °C cca 12 hod

Zavarovani

Sklenice a gumicky pro zavarovani musi byt Cisté
a neposkozené. PouZivejte pokud mozno stejné velké sklenice.
Udaje v tabulkach se vztahuji na litrové oblé sklenice.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dikladné je umyjte.
Uvedené Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Mohou byt ovlivnény teplotou v mistnosti, poctem sklenic,
mnozstvim a teplotou obsahu sklenic. Dfive nez pecici troubu
pfepnete, resp. vypnete, zkontrolujte, zda to ve sklenicich radné
probublava.

Priprava

1.Naplnte sklenice. Neplite je az po okraij.

2. Otfete okraje sklenic. Okraje musi byt Sisté.

3.Na kazdou sklenici polozte mokrou gumicku a vicko.

4. Sklenice uzavfete pomoci spon.
Do trouby nevkladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Univerzalni vysoky plech zasurite do vySky 2. Sklenice
postavte tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2.Do univerzalniho vysokého plechu nalijte V2 litru horké vody
(cca 80 °C).

3. Zavrete dvitka pedici trouby.
4.Nastavte dolni ohfev (.
5.Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavarovani

Ovoce
Priblizné za 40 az 50 minut zac¢nou v kratkych intervalech
stoupat vzhiru bublinky. Vypnéte pedici troubu.

Nechte 25 az 35 minut ,dojit" a pak sklenice z trouby vyjméte.
PFi delSim chladnuti v troubé by mohly vzniknout zarodky
a podpofilo by se kvaseni zavafeného ovoce.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
tfeSné, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
jablkova povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zelenina
Jakmile ve sklenicich stoupaji vzhiru bublinky, snizte teplotu na
120 az 140 °C. Doba trvani je v zavislosti na druhu zeleniny

cca 35 az 70 minut. Po uplynuti této doby pedici troubu
vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

Od probublavani Po vypnuti nechat dojit

okurky

- cca 35 minut

Gervena fepa

cca 35 minut cca 30 minut

rizickova kapusta

cca 45 minut cca 30 minut

fazole, kedlubna, &ervené zeli

cca 60 minut cca 30 minut

hrach

cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z varného prostoru.

Pozor!

Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry podklad.
Mohly by prasknout.

19



Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznikéa pfedevsim pfi zahfati pfipravovanych napf. smazenych brambdrk(, hranolkd, toastl, housek, chleba
obilnych a bramborovych produktd na vysoké teploty, jako nebo jemného peciva (slané susenky, pernik, sladké suSenky).

Tipy pro pfipravu pokrm{ bez akrylamidu

Vseobecné PouZivejte co nejkratsi doby peceni.
Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfilis dotmava.
Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.
Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 180 °C.

Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.
Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny zZloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky z pecici trouby Rozmistit na plechu rovnomérné a v jedné vrstvé. Péct minimalné 400 g na jednom ple-
chu, aby hranolky nebyly vysusené.

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny zkusebnimi ustavy pro usnadnéni Zakryty jableény kolag, vyska 1:
kontroly a testovani rliznych spotiebic. Tmavou dortovou formu zasurite Uhlopficné.
Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350. Zakryty jablecny koldc, vyska 2:
Tmavou dortovou formu postavte do jiné polohy.

Peceni Kola¢ v kovové dortové formé:

L ] ] Pecte pomoci horniho/dolniho ohfevu (@ ve vysce 1. Misto
Peceni na dvou Urovnich: o L roStu pouZzijte univerzaini vysoky plech a dortovou formu
Univerzalni vysoky plech zasurite vzdy nad plech na peceni. postavte na néj.

Stfikané pecivo (napf. stfikané kolacky v cukrovém sirupu):
Pokrmy zasunuté do pedici trouby sougasné nemusi byt hotové
ve stejnou dobu.

Pokrm Prislusenstvi a nadoba Vyska Druh ohfevu  Teplotave °C  Doba trvani v min

stfikané pecivo univerzalni vysoky plech 3 () 150-170 20-30
Smaltovany plech na pedeni+ 1+3 140-160 30-40
univerzalni vysoky plech**

kolacky univerzalni vysoky plech 3 (] 150-170 25-35

kolacky, predehrat Smaltovany plech na peceni+ 1+3 140-160 30-40
univerzalni vysoky plech**

vodovy piskot dortova forma 2 () 160-180 30-40

zakryty jable&ny kolag univerzalni vysoky plech + 2 dor- 1 () 190-210 70-80
tové formy & 20 cm***
2 rosty* + 2 dortové formy 1+3 170-190 65-75
@ 20 cm***

* DalSi plechy a rosty obdrzite jako zvlastni pfislusenstvi u zédkaznického servisu nebo ve specializovanych prodejnach.
** Pfi peCeni na dvou Urovnich zasurite univerzalni vysoky plech vzdy do horni Urovné.
*** Formy na kola¢ postavte na pfislusenstvi uhlopficné.

Grilovani

Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasurite navic do
vySky 1 univerzalni vysoky plech. Zachyti se v ném tekutina
a pecici trouba zUlstane distsi.

Pokrm PfisluSenstvi a nadoba Vyska Druh Stupen grilo- Doba trvani
ohfevu vani vV min

opecené toasty rost 4 ] 3 Vo-2

10 min pfedehrat

hovézi karbanatky, 12 ks* rost + univerzaini vysoky  4+1 ] 3 25-30

bez predehfati plech

* Po uplynuti %5 doby obratte.
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A\ Dolezité bezpeénostné pokyny

Tento navod si starostlivo precitajte. Len
potom mozete spotrebi¢ obsluhovat
bezpecéne a spravne. Navod na pouzivanie
a montazny navod si odlozte na neskorsSie
pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Tento spotrebiC je urCeny len na
zabudovanie. Dodrziavajte Specialny navod
na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebic
nepripajajte.

Spotrebice bez zastrCky smi zapojovat
pouze opravnény odbornik. Pokud je
spotfebi¢ nespravné zapojeny, nemate

v pfipadé skody narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je uréeny len na pouzivanie

v domacnosti a v zodpovedajucom
prostredi domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte

vyhradne na pripravu pokrmov a napojov.
Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky
bez dozoru.Spotrebi¢ pouzivajte len

v uzavretych priestoroch.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti &i
vedomosti moézu tento spotrebi¢ pouzivat
len pod dozorom alebo po pouceni

0 bezpecnom pouzivani spotrebica

a o0 nebezpecenstvach, ktoré pri jeho
pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte defom, aby sa hrali so
spotrebic¢om. Cistenie a pouzivatelsku
udrZzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Prislusenstvo vzdy spravne vsunte do
varneho priestoru. Pozri opis Prislusenstvo
vhavode na pouzivanie.
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Nebezpecenstvo poziaru!

Horfavé predmety uloZzené vo varnom
priestore sa mozu zapalit. Vo varnom
priestore nikdy neukladajte horlavé
predmety. Ak sa vspotrebiCi vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Vypnite
spotrebi¢ avytiahnite sietovy zastréku
alebo vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika
prievan. Papier na pecCenie sa mbze
dostat do kontaktu svyhrievacimi prvkami
avznietit. Pri predhrievani nekladte nikdy
papier na pecenie na prislusenstvo bez
upevnenia. Papier na pec¢enie zatazte vzdy
nadobou alebo formou na pecenie.
Papierom vylozte len potrebnu plochu.
Papier na pec¢enie nesmie presahovat
okraje prislusenstva.

Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte hordcich vnutornych pléch
varného priestoru avyhrievacich prvkov.
Spotrebi¢ nechajte vzdy vychladnut.
Zabrante pristupu deti.

PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.
Horuci riad aprislusenstvo vzdy vyberajte
zvarného priestoru pomocou kuchynskej
chnapky.

Alkoholové vypary sa mdzu vo varnom
priestore vznietit. Nikdy nepouzivajte na
pripravu jedal velké mnozstvo napojov
svysokym percentom alkoholu. Pouzite len
malé mnozstvo napojov svysokym
percentom alkoholu. Opatrne otvorte
dvierka spotrebica.

Nebezpecenstvo obarenia!

Pristupné Casti sa pocas prevadzky
zohreju na vysoku teplotu. Nikdy sa
nedotykajte horucich Casti. Zabrante
pristupu deti.

Po otvoreni dvierok spotrebi¢a mbze zrury
vystupit hortca para. Opatrne otvorte

dvierka spotrebi¢a. Zabrante pristupu deti.

Zvody vhorucom varnom priestore sa
moze vytvorit vodna para. Do horuceho
varného priestoru nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebic¢a mbze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
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Nebezpecenstvo urazu elektrickym
pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Ak
spotrebiC nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolocénostou.

Na horucich ¢astiach sa mdze roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebicov dostali do styku
s horucimi ¢astami spotrebica.

Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nésledok uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

Pri vymene Ziarovky osvetlenia varného
priestoru su kontakty objimky ziarovky pod
prudom. Pred vymenou vytiahnite sietfovu
zastrCku alebo vypnite poistku vpoistkovej
skrinke.

Vadny spotfebi¢ mize zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfince. Zavolejte servis.

Nebezpecéenstvo poziaru!

Volné zvysky jedal, tuk a vypek sa mézu
podas procesu samocistenia vznietit. Pred
kazdym procesom samocistenia odstrante
zvarného priestoru hrubé necistoty.

Varné nadoby su po procese
samodistenia zvonku velfmi horuce. Na
ruCku dvierok nikdy nevesSajte horfavé
predmety, ako napr. utierky na riad.
Prednu stranu spotrebic¢a udrziavajte
volnu. Zabrante pristupu deti.

Nebezpeéenstvo popalenia!

Varny priestor sa poc¢as procesu
samocistenia velmi rozhorudi. Dvierka
spotrebi¢a nikdy neotvarajte alebo
blokovaci hacik nikdy neposuvajte rukou.
Spotrebi¢ nechajte vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.

A\ poc¢as samodistenia je vonkajsi povrch
spotrebica velmi horuci. V tomto Case sa
nikdy nedotykajte dvierok spotrebica.
Nechajte spotrebi¢ vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.



Pri¢iny poskodeni

Pozor!

Prislusenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo nadoba na dne
varného priestoru: Na dno varného priestoru nekladte Ziadne
prislusenstvo. Dno varného priestoru nevykladajte féliou
alebo papierom na pedéenie ziadneho druhu. Na dno varného
priestoru nekladte Ziadne nadoby, ak je teplota nastavena na
viac ako 50 °C. Hromadi sa teplo. Casy pecenia a smazenia
potom nesuhlasia a dochadza k posSkodeniu smaltu.

Voda v horicom varnom priestore: Do hortceho varného
priestoru nikdy nelejte vodu. Vznikne vodna para. Zmenou
teploty sa moze poskodit smalt.

VIhké potraviny: V zatvorenom varnom priestore
neuchovavajte dlhsi ¢as Ziadne vihké potraviny. PoSkodil by
sa smalt.

Ovocna Stava: Pri peceni velmi $tavnatych ovocnych kolacov
nenaplnte plech na pecenie prili§ vysoko. Ovocna Stava

Vasa nova rura na pecenie

Tu sa oboznamite so svojou novou rurou na pedenie.
Vysvetlime vam funkcie ovladacieho panelu a jednotlivé

Ovladaci panel

Tu ziskate prehlad oovladacom paneli. Vyhotovenie zavisi od
konkrétneho typu spotrebica.

odkvapkavajuca z plechu na pecenie zanechava flaky, ktoré
nemozno vydistit. RadSej pouZzite hlbsi univerzalny pekad.

m Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebic¢a: Varny
priestor nechajte vychladnut vzdy uzavrety. Aj ked dvierka
rury len trochu otvorite, moze ¢asom ddjst k poskodeniu
susednych hran kuchynskej linky.

m Silno znedistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie dvierok
silno znedistené, dvierka spotrebi¢a sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné hrany kuchynskej linky sa
mobzu poskodit. Tesnenie rury udrZiavajte vzdy vdistote.

m Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia plocha:
Nestavajte, nesadajte aneveSajte sa na otvorené dvierka
spotrebica. Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte Ziaden riad
alebo prisluSenstvo.

m Vsunutie prislusenstva: Podla typu spotrebi¢a méze
prisluSenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebi¢a. Prislusenstvo vzdy zasurite az na doraz do
varného priestoru.

m Preprava spotrebi¢a: Spotrebi& neprenasajte ani nedrzte za
drzadlo na dvierkach. Drzadlo na dvierkach by nevydrzalo
hmotnost spotrebi¢a a mohlo by sa zlomit.

ovladacie prvky. Najdete tu informacie o varnom priestore
a prislusenstve.

Vysvetlivky

1 Voli¢ funkcif

2 Ovladacie tlacidla a displej
3 Voli¢ teploty

Spinace

Spinace mozno v polohe vypnutia zatladit dovnutra. Stlacenim
mozno spinace zasunut a vysundut.
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Voli¢ funkcii

Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu riry na peéenie. Voli¢
funkcii sa moze otacat dolava alebo doprava.

Ked je nastaveny druh ohrevu, svieti osvetlenie rury.

Nastavenia Funkcia

0 Vypnutie Rura na pecenie je vypnuta.

& Horny/dolny ohrev Pecdenie je mozné len na jednej
drovni. Toto nastavenie je velmi
vhodné na kolace a pizzu vo for-
mach alebo na plechu a na chudé
kusky hovadziny, telaciny alebo
diviny. Teplo prichadza rovnomerne
zhora a zdola.

3D horuci vzduch* Kolace, pizzu, drobné pedivo, muf-
iny a listové cesto mdzete piect
stucasne na dvoch urovniach.

Ventilatorom s kruhovym vyhrieva-
cim telesom na zadnej stene rury

sa rovnomerne rozvadza zohriaty

vzduch.

Nastavenie pre Na rychlu pripravu mrazenych
pizzu vyrobkov bez predhrievania, napr.
pizze, zemiakovych hranolCekov
alebo Strudle. Spodné vyhrievacie
prvky a kruhové vyhrievacie prvky
na zadnej stene sa musia rozohriat.

(L] Dolny ohrev S dolnym ohrevom mozete jedla
zdola dopiect a opiect dohneda.

Teplo prichadza zdola.

Grilovanie Grilovanie s cirkulaciou vzduchu sa
s cirkulaciou vzdu- zvlast hodi na grilovanie ryb, hydiny
chu a velkych kusov masa. Vyhrievacie

teleso grilu a ventilator sa striedavo
zapinaju a vypinaju. Ventilator roz-
vadza zohriaty vzduch okolo jedal.

(*]  Plosné grilovanie, Tento druh ohrevu je vhodny na gri-
mala plocha lovanie malého mnozZstva steakov,
klobas, ryb a toastov. Rozohreje sa
stredna Cast vyhrievacieho telesa
grilu.

[™] Plogné grilovanie, Mdzete grilovat viac steakov, par-
velka plocha kov, ryb a toastov. Rozohreje sa
celd plocha pod vyhrievacim tele-
som grilu.

Rozmrazovanie Priklad: maso, hydina, chlieb

a torty.

Ventilator rozvadza zohriaty vzduch
okolo jedal.

[ Rychle zohriatie Na rychle zohrievanie jedal.

* Druh ohrevu, pre ktory bola uréena trieda energetickej ucin-
nosti podla normy EN50304.
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Tlacidla a displej

Tlagidlami nastavite r6zne pridavné funkcie. Na displeji sa
zobrazuju nastavené hodnoty.

Tlacidlo Pouzitie

£\ Tlacidlo Gasovaca SluZi na nastavenie Casovaca.

@ Tlagidlo hodin Sluzi na nastavenie denného Casu,
Gasu trvania 1=l a ¢asu

skond&enia =l

SlUzZi na zniZzenie hodnbt nastave-
nia.

— Tladidlo minus

o— Tladidlo s kli&om Sluzi na zapinanie a vypinanie det-

skej poistky.

+ Tladidlo plus Sluzi na zvySenie hodnbt nastave-

nia.

Voli¢ teploty

Pomocou voli¢a teploty mbzete nastavit teplotu alebo stuperi
grilovania.

Polohy Funkcia

° Poloha na nule  Rdra nehreje.

50-270 Rozsah tepl6t Teplotné udaje v °C.
1,2,3 Stupne grilovania Stupne grilovania pre gril,

malé [7] a velka 7] plocha.
Stupen 1 = slabo

Stupen 2 = stredne silno
Stupen 3 = silno

Ked sa rura na pecenie rozohrieva, na ukazovateli svieti symbol
teploty §. Ked' sa rozohrievanie prerudi, symbol zhasne. Pri
niektorych nastaveniach nesvieti.

Stupne grilovania

Pri plogdnom grilovani [7] nastavte voli¢ teploty na stupef
grilovania.

Vnutorny priestor spotrebica

Vo varnom priestore sa nachadza osvetlenie rdry na pecenie.
Chladiaci ventilator chrani rdru na pecenie pred prehriatim.
Osvetlenie rury na pecenie

Pocas prevadzky rury svieti vo varnom priestore osvetlenie.
Otocenim voli¢a funkcii do lubovolnej polohy sa da osvetlenie
rury zapnut aj bez toho, aby sa rdra rozohrievala.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Teply
vzduch unika dvierkami.

Aby varny priestor po peceni rychlejSie vychladol, chladiaci
ventilator este urgity Cas beZi.
Pozor!

Nezakryvajte vetracie $trbiny. Inak hrozi prehriatie riry na
pecenie.



Vase prislusenstvo

VaSe dodané prisluSenstvo je vhodné na pripravu mnohych
jedal. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo vzdy spravne zasunuli
do varného priestoru.

Aby sa niektoré jedla vydarili eSte lepSie alebo aby
zaobchadzanie svaSou rurou bolo este komfortnejsie,
kdispozicii je vyber osobitného prislusenstva.

Zasunutie prislusenstva

PrisluSenstvo mozno zasunut do rury v 4 roznych vySkach.
Zasurite prisluSenstvo vzdy az na doraz, aby sa nedotykalo skla
dvierok.

U

\—

R

Ked je prisluSenstvo vysunuté asi do polovice, zapadne. Tak sa
daju jedla lahko vybrat.

Pri zasUvani do rdry davajte pozor na zarez na zadnej strane
prisluSenstva. Len tak spravne zapadne.

——

Vytahovacimi kolajnickami vo vyske 2 mozete vytiahnut
prislusenstvo.

Ked su kolajni¢ky uplne vytiahnuté, musia sa, podla
vyhotovenia spotrebica, znova zasunut naspét. PrisluSenstvo sa

tak da lahsie zasunut. Ked chcete otvorit blokovacie zariadenie,
kolajni¢ky mierne pritladte a zasunte do rdry.

Upozornenie: PrisluSenstvo sa mdze vysokou teplotou
zdeformovat. Hned po vychladnuti sa vrati do pévodného tvaru.
Jeho funkcia tym nie je ovplyvnena.

Plech na pecenie drzte vzdy na obidvoch stranach pevne
obidvomi rukami azasurite ho paralelne do ramu. Pri zasuvani
davajte pozor, aby sa plech nepohyboval doprava alebo
dolava. Inac¢ by sa dal plech len tazko zasunut. Smaltované
plochy by sa mohli poskodit.

PrisluSenstvo si mdzete dokupit v zdkaznickom servise,
v Specializovanych predajniach alebo prostrednictvom
internetu. Prosim, uvedte Cislo HEZ.

Rost

Na nadoby, kolacové formy, pecené
maso, grilované jedla ahlboko zmra-
zené jedla.

Rost zasurite otvorenou stranou

k dvierkam rdry a ohnutim ~—
nadol.

Smaltovany plech na pecenie
Na kolage a suché pedivo.

Plech na pecenie zasurite zoSikme-
nim k dvierkam rury.

Univerzalny pekac¢

Na pripravu Stavnatych kolacov,
peciva, hlboko zmrazenych jedal

a velkych kusov méasa. Pri grilovani
priamo na roste mozno pekad pou-
zivat aj ako zachytnu nadobu na tuk.

Univerzalny pekac zasurite
zoSikmenim kdvierkam rury.

Osobitné prislusenstvo

Osobitné prislusenstvo si moZete kupit vzakaznickom servise
alebo vSpecializovanych predajniach. Vnasich brozurach alebo
na internete najdete rézne vyrobky vhodné pre vasu ruru.
Dostupnost osobitného prisluSenstva alebo moznost
objednania prostrednictvom internetu je viednotlivych krajinach
r6zna. Informacie otom najdete vpredajnych podkladoch.

Nie kazdé osobitné prisluSenstvo je vhodné pre kazdy
spotrebi&. Pri kipe uvedte vzdy cely nazov (E-Nr.) vasho
spotrebica.

Osobitné prislusenstvo Cislo HEZ Funkcia
Rost HEZ 434000 Nglrjédoby, kolacové formy, peCené maso, grilované jedla ahlboko zmrazené
jedla.
Hlinikovy plech na pecenie HEZ 430001 Na kolage asuché pedivo.
Plech na pedenie zasuUvajte do rury zoSikmenou stranou kdvierkam.
Smaltovany plech na peCenie  HEZ 431001 Na kolage asuché pedivo.
Plech na pecenie zasuvajte do rury zoSikmenou stranou kdvierkam.
Univerzalny pekac HEZ 432001 Na pripravu §tavnatych kolacov, peciva, hlboko zmrazenych jedal avelkych

kusov mésa. MdZe sa pouZit aj pod rost na zachytavanie tuku alebo Stavy

zmasa.

Univerzalny pekac zasuvajte do rury zoSikmenou stranou kdvierkam.

Dvierka rury - dodato¢né bezpeénostné opatrenia
Pri dlhSom peceni sa mézu dvierka rdry velmi rozohriat.

Ak mate malé deti, dbajte pri prevadzke rury na zvySenu
opatrnost.

Okrem toho je kdispozicii bezpe&nostné zariadenie, ktoré
zabrani dotyku dvierok rury. Toto osobitné prislusenstvo
(440651) dostanete vzakaznickom servise.
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Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, nez zacnete prvy raz
pripravovat jedlo vo vasej rire na pecenie. Predtym si preditajte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie ¢asu

Po pripojeni svieti na ukazovateli symbol (® a tri nuly. Nastavte
éas.

1. Stladte tlacidlo O©.

Na ukazovateli sa objavi denny as 12:00 a blika symbol (.

2.Tlac¢idlom + alebo - nastavte denny ¢as.
Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as uloZi.

Nastavenie rury na pecenie

Rdru mozno nastavit réznymi spésobmi. Tu vam vysvetlime,
ako si nastavite pozadovany druh ohrevu a teplotu alebo
stupen grilovania. M6zete nastavit ¢as trvania pripravy a ¢as
skoncenia pripravy vasho jedla.

Druhy ohrevu a teploty

Priklad na obrazku: horny/dolny ohrev 190 °C.

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2.Volicom teploty moZete nastavit teplotu alebo stupen
grilovania.

Rura sa zohreje.
Vypnutie rury
Voli¢ funkcii dajte do polohy na nulu.

Zmena nastaveni

Druh ohrevu, teploty astuperi grilovania mozno podfa potreby
zmenit.
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Predhriatie rary na pecenie

Aby sa odstranila véra novoty, uzavretl a prazdnu rdru na
pecenie rozohrejte. Idedlna je jedna hodina horného/dolného
ohrevu (@ pri teplote 240 °C. Dajte pozor, aby sa vo varnom
priestore nenachadzali zvysky obalu.

1. Voliom funkcif nastavte horny/dolny ohrev [Z.
2.Voli¢om teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine sa rura na pecenie vypne. Voli¢ funkcii a voli¢
teploty otocte na nulu.

Cistenie prislusenstva

Skér ako prvykrat zacnete prisluSenstvo pouzivat, dékladne ho
vyCistite hordcim umyvacim roztokom a makkou utierkou.

Rura sa ma automaticky vypnuf

Teraz zadajte Cas trvania (Cas varenia/pecenia) pre vase jedlo.
Priklad na obrazku: nastavenie horny/dolny ohrev &) 190 °C,
Gas trvania 45 minut.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a tepldt nastavte teplotu alebo stupen
grilovania.

3.Stlagte tlagidlo hodin (®.
Symbol ¢asu trvania -l blika.

4. Tladidlom+ alebo— nastavte ¢as trvania.
Tlagidlo 4+ navrhovana hodnota = 30 minut
Tlagidlo = navrhovana hodnota = 10 minut

Cas pecenia uplynul

Zaznie signdl. Rura sa vypne. Dvakrat stladéte tlagidlo ©®

a vypnite voli¢ funkcil.

Zmena nastavenia

Stladte tlagidlo hodin (®. Cas trvania zmerite tladidlom + alebo -



ZruSenie nastavenia

Stlagte tlagidlo hodin (® . Stlagajte tlagidlo - dovtedy, kym sa na
ukazovateli nezobrazi nula. Vypnite voli¢ funkcii.

Nastavenie ¢asu trvania, ked’ je zobrazenie denného ¢asu
vypnuté

Dvakrat stlaéte tlagidlo hodin © a nastavte podla opisu
v bode 4.

Rura sa ma automaticky zapnut a vypnuf

Dbajte, prosim, aby lahko kaziace sa potraviny nestali privelmi
diho vo varnom priestore.

Priklad na obrazku: nastavenie pre horny/dolny ohrev, &
190 °C. Je 10:45 hod. Priprava jedla trva 45 minut a ma byt
hotové o 12:45 hod.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a tepl6ét nastavte teplotu alebo stupen
grilovania.

3.Stladte tlagidlo hodin (.
4. Tladidlom+ alebo=— nastavte &as trvania.

5.Tlagidlo hodin (© stlagajte dovtedy, kym nezaéne blikat
symbol skondenia =l
Na ukazovateli vidite, kedy bude jedlo hotové.

Nastavenie ¢asu

Po prvom pripojeni alebo po vypadku prudu blika na displeji
symbol ® a tri nuly. Nastavte ¢as. Voli& funkcii musi byt
vypnuty.

Nastavenie

1. Stlagte tlacidlo hodin (.
Na ukazovateli sa objavi 12.00 hod. a blika symbol ©.

2.TlaCidlom + alebo - nastavte denny &as.
Po niekolkych sekunddch sa denny ¢as ulozi. Symbol ©
zhasne.

Zmena ¢asu (napr. z letného na zimny)

Dvakrat stladéte tlagidlo hodin (® a tlagidlom + alebo - zmerite
Cas.

6.TlaCidlom + posunte Cas skoncenia na neskor.
Po niekolkych sekundach sa nastavenie uloZi.
Na ukazovateli zostane ¢as skoncenia dovtedy, kym sa rura
nezapne.

Cas peéenia uplynul

Zaznie signdl. Rura sa vypne. Dvakrat stladte tlagidlo ®
a vypnite voli¢ funkcii.

Upozornenie: Kym symbol blikd, nastavenie mozno menit. Ked
symbol svieti, nastavenie je prevzaté.

Rychloohrev

Pomocou rychloohrevu dosiahne vas$a rura nastavenu teplotu
mimoriadne rychlo.

Rychloohrev pouZivajte len pre teplotu nad 100 °C.

Jedlo vlozte do rury az po skonceni rychloohrevu, aby bolo
pedenie rovnomerné.

1.Voli& funkcii prepnite do polohy [%].

2.Voli¢om teploty nastavte teplotu.

Oniekolko sekund sa spusti rira na pecenie. Kontrolka nad
voliGom teploty svieti.

Ukoncenie rychloohrevu.

Kontrolka nad voli¢om teploty zhasne. VloZte jedlo do rury na
pecCenie a nastavte pozadovany druh ohrevu.

Prerusenie rychloohrevu

Nastavte voli¢ funkcii na nulu. Rura na pecenie je vypnuta.
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Nastavenie ¢asovaca

Casova& mozno pouzivat aj ako kuchynsky ¢asovaé. Funguje
nezavisle od rury. Casovaé ma Specificky signal. Tak mozno
rozliSit, ¢i uplynul ¢as na ¢asovadi alebo ¢as trvania pre ruru.
Casova¢ mozno nastavit aj v pripade, ked je aktivna detska
poistka.

Nastavenie

1.Stladte tlagidlo Gasovada A).
Symbol £ blika.

2.Tla¢idlom + alebo - nastavte ¢as na &asovadi.
Tlac¢idlo + navrhovana hodnota = 10 minut
Tlagidlo - navrhovana hodnota = 5 minut

O niekolko sekund sa Casovac zapne. Na displeji sa rozsvieti
symbol £\. Cas viditelne plynie.

Po uplynuti ¢asu

Zaznie signdl. Stladte tlagidlo dasovada £\. Zhasne ukazovatel
Casovaca.

Detska poistka

Rura na pecenie

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby ju deti
nemohli omylom zapndit.

Zapnutie a vypnutie detskej poistky

Voli¢ funkcii musi byt vypnuty.

Zapnutie: Stlac¢te a pridrzte tlacidlo KIu¢ o-m, kym sa na
ukazovateli neobjavi symbol o-m. Trva to asi 4 sekundy.

Udrzba a ¢istenie

Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni zostane vaSa rura dlho
pekna a funk&na. Tu vam podavame opis, ako spravne osetrite
a vydistite vasu rudru.

Upozornenia

m Malé farebné odchylky na prednej ¢asti riry su spdsobené
réznostou materidlov, ako je sklo, plast alebo kov.

m Tiene na skle dvierok, ktoré pésobia ako Smuhy, su svetelné
odrazy osvetlenia rury.

m Smalt sa pri velmi vysokych teplotach pripali. Preto mézu
vzniknut isté farebné odchylky. Je to normélne a nemé to
nijaky vplyv na funkénost. Hrany tenkych plechov nemozno
dokladne pokryt smaltom. Preto mozu byt drsné. Ochrana
proti kordzii tym nie je ovplyvnena.

Cistiace prostriedky

Aby ste rozlicné povrchy neposkodili pouzitim nespravneho
Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte nasledovné udaje.

Pri ¢isteni rury nepouzivajte

m ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky svysokym obsahom alkoholu,
m abrazivne Spongie,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

m Jednotlivé ¢asti neumyvajte vumyvacke riadu.

Pred prvym pouzitim novud Spongiu riadne premyte.
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Zmena ¢asu na ¢asovaci

Stla&te tlagidlo Sasovada L. Tla&idlom + alebo tladidlom -
zmernite Cas.

Vymazanie nastavenia

Stlagte tlagidlo asovada £). Stla&ajte tladidlo - dovtedy, kym sa
na ukazovateli nezobrazi nula.

Casovac a ¢as trvania sa odmeriavaju stu¢asne

Symboly svietia. Cas na asovadi na ukazovateli viditelne
plynie.

Zistenie zostavajliceho ¢asu trvania -1, ¢asu skonéenia =l
alebo denného gasu (O

Tlagidlo hodin (® stladajte dovtedy, kym sa nezobrazi prislusny
symbol.

Na ukazovateli sa na niekolko sekund zobrazi zistovana
hodnota.

Vypnutie: Tlacidlo KIu& o-m podrzte stlacené, kym symbol o-m
nezmizne.

Upozornenia

m Casova¢ a denny 8as mdZete kedykolvek nastavit.

m Po vypadku elektrickej energie sa nastavenie detskej poistky
vymaze.

Cela Utrite malym mnozstvom umyvacieho pro-

z nehrdzavejuc striedku a vihkou handri¢kou. Utierajte vzdy

ej ocele paralelne s prirodzenou textdrou. V opa¢nom
pripade sa moze povrch poskriabat. Vysuste
makkou handri¢kou. Vzdy hned odstrante
vapenaté, tukové, Skrobové skvrny a Skvrny
od bielka. Nepouzivajte abrazivne prostriedky,
drsné Spongie alebo drsné Cistiace utierky.
Cela z uslachtilej ocele mozno vylestit Speci-
alnymi osetrovacimi prostriedkami. Dodrzia-
vajte pokyny vyrobcu. Specialne prostriedky
na nehrdzavejlcu ocel si mozete zakupit
v naSom zakaznickom servise alebo Speciali-
zovanej predajni.

Smaltované
plochy

a lakované
povrchy

Vycistite malym mnoZzstvom umyvacieho pro-
striedku a vihkou handri¢kou. Vysuste
mékkou handri¢kou.

Gombiky Vydcistite malym mnozstvom umyvacieho pro-
striedku a vihkou handri¢kou. Vysuste

makkou handri¢kou.

Sklo dvierok  M&67Ze sa Cistit Cistiacim prostriedkom na sklo.
Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky
alebo ostré kovové predmety. M6zu poskria-

bat a poskodit povrch skla.

Tesnenie Vycistite malym mnozstvom umyvacieho pro-
striedku a vihkou handri¢kou. Vysuste

makkou handri¢kou.



Horna stena  Vydistite teplou vodou alebo octovou vodou.
rury na pec¢e- Pri silnom znedisteni: Cistiaci prostriedok na
nie rury pouzite len na vychladnuté plochy.

Skleny kryt Vycistite malym mnozstvom umyvacieho pro-
osvetlenia rary striedku a vihkou handri¢kou. Vysuste
mékkou handrickou.

Prislusenstvo Namocte do teplého umyvacieho roztoku.

Vycistite handri¢kou kefkou alebo Spongiou.

Hlinikovy Neumyvajte ho v umyvacke na riad. Nikdy

plech na pe€e- nepouzivajte Cistiace prostriedky na rary. Aby

nie (volitelna sa kovovy povrch neposkriabal, nikdy by

moznost) nemal prist do styku s noZom alebo inym
ostrym predmetom. Vycistite vodorovnymi
pohybmi malym mnoZstvom Cistiaceho pro-
striedku a vlhkou handri¢kou na Cistenie skla
alebo mikroviaknovou handri¢kou. Vysuste
makkou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drsné Spongie alebo drsné Cis-
tiace utierky. Mohli by plech na pecenie
poskriabat.

Detska poistka Ak je na dvierkach rury umiestnena detska
(volitel'na moz- poistka, pred ¢istenim sa musi odstranit.

nost) VSetky plastové ¢asti namocte do teplého
umyvacieho roztoku a umyte Spongiou.
Vysuste makkou handri¢kou. Pri silnom zne-
Sisteni uz detska poistka nefunguje spravne.

Varny panel Pokyny na udrZbu a distenie najdete v navode

na pouzivanie vasho varného panela.

Cistenie samogistiacich ploch v rare

Zadna stena, horna stena a boc¢né steny rury na pecenie su
potiahnuté vrstvou samodistiaceho smaltu. Tato vrstva pocas
prevadzky rury nasava a odburava striekance z peCenia mésa
a kolacov. Cim je vysSia teplota a ¢im dlhsie je rura

v prevadzke, tym lepsi je vysledok.

Ak su necistoty viditelné aj po viacnasobnej prevadzke rury,
postupujte nasledovne:
1. Najprv vycistite dno rury na pecenie.

2. Nastavte potom druh ohrevu 3D horuci vzduch alebo
horny a dolny ohrev [Z.

3.Prazdnu ruru zohrievajte priblizne 2 hodiny na maximainej
teplote.

Keramicka vrstva sa zregeneruje. Hnedasté a Cierne zvysky
potom moZete odstranit vodou a makkou Spongiou.

Nepatrné farebné rozdiely vrstvy nemaju na samocistiacu
funkciu vplyv.

Pozor!

= Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky. M6Zu
poskriabat a poskodit vysokoporéznu povrchovi vrstvu.

m Samodistiace povrchy nikdy necistite Cistiacim prostriedkom
na rdry. Ak sa Gistiaci prostriedok na rury dostane omylom na
tieto plochy, ihned ho umyte Spongiou a dostatoénym
mnoZstvom vody.

Vyvesenie a zavesenie dvierok rury

Pred Cistenim a vybratim skiel dvierok mbzete celé dvierka rury
vyvesit.

Zavesy dvierok maju po jednej zaistovacej packe. Ked je
zaistovacia packa sklopena (obrazok A), dvierka rury su
zaistené. Nedaju sa vyvesit. Ked su zaistovacie packy dvierok
rdry vyklopené (obrazok B), zavesy su zaistené. Nemozu
zapadnut.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked zavesy nie su zaistené, zapadnu s velkou silou. Dbajte na
to, aby boli zaistovacie packy vzdy dobre sklopené, prip. aby
boli pri vyveseni dvierok rury celkom vyklopené.

Vyvesenie dvierok

1. Dvierka rdry na pecenie Uplne otvorte.

2. Obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo vyklopte
(obrazok A).

3.Dvierka rury na pecenie zatvorte az na doraz. Drzte ich
obidvomi rukami vlavo a vpravo. ESte trochu viac ich privrite
a vytiahnite (obrazok B).
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Zavesenie dvierok
Dvierka rary v opacnom poradi znova zaveste.

1. Pri zaveseni dvierok dbajte na to, aby sa obidva zavesy
zaviedli rovno do otvoru (obrazok A).

2.Zéarez na zavesoch musi na obidvoch stranach zapadnut
(obrazok B).

—

3.Obidve zaistovacie packy opat sklopte (obrazok C). Zavrite

o
[/

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked dvierka rdry neimyselne vypadnu alebo zaves zapadne,
nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky servis.

Demontaz a montaz skiel dvierok
Aby ste skla dvierok rury monhli lepSie vydistit, mdzete ich
z dvierok vybrat.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a polozte na handru ru¢kou dolu.

2. Stiahnite kryt v hornej ¢asti dvierok rury. Vlavo a vpravo
zatlaCte prstami prilozku (obrazok A).

3.Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

AN B|
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4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

Skla vycistite pripravkom na &istenie skla a mékkou utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moze prasknut.
Nepouzivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne gistiace
prostriedky.

Montaz

Pri montazi davajte pozor na to, aby napis ,right above“ vlavo
dolu stal hore nohami.

1. Sklo zasurite Sikmo dozadu (obrazok A).

2.Vrchné sklo zasunte Sikmo dozadu do obidvoch drziakov.
Hladka plocha musi byt von. (obrazok B).

3.Nasadte kryt apritlacte.
4. Zaveste dvierka rury.

Ruru na peéenie smiete pouzivat az vtedy, ked’ su skla
spravne namontované.



Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, Casto je spbsobena len nejakou
malickostou. Nez zavolate zékaznicky servis, pozrite si tabulku.
MozZno budete mdct poruchu odstranit aj sami.

Tabulka poruch

Ked sa jedlo nevydari optimalne, precitajte si kapitolu
Testované pre vds v naSom kuchynskom Studiu. Najdete tam
velké mnozstvo tipov a upozorneni tykajucich sa varenia.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!

Neodborné opravy st nebezpe&né. Opravu smie vykonavat
vyhradne technik zékaznickeho servisu vyskoleny naSou
spolo¢nostou.

Porucha Mozna pri¢éina Pomoc/upozornenie
Rura na pede- Poistka je Skontrolujte v poistkovej
nie nefunguje.  chybna. skrinke, &i je poistka

v poriadku.

Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i funguje
kuchynské svetlo alebo iné
kuchynské spotrebice.

Zobrazenie Vypadok prudu. Nanovo nastavte Cas.
Gasu blika

Rura na peCe- Na kontaktoch Viackrat otoéte spinadom
nie nehreje. je prach. tam a spét.

Pozor!

Ked sa poskodi sietovy kabel, musi ho vymenit vyrobca, jeho
zakaznicky servis alebo ina kvalifikovana osoba.

Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebi¢ opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis. Vzdy nadjdeme vhodné rieSenie, aby sme predisli
zbyto€nym navStevam technikov.

Cislo vyrobku (E) a vyrobné éislo (FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.)
a vyrobné d&islo (FD-Nr.) vasho spotrebi¢a, aby sme vas mohli
kvalifikovane obsluzit. Typovy §titok s Cislami najdete naboku
pri dvierkach rdry. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mozete si sem vpisat Udaje vasho spotrebica

a telefonne Cislo zékaznickeho servisu.

C. vyrobku (E) Vyrobné é&.

Zakaznicky servis

Majte na pamati, Ze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani po¢as zarucnej lehoty.

Vymena ziarovky na hornej stene rury na

pecenie

Ked Ziarovka prestane svietit, musi sa vymenit. Tepelne odolné

nahradné ziarovky 40 W dostanete v zakaznickom servise

alebo v Specializovanych predajniach. Pouzivajte len tieto

Ziarovky.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!

Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

1. Aby ste zabranili Skodam, viozte do studenej riry na pecenie
utierku.

2. Otacanim dolava vyskrutkujte skleneny kryt.

3. Ziarovku vymente za Ziarovku rovnakého typu.
4. Znova naskrutkujte skleneny kryt.
5.Vyberte utierku a znova zapnite poistku.

Skleneny kryt

Pogkodeny skleneny kryt je potrebné vymenit. Vhodny skleneny
kryt vam doda zakaznicky servis. Prosim, uvedte Cislo vyrobku
»E" a vyrobné Cislo ,FD" vasho spotrebica.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch
Kontaktné uUdaje vSetkych krajin najdete v prilozenej zozname
sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite tym, aby
oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktori
sU vybaveni originalnymi nahradnymi dielcami pre vas
spotrebid.
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Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

Tu najdete tipy na pecenie s Usporou energie a na spravnu
likvidaciu vasho spotrebica.

Uspora energie

Ruru na pecCenie predhrejte len vtedy, ked' je tak uvedené
v recepte alebo tabulkach v navode na pouZivanie.

Pouzivajte tmavé, Cierno lakované alebo smaltované formy na
pecenie. Takéto formy velmi dobre zachytavaju teplo.

Dvierka rury otvarajte poCas pecenia ¢o najzriedkavejsie.
Ak peciete viac kolacov, najvhodnejSie je piect ich jeden po
druhom. Rura je este rozohriata. Vdaka tomu sa skrati Cas
pecenia druhého kolaca. Vsunut mdzete aj dve pozdizne
formy vedla seba.

Pri dlhSom Case pecenia mozete ruru vypnut 10 minut pred
koncom pecenia a na dopecenie vyuzit zvyskové teplo.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu zivotného
prostredia.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou
F/ smernicou 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi

elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU) ramec
pre spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.

Opatrenia, ktoré je potrebné respektovat pri
transporte

Upevnite vSetky pohyblivé Casti vspotrebic¢i ana fiom lepiacou
paskou, ktorl mozno bez stopy odstranit. Zasunte vSetky Casti
prislusenstva (napr. plech na pecenie) stenkym karténom na
hranach do prislusnych priecinkov, aby sa prediSlo poskodeniu
spotrebita. Medzi prednud azadnu stranu vlozte kartdon alebo
pod., aby sa zabranilo narazom do vnutornej steny sklenenych
dvierok. Dvierka rury upevnite na bo¢nych stenach spotrebica
lepiacou paskou.

Odlozte si pdvodny obal spotrebiga. Spotrebi¢ prepravujte len
vpdvodnom obale. VSimnite si prepravné Sipky na obale.

Ak uz nemate kdispozicii pévodny obal

Spotrebi¢ zabalte do ochranného obalu, aby ste zabezpedili
dostato€nu ochranu pre pripadnymi prepravnymi
poskodeniami.

Spotrebi¢ prepravujte vo vzpriamenej polohe. Nedrzte spotrebi¢
za ruc¢ku dvierok alebo za pripojenia na zadnej strane, mohli by
sa poskodit. Na spotrebi¢ nekladte tazké predmety.

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu

Tu néajdete rdzne jedla a optimalne nastavenia na ich pripravu.
Ukazeme vam, aky druh ohrevu a teplota sa najlepSie hodia na
pripravu vasho jedla. Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve
a vySke zasunutia. Dostanete od nas tipy ohladom riadu

a pripravy jedal.

Upozornenia

Hodnoty uvedené v tabulke platia vzdy pre vlozenie jedla do
studeného a prazdneho varného priestoru.

Predhrievanie pouZite len vtedy, ked je to uvedené
v tabulkach. PrisluSenstvo vylozte papierom na pecenie az po
predhriati.

Casové Udaje v tabulkdch su orienta&né hodnoty. Zavisia od
kvality a vlastnosti potravin.

PouZivajte dodané prislusenstvo. Dalgie prislugenstvo
dostanete ako osobitné prislusenstvo v Specializovanych
predajniach alebo v zakaznickom servise.

Pred pouZitim rury vyberte z varného priestoru prislusenstvo
a nadoby, ktoré nepotrebujete.

VZzdy ked vyberate horuce prisluSenstvo alebo nadobu
z varného priestoru, pouzivajte chinapku na hrniec.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Pri peeni kolacov a tort dosiahnete najlepsi vysledok pouzitim
horného/dolného ohrevu™d.

Pri peCeni pouzitim 3D hordceho vzduchu [®] zasufite
prislusenstvo do nasledovnej vysky:

kolaCe vkolacovej forme: vySka zasunutia 2
kolace na plechu na pecenie: vySka zasunutia 3
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Pecenie na viacerych urovniach

Pouzite 3D hortci vzduch [@).

Vysky zasunutia pri peCeni na 2 urovniach:
univerzalny pekad: vySka zasunutia 3
plech na pecenie: vyska zasunutia 1

Jedla vlozené do rudry stcasne nemusia byt hotové vrovnakom
Case.

Vtabulkach najdete vyber jedal.

Formy na pecenie
Najvhodnejsie su tmavé formy z kovu.

Pri svetlych formach na pecenie z tenkostenného kovu alebo
sklenenych pekacoch sa Cas pecenia predlzi a kolac
nezhnedne tak rovnomerne.

Ked chcete pouzivat silikénové formy, orientujte sa podla
udajov na receptoch vyrobcu. Silikdnové formy su zvyCajne
mensie ako normalne formy. MnoZstvo cesta a Udaje o priprave
sa mozu lisit.

Tabulky

V tabulkach najdete optimalny druh ohrevu pre ré6zne kolade
a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisia od druhu a mnozZstva
cesta. Preto su v tabulke uvedené Casoveé rozsahy. Skuste
zacat najprv s nizSou hodnotou. NizSia teplota zarudi
rovnomernejSie zhnednutie. Ak je to potrebné, nabuduce
nastavte vy$Siu hodnotu.

Ked pouZijete predhriatie, uvedené Casy pecCenia sa skratia o 5
az 10 minut.

Dalsie informécie najdete v &asti Tipy na pedenie, uvedené za
tabulkami.



Kolace vo formach Formy Vyska Druh Teplota, °C  Cas trvania,
ohrevu minuty
Jednoduchy treny kolac forma na kralovsky kolac 2 ] 160-180 55-65
Kolag ztreného cesta, jemny (napr. tzv. forma na kralovsky kolac 2 O 155-175 65-75
krehky kolag)
Korpus zjemného cesta sokrajom forma svyberacim dnom 1 = 160-180 30-40
Tortovy korpus ztreného cesta forma na ovocnu tortu 2 O 160-180 25-35
Piskotova torta forma svyberacim dnom 2 O 160-180 30-40
Ovocna alebo tvarohova torta zjem- tmava forma svyberacim 1 o 170-190 70-90
ného cesta* dnom
Jemny ovocny kola¢ ztreného cesta forma svyberacim dnom (] 150-170 55-65
Pikantny kolac¢* (napr. quiche/cibufovy forma svyberacim dnom 1 O 180-200 50-60
kolac)
* Kold¢ nechame vspotrebici vychladnit cca 20 minut.
Kolaé na plechu Prislusenstvo Vyska  Druh Teplotny Gdaj Cas trvania,
ohrevu v °C minuaty
Trené alebo kysnuté cesto so suchym  univerzalny pekac 3 O 160-180 25-35
oblozenim smaltovany plech na pegenie 1+3 150-170 40-50
+ univerzalny pekac*
Trené alebo kysnuté cesto s Cerstvym  univerzalny pekac 3 O 140-160 40-50
ovoeim smaltovany plech na pecenie 1+3 130-150 50-60
+ univerzalny pekac*
Piskotova rolada (predhriat) univerzalny pekac 2 O 170-190 15-20
Vianocka, 500 g muky univerzalny pekac 2 ] 160-180 25-35
Nemecka vianocCka, 500 g muky univerzalny pekac 3 O 160-180 50-60
Nemecka vianocka, 1 kg muky univerzalny pekac 3 O 150-170 90-100
Strudra, sladka univerzalny pekac 2 O 180-200 55-65
Pizza univerzalny pekac 3 O 180-200 20-30
smaltovany plech na peCenie 1+3 150-170 35-45
+ univerzalny pekac*
* Pri pe€eni na dvoch Urovniach zasurite univerzalny pekac¢ vzdy na hornu uroven.
Chlieb azemle Vodu nikdy nelejte priamo do horucej rury.
Ak nie je uvedené inag, pred pecenim chleba nechajte ruru
vzdy predhriat.
Chlieb azemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota, °C Cas trvania,
ohrevu minuty
Kysnuty chlieb, 1,2 kg muky univerzalny pekad: 2 O 270 8
190 35-45
Kvaskovy chlieb, 1,2 kg muky univerzalny pekac: 2 O 270 8
190 35-45
Zemle (napr. razné zemle) univerzalny pekad: 2 | 200-220 20-30
Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotny Gdaj  Cas trvania,
ohrevu v°C minuty
Suché pecdivo univerzalny pekad 3 (| 150-170 10-20
smaltovany plech na pecenie + uni- 1+3 130-150 30-40
verzalny pekac*
Penové zakusky univerzalny pekac 3 70-90 135-145
Veterniky univerzalny pekac 2 O 200-220 30-40
Makronky univerzalny pekad 3 O 110-130 30-40
smaltovany plech na pecCenie + uni- 1+3 100-120 35-45

verzalny pekac*

* Pri pe€eni na dvoch Urovniach zasurite univerzalny pekac¢ vzdy na hornu uroven.
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Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotny udaj  Cas trvania,
ohrevu v°C minuty
Listkové cesto univerzalny pekac 3 190-210 20-30
smaltovany plech na pe¢enie + uni- 1+3 180-200 30-40

verzalny pekac*

* Pri pe€eni na dvoch urovniach zasurite univerzalny pekac vzdy na hornd urover.

Tipy na pecenie

Chcete piect podla vlastného receptu.

Zamerajte sa na podobné druhy peciva v tabulke s Udajmi o peceni.

Nasledovnym spdsobom zistite, Ci je
treny kolac¢ prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim Casu pecenia uvedeného v recepte pichnite Spajlou do
kolaCa v mieste, kde je najvysSi. Ak sa na drevo cesto neprilepi, kola¢ je hotovy.

Kolac je splasnuty

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupfiov nizSiu teplotu rdry na
pedenie. Dodrziavajte ¢asy trenia cesta udané v recepte.

Kolac¢ je v strede vysoky a na okrajoch
nizsi.

Okraj tortovej formy s vyberacim dnom nevymastujte. Po pedeni kola¢ opatrne uvolnite
nozom.

Kolac je zospodu privelmi tmavy.

VloZte ho na nizSiu Uroven, zvolte nizSiu teplotu a kola¢ pedte dihSie.

Kolag je privelmi vysuseny.

Do hotového kolac¢a napichajte Sparadlom malé otvory. Do nich nakvapkajte trochu
ovocnej Stavy alebo alkoholu. Nabudtce zvolte o 10 stupriov vy$sSiu teplotu a skratte ¢as
pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. tvarohovy
kolag) vyzera dobre, ale vo vnutri je
mazlavy (prili§ vihky).

Nabuduce pouZite trochu menej tekutiny a pecte pri nizsej teplote o trochu dlihsie. Ak
peciete kola¢ so Stavnatym obloZenim, predpecte najprv korpus. Posypte ho mandlami
alebo strihankou a na to nakladte obloZenie. Riadte sa receptami a dodrziavajte ¢as
pecenia.

Pedivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte nizsiu teplotu, pecivo sa bude piect rovhomernejsie. Chulostivé pedivo pecte
pomocou horného/doiného ohrevu [Z na jednej Grovni. Aj pre&nievajlci papier na pede-
nie mdze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Papier na pecenie vzdy odstrihnite tak, aby
bol zarovnany s plechom.

Ovocny kolag je zospodu privelmi
svetly.

Nabuduce vlozte kola¢ na nizSiu Uroven.

Ovocna stava nim preteka.

Nabuduce pouzite, ak mate k dispozicii, hlbsi univerzalny pekac.

Drobné pedivo z kysnutého cesta sa pri
peceni po stranach zlepuije.

Kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby
pedivo pekne vykyslo a zo vSetkych stran zhnedlo.

Ak ste piekli na viacerych urovniach: Na
hornom plechu je pec&ivo tmavsie ako na
spodnejSom.

Pri pedeni na viacerych Urovniach pouZivajte vzdy 3D-horuci vzduch [@. Sugasne vloZené
plechy do rdry nemusia byt hotové v rovnakom cCase.

Pri peceni stavnatych kolacov sa vytvara
kondenzovana voda.

Pri peceni m6ze vznikat vodna para, Unika cez dvierka. Vodna para sa moze zrazat na
ovladacom paneli alebo na susediacom nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana
voda. Je to fyzikalne podmienené.

Maso, hydina, ryby
Nadoba

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu nadoby.
Pokial maso pripravujete v smaltovanom pekadi, je potrebné
pridat trochu viac tekutiny nez pri sklenenej nadobe.

Mo&zete pouzivat akykolvek riad odolny vodi teplu. Na pripravu
vacsich pecienok je vhodny aj univerzalny pekac.

Najlepsie je pouzivat skleneny riad. Dbajte na to, aby pokrievka
pasovala na pekac a dobre priliehala.

Ked pouzivate smaltované pekace, pridajte viac tekutiny.

V pekacoch z uslachtilej ocele sa méso neopecie tak dohneda
a nemusi byt v predpokladanom ¢ase este hotové. Predizte Cas
pripravy.

Udaje v tabulkach:

Nadoba bez pokrievky = odklopena

Nadoba s pokrievkou = priklopena

Nadobu vzdy polozte do stredu rostu.

Horuci skleneny riad polozte na suchu podlozku. Ak je
podlozka mokra alebo studend, sklo méze puknut.
Pecenie

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by malo
byt pokryté do vysky V2 cm.

Na dusenie méasa pridajte dostatok tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.
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Pekace z uslachtilej ocele su vhodné len vynimo¢ne. Maso sa
dusi pomalSie a menej zhnedne. Pouzite vysSiu teplotu a/alebo
dIihsi &as pripravy.

Pokyny na grilovanie
Grilujte vzdy v zatvorenej rure.

Prv nez polozite kisky na grilovanie na rost, nechajte predhriat
gril cca 3 mindty.

Kusky na grilovanie polozte priamo na rost. Ked' grilujete jeden
kusok, polozte ho na strednu ¢ast rostu. Do vysky 1 zasurite
este univerzalny pekad. Zachyti sa v nom méasova Stava ardra
zostane dista.

Plech na pecenie alebo univerzalny pekac nezasuvajte do
vysSky 4. Pri vysokych teplotach by sa mohli zdeformovat apri
vytahovani poskodit varny priestor.

Pripravované kusky by mali byt rovnako hrubé. Tak rovhomerne
zhnednu azostanu Stavnaté. Steaky osolte az po grilovani.

Grilované kusky po uplynuti #suvedeného Casu obratte.

Rozohrievacie teleso grilu sa stale zapina avypina. Je to
normalne. Ako &asto ktomu dochadza, zavisi od nastaveného
stupna grilovania.



Maso
Po uplynuti polovice ¢asu méaso obratte.

Ked je pecené méso hotové, malo by sa nechat este 10 minut
VO vypnutej, zatvorenej rure. Bude sa tak lepSie krajat.

Po upedeni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10 minut
v rdre na pecenie odpocinut.

V pripade bravéového peéeného masa s kozou tuto kozu
krizom narezte. Maso poloZte do nadoby najprv koZou nadol.

Maso Hmotnost  Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C,stu- Cas trvania,
ariad ohrevu pen grilovania minuty
Hovédzie méaso
Hovéadzie pecené 1,0 kg zakryté 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Hovéadzie filé, do ruzova 1,0 kg odkryté 1 = 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80
Roastbeef, do ruzova 1,0 kg odkryté 1 230-250 50
Steaky, 3 cm, do ruzova rost + univerzalny  4+1 ] 3 15
pekac
Telacie méso
Telacie peCené maso 1,0 kg odkryté 1 O 200-220 100
1,5 kg 1 =2 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140
Bravéové maso
bez koze (nap . krkovicka) 1,0 kg odkryté 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
s koZzou (napr .pliecko) 1,0 kg odkryté 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190
Bravéové udené skostou 1,0 kg zakryté 1 O 210-230 80
Jahnacie maso
Jahnacie stehno bez kosti, 1,5 kg odkryté 1 170-190 120
stredne prepecené
Mleté maso
Fasirka cca 750 g odkryté 1 180-200 70
Parky
Parky rodt + univerzalny  4+1 ] 3 15
pekac
Hydina Ak pediete kacku alebo hus, kozu pod kridlami prepichnite, aby

Hodnoty uvedené vtabulke platia pre jedla vioZené do studenej
rdry na pecenie.

Udaje ohmotnosti vtabulke sa vztahuji na neplnend hydinu
pripravenu na pecenie.

Ked grilujete priamo na roste, zasunte univerzalny pekac do
vySky 1.

mohla vytekat mast.

Hydinu polozte prsiami dolu na rost. Po uplynuti dvoch tretin
¢asu celu hydinu obrafte.

Hydina bude zvlast chrumkava ahnedad, ked ju ku koncu
pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo pomaran&ovou
Stavou.

Hydina Hmotnost Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C, stu- Cas trvania,
ariad ohrevu pen grilovania minuty

Polovice kur¢ata, 1-4 kusy  po 400 g rost 2 210-230 40-50

Casti kurgata po 250 g rost 3 210-230 30-40

Kurca, celé, 1-4 kusy po 1 kg rost 2 200-220 55-85

Kacka, vcelku 1,7 kg rost 2 170-190 80-100

Hus, vcelku 3,0 kg rost 2 160-180 110-130

Mlada morka, vcelku 3,0 kg rost 2 180-200 80-100

2 morcacie stehna po 800 g rost 2 180-200 80-100
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Ryby
Kusky ryb po uplynuti %3 ¢asu obratte.

Celé ryby sa nemusia obracat. Celld rybu vsurite do rury
vpolohe na bruchu, chrbtovou plutvou nahor. Dajte polovicu

zemiaka alebo malu ziaruvzdornu nadobu do brucha, aby bola
ryba stabilna.

Ked grilujete priamo na roste, zasurite navySe univerzalny
pekac¢ do vysky 1. Zachyti sa viiom $tava zryb ardra zostane

Cista.
Ryby Hmotnost Prislusenstvo Vyska Druh Teplota °C, stu- Cas trvania
ariad ohrevu pen grilovania vminutach
Ryby, vcelku a300g rost 3 ™ 2 20-25
1,0 kg rost 2 190-210 40-50
1,5 kg rost 2 180-200 60-70
Platky ryb, napr. kotlety a300g rost 4 ™ 2 20-25

Tipy na pecenie a grilovanie

Pre hmotnost pecienky nie su v tabulke
Ziadne Udaje.

Udaje vyberte podla najbliz$ej nizsej hmotnosti a &as predizte.

Chcete zistit, ¢i je peCienka hotova.

Pouzite sondu na pecenie (da sa kupit) alebo vykonajte ,skusku lyZickou“. Lyzicou
stladte méso. Ak je pevné, je hotové. Ak sa podda, potrebuje eSte trochu ¢asu.

Maso je prilis tmavé a kérka miestami
spalena.

Skontrolujte vySku vsunutia a teplotu.

Maso vyzera dobre, ale Stava je pripa-
lena.

Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Stava je prili§
svetla a vodnata.

Nabuduce pouZite vacsiu nadobu na pecenie alebo pridajte menej tekutiny.

Pri zalievani masa vznika vodna para.

Je to fyzikdlne podmienené a normalne. Velka Cast vodnej pary unika vystupom pary.
Vodna para sa mdze zrazat na chladnejSom ¢elnom ovladacom paneli alebo na susedia-
com nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.

Nakypy, zapekané jedla, toasty Nadobu vzdy poloZte na rost.

Ked grilujete priamo na roste, zasufite navySe univerzalny Cas pripravy nakypu zavisi od velkosti nadoby a od vysky

pekad do vysky 1. Vnutorny priestor rury tak zostane &istejsf. nakypu. Udaje uvedené v tabulke su len orientacné hodnoty.

Jedlo Prislusenstvo a riad Vyska Druh Teplota, °C Cas trvania,
ohrevu minuty

Nakypy

Nakyp, sladky nakypova forma ) 170-190 50-60

Rezancovy nakyp nakypova forma O 210-230 25-35

Zapekané jedla

Gratinované zemiaky zo surovych pri- nakypova forma 2 150-170 50-60

sad,

vySka max. 2 cm

Toasty

Opiect toasty do hneda, 4 kusov rost 4 7] 3 6-7

Opiect toasty do hneda, 12 kusov rost 4 ] 3 4-5

Zapiect toasty, 4 kusy roét 3 ] 3 7-10

Zapiect toasty, 12 kusov rost 3 ] 3 5-8

Hotové vyrobky

Riadte sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.

Ak nadobu vyloZite papierom na pecenie, dbajte na to, aby bol
vhodny na prislusné teploty. Velkost papiera prispdsobte
nadobe.

Vysledok pripravy vo velkej miere zavisi od potraviny. Aj
polotovary mdzu byt nerovnomerne predpecené.

Jedlo PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotny Gdaj Cas trvania
ohrevu v°C vminutach
Strudra sovocnou pinkou univerzalny pekaé 3 190-210 45-55
Zemiakové hranolCeky univerzalny peka¢ 3 O 210-230 25-35
Pizza rost 2 = 200-220 15-20
Pizzova bageta rost 2 190-210 15-20
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Upozornenie

Pri pe¢eni zmrazenych jedal sa moze univerzalny pekac¢ zdeformovat. Dovodom su velké teplotné rozdiely, ktorym je prislusenstvo

vystavené. Deformdcia znova zmizne uz pocas pecenia.

Specialne jedla
Pri nizkych teplotach sa vam s 3D-horucicm vzduchom
vyborne podari krémovy jogurt alebo vlia&ne kysnuté cesto.

Najprv z varného priestoru vyberte prislusenstvo, zavesné
mrieZzky alebo teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu

1.Prevarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte ho vychladnut
na 40 °C.

2. PrimieSajte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnic¢ky).

3.Naplnte do Salok alebo malych poharov so skrutkovacim
vie€kom a zakryte potravinovou fdliou.

4.Varny priestor predhrejte podla uvedenych Udajov.

5.34lky alebo pohdre postavte na dno varného priestoru
a pripravujte podla nizSie uvedenych udajov.

Kysnutie cesta

1.Kysnuté cesto pripravte ako zvy¢ajne, dajte ho do
ohnovzdornej keramickej nadoby a priklopte.

2.Varny priestor predhrejte podla uvedenych udajov.

3.Ruru na pecenie vypnite a cesto dajte vykysnut do varného
priestoru.

Jedlo Nadoba Druh Teplota Cas trvania
ohrevu
Jogurt Salky alebo pohare poloZte na dno var- predhriat na 50 °C 5 min
so skrutkovacim ného priestoru 50 °C 8 hod
vieckom
Kysnutie cesta Ziaruvzdornu polozte na dno var- predhriat na 50 °C 5-10 min
nadobu neho priestoru Spotrebi& vypnite a kysnuté  20-30 min

cesto dajte do varného
priestoru

Rozmrazovanie
Cas rozmrazovania zévisi od druhu a mnoZstva potravin.
Prosim, riad'te sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.

Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej nadobe postavte na
rost.

Hydinu polozte na tanier prsiami nadol.

Zmrazené potraviny Prislusen- Vyska Druh Teplota
stvo ohrevu
napr. Slahackové torty, krémové torty, torty s Cokoladovou alebo rost 2 Voli¢ teploty zostava vyp-

cukrovou polevou, ovocie, kur¢a, klobasa a maso, chlieb, zemle,
kolaCe a iné pecivo

nuty

Susenie

Pomocou 3D-horticeho vzduchu [ mbZzete vyborne susit.
Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu a dékladne ju umyte.
Nechajte ju dobre odkvapkat a osuste ju.

Univerzalny pekac a rost vylozte papierom na pedenie alebo
pergamenovym papierom.

Velmi Stavnaté ovocie alebo zeleninu viackrat obratte.

UsusSené ovocie alebo zeleninu okamzite po vysuSeni uvolnite
Z papiera.

Ovocie a bylinky Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu

600 g platkov jablk univerzalny pekad + rost 3+1 80 °C cca 5 hod

800 g platkov hrusiek univerzalny pekad + rost 3+1 80 °C cca 8 hod

1,5 kg sliviek alebo ringl6t univerzalny pekad + rost 3+1 80 °C cca 8-10 hod

200 g kuchynskych byliniek, univerzalny pekac + rost 3+1 80 °C cca 1% hod

ocCistenych
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Zavaranie

Pohare a gumicky na zavaranie musia byt Cisté
a neposkodené. Pouzite pohare podla moznosti podobne;

velkosti. Udaje v tabulke sa vztahuju na litrové okruahle pohare.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie alebo vysSie pohare. VieCka by mohli
prasknut.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dékladne ich umyte.

Uvedené Casy v tabulke su len orientacné. M6Zu zavisiet od
teploty v miestnosti, mnozstva poharov a mnozstva a teploty
obsahu poharov. Skér nez ruru na pecCenie prepnete, resp.
vypnete, uistite sa, ze tekutina v poharoch skutocne perli.

Priprava

1. Napliite pohare. Neplnte ich az po okraj.

2. Utrite okraje poharov. Okraje musia byt Cisté.
3.Na kazdy pohar polozte mokrd gumicku a vie€ko.
4.Pohare uzavrite pomocou spon.

Do varného priestoru nedavajte viac ako Sest poharov.

Nastavenie

1. Univerzalny pekac zasunte do vysky 2. Pohare poukladajte
tak, aby sa navzajom nedotykali.

2.Do univerzalneho pekaca nalejte 2 litra horucej vody (cca
80 °C).

3. Zavrite dvierka rurky.
4.Nastavte dolny ohrev [,
5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavaranie

Ovocie
Priblizne o 40 az 50 minut zacnu v kratkych intervaloch stupat
nahor bublinky. Ruru na pecenie vypnite.

Pohare vyberte z varného priestoru po 25 az 35 mindtach
dohrievania. Pri dlhSom chladnuti vo varnom priestore by sa
mohli vytvorit zarodky a podporilo by sa kvasenie zavareného
ovocia.

Ovocie v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti

Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Cereéne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minut
Jabl¢na kasSa, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zelenina
Akonahle v poharoch stipaju nahor bublinky, znizte teplotu na
120 az 140 °C. Cas trvania je v zavislosti od druhu zeleniny

cca 35 az 70 minut. Po uplynuti tohto ¢asu ruru na pecenie
vypnite a vyuZzite zvySkové teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch

od perlenia po vypnuti

Uhorky

- cca 35 minut

Cervena repa

cca 35 minut cca 30 minut

Ruzi¢kovy kel

cca 45 minut cca 30 minut

Fazula, kalerab, Servena kapusta

cca 60 minut cca 30 minut

Hrasok

cca 70 minut cca 30 minut

Vyberte pohare
Po zavareni vyberte pohare z varného priestoru.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovSetkym pri zohriati pripravovanych
obilninovych a zemiakovych produktov na vysokeé teploty,
napr. vyprazanych zemiacikov, hranolCekov, hrianok, zemli,

Pozor!

Horlce pohare neukladajte na studenu alebo mokrd podlozku.
Mohli by prasknut.

chleba alebo jemného peciva (slané susienky, pernik, sladké
suSienky).

Tipy na pripravu pokrmov bez akrylamidu

VSeobecne Pouzivajte ¢o najkratSie ¢asy pecenia.
Opekajte pokrmy dozlatova, nie priliS dotmava.
Velky, husty pokrm obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Pomocou horného/dolného ohrevu max. 200 °C.

Pomocou 3D-hortceho vzduchu alebo horiceho vzduchu max. 180 °C.

Suché pedivo

Pomocou horného/dolného ohrevu max. 190 °C.

Pomocou 3D-hortceho vzduchu alebo horiceho vzduchu max. 170 °C.

Vajce alebo vajedny Zitok obmedzuje tvorbu akrylamidu.

HranolCeky z rury na pecenie

Rozmiestnit na plech rovnomerne a v jednej vrstve. Piect minimalne 400 g na jednom

plechu, aby hranolCeky neboli vysusené.
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Skusobne jedla
Tieto tabulky boli zostavené pre kontrolné instituty na ulahCenie

kontroly a testovania réznych spotrebicov.
Podla EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Pecenie
Pecenie na 2 Urovniach:
Univerzalny pekac zasunte vzdy nad plech na pecenie.

Striekané pecivo (ako striekané kolage vcukrovom sirupe):
Jedla vlozené do rury si¢asne nemusia byt hotové vrovnakom
Case.

Zakryty jablkovy kolag, vySka 1:

Zmente polohu tmavej formy svyberacim dnom, zasufite
diagonalne.

Zakryty jablkovy kolag, vyska 2:

Zmente polohu tmavej formy svyberacim dnom.

Kola¢ vo forme svyberacim dnom z kovu:

Pe&te pomocou horného/dolného ohrevu (&) na Urovni 1.
Namiesto ro$tu pouzite univerzalny pekad aformu svyberacim
dnom nan postavte.

Jedlo Prislusenstvo a riad Vyska Druh Teplotny udaj v °C Cas trvania,
ohrevu minuty
Striekané pecivo univerzalny pekad 3 (] 150-170 20-30
smaltovany plech na 1+3 140-160 35-45
pecCenie + univerzalny
pekac**
Malé kolace univerzalny pekac 3 (i 150-170 25-35
Malé kolace, predhriat smaltovany plech na 1+3 140-160 30-40
pecenie + univerzalny
pekads**
Vodova piskota forma s vyberacim dnom 2 (i 160-180 30-40
Zakryty jablkovy kolac univerzalny pekag + 2 (i 190-210 70-80
formy s vyberacim dnom
@ 20 cm***
2 rosty* + 2 formy 1+3 170-190 65-75
s vyberacim dnom
@ 20 cm***
* Dalgie rosty dostanete ako osobitné prislusenstvo v zakaznickom servise alebo v $pecializovanych predajniach.
** Pri peCeni na dvoch Urovniach zasunte univerzalny pekac¢ vzdy na hornu uroven.
*** Kolagové formy rozmiestnite na prisluSenstvo diagonalne.
Grilovanie
Ked polozite potraviny priamo na rost, zasufte navySe
univerzalny pekac do vysky 1. Zachyti sa v iom tekutina a rura
zostane Cista.
Jedlo Prislusenstvo ariad Vyska Druh Stupe grilova- Cas trvania
ohrevu nia vminutach
Zapekanie toastov do hneda rost 4 ] 3 Yo-2
10 min. predhriat
Beefburger, 12 kusov* rost + univerzalny pekaé  4+1 = 3 25-30

bez predhriatia

* Po uplynuti %3 ¢asu obratit
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	Vestavná pečicí trouba
	Zabudovaná rúra na pečenie
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	Obsah[cs] Návod k použití
	: Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Tento spotřebič je určen pouze pro vestavbu. Řiďte se speciálním návodem k montáži.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Děti od 8 let a osoby s omezenými fyzickými, smyslovými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a vědomostí smějí tento spotřebič používat pouze pod dozorem nebo pokud byly seznámeny s bezpečným používáním spot...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti bez dozoru.
	Příslušenství zasunujte do varného prostoru vždy správně. Viz popis příslušenství v návodu k použití.
	Nebezpečí požáru!
	■ Hořlavé předměty uložené ve varném prostoru se mohou vznítit. Do varného prostoru nikdy neukládejte hořlavé předměty. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče, když uvnitř začne vznikat dým. Spotřebič vypněte a vytáhněte s...
	Nebezpečí požáru!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče vznikne průvan. Papír na pečení by se mohl dostat do kontaktu s topnými prvky a vznítit se. Papír na pečení při předehřívání nikdy nepokládejte na příslušenství bez upevnění. Zatižte pa...


	Nebezpečí popálení!
	■ Přístroj se silně zahřívá. Nikdy se nedotýkejte horkých ploch nebo topných článků ve vnitřním prostoru. Nechte přístroj pokaždé vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu k přístroji.
	Nebezpečí popálení!
	■ Příslušenství a nádoby jsou velmi horké. Horké příslušenství a nádoby vyndavejte z varného prostoru vždy chňapkou.

	Nebezpečí popálení!
	■ Alkoholové páry se mohou v horkém varném prostoru vznítit. Nikdy nepoužívejte k přípravě pokrmů velké množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Používejte pouze malé množství nápojů s vysokým procentem alkoholu. Opatr...


	Nebezpečí opaření!
	■ Přístupné součásti jsou během provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí opaření!
	■ Při otevření dvířek spotřebiče může unikat horká pára. Dvířka spotřebiče otevírejte opatrně. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.

	Nebezpečí opaření!
	■ Z vody v horkém varném prostoru může vzniknout horká pára. Nikdy nelijte do horké trouby vodu.


	Nebezpečí úrazu!
	Poškrábané sklo dvířek spotřebiče může prasknout. Nepoužívejte škrabku na sklo ani ostré nebo abrazivní čisticí prostředky.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Pokud je spotřebič vadný, vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis. Opravu smí vykonávat výhradně technik zákaznického servisu vyškolený naší společností.
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Pokud by do spotřebiče vnikla vlhkost, může to mít za následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaký ani parní čistič.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Při výměně žárovky ve varném prostoru jsou kontakty objímky žárovky pod proudem. Před výměnou vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečí požáru!
	■ Volné zbytky pokrmů, tuk a šťáva z pečení se mohou během samočištění vznítit. Před každým samočištěním odstraňte z varného prostoru a z příslušenství hrubé nečistoty.
	Nebezpečí požáru!
	■ Spotřebič je během samočištění zvenku velmi horký. Nikdy nezavěšujte hořlavé předměty, např. utěrky, na madlo dvířek trouby. Přední strana spotřebiče musí být volná. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.


	Nebezpečí popálení!
	■ Varný prostor se během samočištění silně zahřívá. Nikdy neotevírejte dvířka spotřebiče nebo neposunujte zajišťovací mechanismus rukou. Nechte spotřebič vychladnout. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	Nebezpečí popálen!
	■ Vnější strana přístroje se během samočištění velmi zahřívá. Nedotýkejte se dvířek přístroje. Nechte přístroj vychladnout. Zabraňte dětem v přístupu.
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	Upozornění

	Zvláštní příslušenství
	Dvířka pečicí trouby - dodatečná bezpečnostní opatření


	Před prvním použitím
	Nastavení času
	1. Stiskněte tlačítko 0. Na ukazateli se zobrazí čas 12:00 a symbol 0 bliká.
	2. Tlačítkem + nebo - nastavte čas.

	Rozehřátí pečicí trouby
	1. Voličem funkcí nastavte horní/dolní ohřev %.
	2. Voličem teploty nastavte 240 °C.

	Čištění příslušenství

	Nastavení pečicí trouby
	Druhy ohřevu a teplota
	1. Voličem funkcí nastavte požadovaný druh ohřevu.
	2. Voličem teploty můžete nastavit teplotu nebo stupeň grilování.
	Vypnutí pečicí trouby
	Změna nastavení


	Pečicí trouba se má automaticky vypnout
	1. Voličem funkcí nastavte druh ohřevu.
	2. Voličem teploty nastavte teplotu nebo stupeň grilování.
	3. Stiskněte tlačítko Hodiny 0. Bliká symbol Doba trvání x.
	4. Tlačítkem @ nebo A nastavte dobu trvání. Tlačítko @ navržená hodnota = 30 min Tlačítko A navržená hodnota = 10 min
	Uplynutí doby pečení
	Změna nastavení
	Přerušení nastavení
	Nastavení doby trvání, když je čas vypnutý

	Pečicí trouba se má automaticky zapnout a vypnout
	1. Voličem funkcí nastavte druh ohřevu.
	2. Voličem teploty nastavte teplotu nebo stupeň grilování.
	3. Stiskněte tlačítko Hodiny 0.
	4. Tlačítkem @ nebo A nastavte dobu trvání.
	5. Stiskněte tlačítko Hodiny 0 tolikrát, dokud nebliká symbol Čas konce y. Na ukazateli uvidíte čas, kdy bude pokrm hotov.
	6. Tlačítkem @ posuňte čas konce na později. Za několik sekund se nastavení uloží. Dokud se pečicí trouba nespustí, je na ukazateli zobrazen čas konce.
	Uplynutí doby pečení
	Upozornění

	Rychloohřev
	1. Nastavte volič funkcí do polohy J.
	2. Voličem teploty nastavte teplotu.
	Ukončení rychloohřevu
	Přerušení rychloohřevu


	Nastavení času
	1. Stiskněte tlačítko Hodiny 0. Na ukazateli se zobrazí 12.00 hod a bliká symbol 0 .
	2. Tlačítkem + nebo - nastavte čas. Po několika sekundách se čas uloží. Symbol 0 zhasne.

	Nastavení budíku
	1. Stiskněte tlačítko Budík S. Symbol S bliká.
	2. Tlačítkem + nebo - nastavte dobu budíku. Tlačítko + navržená hodnota = 10 minut Tlačítko - navržená hodnota = 5 minut

	Dětská pojistka
	Pečicí trouba
	Upozornění


	Údržba a čištění
	Upozornění
	Čisticí prostředky
	Při čištění pečicí trouby nepoužívejte

	Čištění samočisticích ploch v pečicí troubě
	1. Nejprve vyčistěte dno pečicí trouby.
	2. Pak nastavte 3D horký vzduch : nebo horní a dolní ohřev %.
	3. Prázdnou pečicí troubu nechte hřát při maximální teplotě cca 2 hodiny.
	Pozor!

	Vysazení a zavěšení dvířek pečicí trouby
	: Nebezpečí úrazu!
	Vysazení dvířek
	1. Úplně otevřete dvířka pečicí trouby.
	2. Vyklopte obě zajišťovací páčky vlevo a vpravo (obrázek A).
	3. Zavřete až na doraz dvířka pečicí trouby. Oběma rukama je uchopte vlevo a vpravo. Ještě o kousek je přivřete a vytáhněte (obrázek B).

	Zavěšení dvířek
	1. Při zavěšování dvířek pečicí trouby dbejte na to, abyste oba závěsy zasunuli do otvorů rovně (obrázek A).
	2. Výřezy na závěsech musí na obou stranách zaskočit (obrázek B).
	3. Znovu zaklopte obě zajišťovací páčky (obrázek C). Zavřete dvířka pečicí trouby.
	: Nebezpečí úrazu!


	Demontáž a montáž skla dveří
	Demontáž
	1. Vyvěste dveře pečicí trouby a položte na utěrku rukojetí směrem dolů.
	2. Sundejte kryt nahoře na dveřích pečicí trouby. Kromě toho prsty zatlačte příložku na levé a pravé straně (obrázek A).
	3. Zvedněte horní sklo a vytáhněte (obrázek B).
	4. Zvedněte sklo a vytáhněte (obrázek C).
	: Nebezpečí úrazu!

	Montáž
	1. Zasuňte sklo šikmo dozadu (obrázek A).
	2. Zasuňte horní sklo šikmo dozadu do obou držáků. Hladká plocha musí být na vnější straně (obrázek B).
	3. Nasaďte kryt a přitlačte.
	4. Zavěste dveře pečicí trouby.



	Co dělat v případě závady?
	Tabulka závad
	: Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	Pozor!

	Výměna žárovky na horní stěně pečicí trouby
	: Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	1. Abyste zabránili poškození, vložte do studené pečicí trouby utěrku.
	2. Otáčením doleva odšroubujte skleněný kryt.
	3. Žárovku vyměňte za stejný typ.
	4. Znovu našroubujte skleněný kryt.
	5. Vyjměte utěrku a zapněte pojistku.


	Skleněný kryt

	Zákaznický servis
	Číslo E a číslo FD
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách


	Tipy jak šetřit energii a životní prostředí
	Jak ušetřit energii
	Ekologická likvidace
	Opatření, která je nutno dodržovat při přepravě
	Pokud již nemáte originální obal


	Otestovali jsme pro vás v našem kuchyňském studiu
	Upozornění
	Koláče a pečivo
	Pečení na jedné úrovni
	Pečení na více úrovních
	Formy na pečení
	Tabulky

	Tipy pro pečení
	Maso, drůbež, ryby
	Nádoby
	Pečení
	Pokyny pro grilování
	Maso
	Drůbež
	Ryby

	Tipy k pečení a grilování
	Nákypy, gratinované pokrmy, toasty
	Hotové výrobky
	Upozornění
	Při pečení hlubokozmrazených pokrmů se univerzální vysoký plech může zdeformovat. Důvodem je velký teplotní rozdíl, kterému je příslušenství vystavené. Deformace zmizí již během pečení.
	Speciální pokrmy
	1. Svařte 1 litr mléka (3,5 % tuku)a nechte ho vychladnout na 40 °C.
	2. Přimíchejte 150 g jogurtu (s teplotou z chladničky).
	3. Naplňte do šálků nebo malých skleniček se šroubovacím víčkem a zakryjte potravinovou fólií.
	4. Varný prostor předehřejte dle uvedených údajů.
	5. Šálky nebo skleničky postavte na dno varného prostoru a připravujte podle níže uvedených údajů.
	1. Kynuté těsto připravte jako obvykle, dejte ho do žáruvzdorné keramické nádoby a přiklopte.
	2. Varný prostor předehřejte dle uvedených údajů.
	3. Pečicí troubu vypněte a těsto dejte vykynout do varného prostoru.

	Rozmrazování
	Sušení
	Zavařování
	Pozor!
	Příprava
	1. Naplňte sklenice. Neplňte je až po okraj.
	2. Otřete okraje sklenic. Okraje musí být čisté.
	3. Na každou sklenici položte mokrou gumičku a víčko.
	4. Sklenice uzavřete pomocí spon.

	Nastavení
	1. Univerzální vysoký plech zasuňte do výšky 2. Sklenice postavte tak, aby se vzájemně nedotýkaly.
	2. Do univerzálního vysokého plechu nalijte ½ litru horké vody (cca 80 °C).
	3. Zavřete dvířka pečicí trouby.
	4. Nastavte dolní ohřev $.
	5. Teplotu nastavte na 170 až 180 °C.

	Zavařování
	Vyjmutí sklenic
	Pozor!




	Akrylamid v potravinách
	Zkušební pokrmy
	Pečení
	Grilování


	Obsah[sk] Návod na používanie
	: Dôležité bezpečnostné pokyny
	Tento návod si starostlivo prečítajte. Len potom môžete spotrebič obsluhovať bezpečne a správne. Návod na používanie a montážny návod si odložte na neskoršie použitie alebo pre nasledujúceho vlastníka spotrebiča.
	Tento spotrebič je určený len na zabudovanie. Dodržiavajte špeciálny návod na montáž.
	Po vybalení spotrebič preskúšajte. Pokiaľ vznikli škody pri transporte, spotrebič nepripájajte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotrebič je určený len na používanie v domácnosti a v zodpovedajúcom prostredí domácnosti. Spotrebič používajte výhradne na prípravu pokrmov a nápojov. Spotrebič nenechávajte počas prevádzky bez dozoru.Spotrebič používajt...
	Deti od 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami, nedostatkom skúsenosti či vedomostí môžu tento spotrebič používať len pod dozorom alebo po poučení o bezpečnom používaní spotrebiča a o n...
	Nikdy nedovoľte deťom, aby sa hrali so spotrebičom. Čistenie a používateľskú údržbu nesmú vykonávať deti bez dozoru.
	Príslušenstvo vždy správne vsuňte do varného priestoru. Pozri opis Príslušenstvo vnávode na používanie.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Horľavé predmety uložené vo varnom priestore sa môžu zapáliť. Vo varnom priestore nikdy neukladajte horľavé predmety. Ak sa vspotrebiči vyskytne dym, nikdy neotvárajte jeho dvierka. Vypnite spotrebič avytiahnite sieťovú zástrčku ...
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Pri otváraní dvierok spotrebiča vzniká prievan. Papier na pečenie sa môže dostať do kontaktu svyhrievacími prvkami avznietiť. Pri predhrievaní neklaďte nikdy papier na pečenie na príslušenstvo bez upevnenia. Papier na pečenie zať...


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Spotrebič sa veľmi zohreje. Nikdy sa nedotýkajte horúcich vnútorných plôch varného priestoru avyhrievacích prvkov. Spotrebič nechajte vždy vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Príslušenstvo alebo riad sa veľmi zohreje. Horúci riad apríslušenstvo vždy vyberajte zvarného priestoru pomocou kuchynskej chňapky.

	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Alkoholové výpary sa môžu vo varnom priestore vznietiť. Nikdy nepoužívajte na prípravu jedál veľké množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Použite len malé množstvo nápojov svysokým percentom alkoholu. Opatrne otvorte dvi...


	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Prístupné časti sa počas prevádzky zohrejú na vysokú teplotu. Nikdy sa nedotýkajte horúcich častí. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Po otvorení dvierok spotrebiča môže zrúry vystúpiť horúca para. Opatrne otvorte dvierka spotrebiča. Zabráňte prístupu detí.

	Nebezpečenstvo obarenia!
	■ Zvody vhorúcom varnom priestore sa môže vytvoriť vodná para. Do horúceho varného priestoru nikdy nelejte vodu.


	Nebezpečenstvo poranenia!
	Poškriabané sklo dvierok spotrebiča môže prasknúť. Nepoužívajte škrabky na sklo, ostré alebo abrazívne čistiace prostriedky.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Neodborné opravy sú nebezpečné. Ak spotrebič nefunguje správne, vypnite poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte servis. Opravu smie vykonať výhradne technik zákazníckeho servisu vyškolený našou spoločnosťou.
	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Na horúcich častiach sa môže roztaviť izolácia káblov elektrických spotrebičov. Zabráňte, aby sa prívodné káble elektrických spotrebičov dostali do styku s horúcimi časťami spotrebiča.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pokiaľ by do spotrebiča vnikla vlhkosť, mohlo by to mať za následok úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte vysokotlakový ani parný čistič.

	Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	■ Pri výmene žiarovky osvetlenia varného priestoru sú kontakty objímky žiarovky pod prúdom. Pred výmenou vytiahnite sieťovú zástrčku alebo vypnite poistku vpoistkovej skrinke.

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	■ Vadný spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříňce. Zavolejte servis.


	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Voľné zvyšky jedál, tuk a výpek sa môžu počas procesu samočistenia vznietiť. Pred každým procesom samočistenia odstráňte zvarného priestoru hrubé nečistoty.
	Nebezpečenstvo požiaru!
	■ Varné nádoby sú po procese samočistenia zvonku veľmi horúce. Na rúčku dvierok nikdy nevešajte horľavé predmety, ako napr. utierky na riad. Prednú stranu spotrebiča udržiavajte voľnú. Zabráňte prístupu detí.


	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ Varný priestor sa počas procesu samočistenia veľmi rozhorúči. Dvierka spotrebiča nikdy neotvárajte alebo blokovací háčik nikdy neposúvajte rukou. Spotrebič nechajte vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.
	Nebezpečenstvo popálenia!
	■ ; počas samočistenia je vonkajší povrch spotrebiča veľmi horúci. V tomto čase sa nikdy nedotýkajte dvierok spotrebiča. Nechajte spotrebič vychladnúť. Zabráňte prístupu detí.

	Príčiny poškodení
	Pozor!



	Vaša nová rúra na pečenie
	Ovládací panel
	Spínače
	Volič funkcií
	Tlačidlá a displej
	Volič teploty
	Stupne grilovania

	Vnútorný priestor spotrebiča
	Osvetlenie rúry na pečenie
	Chladiaci ventilátor
	Pozor!



	Vaše príslušenstvo
	Zasunutie príslušenstva
	Upozornenie

	Osobitné príslušenstvo
	Dvierka rúry - dodatočné bezpečnostné opatrenia


	Pred prvým použitím
	Nastavenie času
	1. Stlačte tlačidlo 0. Na ukazovateli sa objaví denný čas 12:00 a bliká symbol 0.
	2. Tlačidlom + alebo - nastavte denný čas.

	Predhriatie rúry na pečenie
	1. Voličom funkcií nastavte horný/dolný ohrev %.
	2. Voličom teploty nastavte 240 °C.

	Čistenie príslušenstva

	Nastavenie rúry na pečenie
	Druhy ohrevu a teploty
	1. Voličom funkcií nastavte požadovaný druh ohrevu.
	2. Voličom teploty môžete nastaviť teplotu alebo stupeň grilovania.
	Vypnutie rúry
	Zmena nastavení


	Rúra sa má automaticky vypnúť
	1. Voličom funkcií nastavte druh ohrevu.
	2. Pomocou voliča teplôt nastavte teplotu alebo stupeň grilovania.
	3. Stlačte tlačidlo hodín 0. Symbol času trvania x bliká.
	4. Tlačidlom@ aleboA nastavte čas trvania. Tlačidlo @ navrhovaná hodnota = 30 minút Tlačidlo A navrhovaná hodnota = 10 minút
	Čas pečenia uplynul
	Zmena nastavenia
	Zrušenie nastavenia
	Nastavenie času trvania, keď je zobrazenie denného času vypnuté

	Rúra sa má automaticky zapnúť a vypnúť
	1. Voličom funkcií nastavte druh ohrevu.
	2. Pomocou voliča teplôt nastavte teplotu alebo stupeň grilovania.
	3. Stlačte tlačidlo hodín 0.
	4. Tlačidlom@ aleboA nastavte čas trvania.
	5. Tlačidlo hodín 0 stláčajte dovtedy, kým nezačne blikať symbol skončenia y. Na ukazovateli vidíte, kedy bude jedlo hotové.
	6. Tlačidlom @ posuňte čas skončenia na neskôr. Po niekoľkých sekundách sa nastavenie uloží. Na ukazovateli zostane čas skončenia dovtedy, kým sa rúra nezapne.
	Čas pečenia uplynul
	Upozornenie

	Rýchloohrev
	1. Volič funkcií prepnite do polohy J.
	2. Voličom teploty nastavte teplotu.
	Ukončenie rýchloohrevu.
	Prerušenie rýchloohrevu


	Nastavenie času
	1. Stlačte tlačidlo hodín 0. Na ukazovateli sa objaví 12.00 hod. a bliká symbol 0 .
	2. Tlačidlom + alebo - nastavte denný čas. Po niekoľkých sekundách sa denný čas uloží. Symbol 0 zhasne.

	Nastavenie časovača
	1. Stlačte tlačidlo časovača S. Symbol S bliká.
	2. Tlačidlom + alebo - nastavte čas na časovači. Tlačidlo + navrhovaná hodnota = 10 minút Tlačidlo - navrhovaná hodnota = 5 minút

	Detská poistka
	Rúra na pečenie
	Upozornenia


	Údržba a čistenie
	Upozornenia
	Čistiace prostriedky
	Pri čistení rúry nepoužívajte

	Čistenie samočistiacich plôch v rúre
	1. Najprv vyčistite dno rúry na pečenie.
	2. Nastavte potom druh ohrevu 3D horúci vzduch : alebo horný a dolný ohrev %.
	3. Prázdnu rúru zohrievajte približne 2 hodiny na maximálnej teplote.
	Pozor!

	Vyvesenie a zavesenie dvierok rúry
	: Nebezpečenstvo poranenia!
	Vyvesenie dvierok
	1. Dvierka rúry na pečenie úplne otvorte.
	2. Obidve zaisťovacie páčky vľavo a vpravo vyklopte (obrázok A).
	3. Dvierka rúry na pečenie zatvorte až na doraz. Držte ich obidvomi rukami vľavo a vpravo. Ešte trochu viac ich privrite a vytiahnite (obrázok B).

	Zavesenie dvierok
	1. Pri zavesení dvierok dbajte na to, aby sa obidva závesy zaviedli rovno do otvoru (obrázok A).
	2. Zárez na závesoch musí na obidvoch stranách zapadnúť (obrázok B).
	3. Obidve zaisťovacie páčky opäť sklopte (obrázok C). Zavrite dvierka rúrky.
	: Nebezpečenstvo poranenia!


	Demontáž a montáž skiel dvierok
	Demontáž
	1. Dvierka rúry vyveste a položte na handru rúčkou dolu.
	2. Stiahnite kryt v hornej časti dvierok rúry. Vľavo a vpravo zatlačte prstami príložku (obrázok A).
	3. Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite (obrázok B).
	4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obrázok B).
	: Nebezpečenstvo poranenia!

	Montáž
	1. Sklo zasuňte šikmo dozadu (obrázok A).
	2. Vrchné sklo zasuňte šikmo dozadu do obidvoch držiakov. Hladká plocha musí byť von. (obrázok B).
	3. Nasaďte kryt apritlačte.
	4. Zaveste dvierka rúry.



	Čo robiť v prípade poruchy?
	Tabuľka porúch
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	Pozor!

	Výmena žiarovky na hornej stene rúry na pečenie
	: Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom!
	1. Aby ste zabránili škodám, vložte do studenej rúry na pečenie utierku.
	2. Otáčaním doľava vyskrutkujte sklenený kryt.
	3. Žiarovku vymeňte za žiarovku rovnakého typu.
	4. Znova naskrutkujte sklenený kryt.
	5. Vyberte utierku a znova zapnite poistku.


	Sklenený kryt

	Zákaznícky servis
	Číslo výrobku (E) a výrobné číslo (FD)

	Tipy na úsporu energie a ochranu životného prostredia
	Úspora energie
	Likvidácia v súlade s predpismi na ochranou životného prostredia
	Opatrenia, ktoré je potrebné rešpektovať pri transporte
	Ak už nemáte kdispozícii pôvodný obal


	Testované pre vás v našom kuchynskom štúdiu
	Upozornenia
	Koláče a pečivo
	Pečenie na jednej úrovni
	Pečenie na viacerých úrovniach
	Formy na pečenie
	Tabuľky

	Tipy na pečenie
	Mäso, hydina, ryby
	Nádoba
	Pečenie
	Pokyny na grilovanie
	Mäso
	Hydina
	Ryby

	Tipy na pečenie a grilovanie
	Nákypy, zapekané jedlá, toasty
	Hotové výrobky
	Upozornenie
	Pri pečení zmrazených jedál sa môže univerzálny pekáč zdeformovať. Dôvodom sú veľké teplotné rozdiely, ktorým je príslušenstvo vystavené. Deformácia znova zmizne už počas pečenia.
	Špeciálne jedlá
	1. Prevarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte ho vychladnúť na 40 °C.
	2. Primiešajte 150 g jogurtu (s teplotou z chladničky).
	3. Naplňte do šálok alebo malých pohárov so skrutkovacím viečkom a zakryte potravinovou fóliou.
	4. Varný priestor predhrejte podľa uvedených údajov.
	5. Šálky alebo poháre postavte na dno varného priestoru a pripravujte podľa nižšie uvedených údajov.
	1. Kysnuté cesto pripravte ako zvyčajne, dajte ho do ohňovzdornej keramickej nádoby a priklopte.
	2. Varný priestor predhrejte podľa uvedených údajov.
	3. Rúru na pečenie vypnite a cesto dajte vykysnúť do varného priestoru.

	Rozmrazovanie
	Sušenie
	Zaváranie
	Pozor!
	Príprava
	1. Naplňte poháre. Neplňte ich až po okraj.
	2. Utrite okraje pohárov. Okraje musia byť čisté.
	3. Na každý pohár položte mokrú gumičku a viečko.
	4. Poháre uzavrite pomocou spôn.

	Nastavenie
	1. Univerzálny pekáč zasuňte do výšky 2. Poháre poukladajte tak, aby sa navzájom nedotýkali.
	2. Do univerzálneho pekáča nalejte ½ litra horúcej vody (cca 80 °C).
	3. Zavrite dvierka rúrky.
	4. Nastavte dolný ohrev $.
	5. Teplotu nastavte na 170 až 180 °C.

	Zaváranie
	Vyberte poháre
	Pozor!
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	Skúšobné jedlá
	Pečenie
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