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/\ BaHu yKa3aHuA 3a 6esonacHocT

BHI/IMaTeJ'IHO rnpoyerteTe ToBa PpbKOBOACTBO.
Camo TOoraBsa MoxeTe [a u3nosnsearte ypeaa
cu 6es3onacHoO 1 npasuiHo. PLKOBOACTBOTO
3a ynotpeda 1 MOHTaX [a ce CbxpaHABa 3a
Nno-kbcHa ynotpeba wnn 3a cneasatiuns
COOCTBEHUK.

Toan ypen e npeaHasHayeH camo 3a
BrpaxxaaHe. Cnassante cneumasHoTo
PBKOBOACTBO 3a MOHTaX.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH crneunanucT Moxe aa
CBbP3Ba ypean 0es Wwencen KbM Mpexara.
Mpu WeTn Nopaamn NorpeLHo CBbp3BaHe
rapaHuMATa e HesanugHa.

Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a
JOMaKWHCKN Hy)Xau 1 3a butosa ynoTtpeoda.
NanonagarTe ypeaa camo 3a NnpuroTeaHe Ha
ACTUA U HanuUTKW. He ocTtasAanTe 6e3 Haa30p

ypena no speme Ha paboTa. Manonssaite
ypeaa caMo B 3aTBOPEHU MOMELLEHUA.

Toswn ypen e npegHasHaYeH 3a M3non3BaHe
Ha BUCOYMHA 00 Makcumym 2000 meTtpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

To3sun ypea moxe aa ce na3nonsea ot geua Haa
8 roavHu 1 nnua ¢ HaManeHn MU3NYECcKu,
CETUBHU UN MEHTa/THN CIIOCOOHOCTN Unn 6e3
[OCTaTbyHO OMUT UK MO3HAHUA, aKo Ce
KOHTPOAMPAT WIN MHCTPYKTUPAT Mo
OoTHolleHne Ha Be3onacHaTa ynortpebda Ha
ypena oT nnue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUTYPHOCT M aKO Ca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO MOrar aa ce nonydar oT Tasu
ynotpeoda.

[euaTa He OMBa 4a cu UrpaAT ¢ ypeaa.
MounctBaHeTo 1 notTpedutenckara
noaapbxka He OMBa Aa ce U3BbpLBAT OT
JeLa, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHu 1 He ce
KOHTpO/IMpAT.



Heua noa 8 roavHn aa ce nasAaT ganed ot
ypena n kabena n cbeanHuTenHna kadersn.

BuHarn noctaBante AONbAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU NMPaBuUIHO B KamepaTta. Bx.
OnNUCaHNEeTo Ha AOMB/IHUTE/THUTE
MPVHaQ/IEXXHOCTM B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcraoartauusa.

OnacHocCT oT noxap!

CbxpaHABaHUTe 3anaimMmu npemMeTn B
Kamepara Morart [a ce Bb3M/1aMeHAT.
Hunkora He cbxpaHaBaitTe 3anaivMmu
npeaMeTn B kameparta. Hukora He
oTBapANTe BpaTarta Ha ypeaa, KoraTto To
nsnycka anm. Viskntouete ypeaa u
n3TerneTe wencena oT KoHTakTa uim
U3KItoUEeTe NpeanasnTensd B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnu.

Mpu oTBapAHe Ha BpartaTta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3YLIHO TeyeHue. XapTuaTta 3a
neyeHe MOXe [a AOKOCHEe HarpeBaTtenHuTe
efleMeHTV 1 ga ce Bb3naameHn. Hukora He
nocTasalTe xapTuATa 3a nevyeHe npu
npeaBapuTenHo 3arpaBaHe HesakpeneHa
BBPXY AOMBAHUTETHUTE NPUHALNEKHOCT.
BuHaru satuckanTe xapTuata 3a neyeHe ¢
KYXHEHCKW Cba WK hopMa 3a neueHe.
[MoKpuBanTe camo Hy)HaTa NMOBBPXHOCT C
XapTua 3a neyeHe. XaptnaTa 3a neyeHe He
TpAdBa ga ce noaasa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU.

OnacHocT oT usrapsaHe!

YpenbT ce HarpAaBa MHOro. Hukora He
JOKOCBanTe ropeLlinTe BbTPELLHM
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe enemeHTn. BuHarm
ocTaBAuTe ypeaa aa ce oxnaau. [Jpwxre
Jeuata ganed ot ypeaa.

JONbAHUTENTHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIo ropeLiun.
[lopelumTe AOMbAHUTENHU MPUHALIEXXHOCTU
NN KyxXxHEHCKN CbAOBE n3BaxaanTe BMHaru
C TOM103alNTHN PpbKaBnUun OT KamMeparTa.

AJIKOXOJTHUTE Mapu Morar Aa ce 3anasfaTt B
ropellata kamepa. Hukora He npuroTeanTe
ACTUA C roieMn KonmyecTsa
BMCOKOAJIKOXOJIHWU HanMUTKK. M3nonssaiTe
camMo MaslKi KONMYECTBA BUCOKOATIKOXO/THU
HanuTku. BHMMaTenHo oTBapAlTe BpaTata
Ha ypena.

OnacHocT oT nonapBeaHe!

JIOCTBNHUTE YacTu ce HarpAsart no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBanTe
ropelwuTte yactu. JpwxTe geuarta ganey ot
ypeaa.

Mpun oTBapaHe Ha BpaTaTa Ha ypena Moxe
[a nanese ropetua napa. BHumarenHo
oTBapANTe BpaTtarta Ha ypena. Jpbxre
Jeuata faned ot ypeja.

Mpu Hanume Ha Boaa B ropellara kamepa
MOXe [a ce MoJsyuun ropetla BogHa napa.
Hukora He nacunearite Boaa B ropellara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHfABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/IO Ha BpaTarta Ha ypeaa
MOXE [a ce NpbCHe. He n3nonssamnte
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UAW ApacKallu
noymcTBalUM npenaparu.

OnacHocCT OT TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHUTE PEMOHTK ca OMacHMW.
Camo 00y4eH OT Hac TEXHMK OT LieHTbpa 3a
obcnyxxBaHe Ha KIMEeHTU Moxe aa
N3BBbPLIBA PEMOHTU. AKO ypeabsT e
nedeKTeH, naterneTe Lencena oT KOHTakTa
WAV N3KIoYeTe npeanasntena B KytuAata ¢
npeanasutenn. Obagete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

[Mpwn TONAM YacTu Ha ypeaa ulonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeantTe Moxe aa ce
cTonu. Hukora He octaBAnTe CBbP3BaLUNA
kaben Ha enekTpoypeaute aa BAn3a B
KOHTaKT C ropelum yacTtu Ha ypena.

[MpoHMKBaLlaTa BNaXXHOCT MOXe Aa
npeans3Buka ToKoB yaap. He nanonssante
no4YncTBaLl npenapar noa HasafaraHe nnu
napocTpymkKa.

Mpu cMAHa Ha namnarta B Kameparta
KOHTaKTUTe Ha acyHrata Ha namnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuyectso. Mpean
cMAHAaTa U3TernAnTe Lencesa oT KOHTaKTa
WM U3KOYBANTE NpeanasuTensa B KyTuaTa
C npeanasuTesnu.

[letbeKTHMAT ypea Moxe da npeans3Buka
TOKOB yaap. Hukora He BktoyBanTe
nemekrteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Wiv U3katuBante npeanasuTena
OT KyTuATa ¢ npeanaantenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXBaHe Ha K/INEHTH.

MNpuunHK 3a nospeau
BHumaHue!

[OMbAHWUTENHN NPUHAONEXHOCTU, (PONNO, XapTuA 3a NneyeHe um
KYXHEHCKMN CbAOBe BbPXY AbHOTO Ha Kameparta: He nocraeaiite
NOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
NMocTaBATe BbPXy OAbHOTO Ha Kameparta honvo, He3aBUCUMO OT
KakbB BWU[, HUTO MbK XapTuA 3a nedeHe. He nocrapaiTte
KyXHEHCKM CbAOBe Ha noda Ha kameparta, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nosuliaBaHe Ha



Temnepartypara. BpemeHata 3a neyeHe v Nbp)xeHe noseye He
CbHOTBETCTBAT M eMal/TbT Ce yBpexaa.

Boaa B ropeliara kamepa: Hukora He uscunsaiTe Boaa B
ropeulata kamepa. O6pasysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHara Ha
TeMneparypara morart ga Bb3HUKHAT WeTn no emanna.

BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaiiTe BAaXHW XpaHu 3a JbAro
BpeMe B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainsT ce nospexaa.

MnopoB cok: He nokpuealiTe npekaneHo oBuaHO TaBaTa 3a
neyeHe NpU MHOrO COYeH NNoaoB cnaakuw. OTuexaalnar ce oT
Taearta 3a nedJeHe Mao04OB COK OCTaBA MeTHa, KOUTO He MoraTt aa
ce OTCTPaHAT. AKO € Bb3MOXHO, U3Mon3BalnTe no-abl10oKua
YHUBEPCAIEH TUTaH.

OxnaxpaaHe ¢ oTBopeHa BpaTa Ha ypena: OcTasaiTe kamepara
[la ce oxnakaa camo 3aTeopeHa. Jlopu Korarto Bparara Ha ypena
€ OTBOPEHa CbHbBCEM Ma/IKO, OKONHUTE MEeBENHU MOBBLPXHOCTH
Mmorar fa 6baart nospeaeHu ¢ TeyeHue Ha BPeMETO.

BawaTa HoBa ¢ypHa

Tyk ce 3anos3HaBaTte ¢ HoBaTta cu ypHa. Hue Bu pasAacHABame
naHena 3a ynpas/ieHue, roTBapCKuA MI0T U OTAENHUTE KOHTPOSIHU

O6cnyBaly naHen

TyK We BuauTe npernea Ha naHena 3a ynpasneHue. M3nbaHeHneTo
3aBWCK OT BMUOA HA CLOTBETHMA ypeq.

] CI/I}'IHO 3aMBbPCEHO yNAbTHEHNE HA BpaTaTta. AKO YNABTHEHNETO
Ha Bpartara e CWIHO 3aMbpCeHo, Bpartara Ha ypeaa rnpu padorta
He ce 3atBapAa Jodpe. CbhceaHnTe MedesiHn NOBBPXHOCTU MoraT
[a ce nospeanT. BuHaru nasete ynucTo ynabTHEHNETO Ha
Bparara.

Bpata Ha ypena kaTo MACTO 3a cAdaHe uan KaTto nocraska: He
ce obnAraliTe, canainTe unu ysecealite Ha BpaTaTa Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKM CbAOBE WM AOMBAHUTENHU
NPUHAANEXHOCTU Ha BpaTaTa Ha ypeja.

Bkapaiite nonbaHMTENHUTE NpUHaanexHocTu: Cnopea Tuna Ha
ypena AOMb/HUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MoraT [a Haapackar
CTBK/I0TO Ha BpaTaTa Npu 3aTBapAHETO Ha BpaTtaTta Ha ypesa.
BuHarn BkapBaiiTe fokpai B kKamepaTa AOMb/HUTENHNUTE
NPUHAONEXHOCTW.

TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa He Ce HOCK UK ObPXN 3a
ApbXkKaTta Ha BpaTtaTa. Bpatara Ha agpbxKkarta He usgbpxa
TErnoTo Ha ypeaa U MOoXe Aa ce Cuynu.

enemeHTn. MNonyyaBarte MHMOpPMaUMA 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
NPUroTBAHE 1 3a NPUHAANEXHOCTUTE.

ObacHeHus
1 OyHKUMOHANEH NpeBKItoYBaTEN
2 ByToHM 3a oBcny)BaHe v None Ha uHAVKauuaTa

3 MpeBk/oYBaTeN Ha TemnepaTtyparta

PyHKUMOHANEH NpeBKAtoYBaTen

C dyHKUMOHANMHUA NpeBK/toYBaTen nsbupare Buaa HarpAsaHe Ha
dypHaTta. DyHKLUMOHATHUA NPEBK/oYBATENl MOXE [a Ce BbpTy
HaNABO U HaAACHO.

Korato e usbpaH xenaHua BuUI HarpABaHe, CBETBA faMnaTa Ha
dypHara.

Mosunuuu dDyHKUMA
0 V3kntoueHo ®ypHaTta e nskayeHa.
O "OpHO 1 AONHO B1b3MOXHO e camo nevyeHe u Mbp-

HarpasaHe XeHe Ha eHO HKMBO. Tasu HacTpoiika
e noaxoadlla sa cnagkuwu v nuua
BBbB (DOPMU UMK Ha TaBa, KakTo 1 3a
HET/TbCTU NeunBa OT roBex o,
Tenewko unu aveed. TonauHata ce
pasnpenens paBHOMEPHO OTrope U

oTaony.

MNoauuun PyHKUKUA

Cnagkuwu, nuua, ApedHn cnamgku,
KenkoBe 1 XWUNALO0IMCTHO TeCTO
MoraT Ja ce nekar eJHOBPEMEHHO Ha
nBe HuBea.

3D lNopeuy Bb3Oyx*

HarpetnaT Bb3ayx ce pasnpenena
pPaBHOMEPHO OT €[IMH BEHTUIATOpP C
NPBbCTEHOBMAEH HarpesaTen Ha 3aj-
HaTa cTeHa Ha ypHara.

3aI'DHBaHe oT gony C nonHoto HarpABaHe MOXeTe da
aonvyare nnuy 3advepsABate ACTUATA

otaony. Temnepatypara uasa OTAONY.

KOHBEKTUBHO
neyeHe Ha rpun

KOHBEKTMBHOTO NEYEHEe Ha rpun e
0Cco06€eHO NOAXOAALLO 3a NeYeHe Ha
puba, NTULKX 1 roNeMun napyeTa Meco.
HarpeBatenart Ha rpuna v BeHTUNa-
TOpa Ce BK/UBAT M U3KIYBaT
nocnenosaTtenHo. BeHtunartopsT pas-
NpPOCTpaHABa ropeLna Bb3ayx 0KOI0
ActuATa.

EnHoctpaHHo nsnu-
yaHe, ronama
NMOBBPXHOCT

MoxeTe aa neyete NoBeye CTEKOBE,
HageHuukn, puda n dunun. Harpasa
ce uAnara niaow noa HarpesaTena Ha
rpwna.

* Bua HarpABaHe crnopes knaca eHepruiiHa eekTBHOCT
cbrnacHo EN50304.
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Bbpso HarpaBaHe  3a 6bP30 3aTON/IAHE Ha ACTUA.

* Bua HarpsaBaHe cnopef Knaca eHepruiiHa eeKTUBHOCT
cbrnacHo EN50304.




EyTOHM U UHAUKaLUuUA

C 6yToHWTe Morat Aa 6bAaT HAaCTPOEHWN JOMBAHUTENHN DYHKLIN.
HacTpoeHunTe CTOMHOCTM Ce oTYuTaT Ha UHAMKaumATa.

ByToH DyHKUMA

C 1031 OYTOH MOXETe Aa HacTPOR-
BaTe TEKYLIOTO BPEME,
npoawmkuTenHocTTa =1 n sBpemeto
3a kpait ~| Ha neveHeTo.

(®  ByTOH 3a YacoBHKKA

o-m bByToH 3a 3akntouBaHe C T03M BYyTOH Ce BK/IKOYBA U
U3K/OYBa 3alluTaTta 3a Gesonac-
HOCT Ha Jeua.

C 103K OyTOH ce Harnacaea 6yauns-
HUKa.

L)\ ByTOH 3a ByannHuka

C 103K OyTOH HarnacsABaHaTa CTOW-
HOCT Ce HamansBa.

- ByTOH MUHYC

C 103K OyTOH HarnacsBaHaTa CTOW-
HOCT ce yBefyana.

+ ByTtoH nntoc

MNMpeBKntouBaTen Ha TemnepaTypara

Upes npesk/touBatena Ha Temneparypara MoxeTe [a perynupare
Temnepatypara v CTeneHTa Ha rpuna.

Mo3aunuun dDyHKUMA

. V3kntoueHo ®ypHaTa He e ropelua.

50-270 TemnepaTypeH ana- Temnepatyparta ce 3ajaBa B
nasoH C

1,2,3 Crenenn Ha rpuna  CTeneHu Ha rpuna, ronamal”]

MOBBPXHOCT.
CreneH 1 = cnaba
CrteneH 2 = cpeaHa
CreneH 3 = cunHa

KoraTo dypHaTta HarpnABa, CBETV Namnuukarta Haj NpeBkItoYBaTesna
3a Temnepartyparta. [1pu nayaun B HarpABaHeTo TA maracea. [1pu
HAKOW HaCTPOWKW He CBETU.

CTteneHu Ha rpuna

Mpw NeyeHe Ha M10CKa NMOBBPXHOCT, M3bepeTe CbOTBETHA CTEneH
Ha rpuna ¢ NpeBkloYBaTena 3a Temnepatypa [ .

Kamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaaty
BEHTMMATOP Npeanassa ypHarta oT NperpABaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha ynotpebara Ha (hypHara, HeiiHaTa fiaMna CBeTu.
Namnata Ha dypHaTta Moxe da 6bae BK/UeHa 1 upes 3asbpTaHe
Ha (OYHKLUMOHAHWA NPEBK/OYBATEN B MPOWUSBOHO NOMOXEHKE,
6e3 dypHaTa Aa ce HarpnaBsa.

BEHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTWNaTop®bT 3a CTydeH Bb3AyX Ce BK/OUBA U MBK/OYBA NP
Hy>xaa. TONMAT Bb3AyX NpeM1HaBa npes Bparara.

3a na ce oxnaau cnen padota No-0bP30 Kamepara, BEHTUNaTopbT
3a CTyAeH Bb3ayX Npoab/mxasa Aa padoTu 3a onpeneneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBETPeHMe. B npoTueBeH cnyya
dypHaTa Lie ce nperpee.

BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaalexHoCTH

Bawute goctaBeHn AONBAHUTENHW NPUHAANEXHOCTH ca
NoaxOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHUMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
npuHaaneXxHocTn BuHarn aa ca npaBuiHO BKapaHu B KamMmeparta.

3a na ctaHat no-nodpe HAKOW ACTUA UK 3a Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasnosioxeHne e n3dop ot
cneunanHy NpUHaaNexXHOCTU.

BKapBaHe Ha AONbJIHUTENHUTEe
npuHagnexHoCTu

[OMbAHUTENHUTE NMPUHAANEXHOCTM MoraT Aa 6baar noctaBeHn Ha
4 pasnNuHK BUCOUMHM BbB (ypHaTa. BuHarn sBkapsaiite
JOMB/IHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTU JOKPaN, 3a fa He JOKocBaT
CTBK/IOTO Ha Bparara.
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KoraTto Aomb/HUTENHUTE NPUHAANEXHOCTY ca n3kapaHu 40
nosioBMHara, Te ce 3actonopsaear. Cera ACTMATa Morar IECHO Aa ce
n3saxxaar.

Mpw BKapeaHe BbB (hypHaTa BHMMaBanTe 3a pasliMpeHneTo oT
3aJHaTa CTpaHa Ha AOMb/HUTeNHaTa npuHaanexHoct. Camo Taka
e ce M3BbLPLWKN rKcupaHe.

6

YKasaHue: [Jonb/HnTE NpUHaOnexXHoCT Morar aa ce aedopmmpar
OT TonMHata. Korato AONbAHUTENHUTE NPUHAOIEXHOCTU Ce
Oox/1a4AT, Te OTHOBO Lle Npuemar NbpBoHavyaaHaTa cu gopma.
®yHKUMATa HAMa Aa ce NoBavAe.

[pbxTe TaBarta 3a nevyeHe ¢ ABE PbLE OTCTPAHW U A NIb3rante
ycrnopeaHo B noctaskara. [Mpy nibaraHeTo Ha TaBarta usdAareaiTe
[IBUXEHMA HAOACHO WK HanABO. B NpoTMBEH cnyuait Tasata e ce
Mb3ra MHOro TPyAHO. EMainnpaHute noBbPXHOCTY Morar aa
ObOat nospeaeHu.

MoxeTe aa 3akynute NPUHaANEXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00CcnyXBaHe
Ha KAVEHTU, OT cneunannavpaHnTe MarasmHm Uamn no UHTEpPHET.
Mons, npeactasete ,HEZ“-Homepa.




CKapa

3a KyxHeHCKM cbaoBse, hopmMu 3a
crnafgKkuLv, neyeHo, meca 3a rpun u
ObNOOKO 3amMpas3eHn ACTUA.

[MbxHeTe ckapaTta BbB hypHaTa C
oTBOpeHaTa cTpaHa KbM BpaTtarta Ha
dypHaTa 1 ¢ n3BMBKaTa HaAo0y ~— .

YHuBepcanHa TaBa

3a CoYHM cradkuy, neuvsa, gbnoo-
KO3ampagseHu ACTVA W rofleMn No pas-
Mep neunsa. Ta Moxe ga Obae
13MoN3BaHa 1 KaTto Cbfl 3a ynaBaAHe Ha
MasHuMHaTa, Korato neyete AMPEKTHO
BbPXY cKapaTa.

Bkapaiite yH1BepCcasHiA TuraH cbe
CKOCABaHETO KbM Bpararta Ha dyp-

CneuuanHu npuHaanexHOCTHU

MoxeTe na Kynute cneunanHuTe NPUHAANEXHOCTM OT LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KIMEHTU UK OT creunanusmpaHnTe marasutu. B
HalwmnTe BpoLlypu nnn B VIHTEPHET e HamepuTe PasInyHm
noaxoaAalm NpoaykTu 3a BawaTta dypHa. HanvuHocTTa Ha
cneuvanHuTe NPUHAANEXHOCTU WX Bb3MOXHOCTTa 3a NopbyBaHe
no VIHTepHET e pasnnmyHa B pasnmuyHuTe abpxasu. VIHhopmauma 3a
TOBA e OTKPMETE B JOKYMEHTUTE 3a npodaxoa.

He BcAka cneuvanHa npuHaanexHoCT e noaxoadAlia 3a BalumA
ypea. MNpu Nokynka BUMHaru nocoysanTe MbAHOTO Ume (E-Hom.) Ha
BaLmMA ypes.

Hata.

CneuunanHu NnpMHaanemHoCcTH HEZ-Homep DyHKUMA

Ckapa HEZ 434000 3a KyXHeHCKM CbaoBe, GOpPMM 3a CNaakull, pasnyHin BUAOBE
neyeHo, NPOAYKTU 3a NeyeHe Ha rpui 1 ObIOOKO 3aMpaseHi
ACTMA.

AnymMnHMEBA TaBa 3a NneveHe HEZ 430001 3a cnagkuwv n cnaaku.
[MocTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
Bpartara.

Emarnnupana tasa HEZ 431001 3a cnagkuwm n cnaaku.
[MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BbB hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
BpartaTa.

YHuBepcanHa TaBa HEZ 432001 3a CoYHM cnaakullKn, TeCTeHN neuynsa, AbNOoKo3aMpaseHu ACTUA

1 roniemMu no pasmep rneumsa. Moxe fa ce usnonasa v npv neyeHe
Ha rpun 3a ynasaHe Ha MasHUHAaTa WK CoKa OT MECOTO MO CKa-
parta.

MNocTtaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa 3a NneyeHe BbB (PypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bpararta.

JloMbAHUTENTHU MepPKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTta

[Mpn obAro BpeMe Ha NPUroTBAHE BpaTtaTta Ha ypHaTa MOXe aa ce
Harpee CUsHo.

AKO nmaTe Manku geua, 6baete ocobeHo BHMMaTeNHU npu padoTa
c (hypHarTa.

OcBeH TOBa e NpeaBuaeHa efHa npeanasHa peleTka, KoOATo
npenoTepaTABa AVPEKTEH JONMUP A0 BpaTtaTta Ha dypHata. Tasu
OONbAHUTENHA NPUHAANEXHOCT MOXETe [a nopbyaTe B OTAeNa 3a
BPb3Ka C KIMEHTM noa Homep 440651.

lNpeau na usnonssaTe 3a MbPBU MbT

TyK Lie HayunTe KakBo TpAGBa fa HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT ¢ BallaTa dypHa. [Mpeam ToBa npoueTeTe rnasa
UHCTPyKLUMm 3a 6e30MacHOCT.

HacTtpoiBaHe Ha yaca

Cnen cBbp3BaHeTo Ha aucnnen ceeTsat cumsona (O u Tpu Hynu.
HacTpoliTe yaca.

1.Hatucrete 6yton (O.

Ha aucnnen ce nokassa yaca 12:00 u cumsonst O mura.
2.C OyTOH + unu ByTOH - HaCTpoWTe yaca.
Cnen HAKOMKO CEKYHN HACTPOEHUAT Yac ce npuema.

MoarpABaHe Ha ¢pypHaTa

3a pa ce oTCTpaHu Mupmuamara Ha HOBWA ypesd, NoarpenTe
npasHara, 3aTBopeHa ypHa. aeanHo 3a tasun uen e eanH yac npu
3arpABaHe oTrope/oTaony = ¢ 240 °C. BHumaBaiite aa HAMa
ocTaTbUM OT ONakoBkaTa B Kamepara.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEeBKIOUBATEN HACTPONTE 3arpABaHe
otrope/otoony &.
2. C npeBk/touBaTena Ha Temnepartypara HacTponte 240 °C.

Cnef eauH yac uskmoueTe dypHata. 3asbpTeTe dyHKUNMOHAIHNA
NpeBKItoYBaTEN M NPEBKIOYBATENA HA Temnepatypara Ha Hynesa
nosuuma.

NMouucTBaHe Ha npuHaanexHoCcTuTe

Mpean Oa usnonssare NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, T!
MOYMCTETE OCHOBHO C ropeLy NoYMCTBaLL PA3TBOP U MEKO napue.



PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

MmaTte pasnmuHm Bb3MOXHOCTY 3a HacTpoiiBaHe Ha Balwarta
dypHa. Tyk e Bu 06ACHNM, Kak Aa HAacTpoUTe XenaHua Bua Ha
HarpABaHe 1 TemnepaTypa unu cteneH Ha rpun. 3a BaweTo AcTue
Ha dypHaTa MOXeTe Aa HacTpoWBaTe NPOABIKUTENHOCT 1 BPEME
Ha Kpai.

Bugoee HarpsABaHe U TeMmnepartypa

Ha npumepa B nsobpaxerueto: 190 °C, ropHO/A0MHO HarpsABaHe .

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEBKOUBATEN MOXETE Aa HacTponBarte
BMAa Ha HarpABaHe.

200 150

2. C npeBk/ouBaTena Ha Temneparypata MoxeTe Aa peryampare
Temneparypara u cTerneHTa Ha rpua.

12:45 W
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®ypHara ce 3arpaea.

UsknrousaHe Ha pypHaTa

3aBbpTeTE (PyHKUMOHaNHMA NPEBKOYBATES B HY/IEBO MOJIOXKEHNE.

MpomAHa Ha HacTPOMKUTE

BuobT HarpABaHe, TemnepaTtypara 1 CTeneHTta Ha rpuna morat aa
6baat NPOOMEHAHW MPW Hy>XXAa.

dJypHaTa TpﬂﬁBa Ada ce U3KJIH4YU aBTOMATUUHHO
Bapgalite BpeMeTo 3a nedeHe Ha BalieTo Actue.

Mpumep Ha durypata: FopHo 1 gonHo Harpsasare (=), 200 °C,
Mpoab/MKMUTENHOCT 45 MUHYTH .

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEBK/OYBATEN MOXETE a HacTporiBaTe
BMAa Ha HarpABaHe.

2. Ypes npeBk/toYBaTeNA Ha Temneparypara MoxXeTe aa
perynuparte Temneparyparta v cTeneHTa Ha rpuna.

3.Hatncrete 6ytona (OHa uacosHMKa.
CuMmBOMBLT 3a npogb/kutenHoct =l sanousa na mura.

4. C 6yTOHUTE + UMK - HarnaceTe NPOABL/IXKUTENHOCTTA.
ByToH + / npeanaraHa cToHOCT = 30 MUHYTK
ByToH - / npeanaraHa cTtoiHOCT = 10 MUHYTK

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO

[MposByuaBa 3BykoB curHasl. OypHarta ce n3kauea. HatucHerte
6ytoH (O ABa MbTU 1 U3KOUETE PYHKLMOHAHUA NPEBK/IOYBATEN.

MpomAHa Ha HacTpoiKaTa

HaTucHeTe 6yToHa 3a yacosHnk (O. C ByTOH + Unmn ByTOH -
NPOMEHETE BPEMETPAEHETO.

MpeKkbcBaHe Ha HacCTpoOWKaTa

HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O . HaTucHeTe BYTOH - AoKaTO Ha
[omcnnes He ce nokaxe Hyna. MskntoueTe dyHKUMOHANHWA
npesKtoYBaTen.

HaCTpOﬁBaHe Ha BpeMeTpaeHeTOo, Korato YHaCOBHUK®BT € yracHan

HatucHeTe 6yToH yacosHuk (O ABa MbTU U HACTPOIITE KaKTO €
onmncaHo B Touka 4.

dypHaTa TpabBa Aa ce BKAOUYBA U U3KNIOUYBa
aBTOMaTUUYHO

He ocTasainte xpaHWTeNHN NPOAYKTV Ob/Ir0 Bpeme BbB (ypHara.
MecoTo 1 pubata 6bP30 ce pasBafaT, ako He ca OXaAeHMW.

Mpumep Ha durypara: FopHo 1 aonHo HarpasaHe (=, 200 °C.
Tekyulo Bpeme 10:45 . BpemeTo 3a neyeHe e 45 MUHyTU 1
AcTMeTo TpadBa aa e rotoBo B 12:45 yaca.

1. C dyHKUMOHaNHNA NPeBKOYBATESl MOXETE fia HacTpoiBare
BMOA Ha HarpABaHe.

2. Ypes npeBk/toYBaTesnia Ha Temneparypara MoxeTte aa
perynvpaTte Temneparypara 1 cteneHTa Ha rpuna.

3.Hatucrete 6ytona (OHa uacosHyKa.
CumBobT I=21 33 NPOABIKUTENHOCT 3anoyBa Aa Mura.

4. C 6yTOHUTE + UK - HarnaceTe NPO4BL/IKUTENHOCTTA.

5. HaTtvickaiite 6yToHa Ha yacoeHuka, (O nokato 3anouHe Aa mura
cumsonbT =l "Kpait".
B nHankaumATa we Buamte Kora e 6bae rotoBo ACTUETO.




6.C OyToHa + BPemMeTo 3a Kpai Ha nedyeHeTo Moxe aAa Obae
OTMECTEHO 3a MO-KbCHO.
Cnen HAKOMKO CEKyHAWM HACTPONKMTE Ce Bba3npuemar.
BpemeTo 3a kpait Ha NeyeHeTo ce U3NucBa B MHANKaUMATa [0
nyckaHeTo Ha ypHara.

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKINO
MpossyyaBa 3ByKOB curHan. QypHarta ce uskousa. HatucHeTe
6ytoH © ABa MbTU U U3KOUETE BYHKLMOHAIHUA NPEBKIOYBATEN.

YKa3zaHue: [lokaTo Mura CrMBO/, MOXETe Aa NpomeHaTe. Korato
CUMBOJTLT CBETHE, HAcTpoiikaTa e npueta.

HactpoinBaHe Ha yaca

Cnen MbpBOTO CBbP3BaHE WM CMell CiMpaHe Ha Toka Ha aucnien
3anousat aa murat cumsona O v Tpu Hynu. HacTpoiite vaca.
DYHKUMOHAMHWAT NpeBKtoYBaTen TpAdea Aa 6bae U3KIOUEH.

HacTpoinBaHe Ha Taumepa

MoxeTe ga nanonasaTe Tanmepa Kato KyxHeHCKu Tanmep. Town
paboTn He3aBMCUMMO OT dypHaTa. TanmMepsbT nMa 0CoBeH CurHan.
Taka e yyeTe Aanun TaiMepsT UK BpemeTpaeHeTo Ha dypHaTa ca
naTekn. MoxeTe fa HacTponBaTe TaliMepa, ako saluTaTa oT geua
€ aKTuBHa.

TaKa ce HacTpoinBa
1. HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa L.
CUMBOTBT £ Mura.

2.C OyTOH + unu OyTOH - HAaCTPOWTE BPEMETPAEHETO.
ByTOH + npumepHa cToHOCT = 10 MUHYTK
ByTOH - nprMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTK

Cnep HAKONKO CeKyHAU CTapTupa TaiimMepsT. CUMBONLT L)\ cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa aa Teye BUAMMO.

Cnen nstuyaHe Ha BpeMeTo

Mpo3ByuaBa 3ByKOB CUrHan. HaTucHeTe ByToHa Ha Talimepa £).
[vcnneAT Ha Tarimepa yracsa.

CmfAHa Ha BpeMeTo Ha TaWmepa

HaTucHeTe ByToHa Ha Talimepa £\. C 6yToH + uan ByTOoH -
NPOMEHETE BPEMETO.

Bbp3o HarpABaHe

C 6bp30T0 HarpAasaHe dypHaTta gocTura no-0bp3so 3aaaneHarta
Temnepatypa.

Manonseaiite 6bP30TO HarpABaHe camo 3a Temnepartypu Hag 100
°C.

3a [a ocurypute paBHOMEPHO ManuyaHe Ha Balunte acTus,
CroxeTe ACTUETO BbB dypHaTa crnen npukioyuBaHe Ha 6bp30To
HarpAsaHe.

1. BkntoueTe hyHKLMOHANHWA NpeBKaousaTten B nonoxenne (4.
2.C TemnepaTypHWa Npesk/oYBaTes ce peryavpa temneparypara.
DdypHaTa ce BK/OUBA C/lef HAKOMKO CcekyHau. MHaukaumaTa Hag
TemnepaTypHUA NPeBKItoYBaTEN CBETRA.

Bbp30T0 3arpABaHe e 3aBbpLUEHO

ViHankaTopHaTta namna Ha/j NpeBK/toYBaTeNA Ha TemnepaTypara
yracBa. [locTtaBeTe BalleTo ACTME BbB (bypHaTa u HacTpownTe
XenaHmA B1a Ha HarpABaHETO.

MpekbceaHe Ha 6bP30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3aBbpTete MYyHKUMOHAHWA NpeBKoYBaTen Ha
HyneBo nosioxeHne. GypHaTta e UskIYeHa.

Taka ce HacTponBa

1.HatucHeTe 6yToHa 3a uacosHuK (.
Ha aucnnen ce nokassa 12.00 yaca n cumeonsbT O mura.

2.C OyTOH + 1unu ByTOH - HacTPOTe Yaca.
Cnep HAKONKO cekyHau yacsT ce npuema. Cumsonst O yracea.

npOMFlHa Hanp. oT JIATHO Ha 3MMHO 4YaCoBO BpemMe

HaTucHeTe 6yToHa 3a uacosHuk (O aBa MbTW U NpoMeHeTe ¢ ByTOH
+ 1Unn BYTOH -.

U3TpuBaHe Ha HacTpoWKa

HaTucHeTe ByToHa Ha Talimepa £\. HaTucHeTe ByToH - AoKaTo Ha
[UCMNen He ce MNokKae Hyna.

TaiMepbT U BpeMeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTte cBeTAT. BpemeTo Ha TaiiMepa BUAVMO U3ThYa Ha
aucrnes.

MutaHe 3a ocTtasalo spemeTpaeHe =1, Bpeme Ha kpart =1 unm
uac ©:

Hatuckaiite 6ytoHa 3a yacosHuk (O noKaTo ChOTBETHWAT CUMBO
He ce MoABMU.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce NMokassa 3a HAKOKO CEeKyHAW Ha Aucnes.



3awuTa oT Ageua

dypHa

3a aa He morarT geuara no norpelwka aa skaoyart d)ypHaTa, TA UMa
3awuTa ot aeua.

BxnrouBaHe U M3KNIOUBaHe Ha 3alyuTaTa oT geua
(DyHKLll/IOHa}'IHI/IHT npeskKoYBaren TpﬂéBa na 6‘bﬂe N3KTHOYEH.

BkntousaHe: HatucHeTe GyTOH KoY O-m, OKATO Ha AUCMNen He ce
noKaxxe CMMBOMBLT O-m. TOBa Tpae 0KONo 4 cekyHau.

nO.ﬂ.ﬂ'pr'(aHe U NOYUCTBaAHe

[Mpwn BHUMATENHO NOAABPXAHE M NMOYNCTBAHE Balwlata gypHa
ocCTaBa 3a Ob/Aro Kpacvea 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHUM Kak aa
ce rpwxuTe NpaBuIHO 3a dypHaTa u aa A noyncreare.

YKasaHue

m [lo npenHWa NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT MasiKW LIBETOBM
pasnVKK No PasINUYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, nnactmaca
unu MeTa.

m CeHkUTe Mo CTLK/IOTO Ha BpaTaTta, KOUTO M3raexaaT KaTo UBMLN,
ca OTpaXeHWsa Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

m [Tpy MHOrO BMCOKM TemnepaTtypyu emainsT C1u NPOMEHs LiBeTa.
Mopaamn ToBa Morat Aa ce nosiyyat Masiku LBETOBU Pas/vku.
ToBa e HOpMasTHO ¥ HAMA OTpaXKeHne BbPXY MYHKLMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa namMapuHa He moraT Ja ObaaT Hamb/JHO
emainnupanu. Mo Tasn npuunHa Te moraT ga 6baat rpanasu.
KoposunoHHaTa 3alinta He ce B/oLasa oT TOBa.

MNpenapaTu 3a nouncTeaHe

3a na He noBpeanTe pasinUYHUTE NOBBPXHOCTY C NorpeLleH
npenapart 3a nouncTeaHe, crHntogaBariTe ciefHUTe ykasaHus.

Mpu nouncteaHe Ha pypHaTa He U3non3eanTe

ocTpu unn abpasnBHU CPeacTBa 3a M3MMBAHE,

MyeLln npenapatn C BUCOKO ChObPXaHWe Ha ankoxor,
abpasnBHU OU,

BOAOCTPYMKM UM NAaPOCTPYNKMN.

He muiiTe oTaenHUTe yacT B CbAOMUAIHA MallnHa.

[Mpean NbpBOTO M3M0A3BaHE Ha reOUTE MM M3MMBaNTe cTtapare/iHo.

M3kntouBaHe: HatucHeTe OyTOH KoY O-m, AOKATO HE M3racHe
CYMBOJ/TBT O-m.

YKasaHue

m MoxeTe No BCAKO BPEMe [a HacTpoliBaTe Tanmepa v vyaca.

m Cnef cnupaHe Ha Toka HacTpoeHata 3alluTa oT feua ce
n3TpUBAa.

YnnbTHeHue MouncTeTe ¢ BnaxHa kbpna. MNoacylwaeaiTe ¢
MeKa Kbpna.

BbTpewHocTt [MouncTeTe ¢ Tonna Boga wWan pa3TBOP Ha OLET.

Ha ¢ypHaTa Mpu cunHo 3ambpcAsaHe: 3nonseainre npena-
par 3a NoYMCTBaHe Ha (ypHM CaMO BbPXY OXna-
[EHN NOBbPXHOCTU.

CTbKneH MouncTBanTe ¢ Tonna Boda U Manko NoYmcTBall

nna¢oH 3a npenapar. [loAcylwasante ¢ Meka Kbpna.

namnara Ha

¢ypHaTta

JonbAHUTeNHU HakucHeTe B pasTBOP Ha npenapar 3a
NpUHaANEMHOC nouvcTeaHe. Mounctete ¢ ueTka Unm ruoa.
™

AnymuHueBa He a muiiTe B cbaoMuAnHa malumHa. Hukora He

TaBa 3a neyeHe W3Mo/3BaTe NoYMCTBaLUM npenaparti 3a ypHa.

(no nopbuKa) 3a aa npeaoTBpaTUTe HaapackBaHe, HUKora He
[IOKOCBanTe MeTa/HUTE NOBBPXHOCTU C HOX UK
noanoBeH ocTbp nNpeamet. MouncTeanTte ¢
BNaXHa Kbprna 3a Npo3opun nuin MukpodasepHa
Kbpna 1 Masko no4yncTeall npenapaT camo B
XOpW30HTaNIHa nocoka. loacyuwerte ¢ Meka
kbprna. He nsnonssaiite abpasusHu npenaparty,
Apackatum reou nnm rpydmn Kbpnu 3a
nouncTeaHe. LLle HagpackaTe TaBaTa 3a nevyeHe

MaHen ot [TouncTBanTe ypeaa ¢ Boaa v Maako noyncTeall

BUMCOKOKauecTB rnpenapat. TbpkaiTe BUHArK napanenHo Ha

eHa cTomaHa ecTecTBeHuTe Lapku. MiHaue morar ga ce nosny-
yat gpackoTtuHu. [NoacylwaBanTe ¢ Meka Kbpna.
KoTneHua Kambk, MagHuHaTa, ynoputute netHa
1 neTHaTa oT 6enTbuM fa ce NoYncTBaT Hesa-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He nanonssante abpa-
3VBHW NpeaMeTu, Apackalliy rsov unm rpyon
Kbpnu. VIHOKCOBKTE NNOTOBE MoraT Ja ce Nonaun-
pat CbC crneuvanHu npenapatu. ChononasariTe
YKa3aHunATa Ha npoun3BoanTenAa. CI'IeLlI/Ia}'IHl/ITe
npenapary 3a NoUYNCTBaHe Ha MHOKC MOXEeTe aa
cv HaBaBuTe OT LieHTbpa 3a 00Cy)KBaHe Ha K-
E€HTU UK B creumanmManpaHnuTe MarasuHu.

O6esonacABaH AKO € MOHTMPAHO CLOPBXEHWE 3a AeTCcKa

e 3a pgeua(no  3awwmTa Ha Bparata Ha (ypHata, npeau

nsbop) nouncteaHe To TpAdBa Aa Obae AEMOHTVPAHO.
HakncHeTe BCUUKM AeTaiamn oT U3KYCTBEHU
maTepuanu B TOMb/A pasTBOP Ha NnoyvcTBall npe-
napar 1 cnea ToBa rm noumcTeTe ¢ rvba. MNoacy-
LaanTe ¢ Meka Kbpna. CUIHO 3amMbpCeHo
CbOPBXKEHMNE 3a AeTcKa 3alluTa MoXe [a He
(hyHKUMOHMPa nobpe.

FoTBapcku YKasaHuA 3a noaapwbkkara v NOYNCTBAHETO e
nnot HamMepuTe B YMbTBAHETO 3a ekcrnioatauma Ha
Bawwna nnor.

Emannupanu u [louncrearite ¢ Tonna Boda v Masko NoymcTaall

nakuMpaHu npenapar. [NoacylwaeaiTe ¢ Meka Kbpna.

NOBbPXHOCTH

ByToHHM MoumncTBaiiTe ¢ TOoNna BoAa U Masko NoYMCTBaLY
npenapar. [MNoacylaeaiiTe ¢ Meka Kbpna.

CTBbKNO Ha Moxe aa 6bae NoUYMCTEHO C Npenapar 3a

¢ypHaTta CTbKN0. He nanonaeavite arpecunBHM NOYNCT-

BallK npenapaTy UIn OCTPU METaTHW NPeaMeTu.
Te morar Ja nospeaAt v Aa HaapackaT NoBbpX-
HOCTTa Ha CTbK/I0TO.
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OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
Mpv nouncTBaHe MoXeTe aa uasaaute nocraskute. OypHara
TpABsa ga Obae oxnaaeHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

1./l3gbpnavite noctaBkara OTA0AY Manko Hanpend. aBagete
yObMKUTENHUTE WNGTOBE B AONHATa YacT Ha nocTaBkaTa oT
oTBOpUTE 3a 3akpeneaHe (Durypa A).

2.Cnep TOBa NOBAMUrHETE MOCTaBKaTa U BHUMATENHO A n3Bagete
(®urypa B).

E

o W ¢

QA

MouncTeTe NOCTaABKUTE C NOUYUCTBALL Npenapar 1 roa. MNpu cuiHo
3aMbpcABaHEe U3N0N3BanTe yeTka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. BkapaiTte BHUMATENHO ABETE KYKUYKM B FOPHUTE AynKu. (Durypu
A-B)

E
0 0

A MorpeLieH MoHTaM!

Hukora He ABWXKETe NOCTaBKarta, Npean ABETe KYKUUKK Aa ca
Hamb/AHO BNA3AW B FOPHUTE Oynku. EMaiasT Moxe aa ce
nospean n aa ce cuynu (dGurypa C).

2. [IgeTe Kyknukm TpAOBa fa ca 3aKayeHun U3LUANO B FOPHUTE OyNKU.
Cera agpbnHeTe nocraskara 6aBHO M BHUMAaTENHO Hadony U A
okauyeTe B AonHute aynku (Gurypa D).

3. OkaueTe aBeTe NOCTaBKM Ha CTPaHWYHUTE CTEHWN Ha dypHaTa
(Durypa E).

[Mpy NpaBUAHO MOHTMPAHW NOCTaBKKU, PA3CTOAHNETO Mexay nserte
FOPHN HMBa € NMOo-TO/IAMO.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

Mpu noyncTBaHe 1 3a AeMOHTUPAaHe Ha CTbkaarta Ha Bparara
MOXeETe [a OTkauuTe Bparara.

Bcaka ot naHTUTe Ha BpaTtaTta Ha dypHaTta nMma eanH OCUrypuTeneH
noct. KoraTto Teaun 10CTOBe ca 3atBopeHu (dur. A), BpataTa Ha
dbypHaTa e 6nokmpara. Ta He moxe aa 6bae oTkauyeHa. Korato
OCUIYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOJSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpatata (cdur. B), naHtTuTe ca 6nokupaHu. He moxeTte na
3arBopuTE.

2\ onacrocr or HapaHABaHe!

KoraTto naHTuTe He ca 6/0KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofama cua.
BHumaBaiitTe ocuryputenHute 10cToBe BMHarn Aa 0baat Hamb/HO
3aTBOPEHU, CLOTB. NPW OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObaaT Hamb/HO
OTBOPEHM.

OTKauyBaHe Ha BpaTtaTta

1. OTBOPETE HaMb/HO BpaTaTta Ha ypHaTa Ha neykaTa.
2.OTBOpPETE 1 ABaTa 3alUMTHKU S10CTa OTABO M OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTtarta Ha (ypHarta 40 ynop. XBaHeTe A C ABETe
pblie OTNABO M OTAACHO. 3aTBOpETe A Olle Masko U A nsBaaeTe

(cbur. B).
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3aKauBaHe Ha BpaTaTa 4.MNosanrHeTe 1 naabpnante cteknoto (gur. C).

3akaueTe OTHOBO BpaTarta Ha dypHara rno oépareH pef.

1.[pu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
OBETe MaHTV ga BAM3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAOGBa Aa ObAaT 3akayeHu v oT ABETE
cTpaHu (cur. b). Z <

y ﬁ

T

W

[TouncteTe cTbknarta ¢ npenapar 3a CTbK/I0 U Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoxXe Aa Ce MpbCHe.
He nanonssante CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UKW ApacCKalln
no4yncTealln npenapatn.

3. aBarta ocuryputenHun nocta ga 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(cour. B). BaTBOpETE BpartaTa Ha dypHarta. MoHTaM

|

[Mpn MOHTaXKa BHMMaBanTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/IABO NoA Haamuca
“right above® Ha rnasarta.

1. 1b3HETE nonerato CTbKAOTO Hagdag (ur. A).

2.T11b3HeTe nosierato ropHOTO CTHK/IO Ha3ad B ABarta Kpenexa.
[naakaTta NoBbPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (dur. B).

/\ Onacocr or Hapanseane!

Korato BpaTata Ha ypHaTa HeouakBaHo Ce 0TKauu Uin HAKOA OT
naHTUTE Ce 3aTBOPU, He NunaiiTe naHTata. OageTe ce Ha LeHTbpa
3a OéCﬂy)KBaHe Ha KJIMEeHTW.

JleMOHTaM M MOHTaM Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa 3. MocTaseTe Kanaka u NpUTHCHeTe.

3a I'IO—,ElOépO NMoYnCTBaHE MOXETE Aa AEMOHTUPATE CTbK/1aTa Ha 4. 3akaueTe BpaTtaTa Ha d)ypHaTa.
Bparara Ha ypHaTa.

Usnonseante pypHaTa camo cnep KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
JemMoHTam npaBUITHO.

1. OTkaueTe BpaTaTta Ha ypHaTa 1 A nocTaBeTe ¢ ApbKkaTa
Had0/1y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe kanaka OTrope Bbpxy BpaTtata Ha dypHarta. 3a Tasu
Len npuTUCHeTe BAIABO U BAACHO C NMPbCTUTE e3MyeTo (dur. A).

3.lloBanrHete 1 naabpnante rOPHOTO CTLKAO (dur. B).

AN B|
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HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [ageHo ACTUe He cTaHe onTUMasHO AoBpo, MonA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HALLIETO rOTBAPCKO
cryano. Tam e HamepuTe MHOro ChbBETU 1 yKasaHWA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHnte peMoHTK ca onacHu. Camo 0OyueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTVM MOXe [a U3BbpLLIBa
PEMOHTY.

MNMospena Bb3morkHa npu- lMomoLl/yKasaHHuA
YMHa
®OypHata He Mpennasutenat [lornegHeTe B KyTUATa 3a
dyHKLMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasutenu, 3a ga ycraHo-
BUTE Jav NPEAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha MpoBepeTte nann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHWE WK ApY-

rMTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMpPAT.

VHavkaumwata 3a CnupaHe Ha HacTpolite HaHOBO Yyaca.

BpPEMETO MUTa TOKa.

®ypHarta He Vima npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTU

3arpasa. KOHTaKTuTe. PBKOXBATKUTE Ha KOYOBETE
B ABETE MOCOKMN.

BHumaHue!

AKO MpexoBuAT kabes ce nospeaun, Tol TpAdBa aa ce CMeHu oT
npoun3BOAMTENA, OT HeroBaTta KanmeHTcka cnyxoa unv ot Apyro
KBanMduumpaHo nuue.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, Ta Tpadsa Aa 6bae

CMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCTaBuTe TOMI0YCTONUMBI PE3EPBHM

KPYLWKW OT 40 Barta oT LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KINeHTn nnn ot

cneuvanuanpaHnTe marasuHu. 1anona3sante caMmo Te3n KpyLUKK.

/\ onacrocr ot Toxos yaap!

MskntoueTe npeanasutena ot TabnioTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa ¢ypHa, 3a aa
npenorsparnTe nospeaun.

2. Pa3BuinTe cTbk/eHuAa Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABoO.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ Apyra oT CbLymA Tum.
4. 3aBUITE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe Kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETe npeanasuTens.

CTbKnNneH Kanak

MoBpeneH CTbKNeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lie Noslyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a 06CcnyMBaHe Ha KINMEHTU

Korato ypeasT Bu TpAabBa na Obae peMOHTMPaH, HaWnAT LUeHTbP
3a 06cnyXBaHe Ha KMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
HaMmupame nofodasallo peleHne, 4opy U Ja U3OErHeM HEHYXXHOTO
noceLieHne Ha TeXHULIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpun oBaxaaHeTo, MO, MOCoYBaTe NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
1 npounsBoacTBeHna Homep (FD-HoM.), 3a ga MOXeM aa Bu
o0cnyxum KadectseHo. MaeHTudmkaumnoHHarta tTadesnka ¢
HOMeparTa e HaMmepuTe OTCTpaHW Ha BpaTaTta Ha dypHarta. 3a aa
He TpAGBa Ja TbpCcUTe OBrO MPU HyXAa, MOXEeTe Aa BbBeaeTe TyK
[aHHUTE 3a BalmA ypea 1 TenedoHHNA HOMEpP Ha LieHTbpa 3a
00Cny)XBaHe Ha KAUEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LUeHTbp 3a obcnyeaHe Ha
KINUEeHTU T

VimaiiTe npeaswua, Ye NoceleHNeTo Ha CePBUSHMA TEXHWK B Cydai
Ha HenpaBwIHO 0OCNyXBaHe HAMa Ja e 6es3nnaTHo 1 nNpes
rapaHLUMOHHMA Nepuoa.

[laHH1TEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLE
HamMepute B NPUIOXEHNA CMNCHK.

JloBepeTe ce Ha KOMNETEHTHOCTTA Ha Npom3BoAnTeNd. Taka Wwe cTe
CUTYPHW, Ye PEMOHTLT e Obe U3BBLPLUEH OT 00yYeHU CepBU3HA
TEXHUUW, KOUTO pasnonarart ¢ OpUrnHaiIH1n Pe3epBHY YacTh 3a
Bawwa ypegn.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

TyK Lle nonyynte CbBETU Kak Aa NecTuTe eHeprua npu nevyeHe un
MbPXEHE U KaK NpaBW/IHO Aa U3XBbPATE ypena Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAeavite pypHaTa camo Toraa, Korato e ykasaHo B
peuenTata Ui B TabaMUMTE Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoarauma.

m /13nonssaiite TbMHW, aKUPaHn B YePHO WK eMainimpaH Tasu.
Te noemart TonnmHata ocodeHo foobpe.

m OTBapnarTe Bpartata Ha pypHaTa No BpeMe Ha npecTonBaHe,
neyeHe UNu MbpXXeHe Bb3MOXHO Han-pAaaKo.

®m HAkonko cnagkuwa Ha-nobpe e nanedyete eavH crnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o To31 HaunH ce HamasnABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTopuA cnaakuw. MoxeTe 1 ga BkapaTte 2
npaBoObIbAHK GOpPMK eaHa Ao apyra.

= [1py No-ObArM BPEMEHA Ha NMPECTON MOXETe Aa U3K/IYUTE
dypHata 10 MMHYTM Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon 1 aa
N3M0N3BaTe ocTarbyHaTa TonMHa 3a Aonuyaxe.

MU3xBbpnsaHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
oTNagbyHU NPOAYKTH

M3xBbpreTe onakoBkaTa Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnagbytm
NPOOYKTU.

Tosu ypen e 0003HauYeH B CbOTBETCTBME C eBporneinckara
ampekTmea 2012/19/EC3a cTtapu eNeKkTpU4eckn u
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun aMpekTuBa pernameHTpa BamaHuTe B paMkuTe Ha
EC npaBvna 3a npvemaHe 1 U3Nos3BaHe Ha cTapu
ypean.

MpeanucaHua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHCNOPTUPaHETO

3akpeneTe BCUUKM NMOABMKHN AETalN B U BbPXY ypeaa ¢
nsonupbaHad, KOWTO He 0CTaBA Ciaean cnen OTCTPaHABaHETO My.
MocTaBeTe BCUUKM NPUHAANEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAE/IEHNA C NMOKPUTK C Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTuTe NoBpeamn no ypeada. lNocrasete KapToH Uan
nonobeH maTepuan Mexay npegHaTa u 3agHata cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTPEelHaTa cTpaHa Ha CTbkieHarta
Bpata. 3akpeneTe BpaTtaTa Ha dypHaTa KbM CTPAHWYHUTE CTEHU Ha
ypena CbC 34paBu JIENEHKN.

[MaseTe opurnHanHaTa onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTte
ypena B opuriMHanHata onakoska. CvontoaaBaiTe CTpenknTte 3a
OpUWeHTaUMA Npu TpaHCNopTUPaHe Ha OpUrMHanHaTa onakoBKa.

KoraTo OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBKka, 3a aa My
ocurypuTe gocTarbyHa 3alimTa OT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupariTe ypeaa B n3npaBeHo nosoxexue. He
3acTonopsaBalTe ypeaa 3a ApbXkarta Ha Bpartata Win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3ad, NOHexe Te morat ga ObaaT noepeaeHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NpeaMeTn BbpXy ypeaa.

U3npo6BaHO e B HalLeTO roTBapCcKo CTYAUO

TyK e Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMa/IHUTE HACTPOIKK 3a
nNpurotBaHeTo UM. LLle B 06ACHUM KO HaumH Ha HarpABaHe 1 KosA
Temneparypa ca Hai-noaxoaAaum 3a BaweTo Actue. MNonyuaBaTe
NMHGopMaumA 3a NOAXOAAMNTE NPUHAANEXHOCTM U Ha KOE HMBO
TpAdea aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBate ChBETM 3a CbAOBETE U 3a
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroitHoCcTUTe B TabnuLaTa ca B cuia 3a noctaBAHe B CTydeHa u
npasHa kamepa.
MoarpaBaiTe NpeaBapuTesHO Camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuuute. MNoKpUiTe OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efsa ciel NpeaBapuTesHoTO NOArpABaHE.

= YKazaHuATa 3a BPEMETO B TabnmuuTe ca OPUEHTUPOBBYHM. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO U OT CbCTOAHMNETO Ha XpaHUTE/THUTE
npoayKTun.

= VI13nonsBarite NPUHAANEXHOCTMTE OT OKOMIM/IEKTOBKATa Ha
ypena. JombaHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTN MOXETe Aa Cn
HabaBWTe KaTo crneunasiHm npMHaanexxHoCcTn B
cneunann3npaHnTe MmarasuHn namn Ot LeHTbpa 3a OéCf'IY)KBaHe Ha
KNNEHTH.

Mpean ynoTtpeba nssaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
N KyXHEHCKUTE CbOBE, KOUTO HAMA [a ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonaeante TONA03alUTHN PbKaBuLUM, KOrato
n3Baxkaare ropewn npnHaane>xXHoCTn nan CbaoBe OT Kamepara.
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CnaaKvLln v cnagKu

MeuyeHe Ha eAHO HUBO

[Mpn neueHe Ha cnaakuWy 1 TOPTU Hak-0oOpPK pPesynTaTn ce
MosyyaBaT C roOpHO W [OMHO HarpAsaHe o .

[Mpn neueHe ¢ 3D ropetl Bb3AYX nocraBeTe NpUHaAIEXHOCTUTE
Ha cneaHuTe HUBA:

m Cnagkuwu BbB hopma: Hueo 2

m Cnagkuwm Ha Tasa: Hueo 3

MNMeueHe U NbpHeHe Ha NnoBeye HUBa
Wanonaeaiite [@ 3D ropely Bb3ayX.

Huea 3a nocTaBAHe MpuW NeYeHe 1 MbPXEHe Ha [BE HUBaA:
m YHuBepcanHa Tasa: Hueo 3
m TaBa 3a neyeHe: HuBo 1

AcTnA, KoUTO Ce NOCTaBAT €4HOBPEMEHHO BbB (hypHaTa Moxe aa
He ca rotoBs e4HOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e Hamepute onpeaeneH n3bop oT ACTUA.



dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHn ca TbMHUTE (DOPMM 3a NMeyeHe oT MeTasl.

Mpw cBeT/IMTE OPMU 38 NMeYeHe OT ThHKOCTEHEH MeTas WUam npw
CTbK/IeHUTE (hOpMU BpemeHara 3a neyeHe ce yabixasar u
CNafKUWBLT He ce Uanunya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate aa uanonspate GOpMU OT CUIMKOH, OpUEeHTUpaliTe ce
cnopen AaHHuTe 1 peuentuTe Ha npoussoantensa. CUNMKOHOBUTE
HOPMKM YECTO MbTK Ca NO-MasIKM OT HOPMasTHUTE (DOPMU.
KonuuecTtBaTta TeCcTo 1 gaHHUTE OT peuenTtaTa moraTt aa ce
pasnuyaear.

Tabnuumn

B tabnuuute Lile HamepuTe ONTUMaNHWA BU/ Ha HarpsaBaHe 3a
PAasNIMUHUTE CNaakuLy 1 cnadku. Temnepartyparta v BDeMeTo Ha
neuyeHe ca 3aBUCUMM OT KOIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3all0 B TAbAMLMTE Ca NOCOYEHW ANANa3OHU.
OnuTaiite NbPBO C NO-HWUCKAaTa CTOMHOCT. lNo-HucKkaTta Temnepartypa
[laBa no-paBHOMEPHO UsnuuaHe. Korato e Hy)xHo HacTpoiBaTte
cneagallmA MbT Ha Mo-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 go 10 MMHYTH, ako
n3non3Barte NpeaBapuTesHoO 3arpABaHe.

JonbaHnTtenHa uHdopmaumvs e otkpueTe B CbBETH 3a MNeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuuuTe.

Cnaakuium BbB popma dopma Buco- Bua Ha Temnepaty [MpoabnwuTenH
YuMHa HarpfiBa- pa, °C OCT, MUHYTH
HeTo

OOBVKHOBEH KeKc Kpbrna opma 3a kekc = 160-180 55-65

®UH KeKC (POHIMB CrnaakuLL) Kpbrna opma 3a Kekc 2 O 155-175 65-75

Bnat 3a TopTa ¢ pvd TaBMYyKa 3a neyeHe c pasrnodAaema 1 = 160-180 30-40
o06BMBKa

Bnat 3a TopTa oT 6bPKaHO TecTo ®dopma 3a 6nar O 160-180 25-35

BuckeuteHa TopTta TaBMuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodsema O 160-180 30-40
obBuBKa

[MnogoBa WM CMeTaHoBa TOpTa, TECTO 38 TaBWuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema 1 O 170-190 70-90

6natose 006BMBKa

®UH NNodoB Cnagkul, OT TECTO 3a KEKC  TaBMyKa 3a nedeHe ¢ pasrnodaema 2 O 150-170 55-65
006BMBKa

MuKaHTHW cnagkuln Hanp. coneHa Topta/ TaBuuka 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema 1 O 180-200 50-60

KWL/, KEKC C NyK) 006BMBKa

* [la ce ocTaBuM cnagkuwa aa n3ctnuHe okosno 20 MUH. BbB GypHaTa.

CnagKvwim Ha TaBa AdonbnHuTenHu npuHagnem- Buco- Bua Ha HarpA- 3apjapeHa Temne- [MMpoabnmuten
HOCTHU UuMHa BaHeTOo paTtypa, °C HOCT, MUHYTH

BbpkaHo TecTo nnm TeCTO C MaA CbC YHuBepcanHa Taea 3 O 160-180 25-35

cyxa nibHKa "
AnymunHueBa Tasa 3a neveHe* + 1+3 150-170 35-45
YHUBEpPCa/Ha TaBa™*

BbpkaHo TeCTO unm Tecto ¢ mMana ¢ YHuBepcanHa tasa 3 O 140-160 40-50

MPECHM NNON0BE AnymuHveBa Tasa 3a neyeHe* + 1+3 130-150 50-60
yHuBepcanHa Tasa**

BrckBuUTEHO TECTO (C NpeaBapuTeHO YHuBepcanHa tasa 2 O 170-190 15-20

noarpABaHe)

MneteH KosyHak, - 500 r BpalwHo YHuBepcanHa tasa 2 O 160-180 25-35

LLlonen, - 500 r OpatHo YHuBepcanHa Tasa 3 O 160-180 50-60

LLloneH, - 1 kr 6paLHo YHuBEpcasHa taea 3 O 150-170 90-100

LLpynen, cnagbk YHuBepcanHa Tasa 2 O 180-200 55-65

Muua YHuBEpcanHa taea 3 O 180-200 20-30
AnymunHneBa TaBa 3a neyeHe* + 1+3 150-170 35-45

yHMBEpPCasiHa TaBa**

[OMbAHUTENHM TaBW MOXETe Aa 3akynuTe OT LUeHTbpa 3a 00C/yXBaHe Ha KANEeHTU UK OT CneunannanpaHnTe MarasuHu.
** [py NeyeHe Ha [Be HWBA BMHAry NOCTaBANTEe YHMUBEpCca/iHaTa TaBa Haj nauTkata Tasa.

Xnab6 u semenu
AKO He e NoCoYeHo Apyro, ypHaTa BuHarn Tpadea aAa ce
noArpABa nNpeaBapuTesiHoO Npu neyeHe Ha xnao.

Hukora He HanuBaWTe BoJa AMPEKTHO B ropellarta dypHa.

Xna6 v semenu HdonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, [poabmxuTenH
NEeMHOCTH BaHeTo °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ maa - 1,2 kr 6patiHo YHuBepcanHa Tasa 2 () 270 8
190 35-45
XnAab c keBac - 1,2 Kr 6palHo YHuBepcanHa Tasa 2 (] 270 8
190 35-45
3emenn (Hanp. pwxeHn xnedyeta) YHuBepcanHa Tasa 2 = 200-220 20-30

15



Ope6Hun neunsa JoNbAHUTENHU NPUHAANEMH- BucouunHa Buna Ha HarpA- 3apnapgeHa Temne- [MpoabnMUTENH
HOCTH BaHeTo patypa, °C OCT, MMHYTH

Cnanku YHuBepcasiHa Tasa 3 O 150-170 10-20
AnymunHneBa TaBa 3a nevyeHe* + 1+3 130-150 25-35
YHUBEpPCa/Ha TaBa™™

Llenyskn YHuBepcanHa TaBa 3 70-90 135-145

Exknepwu YHuBepcanHa Tasa 2 O 200-220 30-40

OpexoBKu YHuBepcanHa TaBa 3 O 110-130 30-40
ANyMUHVEBA TaBa 3a nedyeHe* +  1+3 100-120 35-45
YHUBEpCa/HA TaBa™**

XnnAagoancTHO Tecto YHuBepcanHa Tasa 3 190-210 20-30
AnymunHneBa TaBa 3a nevyeHe* + 1+3 180-200 25-35

yHVuBEpCcanHa taBa**

LOomb/HUTENHM TaBy MOXEeTe [a 3aKynuTe OT LUeHTbpa 3a 00C/yXBaHe Ha KANEeHTW UK OT CNeunannampaHnTe MarasuHu.
** [pu NeyeHe Ha ABe HWBA BMHArV NOCTaBANTE YHMBEpCanHaTa TaBa Haf nauTkata Tasa.

CobBeTH 3a neyeHe

KoraTo neueTte no peuenra.

OpueHTupainTe ce No gaHHUTE B Tabnvuara 3a neyeHe 3a NogoGHO NeyrBo.

OnpefeneTe M No TakbB HAYMH, Ye
KEKCBT fa e JoOpe naneueH:

Mpoaynuete okono 10 MMHYTK Npean KpaA Ha 3a4adeHoTo B peLenTata BpeMe C ObpBeHa
K/leuka Hal-Bucokarta Touka Ha cnagkuiia. Korarto no kjeuykara Beue He nosnensa TecTo, ciaf-
KULWBT € rOoTOB.

CnagkvwsbT ce pasnaga.

Cnefasalmna msT U3NON3BANTE NO-MaIKo TEUHOCT WK HACTPOITE TeMnepaTyparta Ha dypHaTa ¢
10 rpaayca no-Hucko. Crnassaiite ykasaHuTe B peLenrtara BpemeHa 3a ObpkaHe.

Cnagkvwst ce nosyyn B cpenarta BMCOK, a
no KpaA No-HUCHK.

He maxeTe ¢ MasHMHa nNpbcTeHa Ha hopmaTta. Cnea neyeHeTo BHMMATENHO OTAeneTe cnaa-
Kua ¢ HOX.

CnagkvwbT cTaBa TBbpAE TbMEH OTrope.

Bkapatite ro no-abn6oKo, MséepeTe No-HMCKa TeMnepartypa u nedyete ciagkua Masko no-
ObNro.

CnagkunwsT e npexKaneHo Cyx.

MpoBuite ¢ Kneyka 3a 3bOU MaKK Jynuuum B roToBUA CnaakuL. MNocne 3aneiite ¢ naoaosus
COK Wnu ¢ ankoxona otrope. Cnensawma nuT u3bepete temneparypa ¢ 10 rpaayca no-sMcoka
1 CbKpaTeTe BPEMETO Ha NneyeHe.

XnAGBT UK CnagkuwbT (Hanp. cnagkuw
CbC CMPEHe) narnexaar Aoope, HO ca Kau-
caBuv OTBbTPE (HeaousneyeHu, npeceyeHmn
OT BOOHW MBULN).

Cnensawima mbT UBMNOA3BANTE NO-Ma/IKO TEYHOCT 1 NeveTe Masiko Mo-AbAro Nnpwv No-H1UCKa Tem-
nepatypa. MNpu cnagkulln CbC COYHO MOKPUTME MbPBO NpeaBapuUTenHO nanedyeTte gonHaTa
yacT. MNopbceTe ¢ GageMmn nav TPOXMUKM 1 Clea ToBa noctaseTe oTrope nokputueto. Cnas-
BaliTe peuUenTuTe U BpeMeHaTa Ha neveHe.

MeunBoTO € HePaBHOMEPHO MOTbLMHASO.

N3bepeTe Manko No-HUCKa Temneparypa, Taka neymsBoTo We cTaHe no-pasHoMepHo. MNeyerte
UYBCTBUTE/IHOTO MEYMBO CHC 3arpAsaHe otrope/oTaony (O Ha eaHo HKBO. W nanusawarta
OTCTPaHU xapTua 3a NneyeHe MOoXe Aa NoBAWAE Ha LUMPKYJauMATa Ha Bbaayxa. BuHaru pexere
XapTnATa 3a nevyeHe ToO4YHO NO TaBaTa.

[1040BVAT CNAAKULL € NMPEeKaEHO CBETH
oTAONY.

CnenBaluna MbT MbXHETE cnadkuiia ¢ eHO HMBO MO-HUCKO.

[11000BMAT COK MpesnvBa.

Cnepnpalma mbT, ako e Ha/vuHa, M3non3eante no-abndoka YHUBEpCalHa TaBa.

Masikute cnagkv oT TeCTO C Mas npwu neve-
HETO 3asiensar eaHa sa apyra.

Pa3cToAHNeTo OKo/o BeAKa cnaaka TpAadsa aa e npubn. 2 cM. Taka ce ocurypasa AocTaTbuHO
MACTO 3a crlagkuTe Aa morar Aa OyxHaT 1 [a ce uanekar paBHOMEPHO.

[Teknn cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHaTa
TaBa NeymBoTO € NMO-TbMHO OTKOJIKOTO B
AonHarta.

3a neueHe Ha HAKOMKO HWBA M3non3saiite BuHaru 3D ropety Bb3ayx [@). EQHOBPeMEeHHO mbx-
HaTUTe TaBW He ca roTOBM MO e4HO U CbLLIO BpeME.

[1pn neyeHe Ha COYHM cnagkuwn ce nos-
BABa KOHAEH3MpaHa Boaa.

Mpu neyeHe noxe ga ce odpasdysa BoaHa napa. Ta u3nusa Haa BpaTata. BogHarta napa moxe
[la BNe3e B KOHTaKT C NaHena 3a ynpaBieHne Uam CbC CbCeaHnTe MedenH NoBbPXHOCTN U Aa
Ce OTTeuye BbB BMA HA KOHAEH3. ToBa € (M3NYHO ABNEHNE.

Pu6a, nTuumn, meco

KyxHeHCKM cbaoBe

MoxeTe ga nsnon3eaTe BCUYKM TOMIOYCTONUMBY CbAOBE. 3a

[TocTaBanTe cbaa BMHArKM B cpeaarta Ha ckapaTa.

MocTaBAiTe ropeLnTe CTbKIEHN ChAOBE Ha Cyxa NOAN0XKA.
KoraTo noanoxkarta e BiaxkHa Wiy CTydeHa, CTbK/I0TO MOXe [a ce
cnyka.

ronAMo NMo pa3Mepun neyeHo e noaxogdla yHmsepcaaHa Tasa.

MeueHe

Hall-noaxoaAuim ca cTbkneHute cbaose. [orpmxkeTe ce KanakbT 3a
ObnOoKuMA CbA Ja nacsa 1 Ja ce 3atsapa aoodpe.

Korato nsnonssare emainimpanu Abi00oKy Cbaose, [oNeiTe Maiko
noBeye TeYHOCT.

Mpu ObNOOKM CHOOBE OT MHOKC XpaHata He ce 3anunya 0CoBeHo W
MECOTO MOXeE [1a HE € CbBCEM roTOBO. YALIXETE BPEMETO 3a
NPUroTBAHE.

ﬂaHHVI B Taénmume;
Cbaose 6e3 kanak = OTKpUTK
CbOoBe ¢ Kanak = 3akputn
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[ob6aBeTe Masiko TEUHOCT KbM HETTLCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbhaa
TpAbBa fa Obae NOKPUTO OKOMO V2 CM.

3a 3agyleHo nonente oOUIHO TeYHOCT. JJbHOTO Ha cbaa TpAdBa
na 6bae nokputo okono 1 -2 cm.

KonnyectBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCUMMOCT OT BM1aa Ha MECOTO U
martepvana Ha cbia. Korato npuroteate Meco B eManampaH
ObnookK Cbl, € Hy)XHa MaJIKO noseye Te4YHOCT, OTKOJIKOTO 3a
CTBbK/1IEH CbA.



[bnO0KM MHOKCOBM CbOBE C Kanak ca c orpaHuyeHa npuroaHoCT.

MecoTo Bpu nNo-6aBHO 1 ce npenuya no-Manko. anonssaire no-
BMCOKa Temnepartypa w/unv no-abaro Bpeme Ha npuroTBaAHe.

YKasaHu1A 3a neyeHe Ha rpun
MeyeTe BMHArV Npu 3aTBopeHa dypHa.

Moarpeiite NpeaBapuTeNiHO rpuia OKoAo 3 MUHYTKU, Npean aa
CNOXUTe NPOAYKTUTE Ha ckaparta.

MocTaBeTe NPOAYKTWTE HanpaBo BbpXy ckapaTta. OTaenHo napye
ce nanuya Hait-nodpe, Korato e NoCTaBeHo B cpeaHaTa 30Ha Ha
ckapara. NoctaBeTe AOMb/IHUTENHO YHMBEPCANHaTa TaBa Ha HUBO
1. CoOKbT OT MecoTo ce choupa n dypHaTa octasa no-yucTa.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAGBa [Ja ce NOoCTaBAT Ha HMBO 4. [lpu
BMCOKUTE Temnepartypv Te Ouxa Morav ga ce geopmupar u npwu
n3BaXJaHeTo UM [a NoBpeaAT KamepaTa.

[To Bb3MOXHOCT M3bupanTe egHakBo rosieMun napyerta 3a neyexe.
Taka Te ce npenuyart paBHOMEPHO 1 ocTaBaT co4yHun. [loconete
CTEeKOBeTe efBa cnea U3nuyaHeTo.

OB6bpHeTe NpoayKTUTE Cnea 3 OT onpeae/ieHoTo Bpeme.

HarpaBalloTo TANO Ha rpuna HeNpPekbCcHATO Ce BK/IOUBA U Cce
n3knuBa. Toea € HopMmanHo. Kosiko 4ecTo cTaea ToBa, ce
onpenena oT nsbpaHarta CTeneH Ha rpuna.

Meco

O6bpHeTe napuetara MECO C/ell U3TMUYaHe Ha NnosioBrHaTa Bpeme.

Cnen v3nuyaHeTo ocTtaBeTe MecoTo aa npectou owe 10 MUHYTK B
N3KtoYeHara, 3atBopeHa ypHa. Taka MECHMAT COK MOXe Ja ce
pasnpenenn no-noodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anymMmH1MeBo hoIno 1 ro
ocTaBeTe ga npectom 10 MUHYTM BBB hypHaTa.

HapexeTe Ha KPbCT KoXarta Ha CBUHCKOTO NEYeHO U
MbPBOHAYa/IHO IO C/I0XEeTe C KoXXaTta Hado/ly B Cbaa.

Meco Terno

MpuHapnemHocTun Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepatypa °C,

MpoabnmuTenH

cbaoBe 4UhMHa BaHeTo cTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH

FoBewpao meco

[oBexao neyeHo 1,0 kr 3aTBOpEH 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 ] 180-200 160

[oBexao gune, po3oBO 1,0 «r OTBOPEH 1 | 210-230 70
1,5 kr 1 ] 200-220 80

Poctoud, posos 1,0 «r OTBOPEH 1 230-250 50

CtekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa taBa  4+1 ] 3 15

3a neyexHe

TenewKo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 = 190-210 120
2,0 kr 1 O 180-200 140

CBUWHCKO Meco

6e3 Koxa (Hanp . BpaT) 1,0 «r OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

C KOXa (Hanp. nnewka ) 1,0 kr OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

CBWHCKM pedpa ¢ KOCT 1,0 «r 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

ArHellKo Meco

ArHellkmn ByT 6e3 KOCT, CpeHO 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120

Hanma

Pyno ot kanma npuén. 750 r oTBOpPEH 1 180-200 70

HaneHuuku

HaneHunukn YHuBepcanHa taBa  4+1 ™ 3 15

3a rneyeHe
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MTuum

CroiiHocTUTe OT TabnunuaTa BaxaT npu NocTaBsAHe B CTyaeHa
dypHa.

HaHHuTe 3a TernoTo B TabnmuaTa ce OTHaCAT 3a HeHamb/IHEeHMU,
rOTOBW 3a NeyYyeHe NTULN.

KoraTo neyeTte AMPEKTHO BbPXY CKapaTa, NOCTaBeTe yHMBecanHara
TaBa Ha HmBO1.

Ha natnua nnu recka npoduinte Koxata nod Kpwnarta, 3a Ja MOxe
na n3tuya masHuHaTa.

CnoxeTe Uanata ntiua ¢ rbpavTe Haaony BbpXy ckapaTa.
O6bpHeTe NTULATa Cled U3TMYaHeTo Ha [Be TPEeTU OT BPemeTo 3a
neyexe.

MTtuuata cTaBa ocobeHo xpynkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa C Macso, coseHa Boaa uin
NMOPTOKa/I0B COK.

MTrum Terno MpuHaanem- BucounHa  Bua Ha Temnepatypa, °C, [MpoabmKUTENHO
HOCTU U CbA HarpfABaHeTO CTemneH Ha rpuna CT, MUHYTH

MonoBuHkn nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

[Mnnewkn pasdacosku BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6poA BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

[Matnua, uana 1,7 xr Ckapa 2 170-190 80-100

bcka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Manka nywka, uana 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyewkwn BytueTa BcAKO 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100

Pu6a
O6bpHeTe napyetara puba cnen ¥3 onpeneneHoTo Bpeme.

LlennTe pubu He TpadBa Aa ce obpbluart. [ocTaBeTe UanaTa pubda B
nosuumaATa, B KOATO NAyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB (hypHaTa.

[TocTaBeTe NOMNOBMH KapTOd MAN MabK TepMOYCTOVMV]B Cba B
KOpemMa Ha p|/|6aTa, 3a ga ctou ctabusHo.

KoraTo neuete AMPEKTHO BLPXY cKapara, nocTaBeTe
[OMBLIHUTENHO YHMBEpCcasiHaTa Tasa Ha H1Bo 1. COKBT OT NeyeHeTo
Ha pubarta we 6bae yNioBeH U dypHara e ocTaHe uucTa.

Punba Terno MpuHaanew- BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, °C, [Npoabnmuren-
HOCTU U CbA BaHeToO CTeneH Ha rpuna  HOCT, MMHYTH
Punba, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puba Ha wanbu (kotnetw) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neyeHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa aaHHKW 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

N3bepeTe HaM-BIM3KOTO NO-Ma/IKO TEr/1o U yBeaMyeTe BpemeTo.

Mckate na npoeepute gaan neyeHoTo e
rOTOBO.

i3nonaearite TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMUYEH B CreLmannmampannTe Maras3uHin) nam HanpaeeTe
L,npoda ¢ nmbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO € TBbPAO, € roToBO. AKO nojaasa, ce

HyXaae OT Olle MaJlko Bpeme.

MeyeHOTO e NpeKaneHo TbMHO M KOpWY-
KaTta Ha MecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexga nodpe, Ho CoChLT €
3aropan.

Cnepnpalma muT n3depere No-Manbk Cba 3a neveHe uin godaBeTe NnoBeye TEUHOCT.

MeueHOTO narnexaa 4oOpe, HO COChT e
CBETb/1 U BOAHUCT.

CnenBawma nbT I/I36€DeTe No-rofIAM CbA 3a NeYeHe 1 M3Noa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3a1MBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa e hM3MYHO ABNEHNE M e HaMb/IHO HOpMasiHO. ['onAMa YacT OoT BoaHaTa napa uanivsa
npes nsxoda 3a napa. Ta Mo)e aa nonaaHe no no-xnaaHusa naHen 3a ynpaeneHne unm no

CbCenHNTE NMOBBPXHOCTN U Aa Ce OTTeYe Kato KOHAEeHS.

CydneTta, orpeteHu, npeneyeHn ¢unuu

Korato neyeTte AMPEKTHO BbPXY CKapara, nocTaseTe
AONB/IHUTENHO YHMBEPCAa/IHATa TaBa Ha HUBO 1. CDypHaTa we
oCcTaHe yucra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucTeHumATa Ha cy@ieTo 3aBucu OT roneMmHaTa Ha
KYXHEHCKMA Cb 1 OT BUCouMHaTta Ha cydneto. [laHHuTe oT
Tadamuarta ca caMo OPUEHTUPOBBYHMN.

fActune MpuHaanexHocTM ¥ BucounHa Bua Ha HarpA- 3apaneHa Temne- [poabnMuTen-
cba BaHeETO partypa, °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

MyanHr, cnagbk ®opma 3a nyavHr 2 (] 170-190 50-60

Cytne ¢ makapoHu ®opma 3a nyauHr 2 (| 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTteH oT KapTodu OT CypoBU NPOAYKTH, ®opma 3a nyavHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm
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flcTne

MpuHaanemHoctTM 1 BucouuHa

Bua Ha HarpAa- 3apaneHa Temne- [poabnmuten-

cba BaHeTo paTtypa, °C HOCT, MUHYTH
MpeneyeHun ounuun
3anvuaHe Ha 12 6p. dunniikn Ckapa 4 ) 3 4-5
Mpenuuaxe Ha 12 6p. GUANNKn Ckapa 3 ] 3 5-8

foToBM NPOAYKTHU
C'béJ'HO.EI.aBaVITe yKasaHuATa Ha npon3BoanTesia BbpXy ornakoBkarta.

AKO nokpuBaTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTha 3a
neyeHe, BHUMaBanTe xapTuaTa Aa e noaxoaslla 3a Tasun
Temnepatypa. Hanacsaiite ronemvHarta Ha xapTvAata KbM ACTUETO.

Pe3yﬂTaTbT OT U3Nn4yaHeTo e CUIHO 3aBUCKUM OT XpaHarta.
MouepHABAHETO U HEPABHOMEPHOCTTA MOrarT [a ca Haauue v npu
cypoBsara xpaHa.

fActue JdonbnHutenHu npu- BucounHa  Bupa Ha Harpa- 3apaneHa temne-  [poabmkuten-
HaANeMHOCTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

LLpyaen ¢ nnoaoB nbaHex YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 45-55

[MbpxeHn kapTodu YHvBepcanHa TaBa 3 = 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-6areTa Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpw NpuroTBaAHe Ha ObNOOKO 3amMpaseHn ACTUA, YHBepcaHaTa TaBa Moxe Aa ce Jedopmupa. MNpuunHaTta 3a ToBa e ronamara
TemneparypHa pasnvka, Ha KOATO € U3noxeHa. VI3MATAHEeTOo e M3uesHe B npoLeca Ha neveHeTo.

CneuuanHu AcTUa

Mpwn HUckK Temnepatypu ¢ 3D ropeLl Bb3ayX e MOXeTe aa
HanpaBuTE MEKO KMCEeNo MIAKO TOYHO TOMKOBa J0Ope, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

MbPBO OTCTPaHEeTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH, pelleTkara
3a 3aKauaHe WM TeNeCKONMUUYHNTE BoAaun OT Kamepara.

MpuUroTefAHe Ha KUCENO MIIAKO
1.Capete 1 nuTbp MAako (3,5 % masHuHa) u oxnaaete go 40 °C.
2. PasbBbpkante 150 r knceno Mnako (xnagunHa Temneparypa).

3.Mpeneite B KEpaMUYHK Yalln UK B Mankn OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpuiATe ¢ honuo.

4. penBapuTeniHO 3arpente Kkameparta KakTo € NoCOYEHO.

5.[MocTaBeTe vawnte nam 6ypKaHI/ITe BbpXYy Noja Ha Kamepara u rm
NPUroTBeTe KakTo € noco4YeHo.

OcTaBfAHe Ha TeCTO C MafA aa BTaca

1.MpuroteeTe KakTto 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaBeTe B
TOMN/IOYCTONUMNB KYXHEHCKM CbA OT KEpamunka 1 nokpuinTe.

2. MpenBapuTenHo 3arpente kamepara KakTto e NnocoYeHo.
3. M3kntoueTe hypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActne KyxHeHCKHM cbaoBe Buna Ha HarpAa- Temnepatypa Mpoabnmuten-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsko KepamnyHu yawm na ce nocrasAr 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MuH.

nnn BypkaHu ¢ BbPXy Noja Ha BaHe 8 uaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo ¢ MaA  TOM/I0yCTOMUMB KyX- [a Cce NocTaBu 50 °C npeaBaputenHo sarpa-  5-10 MUH.
na BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Noda Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara WaknioueTe ypeaa 1 BkapaiTe B
Kamepara TeCcToTO C MaA

Pa3mpasgBaHe Mona cvOnoaaBaiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOAMTENA BbPXY

BpemeHara 3a pasmpasfaBaHe 3aBUCAT OT BUAa W KOMYecTeaTta Ha
XPaHUTENHUTE NPOAYKTN.

onakoBskarta.

PasonakoBaiTe XPaHUTENHUTE NPOAYKTUN N T NMOCTABETE B
noaxoaALll CbA BbPXY CKaparta.

[TocTaBeTe NTMUUTE C MbPANTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH JonbnHu- BucounHa BuaHa Temnepatypa
TenHU nNpu- HarpfBa-
HaanemHoOCTH HeTo
Hanp. CMeTaHOoBW TOPTU, TOPTU C MACNeH KPeM, WOoKo1aAa0Ba um Ckapa 2 MpeBktouBaTenAar Ha Tem-

3axapHa rnagypa, naonose, nuneta, kondac n meco, x1a0, NUTKK,
cnagkuwv u Apyru cnamku

nepaTtypaTta TpsAdBa Aa e
N3KHOYEH.
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UscywaBaHe
C 3D ropeul Bb3ayx MOXETe Aa u3cyllaBaTe NpPeBb3XOAHO.

Manonseaite camo 6esynpeynu nNaoAoBe v 3e/1eHUyLM U Th
n3MmBanTe noodpe.

OcTtaBeTe v fJoBpe ga ce OTUedAT U T UscyleTe.

MokpwiiTe yHBEpCanHaTa TaBa U ckapara C XxapTud 3a neyeHe uam
neprameHTeHa xapTus.

Obpbluaiite MHOrOKPaTHO COYHUTE MI0A0BE UK 3eNEHUYLIN.
BenHara cnen nschbxBaHeTo cBaniaiTe xapTuATa.

Mnopose u 6unku JonmbAHUTENHU NPUHaANEe- BucouvHa  Bwup Ha Temnepatypa MpoabmxuTen-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r ABbnkoBw Wanbu YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npundn. 5 vaca.
800 r peseHueTa KpyLn YHuBepcanHa Taea + ckapa 3+1 80 °C npvoén. 8 yaca.
1,5 Kr cnveu YHuBEpcasHa Taea + ckapa 3+1 80 °C npuén. 8-

10 vaca.
200 r KyxHEeHCKM OUNKKN, NOYNC- YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuoén. 1% vaca.
TEHU
KoHcepBupaHe 4. 3atBOpeTe BypKaHUTE C LUMMKUTE.

3a KoHcepBupaHe OypKaHUTe 1 ryMeHuTe NpbCTeHn TpAdBa da ca
UMCTU 1 B NOOPO CbCTOAHME. 10 BL3MOXHOCT M3MN0N3BaNTe
eHaKBW No ronemuHa BypkaHu. [laHHuTe B Tabnuuara ce OTHaCAT
[0 eAHOIUTPOBU KPBI/IM OypKaHu.

BHuMaHue!

He nsnonssaiite no-ronemu wiv no-Bucoku Oypkaxu. Kanaumre
moraT fa ce nykHar.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn nnoaoBe 1 3eneHuyun. iammsaiite
mm noodpe.

MocoueHOTO Bpeme B TabnuLNTE € OPUEHTUPOBBLYHO. TO MOXe Aa
ce noBnvsAe OT cTaliHaTta Temnepartypa, 6posa Ha OypKaHuTe,
KOMMYECTBOTO W TOM/AMHATA Ha CbAbPXaHMETO Ha BypkaHa. Mpeawn
[la npesK/ouBaTe, Pecn. U3kuBare, NposepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosyyasa naHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHete OypKaHuTe, He T NpenbiBaiTe.

2. N36bpuieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAdBa Ja ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH NocTaBeTe MOKbP N'yYMeH MPbCTeH U Kanak.

He nocrasaiTte noseue oT WwecT GypkaHa B Kamepara.

HacTpouka
1. Bkapaiite yHuBepcanHaTa TaBa Ha HuBO 2. [ocTasete OypkaHa
Taka, ye ga He ce gonupart egHo 40 Apyro.

2. Haneite Y2 nuTbp ropela soaa (npudn. 80 °C) B
yHUBEpcanHaTa Tasa.

3.3arBopeTe Bpatara Ha ypHara.
4. HacTtpolite 3arpaABaHe 0TA0Y .
5.HacTtpolite Temnepatypata Ha 170 go 180 °C.

HoHcepsupaHe

Mnonose
Cnen npudn. 40 0o 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHNUA 3anoysar ga
ce maaurat mexypueta. Nakntouete dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK OOMBAHUTENHO 3aTOMNNAHE M3BadeTe
OypKaHa oT kamepara. [pu No-abAro oxnaxaaHe B kameparta
moraT Ja ce obpasysar 3apoaully U Aa Ce YIeCHU BKUCBAHETO Ha
KOHCepBMpaHuUTe N10A0BeE.

Mnopose B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbJIHUTENHa TONAUHA

yeTta
ABbnKK, kKacue, Aroan N3KNoYBaHE npuoa. 25 MUHYTK
Yepelu, kancumn, Npackosu, (PPeHCKo rposae N3KIOUBaHE npvon. 30 MUHYTK
AGBAKOB MyC, KPYLIW, CAMBK N3KNoYBaHE npuon. 35 MUHYTK

3eneHuyuu
Korato B GypkaHuTe 3anoyHaT ga ce Haaurat Mexypuerta,
Hamanete Temnepartypata Ha 120 o 140 °C. Cnopefa Buaa Ha

3eneHyyumnTe npuda. 35 go 70 muHytn. Cnea ToBa UsKItoUeTe
dypHaTa 1 n3nonseante AONbAHUTENHATA TONANHA.

36119quLIM CbhC CTyAeHa MapuHaTa B eAHOJIUTPOBHU 6ypua|-m

OT 06pasyBaHeTo Ha Mexyp-
yeTa

JAonbnHuTenHa TonauHa

KpacTtasuum

- npuodn. 35 MUHYTK

YepBeHO LIBEK/IO

npunoén. 35 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npuon. 45 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHo 3ene

npunésa. 60 MUHYTK npnéa. 30 MUHYTK

['pax

npunoén. 70 MAHYTK npunén. 30 MUHYTK

MUsBarkpaHe Ha 6ypKaHuTe
WN3Banete BypkaHuTe OT kKamepara C/ef KOHCepPBMPaHETO.

BHumaHue!

He nocTtasaite ropewmte OypkaHi BbpXy CTyAeHa UM MoKpa
noanoxka. Te moraT Aa rpbMHaT.
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AKpunamua B XpaHUTEJSIHUTE NPOAYKTH

AKpunamuabT ce nosyyasa Npean BCUYKO B MPUrOTBEHUTE MpU KapTOMEH UMNC, MbPXKEHW KapTodu, NpeneyeHn dunuu, xnedyera,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHM U KapTOMEHN NPOAYKTH, KaTo Ha np. X1A6 UM MUHU CRagKULK (KEKCOBE, MEAEHKW, TbHKMU BUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a npuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHWe Ha akpunamua

O6wa nHpopmaums BpemeHata Ha neueHe fa ce 3anasBaTt MO Bb3MOXHOCT Hali-kpaTKu.
AcTuAaTa na ce 3anuuart 40 31aCTUCTO-XBATO, a He 10 TbMHO-KadABO.
FonemuaT n aeden NPoayKT ChAbpXa No-Manko akpuiamma.

MeueHe Cbc 3arpAasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropel Bb3ayx nan ropel Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnanku Cue 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropel Bb3ayx nnam ropell Bb3ayx makc. 170 °C.
ARLEeTO NN XBNTbKBT HaManABaT oOpasyBaHeTo Ha akpuiamua.

[MTbpxxeHn kapTodhu Ha dypHa Pa3npenenete paBHOMEPHO 1 €AHOCNONHO BbpXy Taeata. [leyete Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a [la He UacyliaeaTe MbpXeHUTe KapTodu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca U3roTBeHM OT TECTOBK WHCTUTYTK, 3a Aa obnekuart
TECTBaAHETO M KOHTPO/1a Ha pas/inyHn ypeaun.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MeueHe

[MeyeHe Ha OBe HuBa:
BuHarn nocrapaite YHMUBEPasiHaTa 1aBa Haj njiockara tasa.

LLnpruBaHu cnaaku (LINpUUBaH Cnaakull B 3axapeH cupon):
AcTuA, KOUTO ce NocTaBAT eAHOBPEMEHHO BbB dypHaTa MoXe Aa
He ca roToBu eJHOBPEMEHHO.

[apHuUpaH AGBLAKOB CnaakuLl, H1UBO 1:

MpomeHeTe NosnuMATa Ha TbMHaTa opMma 3a neyeHe, NocTaBeTe A
AnaroHasiHo.

lapHMpaH AOBIKOB CNaaKuil, HUBO 2:

[MpomeHeTe no3numATa Ha TbMHaTa opma 3a neyexe.

Cnagkunw B MeTasiHa hopmMa ¢ pasrnodasalla ce cTpaHuua:
MeyeTe C rOpPHO W [OMHO HarpABaHe () Ha HMBO 1. M3nonasgaiite
yHMBEpCanHaTta TaBa BMECTO ckapara 1 nocraBeTe opmara ChbC
cnagkva oTrope.

fAlctue MNpuHaanewHocTM M cba  BucounHa  Bua Ha Harpsa- 3apapeHa Temne-  [poabmkuten-
BaHeTO paTypa, °C HOCT, MUHYTH
LLInpunuBaHu cnagkn YHuBepcanHa TaBa 3 = 150-170 20-30
AnymuHveBa TaBa * + yHu- 143 140-160 30-40
BepcasnHa taBa**
Mankn cnagkm YHuBepcanHa TaBa 3 (] 150-170 25-35
OpebHun cnagku, ¢ NpeaBapuTenHo AnymuHuesa Taea * + yHu-  1+3 140-160 30-40
noarpABaHe BepcasHa taBa**
BoaHu OMLWKOTK TaBMyka 3a nedeHe c paz- 2 (] 160-180 30-40
rnodsema obBuBKa
AGBLAKOBM cnaaku YHuBepcanHa taBa + 2 1 (] 190-210 70-80
TaBWYKK C pasrnodaema
obsuBka @ 20 cm
2 Ckapu* + 2 TaBUYKKM 3a 1+3 170-190 65-75

neyeHe ¢ pasrnodaema
obBmBka @ 20 cm

* MoxeTe ga nonyynte AOMbAHUTENHW TaBu U cKapy KaTo AOMbJHUTENHN NPUHAANEXHOCTM B cneumanuanpaHaTa Tbpropcka Mpexa.
[Mpy neyeHe Ha ABe HMBA BUHAruK NocTaBAlTe yHMBEpCcasHaTa TaBa Ha No-TOPHOTO HUBO.
*** CbaoBeTe Ja ce NOCTaBAT AvaroHasiHoO BbpXy criomaraTesiHata Taea.

MeuyeHe

KoraTto noctasATe xpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BKkapsaiiTe
[NOMbAHWUTENHO YHUBEpCanHaTa TaBa Ha HuBo 1. TeuHocTTa ce
ynaeA 1 dypHaTa lile ocTaHe yucTa.

fActune MpuHaanemHOCTU U CbA BucouunHa Buna Ha HarpAa- CteneH 3a [Mpoabnmuren-
BaHeTO neyeHe HOCT, MMHYTH

3anuuaHe Ha PUANKK Ckapa 4 3 -2

[MpensaputenHo noarpasaHe 10 MUH.

KiothTeTta oT roeexago meco, 12 6poa* YHuBepcasHa TaBa 3a nevyeHe 4+1 3 25-30

6e3 npeaBapuTenHo NoarpABaHe

* OBbpHETE Cea onpeneneHoTo %3 Bpeme
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Samo sluzbeno ovlastena tehni¢ka osoba
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prikljuCka, nemate pravo na jamstvo.
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronadi na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.
Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i vise i ako su pod
nadzorom.
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Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijace te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecCenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrsSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koliCine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

24

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za Cisccenje.

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehnicar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vrué¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiScenje ili uredaji za ciséenje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakii
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikad ili iskljucite
osigura¢ u ormari¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Uzroci Steta

Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za peéenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijeé. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Suvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Vodéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle oSstetiti. Brtvu
vrata uvijek odrZavajte Cistom.

Vrata pec¢nice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.



m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor m Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor ru¢ku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moZe izdrzati tezinu
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu. uredaja te se moze odlomiti.

Vasa nova pecnica

Ovdje éete upoznati vasu novu pecénicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje cete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka plo¢a

Ovdje ¢ete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.
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Funkcija

3
Objasnjenja Postavke
1 Birag funkcija Rostilj na kruzedi
— . R " " zrak
2 Upravljacke tipke i indikacijska ploCa
3 Bira¢ temperature

Bira¢ funkcija

Rostilj na kruzedi zrak primjeren je
narocito za pecenje ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.
Ovdje se izmjeni¢no ukljuCuju i
iskljucuju grijag rostilja i ventilator.
Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

Biracem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pecnicu. BiraC —
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo. (d Plosnati rostilj,

. N - o ) L velika povrSina
Kada je podeSena Zeljena vrsta grijanja, zarulja u pecnici

Na Zaru mozete peci viSe odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrsina ispod gri-
jaca rostilja .

Za brzo zagrijavanje jela.

svijetli.
Postavke Funkcija Brzo zagrijavanje
0 Isklj Pecnica je iskljucena.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN50304.

O  Gornjiidonjigrija¢ Pedenje i przenje je moguce samo
na jednoj razini. Za kolace i pizzu u Tipke i prikazi
modelima ili na plitici i za nemasne

komade govedine, teletine i divijadi Pomocu tipki moZete podesiti i dodatne funkcije. PodeSene
izvrsno je prikladna ova postavka. vrijednosti mogu se ocitati na prikazu.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo. Tipka Funkcija
3D vruci zrak* Kolace, pizzu, sitno pecivo, kekse, ® Tipka sata Pomocu ove tipke moZete podesiti

small cakes (male kolace) i lisnato
tijesto mozete istodobno peci na
dvije razine.

vrijeme, trajanje 1=l i kraj kuhanja
za va$e jelo na pecnici .

Pomocu ventilatora s prstenastim om  Tipka Kljuca

grijaem na straznjoj stijenci pec¢-

Ovom tipkom mozete ukljuditi odn.
iskljuciti osiguranje za djecu.

nice se zagrijani zrak jednako- L) Tipka alarma-budilice Pomocu ove tipke mozete podesiti

mjerno rasporeduje.

budilicu.

O  Doniji grijag S donjim grijaéem mozete jela —  Tipka minus
dodatno pedi ili zapedi i odozdo.
Toplina dolazi odozdo.

Pomocdu ove tipke moZete vrijed-
nosti za podeSavanje podesiti
prema dolje.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi- + Tipka plus
tosti prema EN50304.

Pomocu ove tipke mozete vrijed-
nosti za podeSavanje podesiti
prema gore.
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Bira¢ temperature

Biragem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

. Isklj Peénica nije vruca.

50-270 Temperaturno pod- Informacija o temperaturi u
rucje °C

1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj rostilja za rostil],

velikal™] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Kada se pecdnica zagrijava, svijetli lampica iznad birada
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pedenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 4 razliite visine u pecnicu. Pribor
umedite uvijek do grani¢nika (do kraja), kako ne bi dodirivao
staklo.

Stupanij rostilja

Kod pe&enja na plosnatom roétilju 7] pomodu birada
temperature odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tiiekom rada peénice. Okretanjem birada
funkcije u zeljeni polozaj se zarulja pe¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi joS odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inace
pregrijava.

Pliticu za pecenje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pedenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

—
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Rostilj

Za posude, modele za kolage,
pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Rostilj umecdite s otvorenom stra-
nom prema vratima pecnice i s
ukrivljenjem prema dolje ~—.

Kada je pribor izvu€¢en negdje do polovice, uglavljuje se. Na taj
se nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pec¢nicu pazite na izbodine na straznjoj strani
pribora. Samo se na taj nacin pravilno moze uglaviti.

Univerzalna tava

Za socCne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.
Ako Zelite pedéi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu umecite s ukoSe-
njem prema vratima pecénice.

Napomena: Pribor bi se zbog velike vrucine mogao
deformirati. Cim se pribor ohladi, ponovno ée poprimiti svoj
izvorni oblik. To nec¢e negativno utjecati na funkciju.
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Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu cete
pronacdi razligite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja

preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome dete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolage, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolace i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Za kolace i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za socne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku

pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruca.

Prije prvog koristenja

Ovdje ¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata

Nakon priklju&ivanja na displej svijetli simbol (® i tri nistice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (Btreperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprjeava izravni dodir s vratima pecnice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijatem (= na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaZe ne ostanu u pecnici.

1.Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem =
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljugite pecnicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti poloza;j .

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga odistite vruéom
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.
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Podesavanje pecnice

Postoje razliCite mogucnosti za podeSavanje vaSe pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nacin moZete
podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornji / doniji grija¢ 190 °C.

1.Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.
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2.Bira8em temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

Pecnica se zagrijava.

Isklju€ivanje pecnice
Zatim birac¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.

Peénica se automatski treba iskljugiti

Zadajte trajanje (vrijeme pecCenja) za vase jelo.

Primjer na slici: Gornji i donji grija& (=], 200 °C, trajanje

45 minuta.

1.Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biradem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

3. Pritisnite na tipku za sat (.
Simbol trajanja =1 treperi.
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4.Tipkama + ili - podesite trajanje.
Tipka + / predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka - / predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pe¢nica se iskljuéuje. Dva puta
pritisnite tipku (© i iskljugite bira& funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (©. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (D . Pritisnite tipku -, dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljucite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljuéeno

Dva puta pritisnite tipku sata (Oi podesite kao &to je opisano u
tocci 4 .

Pecnica bi se trebala automatski ukljugiti i
iskljuciti
Prehrambene namirnice ne drzite predugo u pecnici. Meso i
riba se lako kvare ako ih ne Cuvate na primjerenoj temperaturi..
Primjer na slici: Gornji/doniji grija¢ [=, 200 °C. Sada je 10:45 .
Kuhanje jela traje 45 minuta i trebalo bi biti gotovo oko 12:45 .
1. Bira¢em funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.
2.BiraCem temperature moZete podesiti temperaturu i stupan;j
rostilja.
3. Pritisnite na tipku za sat (.
Simbol trajanja I=I treperi.
4.Tipkama + ili - podesite trajanje.

5. Tipku sata (O priti&¢ite sve dok na treperi simbol kraj =>I.
Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.




6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije.
Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta.
Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pecnica nije pokrenuta.

Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucéni signal. Pecnica se iskljuduje. Dva puta
pritisnite tipku ® i iskljugite bira& funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Podesavanje vremena

Nakon prvog priklju€ivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira¢ funkcije
mora biti isklju¢en.

PodeSavanje alarmnog sata

Alarmni sat moZete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako dete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pec€enja isteklo ist.
Alarmni sat moZete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata Z\.
Simbol £ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrec¢e nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol ). Vrijeme vidljivo tece.
Nakon isteka vremena

Javlja se zvu&ni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata L. Tipkom + ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem brze se postize temperatura podeSena u
pecnici.

Brzo zagrijavanje koristite samo za temperaturu iznad 100 °C.
Jela stavljajte u pec¢nicu tek nakon dovrSetka brzog
zagrijavanja, kako biste omogudili jednakomjerno pecenje.
1.Bira& funkcije stavite u polozaj [%].

2.BiraCem temperature moZete podesiti temperaturu.

Pecnica ¢e se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Svijetli
prikazna lampica biraCa temperature.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Indikacijska lampica iznad biraca temperature se gasi. Stavite
jelo u pecnicu i podesite zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

Bira¢ funkcije okrenite u osnovni polozaj. Peénica je isklju¢ena.

Podesavanje obavljajte ovako
1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (® treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol ®© se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + ili
tipkom - .

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja I=l, vremena zavréetka kuhanja =l
ili vremena :

Pritisgite tipku sata (® sve dok ne zapo&ne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.
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Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljugila pe¢nicu, na pecénici postoji
zaStita za djecu.

Ukljucivanje i iskljuéivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti isklju&en.

vawv r -

Njega i Ciscenj

Uz pazljivu brigu i giS¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pednicu pravilno odrzavati i &istiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itin materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan u¢inak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliGite povrsine ostete krivim sredstvima za CiScenje.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice

= ne gpqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Cisc¢enje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

m spuzve za ribanje,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Uredaj oCistite vodom i s malo deterdzenta za
pranje posuda. Uvijek brisite paralelno s pri-
rodnom teksturom. U suprotnom bi slucaju
mogle nastati ogrebotine. OsusSite mekom
krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelan¢evina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za giSéenje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. Postujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-

jalna sredstva za Cis¢enje nehrdajuceg Celika.

Ukljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Iskljugivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.

Napomene

m Budilicu i vrijeme moZete podesiti u svakom trenutku.

m Nakon nestanka struje se podesena zastita za djecu brise.

Brtva Obrisite mekom krpom. OsuSite mekom
Krpom.

Unutrasnjost  Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.

pecnice Kod jakog oneciS¢enja: Sredstvo za giSéenje
pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-
nama.

Stakleni Uredaj odistite toplom vodom i s malo

pokrov na deterdZenta za pranje posuda. OsusSite

zarulji peénice mekom krpom.

Pribor Omeksajte u vrucoj sapunici. OcCistite Cetkom
ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za Cis¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijecili nastajanje ogrebotina,
metalne povrsine nikada ne dodirujte nozem
ili sliénim ostrim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdZentom za ru&no pranje
posuda i vlaznom krpom za &iS¢enje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. OsusSite mekom
krpom.Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve
koje grebu ili grube krpe za &iséenje. Izgre-
bati ¢ete pliticu.

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij-  guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiS¢e-

sko) nja pecénice. Sve plasti¢ne dijelove omekSajte
u vrucoj sapunici i oCistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu vise nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i ¢iS¢enju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaseg Stednjaka.

Emajlirane i Uredaj odistite toplom vodom i s malo
lakirane povr- deterdzenta za pranje posuda. OsusSite
Sine mekom krpom.

Gumbi Uredaj odistite toplom vodom i s malo
deterdZenta za pranje posuda. Osusite

mekom krpom.

Staklena plo¢a Moze se distiti sredstvo za CiScenje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za Ciscéenje ili oStre metalne predmete. Mogli
bi izgrepsti ili ostetiti povrSinu staklene ploce.
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Skidanje i vjeSanje postolja
Postolje mozZete izvaditi kako biste ga odistili. Pe¢nica se prvo

mora ohladiti.

Skidanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
|zvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora

za pricvrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).
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Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih

zaprljanja koristite &etku.

Vjesanje vodilica

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)

)
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A Nepravilna montaza!
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Vodilice nikada ne pomigite prije nego $to se dvije kuke u
cijelosti uévrste u gornjim rupama. Emajl bi se mogao ostetiti

i napuknuti (slika C).

2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objeSene u gornjim
rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomicite prema dolje
te objesite u donje rupe (slika D).

3. Obije vodilice objesite na bocne stijenke pecnice (slika E).

Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmedu dviju gornjih

rupa za umetanje je veci.

Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za Ciséenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pecnice zatvorena (slika B), Sarke su

zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti

otvorena.

Skidanje vrata

1. Vrata pecnice otvorite do kraja.
2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3.Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos$ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).
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VjeSanje vrata
Vrata pecénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.
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A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene
ploCe na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru€kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

AN B|
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4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. Plo¢u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrsina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecnice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.



Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esce je rijeC tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasSem studiju za kuhanje . Tu ¢ete pronaci
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru&ni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena
Pecénica ne Osigurag je u U ormari¢u s osigurac¢ima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Peénica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjeSenje, pa i da
sprije€imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima c¢ete pronadi
bo¢no na vratima peénice. Kako u slu¢aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Molimo uzmite u obzir &injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u sluaju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljudite osigura¢ u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove moZete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako cete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obu€eni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj
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Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nagin moZete pravilno
zbrinuti va$ uredaj.

Usteda energije

Peénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pednice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a pecite najbolje jednog iza drugoga. Pedénica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pecenja drugog kolaca.
MozZete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuditi peénicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomiéne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili osteéenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijeili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pricvrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na boc¢nim stjenkama uredaja.

Sacduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalaZi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oste¢enja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za prikljucke sa straznje strane, buduéi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje éete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢éem priboru i 0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabliéne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pedenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grija& (= daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 3D vru¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanje:

Kola¢i u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pecenje: Visina umetanja 3

34

Pecenje i przenje na viSe razina

Koristite 3D vrudi zrak [&.

Visine umetanja kod pedenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pe&enje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama d¢ete pronadi izbor jela.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecCenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pec¢enja se produzuju
a kola¢ se necée jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.



Tabele

U tabelama ¢ete pronadi optimalnu vrstu grijanja i peCenja za
razne kolace i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosc¢u. PeCenje

na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.

prethodno zagrijali pec¢nicu.

se nalaze u nastavku tabela.

Ukoliko dée biti potrebno, slijededi puta povedajte vrijednost.
Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecenje koji

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,

nja °C minute

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 O 160-180 55-65

Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolac) Model za kuglof 2 O 155-175 65-75

Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 (| 160-180 30-40

Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za voénu tortu 2 O 160-180 25-35

Biskvitna torta Model za tortu 2 | 160-180 30-40

Vodéna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 O 170-190 70-90

Fini voéni kola¢, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 | 150-170 55-65

Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 O 180-200 50-60

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u uredaju.

Kola¢i na plitici Pribor Visina Nacin gri- Informacija o Trajanje,

janja temperaturi u °C minute

Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava: 3 = 160-180 25-35
Aluminijska posuda za pe¢e- 1+3 150-170 35-45
nje* + univerzalna tava**

Prhko ili dizano tijesto sa svjezim vo¢éem  Univerzalna tava: 3 ) 140-160 40-50
Aluminijska posuda za pege- 1+3 130-150 50-60
nje* + univerzalna tava**

Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava: 2 O 170-190 15-20

Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava: 2 = 160-180 25-35

Bozi¢ni kolag, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 o 160-180 50-60

Bozi¢ni kolag, 1 g brasna Univerzalna tava: 3 (] 150-170 90-100

SavijacCa, slatka Univerzalna tava: 2 ) 180-200 55-65

Pizza Univerzalna tava: 3 o 180-200 20-30
Aluminijska posuda za peSe- 1+3 150-170 35-45

nje* + univerzalna tava**

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite iznad plitice (posude).

Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecénicu.

Ako nije drugacije navedeno, pecnicu uvijek zagrijte za pecenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8

brasna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 O 270 8

Sta), 1,2 g brasna 190 35-45

Zemlje (npr. raZene Zemlje) Univerzalna tava: 2 O 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C minute

Keksi Univerzalna tava: 3 O 150-170 10-20
Aluminijska posuda za peéenje* + 1+3 130-150 25-35
univerzalna tava**

Puslice od snijega Univerzalna tava: 3 70-90 135-145

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

35



Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturiu °C minute

Princes-ustipci Univerzalna tava 2 (| 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava 3 O 110-130 30-40
Aluminijska posuda za peéenje* + 1+3 100-120 35-45
univerzalna tava**

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Aluminijska posuda za pecenje* + 1+3 180-200 25-35

univerzalna tava**

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sli¢no peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cCete provjeriti da li je kola¢
od lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.

Kola¢ se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekudine ili smanjite temperaturu pecénice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na
rubovima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. PaZljivo odvojite kolaé nakon peéenja nozem.

Kolag s gornje strane postaje
suvise taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapajte voéni sok
ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljedeéi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i smanjite
vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira)
dobro izgleda, ali je iznutra gnjecav
(mjestimi¢no prozet vodom).

Sljededi put koristite nesto manje tekudine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena. Kod
kolaga sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama te zatim
na njega stavite sloj. Pratite recepte i poStujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zape-
éeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomjernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijatem [= na jednoj razini. Papir za pedenje koji str&i bi mogao
negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pec€enje izrezite tako da bude po mijeri plitice.

Vocni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se
lijepi jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja dovoljno
prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na vise razina. Na viSoj pli-
tici je pecivo tamnije nego na
nizima.

Kod pedenja na vise razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@. Plitice koje ste u istom trenutku
umetnuli u peénicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecdenja soc¢nih kolaga se
pojavljuje kondenzat.

Kod pedenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na uprav-
ljackoj ploci ili na susjednim kuhinjskim frontama te iste¢i kao kondenzat. To je fizikalna
pojava.

Meso, perad, riba

Posude

Pecenje
Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. Y2 cm tekucine.

Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika peCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pec€enje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emaijliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekudine.
Kod posuda za pec€enje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do

rumene boje nije tako jaka a meso moZe biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pedenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resSetke.

Vruce stakleno posude odlaZite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
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Mesu za pirjanje dodajte obilno tekuc¢ine. Dno posude bi

trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Koli¢ina tekudine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuceg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pece sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.



Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego §to na reSetku
rostilja polozite komadi¢e mesa za pec€enje na rostilju.

Komadice koje pedete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe€ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isdéa.

Posudu za ped&enje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te

se ostetiti pri vadenju iz pecnice.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nadin jednakomjerno zapedi te ostati so¢ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijag rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecCenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pec&enja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u peénici 10 minuta.

Kod svinjskog pedenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peCenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Govedina

Govede pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruziCasti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje ReSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava

Tele¢e meso

Teleée pelenje 1,0 kg otvoreno 1 O 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kozicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 O 210-230 80

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70

Kobasice

Kobasice Redetka + univer-  4+1 ] 3 15

zalna tava
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Perad
Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na
visinu 1.

Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla
istiecati mast.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu koko$ okrenite nakon dvije tre¢ine vremena.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pe&enja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narande.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 400g Resetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g ResSetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ResSetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg Resetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg ResSetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 800g ResSetka 2 180-200 80-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon % navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecnicu u
polozaju u kojem riba inaCe pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu
posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pedenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od ribe od pecenja ¢e se
sakupiti u plitici a pe¢nica ¢e ostati giSca.

Riba Tezina Pribor i posude Visina N_aéin grija- Tempe(avtura°C, Tr_aianje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g ReSetka 3 ] 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploSkama, npr. kotleti po 300 g ResSetka 4 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za 7zeljenu tezinu / masu pec€enja u
tabeli nije navedeno nista.

Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.

Zelite provjeriti, je li peéenje gotovo.

Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite

“probu Zlicom*. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, zna¢i da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

PecCenje je suviSe tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.

mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pedéenje ili dodavajte viSe tekudine.

rio.

Pecenje dobro izgleda ali je umak
suviSe svijetao i vodenast.

Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekucine.

Kod zalijevanja pe€enja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabuijci, zapecena jela, tostovi

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Pec¢nica ostaje giSca.

Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Pe&enje nabujaka ovisi o veli€ini posuda i visini nabujka.
Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturiu °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke = 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke o 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapeceni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60

visina maks. 2 cm
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Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturiu °C minute

Tost

Zaprziti toast, 12 komada Redetka 4 ] 3 4-5

Zapedi toast, 12 komada ResSetka 3 ] 3 5-8

Gotovi proizvodi
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalazi.

Kada pribor oblaZete papirom za pecenje, pazite da je papir za
pecenje primjeren za ove temperature. Veli€inu papira
prilagodite jelu.

Rezultat peCenja znatno ovisi o namirnicama. Zapecenost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
sirovih namirnica.

dJelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,
nja peraturiu °C minute
Savijaca s vo¢nim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 O 210-230 25-30
Pizza ResSetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baguette ReSetka 2 190-210 15-20

Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pecenja.

Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vruc¢im zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pe¢nice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlacne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4.Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.

5.Salice ili ¢ade stavite na dno peénice i pripremajte kao &to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1.Dizano tijesto pripremite kao po obiCaju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.

2. Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist off stavite na dno pec¢- zagrijte na 50 °C 5 min.
Case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljucite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pec¢nicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koliini ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Zivezne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostil;.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s Cokolad- Resetka 2 BiraC temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

isklju¢en
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Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusSite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pedenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriSki kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, o&isée-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje 4. Zatvorite ¢ase kopcama.

Za ukuhavanje ¢asSe i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili viSe ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u &asi. Prije preklapanja ili iskljuivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1. Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Sisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢aSa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4. Podesite doniji grija¢ [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljugivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi isklju€ivanje cca. 30 minuta
Vocéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive iskljucivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehuridi, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

70 minuta. IskljuCite pec¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta

Izvadite ¢ase
Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pecnice.
Oprez!

Ne odlazite vru¢e ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.
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Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva

krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijacéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.

Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.
S 3D vrué¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes  Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecnici 400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili

Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vr$e kontrolu s ciliem da Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

olakSa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja. Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350. dijagonaino. »
Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

v . Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.
Pecenje 0 J polozaj 0g modela za tortu

L ' Kolaci u metalnom modelu za tortu:
Pecenje na 2 razine: B . Pecite s gornjim / donjim grijacem [E na visini 1. Umjesto
Univerzalnu tavu uvijek umecite na posudu za pecenje. redetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u $edernom sirupu): tortu.

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u peénicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Strcano pecivo Univerzalna tava 3 ) 150-170 20-30
Aluminijska posuda za pe&e- 1+3 140-160 30-40
nje* + univerzalna tava**

Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 () 150-170 25-35

Small Cakes (mali kolagi), zagrijavanje ~ Aluminijska posuda za peée- 1+3 140-160 30-40
nje* + univerzalna tava**

Vodeni biskvit Model za tortu 2 () 160-180 30-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela = 190-210 70-80
za torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte  1+3 170-190 65-75
@ 20 cm**

* Dodatne plitice i reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite na gornju razinu.
**** Modele za kolac¢e pomaknute dijagonalno postavite na pribor.
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Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nadin sakupiti tekucina a pec¢nica ¢e ostati ¢iSca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pecenja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Redetka 4 ] 3 6-2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna tava 4+1 ] 3 25-30

bez zagrijavanja
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ynotpedysajTe ro camo BO 3aTBOPEH
NpPOCTOP.

OBOj ypea € HaMEHET 3a KOPUCTEHE Ha
BucuHa o makcumym 2000 meTpu Han
MOPCKOTO HMBO.

OBOj ypea Moxe Ja ro Kopucrar Aeua Haj
8 roanHu 1 nua co HamaneHn MU3nuku,
CEH30PHU UV MEHTaIHU CMOCOOHOCTU UK
nmua 6es3 UCKYCTBO U 3Haere, JOKOJIKY Toa
ro npasat no4 Haasop, U um Oune gaaeHu
ynaTctBa Kako 6e3denHo aa ro Kkopucrar
ypenoT 1 rn pasdupaaT onacHocTuTe
NOBP3aHN CO HEro.

[euaTa He cmeart ga cu urpaat co ypeaor.
[leuata He cmeaT [a ro uncTaT u oap)KyBaat
ypenoT, OCBEH OHWe, KOW 1MaaT Haj

8 roavHn Unn ce Noctapu 1 ce Noa Haasop.

Heuarta nomasm o4 8 roavHn ApxeTe
noaaneky o ypenoT n CTPYjHUOT Kaden.

43



Onpemara cekoratl ctaBajTe ja npaBuIHO BO
Komoparta 3a roreewe. Bugete noa Onpema
BO yNMaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT o4 noxap!

3anannueute npeamMeTn BO KomopaTta 3a
roTBEeH€ MOXe [a ce 3ananar. He uysajte
3ananvBun NpeamMeTn BO koMmopara 3a
roTBere. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
ol ypenoT, NOKOJIKY HacTaHe yaf BO
ypenort. VicknyueTe ro ypenoT n n3Bsedete
rO CTPYJHMOT MNPUKIYYOK WUN UCKIYYETE IO
OCUrypyBauoT O KyTujaTa CO OCUTYypyBauM.

[Mpn oTBOpare Ha BparaTta o4 ypeaoT ce
NoBNeEKyBa BO34yx. XapTujaTa 3a nevere
MOXE [a Ce AoNpe A0 rPEejHNTE EIEMEHTU U
fa ce sananun. He ja octaBajTe xapTtujara 3a
neyere Npu NpearpeBareTo aa cTou
HENPWLBPCTEHA Ha onpemaTta. XaptujaTta 3a
neyerbe UKCUpajTe ja co cag nnv kanan 3a
neyverbe. Co xapTunja 3a neyerbe NokpujTe ja
camMo HeonxoaHara rnoBplrHa. Xaptunjata 3a
neyere He CMee [a CTpUn HaABOP O
onpemara.

OnacHoOCT o4 ONeKOTUHMU!

YpenoT ctaHyBa MHOTY XEXOK. He ru
[onnpajte BHaTPELHNUTE NMOBPLUNHK Ha
KoMopaTa 3a FoTBEHE WU TPEJHUTE
enemeHTtn. Cekorall ocTaBajTe ro ypeaor aa
ce onaawv. [pxete rm geuara nogasekxy.

Onpemata win cagoBuUTe CTaHyBaar XeLLKU.
>Kelikara onpema nam cagosu cekorall
BaJeTe M CO KyjHCKa pakasuua o[
KoMopaTa 3a roTBeHse.

[Mapearta o4 aIkKoXO0/10T MOXe [a ce 3anasu
BO Bpesiata pepHa. He noarortsysajte
obpoun BO rosieMun KOMMUYMHU CO TOMIEM
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpebyBajTe camo
MaIM KOJIMYMHKN Ha Nnjanaumn co BUCOK
NPOLIEHT Ha ankoxos. BHMMmarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTa o4 ypenor.

OnacHocT o4 nonapyBamse!

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, MPUCTANHUTE
[EenoBM CTaHyBaaT Xelku. He rm gonupajte
Xeuwkute genosu [pxete rn geuata
noganeky.

[Mpn oTBOpare Ha BpaTata o4 ypeaoT MOxXe
na nanese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOpPETE ja Bparara o4 ypenot. pxete rm
feuara nogasneky.

[Topaawn BogaTa BO Bpesiata Komopa 3a
rOTBEHE MOXE [a HacTaHe Bpena napea.
He HaneajTe BoAa BO Xelwkarta koMopa 3a
FOTBEHE.
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OnacHocT oA noepepa!

N3rpebaHOTO CTak/10 Ha BpataTta o4 ypeaoT
MOXe aa npcHe. He kopucTteTe ctpyray 3a
CTak/10, OCTPU UK CPEACTBA 3a YNCTEHE LUTO
rpebar.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHUTE NonpaBKn Ce ONnacHMW.
[lonpaBKUTE CMEE Aa ri BpLIKM camo
TexHuyap o Halwarta cepBucHa cnyxoa.
J1OKONKY e feeKTeH ypenoT, U3BnedYeTe ro
CTPYJHNOT MPUKIYYOK UK UCKIYYETE IO
OCUrypyBadoT BO KyTujata CO OCUrypyBauu.
MoBuKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

Ha »ewkute genosn oa ypeaor,
nsonaumjara Ha eNeKTPUYHUTE ypean MOXxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaden Ha
e/IEKTPUYHNTE YPpean He ro gonupajte ao
XELWKNTe OeN0BN O YPEeOoT.

Bnarara WT0O HaBnerna Moxe aa
npeausBuka cTpyeH yaap. He kopuctete
CPE/CTBO 3a YMCTEeHE Mo BUCOK NMPUTUCOK
WM Ha napea.

[Mpn MeHyBare Ha cujanmuykara BO
KOMopara 3a roTBEHE, KOHTaKTUTE Ha
rPJI0TO Ha cujasmykara ce nofd HanoH. pen
npomMmeHara, U3B/ieyeTe ro CTpyjHUOT
MNPUKIYYOK UK UCKyYeTe ro OCUrypyBayoT
BO KyTujaTa CO OCUTypyBauu.

JledheKTHMOT ypea MOXe Aa npean3sunka
CTPYEeH yaap. He ro npukaydysajte ypeaoT
NOKOJIKY nma neekrt. M3sneyerte ro
CTPYjHMOT Kaben uam ocurypyBadoT o
KyTunjata co ocurypysadu. [losukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.

MpuumnHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

Onpema, onuja, xapTija 3a nevere Wam cag Ha AHOTO o
KoMopaTa 3a roTeerse: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparTa 3a roteere. He nocrasysajte dosmja oa Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a nevyere Ha AHOTO 04 KOoMopara 3a roTBEH-E.
He nocTtaByBajTe cagoBu Ha AHOTO O KOMOpara 3a roTBeHsE,
[OKONKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonAMHa. BpemeTo 3a neuere NOBEKE He 0AroBapa 1 eMajioT ce
owTeTysa.

Bogaa BO xelwkaTta kKomopa 3a roteere: He HanesajTe Boga BO
Xelkarta komopa 3a roteemwe. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha Temnepartyparta MoXe Aa Ce OLITETM emajioT.

Mokpw npexpaHbeHn npounssoan: Mokpute npexpaHOeHn
npon3BOAM He MM OCTaBajTe [a CTojaT BO pepHarta noaosro
Bpeme. Ke ce owTteTn emajnor.

OBolleH cok: MnexoT 3a neyerse He ro NPenosiHyBajTe CO MHOTY
COYHM 0BOWHN Konaun. OBOLIHNOT COK, LITO Kane oA niaexoT 3a
neyere ocTaBa [Jamku, LWTO Hema Aa MOXe [a rm OTCTpaHuTe.
LoKONKy & MOXHO, KopucTeTe noanadoka yHuBepsasHa TaBa.

WNananete co oTBOpeHa Bpara o4 ypenot: Komopara 3a roteerse
ocTaBeTe ja Aa ce uanaam satsopeHa. Jypu v ako e camo Masky
OTBOPEHa BpaTara o4 YPeaoT OKOSHUTE MOBPLIMHU Ha MeBenoT
CO TeK Ha BpeMeTo 01 MOXese Aa ce owTeTar.

MHOry usBasikaH AWXTYHr Ha BpaTtaTa: JJOKOsKY AUXTYHrOT Ha
BpaTara € MHOry U3Ba/lkaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa Bpartara Ha
ypenoT noBeKe He ce 3atBopa npasuiHo. [oBpLWUHATE OA



MeBesoT LWTO rpaHuyaT co ypeaoT MOXe [a Ce owTeTar.
OnpxKyBajTe ro AUXTYHIOT Ha BpaTata NoCTojaHO UNCT.

m Bparara oa ypenoT Kako nosplUnHa 3a ceaerse Uan noTnmparse:
He nocTtaByBajTe, cegeTe Wan 3akadyBajTe HeLWTO Ha Bparara of
ypenoT. He notnupajte cagoBu nan onpema Ha Bpararta o
pepHaTa.

BawaTta HoBa pepHa

OBOe Ke ja 3ano3HaeTe BallaTa HOBa pepHa. Hue Ke Bu
oBjacHMMe YHKUMUTE Ha KOHTPOJIHOTO MoJe U NoedMHEeYHUTe

KoHTponHo none

OBoe ke noBueTe npernen Ha KOHTPOSHOTO none. Vssenbarta
3aBUCK OA OAHOCHWOT TUM Ha ype[.

= BmeTHeTe ja onpemarta: Bo 3aBMCHOCT 04 TMMNOT Ha ypeaoT,
onpemata Moxe [a ro uarpede ctakaoTo oA Bpartarta npu
3atBoparbeto. Onpemara cekoralw crtaBajTe ja 4O Kpaj BO
Komopara 3a roTBeme.

m TpaHcnopT Ha peaoT: YpeaoT He ro HoceTe unn ApxeTte 3a
paukarta. PaukaTta oa Bpartata He Moxe fa ja U3apXu TexuHata
Ha ypeaoT 1 MOXe [a Ce CKPLUU.

KOHTPO/HN enemMeHTU. Ke fobueTte nHdopMaLumm 3a komopara 3a
roTBEH:E 1 onpemara.
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ObjacHyBatse

1 Brpau Ha dyHKUMK

2 KOHTPOMIHN KOoM4mMHea ¥ nose 3a npukas
3 Bupau Ha Temnepartypa

Bupau Ha PpyHKUUH

Co BupayoT Ha yHKLUMja NocTaBeTe ro BMAOT Ha TOM/IMHa 3a
pepHaTta. bupayoT Ha yHKUMX Ce BPTU Ha AECHO WX NEBO.

Kora Ke ce noctasu BUAOT Ha TOM/IMHA, Cujannykara BO pepHara
CBeTWN.

MocTaByBara dyHKUMja
0 McknyyeHo PepHaTta e ncknyyena.
O [fopeH n goneH [TeuerbeTo N MPXEHETO Ce MOXHM

rpejau

caMo Ha elHO HMBO. 3a Konaun 1
nuua BO Kananu Win Ha nnex Kako u
MOCHW Napuntba nevyere o/ roseso,
Tene u AMBMHaA OBaa NocTaBka €
[ocTa cooaBeTHa. TonanHata goara
paMHOMEPHO 1 04 rope W oA AoNy.

*

3D Tonon Bo3ayx

Konaun, nuua, manv neymea, CUTHU
Konayun, Mmasin Koslaunsba U nCHato
TEeCTO MOXe Ja nevyete NCTtoBpemeHoO
Ha [Be HMBOa.

3arpeaHunoT BO34yX paMHOMEPHO Ke
ce pacrnpeaenn co NnomoLl Ha
BEHTUNATOP CO MPCTEHECTU MPejHu
Tena Ha 3agHVOT SuAa Ha pepHarTa.

[oneH rpejay

Co [OoNHWOT rpejay Moxke aa
[lonekyearte 1 notnekysarte o0poum
o gonHarta ctpaHa. TemnepaTypaTta
foara oa nony.

* Bua Ha TonnnHa cnopea knacata Ha euKacHOCT Ha eHepruja

EN50304.

N —

MNocrtaByBara

DyHKuMja

Ckapa co
uMpkynauvja Ha
BO3/yX

[leuerbe Ha ckapa co uMpkynauvja Ha
BO3/yX 0COBEHO e MoroaHoO 3a
neuyere Ha ckapa Ha puba, X1BMHA
AN FronemMu napyntba Meco. ['pejHoTo
Teno 3a ckapa v BEHTMNaTopoT
HaM3MeHWYHO Ce BK/ydyBaaT v
ncknydvysaaTt. BeHTunaTopot ro
pacnpefenyBa 3arpeaHnoT BO3ayx
OKOJy jagemaTa.

Ckapa Ha pamHa
ronemMa nospLUnHa

Moxe ga neuete NoBeke CTEKOBMU,
BUPLLAKW, pMOKN 1 TOCTOBM Ha ckapa.
LlenaTa nospLuvHa noa rpejHoTo Teno
3a ckapa Ke ce sarpee.

5§
>

bpao sarpesarbe

3A 6p30 3aTon/yBake Ha jaaerba.

* Bua Ha TonnnHa cnopef kKnacaTa Ha edMKacHOCT Ha eHeprija
EN50304.

Konuuwa v npukasm

Co Konuurbata MoXe Aa NocTaBuTe JOMONHUTENHU MYHKLMW.
MocTaBeHUTe BPEOHOCTU MOXE [1a C& NPOoYUTaaT Ha NpUKasoT.

Honue dyHKuMja

Konue YacoBHuk

C

Co oBa Konye Moxe fda 1 nogecute
BPEMETO Ha YaCOBHWUKOT,
BpemeTpaereto =l n Bpemeto Ha
3aspLlyBarke 2l .

om Konue Knyu Co oBa Konue MOXe [a ja BKyYnTe OaH.
ncknyymTe 6esbenHocTa 3a Jela.
L) Konue ByannHuk  Co 0Ba Komnuye MOXe Aa Ce NoCTasm

OYANTHUKOT.

- Konue MuHyc Co oBa Konye MOXe Aa ce kopervpaar

BPEAHOCTUTE Ha NMocTaByBarke Haaony.

Konue lMnyc Co oBa KoMnye MOXe fJa ce Kopervpaar

BPEeAHOCTUTE Ha NOoCTaByBakhe€ Harope.
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Bbupau Ha TemnepaTtypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MOXe fa ja nocTaBute
Temneparypara v CTerneHoT Ha ckapa.

MocTtaByBa dyHKUMja
a
. VicknyyeHo PepHarta He e Tonna.
50-270 [Moapauvje Ha MonaToumn 3a TemnepaTypara
Temnepartypa BO °Ll.
1,2, 3 CreneHu 3a ckapata CreneHw 3a ckapa, ronemal”]
noBpLvHa.

CreneH 1 = cnado
CreneH 2 = cpegHo
CteneH 3 = jako

Kora sarpeBa pepHara, CBETU cujannukaTa Hag dupador sa
Temnepatypa. Bo nayaute 3a rpeerse ce racu. Kaj HeKou NoCTaBkm
He cBeTw.

Bawa onpema

MicnopayaHata onpema e noroaHa 3a MHOTY BUAOBM Ha 0OPOLIN.
BHuMaBajTe Ha Toa, onpemara cekorall TOYHO Aa ja BMEeTHeTe BO
KoMopaTa 3a roTBeHbe.

3a noao6po fa rv 3aroTerUTe HeKow oA 0BpoLUMTE OJHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTa aa Bu 6uge ywte noyaodHo, nmate
n36op Ha cneumnjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemarta

Onpemara Moxe fa ce BMETHE BO 4 pas/iMuHu BUCUHM BO pepHara.
Onpemara cekoratl BMETHyBajTe ja [0 Kpaj, 3a Aa He ro gonupa
CTak/10To 0[] Bparara.

!lf( N\

N) (W,

—

[okonky onpemarta e u3BneyeHa CKOpo A0 MOIOBUHA, Taa ce
Bknonyea. Cera jagerbata MOXe NIeCHO [a ce u3Bajar.

Kora ja BMETHyBaTe BO pepHara, BHMMaBajTe Ha ucnakHatmHara Ha
3agHaTa cTpaHa Ha onpemara. Camo Ha TOj HauMH NPaBWIHO Ke ce
BK/10MMW.

HanomeHa: OnpemaTa MOXe Aa ja NnpomeHu opmarta nopaan
TonnnHata. LLTtom Ke ce onaam onpemara, NOBTOPHO ja nonpuma
npeTxoaHaTa gopma. MNpuToa, dyHKuMjata He ce HapyLlyBsa.
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CteneHu 3a CKapaTa

Mpw neverbe Ha pamHa ckapa [ co BupayoT Ha Temnepatypa
nocTaseTe ro CTeneHoT Ha ckapa.

Homopa 3a rotBere

Bo komoparta 3a roteerbe Uma cujanmyka. BeHTnnaropor ja wintm
pepHaTa 071 MPEKYMEPHO 3arpeBamse.

Cujanuura BO pepHaTta

Cujannukata BO pepHaTta cBeTW 3a Bpeme Ha padoTaTta Ha
pepHaTa. Co BpTeHe Ha B1paYoT Ha (DyHKLWM BO cakaHata
nosuumja, MOXe f1a Ce BK/yYu cujannukara Bo pepHara 6es na
Ounne sarpeaHa.

BeHTunarop

Mo notpeba, BEHTUNATOPOT Ce BKIydyBa W UCKIydyBa. TOnamoT
BO3MyX WU3NeryBa HU3 BpaTtaTa.

3a no6pao Oa ce onaam Komopara 3a roTBere Mo KOPUCTEHETO,
BEHTMNATOPOT PadoTh OAPEAeHO BPEMe.

BHumaHue!
He rv nokpuBajTe oTBOPUTE 3a BO3AyX. VIHaKy pepHarta Ke nperpee.

[pxxeTe ro nnexoT 3a neyerbe o CTpaHa co ABeTe ANaHKu U
CTaBeTe ro napanenHo Bo pamkaTta. [1py BMETHyBaHEe Ha NAeXoT 3a
neyerbe, U3OErHyBajTe ABUXEHa HA AECHO UM Ha NeBo. MHaky
NAEexoT 3a Nneyere MHOry TEWKO MOXe Aa ro BMETHETE.
EmajnmpaHnTe ropH/ NoBpLUMHK MOXE Aa Ce owTeTar.

Onpemata MoXeTe fa ja KynuTe Kaj cepsucHata ciyxoa, Bo
crneuvjanuavpaHa npoaaBHULA UK Ha MHTepHeT. Be Monnme
HaBeneTe ro HEZ 6pojor.

PeweTtKka

3a cafoBW, MOJENN 3a Konauu,
neyerba, Nevere Ha xap n Anadoko
3aMpaHaTN nNpexpaHBeHn NpPonsBoau.

PelleTkaTta BMeTHETE ja co
oTBOpeHara cTpaHa KOoH BpartaTta Ha
pepHaTa ¥ ucnakHaTuHata Haaosny

~—

YHuBep3anHa TaBa

3a couHu Konaun, neumsa, 3aMp3HaTu
janerba 1 ronemu nevera. Moxe na
ce ynotpefyBa Kako caj 3a
cobvpare MacHOTHja, AOKOJIKY
neyeTe Ha ckapa AVPEKTHO Ha
pelleTkata.

CraBeTe ja yHVBep3anHaTa TaBa Co
3aKOCyBaH-ETO KOH Bpartarta o[
pepHara.




CneuujanHa onpema

CneumnjanHaTa onpema MoXe [a ja KynuTte BO cepBucHaTa cnyxoa
WM BO creumnjanmanpannte npodasHuUM. Bo Hawmte Gpollypu nim
Ha MHTEPHET Ke HajaeTe pasdnnyHn Npor3BoaM NOroAHu 3a BalwaTa
pepHa. PacnonoxnmeocTta Ha cneunjanHa onpema uamM MOXHocTa

3a Hapayka Npeky WHTEPHET Ce pasnvKyBa BO 3aBUCHOCT 04

3emjata. ViHhopmaumnte okony Toa Ke rm npoHajaete Bo
npoJaxHaTa JoKyMeHTauuja.

He cekoja cneuuvjanHa onpema oaroBapa co cekoj ypea. Kora
KynyBaTe CceKorall HaBedeTe ro LenocHoTo nme (E-Nr.) Ha BawwmoT
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj dyHKuM]a

PeweTtka HEZ 434000 3a cafoBu, Kananu 3a Kojlauu, neyerba, neyere Ha ckapa u
HaMUPHULM oA bpuxmaep.

ANYMUHNYMCKM MEX 3a NeYeHe HEZ 430001 3a Konaunm u CUTHU Konauun.
MnexoT 3a neyere CTaBeTe ro BO pepHaTa Co 3aKOCyBarbeTO
HaKaj BpaTarta Ha pepHara.

EmajnnpaH nnex 3a neuemwe HEZ 431001 3a Konaum u CUTHU Konauu.
[nexoT 3a neyere CTaBeTE IO BO pepHaTa Co 3aKOCyBarbeTO
HaKaj BpaTarta Ha pepHara.

YHuBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a CoYHM Konauu, neyrBa, HaMMPHULIX Of PPWXMOEP U ronemm

neuera. Moxe aa ce KopucTy 1 3a coBupare Ha MacHoTMjaTa
My COKOT o4 MeCcOTO NnoJ pelleTkara.

YHuBep3asHata TaBa CTaBeTE ja BO pepHarta Co 3aKOCyBareTo
Hakaj BpaTtarta Ha pepHara.

BpaTa Ha pepHaTta - JononHuTenHu CUTYPHOCHU MEpPKH

Mpu NOOOArO BPeMe Ha roTBeHe Bpatarta Ha pepHara Moxe aa
cTaHe MHOTY XeLlIKa.

[pen NnpBOTO KOPpUCTEHE

OBpe Ke fJo3HaeTe WTo Mopa Aa Hanpasute, npea Aa noyHeTte Aa
noaroTeyBaTe jaaera co Bawara pepHa. lNMpetxoaHo MNpounTajte ro
nornasjeTo CurypHOCHM HaroMeHM.

nOCTaByBal-be Ha BpeMmeTo Ha HaCOBHUKOT

Mo NpuKIyYyBarbeTo, Ha NpukasoT ceetn o3Hakata O u Tpu Hyu.
[MTocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. Mputuctete ro O konuero.
Ha npukasoT ce nojaByBa BPeMETO Ha YyacoBHUKOT 12:00 n
o3Hakata (© Tpenka.

2.Co KOMnyeTo + WM KONYETOo - MOCTaBETE MO BpPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

Mo HEKO/IKY CeKyHau NoCTaBeHOTO BPeMe Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

[lokonky umate manu geua, 3a Bpeme Ha padorara Ha pepHara
NOTPEBHO € 3rofIeMEHO BHUMAaHWeE.

MoHaTtamy, UmaTe Ha pacnonarare 1 3alWTUTHa Hanpaea, Koja
crpeyyBa AMPEKTHO JonMpare Ha Bpatata oa pepHaTa. OBaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe fa ja HabasuTe BO
cepBucHaTa cnyxoba.

3arpeBarbe Ha pepHaTa

3a pa ro oTcTpaHMTe MMPUCOT O HOBOTO, 3arpejTe ja pepHata
npasHa 1 3arBopeHa. lneanHo e na 3arpeete efeH yac co [oper/
[oneH rpejau (& Ha Temnepatypa o 240 °Ll. BHumasajTe Ha Toa,
[a Hema ocTaTtoumn o ambanaxara Bo Komopara 3a roTBeHe.

1. Co BupayoT Ha dyHKuMKn noctaseTe [opeH/[JoneH rpejau =.

2. Co 6upauoT Ha Temnepatypa noctasete 240 °LI.

Mo eneH yac ucknydete ja pepHata. bupayoT Ha yHKUMN 1
OupayvoT Ha TemnepaTypa CBPTeTe BO Hy/Ta-nosuumja.

Uucter-e Ha onpemarTa

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a nps nart, ucuucTeTe ja
TEMENHO CO BPEes pacTBOP O4 CPEACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.
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NooecyBarwe Ha pepHaTa

Mmate pasnnyHn MOXHOCTU aa ja noctasute pepHata. Osae Ke Bu
oBjacH1ME, Kako fa ro NocTaBuTe cakaHuoT BMA Ha TOMAnHa Uu
CTeNeHOoT Ha ckapa. Ha pepHarta moxe fja ro nocrasure
BpPEMeTpaeHeTO U BPEMETO Ha 3aBpllyBarse 3a BalieTo jagerse.

BuaoBu Ha TonnuMHa U TeMnepartypa
Mpumep Ha cnuka: MopeH/noneH rpejad 190 oLl.

1. Co 6upauoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUa Ha
TOonMHA.

2.Co OupayoT Ha TemnepaTtypa Moxe [a ja noctaBuTe
Temnepartypara UM CTeneHoT Ha ckapa.

12:45 u

PepHaTta Ke ce 3arpee.

UcknydyyBare Ha pepHaTa
BupauoTt Ha yHKUMK CTaBeTe ro BO HyATa no3uuuja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTE

BuaoT Ha TonnmHa, TemnepaTtypa v CTeneH Ha ckapa Moxe Aa ce
npomeHar no norpeoda.

PepHaTa Tpe6a ABTOMATCKHU Aa Ce UCKITYUYH
BHeceTe BpemeTpaetse (Bpeme Ha roteere) 3a BawnoTt 0Bpok.

MpumMep Ha cnvka: FopeH/noneH rpejay =, 200 °L, BpemeTpaetbe
45 MUHYTH.

1.Co 6I/IpaHOT Ha beHKLll/Il/I nocTtaBeTe ro cakaHnoT BMA Ha
TonanHa.

2. Co BupayoT Ha TemnepaTtypa Moxe Aa ja nocrasuTe
Temnepartyparta win CTerneHoT Ha ckapa.

3.MpuTtucHeTe Ha konueto YacosHuk O .
Cumbonot Bpemetpaerse |-l tpenka.
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4.Co KOMYeTo + 1 - NoCcTaBeTe ro BPEMETPAEHETO.
KonueTto + / npeanoxeHa speaHocT = 30 MUHYTU
KonueTo - / npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTK

BpemeTo 3a roTBeHb€ € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce uckaydysa. [putcHeTe ro Asanatu
konueto (Ou ucknyyete ro BUPAYOT Ha YHKLMN.

MeHyBar€e Ha nocTaBKaTa

MputncHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co KonueTo + 1nm KonueTo -
NPOMEHETE r0 BpeEMETPAEHETO.

lNMpeKuHyBare Ha NocTaBKaTa

MputucHeTe ro konueto Yacoshuk (O . MpuTCHeTe ro KonyeTo -,
[l0[1eKa Ha NPuKasoT He ce nojasu Hyna. VicknydyyBare Ha OupavoT
Ha yHKUNN.

MoctaBeTe ro BpemMmeTpaeHeTo, AOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

MputncHeTe ro konueto Yacosnuk (O aBa natn u noctaeeTe, Kako
LUITO € OMMLLIAHO BO Touka 4.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKU fia ce BKIYUYHU U
MCKNYuH

He rv octaBajte npexpaHOeHuTe NPoAyKTW Aa cTojaTt A0ro BO
pepHaTa. MecoTo 1 pubarta NecHo ce pacunysaar.

Mpumep Ha cnvka: Foper/noneH rpejau [Z), 200 °Ll. Yacot e
10:45 . [0TBEHETO Ha jagereTo Tpae 45 MuHyTn 1 Tpeba na duae
rotoso Bo 12:45 vacor.

1.Co 6I/IpaHOT Ha d)yHKLI,I/II/I nocrtaseTe ro cakaHunot Bmna Ha
TOnnHa.

2.Co 6upauoT Ha Temnepartypa MOXe [1a ja nocTaBuTte
Temneparypara Wam CTerneHoT Ha ckapa.

3.MpuTncHeTe Ha konueTo YacosHuk O .
Cumbonot Bpemetpaerse [ Tpenka.

4. Co KOonyeTo + WK - NoCTaBeTe ro BPemMeTpaeHEeTo.

5. Konyeto Yacosruk (O npuTtrckajte ro, noaexka cumeonot
Kpaj —=| ceeTka.
Ha npukasoT Ke Buaute kKora e rotoBo 0OpoKOT.




6.Co KonueTo + NoMecTeTe ro BPemMeTo Ha 3aBpllyBarke 3a
nogouHa.
Mo HEKOJ/IKY CeKyHau nocTaBkaTta Ke ce npeseme.
Ha npukasoT cTon BpeMETO Ha 3aBpliyBatbe, AoAeKa pepHaTa He
nouHe co padoTa.

BpemeTo 3a roTBetbe € UICTEUEHO

Ce cnylia curHan. PepHaTta ce uckydysa. [putucHeTe ro
konueto O ABa nati u UcknyyeTe ro BUPaYUoT Ha yHKLMN.

Hanomena: Ce foaeka Tpenka o3Hakara, MOXe [a MeHyBsare.
Jlokonky cBeTu 03Hakarta CBETW, MOCTaBkarta € npes3emeHa.

NocTaByBatbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBMOT NPUKAYYOK UAN MO NPEKUH HA CTPYja Ha NPUKa3oT
Tpenka o3Hakata (B v Tpu Hynn. MocTaseTe ro YaCOBHUKOT.
BupauoT Ha yHKUMM Mopa Aa Buae UCKTYYEeH.

lo noctaesyBaTe Ha ciieAqgHUOB Ha4YUH

1. MputncHeTte ro konueto YacosHuk O.
Ha npwvkasoT ce nojasysa 12.00 u u osHakata (O Tpernka.

2.Co KOnYeTo + WM KONYETO - MOCTaBETE MO BPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

MocTaByBake Ha BYAUNTHUKOT

ByannHWKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYjHCKU ByaunHUK. TOj
Teye He3aBWMCHO 0 pepHara. byannHukoT nma cneundmyeH
curHas. Taka Ke cnyliHeTe, Jann € UCTEYEeHO BPEMETO Ha
6y,ElI/I]'IHI/IKOT nnn pepHarta. By,ElI/IJ'IHI/IKOT MOXXe fa o nocrtasuTte,
[OKOMKy e akTuBHa besbenHocTa 3a geua.

lo noctaByBaTe Ha CneaHWOB HaYUH
1. TpuTHCHETE O KOMYeTo ByaunHuk L),
OsHakarta Tpenka £\

2.Co KOnyeTo + WM KONYETOo - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
OyaANTHUKOT.
Konue + MNpeanoxeHa speaHocT = 10 MUHYTH
Konue - lNpennoxeHa BpeaHOCT = 5 MUHyTH

Mo HeKonKy cekyHan cTapTysa ByannHukoT. O3Hakata £\ cBeTU Ha
npuKkasoT. BpemeTo BUAIMBO Teue.

Mo ucTeKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. lNMputncHeTe ro KonyeTo byannHmnk 0.
MpuKasoT Ha OYAUNHUKOT Ce racu.

Bp3o 3arpeBam-e

Co 6p30TO 3arpesarse pepHaTta ja JoCTUrHyBa nodpso0
nocTaBeHaTa TemnepaTypa

Ynotpebete ro 6p30TO 3arpesarbe caMo 3a Temnepatypu Haj
100 °U.

3a fa obesbeanTe paMHOMEPHO roTBere Ha BaluuTte jaaersa,
janerbata cTaBeTe rM BO pepHa Aypw 0TKako Bp30TO 3arpeBare Ke
3aBpLLN.

1. MpuknyyeTe ro BupadoT Ha dhyHKUMM BO noauumja [£].

2.Co 6upauoT 3a Temnepartypa nocTaBeTe ja TeMmneparypara.
PepHata cTapTyBa No HEKOMKY CekyHan. Cujanmukara 3a npukas
Haa GvpayoT Ha Temnepatypa CBeTu.

Bp3oTo 3arpeBam-e e 3aBpLUEHO

Cujannukara 3a npukas Hag OupadoT 3a Temreparypa ce racu .
CraBeTe ro BawmnoT 06poK BO pepHaTa 1 NocTaBeTe ro cakaHnoTt
BVA Ha TOMMHA.

MpekunH Ha 6p3oTo 3arpeBarse

CepTeTte ro 6upadoT Ha yHKLUUM BO HynTa nosuuumja. PepHata e
NCKIyYeHa.

Mo HEeKOMKY CekyHaM Ke ce npe3eme BPEMETO Ha YaCOBHUKOT.
Osnaxata (O ce racw.

MpomeHa Ha np. oA NeTHO BO 3UMCKO Bpeme

MputncHeTe ro konueto Yacosrnk (© geanatu u npomerete co
KOMYETO + AN KOMNYETO -,

MpomeHa Ha BpemMeTo Ha Gy AUAHUKOT

MpuTUcHeTe ro Konueto ByannHnk £). Co KONUEeTo + UK KonueTo
- NPOMEHETEe ro BPEMETO.

Bpuliere Ha nocTaBKUTE

MpUTUCHETE ro KONYeTo ByannHuk £). TIPUTUCHETE O KOMYETO -,
[0[leKa Ha NpuKasoT He ce MojaBwu Hyna.

EyﬂMﬂHMKOT U BpemeTpaeHheTo UICTOBpPEeMeHO TeyaTt

OsHakute ceeTar. Bpemeto Ha OyaAunHUKOT BUASIMBO Teue Ha
npvKasor.

MpoBsepeTe ro npeocTaHaTo spemeTpaerse =l Bpemeto Ha
3aBpLyBarbe — un BpemeTo Ha yacosHukoT (O :

MpwuTtnckajte ro konyeto YacosHuk (O ce nomeka He ce nojasw
COoo/IBETHATa O3HaKa.

[MoBukaHaTta BPeaHOCT Ce MnojaByBa HEKOJIKY CEKYHAM Ha NpUKasor.
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Be3benHocT 3a Aeua

PepHa

3a [a He ja BkydaT deuata pepHarta He cakajku, npeaBunaeHa e
6e3benHOCT 3a Jeua.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a geua
BrupayoT Ha dyHKUMM Mopa aa Guae UCKIyYeH.

Bknyuysarbe: MNputncHete ro konueto Knyy o-m, nogeka Ha
NpUKasoT He ce nojaBu 03Hakarta O-m . OBa Tpae OKOoNy. 4 CEKyHaW.

Hera v uuctemre

Co BHMMAaTE/NIHa Hera 1 YnMcTerbe, BallaTa pepHa Noaoro BpeMe Ke
ocTaHe HeryBaHa v yHkUunoHanHa. OBae Ke BM objacHMME Kako
npaBWIHO Aa ja Heryeate W YNCTUTE BallaTa pepHa.

HanomeHu

= ManuTe pasnuku Bo 6ojaTa Ha npefHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
npounanerysaart o[ pasIM4HNUTE Matepujan, Kako cTakso,
nnactuka uam metar.

m CeHkUTe Ha CTak/Io0TO O BpaTtarta, Kou AefyBaar Kako 6pasau,
Ce CBET/IOCHUM pediekCn 04 Cujaimukara Bo pepHaTta.

m EmajnoTt Ke naropun npu MHOry BMCOKK Temnepartypu. Nputoa
MOXe [a HacTaHaT Masn pasnvku Bo 6ojata. OBa € HOpMasHo t
Hema BvjaHne Ha yHKUvjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE NNEXOBU He
MOXe LIe/IOCHO Aa ce emajnunpaar. MNopaan Toa ce rpyou. Mputoa

HE Ce HapyllyBa 3altnutara o4 Koposuja.

CpenacTBa 3a UMCTEHE

3a na He ce owTeTaTt pasNnUYHUTE MNOBPLUMHK CO NMOrpeLlHn
CPEeNCTBa 3a UNCTEHE, BHMMABA|TE Ha CeaHUTe NnoaaToLun.

Mpu uncTere Ha pepHaTa
He ynoTpelyBajTe 0CTPY Uu rpydu CpeacTsa 3a UNCTeHe,

cpedcTtBa 3a YMCTeHe Ko codpxaTt BUCOK MPOUEHT a/IkOXO/,

| |

B CyHrepu 3a Tpuere,

® ypeau 3a YncTere noa NpUTUCOK MK napea.
| ]

[ToeanHeuHnTEe OENOBM HE MM YACTETE BO MallMHaTa 3a MUeHe
canosu.

Mpen npeaTa ynotpeda, TeMenHO UCTepeTe M HOBUTE CYHIepu.

Yenuk Ha
npeaHuTe
Aenosu

M3bpuweTe ro ypedoT Co BoAa U Masky
cpeacTso 3a uncterse. Cekoraw Bpuliete
napanesHo Co npupoaHaTa TeKcTypa. MHaky
MOXe [a HacTaHat rpedHatuHn. NsbpuweTe co
Meka kpna. JamkuTe of Ourop, MacHoTUu,
CKpoO 1 BenKoBUHW BeaHall oTcTpaHeTe . He
ynoTpeOyBajTe adpasnBHM CPEACTBA, CyHIrepn
WwTo rpedat uam rpydun Kpnm 3a YNCTeHe.
MpenHWTe NOBPLUMHM 04 YEUK MOXe aa ce
nosmpaart co NoMOoL Ha creunjasiHu cpeacTsa 3a
Hera. BHMmaBajTe Ha HanoOMeHUTe Ha
npoussoantenot. CreuvjanHute cpeacTea 3a
UYNCTEHE Ha YeNMK MOXe [a r'v HajaeTte BO
HallaTa cepBUCHa cnyxoa unv Bo
crneunjannanpaHnTe NpoJasHULIN.

Emajnupanu
WNKU NakupaHu
NOBPLUUHU

MN36puiiete co Masiky CPEeACTBO 3a UNCTEHE U
Tonna Boga. MsBpulieTte co meka Kpra.

Konuuma M3bpuiiete co Manky CPeacTBO 3a UNCTEHE U

TOMnna Boaa. I/I36p|/1u_|eTe CO MeKa Kpna.

Crakno Moxke [a ce UMCTV CO CPeACTBO 3a UNCTEeHE

cTakno. He ynotpe®ysajTe arpecvBHM CpeacTsa
33 UNCTEHE WM OCTPWU METAHW NpeaMeTy. Tue
MOXe Aa vt uarpedar 1 olTeTar NoBPLUNHUTE Ha

CTaknoTo.
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VicknyuyBamse: [NputncHeTe ro konyeto Knyy o-m , foaeka He ce
naracu osHakaTa O-m.
HanomeHu

m Bo cekoe Bpeme MOXe aa ro nogecute 6yD,I/I)'IHVIKOT N BPEMETO
Ha YaCOBHWKOT.

m Mo napg Ha cTpyja, ce Opulle nocTtaBeHaTa besbeaHocT 3a geua.

JANXTYHr NabpuweTe co BnaxkHa kpna. N3bpuwete co
Meka Kpna.

BHaTpeluHa WcuncTeTe co Tonna soaa wav Boaa co ouert. Kaj

cTpaHa Ha jaku HeunctoTun: CpedCTBOTO 3a UNCTEHE

pepHaTta pepHa ynotpebyBajTe ro camo Ha onageHa

nospLmnHa.

CraKneH KanaKk M30puiiete Co MasiKy CPEACTBO 3@ UNCTEHE U
Ha cujanuMuKkarta Tonna soga. M3dpuiiete co Meka Kpna.
of pepHaTta

Onpema [MoToneTe BO TOM/M1a NpomMuBKa. Vcuncrete co

yetka unm cyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrtete BO mallnHa 3a MUeHE CaaoBu.

nnex 3a Hukorauw He ynoTpe®yBajTe cpeacTBo 3a
neuyemwe uncTere pepHa. 3a ga nsberHete rpedHaTUHMK,
(onuwmja) HWKoralw He rv JonupajTe META/IHUTE MOBPLLNHYM

CO HOX WM cnnvdeH ocTap npeamet. Yuctete
XOPW30HTATHO CO MaslKy CPEACTBO 3@ YNCTEHE U
MeKa Kpra 3a UACTeHe CTak/1o WK Co Kpna of
Mukpondep. Meyliete co meka Kpna. He
yrnoTpeOyBajTe cpecTBa LTO Tpujat, CyHrepu
wto rpedat unu rpyéun Kpnum 3a yncterse. Tue ro
rpedar nnexoT 3a neyere

BesbegHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e36eqHoCT Ha

Aeua (onuuja) geuarta, Toj MOpa Aa ce OTCTpaHu npes
uncTereTo. Cute NNacTUYHKU 4eNoBu notoneTte
T BO TOM/ja NpOMUBKa U M3BpuLleTe T co
cyHrep. M3bpuweTte co meka kpna. Mpw jaku
HeuncToTum 6e3beHOCTa 3a [Aella He
dyHKLMOHMpPA NpaBuiHo.

Mone 3a
rotBewe

CoBeTV 3a Hera 1 UMCTere Ke HajaeTe Bo
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeda Ha BalweTo none 3a
roTBEH-E.




OTKauyBaHb€e ¥ 3aKauyyBak€e Ha paMKUTe
3a yncTerbe MoXe Ja rv ussaanTe pamkute. PepHata mopa aa
6uae onageHa.

OTKauyBaH€e Ha paMKuTe

1./13BneyeTe rm pamkutTe Haaoay U NOBAEYETE MasIKy HaHanpen.
3BneveTe rM NpOAOIKEHUTE UMBMM BO AONHWUOT €N OA PaMKuUTe
oA oTBpuTe 3a 3auBpcTyBare (Cnvka A).

2. Ha Kpaj ckioneTe rm pamkmiTe 1 BHUMAaTENHO U3BaaeTe
(Cnwuka B).

E

o W ¢

QA

McuncteTe M paMKnte co CPeAcTBO 3a YNCTeHe U cyHrep. Mpu
TBPAOKOPHW HEUUCTOTUK yroTpebdeTe ueTtka.

3aKauyBarbe Ha paMKUTe

1. BHUMaTenHo BMeTHETe v ABeTe KyKu BO ropHuTte aynku. (Cavka
A-B)

E
0 0

A MorpeliHa moHTara!

Hukoratl He v ABWXEeTe paMkuTe, npea Aa rv cCMecTuTe ABete
KYKVM LI&/IOCHO BO TOPHUTE AynKu. EMajnoT Moxe aa ce owTeTu 1
ckpwu (Cnuka C).

2./1BeTe KyKM MOpa Le/oCHO [a Ce 3akayar BO FOpHUTE AynKu.
Cera noBneyeTe rnm noneka u BHUMATENHO pamkKuTe Hagony v
3akaueTe rv Bo gonHute aynku (Cnuka D).

3. 3akaueTe rv ABeTe pamMku BO CTPaHUYHUTE SUOOBM Ha pepHata
(Cnuka E).

[Mpw NpaBuaHa MOHTaXa Ha pPaMkuTe, pacTojaHUeTO nomer’y nsete
FOPHN BUCUHWN HA BMETHYBaHke € NnorosiemMo.

OTKauyBak€ Y 3aKauyBaH-€ Ha BpaTarta of
pepHaTa

3a ga r ucuncTuTe M AeMOHTUpaTe cTak/iaTa o4 BpartaTta Mo)eTe
[la ja oTKauuTe BpaTata o pepHara.

Cekoja o4 WapKnTe Ha BpaTata Mma Nno eleH MexaHn3am 3a
onokuparse. JJoKonKy MexaHusMoT 3a O/1I0KMpare € 3aTBOPEeH
(cnuka A), Bpartata o4 pepHarta e ocurypaHa. Taa He MOxe aa ce
oTKaun. [IoKoSIKYy MexaHU3MOT 3a B/I0KMpare 3a OTKauyBare Ha
BpartaTa o4 pepHarta e 0TBopeH (cnnka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe aa ce 3aTBopar.

A OnacHocTt ox nospenpa!

[oKONKyY WapKuTe He ce ocurypaHu, 3aTBOpeTe co norosema cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamute 3a 6n1okupare Aa ce cocema
3aTBOPEHK, OAH. MPU OTKavyyBareTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa
cocema [la ce OTBOPEHM.

OTKaueTe ja BpaTtaTta

1. OTBOpETE ja LEeNOCHO Bpartarta o/l pepHara.

2.0T1BOpETE ' ABaTa MexaHu3Mmu 3a Goknparbe of JecHaTa u
nesaTa cTpaHa (cnvka A).

3.3atBopeTe ja BpaTtarta o1 pepHaTa Aofeka He ce Bknonu. datete
ja co gBeTe AnaHkW oA nieBarta u AecHara cTpaHa. 3aTBopeTe
ylITE MasKy 1 n3eneyete (cavka B).

51



3aKauyBatbe Ha BpaTaTa

MOBTOPHO 3akaueTe ja Bpararta o pepHara no oépareH peaocnes.

1.[pun 3akavyBareTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa BHUMaBsajTe, ABETE
Wwapku Aa éuaat TOYHO BMETHATU BO OTBOPOT (civka A).

2.)Kne6oT Ha wWwapkaTta Mopa fla Ce BK/I0MW Ha ABETE CTpaHM
(cnuka B).

—

3.T1oBTOPHO 3aTBOpETE ' [ABATA MEXaHU3MU 3a BNoKMpare
(cnuka C). 3atBopeTe ja BpartaTa o/ pepHara.

N\

A OnacHocT of nospepa!

[okonky Bpatata oA pepHaTta Bu nagHe nopaav HEBHUMaHWE Uan
Hekoja o4 LapKuTe ce 3aTBOpPM He NocerajTe BO Lapkara.
MoBuKajTe ja cepBucHaTa cayxoa.

JdeMmoHTaXa U MOHTaMa o1 cTaknara oa
BpartaTa

3a nofoBpo yncTere MOXe Aa MM AeMoHTUpaTe cTaknarta of
Bparara oA pepHara.

HemoHTUpare

1. OTkaueTe ja BpaTarta o4 pepHara 1 cTaBeTe ja Co paukara
HaJoMy Ha eaHa Kpna.

2./I3BageTe ro kanakoT oA Bpatarta o pepHata. Co npcTute neso
N AEeCHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npctute (Cnvka A).

3.NoanrHeTe ro HajroOpHOTO CTakNo U n3BnedyeTe ro (cnvka B).

AN B|
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4.MoaurHete ro craknoto v nssnedete ro (Cnuka C).

o<

N
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McumncTeTe v ctakiarta co CPeAcTBO 3a UNCTErE CTaK/I0 U Meka
Kpna.

A OnacHocT oa noepepgal

MarpebaHoTo cTak/o Ha BpaTtaTta o4 ypeaoT MOXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPEeCTBa 3a UNCTEHEe
wTo rpebart.

MoHTupame

[Tp MOHTMPaHETO BHMMABAjTE, AeKa /1eBO A0y Ha Yeno CTou
HaTnmcoT “right above” (BegHaw o3ropa).

1.BmeTHeTe ro ctaknoTo HakoCco HaHagan (cnuka A).

2. OpPHOTO CTaK/10 BMETHETE o KOCO HaHasa agoaeka He ro
BMeTHeTe BO ABaTta apxaun. MasHaTa nosplumHa Tpeba aa éuae

onHaasop. (Cnuka B).

3. CTaBeTe ro KanakoT 1 NpUTUCHETE.
4. 3akayeTe ja BpaTarta o[ pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIHO Ke T'M MOHTUpaTe
cTaKnara.



Mpeuka wTo Tpeba Aa HanpaBUTe?

Jlokonky ce nojaBun nNpeyka, Hajuecto ce padoTn 3a cutHuua. MNpena
[a ja noBuKkate cepsucHaTa cnyx0a, norneaHete Bo Tabenara.
Moxebu npeukata MOXeTe caMui Aa ja nonpasuTe.

Tabena Ha NnpeyKu

Jlokonky Hekoj oOpoK He Bu ycnee ontumanHo, Be monvume
norneaHeTe BO NornaejeTo TectmpaHo 3a Bac BO Halero cryamo
3a roreerse. TaMmy Ke Hajoete MHOry COBETU U HanoMeHu 3a
roTBeme.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyyHuTe nonpasBku ce onacHW. llonpaeku cmear Aa ce Bpluat
camo o[ TexHuyapu obyyeHn oa cepBucHata ciyxoa.

Mpeuxa MoMHuH MomoLu/HanomeHH
NPUYUHH
PepHaTta He OcurypyBauoT e [lornegHeTe Bo Tabnata co
dyHKUMOHMPA. nedeKTeH. ocurypyeauu, nanm
OCUrypyBayoT e BO pen.
[pekuH Ha [posepeTe, ganu
cTpyja. (PyHKLUMOHMPA KYjHCKOTO
CBET/IO WM OocTaHaTute
KyjHCKM anaparu.
[MpukaszoT Ha [MpeknH Ha OnHOBO nocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
Tpenka
PepHaTta He Vima npaB Ha CBpTeTE ' ONepaTuBHUTE
3arpesa. KOHTaKTHUTE pauky HEKOMKY natn Hanpen
nenosu. 1N Hasaa.
BHumaHue!

JloKONKy CTPYjHUOT Kaben e owTeTeH, Mopa Aa ce 3ameHn o
cTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HeroBaTa cepBucHa cnyxoa unm
00y4YeHO 1 KBaIMMMKYBaHO NuLe.

CepBuCHa cnymba

[okonky BalumoT anapat Mopa aa ce nonpasw, 3a Toa e Tyka
HallaTa cepBucHa cnyx6a. Cekorall Ke Hajoeme COOABETHO
pelleHve, 3a aa rv usderHete HemoTpeOHUTE NOCETU Ha
TeXHUUYAaPOT.

Bpoj Ha npou3BoA ¥ AaTym Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NoBMKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha NpounssodoT (E-Nr.) n natymot
Ha npounseoacTteo (FD-Nr.), 3a na Moxe KBanuTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckata Tadnmnuka co 6poesu Ke ja HajaeTe oA cTpaHa
Ha BpaTtaTta o pepHarta. 3a Ja He Mopa JoAro aa npebapysarte,
Kora Ke nmate notpeba, MOXe OBfe Aa r'M BHeceTe nogartoumute 3a
BawmoT ypen 1 TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa.

Bp. Ha
npoussoA

Hatym Ha
NpPoOU3BOACTBO

CepsucHa cnymba =

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka Nocertara Ha CepPBUCHUOT TEXHMYaP BO
C/yyaj Ha NorpeLHo KOPUCTEHE Ha yPeoT, Aypy v 3a BpeEME Ha
rapaHuvjata, He e GecnnarHa.

3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

JIoKOsIKy cujannukata Bo pepHarta He padoTtu, Mopa aa dume
3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTNOPHM Ha Temnepartypa, 40 BaTtHu,
MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxda unv Bo creunjannanpaHa
npoJasHuUa. YnoTpedyBajTe rv camo OBue Cujanuum.

A OnacHoCT oA cTpyeH yaap!
McknyyeTe rv ocurypyeaumute BO KyTujata Co OCUTypyBauu.

1.CraBerTe ja Kpnarta 3a cafoBu BO JaJHa pepHa, 3a aa usberHere
WTETU.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBO.

3. 3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TUM Ha Cujannuyka.
4.T10BTOPHO 3alpadete ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BafeTe ja kpnara 3a caaoBu 1 BKIy4YeTe MM OCUrypyBauuTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHH
CTakneHn Kanauy Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxoa. HaseneTe ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.

Bapnbill ennep GonblHWa KoHTakT MiniMeTTepi cepBucTik biameT
JocbiMLIackiHga OepinreH.

BepyBajTe BO KOMMNETEHTHOCTA Ha NPON3BOAUTENOT. Taka MoxeTe
na buaeTe CUrypHW, Jeka nornpaskaTa Ke ja usBpluat oOyyeHn
TeXHUYapm 3a cepBucHparbe, Kou ce CHabaeH! Co OPUrMHaIHM
pesepBHN Aef0BK 3a Bawute ypean 3a JOMaKUHCTBO.
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CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja v 3aliTUTa Ha OKOJNIMHaTa

OBae ke nodueTe COBETU, KAKO MOXeE Aa 3aliTeanTe eHepruja npu
neyer-eTo ¥ NPXEeHETO 1 Kako NMPaBuHO [a ro OTCTpaHnTe
BaLIMOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NPeTxoaHO pepHaTa camo Torall, Kora BO peLenToT
nnu TabenuTte Ha ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Taka e onpeaeneHo.

m YnoTpedyBajTe TeMHW, UPHW NaknupaHu uav emajnvpaHn kananm
3a neyerbe. Tve MHOry 4oBpo ja ancopOupaaT TonmHaTa.

= 3a BpeMe Ha roTBEHETO, NEYEHETO UM NPXEHETO OTBOPA|TE ja
Bpararta o4 pepHarta WTo € MOXHO NOPETKO.

= [lokosiky neyeTe NOBEKe Konauw, Hajaodpo e fa rv neyete
enHonoapyro. PepHata e ceywrte Tonna. [putoa ce ckpatysa
BPEMETO 3a Neyere Ha BTopuTe Konaun. MIcTo Taka MOXeTe aa
BMeTHeTe 2 Kananu 3a e egeH nokpaj apyr.

m [lokosnky Bu TpeBa nononro Bpeme 3a roTBerbe MOXe fa ja
nckyunte pepHata 10 MMHYTK Npea KpajoT Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U [1a ja KOPUCTUTE NpeocTaHartara TonavHa 3a
foneKyBaHse.

OTcTpaHyBare CornacHo nponucuTe 3a
MMBOTHA cpeauHa

AmMbBanaxarta OTCTpaHeTe ja COrlacHO MPOMUCUTE 3a XUBOTHA
cpeaunHa.

OBOj anapar € 03HaueH crnopen eBpPONnCKMOT NPONUc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eNeKTpOoHCKM anapatu (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

- [MponuncoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakare U
NCKOPUCTYBakE Ha CTapute anapartu, BaXeUKo WNPYM
EBpona.

MepKM Ha KOU Tp663 Aa ce BHMMaBa npu
TPpaHCNoOpPTOT

CwvTe NoABWMXHM AEeN0BK BO 1 Ha YPeaoT 3aulBpCTeTe ro co nennmea
JIeHTa LITO MOXe Ja ce oTcTpaHu 6e3 Tpark. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuTe Ha cuUTe [eN0BU Ha onpemMara (Ha np. N1exoT 3a neyere)
1 CTaBEeTe ' BO COOABETHUTE (PUOKMK, 3a Aa 3OErHeTe OLITETyBaHE
Ha ypenoT. CTaBeTe XxapTWeH KapTOH WUAW HELITO C/IMYHO MoMery
npeaHata v 3agHata cTpaHa, 3a fa CnpeunTe yamparke Ha
BHaTpellHaTa cTpaHa Ha CTak/0To o/ BpataTta. BpaTaTa of
pepHaTa 3auUBpCTeTe ja Co NenanBa neHTa Ha CTPaHUYHUTE SUOOBW
oA ypenor.

3auyBajTe ro OpurMHasHOTO NakyBakse Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajte ro ypeaoT caMo BO OPUMMHA/IHOTO NakyBamsE.
BHumaBajTe Ha TpaHCNOPTHUTE CTPENKN Ha NakyBarLeTO.

ﬂOKOﬂKy ro HemaTte OpUrMHaNHoOTO NaxkyBake

CnakyBajTe ro ypedoT BO 3aliTUTHO Nakysarse, 3a Ja o0es3denunte
[I0BO/IHA 3alUTUTa Ol EBEHTYya/IHM OLITETyBara Npu TPaHCMopPT.

TpaHcnopTupajte ro ypeaoT BO UcnpasHa nosuumja. He ro apxerte
ypenoT 3a pavykara o Bpartata Win 3a 3aaHuUTe NPUKIy4oLm,
Ouaejkn ncTuTe MoxaT Ja ce owTeTar. He nocTaByBajTe TEWKM
npeameTn Ha ypeaor.

3a Bac, TecTUpaHO BO HalleToO CTYAMO 3a rOTBEeHe

OBne Ke HajoeTte ronem n3dop Ha cneunjaiuteTt 1 oONTUMasHK
nocTtaByBaHba 3a HUB. Hne Ke Bu nokaxeme, KOj CTENeH Ha
roTBerbe 1 Koja Temneparypa ce HajcoonBeTHM 3a Baleto janetse.
Ke noBuete nogaroum 3a cooaseTHaTa onpema u Ha Koja BUcuHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobueTe CoBETU 3a CafoBUTE U 3a
noaroToBkara.

HanomeHu
m BpenHocTtuTte oa Tabenarta BaxaT 3a BMETHyBarba BO SlafleH U
npaseH NPOCTOp 3a roTBEHE.

MpeTxoOHO 3arpesarbe, Camo ako € HaBedeHO BO TadenuTe.
[lypy OTKako NpeTxoaHO Ke sarpeete, 00/10XeTe ro Leamot
NprBop CO xapTuja 3a neverse.

m [logatouunTe 3a Bpemubata ce opveHTaumoHu. Tue 3asucar of
COCTaBOT ¥ KBA/IMTETOT Ha NpexpaHOeHnTe NponsBoau.

m KopwucTeTe ja ncnopayaHata onpema. [JJononHutenHa onpemMa Ke
HajoeTe Kako nocebHa onpema BO crneuujannsnpaHa
npoJasBHMLIA UK BO cepBucHaTa cnyxoa.

[Mpen KopucTereTo, 04 KOMOpaTa 3a roteBere n3sageTe rv
onpemMarta n cagoBuTe WTO HeMa Aa rm Kopuctute.

m Cekoralu KOPUCTETE Kpna Kora saauTe XXellka onpemMa mnn
cafosy o4 NPOCTOPOT 3a roTBeH:e.

Konauu 1 neunso

Meuere Ha eAHO HUBO

Mpun neuerbe Ha Kofauu 1 TOPTU HajooOpun peayntaty ce aodusaar
CO KOpWCTerbe Ha [opeH/noneH rpejay [=.
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Mpn neyerbe co 3D Tonon Bo3ayx BMETHETEe ja onpemara Ha
cnegHnTe BUCUHN Ha BMETHYBaH-e:

m Konauum Bo kananu: BucnHa Ha BMETHyBarse 2
m Konauum BO nnex 3a nevemwe: BuucnHa Ha BMeTHyBarbe 3

Meuerse 1 NpMerbe Ha NOBeKe HUBOA
Ynotpebete 3D Tonon Boaayx [@).

BucrHn Ha BMeTHyBarbe 3a neuverbe U NPXere Ha 2 HMBoa:
= YHuBep3anHa Taea: BucuHa Ha BMeTHyBarbe 3
m [1nex 3a neueme: BucnHa Ha BMeTHyBare 1

OBpouuTe KoM UCTOBPEMEHO CTe 't CTaBW/e BO pepHaTa, He Mopa
ncrospemeHo aa éuaaT rotToBu.

Bo Tabenute Ke npoHajaete nsdop Ha odpouun.

Kananu 3a neuemwe
HajnoroaHun ce TeMHuUTe Kananu og meTan.

[okosnky neueTte BO Kananu o TEHOK MeTasl UK KOPUCTUTe
CTakneHn Kananu, ce Npoao/HKyBaaT BpeMuHbaTta 3a neyerse u
KoflaunTe He NoTEMHyBaaT paMHOMEPHO.

[lokonky cakare fa ynotpeduTe CUINKOHCKW Kanar, OpueHTupajTe
ce crnopef noaaTouuTe 1 peLenTiTe Ha NPou3BOAUTENOT.
CWIMKOHCKUTE Kananu 4ecTo naty ce nomanu oa BoobuyaeHuTe
kananu. KofuuyHuTe Ha TeCTO ¥ NoaaToumTe BO PeLenTute Moxe
[la oTcTanyBsaar.



Tabenu noTtemHyBaat. [JoKonky e noTpedHo, CeaHnoT nat nocTaBeTe

Bo Tabennte Ke ro NpoHajaeTe BUCOT Ha TOMMHA 33 PASNUHNTE noBncoka Temneparypa.

Konaumkba 1 neunsa. Temneparyparta v BpeMeTO Ha nederse BpemeTo Ha neuyerbe ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTH, AOKOMKY
3aBucar oj CBojcTBaTa Ha TecToTo. 3aToa Bo Tabenute ce AafeHu npearpesare.
obnactute Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaeTe ce co HajHMCKa

[ononHutenHn nHdopmauun Ke npoHajaete noa Cosery 3a
BpeaHocT. Co noHucka TemnepaTypa nedymsara noneaHakBo

rne4yere BO NpUor Ha Tabenute.

Konauu Bo Kananu Kanan BucunHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaeme,
TOonNUHa °y MWHYTH
MunnbpoT Ha eaHOCTaBEH HauMH Kanan 3a kpancku konay 2 (] 160-180 55-65
MunnbpoT Mek (Ha np. magenpa Konau) Kanan 3a kpancku konay 2 (] 155-175 65-75
TecTo Kako noasnora 3a TopTta Kanan 3a TopTa 1 (] 160-180 30-40
[Toanora 3a Topta 04 MeLWaHo TecTo Kanan 3a oBolleH konay 2 (] 160-180 25-35
TopTa oa GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 (] 160-180 30-40
TopTa co oBoOLje N n3eapka, TECTO CO TEMEH Kanan 3a TopTta 1 (] 170-190 70-90
macno*
OBolleH Konay HexeH, 01 MelaHo TecTo Kanan 3a TopTa 2 (] 150-170 55-65
[MnkaHTHW Konaun* (Ha Np. NuTa/Konaun co Kanan 3a TopTa 1 [ 180-200 50-60
Kpomua)

* OcTaBeTe 1 Kofauute Bo ypeaoT Aa ce onanaT 20-TuHa MUHYTW.

Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Moparouwu 3a BpemeTtpae
TOMAMHA Temnepatypata BO He, MUHYTH
o

TecTo 3a CyBM KONaym mam TeCcTto co YHuBEp3anHa Tasa: 3 O 160-180 25-35
KBACEL CO CyB Npenms ANYyMUHUYMCKIN M1eX 3a nevere* 1+3 150-170 35-45
+ YHuBep3anHa TaBa**
MewwaHo 1M KBaceHo TECTO CO CBEXM YHuBEp3anHa Tasa: 3 = 140-160 40-50
et ANYMVHMYMCKM Mnex 3a nedyere* 1+3 130-150 50-60
+ YHuBep3anHa TaBa**
Ponat oa 6uckBuTK (Npearpeerse) YHuBep3anHa TaBa: 2 O 170-190 15-20
MneTtexka co keacel, 500 r 6paluHo YHuBEp3anHa TaBsa: 2 o 160-180 25-35
BoxunkeH konauy, 500 r 6patiHo YHuBEp3anHa Tasa: 3 O 160-180 50-60
BoxukeH konau, 1 Kr OpatuHo YHuBEp3anHa TaBsa: 3 o 150-170 90-100
Ltpyana, 6nara YHuBEp3anHa Tasa: 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBEp3aHa Tasa: 3 o 180-200 20-30
ANyMUHUYMCKM Nnex 3a neyerse*  1+3 150-170 35-45

+ YHuBep3anHa TaBa**

* [IoNONHUTENHW MIEXOBM MOXE [a HajoeTe BO cepBucHaTa ciyxoa unm cneumnjanmanpaHnte npoaaBHULN.
** [pn neuere Ha ABE HMBOA YHMBEP3a/HaTa TaBa CeKorall BMETHYBAje ja Haa naexoT.

Neb6 1 3eMnuKH Hukorall He HanesajTe Boaa AMPEKTHO BO Tomnnarta pepHa.
JloKonKy He e NovHaKy HaBedeHO, MPETXOAHO 3arpejTe ja pepHarta
[OKOJIKY neyeTe ned.

Ne6 v 3eMnuKm Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa, °ll BpemeTpaetmse,
TonnuHa MUHYTH
Neb co keaced, 1,2 kr 6pallHo YHuBep3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
Kuceno Tecto, 1,2 Kr 6pallHo YHuBEp3anHa Tasa: 2 (] 270 8
190 35-45
3eMuukn (Ha nNp. PYKeHN 3eMUUKK) YHuBep3anHa TaBsa: 2 O 200-220 20-30
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Manu neuuBa Onpema Bucuna Bupg Ha Mopatouwu 3a BpemeTpaeme,
TONNUHaA Temnepartypata Bo °Ll MuHyTH

CuTtHM Konaun YHvBep3anHa TaBsa: 3 O 150-170 10-20
ANYMUHNYMCKN MNEX 3a NeYere™ + 1+3 130-150 25-35
YHuBep3anHa tTaBa**

Konaunwa co wnar YHuBep3anHa TaBsa: 3 70-90 135-145

MpuHuec KpodHa YHuBep3anHa TaBa 2 O 200-220 30-40

PoHnnneu konaum YHuBep3anHa TaBa 3 O 110-130 30-40
ANYMUHNYMCKM MEX 3a neyere* + 1+3 100-120 35-45
YHuBep3anHa TaBa**

JlncHaTto TecTto YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 20-30
ANYMUHNYMCKN MIEX 3a NeYere™ + 1+3 180-200 25-35

YHuBep3anHa TaBa**

* [loNoNHWUTENHW MAEX0BM MOXe [a HajaoeTe Bo cepBucHaTa ciyxoa uan cneumnjanmsnpadmnte npoaasHuLm.
** [Npn neyere Ha ABE HMBOA YHMBEP3asHaTa TaBa Cekorall BMETHYBaje ja Haa naexort.

CoBeTH 3a neuekwe

Cakare na neyete crnopen Bawwnot
peuenT.

OpvieHTupajTe ce cnopef CAMyHM neunsa o Tabenata 3a neverse.

Taka Ke nosHaeTe, ganu Bawwmot
MUIMBPO/ € roToB.

Ha 10 MWH. npef KpajoT 04 BPeMeTO BO AaAeHNOT peuenT, OOLHETE ro KoavoT Co Jenkanka
Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a Yenkasikata He ce Sienun TeCTOo, Toa 3Haun Aeka KonayoT e
rOTOB.

KonauoT nara.

HapeaHuoT nat ynotpedeTte nomasiky TEYHOCT WK MOCTaBeTe ja Temneparypara 3a
10 cTeneHn noHUcko. MountyBajTe rv AageHnTe BpeMeTpaera Ha Melarse oa Bawmnot
peuenT.

KonauoT HapacHan Ha cpeavHarta, a aHa
pabosuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro Maukajte paboT Ha KananoT co Maco. Mocne Neyereto Co HOX,
BHMMATE/IHO OABOJTE MO KOIAYOT Of Kanaror.

Konauot e npetemeH o4 ropHarta ctpaHa.

BmeTHeTe ro noanadoko BO pepHata, oa6epeTe NoHUcKa Temneparypa 1 neyete ro Konavot
Masiky noaonro.

KonauoT e MHOry CyB.

Co uenkanka 3a 3abu HanpaBeTe Manu Aynku BO rOTOBUTE Koflauun. VI kanHeTe OBOLLEH COK
WIn ankoxon Bp3 HUB. HapeoHuoT nat ynotpedeTte Temnepartypa nosucoka 3a 10 ctenenu v
cKpaTteTe ro BPeMETO 3a Neyerse.

Ne6oT nnn KonavoT (Ha np. Konay co
cuperbe) 10BPO u3rnenta Ho oaHatpe e
TeueH (nennme, CO BOAEHU NIMHUN).

HapenHuoT nat ynotpebete nomasnky TE@UHOCT M neuyeTe NoAoAro Ha NoHUcKa Temneparypa.
[loKONKy NpaBuTe Koslaun Co COUYEH NpesvB, HajnpBo ncrnevyeTe ro AHOTo. HapoceTe ro co
6anemu nam nebHu TPOLKK U BP3 Hero godadeTte ro nNpenueoT. BHuMaeajTe Ha peuentute u
BPEMETO Ha neverse.

MeunBoTO € HEPaMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3bepeTe noHWcKa Temreparypa 1 neuvMBoTo PaMHOMEPHO Ke ce ncreve. PoBkuTe neunsa
neyeTe rv co ropeH/noneH rpejay (= Ha eaHo HKBO. XapTujaTa WTO CTPUM MOXe Aa BAvjae Ha
LUMpKynauwvjata Ha Bosayx. ViceueTe ja xapTujata Taka [a o4rosapa Ha rofieMuHaTta Ha naexor.

KonayoT oz oBolje o4 fosHaTa cTpaHa e
MHOrY CBETOJI.

CnegHMoT naT BMETHETE Mo KOMAYoT 3a €IHO HMBO MOHWUCKO.

COKOT 0/ OBOLLje MaunBa Haa Hero.

HapenHuoT nar, yHOTpeéeTe noanadoka YHMBEP3a/iHa TaBa, AOKOJIKY nMarte.

ManuTe neunsa o4 KBACEHO TECTO Mpw
neyereTo ce nenart eaqHo Ao Apyro.

3a cekoe napue neunso Tpeda ga uMma pactojaHune o OKojly. 2 cM. Taka Ke vMa JOBOHO
MeCTO, NapynHbaTa neumso y6aBo Aa HapacHaT U paMHOMEPHO [a ce ucneuar.

AKO CTe nedyesnie Ha noBeke HMBoa. Ha
FOPHWOT MAIEX MEYMBOTO € MOTEMHO 0Of
NOJTHMOT.

Mpun neverse Ha NoBeke HMBOA ynotpedeTte 3D-TONON BO3AYX [®. NnexoBuTe BMETHATU BO
NCTO Bpeme, He Mopa UCTOBPEMeHO aa Ouaart rotosu.

[Tpy neyere Ha COYHM Konaum n3nerysa
KOHAeH3upaHa Boda.

Mpwn NeuerETO MOXE [la HAaCTaHe BoJeHa napea. Taa usnerysa npeky Bpartata. Napeara
MOXe fa ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tadna unm 6AMcknoT meben 1 Ja Kane Kako
KoHAeH3upaHa soga. OBa e NpUpPoaHO.
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Meco, uBuHa, puba

Can

Moxe [a ro KOpUCTuTe CeKoj OrHOOTNOPeEH caa. 3a ronemu
nevyera, NnorogHa e yHmBep3asiHata TaBa.

HajnorogeH e cagoT oA ctakno. BHumaBajTe Ha Toa, KanakoT 3a
caoT 3a neyerse Ja oarosapa 1 AoOpo da ce 3atBopa.

Jokonky ynotpedysaTte eMajimpaHi cagosm 3a neverse, 1oaAaneTe
MasiKy NOBEKE TEYHOCT.

[okonky neueTte BO CaoBWTE 3a Neyerbe 0 Yesmk, MecoTo Hema
[a noteMHe MHory v Ke 6uae manky nocyposo. [pogonxere ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

|_|O£laTOLl,l/I Bo Tabenarta:
Cap 6e3 kanak = OTBOPEH
Cap co Kanak = 3aTBOPEH

Cekorall cTtaBajTe ro cafoT BO cpeanHaTa Ha pelleTkaTta.

JKelKnoT cTakneH can ctaBeTe ro Ha cyea nogasora. [JJokonky
noasnorarta € BAaxHa uav nagHa, CTakaoTo MoXe Aa ucnyka.

Mpmere

Ha nocHoTo Meco gogagere My Masiky TeyHocT. [IHOTO Ha cagoT
Tpeba na Ouae NOKPUEHO OKOAY. V2 CM.

Ha neuerbeTo o[ roBeICKO Meco jJoaaneTte noseke Boaa. [JHOTO Ha
cafoT Tpeba fa duae nokpueHo okony 1 -2 cm.

KonununHata Ha TEYHOCT 3aBMCKU O BUOOT HA MECOTO U
MaTtepujanoT o4 KOj e HanpaseH cafoT. JJoKosKy noaroTeyBarte
MeCo BO emMajimpaH caj 3a neverbe, NoTPeBHO e aa fodaneTe
MasiKy NMOBEKe TEYHOCT OTKOJ/IKY BO CadoT.

Capnosute 3a neyerbe 04 YeNrK ce camO AENYMHO MOrOaHW.
MecoTo ce rotsu nodaBHO ¥ MOMasiKy noTemHyBa. Hamectete
noBMCOKa Temneparypa u/uavm NoaonAro BpeEME 3a roTBeH-E.

HanomeHu 3a neuerse Ha cKapa
Cekorall neuyeTe BO 3aTBOPEHa pepHa.

3arpejTe ja ckaparta oKofy. 3 MUHYTV NPETX0AHO, Npea Aa
cTaBuTE Napunrbarta ckapa Ha pelierkara.

[TocTaBeTe rv napumkbata ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkaTa. JIoKoaky
neuyete caMo eHO napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro NnocTaBuTe Ha cpeaunHaTta Ha pelleTkata. JJonoaHUTeNHO
BMETHETE ja yHMBep3asHaTta TaBa Ha BucuHa 1. CokoT of

MeCOTO Ke ce coBepe 1 pepHaTta OCTaHyBa nouyncra

MnexoT 3a neyere WM yHMBep3a/HaTa TaBa He cMee [a ce
BMETHyBaaT Ha BUCKHA 4. Ha BUCOKM TeMrepaTypu TMe Moxe [a ja
npomeHar opmata 1 ja ce owTeTaT Npu BafeHe o4 Komopara 3a
roTBEHE.

[To MOXHOCT 3eMeTe napumkba Meco 3a ckapa CO CnyHa
ronemuHa. Ha Toj HauuH, Te eHaKBO Ke NoTeMHaT 1 Ke octaHar
coyHu. [loconeTe rm CTeKOBUTE Aypu OTKAKO Ke v ncrnedyete Ha
ckapa.

MpeBpTeTe M1 NapunbaTta ckapa no%s o4 AaaeHOTO Bpeme.

['pejHOTO Teno 3a ckapa ce BKydyBa 1 ncknydyea. Osa e
HopManHo. Konky 4ecto aga ce ciydysa T0a, Ce npunaroaysa
crnopen NoIeCEHNOT CTEMEH Ha ckapa.

Meco

CBpTeTe rv napymnmara Meco no noaoBMHa o4 BPEMETO.

Kora neuereTto e rotoBo, Toa Tpeda aa mvpysa ywTe 10 MUHyTK
BO UCKJyYeHa, 3aTBopeHa neuyka. Ha Toj HauMH COCOT O MECOTO
noao®po Ke ce pacnpenenu.

OTKaKo Ke ro 3roTBuTe roBeCKoTo neyerse, 3aBUTKajTe ro BO
anymmHuymcka donuvja n octaBete ro Bo pepHata 10 MUHyTK.

L[lOKONKy roTBUTE CBMHCKO MEYEHE CO KOXa, UCEYETE ja KoxaTa
HaKpPCHO 1 HajnpBO CTaBETE ro NEYeHETO CO KOXaTa HaLony BO
cajaoT.

Meco TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °L, BpemeTtpaetse,
TonnuHa cTeneH Ha CKapa MUHYTH

FoBeacko meco

[oBeacKo neverse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 () 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBeacku unetn, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

[MeyeHo roeenacko meco (poctbud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pPO30BO*

CtekoBu, 3 cM, PO30BK PelweTtka + 4+1 ] 3 15

YHuBep3asiHa TaBa

TeneLuxo meco

Tenewko nevemwe 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 O 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBUWHCHKO meco

6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXa (Ha np . nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

MylweHo Meco co KOCKu 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 () 210-230 80

JarHeluko meco

JarHeluku 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH
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Meco TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Bwup Ha Temnepatypa °LU, Bpemetpaetse,
TOnnuHa cTeneH Ha ckapa MUHYTH

MeneHo meco

[leueHO MeneHo Meco okony 750 r OTBOpEHO 1 180-200 70

BupLunu

BupLum PelweTtka + 4+1 3 15
YHuBep3anHa TaBsa

HuBuHa [okonky roteuTe natka unm rycka 6ouHeTe ja koxara noj

Kpunara, 3a [a MOXe [a ucteye MacHoTujaTa.

BpeaHoctute oa Tabenute Baxar 3a BMETHYyBaH€ BO /1agHa pepHa.

MopatoumTe 3a TexumHaTa BO Tabenara ce oaHecyBaaTt Ha
HeHano/IHeTa, XBMHA NOAroTBEHA 3a Nneyere.

>KnBmHata crTaBeTe ja co rpaauTe Hagony Ha pelletkara.
[MpeBpTeTE ja Lenarta XuBnHa No ABE TPETUHU OO BPEMETO.

JKunBnHaTa Ke ctaHe kpukaea u kadeHa, JOKOMAKY Npu KpajoT Ha

ﬂOKOﬂKy nevyeTe ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkarta, BMETHETE ja

YHVBEp3anHaTta Tasa Ha BucuHa 1.

neyer-eTo ja Nonpckare co nyTep, CoseHa Boaa Uan Cok oA

nopToKar.

HusuHa TeruHa Onpema u BucuHa Bua Ha Temnepartypa °L, BpemeTpaehse,
caaoBH TOMMM1HA cTeneH Ha cKapa MUHYTH

Mnnewku nonoBuHW, 1-4 napunma cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

[Mapunma KokoLwkKa cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napunta cekoe no 1 kr PeweTtka 2 200-220 55-85

[NaTka, uena 1,7 kr Pewetka 2 170-190 80-100

['ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mnne, ueno 3,0 kr Pewetka 2 180-200 80-100

2 nunelkmn Gyta cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100

Puba
Mapunrbata puba NpeBpTeTe M No 23 o4 4AAEHOTO BPEME.

Llenata pnba He Tpeba fa ja npespTysaTe. CTaseTe ja Lienarta punda
BO Mo3wLMja Ha NavBarke CO Nnepkute Ha rpOoT Harope BO pepHara.

JofaneTe NonoBuHa KOMIUP WK Mas, OrHOOTIOPEH caf BO
CTOMaKkoT of] pvbaTta 3a Aa Moxe CTaduiHO Aa CTOW.

LloKONKY AMPEKTHO neyeTe ckapa Ha pelleTkara, BMeTHeTe ja
[IOMNOSHUTENHO YHMBEP3aHaTa Tasa Bo BucuHa 1 . COKoT oA
pubaTa Ke ce codepe, a pepHarta Ke ocTaHe nouncra.

Punba TemuHa Onpema u cagosu BucuHa BugHa Temnepatypa °Ll, BpemeTtpaemse,
TonAuHa CTeneH Ha CKapa  MHUHYTH
Puba, uena no 300 r Pewetka 3 ] 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr Pewetka 2 180-200 60-70
Punba nceuena Ha kpuwiku, Ha  no 300 r PeweTtka 4 ™ 2 20-25

np. KOTeTn

CoBeTH 3a neyere U CKapa

3a TexuHaTa Ha nevyereTo Hema
nogatoun Bo Tabenarta.

N3bepeTe rv nogaToumte cnopen cnefHara noHucKa TexuHa u nobapajre ro BpemeTo.

Cakare fa nposepute, Aain € roToso
MeueH-EeTo.

KopucTtete TepMomeTap 3a Meco (ro Mma BO crneumnjanmanpaHnte npoaasHuuUmM) nam npodajte
co naxuua lNputnucHeTe ro neyereTo co Nnaxunuara. AKo e TBpAO, 3Haun Aeka € rotoBo. AKO

NOTOHYBa Naxuuara, NoTpedHo e yliTe Bpeme.

[TeuereTO € NpPeTeMHo, a kopkara Ha
MecCTa n3ropeHa.

MpoBepeTe ro HMBOTO Ha BMETHyBaHe 1 Temneparypara.

MeuereTo A0OPO M3rnena, Ho CocoT e
N3ropeH.

CnenHunoTt nat MséepeTe nomana YvHmuja 3a neyewe Win goganete NMoBEKe TEYHOCT.

Meyer-eTo 0OBPO M3rneaa, Ho CocoT e
NpecBeToN U BOANECT.

CnegHvoT nat usbepeTe norosiema umHuja u ynotpedeTe nomasky TeUHOCT.

[Tpn cTaBameTO Ha NeYereTo ce col3aasa
BOAeHa napea.

Toa e NpupoaHo 1 HopManHo. Fonem Aen o4 BodeHaTa napea wanerysa npeky 1snesor 3a
napea. Moxe fa kane Ha npegHWoT onepaTtuseH Oe UK Ha NOBPLIMHATA Ha OKOJTHUOT MeBers
KaKO KOHEH3MpaHa Boja.
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Cyodne, rpaTUHUpaHH jageHa, TOCTOBH

JloKonKy neyeTte AMPEKTHO Ha pelueTkara, AONONHUTETHO BMEeTHeTe
ja yHmBep3anHarta taea BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa noumcra.

CapoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelletkara.

[[OTBEHETO Ha eaHO cydie 3aBUCK Of rofieMmHaTa Ha caaoT U of
BUCMHaTa Ha cydneto. [NoaaTounte Bo Tabenute ce camo
pedEepPEHTHN BPEAHOCTH.

O6pok Onpema 1 canoBu BucuHa BwuaHa MNonatouwu 3a BpemeTpaetbe,
TONnNMHa TemnepartypaTta BO °Ll  MUHYTH

MoTneueHu japera

MoTneueHo jagere, 6naro Kanan 3a notneyeHu jagerba o 170-190 50-60

[loTneyeHn TeCTEHMHM Kanan 3a notneyeHu jagerba O 210-230 25-35

paTuHUpaHu janera

[paTnHMpaH KOMMMP oA CYPOBHU Kanan 3a notneyeHun jagerba 2 150-170 50-60

COCTOjKM,

BucuHa makc. 2 cm

TocTt

[Meuerbe Ha TOCT, 12 napunHa PeweTtka ] 4-5

TocT, npeneyeH, 12 napunma Pewetka ] 5-8

FoToBU Npou3BoaU
BHI/IMaBajTe Ha nogarounTte Ha npon3sBoanTesIoT o4 NnakKyBaHEeTO.

[okonky ja 06n10Xu1Te onpemMara co xapTvja 3a nedyekse,
BHMMAaBAajTE Ha TOa, XapTnjata 3a Nevyere Aa e NorogHa 3a oBune

Temnepatypw. MpunarogeTe ja roneMmHaTa Ha xaptujara Ha
00pPOKOT.

Pe3yntatoT o[ roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK Of NpexpaHOeHnoT
nponsso. MpeTXxoaHOTO NOTrNeKyBare N HePaMHOMEPHOTO
neuerbe MOXe [a Ce NpUMeTarT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha MNonatouwu 3a BpemeTpaemse,
TOMM1Ha TemnepartypataBo °Ll  MUHYTH

LLITpyana nonHeTa co OBOLLje YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 45-55

Momdput YHuBEp3asHa Tasa 3 (] 210-230 25-30

Muua PeweTtka 2 () 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

Mpu roTBEHE Ha 3ampaHaTa xpaHa yHuBepsasHaTa TaBa MoXe [a ro cMeHu o6auKoT. [MpuunHaTa 3a Toa ce ronemuTe TemneparypHu
pasnvkK, Ha KOW WTO € UaNoxeH ypeor. Npomerara Ha opmara ce MnoB/ieKkyBa 3a BpeMe Ha NMpoLEecOT Ha rOTBEHE.

CneumjanHu o6poum

[Mpn HUCKM TemnepaTypu, KPEMACTUOT jOrypPT MOXE Aa YyCree co
3D-Tonon Bo3ayx (&) ncto Taka 0o6POo, KAaKo U MEKO KBaceHo
TecTo.

Hajnpso n3BageTe ja onpemara,cTpaHUYHUTE PeLleTKn uam
[PXXauoT Ha V3B/IEKyBarbe O] KOMOpaTa 3a roTBEHE.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3rotBete 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onageTe ro Ha
40 °U.

2. iamewajte 150 r jorypT (Temneparypa o4 NaauiHuK) .

3.HanonHeTte Bo wonju nam mann Twist-Off Ternn n nokpwjte co
honuja 3a 3a4yByBarbe Ha CBEXMHATA.

4. MpeTxoOHO 3arpejTe ja KoMopara 3a roTBeHE Kako LTO e
HaBeaeHo.

5. Llonjute nnm Ternnte noctaeeTe M Ha AHOTO Ha KOMopara 3a
roTBeHe 1 NoaroTBeTe r’m Kako Wto € HaBeaeHo.

TecToTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe

1.MoaroTseTe ro KBACEHOTO TECTO BOOOMYAEHO, CTaBeTe ro BO
OrHOOTMOPEH caa O Kepamuka 1 NoKpujTe ro.

2. [peTxoaHO 3arpejTe ja Komoparta 3a roTBEHE Kako LWTo e
HaBedeHO.

3. VicknyueTe ja pepHata u ocTaBeTe ro TeCTOTO [a CKUCHE BO
Komoparta 3a roTserse.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TOMJIUHA
Jorypt LWonjute nnn Twist-  nocTtaeeTe rv Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 MuH.
Off Ternute OHOTO 01 KoMopaTa 50 °L| 8y
3a roteeme
TecTOTO OCTaBeTE ro Aa OrHoOTNOPHMOT Ccafl MNocTaBeTe ro Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5-10 muH.

CKNCHe
3a roteBeHe

OHOTO o4 KOMOopaTta

Vicknyuete ro ypenot n ctaete 20-30 MuH.
ro TECTOTO BO KOMopaTa 3a
roTBEHE
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Oamp3HyBame

BpemeTo Ha oamMp3HyBarse 3aBUCK 04 BUAOT U KOAMUMHATa Ha
HamMmupHulara.

Be monume BHMMaBajTe Ha noaaTtounTe Ha Npou3BoAUTENOT Of
nakyBaH-eTO.

M3BageTte rv HAMUPHULMTE O NaKyBarbeTO M NOCTaBeTe MM BO
COO/BETHA UMHWja Ha pelleTKaTa.

JKunBrHaTa cTaBeTe ja Ha UMHKMja CO rpaauTe Hadony.

3amp3aHaTa xpaHa

Onpema

BucuHa BwuaHaTonnuHa  Temnepatypa

Ha Np. TOPTK CO LWnar, TOPTW CO KPeM o4 nyTep, TOPTU CO
YyoKos1aaHa v LekepHa rnasypa, OBoLLje, KOKOoLKa, Konbac v
Meco, Ne0, 3eMUUKK, Konauu 1 Apyrv neuvsa

PeweTtka 2

Brpauot Ha Temnepatypa
OCTaHyBa UCK/yYeH

Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx MOXETe OA4/IMUYHO Aa CyLIUTE MPOAYKTU.

YnoTpedyBajTe camo 6ecnpeKkopHO OBOLje 1 3e/1eHUYK U TEMENHO
N3MnjTe ro.

OcTaBeTe ro 4oOPO Aa ce UCYLLN 1 n3dpuLieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3anHaTta Taea, a pelletkara nocraseTte ja co
xapTuvja 3a neyerse.

YnoTpeOyBajTe MHOTY COYHWN OBOLUjA U 3EEHYYLIN .

VcylieHnTe NpoayKT BeAHALl NO CYLIEeHETO M3BaaeTe v o
xapTujaTa.

OBouuje 1 6unku Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonAuHa

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3asiHa TaBa + peluetka 3+1 80 °L okony 5 vaca

800 r KpuLLKK KpyLlla YHnBep3anHa TaBa + pelleTka 3+1 80 °U okony 8 yacosmu

1,5 Kr CUHW CAMBK WX CNNBK YHuBep3asHa TaBa + peluetka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKN, NCYMCTEHN  YHMBEpP3a/sHa TaBa + pelletka 3+1 80 °U okony 1%z u.

3roTByBame

[oKOsKy 3roTByBate jafere, TernuTe 1 ryMeHuTe npcreHn tpeda
na éuaat ynucT u ncnpasHu. KopucTete Terim UCTU Mo BUCOYMHA.
Mopatounte BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eaHONUTAPCKM
TpKanesHn Ternm

BHumaHue!

He ynoTtpe®yBajTe noronemu uav noBuMcoku Ternun. Kanauute moxe
fa nykHar.

YnoTpeOyBajTe caMo BeCnpeKopHO OBOLLje U 3e/1eHUyK. VamujTe ro
TEeMeSHO.

[aneHute Bpemutba Bo Tadennte ce pedepeHTHu BpeaHocTu. Ha
HMB MOXe [a BnunjaaT codHaTta TemnepaTypa, OpojoT Ha Ternu,
Ko/MuymHaTa 1 ToniMHaTa Ha coap)xuHata Bo Ternata. [pen oa
BK/IyUNTE- MCKYYUTE, MPOBEPETE Aann NPaBUIHO ce hopmmpaar
MeypuMHba BO TErsmTe.

MpuroTeyBame

1. HanonHete rm TernuTe, HO HE T NPENOJIHYBajTe.

2. /136puieTe rv NOBPLUMHWTE Ha TernuTe, Tue Mmopa Ja ouaat
YnCTw.

3. Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET N'YMEH NPCTEH U Kanak.

4.TlpuuBpcTeTe M1 TernMTe Co CTern.
He nocTaByBajTe noBeke o/ WECT TEr/IN BO KOMoOpaTa 3a roTBeHse.

MNocrtaByBame

1. YHuBep3anHata TaBa BMETHETE ja Ha BuUcuHa 2. [locTaseTe
TEernuTe Taka fa He ce gonupaar.

2. Hanejte V2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) Bo yHMBep3anHata
TaBa.

3. 3aTBOpeTe ja BpaTata o4 pepHaTa.
4.MocTaBeTe ro AOAHUOT rpejay .
5.MocTtaBete Temnepatypa nomery 170 ao 180 °Ll.

3roTByBame

Osoluje
[o okony 40 oo 50 MuHyTW nanerysaaT Mmeypumtba. Vicknyuete ja
pepHara.

Mo 25 go 35 MuHyTMAONOMHMTENHA TON/IMHA U3BAAETE M TernmTe

04 KomopaTa 3a roteewse. [1pyn Nnogonro nagere BO Komopara 3a

roTBeHe MOXE [a ce co3aaaaT GakTepun a 3roTBeHOTO OBOLUje Aa
ce ckucenm .

OBolLjeTO BO eAHONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AOoNOoJIHUTEeNHa TonJInHa

Ha jabosnka, pudusnu, jaroam

oKony 25 MUHYTK

UpeLIn, NpackK, Kajcuu, orposs

okony 30 MUHYTH

nvpe oA ja®onko, KpyLLIK, CAnBM

okony 35 MuHyTH

3eneHuyk
BenHall oTkako Ke noyHaT Aa uanerysaat Meypunba, HamecTete
Temnepatypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT o4 BMAOT Ha

3eNeHuYyk okosly 35 go 70 muHyTW. 10 OBOj NEpMOA UCKIYYETE ja
pepHaTa 1 KOPUCTETE ja AONoNHMTENHATa TonanHa.

3eneHUYyKOT BO €AHONIMTApPCKU Ternu

no cosfaBakbe€To MeypUuHa AOoNoJIHUTeNHa TonNnHa

KpacTaBuLn - oKosly 35 MUHyTK
PoTtkeuum okony 35 MUHYTK okony 30 MUHYTK
[pokern oKony 45 MuHyTH okony 30 MUHYTH

['paB, LUBEK0, LpBeHa 3enKa

okony 60 MuHyTK okony 30 MuHyTH

["pawok

okony 70 MUHYTK okony 30 MUHYTK

UsBapeTe ru Ternute
[To roTBeHETO N3BAAETE MM TEMUTE 04 KOMOpAaTa 3a roTBEHE.
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BHumaHue!

TonnuTe Ternn He rv cTaBajTe Ha NagHa WM BraxHa nogsaora.
Moxe ga ncnykaar.



AKpunamug Bo npexpaH6eH1Te NpousBoau

AKpunamunoT ce cosfasa npea ce npv CUIHOTO 3arpeBare Ha
XUTAapKnM N Ha XpaHa oA KOMNMpKU Kako WTO € Ha np. 4YnncoT,

NOMMPUTOT TOCTOBW, 3EMUYUKITE, NeOOT UK DPUHUTE NEKAPCKU
NpPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (BUCKBUTY, Mederbally, YajHu Konaun).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha ianeH:a 6es aKpunamug

OonwTo BpemeTo Ha rotBerhe Heka Guae WTO € MOXHO MOKPaTKo.
Jagerarta Tpeda Aa NnoTeMHaT Cco 31aTHO XOoNTeHnkaea 6oja, Aa He BuaaTt NPEeTEMHM.
Fonemute, nedeny napumba 3a roTBere COAPXKaT NoMasKy akpuiamua.
Meuerwe Co ropeHn/noneH rpejay makc. 200 °Ll.
Co 3D-tonon Bo3ayx man makc. 180 °Ll.
Konaunma Co lNopeH/goneH rpejay makc. 190 °L.

Co 3D-tonon Bo3ayx uam Tonon Bodayx Makc. 170 °L.

JajleTo nnuv xonukara o/ jajue ro Hamasysa CO31aBarbeTo Ha akpuiamua.

[MomcpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMepHO 1 BO efleH C0oj Ha nnexort. NeueTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He Ce UCyLlwKn NnomppuToT

Jager-a 3a KOHTpona

OBue Tabenn ce nsnageHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLLAT KOHTPONa, 3a
[1a ja onlecHat KOHTpoiaTa 1 TeCcTUpareTo Ha pasInyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FfoTBerwe

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:
YHuBep3anHarta TaBa cekorall BMETHYBa|TE ja Haa NaexoT 3a
neyem-e.

MeumBa WTO Ce NOAroTBYBaAT CO WNPUL (KAKO Kosauu NMoAroTBEHN CO
WNPWLL BO LWEKepeH cupyn):

OépOLll/ITe KON NCTOBPEMEHO CTE ' CTaBuie BO pepHarta, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa éunaar rotosu.

MoKpueHn Konaun co ja®onko Ha BUcuHa 1:

[MpomeHeTe ja no3uumnjata Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
anjaroHasHo.

[MoKpueHn Konaun co jaBosiko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa.

Konaun BO meTaneH kanan 3a Topta:

Meuete co MopeH/noneH rpejau [0 Ha BucuHa 1. HamecTo
pelueTkata ynotpebeTe ja yHMBep3asnHaTa TaBa 1 Ha Hea noctaBeTte
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa BwuaHa MNMonaTtouwu 3a BpemeTpaemse,
TonnuHa Temnepartypa Bo °Ll  MUHYTH
[TeumBa Kon ce noaroTeyBaaTt co YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 20-30
tunpuu ANYMUHWYMCKM Nex 3a nedyere* 1+3 140-160 30-40
+ YHuBep3anHa TaBa**
Manun konauu YHuBEp3anHa TaBa 3 O 150-170 25-35
Mann Konauu, npearpeeme ANYyMUHNYMCKN Nex 3a neyere™ 1+3 140-160 30-40
+ YHuBep3anHa TaBa**
BoneH 6uckeut Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
MoKpureHn konaun co jadonko YHuBep3anHa Taea + 2 Kananu 1 O 190-210 70-80
3a Topta @ 20 cm***
2 pelweTkn* + 2 kananu 3a topta 1+3 170-190 65-75

20 cm***

* [JONONHWUTENHW NNEXOBU W PeLleTKr MOXe aa noéuete Kako crneunjanHa onpema BO cepBucHarTa Cny>+<6a WM BO cneumnjanusmpanm

npoaasHULUN.

** [Npn neyere Ha ABE HMBOA YHMBEP3a/HATa TaBa CeKorall BMETHYBAjTE ja Ha rOPHOTO HUBO.

*** KananuTe 3a TOPTW NOCTaBeTe M AnjaroHanHO Ha onpemara.

Ckapa

LoKonKy rv nocTasysate npexpaHOeHnTe NpoaykTu AMPEKTHO Ha
pelleTkata AOMOHUTENIHO BMETHETE ja yHVWBep3asiHaTa TaBa Ha
BUcuHa 1. TeuHocTa Ke ce coBepe v pepHaTa ocTaHyBa nouyucra.

O6pok Onpema 1 cagoBu BucunHa Bua Ha CrteneH Ha BpemeTpaemse,
TONJNIUHA CKapa MUHYTH

[ToTnekyBarbe Ha TOCTOBMU PeweTtka 4 ] 3 V2-2

10 MuH.Npearpeetse

lroBeacku Gyprep, 12 napunkba* PeweTtka + YHuBep3anHa taBa 4+1 ] 3 25-30

6es npearpeetse

* Mo %5 o4 BpemeTo cBpTeTe
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	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете бутона 0на часовника. Символът x за продължителност започва да мига.
	4. С бутоните + или - нагласете продължителността.
	5. Натискайте бутона на часовника, 0 докато започне да мига символът y "Край". В индикацията ще видите кога ще бъде готово ястието.
	6. С бутона + времето за край на печенето може да бъде отместено за по-късно. След няколко секунди настройките се възприемат. Времето за кр...
	Времето за печене е изтекло
	Указание


	Бързо нагряване
	1. Включете функционалния превключвател в положение J.
	2. С температурния превключвател се регулира температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте



	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Издърпайте поставката отдолу малко напред. Извадете удължителните щифтове в долната част на поставката от отворите за закрепване (Фиг...
	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (Фигура B).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте внимателно двете кукички в горните дупки. (Фигури A-B)
	: Погрешен монтаж!
	2. Двете кукички трябва да са закачени изцяло в горните дупки. Сега дръпнете поставката бавно и внимателно надолу и я окачете в долните ду...
	3. Окачете двете поставки на страничните стени на фурната (Фигура E).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.

	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!



	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия


	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене


	Печене

	Kazalo[hr] Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!

	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.
	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.
	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča


	Birač funkcija
	Tipke i prikazi
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki




	Pećnica se automatski treba isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje. Tipka + / predložena vrijednost = 30 minuta Tipka - / predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica bi se trebala automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje.
	5. Tipku sata 0 pritišćite sve dok na treperi simbol kraj y. Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije. Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta. Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pećnica nije pokrenuta.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite u položaj J.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice



	Skidanje i vješanje postolja
	Skidanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).

	Vješanje vodilica
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Nepravilna montaža!
	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomičite prema dolje te objesite u donje rupe (slika D).
	3. Obije vodilice objesite na bočne stijenke pećnice (slika E).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.

	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!



	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše

	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Pečenje na žaru

	Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред е наменет за користење на висина до максимум 2000 метри над морското ниво.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!

	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!

	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од опекотини!

	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!

	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.
	Опасност од опекотини!

	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...
	Опасност од попарување!

	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.
	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!

	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!

	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...
	Опасност од струен удар!

	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.
	Опасност од струен удар!

	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...
	Опасност од струен удар!

	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...
	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролно поле


	Бирач на функции
	Копчиња и прикази
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките




	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето. Копчето + / предложена вредност = 30 минути Копчето - / предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето.
	5. Копчето Часовник 0 притискајте го, додека симболот Крај y светка. На приказот ќе видите кога е готово оброкот.
	6. Со копчето + поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена


	Брзо загревање
	1. Приклучете го бирачот на функции во позиција J.
	2. Со бирачот за температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната



	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на рамките
	1. Извлечете ги рамките надолу и повлечете малку нанапред. Извлечете ги продолжените чивии во долниот дел од рамките од отврите за зацврс...
	2. На крај склопете ги рамките и внимателно извадете ги (Слика B).

	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!
	2. Двете куки мора целосно да се закачат во горните дупки. Сега повлечете ги полека и внимателно рамките надолу и закачете ги во долните д...
	3. Закачете ги двете рамки во страничните ѕидови на рерната (Слика E).



	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.

	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!



	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија


	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...


	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.
	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.

	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.

	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!

	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење


	Скара
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