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/\ BayHu yKasaHuA 3a 6esonacHocCT

BHMMaTenHo npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo Toraesa MoxeTe [a nanonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 nNpasuIHO. PbkoBOACTBOTO
3a ynoTtpeda 1 MOHTaX [a ce CbhxpaHaBa 3a
no-kbcHa ynotpeba unn 3a cneasatiuns
COOCTBEHUIK.

Tosu ypend e npedHasHayeH camo 3a
BrpaxaaHe. Cnaseante cneumasHoTo
PBKOBOACTBO 3a MOHTaX.

MpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHCcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH creumanucT Moxe aa
CBbp3Ba ypean 0es Wwencen KbM Mpexara.
Mpw WeTn nopaan NorpeLHo CBbp3BaHe
rapaHuMATa e HeBasuaHa.

Tos3u ypen e npegHasHayeH caMo 3a
JOMaKUHCKN Hy)Xau 1 3a éutosa ynotpeda.
3anonseanTe ypega caMmo 3a NnpuroTBaHe Ha
ACTMA W HanNUTKW. He ocTaBaAnTe 6e3 Haa3op

ypena no speme Ha pabdoTta. Manonssaite
ypeaa caMo B 3aTBOPEHM MOMELLEHMA.

Tosn ypen e npegHasHavyeH 3a M3non3BaHe
Ha BUCoYMHa OO0 makcumym 2000 meTtpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

Tosu ypen Mmoxe aa ce na3nonssa ot Aela Haj
8 roanHu 1 Nnua ¢ HamaneHn PUsNYEecKH,
CETUBHW UIN MEHTa/THM CNOCOOHOCTU UK 6e3
[IOCTaTbYHO OMUT WM NMO3HaHWA, aKo ce
KOHTPO/IMPAT WA UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHWe Ha 6e3onacHata ynotpeba Ha
ypena oT nmue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUTYPHOCT 1 ako ca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO Morar fa ce nosydJar oT Tasu
ynotpeoba.

[euata He 6uBa ga cu urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHeTo U noTpedutenckara
noaapbxkka He OMBa [a ce M3BbPLIBAT OT
Jela, OCBEH ako He ca Haa 8 roanHu 1 He ce
KOHTpOMpAT.



Heua noa 8 roavHn aa ce nasAaT ganed ot
ypena n kabena n cbeanHuTenHna kadersn.

BuHarn noctaBante AONbAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU NMPaBuUIHO B KamepaTta. Bx.
OnNUCaHNEeTo Ha AOMB/IHUTE/THUTE
MPVHaQ/IEXXHOCTM B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcraoartauusa.

OnacHocCT oT noxap!

CbxpaHABaHUTe 3anaimMmu npemMeTn B
Kamepara Morart [a ce Bb3M/1aMeHAT.
Hunkora He cbxpaHaBaitTe 3anaivMmu
npeaMeTn B kameparta. Hukora He
oTBapANTe BpaTarta Ha ypeaa, KoraTto To
nsnycka anm. Viskntouete ypeaa u
n3TerneTe wencena oT KoHTakTa uim
U3KItoUEeTe NpeanasnTensd B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnu.

Mpu oTBapAHe Ha BpartaTta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3YLIHO TeyeHue. XapTuaTta 3a
neyeHe MOXe [a AOKOCHEe HarpeBaTtenHuTe
efleMeHTV 1 ga ce Bb3naameHn. Hukora He
nocTasalTe xapTuATa 3a nevyeHe npu
npeaBapuTenHo 3arpaBaHe HesakpeneHa
BBPXY AOMBAHUTETHUTE NPUHALNEKHOCT.
BuHaru satuckanTe xapTuata 3a neyeHe ¢
KYXHEHCKW Cba WK hopMa 3a neueHe.
[MoKpuBanTe camo Hy)HaTa NMOBBPXHOCT C
XapTua 3a neyeHe. XaptnaTa 3a neyeHe He
TpAdBa ga ce noaasa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU.

OnacHocT oT usrapsaHe!

YpenbT ce HarpAaBa MHOro. Hukora He
JOKOCBanTe ropeLlinTe BbTPELLHM
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe enemeHTn. BuHarm
ocTaBAuTe ypeaa aa ce oxnaau. [Jpwxre
Jeuata ganed ot ypeaa.

JONbAHUTENTHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIo ropeLiun.
[lopelumTe AOMbAHUTENHU MPUHALIEXXHOCTU
NN KyxXxHEHCKN CbAOBE n3BaxaanTe BMHaru
C TOM103alNTHN PpbKaBnUun OT KamMeparTa.

AJIKOXOJTHUTE Mapu Morar Aa ce 3anasfaTt B
ropellata kamepa. Hukora He npuroTeanTe
ACTUA C roieMn KonmyecTsa
BMCOKOAJIKOXOJIHWU HanMUTKK. M3nonssaiTe
camMo MaslKi KONMYECTBA BUCOKOATIKOXO/THU
HanuTku. BHMMaTenHo oTBapAlTe BpaTata
Ha ypena.

OnacHocT oT nonapBeaHe!

JIOCTBNHUTE YacTu ce HarpAsart no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBanTe
ropelwuTte yactu. JpwxTe geuarta ganey ot
ypeaa.

Mpun oTBapaHe Ha BpaTaTa Ha ypena Moxe
[a nanese ropetua napa. BHumarenHo
oTBapANTe BpaTtarta Ha ypena. Jpbxre
Jeuata faned ot ypeja.

Mpu Hanume Ha Boaa B ropellara kamepa
MOXe [a ce MoJsyuun ropetla BogHa napa.
Hukora He nacunearite Boaa B ropellara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHfABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/IO Ha BpaTarta Ha ypeaa
MOXE [a ce NpbCHe. He n3nonssamnte
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UAW ApacKallu
noymcTBalUM npenaparu.

OnacHocCT OT TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHUTE PEMOHTK ca OMacHMW.
Camo 00y4eH OT Hac TEXHMK OT LieHTbpa 3a
obcnyxxBaHe Ha KIMEeHTU Moxe aa
N3BBbPLIBA PEMOHTU. AKO ypeabsT e
nedeKTeH, naterneTe Lencena oT KOHTakTa
WAV N3KIoYeTe npeanasntena B KytuAata ¢
npeanasutenn. Obagete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

[Mpwn TONAM YacTu Ha ypeaa ulonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeantTe Moxe aa ce
cTonu. Hukora He octaBAnTe CBbP3BaLUNA
kaben Ha enekTpoypeaute aa BAn3a B
KOHTaKT C ropelum yacTtu Ha ypena.

[MpoHMKBaLlaTa BNaXXHOCT MOXe Aa
npeans3Buka ToKoB yaap. He nanonssante
no4YncTBaLl npenapar noa HasafaraHe nnu
napocTpymkKa.

Mpu cMAHa Ha namnarta B Kameparta
KOHTaKTUTe Ha acyHrata Ha namnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuyectso. Mpean
cMAHAaTa U3TernAnTe Lencesa oT KOHTaKTa
WM U3KOYBANTE NpeanasuTensa B KyTuaTa
C npeanasuTesnu.

[letbeKTHMAT ypea Moxe da npeans3Buka
TOKOB yaap. Hukora He BktoyBanTe
nemekrteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Wiv U3katuBante npeanasuTena
OT KyTuATa ¢ npeanaantenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXBaHe Ha K/INEHTH.



MpuunHM 3a noBpeau

BHumaHue!

m [JonbAHWUTENHM NPUHAANEXHOCTH, (DOIMO, XapTuA 3a NneyeHe nunm
KYXHEeHCKW CbA0oBe BbpXy AbHOTO Ha Kameparta: He noctasaiite
AONB/IHUTENHN NPUHAANEXXHOCTN BbPXY AbHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAiTe BbpXy AbHOTO Ha Kameparta (onMo, He3aBUCUMO OT
KakbB BWU[, HATO MbK XapTuA 3a nedeHe. He nocraeaiite
KYXHEHCKW ChAOBE Ha Nnoja Ha kamepaTta, ako TemneparypaTta e
HacTpoeHa Hag 50 °C. Obpasysa ce nosullaBaHe Ha
Temnepartypara. BpemeHaTa 3a neueHe 1 MbpxXeHe noseye He
CBLOTBETCTBAT W eMali/TbT ce yBpexaa.

= Boga B ropeujarta kamepa: Hukora He uacunsaiite Boaa B
ropeuata kamepa. O6pasysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHara Ha
Temnepartypara MoraT Aa Bb3HUKHAT LeTV No emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaiTe BNaxHW XpaHi 3a ObAro
Bpeme B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainbT ce nospexaa.

m [nonoB cok: He nokpwuBaliTe npexkaneHo oOunHo TaBaTa 3a
rneyeHe NpyM MHOrO COYeH NaoAoB cnaaku. OTuexaalmaT ce oT
TaBaTa 3a rnevyeHe naoa0B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morar aa

BawaTa HoBa ¢ypHa

Tyk ce 3ano3HaBaTe ¢ HoBaTta cu ypHa. Hue Bu pasAacHaame
naHena sa ynpasieHue, roTBapckua noT U OTAE/THUTE KOHTPOHM

O6cnymBaly naHen

TyK We BuauTe npernen Ha naHena 3a ynpasneHve. M3nbaHeHneTo
3aBWCK OT BUOA HA CLOTBETHMA ypeq.

ce OTCTPaHAT. AKO € Bb3MOXHO, U3Mno/sBaiite no-abl10oKus
YHVUBEpPCaneH TuraH.

OxnaxnaHe ¢ oTBopeHa Bparta Ha ypeaa: OcTasaiiTe kamepara
[la ce oxaxkaa camo 3atBopeHa. [lopv KoraTto Bpararta Ha ypena
€ OTBOPEHa CbBCEM Ma/IKO, OKOHUTE MEeBEHU MOBBLPXHOCTH
moraT fa 6baart NoBPeaeHU C TeUEHNE Ha BPEMETO.

CWNHO 3aMbPCEHO YNbTHEHME Ha BpataTta: AKO YNbTHEHMETO
Ha BpaTtaTta e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTaTta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTtBapa Aodpe. ChcenHnte medenHy NOBbPXHOCTU Morat
[a ce nospeanT. BuHaru nasete ynucTo ynabTHEHNETO Ha
Bpararta.

Bpata Ha ypena kato MACTO 3a cAgaHe Win KaTo nocTtaeka: He
ce obnAraiTe, canainTe unu ysecearTe Ha BpaTata Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKN CbAOBE WAV AOMb/IHUTENHN
NPUHaANEXHOCTX Ha BpaTtaTa Ha ypeaa.

Bkapaiite fonbaHUTEeNHUTE NpuHaanexHocTu: Cnopea Tuna Ha
ypena AONbAHUTEeNHUTE NPUHaONEeXHOCTU MoraTt Aa HajpacKkart
CTBKJ/I0TO Ha BpaTaTa Nnpu 3aTBapAHETO Ha BpaTtaTta Ha ypeja.
BuHaru BkapsainTe Aokpan B kamepara AOMb/JHUTENHUTE
NPUHaONEXHOCTU.

TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa He Ce HOCK MW ObpXu 3a
ApbXKaTta Ha Bpartarta. BpaTtata Ha ApbXkarta He usabpxa
TErn0To Ha ypeaa U MOXe Aa ce Cuynu.

enemeHTu. MNonyyasate MHMoOpMaLUna 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
NPUroTBAHE 1 3a NPUHAANIEXHOCTUTE.

OO®

Ob6sacHeHuna

1 OyHKUMOHANEH NpeBKItoYBaTen

2 ByToHun 3a obcnyxBaHe 1 Noe Ha nHAMKauuAaTa
3 [MpeBkntouBaTen Ha Temneparypara

PbKoxBaTKM Ha KnrovoBeTe

PbkoxBaTkuTe Ha K1OYOBETE MOrar aa ce npmémpaT B N3K/TIOYEHO
nosIoxXeHue. 3a urkcupaHe n ocBoBoXxJaBaHe HaTUcHeTe
PBbKOXBaTKaTa Ha Kto4a.



Konue 3a n3bop Ha $pyHKUHUA

MocpeacTsom KonyeTo 3a n3bop Ha MyHKLUMA ce HACTpoliBa BUABT
HarpAsaHe 3a dypHaTta. Konueto 3a nsdop Ha yHKUMA MOXe da
C€e BbPTM HaAACHO WAM HaNABO.

AKO € HaCTpOEH enaHuA BMUA Ha HarpaBaHe, namnuykara Ha
dypHaTta ceeTw.

Hactpoiika DYHKUKUA

0 N3KNMHOYEHO CDypHaTa € N3KJIoYeHa.

O TlopHo/ponHo
HarpABaHe

[TeyeHeTo 1 MbPXKEHETO Ca Bb3MOXHMN
camMO Ha eHO HMBO. 3a cnaaxkuwmn n
nuua BbB OPMU UM BbPXY TaBa,
KaKTO ¥ 3a NOCTHO MeYeHO OT
Tenewko, roBexao 1 ameey Tasu
HacTponka e nogxoasuwa. TonanHarta
nasa paBHOMEPHO OTrope 1 OTAOSY.

Ha eaHo HMBO MOXeETe Aa NoAroTBATE
LenyBkm n MHOrosinCtoBo TeCTO.

lopell Bb3AyxX*

ﬂ.peéHV] cnagku, cnagku e MHOronm-
CTOBO TECTO MOXeTe Aa ne4vyete eqHo-
BPpeEMEHHO Ha ABe HMBA.

BeHTunatopsT OT 3a4Hata cTpaHa Ha
ypena pasnpeaens vasaiiara otrope
¥ OTOOMY TOM/IMHA PABHOMEPHO
OKOJ10 ACTMATA.

[  OonHo HarpasaHe C [OMHOTO HarpABaHe MOXeTe [a
Jousnuuare unv sanuuarte AcTuATa

otgony. TemnepaTypaTa vasa oT4osy.

KOHBEKTUBHO
rneyeHe Ha rpun

KOHBEKTUBHOTO NeyeHe Ha rpun e
0Cc00eHO NMoAXoaALLO 3a NevyeHe Ha
puba, NTULM 1 rofieMu napyeTta Meco.
HarpesatenHOTO TANO Ha rpuna u
BEHTWATOPa Ce BKAOYBAT U USK/THOU-
BaT nocsenosatieHo. BeHTunatopsT
pPas3npOCTPaHABA ropeLUna Bb3ayx
OKOJ10 ACTMATA.

[*]  lnocko neyeHe Ha
rpwn, Maska
NOBBLPXHOCT

BuabT Ha HarpsaBaHeTo e noaxoasLl
3a MneyeHe Ha rpua Ha MbPXKON,
HageHWYKK, puda 1 neyeHn GUInMnkn
B Manku Konundyectea. CpeaHarta yacT
Ha HarpeBaTe/IHOTO TAMOT Ha rpuna
ce sarpnBa.

(]  Mnocko neueHe Ha
rpwun, ronaMa
MOBBPXHOCT

MoxeTe fa nedete Ha rpuna HAKOSKO
Ha BpOol MbPXKONW, HAAEHUYKK, pndun
nnu unum xnao. Lianata noBbpPXHOCT
noa HarpeBaTesIHOTO TAMO Ha rpuna

cTaBa ropetua.

PasmpasnBaHe Mpumep: Meco, NTuUn, X186 1 ToOpTU.

BeHTunatopsT pasnpocTpaHasa
ropewnA Bb3ayxX OKOMI0 ACTUATA.

* Bua Ha HarpABaHe crnopef Knaca Ha eHepruiHa eeKkTMBHOCT
EN 50304.

ByToHu 1 aucnnen

C OyTOHUTE HaCTPOWiTe PasMUHK AOMbAHUTENHN DYHKLUK. Ha
[MChnes MOXeTe a oTuMTaTe HaCTPOEHUTE CTOMHOCTU.

ByToH Ynotpeba

L) bByToH Taiimep Taka HacTpowBaTe TariMmepa.

(@  ByTOH 3a YaCOBHWUK Taka HacTpoiBaTe YacoBHWKA, Bpe-
mMeTpaeHeTo Ha dypHata 1=l 1 Bpe-

MeTo Ha kpai .

- ByToH MuHyc Taka NpoMeHATE HACTPOEHNUTE CTOW-

HOCTK Hanony.

Taka uwe BKIYUTE N NSKIKUNTE
saluTarta o1 geua.

o—= byToH Kty

+ BytoH nntoc Taka NpoMeHATe HaCTPOeHUTe CTON-

HOCTW Harope.

MpeBKntouBaTen Ha Temneparyparta

C npeBkatoyBartensa Ha Temneparypara MoXeTe fa peryavpare
TeMmneparypara 1 CTeneHTa Ha rpuna.

Mosuuum DYHKUKUA

° V13kntoueHo ®ypHaTta He HarpsaBa.

50-270  TemnepatypeH HanHun 3a Temnepatypata B °C.
avanasoH

1,2, 3 CteneHun Ha rpuna Crenenn Ha rpuna, manka [ v

ronama 7] nosbpxHoCT.
CreneH 1= cnaba
CreneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

KoraTo thypHaTa HarpABa, CBETM CUMBO/LT 3a Temnepatypa § Ha
nHavkaumaTa. AKO HarpABaHeTO NpPeKbCHe, CUMBOMLT yracea. Npu
HAKOW MOJIOXKEHWA Ha NPEeBKJIoYBATENA NaMnnykaTa He CBETU.

CTeneHu Ha rpuna

[Mpu neueHe Ha Naocka NOBBLPXHOCT, M30epeTe CbOTBETHA CTEMNeH
Ha rpuna ¢ nNpeekloyBaTensa 3a Temnepatypa [ .

Kamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaaty
BEHTWNATOP npeanassa ypHaTa OT nperpaBaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo BpemMe Ha ynotpebata Ha ypHaTa, HeliHaTa namna CBeTu.
Jlamnata Ha dypHaTta moxe aa Obae BKIOUEHa U Upes 3aBbpTaHe
Ha (PYHKLMOHaMHMA NPEeBKIYBaTe N B MPOW3BOJIHO MOSIOXKEHME,
6es (ypHaTa na ce Harpasa.

BeHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTWNaTOpP®T 3a CTydeH Bb3AyX Ce BK/KOUBA U UBK/OYBA Npu
Hy>xxaa. TonMAT Bb3AyX NpeMrHaBa npes Bparara.

3a ga ce oxnaav cnen padota no-6bP30 KamepaTta, BEHTUIATOPbT
3a CTy[eH Bb3ayx Npodb/xasa Aa padoTu 3a onpeaeseHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHata Lie ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanexHoCTHU

Bawwute goctaBeHn AOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTM ca
NoAXOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHMMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
npuHaanexHocTn BnHarn ga ca npaBuiHO BKapaHu B Kameparta.

3a na crtaHat no-nodpe HAKOoW ACTUA WK 3a [Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasmnosoxeHne e n3dop ot
cneuvanHn NPUHaaNeKHOCTU.

BKapBaHe Ha AONbJIHUTEJNIHUTEe
npuHagnexHoCcTu

JombAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTN MoraT Aa 6bAaT NocTaBeHu Ha
4 pasnnyHn BUCOUMHM BbB hypHaTa. BuHarn Bkapaite
NOMBbHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM AOKPaW, 3a Aa He JoKOocBaT
CTBK/IOTO Ha BpaTtaTta.

! ( N\

—

KoraTto AOMbAHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTM Ca U3kKapaHu A0
nofoBMHaTa, Te ce 3actonopasar. Cera ACTMATa Morar IeCHO Aa ce
n3paxaar.

Mpw BKapBaHe BbB (hypHaTa BHMMaBanTe 3a paslnpeHneTo ot
3aAHaTa CTpaHa Ha AOMb/HUTeNHaTa npuHaanexHocTt. Camo Taka
e ce n3BbpLIK huKcupaxe.

—

YKasaHue: [JonbHUTe NPUHAANEeXHOCTY MoraT aa ce aedopmMupar
OT Ton/IMHaTa. Korato JOMb/IHUTEHUTE NPUHALIEXHOCTU ce
oXN1adAT, Te OTHOBO LLEe Nnpuemar nNbpBoHavasHara cv popma.
®DyHKUMATA HAMA [a ce MnoBvae.

[pbXTe TaBaTa 3a neyeHe ¢ ABe pble OTCTPaHU U A Nab3raiTe
ycrnopeaHo B nocTaekaTta. [pu nabaraHeTo Ha TaBata usbAreaiite
ABMKEeHUA HaaACHO 1AM HanABO. B npoTnBEH cnyqa|7| TaBarta ue ce
nab3ra MHOro TpyaHo. EmainnpaHnte noBbPXHOCTY MoraT Aa
ObaaT noBpeaeHu.

MoxxeTe Aa 3aKynnTe NpMHaAIexXHOCTM OT LeHTbpa 3a o0cnyxBaHe
Ha KIMEeHTK, OT cneunanmanpaHnuTe Mara3uHu Uam no UHTEPHET.
Monsa, npeactasete ,,HEZ"-Homepa.

CHKapa

3a KyxXHeHCKM cbaose, popmMu 3a
cnaakull, pasnvyHy BUOOBE MeYeHo,
npoayKTn 3a nevyeHe Ha rpun n Ovs-
©0KO 3aMpaseHn ACTUA.

BkapBalite ckapaTa ¢ oTBopeHaTa
cTpaHa KbM BparaTta Ha dypHaTta u ¢
n3BMBKaTa Haaosly ~ BbB ypHaTa.

AnymuHueBa TaBa 3a neyeHe
3a cnagkuwm n apedHn cnaaku.

: [ \ [locTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB Dyp-

—= HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpartarta.

YHUBepcanHa TaBa

3a COYHW cnaakuLLKn, TeCTeHV Neynsa,
ObnBokosampaseHn ACTUA U rosiemu
no pasmep neumsa. Moxe na ce

Mn3nosi3Ba 1 rnpun nevyeHe Ha rpun 3a
ynaBAHe Ha Ma3HMHaTa nog ckaparta.

[locTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB Dyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpatara.

CneuuanHu npUHaanNexHoCTH

MoxeTe ga Kynute crneuuanHuTe NPUHaANEeXHOCTH OT LieHTbpa 3a
oBcnyxXBaHe Ha KAMEHTU UK OT crneunannsmpaHnTe Marasutu. B
HalwuTe BpoLlypu nin B VIHTEPHET e HamepuTe PasInyHm
noaxoAalm Npoayktu 3a Bawara dypHa. HannuHocTTa Ha
crneunanHmuTe NPUHaAIEXHOCTM UM Bb3MOXHOCTTA 3a NopbyBaHe
no NHTEpHET e pasnnMyHa B pasnmuHute abpxasu. VIHbhopmauma 3a
TOBa Lie OTKpUeTe B JOKYMeHTUTe 3a npogaxoa.

He BcAka cneunanHa npMHaanexHOCT e noaxoaslla 3a sallna
ypea. Mpu nokynka BuHary noco4ysanTe mbaHOTO ume (E-Hom.) Ha
BalLMA ypen.

CneuunanHv NnpUHaanNeHOCTH HEZ-Homep DyHKUMA
Ckapa HEZ 434000 3a KyxXHeHCKM CcbaoBe, POpPMM 3a CNaakuLl, PpasnyH BUAOBE MNEYEHO, MPOAYKTY
3a neyeHe Ha rpun U OALNOGOKO 3ampaseHn ACTUA.
AnymnHneBa TaBa 3a neyeHe HEZ 430001 3a cnagkvwm n cnagku.
[MocTaBeTe TaBaTta 3a neyeHe BbLB (hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTta.
Emarinupana taBa HEZ 431001 3a cnagkuwv n cnaaku.
[MoctaBeTe TaBarta 3a neyeHe BbLB (hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bpartarta.
YHuBepcanHa TaBa HEZ 432001 3a CoYHM cnagkuLln, TeCTeHN neuynsa, AbNOOKO3aMpaseHu ACTUA U roeMu Mo

pasmep neunsa. Moxe Aa ce n3nossea v Npu NevyeHe Ha rpun 3a yiaBAHe Ha Mas-
HUHaTa nan coka OT MeCOTO noa CKapara.

MocTaBeTe yHMBEpCa/HaTa TaBa 3a neyeHe BbB (PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM

Bparara.

JlombAHMTENHU MEPKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTta

Mpw obArO BpeMe Ha NpUroTBAHE BpaTaTa Ha hypHaTa MOXe aa ce
Harpee CUHO.

AKo nmate Manku fela, Obaete 0coBeHO BHUMATENHN Npu padoTta
c dypHaTa.

OcBeH ToBa e NpefBuaeHa efHa NpeanasHa pelleTka, KoATo
npenoTepatABa AMPEKTEH AONUP A0 BpaTarta Ha dypHarta. Tasu

OOMb/IHUTENHA NPUHAANEXHOCT MOXeTe [a nopbyarte B oTAena 3a
Bpb3Ka C KNnMeHTn nog Homep 440651.



lNMpeau na vsnonssaTe 3a MbPBU MbT

TyK Lle HayunTe KakBo TPAGBA Aa HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT C Balwata dypHa. [Mpean ToBa npouyeTeTe rnasa
WHCTpyKumy 3a 6e30M1acHOCT.

HacTtpouBaHe Ha yaca

Cnen cebp3asaHeTo Ha aucnnen ceetsat cumeona (© v Tpu Hynw.
HacTpolite uaca.

1. HatucHete 6yToH (.

Ha aucnnen ce nokassa yaca 12:00 u cumeonst (© mura.
2.C 6yTOH + unu ByTOH - HacTpoWiTe yaca.
Cnen HAKOMKO CEKYHIN HAaCTPOEHUAT yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

VimaTe pasnnyHn Bb3MOXHOCTU 3a HacTpoliBaHe Ha Bawara
dypHa. Tyk e Bu oBACHUM, Kak Aa HacTpouTe XenaHua Bua Ha
HarpABaHe 1 Temnepartypa Wamn cteneH Ha rpun. 3a BaweTo Aactune
Ha (bypHaTa MoXeTe Ja HacTporBaTe NPOAbLIHKUTENHOCT U BPEME
Ha Kpai.

Buaose HarpsABaHe U TemnepaTypa

Ha npumepa B nsodbpaxerneto: 190 °C, ropHO/A0NHO HarpABaHe .

1. C dhyHKUMOHAHWA NPEBK/IoYBaTeNl MOXETe [la HacTpoiBaTe
BUOA Ha HarpAsaHe.

150

2. C npeBk/ouBaTena Ha Temneparypata MoxeTe Aa peryampare
Temneparypara u cTerneHTa Ha rpuia.

®ypHara ce 3arpssa.

UsKknrouBaHe Ha ¢pypHaTa

3aBpreTe (PyHKUMOHANHMA NPEBKAOYBATEN B HY/IEBO MOJIOXKEHNE.

MNpomaAHa Ha HaCTPONKKTE

BuabT HarpsABaHe, TemMnepaTtypara 1 cTeneHTa Ha rpuna morart da
Obaat NPOMEHAHY NP Hyxaa.

MoarpsasaHe Ha ¢pypHaTa

3a fga ce oTCTpaHu Mupusmata Ha HOBUA ype[, NoArpenTe
npasHaTa, 3aTBopeHa ¢ypHa. ViaeanHo 3a 1a3u LUen e eanH Yac npu
3arpABaHe otrope/otanony (& ¢ 240 °C. BHumasaiite fa HAMa
ocTaTblUM OT onakoBkaTta B kKamepara.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKIOYBATEN HACTPONTE 3arpABaHe
otrope/otnony (=
2. C npeBktoyBaTena Ha TemnepaTtypara Hactponte 240 °C.

Cnen eavH yac mskmoveTe dypHarta. 3asbpTeTe (yHKUMOHANHNA
npeBK/toYBaTeN 1 NpeBkYBaTeNa Ha Temneparyparta Ha Hyfesa
nosuumA.

MouucTBaHe Ha npuHaagnexHocTuTe

[Mpean na nsnonseare NPUHAAIEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, 1
no4YyncrTteTe OCHOBHO C ropell no4vncTeall pa3TBop U MEKO napye.

chpHaTa TpHGBa aBTOMaTU4HO Aa ce USHJIFoYH

Cera 3apaiiTe BpeMeTpaeHeTO (BPEMETO 3a NeveHe) Ha Balweto
acTue.

Ha npumepa B nsobpaxeHneto: Hactpolika 3a 3arpsasaHe otrope/
otnony (&, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MUHYTU.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKAOYBATEN MOXETE a HacTponBarte
BMAa Ha HarpABaHe.

2. C npeBk/oUBaTena Ha Temneparypara HacTpoiiTe
Temnepatypara Wau cTeneHTa Ha rpusl.

3.HatucHete 6yToHa 3a yacosHuk O.
CumBonbT BpemetpaeHel>l mura.

4.C 6yTOH + nnm OyTOH — HaCTPOWNTE BPEMEeTPaeHeTo.
ByToH + npumepHa ctonHocT = 30 MUHYTH
ByToH — npumepHa cTonHOCT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKNO

[MposByuaBa 3BykoB curHasl. OypHarta ce n3kauea. HatucHerte
6ytoH (O ABa MbTW 1 U3KOUETE PYHKLMOHAHUA NPEBKIOUBATEN.
NMpomAHa Ha HacTponKaTa

HaTucHeTe 6yToHa 3a yacosHnk (O. C ByTOH + Unn BYTOH -
npoMeHeTe BpemMeTpaeHeTo.



MpeKbcBaHe Ha HacTpoWKaTa

HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O . HaTncHeTe ByTOH - JOKATO Ha
ancnnen He ce nokaxe Hyna. Nskntouete dyHKUMOHANHNA
npeBskstoYBaTe.

HaCTpOﬁBaHe Ha BpemeTpaeHeTO, Korato YaCoOBHUKBT € yracHan

HatucHeTe ByToH uacosHuk (O gsa MbTv 1 HACTPOITE KaKTO €
onucaHo B Touka 4.

dypHaTa TpAOBa aBTOMaTUUHO fia Ce BKAKOUU U
U3KJTHOUU

Mona, nmaite npeasua, Ye NecHo pasBaiAlMTe ce XpaHu He
TpAGBa [Ja ocTasaT TBbpAe AbIro B Kamepara.

Ha npumepa B n3obpaxeHneto: HacTpolika 3a 3arpABaHe oTrope/
otnony =, 190 °C. YackT e 10:45 . AcTveTo cTasa 3a 45 MUHYTY
1 TpAdBa Aa e rotoso B 12:45 u,

1. C dyHKUMOHANHMA NPEeBKOYBATEN HACTPOWTE BMUaa Ha
HarpABaHe.

2. C npeBk/toyBaTenA Ha TeMnepaTypara HacTpomnte
Temnepartypara Wau cteneHTa Ha rpui.

3. HaTucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O.

4.C 6yToH + nnm OyTOH — HaCTPOWNTE BPEeMEeTPaeHeTo.

5. Hatuckaiite 6yToHa 3a uacosHuk (O gokaTto cuMBOMBLT 3a
Kpai =2l He 3anouHe ga mura.
Ha aucnnen we BuanTe Kora ACTUETO € roTOBO.

HacTpounBaHe Ha yaca

Cnen nMbpBOTO CBbP3BaHE WM Clea CrvpaHe Ha Toka Ha aucnnes
3anousat aa murat cumsona O v Tpu Hynu. HacTpoiite vaca.
DYHKUMOHAMHWAT NpeBK/oYBaTen TpAdea Aa 6bae USKIOUEH.

Taka ce HacTponBa

1. HaTtucHeTe 6yToHa 3a yacosHuK (.
Ha ancnnen ce nokassa 12.00 uaca v cumsonst O mura.

2.C OyToH + unu ByTOH - HacTpoWiTe yaca.
Cnef HAKONKO cekyHau yacsT ce npuema. Cumsonst O yracsa.

HacTtpouBaHe Ha Taumepa

MoxeTe ga nsnonadeaTe Tanmepa Kato KyxXHeHCKu Tanmep. Town
padoTn He3aBMCUMO OT dypHaTa. TanMepsbT nMa 0CoBeH CurHa.
Taka e uyeTe Aanun TaMepsT UK BpemeTpaeHeTo Ha dypHaTa ca
nateknu. Moxete aa HacTporBaTe TaiMepa, ako 3almTaTa oT aeua
€ akKTuBHa.

TaKa ce HacTpoWBa
1. HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa L.
CUMBOTBT £ Mura.

2.C OyTOH + unu ByTOH - HACTPOWTE BPEMETPAEHETO.
ByToH + npumepHa ctorHocT = 10 MUHYTK
BYTOH - nprMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTU

Cnep HAKOMKO CeKyHAU cTapTupa TaiimepsT. CUMBONLT L) cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anouysa Ja Teye BUAMMO.

6.C OyTOH + OTN0XeTe BPEMETO Ha Kpaw 3a No-KbCHO.
Cnefn HAKOMIKO CEKyHAM HacTpoikaTa ce npuema.
Ha aucnnena ce nokasBa BPEMETO Ha Kpai AoKaTo He cTtapTupa
dypHara.

Q0@

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKIO
ﬂpossyuaBa 3BYKOB CuUrHars. CDypHaTa ce uaknayea. Hatucxere
6yTOH @ OBa MbTU N USKIOYETE DYHKUMOHANTHNA NPEBK/IOYBATES.

YKasaHue: [lokato mura cMMBOJ1, MOXeTe Aa npomeHaTte. KoraTo
CUMBO/TBT CBETHE, HACTpOWKaTa € npueTa.

HpomnHa Hanp. oT JIATHO Ha 3MMHO 4YaCoBO BpemMe

HatucHeTe 6yToHa 3a uacosHnk (O aBa MbTW U NpoMeHeTe ¢ BYTOH
+ 1Un ByTOH -,

Cnepn u3TnMyaHe Ha BpemeTo

Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHa. HaTncHeTe GyToHa Ha Taiimepa L.
[duncnneAT Ha Tarimepa yracsa.

CMfAHa Ha BpeMeTo Ha Taumepa

HaTucHeTe ByToHa Ha Taiimepa L\. C 6yToH + uau ByToH -
NPOMEHeTe BPEMETO.

UsTpuBaHe Ha HacTpoiKa

HaTucHeTe ByToHa Ha Talimepa £). HaTucHeTe ByToH - A0KaTO Ha
OUCNen He ce nokKaxe Hyna.

TaiimepbT U BpemeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTe cBeTAT. BpemeTo Ha TaiiMepa BUAMMO U3ThYa Ha

auennes.

MutaHe 3a ocTtasallo spemeTpaetHe I=l, Bpeme Ha kpart =1 nnm
uac O

Hatuckaiite 6ytoHa 3a yacosHuk (O 0oKaTo CLOTBETHWAT CUMBON
He ce MOoABMU.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce Nokassa 3a HAKOKO CEeKyHAW Ha Ancres.
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3awuTa oT Ageua

dypHa

3a aa He morarT geuara no norpelwka aa skaoyart d)ypHaTa, TA UMa
3awuTa ot aeua.

BxnrouBaHe U M3KNIOUBaHe Ha 3alyuTaTa oT geua
(DyHKLll/IOHa}'IHI/IHT npeskKoYBaren TpﬂéBa na 6‘bﬂe N3KTHOYEH.

BkntousaHe: HatucHeTe GyTOH KoY O-m, OKATO Ha AUCMNen He ce
noKaxxe CMMBOMBLT O-m. TOBa Tpae 0KONo 4 cekyHau.

nO.ﬂ.ﬂ'pr'(aHe U NOYUCTBaAHe

[Mpwn BHUMATENHO NOAABPXAHE M NMOYNCTBAHE Balwlata gypHa
ocCTaBa 3a Ob/Aro Kpacvea 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHUM Kak aa
ce rpwxuTe NpaBuIHO 3a dypHaTa u aa A noyncreare.

YKasaHue

m [lo npenHWa NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT MasiKW LIBETOBM
pasnVKK No PasINUYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, nnactmaca
unu MeTa.

m CeHkUTe Mo CTLK/IOTO Ha BpaTaTta, KOUTO M3raexaaT KaTo UBMLN,
ca OTpaXeHWsa Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

m [Tpy MHOrO BMCOKM TemnepaTtypyu emainsT C1u NPOMEHs LiBeTa.
Mopaamn ToBa Morat Aa ce nosiyyat Masiku LBETOBU Pas/vku.
ToBa e HOpMasTHO ¥ HAMA OTpaXKeHne BbPXY MYHKLMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa namMapuHa He moraT Ja ObaaT Hamb/JHO
emainnupanu. Mo Tasn npuunHa Te moraT ga 6baat rpanasu.
KoposunoHHaTa 3alinta He ce B/oLasa oT TOBa.

MNpenapaTu 3a nouncTeaHe

3a na He noBpeanTe pasinUYHUTE NOBBPXHOCTY C NorpeLleH
npenapart 3a nouncTeaHe, crHntogaBariTe ciefHUTe ykasaHus.

Mpu nouncteaHe Ha pypHaTa He U3non3eanTe

ocTpu unn abpasnBHU CPeacTBa 3a M3MMBAHE,

MyeLln npenapatn C BUCOKO ChObPXaHWe Ha ankoxor,
abpasnBHU OU,

BOAOCTPYMKM UM NAaPOCTPYNKMN.

He muiiTe oTaenHUTe yacT B CbAOMUAIHA MallnHa.

[Mpean NbpBOTO M3M0A3BaHE Ha reOUTE MM M3MMBaNTe cTtapare/iHo.

M3kntouBaHe: HatucHeTe OyTOH KoY O-m, AOKATO HE M3racHe
CYMBOJ/TBT O-m.

YKasaHue

m MoxeTe No BCAKO BPEMe [a HacTpoliBaTe Tanmepa v vyaca.

m Cnef cnupaHe Ha Toka HacTpoeHata 3alluTa oT feua ce
n3TpUBAa.

YnnbTHeHue MouncTeTe ¢ BnaxHa kbpna. MNoacylwaeaiTe ¢
MeKa Kbpna.

BbTpewHocTt [MouncTeTe ¢ Tonna Boga wWan pa3TBOP Ha OLET.

Ha ¢ypHaTa Mpu cunHo 3ambpcAsaHe: 3nonseainre npena-
par 3a NoYMCTBaHe Ha (ypHM CaMO BbPXY OXna-
[EHN NOBbPXHOCTU.

CTbKneH MouncTBanTe ¢ Tonna Boda U Manko NoYmcTBall

nna¢oH 3a npenapar. [loAcylwasante ¢ Meka Kbpna.

namnara Ha

¢ypHaTta

JonbAHUTeNHU HakucHeTe B pasTBOP Ha npenapar 3a
NpUHaANEMHOC nouvcTeaHe. Mounctete ¢ ueTka Unm ruoa.
™

AnymuHueBa He a muiiTe B cbaoMuAnHa malumHa. Hukora He

TaBa 3a neyeHe W3Mo/3BaTe NoYMCTBaLUM npenaparti 3a ypHa.

(no nopbuKa) 3a aa npeaoTBpaTUTe HaapackBaHe, HUKora He
[IOKOCBanTe MeTa/HUTE NOBBPXHOCTU C HOX UK
noanoBeH ocTbp nNpeamet. MouncTeanTte ¢
BNaXHa Kbprna 3a Npo3opun nuin MukpodasepHa
Kbpna 1 Masko no4yncTeall npenapaT camo B
XOpW30HTaNIHa nocoka. loacyuwerte ¢ Meka
kbprna. He nsnonssaiite abpasusHu npenaparty,
Apackatum reou nnm rpydmn Kbpnu 3a
nouncTeaHe. LLle HagpackaTe TaBaTa 3a nevyeHe

MaHen ot [TouncTBanTe ypeaa ¢ Boaa v Maako noyncTeall

BUMCOKOKauecTB rnpenapat. TbpkaiTe BUHArK napanenHo Ha

eHa cTomaHa ecTecTBeHuTe Lapku. MiHaue morar ga ce nosny-
yat gpackoTtuHu. [NoacylwaBanTe ¢ Meka Kbpna.
KoTneHua Kambk, MagHuHaTa, ynoputute netHa
1 neTHaTa oT 6enTbuM fa ce NoYncTBaT Hesa-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He nanonssante abpa-
3VBHW NpeaMeTu, Apackalliy rsov unm rpyon
Kbpnu. VIHOKCOBKTE NNOTOBE MoraT Ja ce Nonaun-
pat CbC crneuvanHu npenapatu. ChononasariTe
YKa3aHunATa Ha npoun3BoanTenAa. CI'IeLlI/Ia}'IHl/ITe
npenapary 3a NoUYNCTBaHe Ha MHOKC MOXEeTe aa
cv HaBaBuTe OT LieHTbpa 3a 00Cy)KBaHe Ha K-
E€HTU UK B creumanmManpaHnuTe MarasuHu.

O6esonacABaH AKO € MOHTMPAHO CLOPBXEHWE 3a AeTCcKa

e 3a pgeua(no  3awwmTa Ha Bparata Ha (ypHata, npeau

nsbop) nouncteaHe To TpAdBa Aa Obae AEMOHTVPAHO.
HakncHeTe BCUUKM AeTaiamn oT U3KYCTBEHU
maTepuanu B TOMb/A pasTBOP Ha NnoyvcTBall npe-
napar 1 cnea ToBa rm noumcTeTe ¢ rvba. MNoacy-
LaanTe ¢ Meka Kbpna. CUIHO 3amMbpCeHo
CbOPBXKEHMNE 3a AeTcKa 3alluTa MoXe [a He
(hyHKUMOHMPa nobpe.

FoTBapcku YKasaHuA 3a noaapwbkkara v NOYNCTBAHETO e
nnot HamMepuTe B YMbTBAHETO 3a ekcrnioatauma Ha
Bawwna nnor.

Emannupanu u [louncrearite ¢ Tonna Boda v Masko NoymcTaall

nakuMpaHu npenapar. [NoacylwaeaiTe ¢ Meka Kbpna.

NOBbPXHOCTH

ByToHHM MoumncTBaiiTe ¢ TOoNna BoAa U Masko NoYMCTBaLY
npenapar. [MNoacylaeaiiTe ¢ Meka Kbpna.

CTBbKNO Ha Moxe aa 6bae NoUYMCTEHO C Npenapar 3a

¢ypHaTta CTbKN0. He nanonaeavite arpecunBHM NOYNCT-

BallK npenapaTy UIn OCTPU METaTHW NPeaMeTu.
Te morar Ja nospeaAt v Aa HaapackaT NoBbpX-
HOCTTa Ha CTbK/I0TO.

10



OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
Mpv nouncTBaHe MoXeTe aa uasaaute nocraskute. OypHara
TpABsa ga Obae oxnaaeHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

1./l3gbpnavite noctaBkara OTA0AY Manko Hanpend. aBagete
yObMKUTENHUTE WNGTOBE B AONHATa YacT Ha nocTaBkaTa oT
oTBOpUTE 3a 3akpeneaHe (Durypa A).

2.Cnep TOBa NOBAMUrHETE MOCTaBKaTa U BHUMATENHO A n3Bagete
(®urypa B).

E

o W ¢

QA

MouncTeTe NOCTaABKUTE C NOUYUCTBALL Npenapar 1 roa. MNpu cuiHo
3aMbpcABaHEe U3N0N3BanTe yeTka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. BkapaiTte BHUMATENHO ABETE KYKUYKM B FOPHUTE AynKu. (Durypu
A-B)

E
0 0

A MorpeLieH MoHTaM!

Hukora He ABWXKETe NOCTaBKarta, Npean ABETe KYKUUKK Aa ca
Hamb/AHO BNA3AW B FOPHUTE Oynku. EMaiasT Moxe aa ce
nospean n aa ce cuynu (dGurypa C).

2. [IgeTe Kyknukm TpAOBa fa ca 3aKayeHun U3LUANO B FOPHUTE OyNKU.
Cera agpbnHeTe nocraskara 6aBHO M BHUMAaTENHO Hadony U A
okauyeTe B AonHute aynku (Gurypa D).

3. OkaueTe aBeTe NOCTaBKM Ha CTPaHWYHUTE CTEHWN Ha dypHaTa
(Durypa E).

[Mpy NpaBUAHO MOHTMPAHW NOCTaBKKU, PA3CTOAHNETO Mexay nserte
FOPHN HMBa € NMOo-TO/IAMO.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

Mpu noyncTBaHe 1 3a AeMOHTUPAaHe Ha CTbkaarta Ha Bparara
MOXeETe [a OTkauuTe Bparara.

Bcaka ot naHTUTe Ha BpaTtaTta Ha dypHaTta nMma eanH OCUrypuTeneH
noct. KoraTto Teaun 10CTOBe ca 3atBopeHu (dur. A), BpataTa Ha
dbypHaTa e 6nokmpara. Ta He moxe aa 6bae oTkauyeHa. Korato
OCUIYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOJSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpatata (cdur. B), naHtTuTe ca 6nokupaHu. He moxeTte na
3arBopuTE.

2\ onacrocr or HapaHABaHe!

KoraTto naHTuTe He ca 6/0KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofama cua.
BHumaBaiitTe ocuryputenHute 10cToBe BMHarn Aa 0baat Hamb/HO
3aTBOPEHU, CLOTB. NPW OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObaaT Hamb/HO
OTBOPEHM.

OTKauyBaHe Ha BpaTtaTta

1. OTBOPETE HaMb/HO BpaTaTta Ha ypHaTa Ha neykaTa.
2.OTBOpPETE 1 ABaTa 3alUMTHKU S10CTa OTABO M OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTtarta Ha (ypHarta 40 ynop. XBaHeTe A C ABETe
pblie OTNABO M OTAACHO. 3aTBOpETe A Olle Masko U A nsBaaeTe

(cbur. B).
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3aKauBaHe Ha BpaTaTa 4.MNosanrHeTe 1 naabpnante cteknoto (gur. C).

3akaueTe OTHOBO BpaTarta Ha dypHara rno oépareH pef.

1.[pu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
OBETe MaHTV ga BAM3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAOGBa Aa ObAaT 3akayeHu v oT ABETE
cTpaHu (cur. b). Z <

y ﬁ

T

W

[TouncteTe cTbknarta ¢ npenapar 3a CTbK/I0 U Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoxXe Aa Ce MpbCHe.
He nanonssante CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UKW ApacCKalln
no4yncTealln npenapatn.

3. aBarta ocuryputenHun nocta ga 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(cour. B). BaTBOpETE BpartaTa Ha dypHarta. MoHTaM

|

[Mpn MOHTaXKa BHMMaBanTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/IABO NoA Haamuca
“right above® Ha rnasarta.

1. 1b3HETE nonerato CTbKAOTO Hagdag (ur. A).

2.T11b3HeTe nosierato ropHOTO CTHK/IO Ha3ad B ABarta Kpenexa.
[naakaTta NoBbPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (dur. B).

/\ Onacocr or Hapanseane!

Korato BpaTata Ha ypHaTa HeouakBaHo Ce 0TKauu Uin HAKOA OT
naHTUTE Ce 3aTBOPU, He NunaiiTe naHTata. OageTe ce Ha LeHTbpa
3a OéCﬂy)KBaHe Ha KJIMEeHTW.

JleMOHTaM M MOHTaM Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa 3. MocTaseTe Kanaka u NpUTHCHeTe.

3a I'IO—,ElOépO NMoYnCTBaHE MOXETE Aa AEMOHTUPATE CTbK/1aTa Ha 4. 3akaueTe BpaTtaTa Ha d)ypHaTa.
Bparara Ha ypHaTa.

Usnonseante pypHaTa camo cnep KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
JemMoHTam npaBUITHO.

1. OTkaueTe BpaTaTta Ha ypHaTa 1 A nocTaBeTe ¢ ApbKkaTa
Had0/1y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe kanaka OTrope Bbpxy BpaTtata Ha dypHarta. 3a Tasu
Len npuTUCHeTe BAIABO U BAACHO C NMPbCTUTE e3MyeTo (dur. A).

3.lloBanrHete 1 naabpnante rOPHOTO CTLKAO (dur. B).

AN B|
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HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [ageHo ACTUe He cTaHe onTUMasHO AoBpo, MonA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HALLIETO rOTBAPCKO
cryano. Tam e HamepuTe MHOro ChbBETU 1 yKasaHWA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHnte peMoHTK ca onacHu. Camo 0OyueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTVM MOXe [a U3BbpLLIBa
PEMOHTY.

MNospena Bb3morkHa npu- lMomoLl/yKaszaHuA
YMHa
®dypHata He Mpennasutenat [lornegHete B KyTUATa 3a
dyHKLMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasuTenu, 3a ga ycraHo-
BUTE Jann NPEeAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha MpoBepeTte ann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHWE WK ApY-

rMTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMpPAT.

VHavkaumwata 3a CnupaHe Ha HacTpolite HaHOBO Yyaca.

BpPEMETO MUTa TOKa.

®ypHarta He Vima npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTU

3arpasa. KOHTaKTuTe. PBKOXBATKUTE Ha KOYOBETE
B ABETE MOCOKMN.

BHumaHue!

AKO MpexoBuAT kabes ce nospeaun, Tol TpAdBa aa ce CMeHu oT
npoun3BOAMTENA, OT HeroBaTta KanmeHTcka cnyxoa unv ot Apyro
KBanMduumpaHo nuue.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, Ta Tpadsa Aa 6bae

CMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCTaBuTe TOMI0YCTONUMBI PE3EPBHM

KPYLWKW OT 40 Barta oT LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KINeHTn nnn ot

cneuvanuanpaHnTe marasuHu. 1anona3sante caMmo Te3n KpyLUKK.

/\ onacrocr ot Toxos yaap!

MskntoueTe npeanasutena ot TabnioTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa ¢ypHa, 3a aa
npenorsparnTe nospeaun.

2. Pa3BuinTe cTbk/eHuAa Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABoO.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ Apyra oT CbLymA Tum.
4. 3aBUITE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe Kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETe npeanasuTens.

CTbKnNneH Kanak

MoBpeneH CTbKNeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lie Noslyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a 06CcnyMBaHe Ha KINMEHTU

Korato ypeasT Bu TpAabBa na Obae peMOHTMPaH, HaWnAT LUeHTbP
3a 06cnyXBaHe Ha KMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
HaMmupame nofodasallo peleHne, 4opy U Ja U3OErHeM HEHYXXHOTO
noceLieHne Ha TeXHULIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpun oBaxaaHeTo, MO, MOCoYBaTe NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
1 npounsBoacTBeHna Homep (FD-HoM.), 3a ga MOXeM aa Bu
o0cnyxum KadectseHo. MaeHTudmkaumnoHHarta tTadesnka ¢
HOMeparTa e HaMmepuTe OTCTpaHW Ha BpaTaTta Ha dypHarta. 3a aa
He TpAGBa Ja TbpCcUTe OBrO MPU HyXAa, MOXEeTe Aa BbBeaeTe TyK
[aHHUTE 3a BalmA ypea 1 TenedoHHNA HOMEpP Ha LieHTbpa 3a
00Cny)XBaHe Ha KAUEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LUeHTbp 3a obcnyeaHe Ha
KINUEeHTU T

VimaiiTe npeaswua, Ye NoceleHNeTo Ha CePBUSHMA TEXHWK B Cydai
Ha HenpaBwIHO 0OCNyXBaHe HAMa Ja e 6es3nnaTHo 1 nNpes
rapaHLUMOHHMA Nepuoa.

[laHHWTe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPaHU LUE
Hamepute B NPUIOXEeHNA CNUCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha MPOu3BoANTENA. Taka Lie cTe
CUTYPHW, Ye PEMOHTHT We Obae U3BBbPLUEH OT 0OyYEeHU CEPBU3HU
TEXHWULM, KOUTO pasnofiarar ¢ OPUrMHaIHM Pe3epBHN YacTu 3a
Bawwa ypea.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

TyK Lle nonyynte CbBETU Kak Aa NecTuTe eHeprua npu nevyeHe un
MbPXEHE U KaK NpaBW/IHO Aa U3XBbPATE ypena Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAeavite pypHaTa camo Toraa, Korato e ykasaHo B
peuenTata Ui B TabaMUMTE Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoarauma.

m /13nonssaiite TbMHW, aKUPaHn B YePHO WK eMainimpaH Tasu.
Te noemart TonnmHata ocodeHo foobpe.

m OTBapnarTe Bpartata Ha pypHaTa No BpeMe Ha npecTonBaHe,
neyeHe UNu MbpXXeHe Bb3MOXHO Han-pAaaKo.

®m HAkonko cnagkuwa Ha-nobpe e nanedyete eavH crnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o To31 HaunH ce HamasnABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTopuA cnaakuw. MoxeTe 1 ga BkapaTte 2
npaBoObIbAHK GOpPMK eaHa Ao apyra.

= [1py No-ObArM BPEMEHA Ha NMPECTON MOXETe Aa U3K/IYUTE
dypHata 10 MMHYTM Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon 1 aa
N3M0N3BaTe ocTarbyHaTa TonMHa 3a Aonuyaxe.

MU3xBbpnsaHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
oTNagbyHU NPOAYKTH

M3xBbpreTe onakoBkaTa Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnagbytm
NPOOYKTU.

Tosu ypen e 0003HauYeH B CbOTBETCTBME C eBponeinckara
ampekTmea 2012/19/EC3a cTapu eNeKkTpUYeckn u
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun aMpekTuBa pernameHTpa BamaHuTe B paMkuTe Ha
EC npaBvna 3a npvemaHe 1 U3MNos3BaHe Ha cTapu
ypean.

MpeanucaHua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHCNOPTUPaHETO

3akpeneTe BCUUKM NMOABMKHN AETalN B U BbPXY ypeaa ¢
nsonupbaHad, KOWTO He 0CTaBA Ciaean cnen OTCTPaHABaHETO My.
MocTaBeTe BCUUKM NPUHAANEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAE/IEHNA C NMOKPUTK C Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTuTe NoBpeamn no ypeada. lNocrasete KapToH Uan
nonobeH maTepuan Mexay npegHaTa u 3agHata cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTPEelHaTa cTpaHa Ha CTbkieHarta
Bpata. 3akpeneTe BpaTtaTa Ha dypHaTa KbM CTPAHWYHUTE CTEHU Ha
ypena CbC 34paBu JIENEHKN.

[MaseTe opurnHanHaTa onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTte
ypena B opuriMHanHata onakoska. CvontoaaBaiTe CTpenknTte 3a
OpUWeHTaUMA Npu TpaHCNopTUPaHe Ha OpUrMHanHaTa onakoBKa.

KoraTo OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBKka, 3a aa My
ocurypuTe gocTarbyHa 3alimTa OT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupariTe ypeaa B n3npaBeHo nosoxexue. He
3acTonopsaBalTe ypeaa 3a ApbXkarta Ha Bpartata Win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3ad, NOHexe Te morat ga ObaaT noepeaeHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NpeaMeTn BbpXy ypeaa.

U3npo6BaHO e B HalLeTO roTBapCcKo CTYAUO

TyK e Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMa/IHUTE HACTPOIKK 3a
nNpurotBaHeTo UM. LLle B 06ACHUM KO HaumH Ha HarpABaHe 1 KosA
Temneparypa ca Hai-noaxoaAaum 3a BaweTo Actue. MNonyuaBaTe
NMHGopMaumA 3a NOAXOAAMNTE NPUHAANEXHOCTM U Ha KOE HMBO
TpAdea aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBate ChBETM 3a CbAOBETE U 3a
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroitHoCcTUTe B TabnuLaTa ca B cuia 3a noctaBAHe B CTydeHa u
npasHa kamepa.
MoarpaBaiTe NpeaBapuTesHO Camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuuute. MNoKpUiTe OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efsa ciel NpeaBapuTesHoTO NOArpABaHE.

= YKazaHuATa 3a BPEMETO B TabnmuuTe ca OPUEHTUPOBBYHM. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO U OT CbCTOAHMNETO Ha XpaHUTE/THUTE
npoayKTun.

m /I3nonssaiite NPUHALNEXHOCTUTE OT OKOMIMIEKTOBKAaTa Ha
ypena. JombaHUTEeHUTE NPUHAANEXHOCTN MOXEeTe [a CU
HabaBuTe KaTo cneunanHy NPUHaALNeXHOCTU B
crneunannsmpaHnTe MarasuHin Uam oT UeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha
K/IMEHTU.

Mpean ynoTtpeba nssaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
N KyXHEHCKUTE CbOBE, KOUTO HAMA [a ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonaeante TONA03alUTHN PbKaBuLUM, KOrato
n3Baxkaare ropewn npnHaane>xXHoCTn nan CbaoBe OT Kamepara.
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CnaaKvLln v cnagKu

MeuyeHe Ha eAHO HUBO

[Mpn neueHe Ha cnaakuWy 1 TOPTU Hak-0oOpPK pPesynTaTn ce
MosyyaBaT C roOpHO W [OMHO HarpAsaHe o .

[Mpn neueHe ¢ 2D ropetl Bb3aAyX nocraBeTe NpUHaAIEXHOCTUTE
Ha cneaHuTe HUBA:

m Cnagkuwu BbB hopma: Hueo 2

m Cnagkuwm Ha Tasa: Hueo 3

MNMeueHe U NbpHeHe Ha NnoBeye HUBa
Manonsgaiite ropely sbaayx [&.

HuBa 3a nocTaBAHe MpU NeYeHe 1 MbPXEHe Ha [BE HUBaA:
m YHuBepcanHa Tasa: Hueo 3
m TaBa 3a neyeHe: HuBo 1

AcTnA, KoUTO Ce NOCTaBAT €4HOBPEMEHHO BbB (hypHaTa Moxe aa
He ca rotoBs e4HOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e Hamepute onpeaeneH n3bop oT ACTUA.
YKa3saHue: XpaHI/ITeJ'IHI/ITe npoAyKTh Aa He ce NocTaBAT ANPEKTHO

BbPXy alyMmmnHmeBarta TaBa 3a neyeHe. 3acTtenete anymMmmHmeBarta
TaBa 3a NnevyeHe C XxapTunA 3a neyeHe.



dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHn ca TbMHUTE (DOPMM 3a NMeyeHe oT MeTasl.

Mpw cBeT/IMTE OPMU 38 NMeYeHe OT ThHKOCTEHEH MeTas WUam npw
CTbK/IeHUTE (hOpMU BpemeHara 3a neyeHe ce yabixasar u
CNafKUWBLT He ce Uanunya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate aa uanonspate GOpMU OT CUIMKOH, OpUEeHTUpaliTe ce
cnopen AaHHuTe 1 peuentuTe Ha npoussoantensa. CUNMKOHOBUTE
HOPMKM YECTO MbTK Ca NO-MasIKM OT HOPMasTHUTE (DOPMU.
KonuuecTtBaTta TeCcTo 1 gaHHUTE OT peuenTtaTa moraTt aa ce

Tabnuumn

B tabnuuute Lile HamepuTe ONTUMaNHWA BU/ Ha HarpsaBaHe 3a
PAasNIMUHUTE CNaakuLy 1 cnadku. Temnepartyparta v BDeMeTo Ha
neuyeHe ca 3aBUCUMM OT KOIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3all0 B TAbAMLMTE Ca NOCOYEHW ANANa3OHU.
OnuTaiite NbPBO C NO-HWUCKAaTa CTOMHOCT. lNo-HucKkaTta Temnepartypa
[laBa no-paBHOMEPHO UsnuuaHe. Korato e Hy)xHo HacTpoiBaTte
cneagallmA MbT Ha Mo-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 go 10 MMHYTH, ako

pasnuuagar. n3nonsisBare npeaBapuTeIHoO 3arpABaHe.

JonbaHnTtenHa uHdopmaumvs e otkpueTe B CbBETH 3a MNeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuuuTe.

Cnaakuium BbB popma dopma BucouuHa Bua Ha HarpA- Temnepatyp MpoabnmuTenH
BaHeTo a, ° OCT, MUHYTH
OBUKHOBEH KEKC Kpbna/npbcteHoBuaHa/npa- 2 160-180 50-60

BOBbIMb/IHA hopma

®UH KeKC (POHIMB cnaakuLL) Kpbna/npbcteHoBuaHa/npa- 2 155-175 65-75

BObIMb/IHA hopma

Bnat 3a TopTa ¢ pvd TaBuUYyKa 3a nedeHe ¢ pasrno- 1 160-180 30-40

6Aaema o0BMBKa

Bnat 3a TopTa oT 6bPKAHO TECTO ®opwma 3a dBnar 2 160-180 25-35

BbucksuTeHna TopTa TaBuMyKa 3a nedeHe C pasrio- 2 160-180 30-40

6aema obBuBKa

[MnogoBa MnM cmMeTaHoBa TOPTa, TECTO 3a TaBMUKa 3a rneyeHe ¢ pasrno- 1 170-190 70-90

énatose 6aema o6BuBKa

®VH NN10A0B CNafKull, OT TECTO 3a KEKC  TaBW4yKa 3a NnedeHe ¢ pasrio- 2 150-170 55-65

6aema obBuBKa

o 0 ) Do D o

[MKaHTHW cnagkulin Hanp. cofieHa TopTa/ TaBuuka 3a neyeHe ¢ pasrno- 1 180-200 50-60

KU/, KEKC C NYK) 6Aaema oOBMBKa

* [la ce ocTaBu cnagkua aa n3ctnuHe okosno 20 MUH. BbB GhypHaTa.

Cnagkvll Ha TaBa JonbnHutenHu npu- BucounHa Bwup Ha Harpa- Temnepaty [poabmuuten
°C

HaagnexHoCTu BaHeToO pa, HOCT, MUHYTH

BbpkaHo TECTO M TECTO C MaA CbC Cyxa NiabHKa YHuBepcanHa Tasa: 160-180 25-35

BbpkaHo TecTo unm TecTo ¢ MaA CbC COYHA NbHKA  YHMBEpcasHa Tasa: 140-160 40-50

BuckBnTEHO TECTO (C NpeaBapuTeHO NoarpABaHe)  YHMBepcasHa Tasa: 170-190 15-20

MneteH KosyHak, - 500 r BpalwHo YHuBepcanHa Tasa: 150-170 25-35

LLlonen, - 500 r 6patHo YHuBepcanHa Tasa: 160-180 50-60

LLloneH, - 1 kr 6paluHo YHuBepcanHa Tasa: 150-170 90-100

LLpynen, cnagbk YHuBepcanHa Tasa: 180-200 55-65

3
3
2
3
3
3
2
3

(0] (0| [0} 10 (=) 0| [} [

Muua YHuBepcanHa Tasa: 180-200 20-30

XnAa6 v semenu
AKO He e MocoYeHo apyro, dypHata BuHaru TpAdea aa ce
noArpABa NpeaBapuTesHoO Npu neyeHe Ha xnao.

Hukora He HanvBaliTe Boaa AMPEKTHO B ropellata dypHa.

Xna6 v semenu HonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, [poabmuuTenH
NEeMHOCTH BaHeTo °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ maAa - 1,2 kr 6pallHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
190 35-45
Xna6 ¢ kBac - 1,2 Kr 6pawHo YHuBepcanHa Tasa 2 () 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxeHn xnedyeta) YHuBepcanHa Tasa 2 O 200-220 20-30
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Ope6Hun neunsa JonbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouuHa Bua Ha Harpa- 3apapeHa Temnepa- lMpoAabmwuTenH
BaHeTo Typa, °C OCT, MMHYTH
Cnanku YHuBEpcasHa taea O 150-170 10-20
Emannupana TaBa + yHMBepcaaHa 1+3 130-150 25-35
TaBa*
Llenyskn YHuBepcanHa Taea 3 70-90 125-135
Exknepwu YHuBEpcaiHa Tasa 2 O 200-220 30-40
OpexoBKu YHuBepcanHa Taea 3 | 110-130 30-40
EmaiinupaHa Tasa + yHuBepcaiHa 1+3 100-120 35-45
TaBa*
MHOTIO/IMCTHO TECTO YHuBepcanHa tasa 180-200 20-30
Emalinupara taBa + yHuBepcanHa 1+3 EN 180-200 30-40

TaBa*

MNpwv NeyeHe Ha [BE HMBA BMHArW NOCTaBATE yHMBEpCanHaTa TaBa Ha No-rOPHOTO HUBO.

CobBeTH 3a neyeHe

Korato neuete no peuenra.

OpueHTupanTe ce No gaHHUTe B Tabnvuara 3a neyeHe 3a NogobHO Neyreo.

Taka onpenendare fanm KekchT e qodpe
Nn3neyeH:.
LWbLT € roToB.

Mpoaynuete okono 10 MWHYTM NpPean Kpasa Ha 3a4aeHOTO B peuenTata BpeMe C TbHKa Abp-
BEHa K/leuka Hal-BucokaTa Toyka Ha cnagkuiia. AKo no kKnedkaTta He nonensa TecTo, Cnaaku-

CnagkvwsbT ce pasnaga.

CnepBalumAT MbT M3NON3BaNTE NO-MaNKO TEYHOCTU U/NAn Harnacete TeMneparypara Ha

neueHe ¢ 10 rpaayca no-manko. Cnaseaiite ykasaHuTe B peLierntata BpemeHa 3a ObpkaHe.

CnagkvwsT e 6y><Han B cpedarta BMCOK, HO He mMaxeTe ¢ madHMHa NpbCTeHa Ha hopmarta. BHumatenHo otaenete cnagkua cneq nedye-

MIOCHK MO KpaA. HETO C HOX.

CnagkunwsT ce 3ayepBABa NpekaneHo

oTrope. ManKo no-Ab/ro.

MocTaBeTe ro No-HUCKO, n3bepeTe No-H1cka Temneparypa Ha nedyeHe n neyere cnagkumia

CnagkvwsT € npekaneHo CyX.

['Ip06|/||7|Te C K/leuka 3a 3b01 Masku Aynyunun B rotoBnA Cnagkull. Cnepn ToBa nopbCceTe OTrope

NI0J0B COK WM ankoxonHa Hanutka. Cneagaluma nuT nsdepete ¢ 10 rpamyca no-sMcoka
Temnepartypa Ha neyeHe 1 cbkpaTeTe BPEeMeTO 3a NneyeHe.

XnABbT UK cnaakuwbT marnexaa aodpe, CneaalMaT MbT M3MNOA3BaTE NO-MaKO TEYHOCTM U NeyeTe npu no-Hucka TeMmnepartypa

HO € KncaB OTBbBbTPE.

Masiko No-ObAro Bpeme. Npu cnagkmiim CbC COYHO MOKPUTKE, 3anedeTe MbpBO 6nara. Mopb-

ceTe ro C HacTbpraHu Gagemu Uy cycam v nocse HaHeceTe nokputneTo. Mond crnassaiire
peLenTuTe 1 BPEeMeTo 3a NneveHe.

CnafKnwsT ce 3ayepeABa HepaBHOMEpPHO. V3BepeTe Manko No-HWUCKa TemrnepaTypa, Torasa CnaakulisT ce nede no-paBHoMepHo. OuHK
cnafKu neyeTe ¢ ropHo W AoAHO HarpaeaHe (D) Ha eaHo HWBo. MocTaseHo oTrope hoano 3a
neueHe CbLO BAMAS BbPXY LMPKyNaUmaTa Ha Bb3ayxa. BuHaru nspassaiite onmoTo 3a
neueHe no pasmepwTe Ha Tasata.

[TnopoBMAT cnagkull e NpekaneHo CBeTH/ CnenBallUMAT MbT NOCTaBETE CNadkulia ¢ eaHO HUBO MO-HUCKO.

otaony.

[Mpennsa Na1040B COK.

CneaBalmAT MbT U3N0N3BaiTe No-ObA00Ka yHMBEpCcanHa TaBa (ako pasnonararte).

Mpun neueHe Ha xnedueTa c mana otaenHuTe Mexay xnebuetata TpAdBa Aa MMa Pa3CToAHWE OT OKOSI0 2 CM. Taka ce ocurypasa JocTa-

napuyeTa 3afiensar eaHo 3a Apyro.

TBUYHO MACTO 3a x/ebyeTaTa fa morar fa OyxHaT 1 [a ce U3nekaT paBHOMEPHO.

Vckate na neyete eHOBPEMEHHO Ha ABE

[Mpy neyeHe Ha noBeye HKMBa BMHArM n3nonaeate ropeul Bb3ayx . AcTnA, KonTo ce nocta-

HMBa. BAT HOBPEMEHHO BbB (hypHaTa MOXe [a He ca roTOBM eAHOBPEMEHHO.

[Tpy NeyeHe Ha COYHM Cnagkuwu ce nos-
BABa KOHAEH3KMpaHa Boaa.

Mpu neyexe noxe aa ce obpasysa BoAHa napa. TA usnuaa npes sparara. BoaHara napa
MOXE [1a B/Ie3e B KOHTAKT C NnaHesa 3a yrnpasneHne wiv CbC CbCeaHnTe MeBesiHU NOBbPXHO-

CTW 1 ga ce OTTeye BbB BUA Ha KOHAEH3. ToBa € (hM3NYHO 06YCﬂOBeHO.

Pu6a, nTuuu, meco

HyxHeHCKHM cbaoBe

MoxeTe ga nanonasaTe BCUYKM TOMIOYCTONUMBK CboOBeE. 3a
roNAMo No pasmepy NeyeHo e Noaxoaslla YHUBepcasiHa TaBa.

Hal-nogxoasawm ca cTekaeHuTe cbaose. [orpmxkeTe ce kanakbsT 3a
ObnOOKMA CbA Aa nacea v ga ce 3atBapa Aodpe.

KoraTo n3nonsearte emamnmpanu ObNOOKMN CbAOBE, NONIENTE MaNKo
noseye Te4YHOCT.

Mpu ObNOOKM ChOOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anuya 0cobeHo W
MECOTO MOXe [1a He € CbBCEM roToBO. YAL/KETE BPEMETO 3a
NPUroTBAHE.

HaHHu B TabnuumnTe:
Cbaose 6e3 Kanak = OTKpUTK
CbhoBe ¢ Kanak = 3aKpuTn

[MocTaBAnTe Cbhaa BMHArK B cpeaara Ha ckaparTa.
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MocTaBAiTe ropeLnTe CTbK/IEHN ChAOBE Ha Cyxa MOAI0XKA.
KoraTto nognoxkara e BiaxHa uin cTyaeHa, CTbK/I0TO MOXe [a ce
cnyka.

MeueHe

[obaBeTe Manko TEYHOCT KbM HETTLCTOTO Meco. [bHOTO Ha Cbaa
TpAbGBa Aa Obae NOKPUTO OKOMO V2 CM.

3a 3aayleHo gonerite oOMAHO TeuHocT. IbHOTO Ha cbhaa TpAdBa
na 6bae Nokputo okoso 1 -2 cm.

KonnyecTBoTo Ha TEUHOCTTa € B 3aBUMCUMOCT OT BWA Ha MECOTO U
martepvasia Ha cbaa. Korato npurotBate Meco B emaiinmpan
OBNOOK CbAl, € Hy)XHA MasIKo MoBeYE TEYHOCT, OTKOKOTO 3a
CTBK/IEH CbA.

[bnOoKM MHOKCOBM CbIOBE C Kanak ca ¢ orpaHuyeHa npurogHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO ¥ ce npenuya No-Manko. Msnonssaiite no-
BMCOKa Temneparypa u/wnm No-abaro Bpeme Ha NpuroTBAHE.



YKasaHuA 3a neyeHe Ha rpun
[Meyete BMHaArK npw 3atBopeHa ypHa.

Moarpeiite NpeaBapuTENIHO rpwaa OKOA0 3 MUHYTK, Npean aa
CNOXWUTE NPOMYKTUTE Ha ckapara.

MocTaBeTe NPOAYKTMTE HaNPaBo Bbpxy ckaparta. OTaenHo napue
ce usnuua Hait-godpe, Korato e nocTaBeHo B cpeaHarta soHa Ha
ckaparta. [ocTaBeTe AOMbIHUTENHO YHUBEpCca/iHaTa TaBa Ha HUBO
1. COKbLT OT MEecoTo ce cboupa v pypHaTa octasa no-uncTa.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAOBa Aa ce NocTaBAT Ha HKUBO 4. [pwu
BMCOKWTE Temnepartypu Te fuxa Mornv aa ce aedopmupar u npu
N3BaXkaaHeTo UM [a NOBpPeaAT KamepaTa.

Mo Bb3MOXHOCT U3BMpanTe edHaKBO rofieMn napyeTa 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuuart paBHOMEPHO K OcTaBaT CoyHu. [loconete
CTEeKOBeTEe eaBa cnel U3nu4YaHeTo.

OépreTe npoayktute cnen %3 o1 onpeneneHoTo Bpeme.

HarpaBalloTo TANO Ha rpuna HempexKbCHaTO Ce BK/UBA U Ce
nsknousa. Tosa e HopMmanHo. Kosko 4ecTo ctasa ToBa, ce
onpenena ot usdpaHarta cteneH Ha rpuna.

Meco

OBbpHeTe napyeTata Meco c/ieql U3TUUyaHe Ha NOI0BMHATA BPEME.

Cnen n3nuMyaHeTo ocTaBeTe MecoTo aa npectou owe 10 MUHYTK B
N3KNYeHaTa, 3aTBopeHa ypHa. Taka MECHUAT COK MOXe [a ce
pasnpeaenun no-goodpe.

Cnef neyeHe yBuiiTe pocténda B asyMUHNEBO DONO U TO
ocTaBeTe Aa npecton 10 MUHYTK BBB hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT Ko)ata Ha CBMHCKOTO NMEYeHo 1
MbPBOHAYa/IHO IO C/I0OXEeTe C KoXaTta Hado/ly B CbAa.

Meco Terno MNpuHaanemHoctun Buco- Bua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [poabmuuTenH
cbaoBe UMHa BaHeTo CcTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH

FoBewpao meco

[oBEX10 neyeHo 1,0 kr 3aTBOPEH 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBexno dune, po3oBo 1,0 «r OTBOPEH 1 o 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

PocTéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50

CtekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neuyeHe

TeneLuxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 «r OTBOPEH 1 | 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHHCHKO meco

6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 kr OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

C KOXa (Hanp. nnewka ) 1,0 «r OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

CBUHCKM pebpa ¢ KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

ArHeluxo meco

ArHelkun 6yt 6es KoCT, CpeaHOo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120

Kanma

Pyno ot kaiima npu6bn. 750 r oTBOPEH 1 180-200 70

HaneHuuku

HageHnukn YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15

3a neyeHe
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MTuum

CToiiHoCcTuTe OT Tabnmuarta BaxkaT npu nocTaBAHe B CTyaeHa

®ypHa.

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabnmuata ce OTHACAT 3a HeHaMb/IHEHW,

rOTOBK 3a neyeHe ntuun.

KoraTo neuete AMPEKTHO BbPXYy CKaparta, noctaBeTe yHBeCcanHata

TaBa Ha HmBO1.

Ha natnua nnu recka npoduinte Koxata nod Kpwnarta, 3a Ja MOxe
na n3tuya masHuHaTa.

CnoxeTe Uanata ntiua ¢ rbpavTe Haaony BbpXy ckapaTa.
O6bpHeTe NTULATa Cled U3TMYaHeTo Ha [Be TPEeTU OT BPemeTo 3a
neyexe.

MTtuuata cTaBa ocobeHo xpynkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa C Macso, coseHa Boaa uin
NMOPTOKa/I0B COK.

MTruum Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, °C, MpoabnxuTenHo
HOCTH U CbA HarpABaHeTO CTemneH Ha rpuna CT, MMHYTH

MonoBuHkK nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

[Mnnewkn pasdacosku BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6poA BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

[Matnua, uana 1,7 xr Ckapa 2 170-190 80-100

bcka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Manka nywka, uana 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 MNyewkwn BytueTa BcAKO 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100

Puba [MocTaBeTe NONOBUH KapTOM WUAM MaTbk TEPMOYCTONYMB Cbll B

O6bpHeTe napyetara puba cnen ¥3 onpeneneHoTo Bpeme.

LlennTe pubu He TpadBa Aa ce obpbluart. [ocTaBeTe UanaTa pubda B
nosuumaATa, B KOATO NAyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB (hypHaTa.

KOpemMa Ha p|/|6aTa, 3a ga ctou ctabusHo.

KoraTo neuete AMPEKTHO BLPXY cKapara, nocTaBeTe
[OMBLIHUTENHO YHMBEpCcasiHaTa Tasa Ha H1Bo 1. COKBT OT NeyeHeTo
Ha pubarta we 6bae yNioBeH U dypHara e ocTaHe uucTa.

Punba Terno MpuHaanew- BucouuHa Bua Ha HarpAa- Temnepatypa, °C, [Npoabnmuren-
HOCTU U CbA BaHeToO CTeneH Ha rpuna  HOCT, MMHYTH
Punba, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puba Ha wanbu (kotnetw) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neyeHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa aaHHKW 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

N3bepeTe HaM-BIM3KOTO NO-Ma/IKO TEr/1o U yBeaMyeTe BpemeTo.

Mckate na npoeepute gaan neyeHoTo e
rOTOBO.

i3nonaearite TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMUYEH B CreLmannmampannTe Maras3uHin) nam HanpaeeTe
L,npoda ¢ nmbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO € TBbPAO, € roToBO. AKO nojaasa, ce
Hy>xaae OT olle Manko BpeMe.

MeyeHOTO e NpeKaneHo TbMHO M KOpWY-
KaTta Ha MecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexga nodpe, Ho CoChLT €
3aropan.

Cnepnpalma muT n3depere No-Manbk Cba 3a neveHe uin godaBeTe NnoBeye TEUHOCT.

MeueHOTO narnexaa 4oOpe, HO COChT e
CBETb/1 U BOAHUCT.

CnenBawma nbT I/I36€DeTe No-rofIAM CbA 3a NeYeHe 1 M3Noa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3a1MBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa e hM3MYHO ABNEHNE M e HaMb/IHO HOpMasiHO. ['onAMa YacT OoT BoaHaTa napa uanivsa
npes nsxoda 3a napa. Ta Mo)e aa nonaaHe no no-xnaaHusa naHen 3a ynpaeneHne unm no
CbCeHNTE MOBBbPXHOCTN U a Ce OTTeUe KaTo KOHOEHS.
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CydneTta, orpeteHu, npenevyeHu punuu

KoraTto neuete OMPEKTHO BbpXy ckapaTa, nocTaBeTe
NOMb/HUTENHO YHMBepCcanHarta taBa Ha HuBo 1. OypHarta we
oCTaHe uucra.

BuHarun nocrasaiTe KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumAaTa Ha cydeTo 3aBucu OT ronemuHaTa Ha
KYXHEHCKMWA Cb M OT BUCOUYMHATaA Ha cydneTo. [JlaHHuTe oT
TabnvuaTta ca caMoO OPUEHTUPOBBYHN.

fActne MpuHaanemHoOCTH 1 BucouunHa Buna Ha HarpAa- Temnepatypa, [Mpoabnmuten-
cbA BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

[MyouHr, cnagbk ®opwma 3a nyavHr = 170-190 50-60

Cytne ¢ makapoHu ®opma 3a nyauHr 2 () 210-230 25-35

OrpeTeH

OrpeTeH OT KapTodu OT CypoBU NPOAYKTH, ®opwma 3a nyavHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

MNpeneyeHun opunuun

3anunuaHe Ha 4 6p. PUANNKK Ckapa 4 ] 3 6-7

3anvuaHe Ha 12 6p. dunniikn Ckapa 4 = 3 4-5

Mpenuuaxe Ha 4 6p. UINNKK Ckapa 3 ] 3 7-10

MpenunuaHe Ha 12 6p. HUKIAKK Ckapa 3 = 3 5-8

FfoToBM NpoAYyKTH
CuontogaBaiite ykasaHuATa Ha NpousBOAMTENA BbPXyY OnakoBKata.

AKO MOoKpuBaTe OOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTiA 3a
nevyeHe, BHUMaBanTe xapTuaTa Aa e noaxoaslla 3a Tasu
TeMmnepartypa. HanacBarite ronemmHara Ha xapTuaTa KbM ACTUETO.

PesynTatsT OT U3NMUAHETO € CUHO 3aBUCKUM OT XpaHarTa.
MoyepHABaAHETO ¥ HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [ia ca Haauue 1 npu
cypoBarta xpaHa.

fActue AonbnHuTtenHu npu-  BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepartypa, [poabmxuten-
HaANEeMHOCTH BaHeTo °C HOCT, MUHYTH

LLlpynoen ¢ nnogoB MbaHEX YHuBepcanHa TaBa 3 180-200 40-50

[MbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa Tasa 3 [ 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 = 200-220 15-20

Muua-Bareta Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpw NpuroTeAHe Ha ObAOOKO 3aMpaseHn ACTUA, YHUBEpCca/iHaTa Tasa MOXe aa ce aedopmupa. MNpuunHara 3a Tosa e ronamara
TemnepartypHa pasnvka, Ha KOATO e UsnoxeHa. VIBMATAHEeTo e 13uesHe B npoLieca Ha neveHeTo.

CneuuvanHu actvsa

TecTo ¢ MaA 1 JoMaLlHO KUCeno MIAKO Ce NMPUroTBAT MHOMo fobpe
MPU HUCKK TemMnepaTypu.

OTcTpaHeTe NpUHaAANEXHOCTUTE OT bepHaTa.
anrOTBHHe Ha KUCeno MIAKo

1.Cgapete 1 auTbp MAAKO (3,5 % MacneHocT) 1 ro ocTaBeTe Aa ce
oxnaan oo 40 °C.

2.MpunbaseTe KbM MAAKOTO 150 T KMceno Maako (0T xnaaunHuKa)
n pasbbpkante gobpe.

3. Paaneiite B Masnku, nodpe 3aTBapAln ce CbAOoBe U NOKPUITE C
onno 3a neyvene.

4. HapepneTe cbAoOBETE Ha ckapara U rv nocrtaBeTe Ha HMBO 1 .

5. Harnacete temneparyparta Ha 50 °C n npoab/HKeTe KakTo €
onuncaHo.

BTtacBaHe Ha TecTo ¢ Mad

1.TMpuroteeTe TECTOTO C Mas KakTo OOMKHOBEHO, C/IOXKEeTe ro B
TEPMOYCTOMUMB KEPAMUYEH Cbl U O NMOKPUITE.

2. [Moarperite NnpeaBapuTenHo ypHaTta cnopen ykasaHuara.

3. 3atBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa 1 0cTaBeTe TECTOTO C Masd aa
BTacBa BbB (ypHara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Temnepatypa Mpoabnuren-
HarpABaHeTo HOCT
Knceno mnAako 3artBapAlm ce 1 O 50 °C 6-8 uvaca
CbOBE 3a K1ceno
MNAKO
BracBaHe Ha TecTo ¢ Maa  [locTaBeTe TepMOy- Ha ALHOTO Ha dyp- [ [MpeasaputenHo noarpAsaHe 5-10 MUHYTK
CTOMYMBMNA CbA HaTa npun 50 °C

20-30 mMuHyTH
M3kntoueTe ypena n nocrasete
TECTOTO BBbB (hypHaTa
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Pasmpa3sfaBaHe

BpemeHara 3a pasmpasnaBaHe 3aBMCAT OT B1uAa M KOAMyecTearta Ha
XpaHnTenHnTe npoayKTu.

Monsa cbOntofaBaiTe ykasaHuaTa Ha NPOU3BOANTENA BbPXY
onakoBKaTa.

PagonakoBaiiTe xpaHWTeNHUTe NPOAYKTU 1 T NocTaBeTe B
noaxoAdll Ch/l BbPXy cKaparTa.

[TocTaBeTe NTMUMTE C MBPAUTE KbM UYMHMATA.

3ampaseHu NpoAyKTH JAonbAHUTENHU BucounHa Bua Ha Temnepatypa
NpUHaANEHOCTH HarpABaHeTo
Hanp. CMeTaHoBW TOPTKW, TOPTU C MacneH Kpem, wokonaaoesa Ckapa 2 MNpeBktouBaTENAT HA TEM-

WK 3axapHa rnasypa, n1oaose, nuneta, kondac u Meco,
XA, MUTKKU, CRaaKWLWLW 1 OPYrv CRaaku

nepaTtypaTta TpadBa aa e
UBK/TIOYEH.

CyweHe

Manonseaite camo 6e3ynpeynn NaoA0Be U 3e/1eHUYLM U TY
N3MUATE OCHOBHO.

OcraBeTe NJ040BETE U 3e/1eHUyLMTE [a Ce OTLEeaAT U
nofcyluete.

[MocTaBeTe yHMBEpCanHaTa TaBa Ha HMBO 3,

a ckapara Ha HuBO 1.

[locTenete TaBata n ckapata C neprameHToBa xapTna uimn goamo
3a neyete.

CouHnTe nnoaoBse U 3eneHYyur Tpadsa ga ce odpbliat
MHOIOKpaTHO. M3cylleHnTe NaoaoBe v 3eeHUyLn Aa ce MaxHar
BeHara ot xapTuAara.

Mnopose u 3eJieH4Yyuu

BucounHa Bwua Ha HarpABaHeTO

Temneparypa, °C MNpoAabnUTENnHOCT, YacoBe

600 1 AGBLAKM HA Pe3eHu 1+3 80 npuén. 5
800 r KpylUn Ha pe3eHn 1+3 80 npuon. 8
1,5 Kr cavBm UK JKaHKu 1+3 80 npunoén. 8-10
200 1 KyXHEHCKN BUIKK, MOYNCTEHN 1+3 80 npuoén. 1%
KoHcepBupaHe 4. 3atBopeTe BypKaHWUTE C LUMMKUTE.

3a koHcepBupaHe GypkaHuTe 1 rymMeHuTe npbCcTeHn TpAdea da ca
YMCTU N B 10OPO CbCTOAHME. 10 Bb3MOXHOCT M3MN03BanTe
efHakBu no ronemuHa BypkaHu. laHHuTe B Tabnvuara ce oTHacAT
[10 eAHO/IMTPOBM KPbrn OypKaHu.

BHumaHue!

He n3nonsgarite no-ronemu nam no-BUCOKM 6ypKaH|/|. Kanauute
mMorart aa ce nykKHar.

ManonsBaiTe camo 6e3ynpeyHn nnoaose 1 sefneHuyun. iammsaite
rm gobpe.

MocouYeHOTO Bpeme B TaONULMTE € OPUEHTUPOBBUYHO. TO MOXe Aa
ce NoBnuAe OT cTaliHaTa Temneparypa, 0poA Ha BypkaHuTe,
KO/IMYECTBOTO M TOMJIMHATA Ha ChAbpXaHWeTo Ha OypkaHa. Mpeaw
[la npeBK/toYBate, pecn. U3kusarte, Nposepete danm B OypkaHa
ce nosnydyasa naHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHete GypkaHuTe, He M nNpemnbiBanTe.

2. /136bplieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH NocTaBeTe MOKbLP NyMeH MPbCTEH U Kanak.

He noctaBaiTe noseue oT WeCT OypkaHa B Kamepara.

HacTtponka

1. BkapaiTte yHuBepcanHaTa taBa Ha HuBO 2. [loctaBete OypkaHa
Taka, Ye Ja He ce gonupart egHo oo Apyro.

2. Haneite Y2 nuTbp ropewa soga (npudn. 80 °C) B
yHMBEpcanHaTa Tasa.

3.3atBopeTe Bpatata Ha ypHaTa.
4. Hactpoiite 3arpasare otaony (..
5. HacTtporite TemnepaTtyparta Ha 170 go 180 °C.

KoHcepBupaHe

Mnopnose
Cnen npuén. 40 no 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHNA 3anoysar aa
ce usgurat mexypueta. Maknouete dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK OONBAHUTENHO 3aTONNAHE M3BadeTe
OypkaHa oT kameparta. MNpu No-abaro oxiaxaaHe B kameparta
morar aa ce ofpasysar 3apoauLin 1 Aa Ce YNECHU BKUCBAHETO Ha
KOHCEepBMpaH1Te NI10A0BeE.

Mnonose B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pa3yBaHeTo Ha MexypueTa

JAonbnHUTeNHa ToMNAnMHa

ABbnKK, kacue, Aroan N3KOYBaHE npuosa. 25 MUHYTK
Yepelu, kancumn, Npackosu, (PPeHCKo rposae N3KtoUBaHe npvdn. 30 MUHYTK
AGBAKOB MyC, KPYLIW, CAMBM N3KNtoYBaHE npuon. 35 MUHYTK

3eneHuyuu
Korato B GypkaHuTe 3anoyHaT ga ce Haaurat Mexypuera,
Hamanete Temnepartypata Ha 120 o 140 °C. Cnopefa Buaa Ha

3eneHyyumnTe npuda. 35 go 70 muHytn. Cnea ToBa MUsKItoUeTe
dypHaTa 1 n3non3eante AONbAHUTENHATA TONANHA.

36119HLIVLIM CbC CTyAeHa MapuHaTa B eAHOJIUTPOBHU 6ypua|-m

OT o6pasyBaHeTo Ha mexypueTta JlOMbAHWUTENHa TONAUHA

Kpactasuum

- npunoén. 35 MUHYTK

YepBeHO LIBEK/IO

npuoén. 35 MUHYTK npuoén. 30 MUHYTK

Bbptokcencko 3ene

npunén. 45 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepseHo 3ene

npunoén. 60 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

[pax

npuoén. 70 MUHYTK npmoén. 30 MUHYTK

MUzBarkaaHe Ha 6ypKaHuTe
VisBaneTte BypkaHuTe OT Kamepara cnefd KOHCEePBUPaHETO.
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BHumaHue!

He noctaBaiite ropewmte BypkaHu BbpXy CTydeHa Uan MoKpa
noanoxka. Te moraT Aa rpbMHaT.



AKpunamua B XpaHUTEJSIHUTE NPOAYKTH

AKpunamuabT ce nosyyasa Npean BCUYKO B MPUrOTBEHUTE MpU KapTOMEH UMNC, MbPXKEHW KapTodu, NpeneyeHn dunuu, xnedyera,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHM U KapTOMEHN NPOAYKTH, KaTo Ha np. X1A6 UM MUHU CRagKULK (KEKCOBE, MEAEHKW, TbHKMU BUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a npuUuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHWEe Ha akpunamua

O6wa nHpopmauma BpemeHata Ha neyeHe ga ce 3anassBaT Mo Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.
AcTmATa ga ce sanuyat A0 3/1aCTUCTO-KBATO, a He [0 TbMHO-KadABO.
FonemuaT n aeden NPoayKT ChAbpXa No-Manko akpuiamma.

MeueHe Cbc 3arpAasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropel Bb3ayx nan ropel Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnanku Cue 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropel Bb3ayx nnam ropell Bb3ayx makc. 170 °C.
ARLEeTO NN XBNTbKBT HaManABaT oOpasyBaHeTo Ha akpuiamua.

[MTbpxxeHn kapTodhu Ha dypHa Pa3npenenete paBHOMEPHO 1 €AHOCNONHO BbpXy Taeata. [leyete Han-manko 400 r Ha TaBa,
3a /1a He n3cyllaBaTe MbPXeHWUTEe KapTohu

TecTOBHU ACTUA

Tesun Taf)fll/ILl,I/I Cca n3roTtBeHn ot TeCToBN MHCTUTYTK, 3a Aa Of)]'leKHaT FapHMpaH Hf)'bJ'IKOB cnagkuw, HMBO 1:
TECTBAHETO W KOHTPOMA Ha pasInyHn ypeau. [MpomMeHeTe No3numMATa Ha TbMHaTa opma 3a nevyeHe, NocTaBeTe A
CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350. AnaroHasHo.

[apHupaH AOGBIKOB CAaaKuLL, HUBO 2:
[MpomeHeTe no3numnATa Ha TbMHaTa opmMa 3a neyeHe.

MNMeueHe

Cnagkuw B MeTasnHa dopma ¢ pasrnodnasalla ce cTpaHuua:
lNeueHe Ha nBe H1Ba. MeyueTe C ropHO ¥ [OMHO HarpABaHe () Ha HMBO 1. M3nonaeaiite
Buharu nocrasAiTe yH1BepanHarta TaBa Haa njockata Tasa. YHVBEpcasHaTa TaBa BMECTO ckapaTa v noctaeeTte opmara cbC
LUnpuuBaHu cnagku (LWNPULBaH CRaakull B 3axapeH cuporn): Chagkuila oTrope.

AcTnA, KOUTO ce NOCTaBAT €AHOBPEMEHHO BbB (hypHaTa Moxe Aa
He ca rotToBu eaHOBPEMEHHO.

fctue MpuHaanemHoOCcTU U cbA BucouunHa Bua Ha HarpA- 3apaneHa temnepa- lMpoabmkuTen-
BaHeTo Typa, °C HOCT, MUHYTH

LLnpuusaHu cnaaku YHuBepcanHa tasa 3 = 150-170 20-30
AnymunHueBa TaBa 3a neyeHe+yHu- 1+3 140-160 30-40
BepcasHa TaBa**

Manku cnagkn YHuBepcanHa Tasa 3 = 150-170 25-35

OpebHn cnagku, ¢ npeasapu-  AnymuHuesa TaBa 3a neyeHe+yHu- 1+3 140-160 25-35

TEHO noArpABaHe BepcasHa TaBa**

BoaHu BuikoTn TaBMykKa 3a neyeHe c pasrnobaema 2 (] 160-180 30-40
o6BuMBKa

AGBLAKOBM cnaakn YHuBepcanHa taea + 2 TaBuykm ¢ 1 () 190-210 70-80
pasrnobaema obsveka @ 20 cm
2 Ckapu* + 2 TaBMUKM 3a neyeHe ¢ 1+3 180-200 70-80

pasrnodaema obsmeka @ 20 cm

* MoxeTe aa nonyymTe OOMbAHUTENHN TaBU U CKapy KaTo AOMBAHUTENHWU NPUHAANEXHOCTU B CrieunanmanpaHarta TbproBcka Mpexa.
** MNpu neyeHe Ha ABe HVBAa BMHArK NocTaBAiTe yHMBepCcanHaTa TaBa Had nauTkara Taea.
*** CbOoOBETE Aa Ce NOCTABAT AMaroHasIHO BbPXy crnomMaratesiHaTa TaBsa.

MeueHe

Korato nocraBATe xpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapsaiiTte
NONBAHUTENHO YHMBEpPCanHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeuHocTTa ce
ynaBA n dypHaTa Llie ocTaHe yucra.

flcTne MpUHaaneMHOCTU U CbA BucouunHa Bua Ha HarpAa- CteneH 3a [Mpoabvmuuren-
BaHeTo neyeHe HOCT, MMHYTH
3anuuaHe Ha OUINAKK Ckapa 4 ™ 3 V2-2

MpeasaputenHo noarpasaHe 10 MUH.

KioTeTa ot roexago meco, 12 6poa* YHuBepcanHa TaBa 3a neyeHe 4+1 = 3 25-30
6e3 npeaBapuTenHo NoaArpsABaHe

* O6bpHETe cnea onpeaeneHoTo %3 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PosStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
prikljucka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronadi na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

Ovaj uredaj predviden je za koristenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koriStenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.



Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura€ u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za peCenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vruc¢. Nikada ne
dodirujte vru¢e unutarnje povrsine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male
kolicine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
ljevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne Kkoristite strugac za staklo,

vvvvv

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSc¢enje ili uredaji za Cisc¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguraC u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Uzroci Steta

Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pedenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije¢. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

Voda u vruc¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pe&enje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne vocne kolace,
pliticu ne oblaZite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.
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Vasa nova pecnica

Ovdje éete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit ¢emo vam

upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje cete

saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploca

Ovdje éete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi o

pojedinom tipu uredaja.

S
®

Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Upravlja&ke tipke i indikacijska ploca
3 Bira¢ temperature

Rugice sklopki

Rucice sklopki se u polozaju isklj mogu spustiti. Za uvladenje i
izvlaCenje pritisnite na rucicu sklopke.

Bira¢ funkcija
S biracem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pec¢nicu. Birag
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Nakon §to je Zeljeni nadin grijanja podesen, svijetli zarulja u
pecnici.

Postavka Funkcija

0 Isklj Pednica je isklju¢ena.

& Gornje/donje PecCenje i przenje moguce je samo
zagrijavanje na jednoj razini. Za kolace i pizzu u

modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljadi
prikladna je ova postavka. Vrucina
dopire ravnomjerno s gornje i s
donje strane.

Vruéi zrak* Na jednoj razini moZete pripremati

puslice od snijega i lisnato tijesto.

Sitno pecivo, kekse i lisnato tijesto
mozete istodobno pedi na dvije
razine.

Ventilator na straznjoj strani uredaja
jednakomijerno rasporeduje oko
jela zrak koji dolazi odozgo i
odozdo.

L] Donje zagrijavanje S donjim grijatem jela mozete jace
zapedi odn. popedi odozdo. Tem-
peratura dolazi odozdo.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN50304.
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Postavka
Roétilj i ventilator

Funkcija

Pecenje na rostilju s ventilatorom
narocito je primjereno za pecenje
na rostilju ribe, peradi i velikih
komada mesa. Grijag rostilja i venti-
lator ukljucuju i isklju€uju se izmje-
ni¢no. Ventilator rasporeduje
zagrijani zrak oko jela.

Pecenje na rostilju, Ova vrsta grijaa primjerena je za

male povrSine pecenje na rostilju steakova, koba-
sica, ribe i toastova u malim kolici-
nama. Zagrijava se srednji dio
grijaca rostilja.

] Pecenje narostilju, Na rostilju mozete pedi vise
velike povrsine komada steakova, ribe i tosta.
Zagrijava se cijela povrSina ispod
grijada rostilja.

Odmrzavanje Primjer: meso, perad, kruh i torte.

Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uc€inkovi-
tosti prema EN50304.

Tipke i displej
Tipkama podesite razligite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocCitati podesene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L\ Tipka alarmnog sata Time éete podesiti alarmni sat.

(® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pedenja =1 i vrijeme zavrSetka

kuhanja =.

— Tipka minus Time Gete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje nanize.

Time ¢ete ukljuciti i iskljuditi
zastitu za djecu.

o— Tipka kljuca

+ Tipka plus Time Cete promijeniti vrijednosti za

podesavanje navise.




Bira¢ temperature

Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Peénica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrudje

1,2,3  Stupanjrodtiia  Stupanj roétilja za roétilj, mala [

i velika (7] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecéete u komoru za pedenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 4 razli¢ite visine u pecnicu. Pribor
umedite uvijek do grani¢nika (do kraja), kako ne bi dodirivao
staklo.

Stupanj rostilja

Kod pec&enja na plosnatom roétilju [7] pomodu birada
temperature odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi Zarulja pe¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada pecénice. Okretanjem biraga
funkcije u zeljeni polozaj se zarulja pec¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuéuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jos odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inade
pregrijava.

Pliticu za pecenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za peenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

—
t /)

Resetka

Za posude, modele za kola&e,
pedenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Stavite reSetku u pecnicu s otvore-
nom stranom prema vratima pec-
nice i udubljenjem okrenutim prema
dolje ~—.

Aluminijska plitica za pecenje

7‘\ Za kolacCe i kekse.
\ Pliticu s ukosenjem za vrata pecnice

= ytisnite u pecnicu.

Kada je pribor izvu¢en negdje do polovice, uglavljuje se. Na taj
se nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pec¢nicu pazite na izbogine na straznjoj strani
pribora. Samo se na taj nacin pravilno moze uglaviti.

Napomena: Pribor bi se zbog velike vrucine mogao
deformirati. Cim se pribor ohladi, ponovno ¢e poprimiti svoj
izvorni oblik. To nec¢e negativno utjecati na funkciju.

Univerzalna tava

Za so¢ne kolage, pecivo, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.
Mozete koristiti i posudu za saku-
plianje masti ukoliko pecete izravno
na resetci.

Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice
utisnite u pecnicu.
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Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete
pronadi razliGite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narugivanja

preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome déete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolade, ped&enje, zar i duboko smrznutu hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u peénicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Za kolace i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za socne kolaCe, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku pecenku. Mozete koristiti i za

skupljanje masnoce ili soka iz mesa ispod reSetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruca.

Prije prvog koristenja

Ovdje ¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to éete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije procitajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata

Nakon priklju&ivanja na displej svijetli simbol (® i tri nistice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (Btreperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Podesavanje pecnice

Postoje razlicite mogucnosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nacin moZete
podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vasSe jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornji / doniji grija¢ 190 °C.

1.Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.
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Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprjeCava izravni dodir s vratima pecnice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijatem (= na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaZe ne ostanu u pecnici.

1. Podesite biraem funkcije gornjim/donjim grijagéem =.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljugite pec¢nicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vrué¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;j
rostilja.

Pecdnica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Zatim birag funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nacin grijanja, temperaturu i stupan;j rostilja mozete mijenjati po
potrebi.



Pecnica ¢e se automatski iskljugiti

Sada unesite trajanje (pec¢enje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje[Z,

190 °C, trajanje 45 minuta.

1.Biragem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biratem temperature moZete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (.
Simbol trajanja -2l treperi.

4. Tipkom =+ ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predlozena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pecnica se isklju€uje. Dva puta
pritisnite tipku (® i iskljugite bira& funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (®. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (. Pritisnite tipku - , dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljudite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme isklju¢eno

Dva puta pritisnite tipku sata (®i podesite kao &to je opisano u
tocci 4 .

Podesavanje vremena

Nakon prvog prikljugivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira& funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (® treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + ili
tipkom - .

Pecnica ¢e se automatski ukljuditi i iskljuditi
Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju
dugo stajati u pecnici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje &,
190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti
gotovo oko 12:45 sati.

1.Biragem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (©.

4. Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.

5. P;itliéc’:ite tipku sata ®© sve dok ne zapogne treperiti simbol

Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

6. Tipkom + pomicite vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije .
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.
Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se
pecnica ne pokrene.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvuéni signal. Pecnica se isklju¢uje. Dva puta
pritisnite tipku ®© i iskljugite birad funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.
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Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecénici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako cete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pecenja isteklo ist.
Alarmni sat mozete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\.
Simbol £\ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predloZena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predloZena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokre¢e nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £\. Vrijeme vidljivo tece.

Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljucila pecnicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljucivanje i iskljucivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti iskljucen.

Njega i €iS¢enje

Uz pazljivu brigu i giSéenje vasa pecénica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecénicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

Neznatne razlike u boji se na fronti pec¢nice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

Emajl ¢e zagorijeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razli€ite povrSine ostete krivim sredstvima za &iséenje.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice
ne gpotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Gisc¢enje,
sredstva za &iS¢enje s visokim udjelom alkohola,
spuzve za ribanje,
visokotlacne ili parne &istade.
Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

28

Nakon isteka vremena

Javlja se zvu&ni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom + ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja I=l, vremena zavréetka kuhanja =l
ili vremena

Pritiséite tipku sata (® sve dok ne zapoéne treperiti simbol.

Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.

Uklju&ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Isklju€ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.
Napomene
Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.
Nakon nestanka struje se podesena zastita za djecu brise.

Uredaj ocCistite vodom i s malo deterdzenta za
pranje posuda. Uvijek briSite paralelno s pri-
rodnom teksturom. U suprotnom bi slu¢aju
mogle nastati ogrebotine. Osusite mekom
krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelandevina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za CiS¢enje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrZavanje. Postujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-
jalna sredstva za ¢iSéenje nehrdajuceg Celika.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Emajlirane i Uredaj ocistite toplom vodom i s malo
lakirane povr- deterdZenta za pranje posuda. OsusSite
Sine mekom krpom.

Gumbi Uredaj odistite toplom vodom i s malo
deterdZenta za pranje posuda. Osusite

mekom krpom.

Staklena plo¢a Moze se Cistiti sredstvo za CiScenje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za GiScenje ili ostre metalne predmete. Mogli
bi izgrepsti ili oStetiti povrsinu staklene ploce.

Brtva Obrisite mekom krpom. OsuSite mekom
Krpom.

Unutrasnjost  Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.

pecnice Kod jakog oneciS¢enja: Sredstvo za giSéenje

pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-
nama.



Stakleni Uredaj odistite toplom vodom i s malo
pokrov na deterdZenta za pranje posuda. OsusSite
zarulji pecnice mekom krpom.

A Nepravilna montaza!

Vodilice nikada ne pomigite prije nego §to se dvije kuke u
cijelosti u€vrste u gornjim rupama. Emajl bi se mogao ostetiti
i napuknuti (slika C).

Pribor Omeksajte u vrucoj sapunici. OcCistite Cetkom
ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za ¢iS¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijedili nastajanje ogrebotina,
metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem
ili slicnim o$trim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdzentom za ruéno pranje
posuda i vlaznom krpom za CiSéenje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. Osusite mekom
krpom.Ne Kkoristite sredstva za ribanje, spuzve
koje grebu ili grube krpe za &iscenje. Izgre-
bati ¢ete pliticu.

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij- guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiSce-

sko) nja pecnice. Sve plasti¢ne dijelove omekSajte
u vrucéoj sapunici i oCistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Naputke o njezi i giS¢enju pronadi ¢ete u upu-
tama za uporabu vaSeg Stednjaka.

Kuhaliste

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozZete izvaditi kako biste ga odistili. Pe¢nica se prvo
mora ohladiti.

Skidanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
Izvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora
za pricvrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).
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Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite Setku.

Vjesanje vodilica

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)

B
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2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objeSene u gornjim
rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomicite prema dolje
te objesite u donje rupe (slika D).

3. Obije vodilice objesite na bo¢ne stijenke pecnice (slika E).

Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmedu dviju gornjih
rupa za umetanje je vedi.

Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za GiS¢enje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecénice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
za$ti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasSticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.
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Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.
2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecdnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

T

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

RN
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A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluCajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli odistiti, moZete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

AN B

Ploce oCistite sredstvom za CiSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, ostra ili abrazivna sredstva za
CisCcenije.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. Plo¢u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata peénice.

Pec¢nicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.



Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esce je rijeC tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasSem studiju za kuhanje . Tu ¢ete pronaci
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru&ni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomena
Pecénica ne Osigurag je u U ormari¢u s osigurac¢ima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Peénica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Oprez!

Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjeSenje, pa i da
sprije€imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima c¢ete pronadi
bo¢no na vratima peénice. Kako u slu¢aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Molimo uzmite u obzir &injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u sluaju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljudite osigura¢ u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove moZete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako cete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obu€eni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj
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Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji nagin moZete pravilno
zbrinuti va$ uredaj.

Usteda energije

Peénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pednice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a pecite najbolje jednog iza drugoga. Pedénica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pecenja drugog kolaca.
MozZete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuditi peénicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomiéne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili osteéenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijeili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pricvrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na boc¢nim stjenkama uredaja.

Sacduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalaZi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oste¢enja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
ru¢ku na vratima ili za prikljucke sa straznje strane, buduéi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje éete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢éem priboru i 0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabliéne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pedenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grija& (= daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 2D vru¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanje:

Kola¢i u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pecenje kola¢a: Visina umetanja 3
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Pecenje i przenje na viSe razina

Koristite vruéi zrak [Z.

Visine umetanja kod pedenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pe&enje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama d¢ete pronadi izbor jela.

Napomena: Namirnice ne stavljajte izravno na alumnijski lim za
pecenje. Aluminijski lim za peCenje oblozite papirom za
pecenje.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pec€enje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pec¢enja se produzuju
a kola¢ se necée jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto maniji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.



Tabele na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.

U tabelama Gete pronadi optimalnu vrstu grijanja i pedenja za Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.
razne kolace i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni prethodno zagrijali peénicu.

rasponi od-od. Najprije pokusaijte s nizom vrijednoscu. Pecenje Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pedenje Koji

se nalaze u nastavku tabela.

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin Temperatura, Trajanje,
grijanja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice 160-180 50-60
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki  Modeli za kuglof/zvjezdice/kutijice O 155-175 65-75
kolac)
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 O 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu 2 O 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Vocna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 O 170-190 70-90
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 O 150-170 55-65
Pikantni kolagi* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 O 180-200 50-60
* Pustite da se koladi hlade oko 20 minuta u aparatu.
Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava: 3 O 160-180 25-35
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim preljevom Univerzalna tava: 3 () 140-160 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava: 2 (] 170-190 15-20
Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 150-170 25-35
Bozi¢ni kolag, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 = 160-180 50-60
Bozi¢ni kola&, 1 g brasna Univerzalna tava: 3 (] 150-170 90-100
Savijaga, slatka Univerzalna tava: 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava: 3 (] 180-200 20-30
Kruh i pecivo Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruéu pedénicu.
Ako nije drugacije navedeno, pecnicu uvijek zagrijte za peCenje
kruha.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8
brasna 190 35-45
Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 O 270 8
sta), 1,2 g brasna 190 35.45
Zemlje (npr. raZene Zemlje) Univerzalna tava: 2 O 200-220 20-30
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Keksi Univerzalna tava 3 O 150-170 10-20
Aluminijska posuda za pedenje + 1+3 130-150 25-35
univerzalna tava*
Puslice od snijega Univerzalna tava 3 70-90 125-135
Princes-ustipci Univerzalna tava 2 O 200-220 30-40
Makroni Univerzalna tava 3 O 110-130 30-40
Aluminijska posuda za pedenje + 1+3 100-120 35-45
univerzalna tava*
Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 180-200 20-30
Aluminijska posuda za pecenje + 1+3 180-200 30-40

univerzalna tava*®

* Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.
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Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sliéno pec€enje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen:

Zabodite drveni Stapi¢ ca. 10 minuta prije kraja vremena pecenje koje je navedeno u
receptu na najvisem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
peden.

Kolag se je slegnuo.

Slijededi puta koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pecnice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijesanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizak.

Ne podmazujte rub modela za tortu. PaZljivo odvojite kola¢ nakon pe&enja nozem.

Kola¢ s gornje strane postaje suvise
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Slijededi puta odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kolag (npr. kola¢ od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mic¢no prozet vodom).

Slijededi puta koristite neSto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kola¢a sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama te
zatim na njega stavite sloj. Molimo pratite recepte i poStujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osijetljivo pecivo
pecite s gornjim i donjim grijaéem [=) na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Slijededi puta stavite kolag jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Slijededi puta koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Prilikom pecenja zemlji od dizanog tije-
sta se zemlje lijepe jedne za druge.

lzmedu Zemlji treba ostaviti razmak od 2 cm. Na taj se nadin ostavlja dovoljno prostora
da se zemlje dignu i jednakomjerno ispeku.

Zelite pedi na dvije razine.

Kod pedenja ne vise razina uvijek koristite vruéi zrak [&). Jela koja ste u istom trenutku
umetnuli u peénicu ne moraju biti gotova u isto vrijeme.

Kod pecenja so¢nih kolada se pojavljuje
kondenzat.

Kod pedenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na
upravljackom polju ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je
fizikalna pojava.

Meso, perad, riba

Posude

Mozete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego $to na reSetku
rostilja polozite komadi¢e mesa za pecenje na rostilju.

velika pe€enja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto

viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapeCenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije

peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moZe raspuknuti.

Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekudine.

trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako

Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji peCete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecCenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.
Posudu za pecenje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pecnice.

Po mogucénosti stavite jednako velike komadi¢e za peCenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.
Steakove posolite tek neposredno prije pe€enja na rostilju.

Komadide koje pecete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijac rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljucuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta &esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Dno posude bi Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.
Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta

u iskljuc¢enoj, zatvorenoj pednici. Na taj e se nacin sok od

pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto viSe tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuceg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.
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mesa bolje raspodijeliti.

Nakon ped&enja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecénici 10 minuta.

Kod svinjskog pedenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.



Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Govedina

Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 | 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruzi¢asti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje Resetka + univer-  4+1 ] 3 15

zalna tava

Tele¢e meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 =2 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s koZicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 O 210-230 80

Janje¢e meso

Janjeci but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120

Mijeveno meso

Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70

Kobasice

Kobasice ReSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.
Podaci o teZini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad

pripremljenu za pecenje.

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na

istjecati mast.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu kokos okrenite nakon dvije treéine vremena.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pedenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

visinu 1.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Polovice pileta, 1-4 komada po 400g Resetka 2 210-230 40-50

Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40

Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg ReSetka 2 200-220 55-85

Patka, cijela 1,7 kg ReSetka 2 170-190 80-100

Guska, cijela 3,0 kg Resetka 2 160-180 110-130

Purica, cijela 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 pureca zabatka po 800g ReSetka 2 180-200 80-100
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Riba prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu

Komadice ribe okrenite nakon % navedenog vremena. posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.
Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od ribe od pedenja ¢e se
sakupiti u plitici a peénica ¢e ostati ¢iSca.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
poloZaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kg ResSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vriieme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom*“. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru &vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pedenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pedenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijededi puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pecenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloZiti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Ako Zelite pedi direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu Pecenje nabujaka ovisi o veliCini posuda i visini nabujka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje 3idda. Podaci u tablici su samo okvirne Vrl]eanStl.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
hja °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke () 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke = 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapeceni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60
visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 4 komada Resetka 4 7] 3 6-7
Zaprziti toast, 12 komada Redetka 4 ] 3 4-5
Zapeci toast, 4 komada Resetka 3 ] 3 7-10
Zapedi toast, 12 komada ReSetka 3 ] 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

. o . N . rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih hamirnica
Kada pribor oblaZete papirom za pedenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
SavijaCa s voénim nadjevom Univerzalna tava: 3 180-200 40-50
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava: 3 O 210-230 25-30
Pizza Resetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20
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Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pecenja.

Specijalna jela

Dizano tijesto i domaci jogurt se na niskim temperaturama
mogu jako dobro pripraviti.

Izvadite pribor iz pecénice.
Priprava jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga ostavite
da se ohladi na temperaturu od 40 °C.

2.U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro
promijesajte.

3. Mlijeko stavite u CaSice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih
pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.

4. Casice stavite na reetku i stavite je na visinu 1.

5.Temperaturu za pecenje podesite na 50 °C te nastavite kao
Sto je navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obic¢aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.

2. Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3. Zatvorite vrata pecnice te ostavite dizano tijesto da se dize u
pedénici.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Casice za jogurt 1 O 50 °C 6-8 sati
koje se mogu
zatvoriti
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno peé¢- O zagrijte na 50 °C 5-10 minuta
nice Iskljugite uredaj i stavite 20-30 minuta

dizano tijesto u pecénicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli¢ini Ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodada na ambalazi.

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostil].

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Naéin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ResSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Voce i povrée ostavite da se dobro ocjedi te ga osusite.

Univerzalna tava mora biti umetnuta na visinu 3,

a reSetka na visinu 1.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pedenje ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no vode i povrée okredite nekoliko puta. OsuSeno
voce odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i povrce Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, sati
600g koluta od jabuka 1+3 80 cca. 5

800g kriski kruSaka 1+3 80 cca. 8

1,5 kg Sljiva ili plavica 1+3 80 cca. 8-10
200 g kuhinjskog bilja, o¢is¢enog 1+3 80 cca.1'%
Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucénosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle &ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢ase. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢asama stvarno pjeni.

1.Napunite &ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti &isti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite donji grijaé [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
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Ukuhavanje Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Vode Kod duZeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim kiselosti ukuhanog voca.
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Voce u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode isklju€ivanje cca. 25 minuta

TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljugivanje cca. 30 minuta

Vocéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée 70 minuta. Iskljucite pedénicu nakon tog vremena i iskoristite
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu akumuliranu toplinu.

natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta

Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta

Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta

Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta

GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta

Izvadite case Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice. Ne odlazite vruc¢e &ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice Cipsa od krumpira, przenih krumpiric¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude $to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijaem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.

Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zzumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes  Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecdnici 400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u eéernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolaci u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijagem (= na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Strcano pecivo Univerzalna tava 3 O 150-170 20-30
Aluminijska posuda za peenje 1+3 140-160 30-40
+ univerzalna tava**

Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 O 150-170 25-35

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje  Aluminijska posuda za pe&enje 1+3 140-160 25-35
+ univerzalna tava**

Vodeni biskvit Model za tortu 2 O 160-180 30-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela za 1 O 190-210 70-80
torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte 1+3 180-200 70-80
@ 20 cm**

* Dodatne plitice i reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.

** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

**** Modele za kolage pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati CiSca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pecenja Trajanje,

nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 -2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ResSetka + univerzalna tava 4+1 ™] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaXXHU CUr'YPHOCHU HaNnoOMeHH

BHumarenHo npounTajte ro osa ynarcrso.
Camo Toraw Ke moxe 6e3deaHo 1 npasBuIHO
na ro ynotpebysarte Bawwuot ypea. 3auyBajte
ro ynatcTBOTO 3a ynoTpeda 1 MOHTaxa 3a
noJoLHexHa ynotpebda unm 3a cneaHnoT
KOPUCHUK.

OBOj ypea e HameHeT camo 3a BrpaiyBarbe.
BHuMmaBajTe Ha cneuvjanHOTO ynmaTCcTBO 3a
MOHTaxa.

OTKaKo Ke ro otnakyBarte ypeaoT, NpoBeEpPETE
ja HerosaTa cocToj6a. [IoKoNKy nma WwteTn
HacTaHaTh Npu TPaHCNOPTOT, HE o
NPWKIyYyBajTE.

CaMo NuLeHUMpaHo CTPYYHO vLe cmee a
ro NPUKIyYn ypeaot 6e3 npukayyok. JJokosiky
HacTaHaT WTeTn nopaan norpeLueH
NPUKTYYOK HEMATEe MpaBo Ha rapaHuumja.

OBOj ypen € HaMeHeT camo 3a JomMallHa
ynoTtpeda 1 JoMallHO ONKpYyxXyBare. Ypeaot
KOpUCTEeTe ro camo 3a NoArotoBka Ha
obpouu v nujanaun. Haarnenysajte ro ypeanot
3a Bpeme Ha pabdoTarta. Ypenot
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ynotpe®yBajTe ro camo BO 3aTBOPEH
NpocTop.

OBOj ypen € HameHeT 3a KOPUCTeHE Ha
BMCMHa 00 makcumyM 2000 meTtpu Han
MOPCKOTO HMBO.

OBOj ypea MoxXxe aa ro Kopucrar geua Haa
8 ronHu 1 nnua co HamasieHn MU3NYKK,
CEeH30PHWN UIN MEHTa/IHU CMOCOOHOCTIN UK
nvua 6e3 UCKYCTBO W 3HaeHe, JOKOJKY Toa
ro npagat rnoa Haasop, unn nm dune gaaeHu
ynatcTBa Kako 6e36eaHO ga ro Kopucrat
ypenoT v rv pasdupaaT onacHoOCTUTE
NOBP3aHN CO HEro.

[leuaTa He cmeart ga cu urpaar co ypeaor.
[euaTa He cmeart fa ro uncTar v oap)KyBaaT
YypeaoT, OCBEH OHMe, KOW umaart Haj

8 roanHu Unu ce nocTapun 1 ce noa Haasop.

JleuaTta nomanu oa 8 roanHu ApxeTe 1
noganeky oa ypeaoT U CTPYjHUOT kadesn.

Onpewmara cekorall cTaBajTe ja npaBuiHO BO
Komoparta 3a roreemwe. Buaere noa Onpema
BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeoba.



OnacHocT o4 noxap!

3anannueute NpeameT BO KomopaTta 3a
rOTBEHE MOXE [a ce 3ananar. He uyBajte
3anannvBu NPeaMeT BO komopara 3a
roTBerbe. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
O YypenoT, AOKOJIKY HacTaHe yaj BO
ypenoT. VicknyyeTe ro ypeaoTt U n3pneyete
rO CTPYJHMOT MPUKNYYOK UM UCKNYYETE IO
OCUrypyBauyoT O[] KyTujata co OCurypysauu.

[lpn oTBOpPare Ha Bparara o4 ypeaoT ce
NnoBJIeKyBa BO3AyxX. XapTtujara 3a neyeme
MOXE Aa Ce AoNpPe A0 rPejHUTE eNNEMEHTUN U
fa ce sananun. He ja octaBajTe xapTtujara 3a
neyere Npu NpearpeBareTo Aa cTou
HENPULBPCTEHA Ha onpemarta. Xaptmjara 3a
neyere HUKCUpPajTe ja co cag uav kanan 3a
neuvere. Co xapTuja 3a neyer-e noKpuTe ja
camo HeonxoaHaTta noBpLUMHa. XapTujata 3a
neyere He CMee aa CTpuuM HaaBop o4
onpemara.

OnacHoOCT o4 ONEeKOTUHMU!

YpenoT cTaHyBa MHOIY XeXok. He ru
Jonvpajte BHaTPeLWHWUTe NOBPLUMHU Ha
KoMopaTa 3a roTBeHbe WM rpejHuTe
enemeHTW. Cekoratl octaBajTe ro ypeaoT aa
ce onaawv. [lp)xete rn geuara noganexy.

Onpemata uiv caaoBuTe CTaHyBaaT XeLLKU.
>Kellkarta onpema nan cagoBu cexkorat
BadeTe ' CO KyjHCKa pakasuua of
KOMopara 3a roTBemse.

Mapeata o1 ankoxo/0T MOXe Aa ce 3ananu
BO Bpenara pepHa. He noaroTtsysajte
00pouM BO roNemMmn KOJIMUYNHN CO TO/1EM
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedysajTe camo
Masu KOMYMHW Ha Nujanaum co BUCOK
MNPOLEHT Ha ankoxos. BHumartenHo
OTBOPETE ja BpaTtaTa o4 ypeaoT.

OnacHocT oA nonapyBatbe!

3a BpemMe Ha KOPUCTEHETO, NpUCTanHuUTe
NEenoBu CTaHyBaaT Xelku. He rm gonupajte
Xewkunte aenosu [lpxete rn geuara
noaaneky.

[Mpu oTBOpaH-E Ha BpaTaTa o4 ypeaoT MOXe
na n3nese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTa o4 ypenot. [lpxeTe ru
Jeliata nogasneky.

[NMopaan BoaaTa BO Bpesara komopa 3a
rOTBEHE MOXE [a HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BOJa BO Xellkata KoMopa 3a
rOTBEH-E.

OnacHocT oa noeBpeaa!

N3rpedaHoTo CTakno Ha BpartaTa o4 ypeaoT
MOXe [a npcHe. He kopucTeTe cTpyray 3a
CTakJ/10, OCTPU NN CPEeaCcTBa 3a UNCTEHE LITO
rpeodar.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHuTE nonpaBKn Ce OnacHM.
[TonpaBKuUTe cMee aa rv BpLIn camo
TexHuyap o[ Halwarta cepBucHa cnyxoa.
Jlokonky e getekTeH ypeaoT, U3BneyeTe ro
CTPYJHUOT NMPUKIIYYOK U UCKTyYeTe IO
OCUrypyBauyoT BO KyThjata CO OCUTYypyBauML.
MoBuKajTe ja cepsBucHaTa cnyxoa.

Ha »elukute Aenosun of ypeaor,
ns3onaumjata Ha eneKTpUYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaben Ha
eIeKTPUYHNTE ypeau He ro Jonupajte no
XELWKNTe OenoBu o ypeaor.

Bnarata WTO HaBnerna Moxe na
npeavsBuka cTpyeH yaap. He kopuctete
CPE/CTBO 3a YMCTEeHE Mo BUCOK MPUTUCOK
WIN Ha napea.

[Tpy MeHyBame Ha cujanimykara Bo
KomMoparta 3a roTBeHe, KOHTAKTUTE Ha
FP/I0TO Ha cujaninykaTa ce noja Hanox. pea
npomMmeHara, U3BsieyeTe ro CTpyjHUOT
NPUKYYOK WU UCKTyUYEeTe 0 OCUTrypyBayoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauyu.

[edekTHMOT ypea Moxe ga npeavsBuka
CTPYeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaoT
NOKONIKY nma gedekr. 3BneyeTe ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

MpuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

Onpema, honuja, xapTuja 3a neyerse Uan cag Ha AHOTO oA
KoMoparta 3a roTeerbe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparTa 3a roteere. He nocrasysajte dhonuja oa Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO O KOMoparTa 3a roTBeH-E.
He nocTaByBajTe cagoBm Ha AHOTO 04 KOMOpaTa 3a roTBEHE,
[OKOSIKY € noctaseHa Temneparypa Haa 50 °Ll . Ce akymynvpa
TonnunHa. BpemeTo 3a neyere noBeke He oarosapa 1 emajnoT ce
owTeTtysa.

Bopa BO xelwkarta Komopa 3a roteeme: He HaneBajTe Boaa BO
XelkaTa Komopa 3a roteeme. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha Temnepartyparta MOXe Aa Cce OLITETU emMajnoT.

Mokpu npexpaHBeHn nponssoan: Mokpute npexpaHoeHn
npon3BOAM He T OCTaBajTe [a CTojaT BO pepHarta noaosiro
Bpeme. Ke ce owTteTtn emajnor.

OBolleH cok: [11exoT 3a neverbe He ro NPenosiHyBajTe CO MHOTY
COUHM 0BOLWHM Konaun. OBOLHNOT COK, LUTO Kane oA NaexoT 3a
neyere octaBa Aamku, LWTO Hema Aa MOXe Aa rm OTCTpaHuTe.
Jlokonky e MOXHO, KopucTeTe noanadoka yH1BepsanHa Tasa.

WananeTte co oTBOpeHa Bpata of ypedoT: KomopaTa 3a roteeme
ocTaBeTe ja a ce nanaam satsopeHa. Jypu v ako e camo Masky
OTBOpEHa BpaTaTta o4 ypeaoT OKOMHUTE MOBPLIMHU Ha MeBenoT
CO TeK Ha BpeMeTo Ou MOXese Aa ce owTeTar.

|\/|HOI'y n3BasikaH OUXTyHI Ha BpaTtarta: ﬂOKO}'IKy ONXTYHIOT Ha
BpaTarta e MHOry n3BasikaH, 3a Bpeme Ha padoTarta BparaTa Ha
ypeaoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBuaHO. [1OBpWMHNUTE 04
MeBenoT LWTO rpaHMyaTt co ypeaoT MOXe [a Ce owTeTarT.
OnpxyBajTe ro AMXTYHroT Ha BpaTaTa NnocTojaHO YMUCT.
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m Bpararta oa ypedoT Kako NnospLinHa 3a Ceaerse Uan noTnuparke:
He nocrtasyBajTe, ceqeTe wiv 3akauysajTe HeWTO Ha BpaTtaTa of

ypenoT. He notnupajte cagosu uan onpemMa Ha BpaTtarta o4
pepHara.

= BmeTHeTe ja onpemaTta: Bo 3aBMCHOCT 04 TMMNOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe fa ro narpede CTaka0To o[ Bpartarta npu

BawlaTta HoBa pepHa

OBfe Ke ja 3ano3HaeTe BallaTta HoBa pepHa. Hue Ke Bu
objacHMe YHKLMUTE HA KOHTPOJIHOTO Mosie U noeanHeYHuTe

KoHTponHo none

OBne ke aobuete npernen Ha KOHTPOHOTO none. Masenbarta
3aBKCK 04 OAHOCHMOT TUN Ha ypea.

3aTtBoparketo. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 4O Kpaj BO
KoMopaTa 3a roTBerse.

m TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCEeTE WK APXeTe 3a

paukarta. PaukaTta oa BpataTa He MOXE fAa ja U3APXK TexmHarta
Ha ypeaoT 1 MOXE [a Ce CKpLK.

KOHTPOMHN enemeHTU. Ke foBueTte MHdopmaLlmn 3a komopara 3a
roTBEH:E 1 onpemara.

OO

® .
®

MocTaByBame dyHKUKja

ObjacHyBatbe

1 Bbupau Ha ¢yHKUMK

2 KOHTPO/IHM KONuMHba 1 None 3a Npukas
3 Bvpau Ha Temnepatypa

Co OONHMOT rpejady Moxe aa
noTrneKysaTte 1 NoTeMHyBaTe jaaerba
o4 AonHata cTpaHa. TemnepaTtypaTta

noara oa nony.

O  Honex rpejau

OnepaTUBHU payuKu

OnepaTtnBHNTE paykn MOXe [a Ce CrywTaTt BO nosuumja
NCKYYeHO. 3a BK/IOMNyBake U OTK/I0MyBarbe NPUTUCHETE Ha
onepaTueHaTa payka.

Bupau Ha PpyHKUUH

Co 6vpayoT Ha yHKUMK O NocTasysaTe BUAOT Ha TONAMHA 3a
pepHaTa. bupayoT Ha YHKLMX MOXe Aa ce BPTU HAOEeCHO Un
HaneBo.

OTKako Ke ce NoCTaBu CakaHWoT BUA Ha TOMIMHA, CBETU

cujanuukara Bo pepHara.

[Meuerse Ha ckapa [leyereTo Ha ckapa Co uMpkynauvja
CO UMpKy/fauvja Ha Ha BO3[yX 0COBEHO e MoroaHo 3a
BO3AYyX neyerbe Ha ckapa Ha puda, XusnHa u

rofliemMun napumkba Meco. 'pejHuTe
Tena 3a ckapa v BeHTWNaTopoT
Han3MeHWYHO Ce BKydyBaaT u
nckKayyyBaat. BeHTnnatopoT ro
pacnpenenysa 3aTtonneHnoT BO34yX
OKOJNy jaferbaTa.

MocTaByBake dyHKUMja

BunoT Ha TonnvHa e norofeH 3a
rneyerbe Ha ckapa Ha CTeKOBW,
BUPLWAW, prda 1 TOCTOBM BO Masn
KONMUMHWU. CpeaHuoT aen Ha
KPY>XHOTO FpejHO Teno ce satornslysa.

[F]  Ckapa Ha pamHa,
mMana noBpLIMHa

0 VicknyyeHo PepHata e ncknyueHa.

(] [opeH/noneH [leuereTo 1 NPXXeHeTo Ce BO3MOXHM
rpejau camo Ha efgHo HMBO. OBaa nocraska
e norojHa 1 3a Kosnauu 1 nuua Bo
Kananu Wav Ha Miex Kako 1 3a NoCHK
napuymba neyerse ol roBeacKo,
TENELWKO Meco 1 aneed. TonanHaTta
foara paMHOMEpPHO o/l rope v Aony.

[¥] Ckapa Ha pamHa, MoxeTe Ja ucrneyerte noseke
rofiema rnosplnHa  CTEKOBM, BUPLLIKW, PUOU 1 TOCTOBMW.
LlenaTa nosplUvHa Nof rpejHuTe Tena
3a ckapa Ke ce sarpee.

OnmMp3HyBarbe MpuMep: Meco, XnBuHa, n1ed 1 TopTu.

BeHTunatopoTt ro pacnpeaenysa
3aTONEHNOT BO3AyX OKOMY jader-ara.

Ha egHo HMBO MOXe Aa noaroresyBsarte
Konaum of 6esikv 1 NNCHaTO TecTo.

Tonon soaayx*

icToBpemeHo Ha ABe HMBOA MOXe Aa
neyeTte Maaum neumsa, CUTHU Kos1aum n
McHarTo TecCTO.

BeHTnnatopot Ha 3aaHaTta cTpaHa Ha
ypeaoT paMmHOMEpPHO ja
pacnpenenysa TonavMHaTta WTo goara
OA rope 1 O0/y OKONy jagersata.

* Bua Ha TOnAMHa crnopen eHepreTckara kiaca Ha edukacHOCT
EN50304.

* Bua Ha TonMHa cnopen eHepreTckarta knaca Ha epukacHoOCT
EN50304.
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Konuura 1 npukas

Co KonumkbaTa NoctaBeTe ' AOMNONHUTENHUTE beHKLlVIl/I. Ha
NPMKas3oT MOXe Aa Cce npoynTaat noctaBeHnTe BpeaHOCTH.

Honue YnoTtpeba

L\ Konue 6yannHuk Co Hero ro nocrasysaTe

OyaANNIHUKOT.

® Konue YacoBHuK Co Hero ro noctaByBaTe BPEMETO Ha
YaCOBHMKOT, BDEMETPAEHETO Ha
pepHarta =l n BpemeTo Ha

3aspliyBarbe =l .

- Konue MuHyc Co Hero Ke rv npomMeHuTe
BPEAHOCTUTE Ha MNOCTaBKUTE

HaJony.

o— Konue Knyy Co Hero ja Bky4yyBate U

ncknyyysate besbeaHocra 3a geua.

+ Konue lMnyc Co Hero ke ru npoMeHuTe

BPEAHOCTNTE Ha NOCTaBKNUTE Harope.

Bupau Ha TemnepaTtypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MOXe [a ja nocTtaBute
Temneparypara 1 CTerneHoT Ha ckapa.

MocTtaByBaka dyHKuMja

° [TocTaByBarbe Ha PepHata He e Tonna.
Hyna

50-270 TMoapavje Ha Mopatoumn 3a Temneparypara Bo
Temnepartypa °L.

1,2,3 Crenexun 3a CreneHu 3a ckapa, mam [ n
ckapara ronemu [~ nospLUMHU.

CreneH 1= cnabo
CteneH 2 = cpefiHO
CteneH 3 = jako

Bawa onpema

McnopayaHata onpema e norofgHa 3a MHOTy BUOOBK Ha 0OpoLUMN.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemara cekorail TOYHO [a ja BMeTHeTe BO
KoMopaTa 3a roTBeHbe.

3a noao6po fa rv 3aroTerUTe HEKOW oA 0BpOLMTE OHOCHO
KOpUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywte noynodHo, nmate
n30op Ha cneumjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemarta

Onpemara MOXe [1a Ce BMETHE BO 4 pas/inuHmu BUCUHM BO pepHarta.
Onpemarta cekorall BMETHyBajTe ja Ao Kpaj, 3a Aa He ro gonupa
CTaK/M0TO 0f Bparara.

(r N\

4

N) (W,

——

[okonky onpemara e u3sfevyeHa CKOpPO A0 MOMOBMHA, Taa ce
Bknonyea. Cera jaferbata MOXe IeCHO [a ce M3Bajaar.

[oneka pepHarta 3arpesa, cBeT! cMMOONOT 3a Temnepatypa §Ha
npukasoT. JIoKOSKY rpeereTo ce NpeknHe, cuMOonoT ce racu. Kaj
HEeKou MoJecyBar-a Taa He CBeTU.

CTteneHu 3a CKaparta

Mpu neyerbe Ha pamHa ckapa [ co éupavuoT Ha Temnepatypa
NoCTaBeTe ro CTeNEeHOT Ha ckapa.

Komopa 3a rotBere

Bo komoparta 3a roteewse nma cujannyka. BeHTnnatoporT ja wintu
pepHaTa 04 NPEKyMEepPHO 3arpesamse.

Cujanuuka BO pepHaTa

CvjannukaTta BO pepHaTta CBeTu 3a Bpeme Ha padoTata Ha
pepHata. Co BpTere Ha BUpavoT Ha yHKLUMKM BO cakaHaTa
nosuuuja, MOXe [a ce BKAyuYM cujannukata Bo pepHata 6es aa
6éuae sarpeaHa.

BeHTunarop

Mo notpeBa, BEHTUNATOPOT Ce BK/ydyBa v UCKIydyBa. TonamoT
BO3/yX U3nerysa Hu3 Bparara.

3a no6p30 aa ce onaam komopaTta 3a roTBeHe Mo KOPUCTEHETO,
BEHTMNATOPOT padoTh oApedeHo BpeMe.

BHumaHue!

He rv nokpuBajTe oTBOPUTE 3a BO3AyX. VIHaKy pepHara Ke nperpee.

Kora ja BMeTHyBaTe BO pepHara, BHMMaBajTe Ha McnakHatmHaTa Ha
3agHaTa cTpaHa Ha onpemarta. Camo Ha TOj HauWH NPaBWIHO Ke ce
BK/IOMMW.

HanomeHa: OnpemaTa MOXe Aa ja NnpomMeHu gopmarta nopaam
TonnuHata. LLITom Ke ce onaam onpemara, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHata gopma. [putoa, yHKUMjaTa He ce HapyLlyBa.

[pxeTe ro NnexoT 3a neyere o4 cTpaHa Co ABETe [NaHKU U
cTaBeTe ro napasesiHo BO pamkara. [pu BMETHyBare Ha NniexoT 3a
neuerbe, M36erHyBajTe ABMXEHAa Ha AECHO UM Ha neBo. MHaky
NAExoT 3a Neyere MHOry TELIKO MOXE [a ro BMETHETE.
EmajnnpaHunTe ropHn NnoBpLIKHM MOXE Aa ce olTeTar.

OnpemaTa MoxeTe [a ja KynuTe Kaj cepBucHaTa cnyxo0a, Bo
cneuvjanuanpaHa npodasHuLa uan Ha UHTepHeT. Be monnme
HaBeneTe ro HEZ 6pojorT.
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PeweTKa

3a cafoBy, Kananu 3a Konauu,
neyersa, napuuksa ckapa u
HaMUPHULK oL hpuxuaep.

BmeTHeTe ja pelueTkarta co
OoTBOpEeHaTa cTpaHa KOH BpartaTta Ha
pepHaTa 1 3a00M1eHNOT Aen Hadony
~— BO pepHara.

ANyMUHUYMCKHM Nnex 3a neyere
3a Konauu 1 CUTHU Konauu.

:[ \ [TnexoT 3a neyerse ctasBeTe ro BO
— pepHara CO 3aKOCyBareTO HaKaj

Bpartarta Ha pepHara.

YHuBep3anHa taBa

3a CouHu Ko/1auu, neunsa,
HaMUPHWLL 04 DPWXMAED U FrONeEMU
nevemsa. MNMpu neyere Ha ckapa Moxe

[la ce KOpUCTh 1 3a cobuparse Ha
mMacHoTujaTa noja peuweTkaTa.

MNexoT 8a neyere CTaBeTe ro BO
pepHaTa Co 3aKOCyBarETO Hakaj
BparTarta Ha pepHara.

CneuwujanHa onpema

CneuujanHaTa onpema MoXe [a ja KynuTe BO cepBucHaTa cnyxoba
WM BO Ccreumnjannanpanmte npodasHuUM. Bo Hawmte Gpolypun nim
Ha WHTEPHET Ke HajaeTe pasnyH1 NpoM3BOaM NOroAHu 3a BalwaTa
pepHa. PacnonoxnmeocTa Ha cneuvjasiHa onpema Wiv MOXHocTa
3a Hapauka NpeKky MHTEPHET Ce pasfnKyBa BO 3aBMCHOCT 0Of
3emjarta. ViHhopmaummnTe okony Toa Ke rm npoHajaeTe Bo
npodaxHara OoKyMeHTauuja.

He cekoja cneuvjanHa onpema oarosapa Cco cekoj ypea. Kora
KynyBaTe cekorall HaBefeTe ro uenocHoto nme (E-Nr.) Ha BawmoT
ypen.

CneuwujanHa onpema HEZ-6poj dyHKuMja

PeweTtka HEZ 434000 3a canoBsu, Kananu 3a Kojaun, neyerba, nevere Ha ckapa u
HaMUPHULK oL hpuxmaep.

ANYMUHWUYMCKW Mex 3a neyere HEZ 430001 3a Konauym v CUTHU Konauu.
[1exoT 3a Neyerbe CTABETE IO BO PepHaTa Co 3aKOCyBarbEeTO
Hakaj BpaTarta Ha pepHara.

EmajnvpaH nnex 3a neuemwse HEZ 431001 3a Konauym v CUTHU Konauu.
Mn1exoT 3a neyerbe CTaBETE IO BO pepHaTa Co 3aKOCyBarbeTO
Hakaj BpaTaTta Ha pepHara.

YHuBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a CoyYHM Konauu, neumBa, HaMUPHULY Oa PPUXMAEP 1 ronemm

neuerba. Moxe Ja ce Kopuctn 1 3a codupare Ha MacHoTujaTa
NN COKOT O MECOTO MOA pelleTKara.

YHVBEp3a/iHaTa TaBa CTaBeTe ja BO pepHarta CO 3aKOCYBarbeTo
Hakaj Bparara Ha pepHara.

Bparta Ha pepHaTa - JlononHUTEeNHU CUT'YPHOCHU MEPKH

[Mpy NoOonro BpeMe Ha roTBere BpartaTa Ha pepHarta MOxXxe Aa
CTaHe MHOry XellKa.

Mpen NpBOTO KOpUCTEHE

OBae Ke fo3HaeTe WTo Mopa Aa HanpaBuTte, npea Aa novyHete aa
noaroTByBarte jaaerka co Balwara pepHa. MNpeTtxoaHo MNpounTajte ro
nornasjeTo CurypHOCHU HaroMeHu.

MocTaByBare Ha BPEeMEeTO Ha YaCOBHUKOT

Mo NPUKNyYyBarETO, Ha NPUKa3oT cBeTn o3Hakata (O v Tpu Hynw.
MocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. Mputncrete ro O konyeTo.
Ha npukasoT ce nojaByBa BpeMeTo Ha YacoBHMKOT 12:00 n
o3Hakata (© Tperka.

2.Co KONYeTo + UM KONYeTOo - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
YaCOBHWKOT.

Mo HEeKOMKY CeKyHan NOCTaBeHOTO BPeMe Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

[lokonky umate mManv geua, 3a Bpeme Ha padoTarta Ha pepHarta
NOTPEBHO € 3roIeMEeHO BHUMAHWE.

[ToHaTamy, umaTe Ha pacnonararse 1 3alTuTHa Hanpaea, Koja
cnpevyBa AVMPEKTHO Aonuparse Ha BpaTtarta oa pepHata. OBaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe fda ja HabasuTe BO
cepBucHaTa cnyxoa.

3arpeBa|-be Ha pepHaTa

3a fa ro oTcTpaHuTe MUMPUCOT O HOBOTO, 3arpejTe ja pepHara
npasHa 1 3aTBOpeHa. MaeanHo e aa 3arpeete efeH yac co [opeH/
[JoneH rpejau (£ Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BHumasajTe Ha Toa,
[a Hema ocTaToumn oa ambanaxara BO KoMopaTa 3a roTBetbe.
1.Co 6MpayoT Ha dyHKLMK nocTasete Mopen/Jonex rpejay .
2.Co 6upauoT Ha Temnepatypa nocrasete 240 °LI.

[lo eneH yac ncknydyete ja pepHata. bupayot Ha QyHKUUK K
OMpavoT Ha Temnepatypa CBPTETE BO HynTa-nosuuuja.

Uucterwe Ha onpemara

Mpen fa ja ynoTpebute onpemara sa nps nat, ucumcrete ja
TeMe/IHO CO Bpe/a pacTBOP O CPEACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.



NonecyBawe Ha pepHaTa

ImaTte pasnnyHy MOXHOCTY aa ja noctasute pepHata. Osae Ke Bu
ofjacH1Me, Kako [a ro noctaBuTe CakaHuoT BU Ha TOMANHA Uan
CTeNeHOT Ha ckapa. Ha pepHarta Moxe [Ja ro nocrasure
BpPEMETPaeHEeTO 1 BPEMETO Ha 3aBpllyBare 3a BalleTo jaaerse.

BuaoBu Ha TonnuHa U TeMmnepatypa
Mpumep Ha cnuka: FopeH/noneH rpejay 190 oLl.

1. Co 6upavoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TOoNNMHa.

2. Co 6ypavuoT Ha Temnepartypa Moxe a ja nocrasute
Temnepartypara Win CTerneHoT Ha ckapa.

PepHaTta Ke ce 3arpee.

UcknydyyBare Ha pepHaTa
BupauoT Ha yHKLMM CTaBETE o BO Hy/ATa No3uuuja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTE

BuaoT Ha TonnvHa, TemnepaTypa 1 CTeneH Ha ckapa MoXe aa ce
npomeHar no notpeoda.

PepHaTta Tpeba aBTOMaTCKHU Aa ce UCKNyuH

Cera BHeceTe ro BpeMeTpaereTo (BPeMeTo Ha roTBere) 3a
BaweTo jagerse.

MpumMep Ha cnuka: MocTaska 3a Moper/doneH rpejav (=), 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHYTH.

1. Co 6upauoT Ha dyHKLMUM NOoCTaBeTe ro BUAOT Ha TONAuHa.

2.Co 6upayoT Ha TemnepaTypa noctaBeTe ja Temnepatypara uim
CTEMNeHoT Ha ckapa.

3. [puTncHeTe Ha KonNueTo YacoBHUK O.
Cumbonot Bpemetpaersel=>l Tpernka.

4.Co konyeTto + 1am Konyeto — nocTaBeTe ro BpeMeTpaereTo.
Konueto + npeanoxeHa BpeaHocT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a roTBeH:€ € UCTEHEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [putncHeTe ro Asanatu
konueto (Ou ucknyyete ro BUPAUOT Ha MYHKLIMK.

MeHyBaH-e Ha nocTaBKaTa

MputncHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co KOMUeTo + 1am KonyeTo -
NPOMEHETE FO BPEMETPAEHETO.

lNpeKuHyBare Ha nocTaBKaTa

MputncHeTe ro konueto Yacosnuk (O . MputucHeTe ro koNueTo -,
[I0[leKa Ha MPKKasoT He ce nojaeu Hyna. Micknyuysare Ha BrpayoTt
Ha yHKUNN.

MocTaBeTe ro BpeMmeTpaeHweTo, JOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKPUEHO

[MpuTncHeTe ro KonyeTo YacoBHUK @ ABa natn n nocrtaBeTe, Kako
LWITO € OnuuIaHo BO Touka 4.

PepHaTta Tpe6a aBTOMaTCKHU Aa ce BKIYUU U
UCKNyuH

Be Monvme BHUMaBajTe, Aa He M ocTaBaTe npexpaHoOeHuTe
NPOV3BOAN LITO JIECHO Ce pacunyeaaT MNpPeaosaro aa crojaTt BO
KoMoparTa 3a roTBeHsE.

MpumMep Ha cnvka: MocTtaeka 3a MopeH/[doneH rpejadu (=), 190 °L.
YacoT e 10:45 . F0TBEHETO Ha 0OPOKOT Tpae 45 MuHyTH 1 Tpeda
na 6uae rotoBo Bo 12:45 u,

1.Co él/lpaLIOT Ha beHKLlI/II/I nocrtaseTe ro BuaoT Ha TornjimHa.

2.Co 6upayoT Ha Temneparypa nocraeeTe ja Temneparypata um
CTeNneHoT Ha ckapa.

3. [puTtncHeTe Ha KoNueTo YacoBHUK ®.

4. Co KonyeTo + Wav KOMuYeTo — NoCTaBeTe ro BPEMEeTPaeH-EeToO.
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5. Mputuckajte ro konueto Yacosrnk (® noaeka ozHakata Kpaj =l
Tpenka.
Ha npukasoT Ke BuanTe, Kora e rotos 00poKOT.

[NocTaByBarkbe Ha YaCOBHUKOT

Mo NPBYOT NPUKAYYOK UK MO MPEKMH Ha CTPyja Ha NpUKasoT
tpenka o3Hakata (® v Tpu Hynn. MocTaBeTe ro YaCOBHMUKOT.
BupauoT Ha dyHKUMM Mopa Aa Buae UCKIyYeH.

lo nocrasyBate Ha ClieAHUOB Ha4YuH

1. MpwutrcHeTe ro konueto YacosHuk (O.
Ha npwukasot ce nojasyea 12.00 u n o3HakaTa O Tpenka.

2.Co KOMYeTo + WM KONYeTOo - NOCTaBEeTE MO BPEMETO Ha
YaCOBHWKOT.

MocTaByBare Ha OYAUNHUKOT

ByanMnHUKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KyjHCKM OyannHuK. Toj
Teue He3aBUCHO oA pepHarta. byannHuKoT nma cneumguyeH
curHan. Taka Ke cnylwHeTe, Janv € NCTEYEHO BPEMETO Ha
OyOUIHUKOT WK pepHaTa. byAuHMKOT MOXe fia ro NocTaBuTe,
[IOKOJIKY € akTvBHa besbenHocTa 3a aeua.

o nocTtaByBaTe Ha cneaHUOB HaYUH
1. MpUTUCHETE ro KONYeTO ByannHuK L.
OsHakata Tpenka L.

2.C0o KOMYeTOo + UK KOMYETO - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
OYAUTHUKOT.
Konue + MpepnoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH
Konue - MNMpeanoxeHa BpeaHOCT = 5 MUHYTU

Mo HeKoNKy cekyHan cTapTysa ByannHukoT. O3Hakata L)\ cBeTU Ha
npuKasoT. BpemMeTo BUAMBO Teue.
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6. Co konyeto + NOMecCTeTe ro BPEMETO Ha 3aBpLUyBarbe 3a
noaouHa.
Mo HEKONKY CeKyHau nocraBkarta Ke ce npeseme.
Ha nprkasoT cTon BPeEMETO Ha 3aBpllyBame, AoAeKA HE
cTapTyBa pepHarta.

Q0@

BpemeTo 3a roTBeH:€ € UCTEUEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce uckaydysa. [TputucHeTe ro
konueto (O ABa Nath U UCKyYeTe ro BUPaYOT Ha MYHKLMM.

HanomeHa: Ce foaeka Tpenka osHakara, MOXe [a MeHyBare.
[lOKO/KY CBETU O3HaKaTta CBETW, NocTaBkaTta e npesemeHa.

MO HEKOMKY CEKYHN KE Ce MPEe3eMe BPEMETO Ha YACOBHMKOT.
OsHakata (© ce racu.

MpomeHa Ha np. oA NEeTHO BO 3UMCKO Bpeme

[MputncHeTe ro KonyeTo YacoBHUK @ Asanatn n npoMeHeTe co
KON4YeTo + UM KOMYETO -.

Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. MputucHeTe ro konueto byannHuk L.
MpvKasoT Ha OyaAUIHUKOT Ce racu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha ByANTHUKOT

MpuTucHeTe ro konueto ByaunHnk £). Co KONYEeTo + UM Kon4yeTo
- NPOMEHETE ro BPEMETO.

Bpuwere Ha NnocTaBKkUTe

MpuTUCHETE ro KonueTo byannHuk L. MpUTUCHETE ro KONYeTo -,
[0[eKa Ha NprKasoT He ce NojaBu Hyna.

ByAWNHUKOT U BpeMeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO Teuat

OsHakuTe cBeTat. BpeMeTo Ha OyaunHUKOT BUAANBO Teue Ha
NpUKasor.

MpoBepeTe ro npeocTaHaTo BpemeTpaerse I-2l, BpemeTo Ha
3aBpLyBarbe —> unn BpemeTo Ha yacosHukoT (O :

MpuTuckajte ro konyeto YacoeHuk (® ce noneka He ce nojasm
co0/BeTHATa O3HaKa.

MoBvkaHaTa BPeAHOCT Ce MojaByBa HEKOJKY CEKYHOU Ha MPUKasoT.



Be3beaHocCT 3a geua

PepHa

3a ga He ja Bk/yyar Jeuarta pepHarta He cakajku, npeasuaeHa e
6es3beHOCT 3a Aela.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha yHKUMK Mopa Aa Buae UCKTYUEH.
BknyuyBatrse: MputnucHeTe ro konyeto Knyy o-m, gogeka Ha

npuKasoT He ce nojaBn o3Hakata O-m . OBa Tpae 0KO/y. 4 CEeKyHaW.

Hera v uuctemre

Co BHVMMAaTeNHa Hera 1 YncTerbe, BallaTa pepHa NoAo/ro Bpeme Ke
ocTaHe HeryBaHa v (yHkUmnoHanHa. OBae Ke BM oBjacHUME Kako

npasuwaHO Aa ja HeryeBate u YncCtute Ballarta pepHa.

HanomeHu

m ManuTe pasnunku Bo 6ojaTa Ha npefHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
npounanerysaart o4 pasnn4HUTE Matepujann, Kako CTakso,
nnactvka uin metan.

m CeHkUTe Ha CTak/10TO O BpaTtaTa, Kou AefnyBaar kako 6pasau,
Ce CBET/IOCHUN pedIeKCK 0 Cujasimukarta Bo pepHaTa.

= EmajnoT Ke naropu npu MHOry BUCOKK Temnepatypu. Nputoa
MOXe [a HacTaHaT Masin pasnvkun Bo 6ojata. OBa e HoOpMasHO 1
Hema BNujaHne Ha dyHKumjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE NEXOBU He
MOXe LIe/IOCHO Aa ce emajnvpaar. MNopaan Toa ce rpyou. Mputoa
He Cce HapyllyBa 3awTutara o4 Koposuja.

CpenacTtBa 3a YUMCTEHE

3a aa He ce owTeTaTt pas/IMYHUTE NOBPLUWHM CO NMOrPeLHN
Cpe/CcTBa 3a YNCTEHE, BHMMABA|TE Ha CAeaHuTe noaaToLu.

Mpu uncTere Ha pepHaTa
He ynoTpedyBajTe 0CTPK Un rpydu CpeacTsa 3a UMCTEHE,

cpedcTtBa 3a YnCtere Ko cogpxat BUCOK MPOUEHT a/lIkoxXo/,

|

® CyHrepu 3a Tpuere,

= ypeam 3a YncTere Noa NPpUTUCOK MK napea.
|

[ToeanHeuHnTEe OENOBM HE MM YACTETE BO MaluMHaTa 3a MUeHe
canoswu.

Mpen npeaTa ynoTpeda, TeMenHO UCTepeTe M HOBUTE CyHIepu.

Yenuk Ha
npeaHuTe
Aenosu

3bpueTe ro ypedoT co BoAa U Masky
cpeacTBo 3a unctere. Cekoralw Bpuliete
napanesHo co npupoaHaTa TeKkcTypa. MHaky
MOXe [a HacTaHat rpedHatnHu. Nsdpuwete co
Meka kpna. [JamkuTe og OuUrop, MacHoTUu,
CcKpoO 1 BenkoBuMHW BeaHall oTcTpaHeTe . He
ynotpedyBajTe abpas3unBHU CPECTBA, CYHI'epw
WTo rpedat uam rpydun Kpnu 3a YNCTeHEe.
MpenHWTe NOBPLUMHW Of Ye/IMK MOXe Aa ce
nosmpaaT co NOMOLW Ha creunjanHu cpeacTsa 3a
Hera. BHumaBajTe Ha HanomMeHuTe Ha
npoussoautenot. CreuvjasHnuTe cpeacTea 3a
YUCTEHE Ha Ye/IMK MOXe Ja v HajaeTe BO
HallaTa cepBuCHa cnyxoa unv Bo
creunjannanpaHnTe NpoJaBHULIN.

Emajnupanu
WKW NakupaHu
NOBPLUUHU

MN36puiiete co Masiky CPEACTBO 3a UNCTEHE U
Tonna soaa. MaBpulierte co meka Kpna.

Konuurba M3bpuiiete co Manky CpPeacTBo 3a UNCTEHE U

Tonna Boaa. Mabpuliete co meka Kpna.

Crtakno Moxe fa ce unCTW CO CPELCTBO 3a UNCTEHE

ctakno. He yHOTpeéyBajTe arpecumsHu cpeacrea
3a YNCTEHE WKW OCTPU MEeTaHKN npeameTn. Tve
MOXe [a rv uarpedar v owTeTar NOBPLUNHUTE Ha

CTaK/oTO.

VcknyuyBamse: [NputnucHeTe ro konyeto Knyy o-m , goaeka He ce
na3racv osHakaTa O-m.
HanomeHnu

= Bo cekoe Bpeme Moxe aa ro nogecute 6yD,VII'IHI/IKOT N BpEMETO
Ha 4YaCOBHWKOT.

m Mo naa Ha cTpyja, ce Gpuilue noctaBeHaTa besbenHocT 3a Aella.

JAUXTYHr M36pueTte co BnaxHa Kpna. MsbpuweTe co
Meka kpna.

BHaTtpeluHa McumncTete co Tonna soga uam sBoaa co ouert. Kaj

cTpaHa Ha jaku Heunctotun: CpelCTBOTO 3a UNCTEHE

pepHata pepHa ynotpebyBajTe ro camo Ha onageHa

nospLmnHa.

CTaKneH Kanak 130puLieTe co Masiky CPeacTBO 3a UNCTEHE U
Ha cujanuuKaTa Tonna soda. Mabpuiiete co meka Kpna.
on pepHata

Onpema [loToneTte BoO ToMna npomMumeka. Vicuncrete co

yeTka Uam cyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrtete BO MallMHa 3a MUEHE CaaoBMW.

nnex 3a Hukoralu He ynotpebyBajTe cpeacTBo 3a
neyewe uncTere pepHa. 3a ga nsderHere rpedHaTUHK,
(onuwmja) HUKorawl He rv JonupajTe METANHWUTE MOBPLLUNHM

CO HOX MK cnnyeH octap npeamet. Yuctete
XOPW30HTa/THO CO Ma/IKy CPEACTBO 3@ YNCTEHE U
MeKa Kpra 3a YnCTeHe CTak/1o WK Co Kpna of
MuKpotmbep. Ncywete co meka kpna. He
ynoTpeOyBajTe cpecTBa LWTO Tpujat, CyHrepw
WwTo rpedat unu rpyomn Kpnu 3a uncterse. Tue ro
rpedar naexoT 3a neyere

BesbegHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e36eqHoCT Ha

Aeua (onuuja) geuarta, Toj MOpa Aa ce OTCTpaHu npes
yncTereTo. Cute NNacTUYHKU Ae0BM NoToneTe
T BO TOMja NpOMMUBKA U M3bpuLleTe T co
cyHrep. M3bpuiiete co meka kpna. MNpw jakn
HeuncToTum 6e3benHoCTa 3a Aela He
dyHKLUMOHMPA NpaBuIHo.

Mone 3a
rotBewe

CoBeTy 3a Hera 1 uncTere Ke HajaeTe Bo
ynaTcTBoTO 3a ynoTtpeOa Ha BaiweTo none sa
rOTBEH:E.
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OTKauyBaH-€ U 3aKauyBatbe Ha paMKuUTe
3a uncTere MOXe [a rv ussaauTe pamkuTe. PepHarta mopa aa
6uae onageHa.

OTKauyBare Ha paMKuUTe

1./13BneueTe rv pamKnTe HaaoNy v NoBNeYeTe MasiKy HaHanpea.
M3BneueTte rv NpOAO/MKEHUTE UMBUM BO JOMHUOT AEN Of pamKute
oA OTBpUTE 3a 3auBpcTtyBarke (Cnvka A).

2. Ha Kpaj ckioneTte rm pamknte 1 BHUMAaTETHO U3BadeTe
(Cnwuka B).

B|

o W ¢

QA

VicuncreTe rim paMkute co CPeacTBO 3a UncTere U cyHrep. MNpu
TBPAOKOPHU HEUNCTOTMM ynoTpedeTe uetka.

3aKauyBarbe Ha paMKuTe

1. BHUMaTenHo BMeTHEeTe v ABeTe KyKu BO ropHute aynku. (Cnvka
A-B)

B|

)
N X

L\
Vo~

A MorpeluHa moHTa)a!

Hukoral He rv ABuxeTe pamkuTe, npea aa rv cMecTuTe ABeTe
KYKM LIeMIOCHO BO FTOpHUTE AynKW. EMajnoT Moxe ga ce oWTeTu U1
ckpwu (Cnunka C).

2.[1BeTe KyKM MOpa Le/IoCHO [a Ce 3aKkayar BO FOPHUTE OynKu.
Cera noBneyeTe rv noneka v BHUMATENHO pamkute Hagony v
3akauete rv Bo gonHute aynku (Cnuka D).
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3.3akaueTe rv ABeTe pamMKku BO CTPaHUYHUTE SWAOBW Ha pepHara
(Cnuka E).

Mpu NpaBuIHa MOHTaXa Ha paMKWTe, PacTojaHNeTo nomery AseTe
FOPHW BUCUHW Ha BMETHYBaH-€ € Morosiemo.

OTKauyBak€ U 3aKauyBat-€e Ha BpaTarTa of
pepHaTa

3a ja M ucuncTuTe 1 JeMoHTUpaTe cTaknarta oA BpartaTta MoxeTe
[la ja oTKauuTe BpaTata oj pepHara.

Cekoja o4 WapKuTe Ha BpaTtaTa uma no efeH mexaHusam 3a
énokuparse. [JoKoKy MeXaHnaMoT 3a O/10KMpare € 3aTBOPeH
(cnuka A), Bpatata o4 pepHarta e ocurypaHa. Taa He MOXxe aa ce
oTkaun. [IoKOSIKY MexaHU3MOT 3a B/I0KNpaHe 3a OTKauyBare Ha
BpartaTta o4 pepHarta e oTBOpeH (cnuka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe na ce 3aTBopar.

A OnacHocT oA nospepja!l

[loKonKy WapkuTe He ce ocurypaHu, 3aTBOpeTe Cco norosema cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamuTe 3a O1okmparse aa ce cocema
3aTBOPEHM, OAH. MPU OTKadyBaHeTO Ha BpaTata o4 pepHata
cocemMa fia ce OTBOPEHM.

OTKaueTe ja BpaTtata

1. OTBOpETE ja LUenocHO BpaTarta o pepHarta.

2.OTBOpETE ' [ABaTa MexaHn3Mm 3a 6/1oKMparse oA AecHaTa un
nesata ctpaHa (cnivka A).

3.3aTBopeTe ja BpaTtarta o4 pepHaTa Aofeka He ce Bkaonu. datete
ja co aBeTe AnaHKW oA neBarta U AecHarta cTpaHa. 3aTBopeTte
yLITE MasnKy 1 n3eneyeTte (cavka B).




3aKauyBatbe Ha BpaTaTa

MoBTOPHO 3akayeTe ja Bpartata o4 pepHarta no odpateH penocnes.

1.[pu 3aka4vyBareTO Ha BpartaTa oA pepHarta BHUMaBajTe, ABETE
Wwapku Aa éuaaTt TOYHO BMETHaTU BO OTBOPOT (Cvka A).

2.)KneBoT Ha liapkaTta Mopa Aa ce BKIOMW Ha [ABETe CTpaHu
(cnuka B).

/ \

3.MoBTOPHO 3aTBOPETE ' ABaTa MexXaHu3Mmn 3a ON10Knpare
(cnuka C). 3atBopeTe ja Bpartata o pepHara.

N\

A OnacHocT of nospepa!

[lokonky Bpartarta o4 pepHarta Bu nagHe nopaaun HEBHUMAHWE WK
Hekoja o4 LWapKuTe ce 3aTBOPU He NnocerajTe BO Lwapkara.
[MoBuvKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JeMoHTaMa U MOHTaMa ol cTaknara oa
BpaTara

3a noJodpo uncTere MoXe Aa M AeMOoHTMpaTe cTakiaTa of
Bparara oA pepHara.

HemoHTHpare

1. OTKaueTe ja BpaTaTta o4 pepHara 1 cTaBeTe ja co paykara
HagoNy Ha eaHa Kpna.

2. /\3BageTe ro kanakoT oA BpaTarta oA pepHaTta. Co npcTuTte neso
1N AEeCHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npctute (Cnvka A).

3.loanrHeTe ro HajropHOTO CTak/Io 1 U3Bnedvete ro (cnuka B).

4.MoaurHete ro craknoto u nssnedete ro (Cnuka C).

/
%{@0

McumncTeTe v cTtakiarta co CPefcTBO 38 UNCTEHE CTak/I0 U Meka
Kpna.

A OnacHocT oA noepepa!l

MarpebaHoTo cTak/o Ha BpaTaTa o/ ypedoT MOXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPEeACcTBa 3a UNCTEHEe
WwTo rpedar.

MoHTupare

[MTpy MOHTMPaHETO BHMMABAjTe, Aeka NeBO A0y Ha Yeno cTou
HaTtnmcoT “right above” (BeagHaw o3ropa).

1. BMmeTHeTe ro cTtaknoTo HakoCo HaHagaa (cnunka A).

2. 0pHOTO CTak/10 BMETHETE N0 KOCO HaHasdad Ao[deKa He ro
BMETHeTe BO ABaTa Apxaun. MasHata nosplunHa Tpeda na duae
onHaasop. (Cnuka B).

3. CtaBeTe ro KanakoT 1 NpUTUCHETE.
4. 3aKaueTe ja BpaTarta o/l pepHara.

HopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIHO Ke ' MOHTUpaTe
cTaKnara.
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Mpeuka wTo Tpeba ga HanpaBuTe?

JokosKy ce nojaeu npeuka, HajuecTo ce padoTn 3a cutHuua. MNpen
[a ja noBuKaTe cepBucHata cnyx0a, nornegHete Bo TadenaTa.
Moxebun npeykata MOXeTe camu aa ja nonpasute.

Tabena Ha npeuKku

[oKosKy Hekoj 00pok He Bu ycnee ontumanHo, Be monume
norneaHeTe BO NOrnaejeTo TectnpaHo 3a Bac BO Halieto cryamo
3a rotBerse. Tamy Ke Hajaete MHOry COBETW 1 HanoMeHun 3a
roteBeH-e.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyyHuTe nonpaBku ce onacHW. [lonpaeku cmeaT Aa ce Bpluat
camo o TexHnyapu obyyeHn oa cepsucHaTta cnyxoa.

Mpeuka MoxHu Momolu/HanomeHH
NPUYUHU
PepHaTta He OcurypyBauoT e [orneaHeTe Bo Tabnata co
dyHKUMOHMPa.  OedEKTEH. ocurypyeauu, nanm
OCUrypyBayoT e BO peq.
[MpekuH Ha [MpoBepeTe, ganu
cTpyja. yHKLMOHMPA KYjHCKOTO
CBET/I0 WK ocTaHaTuTe
KYJHCKM anapartu.
[MpukaszoT Ha [peknH Ha O[HOBO nocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
Tpenka
PepHaTta He Vima npaB Ha CBpTeTe M onepaTuBHUTE
3arpesa. KOHTaKTHUTE pauky HEKOMKY naTi Hanpen
nenosu. 1 Hasaa.
BHumaHue!

LOKOSKY CTPYjHUOT Kadesn e oWTeTeH, Mopa [la ce 3aMeHn o[
CcTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HEroBaTa cepBucHa cnyxoa unm
00y4yeHO 1 KBaNMMUKYyBaHO NnLe.

CepBucHa cnymba

[okonky BawuoT anapar Mopa Aa ce nonpasu, 3a Toa e Tyka
HawaTa cepsucHa cnyxba. Cekorall Ke Hajoeme cooABETHO
pelleHne, 3a Aa r nsberHerte HenoTpedHUTe NoceTn Ha
TEXHUYAPOT.

Bpoj Ha npox3Boa U AaTym Ha NPoOU3BOACTBO

Mpun NoBMKOT HaBeaeTe ro 6pPojoT Ha NpoussoaoT (E-Nr.) n naTymoTt
Ha npounasoacTteo (FD-Nr.), 3a ga moxe kBanuteTHo aa Be
ycnyxume . Tunckarta Tadnmnuka co 6poesu Ke ja Hajaete oA cTpaHa
Ha BpaTtaTta oA pepHata. 3a Aa He mopa Aonro Aa npebapyeaTe,
Kora Ke nmate notpeba, MOXe OBe [a MM BHeceTe noaarounTe 3a
Bawmot ypen 1 TenedoHckroT 6poj Ha cepBucHaTa ciyxoa.

Bp. Ha
npoussop

Jdatym Ha
NpoU3BOACTBO

CepeucHa cnymba

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka nocetara Ha CepBUCHUOT TEXHMYaP BO
C/lyyaj Ha NorpeLHoO KOPUCTEHE Ha YPEaoT, ypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuujata, He e GecnnarHa.
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3ameHeTe ja cMjanuMuKaTa Ha NOKPUBOT oA

pepHaTa

JIoKO/KY cujannukata BO pepHaTta He padoTtu, Mopa aa duae

3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTnopHW Ha Temnepatypa, 40 BaTHW,

MOXe [a HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxba unm Bo cneunjannsmpaHa

npofasHuUa. YnoTtpeOyBajTe rv camo oBue Cujanuuu.

A OnacHocT of cTpyeH yaap!

McknyueTe rv ocurypysadnTe BO KyTujata CO OCUTypyBauul.

1. CraBeTe ja Kpnara 3a cafoBu BO NlaaHa pepHa, 3a fa usderHere
wreTu.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBo.

3.3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TWUM Ha Cujainyka.
4.T1oBTOPHO 3alpaderte ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BageTe ja Kpnarta 3a cagoBu 1 BKIyYETE MM OCUTYypyBaunUTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHU
cTakneHn Kanaum Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxta. Hasenete ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.

Bapnbill engep 6onbiHWa KoHTakT MlniMeTTepi cepBuUcTik IbiameT
JocbiMLLackiHOa OepinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTa Ha NPON3BOAMUTENOT. Taka MoXeTe
na éuaeTte CUrypHW, Jeka nornpaskaTa Ke ja usspliat odyyeHn
TEXHUYaPK 3a CepBuUCUparse, Ko ce cHadaeHn Co OpuUrMHanHmn
pesepBHW e0BY 3a Bawute ypeau 3a JOMaKUHCTBO.



CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja U 3alliTUTa Ha OKOJIMHaTa

OBoe Ke noOneTe COBETU, KAaKO MOXe [a 3aluTeanTe eHepruja npu
neyeHeTo 1 MPXEHETO W Kako NpaBu/HO Aa ro oTCTpaHuTte
BaLIMOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NPeTXOOHO pepHaTa camo Torall, Kora Bo peuenToT
nnu TaBenuTe Ha ynatcTeoTo 3a ynotpeba Taka e onpeaeneHo.

m YnoTpedyBajTe TEMHW, UPHW NaknpaHn uam emajavpanu kananm
3a neuerbe. Tve MHOry AoOpo ja ancopdupaaT TonamHaTa.

m 3a BpeMe Ha roTBEHETO, NEYEHETO NN NPXEHETO OTBOPA|TE ja
Bparara o4 pepHarta WTo € MOXHO NOPETKO.

m [lokosKy neyeTe NOBeEKe Konauu, Hajaodpo e aa rv nevete
egHonoapyro. PepHarta e ceywTte Tonna. [putoa ce ckpaTysa
BPEMETO 3a NMeyere Ha BTOpUTE Konauun. MIcTo Taka MOoxeTe aa
BMeTHEeTe 2 Kananu 3a 1ed eaeH nokpaj apyr.

m [okonky Bu TpeBa nogonro Bpeme 3a roTBeHe MOXe fa ja
ncknyunte pepHarta 10 MyHYTK Npen KpajoT Ha BPEMETO 3a
roTBeHE 1 [a ja KOpUCTUTE NpeocTaHaraTa TonavHa 3a
[ONeKyBam-e.

OTcTpaHyBare COrfacHoO NPonucuTe 3a
MMBOTHa cpeauHa

AmMOanaxarta OTCTpaHeTe ja COr/lacHO MPOMUCUTE 3a XUBOTHA
cpeanHa.

OBOj anaparT € 03HaueH crnopen eBpPOnCcKMOT NPONUC
2012/19/E3 3a eneKkTpo 1 enekTpoHcKy anapartu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

[MponuncoT ja AaBa pamMkaTa 3a Bpakare U
NCKOPWCTYBakbe Ha CTapuTe anapaTu, BaXe4ko LNMpym
Espona.

MepKM Ha KOHU Tpe6a Aa ce BHMMaBa npu
TPpaHCNOPTOT

CwvTe NoABWXHMW AeN0BK BO U Ha YPeaoT 3aLBpCTETE ro CO fenmea
JIeHTa LWITO MOXe Aa ce oTcTpaHun 6e3 Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuTe Ha CUTE [eN0BK Ha onpemMara (Ha np. N1exoT 3a neyere)
1 cTaBeTe ' BO COOABETHUTE (DUOKMK, 3a Aa 3OErHeTe OLITETyBaHE
Ha ypenoT. CTaBeTe XapTUeH KapTOH WK HeWTO CIMYHO NMomery
npeaHata v 3agHaTta cTpaHa, 3a fla cnpeunTe yamparbe Ha
BHaTpellHaTa cTpaHa Ha CTak/oTo o/ BpaTtaTta. BpaTaTa oa
pepHarta 3aLBpCTeTe ja Co NennBa IeHTa Ha CTPaHUYHUTE SUO0BK
oA ypenor.

3auyBajTe ro OpurMHaNHOTO NakyBake Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajtTe ro ypeaoT caMmo BO OPUMMHA/IHOTO NakyBamsE.
BHuMmaBajTe Ha TpaHCNOPTHUTE CTPESKN Ha NakyBarbeTO.

ﬂOKOﬂKy ro HemaTte OpUruHasIHOTO NaxKyBame

CnakyBajTe ro ype[oT BO 3alUTUTHO NakyBare, 3a Ja 00e3beaunte
[I0BO/IHA 3alUTUTa O/l EBEHTYya/IHW OLWTEeTyBarka Npu TPaHCMOPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCnpaBHa nosuumja. He ro gpxerte
ypeaoT 3a paykara o Bpararta Win 3a 3aaHUTe NPUKIy4oLn,
Onaejkn NCTuTe Moxar Ja ce owTeTar. He nocTaByBajTe TeLKM
npeameTn Ha ypeaor.

3a Bac, TecTupaHO BO HalleToO CTYAMUO 3a FOTBEHE

OBoe Ke HajaeTe ronem 13dop Ha cneunjauTeT u onNTUManHu
nocTtasyBarba 3a HMB. Hne Ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBerbe 1 Koja Temneparypa ce HajcooABeTHM 3a BalleTo jaaerse.
Ke noBuete nogatoum 3a cooaseTHaTa Onpema U Ha Koja BUCMHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke qobuneTe COBETU 3a CagoBUTE 1 3a
noaroToskara.

HanomeHu
m BpenHocTuTe on Tabenarta Baar 3a BMETHyBarba BO S1afleH U
npaseH NPOoCTop 3a roTBEHE.

MpeTxoaHO 3arpesarke, CaMo ako e HaBedeHo BO TadenuTe.
[lypu 0TKako NpeTxoaHo Ke sarpeete, 0610XeTe ro LUenmoT
Nproop CO XxapTuja 3a neyerse.

m [logatouuTte 3a Bpemubata ce opueHTaUnoHn. Tue 3asucar oA
COCTaBOT W KB/IMTETOT Ha npexpaHOeHnTe NpousBoan.

= KopwucTeTe ja ncnopadaHata onpema. JJononHutenHa onpemMa Ke
HajoeTe Kako nocebHa onpema BO creuvjannsvpaHa
npofasHMLIA MK BO cepBucHaTa ciyxoa.

Mpen KOPUCTEHETO, O KOMOpAaTa 3a roTeBere n3Bagerte rv
onpemMarta 1 cagosute WTO HeMa Aa rm Kopucture.

m Cekoraul KOPUCTETE Kpna Kora Baante XelkKa onpemMa mimn
canosu OO NPOCTOPOT 3a roTBeH:e.

Konauu 1 neunso

Meuere Ha eAHO HUBO

Mpu neyerbe Ha Kofaun 1 TOPTU Hajoodpu pesynTtatu ce aodusaar
CO KOpWCTerbe Ha [opeH/noneH rpejay (& .

[Mpn neyerse co 2D TONON BO3AYX BMETHETE ja onpemara Ha
cnegHnTe BUCUHUM Ha BMETHYBaH-€e:

m Konaum BO Kananu: BucuHa Ha BMeTHyBare 2
m Konauu BO nnex: BucuHa Ha BMeTHyBame 3

Meuere U NpxeHe Ha NoBeKe HUBOA
KopucTeTe Tonon Bosayx [Z.

BucrHm Ha BMeTHyBakbe 3a Neyerbe 1 NPXere Ha 2 HMBoaA:
= YHuBep3anHa TaBa: BucuHa Ha BMeTHyBare 3
m [nex 3a nevewse: BucnHa Ha BMeTHyBarse 1

OBpouuTe KoM UCTOBPEMEHO CTe ' CTaBW/E BO pepHaTta, He Mopa
ncrospemeHo aa éuaat rotosu.

Bo Tabenute Ke npoHajaete nsdop Ha obpouu.

HanomeHa: He rv ctasajte npexpaHdeHuTe Nnponssoan ANPEKTHO
Ha anyMWHUYMCKMOT caf 3a nederbe. OON0XKeETE IO
anyMUHUYMCKUOT cafl 3a Neyerbe Co XxapTuja 3a neyerse.

Kananu 3a neuere
HajnoroaHun ce TeMHUTe Kananu og meTasn.

ﬂOKOﬂKy neyeTte BO Kanarnu oa TeHOK MeTtasl Ui KOpUCcTtute
CTakKneHun Kananu, ce npoaos/nkKyBaar BpeMmtbarta 3a rneyvyerHhe 1
Konaynute He notemMHyBaaTt paMmHOMeEpPHO.

[okonky cakaTe fa ynotpedute CUIMKOHCKW Kanarn, opueHTMpaje
ce crnopef noaaToUUTe U peLenTuTe Ha NPou3BOAUTESNOT.
CUNNKOHCKNUTE Kananu 4ecTo nati ce NoManan of BooOuyaeHnTe
kananu. KonmumHuTe Ha TecTo v nodaTouuTe BO peLenTute Moxe
[la oTcTanysaar.

51



Tabenu notemHyBaart. [Jokosky e notpedHo, cneaHnoT naT NnocTaBeTe

Bo Tabenute Ke ro NpoHajaeTe BUCOT Ha TOMMHA 32 PASNYHNTE noBncoka Temneparypa.

Konaunkba 1 neumBa. Temnepartypara v BPEMETO Ha neuere BpemeTo Ha neuerbe ce Hamanysa 3a 5 10 10 MUHYTKU, NOKOKY
3aBucaT 0/l CBOjcTBaTa Ha TeCcToTo. 3aToa Bo Tadenute ce AaaeHn npearpesare.
obnacTute Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaete ce co HajHUCKa

JononHutenHn nHdopmaumnmn Ke npoHajaete noa Cosern 3a
BpeaHocT. Co nNoHucKka Temneparypa neumsarta nogeaHakso

re4yere BO NpuUIor Ha Tabenure.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaeme,
TOMNUHa °y MUHYTH
MunnbpoT Ha egHOCTaBeH HauuH Kanan 3a kyrnog/so gopma 2 160-180 50-60

Ha BeHel/3a ned

MunnépoT Mek (Ha Np. Magenpa konad)  Kanan 3a Kyrnod/so dopma O 155-175 65-75
Ha BeHel/3a ned
TecTo Kako noasnora 3a TopTta Kanan 3a TopTa 1 O 160-180 30-40
[Moonora 3a TopTa 04 MeWwaHo TecTo Kanan 3a oBoLleH konay 2 = 160-180 25-35
TopTta o4 BUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
TopTa co 0BOLLje WK n3Bapka, TECTO CO  TEMEH Kanan 3a TopTta 1 = 170-190 70-90
macno*
OBolleH Konay HexeH, o mewaHo Tecto Kanan 3a topTta 2 (] 150-170 55-65
[MnkaHTHM Konaun*® (Ha np. nuTa/konaun  Kanan 3a TopTta 1 = 180-200 50-60
CO Kpomua)
* OcTaBeTe v KoflaumTe BO ypeaoT Aa ce onaaat 20-TuHa MUHYTK.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTtpaer
TOMNKUHA °L €, MUHYTH
TecTo 3a CyBM KOMa4m UM TECTO CO KBacel Co CyB  YHMBep3asHa Tasa: 3 o 160-180 25-35
npenns
MeluaHo nnm TeCTo CO KBacel CO COYeH Npenmns YHuBep3aHa Tasa: 3 o 140-160 40-50
Ponat on 6uckentu (npearpeeme) YHuBep3anHa Tasa: 2 O 170-190 15-20
[Mnetenka co kBacel, 500 r 6paluHo YHuBep3asHa Tasa: 3 150-170 25-35
BoxukeH konau, 500 r 6paluHo YHuBep3anHa Tasa: 3 O 160-180 50-60
BoxunkeH konay, 1 kr 6patiHo YHuBEp3anHa TaBsa: 3 o 150-170 90-100
LWtpyana, 6nara YHuBep3anHa Tasa: 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBEp3anHa Tasa: 3 o 180-200 20-30
Ne6 u 3eMnuKn Hukoralu He HanesajTe Boaa AMPEKTHO BO TomnsaTa pepHa.
LoKOKy He e MoMHaKy HaBeaeHO, NPETXOHO 3arpejTe ja pepHaTa
[IOKOJIKY neyeTe neod.
Ne6 v 3emnuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, °Ul  BpemeTpaetse,
TOM/IMHA MWUHYTH
Ned co keacel, 1,2 kr 6palHo YHuBep3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
Knceno Ttecto, 1,2 kr OpatluHo YHuBep3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
3eMnukn (Ha Np. pHKEHN 3EMUYKN) YHvBep3anHa TaBsa: 2 O 200-220 20-30
Manu neuusa Onpema BucuHa BuaHa Mopatouwu 3a BpemeTpaetse,
TOMNUHA TemnepaTypata Bo °Ll MWHyTH
CuTHM Konauu YHuBep3anHa TaBa 3 | 150-170 10-20
ANYMUHNYMCKM MEX 3a NeYere + 1+3 ES 130-150 25-35
YHuBep3anHa Tasa*
Konaunta co wnar YHuBep3anHa TaBa 3 70-90 125-135
[MpuHuec kpodHa YHuBep3anHa TaBa 2 O 200-220 30-40
PoHnnem konaum YHvBep3anHa TaBa 3 O 110-130 30-40
ANYMUHNYMCKN MNIEX 3a NeYeHe + 1+3 EN 100-120 35-45
YHvBep3anHa TaBa*
JlncHato TecTto YHuBep3anHa TaBa 3 EN 180-200 20-30
ANYMUHNYMCKM MNEX 32 NeYere + 1+3 180-200 30-40

YHuBep3anHa Tasa*

* [Mpn neyere Ha ABe HMBOA YHMBEP3a/IHATa TaBa cekoratl BMeTHyBajTe ja Ha ropHOTO HMBO.
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CoBeTH 3a neyewe

Cakate fa neuete crnopes Bawwvot
peLenT.

OpueHTUpajTe ce cnopea CUYHK neunsa of Tabenara 3a neyerse.

Taka ke no3Haete gann Bawmot
MUIMBPO/ € roToB.
rOTOB.

Ha 10 MuH. npea KpajoT o4 BPeMeTo BO AaAeHWoT pelenT, OOLUHETe ro KOnauyoT Co Yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MecCTOo. AKO 3a Yenkasikata He ce JIenu TeCTo, Toa 3Haun Aeka KofayoT e

Konavot nara.

CneaHuoT nat ynotpedeTe NoMasky TEUHOCT UK NOCTaBeTe ja TeMneparypara Ha pepHaTta

10 cTeneHn noHUcko. MNMounTyBajTe M AageHUTe BpemeTpaeka Ha Melarse oa BawmvoTr

peLenT.

KonauoT HapacHas Ha cpeavHarta, a Ha
pabosuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro MaukajTe paBoT Ha kananoT co Macso. Mocne NeyeretTo Co HOX,
BHMMATE/NHO OABOJTE O KOMA4O0T O/ Kasianor.

KonayoT e MHOry NMOTEMHET Of ropHara
cTpaHa.

BmeTHeTe ro noanadoko, ouéepeTe NOHUCKa TeMneparypa 1 neyete rm Kosiauymnte nogonro.

KonayoT e MHory CyB.

Co venkanka 3a 3abu HanpaBeTe Mann Aynku BO roToBuUTe Koadn. I kanHeTe OBOLWIEH COK

UK ankoxon Bp3 HKUB. CnegHWoT nat oadepeTe Temnepatypa 10 cTeneHu nosucoka u
cKpaTteTe ro BpEMETO Ha Mneuetbe.

Nle6oT unu konaumte (Ha Np. konaunte co CneaHWoT naTt ynotpedeTe nomasky TeYHOCT ¥ NeyeTe Ha HUCKa Temnepartypa Manky

cuperbe) narneaa 4odpo, Ho e TeyeH
(4yOeH co BOAHM INMHUN).
BPEMETO Ha NeyeHse.

nogosnro. Kora neyeTe Konauu Co CoYeH Npenuns, NPBO UcrneueTe ro AoNHWOT Aen. MNocuneTe
ro co 6agemu Uy nedHU TPOLIKKU 1 Ha Toa cTaBeTe Npesnvs. BHUMaBajTe Ha peuentute u

MeunBoTO € HEPaMHOMEPHO MOTEMHETO.

OpnbepeTe MoHUCKa Temneparypa, v NeunsoTo Ke 6uae PaMmHOMEPHO UCMeYeHO. HexHuTe

neunsa nevete rn co FopeH v foneH rpejau (= Ha eaHo HMBO. MNpenonrata xapTuja 3a
neuerbe NUCTO Taka MOXe Aa BAvjae Ha uuMpkynauujata Ha sosayx. CeueTe ja xapTujaTa 3a
neuyerbe COOABETHO Ha MAexoT.

KonayoT o4 oBowje oa AonHaTa ctpaHa € CneaHnoT naT BMETHETE IO KOMaYoT 3a €AHO HUBO MOHUCKO.

MHOrY CBETO/.

CoKOT 0/1 OBOLLje NAMBa Hafd Hero.

MoHWoT naTt, ako e noTpedHo, KopucteTe noanadoka yHuBep3aiHa Tasa (JOKOMKY umare).

Mpu neyerbe Ha 3EMUYKU CO KBaceLl,
[enoBNTE TECTO Cce nenar Mmery cede.

[Tomery 3eMnMykunTE MOpa Aa Mma pacTojaHue o OKOJy 2 CM. Ha TOj HauMH Ke uma AOBOJIHO
MECTO, 3a [la MOXaT 3eMUUYKMTe Aa HapacHaT U paMHOMEPHO [a ce ucrevar.

CakaTte [a nevete Ha [BE HMBOA.

Mpu Neuerbe Ha NOBEKe HMBOA Cekorall ynoTpebysajTe Tonon Bo3dyx . Oépouunte Kow

MCTOBPEMEHO CTe 1 CTaBW/Ie BO pepHara, He Mopa VCTOBPEMEHO aa Buaar roTosu.

Mpn Neyere Ha COYHM KONaum nanerysa
KOHAeH3npaHa Boaa.

Mpw NeyereTO MOXE fla HacTaHe BodeHa napea. Taa uanerysa npeky Bparara. MNapeata
MOXe fa ce HacoBepe Ha KoHTposiHaTta Tadna unv 6JMcknoT meden 1 aa Kane Kako

KoHAeH3upaHa Boga. Osa e NpupoOaHO.

Meco, uBHuHa, puba

Can

Moxke na ro KOpUCTUTE CEKOj OFHOOTMNOPEH caf. 3a ronemm
nevyersa, NOrogHa e yHuBep3anHaTa Tasa.

HajnoroaeH e cagot oa ctakno. BHumaBajTe Ha Toa, kanakoT 3a
cajloT 3a neuyerse Aa oarosapa u AoOpo Aa ce 3aTBopa.

[okonky ynotpefysate emajinpaHi Caaosu 3a neverse, oaaaere
MaJ/IKy MoBEKe TEUHOCT.

[okonky neueTte BO CafloBUTE 3a Meyerbe o/l Yesmk, MECOTO HeMa
[a NoTeMHe MHOry 1 Ke Buae masiky nocypoBso. [MpogomkeTe ro
BPEMETO Ha roTBeH:E.

Mopatoun Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = OTBOPEH
Cap co Kanak = 3aTBOpeH

Cekorali CcTaBajTe ro cafgoT BO cpeavHarta Ha pelweTkaTa.

JKelWwKnoT cTakneH caa cTaBeTe ro Ha CyBa noganora. ﬂ,OKOﬂKy
noanorarta e BnaxXHa win nagHa, CtTak/ioto MoXe Aa ncnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo mMeco fodanete My mMasnky TedHocT. [IHOTO Ha cadoT
Tpeba Ja Ouae NOKPUEeHo OKOoy. V2 CM.

Ha neuereto o4 roBeacko Meco aojamerte noseke soga. JHOTo Ha
cafoT Tpebda fa duae NoKpueHo okony 1 -2 cm.

KonunuvHaTa Ha TeYHOCT 3aBUCK O BUAOT Ha MECOTO U
mMaTepujanoT oA Koj e HanpaBeH caaoT. [IoKoKy noAroTByBaTe
Meco BO emMajivpaH caj 3a neverbe, NoTpedHo e Aa JodadeTe
MasiKy MoBeKe TEYHOCT OTKOJIKY BO CafdoT.

CapnoBuTe 3a nevyerbe 0f Ye/IMK ce caMo Ae/lyMHO MOrOAHM.
MecoTo ce roteu noGaBHO 1 NoMasiky notemHysa. Hamecrete
noBucoKa Temneparypa u/unmn noaoaro BpeMe 3a roTBekse.

HanomeHu 3a neyerbe Ha CKapa
Cekoral neyete BO 3aTBOPEHA pepHa.

3arpejte ja ckaparta oKosy. 3 MUHYTV NPETX0AHO, Npea Aa rv
CcTaBUTE NapuunkbaTa ckapa Ha pelueTkara.

[MocTaBeTe v napunHata ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkara. JJoKonky
neyeTe caMo e[JHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro nocrtaBuTe Ha cpeanHata Ha pelueTkara. JononHuTenHo
BMETHETE ja YHMBep3asHaTta TaBa Ha BucuHa 1. CokoT o

MecOTO Ke ce cobepe 1 pepHaTta ocTaHyBa nouyucra

[TnexoT 3a neyerbe UM yHMBEpP3a/sHaTa TaBa He cMee Aa ce
BMETHyBaar Ha BuCKHa 4. Ha BUCOKKN TemnepaTtypu TMe MOXe Aa ja
npomMeHar opmara v a ce owTerar Npu Baere o4 Kkomopara 3a
roTBeH-E.

[To MOXHOCT 3emMeTe napuvtba Meco 3a ckapa CO C/nuyHa
rofieMunHa. Ha T1oj HauuH, TMe egHaKBO Ke noTemHaT U Ke octaHaT
coyHu. [loconeTe rm CTeKoBUTE Aypu OTKaKO Ke v ncnedyete Ha
ckapa.

MpeBpTeTe M1 Napumbata ckapa no%s o4 4aneHoTo Bpeme.

pejHOTO Teno 3a ckapa ce BkayyyBa n ucknydyea. OBa e
HopmMasiHo. Kosiky YecTo aa ce ciydysa Toa, ce npuiaroaysa
crnopef NoAeceHnoT CTeneH Ha ckapa.

Meco

CspTeTe M1 napumbata Meco Mo NosoBMHa 0 BPEMETO.

Kora neuereTo € rotoBo, Toa Tpeba aa mupysa ywrte 10 MUHYTK
BO MCKJ/TyYeHa, 3aTBOpeHa neyka. Ha T10j Ha4MH cocoT o4 MeEcoTo
noao6po Ke ce pacnpenenu.

OTKaKo Ke ro 3roTBuTe roBeiCKOTO Neyerse, 3aBUTKajTe ro BO
anymmnHuymcka onmvja n octaeete ro Bo pepHata 10 MuHyTw.

ﬂOKOﬂKy rOTBUTE CBUHCKO MEYEHE CO KOXa, UCEYETE ja Koxarta
HaKPCHO 1 HajMpBO CTaBETE MO NeyYeHEeTo CO KoXarta Haaosy BO
canor.
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Meco TeruHa Onpema n canposu BucuHa Bwua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTpaerse,
TonnuHa cTeneH Ha cKapa MUHYTH

lfoBeancKo meco

[0BEACKO nevere 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 o 190-210 140
2,0 kr 2 a0 180-200 160

["oBeacku unetn, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 a0 200-220 80

[MeueHo roBeacko meco (poctoud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pPO30BO*

CtekoBu, 3 cM, pO30BHK Pewetka + 4+1 ] 3 15

YHuBep3anHa TaBa

Tenewko meco

Tenewko neyeme 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 = 190-210 120
2,0 kr 1 o 180-200 140

CBHHCHKO Mmeco

6e3 koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXa (Ha np . niewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

[MylwieHo Meco co KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

JarHeluKo meco

JarHeluku 6yT 6e3 Kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

[leueHoO meneHo meco okony 750 r  OTBOpEHO 1 180-200 70

BupLunu

Bupuunu PeweTka + 4+1 ] 3 15

YHuBep3anHa TaBa
HueBuHa [okonky roTeuTe naTka wimn rycka 6ouHeTe ja koxara nof

BpeaHocTuTe oa TabennTe Baxar 3a BMETHyBarbe BO /lafHa pepHa.

MomatounTe 3a TexuHaTa Bo Tabenara ce oanHecyBaart Ha
HeHano/HeTa, XnBnHa nNoAaroTBeHa 3a neyere.

[oKONKy neuete ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, BMETHETE ja

yHMBep3a/sHaTa TaBa Ha BUCUHA 1.

Kpunara, 3a na MOXe [a ucteue macHoTtujarta.

YKuBnHaTa ctaBeTe ja co rpaanTe Hagoy Ha pelueTkaTta.
MpeBpTeTe ja Lenata XunBMHa No ABe TPETUHM O BPEMETO.

JKunBnHata Ke ctaHe kpukaea u kKadeHa, JOKONKY Npu KpajoT Ha
neyereTo ja nonpckare co nyTep, ConeHa Boaa Wan Cok of

nopTokaJl.

HusuHa TemuHa Onpema 1 BucuHa BwuaHa Temnepatypa °U, BpemeTpaetse,
caaoBsu TOMNUHa cTeneH Ha CKapa MUHYTH

[Mnnewku nonoBmHW, 1-4 napunma cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

[Mapuntba KOKOoLKa cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mnne, ueno 1-4 napunma cekoe no 1 kr PeweTtka 2 200-220 55-85

MNatka, uena 1,7 kr PewweTtka 2 170-190 80-100

['ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr PewweTtka 2 180-200 80-100

2 nunelukun yTa cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100
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Pu6a

Mapunrbata puba npespTeTe rv no %3 oa 4ageHoTo Bpeme.

Llenata pnba He Tpeba aa ja npespTyBate. CTaBeTe ja Luenarta puda
BO Mo3uLMja Ha NnBarbe Co NepKuTe Ha rpOoT Harope BO pepHaTa.

[onanete NonoBMHa KOMMUP WAKM Masl, OrHOOTNOPEH cafl BO

CTOMaKoT oA pm6aTa 3a Aa MoXe cTabunHo Aa CTow.

LOKOMKY AMPEKTHO MeuyeTe ckapa Ha pelleTkarta, BMeTHeTe ja
[IOMOJIHUTESTHO yHUBEp3asiHaTa Tasa Bo BucuHa 1 . CokoT of
pubaTta Ke ce cobepe, a pepHaTa Ke ocTaHe noyncra.

Puba TemuHa Onpema u canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTpaermse,
TOMAMHA CTeneH Ha CKapa  MUHYTH
Punba, uena no 300 r Pewetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr Pewertka 2 180-200 60-70
Pnba nceyena Ha kKpuwku, Ha o 300 r PeweTka 4 ] 2 20-25

np. KOTneTn

CoBeTH 3a neuere U CKapa

3a TexuHaTa Ha neyereTo Hema
nogartouu Bo Tabenara.

MN3bepeTe rv nogatoumte crioped crneaHara noHucka TexuHa u nobapajre ro BpemeTo.

Cakarte fa nposepuTe, Aanu € roToBo
neyer-eTo.

KopucTeTe TepmomeTap 3a Meco (ro nMa BO crneumnjanMsmpaHuTe npoaasHuUm) unm npodajte
co naxuua NputucHeTe ro NeyereTo co naxuuara. AKo € TBpAO, 3Hauu Aeka € rotoBo. AKO
NMOTOHyBa Naxuuara, NoTpedHo e yliTe Bpeme.

MeuereTo € NpeTemMHo, a Kopkara Ha
MecTa n3ropeHa.

[TpoBepeTe ro HMBOTO Ha BMETHYyBaHe N TeMneparypara.

MeuerseTo NOOPO M3reaa, Ho COCoT e
V3rOpEH.

CnenHunot nat MaéepeTe nomana YmHuja 3a neyewe WIn goaaneTe NoBeKe TEUHOCT.

[MeyereTo [lOf)pO narnena, Ho COCoT e
npeceBeTos1 1 BOONECT.

CneaHuoT nat nabepeTte noronema umHuja 1 ynotpedete noMasky TeYHOCT.

[Mpn cTaBameTO Ha NeYeHEeTo ce co3aasa

BOAeHa napea.

Toa e npupoaHo 1 HopMasiHo. [onem Aen oA BoaeHarta napea uanerysa npeky 1Ma3nesor 3a

napea. Moxe Aa Kane Ha NpeaHNOT OrnepaTuBEH A&/ UK Ha NoBpLMHATA Ha OKOIHMOT Meden

KakKO KOHAeH3MpaHa Boaa.

Cydne, rpaTMHMpaHU jaaera, TOCTOBU

JoKONKy neyeTe AMPEKTHO Ha pelleTkaTta, AOMNOHUTEIHO BMETHETe
ja yHuBepsanHaTta Tasa BO BUCKHa 1. PepHaTa ocTaHyBa nouucra.

pedEepEHTHN BPEAHOCTN.

CapoT cTaBajTe ro cekorall Ha peluetkara.

[oTBEHETO Ha eAHO cyde 3aBucu o ronemmHaTa Ha cagoT 1 of
BMCUHAaTa Ha cydneTo. MNMoaatoumTe Bo Tabenute ce camo

O6pok Onpema 1 cagoBu BucuHa Bupg Ha Temnepartypa, BpemeTtpaetbe,
TonNMHa  ° MUHYTH

MoTneueHu japera

[ToTneueHo jageme, cnaTko Kanan 3a notneyeHun jagerba O 170-190 50-60

[loTneyeHn TeCTeHHU Kanan 3a notnevyeHu jagerba O 210-230 25-35

FpaTUHMpPaHU jagerba

[‘patvHMpaH KoMnup Of CUPOBU COCTOJKM Kanan 3a notneyeHn jagerba 2 150-170 50-60

BucuHa makc. 2 cm

TocTt

Meyerse Ha TOCT, 4 napunH-a Pewetka 4 ] 3 6-7

[Meuerbe Ha TOCT, 12 napunra PeweTtka 4 ) 3 4-5

TocT, npeneyeH, 4 napunmba Pewetka 3 ] 3 7-10

TocT, npeneueH, 12 napunma PeweTtka 3 ) 3 5-8

fotoBHu npou3soau

BHumaBajTe Ha nogaTouuTe Ha NPOWSBOAUTENOT O NaKyBaH-EeTo.

[okonky ja 0610Xx1Te onpemara co xapTuja 3a neuemse,
BHMMAaBajTe Ha Toa, XapTujaTa 3a rnevyere 4a e norogHa 3a osue

Temnepatypu. MNpunaroaeTe ja roneMuHaTta Ha xapTvjaTa Ha

00POKOT.

Pe3yntatoT o[ roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK Of NpexpaHOeHnoT
npousBoa. NMpeTxoaHOTO NOoTNeKyBarbe ¥ HePaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe [a Cce NpuMeTaT W Kaj CypoBUTe NPOU3BOAMN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTtpaeme,
TOMMNUHA ° MUHYTH

LLITpyana nonHeTa co OBoOLlje YHuBep3anHa TaBa: 3 180-200 40-50

Momdput YHuBep3anHa TaBa: 3 (] 210-230 25-30

Muua Pewetka 2 = 200-220 15-20

Muua-6aret PelleTka 2 190-210 15-20
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CoBet

MNpu roTBere Ha 3ampsHaTa XpaHa yH/BepsanHaTa TaBa MOXe Aa ro CMeHu 0BAMKOT. MNpuunHaTa 3a Toa ce rofieMuTe TemnepaTypHm
pPasnvKK, Ha KOW LWTO e U3N0oXeH ypedoT. [TpomeHaTa Ha hopmaTa ce NnoBfeKkyBa 3a BpeMe Ha NpoLecoT Ha roTBeHse.

CneuujanHu jagera

TecToTo €O KBaceL 1 4OMaLIHWOT jorypT MOXe MHOMy A0Opo Aa
MOArOTBUTE HA HUCKM TemnepaTypu.

I3BageTe ja onpemara oa pepHara.
MoaroToBKa Ha jorypTt

1. 3oBpujTe 1 nutap mneko (3,5 % macneHocT), ocTaBeTe aa ce
onaau Ha 40 °L.

2. lonanete 150 r jorypT (o4 dhpwxunaep) BO MIEKOTO 1 OOPO
npometuajTe.

3. HanonHete BO Manv CTak/eHW Yallky 3a jorypT LUTO MOXe Aa ce
3aTBopar ¥ NoKpujTe co houja 3a 3a0pXKyBarke Ha CBeXuHaTa.

4.Yawknte cTaBeTe rv Ha peleTkara U BMeTHeTe M Ha BucuHa 1.

5.MocTaBete ja Temnepatyparta Ha 50 °Ll n noctaneTe Kako wWwro e
HaBeaeHo.

TecTOTO CO KBacel ocTaBeTe ro fa CKUCHe

1.MoaroTBeTe ro TECTOTO CO KBacel Ha BOOOMYaeH HauuH, cTaBeTe

ro BO OFHOOTMOPEH KepaMunyki caa U NoKpujTe ro.
2. PepHaTa npearpejte ja kako WTo e HaBedeHo.

3.3artBoperTe ja Bparata oA pepHara 1 ocTtaBete ro TeCToTo CO
KBacel BO pepHara fa OTKUCHE.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonJnMHa
Jorypt CtakneHun yawkun 3a 1 O 50 °U 6-8 yaca
jorypT WwTO MOXe aa
ce 3arsopar
TecToTO CO KBaceL OrHooTnopeH caa noctaseTe Ha AHOTO [ npearpejte Ha 50 °L 5-10 MUHYTH

OCTaBeTe o ga CKMcHe Ha pepHata

Vicknyuete ro ypenot un ctaBete 20-30 MUHYTU
ro TeCTOTO CO KBaceLl BO
pepHata

Oamp3HyBame

BpemeTo Ha oamMps3HyBakse 3aBuCK 04 BUAOT U KOJMUMHaTa Ha
HamupHumuarta.

Be monvme BHMMAaBAjTe Ha nodaTouuTe Ha NPOW3BOAWUTENOT O
nakyBareTo.

MsBageTte rv HaMUMPHULWTE Of NakyBarbeTO M NocTaBeTe r'M BO
COO/BETHA UMHWja Ha pelleTKaTa.

JKnBrHaTa CcTaBeTe ja Ha UMHKja COo rpaauTe Hadony.

3amp3HaTta xpaHa Onpema BucuHa BuaHa Temnepartypa
TonsMHa
Ha np. TOPTK CO Luar, TopTU CO KPEM 04 NnyTep, TOPTU CO YokonaaHa u PelweTka 2 Bupauot Ha Temneparypa

LleKepHa rnasypa, OBOllje, KOKOoLIKa, Kondac 1 Meco, ned, 3eMUYKN,

Kona4yy n apyrmn neymsa

OCTaHyBa UCKJTy4YeH

Cyweme

YnoTpebeTte camo 34paBo OBOLUje U 3e/IEHUYK 1 U3MU|TE O
TeMesHo.

OcTaBeTe ro 0BOLJETO W 3e/IEHUYKOT 40OPO 4a ce ucLeam v
NCyLIeTe 1o .

YHuBep3asHata TaBa Mopa [1a ce BMETHe Ha BUCUHa 3,

a peuweTkaTa Ha BucuHa 1.

YHuBep3anHaTa TaBa 1 peluetkara noctaBeTe ' co xapTuja 3a
neyere UM NeprameHTHa xapTuja.

CoYHOTO OBOLLje W 3e/IEHYYK MPEBPTETE MM NOBEKeNnaTw.
McyweHata xpaHa BefHall U3BaaeTe ja o xapTujata rno CyLIeHeTo.

OBoLuje U 3eNeHUYyK BucunHa Bua Ha Temnepartypa, °Ll BpemeTpaere, yacosu
TOMMNUHA

600r Tpkanua jabonku 1+3 80 okony 5

800r KpULIKK KpyLua 1+3 80 okosny 8

1,5 Kr LUPHW CANBKU MW CNVBU 1+3 80 okony 8-10

200 1 KyjHCKUN BUIKKU, UCUNCTEHN 1+3 80 okony 12

3roTByBaHe NpuroTeyBsatse

[loKoMKy 3roTByBate jaaerse, TermTe u ryMeHuTe npcteHn tpeda
fa éuaat ynMcTu 1 ncnpasHu. KopucTete Terim UCTU Mo BUCOYMHA.
Mopatounte BO TabennTe ce oaHecyBaaT Ha eaHOIUTAPCKN
TPKaNe3Hn Ternm

BHumaHue!

He ynotpeOysajTe noronemu uay nosucoku Ternu. Kanauute Moxe
[a nykHar.

YnoTpeOyBajTe caMo BeCnpeKopHO OBOLje U 3e/ieHUyK. VamujTe ro
TEMESTHO.

[apeHuTe BpeMutba Bo Tabennte ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HVMB MOXe [a Bnunjaat codHarta TemnepaTypa, OpojoT Ha Ternu,
KoMM4mMHaTa 1 TonamnHata Ha coapXkuHaTa Bo Ternata. [pea na
BK/IYUUTE- UCKYyYUTE, MPOBEPETE Aann NPaBUIHO ce hopmupaar
Meypunrba BO TErmnTe.
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1. HanonHeTe rm TernuTe, HO HE M1 NPENnosIHyBajTe.

2. /I3BpuiieTe rv MOBPLWMHUTE Ha TernuTe, Tue mopa Aa ouaat
YNCTN.

3. Ha cekoja terna nocraBete HaBOAEHET ryMEH NPCTEH U Kanak.
4. NpuuBpCTETE ' TEMNTE CO CTErN.
He nocTaByBajTe noBeKke o4 WeCT TErM BO KOMopaTa 3a roTBEH-E.



MNocTtaByBame

1. YHuBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja Ha BucuHa 2. [NocTtaseTe mn
TernvTe Taka fa He ce gonupaar.

2. Hanejte 2 nutap Tonna soga (okosny 80 °Ll) BO yHMBep3anHaTa
Taga.

3.3artBopeTe ja BpaTtaTa o[ pepHara.
4.TocTaBeTe ro [OMHUOT rpejay (..
5.NocTtaBeTte Temnepatypa nomery 170 go 180 °Ll.

3roTeyBarbe

Osouuje
Mo okony 40 go 50 MUHYTK n3neryBaat Meypunmsa. Vicknyyete ja
pepHara.

[Mo 25 no 35 MuHyTMAONONHMTENHA TONAMHA U3BAAETE ' TernuTe

o4 KoMopaTa 3a roteeme. [1pn Nnogonro nagere Bo Komopara 3a

roTBEHE MOXE fa ce codaanat OakTepun a 3roTBEHOTO OBOLLje Aa
ce ckucenu .

OBoLLjeTo BO eAHONMTAapCKU Ternu

no co3gaBsakbeTo MeypUuHa AOoNoJIHUTeNHa ToNJIMHa

Ha jadonka, pubusnu, jaroam

OKONy 25 MUHYTH

upewmn, Npacku, Kajcum, orpo3sa

okony 30 MUHYTK

nvpe oA jabonko, KPyLLIK, CANBK

okony 35 MUHyTK

3eneHuyk
BenHal oTKako Ke noyHaT Aa uaneryBaar Meypuukba, HaMecTeTe
Temnepartypa oa 120 ao 140 °L. Bo 3aBUCHOCT 04 BMOOT Ha

3eeH4Yyk okosly 35 0o 70 muHyTW. 10 OBOj NEpMOa UCKITYYETE ja
pepHaTta 1 KOpUCTETE ja AONONHUTENHATa TONanHa.

3eﬂ8H‘-lyKOT BO €4HOJIUTAapPCKHU Ternu

no co3naBakbeTo MeypyuHa AOoNoJIHUTeNHa TonJInHa

KpacTtasuum - okony 35 MUHyTH
PoTksuum okony 35 MuHyTH okony 30 MuHyTH
[Mpokern oKoy 45 MUHYTK okony 30 MUHYTK

['paB, UBEKNO, LUpBEHA 3€eKa

okony 60 MUHyTK okony 30 MUHYTK

[paLuok

oKkony 70 MUHYTH okony 30 MuHyTK

UsBapeTte ru Ternute
Mo roTBer-eTO n3BaaeTe rv TernnTe o[ KoMmopara 3a roTBeHe.

BHumaHue!

TonnuTe Ternn He rv cTaeajTe Ha NagHa Wan BnaxkHa noasaora.
Moxe aa ncnykaar.

AKpunamua Bo npexpaHbeHuTe npoussoau

AKpunamuaoT ce cosdasa Nnpea ce Npyv CUIHOTO 3arpeBarbe Ha
XUTAPKM 11 Ha XpaHa of KOMMMPW Kako WTO & Ha Mp. YNMCOT,

NoM@PUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKITE, NEOOT NN PUHUTE NEKAPCKM
NPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAerballn, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha ianel-ba 6es aKpunamug

onwTo BpemeTo Ha roteerhe Heka Guae WTo € MOXHO MOKPaTKo.
Japerbata Tpeba aa noTemMHaT co 31aTHO XoNTeHvKasa 60ja, Aa He OuaaT NpeTeMHu.
Fonemute, nedenu napumba 3a roTBere COAPXKAT NoMasKy akpuiamua.
Meuerse Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °Ll.
Co 3D-tonon Bo3ayx unn makc. 180 °LI.
Konaunma Co lNopeH/goneH rpejay makc. 190 °L.

Co 3D-tonon Bo3ayx wam Tonon Bo3ayx makc. 170 °L.

JajueTto nam xxonukarta o jajue ro HamaslyBa co3naBarbeTo Ha akpuaaMmmua.

[MomcpuT BO pepHa

PacnopeneTe ro pamMHOMepPHO 1 BO eAeH CNoj Ha nnexoT. MNeuete Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ncywwmn NnomppuToT
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Jagera 3a KOHTpona

Oswue TaBenu ce n3gaaeHu 3a WHCTUTYTUTE KO BpLIAT KOHTPONA, 3a
[a ja onecHaT KOHTponara U TeCTUpareTo Ha pasnnyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oan. IEC 60350.

FfoTBerwe

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:
YHuBep3anHaTa TaBa cekorall BMEeTHyBajTe ja Haf nnexoT 3a
neyer-e.

MeyrBa WTO Ce NOAroTByBaaT CO WNPULL (KaKo Konauun noaroTBeHN CO
LWINpWL BO LUEKEPEH cupyn):

OBpouunTe KoM UCTOBPEMEHO CTE 't CTaBW/e BO pepHara, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa éunaoat roToBu.

[TokpueHn Konaun co jadonko Ha BucuHa 1:

[MpomeHeTe ja no3uumjaTa Ha TEMHUOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
anjaroHasnHo.

[MokpueHu Konaun co jaBonko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja no3uumjaTa Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa.

Konauv Bo meTasieH Kanan sa TopTa:

MeyeTe co MopeH/noneH rpejad (& Ha BrcuHa 1. HamecTo
pelleTkaTta ynoTtpebeTe ja yHMBep3asnHaTa TaBa 1 Ha Hea noctaBeTte
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canoBsu BucuHa Bua Ha MNMonatouwu 3a BpemeTpaemse,
TonauHa Temnepatyparta Bo °Ll MUHyTH
[TeunBa Kou ce NnoAroTByBaaTt Co YHMBep3a/sHa TaBa 3 O 150-170 20-30
tnpnt ANYyMUHYMCKN MIEX 3a Neverbe +  1+3 140-160 30-40
YHvBep3anHa TaBa**
Mann konaun YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 25-35
Manu konauu, npearpeere ANYMUHYMCKM Mnex 3a nedyere + 143 140-160 25-35
YHuBep3anHa TaBa**
BoneH Bucksut Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
MoKpueHn konaun co jabonko YHuBep3anHa taBa + 2 Kanann 3a 1 O 190-210 70-80
TopTta & 20 cM***
2 pelweTtku* + 2 kananu 3a Topta 1+3 180-200 70-80

@ 20 cm***

* [IoNoNHUTENHN NAEX0BU 1 PeLleTK MoXe [a AoOueTe Kako creumvjasiHa onpeMa Bo cepsucHaTa ciyxoa uam Bo cneunjannsmpaxn

npodasHMLN.

** [pn neuere Ha ABE HMBOA YHMBEP3asHaTa TaBa CeKorall BMETHYBAje ja Haa NaexorT.

*** Kananute 3a TOPTK NOCTaABETE IM'M AMjarOHa/IHO Ha onpemarTa.

CKapa

JokosKy rn noctaByBaTe npexpaHOeHUTe NpoayKTV AMPEKTHO Ha
pelleTkaTta [OMNoSHUTENIHO BMETHETE ja yHMBep3asiHaTa Tasa Ha
BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce codepe 1 pepHaTa ocTaHyBa noyncTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CreneH Ha BpemeTpaemse,
TOMNNWHa CKapa MUHYTH

[MoTnekyBare Ha TOCTOBU Pewetka 4 ™ 3 V-2

10 MmuH.Npearpeemse

[oBeacku Gyprep, 12 napunksa* PeweTka + YHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpeere TaBa

* Mo %3 on BpemeTo cBpTeTe
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	bg Ръководство 3
	Фурна за вграждане
	Ugradbena pećnica
	Монтажна рерна
	HBN231.3

	Съдържаниеbg Ръководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Този уред е предназначен само за вграждане. Спазвайте специалното ръководство за монтаж.
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!

	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!

	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от изгаряне!

	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!

	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...
	Опасност от изгаряне!

	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...
	Опасност от попарване!

	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.
	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.

	Опасност от токов удар!

	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!

	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...
	Опасност от токов удар!

	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.
	Опасност от токов удар!

	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...
	Опасност от токов удар!

	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...
	Причини за повреди
	Внимание!
	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел
	Ръкохватки на ключовете



	Копче за избор на функция
	Бутони и дисплей
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната
	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките




	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал

	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...
	Времето за печене е изтекло
	Указание

	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте



	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Издърпайте поставката отдолу малко напред. Извадете удължителните щифтове в долната част на поставката от отворите за закрепване (Фиг...
	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (Фигура B).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте внимателно двете кукички в горните дупки. (Фигури A-B)
	: Погрешен монтаж!
	2. Двете кукички трябва да са закачени изцяло в горните дупки. Сега дръпнете поставката бавно и внимателно надолу и я окачете в долните ду...
	3. Окачете двете поставки на страничните стени на фурната (Фигура E).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.

	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!



	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия


	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Указание

	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % масленост) и го оставете да се охлади до 40 °C.
	2. Прибавете към млякото 150 г кисело мляко (от хладилника) и разбъркайте добре.
	3. Разлейте в малки, добре затварящи се съдове и покрийте с фолио за печене.
	4. Наредете съдовете на скарата и ги поставете на ниво 1 .
	5. Нагласете температурата на 50 °C и продължете както е описано.
	1. Пригответе тестото с мая както обикновено, сложете го в термоустойчив керамичен съд и го покрийте.
	2. Подгрейте предварително фурната според указанията.
	3. Затворете вратата на фурната и оставете тестото с мая да втасва във фурната.

	Размразяване
	Сушене
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене


	Печене

	Kazalohr Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!

	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.
	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.
	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki



	Birač funkcija
	Tipke i displej
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki




	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice



	Skidanje i vješanje postolja
	Skidanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).

	Vješanje vodilica
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Nepravilna montaža!
	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomičite prema dolje te objesite u donje rupe (slika D).
	3. Obije vodilice objesite na bočne stijenke pećnice (slika E).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.

	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!



	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Napomena
	Modeli za pečenje
	Tabele




	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Specijalna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.
	2. U mlijeko stavite 150 g jogurta (iz hladnjaka) te ga dobro promiješajte.
	3. Mlijeko stavite u čašice za jogurt koje se mogu zatvoriti te ih pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Čašice stavite na rešetku i stavite je na visinu 1.
	5. Temperaturu za pečenje podesite na 50 °C te nastavite kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Zatvorite vrata pećnice te ostavite dizano tijesto da se diže u pećnici.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše

	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Pečenje na žaru

	Содржинаmk Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред е наменет за користење на висина до максимум 2000 метри над морското ниво.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!

	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!

	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од опекотини!

	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!

	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.
	Опасност од опекотини!

	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...
	Опасност од попарување!

	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.
	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!

	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!

	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...
	Опасност од струен удар!

	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.
	Опасност од струен удар!

	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...
	Опасност од струен удар!

	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...
	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролно поле
	Оперативни рачки



	Бирач на функции
	Копчиња и приказ
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките




	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена

	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната



	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на рамките
	1. Извлечете ги рамките надолу и повлечете малку нанапред. Извлечете ги продолжените чивии во долниот дел од рамките од отврите за зацврс...
	2. На крај склопете ги рамките и внимателно извадете ги (Слика B).

	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!
	2. Двете куки мора целосно да се закачат во горните дупки. Сега повлечете ги полека и внимателно рамките надолу и закачете ги во долните д...
	3. Закачете ги двете рамки во страничните ѕидови на рерната (Слика E).



	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.

	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!



	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија


	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Напомена

	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...


	Специјални јадења
	1. Зовријте 1 литар млеко (3,5 % масленост), оставете да се олади на 40 °Ц.
	2. Додадете 150 г јогурт (од фрижидер) во млекото и добро промешајте.
	3. Наполнете во мали стаклени чашки за јогурт што може да се затворат и покријте со фолија за задржување на свежината.
	4. Чашките ставете ги на решетката и вметнете ги на висина 1.
	5. Поставете ја температурата на 50 °Ц и постапете како што е наведено.
	1. Подгответе го тестото со квасец на вообичаен начин, ставете го во огноотпорен керамички сад и покријте го.
	2. Рерната предгрејте ја како што е наведено.
	3. Затворете ја вратата од рерната и оставете го тестото со квасец во рерната да откисне.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.

	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.

	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!

	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење


	Скара
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