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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mumkdn olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Uzere veya baska birisinin
kullanimi i¢in kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj icin tasarlanmisgtir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamalidir.

Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli
bir uzman tarafindan yapiimahdir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar. Farkl bir gaz tirune
geciste musteri hizmetlerini arayiniz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak icin tasarlanmistir. Cihazi
yalnizca yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz, kesinlikle 1sitici olarak
kullanmayiniz. Calisma sirasinda cihazi
g6zlem altinda tutunuz. Cihazi sadece i¢
mekanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla
2000 metre yukseklikte kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak Uzere
tasarlanmamigtir.
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Bu cihaz 8 yasindan kiguk ¢cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecribe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya c¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan
yapilamaz; ancak 15 yasindan blyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuarl her zaman pisirme alanmnin igcine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bdolimine bakiniz.

Asiri 1Isinma tehlikesi!

Elektrik kesintisi durumunda sogutucu fan
calismaz. Cihaz asir 1sinabilir. Temas
edilebilecek parcalar ¢cok sicak olur ve
yaralanmalara neden olabilir. YlUksek
sicakliklar nedeniyle cihaz ve gdbmme
mobilya hasar gorebilir. Elektrik kesintisi
durumunda cihaz manuel olarak
ateslenmemeli ve calistirilmamalidir. Elektrik
kesintisi durumunda cihazi kapatiniz.



GAZ KOKUSU ALMANIZ DURUMUNDA
YAPILMASI GEREKENLER!

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

Gaz kurulumundan gaz kokusu alir ya da
kurulumda bir ariza fark ederseniz:

Hemen gazi kesiniz ya da gaz tupu
kapakcigini kapatiniz.

Hemen yanmakta olan atesleri ve
sigaralari sondurtnuz.

Lamba ve cihaz salterlerini kullanmayiniz,
hicbir fisi prizden ¢cekmeyiniz. Evde telefon
veya cep telefonu kullanmayiniz.

Pencereyi aciniz ve odayi iyice
havalandiriniz.

Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.

Bogulma tehlikesi!

Gazh bir ocak kullaniimasi, kurulum
bolgesinde sicakliga, nemlilige ve yanici
maddelerin olusmasina yol acar. Kurulum
odasinin iyice havalandiriimasina dikkat
ediniz. Dogal havalandirma deliklerini agik
birakiniz veya mekanik bir havalandirma
tertibati (6rnegin bir davlumbaz) taktiriniz.
Cihazlarin yogun ve uzun suren kullanimlari
pencereleri agcma veya mevcut olan
mekanik havalandirma tertibatlarinin daha
yuksek gucte calistirilmasi gibi daha etkili
ek havalandirmalari gerekli kilabilir.

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi i1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On i1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin tzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢cekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile 6lduriniz.

Cihaz ¢ok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin icine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Hicbir durumda, bir tepsi, firin tepsisi, tava
veya baska bir pisirme kabi firin zemini
Uzerine dogrudan yerlestiriimemelidir. Bu
durum cihaz zemininin asisi Isinmasina
neden olur ve gdmme mobilyanin
zeminine ciddi bicimde hasar verebilir.

Cihazin arka tarafi ¢ok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ ylzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ytksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aciniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.



Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak
sicrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya

asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen masteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestiriimeli ve hasarli
akim ve gaz hatlar degistiriimelidir. Cihaz
arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizal bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortayr kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak
parcalara temas ettiginde eriyebilir.
Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

YUksek basincli temizleyici veya buharli
temizleyici kullaniimamalhdir. Elektrik
carpmasina neden olabilir.

Pisirme alani lambasinin degistirilmesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elekirik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.

Hasar nedenleri
Dikkat!

Pisirme alani zemininde aksesuar, folyo, pisirme kagidi veya
kap: Pisirme alaninin zeminine aksesuar konulmamalidir.
Pisirme alani zeminine, her tirll folyo veya pisirme kagidi
yerlestiriimemelidir. Pisirme alaninin zeminine kap
konulmamalidir. Bu durum isi olusumuna neden olur. Pisirme
ve kizartma sureleri artik gegerliligini kaybeder ve emaye
hasar gorr.

Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dokmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firmin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun stre nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mimkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapal
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asiri kirlenmis ise, cihaz
cahsirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

Firin kapisi oturma ylizeyi olarak: Acik firin kapisinin Gzerine
herhangi bir sey koymayin veya oturmayiniz. Firin kapisina
aslimayiniz.

Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhidini tasimaz ve kirilabilir.

Agir aksesuarlar: Uzerindeki yemek nedeniyle agirlasmis olan
aksesuari, Uzerindeki yemegi bosaltmadan disari cekmeyiniz.
Agir aksesuarlar c¢ikartilirken devrilir. Pisirme alani
kenarlarinda, emaye tabakalarda hasara yol acabilecek bir
baski olusur. Tek elinizle biraz yukari kaldirarak disari
cekilmis olan aksesuari bosaltiniz. Dikkat! Sicak aksesuari
tutarken her zaman bir tutacak kullaniniz.

Izgara: Tepsi veya Universal tava izgara yapilirken 3.
seviyeden daha ylksegde yerlestiriimemelidir. Yiksek
sicaklikta sekli bozulabilir ve emaye disari gikarilirken zarar
verebilir. Seviye 4 ve 5'te sadece direk tel 1zgaranin lGzerinde
1Izgara yapiniz.



Yeni cihaziniz

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Kumanda paneli, firin,
Isitma tlrleri ve aksesuarlar hakkinda bilgi alacaksiniz.
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Aciklama

1 Zaman ayari kumanda dagmesi

2 lzgara gdsterge lambasi

3 Firin ve 1zgara kumanda digmesi

Firin

Aciklama

1 Elektrikli 1zgara

2 Firin gaz briléri

Firin kumanda diigmesi

Bu kumanda digmesi ile firinin 1sitma gtcind ayarlaymniz ve
1zgarayl aginiz.

Konum Anlami

[ Kapali. Firin isitmiyor.

Min Kiglk alev, en dislk performans

150-250 ::Lrln gaz briléri acik,°C cinsinden sicaklik ara-
[o]]

Azm Blyuk alev, en yiksek giic

& lzgara 1sinir ve déner sis doner.

&) ve Max konumlari arasinda bir dayanak noktasi mevcuttur.
Dugmeyi bu noktadan ileriye gevirmeyiniz.

Izgara acildiginda gdsterge lambasi yanar.

Zaman ayari diigmesi

Alarm saati ile sUreyi ayarlayabilirsiniz.

Silre dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
Zaman ayari kumanda diigmesi

Bu kumanda digmesi ile slreyi ayarlayiniz. Bu kumanda
digmesi ile firm aydinlatmasini da acarsiniz.

Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre disi kalir.
Sicak hava kapagin Uzerinden disar ¢ikar. Dikkat!
Havalandirma boélmelerini drtmeyiniz. Aksi takdirde firin asiri
Isinacaktir.

Pisirme alaninin galisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi igin sogutma fani belirli bir stre boyunca galigir.

Aksesuar

Aksesuarlar 4 farkli yerlestirme seviyesinde pisirme alanina
sirllebilir. Aksesuarin kapak camina temas etmemesi icin

daima dayanak noktasina kadar itiniz. Daima aksesuarlarin
pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin olunuz.
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A Yangin tehlikesi!

Hicbir durumda, bir tepsi, firin tepsisi, tava veya baska bir
pisirme kabi firin zemini tGzerine dogrudan yerlestiriimemelidir.
Bu durum cihaz zemininin asisi iIsinmasina neden olur ve
gbébmme mobilyanin zeminine ciddi bicimde hasar verebilir.

Aksesuarin Ggte ikisini, devrilmeden disari gekebilirsiniz.
Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Aksesuar 1sindidinda deforme olabilir. Aksesuar sogudugunda
sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir fonksiyon kaybi olmaz.

Ozel aksesuar misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz.

Aksesuar Aciklama

Pisirme ve kizartma 1zgarasi

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara pargalari ve derin dondu-
rulmus yemekler igin.

Emaye firin tepsisi

Yumusak kek, kek, derin dondu-
> rulmus yemekler ve blylk et
yemekleri igin. Ayrica bir yag top-
lama kabi olarak kullanilabilir.

Emniyet pimleri
Menteseleri kilitlemek icin.

Déner sis tutucusu
Doner sisin yerlestiriimesi igin.

Konum Anlami

o Kapali

5-90 Dakika olarak stre

Firin aydinlatmasinin agiimasi

\ Déner sis
== Kizartma ve blytik kimes hay-
vanlari i¢in. Yalnizca emaye firin
tepsisi ile kombine olarak kullani-
labilir.
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Ik kullanimdan énce

Cihazinizla ilk kez yemek pigirmeden énce neler yapmaniz
gerektigini burada tecrliibe edebilirsiniz. Once Guivenlik uyarilari
bolimand okuyunuz.

Cihazin ambalajini gikariniz ve uygun sekilde imha ediniz.

Firinin isitilmasi

Firinin 6nceden temizlenmesi

1. Aksesuari pisirme alanindan cikariniz.

2. Strofor pargaciklari gibi ambalaj kalintilarini pisirme alanindan
tam olarak cikariniz.

3.Bazl parcgalar koruyucu folyo ile kaplanmistir. Koruyucu
folyoyu sokiip ¢ikariniz.

4.Cihazin disini yumusak, islak bir bezle temizleyiniz.
5. Pisirme alanini sicak deterjanli su ile temizleyiniz.

Firinin kullaniimasi

Firin aydinlatmasi

Firin aydinlatmasinin aciimasi
Kumanda dugmesini konumuna ¢eviriniz.

Zaman ayarl digmesine bastiginizda veya firin kapagini
actiginizda finn aydinlatmasi da acilir.

Firin aydinlatmasinin kapatilmasi
Kumanda digmesini 0 konumuna geviriniz.
Finn aydinlatmasi kapanir.

Calisma modlari
Mikrodalga finniniz icin asagidaki isletme tdrleri mevcuttur.

isletme tiirii Kullanimi
Firin gaz braléra 150 -  Pastalar ve kekler, sufleler,
250 °C kiimes hayvanlari, sigir,
dana ve av etlerinden yag-
siz rostolar igin.
Elektrikli 1zgara Biftekler, sosisler, baliklar

ve tostlar icin.

Firinin kullaniimasi
Firin gaz briilériiniin aciimasi

1. Cihazin kapagini aginiz.

2_Finnin kumanda digmesine basiniz ve 250 °C konumuna
ceviriniz.

3.Kumanda digmesini alev sabitleninceye kadar birkac saniye
boyunca basil tutunuz.

4. Cihaz kapagini dikkatlice kapatiniz.

5.Kumanda digmesi ile istediginiz sicakligi ayarlayiniz. "Min"
konumunun Uzerine ¢evirmeyiniz.

Alev tekrar séndiiglinde

Kumanda digmesini kapatiniz. Bir dakika bekleyiniz ve agcma

islemini tekrarlayiniz.

A Yangin tehlikesi!

Alev séndiginde gaz cikisi olur. Galisma sirasinda gazli
briléri (ocagdi) kontrolstiz bir sekilde birakmayiniz. Cereyan
olugsmadigindan emin olunuz.

Firinin i1sitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
Isitiniz.

1. Sicaklik segcme diigmesini maksimum sicakliga dondirindz.
2. 45 dakika sonra firini kapatiniz.

Firinin yeniden temizlenmesi

1. Pisirme alanini sicak deterjanh su ile temizleyiniz.
2.Asma i1zgarayl monte ediniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari kullanmadan 6nce deterjanli ilik su ve bulasik bezi
kullanarak iyice temizleyiniz.

/\ Alev alma tehlikesi!

Eger briildér 15 saniye siireden sonra yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin kapisini
veya penceresini aginiz. Brilorld yeniden yakmadan 6nce en az
bir dakika bekleyiniz.

Firin gaz brilériniin kapatiimasi

Kumanda digmesini ® konumuna ¢eviriniz. Kumanda
digmesini burada basili tutunuz.

Izgaranin kullaniimasi
Izgara sirasinda cihaz kapagdi kapali olmalidir.
Bilgiler

Firindaki gazl brilérdn ve 1zgaranin ayni zamanda
kullanilmasi mimkudn degildir.

Izgara kullanimi sirasinda pisirme siresi 60 dakikayi
gecmemelidir.

Izgaranin agiimasi sirasinda, déner sis tahriki otomatik olarak
etkinlestirilir.
lzgaranin acilmasi
Finnin kumanda diigmesine basiniz ve & konumuna geviriniz.
Izgara acildiginda gdsterge lambasi yanar.
Izgaranin kapatiimasi
Kumanda digmesini @ konumuna geviriniz.

Doner sisin kullaniimasi

Doner sis ile 6zellikle sarilarak kizartilan eti ve kimes
hayvanlarini hazirlayabilirsiniz. Et esit oranda kizarir.

Izgara ac¢ildiginda déner sis tahriki otomatik olarak hemen
devreye alinir.

Etin hazirlanmasi

1. Eti mUmkUn oldudunca ddner sisin ortasina yerlestiriniz ve
her iki ucundan tutucu uclarla sabitleyiniz.

Ek olarak eti mutfak ipligi ile sabitleyebilirsiniz.

2.Kimes hayvanlarinda kanatlarin uglarini sirt ve butlarin
altindan gévdesine baglaymniz. Béylece ¢ok fazla kizarmaz.

3.Kanatlarin altindaki deriyi deliniz, bdylece yag disari akabilir.



Déner sisin yerlestirilmesi

A Yanma tehlikesi!

Sicak pisirme alani ylzeylerine ve isitma elemanlarina asla
temas edilmemelidir. Gocuklari her zaman uzak tutunuz. Cihaz
kapagini dikkatlice aginiz. Cihazdan sicak buhar cikabilir.

1. 2. yerlestirme yUksekligindeki déner sis rafini dayanak
noktasina kadar itiniz.

2.Ddner sisi pisirme alaninin arka duvarindaki motor baglanti
yerine itiniz (a).

3.Ddner sisi doner sis ayaginin lzerine yerlestiriniz (b).

Bilgi: Doner sis dogru bicimde ddner sis ayagina oturmaldir.

4. Tutamagdi so6kinuz (c).

HZ%

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde finniniz uzun siire
islevselligini korur. Firininizin bakimini ve temizligini nasil
yapacaginizi burada anlatacagiz.

Bilgiler

m Firinin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklar olusabilir.

m Firin lambasinin 1181 yansidiginda, ince gizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye ¢ok yiksek isilarda firinlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle pUrizIU
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

5.Firn tepsisine su koyunuz ve tepsiyi yag toplama kabi olarak
1. yerlestirme yUksekligine itiniz.

6.Cihaz kapagini kapatiniz.

Doner sis calisma modunun agiimasi

Firinin kumanda diigmesini& konumuna ceviriniz.
Déner sis calisma modunun kapatiimasi

Firnin kumanda digmesini @ konumuna ¢eviriniz.
Déner sisin cikartilmasi

A Yanma tehlikesi!

Sicak pisirme alani ylzeylerine ve 1sitma elemanlarina asla
temas etmeyiniz. Gocuklar her zaman uzak tutunuz. Cihazin
kapagini acarken dikkatli olunuz. Cihazdan sicak buhar
cikabilir.

A Yanma tehlikesi!

Sicak ddner sise veya diger aksesuarlara asla dogrudan temas
etmeyiniz. Sicak aksesuarlari yalnizca firin eldiveni veya
termoplastik eldiven ile tutunuz.

1. Cihaz kapagini dikkatlice aginiz ve tutamagi tekrar déner sise
vidalayiniz.

2.Doner sisi arka duvardaki baglanti yerinden dikkatlice disari
¢ekiniz ve ¢ikariniz.

3.Do6ner sis ayadini ve firn tepsisini gikariniz.

Zaman ayari diigmesinin kullaniimasi
Zaman ayari dugmesi, firndan bagimsiz olarak calisir.
Siirenin ayarlanmasi

1.Kumanda digmesini sada dogru dayanak noktasina kadar
geviriniz.

2.istediginiz siireye kadar sola dogru ceviriniz.

Slre dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!

Yiksek basincli temizleyici veya buharl temizleyici
kullanilmamalidir. Elektrik carpmasina neden olabilir.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢ yiizeylerine
veya Isitici elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima sogumaya
birakilmalidir. Cocuklarn uzak tutunuz.



Temizlik malzemeleri

Yanls temizlik malzemeleri nedeniyle farkli ylzeylerin zarar
gérmemesi igin tablodaki bilgilere dikkat ediniz. Keskin veya

m asindirici temizlik malzemeleri,
m yUksek oranda alkol iceren temizlik malzemeleri,
m sert ovma sungerleri veya bulasik stngerleri,

m ylksek basingh temizleyici veya buhar plUskirtme makinesi
kullanmayiniz.

Temizleme bezlerini kullanmadan &nce iyice yikayiniz.

Alan Temizlik malzemeleri

Firinin 6na Sicak deterjanli su:
Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bezle kurulaymniz. Cam temizleyici

veya cam kaziyici kullanmayiniz.

Kendi kendini temizleyen yiizeyler

Yan duvarlar katalitik kaplamalidir. Bu ylzeyleri asla firin
temizleyici ile temizlemeyiniz. Emayede hafif bir renk degdisimi
olmasi kendi kendini temizleme &zelligine etki etmez.

Kapak camlarinin sokiilmesi ve takiimasi
Firin kapagini camlarini daha iyi temizlemek icin sékebilirsiniz.

Kapak camlarinin sékiilmesi

1. Finn kapagini tamamen aginiz.

2.Soldaki ve sagdaki iki menteseyi de emniyet pimi ile

kilitleyiniz.

Bilgi: Emniyet pimleri menteselerin deliklerine tamamen
girmelidir.

Paslanmaz celik Sicak deterjanli su:

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bezle kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta

ve protein lekelerini hemen temizleyiniz.
Bu lekelerin altindapaslanma meydana

gelebilir.

Sicak ylzeyler igin uygun 6zel paslanmaz
celik bakim malzemelerini musteri hiz-
metlerinden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz. Biraz bakim malzemesini
yumusak bir bezle yizeye siriniz.

Aliminyum Yumusak bir cam temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir. Bir cam bezi veya tly
birakmayan mikrofiber bez ile yatay dog-

rultuda ve bastirmadan yUzeyleri siliniz.

Emaye yulzeyler
(dlz dizey)

Piyasada mevcut bulasik deterjani veya
sirkeyi yumusak, nemli bir bezle veya
glderi pargasiyla slriintz; yumusak bir
bezle kurulayiniz. Yanmis yemek kalintila-
rini 1slak bir bez ve bulasik deterjani ile
ovunuz. Asiri kirlenme durumunda jel
bicimindeki firin temizleme maddelerini
kullaniniz. Bunlar hedefe yénelik strllebi-
lirler. Temizlikten sonra pisirme alani
kurumasi i¢in acik birakilmaldir.

Kendi kendini temiz- Katalitik pisirme alani kaplamasi bolU-
leyen ylzeyler (sert mundeki uyarilara dikkat ediniz
yuzey)

Gaz briléri Pisirme alanindaki gaz bralérini asla

kendiniz temizlemeyiniz.

Kapak camlarn Cam temizleyici:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Cam

kaziyici kullanmayiniz.

Firnn lambasinin Sicak deterjanli su:

cam kapagi Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Contayi Sicak deterjanli su:

cikartmayiniz! Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalamayi-
niz.

Ayaklar Sicak deterjanli su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya firca
ile temizleyiniz.

Aksesuar Sicak deterjanl su:

Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya firca
ile temizleyiniz.

Katalitik pisirme alani kaplamasi

Katalitik pisirme alani kaplamalari, kendi kendini temizleyen
emaye ile kaplanmistir.

Firin calisirken ylzeyler kendi kendini temizler. Blyuk lekeler
ancak finn birkac kez calistiktan sonra kaybolur.

3.ic camin alt tarafini hafifce kaldirarak sabitleme pimlerinin

tutucudan (1) ¢cikmasini saglayiniz.

4.i¢ camin (st tarafini dikkatlice kaldirarak sabitleme pimlerinin

tutucudan (2) cikmasini saglayiniz.

Dikkat!

ic camin kaldirimasi sirasinda orta cam i¢c cama yapisik
kalabilir. Orta camin asagi dismeyeceginden emin olunuz.

5.i¢ cami gikariniz.
6. Orta cami cikariniz.




Bilgi: Orta cam tutucu pimlerle sabitlenmemistir, bunun
yerine lastik yataklarla pozisyonunda tutulmaktadir.

Camlari cam deterjani ve yumusak bir bezle temizleyiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Kapak camlarinin takilmasi
1. Orta cami yeniden yerlestiriniz.

Bilgi: Camin yerine dogdru oturmasina dikkat ediniz. Tim
lastik yataklar dis cama duz bigimde yerlesmelidir.

2.ic cami yeniden yerlestiriniz.

Bilgi: D6rt sabitleme piminin tumund éngdérulen tutuculara
oturtunuz.

3.Emniyet pimlerini gikartiniz ve firin kapagini kapatiniz.

Cihaz kapaginin sékiilmesi ve takilmasi

Cok kirlenmis olmasi durumunda firin kapaginin daha iyi
temizlenmek icin cikariimasi gerekebilir. Normal kirler icin bu
gerekli degildir.

Cihaz kapaginin soékiilmesi

1. Finn kapagini tamamen aginiz.

2.Soldaki ve sagdaki iki menteseyi de emniyet pimi ile
kilitleyiniz. (a).
Bilgi: Emniyet pimleri menteselerin deliklerine tamamen
girmelidir.

3.Firn kapagini yanlardan iki eliniz ile tutunuz ve yaklasik
30°kapatiniz (b).
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30°

4. Cihaz hafifce kaldiriniz ve tamamen disari ¢ekiniz.

Bilgi: Firin kapagini tamamen kapatmayiniz. Menteseler
blukulebilir ve emayede hasarlar olusabilir.
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Cihaz kapaginin takilmasi

1. Firin kapagini yanlardan iki eliniz ile tutunuz.
2.Menteseleri, finnin araliklarina itiniz. (a).

Bilgi: Menteselerin altindaki ¢entik firin gergevesine

oturmalidir (b).

3.Kapiyl asagi dogru indiriniz.
4.Emniyet pimlerini ¢ikariniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Firn kapagi yanliglikla diiserse veya bir mentese yerinden
oynarsa, menteseyi almaya calismayiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

Asma 1zgaranin asilmasi ve askidan
indirilmesi

Asma i1zgaralar daha iyi temizlemek icin askidan ¢ikabilirsiniz.
Asma 1zgaranin askinda c¢ikariimasi

Asma I1zgara pisirme alaninda yan duvarlardaki ¢ noktaya
sabitlenmistir.

1.0On taraftaki asma 1zgarayi tutarak pisirme alaninin ortasina
cekiniz.
Asma 1zgaranin 6n kancasi delikten ayrilir.

2. Asma izgarayi tekrar katlayarak kapatiniz ve yan duvarin arka
deliklerinden ¢ekiniz.

3. Katalitik pisirme alani kaplamasini sabitleyiniz.
4. Asma i1zgaray! pisirme alanindan ¢ikariniz.

Asma 1zgaranin asiimasi

1. Katalitik pisirme alani kaplamasini sabitleyiniz.

2.Asma i1zgara kancasini yan duvarin arka deliklerine
yerlestiriniz.

3.Asma i1zgaranin 6n kancasini delige bastiriniz.



Ariza durumunda ne yapmali?

Arizalann blyUk bir bélimi cok ufak nedenlerden kaynaklanir.
Musteri hizmetlerini aramadan dnce tabloyu inceleyiniz. Belki
arizay! kendiniz giderebilirsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar yalnizca
tarafimizca egitilen misteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestiriimeli ve hasarli akim ve gaz hatlar degistiriimelidir.
Cihaz arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta kutusundan
sigortay! kapatiniz, gaz beslemesini kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Ariza Olasi nedeni Cozim

Cihaz calismiyor Elektrik kesintisi Diger mutfak cihazlarinin
calisip galismadigini kont-
rol ediniz

Sigorta arizali Cihazin sigortasinin iyi
durumda olup olmadigini

sigorta kutusundan kontrol

ediniz
Frun aydinlat- Firin lambasi ar- Firin lambasini degistiriniz.
mas! kesildi. zall (bkz. “Firin lambasinin

degistiriimesi” bolimu)

Normal kirlenme Brildr bir uzman tarafindan
temizlenmelidir.

Alev (Firn) tim
cikis deliklerin-
den yanmiyor.

Firinin isitilmasi  Sicaklik farki

sirasinda kapak nedeniyle ger-
caminda bugu c¢eklesen nor-
olusuyor. mal bir durum

MUmkdin degil; galisma

fonksiyonlarina etkisi yoktur.

Firin lambasinin degistirilmesi

Firin lambasi devre disl kaldiginda degistiriimesi gerekir. Sicaga
dayanikli yedek lambalari muasteri hizmetlerinden veya yetkili
saticilardan temin edebilirsiniz. Latfen cihazinizin E-Numarasini
ve FD-Numarasini bildiriniz. Farkh lamba kullanmayiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi sirasinda gerilim

altindaki lamba duyunda elektrik kontagdi olabilir. Degistirme

isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundan

sigortay! kapatiniz.

1. Pisirme alanini sogutunuz.

2.Cihazin kapagini aciniz.

3.Hasar olusmasini dnlemek igin, mutfak bezini pisirme alaninin
icine seriniz.

4. Asma i1zgaray! c¢ikariniz.

5.Cam kapadi ¢ikariniz. Bunun igin cam kapadi elinizle énden
aciniz. E§er cam kapak zor c¢ikariliyorsa, bir kasik yardimiyla
yapiniz.

6.Firn lambasini gikariniz.

7.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz:
Gerilim: 230 V;
Giic: 40W;
Sirim: G9;
Sicaklik direnci: 300 °C
8.Finn lambasinin cam kapagdini tekrar takiniz.
9. Asma 1zgarayl monte ediniz.
10.Mutfak bezini tekrar disari gikariniz.
11.Sigortayi tekrar devreye aliniz.

12.Firin aydinlatmasinin yeniden calisip ¢calismadigini kontrol
ediniz.
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Musteri Hizmetleri

EQer cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, musteri hizmetlerine
basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini 6nlemek icin de
her zaman uygun bir ¢ézim buluruz.

Bizi ararken size en iyi sekilde yardimci olabilmemiz icin Iltfen
artn numarasini (E-No.) ve Uretim numarasini (FD-No.) belirtiniz.
Tip plakasi, firn kapadinin arkasinda yanda bulunur.

Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin cihaziniza ait verileri ve
mdusteri hizmetleri telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E-Nr. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Yanlis kullanim sonucu musteri hizmetleri teknisyeni ziyaretinin,
garanti suresi icerisinde de Ucretsiz olmadigini dikkate aliniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Gagrn merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine gliveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil enerji tasarrufu
yapabileceginiz ve cihazinizi dogru temizlemek igin gerekli olan
bir takim &énerileri bulacaksiniz.

Eneriji tasarrufu

Yalnizca tarifte gerekli oldugunda firini dnceden isitiniz.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma boyunca mimkun
oldugunca ¢ok az aginiz.

Birden fazla keki pes pese pisirmeniz uygun olur. Firin henlz
sicaktir. Bdylelikle, firin bir dnceki pastadan dolayl daha sicak
oldugu icin bir sonraki pastanin pisme suresi kisalir. 2 baton
kek kalibini yan yana da sUrebilirsiniz.

Daha uzun pisirme sirelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce firni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.
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Garanti Sartlar

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,

6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini secmesi
durumunda satici; isgilik masrafi, degdistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumliddar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, dretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Saticl, tiiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tliketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu Urtin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhg@i tarafindan

yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yénetmeligi’nde belirtilen zararli ve yasakl
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maddeleri icermez.
AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri dontsuimlu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grlnd, hizmet Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntsimu icin
bir toplama noktasina goétirtn. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun. Urtni
atmadan 6nce c¢ocuklarin glvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.



Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, 6 rn. patates

cipsi, patates

kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvig ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis
biskdviler) gibi yiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates

Urtnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Genel Pisirme sirelerini mimkin oldukca kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
Bulyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.

Pisirme Maks. 200 °C

Kurabiye Maks. 190 °C

Yumurta veya yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda patates kizartmasi

Esit sekilde ve tek kat olarak tepsiye dizilmelidir. Kizarmis patateslerin kurumamasi igin
tepsi basina en az 400 g patates pisiriniz

Kullanim onerileri

Burada kaba ve hazirlamaya ydnelik 6ner
yapabilirsiniz.

Bilgiler

Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz. Ek

ilerden bir segim Pi§irme
Kek kaliplar

Ozellikle acik renkli kek kaliplarini ve tepsilerini kullaniniz.

aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak musteri hizmetlerinden Kek kaliplarini daima pisirme ve kizartma izgaralarinin

veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.

ortasina yerlestiriniz.

Kullanmadan 6nce ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve kaplari

pisirme alanindan ¢ikariniz.

Sicak aksesuarlarn veya kaplari pisirme
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pisirme ile ilgili 6neriler

alanindan cikarirken

Kuru pastanizin iyice pisip pismedigini
su sekilde belirleyebilirsiniz.

Tarifte belirtilen pisme siresi dolmadan yaklasik 10 dakika 6nce, bir tahta gubuk ile pas-
tanin en ylksek noktasini deliniz. Cubuga hamur yapismiyorsa, pasta pismistir.

Pasta ¢okuyor.

Bir sonraki denemede daha az sivi koyunuz veya firin sicakligini 10 derece daha distik
ayarlayiniz. Tarifte belirtilen karistirma zamanlarina dikkat ediniz.

Pastanin ortasi daha ¢ok, kenarlari daha
az kabard.

Kelepceli kek kalibinin kenarini yaglamayiniz. Pisirdikten sonra pastayi bir bigakla dik-
katle ayiriniz.

Pastanin Ustu agsir karardi.

Pastayi bir altina sirtinliz, daha dusuk bir sicaklik seginiz ve biraz daha uzun pisiriniz.

Pasta asin kuru.

Pismis kekte bir kirdan ile kiicik delikler aciniz. Ardindan Uzerine meyve suyu veya
alkollU bir icki dékintz. Bir sonraki denemede sicakligi 10 derece daha yukseltiniz ve
pisme surelerini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. peynirli kek) iyi
gbrunulyor ancak ici sulu kalmis (sikildi-
ginda su damarlari gikiyor)

Bir sonraki sefere daha az sivi kullaniniz ve daha disuk sicaklikta biraz daha uzun bir
sure pisiriniz. Yas kaplamali keklerde ilk dnce pasta tabanini pisiriniz. Uzerine badem
veya graten serpiniz ve kaplama malzemesini dékiinlz. Tariflere ve pisme slrelerine dik-
kat ediniz.

Pastanin veya kekin her tarafi ayni kizar-
mamis.

Sicakligi biraz disiriniz, bdylece kek esit 6lglide piser. Fazla biyik olan pisirme kagidi
hava dolasimini etkileyebilir. Pisirme kagidini daima tepsiye gore kesiniz.

Meyveli kekin alt tarafi cok beyaz kalmis.

Bir sonraki sefere pastayi bir alt seviyeye siriniiz.

Meyvelerin suyu pastadan asagiya aki-
yor.

Eger varsa, bir sonraki sefere daha derin bir Universal tava kullaniniz.

Mayali hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisiyor.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yodunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhar kapagin tstinden ¢ikar. Su buhari
kumanda bolimU veya etrafindaki mobilyalar Gizerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Kizartma ve 1zgara
Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Kabi daima tel
Izgaranin ortasina yerlestiriniz. Blyuk boyutlu kizartmalar icin
emaye firin tepsisi de uygundur.

Kizartmaya iligkin 6neriler

m Daha dusuk bir sicaklik, kekin daha muntazam ve dizguin
kizarmasini saglar.

m Blylkligune gore yagsiz ete 2 - 3 yemek kasigi, bugulanip
kizartilan ete 8 - 10 yemek kasigi sivi ekleyiniz.

m Yagdin akabilmesi icin 6rdek veya kazda kanatlarin altindaki
deriyi deliniz.

m Kimes hayvanlari kizartmalari, kizartma sUresinin sonuna
dogru Uzerine tereyagi, tuzlu su veya portakal suyu sirtlirse
daha iyi kizarir ve daha guzel gértnar.

m Et parcalarini slirenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

m Kizartma hazir olduktan sonra kapatiimis ve kapagi kapali
tutulan firnin icinde 10 dakika daha dinlendirilmelidir.
Boylece et suyu daha iyi yayihr.

m Buylk et parcalarinin kizartiimasi sirasinda yogun buhar
olusumu ve firnn kapaginda bugulanma olabilir. Bu normal bir
durumdur ve cihazin islevleri Gzerinde bir etkisi yoktur.
Kizartma isleminden sonra bir bezle firn kapagini ve cami
siliniz.

m Eger tel 1zgara Uzerinde kizartma yapiyorsaniz yagin
toplanmasi icin ilave olarak 1. yerlestirme seviyesine emaye
bir tepsi yerlestiriniz.

Kizartmaya iliskin 6neriler

Izgaraya iligkin dneriler

m Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinhkta
olmasina 6zen gosteriniz. Etler en az 2 - 3 cm kalinlikta
olmalidir. Bdylelikle etler muntazam ve ayni oranda kizarip
lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari 6nlenmis olur.

m Izgarallk malzemeyi tel izgaranin ortasina yerlestiriniz. Emaye
finn tepsisine biraz su koyunuz ve yagin toplanmasi icin firini
asagida belirtilen yerlestirme seviyesine itiniz. Pisirme alaninin
zeminine asla yerlestirmeyiniz.

m Tel 1izgaranin Uzerine yerlestirmeden dnce i1zgaralk
malzemeyi biraz yaga bulayiniz.

m ince 1zgaralik malzemeleri pisme siiresinin yarisindan sonra
ve kalin izgaralik malzemeleri de pisme siresi boyunca
birkac kez geviriniz. Bu esnada bir masa kullaniniz, béylece
izgarallk malzeme delinmez ve 6rnegin etin suyu kalir.

m Koyun ve sigir eti gibi koyu renkli etler domuz ve dana eti gibi
acik renkli etlerden daha hizli ve iyi kizarir.

Déner sise iligkin 6neriler

m Kizartmayr mimkin oldugunca déner sisin ortasina takiniz ve
daha sonra her iki tarafindan tutma mandallari ile sabitleyiniz.

m Ek olarak kizartmayr mutfak ipligi ile sikica baglayabilirsiniz.
Kanatlilarda, kanat uclarini sirt altina ve butlarn gévdeye
baglayiniz. Bu sayede gok fazla kararmazlar.

Kanatlarin altina, deriye delikler acarak batiriniz, bu sayede
yag disari ¢ikabilir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini nasil anlarsiniz.
daha bekleyiniz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya “kasik testi" uygulayi-
niz“. Kizartmanin Ustine kasikla bastiriniz. Katilasmigsa, pismistir. Hala yumusaksa biraz

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda
kismen yaniklar var.

Yerlestirme yiksekligini ve sicakligi kontrol ediniz.

Kizartma iyi gérinuyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz ve daha fazla sivi

ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla

aclk renkte ve sulu. kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha biylk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
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	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın elektrik bağlantısı, sadece eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Hatalı bağlantıdan kaynaklanan hasarlarda garanti hakkı ortadan kalkar. Farklı bir gaz türüne geçişte müşteri hizmetlerini arayınız.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı yalnızca yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız, kesinlikle ısıtıcı olarak kullanmayınız. Çalışma sırasında cihazı gözlem altında tutunuz. C...
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız.
	Aşırı ısınma tehlikesi!
	Elektrik kesintisi durumunda soğutucu fan çalışmaz. Cihaz aşırı ısınabilir. Temas edilebilecek parçalar çok sıcak olur ve yaralanmalara neden olabilir. Yüksek sıcaklıklar nedeniyle cihaz ve gömme mobilya hasar görebilir. Elektrik kes...
	Gaz kokusu almanız durumunda yapılması gerekenler!
	Yayılan gaz bir patlamaya sebep olabilir.
	Gaz kurulumundan gaz kokusu alır ya da kurulumda bir arıza fark ederseniz:

	■ Hemen gazı kesiniz ya da gaz tüpü kapakçığını kapatınız.
	■ Hemen yanmakta olan ateşleri ve sigaraları söndürünüz.
	■ Lamba ve cihaz şalterlerini kullanmayınız, hiçbir fişi prizden çekmeyiniz. Evde telefon veya cep telefonu kullanmayınız.
	■ Pencereyi açınız ve odayı iyice havalandırınız.
	■ Yetkili servisi veya gaz dağıtım şirketini arayınız.
	Boğulma tehlikesi!
	Gazlı bir ocak kullanılması, kurulum bölgesinde sıcaklığa, nemliliğe ve yanıcı maddelerin oluşmasına yol açar. Kurulum odasının iyice havalandırılmasına dikkat ediniz. Doğal havalandırma deliklerini açık bırakınız veya mekani...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...
	Yangın tehlikesi!

	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	Yangın tehlikesi!

	■ Hiçbir durumda, bir tepsi, fırın tepsisi, tava veya başka bir pişirme kabı fırın zemini üzerine doğrudan yerleştirilmemelidir. Bu durum cihaz zemininin aşısı ısınmasına neden olur ve gömme mobilyanın zeminine ciddi biçimde has...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.
	Yanma tehlikesi!

	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...
	Yanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sıcak parçalara temas ettiğinde eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ Yüksek basınçlı temizleyici veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır. Elektrik çarpmasına neden olabilir.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!


	Yeni cihazınız
	Fırın
	Zaman ayarı düğmesi
	Soğutma fanı
	Aksesuar
	: Yangın tehlikesi!


	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Aksesuarı pişirme alanından çıkarınız.
	2. Strofor parçacıkları gibi ambalaj kalıntılarını pişirme alanından tam olarak çıkarınız.
	3. Bazı parçalar koruyucu folyo ile kaplanmıştır. Koruyucu folyoyu söküp çıkarınız.
	4. Cihazın dışını yumuşak, ıslak bir bezle temizleyiniz.
	5. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile temizleyiniz.
	1. Sıcaklık seçme düğmesini maksimum sıcaklığa döndürünüz.

	2. 45 dakika sonra fırını kapatınız.
	1. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile temizleyiniz.

	2. Asma ızgarayı monte ediniz.

	Aksesuarın temizlenmesi

	Fırının kullanılması
	Fırın aydınlatması
	Çalışma modları
	Fırının kullanılması
	1. Cihazın kapağını açınız.
	2. Fırının kumanda düğmesine basınız ve 250 °C konumuna çeviriniz.
	3. Kumanda düğmesini alev sabitleninceye kadar birkaç saniye boyunca basılı tutunuz.
	4. Cihaz kapağını dikkatlice kapatınız.
	5. Kumanda düğmesi ile istediğiniz sıcaklığı ayarlayınız. "Min" konumunun üzerine çevirmeyiniz.
	: Yangın tehlikesi!
	: Alev alma tehlikesi!

	Izgaranın kullanılması
	Bilgiler

	Döner şişin kullanılması
	1. Eti mümkün olduğunca döner şişin ortasına yerleştiriniz ve her iki ucundan tutucu uçlarla sabitleyiniz.
	2. Kümes hayvanlarında kanatların uçlarını sırt ve butların altından gövdesine bağlayınız. Böylece çok fazla kızarmaz.
	3. Kanatların altındaki deriyi deliniz, böylece yağ dışarı akabilir.
	: Yanma tehlikesi!

	1. 2. yerleştirme yüksekliğindeki döner şiş rafını dayanak noktasına kadar itiniz.
	2. Döner şişi pişirme alanının arka duvarındaki motor bağlantı yerine itiniz (a).
	3. Döner şişi döner şiş ayağının üzerine yerleştiriniz (b).

	Bilgi
	4. Tutamağı sökünüz (c).
	5. Fırın tepsisine su koyunuz ve tepsiyi yağ toplama kabı olarak 1. yerleştirme yüksekliğine itiniz.
	6. Cihaz kapağını kapatınız.
	: Yanma tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!
	1. Cihaz kapağını dikkatlice açınız ve tutamağı tekrar döner şişe vidalayınız.
	2. Döner şişi arka duvardaki bağlantı yerinden dikkatlice dışarı çekiniz ve çıkarınız.
	3. Döner şiş ayağını ve fırın tepsisini çıkarınız.



	Zaman ayarı düğmesinin kullanılması
	1. Kumanda düğmesini sağa doğru dayanak noktasına kadar çeviriniz.
	2. İstediğiniz süreye kadar sola doğru çeviriniz.


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	: Elektrik çarpması tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!
	Temizlik malzemeleri
	Katalitik pişirme alanı kaplaması
	Kapak camlarının sökülmesi ve takılması
	1. Fırın kapağını tamamen açınız.
	2. Soldaki ve sağdaki iki menteşeyi de emniyet pimi ile kilitleyiniz.
	Bilgi
	3. İç camın alt tarafını hafifçe kaldırarak sabitleme pimlerinin tutucudan (1) çıkmasını sağlayınız.
	4. İç camın üst tarafını dikkatlice kaldırarak sabitleme pimlerinin tutucudan (2) çıkmasını sağlayınız.
	Dikkat!
	5. İç camı çıkarınız.
	6. Orta camı çıkarınız.


	Bilgi
	: Yaralanma tehlikesi!
	1. Orta camı yeniden yerleştiriniz.

	Bilgi
	2. İç camı yeniden yerleştiriniz.

	Bilgi
	3. Emniyet pimlerini çıkartınız ve fırın kapağını kapatınız.


	Cihaz kapağının sökülmesi ve takılması
	1. Fırın kapağını tamamen açınız.
	2. Soldaki ve sağdaki iki menteşeyi de emniyet pimi ile kilitleyiniz. (a).
	Bilgi
	3. Fırın kapağını yanlardan iki eliniz ile tutunuz ve yaklaşık 30°kapatınız (b).
	4. Cihazı hafifçe kaldırınız ve tamamen dışarı çekiniz.

	Bilgi
	1. Fırın kapağını yanlardan iki eliniz ile tutunuz.
	2. Menteşeleri, fırının aralıklarına itiniz. (a).

	Bilgi
	3. Kapıyı aşağı doğru indiriniz.
	4. Emniyet pimlerini çıkarınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Asma ızgaranın asılması ve askıdan indirilmesi
	1. Ön taraftaki asma ızgarayı tutarak pişirme alanının ortasına çekiniz.
	2. Asma ızgarayı tekrar katlayarak kapatınız ve yan duvarın arka deliklerinden çekiniz.
	3. Katalitik pişirme alanı kaplamasını sabitleyiniz.
	4. Asma ızgarayı pişirme alanından çıkarınız.
	1. Katalitik pişirme alanı kaplamasını sabitleyiniz.
	2. Asma ızgara kancasını yan duvarın arka deliklerine yerleştiriniz.
	3. Asma ızgaranın ön kancasını deliğe bastırınız.



	Arıza durumunda ne yapmalı?
	: Yaralanma tehlikesi!
	Fırın lambasının değiştirilmesi
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Pişirme alanını soğutunuz.
	2. Cihazın kapağını açınız.
	3. Hasar oluşmasını önlemek için, mutfak bezini pişirme alanının içine seriniz.
	4. Asma ızgarayı çıkarınız.
	5. Cam kapağı çıkarınız. Bunun için cam kapağı elinizle önden açınız. Eğer cam kapak zor çıkarılıyorsa, bir kaşık yardımıyla yapınız.
	6. Fırın lambasını çıkarınız.
	7. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız:
	Gerilim: 230 V;
	Güç: 40W;
	Sürüm: G9;
	8. Fırın lambasının cam kapağını tekrar takınız.
	9. Asma ızgarayı monte ediniz.
	10. Mutfak bezini tekrar dışarı çıkarınız.
	11. Sigortayı tekrar devreye alınız.
	12. Fırın aydınlatmasının yeniden çalışıp çalışmadığını kontrol ediniz.




	Müşteri Hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları

	Enerji ve çevre için öneriler
	Enerji tasarrufu
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması

	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Kullanım önerileri
	Bilgiler
	Pişirme
	Pişirme ile ilgili öneriler
	Kızartma ve ızgara
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