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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Geréat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schliet eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushaltséhnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Geréat nur fur
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zuldssige
Hochstmengen (siehe ,,Anwendungsbeispiele®) nicht Uberschreiten!
Dieses Gerét ist zum RUhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehor sind weitere Anwendungen maoglich.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nicht ohne Aufsicht
betreiben.

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen
aufweisen. Das Geraét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt wird, muss

sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten mit
dem Geréat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieBendes Wasser
halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstéandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten l&uft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.
Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12) arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten l&uft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerat kann aus Sicherheitsgrinden nur betrieben werden, wenn nicht
genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammengesetzten Zustand und
mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende Fllssigkeit einfullen.
Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Dﬂ Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

6!

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
@ Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Sicherheitssysteme Uberlastsicherung

Einschaltsicherung Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
. : " “ selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz

Siene Tabelle ,Arbeitspositionen”. aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die

Das Gerat lasst sich in Pos. 1 und 3 nur gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an

einschalten: ) . . Lebensmitteln sein.

— wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis  Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
zum Einrasten gedreht wurde und heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-

schaltet, aber der Motor lauft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuhrungen, sieche auch Modellibersicht
(Bild M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
,Easy Armlift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) 1auft
das Geréat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMb52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUM56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich drlicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehoér *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

Bild Y

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54..: Kabel im Kabelfach
verstauen
MUMB5B..: Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor

11 Edelstahl-Riihrschissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Ruhrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/diinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19¢ Reibscheibe — mittelfein
19d Kartoffelpuffer-Scheibe

20 Scheibentrager

21 Gehause mit Auslasso6ffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen Bild &

A Achtung!

Gerdét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift“-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand untersttzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewUlnschte Position bewegen.

de

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fir Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
geschwindigkeit des Gerates bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Gerat

Position|  Antrieb MUMS52..|MUMb54..
MUMB56..
@ 14 1-7
1|7 g | 14| 1T
(| 12 | 18
> |7 2 . - -
L || | e

3 |6 L
2] 28 | ss
9 ﬁ @ 34 | 57

. LA
7 Eﬁﬁ H;_Lg 34 | 57

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Rihr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.
® Kabel herausziehen (Bild [B).

MUM52../MUM54..

T
Kabelstaufach:
Kabel auf die gewlnschte Lange \’
herausziehen. [y
MUMS56.. T
Kabelaufrollautomatik: L ﬂ
Kabel in einem Zug bis zur /
gewdlnschten Lange (max. 100
cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewUlnschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Achtung!
Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Bei Geradten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen
und dann aufrollen lassen.
® Netzstecker einstecken.
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Schissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Nur mit aufgesetztemn Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét

verwenden.

Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und
zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.
Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen und ¢
zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel

und den Werkzeugen

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild 3-4b).

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Deckel aufsetzen.

Schlagbesen (14) @b

Bild @

b

o

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
Unsere Empfehlung:
— Ruhrbesen:
zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wéahlen
—  Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrUhren auf Stufe 1 (1)
- Knethaken:
zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), kneten bei
Stufe 3 (2)
Zutaten nachfillen
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachftllen.
oder
® Deckel abnehmen.
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. %
® Zutaten einflllen. -

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

bi

A Verletzungsgefahr

Nicht in dlie scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefiihrten
Betriebsposition betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schutz vor Uberlastung
Um bei einer Uberlastung des

Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an Ihrem

Gerét zu verhindemn, verfugt die Antriebswelle

des Durchlaufschnitzlers Uber eine Einkerbung

(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe -
dick/dinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1“ fUr die dicke Schneidseite

»3" fUr die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von Gemduse, Obst und
K&se, auBer Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fr die grobe Raspelseite

,4“ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkése nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspein.

Reibscheibe - mittelfein

Bild @

S
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Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schussel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Entriegelungstaste driicken und C o
Schwenkarm in Position 3 bringen.
Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des —
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [€-5a).
Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mUssen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.
Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.
Scheibentrager am oberen Ende ergreifen
und in das Gehause einsetzen (Bild [€-6b).
Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.
Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.
Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der
Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaBige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.
Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartk&se (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nussen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Kartoffelpuffer-Scheibe
zum Reiben roher Kartoffeln fur Résti und *
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemduse in dicke Scheiben.

Reiben: Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Schneiden: Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler

® Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

im Durchlaufschnitzler festklemmen, Kichen-

maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,

Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des

Durchlaufschnitzlers abnehmen und

Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn

drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [E).

BildM ¢ Teile reinigen.

A

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBern Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende
Fllssigkeit einfllen.

Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.
Arbeiten mit dem Mixer Bild
® Entriegelungsknopf driicken und N
Schwenkarm in Position 4 bringen. f!.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.” —
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen

den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flUssig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder hei3e
FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen (Bild F1-8)

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter einfuillen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

10

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kénnen beschédigt werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spuiimittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs maéglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speisedl
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Héanden
bertihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschutten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

E Wichtiger Hinweis
Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild [4

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der Originalverpackung
siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis fir
MUM54../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Ausltsen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
Zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprufen.

® Netzstecker Uberpriifen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerét auf O/off stellen und dann zurlick auf
gewUnschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Storung

Gerét schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

o Gerat abschalten.

® \/erarbeitungsmenge reduzieren. Zuldssige
Héchstmengen (siehe ,Anwendungs-
beispiele) nicht Uberschreiten!

Storung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die

Entriegelungstaste betétigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.

Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Gerat einschalten (Stufe 1).

® Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

ey

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt®, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® (Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® Gerat einschalten.

E Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele
Schlagsahne (db)

100 g-600 g

® Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB

1 bis 8 Eiweil3 ((ﬁ))

® FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 (4)
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

11
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Biskuitteig (ﬁ))

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evitl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 72 bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Ruhrbesen verrthren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept @ <,

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evitl. Backpulver

e Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. V2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 3—-4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d/

500 g Mehl

12

1E

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

Schale von ¥z Zitrone

1 Prise Salz

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig d/

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig
C

Grundrezept

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Va1 Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhischrank, 7 °C)
190 g Honig (aus dem Kihlischrank, 7 °C)

® Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 (4) mixen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und GemUse in gleichmaBig
Wiirfelschneider groBe Wrfel
MUZ5FWA1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flr Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
03 06 MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein flr Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratw(rste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
7 MUZ45SV1 Flr den Fleischwolf MUZ5FW1.
¢ Spritzgebéckvorsatz Mit Metallschablone flir 4 verschiedene Gebéackformen.
N
MUZ45RV1 Flr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Reibevorsatz Zum Reiben von NUssen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brétchen.
MUZ45FV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren
Fruchtpressenvorsatz ’
P Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.
MUZ45PS1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.
Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.
Scheibe
MUZ45AG1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

AsiagemUse-Scheibe

Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen flr
asiatische Gemusegerichte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zu_m Reiben roher Kartoffeln z. B. fur Reibekuchen oder
Kl6Be.

MUZ5ER2 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

RUhrschussel

MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

RUhrschiissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum PUrieren von Obst und

ar GemUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

’\K/llljr(gtgg;fs atz Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswurfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemuse, Apfeln und Fleisch,

Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und K&se, zum Reiben
von Nussen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

14

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. Foryoursafety ..................... 15
In doing so, you have opted for a modern, 8"6“"?“’ o e 1 g
high-quality domestic appliance. Clzzrna}r:ngan(f gaeFl?VF)i([;?QCe """"""" oy
You can find further information about our Stora eg G 53
products on our web page. Troubleshooting - 5y
Application examples .. .............. 23
Optional accessories . . ......covvvv.. 25
Disposal . .......... ... . i 26
Warranty conditions . ................ 26

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.

It must not be used for processing other objects or substances.

Other applications are possible if the accessories approved by the
manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the acces-
sories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.
Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are supervised.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the appliance
are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.

Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Wait until the drive has come to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill — when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the cover (12) before operating the
appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill — when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops

in the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless unused
drives are covered with drive guards (5, 8).

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach into
the feed tube.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Risk of injury from sharp blades!

en

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold of

cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstilll Operate the assembled blender only

and with the lid attached.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. \WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.
Use only one tool or accessory at any one time.

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

6!

&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in pos. 1

and 3 only:

— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

- Eh)e blender drive cover has been attached
8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does not

start running again when the power is restored.

To switch the appliance on again, turn the rotary

switch to 0/off, then switch on.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed at
one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.
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The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. ).
The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated
pages.
Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
“Easy Armift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).
3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position
for changing the tools.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed - slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUM56..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed — fast.
4 On/Off display (MUM54../56..)
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
entitled “Troubleshooting”.
5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.
6 Drive for
- continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)
8 Blender drive cover
9 Drive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

Fig.

18

10 Cord store
MUMb52../MUMb54..: Stow the cord in the
cord store.
MUMBS5B..: Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel mixing bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc — thick/thin
19b Reversible shredding disc — coarse/fine
19c Grating disc — medium-fine
19d Potato fritter disc
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

*

If an accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operating positions Fig. [
A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/
accessory to the correct drive and in the correct
position and place in the operating position
according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move
the swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Position Drive MUMS52..|MUM54..
MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ' O | 14| 7
¢ 120 | 13
2 |7 2 . - -
R = A
3 |6 LI
2| 2 | as
9 ﬁ @ 34 | 57
s
7 Eﬁﬁ H;_Lg 34 | 57

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operating the appliance

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

E Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer
to appliances with a 7-setting rotary switch.
For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after

the values for a 7-setting rotary switch.

These instructions for use contain a sticker with
reference values for the operating speed of the
appliance when using the tools or accessories.
We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [).

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull out the power cord (Fig. ).

MUM52../MUMb54.. T

Cord store:

Pull out cable to the required \’
length. ﬂ
MUMS56..

Automatic cord winder: L
Pull out the cord in one go to the
required length (max. 100 cm)

and slowly release; the cord will
then lock.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the cord
will then lock.

19
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Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

® Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl. Attach the lid (12)
before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a stanastill

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips)

Working with the bowl
and the tools Fig. 3
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. :E
® [nsert the bowl:
—  Tilt the bowl forwards and then set
it down,
— turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. @-4b).
® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

_ ©
Whisk (14) (db)
C

20

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1.
® Attach the lid.
® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
—  Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)
- Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)
—  Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)
Adding more ingredients
® Switch off the appliance with the rotary
switch.
® Add more ingredients through the feed
opening in the lid.
or
® Remove lid.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.
® Add ingredients.

24
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After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

o Pull out the mains plug.

® Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.
Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges

of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.
Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must
be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder
in the indicated operating position only.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Protection from overload Fig. @
To prevent serious damage to your appliance if
the continuous-feed shredder is overloaded, the
drive shaft of the continuous-feed shredder has
a notch (predetermined breaking point). If an
overload occurs, the drive shafts breaks at this
point.
A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.

QN

Reversible slicing disc - thick/thin
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“8” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for slicing
hard cheese, bread, rolls or chocolate. Slice
boiled, waxy potatoes only when they are cold.
Reversible shredding disc - o
coarse/fine @
for shredding vegetables, fruit cheese, except
for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 3 (2) or 4 (3).

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only at setting 7 (4).

Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Potato fritter disc £
for grating raw potatoes for rostis and
potato fritters, for cutting fruit and vegetables
into thick slices.

Grating: Process at setting 7 (4).
Cutting: Process at setting 5 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Working with the continuous-feed

shredder

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.

® |nsert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then set
it down.

— Turn anti-clockwise until it locks
into place.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

o Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc holder
(Fig. [@-6a). In the case of reversible discs,
ensure that the required side is face up.

® Girip disc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. [€-6b).

® Attach the cover (note mark) and rotate all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

o Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch appliance

off, pull out mains plug, wait until the drive

comes to a standstill, remove cover from the
continuous-feed shredder and empty feed tube.

Fig. €@

b

.Y

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary switch.

o Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

o Clean parts.
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Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add only
a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

Worklng with the blender Fig. I
Press the release button and move the
swivel arm to position 4.

® Remove the blender drive cover. —

® Attach blender jug (match mark on the
handle to mark on the base unit) and turn all
the way in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.

Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres;

optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach the lid and turn anti-clockwise all the
way into the blender handle.

The lid must be locked in position.
® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. KI-8)

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed opening

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.
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Cleaning and servicing

A Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Pull out the mains plug.

® \Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder
All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
safe.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from
the appliance. Pour a little water and washing-
up liquid into the attached blender.

Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse

out the blender with clear water.

E Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.
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Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig. [4

® Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. .

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUM54../MUM56..

The On/Off display flashes if the appliance has

been operated incorrectly or the fuse has
tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.

Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® (Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender lid and screw on as far as
possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0/off and then back to the required setting.

Fault

Appliance switches off during use.

The overload protection feature has been activa-
ted. Too much food was processed at one time.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Remedial action

o Switch off the appliance.

® Reduce processing quantity.
Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed.

The swivel arm moves up. The drive switches off,
but does not stop in the tool change position.
Remedial action

® Set rotary switch to 0/off.

® Move swivel arm to position 1. ey
® Switch on appliance (setting 1). _!_
® Switch off appliance again. —
® Tool stops in tool change position.

Fault
Blender does not start working or stops during
use, the drive is “humming”. Blade is blocked.
Remedial action
o Switch off the appliance and pull out
the mains plug.
® Detach the blender and remove the
obstruction.
® Re-attach the blender.
® Switch on the appliance.

m Important information

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples
Whipped cream (ﬁ))

100-600 g

® \Whip cream with the whisk for 112
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white

1 to 8 egg whites (db)

® Beat egg white with the whisk for 4
to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture (ﬁ))

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required
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® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within approx.
Y2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture @

Basic recipe

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1 (1), then for approx.
3-4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe @ <,

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥2 minute at setting 1 (1), then for
approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. Y2 minute at setting 1 (1),

then for approx. 3-4 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough d/

Basic recipe
500 g flour

1egg
80 g fat (room temperature)

80 g sugar
200-250 ml lukewarm milk

24

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

o Mixallingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Pasta dough

Basic recipe d/

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5

minutes at setting 3 (2) until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe d/

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml of warm water

Process all ingredients for approx. ¥2 minute

at setting 1, then for approx. 4-5 minutes

at setting 3 (2) using the kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya 1ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 3 (2)
or 4 (3).

e Switch the blender to setting 7 (4) and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.
Eat the mayonnaise immediately,
do NOT store.

Honey bread spread

30 g butter (from refrigerator, 7 °C)
190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

e Cut butter into small pieces and put into
the blender.
® Add honey and blend for 15 seconds
at setting 7 (4).
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZ5CCH1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
Dicer
MUZ5FWA1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

93 06 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated disc set fine  Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
(83 mm), coarse (6 mm)

sausages and bacon.

MUZ45S8V1 For the mincer MUZ5FWA1.

Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FWA1.

Grater attachment

For grating nuts, aimonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FVA For the mincer MUZ5FW1.

Juicer attachment For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.

Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Asian vegetable disc

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

25



en

MUZ45RS1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes
or dumplings.

MUZ5ER2

Stainless steel stirring
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
in the bowl.

MUZ5KR1
Plastic mixing bow!

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat,
Multi-mixer for shredding carrots, radishes and cheese, for grating

nuts and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from

customer service.

Disposal

)54

This appliance has been identified
in accordance with the European
directive 2012/19/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way

for effective EU-wide withdrawal and

utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.
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Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dom-
mages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non professionnelles
similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine du personnel
de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients

de pensions, petits hotels et immeubles d’habitation similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.

Ne dépassez pas les quantités maximales admissibles (voir « Exemples
d’utilisation ») !

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits alimen-
taires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les accessoires
homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Lorsque vous utilisez les accessoires, respectez les notices d'utilisation ci-
jointes. Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I"appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
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Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental

ou ne détenant pas 'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,

ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil que dans
des locaux fermés. N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation
et 'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Le nettoyage de I'appareil, et I’entretien par I'utilisateur, sont des
activités qu’il ne faut pas permettre aux enfants sans surveillance.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul

le fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant

une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche male dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur I'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau, ne le maintenez jamais
sous I'eau du robinet.

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.

Attendez jusqu’a I'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez I'accessoire qu’apres que le mécanisme d’entrainement

se soit immobilisé ; il continue de tourner quelques instants apres avoir
éteint I'appareil. Allumez et éteignez I'appareil uniquement par le sélecteur
rotatif. Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise

de courant. Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche
male de la prise a courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Ne touchez pas les pieces en rotation. Pendant le fonctionnement, n’intro-
duisez jamais les doigts dans le bol mélangeur. Utilisez-le uniguement avec
le couvercle (12) en place !

28 Robert Bosch Hausgerate GmbH



fr

Changez les accessoires uniguement lorsque I'appareil est au repos — une
fois I'appareil éteint, le mécanisme d’entrainement continue de tourner

un certain temps puis s'immobilise sur la position de changement

des accessoires. Tournez le bras pivotant seulement apres que I'appareil
s’est immobilisé.

Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner I'appareil
que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus de leurs
couvercles de protection (5, 8).

Ne posez / retirez I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint

le moteur et débranché la fiche méle de la prise de courant.

N’introduisez pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs bords !
Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez / posez
le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement | N'utilisez le mixeur qu’une
fois assemblé et avec son couvercle en place.

Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I’'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum

0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez gqu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur I’'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence | Lames rotatives.
Prudence | Accessoires rotatifs.
@ N’introduisez pas les doigts dans I’orifice d’ajout.
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail »
L’appareil se met en marche sur les positions
1 et 3 uniquement :
— sivous avez mis le bol (11) en place
et I'avez fait tourner jusqu’a ce gu'il
encrante, et
— avez poseé le couvercle protégeant
I’entrainement du mixeur (8).
Sécurité anti-réenclenchement
En cas de coupure de courant, I'appareil reste
en position allumée mais le moteur ne redé-
marre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.
Sécurité anti-surcharge
Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utilisa-
tion, ceci signifie que la protection antisurcharge
s’est activée. L’une des causes possibles : trop
grandes quantités d’aliments traitées en méme
temps.
Pour savoir comment procéder si le systeme
de sécurité s’active, voir « Dérangements
et remédes ».
La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, Figure [M).
L’appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier
les volets illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister
le mouverment montant du bras
(voir « Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés I'arrét (position 0/off), I'appareil se
remet automatiquement sur la position
optimale pour changer les accessoires.
MUMS52..:
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez I'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-4, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.

Figure IX
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MUMS54../MUM56..:

0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-7, vitesse de travail :

1 = vitesse basse — marche lente,

7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
(MUMb54../56..)

Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).

Il clignote en cas d’erreurs pendant I'utilisa-
tion de I'appareil, si le fusible électronique
disjoncte ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, voir le chapitre « Dérangements
et remedes ».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant I'entral-
nement, appuyez sur la zone arriere puis
retirez le couvercle.

6 Entrainement
- de 'accessoire rapeur / éminceur et
- du presse-agrumes (accessoire

en option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur,
crochet pétrisseur) et hachoir
a viande (accessoire en option *)

8 Couvercle protégeant I'entrainement
du mixeur

9 Entrainement du bol mixeur (accessoire
en option *)

Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

10 Rangement du cordon
MUMB52../MUMBA4..: Placez le cordon
d’alimentation dans son rangement.
MUMBS5G..: Enrouleur automatique
de cordon

Bol mélangeur avec accessoires

11 Bol mélangeur en acier inoxydable

12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mélangeur

14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

16 Sacoche d’accessoires

Pour ranger les accessoires et les disques
a réduire.
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Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
19a Disque a découper réversible —
épais / mince
19b Disque a raper réversible — épais / fin
19c¢ Disque a raper — mi-fin
19d Disque pour galettes de pommes
de terre
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie
Mixeur *
22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

*  Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le com-
merce et auprés du service aprés-vente.

Positions de travail Figure [

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I’entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

II| Remarque :

Le bras pivotant est doté de la fonction
« Easy Armlift » qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

fr
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* Mise en place / enlevement du fouet batteur,
du fouet mélangeur et du crochet pétrisseur ;
ajout de fortes quantités d‘aliments.

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche male dans la prise
de courant qu’une fois tous les préparatifs
sur I'appareil achevés.

A Attention !
Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.
® Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil
et ses accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage puis
faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu'il encrante.

Position | Entraine- MUMB52..|MUM54..
ment MUM56..

@ 14 1-7

2 _

1 |7 7 @ 1-4 1-7
(| 12 | 18

2 |7 2 A . .
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II| Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travail
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélec-
teur rotatif a 7 positions. Pour les appareils
équipés d’'un sélecteur a 4 positions, les
valeurs respectives suivent entre parenthéses.
Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indicatives
pour la vitesse de travail de I'appareil lorsque
vous utilisez les différents outils ou accessoires.
Nous recommandons de fixer cet autocollant
sur 'appareil (figure [@).
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Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

® Sortez le cordon de son rangement
(figure D).

MUMS52../MUM54.. T
Casier de rangement du cordon:

Sortez la longueur de cordon \’
voulue.

MUMS56..

T
Enrouleur automatique :@

de cordon :
Tirez continuellement le cordon

jusgu’a sortir la longueur voulue

(1,00 metre maxi.) puis relachez-le
lentement. Le cordon s’immobilise
sur la longueur voulue.
Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légérement sur le cordon, puis laissez-
en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez @ nouveau légérement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.
Attention !
Ne tordez pas le cordon, lorsque vous
le rentrez.
Sur les modéles a enrouleur automatique,
ne rentrez pas le cordon a la main.
Si le cordon se coince en route, sortez-en
la longueur maximum puis laissez-le a nou-
veau s’enrouler.
® |[ntroduisez la fiche dans la prise de courant.

Bol et accessoires

Risque de blessure avec
les piéces en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle (12)
en place !

Changez les accessoires uniquement lorsque
I'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s’immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Tournez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s’est immobilisé.

Pour des raisons de seécurité, I'appareil

ne pourra étre utilise que si les couvercles

de protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.
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A Attention !
Utilisez le bol uniqguement en fonctionnement
sur cet apparelil.

Fouet mélangeur (13)

Pour pétrir les pates, par exemple ((5)
de la pate levée

pour monter les ceufs en neige, battre
la creme et les pates liquides, par
exemple la pate a biscuits.

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et incor- d/
porer des ingrédients qu'’il ne faut pas
broyer (par exemple les raisins secs,
les plagquettes de chocolat)

Travailler avec le bol
et les outils Figure 3
® Appuyez sur la touche de déverrouillage %

Fouet batteur (14) (db)

et amenez le bras pivotant sur la posi-
tion 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.
® Suivant besoins, enfoncez le fouet mélan-
geur, le fouet batteur ou le crochet pétrisseur

jusgu’a ce qu’il encrante dans I'entraine-
Remarque :
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
ce que le crochet encrante (figure [@-4b).
® \ersez les ingrédients a préparer dans le bol.
lage et amenez le bras pivotant sur
la position 1.
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
— Fouet mixeur :
commencez par fouetter sur la position 1 (1),
— Fouet batteur :
vitesse 7 (4), incorporation d’ingrédients
—  Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les ingrédients

ment.
tournez le déflecteur de pate jusqu’a
® Appuyez sur la touche de déverrouil-
® Mettez le couvercle en place. o
Recommandation :
puis passez sur la position 7 (4)
ala vitesse 1 (1)
% Iaz)vitesse 1 (1), puis malaxez a la vitesse
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Rajouter des ingrédients

® FEteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif.

® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.
ou

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la posi- %
tion 2. —

® Ajoutez des ingrédients.

Aprés le travail

® Fteignez 'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Enlevez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la posi- 2
tion 2.

® Détachez I'accessoire de I'entrainement.

® Retirez le bol.

® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur

A Risque de blessure

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !

Ne posez/retirez I'accessoire rpeur / émin-
ceur qu’apres avoir éteint le moteur et de-
brancheé la fiche male de la prise de courant.
N’introduisez pas les doigts dans I'ouverture
d’gjout.

Attention !

N'utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qQu’entierement assemblé.

N’assemblez jamais I'accessoire rdpeur /
éminceur sur 'appareil de base.

N'utilisez I'accessoire rapeur / éminceur

que dans la position de service indiquée.
Protection contre la surcharge Figure [
Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de I'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée).

En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Un nouveau porte-disques a arbre d’entraine-

vente.

Disque a découper réversible — ®

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la position 5 (3).

signalant le c6té de coupe épaisse

»3" pour le coté de coupe mince

Le disque a réduire réversible ne convient pas

pour couper le fromage aur, le pain, les petits-

terre cuites fermes qu’apres qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible -

pour raper des fruits, des légumes et du fro-

mage (sauf le fromage dur, le parmesan par

Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,

pour désigner le cété servant a raper épais

Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas

qu’avec le coté épais sur la position 7 (4).

Disque a raper — mi-fin

le fromage dur (par exemple le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Attention !

Le disque a raper ne convient pas pour raper

Disque pour galettes =

de pommes de terre

et préparer des « rdsti » et des galettes

de pommes de terre, pour découper

Réper :Travaillez les aliments sur la position 7 (4).

Couper :Travaillez les aliments sur la posi-

Travailler avec I’'accessoire

rapeur / éminceur Figure @
et amenez le bras pivotant sur la posi-

tion 2.

ment est disponible auprés du service apres-
épais / mince

Chiffre « 1 » sur le disque a découper réversible,
Attention !

pains et le chocolat. Ne coupez les pommes de
épais / fin

exemple). Travaillez sur la position 3 (2) ou 4 (3).
»4» pour le c6té servant a raper fin

pour réper les noix. Ne rapez le fromage mou
pour raper les pommes de terre crues,
Travaillez les aliments sur la position 7 (4).

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Pour raper des pommes de terre crues

les fruits et légumes en rondelles épaisses.

tion 5 (3).

® Appuyez sur la touche de déverrouillage :%

33



fr

® Mise en place du bol :

— Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.

® Appuyez sur la touche de déverrouil-  (_0}
lage et amenez le bras pivotant
sur la position 3.

® Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur / éminceur
(figure [€-5a).

® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux pointes
regardent vers le haut.

® Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du porte-
disques (figure [€-6a). Avec les disques
réversibles, veillez bien a ce que le cété
souhaité regarde vers le haut.

® Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le baitier
(figure [E-6b).

® Posez le couvercle (respectez le repére)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.

® Posez I'accessoire rapeur / éminceur
sur I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.

® Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

® \/ersez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture d’ajout et faites-les avancer avec
le pilon poussoir.

Attention !

Evitez que les aliments coupés ne s’accumulent

directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments

soit réguliere, présentez les aliments minces

en bottes.

Remarque : Siles aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur / éminceur,

éteignez le robot culinaire, débranchez

la fiche méle de la prise de courant et attendez

que I'entrainement se soit immobilisé, retirez

le couvercle de I'accessoire rapeur / éminceur

puis videz I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Tournez I'accessoire rapeur / éminceur

en sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.
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Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,

par le bas, contre 'arbre d’entrainement
(figure [l).

Nettoyez les pieces.

Mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes / I'entrai-
nement en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place ! Ne retirez / posez le mixeur
qQu’aprées avoir arrété 'entrainement !

N utilisez le mixeur qu’une fois assemble

et avec son couvercle en place.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments melangés
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
meénagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,5 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur Figure

® Appuyez sur le bouton de déverrouil- N
lage et amenez le bras pivotant sur ‘B.
la position 4. -

Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

Mettez le bol mixeur en place (le repere

sur la poignée et celui sur I'appareil de base
doivent coincider) puis tournez en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litres ;
quantité maximale de liquides moussants
ou tres chauds = 0,5 litre,

quantité optimale d’aliments solides a traiter
=50a 100 grammes ;

Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.

Le couvercle doit avoir encranté.

Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Rajouter des ingrédients (figure M-8)

® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

® retirez I'entonnair et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Apres le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement aprées utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !

N'utilisez pas de deétergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous I'eau

au robinet ! Ne le nettoyez jamais avec

un nettoyeur a vapeur.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® FEssuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur

et des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient

de se déformer de fagon irréversible pendant
le lavage !

Nettoyer I’accessoire rapeur / éminceur
Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr

Un conseil : Pour enlever le dépdt rouge laissé
apres le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez I'accessoire rapeur / éminceur avec
(pas les disques a réduire).

Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont
au lave-vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans

le détacher de I'appareil. Pour cela, versez

un peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place.

Faites fonctionner le mixeur pendant quelques
secondes (position M). Jetez I'eau de nettoyage
puis rincez le mixeur a I'eau claire.

II| Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien

mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant.

Figure [4

® Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

® Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.
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Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement, de-
branchez la fiche méle de la prise a courant.

Consigne importante pour
MUMb54.. / MUM56..

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de I'apparell, si les fusibles électroniques
disjonctent ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, le voyant de fonctionnement se met
a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probleme

a I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Reméde

e \/érifiez I'alimentation électrique.

® \/érifiez la fiche méle.

® Contrblez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

® Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0/off et puis
ramenez-le sur la position souhaitée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimentaires

traitée en méme temps.

Remede

® Fteignez I'appareil.

® Réduisez la quantité a traiter.
Ne dépassez pas les quantités maximales
admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !
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Dérangement
La touche de déverrouillage a été actionnée
par mégarde pendant que le mécanisme d’entral-
nement tournait.
Le bras pivotant se déplace vers le haut.
Le mécanisme d’entrainement s’éteint mais ne
demeure pas dans la position de changement
d’outil.
Remeéde
® Amenez I'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
® Amenez le bras pivotant sur la posi-
tion 1. %]
® Alumez I'appareil (niveau 1). o
® Eteignez a nouveau 'appareil.
L'appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s'arréte pendant
I'utilisation. Le moteur « bourdonne ».

Les lames sont blogquées.

Remeéde

® Eteignez 'appareil et débranchez la fiche
maéle de la prise de courant.

Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.
Remettez le mixeur en place.

Allumez I'appareil.

II| Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre

service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly

100ga600g d})

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1%z a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la creme) sur la position 7 (4).

Blanc d’ceuf

1 a 8 blancs d’ceufs db)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7 (4).
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Pate a biscuits

Recette de base ((ﬁ))

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau tres chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine
et la fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
1 (1) et, en Y2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que vous
aurez préalablement passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée
Recette de base @
3 a4 ceufs
200 a 250 g de sucre
1 pincée de sel
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un demi-
citron
200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)
500 g de farine
1 sachet de levure chimigue
125 ml de lait
® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. 2 minute sur
la position 1 (1), puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 7 (4).
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate brisée

Recette de base @ <,

125 g de beurre (a la tempéra-

ture ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
meélangeur pendant env. Y2 minute sur
la position 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes
sur la position 6 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A partir de 500 g de farine :
® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1 (1), puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 3 (2).
Quantité maximale : 2 fois la recette de base
Pate a la levure de boulanger
Recette de base d/
500 g de farine
1 ceuf
80 g de matiere grasse (a la température
ambiante)
80 g de sucre
200 a 250 ml de lait tiede
25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet
de levure.
Le zeste d’un demi-citron
1 pincée de sel
® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute sur la posi-
tion 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la posi-
tion 3 (2).
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base
Pate a pates
Recette de base d/
300 g de farine
3 ceufs
1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau froide,
selon le besoin
® Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ sur la position 3 (2)
jusgu’a obtention d’une péte.
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base
Pate a pain
Recette de base d/
750 g de farine
2 sachet de levure
2 c. a café de sel
450-500 ml d’eau chaude
Travaillez tous les ingrédients environ %2 minute
au niveau 1, puis environ 4-5 minutes au niveau
3 (2) avec le crochet pétrisseur.
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Mayonnaise
2 ceufs
2 c. a café de moutarde
Ya | d’huile
2 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre
1 pincée de sel
1 pincée de sucre
Les ingrédients doivent tous se trouver
a la méme température.
® Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I’huile) avec
le mixeur réglé sur la position 3 (2) ou 4 (3).
® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7 (4),
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-

temps, consommez-la rapidement.

Péte tartinable au miel

30 g de beurre (sorti du réfrigéra-

teur, 7 °C)

190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)

® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 7 (4).

Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ5CC1 Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
Accessoire a découper identique.
en dés
MUZ5FWA1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a viande tartare ou un réti de viande hachée.
MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit de disques ajourés Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
fin (3 mm), grossier " les saucisses grillées et le lard.
(6 mm)
MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FWA1.

€ Kit pour gateaux secs Avec gabarit métallique Ip(?rmettant de conférer

S aux gateaux 4 formes différentes.
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MUZ45RV1
Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

Disque a pommes
frites

MUZ45FVA Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour coulis de fruits Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
et légumes les tomates et baies d’églantier.
Simultanément, le kit dénoyaute automatiquement les
groseilles / cassis par exemple et enleve leurs tiges.
MUZ45P$S1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.

Disque a raper (épais)

MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DSH.
Disque 2 légumes Découpe les fruits et légumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.

MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DSH.

Pour raper des pommes de terre crues, par exemple pour
faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

MUZ5ER2

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mixeur en plastique

Bol mélangeur en acier PUS es ingrédients.
inoxydable
MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur plus les ingrédients.
en plastique
T—>, MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

les fruits et léegumes en purée, pour préparer
de la mayonnaise, réduire des fruits et légumes,
pour broyer des glagons.

MUZ5MM1
Multimixeur

Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes
et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce

ou aupres du service apres-vente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E\/ avec la directive communautaire

européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

40

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procure I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours
en garantie, veuillez toujours vous munir

de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen
of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
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gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Basisapparaat nooit in vioeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat —
na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet woradt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik nooit in de
mengkom grijpen. Altiid werken met aangebracht deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op de
hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk
stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt wanneer
de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de aandrijvings-
beschermdeksels (5, 8).
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Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen

of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.
Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.
Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[:Iﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

3]

@ Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Niet in de vulopening grijpen.

Veiligheidssystemen Overbelastingsbeveiliging
- Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
Izri':ct’gg;elgggﬁ?slgg‘gﬂesu uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
» jIsp geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden  yerwerken van een te grote hoeveelheid

ingeschakeld: . levensmiddelen tegelijk.

— wanneer de kom (11)is aangebrachtendoor  Wat u moet doen indien een veiligheids-
hem te draaien is vastgekliikt en systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij

— het beschermdeksel van de mixer- storingen”.

aandrijving (8) is aangebracht.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring gaat
de motor niet opnieuw lopen.
Opnieuw inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.
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De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.

Afb. A

Basisapparaat

9

10

Aandrijving voor mixer

(extra toebehoren *)

Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Kabelvak

MUM52../MUM54... Het snoer opbergen in
het snoeropbergvak

MUMB56..: Automatische snoeropwikkeling

; CD):latgir:rr:Tc]jelknop Mengkom met toebehoren
»£asy Armlift”-functie ter ondersteuning 1 12 goEst\llrustalen kom
van de omhoogbeweging van de arm exse
(zie ,Werkstanden”). Hulpstukken
3 Draaischakelaar 13 Roergarde
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het 14 Klopgarde
apparaat automatisch op de optimale stand 15 Kneedhaak met deegvanger
voor het verwisselen van de hulpstukken 16 Opbergzak voor toebehoren
gezet. Voor het opbergen van de hulpstukken
MUMS52..: en de fijnmaakschijven.
0/off = stop Doorloopsnijder
M = Momentschakeling met hoogste 17 Stopper
toerental, sch%kelaar gehdurgnde de 18 Deksel met vulschacht
gewenste mixduur vasthouden. - .
Stand 1-4, draaisnelheid: 19 ::gnrgagll((jschluv?f dik/d
1 = laag toerental — langzaam, a onij-araaischif — dik/aun
4 = hoog toerental — snel. 19b Rasp-draaischif — grof/fiin
MUMS54../MUMS56..: 19¢ Maalschijf — middelfijn
0/off = stop 19d Aardappelkoekjesschijf
M = Momentschakeling met hoogste 20 Schijffhouder _
toerental, schakelaar gedurende 21 Behuizing met uitlaat-opening
de gewenste mixduur vasthouden. Mixer *
Stand 1-7, draaisnelheid: 22 Mengbeker
1 = laag toerental — langzaam, 23 Deksel
7 = hoog toerental — snel. 24 Trechter
4 Functie-indicatie (MUM54../56..)
Brandt tiidens het gebruik (draaischakelaar  * |ndgien een van de toebehoren niet is meege-
&p.M of 1-7). oningsf N leverd, kan het in de speciaalzaak of bjj
nippert bij een bedieningsfout van het de Klantenservice worden aangeschaft.
apparaat, bij activering van de elektronische . .
zekering en bij een apparaatdefect, zie het ~ Arbeitspositionen Afb.
hoofdstuk ,,Hulp bij storingen”. .
5 Aandrijvingsbeschermdeksel /N Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Juiste positie, en op de bedriffsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zjjn
vastgeklikt.

m N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de draai-
arm ondersteunt.

Om het aandrijvingsbeschermdeksel
te verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving
- voor doorloopsnijder
- en citruspers (extra toebehoren *).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
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Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedrijfs-| Aandrijving

MUMB52..|MUM54..
stand MUM56..

1-4 1=7

1-4 1=7

—

~
ﬂ-.!
|

12 | 18

b N e

4 [

3-4 5-7

PEEH - |ceo

7@"

*  Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zjjn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking
op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat
te plakken (afb. [@).

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. [11).
MUMS52../MUM54.. T
Snoeropbergvak:
De kabel tot de gewenste lengte ;’

uittrekken.

MUMS56.. T
Automatische snoeropwikkeling: | ﬂ
Het snoer in één keer tot de )
gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen.

Dan opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

® De stekker in het stopcontact steken.

45



nl
Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altjid werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de aan-
drijving nog even na en blijjft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om velligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg
Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijingemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom
en de hulpstukken Afb. 3
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. :%
o Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien
o Afhankelilk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.
N.B.:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. 3-4b).
® De ingrediénten in de kom doen.
® Ontgrendelknop indrukken en de ey
draaiarm op positie 1 zetten. 7]
® Deksel aanbrengen. —
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

©
Klopgarde (14)

®

C
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Ons advies:
— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7 (4)
kiezen
—  Kklopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
- kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden
op stand 3 (2)
Ingrediénten toevoegen
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® [ngrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.
of
® Deksel verwijderen.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. E
® De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. E

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Doorloopsnijder

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van
de fiinmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Doorfoopsnijder alleen aanbrengen/verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samenge-
bouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de afge-
beelde bedrijfsstand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Beveiliging tegen overbelasting Afb. @
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandriifas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de aandrijffas op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

» 14 voor de dikke snijzijde

»3" voor de dunne snijziide

Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn @
voor het raspen van groente, fruiten L5
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 (2)
of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischif:

»2" voor de grove raspzijde

»4“ voor de fiine raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove Zjjde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Aardappelkoekjesschijf
voor het raspen van rauwe aardappels
voor Rdsti en aardappelkoekies, voor het
snijden van fruit en groente in dikke plakken.
Raspen: Verwerking op stand 7 (4).
Snijden: Verwerking op stand 5 (3).
Werken met de doorloopsnijder
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

&

L)

Afb. @

b
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® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen,
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien.

Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.
De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijffnrouder leggen
(afb. [@-6a). Bij draaischijven erop letten dat
de gewenste zijde naar boven wijst.
Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afo. [E-6b).
Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.
Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.
® De te verwerken levensmiddelen

in de vulschacht doen en aandrukken

met de stopper.
Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.
Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwerken.
Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen
te zitten in de doorloopsnijder, dient u de keuken-
machine uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken. Dan wacht u tot de
aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van de
doorloopsnijder en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien
en verwijderen.

e Schijffhouder met schijf verwijderen..
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandriffas drukken (afb. [).

® Onderdelen reinigen.
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Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Attentie!
De mixer kan beschadigd raken.
Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.
Werken met de mixer Afb.
® Ontgrendelknop indrukken en de 5
draaiarm op positie 4 zetten. ‘B
® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.
® Mixkom aanbrengen (markering op de hand-
greep tegen de markering op het basisappa-
raat) en tegen de klok in draaien tot aan
de aanslag.
® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50 tot 100 gram.
® Deksel aanbrengen en tegen de klok
in tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. K1-8)

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of
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® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels

het rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaolie op een doek doen en daarmee de door-
loopsnijder (niet de fijnmaakschijven) schoon-
wrijven. Daarna de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen
Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.

Schakel de mixer enkele seconden in (stand M).

Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.

E Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [

® Hulpstukken en fijnmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

® Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUM56..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende in-bedriif-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

nl

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen.

® Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden (zie ,Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt

terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven.

De aandrijving schakelt uit, maar blijft niet

op de hulpstukwisselpositie staan.

Oplossing

Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Draaiarm op positie 1 zetten.

® Apparaat inschakelen (stand 1). ﬁ

® Apparaat weer uitschakelen.

® Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik stil-

staan, de aandrijving ,oromt”. Het mes is geblok-

keerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.
o Netstekker controleren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
100 g-600 g ((ﬁ))

® Room 172 tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)
(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren d})

® Fiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept (db)

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel

eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde
op stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. 72 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept @

3-4 eieren

200-250 g suiker

1 snufije zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 7 (4).

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept @ d/

125 g boter (kamertemperatuur)
100-125 g suiker

lei

1 snufje zout

50

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarmna
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg
C

Basisrecept

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van V2 citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 3 (2) met
de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg d/

Basisrecept

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 EL (10-20 g) koud water

® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten
op stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept d/

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist

2 TL zout

450-500 ml warm water

Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken op

stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)

verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 EL citroensap of azijn
1 snufije zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur
hebben.
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® Deingrediénten (behalve de olie) enkele Honingboter
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3). 30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)
® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie 190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)

langzaam in de trechter gieten; mengen

totdat de mayonaise emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise
is beperkt.

® Boter in kleine stukken verdelen en
in de mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen
op stand 7 (4).

Extra toebehoren

Blokjessnijder

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUZ5CC1 Voor het snijden van fruit en groente.

Spritsgebak-hulpstuk

MUZ5FWA1 Voor het fijinmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen

MUZ45LS$1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten
fiin (8 mm), en spek.

grof (6 mm)

MUZ45S8V1 Voor de vlieesmolen MUZ5FW1.

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

Patates-fritesschijf

MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.

Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

MUZ45FV1 Voor de vlieesmolen MUZ5FW1.

Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Asia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

MUZ45RS1
Maalschijf grof

Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.

Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ5ER2
Roestvrijstalen kom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5KR1
Kunststof roerkom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,
Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijnmaken van groente, fruit en
kunststof noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor

het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice

worden aangeschaft.

Afvoer van het oude apparaat
Dit apparaat is geclassificeerd volgens
ﬁ de Europese richtlijn 2012/19/EG over
oude elektrische en elektronische
| .
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.
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Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disehado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domeésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter

no comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos

de funcionamiento habituales para uso domeéstico. No superar las
maximas cantidades admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos

de alimentos o productos. En caso de usar l0s accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse
en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas para
un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los ninos
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
Si No cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.
Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato solo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo. La limpieza y el cuidado del aparato no podran ser efectua-
dos por ninos si No cuentan con la supervision de una persona adulta
responsable de su seguridad.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato soélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta listo para
trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en funciona-
miento.
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Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, el accionamiento
utilizado) esté parado. Cambiar los accesorios solo con el motor parado
dado que, tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes.

Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio. Extraer el cable de conexion de la toma de corriente en caso
de no utilizar el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable

de conexion de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

No introducir nunca las manos en los accesorios giratorios durante el
funcionamiento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras este en funcionamiento el aparato! jTrabajar solo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios solo con el motor parado — jEl aparato contindia
funcionando durante unos instantes tras desconectarlo, quedando parado
en la posicion para cambiar el accesoriol Mover el brazo giratorio solo una
vez que se ha parado el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato debera usarse solo estando los
accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas protectoras (5, 8)
correspondientes.

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz sélo una vez que

el accionamiento de ésta se ha parado completamente y se ha extraido
el cable de conexion de la toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

iDesmontar o montar la batidora solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a traves del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
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ilmportante!

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse
en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Utilizar sélo un accesorio simultaneamente con la base motriz.

A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

4]

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencion! Cuchillas giratorias.

5)

®

ingredientes.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1 y 3, el aparato sdlo se

puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo y

— silatapa protectora del accionamiento de la
batidora (8) esta colocada.

Proteccién contra puesta en marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado,

aunqgue el motor no se pone en marcha.

Para volver a conectar el aparato, girar el mando

a la posicion «0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automatica-

mente durante el trabajo con el aparato, ello

es debido a la activacion de la proteccion

contra sobrecarga. Una posible causa puede

ser la elaboracién de una excesiva cantidad

de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el comporta-

miento del aparato en caso de activarse

uno de los sistemas de seguridad, debera

consultarse el capitulo «Localizacion

de averias».

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar
la elevacion del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion
de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion Optima para
cambiar los accesorios.
MUMS52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo ndmero de revolu-
ciones; hay que mantenerlo accionado con
la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nlimero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

Fig.
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4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUM54../56..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
01-7).

Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible electro-
nico 0 en caso de registrarse una averia

en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la mismay retirarla.

6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio

opcional *).
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUMb54..: Guardar el cable
de conexién en el compartimento del cable
MUM56..: Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.
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Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
19c¢ Disco rallador — semifino
19d Disco para rallar patatas a la suiza
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga
Batidora *
22 Vaso de la batidora
23 Tapa
24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
Su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

Fig. [

E Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcién
«Easy Armlift»> que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicién| Acciona- MUM52..|MUMb54..
miento MUMS56..

@ 1-4 1-7

1 |7 ﬁ] ((ﬂ) 124 | 17
(| 12 | 13

2 |7 :E R .
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Posicion| Acciona- MUMS52..|MUM54..
miento MUM56..
L | | e | e

s |07
| 23 | 35
9 ﬁ @ 34 | 57

. L
7 - H;_La 3-4 5-7

*  Montar/Desmontar la varilla batidora,
la varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Usar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchurfe en la toma de corriente
Solo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconsgja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor. Las piezas no

son aptas para emplear en el microondas.

® [impiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

E Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un adhe-
sivo con valores de referencia para la velocidad
de trabajo del aparato con accesorios
montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo

en el aparato (Fig. [@).
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Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® Extraer el cable de conexion del comparti-
mento (Fig. ).
MUMS52../MUM54.. T
Compartimento para guardar
el cakgle: barad \’
Extraer el cable de conexion del [Q
aparato en la longitud necesaria.
MUMS56.. T
Recogecable automatico: L ﬂ
Tirar del cable, una sola vez, 9
hasta alcanzar la longitud
deseada (maxima longitud
100 cm), soltarlo lentamente.
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada.
Reducir la longitud del cable: Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicion.

jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introducirlo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no se
podra extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerio
completamente de su alojamiento y enrollarlo.
® |ntroducir el cable de conexion en la toma de
corriente.

Recipiente de mezcla y accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para elaborar
alimentos con este aparato.
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Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo masa
batida de bizcocho

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse

©
0)

¢

(por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)

Trabajar con el recipiente

de mezcla y los accesorios

Fig. @
Pulsar la tecla de desblogueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. 2
Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla
en el accionamiento (Fig. @-4b).
Incorporar los ingredientes en el recipiente.
Pulsar la tecla de desblogqueo y colocar _ o
el brazo giratorio en la posicion 1.
Colocar la tapa sobre el recipiente.
Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

Varilla mezcladora:

mezclar primero en la posicion 1 (1)
y ajustar a continuacion la posicion
de trabajo 7 (4)

Varilla batidora:

posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)

Garfio amasador:

mezclar primero los ingredientes

en la posicion «1» (1) y amasarlos

a continuacion en la posicion «3» (2)
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Agregar o reponer ingredientes
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® [ncorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.
o
® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. E
® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. :%

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

A jPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.

iSujetar los discos picadores solo por

el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz solo una vez que el accionamiento

de ésta se ha parado completamente y se

ha extraido el cable de conexion de la toma
de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el cortador-
rallador directamente sobre la base motriz.
Usar €l cortador-rallador sdlo en la posicion

de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig. @

Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafos por sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento del cortador-

rallador posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobrecarga.
El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.
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Cuchilla reversible para cortar -
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén «5» (3).
Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino

pararallar verdura, frutay queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos solo con la cara
gruesa en el escalon «7» (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalén «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar que-
S0s blandos y cortables tipo edamer o gouda.

Disco para rallar patatas a la suiza
para rallar patatas crudas para preparar ~—
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas

y verduras en rodajas gruesas.

Rallar: Procesar en el escalon «7» (4).

Cortar: Procesar en el escaldon «5» (3).
Trabajar con el

cortador-rallador Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar %

)

Eodfeo
i,

AN

el brazo giratorio en la posicion 2.
® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
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® Pulsar latecla de desblogueoy colocar (_ 0}
el brazo giratorio en la posicion 3. /|

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [-5a).

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencion a que las dos
puntas estén hacia arriba.

® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora
0 el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (Fig. [E-6a). En caso de
tratarse de cuchillas reversibles debera
prestarse atencion a que la cara deseada
esté hacia arriba.

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa (Fig. [€-6b).

® Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

® Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empuijarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que

se desean procesar en el cortador-rallador

quedaran aprisionados o inmovilizados habra

que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento

se haya parado. Retirar la tapa del cortador-

rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.
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® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de acciona-
miento (Fig. [).

® |impiar las piezas.

Batidora

A

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
S0lo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fiiada y la tapa
colocada.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!
La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.
Trabajar con la jarra batidora Fig.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 4. :ﬁ
® Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.
® Montar la jarra batidora (la marca en el asa
de la jarra debe coincidir con la marca de la
base motriz); girarla hacia izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros),
Optima cantidad de elaboracién para
productos sdlidos = 50-100 gramos.
® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar encajada.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
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Agregar o reponer ingredientes (Fig. F1-8)

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o

® retirar el embudo y agregar los ingredientes

solidos a través de la abertura

o

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
jLas superficies del aparato pueden resultar
Oariadas!

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo

el chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefios

El recipiente y los accesorios pequefnos

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
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Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con

un pafo el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavaijillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora montada
en el aparato. Activar durante unos instantes
la funcion «M». Verter el agua al desaglie

y enjuagar la jarra con agua limpia.

E Advertencia importante

En caso necesario limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencién a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la bolsa
de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [4
® Guardar los accesorios en la bolsa.

® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.
® Guardarla en el embalaje original, Fig. M.
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Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion

de la toma de corriente.

m Advertencia importante para
los modelos MUM54../MUMS56..

En caso de manejo erréneo del aparato,

dispararse el fusible electrénico o registrarse

una averia en el aparato, el piloto de

funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cién de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \erificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

e Verificar el brazo giratorio.
¢Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esta enclavado en su posicion?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

® FEl seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «O/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

Se ha elaborado una cantidad excesiva

de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las maximas cantidades admisi-
bles (véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda

en la posicion para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«O/off».

® Colocar el brazo giratorio en la posicion
de trabajo «1». ﬁ

® Conectar el aparato (escaldon 1).

® Desconectar el aparato.

® [l accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia
La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo Las cuchillas estan blogueadas.
Forma de subsanarla
® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la toma de corriente.
® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable
del bloqueo de la cuchilla.
® Colocar lajarra batidora sobre la base motriz.
® Conectar el aparato.

m Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averfa con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos de aplicacién

Nata montada

100-600 gramos ((ﬁ))

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2-4 minutos en la posicion
de trabajo «7» (4), segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto ((ﬁ))

de nieve

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos
en la posicion de trabajo «7» (4).
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Masa de bizcocho
Receta bdsica ((ﬁ))

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo «7» (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion «1»
(1) y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
Y2—1 minuto. agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Masa batida
Receta bdsica @

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azlicar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. 72 minuto
en la posicion «1» (1) y a continuacion,
durante 3-4 minutos, en la posicion «7>» (4).

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta basica

Masa quebrada
(pastaflora) é) ¢

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azUcar
1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limoén o un poco de azdcar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo
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® FElaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
2-3 minutos, en la posicion «6» (3).
A partir de 500 gramos de harina:
® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion «3» (2).
Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta
bésica

Masa de levadura
Receta bdsica d/

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azlcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de 72 limoén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto en
la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion «3» (2).

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta basica

Masa para pasta
Receta basica d/

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicidn de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica
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Receta bdsica

Masa para pan d/
750 gramos de harina

2 bolsitas de levadura seca

2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

Amasar todos los ingredientes con el garfio

amasador durante aprox. 2 minuto en la

posicién de trabajo 1y a continuacion,

durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion

de trabajo 3 (2).

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 litro de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limon o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «3» (2) 0 «4» (3).
Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion «7» (4).
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-
nesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracioén.

iNo guardarla!

Crema de miel para untar

en el pan

30 gramos de mantequilla

(del frigorifico, 7 °C)

190 gramos de miel (del frigorffico, 7 °C)

® Cortar la mantequilla en trozos pequefos;
ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante

15 segundos en la posicion «7» (4).
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Accesorio opcional

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5CC1
Cortadora de dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio uniforme.

MUZ5FW1
Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
picada.

MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.

Juego de discos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
finos (3 mm), los gruesos para salchichas y bacon.

gruesos (6 mm)

MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FWA1.

Accesorio para rallar

Para rallar nueces, aimendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio tamizador  para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45P$S1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para cortar
patatas crudas

Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiéticas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

65



es

MUZ45RS1
Disco rallador, grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ5ER2
Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de mezcla 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de pléstico correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,

Jarra batidora de

preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.

plastico

MUZ5MM!1
Batidora muiltiple

Para picar hierbas aroméaticas, verdura, manzanas
y came, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces
y chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Union Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.
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Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Electro-
domeésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO:  FD: E-Nr.. F. COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicacées de seguranca e de servico.

A n&o observancia das indicagdes sobre a utilizacao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quantidades
habituais numa familia ou em aplicacdes similares e ndo para uso industrial.
Utilizagbes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizagédo em cozinhas
para colaborades de lojas, escritdrios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias normais num lar.
Nao ultrapassar as quantidades maximas permitidas (ver «Exemplos

de utilizacdo»)! Este aparelho é adequado para mexer, amassar € bater
alimentos. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos
ou substancias. Sao possiveis outras aplicagcdes mediante utilizacao

de acessorios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelno somente com os acessorios originais.

Na utilizacdo dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servico anexas.
Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar

de dono, as Instrugcdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicacbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance
de criancas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia
ou a utilizacéo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido 0s perigos dai resultantes.
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Criancas nao podem brincar com o aparelho. Nao utilizar o aparelho
sem vigilancia.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas

em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentacéo
ou 0 proprio aparelho nao apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza. A limpeza e manutencao pelo utilizador ndo podem ser
realizadas por criangas sem supervisao.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos
Ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOSS0S Servicos Técnicos.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os preparati-
VoS para o trabalho com o aparelho. Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo sob agua corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza
avapor. Nao alterar a posicao do braco movel, enquanto o aparelho estiver
ligado. Aguardar que o0 accionamento esteja completamente parado.
Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento completa-
mente parado — depois de desligado, 0 accionamento ainda gira por
inércia durante alguns momentos.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Se o aparelho nao estiver em utilizacao, devera retirar a ficha da tomada.
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.
Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Nao tocar nas pecgas em rotacédo. Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se movimenta
por breves instantes e fica imobilizado na posicao de substituicao de ferra-
mentas. Movimentar o braco moével s depois da ferramenta completa-
mente imobilizada. Por razbes de seguranca, o aparelho s pode
funcionar, se os accionamentos nao utilizados estiverem cobertos

com as respectivas tampas de proteccéo (5, 8).
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Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com o accio-

namento completamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.
N&o tocar no compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s com o0 accionamento completamente
parado. O misturador s6 deve funcionar na situacéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante

Utilizar o aparelho somente com 0s acessorios originais.

Na utilizacdo dos acessorios, respeitar as Instrucdes de servico anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

[:Iﬂ Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagéao.

Cuidado: Ferramentas em rotagéao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Sistemas de seguranca Protecg&o contra sobrecarga
Proteccgdo de ligacdo Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar

Ver tabela «Posicoes de trabalho» sozinho, isso significa que foi activada

. . ) a protec¢do contra sobrecarga.
O aparelho s6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3: Uma causa possivel pode ser a preparagéo

- Seatigela (11) tiver sido colocada erodada  simultanea de grande quantidade de alimentos.
até prender & Como proceder na activagdo dum sistema

~ atampa de proteccao do accionamento de seguranca, ver «Ajuda em caso de
do copo misturador (8) estiver colocada. anomalias»

Proteccéao contra ligagdo indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor n&o volta
a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector
para 0/off, e, depois, ligar.
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Estas Instrucdes de servico descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. M). O aparelho ndo carece
de manuteng&o.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustracdes.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Braco oscilante
Funcao de «Easy Armlift» para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver «Posicdes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligado (Posigao 0/0off),

0 aparelho segue automaticamente para
a posicéo ideal para substituicao das
ferramentas.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Comutagdo momenténea com
velocidade maxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotag&o baixa — lento,

4 = Rotacéo elevada — rapido.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Comutagcdo momentanea com veloci-
dade méaxima, nao largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotag&o baixa — lento,

7 = Rotacgéo elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
(MUMb4../56..)

Est4 iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esté a piscar em caso de erros na utilizagao
do aparelho, na activagéo do dispositivo
electronico de seguranga ou de defeito

no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».

5 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de proteccao do accio-
namento, pressionar a zona traseira e retirar
a tampa.

Fig. A
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6 Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar e
- espremedor de citrinos

(Acessorio especial *).
Em caso de néo utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas (varas
para massas leves e bater claras em
castelo, varas para massas pesadas)

e picadora de carne (Acessorio
especial *)

8 Tampa de protecg¢ao do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especial *)

Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
10 Arrumacéo do cabo
MUMB52../MUMbBA4..: Guardar o cabo
no seu compartimento
MUMB6..: Automatico de enrolamento
do cabo

Tigela com acessorios

11 Tigela em inox

12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas

16 Bolsa para acessorios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar

17 Calcador

18 Tampa com canal de enchimento

19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte — grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c Disco de raspar — médio/fino
19d Disco para bolinhos de batata ralada

20 Suporte de discos

21 Estrutura com abertura de saida

Misturador *

22 Copo misturador

23 Tampa

24 Funil

Se um acessorio ndo estiver incluido

no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comeércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos.
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Posic¢oes de trabalho

A Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
e na posicdo correcta e se estiver na posicdo
de funcionamento.

O braco movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Fig.

E Indicacéo

O brago oscilante esta equipado com a fungéo
de «Easy Armlift», que apoia 0 movimento
ascendente do braco oscilante.

Ajuste da posi¢do de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
Apoiar 0 movimento com uma das maos.

® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

MUMS2..|MUM54..
MUMB56..

Acciona-
mento

Posicao

v

2 |7 A

{
3 |6 L2
/|

9 ‘E;

4 [

34 | 57

ﬂ?@@ﬂ: v oo

7@.

* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; Adicionar grande quantidade
de alimentos.
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Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atenc&o!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicéo de funcionamento.

N&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Néo expor o aparelho nem os acessdrios

a qualquer fonte de calor. As pecas ndo sédo

proprias para utilizar no micro-ondas.

® |impar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizag&o, ver «Limpeza
e manutencao».

E Indicagao importante

Os valores de referéncia para a velocidade de
trabalho recomendados nestas instrucdes de
servigo referem-se a aparelhos com selector
de 7 fases. Para aparelhos com selector de
4 fases, 0s respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Estas instru¢des de servico incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para

a velocidade de trabalho do aparelho, utili-
zando as ferramentas ou 0s acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. [).

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora (Fig. [1]).

MUMb52../MUMb54..
Compartimento para o cabo:
Desenrolar o cabo até ao
comprimento pretendido.

<2

MUM56.. T
Automatico de enrolamento L ﬂ
do cabo: Puxar o cabo para fora,
até ao comprimento pretendido

(max. 100 cm) e, depoais, liberta-
lo lentamente ; o cabo fica bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.

Depois, puxar novamente o cabo e liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.
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Atencio!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico do
cabo, este ndo deve ser recolhido manual-
mente. Se o cabo prender, puxd-lo totalmente
para fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.
® Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica imobili-
zado na posicdo de substituicao de ferra-
mentas.

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Movimentar o brago mdvel s6 depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Por razbes de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos ndo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas
tampas de protecgéo (5, 8).

A Atencéo!
Ulilizar a tigela apenas para trabalhar com este

Vara para bater claras
em castelo (14)

Para bater claras em castelo, natas

aparelho.

Vara para massas leves (13) d))
e para bater massas muito leves,

p. ex. massa para bolos

Para amassar massas pesadas e para

Para bater massas, p. ex. massas leves
Vara para massas pesadas (15) d/

envolver ingredientes que ndo devem
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. @
® Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago movel na posicéo 2.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Colocagao da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,

— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Em funcéo do trabalho a realizar, introduzir

a vara para massas leves, a vara para bater

claras em castelo ou a vara para massas

pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-

mento.

Indicagio:

No caso de massas pesadas, rodar

a protecgao das massas até que a vara

possa encaixar (Fig. @3-4b).

Colocar os ingredientes a serem trabalhados

dentro da tigela.

Premir a tecla de desbloqueamento 0}

e colocar o brago movel na posicao 1. _!_

Colocar a tampa. —

Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

Varas para massas leves:

Primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)

Vara para bater claras em castelo:

Fase 7 (4), envolver os ingredientes

na fase 1 (1)

Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)

Adicionar ingredientes

Desligar o aparelho através do selector.
Introduzir os ingredientes através

da abertura na tampa

ou

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago movel na posicao 2.
Introduzir os ingredientes.

bi

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.
Desligar a ficha da tomada.

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago movel na posicéo 2.
Retirar a ferramenta do accionamento.
Desmontar a tigela.

Limpar todos os componentes,

ver «Limpeza e manutengao».

b
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Dispositivo para cortar e ralar

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada.

Néo tocar no compartimento de enchimento.

Atencéo!

O dispositivo para cortar e ralar sO deve ser
utilizado na situacéo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo

para cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posicdo apresentada.

Proteccao contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo
de cortar e ralar, o veio de accionamento deste
dispositivo dispde de um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de
accionamento quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido Nos NOSsos
Servigos Técnicos.

Disco reversivel de corte -

grosso/fino ®
para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).
Designagao no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso
«3» para o lado de corte mais fino
Atencéo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queijo rijo, pao, paezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas so devem ser
cortadas frias.

Disco reversivel de ralar — grosso/ =312\
fino AP
para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmeséo).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designagao no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino
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Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Queijjo mole s deve ser ralado com
0 lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar — médio/fino

para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7 (4).
Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar

queiljo mole e em fatias.

Disco para bolinhos de batata ‘
ralada
para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.
Ralar: Processamento na fase 7 (4).

Cortar: Processamento na fase 5 (3).

Trabalhar com o dispositivo

para cortar e ralar Fig. @

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago mével na posicéo 2. E

® Colocacéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente

inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio.

® Premir a tecla de desblogueamento  (_ 0}
e colocar o brago mével na posicéo 3. _!_

® Retirar a tampa de proteccao do _
accionamento do dispositivo de corte
(Fig. [€-5a).

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagéo, as duas pontas tém
que apontar para cima.

® Assentar com cuidado os discos de cortar e
de ralar pretendidos nas pontas do suporte
de discos (Fig. [€-6a). No caso de discos
reversiveis, ha que ter atengéo para que a
face pretendida fique a apontar para cima.

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

® Assentar a tampa (atengdo a marcacéo) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio até
prender.

® Colocar o dispositivo para cortar € ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

® Posicionar o selector na fase recomendada.
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® Adicionar os alimentos para preparar através

do compartimento de enchimento

€ empurrar com o calcador.
Atencio!
Evitar a acumulagéo de alimentos cortados na
saida.
Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Indicacao: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera
desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

€ aguardar até o accionamento estar completa-

mente parado. Retirar a tampa do dispositivo
de corte e esvaziar o compartimento
de enchimento.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.
® Rodar o dispositivo para cortar e ralar em

sentido contrario ao dos ponteiros do relégio

e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao dos

ponteiros do reldgio e desmonta-la.
® Retirar 0 suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo, pressio-
nar contra o veio de accionamento (Fig. [&).
® |impar os varios componentes.

Misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistura-
dor, s6 com o accionamento completamente
parado. O misturador s6 pode trabalhar
completamente montado e com a tampa

de protecgdo colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves do funil
para a tampa.

Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencio!

O misturador pode ficar danificado. N&o pro-
cessar ingredientes ultracongelados (excepto
cubos de gelo).

N&o utilizar o misturador vazio.

Trabalhar com o copo

misturador

Fig.
Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago oscilante na Cﬁ
posicéo 4.
Retirar a tampa de protecgao do acciona-
mento do misturador.
Colocar o copo misturador (marcacao
na asa com marcagao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
Introduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou quentes = 0,5 litro;
quantidade ideal para, sélidos =
50 a 100 gramas.
Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até ao
batente no punho do misturador.

A tampa tem que estar encaixada.

® Regular o0 selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes (Fig. B1-8)

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar 0 copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.
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Limpeza e manutencao

A Atencéo!
Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca merguihar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de proteccéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga.

Nao entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagao de, por ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo para
cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Néo tocar com as m&os na lamina
do misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

Sugestao: Depois da preparagéo de liquidos,
¢ frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador durante-
alguns segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depoais, fazer
nova passagem com agua limpa.
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m Indicagao importante

Se necessario, limpar a bolsa dos acessorios.
Dar atencéo as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho ndo estiver em utilizagéo,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [
® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
na bolsa de acessorios.
® Arrumar a bolsa de acessorios dentro
da tigela.
® Para arrumacao na embalagem original,
ver Fig. M.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia

desligue a ficha da tomada.

m Indicacédo importante para
MUMb54../MUMS56..

A indicac&o de funcionamento a piscar indica

um erro no manuseamento do aparelho,

uma activagao do dispositivo electrénico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.

O bragco mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

0 problema surgido, com a ajuda das
indicagdes seguintes.

Anomalia
O aparelho néo arranca.
Ajuda
® \erificar se ha corrente.
e \erificar a ficha.
® \Verificar o brago movel. Posicéo correcta?
Bem engatado?
® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
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® Colocar a tampa de protecgéo dos acciona-
mentos que ndo estdo em utilizagao.

® A seguranga contra nova ligagao esta activa.
Colocar o aparelho em 0/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A proteccao contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simultaneo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «Exemplos de aplicagéo»)!

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a tecla de des-
blogueamento foi activada inadvertidamente.

O brago oscilante desloca-se para cima.

O accionamento desliga, mas, no entanto,

nao fica parado na posicao de substituicao

da ferramenta.

Ajuda

® Colocar o selector rotativo na posicao 0/off.

® Deslocar o brago oscilante para a ey
posigéo 1. v

® Ligar o aparelho (Fase 1).

® Desligar de novo o aparelho.

o A ferramenta fica parada na posi¢cao
de substituicéo.

Anomalia
O copo misturador n&o arranca ou para durante
0 US0, 0 accionamento provoca «zumbidos»
Alamina esta bloqueada.
Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Desmontar o copo misturador e eliminar
0 obstaculo.
® \/oltar a montar o copo misturador.
® |igar o aparelho.

m Indicagdo importante
Se n&o for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Exemplos de utilizagao

Natas batidas

100 g-600 g (db)

® Bater as natas 1%2 a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras ((ﬁ))

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
7 (4) com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito ((ﬁ))

Receita base

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para a fase 1 (1) e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base @

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de 2 limao

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

125 ml de leite

® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 7 (4).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa quebrada
Receita base @ d/
125 g de manteiga (a tempera-

tura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 2-3 minutos
na fase 6 (3).

A partir de 500 g de farinha:

® Com avara para massas pesadas, amassar
durante ca. de ¥2 minuto na fase 1 (1) e,
depois, 3—-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base d/
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de 72 limao

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 2 minuto na fase 1 €, depois,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida
Receita base d/

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 (10-20 g) colheres

de sopa de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 (2) até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa para pao
Receita base d/

750 g de farinha

2 pacotinhos de fermento em pé

2 colheres de cha de sal

450-500 ml de agua quente

® Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca. de Y2 minuto na fase 1 ¢, depoais,
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as varas
para massas pesadas

Maionese

2 0vos

2 cl. de cha de mostarda

Y4 1 de dleo

2 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, nafase 3 (2) ou 4 (3), durante
alguns segundos.

® Comutar o misturador para a fase 7 (4)
e deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente,

ndo a guardar.

Preparado de mel para

barrar pao

30 g de manteiga (a temperatura

do frigorifico, 7 °C)

190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)

® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e colocéa-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos o0s

ingredientes, durante 15 segundos na fase

7 (4) no copo misturador.
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Acessorios especiais

MUZ5ZP1

Espremedor de citrinos

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ5CCH1
Cortadora de cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZ5FW1
Picador de carne

Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife tartaro
ou de rolo de carne picada.

Disco para batatas
fritas

93 06 MUZ45LS$1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos com  Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
furos, fino (3 mm), grosso para salsichas frescas e toucinho.
grosso (6 mm)
MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
S Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
S farturas
~— MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
7] MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de fruta mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Serdo tirados os pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.
MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

MUZ45AG1

Disco para legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicbes
asiaticas de legumes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

79



MUZ45RS1
Disco de raspar grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos de
batata ou aimbéndegas.

MUZ5ER2
Tigela em inox

Natigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

MUZ5KR1
Tigela de pléstico

Natigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

MUZ5MX1

Tampa de
accionamento para o
misturador em plastico

Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
legumes, para a preparagao de maioneses, para triturar
fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

MUZ5MM1
Multimisturador

Para picar ervas aromaticas, legumes, magas e carne,
para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria ndo fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Indicacoes sobre reciclagem Condicdes de garantia
Este aparelho estaidentificado de acordo ~ Para este aparelho vigoram as condigtes de
E: com a Norma Europeia 2012/19/CE garantia publicadas pelo nosso representante
sobre aparelhos eléctricos e electrénicos O pais, em que 0 mesmo for adquirido.
usados (Waste electrical and electronic O Agente onde comprou o aparelho podera
equipment — WEEE). A Norma prevé dar-lhe mais pormenores sobre es‘ge assunto.
as coaparelhos usados, a vigorar em toda a UE.. Para a prestagéo de qualquer servico em

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos

Servicos Municipalizados.
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garantia €, no entanto, necessaria
a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur tr

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz '9'“_d?k'|_?_r_ .
icin sizi candan kutluyoruz. Kendi glvenliginizigin . ... ........ 81
Baylelikle kararinizi modern ve yiiksek Eelr;el lbakls """""""""" gg
kaliteli bir ev aleti ySniinde vermis  Ginayn temizienmesi ve bakmi .. . | 89
q_lqynuz_. . o Muhafaza edilmesi .. ............ 89
Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi Aniza durumunda yardim 90
icin, liitfen internet sitemize bakiniz. Kullanim ornekleri . . ... .......... 90
Ozel aksesuar ................. 92
Giderilmesi . .................. 93
Garanti kosullart . . .............. 93

Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin guivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. diikkanlarin,
biirolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi

ve ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde
islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami
miktarlan (bakiniz "Kullanim 6rnekleri”) asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin kanstirimasi, yogrulmasi ve cirpiimasi

icin uygundur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi

icin kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin
kullaniimasi halinde, baska uygulamalar da mumkundur.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlar kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma
kilavuzlarina dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri dlisiik kisiler veya
yeterli tecruibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
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denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagh tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi kesinlikle
denetimsiz calistirmayiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistinniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Sadece elektrik kablosunda ve
cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokilip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmahdir. Temizlik ve kullanicinin yapacagi
bakim calismalari denetim olmadan ¢ocuklar tarafindan
yaptimamahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler tizerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile galigmak icin tim on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.
Cihaz calisma konumundayken, cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz —
Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir sure hareket
etmeye devam eder. Cihazi sadece doner salter ile aciniz

ve kapatiniz. Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik fisini prizden
cekip cikariniz. Bir ariza giderilmeden once, elektrik fisi cekilip
prizden cikariimalidir.

Donen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Donen parcalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz calisirken elinizi
karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
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Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir
siire donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur.
Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Guvenlik sebeplerinden dolayl bu cihaz sadece kullanilmayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklan (5, 8) kapatiimis olmasi
halinde calistinlabilir.

Dograyiclyl sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik
fisi cekilip prizden cikarilmisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bicaklardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz! Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay1 yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.
Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlan kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma
kilavuzlarina dikkat ediniz.

Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

[IE Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

3]

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Dikkat: Donen bicaklar.
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Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapadi (8) yerine
takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yilklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni

zamanda cok miktarda besinin islenmesi

olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Arniza durumunda yardim”

boéliimiuine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin

gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,

Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Liitfen resimli
sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz Isletme pozisyonlari”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek igin en ideal pozisyona
hareket eder.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma stiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.
Kademe 1—4, Calisma hiz::
1 = Dusuk devir sayisi — Yavas
4 = Yiksek devir sayisi — Hizh

Resim A
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MUM54../MUMS6..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademeler 1-7, calisma hiz::

1 = Dusuk devir sayisI — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi (MUM54../56..)
Cihaz galistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik giivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim "Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapad
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak icin, arka kisma basiniz
ve kapagdi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma iinitesi icin

(0zel aksesuar *).
Kullanilmadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapag yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
tinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

9 Mikser icin tahrik sistemi
(6zel aksesuar *)

Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi
yerine takiimalidir.

10 Kablo muhafaza boliimii
MUM52../MUM54..: Elektrik kablosunu
kablo gozi icine yerlestiriniz.
MUMBS56..: Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar

11 Paslanmaz celik karistirma kabi

12 Kapak

Aletler

13 Karnistirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) duzeni

16 Aksesuar cantasi

Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilir.
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Dograyici
17 Tikac
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince
19¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19d Patates hamuru diski
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli govde
Mikser *
22 Mikser kabi
23 Kapak
24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lizerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlan Resim [

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuaryalet asadidaki
tabloya gére dodru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilmis ve galisma
pozisyonunda ise calistiriniz.

Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

tr

Pozis-| Tahrik- MUMS52..|MUM54..
yon sistemi MUMS56..
L | | e | s

3 |6 L
Ll 2= | 3-s
9 S @ 34 | 57

4 =
7 ‘_ H;_Lg 34 | 57

E Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatilmistir
ve bu sayede cevirme kolunun yukari
hareketi desteklenir.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

* Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi/cikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi

Kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
tim on hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuary/alet takili

durumunda ve calisma pozisyonunda

calistirniz.

Cihazi ici bos ¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1si

kaynadina maruz birakmayiniz.

Parcalar mikrodalga firinlar icin uygun

degildir.

® Cihaz ve aksesuarlan ilk kez kullanil-
madan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimine bakiniz.

Pozis-| Tahrik- MUMS52..|MUMb54..
yon sistemi MUMS56..
O 1-4 1-7
1|7 ﬁl @ 1-4 1-7
C 1-2 1-3

2 7 E * - -

E Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli degerleri, parantez icinde diger
degerlerin pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gegcerli kilavuz degerleri
iceren bir gikartma bulunmaktadir.

Bu cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
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Hazirlanmasi
® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uizerine koyunuz.

e Kablosunu gekip cihazin icinden ¢ikariniz

(Resim [).

MUMS52../MUM54.. T
Kablo gozi:

Kabloyu istediginiz uzunluga
kadar disar gekiniz.

MUMS56..

Kablo sarma otomatigi:
Kabloyu bir seferde, araliksiz
olarak istediginiz uzunluga

(azm. 100 cm) kadar cekip

uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;

boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Kablonun galisma uzunlugunun
azaltilmasi:

Kabloyu hafifce gekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!
Kabloyu iceri iterken biikmeyiniz.

Kablo sarma otomatidi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek

sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disar ¢ekip aginiz ve sonra tekrar

sarilmasini saglayiniz.
® Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
sOz konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canadin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiri-
niz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor
belli bir siire dbnmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan
sonra hareket ettiriniz.

Cihaz glivenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatilmis olarak
calistiriimalidir.

86

/\ Dikkat!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullanimalidir.

Karistirma teli (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak @
icin kullanihr

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur ((5)
(6rn. biskivi hamuru) hazirlamak

icin kullanihr

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve ¢
dogranmamasi gereken malze-

melerin (6rn. kuru zim, ¢ikolata
parcaciklar) hamura karistirimasi
icin kullanihr

Karistirma kabi ve aletler

ile calisiimasi

Resim 3
Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.%
Kabin takilmasi: -

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
galisma yonunin tersine dogru
ceviriniz.

Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz

(Resim [@—-4b).

Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

Kilit sistemini agma tusuna basinizve _ 9

cevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

Kapag yerine takiniz. —

Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.

Bizim onerimiz:

Karistirma teli:

Once kademe 1’de (1) kanstiriniz,
sonra kademe 7’yi (4) seciniz
Cirpma teli:

Kademe 7 (4), diger malzemelere
karistirmak cin kademe 1 (1)
Yogurma kancasi:

Once kademe 1°de (1) kanstiriniz,
sonra kademe 3’de (2) yogurunuz
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Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
doldurunuz.
veya

® Kapagdi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna a|ln|2.2

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Elektrik fisini ¢cekip cikariniz.

® Kapagdi cikarniz.

o Kilit sistemini acma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.;%
Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.
Karistirma kabini ¢ikariniz.

Tum pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyr sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi cekilip prizden
cikarilmigken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciyr sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyr kesinlikle ana
cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda calistiriniz.

Asin yuklenmeye karsi

koruma Resim @
Dograyicinin asir yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini onlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kinlma yeri) 6ngorilmistir. Asiri
yiiklenme s0z konusu oldugunda, tahrik
mili bu centigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis lizerinden alinabilir.
Cevrilebilen kesme diski —

kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5 (3) kademede yapiimalidir.
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Ceuvrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin ”1”

Ince kesme tarafi icin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvic ekmedi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pisirilmis, dagimadan
pisen tirden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tirleri rendelemek igin
kullanilir. Isleme, 3 (2) veya 4 (3)
kademesinde yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi icin ”2”

Ince raspalama tarafi igin *4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak igin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba tarafile 7 (4).
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski —
orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tiirleri
rendelemek igin kullanilir.

Isleme 7 (4) kademede yapilmaldir.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.
Patates hamuru diski

Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi icin ¢ig patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek icin
kullanilir. .

Rendeleme: Isleme 7 (4) kademede
yapilmalidir.

Kesme: Isleme 5 (3) kademede yapiimalidir.

Dograyici ile calisiimasi Resim €
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve %

cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.
e Kabin takilmas:
— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,
— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz.
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o Kilit sistemini agma tusuna basinizve _ 0
cevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.
e Dograyicinin tahriginden tahrik

koruyucu kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

e |stediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uclarina
oturtunuz (Resim [€-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

e Dograyiclyl Resim [E-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin cikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari

elde etmek icin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik figini ¢cekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini agip

cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Dograyicly saatin calisma yonuninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

® Kapagi saatin calisma yoniinin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte gikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastinniz (Resim [l).

® Parcalar temizleyiniz.
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Mikser

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayr yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ézellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kOptren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos

calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi Resim

o Kilit gozme diigmesine basiniz ve 5
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. li.

o Mikser tahrik sistemi (motor) =
koruyucu kapagini yerinden cikariniz.

® Karistirma kabini yerine takiniz (kulp

Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoniniin tersine dogru ceviriniz.
Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktan = 1,25 litre;

Azami koplren veya sicak sivi miktar =
0,5 litre;

Ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram.

Kapagi takiniz ve saatin calisma yéniiniin
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz.

Kapak yerine oturmus olmalidir.

Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Malzeme ilave edilmesi (Resim Hl-8)

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapag acgip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin calisma yonlinde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yliizeyi zarar gérebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik figini ¢ekip gikariniz.

® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde ylkanmaya elverislidir.

Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tiim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Oneri: Orn. havug iglendikten sonra cihazda
olusan kirmizi lekeleri temizlemek icin, biraz
likit yemek yagini bir beze dokiiniiz ve bu
bez ile dograyiciyr (dograma diskleri harig)
siliniz. Ardindan dograyiciy yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri birkac saniye g¢alistiriniz

(kademe M). Deterjanh suyu dokip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

E Onemli not

Aksesuar gantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Resim [d

o Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar cantasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

o Qrijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.
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Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikarnimalidir.

MUM54../MUM56..

icin 6nemli bilgi
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gOstergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmaldir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Arnza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

® Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elektrik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Pozisyon dogru mu? Yerine oturup
kilitlenmis mi?

® Mikseri ya da karstirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Arnza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Asin yiklenme emniyeti aktiflesmis.

Ayni anda cok fazla besin iglendi.

Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

e isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlan (bakiniz *Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit acma tusuna basilimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.
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Giderilmesi

® Doner salteri 0/off (kapal) konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna ey
getiriniz. 7]

e Cihaz devreye sokunuz —
(kademe 1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.

® Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Arniza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engel
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
® Cihazi devreye sokunuz.

m Onemli not

E@er ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

100 g-600 g ®

e Kremayl 1%2—4 dakika
sireyle 7 (4) kademesinde (kremanin
miktarina ve ozelliklerine gore) cirpma teli
ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-8 yumurtanin aki (ﬂ)}

® Yumurta akini 4-6 dakika
sureyle 7 (4) kademesinde cirpma teli ile
isleyiniz.

Biskuvi hamuru

Temel tarif (ﬂ)

2 yumurta

2-3 corba kasig sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta hari¢) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde cirpma teli
kopukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.
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® Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayi-
niz ve elekten gecirilmis unu ve nisastay,
bu kopik kivamindaki malzemeye
yaklasik — 1 dakika icerisinde kasik kasik

_ilave ederek kanistiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli

Mayasiz hamur
Temel tarif @

3-4 yumurta
200-250 g seker
1 tutam tuz
1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun
kabugu
200-250 g tereyag veya margarin
(oda sicakhginda)
500 g un
1 paket kabartma tozu
125 ml siit
® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 7 (4)
. kademesinde karistirma teli ile kanstiriniz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin
1,5 misli

Pogaca hamuru
Temel tarif @ d/

125 g tereyaQi (oda
sicakliginda)
100-125 g seker
1 yumurta
1 tutam tuz
Biraz limon kabu@u veya vanilya sekeri
250 g un
Gerekirse kabartma tozu
® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz.
Sonra yaklasik 2—-3 dakika 6 (3)

kademesinde karistirma teli ile karistiriniz.

500 g undan sonra:
® Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik 2 dakika kademe 1’de
kanstiriniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
_yogurunuz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli

Mayali hamur
Temel tarif d

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakluinda)
80 g seker

200-250 ml 1k siit

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® TiUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

_ kancasi ile kanstiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin

1,5 misli

Makarna hamuru d/

Temel tarif

300 g un

3 yumurta

Ihtiyaca gore, 1-2 corba kasigi (10-20 g)

soguk su

® Tim malzemeleri yakl. 3—-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde

. kanstinniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru

Temel tarif d/

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

Tdm malzemeleri yakl. dakika 1 kade-

mesinde, sonra yakl. 4-5 dakika yogurma

kancasi ile 3 (2) kademesinde isleyiniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasiQi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicaklig ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde igleyiniz.

o Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni lizerinden mikserin
icine dokiinliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

Ekmek ustiine siirmek icin

balll tereyad

30 g tereya@i (buzdolabindan, 7 °C

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Bali da ilave ediniz ve 15 saniye 7 (4)

muhafaza etmeyiniz.
)
190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)
kademesinde karistiriniz.
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Ozel aksesuar

MUZ5ZP1
Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

MUZ5CCA1 Muntazam biiyiikliikte kiipler seklinde meyve ve
Kiip kesici sebze kesmek igin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

Et kiyma makinesi

kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

MUZ45LS1

ince (3 mm) ve kaba
(6 mm) delikli disk
seti

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Pate, etli borek ve ezmeler icin ince, kizartmalik
sucuk ve jambon icin kaba.

MUZ45Sv1

Sikma hamur 6n
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.

MUZ45RV1
Rendeleme takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kiiciik kahvalti ekmegi rendelemek igin kullanilir.

{

MUZ45FVA
Meyve sikici 6n takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Ahududu, domates ve kusburnu harig, tizimstu
meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanilir. Ayni
anda orn. Frenk tiziiml otomatik olarak sapciklardan
ve gekirdekten arindirilir.

MUZ45PS1

Patates kizartmasi
diski

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin
kullanilir.

MUZ45AG1
Asya tiirii sebze diski

Dograyict MUZ5DS1 icin kullanilir.

Asya tiirli sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.
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Paslanmaz celik
karnistirma kabi

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DSH icin kullanilir.

Rendeleme diski, Orn. patatesten yapilan tava keki veya gozlemesi ya

kaba da patates hamurundan kofte yapmak icin ¢ig
patates rendelemekte kullanilir.

MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme

islenebilir.

MUZ5KR1

Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
Plastik karigtirma kabi islenebilir.

MUz5MX1

Plastikten mikser Ust
parcasi

icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
buz parcalamak icin kullanihr.

MUZ5MM1
Cok fonksiyonlu
mikser

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik ve
sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis

uzerinden satin alinabilir.

Giderme bilgileri

hid

Bu cihaz, elektro ve elektronik
eski cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2012/19/AT numaral
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmigtir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve de@erlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn j BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapimaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGCUK EV ALETLERI

BELGES.:I

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin g|der|\meS| konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin biitin parcalar dahil olmak izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamas! durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalat¢isindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunt igerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatcr malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tlketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami surenin aglimasl,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-reticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri miamkdn bulunmadiginin belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Gcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgl'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurdrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl TUketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A$ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinas 86094 29.06.2010
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 86018 2906.2010
i . Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 29062010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 86099 2906.2010
. Bosch  Mikser 87040 13.07.2010
Te‘ (0216) 528 90 OO Bosch Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29/06.2010
Faks: (0216) 5289188 Bosch oot Makinas: 86102 29/06.2010
Bosc Kiyma Makinasi 86035 2906.2010
Bosch  Sac Kurutma Mak 86067 2906.2010
P . Bosch  CayMakinasi 86104 2906.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
. . Bosch  Banyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elektrikli Sag Masas 87182 15.07.2010
Bosch  Sarjli £l SUplrgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch Ut 88163 2907.2010
o Bosch Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Miinchen Bosch  Sag Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosc Kat| Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

8>< ......

DIKKAT
Garanti sUresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

imza ve kasesi ﬂ‘,,,.?

MALIN

Cinsi ¢ KUCUKEVALETLER o
Markasi : BOSCH o
Modeli S

BaNArol V& ST NO. & oo
Teslim tarini Ve Yeri & e
AZAMT AMIT SUMEST & e
Cihaz omru oo oo oo oo e oo e ee e e eee e eeeeeeeemeeenene
Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin

SATICI FIRMANIN

Unvani oo e
Adresi e
Telefonu e eeeeaeeeeeeeeeees oot oottt eeeee et e e s eeremeeeeseemeseeseereeeesemeeserees

Telefaksi oo

Tarih / imza / Kase
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Ona Bawein 6e3onacHocTH
Mepea ucnonb3oBaHneM BHUMaTESIbHO NPOYTUTE 3TY
MHCTPYKLMIO AJIA MOJIy4eHUA BaXKHbIX YKa3aHUN NO TeXHUKe
6e3onacHOCTU N aKcrJlyaTauum agaHHoro npubopa.
Mpon3BoaunTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 32 NOBPEXAEHUA,
BO3HMKLWME B pe3yfibTaTe HecobntoaeHNA yKasaHnin No npaBuib-
HOMY npuMeHeHuo npubopa.
JaHHbI Npnbop NpefHa3HaveH anA nepepaboTKn NPOAYKTOB
B 0ObIMHOM ANIA AOMalHEero xo3AncTBa KONNM4ecTBE B AOMaWHNX
nnn 6bITOBbIX YCNOBUAX N HE paccHMTaH ANA NCNONb30BaHNA
B KOMMep4eckux LenAx. MprmeHeHne B 6bITOBbLIX YCNOBMAX
BKMNIOYaET, HaMp.: UICNOMb30BaHNE B KyXHAX ANA COTPYAHMKOB
MarasmHoB, 0hNCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX 1 APYrMX NPOMBbILL-
NEeHHbIX NPeAnpUATUIA, a TakXXe MCMNoSIb30BaHNe rocTAMMU
NaHCMOHOB, HeboNbWwKNX OTeNen n NoAO0OHbLIX 3aBEAEHUI.
Mpr6op MOXXHO UCMONIb30BaTb TOJILKO ANA nepepaboTKn Takoro
KOnn4ecTBa NPOAYKTOB M B TE€HEHNE TaKOro BpeMeHU, KOTopble
XapakTepHbl AN1A AOMalHero xo3AncTaa.
He npeBbiwaTb MakcMManbHO AOMYCTMMOro KoanyecTea NpoAyKTOB
SICM. «[pnmMepsbl NCNonb3oBaHNA»)!

aHHbIM NpUBOop NPUroAeH ANA NepeMewnBaHnA, 3aMelBaHnA
n B36nBaHMA NPoAyKTOB. He ncnonb3osatb AnA nepepaboTku
ApYyrux npeaAMeToB Unn BewecTs. [Npn ncnonb3oBaHnn paspelleH-
HbIX MPON3BOAUTENEM MPUHAANEXXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne
BapuaHTbl NPUMEHEHUA.
Mpn6op MOXXHO NCNONb30BaTb TOJILKO C OPUrNHANbHBIMU
npuvHaanexxHoctAMU. MNpu ncnoib3oBaHUM NpUHAANEXHOCTEN
PYKOBOZACTBOBATbLCA COOTBETCTBYHOWMMMN NHCTPYKLLMAMMN
Mo aKcnjyaTaumny, BXOAAWNMMN B KOMMNEKT MOCTaBKu.
MNMoxxanymncra, CoxpaHUTe MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaumu.
Mpu nepenade npnbopa TpeTbeMy MLy HEOBXO0AMMO TakXKe
nepefaTb €My MHCTPYKLLUIO NO 3KcnayaTaumu.
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A O6uwune ykazaHua no TexHuke 6e3onacHocTun

OnacHOCTb Nopa)KeHUA 3J1IeKTPU4EeCKUM TOKOM

JlaHHbI Npnbop He NpefHa3HavYeH ANA NCMNOb30BaHNA AETbMMU.
Mpunbop 1 ero ceTeBow WHYpP Aep)KaTb BAANN OT AeTEN.

Jlnua c orpaHn4eHHbIMU PU3NHECKUMUN, CEHCOPHBIMU UAN
YMCTBEHHbIMU CIOCOBHOCTAMM UK C HEAOCTAaTKOM OrbITa 1 3HaHWUN
MOryT Nonb3oBaTbCcA Npnbopamm TONLKO NoA MPUCMOTPOM UK eciv
OHW Mony4unun ykasaHusa no 6ezonacHomMy ncnonb3osaHuto npnbopa
N 0CO3HaNM ONacHOCTWN, CBA3aHHbIE C HEMPaBWJIbHbIM UCMOMb30Ba-
HueMm. [leTAM Henb3A urpatb ¢ NPpUGopoMm.

He ocTtaBnATb paboTatowmnin npubop 6e3 npucmoTpa.

MNMoakno4aTb U UCMOJIL30BaTh NPUOOP MOXKHO TOJILKO B COOT-
BETCTBUWN C TEXHNHECKMMWN AAHHBLIMU Ha TUMOBOW Tabnn4ke.
TonbKO ANA UCMONb30BaHWA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.
Wcnonb3oBaTb TONLKO B TOM cliy4ae, ecnu y npubopa un ero cete-
BOIO WHYypa HeT H1Kakunx nospexaeHun. MNMpubop Bceraa otcoeau-
HATb OT NIEKTPOCETU, KOraa OH octaeTcA 6e3 npucMoTpa, a Takxe
neped ero cb6opkomn, pasbopKom nam YNCTKON.

JleTAM He pa3pelwaeTcA NPOM3BOANTbL YUCTKY M NONb30BaTENbCKOE
TexHun4yeckoe obcnyxmnsaHne 6e3 npucmoTpa.

He npoTArnBaTtb CETEBOW WHYP Yepe3 OCTpble KpaA 1iu ropaqme
nosepxHocTW. Ecnu ceTeBomn wWHyp aaHHoro npubopa byanet
NOBPEXAEH, TO, BO 36exXaHne onacHbIx CUTyauuin, ero LoJXKeH
O6yneT 3aMeHUTb NPON3BOAUTENb, NI ero cepBucHanA cnyxba,

AN INLLO C aHaNorM4HoON KBanuukaumnen.

PeMoHT npnbopa nopy4aTtb TONbKO Halwel cepBrucHon cnyxxbe.

A Ykazanua no TexHuke 6e3onacHoCcTu ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHOCTb Nopa)xeHUA 3NIEKTPUYEeCKUM TOKoM!

Bunky MOXXHO BCTanATb B pO3eTKY TOJILKO Mociie NOIHOro OKOH4Ya-
HWA NOArOoTOBKM K paboTe ¢ npnbopom. OCHOBHOM 650K HM B KOEM
cly4ae He norpy>kaTb B XXMAKOCTb U HE Aep)XaTb NoA NPOTOYHOM
BOAOWN. He ncnonb3oBaTb NapOOYUCTUTEb.

He n3ameHATb NonoXXeHne NOBOPOTHONO KPOHWTENHa noka npubop
BKNto4eH. JloxXAaTbCcA NOIHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.
Hacaaku/npuHaaneXxHoCTn MOXHO 3aMeHATb TOJIbKO rnocne ocTa-
HOBKM NMpuBoAa — NpMBOA ABMKETCA elle HEKOTOpoe BpeMA nocne
BbIKNOYeHUA. BKtoHaTh M BbIKNOYaTbh NPUOOP MOXKHO UCKIKOY-
NTENbHO C NOMOLLBIO MOBOPOTHOIO NepeKnoHaTeNs.

MNpwn Hencnonb3oBaHMM Npnbopa n3snedb BUNKY U3 PO3ETKMU.
MNepen ycTpaHeHMEM HEMCNPABHOCTU U3BNEYb BUSIKY U3 PO3ETKMU.

OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUA BpallalowmMnmMmca Hacaakamu!
He fMpukKacaTbCA K Bpawakunmca aetanaM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 97



ru

Bo BpemA akcnnyaTaumm HAKOraa He onyckatb pyKu B CMeCUTESb-

Hyto Yawy. PaboTaTb TONLKO C YyCTAHOBJIEHHON Kpblwkon (12)!
acajKy MOXXHO 3aMeHATb TONbKO NOCSie OCTAaHOBKM NpmBoAa —

NpuBOA, ABMXKETCA €le HEKOTOPOE BpeMA nocne BbIKNYeHNA

N OCTaHaB/MBaEeTCA B NOJSIOXKEHUN ANA CMEHbl HAacaA oK.

N3MeHATbL NoNoXXeHNe NOBOPOTHOIO KPOHWTENHA MOXXHO TOJIbKO

nocne ocTaHoBKWN Hacaakun. 13 coobpakeHuin 6esonacHocTn npnbop

MO>XHO UCMOMb30BaTb TOMbKO TOrAa, Koraa Heucrnofnb3yemble

NPUBOAbI HAKPbITbI 3aWNTHLIMU KpblwKamu (5, 8).

YHMBepcanbHYIO pe3kKy MO>XXHO yYCTaHaBnMBaTb/CHUMATb TOJIbKO

nocne oCTaHOBKU NMpuBoAa N U3BNEeYEeHNA BUIKU U3 PO3ETKN.

He onyckaTb pyKu B 3arpy304HbIii CTBO.

OnacHocTb TpaBMupoBaHuUA 06 ocTpbie HOXu!

He TporaTb OCTpble HOXW W BbICTYMbl ANCKOB-U3MENbYUTESNEN.

Avckn-namenbyintenm 6patb TONbKO 3a Kpas!

He TporaTb HOXW 6neHaepa rofibiMv pykamu.

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06 ocTpble HOXU/BpallaloWnnca

npusoa!

HuKoraa He onyckaTb pyKu B yCTaHOBJIEHHbIV 6neHaep!

BneHaoep MOXXHO CHUMaTbL/yCTaHaBNMBaTb TONLKO MOCHE OCTaHOBKMN

npusoga! bneHaep MOXXHO UCMOJIb30BaTb TOJNILKO B cOB6paHHOM

BUAE N C YCTAHOBJIEHHOW KPbIWKOMN.

OnacHocTb ownapuBaHuA!l

Mpu nepepaboTke B BneHaepe ropA4MX NPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY

B KpbIlWKe BbIXOAUT Nap. 3anmeaTb He 6onee 0,5 nuTpa ropAden

NN CUABHONEHALLENCA XXULKOCTN.

BaxxHo!

Mpr6op MOXKHO UCMONIL30BaTb TOJIbKO C OPUrMHANBHLIMWU NPUHAA-

nexxHoctAMN. MNpn Ncnonb3oBaHUN NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACT-

BOBaTbCA COOTBETCTBYIOWNMN MHCTPYKLLMAMM MO 3KCrayaTaLmu,

BXOAAWNMN B KOMMNAEKT nocTaBkn. OA4HOBPEMEHHO MOXXHO UCMOJb-

30BaThb TOJIbKO OAHY HacaaKy Uiv NpuHaaNe)XxHoCTb.

A Pa3bacHeHue cumBosioB Ha npubope unu
NPUHaANeXXHOCTAX

DEJ Cobniopatb YKa3aHnA B UHCTPYKUWK MO 3KCnnyaTauunn.

5]

@ OcTopoxxHo! Bpawatowmeca Hacaaku.

OcTopoxHo! Bpauwatoumeca HoOXW.

He onyckaTb pyKy B 3arpy304Hoe OTBepCTMe.
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Cuctembl 6e3onacHocTU

Bnoknpoeka BKJlOYEHUA

Cwm. Tabnuuy «Pabo4yme nonoxxeHus».

Mpu6op Bknto4aeTcA B noA. 1 n 3 ToNbko

B TOM cny4ae:

— ecnv cMecuTenbHanA Hawa (11) BctaBneHa
1 noBepHyTa A0 dmKcaLum U

— 3awuTHaA Kpblwka npusoaa 6neHaepa (8)
yCTaHOBNEHaA.

BnoknpoBka NOBTOPHOIO BKJIIOYEHUA

Mpw nepepbiBe B aneKkTpocHab>xeHn npnubop

OoCTaeTCA BKNOYEHHbIM, HO ABUraTenb nocne

9TOro He 3arnyckKaeTcA CHoBa.

JlnA NOBTPOHOrO BKMKOHEHNA NOBEPHY Thb

NMOBOPOTHBIN NepekntoHaTens Ha «0/off»,

a 3aTeM BKNOHUTb.

3awuTa oT neperpysKu

Ecnu aBuratens Bo BpEMA UCMONL30BaHMA

CaMOCTOATENBHO BbIKMIOYAETCA, TO 9TO

3Ha4UT, 4YTO aKTMBMPOBANOCh YCTPONCTBO

3alWnThl OT NEPErPY3KU.

B0O3MOXXHbBIMW MpUHMHAMM 3TOro MOTy T

6bITb 0AHOBPEMEHHAA NepepaboTka

CnMWKOM 60NbWOro KONMYeCTBa NPOAYKTOB.

O npaBuLHOM NoBeAeHUN Npu cpabaTtbl-

BaHUM O4HON N3 cuctem 6e3onacHocTy,

cm. «Momolb Npu ycTpaHeHU Heucnpae-

HOCTel».

B LaHHOM MHCTPYKUMK MO 3KcnayaTaLmum

onvcbIBatoTCA NpUBopbl pasnnyHbIX

NCMOJIHEHUI, CM. TaK)Xxe 0630p Moaenen

(pucyHok [M). JaHHbIin npubop He

HY>KL.2eTCA B TEXHUHECKOM 0OCNy KMBaHWM.

KomnnekTHbIn 0630p

MoxxanyiicTa, oTKponTe
CTpaHuLbI C PUCYHKaMU.

OcHoBHoW 610K

1 KHonka pa36nokupoBku

2 MoBOPOTHbLIN KPOHIWITEWNH
PyHkunA «Easy Armlift> —anAa
NoALep KN ABVXKEHUA KPOHWTeNHa
BBEPX (CM. «Pabo4ne nonoxxeHnA»).

3 MoBOpOTHLIN NepeKkiovaTesib
Mocne BbIkNto4eHWA (nonoxxeHne «0/off»)
npubop aBTOMaTUHECKN OCTaHaBu-
BaeTCA B ONTMMaNbHOM MONIOXKEHNM
AJIA CMEHbI HAaCcaAoK.

PucyHok A

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

MUM52..:

«0/off» = ocTaHOBKa

M = MrHoBeHHO€ BKNIOHeHMe Ha MaKcu-
MarnbHoe 41cno 06opoTOoB, yAepXKMBaTb
nepeknio4aTenb B Te4eHne Heobxonu-
MOro BpeMeHu nepepaboTKu.

Ctynenn 1-4, pabo4anA ckopoCTb:

«1» = H13Koe 4ncno obopoToB —
MeAJIeHHO,

«4» = BbICOKOE 41CcNo 060poToB —
6bicTpO.

MUM54../MUM56..:

«0/off» = ocTaHOBKa

M = MrHoBeHHO€ BKNIOHeHWe Ha MaKcu-
MarnbHoe 41cno 06opoTOoB, yAepXKMBaTb
nepeknio4aTenb B Te4eHne Heobxoau-
MOro BpeMeHu nepepaboTKu.

Ctynenn 1-7, pabo4anA cKopoCTb:

«1» = H13Koe 4ncno obopoToB —
MeAJIeHHO,

«7» = BbICOKO€E 41CcNo 060poToB —
6bicTpO.

UHnaukaTop paboyero cocTtoaHuA
(MUM54../56..)

CeeTuTCA BO Bpems paboThbl (MOBOPOT-
HbI NepekntodaTens Ha «M» nnn 1-7).
MwuraeT B cny4ae owmnboK ynpasneHua
npubopom, npu cpabaTbiBaHUW 3NEKTPOH-
HOrO NpefOoXpaHNTENA UK Npu Hemcnpas-
HocTu npubopa, cM. pa3aen «omMolb
npy yCTpaHeHNN HeNCNpaBHOCTEN».
3alnTHaAa KpbIlWKa ANd npusoaa

JlnA cHATUA 3aWNTHOM KPbILWKK

C NpuBOAA HaXKaTb Ha 3a[HI00

4acTb N CHATb KPbILWKY.

Mpusoa ana

— YHMBEpPCasnbHON PE3KU U

— npecca AnAa WMTPYCOBbIX
(cneunanbHble NPUHAANEKHOCTH *).
Mpu Hencronb3oBaHWUM YCTAHOBUTL
3alMWTHYIO KPbIWKY Ha NPUBOA.

MpuBoa ANA HacapoK (BEHYMK AnAa
nepemelmBaHnA, BEHYUK ANA
B361BaHNA, MecunbHaA Hacaaka)

1 macopy6ku (cneumnanbHble
NpUHaAJIeXXHOCTH *).

3awunTHaAa KpbIwKa 4514 npusoaa
6neHaepa

MpuBoa ana 6neHpepa (cneunasnbHble
npuHaaIeXXHoCcTun *)

Mpn Hencronb3oBaHWUM YCTAHOBUTL
3alLUTHYIO KpbIWKY Ha npueoa, 6neHaepa.

99



ru

10 XpaHeHue kabena
MUMS52../MUM54..: Y6paTtb kabenb
B OTCek AnA kabenA
MUMB56..: ABTOMaTM4ecKoe cMaTbiBaHue
kabena
CmecuTenbHaA Yawa ¢ NpuHaanex-
HOCTAMMU
11 CwmecuTtenbHaAa Yawa us
HepXKaBelolei cTanm
12 Kpblwka

Hacapku
13 BeH4uK Ana nepemewimsaHuA
14 BeH4uK AnAa B36usaHunA
15 MecuneHaa HacaaKa ¢ OTKJIOHUTenem
TecTa
16 Cymka AnAa npyuHaaie)xxHocTeln
AnA xpaHeHnA HacaAoK 1 ANCKOB-
n3menbynTenen.
YHuBepcasbHaAa pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 Oucku-usamensuntenun
19a /1ByCTOPOHHWIN AMCK-pe3ka —
TONCTbIE/TOHKME NOMTUKM
19b J1ByCTOPOHHUIA ANCK-WNHKOBKA —
KpynHoO/Menko
19¢ [luck-Tepka — cpeaHe
19d [lick anA kapTodenbHbIX onaann
20 [ep>xaTenb ANA AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINMYCKHbIM OTBEPCTUEM
BneHaep *
22 CrakaH 6neHpepa
23 Kpblwka
24 BopoHkKa

[10BOPOTHBIV KDOHWTEVIH AOJIXKEH ObITh
3aghuKcupoBaH B Kaxx40m pabo4em roso-
DKEeHUU.

II| MpumeyaHne

MoBOPOTHLIN KPOHWTENH OCHaleH
dyHKuMen «Easy Armlift», koTopan
noaJep>xuBaeT ABWXEHNE NOBOPOT-

HOIo KpOH wTenHa BBepX.

YctaHoBka paboyero nosoxXeHua:
® HaxkaTb Ha KHOMKY pa36noK1poBKu
N U3MEHUTb MONIOXKEHVE NOBOPOTHOIMO
KpOHWTENHA.
MopnepxunBaTh ABMXKEHNE OAHON PYKOM.
® [loBOpPOTHBIN KPOHWTENH NEPEBECTYU
B >Kenaemoe rnonoxXeHve Lo mkcaumu.

*

MpyHaANeXXHOCTU, KOTOpble He BXOAAT
B KOMIEKT MOCTaBKK, MOXHO Npuob-

pEeCTV B TOProBIE 1 B CEPBUCHOM cny><6e.

Pabo4ne nonoxxeHua

A BHumarue!

TMpnb0op MOXKHO MCIOML30BaTh TOJILKO

B TOM CJlyHae, eciy HacaaKka/MpuHaanex-
HOCTb Oblnia yCTaHOBEHA Ha rpaBuiibHOM
npuBoAe v HaxoamnTcA B pabo4eM roso-
JKEHUU, B COOTBETCTBUMN C AAHHOM
TabauLen.

PucyHok [
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Mono- | MpueoLa MUM52.{MUMB54..
XeHune MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ @ 1-4 1-7
C 1-2 1-3
2 |7 ;E . - -
L ] e | s
=
)| 23 | 35
9 ﬁ @ 34 | 57
. L L
7 :@_ ﬂ;_‘-g 34 | 57

*

YcTaHoBKa/CHATME BEHHUKOB AJIA Nnepe-
MelvBaHuA 1 B3brBaHuA 1 MecunbHOM
Hacaakw; nobasneHne 60NbLIOro Konu-

YecTBa nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A OnacHocTb TpaBMupoBaHUA!

Buiky MOXHO BCTaNATh B PO3ETKY TOJILKO
r10CJ1€ MOJIHOrO OKOHYaHUA M0ArOTOBKU
K pabote ¢ ripnbopom.

A Buumanue!

[Mpnb0op MOXKHO MCrOIL30BaTH TOMLKO €CN

NPUHAaANEXKHOCTU/HacaAKN HAXOAATCA

B pabo4eM rosioXKeHuu.

He Bkatoyate rmycroui npnbop.

[Mpnbop m npuHaaNEXHOCTU HE roABepraTh

BO3A4€/ViICTBUIO UCTOYHUKOB Tera.

Aetanu He npeaHa3Ha4YeHsb! 4719 UCI1O0J1b-

30BaHNA B MUKPOBOJIHOBOW 1€4/1.

o [lepen nepBbIM UCMONL30BaHUEM
TWwaTensHO NO4YMCTUTL NpUbop n
NPUHaANEXXHOCTH, CM. «H1CTKa 1 yxoa».

II| BaxxHoe npumevaHue

PekomMeHAOBaHHbIE B AaHHOW MHCTPYK-
LMK MO MCMOJIb30BaHNIO OPUEHTUPOBOY-
Hble 3Ha4eHuA paboyelt CKOpoCTH yKa-
3aHbl A5A NpUBopPOB C 7-CTyneH4aTbiM
NOBOPOTHLIM MNepeknoHaTenem.

Jna npnbopos ¢ 4-cTyneH4aTbIM NOBO-
POTHBLIM Nepekno4aTenem 3Ha4eHvA
npvBeAeHbl 38 HUMU B CKOBKax.

B aaHHOM MHCTPYKLLMM NO NCMONb30Ba-
HUIO COLEPXKUTCA HaKNelka c OpueHTu-
POBOYHBLIMY 3HAa4eHUAMN AnA paboqen
CKopocTKM nNpubopa npun UCnonb3oBaHUN
HacagoK MK NpYHaANEeXHOCTEN.

Mbl pekoMeHAyeM NPUKNENTb 3Ty
Hakneviky Ha npnbop (pucyHok ®).

MoaroToBka

® [locTaBnTb OCHOBHOM BNOK Ha rnaakyto
N YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

® BbiTAHYTL Kabenb (pucyHok Bl).

MUMS52../MUM54.. T

OTcek anAa xpaHeHuAa kabenA:
a p \’
BbITAHYTb Kabenb Ha »xenae- {y

MYIO AJIVHY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

MUM56.. T
ABTOMAaTMHeCKOe CMaTbiBaHVe | ﬂ
kabens: )
BbITAHYTb kKabenb 3a 04VH pa3
Ha »Xenaemyto AfuHY (Makc.
100 cm) 1 MeaNeHHO OTMYCTUT;
kabenb 3admKcupyeTca.
YMmeHbleHve paboqen AnnHbl kabena:
Cnerka noTAHyTb 3a kabenb 1 AaTh
eMy cMoTaTbCA A0 XXenaeMon ANNHbL.
3aTeM cHoBa cnerka noTAHyYTb 3a kabenb
W MeANEeHHO OTNYCTUTL; Kabenb 3admKkeu-
pyeTcs.
Brumanune!
He niepekpy+unsatb kabesb ripy ero
3anpaske.
B nipnbopax ¢ aBToMaTn4eCcKumM cMmaTbiBa-
Huem kabesia kabesb HeJb3A 3anpasiAaTs
BpY4HYI0. Ecniv kabesib 3akauHUIO, cneayet
BbITAHYTb €ro MOJIHOCTbIO M 3aTeEM AaTb
emMy CMOoTaTbCA.
® BcTaBuTb BUMKY B PO3ETKY.

CmecuTesnbHaA 4awa u Hacaaku

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA
O Bpaljarounecsa Hacagku

Bo BpemA akcrinyataumm HUKoraa He
Or1ycKaTb PyKu B CMECUTEJIbHYIO Yally.
PaboTtate TOJIbKO C yCTaHOBIEHHOM
Kpbiwkos (12)!

Hacazaky MoXxHO 3aMeHATL TOJIbKO rocsie
OCTaHOBKM NpUBOAA — MPUBOA ABVUXETCA
elye HeEKOTopoe BPeMA 10CAE BbIKJIIO-
YEHUA Y OCTaHaBNBAETCA B [MOJIOXKEHUN
AJIA CMEHbI HacaAok.

UI3MeHATL ronoxeHne noBopoTHOro
KPOHLWTEVIHA MOXHO TOJIbKO 10C/1€
OCTaHOBKM Hacaaku.

U3 coobpaxxeHmvi 6e3onacHocTy rnpubop
MOXKHO UCII0/Ib30BaTh TOJILKO TOrAa,
Kora Heucriosib3yeMble rpuBoabI
HaKPbITbI 3aWUUTHBIMU KpblwKamu (5, 8).

A BHumarue!
CMecUTenbHYI0 Yally Ucrob30BaTth TOLKO
4118 paboTkl ¢ AaHHbIM r1PpHO0POM.
BeHuuk ana nepemewmnsaHua (13)

LNA NepemMelBaHNA TecTa, Hanp., d))
chobHoro TecTa
BeHuuk ana s3busaHua (14) (db)

AnA B3bmBaHMA ANYHbIX 6eNnKoB,
CNMBOK W AnA B36MBaHNA Nerkoro
TecTa, Hanp., GBUCKBUTHOIO
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MecunbHaAa Hacagka (15)
AnA 3aMelWwnBaHnA TAXXKeNoro Ttecta d/
n anAa nobasneHnA NHIrpeANeHTOB,

ru

KOTOpbIE HE AOMKHbI U3MEeNbYaTbCA
(Hanp.: ustoma, WokKonaHbIX NIACTUHOK)

Pa6oTa co cmecuTesnibHOM
Yaweil n Hacagkamu PucyHok 3

HaxxaTb Ha KHOMKY pa3bnoKMpoBKn
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHIITEWH %
B MONOXEHNe 2. =
YcTaHoBKa CMeCUTENBHON Haww:
— HaKNOHeHHY!Io Briepes, Yaly
YCTaHOBUTL U 3aTEM OMYCTUTb,
— MOBEPHYTb €€ NPOTMB HaCOBOWN
CTpenkun fo rkcaummn.
B 3aBucumocTy oT BMAA
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb
B NpVBOA, A0 hrKcaLmMm BEHYMK ANA
nepemMewWwnBaHnA, BEHYVK AnA B36MBaHWA
NN MECUIbHYIO HacalKy.
MpumeyaHne:
Mpw ycTaHOBKE MECUNIBHON HacalaKu
OTKJIOHUTENb TecTa NoBepHYTb, Tak
4T06bI MecunbHaA Hacaaka cMmorna
3adhmKcmpoBaTbeA (pucyHok [3-4b).
3arpy3uTb B CMeCUTENBHYIO Hawy
npefHasHa4YeHHble A51A nepepaboTku
WHrpeaneHTbI.
HaxxaTb Ha KHOMKY pa3bnoknpoBkn (_ OJ
1 NepeBecT NOBOPOTHbLIN
KPOHWTENH B nonoxkeHue 1.
YCcTaHOBUTL KPbILKY.
YcTaHOBUTbL NOBOPOTHLIN NepekntoHaTenb
Ha Kenaemyio CTyneHsb.

Hawa pekomeHpauuna:

BeH4vk AnA nepemelwmBaHua:
CHa4ana BMewWwunBaThb Ha CTyrneHn

«1» («1»), 3aTeM Nepekno-HNTb

Ha CTYNeHb «7» («4»)

BeH4urk anA B3GMBaHWUA: CTYMNEHb «7»
(«4»), noaMewWwnBaHNe Ha CTYNeHN «1»
(«1 >>)

MecunbHaA HacaaKa: cHaYana BMewu-
BaTb Ha CTYNeHU «1» («1»), 3aTem
3aMeWnBaThb Ha CTYNEHN «3» («2»)

Jlo3arpy3ka uHrpeaveHToB

BbIKnto4nTb Nprbop ¢ MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOIO Nepekno4aTens.
3arpysuTb MHFPeAnNeHTbI Yepes
3arpy3o04Hoe OTBEPCTHE B KPbllKe.
um

CHATb KPbILWKY.
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® HaxxaTb Ha KHOMKy pa3bnoKMpoBKn
1 NepeBECTN MOBOPOTHbIN KPOHIITEVH %
B MONOXeHe 2. =
® 3arpy3uTb MHIPeaVeHTbI.

Mocne paboThl

® Bbiknio4nTb Nprbop ¢ MOMOLLLBIO MOBOPOT-
HOro nepekno4aTens.

® [13Bne4yb BUNKY U3 pO3ETKN.

® CHATb KPbILWKY.

® HaxxaTb Ha KHOMKy pa3bnokupoBKn
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHIITENVH E
B NonoXxeHwe 2.

® 13Bneyb HacaaKy 13 npueoaa.

® /13Bneyb cMecuTENbHYIO Haly.

® [IpoBecTn 4YUCTKY BCEX AeTanew,
CM. «HucTka 1 yxon».

YHuBepcanbHada pe3Ka

A OnacHOCTb TPpaBMUPOBaHUA

He 1porate ocTpbie HOXu 1 BbICTYIIbl
JNCKOB-U3MENIbYUTENEM.
Zunckn-usmensyntenn 6pats TOJbKO

3a KpaA! YHusepcanbHyo pe3Ky MOXHO
yCTaHaBIMBaTL/CHUMATL TOJILKO 10C/IE
OCTaHOBKU MPUBOAA U U3BJI€HEHUSA BUIIKU
U3 PO3ETKU.

He onyckatb pyku B 3arpy304Hbiii CTBOJI.

BHumaHue!

YHuBepcanbHyto pe3Kky 1crosns3o08aTb
TOJIbKO B OJIHOCTbIO COOPaHHOM BUJE.
Hukor.aa He cobupaTts yHUBEpcabHyo Pe3KY
Ha OCHOBHOM 6J10Ke.

YHuBepcansHyto pe3ky MOXHO UCIOIb30BaTh
TOJIbKO B yKa3aHHOM pPabo4eM 10JI0XEHMH.

3awuTa OT neperpys3kKu PucyHok @
Y106kl NPefoTBPaTUTL 3HAYUTENBHBbIE
noepexxaeHunA Bawero npnbopa Bo BpemaA
neperpy3kun yH1BepcanbHON pe3ku, NprBoA-
HOW Ban yHMBEepCcanbHOM pe3kn cHabXeH
Hace4KoW (3aAaHHOe MeCTO Cnoma).

B cnyyae neperpy3ku npuBoAHoM Ban
NIOMaeTcA B 9TOM MecCTe.

HoBbI aep>kaTens ANA AMCKOB C NPUBOA-
HbIM BafloM MO>XHO MpMobpecTy B CEpBUCHOM
cnyxbe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka —
TOJICTbIE/TOHKNE IOMTUKMN

ANA Hape3kn OpyKTOB N OBOLLEN.
MepepaboTka Ha CTyneHn «5» («3»).
O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
pezske:

«1» — CTOpOHAa ANA HApe3KM Ha TONCThble
NOMTUKMN

«3» — CTOpOHa ANA Hape3KW Ha TOHKMe
NOMTUKN

BrumaHue!

1ByCTOPOHHI ANCK-PE3Ka HE NMPUrOAEH AJIA
Hape3ku TBEPAOIo chipa, xieba, 6ynoqek u
wokonaAa. BapeHsii, HepassapuBarowmiicA
KapTogbesib Hape3aTb TOJIbKO 110C/1e
OXNIaXKAEeHNA.

[ByCTOPOHHMIT ANCK-LIMHKOBKA —
KpynHo/Mesniko

ANA WWHKOBKM OBOLWel, dPYKTOB U1 Cbipa,
Kpome TBepAoro ceipa (Hanp.,
«[Mapme3aHa»). MNepepaboTka Ha CTyneHn
<<3» («2») nnn <<4>> («3»)_

O603Ha4eHNA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKE-
WNHKOBKE:

«2» — CTOPOHA ANA KPYMHOM WNHKOBKM

«4» — CTOpOHA ANA MENKOMN WMHKOBKW
BrumaHue!

IBYCTOPOHHMI ANCK-LUIMHKOBKA HE NPUroAeH
AJIA WHHKOBKY 0pexoB. MArkuvi Cbip MOXHO
LIMHKOBATH TOJIbKO HA CTOPOHE AJIA KPYMHOM
WMHKOBKM Ha CTYMEeHU «7» («4»).
Aunck-TepkKa — cpeaHe

ONA HaTUpaHWA CbIpOro KapTodpena,
TBepAoro ceipa (Hamp., «MapmesaHa»),
OXJTaXXAEHHOIO WoKoNaaa U Opexos.
MepepaboTka Ha CTYNEHN «7» («4»).
BHumaHue!

AcK-Tepka He ripuroAeH A1 HaTupaHua

MAIKOIro 1 Hape3Horo Chbipa.
Aunck ana kapTodesibHbIX @
onaaumn
LNA HaTUpaHWA cbiporo Kaptodbena ana
JLPaHMKOB 1 KapTodoenbHbIX onaavn, anA
Hape3KKn hpyKTOB 1 OBOLLEN TONCTHIMM
NOMTUKaMMN.

HaTupaHue: MNepepaboTka Ha CTyneHn «7»
(<<4>>)_

Hapezka: MepepaboTka Ha CTyneHn «5»
(<<3>>)_

S

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pa6oTa c yHuBepcasbHOM

pe3kon PucyHok [€

® HaxxaTb Ha KHOMKY pa36rioKMpoBKM
1 NepeBecTM NOBOPOTHbIN KPOHWTENH E
B MOJIOXKEHWe 2.

® YcTaHOBKa CMeCUTENBLHOM Halu:
— HaKJIOHEHHY'0 Brepes Yawy

YyCTaHOBUTbL N 3aTEM OMyCTUTb,
— MOBEPHYTb €€ NPOTMB HacoBON
CTpenkun Ao dmkcaumu.

® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3bnoKnpoBKn
1 NnepeBecT MOBOPOTHbLIN
KPOHLWTENH B NosoXXxeHue 3.

o CHATb 3alUTHYIO KPbILWKY C Np1BoAa
yHUBepcanbHol pe3ku (pucyHok [E-5a).

® YaepxwvBaTb AepXxaTenb ANA AVCKOB
3a HWKHUI KOHeLL, Npy 3Tom oba BbicTyna
LOJKHbI YKa3biBaTb BBEPX.

e >KenaembIn ANCK-PE3KY MW AUCK-
WWMHKOBKY OCTOPOXXHO MONOXUTb
Ha BbICTYMbI Aep)XaTena AnA AMCKOB
(pucyHok [€-6a). MNpun ncnonssoBaHun
LBYCTOPOHHWX AUCKOB, CNEANTb 3a TEM,
4TObbI XXenaemas CTOpoHa yKa3biBana
BBEPX.

® B3ATb Aepxartenb AnA AMNCKOB 3a
BEPXHWIN KOHEL, N BCTaBUTb B KOPMYC
(pucyHok [€-6b).

® YCTaHOBUTL KPbILWKY (06paTuUTb BHUMaHUe
Ha MapKMpOBKY) 1 MOBEPHYTb MO 4acoBOM
CTpenke A0 ynopa.

® YCTaHOBUTb YHMBEPCANbHYIO PE3KY
Ha NpUBOA, Tak, Kak n3obpa)keHo Ha
pvcyHKe [E-8, n noBepHyTb ee Mo xoa4y
4acoBOW CTPeNKM A0 ynopa.

® YCcTaHOBWTL NMOBOPOTHBIN NepekntoHaTenb
Ha peKOMeHIYeMYIO CTyMNeHb.

® 3arpys3uTb NpoAyKTbl ANA NepepaboTku
B 3arpy304HbIi CTBOM 1 NoATankmBaTb
TonKaTenem.

Buumarune!

U3beratb ckonneHna Hape3aHHbIX

MPOAYKTOB B BblTyCKHOM OTBEPCTUM.

PekomeHpauma: Jna nony4eHns paBHo-

MEpPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKThI

ANA Hapes3ku nepepabaTtbiBaTb Ny4Kamu.

2

=
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MpumevaHue: B cnyyae 3aknnHMBaHUA
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHU-
BepcanbHol pe3ke cneayeT BbIKNo4UTb
KYXOHHbI KOM6alH, U3Bne4b BUNKY 13
PO3€eTKM, AOXKAaTbCA OCTAHOBKW MpVBOAA,
CHATb KPbIWKY C YHUBEPCANbHON Pe3Ku

1 OMyCTOWWNTb 3arpy304HbIA CTBON.

Mocne paboThl

® Bubiknio4nTb Nprbop ¢ MOMOLLbIO
MOBOPOTHOIO Mepeko4aTens.

® [loBepHyTb yHMBEpCanbHYIO Pe3Ky NpoTuB
4acoBOW CTPENKUN N CHATb.

® [loBepHYTb KPbIWKY NPOTMB HaCcoBON
CTPENKM U CHATb.

® |I3Bneyb AepkaTenb ANA AMUCKOB BMeCTe
¢ anckoMm. inA aToro HaxkaTb Ha NpyBOA-
HoVi Ban cHU3y nanbuem (pucyHok [l).

® [poBecTn YMCTKY AeTanen.

BneHaep

VAN

Hukoraa He oryckats pyku B ycTaHOB-
JNIeHHbIVI 6nieHAep! brneHaep MOXHO
CHUMAaTb/ycTaHaBAMBaTL TOJILKO M10C/e
ocTaHoBKu ripusoaa! bneHAep MOXHO
UCIOIb30BATH TOJILKO B COOPaHHOM
BUAE U C YyCTAHOBJIEHHON KPBILKOM.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
006 ocTpbie HOXM/Bpalarowmica
npusoa!

A OnacHocTb ouwnapuBaHuA!

lpu nepepaboTke B baeHAEPE ropAHUX
MPOAYKTOB HEpe3 BOPOHKY B KDbILIKE
BbIXOAMNT nap.

3anusate He boaee 0,5 nuTpa ropAa4en
MV CUJIbHOIMEHAW EVICA XUAKOCTH.

BHumaHue!

BreHaep MoXxHO noBpeanTs.

He nepepabatbiBatb 3aMOPOXXEHHbIE
UHIPEeANEHTbI (38 UCKII0HEHNEM KyOUKOB
nbaa). He Brumioyqats ryctovi 6neHaep.

Pa6oTa ¢ 6n1eHaepom PucyHok

® HaxxaTb Ha KHOMKY pa3bnoKMpoBKn |
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHLL- ‘i.
TelH B nonoxexue 4.

® CHATL ¢ npmBoaa bneHaepa 3awWunTHYO
KPbILKY.

® YcTaHOBUTbL CTakaH 6neHaepa (Mapku-
pOBKa Ha py4Ke HarnpoTUB MapK1POBKMN
Ha OCHOBHOM 6110Ke) 1 MOBEPHY Tb NPOTMB
4acoBoW CTpenKu 40 ynopa.
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® 3arpy3uTb UHIPEeANEHTbI.
MakcumansHoe Konnm4ecTBO XXUAKOCTU
= 1,25 nMTpa; MakcumanbHoe KONN4ecTBo
CUNBLHOMEHALLMXCA U FOPAYNX XKNA-
kocTen = 0,5 nuTpa;
onTMMansbHoe KoNM4ecTBo ANA nepe-
paboTKu TBEpAbIX MHMPEANEHTOB
=100 rpamm;

® YCTaHOBUTL KPbIWKY U 3aBEPHYTb
€e NnpoTUB HacoBOW CTPENKM A0 ynopa
B py4Ky 6neHaepa.
Kpblwka AomkHa 3amkcmpoBaThCs.

® YCTaHOBWUTbL MOBOPOTHbLIN MEpeKNtoHaTenb
Ha )Xenaemyo CTyneHb.

[lo3arpy3Kka UHrpeaAneHToB

(pucyHok K1-8)

® Buiknio4nTs Nprbop ¢ MOMOLLLLIO MOBOPOT-
HOro nepekno4aTens.

® CHATb KPbIWKY ¥ 3arpy3nTb MHMPeANEHTbI

wm

® 113BJeYb BOPOHKY 1 NOCTENEHHO 3arpy-
XaTb TBEpAbIe HIPeANEHThI Yepes
3arpy304Hoe oTBepcTMe

wim

® 3aNUTb XXWOKNE UHIPEeANEHTHI Hepes
BOPOHKY.

Mocne paboThl

® Buiknio4nTs Nprbop ¢ NOMOLLLLIO MOBOPOT-
HOro nepekno4aTena.

® [loBepHyTb 6neHAep No HacoBoOW CTpenke
W CHATb.

PekomeHpaauua: brenaep nyyiwe scero

MO4YNCTUTL CPasy nocne UCronNb30BaHWA.

YucTtka n yxoa

A Buumarue!

He ucrionb3oBate abpasnBHble YUCTALME
cpeacrtsa. [loBepxHocTu ripubopa MoryT
ObITb MOBPEXAEHDI.

YucTKa ocHoBHOro 6;s10ka
OnacHOCTb rMopa@eHuA 3J1IeKTPU-
yecKum Tokom!

OcHoBHoVi 6110K H1 B KOEM CJly4ae He
rorpy>xatb B BOAY U He Aep kaThb 104
MPOTOYHOV BOAOM.

He ucrione30Bath napoo4ncTUTE b.

® I3Bneyb BUNKY 3 PO3ETKM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® [MpoTepeTb OCHOBHOM G6NOK 1 3aWMUTHbIE
KPbILWKW MPUBOOB BNaXKHOM TKaHBIO.
Mpy HeoBXOANMOCTM UCMONb30BaTb
HEMHOr o CpeACTBa AJIA MbITbA NMOCYAbI.

® B 3akntoyeHne BbITepeTb Nprubop Hacyxo.

YucTka cMecuTeNnbHOM Yawu U Hacaa oK
CMecunTenbHyHo Hauy 1 Hacaiky MOXHO
MbITb B MOCYLOMOEYHON MalHE.
MnacTmaccoBble aeTanu He 3aKumaTb

B MOCYAOMOEHHOW MalunHe, Tak Kak B Npo-
LLecce MblTbA BO3MOXHA 1X MOCTOAHHAaA
nedopmanmal

YucTka yHUBepcanbHON pe3Ku

Bce netanv yHMBepcanbHOM pe3kn MOXXHO
MbITb B MOCYLOMOEYHON MalHE.

PekomMmeHpauma: [1nAa ycTpaHeHWA KpacHoro

Haneta nocne nepepaboTKu, Harp., MOPKO-
BW, HANUTb HEMHOIO PacTUTeNbHOro Macna
Ha TPAMKY 1 NpoTepeTb elo YH1BepcarnbHy'o
Pe3Ky (He ANCKM-U3MeNbHMTENH).

Mocne aTOro NPOMbITL YHVBEPCabHYHO
pesky.

HYuctka 6neHaepa

OnacHocTe TpaBMUPOBAaHUA
06 ocTpsie HOXu!

He Tporate HoXu GneHaepa roneimm
pykamu.

CrakaH 6neHaepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY
MO>XHO MbITb B NMOCYA0MOEHHOW MalnHe.
PekomeHpauunsa: Mocne nepepaboTku
YXUAKOCTeN 3a4acTyto AOCTATOHHO MO4MC-
TUTb BnexHaep, He cHMManA ero ¢ npubopa.
JnA aToro 3annTb B YCTaHOBNEHHBIN
6neHaep HEMHOro BOAbI CO CPEACTBOM
ANA MbITbA NocyAbl. Bkniounte 6neHaep
Ha HEeCKOJIbKO CEKYHA, (CTyneHb «M»).
BbinnTb pacTBOp MolOWeEro cpeacTaa

1 NpOMbITb 6NeHAep YICTON BOAOW.

ru

PucyHok 4

YnoXXutb Hacagku n AUCKU-U3MENbYNTE-
NN B CYMKY ANA NPUHaANEXXHOCTEN.
CyMKy ANnA NpyHaANEXHOCTEN XPaHNUTb
B CMecuTenbHON Yale.

JlnA xpaHeHnA B OpUrMHaNbLHON ynakoBKe
CM. pucyHok M.

Momolb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA!

lNepes ycTpaHeHueM HeucrnpaBHOCTH
U3BEYb BUIIKY U3 PO3ETKM.

Ba)xHoe npumevaHue anAa
MUM54../MUM56..

Ha owwnbky B ynpasneHum npnbopom,
cpabaTtbiBaHMe 3NEKTPOHHBIX Npeaoxpa-
HUTENEN M HencnpaeBHOCTb Npubopa
yKasblBaeT Murawowmin niamkaTtop pabo-

Hero CoOCToAHnA.

Ii| BaxxHoe npumevaHune

CyMKy ANA NpUHanneXXHOCTel YUCTUTb
npy Heo6XoANMOCTM.

CnepoBaTb yKa3aHVAM M0 YXOA4Y B CYMKe.

XpaHeHune

A OnacHocTb TpasMMpoBaHUA!

Tpu Hencrnons308aHuN pubopa N3BneHs
BUJIKY U3 PO3ETKU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MoBOPOTHBLIN KPOHWTENH A0JKEH ObITb
3achuKcupoBaH B KaXkaom pabo4em
NOJI0XKeHUN.

MonbiTaTech cHavana ycTpaHnTb BO3HUK-
wyto Npobnemy C NOMOLLLIO CReAYoWNX
yKasaHui.

HeucnpaBHocTb
Mprbop He BKNOYaeTcA.
YcTpaHeHue

MpoBepuTb Hanu4Me anekTpocHabXXeHA.
MpoBepuTb WTencensHyo BUAKY.
MpoBepuTb MOBOPOTHbIN KPOHIWTENH.

B npaBunsHOM nonoxeHunn?
3adhmkecnpoBaH?

MpuKpyTUTL BNeraep nnm cMecuTeNbHYO
Yauwy A0 yropa.

YcTaHoBUTL KpbIWKY 6neHaepa v Npukpy-
TWUTb A0 yropa.

HakpbITb 3aWUTHBIMW KpbIWKamMn 4nA
NPVBOAOB HEVCMONb3YEMbIE MPUBOLbI.
AKTVBMpOBaHa 6110K1poBKa NOBTOPHOMO
BKJIHOHEHMA.

MepknoynTb Nprbop B NonoXxeHne
«0/off» 1 3aTem Ha3as, Ha xenaemyio
CTYNeHb.
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HeucnpaBHoCTb
Mpubop BbIKNIOYaETCA BO BPeMA UCMONb30-
BaHWA. AKTUBMPOBaHa 3aluTa oT Neperpy3Ku.
OnHoBpemeHHO NepepabaTbiBanoch CAUWKOM
6onbluoe KONMNYECTBO NPOAYKTOB.
YctpaHeHue
® OTKN4YMTbL Nprbop.
o CoKpaTuTb Konu4ecTBo nepepabaTbiBae-
MbIX MPOAYKTOB.
He npeBbiwaTh MakcumanbHO AOMyCTH-
MOro KOim4ecTBa NpoAyKTOB (CM.
«[Tprmepsbl ncnonb3oBaHUA»)!

HeucnpaBHoCcTb

Bo BpemaA paboTbl npuBoAa cnyyaviHo 6bina

HaKaTa KHorMKa pa36yIoKMpOBKW.

MoBOPOTHBI KPOHWTENH NepeasuraeTcA

BBepx. [prBOA OTKNIOYAETCA, HO He ocTaHaB-

NMBaETCA B MONOXKEHUU AJIA CMEHbI HAcanoK.

YcTpaHeHue

® [lepeBecT MOBOPOTHLIV NepeknoHaTeNb
Ha «0/off».

® [lepeBecT MOBOPOTHBIN KPOHWTENH (_ O
B nonoxkeHve 1.

® Bkmo4nTb Npnbop (CTyneHb «1»).

o CHoBa BbIKOHNUTL Nprbop.
Hacanka ocTaHaBnvBaeTcA B NONOXEHUN
AJIA CMeHbI Hacaok.

HeucnpasHocTb
BneHaep He Ha4MHaeT paboTaTb UM ocTaHaB-
NnBaeTcA BO BPEMA UCMONbL30BaHWA, NMPYBOA,
«ryauT». Hox 3abnokmposaH.
YcTpaHeHue
o OTKNO4MTb NPUBOP 1 N3BNEHL BUMKY

N3 PO3EeTKMU.
® CHATb 6neHaep 1 yaanuTb NpenATcTBYe.
o CHoBa ycTaHoBUTb 6rnieHaep.
® BknounTs npnbop.

II| BaxkHoe npumevaHune

Ecnu Takum obpasom He yaaeTca ycTpa-
HUTb HEWUCNPAaBHOCTb, TO 06PaTUTECD,
noXxanymcra, B CEpPBUCHYIO CryXby.

an/IMepr ncnoJsib3oBaHUA
B36uTble canBKU (6))

100 —600 r

® [lepepabaTtbiBaTh CIMBKM OT 172 10
4 MUHYT Ha CTYMNEeHN «7» («4») — B 3aBUCU-
MOCTW OT KONIMHeCTBa 1 CBOWCTB CNMBOK,
C MOMOLLBIO BEHHYMKA ANA B36MBaHWA.
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AnyHbIN 6enok
Ot 1 no 8 AnYyHbIX 6enkoB d})

® [lepepabaTbiBaTh 6€nKn OT 4 A0
6 MVIHYT Ha CTYMNEHWN «7» («4»)
C MOMOLLBIO BEHYMKA ANA B36MBaHWA.

BuckBuTHOE TecTo
OcHoBHoVi peuent (6))

2 Anua

2-3 CT. n. ropA4en BoAbI

100 r caxapa

1 NakeTUK BaHUNBLHOIro caxapa

70 r MyKK

70 r Kpaxmana

npn HeobX. HEMHOIO XMMWNHECKOro
paspbIxnuTens

® B36uBaTb VHrpeAneHTbl (KpoMe MyKK

N Kpaxmana)

B Te4YeHne NpMMepHo 4—6 MUHYT Ha
CTYNEHU «7» («4») C MOMOLLBIO BEHYMKA
AnA B36nBaHuA Ao obpa3oBaHyA MeHbI.

® [lepeBecTy NOBOPOTHEIV NepeKntoHaTenb

Ha CTyneHb «1» («1») N B Te4eHue
NPUMEPHO 2—1 MUHYTbI MO CTONOBOW
NoXXKe noAmelBaTh NPOCEAHHYIO MYKY
N Kpaxmarn.

MakcumanbHoe KoIM4ecTBO: 2-KpaTHoe
KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

CaobHoe TecTo ((5)

OcHosHovi peLient
3—4 Anua

200250 r caxapa

1 wenoTka conu

1 NakeTUK BaHNNbHOIO caxapa nnu Leapa

C 72 nuMoHa

200-250 r cn1BoYHOrO Macna unu mapra-

pvHa (KOMHaTHOM TeMnepaTypbl)

500 r Myku

1 NakeTUK XMMUYECKOro pa3pbIXnnTena

125 mn monoka

® Bce nHrpeaneHTsl nepemMellBaTh
B Te4eHWe NPUMEPHO 72 MUHYThI Ha
CTYNeHu «1» («1»), a 3aTeM B TeHeHne
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYMEHN «7»
(«4») c MoMoLlLbI0 BEHYMKA ANA nepe-
MelrBaHua.

MakcumanbHoe Konn4ecTso: 1,5-kpaTHoe

KONIM4eCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Meco4Hoe TecTO
OcHOBHOV peLent @ d/

125 r cnneBo4Horo macna
(kOMHaTHOW TeMnepaTypbl)
100-125 r caxapa

1 Anuo

1 wenoTka conu

HEMHOrO JIMMOHHOM LeApbl AN BaHUABLHOIO
caxapa

250 r MyKn

npu HeobX. HEMHOIO XMMNYECKOr o paspbIx-
nutena

® Bce vHrpeaneHTsl nepemelmsaTb

B Te4eHMe NPUMEPHO Y2 MUHYThI Ha

CTyneHu «1» («1»), a 3aTeM B Te4eHue

NPYMEPHO 2—3 MUHYT Ha CTYMNeHn

«6» («3») C MOMOLLbIO BEHYMKa AnA

nepemMeLlmnBaHua.

Mpu ncnons3osaHum 6onee 500 r MyKu:
® Bce vHrpeaneHTbl 3aMellnBaTh B Te4eHue

NPUMEPHO 1/2 MUHYTbI Ha CTYMNEHW

«1» («1»), a 3aTeM B Te4eHue NPUMepHO

3—4 MVHYT Ha CTYMeHMN «3» («2»)

C MOMOILLBIO MECWIBEHOWM HacaaKu.
MakcumarsnbHOe KONN4eCcTBO: 2-KpaTHoe
KONIM4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peLenTa

ApoxKeBoe TecTo
OcHoBHOV peuent ¢

500 r MyKu

1 Anuo

80 r >xupa (KOMHaTHOW TeMnepaTypbl)

80 r caxapa

200—250 mn Tennoro Monoka

25 I cBEXMX UnK 1 MAaKETUK CyXUX APOXKEN

ueapa c Y2 nMMoHa

1 wenoTka conu

® Bce nHrpeaveHTsl nepepabaTbiBaTh
B Te4eHMe NPUMEPHO 72 MUHYThI Ha
CTYNeHu «1» («1»), a 3aTeM B Te4eHue
NPUMEPHO 3—6 MUHYT Ha CTYrMeHn «3»
(«2») ¢ MOMOLLBIO MECUITBHON HacalKu.

MakcumaneHoe KonuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KOJIN4YECTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peLenTa

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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TecTo AnAa makapoH

OcHosHovi peLient d/

300 r MmyKun

3 Anua

npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonoaHowm

BOZbI

® Bce uHrpeaveHTsbl nepepabaTbiBaTth
NPUMepPHO OT 3 A0 5 MVHYT Ha CTyneHu
«3» («2») 4O NoNy4eHWA TecTa.

MakcumanbHoe KonuyecTBo: 1,5-kpaTHoe

KONN4eCTBO NPOAYKTOB 13 OCHOBHOIMO

peuenTa

TecTo AnAa xneba

OcHoBHovi peuent d

750 r MyKn

2 NakeTuKa Cyxmx LpOXOKen

2 4. N. IMMOHHOr O COKa

450-500 mn Tennon BoAbl

Bce nHrpeaveHTbl nepepabaTbiBaTth

B T€HEHWE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI HA CTYMEHN

«1» («1»), a 3aTeM B Te4eHne NpPUMepHO

4—5 MUHYT Ha CTYrMeHW «3» («2») C MOMOLLbIO

MeCUnbHOM HacalKu.

MarioHes

2 Anua

2 4. n. ropymupl

2 pacTUTENLHOrO Macna

2 CT. . AMMOHHOr 0 CoKa Unn ykcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTka caxapa

WHrpeaveHTbl AOMKHbI UMETb OAMHAKOBYIO

TemnepaTtypy.

® lIHrpeaveHTsbl (KpOMe pacTUTEeNbHOMo
mMacna) nepepabaTtbiBaTb B TeHeHNe
HECKONbKMX CEKYHL, Ha CTYMEHW «3» («2»)
nunn «4» («3») B 6neHaepe.

® [lepekno4nTb GneHpep Ha CTyneHb «7»
(«4»), MeaneHHo BAMBaTb Macno Yepes
BOPOHKY W NpojoskaTb nepemMelumsaTb
L0 Tex nop, noka MavioHe3 He
3aMynbrypyeTcA.

MarioHes3 cnepyeT ynotpebutb

B C)KaTble CPOKU, HE XPaHUTb ero.

MeaoBaa 6yTepbpoaHaa macca

30 r cnMBO4YHOro Macna

(M3 xonoanneHuka, 7 °C)

190 r mena (13 xonoaunsHuka, 7 °C)

® PaspennTb CNMBOYHOE Macno Ha ManeHb-
KME KYCOYKM N MONOXNTL B GneHaep.

o Jlo6aBuTb Mea 1 B36MBaTb B Te4HeHMEe

15 CeKyHA Ha CTYNEHWN «7» («4»).
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CneunanbHble npuHaagsnie>xHocTu

MUZ5ZP1 JnAa omKMMma coka U3 anefnbC1HOB, MMMOHOB
CokoBbbKMMankaana 1 FPennepyTos.

LLUTPYCOBbIX

MUZ5CCA1 JlnA Hape3kn hpyKTOB 1 OBOLLEN HA paBHOMEPHbIE

Hacaaka ana
Hape3Ku Kybukamm

Ky6uKkn

MUZ5FW1 JnA namenb4eHnA cBeXXero MAca ANA TapTapa unm
Mrcopy6ka pyneta u3 pybneHoro MAca.
MUZ45LS1 Ana mAacopy6kn MUZ5FW1.

KomnnekT chopmo-
BOYHbIX AVCKOB,
MEeJKo, (3 Mm),
KpynHo (6 Mm)

Menko anA nawteToB 1 6yTepbpoaHLIX Macc,
KpYMHO ANfA »KapeHbIx Konbacok u cana.

MUZ45SV1

Hacaaka-wabnoH
ONA BbINEYKn

Jna macopybkn MUZ5FW1.
C MeTannm4ecknm wabnoHoM AnA 4 pa3nmyHbIX
hopmM BhINEHKN.

MUZ45RV1
Hacanka-Tepka

Jna macopybkn MUZ5FW1.
JnA HaTMpaHWA opexoB, MUHAANA, WoKoNaAa 1 CyXmx
6ynok.

MUZ45FVA

Hacaaka-npecc ana
OT>XXMMa Ccoka

Ana macopybkn MUZ5FW1.

JlnAa omkmMma Mmycca us Arod, KpoMe ManuHbl,
noM1AopoB 1 wunoeHukKa. OA4HOBPEMEHHO
aBTOMaTUYECKN OTAENAIOTCA BETOYKM U 3EPHBILLKY,
Harp., 0T CMOPOAMHbI.

MUZ45PS1

Jvick anA kapTodbenA

opu

JnA yHrBepcanbHon peskn MUZ5DSH.
JnA Hape3ku cblporo KapTodena AnA kaptodena

pu.

MUZ45AG1

Juck anA Hapeskun
oBolel ana 6nion,
a3naTcKom KyxHu

JnA yHrBepcanbHon peskn MUZ5DSH.
HapesaeT cpyKTbl 1 0OBOLLM TOHKMMMW MONOCKaMM
ANA 0BOIWHbIX 61104, a3U1aTCKOM KYXHU.
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MUZ45RS1
Jvick-Tepka, KpynHo

AnA yHnBepcanbHon peskn MUZ5DSH.
JnA HaTupaHWA cbiporo kKapTodoena, Hanp., AnA
JLPaHNKOB MNN KNEL,oK.

MUZ5ER2

CmecuTenbHana Yawa
13 HepXKaBetowen
cTann

B cmecuTenbHol Halwe MoXKHO nepepabaTtbiBaTh
00 750 I MyKU NKOC UHIPeANEeHTbI.

MUZ5KR1

CmMecuTenbHanA Yawa
13 nnacTMacchbl

B cmecuTenbHol Hawe MoXXHO nepepabatbiBaTtb
[0 750 r MyKW MIOC UHMPEANEHTI.

MUZ5MX1 AnAa cMmewrBaHnA HaNnUTKOB, ANA NOpMPOBaHKA

Hacaaka-6nenaep na PPYKTOB 1 OBOLLEN, ANIA NPUrOTOBNEHWNA MaliOHe3a,

MNacTMacehl ANA n3menb4eHA OpyKTOB U OPEXOB, ANA U3MENb-
YeHvA Ky61KoB Nbaa.

MUZ5MM1 JnA pybku 3eneHu, osouler, ABNOK 1 MAca, ANnA

MHOrodbyHKLMOHab- WMHKOBKW MOPKOBW, peauca 1 cbipa, AnA HaTupaHuA

HbIi GneHpep

0OpeXoB M oXxnaxKAeHHOro wokonaaa.

an/lHa,El.J'le)KHOCTM, KOTOpble He BXOAAT B KOMMNEKT NoCcTaBkKn, MOXXHO npmoﬁpecwl
B TOprosne nnm s CepBVICHOVI cny>K6e.

YTunusauua

OT0T 6bITOBOM aneKTpornprbop nmeeT
o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebo-
BaHuAM JupekTnesl EC 2012/19/EG
06 OTCNY>XVBLWWX CBOW CPOK SNEKTPU-
4YeCKMX 1 dNeKTPOHHbIX Nprbopax

hid

(waste electrical and electronic

FapaHTuUiiHbIE YyCNOBUA

Mony4unTb ncyepnbiBarowyo nHdopmaLmio
06 ycrnoBuAX rapaHTUMHOro obcny>KmMBaHuA
Bbl MmoXkeTe B Bawem 6nvxaniem
aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpe 1nun
B CEPBUCHOM LLEHTpe OT npon3soauTena
000 «BCX BbbiToBaa TexHMKa», a TakXKe

equipment - WEEE).
B aToin InpekTrBe NnpuBeAEHbI Npasuna,
JencTBytolme Ha Bcen Tepputopumn EC,
no NpremMy ¥ yTuansauum OTCAY>XMBLINX
CBOI CpOK Mpu6opoB.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunusauun Bel cMoXXeTe nonyqnTb
y Bawero Toprosoro areHTa unm B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfieHuA rno MecTy
Bawero xutenbcTBa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

HaliT1 B oMPMEHHOM rapaHTUHOM TasloHe,
BblAABAEMOM MpU Npoaaxe.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI
ocTaenAem 3a coboi.
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UHdopmauua usrorosutens
O rapaHTUMMHOM U CEePBUCHOM 06CNy)XUBaAHUU

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenve cnyyae, eCnv 3Tu laHHble He coaep-
KaTcA B AOKYMEHTax O NOKynke nage-
nunA (KaccoBbli ek 1/UNu ToBapHbI

2. Mogenb ( / P

Yek, TOBapHaA HaKnagHan).

3. [laHHaA nHdopMaLMA pacnpocTpaHAeTCA Ha Manble GbiToBble NPUbopbI ToBapHOro 3Haka Bosch: kode-
Bapku, KotheMalnHbl, KOYEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaMHbI, MUKCEPbI, MbINECOCH!, Pe3ku, TOCTepbl,
YTIOTH, (PEHbI, PACTIPAMUTENH [7A BOMOC, SMEKTPOUAMHUKM, COKOBBDKUMANKH, U3MeNbu1Tenu, bneHageps,
rNafunbHbIe [JOCKK, BAHHOUKM, HAMOMbHbIE BEChI U aHANOrMUHbIE UM U3AENUA.

MpoAyKUMA, CoOTBETCTBME KOTOPOT
ir
AeHo

Asia6 B cucteme FOCT P, nnG0 eaHbiMm
BOKyMeHTaMH TaMOXeHHOrO Coto3a
MapKUpYETCA 3HAKOM COOTBETCTBHA.

TPOAYKUHA, KOTOPaR NPOLUNA MPOLEAYPY
NIOATBEPXAEHHA COOTBETCTBHA COMNACHO

4. YBaxaeMmble AaMbl U rocnofa, coobuiaem Bam, uto nogreepx-
[leHWe COOTBETCTBMA Hallel NpoayKumu obssatenbHbiM Tpebo-
B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLECTBNACTCA
B chopme obsA3aTenbHOM cepTUUKaLUm.

WHopmaumio no cepTrdmKkaumn Halwmx npubopos, a Takxe
[laHHble 0 HOMepe cepTUhrKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AeincT-
BuA Bbl MoxeTe nonyuntb B8 000 «BCX BbiToBaA TeXHWKar.
Hawa npoAyKunA npoussefeHa Mnof KOHTPONeM TpaHCHaLu-
oHanbHOW Kopnopauuu «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHusaLueil, yNnonHOMOUEHHOW M3rOTOBUTENEM Ha OCHOBA-
HUK goroeopa ¢ HUM, AaenAetcA OO0 «bCX BbiToBasA TeXHUKax»,
appec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckasn, A.19, ctp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

TpeGoBaHNAM TexHuUeCkix PernameHTos
TamoxeHHoro Colosa, Mapkipyetca
€AMHBIM 3HAKOM OBPALLEHNA NPOAYKLMH
Ha pbiHKe rOCYAaPCTB-UNeHos TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. OBA3aTenbHble CBEjEHUA O TEXHUUECKIUX XapaKTepUCTMKax Nnpubopa npuBeeHbl Ha TUMOBOM Tabnuuke
nprubopa UK Ha ero 3TUKETKE W/WUNK B COMPOBOAUTENbHON AOKYMEHTALUM.

6. >—A0mnn<mﬁ_u_ U cpeacTtea no yxoay

[ina 6eaynpeuHoro yHKLMOHMPOBaHKUA Balleil TEXHUKM 1 yXoaa 3a Hel NPOM3BOAUTENb PeKOMeHyeT
MCNoNb30oBaTb TONMbKO OPUTHMHANbHbBIE aKCeccyapbl U CpeacTBa No yxofy. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Batwero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPe/ICTBa MO YXO/ly COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeBOoBaHWAM KauecTBa TOBapHOTO 3Ha-
ka Bosch, oHM NPOXOAAT 3aBOAICKME UCNbITAHWA ANA 0becneueHna MakCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbIM C aKceccyapamu M cpeacTBaMu no yxody AnA Balen 6bITOBOM TEXHUKHM,
Bbl MoXeTe 0bpaTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI, NepeyncrieHHble Ha obopoTe.

7. HN—UNI._.S! n3rotoeutena

dupma-usrotoBUTENb NPEfOCTABNAET Ha NPUODPETEHHBINM Bamu 6biTOBOM NpUbOp rapaHTHio B COOTBETCT-
BWM C AEMCTBYIOLMM 3aKoHodaTenbctBoM P® o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa,.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-letepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appecaun ¢ aBTof X cep IX LLeHTPOB NpUBeAeHbl Ha obopoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pasaene Cepsuc.
PekomeHayem Bam nonb3oBatbecA ycnyramu aBTop X cep X LLeHTPOB.

Y3HaiiTe Gonblue 06 opUrMHanbHbIX aKceccyapax U cpeAcTBax no yxoay AnA Baweii 6biToBOM
TeXHUKH B uHTepHerte: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxkHaa uHdopmauua ana norpeburtenen

[aHHbIi Npubop NpeaHasHauYeH ANA UCMONb30BaHWA UCKMIOUMTENBHO [NA MAUHbIX, CEMEHHbBIX, AOMALLHUX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYLIECTBNIEHMEM NPeANPUHUMATENBCKOM JeATENbHOCTH NMBO yaoBneT-
BOpeHueM ObiToBbIX NoTpebHOCTel B orce NPeanpPUATUA, YUPEXAEHWUA UNKU OpraHusauuu. Mcnonbso-
BaH1e nNpubopa B UeNAX, OTNMUHbIX OT BbilUeYKa3aHHbIX, ABNAETCA HApYLEHWEM NPaBUN Hagnexallen
3Kcnnyataluuu npubopa.

Hanuuune hrpmMeHHOM 3aBOACKOM TUNOBOM Tabnnukn Ha npubope obasartensHo! Moxanyicra, ybegureco
B €e Hannuuu 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHue Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuukm
BefieT K 0be3nnueHuno Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLIEHWAM NPaBUN ero aKCnayataLuu.
M3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HelloCTaTKu B npubope, ecnu cepsucHon cnyxboit byaer
[10Ka3aHo, UTO OHW BO3HUKNM Nocne nepegaun npubopa notpebutento BcneacTBue HapyLWeHUA UM NpaBun
Nonb3oBaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHHUA, AEUCTBUM TPETbUX NHL|, HEMPEOAONMMON CHnbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodhbl W T.M.), NonafaHUA GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PaKTOPOB, a TaKKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapYLEeHUI TeXHUUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMMU MO SKCMNyaTaluu, B TOM UMCNe HeCTabUNbHOCTA NapamMeTpOB 3N1EKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noATBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU NMpUbBopa Npu rapaHTUIHOM PEeMOHTE UMW NPEeAbABNEHUU WHBIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHMit ybeantenbHo npocum Bac CoXpaHATb [JOKYMEHTbI O MOKynke
(4Yek, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY U MECTO MOKYMKH).

CobniofeHne peKomMeHJaUMi U yKasaHWi, COAePXaLMXCA B MHCTPYKLMK MO 3KCMnyaTauuu (npaBunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET u3bexarb Npobnem B sKcnnyartauu Nnpubopa u ero obCnyxmuBaHUM.
HeuncnpaBHble y3nbl NpMb6OPOB B rapaHTUiHbIM Nepuos 6ecnnaTtHo PeMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEHATCA
HOBbIMU. PelleHne Bonpoca o LenecoobpasHOCTU MX 3aMeHbl MM PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepuoa v nocne UcCtedyeHusa ﬂNUWI‘_‘S_u_IO_.O CpoOKa Hawa O:v\vx@m OmUmSnm. a TaKXe MacTepCKue Halwunx
napTHepoOB BCeraa rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBow ycnyru. Cnucok aapecoB YNONHOMOUYEHHbIX U3roTOBK-
Tenem nyHKTOB aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOTO 0BCNYXKMBAHWA HaxoAUTCA Ha obopoTe.

Cpok cny»06bl Manbix 6bITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMOAMHOB M NMbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
OUOX 0:<¥Am_u_ KYXOHHbIX KOMDaMHOB W NblNecocoB cocTaBnAeT 5 ner. OUOX O:v\vx@v_ usgenusa ucuucnsaeTca
C AaTbl ero NOKynKu, nvubo NPy HEBO3MOXXHOCTU ee onpeaeneHuA, ¢ AaTtbl U3rOTOBNEHUA U3OENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TMNOBYHO Amm:SLXv\ n3genua. B cooTBeTcTBMM CO CTaHO4apPTOM U3roToBUTENA AaTa U3roTOBNEHUA
mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog narotoBneHusa MuHyc 1920, a MM — MecAL, U3roTOBNEHUA.

i) BOSCH

Pa3paboTaHo AN XKM3HU
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UHdopmauma o ObITOBOW TEXHNKE, MPOM3BOAVUMOI MO, KOHTPOJIEM KOHLLepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycreperte 'M6X B COOTBeTCTBUU C TPpeOOBaHUAMU
3aKoHoAaTeNbCTBA O TEXHUYECKOM PEeryimpoBaHMm n 3aKoHopaTesNbCTBa
0 3awuTe npas notpeduTteneii Poccuiickoii epepauun

MpoAayKumna: COKOBbDKMMANKN, MUKCEPbI, GnieHaepsl, ToBapHbIV 3Hak: Bosch
3J1eKTPOPE3KU, KYXOHHbIEe KOMOaiiHbl, KOEeMOoIKU

BHUMAHME! AcCOpTUMEHT NpOAyKUMW MOCTOSIHHO OO6HOBAsieTCs. [MPOAYKUMS PerynsipHo NpoXoauT o6si3aTeNibHylo npoueaypy
noATBEePX/AEHNsI COOTBETCTBYSI COMTAcHO [eNCTBYIOWEeMY 3akoHoaaTeNbeTBy. MIHpopmaumio 0 pekBuanTax akTyasbHbIX CepTUdMKaTOB
COOTBETCTBUS 1 CPOKax MX AENCTBUS, MHbOPMaLMIo 06 akTyarnbHOM acCCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO nony4nTts B OO0 «BCX BeiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckasa 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dpakc (495) 737-2798. MNoarsepxaeHne
COOTBETCTBUSI NMPOAYKLMN OpraHoM no ceptudukaumm «Poctect-Mocksa», attectaT akkpeautaumn POCC RU.0001.10.A946, anpec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, Tenedon (499) 129-2600. Ana NnpoayKLmmn, peann3oBaHHON N3roTOBUTENEM B TEYEHME CpoKa
LeincTens ceptnudumkaTa CoOOTBETCTBUS, 3TOT cepTudukaT AeCTBUTENEH NPU e NOCTaBKe, NPOoAaXe N NCMNOSIb30BaHUN (MPUMEHEHUM) B
TeyeHne cpoka CnyX0bl, yCTAaHOBNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PD o 3awmTe npas notpebutenei.
B cocTaB aKcnyaTauMoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX M3roToBUTENEM A5 MPOAYKLMM, MOTYT BXOAMTbL HAacToALWas Hdopmaums,
VHCTPYKLVS (PYKOBOZCTBO) MO 3KCMayaTauum, nHhopmaums 06 yCoBUSX rapaHTUAHOIO 1 CEPBUCHOT0 06CyXUBaHUS.
MapknpoBaHue NPOAYKLMM OCYLLECTBASETCA U3roTOBUTENEM HA TUNOBOM Tabnnyke Nnpubopa, Ha ynakoBOYHON 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke nprn6opa, a Takke MOXeT NPoV3BOANTLCS UHLIMK Criocobamu, obecneyrBaloLLyIMy AOCTYMHOE U HarNsiAHOE NpeACcTaBieHne
nHdopmaumy o npubope B MecTax Npoaax.

Mpoaykuns, cooTBETCTBME KOTOPOW 0653aTenbHbIM TPEGOBaAHNAM NOATBEPXAEHO POCCUIACKMUN cepTudmrKaTaMn B cucteme

T TOCT P, iM60 eavHBIMM A0KyMeHTaM1 TAMOXEHHOIO COI03a MapKNUPyeTCst 3HaKOM COOTBETCTBNS.

AS146
Mpoaykums, koTopas npoLuna Npoueaypy NoOATBEPXAEHNS COOTBETCTBMA COrnacHo TpebosaHusm TexHuueckunx PernameHToB
TamoxeHHoro Coio3a, MapkMpyeTcsi eamHbIM 3HAaKoM 06paLleHns NPOoAYKLUMN Ha PbiHKE rOCYAapCTB-4NeHOB TaMOXEeHHOro
colo3a.
OKcnnyaTauvioHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOHAIOTCA HA PYCCKOM $i3blke. SKCrlyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha rOCY4apCTBEHHOM
A3blke roCynapcTBa-4seHOB TaMOXEHHOro C€ol3a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, MNPV HanMyuyM COOTBETCTBYIOLMX TpebGoBaHuii B
3aKoHOJATeNbCTBE MOXHO GecnnaTHo MoslyuYuTb Yy TOPrylolWein OpraHn3auvmn-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLEro rocyJapcTea-uneHa
TaMOXeHHOro coto3a.
MHdbopmaums o komnnekTaumum npoayKLvn npeAcTaBneHa B TOProBbix 3a1ax, MOXET ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy 6ecnnaTtHol «ropsyei
nuHum» (800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B UHTEPHETE Ha caiiTe npounssoauTens www.bosch-bt.ru.

AnpoGaLoHHbIi CepTudukar cooTseTCTBUA CrpaHa-

Moaens
mn PerncTpaumoHHbiii Homep Data Bbinaun ReiicTeyeT no vsrotoeutent

CoKOBbDKMMaNKu
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.001025 12.11.12 11.11.17 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A$146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20G0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES3000 CNCJ03 C-DE.A146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
AnekTpopeskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumst
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS9101N AS9ST C-DE.A5146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typums
Mukcepsl, GneHaepbt
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenusa
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3560 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenust
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.A5146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typumsi
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwms
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenus
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




Mogens CepTudukar cooTBETCTBUS Crpaua-
™R PerncTpauuoHHblii Homep Aara Bbigaumn [AeiicTyeT f0 u3srorosutesns

Mukcepei, GneHaeps!

MMR1501 CNCM13ST2 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6253 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM6280 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6300 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CrnoseHus
MSM6600 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CrnoseHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusi
MSM6700 CNHROEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67160RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHvisi
MSM67170 CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6A50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM6B500 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM7500 CNHR20 C-DE.A146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR21 C-DE.A$146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM7800 CNHR23 C-DE.A146.B.00377 26.01.17 25.01.17 Cnosenusa
KyXxoHHbIe KOMGaitHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHust
MCM5514 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MCM5530 CNCM57 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5540 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM62020 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHusa
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenusa
MUM4406 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM52131 CNUMS50 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM54240 CNUMS51 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM56340 CNUMS51 DE.A5146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUMB86R1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
Kodemonku

MKM6000 | KM13 C-DE.A5146.B.00733 | 03.07.12 02.07.17 CnoseHus
MKM6003 | KM13 C-DE.A5146.B.00733 | 03.07.12 02.07.17 Cnosenusa
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ay ) < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

06/13

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ¢ua) sl
Khalaifat Company

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGG

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIkr Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készullék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, »8"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, b

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. LLlycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min)

06/13

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc 0T npoussoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Aga graad) Ay ) ASlaal)

BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.

6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247

mailto:service.ksa@bshg.com

www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Frhni

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 8%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000920001/09.2013
de, en, fr, nl,
03/10 €es, pt, tr, ru, ar
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