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Arge kasutage pliidiplaadi katteid. Need
vOivad pohjustada Ulekuumenemisest,
suttimisest vOi materjalide purunemisest
tingitud dnnetusi.

Arge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid
ja reste laste kaitseks. Need vdivad
pohjustada dnnetusi.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks
valise lUlituskella voi kaugjuhtimispuldiga.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUusilised voi vaimsed vGimed on piiratud
vdi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik voi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
maoistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.



Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Sudamestimulaatori voi muu
meditsiiniseadmega inimesel tuleb
tootavale induktsioonplaadile [ahenedes voi
seda kasutades olla eriti ettevaatlik. Pidage
ndu oma arsti voi seadme tootjaga, et
veenduda selle nduetele vastavuses ja
saada teada voimalikest
sobivusprobleemidest.

Poletuse oht!

Kuum &li ja rasv suttivad kiiresti. Arge
jatke kuuma Qli ja rasva kunagi
jarelevalveta. Arge kunagi kustutage
polengut veega. LUlitage keeduala valja.
Summutage leegid ettevaatlikult kaane,
kustutusteki véi muu sarnase esemega.

Keedualad lahevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile suttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis
suttivaid esemeid ega aerosoole.

Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja ja
seda ei saa enam kasitseda. Hiljem vdib
see soovimatult sisse lUlituda. Lulitage
elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustookotta.

Poletuse oht!

Keedualad ja neid umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, lahevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

Keeduala kuumeneb, kuid naidik ei tddta.
Lilitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustdokotta.

Metallist esemed |lahevad pliidiplaadil
vaga kiiresti kuumaks. Arge kunagi
asetage pliidiplaadile metallist esemeid, nt
nuge, kahvleid, lusikaid ja kastrulikaasi.

Lilitage parast iga kasutust pliidiplaat alati
pealllitist valja. Arge jaage ootama, et
pliildiplaat ise anuma puudumisel
automaatselt valja lulituks.

Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustodd on
ohtlikud. Parandustéid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet valja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defektine, eemaldage pistik
pistikupesast vdi lUlitage vool elektrikilbist
valja. P6orduge hooldustdodkotta.

Sissetungiv niiskus voib pdhjustada
elektrildogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Defektne seade vdib pdhjustada
elektriloogi. Arge kunagi lulitage sisse
defektiset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast voi lUlitage elektrikilbist valja
vool. P6drduge hooldustddkotta.

Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
maorad vbdivad pdhjustada elektrilddgi.
Lulitage elektrikilbist vool valja. Poorduge
parandustddkotta.

Rikke oht!

Selle plaadi alumises osas asub ventilaator.
Kui pliidiplaadi all on sahtel, ei tohi seal
hoida véikseid esemeid ega pabereid, sest
nende sisseimemisel vbivad need
ventilaatorit vdi jahutusseadet kahjustada.

Sahtli sisu ja dhu sisseimemise ava vahele
tuleb jatta vahemalt 2 cm vahe.

Vigastuste oht!

Veevannis kuumutamise korral vdivad
pliildiplaat ja keedundu uUlekuumenemise
tottu Iohkeda. Veevannis olev keedundu ei
tohi veega taidetud anuma pdhjaga
otseselt kokku puutuda. Kasutage uksnes
kuumuskindlat keedundud.

Potid vdivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku téttu akitselt dles
hupata. Hoidke keeduala ja potipdhi alati
kuivad.

Rikete pohjused

Tahelepanu!

Anumate karedad pdhjad vdivad toiduvalmistamise pinda
kriimustada.

Arge asetage mitte kunagi tiihjasid anumaid
toiduvalmistamise aladele. Need voivad kaasa tuua seadme
rikke.

Arge asetage kuumi anumaid juhtpaneelile, naitude alale ega
toiduvalmistamise pinna aartele. Need voivad kaasa tuua
seadme rikke.

Kdvade vdi teravate esemete kukkumine toiduvalmistamise
pinnale vdib kaasa tuua seadme rikke.

Alumiiniumpaber ja plastmassist anumad sulavad kuumal
toiduvalmistamise alal. Toiduvalmistamise pinnal ei ole
soovitatud kasutada kaitsematerjali.



Ulevaade

Jargmises tabelis on kirjeldatud sagedaseimad vdimalikud
rikked:

Rikked Pohjus

Abinou

Plekid Plaadile sattunud toiduained

Eemaldage koheselt plaadile sattunud toiduained klaaskeraamika puhas-

tamise kaabitsaga.

Sobimatud puhastusvahendid

Kasutage toiduvalmistamise pinnale sobivaid puhastusvahendeid.

Kriimustused Sool, suhkur ja liiv

Arge kasutage toiduvalmistamise pinda alusena, millele esemeid toetada.

Anumate kdvad pdhjad kriimustavad Kontrollige anumaid.

klaaskeraamikat

Varvi kulumine  Sobimatud puhastusvahendid

Kasutage toiduvalmistamise pinnale sobivaid puhastusvahendeid.

Kokkupuude anumatega

Tostke keedupotte ja panne paigalt ligutamiseks.

Suhkur, korge suhkrusisaldusega
ained

Pealmise kihi
kahjustused

Eemaldage koheselt plaadile sattunud toiduained klaaskeraamika puhas-
tamise kaabitsaga.

Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijaatmed keskkonnasoébralikult.

Kéesolev seade on margistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jddtmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Nouanded energia saastmiseks

m Kasutage alati ndu suurusega sobivat kaant. lIma kaaneta
toiduvalmistamisel kulub marksa rohkem energiat. Kasutage
klaaskaant, et toit oleks naha ilma kaant tdstmata.

m Kasutage sileda pdhjaga ndusid. Ebatihtlase vbi kumera
pohjaga ndudega kulub rohkem energiat.

= Nou pdhja labimdot peab vastama keeduala suurusele.
Téahelepanu: ndude tootjad annavad tavaliselt ndu
UldI&abimdddu, mis Uldiselt on suurem kui ndu pohja labimoot.

m Vaikeste koguste jaoks kasutage vaikest ndud. Suur, ainult
osaliselt tdidetud ndu kulutab palju energiat.

m Valmistage toitu véhese veega. Sel viisil sddstate energiat ja
kédgiviljades sdilivad vitamiinid ja mineraalid.

m Valige keetmiseks madalaim véimalik vdimsustase. Liiga
kdérge vbéimsustase raiskab energiat.

Induktsiooniga toiduvalmistamine

Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised

Induktsiooniga toiduvalmistamine on radikaalne muutus
traditsionaalses kuumutamise sisteemis, kuna soojus
suunatakse otse ndule. Seetdttu on nimetatud meetodil mitmeid
eeliseid:

m Aja kokkuhoid toidu keetmisel ja praadimisel, mis on tingitud
ndu otsesoojendamisest.

m Energia kokkuhoid.

= Pidev hooldus ja puhastamine. Ule anuma &are voolanud toit
ei kOrbe nii Kiiresti.

m Kuumuse kontroll ja ohutus; plaat hakkab energiat eraldama
voi 16petab selle eraldamise koheselt parast juhtseadme
kasutamist. Induktsioonkuumutusala I6petab energia

eraldamise ndu eemaldamisel ka juhul, kui pinda pole
eelnevalt valja lUlitatud.

Noud
Induktsiooniga toiduvalmistamiseks sobivad vaid
ferromagnetilised ndud, naiteks:

m emailitud terasest
= malmist

m induktsiooniga toiduvalmistamiseks moeldud roostevabast
terasest ndud.

Kontrollimaks, kas ndu on selleks sobilik, proovige, kas see
tdmbab magneteid kulge.

On olemas induktsioonplaadile ette néhtud teist tlilipi ndud,
mille pdhi ei ole taielikult ferromagnetiline.

Kui kasutate suuri néusid, mille
ferromagnetiline pind on vaik-
sema labimddduga, kuumeneb
Uksnes ferromagnetiline ala ja
S00jus ei pruugi jaotuda Uhtla-
selt.

Osaliselt alumiiniumpd&hjaga néu-
del on ferromagnetiline pind
vaiksem, mis tottu voib voimsus
halvemini edasi kanduda, voib
esineda probleeme ndu tuvasta-
misel voi ndu koguni tuvasta-
mata jaada.

Hea toidu valmistamiseks on
soovitatav, et ndu ferromagneti-
lise ala 1abim&ot vastaks kee-
duala suurusele. Kui Uks
keeduala ndud ei tuvasta, siis
proovige jargmisel suuruselt
vaiksema labimddduga kee-
dualal.




Sobimatud anumad

Arge kunagi kasutage plaate ega anumaid, mis on valmistatud:

m harilikust 6hukesest terasest
m klaasist

= savist

m vasest

= alumiiniumist

Anuma p6hja omadused

Uhtlane kuumutamine v&ib séltuda ndu pdéhja omadustest.
Soojust juhtivatest materjalidest valmistatud anumad, naiteks
"sandwich"-tiUpi roostevabast terasest anumad jaotavad
soojust Uhtlaselt, sdastes nii aega ja energiakulu.

Anuma puudumine voi vale suurusega anum

Juhul, kui valitud toiduvalmistamise alale ei asetata anumat voi
asetatud anum pole sobivast materjalist voi sobiva suurusega,
hakkab toiduvalmistamise ala naidul vilkuma toiduvalmistamise

Seadme tutvustus

Auf Lehekdiljelt 2 leiate teabe keedualade mddtmete ja
voimsuste kohta.

aste. Vilkuva néidu tihistamiseks asetage alale sobilik anum.
Juhul, kui ootate enam kui 90 sekundit, lllitub
toiduvalmistamise ala automaatselt valja.

Ohukese pdhjaga tithjad anumad

Arge kuumendage tiihjasid ega 8hukese pdhjaga anumaid.
Toiduvalmistamise pinnal on sisseehitatud ohutussisteem, ent
tihi anum voib kuumeneda nii kiiresti, et funktsioon
“automaatne valjalllitumine” ei jdua 0igel ajal reageerida ning
jouab korge temperatuurini. Anuma pohi vaib sulada ja
klaaskeraamikat kahjustada. Sellisel juhul &rge puutuge anumat
ning lllitage toiduvalmistamise ala valja. Juhul, kui parast
jahtumist toiduvalmistamise ala ei t66ta, votke Ghendust
Tehnilise Hooldusega.

Anuma tajumine

Igal toiduvalmistamise alal on minimaalne anuma tajumise piir,
mis sOltub kasutatava anuma materjalist. Seetbttu tuleb
kasutada anuma diameetrile kdige paremini sobivat
toiduvalmistamise ala.
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Juhtpinnad

Tahisele vajutamine lUlitab sisse sellele vastava funktsiooni.

Markus: Hoidke juhtpaneeli pind alati kuivana. Niiskus vdib

seadme t66d mdjutada.
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Keedualad

Keeduala

(O Uhe suurusega keeduala

Kasutage sobiva suurusega ndusid.

71 Kohanduv keeduala

Vaadake peatlkki "Kohanduv keeduala"

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobilikke ndusid, vt [6iku “Sobivad néud".

Jaaksoojuse naidik

Pliidiplaadi igal keedualal on jadksoojuse néidik, mis néitab,
millised alad on veel kuumad. Arge puudutage keeduala, mille
naidikul on see nait.

Kuigi plaat on vélja lilitatud, jaéb naidik A véi H pdlema seni,
kuni keeduala on kuum.

N6u eemaldamisel enne keeduala véaljalllitamist on
vaheldumisi néha naidik A vai H ja valitud véimsustase.

Toiduvalmistamise pinna programmeerimine

Kéesolevas peatlkis kirjeldatakse, kuidas seadistada
toiduvalmistamise ala. Tabelis on toodud erinevatele toitudele
soovitatud voimsusastmed ja toiduvalmistamise ajad.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamine
Pliidiplaat Illitatakse sisse ja valja pealllitist.

Sisselllitamine: Vajutage tahist @. Kostab helisignaal. Siittivad
pealiilitiga koos asuv naidik ja keedualade naidikud .
Pliidiplaat on t6ovalmis.

Véljalilitamine: vajutage tahist @, kuni naidikud kustuvad. Kéik
keedualad on valja lulitatud. Jaadksoojuse naidik jadb pdlema,
kuni keedualad on piisavalt maha jahtunud.

Markused

Kui kdik keedualad on olnud vélja lUlitatud kauem kui
20 sekundit, IUlitub pliidiplaat automaatselt vélja.

Valitud seaded jddvad mallu 4 sekundiks parast plaadi
valjalUlitamist. Kui selle aja jooksul pliidiplaadi uuesti sisse
|Ulitate, rakendatakse varasemaid seadeid.

Keeduala seadistamine

Valige soovitud voimsustase tahistega 1 kuni 9.
Vdimsustase 1 = miinimumvaimsus

Vdimsustase 9 = taisvéimsus

Igal vbimsustasemel on vahepealne tase. Seda taset méargib
programmeerimisalal tdhis ®@.

Voimsustaseme valimine

Pliidiplaat peab olema sisse lilitatud.

1.Vajutage soovitud keeduala tahist = véi O.
Sittib nait i ja selle all tahis _.

2.Valige programmeerimisalal soovitud vdimsustase.

>
®
I -

ol
i
®
| O
i
®

Voimsustase on reguleeritud.

Voimsustaseme muutmine

Valige keeduala, seejarel vajutage soovitud vGimsustaseme
tahist. Vahepealse taseme valimiseks vajutage tahist @, mis on
vdimsustaset markivate tahiste vahel.

Keeduala valjalilitamine

Valige keeduala, programmeerimisalal valige {i . Keeduala
[Ulitub vélja ja suttib jarelsoojuse nait.
Mérkused
Kui keedualale ei ole néud asetatud, hakkab valitud
voimsusaste vilkuma. Teatud aja parast Illitub keeduala vélja.

Kui keedualale on enne plaadi sisselllitamist asetatud nou,
tuvastatakse see 20 sekundi jooksul parast peallliti
vajutamist ja keeduala valitakse automaatselt. Kui keeduala
on tuvastatud, tuleb 20 sekundi jooksul valida véimsustase;
vastasel juhul lUlitub keeduala vélja.

Kui pliidile on asetatud mitu néud, tuvastatakse pliidiplaadi
sisselllitamisel ainult Uks neist.

Toitude valmistamise tabel
Jargmises tabelis on mdned naited.

Toidu valmistusaeg soltub véimsustasemest, toiduainete liigist,
kaalust ja kvaliteedist. Seet6ttu on valmistusajad erinevad.

Pilreede, plreesuppide ja paksude kastmete soojendamisel
segage neid aeg-ajalt.

Toiduvalmistamise alguses kasutage véimsustaset 9.

Voéimsustase Toiduvalmistusaeg

Sulatamine
Sokolaad, $okolaadiglasuur
Vi, mesi, Zelatiin

1-1. -
1-2 -

* Toidu valmistamine ilma kaaneta
** [lma kaaneta
*** Pdorake tihti



Voimsustase Toiduvalmistusaeg

Kuumutamine ja soojas hoidmine

Hautis (naiteks laatsed) 1-2 _
Piim** 1.-2. -
Vees kuumutatavad viinerid** 3-4 _

Siigavkiilmutatud toiduainete sulatamine ja kuumutamine

Sdgavkilmutatud spinat 3-4 15-25 minutit
Sdgavkilmutatud guljass 3-4 30-40 minutit
Keetmine ja kiipsetamine vaikesel kuumusel

Kartulikroketid* 4.5, 20-30 minutit
Kala* 4-5 10-15 minutit
Valged kastmed, naiteks Hollandi kaste 1-2 3-6 minutit
Vahustatud kastmed, naiteks Béarni kaste, Hollandi kaste 3-4 8-12 minutit

Keetmine, aurutamine, kergelt praadimine

Riis (kahekordse vee kogusega) 2-3 15-30 minutit
Magus riisipuder 2-3 30-40 minutit
Koorega kartulid 4-5 25-30 minutit
Kooritud kartulid soolaga 4-5 15-25 minutit
Makaronitoidud* 6-7 6-10 minutit
Uhepajatoit, supid 3.-4. 15-60 minutit
Kdogiviljad 2.-3. 10-20 minutit
Sdgavkilmutatud kdodgiviljad 3.-4. 7-20 minutit
Uhepajatoit kiirkeetjas 4.-5, -

Hautamine

Liharullid 4-5 50-60 minutit
Lihahautis 4-5 60-100 minutit
Guljass 3-4 50-60 minutit
Klpsetamine / Praadimine véheses olis**

Filee, naturaalne voi paneeritud 6-7 6-10 minutit
Sugavkilmutatud filee 6-7 8-12 minutit
Lihaldigud, naturaalsed voi paneeritud*** 6-7 8-12 minutit
Biifsteek (3 cm paksune) 7-8 8-12 minutit
Kanarind (2 cm paksune)*** 5-6 10-20 minutit
Sugavkilmutatud kanarind*** 5-6 10-30 minutit
Hakk-kotletid, lihapallid (3 cm paksused)*** 4.5, 30-40 minutit
Kala ja kalafilee naturaalselt 5-6 8-20 minutit
Paneeritud kala ja kalafilee 6-7 8-20 minutit
Sugavkilmutatud paneeritud kala, naiteks kalapulgad 6-7 8-12 minutit
Krevetid ja garneelid 7-8 4-10 minutit
Sugavkilmutatud toiduained, nt kergelt pruunistatud toiduained 6-7 6-10 minutit
Pannkoogid 6-7 praadige Ukshaaval
Omlett 3.-4. praadige Ukshaaval
Praetud munad 5-6 3-6 minutit
Praadimine** (150-200 g inimese kohta 1-2 | dlis)

Stgavkilmutatud toiduained, néiteks friikartulid, kananagitsad 8-9 praadige Ukshaaval
Sdgavkilmutatud kroketid 7-8

Liha, naiteks tikeldatud kana 6-7

Paneeritud voi dlletainas kala 6-7

Paneeritud voi tainas kddgiviljad, seened, naiteks Sampinjonid 6-7

Maiustused, naiteks taidisega sddrikud, puuviljad dlletainas 4-5

* Toidu valmistamine ilma kaaneta
** [lIma kaaneta
*** Poorake tihti



Kohanduv keeduala

Seda voOib kasutada Uhe Uhtse keedualana vdi kahe eraldi
keedualana vastavalt hetke s6dgitegemisvajadustele.

See koosneb 4 induktorist, mis toimivad Uksteisest séltumatult.

Kui kohanduv keeduala t66tab, aktiveerub ainult ndu alune ala.

Nouanded noude kasutamiseks

Kuumuse paremaks tuvastamiseks ja jaotamiseks on
soovitatav asetada ndu oGigesti:

Uhe iihtse keedualana kasutamine

8 Labimoot kuni 13 cm
S Asetage ndu Uhte joonisel nédidatud 4 asen-
AL/ dist.

Labimoot lle 13 cm
Asetage ndu Uhte joonisel naidatud 3 asen-
dist.

‘ see kohanduva keeduala Ulemise vai alu-
| mise serva juurde.

|
,‘ Kui ndu ulatub mitmele keedualale, asetage
|
|
o=

i

Kaks iseseisvat keeduala
Eesmist ja tagumist keeduala, kumbki kahe
Q} CE induktoriga, saab kasutada iseseisvalt,
reguleerides vajalikku voimsust kummagi
QD puhul eraldi. Sellisel juhul on soovitatav
kasutada kummaski alas ainult Ght néud..

Hoiatused

Kahe eri suurusega voi erinevast materjalist nGu kasutamine
voib tekitada mira voi vibratsiooni, mis ei mdjuta kuidagi
keeduala t66d.

Maksimaalse voimsuse saavutami-
seks kiirkuumutusfunktsiooniga
—QD— Powerboost, kui seda kasutatakse
Uhe Uhtse keedualana, asetage ndu
kohanduva keeduala keskele.

Mitme kohanduva keedualaga plaa-
tide puhul on soovitatav (he néu
jaoks korraga kasutada ainult Uht
keeduala.

ﬂr@
o
_ JC

Kahe eraldise keeduala kasutamine
Kohanduv keeduala on vaikimisi seatud selle kasutamiseks
kahe eraldise keedualana.

Sisseliilitamine toimub jargmiselt:

Vaadake peatlkki “Keeduala seadmine”.

Uhtse keeduala kasutamine
Kasutage kogu keeduala, Uhendades mdlemad alad.

Sissellilitamine
Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud.

1.Valige ks kohanduvale keedualale vastav keeduala ja
reguleerige véimsustaset.

2. Vajutage tahist =. Suttib naidik. Kohanduv keeduala on sisse
[Ulitatud.

3. Alumise keeduala naidikul sittib vdimsustaseme nait.
Kohanduv keeduala on sisse lilitatud.

Voimsustaseme muutmine
Muutke programmeerimisalal voimsustaset.

Uue ndu asetamine pliidile

Valige paindlikul keedualal Uks keeduala ja vajutage
jatkamiseks tahist -, et tuvastataks ndu. Eelnevalt valitud
vdimsustase jadb kehtima.

Markus: Kui t66taval keedualal liigutatakse ndud voi tOstetakse
see lles, tehakse pliidiplaadil automaatne otsing ja séilitatakse
eelnevalt valitud vGimsustase.

Viljaliilitamine

Seadke programmeerimisala i peale.

Kahe keeduala tagasi seadmine

Valige Uks kohanduva keeduala kahest keedualast ja
seadke £J.

Markus: Kui pliidiplaat lllitub vélja ja seejérel uuesti sisse, saab
kohanduvat keeduala kasutada taas kahe keedualana.



Praadimisfunktsioon

Selle funktsiooniga saab praadida kahel parempoolsel
kilgmisel keedualal panni temperatuuri reguleerimisega.

Eelised praadimisel
Keeduala kuumeneb ainult siis, kui on vaja. See saastab
energiat. Oli ja rasv ei kuumene Ule.
Markused
Oli, void v&i rasvainet ei tohi kunagi kuumutada ilma
jarelevalveta.
Asetage pann keeduala keskele. Veenduge, et panni pdhja
|&bimdot on sobiv.

Arge katke panni kaanega. Vastasel korral
automaatreguleerimine ei toimi. Vdib kasutada rasvaputdurit,
sellega automaatreguleerimine tédtab.

Kasutage ainult praadimiseks sobivat 6li. V3i, margariini,
oliivili vOi searasva kasutamisel tuleb valida
temperatuuritase min.

Temperatuuritasemed

Praadimiseks moeldud pannid

Selle funktsiooni jaoks sobivaimaid panne saab spetsiaalsetest
kauplustest voi meie tehnilise abi teenistusest hiliem
lisatarvikuna juurde osta. Markige alati viitenumber.

HEZ390210 vaike ndu (labimddduga 15 cm).
HEZ390220 keskmise suurusega ndu (19 cm)
HEZ390230 suur néu (21 cm)

Pannid on nakkumatu pinnaga. Toiduaineid saab praadida ka
vahese dliga.

Markused
Praadimisfunktsioon on spetsiaalselt kohandatud seda tldlpi
pannidega.

Teist tGUpi panni puhul vdib temperatuuri reguleerida valitud
tasemest madalamaks vGi kdrgemaks. Proovige kdigepealt
madalama temperatuuriga ja vajadusel muutke seda. Pannid
vdivad Ule kuumeneda.

Voimsustase Temperatuur Sobiv temperatuur:

max korge nt kartulihdrgutised, pruunistatud kartulid ja vahekUlpsetatud biifsteek.

med (keskmine) kesk-kdrge nt peened praetud suupisted, nagu kilmutatud paneeritud toidud, eskalopid, raguud,
aedviljad.

low madal-keskmine nt suured praetikid, nagu paneeritud kotletid ja vorstid, kala.

min madal nt tortiljad, voi, oliividli voéi margariiniga

Programmeerimine 2.Valige soovitud temperatuuritase jargmise 10 sekundi jooksul

Vaadake tabelist sobivat temperatuuritaset. Asetage pann
keedualale.

Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud.

1.Valige keeduala. Vajutage tahist —/\—J. Keeduala naidikul
stttib A ja tahis _.

O

O =z |0

5 - 6 7 -8 -9

— med — — max—
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programmeerimisala vastava voimsustaseme tahisega (vt
joonist).

Praadimisfunktsioon on sisse lilitatud. Temperatuuritéhis &
jaédb pdlema kuni praadimistemperatuuri saavutamiseni.
Seejarel kostab helisignaal ja temperatuuritahis kustub.

Markus: Temperatuurindidikute & ja temperatuuritaseme
kuvamiseks tuleb valida keeduala.

3. Kui temperatuuritase on saavutatud, lisage pannile dli ja
seejarel toiduained.

Korbemise véltimiseks pddrake toitu pannil.

Praadimisfunktsiooni véljaliilitamine

Valige keeduala ja seadke programmeerimisala & peale.
Keeduala lUlitub véalja ja sUttib jadksoojuse naidik.



Tabel

Tabelis on mérgitud iga toidu jaoks sobiv temperatuuritase.
Toiduvalmistusaeg voib varieeruda vastavalt toiduainete liigile,

kaalule, paksusele ja omadustele.

Valitav voimsustase varieerub olenevalt kasutatava panni
tlbist.

Temperatuuritase Kogu toiduvalmistusaeg

alates helisignaalist

Liha Naturaalne voi paneeritud eskalopp med (keskmine) 6-10 min
Kintsuldik med (keskmine) 6-10 min
Lihaldigud low 10-17 min
Cordon bleu (juustu ja singiga taidetud Snitsel) low 15-20 min
VahekUpsetatud biifsteek (3 cm paksune) max 6-8 min
Keskmine vdi labiklps biifsteek (3 cm paksune) med (keskmine) 8-12 min
Kana rinnafilee (2 cm paksune) low 10-20 min
Keeduvorstid voi toored vorstid low 8-20 min
Kotletid / paneeritud kotletid low 6-30 min
Lihaleib min 6-9 min
Raguu, kebab med (keskmine) 7-12 min
Hakkliha med (keskmine) 6-10 min
Labikasvanud peekon min 5-8 min
Kala Praekala low 10-20 min
Kalafilee, naturaalne vdi paneeritud low / med 10-20 min
Garneelid, krevetid med (keskmine)  4-8 min
Munaroad Krepid, pannkoogid med (keskmine) praadida Ukshaaval
Tortiljad min Praadida Ukshaaval
Praetud munad min / med 2-6 min
Munapuder min 2-4 min
Kaiserschmarm low 10-15 min
Munas praetud saiaviilud low Praadige Ukshaaval
Kartulid Pruunistatud kartulid koorimata keedetud kartulist max 6-12 min
Pruunistatud kartulid toorest kartulist* low 15-25 min
Kartulindrgutised max Praadida Ukshaaval
Glasseekartulid med (keskmine) 10-15 min
Aedyviljad Kadslauk, sibul min 2-10 min
Suvikorvits, baklazaan low 4-12 min
Paprika, rohelised sparglid low 4-15 min
Seened med (keskmine)  10-15 min
Glasseeaedviljad med (keskmine)  6-10 min
Kilmutatud toidud  Eskalopp med (keskmine)  15-20 min
Cordon bleu (juustu ja singiga taidetud Snitsel) low 10-30 min
Kana rinnafilee min 10-30 min
Kananagitsad med (keskmine) 10-15 min
“Kebab“ med (keskmine)  10-15 min
Kalafilee, naturaalne voi paneeritud low 10-20 min
Kalapulgad med (keskmine) 8-12 min
Friikartulid med / max 4-6 min
Praetud toidud ja aedviljad min 8-15 min
Kevadrullid low 10-30 min
Camembert / juust low 10-15 min
Muud Camembert / juust low 7-10 min
Valmistoidud vee lisamisega, nt pannimakaronid min 4-6 min
Leivakuubikud low 6-10 min
Mandlid / pahklid / manniseemned* min 3-7 min

* Kulmal pannil.
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Lapselukk

Toiduvalmistamise pinna voib kindlustada tahtmatu Ghenduse
vastu, valtimaks nii, et lapsed voiksid toiduvalmistamise alad
sisse lUlitada.

Lapseluku sisse- ja valjalulitamine

Pliidiplaat peab olema vélja lilitatud.

Sisselllitamine: vajutage tahist &= umbes 4 sekundi véltel.
Naidik tahise c= kdrval hakkab 10 sekundi jooksul pdlema.
Pliidiplaat on blokeeritud.

ValjalUlitamine: vajutage tdhist = umbes 4 sekundi valtel.
Blokeering on maha voéetud.

Automaatne lapselukk

Selle funktsiooniga lUlitub lapselukk automaatselt sisse, kui
pliidiplaat valja lulitatakse.

Sisse- ja véljalllitamine

Peatlikis P6hiseaded on automaatse lapselukuga seotud teave.

Kiirkuumutusfunktsioon Powerboost

Kiirkuumutusfunktsiooniga Powerboost saab kuumutada suures
koguses vett kiiremini kui véimsustaset 5 kasutades.

Kasutuspiirangud

See funktsioon on olemas kdikidel keedualadel, tingimusel, et
sama rihma Ukski teine keeduala ei ole sisse IUlitatud. (Vi pilti)
Vastasel juhul hakkavad valitud keeduala naidikul vilkuma & ja
9 seejarel laheb seade funktsiooni sisse lillitamata

automaatselt § voimsustasemele.

Ruhm 1
2O
1 @

Rihm 2 |

Markus: Kohanduva keeduala suurima voimsuse
saavutamiseks asetage ks ndu keeduala keskele, nagu on
naidatud peatlikis Kohanduv keeduala.

Sisseliilitamine

1. Valige keeduala.
2.Vajutage téhist boost K.
Siittib naidik &.
Kiirkuumutusfunktsioon Powerboost on nttd sisse lilitatud.

Valjalulitamine
1. Valige keeduala.
2. Vajutage téhist boost X.
Naidik & kustub ja keeduala lilitub uuesti vdimsustasemele
9.
Kiirkuumutusfunktsioon Powerboost on niid vélja ldlitatud.
Markus: Teatud olukordades vdib voimsuse lisamise

funktsioon automaatselt valja lilituda pinna sees asuvate
elektroonilise osade kaitsmise eesmargil.

Aja programmeerimise funktsioon

Nimetatud funktsiooni voib kasutada kahel erineval viisil:

toiduvalmistamise ala automaatseks valjalllitamiseks.
alarmkellana.

Keeduala automaatvaljalilitus

Kui valitud aeg saab tais, lUlitub keeduala automaatselt vélja.
Programmeerimine

Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud:

1.Valige keeduala ja soovitud véimsustase.

2.Vajutage tahist (©. Keeduala naidikul sttib nait I-1. Taimeri
naidikule ilmub &4
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3.Jargneva 10 sekundi jooksul valige programmeerimisalal
soovitud toiduvalmistusaeg.

Toiduvalmistusaeg hakkab jooksma.

Markus: Automaatselt saab kdigile tsoonidele programmeerida
sama toiduvalmistusaja. Programmeeritud aeg hakkab iga
keeduala puhul iseseisvalt jooksma.

Teavet toiduvalmistusaja automaatse programmeerimise kohta
leiab peatlkist Pohiseaded.



Aja muutmine voi tithistamine

Valige keeduala ja seejarel vajutage tahist (O.

Muutke toiduvalmistusaega prog_rammeerimisalal el
reguleerige aja tiihistamiseks L .

Praadimisfunktsiooniga keeduala automaatvaljaliilitus
Toiduvalmistamisel praadimisfunktsiooniga hakkab
programmeeritud toiduvalmistusaeg jooksma siis, kui valitud
alal on saavutatud vajalik temperatuur.

Kui aeg saab tais

Keeduala lilitub valja. Kostab hoiatussignaal. Taimeri ndidikule
ilmub 10 sekundiks O

Tahise © vajutamisel naidud kustuvad ja helisignaal 1&peb.

Markused

Kui soovite programmeerida toiduvalmistusaega alla
10 minuti, vajutage enne soovitud vaartuse valimist alati 0.

Kui toiduvalmistusaeg on programmeeritud mitme ala jaoks,
on taimeri naidikul alati ndha valitud keeduala aeg.

Toiduvalmistusaega saab seada kuni 99 minutini.

Puhastuskaitsefunktsioon

Juhtpaneeli puhastamisel pliidiplaadi to6tamise ajal voivad
seaded muutuda.

Selle valtimiseks on pliidiplaadil puhastuskaitsefunktsioon.
Vajutage tahist M. Kostab signaal. Juhtpaneel on 35 sekundiks

Automaatne ajapiirang

Kui Uks keeduala on pikemat aega sisse lUlitatud ja seadeid ei
ole muudetud, lllitub sisse automaatne ajapiirang.

Keeduala I6petab kuumutamise. Keeduala naidikul hakkavad
vaheldumisi vilkuma F, & ja jaéksoojuse naidik A /H.

Energiakulu vaatamine

Selle funktsiooniga saab kuvada pliidiplaadi t66tamise ajal
kuluva koguenergia.

Pérast pliidiplaadi valjalulitamistl ndidatakse 10 sekundi valtel
energiakulu kilovatt-tundides.

Joonisel on naide energiakuluga .05 kwh.

Signaalkell

Koogi signaalkell vbimaldab programmeerida aega kuni 99
minutit. Teised seadistused kella ei mdjuta. Nimetatud
funktsioon ei lulita automaatselt toiduvalmistamise ala vélja.

Programmeerimine

1.Vajutage mitu korda tahist (®, kuni sittib naidik ). Taimeri
naidikule ilmub &4

2.Valige programmeerimisalal soovitud aeg.
Méne sekundi parast hakkab aeg jooksma.

Aja muutmine voi tiihistamine

Vajutage tahist (O, sittib naidik L.

Muutke aega programmeerimisalal voi vajutage 0 aja
tihistamiseks.

Kui aeg saab tais

Kui aeg saab téis, kostab helisignaal. Taimeri ndidikul stttivad
D0 ja 0. Parast tahisele(® vajutamist naidud kustuvad.

blokeeritud. Nitd saab juhtpaneeli pinda puhastada ilma
seadeid muutmata.

Markus: Blokeering ei mojuta peallilitit. Pliidiplaadi saab soovi
korral vélja lUlitada.

Naidik kustub, kui vajutada suvalist tahist. Niid saab keeduala
uuesti seada.

Kui automaatne ajapiirang lUlitub sisse, toimib see vastavalt
valitud véimsustasemele (1 kuni 10 tundi).

Selle funktsiooni aktiveerimise kohta leiate teavet peatikist
Pbhiseaded.
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Pohiseaded

Seadmel on mitmesugused pohiseaded. Neid seadeid saab
kohandada vastavalt kasutaja vajadustele.

Naidik Funktsioon
ci Automaatne lapselukk
O Valja lulitatud.*
{ Sisse lilitatud.
cc Helisignaalid
L Kinnitussignaal ja veasignaal on vilja lilitatud.
{ Ainult veasignaal on sisse lilitatud.
2 Ainult kinnitussignaal on sisse lilitatud.
3 Kéik signaalid on sisse liilitatud.*
c3 Energiatarbimise nait
O Vvalja lulitatud.*
{ Sisse lulitatud.
cS Toiduvalmistusaja automaatne programmeerimine
0 valja lulitatud.*
-89 Automaatvaljalillituse aeg.
ch Taimeri hoiatussignaali kestus
{ 10 sekundit*.
£ 30 sekundit.
7 1 minut.
c Funktsioon Power-Management
0 = valja lulitatud.*
{ = 1000 W miinimumvaimsus.
i=1500 W
£ =2000 W
9 véi 5. = plaadi taisvéimsus.
-5 Keeduala valimise aeg
£ Piiramatu: valituks jaab viimati programmeeritud keeduala.*
{ Piiratud: keeduala jaab valituks ainult 10 sekundiks.
ci Algseadistuste taastamine
L Isiklikud seaded.*
{ Tehaseseadete taastamine.
*Tehaseseaded

Pohiseadete vaatamine

Pliidiplaat peab olema vélja lUlitatud.

1. LUlitage pliidiplaat pealllitist sisse.

2.Jargneva 10 sekundi jooksul vajutage tahist ® 4 sekundit.

- | O

N

1], —
; ///%—///;\\\:_‘:‘ |® L=
3-4-5-6-—7.-9
— low — —med — max

Néidikutel sittib vaheldumisi ¢ ja { ning eelmaératud
séttena I .

3. Vajutage mitu korda tahist ®, kuni iimub soovitud funktsiooni
naidik.
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4.Seejarel valige programmeerimisalal soovitud sate.

5.Vajutage tahist ® kauem kui 4 sekundit.
Seaded on nuld Gigesti salvestatud.

Pohiseadetest viljumine
Lulitage pliidiplaat pealdlitist vélja.



Hooldus ja puhastamine

Kaesolevas peatikis toodud nduanded ja hoiatused on
moeldud toiduvalmistamise pinna parimaks puhastuseks ja
hoolduseks

Pliidiplaat

Puhastamine

Puhastage plaat parast iga toiduvalmistamist. Nii véldite
plaadile valgunud toidujaakide kdrbemist. Arge puhastage
pliidiplaati enne, kui see on piisavalt mahajahtunud.

Kasutage ainult pliidiplaatidele sobivaid puhastusvahendeid.

Jalgige nbuandeid, mis on kirjas toote pakendil.
Arge kunagi kasutage:
lahjendamata ndudepesuvahendit
ndudepesumasinale mdeldud puhastusvahendit
abrasiivseid puhastusvahendeid

Rikete korvaldamine

Tavaliselt pdhjustavad rikkeid pisiasjad. Enne tehnilise abi
teenistusse pddrdumist pddrake tahelepanu siin antud
soovitustele ja hoiatustele.

sddvitavaid tooteid nagu ahjupuhastuseks moeldud pihusti
vOi plekieemaldaja

kriimustavaid pesukésnasid
Tugeva survega vOi auruga todtavaid puhastusseadmeid

Parim vahend pusiva mustuse eemaldamiseks on
klaasikaabits. Jargige tootja juhiseid.

Sobivaid klaasikaabitsaid saab muretseda teenindusest voi
meie veebipoest.

Toiduvalmistamise pinna piirded
Valtimaks toiduvalmistamise pinna piirete kahjustamist, pidage
silmas jargmisi nduandeid:

Kasutage vaid sooja vett ja veidi seepi

Arge kasutage mitte kunagi teravaid esemeid ega
abrasiivseid puhastusvahendeid

Arge kasutage klaaskeraamika puhastamise kaabitsat

Naidik Rike Abinou
puudub Elektritoide on katkestatud. Kontrollige muude elektriseadmete abil, kas tegemist
on elektrikatkestusega.
Seade ei ole Uhendatud vastavalt (hen- Kontrollige, kas seade on Uhendatud vastavalt Ghen-
dusskeemile. dusskeemile.

Rike elektroonikaststeemis.

Kui eelnimetatud kontrolltoimingutega ei 6nnestu riket
kdrvaldada, pdorduge tehnilise abi teenistuse poole.

Naidikud vilguvad Juhtpaneel on marg voi midagi on selle peale Kuivatage juhtpaneel voi eemaldage sellelt ese.
pandud.

Keedualade naidikutes vil- Elektroonikaslisteemis on tekkinud rike. Katke korraks juhtpind k&ega, et riket kontrollida.

gub naidik -

E- +number / & + num- Rike elektroonikastiisteemis.
ber /£ + number

Lulitage pliidiplaat elektrivorgust valja. Oodake umbes
30 sekundit ja Uhendage see uuesti vorku.*

FO/FS Seadme t66s on tekkinud sisemine rike. Lillitage pliidiplaat elektrivérgust véljia. Oodake umbes

30 sekundit ja Ghendage see uuesti vorku.*

FZ Elektroonikaslsteem on Ule kuumenenud ja  Oodake, kuni elektroonikasilisteem on piisavalt maha
vastava keeduala vélja lllitanud. jahtunud. Seejarel vajutage pliidiplaadi suvalist tahist.*
Fy Elektroonikasisteem on Ule kuumenenud ja

kdik keedualad vélja Itlitanud.

F5 + vdimsustase ja heli- Juhtpaneeli piirkonnas on kuum néu. Elekt-  Eemaldage kuum néu. Rikkenaidik kustub varsti. Voite

signaal roonikasusteem on tdendoliselt Ule kuumene- jatkata toiduvalmistamist.
nud.
F5 ja helisignaal Juhtpaneeli piirkonnas on kuum ndu. Kee- Eemaldage kuum ndu. Oodake paar sekundit. Vaju-

duala on elektroonikasisteemi kaitsmiseks tage mond juhtpinda. Kui rikkenaidik kustub, voib jat-

vélja ldlitunud.

kata toiduvalmistamist.

A Vale toitepinge, mis Uletab normaalset t66pin- Votke Ghendust elektrienergia tarnijaga.
get.
e Keeduala on Ule kuumenenud ja tdopinna Oodake, kuni elektroonikaslsteem on piisavalt maha

kaitseks vélja Itlitunud.

jahtunud, ja lilitage keeduala uuesti sisse.

* Kui nait pusib, pddrduge tehnilise abi teenistuse poole.
Arge asetage kuuma néu juhtpaneelile.
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Normaalne miira seadme t66tamise ajal

Induktsiooniga kuumendamise tehnoloogia p&hineb
elektromagnetiliste valjade loomisel, mis juhivad soojuse otse
ndu pohjani. Olenevalt ndu ehitusest vdivad need tekitada
teatud mura voi vibratsioone, naiteks:

Madal transformaatorile sarnane sumin

See mira tekib korge vdimsustasemega toitu valmistades.
Miira pdhjustab pliidiplaadilt nduni edastatav energiahulk. See
mira kaob véi nérgeneb voimsustaseme alanedes.

Madal vile

Nimetatud mura pdhjustab tihi néu. See muira kaob, kui
nousse lisatakse vett voi toiduaineid.

Praksumine

Nimetatud mira esineb anumates, mis on valmistatud
erinevatest Uksteise peal asetsevatest materjalidest. Mira
pohjustab Uksteise peal asetsevatest materjalidest tulenev

Klienditeenindus

Kui seade vajab parandamist, pé6rduge meie
klienditeenindusse.

E-number ja FD-number:

Klienditeenindusse pd6rdumisel teatage palun seadme
E-number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate seadme
passist.

Pidage meeles, et valest kasitsusest tingitud probleemide korral
on hooldustehniku poole pddrdumine ka garantii kehtivuse ajal
tasuline.

Testitud road

See tabel on tehtud hindamisasutuste jaoks, et lihtsustada meie
seadmete kontrollimist.

Tabeli andmetes viidatakse meie Schulte-Ufer néudele
(neljaosaline kdogikomplekt induktsioonplaadile HEZ 390042)
jargmiste mootudega:

vibratsioon. Mura tuleb ndust. Toiduainete kogus ja
valmistamisviis voivad mojutada mira tugevust.

Korged viled

MdUra esineb eelkdige anumates, mis on valmistatud erinevatest
Uksteise peal asetsevatest materjalidest, ning ilmneb niipea, kui
need asetatakse kdrgeima voimsustaseme juures korraga
kahele keedualale. Nimetatud viled kaovad voi esinevad
harvemini, kui vihendatakse voimsustaset.

Ohuava miira

Oigeks elektrisiisteemi kasutuseks tuleb pliidiplaati kasutada
kontrollitud temperatuuril. Selleks on pliidiplaadil dhuava, mis
aktiveerub kdrge temperatuuri tuvastamisel. Ohuava voib
todtada ka inertsist parast seda, kui pliidiplaat on vélja lulitatud,
kui tuvastatav temperatuur on endiselt liiga korge.

Kirjeldatud helid on normaalsed, kuuluvad
induktsioonitehnoloogia juurde ega viita seadme rikkele.

Remonttédde tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Koigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest lahtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.

Kastrul @ 16 cm, 1,2 |, keedualadele @ 14,5 cm
Pott @ 16 cm, 1,7 |, keedualadele @ 14,5 cm
Pott @ 22 cm, 4,2 |, keedualadele @ 18 cm
Pann @ 24 cm, |, keedualadele @ 18 cm

Eelkuumutus Keetmine

Testitud road Keeduala Voimsustase Kestus (min:s) Kaas Voimsustase Kaas
Sokolaadi sulatamine
No6u: kastrul
Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetkeri tume $oko- @ 14,5 cm - - - 1-1. Ei
laad 55%, 150 g.)
Laatsehautise kuumutamine ja kuumana hoid-
mine
Nou: pott
Algne temperatuur 20 °C
L&atsehautis™
Kogus 450 g. 1:30 ilma sega-
@ 14,5 cm 9 mata Jah 1. Jah
Kogus: 800 g. 2:30 ilma sega-
@ 18 cm 9 mata Jah 1. Jah
L&éatsehautise konserv, nt Erasco laatsed cho-
rizo vorstiga
Kogus 500 g. 1:30, segada ca
@ 14,5 cm 9 1-00 Jarel Jah 1. Jah
Kogus 1 kg. 2:30, segada ca
@ 18 cm 9 1-00 jarel Jah 1. Jah

*Retsept vastavalt standardile DIN 44550
**Retsept vastavalt standardile DIN 60350-2

16



Testitud road

Eelkuumutus

Keetmine

Keeduala Voimsustase

Kestus (min:s) Kaas Voimsustase Kaas

Piimaga jahukastme valmistamine

N&u: kastrul
Piima temperatuur: 7 °C

Koostisosad: 40 g vdid, 40 g jahu, 0,5 | piima
(rasvaprotsendiga 3,5%) ja ndpuotsaga soola

@ 14,5 cm

1. Sulatage vdi, lisage soolaga segatud jahu ja
kuumutage

2. Lisage piim ja laske kastmel pidevalt sega-
des keema minna

3. Kui kaste laheb keema, laske sel segamist
katkestamata 2 minutit keeda

umbes 3:00 Ei

umbes 5:20 Ei

Ei

Magusa riisipudru valmistamine

Nbu: pott
Piima temperatuur: 7 °C

Kuumutage piima, kuni see hakkab tdusma.
Pange soovitatud kuumutustase ja lisage piimale
riis, suhkur ja sool

Koostisosad: 190 g Umarateralist pudruriisi,
23 g suhkrut, 750 ml piima (rasvaprotsendiga
3,5%) ja ndpuotsaga soola

@ 14,5 cm

Koostisosad: 250 g Umarateralist pudruriisi,
30 g suhkrut, 1 | piima (rasvaprotsendiga
3,5%) ja ndpuotsaga soola

@ 18 cm

umbes 6:30 Ei

2, segada ca
10:00 jarel

[

ah

Riisi keetmine*

Nou: pott
Vee temperatuur 20 °C

Koostisosad: 125 g Umarateralist riisi, 300 g
vett ja ndpuotsaga soola

@ 14,5 cm 9

umbes 2:30 Jah

Jah

Koostisosad: 250 g Umarateralist riisi, 600 g
vett ja ndpuotsaga soola

@ 18 cm 9

umbes 2:30 Jah

Jah

Sea seljatiiki praadimine

N&u: pann
Seljatiiki algne temperatuur: 7 °C

2 seljafileed (kogukaal ca 200 g, 1 cm paksu-
sed)

@ 18 cm 9

1:30 Ei

Ei

Kreppide, pannkookide praadimine**

Nou: pann
55 ml pannkoogitainast

@18 cm 9

1:30 Ei

Ei

Kullmutatud kartuli praadimine

Nou: pott

Koostisosad: 1,8 kg paevalilledli, kuumutami-
seks: 200 g kdlmutatud friikartuleid (nt McCain
123 Frites Original)

@ 18 cm 9

Kuni oli tempera- Ei
tuur on 180 °C

Ei

*Retsept vastavalt standardile DIN 44550
**Retsept vastavalt standardile DIN 60350-2
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A\ Saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad
galétumeéte veliau perzitréti arba perduoti
kitiems savininkams.

ISpakave aparatg jj patikrinkite. Jei
pervezant jis buvo apgadintas, aparato
neprijunkite, susisiekite su techninés
prieziaros skyriumi ir rastu praneskite apie
aptiktus sugadinimus, to nepadare prarasite
teise | bet kokio pobudzio kompensacija.

Sis aparatas turi buti sumontuotas laikantis
montavimo instrukcijy.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir
namy aplinkoje. Prietaisg naudokite tik
patiekalams ir gérimams ruosti. Nepalikite
naudojamo prietaiso be prieziuros. Prietaisg
naudokite tik uzdarose patalpose.
Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangcCiy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrtkti medziagos dalys.
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ISbandyti patiekalai.........cccoecmrremrnsmrsssrnssi e 31

Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuveje: www.bosch-eshop.com

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Del jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimuy.

Sis prietaisas néra pritaikytas eksploatuoti
su iSoriniu jungiklius su laikrodzio
mechanizmu arba nuotoliniu valdikliu.
Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintigji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojima bei suprate is to kylancius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
priezitros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus

v —

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.



Jeigu jums yra implantuotas Sirdies
stimuliatorius arba panasus medicininis
prietaisas, turite bati itin atsargiais
naudodami veikiancias indukcines
kaitlentes arba prie jy artindamiesi.
Pasiteiraukite savo gydytojo arba prietaiso
gamintojo, kad jsitikintumete, ar jis atitinka
galiojanCias normas ir kad gautumeéte
informacijos apie galimus
nesuderinamumus.

Gaisro pavojus!

|kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
priezitros karsto aliejaus ir riebaly.
Niekada negesinkite ugnies vandeniu.
ISjunkite kaitviete. Liepsng atsargiai
slopinkite dangcCiu, gesinimo antklode
arba panasiu daiktu.

Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedékite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentés
nelaikykite jokiy daikty.

Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentemis jokiy degiy
daikty ar aerozoliniy purskikliy.
Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Veliau ji gal
neplanuotai jsijungti. ISjunkite saugiklius
skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo
tarnybai.

Pavojus nusideginti!
Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés rémas (jei yra), labai jkaista.

Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Kaitviete kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézuteje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai
greitai jkaista. Niekada ant kaitlentés
nedékite metaliniy daikty, pvz., peiliy,
Sakuciy, Sauksty ir dangciu.

Baige naudotis kaitlente visuomet jg
iSjunkite, nuspausdami pagrindinj jungikl;.
Nelaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs dél to, kad ant jos néra indo.

Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi. Tik musy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite kiStuka iS lizdo arba iSjunkite
saugikl] saugikliy dézéje. ISkvieskite
klienty aptarnavimo tarnyba.

Dél prasiskverbusios drégmeés kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

Del sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dezéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Jtrikus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Nelaimingy atsitikimy pavojus!

Sioje kaitlentéje yra ventiliatorius, jrengtas
vidinéje dalyje. Jei po kaitlente yra stalCius,
jame neturi bati laikomi mazi daiktai arba
popieriai, nes jie gali bati jtraukti ir uzkimsti
ventiliatoriy arba kliudyti vesinti.

Tarp stalCiaus turinio ir jvado j ventiliatoriy
reikia palikti ne mazesnj kaip 2 cm atstuma.

Pavojus susizeisti!
Ruosiant indg jstacCius | kitg indg su
vandeniu, kaitlente ir virimo indas gali
sutrukti. Virimo indas negali tiesiogiai liesti
puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.
Naudokite tik karsciui atspary virimo inda.
Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasokti j virsuy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Gedimy priezastys
Démesio!
Siurkstus indy dugnas gali subraiyti kaitlente.

Niekada nestatykite ant kaitlenciy tusc¢iy indy. Dél to gali
atsirasti gedimu.

Nestatykite karsty indy ant valdymo skydelio, indikatoriy zony
arba viryklés rémo. Tai gali juos sugadinti.

Nukritus ant kaitlentés kietiems arba astriems daiktams, ji gali
buti sugadinta.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai prisilydo prie jkaitusiy
kaitvieCiy. Ant kaitlentés nerekomenduojama naudoti
apsaugines plévelés.
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Bendras vaizdas

Toliau pateiktoje lenteléje nurodome dazniau pasitaikandius
gedimus:

Gedimas Priezastis Priemoné

Déemes ISsipyle maisto produktai Nedelsdami pasalinkite iSsiliejusj maistg stiklo grandikliu.
Netinkamos plovimo priemoneés Naudokite plovimo priemones, tinkamas kaitlentéms valyti.

Subraizymai Druska, cukrus ir smelis Nenaudokite kaitlentes vietoje padeklo arba dangcio.

Nelygus indy dugnai braizo stiklokeramika

Patikrinkite puodus.

Spalvos iSblukimas Netinkamos plovimo priemonés

Naudokite valymo priemones, tinkamas kaitlentems.

Puody dugnas

Keisdami puody ir keptuviy vietg jas pakelkite.

Atsisluoksniavimas
cukraus kiekis

Cukrus, medziagos, kuriy sudétyje yra didelis

Nedelsdami pasalinkite maisto iSsiliejusius produktus stiklo
grandikliu.

Aplinkos apsauga

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojandia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

Energijos taupymo patarimai

m Kiekvienam puodui visuomet naudokite tinkamg dangtj. Jei
maistas ruoSiamas be dangcio, sunaudojama daugiau

Indukcinis virimas

Virimo naudojant indukcine virykle privalumai

Virimas naudojant indukcine virykle yra radikalus tradicinés
kaitinimo formos pasikeitimas, Siluma generuojama tiesiogiai
puode. Dél to atsiranda visa eilé privalumuy:

m taupomas virimo ir kepimo laikas; Sildant tiesiogiai puode
m taupoma energija.

m Lengviau rpintis ir valyti. ISsipyle maisto produktai taip greitai
nepridega.

= Valdoma Siluma ir saugumas; energija tiekiama | kaitlente
arba ji nutraukiama i$ karto, kai tik nuspaudziamas valdymo
mygtukas. Indukciné kaitvieté nustoja tiekti galinguma, jei
puodas nuimamas prie$ tai jos neisjungus.

Indai

Naudoti indukciniam maisto ruoSimui tinka tik feromagnetiniai
indai, pvz.:

= emaliuoto plieno
m plienio lydinio

m specialls nertdijandio plieno indai, skirti ruosti maistag
indukciniu badu.

Norédami suzinoti, ar indai yra tinkami, patikrinkite, ar jy
pagrindg traukia magnetas.
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energijos. Naudokite stiklinj dangtj, kad galétuméte viskg
matyti jo nenukéle.

m Naudokite indus ploksc¢iu dugnu. Jei dugnas neploksdias,
sunaudojama daugiau energijos.

= Indy dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dydj. Démesio:
indy gamintojai paprastai nurodo virSutinés indo dalies
skersmenj, kuris dazniausiai yra didesnis nei apatinés indo
dalies skersmuo.

m Virdami mazus kiekius naudokite nedidelius indus. Jei indas
didelis, maisto kiekis jame mazas, eikvojama daugiau
energijos.

m Virdami naudokite maZziau vandens. Taip taupoma energija ir
iSsaugomi visi darzovése esantys vitaminai bei mineralai.

Yra kito tipo indukcineéms kaitlentéms skirti indai, kuriy visas
dugnas néra feromagnetinis.

Naudojant didelius indus su fero-
magnetine sritimi, kuriy skers-
muo yra mazesnis, kaitinama tik
feromagnetiné zona, tokiu bidu
karsgio pasiskirstymas gali buti
netolygus.

Indai, kuriy dugne yra aliuminio,
sumazina feromagnetine sritj,
todeél tiekiamas galingumas gali
buti silpnesnis arba gali bati susi-
duriama su indo aptikimo proble-
momis (indas gali bati
neaptinkamas apskritai).

Norint gauti gerus kepimo rezul-
tatus rekomenduojama, kad fero-
magnetinés indo srities
skersmuo atitikty kaitvietés dyd;.
Jei indas neaptinkamas ant kai-
tvietés, pameginkite jj naudoti
ant Siek tiek mazesnio skers-
mens kaitvietés.




Netinkami indai

Niekada nenaudokite difuziniy ploksc&iy ir indy is:
m paprasto plono plieno

m stiklo

= molio

= vario

m aliuminio

Indy dugno charakteristikos

Bazinés indy charakteristikos gali veikti kaitinimo rezultaty
vientisuma. Indai, pagaminti i§ medziagy, padedandiy
paskirstyti Siluma, pvz., ,sumustinio” tipo nertdijancio plieno

indai, paskirsto Silumag tolygiai, taip taupomas laikas ir energija.

Néra indo arba jo dydis netinkamas

Jei ant pasirinktos kaitvietés neuzdésite puodo, arba jei jis yra
pagamintas i$ netinkamos medziagos ar yra netinkamo dydzio,
mirkseés jtampos lygis, matomas kaitvietés indikatoriuje.

Susipazinkite su prietaisu

2 puslapyje rasite informacijos apie kaitvie€iy matmenis ir
galias.

Uzdekite tinkamag puoda, kad jis nustoty mirkseéti. Jei to
nepadarysite dar per 90 sekundziy, kaitvieté automatiskai
iSsijungs.

Tusti indai arba indai su plonu dugnu

Nekaitinkite tusc¢iy indy ir nenaudokite indy su plonu dugnu.
Kaitimo zonos pavirSiuje yra jrengta vidiné apsaugos sistema,
taCiau tuSCias puodas gali jkaisti taip greitai, kad funkcija
LJAutomatinis iSsijungimas” nespés sureaguoti ir bus pasiekta
labai auksta temperatira. Puodo dugnas gali netgi iSsilydyti ir
pazeisti plokstes stiklg. Tokiu atveju nelieskite indo ir iSjunkite
kaitviete. Jei kaitvietei atvésus ji neveikia, kreipkites j techninés
pagalbos tarnyba.

Puodo aptikimas

Kiekvienoje kaitvietéje yra minimali puodo aptikimo riba, kuri
skiriasi priklausomai nuo medziagos, i$ kurios pagamintas
naudojamas puodas. Dél to reikia naudoti kaitviete, kuri
labiausiai atitinka puodo skersmen].

Valdymo skydelis
=51 — -1
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. flex l—'._ l_'. "m” @ I_l_ l_l-
= = =b'=
@ o 1 -2 -3 5 -6 -7 -8 -9
—_—— ———— ———————— — min— — low — — med — — max —
Valdymo pavirsiai Indikatoriai
O) Pagrindinis jungiklis -9 Galingumo lygiai
O/ Pasirinkite kaitviete I Veikimas
1026809 Programavimo zona oo Laiko programavimo funkcija
N Apsauga valant H/k Likutiné Siluma
= Apsauga nuo vaiky A |spéjamasis laikrodis
boostAR Funkcija ,Powerboost*” (o Automatinis iSsijungimas
= Lanksti zona b Funkcija ,Powerboost*
® Laiko programavimas = Lanksti zona
—— Kepimo funkcija A Kepimo funkcija
min, low, med, max  Temperatiros lygiai i Kepimo funkcijos temperatlra

Valdymo pavirsiai
Paspaudus simbolj, jsijungia atitinkama funkcija.

Pastaba: Valdymo pavirSiai visada turi bati sausi. Dréegmé gali
paveikti veikima.

min, low, med, max Temperatiros lygiai
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Kaitvietés

Kaitvieté

O Paprasta kaitvieté

Naudokite atitinkamo dydzio puoda.

0] Lanksti zona

Zr. skyriy ,Lanksti zona*

Naudokite tik indus, pritaikytus virti indukciniu bddu, zr. paragrafg ,Pritaikyti indai".

Likutinés Silumos indikatorius

Kiekvienoje kaitlentés kaitvietéje yra likutinés Silumos
indikatorius, rodantis, ar jos dar karstos. Nelieskite kaitvietes,
kurig nurodo Sis indikatorius.

Kaitlentés programavimas

Siame skyriuje vaizduojama kaip nustatyti kaitviete. Lenteléje
nurodyti galingumo lygiai ir virimo laikas, taikomi jvairioms
virykléems.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

Kaitlente jjungiama ir iSjungiama naudojant pagrindinj jungiklj.
Jiungimas: Paspauskite simbolj @. Pasigirstas garsinis
signalas. |siZiebia indikatorius prie pagrindinio jungiklio ir
kaitviediy indikatoriai {J. Kaitlent¢ parengta naudoti.
I&jungimas: paspauskite simbolj @, kol indikatoriai i§sijungs.
Visos kaitvietés yra iSjungtos. Likutinés Silumos indikatorius
Svielia, kol kaitvietés pakankamai neatvesta.

Pastabos
Kaitlenté iSsijungia automatiSkai, kai visos kaitvietes bana
iSjungtos ilgiau kaip 20 sekundziy.

Pasirinkti nustatymai liks atmintyje 4 sekundes po to, kai
iSjungiama kaitlenté. Jei per §j laikotarpj kaitlenté jjungiama,
taikomi pries tai buve nustatymai.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais nuo 1 iki 9 pasirinkite pageidaujama galingumo lygj.

1 galingumo lygis = maziausias galingumas

9 galingumo lygis = didziausias galingumas

Kiekviename galingumo lygyje yra tarpinis lygis. Sis lygis

programavimo zonoje pazymetas simboliu @.

Galingumo lygio pasirinkimas

Kaitlente turi badti jjungta.

1. Paspauskite pageidaujamos kaitvietés simbolj - arba O.
UZsiZiebia indikatorius & ir po juo esantis simbolis _.

Nors Kkaitvieté yra igjungta, indikatorius ~ arba H liks Sviesti tol,
kol kaitvieté bus karsta.

Jei puodas nuimamas prie$ iSjungiant kaitviete, paeiliui
pasirodys indikatorius i arba H ir pasirinktas galingumo lygis.

2. Po to programavimo zonoje kaitvietéje pasirinkite galingumo
lygj.

>
O
I

o
i
®
| O
i
)

Galingumo lygis nustatytas.

Keisti galingumo lygj
Pasirinkite kaitviete, paskui paspauskite pageidaujamo
galingumo lygio simbolj. Norédami pasirinkti tarpinj lygmenj
paspauskite simbolj @, kuris yra tarp galingumo lygio simboliy.
Kaitvietés iSjungimas
Pasirinkite kaitviete ir programavimo zonoje nustatykite £ .
Kaitvieté iSsijungia ir pasirodo likutinés Silumos indikatorius.
Pastabos
Jei ant viryklés kaitvietés néra indo, pasirinktas galingumo
lygis mirksi. Pragjus tam tikram laikui, kaitvieté iSsijungia.
Jei ant viryklés kaitvietés uzdétas indas prie$ jjungiant
kaitlente, tai automatiskai bus nustatyta per 20 sekundziy
nuspaudus pagrindinj jungiklj, o viryklés kaitvieté bus
pasirinkta automatiskai. Pasirinkus per 20 tolesniy sekundziy
reikia pasirinkti galingumo lygj, nes prieSingu atveju kaitviete
nejsijungs.
Uzdéjus daugiau nei vieng indg ir jjungus kaitlente, bus
aptiktas tik vienas i$ ju.

Kaitlente

Zemiau esandioje lenteléje pateikiami keli pavyzdziai.

Kaitinimo laikas priklauso nuo galingumo lygio, maisto
produkty tipo, svorio ir kokybés. Dél to jis gali skirtis.

Kartkartémis pamaisykite Sildomas tyres, kremus ir tirStus
padazus.

Virimo pradZioje naudokite 9 galingumo lygi.

Galingumo lygis Virimo trukmé

Tirpinimas
Sokoladas, $okoladinis glajus
Sviestas, medus, Zelatina

* Virimas be dangcio
** Be dangcio
*** Nuolat pasukti
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Galingumo lygis Virimo trukmeé

Sildymas ir $ilumos palaikymas

Sriuba (pvz., lesiy) 1.-2 -

Pienas** 1.-2. -

DeSrelés, pasildytos vandenyje** 3-4 -
AtsSildymas ir Sildymas

SusSaldyti Spinatai 3-4 15-25 min.
SusSaldytas guliasas 3-4 30-40 min.
Kepimas ant silpnos ugnies, virimas ant silpnos ugnies

Bulviy kukuliai* 4.-5. 20-30 min.
Zuvis* 4-5 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio 1-2 3-6 min.
Plakti padazai, pvz., Berno, olandiSkas padazas 3-4 8-12 min.
Virimas, virimas garuose, troskinimas

Ryziai (su dvigubu kiekiu vandens) 2-3 15-30 min.
Ryziai su pienu 2-3 30-40 min.
Nenuluptos bulves 4-5 25-30 min.
Nuluptos bulvés su druska 4-5 15-25 min.
Makaronai* 6-7 6-10 min.
TroSkiniai, sriubos 3.-4. 15-60 min.
Darzoves 2.-3. 10-20 min.
Susaldytos darzoveés 3.-4 7-20 min.
Greitas virimas aliejuje 4.-5 -

Troskinti

Mésos suktinukai 4-5 50-60 min.
Troskinta mesa 4-5 60-100 min.
GuliaSas 3-4 50-60 min.
Kepti / kepinti nedideliame kiekyje aliejaus**

Filé, natGrali arba apvoliota dzilvéséliuose 6-7 6-10 min.
SuSaldyta file 6-7 8-12 min.
Kotletai, natlralls arba apvolioti dZiGvéseéliuose*** 6-7 8-12 min.
Jautienos kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min.
Krdtinélé (2 cm storio)*** 5-6 10-20 min.
Kratinéle, suSaldyta*** 5-6 10-30 min.
Mésainiai, mésos kukuliai (3 cm storio)*** 4.-5. 30-40 min.
Zuvis ir natdrali Zuvies file 5-6 8-20 min.
Zuvis ir dZiGvéséliuose apvoliota zuvies file 6-7 8-20 min.
Dzidveseliuose apvoliota suSaldyta zuvis, pvz., Zuvies pirsteliai 6-7 8-12 min.
Raudonosios ir pilkosios krevetés 7-8 4-10 min.
SuSaldyti patiekalai, pvz., jiry gérybes 6-7 6-10 min.
Blynai 6-7 kepti vieng po kito
Tortilja 3.-4. kepti vieng po kito
Kepti kiauSiniai 5-6 3-6 min.
Kepti** (150-200 g porcijomis 1-2 | aliejaus)

SusSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytés, visty sparneliai 8-9 kepti vieng porcijg po
SusSaldyti kotletai 7-8 kitos

Mésa, pvz., vis€iuko dalys 6-7

Dzitveéseliuose apvoliota Zuvis arba Zuvis aluje 6-7

Zaliosios darZoveés, grybai, apvolioti dziGvéséliuose arba aluje, pvz., $ampinjonai 6-7
Kepiniai, pvz., spurgos, vaisiai aluje 4-5

* Virimas be dangcio
** Be dangdio
*** Nuolat pasukti



Lanksti zona

Gali buti naudojama kaip vienintelé zona arba kaip dvi
nepriklausomos zonos, priklausomai nuo atitinkamy kulinariniy
poreikiy.

Jg sudaro 4 nepriklausomai veikiantys induktoriai. Kai lanksti
zona veikia, jsijungia tik ta sritis, ant kurios stovi indas.

Indy naudojimo patarimai

Siekiant uztikrinti gera Silumos aptikima ir paskirstyma,
rekomenduojama pastatyti indg tiksliai centre:

Kaip viena nepriklausoma kaitvieté

O Skersmuo mazesnis arba lygus 13 cm
von Pastatykite indg vienoje i$ 4 padéciy, paro-
S dyty paveikslélyje.

Didesnis kaip 13 cm skersmuo
Pastatykite indg vienoje is 3 padédiy, paro-
dyty paveikslélyje.

pastatykite jj ties virSutiniu arba apatiniu
‘ lankscCios zonos krastu.

|

,‘ Jeiindas uZima daugiau kaip vieng kaitviete,
|
|

Kaip dvi atskiros kaitvietés

Priekine ir uzpakaliné zonos su dviem
CD (D induktoriais kiekvienoje gali biti naudoja-
mos atskirai, suderinus reikiama kiekvienos
i$ jy galinguma. Siuo atveju rekomenduo-
{D jama naudoti tik po viena indg kiekvienoje
zonoje.

Ispéjimai

Naudojant skirtingo dydzio arba i$ skirtingy medziagy
pagamintus indus, gali atsirasti tam tikri triukSmai arba
vibracijos, kurios visiSkai neveikia tinkamo zonos veikimo.

Norint iSgauti didziausig galinguma
naudojant funkcijg ,Powerboost*,
kai naudojama kaip viena neprilkau-
soma kaitvieteé, pastatykite indg
lanksc&ios zonos centre.

x0)

™
o

 JC |

Jei kaitlentése yra daugiau kaip
viena lanksti, rekomenduojama
vienu metu nenaudoti skirtingy zony
vienam indui.
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Kaip dvi atskiros zonos

Lanksti zona pagal numatytg nustatymg naudojama kaip dvi
nepriklausomos kaitvietes.

Jjungimas

Zr. skyriy ,Kaitvietés nustatymas®.

Kaip viena kaitvieté
Naudojama visa kaitvieté, apjungiant abi zonas.

ljungimas

Kaitlente turi bati jjungta.

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy lankscig zong atitinkandiy kaitvieciy
ir nustatykite galingumo lygi.

2. Paspauskite simbolj =. UZsiZiebia vaizdinis indikatorius.
Lanksti zona suaktyvinta.

3. Priekinés kaitvietes indikatoriuje uzsiziebia galingumo lygis.
Lanksti zona yra jjungta.

Keisti galingumo lygj

Galingumo lygj keiskite programavimo zonoje.

Naujo indo uzdéjimas

Pasirinkite lanksCios zonos kaitviete ir po to paspauskite

simbolj = tam, kad indas bty aptiktas. Palaikomas anksciau
pasirinktas galingumo lygis.

Pastaba: Jei veikianCios kaitvietés indas paslenkamas arba
nukeliamas, kaitlenté atlieka automatine paieska ir palaiko
anksciau pasirinktg galingumo lygj.

ISjungimas

Programavimo zonoje nustatykite &J.

Kaip vél naudoti kaip dvi kaitvietes
Pasirinkite vieng i$ dviejy lanksCig zong atitinkanciy kaitviediy ir
nustatykite i3.

Pastaba: Kai kaitlenté iSsijungia ir yra vél jjungiama, lanksti
zona veél bus naudojama kaip dvi kaitvietés.



Kepimo funkcija

Naudojantis Sia funkcija galima kepti abejose deSinéje puséje
esanciose kaitvietése, reguliuojant keptuves temperatira.
Kepimo privalumai

Kaitvieté kaitina tik tuomet, kai reikia. Tokiu budu taupoma
energija. Aliejus ir riebalai neperkaitinami.

Pastabos
Niekada nepalikite kaitinamo aliejaus, riebaly ar sviesto be
priezilros.
Padekite keptuve viduryje kaitvietés. |sitikinkite, ar keptuvés
pagrindo skersmuo yra tinkamas.
Neuzdenkite keptuvées dangdiu. Uzdengus automatinis
reguliavimas neveiks. Galima naudoti apsauginj sietelj, tokiu
atveju automatinis reguliavimas veiks.

Naudokite tik kepimui tinkama keptuve. Jei naudojate sviesta,
margaring, alyvuogiy aliejy ar gyvulinius taukus, pasirinkite
min temperattros lygmen;.

Temperaturos lygiai

Kepimo funkcijai skirtos keptuves

Yra keptuviy, kurios yra optimaliai pritaikytos $iai funkcijai, jas
galima jsigyti ir véliau, kaip papildomag prieda, specializuotose
parduotuvése arba misy techninés pagalbos tarnyboje. Visada
nurodykite atitinkamus kodus.

HEZ390210 mazas indas (15 cm skersmens).
HEZ390220 vidutinio dydzio indas (19 cm)
HEZ390230 didelis indas (21 cm)

Keptuves yra nepridegancios. Todeél taip pat galima kepti
maisto produktus naudojant mazai aliejaus.

Pastabos
Kepimo funkcija buvo specialiai sureguliuota Sio tipo
keptuvéms.

Su kito tipo keptuvémis galima nustatyti didesne arba
aukstesne, nei pasirinktas lygis, temperattra. 1S pradziy
pabandykite naudodami zemesne temperatdra, jg keisdami
pagal poreikj. Sios keptuves gali perkaisti.

Galingumo lygis Temperatira Tinkama
max auksta pvz., bulviy gardumynai, keptos bulvés ir silpnai apkepti bifSteksai
med vidutiné pvz., smulkis kepiniai, tokie kaip paniruoti Saldyti produktai, eskalopai, ragu, darzoveés.
low Zemesné nei vidu- pvz., stambds kepiniai, tokie kaip rusiSka mésos filé ir deSrelés, Zuvis.
tine
min zemas pvz., tortilja su sviestu, alyvuogiy aliejumi ar margarinu

Kaip programuoti

Patikrinkite, ar temperaturos lygis atitinka patiekala. Padékite
keptuve ant kaitvietes.

Kaitlente turi bati jjungta.

1. Pasirinkite kaitviete. Paspauskite simbolj —\—=J. Vaizdiniame
kaitvietés indikatoriuje jsiziebia indikatorius A ir simbolis _ .

O

O = |0

5 - 6 7 -8 -9

— med — — max—

2.Per 10 sekundZiy naudodami atitinkamg programavimo
zonos galingumo lygio simbolj (zr. paveikslélj) pasirinkite
pageidaujamos temperatiros lygj.

— 8
|
n‘:"='"""|®
5 -6 -7 -8 - 9

Kepimo funkcija buvo jjungta. Kol pasiekiama kepimo
temperatira, temperatiros simbolis 8 lieka jjungtas. Paskui
nuskamba signalas, ir temperatiros simbolis uzgesta.

Pastaba: Kad biity rodomi temperatiros indikatoriai & ir
temperaturos lygis, kaitviete turi likti pasirinkta.

3. Pasieke reikiama temperaturos lygj, | keptuve jpilkite aliejaus,
paskui sudékite maisto produktus.
Vartykite maisto produktus, kad jie nepridegty.

Kepimo funkcijos iSjungimas

Pasirinkite kaitviete ir programavimo zonoje nustatykite &7 .
Kaitviete iSsijungia ir pasirodo likutinés Silumos indikatorius.
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Lentelé

Lenteléje nurodyta, koks temperatiros lygis tinka kiekvienam
maisto produktui. Ruosimo laikas gali skirtis priklausomai nuo
maisto produkty rdsies, svorio, storio ir kokybés.

Pasirinktas galingumo lygis priklauso nuo naudojamos

keptuvés tipo.

Temperati- Bendras virimo lai-
ros lygis kas nuo garsinio
signalo
Mésa Eskalopas natiralus arba paniruotas med 6-10 min.
ISpjova med 6—-10 min.
Mustiniai low 10-17 min.
,Cordon bleu* low 15-20 min.
Mazai keptas bifSteksas (3 cm storio) max 6-8 min.
VidutiniSkai arba stipriai keptas bifSteksas (3 cm storio) med 8-12 min.
Kratinelé (2 cm storio) low 10-20 min.
Keptos arba Sviezios desreles low 8-20 min.
Hamburgeriai / rusiSka iSpjova low 6-30 min.
Pastetas min 6-9 min.
Ragu, gyros med 7-12 min.
Mesos farSas med 6-10 min.
LaSiniai min 5-8 min.
Zuvis Kepta Zuvis low 10-20 min.
Zuvies file, natdrali arba paniruota low / med 10-20 min.
Raudonosios ir pilkosios krevetés med 4-8 min.
Patiekalai, Blynai med kepti vieng po kito
2;:}:0“ su kiausi- 1445 min kepti viena po kitos
Kepti kiauSiniai min / med 2—-6 min.
Plakti kiauSiniai min 2-4 min.
,Kaiserschmarm* pyragas low 10-15 min.
Skrebudiai / pranciziski ,tostai“ low kepti vieng po kitos
Bulvés Troskintos bulves, paruostos i$ virty nenulupty bulviy max 6-12 min.
Troskintos bulvés, paruostos i$ zZaliy bulviy* low 15-25 min.
Skanéstai i$ bulviy max kepti vieng po kitos
Saldytos bulvés med 10-15 min.
Darzovés Cesnakai, svogunai min 2-10 min.
Agurodiai, baklazanai low 4-12 min.
Ankstpipiriai, Zalieji Sparagai low 4-15 min.
Grybai med 10-15 min.
Saldytos darzoves med 6-10 min.
Saldyti produktai Eskalopas med 15-20 min.
,Cordon bleu* low 10-30 min.
Kratinélé min 10-30 min.
Gabaleliai med 10-15 min.
,Gyros”, kebabai med 10-15 min.
Zuvies file, natdrali arba paniruota low 10-20 min.
Zuvies pirételiai med 8-12 min.
Keptos bulves med / max 4-6 min.
Keptuveje ruoSiami patiekalai ir darzoves min 8-15 min.
Suktinukai ,Rollitos de primavera“ low 10-30 min.
Kamamberas / sdris low 10-15 min.
Kiti Kamamberas / sdris low 7-10 min.
Pusfabrikaciai, gaminami jpilant vandens, pvz., makaronai keptuvéje min 4-6 min.
Skrebuciai low 6-10 min.
Migdolai / lazdyno rieSutai / kedro rieSutai* min 3-7 min.

* Saltoje keptuvéje.
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Apsauga nuo vaiky

Kaitlente galima apsaugoti nuo netyCinio jjungimo, tokiu budu
iSvengiant, kad vaikai jjungty kaitvietes.

Apsaugos nuo vaiky jjungimas ir iSjungimas
Kaitlente turi bati iSjungta.

Jiungimas: paspauskite simbolj C= ir palaikykite mazdaug
4 sekundes. Indikatorius, esantis greta simbolio C=, jsiziebia
10 sekundZiy. Kaitvieté yra uZblokuota.

Funkcija ,,Powerboost”

Naudojant funkcija ,,Powerboost” galima uzvirti didelj kiekj
vandens greigiau, nei naudojant galingumo lygj 5.
Naudojimo apribojimai

Sia funkcija galima naudotis visose kaitvietése, svarbiausia, kad
kita tos pacios grupés kaitvieté nebuty prijungta (Zr.
paveikslélj). PrieSingu atveju vaizdiniame pasirinktos kaitvietés
indikatoriuje mirksés & ir 5; po to automatigkai bus nustatytas
galingumo lygis 5, o funkcija nejsijungs.

1 grupé

2]1(3®)
1@

2 grupé

Pastaba: Didziausias | lanksc€iaja zong tiekiamas galingumas
pasiekiamas uzdéjus vieng indg zonos centre, kaip ir nurodyta
skyriuje Lankscioji zona.

Laiko programavimo funkcija

Si funkcija gali bati naudojama dviem skirtingais badais:
norint automatiskai iSjungti kaitviete;
kaip jspéjamasis laikrodis.

Automatinis kaitvietés iSjungimas

Praéjus pasirinktam laikui kaitvieté iSsijungs automatiskai.
Kaip programuoti

Kaitlenté turi bati jjungta:

1. Kaitvietés ir norimo galingumo lygio pasirinkimas.

2. Paspauskite simbolj (®. Kaitvietés indikatorius 1= jsiZiebia.
Vaizdiniame laiko programavimo funkcijos indikatoriuje
isijungia 0.

ISjungimas: paspauskite simbolj C= ir palaikykite mazdaug
4 sekundes. Blokavimas iSsijungia.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg apsauga nuo vaiky jsijungia
automatiSkai visada, kai iSjungiama kaitlente.

Jjungimas ir iSjungimas

Skyriuje Pagrindiniai nustatymai pateikta informacija apie
automatines apsaugos nuo vaiky jjungima.

ljungimas

1. Pasirinkite kurig nors kaitviete.

2. Paspauskite simbolj boost K.
UZsiziebia indikatorius .

Funkcija ,Powerboost” jjungta.

ISjungimas

1. Pasirinkite kurig nors kaitviete.

2. Paspauskite simbolj boost K.
I$sijungs indikatorius & ir kaitvietéje vél jsijungia galingumo
lygis 5.

~Powerboost” funkcija bus iSjungta.

Pastaba: Nustatytomis aplinkybémis funkcija ,,Powerboost“gali
iSsijungti automatiskai, kad buty apsaugotos kaitlentés viduje
esancios elektroninés dalys.

3.Per 10 sekundziy programavimo zonoje pasirinkite
pageidaujamag kaitinimo trukme.

[
i
©
|
C

Kaitinimo laikas pradeda eiti.

Pastaba: Galima automatiskai uzprogramuoti tg patj virimo
laikg visoms kaitvietéms. Uzprogramuotas laikas atskirai bus
skaiciuojamas kiekvienai kaitvietei.

Skyriuje Pagrindiniai nustatymai pateikta informacija apie
automatinj virimo laiko nustatyma.
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Laiko keitimas arba atSaukimas
Pasirinkite kaitviete ir po to paspauskite simbolj (.

Programavimo zonoje pakeiskite laikg arba nustatykite ties &,

jeigu norite atSaukti laika.
Automatinis kaitvietés iSjungimas naudojant kepimo funkcija

Jei ruoSiant produktus naudojama kepimo funkcija,
uzprogramuotas kepimo laikas pradedamas skaiciuoti nuo
tada, kai pasirinktoje kaitvietéje pasiekiama reikiama
temperatara.

Laikui pasibaigus
Kaitvieté iSsijungia. Pasigirsta jspéjamasis signalas.
Vaizdiniame laiko programavimo funkcijos indikatoriuje
jsijungia L ir Sviedia 10 sekundziy.
Paspaudus simbolj ®, nurodymai ir garso signalas issijungia.
Pastabos
Norédami uZzprogramuoti kaitinimo laikg iki 10 minuciy, pries
pasirinkdami pageidaujamag reikSme visuomet paspauskite 0.

Jei skirtingose zonose buvo uzZprogramuotas kaitinimo laikas,
vaizdiniame laiko programavimo funkcijos indikatoriuje
visada rodomas pasirinktos kaitvietes laikas.

Galima nustatyti virimo laikg iki 99 minuciy.

Apsaugos valant funkcija

Valydami valdymo skydelj, kai kaitlenté yra jjungta, galite
netyCia pakeisti nustatymus.

Siekiant to iSvengti, kaitlentéje jrengta valymo apsaugos
funkcija. Paspauskite simbolj M. Pasigirs signalas. Valdymo

Automatinis laiko apribojimas

Jei kaitvieté veikia ilgg laikg ir neatliekami jokie nustatymy
pakeitimai, jsijungia automatiné laiko apribojimo funkcija.

Kaitviete nustOJa kaisti. Kaitvietés vaizdiniame indikatoriuje
paeiliui &, H ir likutinés Silumos indikatorius /M.

Energijos suvartojimo rodymas

Naudojantis Sia funkcija galima matyti bendra energijos
suvartojimg nuo tada, kai buvo jjungta kaitlenté.

ISjungus kaitlente suvartojimas kwh bus rodomas
10 sekundziy.

Paveikslélyje pateiktas {.L/8 kwh vartojimo pavyzdys.

5 -6 -7 -8 -9
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Ispéjamasis laikrodis

|spéjamasis laikrodis leidzia programuoti laikg iki 99 minuciu.
Jis nepriklauso nuo kity nustatymy. Si funkcija automatiskai
neisjunga kaitvietés.

Kaip programuoti

1.Kelis kartus paspauskite simbolj (O, kol jsiziebs
indikatorius (). Va|zd|n|ame laiko programavimo funkcijos
indikatoriuje jsijungia &4

2. Programavimo zonoje nustatykite pageidaujamag laika.
Po keliy sekundziy laikas ima eiti.

Laiko keitimas arba atSaukimas

Paspauskite simbolj (®, indikatorius () uZsiZiebs.
Programavimo zonoje pakeiskite laikg arba paspauskite 0, jeigu
norite atSaukti laika.

Laikui pasibaigus

Laikui pasibaigus nuskamba S|gnalas Va|zd|n|ame laiko
programavimo |nd|kator|u1e pasirodo Lt ir £). Paspaudus
simbolj ® indikatoriai isijungia.

skydelis uzblokuojamas 35 sekundéms. Dabar galima valyti
valdymo skydelj nerizikuojant pakeisti nustatymuy.

Pastaba: Blokavimas neveikia pagrindinio jungiklio. Kaitlente
galima iSjungti bet kada.

Paspaudus bet kurj simbolj, indikatorius uzgesta. Dabar galima
vél pasirinkti kaitviete.

Isijungus automatiniam ribojimui, jis valdomas priklausomai nuo
pasirinktos kaitinimo padeéties (nuo1 iki 10 valandy).

Skyriuje Pagrindiniai nustatymai pateikiama informacija apie
Sios funkcijos jjungima.



Pagrindiniai nustatymai

Prietaise yra jvairiy pagrindiniy nustatymuy. Sie nustatymai gali

buti pritaikyti naudotojo poreikiams.

Indikatorius Funkcija

ci Automatiné apsauga nuo vaiky
o 18jungta.*
{ Jiungta.

cc Garsiniai signalai

£ Patvirtinimo ir klaidos signalai i&jungti.
{ Jiungtas tik klaidos signalas.

c Jjungtas tik patvirtinimo signalas.

3 Visi signalai jjungti.*

[N

Parodyti energijos suvartojima
o 18jungta.*
{ liungta.*

]

]
(X p]

£ I18jungtas.*

-85 Automatinio i$sijungimo laikas.

Kaitinimo laiko automatinis programavimas.

m
o

{ 10 sekundziy*.
£ 30 sekundziy.
7 1 minute.

|spéjamojo laiko programavimo funkcijos signalo trukmeé

Maitinimo valdymo funkcija
& = igjungta.*
= 1000 W minimalus galingumas.

9 arba 5. = maksimalus kaitlentés galingumas.

Kaitlentés pasirinkimo laikas

o]
o

1 Neribotas: lieka pasirinkta paskutiné suprogramuota kaitviete.*

{ Ribotas: kaitvieté liks pasirinkta tik 10 sekundes.

cd Atkurti numatytuosius nustatymus

£l Asmeniniai nustatymai.*
{ Atkurti gamyklinius nustatymus.

*Gamyklinis nustatymas

Prieiga prie pagrindiniy nustatymy
Kaitlente turi bati iSjungta.
1. Jjunkite kaitlente pagrindiniu jungikliu.

2.Per 10 sekundziy palaikykite nuspaude simbolj ©®
4 sekundes.

- | O

YRy

NV, S’
° -
et |@I i
— 7V Ve
3 -4 -5 -6 -7 o §
— —low — —med max

Pagal iSankstinj nustatyma vaizdiniuose indikatoriuose
paeiliui jsiZiebia c ir { bei J .

3.Kelis kartus paspauskite simbolj (®, kol pasirodys norimos
funkcijos indikatorius.

4. Paskui programavimo zonoje pasirinkite pageidaujama
nustatyma.

5. Paspauskite simbolj ® ir palaikykite ilgiau kaip 4 sekundes.
Nustatymai buvo iSsaugoti tinkamai.

Pagrindiniy nustatymy uzdarymas
ISjunkite kaitlente pagrindiniu jungikliu.
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Prieziura ir valymas
Siame skyriuje pateikiami patarimai ir jspéjimai, skirti padéti
palaikyti Svarg ir optimalig kaitlentés prieZilrg

Kaitlente

Valymas
Nuvalykite kaitviete kiekvieng kartg pavire. Tuomet nepridegs

prilipe likucCiai. Nevalykite kaitlentés, kol ji pakankamai neatves.

Naudokite tik kaitvietéms pritaikytas plovimo priemones.
Laikykites nurodymuy, pateikty ant gaminio pakuotes.

Niekada nenaudokite:
indaploviy nepraskalave;
indaploviy valikliy;
abrazyviy medziagy;

Gedimy taisymas

Paprastai gedimai atsiranda dél smulkmeny. Prie$
informuodami techninés pagalbos tarnyba, turite atsizvelgti j
Siuos patarimus ir jspéjimus.

koroziniy priemoniu, tokiy kaip purkstuvai krosnims ar
valikliai

braizanc¢iy kempiniy;

auksto slégio valymo jrenginiy arba gary valymo masiny;
Geriausias budas pasalinti likusius neSvarumus yra grandikliu
stiklui. Laikykités gamintojo nurodymu.

Tinkamy stiklo grandikliy galima gauti i$§ techninés pagalbos
tarnybos arba musy internetinéje svetainéje.

Kaitlentés rémas

Siekiant iSvengti kaitlentés remo sugadinimo, atsizvelkite j Siuos

nurodymus:
Naudokite tik karStg vandenj su nedideliu kiekiu muilo
Niekada nenaudokite astriy arba abrazyviniy produkty
Nenaudokite priemonés deméms nuo stikly pasalinti

Indikatorius Gedimas

Priemoné

Joks Buvo nutrikes elektros energijos tiekimas.

Prietaisas prijungtas nesilaikant sujungimy

schemos.
Gedimas elektroninéje sistemoje.

Naudodami kitus elektrinius prietaisus patikrinkite, ar
nenutriko elektros energijos tiekimas.

Patikrinkite, ar prietaisas buvo prijungtas pagal sujun-
gimy schema.

Jei iSvardyti patikrinimai neiSsprendzia gedimo, infor-
muokite techninés pagalbos tarnyba.

Indikatoriai mirksi
uzdétas koks nors daiktas.

Valdymo skydelis yra drégnas arba ant jo

Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.

Kaitvie€iy indikatoriuose
mirkses indikatorius -

Jvyko elektroninés sistemos triktis.

Patvirtinkite gedimg trumpam uzdengdami valdymo
pavirsiy ranka.

E~ + numeris / d + nume- Gedimas elektroninéje sistemoje.
ris / £ + numeris

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Palaukite
30 sekundziy ir prijunkite iS naujo.*

FO/F9 Jvyko vidiné veikimo klaida. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Palaukite
30 sekundziy ir prijunkite i$ naujo.*
ke Elektronikos sistema perkaito ir atjungé atitin- Palaukite, kol elektronikos sistema pakankamai atvés.
kama kaitviete. Paskui paspauskite kurj nors simbolj kaitlentéje.*
FY Elektronikos sistema perkaito ir atjungé visas

kaitvietes.

F5 + galingumo lygis ir
perspeéjamasis signalas
tema.

Valdymo skydelio zonoje yra karstas indas.
Labai tiketina, kad perkaito elektroniné sis-

Nuimkite minétg inda. Netrukus gedimo indikatorius
uzges. Galima toliau ruosti patiekala.

F S ir perspejamasis

Valdymo skydelio zonoje yra karStas indas.

Nuimkite minétg inda. Palaukite kelias sekundes.

signalas Kaitvieté uzgeso, kad apsaugoty elektroning Paspauskite kurig nors valdymo pavirSiaus vieta. Kai
sistema. iSsijungia gedimo indikatorius, galima toliau ruosti
patiekala.
L Sroveés jtampa netinkama, virgija jprastines  Kreipkités j elekiros tiekimo tinklo operatoriu.
veikimo ribas.
U /U3 Kaitvieté perkaito ir atsijunge, kad apsaugoty Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés ir

virykle.

jjunkite jg i$ naujo.

* Jei praneSimas nedingo, informuokite techninés pagalbos tarnyba.

Nestatykite jokio karsto indo ant valdymo skydelio.
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|prastas triukSmas prietaisui veikiant

Indukcinio kaitinimo technologija remiasi elektromagnetiniy
lauky sukdrimu, tokiu bddu kar$c¢iui susidarant tiesiogiai ties
puodo dugnu. Jie, priklausomai nuo puodo konstrukcijos, gali
sukelti tam tikrus garsus ar vibracijas, kaip aprasyta zemiau:

Gily zvimbima, kaip transformatorius

Sis triuk8mas skleidziamas, kai gaminant nustatytas didelis
galingumo lygis. To priezastis yra didelis kiekis energijos, kuri
perduodama i$ kaitvietés j inda. Sis triukSmas iSnyksta arba
susilpnéja, kai sumazinamas galingumas.

Silpnas Svilpimas

Sis triuk8mas atsiranda, kai indas yra tuggias. Sis triuk§mas
iSnyks, kai j puodag jpilsite vandens arba jdésite maisto
produkty.

Traskéjimas

Sis triuksmas girdimas induose, kuriuos sudaro skirtingos viena
ant kitos uzdétos medziagos. Sis triukSmas atsiranda dél

Klienty aptarnavimo tarnyba

Jeigu prietaisg reikia remontuoti, mdsy tarnyba - Jusy
paslaugoms.

El. numeris ir FD numeris

Jeigu kviesite muasy klienty aptarnavimo tarnyba, pasakykite
prietaiso el. ir FD numerj. Techniniy duomeny lentele su
numeriais surasite prietaiso pase.

Atminkite, kad dél gedimy, atsiradusiy netinkamai naudojantis
prietaisu, iSkvietus techninés priezitros specialistg, uz jo
apsilankyma teks mokéti net ir garantinio laikotarpio metu.

ISbandyti patiekalai

Si lentelé parengta jvertinimo jstaigoms, kad joms bty lengviau
vykdyti musy prietaisy kontrole.
Lentelés duomenys apibldina misy papildomus ,Schulte-Ufer*

indus (4 daliy virtuvinis akumuliatorius, skirtas indukcinei
kaitlentei HEZ 390042), kuriy matmenys:

vibracijy, kurios atsiranda jungiamuosiuose skirtingy viena ant
kitos esandiy medziagy sluoksniy pavirSiuose. Sis triukSmas
sklinda i$ indo. Dél maisto produkty kiekio ir ruoSimo budo gali
kilti skirtingas triukSmas.

Stiprus Svilpimas

Visy pirma triukSmas atsiranda induose, pagamintuose i$ jvairiy
vienas ant kito sudéty medziagy, kai tik jjungiamas didZiausias
Sildymo galingumo lygis tuo pat metu ant dviejy kaitvieCiy. Sis
Svilpimas iSnyks arba susilpnés sumazinus galingumo lygj.
Ventiliatoriaus triukSmas

Tam, kad elektroniné sistema baty naudojama tinkamai,
kaitlentés veikimo temperatiara turi bati kontroliuojama. Dél to
kaitlentéje yra jrengtas ventiliatorius, kuris jsijungia esant
aukstai temperatGrai. Ventiliatorius taip pat gali veikti i$ inercijos
iSjungus kaitlente, jei nustatyta temperatira vis dar yra auksta.
Aprasyti triukSmai yra jprasti, tai yra indukcinés technologijos
dalis ir jie nereiskia, kad jvyko gedimas.

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridetame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy sarase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija. Busite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezilros tarnybos technikai,
kurie turi Jasy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.

Prikaistuvis @16 cm, 1,2 |, skirtas @14,5 cm kaitvietéms
Puodas @16 cm, 1,7 |, skirtas @14,5 cm kaitvietéms
Puodas @22 cm, 4,2 |, skirtas @18 cm kaitvietems
Keptuve @24 cm, skirta @18 cm kaitvietéms

Jkaitinimas Virimas
ISbandyti patiekalai Kaitvieté Galingumo Trukme Dangtis Galin-  Dangtis
lygis (min.:sek.) gumo lygis
Sokolado tirpinimas
Indas: prikaistuvis
Sokolado danga (pvz., ,Dr. Oetker* prekés Zen- @ 14,5 cm - - - 1-1 Ne
klas, juodas, 55 %, 150 g.)
Jkaitinti ir laikyti karsta leSiy sriuba
Indas: puodas
Pradiné temperatira - 20 °C
LeSiy sriuba*
Kiekis — 450 g. @ 14,5 cm 9 1:30 nemaisant Taip 1. Taip
Kiekis: 800 g. @18 cm 9 2:30 nemaisant Taip 1. Taip
Konservuota leSiy sriuba, pvz., lesiai su ,Erasco”
desra
Kiekis — 500 g. @ 14,5 cm 9 1:%%2[3daanl]gié1y:t(i)go Taip 1) Taip
Kiekis — 1 kg. @ 18 cm 9 2:30 pamaisyti po Taip 1 Taip

mazdaug 1:00

*Receptas pagal DIN 44550
**Receptas pagal DIN EN 60350-2

31



ISbandyti patiekalai

Kaitvieté

Jkaitinimas

Virimas

Galingumo Trukmé
lygis (min.:sek.)

Dangtis Galin-  Dangtis
gumo lygis

Paruosti BeSamelio padaza

Indas: prikaistuvis
Pieno temperatira: 7 °C

Sudedamosios dalys: 40 g sviesto, 40 g milty,
0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir Siek tiek druskos

@ 14,5 cm

1. IStirpinti sviesta, iSmaisyti teSla su druska bei
viskg pasildyti

2. |pilti pieno ir nuolat maiSant uzvirinti padaza

3. Uzvirus Besamelio padazui, virinti dar
2 minutes nuolat maiSant

1 mazdaug 3:00

Ne

7 mazdaug 5:20

Ne

ISvirti ryzius su pienu

Indas: puodas
Pieno temperatira: 7 °C

Sildyti piena, kol jis ims kilti. Pakeisti rekomenduo-
jama virimo lygj ir j piena supilti ryzius, cukry ir
druska.

Sudedamosios dalys: 190 g apvaliy grady ryziuy,
23 g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) ir
Siek tiek druskos

@ 14,5 cm

Sudedamosios dalys: 250 g apvaliy grtdy ryziy,
30 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) ir Siek
tiek druskos

@18 cm

8. mazdaug 6:30

2 pamai-
Ne Sytipo maz- Taip
daug 10:00

ISvirti ryzius*

Indas: puodas
Vandens temperattra — 20 °C

Sudedamosios dalys: 125 g apvaliy grady ryziuy,
300 g vandens ir Siek tiek druskos

@ 14,5 cm

9 mazdaug 2:30

Taip 2 Taip

Sudedamosios dalys: 250 g apvaliy grady ryziuy,
600 g vandens ir Siek tiek druskos

@ 18 cm

9 mazdaug 2:30

Taip 2. Taip

Pakepinti kiaulienos iSpjova

Indas: keptuve
Pradiné iSpjovos temperatira: 7 °C

2 iSpjovy gabaléliai (bendras svoris — mazdaug
200 g, 1 cm storio)

@18 cm

9 1:30

Ne 7 Ne

ISkepti blynus**

Indas: keptuvée
55 ml blyny teslos

@ 18 cm

9 1:30

Ne 7 Ne

ISkepti Saldytas bulvytes

Indas: puodas

Sudedamosios dalys: 1,8 kg saulégrazy alie-
jaus, skirto kepti: 200 g Saldyty bulvyCiy (pvz.,
»,McCain 123 Frites Original®)

@18 cm

Kol aliejaus tempe-
9 ratlra pasieks
180 °C

Ne 9 Ne

*Receptas pagal DIN 44550
**Receptas pagal DIN EN 60350-2
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A\ Drosibas noteikumi

Rupigi izlasiet So pamacibu. Uzglabajiet

lietoSanas un montazas pamacibu, ka ari
iekartas pasi vélakai izmantosSanai vai ar
nodosSanai talak nakamajam ipasniekam.

Parbaudiet ierici péc iznemsSanas no
iepakojuma. Gadijuma, ja ierice
transportéSanas laika ir bojata,
nepievienojiet to un sazinieties ar tehniska
atbalsta dienestu, ka ari pierakstiet visus
radusos bojajumus. Citadi zaudésit tiesibas
sanemt jebkada veida kompensaciju.

Si lerice jauzstada, ieverojot pievienotos
montazas noradijumus.

So ierici paredzéts izmantot tikai privatajas
majsaimniecibas un majas apstak|os. lerici
izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai.Uzraugiet ierici tas darbibas
laika. [zmantojiet ierici tikai slegtas telpas.
Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.
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Plasaku informaciju par produkciju, rezerves dalam un servisu
atradisiet timekli; www.bosch-home.com un tieSsaistes veikala:
www.bosch-eshop.com

Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu drosibas aprikojumu. Tie var
izraisit negadijumus.

Sl ierice nav paredzéta izmantoSanai ar
arejo taimeri vai talvadibu.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilvéki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstoSam zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmaciti to izmantot un ir apzinajusies
lespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzétu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.
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Ja implantéts elektrokardiostimulators vai
lidziga mediciniska ierice, jaievero ipasa
piesardziba, lietojot vai pietuvojoties
sildvirsmam, kad tas darbojas.
Konsultgjieties ar savu arstu vai ierices
razotaju, lai parliecinatos, ka ierice atbilst
spéka esosSajiem likumiem, un uzzinatu par
iesp€jamam neatbilstibam.

Ugunsbistami!

Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzesiet uguns liesmas ar udeni.
|zsledziet sildrinki. Uzmanigi apslapgjiet
liesmas ar vacinu, dzéSamo dranu vai ko
lidzigu.

Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedroSus priekSmetus vai aerosolus
atvilkinés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs
nav izmantojama. Ta var negaiditi
ieslegties vélak. lzsledziet droSinataju
kasté novietoto droSinataju. lzsauciet
klientu servisu

Apdegumu risks!
Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.

Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
drosinataju. lzsauciet klientu servisu

Metala priekSmeti uz sildvirsmas sakarst
|oti atri. Nenovietojiet uz sildvirsmas
metala priekSmetus, pieméram, nazus,
daksinas, karotes un katlu vakus.

Péc katras lietoSanas reizes vienmer

izsleédziet sildvirsmu ar galveno sledzi.
Negaidiet, kamér sildvirsma izslédzas
automatiski, jo uz tas vairs nav trauka.

Elektriska trieciena risks!

Ja ierice labota neprofesionali, to lietot ir
bistami. Tikai kvalificéts musu klientu
servisa tehnikis, kuru mes esam
apmacijusi, drikst veikt remontu un bojatu
piesleguma vadu nomainu. Ja ierice ir
bojata, izsledziet vai atvienojiet to no
elektriskas stravas tikla, vai izslédziet
drosSinataju kasté.lzsauciet klientu servisu.
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Ja ierices iekSpusé noklust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika tirtaju.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet droSinataju kasté. Izsauciet
klientu servisu.

Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Bojajumu risks!

Si virsma ir aprikota ar ventilatoru, kas
atrodas tas apaksdala. Ja zem sildvirsmas
atrodas atvilkine, taja nedrikst glabat sikus
priekSmetus vai papirus, jo tos var iesukt

ventilatora, to sabojajot vai traucgjot
dzesésanu.

Starp atvilktnes saturu un ventilatora atveri
jabut vismaz 2 cm atstarpei.

Savainojuma draudi!

Gatavojot udeni, parkarSana var izraisit
gatavoSanas lauka un gatavosanas trauka
plisumu. GatavoSanas trauks nedrikst tiesi
pieskarties ar tdeni piepildita katla
pamatnei. lzmantojiet tikai
karstumizturigus gatavoSanas traukus.

Starp katla pamatni un sildrinki
nok|uvuSais Skidrums var izraisit peksnu
katla paleksanos. Sildrinkiem un katlu
pamatném jabut sausam.

Bojajumu iemesli

Uzmanibu!
Nelidzenas trauku pamatnes var saskrapét sildvirsmu.
Nenovietojiet uz sildrinkiem tukSus traukus. Tie var radit
bojajumus.
Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela, indikatoru
zonam vai sildvirsmas ramja. Tie var radit bojajumus.

Ja uz sildvirsmas nokrit cieti vai asi priekSmeti, tie var radit
sildvirsmas bojajumus.

Aluminija folija un plastmasas trauki izkGst uz karstiem
sildrinkiem. Uz sildvirsmas nav ieteicams izmantot
aizsargparklajumus.



Visparigi
Turpmak redzamaja tabula ir noraditi biezak sastopamie
bojajumi.

Bojajumi lemesls Pasakums

Traipi IzS|akstijies ediens Nekavejoties notiriet iz§|akstijuSos édienu, izmantojot stikla skrapi.
Neatbilstosi tiriSanas lidzek|i Izmantojiet tikai tadus tiriSanas lidzekl|us, kas ir pieméroti sildvirsmai.

Svikas Sals, cukurs un smiltis Neizmantojiet sildvirsmu k& paplati vai virtuves virsmu.

Trauku nelidzenas pamatnes skrapé
keramisko stiklu

Parbaudiet traukus.

Krasas zaudéSana Neatbilsto$i tiriSanas lidzekl|i

Izmantojiet tikai tadus tiriSanas lidzekl|us, kas ir pieméroti sildvirsmai.

Trauku raditi skrapé&jumi

Parvietojot katlus un cepeSpannas, paceliet tos.

AtslanoSanas Cukurs, vielas ar augstu cukura saturu

Nekavéjoties notiriet izSlakstijusos édienu, izmantojot stikla skrapi.

Vides aizsardziba

Videi draudziga utilizacija

Utilizejiet iepakojumu videi draudziga veida.
Siierice ir markéta atbilsto$i Eiropas direktivai 2012/
19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

nolietoto ieri¢u nodoSana un parstrade.

Padomi energijas taupis$anai

m Vienmeér izmantojiet katram katlam piemérotu vaku. Gatavojot
bez vaka, ir nepiecieSams krietni vairak energijas. Lietojiet
stikla vaku, lai, to nepacelot, varétu redzet trauka iekSpusi.

Gatavosana ar indukciju

Prieksrocibas, gatavojot ar indukciju

GatavoSana ar indukciju paredz tradicionala sildiSanas veida
bltiskas izmainas, jo karstums rodas tiesi trauka. Tade| ir
vairakas priekSrocibas

m Var ietaupit variSanas un cepsanas laiku, karséjot tieSi trauka.

m Var ietaupit energiju.

m Vieglak uzturét un kopt. Partikas produkti, kas parpladusi pari
trauka malam, tik atri nepiedeg.

m Karstuma kontrole un droSiba; virsma padod vai atslédz
energiju uzreiz péc vadibas pogas pagrieSanas. Kad nonem
trauku, indukcijas veida sildrinkis partrauc padot jaudu, pat ja
tas iepriek$ nav izslégts.

Trauki

GatavosSanai ar indukcijas metodi ir pieméroti tikai
feromagnétiski trauki, un tie var bat izgatavoti no Sadiem
materialiem:

m emaljéts térauds;
m ¢uguns;

m nerlséjosSais térauds Ipass indukcijas metodei paredzétiem
traukiem.

Lai uzzinatu, vai trauki ir pieméroti, parbaudiet, vai trauka
pamatne pievelk magnétu.

m Izmantojiet traukus ar planu pamatni. Traukiem ar biezam
pamatném nepiecieSams lielaks energijas patéerins.

m Trauku pamatnes diametram ir jaatbilst sildrinka izméram.
Uzmanibu! Trauku razotaji médz noradit trauka platakas
dalas diametru, kas parasti ir lielaks par trauka pamatnes
diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet mazus traukus. Liels
un daléji piepildits trauks patéré daudz energijas.

m Varot izmantojiet mazu tdens daudzumu. Tada veida tiek
ietaupita enerdija un saglabati visi darzenu vitamini un
mineralvielas.

m Izvélieties zemako jaudas limeni, ar kuru iespéjams gatavot.
Ja tas ir parak augsts, tiek izskiesta energija.

Ir pieejami citi trauki, kas ir pieméroti indukcijas metodei un
kuriem visa pamatne nav feromagnétiska.

lzmantojot lielus traukus ar
> Mazaka diametra feromagnétisku
laukumu, tiek sildita tikai feromag-
nétiska zona; tada veida siltuma
sadalijums var but nevienmeérigs.

Trauki ar to pamatné iestradatam

aluminija zonam samazina fero-
} magnétisko laukumu, tapéc pie-
vadita jauda var but mazaka vai
var bat gratibas noteikt trauka
parametrus, vai pat vispar to
uztvert.

Lai iegUtu labus gatavoSanas
rezultatus, trauka feromagnétiska
laukuma diametram vajadzetu
atbilst sildrinka izméram. Ja
trauks uz sildrinka netiek uztverts,
pameéginiet to novietot uz nakama
- mazaka diametra - sildrinka.

Nepieméroti trauki

Nekad neizmantojiet ne difizijas plaksnes, ne traukus no
Sadiem materialiem:

parasts, plans térauds,
stikls,

[ ]

| |

m mals,
m vars,
| |

aluminijs.
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Trauka pamatnes ipaSibas

Trauku pamatnu TpaSibas var ietekmét pagatavota ediena
viendabigumu. Trauki, kas izgatavoti no materialiem, kuri palidz
izplatit karstumu, pieméram, ,sviestmaizes” veida trauki no
nerdsejosa térauda, karstumu sadala vienmeérigi, ietaupot laiku
un energiju.

Trakst trauka, vai tam ir neatbilstoSs izmeérs

Ja trauks nav novietots uz izvéléta sildrinka, ja tas nav
izgatavots no piemérota materiala vai tam nav atbilstoSa
izméra, iemirgosies sildrinka indikators. Uzliekot piemérotu
trauku, indikators parstas mirgot. Ja to neizdara 90 sekunzu
laika, sildrinkis automatiski izslégsies.

Informacija par ierici
Par ierices izmériem un sildrinku jaudu lasiet 2. lappusé .

Vadibas panelis

Tuksi trauki vai trauki ar planu pamatni

Nekarsgjiet tukSus traukus vai traukus ar planu pamatni.
Sildvirsma ir aprikota ar iek8éjo droSibas sistému, tadu tukss
trauks var sasilt tik atri, ka funkcija ,Automatiska atslégsana”
nespéj laikus sakt darboties un trauks var sakarst lidz |oti
augstai temperatdrai. Trauka pamatne var pat izkust un sabojat
stikla virsmu. Sada gadijuma nepieskarieties traukam un
izslédziet sildrinki. Ja péc atdziSanas sildvirsma nedarbojas,
sazinieties ar tehniska atbalsta dienestu.

Trauka noteikSana

Katram sildrinkim ir trauka noteikSanas minimalais
ierobezojums, kas atskiras atkariba no izmantojama trauka
materiala. Tadé| ir jaizmanto tas sildrinkis, kas vislabak atbilst
trauka diametram.

I =
0 - On
. .
5 - N o g L min
_ = g max
@% boost A - I_-l ° O ':' = r:]evd l:l ':I
. flex '_'._ |_l. ‘mm @ l_l. ]_l
= = =hl=
@ o 1 -2 -3 5 -6 -7 -8 -9
—_— — min— — low — — med — — max —
Vadibas virsmas Indikatori
® Galvenais slédzis -5 Jaudas limeni
Or= Sildrinka izvéle I Darbibas gataviba
{026,869 lestati$anas zona on Laika uzstadisanas funkcija
N Tirdanas drosibas funkcija AR Atlikugais karstums
o) Bérnu drosibas sistéma JA\ Taimeris
boostA Funkcija ,Powerboost” =l Automatiska izslegSanas
= Pielagojamais sildrinkis b Funkcija ,Powerboost”
® Laika uzstadidana = Pielagojamais sildrinkis
—— Cepsanas funkcija A Cepsanas funkcija
min, low, med, max  Temperatdras [imeni i Cepsanas funkcijas temperatira

Vadibas virsmas
Nospiezot simbolu, tiek aktivizéta attieciga funkcija.

Noradijums: Vienmeér rupégjieties, lai vadibas virsmas batu
sausas. Mitrums var ietekmét to darbibu.

Sildrinki

min, low, med, max Temperatiras limeni

Sildrinkis

(O Vienkargais sildrinkis

Izmantojiet piemérota izmeéra trauku.

0] Pielagojamais sildrinkis

Skatit sadalu ,Pielagojamais sildrinkis”

Izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir piemeéroti gatavoSanai ar indukcijas metodi. Skatit sadalu ,Pieméroti trauki”.
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Atlikusa karstuma indikators

Sildvirsmai uz katra sildrinka ir atlikusa karstuma indikators, kas
parada, kuri sildrinki vél ir karsti. Nepieskarieties tiem
sildrinkiem, kuriem deg Sis indikators.

Sildvirsmas programmeésana

Saja nodala ir paradits, ka pielagot sildvirsmu. Tabula ir attéloti
jaudas limeni un dazadu eédienu gatavoSanas laiki.

Sildvirsmas ieslegsSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izsledz ar galveno slédzi.

leslégsana: nospiediet simbolu @. Atskan skanas signals.
ledegas indikators, kas atrodas pie galvena slédza, un sildrinku
indikatori . Sildvirsma ir gatava darbibai.

Izslégdana: spiediet simbolu @), Iildz indikatori nodziest. Visas
sildvirsmas ir izslégtas. Atlikusa karstuma indikators paliek
iesléegts, lidz sildrinki ir pietiekami atdzisusi.
Noradijumi
Sildvirsma izslédzas automatiski, ja visi sildrinki ir izslegti
ilgak par 20 sekundéem.

Izvélétie uzstadijumi saglabajas atmina pirmas 4 sekundes
péc sildvirsmas izslégsSanas. Ja sildvirsmu Saja laika perioda
atkal ieslédz, tiek pieméroti iepriekSeéjie uzstadijumi.

Sildrinka reguléSana

Izvélieties vajadzigo jaudas limeni, izmantojot simbolus no 1
[ldz 9.

1. jaudas limenis = minimala jauda

9. jaudas lImenis = maksimala jauda

Katram jaudas limenim ir vid&jais limenis. Sis limenis
iestatiSanas zona ir atziméts ar simbolu ®.

Jaudas limena izvéle

Sildvirsmai jabut ieslégtai.

1. Nospiediet simbolu  vai O vajadzigaja sildrinkI.

ledegas indikators {i un simbols _ apak$dala.

Kaut gan sildvirsma bis izslégta, indikators A vai H, paliks
izgaismots, kamér sildrinkis bUs karsts.

Nonemot trauku pirms sildrinka izslégSanas, parmainus
paradisies indikators i vai H un izvélétais jaudas limenis.

2. lestatiSanas zona izvélieties jaudas limeni.

Jaudas limenis ir iestatits.

Jaudas limena maina

Izvélieties sildrinki un nospiediet vajadziga jaudas limena
simbolu. Lai izvélétos vidéjo limeni, pieskarieties simbolam e,
kas atrodas starp jaudas limena simboliem .

Sildrinka izslégSana
Izvélieties sildrinki un programmésanas zona uzstadiet uz J .
Sildrinkis izslédzas un paradas atlikusa karstuma indikators.
Noradijumi
Ja uz sildrinka nav uzlikts trauks, izv€létais jaudas limenis
mirgo. Péc kada laika sildrinkis izslégsies.

Ja esat novietojusi trauku uz sildrinka, pirms ir ieslegta plits,
tas tiks uztverts nakamo 20 sekunzu laika péc galvena
sledza nospieSanas, un sildrinkis tiks izvéléts automatiski.
Kad sildrinkis ir uztverts, nakamo 20 sekunzu laika izvelieties
jaudas limeni, pretéja gadijuma sildrinkis izslégsies.

Ja uzliksiet uz plits vairakus traukus, pliti ieslédzot, tiks
uztverts tikai viens no tiem.

Edienu gatavos$anas tabula

Saja tabula ir minéti vairaki pieméri.

Gatavosanas laiks ir atkarigs no jaudas limena un édiena veida,
svara un kvalitates. Si iemesla dé| gatavoSana atskiras.

Sildot biezputras, krémus un biezas mérces, ik pa bridim tas
apmaisiet.

Lai saktu gatavot, izmantojiet 9. jaudas limeni.

Jaudas limenis Gatavosanas ilgums

Kausésana

Sokolade, $okolades glazira 1-1, -
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un siltuma uzturésana

Putra (piem., Iécu) 1.-2 -
Piens** 1.-2. -
Udeni sildti cisini** 3-4 -

* GatavoSana bez vaka
** Bez vaka
*** Biezi apmaisiet
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Jaudas limenis

Gatavosanas ilgums

Atkausésana un uzsildiSana

Saldéti spinati 3-4 15-25 min.
Saldéts gulasSs 3-4 30-40 min.
Gatavosana uz lénas uguns, variSana uz Iénas uguns
Kartupelu bumbinas* 4.-5. 20-30 min.
Zivis* 4-5 10-15 min.
Baltas mérces, piem., BeSamela mérce 1-2 3-6 min.
Sakultas mérces, piem., Bernézes mérce, holandieSu mérce 3-4 8-12 min.
VariSana, tvaicéSana, cepSana uz Ienas uguns
Risi (divkarsa adens daudzuma) 2-3 15-30 min.
Risi ar pienu 2-3 30-40 min.
Nemizoti kartupeli 4-5 25-30 min.
Mizoti kartupeli ar sali 4-5 15-25 min.
Makaroni* 6-7 6-10 min.
Sautéjums, zupas 3.-4. 15-60 min.
Darzeni 2.-3. 10-20 min.
Darzeni, saldéti 3.-4. 7-20 min.
GatavoSana atrvaritaja 4.-5. -
Sautet
Galas rituli 4-5 50-60 min.
Sautéjums 4-5 60-100 min.
Gulass 3-4 50-60 min.
Apcepsana/cepS$ana neliela ellas daudzuma**
Filejas, dabiga veida vai panétas 6-7 6-10 min.
Saldétas filejas 6-7 8-12 min.
Karbonades - dabiga veida vai panétas*** 6-7 8-12 min.
BifSteks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min.
Kratina (2 cm bieza)*** 5-6 10-20 min.
Kratina, saldéta*** 5-6 10-30 min.
Hamburgeru galas plaksnes/galas bumbinas (3 cm biezas)*** 4.-5. 30-40 min.
Zivis un zivju filejas dabiga veida 5-6 8-20 min.
Panétas zivis un zivju filejas 6-7 8-20 min.
Saldétas panétas zivis, piem., zivju pirkstini 6-7 8-12 min.
Lielas un mazas garneles 7-8 4-10 min.
Saldéti edieni, piem., sautéjumi 6-7 6-10 min.
Pankikas 6-7 cept vienu péc otras (citu
PEcC citas)
Omlete 3.-4. cept vienu péc otras (citu
pEc citas)
Ceptas olas 5-6 3-6 min.
Cepsana** (150-200 g viena porcija ar 1-2 | e|las)
Saldéti produkti, piem., fri kartupeli, vistas galas gabalini 8-9 cept vienu porciju péc
Saldétas kroketes 7-8 otras
Gala, piem., vistas gabalini 6-7
Panéta zivs vai zivs alus mikla 6-7
Darzeni, sénes, panéti vai alus mikla, piem., Sampinjoni 6-7
Konditorejas izstradajumi, piem., virtuli, augli alus mikla 4-5

* GatavoSana bez vaka
** Bez vaka
*** Biezi apmaisiet
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Pielagojamais sildrinkis

To var izmantot k& vienu vienotu sildrinki vai ka divus
atseviskus sildrinkus atbilstigi kulinarajam vajadzibam.

To veido 4 induktori, kas darbojas patstavigi. Pielagojama
sildrinka darbibas laika aktiva ir tikai ta dala, kas ir nosegta ar
trauka pamatni.

Padomi trauku lietosanai

Lai nodrosinatu optimalu siltuma noteik8anu un izplatiSanu,
trauku iesaka novietot precizi centra:

Ka viens sildrinkis

Diametrs mazaks par vai vienads ar 13 cm
—— Novietojiet trauku viena no 4 attéla redza-
(Y majam pozicijam.

Diametrs lielaks par 13 cm
Novietojiet trauku viena no 3 attéla redza-
majam pozicijam.

novietojiet to pie pielagojama sildrinka gara-
‘ kas vai 1sakas malas.

|
|
,‘ Ja trauks aiznem vairak par vienu sildrinki,
|
|
|
|
==

=

Ka divi neatkarigi sildrinki
PriekS€jo un aizmugurégjo sildrinki katru ar
C) QB diviem induktoriem var izmantot atseviski,
uzstadot vajadzigo jaudas limeni katram no
{D tiem, Saja gadijuma iesakam izmantot tikai
vienu trauku uz katra sildrinka.

Bridinajumi
Izmantojot divus dazada izméra traukus vai traukus, kas nav

izgatavoti no viena materiala, var rasties noteikti troksni vai
vibracijas. Tas nekadi neietekmé sildrinka pareizu darbibu.

Lai maksimali izmantotu funkciju
»Powerboost”, kad sildrinkis tiek
izmantots ka vienots sildrinkis,
novietojiet trauku pielagojama sild-
rinka centra.

Yoy

Sildvirsmam ar vairak neka vienu
pielagojamo sildrinki nav ieteicams
vienam traukam vienlaikus izmantot
vairakus sildrinkus.

ﬂ
o
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Ka divi neatkarigi sildrinki

Pielagojamais sildrinkis standarta uzstadijuma ir noreguléts, lai
to varétu izmantot k& divus neatkarigus sildrinkus.

lesléegSana

Skatit sadalu “Sildrinka uzstadisana”.

Ka viens vienots sildrinkis
Izmantojiet pilniba visu sildrinki, savienojot abus sildrinkus.

leslegsana

Sildvirsmai jabut ieslégtai.

1. IzvElieties vienu no abiem pielagojamajam sildrinkim
atbilstoSajiem sildrinkiem un iestatiet jaudas limeni.

2. Nospiediet simbolu . ledegas vizualais indikators.
Pielagojamais sildrinkis ir aktivizéts.

3.Sildrinka vizualaja indikatora paradas jaudas limenis.
Pielagojamais sildrinkis ir ieslégts.

Jaudas limena maina
Jaudas [Imena maina iestatiS8anas zona.

Jauna trauka pievienosSana

Izvélieties pielagojamo sildrinki un nospiediet simbolu =, lai
trauks tiktu uztverts. Saglabajas iepriek$ izvélétais jaudas
[Tmenis.

Noradijums: Ja trauks no darbiba eso8a sildrinka tiek
parvietots vai pacelts, plits virsma veiks automatisku mekléSanu
un saglabas ieprieks izvéléto jaudas limeni.

Izslegsana

Programmés$anas zona atlasiet iestatijumu &J.

Ka divu sildrinku lietoSana
Izvélieties vienu no diviem pielagojama sildrinka sildrinkiem un

atlasiet ta iestatijumu 3.

Noradijums: Kad sildvirsmu izsl€dz un atkal iesledz,
pielagojamo sildrinki var atkal izmantot ka divus sildrinkus.
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Cepsanas funkcija

&7 funkcija lauj cept uz diviem labas malas sildrinkiem, reguléjot

pannas temperatiru.

Cepsanas prieksrocibas

Sildrinkis uzsilst tikai tad, kad tas ir nepiecieSams. Tada veida

tiek ietaupita energija. Ella un tauki neparkarst.

Noradijumi
Nekad nekarséjiet ellu, sviestu vai taukus bez uzraudzibas!
Novietojiet cepeSpannu sildrinka centra. Parliecinieties, vai
cepesSpannas pamatnes diametrs ir atbilstoSs.
Nelieciet uz cepeSpannas vaku! Pretéja gadijuma
automatiska reguléSana nefunkcionés. Var izmantot
aizsargajosu sietveida vaku - $aja gadijuma automatiska
reguléSana darbosies.
CepsSanai izmantojiet tikai piemérotu ellu. Ja izmantojat
sviestu, margarinu, olivellu vai cuku taukus, izvélieties
temperaturas limeni min.

Temperaturas limeni

Cepsanas funkcijai paredzétas cepespannas

Ir pieejamas Sai funkcijai piemérotas cepespannas, kuras var
iegadaties veélak ka papildu piederumu specializétas
tirdzniecibas vietas vai musu tehniskas palidzibas dienesta.
Vienmér noradiet atbilstoSo atsauci.

HEZ390210 mazs trauks (15 cm diametrs).

HEZ390220 videjs trauks (19 cm)

HEZ390230 liels trauks (21 cm)
Cepespannam ir pretpiedegSanas parklajums. Ir ari iespéjams
cept édienus ar nelielu daudzumu ellas.
Noradijumi

CepsSanas funkcija ir ipasi pielagota 8i veida cepeSpannam.

Lietojot cita veida cepeSpannas, temperatira var tikt
pielagota zemaka vai augstaka par izvéléto limeni. Vispirms
izméginiet zemaku temperatiras limeni; ja vajadzigs, mainiet
to. Sis cepeSpannas var parkarst.

Jaudas limenis Temperatira Piemeérotie édieni

max augsta piem., kartupelu uzkodas, cepti kartupeli un viegli apcepts bifSteks.

med vidéja—augsta piem., tadi cepti édieni ka saldéti panéti izstradajumi, eskalopi, ragu, darzeni.
low vidéja-zema piem., tadi trekni cepti édieni k& hamburgeru kotlete un desinas, zivs.

min zema piem., sviesta, olivella vai margarina cepta omlete

Uzstadisana

Parbaudiet atbilstoSo temperatiras limeni tabula. Uzlieciet
pannu uz sildrinka.

Sildvirsmai jabat ieslégtai.
1.1zvélieties sildrinki. Nospiediet simbolu —\—=—J. Sildrinka
vizualaja noradé izgaismojas indikators A un simbols _.

O

O = |0

5 - 6 7 -8 -9

— med — — max —
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2.Nakamajas 10 sekundés izvélieties vajadzigo temperatiras
limeni ar attieciga jaudas lImena simbolu, kas atrodas
iestatiSanas zona (sk. attélu).

O

— 8

OH ~=~®

5 -6 -7 -8 -9

— mad — = max—

Cep$anas funkcija bis ieslégta. Temperatiras simbols &
paliek ieslégts, lidz ir sasniegta cepSanas temperatira. Tad
atskan signals un temperatiras simbols izslédzas.

Noradijums: Lai skatitu temperatiras indikatorus & un
temperatiras limeni, sildrinkim jabat izvélétam.

3.Kad sasniegta vajadziga temperatira, ielejiet cepeSpanna
ellu un ielieciet édiena sastavdalas.
Ka ierasts, apmaisiet produktus, lai tie nepiedegtu.

Cepsanas funkcijas izslegSana

Izvélieties sildrinki un iestatiSanas zona izvélieties iestatijumu &J
. Sildrinkis izsledzas, un paradas atlikusa karstuma indikators.




Tabula

Tabula noradits, kads temperatiras limenis ir piemérots katram
édienam. GatavoSanas ilgums var atSkirties €diena veida,

svara, biezuma un kvalitates dé|.

Izvéletais jaudas limenis mainas - tas atkarigs no izmantotas
pannas veida.

Temperati-  GatavoSanas ilgums péc skanas
ras limenis signala
Gala Eskalops ar vai bez panéjuma med 6-10 min.
Fileja med 6-10 min.
Ribinas low 10-17 min.
"Cordon bleu" low 15-20 min.
Viegli apcepts bifSteks (3 cm biezs) max 6-8 min.
Videji vai kartigi apcepts bifSteks (3 cm biezs) med 8-12 min.
Vistas fileja (2 cm bieza) low 10-20 min.
Ceptas vai svaigas desinas low 8-20 min.
Hamburgeru galas plaksnes/"krievu filejas" low 6-30 min.
Aknas min 6-9 min.
Ragd, giross med 7-12 min.
Malta gala med 6-10 min.
Zavéts spekis min 5-8 min.
Zivis Cepta zivs low 10-20 min.
Zivs fileja, ar vai bez panéjuma low/med 10-20 min.
Tigergarneles/garneles med 4-8 min.
Ar olu pagata- Pankukas med cept vienu péc otra (citu péc cita)
voti édieni Omletes min cept vienu péc otras (citu péc citas)
Ceptas olas min/med 2-6 min.
Samicita olu masa ar piedevam min 2-4 min.
"Kaiserschmarm" low 10-15 min.
Apcepta baltmaize/tostermaizes low cept vienu péc otras (citu pec citas)
Kartupeli Cepti kartupeli, kas gatavoti no nemizotiem varitiem kartu- max 6-12 min.
peliem
Cepti kartupeli, kas gatavoti no zaliem kartupeliem* low 15-25 min.
Kartupe|u uzkodas max cept vienu péc otras (citu pec citas)
Glazéti kartupeli med 10-15 min.
Darzeni Kiploki, sipoli min 2-10 min.
Kabadi, baklazani low 4-12 min.
Paprika, spargeli low 4-15 min.
Sénes med 10-15 min.
Glazeti darzeni med 6-10 min.
Saldeti produkti Eskalops med 15-20 min.
"Cordon bleu" low 10-30 min.
Vistas fileja min 10-30 min.
"Nuggets" med 10-15 min.
Giross, kebabs med 10-15 min.
Zivs fileja, ar vai bez pangjuma low 10-20 min.
Zivju nujinas med 8-12 min.
Cepti kartupeli med/max 4-6 min.
Panna cepti produkti un darzeni min 8-15 min.
"Rollitos de primavera" low 10-30 min.
"Camembert"/siers low 10-15 min.
Citi "Camembert"/siers low 7-10 min.
Pusfabrikati, kurus pagatavo, pievienojot tGdeni, piem., min 4-6 min.
panna gatavoti makaroni
Grauzdini low 6-10 min.
Mandeles/rieksti/zemesrieksti* min 3-7 min.

* Uz neuzkarsétas pannas.
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Bernu aizsardzibas sistema

Sildvirsmu var aizsargat pret nejausu ieslégsanu, lai nepielautu,
ka bérni ieslédz sildrinkus.

Bérnu aizsardzibas sistémas ieslégsana un
izslegsana

Sildvirsmai jabat izslégtai.

leslégSana: turiet nospiestu simbolu &= apméram 4 sekundes.

Indikators, kas atrodas pie simbola C= iedegas uz
10 sekundéem. Sildvirsma ir blokéta.

»,Powerboost” funkcija

Ar ,Powerboost” funkciju lielus ddens tilpumus var uzsildit atrak
neka, lietojot jaudas limeni 5.

LietoSanas ierobezojumi

S funkcija ir pieejama visos sildrinkos, ja vien nav ieslégts cits
tas pasas grupas sildrinkis. (Sk. attélu.) Citadi izveleta sildrinka
vizudlaja noradé mirgos & un 9; péc tam automatiski tiks
iestatits jaudas limenis 5, neaktivizéjot funkciju.

1. grupa
2||3)
1(1(4)

2. grupa ‘

Noradijums: Lielako jaudu pielagojamaja sildrinki iegust,
novietojot vienu trauku zonas centra, k& noradits sadala
»Pielagojamais sildrinkis”.

Laika uzstadisanas funkcija

So funkciju var izmantot divos daZados veidos:
lai automatiski izslegtu kadu sildrinki;
ka taimeri.
Automatiska sildrinka izslegSanas
Kad izvélétais laiks ir pagajis, sildrinkis automatiski izslédzas.
UzstadiSana
Sildvirsmai jabut ieslégtai.
1. Izvélieties vajadzigo sildrinki un jaudas limeni.

2. Nospiediet simbolu (©. ledegas sildrinka indikators 1. Laika
uzstadisanas funkcijas vizualaja noradé iedegas L.
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|zslégSana: turiet nospiestu simbolu &= apméram 4 sekundes.
BlokeSana ir atslégta.

Automatiska bernu aizsardzibas sistema

Kad tiek izmantota 8i funkcija, péc sildvirsmas izslégSanas
vienmer tiek automatiski aktivizéta bérnu aizsardzibas sistéma.
leslegSana un izslegSana

Sadala Standarta uzstadijumi sniegta informacija attieciba uz
automatisko bérnu aizsardzibas sistemu.

leslegSana

1. |zvélieties kadu sildrinki.

2. Nospiediet simbolu boost A.
ledegas indikators 4.

Funkcija ,,Powerboost” bis ieslégta.

IzslégSana
1. |zvélieties kadu sildrinki.
2. Nospiediet simbolu boost A.

Indikators & vairs nav redzams, un tiek atjaunots sildrinka

jaudas limenis 5.

Funkcija ,Powerboost” bis izslégta.

Noradijums: Atseviskos gadijumos funkcija ,,Powerboost” var
izslegties automatiski, lai aizsargatu virsmas iek$éjas
elektroniskas detalas.

3.Nakamajas 10 sekundeés iestatiSanas zona izvélieties
vajadzigo gatavoSanas laiku.

(I

| OO
{
)

Sakas gatavoSanas laika atskaite.

Noradijums: Visiem sildrinkiem ir iespéjams automatiski iestatit
to paSu gatavoSanas laiku. lestatitais laiks katram sildrinkim
rités atseviski.

Sadala Standarta uzstadijumi sniegta informacija attieciba uz
automatisko gatavoSanas ilguma iestatiSanu.



Laika maina vai atcelSana
Izvélieties sildrinki un nospiediet simbolu (.
Iestatlsanas zona mainiet gatavosSanas laiku vai izvélieties
iestatijumu i1, lai atceltu iestatito laiku.
Sildrinka automatiska izslegSanas ar cepSanas funkciju
Gatavojot ar cep3anas funkciju, uzstadita laika atskaite sakas,
kad izveéletaja zona ir sasniegta izvéleta temperatura.
Kad laiks ir pagajis
Sildrinkis izsl€dzas. Atskan pazinojuma signals. Laika
uzstadisanas funkcijas vizualaja noradé uz 10 sekundém
iedegas iiJ.
NospieZzot simbolu (®, norades izslédzas un skanas signals
beidz skaneét.
Noradijumi

Lai uzstaditu gatavoSanas laiku, kas ir isaks par 10 minGtém,

pirms vajadzigas vértibas uzstadisanas vienmér nospiediet 0.

Ja gatavoSanas laiks ir uzstadits vairakiem sildrinkiem, laika
uzstadiSanas funkcijas vizualaja noradé vienmér tiek paradits
izveleta sildrinka gatavoSanas laiks.

Var uzstadit lidz 99 minGtém ilgu gatavoSanas laiku.

Tirisanas drosibas funkcija

Ja vadibas paneli tira sildvirsmas darbibas laika, var mainities
ta uzstadijumi.

Lai to noveérstu, sildvirsmai ir tiriSanas droSibas funkcija.
Nospiediet simbolu ¥. Atskan signals. Vadibas panelis tiek

Laika automatiska ierobezosana

Ja sildrinkis darbojas ilgu laika posmu un to nekadi neregulé,
tiek aktivizéts laika automatiskais ierobezojums.

Slldrmkls Qarstaj sildit. Sildrinka vizualaja noradé parmainus
mirgo £, 5 un atlikuga karstuma indikators i /H.

Energijas patérina paradi$ana

Ar $o funkciju var paradit kopg&jo energijas patérinu laika,
kameér sildvirsma ir bijusi ieslégta.

Péc sildvirsmas izslégSanas patérin§ kWh paradisies uz
10 sekundem.

Attéla paradits piemérs ar {05 kWh patérinu.

O

- kwh

Oi~ e

-5 -6 -7 -8 -9

—_— — med— — — max— ———

Taimeris

Virtuves taimeris |auj uzstadit laiku lidz 99 minatém. Tas nav
atkarigs no citiem regul&jumiem. & funkcija automatiski
neizslédz sildrinki.

UzstadiSana

1.Vairakas reizes nospiediet simbolu (®, lidz iedegas
indikators £) . Laika uzstadiganas funkcijas vizualaja noradé
iedegas LiiJ.

2.lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo gatavoSanas laiku.
Péc dazam sekundém sakas gatavoSanas laika atskaite.

Laika maina vai atcelSana

Nospiediet simbolu ® - iedegas indikators ).
lestatiSanas zona mainiet laiku vai nospiediet 0, lai iestatito
laiku atceltu.

Kad laiks ir pagajis

Kad Sis laiks ir pagdjis, atskan S|gna|s Laika uzstadisanas
funkcijas vizualaja noradé iedegas ii un ). NospieZot
simbolu (®, norades izslédzas.

blokéts aptuveni 35 sekundes. Tagad varat tirit vadibas panela
virsmu, nemainot uzstadijumus.

Noradijums: BlokéSana neietekmé galveno slédzi. Sildvirsmu
var izslégt jebkura bridr.

Ja tiek nospiests jebkur$ simbols, indikators izsledzas. Tagad
atkal var uzstadit sildrinki.

Kad tiek aktivizéts laika automatiskais ierobezojums, tas tiek
noteikts atkariba no izvéléta jaudas limena (no 1 lidz 10
stundam).

Informacija par So funkciju ir pieejama sadala Standarta
uzstadijumi.
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Standarta iestatijumi

lericei ir dazadi standarta iestatijumi. Sos iestatijumus lietotajs

var pielagot savam vajadzibam.

Indikators  Funkcija

{ Automatiska bérnu aizsardzibas sistéma
O 1zslegta.*
| leslégta.

cc Skanas signali

£ Apstiprinajuma signals un kltdas signals ir izslégts.

{ Tikai k|Gdas signals ir ieslégts.
Z Tikai apstiprinajuma signals ir ieslégts.
3 Visi signali ir ieslégti.*

c3 Paradit energijas patérinu
O 1zslegta.*
{ leslégta.
c5 Automatiska gatavosanas ilguma iestatiSana.
O 1zslegts.*
95 Automatiskas izslégganas laiks.
ch Laika uzstadiSanas funkcijas pazinojuma signala ilgums
{ 10 sekundes*.
Z 30 sekundes.
7 1 mindte.
cC »Power-Management” funkcija
O = izslegta.*
{ = 1000 W minimala jauda.
i=1500 W.
£ = 2000 W.
S vai 9. = sildvirsmas maksimala jauda.
c9 Sildrinka izvéles laiks
i lerobeZots: saglabajas izvél&tais pédéjais ieprogrammétais sildrinkis.*
{ lerobeZota: sildrinkis bds aktivizéts tikai 10 sekundes.
cl Atjaunot iestatijumus kludas dél

1 Personiskie iestatijumi.*
{ Atjaunot ripnicas iestatijumus.

*RUpnicas iestatijums

Piekluve standarta iestatijumiem
Sildvirsmai jabat izslégtai.
1. leslédziet sildvirsmu ar galveno sledzi.

2.Nakamajas 10 sekundés turiet nospiestu simbolu (®
4 sekundes.

- | O

M

| Qei~ 2 g

ES A Ve

3-4-5-6-—7.-9
— low — —med— —max—

Vizualajas noradés parmainus iedegas ¢ un {, un o (ka
ieprieks noteikts iestatijums).
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3.Vairakas reizes nospiediet simbolu (©, lidz ir redzams
vajadzigas funkcijas indikators.

4. lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo iestatijumu .

5. Turiet simbolu (® nospiestu ilgak par 4 sekundém.
lestatijumi bds saglabati pareizi.

IzieSana no standarta uzstadijumiem
leslédziet sildvirsmu ar galveno sledzi.



Kopsana un tirisana

Saja nodala minétie padomi un bridinajumi ir paredzéti, lai
palidzetu nodrosinat sildvirsmas optimalu tirisanu un
uzturésanu.

Sildvirsma

TiriSana

Tiriet virsmu péc katras gatavo$anas reizes. Sadi tiks novérsta
pielipuso eédiena palieku piedegSana. Netiriet sildvirsmu, kamér
ta nav pietiekami atdzisusi.

Izmantojiet tikai tadus tiriSanas lidzekl|us, kas ir pieméroti
sildvirsmam. Nemiet véra norades, kas redzamas uz produkta
iepakojuma.

Nekad nedrikst izmantot:
neatSkaiditu trauku mazgajamo lidzekli
tirsanas lidzekli trauku mazgajamajam masinam
abrazivus izstradajumus

Bojajumu noversana

Parasti bojajumi rodas siku kludu dé|. Pirms informéjat tehniska
atbalsta dienesta parstavjus, nemiet véra talak uzskaititos
ieteikumus un bridinajumus.

produktus, kas rada rtsu, ka cepeskrasnim paredzetus
smidzinatajus vai traipu tirntajus

suklus, kas rada skrap€jumus

augstspiediena tiritajus vai tvaika tiriSanas iekartas

Labakais veids, ka likvidét noturigus netirumus, ir izmantot
stiklam paredzetu skrapi. leverojiet razotaja noradijumus.

Stiklam piemérotus skrapjus var iegadaties Tehniskas
palidzibas dienesta vai musu internetveikala.

Sildvirsmas ramis

Lai noveérstu sildvirsmas ramja bojajumus, nemiet véra talak

minétas norades.
lzmantojiet tikai siltu Gdeni ar nelielu daudzumu ziepju
Nekad neizmantojiet asus vai abrazivus priekSmetus
Neizmantojiet stikla skrapi

Indikators Bojajums

Pasakums

nav Ir partraukta elektriskas stravas padeve.

lerice nav pieslégta saskana ar savienojumu

diagrammu.
Bojajums elektroniskaja sisteéma.

|lzmantojot citas elektroierices, parbaudiet, vai nav par-
traukta elektriskas stravas padeve.

Parbaudiet, vai ierice ir pieslégta saskana ar savieno-
jumu diagrammu.

Ja bojajums nav noveérsts, kad veiktas iepriek§ minétas
parbaudes, informéjiet tehniska atbalsta dienesta par-
stavjus.

Indikatori mirgo.
kads priekSmets.

Vadibas panelis ir mitrs, vai uz ta ir novietots

Nosusiniet vadibas panela zonu vai nonemiet attiecigo
priekSmetu.

Sildrinku indikators - mirgo. Ir radusies k|uda elektroniskaja sistema.

Islaicigi parklajiet vadibas virsmu ar roku, lai apstipri-
natu bojajumu.

£~ + skaitlis / o + skaitlis / Bojajums elektroniskaja sistema.

Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pagaidiet aptu-

D + skaitlis veni 30 sekundes un atkal to iesledziet.*
FO/FS Ir radusies iek&&jas darbibas k|ida. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pagaidiet aptu-
veni 30 sekundes un atkal to ieslédziet.”
FZ Elektroniska sistéma ir parkarsusi un izslégusi Pagaidiet, lidz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzi-
attiecigo sildrinki. susi. Péc tam nospiediet jebkuru sildvirsmas simbolu.*
Fu Elektroniska sistéma ir parkarsusi un izslégusi

visus sildrinkus.

F 5 +jaudas limenis un
bridinajuma signals .
Susi.

Vadibas panela zona atrodas karsts trauks. Ir
iesp€jams, ka elektroniska sistéma ir parkar-

Nonemiet minéto trauku. Neilgi péc tam bojajuma indi-
kators izslédzas. Drikst turpinat gatavoSanu.

F5 un bridinajuma signals Vadibas panela zona atrodas karsts trauks.
Sildrinkis ir izslédzies, lai aizsargatu elektro-

nisko sistemu.

Nonemiet minéto trauku. Pagaidiet dazas sekundes.
Nospiediet jebkuru vadibas virsmu. Kad izslédzas boja-
juma indikators, var turpinat gatavoSanu.

i Nepareizs baroSanas spriegums, kas par-
sniedz normalai darbibai paredzeto.

Sazinieties ar elektroenergijas piegadataju.

"
)

A]
(]

I

sargatu ta virsmu.

! Sildrinkis ir parkarsis un ir izsleédzies, lai aiz-

Pagaidiet, 1dz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzi-
susi, un atkal to iesledziet.

* Ja norade joprojam ir redzama, sazinieties ar tehniska atbalsta dienesta parstavjiem.

Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela.
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Parasts troksnis ierices darbibas laika

Sildisanas tehnologija ar indukciju ir balstita uz
elektromagnétiska lauka radiSanu, ka rezultata siltums tiek
generéts tieSi zem trauka pamatnes. Atkariba no trauka
konstrukcijas tas var radit dazadas skanas vai vibracijas,
pieméram, tadas, kas ir aprakstitas turpinajuma.

Dzila diikona ka transformatora

Sis troksnis rodas, gatavojot ar lielu jaudas limeni. Ta iemesls ir
energijas daudzums, kas tiek parnests no sildvirsmas uz
trauku. Sis troksnis izz0d vai k|ust klusaks, samazinot jaudas
[imeni.

Zemas frekvences svilpSana

Minétais troksnis rodas, ja trauks ir tuk$s. Sis troksnis izzld,
trauka ielejot Udeni vai ieliekot partiku.

Krakskésana

Sadu troksni rada trauki, ko veido dazadi cits virs cita novietoti
materiali. So troksni izraisa vibracijas, kas rodas atskirigo

Klientu serviss

Ja jlsu iericei nepiecieSams remonts, misu klientu serviss ir
gatavs jums palidzét.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu servisu, lidzu, noradiet ierices E
numuru un FD numuru. Datu plaksniti ar numuriem atradisiet uz
ierices pases.

Nemiet véra, ka klientu servisa dienesta tehnika apmeklgjums
klidas novérSanai ari garantijas laika nav bezmaksas.

Parbauditi edieni

Si tabula ir izveidota novértésanas instititiem ar mérki atvieglot
musu iericu kontroli.

Tabula noraditie dati attiecas uz musu piederumu traukiem
«Schulte-Ufer» (virtuves komplekts no 4 vienibam, kas
paredzétas indukcijas plitij HEZ 390042) ar Sadiem izmériem:

materialu savienojumu vietas. So troksni rada trauks.
Daudzums un eédienu gatavoSanas veids var mainit trokSna
stiprumu.

Augstas frekvences svilpsana

8adi trokSni galvenokart rodas traukos, ko veido dazadi cits virs
cita novietoti materiali, kad Sajos traukos gatavo, izmantojot
vislielako sildiSanas jaudu, un kad gatavo8ana notiek vienlaikus
uz diviem sildrinkiem. Sie svilpieni izzad vai klUst retaki, tiklidz ir
samazinata jauda.

Ventilatora troksnis

Lai elektronisko sistému izmantotu pareizi, sildvirsmai
jadarbojas noteikta temperattras rezima. Si iemesla dé|
sildvirsma ir aprikota ar ventilatoru, kas iedarbojas, kad noteikta
temperatura ir paaugstinajusies. Ventilators péc inerces turpina
darboties ari péc tam, kad sildvirsma ir izslégta, ja noteikta
temperatura joprojam ir parak augsta.

Aprakstitie troksni ir ierasta paradiba - tie ir dala no indukcijas
tehnologijas un nenorada uz bojajumiem.

Remonta uzdevums un konsultacijas trauceéjumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso3aja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jUsu iericei paredzétas originalas rezerves dalas.

Kastrolis ar @ 16 cm, 1,2 | sildrinkiem ar & 14,5 cm
Katls ar @ 16 cm, 1,7 | sildrinkiem ar @ 14,5 cm
Katls ar @ 22 cm, 4,2 | sildrinkiem ar @ 18 cm
Panna ar @ 24 cm, sildrinkiem ar & 18 cm

UzsildiSana Gatavosana
Parbauditi edieni i Jaudas ligums (Min:S)  Vaks Jaudas Vaks
Sildrinkis Iimenis limenis
Sokolades kausésana
Trauks: kastrolis
Sokolades glazira (piem., «<Dr. Oetker» melna @ 14,5 cm - - - 1-1 Ne
55%, 150 g.)
Uzsildit un saglabat siltu lecu putru
Trauks: katls
Sakotnéja temperatira 20 °C
Lécu putra*
Daudzums 450 g. @ 14,5 cm 9 1:30 b%zagnaisiéa— Ja 1) Ja
Daudzums: 800 g @ 18 cm 9 2:30 benzagwaisiéa- Ja 1 Ja
Lécu putras konservi, piem. , |Iécas ar «Erasco»
chorizo desu
Daudzums 500 g. 1:30, apmaisit = =
@ 14,5 cm 9 apméram péc 1:00 Ja 1. Ja
Daudzums 1 kg. @ 18 cm 9 2:30, apmaisit Ja 1) Ja

apméram péc 1:00

*Recepte péc DIN 44550
**Recepte péc DIN EN 60350-2
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Parbauditi edieni

Sildrinkis

Uzsildisana

Gatavosana

Jaudas
limenis

ligums (Min:S)

Vaks

Jaudas
limenis

Vaks

BeSamela mérces pagatavoSana

Trauks: kastrolis
Piena temperatira: 7 °C

Sastavdalas: 40 g sviests, 40 g milti, 0,5 | piens
(ar 3,5% tauku saturu) un Skipsnina sals

@ 14,5 cm

1. Izkauséjiet sviestu, samaisiet miltus un sali un
visu uzsildiet

2. Pievienojiet pienu un |aujiet mércei uzburbulot,
bez maisisanas

3. Kad BeSamela mérce sak varities, pavariet to
vél 2 mindtes, nepartraukti maisot

apméram 3:00

apméram 5:20

Varit risus ar pienu

Trauks: katls
Piena temperatira: 7 °C

Karségjiet pienu, lidz tas sak pacelties. Mainiet
ieteikto gatavoSanas limeni un pievienojiet risus,
cukuru un sali

Sastavdalas: 190 g apalgraudu risu, 23 g
cukurs, 750 ml piens (ar 3,5% tauku saturu) un
Skipsnina sals

@ 14,5 cm

Sastavdalas: 250 g apalgraudu risu, 30 g
cukurs, 1 1 piens (ar 3,5% tauku saturu) un Skip-
snina sals

@ 18 cm

apméram 6:30

2, apmaisit
apmeram
péc 10:00

Ja

Uzvarit risus*

Trauks: katls
Udens temperatira 20 °C

Sastavdalas: 125 g apalgraudu risu, 300 g
udens un Skipsnina sals

@ 14,5 cm

apméram 2:30

Sastavdalas: 250 g apalgraudu risu, 600 g
udens un Skipsnina sals

@ 18 cm

apméram 2:30

Cept cukgalas fileju

Trauks: panna
Filejas sakotnéja temperatura: 7 °C

2 filejas gabali (kopé€jais svars apméram 200 g,
1 cm biezi)

@18 cm

1:30

Cept pankukas™**

Trauks: panna
55 ml miklas uz katru panktku

@ 18 cm

1:30

Cept saldétus fri kartupelus

Trauks: katls

Sastavdalas: 1,8 kg saulespuku ella, katra gata-
voSanas reize: 200 g saldéti fri kartupeli (piem.
«McCain 123 Frites Original»)

@ 18 cm

Lidz ellas tempera-
tlra sasniedz
180 °C

*Recepte péc DIN 44550
**Recepte péc DIN EN 60350-2
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	[et] Kasutusjuhend 3
	PIN...F...

	Ü Sisukord[et] Kasutusjuhend
	: Ohutusnõuded
	Lugege käesolevad nõuded hoolikalt läbi. Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme pass alles hilisemaks kasutuseks või seadme hilisemate omanike jaoks alles.
	Kontrollige seadet pärast pakendi lahti võtmist. Kui seade on transpordi ajal kahjustada saanud, ärgee parandage seadet, vaid võtke ühendust tehnilise abi teenistusega ja laske koostada kirjalik protokoll tekitatud kahjustustest, vastasel juhul ...
	Seade tuleb paigaldada vastavalt seadmega kaasasolevale paigaldusjuhendile.
	Seade on ette nähtud kasutamiseks üksnes kodustest tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Ärge jätke töötavat seadet järelevalveta. Kasutage seadet üksnes suletud ruumides.
	Ärge kasutage pliidiplaadi katteid. Need võivad põhjustada ülekuumenemisest, süttimisest või materjalide purunemisest tingitud õnnetusi.
	Ärge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid ja reste laste kaitseks. Need võivad põhjustada õnnetusi.
	Seade ei ole ette nähtud kasutamiseks välise lülituskella või kaugjuhtimispuldiga.
	Üle 8-aastased lapsed ja isikud, kelle füüsilised või vaimsed võimed on piiratud või kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nende üle teostab järelevalvet nende turvalis...
	Lapsed ei tohi seadmega mängida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja nende üle teostatakse järelevalvet.
	Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja ühendusjuhtmest eemal.
	Südamestimulaatori või muu meditsiiniseadmega inimesel tuleb töötavale induktsioonplaadile lähenedes või seda kasutades olla eriti ettevaatlik. Pidage nõu oma arsti või seadme tootjaga, et veenduda selle nõuetele vastavuses ja saada teada v...
	Põletuse oht!
	■ Kuum õli ja rasv süttivad kiiresti. Ärge jätke kuuma õli ja rasva kunagi järelevalveta. Ärge kunagi kustutage põlengut veega. Lülitage keeduala välja. Summutage leegid ettevaatlikult kaane, kustutusteki või muu sarnase esemega.
	Põletuse oht!

	■ Keedualad lähevad väga kuumaks. Ärge kunagi asetage pliidiplaadile süttivaid esemeid. Ärge jätke pliidiplaadile esemeid.
	Põletuse oht!

	■ Seade läheb väga kuumaks. Ärge kunagi hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis süttivaid esemeid ega aerosoole.
	Põletuse oht!

	■ Pliidiplaat lülitub automaatselt välja ja seda ei saa enam käsitseda. Hiljem võib see soovimatult sisse lülituda. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.
	Põletuse oht!

	■ Keedualad ja neid ümbritsev piirkond, iseäranis pliidiplaadi raam, lähevad väga kuumaks. Ärge puudutage kuumi pindu. Hoidke lapsed eemal.
	Põletuse oht!

	■ Keeduala kuumeneb, kuid näidik ei tööta. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.
	Põletuse oht!

	■ Metallist esemed lähevad pliidiplaadil väga kiiresti kuumaks. Ärge kunagi asetage pliidiplaadile metallist esemeid, nt nuge, kahvleid, lusikaid ja kastrulikaasi.
	Tuleoht!

	■ Lülitage pärast iga kasutust pliidiplaat alati pealülitist välja. Ärge jääge ootama, et pliidiplaat ise anuma puudumisel automaatselt välja lülituks.
	Elektrilöögi oht!

	■ Asjatundmatult teostatud parandustööd on ohtlikud. Parandustöid teha ja kahjustatud ühendusjuhet välja vahetada tohib vaid tootja väljaõppe läbinud tehnik. Kui seade on defektne, eemaldage pistik pistikupesast või lülitage vool elektrik...
	Elektrilöögi oht!

	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kasutage kõrgsurvepesurit ega aurupuhastit.
	Elektrilöögi oht!

	■ Defektne seade võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kunagi lülitage sisse defektset seadet. Eemaldage toitepistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldustöökotta.
	Elektrilöögi oht!

	■ Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad mõrad võivad põhjustada elektrilöögi. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.
	Rikke oht!
	Selle plaadi alumises osas asub ventilaator. Kui pliidiplaadi all on sahtel, ei tohi seal hoida väikseid esemeid ega pabereid, sest nende sisseimemisel võivad need ventilaatorit või jahutusseadet kahjustada.
	Sahtli sisu ja õhu sisseimemise ava vahele tuleb jätta vähemalt 2 cm vahe.

	Vigastuste oht!

	■ Veevannis kuumutamise korral võivad pliidiplaat ja keedunõu ülekuumenemise tõttu lõhkeda. Veevannis olev keedunõu ei tohi veega täidetud anuma põhjaga otseselt kokku puutuda. Kasutage üksnes kuumuskindlat keedunõud.
	Vigastuste oht!

	■ Potid võivad potipõhja ja keeduala vahele sattunud vedeliku tõttu äkitselt üles hüpata. Hoidke keeduala ja potipõhi alati kuivad.

	Rikete põhjused
	Tähelepanu!
	Ülevaade
	Keskkonnakaitse
	Keskkonnasäästlik jäätmekäitlus


	Nõuanded energia säästmiseks
	■ Kasutage sileda põhjaga nõusid. Ebaühtlase või kumera põhjaga nõudega kulub rohkem energiat.
	■ Nõu põhja läbimõõt peab vastama keeduala suurusele. Tähelepanu: nõude tootjad annavad tavaliselt nõu üldläbimõõdu, mis üldiselt on suurem kui nõu põhja läbimõõt.
	■ Väikeste koguste jaoks kasutage väikest nõud. Suur, ainult osaliselt täidetud nõu kulutab palju energiat.
	■ Valmistage toitu vähese veega. Sel viisil säästate energiat ja köögiviljades säilivad vitamiinid ja mineraalid.
	Induktsiooniga toiduvalmistamine
	Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised


	■ Energia kokkuhoid.
	■ Pidev hooldus ja puhastamine. Üle anuma ääre voolanud toit ei kõrbe nii kiiresti.

	Nõud
	■ malmist
	Kontrollimaks, kas nõu on selleks sobilik, proovige, kas see tõmbab magneteid külge.
	On olemas induktsioonplaadile ette nähtud teist tüüpi nõud, mille põhi ei ole täielikult ferromagnetiline.
	Sobimatud anumad
	■ klaasist
	■ savist
	■ vasest
	Anuma põhja omadused


	Ühtlane kuumutamine võib sõltuda nõu põhja omadustest. Soojust juhtivatest materjalidest valmistatud anumad, näiteks "sandwich"-tüüpi roostevabast terasest anumad jaotavad soojust ühtlaselt, säästes nii aega ja energiakulu.
	Anuma puudumine või vale suurusega anum

	Juhul, kui valitud toiduvalmistamise alale ei asetata anumat või asetatud anum pole sobivast materjalist või sobiva suurusega, hakkab toiduvalmistamise ala näidul vilkuma toiduvalmistamise aste. Vilkuva näidu tühistamiseks asetage alale sobilik ...
	Õhukese põhjaga tühjad anumad

	Ärge kuumendage tühjasid ega õhukese põhjaga anumaid. Toiduvalmistamise pinnal on sisseehitatud ohutussüsteem, ent tühi anum võib kuumeneda nii kiiresti, et funktsioon “automaatne väljalülitumine” ei jõua õigel ajal reageerida ning jõ...
	Anuma tajumine

	Igal toiduvalmistamise alal on minimaalne anuma tajumise piir, mis sõltub kasutatava anuma materjalist. Seetõttu tuleb kasutada anuma diameetrile kõige paremini sobivat toiduvalmistamise ala.
	Seadme tutvustus

	Auf Leheküljelt 2 leiate teabe keedualade mõõtmete ja võimsuste kohta.
	Juhtpaneel
	Juhtpinnad
	Märkus

	Keedualad


	Jääksoojuse näidik
	Nõu eemaldamisel enne keeduala väljalülitamist on vaheldumisi näha näidik œ või • ja valitud võimsustase.
	Toiduvalmistamise pinna programmeerimine

	Käesolevas peatükis kirjeldatakse, kuidas seadistada toiduvalmistamise ala. Tabelis on toodud erinevatele toitudele soovitatud võimsusastmed ja toiduvalmistamise ajad.
	Pliidiplaadi sisse- ja väljalülitamine
	Märkused



	Keeduala seadistamine
	Igal võimsustasemel on vahepealne tase. Seda taset märgib programmeerimisalal tähis Ú.
	Võimsustaseme valimine
	1. Vajutage soovitud keeduala tähist ã või $.

	2. Valige programmeerimisalal soovitud võimsustase.
	Võimsustaseme muutmine
	Keeduala väljalülitamine
	Valige keeduala, programmeerimisalal valige ‹ . Keeduala lülitub välja ja süttib järelsoojuse näit.
	Märkused



	Toitude valmistamise tabel
	Kohanduv keeduala
	See koosneb 4 induktorist, mis toimivad üksteisest sõltumatult. Kui kohanduv keeduala töötab, aktiveerub ainult nõu alune ala.
	Nõuanded nõude kasutamiseks


	Hoiatused
	Kahe eraldise keeduala kasutamine
	Kohanduv keeduala on vaikimisi seatud selle kasutamiseks kahe eraldise keedualana.
	Sisselülitamine toimub järgmiselt:

	Vaadake peatükki “Keeduala seadmine“.

	Ühtse keeduala kasutamine
	Kasutage kogu keeduala, ühendades mõlemad alad.
	Sisselülitamine
	1. Valige üks kohanduvale keedualale vastav keeduala ja reguleerige võimsustaset.
	2. Vajutage tähist å. Süttib näidik. Kohanduv keeduala on sisse lülitatud.
	3. Alumise keeduala näidikul süttib võimsustaseme näit.

	Võimsustaseme muutmine
	Uue nõu asetamine pliidile
	Märkus
	Väljalülitamine

	Seadke programmeerimisala ‹ peale.

	Kahe keeduala tagasi seadmine
	Valige üks kohanduva keeduala kahest keedualast ja seadke ‹.
	Märkus
	Praadimisfunktsioon
	Märkused



	Praadimiseks mõeldud pannid
	■ HEZ390220 keskmise suurusega nõu (19 cm)
	Märkused
	Temperatuuritasemed


	Programmeerimine
	1. Valige keeduala. Vajutage tähist Ô. Keeduala näidikul süttib ‘ ja tähis ¬.
	2. Valige soovitud temperatuuritase järgmise 10 sekundi jooksul programmeerimisala vastava võimsustaseme tähisega (vt joonist).
	Praadimisfunktsioon on sisse lülitatud. Temperatuuritähis K jääb põlema kuni praadimistemperatuuri saavutamiseni. Seejärel kostab helisignaal ja temperatuuritähis kustub.
	Märkus

	3. Kui temperatuuritase on saavutatud, lisage pannile õli ja seejärel toiduained.
	Praadimisfunktsiooni väljalülitamine
	Valige keeduala ja seadke programmeerimisala ‹ peale. Keeduala lülitub välja ja süttib jääksoojuse näidik.
	Tabel
	Lapselukk

	Toiduvalmistamise pinna võib kindlustada tahtmatu ühenduse vastu, vältimaks nii, et lapsed võiksid toiduvalmistamise alad sisse lülitada.
	Lapseluku sisse- ja väljalülitamine



	Automaatne lapselukk
	Selle funktsiooniga lülitub lapselukk automaatselt sisse, kui pliidiplaat välja lülitatakse.
	Sisse- ja väljalülitamine

	Peatükis Põhiseaded on automaatse lapselukuga seotud teave.
	Kiirkuumutusfunktsioon Powerboost

	Kiirkuumutusfunktsiooniga Powerboost saab kuumutada suures koguses vett kiiremini kui võimsustaset Š kasutades.
	Kasutuspiirangud
	Märkus



	Sisselülitamine
	1. Valige keeduala.
	2. Vajutage tähist boost G.

	Väljalülitamine
	1. Valige keeduala.
	2. Vajutage tähist boost G.
	Märkus
	Aja programmeerimise funktsioon
	Keeduala automaatväljalülitus
	Programmeerimine
	1. Valige keeduala ja soovitud võimsustase.
	2. Vajutage tähist 0. Keeduala näidikul süttib näit x. Taimeri näidikule ilmub ‹‹.




	3. Järgneva 10 sekundi jooksul valige programmeerimisalal soovitud toiduvalmistusaeg.
	Märkus
	Aja muutmine või tühistamine
	Praadimisfunktsiooniga keeduala automaatväljalülitus
	Kui aeg saab täis
	Tähise 0 vajutamisel näidud kustuvad ja helisignaal lõpeb.
	Märkused



	Signaalkell
	Köögi signaalkell võimaldab programmeerida aega kuni 99 minutit. Teised seadistused kella ei mõjuta. Nimetatud funktsioon ei lülita automaatselt toiduvalmistamise ala välja.
	Programmeerimine
	1. Vajutage mitu korda tähist 0, kuni süttib näidik U . Taimeri näidikule ilmub ‹‹.
	2. Valige programmeerimisalal soovitud aeg.

	Aja muutmine või tühistamine

	Muutke aega programmeerimisalal või vajutage 0 aja tühistamiseks.
	Kui aeg saab täis

	Kui aeg saab täis, kostab helisignaal. Taimeri näidikul süttivad ‹‹ ja U. Pärast tähisele0 vajutamist näidud kustuvad.
	Puhastuskaitsefunktsioon
	Märkus

	Automaatne ajapiirang
	Energiakulu vaatamine
	Põhiseaded
	Põhiseadete vaatamine
	1. Lülitage pliidiplaat pealülitist sisse.



	2. Järgneva 10 sekundi jooksul vajutage tähist 0 4 sekundit.
	3. Vajutage mitu korda tähist 0, kuni ilmub soovitud funktsiooni näidik.

	4. Seejärel valige programmeerimisalal soovitud säte.
	5. Vajutage tähist 0 kauem kui 4 sekundit.
	Põhiseadetest väljumine
	Lülitage pliidiplaat pealülitist välja.
	Hooldus ja puhastamine

	Käesolevas peatükis toodud nõuanded ja hoiatused on mõeldud toiduvalmistamise pinna parimaks puhastuseks ja hoolduseks
	Pliidiplaat
	Puhastamine

	■ nõudepesumasinale mõeldud puhastusvahendit
	■ abrasiivseid puhastusvahendeid
	■ söövitavaid tooteid nagu ahjupuhastuseks mõeldud pihusti või plekieemaldaja
	■ kriimustavaid pesukäsnasid

	Sobivaid klaasikaabitsaid saab muretseda teenindusest või meie veebipoest.


	Toiduvalmistamise pinna piirded
	■ Ärge kasutage mitte kunagi teravaid esemeid ega abrasiivseid puhastusvahendeid
	Rikete kõrvaldamine
	Normaalne müra seadme töötamise ajal


	Kirjeldatud helid on normaalsed, kuuluvad induktsioonitehnoloogia juurde ega viita seadme rikkele.
	Klienditeenindus
	Testitud road
	■ Pott Ø 16 cm, 1,7 l, keedualadele Ø 14,5 cm
	■ Pott Ø 22 cm, 4,2 l, keedualadele Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm




	ä Turinys[lt] Naudojimo instrukcija
	: Saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Išsaugokite šią naudojimo ir montavimo instrukciją bei prietaiso pasą, kad galėtumėte vėliau peržiūrėti arba perduoti kitiems savininkams.
	Išpakavę aparatą jį patikrinkite. Jei pervežant jis buvo apgadintas, aparato neprijunkite, susisiekite su techninės priežiūros skyriumi ir raštu praneškite apie aptiktus sugadinimus, to nepadarę prarasite teisę į bet kokio pobūdžio kom...
	Šis aparatas turi būti sumontuotas laikantis montavimo instrukcijų.
	Šis prietaisas naudojamas tik buityje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Nepalikite naudojamo prietaiso be priežiūros. Prietaisą naudokite tik uždarose patalpose.
	Nenaudokite jokių kaitlenčių dangčių. Priešingu atveju gali įvykti nelaimingų atsitikimų, pvz., jie gali perkaisti, užsidegti ar nuo jų gali atitrūkti medžiagos dalys.
	Nenaudokite jokių netinkamų apsauginių įrenginių ar vaikų apsaugos grotelių. Dėl jų gali įvykti nelaimingų atsitikimų.
	Šis prietaisas nėra pritaikytas eksploatuoti su išoriniu jungiklius su laikrodžio mechanizmu arba nuotoliniu valdikliu.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Jeigu jums yra implantuotas širdies stimuliatorius arba panašus medicininis prietaisas, turite būti itin atsargiais naudodami veikiančias indukcines kaitlentes arba prie jų artindamiesi. Pasiteiraukite savo gydytojo arba prietaiso gamintojo, kad...
	Gaisro pavojus!
	■ Įkaitęs aliejus ir riebalai gali greitai užsiliepsnoti. Niekada nepalikite be priežiūros karšto aliejaus ir riebalų. Niekada negesinkite ugnies vandeniu. Išjunkite kaitvietę. Liepsną atsargiai slopinkite dangčiu, gesinimo antklode arba...
	Gaisro pavojus!

	■ Kaitvietės labai įkaista. Niekada nedėkite ant kaitlentės degių daiktų. Ant kaitlentės nelaikykite jokių daiktų.
	Gaisro pavojus!

	■ Prietaisas įkaista. Nelaikykite stalčiuose tiesiogiai po kaitlentėmis jokių degių daiktų ar aerozolinių purškiklių.
	Gaisro pavojus!

	■ Kaitlentė išsijungia automatiškai ir jos nebegalima valdyti. Vėliau ji gali neplanuotai įsijungti. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.
	Pavojus nusideginti!

	■ Kaitvietės ir aplinkiniai paviršiai, ypač kaitlentės rėmas (jei yra), labai įkaista. Nelieskite karštų paviršių. Neleiskite prisiartinti vaikams.
	Pavojus nusideginti!

	■ Kaitvietė kaista, o indikatorius neveikia. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.
	Pavojus nudegti!

	■ Metaliniai daiktai ant kaitlentės labai greitai įkaista. Niekada ant kaitlentės nedėkite metalinių daiktų, pvz., peilių, šakučių, šaukštų ir dangčių.
	Pavojus nudegti!

	■ Baigę naudotis kaitlente visuomet ją išjunkite, nuspausdami pagrindinį jungiklį. Nelaukite, kol kaitlentė automatiškai išsijungs dėl to, kad ant jos nėra indo.
	Elektros smūgio pavojus!

	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi. Tik mūsų išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti remonto darbus ir pakeisti pažeistus prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo, ištraukite kištuką iš lizdo arb...
	Elektros smūgio pavojus!

	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.
	Elektros smūgio pavojus!

	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.
	Elektros smūgio pavojus!

	■ Įtrūkus arba suskilus stiklo keramikos paviršiui galimas elektros šokas. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.
	Nelaimingų atsitikimų pavojus!
	Šioje kaitlentėje yra ventiliatorius, įrengtas vidinėje dalyje. Jei po kaitlente yra stalčius, jame neturi būti laikomi maži daiktai arba popieriai, nes jie gali būti įtraukti ir užkimšti ventiliatorių arba kliudyti vėsinti.
	Tarp stalčiaus turinio ir įvado į ventiliatorių reikia palikti ne mažesnį kaip 2 cm atstumą.

	Pavojus susižeisti!

	■ Ruošiant indą įstačius į kitą indą su vandeniu, kaitlentė ir virimo indas gali sutrūkti. Virimo indas negali tiesiogiai liesti puodo, kuriame įpilta vandens, dugno. Naudokite tik karščiui atsparų virimo indą.
	Pavojus susižeisti!

	■ Puodai dėl skysčio tarp puodo dugno ir kaitvietės gali staiga pašokti į viršų. Visuomet nusausinkite kaitvietę ir puodo dugną.

	Gedimų priežastys
	Dėmesio!
	Bendras vaizdas
	Aplinkos apsauga
	Ekologiškas utilizavimas


	Energijos taupymo patarimai
	■ Naudokite indus plokščiu dugnu. Jei dugnas neplokščias, sunaudojama daugiau energijos.
	■ Indų dugno skersmuo turi atitikti kaitvietės dydį. Dėmesio: indų gamintojai paprastai nurodo viršutinės indo dalies skersmenį, kuris dažniausiai yra didesnis nei apatinės indo dalies skersmuo.
	■ Virdami mažus kiekius naudokite nedidelius indus. Jei indas didelis, maisto kiekis jame mažas, eikvojama daugiau energijos.
	■ Virdami naudokite mažiau vandens. Taip taupoma energija ir išsaugomi visi daržovėse esantys vitaminai bei mineralai.
	Indukcinis virimas
	Virimo naudojant indukcinę viryklę privalumai


	■ taupoma energija.
	■ Lengviau rūpintis ir valyti. Išsipylę maisto produktai taip greitai nepridega.

	Indai
	■ plienio lydinio
	Norėdami sužinoti, ar indai yra tinkami, patikrinkite, ar jų pagrindą traukia magnetas.
	Yra kito tipo indukcinėms kaitlentėms skirti indai, kurių visas dugnas nėra feromagnetinis.
	Netinkami indai
	■ stiklo
	■ molio
	■ vario
	Indų dugno charakteristikos


	Bazinės indų charakteristikos gali veikti kaitinimo rezultatų vientisumą. Indai, pagaminti iš medžiagų, padedančių paskirstyti šilumą, pvz., „sumuštinio“ tipo nerūdijančio plieno indai, paskirsto šilumą tolygiai, taip taupomas lai...
	Nėra indo arba jo dydis netinkamas

	Jei ant pasirinktos kaitvietės neuždėsite puodo, arba jei jis yra pagamintas iš netinkamos medžiagos ar yra netinkamo dydžio, mirksės įtampos lygis, matomas kaitvietės indikatoriuje. Uždėkite tinkamą puodą, kad jis nustotų mirksėti. Je...
	Tušti indai arba indai su plonu dugnu

	Nekaitinkite tuščių indų ir nenaudokite indų su plonu dugnu. Kaitimo zonos paviršiuje yra įrengta vidinė apsaugos sistema, tačiau tuščias puodas gali įkaisti taip greitai, kad funkcija „Automatinis išsijungimas“ nespės sureaguoti ir...
	Puodo aptikimas

	Kiekvienoje kaitvietėje yra minimali puodo aptikimo riba, kuri skiriasi priklausomai nuo medžiagos, iš kurios pagamintas naudojamas puodas. Dėl to reikia naudoti kaitvietę, kuri labiausiai atitinka puodo skersmenį.
	Susipažinkite su prietaisu

	2 puslapyje rasite informacijos apie kaitviečių matmenis ir galias.
	Valdymo skydelis
	Valdymo paviršiai
	Pastaba

	Kaitvietės


	Likutinės šilumos indikatorius
	Jei puodas nuimamas prieš išjungiant kaitvietę, paeiliui pasirodys indikatorius œ arba • ir pasirinktas galingumo lygis.
	Kaitlentės programavimas

	Šiame skyriuje vaizduojama kaip nustatyti kaitvietę. Lentelėje nurodyti galingumo lygiai ir virimo laikas, taikomi įvairioms viryklėms.
	Kaitlentės įjungimas ir išjungimas
	Pastabos



	Kaitvietės nustatymas
	Kiekviename galingumo lygyje yra tarpinis lygis. Šis lygis programavimo zonoje pažymėtas simboliu Ú.
	Galingumo lygio pasirinkimas
	1. Paspauskite pageidaujamos kaitvietės simbolį ã arba $.

	2. Po to programavimo zonoje kaitvietėje pasirinkite galingumo lygį.
	Keisti galingumo lygį
	Kaitvietės išjungimas
	Pasirinkite kaitvietę ir programavimo zonoje nustatykite ‹ . Kaitvietė išsijungia ir pasirodo likutinės šilumos indikatorius.
	Pastabos



	Kaitlentė
	Lanksti zona
	Ją sudaro 4 nepriklausomai veikiantys induktoriai. Kai lanksti zona veikia, įsijungia tik ta sritis, ant kurios stovi indas.
	Indų naudojimo patarimai


	Įspėjimai
	Kaip dvi atskiros zonos
	Lanksti zona pagal numatytą nustatymą naudojama kaip dvi nepriklausomos kaitvietės.
	Įjungimas

	Žr. skyrių „Kaitvietės nustatymas“.

	Kaip viena kaitvietė
	Naudojama visa kaitvietė, apjungiant abi zonas.
	Įjungimas
	1. Pasirinkite vieną iš dviejų lanksčią zoną atitinkančių kaitviečių ir nustatykite galingumo lygį.
	2. Paspauskite simbolį å. Užsižiebia vaizdinis indikatorius. Lanksti zona suaktyvinta.
	3. Priekinės kaitvietės indikatoriuje užsižiebia galingumo lygis.

	Keisti galingumo lygį
	Naujo indo uždėjimas
	Pastaba
	Išjungimas

	Programavimo zonoje nustatykite ‹.

	Kaip vėl naudoti kaip dvi kaitvietes
	Pasirinkite vieną iš dviejų lanksčią zoną atitinkančių kaitviečių ir nustatykite ‹.
	Pastaba
	Kepimo funkcija
	Pastabos



	Kepimo funkcijai skirtos keptuvės
	■ HEZ390220 vidutinio dydžio indas (19 cm)
	Pastabos
	Temperatūros lygiai


	Kaip programuoti
	1. Pasirinkite kaitvietę. Paspauskite simbolį Ô. Vaizdiniame kaitvietės indikatoriuje įsižiebia indikatorius ‘ ir simbolis ¬.
	2. Per 10 sekundžių naudodami atitinkamą programavimo zonos galingumo lygio simbolį (žr. paveikslėlį) pasirinkite pageidaujamos temperatūros lygį.
	Kepimo funkcija buvo įjungta. Kol pasiekiama kepimo temperatūra, temperatūros simbolis K lieka įjungtas. Paskui nuskamba signalas, ir temperatūros simbolis užgęsta.
	Pastaba

	3. Pasiekę reikiamą temperatūros lygį, į keptuvę įpilkite aliejaus, paskui sudėkite maisto produktus.
	Kepimo funkcijos išjungimas
	Pasirinkite kaitvietę ir programavimo zonoje nustatykite ‹ . Kaitvietė išsijungia ir pasirodo likutinės šilumos indikatorius.
	Lentelė
	Apsauga nuo vaikų

	Kaitlentę galima apsaugoti nuo netyčinio įjungimo, tokiu būdu išvengiant, kad vaikai įjungtų kaitvietes.
	Apsaugos nuo vaikų įjungimas ir išjungimas



	Automatinė apsauga nuo vaikų
	Naudojant šią funkciją apsauga nuo vaikų įsijungia automatiškai visada, kai išjungiama kaitlentė.
	Įjungimas ir išjungimas

	Skyriuje Pagrindiniai nustatymai pateikta informacija apie automatinės apsaugos nuo vaikų įjungimą.
	Funkcija „Powerboost“

	Naudojant funkciją „Powerboost“ galima užvirti didelį kiekį vandens greičiau, nei naudojant galingumo lygį Š.
	Naudojimo apribojimai
	Pastaba



	Įjungimas
	1. Pasirinkite kurią nors kaitvietę.
	2. Paspauskite simbolį boost G.

	Išjungimas
	1. Pasirinkite kurią nors kaitvietę.
	2. Paspauskite simbolį boost G.
	Pastaba
	Laiko programavimo funkcija
	Automatinis kaitvietės išjungimas
	Kaip programuoti
	1. Kaitvietės ir norimo galingumo lygio pasirinkimas.
	2. Paspauskite simbolį 0. Kaitvietės indikatorius x įsižiebia. Vaizdiniame laiko programavimo funkcijos indikatoriuje įsijungia ‹‹.




	3. Per 10 sekundžių programavimo zonoje pasirinkite pageidaujamą kaitinimo trukmę.
	Pastaba
	Laiko keitimas arba atšaukimas
	Automatinis kaitvietės išjungimas naudojant kepimo funkciją
	Laikui pasibaigus
	Paspaudus simbolį 0, nurodymai ir garso signalas išsijungia.
	Pastabos



	Įspėjamasis laikrodis
	Įspėjamasis laikrodis leidžia programuoti laiką iki 99 minučių. Jis nepriklauso nuo kitų nustatymų. Ši funkcija automatiškai neišjunga kaitvietės.
	Kaip programuoti
	1. Kelis kartus paspauskite simbolį 0, kol įsižiebs indikatorius U . Vaizdiniame laiko programavimo funkcijos indikatoriuje įsijungia ‹‹.
	2. Programavimo zonoje nustatykite pageidaujamą laiką.

	Laiko keitimas arba atšaukimas

	Programavimo zonoje pakeiskite laiką arba paspauskite 0, jeigu norite atšaukti laiką.
	Laikui pasibaigus

	Laikui pasibaigus nuskamba signalas. Vaizdiniame laiko programavimo indikatoriuje pasirodo ‹‹ ir U. Paspaudus simbolį 0 indikatoriai išsijungia.
	Apsaugos valant funkcija
	Pastaba

	Automatinis laiko apribojimas
	Energijos suvartojimo rodymas
	Pagrindiniai nustatymai
	Prieiga prie pagrindinių nustatymų
	1. Įjunkite kaitlentę pagrindiniu jungikliu.



	2. Per 10 sekundžių palaikykite nuspaudę simbolį 0 4 sekundes.
	3. Kelis kartus paspauskite simbolį 0, kol pasirodys norimos funkcijos indikatorius.

	4. Paskui programavimo zonoje pasirinkite pageidaujamą nustatymą.
	5. Paspauskite simbolį 0 ir palaikykite ilgiau kaip 4 sekundes.
	Pagrindinių nustatymų uždarymas
	Išjunkite kaitlentę pagrindiniu jungikliu.
	Priežiūra ir valymas

	Šiame skyriuje pateikiami patarimai ir įspėjimai, skirti padėti palaikyti švarą ir optimalią kaitlentės priežiūrą
	Kaitlentė
	Valymas

	■ indaplovių valiklių;
	■ abrazyvių medžiagų;
	■ korozinių priemonių, tokių kaip purkštuvai krosnims ar valikliai
	■ braižančių kempinių;

	Tinkamų stiklo grandiklių galima gauti iš techninės pagalbos tarnybos arba mūsų internetinėje svetainėje.


	Kaitlentės rėmas
	■ Niekada nenaudokite aštrių arba abrazyvinių produktų
	Gedimų taisymas
	Įprastas triukšmas prietaisui veikiant


	Aprašyti triukšmai yra įprasti, tai yra indukcinės technologijos dalis ir jie nereiškia, kad įvyko gedimas.
	Klientų aptarnavimo tarnyba
	Išbandyti patiekalai
	■ Puodas Ø16 cm, 1,7 l, skirtas Ø14,5 cm kaitvietėms
	■ Puodas Ø22 cm, 4,2 l, skirtas Ø18 cm kaitvietėms
	Ø 14,5 cm




	å Satura rādītājs[lv] Lietošanas instrukcija
	: Drošības noteikumi
	Rūpīgi izlasiet šo pamācību. Uzglabājiet lietošanas un montāžas pamācību, kā arī iekārtas pasi vēlākai izmantošanai vai arī nodošanai tālāk nākamajam īpašniekam.
	Pārbaudiet ierīci pēc izņemšanas no iepakojuma. Gadījumā, ja ierīce transportēšanas laikā ir bojāta, nepievienojiet to un sazinieties ar tehniskā atbalsta dienestu, kā arī pierakstiet visus radušos bojājumus. Citādi zaudēsit tiesī...
	Šī ierīce jāuzstāda, ievērojot pievienotos montāžas norādījumus.
	Šo ierīci paredzēts izmantot tikai privātajās mājsaimniecībās un mājas apstākļos. Ierīci izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai.Uzraugiet ierīci tās darbības laikā. Izmantojiet ierīci tikai slēgtās telpās.
	Neizmantojiet sildvirsmas pārsegus. Tie var izraisīt negadījumus, piemēram, pārkarstot, aizdegoties vai saplīstot.
	Neizmantojiet nepiemērotas aizsargierīces vai bērnu drošības aprīkojumu. Tie var izraisīt negadījumus.
	Šī ierīce nav paredzēta izmantošanai ar ārējo taimeri vai tālvadību.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Ja implantēts elektrokardiostimulators vai līdzīga medicīniskā ierīce, jāievēro īpaša piesardzība, lietojot vai pietuvojoties sildvirsmām, kad tās darbojas. Konsultējieties ar savu ārstu vai ierīces ražotāju, lai pārliecinātos, ka...
	Ugunsbīstami!
	■ Karsta eļļa un tauki viegli uzliesmo. Neatstājiet bez uzraudzības karstu eļļu un taukus. Nedzēsiet uguns liesmas ar ūdeni. Izslēdziet sildriņķi. Uzmanīgi apslāpējiet liesmas ar vāciņu, dzēšamo drānu vai ko līdzīgu.
	Ugunsbīstami!

	■ Sildriņķi ļoti sakarst. Nenovietojiet uz sildvirsmas viegli uzliesmojošus priekšmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas priekšmetus.
	Ugunsbīstami!

	■ Iekārta ļoti sakarst. Neuzglabājiet ugunsnedrošus priekšmetus vai aerosolus atvilktnēs, kas atrodas tieši zem iekārtas.
	Ugunsbīstami!

	■ Sildvirsma patstāvīgi izslēdzas un vairs nav izmantojama. Tā var negaidīti ieslēgties vēlāk. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu
	Apdegumu risks!

	■ Sildriņķi un virsma ap tiem, it īpaši sildvirsmas rāmis (ja tāds ir), ļoti sakarst. Nepieskarieties karstajām virsmām. Raugieties, lai tām nepiekļūst bērni.
	Apdedzināšanās draudi!

	■ Sildriņķis silst, taču indikators nedarbojas Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu
	Apdeguma draudi!

	■ Metāla priekšmeti uz sildvirsmas sakarst ļoti ātri. Nenovietojiet uz sildvirsmas metāla priekšmetus, piemēram, nažus, dakšiņas, karotes un katlu vākus.
	Ugunsgrēka bīstamība!

	■ Pēc katras lietošanas reizes vienmēr izslēdziet sildvirsmu ar galveno slēdzi. Negaidiet, kamēr sildvirsma izslēdzas automātiski, jo uz tās vairs nav trauka.
	Elektriskā trieciena risks!

	■ Ja ierīce labota neprofesionāli, to lietot ir bīstami. Tikai kvalificēts mūsu klientu servisa tehniķis, kuru mēs esam apmācījuši, drīkst veikt remontu un bojātu pieslēguma vadu nomaiņu. Ja ierīce ir bojāta, izslēdziet vai atvieno...
	Elektrotraumas risks!

	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.
	Elektriskā trieciena risks!

	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.
	Elektrotraumas risks!

	■ Stikla keramikā izveidojušās plaisas vai lūzumi var izraisīt strāvas triecienu. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu
	Bojājumu risks!
	Šī virsma ir aprīkota ar ventilatoru, kas atrodas tās apakšdaļā. Ja zem sildvirsmas atrodas atvilktne, tajā nedrīkst glabāt sīkus priekšmetus vai papīrus, jo tos var iesūkt ventilatorā, to sabojājot vai traucējot dzesēšanu.
	Starp atvilktnes saturu un ventilatora atveri jābūt vismaz 2 cm atstarpei.

	Savainojuma draudi!

	■ Gatavojot ūdenī, pārkaršana var izraisīt gatavošanas lauka un gatavošanas trauka plīsumu. Gatavošanas trauks nedrīkst tieši pieskarties ar ūdeni piepildītā katla pamatnei. Izmantojiet tikai karstumizturīgus gatavošanas traukus.
	Traumu risks!

	■ Starp katla pamatni un sildriņķi nokļuvušais šķidrums var izraisīt pēkšņu katla palēkšanos. Sildriņķiem un katlu pamatnēm jābūt sausām.

	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!
	Vispārīgi
	Vides aizsardzība
	Videi draudzīga utilizācija


	Padomi enerģijas taupīšanai
	■ Izmantojiet traukus ar plānu pamatni. Traukiem ar biezām pamatnēm nepieciešams lielāks enerģijas patēriņš.
	■ Trauku pamatnes diametram ir jāatbilst sildriņķa izmēram. Uzmanību! Trauku ražotāji mēdz norādīt trauka platākās daļas diametru, kas parasti ir lielāks par trauka pamatnes diametru.
	■ Nelielam ēdiena daudzumam izmantojiet mazus traukus. Liels un daļēji piepildīts trauks patērē daudz enerģijas.
	■ Vārot izmantojiet mazu ūdens daudzumu. Tādā veidā tiek ietaupīta enerģija un saglabāti visi dārzeņu vitamīni un minerālvielas.
	Gatavošana ar indukciju
	Priekšrocības, gatavojot ar indukciju


	■ Var ietaupīt enerģiju.
	■ Vieglāk uzturēt un kopt. Pārtikas produkti, kas pārplūduši pāri trauka malām, tik ātri nepiedeg.

	Trauki
	■ čuguns;
	Lai uzzinātu, vai trauki ir piemēroti, pārbaudiet, vai trauka pamatne pievelk magnētu.
	Ir pieejami citi trauki, kas ir piemēroti indukcijas metodei un kuriem visa pamatne nav feromagnētiska.
	Nepiemēroti trauki
	■ stikls,
	■ māls,
	■ varš,
	Trauka pamatnes īpašības


	Trauku pamatņu īpašības var ietekmēt pagatavotā ēdiena viendabīgumu. Trauki, kas izgatavoti no materiāliem, kuri palīdz izplatīt karstumu, piemēram, „sviestmaizes” veida trauki no nerūsējošā tērauda, karstumu sadala vienmērīgi,...
	Trūkst trauka, vai tam ir neatbilstošs izmērs

	Ja trauks nav novietots uz izvēlētā sildriņķa, ja tas nav izgatavots no piemērota materiāla vai tam nav atbilstoša izmēra, iemirgosies sildriņķa indikators. Uzliekot piemērotu trauku, indikators pārstās mirgot. Ja to neizdara 90 sekunž...
	Tukši trauki vai trauki ar plānu pamatni

	Nekarsējiet tukšus traukus vai traukus ar plānu pamatni. Sildvirsma ir aprīkota ar iekšējo drošības sistēmu, taču tukšs trauks var sasilt tik ātri, ka funkcija „Automātiskā atslēgšana” nespēj laikus sākt darboties un trauks var ...
	Trauka noteikšana

	Katram sildriņķim ir trauka noteikšanas minimālais ierobežojums, kas atšķiras atkarībā no izmantojamā trauka materiāla. Tādēļ ir jāizmanto tas sildriņķis, kas vislabāk atbilst trauka diametram.
	Informācija par ierīci

	Par ierīces izmēriem un sildriņķu jaudu lasiet 2. lappusē .
	Vadības panelis
	Vadības virsmas
	Norādījums

	Sildriņķi


	Atlikušā karstuma indikators
	Noņemot trauku pirms sildriņķa izslēgšanas, pārmaiņus parādīsies indikators œ vai • un izvēlētais jaudas līmenis.
	Sildvirsmas programmēšana

	Šajā nodaļā ir parādīts, kā pielāgot sildvirsmu. Tabulā ir attēloti jaudas līmeņi un dažādu ēdienu gatavošanas laiki.
	Sildvirsmas ieslēgšana un izslēgšana
	Norādījumi



	Sildriņķa regulēšana
	Katram jaudas līmenim ir vidējais līmenis. Šis līmenis iestatīšanas zonā ir atzīmēts ar simbolu Ú.
	Jaudas līmeņa izvēle
	1. Nospiediet simbolu ã vai $ vajadzīgajā sildriņķī.

	2. Iestatīšanas zonā izvēlieties jaudas līmeni.
	Jaudas līmeņa maiņa
	Sildriņķa izslēgšana
	Izvēlieties sildriņķi un programmēšanas zonā uzstādiet uz ‹ . Sildriņķis izslēdzas un parādās atlikušā karstuma indikators.
	Norādījumi



	Ēdienu gatavošanas tabula
	Pielāgojamais sildriņķis
	To veido 4 induktori, kas darbojas patstāvīgi. Pielāgojamā sildriņķa darbības laikā aktīva ir tikai tā daļa, kas ir nosegta ar trauka pamatni.
	Padomi trauku lietošanai


	Brīdinājumi
	Kā divi neatkarīgi sildriņķi
	Pielāgojamais sildriņķis standarta uzstādījumā ir noregulēts, lai to varētu izmantot kā divus neatkarīgus sildriņķus.
	Ieslēgšana

	Skatīt sadaļu “Sildriņķa uzstādīšana”.

	Kā viens vienots sildriņķis
	Izmantojiet pilnībā visu sildriņķi, savienojot abus sildriņķus.
	Ieslēgšana
	1. Izvēlieties vienu no abiem pielāgojamajam sildriņķim atbilstošajiem sildriņķiem un iestatiet jaudas līmeni.
	2. Nospiediet simbolu å. Iedegas vizuālais indikators. Pielāgojamais sildriņķis ir aktivizēts.
	3. Sildriņķa vizuālajā indikatorā parādās jaudas līmenis.

	Jaudas līmeņa maiņa
	Jauna trauka pievienošana
	Norādījums
	Izslēgšana

	Programmēšanas zonā atlasiet iestatījumu ‹.

	Kā divu sildriņķu lietošana
	Izvēlieties vienu no diviem pielāgojamā sildriņķa sildriņķiem un atlasiet tā iestatījumu ‹.
	Norādījums
	Cepšanas funkcija
	Norādījumi



	Cepšanas funkcijai paredzētās cepešpannas
	■ HEZ390220 vidējs trauks (19 cm)
	Norādījumi
	Temperatūras līmeņi


	Uzstādīšana
	1. Izvēlieties sildriņķi. Nospiediet simbolu Ô. Sildriņķa vizuālajā norādē izgaismojas indikators ‘ un simbols ¬.
	2. Nākamajās 10 sekundēs izvēlieties vajadzīgo temperatūras līmeni ar attiecīga jaudas līmeņa simbolu, kas atrodas iestatīšanas zonā (sk. attēlu).
	Cepšanas funkcija būs ieslēgta. Temperatūras simbols K paliek ieslēgts, līdz ir sasniegta cepšanās temperatūra. Tad atskan signāls un temperatūras simbols izslēdzas.
	Norādījums

	3. Kad sasniegta vajadzīgā temperatūra, ielejiet cepešpannā eļļu un ielieciet ēdiena sastāvdaļas.
	Cepšanas funkcijas izslēgšana
	Izvēlieties sildriņķi un iestatīšanas zonā izvēlieties iestatījumu ‹ . Sildriņķis izslēdzas, un parādās atlikušā karstuma indikators.
	Tabula
	Bērnu aizsardzības sistēma

	Sildvirsmu var aizsargāt pret nejaušu ieslēgšanu, lai nepieļautu, ka bērni ieslēdz sildriņķus.
	Bērnu aizsardzības sistēmas ieslēgšana un izslēgšana



	Automātiskā bērnu aizsardzības sistēma
	Kad tiek izmantota šī funkcija, pēc sildvirsmas izslēgšanas vienmēr tiek automātiski aktivizēta bērnu aizsardzības sistēma.
	Ieslēgšana un izslēgšana

	Sadaļā Standarta uzstādījumi sniegta informācija attiecībā uz automātisko bērnu aizsardzības sistēmu.
	„Powerboost” funkcija

	Ar „Powerboost” funkciju lielus ūdens tilpumus var uzsildīt ātrāk nekā, lietojot jaudas līmeni Š.
	Lietošanas ierobežojumi
	Norādījums



	Ieslēgšana
	1. Izvēlieties kādu sildriņķi.
	2. Nospiediet simbolu boost G.

	Izslēgšana
	1. Izvēlieties kādu sildriņķi.
	2. Nospiediet simbolu boost G.
	Norādījums
	Laika uzstādīšanas funkcija
	Automātiskā sildriņķa izslēgšanās
	Uzstādīšana
	1. Izvēlieties vajadzīgo sildriņķi un jaudas līmeni.
	2. Nospiediet simbolu 0. Iedegas sildriņķa indikators x. Laika uzstādīšanas funkcijas vizuālajā norādē iedegas ‹‹.




	3. Nākamajās 10 sekundēs iestatīšanas zonā izvēlieties vajadzīgo gatavošanas laiku.
	Norādījums
	Laika maiņa vai atcelšana
	Sildriņķa automātiskā izslēgšanās ar cepšanas funkciju
	Kad laiks ir pagājis
	Nospiežot simbolu 0, norādes izslēdzas un skaņas signāls beidz skanēt.
	Norādījumi



	Taimeris
	Virtuves taimeris ļauj uzstādīt laiku līdz 99 minūtēm. Tas nav atkarīgs no citiem regulējumiem. Šī funkcija automātiski neizslēdz sildriņķi.
	Uzstādīšana
	1. Vairākas reizes nospiediet simbolu 0, līdz iedegas indikators U . Laika uzstādīšanas funkcijas vizuālajā norādē iedegas ‹‹.
	2. Iestatīšanas zonā izvēlieties vajadzīgo gatavošanas laiku.

	Laika maiņa vai atcelšana

	Iestatīšanas zonā mainiet laiku vai nospiediet 0, lai iestatīto laiku atceltu.
	Kad laiks ir pagājis

	Kad šis laiks ir pagājis, atskan signāls. Laika uzstādīšanas funkcijas vizuālajā norādē iedegas ‹‹ un U. Nospiežot simbolu 0, norādes izslēdzas.
	Tīrīšanas drošības funkcija
	Norādījums

	Laika automātiskā ierobežošana
	Enerģijas patēriņa parādīšana
	Standarta iestatījumi
	Piekļuve standarta iestatījumiem
	1. Ieslēdziet sildvirsmu ar galveno slēdzi.



	2. Nākamajās 10 sekundēs turiet nospiestu simbolu 0 4 sekundes.
	3. Vairākas reizes nospiediet simbolu 0, līdz ir redzams vajadzīgās funkcijas indikators.

	4. Iestatīšanas zonā izvēlieties vajadzīgo iestatījumu .
	5. Turiet simbolu 0 nospiestu ilgāk par 4 sekundēm.
	Iziešana no standarta uzstādījumiem
	Ieslēdziet sildvirsmu ar galveno slēdzi.
	Kopšana un tīrīšana

	Šajā nodaļā minētie padomi un brīdinājumi ir paredzēti, lai palīdzētu nodrošināt sildvirsmas optimālu tīrīšanu un uzturēšanu.
	Sildvirsma
	Tīrīšana

	■ tīrīšanas līdzekli trauku mazgājamajām mašīnām
	■ abrazīvus izstrādājumus
	■ produktus, kas rada rūsu, kā cepeškrāsnīm paredzētus smidzinātājus vai traipu tīrītājus
	■ sūkļus, kas rada skrāpējumus

	Stiklam piemērotus skrāpjus var iegādāties Tehniskās palīdzības dienestā vai mūsu internetveikalā.


	Sildvirsmas rāmis
	■ Nekad neizmantojiet asus vai abrazīvus priekšmetus
	Bojājumu novēršana
	Parasts troksnis ierīces darbības laikā


	Aprakstītie trokšņi ir ierasta parādība – tie ir daļa no indukcijas tehnoloģijas un nenorāda uz bojājumiem.
	Klientu serviss
	Pārbaudīti ēdieni
	■ Katls ar Ø 16 cm, 1,7 l sildriņķiem ar Ø 14,5 cm
	■ Katls ar Ø 22 cm, 4,2 l sildriņķiem ar Ø 18 cm
	Ø 14,5 cm
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