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A\ Précautions de sécurité importantes

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
qu'alors que vous pourrez utiliser votre
appareil correctement et en toute sécurité.
Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le
propriétaire suivant.

Cette notice s'applique uniquement si le
symbole du pays d'utilisation est visible sur
I'appareil. Si le symbole ne figure pas sur
l'appareil, consultez la notice d'utilisation
contenant les instructions nécessaires pour
une mise en ceuvre de l'apparell
conformément aux conditions de
raccordement du pays concerne.

Catégorie d'appareil : Catégorie 1
Controler I'état de I'appareil aprés 'avoir

déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries de transport.

Seul un spécialiste agréé est autorisé a
raccorder 'appareil et a effectuer le
changement du type de gaz. L'installation
de l'appareil (raccordement électrique et au
gaz) doit étre effectuée conformément a la
notice d'utilisation et d'installation. Un
raccordement incorrect et des mauvais
réglages peuvent conduire a de graves
accidents et a d'importants dommages sur
l'appareil. Le fabricant de I'appareil décline
toute responsabilité pour de tels
dommages. La garantie de l'appareil sera
supprimeée.

Attention :Cet appareil est congu
uniguement pour la cuisson. |l ne doit pas
étre utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer la piéce.

Attention :Le fonctionnement d'une
cuisiniére a gaz entraine la formation de
chaleur, d'humidité et de produits de
combustion dans la piece ou elle est
installée. En particulier pendant le
fonctionnement de l'appareil, maintenez une
aération suffisante de la piéece : ne fermez
pas les orifices d'aération naturels ou
installez une ventilation mécanique
contrblée (une hotte par exemple).

Une utilisation intensive et prolongée de la
cuisiniere peut nécessiter une aération
supplémentaire, par exemple l'ouverture
d'une fenétre ou une aération plus
performante, telle gqu'une ventilation
mécanique réglée sur une allure
supérieure.

Cet appareil n'a pas été prévu pour une
utilisation avec un mmuteur externe ou avec
une commande a distance.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes dotées de capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou
d’expérience insuffisantes, sous la
surveillance d'un tiers responsable de leur
sécurité ou bien lorsgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et gu'ils ont intégré les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et 'entretien
effectué par |'utilisateur ne doivent pas étre
accomplis par des enfants, sauf s'ils sont
ages de 8 ans et plus et qu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

Toujours insérer les accessoires a l'endroit
dans le four. Voir la description des
accessoires dans la notice d'utilisation.
Risque d'incendie !
Il se produit un courant d'air lors de
I'ouverture de la porte de l'appareil. Le
papier sulfurisé peut toucher les
résistances chauffantes et s'enflammer.
Ne jamais poser de papier sulfurisé non
attaché sur un accessoire lors du
préchauffage. Toujours déposer un plat ou
un moule de cuisson sur le papier
sulfurisé pour le lester. Recouvrir
uniqguement la surface nécessaire de
papier sulfurisé. Le papier sulfurisé ne doit
pas dépasser des accessoires.

Des objets inflammables, rangés dans le
compartiment de cuisson peuvent
s'enflammer. Ne jamais conserver des
objets inflammables dans le compartiment
de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de
I'appareil en cas de production de fumée
dans l'appareil. Eteindre I'appareil et
retirer la fiche secteur ou désactiver le
fusible dans le boitier a fusibles. Fermer
I'arrivée de gaz.



L'huile et la graisse chaude s'enflamme
rapidement. Ne jamais laisser I'huile et la
graisse chaude sans surveillance. Ne
jamais éteindre le feu avec de I'eau.
Eteindre le foyer. Etouffer les flammes
prudemment avec un couvercle, une
couverture ou similaire.

Les foyers deviennent trés chauds. Ne
jamais poser des objets inflammables sur
la table de cuisson. Ne pas conserver des
objets sur la table de cuisson.

L'appareil peut devenir extrémement
chaud et des matériaux inflammables
peuvent facilement provoquer un incendie.
N'entreposez ou n'utilisez aucun objet
inflammable ( par ex., aérosols, produits
nettoyants) sous le four ou a proximité de
celui-ci. N'entreposez aucun objet
inflammable a l'intérieur du four ou sur
celui-ci.

Des foyers a gaz sans qu'un récipient ne
soit placé sur le foyer dégagent une forte
chaleur lors du fonctionnement. L'appareil
et une hotte située au-dessus peuvent étre
endommagés ou il y a risque de feu. Les
résidus de graisse contenus dans le filtre
de la hotte peuvent s'enflammer. Utiliser
les foyers a gaz uniquement avec un
récipient placé dessus.

La face arriere de l'appareil devient trés
chaud. Cela peut conduire a un
endommagement des conduites de
raccordement. Les conduites électrique et
de gaz ne doivent pas toucher la face
arriere de l'appareil.

Ne jamais déposer des objets
inflammables sur les foyers ni les
conserver dans le compartiment de
cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de
I'appareil en cas de production de fumeée
dans l'appareil. Eteignez I'appareil. Retirez
la fiche secteur de la prise ou coupez le
fusible dans le boitier a fusibles. Fermez
I'arrivée du gaz.

Les surfaces du tiroir-socle peuvent
devenir particulierement chaudes. Ne
conservez, dans le tiroir, que les
accessoires du four. Les objets
inflammables et combustibles ne doivent
pas étre conservés dans le tiroir-socle.

Risque de brilure !

L'appareil devient tres chaud. Ne jamais
toucher les surfaces intérieures chaudes
du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser
I'appareil refroidir. Tenir les enfants
éloignés

Les récipients ou les accessoires
deviennent tres chaud. Toujours utiliser
des maniques pour retirer le récipient ou
les accessoires du compartiment de
cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer
dans un compartiment de cuisson chaud.
Ne jamais préparer de plats contenant de
grandes quantités de boissons fortement
alcoolisées. Utiliser uniqguement de petites
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de l'appareil
avec précaution.

Les foyers et leurs alentours (notamment
lorsque des cadres sont présents sur les
surfaces de cuisson), deviennent trés
chauds. Ne jamais toucher les surfaces
chaudes. Eloigner les enfants.

Pendant le fonctionnement, les surfaces
de l'appareil sont chaudes. Ne touchez

pas les surfaces chaudes. Eloignez les

enfants de l'appareil.

Des récipients vides sur des foyers a gaz
allumés deviennent extrémement chauds.
Ne jamais chauffer un récipient vide.

L'appareil devient chaud pendant le
fonctionnement. Laisser refroidir 'apparell
avant son nettoyage.

Attention: Les éléments accessibles
peuvent étre chauds pendant le
fonctionnement du gril. Les petits enfants
doivent rester a distance de l'appareil.

Si la bouteille de gaz liquide n'est pas a la
verticale, du propane/butane liquide peut
parvenir dans l'appareil. Des jets de
flamme violents peuvent alors sortir aux
brileurs. Des composants peuvent étre
endommagés et devenir non étanches
avec le temps, si bien que du gaz sort de
maniéere incontrbélée. Les deux peuvent
conduire a des bralures. Utiliser les
bouteilles de gaz liquide toujours en
position verticale.



Risque de brilures !

" | es éléments accessibles deviennent
chauds pendant le fonctionnement. Ne
jamais toucher les éléments chauds.
Eloigner les enfants.

= De la vapeur chaude peut s'échapper lors
de l'ouverture de la porte de l'appareil.
Quuvrir la porte de l'appareil avec
précaution. Tenir les enfants éloignés

" La présence d'eau dans un compartiment
de cuisson chaud peut générer de la
vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser
d'eau dans le compartiment de cuisson
chaud.

Risque de blessure !

= Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni
de produit de nettoyage agressif ou
abrasif.

" Les réparations inexpertes sont
dangereuses. Seul un technicien du
service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations et a
remplacer des cables électriques ou
conduites de gaz défectueux. Si l'appareil
est défectueux, retirer la fiche secteur ou
déconnecter le fusible dans le boitier a
fusibles, fermer l'arrivée de gaz. Appeler le
service aprés-vente.

= Des dérangements ou dommages sur
l'appareil sont dangereux. Ne jamais
mettre en service un appareil défectueux.
Retirer la fiche secteur ou déconnecter le
fusible dans le boitier a fusibles. Fermer
l'arrivée de gaz. Appeler le service
apres-vente.

= Des dimensions de casserole
inappropriées, des casseroles
endommagées ou mal positionnées
peuvent occasionner des blessures
graves. Respecter les indications
concernant les récipients.

= Attention : Le couvercle en verre peut se
fendre en raison de la chaleur. Eteignez

Causes de dommages

Table de cuisson

Attention !

= N'utilisez les plagues de cuisson que couvertes de plats. Ne
chauffez pas de casseroles ou de poéles vides. Cela
endommagerait le fond de la casserole.

m N'utiliser que des casseroles et des poéles avec fond plat.

m Placer la casserole ou la poéle au centre du brlleur. La
chaleur de la flamme du br(leur est ainsi transmise de

tous les bridleurs avant de fermer le
couvercle. Attendez que le four soit
refroidi avant de fermer le couvercle en
verre.

Risque de choc électrique !

= Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du
service apres-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations.Si
I'appareil est défectueux, retirer la fiche
secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service
aprés-vente.

= |'isolation des cébles des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des pieces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de 'appareil.

= De I'humidité qui péneéetre peut
occasionner un choc électrique. Ne pas
utiliser de nettoyeur haute pression ou de
nettoyer a vapeur.

= Lors du remplacement de I'ampoule du
compartiment de cuisson, les contacts du
culot de I'ampoule sont sous tension.
Retirer la fiche secteur ou couper le
fusible dans le boitier a fusibles avant de
procéder au remplacement.

= Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux.
Débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.Appeler le
service apres-vente.

maniére optimale sur le fond de la casserole ou de la poéle.
La poignée ou l'anse n'est pas endommagée, et une
importante économie d'énergie est garantie.

m Veillez a ce que les brlleurs a gaz soient propres et secs.
Les corps et Jchapeaux de br(leur doivent étre parfaitement
positionnés

m Veuillez veiller a ce que le couvercle supérieur ne soit pas
fermé lorsque la cuisiniére est mise en service.



Endommagements du four

Attention !

m Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond
du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires
sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le
fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit
le type, ni de papier cuisson. Ne placez pas de récipient sur
le fond du compartiment de cuisson si vous avez réglé une
température supérieure a 50 °C. Cela crée une accumulation
de chaleur. Les temps de cuisson ne correspondent plus et
I'émail sera endommagsé.

m Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez
jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela
produit de la vapeur d'eau. Le changement de température
peut occasionner des dommages sur I'émail.

= Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides
dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée.
Cela endommage I'émail.

m Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plague a péatisserie en
cas de gateaux aux fruits trés juteux. Le jus de fruits qui
goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de
préférence la léchefrite a bords hauts.

m Refroidissement la porte de I'appareil ouverte : Laissez
refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte
fermée. Méme si la porte de l'appareil n'est qu'entrouverte,
les facades des meubles voisins risquent d'étre
endommagées au fil du temps.

m Joint de porte trés encrassé : si le joint de la porte est trés
encrassé, la porte de I'appareil ne fermera plus correctement
lors du fonctionnement. La fagcade des meubles voisins peut
étre endommagée.Veillez a ce que le joint de I'appareil soit
toujours propre.

m Porte de l'appareil utilisée comme surface d'assise ou
support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de
s'accrocher a la porte de l'appareil. Ne pas déposer de
récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.

m Introduire I'accessoire : Selon le modéle d'appareil, les
accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte.
Introduire les accessoires toujours jusqu'en butée dans le
compartiment de cuisson.

m Transporter I'appareil : Ne transportez ou ne portez pas
I'appareil par la poignée de la porte. La poignée ne
supportera pas le poids de l'appareil et risque de se casser.

Endommagements du tiroir-socle

Attention !

Ne placez aucun objet chaud dans le tiroir-socle. Cela pourrait
endommager le tiroir-socle.

Installation, raccordement au gaz et raccordement électrique

Raccordement au gaz

L'installation ne doit étre effectuée que par un spécialiste
autorisé ou par un technicien de service aprés-vente
concessionnaire conformément aux instructions données a la
section « Raccordement au gaz et conversion a un autre type
de gaz ».

Pour le spécialiste ou service aprés-vente concessionnaire

Attention !

m Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur
la plague constructeur figurant a l'arriere de l'appareil. Le
type de gaz réglé en usine est marqué par une étoile (*).

m Contrblez, avant le réglage de I'appareil, les conditions
d'acces au réseau (type et pression de gaz) et assurez-vous
que le réglage du gaz de cet appareil correspond a ces
conditions. Si les conditions de réglage doivent étre
modifiées, veuillez respecter la section « Raccordement gaz
et conversion a un autre type de gaz » de la notice.

m Cet appareil n'est pas raccordé a une conduite d'évacuation
des fumées. Il doit étre raccordé et mis en service
conformément aux conditions d'installation. Ne raccordez pas
I'appareil a une sortie de fumées. |l faut respecter lI'ensemble
des prescriptions concernant I'aération.

m Le raccordement du gaz doit étre réalisé par un raccord fixe,
c'est-a-dire non mobile (conduite de gaz) ou par un tuyau de
sécurité.

m En cas d'utilisation du tuyau de sécurité, il faut
impérativement veiller a ce que le tuyau ne soit pas coincé
ou déformé. Le tuyau de sécurité ne doit pas entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

m La conduite de gaz (tuyau de gaz ou tuyau de sécurité) peut
étre raccordée sur le c6té droit ou gauche de l'appareil. Le
raccordement doit se faire au moyen d'un systéme de
fermeture facilement accessible.

Consignes de sécurité
La pression de fonctionnement nominale de l'appareil s'éléve a

Pour le gaz naturel (G20) 20 mBar, pour le GPL (G30) 30
mBar, pour le GPL (G31) 37 mBar. Il faut utiliser I'appareil a
ces niveaux de pression. Toutes les données figurant sur la
plague constructeur de votre appareil se rapportent a ces
niveaux de pression. Le fabricant ne peut pas étre tenu
responsable des résultats, de la puissance ou de tout risque
résultant de I'exploitation de I'appareil avec des valeurs
différentes.

A Dans le cas ou la pression de gaz dans votre réseau de
distribution de gaz est !

pour le gaz naturel (G20), supérieure a 25 mBar, pour le GPL
(G30), supérieure a 36 mBar, pour le GPL (G31), supérieure a
45 mBar, vous devez impérativement, pour des raisons de
sécurité, utiliser I'appareil avec un régulateur de gaz approprié.
Le raccordement, I'entretien et le réglage du régulateur de gaz
ne doivent étre effectués que par un installateur professionnel
autorisé. Si vous ne connaissez pas la valeur de la pression du
gaz dans votre réseau de distribution de gaz, veuillez vous
renseigner auprées du gestionnaire de réseau ce distribution
local.

Anomalies a l'installation de gaz/odeur de gaz

Voici ce que vous devez impérativement faire si vous constatez
une odeur de gaz ou des anomalies au niveau de l'installation
de gaz:

m fermer immédiatement l'arrivée du gaz ou le robinet de la
bouteille de gaz

m éteindre immédiatement tout feu nu et cigarettes
m éteindre les appareils électriques, méme les lampes
m ouvrir les fenétres et aérer en grand la piéce

m appeler le service aprés-vente ou la société de distribution de
gaz.



Déplacement de I'appareil avec la conduite de
gaz ou la poignée de la porte

Ne déplacez jamais I'appareil en le tenant par la conduite de
gaz ; cela pourrait endommager la conduite de gaz. Risque de
fuite de gaz ! Ne déplacez jamais I'appareil en le tenant par la
poignée de porte. Les charniéres et la poignée de la porte
pourraient étre endommagées.

Raccordement électrique

Attention !

m Laissez installer I'appareil par votre service aprés-vente. Un
fusible 16 A est nécessaire pour le raccordement. L'appareil
est concu pour un fonctionnement sous 220-240 V.

m Si la tension du secteur descend en dessous de 180 V, le
systéme d'allumage électrique ne fonctionne pas.

m En cas de mauvais raccordement, les dommages ne seront
pas couverts par la garantie.

m Si le cordon d'alimentation électrique est endommagsé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou un
autre professionnel qualifié.

Pour le service aprés-venteFiir

Attention !

m L'appareil doit étre raccordé conformément aux données
figurant sur la plaque constructeur.

m Ne raccordez l'appareil qu'a un raccordement électrique
conforme aux normes actuelles. La prise doit étre accessible
afin de pouvoir débrancher l'appareil du réseau électrique en
cas de nécessité.

m |l faut veiller a ce qu'un systéme de répartition multipolaire
soit disponible.

m N'utilisez pas de cable de rallonge ou de connecteur multiple.

m Pour des raisons de sécurité, cet appareil ne doit étre
raccordé qu'a une prise avec mise a la terre. Si le
raccordement du conducteur de protection n'est pas
conforme aux prescriptions, la protection contre les risques
électriques n'est pas garantie.

m |l faut utiliser un céble de type H 05 W-F ou équivalent pour le
raccordement de l'appareil.

Placer la cuisiniére a I'horizontale
Placez la cuisiniere directement sur le sol.

1. Retirer le tiroir de rangement et |'extraire par le haut.
Le socle est doté de pieds de réglage a l'avant et a l'arriére.

2. Avec un clé a fourche, réglez les pieds plus haut ou plus bas
selon les besoins, jusgu'a ce que la cuisiniére soit placée a
I'norizontale (fig. A).

3. Réintroduire le tiroir de rangement (fig. B).

Installation de I'appareil

m L'appareil doit étre installé conformément aux dimensions
indigquées et directement sur le sol de la cuisine. Il ne faut
pas installer I'appareil sur tout autre objet que ce soit.

m La distance entre le bord supérieur de la cuisiniere et le bord
inférieur de la hotte d'aspiration doit correspondre aux
consignes du fabricant de la hotte d'aspiration.

m Veillez a ce que l'appareil ne soit plus déplacé aprés son
installation. La distance entre le br(leur rapide ou le br(leur
wok et les meubles adjacents ou le mur doit étre au minimum
de 50 mm.

Mesures a respecter au cours du transport

Fixez toutes les parties mobiles a l'intérieur et au-dessus de
I'appareil avec un ruban adhésif qui peut étre retiré sans
laisser de traces. Insérez les différents accessoires (par ex.
plague de four) avec du carton fin sur les bords dans les
gradins correspondants, afin d'éviter d'endommager I'appareil.
Placez du carton ou autre protection similaire entre la face
avant et la face arriere afin d'éviter tout choc contre le c6té
intérieur de la porte vitrée. Fixez la porte et, le cas échéant, le
couvercle supérieur au flanc de l'appareil avec du ruban
adhésif.

Conservez I'emballage d'origine de l'appareil. Transportez
I'appareil en position verticale. Veuillez respecter les fleches de
transport situées sur I'emballage.

Si I'emballage d'origine n'est plus disponible

Emballez I'appareil dans un emballage de protection afin de
pouvoir garantir une protection suffisante contre tout
endommagement lié a son transport.

Transportez I'appareil en position verticale. Ne tenez pas
I'appareil par la poignée de la porte ou par les raccordements
situés a l'arriere car ceux-ci pourraient étre endommageés. Ne
posez aucun objet lourd sur l'appareil.



Votre nouvelle cuisiniere

Vous apprenez ici a connaitre votre nouvelle cuisiniére. Nous
vous expliquons le bandeau de commande, la table de cuisson
et les différents éléments de commande.

Généralités

La version dépend du type d'appareil actuel.

Vous obtenez des informations concernant le compartiment de
cuisson et les accessoires.

] Plaque de
Fuite de vapeur rDeclct:nﬂl;lrementt
Attention | Pendant Ol de r? Iouver
le fonctionnement %Oen t_am e t
du four, de la vapeur don? Ionnemlen
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cet emplacement ——
% Plaques
de cuisson
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€]
Facade avant B @@ ° @@ @@
(surface
d'utilisation)
— Porte du four
Tiroir-socle ———

Bandeau de commande

Voici un apercu du panneau de commande. La version dépend
du type d'appareil actuel.
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3 2 4 3
Explications
1 Commutateur de brlleur a gaz (sélecteur de fonc-
tions)

2 Bouton multifonctions
3 Commutateur de four
4 Touches de commande et zone d'affichage

Zone de cuisson

Voici un apercu du panneau de commande. La version dépend
du type d'appareil actuel.

GG cecdaTRaeaeEaT aGgGeGfO e cEsmacs
1 ==
2 3
4 5
Explications
1 Fuite de vapeur

Attention !
Pendant le fonctionnement du four, de la vapeur
chaude sort par cet emplacement

Brlleur semi-rapide

Brlleur semi-rapide

Brlleur rapide
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Braleur auxiliaire




Briileurs Diamétre de la casserole ou de la
poéle

Braleur auxiliaire 1TkW 12-18 cm

Brlleur semi-rapide 1,7 18-24 cm

kW

Brlleur rapide 3 kW 24-28 cm

Bouton multifonctions
Ce bouton permet de régler deux fonctions distinctes.

L'utilisation du bouton met en marche le tournebroche et allume
la lampe du four.

Pour arréter, enfoncez une nouvelle fois le bouton
multifonctions.

N'utiliser que des casseroles ou des poéles a fond plat.

Placer la casserole ou la poéle au centre du br(leur. La chaleur
de la flamme du brileur est ainsi transmise de maniere
optimale sur le fond de la casserole ou de la poéle. La poignée
ou l'anse n'est pas endommagée, et une importante économie
d'énergie est garantie.

Commutateurs de brileurs

Les quatre commutateurs permettent de régler la puissance
des brileurs.

Positions Fonction/cuisiniére a gaz

Position zéro La cuisiniére est arrétée.

Grande flamme = Réglage le plus
fort

Petite flamme = Réglage le plus
faible

o

3¢ Position d'allumage Position d'allumage
® Plage de réglage

)

L'extrémité de la plage de réglage comporte une butée. Ne
tournez pas au-dela.

Four

Sélecteur de fonctions

En tournant le sélecteur de fonctions vers la gauche, vous
réglez la température du four ; en le tournant vers la droite,
vous sélectionnez la fonction de gril.

Positions Fonction
° Position zéro Le four n'est pas chaud.
b Position d'allu-  Pour enflammer le gaz en sor-
mage tie du brdleur a gaz inférieur
du four ou du brdleur du gril.
170-270 Plage de tempé- Plage de température
rature employée en °C pour la cuis-
son de gateaux dans des
moules, de pizzas sur la
plague, de patisseries, etc.
] Position de gril  Cette position permet de gril-

ler les plats cuisinés a la cha-
leur maximale.

Puissance du brlleur a gaz inférieur : 3 kW
Puissance du gril au gaz du four : 2,1 kW
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Touches et affichage

Les touches permettent de sélectionner différentes fonctions
supplémentaires. Les valeurs réglées sont visibles sur
I'affichage.

Touche Fonction

(® Touche de I'heure Cette touche permet de régler la

minuterie et la durée [=I.

Cette touche permet de diminuer
les valeurs de réglage.

—  Touche moins

Cette touche permet d'augmenter
les valeurs de réglage.

+  Touche plus

Porte du four - mesures de sécurité
supplementalres

La porte du four peut devenir trés chaude en cas de temps de
cuisson longs.

Si vous avez des enfants en bas age, il faut redoubler
d'attention lors de l'utilisation du four.

Il existe pour cela un dispositif de protection (grille de
protection) qui empéche un contact direct avec la porte du
four. Vous pouvez vous procurer cet accessoire spécial
(469088) via le service aprés-vente.



Vos accessoires

Vos accessoires fournis sont adaptés a de nombreux
récipients. Assurez-vous que les accessoires toujours insérés
dans le four dans le bon sens.

Pour que certains plats soient encore plus réussis et que le
maniement de votre four soit encore plus confortable, il existe
une variété d'accessoires optionnels.

Insertion de l'accessoire

5 hauteurs sont possibles pour l'insertion de l'accessoire dans
le four. Insérez systématiquement I'accessoire en butée afin
d'éviter tout contact avec la porte vitrée du four.

Il est possible de sortir 'accessoire jusqu'a la moitié environ
sans provoquer son basculement. Ainsi, il est facile de retirer
les plats du four.

Lors de l'insertion dans le four, faites attention a la courbure sur
la partie arriére de l'accessoire. C'est le seul moyen de garantir
son insertion appropriée.

Remarque : L'accessoire peut se déformer sous l'effet de la
chaleur. Une fois refroidi, I'accessoire reprend sa forme initiale.
Cela n'a pas d'incidence sur son fonctionnement.

Tenez la plaque de four sur les cOtés avec les deux mains et
insérez-la parallélement au support. Evitez les mouvements
vers la droite ou la gauche lors du coulissement de la plague
de four. Dans le cas contraire, il est plus difficile d'insérer la
plague de four. Les surfaces émaillées peuvent étre
endommageées.

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du service aprés-
vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet. Veuillez
indiquer le numéro HEZ.

Grille

Pour les plats, les moules a gateau,
les rotis, les plats a passer sous le
gril et les plats cuisinés surgelés.

Insérez la grille avec le c6té ouvert
orienté vers la porte du four et la
courbure vers le bas ~.

Plaque de four en aluminium
Pour les gateaux et les patisseries.

Insérez la plague de cuisson dans
le four avec le rebord incliné
orienté vers la porte du four.

Plaque de four en émail
Pour les gateaux et les patisseries.

Insérez la plague de cuisson dans
le four avec le rebord incliné orienté
vers la porte du four.

La lechefrite

Pour les gateaux fondants, patisse-
ries, plats surgelés et les gros rotis.
Elle peut aussi servir a récupérer la
graisse ou le jus de viande sous la
grille.

Insérez la léchefrite dans le four
avec le rebord incliné orienté vers la
porte du four.

Tole de protection
Utilisable pendant la cuisson au gril.

Utilisez impérativement la tole de
protection pour la cuisson au gril,
afin de protéger le bandeau de
commande et les sélecteurs des
températures élevées.

Tournebroche
Pour aliments a cuire au gril et
grosses volailles.

Vous pouvez utiliser le tournebro-
che avec la plaque de cuisson en
émail ou la léchefrite.

Accessoires supplémentaires

Vous pouvez vous procurer des accessoires supplémentaires
auprés du service apres-vente ou chez un revendeur
spécialisé. Vous trouverez différents produits adaptés a votre
four dans nos brochures ou sur Internet. La disponibilité des
accessoires supplémentaires ou la possibilité de les
commander sur Internet différe selon les pays. Pour plus de
détails, veuillez consulter nos documents commerciaux.

Les accessoires supplémentaires ne conviennent pas a tous
les appareils. Il est donc important d'indiquer le nom complet
(N° E) de votre appareil lors de I'achat.

Accessoires supplémentaires Numéro HEZ Fonction

Plague a pizza HEZ317000 Convient particulierement pour les pizzas, les plats surgelés et
les tartes rondes. Il est possible d'employer la plaque a pizza a
la place de la léchefrite. Introduisez la plague au-dessus de la
grille et suivez les indications dans les tableaux.

Grille d'insertion HEZ324000 Pour rétir. Placez systématiquement la grille sur la léchefrite.

Cela permet de récupérer la graisse et le jus de viande.
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Accessoires supplémentaires Numéro HEZ Fonction

Plagque-gril HEZ325000 Est utilisée en remplacement de la grille, lors de la cuisson au
gril, ou comme protection contre les projections, afin d'éviter
un encrassement important du four. Utilisez la plaque-gril uni-
quement avec la léchefrite.
Piéces sur la plaque-gril: Seuls les niveaux 1, 2 et 3 peuvent
étre utilisés.
Plague-gril antiprojection: La lechefrite est mise en place avec
la plague-gril, sous la grille.

Pierre a pain HEZ327000 La pierre a pain est idéale pour la cuisson du pain maison, des
petits pains et des pizzas, afin d'obtenir un résultat croustillant
a souhait. La pierre a pain doit toujours étre préchauffée a la
température recommandée.

Plaque de four en émail HEZ331003 Pour les gateaux et les patisseries.

Insérez la plaque de cuisson dans le four avec le rebord
incliné orienté vers la porte du four.

Plaque de four en émail avec revétement anti- HEZ331011
adhérent

Cette plaque assure une bonne répartition des gateaux et bis-
cuits. Insérez la plague de cuisson dans le four avec le rebord
incliné orienté vers la porte du four.

La léechefrite HEZ332003 Pour les gateaux fondants, patisseries, plats surgelés et les
gros rotis. Elle peut aussi servir a récupérer la graisse ou le jus
de viande sous la grille.

Insérez la lechefrite dans le four avec le rebord incliné orienté
vers la porte du four.

Léchefrite avec revétement anti-adhérent HEZ332011 La léchefrite est idéale pour une répartition adaptée des
gateaux fondants, patisseries, plats surgelés et gros rotis. Insé-
rez la lechefrite dans le four avec le rebord incliné orienté vers
la porte du four.

Couvercle pour lechefrite pro HEZ333001 Grace au couvercle, la lechefrite pro assure une cuisson pro-
fessionnelle en toutes circonstances.

Lechefrite pro avec grille d'insertion HEZ333003 Est particulierement adaptée pour les grandes quantités.

Grille HEZ334000 Pour les plats, les moules a gateau, les rétis, les plats a pas-
ser sous le gril et les plats cuisinés surgelés.

Tiroir télescopique

Tiroir double dispositif HEZ338250 Les rails télescopiques aux niveaux 2 et 3 permettent de sortir
complétement l'accessoire sans risque de basculement.

Cocotte en verre HEZ915001 La cocotte en verre convient pour la cuisson a l'étouffée et les

soufflés. Est idéale pour les modes de cuisson programmeée et
de cuisson automatique.

Articles Service apres-vente

Pour vos appareils ménagers vous pouvez commander des
produits d'entretien et de nettoyage appropriés ou d'autres

accessoires aupres du service aprés-vente, dans le commerce
spécialisé ou, pour certains pays, sur Internet dans le e-shop.
Pour cela, veuillez indiquer le numéro d'article respectif.

Lingettes d'entretien pour surfaces en inox Numéro d'article
311134

Réduit les dépbts de salissures. L'imprégnation avec une huile
spéciale garantit un entretien optimal des surfaces des appa-
reils en inox.

Gel de nettoyage pour four et gril Numéro d'article

Pour le nettoyage du compartiment de cuisson. Le gel est ino-

463582 dore.
Chiffon a microfibres alvéolé Numeéro d'article Idéal pour le nettoyage de surfaces délicates, telles que verre,
460770 vitrocéramique, inox ou aluminium. Le chiffon a microfibres éli-

mine en une seule opération de travail les salissures
aqueuses et graisseuses.

Numéro d'article
612594

Sécurité de porte

Pour empécher que des enfants ouvrent la porte du four.
Selon la porte de l'appareil, la sécurité se visse différemment.
Veuillez consulter la fiche jointe a la sécurité de porte.

Avant la premiere utilisation

Vous apprendrez ici ce que vous devez faire avant d'utiliser
votre four ou votre plaque de cuisson gaz pour la premiere fois
pour préparer des mets. Lisez auparavant le chapitre
Consignes de sécurité.
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Régler I'heure

Aprés le premier raccordement, le symbole =l apparait sur
|'affichage.

1..Assurez-vous que le symbole |-l clignote sur I'affichage.
2. Appuyez sur la touche (© .
L'affichage s'éteint.

Il est possible d'utiliser I'norloge du four comme minuterie. Le
réglage de la minuterie est présenté dans les pages suivantes.

Attention !

L'horloge fonctionne indépendamment du brileur a gaz
inférieur et du gril au gaz.

L'horloge du four peut étre employée comme minuterie.
Elle fonctionne indépendamment du four.

L'horloge n'a aucune incidence sur l'arrivée du gaz au brlleur
inférieur et au braleur du gril. L'arrivée du gaz est coupée
lorsque le commutateur est sur la position d'arrét.

Chauffer le four

Pour éliminer I'odeur du neuf, chauffez le four a vide tout en le
laissant fermé. Veillez a ce qu'il ne reste plus de matériau
d'emballage dans le compartiment de cuisson.

Allumage du braleur a gaz inférieur

1.0Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniére est en fonctionnement.

2.Ouvrez l'arrivée de gaz principale de I'appareil. Branchez la
fiche dans la prise de courant. Ouvrez la porte du four.

3.Enfoncez le commutateur pour le brileur a gaz inférieur et
tournez sur la position d'allumage 3.
Le gaz qui s'échappe du brileur inférieur du four est
enflammé au moyen du bouton d'allumage.

4. Maintenez le commutateur pour le brQleur a gaz inférieur
enfonceé et tournez sur 270 °C.
Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez
le commutateur du brileur a gaz inférieur enfoncé pendant
10 secondes.
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5. Vérifiez la présence de la flamme a travers du regard. En
l'absence de flamme, recommencez la procédure a partir de
I'étape 3.

6.Fermez lentement la porte du four.

7.Au bout de 30 minutes, placez le commutateur du br(leur a
gaz inférieur sur la position d'arrét.

Pour procéder au réglage du gril au gaz

1.Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniére est en fonctionnement.

2.Ouvrez l'arrivée de gaz principale de I'appareil. Branchez la
fiche dans la prise de courant.

3.Insérez la tble de protection dans la rainure sous le bandeau
de commande.
La téle de protection est insérée de telle sorte que le bord le
plus long soit orienté vers l'avant, avec la partie courbée vers
le bas.

A
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Fixez la tble de protection au moyen des crochets dans la
rainure sous le bandeau de commande.

Vérifiez que la téle de protection est bien engagée dans les
crochets. S'il devient impossible de retirer la téle de
protection, elle est fixée correctement. Il est alors possible
d'employer la tble de protection en toute sécurité. Dans le
cas contraire, engagez la tdle de protection selon un angle
plus prononcé dans la rainure, en veillant a ce qu'elle
s'enclenche dans les crochets.

4.Fermez la porte du four de telle sorte qu'elle touche la tble de
protection.

5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la
droite dans la position d'allumage 3¢ .

6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur
la position de gril [7].
Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez
le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le
gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammé.
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7. Vérifiez la présence d'une flamme. En l'absence de flamme,
recommencez la procédure a partir de I'étape 5.

8.Aprés 30 minutes, placez le sélecteur de fonctions sur la
position d'arrét. Une fois le four refroidi, retirez la téle de
protection.

Nettoyer les accessoires

Avant d'utiliser les accessoires pour la premiéere fois, nettoyez-
les soigneusement a I'eau chaude additionnée de produit a
vaisselle et une lavette douce.
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Premier nettoyage du corps et du chapeau de
braleur

Nettoyez le chapeau (1) et le corps du br(leur (2) avec de I'eau
et du produit vaisselle. Essuyez soigneusement les différents
éléments.

Replacez le corps et le chapeau du brlleur sur le godet de
brdleur (5). Veillez a ne pas endommager l'allumeur (3) et la
tige de protection de flamme (4).

La tuyere (6) doit étre seche et propre. Placez toujours le
chapeau de br(leur avec précision sur le corps du brlleur.

Réglage de la table de cuisson

Votre table de cuisson est équipée de quatre brlleurs gaz.
Vous pouvez lire ici comment allumer les brdleurs et régler la
hauteur de la flamme.

Allumage du braleur

Positionnez toujours le chapeau du br(leur de maniére précise
sur le corps du brlleur. Les ouvertures du corps du br(leur
doivent toujours étre libres. Toutes les piéces doivent étre
seches.

1.Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniere est en fonctionnement.

2.Tournez le commutateur de la plague de cuisson souhaitée
vers la gauche en position d'allumage¢. L'allumage
commence.

3. Appuyez sur le commutateur de la plaque de cuisson et
maintenez-le enfoncé pendant 1-3 secondes. Le brlleur a

gaz s'allume.
oK
‘o ‘ @\
@)
Q

La sécurité d'allumage est activée. Si la flamme s'éteint,
l'arrivée de gaz est automatiquement interrompue grace au
systeme de sécurité d'allumage.

4.Régler la taille de flamme souhaitée. Entre le réglage 6 Arrét
et le réglage © la flamme n'est pas stable. Il faut donc
toujours choisir un réglage entre © grande et @ petite flamme.

5.Si la flamme vient a s'éteindre de nouveau, répétez le
processus a partir de |'étape 2.

6. Terminez le processus de cuisson : Tournez le commutateur
. 1 . e ~
de la plague de cuisson o vers la droite en position Arrét.

Le dispositif d'allumage ne doit pas étre actionné durant plus
de 15 secondes. Si le brileur ne s'allume pas aprés 15
secondes, attendez au minimum une minute. Répétez ensuite
le processus d'allumage.

A Attention !

Du gaz s'échappe si vous tournez le commutateur de la plaque
de cuisson aprés l'extinction sur la cuisiniére encore chaude.
+Si vous ne tournez pas le commutateur en position d'allumage
3%, l'arrivée de gaz est interrompue aprés 60 secondes.

Le brileur a gaz ne s'allume pas

En cas de coupure du courant ou si la bougie d'allumage est
humide, vous pouvez allumer le brileur a gaz avec un allume-
gaz ou une allumette.

Tableau - Cuisson

Choisissez la bonne taille de casserole. Le diamétre du fond de
la casserole ou de la poéle doit correspondre a la taille de la
plague de cuisson.

Les temps de cuisson dépendent de type, du poids et de la
qualité des plats. Des variations sont donc possibles. Vous
pouvez évaluer au mieux les temps de cuisson optimaux.

Les minéraux et les vitamines sont trés rapidement éliminés au
cours de la cuisson. C'est pourquoi il faut utiliser peu d'eau. Les
vitamines et minéraux sont ainsi conservés. Choisissez des
temps de cuisson courts afin que les légumes restent
croquants et riches en substances nutritives.

Exemple Plat cuisiné

Plaque de cuisson

Niveau de cuisson

Pour faire fondre Chocolat, beurre, margarine

Braleur auxiliaire

petite flamme

Pour faire chauffer

Bouillon, Iégumes en conserve Brlleur semi-rapide

petite flamme

Pour réchauffer et tenir soupes Brileur auxiliaire petite flamme
au chaud
Pour cuire a la vapeur*  Poisson Brileur semi-rapide entre grande et petite flamme

Pommes de terre et autres
légumes, viande

Pour cuire a la vapeur*®

Brdleur semi-rapide

entre grande et petite flamme

Pour faire bouillir* Riz, légumes, plats de viande

(avec sauces)

Brdleur semi-rapide

hauteur de flamme importante

Pour faire sauter
lope, poisson panné

Crépe, pommes de terre, esca- Brilleur rapide

entre grande et petite flamme

* Si vous utilisez une casserole avec couvercle, diminuez la flamme dés que ¢a bout.
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Régler le four

Cette section explique comment régler le four.

Réglage du braleur a gaz inférieur du four

Lorsque le brileur a gaz inférieur fonctionne, il est possible de
cuire des plats sur une plaque, avec la porte du four fermée.

Exemple illustré: Cuisson pour une température de 170 °C.

1.0uvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniére est en fonctionnement.

2.Ouvrez l'arrivée de gaz principale de I'appareil. Branchez la
fiche dans la prise de courant. Ouvrez la porte du four.

3. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la
gauche dans la position d'allumage %
Le gaz qui s'échappe du brileur inférieur du four est
enflammé au moyen du bouton d'allumage.

4. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur
170 °C.

Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez
le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes.

Vo,
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5. Vérifiez la présence de la flamme a travers du regard. En
l'absence de flamme, recommencez la procédure a partir de
I'étape 3.

6.Fermez lentement la porte du four.

7.Préchauffez le four vide pendant environ 15 minutes avant de
lancer la cuisson.

8.Lorsque le plat est prét, placez le sélecteur de fonctions sur
la position d'arrét.

Vous pouvez modifier la température a tout moment.

A Attention !

Le dispositif d'allumage ne doit pas étre actionné durant plus
de 15 secondes. Si le brlleur ne s'allume pas aprés 15
secondes, attendez au minimum une minute. Répétez ensuite
le processus d'allumage.

Pour procéder au réglage du gril au gaz

1.Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniére est en fonctionnement.

2.Ouvrez l'arrivée de gaz principale de I'appareil. Branchez la
fiche dans la prise de courant.

3.Insérez la tble de protection dans la rainure sous le bandeau
de commande.
La téle de protection est insérée de telle sorte que le bord le
plus long soit orienté vers I'avant, avec la partie courbée vers
le bas.
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Fixez la tble de protection au moyen des crochets dans la
rainure sous le bandeau de commande.

Vérifiez que la téle de protection est bien engagée dans les
crochets. S'il devient impossible de retirer la téle de
protection, elle est fixée correctement. Il est alors possible
d'employer la tble de protection en toute sécurité. Dans le
cas contraire, engagez la tdle de protection selon un angle
plus prononcé dans la rainure, en veillant a ce qu'elle
s'enclenche dans les crochets.

4.Fermez la porte du four de telle sorte qu'elle touche la tble de
protection.

5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la
droite dans la position d'allumage 3¢

6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur
la position de gril [7].
Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez
le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le
gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammé.
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7. Vérifiez la présence d'une flamme. En l'absence de flamme,
recommencez la procédure a partir de I'étape 5.

8. Aprés 30 minutes, placez le sélecteur de fonctions sur la
position d'arrét. Une fois le four refroidi, retirez la tble de
protection.

A Attention !

Le dispositif d'allumage ne doit pas étre actionné durant plus
de 15 secondes. Si le brlleur ne s'allume pas aprés 15
secondes, attendez au minimum une minute. Répétez ensuite
le processus d'allumage.
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Régler la minuterie

Il est possible d'employer la minuterie comme un réveil de
cuisine. Elle fonctionne indépendamment du four. La minuterie
utilise un signal spécifique. Ce signal indique que le temps de
la minuterie ou la durée est écoulé.

Pour procéder au réglage

1. Appuyez sur la touche de I'heure (O.
Le symbole de minuterie £ clignote.

2.Réglez la minuterie avec la touche + ou -.
Touche + / valeur par défaut = 10 minutes
Touche - / valeur par défaut = 5 minutes

La minuterie se met en route aprés quelques secondes. Le
symbole £\ apparalt sur I'affichage. Le temps écoulé est
affiché.

Le temps est écoulé

Grillades avec le tournebroche

Le tournebroche est idéal pour préparer de gros rétis, comme
du réti roulé et de la volaille. La viande sera bien croustillante et
dorée.

Préparer le roti

Afin que le réti soit bien dorée et cuise a coeur uniformément,
veuillez respecter les consignes suivantes.

Mise en place et fixation du roti

Placez le r6ti le plus au centre du tournebroche.

Fixez aux deux extrémités avec les fourchettes. Ce faisant, la
fourchette arriere doit étre a au moins 7 cm de l'extrémité de la
broche.

Par ailleurs, utilisez du fil de cuisine pour ficeler le rbti. Pour les
volailles, ficelez les extrémités des ailes et les cuisses contre le
corps du poulet. Cela évite qu'elles soient trop grillées. Piquez
la peau sous la volaille, afin que la graisse puisse s'écouler.

La section Tableaux et conseils fournit des valeurs de réglage
pour la cuisson au tournebroche.

Insérer le tournebroche

1.Mettez en place le support de tournebroche sur la plague de
cuisson (Figure A).

2.Installez le tournebroche sur son support (Figure B).
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Un signal retentit. Appuyez sur la touche de I'heure (.
L'affichage de la minuterie s'éteint.

Modifier le temps de minuterie

Appuyez sur la touche de I'heure . Il est possible de modifier le
temps avec la touche + ou -.

Supprimer le réglage

Appuyez sur la touche de I'heure (. Appuyez sur la touche -
jusqu'a ce que la valeur zéro apparaisse.

Le temps de minuterie et la durée s'écoulent simultanément

Les symboles sont allumés. Le temps de minuterie s'écoule de
maniére visible sur l'affichage.

Demander la durée |-l restante :

Appuyez deux fois sur la touche de I'heure (.

La valeur demandée apparait pendant quelques secondes sur
I'affichage.

3.Insérez la plague de cuisson sur le niveau 1. La paroi arriére
du four comporte une ouverture. Engagez le tournebroche a
cet emplacement (Figure C).

4. Retirez la poignée et fermez la porte du four (Figure D).

Pour procéder au réglage du tournebroche et
du gril

Respectez les instructions suivantes pour la mise en marche
du tournebroche. Pour une cuisson au gril avec le

tournebroche, veuillez d'abord mettre en place le tournebroche,
puis respectez les instructions suivantes.

1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit
rester ouvert tant que la cuisiniere est en fonctionnement.

2.Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la
fiche dans la prise de courant.



3.Insérez la tble de protection dans la rainure sous le bandeau
de commande.
La tole de protection est insérée de telle sorte que le bord le
plus long soit orienté vers I'avant, avec la partie courbée vers
le bas.

6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur
la position de gril [7].
Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez
le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le
gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammeé.
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Fixez la tble de protection au moyen des crochets dans la
rainure sous le bandeau de commande.

Vérifiez que la téle de protection est bien engagée dans les
crochets. S'il devient impossible de retirer la tble de
protection, elle est fixée correctement. Il est alors possible
d'employer la tdle de protection en toute sécurité. Dans le
cas contraire, engagez la téle de protection selon un angle
plus prononcé dans la rainure, en veillant a ce qu'elle
s'enclenche dans les crochets.

4.Fermez la porte du four de telle sorte gu'elle touche la tole de
protection.

5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la
droite dans la position d'allumage 3¢

Entretien et nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre table de
cuisson et votre four, ils garderont longtemps l'aspect du neuf
et resteront intacts. Nous vous expliquons ici comment les
entretenir et les nettoyer correctement.

Remarques

m Les |égeéres variations de couleur apparaissant sur la facade
du four sont dues aux différents matériaux tels que le verre,
le plastique et le métal.

m Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent a des
stries, sont des reflets de lumiére de la lampe du four.

m L'émail est cuit a des températures trés élevées. Ceci peut
engendrer des différences de teintes. Ce phénoméne est
normal et n'a aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Les bords de plagues minces ne peuvent pas étre
émaillés completement. lIs peuvent donc présenter des
aspérités. La protection contre la corrosion n'en est pas
compromise.

7. Vérifiez la présence d'une flamme. En I'absence de flamme,
recommencez la procédure a partir de I'étape 5.

8. Appuyez sur le bouton multifonctions. Le tournebroche est
mis en marche. La lampe du four s'allume.

9.Lorsque le plat est prét, placez le sélecteur de fonctions sur
la position d'arrét. Appuyez sur le bouton multifonctions. Le
tournebroche s'arréte. La lampe du four s'éteint. Une fois le
four refroidi, retirez la tble de protection.

A Attention !

Le dispositif d'allumage ne doit pas étre actionné durant plus
de 15 secondes. Si le brileur ne s'allume pas aprés 15
secondes, attendez au minimum une minute. Répétez ensuite
le processus d'allumage.

Couvercle supérieur en verre

Avant d'ouvrir le couvercle supérieur, enlever les
éclaboussures éventuelles avec un chiffon.

Pour le nettoyage, utilisez de préférence un nettoyant pour
vitres.

Otez le couvercle supérieur pour effectuer le nettoyage. Pour
ce faire, tenez le couvercle sur les cb6tés avec les deux mains et
tirez-le vers le haut.
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Si les charniéres du couvercle se détachent, repérez les lettres
qui se trouvent dessus. La charniére marquée de la lettre R doit
étre montée a droite, la charniére avec la lettre L a gauche.

Remonter le couvercle supérieur dans l'ordre inverse aprés son
nettoyage.

Ne fermer le couvercle supérieur que lorsque les plagues de
cuisson sont refroidies.

Produit nettoyants

Pour ne pas endommager les différences surfaces par I'emploi
de nettoyants non adaptés, veuillez respecter les instructions
suivantes.

Pour le nettoyage de la table de cuisson

m ne pas utiliser de liquide vaisselle dilué ou de liquide
vaisselle pour machine a laver la vaisselle,

m pas d'éponge abrasive,

m pas de nettoyant agressif tel que nettoyant pour four ou
détachant,

m pas de nettoyeur haute pression ou de jet de vapeur.

m Ne pas nettoyer les éléments dans une machine a laver la
vaisselle.

Pour le nettoyage du four

ne pas utiliser de nettoyant agressif ou récurant,

pas de nettoyant a taux d'alcool élevé,

pas d'éponge abrasive,

pas de nettoyeur haute pression ou de jet de vapeur.

Ne pas nettoyer les éléments dans une machine a laver la
vaisselle.

Rincez convenablement les nouvelles éponges avant leur
premiere utilisation.

Surfaces en inox

Nettoyer avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide. Toujours essuyer parallelement a la veinure

naturelle. Le contraire peut entrainer des rayures. Sécher avec un chiffon doux. Eliminer immédiatement les
taches de calcaire, de graisse, d'amidon et de blanc d'ceuf. Ne pas utiliser de produits a récurer, d'éponges
avec grattoir ou de chiffons de nettoyage grossiers. Les surfaces en acier affiné peuvent étre polies au

moyen d'un produit d'entretien spécial. Veuillez respecter les consignes du fabricant. Vous pouvez obtenir
des nettoyants spéciaux pour acier affiné auprés de notre service apres-vente ou dans les boutiques spé-

cialisées.

Surfaces en émail et Nettoyer avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide. Sécher avec un chiffon doux.

surfaces vernies

Brileurs et grilles en Ne pas les nettoyer dans une machine a laver la vaisselle. Retirer la grille et la nettoyer avec une éponge,
acier des plaques de du produit vaisselle et un peu d'eau chaude. Retirer les corps et chapeaux des brdleurs. Pour le nettoyage,

cuisson a gaz

utiliser une éponge avec un peu d'eau chaude et du produit vaisselle. Veuillez veiller a ce que les ouver-

tures de sortie de gaz des corps des br(leurs soient propres et non bouchées. Brosser les allumeurs avec
une petite brosse douce. Les brileurs a gaz ne fonctionnent que lorsque les allumeurs sont propres. Enle-
vez les restes de débordements du godet de brileur avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide.
N'utilisez pour cela qu'une petite quantité d'eau. L'eau ne doit pas pénétrer a l'intérieur de l'appareil. Veiller
a ce que l'ouverture de la tuyére ne se bouche pas et ne soit pas endommagée au cours du nettoyage.

Sécher toutes les piéces aprés le nettoyage et replacer de maniére précise les chapeaux de brlleurs sur
les corps de brileurs. Si les pieces ne sont pas positionnées de maniere précise, l'allumage des brlleurs
est géné. Les chapeaux de brlleur sont revétus d'émail noir. Une coloration peut survenir en raison des

hautes températures. Cela n'influe aucunement sur le fonctionnement des brlleurs. Replacer la grille dans

le four.

Plaque de cuisson
électrique (en
option)

Nettoyer avec le cété dur d'une éponge a récurer et un peu de produit de nettoyage liquide. Aprés le net-
toyage, allumer brievement la plaque de cuisson pour la sécher. Les plagues de cuisson humides rouillent
avec le temps. Appliquer ensuite un produit d'entretien. Supprimer immeédiatement les liquides ayant
débordé et les restes de débordements.

Anneau métallique

L'anneau métallique peut se colorer avec le temps. La couleur d'origine peut cependant étre restaurée. Net-

de la plaque de cuis- toyer I'anneau avec le c6té dur d'une éponge a récurer et un peu de produit de nettoyage liquide. Ce fai-

son électrique (en
option)

sant, faire attention a ne pas frotter les surfaces attenantes. Les surfaces peuvent étre endommagées.

Boutons

Nettoyer avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide. Sécher avec un chiffon doux.

Vitre de la porte

Celle-ci peut étre nettoyée avec du nettoyant pour vitres. Ne pas utiliser de nettoyant agressif ou d'objet

métallique acéré. Cela pourrait rayer et endommager la surface de la vitre.

Joint

Essuyer avec un chiffon humide. Sécher avec un chiffon doux.

Intérieur du four

Nettoyer avec de I'eau chaude ou de l'au vinaigrée. En cas d'encrassement important : N'utiliser du net-

toyant pour four que sur des surfaces refroidies.

Vitre d'éclairage du
four

Nettoyer avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide. Sécher avec un chiffon doux.

Accessoires

Tremper dans de lI'eau savonneuse chaude. Nettoyer avec une brosse ou une éponge.

Plaque de four en
aluminium (en
option)

Ne pas les nettoyer dans une machine a laver la vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyant pour four. Afin
d'éviter toute rayure, ne jamais toucher les surfaces métalliques avec un couteau ou autre objet acéré équi-
valent. Nettoyez les surfaces horizontalement et sans exercer de pression, avec de l'eau savonneuse et un

chiffon a vitre doux ou un chiffon microfibre non pelucheux. Sécher avec un chiffon doux. Ne pas utiliser de
produits a récurer, d'éponges avec grattoir ou de chiffons de nettoyage grossiers. lls rayent la plague de

cuisson

Sécurité enfants (en Si une sécurité enfants est installée sur la porte du four, celle-ci doit étre retirée avant le nettoyage. Laissez

option)

tremper toutes les pieces en plastique dans de I'eau savonneuse chaude et nettoyez-les avec une éponge.

Sécher avec un chiffon doux. En cas d'encrassement important, la sécurité enfants ne fonctionne plus de

maniére correcte.

Tiroir-socle (option)

Nettoyer avec un peu de produit vaisselle et un chiffon humide. Sécher avec un chiffon doux.

Accessoires

Tremper dans de I'eau savonneuse chaude. Nettoyer avec une brosse ou une éponge.
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Décrocher et accrocher les supports

Pour le nettoyage, vous pouvez enlever les supports. Le four
doit étre refroidi.

Décrocher les supports

1.Lever le support a l'avant vers le haut
2.et le décrocher (fig. A).

3.Tirer ensuite tout le support vers l'avant
4. et le retirer (fig. B).
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Nettoyez les supports avec du produit a vaisselle et une
éponge a vaisselle. Utilisez une brosse en cas de salissures
tenaces.

Accrocher les supports

1. Engager le support d'abord dans la prise arriére, le pousser
légérement en arriére (fig. A)

2.et l'accrocher ensuite dans la prise avant (fig. B).
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Les supports s'adaptent a droite et a gauche. Veillez a ce que
la hauteur 1 et 2 soit en bas, comme sur la fig. B, et la hauteur
3, 4 et 5 en haut.

Décrocher et accrocher la porte du four

Pour le nettoyage et pour la dépose des vitres de la porte, vous
pouvez décrocher la porte du four.

Les charniéres de la porte du four possedent respectivement
un levier de verrouillage. Lorsque les leviers de verrouillage
sont pivotés vers l'intérieur (fig. A), la porte du four est
sécurisée. Elle ne peut pas étre décrochée. Lorsque les leviers
de verrouillage sont pivotés vers l'extérieur pour décrocher la
porte du four (fig. B), les charniéres sont sécurisées. Elles ne
peuvent pas se fermer subitement.

A Risque de blessure !
Si les charniéres ne sont pas bloguées, elles peuvent se fermer

violemment. Veillez a ce que les leviers de verrouillage soient
toujours entierement fermés ou bien entierement ouverts lors
du décrochage de la porte du four.

Décrocher la porte

1. Ouvrir complétement la porte du four.

2. Ouvrir les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite
(fig. A).

3.Fermer la porte du four jusqu'en butée. Avec les deux mains,
la tenir a gauche et a droite. La refermer un peu plus et la
retirer (fig. B).

Accrocher la porte

Accrocher la porte du four en procédant dans I'ordre inverse
du décrochage.

1.En accrochant la porte du four, veiller a ce que les deux
charniéres soient introduites tout droit dans l'orifice (fig. A).

2.L'encoche a la charniére doit s'enclencher des deux cotés

3.Refermer les deux leviers de verrouillage (fig. C). Fermer la
porte du four.

A Risque de blessure !

Si la porte du four tombe par inadvertance ou une charniere se
ferme, ne pas mettre la main dans la charniére. Appelez le
service aprés-vente.

Démontage et remontage des vitres

Pour un meilleur nettoyage, il est possible de déposer les vitres
de la porte du four.
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Démontage

1.Démontez la porte du four. Pour cela, voir la section
Démontage de la porte du four. Déposez la porte du four
avec la poignée vers le bas sur un torchon.

2. Retirez le couvercle supérieur de la porte du four. Pour cela,
appuyez avec les doigts a gauche et a droite. Retirez le
couvercle (Figure A).

3.Soulevez et retirez la vitre du haut (Figure B).

Montage

1. Maintenez la vitre supérieure par les cotés et insérez-la en
l'inclinant vers l'arriére. La vitre doit étre insérée dans les
ouvertures présentes sur la partie inférieure. La surface lisse
doit étre sur l'extérieur et la surface rugueuse sur l'intérieur.
(Figure A).
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Nettoyez les vitres avec un produit pour vitres et essuyez avec
un chiffon doux.

A Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser
de racloir a verre, ni de produit de nettoyage agressif ou
abrasif.

Pannes et dépannage

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de
votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente, consultez
le tableau. Vous pouvez éventuellement remédier vous-méme
au dérangement.

Tableau de dérangements

Si le résultat de cuisson d'un plat n'est pas optimal, veuillez
consulter le chapitre Testés pour vous dans notre laboratoire.
Vous y trouverez de nombreux conseils et astuces pour la
cuisson.

A Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un
technicien du service aprés-vente formé par nos soins est
habilité a effectuer des réparations.

Panne Cause possible Reméde/Remarques

Le four ne fonc- Le fusible est Vérifiez dans le boitier a

tionne pas. défectueux. fusibles si le fusible est en
bon état.
Coupure de Vérifiez si la lumiére de la
courant. cuisine ou d'autres appa-
reils ménagers fonc-
tionnent.
L'affichage de  Coupure de Réglez I'heure a nouveau.

I'neure clignote courant.
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2.Installez le couvercle supérieur sur la porte du four et
appuyez. Faites attention a ce que les encoches sur les cétés
s'engagent correctement.

3.Remettez en place la porte du four. Pour cela, voir la section
Montage de la porte du four.

N'utilisez de nouveau le four que lorsque les vitres sont
installées correctement.

Porte du four - mesures de sécurité
supplémentaires

La porte du four peut devenir trés chaude en cas de temps de
cuisson longs.

Si vous avez des enfants en bas age, il faut redoubler
d'attention lors de I'utilisation du four.

Il existe pour cela un dispositif de protection (grille de
protection) qui empéche un contact direct avec la porte du
four. Vous pouvez vous procurer cet accessoire spécial
(469088) via le service aprés-vente.

Panne Cause possible Reméde/Remarques

Le four ne
chauffe pas.

Iy adela
poussiere sur
les contacts.

Tournez plusieurs fois les
manettes dans les deux
sens.

Le brlleur ne Panne de cou- Allumez le br(ileur avec un

s'allume pas. rant ou bou- allume-gaz ou une allu-
gies d'allumage mette.
humides.

Changer la lampe du four au plafond

Si I'ampoule du four a grillé, vous devez la changer. Des

ampoules de rechange de 25 W, résistantes aux températures
élevées, sont en vente auprés du service aprés-vente ou dans
le commerce spécialisé. Utilisez exclusivement ces ampoules.

A Risque de choc électrique !
Couper le fusible dans la boite a fusibles.



1.Etaler un torchon a vaisselle dans le four froid, afin d'éviter
des dégats.

2.Dévisser le cache en verre en le tournant a gauche.

Service apres-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service apres-
vente se tient a votre disposition. Nous trouvons toujours une
solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un
technicien.

Numéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de produit (n°
E) et le numéro de fabrication (n°® FD), afin que nous puissions
vous apporter une assistance qualifiée. La plague signalétique
avec les numéros se trouvent sur le c6té de la porte du four.
Pour éviter d'avoir a les rechercher en cas de besoin, vous
pouvez inscrire ici les données de votre appareil et le numéro
de téléphone du service apres-vente.

N° E N° FD

Service aprés-vente

3.Remplacer I'ampoule par un modeéle identique.
4. Revisser le cache en verre.
5.Enlever le torchon et armer le fusible.

Cache en verre

Un cache en verre endommagé doit étre remplacé. Des caches
en verre appropriés sont en vente aupres du service
aprés-vente. Veuillez indiquer les numéros E et FD de votre
appareil.

Tenez compte du fait que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme pendant
la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les pays dans
I'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 141

FR 014010 1100

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des
techniciens de SAV formés qui disposent des piéces de
rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Conseils concernant I'énergie et I'environnement

Vous trouverez ici des conseils sur la maniere d'économiser de
I'énergie lors de la cuisson et du rétissage dans le four et sur la
table de cuisson et d'éliminer correctement votre appareil.

Economies d'énergie
m Ne préchauffez le four que si les tableaux du mode d'emploi
ou la recette le préconisent.

m Utilisez des moules laqués noir ou émaillés car ils absorbent
particulierement bien la chaleur.

m Ouvrez le moins possible la porte du four pendant la cuisson
de gateaux ou de rbtis.

m Pour des temps de cuisson relativement longs, il est possible
d'arréter le four 10 minutes avant la fin et d'utiliser la chaleur
résiduelle pour terminer la cuisson.

Economiser de I'énergie sur la table de

cuisson gaz

m Choisissez toujours un récipient d'une taille appropriée pour
vos mets. Une grande casserole, peu remplie, nécessite
beaucoup d'énergie.

m Fermez toujours le récipient avec un couvercle approprié.

m La flamme de gaz doit toujours étre en contact avec le fond
du récipient.

Elimination écologique

Eliminez I'emballage en respectant I'environnement.
Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.
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Testé pour vous dans notre cuisine

Vous trouverez dans cette section une sélection de plats avec
les réglages optimaux. Nous indiquons le type de cuisson et la
température indispensables pour bien réussir votre plat. Des
indications sont également fournies concernant l'accessoire
adapté et a quel niveau le mettre en place dans le four. Vous
bénéficiez en outre de conseils concernant la vaisselle a utiliser
et la préparation.

Remarques

Les valeurs du tableau s'appliquent pour un enfournement
lorsque le compartiment de cuisson est froid et vide.
Préchauffez uniguement lorsque le tableau indique de
procéder de la sorte. Avant le préchauffage, recouvrez
l'accessoire de papier sulfurisé.

Les durées indiquées dans les tableaux sont fournies a titre
indicatif seulement. Ces valeurs dépendent de la qualité et de
la quantité des aliments a cuire.

Utilisez I'accessoire fourni. Vous pouvez vous procurer des
accessoires supplémentaires vendus séparément auprés du
service aprés-vente ou chez un revendeur spécialisé.

Avant toute utilisation, retirez du compartiment de cuisson les
accessoires dont vous n'avez pas besoin.

Utilisez systématiquement un gant de cuisine pour retirer
|'accessoire ou la plat chaud du compartiment de cuisson.

Votre four est congu pour la cuisson sur un seul niveau.
Attention !

Cet appareil a été fabriqué conformément aux exigences des
normes concernant les appareils a gaz. Si le gaz utilisé ne
correspond pas au mélange gazeux indigué ou si sa pression
n'est pas adéquate, |'appareil risque de ne pas fournir les
résultats escomptés.

Gateaux et patisseries

Moules a gateau

Pour la cuisson dans le moule a gateau, il convient d'insérer la
grille a la hauteur indiquée, puis de placer le moule dessus.

Les moules a gateau opaques sont les plus appropriés.

En cas de cuisson dans des moules a paroi fine ou dans des
moules en verre, le temps de cuisson est plus long et le gateau
n'est pas doré de maniere uniforme.

Utilisez uniguement des moules en verre résistants a la chaleur.
Ne placez pas le moule en verre chaud sur une surface froide
ou humide. Sinon, le verre risque d'éclater.

Si vous souhaitez employer des moules en silicone, respectez
les consignes d'utilisation du fabricant. Les moules en silicone
sont légérement plus petits que les moules a gateau normaux.
Par conséquent, il est possible que les quantités figurant dans
la recette different [égerement.

Tableaux de cuisson pour le brilleur a gaz inférieur de la
cuisiniére a gaz

Ces tableaux récapitulent le mode de cuisson optimal pour une
sélection de gateaux et tartes. Les indications de température
et les durées de cuisson dépendent de la quantité et de la
qualité de la pate.

Les valeurs du tableau s'appliquent pour un enfournement
lorsque le compartiment de cuisson est froid et vide.

La chaleur est diffusée a l'intérieur du four dés l'inflammation du
gaz en sortie du brlleur inférieur. Cela explique la couleur
dorée plus marquée sur la partie inférieure des plats.

Nom du gaz Mélange gazeux (%)
G20 CH, =100
G25 CH,=86,N,=14
G30 I"I-C4H1o = 50, i-C4H1o =50
Gateaux dans moules Accessoires Niveau Affichage de la Durée, minutes
température en
°C
(braleur a gaz
inférieur du
four)
Gateaux Moule démontable rond a 2 fonds, pro- 2 180 60-80
fond
Géateaux Moule démontable rond a 2 fonds, large 3 180 60-80
Tarte en pate a biscuit Moule démontable (& 26 cm) 2 180 50-60
Gateaux aux pommes Moule démontable, clair (d 20 cm) 2 230 60-80
Géateaux de semoule Plat a gratin en verre, carré 3 180 60-80

Diverses patisseries sur la plaque de  Accessoires Niveau Affichage de latem- Durée, minutes
cuisson pérature en °C

(braleur a gaz infé-

rieur du four)
Mini cakes Plague de cuisson 4 170 70-90
Biscuits Plague de cuisson 3 180 40-60
Pain au sésame (simit) Plague de cuisson 4 190 60-80
Feuilletés Plague de cuisson 4 180 50-70
Strudel a la pate Yufka Plague de cuisson 3 190 60-80
Fouaces Plague de cuisson 4 170 70-90
Pizza Plague de cuisson 3 190 50-70
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Plat cuisiné Accessoires et plats Niveau Affichage de la tempé- Durée, minutes
rature en °C
Gratin de pates Plat a gratin en verre, 2 190 60-80
carré*
Soufflé de pommes de terre (ingrédients Plat a gratin en verre, 2 180 60-80
crus), carré*
Hauteur max. 4 cm
Goulasch de légumes Cocotte Rémertopf 2 220 80-100

* Utilisez uniguement des moules en verre résistants a la chaleur. Ne placez pas le moule en verre chaud sur une surface froide
ou humide. Sinon, le verre risque d'éclater.

Conseils pour la cuisson de gateaux

Vous voulez cuire un gateau selon votre Basez-vous sur un gateau semblable indiqué dans le tableau de cuisson des gateaux

propre recette.

Vous pourrez ainsi vérifier si la génoise

est bien cuite :

10 minutes avant la fin du temps de cuisson indiqué dans la recette, plantez un baton-
net en bois dans la partie la plus élevée du gateau. Si la pate ne colle plus au bois, cela
signifie que le gateau est fini.

Le gateau s'écroule.

La prochaine fois, utilisez un peu moins de liquide. Respectez les temps de mélange
indigués dans la recette.

La forme du gateau est élevée au milieu

et basse sur les bords.

Ne beurrez pas le bord du moule démontable. Aprés la cuisson, démoulez le gateau
avec précaution a l'aide d'un couteau.

Le gateau est trop sec.

A l'aide d'un cure-dent, faites des petits trous dans le gateau fini. Puis, versez du jus de
fruits ou de I'alcool. La prochaine fois, faites cuire un peu moins longtemps.

Le dessous du gateau aux fruits est trop

clair.

La prochaine fois, enfournez le gateau a un niveau inférieur.

Le jus de fruits déborde.

La prochaine fois, utilisez une léchefrite un peu plus profonde (si disponible).

Lors de la cuisson de petits pains levés,
les petits pains collent les uns aux

autres.

Espacez les petits pains d'environ 2 cm. Les petits pains ont ainsi suffisamment de
place pour lever et leur cuisson est homogeéne.

Lors de la cuisson de gateaux juteux, il

apparait de la condensation.

Il peut se former de la vapeur d'eau pendant la cuisson de gateaux. Elle s'échappe par la
porte. La vapeur d'eau peut se déposer sur le bandeau de commande ou les meubles
situés a proximité, et de I'eau de condensation s'égoutte alors. Il s'agit d'un phénoméne
physique.

Viande, volailles, poissons, toasts

Tableau pour le gril au gaz

Les valeurs du tableau s'appliquent pour un enfournement a

four froid.

Aprés %43 de la cuisson, retournez les morceaux de viande.
Placez le plat systématiquement au milieu de la grille.

Pour cuire directement sur la grille, enfournez la plague au
niveau 1. Cela permet ainsi de récupérer le jus du poisson et
de moins salir le four.

Le tournebroche convient particulierement pour la cuisson des
gros rotis, des roulades de porc et des volailles. La viande est
croustillante et dorée a souhait.

La section Griller au tournebroche fournit des instructions
concernant l'utilisation du tournebroche.

Plat cuisiné Accessoires et plats Niveau Mode de cuis- Durée, minutes
son

Viande

Steaks, (2 piéces, 3 cm) 0,5 kg Grille 4 ] 30-40

Hamburger (6 pieces) 0,3 kg Grille 4 ] 10-20

Saucisses (5 piéces) 0,2 kg Grille 4 = 10-20

Viande grillée au tournebroche 1,0 kg Tournebroche 1 ] 90-110

Roulades de porc 2,0 kg Tournebroche 1 ™ 130-150

Volaille

Cuisses de poulet (4 piéces) 1,5 kg Grille 4 ™ 40-50

Volaille 1,5 kg Tournebroche ™ 80-90

Canard 2,0 kg Tournebroche 1 = 80-100

Poisson

Poissons entiers (2 pieces) 1,0 kg Grille ] 35-45

Filets de poisson (4 piéces) 0,5 kg Grille ] 35-45
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Plat cuisiné Poids Accessoires et plats Niveau Mode de cuis- Durée, minutes

son
Toasts
Toasts dorés (4 tranches) - Grille ™ 2-4
Toasts garnis dorés sur le dessus - Grille 4 | 35

(4 tranches)

Conseils pour les rétis et grillades

Le tableau ne contient pas de valeur Choisissez les valeurs qui correspondent au poids immeédiatement inférieur et allongez la
pour le poids du réti. durée de cuisson.

Vous voulez savoir si le réti est cuit. Utilisez un thermomeétre pour viande (en vente dans le commerce) ou bien faites le « test
de la cuillere ». Appuyez sur le rbti avec une cuillére. Si vous sentez une résistance, le
réti est cuit. Si la cuillere s'enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le rbti est trop cuit et I'extérieur est Vérifiez le niveau d'enfournement ainsi que la température.
brdlé par endroits.

Le r6ti a un bel aspect mais la sauce est La fois suivante, choisissez un plat a réti plus petit ou ajoutez plus de liquide.
brllée.

Le réti a un bel aspect, mais la sauce  La fois suivante, choisissez un plat a réti plus grand et ajoutez moins de liquide.
est trop claire et insipide.

L'arrosage du réti produit un dégage- C'est un phénomeéne physique normal. Une grande partie de la vapeur s'échappe par
ment de vapeur. l'orifice de sortie de vapeur. Elle peut se condenser sur le bandeau de commande plus
froid ou sur les fagades des meubles voisins et se mettre a goutter.

L'acrylamide et les aliments

L'acrylamide se forme principalement lors de la préparation a
haute température de produits a base de pommes de terre et
de céréales, par exemple chips, frites, toasts, petits pains, pain,
patisseries a base de péate brisée (biscuits, pain d'épice,
spéculoos).

Recommandations pour cuire, rotir et griller avec des taux réduits d'acrylamide

Généralités Privilégiez des temps de cuisson aussi courts que possible.
Donnez une belle couleur dorée a vos réalisations. « Dorez sans brdler ».
Plus le produit est volumineux et épais, moins il contient d'acrylamide.

Frites cuites au four Répartissez les frites uniformément et si possible bien a plat sur la plague, sans les
superposer. Pour éviter un desséchement trop rapide, la quantité minimum sur la plaque
est de 400 g.
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

BHumaHue:/Icnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLILEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XXHOCTM B NoMeLleHunu. [pu akcnayaTtaumm
npudopa cneayetr od6paTnTb ocodoe
BHMMaAHME Ha XOPOLLYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKPbIBATb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALUMOHHBLIE OTBEPCTUA UK
MCNOb30BaThb CneLmasbHble
BEHTUNALIMOHHbBIE YCTPONCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanTon).

Mo NHTEHCMBHOM 1 AONTOBPEMEHHOM
MCMOo/Ib30BaHUM Npudopa MoxeT
notpe®oBaThCA JOMNONHUTENbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM CJ/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WU
BK/IIOUUTL CreLvaibHoe BEeHTUIALMOHHOe
YCTPOWCTBO Ha Bosiee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

26

[aHHbI Npndop He paccuuTaH Ha
NCNONb30BaHME C OTAE/bHbIM TaiMepoM WAn
NyNbTOM ANCTAHUMOHHOIO ynpasneHua.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
DPU3NYECKNMU, YMCTBEHHBIMUN ©
NCUXNYECKUMU BO3MOXHOCTAMU, a TakxXe
nvua, He obnagatowme 4OCTaTOUHbIMU
3HaHUAMKN 0 Npndope, MOryT NCMONL30BATb
npuoop TONbKO Noa NPUCMOTPOM SN,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, NN
nocsie noapoOHOro MHCTPYKTaXKa U
OCO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayartauven npuodopa.

[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NPUOOPOM.
OuncTtka 1 obcnyxmeaHue npuoopa He
LO/IKHBI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIONYyCTMMO, TO/IbKO €C/IM OHW cTapLue 8 net un
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckawnte geten mnagwe 8 net K
npubopy 1 ero ceTeBomy NpoBOAaY.

Bcernga cneavte 3a npaBu/IbHOCTbIO
YCTaHOBKWN MPUHAANEXHOCTEN B padouyto
kKamepy. CMm. onvcaHne rnpuHanIexHOCTel B
PYKOBOACTBE MO 3KCryaTauumn.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

13-3a CTpyn BO3Oyxa, NPOHMKAIOLIEN B
nproop Npu OTKPbIBaHWK ABEpPLbI, Oymara
0117 BbINEYKM MOXET MOAHATLCA, KOCHYThCA
HarpeBaTeNbHOro 3/1eMeHTa U BCMbIXHYTb.
[Npn NpeaBapuTesibHOM pas3orpese
o6a3aTesibHO 3akpennante dymary oA
BbIMEYKWN B NPpUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KACTPHOIO Uan hopmy
ONA BbinekaHua. icnonb3ynTte dymary ans
BbIMEYKMN HYXKHOrO pasmMepa, OHa He JO/HKHa
BbICTyNaTb 3a Kpaa NpUHaANEXHOCTEN.

JlerkoBocnnameHsaLWmMeca NpeamMmeThl,
XPaHALMECA B B AyXOBOM LKAy, MOryT
BOCM/IaMeHnTbCA. He XxpaHute B AyXOBOM
lKady nerkoBocnaameHarowmneca
npeamMeTbl. He oTKpbiBaiTe ABepLy
npuoopa, ecnv BHyTpK npudopa
obpasoBasica AblM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BWJ/IKY N3 PO3ETKW UM OTKIHOUUTE
npefoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[‘opAYee pacTUTENBHOE Macno UKW XUP
Nerko BocnaamMmeHatoTcAa. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropadyee Macio U Xup.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. [1ama MOXHO
OCTOPOXXHO MNOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracAlmMM noKpbIBAIOM WK
nog0OHbIMY NMpeaMeTamu.



KOHMOPKM OUEHb CUNBHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He kKnagute Nerko
BOCM/1aMeHAWMecA NpeamMeThl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknagsiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHeNb.

Mpnbop CUIbHO HarpeBaeTCcA U MOXeT
cTaTb NPUUYNHOM BO3ropaHuA
JIErKOBOCMN/IAaMEHAOLWNXCA Matepnanos. He
XPaHUTE 1 He NONbL3yNTeCh BONM3M Nprnbdopa
NN NOA HMM JIEFKOBOCM/IAaMEHALLNMUCH
npeametamn (Hanprumep aspo30/ibHbIMN
pacnbiNMUTENAMU, YUNCTAMMK CPeaCcTBaMN).
He xpaHute B UM Ha AyxOBOM LiKady
JIEFKOBOCMN/IAaMEHAOLWNECA NPEAMETHI.

BkntouyéHHana razoBan KOHMOpPKa, ecsn Ha
Hen He ycTaHOBNEeHa nocyaa, Npon3BoanT
oyeHb MHoro Tenna. MNpudop u
PacnoIOXEeHHaA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCM/IAMEHUTLCA.
YacTnukm xupa B (PUNLTPE BbITAXKN MOTYT
BOCM/1IaMeHnTbCA. Bktouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO NMPW YCTAaHOBNEHHOM
nocyne.

3aaHAa cTeHka npudopa CUNbHO
HarpeBaeTcA. OTO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPyO.
azonoaBoaAlme Tpyobl n
BM1eKTPOMNPOBOAKA HE A0/HKHbI
conpukacartbca ¢ 3aAHel NOBEepPXHOCTbIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOH(POPKK
BOCM/IaMeHAoLWMneca NpeameThbl U He
XpaHute 1x B padouen kamepe. He
OTKpbIBanTe ABepLy npudopa, ecnum BHyTPK
npubopa odpasoBanca AbiM. BeiktounTte
npundop. OTcoeamnHuTe npnodop ot
9NEKTPOCETU UM BbIKIHOUUTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPeaoXpaHnUTeNb B 610Ke
npenoxpaxHutenen. Nepekporite nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKO/IbHOIO BbIABUXHOIO
ALMKA MOTYT CU/IbHO HarpetbeA. B
BbIABMYXHOM ALLMKE MOXHO XPaHUTb TONBKO
cneumanbHble NPUHAANEXHOCTM ANA
OyXOBOro wkada. 3anpewaetca XxpaHnTb B
BbIABM)XHOM ALLMKE
NIErkoBOCM/1IaMEHAOLWNECA NMPEeaMETbI U
roptoyne BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mprbop CTaHOBUTCA OYEeHb ropayYMM. He
npukacamTecb K ropAYNM BHYTPEHHUM
noBepxHocTAM npudopa uim
HarpeBaTenbHbIM anemeHTam. Beerna
nasanTe npndopy ocTbiTb. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy

npuoéopy.

MpuHaanNeXxHoOCTU UK Nocyaa OYeHb
ropAauyme. YtoObl n3BneYb ropAdyto nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN U3 padoyeli KaMmepbl,
BCerJa UCnonb3ynTe nNpuxesaTku.

Mapbl cnvpTa B ropaden padouen Kamepe
MOIYT BCMbIXHYTb. 3anpellaeTca roToBuTb
ontoaa, B KOTOPbIX UCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKUM COAepXXaHMem cnupTa.
[Jobasnante B 6at0aa TObKO HEOONbLIOE
KOJINYECTBO HaNUTKOB C BbICOKNM
coaepxaHuem cnunprta. OCTOPOXKHO
OTKpOVTe ABepuy npudopa.

KOHMOPKM 1 coceaHmne yacti BapOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpesarTCA. He npukacanTecs K
pacKa/IeHHbIM MOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61mn3Ko.

B npouecce akcnayataumm noBEPXHOCTU
npudopa HarpesatoTcA. He kacantech
ropAaunx nosepxHocren. Cneaute, UToObI
[eTV He noaxoannu 6/M3K0 K NauTe.

[NycTasa KyxOHHaA nocyaa, yCTaHOB/IEHHAA
Ha rasoBytO ropesiky, CTaHOBUTCA OUEHb
ropAven. Hukorga He yctaHas/vBauTe Ha
KOHMOPKY MyCTYO nocyay.

Bo BpemAa padoTbl npnbop CUIbHO
HarpesaeTca . [lepen ouncTKOn ganTe
NPnOopy OCTbITh.

BHumaHue: getann npudopa MoryT CUIbHO
HarpeTbCA NP UCMOoNL30BaHNKN Npudopa B
pexumMe rpunda. He paspeluante MasieHbKUM
JeTAM NoaxoanTb O/IM3KO K npudopy.

Ecnn 6annoH co CXMXKEeHHbIM ra3om
HaxoaAUTCA He B BEPTUKA/IbHOM MOIOXEHWM,
TO CXWKEHHbIN nponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B nNpubop. MNpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTLCA CU/IbHOE MamAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NoBpeanTbCA N CO BPEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMU N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOro BbIXxOJa rasa, yuto
MOXET NPUBECTU K oxoram. [epxute
BanNoHbl CO CXMXEHHbIM ra3oM Bceraa B
BEPTUKAIbHOM MOIOXEHNN.

OnacHocTb ownapuBaHua!

B npouecce akcnnyataumm oTKpbIThbie 1A
[ocTyna getanv npuéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacantech K
packasieHHbIM aeTanam. He noanyckawrte
neten 6113ko K npudopy.

3 OoTKpbITOM ABEPLILI NPpMbopa MOXeT
BbipBaThCA ropA4Ymin nap. OCTOPOXKHO
OTKpOWTe ABepuy npudopa. He nossonante
[eTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAvemy
npuoéopy.
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" [Mpu ncnonb3oBaHnK BoAbl B padoyen
Kamepe MoeT 00pasoBaTbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwaeTtca HaamBaTb BOAY
B ropA4yto padouyto Kkamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

= [ouapanaHHoe CTeko ABepLbl npudopa
MOXET TPEeCHyTb. He ncnonbayiiTe ckpedku
I1A CTeKNa, a Takxke efkune n abpasnBHbie
yncTALWME cpeacTea.

" [1pn HeEKBaINPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
npuodop MOXET CTaTb UCTOUYHUKOM
onacHocTn. J1toOble pEeMOHTHbIEe PadoThl 1
3amMeHa rasonoaBoaALMX TPyO nau
9NEeKTPONPOBOAKM AO/KHbLI BbIMOMHATLCA
TOMbKO Ccrneunannctamm CepBUCHON CyxoOsbl,
npolweawM cneunanbHoe obyyeHue.
Ecnun nprubop HencnpaseH, OTKIoUnTe
npenoxpaHuTesb B O/10Ke npeaoxpaHnTesnen
NN BbIHBTE BUIKY CETEBOro nposoaa u3
PO3ETKW N NepeKponTe nogady rasa.
Bbi3oBuTE cneunanncta cepBUCHON
CNyXObl.

" HencnpaBHOCTM WK NOBPEXOEHNA
npudopa onacHbl. HUKorga He BKAtoUante
HeucnpasHbI Npudop. OTKIoUMTE
npenoxpaHuTens B O1o0Ke npenoxpaHntenen
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LLUHYP.
[NepekponTe nogavy rasa. Beizosute
crneunanncTa CepBUCHOM CNyXObl.

" KacTtptoniv HenoaxoAAwmx pasmepos,
NOBPEXAEHHBIE WU HEMPAaBWU/IbHO
NOCTaB/IEHHbIE KaCTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXOHHOW Mocyabl.

" BHuMmaHue: OT xapa CTeKNAHHAaA Kpblllka
npudopa MOXET TPpeCHyTb. [NMpexae uem
HaKPbITb NPUOOP CTEKNAHHOW KPbLILLKOWM,
BbIK/1tOUMUTE BCE KOHPOPKN. [Nogoxante Ao
NOJIHOrO OCTbIBAHWUA MNUTHI.

MpuurHbLI NoBpeaAeHUH

BapouHana naHenb

BHumaHue!

= Bknouainte KOHOPKK, TOIbKO KOrada Ha HUX yCTaHOBNeHa
nocyna. He HarpesaiTe NyCcTble KacTPHOIM UAN CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO MOBPEANTbL X AHO.

m VIcnonb3ynte KacTptoan 1 CKOBOPOAKM TOIbKO C POBHOM HWKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KaCcTPO/IY U CKOBOPO/bI MO LIEHTPY KOHMOPKK. Takum
06pas3oM Tenso OT NameHV ONTUMabHO HarpeeT AHO KaCTPoW
NN CKOBOPObl. PYKOATKA WM PYYKM KacTPOAN He noBpeanATcH,
a Takxe OyaeT AOCTUTHYT BbICOKUIA YPOBEHb SKOHOMMUU SHEPTUN.
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OnacHocTb yaapa TOKom!

" [1pn HeKBaANTMMULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHMKOM
OMacHOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/MKEH
NPON3BOANTLCA TOMbKO CNEeLnancTom
CEPBUCHOM CNYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN U/N
OTK/OUNTE NMpeaoxpaHnTenb B 6/10Ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTte cneunanucra
CEPBUCHOM CTyXObl.

" [Mpu cunbHOM Harpese npudopa n3onaumsa
kabena MmoxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeM, UToObl Kabesnb He conpukacanca c
ropAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [lpoHMKatoLana Biara MOXeT NPUBecTn K
yaapy a1eKTPUYECKMM TOKOM. He
NCNONb3YNTE OYNCTUTENb BEICOKOIO
NaB/IEHNA NN NAPOCTPYMHbIE QUUCTUTENN.

" [pu 3ameHe namrnoyku B padouen kamepe
YUYUTbIBANTE TO, UTO KOHTaKTbl B NATPOHE
HaxoaATcA noa HanpsaxeHuem. MNepen
CMEHOW /TaMMOYKN BblHbTE BUIKY CETEBOrO
kabena u3 po3eTkn Uan OTKIoUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
NpenoxXpaHuTenen.

" HencnpaBHbI NPMOOP MOXET OblTb
NPUYMHON NopaXkeHna ToKoM. Hukoraa He
BK/tOYanTe HemcnpaBHbli Npndop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBoaa Wiu
BbIK/TIOUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10Ke
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEPBUCHOM CyXObl.

m Yb6eauTtecb B TOM, UTO rasoBble ropenky Yncrtble n cyxume.
[MnamepaccekaTesib U KpbllKa ropesiku A0/HKHbI HaXoauUTbCA
TOYHO Ha CBOWUX MecCTax.

m [Mpocneaunte 3a Tem, YTOObI NPY SKCMyaTaumun NaUTsbl BEPXHAA
Kpbilka Oblna oTKpbITa.



MNMoBpexaeHUa ayxoBoro wKadga

BHumaHue!

m [NpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wnm nocyaa Ha
[He padoueil Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padouelt kKamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padodelt Kamepsbl
onbrort NOOBOro BMAa UK NeprameHTHon Bymaroii. He ctasbTe
nocyay Ha OHO padoueit Kamepsbl, eC/in yCcTaHOBIeHa
Temnepartypa Boilwe 50<°C. 370 NpMBEAET K UINULLHEN
akKyMyniaummn Tenna. Bpema BbinekaHua wan xapeHus oynet
HapyLleHo, YTO NPUBEAET K NOBPEXAEHMIO dMann.

= Bopga B ropaueii kKamepe: 3anpellaeTca HanmeaTts Body B
ropAauyto padouyto Kamepy. ATO MOXET MPUBECTU K
obpasoBaHuio napa. B pesynstate nameHeHnA TeMnepaTypbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMaN.

m BnaxHble NpodyKTbl: HE AEPXUTE BNaXKHbIE MPOAYKTbI B 3aKPbLITO
paboueii Kamepe B TeueHue AIUTENbHOrO BPEMEHN. ITO MOXET
MPVBECTU K MOBPEXAEHNIO IMaN.

m COK OT (hpYKTOB: MPY BbINEKAHUN COUHBIX (PPYKTOBbLIX MUPOrOB He
3anofHATe NPOTMBEHb LennkoM. Cok OT hpyKToB ByaeT cTekatb
C NPOTMBHA N OCTaBAATL NATHA, KOTOPbIE ByAeT NPaKTUYEeCcKM
HEBO3MOXHO yaanuTb. MIcnonsayiiTe no BO3MOXHOCTU Bosee
rNyOoKuUiA YHBEPCa/bHbIA NMPOTUBEHb.

» OxnaxaeHve npudopa ¢ OTKPLITOW ABepLieit: He ocTasnanTe
NpnBop OCThIBaTL C OTKPLITON ABepueit. [laxe ecnu asepua
npvdopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO hacanos coceaHel medenu.

m CunbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPUbI: MPU CUIBHOM
3arpAsHeHWUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagt
HOPMasIbHO 3aKPbIBATLCA. DTO MOXKET NMPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO
NoBEPXHOCTU Npwuneratollen K npudéopy medenn. Cneamte 3a
YNCTOTOW YNNOTHUTENA ABEPLbI.

= Vicnonb3oBaHne ABepusbl I']pl/lf)Opa B Ka4yeCTBe CMAEeHbA UK
NONKN. HEe caanTeCb N HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy rlpméopa.
He cTtaBbTe nocyay v npuHaanexHocCTn Ha aAsepuy.

m YcTaHoBKa NpuHaaiexxHOCTen: B 3aBUCUMOCTI OT Tuna npudopa
NPUHaANEXHOCTM MOTYT nouapanars CTEK/I0 ABepLbl nprubopa
npwv eé sakpblBaHuW. Beeraa yctaHaenmsante NpuHaaIexXHoCTv B
pabouyto kamepy Ao ynopa.

m lMepewmelleHre npudopa: He nepeasuranTe NPUOOP 3a PyuKy
aBepLbl. Pyuka ABepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa 1 MoxeT
cnomarbcA.

HOBpeHneHMH BblABUHHOIO LOKOJIbBHOIO
ALLMUKa
BHumaHue!

He knagute ropauve npeameTsl B BbIABUXHOM LIOKO/bHBIN ALLKIK.
OTO MOXET ero NoBpeaunTb.

MoHTa, NnoAKNIOUEHHUE K a3y U 3NIeKTPOCeTH

MogKknroyeHue rasa

MoakntouyeHne AoKHO OCYLECTBAATLCA TO/IbKO CNeumanncTom ¢
AOMYCKOM WA NNLEH3MPOBAHHBLIM COTPYAHUKOM CEPBUCHON
CNy0bl B COOTBETCTBUM C YKasaHWAMW JaHHLIMU B pasaesne
«[loakntoyeHre rasa n nepexon Ha APyrov Bua rasa.

JAnA nMueH3MpoBaHHOro cneuManucTa un1u cepBUCHOMN cnym6bl

BHumaHue!

m HeoBxoanmble ycnoBua A1A yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMNOBOV Tabnnuke Ha 3aaHel cTeHke npuodopa. Bua
rasa, HeoOxoauMbIii 41A SKCryaTaummn gaHHoro npudopa
OTMeuYeH 3Be304Kom (*).

m [Nepen yctaHoBKOW Npubopa NpoBepbTe, Kakoi BUA rasa 1 nof
KaKWM [aBNeHVeM HaxoauTCA B rasopacnpeaenmtesisHon cetu
Ballero goma v yoeamTech, UTo HaCTPOMKKN AaHHOMo npudopa
COOTBETCTBYIOT 3TUM NapameTpam. Eciun HacTporiku npudopa
HY>XHO BMEHUTb, CeyiTe yKasaHuAM B pasaene
«MoaktoueHne rasa v nepexon Ha Opyroi Bua rasa».

= OTOT NprOOpP He NOAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBbLIX ra3oB. OH
[O/MKeH OblTb MOAKOYEH B COOTBETCTBUM C MPEANUCAHUAMMU MO
MOHTa)Xy 1 BBEEH B aKCMyaTaumio. He noakntouarite npuoop K
nbivoxoay. JomkHbl 6biTb COOMOAEHBI BCE HOPMbI BEHTUAALIMN.

m [oaknoueHne rasa AO/MKHO OCYLLECTBNATLCA CTaUMoHapHo (T. e.
HEe Yepes3 BPEMEHHbISTNOAK/IOUYEHNA) UK Yepes CrieunasibHbIi
6esonacHbIVi rasoBbIl WAAHT.

m Ecnu ucnonbayetcA 6e3onacHblil ra3oBblii LWnaHr, yoeaMtech Yto
OH He 3allieM/IeH 1 He caasneH. LLnaHr He JonxkeH
conpukacaTtbCa C ropsadei NOBePXHOCTLIO.

m [asonoasoaauime TpyObl (rasosan Tpyda unm 6e3onacHbii
rasoBbli WiaHr) MOryT ObiTb MOAKOYEHBI C NPaBOW UAW C NEBOM
CTOPOHbI Npudopa. CoeanHeHNE AOMKHO UMETL NIETKO
NOCTYMHbIV 3anopHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e30NacHOCTH

HoMuHabHble 3HaUYeHWs AaBaeHus Npu akcnayatauum npubopa
COCTaBNAT

ona npupoaHoro raga (G20) — 20 mbap, 1A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mBap, ana cxmxkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
Cobntoparite ykasaHHble 3HaYeHUA AaBAeHUA NPKU SKCrayaTaumnm
npudopa. Bce aaHHbIe Ha TNOBO Tabnuke Npudopa NpuBoaATCA
C YYETOM BblleyKasaHHbIX 3HAYEHWI JaBneHna.

[Mpon3BoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOCNeACTBUA UK
PUCK, CBA3aHHLIE C aKcMyaTaumel npudopa ¢ HeaonyCTUMbIMU
3HaUYEeHNAMUN JaBNeHUA.

A HecooTBeTcTBylOLEE AaBNeHKe ras3a B
rasopacnpegenuTenbHoun ceTu!

Ecnun naBnexve rasa ana npmpoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mBap, ana oxmxkeHHoro rasa (G30) Bbiwe yem 36 mMOap, AnA
CoxXuxKeHHoro rasa (G31) Beilwe 45 mBap, B Lenax 6e30nacHoCTH
yCTaHOBUTE Ha NpMBOP NOAXOAALLMIA PErynATOR AaBNEHUA rasa.
MoakntoueHne, TexoOCnyXnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
NaBneHnA rasa Jo/HKHbI BbINOAHATLCA KBAIMMOULUMPOBAHHbIM
CNeunanncToM, UMEIOLLIMM Ha 3TO paspelleHne. Ecamn Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHNe B rasopacnpeaennTesibHoM CeTH B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBoii ciyxoe.

HeucnpaBHOCTH ra3onpoBoOAKK/ 3anax rasa

Ecnu Bl NnoYyBCTBOBas/IM 3arnax ras3a nin sameTunin HencnpaBHOCTb
Ha rasonposona, HyXXHO

W Cpaly Xe NnepeKkpbITb nodady ral3a nin 3akKpbiTb BEHTU/1b
rasosoro 6annoHa

m cpasy 3aTylWnTb OTKPbLITbIA OFOHb U NOTYLIWUTL CUrapeThl

H BbIK/IOYUTL S/IEKTPUYECKIE NPUOOPLI, B TOM UYNCIE Nammbl
B OTKPbITb OKHa W XOPOLLIO NPOBETPUTL NOMELLIEHNE

B MO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO UM FrasoByto Cyxoy.

Hepememeuue npu6opa 3a rasonogsoadiijue
TpyObl UNK 3a pyuKy ABepLUbl

He nepepnsuraiite npudop, Aepxachk 3a razonoasoaaLlne Tpyosl,
TaK KaK B 3TOM CJiydae MOXXHO 1X NMOBpeanTb. OnacHocCTb YTEeUKN

rasal He nepegsuraiite npuoop, AepKack 3a PyUKY ABEPLbl, MOXHO
NoBPeanTb PYUKY W [ABEPHbIE NeTu.
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NMoaKnroueHUe K INeKTpoceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY Npudopa crneuvanuctam CepBUCHON
cnyx0bl. Ana noaknoueHna HeoOxoanMo Hanuune
npepoxpanutena Ha 16 A. Mpubop paccunTaH Ha HanpaxeHne
anekTpocetn 220-240 B.

m [py nageHun HanpaxeHuAa anekTpoceTn HMxe 180 B nepectaét
(DYHKLMOHUPOBATL SNEKTPUUECKUA MOIKUT.

m Ha HencnpaBHOCTW, BO3HUKLLIME U3-3a HEMpaBUIbLHOIO
nodkntoueHvsa npudopa, rapaHTMaA He PacnpoCTPaHAETCA.

m [InA 3aMeHbl MOBPEXAEHHOro ceTeBoro kadena obpatutech K
N3roTOBUTENIO, B €r0 CEPBUCHYIO CNYXOY Un K
KBaMDUUMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

Jna cepBUCHON CRy6bI

BHumaHue!

u [Mpubop cnemyeT NoaK/OYaTL B COOTBETCTBUM C NapameTpamu,
yKasaHHbIMW Ha TUMOBOW Tabnuke.

| rlO,ﬂK}'IIOLleHI/Ie K 9NeKTpoceT AO/HKHO 6bITb BbINMO/IHEHO B
COOTBETCTBUM C AeNCTBYOWMMI NpeanucaHnamu. PoseTka
[0/MKHa ObITb N1ErkKoA0CTYMNHa, YToOLl NPMOOP B Cryyae
HEOBXOANMOCTU MOXHO Oblf10 OLICTPO OTKAOUUTL OT
3/1EKTPOCETU.

m [lonxeH BbiTb YCTaHOB/IEH BbIK/1tOYaTE/1b C PA3MblKaHNEM BCEX
MOKOCOB.

® Hukoraga He MCNoNbL3ynTe YAIMHUTENN U TPONHUKMN.

m B Lenax 6e30nacHOCTM paspeLlaeTca NoakaouaTs aToT Npuoop
TONBKO K 2/1EKTPUYECKOW CeTU C 3asemsieHmem. Ecnun poseTka ¢
3a3eM/IeHNEM He COOTBETCTBYET NpeanucaHnam, sawmra oT
MOPaXEHNA 3MEKTPUUECKUM TOKOM HE rapaHTipyeTcA.

m [InA nodkntoueHna npudopa crneayeT UcnonbL3oBaTth Kadesnb
Tuna H 05 W-F unu apyroi aHanornuHblii kadesb.

YcTtaHOBKa NMAuThbI B rOPU3OHTaJNIbHOM
noJIOXeHUuu

YctaHoBute nanTy NpAMO Ha nosn.

1. BblABUHbTE BbIABMXHOW LIOKO/bHBIA AWK W BbIHbTE €0
ABMXEHNEM BBEPX.
BHyTpI/I OCHOBaHMA cnepean n c3aan pacnosioXeHbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKW.

2. C NOMOLLbO WECTUIPAHHOrO KaK4Ya MOXHO NoAKpyYmMBaThb
yCTaHOBOUYHbIE HOXKM B ©0/1e€ BbICOKOE W HU3KOE MOMOXKEHME,
noka nauTa He yCTaHOBUTCA FrOPU30OHTaIbHO (puc. A).

3.3aaBnHbLTE 00PATHO BbIABUXHOW LIOKObHBIV AWK (puc. B).

Bawla HoBaf nnuTta

MpuBeaéHHanA 3aecb NHMopPMaUma NOMOXET BaM U3yunTb Bally
HOBYIO NMTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHENbIO 1 OTAENbHbIMY
3M1EMEHTaMM YNPaB/AEHNA, C BAPOYHOW MaHesbio U NoayynTe
nHopmaumio o padouert kKamepe 1 NPUHaAAIEXHOCTAX.
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YctaHoBKa npubopa

m Mpundop cneayeT ycTaHaBNMBaTL HENOCPEACTBEHHO Ha MOJY B
KyXHE B COOTBETCTBUW C yKa3aHHbIMU pasmepamu. He
[ONycKaeTca ycTaHoBKa Npuoopa Ha Kakux-nmoéo Apyrux
npeameTax.

m PacctoAHre mexay BEPXHUM Kpaem MAnTbl U HWKHUM Kpaem
BbITAXXKW OO/KHO COOTBETCTBOBATL yKal3aHMAM npon3soantena
BbITAXKN.

m Cneaute 3a TeM, 4ToObl NPUOOP HE CABUHYCA NOC/E YCTAHOBKM.
PaccToAHWe OT ra3oBoW ropPekn NOBbILLEHHON MOLIHOCTA UK OT
MOLLHOM TPEXKOHTYPHON KOHMOPKMN [0 MOBEPXHOCTN CTOALLEN
pAAOM MeBENN AW CTEHbI AO/MKHO OblTb HE MeHee 50 MM.

Bo BpemA TpaHCNOPTUPOBKU cobnioaante
HeobxoauMble Mepbl MPEeAOCTOPOHOCTH.

3akpennanTte Bce NOABMXKHbIE BHYTPEHHWE U BHELIHWE YacTu
npuéopa KNenKon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yaanuTb
MOSIHOCTbIO. 3alBMHbLTE BCE KOMMEKTYOLWME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLUNE Nadbl, 0OEPHYB Kpas TOHKUM
KapTOHOM, BO M30exaHne noepexaeHuin npuéopa. Monoxurte
KapTOH UV NoAoBHbLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UTOBbl N3BexaTb YaapoB O BHYTPEHHIOK CTOPOHY
CTEeKNAHHOW ABepLbl. [Mpukpenute ABEPLY Y BEPXHIOK 3alUUTHYIO
naHesb, eC/i OHa UMEeeTCA B Ha/IMUMK, KNEeNKOW NEeHTOM K OOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHsaiiTe opurMHanbHyto ynakosky npudopa. MNepesosnTe
Nproop TONBLKO B OPUIMHAILHON ynakoske. CobntoaaiiTe ykasaHua
no TPAHCMOPTUPOBKE, UMEIOLIMECA Ha YNaKoBKe.

Ecnu opurnHanbHan ynaKkoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3alUMUTHYIO YNakoBKY [A/1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yTOObl 0BECNEUNTL HEOBXOANMYIO 3aALUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWN.

MepeBosuTe NpOOP B BEPTUKALHOM MOOXKeHUW. He nepeHocuTe
nprbop, AepxXack 3a Pyuky ABepLbl UM OOKOBbIE CThIKM, TaK Kak
OHV MOTYT ObiTh NMOBPEX/AeHbl. He knaanTe TAXKENbIe NPeaMEeThl Ha
npuoéop.



Obuwee

KomnnekTauma 3aBMCUT OT KOHKPETHOW MOAENN npméopa.

Kpbiwka
Bbixon napa Bo Bpewm#A
OcTopoxHo! padoThl
MNpu padoTe npubéopa
[YXOBOro Likada [O/MmKHa ObiTb
oTctoaa BbIXOAUT OTKpbITa
ropaYnin nap —— \
s % “ % N KoHdopku
D DO :
o6 M
dpoHTanbHasa S ©
naHenb
(naHenb
ynpassieHua)

— JBepua
JAyxoBoro
wKada
BblaBUXHOM —
LOKOJIbHbIN ALLUK
MaHenb ynpaBineHHUA
HacToawmii JOKYMEHT coaepxuT obLliee onvcaHue naHenm Bapquag NOBEpPXHOCTb
ynpasneHuna. Komnnekrauma 3aBUCUT OT KOHKPETHON MoAeNn .
npnoopa. HacToAwwmin AoKyMEHT coaepXnT obLiee onncaHne naHenun
ynpaBneHma. Komnnekrauma 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOAENN
npudopa
SN ©) 5 @ 1
| | @ | | |
© ®
| i 2 3
3 2 4 3
MoAcHeHunA
1 Bbikntouatens ra3oBo ropesnku (nepekatyarenb
BbiGopa DyHKLNIA) 4 5
2 MHOroyHKLMOHaIbHLIN NepekaoyaTenb
3 Bbikntouatens NanTbl
[uncnnein n KHOMKK ynpaenenua
MoAacHeHuA
1 Bbixoa napa
BHumaHue!
Mpu paboTe AyxOBOro Lkada B 9TOM MECTe BbICTynaeT
ropAauni nap
2 CraHpapTHaA rasosas ropeska
3 CraHaapTHan rasoBan ropenka
4 ["a3oBasn ropesika noBbILEHHOV MOLHOCTH
5 OKOHOMWYHaA ra3oBan ropeska
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FasoBas ropenka JuameTp AHA KAaCTPHONU UK CKOBO-

poabl
OKOHOMMYHaA razosas 12-18 cm
ropenka 1 kBT
CraHpapTtHaA rasosas 18-24 cm
ropenka 1,7 kBt
[a3oBan ropenka noBbl- 24-28 cm

LLIEHHOW MOLWHOCTK 3 KBT

icnonb3yiite KacTpro/IM UM CKOBOPOAKMW TO/IbKO C POBHOW HUXKHEN
NMOBEPXHOCTbLIO.

CTaBbTe KaCTPIOIM U CKOBOPO/bI MO LEHTPY KOHMOPKN. B aToM
cnyyae Tenao oT NaMeHn oNTUMasbHO HarpeeT HO KaCTPoAW UK
CKOBOPO/bI, PYKOATKA WM PYUKM KAcTPIOAN He NoBpeaaTtca, a
Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKWIA YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTUN.

-

MNMepekntoyaTenb KOHGOPKHU

C nomolLblo YETLIPEX Nepek/UaTenein KOHPOPOK PerynmpyeTca
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(MOPOK.

MonomeHua PyHKUuMA/Ta30BbIE NAXTHI

Hynesoe nonoxeHue [nvTa BbiKIOYEHA

1
O
‘* MonoxeHne noa- [TonoxeHue nomxura

xura
©®  3oHa HacTPOWKM Bonblioe nnama = ycuneHHana perynu-
0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuTebHaA pery-
MPOBKa

B KoHLIE 30Hbl HACTPOIKM oLlyllaeTcA ynop. Janee nosopaunsaTb
nepeksoyatesb He crneayer.

Jyxoso# LiKa¢p

Mepekntouatens Bbi6opa GyHKUMI

MoBepHyB nepektoyaTesb Buidopa MyHKLMA BNEBO, MOXHO
YCTaHOBUTL TemnepaTypy AyXOBOro Likada, BnpaBo — BbIOpaTh
dyHKUMIO rpuaa.

MonoxeHun DyHKUuuA
° Hynesoe nonoxe- [yxoBon wkad He HarpeeaeTcA.
Hue
3¢ [NonoxeHue noa- [nA momxura rasa HKHen
xura rasoBOW rOpPesnku OyxoBOWn
lwkada v ropenku rpuna.
170-270 [dnanasoH Temne- [nanadoH Temnepatyp B °C
patyp 1A BbINEKaHNA BbINEYKM B hop-
Max, nNuuLbl Ha NPOTMBHE, Mes-
KOro NeyeHbA 1 T.4.
™ [MonoxeHwe Mpw aTON HacTpolike Bnoaa
rpunAa OyayT roTOBUTLCA Ha rpuie npu

MaKCUMaZibHOM Xape.

MOLWHOCTb HarpeBa HWXHEN ropenkun: 3 kBT
MOLWHOCTb HarpeBa ra3oBoro rpuaA B AyxoBom wkady: 2,1 kBT
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MHoropyHKUMOHaNbHbLIA NepeKnoyarenb

C NOMOLLbIO AaHHOW KHOMKK MOXHO HAacTPOUTb 2 pas/inyHble
hyHKLUMN.

Mpu HaxxaTn NepekoYaTena BKIKYaeTCA BepTeN 1 3aropaeTca
namrnouka B AyxOBOM LiKady.

[na BbIKIIOUEHNA HAXMUTE MHOTOQYHKLMOHANbHbIN
nepekntoyartesb eweé pas.

KHonku u gucnnen

C NOMOLLBIO KHOMOK MOXHO BblOpaTh pas/inuHble JOMOMHUTEIbHbIE
dbyHkUMKn. Ha ancnnee otodpaxatoTca 3afaHHbIe 3HaYeHu .

KHonka DyHKUMA

®  KHonka «Yacbl» C NOMOLLbIO 3TON KHOMKN MOXHO
YyCTaHOBUTL TaMep ¥ Bpems

npurotosnexHua -1,

- KHonka «MuHyc» C NOMOLLbIO aHHOW KHOMKK MOXHO
N3MEHWUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAUYEeHUA

CBEpPXY BHU3.

+ KHonka «[ntoc» C NOMOLLbIO AaHHOM KHOMKW MOXHO
N3MEHUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHUA

CHU3Y BBEPX.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mMepbl 6e3onacHOCTU

Mpv ANUTENLHOM NPUTOTOBAEHUM MWLM ABepLa OyX0BOro wkada
MOXET HarpeThbcA.

Ecnn y Bac eCcTb maneHbkne netw, HeoBXoANMO OblTb npegenbHo
BHMMATE/IbHbIMW NMPW 3KCnyataunn AyxoBoro wkada.

B CBA3K C 3TUM K BalleMy pacnopAXeHUto npegnaraeTcAa 3anTHanA
peléTka, KoTopas NpeaoTBpallaeT NPAMOe NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe AyxoBoro wwkada. ITy cneunanbHyto NPUHAANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON CAyxoe.



NMpuHaaneXxHocTu

MproBpeTéHHbIE NPUHAANEXHOCTW NOAXOAAT ANA NPUrOTOBAEHNA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a NpaBWbHOW YCTAHOBKOW
npuHaanexHoctTen B padoyelt kamepe.

[nA nydlero npurotoenexHuns 6ntoa, a Takke ana ynobcrea npm
obpalleHnn ¢ AyxoBbiM LKahoM ecTb BbIOOP crneumanbHbIX
NPUHaONEeXHOCTEN.

YcTaHOBKa anHa.El.ﬂe)'KHOCTeﬁ

[MprHaanexxHoCT! MOXHO pasmellaTtb B AyXOBOM WKady Ha 5
pasnuHbIX YPOBHAX. Bceraa saasuranTe npuHaanexHocTv 4o
ynopa, 4ToObl OHM HE Kaca/nCb CTEKNAHHON ABEPLbI 1YXOBOro
wkada.

PewéTKa

McnonbayeTca Kak noActaBka ann
nocyasl, GopM 1A NUPOroB, a Takke
1A NPUrOTOBNEHNA XapKoro, 6,104
rny®OKOW 3aMOPO3KK U rpUsA.

YcTtaHaBnmBanTe peweéTky B JyXOBOW
LKad OTKPLITOM CTOPOHOW K ABEpLE U
N3rnOOM BHUS ~—r.

AntoMUHUEBBIM NPOTUBEHb
[nA NpuroToBneHNA NUPOroB 1 Mes-
KOrO MeyeHbA.

YcTaHaBnmBaTe NpOTUBEHL B 1yXOBOM
lKad CKOCOM K ABepLe.

OManupoBaHHbI NPOTUBEHD
[nAa NnpuroToBAEHUA NUPOroB U Mes-
KOro neyeHbA.

YcTtaHaBnmBanTe NpOTUBEHb B yXOBOW
lKad CKOCOM K ABepLE.

BbIABUHYTbIE HAMOMOBUHY NPUHAANEXHOCTU HE OMPOKWALIBAIOTCA.
Bnaroaapa aToMy rotoBble 61t04a MOXHO JIErKO BbIHYTb.

[Mpu 3aaBMraHn NPUHAANEXHOCTM B AyXOBOM WKad cneante 3a
BbIEMKOW Ha eé 3aaHen cTeHke. OHa cnyxunt ana dukcaumm
NPUHAANEXHOCTK.

YHuBepcanbHbli NPOTUBEHb

[lnA MpuroToBNEeHNA COYHBIX MUPOTOB,
BbINeYKkM, 60MbLIOrO XapKoro 1 nNpo-
LYKTOB rNyBOKOW 3amMoposku. MoxeT
TaKkxe ncnonb3osarbcA AnA coopa
CTeKaloLero Xmpa unm MACHOro coka
noa PeLETKoNn.

YcTaHaBnmBawTe yHMBEPCabHbIA NPO-
TUBEHb B AyXOBOW LKA CKOCOM K
nBepLe.

3aLUMTHBIN LUTOK
— [na ncnonb3oBaHWsa Npu NPUroTose-
HWW Ha rpune.

[Mpy NPUrOTOBNEHUN Ha rpuie obAsa-
TENbHO NCMNOMBL3YNTE 3alUNUTHBIN
LUUTOK, YTOObI 3aLUMTUTL NaHEeb
YyrApaBAeHWA 1 PYyYKM Nepeknovare-
nel oT Harpesa Mnpw BbICOKUX Temne-
paTtypax.

YKa3saHue: NprHaanexHocT MoryT 4edopMMpoBaThCA OT Xapa.
Kak To/IbKO NPUHaaNeXXHOCTV OCTLIHYT, OHW CHOBa MPUodpeTyT
CBOIO NepBoHaYanbHyto GopMy. ITO He oKasbiBaeT
OTPULATENBLHOIO BAMAHWA HA UX PYHKLUMOHUPOBAHME.

BosbMUTE NPOTUBEHL 0OEUMMU PyKaMU C OOKOB 1 YCTAHOBUTE €ro B
padouyio Kamepy He [0Myckaa Nepekocos. MiHaue npoTuBeHb
OyaeT 3a4BUraThCa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/yyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMA/IMPOBAHHON MOBEPXHOCTHU.

MpUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE NPMoBPecTV Yepes CepBUCHYIO
cnyxoy nnn yepes VIHTepHeT-marasuH. Ykaxute Homep HEZ.

Bepten
[na rpvnA v NPUroTOBNEHWA KPYMHON
nTWUbI.

BepTen MOXHO MCNO/1Ib30BATb BMECTE
C SMaJIMpOBaHHbLIM NN yHUBEPCA/lb-
HbIM MPOOTUBHEM.

CneunanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneunannsavpoBaHHOM MarasuHe. NepeueHb
NPO/YKTOB, KOTOPbIE MOXHO rOTOBUTL B AyXOBOM LiKady, Bbl
HanoéTe B HaLUVMX PEeKNaMHbIX NPOCMNEeKTax Uan B CETU UHTEPHET.
Hannune cneumanbHbiX NPUHAANEXHOCTEN UM BO3MOXHOCTb
3aKasa yepes MHTepHeT-MarasiH pasaMyatoTcA B 3aBMCUMOCTU OT
cTpaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO JOKYMEHTALIMIO MO NpodaKam.

He Bce cneumnanbHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT K BaLleMy
npnBopy, NO3TOMY MPKU NOKYMKe Bceraa ykasbiBante nosHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

MpoTuBeHb ANA NuLLbI HEZ317000

MpekpacHO NoaxoauT A/IA NPUrOTOBIEHWA MULILLI, NPOOYKTOB /y-
OOKOI 3aMOPO3KM N KPYI/bIX TOPTOB. MOXHO MCMO/b30BaTb NPOTH-
BEHb /1A MULLbI BMECTO YHUBEPCA/IbHOMO MPOTUBHA.
YcTaHaBnmMBaiTe NpoTUBEHb Ha PELWETKY U CreayiiTe ykasaHuAM B
Tabnumuax.

CbéMHanA pelwéTka HEZ324000

[na xapenua. Bceraa yctaHaenmeanTe peweéTky AnAa rpuna B yHU-
BepCcasibHbIN MPOTUBEHb. Kamn xunpa n MAcHO cok OyayT cTekaTb
B Hero.
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CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

[MpOoTUBEHL-TPUNb HEZ325000

McnonbayeTca npu NpUroToBIEHUN Ha rpuie BMeCTO PeléTku AnA
rPWNA UK B KQUEeCTBE 3alluThbl OT OpbI3r BO U3bexaHe CUIbHOro
3arpAsHeHnAa OyxoBoro wkada. Beerga ycranasnvsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCA/bHbIV MPOTUBEHb.

[MOpPUMOHHbBIE KYCKW Ha MPOTUBHE-TPUE: NCMOJb3YIATE TOILKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

|_|pl/l MCNoNb30BaHNUN NPOTUBHA-TPWUIA B Ka4ecTBe 3allnTbl OT
OpbI3r: ycTaHaBANBaTE YHUBEPCA/IbHbIA MPOTUBEHL C FPUIEM MoJ
PELWETKY.

KameHb anA BbinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yaMBUTENbHO NOAXOANUT 414 BbiNeKaHna JOMallHero
xneba, OynouYeK 1 NULLILI C XPYCTALLEA KOPOUKOW. KameHb anna
BbiNeuku xieda fomkeH ObiTb NPeaBapuTebHO HarpeT 40 PeKo-
MeHOyeMol Temneparypbl.

OMannpoBaHHbIi NPOTUBEHL HEZ331003

[nA NnpurotoBneHNA NMPOroB 1 MENKOro NeveHbA.
YcTaHaBnMBanTe NpoOTUBEHL B AyXOBOM WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbI NPOTUBEHL C aHTUMNPUrapPHbIM HEZ331011

NOKPbITNEM

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO 1IErKO pacnpeaennTb Ha npo-
TMBHe. YCTaHaBnvBarnTe NpoTMBEHb B AyXOBOW WIKa®M CKOCOM K
nsepue.

YHVBEpPCanbHbIi NPOTUBEHb HEZ332003

[nAa NpuroToBAEHNA COYHbIX NMUPOroB, BbiNeUkK, GOMBLIONO Xap-
KOro 1 NpOoAyKTOB ryOOKOWM 3aMopo3kn. MOXeT Takke MCrosb3o-
BaTbCA AN1A cOopa CTeKaroLWero xmpa Wiy MACHOro coka noa
PELETKON.

YcTaHaBnmMBanTe yHMBepCasbHbli NPOTUBEHbL B AYXOBOW LWIKa®d CKO-
COM K [BepLe.

YHuBEpPCabHbI NPOTUBEHb C aHTUMNPUTrapPHbIM HEZ332011

NOKPbITUEM

Ha yHu1BepcasbHbIi MPOTUBEHb YA0OHO BbIK/18AbIBATL COUHbIE
AUPOTK, BLINEUKY, NPOAYKTbl IyBOKON 3aMOPO3KN MK 6onbLIoe
Kapkoe. YcTtaHaBnBamnTe yHMBEPCaabHbI NMPOTUBEHL B AYXOBOM
wKag CKOCOM K ABepLE.

Kpbilwka ana npodur-npoTmBHA HEZ333001

Jlerko npeBpatlaeT NpoduU-NPOTUBEHb B XaPOBHIO.

[Mpotn-NPOTNBEHb CO CLEMHON PELIETKOM HEZ333003

MpeKkpacHo noaxoauT ANA NPUroToBneHnA BoNbWNX 0OBEMOB
NALLN.

PewéTtka HEZ334000

Mcnonb3yeTca Kak noacTaBka Ansa nocydbl, Gopm AnA nuporos, a
Takxe A1A NPUroTOB/IEHWA XapKoro, 6,104 ry®oKon 3aMopo3KM 1
rpuna.

Teneckonuueckne HanpasnAWNE C NOHLIM BbIABUMXEHNEM

[1ByxypOBHEBbIE HanpasNAoLwWmMe C NoHbIM Bbiasn- HEZ338250
XEeHneMm

BnarogapA BbIABMXHLIM HANpPaBAAOLWMM Ha YPOBHAX 2 N 3 MOXHO
BbIHUMATb NPUHaONEXHOCTN, He onacaACb, YTO OHW OMPOKUNHYTCA.

CteknAHHaA nocyna HEZ915001

CreknaHHaA nocyana nNoaxoauT A NPUroTOBAEHNA TyWEHbLIX 651104
1 3anekaHoK. MNpekpacHo NoAxoauT AnA NporpamMM U aBTomaTnue-
CKOro npurotosnexus 6ntoa.

Homepa apTUKyNnoB AnA 3aKasa uepes
CEepPBUCHYIO CIYHOY

CreuvanvusmpoBaHHbIe CpeacTBa AnA yxoaa 3a Baliim ObITOBbIM
NPYOOPOM U MPUHAANEXHOCTAMMU U ANA UX OUYUCTKU MOXHO
npvoBpecTy B crneumanmsnpoBaHHOM marasmHe, 4epes CepPBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTpaHax 4yepes UHTepHeT-marasuH. [na
3TOr0 HEeoBXOAMMO yKasaTb HOMEP apTUKyna.

CandeTkn 4na BHELWHNX NOBEPXHOCTEN 13
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne aptnkyna 311134

He nonyckaite oTnoxeHusa 3arpA3HeHnin. CneumnanbHbii NponuTbl-
BalOLLMIA COCTAB Ha Mac/AHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB M3 HEpPIKABEIOLLEn cTanu.

['enb onA OUNCTKN OyXOBOro wkadga-rpunsa Ne apTukyna 463582

[na ounctku padoueit kamepsl. bes sanaxa.

MurKpOBOIOKHUCTaA candeTka ¢ AYENCTON
CTPYKTYpOW

Ne aptukyna 460770

CneumansHo pagpadoTtaHa AnAa OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLIHUX
MOBEPXHOCTEN, HAaNpUMep, CTeK/a, CTEKIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
wew cTany unm anommHna. OUueHb XopoLOo YaaNAET XKUOKOCTY 1
macna.

Bnokunpartop aeepusbl Ne apTukyna 612594

[MpeaHasHayeH ana Toro, YToObl AETU HE MO OTKPbITh [yXOBOMN
wKad. YctaHaBnnBaeTca Ha pasHble Tunbl aAsepel. Coboaarite
yKasaHusa, NpuioXeHHsle K 610K1paTopy ABEpLb.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

3 3TON rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
LKadoM MM BapOUHON NaHesnbio nepes nepBbiM NMPUroTOBIEHUEM
6ntoa. CHayana npountaiite rnasy «[lpaBuia TEXHUKMN
6e30MacHOCTU».

YcTaHOBKa BpemeHH
[Mocne noakIYeHna Ha aucnaee 3aropaeTtcA CMMBOJ1 =,

1..Y6eautecsk B TOM, uto cumBson 1=l Ha aucnnee muraer.

2. Haxxmute kronky .
MHAMKaumA noracHeT.
Yachkl oyxoBOro Likadga MOXHO MCMNoNbL30BaTh B KAYECTBE TariMmepa.
OnucaHne HacTpoliKK TaiMepa NpWBOAMTCA Aanee.
BHumaHue!

Yackl paboTaloT He3aBUCKUMO OT HUXKHEW ra3oBOW ropesiku 1
rasoBoro rpuns.

Yacel AyxXoBOro LwKaga MOXHO MCNOb30BaTh B KAYeCTBe Tanmepa.

Yackl paboTaroT HE3aBMCHUMO OT [JyXOBOro WwKada.

Yachl He 0KasblBaOT HNKAKOro AeMCTBMA Ha nodayy rasa K HUXHeN
rasoBoli ropesike u ropesnke rpund. Nogaya rasa npepsisaeTcs,
€C/IN BbIK/IIOYEHBI NEPEKoYaTeNn.

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

YT100BbI YCTPaHUTL 3anax HOBOro npuoopa, HarpewTe nycTomn
3aKpbIThIV OyxoBon WKad. MNpocneante, 4toObl BHYTPY padouyel
Kamepbl He OCTa/iCA YNakoBOUHbLIN MaTepuar.

3ariuraHve HUHEHN ra3soBOU ropesiku

1. OTKPOWATE BEPXHIOI KPLILIKY MAWTLL. oy aKCnayaTaumm Kpbillka
NAWTbl BCerga Ao/mkHa ObiTe OTKPLITA.

2. OTKpoNTEe OCHOBHOW radoBbIli KpaH npudopa. MNoacoeanHute
WITeNncenbHyto BUIKY K po3eTke. OTKpoliTe ABEpLlYy AyXOBOro
wkada.

3. HaxxmuTe Ha BbIktoYaTe b HUKHEN ra30BON rOpesKn AyxXoBOro
WwKada 1 YCTaHOBUTE B MOMOXEHWNE NOMKUra .

["a3, BblAeNAeMbI N3 HUXKHEN ra30BOW ropekin AyxoBoro wkada,
BCMbIXHET MOC/E HaxaTua Ha KHOMKY nomkura.

4. HaxxmMuUTe 1 NOBEPHUTE BhIK/IKOYATENb HUXHEN ra30BOWN FOPENKn

Ha 270 °C.

[na Toro, ytoBbl cpadoTana cuctema 3alluTbl OT YTEeUKU rasa,
yOEPXMBANTE HaXaTbIM BbIK/tOUATE b HUXKHEW ra3oBoW ropesku
nyxoBoro wkada B TeueHme 10 cekyHa.

5. [MpoBepbTe, MOCMOTPEB Yepes BU3MPHOE OTBEPCTUE, TOPUT NN
nnamsa. Ecnv nnama He roput, NoBTOPUTE NPOLIECC, HaunHas ¢
wara 3.

6. MeaneHHO OTKPONTE ABEpPLY AyXOBOro Likada.

7.0 ncreuernn 30 MUHYT BIK/THOYMTE BbIK/IHOUATENb HUXKHEN
rasoBOW rOpPesKu.

YcTaHOBKa rasoBoro rpunsa

1. OTKPOITE BEPXHIOW KPLILLKY MAWTLL. [pun aKcnayaTaumum Kpbliika
NANTbl BCerga Ao/mkHa OblTb OTKPLITAL

2. OTKpOIiTe OCHOBHOI rasoBbIit KpaH Npubdopa. MNogcoeanHuTe
LUTENCENbHYIO BUSIKY K PO3ETKE.

3.YcTaHoBWTE 3aLUMTHBIN WMTOK B BbIEMKY MO MNaHE/bo
ynpasneHus.

YCTaHOBUTE 3alUMTHBIN LUXTOK Tak, 4yToBbl Bonee AnnHHanA
cTopoHa Obifa HanpasneHa Bnepéa, 3rnéoM BHUS.

U UOOQ
i
——/

3akpenuTe 3alUuUTHBbIN LWMTOK B BbIEMKE NMOA NaHEeNblo
ynpasaeHnA C NOMOLLBIO 3aXXMMOB.

Y6eanTtech B TOM, UTO 3aLUUTHBIV WMTOK 3atnKCUpoBaH B
3axumax. Ecnv 3almnTHbIA WWTOK He BbITArMBAETCA, 3HAYMUT, OH
3admKCMpoBaH NpaBuibHO. B 3TOM criyyae ero MOXHO
ncnonsL3oBath. ECNn 3alUTHBIN LWMTOK 3aKPerniéH HenpaBuibHO,
TO BCTaBbTE €ro B BbleMKy noja 6osiee KpyThiM Yr/IOM 1
npocneante 3a Tem, YToObl OH Obl/1 3aKPEMNIEH B 3aXMMaXx.

4. 3akpoiiTe ABepLy AyxOBOro Likada Tak, UToObl OHa Kacanach
3alUMTHOrO WKUTKA.

5. HaxxmuTte nepekntouatesb Beldopa MyHKLUNI 1 MOBEPHUTE ero
BMNPaBO B MOMOXEHNe NoaKMra 3¢ .

6. Ynepxneana nepekoyatens Bbidopa hyHKLUMA HaxaTbiM,
ycTaHoBuTe pexiim rpuna (.
[na Toro utobbl cpadoTana cucTema 3allunTbl OT YTEUKN rasa,
yaepxusariTe nepeknoyartess Bbldopa PyHKUNUIA HaKaTbIM B
TeyeHne 10 cekyHa. a3, BblAENAEMbIV U3 ra30BOrO rpuns,
BCMbIXHET.

7.1MpoBepbTe, roput K nnama. Ecav nnamA He roput, NoBTOPUTE
npouecc, HaunHaa ¢ wara 5.

8.0 ncteueHnn 30 MUHYT BbIKIIOUMTE MepeksovaTesb Beldopa
yHKUMI. Koraa ayxoBow LwKad OCThIHET, CHUMUTE 3alUMUTHBIN
LINTOK.

OuuncTKa npuHagnexHocTen

Mepen NepBbIM MCMONb30BAHNEM TLLATENBHO OYNCTUTE
NPUHAANEXHOCTN TOPAYMM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM U MArKOM
TPAMNOYKOW.
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I'Ipe.qBapuTeanaﬂ OYUCTHKA roNTIOBOK U KPbILLUEK
ra3oBbiX ropesiok

[MpomowiTe KpbIlwKy (1) 1 ronoBKy (2) ra3oBor ropeskn BOAOW C
nodaeneHnem MotoLero cpeacTsa. TuartesibHO BLITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb yCTaHOBUTE NnamApaccekartesb U KPbIWKY ropesku Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneante 3a Tem, uToObl cBeya noaxura (3)
W OaTunk nnameHu (4) He Obin NOBPEXOEHbI.

DopcyHKa (6) JomkHa ObiTb CYXON U YnCTON. Kpbilika ropesku
No/MmKHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha nnamepaccekaTene.

HacTtpownka BapoyHOU naHenu

Balua BapouHaA naHenb ocHalleHa YeTbipbMA ra3oBbIMU
ropenkamu. MpounTas 3Ty UHCTPYKLIMIO, Bbl Y3HaEeTe, Kak
NpaBWIbHO 3aXUraTh rasoBble rOPEeskM 1 HacTparBaTh MOLIHOCTb
nnaMmeHu.

MoaXur ra3oBou ropenku

KpbillKka ropenku gonxHa ObiTb BCceraa PoBHO yCTaHOB/EHa Ha
Kopryce ropesnku. OTBepcTVA B KOPMyce ropesikv Bceraa OOoMKHbI
ocTtaBaTbcA CBOOOAHbIMU. Bce yactu ropenku 4omkHbl ObiTb
CYXMMU.

1. OTKPOIiTe BEPXHIOO KPLILLKY MAWTI. [Tpn sKcnayaTaunm Kpbllika
NAUTLI BCeraa Ao/MKHA OblTb OTKPbLITA.

2.MoBepHUTE NepektoyaTesb Hy)KHON KOHMOPKK BNEBO A0
NONOXEHWA Nomkura . HaumHaeTcA npoLecc noaxura.

3. HaxmunTe nepekntoyatens KOHMOPKK A0 yrnopa v yaep)xunsamnte
ero HaxartblM B TeyeHune 1-3 cekyHa. [a3oBanA ropenka
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AKTI/IBI/I3VIpyeTCF| cncrtemMa 3allunTbl OT yTeUKn rasa. Bnaronapn
3TOW CUCTEME, NMPW BHE3AMHO NoraclemM niameHun
aBToMaTn4yecKun npekpallaetcAa nogadva rasa.

4.YCTaHOBUTE HY)XHYIO MOLLHOCTb NiaMeHn. Nnama HectadunsbHO B
NONOXEHUU MeXay YCTaHoBKOI o BbIK/T n ycraHoskoii @.
MosaTomy Bcerna Buibupaiite nonoxeHue mexay © 6onswmm v
0 ManbiM niaMmeHeMm.

5. Ecnv nnamA noracHeT, NOBTOpUTE NMpoLecec, HaunHaa ¢ wara 2.

6.locne okoHYaHWA npouecca NPUroToBAEHNA: MOBEPHUTE
nepeknoyaTenb KOHPOPKM G BNPaBo B NosoxeHue BbIK/I.

YCTPOICTBO NOMKMUra He AOKHO ObiTh aKTUBM3NPOBaHO Oonee
15 cekyHa. Ecnv no ucteuennn 15 cekyHa ropenka He 3axrnach,
NoAOXANTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTeM NOBTOPUTE NMPOLEeCe
nomKura.

A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKIHOUEHNA MOBEPHYThL NEpeKIoYaTeb
KOH(OPKK eLé ropadert nanTel, NonaéT rasd. +Ecnm nepekntoyarens
KOH(OPKU He ByaeT yCTaHOB/EH B MONOXEHWE NOMKUra ¢, nojaya
raga npekparutca yepes 60 cekyHa.

lFa3oBas ropesnKa He 3auraeTcs

Mpw OTK/KOUYEHUN BNIEKTPOSHEPTN UK NPU BAAXKHLIX CBEYax
NOMKMNra MOXHO 3aXKeub ropesiKy C NMOMOLLLIO ras3oBoW 3aXKUranki
WK CnYek.

Tabnuua - NpuroToBneH1e NULLK

[na Kaxxaow KOHOPKK BbIBUpainTe KacTptonn noaxoaaLlero
pasmMepa. nameTp AHa KacTproam 1 CKOBOPOALI [AO/KEH
COOTBETCTBOBATb pa3Mepy KOHMOPKU.

Bpemsa npuroToBneHna 3aBUCUT OT BUaA, Beca W KayecTsa
NpoayKTOB. [MOSTOMY BOBMOXHbI HEKOTOPbIE OTK/IOHEHWA OT
yKasaHHbIX 3HaueHuii. Bbl cMoxeTe nydllie onpeaenntb
ONTUMasIbHOE BPeMA NPUroTOBIEHNA CAMOCTOATE/BHO.

MuHepanbHble BELECTBA U BUTAMMHbI O4eHb ObICTPO paspyLiatoTca
npv Bapke. CTapanTech UCMOb30BaTb HEBO/IbLLIOE KOMNUYECTBO
BOAbI, Tak nydlle CoXpaHATCA BUTaMUHbI U MUHEPa/IbHbIE
BeulecTBa. [nA TOro, YToObl OBOLUM OCTaIUCh YNPYTUMU U
CcoXpaHuIn nuTaTesbHble BELWLeCTBa, COKpaTuTe Bpems
NPUroTOBNEHNA.

Mpumep: Bnropo KoHdopka CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHU
PactannusaHue LLlokonaa, cnmeBo4HoE Macno, OKOHOMMYHanA ragosan ropesnka Manoe nnamaA
mMaprapuH
Pa3zorpeBaHue BynbOH, KOHCEPBMPOBAHHLIE CraHpapTtHan razosad ropenka Manoe nnama
OBOLLM
Pa3zorpeBaHue 1 Cynbl OKoHOMMYHaA razoBanA ropenka Manoe nnama
noanepxaHue B ropa4yem
COCTOAHUHU
TyweHue* Pi6a CraHpapTtHaA ragosas ropenka  Mexay 60bIINM U MasbiM NnaaMeHem
TyweHue* KapTodens 1 npoyne osowwu, CrtaHaapTtHaA rasosas ropenka  Mexay 60bLUNUM U MabiM NiaMeHemM
MACO
Bapka* Puc, oBowwu, mAcHble 6ntoaa (¢ CTaHgapTHas rasoBanA ropesika  bosbliaa BbicoTa niameHu
coycamu)
HapeHbe BnvHbl, kKapTotens, WHULENb, lagoBas ropesika nosbilleHHOW  Mexay 60onbWKUM 1 MasbiM njiameHem

pbléHbIe nanouKku

MOLLHOCTH

* Mpn MCNONbL30BaHNM KaCTPIO/IN C KPLILWKOW cneayeT yéaBl/ITb naamA, Kak TO/1bKO BOAa 3aKUMUT.
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HacTtponka ayxosoro wKadga

34ech onuchIBAETCA NPOLECC YCTAHOBKM [yX0BOro wkada.

PerynupoBKa HUXHEN ra3oBOU ropenku
AyXoBOro wxadga

Koraa HWKHAA ra3oBas ropesika 3aropuTcA, MOXHO HauaTb
BbiNEKaHe Ha NPOTMBHE MPU 3aKPLITON ABepLEe AyXOBOro Likada.

MprmMep Ha pucyHke: BbinekaHne npu 170 °C.

1. OTKpOIiiTe BEPXHIOIO KPLILIKY MAWThI. 1oy aKCnayaTaumnm Kpbillka
NAUTLI BCerda Ao/mMKHAa OblTb OTKPbLITA.

2. OTKpOITE OCHOBHOW rasoBbIn KpaH npubdopa. MNogcoeanHute
WTeNcenbHy0 BUIKY K po3eTke. OTKPONTe ABEPLY [yXOBOro
wkada.

3. HaxxmnTte nepekntouatens Beldopa dyHKUMIA 1 MOBEPHUTE ero
BNIEBO B MOOXEHUE FPUAA 3.
["as, BblAeNAEMbIN U3 HUXHEN ra3oBOW ropeskin AyxoBoro wkada,
BCMbLIXHET MOC/E HaXaTnA Ha KHOMKY nomkura.

4.Ynepxusana nepekaoyatesns Buldopa MyHKUMIA HaxaTbIM,
nosepHute ero Ha 170 °C.

[ina Toro utobbl cpadoTana cucTeMa 3allumThl OT YTEUKU rasa,
yaepxvBainTe nepeksoyarens Beldopa QyHKUMIA HaxXaTbiM B
TeueHve 10 cekyHA.
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5. MpoBepbTe, MOCMOTPEB Yepes BUSMPHOE OTBEPCTUE, TOPUT NN
nnamA. Ecnn nnama He ropuT, NOBTOpPUTE NPOLIeCC, HaYnHas ¢
wara 3.

6. MeaneHHO OTKPOWTE ABEpPLY AyXOBOro LKada.

7.Tlepea BbinekaHWeM NpeaBapuTesibHO pa3orpesante NycTon
NyX0BOW WKad B TeueHne npum. 15 MUHYT.

8.Koraa 6nto00 6yneT rotoBo, BuIK/OUNTE Nepekstouatesis Boldopa
DyHKUMIA.

TeMnepaTypy MOXHO U3MEHATL B NtoBoe BpemA.

A BHumaHue!

YCTPOMCTBO NoAXMra He AO/IKHO ObliTb aKTUBU3MPOBaHO Bonee
15cekyHa. Ecnm no ncteueHnn 15cekyHa ropenika He 3axrnach,
NoAOXANTE MUHUMYM OAHY MWHYTY. 3aTeM MOBTOPWTE MPOLECC
nomxura.

YcTaHOBKa rasoBoro rpunsa

1. OTKPOITE BEPXHIOW KPLILLKY MAWTLL. [pun aKcnayaTaumum Kpbliika
NANTbl BCerga Ao/mkHa OblTb OTKPLITAL

2. OTKpOIiTe OCHOBHOI rasoBbIit KpaH Npubdopa. MNogcoeanHuTe
LUTENCENbHYIO BUSIKY K PO3ETKE.

3.YcTaHoBWTE 3aLUMTHBIN WMTOK B BbIEMKY MO MNaHE/bo
ynpasneHus.

YCTaHOBUTE 3alUMTHBIN LUXTOK Tak, 4yToBbl Bonee AnnHHanA
cTopoHa Obifa HanpasneHa Bnepéa, 3rnéoM BHUS.

U UOOQ
i
/]

3akpenuTe 3alUuUTHBbIN LWMTOK B BbIEMKE NMOA NaHEeNblo
ynpasaeHnA C NOMOLLBIO 3aXXMMOB.

Y6eanTtech B TOM, UTO 3aLUUTHBIV WMTOK 3atnKCUpoBaH B
3axumax. Ecnv 3almnTHbIA WWTOK He BbITArMBAETCA, 3HAYMUT, OH
3admKCMpoBaH NpaBuibHO. B 3TOM criyyae ero MOXHO
ncnonsL3oBath. ECNn 3alUTHBIN LWMTOK 3aKPerniéH HenpaBuibHO,
TO BCTaBbTE €ro B BbleMKy noja 6osiee KpyThiM Yr/IOM 1
npocneante 3a Tem, YToObl OH Obl/1 3aKPEMNIEH B 3aXMMaXx.

4. 3akpoiiTe ABepLy AyxOBOro Likada Tak, UToObl OHa Kacanach
3alUMTHOrO WKUTKA.

5. HaxxmuTte nepekntouatesb Beldopa MyHKLUNI 1 MOBEPHUTE ero
BMNPaBO B MOMOXEHNe NoaKMra 3¢ .

6. Ynepxneana nepekoyatens Bbidopa hyHKLUMA HaxaTbiM,
ycTaHoBuTe pexiim rpuna (.

[na Toro utobbl cpadoTana cucTema 3allunTbl OT YTEUKN rasa,
yaepxusariTe nepeknoyartess Bbldopa PyHKUNUIA HaKaTbIM B
TeyeHne 10 cekyHa. a3, BblAENAEMbIV U3 ra30BOrO rpuns,
BCMbIXHET.

7.poBepbTe, roput nun nnamA. Ecam nnamAa He roput, NOBTOPUTE
npouecc, HaymHana ¢ wara 5.

8.0 ucteueHun 30 MUHYT BbIK/IKOUUTE NepektoyaTeb Beidopa
yHKuUMn. Korga ayxoBow wKkad OCTbIHET, CHUMUTE 3alUMTHBIN
LLINTOK.

A BHuMaHue!

YCTPOWCTBO Noaxura He A0KHO ObITb aKTUBU3NPOBaHO Bosee
15cekyHa. Ecnv no ncteueHmnn 15cekyHa ropeska He 3axrnach,
NoOOXANTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTeM MNOBTOPUTE MpoLece
nomxura.
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YcTtaHOBKa Taumepa

MOXHO MCMNoNb30BaTh TakMep Kak 0OblYHbIA ObITOBON. OH
padoTaeT He3aBMCMMO OT AyxoBoro wkada. TaimMep nsnaét
XapakTepHbIV 3BYKOBOW CUrHas, MO KOTOPOMY MOXHO YC/bllaTh,
NCTEKNO NN BPEMA TanMmepa, Win OnpeaennTb 3aBeplieHne
BPEMEHMN NPUrOTOBEHWA.

YcTaHOoBKa
1. Haxxmute kHonky «Yacel» (O.
Muraet cumeon «Taiimep» L.

2.YcTaHoBWUTE BpeMsA Tanmepa KHOMKOW + Uau -.
KHonka + / npegnaraemoe 3HaveHne = 10 MUHYT
KHonka - / npegnaraemoe 3HayeHne = 5 MUHyT

Yepes HECKOMbKO CeKyH[ TaliMep HauHET pabdoTaTts. Ha aucnnee
noABnAeTcA cnmBon L), OTo®paxaeTca OKOHYaHVe 3a4aHHOro
BPEMEHW.

Mo ncreueHun BpemeHn

Pazpnaétca curHan. Haxmute kHonky «Yack» (O, UHankauua
TariMepa racHer.

U3meHeHUe BpeMeHHU Tamepa
Haxmute KHoMNKy «Yacbl» . MOXHO M3MEHUTb BPEMA KHOMKON + 1n

OTMeHa yCTaHOBOK

Haxmute kHonky «Yackl» (. Haxumaiite KHOMKy - 40 Tex nop,
noka Ha aucnnee He NOABUTCA HOJb.

OAHOBPEMEHHO YCTaHOBIEHbl Bpemsa TaiMepa U BpeMms
NPUroTOBNEHUA

CoOTBeTCTBYIOWIME CUMBO/LI 3aropatotca. Ha aucnnee
oToBpaxaeTca Bpema TaiMepa.

3anpoc OCTaBLIErocA BPEMeHW NpurotosaeHna 1=1:

Neaxasl HaxmuTe KHonky «Yacel» (O.

3anpolleHHoe 3HaYeHVe NOABMAETCA HAa HECKO/IbKO CEKYHA Ha
amennee.

HapeHue Ha BepTene B pexume rpuna

Ha BepTene ocoBeHHO XOpOoLWo npuroTasnmsaeTcA O0nbLLIOe
KapKkoe, Takoe Kak py/ibka win ntuua. MAco noayynuTca ¢ pyMAHOW
XPYCTALLEN KOPOUKOW.

anrOTOBHEHMe HapkKoro

YT0BbI XapKoe MOYYNI0Ch PYMAHBIM 1 XOPOLLIO NMPOXAPEHHbIM,
cobntofaiite cneaytowme npasuna.

Pa3mMelleH1e 1 3aKpensieHHe apKoro

PasmecTuTe )apkoe Ha BepTene Kak MOXHO OnvXe K LEeHTPY.

SaerI'IVITe ero ¢ obewnx CTOPOH cneumnanbHbiMK 3axknumamu. MNpu
OTOM MexAay 3aJHNM 3aXXKMMOM 1 KOHLIOM BepTena AO0/HKHO
OCTaBatTbCA Kak MMHUMYM 7 cMm.

JonoNHUTEIbHO MOYHO NepeBA3aTh XapkKoe HUTKON. Kpbinba n
HOXKW NTULLI 00A3aTEIbHO MOABAXMUTE K TyLIKe. Torga oHu He
nepexapaTca. MPOTKHUTE KOXY NTWLbl NOA KPbIIbAMK, UYTOOLI XMUP
MOr CTeKaTb.

YCTaHOBKU ANA XapeHna Ha BepTesne B Pexume rpunsa cM. B
pasnene TaGiuibl U PEKOMeHAaLMN.

YcTtaHOBKa BepTena
1.locTaBbTe Aepxartenb BepTesa Ha NpoTuBEHb (puc. A).
2.YcTaHoBWUTe BepTeN B Aepxarenb (puc. B).
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3. YcTaHoBUTE NPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. Ha 3adHel cTeHke
[yX0BOro LKada HaxoanTca oTBepcTme. 3aeck hukeupyeTca
Bepten (puc. C).

4. CHUMUTE PYUKY 1 3akpolTe ABepLy AyxoBoro wkada (puc. D).

HacTtpoika BepTena v rpunsa

[na BKItOUEHWA BepTena cneaynte NpuBeaEHHbLIM HMKE
ykagdaHuaMm. [1nA xapeHna Ha BepTesie B PeX1MMe rpuna Bepten
cnefyeT yCTaHOBUTL Nepea BbINOSHEHNEM NPUBEAEHHbIX HUXE
yKagaHui.

1. OTKpOWiTe BEPXHIO KPLILLKY MAMTLL. 1oy aKCnayaTaumnn Kpbilika
NAUTLl Bceraa Ao/MkHa ObiTh OTKPbLITA.

2. OTKpOIiTe OCHOBHOM rasoBbIi KpaH npubdopa. MNogcoeanHuTe
LUITENCENbHYIO BUIKY K PO3ETKE.



3.YcTaHoBWTE 3alUTHBIN LUXTOK B BbIEMKY MO/ NaHesbio
yrnpasneHua.
YCTaHOBUTE 3aLUMTHBIN LMTOK TaK, YToObl Bonee AMHHanA
cTopoHa Obina HanpasneHa Brnepés, N3rnéom BHUS.

U U UOOQ

/

3akpenuTe 3alnTHBbIN LWITOK B BbIEMKE NOA NaHE/bIO
ynpaBsfieHnA C NMOMOLLbIO 3aXKMMOB.

Y6eauTech B TOM, UTO 3aLUUTHLIN LUMTOK 3aduKCUpoBaH B
3axnmMax. Ecnm 3aWmnTHbI WNTOK He BbITAMMBAETCA, 3HAYUT, OH
3anKCMPOBaH NpaBu/ibHO. B 3TOM criyyae ero MoxHo
Mcnonb3oBaTh. ECAM 3alUMTHBIN LWMTOK 3aKPEeNIEH HENPaBUIbHO,
TO BCTaBbTE €ro B BbleMKy No/ 60/siee KPyTbiM Yr/IOM 1
npocneante 3a Tem, YToObl OH Obls1 3aKPEMNIEH B 3aXKMMaXx.

4. 3aKkpoliTe ABepLly AyxOBOro wkada Tak, YtoObl OHa Kacanach
3alUUTHOrO LLNTKA.

5. Haxxmute nepekntoyatens Bblbopa MyHKLUNIA 1 MOBEPHUTE ero
BMPaBO B MOMOXEHUE MOAKNATa e .

6. YnepxnBana nepekntoyaTenb Bbldopa hyHKLUNA HaxaTkbiM,
ycTaHoBuTe pexxum rpuna [ .

[nAa Toro utoObl cpadoTana cucTema 3alinThbl OT YTEUKN rasa,
yaepxueariTe nepeksoyaresb Bbidopa MyHKUNIA HaxaTbiM B
Teyenne 10 cekyHa. 'as, BblAENAEMbIA U3 ra30BOro rpus,
BCMbIXHET.
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Yxoa v OUUCTKa

Mpwu TwaTeNbHOM YX0[e U YMCTKe Balla BapoyHasa naHesb 1
[yXOBOW LiKad HAL0Mro COXPaHAT CBOK MPUB/IEKATETbHOCTb U
DYHKUMOHANBHOCTL. B JaHHOM pPyKOBOACTBE MO SKCnyartaLmm
NPVBOANTCA ONMCaHWe NPaBUIbHOTO yXO4a U OUUCTKMU.

YKasaHuAa

= [13-3a ncnonb3oBaHmA pasMyHbiX MaTepuanos, Taknx Kak
CTEK/0, NNACTUK 1 MeTans1, BOSMOXHbI HEOO/bLLNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(DOPMIEHUM NepeaHen naHenm AyxoBoro wkada.

= TeHu Ha CTekne ABepLbl, BbIrAAALIME KAk pa3Boabl, HA CaMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT 1aMNOYKN B yXOBOM

wkady.

m [1py OYeHb BLICOKMX TemnepaTtypax aMasib MOXXET Bbiroparthb.
Bcnenctsue 3Toro BO3MOXHbLI HE3HAUMTE bHbIE PasNNunA B
LBeTe aMann. ATO HOPMasbHO M He OKasbiBaeT BAWAHWA Ha
byHKUMOHNPOBaHME. Kpaa TOHKOro NPOTUBHA HE MOIHOCThIO
MOKPbITbI BMasIbIO U MOTYT ObITh CNerka LepliasbiMi. ITO He
OKa3blBaET OTPULIATENBHOMO BAUAHNA (DYHKLVIO 3allUnThl OT
KOPPO3UML.

7.MpoBepbTe, roput M nnama. Ecav nnama He roput, NoBTopuUTe
npoLecc, HaymHana ¢ wara 5.

8. Haxxmute MHOrodyHKUMOHaNbHbIA Nepekntoyatens. Bepten
BK/ItOUaeTcA. JlTamnouka B AyxOBOM WKady 3aropaeTcs.

9. Korga 6ntono 6yaeT rotoso, BeIK/OUNUTE Nepekstoyatens Beldopa
QyHKUMI. HaxxMnTe MHOTOMYHKLMOHA/bHBIN MEPEKtOYaTE b.
Bepten BbikntouaetcA. Jlamnoyka B yXOBOM LKAy racHer.
Koraa ayxoBow wkad OCTbIHET, CHAMUTE 3alUMUTHBINA LLTOK.

A BHuMaHue!

YCTPOWCTBO Noaxura He A0MXKHO ObITb aKTUBU3NPOBAHO Oonee
15cekyHa. Ecnv no ncteueHmn 15cekyHa ropeska He 3axrnach,
noooXxante MUMHUMyM OAHY MUHYTY. 3arem NOBTOPUTE npouecc
nomxura.

BerHHH CTeKNAHHaA KPbILWKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLKY Npudopa, 06oTpuTe eé
TPAMOYKON OT C/yYanHbIX 3arpA3HEHUI.

[na ouncTky nyylle BCEro NCnonb3oBaTb CPEACTBO ANA CTEKO.

[nA TwatenbHoM OYNCTKN BEPXHEN KPbilLKK npudopa MOXHO eé
CHATb. [11A 3TOro BOSLMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pyKaMu ¢ 00enx
CTOPOH, U NOTAHUTE €€ BBEPX.
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Ecnu Hy>XHO CHATb U KPEneHWA KPbILWKK, 00paTtnute BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHue ¢ BykBoi «R» JOMKHO ObiTh
yCTaHOB/IEHO cnpaBga, KpenneHne ¢ Oykeol «L» - cnesa.

Mocne OUNCTKN KPbIWKY HEOOXOANMO YCTAHOBUTL Ha MECTO,
BbLINOAHAA AENCTBUA B 0OpaTHON NOCNea0BaTe/IbHOCTU.

MoaoxamTe noka KOHPOPKM OCThIHYT, MPeXae YeM 3aKpbiTb MANTY
KPbILLIKOMN.

UucTtawure cpeacrtea

YToOBbl HE AOMYCTUTL NMOBPEXAEHUA PANNYHBIX MOBEPXHOCTENR B
pesy/nbTate NpPYMeHeHNA HeNoAXOAALMX YNCTALIMX CPEACTS,
cobntogaiiTe cneaytolme ykasaHua.

Mpu ouncTKe BapoOUYHOW NaHenu

B He UCMonb3yliTe HepasdaBieHHbIe CPEeaCTBa A/1A MbITbA MOCY/dbl
WNAW ANA NOCYAOMOEUYHbIX MaLlWH,

m MeTaimyeckmne I'yf)Kl/I,

B efKune YnctAame cpeancTea, Hanpumep, Aaa O4YnNCTKU AyxXOBOK NN
NATHOBLIBOOUTEN,

® He ounwlaiTe Npudop noa AaBAEHUEM WU FOPAYMM NapPOM.
m 3anpellaeTca MbiTb AeTain B NMOCYAOMOEUYHOW MallvHe.

Mpu ouncTre AyxoBoro wKaga

B He UCNOoNb3yiiTe eakne unu abpasnBHble YNCTALLNE CPEACTRA,
B YMCTALUME CPEeACTBa C BbICOKMM COAEPXaHUEM aslKoross,

B MeTannmyeckme ryoku,

® He ounwarite npudop Noa AaBAEHUEM UAN FOPAYUM NapPOM.
m 3anpelaeTca MbiTb AeTain B NMOCYAOMOEYHOW MallVHe.

Hosble ryfku nepef nepsbiM UCMO/L30BAHNEM HEOOXOANMO
TLWATENbHO BbIMbITh.

CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuTe BNAXHOW TPAMKONM ¢ HEOOLLINM KONMYECTBOM MOKLLIEro cpeactsa. Beceraa npoTtupaite napaniensHo
€CTEeCTBEHHOW TeKCcType. VHaue MOoryT BO3HMKHYTh LapanuHbl. Hacyxo BbITpUTE MATKon candeTkon. HemeaneHHo

ynanaiTe nATHa U3BECTW, X1pa, Kpaxmana u amuHoro 6enka. He ncnonbayite abpasmeHble UACTALINE CPEACTBA,
XEcTkmne ryoku n candeTkn. CTasibHble MOBEPXHOCTY Npubopa ounllaite ¢ MOMOLLLIO CreunanbHOro CpeacTsa.
Cobntonante ykazaHua npoussoautena. CneunansHble YMCTALLME CPEACTBA 418 CTaslbHbIX NMOBEPXHOCTER MOXHO
KYMNWUTb B CEPBUCHOW Cyx0e uav B crieumnanmanpoBaHHbIX MarasvHax.

3MaJ1MPOBaHHbIe 7]
NaKUpoBaHHbIE Kowu.
NOBEPXHOCTHU

OuncTute BNaxHom candetkorn ¢ He®obLIMM KOMYECTBOM MOKOLLIEr0 CPeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArkon candet-

Fopenku U ctanbHaA
pewéTka Han
KOH$OpKamu

3anpelaeTca MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalmnHe. CHUMUTE PELIETKY M OUNCTUTE €€ C NMOMOLLIO ryOKM, MOKOLWEro
cpenctsa 1 HeBO/bLIOrO KOAMYecTBa TENoN Boabl. CHUMUTE KOPMYChl U KPLILWKK FOpesiok. A X OUNCTKN
NCnonbayiTte ryéky, HeBobLWOE KONMYECTBO TEMON BOALI M Motollee cpeacTBo. OBpaTute BHMUMaHWE Ha To,

yToObl OTBEPCTUA /1A BbIXOAA rasa B KOpryce ropesiku Obiin YNCTBIMU 1 HE Obl/IN 3aCOpeHbl. YncTuTe cBevy nog-
Xura HeBo/bLLON MAMKOW LETOUKON. Fa30Bble ropesikn hyHKLUMOHMPYIOT TOIbKO B TOM C/lyyae, eC/iv CBeYMn nof-
Xura yncTele. Yaanute octatky NULM M3 Koprnyca ropesiki ¢ NoOMOLLLIO MOOLLEro CpeacTBa 1 BaXKHON TPAMOUKM,
Crapaiitecb UCNonb30BaTh HEOONbLIOE KOMYECTBO BObl, YTOOLI OHA He nonana BHyTPb. O6paTuTe BHUMAaHWE Ha
TO, YTOObl OTBEPCTUA (DOPCYHKM BO BPEMA OUUCTKU HE OblM 3aCOPEHbI UM NMOBPEXaeHbl. [Tocne 0UnCTKK Npocy-
WMTe BCe AETann U YCTAHOBUTE KPbILWKY TOUHO Ha KOPMyC ropenkun. Ecnu aetann KOHMOPKN YyCTaHOBEHb! HE
TOYHO, MOMXKUT ropesnku OyaeT satpyaHeH. KpbIlWKK ropesiok NOKPbITEl YUEPHON aManbto V3-3a BLICOKKX TeMnepa-
TYP 9Ma/lb MOXET U3MEHUTL LBET. OTO He BAUAET Ha (hyHKLMOHMPOBaHWe ropenkn. CHoBa yCTaHOBUTE PELLETKY B

AyxOBOW wWwkKadg.

AneKTpuueckasn
KoHdopKa (onuuA)

OunLanTe XECTKON CTOPOHON UNCTALLEN MYOKM C HEOOMNbLIMM KOMMYECTBOM XMAKOIO YMCTALLEro cpeactea. [ocne
UNCTKN HEHAAO/TO BK/IKOUMTE KOHMOPKY A1A NPOCYLWKN. BnaxHble KOHPOPKM CO BPpEMEHEM pXaBetoT. B 3aBeplie-

HWEe HaHeCcuTe crneunasibHoe CpeacTBO /1A yxoaa. Bcerna HemennexHo yLlafIHVITe yée»(aBLume XKXNOKOCTU N OCTaTKKU

AWILLN.
MeTannuuecKun MeTanmuyeckunii HarpeBaTe bHbIN 31EMEHT KOHOPKM CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTL UBeT. OHAKO NepBOHa-
HarpeBaTenbHbIN YasibHbIN LIBET MOXHO BOCCTaHOBWTL. QuuLlaiiTe HarpeBaTelbHOe KOJbLO XECTKOW CTOPOHOW UncTALLel ryOku ¢
aneMeHT HeBO/bLIMM KOMIMYECTBOM XMOKOro YACTALLero cpeacTea. Cneamte 3a Tem, 4ToObl Npu 9ToM rybka He Tépna npu-
ANEeKTpUUYEeCKon neratoLmne NoBEPXHOCTU. MHAUe Ha UX MOTYT MOABUTLCA LlapanuHbl.

KOH}OpPKHU (onuma)

KHonku OuuncTnte BRaXKHON candeTkor ¢ HeOobLIMM KONMUYECTBOM MOOLLEero cpeacTsa. Hacyxo BuITpute MArKon TpArn-

KOW.

CTeKno aAsepubl

MOXHO ouMLlaTb C MOMOLLLIO CPEeACTBa A1 OUNCTKM CTEKON. He Mcnonb3yinTe okasbiBalolne paspyluatollee Bos-

OeNCTBME YMCTAIME CPEACTBA U OCTPble MeTanimyeckme npeameTbl. OHM MOTyT nouapanatb U NOBpeanTb CTek-

NTAHHYIO NOBEPXHOCTb.

YnnotHutenb

[MpoTpuTe BNaXKHOW TPANKOW. Hacyxo BLITPUTE MAFKOW TPANKOW.

BHyTpeHHAA cTopoHa OunilaiiTe TENIOW BOAOW WM PAacTBOPOM yKcyca. [pn CUIbHOM 3arpA3HEHUN NCTIONb3YHTe CPEACTBO /1A OUNCTKM

AyxoBoro wKada

AYyXOBOK, HO TO/1IbKO Ha OCThIBLLUNX MOBEPXHOCTAX.

CTeKnaHHbIN NnadoH  OuncTTe BNaXHOW candeTkoin ¢ HeGONbLINMM KOIMYECTBOM MOIOLLIErO cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MATKON TpAM-

NamMno4Ku B JyXOBOM KOI.
wKagpy

MpuHaanemHoCcTH

3amounTe B TEMMOM MbI/IbHOM pacTBope. YncTute ¢ MOMOLLBIO LWETKM UK TyOKMN.

AnoMuHUEBbIN
NpoTUBEHb (ONLUMUA)

3ar|peu_|aeTCH MbITb B MOCYAOMOEYHONM MaluHe. H1korga He Cnosb3ynTe CpeacTBO AA OYMCTKM AyXOBOK. Bo
n3bexanHve LuapanvH HMKoraa He npukacanTechb K MeTa/IMYECKUM NOBEPXHOCTAM HOXOM MAN NtoObIM Apyrum ocCT-

pbIM NpeaMeToM. MpoTupaiTe No ropU3oHTaIN 6e3 HaxknMa MArKon candeTKol AnA CTeKon U 6e3BopPCoBOi
candeTkon 13 MMKPOBOJIOKHA, CMOYEHHOW B MbIIbBHOM pacTBope. Hacyxo BbITpuTe MArkow candetkon. He
NCronb3yiTe adpasmBHbIe YNCTALLME CPEACTBA, XECTKME ryokn n candeTtkn. OHM MOryT NoBpeanTb MOBEPXHOCTb

NPOTUBHA.

3aLUMTHBIN 3NeMeHT

ana 6esonacHocTH

aeten (onuun)
HeaoCTaTOUYHO (YHKLIMOHAEH.

Ecnv Ha aBepw AyxoBOro wkada MMmeeTca 3aliMTHbIA 91eMeHT ansa 6e30nacHOCTU AeTel, nepea OUNCTKONM ero
HeoOX0oaAMMO CHATb. 3aMounNTe BCE MIacTMacCoBble AeTanu B TENJIOM Mbl/IbHOM PacTBOPE M MPOMONTE ryOKOMN.
Hacyxo BbITpUTe MArKow candeTkol. Mpu CuibHOM 3arpAasHEeHUN 3allUTHLIA 31eMeHT AnA 6e30nacHoCTy AeTen

BblaBMIKHOM OuncTuTe BNaxHoOM candetkoln ¢ HeOobLIMM KOMMYECTBOM MOKOLLErO CPeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArkon candet-
LOKOJIbHbIN AWK KOMW.

(onuwuA)

MpuHaaneHocTH 3amounTe B TEMNSIOM Mbl/IbHOM pacTtBope. QUMCTUTE C MOMOLLbIO LWETKM UK TYOKMU.
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CHATUE U YCTaHOBKa HaBEeCHbIX 3JIeMEeHTOB
Bbl MOXETE CHATL HABECHbIE S/IEMEHTbI A1A OUNCTKM. [lyxOBOW
LKa®d AO/MKEH BbITb XONOAHbLIM.

CHATHUE HaBECHbIX 3/IEMEHTOB

1.lpunogHMMTE HABECHOWM 3N1EMEHT cnepean u

2.1 BbIHbTE KPEMeHne n3 otBepctuna (puc. A).

3.3artem OTTAHWTE BECh KOMIM/IEKT HABECHLIX 3/1EMEHTOB BNeEPEn
4.v BbIHbTE (pUC. B).

GRS

i i)

E
@Q

1=

QuUNCTUTE HaBECHbIE 3/IEMEHTbLI C MOMOLLILIO MOKLLIErO CPEACTBA U
MAFKON ryOku. Mpu HaIMUMK CTONKUX 3arpPASHEHUI MOXHO
MNCNonbL30BaTh LWETKY.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. CHayana BCTaBbTe HABECHOWN 3/1IEMEHT B 3aHEE MHE3/0 U
OTOXMWUTE HEMHOIO Hasag (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B nepeaHee rHes3qo (puc. B).

E

> @

HaBecHble an1emMeHThl B3anmosameHaeMbl. Cneante 3a TeMm, UToObl
YPOBHU 1 1 2 HAxoaAWIUCh CHK3Y, a ypPoBHK 3, 4 1 5 - CBEPXY, KaK
nokasaHo Ha puUcyHke B.

CHATHe M yCTaHOBKa ABepLbl AyXOBOro WKada

[na ounieHnsa 1 AeMOoHTaXa MOXHO CHATb ABepLy AyXOBOro
wkada.

Kaxxaasa netna ABepubl ocHalleHa O/10KMPOBOYHLIM PbiUYaroM.
Korna 610KMPOBOYHbLIE pbluari ycTaHoBAEHbI (puc. A), aBepua
yX0OBOro wkacda 610kmposaHa 1 Bbl He MoxeTe eé CcHATb. Ecnn
Bbl OTKMHETE BIOKMPOBOYHLIE pblvark (puc. B) ana cHATUA ABEPLbI,
6N0OKMPOBaHHbIMK ByayT NeTnn. 3akpbiTh ABepLY OyaeT
HEBO3MOXHO.

A OnacHoOCTb TpaBMHUpPOBaHUA!

Ecnu netnn He GNoKMpoBaHbl, ABEpLA MOXET C CUON
3axnonHyTeea. Cneante, UToObl BNIOKMPOBOYHBIE PhiYaryt Oblin
MOMIHOCTLIO YCTAHOB/EHbI, & NMPU CHATUM ABEpPLbl JyX0BOro Likada
NMO/THOCTBIO OTKUHYTHI.

CHATHe ABepLb

1.MONHOCTBLIO OTKPOKNTE ABEPLY AYXOBOro wWwkKada.
2. OTKMHbTE BIOKMPOBOYHLIE phblyary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepuy Ayx0BOro Lkadga no ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmun pykamu cnesa u cnpasa. EWE HEMHOro npukponTe
1 BbITaWMTE ABepuy (puc. B).

YcTaHOBKa ABepLbl
YcTaHoBUTE ABEpLy B NOpAAKe, 00paTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBUTE ABEpLY AyXOBOro wkada Tak, ytodbl obe netnm
oKasauchb NPAMO HANPOTUB OTBEPCTURA (puc. A).

2.Mpopesb Ha netne gomkHa 3adukcnpoBaTbCA ¢ 00enX CTOPOH

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNIOKNPOBOYHLIE phlvaru (puc. C). 3akpoiite
[BepLy OyxOBOro Likada.

A OnacHocTb TpaBMUpoBaHHA!

B cnydyae BbinageHnA asepubl AyXoBOro lKada unmn 3akIMH1MBaHnA
neTnu, He NbiTakTechb YCTPAHUTb HENCMPABHOCTb CAMOCTOATE/bHO.
BbisoBuTe cneunanncTa CEpPBUCHOMN CI'Iy)KébI.

CHATHEe U yCTaHOBKAa CTEKON ABepLbl

[na nydwen OUNCTKN MOXHO CHATb CTEKNA ABepLibl AyXOBOro
wkada.
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CHATHe

1. CHUMUTE aBepLy AyxoBoro Likada. [1na 3Toro cM. pasaen
CHATWe ABepLbl AyxoBOro wkaga. MNonoxuTte AsepLy AyXOBOro
wkada Ha NonoTEHUE PYYKON BHIS.

2. CHUMMTE 3alUUTHYIO NaHe b ABEPLbl AyX0BOro wkada. [na atoro

cnerka HagasuTe nanblamu cnesa v cnpasa. BeiTAHUTE
3alWnTHYO naHesnb (puc. A).

3.MpynogHNUMnUTE 1 BLITAHUTE BEPXHEE CTEKNO (pUc. B).

ANY

MpoTpuTe CTékNa MArkOM TPAMOYKOW, CMOYEHHOW CPeaCTBOM ANA

OYNCTKU CTEKOI.

A OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLibl Npudopa MOXeT TPecHyTk. He
MCMNONb3YINTE CKPedKN ONA CTekna, a Takxe eakue n adpasunBHbie
yncTALLMe cpeacTaa.

YcTaHoBKa

1. HaknoHWTe BepxHee CTeKso, yaepXmBan ero ¢ 00enx CTOPOH, 1
BCTaBbTe ABMXEHMEM OT cebA. CTekno HeoBXOANMO BABUHYTL B
OTBEPCTUA Ha HWKHEW CTOPOHeE. [naakaA NOBEPXHOCTb AO/MKHA
ObITb CHapyXu, lWepoxoBaTaa — usHyTpu. (Puc. A).

= /

2. Hacagute 3awmntHy0 NaHes b Ha ABepLy AyXOBOro wkada u
npuxmute. MNMpocneante, UToBbl BbIPESLI NETENL NO BoKam
npaBuibHO 3aNKCUPOBANCE.

3. CHOBa HaBecbTe ABepLly AyxXoBoro Lkada. [na aToro cMm. pasaen
YcraHoBKa ABepLbl AyXOBOro wkaga.

JyxoBbIM WKapOM MOMHO CHOBA NMOJIb30BaTbCA TONbLKO Nocne
npaBUibHOW YCTAHOBKK CTEKON.

Uto aenatb NpuU HeMCNpPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUNHOW HeMCNPaBHOCTY cTasa Kakaa-To
Menoub. Mpexae yuem obpallatbCa B CEPBUCHYIO CRyXOY,
MnocMoTpuTe Taénmuy. BO3MO)KHO, Bbl CAMOCTOATE/IbHO MOXXeTe
YCTPaHUTL HEUCTIPABHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEWN

Ecnu Bam He BnonHe yaanock 611000, oOpatnTech K rnase
«[MpoTecTmpoBaHO /1A Bac B HalLe KyxHe-CcTyauu». B Hen Bbl
Halinéte MHOXeCTBO peKkoMeHaauUuli No NpuroTosneHuo 6.

A OnacHocTb yaapa TOKom!

Mpun HekBaNMMOULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
WNCTOYHMKOM OMNacHOCTU. MO3TOMY PEMOHT AO/HKEH MNPONIBOANTLCA
TOJIbKO CMELManNCTOM CEePBUCHOW CyXObl, MPOLWEALLNM
cneunansHoe obyyeHue.

HeuncnpaBHocTb Bo3morHan YcTpaHeHue/yKa3aHuA
npuymnHa
LyxoBoWi wkap  HewucnpaseH [1poBepbTe, B NopAake nn
He paboTaeT npeaoxpaHu- npefoxpaxHuTens npudopa B
TeNb. 6noke npenoxpaHuTenen.
OTkntoueHne MpoBepbTe, BKAOYAETCA U
SN1EKTPOSHEPIUN. Ha KyxHe CBET 1 padoTatoT /it
ocTasibHble ObITOBbIE NPW-
6opbl
NHonkauma Bpe- OTktoueHne 3aH0oBO yCTaHOBUTE BPeMA
MEHN Muraer. 3/IEKTPOSHEPTUMN. CYTOK.

LyxoBo wkad
He HarpesaeTcA.

OcenaHve nbian
Ha KOHTaKTax.

MoBEPHUTE PYUKU-TIEPEKITIO-
yaTenn HeCKO/bKO pas Tyda-
obparHo.

[[agoBan

OTkntoueHne

ropesika He 3aro- 3/IeKTpo3HepP-

paeTcH.

M Unn BRax-
Hble CBe4n
nomxura.

3axruTe ra3oByto ropesky ¢
NMOMOLLBIO 3NEKTPO3aXKMUIanKm
NN CANYKN.
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3ameHa namnoyku Ana BepxHeun NoACBETKU
AyxoBoro wKada

Ecnv namnouka B oyxoBOM LwKady NeperopuTt, €€ HY)KHO 3aMEHNTD.
YCTonumMBbIE K BBICOKMM TEMMepaTypam 3anacHble 1aMnoykm
MOLLHOCTbIO 25 BT MOXHO nprobpecTn B CepBUCHON ciyxoe nv B
cneunannd3npoBaHHbIX Mara3nHax. |/|CI'IO]'Ib3yI7ITe TO/IbKO YKa3aHHbIE
NaMnoyKu.

A OnacHocTb yaapa TOKom!
OTK/IIOUUTE NPENOXPAHUTENb B B/I0KE NpefoXpaHuTeneil.

1. Bo nsbexaHune noBpexaeHuin NofoXnuTe B XONO0AHbIV JyXOBOK
wKad KyxOHHOe MosioTeHLe.

2. CHumMmuTE nnadoH, noBopaunsas ero NpoTUB YacOBOW CTPENKMU.

3. BcTaBbTe HOBYIO 1aMnoyKy aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTtaHoBuTe nnaoH Ha MECTO.

5. BblHbTE KyXOHHOE MOJIOTEHLIE M3 yXOBOrO LiKada 1 BKItounTe
npeaoxpaHuTesb.

CTeKnAHHbIN Nna¢poH

[MoBpexaéHHbIM NnadoH noanexut sameHe. OpurnHanbHble
naahoHbl MOXHO NPUOBPECTH Yepes CepPBUCHYIO CyxOy. MNpu aTom
HY)XHO yKasaTb HoMep uaaenva (Homep E) n 3aBoacKkoin Homep
(Homep FD) Bauwero npuéopa.



CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
BCerga K sawum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HaiTu
noaxoasilee pelleHne, Ytobbl n3dexarb B TOM YNC/E HEHYXXHbIX
BbI30BOB CMEeLnaincToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaNMOULIMPOBAHHOTO 0OCAYXXMBaAHMNA NPU BLIBOBE
crneunanncTa CepBUCHOW CyObl 00A3aTE/IbHO yKasbiBaTe HOMep
nanenva (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. Tunosasa TabnnMuka ¢ HOMepamn HaxoauTCA crpasa Ha
[Bepue Ayx0oBOro Lkaga. Ytobbl He TpaTUTb BPEMA Ha MOWUCK 3TKX
HOMEPOB, BMULINTE UX K TENEDOHHbLIN HOMED CEPBUCHON CNYXObl
30€ech.

Homep E Homep FD

CepBucHan cnymba

OfpaTnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CreumanncTa CepBUCHOR CyxObl
[U1A YCTPaHEHVA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBIX C HEMPAaBU/IbHbIM
yXoAoM 3a NpudopoM, Aaxe BO BPeMda [eiCTBUA rapaHTun He
AsnAeTcA BecnaaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJIbTalUA NPU HenonagxKax

KOHTaKTHbIe AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpuioXeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

[MonoxuTecb Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3rotoBuUTeNa. Toraa Bel moxeTte
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Batlero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOoTHbIMK cneumanucTaMm u ¢ MCNobL30BaHNEM PUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTemn.

PeKomeHAaUWHU NO 3KOHOMHUU 3NIEKTPOIHEPrUU U oXpaHe

OKpyMatroLieu cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NOAyYNTE PEKOMEHAAUMN, KaK COKOHOMUTb
SNEKTPOSHEPIUI0 BO BPEMA BbINEKAHUA 1 KapeHWs B NyXOBOM
lKady 1 BO BPeMA NPUrOTOBAEHUA NMULLM HA BApOYHON NaHenu, a
Takxe Kak npasuibHO YTUAN3MPOBaTh Npuoop.

SHeprocbepereHue

[MpenBapuTENLHO HaArpeBanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ecim aTo yKasaHo B peuenTte wan B Tabnaunuax
PYKOBOACTBA MO aKchyaTtauunu.

Vicnonb3yte TEMHbIE, YUEPHbIE NAaKMPOBaHHbLIE MK
amanmpoBaHHble HOPMbI AN1A BblNeKaHUA, MOCKO/IbKY OHN OYEHb
BOCMPUNMYMBEI K HArPEBAHMWIO.

Crapaitech Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb ABEPLY AyXOBOro
|_|_|Kad)a BO BpEMA BblNeKaHNA 1 XapeHnA.

Mpv ANUTENBHOM MPUFOTOBAEHUM MUK AYXOBOW WKad MOXET
ObITb BbIK/OUYEH 3a 10 MUHYT 4O OKOHYAHWA BPEMEHU
npuUroToBneHns, a 6ntoao Oynet rotoBo 61aroaapa 0CTaTOUHOMY
Tenny.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEePruu Bo BpeMsa paboThbl
rasoBov BapO4YHOM NaHenu
[na npurotoBnexna 6104 Bcerga noadvpante KacTprosto

noaxoadAwlero pasmepa. MNpv NpUrotToBneHnn B 6OLLION
KaCTPIo/Ie PACX0AyeTCA MHOMO 9/1EKTPOSHEPT NN,

Bcerna sakpbiBanTe KacTpro/Ito NOAXOAALLEN KPbILIKOMN.

[namA rasoBoi ropenkin Bceraa Ao/HKHO KacaTbCA AHa
KacTpronu.

I'IpaBManaﬂ yTunu3auua ynakoBKku

YTUANSUPYITE YNAaKOBKY C COOMOAEHWEM MPAaBUI SKONOrMUYECKOM
6e30MacHOCTHU.

[aHHbIi Nprndop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunusaumm

SNEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHLIX NPMOopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONPenenaAT AeCTBYIoWMe Ha
Tepputopumn EBpocotosa npasuna Bo3pparta u
yTUAU3aLUMN CTapbix NPUOOPOB.

MpoTecTUupoBaHO AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUU

B npunoxeHHbix Tabnuuax Bel Harinéte 6onbloi Beidop 6atoa 1
ONTUMasibHble YCTAHOBKMW A1A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem
Bawm, Kakoli BUa Harpesa 1 Kakasa Temneparypa ydlle BCcero
noAxoaAaT AnAa BeiBpaHHoro 6moaa. B Haweli Tabnuue Bbl Haingéte
yKagaHusA, Kakne NpuHaanexXHocTu cneayeT McnonibL3oBaTth U Ha
KaKol ypOBeHb UX ycTaHaBnmBaTb. Kpome Toro, Bl nonyunte
COBETbI MO BbIGOPY MOCYAbl U NMPUrOTOBAEHWIO MULLN.

YKa3aHuf
3HaueHus B TabnuLe AeNCTBUTENbHbI ANA YCTAHOBKMW B XONIOAHYHO
MyCTYIO Meub.
[MpenBapuTenbHbIN pasorpes UCMONb3YNTEe, 8C/IN TOIbKO 3TO
ykasaHo B Tabnuuax. [Nepea npeasaputesibHbBIM Pa3orpeBom
BbICTUMAWTE NPUHAANEXHOCTU OGymMaroli A1A BbiMNeuKu.

3HayeHnA BpeEMEHN, yKa3aHHble B Tabnuuax, ABNALOTCA
OPUEHTUPOBOYHBIMN. OHu 3aBUCAT OT KayecTBa ¥ CBONCTB
NnpPoOAYKTOB.

Vicnonb3ynte BXOAALME B KOMMNEKT NOCTaBKW NPUHAONEXHOCTU.
JonoNHUTENbHBIE MPUHAANEXHOCTN MOXHO NprModpecTn B
cepBUCHOI cnyxbe nan B cneLmnann3vpoBaHHOM MarasuHe.
[Mepen Hayanom padoTsbl yaanute us padoueit Kamepbl Bce
NVWHWE NPUHAANEXHOCTW.

Bcerna ncnonbayinte npuxeaTtku, Koraa AocTaéte ropayne
NPUHAANEXHOCTM UK Nocyay n3 padouein Kamepsl.

Baw gyxoBow wkad npegHasHayveH ana BbiNnekaHnsa Ha OAHOM
YPOBHe.

43



BHumaHue!

Mpudop nsrotosneH anAa padoTkl Ha rasax TUMOB,
COOTBETCTBYIOLNX YKa3aHHbIM. Ecnn Bl UcnonbayeTe ras, coctas U
XapakTepUCTUKN AaB/EHNA KOTOPOro HE COOTBETCTBYIOT STUM
HOpMaTVBaM, MOLLHOCTb HarpeBa 1 peaybTaTkl NPUroTOBIEHUSA
MWLM HE rapaHTUPYIOTCA.

Tun rasa CocraB ra3oBoun cmecH (%)
G20 CH, =100

G25 CH4 =86, N, =14

G30 n-CsH10 = 50, i-C4H1o = 50

I'Inpom U BbilNMe4YyKa

dopma Aane BbiNeUYKn
[Mpn BbINEKAHWUM B (DOPME A/1A BbINEYKM YCTAHOBUTE PELLETKY Ha

yKaSaHHbIVI YPOBEHb, a d)opwly AONA BbINEYKM NoCTaBbTe HA peLLIéTKy.

Jlyywe Bcero noaxoaAt TéMHble hOPMbI ANA BbINEUKN.

Mpw BbiNEKaHUN B TOHKOW hopMe ANA BbiNekaHna nnm B hopme u3
CTeK/1a BPeMA BbiNeKaHWA YBENNYMBAETCA 1 BbiNeyka
noapyMAHMBAETCA HEPABHOMEPHO.

icnonb3yiTte TONLKO XKaponpoUyHble hOpMbl M3 cTekna. He ctaBbTe
ropAdyto GopMy 13 CTekna Ha XON04HYH UM MOKPYHO
NOBEPXHOCTb. CTEK/IO MOXET TPECHYTh.

Ecnu Bbl xoTnte ncnonb3oBartk CUIMKOHOBLIE OPMbI 417
BblNeKaHnA, OépaTI/ITer K MHCTPYKUMK NO aKcnayataunm
npoussoantens. CUIMKOHOBbIE (OPMbI A1A BbiNeKaHua TpedyoT
MEHBLLEro BPEMEHW NMPUrOTOBNEHNA B CPABHEHWMN C OObIYHBIMM
opmamm anAa BbiNeykun. B cBA3K C 3TUM, HEKOTOPbLIE YKa3aHmA No
NPUrOTOBAEHNIO MOTYT HEMHOIO OT/IMYATLCA OT YKa3aHui, AaHHbIX B
peuente.

Ta6nm.|b| BbINEYKU ANA HUKHEN ropeinku rasoBOW NAUTHI

B Tadnuuax Bl Haingéte ©onbLOoN BbIOOP BbINEUKN 1 TOPTOB U
ONTUMasbHbIE BUAbl Harpesa. JaHHble TemnepaTypsbl 1 Bpems
NPUroTOB/IEHUA 3aBUCAT OT KOMIMUECTBa TecTa 1 ero CBOWCTB.

3HaueHus B Tabnuue OeiCTBUTE bHbI ANA YCTAHOBKM B XO/IOAHYHO
nycTyto padouyto Kamepy.

Tenno pacnpeaenuTca B AyX0BOM WKady, KakK TO/bKO BCMbIXHET
BblAENAEMbIA U3 HWKHEN ra30BON ropeski ras. Yacto no ston
NPUUYNHE HWXKHAA CTOpPOHa Bntoaa cuibHee NOAPYMAHMBAETCA.

Mupor B popme MNpuHaanemHocTH YpoBeHb 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEHUA, MUH
(HUMHAA raso-
Baf ropesika
AYXOBOro
wKada)
Mupor Fny6okana Kpyrnas pasbémHan opma ¢ 2 180 60-80
peLwéTyatsiM HOM
Mupor LLinpokana kpyrnaa pasdbémHana gopma ¢ 3 180 60-80
peléTyartbiM AHOM
Buckeut PasbeémHana dhopma (J 26 cm) 2 180 50-60
AGNOYHBIN Npor CeeTtnan pasbémHan dopma (J 20 cm) 2 230 60-80
MaHHbIN nnpor YeTblpéxyronbHaa CTeknAHHaA dopma ana 3 180 60-80
3anekaHKkm
PasnuuHan menkanA Bbine4yka Ha npo- MNpuHaanemHocTH YpoBeHb 3HauyeHue Temnepa- Bpemsa npuroTtosne-
TUBHE Typbl B °C HUA, MUH
(HWKHAA rasoBan
ropenka AyxoBoro
wKadga)
ManeHbKme Kekcesl MpoTuBEHDL 4 170 70-90
Menkoe neyeHbe [MpoTnBEHb 3 180 40-60
BbapaHkn ¢ cemeHamu ce3zama [MpoTnBEHL 4 190 60-80
LLTpynens n3 cnoéHoro tecta MpoTuBEHbL 4 180 50-70
LLTpynens n3 Tecta todka [MpoTnBEHL 3 190 60-80
Bbineuka n3 gpoxokeBoro tecta MpoTuBeHb 4 170 70-90
Muuua MpoTnBEHDL 3 190 50-70
Bnrono MNp1HaanemHoOCTH 1 YpoBeHb 3HaueHue Temnepa- Bpewms npuroTtosne-
nocyaa Typbl B °C HWUA, MWUH
3anekaHka 13 MakapoH YeTbipéxyrofibHaA CTeKNAH- 2 190 60-80
HaA opma ana 3anekaHkn*
KapTtodenbHaa 3anekaHka 13 ChipbIX YeTbipéxyronbHaa cTeknAaH- 2 180 60-80
UHIPEONEHTOB HaA hopma anA 3anekaHkn™®
Makc. 4 cm BbICOTON
OBOLLHOW rynALw MunHAHaA nocyna 2 220 80-100

Roémertopf

* lcnonb3oBath TONBKO XaponpoyHble PopMbl M3 cTekna. He ctaBuTb ropAYYyto d)opMy N3 CTeKNa Ha XO0/NI0AHYHO NN MOKPYHO NMOBEPXHOCTb.

CTeKN0 MOXET TPECHYTb.
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PexoMmeHaauuu no BbineKaHUro

Bbl X0TWTE Neub N0 COOCTBEHHOMY
peLenTy.

OpMeHTMpyIZTer Ha MOXOXYHO BbIMNEYKy B TabnunUe BbINEUKN.

MpoBepka cTeneHn nponexkana caoOHOro

nupora:

3a 10 MWH 80 ucteyeHnA YCTAHOB/IEHHOI O MO peuenTy BpeMeHU BbliNeKaHnA NPOTKHNUTE NpOor
B CaMOM BbICOKOM MeCTe ﬂepeBHHHOVI nanoukon. Ecnun Tecto He npuannaeT K najioyke, nupor
roToB.

[Mupor onagaer.

B cneaytollein pas HanmeaiTe MeHblle xugkoctu. Codnofante ykasaHHoe B peLenTe Bpems
3ameca TecTa.

Mupor nogHANCA TOMbKO B cepeavHe, a no

KpaAm HU3KWI.

He cmagbiBaiite XMpom B0PTUKK pasbEeMHO (HopPMbI. [Toce BbiNneKaHns OCTOPOXHO OTAeINTe
NMUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

[MMpor CANLWKOM CYyXOM.

MPOTKHNUTE 3yOOUYNCTKON B FOTOBOM MUPOre MasneHbKMe AbIPOYKM 1 BAENTE B HUX MO Karnie
(hPYKTOBLIV COK UM KaKOW-HMOYAb ankoronbHbIA HAaNWTOK. B cneaytowmnii pas cokpartute
BPEMA BbIMNEKaHuA.

OpPYKTOBbIV MMPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneayowmin pas nomectute NUMpor Ha 60/1ee HU3KNIA YPOBEHB.

®pPYKTOBLIN COK BbITEKAET.

B cnepytowmii pa3 ucnonsayite 6onee rnyboKnin yHUBEPCa/bHbIA MPOTUBEHL (NMPY HAUUMUK).

Mpw BbINEKAHWUN JPOXKEBBIX By10UeK

KYCOUKUN CKienBaroTCA.

Mexay Oynoukamu cneayet OCTaB/ATL PACCTOAHME NPUMEPHO 2 cM. Toraa OyaeT 40CTATOUHO
mecTa, UToObl OYyIOUKM MOT/IM XOPOLWO NOAHATLCA U 3aPYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo BpemA BbinekaHnA COYHbIX MMPOros

oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpu BbINekaHu MoXxeT o6pasoBaTbeA BoAAHON nap. OObIYHO OH BbIXOAWT Had ABEpLEl 1
MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha NMaHenu ynpasneHua uin Ha 6nmanexatlert medenu n crekatb
no Hel Kanaamu. 3To oOycroBIEeHO U3UKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba, ToCTbl

Ta6nuua ana rasosoro rpuna

3HauyeHun, NnpuBeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTENbHbI, eCn Bhl
ycTaHaBnmBaeTe 611040 B XO/OAHbIV JyXOBOW LiKad.

Mo UCTeUEHNN ¥3BPEMEHMN NPUrOTOB/IEHUA NePEeBEPHNTE KYCKM

MAca.

Ecnn Bbl xxapuTte Ha rpune HeNnOCPeaACTBEHHO Ha pPeLLETKe,
yCTaHOBUTE NPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. CoK OT xapeHua OyaeTt
cTekaTb B HEro, 1 AyxoBOW LWKad OCTaHeTCA MOYTU UYNCTbIM.

Ha BepTene oco®eHHO XOpOoLLIO NpuroTaeameaeTcA 60/blioe
Xapkoe, pynbka uam ntuua. Maco noayuntca ¢ pymAHom
XPYCTALLEN KOPOYKOW.

PykoBOACTBO MO aKCMnyatauun BepTena cM. pasaene JKapeHue Ha
BepTesie B PEXUME rPU/IA.

Paamellaiite nocydy Bcerga TOUHO NOCepeanHe PeLIETKM.

bnono Bec MpuHaaneHOCTU U YpoBeHb Bua HarpeBa Bpemsa npurotosne-
nocyna HUA, MUH
Msaco
Creviku (2 wr., 3 cMm) 0,5 kr PewéTka 4 ] 30-40
LLUHMuenn no-ramOyprcku (6 wwT.) 0,3 kr PewéTka 4 ™ 10-20
Kon6acku (5 wr.) 0,2 kr PewéTka 4 ] 10-20
MaAco ana rpuna Ha BepTene 1,0 kr Bepten 1 ™ 90-110
PyneTbl 3 CBUHWUHBI 2,0 kr BepTten 1 ] 130-150
Mtrua
KypuHble okopouka (4 wr.) 1,5 kr PewéTka 4 ™ 40-50
Mmvua 1,5 kr Bepten 1 ] 80-90
YTka 2,0 kr Beprten 1 ™ 80-100
Pui6a
Puita uenmkom (2 wr.) 1,0 kr PelwéTka ] 35-45
Pbi6Hoe dune (4 wr.) 0,5 kr PewéTtka ™ 35-45
Toct
[TomkapeHHble TOCThI, (4 WT.) - PewéTtka ] 2-4
[MomKapeHHbIE TOCTbI C HAUNHKOW - PewéTtka ™ 3-5

(4 wT.)
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PeKomeHAaUMK NO ¥apeHUIo B rpune

[na Takoro Beca Xapkoro B Tabnvue HeT
3HaUEeHW.

BuiGepuTe napameTpbl Ana Gnnxaiiiero 6onee NErkoro Beca W yBenysTe ykasaHHoe Bpems
NMPUrOTOB/IEHNA.

Bbl XOTUTE NpOBEPUTBL, FOTOBO /1M KapKOe.

Mcnonbgaylite TepMOMETP AnA MAca (Bbl MOXETe NpMoBpecTn ero B cneumanampoBaHHOM
MarasviHe) Uan CHUMUTE «Mpo0y NTOXKOM». [INA 9TOro NOXKON HaaasuTe Ha xapkoe. Ecan oHo
TBEPAOE, 3HAUUT OHO roToBO. ECnn OHO NpoaaBAMBaETCA JIOXKKOM, TO ero Halo XapuTb eLué.

>Kapkoe C/muKoM TEMHOE, a KOpouKa
MecTamu nogropena.

MpoBepbTE YPOBEHbL YCTAHOBKW 1 TeMneparypy.

YKapkoe nosyunnock XopoLuo, a coyc nof-
ropern.

B cneaytowmii pas BO3bMUTE MOCY/y MeHbLIero pasmepa unn godassTe 60/bLLIE XUOKOCTU.

>Kapkoe nonyynnock XopoLlo, HO Coyc
CNNLLKOM CBET/bI N XNOKWIA

B cneayowuii pas Bo3bMuTe nocyay 60/blero pasmepa uin o0aBbTe MeHbLUIE XUOKOCTU.

Bo Bpemsa npuroTosneHnaA xapkoro odpa-
3yeTcA BOAAHON nap.

3TO HOPMaSILHO 1 0OYC/OBNEHO 3aKOHaMK MUBUKK. Bosbliaa YacTb BOAAHOMO napa oTBoAMTCA
yepes Bbixodbl Napa. OH MOXET KOHAEHCMPOBATLCA Ha XOI0AHON NaHenu BuikatouaTenein uim
Ha Gnusnexatler NoBepxXHOCT MeBein 1 CTeKaTb Karjaamu no Hei.

AKpunamug B NnpoAyKTax

Akpunamua obpasyeTca B NEPBYO ouepe/lb B NPOoayKTax us
3EPHOBLIX 1 KapTodena, Hanpumep, B KapTohesbHbIX Ynncax,
kapTodene dpu, Toctax, Bynoukax, xnede, Buineyke U3 NecoyHoro

TecTa (KeKChl, NeyeHbe).

PexkoMeHAauMUMn No BbINEKaHUIO, HapeHUo U NPUroToBNeHU0 Ha rpune, HU3KUe NoKasaTesnn coaepaHUA aKpunaMmuaa

ObLwee

Mo BOBMOXHOCTW, COKpaTUTE BPEMSA MPUIrOTOBEHWA NPOAYKTA.

[MpoayKT Oo/MKEH NoAKapUTLCA 4O 30/10TUCTO-KOPMYHEBOrO LBeTa. He gonyckante Oéyl’]’ll/l-
BaHWA npoaykKTa.

YeM TO/LLIE KYCOK, TEM HIKE CoaepXKaHue akpunammuaa.

KapTodens hpun B AyXxOBOM wWKady

Pacnpenenute kaptodens Gpy Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO U1, MO BO3MOXHOCTU, B OMH C/ION.
Bo nsbexaHne ObICTPOro yChixaHWA Ha O4MH MPOTUBEHb AO/HKHO NMPUXOANTLECA MUHUMYM
400 .
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	Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cette notice s'applique uniquement si le symbole du pays d'utilisation est visible sur l'appareil. Si le symbole ne figure pas sur l'appareil, consultez la notice d'utilisation contenant les instructions nécessaires pour une mise en œuvre de l'appa...
	Catégorie d'appareil : Catégorie 1
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un spécialiste agréé est autorisé à raccorder l'appareil et à effectuer le changement du type de gaz. L'installation de l'appareil (raccordement électrique et au gaz) doit être effectuée conformément à la notice d'utilisation et d'ins...
	Attention :Cet appareil est conçu uniquement pour la cuisson. Il ne doit pas être utilisé à d'autres fins, par exemple pour chauffer la pièce.
	Attention :Le fonctionnement d'une cuisinière à gaz entraîne la formation de chaleur, d'humidité et de produits de combustion dans la pièce où elle est installée. En particulier pendant le fonctionnement de l'appareil, maintenez une aération ...
	Une utilisation intensive et prolongée de la cuisinière peut nécessiter une aération supplémentaire, par exemple l'ouverture d'une fenêtre ou une aération plus performante, telle qu'une ventilation mécanique réglée sur une allure supérieure.
	Cet appareil n'a pas été prévu pour une utilisation avec un minuteur externe ou avec une commande à distance.
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...
	Risque d'incendie !
	■ Des objets inflammables, rangés dans le compartiment de cuisson peuvent s'enflammer. Ne jamais conserver des objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil en cas de production de fumée dans l'appar...

	Risque d'incendie !
	■ L'huile et la graisse chaude s'enflamme rapidement. Ne jamais laisser l'huile et la graisse chaude sans surveillance. Ne jamais éteindre le feu avec de l'eau. Eteindre le foyer. Etouffer les flammes prudemment avec un couvercle, une couverture o...

	Risque d'incendie !
	■ Les foyers deviennent très chauds. Ne jamais poser des objets inflammables sur la table de cuisson. Ne pas conserver des objets sur la table de cuisson.

	Risque d'incendie !
	■ L'appareil peut devenir extrêmement chaud et des matériaux inflammables peuvent facilement provoquer un incendie. N'entreposez ou n'utilisez aucun objet inflammable ( par ex., aérosols, produits nettoyants) sous le four ou à proximité de cel...

	Risque d'incendie !
	■ Des foyers à gaz sans qu'un récipient ne soit placé sur le foyer dégagent une forte chaleur lors du fonctionnement. L'appareil et une hotte située au-dessus peuvent être endommagés ou il y a risque de feu. Les résidus de graisse contenus ...

	Risque d'incendie !
	■ La face arrière de l'appareil devient très chaud. Cela peut conduire à un endommagement des conduites de raccordement. Les conduites électrique et de gaz ne doivent pas toucher la face arrière de l'appareil.

	Risque d'incendie !
	■ Ne jamais déposer des objets inflammables sur les foyers ni les conserver dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil en cas de production de fumée dans l'appareil. Éteignez l'appareil. Retirez la fiche secteur de ...

	Risque d'incendie !
	■ Les surfaces du tiroir-socle peuvent devenir particulièrement chaudes. Ne conservez, dans le tiroir, que les accessoires du four. Les objets inflammables et combustibles ne doivent pas être conservés dans le tiroir-socle.


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...

	Risque de brûlure !
	■ Les foyers et leurs alentours (notamment lorsque des cadres sont présents sur les surfaces de cuisson), deviennent très chauds. Ne jamais toucher les surfaces chaudes. Éloigner les enfants.

	Risque de brûlure !
	■ Pendant le fonctionnement, les surfaces de l'appareil sont chaudes. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Éloignez les enfants de l'appareil.

	Risque de brûlure !
	■ Des récipients vides sur des foyers à gaz allumés deviennent extrêmement chauds. Ne jamais chauffer un récipient vide.

	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient chaud pendant le fonctionnement. Laisser refroidir l'appareil avant son nettoyage.

	Risque de brûlure !
	■ Attention: Les éléments accessibles peuvent être chauds pendant le fonctionnement du gril. Les petits enfants doivent rester à distance de l'appareil.

	Risque de brûlure !
	■ Si la bouteille de gaz liquide n'est pas à la verticale, du propane/butane liquide peut parvenir dans l'appareil. Des jets de flamme violents peuvent alors sortir aux brûleurs. Des composants peuvent être endommagés et devenir non étanches a...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.


	Risque de blessure !
	■ Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.
	Risque de blessure !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations et à remplacer des câbles électriques ou conduites de gaz défectueux. Si l'appareil est ...

	Risque de blessure !
	■ Des dérangements ou dommages sur l'appareil sont dangereux. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Retirer la fiche secteur ou déconnecter le fusible dans le boîtier à fusibles. Fermer l'arrivée de gaz. Appeler le service aprè...

	Risque de blessure !
	■ Des dimensions de casserole inappropriées, des casseroles endommagées ou mal positionnées peuvent occasionner des blessures graves. Respecter les indications concernant les récipients.

	Risque de blessure !
	■ Attention : Le couvercle en verre peut se fendre en raison de la chaleur. Éteignez tous les brûleurs avant de fermer le couvercle. Attendez que le four soit refroidi avant de fermer le couvercle en verre.


	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.



	Causes de dommages
	Attention !

	Endommagements du four
	Attention !

	Endommagements du tiroir-socle
	Attention !
	Installation, raccordement au gaz et raccordement électrique
	Raccordement au gaz
	Pour le spécialiste ou service après-vente concessionnaire
	Attention !
	Consignes de sécurité
	: Dans le cas où la pression de gaz dans votre réseau de distribution de gaz est !




	Anomalies à l'installation de gaz/odeur de gaz
	Déplacement de l'appareil avec la conduite de gaz ou la poignée de la porte
	Raccordement électrique
	Attention !
	Pour le service après-venteFür
	Attention !

	Placer la cuisinière à l'horizontale
	1. Retirer le tiroir de rangement et l'extraire par le haut. Le socle est doté de pieds de réglage à l'avant et à l'arrière.
	2. Avec un clé à fourche, réglez les pieds plus haut ou plus bas selon les besoins, jusqu'à ce que la cuisinière soit placée à l'horizontale (fig. A).
	3. Réintroduire le tiroir de rangement (fig. B).
	Installation de l'appareil
	Mesures à respecter au cours du transport
	Si l'emballage d'origine n'est plus disponible
	Votre nouvelle cuisinière
	Généralités
	Bandeau de commande


	Zone de cuisson
	Commutateurs de brûleurs

	Four
	Sélecteur de fonctions
	Bouton multifonctions
	Touches et affichage

	Porte du four - mesures de sécurité supplémentaires
	Vos accessoires
	Insertion de l'accessoire
	Remarque



	Accessoires supplémentaires
	Articles Service après-vente
	Avant la première utilisation
	Régler l'heure



	1. .Assurez-vous que le symbole x clignote sur l'affichage.
	2. Appuyez sur la touche 0 . L'affichage s'éteint.
	Attention !

	Chauffer le four
	Allumage du brûleur à gaz inférieur

	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la fiche dans la prise de courant. Ouvrez la porte du four.

	3. Enfoncez le commutateur pour le brûleur à gaz inférieur et tournez sur la position d'allumage 8.
	4. Maintenez le commutateur pour le brûleur à gaz inférieur enfoncé et tournez sur 270 °C.
	Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez le commutateur du brûleur à gaz inférieur enfoncé pendant 10 secondes.
	5. Vérifiez la présence de la flamme à travers du regard. En l'absence de flamme, recommencez la procédure à partir de l'étape 3.
	6. Fermez lentement la porte du four.
	7. Au bout de 30 minutes, placez le commutateur du brûleur à gaz inférieur sur la position d'arrêt.

	Pour procéder au réglage du gril au gaz

	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la fiche dans la prise de courant.

	3. Insérez la tôle de protection dans la rainure sous le bandeau de commande.
	La tôle de protection est insérée de telle sorte que le bord le plus long soit orienté vers l'avant, avec la partie courbée vers le bas.
	Fixez la tôle de protection au moyen des crochets dans la rainure sous le bandeau de commande.
	4. Fermez la porte du four de telle sorte qu'elle touche la tôle de protection.
	5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la droite dans la position d'allumage 8 .

	6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur la position de gril ( .
	Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammé.
	7. Vérifiez la présence d'une flamme. En l'absence de flamme, recommencez la procédure à partir de l'étape 5.
	8. Après 30 minutes, placez le sélecteur de fonctions sur la position d'arrêt. Une fois le four refroidi, retirez la tôle de protection.

	Nettoyer les accessoires
	Premier nettoyage du corps et du chapeau de brûleur
	Réglage de la table de cuisson
	Allumage du brûleur



	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Tournez le commutateur de la plaque de cuisson souhaitée vers la gauche en position d'allumage8. L'allumage commence.

	3. Appuyez sur le commutateur de la plaque de cuisson et maintenez-le enfoncé pendant 1-3 secondes. Le brûleur à gaz s'allume.
	4. Régler la taille de flamme souhaitée. Entre le réglage þ Arrêt et le réglage — la flamme n'est pas stable. Il faut donc toujours choisir un réglage entre — grande et ˜ petite flamme.
	5. Si la flamme vient à s'éteindre de nouveau, répétez le processus à partir de l'étape 2.
	6. Terminez le processus de cuisson : Tournez le commutateur de la plaque de cuisson þ vers la droite en position Arrêt.
	: Attention !
	Le brûleur à gaz ne s'allume pas

	Tableau - Cuisson
	Régler le four
	Réglage du brûleur à gaz inférieur du four



	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la fiche dans la prise de courant. Ouvrez la porte du four.

	3. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la gauche dans la position d'allumage 8.
	4. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur 170 °C.
	Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes.
	5. Vérifiez la présence de la flamme à travers du regard. En l'absence de flamme, recommencez la procédure à partir de l'étape 3.
	6. Fermez lentement la porte du four.
	7. Préchauffez le four vide pendant environ 15 minutes avant de lancer la cuisson.
	8. Lorsque le plat est prêt, placez le sélecteur de fonctions sur la position d'arrêt.
	: Attention !

	Pour procéder au réglage du gril au gaz

	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la fiche dans la prise de courant.

	3. Insérez la tôle de protection dans la rainure sous le bandeau de commande.
	La tôle de protection est insérée de telle sorte que le bord le plus long soit orienté vers l'avant, avec la partie courbée vers le bas.
	Fixez la tôle de protection au moyen des crochets dans la rainure sous le bandeau de commande.
	4. Fermez la porte du four de telle sorte qu'elle touche la tôle de protection.
	5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la droite dans la position d'allumage 8 .

	6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur la position de gril ( .
	Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammé.
	7. Vérifiez la présence d'une flamme. En l'absence de flamme, recommencez la procédure à partir de l'étape 5.
	8. Après 30 minutes, placez le sélecteur de fonctions sur la position d'arrêt. Une fois le four refroidi, retirez la tôle de protection.
	: Attention !
	Régler la minuterie


	1. Appuyez sur la touche de l'heure 0. Le symbole de minuterie S clignote.
	2. Réglez la minuterie avec la touche + ou -. Touche + / valeur par défaut = 10 minutes Touche - / valeur par défaut = 5 minutes
	Grillades avec le tournebroche
	Préparer le rôti
	Mise en place et fixation du rôti



	Insérer le tournebroche

	1. Mettez en place le support de tournebroche sur la plaque de cuisson (Figure A).
	2. Installez le tournebroche sur son support (Figure B).
	3. Insérez la plaque de cuisson sur le niveau 1. La paroi arrière du four comporte une ouverture. Engagez le tournebroche à cet emplacement (Figure C).

	4. Retirez la poignée et fermez la porte du four (Figure D).
	Pour procéder au réglage du tournebroche et du gril

	1. Ouvrez le couvercle supérieur. Le couvercle supérieur doit rester ouvert tant que la cuisinière est en fonctionnement.
	2. Ouvrez l'arrivée de gaz principale de l'appareil. Branchez la fiche dans la prise de courant.

	3. Insérez la tôle de protection dans la rainure sous le bandeau de commande.
	La tôle de protection est insérée de telle sorte que le bord le plus long soit orienté vers l'avant, avec la partie courbée vers le bas.
	Fixez la tôle de protection au moyen des crochets dans la rainure sous le bandeau de commande.
	4. Fermez la porte du four de telle sorte qu'elle touche la tôle de protection.
	5. Appuyez sur le sélecteur de fonctions et tournez-le vers la droite dans la position d'allumage 8 .

	6. Maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé et tournez-le sur la position de gril ( .
	Afin que la sécurité d'allumage soit opérationnelle, maintenez le sélecteur de fonctions enfoncé pendant 10 secondes. Le gaz qui s'échappe du gril au gaz est enflammé.
	7. Vérifiez la présence d'une flamme. En l'absence de flamme, recommencez la procédure à partir de l'étape 5.

	8. Appuyez sur le bouton multifonctions. Le tournebroche est mis en marche. La lampe du four s'allume.
	9. Lorsque le plat est prêt, placez le sélecteur de fonctions sur la position d'arrêt. Appuyez sur le bouton multifonctions. Le tournebroche s'arrête. La lampe du four s'éteint. Une fois le four refroidi, retirez la tôle de protection.
	: Attention !
	Entretien et nettoyage
	Remarques
	Couvercle supérieur en verre


	Produit nettoyants
	Pour le nettoyage de la table de cuisson
	Pour le nettoyage du four

	Décrocher et accrocher les supports
	Décrocher les supports


	1. Lever le support à l'avant vers le haut
	2. et le décrocher (fig. A).
	3. Tirer ensuite tout le support vers l'avant

	4. et le retirer (fig. B).
	Accrocher les supports

	1. Engager le support d'abord dans la prise arrière, le pousser légèrement en arrière (fig. A)
	2. et l'accrocher ensuite dans la prise avant (fig. B).
	Décrocher et accrocher la porte du four
	: Risque de blessure !
	Décrocher la porte


	1. Ouvrir complètement la porte du four.
	2. Ouvrir les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite (fig. A).
	3. Fermer la porte du four jusqu'en butée. Avec les deux mains, la tenir à gauche et à droite. La refermer un peu plus et la retirer (fig. B).
	Accrocher la porte


	1. En accrochant la porte du four, veiller à ce que les deux charnières soient introduites tout droit dans l'orifice (fig. A).
	2. L'encoche à la charnière doit s'enclencher des deux côtés (fig. B).
	3. Refermer les deux leviers de verrouillage (fig. C). Fermer la porte du four.
	: Risque de blessure !
	Démontage et remontage des vitres
	Démontage


	1. Démontez la porte du four. Pour cela, voir la section Démontage de la porte du four. Déposez la porte du four avec la poignée vers le bas sur un torchon.
	2. Retirez le couvercle supérieur de la porte du four. Pour cela, appuyez avec les doigts à gauche et à droite. Retirez le couvercle (Figure A).

	3. Soulevez et retirez la vitre du haut (Figure B).
	: Risque de blessure !
	Montage
	1. Maintenez la vitre supérieure par les côtés et insérez-la en l'inclinant vers l'arrière. La vitre doit être insérée dans les ouvertures présentes sur la partie inférieure. La surface lisse doit être sur l'extérieur et la surface rugueu...
	2. Installez le couvercle supérieur sur la porte du four et appuyez. Faites attention à ce que les encoches sur les côtés s'engagent correctement.
	3. Remettez en place la porte du four. Pour cela, voir la section Montage de la porte du four.

	Porte du four - mesures de sécurité supplémentaires
	Pannes et dépannage
	Tableau de dérangements
	: Risque de choc électrique !



	Changer la lampe du four au plafond
	: Risque de choc électrique !


	1. Étaler un torchon à vaisselle dans le four froid, afin d'éviter des dégâts.
	2. Dévisser le cache en verre en le tournant à gauche.
	3. Remplacer l'ampoule par un modèle identique.
	4. Revisser le cache en verre.
	5. Enlever le torchon et armer le fusible.

	Cache en verre
	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements


	Conseils concernant l'énergie et l'environnement
	Économies d'énergie


	Économiser de l'énergie sur la table de cuisson gaz
	Elimination écologique
	Testé pour vous dans notre cuisine
	Remarques
	Attention !
	Gâteaux et pâtisseries
	Moules à gâteau
	Tableaux de cuisson pour le brûleur à gaz inférieur de la cuisinière à gaz



	Conseils pour la cuisson de gâteaux
	Viande, volailles, poissons, toasts
	Tableau pour le gril au gaz

	Conseils pour les rôtis et grillades
	L'acrylamide et les aliments



	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Данный прибор не рассчитан на использование с отдельным таймером или пультом дистанционного управления.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!

	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!
	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!

	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!




	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась
	Ваша новая плита
	Общее
	Панель управления


	Варочная поверхность
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Многофункциональный переключатель
	Кнопки и дисплей

	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности
	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание



	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу
	Перед первым использованием
	Установка времени



	1. .Убедитесь в том, что символ x на дисплее мигает.
	2. Нажмите кнопку 0. Индикация погаснет.
	Внимание!

	Нагревание духового шкафа
	Зажигание нижней газовой горелки

	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке. Откройте дверцу духового шкафа.

	3. Нажмите на выключатель нижней газовой горелки духового шкафа и установите в положение поджига 8.
	4. Нажмите и поверните выключатель нижней газовой горелки на 270 °C.
	Для того, чтобы сработала система защиты от утечки газа, удерживайте нажатым выключатель нижней газовой горелки духового шкафа в течени...
	5. Проверьте, посмотрев через визирное отверстие, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 3.
	6. Медленно откройте дверцу духового шкафа.
	7. По истечении 30 минут выключите выключатель нижней газовой горелки.

	Установка газового гриля

	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке.

	3. Установите защитный щиток в выемку под панелью управления.
	Установите защитный щиток так, чтобы более длинная сторона была направлена вперёд, изгибом вниз.
	Закрепите защитный щиток в выемке под панелью управления с помощью зажимов.
	4. Закройте дверцу духового шкафа так, чтобы она касалась защитного щитка.
	5. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его вправо в положение поджига 8 .

	6. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, установите режим гриля ( .
	Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, удерживайте переключатель выбора функций нажатым в течение 10 секунд. Газ, выделя...
	7. Проверьте, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 5.
	8. По истечении 30 минут выключите переключатель выбора функций. Когда духовой шкаф остынет, снимите защитный щиток.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок
	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки



	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.

	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи
	Настройка духового шкафа
	Регулировка нижней газовой горелки духового шкафа



	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке. Откройте дверцу духового шкафа.

	3. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его влево в положение гриля 8.
	4. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, поверните его на 170 °C.
	Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, удерживайте переключатель выбора функций нажатым в течение 10 секунд.
	5. Проверьте, посмотрев через визирное отверстие, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 3.
	6. Медленно откройте дверцу духового шкафа.
	7. Перед выпеканием предварительно разогревайте пустой духовой шкаф в течение прим. 15 минут.
	8. Когда блюдо будет готово, выключите переключатель выбора функций.
	: Внимание!

	Установка газового гриля

	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке.

	3. Установите защитный щиток в выемку под панелью управления.
	Установите защитный щиток так, чтобы более длинная сторона была направлена вперёд, изгибом вниз.
	Закрепите защитный щиток в выемке под панелью управления с помощью зажимов.
	4. Закройте дверцу духового шкафа так, чтобы она касалась защитного щитка.
	5. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его вправо в положение поджига 8 .

	6. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, установите режим гриля ( .
	Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, удерживайте переключатель выбора функций нажатым в течение 10 секунд. Газ, выделя...
	7. Проверьте, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 5.
	8. По истечении 30 минут выключите переключатель выбора функций. Когда духовой шкаф остынет, снимите защитный щиток.
	: Внимание!
	Установка таймера


	1. Нажмите кнопку «Часы» 0. Мигает символ «Таймер» S.
	2. Установите время таймера кнопкой + или -. Кнопка + / предлагаемое значение = 10 минут Кнопка - / предлагаемое значение = 5 минут
	Жарение на вертеле в режиме гриля
	Приготовление жаркого
	Размещение и закрепление жаркого



	Установка вертела

	1. Поставьте держатель вертела на противень (рис. A).
	2. Установите вертел в держатель (рис. B).
	3. Установите противень на уровень 1. На задней стенке духового шкафа находится отверстие. Здесь фиксируется вертел (рис. C).

	4. Снимите ручку и закройте дверцу духового шкафа (рис. D).
	Настройка вертела и гриля

	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке.

	3. Установите защитный щиток в выемку под панелью управления.
	Установите защитный щиток так, чтобы более длинная сторона была направлена вперёд, изгибом вниз.
	Закрепите защитный щиток в выемке под панелью управления с помощью зажимов.
	4. Закройте дверцу духового шкафа так, чтобы она касалась защитного щитка.
	5. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его вправо в положение поджига 8 .

	6. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, установите режим гриля ( .
	Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, удерживайте переключатель выбора функций нажатым в течение 10 секунд. Газ, выделя...
	7. Проверьте, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 5.

	8. Нажмите многофункциональный переключатель. Вертел включается. Лампочка в духовом шкафу загорается.
	9. Когда блюдо будет готово, выключите переключатель выбора функций. Нажмите многофункциональный переключатель. Вертел выключается. Лам...
	: Внимание!
	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка


	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов


	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд

	4. и выньте (рис. B).
	Установка навесных элементов

	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),
	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).
	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы


	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).
	Установка дверцы


	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!
	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие


	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Снимите защитную панель дверцы духового шкафа. Для этого слегка надавите пальцами слева и справа. Вытяните защитную панель (рис. A).

	3. Приподнимите и вытяните верхнее стекло (рис. B).
	: Опасность травмирования!
	Установка
	1. Наклоните верхнее стекло, удерживая его с обеих сторон, и вставьте движением от себя. Стекло необходимо вдвинуть в отверстия на нижней ...
	2. Насадите защитную панель на дверцу духового шкафа и прижмите. Проследите, чтобы вырезы петель по бокам правильно зафиксировались.
	3. Снова навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.
	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!



	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!


	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.

	Стеклянный плафон
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Энергосбережение


	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Внимание!
	Пироги и выпечка
	Форма для выпечки
	Таблицы выпечки для нижней горелки газовой плиты



	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба, тосты
	Таблица для газового гриля

	Рекомендации по жарению в гриле
	Акриламид в продуктах
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