Register your new Bosch now

o
£
o
o
o
3
~
=
o
o
0
£
o
=
=
o
@
o
=
2
3
2

& BOSCH

0
'
=
oW
o
£
O -
= 0
{o11]
o O
+ M
£

Naudojimo instrukcija

t






Turinys

Svarbus saugos NUrOAdYMAI .....ceuveerraerisasrsssrssnsrssessssssssmssssssnsnes 4
Galimos gedimuy PrieZastyS.....co e 5
JUsy naujoji orkaité.........coceerrsmirmmnsnnrs s 6
Valdymo SKYAEHS ..o 6
MYGIUKEI ettt 6
SUKAMOJi FANKENEIE .....vicvieeectececte et 6
EKIANAS i 6
Temperatlros KONrOl€.......cviiieeiiceccecece st 6
OrKaItES VIAUS ..cuecueceicieciectecee ettt b 7
JUSY Priedai ....ccocerieiieriinieinins e 7
Priedy jSTUMIMAS ..o 7
SPECIAIUS PrIEAAI cviitveiiiicee st 7
Klienty aptarnavimo skyriaus prekes.....ineieieiesieseseneennns 8
DUreliy apSaAUQGA...c.cieeiiiciicieeeieee ettt sttt 9
Pries pradedant naudoti pirma karta..........cccceeremiininiieninnnns 9
Paros [aiko NUSTAtYMAS....ccooeieiieeceeee e 9
Kameros JKaitiniMas ....c.coveverieieieiiseseeeece e 9
Priedy ValYMAS ..cvicicieiiceese ettt sreene s 9
Orkaités jjungimas ir iSjungimas .......c.cceensernsmnsesssnnssnnssessanas 9
JIUNGIMAS 1ottt b et s r s 9
£ [0 TaTe g E= TSR 9
Orkaités nustatymas .......cccccrvrrrnnernsn s 10
Kaitinimo DUAQI...cccviirieieieicese e 10
Kaitinimo bado ir temperatlros nustatymas........ccoeeeeeiveiininnns 10
Greitojo jkaitinimo nustatymas .......cccccecevvvevevcces e 11
Laiko fUNKCIJOS ....coeeveerriirriesinmnnisn s s s s s 11
Trumpas paaiskinimas, kaip nustatyti laiko funkcijas............... 11
Laikmacio NUSIAYMAS ...ccvveireeereese e 11
TrUKMES NUSTAYMAS . 12
pabaigos 1aiko PErKEIIMAS ... 12
Paros laiko NUSTatyMas......ccccvvievciceccese e 12
AIMINEIS .o —————— 13
Nuostaty iSsaugojimas atmintyje .....c.cccveierrererriereiereee e 13
AIMINTIES [JUNGIMAS ..ot 13
Sabo NUSIAtYMAS.....c.cueurerreeeresresesssessessesessessessesssssesseasens 13
Sabo NUOSTALO JJUNGIMAS ..ot eeeseseese s eeneean 13
Kepshiy termometras.........ccuervmrnsmsssmssssssssmssssssssssssssssssssns 14
Kepsniy termometro jstatymas.........cccccveeeeieecicece e 14
Vidinés temperatliros NUStatymas .....c.cocevereeerenienenicneieeesenns 14
Vidinés temperatiros orientacings reikSmes .......ccccoeevveervrenne. 14
ApSauga NUO VaiKU......cceeerreerismrrssrssmsrsssssssssssmsssssssssssssssssssssans
Pagrindiniai nuostatai .........cccccovrvmriinnnnisrr e
Pagrindiniy nuostaty Keitimas .......cccccceevieviiieiciecesceseeeiceee
Automatinis iSjungimas........coeeemnrrnsmnssnnirsner s
Savaiminis valymasis.......cccccuremrrsmnrssmnssnnsmns s
Svarbls patarimai ir [SPEJiMai ...cucuceevreeiereerereeseeresese e
Pries savaimin valymasi......cccoceeeveieseiiieeesessee e
Valymo pakopos NUSTAtYMAS ....coveieeiiieeiececre e
P0o savaiminio ValymO ..o
Priezilira ir valymas.......cccuccermrrmnessnnsssss s s s sesssssess
ValymO PHEMONES ...t
Remelio iSmontavimas ir montavimas

Orkaités dureliy atkabinimas ir pakabinimas .........cccoceeevvveennee. 18
Orkaités dangCio NUEMIMEAS.....civvereieeieirece e sre e 19
Dureliy stiklo montavimas ir NUEMIMAS......c.ccceeveveieeiriieerieiiens 19

Triktis, kg daryti? ......ccccvvvmnrmrnemnss s 20
GedimU IENTEIE ..o 20
VirSutinéje orkaités dalyje esancios lemputés keitimas............ 20
Kairiosios orkaités lemputés Keitimas ......ccccooevereieinienenenenens 21
StKIINIS dANGLS cuvveviicci e 21
Klienty aptarnavimo SKYFUS ........cccvecmmincnmicsninssssssessnsannns 21
LE“ nuUmMeris ir ,FD® NUMETIS ..cceiieeeieceeeee e 21
Energija ir aplinka .........coucoervemmniminsmns s 21
Kaitinimo budas - ekonomiskasis karSto oro rezimas ............ 21
ENergijos taupymMas ......ccoevereieeeere e 22
EkologiSkas Utilizavimas.........ccceeeeevreeieniseiereese e 22
Programy automatika .........cccecmivemmiissmninnscsnnsss s 23
NIt 23
Patiekalo paruoSimas......coccvviieeviiiese e 23
ProgramoOS....c.o e e 23
Programos parinktis ir nustatymas........ccccceevveneieieinicieneees 25
Patarimai dél programy automatikosS........ccecveevevennieninienenienns 26
Dél Jusy patikrinome savo Virtuvéje ........cccucecerrirmrrscenrnsannnns 27
Pyragas ir SAUSAINIAI .....ccccceieieieeie e 27
Kepimo Patarimai......ccccecviveieieecieciese et ne s 29
Meésa, PAUKSHENA, ZUVIS......cceceieeeicrecee sttt 30
Patarimai, kaip kepti ir naudoti grilj......cccceeeevvenienennincsereeee 32
Troskinimas Zemoje tempratlroje .......ccovvevvveeenisereseesieeresees 32
Patarimai troSkinant zemoje temperatliroje ......ocvvvviveevereennens 33
Apkepai, apkepéles, skrudinta duona .......ccoceeeveeeveieeiineeinens 33
ParuosSti produKiai......ccceecviieceieccecece e 34
Specialls patiekalai........ccceeeeeeeieiecicececcee e 34
ALIFDINIMEAS cveiiieeee e ene
DZIOVINIMES c1eitiitecieiecieeee ettt et be st besrenean
Konservavimas

Akrilamidas maisto produktuose..........ccceeriremrisernsnrisennsnnnnns 36
Bandomieji patiekalai.........ccocevrmrisemnsssrnsnnssnnn s 36
[8C=T 0] 1 0 = 1RSSR 36
KepIiMas GriliU...eieeeeeeeseeee et 37

Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuvéje: www.bosch-eshop.com



A\ Svarbis saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada
galésite saugiai ir tinkamai naudotis
prietaisu. ISsaugokite naudojimo ir
montavimo instrukcijg, kad galétuméte
veliau pasinaudoti arba perduoti naujam
savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti.
Laikykités specialios montavimo
instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir
namy aplinkoje. Prietaisg naudokite tik
patiekalams ir gérimams ruosti. Nepalikite
naudojamo prietaiso be priezituros. Prietaisg
naudokite tik uzdarose patalpose.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
prizilrimi uz jy sauguma atsakingo asmens
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojimg bei suprate iS to kylandius
pavojus.

Negalima leisti vaikams Zzaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jlems jau sukako 8 metai ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Prieda j orkaite visada jstumkite tinkama
puse. Zr. priedo aprasymag naudojimo
instrukcijoje.

Gaisro pavojus!

Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu,.
Prietaisg iSjunkite ir iStraukite kisStukg is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dézéje.

Atidarant prietaiso dureles susidaro oro
trauka. Kepimo popierius gali liesti
kaitinimo elementus ir uzsidegti.
Jkaitindami niekada nedekite kepimo
popieriaus nepritvirtine prie priedy.

Kepimo popieriy visada prispauskite indu
arba kepimo forma. Tik reikalingame plote
patieskite kepimo popieriy. Kepimo
popierius neturi iSsikisti uz priedy krasty.

Pavojus nusideginti!

Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba
kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atves. Saugokite vaikus.

Priedai ir indai labai jkaista. KarStus
priedus arba indus iS orkaités visada
iISimkite puodkelémis.
Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didelj kiek] stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy
gérimy kiekius. Atsargiai atidarykite
prietaiso dureles.

Pavojus nusideginti!
VeikianCio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
Saugokite nuo vaikuy.

Atidarius prietaiso dureles gali iSsiverzti
karsti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Saugokite vaikus.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali
susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.

Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy
ir braiZiy valymo priemoniy.

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy déezéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

Dél prasiskverbusios drégmés kyla

elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.



Keiciant lempute orkaitéje, lemputés
patrono kontaktuose yra jtampos. Prie$
keisdami iStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy déezéje.

Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg is lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézéje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Naudojant netinkamag kepsniy termometrg
gali buti pazeista izoliacija. Naudokite tik
Siam prietaisui skirtg kepsniy termometra.

Gaisro pavojus!

Per savaiminj valymagsi gali uzsidegti
atSoke maisto likudiai, riebalai ir kepsniy
sultys. Prie$ kiekvieng savaiminj valymasi
i orkaités ir nuo priedy pasalinkite
didesnius neSvarumus.

Prietaiso iSoré savaiminio valymosi metu
labai jkaista. Ant orkaites dureliy rankenos
nekabinkite jokiy degiy daikty, pvz., indy
Sluosciy. Priekiné prietaiso puse turi likti
laisva. Saugokite vaikus.

Pavojus nusideginti!
Orkaités vidus savaiminio valymosi metu
labai jkaista. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy ir ranka nestumkite

fiksavimo kablio. Palaukite, kol prietaisas
atves. Saugokite vaikus.

A\ Prietaiso iSoré savaiminio valymosi
metu labai jkaista. Niekada nelieskite
prietaiso dureliy. Palaukite, kol prietaisas
atvés. Saugokite vaikus.

Sunkios zalos sveikatai pavojus!

Prietaisas savaiminio valymosi metu labai
jkaista. Nesvylanti padékly ir formy danga
sugadinama ir susidaro nuodingi garai.
Savaiminio orkaités valymosi metu niekada
kartu nevalykite padekly ir formy, padengty
neprideganciu sluoksniu. Kartu valyti galima
tik emaliuotus priedus.

Galimos gedimy priezastys

Démesio!

Priedai, plévele, kepimo popierius arba indai ant orkaites
pagrindo: nedékite priedy ant orkaités pagrindo. Orkaités
pagrindo jokiu blGdu neuzdenkite plévele arba kepimo
popieriumi. Ant orkaités pagrindo nedeékite jokiy indy, jei
nustatyta didesné nei 50 °C temperatira. PrieSingu atveju
ims kauptis Siluma. Kepimo ir skrudinimo laikas nebeatitiks
rekomenduojamo, be to, gali biti paZzeistas emalis.

Vanduo karstoje orkaitéje: niekada nepilkite vandens | karstg
orkaite. Susidarys vandens garai. Del temperatiros pokyciy
gali biti pazeistas emalis.

Drégni maisto produktai: uzdarytoje orkaitéje ilgai nelaikykite
drégny maisto produkty. Galite sugadinti emalj.

Vaisiy sultys: jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nedékite jy
per daug j kepimo padékla. Nuo kepimo padéklo laSancios
vaisiy sultys palieka démes, kuriy nebejmanoma pasalinti. Jei
galite, naudokite gilesnius universalius padéklus.

Atvésinimas atidarius prietaiso dureles: orkaite palikite atvesti
neatidare dureliy. Net jei prietaiso durelés atidarytos tik Siek
tiek, po tam tikro laiko Salia esanciy baldy priekinés dalys
gali biti pazeistos.

labai nesvarUs, prietaiso durelés eksploatuojant gali tinkamai
neuzsidaryti. Dél to gali biti sugadintas Salia esanciy baldy
pavirsius.Dureliy sandarikliai visada turi bati Svarus.

Seédeéjimas arba daikty déjimas: nestatykite, nekabinkite
daikty ir neséskite ant prietaiso dureliy. Ant prietaiso dureliy
nedekite indy arba prieduy.

Priedo jstimimas: priklausomai nuo prietaiso tipo, uzdarant
prietaiso dureles, priedas gali subraizyti dureliy stiklg. Priedg
visada jstumkite iki kameros galo.

Prietaiso transportavimas: neneskite ir nelaikykite prietaiso uz
dureliy rankenos. Dureliy rankena neatlaikys prietaiso svorio
ir suls.



Jusy naujoji orkaité

Cia susipaZinsite su savo naujaja orkaite. Paaigkinsime Jums,
kaip naudotis valdymo skydeliu ir atskirais valdymo elementais.
Cia rasite informacijos apie orkaite ir priedus.

Valdymo skydelis

Cia pateikiama valdymo zony apzvalga. Atsizvelgiant j prietaiso
tipg, gali buti nedideliy atskiry detaliy neatitikimy.

Mygtukai

Ekranas

Mygtukai

Po kiekvienu mygtuku yra jutikliai. Jy nereikia spausti stipriai.
Tik palieskite reikiamg simbolj.

Simbolis Mygtuko funkcija

) Kaitinimo budo ir temperatiros parinktis
Programy automatikos parinkimas
Pasirinkti savaiminj valymasi

\2 Viena eilute Zemyn

AN Viena eilute aukstyn

™ ilgas paspaudimas = parinkti atmintj

trumpas paspaudimas = jjungti atmintj

Greitojo jkaitinimo nustatymas

» 5
® Atidaryti ir uzdaryti laiko funkcijos meniu
) Orkaités lemputés iSjungimas ir jjungimas

i trumpas paspaudimas = nuskaityti temperatira

ilgas paspaudimas = atidaryti ir uzdaryti pagrin-
diniy nuostaty meniu

C= Aktyvinti / iSaktyvinti apsaugg nuo vaiky
O) Orkaités jjungimas ir iSjungimas
(] trumpas paspaudimas = pradéti / sustabdyti

veikimag
llgas paspaudimas = nutraukti veikimg

Sukamoji rankenélé

Sukamaja rankenéle galite pakeisti rekomenduojamas ir
nuostaty reikSmes. Nustatymo srityje pasirode skliaustai
nurodo, kurig reikSme galite keisti.

Sukamoji rankenelé jleidZziama. Jei norite jspausti arba iStraukti,
spustelekite sukamajg rankenéle.

Sukamoiji rankenéle

Ekranas
Ekranas suskirstytas | jvairias sritis.

‘Ekranas

m Kairioji sritis = laiko funkcijos
Jei atidarysite laiko funkcijy meniu, pasirodys laiko funkcijy
simboliai. Kairéje ioréje esanti rodyklé { rodo parinktg darbo
rezima.

m Viduriné sritis = nustatymo sritis
1 eiluté = kaitinimo budo rodmuo
2 eiluté = temperatiros rodmuo
3 eiluté = laikrodZio rodmuo
Nardymo mygtukais N7 ir AN perjungsite i$ vienos eilutés |
kitg. Eilutée, kurioje JUs Siuo metu esate, kairgje ir desinéje
pazymeta skliaustais. Skliaustuose esancia reikSme galite
pakeisti sukamuoju jungikliu.

= Desinioji sritis = rodmenys
Cia rodomi skirtingy funkcijy simboliai, pvz., nustatytos
apsaugos nuo vaiky, greitojo jkaitinimo ir t. t.

Temperattiros kontrolé

Temperatlros kontrolés stulpeliai rodo jkaitinimo fazes arba
kameros liekamaja Siluma.

Kaitinimo kontrolé

Kaitinimo kontrolés funkcija rodo kameroje kylancig
temperatirg. Kai uzpildyti visi stulpeliai, tuomet tinkamas laikas
jdeti patiekala.




Parinkus grilio ir valymo pakopas, stulpeliai nepasirodo.

Prietaisui kaistant paspaudus mygtuka i, galima pamatyti
esama jkaitinimo temperatirg. Dél terminés inercijos rodoma
temperatura gali skirtis nuo tikrosios temperattros kameroje.
Liekamoji Siluma

ISjungus, temperaturos kontrolé rodo kameros liekamajg
Siluma. Kai uzsipildo paskutinis stulpelis, reiSkia, kad kamera
jkaitusi mazdaug iki 300 °C. Kai temperatira sumazéja
mazdaug iki 60 °C, indikatorius uzgesta.

Orkaités vidus

Orkaités viduje yra lempute. Vésinamasis ventiliatorius saugo
orkaite nuo perkaitimo.

Jusy priedai

Jums pristatyti priedai tinka jvairiems patiekalams. Priedus j
kamerg visada jstumkite tinkamai.

Galite pasirinkti jvairiausius priedus, kad kai kuriuos patiekalus
pavykty paruosti dar geriau arba naudoti orkaite dar patogiau.

Priedy jstumimas

Priedg galite jstumti | 5 skirtingus lygius. Visada jstumkite iki
galo, kad priedas nesiliesty prie dureliy stiklo.

Priedus iStraukus mazdaug iki pusés, jie uzsifiksuoja. Taip
galima lengvai iSimti patiekalus.

Stumdami j kamera, atkreipkite démesj, kad iSlenkimas bty
priedo gale. Tik tada jis uzsifiksuos.

—

Pastaba: Kai priedai yra karsti, jie gali deformuotis. Kai atvésta,
grizta | pradine forma. Tai neturi jokios jtakos veikimui.

Priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo centruose,
specializuotose parduotuvése arba internetu. PraSome pateikti
HEZ numeri.

Orkaités lemputé

Eksploatuojant orkaités viduje SvieCia orkaités lempute. Kai
nustatoma iki 60 °C temperatQra ir jjungiama savaiminio
valymosi funkcija, lemputé iSsijungia. Todél galima nustatyti
visiSkai tiksliai.

Kai atidarysite orkaités dureles, lemputé jsijungs.

Mygtuku -O: galite ijungti ir jjungti lempute.

Vésinamasis ventiliatorius

Prireikus vesinamasis ventiliatorius jsijungia ir igsijungia. Siltas
oras prasiskverbia pro dureles. Demesio! Neuzdenkite
ventiliavimo angos. PrieSingu atveju orkaité perkais.

Kad iSjungus orkaite ji greiCiau atausty, vésinamasis
ventiliatorius dar veikia tam tikrg laika.

Grotelés

Indams, pyragy formoms, keps-
niams, kepsniams grilio reZzimu
kepti, Saldytiems pusgaminiams.

7‘\
7

Groteles jstumkite atvira puse link
orkaites dureliy ir iSlenkimu j apacia

N—

Emaliuotas kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams.

Kepimo padéklg jstumkite jstrizajj
krastg nukreipe link orkaités dureliy.

Universalusis padéklas
Sultingiems pyragaiciams, kepi-
niams, uzSaldytiems gaminiams ir
dideliems kepsniams. Jis gali bati
naudojamas ir kaip riebaly surin-
kimo indas, jei kepate grilio rezimu
tiesiog ant groteliy.

Universalyjj padékla jstumkite jstri-
73jj krastg nukreipe link orkaités
dureliy.

. Kepsniy termometras
) Naudojant kepsniy termometrg
galima kepti tiksliai.

Priedy laikiklis

/ |statykite kairéje ir desineje puséje.
Jei naudosite savaiminio valymosi
funkcijg, galésite kartu plauti,
pvz., universalyjj padékla.

Specialus priedai

Specialiy priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnyboje arba
specializuotose parduotuvése. Didelj orkaiiy jrangos
asortimenta rasite mdsy brosidrose arba internete. Specialiy
priedy naudojimas bei uzsakymas internetu tam tikrose Salyse
gali bati skirtingas. PraSome perzitréti pardavimo dokumentus.

Ne visi specialls priedai tinka kiekvienam prietaisui. Pirkdami
visada nurodykite tiksly savo prietaiso pavadinimg (E Nr.).

Specialls priedai HEZ numeris  Paskirtis skirta savaimi-
niam valy-
muisi

grotelés HEZ334000 Indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams grilio rezimu kepti, ne

Saldytiems pusgaminiams.

Emaliuotas kepimo pade- HEZ331072
klas

Pyragams ir sausainiams. taip
Kepimo padéklas j orkaite stumiamas jstrizai nuo orkaités dureliy.



Specialus priedai HEZ numeris  Paskirtis skirta savaimi-
niam valy-
muisi

universalusis padeklas HEZ332073 Sultingiems pyragaiciams, kepiniams, uzSaldytiems gaminiams ir taip
dideliems kepsniams. Jis gali biti naudojamas ir kaip riebaly surin-
kimo indas, jei kepate grilio rezimu tiesiog ant groteliy.

Universalusis padéklas j orkaite stumiamas jstrizai nuo orkaités dure-
liy.

|dedamos groteles HEZ324000 Kepiniams. Groteles visada jstatykite | universalyjj padékla. | ji ne
subégs riebalai ir mésos sultys.

Grilio padéklas HEZ325070 Naudojama kepant grilyje vietoj groteliy arba kaip apsauga nuo tys- taip
kanciy riebaly, kad orkaité nenusitepty. Grilio padéklas naudojamas
tik universaliajame padékle.

Kepimas ant grilio padéklo: naudokite tik 1, 2 ir 3 lygius.
Grilio padéklas kaip apsauga nuo tySkandiy riebaly: universalyjj
padeklg su grilio padeéklu jstumkite po groteléemis.

Picos kepimo forma HEZ317000 Puikiai tinka picai, uzSaldytiems gaminiams arba dideliems apskri- ne
tiems pyragams. Picos padeklg galite naudoti vietoj universaliojo
padéklo. Padeéklg padékite ant groteliy ir remkités lentelése pateiktais
duomenimis.

Kepimo akmuo HEZ327000 Kepimo akmuo skirtas paciy pagamintai duonai, bandeléms ir picai, taip
kuriy pagrindas turi bati traskus, kepti. Kepimo akmuo visada turi bti
jkaitintas iki rekomenduojamos temperataros.

Profesionalams skirtas HEZ333072 Ypac tinka ruoSiant didelius kiekius. taip

padéklas su jdedamomis

grotelémis

Profesionalams skirto HEZ333001 Uzdéjus dangtj ant padeéklo, jis tampa keptuvu. ne

padéklo dangtis

Stiklinis keptuvas HEZ915001 Stikliniai keptuvai tinka orkaitése gaminamiems troskiniams ir apke- ne
pams. Ypac tinka naudojant automatines programas arba automatinj
kepimo rezima.

Teleskopinés kreipiamosios

Dvigubi HEZ338250 Naudojant 2 ir 3 lygyje esandius iStraukiamuosius bégelius priedai  ne
gali bati iStraukiami daugiau - jie nepasvirs.

Trigubi HEZ338352 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esandius iStraukiamuosius bégelius, priedai ne
gali bati iStraukiami daugiau - jie nepasvirs.

Trigubi bégeliai néra pritaikyti prietaisams su sukamuoju ieSmu.

Trigubi visiSkai iStrau- HEZ338356 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esancius iStraukiamuosius bégelius, priedai ne

kiami beégeliai gali bati istraukiami visiSkai - jie nepasvirs.

Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai néra pritaikyti prietaisams su
sukamuoju ieSmu.

Trigubi visiSkai iStrau- HEZ338357 Naudojant 1, 2 ir 3 lygyje esancius iStraukiamuosius bégelius, priedai ne

kiami bégeliai su stab- gali bati istraukiami visiSkai - jie nepasvirs. IStraukiamieji bégeliai

dymo funkcija uzsifiksuoja, todél lengva uzdeéti prieda.

Trigubi visiSkai iStraukiami bégeliai su stabdymo funkcija néra pritai-
kyti prietaisams su sukamuoju ieSmu.

Gary filtras HEZ329000 Jj galite montuoti prie orkaités. Gary filtras surenka riebaly daleles  taip
iStraukiamame ore ir sumazina nemalonius kvapus.

Tik prietaisams, kuriy E numerio antrasis skaitmuo yra 6, 7 arba 8
(pvz., HBA78B750)
Sistemos garintuvas HEZ24D300 Tam, kad darzoves ir zuvj bty galima paruosti tausojant. ne

Klienty aptarnavimo skyriaus prekés

Savo buitiniam prietaisui tinkanciy prieziaros ir valymo
priemoniy arba kity priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo

nurodykite atitinkama prekés numer;.

skyriuje, specializuotoje parduotuveje arba atskirose Salyse
internetu uzsisakyti i$ elektroninés parduotuvés. Uzsakydami

Servetélés nertdijancio plieno pavirsiy

priezidrai

Prekés Nr. 311134

Nuséeda maziau purvo. Dél impregnavimo specialiu aliejumi

Orkaités ir grilio valymo gelis

Prekés Nr. 463582 Orkaités vidui valyti. Gelis yra bekvapis.

Korio struktiros mikropluosto Sluosté

Prekés Nr. 460770

Ypac tinka jautriems pavirSiams valyti, pavyzdziui, stiklui, stiklo

keramikai, nertdijan&iam plienui arba aliuminiui. Mikropluosto

Sluosté pasalina vandeningg ir rieby purva.



Dury fiksatorius Prekés Nr. 612594

Kad vaikai negaléety atidaryti orkaités dureliy. Fiksatorius prisu-
kamas skirtingai atsizvelgiant | prietaiso dureles. Laikykites
prie dury fiksatoriaus pridedamo informacinio lapelio nuro-
dymu.

Dureliy apsauga

Prietaise jmontuota dureliy apsauga. Ji yra pritvirtinta prie
orkaités. Atkreipkite démesj | montavimo instrukcija.

Norédami atidaryti, dureliy apsauga paspauskite | virSy.
Apsauga prisukama atsizvelgiant j prietaiso dureliy kontrukcija.

Atkreipkite demes;j | pridedama lapg su nurodymais dél dureliy
apsaugos. Uzdarydami orkaités dureles stebékite, kad jos
uzsifiksuoty.

Pries pradedant naudoti pirma karta

Siame skyriuje rasite visg informacija, ka privalote padaryti
prie§ pradédami ruosti maistg pirma karta.

m Nustatykite paros laikg

m |kaitinkite orkaite

= Nuvalykite priedus

m Perskaitykite naudojimo instrukcijos pradzioje esandius
saugos nurodymus. Jie yra itin svarbus.

Paros laiko nustatymas

Kai naujas prietaisas prijungiamas, ekrane pasirodo
simbolis ® ir J0:010. Nustatykite paros laika ir orkaité bus
parengta naudoti.

1. Spauskite mygtukg (.

Skliaustuose rodomas paros laiko simbolis [(D] ir

pasirodo [ /Z:00].

2.Sukamaja rankenéle nustatykite esamag paros laika.
3.Spauskite mygtukg (.
Esamas paros laikas iSsaugotas.

-Vvae L]

Orkaités jjungimas ir iSjungimas

Mygtuku @ jjungsite ir i&jungsite orkaite.

Jjungimas
Spauskite mygtuka @.

Ekrane pasirodo rekomenduojamas 3D karSto oro simbolis
ir 160 °C.

Siuos nuostatus nedelsdami galite aktyvinti arba

m nustatyti kitg kaitinimo btlda ir temperatara,

Pastaba: Apie paros laiko nustatymag skaitykite skyriuje Laiko
funkcijos.

Kameros jkaitinimas

Norédami pasSalinti naujos kameros kvapg, uzdarykite ja tuscig
ir pakaitinkite. Nustatykite virSutinio / apatinio kaitinimo blda
Elir240 °C.

Patikrinkite, ar kameros viduje néra pakuotés likuciy,
pvz., stiroporo rutuliuky.

1. Spauskite mygtuka @.

Sitlomas 3D karsto oro srauto kaitinimo bidas ir 160 °C
temperatura. Skliaustai yra kairéje ir desinéje, Salia kaitinimo
budo.

2.Sukamaja rankenéle perjunkite virSutinio / apatinio kaitinimo
buda =.

3. Mygtuku 7 perjunkite temperatira.
Skliaustai yra kairéje ir deSinéje, Salia temperaturos.

4.Sukamaja rankenéle nustatykite 240 °C temperatra.

5.Spauskite mygtuka DII.

Rezimas jjungiamas. Ekrane pasirodo simbolis D .
6.Po 60 minugiy orkaite i&junkite mygtuku @ .
Temperatiuros kontrolés stulpeliai parodo kameros liekamajg
Siluma.

Priedy valymas

Prie$ pirma kartg naudodami priedus, kruop$giai juos iSvalykite
karStu Sarminiu plovimo tirpalu ir minksta Sluoste.

= mygtuku parinkti programa,

= mygtuku parinkti savaiminj valyma,

= mygtuku M parinkti i$saugotg atminties nuostata.
Apie nustatymag skaitykite atskiruose skyriuose.
ISjungimas

Paspauskite mygtuka @. Orkaité issijungia.



Orkaités nustatymas

Siame skyriuje suZinosite,

m kokius kaitinimo budus galite naudoti savo orkaitéje,
m kaip nustatyti kaitinimo budg ir temperatira,
m ir kaip nustatyti greitajj jkaitinima.

Kaitinimo budai

JUsy orkaitei galima nustatyti daug jvairiy kaitinimo budy, todél
kiekvienam patiekalui galite parinkti geriausia ruoSimo buda.

Kaitinimo budas ir tem-
peratiiros sritis

Naudojimas

3D karstas oras PyragaiCiams ir kepiniams kepti,

30-275 °C naudojant nuo vieno iki trijy lygiy.
Ventiliatorius kameroje tolygiai
paskirsto galingje sieneléje esan-
¢io apvalaus kaitinimo elemento
skleidziamg Siluma.

Ekonomiskasis PyragaiCiams ir kepiniams, apke-
karsto oro rezimas*  pams, uzSaldytiems ir paruos-
30-275 °C tiems gaminiams, mésai ir Zuviai

viename lygyje pries tai nejkaitinus
kepti. Ventiliatorius kameroje toly-
giai paskirsto apvalaus kaitinimo
elemento karstj, kuris sukuriamas
optimizuojant sgnaudas.

& Virdutinis / apatinis  Pyragai¢iams, apkepams ir lie-
kaitinimas siems kepsniy gabaléliams,
30-300 °C pvz., jautienos arba zvérienos,

kepamiems viename lygyje. Kars-
tis tolygiai sklinda i$ virSaus ir apa-
cios.

Kepimas naudojant  Mieliniams kepiniams,
drégme pvz., duonai, bandeléms arba mie-
30-300 °C linéms pynéms ir plikytos teSlos

kepiniams, pvz., plikytiems pyragé-
liams arba biskvitams, kepti. Kars-
tis tolygiai tiekiamas ir i$ virSaus, ir
i§ apacios. Maisto produktuose
buvusi dregme lieka kameroje
kaip vandens garai.

Picos kepimo rezi- Skirta uzsaldytiems maisto produk-
mas tams, pvz., picai, gruzdintoms bul-
30-275 °C vytéms arba Strudeliui, i$ pradziy

nejkaitinant greitai paruosti. Karstis
tiekiamas i$ apacios ir nuo gali-
neje sieneléje esancio apvalaus
kaitinimo elemento.

Apatinis kaitinimas Skirtas konservuoti ir apkepti arba

30-300 °C skrudinti. Kaista i$ apacios.

X] Kepimas kar$to oro  Mésai, paukstienai ir visai Zuviai
srautu kepti. Grilio kaitinimo elementas ir
30-300 °C ventiliatorius pakaitomis jsijungia ir

iSsijungia. Ventiliatorius karstg org
pucia aplink patiekala.

(] Didelis grilis Skirta didkepsniams, desreléms,

1, 2 arba 3 grilio
pakopa

skrudinimo duonai ir Zuvies gaba-
leliams griliu kepti. Visas pavirSius
po grilio kaitinimo elementu pabal-
tuoja.

* Kaitinimo bddas, pagal kurj, remiantis standartu EN50304,
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buvo nustatyta energijos efektyvumo klasé.

Kaitinimo budas ir tem-
peraturos sritis

Naudojimas

Skirta nedideliems kiekiams did-
kepsniy, desreliy, skrudinimo duo-
nos ir zuvies gabaléliy kepti. Kaista
viduriné grilio kaitinimo elemento
dalis.

7] Mazas grilis

1, 2 arba 3 grilio
pakopa

Atitirpinimas Mésai, paukstienai, duonai ir pyra-

gams atitirpinti. Ventiliatorius Siltg

30-60 °C ora pudia aplink patiekala.
] Laikyti Siltai Paruoétiems patiekalams Siltai lai-
60-100 °C kyti.

* Kaitinimo baddas, pagal kurj, remiantis standartu EN50304,
buvo nustatyta energijos efektyvumo klasé.

Kaitinimo budo ir temperatiiros nustatymas

Pavyzdys paveikslélyje: virSutinis / apatinis kaitinimas =,
180 °C.

Orkaite jjunkite mygtuku @ arba mygtuku [L].
Ekrane rekomenduojamas 3D karsto oro simbolis ir 160 °C.

Siuos nuostatus nedelsdami galite aktyvinti mygtuku DI0.

Jei norite nustatyti kitg kaitinimo budg ir temperatira, atlikite
Siuos veiksmus.

1. Sukamaja rankenéle nustatykite norima kaitinimo buda.

2. Mygtuku N7 perjunkite temperatira.
Dabar skliaustai yra kairéje ir deSinéje, Salia temperatiros
arba grilio pakopos.

3.Sukamaja rankenéle pakeiskite rekomenduojamg
temperatura.

4. Spauskite mygtuka DI0.
ReZimas jjungiamas. Ekrane pasirodo simbolis D .

5.Kai patiekalas paruoétas, orkaite i§junkite mygtuku @ arba i§
naujo pasirinkite ir nustatykite veikimo rezima.
Temperaturos arba grilio pakopos keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite temperatarg arba grilio pakopa.



Jkaitinimo temperatiros uzklausa

Trumpai spustelékite mygtuka 8. Keletg sekundziy rodoma
esama kameros jkaitinimo temperatura.

Orkaités dureliy atidarymas kartkartémis

Darbo rezimas bus sustabdytas. Mirksi simbolis D00. Uzdarius
dureles, rezimas bus tesiamas toliau.

Darbo rezimo sustabdymas

Trumpai spustelékite mygtukg DIl. Orkaitei jjungiamas pauzés
rezimas. Simbolis D[ blyksi. Dar kartg spustelékite

mygtukg DI, veikimas vél jjungiamas.

Veikimo nutraukimas

Mygtuka D0 spauskite tol, kol pasirodys 3D karéto oro
nuostatas ir 160 °C. Galite nustatyti iS naujo.

Trukmeés nustatymas

Zr. skyriy Laiko funkcijos, trukmeés nustatymas.

Pabaigos laiko pailginimas
Zr. skyriyLaiko funkcijos, pabaigos laiko nukélimas.

Laiko funkcijos

Laiko funkcijy meniu jjungsite mygtuku (. Galima pasirinkti
Sias funkcijas:

Kai orkaité iSjungta:
m [ = laikmadio nustatymas

m (© = paros laiko nustatymas
Kai orkaité jjungta:

m ) = laikmadio nustatymas

m - = trukmés nustatymas

m (L = pabaigos laiko perkélimas

Skliaustai aplinkui simbolj rodo, kad Si funkcija parinkta. Jjungus
skliaustai rodo, kurios laiko funkcijos laikas skaiiuojamas
ekrane.

Trumpas paaiskinimas, kaip nustatyti laiko
funkcijas

1.Meniu atidarykite mygtuku © .

2. Mygtuku 7 parinkite norimg funkcija.

3.Sukamaja rankenéle nustatykite norima reikSme.
4.Meniu uzdarykite mygtuku (.

Toliau iSsamiai apraSyta, kaip nustatyti kiekvieng funkcija.

Greitojo jkaitinimo nustatymas
Greitasis jkaitinimas tinka ne visiems kaitinimo bddams.

Tinkami kaitinimo budai

3D karstas oras

O VirSutinis / apatinis kaitinimas
Kepimas naudojant dréegme
Picos kepimo rezimas

Jei pasigirsta trumpas signalas, vadinasi, parinktas kaitinimo
budas netinka greitojo jkaitinimo funkcijai.

Tinkamiausios temperaturos

Greitasis jkaitinimas neveikia, jei nustatyta temperatira yra
zemesné nei 100 °C. Jei temperatara orkaitéje yra tik Siek tiek
zemesné nei nustatyta, greitasis jkaitinimas nenaudojamas.
Greitojo jkaitinimo rezimas nejsijungia.

Greitojo jkaitinimo nustatymas

Spauskite greitojo jkaitinimo mygtuka »%%. Salia nustatytos
temperatiiros pasirodo simbolis »%. Temperatiros kontrolés
stulpeliai uzsipildo.

Greitasis jkaitinimas baigtas, kai visi stulpeliai uzsipildo. ISgirsite
trumpa signalg. Simbolis »$% uzgesta. Patiekalg jdékite |
kamera.

Pastabos

m Jei pakeiskite kaitinimo btdg, greitasis jkaitinimas bus
nutrauktas.

m Nustatyta trukmé skaiCiuojama jjungus, neatsizvelgiant j
greitgjj jkaitinima.

= Vykstant greitajam jkaitinimui paspaudus mygtuka §, galima
pamatyti esamag kameros temperatura.

m Kad patiekalas bty iSkeptas tolygiai, jj j orkaite deékite tik
tada, kai baigiasi greitojo jkaitinimo faze.

Trumpas signalas

Jei reikSme galima nustatyti, taCiau jos negalima keisti,
pasigirsta trumpas signalas.

Laikmacio nustatymas
Laikmatis veikia nepriklausomai nuo orkaités. Jj galite naudoti
kaip virtuvinj laikmatj ir nustatyti bet kada. Nesvarbu, ar orkaité
jjlungta, ar iSjungta.
1. Spauskite mygtuka .
Atsidaro laiko funkgcijy meniu. Simbolis [£)] skliaustuose
rodo, kad parinkta laikmacio funkcija.
2.Sukamaja rankenéle nustatykite laikmacio veikimo laika.
3. Mygtuku ® uzdarykite meniu.

Laiko indikatoriuje skaiCiuojamas laikas.

Pasibaigus laikui

Pasigirsta signalas. Laikas baigési. Indikatorius rodo S04

Spauskite mygtuka (®. Rodmuo uZgesta.

Veikimo laiko nutraukimas

Mygtuku (® atidarykite laiko funkcijy meniu. Sukamaja
rankenéle atsukite laika iki 000, Meniu uzdarykite

mygtuku ©.
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Veikimo laiko keitimas

Mygtuku ® atidarykite laiko funkcijy meniu. Per keletg
sekundziy sukamaja rankenéle pakeiskite veikimo laikg. Meniu
uzdarykite mygtuku (®

trukmés nustatymas

Jei patiekalui nustatote trukme (ruoSimo laikg), darbo rezimas
bus automatiskai iSjungtas pasibaigus Siam laikui. Orkaite
nebekaista.

Salyga: nustatytas kaitinimo bidas ir temperatara.
Pavyzdys paveikslélyje: nustatymas - virSutinis / apatinis
kaitinimas [=), 180 °C, trukmeé 45 minutés.

1.Mygtukas (® paspauskite.
Atsidaro laiko funkcijy meniu. Ekrano kairéje rodomos laiko
funkcijos. Parinkta laikmadio funkcijg [£)].

4. Spauskite mygtuka (.
Laiko funkcijy meniu uzdaromas.

5.Jei prietaisas dar nejsijungé, paspauskite mygtuka Dl
Skaiciuojama trukmé.

Trukmé baigési

Pa3|g|rsta s'gnalas Orkaitée nebekaista. Nustatyta
trukme J0:00. Signalg galite i§ anksto igjungti mygtuku (.
Trukmés nutraukimas

Meniu atidgrykite mygtuku (® . Mygtuku 2 pereikite prie
trukmes [D] ir sukamaja rankenéle nustatykite trukme J4:00 .

Meniu uZdarykite mygtuku (®
Trukmés keitimas

Meniu atidlarykite mygtuku ® . Mygtuku 7 pereikite prie
trukmés [D] ir sukamaja rankenéle pakeiskite trukme. Meniu
uzdarykite mygtuku .

pabaigos laiko perkélimas
Pabaigos laikg galima nukelti

= naudojant visus kaitinimo buddus,
m daugelyje programy
m ir veikiant savaiminio valymosi funkcijai.
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Pavyzdys: patiekalg | kamerg jdedate 9.30 val. Jis ruoSiamas
45 minutes ir bus baigtas 10.15 val. Tagiau JUs norétuméte,
kad jis baty paruostas 12.45 val.

Pabaigos laikg nuo 10.15 val. nukelkite iki 12.45 val. Rezimas
jsijungia 12.00 val. ir iSsijungia 12.45 val.

Sia funkcija galima naudoti ir atliekant savaiminj valymasi.
Valyma nukelkite nakciai ir orkaite galésite naudoti visg diena.

Prasome atkreipti démesj, kad greitai gendandiy maisto
produkty negalima ilgai laikyti kameroje.
Pabaigos nukélimas

Salyga: nustatyta trukmé. ReZimas dar nejjungtas. Atidarytas
laiko funkcijy meniu ©

1. Mygtuku Y perjunkite [(L] pabaigos laika.

3. Mygtuku (® uzdarykite laiko funkcijy meniu.
4. Patvirtinkite mygtuku D00.
Orkaité veikia laukimo reZimu [C5]. Laiko indikatoriuje rodomas

pabaigos laikas. Kai rezimas jjungiamas, blsenos eilutéje
skai¢iuojama trukme.

Trukmé baigési

PaS|g|rsta SI nalas Orkaité nebekaista. Laiko indikatoriuje
rodoma L0:04. Signala i§ anksto galite igjungti mygtuku O©.
Pabaigos laiko koregavimas

Tai jmanoma, kai orkaitei nustatyta laukimo padétis [(5]. Meniu
atidarykite mygtuku (® . Mygtuku N7 perjunkite pabaigos laika.
Sukamaja rankenéle pakeiskite pabaigos laikga. Meniu
uzdarykite mygtuku ®©

Pabaigos laiko nutraukimas

Tai jmanoma tik tada, kai jjungta orkaités laukimo padétis. Tam
atidarykite meniu mygtuku ®, o mygtuku 7 pakeiskite
pabaigos laikg. Sukamajg rankenéle sukite | kaire iki reikiamo
pabaigos laiko. Trukmé pradedama ska|o|uot|

Paros laiko nustatymas
Kad galétumeéte nustatyti arba pakeisti paros laika, orkaité turi
bati iSjungta.
Sutrikus elektros srovés tiekimui
Ixln]

Sutrikus elektros srovés tiekimui, ekrane 8viecia [(O] ir JL:00.
Nustatykite esamag paros laika.

1.Spauskite mygtukg ®.

Ekrane pasirodo parinkta funkcija [®] ir [ {Z:00].
2. Sukamaja rankenéle nustatykite esama paros Ialka.
3. Patvirtinkite mygtuku (.

Ekrane pasirodo paros laikas.



Laikrodzio laiko keitimas
Jei norite pakeisti laikg, pvz., i§ vasaros j ziemos, atlikite Siuos
veiksmus.
1. Spauskite mygtuka .
Atsidaro laiko funkcijy meniu.
2. Mygtuku N7 perjunkite [(®] paros laika.
3.Sukamaja rankenéle nustatykite esama paros laika.

Atmintis

Naudodami atminties funkcijg galite iSsaugoti nuostatus
megstamiausiam patiekalui ir bet kuriuo metu juos vél istrinti.

Atminties funkcijg prasmingiausia naudoti daznai ruoSiamam
patiekalui.

Nuostaty iSsaugojimas atmintyje
Savaiminio valymosi iSsaugoti negalima.
1. Parinkite norimam patiekalui kaitinimo budag, temperaturg ir

trukme. Nepaleiskite. Jei norite iSsaugoti programa: parinkite
programa ir nustatykite svorj. Nepaleiskite.

2. Spauskite mygtuka M, kol ekrane pradeés Sviesti simbolis M.
Tai uztruks keletg sekundziy.

Nuostatas iSsaugotas ir gali biti pakeistas bet kuriuo metu.

Sabo nustatymas

Pasirinkus §j nustatyma ir jjungus virsutinj / apatinj kaitinima,
orkaitéje palaikoma temperattra nuo 85 °C iki 140 °C. Trukme
galite nustatyti nuo 24 iki 73 valandy.

Per §j laikg maistas kameroje liks Siltas, o kameros nereikés
jjungti ir iSjungti.
Sabo nuostato jjungimas

Salyga: aktyvinote pagrindinj nuostata ,Sabo nuostatas - taip“.
Zr. skyriy Pagrindiniai nuostatai.

1. Spauskite mygtuka [LJ.
Ekrane sidlomas 3D karstas oras, 160 °C.

2.Sukamaja rankenéle sukite j kaire iki [(Ziff (8abo nuostatas).

3.Mygtuku 7 perjunkite temperatira ir sukamaja rankenéle
nustatykite norimg temperatira.

4. Mygtuku (® atidarykite laiko funkcijy meniu, o mygtuku X2
perjunkite trukme [<D].
Rekomenduojamos 27:00 valandos.

5.Sukamaja rankenéle nustatykite norimag trukme.

6. Spauskite mygtuka ©.
Laiko funkcijy meniu uzdaromas.

7.Spauskite mygtuka DI
Sabo nuostatas jsijungia. Bisenos eilutéje skai¢iuojama

trukme.
Sabo nuostato nutraukimas

Mygtuka Dllspauskite tol, kol pasirodys 3D kar&to oro
nuostatas ir 160 °C. Galite sureguliuoti i$ naujo.

4.Spauskite mygtukg .
Ekrane pasirodo paros laikas.

Paros laiko nerodymas

Galite nustatyti, kad paros laikas nebuty rodomas. Jis
pasirodys tik tuomet, kai jjungsite orkaite. Apie tai skaitykite
skyriuje Pagrindiniai nuostatal.

Kito nustatymo iSsaugojimas

Nustatykite i$ naujo ir iSsaugokite. Ankstesni nustatymai bus
perrasyti.

Atminties jjungimas
ISsaugotus nuostatus bet kada galite naudoti savo patiekalui.

1. Trumpai spustelékite mygtukg M.
Parodomi iSsaugoti nuostatai.

2. Spauskite mygtuka DI.

Atminties nuostatas jsijungia.
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Kepsniy termometras

Kepsniy termometras suteikia galimybe kepti tiksliai ir
precizisSkai. Mésos viduje jis matuoja temperatirg nuo 30 °C iki
99 °C.

Naudokite tik pridétg kepsniy termometra. Jj, kaip atsargine
dalj, galite jsigyti i$ klienty aptarnavimo tarnybos.

Kepsniy termometrg visada iSimkite i$ orkaités, kai jg iSjungiate.
Niekada jo nelaikykite orkaités viduje.

Tinkami kaitinimo budai

3D karstas oras

© ©

Ekonomiskasis karSto oro reZimas

o
9|
3|

VirSutinis / apatinis kaitinimas
Kepimas naudojant drégme
Picos kepimo rezimas

5= [5] [i=l) (1)

Kepimas karsto oro srautu

Vidiné orkaités temperatira
Kad kepsniy termometras nebulty pazeistas, niekada
nenustatykite aukStesnés nei 250 °C temperatdros.

Nustatyta orkaités vidaus temperatiara turi bati maziausiai
10 °C aukstesneé uz nustatytg vidine temperatara.

Kepsniy termometro jstatymas

Kepsniy termometrg jkiskite | mésg ir tada jg jdekite | orkaite.

Metalinj antgalj jsmeikite j storiausig mésos gabalélj. Atkreipkite
démesj, kad antgalio galas buty mazdaug mésos gabalo
centre. Jis negali patekti | riebalus, liestis prie indo arba kaulo.

p

Mésos gabalg padékite groteliy centre.

Kad kepsniy termometras nebilty pazeistas dél per didelio
karscCio, turi bati pakankamas atstumas tarp grilio kaitinimo
elemento ir kepsniy termometro.

Atkreipkite déemesj, kad negalima prispausti kepsniy
termometro kabelio.

Vidinés temperatiros nustatymas

1. Kepsniy termometrg jstatykite | kameros kairéje esantj lizda.
Ekrane pasirodo simbolis ). Rekomenduojama vidine
temperatura.

2.Sukamaja rankeneéle pasirinkite kaitinimo bada.

3. Mygtuku N7 perjunkite temperatiirg ir sukamaja rankenéle
nustatykite norimg kameros temperatura.

4. Mygtuku 7 perjunkite kita eilute.

5.Sukamaja rankenéle pakeiskite rekomenduojama vidine
temperatira.

6. Spauskite mygtuka DI.

Rezimas jjungiamas.

Esama vidiné temperatira rodoma nuo 30 °C.
Pasiekta nustatyta mésos vidiné temperatura

Pasigirsta signalas. Orkaité nebekaista. Kepsniy termometrg
galite iStraukti i$ lizdo.
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A Pavojus nudegti!

Kepsniy termometras ir orkaités vidus yra jkaite. ISimdami
uzsidekite pirstine.

Temperaturos keitimas

Kameros temperatirg galite pakeisti bet kada. Jei norite
pakeisti vidine temperatirg, spauskite mygtukg N7 ir sukamaja
rankenéle keiskite temperatura.

Esamos temperatiros uzklausa

Kameros temperatirg galite suzinoti paspaude mygtuka .
Esama mésos temperatira laiko indikatoriuje rodoma tik
tuomet, kai ji yra didesné nei 30 °C.

Nutraukimas

Kepsniy termometrg istraukite i$ lizdo.

A Pavojus nudegti!

Kepsniy termometras ir orkaités vidus yra jkaite. ISimdami
uzsidékite pirstine.

Pastaba: Kai kepsniy termometras jsmeigtas, negalima

nustatyti programy automatikos ir valymo funkcijos. Pasigirsta
signalas. IStraukite kepsniy termometra is lizdo.

Vidinés temperaturos orientacinés reikSmeés

Naudokite tik Sviezig, neuzSaldyta meésa. Lenteléje pateiktos
reikSmés yra orientacinés. Laikas priklauso nuo mésos
kokybés ir savybiy.

Patiekalas Vidinés temperaturos
orientacinés reikSmeés,
°C

Jautiena

Jautienos pjausnys arba jautienos 45-55

file, angliskai

Jautienos pjausnys arba jautienos 55-65

file, vidutiniSkai iSkepta

Jautienos pjausnys arba jautienos 65-75

file, gerai iSkepta

Kiauliena

Kiaulienos filé 65-70

Kiaulienos kepsnys (pvz., sprandiné) 85-90

Versiena

VerSienos kepsnys 75-85
Karka 85-90
Eriena

Eriuko koja, vidutinidkai iskepta 60-70
Eriuko kepsnys 80-90




Apsauga nuo vaiky

Kad vaikai nety&ia nejjungty orkaités ir nepakeisty veikiancio
rezimo, joje integruota apsauga nuo vaiky.

Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas

Rakto mygtukg = laikykite paspaude, kol pasirodys
simbolis C=. Tai uztruks mazdaug 4 sekundes.
Valdymo zona uzblokuota.

Orkaités dureliy uzrakinimas

Pagrindinius nuostatus galite pakeisti taip, kad papildomai bty
uZrakintos orkaités durelés. Kaip tai padaryti, aprasyta skyriuje
Pagrindiniai nuostatai. Orkaités durelés uzsirakina, kai kameros

Pagrindiniai nuostatai

Jusy prietaise yra jvairiy pagrindiniy nuostaty, kuriuos bet kada
galite pritaikyti pagal savo poreikius.

temperatiira pasiekia mazdaug 50 °C. Pasirodo simbolis (3.
Jei orkaité iSjungta, orkaités durelés uzrakinamos i$ karto, kai
aktyvinama apsauga nuo vaiky.

Atrakinimas
Mygtukg = laikykite paspaude, kol uzges simbolis C=.
Galite vel nustatyti.

Pastaba: Nors apsauga nuo vaiky aktyvinta, orkaite galite
igjungti paspausdami @ arba ilgai spausdami mygtuka DI,
taip pat galite nustatyti laikmatj ir iSjungti signala.

Pastaba: Lenteléje pateikiami visi pagrindiniai nuostatai ir jy
keitimo galimybés. Priklausomai nuo prietaiso jrangos, ekrane
rodomi tik JUsy prietaisui tinkantys pagrindiniai nuostatai.

Funkcija Pagrindinis nuostatas Galimybés
- { Signalas pasibaigus nustatytai trukmei Z = 2 minutés { = 10 sekundziy
Z = 2 minutés
7 = 5 minutés
cc  Patvirtinimo signalas spaudziant mygtuka o iSj. 0= i8j.*
1=
*|Simtis: jjungiant ir iSjungiant prietaisa,
visada pasigirsta signalas.
c3  Ekrano ap8vietimo rySkumas = = dieninis { = naktinis
2 = vidutinis
== dieninis
-4 Laiko rodmuo, kai orkaité igjungta =1 0= i8j.*
*Paros laikas rodomas tol, kol rodoma lie-
kamoiji Siluma.
i =i
c5  Orkaités lemputé naudojant orkaite i =i O =ig.
-
=)
c&  Testi darbo rezima, kai orkaités durelés uzdaromos { = darbo rezimas tesia- & = testi rezima paspaudus D[
mas { = darbo rezimas tesiamas
c 1 Papildomas dureliy uzrakinimas, jjungus apsauga nuo {J = ne 0 =ne
vaiky / .
| = taip
& Trukmé, kiek laiko ausinamasis ventiliatorius veiks i 2 = vidutinis { = trumpai
inercijos =
< = vidutinis
3 = ilgai
Y = labai ilgai
c9 |rengta savaime nusivalanti virsuting dalis ir Sonines {7 = ne O =ne
sienelés s
1 = taip
c i |rengti teleskopiniai bégeliai 0 =ne 0 =ne
{ = taip
c | ! Visiems pakeitimams graZinti gamyklinius nuostatus {7 = ne 0 =ne
{ = taip
c i Sabo nustatymas 0 =ne 0 =ne
{ = taip
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Pagrindiniy nuostaty keitimas

Salyga: orkaité turi bati iSjungta.

Perzitrekite lentele su pagrindiniais nuostatais, kad zinotumete,
kg reiskia rodomi skaiciai.

Pavyzdys paveikslélyje: ausinamojo ventiliatoriaus inercinio

veikimo laiko pagrindinio nuostato keitimas i$ vidutinio j trumpa.

1. Mygtukg i spauskite mazdaug 4 sekundes, kol pradés 3viesti
simbolis i.
Ekrane pasirodo pirmasis pagrindinis nuostatas.

2.Sukamaja rankenéle parinkite norimg pagrindinj nuostata.

Automatinis isjungimas

Jusy orkaitéje jdiegta automatinio iSjungimo funkcija. Ji
suaktyvinama, kai nenustatyta trukme ir ilgai nepakeiciami
nuostatai. Kada tai jvyks, priklausys nuo nustatytos
temperatiros arba grilio pakopos.

Aktyvus isjungimas
Ekrane pasirodo F&. Rezimas nutraukiamas.

Savaiminis valymasis

Vykstant savaiminiam valymuisi, orkaité jkaista mazdaug

iki 500 °C. Tuomet sudega kepant pyragus ir kepsnius ir
kepant griliu like likuciai, todél véliau reikia tik i$ orkaités iSvalyti
pelenus.

Galite rinktis viena i$§ valymo pakopy.

Pakopa ISvalymo lygis Trukmeé

1 lengvas mazdaug 1 valanda ir
15 minuciy

2 vidutinis mazdaug 1 valanda ir
30 minuciy

3 intensyvus mazdaug 2 valandos

Kuo daugiau neSvarumy ir kuo jie senesni, tuo aukstesne
valymo pakopa reikety parinkti. Kamerg pakanka iSvalyti kas du
arba tris meénesius. Jei reikia, galite valyti ir dazniau. Valant
suvartojama tik mazdaug 2,5 - 4,7 kilovatvalandés.

Svarbus patarimai ir jspéjimai

Jusy saugumui orkaités durelés uzsiblokuoja automatiskai.
Dureles galima atidaryti tik tada, kai orkaités vidus Siek tiek
atves ir iSsijungs uzrakto simbolis.

Automatinio valymo metu orkaitéje esanti lemputé nejsijungia.

16

3. Spauskite mygtukg N2
4.Sukamaja rankenéle pakeiskite pagrindinj nuostata.

5.Dabar galite keisti kitus pagrindinius nuostatus, kaip
aprasyta 2 ir 4 punktuose.

6. Spauskite mygtuka i, kol pasirodys esamas paros laikas. Tai
uztruks apie keturias sekundes. Visi pakeitimai iSsaugoti.

Nutraukimas
Paspauskite mygtukga @. Pakeitimai perimti.

Rodmuo dings, kai paspausite bet kurj mygtukg. Galite
sureguliuoti i$ naujo.

Pastaba: Jei yra nustatyta trukme, orkaité pasibaigus trukmei
nebekaitinama. Automatinio i§jungimo funkcija nereikalinga.

A Nudegimy pavojus!

= Automatinio valymo metu prietaiso vidus labai jkaista.
Niekada neatidarykite prietaiso dureliy ir neatkabinkite
tvirtinimo kabliuky rankomis. Palaukite, kol prietaisas atvés.
Nepalikite vaiky vieny Salia prietaiso.

= Automatinio valymo metu prietaiso iSoré labai jkaista.
Niekada nelieskite prietaiso dureliy. Palaukite, kol prietaisas
atvés. Nepalikite vaiky vieny Salia prietaiso.

A Gaisro pavojus!

Automatinio valymo metu prietaiso iSoré labai jkaista.
Nekabinkite degiy daikty, pvz., virtuvés ranksluosciy, ant
dureliy rankenélés. Pasirlpinkite, kad priekiné prietaiso dalis
bty persvieCiama.

Pries savaiminj valymasi

Kamera turi bati tusdia. IS jos iSimkite priedus, indus ir réma.
Apie réemo atkabinima skaitykite skyriuje Priezidra ir valymas.
Nuvalykite orkaités dureles ir kameros krastus ties tarpikliu. Jo
netrinkite.

A Gaisro pavojus!

Gali uzsidegti atsilaisvine maisto gabaléliai, riebalai ir mésos
sultys. Kamerg ir priedus, kuriuos valysite kartu, nuvalykite
drégna servetéle.



Priedy plovimas kartu

Réemo negalima valyti jjungus savaiminio valymosi funkcija.
ISimkite jj iS kameros. Jei norite kartu iSvalyti priedus, naudokite
priedy laikiklj.

Priedy laikiklj jstatykite kairéje ir deSinéje puséje.

—_—

Kartu galima valyti emaliuotus priedus, pvz., universalyjj
padéklg be nesvylancios dangos. Visada kartu valykite tik vieng
prieda.

Neemaliuotiems priedams, pvz., groteléems, savaiminio
valymosi funkcija netinka. ISimkite jas iS kameros.
A Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikatg!

Kartu nevalykite nesvylangia danga padengty padekly ir formuy.
Dél per didelio kars¢io nepridegantis sluoksnis bus sugadintas
ir susidarys nuodingos dujos.

Prieziura ir valymas

Jei orkaite nuolat prizitrésite ir valysite, ji ilgai iSliks grazi ir
tinkamai veiks. Mes Jums paaiskinsime, kaip tinkamai ripintis ir
valyti orkaite.

Pastabos

m Nedideli spalvy skirtumai orkaites priekyje pastebimi dél

skirtingy medziaguy, tokiy kaip stiklas, plastikas arba metalas.

» Segéliai ant dureliy stiklo, atrodantys kaip svilésiai, yra
orkaités lemputés Sviesos atspindys.

m Dél aukStos temperatiros emalis gali paruduoti. Todél gali
atsirasti nezymiy spalvos skirtumuy. Tai jprasta ir neturi ne
menkiausios jtakos orkaités funkcijoms. Plony padékly
briauny negalima iki galo padengti emaliu. Todél jie gali bati
Siurksts. Apsaugai nuo korozijos tai neturi reikSmes.

Valymo priemonés

Kad skirtingi pavirSiai nebity pazeisti dél netinkamy valymo
priemoniy, atkreipkite démes;j j lenteléje pateiktus duomenis.
Nenaudokite

m astriy arba SveiCiamyjy valymo priemoniy,

m valymo priemoniy, kuriy sudeétyje yra daug alkoholio,
m Sveistuky ir valomuyjy kempiniy,

m aukstu slegiu arba garais valancCiy jrenginiy.

Prie$ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas dregme
sugeriancias Sluostes.

Pastaba: Naudojimo instrukcijos pradzioje esancioje
specialiyjy priedy lenteléje nurodyta, kuriems priedams galima
naudoti savaiminio valymosi funkcija.

Valymo pakopos nustatymas

1. Spauskite mygtuka 3.
Rekomenduojama 3 valymo pakopa. Savaiminj valymag galite
i§ karto paleisti mygtuku D(0.

Jei norite pakeisti valymo pakopa:
2.sukamaja rankenéle parinkite norimg valymo pakopa.
3. Paleiskite paspausdami DI.
liungus i$ karto uZsirakina orkaités durelés. Sviedia uZrakto
simbolis (3. Orkaités dureles galima atidaryti tik tada, kai
simbolis uzgesta.
Po valymo
Orkaité nebekaista. Ekrane pasirodo OO0,

Konfiguracijos atSaukimas

I8junkite orkaite naudodami . Orkaités dureliy negalima
atidaryti, kol neuzgesta simbolis (3.

Po savaiminio valymo

Kai orkaité atvés, drégna Sluoste iSSluostykite orkaités viduje
likusius pelenus.

Sritis Valymo priemonés

Nerudijandgiojo
plieno detalés

Karstas vanduo su plovikliu:

nuplaukite Sluoste ir nusausinkite minkstu
rankSluosciu. Nedelsdami pasalinkite kal-
kiy, riebaly, krakmolo ir baltymy démes. Po
tokiomis déemémis gali prasidéti korozija.

Klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotose parduotuvese galite jsigyti priezit-
ros priemoniy, skirty aukstos kokybés
plienui, tinkanciy Siltiems pavirSiams.
MinkSta Sluoste uztepkite plong priezitros
priemoneés sluoksn;.

Stiklo valiklis:
valykite minksta servetéle. Nenaudokite sti-
klo gremztuky.

Dureliy stiklai

Dureliy skydas Nertdijandiojo plieno valiklis (galima jsigyti
klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotose parduotuvese):

laikykités gamintojo nurodymuy.

Sritis Valymo priemonés

Valdymo skydelis Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste ir nusausinkite minkstu
ranksluosCiu. Nenaudokite stiklo valiklio
arba grandiklio.

Orkaités vidus Kar$tas vanduo su laSeliu plovimo skyscio
arba vanduo su actu:

nuplaukite Sluoste.

Jei neSvarumy yra itin daug, naudokite
nertdijandiojo plieno Sveistukg arba orkai-
tés valiklj. Naudokite tik atvésus orkaitei.
Geriausia naudoti savaiminio valymosi funk-
cijg. Atsizvelkite j skyriy ,Savaiminio valy-
mosi funkcija*

Kepsniy termo-
metras

Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepeciu.
Neplaukite indaplovéje.

Stiklinis orkaités
lemputés gaub-
tas

Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste.
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Sritis Valymo priemonés

Karstas vanduo su plovikliu:
sudrékinkite ir nuplaukite Sluoste arba nuva-
lykite Sepediu.

Rémai

Karstas vanduo su plovikliu:
nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepediu.

Nevalykite tepalo nuo istraukty istraukia-
muyjy begeliy, geriau nuvalykite juos jstime.
Nemirkykite, neplaukite indaplovéje arba
jjunge savaiminio valymosi funkcijg. Bege-
liai gali blti paZeisti ir uzsiblokuoti.

Teleskopinés
kreipiamosios

Priedai Karstas vanduo su plovikliu:
sudrékinkite ir nuplaukite Sluoste arba nuva-

lykite Sepediu.

Rémelio iSmontavimas ir montavimas
Norédami isvalyti, rémelj galite iSimti. Orkaité turi bati atvésusi.
Rémo iSkabinimas

1. Pakelkite réma j virsy

2.ir iSkabinkite (A pav.).

3.Po to j priekj patraukite visg rémag

4.ir iSimkite (B pav.).

— B

O)d=
oI e

L | —

Réma nuplaukite plovikliu ir plovimui skirta kempine. Jei
neSvarumai smarkiai prikibe, naudokite Sepetél;.
Rémo montavimas

1.Réma pirmiausia jkiSkite j galine jvore, paspauskite Siek tiek
atgal (A pav.)

2.ir tada kabinkite j priekine jvore (B pav.).

E

» @&

ISlygiuokite rémag desinéje ir kairéje puséje. Atkreipkite démes;,
kad, kaip parodyta B paveikslélyje, 1 ir 2 lygiai yra apacioje, o
3, 4 ir 5 lygiai — virSuje.

Orkaités dureliy atkabinimas ir pakabinimas

Noredami iSvalyti ir iSmontuoti dureliy stiklus, galite atkabinti
orkaités dureles.

Kiekvienas orkaites dureliy lankstas yra su blokavimo svirtimi.
Kai blokavimo svirtys yra uzverstos (A pav.), orkaités durelés
yra uzfiksuotos. Jy negalima atkabinti. Kai blokavimo svirtys yra
atverstos orkaités dureléms atkabinti (B pav.), lankstai yra
uzfiksuoti. Jie negali uzsidaryti.
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A Pavojus susizaloti!

Kai lankstai yra neuZfiksuoti, jie uzsidaro didele jéga. Atkreipkite
démesj | tai, kad blokavimo svirtys visada bty uzverstos iki
galo arba atkabinant duris baty iki galo atverstos.

Dureliy atkabinimas

1.|ki galo atidarykite orkaités dureles.
2. Atverskite abi blokavimo svirtis kairéje ir deSinéje (A pav.).

3. UZdarykite orkaités dureles iki atramos. Imkite abiem
rankomis kairéje ir deSinéje puseéje. Dar Siek tiek toliau
uzdarykite ir istraukite (B pav.).

Dureliy pakabinimas
Orkaités dureles vél pakabinkite atvirkstine eilés tvarka.

1. Pakabindami orkaités dureles, atkreipkite démes;j | tai, kad
abu lankstai baty jvesti tiesiai j anga (A pav.).

2. Lanksto jpjova turi uzsifiksuoti abiejose pusése (B pav.).

=

3. Vel uzdarykite abi blokavimo svirtis (C pav.). Uzdarykite
orkaites dureles.

A Pavojus susizaloti!

Jei netycCia iSkristy orkaités durelés arba lankstas uzsidaryty,
nekiskite pirsty j lanksta. Kreipkités | klienty aptarnavimo skyriy.



Orkaités dangc¢io nuémimas

Orkaités dureliy dangcio spalva laikui bégant gali pasikeisti.
Gilesniam valymui rekomenduojama nuimti danga.

1.1ki galo atidarykite orkaités dureles.

2. Atsukite orkaités dureliy dangtj. Tai padarykite iSsuke kairéje
ir deSinéje esancius varztus (A pav.).

3. Nuimkite danga (B pav.).

Pasirlpinkite, kad orkaités durelés neuzsidaryty, kol
neuzdétas dangtis. Gali bdti sugadintas vidinis stiklas.

Nuvalykite dangtj priemone, specialiai skirta nertdijanciajam
plienui valyti.

4. Uzdékite jg ir pritvirtinkite.
5. Uzdarykite orkaités dureles.

Dureliy stiklo montavimas ir nuémimas

Kad bdty lengviau iSvalyti, galima iStraukti orkaités dureliy
stiklag.

ISimdami vidinius stiklus, atkreipkite demes;j j ju iSémimo tvarka.
Norédami sumontuoti stiklus tinkama tvarka, orientuokités
pagal numerius, kurie nurodyti ant stikly.

Nuémimas

1. Nukabinkite orkaités dureles ir padekite jas ant virtuvinio
ranksluoscio, rankena turi bati nukreipta zemyn.

2. Atsukite virSutinj orkaités dureliy dangtj. Tai padarykite iSsuke
kairéje ir desinéje esancius varztus (A pav.).

3. Pakelkite iSorinj stiklg ir iStraukite jj, taip pat iStraukite abi
mazas tarpines (B pav.).

N

4. Atsukite kaireje ir deSinéje puseéje esandius tvirtinimo
spaustukus. Pakelkite stiklg ir iSimkite spaustukus (C pav.).

5.1Simkite vidinés stiklo pusés tarping (D pav.). Tai padarykite
iStraukdami tarpine ir iSimdami jg per virSy. IStraukite stikla.

~/]

6. Palenkdami iStraukite vidinj stiklg | virSy.

7. Neatsukite metalinés dalies kairéje ir deSinéje pusése
esanciy varzty (E pav.).

NuSluostykite stiklus stikly valikliu ir Svelnia Sluoste.

A Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti. Nenaudokite
stiklo grandikliy, astriy ir braiziy valymo priemoniy.
Uzdéjimas

Sumontave patikrinkite, ar uzrasas ,right above*, esantis
apacioje, kairéje stiklo puséje, yra atvirkscias.

1. |statykite vidinj stiklg gale, jj palenkdami (A pav.).

2.|deékite tarpinj stiklg (B pav.).

3. |statykite spaustukus stiklo deSingje ir kairéje, sulygindami
tokiu bldu, kad jie baty vir§ srieginés angos ir prisukite
(pav. C).

4. Uzkabinkite vidines stiklo puseés tarpine (D pav.).

5. |kiSkite virSutinj stiklg iki galo, jj palenkdami. |sitikinkite, kad
tarpiné nejuda (E pav.).

6. |statykite abi maZzas trapines desingje ir kairéje stiklo puséje

(F pav.).
- %

[T
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7.Uzdékite dangtj ir prisukite.
8. Uzkabinkite orkaités dureles.

Nenaudokite orkaités, jei stiklas blogai pritvirtintas.

Triktis, ka daryti?

Triktis dazniausiai atsiranda dél smulkmenos. Prie$
skambindami Kklienty aptarnavimo skyriui, perzidrékite lentele.

Galbat patys galite paSalinti triktj.

Gedimy lentelé

A Elektros srovés smiigio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi. Taisyti
prietaisg gali tik specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.

Jei nepavyko tinkamai paruosti patiekalo, perskaitykite skyriy
Patikrinta mdsy maisto ruosimo studijoje. Ten rasite patarimy ir

nurodymuy, kaip ruosti maista.

Triktis

Galima priezastis

Nuoroda / pagalba

Prietaisas neveikia.

Sugedo saugiklis.

Saugikliy dézutéje patikrinkite elektros linijos saugi-
klj.

Ekrane rodoma Si3:00.

Nutrtko elektros sroveé

IS naujo nustatykite paros laika.

Neatsidaro orkaités durelés. Ekrane
rodoma L:01. Rodomas simbolis 3.

Vykstant savaiminiam valymuisi,
nutriko srovés tiekimas.

IS naujo nustatykite paros laikg. Palaukite, kol
simbolis (3 uZges. Vel galite atidaryti orkaités dure-
les.

Orkaité nekaista arba nepavyksta nustatyti
parinkto kaitinimo budo.

Neatpazintas kaitinimo bidas

Nustatykite dar karta.

Orkaité nekaista. TemperatGros indikato-
riuje SvieCia mazas kvadratas.

Orkaité veikia demonstraciniu
rezimu.

ISjunkite saugiklj saugikliy dézutéje ir mazdaug po
20 sekundziy vel jjunkite. Per kitas 2 minutes
mygtukg C= spauskite 4 sekundes, kol indikato-
riuje uzges kvadratas.

Ekrane pasirodo F 5.

Aktyvintas automatinis iSjungimas.

Orkaité nebekaista.

Paspauskite bet kurj mygtuka.

Klaidy pranesimai su £

Jei ekrane rodomas klaidos prane&imas su &£, spustelékite
mygtuka (. Taip iétrinamas klaidos pranesimas. Gali biti, kad

véliau i$ naujo reikés nustatyti paros laika. Jei vél rodoma

klaida, skambinkite j klienty aptarnavimo tarnyba.
Siuos klaidy pranesimus galite pasalinti patys.

Klaidos pranesimas Galima priezastis Nuoroda / pagalba

Ol Per ilgai spaudete mygtuka. Po vieng spaudinékite mygtukus ir patikrinkite, ar
jie Svaris. Jei klaidos praneSimas islieka, skambin-
kite | klienty aptarnavimo tarnyba.

£S5 Per auksta kameros temperatira. Orkaités durelés uzrakintos. Palaukite, kol kamera

atves. Mygtuku (© istrinkite klaidos pranesima.

Virsutinéje orkaités dalyje esancios lemputés

keitimas

Perdegusig orkaités apSvietimo lempute reikia pakeisti. Kars&iui
atspariy atsarginiy lempuciy (40 vaty) jsigysite klienty
aptarnavimo tarnyboje arba specializuotose parduotuvése.

Naudokite tik Sias lemputes.

A Elektros srovés smugio pavojus!

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy dézutéje.

1.] Saltg orkaite jdékite indy Sluoste, kad bdty galima iSvengti

pazeidimy.

2. Nuimkite stiklinj gaubtg. Tam nykSc&iu Zzemyn pastumkite

metalines ploksteles (A pav.).

3.1Ssukite lempute ir jsukite to paties tipo lempute (B pav.).
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4. Vel uzdekite stiklinj gaubta. Pridékite vienoje puséje, o kitoje
puseéje stipriai spustelékite. Stiklas uzsifiksuoja.

5.1Simkite indy Sluoste ir vél jjunkite saugiklj.




Kairiosios orkaités lemputés keitimas

Perdegusia orkaités apsvietimo lempute reikia pakeisti.
Naudojamos temperatirai atsparios 230 V halogeninés
lemputés (25 vaty), kuriy galima jsigyti klienty aptarnavimo
tarnyboje arba specializuotoje parduotuvéje. Halogenine
lempute suimkite sausa servetéle. Tuomet nesutrumpés
lemputés naudojimo trukmeé. Naudokite tik nurodytas lemputes.

A Elektros srovés smugio pavojus!

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy dézuteje.

1.] Saltg orkaite jdékite indy Sluoste, kad bty galima iSvengti
pazeidimuy.

2. Nuimkite stiklinj gaubtg. Tam stiklinj gaubtg i$ apacios

atidarykite ranka (A pav.). Jei stiklinis gaubtas nusiima
sunkiai, naudokite Saukstelj.

3.18traukite lempute — nesukite (B pav.). |statykite naujg
lempute, atkreipkite déemes;j | kaiSCiy padet]. Stipriai jstumkite

lempute.
ﬁ
0

X

Klienty aptarnavimo skyrius

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty aptarnavimo
skyriaus darbuotojai. Mes visada rasime tinkama sprendima,
kad nereikety be reikalo | namus vaziuoti technikui.

»E“ numeris ir ,,FD“ numeris

Paskambine nurodykite gaminio (E Nr.) ir gamyklos numerj (FD
Nr.), kad galetume kompetentingai jus aptarnauti. Techniniy
duomeny lentelé su numeriais pritvirtinta desinéje, prie orkaités
dureliy Sono. Kad prireikus netekty ilgai ieSkoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos telefono numerj galite
jrasyti Sia.

E numeris FD numeris

Energija ir aplinka

Jlsy prietaisas ypaé tausoja energija. Cia rasite informacijos
apie kar$to oro ekonomigkgjj rezimg, kuriam naudojamas
optimalus energijos kiekis. Cia taip pat rasite patarimy, kaip
naudojant prietaisg sutaupyti dar daugiau energijos ir kaip jj
tinkamai utilizuoti.

Kaitinimo budas — ekonomiskasis karsto oro
rezimas

Energijg tausojandiu karsto oro ekonomiskuoju rezimu viename
lygmenyije galite paruosti jvairiy patiekaly. Ventiliatorius
kameroje tolygiai paskirsto galinéje sieneléje esancio apvalaus
kaitinimo elemento karstj, kuris sukuriamas optimizuojant
sgnaudas. Galima kepti ir troskinti i$ anksto nejkaitinus
kameros.

4.Veél uzdékite stiklinj gaubta. Stebékite, kad stiklo iSgaubimas
bty desinéje puséje. Stiklg jstatykite virsuje ir tvirtai
prispauskite apacioje (C pav.). Stiklas uzsifiksuoja.

5.18imkite indy Sluoste ir véel jjunkite saugiklj.

Stiklinis dangtis

Pazeistg stiklinj dangtj reikia pakeisti. Tinkamy stiklo dangciy
galima jsigyti i$ klienty aptarnavimo skyriaus. Nurodykite savo
prietaiso E ir FD numerij.

Klienty aptarnavimo
tarnyba ©

Atkreipkite démesj, kad netinkamai valdant klienty aptarnavimo
tarnybos techniko vizitas bus mokamas ir garantiniu laikotarpiu.

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais
Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridetame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy sarase.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. Busite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.

Pastabos

Patiekalus jdekite | Saltg ir tusCig kamera. Tik tuomet bus
galima naudoti energijos optimizavimo funkcija.

Troskindami orkaités dureles atidarykite tik tuomet, jei labai
reikia.

Lentelé

Lenteléje rasite patiekalus, kuriems geriausia naudoti karsto oro
ekonomiskajj rezima. Cia rasite informacijos apie tinkama
temperatirg ir kepimo trukme. Pamatysite, kurie priedai ir lygiai
tinka labiausiai.

Temperatura ir kepimo trukmé priklauso nuo maisto produkty
kiekio, jy savybiy ir kokybés. Todél lenteléje nurodytos sritys.
Pirmiausia pabandykite nustate Zemesne verte. Esant Zemesnei
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temperatdrai kepiniai tolygiai parus. Jeigu reikia, kita kartg
nustatykite aukStesne temperatira.

Formas ir indus visuomet statykite groteliy viduryje. Jei maisto
produktus dedate tiesiog ant groteliy, papildomai | 1 lygj
jstumkite universalyjj padekla. | jj subégs riebalai ir sultys, o
orkaite liks Svaresne.

Patiekalai, ruosiami karsto oro ekonomiskuoju Priedai Lygis Temperatura  Trukmé (min.)
rezimu [©4/& (°C)

Pyragai ir kepiniai

Sviestiné teSla su sausais priedais ant padéklo kepimo padeéklas 3 170-190 25-35
Sviestiné tesla formose Kekso kepimo forma 2 160-180 50-60
Torto pagrindas, plakta tesla forma vaisiy torto pagrindui 2 160-180 20-30
Plonas vaisinis pyragas, plakta tesla iSardomoji forma / dubuo 2 160-180 50-60
Mieliné teSla su sausais priedais ant padéklo kepimo padéklas 3 170-190 25-35
Trapi teSla su sausais priedais ant padeklo kepimo padéklas 3 180-200 20-30
Biskvitinis vyniotinis kepimo padeéklas 3 170-190 15-25
Biskvitinis pagrindas, 2 kiausiniai forma vaisiy torto pagrindui 2 150-170 20-30
Biskvitinis pyragas (i$ 6 kiausiniy) iSardomoji forma 2 150-170 40-50
Sluoksniuotos teslos kepiniai kepimo padéklas 3 180-200 20-30
Sausainiai kepimo padéklas 3 130-150 15-25
Forminiai sausainiai kepimo padéklas 3 140-150 30-45
Plikytos teslos kepiniai kepimo padéklas 3 210-230 35-45
Bandelés i$ ruginiy milty kepimo padeéklas 3 200-220 20-30
Apkepai

Bulviy apkepas Apkepo forma 2 160-180 60-80
Lakstiniai Apkepo forma 2 180-200 40-50
Saldyti produktai

Pica, plonapadé universalusis padéklas 3 190-210 15-25
Pica, storapadé universalusis padéeklas 2 180-200 20-30
Gruzdintos bulvytés universalusis padéklas 3 200-220 20-30
Visty sparneliai universalusis padéklas 3 220-240 20-30
Zuvies pirételiai universalusis padeklas 3 220-240 10-20
Apkeptos bandeles universalusis padéklas 3 180-200 10-15
Mésa

TroSkintas jautienos kepsnys, 1,5 kg Indas su dangciu 2 190-210 130-150
Kiaulienos kepsnys, i$ sprandines, 1 kg Indas be dangcio 2 190-210 110-130
Versienos kepsnys, Slauning, 1,5 kg Indas be dangdio 2 190-210 110-130
Zuvis

Karsis, 2 gabaléliai po 750 g universalusis padéklas 2 170-190 50-60
Karsis su druskos pluta, 900 g universalusis padéklas 2 170-190 60-70
Lydeka, 1000 g universalusis padéklas 2 170-190 60-70
Upétakis, 2 gabaléliai po 500 g universalusis padéklas 2 170-190 45-55
Zuvies file, 100 g gabaléliai Indas su dangciu 2+1 190-210 30-40

Energijos taupymas

I$ anksto jkaitinkite orkaite tik tuomet, jeigu taip nurodyta

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

recepte arba naudojimo instrukcijos lentelése.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba emaliuotas kepimo
formas. Jos gerai praleidzia Siluma. elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
Troskindami ar kepdami orkaités dureles darinékite kuo equipment - WEEE).

reCiau. Si direktyva apibréZia visoje ES galiojancig naudoty
Keleta pyragy geriau kepti vieng po kito. Orkaité dar jkaitusi. prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

Todél antras pyragas kepamas trumpiau. Galite kartu jstumti

ir 2 keturkampes kepimo formas vieng Salia kitos.

Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug 10 minudiy iki

pabaigos, iSjunkite orkaite ir baikite kepti naudodami likusig

Siluma.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos
direktyva 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir

22



Programy automatika

Naudojant programy automatika, labai lengvai paruoSite
jmantrius troskinius, sultingus kepsnius ir gardzZius vieno puodo
patiekalus. Nereikés vartyti, aplieti skysciu, o kamera liks Svari.

Paruosimo rezultatas priklauso nuo mésos kokybeés, puodo
dydzio ir riSies. Paruostg patiekalg iSimdami i$ kameros,
naudokite puodkéle. Indas buna jkaites. Dureles atidarykite
atsargiai, nes prasiskverbia karsty gary.

Indai

Programy automatika tinka naudoti tik ruoSiant maistg
uzdaruose induose; iSimtis — kumpio kepsnys, kuris turi bati
apskrudes. Naudokite indg su gerai uzsidaran&iu dangciu.
Atkreipkite démes;j ir j indy gamintojo nurodymus.

Tinkamas indas

Mes rekomenduojame naudoti karSc¢iui atspary (iki 300 °C)
indg i$ stiklo arba stiklo keramikos. Keptuvai i§ nertdijandiojo
plieno tinka tik i$ dalies. Blizgus pavirSiai labai atspindi Siluma.
Patiekalas maZiau paruduos ir bus Siek tiek maziau
iSsitroSkines. Jei naudojate nerddijanciojo plieno keptuvus,
programos pabaigoje nuimkite dangtj. Nustatykite 3 grilio
pakopg ir mésg dar kepkite 8—10 minudiy. Jei naudojate
keptuvus i$ emaliuoto plieno, ketaus arba aliuminio lydinio,
patiekalas paruduos smarkiau. |pilkite Siek tiek daugiau
skyscio.

Netinkamas indas
Netinka indai i$ Sviesaus, blizgaus aliuminio, neglaistyto molio ir
indai i$ plastiko arba su plastikinemis rankenomis.

Indo dydis

Mésa turi uzimti mazdaug du tre¢dalius kepimo indo dugno.
Kepant susidarys skanaus skyscio padazui.

Atstumas tarp mésos ir dangcio turi bati maziausiai 3 cm.
Kepanti mésa gali pakilti.

Patiekalo paruosimas

Naudokite Sviezig arba Saldytg mésa. Mes rekomenduojame
naudoti Sviezia, Saldytuvo temperatiros mesa.

Parinkite tinkamg inda.

Pasverkite Sviezig arba Saldyta mesg, paukstieng arba zuvi.
Tikslesniy nurodymy rasite atitinkamose lentelése. Svorio reikés
nustatant.

Mésa paskaninkite prieskoniais. Saldyta mésg prieskoniais
skaninkite taip pat, kaip Sviezia.

Daugeliui patiekaly reikia jpilti skyscio. Skyscio j indg pilkite
tiek, kad jo dugnas bity uzdengtas mazdaug 2 cm. Jei
lenteléje nurodyta jpilti ,,Siek tiek" skysCio, dazniausiai pakanka
2-3 valgomuyjy Sauksty. Jei skyscio stulpelyje nurodyta ,taip”,
galima jpilti ir daugiau. Atkreipkite démesj | lentelése ir prie§ jas
pateikiamus nurodymus.

Indg uzdenkite dangciu. Pastatykite jj 2 lygyje ant groteliy.

Kai kuriy patiekaly pabaigos laiko nukelti negalima. Sie
patiekalai dazniausiai blina pazymeti zvaigzdute*.

Indg visada dékite | Saltg kamera.

Programos

Paukstiena

Paukstieng | keptuvg dekite kratinéle | virSy. Negalima ruosti
jdarytos paukstienos.

Jei ruosiate kelias paukstienos Slauneles, nustatykite
sunkiausios svorj. Slaunelés turi bati panasaus svorio.
Pavyzdys: 3 viS&iuko Slaunelés, sveriandios 300 g, 320 g ir
400 g. Nustatykite 400 g.

Jei viename keptuve norite kepti du vienodo svorio visdiukus,
nustatykite sunkesniojo svorj, taip pat, kaip ruoSdami Slauneles.

Programos Ffrogramos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Paukstiena

Visc&iukas, Sviezias P1* 0,7-2,0 ne Mesos svoris

Vista, Sviezia p2* 1,4-2,3 ne Mésos svoris

Antis, Sviezia pP3* 1,6-2,7 ne Mésos svoris

Zasis, viezia pP4* 2,5-3,5 ne Mésos svoris
Mazas kalakutas, SvieZias pP5* 2,5-3,5 ne Mesos svoris
Slaunelés, 8viezios, pvz., visgiuko, anties, P6* 0,3-1,5 ne Sunkiausios Slaune-

7asies, kalakuto Slaunelés

lés svoris

Mésa
] indg jpilkite nurodytg kiekj skyscio.

Jautiena

Jie troSkinate kepsnj, jpilkite daugiau skyscio. Galite naudoti ir
marinavimo skystj. Jautienos kepsnj ruoskite riebigja puse |
Virsy.

Programos Ffrogramos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Jautiena

TroSkintas kepsnys, Sviezias pP7* 0,5-3,0 taip Meésos svoris

pvz., Sonkauliai, mentikaulis, menté, mari-

nuotas kepsnys

Troskintas kepsnys, Saldytas pP8* 0,5-2,0 taip Mésos svoris

pvz., Sonkauliai, mentikaulis, mente
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Programos Programos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Jautienos kepsnys, Sviezias, paruostas pPo* 0,5-2,5 ne Mesos svoris

angliskai

pvz., nugariné

Versiena

Kepsnys, SvieZias, liesas P10* 0,5-3,0 taip Meésos svoris

pvz., menté, kryzine

Kepsnys, Sviezias, su riebaly sluoksniu P11~ 0,5-3,0 Siek tiek Meésos svoris

pvz., spranding, kakline

Karka su kaulais, Sviezia pP12* 0,5-2,5 taip Mesos svoris

Eriena

Slaunelés, $vieZios, be kauluy, gerai iskep- P13* 0,5-2,5 Siek tiek Mésos svoris

tos

Slaunelés, vieZios, be kauly, vidutinikai P14* 0,5-2,5 ne Meésos svoris

iSkeptos

Slaunelés, vieZios, su kaulu, gerai iskep- P15* 0,5-2,5 Siek tiek Meésos svoris

tos

Slaunelés, $aldytos, be kauly, gerai iskep- P16* 0,5-2,0 Siek tiek Mésos svoris

tos

Slaunelés, $aldytos, su kaulu, gerai iskep- P17* 0,5-2,0 Siek tiek Meésos svoris

tos

Zvériena

Ant zvérienos galite uzdéti laSiniy, kad mésa baty sultingesné ir
per daug neparuduoty. Kad Zvérienos skonis baty subtilesnis,
galite per naktj palaikyti Saldytuve, uzpyle pasuky, vyno arba
acto.

Jei troSkinsite kelias kiSkio Slauneles, nustatykite sunkiausios
Slaunelés svorj.

TriuSieng galite troSkinti ir porcijomis. Nustatykite bendrg svorj.

Zveériena Ffrogramos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Elnienos kepsnys, Sviezias P18* 0,5-3,0 taip Mesos svoris

pvz., mente, kratinelé

Stirnos koja, be kauly, Sviezia P19* 0,5-3,0 taip Mésos svoris

Kiskio Slaunelés, su kaulu, SvieZios p20* 0,3-0,6 taip Mesos svoris

Triusiena, Sviezia pP21* 0,5-3,0 taip Meésos svoris

Zuvis

Zuvj nuvalykite, uZmarinuokite ir pasidykite, kaip jprasta.

Jei zuvj troSkinsite: jpilkite | indg skysdio tiek, kad nuo dugno
bty 2 cm, pvz., vyno arba citrinos suliy.

Jei Zzuvj kepsite: zuvj pavoliokite miltuose ir patepkite lydytu
sviestu.

Visa zuvj geriausiai pavyksta paruosti tuomet, kai ji inde yra
plaukiojangioje padetyje. Tai yra, kai nugaros pelekas yra
virSuje. Kad Zuvis visada bty Sioje padeétyje, | pilvo sritj jkiSkite
perpjautg bulve arba mazg, karS&iui atspary indelj.

Jei ruosiate kelias Zuvis, nustatykite bendrg svorj. Zuvys turi biiti
mazdaug vienodo dydzio ir svorio. Pavyzdys: du upétakiai,
sveriantys 0,6 kg ir 0,5 kg. Nustatykite 1,1 kg.

Programos P_rogramos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Zuvis

Upétakis, Sviezias, troskinti p22* 0,3-1,5 taip Bendras svoris

Upétakis, Sviezias, kepti p23* 0,3-1,5 ne Bendras svoris

Menkeé, Sviezia, troSkinti p24* 0,5-2,0 taip Bendras svoris

Menke, Sviezia, kepti p25* 0,5-2,0 ne Bendras svoris
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Vieno puodo patiekalas

Galite derinti skirtingas mesos rsis ir Sviezias darzoves.
Supjaustykite mésa vieno kasnio gabaléliais. Vistienos
gabaléliy nepjaustykite.

Darzoviy dékite tiek, kiek mésos arba dvigubg kiekj. Pavyzdys:
0,5 kg mésos ir 0,5 kg arba 1 kg Svieziy darzoviy.

Jei norite, kad mésa apskrusty, jg j keptuvag déekite ant darzoviy,
kaip paskutinj prieda. Jei norite, kad mésa bdty maZziau
apskrudusi, jmaiSykite jg po darzovémis.

Jei ruoSiate vieno patiekalo pietus su mésa, nustatykite mésos
svorj. Jei norite minkStesniy darzoviy, nustatykite bendrg svorij.

Vieno patiekalo pietums i§ darzoviy tinka kiety darzoviy rasys,
pvz., morkos, Zaliosios pupelés, baltagiziai kopUstai, salierai ir
bulvés. Kuo smulkiau supjaustysite darzoves, tuo minksStesnés
jos bus. Kad darzovés neparuduoty, jas turi apsemti vanduo.

Programos Ffrogramos nume- Svorio ribos, kg Jpilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Vieno puodo patiekalas

Su mesa P26* 0,3-3,0 taip Mésos svoris

pvz., patiekalas ,Pichelsteiner”

su darzovemis p27* 0,3-3,0 taip Bendras svoris

pvz., vegetariskas troskinys

GuliaSas p28* 0,3-3,0 taip Mésos svoris

Vyniotiniai pP29* 0,3-3,0 taip Mésos svoris

Mésos vyniotinis
Naudokite SvieZig maltg mésa.

Nustatykite viso kepsnio i$ farso svor;.
Mase galite pagardinti darzoviy griezinéliais arba sdriu.

Programos Ffrogramos nume- Svorio ribos, kg |pilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Mésos vyniotinis

i$ SvieZios jautienos P30* 0,3-3,0 ne Bendras svoris

i§ Sviezios érienos pP31* 0,3-3,0 ne Bendras svoris

i$ Sviezios maiSytos meésos p32* 0,3-3,0 ne Bendras svoris

i§ Sviezios kiaulienos pP33* 0,3-3,0 ne Bendras svoris

Kiauliena

Jei kepsnys turi bati su plutele, jj jdékite | indg plutele j virsy.
Prie$ troskindami odg jpjaustykite grotelémis, nepaZzeisdami
mesos.

Kumpio kepsnj j indg dékite riebaly sluoksniu j virSy. Kumpio
kepsnj apskrudinkite nuéme dangtj.

Kepdami kepsnius, nustatykite mésos svorj, o ruoSdami
vyniotinius — bendrg svor;.

Programos Programos nume- Svorio ribos, kg Ipilti skyscio Nustatomas svoris
ris

Kiauliena

Sprandinés kepsnys, Sviezias, be kaulo P34* 0,5-3,0 taip Meésos svoris

Sprandinés kepsnys, Saldytas, be kaulo* P35* 0,5-2,0 taip Meésos svoris

Nugarinés kepsnys, Sviezias P36* 0,5-2,5 taip Mésos svoris

Vyniotinis, Sviezias P37~ 0,5-3,0 taip Bendras svoris

Kepsnys su plutele, Sviezias, papilvé pP38* 0,5-3,0 ne Mésos svoris

Kumpio kepsnys, SvieZias, stdytas, tros- P39* 1,0-4,0 Siek tiek Mésos svoris

Kinti

Kumpio kepsnys, Sviezias, stdytas, aps- P40* 1,0-4,0 ne Meésos svoris

krudinti

Programos parinktis ir nustatymas

Pirmiausia i$ programy lentelés parinkite tinkama programa.
Pavyzdys paveikslélyje: nustatymas Svieziam, troskintam
jautienos kepsniui, 7 programa, mésos svoris — 1,3 kg.

1. Spauskite mygtuka [19.
Pirmasis programos numeris pasirodo temperatiros
indikatoriuje.
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2.Sukamaja rankenéle nustatykite norimg programos numersj.

3. Spauskite mygtukg 2.
Laiko indikatoriuje rekomenduojamas svoris.

Patarimai deél programy automatikos

5. Spauskite mygtuka DI0.
Rodoma programos trukme.

Programa yquiama. Laiko indikatoriuje skaiCiuojama
trukme CQ[€-D].

Programa pasibaigé

Pasigirsta signalas. Orkaité nebekaista. Signalg galite i§ anksto
iSjungti mygtuku .

Programos trukmés keitimas

Trukmés keisti negalima.

Programos keitimas
lijungtos programos pakeisti nebegalima.

Orkaités dureliy atidarymas kartkartémis

Darbo reZzimas bus sustabdytas. Uzdarius dureles, rezimas bus
tesiamas toliau.

Darbo rezimo sustabdymas

Trumpai spustelékite mygtukg D[0. Orkaitei jjungiamas pauzés
rezimas. Dar kartg spustelékite mygtuka DI, veikimas vél
jjungiamas.

Programos nutraukimas

Mygtuka DI spauskite tol, kol pasirodys 3D karto oro rezimo
simbolis ir 160 °C. Galite nustatyti i$ naujo.

ISjungimo laiko nukélimas

Zr. skyriyLaiko funkcijos, i§jungimo laiko nukélimas.

Kepsnio arba paukstienos svoris dides- Svorio sritis yra ribojama sgmoningai. Labai dideliems kepsniams daZnai negalima rasti

nis nei nurodyta svorio sritis.

pakankamo dydzio keptuvy. Didelius gabalélius ruoSkite parinke virSutinj / apatinj

kaitinima Elarba grilj ir oro maisiklj [Z.

Kepsnys atrodo graziai, tadiau padazas Pasirinkite maZesnj indg ir jpilkite daugiau skysgio.

per tamsus.

Kepsnys atrodo graZiai, tadiau padazas Pasirinkite didesnj indg arba jpilkite maziau skyscio.

per Sviesus ir vandeningas.

Kepsnio virsus per sausas.

Naudokite indg su tvirtai uzsidaranciu dangcCiu. Labai liesa mésa bus sultingesné, jei ant

jos uzdésite lasiniy juosteliy.

Kepant sklinda svilésiy kvapas, taciau
kepsnys atrodo gerai.
atstumas.

Netinkamai uzsidaro keptuvo dangtis arba mésa pakilo ir dangtis atsidaré. Visada naudo-
kite tinkamag dangtj. Atkreipkite démesj, kad tarp mésos ir dangcio likty maziausiai 3 cm

Jei norite ruosti uzSaldytg mésa.

Saldyta mésa prieskoniais skaninkite taip pat, kaip &vieZia. Démesio: ruosiant Saldyta

meésag, negalima nukelti pabaigos laiko. Laukiant zuvis atitirpty ir bdty nebeskani.

26



Del Jusy patikrinome savo virtuveje

Cia nurodyti patiekalai ir optimaldis nuostatai jiems. Mes Jums
parodome, koks kaitinimo bldas ir temperatlra geriausiai tinka
Jasy patiekalui. Rasite duomenis apie tinkandius priedus ir j
kokj lygj juos reikia jstumti. Pateikiami patarimai dél indy ir
paruosimo.

Pastabos

m Lenteléje pateiktos reikSmés visada galioja jstumiant j Saltg ir
tusdig orkaite.
IS anksto pasildykite, jei tai nurodyta lentelése. Ant priedy
kepimo popieriy tieskite tik po iSankstinio pasildymo.

m Lentelése pateikti laiko duomenys yra orientacinés vertés. Jie
priklauso nuo maisto produkty kokybés ir savybiy.

m» Naudokite komplekte esandius priedus. Papildomy priedy
kaip specialiy galite jsigyti specializuotoje parduotuveje arba
i$ klienty aptarnavimo skyriaus.

Prie§ naudodami orkaite, iSimkite priedus ir indus, kuriy
nereikés.

m Visada naudokite puodkele, kai norite i$ orkaités iSimti karStg
priedg arba inda.

Pyragas ir sausainiai

Kepimas viename lygmenyje

Virgutinio / apatinio kaitinimo rezimu [(Elgeriausia kepti pyraga.
Jei kepate su 3D kar&to oro srautu @), naudokite priedams
Siuos jstimimo lygius:

m Pyragai formose: 2 lygis

m Pyragas ant padéklo: 3 lygis

Kepimas keliuose lygiuose
Naudokite 3D karsto oro srautg [@.
|]stimimo lygiai kepant 2 lygiuose:
m universalusis padéklas: 3 lygis

m kepimo padeéklas: 1 lygis
Jsttmimo lygiai kepant 3 lygiuose:
m kepimo padéklas: 5 lygis

m universalusis padéklas: 3 lygis

m kepimo padéklas: 1 lygis

Tuo paciu metu jstumty padékly kepiniai nebadtinai iSkeps vienu
metu.

Lentelése yra daug pasitlymy Jasy patiekalams.

Jei vienu metu kepsite 3 staCiakampése formose, jas statykite
ant groteliy, kaip pavaizduota paveikslélyje.

Kepimo formos
Geriausiai tinka tamsios kepimo formos i metalo.

Kepant Sviesiose kepimo formose i$§ plonasienio metalo arba
stiklinése formose pailgéja kepimo trukmé, o pyragas ruduoja
ne taip tolygiai.

Jei norite naudoti silikonines formas, orientuokités pagal
gamintojo duomenis ir receptus. Silikoninés formos dazniausiai
yra mazesnés uz jprastas. Gali skirtis teSlos kiekis ir recepto
duomenys.

Lentelés

Lentelése rasite optimaly kaitinimo bldag jvairiems pyragams ir
kepiniams. Temperatira ir kepimo trukmeé priklauso nuo teslos
kiekio ir savybiy. Todeél lentelése yra nurodyti diapazonai.
Pirmiausia pabandykite su maziausia verte. Kai temperatira
mazesne, apskrudimas bina tolygesnis. Jei reikia, kita kartg
nustatykite auk$tesne verte.

Jei i$ anksto jkaitinsite, kepimo trukmé sutrumpés 5-10 min.

Papildomos informacijos rasite skirsnyje Kepimo patarimai prie
lenteliy.

Pastaba: Durch die hohe Feuchtigkeit, kann sich beim Backen
mit HydroBacken [ an der Backofen-Innenscheibe Kondensat
bilden. Offnen Sie die Backofentlr vorsichtig, es entweicht
heiBer Dampf.

Pyragas kepimo formoje Forma Lygis Kaitinimo  Temperatura Trukmé (min.)
budas (°C)
Plaktos teslos pyragas, paprastas vainiko / kekso kepimo 2 160-180 50-60
forma
3 kekso kepimo formos  3+1 140-160 60-80
Plaktos teSlos pyragas, plonas vainiko / kekso kepimo 2 O 150-170 60-70
forma
Torto pagrindas, plakta tesla forma vaisiy torto pagrin- 3 O 160-180 20-30
dui
Plonas vaisinis pyragas, plakta tesla iSardomoji forma / dubuo 2 O 160-180 50-60
Biskvitinis pagrindas, 2 kiausiniai (jkai- forma vaisiy torto pagrin- = 160-180 20-30
tinti) dui
Biskvitinis tortas, 6 kiauSiniai (jkaitinti)  iSardomoji forma 2 = 160-180 40-50
Trapios teslos pagrindas su paaukstintu iSardomoji forma 1 O 180-200 25-35
krastu
Vaisiy arba varSkés tortas, trapios teslos iSardomoji forma 1 (| 160-180 70-90
pagrindas®
Sveicariskas apkepas picos kepimo forma 1 | 220-240 35-45
Ziedinis pyragas Ziedinio pyrago forma 2 = 150-170 60-70

* Pyraga apie 20 minuciy palikite atvesti iSjungtoje uzdarytoje orkaitéje.
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Pyragas kepimo formoje Forma Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)

budas (°C)

Plonapadé pica su nedideliu kiekiu picos kepimo forma 1 = 280-300 10-15

priedy (jkaitinti)

Pikantiski pyragai* iSardomoji forma 1 = 170-190 45-55

* Pyragg apie 20 minudiy palikite atvésti iSjungtoje uzdarytoje orkaitéje.

Pyragai ant padéklo Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)

budas (°C)

Plakta tesSla su sausais priedais kepimo padéklas 2 = 170-190 20-30
universalusis padéklas + 3+1 150-170 35-45
kepimo padéklas

Plakta teSla su sultingais priedais, vaisiai universalusis padeklas 2 o 170-190 25-35
universalusis padeklas +  3+1 140-160 40-50
kepimo padéklas

Mieliné teSla su sausais priedais kepimo padéklas 3 = 170-190 25-35
universalusis padeklas +  3+1 150-170 35-45
kepimo padéklas

Mieliné teSla su sultingais priedais, vai- universalusis padeklas 3 ) 160-180 40-50

sial universalusis padéklas + 3+1 150-160 50-60
kepimo padéklas

Trapi teSla su sausais priedais kepimo padéklas 1 o 180-200 20-30

Trapi teSla su sultingais priedais, vaisiai universalusis padéklas 2 = 160-180 60-70

Sveicarigkas apkepas universalusis padeklas 1 o 210-230 40-50

Biskvitinis vyniotinis (jkaitinti) kepimo padéklas 2 = 170-190 15-20

Mieliné pynuté i 500 g milty kepimo padeklas 2 = 180-200 25-35

Kalédinis pyragas is 500 g milty kepimo padéklas 3 O 160-180 60-70

Kalédy pyragas i 1 kg milty kepimo padéklas 3 = 140-160 90-100

Sluoksniuotos teSlos pyragas, saldus universalusis padeklas 2 O 190-210 55-65

Pica kepimo padéklas 2 = 220-240 25-35
universalusis padeklas +  3+1 180-200 40-50
kepimo padéklas

Tarte flambée (jkaitinti) universalusis padeklas ) 280-300 10-12

Burekas universalusis padeklas o 180-200 40-50

Pyragaiciai Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)

budas (°C)

Sausainiai kepimo padéklas 3 140-160 15-25
universalusis padeklas + kepimo 3+1 130-150 25-35
padeklas
2 kepimo padéklai + universalusis 5+3+1 130-150 30-40
padéklas

é_vilrk_étu_flormuojami sausai- kepimo padéklas 3 = 140-150 30-40

niai (jkaitint) kepimo padeklas 3 140-150 0535
universalusis padeklas + kepimo 3+1 140-150 30-45
padéklas
2 kepimo padeéklai + universalusis 5+3+1 130-140 35-50
padéklas

SaIst pyragaiCiai su rieSu-  kepimo padéklas 2 O 100-120 30-40

tais universalusis padéklas + kepimo ~ 3+1 100-120 3545
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis 5+3+1 100-120 40-50
padéklas

Baltymy kremas kepimo padéklas 3 80-100 100-150
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Pyragaiciai Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)
budas (°C)

Apskritos akytos bandelés grotelés su padéklu apskritoms aky- 3 (| 180-200 20-25
toms bandeléms
2 grotelés su padeéklais apskritoms  3+1 160-180 25-30
akytoms bandelems

Plikytos teslos kepiniai kepimo padéklas 2 = 210-230 30-40

Sluoksniuotos teslos kepiniai kepimo padéklas 3 180-200 20-30
universalusis padéklas + kepimo 3+1 180-200 25-35
padéklas
2 kepimo padéklai + universalusis ~ 5+3+1 170-190 35-45
padéklas

Mielineés teSlos kepiniai kepimo padeklas 3 = 190-210 20-30
universalusis padeéklas + kepimo 3+1 160-180 25-35

padéklas

Duona ir bandelés

| karstg orkaite niekada nepilkite vandens.

Jei nenurodyta kitaip, prie§ kepdami duona, jkaitinkite orkaite.

Duona ir bandelés Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatura  Trukmé (min.)
budas (°C)
Mieliné duona i$ 1,2 kg milty universalusis padeéklas 2 = 300 5
200 30-40
Raugintos teslos duona i$ 1,2 kg universalusis padeklas 2 = 300 8
milty 200 35-45
Ploks&ia duona universalusis padéklas 2 = 300 10-15
Bandelés (nejkaitinti) kepimo padeéklas 3 = 200-220 20-30
Mielinés bandelés, saldzios kepimo padéklas 3 = 180-200 15-20
universalusis padéklas + kepimo 3+1 150-170 20-30

padéklas

Kepimo patarimai

Norite kepti pagal savo recepta.

Orientuokités pagal panasius kepinius, nurodytus kepimo lentelése.

Taip nustatysite, ar iSkepée plaktos teslos
pyragas.

Likus mazdaug 10 minuciy iki recepte nurodytos kepimo trukmés pabaigos jkiSkite |
pyraga auksciausioje vietoje medinj ieSmelj. Jei prie medienos nelieka prilipusios teslos,
pyragas yra iSkepes.

Pyragas susmenga.

Kitg kartg naudokite maziau skysciy arba nustatykite 10 laipsniy Zzemesne orkaités tem-
peratirg. Atsizvelkite | recepte nurodytg maiSymo trukme.

Pyragas viduryje labai iSkiles, o kraste
maziau.

Netepkite iSardomos formos krasty riebalais. ISkepusj pyraga atsargiai atskirsite peiliu.

Pyrago virSus per tamsus.

Jstumkite jj giliau, pasirinkite zemesne temperatirg ir pyraga kepkite Siek tiek ilgiau.

Pyragas per sausas.

ISkepusj pyraga subadykite danty krapStuku. Tada apslakstykite vaisiy sultimis arba alko-
holiniu gérimu. Kitg kartg parinkite 10 laipsniy aukStesne temperatira ir sutrumpinkite
kepimo trukme.

Duona arba pyragas (pvz., surio pyra-
gas) atrodo gerai, tadiau viduje dar neis-
kepes (riebus, su vandens juostomis).

Kitg kartg naudokite maziau skyscio ir kepkite Siek tiek ilgiau parinke zemesne tempera-
tdrg. Pyragams, kuriy virSutinis sluoksnis sultingas, pirmiausia iSkepkite pada. Pabarsty-
kite jj migdolais arba dzitvéseéliais, tuomet dekite virSutinj sluoksnj. Atsizvelkite | receptg
ir kepimo trukme.

Kepinys netolygiai paruduoja.

Parinkite Siek tiek Zemesne temperatiirg, tuomet kepinys keps tolygiau. Jautrius kepinius
kepkite nustate virsutinj / apatinj kaitinima (= viename lygyje. Oro cirkuliacijai jtakg gali
daryti ir iSsikiSes kepimo popierius. Kepimo popieriy visada kirpkite pagal padeklo dyd;.

Obuoliy pyragas apacioje per Sviesus.

Kitg kartg pyragag jstumkite vienu lygiu Zemiau.

Per krastus isteka vaisiy sultys.

Kitg karta, jei turite, naudokite gilesnj universaluyjj padekla.

Kepami mazi mielinés teslos kepiniai
sulimpa tarpusavyije.

Aplink kiekvieng kepinj reikia palikti mazdaug 2 cm tarpus. Taip pakaks vietos kepiniams
graziai iSkilti ir apskrusti.

Kepate keliuose lygiuose. VirSutiniame
padéekle kepiniai tamsesni uz kepinius
apatiniame padekle.

Kepdami keliuose lygiuose visada parinkite 3D kar$to oro srautg [@]. Tuo padiu metu
jstumty padékly kepiniai nebdtinai iSkeps vienu metu.

Kepant sultingg pyraga susidaro kon-
densatas.

Kepant gali iSsiskirti vandens garai. Jie iSeina pro dureles. Vandens garai gali nusésti ant
valdymo skydelio arba gretimy baldy plok3&iy ir nulaséti kaip kondensatas. Tai lemia fizi-
kiniai désniai.
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Mésa, paukstiena, zuvis

Indas

Galite naudoti bet kokius karSc€iui atsparius indus. Dideliems
kepsniams taip pat tinka ir universalusis padeklas.

Geriausiai tinka indai i$ stiklo. Atkreipkite démesgj | tai, kad
dangtis tikty keptuvui ir gerai uzdaryty.

Jei naudojate emaliuotus keptuvus, jpilkite Siek tiek daugiau
skyscio.

Keptuvuose i nertdijangio plieno ne taip stipriai ruduoja ir
mésa Siek tiek silpniau troskinasi. Pailginkite ruoSimo trukme.
Duomenys lentelése:

indai be dangdio = atviri

indai su dangCiu = uzdengti

Indg visada statykite ant groteliy vidurio.

Karstg stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo. Jei pagrindas
bus Slapias arba Saltas, stiklas gali suskilti.

Kepimas

Kepdami liesg mésa, jpilkite Siek tiek skyscio. Indo dugnas turi
bdti padengtas mazdaug per 2 cm.

Jie troSkinate kepsnj, jpilkite daugiau skyscio. Indo dugnas turi
bati padengtas mazdaug per 1-2 cm.

Skyscio kiekis priklauso nuo mésos rusies ir indo medziagos.
Jei mésg ruosSiate emaliuotame keptuve, reikés Siek tiek
daugiau skyscio nei stikliniame inde.

Keptuvai i$ nertdijancio plieno tinka tik i§ dalies. Mésa kepa
lecCiau ir maziau apskrunda. Parinkite aukStesne temperatirg ir
(arba) ilgesne ruosimo trukme.

Kepimas griliu

Jei kepsite su griliu, 3 minutes pakaitinkite, prie§ jdédami
kepamag produktyg j orkaite.

Kepant su griliu orkaité visada turi bati uzdaryta.

Jei jmanoma, kepkite vienodo storio gabaliukus. Taip jie tolygiai
apskrus ir iSliks sultingi.

Kepamus gabaliukus apverskite pasibaigus %3 ruo$imo
trukmei.

Didkepsnius druska pabarstykite tik baige kepti.

Kepamus gabaliukus dékite tiesiog ant groteliy. Jei kepsite
vieng gabalg, geriausia jj déti j centrine groteliy sritj.
Papildomai jstumkite universalyjj padéklg | 1 lygj. | jj sutekés
meésos sultys, ir orkaité liks Svaresne.

Kepimo padéklo arba universaliojo padéklo nestumkite | 4 arba
5 lygj. Dél stipraus karséio jis gali deformuotis ir jj iSimdami
galite pazeisti orkaite.

Grilio kaitinimo elementas vis jsijungia ir iSsijungia. Tai yra
normalu. Kaip daznai tai atsitinka, priklauso nuo nustatytos
grilio pakopos.

Mésa

Praéjus pusei laiko apverskite Zuvies gabaliukus.

Kai kepsnys paruostas, jj reikia dar 10 minuciy palikti iSjunktoje
uzdarytoje orkaitéje. Taip geriau pasiskirstys mésos sultys.
Paruostg jautienos pjausnj suvyniokite j aliuminio plévele ir
palikite 10 minuciy orkaitéje.

Kepdami kepsnius su oda, odg jpjaukite kryzmai ir pirmiausia
kepsnj j indg dékite oda zemyn.

Mésa Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)
bludas (°C), grilio
pakopa

Jautiena

TroSkintas jautienos kepsnys 1,0 kg uzdengtas 2 (| 200-220 100
1,5 kg 2 = 190-210 120
2,0 kg 2 = 180-200 140

Jautienos filé, vidutiniSkai iSkepta 1,0 kg atviras 2 O 210-230 60
1,5 kg 2 = 200-220 80

Jautienos kepsnys, vidutiniskai 1,0 kg atviras 1 220-240 60

iSkeptas

Didkepsniai, 3 cm storio, viduti- grotelés + universa- 5+1 ] 3 15

niSkai iSkepti lusis padéklas

Versiena

VerSienos kepsnys 1,0 kg atviras 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150

Karka 1,5 kg atviras 2 O 210-230 140

Kiauliena

Kepsnys, be 1,0 kg atviras 1 190-210 120

odos (pvz., spranding) W 1 180-200 150
20kg 1 170-190 170

Kepsnys su oda (pvz., menté) 1,0 kg atviras 1 190-210 130
1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190

Kiaulienos filé 500 g grotelés + universa- 3+1 230-240 30

lusis padéklas
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Mésa Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatura Trukmé (min.)
budas (°C), grilio
pakopa
Kiaulienos kepsnys, liesas 1,0 kg atviras 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 O 180-200 160
Kaselio kepsnys su kaulu 1,0 kg uzdengtas 2 O 210-230 70
Didkepsniai, 2 cm storio grotelés + universa- 5+1 ™ 3 15
lusis padeklas
ApvalUs kiaulienos kepsneliai, grotelés + universa- 5+1 ™ 3 10
3 cm storio lusis padeklas
Eriena
Eriuko nugaring, su kaulais 1,5 kg atviras 2 190-210 60
Eriuko koja be kaulo, vidutinigkai 1,5 kg atviras 160-180 120
iSkepta
Zvériena
Stirnienos nugariné su kaulais 1,5 kg atviras 2 O 200-220 50
Stirnos koja be kauly 1,5 kg uzdengtas 2 O 210-230 100
Sernienos kepsnys 1,5 kg uzdengtas 2 O 180-200 140
Elnienos kepsnys 1,5 kg uzdengtas 2 O 180-200 130
Triugiena 2,0 kg uzdengtas 2 O 220-240 60
FarSas
Mésos vyniotinis i$ 500 g atviras 1 180-200 80
mesos
Desrelées
Degrelés grotelés + universa- 4+1 ™ 3 15
lusis padeklas
Paukstiena Kepamas dalis, pavyzdziui, kalakutienos suktinj arba kalakuto

Lenteléje nurodomas nekimstos, kepti paruostos paukstienos

svoris.

Visg paukst] ant groteliy pirmiausia dekite kratine zemyn.

Pragjus %3 nurodytam laikui apverskite.

kratinéle, apverskite praéjus pusei nurodyto laiko. Paukstienos
dalis praéjus %3 nurodytam laikui apverskite.

Kepdami antj arba zgsj, oda pakiSkite po sparnais. Taip
nutekés riebalai.

Paukstiena bus traski ir apskrudusi, jei kepimo laiko pabaigoje
ja patepsite sviestu, stdytu vandeniu arba apelsiny sultimis.

Paukstiena Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatara  Trukmé (min.)

bldas (°C), grilio

pakopa

Vis&iukas, visas 1,2 kg grotelés 2 220-240 60-70
Vista, visa 1,6 kg grotelés 2 210-230 80-90
Vis&iukas, puselés po 500 g grotelés 2 220-240 40-50
Vis&iuko gabaléliai po 150 g grotelés 3 210-230 30-40
Vis¢iuko gabaléliai po 300 g grotelés 3 210-230 35-45
Vistos kritinelé po 200 g grotelés 3 ™ 3 30-40
Antis, visa 2,0 kg grotelés 2 190-210 100-110
Anties kratinelé po 300 g grotelés 3 240-260 30-40
Zasis, visa 3,5-4,0 kg grotelés 2 170-190 120-140
Zasies kojos po 400 g grotelés 3 220-240 40-50
Mazas kalakutas, visas 3,0 kg grotelés 2 180-200 80-100
Vistienos vyniotinis 1,5 kg atviras 1 200-220 110-130
Kalakuto kratinglé 1,0 kg uzdengtas 2 O 180-200 80-90
Kalakuto Slaunelés 1,0 kg grotelés 2 180-200 90-100
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Zuvis
Pragjus %3 laiko apverskite Zuvies gabalélius.

Kepant visa Zuvj, apversti nereikia. Zuvj j orkaite paguldykite |
plaukiandig padétj, nugaros peleku j virSy. Zuvis laikysis

stabiliau, jei j papilve jkiSite perpjautg bulve arba karsciui
atspary indel].

Kepdami zuvies filé, jpilkite kelis valgomuosius Saukstus
skyscio troskinimui.

Zuvis Svoris Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)
budas (°C), grilio
pakopa
Zuvis, visa mazdaug po grotelés 2 ™ 2 20-25
300g
1,0 kg grotelés 2 200-220 45-55
1,5 kg groteles 2 190-210 60-70
2,0 kg uzdengtas 2 (] 190-210 70-80
Zuvies kotletas, 3 cm storio grotelés 3 ] 2 20-25
Zuvies filé, udengtas 2 [ 210-230 25-30

Patarimai, kaip kepti ir naudoti grilj

Lenteléje néra duomeny apie kepsnio

svorj.

Parinkite duomenis pagal artimiausig mazesnj svorj ir pailginkite trukme.

JUs galite patikrinti, ar kepsnys baigé
kepti.

Naudokite mésos termometrg (galima jsigyti specializuotoje parduotuvéje) arba patikrin-
kite Saukstu. Spauskite SaukStu kepsnj. Jei jis standus, jau iSkepes. Jei jj lengvai jspau-

dZiate, reikia dar Siek tiek pakepti.

Kepsnys yra per tamsus, o plutelé vieto- Patikrinkite jstimimo lygj ir temperatira.

mis sudegusi.

Kepsnys atrodo gerai, taciau prisvilo
padazas.

Kita kartg parinkite mazesnj kepimo indg arba jpilkite daugiau skyscio.

Kepsnys atrodo gerai, taCiau padazas
yra per Sviezias ir vandeningas.

Kita kartg parinkite didesnj kepimo indg ir naudokite maziau skyscio.

Uzpilant kepsnj susidaro vandens garai. Tai lemia fizikiniai désniai ir tai yra normalu. Didelé dalis vandens gary iSsiverZia per gary
iSleidimo anga. Jie gali nusésti ant vésesnio jungikliy skydelio arba gretimy baldy ploks-
iy ir nulaseéti kaip kondensatas.

Troskinimas zemoje tempraturoje

TroSkinimas zemoje temperatiroje yra idealus mink§tos meésos
troskinimo budas, kai mesa turi likti rozinés spalvos arba jg
reikia paruosti tiksliai. Mésa lieka labai sultinga ir itin minksta.

Pranasumas: RuoSdami meniu turésite daug laisvo laiko, nes

trosSkinama mesa ilgai galima iSlaikyti Silta.

Pastabos
Naudokite tik Sviezig, nepriekaistingos kokybés meésa.
KruopsdZiai pasalinkite gyslas ir riebalus. Troskinant Zemoje
temperaturoje dél riebaly susidaro stiprus savitas prieskonis.

Dideliy mésos gabaly apversti nereikia.
Po troskinimo mésg galima iSkart pjaustyti. Nereikia laukti.

Ypatingas troSkinimo bidas suteikia mésai rozine spalva.
Taciau tai nereiskia, kad ji zalia ar dar nebaigta troskintis.

Jeigu norite mésos padazo, troSkinkite mésa uzdarame inde.
Taciau atsizvelkite | tai, kad troskinimo laikas sutrumpéja.

Norédami patikrinti, ar mésa jau paruosta, naudokite kepsniy
termometrg. 60 °C temperatira kepsnio viduje turi laikytis ne
trumpiau nei 30 minuciy.

Tinkami indai

Naudokite negilius indus, pvz., serviravimo |lekste i§ porceliano
arba stiklinj kepimo indg be danggcio.

Atvirus indus visada statykite 2 aukste ant groteliy.

Nustatymas

1. Pasirinkite kaitinimo blda - kaitinima i$ viraus / apadios &
— ir nustatykite temperatirg tarp 70 ir 90 °C.
Pasildykite orkaite ir tuo paciu indus.

2. Keptuvéje jkaitinkite Siek tiek riebaly. Mésag apkepinkite i$
visy pusiy karStoje temperatiroje, taip pat ir galuose ir
nedelsdami dékite | pasildytg inda.

3.Inda su meésa jkiSkite | orkaite ir troSkinkite zemoje
temperaturoje. Daugeliui mésos gabaliuky troskinimui zemoje
temperatiroje idealiai tinka 80 °C temperatdra.

Lentelé

Troskinimui Zzemoje temperatiroje tinka visos minkstos
paukstienos, jautienos, verSienos, kiaulienos ir érienos dalys.
Troskinimo laikas priklauso nuo mesos storio ir temperatdros
kepsnio viduje.

Pateikalas Svoris Aukstis Kaitinimo  Temperatura Kepimo laikas Troskinimo
budas °C minutémis Zemoje tempe-
rataroje laikas
valandomis
Paukstiena
Kalakutienos krdtinélé 1000 g 2 O 80 6-7 4-5
Anties kratinele* 300-400 g 2 = 80 3-5 2-2V%

* Norédami, kad plutelé bty traski, prie$ troskindami anties kritinéle trumpam pakepinkite keptuvéje.
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Pateikalas Svoris Aukstis Kaitinimo  Temperatira Kepimo laikas TroSkinimo
budas °C minutémis Zemoje tempe-
rataroje laikas
valandomis
Jautiena
Jautienos kepsnys mazdaug 2 O 80 6-7 4Y2-5V5
(pvz., Slauniné), 6-7 cm storio 1,5 kg
Jautienos filé, visa mazdaug 2 O 80 6-7 5-6
1,5 kg
Rostbifas, 5-6 cm storio mazdaug 2 O 80 6-7 4-5
1,5 kg
Steikas i$ Slauninés, 3 cm storio 2 O 80 5-7 80-110 Min.
Versiena
Versienos kepsnys mazdaug 2 O 80 6-7 5-6
(pvz., Slauning), 6-7 cm storio 1,5 kg
Versienos filé mazdaug 800 g 2 O 80 6-7 3-31%
Kiauliena
Kiaulienos kepsnys, liesas mazdaug 2 O 80 6-7 5-6
(pvz., nugariné), 5-6 cm storio 1,5 kg
Kiaulienos filg, visa mazdaug 500 g 2 O 80 6-7 21/2-3
Eriena
Erienos nugaring, visa mazdaug 200 g 2 O 80 5-6 172-2

* Noréedami, kad plutelé bty traski, prie$ troskindami anties kritinéle trumpam pakepinkite keptuvéje.

Patarimai troskinant Zemoje temperaturoje

Zemoje temperatiroje troskinta mesa

néra tokia karsta kaip jprastu btdu ZUs.

kepta mésa.

Kad kepta mésa ne taip greitai atvésty, pasildykite lékStes ir patiekite labai karStus pada-

Zemoje temperatiroje trogkinta mésa

reikia laikyti Siltai.

laikyti iki 45 minuciy, didelius - iki 2 valandy.

Po troskinimo temperatlirg sumazinkite iki 70 °C. Mazus mésos gabaliukus Siltai galima

Apkepai, apkepélés, skrudinta duona
Indg visada dékite ant groteliy.

Apkepo ruosimo trukme priklauso nuo indo dydzio ir apkepo
aukscio. Lentelése pateiktos vertés yra tik orientacinio

pobudzio.
Jei grilio rezimu kepate tiesiog ant groteliy, papildomai j 1 lygj
jstumkite universalyjj padekla. Orkaité liks Svaresné.
Patiekalas Priedai ir indai Lygis Kaitinimo  Temperatura Trukmé (min.)
budas (°C), grilio
pakopa

Apkepai
Apkepai, saldus Apkepo forma 2 O 180-200 50-60
Suflé Apkepo forma 2 O 180-200 35-45

Porcijos formelé 2 O 200-220 20-25
Makarony apkepas Apkepo forma 2 O 200-220 40-50
Lakstiniai Apkepo forma 2 | 180-200 40-50
Apkepélé
Bulviy apkepas, zali priedai, 1 apkepy indas 2 160-180 60-80
maks. 4 cm aukscio 2 apkepy indai 3+1 150-170 60-80
Skrudinta duona
4 vnt., apkepta grotelés + universalusis padé- 3+1 160-170 10-15

klas
12 vnt,, apkepta grotelés + universalusis padée- 3+1 160-170 15-20

klas
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Paruosti produktai Jeigu priedus iSklosite kepimo popieriumi, atkreipkite démesj,
kad kepimo popierius tikty nurodytai temperatarai. Popieriaus

Laikykites ant pakuotés pateikty gamintojo nurodymu. dydij pritaikykite patiekalui,

Tro8kinimo rezultatas priklauso nuo maisto. Parudavimy ir
nelygumy gali bati atsirade ir ant Zalio maisto.

Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)
bidas (°C)

Pica, uzsaldyta

Plonapade pica universalusis padéklas 2 [@]/[2] 200-220 15-25
universalusis padéklas +  3+1 180-200 20-30
groteles

Storapadé pica universalusis padéklas 2 [@]/[4] 170-190 20-30
universalusis padeklas +  3+1 170-190 25-35
grotelés

Prancizigkasis batonas universalusis padéklas 3 [®]/[&] 170-190 20-30

Minipica universalusis padeéklas 3 ©)/(&] 190-210 10-20

Pica, uzsaldyta

Pica (jkaitinti) universalusis padéklas 1 [@]/[4] 180-200 10-15

Bulviy produktai, uzsaldyti

Gruzdintos bulvytés universalusis padéklas 3 [®]/[&] 190-210 20-30
universalusis padeklas +  3+1 180-200 30-40
kepimo padéklas

Maltinukai universalusis padéklas 3 @)/(&] 190-210 20-25

Ee_pintos bulvés, jdaryti bulviniai suktinu- universalusis padéklas 3 [@]/[4] 200-220 15-25

ai

Kepiniai, uzsaldyti

Bandelés, prancuziSkasis batonas universalusis padeéklas 180-200 10-20

Druska apibarstyti riestainiukai (teSlos  universalusis padéklas 200-220 10-20

gabaliukai)

Kepiniai, paskrudinti

Apkeptos bandelés, prancuziskasis universalusis padeklas 2 = 190-210 10-20

batonas universalusis padéklas + 3+1 160-180 20-25

grotelés

Darzoviy kotletai, uzsaldyti

Zuvies pirsteliai universalusis padeklas 220-240 10-20

Vistienos lazdelés, vistienos gabaliukai  universalusis padéklas 200-220 15-25

Sluoksniuotos teslos pyragas, uzsaldytas

Sluoksniuotos teslos pyragas universalusis padeéklas 3 [@]/[4] 190-210 30-35

Speciams patieka|ai 3. Supilstykite | puodelius arba uzsukamus stiklainius ir

Parinke Zemesne temperatirg su 3D karsto oro srautu uz@enklte SV|ez.umla1l pglalkvanC|a plevelel.

paruosite puiky kreminj jogurta arba purig mieline tedla. 4.Kaip nurodyta, jkaitinkite i anksto orkaite.

Pirmiausia i§ orkaités iS&imkite priedus, kabinamasias groteles 5.Puodelius arba taures statykite ant orkaités dugno ir ruoskite,

arba teleskopinius bégelius. kaip nurodyta.

Jogurto paruosimas Mielinés teslos kildinimas

1. UzZvirinkite 1 litrg pieno (3,5 % riebumo) ir atvesinkite iki 1. Mieline teslg paruoskite, kaip jprasta, sudekite | kars&iui

40 °C. atspary keraminj inda ir uzdenkite.
2.]maiSykite 150 g jogurto (Saldytuvo temperattros). 2. Kaip nurodyta, jkaitinkite i$ anksto orkaite.
3.1Sjunkite orkaite ir pastatykite | ja, kad tesla pakilty.
Patiekalas Indas Kaitinimo  Temperatira Trukmé
budas

Jogurtas puodeliai arba pastatyti ant orkai- 50 °C, jkaitinti i$ anksto 5 min.

uzsukami stiklainiai tés dugno 50 °C 8 val.
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Patiekalas Indas Kaitinimo  Temperatiira Trukmé
budas
Mielinés teSlos kildinimas karSCiui atsparus ~ pastatyti ant orkai- 50 °C, jkaitinti i$ anksto 5-10 min.
indas tés dugno iSjungti prietaisa ir mieline 20-30 min.

teslg jdéti j orkaite

Atitirpinimas
Atitirpinimo kaitinimo bldas geriausiai tinka uzSaldytiems
gaminiams.

Atitirpinimo laikas priklauso nuo maisto produkty rtsies ir
kiekio.

Laikykites ant pakuotés pateikty gamintojo nurodymuy.

Saldytus maisto produktus iSimkite i§ pakuotés ir sudéje
tinkama indg uzdékite ant groteliy.

Paukstieng ant 1eékstés dekite kritinéle | apadia.

Pastaba: |ki 60 °C orkaités lemputé nedviedia. Todél galima
nustatyti visiskai tiksliai.

Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo Temperatira
budas

Jautris saldyti gaminiai grotelés 1 30 °C

pvz., tortai su grietinés, sviesto kremu, tortai su Sokoladu arba

cukraus glajumi, vaisiais ir t. t.

Kiti uzsaldyti produktai grotelés 1 50 °C

Vis&iukas, desrelés ir mésa, duona ir bandelés, pyragas ir kiti kepi-
niai.

Dziovinimas
3D karsto oro srautu galite puikiausiai dziovinti.

Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves bei juos
kruops$diai nuplaukite.

Palaukite, kol jie nusivarves, ir nusausinkite.

Universaliajame padekle ir ant groteliy patieskite kepimo arba
pergamentinio popieriaus.

Labai sultingus vaisius arba darzoves apverskite kelis kartus.
Baigtus dziovinti produktus nuimkite nuo popieriaus.

Vaisiai ir prieskoninés zolelés  Priedai Lygis Kaitinimo  Temperatura Trukme
budas

600 g Ziedeliais pjaustyty obuoliy universalusis padéklas + grote- 3+1 80 °C apie 5 val.
lés

800 g skiltelémis pjaustyty kriau- universalusis padeklas + grote- 3+1 80 °C apie 8 val.

Siy les

1,5 kg slyvy universalusis padéeklas + grote- 3+1 80 °C apie 8-10 val.
lés

200 g nuvalyty prieskoniniy zole- universalusis padéklas + grote- 3+1 80 °C apie 12 val.

liy lés

Konservavimas 4. Uzdarykite stiklainius spaustukais.

Konservuojant naudojami stiklainiai ir guminiai ziedai turi bati
Svards ir nepazeisti. Jei jmanoma, naudokite vienodo dydzio
stiklainius. Duomenys lentelése nurodyti vieno litro apvaliems
stiklainiams.

Démesio!

Nenaudokite didesniy arba aukstesniy stiklainiy. Gali sprogti
dangteliai.

Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves. Juos
kruops$diai nuplaukite.

Lentelése pateikti laiko duomenys yra orientacinés verteés.
Jiems jtaka gali daryti kambario temperatdra, stiklainiy skaicius,
stiklainiy turinio kiekis ir Siluma. Prie$ perjungdami arba
iSjungdami, patikrinkite, ar stiklainiuose kyla burbuliukai.

Paruosimas

1. Pripildykite stiklainius, nepilkite per daug.

2. NuSluostykite stiklainiy krastelius, jie turi bati Svarus.

3. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite guminj ziedg ir dangtelj.

| orkaite nestatykite daugiau kaip Sesiy stiklainiy.
Nustatymas

1. Universalig keptuve jstumkite | 2 auksta. Stiklines pastatykite
taip, kad jos nesiliesty.

2.] keptuve jpilkite % litro karsto vandens (mazdaug 80 °C).
3. Uzdarykite orkaités dureles.

4. Nustatykite apatinj kaitinimo elementg [_J.

5. Nustatykite temperattirg ties 170-180 °C.

6. )junkite.

Konservavimas

Vaisiai

Mazdaug po 40-50 minuciy trumpais atstumais kyla
burbuliukai. 18junkite orkaite.

Mazdaug po 25-35 minuciy liekamosios Silumos iSimkite
stiklainius i$ orkaités. Palikus ilgiau vésti orkaitéje gali susidaryti
mikroorganizmy ir palankios sglygos konservuotiems vaisiams
ragti.

Vaisiai vieno litro stiklainiuose

Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma

Obuoliai, serbentai, braskés iSjungti apie 25 min.
Vysnios, abrikosai, persikai, agrastai iSjungti apie 30 min.
Obuoliy tyre, kriauses, slyvos iSjungti apie 35 min.
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Darzovés
Kai tik stiklainiuose pradeda kilti burbuliukai, sumazinkite
temperatirg iki 120-140 °C. Priklausomai nuo darzoviy rasies

mazdaug 35-70 min. Pasibaigus Siam laikui iSjunkite orkaite ir
naudokite liekamaja Siluma.

Darzovés su Saltu sarimu vieno litro stiklainiuose

Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma

Agurkai - apie 35 min.
Burokeéliai apie 35 min. apie 30 min.
Briuseliniai kopustai apie 45 min. apie 30 min.
Pupelés, kaliaropés, lapiniai kopustai apie 60 min. apie 30 min.
Zirniai apie 70 min. apie 30 min.
Stiklainiy iSémimas Démesio!

Baige konservuoti iSimkite i$ orkaités stiklainius.

Nestatykite karsty stiklainiy ant Salto arba Slapio pagrindo. Jie
gali suskilti.

Akrilamidas maisto produktuose

Akrilamidas pirmiausia susidaro dideliame karstyje ruosSiant
gradinius ir bulviy, pavyzdziui, bulviy traskucius, gruzdintas

bulvytes, skrudintg duong, bandeles, duong arba mazus
kepinius (keksus, meduolius, trapius sausainius).

Patarimai, kaip paruosti patiekalus, kuriuose bty mazai akrilamido

Bendroji informacija

Parinkite kuo mazesne ruosimo trukme.

Patiekalus ruoskite tol, kol jie taps gelsvai auksinés spalvos, neskrudinkite iki tamsios

spalvos.

Dideliame, storame produkte bus maziau akrilamido.

Kepimas VirSutinio / apatinio kaitinimo rezimu maks. 200 °C.
Su 3D karstu oro srautu arba kar$tu oro srautu maks. 180 °C.
Sausainiai VirSutinio / apatinio kaitinimo rezimu maks. 190 °C.

3D karsto oro srauto arba karsto oro srauto rezimu maks. 170 °C.
Kiausinis arba kiausSinio trynys sumazina akrilamido susidaryma.

Orkaitéje ruoSiamos gruzdintos bulvytes Tolygiai ir vienu sluoksniu paskirstykite ant padeklo. Ant padéklo kepkite bent 400 g, kad

bulvytés nesudziuty

Bandomieji patiekalai

Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute, siekiant
palengvinti jvairiy prietaisy tikrinimus ir bandymus.

Pagal EN 50304/EN 60350 (2009) arba IEC 60350.

Kepimas

Kepimas 2 lygiuose:

universalyjj padékla visada jstumkite vir§ kepimo padéklo.
Kepimas 3 lygiuose:

universalyjj padéklg jstumkite per vidurj.

Svirkstu formuojami kepiniai:
Tuo paciu metu jstumty padekly kepiniai nebdtinai iSkeps vienu
metu.

Dengtas obuoliy pyragas 1 lygyje:

tamsias iSardomas formas statykite vieng Salia kitos.
Dengtas obuoliy pyragas 2 lygiuose:

tamsias iSardomas formas statykite vieng virs kitos, Zr.
paveikslélj.
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Pyragai iSardomose formose i§ baltos skardos:
kepkite nustate virsutinj / apatinj kaitinimg (= 1 lygyje.
Naudokite universalyjj padékla vietoje groteliy ir ant jo
pastatykite iSardoma forma.

Pastaba: IS pradziy kepkite parinke zemesniajg temperatirg is$
nurodytyjy.



Patiekalas Priedai ir formos Lygis Kaitinimo  Temperatira  Trukmé (min.)

budas (°C)

Svirkstu formuojami sausainiai (jkaitinti*) kepimo padéklas 3 = 140-150 30-40
universalusis padéeklas + 3+1 140-150 30-45
kepimo padeklas
2 kepimo padéklai + uni- 5+3+1 130-140 35-50
versalusis padéklas

Forminiai sausainiai kepimo padéklas 3 @/© 140-150 30-45

Mazi pyragaidiai (jkaitinti*) kepimo padeklas 3 = 150-170 20-30
kepimo padéklas 3 150-160 20-30
universalusis padeklas +  3+1 140-160 25-40
kepimo padeklas
2 kepimo padéklai + uni-  5+3+1 130-150 35-55
versalusis padéeklas

Drégnas biskvitas (jkaitinti*) iSardomoji forma ant gro- 2 = 160-170 30-40
teliy

Drégnas biskvitas iSardomoji forma ant gro- 2 @/© 160-180 30-40
teliy

Obuoliy pyragas grotelés + 2 iSardomosios 1 O 180-200 70-90
formos @ 20 cm
2 groteles + 2 iSardomo-  3+1 170-190 70-80
sios formos @ 20 cm

* Noréedami jkaitinti, nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos.

Kepimas griliu

Jei maisto produktus dedate tiesiog ant groteliy, papildomai j 1

lygj istumkite universalyjj padékla. | jj sutekés skystis, ir orkaite

liks Svaresné.

Patiekalas Priedai Lygis Kaitinimo  Grilio pakopa Trukmé (min.)

budas

Skrebudiy skrudinimas grotelés 5 ™ 3 2-2

10 minudiy pakaitinti

Jautienos mésainis, 12 vnt.* grotelés + universalusis 4+1 ™ 3 25-30

nejkaitinti

padéklas

* Po kurio laiko %5 apversti
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	Turinyslt Naudojimo instrukcija
	: Svarbūs saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Tik tada galėsite saugiai ir tinkamai naudotis prietaisu. Išsaugokite naudojimo ir montavimo instrukciją, kad galėtumėte vėliau pasinaudoti arba perduoti naujam savininkui.
	Šis prietaisas skirtas tik įmontuoti. Laikykitės specialios montavimo instrukcijos.
	Išpakuokite prietaisą ir jį patikrinkite. Jei transportuojant prietaisas buvo pažeistas, jo neprijunkite.
	Tik įgaliotasis specialistas gali prietaisą prijungti be kištuko. Dėl netinkamo prijungimo atsiradusiai žalai garantija nesuteikiama.
	Šis prietaisas naudojamas tik buityje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Nepalikite naudojamo prietaiso be priežiūros. Prietaisą naudokite tik uždarose patalpose.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Priedą į orkaitę visada įstumkite tinkama puse. Žr. priedo aprašymą naudojimo instrukcijoje.
	Gaisro pavojus!
	■ Orkaitėje laikomi degūs daiktai gali užsidegti. Niekada nelaikykite orkaitėje degių daiktų. Niekada neatidarykite prietaiso durelių, jei jame atsirado dūmų. Prietaisą išjunkite ir ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugikl...
	Gaisro pavojus!
	■ Atidarant prietaiso dureles susidaro oro trauka. Kepimo popierius gali liesti kaitinimo elementus ir užsidegti. Įkaitindami niekada nedėkite kepimo popieriaus nepritvirtinę prie priedų. Kepimo popierių visada prispauskite indu arba kepimo f...


	Pavojus nusideginti!
	■ Prietaisas labai įkaista. Niekada nelieskite karštų orkaitės vidaus paviršių arba kaitinimo elementų. Visada palaukite, kol prietaisas atvės. Saugokite vaikus.
	Pavojus nusideginti!
	■ Priedai ir indai labai įkaista. Karštus priedus arba indus iš orkaitės visada išimkite puodkėlėmis.

	Pavojus nusideginti!
	■ Karštoje orkaitėje gali užsidegti alkoholio garai. Patiekalų niekada neruoškite naudodami didelį kiekį stiprių alkoholinių gėrimų. Naudokite tik mažus stiprių gėrimų kiekius. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.


	Pavojus nusideginti!
	■ Veikiančio prietaiso paviršiai įkaista. Niekada nelieskite įkaitusių paviršių. Saugokite nuo vaikų.
	Pavojus nusiplikyti!
	■ Atidarius prietaiso dureles gali išsiveržti karšti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Saugokite vaikus.

	Pavojus nusiplikyti!
	■ Dėl vandens karštoje orkaitėje gali susidaryti karšti vandens garai. Į karštą orkaitę niekada nepilkite vandens.


	Pavojus susižaloti!
	Subraižytas prietaiso durelių stiklas gali suskilti. Nenaudokite stiklo grandiklių, aštrių ir braižių valymo priemonių.

	Elektros šoko pavojus!
	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.Taisyti prietaisą gali tik specialiai išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo, ištraukite šakutę iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje....
	Elektros smūgio pavojus!
	■ Prie karštų prietaiso dalių gali išsilydyti elektrinių prietaisų laidų izoliacija. Saugokite, kad elektrinių prietaisų jungiamieji kabeliai nesiliestų prie karštų prietaiso dalių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Keičiant lemputę orkaitėje, lemputės patrono kontaktuose yra įtampos. Prieš keisdami ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Naudojant netinkamą kepsnių termometrą gali būti pažeista izoliacija. Naudokite tik šiam prietaisui skirtą kepsnių termometrą.


	Gaisro pavojus!
	■ Per savaiminį valymąsi gali užsidegti atšokę maisto likučiai, riebalai ir kepsnių sultys. Prieš kiekvieną savaiminį valymąsi iš orkaitės ir nuo priedų pašalinkite didesnius nešvarumus.
	Gaisro pavojus!
	■ Prietaiso išorė savaiminio valymosi metu labai įkaista. Ant orkaitės durelių rankenos nekabinkite jokių degių daiktų, pvz., indų šluosčių. Priekinė prietaiso pusė turi likti laisva. Saugokite vaikus.


	Pavojus nusideginti!
	■ Orkaitės vidus savaiminio valymosi metu labai įkaista. Niekada neatidarykite prietaiso durelių ir ranka nestumkite fiksavimo kablio. Palaukite, kol prietaisas atvės. Saugokite vaikus.
	Pavojus nusideginti!
	■ ; Prietaiso išorė savaiminio valymosi metu labai įkaista. Niekada nelieskite prietaiso durelių. Palaukite, kol prietaisas atvės. Saugokite vaikus.


	Sunkios žalos sveikatai pavojus!
	Prietaisas savaiminio valymosi metu labai įkaista. Nesvylanti padėklų ir formų danga sugadinama ir susidaro nuodingi garai. Savaiminio orkaitės valymosi metu niekada kartu nevalykite padėklų ir formų, padengtų nepridegančiu sluoksniu. Kartu...
	Galimos gedimų priežastys
	Dėmesio!
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	1. Spauskite mygtuką 0.
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	3. Spauskite mygtuką 0.
	Pastaba
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	1. Spauskite mygtuką %.
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	3. Sukamąja rankenėle pakeiskite rekomenduojamą temperatūrą.
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	1. Meniu atidarykite mygtuku 0 .
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	4. Spauskite mygtuką 0. Laiko funkcijų meniu uždaromas.
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	Atmintis
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	Pasiekta nustatyta mėsos vidinė temperatūra
	: Pavojus nudegti!

	Temperatūros keitimas
	Esamos temperatūros užklausa
	Nutraukimas
	: Pavojus nudegti!

	Pastaba

	Vidinės temperatūros orientacinės reikšmės
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	3. Spauskite mygtuką X.
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	4. ir išimkite (B pav.).

	Rėmo montavimas
	1. Rėmą pirmiausia įkiškite į galinę įvorę, paspauskite šiek tiek atgal (A pav.)
	2. ir tada kabinkite į priekinę įvorę (B pav.).


	Orkaitės durelių atkabinimas ir pakabinimas
	: Pavojus susižaloti!
	Durelių atkabinimas
	1. Iki galo atidarykite orkaitės dureles.
	2. Atverskite abi blokavimo svirtis kairėje ir dešinėje (A pav.).
	3. Uždarykite orkaitės dureles iki atramos. Imkite abiem rankomis kairėje ir dešinėje pusėje. Dar šiek tiek toliau uždarykite ir ištraukite (B pav.).

	Durelių pakabinimas
	1. Pakabindami orkaitės dureles, atkreipkite dėmesį į tai, kad abu lankstai būtų įvesti tiesiai į angą (A pav.).
	2. Lanksto įpjova turi užsifiksuoti abiejose pusėse (B pav.).
	3. Vėl uždarykite abi blokavimo svirtis (C pav.). Uždarykite orkaitės dureles.
	: Pavojus susižaloti!


	Orkaitės dangčio nuėmimas
	1. Iki galo atidarykite orkaitės dureles.
	2. Atsukite orkaitės durelių dangtį. Tai padarykite išsukę kairėje ir dešinėje esančius varžtus (A pav.).
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	2. Atsukite viršutinį orkaitės durelių dangtį. Tai padarykite išsukę kairėje ir dešinėje esančius varžtus (A pav.).
	3. Pakelkite išorinį stiklą ir ištraukite jį, taip pat ištraukite abi mažas tarpines (B pav.).
	4. Atsukite kairėje ir dešinėje pusėje esančius tvirtinimo spaustukus. Pakelkite stiklą ir išimkite spaustukus (C pav.).
	5. Išimkite vidinės stiklo pusės tarpinę (D pav.). Tai padarykite ištraukdami tarpinę ir išimdami ją per viršų. Ištraukite stiklą.
	6. Palenkdami ištraukite vidinį stiklą į viršų.
	7. Neatsukite metalinės dalies kairėje ir dešinėje pusėse esančių varžtų (E pav.).
	: Pavojus susižaloti!

	Uždėjimas
	1. Įstatykite vidinį stiklą gale, jį palenkdami (A pav.).
	2. Įdėkite tarpinį stiklą (B pav.).
	3. Įstatykite spaustukus stiklo dešinėje ir kairėje, sulygindami tokiu būdu, kad jie būtų virš srieginės angos ir prisukite (pav. C).
	4. Užkabinkite vidinės stiklo pusės tarpinę (D pav.).
	5. Įkiškite viršutinį stiklą iki galo, jį palenkdami. Įsitikinkite, kad tarpinė nejuda (E pav.).
	6. Įstatykite abi mažas trapines dešinėje ir kairėje stiklo pusėje (F pav.).
	7. Uždėkite dangtį ir prisukite.
	8. Užkabinkite orkaitės dureles.



	Triktis, ką daryti?
	Gedimų lentelė
	: Elektros srovės smūgio pavojus!
	Klaidų pranešimai su “

	Viršutinėje orkaitės dalyje esančios lemputės keitimas
	: Elektros srovės smūgio pavojus!
	1. Į šaltą orkaitę įdėkite indų šluostę, kad būtų galima išvengti pažeidimų.
	2. Nuimkite stiklinį gaubtą. Tam nykščiu žemyn pastumkite metalines plokšteles (A pav.).
	3. Išsukite lemputę ir įsukite to paties tipo lemputę (B pav.).
	4. Vėl uždėkite stiklinį gaubtą. Pridėkite vienoje pusėje, o kitoje pusėje stipriai spustelėkite. Stiklas užsifiksuoja.
	5. Išimkite indų šluostę ir vėl įjunkite saugiklį.


	Kairiosios orkaitės lemputės keitimas
	: Elektros srovės smūgio pavojus!
	1. Į šaltą orkaitę įdėkite indų šluostę, kad būtų galima išvengti pažeidimų.
	2. Nuimkite stiklinį gaubtą. Tam stiklinį gaubtą iš apačios atidarykite ranka (A pav.). Jei stiklinis gaubtas nusiima sunkiai, naudokite šaukštelį.
	3. Ištraukite lemputę – nesukite (B pav.). Įstatykite naują lemputę, atkreipkite dėmesį į kaiščių padėtį. Stipriai įstumkite lemputę.
	4. Vėl uždėkite stiklinį gaubtą. Stebėkite, kad stiklo išgaubimas būtų dešinėje pusėje. Stiklą įstatykite viršuje ir tvirtai prispauskite apačioje (C pav.). Stiklas užsifiksuoja.
	5. Išimkite indų šluostę ir vėl įjunkite saugiklį.


	Stiklinis dangtis

	Klientų aptarnavimo skyrius
	„E“ numeris ir „FD“ numeris

	Energija ir aplinka
	Kaitinimo būdas – ekonomiškasis karšto oro režimas
	Pastabos
	Lentelė

	Energijos taupymas
	Ekologiškas utilizavimas

	Programų automatika
	Indai
	Tinkamas indas
	Netinkamas indas
	Indo dydis

	Patiekalo paruošimas
	Programos
	Paukštiena
	Mėsa
	Žuvis
	Vieno puodo patiekalas
	Mėsos vyniotinis
	Kiauliena

	Programos parinktis ir nustatymas
	1. Spauskite mygtuką `. Pirmasis programos numeris pasirodo temperatūros indikatoriuje.
	2. Sukamąja rankenėle nustatykite norimą programos numerį.
	3. Spauskite mygtuką X. Laiko indikatoriuje rekomenduojamas svoris.
	4. Sukamąja rankenėle nustatykite patiekalo svorį.
	5. Spauskite mygtuką n. Rodoma programos trukmė.
	Programa pasibaigė
	Programos trukmės keitimas
	Programos keitimas
	Orkaitės durelių atidarymas kartkartėmis
	Darbo režimo sustabdymas
	Programos nutraukimas
	Išjungimo laiko nukėlimas

	Patarimai dėl programų automatikos

	Dėl Jūsų patikrinome savo virtuvėje
	Pastabos
	Pyragas ir sausainiai
	Kepimas viename lygmenyje
	Kepimas keliuose lygiuose
	Kepimo formos
	Lentelės
	Pastaba

	Kepimo patarimai
	Mėsa, paukštiena, žuvis
	Indas
	Kepimas
	Kepimas griliu
	Mėsa
	Paukštiena
	Žuvis

	Patarimai, kaip kepti ir naudoti grilį
	Troškinimas žemoje tempratūroje
	Pastabos
	Tinkami indai
	Nustatymas
	1. Pasirinkite kaitinimo būdą – kaitinimą iš viršaus / apačios % – ir nustatykite temperatūrą tarp 70 ir 90 °C.
	2. Keptuvėje įkaitinkite šiek tiek riebalų. Mėsą apkepinkite iš visų pusių karštoje temperatūroje, taip pat ir galuose ir nedelsdami dėkite į pašildytą indą.
	3. Indą su mėsa įkiškite į orkaitę ir troškinkite žemoje temperatūroje. Daugeliui mėsos gabaliukų troškinimui žemoje temperatūroje idealiai tinka 80 °C temperatūra.
	Lentelė


	Patarimai troškinant žemoje temperatūroje
	Apkepai, apkepėlės, skrudinta duona
	Paruošti produktai
	Specialūs patiekalai
	1. Užvirinkite 1 litrą pieno (3,5 % riebumo) ir atvėsinkite iki 40 °C.
	2. Įmaišykite 150 g jogurto (šaldytuvo temperatūros).
	3. Supilstykite į puodelius arba užsukamus stiklainius ir uždenkite šviežumą palaikančia plėvele.
	4. Kaip nurodyta, įkaitinkite iš anksto orkaitę.
	5. Puodelius arba taures statykite ant orkaitės dugno ir ruoškite, kaip nurodyta.
	1. Mielinę tešlą paruoškite, kaip įprasta, sudėkite į karščiui atsparų keraminį indą ir uždenkite.
	2. Kaip nurodyta, įkaitinkite iš anksto orkaitę.
	3. Išjunkite orkaitę ir pastatykite į ją, kad tešla pakiltų.

	Atitirpinimas
	Pastaba

	Džiovinimas
	Konservavimas
	Dėmesio!
	Paruošimas
	1. Pripildykite stiklainius, nepilkite per daug.
	2. Nušluostykite stiklainių kraštelius, jie turi būti švarūs.
	3. Ant kiekvieno stiklainio uždėkite guminį žiedą ir dangtelį.
	4. Uždarykite stiklainius spaustukais.

	Nustatymas
	1. Universalią keptuvę įstumkite į 2 aukštą. Stiklines pastatykite taip, kad jos nesiliestų.
	2. Į keptuvę įpilkite ½ litro karšto vandens (maždaug 80 °C).
	3. Uždarykite orkaitės dureles.
	4. Nustatykite apatinį kaitinimo elementą $.
	5. Nustatykite temperatūrą ties 170–180 °C.
	6. Įjunkite.
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	Stiklainių išėmimas
	Dėmesio!
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