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A\ Sakerhetsanvisningar

Las igenom den har bruksanvisningen
noga. Forvara bruks- och
monteringsanvisningen pa ett sakert stélle.
Lamna med bruksanvisningen om spisen
byter agare.

Sakerhetsanvisningar

Enheten ar bara avsedd for hushéllsanvandning. Enheten &r
bara avsedd fér matlagning.

Vuxna och barn far inte anvénda enheten utan uppsikt
m om de saknar fysisk eller mental fardighet
m eller saknar kunskap och erfarenhet.

Lat aldrig barn leka med enheten.

Risk for skallning!!

Qet kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar ugnsluckan.
Oppna luckan forsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in 6ver luckan nér du 6ppnar. Tank pa att angan inte
alltid gar att se, beroende pa temperaturen.

Risk for brannskador!

Ror inte vid de varma ytorna eller varmeelementen inuti ugnen.
Hall barn pa avstand.

Brandfara!
Forvara inte brannbara féremal i ugnen.

Brandfara!

Lagg aldrig ett |0st bakplatspapper i tillbehdret vid
uppvarmning. Nar du éppnar ugnsluckan uppstar ett luftdrag.
Bakplatspapperet kan fatta eld om det flygger upp och kommer
emot nagon av de heta ytorna. Fast alltid bakplatspapperet
med nagon typ av karl, sa att det ligger kvar. Anvand bara sa
mycket bakplatspapper som behovs. Bakplatspapperet far inte
vara storre an tillbehoret.

Risk for skallskador!

Hall aldrig vatten i det varma ugnsutrymmet. Det bildas varm
vattenanga.

Risk for kortslutning!

Se till sa att sladdar till elapparater inte blir kldmda i den varma
ugnsluckan. Sladdisoleringen kan smaélta.

Risk for brannskador!

Tillaga aldrig matratter med stora mangder alkohol.
Alkoholangorna kan antdndas i ugnsutrymmet. Anvand bara
sma mangder alkohol och 6ppna luckan forsiktigt.

Risk for brannskador!

Ta aldrig ut varma tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet utan
grytlappar.

Risk for skallning!!
Starta aldrig rengdringen direkt efter att du stangt av ugnen.

Vattnet i angtanken &r fortfarande varmt. Véanta tills enheten har
svalnat.

Risk for elektriska stotar!

Obehoriga reparationer ar farliga. Det ar bara servicetekniker
som utbildats av tillverkaren som far géra reparationer. Om
enheten ar trasig, dra ur sladden eller ta ur sakringen i
proppskapet. Kontakta service.

Skadeorsaker

Obs!

m Stall aldrig foremal direkt pa ugnsbotten. Placera inte
aluminiumfolie p& ugnsbotten. Den ackumulerade varmen
kan skada enheten.

Hall ugnsbotten och anginsats rena. Stall alltid formar i den
perforerade langpannan eller pa gallret.

m Folie i ugnsutrymmet far inte komma i kontakt med
luckglaset. Det kan ge permanenta missfargningar pa
luckglaset.

m Formarna maste vara varme- och angbesténdiga.
Silikonbakformar passar inte for kombifunktion med anga.

m Anvand inte formar med rostflackar. Minsta lilla rostflack kan
ge korrosion i ugnsutrymmet.

m Vid dngkokning ska du placera den perforerade langpannan
ovanfor den operforerade. Den fangar upp droppande
vatska.

m Forvara inte fuktiga livsmedel lange i en stangd ugn. Detta
kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet.

m Fruktsaft kan orsaka flackar inuti ugnen. Avlagsna fruktsaften
omedelbart och eftertorka med en fuktig och en torr trasa.

m Om lucktatningen ar smutsig ar det svart att stanga luckan
ordentligt. Angréansande skapytor kan bli skadade. Hall
lucktatningen ren, byt tatning vid behov.

m Stall inget pa den 6ppna luckan. Enheten kan bli skadad.

m Bar eller hall aldrig enheten i luckhandtaget. Handtaget héaller
inte fdr enhetens vikt och kan lossna.

m Enhetens ugnsutrymme ar gjort i rostfritt kvalitetsstal. Fel
skotsel kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet. Folj
skotselraden och rengdringsanvisningarna i
bruksanvisningen. Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nar
enheten svalnat.



Din nya enhet

Kapitlet ger dig information om

m kontroller
m ugnsfunktioner
®m ugnen invandigt
u tilloehor
m automatisk kalibrering
Kontroller
O
ﬂ
I
| |
Funktionsvred ‘ Termostatvred ‘
Display med funktionsknappar Start-/Pausknapp
Kontroller Anvéandning
Funktionsvred ) Sla pa och av enheten
Valjer funktion
Funktionsknappar ® Kort tryckning: Valj tidsfunktion (se kapitlet Tidsfunktioner)
Lang tryckning nar enheten ar avstangd: Valj grundinstéliningarna
(se kapitlet Grundinstallningar)
kg Valj ett program och ange livsmedlets vikt (se kapitlet Programautomatik)
C= Sla pa och av barnspéarren (se kapitlet Barnsparr)
-+ Andra instélld tid, tillagningstid, vikt etc.
Termostatvred Vélja temperatur
Start-/Pausknapp (] Kort tryckning: Starta och avbryt funktionen (pausa)
Lang tryckning: Avsluta funktionen
Poputvred

Funktions- och termostatvredet kan tryckas in. Tryck till pa

nagot av dem, sa aker vredet ut eller in.

Ugnsfunktioner
Stall in de olika funktionerna med hjalp av funktionsvredet.
Funktion Anvéandning
Varmluft 30 -230 °C For mjuka kakor, tartoottnar, stekar.
Flakten i bakvaggen fordelar varmen jamnt i ugnsutrymmet
Anga 35-100 °C For gronsaker, fisk, tillbehor, saftning av frukt samt blanchering.
For jasning av deg (vid 35 °C).
Maten blir helt omsluten av anga
Kombifunktion 120 - 230 °C For kott, gratdnger och bakverk.
Funktionen kombinerar varmluft och anga
Uppvéarmning 100-180 °C For tallriksupplagg och bakverk. .
Det tillagade blir skonsamt uppvarmt. Angan gor att maten inte blir torr
[mr] Rengdringsfunktion Underlattar reng6ringen av ugnen (se kapitlet Rengoéring)
Avkalkning for avkalkning av vattensystemet och anginsatsen
(se kapitlet Avkalkning)
Programautomatik Valj program (se kapitlet Programautomatik)




Extratillbehor hittar du hos aterforséljarna:

Tillbehor Best.nr
Langpanna, operforerad, GN %45, 40 mm djup HEZ36D353
Langpanna, perforerad, GN %45, 40 mm djup HEZ36D353G

Langpanna, operforerad, GN %3, 28 mm djup HEZ36D352
(bakplat)

Langpanna, operforerad, GN 3, 40 mm djup HEZ36D153

Ugnsutrymme
Ugnen har fyra falsar. Falsarna numreras nedifrdn och upp.
@Ik
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Stall for Angkokningsskal ~ Vattentank
tilloehor

Obs!

m Stall aldrig foremal direkt p& ugnsbotten. Placera inte
aluminiumfolie pa ugnsbotten. Den ackumulerade varmen
kan skada enheten.

Hall ugnsbotten och anginsats rena. Stall alltid formar i den
perforerade ldngpannan eller pa gallret.

m Stall aldrig tilloehdren mellan falsarna, de kan vélta.

Tillbehor

Anvand endast medfdljande tilloehor eller sddant du kan kdpa
av kundtjanst. De ar specialanpassade for din enhet.

Foljande tillbehor finns:

Galler
For formar, kakor och
gratangformar samt vid stekning

Langpanna, perforerad, GN '3,
40 mm djup

for angkokning av gronsaker,
saftning av bar och upptining

Langpanna, operforerad, GN '3,
40 mm djup

For tillagning av ris, baljvaxter och
spannmal

Langpanna, perforerad, GN 75,
40 mm djup

Vid angkokning av hel fisk eller
stérre mangder gronsaker, vid
saftning av bar etc.

Langpanna, operforerad, GN 75,
28 mm djup (bakplat)

For kakbak pé plat och for att fanga
upp neddroppande vatska vid
angning

Fore forsta anvandning

| det héar kapitlet kan du ldsa om vad som maste goras innan
du anvander enheten forsta gangen:

m stdlla klockan

m stélla in vattenhardheten

m starta enheten for forsta gangen
m foérrengdring av tilloehdren

Langpanna, perforerad, GN '3, 40 mm djup HEZ36D153G
Porslinsbehallare, operforerad, GN %4 HEZ36D353P
Porslinsbehallare, operforerad, GN /3 HEZ36D153P
Galler HEZ36DR
Ugnssteksats HEZ36DB
Rengdringssvamp 643 254
Avkalkningsmedel 311138
Mikrofiberduk med bikakestruktur 460 770

Langpannorna kan sla sig i ugnen. Det har orsakas av stora
temperaturskillnader. Kan intraffa om du bara tacker en del av
tillbehoret eller t.ex. lagger pa en djupfryst pizza.

Autokalibrering

Vattnets kokpunkt beror pé lufttrycket. Vid kalibreringen stélls
enheten in pa det tryck som rader pa installationsplatsen. Det
har gors automatiskt vid forsta anvandningen (se kapitlet Forsta
anvandningen). Det utvecklas da mer anga an vanligt.

Det &r viktigt att ugnen far st pa angning i 20 minuter pa
100 °C, utan avbrott. Under den har tiden far inte ugnsluckan
Oppnas.

Om autokalibreringen inte genomfoérs (t.ex. om ugnsluckan
Oppnas), gors en ny kalibrering nésta gang du anvander
ugnen.

Efter en flytt

For att anpassa enheten efter den nya installationsplatsen, kan
du aterstalla enheten till fabriksinstallningarna (se kapitlet
Grundinstéllningar) och félja anvisningarna for forsta
anvandning (se kapitlet Férsta anvandningen).

Efter stromavbrott

Enheten sparar kalibreringsinstéllningarna aven vid
strdmavbrott eller nedkoppling. Du behdver alltsa inte gdra om
kalibreringen.

Stalla klockan

(®-symbolen ochl:0L tands pa displayen vid elanslutning.

Stéll klockan pa réatt tid
1. Tryck pad ®-knappen.
Du far upp klockan {Z:04 pa displayen.

2. Stéll klockan med +- eller —-knappen.
Enheten sparar instéalld tid inom nagra sekunder.



Stalla in vattenhardheten

Kalka av enheten med jamna mellanrum. Det &r enda sattet att
undvika skador.

Enheten indikerar automatiskt nar den behdver avkalkning. Den
ar forinstalld pa vattenhardhet "medel”. Andra vardet om vattnet
ar mjukare eller hardare.

Du kan kontrollera vattenhardheten med de bifogade
testremsorna, eller fraga vattenverket.

Om vattnet ar mycket kalkhaltigt rekommenderar vi att du
anvander avhardat vatten.

Du slipper avkalka bara om du uteslutande anvander avhardat
vatten. Andra i s& fall vattenhardheten till "avhardat”.

Du kan &ndra vattenhardheten i grundinstallningarna nér
enheten ar avstangd.

1.Sténg av enheten genom att stalla in funktionsvredet pa o.
2.Hall ® intryckt tills = 3 visas pa displayen.

3.Tryck flera ganger pa ®O-knappen, tills texten = 5
(vattenhardhetsomrade "medel”).

4, Andra vattenhardheten genom att trycka pa +- eller —-
knappen.
Varden att vélja mellan:

5 2 visas

c5 0 avhardat -
c5 ! mjukt i
ch medel I
c5 d hart i
c5H mycket hart \Y

5.Hall ® intryckt for att avsluta grundinstéliningarna.
Andringen &r sparad.

Anvanda enheten

Kapitlet ger dig information om

m hur du fyller vattentanken

m hur du slar pa och av enheten

m vad du ska tdnka pa efter varje anvandningstillfalle

Fyll pa vattentanken
Nar du dppnar luckan, ser du vattentanken till hdger.
Obs!

Skador pa enheten pa grund av felaktig vatska

m Anvand endast farskt ledningsvatten, avhardat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

m Ar vattnet hart dar du bor, rekommenderar vi avhardat vatten.

m Anvand inte destillerat vatten eller klorhaltigt ledningsvatten
(> 40 mg/l), eller andra typer av vatskor.

Information om ledningsvattnet kan du fa av ditt lokala
vattenverk. Vattnets hardhetsgrad kan provas med bifogade
testremsor.

Forsta anvandningstillfallet

Hetta upp enheten tom fore férsta anvandningen, med
angfunktionen i 20 minuter, pa 100 °C [&. Under den hér tiden
far inte ugnsluckan dppnas. Enheten kalibreras automatiskt (se
kapitlet Automatisk kalibrering).

1. Fyll vattentanken och sétt tillbaka den (se kapitlet Fyll pa
vattentanken).

Fukta tanklockets téatningslist med lite vatten fore forsta
anvandningen.

2.Vrid funktionsvredet till Anga [

3. Stéll termostatvredet pa 100 °C.

4.Tryck pa Dl-knappen.

Enheten varms upp till 100 °C. Tillagningstiden pa

20 minuter borjar inte rakna ner férran enheten har uppnatt
vald temperatur. Under den hér tiden far inte ugnsluckan
Oppnas.

Tillagningen avbryts automatiskt och en ljudsignal avges.

5.Stang av enheten genom att stélla funktions- och
termostatvredet pa o.

Lamna luckan pa glant tills enheten svalnat.

Rengora tillbehor

Rengdr tillbehdéren ordentligt med diskmedel och disktrasa fére
forsta anvandningen.

Fyll vattentanken fore anvandning:
1.6ppna ugnsluckan och lyft ut vattentanken.

2. Fyll vattentanken med kallt vatten upp till markeringen "max”.

)

/ r
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3.Satt pa tanklocket och se till s att det snédpper fast.

4. Stall in vattentanken igen, se till att den snépper fast
ordentligt.



Starta enheten

1.Stall funktionsvredet pa dnskad funktion.
2.Stéll in temperaturen genom att vrida pa termostatvredet.

Funktion Temperaturintervall
Varmluft 30-230 °C

Anga 35-100 °C
Kombifunktion 120 -230 °C

X Uppvarmning 100-180 °C

Vid tillagning med &nga staller du bara in en tillagningstid (se
kapitlet Tidsfunktioner). Du far sedan upp en foreslagen tid
pa displayen.

3.Tryck pad (O-knappen tills hakparentesen star vid
tillagningstiden -b.

4. Stall in tillagningstiden med +- eller —knappen.

5.Tryck pa Dll-knappen for att starta.
Enheten startar.

(8] -symbolen lyser tills den valda temperaturen har uppnaétts,
samt vid eftervarmning.

Om du anvander anga borjar tillagningstiden rékna ned
nar uppvarmningstiden gatt ut.

Om tillagningen inte borjar rakna ner trots att du har fatt en
ljudsignal, har du stallt in en temperatur som ligger utanfor
tilldtet temperaturintervall. Folj ugnsfunktionens
temperaturintervall.

Andra temperaturen
Du kan nar som helst &ndra temperaturen. Vrid pa
termostatvredet.

Om du staller in en temperatur som ligger utanfor tillatet
temperaturintervall stangs funktionen av (pausar).

Paus

Tryck pa Dll-knappen helt kort for att avbryta

ugnsfunktionen (pausa). Kylflakten fortsatter att ga. Starta igen
genom att trycka pa Dll-knappen.

Om du dppnar luckan nar enheten ar igang stangs funktionen
av. Starta om genom att stanga luckan och trycka pa DIl-
knappen. .

Har du aktiverat grundinstallningen "Ateruppta funktionen efter
luckans stangning”, behover du inte starta igen (se kapitlet
Grundinstallningar).

Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner. Anvand ®-knappen for att
Oppna menyn och hoppa mellan de olika funktionerna.

Sa lange klocksymbolerna lyser kan du gdra installningar.
Hakparenteserna [ ] visar vilken tidsfunktion du har valt.

En installd tidsfunktion kan &ndras direkt, med +- eller —-
knappen, nar klocksymbolen star inom hakparentes.

Kolla tidsfunktion
Tryck pa (®-knappen tills hakparenteserna star vid rétt symbol.
Du far upp vérdet péa displayen i ndgra sekunder.

Indikering\J
Om vattentanken ar tom avges en ljudsignal och kd-symbolen
(fyll pa vattentanken) tdnds. Funktionen avbrots.

1.Oppna férsiktigt luckan till enheten.
Varm anga strommar ut!

2.Ta ur vattentanken, fyll pa till markeringen "max” och stall in
den igen.

3.Tryck pa Dll-knappen.

Stanga av enheten

/\ Risk fér skallning!!

Qet kan stromma ut varm anga nér du 6ppnar ugnsluckan.
Oppna luckan forsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in 6ver luckan nar du éppnar. Tank pa att angan inte
alltid géar att se, beroende pa temperaturen.

Avsluta funktionen genom att halla DIl-knappen intryckt en
stund. Om du har stéllt in en tillagningstid stangs funktionen av
automatiskt. Mikron avger en ljudsignal. Tryck pa (®-knappen
for att stanga av signalen.

Stang av enheten genom att stalla funktions- och
termostatvredet pa o igen.

Kylflakten kan ha en viss eftergangstid om du éppnar luckan.

Efter varje anvandning

Tém vattentanken
1.Oppna férsiktigt luckan till enheten.
Varm anga strommar ut!
2.Lyft ut och tdm vattentanken.
3.Torka noga av tanklockstatningen och utrymmet for tanken.
Obs!
Torka inte ur vattentanken i het ugn. Vattentanken kan skadas.

Lag ugnen torka

/\ Risk fér skallning!!

Vattnet i &ngtanken kan vara varmt. Lat ugnen svalna innan du
torkar ur.

1.Lamna luckan péa glant tills enheten har svalnat.

2.Torka ur det avsvalnade ugnsutrymmet och anginsatsen
ordentligt med den medféljande rengdringssvampen och
eftertorka med en mjuk trasa.

3.Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nar enheten har svalnat.
Fastbranda rester ar mycket svarare att fa bort.

4.Torka av skap och handtag ordentligt om dar har bildats
kondens.

Stall in timern

Timern gar aven att anvanda som aggklocka. Den fungerar
oberoende av vald funktion. Timern har en egen signal. Pa sa
satt hor du om det ar timertiden eller en tillagningstid som gér
ut.

1. Tryck pad ®-knappen.
Klocksymbolerna lyser pa displayen, £} star inom
hakparentes.
2.Stall timern med + eller —.
Foreslaget varde + = 10 minuter
Foreslaget varde — = 5 minuter

Installd tid aktiveras inom nagra sekunder. Timern startar.
Timersymbolen [£)] och nedrikningen visas pa displayen.



Andra timertiden )
Justera timern med + eller —. Andringen aktiveras inom nagra
sekunder.

Nar timertiden gar ut
Mikron avger en ljudsignal. J0:00 visas pa displayen. Stang
av timern med (®-knappen.
Radera timertid "
o

Anvéand —-knappen for att aterstélla timern till HHE
Andringen aktiveras inom nagra sekunder.

[l
[

Stalla in tillagningstiden

Om du staller in tiden (tillagningstiden) for matratten stangs
enheten av automatiskt nar tiden gar ut. Uppvarmningen stangs
av.

Ugnsfunktioner med anga kréaver att du stéller in en
tillagningstid.

Exempel i bild: Tillagningstid 45 minuter.
Forutsattning: En ugnsfunktion och en temperatur har angivits.

1.Tryck pa @-knappen tills hakparentesen star vid
tillagningstiden <b.

Klocksymbolerna lyser. J:0L visas pa displayen.
2. Stéll in tillagningstiden med knappen + eller —.

Foreslaget varde + = 30 minuter

Foreslaget varde — = 10 minuter

3. Tryck pa Dll-knappen.
Enheten startar. Tillagningstiden réaknar ned pa displayen.
[-D}-symbolen lyser.
Om du anvander anga borjar tillagningstiden rakna ned
nar uppvarmningstiden gatt ut.

Andra tillagningstiden

Justera tillagningstiden med + eller —. Om timern ar installd,
tryck férst pa knappen ©.

Andringen aktiveras inom nagra sekunder.

Tillagningstiden har gatt ut

Mikron avger en ljudsignal. Uppvarmningen stangs av. Tryck pa
(®-knappen for att stdnga av signalen. Stang av enheten
genom att stélla funktions- och termostatvredet pa o igen.
Oppna forsiktigt luckan till enheten. Varm anga strommar ut.

Aterkalla tillagningstiden

Anvind —knappen och stéll in tillagningstiden pa G500,
Andringen aktiveras inom nagra sekunder. Om timern ar
installd, tryck forst pa knappen (.

Flytta fardigtiden

Du kan forskjuta tiden da maten ska vara klar. Enheten startar
automatiskt och maten ar klar den tid du anger. Du kan t.ex.
satta in maten pa morgonen och stélla in enheten sa att maten
ar klar till lunch.

Lat inte livsmedel sta for lange i ugnen, sé att de blir forstérda.
| vissa program kan du inte forskjuta fardigtiden.

Om du anvéander anga borjar tillagningstiden rakna ned nar
uppvarmningstiden gatt ut. Du maste alltsa forskjuta installd
fardigtid med uppvarmningstiden.

Exempel i bilden:
Klockan ar 10:30, maten tar 45 minuter och ska vara klar
12:30.

Forutsattning:
Ugnsfunktion och temperatur ar installda.

1.Tryck pa @-knappen tills hakparentesen stéar vid
tillagningstiden <b.

2. Stall in tillagningstiden med knappen + eller —.
3. Tryck pa ®-knappen.

Hakparenteserna markerar (& (fardigtid). Displayen visar
tiden da maten ar klar.

4. Senarelagg fardigtiden med +-knappen.

5. Tryck pa Dl-knappen.
Epheten staller sig i standbylage. Displayen visar fardigtiden
[CL]. Ugnsfunktionen startar vid korrekt tidpunkt.
Tillagningstiden raknar ned pa displayen.

Andra fardigtiden

Justera fardigtiden med +- eller —-knappen. Om du har stéllt
timern, tryck p& (®-knappen tills fardigtiden [(Y] visas pa
displayen.

Andringen aktiveras inom nagra sekunder. Forskjut inte
fardigtiden om tillagningstiden redan bdrjat rakna ned. Da blir
inte slutresultatet det avsedda.

Tillagningstiden har gatt ut

Mikron avger en ljudsignal. Uppvarmningen sténgs av. Tryck pa
(®-knappen for att stdnga av signalen. Stdng av enheten
genom att stélla funktions- och termostatvredet pa o igen.
Oppna forsiktigt luckan till enheten. Varm anga strommar ut.

Radera fardigtiden

Aterstall fardigtiden till aktuell tid med —-knappen. Om du har
stéllt timern, tryck p& ®-knappen tills fardigtiden [-D] visas pa
displayen.

Andringen aktiveras inom nagra sekunder. Den instéllda
tillagningstiden borjar rékna ned direkt.



Stalla klockan
Exempel: stélla om klockan frdn sommar- till vintertid.

Inga andra tidsfunktioner far vara instéllda.
1.Tryck pa © flera ganger, tills klocksymbolen [(D] visas.

2. Stall klockan med knappen + eller —.
Enheten sparar instélld tid inom nagra sekunder.

Programautomatik

Du far en smidigare matlagning med hjélp av de 40 olika
programmen.

| det har kapitlet kan du lasa om

m hur du stéller in program i programautomatiken
m anvisningar och tips till programmen

m vilka program du kan valja mellan

Stélla in program

Valj lampligt program i programtabellen. F6lj anvisningarna till
programmen.

1.Vrid funktionsvredet il (T0).
Du far upp férsta programmet F { pa displayen.
2.Stall in programmet med knappen + eller —.

3.Tryck pa kg-knappen.
Du far upp en foreslagen vikt.
Vissa program kraver inte att du anger vikt. :00 kg visas pa
displayen.

4. Ange matens vikt med knappen + eller —.

5.Tryck pa Dll-knappen.
Programtiden raknar ned pa displayen.

Férskjuta fardigtiden

Du kan flytta fardigtiden i nagra program. Programmet startar
da lite senare och ar fardigt vid dnskad tidpunkt (se kapitlet
Tidsfunktioner).

Avbryta program
Stall funktionsvredet pa o igen.

Programslut
Mikron avger en ljudsignal. Funktionen avslutas. Stdng av
enheten genom att stalla in funktionsvredet pa o igen.
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Efter stromavbrott

Efter ett stromavbrott tinds ® och S0 pa displayen. Tryck
p& (®-knappen. Stall klockan med knappen + eller —. Enheten
sparar instélld tid inom nagra sekunder.

Stang av klockan
Det gér att stdnga av klockan. Den syns d& bara nar enheten &r
igang (se kapitlet Grundinstallningar).

/\ Risk for skallning!!

Qet kan stromma ut varm anga nér du 6ppnar ugnsluckan.
Oppna luckan forsiktigt bade vid anvandning och efterat. Boj
dig inte in dver luckan nar du éppnar. Tank péa att angan inte
alltid géar att se, beroende pa temperaturen.

Anvisningar om programmen
Alla program &r avsedda for tillagning pa en viss fals.

Funktionen kan variera nagot beroende pa matréatternas storlek
och kvalitet.

Form

Anvand de formar som vi rekommenderar. De har anvants vid
utprovning av matratterna. Anvander du andra formar kan det
paverka slutresultatet.

Anvénder du den perforerade langpannan bdr du skjuta in den
operforerade langpannan pa fals 1. Den fangar upp droppande
vatska.

Mangd/vikt
Stapla inte ingredienserna mer an max 4 cm upp i tillbehoret.

Programautomatiken kraver att du anger vikten pa maten. Ange
alltid styckvikten pa den storsta delen om du har flera delar.
Totalvikten méaste ligga inom det forinstéllda viktintervallet.

Tillagningstid

Nér du startar programmet far du upp tillagningstiden. Den géar
att &ndra de forsta 10 minuterna, eftersom uppvarmningstiden
bl.a. beror pa livsmedlets och vattnets temperatur.

Tillagning av grénsaker P1 - P8

Krydda grénsakerna efter tillagningen.

Tillagning av ris P9 - P 10

Vag riset och tillsatt vatten med forhallandet 1:1,5. Ange vikten
utan véatska. Ror om riset efter tillagning. Resterande vatten
sugs snabbt upp.

Tillaga fagel P 11 - P 13
Lagg inte kycklingfiléerna eller kycklingdelarna pa varandra i
formen. Du kan marinera kycklingdelarna i férvag.

Rostbiff, anpassad tillagning P 15
Anvand helst en lite storre stek till rostbiff. Bryn kottet forst.

Lammfiol, anpassad tillagning P 19
Bryn kottet forst.

Angafisk P21-P 22
Smodrj den perforerade ldngpannan nér du lagar fisk.

Lagg inte hel fisk eller fiskfiléer pa varandra. Ange vikten pa
tyngsta fisken och férsdk att f& ungefar lika stora delar.

Baka veteldngd P 24 .
Lat degen jasa en halvtimme i 40 °C Anga i ugnen.

Gora risgrynsgrét P 25

Vag riset och tillsatt 2,5 ganger sd mycket mjolk. Hall ris och
mjolk max 2,5 cm upp i tillbehdret. Rér om efter tillagningen.
Resterande mj6lk sugs snabbt upp.



Goéra yoghurt P 26
Varm mjolken pa hallen till 90 °C. Lat svalna till 40 °C. Om du

anvander mjolk med lang hallbarhet kan du hoppa 6ver det har.

Ror ner tva teskedar naturell yoghurt per 1 dl mjolk, alternativt
motsvarande mangd yoghurtkultur. Hall blandningen i rena
glasburkar och tack 6ver.

Nér du ar klar, lat glasen svalna i kylskapet.

Baka bréd P 27 - P 28

Programmen ar till for limpor utan form. Degen far inte vara for
|6s. Snitta bréddegen ca. 1 cm djupt med vass kniv fére
bakningen.

Baka smafranskor P 29
Smafranskorna ska vara ungefar lika stora. Ange vikten pa en
av smafranskorna.

Upptining P 35 - P 37

Platta till livsmedlen och dela upp i portioner, frys in vid -18 °C.
Frys inte in alltfér stora méangder i taget. Upptinade livsmedel
haller inte s& lange utan forstors snabbare an farska.

Tina maten i frysférpackningen, pé tallrik eller i den perforerade
langpannan. Skjut alltid in bakplaten under. Da ligger inte
livsmedlet i upptiningsvattnet och enheten forblir ren.

Alla upptiningsprogram géller raa livsmedel.

Du kan dela maten och ta ut redan upptinade delar ur
angugnen.

Lat maten temperaturutjamna i ytterligare 5 - 15 minuter efter
upptiningen.

Programtabell

| kapitlet hittar du alla programmen till &ngugnen. Folj
anvisningarna till programmen.

A Séakerhetsrisk!

Du maste halla bort vatskan som bildas néar du tinar kétt och
fisk. Den far aldrig komma i kontakt med andra livsmedel. Den
kan innehalla bakterier. Efter upptiningen later du &ngugnen ga
med Varmluft p4 180 °C i 15 minuter.

Tina fiskfilé (P 35): Lagg aldrig fiskfiléerna pa varandra.

Tina hel fagel (P 36): Ta bort férpackningen innan du tinar
fageln. Lat fgeln sta ett tag efter upptiningen. P4 stora faglar
(t.ex. babykalkon) tar du ur inkramet efter ca. 30 minuter.

Desinficera nappflaskor P 38
Gor alltid rent nappflaskorna med flaskborste direkt efter
anvandning. Maskindiska efterat.

Stéll nappflaskorna i den perforerade langpannan; de ska inte
vidréra varandra.

Efter desinficeringen torkar du nappflaskorna med en ren trasa.
Metoden motsvarar vanlig kokning.

Konservering P 39
Programmet passar for sten- och karnfrukt samt grénsaker
(férutom bodnor).

Blanchera pumpan fére konservering.
Programmet ar avsett for 1-litersburkar.

Oppna luckan p& enheten nar programmet &r slut, s& att
tillagningen avstannar. Lat burkarna svalna nagra minuter i
ugnsutrymmet.

Koka agg P 40
Picka aggskalen innan du kokar dem. Lagg inte &ggen pa
varandra. Storleken M motsvarar en styckvikt om ca. 50 g.

*

Program Anmaérkningar Tillbehor Fals
F I~ Anga blomkalsbuketter jamnstora buketter Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
F 2+ Anga broccolibuketter jAmnstora buketter Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
F 3 Anga gréna bonor - Perforerad l&ngpanna + 3
Bakplat 1
F 4= Anga morotsslantar ca. 3 mm tjocka slantar Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
F S+ Anga vit sparris - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
FE Anga frusen grénsaksblandning - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
F 7+ Skalad potatis medelstor, delad i fjardedelar, Perforerad langpanna + 3
styckvikt 30 - 40 g Bakplat 1
F B* Skalpotatis medelstora, @ 4-5cm Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Fg Langkornigt ris max 0,75 kg Operforerad langpanna 2
P! Basmatiris max 0,75 kg Operforerad langpanna 2
P 1! Farsk kyckling Totalvikt 0,7 - 1,5 kg Galler + bakplat 2
P |2  Farska kycklingdelar Styckvikt 0,04 - 0,35 kg Galler + bakplat 2
F 13 Anga farsk kycklingfilé Totalvikt 0,2 - 1,5 kg Perforerad l&ngpanna + 3
Bakplat 1
P 4> Farsk grytstek 1-1,5kg Bakplat 2
P !S5  Farsk rostbiff, anpassad tillagning Totalvikt 1 - 2 kg Bakplat 2

(medium)
P 15+ Farsk, mager kalvstek 1-2kg Galler + bakplat 2
P17 Fylld kalvbringa 1-2kg Galler + bakplat 2
Du kan forskjuta fardigtiden fér programmet
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Program Anmarkningar Tillbehér Fals
P 1B Farsk, benfri flaskstek (karré) 0,8-2kg Galler + bakplat 2
P19 Farsk, benfri lammfiol, anpassad tillag- 1-2 kg Bakplat 2
ning (medium)
P20 Kottfarslimpa pa farsk kottfars Totalvikt 0,5 - 2 kg Bakplat 2
FZ2 !  Anga hel farsk fisk 0,3 - 2 kg Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
P22 Anga farsk fiskfilé max 2,5 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
P23 Blamusslor - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
P24 Vetelangd 0,6 - 1,8 kg Plat + bakplatspapper 2
P25 Risgrynsgrot - Bakplat 2
P25 Yoghurtiglas - Glas + 2
Perforerad langpanna
P27+ Baka mérkt bréd 0,6 - 2 kg Plat + bakplatspapper 2
P28+ Baka ragbréd 0,6 -2 kg Plat + bakplatspapper 2
P25 Baka farska smafranskor Styckvikt 0,05 - 0,1 kg Plat + bakplatspapper 2
P30 Varma 1 portion - Galler 2
F3 I* Véarma tillagade tillbehor - Bakplat 2
P32+ Varma tillagade gréonsaker - Bakplat 2
P33* Varma tunn pizza - Galler + bakplat 3
P34 Varma tjock pizza - Galler + bakplat 3
P35  Tina fiskfilé max 2,5 cm tjock Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
P35 Tina hel fagel max 1,5 kg Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
F37  Tina frukt & bar - Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
P38+ Desinficera nappflaskor - Perforerad langpanna 2
P39 Konservering i 1-litersburkar Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1
Py Loskokta dgg Agg stl M max 1 kg Perforerad langpanna + 3
Bakplat 1

* Du kan forskjuta fardigtiden for programmet

Barnsparr

Enheten har barnspéarr sa att barn inte kan starta enheten eller
andra installning av misstag.

Sla pa barnspaérren
Hall c=-knappen intryckt ca 4 sekunder, tills C=-symbolen

lyser.

Kontrollerna ar sparrade.

Aven om barnspérren ar aktiverad kan du stdnga av enheten
med @-knappen eller genom att halla DIl-knappen intryckt en

stund, stélla in timern och stédnga av ljudsignalen.
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Sténg av barnspaérren

Tryck pa c=-knappen tills symbolen slocknar. Nu kan du goéra
nya installningar.



Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéliningar som har stallts in vid
fabriken. Om du vill kan du &ndra grundinstallningarna efter
behov.

Vill du aterstéalla &ndringarna kan du aterga till
fabriksinstallningarna.

1.Sténg av enheten genom att stalla in funktionsvredet pa o.

2.Hall ©-knappen intryckt tills ¢ 3 (displayens ljusstyrka =
lius) visas pa displayen.

3.Tryck pa © flera ganger, tills du far upp 6nskad
grundinstallning.

4.Tryck pa — eller + f6r att andra grundinstéallningen.
5.Hall ® intryckt fér att avsluta grundinstaliningarna.
Andringen &r sparad.

Du kan &ndra foljande grundinstallningar:

Grundinstédllning  Funktion Instéllningsalternativ
ch 3 Displayens ljusstyrka O ! =mork
cl 2 = medel
cd 3 =ljus
ciZ Ljudsignal, tid: c | {=kort (10 sekunder)
Stéller in signaltiden vid funktionsslut c | £ =medel (2 minuter)
c { 3 =1ang (5 minuter)
- Visar klockan nar enheten &r avstangd cF O=AV
cd {=PA
cd ! Fortsatt efter luckans stangning. Du slipper starta om funktio- =3 {J = AV
nen nar du stanger luckan -3 | =PA
-4 2 Vantetid tills enheten sparar dndringarna automatiskt cY | =kort (2 sekunder)
cH 2 = medel (5 sekunder)
cY 3 =1ang (10 sekunder)
5 2 Staller in vattenhardheten fér avkalkningsindikeringen c5 0 = avhardat
c5 1=mijukt ()
c5 & = medel (1)
c5 3 = nhart (Il
c5 H = mycket hért (IV)
ch 0 Uppvarmningssignal angning ch O=Av
ch {=PA
co 0 Aterstalla enheten till fabriksinstallningarna: c 1 O = aterstalls ej
c 1 | = aterstills

m alla justeringar av grundinstéliningarna aterkallas

m Enheten gdr om autokalibreringen

Automatisk sakerhetsavstangning

Om du inte ror installningarna pa ett par timmar stanger den

automatiska sakerhetsavstangningen av enheten. F & visas pa

displayen.

Skotsel och rengoring

Kapitlet ger dig information om

m hur du reng06r och skdter enheten
m rengoringsfunktionen

m avkalkningen

A Risk for kortslutning!
Rengor inte enheten med hogtryckstvatt eller angtvéatt.

Obs!

Skador pa ytskiktet: Anvand aldrig

m starka eller skurande rengéringsmedel,

m ugnsrengoéring

m etsande, klorhaltiga eller aggressiva rengéringsmedel
m starka, alkoholhaltiga reng6éringsmedel.

Far du sddana medel pa fronten, torka genast bort det med
fuktig trasa.

Tryck pa nagon av knapparna sa stangs den automatiska

sakerhetsavstangningen av. Nu kan du gdra nya installningar.

Obs!

Ytskador: Om det finns avkalkningsldsning eller rengdringsgel
kvar pa fronten eller p& andra kansliga ytor, maste de torkas av

med vatten omedelbart.

Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nar enheten svalnat.
Fastbranda rester ar mycket svarare att fa bort.

Anvand rengoéringsfunktionen om det ar valdigt smutsigt (se
kapitlet Rengoringsfunktion).

Salt ar valdigt aggressivt och kan ge rostskador. Ta bort rester

av stark sas (ketchup, senap) och salt mat direkt nar
ugnsutrymmet svalnat.

Anvand inga héarda skurbollar eller putsdukar.
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Rengéringsmedel

Enhetens exteridr (med aluminiumfront)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.
Milt fénsterreng6ringsmedel - torka aluminiumfronten i sidled, utan att trycka, med mjuk
fonstertrasa eller luddfri mikrofiberduk

Enhetens exteridr (med rostfri front)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.
Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt. Kundtjanst och aterférsal-
jarna har specialmedel for rostfritt.

Ugnens interidér, med anginsats

Varmt vatten och diskmedel, eller attiksldsning — anvand den medfdljande rengdérings-
svampen eller en mjuk diskborste.

Obs!
Ugnen kan rosta inuti: Anvand inte skurbollar eller -svampar.

Om smutsen sitter hart, anvand bara den ugnsrengoéringsgel som kundtjanst rekom-
menderar (best.nr. 463 582, finns aven att kdpa online i eShop). Fdlj tillverkarens
anvisningar. Annan ugnsrengoéring kan ge skador pa enheten.

Ugnsbelysning, lucktétning, lampa och anginsats far inte komma i kontakt med gelen.
Lat verka max. 12 timmar. Tank pa att inte starta enheten under den tiden. Skdlj av
ugnen noga inuti med vatten (med t.ex. en duschflaska), s& att alla rester av gelen for-
svinner

Vattentank

Anvand diskmedel och varmvatten - diska inte i diskmaskin!

Tankschakt

Torka torrt efter varje anvandning

Téatning till vattentankens lock

Torka av efter varje anvandning

Ugnsstegar

se kapitlet Rengéra ugnsstegarna

Luckor

se kapitlet Rengéra luckorna

Obs!

Ytskador: Eftertorka luckorna nar de har tvéttats av med glasputs. Annars kan du fa
flackar pa luckorna som inte gar att ta bort.

Lucktatning

Varmt vatten och diskmedel

Tillbehor

Blotlagg i varmt vatten och diskmedel. Reng6r med diskborste eller -svamp eller
maskindiska.

Vid missfargning pa grund av starkelserika livsmedel (t.ex. ris), rengdr med é&ttikslds-
ning

Rengoéringssvamp

Den medfdljande rengéringssvampen har mycket bra
sugférmaga. Anvand rengdringssvampen for att rengora
ugnsutrymmet och ta bort restvattnet fran anginsats.

Forberedelser

Lat ugnen svalna och ta ur tilloehdren. Rengor anginsatsen
med den medfdljande disksvampen.

Droppa en droppe diskmedel i anginsatsen pa ugnsbotten.

Skélj ur rengdringssvampen ordentligt fore forsta

anvandningen. Rengdringssvampen gar att tvatta i tvattmaskin

(vittvatt).

Mikrofiberduk

Mikrofiberduken med bikakestruktur passar mycket bra for
rengoring av dmtaliga ytor som glas, glaskeramik, rostfritt eller
aluminium (best.nr. 460 770, finns aven att kbpa online i

Starta rengoéringsfunktionen

1.Vrid funktionsvredet till Rengéring .

2.Fyll vattentanken med vatten upp till markeringen "max” och
satt tillbaka tanken.

3.Tryck pa Dll-knappen.
Rengoringsfunktionen startar. Ugnsbelysningen ar slackt.

eShop). Den tar bort all rinnande och fet smuts pa en gang.

Ugnssteksats

Anvand om mojligt steksatsen nar du ska steka
(best.nr. HEZ36DB4, finns aven att kdpa online i eShop). Du
slipper péa sé vis mycket stank inuti ugnen, som da blir betydligt

enklare att rengora.

Rengéringsfunktionen

Rengoringsfunktionen l6ser upp smutsen i ugnsutrymmet med
hjalp av anga. Smutsen blir sedan enkel att f& bort.

Rengoringsfunktionen bestar av:

Tom anginsatsen och torka ur enheten

Efter ca. 30 minuterl avges en signal. Symbolen & (t6m
anginsatsen) och [D] {450 min. visas pa displayen.

1.0ppna luckan.

2.Ta ur ugnsstegarna ur ugnen och rengoér (se kapitlet Rengora
ugnsstegarna).

3.Ta bort uppldst smuts inuti ugnen och i anginsatsen med
mjuk diskborste och disksvamp.

4.Fyll ev. vattentanken med vatten och stéall in den igen.
5.Stéang luckan.

m Rengdring (ca 30 minuter), tdmning av anginsatsen och

urtorkning av enheten

m 1:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av anginsatsen

1:a skéljning

Tryck pa Dll-knappen.
Ugnen skdljs ur.

m 2:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av restvatten

En fullstdndig avkalkning bestar av samtliga tre steg. Forst efter
2:a skdljningen kan enheten anvandas som vanligt igen.
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Tom anginsatsen

Efter 20 sekunder tands & (t6m anginsatsen) och [D] 35:250
min. pa displayen

1.Oppna luckan.

2. Skolj ur disksvampen ordentligt.

3.Ta bort restvattnet ur dnginsatsen med disksvampen.

4. Stang luckan.

2:a skéljning
Tryck pa Dll-knappen.
Ugnen skdljs ur.

Ta bort restvattnet

Efter 20 sekunder tands & (t6m anginsatsen) och 000 pa
displayen.

1.Oppna luckan.

2.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.

3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt
med mjuk trasa.

4. Stang av enheten genom att stélla in funktionsvredet pa o
igen.

Rengdringsfunktionen avslutas.

Avbryta rengoéringen

Anvisning: Skolj av enheten tvd ganger om
rengoringsfunktionen avbryts. Till dess att den andra
skoéljningen ar klar ar enheten sparrad fér annan anvandning.

1. Hall Dll-knappen intryckt om du vill avbryta
rengdringsfunktionen.

[D] J0:45 min. lyser pa displayen.
Skolj ur enheten tva ganger vid avbrott, sa att det inte finns
nagra diskmedelsrester kvar.

2. Tryck pa Dll-knappen.
Du far upp B-symbolen (Tém anginsatsen).

Folj anvisningarna i avsnittet "Tom anginsatsen och torka ur
enheten”.

Avkalkning

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum for att den
ska fungera. Li-indikeringen paminner dig.

Du slipper avkalka bara om du uteslutande anvander avhardat
vatten.

Avkalkningen bestér av:

m Avkalkning (ca. 30 minuter), fyll pa vattentanken igen och
tom anginsatsen

m 1:a skoljning (20 sekunder), samt tomning av anginsatsen
m 2:a skdljning (20 sekunder), samt tdmning av restvatten

En fullstandig avkalkning ska innehélla samtliga tre steg. Forst
efter 2:a skoéljningen kan enheten anvandas som vanligt igen.
Avkalkningsmedel

Anvand bara det flytande avkalkningsmedel som kundtjanst
rekommenderar (best.nr. 311 138, finns aven att kdpa online i
eShop). Andra avkalkningsmedel kan skada enheten.

1.Blanda 3 dl vatten och 0,6 dl flytande avkalkningsmedel till
en avkalkningsldsning.

2.Tom vattentanken och hall i avkalkningldsningen.

Obs!

Skador pa ytskiktet: Om rester av avkalkningsmedlet hamnar
pa enhetens front eller pa andra kansliga ytor, maste de tvattas
bort direkt med vatten.

Starta avkalkningen

Ugnen maste ha svalnat helt.
1.Vrid funktionsvredet till Avkalkning [83.

2. Satt in vattentanken med avkalkningsldsningen och stang
ugnsluckan.

3. Tryck pa Dll-knappen.
Avkalkningen startar. Ugnsbelysningen ar slackt.

Tom anginsatsen och fyll pa vattentanken

Efter ca. 30 minuterlavges en signal. Symbolen K(fyll
vattentanken) och [D] O4:50 min. visas pa displayen.

1.Oppna luckan.

2.Skolj ur vattentanken ordentligt, fyll pa vatten och stéll in den
igen.

Du far upp B-symbolen (Tém anginsatsen).

3.Ta bort avkalkningsldsningen ur dnginsatsen med den
medféljande disksvampen.

4. Stang luckan.

1:a skéljning

Tryck pa Dll-knappen.

Ugnen skdljs ur.

Tom anginsatsen

Efter 20 sekunder tands & (t6m &nginsatsen) och [-D] G5:20
min. pa displayen

1.Oppna luckan.

2. Skolj ur disksvampen ordentligt.

3.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.

4. Stang luckan.

2:a skéljning

Tryck pa Dll-knappen.
Ugnen skdljs ur.

Ta bort restvattnet
0:0

Efter 20 sekunder tands & (t6m anginsatsen) och G010,

L

1.Oppna luckan.
2.Ta bort restvattnet ur anginsatsen med disksvampen.

3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt
med mjuk trasa.

4. Stang av enheten genom att stélla in funktionsvredet pa o
igen.
Avkalkningen avslutas.

Avbryta avkalkningen

Anvisning: Skolj enheten tva ganger efter avbrott. Till dess att
den andra skoéljningen ar klar ar enheten sparrad fér annan
anvandning.
1. Hall Dll-knappen intryckt om du vill avbryta avkalkningen.
[-D] JO:40 min. lyser pa displayen.
Skolj ur enheten tva ganger vid avbrott, sa att det inte finns
nagon avkalkningsldsning kvar.
2. Tryck pa Dll-knappen.
Symbolen K (fyll vattentanken) visas pa displayen.

Félj anvisningarna i avsnittet "Tém anginsatsen och fyll
vattentanken”.
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Bara kalka av anginsatsen

Om du inte vill kalka av hela enheten, utan bara sjalva
anginsatsen, kan du anvénda avkalkningsfunktionen.[23.

Den enda skillnaden:

1.Blanda 1 dl vatten och 0,2 dl flytande avkalkningsmedel till
en avkalkningsldsning.

2.Fyll &nginsatsen helt med avkalkningsldsning.
3. Fyll vattentanken med rent vatten.
4. Starta avkalkningsfunktionen enligt anvisningarna.

Du kan aven kalka av anginsatsen manuellt.

Haka av och hdnga pa ugnsluckan

Du kan haka av ugnsluckan, s att du kommer at att rengora
béattre.

/\ Risk for skador!

Gangjarnen till ugnsluckan kan sléa igen med stor kraft. Fall ut
gangjarnssparren helt nar du hakar av ugnsluckan och fall in
den néar du hanger pa luckan igen. Ta aldrig i gangjarnet.

/\ Risk fér skador!

Har ugnsluckan lossnat pa ena sidan, ta aldrig i gangjarnet.
Gangjarnet kan sla igen med stor kraft. Kontakta service.

Haka av ugnsluckan

1.0ppna luckan helt.

2.Fall ut sparrarna till vanster och hdger helt (bild A).
Gangjarnen ar sdkrade och kan inte sla igen.

3.Sténg luckan sa pass att du ké&nner lite motstand.

4. Fatta tag till vanster och hoger med bada handerna, stang lite
till och dra ut (bild B).

%J{K

Haka pa ugnsluckan.

Haka pa luckan igen efter rengéringen.

1.Sétt gangjarnen i fastena till vanster och hoger (bild C).
Skérorna i gangjarnen ska sndppa fast.

2.0ppna luckan helt.
3.Fall in sparrarna till vénster och hoger helt (bild D).

Ugnsluckan &r sakrad och gar inte att haka av langre.
4. Stang luckan.
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Rengdra luckglasen

Du kan ta bort luckglaset, sa att du kommer éat att rengdra
battre.

/\ Risk for skador!

Komponenterna i ugnsluckan kan vara vassa. Risk for
skarskador. Anvand skyddshandskar.

/\ Risk fér skador!

Anvéand inte ugnen férran luckglas och ugnslucka &r pa plats
som de vara ska igen.

Ta loss luckglaset

Anvisning: Mark luckglaset innan du lossar det, sa att du far
tillbaka det i ratt lage efterat.

1.Haka av ugnsluckan och lagg den med framsidan nedat pa
mjukt, rent underlag (se kapitlet Montera och ta av
ugnsluckan).

2.Skruva lossa skyddet till vanster och hoger pa luckan och ta
av den (bild A).

3.Lyft och dra ur luckglaset (bild B).

Ta loss inre luckglaset

Markera det inre luckglasets position innan du lossar det, s att
du far tillbaka det i ratt lage efterat.

1.Tryck vanster och hoger faste utat.
2.Lyft upp det inre luckglaset lite och ta ur det.

Rengoéring
Rengdr luckglasen med fénsterputs och mjuk trasa.
Obs!

Anvand inga kraftiga eller skurande medel, inte heller
glasskrapa. Du kan skada glaset.



Satta i det inre luckglaset

1.Placera det inre luckglaset i fastena till vanster och hoger.

2.Tryck ned det inre luckglaset i fastena.

Rengora ugnsstegarna

Det gar att ta ur och rengdra ugnsstegarna.

A Risk for brannskador pa grund av heta delar inuti ugnen!

Vanta tills ugnsutrymmet har svalnat.

1.Dra ugnsstegarna framéat och lyft ut dem at sidan.

Satta i luckglaset

1.Skjut i luckglaset tills det tar emot.
2. Satt tillbaka skyddet och skruva fast det.
3.Haka péa ugnsluckan igen.

Felsokning

Det &r oftast bara sméasaker som du behdver atgarda vid fel.

O ——

P

2.Rengor stegarna med diskmedel och disksvamp/-borste

eller

diska stegarna i diskmaskin.
3.Satt i ugnsstegarna bak- och framtill och skjut inat tills de

hakar i.

Ugnsstegarna kan bara monteras pa sina respektive platser.

Folj anvisningarna nedan innan du ringer kundtjanst.

Endast utbildad servicetekniker far utfora reparationer. Blir

/\ Risk fér stétar!

m Det ar bara behorig elektriker som far jobba med

elektroniken.

enheten felaktigt reparerad féreligger risk for personskador.

m Enheten ska vara stromlos vid reparation. Sla av
automatsakringen eller ta ur proppen i proppskapet i

vaningen.
Fel Mojlig orsak Anmirkning/Atgérd
Enheten fungerar inte Kontakten sitter inte i Anslut enheten till elnatet
Strémavbrott Kontrollera om andra kéksmaskiner funge-

rar

Trasig sakring

Kolla i proppskapet om sékringen till enhe-
ten ar OK

Felanvandning

Stang av sékringen till enheten i sékrings-
skapet och starta igen efter ca.
10 sekunder

Enheten gar inte att starta. [-D] G8:40
min. lyser pa displayen.

Rengdrings- eller avkalkningsfunktionen
avbroéts

Stall funktionsvredet pa [=] eller [2J och
skolj enheten 2 ganger

(se kapitlet Avbryta rengdringen eller
Avbryta avkalkningen)

Enheten gér inte att starta

Luckan &r inte helt stangd

Stang luckan

Enheten ar inte igdng. En tillagningstid
visas pa displayen

Nagon har kommit &t ett vred av misstag

Hall Dl-knappen intryckt en stund

Du har inte tryckt pa DIl-knappen efter att
installningen utférdes

Tryck pa Dll-knappen for att starta tillag-
ningen eller hall D0l intryckt for att ater-
kalla installningen

Enheten gér inte att starta. En ljudsignal
avges.

Du har stallt in en temperatur som ligger
utanfor tillatet temperaturintervall

Folj ugnsfunktionernas temperaturintervall

Om du vrider pa termostatvredet avbryter
du funktionen

Du har stallt in en temperatur som ligger
utanfor tillatet temperaturintervall

Folj ugnsfunktionernas temperaturinter-
vall. Tryck pa D0l-knappen

® och O0:00 lyser pa displayen

Strémavbrott

Stéll klockan igen (se kapitlet Tidsfunktio-
ner)

F & visas pa displayen

Den automatiska sakerhetsavstangningen
har aktiverats

Tryck pa ndgon av knapparna

LJ-indikeringen visas, trots att vattentanken
ar full

Vattentanken &r inte inskjuten ordentligt

Skjut in vattentanken s att den snépper
fast

Indikeringssystemet fungerar inte

Kontakta kundservice
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Fel

Mojlig orsak

Anmérkning/Atgard

LJ-indikeringen visas, trots att vattentanken
inte ar tom an, eller ocksa ar vattentanken
tom men kJ visas inte

Vattentanken ar smutsig. Flottdrerna i niva- Skaka om och reng6r vattentanken. Om

mataren har fastnat

avlagringarna inte lossnar kan du bestéalla
en ny vattentank hos kundservice.

Vattentanken tdms utan logisk orsak. Det
rinner Gver i &nginsatsen

Vattentanken ar inte ordentligt stangd

Satt pa locket och se till sd att det sné&pper
fast

Tanklockstatningen &r smutsig

Rengdr tatningen

Tanklockstatningen &r trasig

Bestall ny vattentank hos kundservice

Anginsatsen har kokat torrt fast vattentan-
ken &r full

Vattentanken &r inte inskjuten ordentligt

Skjut in vattentanken sa att den snapper
fast

Tilloppet ar igensatt

Avkalka enheten. Kontrollera om du har
stallt in ratt vattenhardhet

LJ-indikeringen visas

Enheten har inte anvants pa minst tva
dagar och vattentanken ar full

TOém och rengor vattentanken. Tom alltid
vattentanken efter tillagningen

Det hors ett "plopp” nar du lagar mat

Angan far djupfrysta varor att avge en ter-
misk ljudeffekt.

Det ar normalt

Vid angning uppstar extremt mycket anga

Enheten autokalibrerar

Det ar normalt

Vid angning uppstar hela tiden extremt
mycket dnga

Enheten kan inte autokalibrera om tillag-
ningstiden ar for kort

Aterstall enheten till fabriksinstaliningarna
(se kapitlet Grundinstallningar). Valj ang-
ning i 20 minuter vid 100 °C

Det kommer anga ur ventilationsdppning-
arna vid tillagning

Det ar normalt

Enheten angar inte som den ska

Enheten &r igenkalkad

Kor avkalkningsprogrammet

Felmeddelandet £ { { visas pa displayen

En knapp har varit intryckt for lange eller
fastnat

Tryck pa (®-knappen fér att radera felmed-
delandet. Tryck pa var och en av knap-
parna och kontrollera om de ar rena

Displayen visar felmeddelandet £ ...

Tekniskt fel.

Tryck pa (®-knappen fér att radera felmed-
delandet, stall ev. klockan pa nytt. Far du
upp felmeddelandet igen, kontakta kund-
service

Uppvéarmningen stangs av. Kolon blinkar
pa displayen

Du har kommit &t en knappkombination

Stall in Anga 35 °C, hall sedan c=-knap-
pen intryckt tills du hor en ljudsignal. Tryck
pa C=-knappen en gang till

Byta ugnslampa

Temperaturtaliga 230 V/25 W-halogenlampor med tétningar
finns hos kundtjanst. Ange enhetens E- och FD-nummer.

A Risk for brannskador!

Lat ugn och ugnsbelysning svalna innan du byter ugnslampa.

Byta lucktatning

1.0ppna luckan.

Om téatningslisten i kanten av ugnsutrymmet ar trasig ska den
bytas. Nya tatningar bestéller du av kundtjanst. Ange enhetens
E- och FD-nummer.

2.Dra bort den gamla tatningslisten.

Anvand alltid en torr trasa nér du tar ut den nya halogenlampan

ur férpackningen, annars sanker du livslangden péa lampan.

1.Sla av sakringen i proppskapet eller dra ur kontakten.

2.Dra ut lampglaset at vanster.

3.Dra ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp.
4.Satt i de nya tatningarna och klamringen till lampglaset i ratt

ordning.

3.Satt i den nya tatningslisten pa ett stélle och peta in den

runtom. Skarven ska sitta pa sidan.

4.Kontrollera noga att lucktatningen sitter ordentligt i hdrnen.

f

5.Skruva fast lampglaset med tatningarna.
6.Elanslut enheten och stall klockan.

Anvand aldrig enheten utan lampglas och tatningar!

Byta lampglas eller tatningar

Byt lampglas resp. tatningar om de ar trasiga. Ange enhetens

E- och FD-nummer for kundtjanst.
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Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi férsdker
alltid hitta en 16sning som passar, sa att vi inte skickar ut
tekniker i onédan.

E- och FD-nummer

Nar du ringer upp, ha produktnumret (E-nr.) och
tillverkningsnumret (FD-nr.) redo, sé att vi kan hjdlpa dig pa ett
snabbt och effektivt satt. Typskylten med numren ser du nedtill
pa vanster sida nar du 6ppnar luckan.

For att du inte ska behdva leta, kan du skriva in uppgifterna om
din enhet, samt telefonnumret till kundtjanst har.

E-nr FD-nr.

o
Atervinning
Packa upp enheten och lagg férpackningen i atervinningen.

Miljoévanlig avfallshantering

)5¢

Denna apparat fyller kraven enligt det europeiska
direktivet 2002/96/EG om avfall som utgérs av
eller innehéaller elektriska eller elektroniska
produkter (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet anger den ram for
tillbakatagande och atervinning av uttjanta
apparater som galler inom hela EU.

Tabeller och tips

| tabellerna finns ratter som passar for tillagning i angugn. Har
kan du se vilken ugnsfunktion, vilket tillbeh6r och vilken
tillagningstid som passar bast. Om inget annat anges géller
anvisningarna for tillagning utan férvarmning.

Tillbehor

Anvand bifogade tillbehor.

Vid angkokning i perforerad langpanna maste du alltid stalla
bakplaten inunder. Den fangar upp droppande vétska.

Form

Stall alltid formen mitt pa gallret.

Formen ska vara varme- och angbesténdig. Tillagningstiden blir
langre i tjocka formar.

Tack alltid livsmedel som normalt tillagas i vattenbad med folie
(t.ex. nar du smalter choklad).

Anga
Anga ar ett valdigt skonsamt satt att laga mat. Angan omsluter
matratterna och férhindrar att livsmedlen tappar naring.

Tillagningen kraver inget overtryck. Maten behaller sin form,
farg och arom.

Kundtjanst

Tank pa att ett besdk av servicetekniker, orsakat av felaktig
anvandning, kostar pengar aven under garantiperioden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det &r utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.

Tips for lagre energiforbrukning

m Forvarm bara ugnen om recepten eller tabellerna i
bruksanvisningen anger det.

m Forsok att héalla luckan stangd vid tillagning.

m Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bakformar
nar du bakar. De fadngar upp varmen bast.

m Gradda géarna flera kakor efter varandra. Angugnen ar
fortfarande varm. Det forkortar graddningstiden for nasta
kaka. Du kan dven anvanda tva formbrédsformar bredvid
varandra.

m Vid langre tillagningstider kan du stédnga av angugnen
10 minuter fore fardigtiden och lata maten ga klart pa
restvarmen.

m Vid 4ngning kan du anvanda flera falsar samtidigt. Vid
matratter med olika tillagningstider, satt in den som tar langst
tid forst.

Tillagningstider och -méangder

Tillagningstiderna vid angning beror pa storleken pa matens
komponenter, men ar oberoende av totalmangden. Enheten
kan angkoka maximalt 2 kg.

Félj de angivna styckstorlekarna i tabellerna. Om du angar
mindre delar kan du korta tillagningstiden, om du angar storre
delar forlanger du den. Varans kvalitet och mognadsgrad
paverkar ocksd tillagningstiden. De angivna vardena ar bara
riktvarden.

Fordela livsmedlet jamnt .
Fordela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren olika tjocka
blir tillagningen ojamn.

Tryckkénsliga livsmedel
Lagg inte tryckkanslig mat for hdgt upp i formen. Anvand déa
hellre tva formar.

Menytillagning

Du kan anga hela menyer samtidigt utan att de tar smak av
varandra. Stall forst in den mat som har langst tillagningstid i
enheten och satt in dvriga pa matchande tider. Darmed blir all
mat fardig samtidigt.

Den sammanlagda tillagningstiden blir langre vid
menytillagning eftersom det forsvinner lite &nga nér du dppnar
luckan, som enheten sedan maste kompensera.
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Kombifunktion

Kombifunktionen kombinerar varmluft och &nga och passar bra
for stekar, kyckling samt jasta bakverk och brdd.

Varmluft

Varmluftsfunktionen ar suveran for séta och pikanta bakverk,
grytstekar och olika slags kakor.

Gronsaker

Stekar och kyckling blir knapriga pa utsidan och saftiga pa
insidan. Dessutom fdrlorar kdttet mindre av sin vikt.

Jasta bakverk och brod far en véldigt fin, glansig yta och blir
inte torra.

Hall gronsakerna i den perforerade langpannan och satt den pé
fals 3. Satt in bakplaten dar under, péa fals 1. Den fangar upp

droppande vatska.

Livsmedel Styckstorlek  Tillbehor Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Kronartskockor hela Perforerad + bakplat  Anga 100 30-35
Blomkal hela Perforerad + bakplat  Anga 100 30-40
Blomkal huvuden Perforerad + bakplat  Anga 100 10-15
Broccoli huvuden Perforerad + bakplat  Anga 100 8-10
Artor - Perforerad + bakplat  Anga 100 5-10
Fankal skivor Perforerad + bakplat  Anga 100 10-14
Fyllda gronsaker Forvall inte Bakplat pa fals 2 Kombifunktion 160 - 180 15-30
(zucchini, aubergine, paprika) gronsakerna
Gronsakshack - 1,5 Iform i vattenbad + Anga 100 50-70
galler pa fals 2
Grdna bonor - Perforerad + bakplat  Anga 100 15-20
Mordtter skivor Perforerad + bakplat  Anga 100 10-20
Kalrabbi skivor Perforerad + bakplat  Anga 100 15-20
Purjoldk skivor Perforerad + bakplat  Anga 100 4-6
Majs hela Perforerad + bakplat  Anga 100 25 - 35
Mangold* strimlad Perforerad + bakplat  Anga 100 8-10
Sparris, gron* hela Perforerad + bakplat  Anga 100 7-12
Sparris, vit* hela Perforerad + bakplat  Anga 100 10-15
Spenat* - Perforerad + bakplat  Anga 100 2-3
Romanesco huvuden Perforerad + bakplat  Anga 100 8-10
Brysselkal huvuden Perforerad + bakplat  Anga 100 20 - 30
Rédbetor hela Perforerad + bakplat  Anga 100 40 - 50
Rodkal strimlad Perforerad + bakplat  Anga 100 30-35
Vitkal strimlad Perforerad + bakplat  Anga 100 25-35
Zucchini skivor Perforerad + bakplat  Anga 100 2-3
Sockeréarter - Perforerad + bakplat  Anga 100 8-12

* Forvarm enheten

Tillbeh6ér och baljvaxter

Tillsatt vatten resp. vatska enl. anvisningarna. Exempel: 1:1,5 = Du kan satta in den operforerade langpannan pa vilken fals du

till 100 g ris anvands 150 ml vatska. vill.
Livsmedel Proportioner  Tillbeh6r Fals Funktion Temperaturi °C Tillagningstid i
min.
Skalpotatis - Perforerad + 3 Anga 100 35-45
(mellanstorlek) Bakplat 1
Skalad potatis - Perforerad + 3 Anga 100 20-25
(delade i fjardedelar) Bakplat 1
Potatisgratang - Bakplat 2 Varmluft 170-180 35-45
Raris 1:1,5 Operforerad - Anga 100 30 -40
Langkornigt ris 1:1,5 Operforerad - Anga 100 20-30
Basmatiris 1:1,5 Operforerad - Anga 100 20-30
Forvallt ris 1:1,5 Operforerad - Anga 100 15-20
Risotto 1:2 Operforerad - Anga 100 30 - 35
Grona linser 1:2 Operforerad - Anga 100 30 - 45
Vita boénor, bldétlagda  1:2 Operforerad - Anga 100 65-75
Couscous 1:1 Operforerad - Anga 100 6-10
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Livsmedel Proportioner  Tillbeh6r Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningslid i
min.
Rostat speltvete, malt  1:2,5 Operforerad - Anga 100 15-20
Hirs, hel 1:2,5 Operforerad - Anga 100 25-35
Matvete, helt 1:1 Operforerad - Anga 100 60 -70
Kroppkakor - Perforerad + 3 Anga 80 -90 20 - 30
Bakplat 1

Fagel och kott

Satt in galler och bakplat tillsammans pa en fals.

Lat den fardiga steken vila 10 minuter i avstangd, stdngd ugn.
Det gor att kottet blir saftigare.

Kombifunktionen gor kottet saftigt inuti och knaprigt utanpa.

Fagel

Livsmedel Mangd Tillbeho6r Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.

Kyckling, hel 1,2 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 180 - 190 50 -60

Kycklinghalvor a 0,4 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 180 - 190 35-45

Kycklingbrdst 0,15 kg st. Perforerad + 3 Anga 100 15-25

Bakplat 1
Kycklingdelar 0,12 kg st. Galler + bakplat 2 Kombifunktion 180 - 200 20 - 35
Anka, hel 2 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 170 60 - 80
Varmluft 210 15-20

Ankbrost* 0,35 kg st. Galler + bakplat 2 Kombifunktion 170 - 180 10-15

Kalkonrullader 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 150 - 160 70 -90

Kalkonbrost 1 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 150 - 160 60 - 80

* Bryn forst

NOtkott

Livsmedel Mangd Tillbeho6r Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.

Notstek™* 1,5 kg Galler + bakplat 2 Uppvéarmning 140 - 150 100 - 140

Oxfilé, medium* 1 kg Galler + bakplat 2 Uppvéarmning 170-180 20-28

Platt rostbiff, medium* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 40 - 55

Platt rostbiff, engelsk* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 30 - 45

Storre rostbiff, 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170 - 180 45 - 60

medium*

Hog rostbiff, engelsk* 1 kg Galler + bakplat 2 Varmluft 170-180 35-50

* Bryn forst

Kalvkott

Livsmedel Mangd Tillbeho6r Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.

Kalvstek, med 1 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 160-170 60-70

insprangt fett

Kalvstek, mager 1 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 160-170 50 - 60

Kalvrygg* 1 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 160 - 180 15-25

Kalvbringa, fylld 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 140 - 160 75-120

* Bryn forst
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Flaskkott

Livsmedel Méangd  Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Stek utan sval (t.ex. karrébit) 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 170 - 180 70-80
Flaskstek med sval (knaperstekt) 1,5 kg Galler + bakplat 2 Anga 100 20-25
Kombifunktion 140 - 160 40-50
Varmluft 210 - 220 20
Flaskfilé * 0,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 160 - 180 20-30
Smordegsinbakad filé 1 kg Bakplat 2 Kombifunktion 180 - 200 40 - 60
Kassler med ben 1 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 120 - 140 60-70
Kassler skivad Bakplat 2 Anga 100 15-20
Néatad stek 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 170 - 180 70-80
* Bryn forst
Ovrigt
Livsmedel Méngd Tillbeho6r Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Kottfarslimpa pa 0,5 kg kottfars  Bakplat 2 Kombifunktion 140 - 150 45 - 60
Radjurssadel med ben* 0,6 - 0,8 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 150 -170 15-30
Lammfiol, benfri 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 170 - 180 60 - 80
Lammsadel med ben* 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 160 -170 15-25
Kanindelar 1,5 kg Galler + bakplat 2 Kombifunktion 150 - 160 40 - 60
Wienerkorv - Perforerad + 3 Anga 80 - 85 12-18
Bakplat 1
Tysk flask- eller kalvkorv - Perforerad + 3 Anga 80 - 85 15-20
Bakplat 1

* Bryn forst

Stektips

Anvanda ugnssteksatsen

Anvander du ugnssteksatsen far du optimalt stekresultat och ungen blir inte lika smutsig.
Ugnssteksatsen finns som tillbehdr hos aterférséaljarna (se kapitlet Tilloehor)

Nar ar steken klar?

Anvand en stektermometer (gér att kdpa hos aterférséljarna) eller gor ett "skedtest”:
Tryck med en sked pé steken. Om steken kanns fast ar den fardig. Om den ger efter

behdver den mer tid.

Steken har blivit f{6r mork och pa vissa

stallen ar ytan brand

Kontrollera falsnivan och temperaturen

Steken ser bra ut, men skyn har brant

Valj mindre stekgryta eller tillsatt mer vatska nésta gang

vid

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus Valj storre stekgryta eller tillsatt mindre véatska nésta gang

och vattnig

Fisk

Livsmedel Mangd Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i

min.

Dorada, hel a 0,3 kg Perforerad + 3 Anga 80 -90 15-25
Bakplat 1

Doradafilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Anga 80 -90 10-20
Bakplat 1

Fiskterrin form for vattenbad, 1,5 | Galler 2 Anga 70 -80 40 - 80

Forell, hel a 0,2 kg Perforerad + 3 Anga 80 -90 12-15
Bakplat 1

Torskfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Anga 80 - 90 10-14
Bakplat 1

Laxfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Anga 100 8-10
Bakplat 1

Musslor 1,5 kg Bakplat 2 Anga 100 10-15

Kungsfiskfilé a 0,15 kg Perforerad + 3 Anga 80 - 90 10-20
Bakplat 1

Sjotungsrullader, fyllda - Perforerad + 3 Anga 80 - 90 10-20
Bakplat 1
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Gratanger, soppingredienser...

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.

Pudding/gratang med tillagade tilloehér Gratadngform + galler 2 Kombifunktion 150-170 30 -40

Sét pudding Gratangform + galler 2 Kombifunktion 150-170 30 - 45

Lasagne Bakplat 2 Kombifunktion 160-170 35-45

Sufflé Portionsformar + galler 2 Kombifunktion 180 - 200 15-25

Aggstanning operforerad 2 Anga 90 15-20

Gnocchi Perforerad + 3 Anga 80 - 90 7-12
Bakplat 1

Hardkokta agg Perforerad + 3 Anga 100 10-12

(storlek M, max. 1,8 kg) Bakplat 1

Loskokta dgg Perforerad + 3 Anga 100 6-8

(storlek M, max. 1 kg) Bakplat 1

Desserter, kompott

Kompott Yoghurt

Vag frukten, tillsatt ca. /3 av vattnet och smaka av med socker
och kryddor.

Risgrynsgrét

Vag riset och tillsatt 2,5 ganger s& mycket mjolk. Hall ris och
mjolk max. 2,5 cm upp i tillbehoret. Rér om efter tillagningen.
Resterande mj6lk sugs snabbt upp.

Varm mjolken pa hallen till 90 °C. Lat sedan svalna till 40 °C.
Om du anvander mjolk med lang hallbarhet behdvs inte det.

Ror ner tva teskedar naturell yoghurt per 1 dl mjolk, alternativt
motsvarande mangd yoghurtkultur. Hall blandningen i rena
glasburkar och tack over.

Nar du ar klar, lat glasen svalna i kylskapet.

Livsmedel Tillbeho6r Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.

Kroppkakor Bakplat Anga 100 20-25
Créme caramel Portionsformar + galler Anga 85-90 25 -30
Puddingar (t.ex. mannagrynspudding) Gratangform + galler  Kombifunktion 160-170 50 -60
Risgrynsgrot* Bakplat Anga 100 25-35
Yoghurt* Portionsburkar + galler Anga 40 300 - 360
Appelkompott Bakplat Anga 100 10-15
Paronkompott Bakplat Anga 100 10-15
Korsbarskompott Bakplat Anga 100 10-15
Rabarberkompott Bakplat Anga 100 10-15
Sviskonkompott Bakplat Anga 100 15-20

* Du kan &aven anvanda ett lampligt program (se kapitlet Programautomatik)

Kakor, tartor och smakakor

Anvand helst mdrka bakformar av metall.

Temperatur och tillagningstid beror pa smetens méangd och
konsistens. Det &ar darfor det finns temperaturintervall i

Stall forst in den lagre temperaturen. Den ger en jamnare yta.
Valj hogre temperatur néasta gang, om det behdvs.

Lagg inte varorna for tatt pa gallret eller bakplaten.

tabellerna.

Formkakor

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i

min.

Sockerkaka Krans-/formbrédsform 2 Varmluft 150 - 160 60-70
Tartbotten (sockerkaka) Pajform 2 Varmluft 150-160 30 -45
Fin fruktkaka, sockerkakssmet Springform 2 Varmluft 150 - 160 45 - 55
Rulltarta (2 agg) Pajform 2 Varmluft 180 - 190 12-16
Rulltarta (6 4gg) Springform 2 Varmluft 150-160 25 -35
M&rdegsbotten med kant Springform 2 Varmluft 150-160 40 - 50
Schweizisk paj Springform 2 Varmluft 180-190 35-60
Gugelhupf HOg sockerkaksform 2 Kombifunktion 150 - 160 35-45
Pajer (t.ex. quiche) Pajform 2 Varmluft 180-190 35-60
Appelpaj Pajform 2 Varmluft 170-190 35-50
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Kakor pa plat

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Vetebréd med torr fylining Bakplat 2 Kombifunktion 150 - 160 35-45
Vetebrod med saftig fylining (frukt)  Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 35-45
Rulltarta Bakplat 2 Varmluft 180 - 200 10-15
Vetelangd (500 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 150 - 160 25-35
Strudel Bakplat 2 Kombifunktion 160 - 180 40 -60
Lokpaj Bakplat 2 Kombifunktion 170 - 180 30 -40
Brod, smafranska
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Vitt bréd (750 g mjdl) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 200 - 210 15-20
Varmluft 160-170 20-25
Surdegsbrod (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 200 - 220 15-25
Varmluft 150 - 160 40 - 60
Mé&rkt broéd (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 200 - 220 15-20
Varmluft 160-170 25-40
Fullkornsbréd (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 200 - 220 20-30
Varmluft 140 - 150 40 - 60
Ragbrod (750 g mjol) Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 200 - 220 20-30
Varmluft 150 - 160 50-60
Smafranskor (degknyten om 70 g)  Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 190 - 200 25-30
Ljusa smafranskor av jasdeg, soéta  Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 170 - 180 20-30
(degknyten om 70 g)
Smakakor
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Marang Bakplat 2 Varmluft 80 -90 120 -180
Notkakor Bakplat 2 Varmluft 140 - 160 15-25
Smordegskakor Bakplat 2 Kombifunktion 170 - 190 10-20
Muffins Muffinspléat 2 Varmluft 170 - 180 20-30
Maranger Bakplat 2 Varmluft 170-190 27 - 35
Smaéakakor Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 12-17
Jasdegar Bakplat 2 Varmluft 150 - 160 15-20

Tips vid graddning

Du kanske vill anvanda eget recept néar

du bakar

Leta upp ett liknande bakverk i baktabellen

Sa avgor du om sockerkakan ar fardig-

graddad

Stick en tandpetare i den hogsta delen av kakan ca 10 minuter fore fardigtiden (gradd-

ningstid i receptet). Om ingen smet fastnar pa tandpetaren &r kakan klar.

Kakan sjunker ihop

Minska degspadet nésta gang eller stéll in en ugnstemperatur som &r 10 °C lagre. Folj

den omroérningstid som anges i receptet

Kakan &r for hog i mitten och lagre runt Smorj inte kanten pa kakformar med I0stagbar botten. Lossa kakan forsiktigt fran formen
kanterna med en kniv efter graddningen

Formkakan blir f6r mérk baktill Formen ska std mitt pa tillboehdret och inte néra den bakre vaggen

Kakan &r for torr Stick sméa hal i den fardiga kakan med en tandpetare. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft
eller likor. Stall in en temperatur som &r 10 °C hogre nasta gang och korta graddningsti-

den, eller anvand en kombifunktion.

Brodet eller kakan ser bra ut, men ar
degig inuti (med rester av vatten).

Anvand mindre vétska nésta gang. Gradda langre tid vid lagre temperatur. Forgradda
botten vid kakor med saftig fylining. Strd mandel eller strébrod dver och lagg sedan pa
fyliningen. Folj graddningstiden i receptet

Kakan eller bakverket ar ojamnt graddat Stall in en nagot lagre temperatur nasta gang
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Varma mat

Nér du varmer mat far du en mer skonsam uppvarmning. Den
bade smakar och ser ut som nylagad. Du kan &ven varma
gardagens bakverk pa samma satt.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.

Tallriksupplagd mat Galler 2 Uppvéarmning 120 12-18

Gronsaker Bakplat 3 Uppvarmning 100 12-15

Pasta, potatis, ris Bakplat 3 Uppvarmning 100 5-10

Smaéfranska* Galler 2 Kombifunktion 170 - 180 6-8

Baguette* Galler 2 Kombifunktion 170 - 180 5-10

Brod* Galler 2 Kombifunktion 170 - 180 8-12

Pizza Galler + bakplat 3 Uppvéarmning 170-180 12-15

* Forvarm i 5 minuter

Upptining

Platta till livsmedlen och dela upp i portioner, frys in vid -18 °C.
Frys inte in alltfér stora méangder i taget. Upptinade livsmedel
haller inte s& lange utan forstors snabbare an farska.

Tina maten i frysférpackningen, pa tallrik eller i den perforerade
langpannan. Skjut alltid in bakplaten under. D4 ligger inte
livsmedlet i upptiningsvattnet och enheten forblir ren.

Anvand ugnsfunktionen Anga.

Du kan dela maten och ta ut redan upptinade delar ur
angugnen.

Lat maten temperaturutjamna i ytterligare 5 - 15 minuter efter
upptining.

A Séakerhetsrisk!

Du maste halla bort vatskan som bildas néar du tinar kétt och
fisk. Den far aldrig komma i kontakt med andra livsmedel. Den
kan innehélla bakterier.

Efter upptiningen later du dngugnen ga med varm luft pa

180 °C i 15 minuter.

Tina kott
K6tt som ska paneras tinas sa pass att kryddning och panering
fastnar.

Tina fagel
Ta av forpackningen innan du tinar. Hall alltid av all vatska fran
upptiningen.

Livsmedel Mangd Tillbehér Fals Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.

Kyckling 1 kg perforerad + 3 45 -50 60-70
bakplat 1

Kycklingklubbor 0,4 kg perforerad + 3 45 -50 30 -35
bakplat 1

Gronsaker frysta i block (t.ex. 0,4 kg perforerad + 3 45 -50 20 - 30

spenat) bakplat 1

Bér och frukt 0,3 kg perforerad + 3 45 -50 5-8
bakplat 1

Fiskfilé 0,4 kg perforerad + 3 45 -50 15-20
bakplat 1

Hel fisk 1 kg perforerad + 3 45 -50 40 - 50
bakplat 1

Gulasch - perforerad + 3 45 -50 40 - 50
bakplat 1

Notstek - perforerad + 3 45 -50 70 - 80
bakplat 1

Jasa deg

Ugnsfunktionen angning jaser degen avsevart snabbare an i

Du kan satta in gallret pa vilken fals du vill eller forsiktigt stalla

rumstemperatur. gallret pa ugnsbotten.
Varning: Repa inte ugnens botten!
Satt degskalen pa gallret. Tack inte 6ver degen.
Livsmedel Mangd Tillbehér Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.
Jasdeg 1 kg Skal + galler 35 20 - 30
Surdeg 1 kg Skal + galler 35 20 - 30
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Safta

Lagg béren i en skal och sockra fore saftningen. Lat dem sta
och dra i minst en timme.

Hall baren i den perforerade langpannan och satt pa fals 3. Satt
en bakplat pa fals 1, som fangar upp saften.

Hall sedan 6ver baren i en silduk och pressa ur resten av
saften.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.
Hallon Perforerad langpanna 3 Anga 100 30 - 45
+ bakplat 1
Vinbar Perforerad langpanna 3 Anga 100 40 - 50
+ bakplat 1
Konservering

Konservera sa farska livsmedel som mojligt. En langre lagring
sanker vitaminhalten och livsmedlen jaser lattare.

Anvand endast felfri frukt och gronsaker.

Foljande livsmedel kan inte konserveras med den har enheten:
Innehall i platburkar, kétt, fisk eller pastejsmet.

Kontrollera glasburkar, gummiringar, klammor och fjadrar.

Gor rent gummiringar och glas ordentligt med varmt vatten.
Programmet "Desinficera nappflaskor” ar aven lampligt vid
rengéring av glas.

Stéll glasen i den perforerade langpannan. De far inte ha
kontakt med varandra.

Oppna ugnsluckan efter den angivna tiden.

Vanta tills glasburkarna har svalnat helt innan du tar ut dem ur
ugnen.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.
Gronsaker 1 liters glaskonservburkar 2 Anga 100 30-120
Stenfrukt 1 liters glaskonservburkar 2 Anga 100 25-30
Karnfrukt 1 liters glaskonservburkar 2 Anga 100 25-30

Djupfrysta produkter

Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.

De angivna tillagningstiderna géller mat installd i kall ugn.

Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C Ti!lagningstid i
min.
Pommes frites Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 170-190 25-35
Kroketter Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Rosti Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 25-30
Pasta, farsk, kylvara* Bakplat 2 Anga 100 5-10
Lasagne, djupfryst Bakplat + galler 2 Kombifunktion 190 - 210 35-55
Pizza, tunn botten Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 15-23
Pizza, tjock botten Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18 -25
Pizzabaguette Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Pizza, kylvara Bakplat 2 Varmluft 170-180 12-17
Vitloksbaguette, kylvara Bakplat 2 Varmluft 180 - 200 15-20
Smafranskor, baguetter, djupfrysta  Bakplat + galler 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Salta kringlor, djupfrysta Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 180 - 200 18-22
Croissanter, djupfrysta Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 180 - 200 20-25
Bake off-smafranskor eller -baguet-  Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 150-170 12-15
ter, forgraddade
Strudel, djupfryst Plat + bakplatspapper 2 Kombifunktion 160 - 180 45 - 60
Fiskpinnar Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 195 - 205 20-24
Forell Perforerad + 3 Anga 80-100 20-25
Bakplat 1
Fiskgratang Bakplat + galler 2 Kombifunktion 180 - 200 35-50
Laxfilé Perforerad langpanna + 3 Anga 80-100 20-25
Bakplat 1
Blackfiskringar Plat + bakplatspapper 2 Varmluft 190 - 210 25-30

* Tillsatt lite vatska
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Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
min.

Broccoli Perforerad langpanna + 3 Anga 100 4-6
Bakplat 1

Blomkal Perforerad langpanna + 3 Anga 100 5-8
Bakplat 1

Bonor Perforerad langpanna + 3 Anga 100 4-6
Bakplat 1

Artor Perforerad langpanna + 3 Anga 100 4-6
Bakplat 1

Mordtter Perforerad langpanna + 3 Anga 100 3-5
Bakplat 1

Blandgroénsaker Perforerad langpanna + 3 Anga 100 4-8
Bakplat 1

Brysselkal Perforerad langpanna + 3 Anga 100 5-10
Bakplat 1

* Tillsatt lite vatska

Provratter

Enligt EN 50304/ EN 60350 (2009), resp. IEC 60350. Tabellvardena galler f6r mat som stélls in i kallt ugnsutrymme.
Livsmedel Tillbehor Fals Funktion Temperaturi °C  Tillagningstid i

min.

Spritsade kakor Bakplat 2 Varmluft 160-170 17 - 20
Sméakakor Bakplat 2 Varmluft 160- 170 25-33
Sockerkaka Springform 26 cm 2 Varmluft 150-160 35-40
Appelpaj Springform 20 cm 2 Varmluft 160-170 60-70
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	: Säkerhetsanvisningar
	Läs igenom den här bruksanvisningen noga. Förvara bruks- och monteringsanvisningen på ett säkert ställe. Lämna med bruksanvisningen om spisen byter ägare.
	Säkerhetsanvisningar
	■ om de saknar fysisk eller mental färdighet

	Risk för skållning!!
	Risk för brännskador!
	Brandfara!
	Brandfara!
	Risk för skållskador!
	Risk för kortslutning!
	Risk för brännskador!
	Risk för brännskador!
	Risk för skållning!!
	Risk för elektriska stötar!
	Skadeorsaker
	Obs!
	Din nya enhet
	■ kontroller
	■ ugnsfunktioner
	■ ugnen invändigt
	■ tillbehör
	Kontroller
	Ugnsfunktioner


	Ugnsutrymme
	Obs!

	Tillbehör
	Autokalibrering
	Före första användning
	■ ställa in vattenhårdheten
	■ starta enheten för första gången
	Ställa klockan

	0-symbolen och‹‹:‹‹ tänds på displayen vid elanslutning. Ställ klockan på rätt tid
	1. Tryck på 0-knappen.
	2. Ställ klockan med @- eller A-knappen.



	Ställa in vattenhårdheten
	Du kan ändra vattenhårdheten i grundinställningarna när enheten är avstängd.
	1. Stäng av enheten genom att ställa in funktionsvredet på Û.
	2. Håll 0 intryckt tills ™‹ „ visas på displayen.
	3. Tryck flera gånger på 0-knappen, tills texten ™† ƒ visas (vattenhårdhetsområde ”medel”).
	4. Ändra vattenhårdheten genom att trycka på @- eller A- knappen. Värden att välja mellan:
	5. Håll 0 intryckt för att avsluta grundinställningarna.


	Första användningstillfället
	1. Fyll vattentanken och sätt tillbaka den (se kapitlet Fyll på vattentanken).
	2. Vrid funktionsvredet till Ånga è.
	3. Ställ termostatvredet på 100 °C.
	4. Tryck på n-knappen.
	Enheten värms upp till 100 °C. Tillagningstiden på 20 minuter börjar inte räkna ner förrän enheten har uppnått vald temperatur. Under den här tiden får inte ugnsluckan öppnas.
	5. Stäng av enheten genom att ställa funktions- och termostatvredet på Û.



	Rengöra tillbehör
	Använda enheten
	■ hur du slår på och av enheten
	Fyll på vattentanken
	Obs!
	Skador på enheten på grund av felaktig vätska



	Fyll vattentanken före användning:
	1. öppna ugnsluckan och lyft ut vattentanken.
	2. Fyll vattentanken med kallt vatten upp till markeringen ”max”.
	3. Sätt på tanklocket och se till så att det snäpper fast.
	4. Ställ in vattentanken igen, se till att den snäpper fast ordentligt.


	Starta enheten
	1. Ställ funktionsvredet på önskad funktion.
	2. Ställ in temperaturen genom att vrida på termostatvredet.
	3. Tryck på 0-knappen tills hakparentesen står vid tillagningstiden r.
	4. Ställ in tillagningstiden med @- eller A-knappen.
	5. Tryck på n-knappen för att starta.
	Enheten startar.
	t -symbolen lyser tills den valda temperaturen har uppnåtts, samt vid eftervärmning.
	IndikeringË Om vattentanken är tom avges en ljudsignal och Ë-symbolen (fyll på vattentanken) tänds. Funktionen avbröts.
	1. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	2. Ta ur vattentanken, fyll på till markeringen ”max” och ställ in den igen.
	3. Tryck på n-knappen.



	Stänga av enheten
	: Risk för skållning!!

	Efter varje användning
	Töm vattentanken
	1. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	2. Lyft ut och töm vattentanken.
	3. Torka noga av tanklockstätningen och utrymmet för tanken.
	Obs!
	Låg ugnen torka

	: Risk för skållning!!
	1. Lämna luckan på glänt tills enheten har svalnat.
	2. Torka ur det avsvalnade ugnsutrymmet och ånginsatsen ordentligt med den medföljande rengöringssvampen och eftertorka med en mjuk trasa.
	3. Ta bort smutsen i ugnsutrymmet när enheten har svalnat. Fastbrända rester är mycket svårare att få bort.
	4. Torka av skåp och handtag ordentligt om där har bildats kondens.
	Tidsfunktioner
	Ställ in timern
	1. Tryck på 0-knappen.
	2. Ställ timern med @ eller A.
	Föreslaget värde @ = 10 minuter
	Föreslaget värde A = 5 minuter





	Ställa in tillagningstiden
	1. Tryck på 0-knappen tills hakparentesen står vid tillagningstiden r.
	2. Ställ in tillagningstiden med knappen @ eller A.
	Föreslaget värde @ = 30 minuter
	3. Tryck på n-knappen.

	Enheten startar. Tillagningstiden räknar ned på displayen. [r]-symbolen lyser.


	Flytta färdigtiden
	1. Tryck på 0-knappen tills hakparentesen står vid tillagningstiden r.
	2. Ställ in tillagningstiden med knappen @ eller A.
	3. Tryck på 0-knappen.
	4. Senarelägg färdigtiden med @-knappen.
	5. Tryck på n-knappen.

	Ställa klockan
	Inga andra tidsfunktioner får vara inställda.
	1. Tryck på 0 flera gånger, tills klocksymbolen [0] visas.
	2. Ställ klockan med knappen @ eller A.
	Programautomatik
	■ hur du ställer in program i programautomatiken
	■ anvisningar och tips till programmen
	Ställa in program


	Välj lämpligt program i programtabellen. Följ anvisningarna till programmen.
	1. Vrid funktionsvredet till `.
	2. Ställ in programmet med knappen @ eller A.
	3. Tryck på f-knappen.
	Du får upp en föreslagen vikt.
	4. Ange matens vikt med knappen @ eller A.
	5. Tryck på n-knappen.



	: Risk för skållning!!

	Anvisningar om programmen
	: Säkerhetsrisk!

	Programtabell
	Barnspärr
	Slå på barnspärren


	Stäng av barnspärren
	Grundinställningar
	1. Stäng av enheten genom att ställa in funktionsvredet på Û.
	2. Håll 0-knappen intryckt tills ™‹ „ (displayens ljusstyrka = ljus) visas på displayen.
	3. Tryck på 0 flera gånger, tills du får upp önskad grundinställning.
	4. Tryck på A eller @ för att ändra grundinställningen.
	5. Håll 0 intryckt för att avsluta grundinställningarna.

	Automatisk säkerhetsavstängning
	Skötsel och rengöring
	■ hur du rengör och sköter enheten
	■ rengöringsfunktionen

	: Risk för kortslutning!
	Obs!
	Skador på ytskiktet

	Obs!
	Ytskador

	Rengöringsmedel
	Ugnen kan rosta inuti
	Ytskador
	Rengöringssvamp
	Mikrofiberduk
	Ugnssteksats



	Rengöringsfunktionen
	■ Rengöring (ca 30 minuter), tömning av ånginsatsen och urtorkning av enheten
	■ 1:a sköljning (20 sekunder), samt tömning av ånginsatsen
	Förberedelser
	Starta rengöringsfunktionen
	1. Vrid funktionsvredet till Rengöring È.
	2. Fyll vattentanken med vatten upp till markeringen ”max” och sätt tillbaka tanken.
	3. Tryck på n-knappen.

	Töm ånginsatsen och torka ur enheten
	Efter ca. 30 minuter avges en signal. Symbolen É (töm ånginsatsen) och [r] ‹‹:…‹ min. visas på displayen.
	1. Öppna luckan.
	2. Ta ur ugnsstegarna ur ugnen och rengör (se kapitlet Rengöra ugnsstegarna).
	3. Ta bort upplöst smuts inuti ugnen och i ånginsatsen med mjuk diskborste och disksvamp.
	4. Fyll ev. vattentanken med vatten och ställ in den igen.
	5. Stäng luckan.
	1:a sköljning
	Töm ånginsatsen
	1. Öppna luckan.
	2. Skölj ur disksvampen ordentligt.
	3. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	4. Stäng luckan.

	2:a sköljning
	Ta bort restvattnet

	Efter 20 sekunder tänds É (töm ånginsatsen) och ‹‹:‹‹ på displayen.
	1. Öppna luckan.
	2. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt med mjuk trasa.
	4. Stäng av enheten genom att ställa in funktionsvredet på Û igen.
	Avbryta rengöringen
	Anvisning
	1. Håll n-knappen intryckt om du vill avbryta rengöringsfunktionen.
	[r] ‹‹:…‹ min. lyser på displayen.
	2. Tryck på n-knappen.




	Avkalkning
	■ Avkalkning (ca. 30 minuter), fyll på vattentanken igen och töm ånginsatsen
	■ 1:a sköljning (20 sekunder), samt tömning av ånginsatsen
	Avkalkningsmedel
	1. Blanda 3 dl vatten och 0,6 dl flytande avkalkningsmedel till en avkalkningslösning.
	2. Töm vattentanken och häll i avkalkninglösningen.

	Obs!
	Skador på ytskiktet

	Starta avkalkningen
	Ugnen måste ha svalnat helt.
	1. Vrid funktionsvredet till Avkalkning r.
	2. Sätt in vattentanken med avkalkningslösningen och stäng ugnsluckan.
	3. Tryck på n-knappen.
	Töm ånginsatsen och fyll på vattentanken

	Efter ca. 30 minuter avges en signal. Symbolen Ë(fyll vattentanken) och [r] ‹‹:…‹ min. visas på displayen.
	1. Öppna luckan.
	2. Skölj ur vattentanken ordentligt, fyll på vatten och ställ in den igen.
	3. Ta bort avkalkningslösningen ur ånginsatsen med den medföljande disksvampen.
	4. Stäng luckan.
	1:a sköljning
	Töm ånginsatsen
	1. Öppna luckan.
	2. Skölj ur disksvampen ordentligt.
	3. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	4. Stäng luckan.

	2:a sköljning
	Ta bort restvattnet
	1. Öppna luckan.
	2. Ta bort restvattnet ur ånginsatsen med disksvampen.
	3. Torka ur ugnsutrymmet med disksvampen och torka torrt med mjuk trasa.
	4. Stäng av enheten genom att ställa in funktionsvredet på Û igen.

	Avbryta avkalkningen
	Anvisning
	1. Håll n-knappen intryckt om du vill avbryta avkalkningen.
	[r] ‹‹:…‹ min. lyser på displayen.
	2. Tryck på n-knappen.

	Bara kalka av ånginsatsen


	Den enda skillnaden:
	1. Blanda 1 dl vatten och 0,2 dl flytande avkalkningsmedel till en avkalkningslösning.
	2. Fyll ånginsatsen helt med avkalkningslösning.
	3. Fyll vattentanken med rent vatten.
	4. Starta avkalkningsfunktionen r enligt anvisningarna.


	Haka av och hänga på ugnsluckan
	: Risk för skador!
	: Risk för skador!
	Haka av ugnsluckan
	1. Öppna luckan helt.
	2. Fäll ut spärrarna till vänster och höger helt (bild A).
	3. Stäng luckan så pass att du känner lite motstånd.
	4. Fatta tag till vänster och höger med båda händerna, stäng lite till och dra ut (bild B).

	Haka på ugnsluckan.
	Haka på luckan igen efter rengöringen.
	1. Sätt gångjärnen i fästena till vänster och höger (bild C).
	2. Öppna luckan helt.
	3. Fäll in spärrarna till vänster och höger helt (bild D).
	4. Stäng luckan.




	Rengöra luckglasen
	: Risk för skador!
	: Risk för skador!
	Ta loss luckglaset
	Anvisning
	1. Haka av ugnsluckan och lägg den med framsidan nedåt på mjukt, rent underlag (se kapitlet Montera och ta av ugnsluckan).
	2. Skruva lossa skyddet till vänster och höger på luckan och ta av den (bild A).
	3. Lyft och dra ur luckglaset (bild B).

	Ta loss inre luckglaset
	1. Tryck vänster och höger fäste utåt.
	2. Lyft upp det inre luckglaset lite och ta ur det.

	Rengöring
	Obs!
	Sätta i det inre luckglaset
	1. Placera det inre luckglaset i fästena till vänster och höger.
	2. Tryck ned det inre luckglaset i fästena.

	Sätta i luckglaset
	1. Skjut i luckglaset tills det tar emot.
	2. Sätt tillbaka skyddet och skruva fast det.
	3. Haka på ugnsluckan igen.



	Rengöra ugnsstegarna
	: Risk för brännskador på grund av heta delar inuti ugnen!
	1. Dra ugnsstegarna framåt och lyft ut dem åt sidan.
	2. Rengör stegarna med diskmedel och disksvamp/-borste eller diska stegarna i diskmaskin.
	3. Sätt i ugnsstegarna bak- och framtill och skjut inåt tills de hakar i.

	Felsökning

	: Risk för stötar!

	Byta ugnslampa
	: Risk för brännskador!
	1. Slå av säkringen i proppskåpet eller dra ur kontakten.
	2. Dra ut lampglaset åt vänster.
	3. Dra ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp.
	4. Sätt i de nya tätningarna och klämringen till lampglaset i rätt ordning.
	5. Skruva fast lampglaset med tätningarna.
	6. Elanslut enheten och ställ klockan.


	Byta lucktätning
	Om tätningslisten i kanten av ugnsutrymmet är trasig ska den bytas. Nya tätningar beställer du av kundtjänst. Ange enhetens E­ och FD­nummer.
	1. Öppna luckan.
	2. Dra bort den gamla tätningslisten.
	3. Sätt i den nya tätningslisten på ett ställe och peta in den runtom. Skarven ska sitta på sidan.
	4. Kontrollera noga att lucktätningen sitter ordentligt i hörnen.
	Service
	E­ och FD­nummer
	Reparationsuppdrag och råd vid fel


	Återvinning
	Miljövänlig avfallshantering



	Tips för lägre energiförbrukning
	■ Försök att hålla luckan stängd vid tillagning.
	■ Använd mörka, svartlackerade eller emaljerade bakformar när du bakar. De fångar upp värmen bäst.
	■ Grädda gärna flera kakor efter varandra. Ångugnen är fortfarande varm. Det förkortar gräddningstiden för nästa kaka. Du kan även använda två formbrödsformar bredvid varandra.
	■ Vid längre tillagningstider kan du stänga av ångugnen 10 minuter före färdigtiden och låta maten gå klart på restvärmen.
	Tabeller och tips
	Ånga


	Varmluft
	Kombifunktion
	Grönsaker
	Tillbehör och baljväxter
	Fågel och kött
	Fågel
	Nötkött
	Kalvkött

	Fläskkött
	Övrigt
	Stektips


	Fisk
	Gratänger, soppingredienser...
	Desserter, kompott
	Kakor, tårtor och småkakor
	Formkakor
	Kakor på plåt
	Bröd, småfranska
	Småkakor
	Tips vid gräddning

	Värma mat
	Upptining
	: Säkerhetsrisk!
	Jäsa deg
	Safta
	Konservering
	Djupfrysta produkter
	Provrätter
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