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A Instructiuni de siguranta importante

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect siin
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare
si de montaj pentru o consultare ulterioara
sau pentru eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.

Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizati
aparatul numai in spatii inchise.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul
corespunzator din spatiul de coacere.
Consultati descrierea accesoriilor din
spatiul de coacere.

Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitafi
niciodata obiecte inflamabile in spatiul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

= In timpul functiondrii pot iesi aburi fierbinti.
Nu atingeti orificiile de ventilare. Tinefi
copiii la distanta.

Pericol de arsuri!

= In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

® De la apa in spatiul de coacere fierbinte
se pot forma aburi fierbinti. Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere
fierbinte.

= | a deschiderea usii aparatului poate iesi
abur fierbinte. In functie de temperatura,
aburii pot fi uneori greu de observat.
Atunci cand deschideti aparatul, nu stati
foarte aproape de el. Deschideti cu atentie
usa aparatului. Tineti copiii la distanta.

= Apa din recipientul de vaporizare este inca
fierbinte si dupa deconectarea aparatului.
Nu goliti recipientul de vaporizare imediat
dupa deconectare. Inainte de curatare,
lasati aparatul sa se raceasca.

® | a scoaterea recipientelor de preparare,
se poate revarsa lichid fierbinte. Scoateti
recipientele de preparare cu atentie,
numai cu manusi de protectie.

Pericol de vatamare!

= Geamul zgériat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru
geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

= Lichidele inflamabile se pot aprinde in
spatiul de coacere fierbinte (deflagratie).
Nu turnati lichide inflamabile
(de ex. bauturi cu continut de alcool) in
rezervorul de apa. Turnati in rezervorul de
apa exclusiv apa sau solutia de detartrare
recomandata de noi.



Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

® |zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile
de racordare ale aparatelor electrice in
contact cu piesele fierbinti ale aparatului.

= Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

= |La inlocuirea becului din spatiul de
coacere, contactele fasungului becului se
afla sub tensiune. Inainte de inlocuire,
scoateti stecherul din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor

Atentie!

Nu asezati nimic direct pe baza spatiului de coacere. Nu
acoperiti baza spatiului de coacere cu folie de aluminiu. O
acumulare de caldurd poate defecta aparatul.

Baza spatiului de coacere si recipientul de vaporizare trebuie

sa raméana in permanenia libere. Asezali intotdeauna vesela
intr-un recipient de preparare perforat sau pe un gratar.

Daca asezali folie de aluminiu in spatiul de coacere, aceasta
nu are voie sa intre Tn contact cu geamul usii. Se pot forma
decolorari permanente ale geamului usii.

Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si aburi.

Nu utilizati veseld cu puncte de rugind. $i cele mai mici pete
pot duce la coroziune in spatiul de coacere.

La prepararea cu aburi intr-un recipient de preparare perforat,
introduceti intotdeauna dedesubt tava de copt sau recipientul
de preparare neperforat. Lichidul care picura va fi colectat.

Nu péstrati alimente umede pentru un timp mai lung in spatiul
de coacere inchis. Ele pot duce la aparitia coroziunii in
spatiul de coacere.

Daca garnitura de etansare a usii este foarte murdara, usa
aparatului nu se mai inchide corect. Pariile frontale ale
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti garnitura de
etansare a usii in permanenta curata si, daca este necesar,
inlocuiti-o.

Nu asezati nimic pe usa deschisa a aparatului. Aparatul
poate suferi deteriorari.

Nu trageti si nu sprijiniti aparatul tindndu-l de méanerul usii.
Manerul usii nu poate suporta greutatea aparatului si se
poate rupe.

Spatiul de coacere al aparatului dumneavoastra este fabricat
din otel inoxidabil de Tnaltd calitate. Printr-o intretinere
necorespunzatoare, se poate produce coroziune in spatiul de
coacere. Respectati instructiunile de intretinere si de curétare
din manualul de utilizare. Indepartali murdaria din spatiul de
coacere imediat ce aparatul s-a racit.



Noul dvs. aparat

Tn acest capitol obtineti informatii despre
m panoul de comanda
m modurile de incalzire
m calibrarea automata

Panoul de comanda

Taste de navigatie

Comutator principal

Moduri de incalzire
Programe

Curatare
!

Taste de meniu Display

Selector rotativ

Tastele functiei ~ Tasta Start/Pauza

Elementul de operare Utilizare

Comutatorul principal 0) Conectarea si deconectarea aparatului
Tastele de meniu Selectarea modului de incalzire
Selectarea programului (vezi capitolul: Automatica programelor)
Selectarea asistentei la curétare si a decalcifierii (vezi capitolul: Ingrijire si curatare)
Taste de navigatie YA Trecerea dintr-un rand in altul pe display. Prin aceasta se vor memora modificarile
Selector rotativ Modificarea valorilor pentru ora curenta, durata de preparare, greutate etc.
Apésati pe selectorul rotativ pentru a- bloca si debloca
Tastele de functionare ™ Salvarea in memorie si accesarea memoriei (vezi capitolul: Memorie)
-0 Conectarea si deconectarea iluminatului
i Aparat conectat: solicitarea afisarii informatiilor actuale
Aparat deconectat: selectarea setérilor de baza (vezi capitolul: Setari de baza)
® Selectarea functiilor de timp (vezi capitolul: Functii de timp)
= Conectarea si deconectarea sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor (vezi
capitolul: Sistemul de siguranta Impotriva accesului copiilor)
Tasta Start/Pauza O Apdsare scurta: pornirea si intreruperea procesului de preparare (pauza)

Apdasare lunga: incheierea procesului de preparare

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti modifica toate valorile
propuse si de setare. Paranteza din domeniul de setari arata ce
valoare puteti modifica.

Selectorul rotativ este escamotabil. Pentru a-l escamota sau a-l
scoate, apasati pe selectorul rotativ.

Display
Displayul este impariit in diverse domenii:

Randul 1 = afisarea modurilor de incalzire
Randul 2 = afisarea temperaturii
Randul 3 = afisarea ceasului

-
oS

Preparare cu aburi

80°C
e B

Cu tastele de navigare 7 si AN treceti dintr-un rand In celalalt.
Randul in care tocmai va aflati va fi marcat prin paranteze in
stanga si in dreapta. Valoarea din paranteze o puteti modifica
cu selectorul rotativ.

Controlul temperaturii

Barele grafice ale controlului temperaturii indica fazele de
incalzire sau cdldura remanenta din spatiul de coacere.

Controlul incalzirii

Controlul incalzirii afiseaza cresterea temperaturii in spatiul de
coacere. Cand sunt afisate toate barele grafice, s-a atins
momentul optim pentru introducerea preparatului.

Tn cazul treptelor de curatare, nu apar barele grafice.

Pe durata incélzirii, cu tasta § puteti solicita afisarea temperaturii
curente de incélzire. Temperatura afisatd poate diferi putin de
temperatura efectiva din spatiul de coacere ca urmare a ineriiei
termice.



Caldura reziduala

Dupa deconectare, controlul temperaturii indica valoarea
caldurii reziduale in spatiul de coacere. Cand toate barele

Moduri de incalzire

Cu tasta [= puteti efectua setdrile aparatului dvs. pentru diverse
aplicatii.

grafice sunt pline, spatiul de coacere are o temperaturad de cca.
300 °C. Afisajul se stinge atunci cand temperatura a scazut la
cca. 60 °C.

Mod de incalzire Utilizare

Preparare cu aburi 35-100 °C Pentru legume, peste, garnituri, pentru deshidratarea fructelor si pentru blansare
Regenerare 80 -100 °C Pentru preparate la farfurie si produse de patiserie.
Preparatele vor fi reincalzite intr-un mod delicat. Preparatele nu se vor usca, datorita
aportului de aburi
Dospire 35-50°C Pentru aluat cu drojdie si aluat fermentat.
Aluatul creste vizibil mai repede decét la temperatura camerei. Suprafata aluatului nu se
usuca
Decongelare 35-60°C Pentru legume, carne, peste si fructe.

Datoritd umezelii, caldura va fi transmisa intr-un mod delicat preparatelor. Preparatele nu
se usuca si nu se deformeaza

Calibrare automata

Temperatura de fierbere a apei depinde de presiunea aerului.
In cursul calibrarii, aparatul se va regla in functie de conditiile
de presiune de la locul instalarii. Acest lucru se desfasoara
automat Tn timpul primei puneri in functiune (vezi capitolul:
Prima punere in functiune). Se formeaza mai multi aburi decéat
de obicei.

La aceasta este important ca aparatul sé produca aburi fara
intrerupere timp de 20 de minute la 100 °C. In acest timp, nu
deschideti usa aparatului.

Accesoriile dumneavoastra

Accesoriile din pachetul de livrare sunt adecvate pentru multe
preparate. Aveti grija sa introduceti accesoriile intotdeauna in
pozitia corecta in spatiul de coacere.

Accesorii

Utilizati doar accesoriile livrate odaté cu aparatul sau cele pe
care le procurali de la unitatea de service abilitatd. Ele sunt
special adaptate aparatului dvs.

Aparatul dvs. este echipat cu urmatoarele accesorii:

Recipient de preparare,
neperforat, GN %3, adanc de

40 mm

pentru colectarea lichidului scurs la
prepararea cu aburi si pentru
fierberea orezului, leguminoaselor
si cerealelor

Recipient de preparare, perforat,
GN 243, adanc de 40 mm

pentru prepararea la aburi a
pestelui intreg sau a unor cantitafi
mai mari de legume, pentru
deshidratarea fructelor etc.

Gratar

pentru vesela, prajituri si forme de
sufleu si pentru prajire

Puteti achizitiona accesorii de la unitalile service abilitate, din
comeriul de specialitate sau de pe internet.

Daca aparatul nu a reusit sa se calibreze automat (deex. pentru
ca a fost deschisa usa aparatului), atunci calibrarea va fi
efectuata din nou la urmatorul proces de preparare.

Dupa mutarea aparatului

Pentru ca aparatul sa se adapteze din nou automat la noul loc
de instalare, readucetli aparatul la setérile din fabrica (vezi
capitolul: Setari de bazad) si repetati prima punere in functiune
(vezi capitolul: Prima punere in functiune).

Dupa o pana de curent

Aparatul memoreaza setdrile de la calibrare si in cazul unei
pene de curent sau al deconectarii de la refea. Nu este necesar
ca el sa se recalibreze.

Introducerea accesoriilor

Accesoriile dispun de o functie de fixare. Functia de fixare
impiedica rasturnarea accesoriului la tragerea lui Tn afara.
Accesoriul trebuie introdus corect in spatiul de coacere pentru
ca protectia la rdsturnare sa functioneze.

La introducerea gratarului, aveti grija ca
m ciocul de fixare (a) sé fie indreptat in jos
m bucla de siguranta a gratarului sa fie in spate si in sus.




La introducerea recipientului de preparare, aveli grija ca ciocul
de fixare (a) sa fie indreptat in jos.

Spatiul de coacere

Spatiul de coacere dispune de patru indltimi de introducere a
alimentelor. Acestea se numara de jos in sus.

_ g ©i
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Suporturi pentru
accesorii

o900

Recipient de
vaporizare

Locasul rezervorului
cu rezervor de apa

inainte de prima utilizare

Tn acest capitol puteti citi care sunt pasii necesari inainte de
prima utilizare:

m setarea orei curente si a limbii

m setarea domeniului de duritate a apei

m pornirea pentru prima punere in functiune
m curdtarea initiald a accesoriilor

Setarea orei curente si a limbii

Dupé conectarea electrica, pe display apare “Setarea orei
curente”. Setati ora curenta si, daca este necesar, limba pentru
display.

= Uhrzeit einstellen

o

Uhrzeit

14:05
mit © schlieBen

1. Setati ora curenta cu ajutorul selectorului rotativ.

2.Cu tasta 7 treceti la “Alegeti limba“.

3. Setali cu ajutorul selectorului rotativ limba dorita.
Sunt disponibile 30 de limbi diverse.

4.Apasati tasta O®.

Limba si ora curenta au fost memorate. Este afisata ora
curenta.

Atentie!

m Nu asezati nimic direct pe baza spatiului de coacere. Nu
acoperiti baza spatiului de coacere cu folie de aluminiu. O
acumulare de caldura poate defecta aparatul.

Baza spatiului de coacere si recipientul de vaporizare trebuie
sd ramana in permanenta libere. Asezali intotdeauna vesela
intr-un recipient de preparare perforat sau pe un gratar.

= Nu introduceti accesorii intre nalfimile de introducere a

alimentelor, acestea se pot rasturna.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti in comertul de specialitate:

Accesorii Numar de
comanda

Recipient de preparare, neperforat, GN 93, HEZ36D453

adanc de 40 mm

Recipient de preparare, perforat, GN %3, HEZ36D453G

adanc de 40 mm

Recipient de preparare, neperforat, GN 23, HEZ36D452

adanc de 28 mm (tava de copt)

Recipient de preparare, neperforat, GN Y5, HEZ36D153

adanc de 40 mm

Recipient de preparare, perforat, GN 3, HEZ36D153G

adanc de 40 mm

Recipient din portelan, neperforat, GN %3 HEZ36D353P

Recipient din portelan, neperforat, GN 3 HEZ36D153P

Gratar HEZ36DR4

Burete de curatare 643 254

Agent de decalcifiere 311138

Laveta din microfibra cu structura fagure 460 770

Setarea domeniului de duritate a apei
Efectuali decalcifierea aparatului dvs. la intervale regulate.

Numai asa puteli evita eventualele deteriorari.

Aparatul dvs. indica automat cand trebuie efectuata
decalcifierea. Este presetat domeniul de duritate “mediu”“ al
apei. Modificati valoarea, daca apa pe care o folositi este mai

durd sau mai putin dura.

Puteti verifica duritatea apei cu benzile de testare atasate sau

puteti cere informatii la uzina furnizoare.

Dacé apa din reteaua dvs. este foarte calcaroasa, va

recomandam sa folositi apa dedurizata.

Decalcifierea nu este necesaré atunci cand utilizali exclusiv apa
dedurizata. In acest caz, modificati domeniul de duritate a apei

pe ,dedurizata”.

Puteti modifica domeniul de duritate a apei In setarile de baza,

atunci cand aparatul este deconectat.

1.Daca este necesar, apasati tasta ®, pentru a deconecta

aparatul.

2.Mentineti ap&sata tasta §, pana cand pe display apare

“Selectati limba“.

3.Apasati tasta N7, pana cand apare “Domeniul de duritate a

apei‘.
Pe display este marcat “2-mediu“.



4. Cu selectorul rotativ modificati domeniul de duritate a apei.
Valori posibile:

dedurizata -

1-slab |

2-mediu I

3-dur 1l

4-foarte dur Y,

5. Apasati tasta §, pentru a parasi setérile de baza.
Modificarea este memorata.

Prima punere in functiune

Tnainte de prima utilizare, incingeti aparatul gol timp de 20 de

minute la 100 °C cu modul de incalzire “Preparare cu aburi®. In
acest timp nu deschideti usa aparatului. Aparatul va fi calibrat

automat (vezi capitolul: Calibrare automata).

1. Apédsati tasta ®, pentru a conecta aparatul.

Dupa aprox. 4 secunde apare modul de incalzire ,,Preparare
cu aburi”.

Deservirea aparatului

Tn acest capitol puteti citi,

m cum umpleli rezervorul de apa

m cum conectali si deconectati aparatul

m ce trebuie sa respectati dupa fiecare functionare
m cum puteti utiliza recomandarile de setare

Umplerea rezervorului de apa

Daca deschideti usa aparatului, veti remarca in partea dreapta

rezervorul de apa.

Atentie!

Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide neadecvate

m Utilizali exclusiv apa potabila din retea, apa dedurizata sau
apa minerala fara bioxid de carbon.

m In cazul in care apa din retea este foarte durd, va
recomandam s& utilizati apad dedurizata.

= Nu folositi apa distilatd, apa din retea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Informatii despre apa dvs. menajera obflineti de la uzina
furnizoare. Puteti verifica duritatea apei cu benzile de testare
atasate.

Umpleti rezervorul de apa inainte de fiecare utilizare:

1. Deschideli usa aparatului si scoateti rezervorul de apa
(imaginea A).

2.Umpleti rezervorul cu apé rece pana la marcajul “max*

2.Umpleti si introduceti rezervorul de apa (vezi capitolul:
Umplerea rezervorului de apa).

Tnainte de prima utilizare, umeziti cu putind apa garnitura
capacului rezervorului de apa.
3. Apasati tasta DIl.

Aparatul incalzeste la 100 °C. Durata de preparare de 20 de
minute Tncepe sé se deruleze atunci cand este atinsa
temperatura setatd. In acest timp nu deschideti usa
aparatului.

Procesul de preparare este incheiat automat si se aude un
semnal sonor.

4. Apasali tasta , pentru a deconecta aparatul.

Lasali usa spatiului de coacere intredeschisd, pana cand
aparatul se raceste.

Pre-curatarea accesoriilor

Tnainte de prima utilizare, curétati temeinic accesoriile cu solutie
de detergent de vase si cu o laveta.

4.Introduceti rezervorul de apad complet pana in spate

(imaginea C).
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|

\
)

e

VN |

VAR

Rezervorul trebuie sa fie aliniat cu locasul rezervorului
(imaginea D).

Conectarea aparatului

Indicatie: Folosifi intotdeauna recipientul de preparare si
gratarul in pozitia normala de utilizare (nu invers).

[

1. Apédsati tasta , pentru a conecta aparatul.

Pe display apare pentru cca. 4 secunde descrierea tastelor.
Apoi display-ul trece automat in meniul “Moduri de Incalzire“.

Sau apdsati tasta [&), pentru a ajunge direct in meniul
“Moduri de incalzire".

2. Setali cu ajutorul selectorului rotativ modul de incélzire dorit.

(imaginea B).

i >'\’

Preparare cu aburi

100 °C

L T '

3.Tnchidet,i capacul rezervorului pana la blocarea sesizabila a
acestuia.

3. Apasali tasta 7.
Temperatura propusa este marcata.




4. Setali cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorita.

Mod de incalzire Domeniul de tem- Durata de prepa-

peratura rare propusa
Preparare cu aburi 35-100 °C 20 min
Regenerare 80-100 °C 10 min
Dospire 35-50 °C 30 min
Decongelare 35-60 °C 30 min

5.Apasali tasta (.
Este marcata durata de preparare propusa.

6.Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selectorului
rotativ.

7.Apésati tasta D, pentru a porni procesul de preparare.
Aparatul incalzeste.

La modul de incalzire preparare cu aburi, decrementarea
duratei de preparare incepe numai dupa expirarea timpului
de incalzire.

Mesajul ,,Umpleti rezervorul de apa?“

Acest mesaj apare in cazul in care setafi un mod de incalzire,
iar rezervorul de apa este umplut numai pe jumatate.

Tn cazul in care considerali ca apa din rezervor este suficienta
pentru procesul de preparare, puteti porni aparatul. In caz
contrar, umpleti rezervorul de apa pana la marcajul “max",
reintroduceti-l si porniti apoi procesul de preparare.

Temperatura actuala

Apésati tasta .
Temperatura actuala va fi afisatd pentru 3 secunde.

Modificarea temperaturii

Puteti modifica oricand temperatura.

1.Apasati tasta Y7 sau AN, pana cand este marcata
temperatura.

2.Modificati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Modificarea va fi preluata automat.

Pauza

Apésati scurt tasta D00, pentru a intrerupe procesul de
preparare (pauza). Suflanta de racire poate sa continue sa
functioneze. Pentru pornire, apasati tasta D{[.

Dacé deschideti usa aparatului in timpul procesului de
preparare, acesta va fi intrerupt. Pentru a porni, inchideti usa
aparatului si apasati tasta D0.

Daca la setarea de baza ,Continuarea functionarii dupa
inchiderea usii”, ati setat pe ,automat”, nu este necesara o
noua pornire (vezi capitolul: Setari de baza).

Mesajul “Umpleti rezervorul de apa“

Tn cazul in care rezervorul de apd este gol, se aude un semnal
sonor. Pe display apare “Umpleti rezervorul de apa“. Procesul
de preparare este intrerupt.
1.Deschideti cu atentie usa aparatului.
Va iesi abur fierbinte!
2.Scoateti rezervorul de apd, umpleti-l pana la marcajul “max*
si introduceti-l la loc.

3. Apasati tasta DI

Oprirea aparatului

A Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. Tn
timpul procesului de preparare sau dupa incheierea acestuia,
deschideti usa cu precautie. La deschidere, nu va aplecati
deasupra usii aparatului. Tineti seama de faptul c&, in functie de
temperatura, aburul nu este vizibil intotdeauna.
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Apasati lung tasta D(0, pentru a opri functionarea aparatului.
Dupa expirarea duratei de preparare, functionarea aparatului
este intrerupta automat. Se aude un semnal.

Apésati tasta @, pentru a deconecta aparatul.

Suflanta de racire poate sa continue sa functioneze atunci cand
deschideti usa aparatului.

Dupa fiecare functionare

Golirea rezervorului de apa

1. Deschideli cu atentie usa aparatului.
Va iegi abur fierbinte!

2.Scoateti rezervorul de apa si goliti-I.

3.Uscali bine garnitura capacului si locasul din aparat al
rezervorului.

Atentie!

Nu uscali rezervorul de apa in spatiul de coacere fierbinte.
Rezervorul de apa se poate deteriora.

Uscarea spatiului de coacere

A Pericol de oparire!

Apa din recipientul de vaporizare poate fi fierbinte. Lasati-o sa
se raceasca inainte de stergere.

1.L&sali usa spatiului de coacere intredeschisd, pana cand
aparatul se raceste.

2. Stergeti spatiul de coacere si recipientul de vaporizare cu
buretele de curatare atasat si uscati-le cu un servet moale.

3.Tndepértat,i murdaria din spatiul de coacere imediat ce
aparatul s-a racit.

4. Stergeti mobila sau méanerele, in cazul in care s-a depus apa
din condens.

Recomandari de reglaj

Daca alegeti un preparat din recomandarile noastre pentru
setare, va sunt oferite valorile optime pentru setari.

Puteti opta intre multe categorii diferite. Gasiti un numar mare
de preparate, de la pasare, carne si peste, pana la produse
finite, cu recomandarile de setare.

Puteti ajunge la pregatirea fiecarui preparat prin intermediul mai
multor optiuni. Testati-le. Priviti multitudinea de preparate.

1. Apésati tasta [&.
Pe display apare “Preparare cu aburi 100 °C*.

2.Rotiti selectorul rotativ spre stdnga, pe “Recomandari de
setare”.
Pe display apare prima categorie de preparate.

3.Cu tasta ¥ treceti la categoria de preparate si cu selectorul
rotativ alegeti categoria dorita.
(Cu ajutorul tastei N7 treceti in urmétorul plan. Cu selectorul
rotativ veti gasi, de fiecare datd, urmatoarea selectie.)
La final apare setarea pentru preparatul ales. Puteti modifica
temperatura si durata de preparare, nu si modul de incélzire.

4.Apasati tasta DII.
Procesul de preparare incepe. Durata de preparare apare pe
display si incepe decrementarea ei.

Durata de preparare a expirat
Se aude un semnal. Aparatul nu se mai incalzeste. Pe display
apare “00:00:00".

Apésati tasta (®, pentru a opri semnalul sonor.

Modificarea temperaturii
Puteti modifica oricand temperatura cu ajutorul selectorului
rotativ.



Modificarea duratei de preparare
Apasati tasta (®. Cu selectorul rotativ modific%i durata de
preparare. Inchideti functiile de timp cu tasta ©.

Solicitarea de informatii
Apésati tasta i. Pentru alte informatii, rotiti selectorul rotativ.

Functii de timp

Puteti accesa functiile de timp cu ajutorul tastei (®. Sunt
posibile urmatoarele functii:

Cand aparatul este deconectat:
m Setarea ceasului cu alarma
m Setarea orei

Cand aparatul este conectat:

m Reglarea duratei de preparare
m Setarea ceasului cu alarma

m Decalarea timpului final

Setarea functiilor de timp - explicat pe scurt

1. Apasati tasta (.

2.Dacé este necesar, cu tasta 7 selectati functia de timp
dorita.

3. Cu selectorul rotativ reglati timpul sau durata de preparare.

4.Inchideti functiile de timp cu tasta (®.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma functioneaza independent de procesul de
preparare. |l puteti utiliza ca pe un desteptator de bucatarie si il
puteti seta oricand.

1. Apasati tasta (.

2.Daci este necesar, apasali tasta N si cu selectorul rotativ
setati timpul pentru ceasul cu alarma.

3.Inchideti functiile de timp cu tasta ©®.

Displayul trece n starea anterioar. Se vor afisa simbolul £
pentru ceasul cu alarma si decrementarea timpului.

Modificarea orei alarmei

Apasati tasta (©. Daca este necesar, apasati tasta ¥ si, in
urmatoarele secunde, modificati timpul pentru ceasul cu alarma
cu selectorul rotativ. inchideti functiile de timp cu tasta .

Dupa expirarea timpului pentru ceasul cu alarma
Se aude un semnal. Afisajul este [) “00:00“. Apasati tasta (©,
pentru a opri semnalul sonor.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma
Apasati tasta (O. Daca este necesar, apasati tasta ¥ si cu
selectorul rotativ reveniti la timpul “00:00“ pentru ceasul cu
alarma. inchideti functiile de timp cu tasta (®.

Reglarea duratei de preparare

Cand reglati durata (timpul de preparare) pentru un fel de
mancare, functionarea va fi intrerupta automat dupa scurgerea
acestui timp. Aparatul nu se mai incalzeste.

La modurile de incalzire cu aburi, trebuie sa reglati intotdeauna
o durata de preparare.

Exemplul din figura: reglarea unei durate de preparare de
45 de minute.

Conditie necesara: Sunt setate modul de incalzire si
temperatura.

1. Apasati tasta (.

Q Functii de timp

Durata de preparare

00:00:00

Final

cu inchideti ®

B Functii de timp

Durata de preparare

00:45:00

Final

cu inchideti ®

3.Inchideti functiile de timp cu tasta (®.

4.Cand inca nu a fost pornitd functionarea, apasati tasta DI
Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe display.
La modul de Incalzire preparare cu aburi, decrementarea
duratei de preparare incepe numai dupa expirarea timpului
de incalzire.

Modificarea duratei de preparare
Apéasati tasta ®. Modificati durata de preparare cu ajutorul
selectorului rotativ. Inchideti functiile de timp cu tasta (.

Durata de preparare a expirat

Se aude un semnal. Aparatul nu se mai incélzeste. Pe display
apare “00:00:00". Apéasati tasta ®, pentru a opri semnalul
sonor.

Stergerea duratei de preparare
Apasati tasta (. Cu selectorul rotativ, reglati durata de
preparare la “00:00:00“. Inchideti functiile de timp cu tasta (.

Decalarea timpului final

Puteti decala ora la care doriti ca preparatul Dvs. sa fie gata.
Aparatul porneste automat si termina la momentul dorit. Putefi
deex. sa introduceti dimineata preparatul in spatiul de coacere
si puteti seta astfel incat acesta sa fie gata la pranz.

Tineti seama ca preparatele sa nu stea prea mult timp in spatiul
de coacere si sa se strice.

La unele programe nu este posibila decalarea timpului final.

La modul de incalzire preparare cu aburi, decrementarea
duratei de preparare incepe numai dupa expirarea timpului de
incélzire. Timpul final setat va fi decalat deci cu timpul de
incalzire.

Exemplul din imagine:
Este ora 9:30, preparatul dureaza 45 de minute, dar trebuie sa
fie gata abia la ora 12:45.

Conditie necesara:
Regimul de functionare setat nu a fost pornit. Este reglata o
durata de preparare. Functiile de timp (® sunt deschise.
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1.Cu tasta 7 treceti la “Final“.

Pe display va fi indicat momentul la care functionarea este
finalizata.

@] Punctidetimp  OERIEN

Final

10115

Ceas cu alarma

cuinchideti ®

B Functii de timp

Final

12:45

Ceas cu alarma

cuinchideti ®

3.Inchideti functiile de timp cu tasta (®.

4. Confirmati cu tasta D).

Setarea este preluatd. Aparatul este in faza de asteptare (©...
. Pe display va fi afisat timpul final. Procesul de preparare
ncepe la momentul potrivit. Decrementarea duratei de
preparare este vizibila apoi pe display.

Modificarea timpului final

Puteti modifica timpul final, atata timp céat aparatul este in
pozitie de asteptare. Apasali tasta ®. Apasati tasta Y sicu
selectorul rotativ modificati timpul de final. Inchideti functiile de
timp cu tasta (®.

Automatica programelor

Cu automatica programelor puteti prepara foarte simplu
alimentele. Exista 9 grupe de programe cu un total de 40 de
programe.

Tn acest capitol puteti citi:

m cum setati un program din automatica programelor
m sugestii si recomandari cu privire la programe

m ce programe puteti seta (tabele cu programe)

Setarea programului

Alegeti programul potrivit din tabelele de programe. Respectali
indicatiile cu privire la programe.

Exemplul din imagine: dorili sa preparati la abur 500 g de piept
proaspat de pui.

m Grupa de programe ,Carne, pasare“

m Programul ,Piept de pui, proaspat, preparat cu aburi®

Selectarea grupei de programe
1.Apésati tasta D, pentru a conecta aparatul.

2. Apasati tasta [0.
Pe display apare “Programe*, este marcata prima grupa de
programe ,Legume”.
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Durata de preparare a expirat

Se aude un semnal. Aparatul nu se mai incélzeste. Pe display
apare durata de preparare “00:00:00“. Apéasati tasta (®, pentru
a opri semnalul sonor.

Stergerea timpului final

Puteti sterge timpul final, atata timp cat aparatul este in pozitie
de asteptare. Apasati tasta ®. Apasati tasta Zsi cu selectorul
rotativ rotiti inapoi timpul de final pané cand apare din nou ora
curent&. Tnchideti functiile de timp cu tasta (®. Decrementarea
duratei de preparare reglate incepe imediat.

Setarea orei

Pentru a putea seta ora curentd, aparatul trebuie sa fie

deconectat.

Exemplu: modificarea orei curente de la ora de vara la ora de

iarna.

1.Daca este necesar, apasati tasta ®, pentru a deconecta
aparatul.

2. Apasati tasta .

3.Cu tasta Y/ treceti la ora curenta .

4.Modificati ora curentd cu ajutorul selectorului rotativ.

5.1nchideti functiile de timp cu tasta ©®.

Dupa o pana de curent

Dupé o pana de curent, pe display apare “Setéri de baza“.

Setati ora curentd cu ajutorul selectorului rotativ. Inchideti
functiile de timp cu tasta (®. Ora curenta a fost preluata.

Stingerea afisajului orei
Cand aparatul este deconectat, pe display apare ora curenta.
Puteti stinge afisajul orei (vezi capitolul: Setari de baza).

3. Rotiti selectorul rotativ pana cand apare grupa doritd de
programe.

Programe

Legume

Selectarea programului

4. Apésati tasta 7.
Este marcat primul program al grupei de programe selectate.

5. Rotiti selectorul rotativ pana cand apare programul dorit.

Programe vEY% ‘ A

Carne, pasare

al

Piept de pui, ol
proaspat, preparat cu aburi

Introducerea greutatii
6.Apasati tasta 7.



7.Rotiti selectorul rotativ pentru a seta greutatea preparatului.

Programe

M|A

Piept de pui,
proaspat, preparat
cu aburi

5009

Adaptarea individuala a rezultatului prepararii
8. Apasati tasta .
Este marcata adaptarea individuald “- 00C®000+".

9. Rotiti selectorul rotativ pentru a adapta rezultatul prepararii:

m spre stdnga: setarea unei preparari mai slabe

m spre dreapta: setarea unei preparari mai puternice
Puteti efectua si adaptarea de durata a rezultatului prepararii
concomitent pentru toate programele (vezi capitolul: Setari de
baza).
10.Apasati tasta D00, pentru a porni programul.
Decrementarea duratei programului este vizibila pe display.
Decalarea timpului final
La unele programe puteti decala timpul final. Programul va fi

pornit mai tarziu si va fi finalizat la ora dorita (vezi capitolul:
Functii de timp).

Anularea programului
Apésati tasta @, pentru a anula programul si pentru a
deconecta aparatul.

Finalul programului
Se aude un semnal. Procesul de preparare este incheiat.
Apésati tasta ®, pentru a deconecta aparatul.

Tabele de programe

Respectati indicatiile cu privire la programe.

Legume
Condimentali legumele doar dupéa preparare.

A Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. Tn
timpul procesului de preparare sau dupa incheierea acestuia,
deschideti usa cu precautie. La deschidere, nu va aplecali
deasupra usii aparatului. Tineti seama de faptul c&, In functie de
temperatura, aburul nu este vizibil intotdeauna.

Recomandari referitoare la programe

Toate programele sunt definite pentru prepararea pe un singur
nivel.

Rezultatul prepararii poate varia in functie de cantitatea si
calitatea alimentelor.

Vesela

Utilizati vesela propusa. Toate preparatele au fost incercate cu
aceasta. In cazul in care utilizati o alta veseld, rezultatul
prepararii se poate modifica.

Pentru prepararea in recipientul de preparare perforat,
introduceti suplimentar recipientul neperforat la nivelul 1.
Lichidul care picura va fi colectat.

Cantitate/Greutate
Asezati alimentele pana la o indltime maxima de 4 cm in vasul
accesoriu.

Pentru automatica programelor este necesara greutatea
alimentelor. Atunci cand preparati mai multe bucéti, indicati
mereu greutatea bucdtii celei mai mari. Greutatea totala trebuie
sa se afle in limitele domeniului de greutate indicat.

Timpul de preparare
Dupa pornirea programului va fi afisat timpul de preparare. El
se poate modifica pe parcursul primelor 10 minute, pentru ca
perioada de Incingere depinde, printre altele, de temperatura
preparatului si a apei.

Program Observatie

Prepararea cu aburi a conopidei / in buche-
tele*

bucati egale ca marime

Prepararea cu aburi a conopidei / conopida, -
intreaga*

Prepararea cu aburi a buchetelelor de broc-
coli*

bucati egale ca marime

Prepararea cu aburi a fasolei verzi* -

Prepararea cu aburi a carotelor felii*

felii de cca. 3 mm grosime

Prepararea cu aburi a guliilor felii*

felii de cca. 3 mm grosime

Accesorii Nivelul
recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program
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Program Observatie Accesorii Nivelul

Prepararea cu aburi a verzei de Bruxelles* - recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Sparanghel, preparare cu aburi / sparanghel - recipient de preparare perfo- 3

alb* rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Sparanghel, preparare cu aburi / sparanghel - recipient de preparare perfo- 3

verde* rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Prepararea cu aburi a legumelor amestec, con- - recipient de preparare perfo- 3

gelate rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program

Cartofi
Condimentati cartofii abia dupéa preparare.

Program Observatie Accesorii Nivelul
Cartofi natur* marime medie, sferturi, recipient de preparare perfo- 3
Greutatea pe bucatda 30 - 40 g rat + 1
recipient de preparare neper-
forat
Cartofi fierti in coaja* marime medie, @ 4 -5 cm recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program

Produse din cereale

Céantariti alimentul care urmeaza sa fie preparat si adaugati apa Introduceti greutatea fara lichid.
In proportia corecta: Amestecati produsele din cereale dupa preparare. Astfel, apa
m Orez 1:1,5 ramasa va fi absorbita repede.
m Couscous 1:1 Prepararea rizoto-ului
— Pentru rizoto, adaugati apa in proportia de 1:2. Ca greutate,

= Mei 1:3 A : . ” T -

. indicati cantitatea totala, cu apa. Mesajul "amestecati" apare
m Linte 1:2 dupa cca. 15 minute. Amestecati rizoto-ul si, daca este cazul,

apasati tasta Start.

Program Observatie Accesorii Nivelul

Orez / orez cu bob lung max. 0,75 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Orez / orez aromat de munte max. 0,75 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Orez / orez nedecorticat max. 0,75 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Couscous max. 0,75 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Mei max. 0,55 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Rizoto max. 2 kg recipient de preparare neper- 2
forat

Linte max. 0,55 kg recipient de preparare neper- 2
forat
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Carne, pasare

Nu asezati bucétile de carne sau de pasare suprapuse in
vesela.

Puteti marina pieptul de pui Thainte de preparare.

Program Observatie

Piept de pui, proaspat, preparat cu aburi

Greutate totala 0,2 - 1,5 kg

Cotlet de porc afumat, proaspat, felii* -

Cérnati fierti* -

Accesorii Nivelul
recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program

Peste

Pentru prepararea pestelui, ungeti recipientul de preparare
perforat.

Nu asezati pestii intregi sau fileurile de peste unele peste altele.
Indicati greutatea celui mai greu peste si alegeti, pe cat posibil,
bucati aproximativ egale.

Program Observatie Accesorii Nivelul

Prepararea cu aburi a pestelui intreg 0,3-2kg recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

File de peste, preparat cu aburi / File de peste grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo- 3

proaspat rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

File de peste, preparat cu aburi / Peste, conge- grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo- 3

lat rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Midii - recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Produse de brutarie/patiserie, deserturi

Prepararea compotului de fructe

Programul este adecvat numai pentru drupe si fructe cu
samburi. Cantariti fructele, addugati apd, cca. '3 din cantitatea
de fructe, zahar si arome dupa gust.

Prepararea orezului cu lapte

Céantariti orezul si adaugati o cantitate de lapte de 2,5 ori mai
mare. Puneti orezul si laptele In vasul accesoriu, pana la o
indltime de max. 2,5 cm. Dupa preparare, amestecati. Restul
de lapte va fi absorbit repede.

Prepararea iaurtului

Incingeti laptele pe plita la 90 °C. Ulterior, lasati-l s& se
raceasca pana la 40 °C. In cazul laptelui UHT nu este necesara
incalzirea.

Pentru fiecare 100 ml de lapte, adaugati una pana la doua
lingurite de iaurt si amestecati sau adaugati in lapte cantitatea
corespunzatoare de fermenti pentru iaurt. Introduceti amestecul
in borcane curate si inchideti-le.

Dupa preparare, lasati borcanele sa se raceasca in frigider.

Program Observatie

Accesorii Nivelul

Compot de fructe* -

recipient de preparare neperfo- 2
rat

Orez cu lapte -

recipient de preparare neperfo- 2
rat

laurt in borcane -

borcane + recipient de prepa- 2
rare perforat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program
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Regenerare

Program Observatie

Accesorii Nivelul

Garnituri, preparate* -

recipient de preparare neper- 2
forat

Legume, preparate* -

recipient de preparare neper- 2
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program

Decongelare

Congelati alimentele pe cét posibil, in pachete plate si
portionate, la -18 °C. Nu congelati cantitdti prea mari.
Produsele decongelate nu mai pot fi pastrate mult si se strica
mai repede decat produsele proaspete.

Decongelati alimentele Tn ambalajul de congelare, pe o farfurie
sau in recipientul de preparare perforat. Introduceti intotdeauna
recipientul de preparare neperforat dedesubt. Astfel, alimentele
nu raman in lichidul format la decongelare, iar spatiul de
coacere raméane curat.

Toate programele de decongelare se refera la alimente crude.

Dacé este necesar, despartiti alimentul in bucéti pe parcurs,
respectiv scoateti din aparat bucétile deja decongelate.

Dupa decongelare, lasati alimentul s& stea inca 5 - 15 minute
pentru egalizarea temperaturii.
A Riscuri pentru sanatate!

La decongelarea alimentelor de origine animala, trebuie sa
indepartatfi neaparat lichidul rezultat in urma decongelarii. El nu

are voie sa intre in contact cu alte alimente. Ar putea fi
transmisi germeni.

Dupa decongelare, puneti aparatul de gatit cu aburi sa
functioneze timp de 15 minute cu modul de incéalzire Preparare
cu aburi la 100 °C.

Decongelarea fileului de peste
Nu asezati niciodata fileurile de peste unele peste altele.

Decongelarea pasarii intregi

Tnl&turati ambalajul Tnainte de decongelare. Dupa decongelare,
mai lasati pasarea sa stea un timp. In cazul pasarilor mari
(deex. pui de curca) puteli sa scoateti maruntaiele dupa un
timp de sedere de cca. 30 de minute.

Decongelarea carnii
Cu acest program puteti decongela bucali individuale de
friptura.

Decongelare doar partiala a fructelor
Daca doriti sa decongelati fructele doar putin, adaptati
individual rezultatul prepararii.

Program Observatie

Peste / peste intreg

grosime max. 2,5 cm

Peste / file de peste

grosime max. 2,5 cm

Pasare intreaga max. 1,5 kg

Carne

greutatea max. pe bucata 1,5 kg

Fructe cu boabe -

Accesorii Nivelul
recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Functii speciale

Dezinfectarea biberoanelor
Curatati biberoanele cu o perie pentru sticle, imediat dupa
golire. Apoi, curatati-le in masina de spélat vase.

Asezati biberoanele in recipientul de preparare perforat, astfel
incat sa nu se atinga intre ele.

Dupa dezinfectare, uscati biberoanele cu un servet curat.
Procedeul corespunde sterilizarii obisnuite.

Conservare
Programul este adecvat pentru fructe cu sdmburi, precum si
pentru legume (exceptand fasolea).

Blansati dovleacul inainte de conservare.

Programul este conceput pentru borcane de 1 litru. Pentru
borcane mai mari sau mai mici, trebuie sa adaptati individual
rezultatul prepararii.
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Dupa terminarea programului, deschideti usa spatiului de
coacere, pentru a impiedica continuarea prepararii. Mai lasati
borcanele sa se rdceasca cateva minute in spatiul de coacere.

Programul este conceput pentru fructe tari. Daca fructele
utilizate sunt mai moi, adaptati individual rezultatul prepararii.

Prepararea oualor

Inainte de preparare, intepati oudle. Nu asezati ouale
suprapuse. Marimea M corespunde unei greutdti de cca. 50 g
pe bucata.



Program Observatie Accesorii Nivelul

Dezinfectarea biberoanelor® - recipient perforat 2

Conservare in borcane de 1 litru recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

Oua / oua fierte tari* Oua marimea M, max. 1,8 kg recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

QOua / oua fierte moi* Oua marimea M max. 1 kg recipient de preparare perfo- 3
rat + 1
recipient de preparare neper-
forat

* Puteti decala timpul de final pentru acest program

Functia Memory (Memorie)

Memoria va ofera posibilitatea de a salva un program propriu Si
de a-l accesa din nou cu o apasare de tasta. Memoria este
foarte utild pentru preparatele pe care le gatiti foarte des.

Memorarea unui program
1. Setati modul de incalzire, temperatura si eventual reglati si o
duratd de preparare. Nu porniti.

2. Mentineti apasata tasta ™M, pana se afigeaza “Memorie
salvata“.

Setarea este salvata Tn memorie.

Sistemul de siguranta impotriva

Aparatul este echipat cu un sistem de siguranta impotriva
accesului copiilor, pentru ca acestia sa nu il poata conecta
involuntar sau sa nu poata modifica o setare.

Activarea sigurantei impotriva accesului
copiilor

Mentineti apasaté tasta = timp de cca. 4 secunde, pana cand
apare simbolul C=.

Panoul de comanda este blocat.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diferite setari de baza, care sunt
presetate din fabricatie. Puteti modifica setérile de baza in
functie de necesitai.

Daca doriti sa revocali toate modificérile, puteti sa reveniti la
setarile din fabrica.

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1.Daca este necesar, apéasati tasta ® pentru a deconecta
aparatul.

Dacé salvati alta setare cu tasta M, setarea veche va fi
suprascrisa.

Pornirea memoriei

Puteti porni oricand setarea memorata.
1. Apasati scurt tasta M.
2. Apésati tasta D).

Setarea din memorie porneste.

Puteti modifica setarea oricand. Cand porniti data urméatoare
memoria, va fi afisatd setarea salvata initial.

accesului copiilor

Chiar daca a fost activat sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor, puteti deconecta aparatul cu tasta ® sau
printr-o apasare mai lungé a tastei DI, puteti seta alarma si
puteti deconecta semnalul acustic.

Dezactivarea sigurantei impotriva accesului
copiilor

C= Mentineti apasata tasta, pana se stinge simbolul. Puteti
efectua o noua setare.

2. Apé&sati tasta §.
Pe display apare ,Setari de baza”
3. Apasati tasta 7, pana cand apare setarea de baza dorita.

si ,Selectati limba“.

4. Rotiti selectorul rotativ, pentru a modifica setarea.

5. Apasali tasta §, pentru a parasi setérile de baza.
Modificarea este memorata.

Puteti modifica urmatoarele setéri de baza:

Setare de baza Functia

Setari posibile

Selectarea limbii Modificarea limbii pe display

30 de limbi diferite

Durata semnalului sonor

Setarea lungimii semnalului sonor la sfarsitul functionarii

scurt / mediu / lung

Sunet pentru taste
unei taste

Conectarea sau deconectarea semnalului sonor la apasarea dezactivat / activat



Setare de baza

Functia Setari posibile

Luminozitatea displayului

Modificarea luminozitatii displayului zi / mediu / noapte

Contrast

Modificarea contrastului displayului 7 trepte - 0OO@000 +

Afisajul ceasului

Afisarea ceasului cand aparatul este deconectat dezactivat / activat

in continuare, dupa inchiderea
usii

Nu este necesard o noud pornire dupa deschiderea usii apa- automat / cu D) se continua
ratului functionarea

Adaptare individuala

Rezultatele prepararii vor fi setate mai puternic sau mai slab 7 trepte - 000@000 +
la programe in general

Afisaj descriere taste

Conectarea sau deconectarea afisajului cu descrierea taste- activat / dezactivat
lor la conectarea aparatului

Domeniul de duritate a apei

Setarea domeniului de duritate a apei pentru indicatia de dedurizata / 1-slab / 2-mediu /

decalcifiere 3-dur / 4-foarte dur
Semnal de incélzire pentru pre-  Semnal sonor la finalul fazei de incalzire pentru prepararea da/ nu
pararea cu aburi cu aburi
Reconstituirea setarilor din Readucerea aparatului la setarile din fabrica: da/nu

fabrica

m toate modificarile efectuate n setarile de baza vor fi sterse
m Memoria va fi stearsa
m Va fi efectuata din nou calibrarea automata

Intretinerea si curatarea

Tn acest capitol obtineti informatii despre
m ingrijirea si curdtarea aparatului dvs.

m asistenta la curatare
m decalcifiere

A Pericol de scurtcircuit!

Nu utilizati dispozitive de curatat cu inalta presiune si nici cu jet
de aburi pentru a curata aparatul dvs.

Atentie!

Deteriorari ale suprafetelor: Nu utilizati
m produse de curdtare agresive sau abrazive
m agenti de curafare pentru cuptoare

Produse de curatare

m agenii de curatare corozivi, agresivi sau cu continut de clor
m agenti de curatare cu continut mare de alcool

Daca un astfel de agent de curatare ajunge pe panoul frontal,
stergeti-l imediat cu apa.

Atentie!

Deteriorari ale suprafetelor: Daca ajunge agent de decalcifiere
pe partea frontald sau pe alte suprafete sensibile, stergeti
imediat cu apa.

Tndepértat,i murdaria din spaliul de coacere imediat ce aparatul
s-a racit.

In cazul murdaririi pe o zona mai mare, utilizati asistenta la
curdtare (vezi capitolul: Asistenta la curatare).

Sérurile sunt foarte agresive si pot provoca zone de ruginé.
Indepartati din spatiul de coacere resturile de sosuri picante
(ketchup, mustar) sau mancaruri sarate, imediat dupa racire.

Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureti de vase duri.

Exteriorul aparatului (cu front din aluminiu) Solutie de detergent de vase - se sterge péana la uscare cu un servet moale.

Frontul din aluminiu se sterge pe directie orizontald si fara apasare, cu produse deli-
cate pentru curatat geamuri - cu o lavetd moale pentru geamuri sau cu o laveta din
microfibra, care nu lasa scame.

Exteriorul aparatului (cu front din inox)

Solutie de detergent de vase - se sterge pané la uscare cu un gervet moale.
Intotdeauna trebuie indepartate imediat petele de calcar, grasime, amidon si albus.
Puteti obtine agenti speciali de curatare a otelului inoxidabil de la unitatile de service
abilitate sau din comer{ul de specialitate.

Interiorul spatiului de coacere cu recipient

de vaporizare

Solutie fierbinte de detergent de vase sau apéa cu otet — utilizati buretele atasat sau o
perie moale.
Atentie!

Spatiul de coacere ar putea rugini: Nu utilizati bureti din s&rma de otel sau bureti abra-
Zivi.

Rezervorul de apa

Solutie de detergent de vase — Nu curétati in masina de spalat vase!

Locasul rezervorului

Frecati pana la uscare dupa fiecare functionare

Garnitura din capacul rezervorului de apa

Uscati bine dupa fiecare functionare

Suporturile pentru tavi
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Geamurile usilor

Atentie!

vezi capitolul: Curatarea geamurilor usii

Deteriorari ale suprafetelor: Dupa curatarea cu detergent pentru geamuri, stergeti gea-
murile pana la uscarea completa. In caz contrar, pot aparea pete care nu mai pot fi inde-

partate.

Garnitura de etansare a ugii

Solutie fierbinte de detergent

Accesorii

Inmuiati-le in solutie fierbinte de detergent. Curatati cu o perie sau cu un burete sau in

masina de spalat vase. In cazul decolorarilor din cauza alimentelor cu continut de ami-
don (deex. orez), curatati cu apa cu otet.

Burete de curatare

Buretele de curatare livrat impreund cu aparatul este foarte
absorbant. Utilizati buretele de curdtare numai pentru curétarea
spatiului de coacere si pentru indepartarea apei ramase in
recipientul de vaporizare.

Spalati temeinic buretele de curétare inainte de prima utilizare.
Puteli spala buretele de curatare in masina de spaélate rufe
(fierbere).

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra cu structura tip fagure este deosebit de
adecvata pentru curatarea suprafetelor sensibile gen sticla,
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu (nr. articol 460 770,
disponibil si online in eShop). Ea indeparteaza, in timpul
aceluiasi proces de lucru, atat murdaria umeda, cét si pe cea
cu coniinut de grasimi.

Asistenta la curatare

Asistenta la curatare dizolva murdariile din spatiul de coacere
cu ajutorul aburilor. Ulterior, ele pot fi indepartate cu usurinta.

Asistenta la curatare consta din:

m Curatfare (cca. 30 de minute), ulterior golili recipientul de
vaporizare si stergeti aparatul

m Prima clatire (20 de secunde), apoi goliti recipientul de
vaporizare

m A 2-a clatire (20 de secunde), apoi indepértati restul de apa

Trebuie sa se deruleze complet toate cele trei etape. Abia dupa
a 2-a clatire, aparatul este pregatit din nou pentru functionare.
Pregatire

Lasati spatiul de coacere sé se rdceasca si scoateti accesoriile.
Curatati recipientul de vaporizare cu buretele anexat.

Adaugati o picaturd de detergent de vase in recipientul de
vaporizare de la baza spatiului de coacere.

Pornirea asistentei la curatare

1. Apédsati tasta ®, pentru a conecta aparatul.

2. Apasati tasta [03.
Pe display apare “Curétare”.

3.Umpleti rezervorul cu apa pana la marcajul “max" si
introduceti-.

4. Apasati tasta DI

Asistenta la curatare este in derulare. Becul din spatiul de
coacere ramane deconectat.

Golirea recipientului de vaporizare si stergerea aparatului
Dupa cca. 30 de minute se aude un semnal. Pe display apare
“Goliti recipientul si stergeti aparatul” si “00:00:40“.
1. Deschideti usa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregatit pentru clatire”.
2. Scoateti suporturile din spatiul de coacere si curatati-le (vezi
capitolul: Curatarea suporturilor).

3. Stergeti murdaria desprinsa din spatiul de coacere si din
recipientul de vaporizare cu o perie de vase moale si cu
buretele de curatare.

4.Daca este necesar, umpleti rezervorul cu apa si introduceti-|
la loc.

5.Tnchideti usa aparatului.
Pe display apare “cu D[] se continua functionarea®“.

Prima clatire
Apasati tasta D).
Aparatul clateste. Pe display apare “Prima clatire".
Golirea recipientului de vaporizare
Dupa 20 de secunde apare pe display “Goliti rezervorul® si
“00:00:20".
1. Deschideti usa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregatit pentru clatire”.
2. Spélati temeinic buretele.

3.Tndepértat,i cu buretele restul de apa din recipientul de
vaporizare.

4.Inchideti usa aparatului.
Pe display apare “cu D[] se continua functionarea®“.

A 2-a clatire
Apasati tasta D).
Aparatul clateste. Pe display apare “A 2-a clatire”.

indepartarea restului de apa

Dupa 20 de secunde apare pe display “Goliti rezervorul® si
“00:00:00".

1. Deschideti usa aparatului.

2.Tndepértat,i cu buretele restul de apa din recipientul de
vaporizare.

3. Stergeti spatiul de coacere cu buretele si apoi uscati cu un
servet moale.

4. Apasali tasta , pentru a deconecta aparatul.
Asistenta la curdtare este finalizata.

Anularea asistentei la curatare

Indicatie: Dupé anularea asistentei la curatare, trebuie sa clatiti
de doua ori aparatul. Pana la terminarea celui de-al doilea
proces de clatire, aparatul va fi blocat pentru alte utilizari.

1. Apasati lung tasta D00, pentru a anula asistenta la curatare.
Pe display apare “cu D[ se continu& functionarea” si
“Curatare*.

Pentru ca in aparat sa nu ramana detergent de vase, dupa o
anulare trebuie sa clatiti de doua ori.

2. Apésati tasta D).

Pe display apare “Goliti rezervorul si stergeti aparatul®.
3.Daca este necesar, umpleti rezervorul de ap4, introduceti la
loc si apasati tasta DI

Procedati acum dupa cum a fost descris in capitolul “Golirea
recipientului de vaporizare si stergerea aparatului®.

Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functional,
trebuie sa efectuati o decalcifiere la anumite intervale de timp.
Indicatia “Decalcifiati aparatul” va va aminti acest lucru.
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Decalcifierea nu este necesara atunci cand utilizati exclusiv apa
dedurizata.

Decalcifierea consta din:

m Decalcifiere (cca. 30 de minute), apoi goliti recipientul de
vaporizare si umpleti rezervorul de apa

m Prima clatire (20 de secunde), apoi golili recipientul de
vaporizare

m A 2-a clatire (20 de secunde), apoi indepartali restul de apa
Trebuie sa se deruleze complet toate cele trei etape. Abia dupa
a 2-a clatire, aparatul este pregatit din nou pentru functionare.

Agent de decalcifiere

Pentru decalcifiere, folositi exclusiv agent de decalcifiere lichid
recomandat de unitaiile service abilitate (nr. articol 311 138,
poate fi obtinut si online in eShop). Alli agenti de decalcifiere
pot provoca deteriorari ale aparatului.

1. Preparati o solutie de decalcifiere din 300 ml de apa si 60 ml
de agent de decalcifiere lichid.

2.Goliti rezervorul de apa si umpleti-l cu aceasta solutie de
decalcifiere.

Atentie!

Deteriorari ale suprafetelor: Daca ajunge agent de decalcifiere
pe partea frontald sau pe alte suprafete sensibile, stergeti
imediat cu apa.

Pornirea decalcifierii

Spaliul de coacere trebuie sa fie complet rece.

1.Apésati tasta , pentru a conecta aparatul.
2.Apasali tasta [0.
Pe display apare “Curéatare®.
3.Rotiti selectorul rotativ pana cand apare “Decalcifiere”.

4.Introducetli rezervorul de apa cu solutie de decalcifiere si
inchideti usa aparatului.

5. Apasati tasta D

Decalcifierea incepe. Becul din spatiul de coacere raméane
deconectat.

Golirea recipientului de vaporizare si umplerea rezervorului
de apa

Dupa cca. 30 de minute se aude un semnal. Pe display apare
“Goliti recipientul si umpleti rezervorul de apa“ si “00:00:40.

1. Deschideti usa aparatului.

2.Cu ajutorul buretelui atasat, indepéartati solutia de agent de
decalcifiere din recipientul de vaporizare.

3.Clatiti temeinic rezervorul de apd, umpleti-l cu apa si
introduceti-l la loc.
Pe display apare “Aparatul pregatit pentru clatire”.
4.Inchideti usa aparatului.
Pe display apare “cu D[ se continué functionarea®.

Prima clatire
Apasati tasta D).
Aparatul clateste. Pe display apare “Prima clatire”.
Golirea recipientului de vaporizare
Dupa 20 de secunde apare pe display “Goliti rezervorul® si
“00:00:20".
1. Deschideti usa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregatit pentru clatire”.
2.Spalati temeinic buretele.

3.Tndepértat,i cu buretele restul de apa din recipientul de
vaporizare.

4.Inchideti usa aparatului.
Pe display apare “cu D[ se continué functionarea®.

20

A 2-a clatire

Apasati tasta D).

Aparatul clateste. Pe display apare “A 2-a clatire”.
indepartarea restului de apa

Dupa 20 de secunde apare pe display “Goliti rezervorul® si
“00:00:00".

1. Deschideti usa aparatului.

2.Tndepértat,i cu buretele restul de apéa din recipientul de
vaporizare.

3.Stergeti spatiul de coacere cu buretele si apoi uscati cu un
servet moale.

4. Apasati tasta ®, pentru a deconecta aparatul.
Decalcifierea este finalizata.

Anularea decalcifierii

Indicatie: Dupé anularea decalcifierii, trebuie sa clétiti de douéa
ori aparatul. Pana la terminarea celui de-al doilea proces de
clatire, aparatul va fi blocat pentru alte utilizari.

1.Apasati lung tasta D0, pentru a anula decalcifierea.

Pe display apare “cu D[ se continué functionarea” si
“Decalcifiere”.

Dupa o anulare trebuie sa clatiti de doua ori, pentru ca sa nu
ramana solulie de decalcifiat in aparat.

2. Apésati tasta D).
Pe display apare ,Goliti recipientul si umpleti din nou
rezervorul cu apa“.

Procedati acum dupa cum a fost descris in capitolul “Golirea
recipientului de vaporizare si umplerea rezervorului de apa“.
Decalcifierea doar a recipientului de vaporizare

Daca nu doriti sa decalcifiati intregul aparat, ci doar recipientul
de vaporizare in spatiul de coacere, puteti utiliza de asemenea
modul de functionare “Decalcifiere”.

Singura diferenta:

1. Preparati o solutie de decalcifiere din 100 ml de apa si 20 ml
de agent de decalcifiere lichid.

2.Umpleti recipientul de vaporizare complet cu solutie de
decalcifiere.

3.Umpleti rezervorul de apa doar cu apa.
4.Porniti “Decalcifiere” dupa cum a fost descris mai sus.

Puteti decalcifia recipientul de vaporizare si manual.

Demontarea si montarea usii aparatului
Pentru o mai buné curatare, puteti demonta usa aparatului.

A Pericol de viatamare!

Balamalele usii aparatului se pot plia la loc cu fortd mare.
Pentru demontarea usii, depliati mereu total parghiile de
blocare a balamalelor, iar dup& montarea usii, pliati-le complet
inchis. Nu introduceti ména in balama.

A Pericol de vatamare!

Dacé usa s-a desprins doar unilateral, nu introduceti ména in
balama. Balamaua se poate plia inapoi cu o forta foarte mare.
Chemati unitatea de service clienti.

Demontarea usii aparatului

1.Deschideti complet usa aparatului.

2.Depliati complet parghiile de blocare din stanga si dreapta
(figura A).
Balamalele sunt asigurate si nu se pot inchide la loc.

3.Inchideti usa aparatului pana simtiti o rezistenta.



4. Prindeti cu ambele maini din stanga si din dreapta, mai
inchideti un pic si trageti in exterior (figura B).

ﬂk

Montarea usii aparatului

Dupa curatare, montali din nou usa aparatului.

1. Asezati balamalele in suporturile lor in stdnga si dreapta
(figura C).
Crestaturile de pe cele doua balamale trebuie sa se fixeze Tn
locasuri.

2. Deschideti complet usa aparatului.

3. Pliafi parghiile de blocare din stdnga si dreapta in pozitia total
inchis (figura D).

Usa aparatului este asigurata si nu mai poate fi demontata.
4.Inchideti usa aparatului.

Curatarea geamurilor usii

Pentru o curatare mai buna puteti demonta geamul interior al
usii aparatului.

A Pericol de vatamare!

Componentele din interiorul usii aparatului pot avea muchii
ascutite. Existé pericolul s& va raniti prin téiere. Purtafi manusi
de protectie.

A Pericol de vatamare!

Utilizati din nou aparatul doar dupa ce geamurile si usa au fost
montate regulamentar la loc.

Demontarea geamului usii

Indicatie: Tnainte de demontare, retineti in ce pozitie era
geamul, pentru ca ulterior sa nu-l montati intr-o pozitie gresita.

1.Demontati usa aparatului si asezati-o cu partea frontald in jos
pe un suport moale si curat (vezi capitolul: Montarea si
demontarea usii aparatului).

2.Desurubati aparatoarea de pe usa atat in stanga cét si in
dreapta si indepartati-o (figura A).

3.Ridicati putin geamul usii si trageti-l afara (figura B).

Curatarea

Curatatli geamurile usii cu detergent pentru geamuri i cu o
lavetd moale.

Atentie!
Nu utilizati produse agresive sau abrazive si nici razuitoare
pentru geamuri. Geamul se poate deteriora.

Montarea geamului usii

1.Tmpinget,i inspre interior geamul pana la fixarea lui.
2. Asezati apdaratoarea si Insurubati-o.

3.Montati la loc usa aparatului.

Curatarea suporturilor
Suporturile pentru tavi pot fi scoase pentru a fi curatate.

A Pericol de ardere la atingerea partilor fierbinti ale
spatiului de coacere!

Asteptati panad cand spaliul de coacere s-a racit.
Scoaterea suporturilor pentru tavi

Indicatie: Pivotati suportul in faté maxim panéa ce simtiti
rezisten{d, deoarece in caz contrar se poate indoi peretele
lateral al aparatului.

1. Apédsati cu atentie suportul in sus in partea din fatd pana ce
iese din fixare si desprindeti-l lateral din elementul de
suspendare (imaginea A).

2. Deblocali suportul din elementul de suspendare si scoatefi-|
(imaginea B).
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3. Curatali suporturile cu detergent de vase si cu un burete/
perie
sau
Curatati suporturile in masina de spalat vase.

Montarea suporturilor pentru tavi
1. Orientati suportul cu pariile iesite in sus.

2. Agatati suportul in partea din spate si iTmpingeti-l in spate
pana ce se fixeaza (imaginea C).

3. Agatati suportul in partea din fatd de elementul de
suspendare si apasati-l in jos pana se fixeaza si este montat
din nou orizontal in aparat (imaginea D).
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V
e —
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e

Fiecare suport pentru tavi se potriveste pe o singura parte.
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Cum se procedeaza in cazul unei defectiuni?

Daca apare o defectiune, de obicei este din cauze minore.

Inainte sa apelati la unitatea de service abilitatd, va rugadm sa

tineti seama de urmatoarele recomandari.

Efectuarea reparatiilor este permisé numai tehnicienilor instruiti
din unitatea de service abilitata. In cazul in care aparatul a fost
reparat Tn mod neautorizat, pot aparea pericole substantiale

pentru dumneavoastra.

A Pericol de electrocutare!

m Lucrarile la sistemul electronic al aparatului pot fi efectuate

doar de catre un specialist autorizat.

m In cazul lucrérilor la sistemul electronic al aparatului, acesta
trebuie neaparat deconectat de la sursa de curent. Activali

automatica sigurantelor sau desurubati siguranta din tabloul
de sigurante al locuintei Dvs.

Defectiune

Cauza posibila

Recomandari/remediere

Aparatul nu functioneaza

Fisa nu este introdusa in priza

Conectati aparatul la reteaua de curent

Pana de curent

Verificali daca celelalte aparate din bucéa-
tarie functioneaza

Siguranta defecta

Verificali la panoul de sigurante daca sigu-
ranta pentru aparat este functionala

Eroare de operare

Tntrerupet,i siguranta de la panou si repor-
niti dupa aprox. 10 secunde

Aparatul nu poate fi pornit

Usa aparatului nu este inchisa complet

Inchideti usa aparatului

Aparatul nu poate fi pornit, pe display
apare

“Curatare”

“cu Dl se continu& functionarea”
“Decalcifiere”

Decalcifierea a fost anulata

Apasati tasta D[. Apoi clatiti de doua ori
aparatul (vezi capitolul: Decalcifiere. Pro-
cedati dupa cum a fost descris in capitolul
“Golirea recipientului de vaporizare si
umplerea rezervorului de apa“)

Aparatul nu poate fi pornit, pe display
apare

“Curatare”

“cu Dl se continu& functionarea”
“Curatati”

Asistenta la curatare a fost anulata

Apasati tasta D[0. Apoi clatiti de doua ori

aparatul (vezi capitolul: Asistentd la cura-
tare. Procedati dupa cum a fost descris in
capitolul “Golirea recipientului de vapori-

zare si stergerea aparatului)

Pe display apare ,,Ora curenta”

Pana de curent

Setati din nou ora curenta
(vezi capitolul: Functii de timp)

Aparatul nu este In functiune. Pe display
este afisatd o duratd de preparare

Selectorul rotativ a fost actionat accidental

Apasati tasta @

Dupa efectuarea setarilor, nu a fost apa-
sati tasta D00

Apasati tasta D[] sau stergeti setarea cu
tasta @

Apare “Umpleti rezervorul de apa®, desi
rezervorul este plin

Rezervorul de apa nu este introdus corect

Tmpinget,i rezervorul pana la fixare

Sistemul de recunoastere nu functioneaza

Apelati unitatea de service abilitata

Apare "Umpleti rezervorul de apa”, desi
rezervorul nu este inca gol, resp. rezervo-
rul este gol, dar nu apare "Umpleti rezer-
vorul de apa“

Rezervorul de apa este murdar. Senzorii
mobili de nivel sunt blocati

Scuturati rezervorul si curatati-. In cazul in

care componentele nu se desprind, procu-
rafi un nou rezervor de apa de la unitatea

de service abilitata

Rezervorul de apa se goleste fara un
motiv vizibil. Recipientul de vaporizare se
revarsa

Rezervorul de apa nu a fost inchis corect

Inchideti capacul pana la blocarea lui vizi-
bila

Garnitura capacului rezervorului este mur-
dara

Curatati garnitura

Garnitura capacului rezervorului este
defecta

Procurati un nou rezervor de apé de la uni-
tatea de service abilitata

Recipientul de vaporizare este uscat, desi
rezervorul de apa este plin

Rezervorul de apa nu este introdus corect

Introduceti rezervorul de apa péana cand
acesta se blocheaza

Conducta de alimentare este obturata

Decalcifiati aparatul. Verificali daca dome-
niul de duritate a apei este reglat corect

Pe display apare ,Goliti/Curatati rezervo-
rul?“

Aparatul nu a fost folosit timp de cel putin
doua zile, iar rezervorul de apa este plin

Goliti rezervorul de apa si curatati-l. Goliti
intotdeauna rezervorul de apa dupa ce ati
gatit

n timpul prepararii se aude un zgomot
llPloppll

Efect de rece/cald la utilizarea produselor
congelate, datorat vaporilor de apa

Acest lucru este normal

La prepararea cu aburi se formeaza
extrem de multi aburi

Aparatul se calibreaza automat

Acest lucru este normal

La prepararea cu aburi se formeaza in
mod repetat extrem de mulli aburi
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La timpi de preparare prea scurti, aparatul
nu se poate calibra automat

Readuceti aparatul la setérile din fabrica

(vezi capitolul: Setéri de baza). Apoi porniti
prepararea cu aburi pentru 20 de minute

la 100 °C



Defectiune Cauza posibila

Recomandari/remediere

n timpul prepararii, iese abur prin fantele
de aerisire

Acest lucru este normal

Aparatul nu mai gateste cu aburi In mod
corect

Aparatul este calcifiat

Porniti programul de decalcifiere

Pe display apare mesajul de eroare

“EO011" timp sau s-a blocat

O tasta a fost mentinuta apdsatd prea mult Apasati tasta ® pentru a sterge mesajul

de eroare. Apasati pe rand toate tastele si
verificali daca sunt curate

Pe display apare un mesaj de eroare “E...“ Defectiune tehnica

Apasati tasta © pentru a sterge mesajul
de eroare, dacé este necesar, setati din
nou ora curenta.

Daca mesajul de eroare apare din nou,

apelati unitatea de service abilitata

Aparatul nu se mai incélzeste. Pe display Combinatia de taste a fost activata

apare “Demo*

Tntrerupet,i alimentarea cu curent si restabi-
liti-o dupa 10 secunde. Tn decurs de

2 minute, apdsati tasta c= timp de

4 secunde

inlocuirea becului din spatiul de coacere

Becuri halogen rezistente la temperatura, de 25 W, 220/240 V,
socluri de bec E14 si garniturile aferente, pot fi procurate prin
unitatea de service abilitatd. Va rugam sa precizati numerele E
si FD ale aparatului dvs.

A Pericol de provocare a arsurilor!

Lasati spatiul de coacere si becul s se raceasca inainte sa

inlocuiti becul.

1.Intrerupeti sigurantele de la tabloul de sigurante sau scoateti
fisa de retea din priza.

2. Rotiti capacul catre stanga.

3.Desurubati becul catre stanga si inlocuiti-l cu unul de acelasi
tip.

4. Asezali garniturile si inelul de fixare in ordine corecta pe
capacul din sticla.

5.Tn§urubat,i din nou capacul din sticla cu garniturile.

6. Reconectatli aparatul la reteaua de curent si reglati din nou
ora.

Nu utilizati niciodaté aparatul fard capacul de sticla si fara
garnituri!

inlocuirea capacului din sticla sau a garniturilor

Un capac din sticla defect, respectiv garniturile defecte trebuie
s& fie Inlocuite. Va rugdm sa indicati unitatii de service abilitate
numarul E si numarul FD al aparatului dumneavoastra.

Unitatile de service abilitate

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de service va
stau la dispozitie. Gasim intotdeauna o solutie adecvatg, si
pentru a evita deplasari inutile ale tehnicienilor nostri.

Numarul E si numarul FD

Céand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs (nr. E) si
numarul de fabricatie (nr. FD), astfel incat sa va putem oferi un

inlocuirea garniturii de etansare a usii

Tn cazul in care garnitura exterioard a spatiului de coacere este
defectd, aceasta trebuie Tnlocuitd. Garnituri de schimb pentru
aparatul dvs. puteti obtine de la unitatea de service abilitatd. Va
rugdm sa precizati numerele E si FD ale aparatului dvs.

1. Deschideti usa aparatului.
2. Scoateti garnitura veche a usii.

3. Introduceti noua garnitura intr-un punct si prindeti-o pe
contur. Marginea de imbinare trebuie sa fie orientata lateral.

4. Verificati incéd o datd agezarea garniturii, mai ales la colturi.

(7 R

service de calitate. Puteti gasi placuta de fabrica cu aceste
numere pe partea stanga, jos, cand deschideti usa aparatului.

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cdutali prea mult, puteti sa
consemnali aici datele aparatului dvs. si numarul de telefon al
unitatii service abilitate.
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Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de service
in cazul unei operéari eronate implica costuri si in perioada de
garantie.

Protectia mediului

Despachetati aparatul si evacuali ambalajul in mod ecologic.

Eliminarea deseurilor, cu protejarea mediului

96/CE referitoare la aparatele electrice si
electronice uzate (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Directiva ofera cadrul unei
recuperari si valorificari a aparatelor uzate valabile
pentru intreaga UE.

E Acest aparat corespunde directivei europene 2002/

Tabele si recomandari

Prepararea cu aburi este o metoda deosebit de find de a
prepara alimente. Aburul inconjoara preparatul si se impiedica
astfel pierderile de substante nutritive din alimente. Prepararea
se efectueaza fara suprapresiune. Astfel se vor pastra forma,
culoarea si aroma specifica a preparatelor.

n tabele puteti gasi o selectie de preparate care pot fi pregatite
in aparatul de gatit cu aburi. Puteti urmari ce mod de incélzire,
ce accesorii, ce temperatura si ce timp de preparare este cel
mai bine sa alegeti. Datele sunt valabile pentru introducerea in
aparatul rece, daca nu exista alte indicatii.

Accesorii

Utilizati accesoriile livrate odatd cu aparatul.

La prepararea cu abur, introduceti intotdeauna recipientul de
preparare perforat in cel neperforat. Lichidul care picura va fi
colectat.

Vesela

Céand utilizati vesela, asezati-o intotdeauna 1n centrul
recipientului de preparare perforat.

Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si la aburi. Prin
utilizarea veselei cu pereti grosi, timpii de preparare se vor
prelungi.

Acoperili cu folie alimentele care se prepara Tn mod normal in
baie de aburi (deex. la topirea ciocolatei).
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Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Bazati-va pe competenta producatorului. Astfel veli avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni de
service instruiti, care sunt echipati cu piese de schimb originale
pentru cuptorul dumneavoastra.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Preincélzili aparatul numai atunci cand in reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat astfel.

m Deschideti usa aparatului cat se poate de rar pe parcursul
unui proces de preparare.

= La prepararea cu aburi, puteti prepara simultan pe mai multe
niveluri. In cazul alimentelor cu timpi de preparare diferiti,
introduceti mai intai alimentul cu cel mai lung timp de
preparare.

Timpul de preparare si cantitatea

La prepararea cu aburi, timpii de preparare depind de marimea
bucatii, dar nu depind de cantitatea totald. Aparatul poate
prepara cu aburi maxim 2 kg de alimente.

Respectati marimea bucétilor indicaté in tabele. In cazul
bucatilor mai mici se scurteaza timpii de preparare, la cele mai
mari, acestia cresc. Calitatea si gradul de maturare influenteaza
de asemenea timpul de preparare. De aceea, valorile date sunt
doar orientative.

Asezarea uniforma a alimentelor

Agezati alimentele intotdeauna uniform in vesela. In cazul unor
straturi de Tnaltimi diferite, ele se vor prepara neuniform.

Alimente sensibile la presiune

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi prea inalte
in recipientul de preparare. Mai bine utilizati doua recipiente.

Prepararea meniurilor

La aburi puteti prepara simultan meniuri intregi, fara ca
gusturile sa se transmita intre feluri. Introduceti intéi felul de
mancare care necesita cel mai lung timp de preparare, iar apoi
introduceti celelalte alimente, fiecare la momentul potrivit. in
acest fel, toate preparatele vor fi gata in acelasi timp.

La prepararea meniurilor, timpul total de preparare va fi mai
lung, deoarece la fiecare deschidere a usii aparatului va iegi
abur si trebuie Tncins din nou.



Legume

preparare neperforat, la nivelul 1. Lichidul care picura va fi

. N . . colectat.

Puneti legumele in recipientul de preparare perforat si

introduceti-l la nivelul 3. Introduceti dedesubt recipientul de

Alimentul Marimea Accesorii Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-

bucatii zire parare in min.

Anghinare intreg perforat + neperforat  preparare cu 100 30 - 35
aburi

Conopida intreg perforat + neperforat  preparare cu 100 30-40
aburi

Conopida bucati perforat + neperforat  preparare cu 100 10-15
aburi

Broccoli bucati perforat + neperforat  preparare cu 100 8-10
aburi

Mazare - perforat + neperforat  preparare cu 100 5-10
aburi

Fenicul felii perforat + neperforat  preparare cu 100 10-14
aburi

Flan de legume - forma pentru baie de  preparare cu 100 50-70

aburi 1,51+ gratar la  aburi
nivelul 2

Fasole verde - perforat + neperforat  preparare cu 100 20-25
aburi

Morcovi felii perforat + neperforat  preparare cu 100 10-20
aburi

Gulie felii perforat + neperforat  preparare cu 100 15-20
aburi

Praz felii perforat + neperforat  preparare cu 100 4-6
aburi

Porumb intreg perforat + neperforat  preparare cu 100 25-35
aburi

Sfecla* fasii perforat + neperforat  preparare cu 100 8-10
aburi

Sparanghel, verde* intreg perforat + neperforat preparare cu 100 7-12
aburi

Sparanghel, alb* intreg perforat + neperforat  preparare cu 100 10-15
aburi

Spanac* - perforat + neperforat  preparare cu 100 2-3
aburi

Broccoli Romanesco bucati perforat + neperforat  preparare cu 100 8-10
aburi

Varzéa de Bruxelles bucati perforat + neperforat  preparare cu 100 20-30
aburi

Sfecla rosie intreaga perforat + neperforat  preparare cu 100 40 -50
aburi

Varza rosie/varza vanata in fasii perforat + neperforat  preparare cu 100 30-35
aburi

Varza alba/varza in fasii perforat + neperforat  preparare cu 100 25-35
aburi

Dovlecei felii perforat + neperforat  preparare cu 100 2-3
aburi

Mazare pastai - perforat + neperforat  preparare cu 100 8-12

aburi

* preincalziti aparatul

Garnituri si leguminoase

Adaugati apa resp. lichid in proportia indicata. Exemplu: 1:1,5 =
la fiecare 100 g de orez addugati 150 ml de lichid.

poate fi ales dupa cum doriti.

Nivelul la care introduceti recipientul de preparare neperforat

Alimentul Accesotrii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-

zire parare in min.
Cartofi fierti in coaja perforat + 3 preparare cu 100 35-45
(marime medie) neperforat 1 aburi
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Alimentul Proportia Accesorii Nivelul Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Cartofi natur - perforat + 3 preparare cu 100 20-25
(sferturi) neperforat 1 aburi
Orez nedecorticat 1:1,5 neperforat - preparare cu 100 30-40
aburi
Orez cu bob lung 1:1,5 neperforat - preparare cu 100 20-30
aburi
Orez aromat de munte 1:1,5 neperforat - preparare cu 100 20-30
aburi
Orez prefiert 1:1,5 neperforat - preparare cu 100 15-20
aburi
Rizoto 1:2 neperforat - preparare cu 100 30-35
aburi
Linte 1:2 neperforat - preparare cu 100 30 -45
aburi
Boabe de fasole alba, 1:2 neperforat - preparare cu 100 65-75
prefierte aburi
Couscous 1:1 neperforat - preparare cu 100 6-10
aburi
Cereale verzi, sfara- 1:2,5 neperforat - preparare cu 100 15-20
mate aburi
Mei, intreg 1:2,5 neperforat - preparare cu 100 25-35
aburi
Grau, intreg 1:1 neperforat - preparare cu 100 60-70
aburi
Galuste - perforat + 3 preparare cu 95 20-25
neperforat 1 aburi
Pasare si carne
Carne de pasare
Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Piept de pui fiecare de neperforat 2 preparare cu 100 15-25
0,15 kg aburi
Piept de rata* fiecare de neperforat 2 preparare cu 100 12-18
0,35 kg aburi
* sotati in prealabil si Tmpachetati in folie
Carne de vita
Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Fripturé de vitd subtire, 1 kg neperforat 2 preparare cu 100 25-35
mediu* aburi
Friptura de vita groasa, 1 kg perforat + 3 preparare cu 100 30-40
mediu* neperforat 1 aburi
* sotati in prealabil si Tmpachetati in folie
Carne de porc
Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
File de porc* 0,5 kg neperforat 2 preparare cu 100 10-12
aburi
Muschi de porc* grosime cca. neperforat 2 preparare cu 100 10-12
3cm aburi
Cotlet de porc afumat, felii neperforat 2 preparare cu 100 15-20

costite

aburi

* sotati in prealabil si Tmpachetati in folie
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Cérnati

Alimentul Accesotrii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Carnaciori vienezi perforat + 3 preparare cu 80-90 12-18
neperforat 1 aburi
Cérnati albi perforat + 3 preparare cu 80-90 15-20
neperforat 1 aburi
Peste
Alimentul Cantitatea Accesotii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Dorada, intreaga fiecare de perforat + 3 preparare cu 80-90 15-25
0,3 kg neperforat 1 aburi
File de dorada fiecare de perforat + 3 preparare cu 80-90 10-20
0,15 kg neperforat 1 aburi
Pate de peste forma pentru neperforat 2 preparare cu 70 -80 40 - 80
baie de aburi aburi
1,51
Pastrav, intreg fiecare de perforat + 3 preparare cu 80-90 12-15
0,2 kg neperforat 1 aburi
File de cod fiecare de perforat + 3 preparare cu 80-90 10-14
0,15 kg neperforat 1 aburi
File de somon fiecare de perforat + 3 preparare cu 100 8-10
0,15 kg neperforat 1 aburi
Scoici 1,5 kg neperforat 2 preparare cu 100 10-15
aburi
File de biban fiecare de perforat + 3 preparare cu 80-90 10-20
0,15 kg neperforat 1 aburi
Rulouri de salau, perforat + 3 preparare cu 80-90 10-20
umplute neperforat 1 aburi
Adaosuri pentru supe, altele
Alimentul Accesotrii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Supa royale neperforat 2 preparare cu 90 15-20
aburi
Galuste de gris perforat + 3 preparare cu 90-95 7-10
neperforat 1 aburi
QOua fierte tari perforat + 3 preparare cu 100 10-12
(marimea M, max. 1,8 kg) neperforat 1 aburi
QOua fierte moi perforat + 3 preparare cu 100 6-8
(marimea M, max. 1 kg) neperforat 1 aburi
Desert, compot
Compot laurt

Cantariti fructele, adaugati apa, cca. /3 din cantitatea de fructe,

zahar si arome dupa gust.

Orez cu lapte

Tncingeti laptele pe plitd la 90 °C. Ulterior, lasati-l s& se

raceasca pana la 40 °C. In cazul laptelui UHT nu este necesara

Céantariti orezul si adaugati o cantitate de lapte de 2,5 ori mai
mare. Puneti orezul si laptele In vasul accesoriu, pana la o

inaltime de max. 2,5 cm. Dupa preparare, amestecati. Restul
de lapte va fi absorbit repede.

incalzirea.

Pentru fiecare 100 ml de lapte, adaugati una pana la doua

lingurite de iaurt si amestecati sau adaugati in lapte cantitatea
corespunzatoare de fermenti pentru iaurt. Introduceti amestecul
in borcane curate si inchideti-le.

Dupa preparare, lasati borcanele sa se raceasca in frigider.

Alimentul Accesotii Mod de incalzire Temperatura in °C Timpulﬂde pre-
parare in min.

Pateuri umplute neperforat preparare cu aburi 100 20-25

Crema de zahar ars forme mici + perforat preparare cu aburi 90-95 15-20

Orez cu lapte* neperforat preparare cu aburi 100 25-35

* Puteti utiliza si programul adecvat (vezi capitolul: Automatica programelor)
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Alimentul Accesotrii Mod de incalzire Temperatura in °C TimpuIAde pre-
parare in min.
laurt® borcane de o poriie + per- preparare cu aburi 40 300 - 360
forat
Compot de mere neperforat preparare cu aburi 100 10-15
Compot de pere neperforat preparare cu aburi 100 10-15
Compot de cirese neperforat preparare cu aburi 100 10-15
Compot de rubarba neperforat preparare cu aburi 100 10-15
Compot de prune neperforat preparare cu aburi 100 15-20

* Puteti utiliza si programul adecvat (vezi capitolul: Automatica programelor)

Regenerarea alimentelor

La regenerare, preparatele vor fi reincalzite intr-un mod
protectiv. Ele arata si au gust ca si cum ar fi fost preparate
proaspat.

Alimentul Accesotii Nivelul Mod de incal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Legume recipient de preparare 3 regenerare 100 12-15
neperforat
Fidea, cartofi, orez recipient de preparare 3 regenerare 100 5-10

neperforat

Decongelare

Congelati alimentele pe cét posibil, in pachete plate si
portionate, la -18 °C. Nu congelati cantitdti prea mari.
Produsele decongelate nu mai pot fi pastrate mult si se strica
mai repede decat produsele proaspete.

Decongelati alimentele iTn ambalajul de congelare, pe o farfurie
sau in recipientul de preparare perforat. Introduceti intotdeauna
recipientul de preparare neperforat dedesubt. Astfel, alimentele
nu raman in lichidul format la decongelare, iar spatiul de
coacere raméane curat.

Utilizati modul de incalzire Decongelare.

Daca este necesar, despatrtiti alimentul in bucati pe parcurs,
respectiv scoateti din aparat bucatile deja decongelate.

Dupa decongelare, lasati alimentul s& stea inca 5 - 15 minute
pentru egalizarea temperaturii.

A Riscuri pentru sanatate!

La decongelarea alimentelor de origine animalg, trebuie sa
indepartati neaparat lichidul rezultat in urma decongelarii. El nu
are voie sa intre in contact cu alte alimente. Ar putea fi
transmisi germeni.

Dupa decongelare, puneti aparatul de gatit cu aburi sa
functioneze timp de 15 minute cu modul de incélzire Preparare
cu aburi la 100 °C.

Decongelarea carnii
Decongelati bucatile de carne care urmeaza a fi preparate atat
incat condimentele si pesmetul sa nu se desprinda.

Decongelarea carnii de pasare R
Scoateti carnea din ambalaj inainte de decongelare. Indepartati
neaparat lichidul format prin decongelare.

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Temperatura in °C Timpul de preparare in min.
Pulpe de pui 0,25 kg perforat + 3 45 -50 55-60
neperforat 1
Fructe cu boabe 0,5 kg perforat + 3 50-55 15-20
neperforat 1
File de peste 0,4 kg perforat + 3 40 - 45 50 - 55
neperforat 1

Dospirea aluatului

Cu modul de incalzire Dospire, aluatul creste vizibil mai rapid
decat la temperatura camerei.

Puteti s& alegeti dupa cum doriti nivelul pentru gratar sau sa
asezati gratarul cu atentie pe baza spatiului de coacere.
Atentie: nu zgéariali baza spatiului de coacere!

Asezali castronul cu aluat pe gratar. Nu acoperiti aluatul.

Alimentul Cantitatea Accesorii Temperatura in °C Timpul de pre-
parare in min.

Aluat dospit 1 kg castron + gratar 35 20-30

Aluat fermentat 1 kg castron + gratar 35 20-30
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Deshidratare

Puneti fructele cu zahar intr-un castron inainte de deshidratare.
Lasali-le sa stea cel putin o org, pentru a I&sa suc.

Umpleti recipientul de preparare perforat cu fructe si
introduceti-l pe nivelul 3. Introduceti recipientul de preparare
neperforat pe nivelul 1 pentru colectarea sucului.

La sfarsit puneti fructele intr-un prosop si presati-le pentru a
scoate restul de suc.

Alimentul Accesorii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Zmeura perforat + 3 preparare cu 100 30 - 45
neperforat 1 aburi
Coacaze perforat + 3 preparare cu 100 40 - 50
neperforat 1 aburi
Conservare

Fierbeti alimentele pe cat posibil proaspete. O depozitare
indelungata reduce continutul In vitamine, iar alimentele
fermenteaza mai repede.

Nu utilizati decét fructe si legume impecabile.

Urmatoarele alimente nu pot fi conservate cu ajutorul aparatului
dvs.:

continutul conservelor din tabld, carne, peste sau umplutura
pentru placinte.

Verificati borcanele de conserve, garniturile inelare de cauciuc,
clemele si arcurile.

Curatati temeinic garniturile inelare de cauciuc si borcanele cu
apa fierbinte. Pentru curatarea borcanelor este adecvat si
programul ,Dezinfectarea biberoanelor”.

Puneti borcanele in recipientul de preparare perforat. Nu este
permis ca acestea sa se atinga.

Dupa timpul de preparare indicat, deschideti usa aparatului.

Scoateti borcanele de conserve din aparat numai cand acestea
s-au racit complet.

Alimentul Accesotrii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Legume Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 100 30-120
aburi
Drupe Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 100 25-30
aburi
Fructe cu s&dmburi Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 100 25-30

aburi

Produse congelate

Respectati indicatiile de pe ambalaj ale producatorului.

Timpii de preparare indicati sunt valabili pentru introducerea in
spatiul de coacere rece.

Alimentul Accesotrii Nivelul Mod deincal- Temperaturain °C Timpul de pre-
zire parare in min.
Paste fainoase semipreparate* neperforat 2 preparare cu 100 5-10
aburi

Pastrav perforat + 3 preparare cu 80-100 20 -25
neperforat 1 aburi

File de somon perforat + 3 preparare cu 80-100 20 -25
neperforat 1 aburi

Broccoli perforat + 3 preparare cu 100 4-6
neperforat 1 aburi

Conopida perforat + 3 preparare cu 100 5-8
neperforat 1 aburi

Fasole perforat + 3 preparare cu 100 4-6
neperforat 1 aburi

Mazare perforat + 3 preparare cu 100 4-6
neperforat 1 aburi

Morcovi perforat + 3 preparare cu 100 3-5
neperforat 1 aburi

Legume amestecate perforat + 3 preparare cu 100 4-8
neperforat 1 aburi

Varza de Bruxelles perforat + 3 preparare cu 100 5-10
neperforat 1 aburi

* adaugati putin lichid
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	[ro] Instrucţiuni de utilizare
	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de siguranţă importante
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi de montaj pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Acest aparat este destinat doar încorporării. Respectaţi instrucţiunile speciale de montaj.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul corespunzător din spaţiul de coacere. Consultaţi descrierea accesoriilor din spaţiul de coacere.
	Pericol de incendiu!
	Obiectele inflamabile, depozitate în spaţiul de coacere, se pot aprinde. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de coacere. Nu deschideţi niciodată uşa aparatului dacă se produce fum în aparat. Deconectaţi aparatul şi sco...

	Pericol de arsuri!
	■ Aparatul se încălzeşte puternic. Nu atingeţi niciodată suprafeţele interioare fierbinţi ale spaţiului de coacere sau elementele de încălzire. Lăsaţi întotdeauna aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de arsuri!
	■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.

	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ În timpul funcţionării pot ieşi aburi fierbinţi. Nu atingeţi orificiile de ventilare. Ţineţi copiii la distanţă.


	Pericol de arsuri!
	■ În timpul utilizării, părţile accesibile devin fierbinţi. Nu atingeţi niciodată părţile fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!
	■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi niciodată apă în spaţiul de coacere fierbinte.

	Pericol de opărire!
	■ La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte. În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de observat. Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte aproape de el. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului. Ţineţi ...

	Pericol de opărire!
	■ Apa din recipientul de vaporizare este încă fierbinte şi după deconectarea aparatului. Nu goliţi recipientul de vaporizare imediat după deconectare. Înainte de curăţare, lăsaţi aparatul să se răcească.

	Pericol de opărire!
	■ La scoaterea recipientelor de preparare, se poate revărsa lichid fierbinte. Scoateţi recipientele de preparare cu atenţie, numai cu mănuşi de protecţie.


	Pericol de vătămare!
	■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru geamuri, produse de curăţat agresive sau abrazive.
	Pericol de rănire şi de incendiu!
	■ Lichidele inflamabile se pot aprinde în spaţiul de coacere fierbinte (deflagraţie). Nu turnaţi lichide inflamabile (de ex. băuturi cu conţinut de alcool) în rezervorul de apă. Turnaţi în rezervorul de apă exclusiv apă sau soluţia de ...


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare ale aparatelor electrice în contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.

	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ La înlocuirea becului din spaţiul de coacere, contactele fasungului becului se află sub tensiune. Înainte de înlocuire, scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Cauzele avariilor
	Atenţie!



	Noul dvs. aparat
	Panoul de comandă
	Selectorul rotativ
	Display
	Controlul temperaturii
	Controlul încălzirii
	Căldura reziduală


	Moduri de încălzire
	Calibrare automată


	Accesoriile dumneavoastră
	Accesorii
	Introducerea accesoriilor
	Spaţiul de coacere
	Atenţie!

	Accesorii speciale

	Înainte de prima utilizare
	Setarea orei curente şi a limbii
	1. Setaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.


	2. Cu tasta X treceţi la “Alegeţi limba“.
	3. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ limba dorită.
	4. Apăsaţi tasta 0.
	Setarea domeniului de duritate a apei
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.



	2. Menţineţi apăsată tasta °, până când pe display apare “Selectaţi limba“.
	3. Apăsaţi tasta X, până când apare “Domeniul de duritate a apei“.
	4. Cu selectorul rotativ modificaţi domeniul de duritate a apei. Valori posibile:
	5. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
	Prima punere în funcţiune
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Umpleţi şi introduceţi rezervorul de apă (vezi capitolul: Umplerea rezervorului de apă).
	3. Apăsaţi tasta n.
	Aparatul încălzeşte la 100 °C. Durata de preparare de 20 de minute începe să se deruleze atunci când este atinsă temperatura setată. În acest timp nu deschideţi uşa aparatului.

	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Pre-curăţarea accesoriilor
	Deservirea aparatului
	Umplerea rezervorului de apă
	Atenţie!
	Deteriorări ale aparatului prin utilizarea unor lichide neadecvate
	1. Deschideţi uşa aparatului şi scoateţi rezervorul de apă (imaginea A).





	2. Umpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul “max“ (imaginea B).

	3. Închideţi capacul rezervorului până la blocarea sesizabilă a acestuia.
	4. Introduceţi rezervorul de apă complet până în spate (imaginea C).
	Conectarea aparatului
	Indicaţie
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.
	Pe display apare pentru cca. 4 secunde descrierea tastelor. Apoi display-ul trece automat în meniul “Moduri de încălzire“.



	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ modul de încălzire dorit.
	3. Apăsaţi tasta X.
	4. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	5. Apăsaţi tasta 0.

	6. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	7. Apăsaţi tasta n, pentru a porni procesul de preparare.
	Aparatul încălzeşte.
	Mesajul „Umpleţi rezervorul de apă?“
	Temperatura actuală
	Modificarea temperaturii
	1. Apăsaţi tasta X sau Y, până când este marcată temperatura.


	2. Modificaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	Pauză
	Mesajul “Umpleţi rezervorul de apă“
	1. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.


	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi-l până la marcajul “max“ şi introduceţi-l la loc.
	3. Apăsaţi tasta n.
	Oprirea aparatului
	: Pericol de opărire!

	După fiecare funcţionare
	Golirea rezervorului de apă
	1. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.


	2. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi-l.
	3. Uscaţi bine garnitura capacului şi locaşul din aparat al rezervorului.
	Atenţie!
	Uscarea spaţiului de coacere
	: Pericol de opărire!
	1. Lăsaţi uşa spaţiului de coacere întredeschisă, până când aparatul se răceşte.



	2. Ştergeţi spaţiul de coacere şi recipientul de vaporizare cu buretele de curăţare ataşat şi uscaţi-le cu un şervet moale.
	3. Îndepărtaţi murdăria din spaţiul de coacere imediat ce aparatul s-a răcit.
	4. Ştergeţi mobila sau mânerele, în cazul în care s-a depus apă din condens.
	Recomandări de reglaj
	1. Apăsaţi tasta è.

	2. Rotiţi selectorul rotativ spre stânga, pe “Recomandări de setare“.
	3. Cu tasta X treceţi la categoria de preparate şi cu selectorul rotativ alegeţi categoria dorită.
	(Cu ajutorul tastei X treceţi în următorul plan. Cu selectorul rotativ veţi găsi, de fiecare dată, următoarea selecţie.)

	4. Apăsaţi tasta n.
	Funcţii de timp
	Setarea funcţiilor de timp ­ explicat pe scurt
	1. Apăsaţi tasta 0.




	2. Dacă este necesar, cu tasta X selectaţi funcţia de timp dorită.
	3. Cu selectorul rotativ reglaţi timpul sau durata de preparare.
	4. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Apăsaţi tasta 0.


	2. Dacă este necesar, apăsaţi tasta X şi cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Reglarea duratei de preparare
	1. Apăsaţi tasta 0.


	2. Cu selectorul de funcţii reglaţi durata de preparare.

	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	4. Când încă nu a fost pornită funcţionarea, apăsaţi tasta n.
	Decrementarea duratei de preparare este vizibilă pe display.
	Decalarea timpului final
	1. Cu tasta X treceţi la “Final“.
	Pe display va fi indicat momentul la care funcţionarea este finalizată.



	2. Cu selectorul rotativ decalaţi sfârşitul pe mai târziu.

	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	4. Confirmaţi cu tasta n.
	Setarea orei
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.



	2. Apăsaţi tasta 0.
	3. Cu tasta X treceţi la ora curentă .
	4. Modificaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Automatica programelor
	Setarea programului
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta `.
	3. Rotiţi selectorul rotativ până când apare grupa dorită de programe.
	4. Apăsaţi tasta X.
	5. Rotiţi selectorul rotativ până când apare programul dorit.

	6. Apăsaţi tasta X.
	7. Rotiţi selectorul rotativ pentru a seta greutatea preparatului.
	8. Apăsaţi tasta X.
	9. Rotiţi selectorul rotativ pentru a adapta rezultatul preparării:
	10. Apăsaţi tasta n, pentru a porni programul.
	: Pericol de opărire!
	Recomandări referitoare la programe
	Tabele de programe
	Legume
	Cartofi
	Produse din cereale
	Carne, pasăre
	Peşte
	Produse de brutărie/patiserie, deserturi
	Regenerare
	Decongelare
	: Riscuri pentru sănătate!

	Funcţii speciale

	Funcţia Memory (Memorie)
	Memorarea unui program
	1. Setaţi modul de încălzire, temperatura şi eventual reglaţi şi o durată de preparare. Nu porniţi.



	2. Menţineţi apăsată tasta f, până se afişează “Memorie salvată“.
	Pornirea memoriei
	1. Apăsaţi scurt tasta f.


	2. Apăsaţi tasta n.
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea siguranţei împotriva accesului copiilor
	Dezactivarea siguranţei împotriva accesului copiilor

	Setări de bază
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta % pentru a deconecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta °.

	3. Apăsaţi tasta X, până când apare setarea de bază dorită.
	4. Rotiţi selectorul rotativ, pentru a modifica setarea.
	5. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
	Întreţinerea şi curăţarea
	: Pericol de scurtcircuit!
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Produse de curăţare
	Spaţiul de coacere ar putea rugini
	Deteriorări ale suprafeţelor
	Burete de curăţare
	Lavetă din microfibră
	Asistenţa la curăţare
	Pregătire
	Pornirea asistenţei la curăţare
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.





	2. Apăsaţi tasta r.

	3. Umpleţi rezervorul cu apă până la marcajul “max“ şi introduceţi-l.
	4. Apăsaţi tasta n.
	Golirea recipientului de vaporizare şi ştergerea aparatului
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Scoateţi suporturile din spaţiul de coacere şi curăţaţi-le (vezi capitolul: Curăţarea suporturilor).
	3. Ştergeţi murdăria desprinsă din spaţiul de coacere şi din recipientul de vaporizare cu o perie de vase moale şi cu buretele de curăţare.
	4. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul cu apă şi introduceţi-l la loc.
	5. Închideţi uşa aparatului.
	Prima clătire
	Golirea recipientului de vaporizare
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Spălaţi temeinic buretele.
	3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	A 2-a clătire
	Îndepărtarea restului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	3. Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un şervet moale.
	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Anularea asistenţei la curăţare
	Indicaţie
	1. Apăsaţi lung tasta n, pentru a anula asistenţa la curăţare.
	Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi “Curăţare“.

	2. Apăsaţi tasta n.

	3. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul de apă, introduceţi la loc şi apăsaţi tasta n.
	Decalcifiere
	Agent de decalcifiere
	1. Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 300 ml de apă şi 60 ml de agent de decalcifiere lichid.
	2. Goliţi rezervorul de apă şi umpleţi-l cu această soluţie de decalcifiere.


	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Pornirea decalcifierii
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta r.

	3. Rotiţi selectorul rotativ până când apare “Decalcifiere“.
	4. Introduceţi rezervorul de apă cu soluţie de decalcifiere şi închideţi uşa aparatului.
	5. Apăsaţi tasta n.
	Golirea recipientului de vaporizare şi umplerea rezervorului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Cu ajutorul buretelui ataşat, îndepărtaţi soluţia de agent de decalcifiere din recipientul de vaporizare.
	3. Clătiţi temeinic rezervorul de apă, umpleţi-l cu apă şi introduceţi-l la loc.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	Prima clătire
	Golirea recipientului de vaporizare
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Spălaţi temeinic buretele.
	3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	A 2-a clătire
	Îndepărtarea restului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	3. Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un şervet moale.
	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Anularea decalcifierii
	Indicaţie
	1. Apăsaţi lung tasta n, pentru a anula decalcifierea.
	Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi “Decalcifiere“.


	2. Apăsaţi tasta n.
	Decalcifierea doar a recipientului de vaporizare
	1. Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 100 ml de apă şi 20 ml de agent de decalcifiere lichid.



	2. Umpleţi recipientul de vaporizare complet cu soluţie de decalcifiere.
	3. Umpleţi rezervorul de apă doar cu apă.
	4. Porniţi “Decalcifiere“ după cum a fost descris mai sus.
	Demontarea şi montarea uşii aparatului
	: Pericol de vătămare!
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea uşii aparatului
	1. Deschideţi complet uşa aparatului.


	2. Depliaţi complet pârghiile de blocare din stânga şi dreapta (figura A).

	3. Închideţi uşa aparatului până simţiţi o rezistenţă.
	4. Prindeţi cu ambele mâini din stânga şi din dreapta, mai închideţi un pic şi trageţi în exterior (figura B).
	Montarea uşii aparatului
	1. Aşezaţi balamalele în suporturile lor în stânga şi dreapta (figura C).

	2. Deschideţi complet uşa aparatului.
	3. Pliaţi pârghiile de blocare din stânga şi dreapta în poziţia total închis (figura D).
	4. Închideţi uşa aparatului.
	Curăţarea geamurilor uşii
	: Pericol de vătămare!
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea geamului uşii
	Indicaţie
	1. Demontaţi uşa aparatului şi aşezaţi-o cu partea frontală în jos pe un suport moale şi curat (vezi capitolul: Montarea şi demontarea uşii aparatului).




	2. Deşurubaţi apărătoarea de pe uşă atât în stânga cât şi în dreapta şi îndepărtaţi-o (figura A).
	3. Ridicaţi puţin geamul uşii şi trageţi-l afară (figura B).
	Curăţarea
	Atenţie!
	Montarea geamului uşii
	1. Împingeţi înspre interior geamul până la fixarea lui.



	2. Aşezaţi apărătoarea şi înşurubaţi-o.
	3. Montaţi la loc uşa aparatului.
	Curăţarea suporturilor
	: Pericol de ardere la atingerea părţilor fierbinţi ale spaţiului de coacere!
	Indicaţie
	1. Apăsaţi cu atenţie suportul în sus în partea din faţă până ce iese din fixare şi desprindeţi-l lateral din elementul de suspendare (imaginea A).


	2. Deblocaţi suportul din elementul de suspendare şi scoateţi-l (imaginea B).
	3. Curăţaţi suporturile cu detergent de vase şi cu un burete/ perie sau Curăţaţi suporturile în maşina de spălat vase.
	1. Orientaţi suportul cu părţile ieşite în sus.


	2. Agăţaţi suportul în partea din spate şi împingeţi-l în spate până ce se fixează (imaginea C).
	3. Agăţaţi suportul în partea din faţă de elementul de suspendare şi apăsaţi-l în jos până se fixează şi este montat din nou orizontal în aparat (imaginea D).
	Cum se procedează în cazul unei defecţiuni?
	: Pericol de electrocutare!
	Înlocuirea becului din spaţiul de coacere
	: Pericol de provocare a arsurilor!
	1. Întrerupeţi siguranţele de la tabloul de siguranţe sau scoateţi fişa de reţea din priză.





	2. Rotiţi capacul către stânga.
	3. Deşurubaţi becul către stânga şi înlocuiţi-l cu unul de acelaşi tip.
	4. Aşezaţi garniturile şi inelul de fixare în ordine corectă pe capacul din sticlă.

	5. Înşurubaţi din nou capacul din sticlă cu garniturile.
	6. Reconectaţi aparatul la reţeaua de curent şi reglaţi din nou ora.
	Înlocuirea garniturii de etanşare a uşii
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Scoateţi garnitura veche a uşii.
	3. Introduceţi noua garnitură într-un punct şi prindeţi-o pe contur. Marginea de îmbinare trebuie să fie orientată lateral.
	4. Verificaţi încă o dată aşezarea garniturii, mai ales la colţuri.
	Unităţile de service abilitate
	Numărul E şi numărul FD

	Protecţia mediului
	Eliminarea deşeurilor, cu protejarea mediului
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Tabele şi recomandări
	Accesorii
	Vesela
	Timpul de preparare şi cantitatea
	Aşezarea uniformă a alimentelor
	Alimente sensibile la presiune
	Prepararea meniurilor
	Legume
	Garnituri şi leguminoase
	Pasăre şi carne
	Carne de pasăre
	Carne de vită
	Carne de porc
	Cârnaţi
	Peşte
	Adaosuri pentru supe, altele


	Desert, compot
	Regenerarea alimentelor
	Decongelare
	: Riscuri pentru sănătate!

	Dospirea aluatului
	Deshidratare
	Conservare
	Produse congelate
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