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: Instrucţiuni de siguranţă importante

Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai 
astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în 
siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare 
şi de montaj pentru o consultare ulterioară 
sau pentru eventuali viitori proprietari.
Acest aparat este destinat doar încorporării. 
Respectaţi instrucţiunile speciale de montaj.
Verificaţi aparatul după despachetare. În 
cazul unor deteriorări în timpul transportului, 
nu conectaţi aparatul.
Numai un electrician autorizat are 
permisiunea să racordeze aparate fără 
ştecher. În cazul avariilor datorate unei 
racordări eronate, dreptul de garanţie este 
anulat.
Acest aparat este destinat numai 
gospodăriilor private şi uzului menajer. 
Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea 
mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi 
aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi 
aparatul numai în spaţii închise.
Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 
8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, 
senzoriale sau mentale reduse sau cu 
insuficientă experienţă sau cunoştinţe, 
numai sub supravegherea unei persoane 
responsabile pentru siguranţa acestora sau 
dacă au fost instruiţi referitor la utilizarea în 
siguranţă a aparatului şi au înţeles 
pericolele care rezultă din această utilizare.
Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. 
Curăţarea şi întreţinerea realizate de 
utilizator nu vor fi efectuate de către copii, 
decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta 
de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la 

Pericol de arsuri!
■ Aparatul se încălzeşte puternic. Nu atingeţi 
niciodată suprafeţele interioare fierbinţi ale 
spaţiului de coacere sau elementele de 
încălzire. Lăsaţi întotdeauna aparatul să se 
răcească. Ţineţi copiii la distanţă.

Pericol  de arsu ri!

■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte 
fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile 
sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi 
de bucătărie.

Pericol  de provocare a arsuri lor!

■ În timpul funcţionării pot ieşi aburi fierbinţi. 
Nu atingeţi orificiile de ventilare. Ţineţi 
copiii la distanţă.

Pericol de arsuri!
■ În timpul utilizării, părţile accesibile devin 
fierbinţi. Nu atingeţi niciodată părţile 
fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.

Pericol  de opări re!

■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte 
se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi 
niciodată apă în spaţiul de coacere 
fierbinte. 

Pericol  de opări re!

■ La deschiderea uşii aparatului poate ieşi 
abur fierbinte. În funcţie de temperatură, 
aburii pot fi uneori greu de observat. 
Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi 
foarte aproape de el. Deschideţi cu atenţie 
uşa aparatului. Ţineţi copiii la distanţă.

Pericol  de opări re!

■ Apa din recipientul de vaporizare este încă 
fierbinte şi după deconectarea aparatului. 
Nu goliţi recipientul de vaporizare imediat 
după deconectare. Înainte de curăţare, 
lăsaţi aparatul să se răcească.

Pericol  de opări re!

■ La scoaterea recipientelor de preparare, 
se poate revărsa lichid fierbinte. Scoateţi 
recipientele de preparare cu atenţie, 
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distanţă de aparat şi de cablul de racord.
Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul 
corespunzător din spaţiul de coacere. 
Consultaţi descrierea accesoriilor din 
spaţiul de coacere.
Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile, depozitate în spaţiul 
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitaţi 
niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de 
coacere. Nu deschideţi niciodată uşa 
aparatului dacă se produce fum în aparat. 
Deconectaţi aparatul şi scoateţi ştecherul 
din priză sau întrerupeţi siguranţa din 
tabloul de siguranţe.

numai cu mănuşi de protecţie.
Pericol de vătămare!
■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate 
crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru 
geamuri, produse de curăţat agresive sau 
abrazive.

Pericol  de rănire şi  de incendiu!

■ Lichidele inflamabile se pot aprinde în 
spaţiul de coacere fierbinte (deflagraţie). 
Nu turnaţi lichide inflamabile 
(de ex. băuturi cu conţinut de alcool) în 
rezervorul de apă. Turnaţi în rezervorul de 
apă exclusiv apă sau soluţia de detartrare 
recomandată de noi.
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ericol de electrocutare!
Reparaţiile neautorizate sunt 
periculoase.Efectuarea reparaţiilor este 
permisă numai unui tehnician instruit de 
noi, din unitatea de service abilitată.Dacă 
aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea 
sau deconectaţi siguranţa din tabloul 
siguranţelor. Chemaţi unitatea service 
abilitată.

rico l de electrocutare!

Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se 
poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale 
aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile 
de racordare ale aparatelor electrice în 
contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.

rico l de electrocutare!

Umezeala infiltrată poate provoca o 
electrocutare. Nu utilizaţi aparate de 
curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de 
abur.

rico l de electrocutare!

La înlocuirea becului din spaţiul de 
coacere, contactele fasungului becului se 
află sub tensiune. Înainte de înlocuire, 
scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi 
siguranţa de la tabloul de siguranţe.

rico l de electrocutare!

Un aparat defect poate provoca 
electrocutare. Nu porniţi niciodată un 
aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză 
sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de 
siguranţe. Chemaţi unitatea service 
abilitată.

Cauzele avariilor
Atenţie!
■ Nu aşezaţi nimic direct pe baza spaţiului de coacere. Nu 

acoperiţi baza spaţiului de coacere cu folie de aluminiu. O 
acumulare de căldură poate defecta aparatul.
Baza spaţiului de coacere şi recipientul de vaporizare trebuie 
să rămână în permanenţă libere. Aşezaţi întotdeauna vesela 
într-un recipient de preparare perforat sau pe un grătar.

■ Dacă aşezaţi folie de aluminiu în spaţiul de coacere, aceasta 
nu are voie să intre în contact cu geamul uşii. Se pot forma 
decolorări permanente ale geamului uşii.

■ Vesela trebuie să fie rezistentă la căldură şi aburi.

■ Nu utilizaţi veselă cu puncte de rugină. Şi cele mai mici pete 
pot duce la coroziune în spaţiul de coacere.

■ La prepararea cu aburi într-un recipient de preparare perforat, 
introduceţi întotdeauna dedesubt tava de copt sau recipientul 
de preparare neperforat. Lichidul care picură va fi colectat.

■ Nu păstraţi alimente umede pentru un timp mai lung în spaţiul 
de coacere închis. Ele pot duce la apariţia coroziunii în 
spaţiul de coacere.

■ Dacă garnitura de etanşare a uşii este foarte murdară, uşa 
aparatului nu se mai închide corect. Părţile frontale ale 
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Menţineţi garnitura de 
etanşare a uşii în permanenţă curată şi, dacă este necesar, 
înlocuiţi-o.

■ Nu aşezaţi nimic pe uşa deschisă a aparatului. Aparatul 
poate suferi deteriorări.

■ Nu trageţi şi nu sprijiniţi aparatul ţinându-l de mânerul uşii. 
Mânerul uşii nu poate suporta greutatea aparatului şi se 
poate rupe.

■ Spaţiul de coacere al aparatului dumneavoastră este fabricat 
din oţel inoxidabil de înaltă calitate. Printr-o întreţinere 
necorespunzătoare, se poate produce coroziune în spaţiul de 
coacere. Respectaţi instrucţiunile de întreţinere şi de curăţare 
din manualul de utilizare. Îndepărtaţi murdăria din spaţiul de 
coacere imediat ce aparatul s-a răcit.
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Noul dvs. aparat
În acest capitol obţineţi informaţii despre

■ panoul de comandă

■ modurile de încălzire

■ calibrarea automată

Panoul de comandă

Elementul de operare Utilizare

Comutatorul principal % Conectarea şi deconectarea aparatului

Tastele de meniu è Selectarea modului de încălzire

` Selectarea programului (vezi capitolul: Automatica programelor)

r Selectarea asistenţei la curăţare şi a decalcifierii (vezi capitolul: Îngrijire şi curăţare)

Taste de navigaţie XY Trecerea dintr-un rând în altul pe display. Prin aceasta se vor memora modificările

Selector rotativ Modificarea valorilor pentru ora curentă, durata de preparare, greutate etc. 
Apăsaţi pe selectorul rotativ pentru a-l bloca şi debloca

Tastele de funcţionare f Salvarea în memorie şi accesarea memoriei (vezi capitolul: Memorie)

B Conectarea şi deconectarea iluminatului

° Aparat conectat: solicitarea afişării informaţiilor actuale 
Aparat deconectat: selectarea setărilor de bază (vezi capitolul: Setări de bază)

0 Selectarea funcţiilor de timp (vezi capitolul: Funcţii de timp)

D Conectarea şi deconectarea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor (vezi 
capitolul: Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor)

Tasta Start/Pauză n Apăsare scurtă: pornirea şi întreruperea procesului de preparare (pauză) 
Apăsare lungă: încheierea procesului de preparare
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Selectorul rotativ
Cu ajutorul selectorului rotativ puteţi modifica toate valorile 
propuse şi de setare. Paranteza din domeniul de setări arată ce 
valoare puteţi modifica. 

Selectorul rotativ este escamotabil. Pentru a-l escamota sau a-l 
scoate, apăsaţi pe selectorul rotativ.

Display
Displayul este împărţit în diverse domenii:

Rândul 1 = afişarea modurilor de încălzire 
Rândul 2 = afişarea temperaturii 
Rândul 3 = afişarea ceasului

Cu tastele de navigare X şi Y treceţi dintr-un rând în celălalt. 
Rândul în care tocmai vă aflaţi va fi marcat prin paranteze în 
stânga şi în dreapta. Valoarea din paranteze o puteţi modifica 
cu selectorul rotativ.

Controlul temperaturii
Barele grafice ale controlului temperaturii indică fazele de 
încălzire sau căldura remanentă din spaţiul de coacere.

Controlul încălzirii
Controlul încălzirii afişează creşterea temperaturii în spaţiul de 
coacere. Când sunt afişate toate barele grafice, s-a atins 
momentul optim pentru introducerea preparatului. 

În cazul treptelor de curăţare, nu apar barele grafice.

Pe durata încălzirii, cu tasta ° puteţi solicita afişarea temperaturii 
curente de încălzire. Temperatura afişată poate diferi puţin de 
temperatura efectivă din spaţiul de coacere ca urmare a inerţiei 
termice.����
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ăldura reziduală
upă deconectare, controlul temperaturii indică valoarea 
ăldurii reziduale în spaţiul de coacere. Când toate barele 

grafice sunt pline, spaţiul de coacere are o temperatură de cca. 
300 °C. Afişajul se stinge atunci când temperatura a scăzut la 
cca. 60 °C.

oduri de încălzire
u tasta è puteţi efectua setările aparatului dvs. pentru diverse 
plicaţii.

alibrare automată
emperatura de fierbere a apei depinde de presiunea aerului. 
n cursul calibrării, aparatul se va regla în funcţie de condiţiile 
e presiune de la locul instalării. Acest lucru se desfăşoară 
utomat în timpul primei puneri în funcţiune (vezi capitolul: 
rima punere în funcţiune). Se formează mai mulţi aburi decât 
e obicei.

a aceasta este important ca aparatul să producă aburi fără 
ntrerupere timp de 20 de minute la 100 °C. În acest timp, nu 
eschideţi uşa aparatului.

Dacă aparatul nu a reuşit să se calibreze automat (deex. pentru 
că a fost deschisă uşa aparatului), atunci calibrarea va fi 
efectuată din nou la următorul proces de preparare.

După mutarea aparatului 
Pentru ca aparatul să se adapteze din nou automat la noul loc 
de instalare, readuceţi aparatul la setările din fabrică (vezi 
capitolul: Setări de bază) şi repetaţi prima punere în funcţiune 
(vezi capitolul: Prima punere în funcţiune).

După o pană de curent 
Aparatul memorează setările de la calibrare şi în cazul unei 
pene de curent sau al deconectării de la reţea. Nu este necesar 
ca el să se recalibreze.

ccesoriile dumneavoastră
ccesoriile din pachetul de livrare sunt adecvate pentru multe 
reparate. Aveţi grijă să introduceţi accesoriile întotdeauna în 
oziţia corectă în spaţiul de coacere.

ccesorii
tilizaţi doar accesoriile livrate odată cu aparatul sau cele pe 
are le procuraţi de la unitatea de service abilitată. Ele sunt 
pecial adaptate aparatului dvs.

paratul dvs. este echipat cu următoarele accesorii:

Introducerea accesoriilor
Accesoriile dispun de o funcţie de fixare. Funcţia de fixare 
împiedică răsturnarea accesoriului la tragerea lui în afară. 
Accesoriul trebuie introdus corect în spaţiul de coacere pentru 
ca protecţia la răsturnare să funcţioneze.

La introducerea grătarului, aveţi grijă ca

■ ciocul de fixare (a) să fie îndreptat în jos

■ bucla de siguranţă a grătarului să fie în spate şi în sus.

Mod de încălzire Utilizare

Preparare cu aburi 35 - 100 °C Pentru legume, peşte, garnituri, pentru deshidratarea fructelor şi pentru blanşare

Regenerare 80 - 100 °C Pentru preparate la farfurie şi produse de patiserie. 
Preparatele vor fi reîncălzite într-un mod delicat. Preparatele nu se vor usca, datorită 
aportului de aburi

Dospire 35 - 50 °C Pentru aluat cu drojdie şi aluat fermentat. 
Aluatul creşte vizibil mai repede decât la temperatura camerei. Suprafaţa aluatului nu se 
usucă

Decongelare 35 - 60 °C Pentru legume, carne, peşte şi fructe. 
Datorită umezelii, căldura va fi transmisă într-un mod delicat preparatelor. Preparatele nu 
se usucă şi nu se deformează
7

uteţi achiziţiona accesorii de la unităţile service abilitate, din 
omerţul de specialitate sau de pe internet.

Recipient de preparare, 
neperforat, GN Z, adânc de 
40 mm 
pentru colectarea lichidului scurs la 
prepararea cu aburi şi pentru 
fierberea orezului, leguminoaselor 
şi cerealelor
Recipient de preparare, perforat, 
GN Z, adânc de 40 mm 
pentru prepararea la aburi a 
peştelui întreg sau a unor cantităţi 
mai mari de legume, pentru 
deshidratarea fructelor etc.
Grătar 
pentru veselă, prăjituri şi forme de 
sufleu şi pentru prăjire

�
�



La introducerea recipientului de preparare, aveţi grijă ca ciocul 
de fixare (a) să fie îndreptat în jos.

Spaţiul de coacere
Spaţiul de coacere dispune de patru înălţimi de introducere a 
alimentelor. Acestea se numără de jos în sus.

Atenţie!
■ Nu aşezaţi nimic direct pe baza spaţiului de coacere. Nu 

acoperiţi baza spaţiului de coacere cu folie de aluminiu. O 
acumulare de căldură poate defecta aparatul.
Baza spaţiului de coacere şi recipientul de vaporizare trebuie 
să rămână în permanenţă libere. Aşezaţi întotdeauna vesela 
într-un recipient de preparare perforat sau pe un grătar.

■ Nu introduceţi accesorii între înălţimile de introducere a 
alimentelor, acestea se pot răsturna.

Accesorii speciale
Alte accesorii găsiţi în comerţul de specialitate:

Înainte de prima utilizare
În acest capitol puteţi citi care sunt paşii necesari înainte de 
prima utilizare:

■ setarea orei curente şi a limbii

■ setarea domeniului de duritate a apei

■ pornirea pentru prima punere în funcţiune

■ curăţarea iniţială a accesoriilor

Setarea domeniului de duritate a apei
Efectuaţi decalcifierea aparatului dvs. la intervale regulate. 
Numai aşa puteţi evita eventualele deteriorări.

Aparatul dvs. indică automat când trebuie efectuată 
decalcifierea. Este presetat domeniul de duritate “mediu“ al 
apei. Modificaţi valoarea, dacă apa pe care o folosiţi este mai 
dură sau mai puţin dură.
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Accesorii Număr de 
comandă

Recipient de preparare, neperforat, GN Z, 
adânc de 40 mm

HEZ36D453

Recipient de preparare, perforat, GN Z, 
adânc de 40 mm

HEZ36D453G

Recipient de preparare, neperforat, GN Z, 
adânc de 28 mm (tavă de copt)

HEZ36D452

Recipient de preparare, neperforat, GN Y, 
adânc de 40 mm

HEZ36D153

Recipient de preparare, perforat, GN Y, 
adânc de 40 mm

HEZ36D153G

Recipient din porţelan, neperforat, GN Z HEZ36D353P

Recipient din porţelan, neperforat, GN Y HEZ36D153P

Grătar HEZ36DR4

Burete de curăţare 643 254

Agent de decalcifiere 311 138

Lavetă din microfibră cu structură fagure 460 770
8

Setarea orei curente şi a limbii
După conectarea electrică, pe display apare “Setarea orei 
curente“. Setaţi ora curentă şi, dacă este necesar, limba pentru 
display.

1.Setaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.

2.Cu tasta X treceţi la “Alegeţi limba“. 

3.Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ limba dorită.
Sunt disponibile 30 de limbi diverse.

4.Apăsaţi tasta 0.
Limba şi ora curentă au fost memorate. Este afişată ora 
curentă.

Puteţi verifica duritatea apei cu benzile de testare ataşate sau 
puteţi cere informaţii la uzina furnizoare.

Dacă apa din reţeaua dvs. este foarte calcaroasă, vă 
recomandăm să folosiţi apă dedurizată.

Decalcifierea nu este necesară atunci când utilizaţi exclusiv apă 
dedurizată. În acest caz, modificaţi domeniul de duritate a apei 
pe „dedurizată“.

Puteţi modifica domeniul de duritate a apei în setările de bază, 
atunci când aparatul este deconectat.

1.Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta 
aparatul.

2.Menţineţi apăsată tasta °, până când pe display apare 
“Selectaţi limba“.

3.Apăsaţi tasta X, până când apare “Domeniul de duritate a 
apei“.
Pe display este marcat “2-mediu“.
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. Cu selectorul rotativ modificaţi domeniul de duritate a apei. 
Valori posibile:

. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
 Modificarea este memorată.

rima punere în funcţiune
nainte de prima utilizare, încingeţi aparatul gol timp de 20 de 
inute la 100 °C cu modul de încălzire “Preparare cu aburi“. În 
cest timp nu deschideţi uşa aparatului. Aparatul va fi calibrat 
utomat (vezi capitolul: Calibrare automată).

. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.
După aprox. 4 secunde apare modul de încălzire „Preparare 
cu aburi”.

2. Umpleţi şi introduceţi rezervorul de apă (vezi capitolul: 
Umplerea rezervorului de apă).
Înainte de prima utilizare, umeziţi cu puţină apă garnitura 
capacului rezervorului de apă.

3. Apăsaţi tasta n.
Aparatul încălzeşte la 100 °C. Durata de preparare de 20 de 
minute începe să se deruleze atunci când este atinsă 
temperatura setată. În acest timp nu deschideţi uşa 
aparatului.
Procesul de preparare este încheiat automat şi se aude un 
semnal sonor.

4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
Lăsaţi uşa spaţiului de coacere întredeschisă, până când 
aparatul se răceşte.

Pre-curăţarea accesoriilor
Înainte de prima utilizare, curăţaţi temeinic accesoriile cu soluţie 
de detergent de vase şi cu o lavetă.

eservirea aparatului
n acest capitol puteţi citi, 

cum umpleţi rezervorul de apă

cum conectaţi şi deconectaţi aparatul

ce trebuie să respectaţi după fiecare funcţionare

cum puteţi utiliza recomandările de setare

mplerea rezervorului de apă
acă deschideţi uşa aparatului, veţi remarca în partea dreaptă 

ezervorul de apă.

tenţie!
eteriorări ale aparatului prin utilizarea unor lichide neadecvate

Utilizaţi exclusiv apă potabilă din reţea, apă dedurizată sau 
apă minerală fără bioxid de carbon.
În cazul în care apa din reţea este foarte dură, vă 
recomandăm să utilizaţi apă dedurizată.
Nu folosiţi apă distilată, apă din reţea cu conţinut mare de 
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

nformaţii despre apa dvs. menajeră obţineţi de la uzina 
urnizoare. Puteţi verifica duritatea apei cu benzile de testare 
taşate.

4. Introduceţi rezervorul de apă complet până în spate 
(imaginea C).

Rezervorul trebuie să fie aliniat cu locaşul rezervorului 
(imaginea D).

Conectarea aparatului
Indicaţie: Folosiţi întotdeauna recipientul de preparare şi 
grătarul în poziţia normală de utilizare (nu invers).

dedurizată -

1-slab I

2-mediu II

3-dur III

4-foarte dur IV

��
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mpleţi rezervorul de apă înainte de fiecare utilizare:

. Deschideţi uşa aparatului şi scoateţi rezervorul de apă 
(imaginea A).

. Umpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul “max“ 
(imaginea B).

. Închideţi capacul rezervorului până la blocarea sesizabilă a 
acestuia.

1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.
Pe display apare pentru cca. 4 secunde descrierea tastelor. 
Apoi display-ul trece automat în meniul “Moduri de încălzire“.
Sau apăsaţi tasta è, pentru a ajunge direct în meniul 
“Moduri de încălzire“.

2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ modul de încălzire dorit.

3. Apăsaţi tasta X.
Temperatura propusă este marcată.
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4.Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.

5.Apăsaţi tasta 0.
Este marcată durata de preparare propusă.

6.Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului 
rotativ.

7.Apăsaţi tasta n, pentru a porni procesul de preparare.
Aparatul încălzeşte.
La modul de încălzire preparare cu aburi, decrementarea 
duratei de preparare începe numai după expirarea timpului 
de încălzire.

Mesajul „Umpleţi rezervorul de apă?“
Acest mesaj apare în cazul în care setaţi un mod de încălzire, 
iar rezervorul de apă este umplut numai pe jumătate.

În cazul în care consideraţi că apa din rezervor este suficientă 
pentru procesul de preparare, puteţi porni aparatul. În caz 
contrar, umpleţi rezervorul de apă până la marcajul “max“, 
reintroduceţi-l şi porniţi apoi procesul de preparare.

Temperatura actuală
Apăsaţi tasta °. 
Temperatura actuală va fi afişată pentru 3 secunde.

Modificarea temperaturii

Puteţi modifica oricând temperatura.

1.Apăsaţi tasta X sau Y, până când este marcată 
temperatura.

2.Modificaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Modificarea va fi preluată automat.

Pauză
Apăsaţi scurt tasta n, pentru a întrerupe procesul de 
preparare (pauză). Suflanta de răcire poate să continue să 
funcţioneze. Pentru pornire, apăsaţi tastan.

Dacă deschideţi uşa aparatului în timpul procesului de 
preparare, acesta va fi întrerupt. Pentru a porni, închideţi uşa 
aparatului şi apăsaţi tasta n. 
Dacă la setarea de bază „Continuarea funcţionării după 
închiderea uşii”, aţi setat pe „automat”, nu este necesară o 

Apăsaţi lung tasta n, pentru a opri funcţionarea aparatului. 
După expirarea duratei de preparare, funcţionarea aparatului 
este întreruptă automat. Se aude un semnal.

Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.

Suflanta de răcire poate să continue să funcţioneze atunci când 
deschideţi uşa aparatului.

După fiecare funcţionare
Golirea rezervorului de apă

1.Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
Va ieşi abur fierbinte!

2.Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi-l.

3.Uscaţi bine garnitura capacului şi locaşul din aparat al 
rezervorului.

Atenţie!
Nu uscaţi rezervorul de apă în spaţiul de coacere fierbinte. 
Rezervorul de apă se poate deteriora.

Uscarea spaţiului de coacere

: Pericol de opărire!
Apa din recipientul de vaporizare poate fi fierbinte. Lăsaţi-o să 
se răcească înainte de ştergere.

1.Lăsaţi uşa spaţiului de coacere întredeschisă, până când 
aparatul se răceşte.

2.Ştergeţi spaţiul de coacere şi recipientul de vaporizare cu 
buretele de curăţare ataşat şi uscaţi-le cu un şervet moale.

3. Îndepărtaţi murdăria din spaţiul de coacere imediat ce 
aparatul s-a răcit.

4.Ştergeţi mobila sau mânerele, în cazul în care s-a depus apă 
din condens.

Recomandări de reglaj
Dacă alegeţi un preparat din recomandările noastre pentru 
setare, vă sunt oferite valorile optime pentru setări.

Puteţi opta între multe categorii diferite. Găsiţi un număr mare 
de preparate, de la pasăre, carne şi peşte, până la produse 
finite, cu recomandările de setare.

Puteţi ajunge la pregătirea fiecărui preparat prin intermediul mai 
multor opţiuni. Testaţi-le. Priviţi multitudinea de preparate.

1.Apăsaţi tasta è.
Pe display apare “Preparare cu aburi 100 °C“.

2.Rotiţi selectorul rotativ spre stânga, pe “Recomandări de 
setare“.

Mod de încălzire Domeniul de tem-
peratură

Durata de prepa-
rare propusă

Preparare cu aburi 35 - 100 °C 20 min

Regenerare 80 - 100 °C 10 min

Dospire 35 - 50 °C 30 min

Decongelare 35 - 60 °C 30 min
10

nouă pornire (vezi capitolul: Setări de bază).

Mesajul “Umpleţi rezervorul de apă“
În cazul în care rezervorul de apă este gol, se aude un semnal 
sonor. Pe display apare “Umpleţi rezervorul de apă“. Procesul 
de preparare este întrerupt.

1.Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.
Va ieşi abur fierbinte!

2.Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi-l până la marcajul “max“ 
şi introduceţi-l la loc.

3.Apăsaţi tasta n.

Oprirea aparatului
: Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte. În 
timpul procesului de preparare sau după încheierea acestuia, 
deschideţi uşa cu precauţie. La deschidere, nu vă aplecaţi 
deasupra uşii aparatului. Ţineţi seama de faptul că, în funcţie de 
temperatură, aburul nu este vizibil întotdeauna.

Pe display apare prima categorie de preparate.

3.Cu tasta X treceţi la categoria de preparate şi cu selectorul 
rotativ alegeţi categoria dorită.
(Cu ajutorul tastei X treceţi în următorul plan. Cu selectorul 
rotativ veţi găsi, de fiecare dată, următoarea selecţie.)
La final apare setarea pentru preparatul ales. Puteţi modifica 
temperatura şi durata de preparare, nu şi modul de încălzire.

4.Apăsaţi tasta n. 
Procesul de preparare începe. Durata de preparare apare pe 
display şi începe decrementarea ei.

Durata de preparare a expirat 
Se aude un semnal. Aparatul nu se mai încălzeşte. Pe display 
apare “00:00:00“.

Apăsaţi tasta 0, pentru a opri semnalul sonor.

Modificarea temperaturii 
Puteţi modifica oricând temperatura cu ajutorul selectorului 
rotativ.
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odificarea duratei de preparare 
păsaţi tasta 0. Cu selectorul rotativ modificaţi durata de 
reparare. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0 .

olicitarea de informaţii 
păsaţi tasta °. Pentru alte informaţii, rotiţi selectorul rotativ.

uncţii de timp
uteţi accesa funcţiile de timp cu ajutorul tastei 0. Sunt 
osibile următoarele funcţii:

ând aparatul este deconectat:

Setarea ceasului cu alarmă

Setarea orei

ând aparatul este conectat:

Reglarea duratei de preparare

Setarea ceasului cu alarmă

Decalarea timpului final

etarea funcţiilor de timp ­ explicat pe scurt
. Apăsaţi tasta 0.

. Dacă este necesar, cu tasta X selectaţi funcţia de timp 
dorită.

. Cu selectorul rotativ reglaţi timpul sau durata de preparare.

. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

etarea ceasului cu alarmă
easul cu alarmă funcţionează independent de procesul de 
reparare. Îl puteţi utiliza ca pe un deşteptător de bucătărie şi îl 
uteţi seta oricând.

. Apăsaţi tasta 0.

. Dacă este necesar, apăsaţi tasta X şi cu selectorul rotativ 
setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.

. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
Displayul trece în starea anterioară. Se vor afişa simbolul Q 
pentru ceasul cu alarmă şi decrementarea timpului.

odificarea orei alarmei 
păsaţi tasta 0. Dacă este necesar, apăsaţi tasta X şi, în 
rmătoarele secunde, modificaţi timpul pentru ceasul cu alarmă 
u selectorul rotativ. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

upă expirarea timpului pentru ceasul cu alarmă 
e aude un semnal. Afişajul este Q “00:00“. Apăsaţi tasta 0, 
entru a opri semnalul sonor.

tergerea timpului pentru ceasul cu alarmă 

1. Apăsaţi tasta 0.

2. Cu selectorul de funcţii reglaţi durata de preparare.

3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

4. Când încă nu a fost pornită funcţionarea, apăsaţi tasta n. 
Decrementarea duratei de preparare este vizibilă pe display.
La modul de încălzire preparare cu aburi, decrementarea 
duratei de preparare începe numai după expirarea timpului 
de încălzire.

Modificarea duratei de preparare 
Apăsaţi tasta 0. Modificaţi durata de preparare cu ajutorul 
selectorului rotativ. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

Durata de preparare a expirat 
Se aude un semnal. Aparatul nu se mai încălzeşte. Pe display 
apare “00:00:00“. Apăsaţi tasta 0, pentru a opri semnalul 
sonor. 

Ştergerea duratei de preparare 
Apăsaţi tasta 0. Cu selectorul rotativ, reglaţi durata de 
preparare la “00:00:00“. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

Decalarea timpului final
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păsaţi tasta 0. Dacă este necesar, apăsaţi tasta X şi cu 
electorul rotativ reveniţi la timpul “00:00“ pentru ceasul cu 
larmă. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

eglarea duratei de preparare
ând reglaţi durata (timpul de preparare) pentru un fel de 
âncare, funcţionarea va fi întreruptă automat după scurgerea 
cestui timp. Aparatul nu se mai încălzeşte.

a modurile de încălzire cu aburi, trebuie să reglaţi întotdeauna 
 durată de preparare.

xemplul din figură: reglarea unei durate de preparare de 
5 de minute.

ondiţie necesară: Sunt setate modul de încălzire şi 
emperatura.

Puteţi decala ora la care doriţi ca preparatul Dvs. să fie gata. 
Aparatul porneşte automat şi termină la momentul dorit. Puteţi 
deex. să introduceţi dimineaţa preparatul în spaţiul de coacere 
şi puteţi seta astfel încât acesta să fie gata la prânz.

Ţineţi seama ca preparatele să nu stea prea mult timp în spaţiul 
de coacere şi să se strice.

La unele programe nu este posibilă decalarea timpului final.

La modul de încălzire preparare cu aburi, decrementarea 
duratei de preparare începe numai după expirarea timpului de 
încălzire. Timpul final setat va fi decalat deci cu timpul de 
încălzire.

Exemplul din imagine: 
Este ora 9:30, preparatul durează 45 de minute, dar trebuie să 
fie gata abia la ora 12:45.

Condiţie necesară: 
Regimul de funcţionare setat nu a fost pornit. Este reglată o 
durată de preparare. Funcţiile de timp 0 sunt deschise.



1.Cu tasta X treceţi la  “Final“. 
Pe display va fi indicat momentul la care funcţionarea este 
finalizată.

2.Cu selectorul rotativ decalaţi sfârşitul pe mai târziu.

3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

4.Confirmaţi cu tasta n.
Setarea este preluată. Aparatul este în faza de aşteptare 0... 
. Pe display va fi afişat timpul final. Procesul de preparare 
începe la momentul potrivit. Decrementarea duratei de 
preparare este vizibilă apoi pe display.

Modificarea timpului final 
Puteţi modifica timpul final, atâta timp cât aparatul este în 
poziţie de aşteptare. Apăsaţi tasta 0. Apăsaţi tasta X şi cu 
selectorul rotativ modificaţi timpul de final. Închideţi funcţiile de 
timp cu tasta 0.

Durata de preparare a expirat 
Se aude un semnal. Aparatul nu se mai încălzeşte. Pe display 
apare durata de preparare “00:00:00“. Apăsaţi tasta 0, pentru 
a opri semnalul sonor.

Ştergerea timpului final 
Puteţi şterge timpul final, atâta timp cât aparatul este în poziţie 
de aşteptare. Apăsaţi tasta 0. Apăsaţi tasta  Xşi cu selectorul 
rotativ rotiţi înapoi timpul de final până când apare din nou ora 
curentă. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0. Decrementarea 
duratei de preparare reglate începe imediat.

Setarea orei
Pentru a putea seta ora curentă, aparatul trebuie să fie 
deconectat.

Exemplu: modificarea orei curente de la ora de vară la ora de 
iarnă.

1.Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta 
aparatul.

2.Apăsaţi tasta 0.

3.Cu tasta X treceţi la ora curentă .

4.Modificaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.

5. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.

După o pană de curent 
După o pană de curent, pe display apare “Setări de bază“. 
Setaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ. Închideţi 
funcţiile de timp cu tasta 0. Ora curentă a fost preluată.

Stingerea afişajului orei 
Când aparatul este deconectat, pe display apare ora curentă. 
Puteţi stinge afişajul orei (vezi capitolul: Setări de bază).

Automatica programelor
Cu automatica programelor puteţi prepara foarte simplu 
alimentele. Există 9 grupe de programe cu un total de 40 de 
programe.

În acest capitol puteţi citi:

■ cum setaţi un program din automatica programelor

■ sugestii şi recomandări cu privire la programe

■ ce programe puteţi seta (tabele cu programe)

Setarea programului

3.Rotiţi selectorul rotativ până când apare grupa dorită de 
programe.
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Alegeţi programul potrivit din tabelele de programe. Respectaţi 
indicaţiile cu privire la programe.

Exemplul din imagine: doriţi să preparaţi la abur 500 g de piept 
proaspăt de pui.

■ Grupa de programe „Carne, pasăre“

■ Programul „Piept de pui, proaspăt, preparat cu aburi“

Selectarea grupei de programe
1.Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.

2.Apăsaţi tasta `.
Pe display apare “Programe“, este marcată prima grupă de 
programe „Legume“.

Selectarea programului
4.Apăsaţi tasta X.

Este marcat primul program al grupei de programe selectate.

5.Rotiţi selectorul rotativ până când apare programul dorit.

Introducerea greutăţii
6.Apăsaţi tasta X.
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. Rotiţi selectorul rotativ pentru a seta greutatea preparatului.

daptarea individuală a rezultatului preparării
. Apăsaţi tasta X.
Este marcată adaptarea individuală “- ÛÛÛÚÛÛÛ+“.

. Rotiţi selectorul rotativ pentru a adapta rezultatul preparării:

■ spre stânga: setarea unei preparări mai slabe

■ spre dreapta: setarea unei preparări mai puternice

Puteţi efectua şi adaptarea de durată a rezultatului preparării 
concomitent pentru toate programele (vezi capitolul: Setări de 
bază).

0.Apăsaţi tasta n, pentru a porni programul.
Decrementarea duratei programului este vizibilă pe display.

ecalarea timpului final 
a unele programe puteţi decala timpul final. Programul va fi 
ornit mai târziu şi va fi finalizat la ora dorită (vezi capitolul: 
uncţii de timp).

nularea programului 
păsaţi tasta %, pentru a anula programul şi pentru a 
econecta aparatul.

inalul programului 
e aude un semnal. Procesul de preparare este încheiat. 
păsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.

: Pericol de opărire!
La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte. În 
timpul procesului de preparare sau după încheierea acestuia, 
deschideţi uşa cu precauţie. La deschidere, nu vă aplecaţi 
deasupra uşii aparatului. Ţineţi seama de faptul că, în funcţie de 
temperatură, aburul nu este vizibil întotdeauna.

Recomandări referitoare la programe
Toate programele sunt definite pentru prepararea pe un singur 
nivel.

Rezultatul preparării poate varia în funcţie de cantitatea şi 
calitatea alimentelor.

Vesela 
Utilizaţi vesela propusă. Toate preparatele au fost încercate cu 
aceasta. În cazul în care utilizaţi o altă veselă, rezultatul 
preparării se poate modifica.

Pentru prepararea în recipientul de preparare perforat, 
introduceţi suplimentar recipientul neperforat la nivelul 1. 
Lichidul care picură va fi colectat.

Cantitate/Greutate 
Aşezaţi alimentele până la o înălţime maximă de 4 cm în vasul 
accesoriu.

Pentru automatica programelor este necesară greutatea 
alimentelor. Atunci când preparaţi mai multe bucăţi, indicaţi 
mereu greutatea bucăţii celei mai mari. Greutatea totală trebuie 
să se afle în limitele domeniului de greutate indicat.

Timpul de preparare 
După pornirea programului va fi afişat timpul de preparare. El 
se poate modifica pe parcursul primelor 10 minute, pentru că 
perioada de încingere depinde, printre altele, de temperatura 
preparatului şi a apei.

abele de programe
espectaţi indicaţiile cu privire la programe.

egume
ondimentaţi legumele doar după preparare.
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Program Observaţie Accesorii Nivelul

Prepararea cu aburi a conopidei / în buche-
ţele*

bucăţi egale ca mărime recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Prepararea cu aburi a conopidei / conopidă, 
întreagă*

- recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-

3 
1

13

forat

Prepararea cu aburi a bucheţelelor de broc-
coli*

bucăţi egale ca mărime recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Prepararea cu aburi a fasolei verzi* - recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Prepararea cu aburi a carotelor felii* felii de cca. 3 mm grosime recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Prepararea cu aburi a guliilor felii* felii de cca. 3 mm grosime recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program



Cartofi
Condimentaţi cartofii abia după preparare.

Produse din cereale

Cântăriţi alimentul care urmează să fie preparat şi adăugaţi apă 
în proporţia corectă:

■ Orez 1:1,5

■ Couscous 1:1

■ Mei 1:3

■ Linte 1:2

Introduceţi greutatea fără lichid.

Amestecaţi produsele din cereale după preparare. Astfel, apa 
rămasă va fi absorbită repede.

Prepararea rizoto-ului  
Pentru rizoto, adăugaţi apă în proporţia de 1:2. Ca greutate, 
indicaţi cantitatea totală, cu apă. Mesajul "amestecaţi" apare 
după cca. 15 minute. Amestecaţi rizoto-ul şi, dacă este cazul, 
apăsaţi tasta Start.

Prepararea cu aburi a verzei de Bruxelles* - recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Sparanghel, preparare cu aburi / sparanghel 
alb*

- recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Sparanghel, preparare cu aburi / sparanghel 
verde*

- recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Prepararea cu aburi a legumelor amestec, con-
gelate

- recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Program Observaţie Accesorii Nivelul

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Cartofi natur* mărime medie, sferturi, 
Greutatea pe bucată 30 - 40 g

recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Cartofi fierţi în coajă* mărime medie, Ø 4 - 5 cm recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Orez / orez cu bob lung max. 0,75 kg recipient de preparare neper-
forat

2

14

Orez / orez aromat de munte max. 0,75 kg recipient de preparare neper-
forat

2

Orez / orez nedecorticat max. 0,75 kg recipient de preparare neper-
forat

2

Couscous max. 0,75 kg recipient de preparare neper-
forat

2

Mei max. 0,55 kg recipient de preparare neper-
forat

2

Rizoto max. 2 kg recipient de preparare neper-
forat

2

Linte max. 0,55 kg recipient de preparare neper-
forat

2
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arne, pasăre
u aşezaţi bucăţile de carne sau de pasăre suprapuse în 
eselă. 

Puteţi marina pieptul de pui înainte de preparare.

eşte
entru prepararea peştelui, ungeţi recipientul de preparare 
erforat.

Nu aşezaţi peştii întregi sau fileurile de peşte unele peste altele. 
Indicaţi greutatea celui mai greu peşte şi alegeţi, pe cât posibil, 
bucăţi aproximativ egale.

roduse de brutărie/patiserie, deserturi
repararea compotului de fructe 
rogramul este adecvat numai pentru drupe şi fructe cu 
âmburi. Cântăriţi fructele, adăugaţi apă, cca. Y din cantitatea 
e fructe, zahăr şi arome după gust.

repararea orezului cu lapte 
ântăriţi orezul şi adăugaţi o cantitate de lapte de 2,5 ori mai 

Prepararea iaurtului 
Încingeţi laptele pe plită la 90 °C. Ulterior, lăsaţi-l să se 
răcească până la 40 °C. În cazul laptelui UHT nu este necesară 
încălzirea.

Pentru fiecare 100 ml de lapte, adăugaţi una până la două 
linguriţe de iaurt şi amestecaţi sau adăugaţi în lapte cantitatea 

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Piept de pui, proaspăt, preparat cu aburi Greutate totală 0,2 - 1,5 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Cotlet de porc afumat, proaspăt, felii* - recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Cârnaţi fierţi* - recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Prepararea cu aburi a peştelui întreg 0,3 - 2 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

File de peşte, preparat cu aburi / File de peşte 
proaspăt

grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

File de peşte, preparat cu aburi / Peşte, conge-
lat

grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Midii - recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

15

are. Puneţi orezul şi laptele în vasul accesoriu, până la o 
nălţime de max. 2,5 cm. După preparare, amestecaţi. Restul 
e lapte va fi absorbit repede.

corespunzătoare de fermenţi pentru iaurt. Introduceţi amestecul 
în borcane curate şi închideţi-le.

După preparare, lăsaţi borcanele să se răcească în frigider.

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Compot de fructe* - recipient de preparare neperfo-
rat

2

Orez cu lapte - recipient de preparare neperfo-
rat

2

Iaurt în borcane - borcane + recipient de prepa-
rare perforat

2

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program



Regenerare

Decongelare
Congelaţi alimentele pe cât posibil, în pachete plate şi 
porţionate, la -18 °C. Nu congelaţi cantităţi prea mari. 
Produsele decongelate nu mai pot fi păstrate mult şi se strică 
mai repede decât produsele proaspete.

Decongelaţi alimentele în ambalajul de congelare, pe o farfurie 
sau în recipientul de preparare perforat. Introduceţi întotdeauna 
recipientul de preparare neperforat dedesubt. Astfel, alimentele 
nu rămân în lichidul format la decongelare, iar spaţiul de 
coacere rămâne curat.

Toate programele de decongelare se referă la alimente crude.

Dacă este necesar, despărţiţi alimentul în bucăţi pe parcurs, 
respectiv scoateţi din aparat bucăţile deja decongelate.

După decongelare, lăsaţi alimentul să stea încă 5 - 15 minute 
pentru egalizarea temperaturii.

: Riscuri pentru sănătate!
La decongelarea alimentelor de origine animală, trebuie să 
îndepărtaţi neapărat lichidul rezultat în urma decongelării. El nu 

are voie să intre în contact cu alte alimente. Ar putea fi 
transmişi germeni. 
După decongelare, puneţi aparatul de gătit cu aburi să 
funcţioneze timp de 15 minute cu modul de încălzire Preparare 
cu aburi la 100 °C.

Decongelarea fileului de peşte 
Nu aşezaţi niciodată fileurile de peşte unele peste altele.

Decongelarea păsării întregi 
Înlăturaţi ambalajul înainte de decongelare. După decongelare, 
mai lăsaţi pasărea să stea un timp. În cazul păsărilor mari 
(deex. pui de curcă) puteţi să scoateţi măruntaiele după un 
timp de şedere de cca. 30 de minute.

Decongelarea cărnii 
Cu acest program puteţi decongela bucăţi individuale de 
friptură.

Decongelare doar parţială a fructelor 
Dacă doriţi să decongelaţi fructele doar puţin, adaptaţi 
individual rezultatul preparării.

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Garnituri, preparate* - recipient de preparare neper-
forat

2

Legume, preparate* - recipient de preparare neper-
forat

2

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Peşte / peşte întreg grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Peşte / file de peşte grosime max. 2,5 cm recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Pasăre întreagă max. 1,5 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Carne greutatea max. pe bucată 1,5 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Fructe cu boabe - recipient de preparare perfo- 3 
16

Funcţii speciale
Dezinfectarea biberoanelor 
Curăţaţi biberoanele cu o perie pentru sticle, imediat după 
golire. Apoi, curăţaţi-le în maşina de spălat vase.

Aşezaţi biberoanele în recipientul de preparare perforat, astfel 
încât să nu se atingă între ele.

După dezinfectare, uscaţi biberoanele cu un şervet curat. 
Procedeul corespunde sterilizării obişnuite.

Conservare 
Programul este adecvat pentru fructe cu sâmburi, precum şi 
pentru legume (exceptând fasolea).

Blanşaţi dovleacul înainte de conservare.

Programul este conceput pentru borcane de 1 litru. Pentru 
borcane mai mari sau mai mici, trebuie să adaptaţi individual 
rezultatul preparării.

După terminarea programului, deschideţi uşa spaţiului de 
coacere, pentru a împiedica continuarea preparării. Mai lăsaţi 
borcanele să se răcească câteva minute în spaţiul de coacere.

Programul este conceput pentru fructe tari. Dacă fructele 
utilizate sunt mai moi, adaptaţi individual rezultatul preparării.

Prepararea ouălor 
Înainte de preparare, înţepaţi ouăle. Nu aşezaţi ouăle 
suprapuse. Mărimea M corespunde unei greutăţi de cca. 50 g 
pe bucată.

rat + 
recipient de preparare neper-
forat

1
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uncţia Memory (Memorie)
emoria vă oferă posibilitatea de a salva un program propriu şi 
e a-l accesa din nou cu o apăsare de tastă. Memoria este 

oarte utilă pentru preparatele pe care le gătiţi foarte des.

emorarea unui program
. Setaţi modul de încălzire, temperatura şi eventual reglaţi şi o 
durată de preparare. Nu porniţi.

. Menţineţi apăsată tasta f, până se afişează “Memorie 
salvată“. 
Setarea este salvată în memorie.

Dacă salvaţi altă setare cu tasta f, setarea veche va fi 
suprascrisă.

Pornirea memoriei
Puteţi porni oricând setarea memorată.

1. Apăsaţi scurt tasta f.

2. Apăsaţi tasta n.
Setarea din memorie porneşte.

Puteţi modifica setarea oricând. Când porniţi data următoare 
memoria, va fi afişată setarea salvată iniţial.

istemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
paratul este echipat cu un sistem de siguranţă împotriva 
ccesului copiilor, pentru ca aceştia să nu îl poată conecta 
nvoluntar sau să nu poată modifica o setare.

ctivarea siguranţei împotriva accesului 
opiilor
enţineţi apăsată tasta D timp de cca. 4 secunde, până când 
pare simbolul D.

anoul de comandă este blocat.

Chiar dacă a fost activat sistemul de siguranţă împotriva 
accesului copiilor, puteţi deconecta aparatul cu tasta % sau 
printr-o apăsare mai lungă a tastein, puteţi seta alarma şi 
puteţi deconecta semnalul acustic.

Dezactivarea siguranţei împotriva accesului 
copiilor
D Menţineţi apăsată tasta, până se stinge simbolul. Puteţi 
efectua o nouă setare.

Program Observaţie Accesorii Nivelul

Dezinfectarea biberoanelor* - recipient perforat 2

Conservare în borcane de 1 litru recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Ouă / ouă fierte tari* Ouă mărimea M, max. 1,8 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

Ouă / ouă fierte moi* Ouă mărimea M max. 1 kg recipient de preparare perfo-
rat + 
recipient de preparare neper-
forat

3 
1

* Puteţi decala timpul de final pentru acest program
17

etări de bază
paratul dvs. dispune de diferite setări de bază, care sunt 
resetate din fabricaţie. Puteţi modifica setările de bază în 

uncţie de necesităţi.

acă doriţi să revocaţi toate modificările, puteţi să reveniţi la 
etările din fabrică.

paratul trebuie să fie deconectat.

. Dacă este necesar, apăsaţi tasta % pentru a deconecta 
aparatul.

2. Apăsaţi tasta °.
Pe display apare „Setări de bază” şi „Selectaţi limba“.

3. Apăsaţi tasta X, până când apare setarea de bază dorită.

4. Rotiţi selectorul rotativ, pentru a modifica setarea.

5. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
Modificarea este memorată.

Puteţi modifica următoarele setări de bază:

Setare de bază Funcţia Setări posibile

Selectarea limbii Modificarea limbii pe display 30 de limbi diferite

Durata semnalului sonor Setarea lungimii semnalului sonor la sfârşitul funcţionării scurt / mediu / lung

Sunet pentru taste Conectarea sau deconectarea semnalului sonor la apăsarea 
unei taste

dezactivat / activat



Întreţinerea şi curăţarea
În acest capitol obţineţi informaţii despre

■ îngrijirea şi curăţarea aparatului dvs.

■ asistenţa la curăţare

■ decalcifiere

: Pericol de scurtcircuit!
Nu utilizaţi dispozitive de curăţat cu înaltă presiune şi nici cu jet 
de aburi pentru a curăţa aparatul dvs.

Atenţie!
Deteriorări ale suprafeţelor: Nu utilizaţi 
■ produse de curăţare agresive sau abrazive
■ agenţi de curăţare pentru cuptoare

■ agenţi de curăţare corozivi, agresivi sau cu conţinut de clor
■ agenţi de curăţare cu conţinut mare de alcool

Dacă un astfel de agent de curăţare ajunge pe panoul frontal, 
ştergeţi-l imediat cu apă.

Atenţie!
Deteriorări ale suprafeţelor: Dacă ajunge agent de decalcifiere 
pe partea frontală sau pe alte suprafeţe sensibile, ştergeţi 
imediat cu apă.

Îndepărtaţi murdăria din spaţiul de coacere imediat ce aparatul 
s-a răcit.

În cazul murdăririi pe o zonă mai mare, utilizaţi asistenţa la 
curăţare (vezi capitolul: Asistenţa la curăţare).

Sărurile sunt foarte agresive şi pot provoca zone de rugină. 
Îndepărtaţi din spaţiul de coacere resturile de sosuri picante 
(ketchup, muştar) sau mâncăruri sărate, imediat după răcire.

Nu folosiţi niciodată bureţi din sârmă sau bureţi de vase duri.

Produse de curăţare

Luminozitatea displayului Modificarea luminozităţii displayului zi / mediu / noapte

Contrast Modificarea contrastului displayului 7 trepte ­ ÛÛÛÚÛÛÛ +

Afişajul ceasului Afişarea ceasului când aparatul este deconectat dezactivat / activat

În continuare, după închiderea 
uşii

Nu este necesară o nouă pornire după deschiderea uşii apa-
ratului

automat / cu n se continuă 
funcţionarea

Adaptare individuală Rezultatele preparării vor fi setate mai puternic sau mai slab 
la programe în general

7 trepte ­ ÛÛÛÚÛÛÛ +

Afişaj descriere taste Conectarea sau deconectarea afişajului cu descrierea taste-
lor la conectarea aparatului

activat / dezactivat

Domeniul de duritate a apei Setarea domeniului de duritate a apei pentru indicaţia de 
decalcifiere

dedurizată / 1-slab / 2-mediu / 
3-dur / 4-foarte dur

Semnal de încălzire pentru pre-
pararea cu aburi

Semnal sonor la finalul fazei de încălzire pentru prepararea 
cu aburi

da / nu

Reconstituirea setărilor din 
fabrică

Readucerea aparatului la setările din fabrică:

■ toate modificările efectuate în setările de bază vor fi şterse

■ Memoria va fi ştearsă

■ Va fi efectuată din nou calibrarea automată

da / nu

Setare de bază Funcţia Setări posibile
18

Exteriorul aparatului (cu front din aluminiu) Soluţie de detergent de vase ­ se şterge până la uscare cu un şervet moale. 
Frontul din aluminiu se şterge pe direcţie orizontală şi fără apăsare, cu produse deli-
cate pentru curăţat geamuri - cu o lavetă moale pentru geamuri sau cu o lavetă din 
microfibră, care nu lasă scame.

Exteriorul aparatului (cu front din inox) Soluţie de detergent de vase ­ se şterge până la uscare cu un şervet moale. 
Întotdeauna trebuie îndepărtate imediat petele de calcar, grăsime, amidon şi albuş. 
Puteţi obţine agenţi speciali de curăţare a oţelului inoxidabil de la unităţile de service 
abilitate sau din comerţul de specialitate.

Interiorul spaţiului de coacere cu recipient 
de vaporizare

Soluţie fierbinte de detergent de vase sau apă cu oţet – utilizaţi buretele ataşat sau o 
perie moale.

Atenţie!
Spaţiul de coacere ar putea rugini: Nu utilizaţi bureţi din sârmă de oţel sau bureţi abra-
zivi.

Rezervorul de apă Soluţie de detergent de vase – Nu curăţaţi în maşina de spălat vase!

Locaşul rezervorului Frecaţi până la uscare după fiecare funcţionare

Garnitura din capacul rezervorului de apă Uscaţi bine după fiecare funcţionare

Suporturile pentru tăvi vezi capitolul: Curăţarea suporturilor pentru tăvi
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urete de curăţare
uretele de curăţare livrat împreună cu aparatul este foarte 
bsorbant. Utilizaţi buretele de curăţare numai pentru curăţarea 
paţiului de coacere şi pentru îndepărtarea apei rămase în 
ecipientul de vaporizare.

pălaţi temeinic buretele de curăţare înainte de prima utilizare. 
uteţi spăla buretele de curăţare în maşina de spălate rufe 
fierbere).

avetă din microfibră
aveta din microfibră cu structură tip fagure este deosebit de 
decvată pentru curăţarea suprafeţelor sensibile gen sticlă, 
itroceramică, oţel inoxidabil sau aluminiu (nr. articol 460 770, 
isponibil şi online în eShop). Ea îndepărtează, în timpul 
celuiaşi proces de lucru, atât murdăria umedă, cât şi pe cea 
u conţinut de grăsimi.

sistenţa la curăţare
sistenţa la curăţare dizolvă murdăriile din spaţiul de coacere 
u ajutorul aburilor. Ulterior, ele pot fi îndepărtate cu uşurinţă.

sistenţa la curăţare constă din:

Curăţare (cca. 30 de minute), ulterior goliţi recipientul de 
vaporizare şi ştergeţi aparatul

Prima clătire (20 de secunde), apoi goliţi recipientul de 
vaporizare

A 2-a clătire (20 de secunde), apoi îndepărtaţi restul de apă

rebuie să se deruleze complet toate cele trei etape. Abia după 
 2-a clătire, aparatul este pregătit din nou pentru funcţionare.

regătire
ăsaţi spaţiul de coacere să se răcească şi scoateţi accesoriile. 
urăţaţi recipientul de vaporizare cu buretele anexat.

dăugaţi o picătură de detergent de vase în recipientul de 
aporizare de la baza spaţiului de coacere.

ornirea asistenţei la curăţare

. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.

4. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul cu apă şi introduceţi-l 
la loc.

5. Închideţi uşa aparatului.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“.

Prima clătire
Apăsaţi tastan. 
Aparatul clăteşte. Pe display apare “Prima clătire“.

Golirea recipientului de vaporizare
După 20 de secunde apare pe display “Goliţi rezervorul“ şi 
“00:00:20“.

1. Deschideţi uşa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregătit pentru clătire“.

2. Spălaţi temeinic buretele.

3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de 
vaporizare.

4. Închideţi uşa aparatului.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“.

A 2-a clătire
Apăsaţi tastan. 
Aparatul clăteşte. Pe display apare “A 2-a clătire“.

Îndepărtarea restului de apă

După 20 de secunde apare pe display “Goliţi rezervorul“ şi 
“00:00:00“.

1. Deschideţi uşa aparatului.

2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de 
vaporizare.

3.Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un 
şervet moale.

4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.

Asistenţa la curăţare este finalizată.

Anularea asistenţei la curăţare

Geamurile uşilor vezi capitolul: Curăţarea geamurilor uşii

Atenţie!
Deteriorări ale suprafeţelor: După curăţarea cu detergent pentru geamuri, ştergeţi gea-
murile până la uscarea completă. În caz contrar, pot apărea pete care nu mai pot fi înde-
părtate.

Garnitura de etanşare a uşii Soluţie fierbinte de detergent

Accesorii Înmuiaţi-le în soluţie fierbinte de detergent. Curăţaţi cu o perie sau cu un burete sau în 
maşina de spălat vase. În cazul decolorărilor din cauza alimentelor cu conţinut de ami-
don (deex. orez), curăţaţi cu apă cu oţet.
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. Apăsaţi tasta r.
Pe display apare “Curăţare“.

. Umpleţi rezervorul cu apă până la marcajul “max“ şi 
introduceţi-l.

. Apăsaţi tastan.
Asistenţa la curăţare este în derulare. Becul din spaţiul de 
coacere rămâne deconectat.

olirea recipientului de vaporizare şi ştergerea aparatului

upă cca. 30 de minute se aude un semnal. Pe display apare 
Goliţi recipientul şi ştergeţi aparatul“ şi “00:00:40“.

. Deschideţi uşa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregătit pentru clătire“.

. Scoateţi suporturile din spaţiul de coacere şi curăţaţi-le (vezi 
capitolul: Curăţarea suporturilor).

.Ştergeţi murdăria desprinsă din spaţiul de coacere şi din 
recipientul de vaporizare cu o perie de vase moale şi cu 
buretele de curăţare.

Indicaţie: După anularea asistenţei la curăţare, trebuie să clătiţi 
de două ori aparatul. Până la terminarea celui de-al doilea 
proces de clătire, aparatul va fi blocat pentru alte utilizări.

1. Apăsaţi lung tasta n, pentru a anula asistenţa la curăţare.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi 
“Curăţare“.
Pentru ca în aparat să nu rămână detergent de vase, după o 
anulare trebuie să clătiţi de două ori.

2. Apăsaţi tasta n.
Pe display apare “Goliţi rezervorul şi ştergeţi aparatul“.

3. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul de apă, introduceţi la 
loc şi apăsaţi tasta n.

Procedaţi acum după cum a fost descris în capitolul “Golirea 
recipientului de vaporizare şi ştergerea aparatului“.

Decalcifiere
Pentru ca aparatul dumneavoastră să rămână funcţional, 
trebuie să efectuaţi o decalcifiere la anumite intervale de timp. 
Indicaţia “Decalcifiaţi aparatul“ vă va aminti acest lucru.



Decalcifierea nu este necesară atunci când utilizaţi exclusiv apă 
dedurizată.

Decalcifierea constă din:

■ Decalcifiere (cca. 30 de minute), apoi goliţi recipientul de 
vaporizare şi umpleţi rezervorul de apă

■ Prima clătire (20 de secunde), apoi goliţi recipientul de 
vaporizare

■ A 2-a clătire (20 de secunde), apoi îndepărtaţi restul de apă

Trebuie să se deruleze complet toate cele trei etape. Abia după 
a 2-a clătire, aparatul este pregătit din nou pentru funcţionare.

Agent de decalcifiere
Pentru decalcifiere, folosiţi exclusiv agent de decalcifiere lichid 
recomandat de unităţile service abilitate (nr. articol 311 138, 
poate fi obţinut şi online în eShop). Alţi agenţi de decalcifiere 
pot provoca deteriorări ale aparatului.

1.Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 300 ml de apă şi 60 ml 
de agent de decalcifiere lichid.

2.Goliţi rezervorul de apă şi umpleţi-l cu această soluţie de 
decalcifiere.

Atenţie!
Deteriorări ale suprafeţelor: Dacă ajunge agent de decalcifiere 
pe partea frontală sau pe alte suprafeţe sensibile, ştergeţi 
imediat cu apă.

Pornirea decalcifierii
Spaţiul de coacere trebuie să fie complet rece.

1.Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.

2.Apăsaţi tasta r.
Pe display apare “Curăţare“.

3.Rotiţi selectorul rotativ până când apare “Decalcifiere“.

4. Introduceţi rezervorul de apă cu soluţie de decalcifiere şi 
închideţi uşa aparatului.

5.Apăsaţi tasta n.
Decalcifierea începe. Becul din spaţiul de coacere rămâne 
deconectat.

Golirea recipientului de vaporizare şi umplerea rezervorului 
de apă
După cca. 30 de minute se aude un semnal. Pe display apare 
“Goliţi recipientul şi umpleţi rezervorul de apă“ şi “00:00:40“.

1.Deschideţi uşa aparatului.

2.Cu ajutorul buretelui ataşat, îndepărtaţi soluţia de agent de 
decalcifiere din recipientul de vaporizare.

A 2-a clătire
Apăsaţi tastan. 
Aparatul clăteşte. Pe display apare “A 2-a clătire“.

Îndepărtarea restului de apă
După 20 de secunde apare pe display “Goliţi rezervorul“ şi 
“00:00:00“.

1.Deschideţi uşa aparatului.

2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de 
vaporizare.

3.Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un 
şervet moale.

4.Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
Decalcifierea este finalizată.

Anularea decalcifierii

Indicaţie: După anularea decalcifierii, trebuie să clătiţi de două 
ori aparatul. Până la terminarea celui de-al doilea proces de 
clătire, aparatul va fi blocat pentru alte utilizări.

1.Apăsaţi lung tastan, pentru a anula decalcifierea.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi 
“Decalcifiere“.
După o anulare trebuie să clătiţi de două ori, pentru ca să nu 
rămână soluţie de decalcifiat în aparat.

2.Apăsaţi tastan.
Pe display apare „Goliţi recipientul şi umpleţi din nou 
rezervorul cu apă“.

Procedaţi acum după cum a fost descris în capitolul “Golirea 
recipientului de vaporizare şi umplerea rezervorului de apă“.

Decalcifierea doar a recipientului de vaporizare
Dacă nu doriţi să decalcifiaţi întregul aparat, ci doar recipientul 
de vaporizare în spaţiul de coacere, puteţi utiliza de asemenea 
modul de funcţionare “Decalcifiere“.

Singura diferenţă:

1.Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 100 ml de apă şi 20 ml 
de agent de decalcifiere lichid.

2.Umpleţi recipientul de vaporizare complet cu soluţie de 
decalcifiere.

3.Umpleţi rezervorul de apă doar cu apă.

4.Porniţi “Decalcifiere“ după cum a fost descris mai sus.

Puteţi decalcifia recipientul de vaporizare şi manual.

Demontarea şi montarea uşii aparatului
Pentru o mai bună curăţare, puteţi demonta uşa aparatului.
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3.Clătiţi temeinic rezervorul de apă, umpleţi-l cu apă şi 
introduceţi-l la loc.
Pe display apare “Aparatul pregătit pentru clătire“.

4. Închideţi uşa aparatului.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“.

Prima clătire
Apăsaţi tastan. 
Aparatul clăteşte. Pe display apare “Prima clătire“.

Golirea recipientului de vaporizare
După 20 de secunde apare pe display “Goliţi rezervorul“ şi 
“00:00:20“.

1.Deschideţi uşa aparatului.
Pe display apare “Aparatul pregătit pentru clătire“.

2.Spălaţi temeinic buretele.

3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de 
vaporizare.

4. Închideţi uşa aparatului.
Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“.

: Pericol de vătămare!
Balamalele uşii aparatului se pot plia la loc cu forţă mare. 
Pentru demontarea uşii, depliaţi mereu total pârghiile de 
blocare a balamalelor, iar după montarea uşii, pliaţi-le complet 
închis. Nu introduceţi mâna în balama.

: Pericol de vătămare!
Dacă uşa s-a desprins doar unilateral, nu introduceţi mâna în 
balama. Balamaua se poate plia înapoi cu o forţă foarte mare. 
Chemaţi unitatea de service clienţi.

Demontarea uşii aparatului

1.Deschideţi complet uşa aparatului.

2.Depliaţi complet pârghiile de blocare din stânga şi dreapta 
(figura A).
Balamalele sunt asigurate şi nu se pot închide la loc.

3. Închideţi uşa aparatului până simţiţi o rezistenţă.
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. Prindeţi cu ambele mâini din stânga şi din dreapta, mai 
închideţi un pic şi trageţi în exterior (figura B).

ontarea uşii aparatului

upă curăţare, montaţi din nou uşa aparatului.

. Aşezaţi balamalele în suporturile lor în stânga şi dreapta 
(figura C).
Crestăturile de pe cele două balamale trebuie să se fixeze în 
locaşuri.

. Deschideţi complet uşa aparatului.

. Pliaţi pârghiile de blocare din stânga şi dreapta în poziţia total 
închis (figura D).

Uşa aparatului este asigurată şi nu mai poate fi demontată.

. Închideţi uşa aparatului.

urăţarea geamurilor uşii
entru o curăţare mai bună puteţi demonta geamul interior al 
şii aparatului.

 Pericol de vătămare!
omponentele din interiorul uşii aparatului pot avea muchii 
scuţite. Există pericolul să vă răniţi prin tăiere. Purtaţi mănuşi 
e protecţie.

 Pericol de vătămare!
tilizaţi din nou aparatul doar după ce geamurile şi uşa au fost 
ontate regulamentar la loc.

Curăţarea
Curăţaţi geamurile uşii cu detergent pentru geamuri şi cu o 
lavetă moale.

Atenţie!
Nu utilizaţi produse agresive sau abrazive şi nici răzuitoare 
pentru geamuri. Geamul se poate deteriora.

Montarea geamului uşii

1. Împingeţi înspre interior geamul până la fixarea lui.

2. Aşezaţi apărătoarea şi înşurubaţi-o. 

3. Montaţi la loc uşa aparatului.

Curăţarea suporturilor
Suporturile pentru tăvi pot fi scoase pentru a fi curăţate.

: Pericol de ardere la atingerea părţilor fierbinţi ale 
spaţiului de coacere!
Aşteptaţi până când spaţiul de coacere s-a răcit.

Scoaterea suporturilor pentru tăvi

Indicaţie: Pivotaţi suportul în faţă maxim până ce simţiţi 
rezistenţă, deoarece în caz contrar se poate îndoi peretele 
lateral al aparatului.

1. Apăsaţi cu atenţie suportul în sus în partea din faţă până ce 
iese din fixare şi desprindeţi-l lateral din elementul de 
suspendare (imaginea A).

2. Deblocaţi suportul din elementul de suspendare şi scoateţi-l 
(imaginea B).

3. Curăţaţi suporturile cu detergent de vase şi cu un burete/
perie 
sau 
Curăţaţi suporturile în maşina de spălat vase.

Montarea suporturilor pentru tăvi
1. Orientaţi suportul cu părţile ieşite în sus.

2. Agăţaţi suportul în partea din spate şi împingeţi-l în spate 
până ce se fixează (imaginea C).

� �

� �
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emontarea geamului uşii

ndicaţie: Înainte de demontare, reţineţi în ce poziţie era 
eamul, pentru ca ulterior să nu-l montaţi într-o poziţie greşită.

. Demontaţi uşa aparatului şi aşezaţi-o cu partea frontală în jos 
pe un suport moale şi curat (vezi capitolul: Montarea şi 
demontarea uşii aparatului).

. Deşurubaţi apărătoarea de pe uşă atât în stânga cât şi în 
dreapta şi îndepărtaţi-o (figura A).

. Ridicaţi puţin geamul uşii şi trageţi-l afară (figura B).

3. Agăţaţi suportul în partea din faţă de elementul de 
suspendare şi apăsaţi-l în jos până se fixează şi este montat 
din nou orizontal în aparat (imaginea D).

Fiecare suport pentru tăvi se potriveşte pe o singură parte.

� �

��



Cum se procedează în cazul unei defecţiuni?
Dacă apare o defecţiune, de obicei este din cauze minore. 
Înainte să apelaţi la unitatea de service abilitată, vă rugăm să 
ţineţi seama de următoarele recomandări.

Efectuarea reparaţiilor este permisă numai tehnicienilor instruiţi 
din unitatea de service abilitată. În cazul în care aparatul a fost 
reparat în mod neautorizat, pot apărea pericole substanţiale 
pentru dumneavoastră.

: Pericol de electrocutare!
■ Lucrările la sistemul electronic al aparatului pot fi efectuate 

doar de către un specialist autorizat.

■ În cazul lucrărilor la sistemul electronic al aparatului, acesta 
trebuie neapărat deconectat de la sursa de curent. Activaţi 
automatica siguranţelor sau deşurubaţi siguranţa din tabloul 
de siguranţe al locuinţei Dvs.

Defecţiune Cauza posibilă Recomandări/remediere

Aparatul nu funcţionează Fişa nu este introdusă în priză Conectaţi aparatul la reţeaua de curent

Pană de curent Verificaţi dacă celelalte aparate din bucă-
tărie funcţionează

Siguranţă defectă Verificaţi la panoul de siguranţe dacă sigu-
ranţa pentru aparat este funcţională

Eroare de operare Întrerupeţi siguranţa de la panou şi repor-
niţi după aprox. 10 secunde

Aparatul nu poate fi pornit Uşa aparatului nu este închisă complet Închideţi uşa aparatului

Aparatul nu poate fi pornit, pe display 
apare  
“Curăţare“ 
“cu n se continuă funcţionarea“ 
“Decalcifiere“

Decalcifierea a fost anulată Apăsaţi tasta n. Apoi clătiţi de două ori 
aparatul (vezi capitolul: Decalcifiere. Pro-
cedaţi după cum a fost descris în capitolul 
“Golirea recipientului de vaporizare şi 
umplerea rezervorului de apă“)

Aparatul nu poate fi pornit, pe display 
apare 
“Curăţare“ 
“cu n se continuă funcţionarea“ 
“Curăţaţi“

Asistenţa la curăţare a fost anulată Apăsaţi tasta n. Apoi clătiţi de două ori 
aparatul (vezi capitolul: Asistenţă la cură-
ţare. Procedaţi după cum a fost descris în 
capitolul “Golirea recipientului de vapori-
zare şi ştergerea aparatului“)

Pe display apare „Ora curentă“ Pană de curent Setaţi din nou ora curentă 
(vezi capitolul: Funcţii de timp)

Aparatul nu este în funcţiune. Pe display 
este afişată o durată de preparare

Selectorul rotativ a fost acţionat accidental Apăsaţi tasta %

După efectuarea setărilor, nu a fost apă-
sată tasta n

Apăsaţi tasta n sau ştergeţi setarea cu 
tasta %

Apare “Umpleţi rezervorul de apă“, deşi 
rezervorul este plin

Rezervorul de apă nu este introdus corect Împingeţi rezervorul până la fixare

Sistemul de recunoaştere nu funcţionează Apelaţi unitatea de service abilitată

Apare ”Umpleţi rezervorul de apă”, deşi 
rezervorul nu este încă gol, resp. rezervo-
rul este gol, dar nu apare ”Umpleţi rezer-
vorul de apă“

Rezervorul de apă este murdar. Senzorii 
mobili de nivel sunt blocaţi

Scuturaţi rezervorul şi curăţaţi-l. În cazul în 
care componentele nu se desprind, procu-
raţi un nou rezervor de apă de la unitatea 
de service abilitată

Rezervorul de apă se goleşte fără un 
motiv vizibil. Recipientul de vaporizare se 
revarsă

Rezervorul de apă nu a fost închis corect Închideţi capacul până la blocarea lui vizi-
bilă

Garnitura capacului rezervorului este mur- Curăţaţi garnitura
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dară

Garnitura capacului rezervorului este 
defectă

Procuraţi un nou rezervor de apă de la uni-
tatea de service abilitată

Recipientul de vaporizare este uscat, deşi 
rezervorul de apă este plin

Rezervorul de apă nu este introdus corect Introduceţi rezervorul de apă până când 
acesta se blochează

Conducta de alimentare este obturată Decalcifiaţi aparatul. Verificaţi dacă dome-
niul de duritate a apei este reglat corect

Pe display apare „Goliţi/Curăţaţi rezervo-
rul?“

Aparatul nu a fost folosit timp de cel puţin 
două zile, iar rezervorul de apă este plin

Goliţi rezervorul de apă şi curăţaţi-l. Goliţi 
întotdeauna rezervorul de apă după ce aţi 
gătit

În timpul preparării se aude un zgomot 
“Plopp“

Efect de rece/cald la utilizarea produselor 
congelate, datorat vaporilor de apă

Acest lucru este normal

La prepararea cu aburi se formează 
extrem de mulţi aburi

Aparatul se calibrează automat Acest lucru este normal

La prepararea cu aburi se formează în 
mod repetat extrem de mulţi aburi

La timpi de preparare prea scurţi, aparatul 
nu se poate calibra automat

Readuceţi aparatul la setările din fabrică 
(vezi capitolul: Setări de bază). Apoi porniţi 
prepararea cu aburi pentru 20 de minute 
la 100 °C
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nlocuirea becului din spaţiul de coacere
ecuri halogen rezistente la temperatură, de 25 W, 220/240 V, 
ocluri de bec E14 şi garniturile aferente, pot fi procurate prin 
nitatea de service abilitată. Vă rugăm să precizaţi numerele E 
i FD ale aparatului dvs.

 Pericol de provocare a arsurilor!
ăsaţi spaţiul de coacere şi becul să se răcească înainte să 
nlocuiţi becul.

. Întrerupeţi siguranţele de la tabloul de siguranţe sau scoateţi 
fişa de reţea din priză.

. Rotiţi capacul către stânga.

. Deşurubaţi becul către stânga şi înlocuiţi-l cu unul de acelaşi 
tip.

. Aşezaţi garniturile şi inelul de fixare în ordine corectă pe 
capacul din sticlă.

. Înşurubaţi din nou capacul din sticlă cu garniturile.

. Reconectaţi aparatul la reţeaua de curent şi reglaţi din nou 

Înlocuirea garniturii de etanşare a uşii
În cazul în care garnitura exterioară a spaţiului de coacere este 
defectă, aceasta trebuie înlocuită. Garnituri de schimb pentru 
aparatul dvs. puteţi obţine de la unitatea de service abilitată. Vă 
rugăm să precizaţi numerele E şi FD ale aparatului dvs.

1. Deschideţi uşa aparatului.

2. Scoateţi garnitura veche a uşii.

3. Introduceţi noua garnitură într-un punct şi prindeţi-o pe 
contur. Marginea de îmbinare trebuie să fie orientată lateral.

4. Verificaţi încă o dată aşezarea garniturii, mai ales la colţuri.

În timpul preparării, iese abur prin fantele 
de aerisire

Acest lucru este normal

Aparatul nu mai găteşte cu aburi în mod 
corect

Aparatul este calcifiat Porniţi programul de decalcifiere

Pe display apare mesajul de eroare 
“E011“

O tastă a fost menţinută apăsată prea mult 
timp sau s-a blocat

Apăsaţi tasta 0 pentru a şterge mesajul 
de eroare. Apăsaţi pe rând toate tastele şi 
verificaţi dacă sunt curate

Pe display apare un mesaj de eroare “E...“ Defecţiune tehnică Apăsaţi tasta 0 pentru a şterge mesajul 
de eroare, dacă este necesar, setaţi din 
nou ora curentă. 
Dacă mesajul de eroare apare din nou, 
apelaţi unitatea de service abilitată

Aparatul nu se mai încălzeşte. Pe display 
apare “Demo“

Combinaţia de taste a fost activată Întrerupeţi alimentarea cu curent şi restabi-
liţi-o după 10 secunde. În decurs de 
2 minute, apăsaţi tasta D timp de 
4 secunde

Defecţiune Cauza posibilă Recomandări/remediere
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ora.

u utilizaţi niciodată aparatul fără capacul de sticlă şi fără 
arnituri!

nlocuirea capacului din sticlă sau a garniturilor 
n capac din sticlă defect, respectiv garniturile defecte trebuie 
ă fie înlocuite. Vă rugăm să indicaţi unităţii de service abilitate 
umărul E şi numărul FD al aparatului dumneavoastră.

nităţile de service abilitate
acă aparatul necesită reparaţii, unităţile noastre de service vă 
tau la dispoziţie. Găsim întotdeauna o soluţie adecvată, şi 
entru a evita deplasări inutile ale tehnicienilor noştri.

umărul E şi numărul FD
ând sunaţi, vă rugăm să indicaţi numărul de produs (nr. E) şi 
umărul de fabricaţie (nr. FD), astfel încât să vă putem oferi un 

service de calitate. Puteţi găsi plăcuţa de fabrică cu aceste 
numere pe partea stângă, jos, când deschideţi uşa aparatului.

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, să căutaţi prea mult, puteţi să 
consemnaţi aici datele aparatului dvs. şi numărul de telefon al 
unităţii service abilitate.



Ţineţi seama de faptul că deplasarea unui tehnician de service 
în cazul unei operări eronate implică costuri şi în perioada de 
garanţie.

Comandă de reparaţie şi consultanţă în caz de defecţiune
Datele de contact ale tuturor ţărilor le găsiţi în lista de servicii 
pentru clienţi anexată.

Bazaţi-vă pe competenţa producătorului. Astfel veţi avea 
siguranţa că reparaţiile au fost executate de tehnicieni de 
service instruiţi, care sunt echipaţi cu piese de schimb originale 
pentru cuptorul dumneavoastră.

Protecţia mediului
Despachetaţi aparatul şi evacuaţi ambalajul în mod ecologic.

Eliminarea deşeurilor, cu protejarea mediului

Recomandări pentru economisirea energiei
■ Preîncălziţi aparatul numai atunci când în reţetă sau în 

tabelele din instrucţiunile de utilizare este indicat astfel.

■ Deschideţi uşa aparatului cât se poate de rar pe parcursul 
unui proces de preparare.

■ La prepararea cu aburi, puteţi prepara simultan pe mai multe 
niveluri. În cazul alimentelor cu timpi de preparare diferiţi, 
introduceţi mai întâi alimentul cu cel mai lung timp de 
preparare.

Tabele şi recomandări
Prepararea cu aburi este o metodă deosebit de fină de a 
prepara alimente. Aburul înconjoară preparatul şi se împiedică 
astfel pierderile de substanţe nutritive din alimente. Prepararea 
se efectuează fără suprapresiune. Astfel se vor păstra forma, 
culoarea şi aroma specifică a preparatelor.

În tabele puteţi găsi o selecţie de preparate care pot fi pregătite 
în aparatul de gătit cu aburi. Puteţi urmări ce mod de încălzire, 
ce accesorii, ce temperatură şi ce timp de preparare este cel 
mai bine să alegeţi. Datele sunt valabile pentru introducerea în 
aparatul rece, dacă nu există alte indicaţii.

Accesorii 
Utilizaţi accesoriile livrate odată cu aparatul.

La prepararea cu abur, introduceţi întotdeauna recipientul de 
preparare perforat în cel neperforat. Lichidul care picură va fi 
colectat.

Timpul de preparare şi cantitatea
La prepararea cu aburi, timpii de preparare depind de mărimea 
bucăţii, dar nu depind de cantitatea totală. Aparatul poate 
prepara cu aburi maxim 2 kg de alimente.

Respectaţi mărimea bucăţilor indicată în tabele. În cazul 
bucăţilor mai mici se scurtează timpii de preparare, la cele mai 
mari, aceştia cresc. Calitatea şi gradul de maturare influenţează 
de asemenea timpul de preparare. De aceea, valorile date sunt 
doar orientative.

Aşezarea uniformă a alimentelor
Aşezaţi alimentele întotdeauna uniform în veselă. În cazul unor 
straturi de înălţimi diferite, ele se vor prepara neuniform.

Alimente sensibile la presiune
Nu aşezaţi alimentele sensibile la presiune în straturi prea înalte 
în recipientul de preparare. Mai bine utilizaţi două recipiente.

Nr. E
 

Nr. FD
 

Unităţile service abilitate O  

Acest aparat corespunde directivei europene 2002/
96/CE referitoare la aparatele electrice şi 
electronice uzate (WEEE – waste electrical and 
electronic equipment). Directiva oferă cadrul unei 
recuperări şi valorificări a aparatelor uzate valabile 
pentru întreaga UE.
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Vesela
Când utilizaţi veselă, aşezaţi-o întotdeauna în centrul 
recipientului de preparare perforat.

Vesela trebuie să fie rezistentă la căldură şi la aburi. Prin 
utilizarea veselei cu pereţi groşi, timpii de preparare se vor 
prelungi.

Acoperiţi cu folie alimentele care se prepară în mod normal în 
baie de aburi (deex. la topirea ciocolatei).

Prepararea meniurilor
La aburi puteţi prepara simultan meniuri întregi, fără ca 
gusturile să se transmită între feluri. Introduceţi întâi felul de 
mâncare care necesită cel mai lung timp de preparare, iar apoi 
introduceţi celelalte alimente, fiecare la momentul potrivit. În 
acest fel, toate preparatele vor fi gata în acelaşi timp.

La prepararea meniurilor, timpul total de preparare va fi mai 
lung, deoarece la fiecare deschidere a uşii aparatului va ieşi 
abur şi trebuie încins din nou.
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uneţi legumele în recipientul de preparare perforat şi 

ntroduceţi-l la nivelul 3. Introduceţi dedesubt recipientul de 

preparare neperforat, la nivelul 1. Lichidul care picură va fi 
colectat.

Alimentul Mărimea 
bucăţii

Accesorii Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Anghinare întreg perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 30 - 35

Conopidă întreg perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 30 - 40

Conopidă bucăţi perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 10 - 15

Broccoli bucăţi perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 8 - 10

Mazăre - perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 5 - 10

Fenicul felii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 10 - 14

Flan de legume - formă pentru baie de 
aburi 1,5 l + grătar la 
nivelul 2

preparare cu 
aburi

100 50 - 70

Fasole verde - perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 20 - 25

Morcovi felii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 10 - 20

Gulie felii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 15 - 20

Praz felii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 4 - 6

Porumb întreg perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 25 - 35

Sfeclă* fâşii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 8 - 10

Sparanghel, verde* întreg perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 7 - 12

Sparanghel, alb* întreg perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 10 - 15

Spanac* - perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 2 - 3

Broccoli Romanesco bucăţi perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 8 - 10

Varză de Bruxelles bucăţi perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 20 - 30

Sfeclă roşie întreagă perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 40 - 50
25

arnituri şi leguminoase
dăugaţi apă resp. lichid în proporţia indicată. Exemplu: 1:1,5 = 

a fiecare 100 g de orez adăugaţi 150 ml de lichid.
Nivelul la care introduceţi recipientul de preparare neperforat 
poate fi ales după cum doriţi.

Varză roşie/varză vânătă în fâşii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 30 - 35

Varză albă/varză în fâşii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 25 - 35

Dovlecei felii perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 2 - 3

Mazăre păstăi - perforat + neperforat preparare cu 
aburi

100 8 - 12

* preîncălziţi aparatul

Alimentul Proporţia Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Cartofi fierţi în coajă 
(mărime medie)

- perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 35 - 45



Pasăre şi carne
Carne de pasăre

Carne de vită

Cartofi natur 
(sferturi)

- perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 20 - 25

Orez nedecorticat 1:1,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 30 - 40

Orez cu bob lung 1:1,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 20 - 30

Orez aromat de munte 1:1,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 20 - 30

Orez prefiert 1:1,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 15 - 20

Rizoto 1:2 neperforat - preparare cu 
aburi

100 30 - 35

Linte 1:2 neperforat - preparare cu 
aburi

100 30 - 45

Boabe de fasole albă, 
prefierte

1:2 neperforat - preparare cu 
aburi

100 65 - 75

Couscous 1:1 neperforat - preparare cu 
aburi

100 6 - 10

Cereale verzi, sfărâ-
mate

1:2,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 15 - 20

Mei, întreg 1:2,5 neperforat - preparare cu 
aburi

100 25 - 35

Grâu, întreg 1:1 neperforat - preparare cu 
aburi

100 60 - 70

Găluşte - perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

95 20 - 25

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Piept de pui fiecare de 
0,15 kg

neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 15 - 25

Piept de raţă* fiecare de 
0,35 kg

neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 12 - 18

* sotaţi în prealabil şi împachetaţi în folie

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Alimentul Proporţia Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.
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Carne de porc

Friptură de vită subţire, 
mediu*

1 kg neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 25 - 35

Friptură de vită groasă, 
mediu*

1 kg perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 30 - 40

* sotaţi în prealabil şi împachetaţi în folie

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

File de porc* 0,5 kg neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 10 - 12

Muşchi de porc* grosime cca. 
3 cm

neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 10 - 12

Cotlet de porc afumat, 
costiţe

felii neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 15 - 20

* sotaţi în prealabil şi împachetaţi în folie
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daosuri pentru supe, altele

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Cârnăciori vienezi perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 12 - 18

Cârnaţi albi perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 15 - 20

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Doradă, întreagă fiecare de 
0,3 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 15 - 25

File de doradă fiecare de 
0,15 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 10 - 20

Pate de peşte formă pentru 
baie de aburi 
1,5 l

neperforat 2 preparare cu 
aburi

70 - 80 40 - 80

Păstrăv, întreg fiecare de 
0,2 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 12 - 15

File de cod fiecare de 
0,15 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 10 - 14

File de somon fiecare de 
0,15 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 8 - 10

Scoici 1,5 kg neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 10 - 15

File de biban fiecare de 
0,15 kg

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 10 - 20

Rulouri de şalău, 
umplute

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 90 10 - 20

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Supă royale neperforat 2 preparare cu 
aburi

90 15 - 20

Găluşte de griş perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

90 - 95 7 - 10

Ouă fierte tari 
(mărimea M, max. 1,8 kg)

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 10 - 12

Ouă fierte moi 
(mărimea M, max. 1 kg)

perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 6 - 8
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esert, compot
ompot 
ântăriţi fructele, adăugaţi apă, cca. Y din cantitatea de fructe, 
ahăr şi arome după gust.

rez cu lapte 
ântăriţi orezul şi adăugaţi o cantitate de lapte de 2,5 ori mai 
are. Puneţi orezul şi laptele în vasul accesoriu, până la o 

nălţime de max. 2,5 cm. După preparare, amestecaţi. Restul 
e lapte va fi absorbit repede.

Iaurt 
Încingeţi laptele pe plită la 90 °C. Ulterior, lăsaţi-l să se 
răcească până la 40 °C. În cazul laptelui UHT nu este necesară 
încălzirea.

Pentru fiecare 100 ml de lapte, adăugaţi una până la două 
linguriţe de iaurt şi amestecaţi sau adăugaţi în lapte cantitatea 
corespunzătoare de fermenţi pentru iaurt. Introduceţi amestecul 
în borcane curate şi închideţi-le.

După preparare, lăsaţi borcanele să se răcească în frigider.

Alimentul Accesorii Mod de încălzire Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Pateuri umplute neperforat preparare cu aburi 100 20 - 25

Cremă de zahăr ars forme mici + perforat preparare cu aburi 90 - 95 15 - 20

Orez cu lapte* neperforat preparare cu aburi 100 25 - 35

* Puteţi utiliza şi programul adecvat (vezi capitolul: Automatica programelor)



Regenerarea alimentelor
La regenerare, preparatele vor fi reîncălzite într-un mod 
protectiv. Ele arată şi au gust ca şi cum ar fi fost preparate 
proaspăt.

Decongelare
Congelaţi alimentele pe cât posibil, în pachete plate şi 
porţionate, la -18 °C. Nu congelaţi cantităţi prea mari. 
Produsele decongelate nu mai pot fi păstrate mult şi se strică 
mai repede decât produsele proaspete.

Decongelaţi alimentele în ambalajul de congelare, pe o farfurie 
sau în recipientul de preparare perforat. Introduceţi întotdeauna 
recipientul de preparare neperforat dedesubt. Astfel, alimentele 
nu rămân în lichidul format la decongelare, iar spaţiul de 
coacere rămâne curat.

Utilizaţi modul de încălzire Decongelare.

Dacă este necesar, despărţiţi alimentul în bucăţi pe parcurs, 
respectiv scoateţi din aparat bucăţile deja decongelate.

După decongelare, lăsaţi alimentul să stea încă 5 - 15 minute 
pentru egalizarea temperaturii.

: Riscuri pentru sănătate!
La decongelarea alimentelor de origine animală, trebuie să 
îndepărtaţi neapărat lichidul rezultat în urma decongelării. El nu 
are voie să intre în contact cu alte alimente. Ar putea fi 
transmişi germeni. 
După decongelare, puneţi aparatul de gătit cu aburi să 
funcţioneze timp de 15 minute cu modul de încălzire Preparare 
cu aburi la 100 °C.

Decongelarea cărnii 
Decongelaţi bucăţile de carne care urmează a fi preparate atât 
încât condimentele şi pesmetul să nu se desprindă.

Decongelarea cărnii de pasăre 
Scoateţi carnea din ambalaj înainte de decongelare. Îndepărtaţi 
neapărat lichidul format prin decongelare.

Iaurt* borcane de o porţie + per-
forat

preparare cu aburi 40 300 - 360

Compot de mere neperforat preparare cu aburi 100 10 - 15

Compot de pere neperforat preparare cu aburi 100 10 - 15

Compot de cireşe neperforat preparare cu aburi 100 10 - 15

Compot de rubarbă neperforat preparare cu aburi 100 10 - 15

Compot de prune neperforat preparare cu aburi 100 15 - 20

Alimentul Accesorii Mod de încălzire Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

* Puteţi utiliza şi programul adecvat (vezi capitolul: Automatica programelor)

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Legume recipient de preparare 
neperforat

3 regenerare 100 12 - 15

Fidea, cartofi, orez recipient de preparare 
neperforat

3 regenerare 100 5 - 10

Alimentul Cantitatea Accesorii Nivelul Temperatura în °C Timpul de preparare în min.

Pulpe de pui 0,25 kg perforat + 
neperforat

3 
1

45 - 50 55 - 60

Fructe cu boabe 0,5 kg perforat + 3 50 - 55 15 - 20
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Dospirea aluatului
Cu modul de încălzire Dospire, aluatul creşte vizibil mai rapid 
decât la temperatura camerei.

Puteţi să alegeţi după cum doriţi nivelul pentru grătar sau să 
aşezaţi grătarul cu atenţie pe baza spaţiului de coacere. 
Atenţie: nu zgâriaţi baza spaţiului de coacere!

Aşezaţi castronul cu aluat pe grătar. Nu acoperiţi aluatul.

neperforat 1

File de peşte 0,4 kg perforat + 
neperforat

3 
1

40 - 45 50 - 55

Alimentul Cantitatea Accesorii Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Aluat dospit 1 kg castron + grătar 35 20 - 30

Aluat fermentat 1 kg castron + grătar 35 20 - 30
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eshidratare
uneţi fructele cu zahăr într-un castron înainte de deshidratare. 
ăsaţi-le să stea cel puţin o oră, pentru a lăsa suc.

mpleţi recipientul de preparare perforat cu fructe şi 
ntroduceţi-l pe nivelul 3. Introduceţi recipientul de preparare 
eperforat pe nivelul 1 pentru colectarea sucului.

La sfârşit puneţi fructele într-un prosop şi presaţi-le pentru a 
scoate restul de suc.

onservare
ierbeţi alimentele pe cât posibil proaspete. O depozitare 

ndelungată reduce conţinutul în vitamine, iar alimentele 
ermentează mai repede.

u utilizaţi decât fructe şi legume impecabile.

rmătoarele alimente nu pot fi conservate cu ajutorul aparatului 
vs.: 
onţinutul conservelor din tablă, carne, peşte sau umplutură 
entru plăcinte.

erificaţi borcanele de conserve, garniturile inelare de cauciuc, 
lemele şi arcurile.

Curăţaţi temeinic garniturile inelare de cauciuc şi borcanele cu 
apă fierbinte. Pentru curăţarea borcanelor este adecvat şi 
programul „Dezinfectarea biberoanelor“.

Puneţi borcanele în recipientul de preparare perforat. Nu este 
permis ca acestea să se atingă.

După timpul de preparare indicat, deschideţi uşa aparatului.

Scoateţi borcanele de conserve din aparat numai când acestea 
s-au răcit complet.

roduse congelate
espectaţi indicaţiile de pe ambalaj ale producătorului. Timpii de preparare indicaţi sunt valabili pentru introducerea în 

spaţiul de coacere rece.

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Zmeură perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 30 - 45

Coacăze perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 40 - 50

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Legume Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 
aburi

100 30 - 120

Drupe Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 
aburi

100 25 - 30

Fructe cu sâmburi Borcane de 1 litru 2 Preparare cu 
aburi

100 25 - 30

Alimentul Accesorii Nivelul Mod de încăl-
zire

Temperatura în °C Timpul de pre-
parare în min.

Paste făinoase semipreparate* neperforat 2 preparare cu 
aburi

100 5 - 10

Păstrăv perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 100 20 - 25
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File de somon perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

80 - 100 20 - 25

Broccoli perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 4 - 6

Conopidă perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 5 - 8

Fasole perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 4 - 6

Mazăre perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 4 - 6

Morcovi perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 3 - 5

Legume amestecate perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 4 - 8

Varză de Bruxelles perforat + 
neperforat

3 
1

preparare cu 
aburi

100 5 - 10

* adăugaţi puţin lichid
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Robert Bosch Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Straße 34
81739 München
Germany
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	[ro] Instrucţiuni de utilizare
	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de siguranţă importante
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi de montaj pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Acest aparat este destinat doar încorporării. Respectaţi instrucţiunile speciale de montaj.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul corespunzător din spaţiul de coacere. Consultaţi descrierea accesoriilor din spaţiul de coacere.
	Pericol de incendiu!
	Obiectele inflamabile, depozitate în spaţiul de coacere, se pot aprinde. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de coacere. Nu deschideţi niciodată uşa aparatului dacă se produce fum în aparat. Deconectaţi aparatul şi sco...

	Pericol de arsuri!
	■ Aparatul se încălzeşte puternic. Nu atingeţi niciodată suprafeţele interioare fierbinţi ale spaţiului de coacere sau elementele de încălzire. Lăsaţi întotdeauna aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de arsuri!
	■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.

	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ În timpul funcţionării pot ieşi aburi fierbinţi. Nu atingeţi orificiile de ventilare. Ţineţi copiii la distanţă.


	Pericol de arsuri!
	■ În timpul utilizării, părţile accesibile devin fierbinţi. Nu atingeţi niciodată părţile fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!
	■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi niciodată apă în spaţiul de coacere fierbinte.

	Pericol de opărire!
	■ La deschiderea uşii aparatului poate ieşi abur fierbinte. În funcţie de temperatură, aburii pot fi uneori greu de observat. Atunci când deschideţi aparatul, nu staţi foarte aproape de el. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului. Ţineţi ...

	Pericol de opărire!
	■ Apa din recipientul de vaporizare este încă fierbinte şi după deconectarea aparatului. Nu goliţi recipientul de vaporizare imediat după deconectare. Înainte de curăţare, lăsaţi aparatul să se răcească.

	Pericol de opărire!
	■ La scoaterea recipientelor de preparare, se poate revărsa lichid fierbinte. Scoateţi recipientele de preparare cu atenţie, numai cu mănuşi de protecţie.


	Pericol de vătămare!
	■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru geamuri, produse de curăţat agresive sau abrazive.
	Pericol de rănire şi de incendiu!
	■ Lichidele inflamabile se pot aprinde în spaţiul de coacere fierbinte (deflagraţie). Nu turnaţi lichide inflamabile (de ex. băuturi cu conţinut de alcool) în rezervorul de apă. Turnaţi în rezervorul de apă exclusiv apă sau soluţia de ...


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare ale aparatelor electrice în contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.

	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ La înlocuirea becului din spaţiul de coacere, contactele fasungului becului se află sub tensiune. Înainte de înlocuire, scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Cauzele avariilor
	Atenţie!



	Noul dvs. aparat
	Panoul de comandă
	Selectorul rotativ
	Display
	Controlul temperaturii
	Controlul încălzirii
	Căldura reziduală


	Moduri de încălzire
	Calibrare automată


	Accesoriile dumneavoastră
	Accesorii
	Introducerea accesoriilor
	Spaţiul de coacere
	Atenţie!

	Accesorii speciale

	Înainte de prima utilizare
	Setarea orei curente şi a limbii
	1. Setaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.


	2. Cu tasta X treceţi la “Alegeţi limba“.
	3. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ limba dorită.
	4. Apăsaţi tasta 0.
	Setarea domeniului de duritate a apei
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.



	2. Menţineţi apăsată tasta °, până când pe display apare “Selectaţi limba“.
	3. Apăsaţi tasta X, până când apare “Domeniul de duritate a apei“.
	4. Cu selectorul rotativ modificaţi domeniul de duritate a apei. Valori posibile:
	5. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
	Prima punere în funcţiune
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Umpleţi şi introduceţi rezervorul de apă (vezi capitolul: Umplerea rezervorului de apă).
	3. Apăsaţi tasta n.
	Aparatul încălzeşte la 100 °C. Durata de preparare de 20 de minute începe să se deruleze atunci când este atinsă temperatura setată. În acest timp nu deschideţi uşa aparatului.

	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Pre-curăţarea accesoriilor
	Deservirea aparatului
	Umplerea rezervorului de apă
	Atenţie!
	Deteriorări ale aparatului prin utilizarea unor lichide neadecvate
	1. Deschideţi uşa aparatului şi scoateţi rezervorul de apă (imaginea A).





	2. Umpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul “max“ (imaginea B).

	3. Închideţi capacul rezervorului până la blocarea sesizabilă a acestuia.
	4. Introduceţi rezervorul de apă complet până în spate (imaginea C).
	Conectarea aparatului
	Indicaţie
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.
	Pe display apare pentru cca. 4 secunde descrierea tastelor. Apoi display-ul trece automat în meniul “Moduri de încălzire“.



	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ modul de încălzire dorit.
	3. Apăsaţi tasta X.
	4. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	5. Apăsaţi tasta 0.

	6. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	7. Apăsaţi tasta n, pentru a porni procesul de preparare.
	Aparatul încălzeşte.
	Mesajul „Umpleţi rezervorul de apă?“
	Temperatura actuală
	Modificarea temperaturii
	1. Apăsaţi tasta X sau Y, până când este marcată temperatura.


	2. Modificaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	Pauză
	Mesajul “Umpleţi rezervorul de apă“
	1. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.


	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi-l până la marcajul “max“ şi introduceţi-l la loc.
	3. Apăsaţi tasta n.
	Oprirea aparatului
	: Pericol de opărire!

	După fiecare funcţionare
	Golirea rezervorului de apă
	1. Deschideţi cu atenţie uşa aparatului.


	2. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi-l.
	3. Uscaţi bine garnitura capacului şi locaşul din aparat al rezervorului.
	Atenţie!
	Uscarea spaţiului de coacere
	: Pericol de opărire!
	1. Lăsaţi uşa spaţiului de coacere întredeschisă, până când aparatul se răceşte.



	2. Ştergeţi spaţiul de coacere şi recipientul de vaporizare cu buretele de curăţare ataşat şi uscaţi-le cu un şervet moale.
	3. Îndepărtaţi murdăria din spaţiul de coacere imediat ce aparatul s-a răcit.
	4. Ştergeţi mobila sau mânerele, în cazul în care s-a depus apă din condens.
	Recomandări de reglaj
	1. Apăsaţi tasta è.

	2. Rotiţi selectorul rotativ spre stânga, pe “Recomandări de setare“.
	3. Cu tasta X treceţi la categoria de preparate şi cu selectorul rotativ alegeţi categoria dorită.
	(Cu ajutorul tastei X treceţi în următorul plan. Cu selectorul rotativ veţi găsi, de fiecare dată, următoarea selecţie.)

	4. Apăsaţi tasta n.
	Funcţii de timp
	Setarea funcţiilor de timp ­ explicat pe scurt
	1. Apăsaţi tasta 0.




	2. Dacă este necesar, cu tasta X selectaţi funcţia de timp dorită.
	3. Cu selectorul rotativ reglaţi timpul sau durata de preparare.
	4. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Apăsaţi tasta 0.


	2. Dacă este necesar, apăsaţi tasta X şi cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Reglarea duratei de preparare
	1. Apăsaţi tasta 0.


	2. Cu selectorul de funcţii reglaţi durata de preparare.

	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	4. Când încă nu a fost pornită funcţionarea, apăsaţi tasta n.
	Decrementarea duratei de preparare este vizibilă pe display.
	Decalarea timpului final
	1. Cu tasta X treceţi la “Final“.
	Pe display va fi indicat momentul la care funcţionarea este finalizată.



	2. Cu selectorul rotativ decalaţi sfârşitul pe mai târziu.

	3. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	4. Confirmaţi cu tasta n.
	Setarea orei
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.



	2. Apăsaţi tasta 0.
	3. Cu tasta X treceţi la ora curentă .
	4. Modificaţi ora curentă cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Închideţi funcţiile de timp cu tasta 0.
	Automatica programelor
	Setarea programului
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta `.
	3. Rotiţi selectorul rotativ până când apare grupa dorită de programe.
	4. Apăsaţi tasta X.
	5. Rotiţi selectorul rotativ până când apare programul dorit.

	6. Apăsaţi tasta X.
	7. Rotiţi selectorul rotativ pentru a seta greutatea preparatului.
	8. Apăsaţi tasta X.
	9. Rotiţi selectorul rotativ pentru a adapta rezultatul preparării:
	10. Apăsaţi tasta n, pentru a porni programul.
	: Pericol de opărire!
	Recomandări referitoare la programe
	Tabele de programe
	Legume
	Cartofi
	Produse din cereale
	Carne, pasăre
	Peşte
	Produse de brutărie/patiserie, deserturi
	Regenerare
	Decongelare
	: Riscuri pentru sănătate!

	Funcţii speciale

	Funcţia Memory (Memorie)
	Memorarea unui program
	1. Setaţi modul de încălzire, temperatura şi eventual reglaţi şi o durată de preparare. Nu porniţi.



	2. Menţineţi apăsată tasta f, până se afişează “Memorie salvată“.
	Pornirea memoriei
	1. Apăsaţi scurt tasta f.


	2. Apăsaţi tasta n.
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea siguranţei împotriva accesului copiilor
	Dezactivarea siguranţei împotriva accesului copiilor

	Setări de bază
	1. Dacă este necesar, apăsaţi tasta % pentru a deconecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta °.

	3. Apăsaţi tasta X, până când apare setarea de bază dorită.
	4. Rotiţi selectorul rotativ, pentru a modifica setarea.
	5. Apăsaţi tasta °, pentru a părăsi setările de bază.
	Întreţinerea şi curăţarea
	: Pericol de scurtcircuit!
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Produse de curăţare
	Spaţiul de coacere ar putea rugini
	Deteriorări ale suprafeţelor
	Burete de curăţare
	Lavetă din microfibră
	Asistenţa la curăţare
	Pregătire
	Pornirea asistenţei la curăţare
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.





	2. Apăsaţi tasta r.

	3. Umpleţi rezervorul cu apă până la marcajul “max“ şi introduceţi-l.
	4. Apăsaţi tasta n.
	Golirea recipientului de vaporizare şi ştergerea aparatului
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Scoateţi suporturile din spaţiul de coacere şi curăţaţi-le (vezi capitolul: Curăţarea suporturilor).
	3. Ştergeţi murdăria desprinsă din spaţiul de coacere şi din recipientul de vaporizare cu o perie de vase moale şi cu buretele de curăţare.
	4. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul cu apă şi introduceţi-l la loc.
	5. Închideţi uşa aparatului.
	Prima clătire
	Golirea recipientului de vaporizare
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Spălaţi temeinic buretele.
	3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	A 2-a clătire
	Îndepărtarea restului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	3. Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un şervet moale.
	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Anularea asistenţei la curăţare
	Indicaţie
	1. Apăsaţi lung tasta n, pentru a anula asistenţa la curăţare.
	Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi “Curăţare“.

	2. Apăsaţi tasta n.

	3. Dacă este necesar, umpleţi rezervorul de apă, introduceţi la loc şi apăsaţi tasta n.
	Decalcifiere
	Agent de decalcifiere
	1. Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 300 ml de apă şi 60 ml de agent de decalcifiere lichid.
	2. Goliţi rezervorul de apă şi umpleţi-l cu această soluţie de decalcifiere.


	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor

	Pornirea decalcifierii
	1. Apăsaţi tasta %, pentru a conecta aparatul.


	2. Apăsaţi tasta r.

	3. Rotiţi selectorul rotativ până când apare “Decalcifiere“.
	4. Introduceţi rezervorul de apă cu soluţie de decalcifiere şi închideţi uşa aparatului.
	5. Apăsaţi tasta n.
	Golirea recipientului de vaporizare şi umplerea rezervorului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Cu ajutorul buretelui ataşat, îndepărtaţi soluţia de agent de decalcifiere din recipientul de vaporizare.
	3. Clătiţi temeinic rezervorul de apă, umpleţi-l cu apă şi introduceţi-l la loc.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	Prima clătire
	Golirea recipientului de vaporizare
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Spălaţi temeinic buretele.
	3. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	4. Închideţi uşa aparatului.
	A 2-a clătire
	Îndepărtarea restului de apă
	1. Deschideţi uşa aparatului.



	2. Îndepărtaţi cu buretele restul de apă din recipientul de vaporizare.
	3. Ştergeţi spaţiul de coacere cu buretele şi apoi uscaţi cu un şervet moale.
	4. Apăsaţi tasta %, pentru a deconecta aparatul.
	Anularea decalcifierii
	Indicaţie
	1. Apăsaţi lung tasta n, pentru a anula decalcifierea.
	Pe display apare “cu n se continuă funcţionarea“ şi “Decalcifiere“.


	2. Apăsaţi tasta n.
	Decalcifierea doar a recipientului de vaporizare
	1. Preparaţi o soluţie de decalcifiere din 100 ml de apă şi 20 ml de agent de decalcifiere lichid.



	2. Umpleţi recipientul de vaporizare complet cu soluţie de decalcifiere.
	3. Umpleţi rezervorul de apă doar cu apă.
	4. Porniţi “Decalcifiere“ după cum a fost descris mai sus.
	Demontarea şi montarea uşii aparatului
	: Pericol de vătămare!
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea uşii aparatului
	1. Deschideţi complet uşa aparatului.


	2. Depliaţi complet pârghiile de blocare din stânga şi dreapta (figura A).

	3. Închideţi uşa aparatului până simţiţi o rezistenţă.
	4. Prindeţi cu ambele mâini din stânga şi din dreapta, mai închideţi un pic şi trageţi în exterior (figura B).
	Montarea uşii aparatului
	1. Aşezaţi balamalele în suporturile lor în stânga şi dreapta (figura C).

	2. Deschideţi complet uşa aparatului.
	3. Pliaţi pârghiile de blocare din stânga şi dreapta în poziţia total închis (figura D).
	4. Închideţi uşa aparatului.
	Curăţarea geamurilor uşii
	: Pericol de vătămare!
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea geamului uşii
	Indicaţie
	1. Demontaţi uşa aparatului şi aşezaţi-o cu partea frontală în jos pe un suport moale şi curat (vezi capitolul: Montarea şi demontarea uşii aparatului).




	2. Deşurubaţi apărătoarea de pe uşă atât în stânga cât şi în dreapta şi îndepărtaţi-o (figura A).
	3. Ridicaţi puţin geamul uşii şi trageţi-l afară (figura B).
	Curăţarea
	Atenţie!
	Montarea geamului uşii
	1. Împingeţi înspre interior geamul până la fixarea lui.



	2. Aşezaţi apărătoarea şi înşurubaţi-o.
	3. Montaţi la loc uşa aparatului.
	Curăţarea suporturilor
	: Pericol de ardere la atingerea părţilor fierbinţi ale spaţiului de coacere!
	Indicaţie
	1. Apăsaţi cu atenţie suportul în sus în partea din faţă până ce iese din fixare şi desprindeţi-l lateral din elementul de suspendare (imaginea A).


	2. Deblocaţi suportul din elementul de suspendare şi scoateţi-l (imaginea B).
	3. Curăţaţi suporturile cu detergent de vase şi cu un burete/ perie sau Curăţaţi suporturile în maşina de spălat vase.
	1. Orientaţi suportul cu părţile ieşite în sus.


	2. Agăţaţi suportul în partea din spate şi împingeţi-l în spate până ce se fixează (imaginea C).
	3. Agăţaţi suportul în partea din faţă de elementul de suspendare şi apăsaţi-l în jos până se fixează şi este montat din nou orizontal în aparat (imaginea D).
	Cum se procedează în cazul unei defecţiuni?
	: Pericol de electrocutare!
	Înlocuirea becului din spaţiul de coacere
	: Pericol de provocare a arsurilor!
	1. Întrerupeţi siguranţele de la tabloul de siguranţe sau scoateţi fişa de reţea din priză.





	2. Rotiţi capacul către stânga.
	3. Deşurubaţi becul către stânga şi înlocuiţi-l cu unul de acelaşi tip.
	4. Aşezaţi garniturile şi inelul de fixare în ordine corectă pe capacul din sticlă.

	5. Înşurubaţi din nou capacul din sticlă cu garniturile.
	6. Reconectaţi aparatul la reţeaua de curent şi reglaţi din nou ora.
	Înlocuirea garniturii de etanşare a uşii
	1. Deschideţi uşa aparatului.


	2. Scoateţi garnitura veche a uşii.
	3. Introduceţi noua garnitură într-un punct şi prindeţi-o pe contur. Marginea de îmbinare trebuie să fie orientată lateral.
	4. Verificaţi încă o dată aşezarea garniturii, mai ales la colţuri.
	Unităţile de service abilitate
	Numărul E şi numărul FD

	Protecţia mediului
	Eliminarea deşeurilor, cu protejarea mediului
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Tabele şi recomandări
	Accesorii
	Vesela
	Timpul de preparare şi cantitatea
	Aşezarea uniformă a alimentelor
	Alimente sensibile la presiune
	Prepararea meniurilor
	Legume
	Garnituri şi leguminoase
	Pasăre şi carne
	Carne de pasăre
	Carne de vită
	Carne de porc
	Cârnaţi
	Peşte
	Adaosuri pentru supe, altele


	Desert, compot
	Regenerarea alimentelor
	Decongelare
	: Riscuri pentru sănătate!

	Dospirea aluatului
	Deshidratare
	Conservare
	Produse congelate





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice


