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Wa ne wskazówki dotycz ce bezpiecze stwa

Nale y dok adnie przeczyta  niniejsz
instrukcj . Zapoznanie si  z ni  pozwoli na 
bezpieczne i w a ciwe u ytkowanie 
urz dzenia. Instrukcj  obs ugi i monta u
nale y zachowa  do pó niejszego wgl du 
lub dla kolejnego u ytkownika.
Niniejsze urz dzenie przeznaczone jest 
wy cznie do zabudowy. Nale y
przestrzega  specjalnej instrukcji monta u.
Po rozpakowaniu nale y sprawdzi  stan 
urz dzenia. Nie pod cza , je li urz dzenie 
zosta o uszkodzone podczas transportu.
Urz dzenie bez wtyczki mo e pod czy
wy cznie specjalista z odpowiednimi 
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja 
nie obejmuje szkód wynikaj cych z 
niew a ciwego pod czenia.
Urz dzenie jest przeznaczone wy cznie do 
u ytku domowego. Urz dzenia nale y
u ywa  wy cznie do przygotowywania 
potraw i napojów. Nie zostawia
w czonego urz dzenia bez nadzoru. 
Urz dzenia u ywa  wy cznie w 
zamkni tych pomieszczeniach.
Urz dzenie mog  obs ugiwa  dzieci w 
wieku powy ej 8 lat oraz osoby z 
ograniczonymi zdolno ciami fizycznymi, 
sensorycznymi lub umys owymi, a tak e
osoby nie posiadaj ce wystarczaj cego 
do wiadczenia lub wiedzy, je li pozostaj
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za 
ich bezpiecze stwo lub zosta y pouczone, 
jak w a ciwie obs ugiwa  urz dzenie i s
wiadome zwi zanych z tym zagro e .

Dzieci nie mog  bawi  si  urz dzeniem. 
Czyszczenie i czynno ci konserwacyjne nie 
mog  by  wykonywane przez dzieci, chyba 
e maj  one uko czone 8 lat i s

nadzorowane przez osob  doros .
Dzieciom poni ej 8 roku ycia nie nale y
pozwala  na zbli anie si  do urz dzenia ani 
przewodu przy czeniowego.
Zawsze prawid owo wsuwa  wyposa enie 
do komory piekarnika. Patrz Opis 
wyposa enia w instrukcji obs ugi.
Niebezpiecze stwo po aru!
Przechowywane w komorze gotowania 
atwopalne przedmioty mog  si  zapali .
Nigdy nie przechowywa  przedmiotów 
atwopalnych w komorze gotowania. Nigdy 
nie otwiera  drzwiczek urz dzenia, gdy 
wydobywa si  z niego dym. Wy czy
urz dzenie i wyci gn  wtyczk  z gniazda 

lub wy czy  bezpiecznik w skrzynce 
bezpiecznikowej.
Niebezpiecze stwo poparzenia!
Urz dzenie bardzo si  nagrzewa. Nigdy 
nie dotyka  gor cych powierzchni 
wewn trz komory gotowania ani 
elementów grzejnych. Zawsze odczeka ,
a  urz dzenie ostygnie. Nie zezwala
dzieciom na zbli anie si !

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Akcesoria i naczynia bardzo si
nagrzewaj . Do wyjmowania gor cego 
wyposa enia lub naczy  z komory 
gotowania zawsze u ywa apek 
kuchennych.

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Podczas u ytkowania mo e wydostawa
si  gor ca para. Nie dotyka  otworów 
wentylacyjnych. Nie zezwala  dzieciom na 
zbli anie si .

Niebezpiecze stwo poparzenia!
Dost pne elementy nagrzewaj  si
podczas eksploatacji. Nie dotyka
gor cych elementów. Nie zezwala
dzieciom na zbli anie si .

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Woda w gor cej komorze gotowania mo e
prowadzi  do powstania gor cej pary 
wodnej. Nigdy nie wlewa  wody do 
gor cej komory gotowania. 

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urz dzenia 
mo e wydostawa  si  gor ca para. W 
zale no ci od temperatury para mo e by
niewidoczna. Podczas otwierania nie sta
zbyt blisko urz dzenia. Ostro nie otworzy
drzwiczki urz dzenia. Nie zezwala
dzieciom na zbli anie si .

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Po wy czeniu urz dzenia woda w misie 
parownika jest jeszcze gor ca. Nie 
opró nia  misy parownika natychmiast po 
wy czeniu. Przed przyst pieniem do 
czyszczenia odczeka , a  urz dzenie 
ostygnie.

Niebezpiecze stwo poparzenia!

Podczas wyjmowania pojemnika do 
gotowania mo e si  z niego wylewa
gor cy p yn. Gor ce pojemniki do 
gotowania wyjmowa  ostro nie, u ywaj c
r kawic kuchennych.
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Niebezpiecze stwo obra e !
Porysowane szk o lub drzwiczki 
urz dzenia mog  p kn . Nie u ywa
skrobaczki do szk a, r cych ani 
szoruj cych rodków czyszcz cy.

Niebezpiecze s two po aru i ob ra e !

atwopalne p yny mog  zapali  si  w 
gor cej komorze piekarnika (wybuch). Do 
zbiornika na wod  nie wlewa adnych 
atwopalnych p ynów (np. napojów 
alkoholowych). Do zbiornika wlewa
wy cznie wod  lub zalecany przez nas 
roztwór do odkamieniania.

Niebezpiecze stwo pora enia pr dem!
Nieprawid owo przeprowadzone naprawy 
stanowi  powa ne zagro enie.Naprawy 
mog  by  wykonywane wy cznie przez 
wykwalifikowanych techników 
serwisu.Je li urz dzenie jest uszkodzone, 
nale y wyci gn  wtyczk  z gniazda lub 
wy czy  bezpiecznik w skrzynce 
bezpiecznikowej. Wezwa  serwis.

Niebezpiecze s two pora enia pr dem!

Izolacja przewodu urz dzenia 
elektrycznego mo e si  stopi  na 
gor cych cz ciach urz dzenia. W 
adnym wypadku nie mo e doj  do 

kontaktu przewodu przy czeniowego z 
gor cymi cz ciami urz dzenia.

Niebezpiecze s two pora enia pr dem!

Wnikaj ca wilgo  mo e spowodowa
pora enie pr dem. Nie u ywa  myjek 
wysokoci nieniowych ani parowych.

Niebezpiecze s two pora enia pr dem!

Podczas wymiany arówki w komorze 
gotowania styki oprawki znajduj  si  pod 
napi ciem. Przed przyst pieniem do 
wymiany arówki wyci gn  wtyczk  z 
gniazda lub wy czy  bezpiecznik w 
skrzynce bezpiecznikowej.

Niebezpiecze s two pora enia pr dem!

Uszkodzone urz dzenie mo e prowadzi
do pora enia pr dem. Nigdy nie w cza
uszkodzonego urz dzenia. Wyci gn
wtyczk  z gniazda lub wy czy
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. 
Wezwa  serwis.

Przyczyny uszkodze
Uwaga!

Bezpo rednio na dnie komory gotowania nie wolno niczego 
ustawia . Nie wolno wyk ada  go foli  aluminiow .
Nagromadzone gor ce powietrze mo e uszkodzi
urz dzenie.
Na dnie komory gotowania i w misie parownika nic si  nie 
mo e znajdowa . Naczynia nale y zawsze stawia  w 
perforowanych pojemnikach do gotowania lub na ruszcie.

Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie mo e styka  si  z 
szyb  w drzwiczkach. Mo e to spowodowa  powstanie 
trwa ych przebarwie  na szybie.

Naczynia musz  by  odporne na dzia anie wysokiej 
temperatury i gor cej pary.

Nie nale y stosowa  naczy  ze ladami rdzy. Nawet 
najmniejsze lady rdzy mog  prowadzi  do korozji w 
komorze gotowania.

W przypadku gotowania na parze w perforowanym pojemniku 
zawsze nale y wsuwa  pod spód blach  do pieczenia lub 
nieperforowany pojemnik do gotowania. Umo liwia to 
wy apywanie powstaj cych skroplin.

Wilgotnych produktów spo ywczych nie przechowywa  przez 
d u szy czas w zamkni tej komorze piekarnika. Mog  one 
spowodowa  korozj  w komorze.

Je li uszczelka drzwiczek jest mocno zabrudzona, drzwiczki 
nie zamykaj  si  szczelnie. Fronty s siaduj cych mebli mog
ulec uszkodzeniu. Zawsze dba  o czysto  uszczelki 
drzwiczek, a w razie konieczno ci wymieni  j .

Niczego stawia  na otwarte drzwiczki urz dzenia. Mo e to 
doprowadzi  do uszkodzenia urz dzenia.

Nie podnosi  ani nie przenosi  urz dzenia trzymaj c za 
uchwyt drzwiczek. Ci ar urz dzenia przekracza 
wytrzyma o  uchwytu, który mo e si  urwa .

Komora gotowania wykonana jest ze stali nierdzewnej 
najwy szej jako ci. Niew a ciwa konserwacja mo e
prowadzi  do korozji w komorze gotowania. Nale y
przestrzega  zalece  dotycz cych konserwacji i czyszczenia 
zawartych w instrukcji obs ugi. Gdy tylko komora gotowania 
ostygnie, nale y usun  zanieczyszczenia.
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Nowe urz dzenie
Niniejszy rozdzia  zawiera informacje na temat:

pulpitu obs ugi

rodzajów grzania

automatycznej kalibracji

Pulpit obs ugi

Prze cznik obrotowy
Za pomoc  prze cznika obrotowego mo na zmieni  wszystkie 
warto ci proponowane i nastawcze. Warto  wzi ta w nawias w 
strefie nastawiania oznacza, e mo na j  zmieni .

Prze cznik obrotowy mo na schowa . W celu schowania lub 
wysuni cia prze cznika obrotowego nale y na niego nacisn .

Wy wietlacz
Wy wietlacz podzielony jest na ró ne strefy.

1. wiersz = wska nik rodzaju grzania 
2. wiersz = wy wietlacz temperatury 
3. wiersz = wska nik godziny

Za pomoc  przycisków nawigacyjnych  i  mo na
przechodzi  z wiersza do wiersza. Wiersz, w którym w danym 
momencie znajduje si  u ytkownik, wzi ty jest w nawias. 
Warto  w nawiasie mo na zmieni  za pomoc  prze cznika 
obrotowego.

Element obs ugi Zastosowanie
W cznik g ówny W czanie i wy czanie urz dzenia

Przyciski menu Wybór rodzaju grzania

Wybór programu (patrz rozdzia : Programy automatyczne)

Wybór funkcji pomocy w czyszczeniu i programu odkamieniania (patrz rozdzia : Czysz-
czenie i konserwacja)

Przyciski nawigacyjne Przechodzenie mi dzy wersami na wy wietlaczu. Wprowadzone zmiany zostan  zapi-
sane

Prze cznik obrotowy Zmiana godziny, czasu trwania, wagi itp. 
Nacisn  na prze cznik obrotowy, aby go wcisn  lub wysun

Przyciski funkcyjne Zapisywanie ustawie  w pami ci i wywo ywanie ich (patrz rozdzia : Pami )

W czanie i wy czanie o wietlenia

W czone urz dzenie: wywo ywanie aktualnych informacji 
Wy czone urz dzenie: wybór ustawie  podstawowych (patrz rozdzia : Ustawienia pod-
stawowe)
Wybór funkcji zegara (patrz rozdzia : Funkcje zegara)

W czanie i wy czanie zabezpieczenia przed dzie mi (patrz rozdzia : Zabezpieczenie 
przed dzie mi)

Przycisk start/przerwa Krótkie naci ni cie: w czanie i przerywanie (pauza) trybu gotowania 
D ugie naci ni cie: zako czenie trybu gotowania
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Wska nik kontroli temperatury
S upki na wska niku kontroli temperatury wskazuj  fazy 
nagrzewania piekarnika lub ciep o resztkowe.

Kontrola nagrzewania
Wska nik kontroli nagrzewania wskazuje wzrost temperatury w 
komorze piekarnika. Moment, gdy wszystkie s upki s
wy wietlane, oznacza optymalny czas na wsuni cie potrawy. 

Je li wybrany zosta  stopie  czyszczenia, s upki nie pojawiaj
si .

Podczas nagrzewania mo na za pomoc  przycisku  sprawdzi
aktualn  temperatur . Inercja termiczna powoduje, e
wskazywana temperatura mo e nieco odbiega  od rzeczywistej 
temperatury w komorze piekarnika.

Ciep o resztkowe
Po wy czeniu piekarnika wska nik kontroli temperatury 
pokazuje stopie  ciep a resztkowego. Gdy wszystkie s upki s
wype nione, temperatura w komorze piekarnika wynosi ok. 
300 °C. Wskazanie wy cza si , gdy temperatura spadnie 
poni ej ok. 60 °C.

Rodzaje grzania
Za pomoc  przycisku  mo na nastawi  urz dzenie w 
zale no ci od zastosowa .

Automatyczna kalibracja
Temperatura wrzenia wody zale y od ci nienia powietrza. 
Podczas kalibracji urz dzenie dopasowuje si  do ci nienia 
wyst puj cego w miejscu ustawienia urz dzenia. Odbywa si  to 
automatycznie podczas pierwszego uruchomienia urz dzenia 
(patrz rozdzia : Pierwsze uruchomienie). Wówczas powstaje 
wi cej pary ni  zwykle i jest to normalny objaw.

Wa ne, aby urz dzenie dzia a o bez przerwy przez 20 minut w 
temperaturze 100 °C. W tym czasie nie otwiera  drzwiczek 
urz dzenia.

Je li automatyczna kalibracja urz dzenia nie powiedzie si  (np. 
z powodu otwarcia drzwiczek urz dzenia), nale y

przeprowadzi  j  ponownie przy nast pnym w czeniu trybu 
gotowania.

Po przestawieniu urz dzenia w inne miejsce
Aby urz dzenie przystosowa o si  automatycznie do nowego 
miejsca ustawienia, nale y przywróci  ustawienia fabryczne 
(patrz rozdzia : Ustawienia podstawowe) i powtórzy  czynno ci 
zwi zane z pierwszym uruchomieniem (patrz rozdzia :
Pierwsze uruchomienie).

Po przewie w zasilaniu
Urz dzenie zapisuje ustawienia wprowadzone podczas 
kalibracji równie  w przypadku przerwy w zasilaniu lub 
od czenia urz dzenia od sieci. Ponowna kalibracja nie jest 
konieczna.

Wyposa enie dodatkowe
Dostarczone wyposa enie dodatkowe nadaje si  do 
przyrz dzania wielu potraw. Nale y zwróci  uwag  na 
prawid owe ustawienie wyposa enia podczas wsuwania go do 
komory piekarnika.

Wyposa enie
Nale y u ywa  wy cznie wyposa enia do czonego do 
urz dzenia lub nabytego w punkcie serwisowym. Wyposa enie 
jest specjalnie dopasowane do urz dzenia.

Urz dzenie wyposa one jest w:

Wyposa enie mo na naby  w serwisie, w sklepie 
specjalistycznym lub przez internet.

Rodzaj grzania Zastosowanie

Gotowanie na parze 35 - 100 °C Do warzyw, ryb i dodatków, do ods czania soku z owoców i blanszowania.

Odgrzewanie 80-100 °C Do potraw na talerzu i pieczywa. 
Gotowane potrawy zostan  ponownie delikatnie podgrzane. Dzi ki obecno ci pary 
potrawy nie wysychaj

Wyrastanie ciasta 35-50 °C Do ciasta dro d owego i zaczynu. 
Ciasto wyrasta znacznie szybciej ni  w temperaturze pokojowej. Powierzchnia ciasta nie 
wysycha.

Rozmra anie 35-60 °C Do warzyw, mi sa, ryb i owoców. 
Dzi ki obecno ci wilgoci ciep o dzia a na potrawy delikatnie. Potrawy nie wysychaj  i 
zachowuj  swój kszta t

Pojemnik do gotowania, 
nieperforowany, GN , 40 mm 
g boko ci
Do wychwytywania skroplin 
podczas gotowania na parze oraz 
do gotowania ry u, warzyw 
str czkowych i zbó
Pojemnik do gotowania, 
perforowany, GN , 40 mm 
g boko ci
Do gotowania na parze ca ych ryb 
lub du ych ilo ci warzyw, do 
ods czania soku z owoców 
jagodowych itd.
Ruszt
Do naczy , form do ciasta i 
zapiekanek oraz do pieczeni
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Wsuwanie wyposa enia
Wyposa enie posiada funkcj  zatrzymania. Funkcja 
zatrzymania zapobiega przechyleniu si  wyposa enia podczas 
wyci gania. Aby zabezpieczenie przed przechyleniem 
zadzia a o, nale y prawid owo wsun  wyposa enie do 
piekarnika.

Podczas wsuwania rusztu nale y uwa a ,

eby nosek zaz biaj cy (a) by  zwrócony do do u

eby pa k zabezpieczaj cy ruszt znajdowa  si  z ty u i by
zwrócony do góry.

Podczas wsuwania pojemnika do gotowania zwróci  uwag ,
aby nosek zaz biaj cy (a) by  zwrócony do do u.

Komora piekarnika
Wyposa enie mo na wsun  do komory piekarnika na cztery 
wysoko ci. Wysoko  wsuni cia liczona jest od do u do góry.

Uwaga!
Bezpo rednio na dnie komory gotowania nie wolno niczego 
ustawia . Nie wolno wyk ada  go foli  aluminiow .
Nagromadzone gor ce powietrze mo e uszkodzi
urz dzenie.
Na dnie komory gotowania i w misie parownika nic si  nie 
mo e znajdowa . Naczynia nale y zawsze stawia  w 
perforowanych pojemnikach do gotowania lub na ruszcie.

Nie umieszcza  wyposa enia pomi dzy wysoko ciami 
wsuni cia, poniewa  mo e si  przechyli .

Wyposa enie dodatkowe
Dodatkowe wyposa enie mo na naby  w sklepach 
specjalistycznych:
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Wyposa enie Nr zamówie-
niowy

Pojemnik do gotowania, nieperforowany, 
GN , 40 mm g boko ci

HEZ36D453

Pojemnik do gotowania, perforowany, GN ,
40 mm g boko ci

HEZ36D453G

Pojemnik do gotowania, nieperforowany, 
GN , 28 mm g boko ci (blacha do pie-
czenia)

HEZ36D452

Pojemnik do gotowania, nieperforowany, 
GN , 40 mm g boko ci

HEZ36D153

Pojemnik do gotowania, perforowany, GN ,
40 mm g boko ci

HEZ36D153G

Pojemnik porcelanowy, nieperforowany, 
GN

HEZ36D353P

Pojemnik porcelanowy, nieperforowany, 
GN

HEZ36D153P

Ruszt HEZ36DR4

G bka do czyszczenia 643 254

rodek do odkamieniania 311 138

ciereczka z mikrofazy 460 770



9

Przed pierwszym u yciem
Niniejszy rozdzia  zawiera informacje dotycz ce czynno ci, 
które nale y wykona  przed pierwszym u yciem urz dzenia:

ustawianie godziny i j zyka

ustawi  zakresu twardo ci wody

pierwsze uruchomienie

wst pne czyszczenie wyposa enia

Ustawianie godziny i j zyka
Po pod czeniu urz dzenia do sieci elektrycznej na 
wy wietlaczu pojawia si  “Nastawianie zegara“. Nale y ustawi
godzin  i w razie potrzeby j zyk wy wietlacza.

1. Za pomoc  prze cznika obrotowego nastawi  aktualn
godzin .

2. Za pomoc  przycisku  przej  do funkcji "Wybór j zyka". 

3. Za pomoc  prze cznika obrotowego nastawi dany j zyk.
Mo na wybra  jeden z 30 ró nych j zyków.

4. Nacisn  przycisk .
Godzina i j zyk zosta y zapisane. Wy wietlana jest aktualna 
godzina.

Ustawianie zakresu twardo ci wody
Urz dzenie nale y odkamienia  w regularnych odst pach 
czasu. Tylko w ten sposób mo na zapobiec uszkodzeniu 
urz dzenia.

Urz dzenie automatycznie sygnalizuje, kiedy nale y je 
odkamieni . Zakres twardo ci wody ustawiony jest fabrycznie 
na “ redni“. Je li woda jest bardziej twarda lub bardziej mi kka, 
nale y t  warto  zmieni .

Twardo  wody mo na sprawdzi  przy pomocy za czonych 
pasków testowych lub uzyska  na ten temat informacje w 
przedsi biorstwie wodoci gowym.

Je li woda zawiera du o wapnia, zalecamy u ywa  wody 
zmi kczonej.

Tylko w przypadku u ywania wy cznie zmi kczonej wody nie 
trzeba przeprowadza  odkamieniania. Wówczas nale y zmieni
ustawienie twardo ci wody na “zmi kczona“.

Zakres twardo ci wody mo na zmieni  w ustawieniach 
podstawowych, gdy urz dzenie jest wy czone.

1. Ewentualnie nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.

2. Przytrzyma  przycisk , a  na wy wietlaczu pojawi si
komunikat “Wybór j zyka“.

3. Naciska  przycisk , a  pojawi si  komunikat “Zakres 
twardo ci wody“.
Na wy wietlaczu zaznaczone jest “2- rednia“.

4. Za pomoc  prze cznika obrotowego zmieni  zakres 
twardo ci wody. Mo liwe warto ci:

5. Nacisn  przycisk , aby opu ci  ustawienia podstawowe.
 Zmiana zosta a zapisana.

Pierwsze uruchomienie
Przed pierwszym u yciem nale y nagrza  puste urz dzenie, 
w czaj c na 20 minut rodzaj grzania “Gotowanie na parze“ i 
ustawiaj c temperatur  na 100 °C. W tym czasie nie otwiera
drzwiczek urz dzenia. Urz dzenie zostanie automatycznie 
skalibrowane (patrz rozdzia : Automatyczna kalibracja).

1. Nacisn  przycisk , aby w czy  urz dzenie.
Po up ywie ok. 4 sekund pojawia si  rodzaj grzania 
“Gotowanie na parze“.

2. Nape ni  i wsun  zbiornik na wod  (patrz rozdzia : Nape ni
zbiornik na wod ).
Przed pierwszym u yciem nale y zwil y  uszczelk  pokrywki 
zbiornika.

3. Nacisn  przycisk .
Urz dzenie nagrzewa si  do 100 °C. Odliczanie 20 minut 
rozpocznie si  dopiero, gdy osi gni ta zostanie nastawiona 
temperatura. W tym czasie nie otwiera  drzwiczek 
urz dzenia.
Tryb gotowania wy czy si  automatycznie i rozlegnie si
sygna .

4. Nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.
Drzwiczki urz dzenia pozostawi  uchylone, a  urz dzenie 
ostygnie.

Wst pne czyszczenie wyposa enia
Przed pierwszym u yciem nale y dok adnie oczy ci
wyposa enie wod  z p ynem i zmywakiem.

zmi kczona -
1-mi kka I
2- rednia II
3-twarda III
4 bardzo twarda IV
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Obs uga urz dzenia
Niniejszy rozdzia  zawiera informacje na temat: 

sposobu nape niania zbiornika na wod

w czania i wy czania urz dzenia

tego, o czym nale y pami ta  po ka dym u ytkowaniu 
urz dzenia

mo liwo ci korzystania z proponowanych warto ci ustawie

Nape nianie zbiornika na wod
Po otwarciu drzwiczek urz dzenia wida  po prawej stronie 
zbiornik na wod .

Uwaga!
Uszkodzenie urz dzenia w wyniku stosowania niew a ciwej 
wody

Nale y u ywa  wy cznie wie ej wody z kranu, wody 
zmi kczonej lub mineralnej niegazowanej.
Je li woda z kranu zawiera du o wapnia, zalecamy u ywanie 
wody zmi kczonej.
Nie stosowa  wody destylowanej, wody o du ej zawarto ci 
chloru (> 40 mg/l) ani innych p ynów ni  woda.

Informacje na temat wody z kranu mo na uzyska  w 
przedsi biorstwie wodoci gowym. Twardo  wody mo na
sprawdzi  przy pomocy za czonych pasków testowych.

Przed ka dym u yciem urz dzenia nape ni  zbiornik wod :

1.Otworzy  drzwiczki urz dzenia i wyj  zbiornik na wod  (rys. 
A).

2.Nape ni  zbiornik zimn  wod  do oznaczenia “max“ (rys. B).

3.Pokrywk  zbiornika zamkn  do zatrza ni cia.

4.Zbiornik na wod  wsun  do oporu (rys. C).

Zbiornik musi przylega  do otworu na zbiornik (rys. D).

W czanie urz dzenia
Wskazówka: Pojemnik do gotowania i ruszt zawsze wsuwa  w 
prawid owej pozycji, tzn. wygi ciem do do u (nie za  dnem do 
góry).

1.Nacisn  przycisk , aby w czy  urz dzenie.
Na wy wietlaczu pojawia si  na ok. 4 sekundy opis 
przycisków. Nast pnie na wy wietlaczu automatycznie 
pojawia si  menu “Rodzaje grzania“.
Ewentualnie nacisn  przycisk , aby od razu przej  do 
menu “Rodzaje grzania“.

2.Ustawi dany rodzaj grzania za pomoc  prze cznika 
obrotowego.

3.Nacisn  przycisk .
Zaznaczona jest proponowana temperatura.

4.Za pomoc  prze cznika obrotowego ustawi dan
temperatur .

5.Nacisn  przycisk .
Zaznaczony jest proponowany czas trwania.

6.Za pomoc  prze cznika obrotowego ustawi dany czas 
trwania.

7.Nacisn  przycisk , aby w czy  tryb gotowania.
Urz dzenie grzeje.
W przypadku gotowania na parze czas trwania jest odliczany 
dopiero po up ywie czasu nagrzewania.

Komunikat “Nape ni  zbiornik na wod ?“
Informacja ukazuje si , gdy rodzaj grzania zosta  ustawiony, a 
zbiornik na wod  jest nape niony tylko do po owy.

Je li wody w zbiorniku wystarczy na czas gotowania, mo na
w czy  tryb gotowania. Je li ilo  wody nie jest wystarczaj ca, 
nale y nape ni  zbiornik wod  do poziomu “max“, ponownie go 
wsun  i w czy  tryb gotowania.

Aktualna temperatura
Nacisn  przycisk .
Aktualna temperatura pojawia si  na 3 sekundy na 
wy wietlaczu.

Zmiana temperatury

W ka dej chwili mo na zmieni  temperatur .

1.Naciska  przycisk  lub , a  temperatura zostanie 
zaznaczona.

2.Za pomoc  prze cznika obrotowego zmieni  temperatur .
Zmiana zostaje automatycznie zapisana.

���

��
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Rodzaj grzania Zakres tempera-
tury

Proponowany czas 
trwania

Gotowanie na parze 35-100 °C 20 min

Odgrzewanie 80-100 °C 10 min

Wyrastanie ciasta 35-50 °C 30 min

Rozmra anie 35-60 °C 30 min
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Przerwa
Nacisn  krótko przycisk , aby przerwa  tryb 
gotowania (pauza). Wentylator mo e pracowa  w dalszym 
ci gu. W celu uruchomienia urz dzenia nacisn  przycisk .

Je li podczas trybu gotowania drzwiczki zostan  otworzone, 
praca urz dzenia zostanie przerwana. W celu uruchomienia 
urz dzenia nale y zamkn  drzwiczki i nacisn  przycisk .
W przypadku zmiany ustawienia podstawowego “Kontynuacja 
po zamkni ciu drzwiczek“ na “Automatycznie“, nie ma potrzeby 
ponownego w czania urz dzenia (patrz rozdzia : Ustawienia 
podstawowe).

Komunikat “Nape ni  zbiornik na wod “
Je li zbiornik na wod  jest pusty, rozlega si  sygna . Na 
wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Nape ni  zbiornik na 
wod “. Tryb gotowania zostanie przerwany.

1. Ostro nie otworzy  drzwiczki urz dzenia.
Uchodzi przez nie gor ca para!

2. Wyj  zbiornik na wod , nape ni  do oznaczenia “max“ i 
ponownie wsun  na miejsce.

3. Nacisn  przycisk .

Wy czanie urz dzenia
Niebezpiecze stwo poparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urz dzenia mo e wydostawa
si  gor ca para. W trakcie lub po zako czeniu gotowania 
nale y ostro nie otwiera  drzwiczki urz dzenia. Przy otwieraniu 
nie nachyla  si  nad drzwiczkami. Nale y pami ta , e para w 
zale no ci od temperatury mo e by  niewidoczna.

Nacisn  d ugo przycisk , aby zako czy  tryb pracy. Po 
up ywie nastawionego czasu trwania tryb gotowania zostanie 
automatycznie zako czony. Rozbrzmiewa sygna .

Nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.

Je li podczas pracy urz dzenia drzwiczki zostan  otworzone, 
wentylator mo e nadal pracowa .

Po ka dym u yciu
Opró nianie zbiornika na wod

1. Ostro nie otworzy  drzwiczki urz dzenia.
Uchodzi przez nie gor ca para!

2. Wyj  i opró ni  zbiornik na wod .

3. Wytrze  do sucha uszczelk  pokrywki zbiornika oraz otwór 
wlewowy urz dzenia.

Uwaga!
Nie suszy  zbiornika na wod  w gor cej komorze gotowania. 
Zbiornik zostanie uszkodzony.

Osuszanie komory gotowania

Niebezpiecze stwo poparzenia!
Woda w misie parownika mo e by  gor ca. Przed wytarciem jej 
poczeka , a  woda ostygnie.

1. Drzwiczki urz dzenia pozostawi  uchylone, a  urz dzenie 
ostygnie.

2. Komor  gotowania i mis  parownika przetrze  do czon
g bk  i wytrze  do sucha mi kk ciereczk .

3. Gdy tylko urz dzenie ostygnie, nale y usun
zanieczyszczenia z komory gotowania.

4. Je li na meblach lub uchwytach osadzi y si  skropliny, nale y
je wytrze  such ciereczk .

Proponowane ustawienia
Przy potrawach z proponowanych ustawie  podane s  od razu 
optymalne warto ci ustawie .

Do wyboru jest wiele ró nych kategorii. W ród drobiu, mi sa i 
ryb, a tak e produktów gotowych znajduj  si  liczne potrawy z 
proponowanymi przez nas ustawieniami.

Wi cej mo liwo ci wyboru zawieraj  opisy przygotowywania 
poszczególnych potraw. Warto je wypróbowa  i przekona  si
o ró norodno ci potraw.

1. Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  “Gotowanie na parze 100 °C“.

2. Prze cznik obrotowy obróci  w lewo na “Proponowane 
ustawienia“.
Na wy wietlaczu pojawia si  pierwsza kategoria potraw.

3. Za pomoc  przycisku  przej  do kategorii potraw i 
u ywaj c prze cznika obrotowego wybra  odpowiedni
kategori .
(Za pomoc  przycisku  mo na przej  do nast pnego 
poziomu. Za pomoc  prze cznika obrotowego dokonuje si
kolejnych wyborów.)
Na koniec pojawia si  ustawienie dotycz ce wybranej 
potrawy. Mo na zmieni  temperatur  oraz czas trwania, ale 
nie rodzaj grzania.

4. Nacisn  przycisk .
W cza si  tryb gotowania. Czas trwania odliczany jest na 
wy wietlaczu.

Up yn  nastawiony czas trwania
Rozbrzmiewa sygna . Urz dzenie przestaje grza . Na 
wy wietlaczu pojawia si  “00:00:00“.

Nacisn  przycisk , aby wy czy  sygna .

Zmiana temperatury
Za pomoc  prze cznika obrotowego mo na w ka dej chwili 
zmieni  temperatur .

Zmiana nastawionego czasu trwania
Nacisn  przycisk . Za pomoc  prze cznika obrotowego 
zmieni  nastawiony czas trwania. Za pomoc  przycisku 
zamkn  menu funkcji zegara.

Wywo ywanie informacji
Nacisn  przycisk . W celu odczytania poszczególnych 
informacji nale y obraca  prze cznik obrotowy.
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Funkcje zegara
Do wywo ywania funkcji zegara s u y przycisk . Mo liwe jest 
ustawienie nast puj cych funkcji:

Gdy urz dzenie jest wy czone:

Nastawianie minutnika

Ustawianie godziny

Gdy urz dzenie jest w czone:

Nastawianie czasu trwania

Nastawianie minutnika

Przesuni cie czasu zako czenia

Ustawianie funkcji zegara  krótkie obja nienie
1.Nacisn  przycisk .

2.Ewentualnie za pomoc  przycisku  wybra dan  funkcj
zegara.

3.Za pomoc  prze cznika obrotowego nastawi  godzin  lub 
czas trwania.

4.Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.

Nastawianie minutnika
Minutnik dzia a niezale nie od urz dzenia. Mo na go u ywa
jak zegara funkcyjnego i w ka dej chwili nastawi .

1.Nacisn  przycisk .

2.Ewentualnie nacisn  przycisk  i za pomoc  prze cznika 
obrotowego nastawi  minutnik.

3.Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.
Wy wietlacz wraca do poprzedniego stanu. Wy wietlany jest 
symbol , oznaczaj cy minutnik, oraz odliczany czas.

Zmiana ustawie  minutnika
Nacisn  przycisk . Ewentualnie nacisn  przycisk  i za 
pomoc  prze cznika obrotowego zmieni  w ci gu nast pnych 
kilku sekund ustawienia minutnika. Za pomoc  przycisku 
zamkn  menu funkcji zegara.

Po up ywie czasu odliczanego przez minutnik
Rozbrzmiewa sygna . Wy wietlacz wskazuje “00:00“. 
Nacisn  przycisk , aby wy czy  sygna .

Kasowanie ustawie  minutnika
Nacisn  przycisk . Ewentualnie nacisn  przycisk  i za 
pomoc  prze cznika obrotowego cofn  minutnik na “00:00“. 
Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.

Nastawianie czasu trwania
Ustawienie czasu trwania (czasu gotowania lub pieczenia) dla 
wybranej potrawy powoduje automatyczne wy czenie 
piekarnika po up ywie tego czasu. Urz dzenie przestaje grza .

W przypadku zastosowania rodzajów grzania z par  wodn
zawsze trzeba ustawia  czas trwania.

Przyk ad na rysunku: czas trwania nastawiony na 45 minut.

Za o enie: rodzaj grzania i temperatura s  ustawione.

1.Nacisn  przycisk .

2.Nastawi  czas trwania za pomoc  prze cznika obrotowego.

3.Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.

4.Przed w czeniem trybu pracy nacisn  przycisk .
Czas trwania odliczany jest na wy wietlaczu.
W przypadku gotowania na parze czas trwania jest odliczany 
dopiero po up ywie czasu nagrzewania.

Zmiana nastawionego czasu trwania
Nacisn  przycisk . Za pomoc  prze cznika obrotowego 
zmieni  ustawiony czas trwania. Za pomoc  przycisku 
zamkn  menu funkcji zegara.

Up yn  nastawiony czas trwania
Rozbrzmiewa sygna . Urz dzenie przestaje grza . Na 
wy wietlaczu pojawia si  “00:00:00“. Nacisn  przycisk , aby 
wy czy  sygna .

Kasowanie nastawionego czasu trwania
Nacisn  przycisk . Za pomoc  prze cznika obrotowego 
ustawi  czas trwania na “00:00:00“. Za pomoc  przycisku 
zamkn  menu funkcji zegara.

Przesuni cie czasu zako czenia
Czas, o którym potrawa ma by  gotowa, mo na zmieni .
Urz dzenie w cza si  automatycznie i wy cza o danej 
porze. Mo na np.rano wstawi  potraw  do komory piekarnika i 
tak nastawi , aby by a gotowa w porze obiadowej.

Nie zostawia  produktów spo ywczych na d u szy czas w 
komorze gotowania, poniewa  mog  si  popsu .

W przypadku niektórych programów nie ma mo liwo ci 
przesuni cia czasu zako czenia.

W przypadku gotowania na parze czas trwania jest odliczany 
dopiero po up ywie czasu nagrzewania. Nastawiony czas 
zako czenia ulega wyd u eniu o czas nagrzewania.

Przyk ad na rysunku: 
Jest godzina 9:30, gotowanie trwa 45 minut, a potrawa 
powinna by  gotowa na godzin 12:45.

Za o enie: 
Nastawiony tryb gotowania nie zosta  w czony. Czas trwania 
jest ustawiony. Menu funkcji zegara  jest otwarte.

1.Za pomoc  przycisku  przej  do “Koniec“. 
Wy wietlony zostanie czas, w którym zako czy si  tryb 
gotowania.
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2. Za pomoc  prze cznika obrotowego przesun  koniec 
pracy na pó niej.

3. Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.

4. Zatwierdzi  za pomoc  przycisku .
Ustawienie zosta o zapisane. Urz dzenie jest ustawione na 
tryb czuwania ... . Na wy wietlaczu pojawia si  czas 
zako czenia. Tryb gotowania w cza si  w odpowiednim 
momencie. Up yw czasu trwania jest widoczny na 
wy wietlaczu.

Zmiana czasu zako czenia
Dopóki urz dzenie znajduje si  w trybie czuwania, mo na
zmieni  czas zako czenia. Nacisn  przycisk . Nacisn
przycisk , za pomoc  prze cznika obrotowego zmieni  czas 
zako czenia. Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji 
zegara.

Up yn  nastawiony czas trwania
Rozbrzmiewa sygna . Urz dzenie przestaje grza . Na 
wy wietlaczu pojawia si  czas trwania “00:00:00“. Nacisn
przycisk , aby wy czy  sygna .

Kasowanie czasu zako czenia
Dopóki urz dzenie znajduje si  w trybie czuwania, mo na
wykasowa  czas zako czenia. Nacisn  przycisk . Nacisn
przycisk  i za pomoc  prze cznika obrotowego cofn  czas 
zako czenia, a  znowu pojawi si  aktualna godzina. Za 
pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara. Ustawiony 
czas trwania zostaje natychmiast wykasowany.

Ustawianie godziny
Podczas ustawiania godziny urz dzenie musi by  wy czone.

Przyk ad: zmiana czasu z letniego na zimowy.

1. W razie potrzeby nacisn  przycisk , aby wy czy
urz dzenie.

2. Nacisn  przycisk .

3. Za pomoc  przycisku  przej  do wskazania godziny .

4. Za pomoc  prze cznika obrotowego zmieni  godzin .

5. Za pomoc  przycisku  zamkn  menu funkcji zegara.

Po przerwie w zasilaniu
Po przerwie w zasilaniu na wy wietlaczu pojawia si  komunikat 
“Ustawienia podstawowe“. Za pomoc  prze cznika 
obrotowego nastawi  aktualn  godzin . Za pomoc  przycisku 

 zamkn  menu funkcji zegara. Godzina zosta a zapisana.

Wy czanie wy wietlania godziny
Gdy urz dzenie jest wy czone, na wy wietlaczu pojawia si
aktualna godzina. Wy wietlanie godziny mo na wy czy  (patrz 
rozdzia : Ustawienia podstawowe).

Programy automatyczne
Przygotowanie potraw przy u yciu programów automatycznych 
jest bardzo proste. Dost pnych jest 9 grup programów, w 
sumie 40 programów.

Niniejszy rozdzia  zawiera:

informacje dotycz ce ustawiania programu z grupy 
programów automatycznych

wskazówki i porady dotycz ce tych programów

informacje, które programy mo na ustawi  (tabele 
programów)

Ustawianie programu
Wybra  odpowiedni program w tabelach programów. Nale y
przestrzega  wskazówek dotycz cych programów.

Przyk ad na rysunku: gotowanie na parze 500 g wie ej piersi 
kurczaka.

Grupa programów “Mi so, drób“

Program “Pier  kurczaka, wie a, gotowana na parze“

Wybór grupy programów
1. Nacisn  przycisk , aby w czy  urz dzenie.

2. Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  wskazanie “Program“, pierwsza 
grupa programów “Warzywa“ jest zaznaczona.

3. Obraca  prze cznik obrotowy, a  pojawi si dana grupa 
programów.

Wybór programu
4. Nacisn  przycisk .

Pierwszy program z wybranej grupy programów jest 
zaznaczony.

5. Obraca  prze cznik obrotowy, a  pojawi si dany 
program.

Wprowadzanie wagi
6. Nacisn  przycisk .

7. Obróci  prze cznik obrotowy, aby ustawi  wag  potrawy.
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Indywidualne dopasowanie rezultatu gotowania
8.Nacisn  przycisk .

Zaznaczone jest indywidualne ustawienie “- +“.

9.Obróci  prze cznik obrotowy, aby dopasowa  wynik 
gotowania:

w lewo: s abszy wynik gotowania

w prawo: mocniejszy wynik gotowania

Mo liwe jest sta e dopasowanie wyniku gotowania dla 
wszystkich programów równocze nie (patrz rozdzia :
Ustawienia podstawowe).

10.Nacisn  przycisk , aby uruchomi  program.
Czas trwania programu odliczany jest na wy wietlaczu.

Przesuni cie czasu zako czenia
W przypadku niektórych programów mo na przesun  czas 
zako czenia. Program zostanie uruchomiony pó niej i zako czy 
si  o danej godzinie (patrz rozdzia : Funkcje zegara).

Przerwanie programu
Nacisn  przycisk , aby przerwa  program i wy czy
urz dzenie.

Zako czenie programu
Rozbrzmiewa sygna . Tryb gotowania zostanie wy czony. 
Nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.

Niebezpiecze stwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urz dzenia mo e wydostawa
si  gor ca para. W trakcie lub po zako czeniu gotowania 
nale y ostro nie otwiera  drzwiczki urz dzenia. Przy otwieraniu 
nie nachyla  si  nad drzwiczkami. Nale y pami ta , e para w 
zale no ci od temperatury mo e by  niewidoczna.

Wskazówki dotycz ce programów
Wszystkie programy s  dostosowane do gotowania na jednym 
poziomie.

Wynik gotowania mo e si  ró ni  w zale no ci od wielko ci i 
jako ci potraw.

Naczynia
Nale y u ywa  zalecanych naczy . Przyrz dzenie wszystkich 
potraw zosta o wypróbowane w tych naczyniach. W przypadku 
zastosowania innego naczynia, wynik gotowania mo e by
ró ny.

W przypadku gotowania w perforowanych pojemnikach nale y
wsun  dodatkowo nieperforowany pojemnik na wysoko  1. 
Wy apuje ona powstaj ce skropliny.

Ilo /Waga
Potrawy wk ada  do naczy  maksymalnie do 4 cm wysoko ci.

W przypadku programów automatycznych konieczne jest 
podanie wagi potrawy. W przypadku kilku kawa ków nale y
wprowadzi  wag  najci szego. Ca kowita waga potrawy musi 
mie ci  si  w przedziale wagowym dla danej potrawy.

Czas gotowania
Po uruchomieniu programu wy wietli si  czas gotowania. Mo e
si  on zmieni  w ci gu pierwszych 10 minut, poniewa  czas 
nagrzewania zale y m.in. od temperatury potrawy i wody.

Tabele programów
Nale y przestrzega  wskazówek dotycz cych programów.

Warzywa
Warzywa przyprawia  dopiero po ugotowaniu.

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Gotowanie na parze kalafiora / ró yczki* Ró yczki jednakowej wielko ci perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Gotowanie na parze kalafiora / kalafior, 
ca y*

- perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Ró yczki broku a, gotowanie na parze* Ró yczki jednakowej wielko ci perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Gotowanie na parze zielonej fasolki* - perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Marchew w plastrach, gotowanie na 
parze*

Plastry o grubo ci ok. 3 mm perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Kalarepa w plastrach, gotowanie na 
parze*

Plastry o grubo ci ok. 3 mm perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Brukselka, gotowanie na parze* - perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Szparagi, gotowanie na parze / bia e
szparagi*

- perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Szparagi, gotowanie na parze / zielone 
szparagi*

- perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Warzywa mieszane, mro one, gotowanie 
na parze

- perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia
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Ziemniaki
Ziemniaki przyprawia  dopiero po ugotowaniu.

Produkty zbo owe

Produkt nale y zwa y  i doda  do nich wody w odpowiedniej 
proporcji:

Ry  1:1,5

Kuskus 1:1

Proso 1:3

Soczewica 1:2

Wprowadzi  wag  produktu bez wody.

Produkty zbo owe nale y zamiesza  po ugotowaniu. 
Ewentualne pozosta o ci wody zostan  szybko wch oni te.

Przyrz dzanie risotto 
Do risotto doda  wod  w proporcji 1:2. Poda  wag  produktu 

cznie z wod . Komunikat “Zamiesza “ pojawi si  po ok. 
15 minutach. Zamiesza  risotto i nacisn  w razie potrzeby 
przycisk start.

Mi so, drób
Mi sa lub drobiu nie uk ada  warstwami w naczyniu. Przedtem mo na zamarynowa  piersi kurczaka.

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Gotowane ziemniaki* redniej wielko ci, w wiartkach, 
waga pojedynczej sztuki 30 - 40 g

perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Ziemniaki w mundurkach* redniej wielko ci, Ø 4 - 5 cm perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Ry /ry  d ugoziarnisty maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Ry /ry  basmati maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Ry /ry  naturalny maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Kuskus maks. 0,75 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Proso maks. 0,55 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Risotto maks. 2 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Soczewica maks. 0,55 kg nieperforowany pojemnik do 
gotowania

2

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Pier  kurczaka, wie a, gotowana na parze Waga ca kowita 0,2 - 1,5 kg perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Schab peklowany, wie y, w plastrach* - perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Kie basy parzone* - perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia
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Ryba
Do przygotowania ryby mo na nieco nat u ci  perforowany 
pojemnik do gotowania.

Nie uk ada  warstwami ca ych ryb lub filetów. Nale y poda
wag  najci szej ryby i wybra  kawa ki mo liwie jednakowej 
wielko ci.

Wypieki, desery
Przyrz dzanie owoców pra onych
Program nadaje si  tylko do owoców pestkowych i 
ziarnkowych. Odwa y  owoce, doda  ok.  miarki wody oraz, 
wed ug uznania, cukier i przyprawy.

Przyrz dzanie ry u na mleku
Odwa y  1 miark  ry u i doda  2,5 miarki mleka. Nape ni
naczynie ry em i mlekiem maks. do 2,5 cm wysoko ci. Po 
ugotowaniu zamiesza . Pozosta e mleko zostanie szybko 
wch oni te.

Przyrz dzanie jogurtu
Na p ycie grzejnej podgrza  mleko do temperatury 90 °C. 
Nast pnie ostudzi  do temperatury 40 °C. W przypadku mleka 
UHT podgrzewanie nie jest konieczne.

Do 100 ml mleka nale y doda  1-2 y ki naturalnego jogurtu 
lub odpowiedni  ilo  fermentu jogurtowego. Nast pnie 
prze o y  do czystych s oiczków i zakr ci .

Nast pnie wstawi  s oiczki do lodówki.

Odgrzewanie

Rozmra anie

Artyku y spo ywcze nale y zamra a  w temperaturze -18 °C, 
mo liwie p asko, w porcjach. Nie nale y zamra a  zbyt du ych 
ilo ci. Produkty rozmro one maja krótsz  przydatno  do 
spo ycia i psuj  si  szybciej ni  produkty wie e.

Potraw  rozmra a  w woreczku do zamra ania, na talerzu lub 
w perforowanym pojemniku do gotowania. Pod spód nale y
zawsze wsun  pojemnik nieperforowany. Dzi ki temu produkty 
spo ywcze nie le  w wodzie powstaj cej w trakcie 
rozmra ania, a w komorze piekarnika jest czysto.

Wszystkie programy rozmra ania odnosz  si  do surowych 
produktów spo ywczych.

Je li jest to konieczne, produkt w trakcie rozmra ania nale y
podzieli  na mniejsze kawa ki wzgl dnie wyj  z urz dzenie ju
rozmro one kawa ki.

Po rozmro eniu produkty odstawi  jeszcze na 5 do 15 minut w 
celu wyrównania temperatury.

Zagro enie zdrowia!
Podczas rozmra ania produktów pochodzenia zwierz cego 
nale y koniecznie odla  powstaj c  wod . Nie mo e doj  do 
zetkni cia si  jej z innym produktami spo ywczymi. Mog oby to 
doprowadzi  do rozprzestrzeniania si  bakterii. 
Po zako czeniu rozmra ania nale y przez 15 minut nagrzewa
piekarnik parowy w temperaturze 100 °C przy w czonym 
trybie Gotowanie na parze.

Rozmra anie filetu rybnego
Nie uk ada  filetów rybnych warstwami.

Rozmra anie drobiu w ca o ci
Przed rozmra aniem usun  opakowanie. Po rozmro eniu 
nale y drób jeszcze odstawi . W przypadku wi kszego drobiu 
(np. indycz ) mo na po ok. 30 minutach usun  podroby.

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Gotowanie na parze wie ej ryby w ca o ci 0,3 - 2 kg perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Filet rybny, gotowanie na parze / filet rybny, wie y maks. 2,5 cm grubo ci perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Filet rybny, gotowanie na parze / ryba mro ona maks. 2,5 cm grubo ci perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Omu ki - perforowany pojemnik do 
gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do 
gotowania

3
1

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Owoce pra one* - Nieperforowany pojemnik do gotowania 2

Ry  na mleku - Nieperforowany pojemnik do gotowania 2

Jogurt w s oiczkach - S oiczki + perforowany pojemnik do gotowania 2

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Dodatki gotowane* - Nieperforowany pojemnik do gotowania 2

Warzywa gotowane* - Nieperforowany pojemnik do gotowania 2

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia
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Rozmra anie mi sa
Za pomoc  tego programu mo na rozmra a  pojedyncze 
kawa ki mi sa.

Lekkie rozmra anie owoców
Aby lekko rozmrozi  owoce, nale y indywidualnie dopasowa
wynik rozmra ania.

Specjalny
Dezynfekcja butelek
Zawsze bezpo rednio po opró nieniu butelek nale y je 
wyczy ci  szczotk  do butelek. Nast pnie umy  w zmywarce.

Butelki ustawi  w perforowanym pojemniku do gotowania w taki 
sposób, aby si  nie styka y.

Po dezynfekcji nale y wytrze  butelki czyst ciereczk . Ten 
program odpowiada wygotowywaniu naczy .

Wekowanie
Program nadaje si  do przyrz dzania owoców pestkowych i 
ziarnkowych oraz warzyw (oprócz fasoli).

Dyni  zblanszowa  przed wekowaniem.

Program opracowany jest na s oiki 1-litrowe. Do wi kszych lub 
mniejszych s oików nale y indywidualnie dopasowa  wynik 
gotowania.

Po zako czeniu programu otworzy  drzwiczki urz dzenia, aby 
zapobiec przegotowaniu. S oiki pozostawi  w komorze 
gotowania na kilka minut do przestygni cia.

Program jest przeznaczony do przygotowywania twardych 
owoców. Je li u yte owoce nie s  zupe nie twarde, nale y
indywidualnie dopasowa  wynik gotowania.

Gotowanie jaj
Przed gotowaniem ponak uwa  jaja. Nie nale y uk ada  jaj 
warstwami. Klasa M odpowiada wadze ok. 50 g.

Pami
Funkcja pami ci umo liwia zapisanie w asnego programu i 
wywo anie go poprzez naci ni cie przycisku. Funkcja ta jest 
przydatna w przypadku potraw, które s  przygotowywane 
szczególnie cz sto.

Zapisanie w pami ci
1. Nastawi  rodzaj grzania, temperatur  i ew. czas trwania. Nie 

uruchamia .

2. Przytrzyma  przycisk , a  pojawi si  komunikat “Zapisano“. 
Wprowadzone ustawienie zosta o zapisane w pami ci.

Przy zapisywaniu innego ustawienia za pomoc  przycisku ,
poprzednie ustawienie zostanie nadpisane.

W czanie pami ci
Zapisane ustawienie mo na w ka dej chwili uruchomi .

1. Nacisn  krótko przycisk .

2. Nacisn  przycisk .
W cza si  ustawienie pami ci.

W ka dej chwili mo na zmieni  ustawienie. Przy nast pnym 
w czaniu funkcji pami ci pojawi si  znowu pierwotnie zapisane 
ustawienie.

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Ryba / ryba w ca o ci maks. 2,5 cm grubo ci perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Ryba / filet rybny maks. 2,5 cm grubo ci perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Drób w ca o ci maks. 1,5 kg perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Mi so maks. waga jednej sztuki 1,5 kg perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Owoce jagodowe - perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Program Uwagi Wyposa enie Wyso-
ko

Dezynfekcja butelek* - Pojemnik perforowany 2

Wekowanie w s oikach 1-litrowych perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Jaja / jajka na twardo* Jaja klasy M, maks. 1,8 kg perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

Jaja / jajka na mi kko* Jaja klasy M maks. 1 kg perforowany pojemnik do gotowania + 
Nieperforowany pojemnik do gotowania

3
1

* W przypadku tego programu mo na przesun  czas zako czenia
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Zabezpieczenie przed dzie mi
Aby dzieci przypadkowo nie w czy y urz dzenia lub nie 
zmieni y ustawie , urz dzenie wyposa one jest w 
zabezpieczenie przed dzie mi.

W czenie zabezpieczenia przed dzie mi
Przytrzyma  przycisk  przez ok. 4 sekundy, a  pojawi si
symbol .

Pulpit obs ugi jest zablokowany.

Mimo aktywowanego zabezpieczenia przed dzie mi mo na za 
pomoc  przycisku  lub przez d ugie naciskanie przycisku
wy czy  urz dzenie, nastawi  minutnik lub wy czy  sygna .

Dezaktywacja zabezpieczenia przed dzie mi
Przytrzyma  przycisk , a  symbol zga nie. Mo na ponownie 
wprowadzi  ustawienia.

Ustawienia podstawowe
Urz dzenie ma wprowadzone ró nego rodzaju ustawienia 
podstawowe, które zosta y zaprogramowane fabrycznie. Istnieje 
mo liwo  ich zmiany i dostosowania do indywidualnych 
potrzeb.

Wszystkie wprowadzone zmiany mo na anulowa  i przywróci
ustawienia fabryczne.

Urz dzenie musi by  wy czone.

1.W razie potrzeby nacisn  przycisk , aby wy czy
urz dzenie.

2.Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawiaj  si  komunikaty “Ustawienia 
podstawowe“ i “Wybór j zyka“.

3.Nacisn  przycisk , a  pojawi si dane ustawienie 
podstawowe.

4.Obróci  prze cznik obrotowy, aby zmieni  ustawienie.

5.Nacisn  przycisk , aby opu ci  ustawienia podstawowe.
Zmiana zosta a zapisana.

Mo na zmieni  nast puj ce ustawienia podstawowe:

Ustawienie podstawowe Funkcja Mo liwe ustawienia

Wybór j zyka Zmiana j zyka na wy wietlaczu 30 ró nych j zyków

Czas trwania sygna u Ustawienie czasu trwania sygna u d wi kowego w przypadku 
zako czenia pracy urz dzenia

krótki / redni / d ugi

D wi k klawiszy W czenie lub wy czenie d wi ku w momencie naciskania 
przycisków

wy . / w .

Jasno  wy wietlacza Zmiana jasno ci wy wietlacza dzie  / rednia / noc

Kontrast Zmiana kontrastu wy wietlacza 7 stopni - +

Wskazanie godziny Wy wietlanie godziny, gdy urz dzenie jest wy czone wy . / w .

Kontynuacja po zamkni ciu 
drzwiczek

Po zamkni ciu drzwiczek nie trzeba ponownie w cza  urz -
dzenia

kontynuowa  automatycznie / za 
pomoc  przycisku 

Dopasowanie indywidualne Ustawienie generalnie s abszego lub mocniejszego wyniku 
gotowania dla programów

7 stopni - +

Wy wietlanie opisu przycisków W czenie lub wy czenie wy wietlania opisu przycisków w 
momencie w czania urz dzenia

w . / wy .

Zakres twardo ci wody Ustawianie zakresu twardo ci wody dla wska nika do odka-
mieniania

zmi kczona / 1-mi kka / 2- red-
nio twarda / 3-twarda / 4-bardzo 
twarda

Sygna  nagrzania do gotowania 
na parze

Sygna  zako czenia fazy nagrzewania podczas gotowania na 
parze

tak / nie

Przywracanie ustawie  fabrycz-
nych

Przywrócenie ustawie  fabrycznych urz dzenia:

wszystkie zmiany w ustawieniach podstawowych zostan
skasowane

pami  zostanie skasowana

automatyczna kalibracja zostanie ponownie przeprowa-
dzona

tak / nie
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Konserwacja i czyszczenie
Niniejszy rozdzia  zawiera informacje na temat:

czyszczenia i konserwacji urz dzenia

funkcji pomocy w czyszczeniu

odkamieniania

Niebezpiecze stwo zwarcia!
Do czyszczenia urz dzenia nie u ywa  myjek 
wysokoci nieniowych ani parowych.

Uwaga!
Uszkodzenie powierzchni: Nie u ywa

r cych rodków czyszcz cych ani rodków do szorowania
rodków do czyszczenia piekarników

agresywnych rodków czyszcz cych ani preparatów 
zawieraj cych chlor
rodków czyszcz cych o du ej zawarto ci alkoholu

Gdy tego typu rodek dostanie si  na powierzchni  urz dzenia, 
natychmiast zmy  go wod .

Uwaga!
Uszkodzenie powierzchni: Gdy odkamieniacz dostanie si  na 
powierzchni  urz dzenia lub na inne delikatne powierzchnie, 
nale y natychmiast zmy  go wod .

Gdy tylko komora gotowania ostygnie, nale y usun
zanieczyszczenia.

W przypadku du ego zabrudzenia nale y zastosowa  funkcj
pomocy w czyszczeniu (patrz rozdzia : Funkcja pomocy w 
czyszczeniu).

Sole s  bardzo agresywne i mog  prowadzi  do rdzy. Resztki 
ostrych sosów (keczup, musztarda) lub potraw solonych 
usuwa  bezpo rednio po ostygni ciu komory gotowania.

Nie u ywa  szorstkich g bek i druciaków.

rodki czyszcz ce

G bka do czyszczenia
Do czona g bka jest bardzo ch onna. U ywa  g bki wy cznie 
do czyszczenia komory piekarnika oraz do usuwania resztek 
wody z misy parownika.

Przed pierwszym u yciem g bki nale y j  dok adnie wyp uka .
G bk  mo na równie  pra  w pralce (bielizna do gotowania).

ciereczka z mikrofazy
ciereczka z mikrofazy nadaje si  szczególnie do czyszczenia 

delikatnych powierzchni, jak szk o, ceramika szklana, stal 
nierdzewna i aluminium (nt kat. 460 770, dost pna równie
online w sklepie internetowym). Dok adnie usuwa mokre i t uste 
zanieczyszczenia.

Funkcja pomocy w czyszczeniu
Funkcja pomocy w czyszczeniu sprawia za pomoc  pary 
wodnej, e zabrudzenia odchodz  od komory gotowania. 
Nast pnie mo na je atwo usun .

Funkcja pomocy w czyszczeniu uwzgl dnia:

Czyszczenie (ok. 30 minut), nast pnie opró ni  mis
parownika i wytrze  urz dzenie

1. czyszczenie (20 sekund), nast pnie opró ni  mis
parownika

2. czyszczenie (20 sekund), nast pnie usun  pozosta o ci 
wody

Wszystkie trzy etapy nale y przeprowadzi  do ko ca. 
Urz dzenie jest gotowe do pracy dopiero po zako czeniu 2. 
czyszczenia.

Urz dzenie z zewn trz (z frontem z alumi-
nium)

Woda z p ynem  wytrze  do sucha mi kk ciereczk
Delikatny rodek do mycia okien  wyciera  w kierunku poziomym mi kk ciereczk
do okien lub niepozostawiaj c  w ókien ciereczk  z mikrofazy, nie naciskaj c na front 
z aluminium.

Urz dzenie z zewn trz (z frontem ze stali 
nierdzewnej)

Woda z p ynem  wytrze  do sucha mi kk ciereczk
Natychmiast usuwa  osad z kamienia, plamy t uszczu, skrobi i bia ka. rodki do czysz-
czenia stali nierdzewnej mo na naby  w serwisie lub sklepie specjalistycznym.

Wn trze komory piekarnika z mis  parow-
nika

Gor ca woda z p ynem lub octem – u ywa  do czonej g bki lub mi kkiej szczotki do 
zmywania.

Uwaga!
Komora gotowania mo e rdzewie .: Nie u ywa  szorstkich g bek ani druciaków.

Zbiornik na wod Woda z p ynem – nie czy ci  w zmywarce!

Otwór wlewowy Po ka dym u yciu wytrze  do sucha

Uszczelka pokrywki zbiornika na wod Po ka dym u yciu wytrze  do sucha

Prowadnice patrz rozdzia : Czyszczenie prowadnic

Szyby w drzwiczkach patrz rozdzia : Czyszczenie szyb w drzwiczkach

Uwaga!
Uszkodzenie powierzchni: Po u yciu p ynu do mycia szyb nale y szyby w drzwiczkach 
wytrze  do sucha. W przeciwnym razie mog  powsta  trudne do usuni cia plamy.

Uszczelka drzwiczek Gor ca woda z p ynem

Wyposa enie Namoczy  w gor cej wodzie z p ynem. Wyczy ci  szczoteczk  lub g bk  do zmywa-
nia, albo umy  w zmywarce. W przypadku przebarwie  spowodowanych produktami 
zawieraj cymi skrobi  (np.ry ) czy ci  wod  z octem.
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Przygotowanie
Poczeka , a  komora gotowania ostygnie i wyj  z niej 
wyposa enie. Mis  parownika oczy ci  za pomoc  do czonej 
g bki.

Do misy parownika na dnie komory piekarnika wla  odrobin
p ynu do mycia naczy .

Uruchomienie funkcji pomocy w czyszczeniu

1.Nacisn  przycisk , aby w czy  urz dzenie.

2.Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Czyszczenie“.

3.Nape ni  zbiornik wod  do oznaczenia “max“ i wsun .

4.Nacisn  przycisk .
Funkcja pomocy w czyszczeniu jest w czona. Lampka w 
komorze gotowania pozostaje zgaszona.

Opró nianie misy parownika i wycieranie urz dzenia

Po up ywie ok. 30 minut rozlega si  sygna . Na wy wietlaczu 
pojawia si  komunikat “Opró ni  mis  i wytrze  urz dzenie“ 
oraz “00:00:40“.

1.Otworzy  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Urz dzenie gotowe 
do czyszczenia“.

2.Wyj  prowadnice z komory gotowania i wyczy ci  (patrz 
rozdzia : Czyszczenie prowadnic).

3.Rozmi kczone zanieczyszczenia w komorze piekarnika i w 
misie parownika wytrze  mi kk  szczotk  do zmywania oraz 
g bk .

4.Zbiornik na wod  w razie potrzeby nape ni  wod  i ponownie 
wsun  na miejsce.

5.Zamkn  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawi si  komunikat “kontynuowa  za 
pomoc “.

1. czyszczenie
Nacisn  przycisk .
Trwa czyszczenie urz dzenia. Na wy wietlaczu pojawia si  “1. 
czyszczenie“.

Opró nianie misy parownika
Po 20 sekundach na wy wietlaczu pojawi si  komunikat 
“Opró ni  mis “ i “00:00:20“.

1.Otworzy  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Urz dzenie gotowe 
do czyszczenia“.

2.G bk  dok adnie wyp uka .

3.Resztki wody usun  z misy parownika za pomoc  g bki.

4.Zamkn  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawi si  komunikat “kontynuowa  za 
pomoc “.

2. czyszczenie
Nacisn  przycisk .
Trwa czyszczenie urz dzenia. Na wy wietlaczu pojawia si  “2. 
czyszczenie“.

Usuwanie pozosta o ci wody

Po 20 sekundach na wy wietlaczu pojawia si  komunikat 
“Opró ni  mis “ i “00:00:00“.

1.Otworzy  drzwiczki urz dzenia.

2.Resztki wody usun  z misy parownika za pomoc  g bki.

3.Komor  piekarnika oczy ci  g bk  i wytrze  do sucha 
mi kk ciereczk .

4.Nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.

Funkcja pomocy w czyszczeniu wy cza si .

Przerwanie funkcji pomocy w czyszczeniu

Wskazówka: W przypadku przerwania funkcji pomocy w 
czyszczeniu nale y dwa razy przeprowadzi  p ukanie 
urz dzenia. Do momentu zako czenia drugiego cyklu p ukania 
nie mo na u ywa adnego trybu pracy.

1.Nacisn  d ugo przycisk , aby przerwa  funkcj  pomocy w 
czyszczeniu.
Na wy wietlaczu pojawia si  “Kontynuowa  za pomoc “
oraz “Czyszczenie“.
Aby z urz dzenia usun  p yn do mycia naczy , nale y
dwukrotnie przeprowadzi  p ukanie.

2.Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  “Opró ni  mis  i wytrze
urz dzenie“.

3.W razie potrzeby nape ni  zbiornik na wod , ponownie 
wsun  na miejsce i nacisn  przycisk .

W tym celu nale y post powa  tak, jak opisano pod has em 
“Opró ni  mis  parownika i wytrze  urz dzenie“.

Odkamienianie
Aby urz dzenie by o sprawne, nale y je odkamienia  w 
regularnych odst pach czasu. Na wy wietlaczu pojawia si
przypomnienie “Odkamieni urz dzenie“.

Tylko w przypadku u ywania wy cznie zmi kczonej wody nie 
trzeba przeprowadza  odkamieniania.

Odkamienianie sk ada si  z:

Odkamieniania (ok. 30 minut), nast pnie opró ni  mis
parownika i ponownie nape ni  zbiornik na wod

1. czyszczenia (20 sekund), nast pnie opró ni  mis
parownika

2. czyszczenia (20 sekund), nast pnie usun  pozosta o ci 
wody

Wszystkie trzy etapy nale y przeprowadzi  do ko ca. 
Urz dzenie jest gotowe do pracy dopiero po zako czeniu 2. 
czyszczenia.

rodek do odkamieniania
Do odkamieniania u ywa  wy cznie p ynów zalecanych przez 
serwis (nr zam. 311 138, dost pny równie  online w sklepie 
internetowym). Inne rodki do odkamieniania mog  uszkodzi
urz dzenie.

1.Sporz dzi  roztwór do odkamieniania mieszaj c 300 ml 
wody z 60 ml p ynu do odkamieniania.

2.Opró ni  zbiornik na wod  i nape ni  go roztworem do 
odkamieniania.

Uwaga!
Uszkodzenie powierzchni: Gdy odkamieniacz dostanie si  na 
powierzchni  urz dzenia lub na inne delikatne powierzchnie, 
nale y natychmiast zmy  go wod .

Uruchomienie programu odkamieniania
Komora gotowania musi by  ca kowicie wystudzona.

1.Nacisn  przycisk , aby w czy  urz dzenie.

2.Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Czyszczenie“.

3.Obraca  prze cznik obrotowy, a  pojawi si
“Odkamienianie“.

4.Wsun  zbiornik na wod  z roztworem do odkamieniania i 
zamkn  drzwiczki urz dzenia.

5.Nacisn  przycisk .
Program odkamieniania w cza si . Lampka w komorze 
gotowania pozostaje zgaszona.
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Opró nianie misy parownika i ponowne nape nianie 
zbiornika na wod
Po up ywie ok. 30 minut rozlega si  sygna . Na wy wietlaczu 
pojawia si  komunikat “Opró ni  mis  i ponownie nape ni
zbiornik na wod “ oraz “00:00:40“.

1. Otworzy  drzwiczki urz dzenia.

2. Roztwór do odkamieniania usun  z misy parownika 
do czon  g bk .

3. Zbiornik na wod  dok adnie wyp uka , nape ni  wod  i 
ponownie wsun  na miejsce.
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Urz dzenie gotowe 
do czyszczenia“.

4. Zamkn  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawi si  komunikat “kontynuowa  za 
pomoc “.

1. czyszczenie
Nacisn  przycisk .
Trwa czyszczenie urz dzenia. Na wy wietlaczu pojawia si  “1. 
czyszczenie“.

Opró nianie misy parownika
Po 20 sekundach na wy wietlaczu pojawi si  komunikat 
“Opró ni  mis “ i “00:00:20“.

1. Otworzy  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat “Urz dzenie gotowe 
do czyszczenia“.

2. G bk  dok adnie wyp uka .

3. Resztki wody usun  z misy parownika za pomoc  g bki.

4. Zamkn  drzwiczki urz dzenia.
Na wy wietlaczu pojawi si  komunikat “kontynuowa  za 
pomoc “.

2. czyszczenie
Nacisn  przycisk .
Trwa czyszczenie urz dzenia. Na wy wietlaczu pojawia si  “2. 
czyszczenie“.

Usuwanie pozosta o ci wody
Po 20 sekundach na wy wietlaczu pojawia si  komunikat 
“Opró ni  mis “ i “00:00:00“.

1. Otworzy  drzwiczki urz dzenia.

2. Resztki wody usun  z misy parownika za pomoc  g bki.

3. Komor  piekarnika oczy ci  g bk  i wytrze  do sucha 
mi kk ciereczk .

4. Nacisn  przycisk , aby wy czy  urz dzenie.
Program odkamieniania jest zako czony.

Przerwanie programu odkamieniania

Wskazówka: W przypadku przerwania programu 
odkamieniania nale y dwa razy przeprowadzi  p ukanie 
urz dzenia. Do momentu zako czenia drugiego cyklu p ukania 
nie mo na u ywa adnego trybu pracy.

1. Nacisn  d ugo przycisk , aby przerwa  program 
odkamieniania.
Na wy wietlaczu pojawiaj  si  komunikaty  “Czyszczenie“, 
“kontynuowa  za pomoc  przycisku “ oraz 
“Odkamienianie“.
Aby z urz dzenia usun  roztwór do odkamieniania, nale y
dwukrotnie przeprowadzi  p ukanie.

2. Nacisn  przycisk .
Na wy wietlaczu pojawia si  “Opró ni  mis  i ponownie 
nape ni  zbiornik na wod “.

Post powa  tak, jak opisano pod has em “Opró nianie misy 
parownika i ponowne nape nienie zbiornika na wod “.

Odkamienianie tylko misy parownika
Aby nie odkamienia  ca ego urz dzenia, lecz tylko mis
parownika, nale y równie  w czy  program “Odkamienianie“.

Jedyna ró nica:

1. Sporz dzi  roztwór do odkamieniania mieszaj c 100 ml 
wody z 20 ml p ynu do odkamieniania.

2. Mis  parownika nape ni  po brzegi roztworem do 
odkamieniania.

3. Zbiornik na wod  nape ni  czyst  wod .

4. W czy  program “Odkamienianie“, jak opisano powy ej.

Mis  parownika mo na odkamieni  równie  r cznie.

Zdejmowanie i zak adanie drzwiczek 
urz dzenia
Dla u atwienia czyszczenia mo na zdj  drzwiczki urz dzenia.

Niebezpiecze stwo obra e !
Zawiasy drzwiczek mog  zatrzasn  si  z du  si . W celu 
zdj cia drzwiczek urz dzenia nale y podnie  d wignie 
blokuj ce zawiasy, a po za o eniu drzwiczek ponownie je 
opu ci . Nie chwyta  za zawiasy.

Niebezpiecze stwo obra e !
Je li drzwiczki urz dzenia wypad y z jednej strony, nie nale y
chwyta  za zawiasy. Zawiasy mog  zatrzasn  si  z du  si .
Skontaktowa  si  z serwisem.

Zdejmowanie drzwiczek urz dzenia

1. Ca kowicie otworzy  drzwiczki urz dzenia.

2. Podnie  d wignie mocuj ce z lewej i prawej strony (rys. A).
Zawiasy s  zabezpieczone i nie mog  si  zamkn .

3. Drzwiczki urz dzenia zamyka  do momentu, w którym 
wyczuje si  opór.

4. Chwyci  obiema r kami z lewej i prawej strony, troch
bardziej domkn  i wyci gn  (rys. B).

� �
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Zak adanie drzwiczek urz dzenia

Po oczyszczeniu ponownie za o y  drzwiczki urz dzenia.

1.Zawiasy nasadzi  na mocowania z lewej i prawej strony 
(rys. C).
Naci cia na obu zawiasach musz  zaskoczy  na swoje 
miejsce.

2.Ca kowicie otworzy  drzwiczki urz dzenia.

3.Opu ci  d wignie mocuj ce z lewej i prawej strony (rys. D).

Drzwiczki urz dzenia s  zabezpieczone i nie mo na ju  ich 
zdj .

4.Zamkn  drzwiczki urz dzenia.

Czyszczenie szyb w drzwiczkach
Dla u atwienia czyszczenia mo na wymontowa  wewn trzn
szyb  drzwiczek urz dzenia.

Niebezpiecze stwo obra e !
Niektóre elementy drzwiczek urz dzenia mog  mie  ostre 
kraw dzie. Istnieje ryzyko skaleczenia si . Zaleca si
zak adanie r kawic ochronnych.

Niebezpiecze stwo obra e !
Z urz dzenia mo na ponownie korzysta  dopiero po 
prawid owym zamontowaniu szyb w drzwiczkach oraz 
drzwiczek urz dzenia.

Demonta  szyby w drzwiczkach

Wskazówka: Przed demonta em nale y zapami ta  po o enie, 
w jakim zamontowana jest szyba w drzwiczkach, aby pó niej 
nie pope ni  b du przy jej ponownym monta u.

1.Wymontowa  drzwiczki urz dzenia i po o y  je frontem do 
do u na mi kkim, czystym pod o u (patrz rozdzia : Demonta
i monta  drzwiczek urz dzenia).

2.Nak adk  drzwiczek urz dzenia odkr ci  na górze z lewej i 
prawej strony, a nast pnie zdj  (rys. A).

3.Szyb  drzwiczek unie  i wyci gn  (rys. B).

Czyszczenie
Szyby w drzwiczkach czy ci  p ynem do mycia szyb i mi kk
ciereczk .

Uwaga!
Nie u ywa rodków r cych, rodków do szorowania ani 
skrobaczek do szk a. Mo na uszkodzi  szk o.

Monta  szyby w drzwiczkach

1.Szyb  drzwiczek wsun  do oporu.

2.Na o y  i przykr ci  nak adk .

3.Ponownie zamontowa  drzwiczki urz dzenia.

Czyszczenie prowadnic
Prowadnice mo na wyj  do czyszczenia.

Niebezpiecze stwo poparzenia przez gor ce elementy w 
komorze piekarnika!
Nale y poczeka , a  komora piekarnika ostygnie.

Zdejmowanie prowadnic

Wskazówka: Prowadnic  z przodu odchyla  maksymalnie do 
wyczucia oporu, poniewa  w przeciwnym razie mo e doj  do 
wygi cia cianki bocznej urz dzenia.

1.Prowadnic  z przodu ostro nie nacisn  do góry, a
wyskoczy z mocowania i wyj  z boku z zwieszenia (rys. A).

2.Prowadnic  zdj  z zawieszenia i wyj  z urz dzenia (rys. B).

3.Oczy ci  prowadnice p ynem do mycia naczy  i g bk  do 
zmywania/szczotk
lub 
umy  w zmywarce.

Zawieszanie prowadnic
1.Zwróci  uwag , aby wygi cie prowadnicy by o u góry.

2.Prowadnic  zawiesi  z ty u i przesun  do ty u, a  zaskoczy 
na miejsce (rys. C).

3.Prowadnic  zawiesi  z przodu na zawieszeniu i nacisn  w 
dó , a  zaskoczy na miejsce i znowu b dzie poziomo 
zamocowana w urz dzeniu (rys. D).

Ka da prowadnica pasuje tylko z jednej strony.

� �
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Usterka, co robi ?
Przyczynami wyst pienia usterek s  cz sto drobiazgi. Przed 
skontaktowaniem si  z serwisem nale y zwróci  uwag  na 
nast puj ce wskazówki.

Naprawy mog  by  wykonywane wy cznie przez 
wykwalifikowanych techników serwisu. Nieprawid owo
przeprowadzone naprawy mog  by  przyczyn  powa nych 
zagro e .

Niebezpiecze stwo pora enia pr dem!
Naprawy uk adu elektronicznego urz dzenia mog  by
wykonywane wy cznie przez specjalist .

Przed rozpocz ciem napraw uk adu elektronicznego 
bezwzgl dnie od czy  urz dzenie od zasilania. Wy czy
wy cznik nadpr dowy lub bezpiecznik w skrzynce 
bezpiecznikowej w mieszkaniu.

Usterka Mo liwa przyczyna Wskazówki/Rozwi zanie problemu

Urz dzenie nie dzia a Wtyczka nie jest w o ona do gniazda Pod czy  urz dzenie do zasilania

Przerwa w zasilaniu Sprawdzi , czy dzia aj  inne urz dzenia 
kuchenne

Uszkodzony bezpiecznik Sprawdzi  w skrzynce bezpiecznikowej, 
czy bezpiecznik urz dzenia jest sprawny

B d w obs udze Wy czy  bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej i ponownie w czy  po ok. 
10 sekundach

Urz dzenia nie mo na w czy Drzwiczki urz dzenia s  niedomkni te Zamkn  drzwiczki urz dzenia

Nie mo na uruchomi  urz dzenia, na 
wy wietlaczu pojawia si  komunikat  
“Czyszczenie“ 
“kontynuowa  za pomoc  przycisku “
“Odkamienianie“

Odkamienianie zosta o przerwane Nacisn  przycisk . Nast pnie dwukrot-
nie przeprowadzi  p ukanie urz dzenia 
(patrz rozdzia : Odkamienianie. Post po-
wa  tak, jak opisano pod has em “Opró -
nianie misy parownika i ponowne 
nape nienie zbiornika na wod “)

Nie mo na uruchomi  urz dzenia, na 
wy wietlaczu pojawia si  komunikat 
“Czyszczenie“ 
“kontynuowa  za pomoc  przycisku “
“Czyszczenie“

Przerwana zosta a funkcja pomocy w 
czyszczeniu

Nacisn  przycisk . Nast pnie dwukrot-
nie wyp uka  urz dzenie (patrz rozdzia :
Funkcja pomocy w czyszczeniu. Post po-
wa  tak, jak opisano pod has em “Opró -
nianie misy parownika i wycieranie 
urz dzenia“)

Na wy wietlaczu pojawia si  “Godzina“ Przerwa w zasilaniu Ponowne nastawi  godzin
(patrz rozdzia : Funkcje zegara)

Urz dzenie nie pracuje. Wy wietlacz poka-
zuje czas trwania

Prze cznik obrotowy zosta  przypadkowo 
przestawiony

Nacisn  przycisk 

Po wprowadzeniu ustawie  nie wci ni to 
przycisku 

Nacisn  przycisk  lub wykasowa
ustawienie za pomoc  przycisku 

Pojawia si  napis “Nape ni  zbiornik na 
wod “, mimo e zbiornik jest pe ny

Zbiornik na wod  nie jest w a ciwie wsu-
ni ty

Wsun  zbiornik, a  zaskoczy na swoje 
miejsce

System rozpoznawania nie dzia a Skontaktowa  si  z serwisem

Pojawia si  komunikat “Nape ni  zbiornik 
na wod “, mimo e zbiornik nie jest jesz-
cze pusty lub zbiornik na wod  jest pusty, 
a wskazanie “Nape ni  zbiornik na wod “, 
nie pojawia si .

Zbiornik na wod  jest zabrudzony. 
Ruchome czujniki stanu wody s  zaci -
ni te

Opró ni  i wyczy ci  zbiornik. Je li nie 
mo na oddzieli  cz ci, naby  nowy zbior-
nik na wod  w punkcie serwisowym

Zbiornik na wod  opró nia si  z niezna-
nych przyczyn. Woda przelewa si  przez 
mis  parownika

Zbiornik nie jest w a ciwie zamkni ty Pokrywk  nale y zamkn  do zatrza ni -
cia

Uszczelka w pokrywce zbiornika jest 
zabrudzona

Wyczy ci  uszczelk

Uszczelka w pokrywce zbiornika jest 
uszkodzona

Zaopatrzy  si  w nowy zbiornik na wod  w 
punkcie serwisowym

Misa parownika jest pusta, chocia  zbior-
nik na wod  jest pe ny

Zbiornik na wod  nie jest w a ciwie wsu-
ni ty

Wsun  zbiornik, a  zaskoczy na swoje 
miejsce

Przewód doprowadzaj cy jest zapchany Odkamieni  urz dzenie. Sprawdzi , czy 
zakres twardo ci wody jest prawid owo
ustawiony

Na wy wietlaczu pojawia si  “Opró ni /
oczy ci  zbiornik?“

Urz dzenie nie by o u ywanie przez co naj-
mniej 2 dni i zbiornik na wod  jest pe ny

Opró ni  i wyczy ci  zbiornik. Po zako -
czeniu gotowania nale y zawsze opró nia
zbiornik na wod

Podczas gotowania wyst puje odg os 
“plum“

Efekt zimna/gor ca w przypadku mro o-
nek, spowodowany przez par  wodn

Jest to normalne
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Wymiana arówki w komorze gotowania
Odporne na temperatur arówki 25 W, 220/240 V, cokó
arówki E14 i odpowiednie uszczelki mo na kupi  w punkcie 

serwisowym. Nale y poda  numer E i FD urz dzenia.

Niebezpiecze stwo poparzenia!!
Przed wymian arówki nale y odczeka , a  komora piekarnika 
i arówka ostygn .

1.Wy czy  bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej lub 
wyci gn  wtyczk  z gniazda.

2.Wykr ci  klosz obracaj c go w lew  stron .

3.Wykr ci arówk  obracaj c j  w lew  stron  i wymieni  na 
arówk  tego samego typu.

4.Na klosz nasun  w odpowiedniej kolejno ci nowe uszczelki i 
pier cie  zaciskowy.

5.Z powrotem wkr ci  klosz z uszczelkami.

6.Urz dzenie pod czy  do zasilania i ponownie nastawi
godzin .

Nie u ywa  urz dzenia bez klosza ani uszczelek!

Wymiana klosza i uszczelek
Uszkodzony klosz lub uszczelki nale y koniecznie wymieni . W 
punkcie serwisowym nale y poda  numer E i FD urz dzenia.

Wymiana uszczelki drzwiczek
Je li uszczelka drzwiczek komory gotowania jest uszkodzona, 
nale y j  wymieni . Uszczelki zapasowe mo na naby  w 
serwisie. Nale y poda  numer E i FD urz dzenia.

1.Otworzy  drzwiczki urz dzenia.

2.Zdj  star  uszczelk  drzwiczek.

3.Wsun  now  uszczelk  w jednym miejscu i naci gn
wokó  komory gotowania. Miejsce styku musi znajdowa  si  z 
boku.

4.Sprawdzi , zw aszcza w rogach, czy uszczelka przylega.

Podczas gotowania na parze powstaje 
bardzo du o pary

Urz dzenie jest automatycznie kalibro-
wane

Jest to normalne

Podczas gotowania na parze ponownie 
powstaje bardzo du o pary

W przypadku za krótkich czasów gotowa-
nia urz dzenie nie wykalibruje si  automa-
tycznie

Przywróci  ustawienia fabryczne urz dze-
nia (patrz rozdzia : Ustawienia podsta-
wowe). Nast pnie w czy  na 20 minut 
gotowanie na parze w temperaturze 
100 °C

Podczas gotowania para uchodzi przez 
szczeliny wentylacyjne

Jest to normalne

Urz dzenie nie gotuje prawid owo na 
parze

Na urz dzeniu osadzi  si  kamie Uruchomi  program do odkamieniania

Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat o 
usterce “E011“

Przycisk by  naciskany zbyt d ugo lub 
zablokowa  si

Nacisn  przycisk , aby skasowa
komunikat o usterce. Naciska  kolejno 
wszystkie przyciski i sprawdzi , czy s  czy-
ste

Na wy wietlaczu pojawia si  komunikat o 
usterce “E...“

Usterka techniczna Nacisn  przycisk , aby skasowa
komunikat o usterce, w razie potrzeby 
ponownie nastawi  godzin .
Je li komunikat o usterce pojawi si
ponownie, nale y wezwa  serwis

Urz dzenie przestaje grza . Na wy wietla-
czu pojawia si  “Demo“

Naci ni tych zosta o kilka przycisków Przerwa  dop yw pr du i po 
10 sekundach ponownie doprowadzi . W 
ci gu nast pnych 2 minut nacisn  przy-
cisk  i przytrzyma  przez 4 sekundy

Usterka Mo liwa przyczyna Wskazówki/Rozwi zanie problemu
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Serwis
W razie konieczno ci naprawy urz dzenia nale y skontaktowa
si  z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie 
rozwi zanie, równie  aby unikn  zb dnego wzywania 
techników serwisu.

Symbol produktu (E Nr) i numer fabryczny 
(FD-Nr)
Pracownikowi serwisu nale y poda  symbol produktu (E-Nr) 
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urz dzenia, aby móg  on udzieli
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami 
znajduje si  po lewej stronie na dole, widoczna po otwarciu 
drzwiczek urz dzenia.

Mo na tu wpisa  dane urz dzenia i numer telefonu serwisu, aby 
w razie konieczno ci szybko je odnale .

Nale y pami ta , e wezwanie technika serwisu w przypadku 
nieprawid owej obs ugi urz dzenia jest odp atne równie  w 
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisów wszystkich krajów znajduj  si  w za czonym 
spisie autoryzowanych serwisów.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Prosimy zaufa  kompetencjom producenta. W ten sposób 
mo na zapewni , e naprawy przeprowadzane b d  przez 
wykwalifikowanych techników serwisu, wyposa onych w 
oryginalne cz ci zamienne.

Ochrona rodowiska
Nale y rozpakowa  urz dzenie i zutylizowa  opakowanie 
zgodnie z przepisami o ochronie rodowiska naturalnego.

Ekologiczna utylizacja

Wskazówki dotycz ce oszcz dzania energii
Urz dzenie podgrzewa  tylko wówczas, gdy jest to zalecane 
w przepisie lub podane w tabelach w instrukcji obs ugi.

W trakcie pieczenia jak najrzadziej otwiera  drzwiczki 
urz dzenia.

Gotowanie na parze umo liwia jednoczesne gotowanie na 
kilku poziomach. W przypadku przyrz dzania potraw o 
ró nych czasach gotowania najpierw nale y wstawi  potraw
o najd u szym czasie gotowania.

Tabele i porady
Gotowanie na parze jest szczególnie delikatn  metod
przygotowywania potraw. Para otacza potraw  i zapobiega w 
ten sposób utracie warto ci od ywczych produktów. Gotowanie 
przebiega bez u ytku wysokiego ci nienia. Dzi ki temu potrawy 
zachowuj  typowy kszta t, kolor i aromat.

W tabelach zamieszczono wybrane potrawy, które nadaj  si
do przygotowywania w piekarniku parowym. Podane s
najlepsze rodzaje grzania, wyposa enie, temperatura i czas 
gotowania. O ile nie podano inaczej, dane te dotycz  wk adania 
potrawy do zimnego urz dzenia.

Wyposa enie 
Nale y stosowa  dostarczone wyposa enie.

W przypadku gotowania na parze w perforowanych 
pojemnikach zawsze nale y wsun  pod spód pojemnik 
nieperforowany. Wy apuje ona powstaj ce skropliny.

Naczynia
W przypadku korzystania z naczynia nale y je zawsze stawia
na rodku perforowanego pojemnika do gotowania.

Naczynia musz  by  odporne na dzia anie wysokiej 
temperatury i gor cej pary. W przypadku stosowania naczy  o 
grubych ciankach czas gotowania wyd u a si .

Produkty spo ywcze, które zwykle przygotowuje si  w k pieli 
wodnej, nale y przykry  foli  (np. podczas roztapiania 
czekolady).

Czas gotowania i ilo  produktów
W przypadku gotowania na parze czas gotowania zale y od 
wielko ci kawa ków, a nie od ilo ci potrawy. W urz dzeniu 
mo na gotowa  na parze maksymalnie 2 kg potrawy.

Nale y przestrzega  wielko ci pojedynczych sztuk podanych w 
tabelach. W przypadku przygotowywania mniejszych sztuk, 
skraca si  czas gotowania, w przypadku wi kszych przed u a. 
Jako  i stopie  dojrza o ci produktu równie  maj  wp yw na 
czas gotowania. Dlatego podane warto ci mog  s u y  jedynie 
jako dane orientacyjne.

Równomierne roz o enie produktów
Nale y zawsze równomiernie rozk ada  produkty w naczyniu. 
Je li warstwy produktów s  ró nej grubo ci, gotuj  si
nierównomiernie.

Produkty wra liwe na dzia anie ci nienia
W pojemnikach do gotowania warstwa produktów wra liwych 
na dzia anie ci nienia nie powinna by  zbyt gruba. Lepiej u y
dwóch pojemników.

E Nr FD-Nr

Serwis

PL 0801 191 534

To urz dzenie odpowiada przepisom Dyrektywy 
europejskiej 2002/96/WE dotycz cej starych 
urz dze  elektrycznych i elektronicznych  (waste 
electrical and electronic equipment – WEEE). 
Dyrektywa podaje zasady obowi zuj ce w ca ej UE 
dotycz ce zwrotu i recyklingu zu ytych urz dze .
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Gotowanie ca ego menu
Na parze mo na gotowa  ca e menu, nie ryzykuj c przy tym 
pomieszania smaków. Najpierw nale y wstawi  do urz dzenia 
potraw  o najd u szym czasie gotowania, a pozosta e

dostawia  w odpowiednim czasie. Dzi ki temu wszystkie 
potrawy b d  gotowe o tej samej porze.

Ca kowity czas gotowania menu wyd u a si , poniewa
podczas ka dego otwarcia drzwiczek uchodzi z urz dzenia 
nieco pary i para musi si  na nowo nagrza .

Warzywa
Warzywa w o y  do perforowanego pojemnika i wsun  na 
wysoko 3. Nieperforowany pojemnik do gotowania wsun
pod spód, na wysoko 1. Wy apuje ona powstaj ce skropliny.

Produkty spo ywcze Wielko  poje-
dynczej sztuki

Wyposa enie Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Karczochy W ca o ci perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 30 - 35

Kalafior W ca o ci perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 30 - 40

Kalafior Ró yczki perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 10 - 15

Broku y Ró yczki perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 8 - 10

Groszek - perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 5 - 10

Koper w oski Plastry perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 10 - 14

Budy  jarzynowy - forma do gotowania w 
k pieli wodnej 1,5 l + 
ruszt na wysoko ci 2

Gotowanie na 
parze

100 50 - 70

Zielona fasolka - perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 20-25

Marchew Plastry perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 10 - 20

Kalarepa Plastry perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 15 - 20

Por Plastry perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 4 - 6

Kukurydza W ca o ci perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 25 - 35

Bo wina* Paski perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 8 - 10

Szparagi, zielone* W ca o ci perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 7 - 12

Szparagi, bia e* W ca o ci perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 10 - 15

Szpinak* - perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 2 - 3

Brzoskiew Ró yczki perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 8 - 10

Brukselka Ró yczki perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 20 - 30

Buraki Ca y perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 40 - 50

Czerwona kapusta Szatkowana perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 30 - 35

Bia a kapusta Szatkowana perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 25 - 35

Cukinia Plastry perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 2 - 3

Str ki zielonego groszku - perforowany + nieper-
forowany

Gotowanie na 
parze

100 8 - 12

* Nagrza  urz dzenie
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Dodatki i warzywa str czkowe
Doda  wod , ewentualnie inny p yn, w podanych proporcjach. 
Przyk ad: 1:1,5 = na 100 g ry u doda  150 ml wody.

Nieperforowany pojemnik do gotowania mo na wsun  na 
dowoln  wysoko .

Drób i mi so
Drób

Wo owina

Wieprzowina

Produkty spo ywcze Proporcja Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Ziemniaki w mundurkach 
( redniej wielko ci)

- Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 35-45

Gotowane ziemniaki 
(w wiartkach)

- Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 20-25

Ry  naturalny 1:1,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 30 - 40

Ry  d ugoziarnisty 1:1,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 20 - 30

Ry  basmati 1:1,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 20 - 30

Ry  paraboliczny 1:1,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 15 - 20

Risotto 1:2 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 30 - 35

Soczewica 1:2 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 30 - 45

Bia a fasola, namoczona 1:2 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 65 - 75

Kuskus 1:1 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 6 - 10

Ziarno orkiszu, rutowane 1:2,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 15 - 20

Proso, ca e 1:2,5 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 25 - 35

Pszenica, ca a 1:1 Nieperforowany - Gotowanie na 
parze

100 60 - 70

Kluski - Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

95 20-25

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Pier  kurczaka po 0,15 kg Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 15 - 25

Pier  kaczki* po 0,35 kg Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 12 - 18

* Przedtem obsma y  i zawin  w foli

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Cienki befsztyk, red-
nio wypieczony*

1 kg Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 25 - 35

Gruby befsztyk, red-
nio wypieczony*

1 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 30 - 40

* Przedtem obsma y  i zawin  w foli

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Filet wieprzowy* 0,5 kg Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 10 - 12

Medaliony wieprzowe* ok. 3 cm grubo-
ci

Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 10 - 12

eberka peklowane W plastrach Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 15 - 20

* Przedtem obsma y  i zawin  w foli
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Kie basa

Ryba

Dodatki do zup, inne

Desery, owoce pra one
Owoce pra one
Odwa y  owoce, doda  ok.  miarki wody oraz, wed ug 
uznania, cukier i przyprawy.

Ry  na mleku
Odwa y  1 miark  ry u i doda  2,5 miarki mleka. Nape ni
naczynie ry em i mlekiem maks. do 2,5 cm wysoko ci. Po 
ugotowaniu zamiesza . Pozosta e mleko zostanie szybko 
wch oni te.

Jogurt
Na p ycie grzejnej podgrza  mleko do temperatury 90 °C. 
Nast pnie ostudzi  do temperatury 40 °C. W przypadku mleka 
UHT podgrzewanie nie jest konieczne.

Do 100 ml mleka nale y doda  1-2 y ki naturalnego jogurtu 
lub odpowiedni  ilo  fermentu jogurtowego. Nast pnie 
prze o y  do czystych s oiczków i zakr ci .

Nast pnie wstawi  s oiczki do lodówki.

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Kie baski wiede skie Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 12 - 18

Bia a kie basa Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 15 - 20

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Dorada, ca a po 0,3 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 15 - 25

Filet z dorady po 0,15 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 10 - 20

Terrina rybna Forma do gotowania 
w k pieli wodnej 1,5 l

Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

70 - 80 40 - 80

Pstr g, ca y po 0,2 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 12 - 15

Filet z dorsza po 0,15 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 10 - 14

Filet z ososia po 0,15 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 8 - 10

Ma e 1,5 kg Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 10 - 15

Filety z karmazyna po 0,15 kg Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 10 - 20

Roladki z soli, faszero-
wane

Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 90 10 - 20

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Wk adka jajeczna Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

90 15 - 20

Kluseczki grysikowe Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

90 - 95 7 - 10

Jajka na twardo 
(klasa M, maks. 1,8 kg)

Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 10-12

Jajka na mi kko
(klasa M, maks. 1 kg)

Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 6 - 8

Produkty spo ywcze Wyposa enie Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Kluski na parze Nieperforowany Gotowanie na parze 100 20-25
Krem karmelowy Foremki + perforowany Gotowanie na parze 90 - 95 15 - 20
Ry  na mleku* Nieperforowany Gotowanie na parze 100 25 - 35
Jogurt* S oiczki + perforowany Gotowanie na parze 40 300 - 360
Jab ka pra one Nieperforowany Gotowanie na parze 100 10 - 15
Gruszki pra one Nieperforowany Gotowanie na parze 100 10 - 15
Wi nie pra one Nieperforowany Gotowanie na parze 100 10 - 15
Rabarbar pra ony Nieperforowany Gotowanie na parze 100 10 - 15
liwki pra one Nieperforowany Gotowanie na parze 100 15 - 20

* Mo na równie  zastosowa  odpowiedni program (patrz rozdzia : Programy automatyczne)
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Odgrzewanie potraw
Podczas odgrzewania potrawy s  ponownie podgrzewane przy 
zachowaniu ich pe nej warto ci od ywczej. Wygl daj  i 
smakuj  jakby zosta y wie o przyrz dzone.

Rozmra anie
Artyku y spo ywcze nale y zamra a  w temperaturze -18 °C, 
mo liwie p asko, w porcjach. Nie nale y zamra a  zbyt du ych
ilo ci. Produkty rozmro one maja krótsz  przydatno  do 
spo ycia i psuj  si  szybciej ni  produkty wie e.

Potraw  rozmra a  w woreczku do zamra ania, na talerzu lub 
w perforowanym pojemniku do gotowania. Pod spód nale y
zawsze wsun  pojemnik nieperforowany. Dzi ki temu produkty 
spo ywcze nie le  w wodzie powstaj cej w trakcie 
rozmra ania, a w komorze piekarnika jest czysto.

U ywa  funkcji rozmra ania.

Je li jest to konieczne, produkt w trakcie rozmra ania nale y
podzieli  na mniejsze kawa ki wzgl dnie wyj  z urz dzenie ju
rozmro one kawa ki.

Po rozmro eniu produkty odstawi  jeszcze na 5 do 15 minut w 
celu wyrównania temperatury.

Zagro enie zdrowia!
Podczas rozmra ania produktów pochodzenia zwierz cego 
nale y koniecznie odla  powstaj c  wod . Nie mo e doj  do 
zetkni cia si  jej z innym produktami spo ywczymi. Mog oby to 
doprowadzi  do rozprzestrzeniania si  bakterii. 
Po zako czeniu rozmra ania nale y przez 15 minut nagrzewa
piekarnik parowy w temperaturze 100 °C przy w czonym 
trybie Gotowanie na parze.

Rozmra anie mi sa
Kawa ki mi sa przeznaczone do panierowania rozmrozi  na 
tyle, aby przywiera y do nich przyprawy i panierka.

Rozmra anie drobiu
Przed rozmra aniem wyj  z opakowania. Koniecznie wyla
wod  powstaj c  podczas odmra ania.

Wyrastanie ciasta
W przypadku u ycia rodzaju grzania Wyrastanie ciasta ciasto 
wyrasta znacznie szybciej ni  w temperaturze pokojowej.

Ruszt mo na wsun  na dowoln  wysoko  lub ostro nie 
po o y  na dno piekarnika. 
Uwaga: nie zarysowa  komory gotowania!

Ustawi  misk  z ciastem na ruszcie. Ciasta nie nale y
przykrywa .

Ods czanie soku
Owoce jagodowe przez ods czeniem w o y  do misy i nasypa
cukrem. Odstawi  na co najmniej godzin , aby owoce pu ci y
sok.

Owoce jagodowe prze o y  do perforowanego pojemnika do 
gotowania i wsun  na wysoko 3. Do zbierania soku wsun
nieperforowany pojemnik do gotowania na wysoko 1.

Na koniec prze o y  owoce do ciereczki i wycisn  reszt
soku.

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Warzywa Nieperforowany pojemnik 
do gotowania

3 Odgrzewanie 100 12 - 15

Makaron, ziemniaki, ry Nieperforowany pojemnik 
do gotowania

3 Odgrzewanie 100 5 - 10

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Wysoko Temperatura w °C Czas gotowania w min.

Pa ki z kurczaka 0,25 kg Perforowany + 
nieperforowany

3
1

45 - 50 55 - 60

Owoce jagodowe 0,5 kg Perforowany + 
nieperforowany

3
1

50 - 55 15 - 20

Filet rybny 0,4 kg Perforowany + 
nieperforowany

3
1

40 - 45 50 - 55

Produkty spo ywcze Ilo Wyposa enie Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Ciasto dro d owe 1 kg Miska + ruszt 35 20 - 30

Zaczyn 1 kg Miska + ruszt 35 20 - 30

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Maliny Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 30 - 45

Porzeczki Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 40 - 50
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Wekowanie
Wekowa  nale y mo liwie wie e produkty spo ywcze. D u sze 
przechowywanie powoduje utrat  witamin, a produkty szybciej 
fermentuj .

Stosowa  tylko owoce i warzywa najwy szej jako ci.

Nast puj ce artyku y spo ywcze nie nadaj  si  do wekowania 
w tym urz dzeniu: 
zawarto  blaszanych puszek, mi so, ryby i masa pasztetowa.

Sprawdzi  s oiki wekowe, gumowe uszczelki, klamry lub 
spr yny.

Gumowe uszczelki i s oiki nale y dok adnie umy  w gor cej 
wodzie. Do czyszczenia s oików nadaje si  te  program 
“Dezynfekcja butelek“.

S oiki nale y wstawi  do perforowanego pojemnika do 
gotowania. Nie mog  si  one styka .

Po up ywie nastawionego czasu gotowania otworzy  drzwiczki 
urz dzenia.

S oiki wekowe wyj  z urz dzenia dopiero, gdy zupe nie 
wystygn .

Produkty mro one
Przestrzega  wskazówek producenta podanych na 
opakowaniu.

Podane czasy gotowania dotycz  potraw wsuni tych do zimnej 
komory piekarnika.

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min

Warzywa 1-litrowe s oiki wekowe 2 Gotowanie na 
parze

100 30-120

Owoce pestkowe 1-litrowe s oiki wekowe 2 Gotowanie na 
parze

100 25-30

Owoce ziarnkowe 1-litrowe s oiki wekowe 2 Gotowanie na 
parze

100 25-30

Produkty spo ywcze Wyposa enie Wyso-
ko

Rodzaj grzania Temperatura w °C Czas gotowa-
nia w min.

Wyroby m czne, wie e, mro one* Nieperforowany 2 Gotowanie na 
parze

100 5 - 10

Pstr g Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 100 20-25

Filet z ososia Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

80 - 100 20-25

Broku y Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 4 - 6

Kalafior Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 5 - 8

Fasola Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 4 - 6

Groszek Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 4 - 6

Marchew Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 3 - 5

Warzywa mieszane Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 4 - 8

Brukselka Perforowany + 
Nieperforowany

3
1

Gotowanie na 
parze

100 5 - 10

* Doda  nieco wody
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