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/\ Drosibas noteikumi

RUpigi izlasiet So pamacibu. Uzglabajiet

lietoSanas un montazas pamacibu, ka ari
iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai arl
nodoSanai talak nakamajam ipasniekam.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici.
Nepievienojiet ierici, ja konstatejat
transportéSanas laika izraisitus bojajumus.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma dé|, garantija
neattiecas.

So iekartu paredzets izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzeérienu
gatavoSanai. GatavoSanas process
jauzrauga. Islaicigs gatavoSanas process
nepartraukti jauzrauga. lzmantojiet iekartu
tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas

neparsniedz 2000 metrus virs jaras limena.

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices
vai bérnu drosibas aprikojumu. Tie var
izraisit negadijumus.

Beérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki
ar nepietiekamam fiziskajam, sensorajam
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un garigajam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilsto§am zinasanam ierici var lietot tikai
citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad vini
ir apmaciti to izmantot un ir apzinajusies
iespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotajiem paredzetu apkopi nedrikst veikt
bérni, iznemot gadijumus, kad vini ir vecaki
par 8 gadiem un tas tiek darits kada cita
cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8
gadiem, neatrastos ierices un piesleguma
kabela tuvuma.

Ugunsbistami!

Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nedzésiet uguns liesmas ar udeni.
|zsleédziet sildrinki. Uzmanigi apslapégjiet
liesmas ar vacinu, dz€Samo dranu vai ko
lidzigu.

Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.



Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs
nav izmantojama. Ta var negaiditi
ieslégties velak. Izsledziet drosSinataju
kasté novietoto droSinataju. lzsauciet
klientu servisu

Apdegumu risks!
Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.

Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
drosSinataju. Izsauciet klientu servisu

Elektriska trieciena risks!

Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai
kvalificéts, apmacits masu Klientu
dienesta tehnikis.Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksu no sienas
kontaktligzdas vai izsledziet droSinatajus
droSinataju kastée. Sazinieties ar Klientu
dienestu.

Bojajumu iemesli

Uzmanibu!

Raupjas katlu un pannu pamatnes saskrapé stikla keramiku.

Nekarsejiet tukSus traukus. Tas var izraisit bojajumus.
Nenovietojiet karstas pannas un katlus uz vadibas panela,
indikatoru lauka vai apmales. Tas var izraisit bojajumus.
Parskats
Turpmak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi:

Ja ierices iekSpusé noklust mitrums, tas
var izraisit stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika tiritaju.

Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu ierici. Atvienojiet
ierici no elektriskas stravas tikla un
izslédziet droSinataju kasté. Izsauciet
klientu servisu.

Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. Izsauciet klientu servisu

Traumu risks!

Starp katla pamatni un sildrinki nokluvusais
skidrums var izraisit pekSnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabut sausam.

Ja uz sildvirsmas uzkrit cieti vai asi priekSmeti, var rasties
bojajumi.

Aluminija folija vai plastmasas trauki piekdst pie karstajiem
sildrinkiem. Plits aizsargfolija Sai sildvirsmai nav piemérota.

Bojajums Célonis Riciba

Traipi Parpludis édiens Parplidusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.
Nepiemeéroti tiriSanas lidzekli Izmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeéti stikla keramikai.

Svikas Sals, cukurs un smiltis Neizmantojiet sildvirsmu par darba vai novietoSanas virsmu.

Raupjas katlu un pannu pamatnes Parbaudiet jlsu traukus.

skrapé stikla keramiku

Izbal€jusi krasa Nepiemeéroti tirisanas lidzekli lzmantojiet tikai tos lidzek|us, kas paredzeti stikla keramikai.
Katlu (pieméeram, aluminija) raditi Parvietojot katlus un pannas, paceliet tos.
noberzumi

Nelidzenumi Cukurs, édieni, kas satur daudz Parplidusu édienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.
cukura

Vides aizsardziba

Videi draudziga utilizacija
Utilizéjiet iepakojumu videi draudziga veida.

St ierice ir markéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/
19/ES par elektriskajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

mmmmm Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija jarealize
nolietoto ieriéu nodoSana un parstrade.

Katla vai pannas dibena diametram ir jasakrit ar sildvirsmas

izmeéru. lzmantojot parak mazus katlus, uz sildvirsmam rodas

Padomi, ka ietaupit elektroenergiju

Noslédziet katlus ar piemérotiem vakiem. Gatavojot €dienu
bez vaka, jUs patéréjat ievérojami vairak elektroenergijas.
Caur stikla vacinu jus labak redzesiet edienu, lieki nepacelot
vacinu.

Izmantojiet katlus un pannas ar gludiem dibeniem. Nelidzens
dibens paaugstina elektroenerdijas patérinu.



elektroenergijas patérina zudumi. leverojiet: trauku razotajs
loti biezi uzrada lielako katla diametru. Biezi tas parsniedz
katla dibena diametru.

Nelielam édiena daudzumam izmantojiet maza tilpuma katlu.

Parak liels, tikai daléji piepildits katls teré daudz energijas.

Tvaicégjiet €dienu ar mazu Udens daudzumu. Ta var ietaupit
energiju. Tvaicéjot ar mazaku Udens daudzumu, darzeni
saglabas vairak vitaminu un mineralvielu.

lepazisanas ar ierici

Si lieto$anas pamaciba attiecas uz dazadu mode|u
sildvirsmam. 2. lappusé atradisiet parskatu par to veidiem un
izmeériem.

Vadibas panelis

Sekoijiet lidzi, lai ar katlu bitu nosegta péc iespéjas lielaka
sildrinka dala.

Savlaicigi parslédziet uz zemaku sildiSanas pakapi.

lestatiet atbilstigu talakas gatavoSanas limeni. Ja ir iestatits
parak liels talakas gatavoSanas limenis, paaugstinas
elektroenergijas patérins.

Izmantojiet sildvirsmas atliku$o siltumu. Ja ir ilgaks cep$Sanas

laiks, izslédziet sildvirsmu jau 5-10 mindtes pirms cepSanas
laika beigam.
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Pieskaroties kddam no simboliem, tiek aktiviz€ta attieciga
Vadibas lauki funkcija.
0) Galvenais slédzis Vadibas laukus vienmér uzturiet sausus. Mitrums ietekmé

- ierices funkciju.
A UzkarSanas elektronika o : . . B )
— — Nenovietojiet katlus displeja un sensoru tuvuma. Elektronika
O Sildrinka izvele var parkarst.
U= Tinsanas droSiba/Bérnu aizsardzibas sistema
Sildrinki
Sildrinkis Papildu rinka ieslégSana un izslégSana

O Vienrinka sildrinkis
© Divrinku sildrinkis Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam ©).
Trisrinku sildrinkis Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam ©), 2. Sildrinkis tiek ieslégts.

Atkartoti pieskarieties simbolam @ , 3. Sildrinkis tiek ieslégts.

co Cepestrauka zona

Izvélieties sildrinki, pieskarieties simbolam ©).

Papildu sildrinka ieslegSana: spid attiecigais radijums.

Sildrinka ieslég8ana: tiek automatiski atlasits pedé€jais atlasitais lielums.

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir divpakapju palieko$a siltuma
indikators.

Ja indikatora paradas H, sildrinkis vél ir karsts. Tadéjadi var,
pieméram, nelielu porciju uzturét siltu vai kausét glazuru. Kad
sildrinkis nedaudz atdziest, radijums nomainas uz h. Indikators
nodziest, kad sildrinkis ir pietiekami atdzisis.



Sildvirsmas iestatisana

Saja nodala uzzinasiet, ka iestatit sildrinkus. Tabula atradisiet
gatavoSanas limenus un laikus dazadiem edieniem.
Sildvirsmas ieslegSana un izslegSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno slédzi.
leslég8ana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals. Spid

Gatavosanas limena iestatiSana
Sildvirsmai jabit ieslégtai.

1. Pieskarieties simbolam O, lai izvél&tos sildrinki.
Sildrinka indikatora spid £/, un zem ta spid _.
2. lestatijumu zona iestatiet vajadzigo gatavoSanas limeni.

indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi . Sildvirsma

ir gatava darbam.
IzslEgSana: pieskarieties simbolam (Dtik reizu, I1dz nodziest
indikatora spuldze virs galvena slédza un radijumi. Visi sildrinki
ir izslegti. Turpina spidét atlikusa siltuma radijums, lidz sildrinki
ir pietiekami atdzisusi.
Noradijumi

Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir izslegti .
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ilgak par 20 sekundém.

lestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes péc izslégsanas. Ja

Saja laika sildvirsmu atkal ieslégsiet, ta darbosies ar
iepriek$éjiem iestatijumiem.

Gatavosanas limena maina

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet vélamo

Sildrinka noregulésana

lestatijumu zona varat iestatit vélamo gatavoSanas limeni.
1. gatavoSanas limenis = mazaka jauda

9. gatavoSanas limenis = lielaka jauda

Katram gatavoSanas limenim ir papildu limenis. lestatijumu
zona tas atziméts ar simbolu e.

Gatavosanas tabula
Tabula atradisiet daZzus piemérus édienu pagatavosanai.

GatavoSanas laiki un limeni ir atkarigi no €diena veida, svara un
kvalitates. Tapéec ir iespéjamas atskiribas.

gatavoSanas limeni.

Sildrinka izslég$ana

Ar simbolu O izvélieties sildrinki. lestatiiumu zona atlasiet 0.
Aptuveni péc 10 sekundém ir redzams atlikusa siltuma raditajs.

Noradijums: Pedgjais iestatitais sildrinkis paliek aktivizéts.
Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslégt, to neiestatot atkartoti.

VariSanai izmantojiet 9. gatavoSanas limeni.
Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros €dienus.

Talakas gatavosSa-

Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minutées
Kausésana
Sokolade, glaziira 1-1. -
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un temperaturas uzturésana
Sautéjums (pieméram, Iécu sautéjums) 1-2 -
Piens** 1.-2. -
Desinu uzsildiSana tdenr** 3-4 -
Atkausées$ana un uzsildiSana
Saldeéti spinati 2.-3. 10-20 min
Saldéts gulass 2.-3. 20-30 min
Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem variSanas limena
Knédeli, klimpas 4,-5* 20-30 min
Zivis 4-5* 10-15 min
Baltas mérces, pieméram ,,Bechamel” mérce 1-2 3-6 min
Uzputotas mérces, piemeram, ,Bernaise” mérce, ,Hollondaise” mérce 3-4 8-12 min

* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak




Talakas gatavoSa- Talakas gatavosa-

nas limenis nas ilgums minatés
Varisana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2-3 15-30 min
Piena risi 1.-2. 35-45 min
Kartupeli ar mizu 4-5 25-30 min
Nomizoti kartupeli 4-5 15-25 min
Miklas izstradajumi, ntdeles 6-7* 6-10 min
Sautéjumi, zupas 3.-4. 15-60 min
Darzeni 2.-3. 10-20 min
Darzeni, saldéti 3.-4. 10-20 min
GatavoSana atrvarisanas katla 4-5 -
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-60 min
Sutinati cepesi -5 60-100 min
GulaSs 2.-3. 50-60 min
CepsSana**
Snicele, vienkaréa vai panéta 6-7 6-10 min
Saldéta Snicele 6-7 8-12 min
Karbonade, vienkarsa vai panéta*** 6-7 8-12 min
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12 min
Hamburgeri, kotletes (3 cm biezi)*** 4,-5. 30-40 min
Putna kratina (2 cm bieza)*** 5-6 10-20 min
Saldéta putna kratina*** 5-6 10-30 min
Zivs un zivs fileja bez pangjuma 5-6 8-20 min
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 6-7 8-20 min
Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 6-7 8-12 min
Veézveidigie un garneles 7-8 4-10 min
Saldéti, panna gatavojami €dieni 6-7 6-10 min
Pankikas 6-7 turpinat
Omlete 3.-4. turpinat
VérSacis 5-6 3-6 min
Fritesana (150-200 g uz porciju, fritét nepartraukti 1 lidz 2 litros e|las**)
Saldéti produkti, pieméram, fri kartupeli, vistas gabalini 8-9 -
Kroketes 7-8 -
Gala, pieméram, vistas dalas 6-7 -
Panéta zivs vai zivs alus mikla 5-6 -
Darzeni, sénes, panéti vai alus mikla 5-6 -
Cepumi, pieméram krapfeni/virtuli, augli alus mikla 4-5 -

* Talaka gatavosana bez vaka
** Bez vaka
*** Apgroziet biezak

Uzvarisanas elektronika

UzvariSanas elektronika uzkarsé sildrinki ar lielako jaudu un
péc tam parslédzas uz jlsu izvéléto gatavoSanas limeni.

Sildrinka karseSanas ilgums ir atkarigs no iestatita gatavoSanas
[imena.

_Uzvér_ig;anés kontroles elektronikas
iestatiSana

Uzvarisanas elektroniku var aktivizét tikai pirmajas 30 sekundés
péc sildrinka ieslégsanas.

1.lestatiet vajadzigo sildrinka turpmakas gatavoSanas limeni.

2. Pieskarieties simbolam A.
UzvariSanas kontroles elektronika ir aktivizéta. Indikatora
parmainus mirgo & un turpméakas gatavo$anas limena radijumi.

Péc uzvarisanas displeja redzams tikai turpmakas gatavosanas
fmena radijums.



Tabula gatavosanai ar uzvarisanas elektroniku

Tabula uzzinasiet, kadu édienu pagatavos$anai piemérota
uzvarisanas elektronika.

Mazakie lielumi attiecinami uz mazajiem sildrinkiem, lielakie —
uz lielajiem. Vadieties péc dotajam vértibam.

Ik pa laikam apmaisiet biezus Skidros edienus.

Ar uzvariSanas elektroniku gatavojams édiens Daudzums Gatavosanas Kopéjais gatavo-
limenis Sanas laiks minu-
tes
Uzsildisana
Buljons 0,5-11 AT7-8 4-7 min
Zupas ar piedevam 0,5-11 A 2-3 3-6 min
Piens** 200-400 ml A1-2 4-7 min

UzsildiSana un temperatiras uzturésana
Sautéjums (pieméram, lIécu sautéjums)

400-800 g A1-2 -

Atkausésana un uzsildiSana

Saldéti spinati 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Saldéts gulaSs 0,5-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Varit, uzturot temperatiru nedaudz zem vari$anas limena

Zivis 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Varisana

Risi (ar dubultu tdens daudzumu) 125-250 ¢ A 2-3 20-25 min
Nemizoti kartupeli, 1-3 krlzes Udens 0,75-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Nemizoti kartupeli, 1-3 krlzes tGdens 0,75-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Darzeni, 1-3 kruzes Udens 0,5-1 kg A 2.-3. 15-20 min
Saldéti darzeni, 1-3 krlzes Udens 0,5-1 kg A 4.-5. 15-20 min
Sutinasana

Ruletes 4 gab. A 4-5 50-60 min
Sutinati cepesi 1 kg A 4-5 80-100 min
CepsSana**

Snicele, vienkarsa vai panéta 1-2 gab. A 6-7 8-12 min
Karbonade, vienkarsa vai panéta 1-2 gab. A 6-7 8-12 min
Steiks (3 cm biezs) 1-2 gab. A7-8 8-12 min
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 1-2 gab. A 6-7 8-12 min
Zivs un zivs fileja, panéta un saldéta, pieméram, zivju pirkstini 200-300 g A 6-7 8-12 min
Pankukas A 6-7 cept lidz gatavibai

* Talaka gatavoSana bez vaka
** Bez vaka

Padomi uzvarisanas elektronikas lietosanai

UzvariSanas elektronika ir piemeérota gatavoSanai neliela ddens
daudzuma, saglabajot maksimalu uzturvielu daudzumu.

Lietojot lielos sildrinkus, pievienojiet gatavojamam édienam
tikai aptuveni 3 tases tdens, bet lietojot mazos -

aptuveni 2 tases udens.

Nosedziet katlu ar vaku.

Edienu pagatavo$anai liela Gdens daudzuma (piem.,
makaroni), uzvarisanas elektronika nav piemérota.

Funkcija "Aizsardziba no berniem"

Ar funkciju "Aizsardziba no bérniem" jus varat noveérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu drosibas funkcijas ieslégsana un
izslégsSana

Sildvirsmai jabat izslégtai.

leslégSana: pieskarieties simbolam C= aptuveni 4 sekundes.
Simbols &= mirdz 10 sekundes. Sildvirsma ir blokéta.

IzslégSana: pieskarieties simbolam C= aptuveni 4 sekundes.
BlokéSana ir partraukta.

Automatiska funkcija "Aizsardziba no
bérniem"

Funkcija "Aizsardziba no bérniem" tiek automatiski aktivizéta
ikreiz, kad jus izslédzat sildvirsmu.

leslegsana un izslegsana

Ka aktivizet automatisku funkciju "Aizsardziba no bérniem",
uzzinasiet nodala "Pamatiestatijumi".



Taimeris

Taimeri iesp€jams izmantot 2 dazados veidos:
kad sildrinkim jaizsledzas automatiski,
ka virtuves taimeri.

Sildrinkim jaizslédzas automatiski

levadiet izvéléta sildrinka darbibas ilgumu. P&c iestatita ilguma
beigam sildrinkis automatiski izslégsies.

liguma iestatiSana

Jabut izvélétam un iestatitam sildrinkim.

1. Pieskarieties simbolam (©. Ir izgaismots izvéléta sildrinka
radijums I-I. Taimera radijuma redzams iJ.

2.Nakamo 10 sekunzu laika iestatijumu zona iestatiet
nepiecieSamo ilgumu.

O
OH a0 [J
S

llguma raditajs sak skaitit laiku. Ja ilgums ir iestatits vairakiem
sildrinkiem, vienmeér paradas atlasita sildrinka radijums.

Darbiba péc laika beigam

Kad sildiSanas ilgums beidzies, sildrinkis izsledzas. Jus
dzirdésit signalu, un radijuma 10 sekundes spidés L.
Radijums 1= spid gaisi. Pieskarieties jebkuram simbolam.
Radijumi pazud, un signals beidzas.

llguma maina vai dzéSana

Atlasiet sildrinki un pieskarieties simbolam (®. Radijums -
spid gaisi. Iestatuumu zona mainiet ilgumu vai iestatiet uz Lt

Automatiskais laika ierobezotajs

Ja sildrinkis ilgu laiku ir ieslégts, nemainot iestatijumu, tiek
aktivizéts automatiskais laika ierobezojums.

Slldrmka sildiSana tiek partraukta. Sildrinku radijuma parmainus
mirgo ~ & un atlikuéa siltuma raditajs Hik.

TiriSanas droSibas sistema

Tirot vadibas paneli laika, kad sildvirsma ir ieslégta, iestatijumi
var mainities.

Lai to noverstu, sildvirsmai ir funkcija , TiriSanas droSiba”.
Pieskarieties simbolam ¥ c=. Atskan signals, un virs simbola W
C= sak spidét lampina. Vadibas panelis ir blokéts uz

30 sekundém. Jus varat notirit vadibas paneli, nemainot
iestatijumus.

Noradijums: Galvenais slédzis nav paklauts funkcijai , TiriSanas
droSiba”. Jds jebkura bridi varat sildvirsmu izslégt.

Noradijums: Darbibas ilgumu var iestatit lidz 99 minatém.

Automatisks taimeris

Ar 8o funkciju varat iepriek$ iestatit visu sildrinku darbibas
ilgumu. Katru reizi ieslédzot sildrinki, tas darbosies ieprieks
iestafita ilguma. P&c iestatita ilguma beigam sildrinkis
automatiski izslegsies.

Ka ieslégt automatisko taimeri, uzzinasiet nodala
"Pamatiestatijumi".

Noradijums: Var mainit sildrinka sildiS8anas ilgumu vai izslegt
sildrinka automatisko taimeri.

Atlasiet sildrinki un pieskarieties simbolam (®. Nepieciesamais
radijums -l qpld gaisi. lestatijumu zona mainiet ilgumu vai
iestatiet uz .

Taimeris

Ar taimeri var iestatit laiku lidz 99 minuatem. Tas ir neatkarigs no
visiem citiem iestatijumiem.

Virtuves taimera iestatiSana

Virtuves taimerim var iestatit divus dazadus darbibas veidus:

ar atlasitu sildrinki - piespiediet simbolu (® divas reizes 10
sekunzu laika;

bez atlasita sildrinka — pieskarieties simbolam (.
Spid radijums 4.

Virtuves taimera regulésana
lestatijumu zona iestatiet vajadzigo laiku.
Pec iestatita laika beigam

lestatita laika beigas atskan signals. Taimera displeja
izgaismojas L. Virtuves taimera radijums £\ deg gaisak. Péc
10 sekundem indikators izsledzas.

Laika radijums

Ar simbolu (® izvélieties virtuves taimeri. Laika radijums bis
redzams 10 sekundes.

Laika korigé$ana

Ar simbolu (© izvélieties virtuves taimeri un iestatiet to no jauna.

Pieskaroties jebkurai vadibas virsmai, radijums pazud. Var
iestatit jaunus datus.

Laika ierobezotaja aktivizéSanas bridis ir atkarigs no iestatitas
sildiSsanas pakapes (1 lidz 10 stundas).



Energijas patérina radijums

Ar 8o funkciju jas varat kontrolét kopé€jo energijas patérinu no
sildvirsmas ieslégSanas lidz izslegSanai.

Vel aptuveni 10 sekundes péc sildvirsmas izslégSanas tiks O O

uzradits elektroenergijas patérin$ kilovatstundas, pieméram,

1,08 kWh. . 4% e
Radijumu precizitate ir atkariga ari no stravas tikla jaudas (©) O O [ A | @ 101
kvalitates. -~

Displejs nav aktivizéts. Ka mainit radijumus, uzzinasit nodala
L,Pamatiestatijumi”.

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi.lerices iestatijumus varat
mainit atbilstigi savam vélmem.

Indikators  Funkcija

c ! Automatiska funkcija ,,Bérnu drosiba”
O 1zsl&gts.*
{ leslégts.
cZ Skanas signals
£ Apstiprinajuma vai klimes pazinojumu signals izslégts (galveno slédzu signals ir ieslégts vienmér).

leslégts tikai klumes pazinojumu signals.

]
)
c leslégts tikai apstiprinajuma pazinojumu signals.

= Apstiprinajuma un klimes pazinojumu signals ieslégts.*

Energijas patérina indikators (Informaciju par tikla spriegumu jautajiet elektribas piegadatajam.)

£l Patérina indikators izslégts.*

n}
[N}

! Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 230 V.
Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 400 V.
Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 220 V.

a2y Ty

Patérina indikators, ja tikla spriegums ir 240 V.

c5 Automatiskais taimeris

]
X
1-99 Laika posms, péc kura sildrinkis izslédzas.

Izslégts.”

Taimera beigu signala ilgums

M
x

10 sekundes.*

]
1
Z 30 sekundes.

3 1 mindte.

~d

Sildrinku pieslég$ana
I 1zslegts.
! leslégts.

C P&déjais iestatijums pirms sildrinka izslég$anas.*

[

Sildrinka izvéles ilgums

"~

i NeierobeZots: iespéjams izmantot pédéjo iestatito sildrinki, neizvéloties to no jauna.*

i P&déjo izmantoto sildrinki iesp&jams izvéléties 10 sekundes péc iestatidanas, péc tam pirms iestatisanas jaizvélas
sildrinkis no jauna.

*Pamatiestatijums
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Indikators  Funkcija
cl Pamatiestatijumu atiestatiSana
O |zslégts.*
{ leslégts.

*Pamatiestatijums

Pamatiestatijumu maina
Sildvirsmai jabat izslegtai.
1. leslédziet sildvirsmu.

2.Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam (® uz
4 sekundem.

Displeja kreisaja pusé parmainus mirgo c un {, labaja pusé
redzams &J.

Tirisana un kopsana

Sis nodalas noradijumi jums palidzés pareizi kopt sildvirsmu.

Piemérotus tirisanas un kopSanas lidzek|us varat iegadaties
klientu servisa vai musu e-veikala.

Stikla keramika

Notiriet sildvirsmu ikreiz, kad esat beigu$i gatavo$anu. Sada
veida édiena atlikumi nepiedegs.

Tiriet sildrinki tikai tad, kad tas ir atdzisis.

lzmantojiet tikai tos lidzeklus, kas paredzéti stikla keramikai.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepakojuma.

Nekad neizmantojiet:

neatSkaiditu manualas trauku mazgasanas lidzekli,
trauku mazgajamas masinas firitaju,

abrazivus firiSanas lidzek|us,

agresivus tirisanas lidzek|us, ka, pieméram, cepeskrasns
aerosolus vai traipu nonémeéjus,

m abrazivus suk]us,

m augsta spiediena tiri3anas ierici vai tvaika straklu.

Lielus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko var
iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. Nemiet véra razotaja
norades.

Stikla skrapi varat iegadaties ari masu klientu dienesta vai e-
veikala.

Izmantojot stikla keramikai paredzétos specialos firiSanas
suklus, jus iegusiet labaku tirisanas rezultatu.

3. Pieskarieties simbolam (® tik reizu, lidz displeja kreisaja pusé
ir redzams vajadzigais radijums.

4. lestatijumu zona iestatiet vajadzigo vertibu.

O O
© O

+ 2+ 3+ 4567+ 8-+ 9

-

O'_:n Al O :-n“’c

5. Pieskarieties simbolam (® uz 4 sekundém.
lestatijums ir aktivéts.

Izsleg$ana

Lai izslegtu pamatiestatijumu rezimu, ar galveno slédzi
izslédziet sildrinki un veiciet iestatijumus no jauna.

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem, rikojieties
atbilstosi turpmak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu sarmainu Skidrumu.

m Pirms lietoSanas rlpigi izmazgajiet jaunas mitrumu
uzsuco$as draninas.

= Neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas lidzek|us.
= Neizmantojiet stikla skrapi.
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Traucejumu noversana

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Ludzu, nemiet
véra tabula sniegtos noradijumus, pirms izsaucat klientu
apkalpoSanas dienesta specialistu.

Sildvirsmas elektronika atrodas zem vadibas panela. Dazadu
iemeslu dé| temperatlra $aja ierices dala var ieveérojami
palielinaties.

Lai elektronika neparkarstu, sildrinki automatiski izslédzas, ja

AT = : i radiiumi £2. FY vai £S5
vajadzigs. Parmainus redzami radijumi ~c, =4, vai = un
atlikuga siltuma radijums H vai h.

Radijums Klida

Riciba

Nav Stravas padeve ir partraukta.

Parbaudiet iekartas aizsardzibas droSinatajus maja. Parbaudiet,
vai stravas padeve ir partraukta, izmantojot citas elektroierices.

Vadibas virsma ir mitra, vai uz tas atrodas
kads priekSmets.

Visi radijumi mirgo.

Nosusiniet vadibas virsmu vai nonemiet priekSmetu.

FZ GatavoSana notiek ilgaku laiku uz vaird- Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai.
kiem sildrinkiem ar lielu jaudu. Lai aizsar- Kad radijums 7 £ vairs nav redzams, elektronika ir pietiekam
gatu elektroniku, sildrinkis ir izslégts. atdzisusi. Jis varat turpinat gatavot.

"
ng

Lai gan sildrinki bijusi automatiski izslégti
(F2), elektronika turpina uzkarst. Tapéc
visi sildrinki ir izslégti.

Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jebkurai vadibas virsmai.
Kad radijums F 4 vairs nav redzams, varat turpinat gatavot.

Pamigus mirgo 5
un sildisanas paka-
pes radijumi. Atskan
skanas signals.

Bridingjums. Vadibas panela zona ir
karsts katls. Elektronika var parkarst.

Nonemiet no tas katlu. Péc 1sa briza k|imes radijums vairs nav
redzams. JUs varat turpinat gatavot.

F5 un skanas sig- Vadibas panela zona ir karsts katls. Lai

Nonemiet no tas katlu. Nedaudz uzgaidiet. Tad pieskarieties jeb-

nals aizsargatu elektroniku, sildrinkis ir kurai vadibas virsmai. Kad radijums ~ 5 vairs nav redzams, varat
izslegts. turpinat gatavot.
Fo Sildrinkis parak ilgi ir bijis izmantots un ir Sildrinki nekavéjoties var atkal ieslégt.

izsledzies.

Klientu serviss

Ja jusu iericei nepiecieSams remonts, masu klientu serviss ir
gatavs jums palidzét.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu servisu, IGdzu, noradiet ierices E
numuru un FD numuru. Datu plaksniti ar numuriem atradisiet uz
ierices pases.

Nemiet vérg, ka klientu servisa dienesta tehnika apmeklgjums
klidas novérSanai ari garantijas laika nav bezmaksas.

Remonta uzdevums un konsultacijas traucéjumu gadijuma

Visu valstu kontaktdatus JUs atradisiet pielikuma eso$aja
tehniska servisa dienestu saraksta.

Palaujieties uz razotaja lietpratibu. Tadéjadi jus varat but dross,
ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki, kam pieejamas
jusu iericei paredzetas originalas rezerves dalas.
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Parbaudes edieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestdzu vajadzibam, lai
atvieglotu masu iekartu parbaudi.

Tabula sniegtie dati attiecas uz musu piederumos ieklautajiem
LSchulte-Ufer” traukiem (Cetrdaligu indukcijas katlu komplektu
HEZ 390042) ar Sadiem izmériem:

katlu ar rokturi, @ 16 cm, 1,2 |, paredzétu @ 14,5 cm
vienrinka sildrinkis;

kastroli, @ 16 cm, 1,7 |, paredzétu @ 14,5 cm vienrinka
sildrinkis;

kastroli, @ 22 cm, 4,2 |, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm
sildrinkim;

cepampannu, & 24 cm, paredzétu @ 18 cmvai @ 17 cm
sildrinkim.

Uzkarsésana/uzkarSana

UzkarSanas
sildiSanas
Iimenis

Parbaudes éedieni

ligums (min:sek) Vaks

Pastaviga sildiSana
Pastavigas sildi- Vaks
Sanas limenis

Sokolades kausésana
Trauki: katls ar rokturi

Sokolades glazira (pieméram, ,Dr. Oet-
ker” tumsa Sokolade, 150 g) uz 14,5 cm
@ sildrinka

Lecu biezenzupas uzsildiSana un sil-
tuma uzturésSana

Trauki: kastrolis
Lécu biezenzupa atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C

Daudzums: 450 g uz 14,5 cm J sild- 9
rinka

Daudzums: 800 guz 18 cm @ vai 17 cm 9
@ sildrinka

Lécu biezenzupa konservéta veida

Pieméram, |ecu zupa ar ,Erasco” desi-

nam:

Sakuma temperatura 20 °C

Daudzums: 500 g uz 14,5 cm J sild- 9
rinka

Daudzums: 1000 g uz 18 cm @ vai 9
17 cm O sildrinka

apm. 2:00, bez maisiSanas Ja 1. Ja

apm. 2:00, bez maisiSanas Ja 1. Ja

apm. 2:00 Ja 1. Ja

(maisiSana péc apm. 1:30)

apm. 2:30 Ja 1. Ja

(maisiSana péc apm. 1:30)

Besamela mérces karsésSana
Trauki: katls ar rokturi
Piena temperatira: 7 °C

Recepte: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 | 92
piena (ar 3,5% tauku saturu) un Skipsna
sals uz 14,5 cm @ sildrinka

apm. 5:20 Né 11.3 Ne

1. |1zkauset sviestu, iemaisit
miltus un sali, maisijumu kar-
sét 3 minltes

2. Maisijumam pievienot pienu un, nepar-
traukti maisot, uzvarit

3. Kad BeSamela mérce ir
uzvarijusies, nakamas
2 mindtes, nepartraukti mai-

sot, karsét 1. limeni
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Uzkarsésana/uzkar$ana

Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildiSanas Sanas limenis
limenis
Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana ar vaku
Trauki: kastrolis
Piena temperatira: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 6:45 Né 2 Ja
750 ml piena (ar 3,5% tauku saturu) un Uzsildiet pienu, 1dz tas sak vari-
1 g sals uz 14,5 cm @ sildrinka ties. leslédziet atpakal pastavi-
gas sildiSanas limeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali
Kopéjais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 mindtes
Peéc 10 minttém piena zupu
apmaisiet
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g 9 apm. 7:20 Né 2 Ja
cukura, 11 piena (ar 3,5% tauku saturu) Uzsildiet pienu, lidz tas sak vari-
un Skipsna sals uz 18 cm @ vai 17 cm & ties. leslédziet atpakal pastavi-
sildrinka gas sildiSanas limeni un
pievienojiet pienam risus, cukuru
un sali
Kopé€jais ilgums (ar uzkarSanu)
apm. 45 mindtes
Péc 10 mintGtém piena zupu
apmaisiet
Risu piena zupas gatavosana - pasta-
viga sildiSana bez vaka
Trauki: kastrolis
Piena temperatira: 7 °C
Recepte: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 9 apm. 7:30 Né 2 Né
750 rpl piena (ar 3,5% taukg saturu) un Pievienojiet pienam risus, cukuru
1 g sals uz 14,5 cm @ sildrinka un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatarg, ieslédziet atpakal
pastavigas sildisanas limeni.
Léni variet apm. 50 minGtes
Recepte: 250 g apalo risu, 120 g 9 apm. 8:00 Née 2 Né
cukura, 1 | piena (ar 3,5% tauku saturu) Pievienoiiet pi -
_ ; jiet pienam risus, cukuru
U.Td1.'5kg séls uz 18 cm G vai 17 cm @ un sali un, nemitigi maisot, uzsil-
sarnia diet. Kad piens ir apm. 90 °C
temperatura, ieslédziet atpakal
pastavigas sildisanas limeni.
Léni variet apm. 50 mindtes
Risu variSana
Trauki: kastrolis
Udens temperatira 20 °C
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 2:48 Ja 2 Ja
125 g gargraudu risu, 300 g Gdens un
Skipsna sals uz 14,5 cm @ sildrinka
Recepte atbilstosi DIN 44550: 9 apm. 3:15 Ja 2 Ja

250 g gargraudu risu, 600 g Gdens un
Skipsna salsuz 18 cmJvai 17 cm &
sildrinka

Cukgalas filejas steika cepSana
Trauki: cepampanna

Sakuma temperatira filejas steikam:
7 °C
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Uzkarsésana/uzkarSana

Pastaviga sildiSana

Parbaudes édieni UzkarSanas ligums (min:sek) Vaks Pastavigas sildi- Vaks
sildiSanas Sanas limenis
limenis
Daudzums: 3 filejas steiki (kopéjais 9 apm. 2:40 Né 7 Née
svars apméram 300 g, apméram 1 cm
biezas Skéles), 15 g saulespuku ellas, uz
18 cm @ vai 17 cm O sildrinka
Pankuku cepSana
Trauki: cepampanna
Recepte atbilstosi DIN EN 60350-2
Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai 9 apm. 2:40 Né 6 vai 6. atkariba no Née
uz 18 cm @ vai 17 cm o sildrinka apbraninajuma
pakapes
Saldétu fri kartupelu cep$ana
Trauki: kastrolis
Daudzums: 1,8 kg saulespuku ella, vie- 9 Lidz ella sakarst lidz 180 °Ctem-  Ne 9 Né

nai porcijai: 200 g saldétu fri kartupelu
(pieméram, ,McCain 123 Frites Origi-
nal”) uz 18 cm @ vai 17 cm J sildrinka

peratarai

Ja méginajumus veic ar 18 cm @ sildrinki un 1500 W nominalo
jaudu, uzkar$anas laiks pagarinas par apm. 20% un pastavigas
sildiSanas limenis japaaugstina par vienu limeni.
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/A Saugos nurodymai

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad
galétumeéte veliau perzitréti arba perduoti
kitiems savininkams.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo
prijungimo atsiradusiai zalai garantija
nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privaciame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams
ruosti. Viralo negalima palikti be priezitros.
Verdant trumpai, viralg reikia visg laikg
stebéti. Prietaisg naudokite tik uzdarose
patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki
ne daugiau kaip 2000 metry aukstyje virs
jaros lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlenCiy dangcCiy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimuy, pvz., jie gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrtkti medziagos dalys.

Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedeékite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentes
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Daugiau informacijos apie gaminius, priedus, atsargines dalis ir
paslaugas rasite internete: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuvéje: www.bosch-eshop.com

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Dél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimu.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys,
kuriy fiziniai, sensoriniai arba protiniai
gebéjimai yra mazesni, arba neturintieji
patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
prizilrimi uz jy sauguma atsakingo asmens
arba jo instruktuoti apie saugy prietaiso
naudojimg bei suprate iS to kylancius
pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy technines
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 8 metai ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniy nei 8 mety vaiky negalima leisti
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Gaisro pavojus!

|kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti. Niekada nepalikite be
prieziuros karsto aliejaus ir riebaly.
Niekada negesinkite ugnies vandeniu.
ISjunkite kaitviete. Liepsng atsargiai
slopinkite dangdiu, gesinimo antklode
arba panasiu daiktu.

nelaikykite jokiy daikty.



Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentémis jokiy degiy
daikty ar aerozoliniy purskikliy.
Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Veliau ji gal
neplanuotai jsijungti. ISjunkite saugiklius
skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo
tarnybai.

Pavojus nusideginti!
Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.

Nelieskite karSty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.

ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy

deézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Galimos gedimy priezastys
Démesio!
Siurk&tus puody ir keptuviy dugnas braiZo stiklo keramika.

Jokiu bddu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tusciy puody.
Gali atsirasti gedimuy.

Niekada nestatykite karsty puody ir keptuviy ant valdymo
skydelio, indikatoriy ar remo. Gali atsirasti gedimu.
Apzvalga
Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys paZeidimai:

Elektros Soko pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai
yra pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik
specialiai iSmokytas klienty aptarnavimo
tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Paskambinkite
klienty aptarnavimo tarnybai.

Dél prasiskverbusios drégmeés kyla
elektros smugio pavojus. Nenaudokite
aukstu slegiu ar garais valanciy jrenginiy.

Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugadinto
prietaiso. IStraukite kiStukg i$ lizdo arba
iSjunkite saugiklj saugikliy dézgje.
ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.
Jtrikus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Pavojus susizeisti!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasokti j virsu.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Ant kaitlentés nukrite kieti ar smailus daiktai gali jg sugadinti.

Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant kaitvieciy,
prikepa. Apsaugine viryklés folija jusy kaitlentei netinka.

Pazeidimai Priezastis Priemoné

Démes ISbége maisto produktai ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

Jbrézimai Druska, cukrus ir smélis Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurk&tus puody ir keptuviy dugnas  Patikrinkite indus.

braizo stiklo keramikg

Spalvos pakiti-  Netinkamos valymo priemonés

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

mai Puody Zymeés (pvz., aliuminio)

Prie$ perstumdami, pakelkite puodus ir keptuves.

|rantos Cukrus, daug cukraus turintys pro- ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.

duktai
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Aplinkos apsauga

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos bendrijos
direktyvg 2012/19/EG dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibréZia visoje ES galiojan&ia naudoty
prietaisy grgzinimo ir perdirbimo tvarka.

Energijos taupymo patarimai

Puodus visada uzdenkite tinkamais dangciais. RuoSiant
neuzdengus danggiu, reikia daug daugiau energijos. Per
stiklinj dangtj matosi ruoSiamas maistas, todél jo nebdtina
nuimti.

Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu. Dél nelygaus
dugno padidéja elektros energijos sgnaudos.

Susipazinkite su prietaisu

Naudojimo instrukcija tinka jvairioms kaitlentéms. 2 puslapyje

pateikti prietaiso matmenys ir apraSymas.

Valdymo skydelis

Puodo ir keptuvés dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;.
Jei ant kaitvietés padedamas per mazas puodas,
prarandama energijos. Atkreipkite démesj: indy gamintojai
dazniausiai nurodo puodo virSaus skersmenj. Dazniausiai jis
yra didesnis nei puodo dugno skersmuo.

Mazesnius maisto kiekius ruoskite mazesniuose puoduose.
Dideliam, mazai pripildytam puodui reikia daugiau energijos.

Ruos$kite nedideliame vandens kiekyje. Sutaupysite elektros
energijos. Darzovese isliks vitaminai ir mineralinés
medZiagos.

Puodu visada uzdenkite kuo didesn;j kaitvietés plota.

Laiku perjunkite Zzemesne kaitinimo pakopa.

Parinkite tinkama tolesnio virimo pakopag. Parinkus per aukstg
tolesnio virimo pakopg, suvartojama daugiau energijos.
ISnaudokite kaitlentés liekamajg Siluma. Jei ilgai ruoséte,
iSjunkite kaitlente likus 5-10 minuciy iki ruoSimo pabaigos.
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Pastabos
Palietus atitinkamag simbolj, suaktyvinama reikiama funkcija.
Valdymo pavirSiai visuomet turi bati sausi. Dregmé kenkia jy
veikimui.
Puody nelaikykite prie indikatoriy ir jutikliy. Gali perkaisti
elektroniné sistema.



Kaitvietes

Kaitvietés jjungimas ir iSjungimas
O Vienguba kaitvieté
© Dviguba kaitvieté Parinkite kaitviete, palieskite simbolj ©.
Triguba kaitvieté Parinkite kaitviete, palieskite simbolj @), 2-as kaitinimo kontdras bus prijungtas.
Vel palieskite simbolj ©) , 3-ias kaitinimo kontiras bus prijungtas.
co Keptuvo zona Parinkite kaitviete, palieskite simbolj ©.

Kaitvietés prijungimas: SvieCia atitinkamas rodmuo.

Kaitvietes jjungimas: automatiSkai parenkamas anksd&iau nustatytas dydis.

Liekamosios Silumos rodmuo

Kiekviena kaitlentes kaitvieté turi dviejy pakopy liekamosios
Silumos rodmen;.

Kaitlentés nustatymas

Skaitydami §j skyriy suzinosite, kaip reikia nustatyti kaitvietes.
Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly kaitinimo pakopos ir
gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas
Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite kaitlente.

Jiungimas: palieskite simbolj (D. Pasigirsta signalas. UZsidega
Salia pagrindinio jungiklio esanti indikatoriaus lemputé ir
rodmenys &i. Kaitlenté paruo$ta naudoti.

I8jungimas: simbolj Dlieskite tol, kol uzges indikatoriaus
lemputé vir§ pagrindinio jungiklio ir indikatoriai. Visos kaitvietés
iSjungtos. Likutinés Silumos indikatoriai dega tol, kol
pakankamai atvésta kaitvietes.

Pastabos
Kaitlente iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés iSjungtos
ilgiau nei 20 sekundziy.

ISjungus kaitlente pirmas 4 sekundes nustatymai lieka. Jei
per §j laikg kaitlente vél jjungsite, ji veiks pagal ankstesnius
nustatymus.

Kaitvietés nustatymas
Nustatymo srityje pasirinkite pageidaujama kaitinimo pakopa.
1 kaitinimo pakopa = maziausias galingumas
9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas
Kiekviena kaitinimo pakopa turi ir tarpine padeétj. Nustatymo
srityje ji pazyméta simboliu e.
Kaitinimo lygio nustatymas
Kaitlente turi bati jjungta.
1. Jei norite parinkti kaitviete, palieskite simbolj O.
Kaitinimo pakopy indikatoriuje &viedia &I, po kaitinimo pakopy
indikatoriumi Sviecia _.
2. Nustatymo srityje nustatykite norimg kaitinimo pakopa.

Jei indikatoriuje pasirodo H, reiskia, kad kaitvieté dar karsta.
JUs galite, pvz., palaikyti pastovig nedidelio patiekalo
temperatirg (kad jis baty Siltas) arba istirpinti glajy. Kaitvietei
austant, rodmuo pasikeidia j ~. Indikatorius uzgesta kaitvietei
visiSkai atvesus.

O O O O
e O O O
___3“_ 5 — 3 5 -

. 6 || 2 -

-

A -

Kaitinimo pakopos keitimas

Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite norimg
kaitinimo pakopa.

6 -

Kaitvietés iSjungimas
Simboliu O parinkite kaitviete. Nustatymo srityje nustatykite O.

Mazdaug po 10 sekundziy pasirodys liekamosios Silumos
indikatorius.

Pastaba: Lieka aktyvinta paskutinj kartg nustatyta kaitvieté.
Galite nustatyti kaitviete, nereikia parinkti i$ naujo.
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Ruosimo lentelé

Zemiau pateiktoje lenteléje surasite keletg pavyzdZiy.

Patiekalo ruoSimo laikas ir kaitinimo pakopos priklauso nuo jo
pobldZio, svorio ir kokybés. Todél gali bati nukrypimy nuo

lenteléje nurodyty skaiciy.

Norédami uzvirti naudokite 9 kaitinimo pakopa.
TirStus patiekalus retkarciais pamaiSykite.

Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa

Tolimesnio kaiti-
nimo trukmé minuteé-
mis

Tirpinimas

Sokoladas, $okoladinis glajus 1-1. -

Sviestas, medus, Zelatina 1-2 -
Pasildymas ir laikymas Siltai

Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 1-2 -

Pienas** 1.-2. -

Desreliy pasildymas vandenyje** 3-4 -
Atitirpinimas ir pasildymas

Uz3aldyti Spinatai 2.-3. 10-20 min.
UzSaldytas guliaSas 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Virtinukai, kukuliai 4.-5* 20-30 min.
Zuvis 4-5* 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6 min.
Plakti padazai, pvz., Bearno, olandiSkas padazas 3-4 8-12 min.
Virimas, garinimas, troskinimas

RyZiai (dvigubas vandens kiekis) 2-3 15-30 min.
Ryziy kosé su pienu 1.-2. 35-45 min.
Bulvés su lupenomis 4-5 25-30 min.
Virtos bulvés 4-5 15-25 min.
Kepiniai i$ teSlos, makaronai 6-7* 6-10 min.
Vienas patiekalas, sriubos 3.-4. 15-60 min.
Darzoves 2.-3. 10-20 min.
Darzoves, Saldytos 3.-4. 10-20 min.
Virti greitpuodyje 4-5 -
TroSkinimas

Vyniotiniai 4-5 50-60 min.
Troskinti kepsniai 4-5 60-100 min.
Guliasas 2.-3. 50-60 min.
Gruzdinimas (1-2 | aliejaus 150-200 g produkty nuolat gruzdinti**)

UZSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytes, vistienos gabaléliai 8-9 -

Maltinukai 7-8 -

Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7 -

Zuvis, apvoliota dZilivésiuose arba alaus tesloje 5-6 -

Darzoves, grybai apvolioti dziGvésiuose arba alaus tesloje 5-6 -

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru / spurgos su vaisiy jdaru, vaisiai alaus tesloje 4-5 -

* tolimesnis virimas neuzdengus dangcCiu
** neuzdengus dangdCiu
*** daznai apversti
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Tolimesnio kaiti-
nimo pakopa

Tolimesnio kaiti-
nimo trukmé minuté-
mis

Kepsniai**

Pjausnys, natiralus arba apvoliotas dziGvesiuose 6-7
Pjausnys, uzSaldytas 6-7
Kotletas, natlralus arba apvoliotas dZiGvésiuose*** 6-7
Kepsnys (3 cm storio) 7-8
Mésainis, kukuliai (3 cm storio)*** 4.-5.
Pauksdio krtinélé (2 cm storio)*** 5-6
Paukscio kratinéle, uzsaldyta*** 5-6
Zuvis ir Zuvies file, natdrali 5-6
Zuvis ir Zuvies filé, apvoliota dZiGveésiuose 6-7
Zuvis ir zuvies filé, apvoliota dZiGvésiuose ir uzSaldyta, pvz., zuvies pirsteliai 6-7
Omarai ir krevetes 7-8
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, uzsaldyti 6-7
Blynas 6-7
Omletas 3.-4.
Kiausiniené 5-6

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.
10-20 min.
10-30 min.
8-20 min.
8-20 min.
8-12 min.
4-10 min.
6-10 min.
nuolat
nuolat

3-6 min.

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangciu
*** daznai apversti

Uzvirimo rezimas

Jjungus uzvirimo rezima, kaitvieté veikia didziausia galia, po to
atgal persijungia | kita, JUsy pasirinkta, kaitinimo pakopa.

Kaip ilgai kaitviete kais, priklauso nuo jusy pasirinktos patiekalo

gaminimo temperattros.

Uzvirimo elektroninés sistemos nustatymas

Uzvirimo elektronine sistemg galima aktyvinti tik per 30
sekundziy nuo to laiko, kai buvo jjungta kaitviete.

1. Nustatykite kaitvietés tolesnio virimo pakopa.

2. Palieskite simbolj A.

Uzvirimo elektroniné sistema suaktyvinta.

Indikatoriuose

pakaitomis blyksi H ir tolesnio virimo pakopa.

Kai uzverda, indikatoriuje blyksi tik tolesnio virimo pakopa.

Lentelé naudojama ruosSiant u

Kokiems patiekalams pritaikytas uzvirimo
perskaite zemiau pateiktg lentele.

Nurodytus mazesnius maisto kiekius reiki

zvirimo rezimu
rezimas, suzinosite

a ruosti ant mazesniy

kaitvieCiy, didesnius — ant didesniy kaitviec€iy. Nurodytos vertés

yra orientacines.
TirStus patiekalus retkarCiais pamaisykite.

Patiekalas, ruoSiamas uzvirimo rezimu

Kiekis Kaitinimo pakopa Visas virimo lai-

kas minutémis

Pasildymas

Sultinys 500 mi-1 1 A7-8 4-7 min.
TirStos sriubos 500 ml-11 A 2-3 3-6 min.
Pienas** 200-400 ml A1-2 4-7 min.
Pasildymas ir laikymas Siltai

Vienas patiekalas (pvz., leSiy patiekalas) 400-800 g A1-2 -
Atitirpinimas ir pasildymas

UZSaldyti Spinatai 300-600 g A 2.-3. 10-20 min.
UZSaldytas guliasas 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min.
Virimas ant silpnos ugnies

Zuvis 300-600 g A 4-5* 20-25 min.

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangdiu
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Patiekalas, ruoSiamas uzvirimo rezimu Kiekis Kaitinimo pakopa Visas virimo lai-
kas minutémis

Virimas

Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 125-250 g A 2-3 20-25 min.

Bulvés su lupenomis, 1-3 puodeliai vandens 750 g-1,5kg A4-5 30-40 min.

Virtos bulvés, 1-3 puodeliai vandens 750 g-15kg A4-5 20-30 min.

Darzoves, 1-3 puodeliai vandens 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 min.

DarZoves, Saldytos, 1-3 puodeliai vandens 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 min.

Troskinimas

Vyniotiniai 4 vienetai A 4-5 50-60 min.

Tro$kinti kepsniai 1 kg A 4-5 80-100 min.

Kepsniai**

Pjausnys, natlralus arba apvoliotas dZilvésiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.

Kotletas, natdralus arba apvoliotas dzidvesiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.

Kepsnys (3 cm storio) 1-2 vienetai AT7-8 8-12 min.

Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dZidvesiuose 1-2 vienetai A 6-7 8-12 min.

Zuvis ir Zuvies file, apvoliota dziGvésiuose ir uz8aldyta, pvz., zuvies piréte- 200-300 g A 6-7 8-12 min.

liai A6-7 nuolatinis kepimas

Blynas

* tolimesnis virimas neuzdengus dangciu
** neuzdengus dangcCiu

Patarimai verdant uzvirimo rezimu

Uzvirimo rezimas skirtas léetam, maistinguma iSlaikan&iam
troSkinimui su mazai vandens.

Apsauga nuo vaiky

Vaiky saugos funkcija skirta tam, kad vaikai nejjungty
kaitlentes.

Apsaugos nuo vaiky funkcijos jjungimas ir
Isjungimas

Kaitlente turi bati iSjungta.

Jjungimas: simbolj = lieskite apie 4 sekundes. Simbolis C=
Sviecia 10 sekundziy. Kaitlenté uzblokuota.

Laikmatis

Laikmatis gali bati naudojamas 2 skirtingais bidais:
Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai.
Kaip virtuvinis laikmatis.

Kaitvieté turi iSsijungti automatiskai

Nustatykite pasirinktos kaitvietés veikimo trukme. Praéjus
nustatytam laikui, kaitvieté iSsijungs automatiskai.

Trukmés nustatymas

Kaitviete turi bati parinkta ir nustatyta.

1. Palieskite simbolj (©. Sviecia kaitvietés indikatorius -1.
Laikmagio indikatoriuje $viegia £iJ.

2. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje nustatykite norimg
trukme.
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Naudodami dideles kaitvietes, | patiekala jpilkite mazdaug
3 puodelius vandens; naudojant mazas kaitvietes uztenka

mazdaug 2 puodeliy.
UZdenkite puodg dangdiu.

Uzvirimo rezimas netinka patiekalams, kurie verdami su daug

vandens (pvz., makaronai).

ISjungimas: simbolj c= lieskite apie 4 sekundes. Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg, apsauga nuo vaiky aktyvinama
automatiskai, kai kaitlenté iSjungiama.

Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine vaiky saugos funkcijg, perskaitykite
skyriuje ,Pagrindiniai nustatymai“.

O
O
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Skai¢iuojama trukmeé. Jei trukme nustatéte kelioms kaitvietems,
visada bus rodoma parinktos kaitvietés trukmé.




Pasibaigus laikui

Kai pasibaigia trukme, kaitviete iSsijungia. Pasigirsta signalas ir
10 sekundziy $viedia rodmuo L. Rodmuo Il apsviestas.
Palieskite bet kurj simbolj. Indikatoriai uzgesta ir signalas
nutyla.

Trukmés keitimas arba panaikinimas

Parinkite kaitviete ir palieskite simbolj (®. Rodmuo =
apévli_'el_s,tas. Nustatymo srityje pakeiskite trukme arba nustatykite
ties L.

Pastaba: Galite nustatyti iki 99 minuciy trukme.

Automatinis laikmatis

Naudojantis Sia funkcija, galima nustatyti trukme visoms
kaitvietéms. Kiekvieng kartg jjungus kaitviete, pradedama
skaiCiuoti nustatyta trukmé. Praéjus nustatytam laikui, kaitvieté
iSsijungs automatiskai.

Apie automatinio laikmacio jjungima skaitykite skyriuje
LPagrindiniai nustatymai“.

Pastaba: Galite pakeisti kaitvietei nustatytg trukme arba iSjungti
automatinj kaitvietes laikmatj.

Parinkite kaitviete ir palieskite simbolj (©. Apsviestas norimas
rodmuo |=21. Nustatymo srityje pakeiskite trukme arba
nustatykite ties 1.

Automatinis laiko ribojimas

Jei kaitvieté veikia ilgai nepakeiciant nuostato, aktyvinamas
automatinis laiko ribojimas.

Kaitvieté nebekaitinama. Kaitvieciy indikatoriuje pakaitomis
blyksi F & ir liekamosios &ilumos indikatorius H/h.

Valymo apsauga

Jei valdymo zong valote, kai kaitlenté yra jjungta, galite pakeisti
nustatymus.

Kad to baty galima iSvengti, kaitlentéje yra integruota valymo
apsaugos funkcija. Palieskite simbolj ¥y c=. Pasigirsta signalas
ir vir§ simbolio W &= 8viedia indikatoriaus lemputé. Valdymo

Energijos sagnaudy rodmuo

Naudodami Sig funkcijg, galite perzitréti visas energijos
sgnaudas nuo kaitlentés jjungimo iki iSjungimo.
ISjungus 10 sekundZiy bus rodomos sgnaudos
kilovatvalandémis, pvz., 1,08 kWh.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo sroveés tinklo tiekiamos
jtampos kokybes.

Virtuvinis laikmatis
Virtuviniu laikmadiu galite nustatyti iki 99 minuciy. Jo nuostatas
nepriklauso nuo visy kity nuostaty.
Virtuvinio laikmacio jjungimas
Virtuvinj laikmatj galite jjungti 2 skirtingais budais.
Jei kaitvieté parinkta, per 10 sekundziy 2 kartus palieskite
simbolj (.
Jei kaitvieté neparinkta, palieskite simbolj (.

Sviedia rodmuo L),

Virtuvinio laikmacio nustatymas

Nustatymo srityje nustatykite norimg laika.

Laikui pasibaigus

Pasibaigus laikui pasi(i;_'rsta garsinis signalas, o laikmacio
indikatoriuje $vietia L. Ryskiai viedia virtuvinio laikmagio
indikatorius £\. Po 10 sekundZiy indikatorius i$sijungia.
Laiko rodymas

Simboliu ® parinkite virtuvinj laikmatj. Laikas bus rodomas 10
sekundziy.

Laiko keitimas
Simboliu ® parinkite ir i§ naujo nustatykite virtuvinj laikmatj.

Rodmuo uzges, jei paliesite bet kurj valdymo lauka. Galite
sureguliuoti i$ naujo.

Laiko ribojimo aktyvinimas priklauso nuo nustatytos kaitinimo
pakopos (nuo 1 iki 10 valandy).

zona uzblokuojama 30 sekundziy. Galite valyti valdymo pultg ir
nesibaiminti, kad nustatymai pasikeis.

Pastaba: Pagrindinis jungiklis neturi valymo apsaugos
funkcijos. Kaitlente galite iSjungti bet kada.

Rodmuo nebuvo aktyvintas. Skyriuje ,Pagrindiniai nuostatai
suzinosite, kaip aktyvinti rodmen;.
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Pagrindiniai nuostatai

Jsy prietaisui parinkti jvairis pagrindiniai nuostatai.Siuos
nuostatus galite pritaikyti pagal savo poreikius.

Rodmuo Funkcija
{ Automatiné apsauga nuo vaiky

£ Isjungta.*

{ Jiungta.

m
N

Signalas

£ Patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalai iSjungti (pagrindinio jungiklio signalas visada jjungtas).

{ Jjungtas tik nuotolinio valdymo signalas.

Jjungtas tik patvirtinimo signalas.

]
o
3 Jjungtas patvirtinimo ir netinkamo valdymo signalas.*

Energijos sanaudy rodmuo (tinklo jtampos pasiteiraukite savo elektros energijos tiekéjo)

(]
[

o Sgnaudy rodmuo iSjungtas.*

{ Sgnaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 230 V.
c Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 400 V.
3 Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 220 V.
Y Sanaudy rodmuo, kai tinklo jtampa 240 V.

c5 Automatinis laikmatis
o Isjungta.*

-99 Trukme, kuriai pasibaigus igjungiamos kaitvietés

ch Laikmagio signalo trukmeé
{ 10 sekundziy.*
30 sekundziy

g My

1 minuté.

7 Kaitinimo kontury prijungimas

£ I8jungta.
{ Jiungta.
Z Paskutinis nuostatas prie$ igjungiant kaitviete.*

c9 Kaitvietés parinkties laikas
£ Neribojama: galite visada nustatyti paskutinj kartg parinkta kaitviete; jos nereikia parinkti i§ naujo.*

{ Per 10 sekundZiy nuo parinkimo galite nustatyti paskutinj kartg parinktg kaitviete, po to kaitviete turite i§ naujo
parinkti prie$ nustatydami.

cu Pagrindiniy nuostaty nustatymas i$ naujo
o I8jungta.*
{ Jiungta.

* Pagrindiniai nuostatai
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Pagrindiniy nuostaty keitimas

Kaitlente turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj (® lieskite 4 sekundes.

>
=
|

Kairiajame ekrane pakaitomis blyksi c ir {, deiniajame ekrane
PR T o |
Sviecia .

Valymas ir priezilira

Siame skyriuje pateikti nurodymai padés jums prizidréti
kaitlente.

Tinkamy valymo ir priezilros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo centre arba musy el. parduotuvéje.

Stiklo keramikos kaitlente

Kaitlente nuvalykite po kiekvieno naudojimo. Tada virimo
likugiai neprikeps.

Valykite tik pakankamai atvésusig kaitlente.
Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones.

Atkreipkite démes;j j ant pakuotés pateiktus valymo nurodymus.

Niekada nenaudokite:

m neskiesty indy plovikliy,

m indaploviy valikliy,

m SveiCiamujy priemoniuy,

m agresyviy valikliy, pavyzdziui, orkaitems skirty purskikliy arba
demiy Salinimo priemoniy,

m braizanciy kempiniuy,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisu.

Didelius neSvarumus lengviausiai paSalinsite parduotuvése

jsigyjamu stiklo grandikliu. Atkreipkite demesj j gamintojo
nurodymus.

Tinkama stiklo grandiklj galite jsigyti ir klienty aptarnavimo
tarnyboje arba elektroninéje parduotuvéje.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

3.Simbolj ® lieskite tol, kol kairiajame laikma&io ekrane
pasirodys norimas rodmuo.

4. Nustatymo srityje nustatykite norima reikSme.

i
-
MU

5.Simbolj O lieskite 4 sekundes.
Nuostatas aktyvintas.
ISjungimas

Norédami iSeiti i$ pagrindiniy nustatymuy, kaitviete isjunkite
pagrindiniu jungikliu ir nustatykite i$ naujo.

Kaitlentés rémas

Kad nepazeistumete kaitlentés rémo, laikykités Siy nurodymu.

= Naudokite tik Siltg Sarmo tirpala.

m Prie$ naudodami kruop$diai iSplaukite naujas drégme
sugeriancias Sluostes.

m Nenaudokite astriy arba SveiCiamujy priemoniuy.
= Nenaudokite stiklo gremztuko.
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Gedimy salinimas

Gedimy priezastis daznai gali bati tik maza smulkmena. Pries
skambindami j klienty aptarnavimo tarnybg, atkreipkite démesj j
lenteléje pateiktas pastabas.

Kaitlentés elektroniné sistema yra po valdymo pultu. Dél jvairiy
priezasCiy temperatira Sioje srityje gali labai pakilti.

Kad neperkaisty elektroning sistema, kaitvietes, jei reikia,
ig§jlungiamos automatigkai. Rodmuo F¢Z, FYarba F 5 atsiranda
pakaitomis su liekamosios Silumos rodmeniu H arba h.

Rodmuo Triktis

Priemonés

Néra Srovés tiekimas nutrauktas.

Patikrinkite namy tinklo prietaiso saugiklj. Patikrinkite, ar Kiti elek-
troniniai prietaisai veikia.

Slapias valdymo pavirsius arba ant jo yra
daiktas.

Blyksi visi indikatoriai

Nusausinkite valdymo pavirSiy arba nuimkite daikta.

EZ2 Kelios kaitvietés ilgesnj laikg veike Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo pavirsiy. Jei F¢Z
didZiausiu galingumu. Kad bdty apsau-  uzges, elektroning sistema pakankamai atvéso. Galite ruoéti
gota elektroniné sistema, kaitvieté buvo  toliau.
iSjungta.

FY Nors buvo iSjungta naudojant FZ, elek-  Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo pavirSiy. Jei Fy
troniné sistema kaito toliau. Todél buvo  uzges, galite ruosti toliau.
iSjungtos visos kaitvietés.

[

|spéjimas: karstas puodas stovi valdymo
pulto srityje. Elektroniné sistema gali per-
kaisti.

F5 ir kaitinimo
pakopa blyksi pakai-
tomis. Suskamba
garsinis signalas.

Nuimkite puoda. Klaidos rodmuo netrukus uzges. Galite ruosti
toliau.

F5 ir garsinis signa- Karstas puodas stovi valdymo pulto sri-  Nuimkite puoda. Siek tiek palaukite. Palieskite bet kurj valdymo
las tyje. Kad baty apsaugota elektroniné sis- pavirsiy. Jei F 5 uzges, galite ruosti toliau.
tema, kaitvieté buvo isjungta.

F8

Kaitvieté per ilgai veiké, todél iSsijungé.

Kaitviete vél i§ karto galite jjungti.

Klienty aptarnavimo tarnyba

Jeigu prietaisg reikia remontuoti, masy tarnyba - Jasy
paslaugoms.

El. numeris ir FD numeris
Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnybg, pasakykite

prietaiso el. ir FD numerj. Techniniy duomeny lentele su
numeriais surasite prietaiso pase.

Atminkite, kad dél gedimuy, atsiradusiy netinkamai naudojantis
prietaisu, iSkvietus techninés prieZilros specialistg, uz jo
apsilankymag teks moketi net ir garantinio laikotarpio metu.

Bandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty lengviau
iSbandyti mdsy prietaisus.

Lentelés duomenys taikomi musy priedams - ,Schulte-Ufer*
indams (4 indukciniy puody rinkinys HEZ 390042), kuriy
matmenys yra tokie:

Remonto pavedimai ir patarimai gedimy atvejais

Visy Saliy kontaktinius duomenis rasite pridétame klienty
aptarnavimo tarnybos skyriy saraSe.

Pasitikékite gamintojo kompetencija. BUsite tikri, kad remonto
darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros tarnybos technikai,
kurie turi JUsy prietaisui tinkancias originalias atsargines dalis.

16 cm @, 1,2 | puodas ilga rankena, skirtas 14,5 cm &
vienguba kaitvieté

16 cm @, 1,7 | puodas, skirtas 14,5 cm @ vienguba kaitvieté
22 cm @, 4,2 | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei
24 cm @, | puodas, skirtas 18 arba 17 cm @ kaitvietei

Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa

Sokolado lydymas

Indas: puodas ilga rankena

Sokoladinis glajus (pvz., ,Dr. Oetker* - - - 1. Ne

kartusis, 150 g) ant 14,5 cm @ kaitvietes
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lkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
Tirstos lesiy sriubos pasildymas ir lai-
kymas Siltai
Indas: puodas
Tirsta lesiy sriuba pagal DIN 44550
Pradiné temperatira 20 °C
Kiekis 450 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 Mazdaug 2:00 nemaisant Taip 1. Taip
Kiekis: 800 g, 18 cm J arba 17 cm & 9 Mazdaug 2:00 nemaisSant Taip 1. Taip
kaitvieté
Tirsta leSiu sriuba i§ konservo
pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” desrelé-
mis:
Pradiné temperatira 20 °C
Kiekis 500 g, 14,5 cm @ kaitvieté 9 apie 2:00 Taip 1. Taip
(Pamaisyti mazdaug po 1:30)
Kieki_s: 1000 g, 18 cmJ arba 17 cm & 9 apie 2:30 Taip 1. Taip
kaitviete (Pamaigyti mazdaug po 1:30)
Besamelio padazo kaitinimas neuzver-
dant
Indas: puodas ilga rankena
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | 92 apie 5:20 Ne 113 Ne
pieno (3,5 % riebumo) ir Ziupsnelis drus-
kos, 14,5 cm @ kaitviete
T 18lydykite sviestg, jmaisy-
kite miltus ir druska, milty ir
sviesto misinj kaitinkite 3
minutes
2 | milty ir sviesto miSinj jpilkite pieno ir
nuolat maiSydami palaukite, kol uzvirs
3 Kai BeSamelio padazas
uzverda, jj toliau 2 minutes
virkite jjunge 1 pakopg ir
nuolat maisykite.
Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas su dangciu
Indas: puodas
Pieno temperattra: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy, 90 9 apie 6:45 Ne 2 Taip
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) Kaitinkite pi " :
; 0 piena, kol jis pradeés
ir 1.g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté kilti. Perjunkite | tolesnio virimo
pakopq ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg
Bendra trukmé (jskaitant ir uzviri-
nima) apie 45 minutés
Ryziy kose su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
Receptas: 250 g apvaliagriudziy ryziy, 9 apie 7:20 Ne 2 Taip

120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo)
ir Ziupsnelio druskos, 18 arba 17 cm &
kaitvieté

Kaitinkite pieng, kol jis prades
Kilti. Perjunkite | tolesnio virimo
pakopaq ir | pieng suberkite
ryzius, cukry ir druskg

Bendra trukmeé (jskaitant ir uzviri-
nimg) apie 45 minutés

RyZiy ko$e su pienu
pamaisykite po 10 minuciy
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Jkaitinimas / uzvirinimas

Tolesnis virimas

Bandomieji patiekalai Uzvirinimo Trukmé (min.:sek.) Dangtis Tolesnio virimo Dangtis
pakopa pakopa
Pieniskos ryziy kosés virimas - tolesnis
virimas be dangcio
Indas: puodas
Pieno temperatira: 7 °C
Receptas: 190 g apvaliagradziy ryziy, 90 9 apie 7:30 Ne 2 Ne
g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) : ki 5 Kru i
ir 1 g druskos, 14,5 cm @ kaitvieté g?&iﬂz isrur?fcl;|al1tterr:§|§l;/?j’a$rl:i i
uzkaitinkite. Pieno temperaturai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Receptas: 250 g apvaliagrtdziy ryziy, 9 apie 8:00 Ne 2 Ne
120 g cukraus, 1 I pieno (3,5 % riebumo) . . 5 .
ir 1,6 g druskos, 18 arba 17 cm @ kai- ldﬁﬁﬂg ﬁ“ﬁfgf;ten%f'g;%’aﬁik” i
tviete uzkaitinkite. Pieno temperatirai
pakilus iki mazdaug 90 °C, per-
junkite j tolesnio virimo pakopa.
Palikite lengvai virti apie 50
minuciy
Ryziy virimas
Indas: puodas
Vandens temperattra 20 °C
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 2:48 Taip 2 Taip
125 g ilgagradziy ryziy, 300 g vandens ir
Ziupsnelis druskos, 14,5 cm O kaitvieté
Receptas pagal DIN 44550: 9 apie 3:15 Taip 2. Taip
250 g ilgagradziy ryziy, 600 g vandens ir
ziupsnelis druskos, 18 cm @ arba 17 cm
@ kaitviete
Kiaulienos iSpjovos kepsnio kepimas
Indas: keptuve
ISpjovos kepsnio pradiné temperatira: 7
°C
Kiekis: 3 iSpjovos kepsniai (bendras svo- 9 apie 2:40 Ne 7 Ne
ris apie 300 g, apie 1 cm storio) 15 g
saulégrazy aliejaus, 18 cm @ arba 17
cm J kaitvieté
Lietiniy kepimas
Indas: keptuve
Receptas pagal DIN EN 60350-2
Kiekis: 55 ml teSlos vienam lietiniui, 18 9 apie 2:40 Ne 6 arba 6-a, priklau- Ne
cm @ arba 17 cm O kaitvieté somai nuo apskru-
dinimo laipsnio
Uzsaldyty bulvyé€iy gruzdinimas
Indas: puodas
Kiekis: 1,8 kg saulégrazy aliejaus; kie- 9 Kol aliejus jkaista iki 180 °C Ne 9 Ne

kvienai porcijai: 200 g uzSaldyty bulvyciy
(pvz., ,McCain 123 Frites Original®), 18
cm @ arba 17 cm @ kaitvieté

Jei bandant naudojama 18 cm @ kaitvieté ir nustatoma 1500 W
vardiné galia, uzvirimo laikas pailgéja apie 20 % ir reikia viena
pakopa didesnés tolesnio virimo pakopos.
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Kontrollige seade parast pakendi
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seadet vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid voib vooluvdrku
uhendada uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
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Lisateavet toodete, lisatarvikute, varuosade ja teeninduse kohta
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Arge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid
ja reste laste kaitseks. Need vdivad
pohjustada onnetusi.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUusilised voi vaimsed voimed on piiratud
vOi kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Poletuse oht!

Kuum Oli ja rasv suttivad kiiresti. Arge
jatke kuuma &li ja rasva kunagi
jarelevalveta. Arge kunagi kustutage
pOlengut veega. Lulitage keeduala valja.
Summutage leegid ettevaatlikult kaane,
kustutusteki vOi muu sarnase esemega.

29



Keedualad lahevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile suttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile
esemeid.

Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis
suttivaid esemeid ega aerosoole.

Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja ja
seda ei saa enam kasitseda. Hiljem vaib
see soovimatult sisse lUlituda. Lulitage
elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustookotta.

Poletuse oht!

Keedualad ja neid umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, lahevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

Keeduala kuumeneb, kuid naidik ei too6ta.

Lilitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustdokotta.

Kahjustuste pohjused
Téhelepanu!

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimustavad klaaskeraamilist
pinda.

Valtige pottide tlihjakskeemist. See vdib tekitada kahjustusi.
Arge kunagi asetage kuumi panne ja potte esipaneelile,
naidikualale ega raamile. See voib tekitada kahjustusi.
Ulevaade
Jargmisest tabelist leiate sagedasemad kahjustused:

Elektriloogi oht!

Asjatundmatult teostatud parandustddd on
ohtlikud.Parandustoid tohib teha vaid
tootja valjadppe labinud tehnik.Kui seade
on defektne, eemaldage pistik
pistikupesast vai lulitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldekeskusesse.

Sissetungiv niiskus voib pohjustada
elektril6ogi. Arge kasutage
kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

Defektne seade voib pdhjustada
elektril6ogi. Arge kunagi lllitage sisse
defektset seadet. Eemaldage toitepistik
pistikupesast vai lulitage elektrikilbist valja
vool. P66rduge hooldustddkotta.

Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
maorad vdivad pdhjustada elektrildogi.
Lalitage elektrikilbist vool valja. P6drduge
parandustodkotta.

Vigastuste oht!

Potid voivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku tottu akitselt tles hupata.
Hoidke keeduala ja potipdhi alati kuivad.

Pliidiplaadile kukkuvad kdvad voi teravad esemed vdivad
pliidiplaati vigastada.

Alumiiniumfoolium ja plastndud hakkavad kuumal pliidiplaadil
sulama. Pliidikaitsefoolium ei sobi pliidiplaadi jaoks.

Kahjustus Pohjus Koérvaldamine
Plekid Ulekeenud toit Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.
Ebasobivad puhastusvahendid Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-
deid.
Kriimustused Sool, suhkur ja liiv Arge kasutage pliidiplaati td¢pinna ega alusena.

Karedad poti- ja pannipdhjad kriimus- Kontrollige oma ndud Ule.

tavad klaaskeraamilist pinda

Varvimuutused  Ebasobivad puhastusvahendid Kasutage uUksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid puhastusvahen-

deid.

Pinnale kinnijganud potimaterjal (nt ~ Nihutamisel kergitage potte ja panne.

alumiinium)

Mikropraod Suhkur, suure suhkrusisaldusega Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.

road
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Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Kaidelge seadme pakendijaatmed keskkonnasdbralikult.

Kéesolev seade on méargistatud vastavalt direktiivile
2012/19/EU elektri-ja elektroonikaseadmete jaatmete
kohta. Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Euroopa Liidus.

Soovitusi energia saastmiseks

Pange pottidele alati peale sobiva suurusega kaas. lima
kaaneta keetmisel on energiakulu tunduvalt suurem. Klaasist
kaas vbimaldab heita pilku potti, ilma et peaks kergitama
kaant.

Kasutage siledapohjalisi potte ja panne. Ebatasase p&hjaga
keedundude kasutamisel on energiakulu suurem.

Seadme tutvustus

Kasutusjuhend kéaib erinevate pliidiplaatide kohta. Lehekdljelt 2
leiate Ulevaate mudelitest koos mddtmetega.

Poti voi panni pdhja labimddt peab vastama keeduala
labimdddule. Liiga vaikeste pottide kasutamine keedualal
toob kaasa energiakao. Pange tahele: néude tootjad toovad
sageli ara poti Ulemise serva labim6ddu. Tavaliselt on see
suurem kui poti pohja labimoot.

Vaikesteks kogusteks kasutage vaikest potti. Suur, vaid
vahesel maaral taidetud pott tarbib palju energiat.

Valmistage toitu vaheses vees. Sellega hoiate kokku energiat.
Kdogiviljas séilivad vitamiinid ja mineraalained.

Katke potiga keeduala voimalikult suures ulatuses.
Lilitage keeduala Gigeaegselt madalamale voimsusastmele.

Valige keetmise jatkamiseks sobiv voimsusaste. Keetmist
liiga korgel voimsusastmel jatkates raiskate asjatult energiat.

Kasutage éra pliidiplaadi jadkkuumus. Pikema keeduaja
korral IUlitage keeduala vélja juba 5-10 minutit enne keeduaja
|6ppu.

Juhtpaneel
/ N K] \
!_IO 0t
= Il Il [N
Po= | © o:nO o A | © 10020
@ o 1.-2.83.4+-5.:6+7-8-+9
" Méarkused
aidud SlUmboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
; o
g vimsusastmed Hoidke sensorliilitid alati puhtad. Niiskus m&jutab nende
Hik jagdksoojus toimivust.
f= elektrooniline kiirkuumutus Arge tommake potte naidikute ja sensorite lahedusse.
- Elektroonika vdib Ule kuumeneda.
et taimer

Sensorliilitid

O) pealliliti

A elektrooniline kiirkuumutus

O keeduala valik

U c= puhkimiskaitse / lapselukk

1e2e3e4e reguleerimisala

© tédiendavate kuumutusringide sisselllitus
® taimer
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Keedualad

Keeduala

Sisseliilitamine ja valjalllitamine

O Uheringiline keeduala

© Kaheringiline keeduala Valige keeduala vilja, puudutage siimbolit ©

Kolmeringiline keeduala Valige keeduala vélja, puudutage siimbolit ©),2. kuumutusring lilitub sisse
Puudutage siimbolit @ uuesti, 3. kuumutusring lilitub sisse

co Ovaalselt laienev ala Valige keeduala vélja, puudutage siimbolit ©)

Taiendava kuumutusringi sisselllitamine: Vastav nait sittib.

Keeduala sisselllitamine: Automaatselt valitakse viimati seadistatud vaartus.

Jaaksoojuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks kaheastmeline jadksoojuse
nait.

Pliidiplaadi seadistamine

Kaesolevast peatlkist saate teada, kuidas keedualasid
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamine
Pliidiplaadi IUlitate sisse ja valja pealdlitist.

Sisselllitamine: puudutage simbolit (D. Kélab helisignaal.
Pealilliti kohal olev indikaatortuli ja naidikud {3 pdlevad.
Pliidiplaat on kasutusvalmis.

Valjalilitamine: puudutage stimbolit D, kuni pealiliti kohal olev
indikaatortuli ja naidikud kustuvad. Kdik keedualad on vélja
[Ulitatud. JAdkkuumuse néait pdleb edasi seni, kuni keedualad
on piisavalt jahtunud.

Markused

Pliidiplaat IUlitub automaatselt vélja, kui kdik keedualad on
olnud valja lUlitatud Ule 20 sekundi.

Seadistused jaavad pérast valjalilitamist 4 sekundiks
salvestatuks. Kui lUlitate pliidiplaadi selle aja jooksul uuesti
sisse, hakkab pliidiplaat t66le eelnevate seadetega.

Keeduala sisseliilitamine

Reguleerimisalal reguleerige valja soovitud voimsusaste.
Vdimsusaste 1 = madalaim vdimsus

Voimsusaste 9 = kdrgeim vdimsus

Igal vbimsusastmel on vaheaste. See on reguleerimisalal
tahistatud stimboliga e.

Keetmistabel
Jargnevast tabelist leiate mdned naited.

Keeduajad ja vbimsusastmed soltuvad roogade liigist, kaalust
ja kvaliteedist. Seetdttu on voimalikud kdrvalekalded tabelis
toodud andmetest.

Kui naidikule ilmub H, on keeduala veel kuum. Nii saate néiteks
hoida vaikeses koguses rooga veel soojana voi sulatada
glasuuri. Kui keeduala jahtub, iimub naidikule A. N&it kustub,
kui keeduala on piisavalt jahe.

Voimsusastme seadistamine
Pliidiplaat peab olema sisse lulitatud.

1. Keeduala valjavalimiseks puudutage stimbolit O.
Véimsusastme naidikul péleb &, keeduala naidiku all pdleb

2.Reguleerimisalal reguleerige vélja soovitud voimsusaste.

O O O O
HEe O -O O
___3“_ 5 — 3 5

BRI

-

o A .

. 6 -

Voéimsusastme muutmine

Valige keeduala ja reguleerige reguleerimisalal valja soovitud
vdimsusaste.

Pliidiplaadi véljalilitamine

Stmboliga O valige vélja keeduala. Reguleerimisalal
reguleerige vélja 0. Umbes 10 sekundi pérast sittib
jddkkuumuse nait.

Markus: Viimati seadistatud keeduala jaab aktiivseks. Voite
keeduala seadistada, ilma et peaksite seda uuesti valja valima.

Keetmise alustamiseks kasutage voimsusastet 9.
Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

Voimsusaste keet-
mise jatkamisel

Keeduaeg minutites

Sulatamine
Sokolaad, glasuur
vOi, mesi, zelatiin

1-1 -
12 -

* ilma kaaneta edasi keeta
** iIma kaaneta
*** sageli keerata
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Voimsusaste keet-
mise jatkamisel

Keeduaeg minutites

Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt |&atsesupp 1-2 -

Piim** 1.-2. -
Vorstikeste kuumutamine vees** 3-4 -
Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kilmutatud 2.-3. 10-20 min
Guljass, kilmutatud 2.-3. 20-30 min
Hiitivitamine, paisutamine

Kneedlid, klimbid 4-5* 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valged kastmed, nt Bechameli kaste 1-2 3-6 min
Vahustatud kastmed, nt Bernaise kaste, Hollandaise kaste 3-4 8-12 min
Keetmine, aurutamine, hautamine

Riis (riisi kogusega vorreldes kahekordne kogus vett) 2-3 15-30 min
Riisipuder 1.-2. 35-45 min
Keedetud kartulid 4-5 25-30 min
Koorega keedetud kartulid 4-5 15-25 min
Tainatooted, nuudlid 6-7* 6-10 min
Uhepajatoidud, supid 3.4, 15-60 min
Koogivili 2.-3. 10-20 min
Koogivili, kilmutatud 3.-4. 10-20 min
Kiirkeedupotis keetmine 4-5 -
Moorimine

Rulaadid 4-5 50-60 min
Moorpraad 4-5 60-100 min
Guljass 2.-3. 50-60 min
Praadimine**

Snitsel, naturaalne voi paneeritud 6-7 6-10 min
Snitsel, kiilmutatud 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud*** 6-7 8-12 min
Lihaldigud (3 cm paksused) 7-8 8-12 min
Hamburger, lihapallid (3 cm labimddduga)*** 4.-5. 30-40 min
Linnulihafilee (2 cm paksune)*** 5-6 10-20 min
Linnulihafilee, sligavkilmutatud*** 5-6 10-30 min
Kala ja kalafilee, naturaalne 5-6 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 6-7 8-12 min
Krabid ja krevetid 7-8 4-10 min
Panniroad, kiilmutatud 6-7 6-10 min
Pannkoogid 6-7 Uksteise jarel
Omlett 3.-4. Uksteise jarel
Harjasilmad 5-6 3-6 min
Frittimine (150-200g Uhe portsjoni kohta praadida jarjest 1-2 Itr dlis**)

Sugavkilmutatud tooted, nt friikartulid, kananagitsad 8-9 -

Kroketid 7-8 -

Liha, nt kanattkid 6-7 -

Kala, paneeritud voi dlletainas 5-6 -
Kdogivili, seened, paneeritud vdi dlletainas 5-6 -
Vaikesed kipsetised, nt Berliini pannkoogid, puuvili dlletainas 4-5 -

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta
*** sageli keerata
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Elektrooniline kiirkuumutus

Elektroonilise kiirkuumutuse toimel laheb keeduala kérgeimal
voimsusastmel kuumaks ja lUlitub siis Teie poolt valitud
vlimsusastmele.

Kui kaua keeduala koérgeimal vdimsusel td6tab, séltub valitud
voimsusastmest.

Elektroonilise kiirkuumutuse seadistamine

Elektroonilist kiirkuumutust saab aktiveerida vaid esimese 30
sekundi jooksul parast keeduala sisselulitamist:

1. Reguleerige vélja soovitud vdimsusaste keetmise
jatkamiseks.

2. Puudutage siimbolit A.

Elektrooniline kiirkuumutus on aktiveeritud. Néidikul vilguvad
vaheldumisi A ja véimsusaste keetmise jatkamiseks.

Parast keematdusmist pdleb naidikul veel vaid
jatkuvbéimsusaste.

Toiduvalmistamistabel elektroonilise kiirkuumutuse jaoks

Seda, milliste roogade jaoks sobib elektrooniline kiirkuumutus,

naete jargmisest tabelist.

Vaiksem toodud kogus kaib vaiksemate keedualade kohta,
suurem kogus suuremate keedualade kohta. Toodud ajad ja
kogused on ligikaudsed.

Paksemaid roogi segage aeg-ajalt.

Elektroonilise kiirkuumutuse joaks sobivad road

Kogus Voimsusaste Keetmise kogu-
kestus minutites

Soojendamine

Puljong 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min
Paksemad supid 500ml-1litr A 2-3 3-6 min
Piim** 200-400ml A1-2 4-7 min
Soojendamine ja soojana hoidmine
Supp, nt laatsesupp 400-800g A1-2 -
Sulatamine ja soojendamine
Spinat, kilmutatud 300-600g A 2.-3. 10-20 min
Guljass, kulmutatud 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min
Hautamine
Kala 300-600g A 4-5* 20-25 min
Keetmine
Riis (riisi kogusega vdrreldes kahekordne kogus vett) 125-2509g A 2-3 20-25 min
Keedetud kartulid 1-3 tassis vees 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min
Koorega keedetud kartulid 1-3 tassis vees 7500-1,5kg A 4-5 20-30 min
Koédgivili 1-3 tassis vees 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min
Kulmutatud kdogivili 1-3 tassis vees 500g-1kg A 4.-5. 15-20 min
Moorimine
Rulaadid 4 tikki A 4-5 50-60 min
Moorpraad 1kg A 4-5 80-100 min
Praadimine**
Snitsel, naturaalne véi paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min
Lihaldigud (3 cm paksused) 1-2 tk A 7-8 8-12 min
Kala ja kalafilee, paneeritud 1-2 tk A 6-7 8-12 min
Kala ja kalafilee, paneeritud ja kilmutatud, nt kalapulgad 200-300g A 6-7 8-12 min
Pannkoogid A 6-7 Uksteise jarel praa-
dida

* ilma kaaneta edasi keeta
** ilma kaaneta

Nouandeid elektroonilise kiirkuumutuse
kohta

Elektrooniline kiirkuumutus sobib saastliku ja vahese veega
keetmise puhul.

Suurte keedualade puhul lisage roale ainult umbes 3 tassi
vett, vaikeste keedualade puhul umbes 2 tassi vett.

Katke pott kaanega.
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Lapselukk

Lapselukk tdkestab lastel pliidiplaadi sisselllitamise.

Lapseluku sisse- ja valjalilitamine

Pliidiplaat peab olema vélja IUlitatud.

Sisselllitamine: puudutage stiimbolit &= umbes 4 sekundit.
Simbol c= pdleb 10 sekundit. Pliidiplaat on lukustatud.

ValjalUlitamine: puudutage simbolit = umbes 4sekundit.
Lukustus on maha véetud.

Taimer

Taimerit voib kasutada 2 erineval viisil:

Keeduala peab automaatselt valja lulituma.
Signaalkellana.

Keeduala peab automaatselt valja lilituma
Sisestage soovitud keeduala jaoks aeg. Parast aja m66dumist
|Glitub keeduala automaatselt vélja.

Kestuse seadistamine

Keeduala peab olema vaélja valitud ja seadistatud.

1. Puudutage siimbolit (®. Keeduala nait I siittib. Taimeri
naidikul stttib G

2.Jargmise 10 sekundi jooksul reguleerige reguleerimisalal
valja soovitud kestus.

O
OF alo
S

Kestus hakkab jooksma. Kui olete seadnud kestuse mitme

keeduala jaoks, kuvatakse alati viimati valitud keeduala kestust.

Parast aja mé6dumist

Kui kestus on mdddunud, lilitub keeduala véalja. Kuulete
helisignaali ja naidikul sittib 40 10 sekundiks. Nait 11 poleb
heleda tulega. Puudutage mis tahes stimbolit. Naidud kustuvad
ja helisignaal vaibub.

Kestuse muutmine voi kustutamine

Valige keeduala vélja ja puudutage siimbolit (®. Nait I sittib
heleda tulega. Reguleerimisalal muutke kestust voi seadke Lt
peale.

Automaatne ajapiirang

Kui keeduala on pikka aega sisse lllitatud ja seadistust ei
muudeta, aktiveerub automaatne ajapiirang.

Keeduala kuumenemme katkeb. Keeduala néidikul vilguvad
vaheldumisi = & ja jagdkkuumuse nait H/h.

Automaatne lapselukk
See funktsioon aktiveerib pliidiplaadi valjalllitamisel lapseluku.

Sisse- ja valjalilitamine

Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate teada
peatlkist "Pdhiseadistused".

Markus: Kestuseks voite seada kuni 99 minutit.

Automaatne taimer

Selle funktsiooniga saate vélja reguleerida kestuse kdikide
keedualade jaoks. Péarast iga keeduala sisseltlitamist hakkab
valjareguleeritud kestus jooksma. Péarast aja méddumist ldlitub
keeduala automaatselt vélja.

Kuidas sisse lUlitada automaatset taimerit, saate teada
pohiseadistuste peatiikist.

Markus: Saate muuta keeduala jaoks seatud kestust vdi
|Glitada valja keeduala jaoks seatud automaatse taimeri:

Valige keeduala vélja ja puudutage stimbolit (®. Soovitud nait
- sutt|b heleda tulega. Reguleerimisalal muutke kestust voi
seadke 44 peale.

Signaalkell

Signaalkellaga saate vélja reguleerida kuni 99 minutit. See on
sOltumatu kdikidest teistest seadistustest.

Signaalkella sisselilitamine

Signaalkella saate sisse lulitada 2 eri viisil:

Kui keeduala on valja valitud, puudutage siimbolit ® 10
sekundi jooksul 2 korda.

Siumboli ® puudutamine, ilma et keeduala oleks vélja valitud.
Néit £ siittib.

Signaalkella seadmine
Reguleerimisalal méarake soovitud aeg.
Kui kestus on méédunud

Parast aja méddumist kuulete helisignaali. Taimeri naidikul
péleb L. Signaalkella nait £\ pdleb eredalt. 10 sekundi parast
[Ulitub néait valja.

Aja naitamine

Sumboliga (® valige vélja signaalkell. Aja néit ilmub 10
sekundiks.

Aja korrigeerimine
Stumboliga (® valige vélja signaalkell ja seadistage uuesti.

Mis tahes sensorliliti puudutamisel nait kustub. Voite
seadistada uuesti.

Automaatse ajapiirangu aktiveerumise aeg soltub seadistatud
voimsusastmest (1 kuni 10 tundi).
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Puhkimiskaitse

Juhtpaneeli pihkimisel vbivad seadistused muutuda. 30 sekundiks lukustatud. Saate juhtpaneeli pihkida, ilma et

Selle valtimiseks on pliidiplaat varustatud plhkimiskaitse seadistused muutuksid.

funktsiooniga. Puudutage stimbolit J c=. Kélab helisignaal ja Markus: Pihkimiskaitse funktsioon ei laiene pealilitile.
stimboli W) &= kohal olev indikaatorlamp siittib. Juhtpaneel on Pliidiplaati saate alati valja liilitada.

Energiakulu nait

Selle funktsiooniga saate kuvada pliidiplaadi sisse- ja
valjalUlitamise vahelisel ajal tarbitud elektrienergia naitu.

Parast valjalilitamist iimub ekraanile 10 sekundiks tarbitud O O
elektrienergia nait kilovatt-tundides, nt 1,08kWh

Naidu tapsus sdltub muu hulgas vooluvdrgu pinge kvaliteedist. O O ! I

Nait ei ole aktiivhe. Kuidas naitu aktiveerida, saate teada
peatlkist Pohiseadistused.

Pohiseadistused

Seadmel on erinevad pdhiseadistused. Pdhiseadistusi voite
muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon
{ Automaatne lapselukk
O Valja lilitatud.*

{ Sisse lilitatud.

x|

Helisignaal

x]

m

Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal on valja lUlitatud (pealUliti signaal on alati sisse lllitatud).

[

{ Ainult vale kasitsuse signaal sisse lilitatud.

Ainult kKinnitussignaal sisse lilitatud.

g My

Kinnitussignaal ja vale kasitsuse signaal sisse lulitatud.*

Energiakulu nait (vOrgupinge saate teada elektrivarustusettevotjalt)

]
(XN}

Energiakulu nait valja lilitatud.*

23

Energiakulu nait, kui vorgupinge on 230V.
Energiakulu nait, kui vérgupinge on 400V.

[ W

Energiakulu nait, kui vorgupinge on 220V.

g

Energiakulu néait, kui vérgupinge on 240V.

Automaatne taimer

o Valja lulitatud.*

]
(K y]

-89 Kestus, mille moéddumisel lilituvad keedualad valja

Taimeri 16pu helisignaali kestus
{ 10 sekundit.*

30 sekundit.
1 minut.

m
o

Ly Py

* Pbhiseadistus
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Funktsioon

Vélja lllitatud.

3

Sisse lilitatud.

L,

7 Taiendavate kuumutusringide sisseliilitamine

Viimane seadistus enne keeduala valjaltlitamist.”

]
[

Keeduala viljavalimise aeg

I Piiramatu: viimati valitud keeduala véite alati seadistada, iima et peaksite seda uuesti vélja valima.*

{ Viimati valitud keeduala saate seadistada 10 sekundi jooksul parast véljavalimist, seejérel peate keeduala enne

seadistamist uuesti valja valima.

cl Pohiseadistuse ldhtestamine
O valja lulitatud.*
{ Sisse lilitatud.
* Pohiseadistus

Pohiseadistuste muutmine
Pliidiplaat peab olema vélja lulitatud.
1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2.Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage siimbolit ®
4 sekundit

Vasakpoolsel néidikul vilguvad vaheldumisi ¢ ja {,

parempoolsel naidikul pdleb .

Puhastus ja hooldus

Kaesolevas peatikis on toodud juhised pliidiplaadi hoolduseks.

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
muulgiesindustes ja meie Interneti-kaupluses.

Klaaskeraamiline pind

Puhastage pliidiplaat iga kord parast kasutamist. Nii ei kdrbe
toidujaagid sisse.

Puhastage pliidiplaati alles siis, kui see on piisaval maaral
jahtunud.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. P66rake tahelepanu pakendil toodud
puhastusjuhistele.

Arge kunagi kasutage:
kasipesuks ette nahtud néudepesuvahendit lahjendamata
kujul
ndudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud vahendit
kuUriva toimega vahendeid

abrasiivse toimega vahendeid nagu ahjupuhastusaerosool
voi plekieemaldi

kddrimiskasni
kdrgsurve- ega aurupuhastit

3. Puudutage siimbolit ® seni, kuni soovitud nait iimub
vasakpoolsele naidikule.

4.Reguleerimisalal reguleerige vélja soovitud vaartus.

5. Puudutage stimbolit ® 4 sekundit.
Seadistus on aktiveeritud.

Viljalulitamine

Pdhiseadistustest lahkumiseks lilitage pliidiplaat pealilitist
vélja ja seadistage uuesti.

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes saadaoleva
klaasist kaabitsaga. P6drake tdhelepanu tootja juhistele.

Sobiva klaasist kaabitsa leiate ka meie muUgiesindusest,
hooldustdokojast ja Interneti-poest.

Head tulemused saavutate klaaskeraamilise pinna
puhastamiseks ettenahtud spetsiaalseid puhastuskasni
kasutades.

Pliidiplaadi raam
Et valtida pliidiplaadi raami kahjustamist, jargige jargmisi
juhiseid:
Kasutage Uksnes sooja ndudepesuvahendilahust.
HLtJ)Qd puhastuslapid loputage enne kasutamist pohjalikult
abi.
Arge kasutage teravaid ega kiiliriva toimega vahendeid.
Arge kasutage klaasist kaabitsat.
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Torke korvaldamine

Torge on sageli tingitud vaid monest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse p6drdumist poodrake palun tdhelepanu
jargmisele.

Teie pliidiplaadi elektroonika paikneb juhtpaneeli all. Selles
piirkonnas voib temperatuur mitmesugustel pdhjustel vaga
korgele tdusta.

Et elektroonika Ule ei kuumeneks, ldlituvad keedualad vajaduse
korral automaatselt valja. Naitu £ 2, F4 v6i -5 kuvatakse
vaheldumisi jadkkuumuse ndiduga H voi h.

Nait Viga

Abinou

Puudub Vooluvarustus on katkenud.

Kontrollige hoone elektrikilpi ja kaitsmeid. Tehke teiste elektritar-
vikute abil kindlaks, kas tegemist on voolukatkestusega.

Kdik n&idud vilguvad Juhtpaneel on niiske voi on sellele aseta-
tud mingi ese.

Kuivatage juhtpaneel voi eemaldage ese.

FZ Mitut keeduala kasutati iheaegselt suurel
voimsusel. Elektroonika kaitseks lilitus
keeduala vélja.

Oodake veidi. Puudutage mis tahes sensorllitit. Kui 2 kustub,
on elektroonika piisavalt jahtunud. Vdite keetmist jatkata.

"™
£

Hoolimata F 2 poolsest véljaltlitumisest
jatkas elektroonika kuumenemist. Seepéa-
rast |Ulitusid valja kbik keedualad.

Oodake veidi. Puudutage mis tahes sensorlilitit. Kui FY kustub,
voite keetmist jatkata.

F5 javéimsusaste Hoiatus: juhtpaneeli piirkonnas on kuum

Eemaldage keedundu. Veateade kustub veidi peale seda. Voite

vilguvad vaheldu- keedundu. Elektroonika Ulekuumene- keetmist jatkata.

misi. Kélab helisig-  mise oht.

naal

F5 ja helisignaal Juhtpaneeli piirkonnas on kuum keedu-  Eemaldage keedundu. Oodake veidi. Puudutage mis tahes sen-
nou. Elektroonika kaitseks lilitus kee- sorliilitit. Kui &5 kustub, véite keetmist jatkata.
duala valja.

Fg Keeduala oli liiga kaua t66s ja lUlitus Voite keeduala kohe uuesti sisse lUlitada.
valja.

Klienditeenindus

Kui seade vajab parandamist, p6drduge meie
klienditeenindusse.

E-number ja FD-number:

Klienditeenindusse pd6rdumisel teatage palun seadme E-
number ja FD-number. Andmesildi numbritega leiate seadme
passist.

Pidage meeles, et valest kasitsusest tingitud probleemide korral
on hooldustehniku poole pdd6rdumine ka garantii kehtivuse ajal
tasuline.

Remonttéode tellimus ja konsultatsioon rikete korral

Kadigi riikide kontaktandmed leiate kaasasolevast
klienditeeninduste nimekirjast.

Tootja padevuses vdite kindel olla. Sellest 1dhtudes tagate, et
parandustdid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks ettenahtud
originaalvaruosi.
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Kontrollroad

Jargneva tabeli koostasid kontrolliasutused, et hdlbustada meie

kodumasinate testimist.

Tabelis toodud andmed on esitatud jargmiste médtmetega

Schulte-Uferi keedundude kohta (4osaline
induktsioonpliidiplaadi pottide komplekt HEZ 390042):

jaoks

jaoks

keedupott @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala

keedupott @ 22 cm, 4,2 L, 18 cm @ vdi 17 cm @ keeduala

praepann @ 24 cm, 18 cm @ voi 17 cm & keeduala jaoks

kastrul @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm @ Uheringiline keeduala

jaoks

Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Sokolaadi sulatamine
Nou: kastrul
Sokolaadiglasuur (nt Dr. Oetker pool- - - - 1 Ei
moru, 150 g) 14,5 cm & keedualal
Laatsesupi soojendamine ja soojana
hoidmine
Nou: keedupott
L&atsesupp vastavalt standardile DIN
44550
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 450 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
Kogus: 800 g, 18 cm @ véi 17 cm @ 9 ca 2:00 ilma segamata Jah 1. Jah
keedualal
L&adtsesupp konservsupina
nt Erasco |&atsesupp viineritega:
Algtemperatuur 20 °C
Kogus 500 g 14,5 cm & keedualal 9 ca 2:00 Jah 1. Jah
(segada ca 1:30 mo6dumisel)
Kogus: 1000 g, 18 cm @ vdi 17 cm @ 9 ca 2:30 Jah 1. Jah
keedualal (segada ca 1:30 méddumisel)
Bechameli kastme valmistamine
Nou: kastrul
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 40 g vdid, 40 g jahu, 0,5 | piima 92 ca 5:20 Ei 113 Ei

(rasvaprotsendiga 3,5%) ja veidi soola,
14,5 cm @ keedualal

2 Lisada segule piim ja kuumutada see
pidevalt segades keemiseni

! Sulatada voi, segada hulka
jahu ja sool ning lasta segul
3 minutit kuumeneda

3 Péarast kastme kuumene-
mist keemiseni hoida seda
veel 2 minutit vdimsusastmel
1, sealjuures seda pidevalt
segades
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine

Kontrollroad Voimsusaste Kestus (min:sek) Kaas Voimsusaste eda- Kaas
keema ajami- sikeetmisel
sel
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
kaanega
Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 6:45 Ei 2 Jah
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Kuumutada pii cemmi 1Tl
: piim keemiseni. Luli-
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm & keedualal tada tagasi edasikeetmise v&im-
susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
10 minuti parast segada riisi-
pudru labi
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 7:20 Ei 2 Jah
rut, 1| piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Kuumutada piim keemiseni. Ll
Slsult |SOO|a’ 18 cm & v6i 17 cm & kee- tada tagasi edasikeetmise véim-
uaia susastmele ning lisada piima
hulka riis, suhkur ja sool
Kogukestus (sh keema ajamine)
ca 45 minutit
010 minuti parast segada rii-
sipudru labi
Riisipudru keetmine - edasikeetmine
ilma kaaneta
Nou: keedupott
Piima temperatuur: 7 °C
Retsept: 190 g Umarterariisi, 90 g suhk- 9 ca 7:30 Ei 2 Ei
rut, 750 ml piima (rasvasisaldusega Lisada piimale riis. suhkur ia
3,5%) ja 1 g soola, 14,5 cm @ keedualal 500l ninpg kuumutéda pide\jalt
segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit nérgalt
keeda
Retsept: 250 g Umarterariisi, 120 g suhk- 9 ca 8:00 Ei 2 Ei
rut, 1 | piima (rasvasisaldusega 3,5%) ja Lisada pii : ;
o piimale riis, suhkur ja
3’5 |9|SOOIa' 18 cm @ v6i 17 cm @ kee- sool ning kuumutada pidevalt
uala segades. Piima temperatuuril ca
90 °C lilitage tagasi edasikeet-
mise voimsusastmele.
Lasta ca 50 minutit ndrgalt
keeda
Riisi keetmine
Nou: keedupott
Veetemperatuur 20 °C
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 2:48 Jah 2 Jah
125 g pikateralist riisi, 300 g vett ja pisut
soola, 14,5 cm @ keedualal
Retsept vastavalt standardile DIN 44550: 9 ca 3:15 Jah 2. Jah
250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut
soola, 18 cm @ vdi 17 cm @ keedualal
Seafilee praadimine
Nou: praepann
Seafilee algtemperatuur: 7 °C
Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 9 ca 2:40 Ei 7 Ei

umbes 1 cm paksused), 15 g péevalille-
oli, 18 cm @ vdi 17 cm & keedualal
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Kuumutamine / keema ajamine

Edasikeetmine
Kaas Voimsusaste eda- Kaas

Kontrollroad Voéimsusaste Kestus (min:sek)

keema ajami- sikeetmisel

sel

Pannkookide praadimine
Nou: praepann
Retsept vastavalt standardile DIN 60350-
2
Kogus: 55 ml tainast Ghe pannkoogi 9 ca 2:40 Ei 6 voi 6. olenevalt Ei

kohta, 18 cm @ vdi 17 cm & keedualal

pruunistusastmest

Stigavkilmutatud friikartulite frittimine
Nou: keedupott

Kogus: 1,8 kg péaevalilledli, ihe portsjoni 9
kohta: 200 g sUgavkllmutatud friikartu-

leid (nt McCain 1283 Frites Original), 18

cm @ voi 17 cm @ keedualal

Kuni 6li kuumeneb temperatuu-
rile 180°C

Ei 9 Ei

Kui katseid tehakse 18 cm @ keedualal nimivdimsusega 1500

W, pikeneb keema ajamise aeg umbes 20% vdrra ja

edasikeetmise vdimsusastet suurendatakse Uhe astme vorra.
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/A TexHika 6e3aneku

PeTenbHO npounTanTe Lto IHCTPYKLItO.
36epexiTb IHCTPYKLIT 3 MOHTaXxy Ta
ekcnayarauii Ta nacnopT npunaady anAa
noJanbLIoOro KopucTyBaHHA abo nepegavi ix
IHLLOMY KOPWUCTYyBauy.

[NepeBipTe npwunag nicna poanaxkyBaHHA. [pn
BUAB/IEHHI NOLWKOOKEHHA, AKE BUHUKIO Mifa
yac TpaHCMopTyBaHHA, HE BCTAHOBMONTE
npunaa.

MpaBo nigkntoyat npunan 6e3 Wrekepy Mae
TiNbKK haxiBelb, WO OTPUMAaB BiANOBIAHWM
N03Bi/. [[apaHTiA HEe PO3MOBCKMKYETLCA Ha
YIWKOOKEHHA, CNPUYNHEHI HENPAaBUIbHUM
MOHTaXXEM.

Ller npunan npuaHayeHun Tinbku ana
noByTOBOro BUKOPUCTAHHA. BukopucToByliTe
Len npunan BUKJ/IKOYHO /1A NPUrOTYBaHHA
cTpaB i HanoiB. HeobxiaHO cnigkyBaTth 3a
NPOLECOM BapiHHA. 3a KOPOTKOUYACHUM
NpoLEecoM BapiHHA HeoOXiAHO cnigKyBaTu
6e3nepepBHO. Bukopunctosyrite npunaa nuwe
B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX.

Llen npunan npusHa4yeHnin nA BUKOPUCTAHHA
Ha BMCOTI WwoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM
MOpPA.

He 3acTocoByinTe 3axncHy naHesb BapuiabHOI
noBepxHi. IcHye Hebeaneka
TpaBMyBaHHA,Hanpuknad, BHaCIigoK
neperpiBaHHA, 3anmMaHHA abo
PO3TPICKYBAHHA Marepiasnis npuaaay.
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Bonee noapobHyto MHbOPMaLMIO O NPOAYKLMMU, MPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepBrca MOXHO HalTh Ha
odumumansHom cante www.bosch-home.com 1 Ha caiite UHTEPHET-
marasmHa www.bosch-eshop.com

He BMKOPUCTOBYMTE HENPUAATHI 3aXUCHI
npucTpol abo peLwitkn ana 6esnexku aiten.
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHA.

[iTn 0o 8 pokiB Ta 0coBu i3 NCUXIYHUMMU,
CEeHCOPHMMU YN MeHTa/lbHUMK Bagamu, abo
AKLLO M Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb
KOPWUCTYyBaTUCA NMpwuiaaom nuwe nia
Harna40M JIOAVHN, WO Hece BIANOBIAA/IbHICTb
3a ixHto 6e3neky, ado AKLO BOHW NPONLLAN
NiAroTOBKY 3 KOPUCTYBAHHA Npuiaaom Ta
PO3YMitOTb MOX/NBY HEOe3neKy.

He possonanTte OitAMm rpatnca 3 npuiagom.
QuulleHHA Ta ekcnyaTauinHe
00CNyroByBaHHA MOXYTb BUKOHYBATU AiTH,
nvie AKWo iM 8 pokiB ado Binblue Ta AKLWO
BOHW Nia HArnAAQoOM.

TpumariTe aiteit MooALvx 3a 8 POoKiB nodari
BiJ Npunaay Ta kadento NiakNoYeHHs.

Hebe3neKa nomerxi!

[apAaya onia ado XUp WBUAKO 3aMatoTbCA.
Hikonn He 3anuwante 6e3 Harnagy rapadi
onito Ta Xnp. 3aBOpPoOHAETLCA 3annBaTH
BOrOHb BOAO. BUMKHITE KOH(OPKY.
Ob6epexHo 3aKpuiTe NoNyM'a KpULKO ado
aHaNoriYHUM NpeaMeToM.

KOHMOPKK Oy>Xe CUNBbHO HarpiBakTbCA.
Hikonn He KnaaiTe 3anMuUCTi NnpeaMeTn Ha
BapW/bHY NOBEPXHIO. He Knaaite npeameTn
Ha BapwW/ibHY NMOBEPXHIO.



MNpunag ay)xe CuabHO HarpiBaeTbcA. Hikonn
He 3bepirante 3anmMucTi npeameTn abo
cnpei B wyxnagax 6esnocepeaHbo nia
BapW/bHOK MOBEPXHEIO.

BapwuibHa NOBEPXHA BUMUKAETLCA
CaMOCTINHO, Heto BiNnblie He MOXHa
KOPUCTYBaTUCh. [1i3HilLle BOHA MOXe
BMNAAKOBO YBIMKHYTUCA. BUMKHITb
3anoOXHMK Yy pO3noaisibHoOMy 610Ui.
3BepPHITLCA A0 CEPBICHOI CyXOW.

Hebe3neKa onikis!

KoH(opKa Ta NoBepxHA HaBKOJO Hel
(0co0MBO pama Bapw/ibHOI NMOBEPXHI)
CWbHO HarpisatoTecA. He TopkanTech
rapAYnx NOBEPXOHb. He nianyckanTe aiten
0o npwnaaay.

KoHMopka HarpiBaetbCcAa, asie iHankartop He
npautoe BUMKHITb 3an00OKHKK Y
po3noainbHOMYy 6/10Li. 3BEpHITLCA A0
CEPBICHOI Cry»0OWu.

Hebe3neKa yparKeHHA eNeKTPUUHUM
cTpymom!

[Npy HekBanihikoBaHOMY PEMOHTI npwunaa
MOXeE CTaTu [HKEPESIOM
Hebe3nekn.PeMoHTHI poboTn Moxe
BUKOHYBATW TiNIbKM MiArOTOBaHU HamMu

MpuunHK HecnpaBHOCTEN
YBara!
LlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPIAOK APANAE CKIOKepaMiKy.

He cTaBTe Ha BOrOHb MOPOXHI KacTpyAi. Lle moxe npn3BecTy Ao
MOLIKOMKEHb.

Hikonn He cTaBTe rapAdi CKOBOPIAKM Ta KacTpyni Ha naHesb
yrpaBniHHA, 6ina iHOuKaTopiB Ta Ha pamy. Lle Moxe npussecTu
[0 NOLWKOMKEHD.

Ornag

Y HacTynHiii Tabnuui Bu sHaliaeTe iHhopmalito npo npodnemu, Wwo
MOXYTb BUHUKHYTU HanuacTille:

TEeXHIK cepBicHOI cnyOu.AKLWwo npunan
HecnpaBHUN, BUTAMHITb MEPEXEBUIN LUTEKEP
i3 po3eTkM abo BUMKHITb 3anOOXKHNK Y
KopoOLi 3anobiXKHMKIB. 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOI cnyxou.

MpoHMKatoua BOsIOra MOXe CrnpuYnHuUTH
YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPyMOM. He
BMKOPUCTOBYITE OUnLLyBaY BUCOKOIO TUCKY
abo napoouuLlyBayi.

HecnpaBHIiCTb npuaagy MoXe npu3BecTy A0
YPaXKEHHA €/IEKTPUYHUM CTPYMOM.
3a00pOHAETLCA BMMKATM MOLLKOMKEHWNI
npwnag. ButarHite Mepexesuii WTekep abo
BUMKHITb 3aM0OOIKHMK Yy PO3MNOAISTbHOMY
Onoui. 3BepHiTbCA A0 CEPBICHOI CNyXOW.

TpiwmH1 abo BiAKOM Ha CKAOKepamili
MOXXYTb MPU3BECTUN A0 YPaKEHHA
e/IEKTPUYHUM CTPYMOM. BUMKHITb
3anoBiKHVK Yy posnoaisibHomy 610Li.
3BEpPHITLCA 10 CEPBICHOI CYXOW.

Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!

Kactpyna Moxe pantoBo MiACKOUNTY Ha

KOH(opLi uepes pianHy Mixk JHOM KacTpy/i Ta
KOHdopkoto. [16anTte npo Te, Wob KoHdopKa
Ta JHO KacTPpy/i 3aBXAnN 3a/TLLAaTINCh CYXUMMU.

ManiHHA Ha BapW/bHY NMOBEPXHIO TBepanX Ta/ado rocTpux
npeameTiB MOXe BUKINKATY MOLWKOIKEHHA.

AntoMiHieBa onbra Ta EMHOCTI 3 MaacTMacu Ha rapavmx
KOHopKax nnaBnAaTbCA. 3axmucHa onbra AnAa NanTn He
nigxoantb Ana Baluoi BapuabHOI MOBEPXHI.

Mpo6nema MNpuunHa PieHHA

Mnamn CtpaBa 306irna nig yac rotyBaHHA Oapasy X BugananTe ixy, WO noTpanuia Ha NoBEePXHIO MAUTK, 3a JONOMOrow
WKpebKa ana ckna.

OuucHi 3acobu, He NpuaHayeHi ana 3acToCoByiTe NKMLLE OYMUCHI 3aCOBU, NPUBHAUYEH] ANA CKIOKEepaMmiku.

CKJIOKEPAaMIKK

MoapAnuHm Cinb, uykop Ta nicok Hikonn He cknaparite pedi Ha Bapw/ibHYy MOBEPXHIO | HE BUKOPUCTOBYITE il AK
poBoumnin cTin.

LlopcTke AHO KacTpy/b Ta CKOBOPiAoK [lepeBipAnTe Baw nocya.

apAnae CKIokepamiky

[TOTEMHIHHA OuucHi 3acobu, He NpusHadeHi anA 3acToCcoByiiTe NMLLe OUNCHI 3acoOu, MPU3HAYeHi a1A CKIoKepamiku.
CKNoKepamiku
CTupaHHa KacTpynb (Hanpuknag, MigHimarTe KacTpy/i i CKOBOPIAKKW, KON MEpPECYBaETE.
QNOMIHIEBMX)

Harap Llykop Ta cTpaBu 3 BUCOKUM BMICTOM Onpasy »x BugananTe ixy, WO noTpanuia Ha NoBepXHio NanTK, 3a JONOMOrow
LyKpy Lkpebka anA ckna.
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3axMUCT HaBKOJIMLLHBbOIO cepeaoBULLa

YTunizauia BiaAnoBiAHO A0 NpaBUn eKonoriyHoi
Ge3nexku

OB0B'A3KOBO YTWNIBYTE YNAKOBKY BiANOBIAHO A0 NpaBu
eKosoriyHoi 6eaneku.

Llei npunaa mMapKipoBaHO 3rigHO MOIOXEHb
esponencokoi Aupexktnen 2012/19/EU cTtocoBHO
e1eKTPOHHUX Ta efleKTponpuiais, Wo 6y y

BMKOpUCTaHHi (waste electrical and electronic equipment
I \\EEE).

[npeKTnBoo BU3HAYatOTbCA MOXJIMBOCTI, AKI € AINCHUMMN
y Mexax €BpOonencbKoro cotoay, Woao NPUNHATTA Hasas
Ta yTunizauii OyBLUKX Y BUKOPUCTAHHI Npuiaais.

Mopaawu wono 3aowwageHHA eHeprii

3aBxan HakpusaTe KacTpy/i BiANOBIAHOW KpuLuKoto. Mg yac
roTyBaHHA 0€3 KPWULLKM BUTPAYaeTbCcA 3HAYHO Oinblue
enekTpoeHeprii. 3a 4ONOMOrot CKAAHOI KpULLKK Bu 3amoxeTe
CnocTepirati 3a NpUroTyBaHHAM CTPaBW HaBIiTb Y 3aKPUTIN
KacTpyi.

BukopucToByinTe KacTpyni Ta CKOBOPIAKM 3 PIBHUM AHOM.
HepiBHe AHO NiaBWLLYE BUTPATK €1EeKTPOEHeprii.

3HaMOMCTBO 3 NpUIagom

[aHa [HCTpyKLiA Mo BUKOPUCTAHHIO AiiCHa ANA PI3HUX BapUIbHUX
noBepxoHb. Ha cTop. 2 Bu 3Hanaete ornaa TMNiB i3 3a3Ha4YeHHAM
OCHOBHMX XapakTePUCTVK.

MNMaHenb ynpaBniHHA

HiameTp AHa Kactpyni abo CKOBOPIAKW NOBUHEH BiANoBiaatu
pPO3Mipy KOHhoPKK. 3aHaaTo Mani KacTpyni Ha KOHMOoPLi
npU3BOAATL 10 BTPAT eHepril. 3BepHiTb yBary: BUPOOHWKM Nnocyay
YyacTo 3a3HauatoTb BEPXHIW AiameTp KacTpyni. HanyacTiwe BiH
GinbluniA 3a OiaMeTp oHa KacTpy/ii.

[nA HeBeNMKOI KiNbKOCTi BUKOPUCTOBYINTE HEBEIMKY KacTpYy/Ito.
Benuka, Tinbkn TPOXM HanoBHeHa kacTpynsa notpedye darato
eNeKTpoeHeprii.

[OTyiTe 3 HEBENNKOLO KiNbKiCTiO Boan. Lle 3aowwaanTs eHeprito, a
0BOUi 30epeXxyTh BiTaMiHV Ta MiHepasibHi PEYOBUHN.

HamaranTeca 3akpuBaTti KacTpysneto akomora Oinbliy naoLly
KOHMOPKM.

CBo€YacHO nepemvkaiTe Hasa Ha CradKilnin piBeHb
HarpiBaHHA.

O06epiTb NOTPIBHMI piBeHb NoAanbWoro HarpisaHHA. Mia yac
rOTyBaHHA i3 3aHaATO BMCOKMM PIBHEM BUTpPAYaTUMETLCA 3ariBa
eHepria.

BukopuncToByiiTe 3anvWwKoBE TEM/I0 BapwIbHOI NoBepxHi. Mig yac
[IOBroro rotyBaHHA BUMUKaWTe KOHOPKY Bxe 3a 5-10 XBUAMH A0
TOro, AK 3HIMETE 3 NANTK KaCTPY/ItO UM CKOBOPIAKY.
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InanKauia
-9 PIBHIB HarpiBaHHA
H/hk 3a/MWKOBOrO Terna
A aBTOMATVIKV 3aKWUMaHHA
88 TarmMepa

MaHenb ynpaeniHHA

D [0N0BHWIA BUMMKAY

A ABTOMAaTVIKa 3aKunnaHHnA

O Bubip koHbopku

U= 3axucT Bia BUTMPaHHA / dyHKLIA "3axucT Bia aiten"

1e2e3e4e 30Ha peryntoBaHHA NapameTpis

©) [TigkntouyeHHsa 30H

® Tavimep
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BKasiBKH

Mpn HaTUCHEHHI HA CMMBON aKTUBYETLCA BIANOBIAHA (YHKLIA.

CrexTe, W00 naHenb ynpasBniHHA Oyna 3aexan cyxoto. Bonora
nopyLuye dyHKLIOHANbHICTb.

3abopOoHAETLCA CTaBUTK KacTpyi B 6eanocepenHii 6IM3bKOCTI
[0 aucnnes i ceHcopiB. Bia Lboro moxe neperpitnca
e/1IeKTPOHiKa.



KoHdopku

KOoHdOopKa MiaKntoveHHA Ta BiAKNIOUYEHHA
O OOHOKOHTYPHA KOHMOPKA
© [BOKOHTYpHa KOHGOopKa O6epiTb KOHMOPKY, NOTOPKHITLCA A0 CUMBOY ©)
TpuKoHTYpHa KOHopka O6epiTb KOHMOPKY, JOTOPKHITLCA 4O CUMBONY ©), nigknounTLCA APYrnin HarpiBaslbHUIA KOHTYP
3HOBY AOTOPKHYTLCA 4O CUMBOY © , nigknounTbCA TPETI HarpiBasbHUIA KOHTYP
Cco OBasibHa 30Ha PO3LWNPEHHSA OBepiTb KOHOPKY, AOTOPKHITLCA A0 cumBony ©

MiokNtoYeHHA KOHPOPKN: CBITUTLCA BIANOBIAHWUIA iIHANKATOP.

YBIMKHEHHA KOHMOPKW: aBTOMaTUYHO OOMPAETLCA NOonepeaHs yCTaHOBKa

|HJ:|,MKaT0p 3aJIMLLKOBOIo tenna

Ha Bapu/ibHiii NoBepxHi A1A KOXHOI KOHMOPKK nependadeHnii
ABOCTYNEHEBWI iHANKATOP 3a/IMLLKOBOro Tenna.

PeryntoBaHHA KOHPOPOK

Y uii rnasi Bu pisHaeTeca, Ak peryntoBaT KOHMOPKK. Y Tadnuui
HwkYe Bn 3HanaeTe piBHI HarpiBaHHA Ta yac roTyBaHHA PIHUX
cTpas.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA BapUJIbHOI NOBEPXHi

BapusibHa NOBEPXHA BMUKAETLCA Ta BUMUKAETHCA 32 AOMOMOroH0
rO/IOBHOIo BUMMKaya.

YBIMKHEHHA: foTopkHiTbeA ao cumsony (D. JlyHae curHan.
3aropatoTbCa iHAMKATOPHAa namnoyka 6inAa roNoBHOro BUMMKaYa Ta
iHankaTopw g. BapwunbHa noBepxHA rotoBa A0 ekcnayaraduii.

BuMKHEHHA: aoTopkHiTbeA Ao cumeony (D i Tpumaiite, noku
iHOMKaTopHa Namnouyka 6inA ro/loBHOrO BUMMKaua Ta iHAMKaTopwu
He 3racHyTb. BCi KOHMOPKN BUMKHEHI. IHOANKATOP 3a/IMLLKOBOrO
Tenna Byne CBITUTUCA, MOKN KOHMOPKMN AOCTAaTHLO HE OXOJSIOHYTh.
BrasiBKu

= BapunbHa noBepxHA BUMMKAETLCA aBTOMATUYHO, AKLLO BCi
KOH(OPKN BUMKHEHI A0BLLE, HixX 20 CekyHA.

m YcTaHoBKM 30epiratloTbCa y nam'aTi nepui 4 cekyHau nicna
BMMKHEHHA. AKLWO Bn NpoTArom uboro yacy 3HOB YBIMKHETE
BapW/IbHY MOBEPXHIO, BOHA MpautoBaTMme 3 nonepeaHiMm
yCTaHOBKaMMU.

PeryntoBaHHA KOHPOPKHU

Y 30HI peryntoBaHHA napameTpis Bu MoxeTe BCTAHOBUTY OaxaHui
piBEHb HarpiBaHHA.

PiBeHb HarpiBaHHA 1 = HaWHMXYa MNOTYXXHICTb
PiBeHb HarpiBaHHA 9 = HaWBWLLA NOTYXHICTb

KOXHWI piBeHb HarpiBaHHA Mae NPOMIXHUA piBeHb. BiH
no3HavyaeTbCA y 30HI pery/itoBaHHA NapaMeTpiB CUMBOJIOM ®.

BcTaHoBneHHA piBHA HarpiBaHHA:
BapwuibHa noBepxHA NoBUHHA OYyTU YBIMKHEHOIO.

1. [oTopkHiteca go cumsony O, wob oépatn KOHPOPKY.
Ha iHavKaTopi piBHIB HArpiBaHHA CBITUTLCA L, Nia HUM
BinoOpaxaeTbea _ .

2. 3apante notpibHi napameTpu Ana 6axaHoi KOHPOPKM Y 30HI
PErynoBaHHA napameTpis.

AKWo Ha iHanKaTopi CBITUTLCA H, KOHMOPKA LWe rapAya. Bu
MOXETe, Hanpukiag, niaTPMMyBaTt B rapAYoOMy CTaHi HEBENUKY
cTpaBy abo POITOMUTK WOKONAAHY rnasyp. AKLIO KOHdbopKa
OXOJOMKYETLCA Aani, IHANKATOP NepeKIouacTea Ha f. Koam
KOH(OpKa A0CTaTHbO OCTUMNA, iHAMKATOP 3racae.

o‘ O 4O | O
2. 3®4.5.6:|-2. 3. 4.5.06_-

3miHa piBHA HarpiBaHHA
O06epiTb KOHPOPKY Ta YCTAaHOBITL PIBEHb HArpiBaHHA Y 30Hi
peryntoBaHHA napameTpis.

BUMKHeHHA KOHPOPKH

O6epiTb KoHMOpPKyY 3a gonomoroto cumsony Q. YcTaHoBiTb 0 y 30Hi
peryntoBaHHA napameTpis. Yepes npudnunsHo 10 cekyHa
BiJoOpasnTbeA iHAMKAaLiA 3a11LWLKOBOro Tenna.

BrasiBKa: AKTMBHOIO 3a/MLIAETLCA KOH(OPKA, HanaltosaHa
OCTaHHbLOrO pagy. i MmoxHa BigperyntoBatTi ado odpatut iHLy.
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Tabnuua TpMBanocTi roTyBaHHA
Y HacTynHii Tabnuui Bu sHalinete aedaki npuknaau.

Yac rotyBaHHA Ta piBEHb HArpiBaHHA 3anexartb Bid BuAy, Bark Ta
AKOCTI cTpaB. TOMy MOX/IMBI BIAXWIEHHA BiA BKa3aHUX BETNYMH.

[MepioanyHO NoMillynTe rycTi CTpaBu.

[nAa noBeaeHHA OO KUMiHHA 3aCTOCOBYNTE piBEHb HarpiBaHHA 9.

PiBeHb nopansworo Tpwusanictb

HarpiBaHHA roTyBaHHA Ha PiBHi
nopanbLIoro
HarpiBaHHS, XB.
PosTonnroBaHHA
LLlokonaa, rnasyp, 1-1. -
BEPLIKOBE Macso, Mef, XenatuH 1-2 -
PosirpisaHHA Ta NiATPMMaHHA B TENMOMY CTaHi
['ycTuii cyn (Hanpuknagd, cyn-nope 3 YeyeBuLeto) 1-2 -
Monoko** 1-2 -
PosirpisaHHA cocucok y Boai** 3-4 -
Po3mopoxyBaHHA Ta posirpiBaHHA
LUnuHaT rindokoro 3aMopoXKeHHsA 2.-3. 10-20 xs.
MynAaw raméoKoro 3amMopPOXEHHS 2.-3. 20-30 xB.
JoBeaeHHA A0 rOTOBHOCTI, NOBiJIbHE KUM'ATIHHA
KHenni, ranywkn 4-5* 20-30 xB.
Punba 4-5* 10-15 xs.
bini coycu, Hanpuknag, 6ewamens 1-2 3-6 xB.
306uTi coycu, Hanpuknaa, 6eapHCLKUIA Ui FroNIaHaCLKUIA 3-4 8-12 xB.
BapiHHA, npuroTyBaHHA Ha napi, TyLUKyBaHHA
Puc (3 noaBiiHO KiNbKiCTO BOAW) 2-3 15-30 xs.
Puc Ha monoui 1-2 35-45 xs.
Kaptonna "B myHanpi" 4-5 25-30 xB.
BapeHna kapTtonna 4-5 15-25 xs.
Bupobu 3 TicTa, MakapoHu 6-7* 6-10 xB.
Pary, cynu 34 15-60 xs.
Osoui 2.-3. 10-20 x8.
OBoui, MNOOKOro 3amMOPOXKEHHA 3-4 10-20 xs.
["oTyBaHHA y ckopoBapLi 4-5 -
TywKyBaHHA
Fony6ui 4-5 50-60 xB.
[MeueHn 4-5 60-100 xs.
l'ynAaw 2.-3. 50-60 xB.
CmarKeHHA™
LLHiuens, 3 naHipyBaHHAM ado 6e3 6-7 6-10 xB.
LUHiuenb, rmmbBoKoro 3aMOPOXEHHA 6-7 8-12 xB.
KoTtnetu, 3 naxipyBaHHAM ado 6e3*** 6-7 8-12 xB.
Crenku (3 cM TOBLUMHOLO) 7-8 8-12x8.
FamByprep, dhpukaaenbkn (3 M TOBLUMHOK)*** 4.5, 30-40 xB.
®ine nTuui (2 cM TOBLMHOK)*** 5-6 10-20 xs.
®dine NTuLi rMMOOKOro 3aMOPOXEHHA*** 5-6 10-30 xs.
Puba abo punbHe dine, 6e3 naHipysaHHA 5-6 8-20 xB.
Puba abo pubHe ine, narHiposaHi 6-7 8-20 xB.
Puba Ta pubHe ine, naHipoBaHi Ta MMOOKOro 3aMOPOXEHHA, Hanpuknaa, PUoHi Nnainukn  6-7 8-12 xB.
Owmapu Ta KpeBeTKn 7-8 4-10 xB.
MpoayKTW ANA CMaxeHHs, rnOOKOro 3amMopPOXXEHHS 6-7 6-10 xB.
MAnHui 6-7 6e3 nepeps
Owmnet 3-4 6es nepeps
Aeunn 5-6 3-6 xB.

* MNopansblue rotyBaHHA 6e3 KPULLKK
** Bes KpULKK
*** YacTo nepesepTatu
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PiBeHb noganbworo TpuBanictb

HarpiBaHHA roTyBaHHA Ha piBHi
noAanbLLOro
HarpiBaHHA, XB.

FoTtyBaHHA y ppuTIOpi (roTyBaHHA nopuii no 150-200 r 6e3 nepeps y 1-2 niTpax onii**)

3aMopoXXeHi NpoayKT1, Hanpuknaa, KaptTonaa dpi, NaHipoBaHi WMAaTOUKN KypKK 8-9 -
KpokeTn 7-8 -
M'Aaco, Hanpuknaa, kypya, NopLUiiHi WMaTKn 6-7 -
PubBa naHipoBaHa abo y knapi 5-6 -
OBoui, rpnbu NaHipoBaHi ado y KAApi 5-6 -
[piBHe neunBo, Hanpukiam, NOHUYNKK ado By0UKKN, MPYKTU Yy KIApI 4-5 -

* Mopnanslie rotyBaHHA 6e3 KPULIKK
** Bbes KpuLwku
*** YacTo nepesepTatm

ABTOMaTHUKa 3aKUNaHHA

ABTOMaTMKa 3aKnnaHHA pPOo3irpiBae KOHMOPKY i3 MakKCMasibHOO 1. YBIMKHITb KOH(DOPKY Ha GaxxaHOMy PiBHi NoAaNbLIOro HarpiBaHHsA.
MOTYXHICTIO, @ NOTIM NepeMUKAETLCA Ha o6panuii Bamu lpieHb 2. HaTUCHITL Ha CUMBON A.
noaanbLIOro HarpiBaHHs.

ABTOMaTVKa 3akmnaHHA BMUKaETbCA. Ha iHamMKaTopi no Yepsi

TpuBanicTb HarpiBaHHA KOHMOPKM 0OyMOBIeHa 0OpaHUM PiBHEM . — ) )
b b op y P P BinO®paxaloTbcA A Ta piBeHb CNaBKOro HarpiBaHHs.

noaanbLIoro HarpiBaHHA.

[licnA 3aknnaHHA Ha iHAMKATOPI CBITUTLCA TiNbKN PiBEHb
Peran-OBaHHFl aBTOMaTUKU 3aKUNaHHA NO4&/IbLWOrO HarpiBaHHA.

ABTOMAaTUKY 3aKMMaHHA MOXHa akTMBYBaTW NULWE Y NepLui
30 cekyHA nicna yBiMKHEHHA KOH(OPKMN:

Ta6J1MLIﬂ TpMBaI'IOCTi rotyBsaHHA AJIA aBTOMaTUKHU 3aKUNaHHA

CTpaBu, Npy roTyBaHHI AKWUX MOXXHa KOPWUCTYBATUCb aBTOMaTUKOMO HalmMeHLwa KinbkiCTb CTOCYETbCA HAMMEHLLNX KOH(DOPOK,
3aKunaHHA, HaBeaeHi y HacTynHiin Tadnuui. HalnBinbla — BeNMKuX. BkasaHi AaHi € nnie OpieHTOBHUMMU.

[lepioAnYHO NOMILLYITE TYCTi CTpaBu.

FoTyBaHHA CTpaB 3a AONOMOrol0 aBTOMaTUKKU 3aKMNaHHA KinbKicTb PiBeHb HarpiBaHHA 3aranbHWK Yac
roTyBaHHSA, XB.

PogsirpiBaHHA

BynbinoH 500 mn-1 nitp A7-8 4-7 xB.
Cynu i3 3anpaBkoto 500 mn-1 nitp A 2-3 3-6 xB.
Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 xB.
PogsirpiBaHHA Ta NiATPUMaHHA B TENJOMY CTaHi

['yctuin cyn (Hanpukiag, Cyn-niope 3 YeYeBULIEHD) 400-800 r A1-2 -
Po3mopoyBaHHA Ta po3sirpiBaHHA

LLUnuHaT rnmboKoro 3amMopOXEeHHA 300-600 r A 2.-3. 10-20 xs.
F'ynaw ramboKoro 3aMOPOXEHHA 500 r-1 kr A 2.-3. 20-30 xB.
JloBeieHHA A0 rOTOBHOCTi

Pnba 300-600 r A 4-5* 20-25 xs.
BapiHHA

Pwuc (3 noaBiliHOO KiNbKICTIO BOAW) 125-250 r A 2-3 20-25 xB.
Kaptonna "B mynaupi" 3 1-3 vawkamu Boan 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 xB.
BapeHa kaptonna 3 1-3 vawkamu Boamn 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 xB.
Osoui 3 1-3 vawkamu Boan 500 r-1 kr A 2.-8. 15-20 xB.
OBOUi IMMBOKOro 3aMOPOXeHHA 3 1-3 valkamu Boau 500 r-1 kr A 4.-5. 15-20 xs.
TywKyBaHHA

Fony6ui 4 wr. A 4-5 50-60 xB.
MeueHn 1 Kkr A 4-5 80-100 xs.

* MNopnanslue rotyBaHHA 6e3 KPULIKK
** Bbes KpuLwku
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lfoTyBaHHA cTpaB 3a AONOMOror0 aBTOMaTUKKU 3aKUNaHHA KineKictb PiBeHb HarpiBaHHA 3aranbHui Yac
roTyBaHHA, XB.

CmarieHHA™™

LLHiuenb, 3 naHipyBaHHAM ado 6e3 1-2 wr. A 6-7 8-12 xB.

KoTtnetu, 3 naxipysaHHAM abo 6es 1-2 wr. A 6-7 8-12 xB.

Ctenku (3 CM TOBLUMHOLO) 1-2 wWr. A7-8 8-12 xB.

Pnéa abo pubHe dine, naHiposaHi 1-2 wWr. A 6-7 8-12 xB.

Puba ta pnbHe ine, naHipoBaHi Ta rMMOOKOro 3aMopoXxeHHa, Hanpuknag, 200-300 r A 6-7 8-12 xB.

PUGHI nanuukm A 67 cmaxuTi 6e3

MnnHui nepeps

* Mopanblue rotyBaHHA 6e3 KPULIKK
** bes KpuLwkun

MNMopaau Woao aBTOMaTUKU 3aKUNaHHA

ABTOMaTVKa 3aKuMNaHHA NpuaHadyeHa Ana onTuManbHoro
30epexeHHA KOPUCHNX PEYOBUH Y i Ta ANA roTyBaHHA i3 Masoko
KiNIbKOCTi BOAMW.

PyHKUiA "3axucT Big giTen"

DOyHKUiA "SaxucT Bia Aitel" 103BOAUTL 3anoBirT BUNaaKOBOMY
BMUKAHHIO BapubHOI MOBEPXHI AiTbMU.

YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHA PYHKLUIT
«BnoKyBaHHA Big AocTyny Aiten»
BapwnbHa noBepxHA Mae OyTn BUMKHeEHa.

YBIMKHEHHA: HATUCHITb CUMBO/T C= | BTPUMYITE MOro npuoInsHo
4 cekyHan. Cumson C= 3acsitutbeA Ha 10 cekyHa. BapunbHa
noBepxHA 3ab10KoBaHa.

Tanmep

TaiiMep MOXHa BUKOPUCTATK Yy ABaA Pi3HUX cnocobu:

KO/ HEOOXiHO, WOB KOH(MOPKA BUMKHYIACA aBTOMAaTUUHO
AK KYXOHHUA OYANIBHUK

ABTOMaTMUHEe BUMKHEHHA KOHPOPKH

3Bapavite Tpusanictb podoTn GaxaHoi KOHPOPKHK. icna Toro, AK

yac BuUile, KOHOPKa BUMKHETLCA aBTOMATUUYHO.

BcTtaHoBneHHsA TpuBanocTi

KoHdopka nosuHHa Byt oOpaHa Ta HanalToBaHa.

1. JoTopkHiteea no cumsony (O. Baropaetbea iHankaTop -
KOH(OPKK. IHAMKATOP Taiimepa nokasye L.

2.[poTtArom HacTynHux 10 cekyHA YCTaHOBITb NOTPIOHY TpMBaNicTb
y 30Hi perytoBaHHA napameTpis.
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[OTytoun Ha BENNKMX KOHOPKax, AoAaBanTe y CTpasy fumlle
nPUGIN3HO 3 Yalliky BOAW, a Ha ManeHbkux — 2.

KacTpynto 3aKpUnTe KpULLKOHO.

[nAa cTpas., AKi rOTYIOTbCA Y BEUKIW KiNbKOCTI BOAM (Hanpuknag,
MaKapoHM), aBTOMaTuKa 3aKnNaHHA He BUKOPUCTOBYETLCA.

BUMKHEHHA: HATUCHITL CUMBOJT C= | BTPUMYITE MOro Npuoan3Ho
4 cekyHan. bnokyBaHHA 3HATO.

ABTOMaTHU4YHa PyHKUIA "3axucT Big aiten"

3a gonomMoroto Liel yctaHoBKM yHKLIA "3axucT Bia aiten" 3apxan
aBTOMaTMYHO BKAKOYATMMETLCA MNiCNA TOro, AK Bu BUMKHYAM
BapW/bHY NOBEPXHIO.

YBIiMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA

AK yBIMKHYTW aBTOMaTUuYHy PyHKUitO "3axucT Bia aiten", Bu
nisHaeTecA B rnasi "OCHOBHI ycTaHOBKM".

TpwBanicTb BiAPAxXOBYETLCA Y 3BOPOTHOMY HanpamKy. AKwo Bu
BCTAHOBWAW Yac poOoTu ANA AeKibKOX KOHPOPOK, MNOCTINHO
BiJoOpaXaTMmMeTbCA TPMBaNiCTb 0BpaHOi KOHMOPKHW.

MicnA Toro AIK Yac BUMLLOB

Konun yac Buiiwos, KOHGOpKa BUMMKaETbCA. [ponyHae curHan, Ta
Ha iHOMKaTopi 3acBiTUTLCA LI npoTArom 10 cexyHa. Ackpaso
cBiTUTLCA iHAMKaTop =21, JOTOPKHITLCA 40 OYAb-AKOrO CUMBOIY.
|lHAMKaLia 3racae, a curHan 3aMoBKae.

3miHa abo cKkacyBaHHA TPUBANOCTI

OBepiTb KOHOPKY Ta [oTopKHiTbeA Ao cumsony (O. Ackpaso
CBiTUTLCA iHANKaTOP =2, 3MiHITL TPUBANICTL Y 30HI perytoBaHHA
napameTpis a0 BCTAHOBITS ii HA L.

BkasiBKa: Bu MoxeTe BCTaHOBMOBATN TPUBaSIICTb 40 99 XBUIMH.

ABTOMaTUUYHUK Taumep

3a nonomoroto Uiei dhyHKLUIT B MoeTe BCTaHOBUTK Yac poBoTK
BCiX KOH(OPOK. icna KOXHOro yBIMKHEHHA OAHIEl 3 KOH(POPOK
NOYNHAETLCA BiAiK BCTAHOBAEHOrO Yacy. licnAa Toro, AK yac
BMiAe, KOHOpPKa BUMKHETLCA aBTOMATUYHO.

AK YBIMKHYTW aBTOMaTUYHWIA Talimep, Bu moxeTe aisHaTuCh
Yl Yy y
poaaini "OCHOBHI ycTaHOBKM".

BKasiBKa: B MoxeTe 3MiHUTU TpMBasiCTb POOOTN KOHMOPKKN ado
BUMKHYTK ii aBTOMaTUUYHWIA Talimep:

OBepiTb KOHDOPKY Ta foTopKHiTbeA Ao cumsony (O. Ackpaso
CBITUTBLCA NOTPIOHWI iHAMKATOP =21, 3MiHITL TPMBASICTL Y 30HI
peryioBaHHA napameTpis abo BCTAHOBITH 1i Ha L.



KyxoHHu# Tanmep

3a JoNoMOrot KyxoHHOro Tanmepa Bu MoxeTte BUCTaBIATM yac
poBoTh A0 99 XBUIMH. BiH He 3anexuTb BiA BCIX iHWNX YCTAHOBOK.

YBIMKHEHHA KYXOHHOro Tanmepa
KyXOHHWIA TaliMep MOXHa BMUKATK ABOMa Crnocodamu:

3a 06paHOoi KOHMOPKM [ABiYi AOTOPKHITLCA A0 CUMBOSY ®
npotAarom 10 cekyHa.

AKLWO KOHDOPKa He oBpaHa, AoTopPKHITbeA Ao cumsony (O.

BaropraeTbea iHankatop 4.

BcTaHOBNEHHA KYXOHHOrO Tanmepa
Y 30HiI perynoBaHHA napameTpiB BCTAHOBITbL OaxaHuii yac.
MicnA Toro AIK Yac BUMLLOB

Konu BCTaHOBNEHUIA Yac CnaMHe, NPolyHae curHan, a Ha
iHOVMKaTOPI TaliMepa 3acBITUTLCA LiLi. 3aropAeTbCA iHAMKATOP
KYXOHHOro Tarnmepa L), Yepes 10 CeKyHA iHaMKaTop racHe.

IHAnKauia yacy

OBepiTb KyxoHHU TaiiMep 3a aonomorow cumeony (O. MoTounwnii
yac BigoOpaxatnuMmeTbca Ha npoTasi 10 cekyHa.

3miHa BCTaHOBNEHOro Yacy

O6epiTb KyXOHHWIA TaMep 3a A0NOMOrot CUMBOSY O® Ta 3pobith
HOBI YCTaHOBKM.

dYHKUiIA aBTOMaTUYHOro 0OMeXeHHs yacy

AKLWO KOHopKa TpuBanuii Yac yBiMKHeHa i By He 3MiHIOETE pexinm
ii pOoBOTU, aBTOMATUUYHO BMUKAETLCA PYHKLIA OOMEXEHHA Yacy.

HarpisaHHA KOH(OPKK nepepuBaeTbeA. Ha iHankaTopi KOHGOPOK

no Yepsi MUroTATL F & Ta iHAvKaLuia 3amnwkosoro Tenna H/h.

3axucT Bi BUTUPaHHA

AKWOo npoTnpaTt naHenb ynpasniHHA, KOAW Bapu/ibHa NOBEPXHA
YBIMKHEHA, MOXYTb 3MIHUTMCA NapameTpu.

o6 3anobirtt LboMy, Ha BapW/bHi MOBEPXHI MOXHA YBIMKHYTU
(hyHKLIIO 3aXMCTy BiA BUTUPAHHA. JOTOPKHITLCA A0 cumBosy W C=.
JlyHae curHan Ta CBITUTBCA iHAMKaTOpHAa NnaMnoyka Hag

IHAMKaLUiA eHeprocnoXuBaHHA

3a 4onoMoroto Uiel yHKUii MOXHa BUBECTW Ha AUCEN iHAMKaUio
3ara/ibHOi BUTPATUN €/1EKTPOEHEPTI MiXK YBIMKHEHHAM Ta
BUMKHEHHAM BapWIbHOI NOBEPXHI.

Micna BUMKHEHHA Ha 10 cekyHa BinoOpaxaeTbCca BUTPaTa
€N1eKTPOoeHeprii B KinosaT-roaMHax, Hanpuknaa, 1,08 kBt-roa.

TouHiCTb iHAMKAaLUIi 30KpeMa 3anexuTb Bid AKOCTI Hanpyr1 B
E€/TEKTPOMEPEXI.

OcCHOBHI HanawiTyBaHHA

Baw npunan mae pisHOMaHITHIi OCHOBHI HanalwTyBaHHA. B MoxeTe
HanalTyBaTu iX 3a BNaCHUM OaxXaHHAM.

AKLO TOPKHYTUCH Byab-AKOI NaHesi ynpasiHHA, iHAUKATOp racHe.
Bun moxeTe 3aHOBO BBECTM MapaMeTpu.

Konu dyHKUiA 0OMeXeHHA yacy akTMBYETLCA, BOHA
BCTaHOB/MIOETLCA BIANOBIAHO 00 0OpaHoro pisHA HarpiBaHHA (Bia 1
no 10 roauH).

cumeonom W c=. MaHenb ynpasniHHa 61okyeTbeA Ha 30 cekyHz. Bu
MOXeTe NpoTMpaTy NaHesb ynpassiHHA, 6e3 puanky 30utn
HanalTyBaHHA.

BKasiBKa: [(010BHMI BUMMKAY L€ DYHKLIEIO HE BIAKIOYAETLCA.
Bv moxeTe BUMKHYTV BapuibHy MOBEPXHIO B Byab-AKUIA Yac.

lHankaTop He ByNo akTMBOBaHO. PO Te AK akTMBYBaTW iHAMKATOP,
MOXHa ai3HaTncA 3 poaainy "OCHOBHI yCTaHOBKK'".

BkasiBKa Ha DyHKLUIA

aucnnei

ci AsTomaTHuHe GnoKyBaHHA Big gocTyny Aiten
£ BumkHeHo.*

{ YBIMKHEHO.

* OCHOBHe HanalluTyBaHHA
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BKrasiBka Ha dyHKLUiA
avcnnei

iy

c AKYCTHUYHUIA CUTHan

£ CwrHan nioTBepaXeHHA Ta CUrHaN HECMPABHOCTI BUMKHEHI (CUrHaM rOI0BHOrO BUMMKAYA 3aBXAM 3a/ULLAETLCA).
{ YBIMKHEHUIN Nnle CUrHan HecnpasHOCTI.

Z YBIMKHEHWIT nnLwe curHan NiATBEPIKEHHA.

3 CurHan NiATBEPIXXEHHA Ta CUrHaN HECNPABHOCTI YBIMKHEHI.*

IHauKauia eHeprocnoxueaHHA ([idHanteca npo Hanpyry y Baworo noctavanbHuka enekTpoeHeprii)

Ln}
(XN}

£ IHAMKALiA eHeprocrnoXmsBaHHA BUMKHeHa.*
{ lHOvKaLia eHeprocnoxmueaHHA Npu Hanpysi B Mmepexi 230 B.

I[HAMKauiA eHeprocnoxxmeaHHA Npun Hanpyasi B mepexi 400 B.

Ly Ny

|[HAMKaLiA eHeprocnoXmBaHHA Npu Hanpyai B mepexi 220 B.

Y Inovkauia eHeprocnoxueaHHA Npu Hanpysi B mepexi 240 B.

c5 ABTOMaTUYHUK Tanmep
0 BumkHeHO.*

-89 TpusanicTs, nicnA AKOI KOHDOPKY BUMKHYTLCA

(]

TpuBanicTb CUrHany saBepLueHHA po60TH Tanmepa

{ 10 cekyHg*
£ 30 ceKyHa.

7 1 xsunvHa

-

MNiaknrouyeHHA HarpiBanbHUX KOHTYpIB
£l BumkHeHo.
{ YBIMKHEHO.

2 OCTaHHe HanalTyBaHHA Nepea BUMKHEHHAM KOHMOPKM.*

cS Yac Bu6opy KoHGOPKH

1 HeoBMmexeHuit: By 3aBXau MOXeTE 3MiHIOBATY HanalUTyBaHHA KOHMOPKM, WO Oyia YBIMKHEHa OCTaHHBOO, HE 0BMpPatoUN
ii 3aHOBO.*

{ B MOXeTe BCTaHOBWTU NapameTpu ana 06paHoi KOHMOPKU avwe npotarom 10 cekyHa; AKLLO Yac BUNMLLOB, ANA BBEAEHHA
HOBWX MapameTpiB KOHMOPKM ii NoTpidHO Byae odBupaTt 3HOBY.

I'IoaepHeHHn A0 OCHOBHHUX HanawiTyBaHb

n
£33

£ BumkHeHo.*
| YBIMKHEHO.

* OCHOBHe HanawTyBaHHA

3MiHa OCHOBHUX YCTaHOBOK

BapunbHa noesepxHa mae 8yt BUMKHEHOLO. O O
1. YBIMKHITb Bapu/ibHy MOBEPXHHO.
2.MpoTArom HacTynHux 10 cekyHa AoTopkHiTeea ao cumeony ® Ta . - - -
YTPUMYy#iTE HOro 4 ceKyHau © O O '-, Al O - '-,
« 2 ¢ 3« 4+« 5 4« B+ 7+ 8+ 9

O] O *

D o

(@) O O : A | (_l-) : : 5. JIoTOpKHITbCA 4O CUMBOY ®1a YTPMMYIWTE MO0 NPOTArOM
- 4 cekyHa.
+ 2+ 3+« 4567+ 8-9 YcTaHOBKa akTMBOBaHa.

BUMKHEHHA

Llo6 BWIATN 3 OCHOBHUX YCTAHOBOK, BUMKHITb KOH(DOPKY 3a

) . . . AOMOMOroK0 rO/I0BHOIO BMMMKaya Ta 3adante HOBI napameTpu.
Ha niBomy ancnnei no yepsi 6nMMatoTb © Ta 1, Ha NPaBoMy

avcnnei ceiTuTbCA L.

3. [lotopkaiiteck no cumsony (O, noku Ha aucnnei Taliimepa He
BUCBITUTLCA GaxxaHa ycTaHOBKa.

4.Y 30Hi peryftoBaHHA napameTpiB BCTAHOBITb OaxaHuii napameTp.
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UuweHHA Ta gornan

IHbopmalia y win rnasi gonomoxe Bam npaBuabHO AornAgaTy 3a
BaPU/IbHOK MOBEPXHEHO.

BianosiaHi 3acobu Ana unlleHHA Ta gornaay By moxeTe oTpumaTtu
y CepBiCHi cnyx0i ado yepes Hall IHTepHEeT-MarasmH.

CKnokepamika

MicnA KOXHOro NpuUroTyBaHHA iXi BUTUPaTe BapuibHY NOBEPXHIO.
TaknuM YMHOM BaNULLIKN iXKi HE NPUrOPATUMYTb.

ButnpaTy BapuibHy NOBEPXHIO NMOTPIOHO TOAi, KON BOHA
[OCTaTHbO 0X0nona.

3acToCoBYiTE NNLLIE MUIOUI 3aC00U, MPU3HAYEHi A1A CKIoOKepaMmikiu,
3BepHITb yBary Ha iHhOopMaLito Ha ynakosLi.

Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE:!

B KOHLEHTPOBaHi 3acobu An1a MUTTA MOCYyady pyKamu;
= 3aco0u AnA MUTTA Nocyady B MOCYAOMUIAHIA MaLLnHi;
m abpasusHi 3acodu;

B arpecuBHi o4uLLyBadi MOBEPXOHb, HAaNpWKNaa, cnpen anqa
OuMLLIEHHA AyxoBuKX Wad ado 3acid ans BUAaNEHHA NAAM;

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

[y>e yacTo Henonaaka crnpuuvHeHa apidHUMK npodnemamu.
Meped TM AK BUKAMKATU CEPBICHY CyxOy, MPOCMMO NepesipuTm
BKa3iBKMN.

EnekTpoHika Bawoi BapuabHOi NOBEPXHI 3HAXOAMTLCA Mid NaHeNsto
yrnpasAiHHA. Mo pi3HUM NpuYnMHamM Temneparypa B Ui odnacTi
MOX€E 3HAYHO MiABMLLYBaTUCH.

 XKOPCTKI ryoKku;
® OuMLLlyBayi BUCOKOrO TUCKY ab0 NapoCcTpyMeHesi npunaau.

CunbHe 3abpyAHEHHA Kpalle 3a BCce BUAANATY 3a JONOMOroto
WKpebka ana ckna. JoTpumyiTech BKasiBOK BUPOOHMKA.

BianosiaHuit Wwkpedok ana ckna Bu MoxeTe oTpumaTtit 4o4aTKOBO Y
cepBicHili cnyx6i abo uepes Hall IHTepHeT-MarasuH.

Mpu BUKOPUCTaHHI crielianbHuX ry®oK A1A CKIOKepaMiuHmX
NMOBEPXOHb, PE3y/NbTaT OUNCTKM OyNEeT KpaLnii.

Pama BapunbHOI NoBepXxHi

o6 3anoBirt NOWKOOAXEHHIO paMu, AOTPUMYATECH HACTYMHMX
BKA3iBOK:

= [1nA NPOMMBAHHA 3aCTOCOBYMTE NNWE TEMANIA NYXKHUIA PO3UNH.

u [lepen BUKOPUCTaAHHAM PETesIbHO NPOMUBaiiTe HOBI ryOKu anq
MUTTA.

= He BuKopucToByiiTe roctpux abo adpasmBHuNX 3aco0iB.
®» He BrKopuCTOBYiTE WKPEBOK 418 CKa.

[na Toro, Wob enekTpoHika He neperpisanack, KOHHOPKK, Mpu
BUHWKHEHHI HEOOXiAHOCTI, BUMMUKAIOTLCA aBTOMATUUHO.
Inavikauis ~2, 4 un F 5 BinoGpaxaeTbCA NOUEpProBo pasom 3
iHAVKALIEo 3aM1WKOBOro Tenna H ado F.

BKasiBKa Ha aucnnei MomunKa

3axin

Hemae Hemae enekTpuyHoOro cTpymy.

MepeBipTe rofIoBHUIA 3anodiXXHUK Npunaay. 3a A0NOMOro iHLINX
€NEeKTPOHHUX NMpuaaais NepesipTe, Yn Hemae 30010 B XKUBMIEHHI.

MepexTaTb yCi MaHenb ynpaeniHHA Mokpa abo Ha Hil

MpuBepiTb BoMOry 3 naHeni ynpaniHHA ado 3abepiTb CTOPOHHI

iHAnKaTopwu NEXNTb CTOPOHHI NpeaMeT. npeamer.

e 3abaraTto KOHMOPOK NpautoBany TpuBanuii  3auekante aeaknin yac. [IOTOPKHITLCA A0 NaHeni ynpaeniHHA.
uac B PEXUMI MiABMLIEHOI NOTYXHOCTI. A Ao F £ 3racHe, 3HAUNTb ENEKTPOHIKA [OCTaTHLO 0xonona. MoxHa
3axnUCTy eNeKTPOHIKK BIA NeperpiBy NPOAOBXUTY TOTYBaHHA.
KOH(OPKN BUMKHY/IUCb.

FH Monpw BiaKIIOUYEHHA Yepes F 3auekaiite feAknid Yac. IOTOPKHITLCA A0 naHeni ynpasniHHA.
€N1eKTPOHIKa NPOAOBXYE NeperpiBaTuch. Konwu F Y sracHe, MoxHa NPOAOBXUTY FOTYBaHHH.
Tomy BCi KOHOPKN BUMKHY/IUC.

F5 ipiBeHb MonepemkeHHA: rapAYa Kactpyna cToiTb B 3abepiThb ii. IHaMKauia noMunku Hesabapom 3racHe. MoxHa

30Hi NaHeni ynpasiHHA. EneKTpoHiui
3arpoXxye neperpie.

HarpiBaHHA MUrOTATb
noyeproso. JlyHae
curHar.

NPOAOBXUTU rOTYBaHHA.

F5 3i 3BykoBUM [[apAYa KacTpynA CTOiTb B 30HI NaHeni

3abepith ii. 3auekaite aeAakuii yac. JJoTOpPKHITLCA A0 nNaHeni

CUrHa/IOM ynpasAiHHA. 18 3aXMCTy eNeKTPOHIKM Bil  ynpaeniHHA. Konv 5 aracHe, MoXHa NpoLOBXMTU FOTyBaHHA.
neperpiBy KOHMOPKN BUMKHYNCH.
5 KoHtopka ayxe [0Bro npautosana Bu moxeTe oapasy BBIMKHYTU KOH(OPKY.

BiAKtOUMNacs.

51



CepBicHa cnymoba

AKWwo HeoBXiaHO BiapeMoHTyBaTV Balu npunan, Halla cepBicHa
cnyx06a 3aBxan Ao Bawwux nocnyr.

E-Homep Ta FD-HOMep (BaTa BUpOGHULTBA):

AKwo Bu BrknnkaeTe Haly cepBicHy cnyxOy, He 3abyabTe HasBatu
in naHi Homepu. OipMoBy TadINUKY i3 HUMK Bu 3HangeTe y
nacnopTi npunaay.

3BEpHITh yBary, L0 BUKINK TEXHIKa CEPBICHOI CYXOWN Yy BUNaIKY,
AKLIO HEeCMpaBHICTb CTanack BHACMIAOK HeAbanoro BUKOPUCTaHHS,
He Oyne Oe3KOLTOBHUM HaBiTh Mia Yac TepMiHy aii rapaHTii.

TecToOBI cTpaBu

Tadnuui 6ynmn CTBOPEHi AnA TECTOBUX IHCTUTYLIN, Wo6 NoAernTi
TECTYBaHHA HalWX Npunaais.

[NaHi 3 Tabnuui YnHHI ANA roTyBaHHA Ha Npunaaai i nocyai Big
Schulte-Ufer (Habip iHAYKUINHWX KacTpy/b 3 4 eleMeHTIiB
HEZ 390042) 3 Takumn rabaputamu:

3anABKa Ha PEeMOHT Ta Koucyanauiﬂ npy HenonagKax

KoHTaKTHI AaHi BCiX kpaiH Bu 3HaiaeTe B A0AaHOMY CMIUCKY
CEPBICHNX LIEHTPIB.

[oBipTeca KOMMNETEHTHOCTI BUPOBHMKa. Taknum YnmHoMm Bu Bynete
neBHi, WO PeMoHT Balloro npunany BUKOHYETLCA HANEXHO
NiAroTOBAEHUM TEXHIKOM CEPBICHOI CNY»KOW i3 BUKOPUCTAHHAM
opuriHasbHUX 3anacHuX aetanen.

m KacTtpynsa 3 pykoaTtkoto @ 16 cm, 1,2 n, AnA OAHOKOHTypHa
KoHtopka 14,5 cm &

m Kactpyna @ 16 cwm, 1,7 n, AnA 0AHOKOHTYpHa KoHdopka 14,5 cm
%)

m Kactpyna @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHdopkn 18 abo 17 cm &
m CkoBopoaa @ 24 cwm, ana koHdopkn 18 abo 17 cm @

PosirpisaHHA/A0BeAeHHA A0 KUMiHHA

PiBeHb
AOBeAeHHA A0
KUNIHHA

Mpo6Hi cTpasu

TpuBanicTb (XB:CeK.)

MNoxnanblue HarpiBaHHA

PiBeHb
noaanbLLOro
HarpiBaHHA

Kpuiuka HKpuiuka

PosTonuTu WoKonaa
Mocyn: KacTpyna 3 PyKOATKO

LLlokonaaHa rnagdyp (Hanpuknam, YopHWi -
wokonan Dr. Oetker Zartbitter, 150 r) Ha
KOHopui giameTpom 14,5 cm

PogirpiBaHHA Ta niATpUMaHHA B TENnomMy
CTaHi cyny-niope 3 yeyeBMLErO

Mocya: KacTpyna

Cyn-nope 3 YeyesuLero 3a CTaHaapToM
DIN 44550

nouatkoBa TemnepaTtypa - 20 °C

KinbkicTb 450 r oA KOHMOpPKK AiaMeTpoMm 9
14,5 cm

Kinbkictb 800 r anA KOHMOPKK giameTpom 9
18 abo 17 cm

Cyr-nope 3 YeyeBuLero, MopUiiHui
MpoayKT

Hanpuknaa, Mucka cyny 3 yeueBuli 3
koBOackamu Erasco:

noyaTkoBa Temneparypa - 20 °C
Kinbkictb 500 r anA KOHMOPKK giameTpom 9
14,5 cm

Kinbkicte: 1000 r 1A KOHMOPKK 9
niametpom 18 a6o 17 cm

npuoén. 2:00, He nepemillyoun Tak 1. Tak

npuoén. 2:00, He Nepemillyoun Tak 1. Tak

npudn. 2:00 Tak 1. Tak

(nepewmiwwatn yepes npunda. 1:30)

Mpubn. 2:30 Tak 1. Tak

(nepewmiwatun yepes npudn. 1:30)

Coyc 6elwamenb, NoBinbHe KU ATIHHA
Mocya: kacTpyna 3 pyKOATKOLO
TemnepaTypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r BepwkoBoro macna, 40 r 92
6opoluHa, 0,5 n monoka (3,5 % »npHocTi)

Ta apidkKa cofi; rotyBaHHA Ha KOHMOPLI

niametpom 14,5 cm
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npunén. 5:20 Hi 113 Hi

1 PO3TONUTK BEPLLUKOBE Mac/o,
aonat Ta nepemiwaru
GOpPOLLHO i3 cinto Ta
BUTPMMATUN OOPOLLHAHY
3anpay NPOTAroM 3 XBUAWH



PosirpiBaHHA/A0BeA€HHA A0 KUMNiHHA

Mpo6Hi cTpasm PiBeHb
AoBeAeHHA A0
KUNiHHA

TpuBanicTb (XB:CeK.)

Kpuiwuka

MNopanblue HarpiBaHHA

PiBeHb Kpuwika

noaanbLIOro
HarpiBaHHA

2 logat MONoKO A0 GOPOLIHAHOI 3anpasu i
[OBECTU A0 KUMiHHA, MOCTIMHO MEPEMILLYOUN

3 Micna Toro Ak coyc

Gewamesnb 3aKUMNnTb, TOUMATN

oro Ha piBHi 1 npoTtaArom

2 XBUAWH, NpY UbOMY MOCTIAHO

nepemillyBatm

BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 3 KPULLKOIO

Mocyn: kactpyna
TemnepaTtypa monoka: 7 °C

PeuenT: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r Lykpy, 9 npwon. 6:45 Hi 2 Tak
750. M1 Monoka (3,5 % )K”pH.OC.T') Tair Posirpitn Mon0KO, AOKM BOHO He
COfli; roTyBaHHA Ha KOHGOPLi AiaMeTpom MOYHE 3aKMnaTy. [epemkHyTY Ha
14,5 cm piBeHb NOAAbLIOrO HarpiBaHHA Ta
[oaaTtv B MOJTOKO PUC, LYKOP i Ciflb
3aranbHa TpuBanicTb (BKAYaUn
[OBEeEHHA OO KUMiHHA) Npuo.
45 xB
Yepes 10 xBUAMH nepemiaTti
pu1C, 3BapeHniA Ha MONOL
PeuenT: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npunén. 7:20 Hi 2 Tak
1.1 Monoka (3,5 % xupHocTi) Ta ApiGka Po3irpiT! MOMIOKO, AOKW BOHO He
Coni; roTyBaHHA Ha KOHMOPLUI AiameTpoMm MOYHE 3aKunaTy. MepemkHyTH Ha
18 a6o 17 cm piBEHb MNOAANLLIONO HArpiBaHHA Ta
[oaaTv B MOIOKO pUC, LIYKOP i Cinlb
3aranbHa TpMBanicTb (BKAYaKUN
[OBeAeHHA [0 KUMiHHA) Npuo.
45 xB
Yepes 10 xBUAMH NepemilaTti
puc, 3BapeHnin Ha MonoLi
BapiHHA pucy Ha monoui — noaanbLue
HarpiBaHHA 6€3 KPULLKH
[Mocyn: kacTpynAa
Temnepatypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnoro pucy, 90 r uykpy, 9 npunén. 7:30 Hi 2 Hi
750 mn monoka (3,5 % »xupHocTti) Ta 1 1 [lonaTi 0 MoMoKa PG, LIyKOp Ta
COJli; rOTyBaHHA Ha KOHGOPLi AiaMeTpom Cinb Ta nigirpisaTy, I‘IOCT‘il7IHO
14,5 cum nomitytoun. Mpu OOCATHEHHI
npnén. 90°C nepemkHyTH
Temneparypy Mosioka Ha piBEHb
NoAasibLIOro HarpiBaHHA.
Hexaii puc Baputbca Ha cnadkomy
BOTHi npoTarom npudn. 50 xs
Peuent: 250 r kpyrnoro pucy, 120 r uykpy, 9 npunoén. 8:00 Hi 2 Hi
1 n monoka (3,5 % »xxupHocTi) Ta 1,5 r coni; [l0naT 10 MOMOKA PUC, LyKOp Ta
roTyBaHHA Ha KoHdopLi giameTpom 18 ado cinb Ta nigirpisaTy I'IOC'I"il7IHO
17 cm nomiwytoun. MNpn AOCATHEHHI
npuosn. 90°C nepemKHyTH
Temneparypy Mosioka Ha piBEHb
noJasbLIOro HarpiBaHHA.
Hexali puc Baputbca Ha cnadkomy
BOTHi npoTaromM npuon. 50 xs
BapiHHA pucy
Mocya: kactpyna
Temnepatypa Boan 20 °C
Peuent 3rigHo 3i ctaHgapTom DIN 44550: 9 npudn. 2:48 Tak 2 Tak

125 r gosrogdepHuctoro pucy, 300 r Boau
Ta apidka cofli, roTyBaHHA Ha KOHMOPLI
niameTtpom 14,5 cm
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PogirpisaHHA/A0BeA€HHA A0 KUMiHHA MNoxnanblue HarpiBaHHA

Mpo6Hi cTpasu PiBeHb TpuBanicTtb (XB:CeK.) Kpuwka PiBeHb Kpuiuka
AoBeAeHHA A0 noaanbLLOro
KUMiHHA HarpiBaHHA
Peuent 3rigHo 3i ctanaapTtom DIN 44550: 9 Mpwnbn. 3:15 Tak 2. Tak

250 r poBrosepHucToro pucy, 600 r soan
Ta Apibka coni, rotyBaHHA Ha KOHdopLi
niameTtpom 18 abo 17 cm

CMaMeHHA CTeMKiB 3i CBUHAUUX CTEroH

[Tocya: ckoBopoaa

[TouaTkoBa Temnepatypa Anqa CTelKiB 3

tine: 7 °C

KinbkicTb: 3 cTelku 3 ine (3aranbHa 9 Mpubn. 2:40 Hi 7 Hi
Bara — npu6n. 300 r, ToBwMHA NpudA.

1 cm), 15 I CoAWHMKOBOI ONii, rOTyBaHHA
Ha KoHgopui aiameTpom 18 ado 17 cm

CMarKeHHA MAuHUIB
[Nocyn: ckoBopoaa
Peuent 3rigHo 3i ctanaaptom DIN EN

60350-2

KinbkicTb: no 55 mn TicTa Ha KOXHUIA 9 Mpunbn. 2:40 Hi 6 abo 6. 3anexHo Hi
MJ/IMHELb, FOTYBaHHA Ha KOH@OPUi BiO piBHA

niameTtpom 18 abo 17 cm niacMaxxyyBaHHA

FoTyBaHHA y ppuTIOpi KapTonni ¢pi
rMMGOKOro 3aMOpPOEHHA

[Mocyn: kacTpyna

KinbkicTb: 1,8 Kr COHAWHMKOBOI 0nii, Ha 9 [o nocArHeHHa Temneparypu onii Hi 9 Hi
nopuito: 200 r kapTonni dpi rMMBokKoro 180 °C

3aMopoXeHHsa (Hanpuknaa, McCain 123

Frites Original), rotyBaHHA Ha KOHGOPLI

niameTpom 18 abo 17 cm

AKLIO BM roTyeTE L0 CTpaBy Ha KoHdopui giametpom 18 cm 3
HOMiHanbHO NoTyxHicTio 1500 BT, TpMBanicTb 3aKMnaHHA
30inblIyeTbCA NPUOANEHO Ha 20 %, a piBeHb NOAabLIOTO
HarpiBaHHA NOTPIOHO 3BiNbLWWTM HA OAVH.
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	[lv] Lietošanas instrukcija 3
	Sildvirsma
	Kaitlentė
	Pliidipaat
	Варильна поверхня
	PKB6..F17., PKD6..F17., PKF6..F17., PKF6..F17G, PKF65.F17., PKF67.F17., PKN6..F17., PKG6..F17., PKG6..FB1., PKD7..FB1.

	Satura rādītājs[lv] Lietošanas instrukcija
	: Drošības noteikumi
	Rūpīgi izlasiet šo pamācību. Uzglabājiet lietošanas un montāžas pamācību, kā arī iekārtas pasi vēlākai izmantošanai vai arī nodošanai tālāk nākamajam īpašniekam.
	Pēc izsaiņošanas pārbaudiet ierīci. Nepievienojiet ierīci, ja konstatējat transportēšanas laikā izraisītus bojājumus.
	Ierīces bez spraudņa drīkst uzstādīt tikai sertificēts speciālists. Uz bojājumiem, kuri izraisīti nepareiza pieslēguma dēļ, garantija neattiecas.
	Šo iekārtu paredzēts izmantot tikai privātās mājsaimniecībās vai sadzīvē. Iekārtu izmantojiet tikai ēdienu un dzērienu gatavošanai. Gatavošanas process jāuzrauga. Īslaicīgs gatavošanas process nepārtraukti jāuzrauga. Izmantojiet ...
	Šo iekārtu drīkst lietot tikai augstumā, kas nepārsniedz 2000 metrus virs jūras līmeņa.
	Neizmantojiet sildvirsmas pārsegus. Tie var izraisīt negadījumus, piemēram, pārkarstot, aizdegoties vai saplīstot.
	Neizmantojiet nepiemērotas aizsargierīces vai bērnu drošības aprīkojumu. Tie var izraisīt negadījumus.
	Bērni, kas vecāki par 8 gadiem, un cilvēki ar nepietiekamām fiziskajām, sensorajām un garīgajām spējām vai bez pieredzes vai atbilstošām zināšanām ierīci var lietot tikai citu cilvēku uzraudzībā vai pēc tam, kad viņi ir apmācīt...
	Bērni nedrīkst spēlēties ar ierīci. Tīrīšanu un lietotājiem paredzētu apkopi nedrīkst veikt bērni, izņemot gadījumus, kad viņi ir vecāki par 8 gadiem un tas tiek darīts kāda cita cilvēka uzraudzībā.
	Uzraugiet, lai bērni, kas ir jaunāki par 8 gadiem, neatrastos ierīces un pieslēguma kabeļa tuvumā.
	Ugunsbīstami!
	■ Karsta eļļa un tauki viegli uzliesmo. Neatstājiet bez uzraudzības karstu eļļu un taukus. Nedzēsiet uguns liesmas ar ūdeni. Izslēdziet sildriņķi. Uzmanīgi apslāpējiet liesmas ar vāciņu, dzēšamo drānu vai ko līdzīgu.
	Ugunsbīstami!
	■ Sildriņķi ļoti sakarst. Nenovietojiet uz sildvirsmas viegli uzliesmojošus priekšmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas priekšmetus.

	Ugunsbīstami!
	■ Iekārta ļoti sakarst. Neuzglabājiet ugunsnedrošus priekšmetus vai aerosolus atvilktnēs, kas atrodas tieši zem iekārtas.

	Ugunsbīstami!
	■ Sildvirsma patstāvīgi izslēdzas un vairs nav izmantojama. Tā var negaidīti ieslēgties vēlāk. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Apdegumu risks!
	■ Sildriņķi un virsma ap tiem, it īpaši sildvirsmas rāmis (ja tāds ir), ļoti sakarst. Nepieskarieties karstajām virsmām. Raugieties, lai tām nepiekļūst bērni.
	Apdedzināšanās draudi!
	■ Sildriņķis silst, taču indikators nedarbojas Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Elektriskā trieciena risks!
	■ Neprofesionāli veikti remontdarbi ir bīstami.Remontu drīkst veikt tikai kvalificēts, apmācīts mūsu Klientu dienesta tehniķis.Ja ierīce ir bojāta, izņemiet kontaktdakšu no sienas kontaktligzdas vai izslēdziet drošinātājus drošinā...
	Elektrotraumas risks!
	■ Ja ierīces iekšpusē nokļūst mitrums, tas var izraisīt strāvas triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tīrītāju vai tvaika tīrītāju.

	Elektriskā trieciena risks!
	■ Bojāta ierīce var radīt strāvas triecienu. Nekad neieslēdziet bojātu ierīci. Atvienojiet ierīci no elektriskās strāvas tīkla un izslēdziet drošinātāju kastē. Izsauciet klientu servisu.

	Elektrotraumas risks!
	■ Stikla keramikā izveidojušās plaisas vai lūzumi var izraisīt strāvas triecienu. Izslēdziet drošinātāju kastē novietoto drošinātāju. Izsauciet klientu servisu


	Traumu risks!
	Starp katla pamatni un sildriņķi nokļuvušais šķidrums var izraisīt pēkšņu katla palēkšanos. Sildriņķiem un katlu pamatnēm jābūt sausām.
	Bojājumu iemesli
	Uzmanību!
	Pārskats


	Vides aizsardzība
	Videi draudzīga utilizācija
	Padomi, kā ietaupīt elektroenerģiju

	Iepazīšanās ar ierīci
	Vadības panelis
	Norādījumi

	Sildriņķi
	Paliekošā siltuma indikators

	Sildvirsmas iestatīšana
	Sildvirsmas ieslēgšana un izslēgšana
	Norādījumi

	Sildriņķa noregulēšana
	Gatavošanas līmeņa iestatīšana
	1. Pieskarieties simbolam $, lai izvēlētos sildriņķi.
	2. Iestatījumu zonā iestatiet vajadzīgo gatavošanas līmeni.
	Sildriņķa izslēgšana
	Norādījums


	Gatavošanas tabula

	Uzvārīšanās elektronika
	Uzvārīšanās kontroles elektronikas iestatīšana
	1. Iestatiet vajadzīgo sildriņķa turpmākās gatavošanas līmeni.
	2. Pieskarieties simbolam w.

	Tabula gatavošanai ar uzvārīšanās elektroniku
	Padomi uzvārīšanās elektronikas lietošanai

	Funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Bērnu drošības funkcijas ieslēgšana un izslēgšana
	Automātiskā funkcija "Aizsardzība no bērniem"
	Ieslēgšana un izslēgšana


	Taimeris
	Sildriņķim jāizslēdzas automātiski
	Ilguma iestatīšana
	1. Pieskarieties simbolam 0. Ir izgaismots izvēlētā sildriņķa rādījums x. Taimera rādījumā redzams ‹‹.
	2. Nākamo 10 sekunžu laikā iestatījumu zonā iestatiet nepieciešamo ilgumu.

	Darbība pēc laika beigām
	Ilguma maiņa vai dzēšana
	Norādījums

	Automātisks taimeris
	Norādījums

	Taimeris
	Virtuves taimera iestatīšana
	Virtuves taimera regulēšana


	Automātiskais laika ierobežotājs
	Tīrīšanas drošības sistēma
	Norādījums

	Enerģijas patēriņa rādījums
	Pamatiestatījumi
	Pamatiestatījumu maiņa
	1. Ieslēdziet sildvirsmu.
	2. Nākamajās 10 sekundēs pieskarieties simbolam 0 uz 4 sekundēm.
	3. Pieskarieties simbolam 0 tik reižu, līdz displeja kreisajā pusē ir redzams vajadzīgais rādījums.
	4. Iestatījumu zonā iestatiet vajadzīgo vērtību.
	5. Pieskarieties simbolam 0 uz 4 sekundēm.
	Izslēgšana


	Tīrīšana un kopšana
	Stikla keramika
	Sildvirsmas rāmis

	Traucējumu novēršana
	Klientu serviss
	Pārbaudes ēdieni
	-
	-
	-
	1.
	Nē
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00, bez maisīšanas
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:00
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9
	apm. 2:30
	(maisīšana pēc apm. 1:30)
	Jā
	1.
	Jā
	9 2
	apm. 5:20
	Nē
	1 1, 3
	Nē
	9
	apm. 6:45
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 7:20
	Uzsildiet pienu, līdz tas sāk vārīties. Ieslēdziet atpakaļ pastāvīgās sildīšanas līmeni un pievienojiet pienam rīsus, cukuru un sāli
	Kopējais ilgums (ar uzkaršanu) apm. 45 minūtes
	Nē
	2
	Jā
	9
	apm. 2:48
	Jā
	2
	Jā
	9
	apm. 3:15
	Jā
	2.
	Jā
	9
	apm. 2:40
	Nē
	7
	Nē
	9
	apm. 2:40
	Nē
	6 vai 6. atkarībā no apbrūninājuma pakāpes
	Nē
	9
	Līdz eļļa sakarst līdz 180 °C temperatūrai
	Nē
	9
	Nē



	Turinys[lt] Naudojimo instrukcija
	: Saugos nurodymai
	Atidžiai perskaitykite šią instrukciją. Išsaugokite šią naudojimo ir montavimo instrukciją bei prietaiso pasą, kad galėtumėte vėliau peržiūrėti arba perduoti kitiems savininkams.
	Išpakuokite prietaisą ir jį patikrinkite. Jei transportuojant prietaisas buvo pažeistas, jo neprijunkite.
	Tik įgaliotasis specialistas gali prietaisą prijungti be kištuko. Dėl netinkamo prijungimo atsiradusiai žalai garantija nesuteikiama.
	Šis prietaisas naudojamas tik privačiame namų ūkyje ir namų aplinkoje. Prietaisą naudokite tik patiekalams ir gėrimams ruošti. Viralo negalima palikti be priežiūros. Verdant trumpai, viralą reikia visą laiką stebėti. Prietaisą naudokit...
	Šis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne daugiau kaip 2000 metrų aukštyje virš jūros lygio.
	Nenaudokite jokių kaitlenčių dangčių. Priešingu atveju gali įvykti nelaimingų atsitikimų, pvz., jie gali perkaisti, užsidegti ar nuo jų gali atitrūkti medžiagos dalys.
	Nenaudokite jokių netinkamų apsauginių įrenginių ar vaikų apsaugos grotelių. Dėl jų gali įvykti nelaimingų atsitikimų.
	Jaunesni nei 8 metų vaikai ir asmenys, kurių fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebėjimai yra mažesni, arba neturintieji patirties bei žinių šį prietaisą gali naudoti tik prižiūrimi už jų saugumą atsakingo asmens arba jo instruktuoti ...
	Negalima leisti vaikams žaisti su prietaisu. Valymo ir naudotojo atliekamų techninės priežiūros darbų vaikai negali atlikti, nebent jiems jau sukako 8 metai ir jie bus prižiūrimi.
	Jaunesnių nei 8 metų vaikų negalima leisti būti arti prietaiso ir jungiamojo laido.
	Gaisro pavojus!
	■ Įkaitęs aliejus ir riebalai gali greitai užsiliepsnoti. Niekada nepalikite be priežiūros karšto aliejaus ir riebalų. Niekada negesinkite ugnies vandeniu. Išjunkite kaitvietę. Liepsną atsargiai slopinkite dangčiu, gesinimo antklode arba...
	Gaisro pavojus!
	■ Kaitvietės labai įkaista. Niekada nedėkite ant kaitlentės degių daiktų. Ant kaitlentės nelaikykite jokių daiktų.

	Gaisro pavojus!
	■ Prietaisas įkaista. Nelaikykite stalčiuose tiesiogiai po kaitlentėmis jokių degių daiktų ar aerozolinių purškiklių.

	Gaisro pavojus!
	■ Kaitlentė išsijungia automatiškai ir jos nebegalima valdyti. Vėliau ji gali neplanuotai įsijungti. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietės ir aplinkiniai paviršiai, ypač kaitlentės rėmas (jei yra), labai įkaista. Nelieskite karštų paviršių. Neleiskite prisiartinti vaikams.
	Pavojus nusideginti!
	■ Kaitvietė kaista, o indikatorius neveikia. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Elektros šoko pavojus!
	■ Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.Taisyti prietaisą gali tik specialiai išmokytas klientų aptarnavimo tarnybos technikas.Jei prietaisas sugedo, ištraukite šakutę iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje....
	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl prasiskverbusios drėgmės kyla elektros smūgio pavojus. Nenaudokite aukštu slėgiu ar garais valančių įrenginių.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Dėl sugedusio prietaiso gali įvykti elektros smūgis. Niekada nejunkite sugadinto prietaiso. Ištraukite kištuką iš lizdo arba išjunkite saugiklį saugiklių dėžėje. Iškvieskite klientų aptarnavimo tarnybą.

	Elektros smūgio pavojus!
	■ Įtrūkus arba suskilus stiklo keramikos paviršiui galimas elektros šokas. Išjunkite saugiklius skirstomojoje saugiklių dėžutėje. Paskambinkite klientų aptarnavimo tarnybai.


	Pavojus susižeisti!
	Puodai dėl skysčio tarp puodo dugno ir kaitvietės gali staiga pašokti į viršų. Visuomet nusausinkite kaitvietę ir puodo dugną.
	Galimos gedimų priežastys
	Dėmesio!
	Apžvalga


	Aplinkos apsauga
	Ekologiškas utilizavimas
	Energijos taupymo patarimai

	Susipažinkite su prietaisu
	Valdymo skydelis
	Pastabos

	Kaitvietės
	Liekamosios šilumos rodmuo

	Kaitlentės nustatymas
	Kaitlentės įjungimas ir išjungimas
	Pastabos

	Kaitvietės nustatymas
	Kaitinimo lygio nustatymas
	1. Jei norite parinkti kaitvietę, palieskite simbolį $.
	2. Nustatymo srityje nustatykite norimą kaitinimo pakopą.
	Kaitvietės išjungimas
	Pastaba


	Ruošimo lentelė

	Užvirimo režimas
	Užvirimo elektroninės sistemos nustatymas
	1. Nustatykite kaitvietės tolesnio virimo pakopą.
	2. Palieskite simbolį w.

	Lentelė naudojama ruošiant užvirimo režimu
	Patarimai verdant užvirimo režimu

	Apsauga nuo vaikų
	Apsaugos nuo vaikų funkcijos įjungimas ir išjungimas
	Automatinė apsauga nuo vaikų
	Įjungimas ir išjungimas


	Laikmatis
	Kaitvietė turi išsijungti automatiškai
	Trukmės nustatymas
	1. Palieskite simbolį 0. Šviečia kaitvietės indikatorius x. Laikmačio indikatoriuje šviečia ‹‹.
	2. Per kitas 10 sekundžių nustatymo srityje nustatykite norimą trukmę.

	Pasibaigus laikui
	Trukmės keitimas arba panaikinimas
	Pastaba

	Automatinis laikmatis
	Pastaba

	Virtuvinis laikmatis
	Virtuvinio laikmačio įjungimas
	Virtuvinio laikmačio nustatymas


	Automatinis laiko ribojimas
	Valymo apsauga
	Pastaba

	Energijos sąnaudų rodmuo
	Pagrindiniai nuostatai
	Pagrindinių nuostatų keitimas
	1. Įjunkite kaitlentę.
	2. Per kitas 10 sekundžių simbolį 0 lieskite 4 sekundes.
	3. Simbolį 0 lieskite tol, kol kairiajame laikmačio ekrane pasirodys norimas rodmuo.
	4. Nustatymo srityje nustatykite norimą reikšmę.
	5. Simbolį 0 lieskite 4 sekundes.
	Išjungimas


	Valymas ir priežiūra
	Stiklo keramikos kaitlentė
	Kaitlentės rėmas

	Gedimų šalinimas
	Klientų aptarnavimo tarnyba
	Bandomieji patiekalai
	-
	-
	-
	1.
	Ne
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	Maždaug 2:00 nemaišant
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:00
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9
	apie 2:30
	(Pamaišyti maždaug po 1:30)
	Taip
	1.
	Taip
	9 2
	apie 5:20
	Ne
	1 1, 3
	Ne
	9
	apie 6:45
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 7:20
	Kaitinkite pieną, kol jis pradės kilti. Perjunkite į tolesnio virimo pakopą ir į pieną suberkite ryžius, cukrų ir druską
	Bendra trukmė (įskaitant ir užvirinimą) apie 45 minutės
	Ne
	2
	Taip
	9
	apie 2:48
	Taip
	2
	Taip
	9
	apie 3:15
	Taip
	2.
	Taip
	9
	apie 2:40
	Ne
	7
	Ne
	9
	apie 2:40
	Ne
	6 arba 6-a, priklausomai nuo apskrudinimo laipsnio
	Ne
	9
	Kol aliejus įkaista iki 180 °C
	Ne
	9
	Ne



	Sisukord[et] Kasutusjuhend
	: Ohutusnõuded
	Lugege käesolevad nõuded hoolikalt läbi. Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme pass alles hilisemaks kasutuseks või seadme hilisemate omanike jaoks alles.
	Kontrollige seade pärast pakendi eemaldamist üle. Transpordil tekkinud vigastuste tuvastamisel ärge ühendage seadet vooluvõrku.
	Ilma pistikuta seadmeid võib vooluvõrku ühendada üksnes väljaõppinud elektrik. Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis on põhjustatud valest ühendamisest vooluvõrku.
	Seade on ette nähtud kasutamiseks üksnes koduses majapidamises ja kodustes tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi tuleb jälgida. Lühikest keemisprotsessi tuleb jälgida algusest lõpuni. Kasutage sead...
	See seade on ette nähtud kasutamiseks kõrgusel kuni maksimaalselt 2000 meetrit üle merepinna.
	Ärge kasutage pliidiplaadi katteid. Need võivad põhjustada ülekuumenemisest, süttimisest või materjalide purunemisest tingitud õnnetusi.
	Ärge kasutage ebasobivaid kaitseseadiseid ja reste laste kaitseks. Need võivad põhjustada õnnetusi.
	Üle 8-aastased lapsed ja isikud, kelle füüsilised või vaimsed võimed on piiratud või kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui nende üle teostab järelevalvet nende turvalis...
	Lapsed ei tohi seadmega mängida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja nende üle teostatakse järelevalvet.
	Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja ühendusjuhtmest eemal.
	Põletuse oht!
	■ Kuum õli ja rasv süttivad kiiresti. Ärge jätke kuuma õli ja rasva kunagi järelevalveta. Ärge kunagi kustutage põlengut veega. Lülitage keeduala välja. Summutage leegid ettevaatlikult kaane, kustutusteki või muu sarnase esemega.
	Põletuse oht!
	■ Keedualad lähevad väga kuumaks. Ärge kunagi asetage pliidiplaadile süttivaid esemeid. Ärge jätke pliidiplaadile esemeid.

	Põletuse oht!
	■ Seade läheb väga kuumaks. Ärge kunagi hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis süttivaid esemeid ega aerosoole.

	Põletuse oht!
	■ Pliidiplaat lülitub automaatselt välja ja seda ei saa enam käsitseda. Hiljem võib see soovimatult sisse lülituda. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Põletuse oht!
	■ Keedualad ja neid ümbritsev piirkond, iseäranis pliidiplaadi raam, lähevad väga kuumaks. Ärge puudutage kuumi pindu. Hoidke lapsed eemal.
	Põletuse oht!
	■ Keeduala kuumeneb, kuid näidik ei tööta. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Elektrilöögi oht!
	■ Asjatundmatult teostatud parandustööd on ohtlikud.Parandustöid tohib teha vaid tootja väljaõppe läbinud tehnik.Kui seade on defektne, eemaldage pistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldekeskusesse.
	Elektrilöögi oht!
	■ Sissetungiv niiskus võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kasutage kõrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

	Elektrilöögi oht!
	■ Defektne seade võib põhjustada elektrilöögi. Ärge kunagi lülitage sisse defektset seadet. Eemaldage toitepistik pistikupesast või lülitage elektrikilbist välja vool. Pöörduge hooldustöökotta.

	Elektrilöögi oht!
	■ Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad mõrad võivad põhjustada elektrilöögi. Lülitage elektrikilbist vool välja. Pöörduge parandustöökotta.


	Vigastuste oht!
	Potid võivad potipõhja ja keeduala vahele sattunud vedeliku tõttu äkitselt üles hüpata. Hoidke keeduala ja potipõhi alati kuivad.
	Kahjustuste põhjused
	Tähelepanu!
	Ülevaade


	Keskkonnakaitse
	Keskkonnasäästlik jäätmekäitlus
	Soovitusi energia säästmiseks

	Seadme tutvustus
	Juhtpaneel
	Märkused

	Keedualad
	Jääksoojuse näit

	Pliidiplaadi seadistamine
	Pliidiplaadi sisse- ja väljalülitamine
	Märkused

	Keeduala sisselülitamine
	Võimsusastme seadistamine
	1. Keeduala väljavalimiseks puudutage sümbolit $.
	2. Reguleerimisalal reguleerige välja soovitud võimsusaste.
	Pliidiplaadi väljalülitamine
	Märkus


	Keetmistabel

	Elektrooniline kiirkuumutus
	Elektroonilise kiirkuumutuse seadistamine
	1. Reguleerige välja soovitud võimsusaste keetmise jätkamiseks.
	2. Puudutage sümbolit w.

	Toiduvalmistamistabel elektroonilise kiirkuumutuse jaoks
	Nõuandeid elektroonilise kiirkuumutuse kohta

	Lapselukk
	Lapseluku sisse- ja väljalülitamine
	Automaatne lapselukk
	Sisse- ja väljalülitamine


	Taimer
	Keeduala peab automaatselt välja lülituma
	Kestuse seadistamine
	1. Puudutage sümbolit 0. Keeduala näit x süttib. Taimeri näidikul süttib ‹‹.
	2. Järgmise 10 sekundi jooksul reguleerige reguleerimisalal välja soovitud kestus.

	Pärast aja möödumist
	Kestuse muutmine või kustutamine
	Märkus

	Automaatne taimer
	Märkus

	Signaalkell
	Signaalkella sisselülitamine
	Signaalkella seadmine


	Automaatne ajapiirang
	Pühkimiskaitse
	Märkus

	Energiakulu näit
	Põhiseadistused
	Põhiseadistuste muutmine
	1. Lülitage pliidiplaat sisse.
	2. Järgmise 10 sekundi jooksul puudutage sümbolit 0 4 sekundit
	3. Puudutage sümbolit 0 seni, kuni soovitud näit ilmub vasakpoolsele näidikule.
	4. Reguleerimisalal reguleerige välja soovitud väärtus.
	5. Puudutage sümbolit 0 4 sekundit.
	Väljalülitamine


	Puhastus ja hooldus
	Klaaskeraamiline pind
	Pliidiplaadi raam

	Tõrke kõrvaldamine
	Klienditeenindus
	Kontrollroad
	-
	-
	-
	1.
	Ei
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00 ilma segamata
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:00
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9
	ca 2:30
	(segada ca 1:30 möödumisel)
	Jah
	1.
	Jah
	9 2
	ca 5:20
	Ei
	1 1, 3
	Ei
	9
	ca 6:45
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 7:20
	Kuumutada piim keemiseni. Lülitada tagasi edasikeetmise võimsusastmele ning lisada piima hulka riis, suhkur ja sool
	Kogukestus (sh keema ajamine) ca 45 minutit
	Ei
	2
	Jah
	9
	ca 2:48
	Jah
	2
	Jah
	9
	ca 3:15
	Jah
	2.
	Jah
	9
	ca 2:40
	Ei
	7
	Ei
	9
	ca 2:40
	Ei
	6 või 6. olenevalt pruunistusastmest
	Ei
	9
	Kuni õli kuumeneb temperatuurile 180°C
	Ei
	9
	Ei



	Зміст[uk] Інструкція з використання
	: Техніка безпеки
	Ретельно прочитайте цю інструкцію. Збережіть інструкції з монтажу та експлуатації та паспорт приладу для подальшого користування або п...
	Перевірте прилад після розпакування. При виявленні пошкодження, яке виникло під час транспортування, не встановлюйте прилад.
	Право підключати прилад без штекеру має тільки фахівець, що отримав відповідний дозвіл. Гарантія не розповсюджується на ушкодження, спр...
	Цей прилад призначений тільки для побутового використання. Використовуйте цей прилад виключно для приготування страв і напоїв. Необхід...
	Цей прилад призначений для використання на висоті щонайбільше 2000 м над рівнем моря.
	Не застосовуйте захисну панель варильної поверхні. Існує небезпека травмування,наприклад, внаслідок перегрівання, займання або розтрі...
	Не використовуйте непридатні захисні пристрої або решітки для безпеки дітей. Існує небезпека травмування.
	Діти до 8 років та особи із психічними, сенсорними чи ментальними вадами, або якщо їм бракує знань та досвіду, можуть користуватися прила...
	Не дозволяйте дітям гратися з приладом. Очищення та експлуатаційне обслуговування можуть виконувати діти, лише якщо їм 8 років або більш...
	Тримайте дітей молодших за 8 років подалі від приладу та кабелю підключення.
	Небезпека пожежі!
	■ Гаряча олія або жир швидко займаються. Ніколи не залишайте без нагляду гарячі олію та жир. Забороняється заливати вогонь водою. Вимкні...
	Небезпека пожежі!
	■ Конфорки дуже сильно нагріваються. Ніколи не кладіть займисті предмети на варильну поверхню. Не кладіть предмети на варильну поверхню.

	Небезпека пожежі!
	■ Прилад дуже сильно нагрівається. Ніколи не зберігайте займисті предмети або спреї в шухлядах безпосередньо під варильною поверхнею.

	Небезпека пожежі!
	■ Варильна поверхня вимикається самостійно, нею більше не можна користуватись. Пізніше вона може випадково увімкнутися. Вимкніть запоб...


	Небезпека опіків!
	■ Конфорка та поверхня навколо неї (особливо рама варильної поверхні) сильно нагріваються. Не торкайтесь гарячих поверхонь. Не підпуска...
	Небезпека опіків!
	■ Конфорка нагрівається, але індикатор не працює Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зверніться до сервісної служби.


	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ При некваліфікованому ремонті прилад може стати джерелом небезпеки.Ремонтні роботи може виконувати тільки підготований нами технік ...
	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Проникаюча волога може спричинити ураження електричним струмом. Не використовуйте очищувач високого тиску або пароочищувачі.

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Несправність приладу може призвести до ураження електричним струмом. Забороняється вмикати пошкоджений прилад. Витягніть мережевий ...

	Небезпека ураження електричним струмом!
	■ Тріщини або відколи на склокераміці можуть призвести до ураження електричним струмом. Вимкніть запобіжник у розподільному блоці. Зве...


	Небезпека травмування!
	Каструля може раптово підскочити на конфорці через рідину між дном каструлі та конфоркою. Дбайте про те, щоб конфорка та дно каструлі за...
	Причини несправностей
	Увага!
	Огляд


	Захист навколишнього середовища
	Утилізація відповідно до правил екологічної безпеки
	Поради щодо заощадження енергії

	Знайомство з приладом
	Панель управління
	Вказівки

	Конфорки
	Індикатор залишкового тепла

	Регулювання конфорок
	Увімкнення та вимкнення варильної поверхні
	Вказівки

	Регулювання конфорки
	Встановлення рівня нагрівання:
	1. Доторкніться до символу $, щоб обрати конфорку.
	2. Задайте потрібні параметри для бажаної конфорки у зоні регулювання параметрів.
	Вимкнення конфорки
	Вказівка



	Таблиця тривалості готування

	Автоматика закипання
	Регулювання автоматики закипання
	1. Увімкніть конфорку на бажаному рівні подальшого нагрівання.
	2. Натисніть на символ w.

	Таблиця тривалості готування для автоматики закипання
	Поради щодо автоматики закипання

	Функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення функції «Блокування від доступу дітей»
	Автоматична функція "Захист від дітей"
	Увімкнення та вимкнення


	Таймер
	Автоматичне вимкнення конфорки
	Встановлення тривалості
	1. Доторкніться до символу 0. Загоряється індикатор x конфорки. Індикатор таймера показує ‹‹.
	2. Протягом наступних 10 секунд установіть потрібну тривалість у зоні регулювання параметрів.

	Після того як час вийшов
	Зміна або скасування тривалості
	Вказівка


	Автоматичний таймер
	Вказівка

	Кухонний таймер
	Увімкнення кухонного таймера
	Встановлення кухонного таймера


	Функція автоматичного обмеження часу
	Захист від витирання
	Вказівка

	Індикація енергоспоживання
	Основні налаштування
	Зміна основних установок
	1. Увімкніть варильну поверхню.
	2. Протягом наступних 10 секунд доторкніться до символу 0 та утримуйте його 4 секунди
	3. Доторкайтесь до символу 0, поки на дисплеї таймера не висвітиться бажана установка.
	4. У зоні регулювання параметрів встановіть бажаний параметр.
	5. Доторкніться до символу 0 та утримуйте його протягом 4 секунд.
	Вимкнення


	Чищення та догляд
	Склокераміка
	Рама варильної поверхні

	Усунення несправностей
	Сервісна служба
	Тестові страви
	-
	-
	-
	1.
	Ні
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00, не перемішуючи
	Так
	1.
	Так
	9
	прибл. 2:00
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9
	Прибл. 2:30
	(перемішати через прибл. 1:30)
	Так
	1.
	Так
	9 2
	прибл. 5:20
	Ні
	1 1, 3
	Ні
	9
	прибл. 6:45
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 7:20
	Розігріти молоко, доки воно не почне закипати. Перемкнути на рівень подальшого нагрівання та додати в молоко рис, цукор і сіль
	Загальна тривалість (включаючи доведення до кипіння) прибл. 45 хв
	Ні
	2
	Так
	9
	прибл. 2:48
	Так
	2
	Так
	9
	Прибл. 3:15
	Так
	2.
	Так
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	7
	Ні
	9
	Прибл. 2:40
	Ні
	6 або 6. залежно від рівня підсмажування
	Ні
	9
	До досягнення температури олії 180 °C
	Ні
	9
	Ні
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