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A Vigtige sikkerhedsanvisninger.

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Det er en forudsaetning
for, at apparatet kan betjenes
sikkert og korrekt. Opbevar brugs-
0g montagevejledningen til senere
brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Kontroller apparatet, nar det er
pakket ud. Apparatet ma ikke
tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma
udelukkende tilsluttes af en
autoriseret fagmand. Der kan ikke
gores krav geeldende om
garantiydelser ved skader, der
skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelse i private
husholdninger. Apparatet ma
udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og
drikkevarer. Apparatet skal veere
under opsigt, nar det er i drift.
Anvend kun apparatet indendars.

Dette apparat er ikke beregnet til
brug med et eksternt tidsur eller en
flernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af barn
fra en alder af 8 ar og af personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis
de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som
legetw]. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af
born, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid
befinde sig pa sikker afstand af
apparatet og dets
tilslutningsledning.

Brandfare!

=Varm olie og fedtstof kan hurtigt
blive anteendt. Lad aldrig varm olie
eller fedtstof veere uden opsigt.
Sluk aldrig ild med vand. Sluk for
kogezonen. Kveel forsigtigt



flammerne med et lag, et
brandteppe eller lignende.

= Apparatet bliver meget varmt,
breendbare materialer kan blive
anteendt. Opbevar og anvend
aldrig breendbare
genstande, f.eks. spraydaser,
rengaringsmidler, under apparatet
eller i umiddelbar neerhed af
apparatet. Leeg aldrig breendbare

genstande pa eller ind i apparatet.

= Apparatet bliver meget varmt,
braendbare materialer kan blive
anteendt. Anvend aldrig traekul
eller lignende breendsel | dette
apparat.

Fare for forbraending!

= De tilgaengelige dele bliver meget
varme under brugen. Ror aldrig
ved de varme dele. Hold bgarn pa
sikker afstand.

= Dryppende fedt kan flamme
kortvarigt op under grillningen. Bgj
Dem ikke ind over apparatet. Hold
en vis sikkerhedsafstand.

= Grillen er varm, i lang tid efter at
den er blevet slukket. Undga at
bergre grillen i 30 - 45 minutter
efter slukning.

= Hvis apparatets afdeekning lukkes,
ophobes der varme. Luk forst

Miljobeskyttelse

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf emballagen
miljgmaessigt korrekt.

Miljovenlig bortskaffelse

X

Dette apparat er i overensstemmelse med det
europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste of electrical
and electronic equipment — WEEE). Direktivet
fastsaetter rammen for en tilbagetagning og
nyttiggerelse af WEEE i hele den Europaeiske
Union.

afdeekningen, nar apparatet er
kolet af. Teend aldrig apparatet
med lukket afdeekning. Apparatets
afdaekning ma ikke anvendes til
varmholdning eller afseetning.

Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er
farlige.Kun serviceteknikere, der
er uddannet af os, ma udfgre
reparationer.Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er
defekt. Kontakt kundeservice.

= |soleringen pa ledninger i
elektriske apparater kan smelte,
hvis de bergrer varme dele. Sgrg
for, at tilslutningskablet ved
elektriske apparater ikke kommer
| kontakt med de varme dele.

= Indtreengende fugtighed kan
forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller
dampstraler.

Arsager for skader
Pas pa!

m Skade pa apparatet pga. ikke egnet tilbehar: Benyt kun det
beregnede originaltilbehgr. Benyt ingen grillskéle eller
aluminiumsfolie. Herved beskadiges grillristen.

m Hvis harde eller spidse genstande falder ned pa den
glaskeramiske plade eller den glaskeramiske afdeekning, kan
det medfgre skader.



Om apparatet

Her far De en oversigt over komponenter og funktioner pa
Deres nye apparat.

Deres nye lavastengrill
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Betegnelse

Glaskeramisk afdeekning

Grillrist

Lavasten

Lavastensbeholder

Kontakt

Indikatorlampe

Grillvarmelegeme

O N|O|O | ||| =

Grillbeholder (vandbad)

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad De skal gare, inden De
tilbereder retter pa grillen for farste gang. Lees forst kapitlet
Sikkerhedsanvisninger.

Renggaring
Renger grillen og tilbehgrsdelene grundigt med lunkent

opvaskevand fer fgrste ibrugtagning.

Opvarme grillen

Varm grillen op pa det hgjeste trin uden grillprodukter i nogle
minutter. Derved fjernes lugten af nyt produkt. Ved forste
opvarmning er en let regudvikling helt normal.

Kontakt og indikatorlampe

Med kontakten indstilles grillens varmeeffekt. Varmeeffekten
kan indstilles trinlgst. Nar De er feerdig med at grille, drejes
kontakten til O for at slukke apparatet.

Indikatorlampen lyser, nar grillen er teendt.

Bemaerk: Grillen reguleres ved til- og frakobling af
grillvarmelegemet. Selv ved den hgjeste effekt kan
grillvarmelegemet til- og frakoble.

Overophedningsbeskyttelse

Overophedningsbeskyttelsen frakobler grillvarmen, hvis grillen
bliver overophedet. Nar grillen er tilstreekkelig afkalet, tilkobles
grillvarmen automatisk igen.



Grillning med vand og lavasten

Fyld grillbeholderen med vand far hver brug. Vandmeangden
afhaenger af, om De gnsker at anvende lavastenene.
Lavastenene akkumulerer varmen fra grillvarmelegemet og
sarger derved for en intensiv varmestraling og jeevn
varmefordeling.

Fylde vand og lavasten i

1.Tag grillristen af, og vip grillvarmelegemet op. Tag
lavastensbeholderen ud af apparatet.

2.Fyld vand i grillbeholderen.
Grille med lavasten: 0,7 liter (nederste markering)
Grille uden lavasten: 2,5 liter (gverste markering)

3.For at grille med lavasten: Tag lavastenene ud af emballagen,
og fyld dem i lavastensbeholderen. Saet lavastensbeholderen
ind i apparatet.

4.Vip grillvarmelegemet ned, leeg grillristen pé.
Grillen er klar til brug.

Efterfylde vand

Hvis der er for lidt vand i grillbeholderen, frakobles apparatet af
overophedningsbeskyttelsen. Hold derfor gje med vandstanden
i grillbeholderen, mens De griller, og efterfyld om nadvendigt
vand.

Grille med lavasten: nederste markering
Grille uden lavasten: gverste markering

A Fare for skoldning!

Hvis der ved efterfyldning af vand kommer vand pa den varme
grillrist eller grillvarmelegemet, opstar der varm vanddamp. Ved
efterfyldning méa De ikke raekke ind over grillen og ikke heelde
vand over de varme komponenter.

Grilltabel

Angivelserne i tabellerne er vejledende veerdier og geelder for
en forvarmet grill. Veerdierne kan variere athaengigt af
grillmadens art og meengde.

Laeg forst de madvarer, der skal grilles, pa grillen, nar tiden for
forvarmning er géet.

Vend madvarerne pa grillen mindst én gang.

Grillmad Forvarmningstid pa Kontaktstilling ved grill-  Kontaktstilling ved grill- Grilltid i
trin 9 i minutter ning over lavasten ning over vandbad minutter
Oksesteak, medium, 2-3 cm tyk 12 8-9 8-9 8-10
T-bone-steak, rosa, 3 cm tyk 10 7-8 8-9 10-15
Nakkekotelet, uden ben 10 8-9 8-9 12-16
Svinekoteletter*, 2 cm tykke 8 7-8 8-9 15-20
Lammekoteletter, rosa, 2 cm tykke 10 7-8 8-9 8-12
Kyllingebryst, 2 cm tykt 10 7-8 8-9 15-20
Kyllingevinger, a 100 g 10 7-8 8-9 15-20
Kalkunschnitzel, naturel, 2 cm tyk 10 7-8 8-9 12-15
Laksesteak**, 3 cm tyk 8 7-8 8-9 20-25
Tunfiskesteak**, 2 cm tyk 8 7-8 8-9 10-15
Foreller**, hele, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Kemperejer, a 30 g 10 7-8 8-9 12-15
Hakkebgaf / frikadeller, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Grillspyd****, a 100 g 8 7-8 8-9 17 -25
Grillpglse, 2 100 g 10 7-8 8-9 10 - 20
Greontsager***** 8 7-8 8-9 8-12

* Skeer et snit langs med knoglen

** Smer grillristen

*** Smer overfladen godt med olie, smar igen for vending
**** Vend ofte

****x feks. auberginer, squash i 1 cm tykke skiver, peberfrugter i kvarte
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Efter grillning

Laeg farst den glaskeramiske afdaskning pa, nar grillen er helt
afkglet. Lad fugtige lavasten terre helt, inden De leegger den
glaskeramiske afdaskning péa, da der ellers kan dannes
skimmelsvamp.

Tips og tricks

m Sprg altid for at forvarme grillen. Den intensive varmestraling
giver derved en hurtig stegeskorpe, sa kgdsaften ikke kan
treenge ud.

m De kan for grillningen pafgre grillproduktet en
varmebestandig olie, f.eks. jordngddeolie, eller marinere det.
Det er med til at hgjne smagsoplevelsen. Undga at bruge for
meget olie / marinade, da det kan give flammer eller medfere
en kraftig regudvikling.

m Salt ikke kadet, fgr De griller det. Det kan treekke oplaselige
neeringsstoffer og kedsaft ud.

m Leeg grillproduktet direkte pa risten. Benyt hverken alufolie
eller grillskale.

m Vend farst grillstykkerne, nar de lgsner sig let fra risten. Hvis
kadet hanger fast i risten, gdelaegges kedfibrene, og
kadsaften lgber ud.

m Stik ikke i kadet, mens De griller, da der ellers kan lgbe
kgdsaft ud.

m Saltet ked sdsom skinke eller hamburgerryg egner sig ikke til
grilining. Der kan opstéd en sundhedsskadelig forbindelse.

Vedligeholdelse og rengering

| dette afsnit finder De tips og henvisninger for en optimal
vedligeholdelse og renggring af Deres apparat.

A Fare for forbreending!

Apparatet bliver meget varmt under brugen. Lad apparatet kale

af, inden det renggres.

A Fare for elektrisk stod!

Apparatet ma aldrig renggres med hgijtryks- eller
dampstréalerenser.

Renggre apparatet

Renggr apparatet hver gang efter brug, nar det er kalet af.
Derved undgar De, at madrester braender fast. Hvis rester
braender sig fast flere gange, er de meget sveere at fijerne.

Fastbraendte rester méa ikke skrabes af, men skal opblades i
vand med sulfo.

Fijern grillristen, og vip varmelegemet op. Tag
lavastensbeholderen med lavasten ud.

Hvis vandet fortsat er varmt, nar det aftappes, skal De forst
blande koldt vand i for at kele vandet af! Stil en varmebestandig
beholder under aftapningshanen, nar vandet skal aftappes. Abn
hanen ved at dreje grebet 90° nedad. Luk derefter hanen ved
at dreje grebet opad indtil anslag.

m Skaer flere snit i koteletter ved benet og i fedtlaget, sa de ikke
bajer, nar de bliver grillet.

m Fjern hellere fedt efter grillningen end fer, da kadet ellers
mister bade saftighed og aroma.

m Fjerkreestykker bliver seerligt brune og sprede, hvis man
pensler det med smar, saltvand eller appelsinsaft hen mod
slutningen af grilltiden.

m Frugt kan efter grillning smages til med honning, ahornsirup
eller citronsaft alt efter personlig smag.

m Grgntsager med lang tilberedningstid (f.eks. majskolber) kan
forkoges, for de laeegges pa grillen.

m Grill farst fiskefileter pa skindsiden. Pensl skindet med olie,
sé det ikke haenger fast i grillristen.

m Grillet mad skal serveres varmt. Hold det ikke varmt, da det
ellers bliver sejt.

m Dryppende fedt kan antaendes pa varmelegemet og medfare
kortvarig flamme- og regdannelse. For at undgé dette i videst
muligt omfang begr De grille fedtholdige madvarer over
vandbadet.

Apparatdel/over-
flade

Grillrist

Anbefalet rengaring

Fjern store rester med en opvaskebor-
ste. Leeg grillristen i blad i en opvaske-
balje. Renger risten med
opvaskebgrste og sulfo, og lad den
terre grundigt.

Pafer genstridigt snavs vores rensegel
til ovn/grill (bestillingsnummer
463582), og lad det virke i mindst

2 timer, ved kraftig tilsmudsning natten
over. Skyl efterfglgende af, og tar efter.
Felg anvisningerne pa rensegelens
emballage.

Taler ikke maskinopvask!

Lavastensbehol-  Tag lavastenene ud, og tam om nad-

der og grillbehol-  vendigt vandet ud. Rengear i opvaske-

der balje med vand og sulfo ved hjalp af
en opvaskebgrste; tar efter med en
blad klud. Genstridigt snavs skal
opbledes eller fiernes med vores ren-
segel til ovn/grill (bestillingsnummer
463582).



Apparatdel/over-
flade

Lavasten

Anbefalet rengaring

Tar lejlighedsvis meget fugtige lava-
sten i ovnen ved 200 °C. Derved kan
en potentiel dannelse af skimmel-
svamp undgas.

Skift lavasten, nar disse er sorte. Lava-
stenene er da meettet af fedt og kan
ryge kraftigt under brugen, eller fedtet
kan blive anteendt.

Passende lavasten far De hos Deres
forhandler (bestillingsnummer

LV 030 000). Nar De fylder lavasten
efter, skal De passe pa, at grillvarmele-
gemet ikke hviler direkte pa lavaste-
nene.

Renger med en blad, fugtig klud og
lidt sulfo; kluden ma ikke veere for vad.
Ter efter med en blgd klud.

Betjeningspanel
og glaskeramisk
afdeekning

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Vaer opmaerksom pa, at det ogséa indenfor garantiperioden ikke
er gratis at f& besgg af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44898985

De kan altid stole pa, at producenten har den sterste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfert af producenten,
kan man veere sikker pa, at de bliver udfert af uddannede
serviceteknikere, som anvender originale reservedele.

Disse rengeringsmidler ma ikke benyttes

m Skurende eller skarpe renggringsmidler

m Syreholdige rengaringsmidler (f.eks. eddike, citronsyre osv.)
m Klorholdige eller steerk alkoholholdige renggringsmidler

m Ovnrens

m Harde rengeringssvampe, barster eller skrubbesvampe, der
efterlader ridser

m Nye svampeklude skal skylles grundigt inden brug
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A Térkeita turvaohjeita

Lue tama kayttoohje huolellisesti.
Vasta sitten voit kayttaa laitettasi
turvallisesti ja oikein. Sailyta kaytto-
ja asennusohje myohempaa
kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkasta laite, kun olet purkanut
sen pakkauksesta. Jos laitteessa
on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

lIman pistoketta olevan laitteen saa
liittaa vain valtuutettu asentaja.
Takuu el kata virheellisesta
litannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain
ruokien ja juomien valmistukseen.
Pida laitetta kayton aikana silmalla.
Kayta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tata laitetta ei ole suunniteltu
kaytettavaksi ulkopuolisen
ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat
lapset ja henkilot, joiden fyysiset

GrillauSTAUIUKKO. ...c.vcuie e e st 12
GrillauKSen JAIKEEN .....eeeveecee e 13
Ohijeita ja Vihjeita.......cccvccrmnrimiieric s 13
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Laitteen puhdistamingn........c.ccce e 13
Al4 kayta alla mainittuja puhdistusaineita ..........ccoeveeeeevcreeenns 14
Huoltopalvelu..........cciiieeriissn e s s s e 14
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ominaisuudet, aistit tai henkiset
valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo
tal heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossa ja he ovat
ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat
tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

Palovaara!

= Kuuma Oljy ja rasva syttyvat
helposti palamaan. Ala jata
Kuumaa oljya tai rasvaa ilman
valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois
paalta. Tukahduta liekit varovasti
kannella tai palopeitteella tai
vastaavalla.

= Laite kuumenee hyvin kuumaksi,
palavat materiaalit voivat syttya.
Ala sailyta tai kayta palavia



aineita (esim. spraypulloja,
puhdistusaineita) laitteen alla tai
sen valittomassa laheisyydessa.
Ala laita palavia esineita laitteen
paalle tal sen sisaan.

= Laite kuumenee hyvin kuumaksi,
palavat materiaalit voivat syttya.
Ala kayta tassa laitteessa grilliniilia
tai vastaavia aineita.

Palovamman vaara!

= Kaden ulottuvilla olevat osat
kuumenevat kaytossa. Ala kosketa
kuumia osia. Pida lapset poissa
laitteen [ahelta.

= Grillituotteesta valuva rasva voi
syttya hetkeksi liekkeihin
grillauksen aikana. Ala kumarru
laitteen paalle. Noudata
turvaetaisyytta.

= Grilli pysyy pois paalta kytkemisen
jalkeen viela kauan kuumana. Ala
koske grilliin 30 - 45 minuuttiin
pois paalta kytkemisen jalkeen.

= Kun laitteen kansilevy on kiinni,
seurauksena on
ylikuumeneminen. Sulje laitteen
kansilevy vasta, kun laite on

Ymparistonsuojelu

Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
ymparistoystavallisesti.

Ymparistoystavallinen jatteenpoisto

X

Laite vastaa tyyppimerkinnaltdan EU:n sahko- ja
elektroniikkalaiteromusta antamaa direktiivia 2002/
96/EY (WEEE - waste electrical an electronic
equipment). Direktiivi antaa puitemaaraykset koko
EU-aluetta koskevalle laiteromun keraykselle,
kasittelylle ja hyddyntamiselle.
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jaahtynyt. Ala kytke laitetta
koskaan paalle siten, etta
kansilevy on kiinni. Ala kayta
laitteen kansilevya ruokien
lampimana pitamiseen tai
laskupintana.

Sahkoiskun vaara!

= Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa
vain asianmukaisen koulutuksen
saanut huoltoteknikko.Jos laite on
rikki, irrota verkkopistoke tai kytke
sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

= Sahkdlaitteiden johdon eriste voi
sulaa laitteen kuumissa osissa.
Varo, etta sahkodlaitteiden
litantajohto ei joudu kosketuksiin
laitteen kuumien osien kanssa.

= Laitteeseen paaseva kosteus voi
aiheuttaa séahkoiskun. Ala kayta
painepesuria tai hdoyrysuihkua.

Vaurioiden aiheuttajat

Huomio!

m Sopimattomien lisatarvikkeiden aiheuttamat laitevauriot:
Kayta vain alkuperaislisatarvikkeita. Ala kayta grillivuokia tai
alumiinifoliota. Ne vaurioittavat grilliritil&a.

m Jos kovat tai teravat esineet putoavat keraamiselle paneelille
tai kansilevylle, seurauksena voi olla vaurioita.



Tutustu laitteeseen

Tasta |0ydat yhteenvedon uuden laitteesi osista ja toiminnoista.

Laavakivigrilli
8
7
Nro Nimi
1 Keraaminen kansilevy
2 Grilliritila
3 Laavakivet
4 Laavakivikaukalo
5 Valitsin
6 Toiminnan merkkivalo
7 Grillivastus
8 Grillikaukalo (vesihaude)

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat ensimmaisen kerran ruokaa grillissa. Lue
ensin luku Turvallisuusohjeet.

Puhdistaminen

Puhdista grilli ja varusteet ennen ensimmaista kayttoa
huolellisesti haalealla astianpesuaineliuoksella.

Grillin kuumentaminen

Kuumenna grillia ilman grillituotetta muutaman minuutin ajan
taydelld teholla. Nain uutuuden haju poistuu laitteesta. On
normaalia, ettd laitteesta muodostuu ensimmaisella
kuumennuskerralla vah&n savua.

Valitsin ja toiminnan merkkivalo

Valitsimella sdadetéén grillin kuumennusteho. Voit sdataa
kuumennustehon portaattomasti. Kytke laite grillauksen jalkeen
pois paalta kaantamalla valitsin asentoon 0.

Toiminnan merkkivalo palaa, kun grilli on kytketty paalle.

Huomautus: Grilli s&atéaa lampaotilaa kytkemalla grillivastuksen
paalle ja pois paalta. Grillivastus voi kytkeytya péaélle ja pois
paaltd myods, kun valittuna on taysi teho.

Ylikuumenemissuoja

Ylikuumenemissuoja kytkee grillivastuksen pois paalta, jos grilli
ylikuumenee. Kun grilli on jadhtynyt riittavasti, grillivastus
kytkeytyy automaattisesti taas paalle.
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Grillaus vetta ja laavakivia kayttaen

Tayta grillikaukalo aina ennen kayttoa vedella. Vesiméaara
riippuu siitd, haluatko kayttda laavakivia. Laavakivet sitovat
grillivastuksen [ammon itseensé ja huolehtivat siten
tehokkaasta lampdséateilysta ja lAmmon tasaisesta
jakautumisesta.

Veden ja laavakivien laittaminen laitteeseen

1.Ota grilliritila pois paikaltaan ja kdanna grillivastus ylés. Ota
laavakivikaukalo pois laitteesta.

2. Laita vesi grillikaukaloon.
Grillaus laavakivilla: 0,7 litraa (alempi merkinta)
Grillaus ilman laavakivia: 2,5 litraa (ylempi merkinta)

4.Kaanna grillivastus alas, laita grilliritila paikalleen.
Grilli on kayttévalmis.

Veden lisdaminen

Jos grillikaukalossa on lilan vahan vetta, ylikuumenemissuoja
kytkee laitteen pois paalta. Tarkkaile sen tadhden grilliséilidssa
olevan veden mé&éaraa grillauksen aikana ja lisda tarvittaessa
vetta.

Grillaus laavakivilla: alempi merkinta
Grillaus ilman laavakivia: ylempi merkinta

3. Grillataksesi laavakivilla: ota laavakivet pakkauksesta ja laita
ne laavakivikaukaloon. Laita laavakivikaukalo laitteeseen.

A Palovamman vaara!

Jos vetta joutuu lisattdessa kuumalle grilliritilélle t_z_ai
grillivastukselle, muodostuu kuumaa vesihoyrya. Ala pida
kattasi taytettdessa grillin paalla alaka kaada vetta kuumille
rakenneosille.

Grillaustaulukko

Taulukon arvot ovat ohjearvoja ja koskevat esilammitettya
grillida. Arvot voivat vaihdella grillituotteen tyypin ja maaréan
mukaan.

Laita grillattava tuote grilliin vasta, kun esilammitysaika on
kulunut.

K&anna grillattava vahintdan yhden kerran.

Grillituote Esilammitysaika Valitsimen asento laavaki- Valitsimen asento vesi- Grillaus-
teholla 9 minuut-  villa grillattaessa hauteen paalla grillatta- aika
teina essa minuutteina

Naudanpihvi, medium, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10

T-luupihvi, punertava, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15

Pihvi porsaan etuselasta, luuton 10 8-9 8-9 12-16

Porsaankyljykset*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

Lampaankyljykset, punertavat, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12

Broilerinrinta, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20

Broilerinsiivet, a 100 g 10 7-8 8-9 15-20

Kalkkunaleike, natur, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15

Lohipihvi**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25

Tonnikalapihvi**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15

Purotaimen***, kokonainen, 200 g 10 7-8 8-9 12-15

Jattilaiskatkaravut, a 30 g 10 7-8 8-9 12-15

Hampurilaispihvit/frikadellit, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17

Saslikkivartaat ****, a 100 g 8 7-8 8-9 17-25

Grillimakkara, a 100 g 10 7-8 8-9 10-20

Vihannekset***** 8 7-8 8-9 8-12

* Tee viilto luuta mydten

** Oljya grilliritila

= (Oljya nahka hyvin, 8ljya ennen kaantdmista uudelleen
**E K&anna usein

***** Esim. munakoisot, kesakurpitsa 1 cm paksuina viipaleina, paprika neljanneksina
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Grillauksen jalkeen

Laita keraaminen kansilevy grillin p&alle vasta, kun grilli on
jaahtynyt kokonaan. Anna kosteiden laavakivien kuivua
kokonaan ennen kuin laitat keraamisen kansilevyn paalle.
Muutoin seurauksena voi olla homeen muodostuminen.

Ohjeita ja vihjeita

m Esilammita grilli aina. Siten pinta paasee ruskistumaan ja
kuorettumaan tehokkaan lammdn ansiosta, jolloin lihaneste ei
paase valumaan ulos.

m Voit sivelld tai marinoida kypsennettdvan tuotteen ennen
grillausta kuumankestavalla oljylla (esim. maapahkinadljylla).
Tama parantaa makua. Varo kayttaméasta liian paljon oljya/
marinadia. Seurauksena voi olla liekkien muodostuminen ja
voimakas savuaminen.

m Al4 suolaa lihaa ennen grillausta. Lihasta paasee muutoin
valumaan ulos liukenevia ravinteita ja lihanestetta.

m Laita grillituote suoraan ritilalle. Al kayté alufoliota tai
grillikaukaloa.

m K&anna grillipalat vasta, kun ne irtoavat vahan ritilalta. Jos
liha tarttuu ritildéan, syyt vaurioituvat ja lihaneste valuu ulos.

m Ala pistele lihaan reikid grillauksen aikana, koska lihaneste
voi muutoin valua ulos.

m Suolattu liha kuten kinkku ja kassler eivat sovellu
grillaukseen. Seurauksena voi olla terveydelle haitallisia
yhdisteita.

Hoito ja puhdistus

Tassa luvussa annamme vinkkeja ja vihjeita laitteen
parhaaseen mahdolliseen hoitoon ja puhdistukseen.

A Palovamman vaara!

Laite kuumenee kayton aikana. Anna laitteen jaahtya ennen
puhdistusta.

A\ sahksiskun vaara!

Al puhdista laitetta painepesurilla tai hdyrysuihkulla.

Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite aina kayton jalkeen, kun se on jadhtynyt. Nain
valtat tahteiden kiinni palamisen. Jos tahteet ovat palaneet
useaan kertaan kiinni, niiden poistaminen on vaikeaa.

Ala raavi kiinni palaneita tahteita pois, vaan liota ne vedesséa
astianpesuaineliuoksessa.

Ota grilliritila pois paikaltaan ja kdanna vastus ylds. Ota
laavakivikaukalo laavakivineen pois paikaltaan.

Laitteen yldosa/
ylapinta

Grilliritila

Suositeltu puhdistus

Poista karkeat tahteet astianpesuhar-
jalla. Liota grilliritilad pesualtaassa.
Puhdista astianpesuharjalla ja astian-
pesuaineella ja kuivaa huolellisesti.

Sivele itsepintaiseen likaan grillinpuh-
distusgeeliamme (tilausnumero
463582) ja anna vaikuttaa vahintaan
2 tuntia tai yon vyli, jos likaa on run-
saasti. Huuhtele ja kuivaa sen jalkeen
huolellisesti. Noudata puhdistusaine-
pakkauksessa olevia ohjeita.

Ala puhdista astianpesukoneessa!

Jos vesi on pois laskettaessa vielda kuumaa, ja&hdyta se ensin
lisdamalla kylmaa vetta! Laske vesi pois laittamalla poistohanan
alle kuumankestava astia. Avaa hana kaantamalla vipua 90°
alaspain. Sulje sen jalkeen hana k&antamalla vipu yldspain
vasteeseen saakka.

m Tee kyljyksiin luun viereen ja rasvakerrokseen useita viiltoja,
jotta ne eivat kaperry.

m Poista rasvakerrokset mieluummin grillauksen jéalkeen kuin
sitd ennen, muutoin liha menettdd mehukkuutta ja makua.

m Linnunlihan paloista tulee erityisen rapean ruskeita, kun
sivelet ne paistoajan loppupuolella voilla, suolavedella tai
appelsiinimehulla.

m Hedelméat voidaan maustaa grillauksen jalkeen maun mukaan
hunajalla, vaahterasiirapilla tai sitruunanmehulla.

m Vihannekset, joiden kypsennysaika on pitka
(esim. maissintahkat) voidaan esikeittdad ennen grillausta.

m Grillaa kalafilee ensin nahkapuolelta. Sivele nahka 6ljylla, jotta
se ei tartu grilliritilaan.

m Tarjoa grillituotteet kuumina. Al4 pida niita 1ampiming, silla ne
sitkistyvat.

m Grillituotteesta tippuva rasva voi syttya vastuksen pé&alla ja
aiheuttaa hetkeksi liekkien ja savun muodostusta. Voit
vahentda tata grillaamalla hyvin rasvaiset ruoat vesihauteen
paalla.

Laitteen yldosa/
ylapinta

Suositeltu puhdistus

Laavakivikaukalo
ja grillikaukalo

Ota laavakivet pois paikoiltaan, tai
laske vesi pois. Puhdista pesual-
taassa astianpesuaineliuoksessa asti-
anpesuharjalla; kuivaa pehmeélla
liinalla. Liota itsepintainen lika tai
poista se grillinpuhdistusgeelillamme
(tilausnumero 463582).

Laavakivet Kuivaa hyvin kosteat laavakivet silloin
talldin uunissa lampdtilassa 200 °C.
Nain valtetdan mahdollinen homeen

muodostuminen.

Vaihda laavakivet, kun ne ovat mustat.
Laavakivet ovat silloin imeneet itsensa
tayteen rasvaa ja ne voivat savuta voi-
makkaasti kaytdn aikana tai rasva voi
syttya palamaan.

Sopivia laavakivid on saatavana alan
likkeista (tilausnumero LV 030 000).
Varmista tayttaessasi, etta grillivastus
ei ole suoraan laavakivien paalla.

Ohjauspaneeli ja  Puhdista pehmeallg, kostealla liinalla ja

keraaminen kansi- pienella maaralla astianpesuainetta;

levy lina ei saa olla liian marka. Kuivaa
pehmealla liinalla.
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Ala kayta alla mainittuja puhdistusaineita

m Hankaavia tai vakevia puhdistusaineita

m Happopitoisia puhdistusaineita (esim. etikkaa tai
sitruunahappoa jne)

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteyttad huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydat laitepassista.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kayttévirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia my6s takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta

korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperaisia varaosia.
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m Klooria tai voimakkaasti alkoholia sisaltavia puhdistusaineita
m Uunisuihkeita

m Kovia, naarmuttavia sienia, harjoja tai hankaustyynyja

m Pese uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttéa
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A Viktige sikkerhetsanvisninger

Les denne bruksanvisningen ngye.
Det er en forutsetning for at du skal
kunne bruke apparatet pa en sikker
og riktig mate. Ta vare pa bruks- og
monteringsanvisningen slik at du
kan bruke den igjen senere eller gi
den videre til eventuelle kommende
elere av apparatet.

Kontroller apparatet etter at du har
pakket det ut. Ikke koble til
apparatet hvis det er skadet under
transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare
kobles til av autoriserte fagfolk.
Skader som falge av feil tilkkobling
dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa
vanlig bruk i private husholdninger.
Apparatet er kun beregnet til
tilberedning av mat og drikke. Hold
gye med apparatet nar det er i
bruk. Apparatet skal bare brukes i
lukkede rom.

Dette apparatet er ikke ment for
bruk med et eksternt tidsur eller
flernstyring.

Grilling med vann og lavasteiner...........cccvveeennsicnminseersinnsennnes 18
FYIE PA VNN ettt 18
[C Y111 7= o =Y TSRS 18
Etter grillingen e 19
QLT T30 T I - Lo N 19
Stell 0g reNGJ@ring ....ccccerrmremriisssrrsi e s s 19
ReNgi@are apparatet......cccc e 19
Benytt ikke disse rengjaringsSmidler.......coveeeveveccecie s e 20
KUNAESEIVICe....cciiiieeerir i cr e s ms s s sms e mn e 20

Neermere informasjon om produkter, tilbehar, reservedeler og
tienester finner du pa Internett: www.bosch-home.com og
nettbutikk: www.bosch-eshop.com

Dette apparatet skal kun brukes av
barn over atte ar og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres
sikkerhet eller de har fatt oppleering
| sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved
bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold
skal ikke utfgres av barn, med
mindre de er over atte ar og er
under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Brannfare!

=Varm olje og varmt fett antennes
raskt. La aldri varm olje eller varmt
fett veere uten oppsyn. Slukk aldri
en brann med vann. Sla av
kokeplaten. Slukk flammene
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forsiktig med et lokk, brannteppe
eller lignende.

= Apparatet blir veldig varm,
brennbart materiale kan ta fyr.
Oppbevar eller bruk aldri
brennbare gjenstander (f. eks.
spraybokser, rengjaringsmidler)
under eller i umiddelbar naerhet av
apparatet. Legg aldri brennbare
gjenstander pa eller i apparatet.

= Apparatet blir veldig varmt,
brennbart materiale kan ta fyr.
Bruk ikke trekull eller annet
lignende brennstoff i dette
apparatet.

Fare for forbrenning!!

= De tilgjengelige stedene blir sveert
varme under drift. Ta aldri pa de
varme delene. Hold barn pa
avstand.

= Dryppende fett kan fare til flammer
under grillingen. Ikke bgy deg
over apparatet. Overhold
sikkerhetsavstanden.

= Grillen er fortsatt varm lenge etter
at den er slatt av. Ikke berar grillen
30-45 minutter etter at den er
slatt av.

= Dersom apparatet blir dekket til,
oppstar det overoppheting. lkke

Miljovern

Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen pa en
miljgvennlig mate.

Miljovennlig deponering

X

Dette apparatet er i samsvar med det europeiske
direktivet 2002/96/EF til avfall fra elektroniske og
elektriske artikler (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Direktivet bestemmer
rammen for innsamling og gjenvinning av brukte
apparater innen EU.
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legg pa dekselet for apparatet har
avkjolt seg. Ikke sla pa apparatet
med dekselet pa. Bruk ikke
dekselet til 4 holde maten varm
eller til & sette ting pa.

Fare for elektrisk stot!

= Ukyndige reparasjoner er
farlig.Reparasjoner ma kun utferes
av en servicetekniker som har fatt
opplaering av oss.Dersom
apparatet er defekt, trekk ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsboksen. Kontakt
kundeservice.

= Kabelisolasjonen pa elektriske
apparatet kan smelte ved kontakt
med varme apparatdeler. La aldri
tilkoblingsledningene til elektriske
apparater komme i kontakt med
varme apparatdeler.

= Fuktighet som trenger inn, kan
forarsake elektrisk stet. Bruk ikke
haytrykksspyler eller dampstrale til
rengjaringen.

Arsaker for skader

Obs!

m Skader pa apparatet ved uegnet utstyr: Benytt bare det
originale utstyret. Benytt verken grillskaler eller
aluminiumsfolie. Grillristen skades ved dette.

m Harde eller spisse gjenstander som faller pa
glasskjeramikkpanelet eller glasskeramikkdekselet, kan gi
skader.



Bli kjent med apparatet

Her far du en oversikt over komponentene og funksjonene til
det nye apparatet ditt.

Din nye lavasteingrill

4
-

Betegnelse

Glasskeramikkdeksel

Grillrist

Lavasteiner

Lavasteinbeholder

Bryter

Driftslampe

Grillelement

O N|O|O | ||| =

Grillbeholder (vannbad)

For forste gangs bruk

Her finner du informasjon om hva du ma gjere for du bruker
grillen for fgrste gang. Les farst kapittelet
Sikkerhetsanvisninger.

Rengjaring
Rengjer grillen og tilbeharsdelene grundig i lunkent sédpevann

for farste gangs bruk.

Varme opp grillen

Varm opp grillen i noen minutter pa hgyeste niva uten
grillstykker. Dette vil fa vekk lukten av nytt apparat. Ferste gang
du varmer opp grillen er det normalt at det oppstar litt rayk.

Bryter og driftslampe

Med bryteren stiller du inn varmeeffekten til grillen. Du kan stille
inn varmeeffekten trinnlgst. Vri bryteren til O etter grillingen for &
sld av apparatet.

Driftslampen lyser nar grillen er pa.
Merk: Grillen regulerer ved & koble grillelementet inn og ut.
Ogsé ved hayeste effekt kan grillelementet koble inn og ut.

Overopphetingsvern

Ved overoppheting av grillen kobler overopphetingsvernet ut
grillvarmen. Nar grillen er tilstrekkelig avkjeglt, slar grillvarmen
seg automatisk pa.
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Grilling med vann og lavasteiner

Fyll grillbeholderen med vann fgr hvert bruk. Vannmengden
avhenger av om du gnsker & benytte lavasteinene.
Lavasteinene holder pa varmen fra grillelementet og sarger
dermed for en intensiv varmestraling og jevn varmefordeling.

Fylle pa med vann og lavasteiner

1.Fjern grillristen og klapp opp grillelementet. Ta
lavasteinbeholderen ut av apparatet.

2.Fyll vann i grillbeholderen.
Grill med lavasteiner: 0,7 liter (nederste merke)
Grill uten lavasteiner: 2,5 liter (averste merke)

3.Til grilling med lavasteiner: ta lavasteinene ut av emballasjen
og fyll dem i lavasteinbeholderen. Sett inn
lavasteinbeholderen i apparatet.

4.Klapp ned grillelementet, legg pa grillristen.
Grillen er klar til bruk.

Fylle pa vann

Dersom det er for lite vann i grilloeholderen, slar
overopphetingsvernet av apparatet. Veer derfor oppmerksom
pa vannstanden i grillbeholderen under grillingen og fyll
eventuelt pa med vann.

Grilling med lavastein: nederste merke
Grilling uten lavastein: gverste merke

A Fare for forbrenning!

Det vil oppsta varm vanndamp dersom det havner vann pa den
varme grillristen eller grillelementet ved etterfylling. Ikke ta over
grillen eller hell vann pa de varme elementene ved etterfylling.

Grilltabell

Opplysningene i tabellene er veiledende og gjelder for en
forvarmet grill. Verdiene kan variere avhengig av grillstykkenes
type og mengde.

Ikke legg pé grillstykkene far forvarmingstiden er utlgpt.
Snu grillstykket minst én gang.

Grillstykker Forvarmingstid i Bryterstilling ved grilling Bryterstilling ved gril- Grilltid i
minutter pa trinn 9 over lavasteiner ling over vannbad minutter
Biff, medium, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
T-bonesteak, rosa, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
Nakkekoteletter av svin, uten bein 10 8-9 8-9 12-16
Svinekoteletter*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20
Lammekoteletter, rosa, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12
Kyllingbryst, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
Kyllingvinger, a 100 g 10 7-8 8-9 15-20
Kalkunschnitzel, naturell, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Lakseskiver®*, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
Tunfiskskiver**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Drret*™*, hel, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Scampi, a 30 g 10 7-8 8-9 12-15
Hamburger/kjottkaker, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Grillspyd****, a 100 g 8 7-8 8-9 17-25
Grillpolse, a 100 g 10 7-8 8-9 10-20
Gronnsaker***** 8 7-8 8-9 8-12

* Skjeer langs benet

** Smer grillristen med olje

*** Smer skinnet godt med olje og gjenta fer du snur grillstykket
**** Snu ofte

% Eeks. auberginer, squash i 1 cm tykke skiver, paprika i terninger
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Etter grillingen

Ikke legg pa glasskeramikkdekselet fgr grillen er fullstendig
avkjolt. La fuktige lavasteiner tgrke helt for du legger péa
glasskeramikkdekselet, ellers kan det oppsta muggdannelse.

Dersom vannet fortsatt er varmt nar det tappes ut, ma du forst
tilsette kaldt vann for & avkjale det. Sett et ildfast kokekar under

Tips og rad

m Forvarm alltid grillen. P& den méaten danner det seg raskt en
stekeskorpe ved hjelp av den intensive varmestralingen og
kjottsaften renner ikke ut.

m For grilling kan du pensle eller marinere maten med
varmebestandig olje (f. eks. jordngttolje). Derved blir smaken
forbedret. Pass pa a ikke benytte for mye olje/marinade, da
dette kan fore til at det oppstar flammer og mye rayk.

m |kke salt kjgttet for grilling. Ellers kan lgselige neeringsstoffer
og kjgttsaft renne ut.

m Legg grillstykkene rett pa risten. Bruk ikke aluminiumsfolie
eller grillformer.

m Snu ikke grillstykkene for de Igsner lett fra risten. Nar det blir
sittende fast kjgtt pa risten, blir fiborene skadet og kjettsaften
renner ut.

m Stikk ikke i kjottet under grillingen, ellers kan kjgttsaften
renne ut.

m Saltet mat som skinke eller svinekam egner seg ikke til
grilling. Dette kan fare til en helseskadelig forbindelse.

Stell og rengjoring

| dette kapittelet finner du tips og henvisninger for optimalt stell
0g rengjering av apparatet.

A Forbrenningsfare!

Apparatet blir varmt under bruk. Vent med rengjering til
apparatet er avkjglt.

A Fare for elektrisk stot!

Det ma ikke brukes haytrykksspyler eller damprenser til
rengjering av apparatet.

Rengjore apparatet

Rengjer apparatet etter hver bruk nar det er avkjglt. Dermed
unngar du at rester brenner seg fast. Etter gjentatt fastbrenning
er restene vanskelige & fjerne.

Skrap ikke av fastbrente rester, men legg dem i blgt med tilsatt
vaskemiddel.

Ta av grillristen og laft opp varmeelementet. Ta ut karet med
lavasteinene.

kranen fer du heller ut vannet. Apne kranen ved & vri handtaket
90° nedover. Du lukker kranen ved & vri den oppover til den
stopper.

m Skjeer flere snitt i fettlaget og ved benet pa kotelettene, slik at
de ikke krummer seg under grillingen.

m Vent helst med a fijerne fettlaget til etter grillingen, ellers
mister kjottet saft og aroma.

m Fjeerkre blir seerlig spratt dersom det blir smurt med smer,
saltvann eller appelsinsaft mot slutten av grilltiden.

m Etter grilling kan frukt smakes til med honning, lennesirup
eller sitronsaft etter smak og behag.

m Grgnnsaker med lang steketid (f. eks. maiskolber) kan
forkokes fer grilling.

m Fiskefilet grilles med skinnsiden ned ferst. Pensle skinnet
med olje slik at det ikke blir hengende fast péa grillristen.

m Server grillmaten varm. Hvis den blir holdt varmt, blir den
seig.

m Fett som drypper ned pa varmeelementet, kan antenne og
danne kortvarige flammer elle rayk. For & redusere dette, bar
veldig fettholdig mat grilles over vannbadet.

Apparatdel/over-
flate

Grillrist

Anbefalt rengjaring

Fijern grove rester med en oppvaskber-
ste. Legg grillristen i blgt i vasken. Ren-
gjer med oppvaskbgrste og
vaskemiddel og terk grundig.

Smer inn tilsmussinger som er veldig
vanskelige a fierne med var gelé til
rengjering av stekeovnsgrill (bestil-
lingsnummer 463582) og la virke i
minst to timer, eller over natten ved
kraftig tilsmussing. Skyll s& og terk
grundig. Se anvisningene pa paknin-
gen til rengjgringsmiddelet.

Ma ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Ta ut lavasteinene eller hell ut vannet.
Rengjer i vasken med vann, vaskemid-
del og oppvaskbgrste, ettertark med
en myk klut. Legg vanskelig tilsmus-
sing i blgt eller fiern det med var gelé
til rengjering av stekeovnsgrill (bestil-
lingsnummer 463582).

Lavasteinkar og
grillbeholder
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Apparatdel/over- Anbefalt rengjoring
flate

Lavasteiner Veldig fuktige lavasteiner kan terkes i
stekeovnen pa 200 °C med jevne mel-
lomrom. Dermed kan man forhindre en
mulig muggdannelse.

Bytt lavasteiner nar de har blitt svarte.
Lavasteinene er da fulle av fett, og kan
forarsake sterk rayk eller fettet kan
antenne nér de er i bruk.

Passende lavasteiner far du hos din
forhandler (bestillingsnummer

LV 030 000). Pass pa at ikke grillele-
mentet ligger direkte pa lavasteinene
nar du fyller pé.

Betjeningsfelt og  Rengjer med en myk og fuktig klut
glasskeramikkdek- med litt vaskemiddel. Kluten ma ikke
sel veere for vat. Tark med en myk klut.

Kundeservice

Hvis apparatet ma repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, méa du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Veer klar over at det vil palgpe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du vaere
sikker pa at reparasjonen utfares av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.
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Benytt ikke disse rengjoringsmidler

m Skurende eller skarpe rengjgringsmidler

m Syreholdige rengjeringsmidler (f. eks. eddik, sitronsyre, osv.)
m Klorholdige eller sterk alkoholholdige rengjgringsmidler

m Stekeovnsspray

m Harde, ripende oppvasksvamper, barster eller skureputer

m Vask nye svampkluter grundig fer bruk
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A Viktiga sdkerhetsanvisningar!

Las bruksanvisningen noggrant.
Det ar viktigt for att du ska kunna
anvanda enheten séakert och pa ratt
satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida
bruk och eventuella kommande
agare.

Kontrollera enheten efter
uppackning. Anslut inte enheten
om den har transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som
far gora fast anslutning av enheten.
Vid skador pa grund av
felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara
avsedd for tillagning av mat och
dryck. Hall enheten under uppsikt
vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Enheten ar inte avsedd for
anvandning med extern timer eller
fijarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska
eller mentala fardigheter, eller som
saknar erforderliga erfarenheter

[C 111 7= o =Y | TSRS 24
Efter grillning .. e 25
TiPS OCH THIX ceeeerieiricer e 25
Skotsel 0ch rengOring ......ccccerivsmrrssmminsser s snsaeenasas 25
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Utfdrligare information om produkter, tillbehdér, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.bosch-home.com och
onlineshop: www.bosch-eshop.com

eller kunskaper, far endast anvanda
enheten under doverinseende av en
annan person som ansvarar for
sékerheten eller om de far lara sig
hur man anvander enheten sakert
och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten.
Barn som ska rengora eller
anvanda enheten bdr vara over 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa
avstand fran bade enheten och
anslutningskabeln.

Brandrisk!!

=\Varma oljor och fetter kan snabbt
borja brinna. Lamna aldrig varma
oljor och fetter utan uppsikt. Slack
inte elden med vatten. Sla av
kokzonen. Kvav elden med ett
lock, brandfilt eller liknande.

= Enheten blir mycket varm,
brannbara foremal kan fatta eld.
Bréannbara foremal
(t.ex. sprejflaskor, rengdringsmed
el) far inte forvaras under eller i
narheten av enheten. Lagg aldrig
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brannbara foremal pa eller i
enheten.

= Enheten blir mycket varm,
brannbara féremal kan fatta eld.
Anvand aldrig trakol eller liknande
| enheten.

Risk for brannskador!!

= Komponenterna blir mycket varma
nar enheten ar i drift. Vidror aldrig
heta komponenter. Hall barn pa
avstand.

= Droppande fett kan fatta eld vid
grillning. Luta dig inte Over
enheten. Hall sakerhetsavstandet.

= Grillen ar varm en lang stund efter
att den har stangts av. Lat den sta
ordrd i 30 - 45 minuter efter
avstangning.

= Nar locket ligger pa kommer inte
varmen ut. LAgg inte pa locket
forran enheten har svalnat. Starta
aldrig enheten nar locket ligger
pa. Anvand inte locket for

o
Atervinning
Packa upp enheten och lagg forpackningen i atervinningen.

Miljovanlig avfallshantering

Denna apparat fyller kraven enligt det europeiska
E/ direktivet 2002/96/EG om avfall som utgdrs av

eller innehaller elektriska eller elektroniska
produkter (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet anger den ram for
tillbakatagande och atervinning av uttjanta
apparater som galler inom hela EU.
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varmhallning eller som
avstallningsyta.

Risk for stotar!

= Reparationer som inte ar
fackmassigt gjorda ar farliga.Det
ar bara servicetekniker utbildade
av tillverkaren som far gora
reparationer.Om enheten ar trasig,
dra ur kontakten eller sla av
sakringen i proppskapet. Kontakta
Service.

= Sladdisoleringen pa elapparater
kan smalta vid kontakt med heta
delar pa enheten. Se till sa att
sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar
pa enheten.

= Risk for stdtar om fukt tranger in!
Anvand aldrig hogtryckstvatt eller
angrengoring!

Orsaker till skador

Obs!

m Olampligt tillbehér skadar apparaten: Anvand endast for
apparaten avsett originaltillbehor. Anvand inga grillskalar eller
aluminiumfolie. Dessa skadar grillgallret.

m Tappa inte harda eller vassa féremal av glaskeramiklegering
pé locket, det kan orsaka skador.



Lara kdnna enheten

Har foljer en dversikt 6ver enhetens komponenter och
funktioner.

Din nya lavastensgrill

4
-

Beteckning

Glaskeramiklock

Grillgaller

Lavasten

Lavastensbehallare

Brytare

Driftsindikator

Grillelement

O N|O|O | ||| =

Grillbehallare (vattenbad)

Fore forsta anvandning

Har visar vi vad som maste goras innan du kan anvéanda din
grill for férsta gangen. Las forst kapitlet Sédkerhetsanvisningar.

Rengoéring

Innan du anvénder enheten forsta gangen bor du rengora

grillen och tillbehéren noga med ljummet vatten och diskmedel.

Varma upp grillen

Varm upp grillen utan mat i nagra minuter pa hogsta effektniva.
Da forsvinner fabrikslukten. Vid forsta uppvarmningen ar det
normalt med en lattare rokutveckling.

Brytare och driftsindikator

Du stéller in grillens varmeeffekt med brytaren. Varmeeffekten
kan justeras stegldst. Stdng av enheten efter grillning genom att
stalla brytaren pa O.

Driftsindikatorn lyser nér grillen &r igang.

Anvisning: Grillen reglerar effekten genom att sla p& och av
grillelementen. Aven vid hdgsta effekt slas grillelementen
omvaxlande pa och av.

Overhettningsskydd

Vid 6verhettning stéanger éverhettningsskyddet av grillvarmen.
Nér grillen har svalnat tillrackligt slas grillvarmen péa igen.
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Grilla med vatten och lavasten

Fyll alltid grilloehallaren med vatten fére anvandning.
Vattenmangden beror pa om du ska anvéanda lavasten eller ej.
Lavastenen lagrar grillelementens varme och ger en intensiv
véarmestralning och en jamnare fordelning av varmen.

Fylla pa vatten och lavasten

1.Ta bort grillgallret och fall upp grillelementet. Ta ur
lavastensbehallaren.

2. Hall vatten i grillbehallaren.
Grilla med lavasten: 0,7 liter (nedre markeringen)
Grilla utan lavasten: 2,5 liter (6vre markeringen)

3.Grilla med lavasten: Ta ut lavasten ur férpackningen och héll
i lavastensbehallaren. Satt tilloaka lavastensbehallaren i
enheten.

4.Fall ner grillelementet, lagg pé grillgallret.
Grillen ar nu redo att anvandas.

Fylla pa vatten

Om det &r for lite vatten i grillbehéllaren stanger
Overhettningsskyddet av enheten. Kontrollera darfor vattennivan
i grillbehéllaren nar du grillar, och fyll pa vatten vid behov.

Grilla med lavasten: nedre markeringen
Grilla utan lavasten: 6évre markeringen

A\ Risk for skallning!!

Om det stanker vatten pa det heta gallret eller grillelementet vid
pafylining av vatten, bildas het dnga. Vid pafylining, luta dig inte
over grillen och undvik att halla vatten pa de heta
komponenterna.

Grilltabell

Uppgifterna i tabellen ar riktvarden och galler férvarmd grill.
Vardena kan variera beroende pa vad och hur mycket som ska
grillas.

Lagg pa det som ska grillas nar forvarmningen har avslutats.
Véand pa livsmedlet minst en gang.

Grillmat Forvarm pa lage 9i Brytarens instéllning vid Brytarens instéllning vid Grilltid i
minuter grill 6ver lavastenar grill 6ver vattenbad minuter
Notbiff, medium, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
T-benstek, rosa, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
Flaskkarré, utan ben 10 8-9 8-9 12-16
Flaskkotletter*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20
Lammkotletter, rosa, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12
Kycklingbrést, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
Kycklingvingar, a 100 g 10 7-8 8-9 15-20
Kalkonschnitzel, farsk, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Laxkotlett**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
Tonfiskbiff**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Forell***, hel, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Jatterdkor, a 30 g 10 7-8 8-9 12-15
Hamburgare/kottfarsbiff, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Shish kebab-spett****, 4 100 g 8 7-8 8-9 17 -25
Grillkorv, 2 100 g 10 7-8 8-9 10-20
Gronsaker***** 8 7-8 8-9 8-12

* Gor ett snitt langs benet

** Olja in grillgallret

*** QOlja in skinnet noga, olja igen innan du vander
**** Vand ofta

*xxx Exempelvis auberginer, zucchini i 1 cm tjocka skivor, paprika i fijardedelar
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Efter grillning

Lagg inte pa glaskeramiklocket forran grillen har svalnat helt.
Lat fuktig lavasten torka innan du lagger pa glaskeramiklocket,
annars kan det bildas mogel.

Om vattnet fortfarande &r hett nar du ska hélla ut det, kyl av
genom att forst halla i kallt vatten! Hall ut vattnet genom att

Tips och trix

m Forvarm alltid grillen. Med hjalp av den intensiva varmen far
du snabbt en fin skorpa, sa att kottsaften inte kan tranga ut.

m Pensla eller marinera forst det som ska grillas med
varmetalig olja (t.ex. jordnotsolja). Detta férhojer smaken. Se
till att inte anvanda for mycket olja/marinad, eftersom det kan
leda till eldslagor och kraftig rékutveckling.

m Salta inte koéttet fére grillningen. Det gor att 16sliga
naringsamnen och kottsaft rinner ut.

m LAgg det som ska grillas direkt pa gallret. Anvand inte
aluminiumfolie eller fat.

m Vand pa kottstycket nar du kanner att det slapper latt fran
gallret. Om delar av kottet fastnar pa gallret forstors fibrerna
och kottsaften rinner ut.

m Stick inte en gaffel el.dyl. i kéttet under grillningen, eftersom
kottsaften da kan rinna ut.

m Saltat kott, som skinka eller kassler, [ampar sig inte for
grillen. Det kan orsaka héalsovadliga, kemiska féreningar.

Skotsel och rengoring

| detta kapitel finner du tips och anvisningar till hur du béast
skoter och rengor din apparat.

/\ Risk for brannskador!

Enheten blir het vid anvandning. Lat enheten svalna fore
rengdring.

I\ Risk for stotar!

Rengdr aldrig enheten med hogtryckstvétt eller angrengoring.

Rengora enheten

Rengdr alltid enheten efter varje anvandning, nar den har
svalnat helt. Darmed undviker du att matrester bréanner fast. Om
matrester far branna fast om och om igen blir flackarna bara
svarare att fa bort.

Skrapa inte bort inbrédnda matrester, utan blétlagg i vatten med
lite diskmedel.

Ta av grillgallret och fall upp varmeelementet. Ta ur
lavastensbehallaren med lavasten.

Komponent/Yta Rekommenderad rengoéring

Grillgaller Ta bort grévre rester med en diskbor-
ste. LAgg gallret i bl6t i diskhon. Ren-
g6r med diskborste och diskmedel,

torka noga.

Envisa smutsflackar kan smérjas med
var grillrengdringsgel (best.nr.
463582). Lat verka i minst 2 timmar,
vid riktigt svar nedsmutsning éver nat-
ten. Skolj sedan av och torka noga.
Las anvisningarna pa rengéringsmed-
lets férpackning.

Diska inte i diskmaskin!

stélla ett varmetaligt karl under tappkranen. Oppna kranen
genom att vrida spaken 90° nedat. Stdng sedan kranen genom
att vrida spaken uppat sa langt det gar.

m Skér snitt vid benen och i fettranden pa kotletter, sa att de
inte buktar sig vid grillning.

m Skar helst bort fettranden efter att kdttet har grillats, annars
forlorar kottet bade saftighet och arom.

m Fageldelar blir lackert knapriga och bruna om du penslar
dem med smdr, saltvatten eller apelsinsaft mot slutet av
griliningen.

m Frukt kan, efter grillningen, smakas av med honung,
I6nnsirap eller citronsaft efter behag.

m Gronsaker med lang tillagningstid (t.ex. majskolvar) kan
férkokas fore grillningen.

m Grilla fiskfiléer pa skinnsidan forst. Pensla skinnet med olja,
sé att det inte fastnar mot grillgallret.

m Allt grillat ska serveras varmt. Det ska inte varmhallas, for da
blir det segt.

m Droppande fett kan fatta eld mot varmeelementen och orsaka
mindre eldslagor och rékutveckling. For att undvika det bor
valdigt feta livsmedel grillas dver vattenbad.

Komponent/Yta Rekommenderad rengoring

Lavastensbehal- Ta ur lavastenen resp. tappa ur vattnet.

lare och grillbehal- Rengor i diskhon med vatten och disk-

lare medel, torka med en mjuk trasa.
Envisa smutsflackar kan blétlaggas
eller avlagsnas med var grillrengé-
ringsgel (best.nr. 463582).

Mycket fuktiga lavastenar kan eventu-
ellt torkas i ugnen, vid 200 °C. Pa sa
satt undviker du mogelbildning.

Lavasten

Byt lavastenarna om de har blivit
svarta. Stenarna har da sugit upp en
massa fett och kan vid upphettning
lukta illa, och fettet kan eventuellt fatta
eld.

Lavasten finns att kdpa i fackhandeln
(best.nr. LV 030 000). Nar du fyller pa
lavasten, se till att grillelementet inte
ligger direkt mot lavastenen.

Kontrollpanel och
glaskeramiklock

Rengdr med en mjuk, fuktad trasa och
lite diskmedel; trasan far inte vara for
blot. Eftertorka med mjuk trasa.

Anvand inte dessa rengoringsmedel

m Skurpulverhaltiga eller skarpa rengéringsmedel

m Syrahaltiga rengéringsmedel (t.ex. attika, citronsyra osv.)

m Klorhaltiga eller starkt alkoholhaltiga rengéringsmedel

m Ugnsspray

m Harda, repande disksvampar, borstar eller skurnylon

m Tvatta ur nya svampdukar grundligt innan du anvander dem
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Service

Om du beho6ver reparera enheten, sa hjélper service dig.
E- och FD-nummer:

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.
Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestéllen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. Da vet du att det ar utbildade

servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.
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A TNUAVTIKESG UTTOOEIEEIC xoPaAeiag

AIGBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC
odnyie¢. MOvo TOTE PTIOPEITE VO
XEIPIOTEITE TN OUOKEUN Olyoupa KAl
0woTA. QUAGETE TIC 00ONViec xpnonc
KOl OUVOPHOAOYNONC VIO PIO
QPYOTEPN XPNON N VIO TOV ETTOUEVO
IOIOKTATN.

MeTa TNV adaipeon amo TN
OUOKEUOoIa, EAEYETE TN OUOKEUN. 2€
mePIMTWon CNUIGC KOTA TN HETADO P
Unv TNV ouvOeOoeTE.

Movo evac adeloUxoC EYKATAOTATNG
EMTPETETAI VO OUVOEDE! TIC
OUOKEUEC XWPIC PIC. > TTEPITTWwOon
(nuIwV Tou odeilovTal oe AGBoC
ouvdeon, Oev EXETE KOVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N ouoKkeun TTPOOoPICETOI HOVO
VIO TNV OIKIOKI XPNON KAl TO OIKIOKO
ePIBAGAOV. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO VIO TNV TTOPOIOKEUN
daynNTwWV Kol TOTWV. KaTa TN
DIGPKEI TNC ASITOUPYIOC EMTNPEITE
TN OUOKEUTN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN PJOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

AuTh n ouokeun dev TTPOoOoPICETAI VIO
TN AeITOoUpyia e evav eEWTEPIKO

XPOVOOIOKOTITN 1 EVO
TNAEXEIPIOTNPIO.

AUTI N CUOKEUN ETTPETIETAI VO
xpnolpormoindei amod madid Gvw Twv
8 eTwV KOl OO OTOUO UE PEIWUEVEC
duUOIKEC, X1OBNTNPIEC 1 TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC I UE QVETIOPKI EUTIEIPIO N
YV@on, OTAV EMTNEOUVTAI I €AV
EXOUV AGBEI OXETIKEC 0ONYIEC VIO TNV
aodoAr Xpnon TnNC CUOKEUNC oo
E€VO GTOPO TTOU €ival UTTEUBuvo yid
TNV 0G0PAAEIN TOUC KOl EXOUV
KOTOVONOE!I TOUC KIVOUVOUC TTOU
UTTOPOUV VO TIOOKUWOUV.

Tomoudia dev eMTPEMETAI VO TTAICOUV
e TN ouokeun. O KaBOPIoOPOC KOl N
ouvTnpnon amo 1o XpnoTtn Oev
EMTPETIETAI VO TIPOYUOTOTTOINOOUV
oo maIdId, EKTOC €AV €ival 8 eTwV
KOI QVW KOl ETITNPOUVTAL.

KoaTdare To maidIt TTOU €ival KOTW
TWV 8 eTWV POKPIO O TN OUOKEUN
Kol TO KoAwdIo ouvdeonc.
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KivOuvoc mupkayi&g!

= To KOUTO AGDI KOl AiTTOC TTaipvouv
vpnyopa pwTid. Mnv adnveTe ToTe
XwEIC emTAPNoNn To KaUTO AAdI KOl
ANTToC. Mn of3fveTe moTe TN dWTIA pE
vEPO. ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIO
UOYVEIPEPUOTOC. 2BNveTe TIC PAOyEC
TTOOOEKTIKG PE EVO KOTIOKI, IO
KouBepTa TTUPOOBEONC N KATI
OO OUOIO.

= H ouokeun (eoTaiveETOI TTOAU, TO
EUDAEKTO UNIKG UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv anmoBnkeueTe N
LN XONOIUOTIOIEITE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVA (TT.X. KOUTIG OTTPEI, Uypd
KOBOPIOPOU) KOTW armO TN OUOKEUN
N TOAU KOVTO TNC. Mnv TOTIOOETEITE
TOTE EUDAEKTON QVTIKEIUEVD TTAVW N
UEOO OTN OUOKEUN.

= H ouokeun (eoTaiveTOl TTOAU, TO
EUDAEKTO UNKG UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mn xpnoluoTioIEiTE
KAPBOUVO N TTAPOPOIT UAIKO
KOWUONC O€ aUTn Tn OUOKeUNn.

Kivduvocg eykaupaTog!

=T TPOOITG pepn/eEapTHUATO
(EOTAIVOVTOI TTOAU KOTG TN
AeiIToupyia. MnVv aKOUPTIOTE TTIOTE TO
KOUTO pepn/eapthuara. Kpotore
TO TTOIOIO HOKPIA.

= To NiTTo¢ mou oTadel Pmmopei KOTG TN
DIGPKEIN TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA
va avadAeyel. Mn okuBeTe TOvw
Qo Tn ouokeurn. Kpatate pio
amooToon aodaAsiogC.

= TO VKPIA TTOPOUEVEI HETO TNV
QTIEVEQYOTIOINON VIO TTOAU XPOVO
(eoTO. METO TNV OTIEVEQYOTTIOINON
LUNV OKOUPTINOETE TO VKPIA yior 30 -
45 AemTa.

= > TIEPITITWON KAEIOTOU KOAUPUOTOC
TNC OUOKEUNC ONUIOUPYEITA
ouoowpeuon BepuoTnTac. KAeiveTe
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TO KOAUPUO TNC OUOKEUNC, adou
MTOWTO KPUWOEI N ouokeur. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE TN OUOKEUN HE
KAEIOTO KOAuppo. Mn
XPNOIUOTIOIEITE TO KOAUPPO TNC
OUOKEUNC via TN diaThpnon Tou
daynTou eoTou N TNV evamobeon
daynTou.

Kivduvog nAektporrAn&iag!

= OI OKOTOAMNAEC ETIOKEUEC €ival
emkivouvec.Ol EMOKEUEC
EMTPETETAI VO VIVOVTOI HOVO OO
EVOV TEXVIKO TOU TUNPOTOC
eumnpeTnonc MEAOTWY,
ekmaideupevo amno epac.Eav n
ouokeun exel BAaBn, TpaBnéte To
peupaToAnTTN (PIC) amo TNV pida N
KaTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV BoPAAEIT
OTO KIBWTIO TWV 0OPOAEIWV.
KOAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eutnpeTnonc MEAOTWV.

= >TO KOUTO PJEPN TNC OUOKEUNC
UTTOPEI VO AIWOEI N HOVWON TV
KOAWOIWV TWV NAEKTPIKWV
OuUOoKeuwVv. Ta KaAwdia ouvdeonc
TWV NAEKTPIKWV OUOKEUWV OeV
EMTPETETOI VO €0O0UV TIOTE O€
emadn e TO KOAUTA pepn TNC
OUOKEUNC.

= MIO €10XWPNON UYPOOIOC PUTTOPEI VO
TPOKOAEoe! piot nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC
KaBopIiopyoU uwnAnc meonc n
ouoKeuec ekToEeuonc oTuou.

AiTieg TV IOV

MNpocoxn!

B ZNUIEC OTN OUOKEUN ommoO aKATOMNAG e€apTrUOTA:
Xpnoiporoleite povo Ta TpoRAenOUEVR YV oIa eEapTHUaTA. Mn

XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO ASKOVOKI TOU YKPIA ) aAoupivoxopTo. ETol
TTPOKOAEITOI {NUIG OTN OXGPG TOU YKPIA.

m Edv meoouv okANp& i aixune& avTIKeigeva mave oTnv
UOAOKEPOUIKY KOVOOAQ XEIPIOUOU ) OTO UGAOKEPOUIKO KOAUUUAL,
utmmopoUv va dnuioupynBouv CnuIeg.



MpooTacia mepIB&AAOVTOQ

AdQIPEOCTE TN CUCKEUN OTIO TN OUCKEUOOIO KO OTTOCUPETE TN ATTOCU pon ¢|)\|Kr'| TPOG TO lTSpIBé()\)\OV

OUOKeuaoia pe TPOTOo GINKO TTPOG TO TTEPIBGANOV.
AUTH N OUCKEUN QVTATIOKPIVETOI OTNV EUPWTIAIKT)
E odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWY KO NAEKTPOVIKWV
moAiwv ouokeuwv (WEEE — waste electrical and
= electronic equipment). H odnyia mpoBAemel TO MAGIcIO

yIo gio emMoTPOod Kol a&loTroinon Twv oAV
OUOKEUWV [e 10XU og OAn Tnv EE.

M@ vo yVWPICETE TN CUCKEUN

Edw Oa Bpeite pia emMOKOTNON VIG T OTOIXEIO KOl TIC AeIToupyieg
TNG KAIVOUPYIOG OGC OUOKEUNG.

To véog oG YKPIA TUPOAIBwV A&Bag

2
3
4
8
5
7 =

MpooTaciax urepOEPpAVONG
H mpooTaocia utepBEpuavong oe TTepImTwon umepBepuavonc Tou

>
°
@

XapoKTNPIOHOG

YOAOKEPOUIKO KOAUUUOL

SXGPO TOU YKPIA TO VKPIA, evepyoroleiTal Eava auTOPOTa N 6€puavon Tou YKPIA.

MupoAiBol ammd AdBa

Aoxeio MUpoAiBwv

AloKOTTNG

Auxvia AeiToupyiag

OepUAVTIKO OWHUO TOU YKPIA

OIN OO | IN| =

Aoxeio Tou ykpIA (AouTpOd vepou)

AIXKOTITNG K&I AUXVix AEITOUPYixG

Me 1o dIaKOTTN PUBUICeTe TN BEPUAVTIK 1I0XU TOU YKPIA. MTopeite
va pubpioceTe TN BePUOVTIKN 10XU OUVEXWG (Xwpic Babuideg). MeTd
TO WYNOIUO OTO YKPIA yupioTe To BiakomTn oto 0, yia va
OTIEVEPYOTIOINOETE TN OUCKEUTN.

H Auxvia AeiToupyiag avafel, OTav TO YKPIA gival evepyoTIOINUEVO.

YodeiEn: To vkpIA pubuileTal Ye evepyotoinon Kol
QTIEVEQYOTTOINGN TOU BEPUAVTIKOU CWUATOG TOU VKPIA. AKOUG Kal
oTn PEYIOTN I0XU UTTOPEl Vo evepyoTioindei Kol va arrevepyoTioinoei
TO BEPUOVTIKO OWUG TOU YKPIA.

VKPIA amrevepyotolei Tn B€ppavon Tou YKPIA. OTav KPUROEI OPKETA
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Mpiv TNV mpwTN XPRnon

Edw 6a mAnpodopnBeite, TI pETEl VO KAVETE, TTPOTOU
TTOPOOKEUAOETE YIa TTPWTN GOoPd eva daynTod pe TOo YKPIA. AlaBaoTe
TPWTA To KePAAalo Yrrodeileic aopareiag.

Kaxbapiopog

KabBapioTe KOAG TO VKPIA Kal T €EQPTAUATA TTIPIV TNV TTPWTN XPNoN
pe XANapO SIGAULG ATTOPEUTIAVTIKOU THATWV.

OEppavVon TOU YKPIA

OepUAVETE TO YKPIA XWPIC YNTO VIO LEPIKA ASTITG O0TNV UuWnAOTEPN
BoaBuida. ETol amOpOKEUVETAI N HUPWSIG TNG VERG OUCKEUNG. 2TNV
TPWTN Bepuavon pia eAadpId dnuioupyia Kamvou eival KATI TO
KOVOVIKO.

WROIMO OTO YKPIA HE VEPO K&I TTUPOAIOOUC &ITO AXB X

[epioTe To doxeio Tou YKPIA TTpIv ammd K&Oe xpnon pe vepd. H
TO0OTNTA TOU vEPOU eEQPTATAI, GO TO €AV B XPNOIUOTIOINOETE
Toug MUPOANIBoug amo AdBa. Or mupodNIBol amodnkelouv TN
OeppudTNTO TOU BEPUOVTIKOU OWUOATOC TOU YKPIA, TTPOOHEPOVTOCG
€TOI P10 EVTATIKI OKTIVOBOAIG KOl OUOIOUOPdN KATAVOUN TNG
BeppdTNTOC.
MpocOnkn vepoU Kail TUpPOAifwv oo A&Ba
1. AQaIpEDTE TN OXGPG TOU YKPIA KOl aveA0TE TO OEPUAVTIKO CWUO
TOU VKPIA. BydATe TO Boxeio MUpoAiBwv amd Tn ouokeun.
2.MpooBeoTe vepd 01O OoXEIo TTUPOAIBWV.
Wholpo oTo YKPIA pe TupOANIBoug ammd AdBa: 0,7 AiTpa (KOTW
UOPKAPIOUO)
Wholuo oTo YKPIA Xwpic mupoAiBoug amd AaBa: 2,5 AiTpa (emmavw
UOPKAPIOUO)

3.T10 TO YAOIUO OTO YKPIA pe TUpOAIBouc amd AdRBa: ByaAte Toug
TTUPOAIBOUC OO TN OUOKEUOOIO KOl BAATE TOUG OTO BOoXEID
MUPOAIBwV. TomoBeTnoTe To doxeio TUPOAIBWVY OTN CUOKEUN).

4.KoTedoTe TO OEpUAVTIKO OWUG TOU YKPEIA, TOTTOBETNOTE TN OXAPO
TOU VKPIA.

To yKpIA BpioKeTal 0g ETOILOTNTO ASITOUPYIOG.

ZXVAYEUICHX HE VEPO

Edv untaipxel oAU Aiyo vepd oTo Ooxeio ToU YKPIA, TOTE N TIPOOTACIN
utiepOEpaVONG amevepyorolei Tn ouokeun. MNpooekte yI' auTd KOTH
N SIGPKEIR TOU YNOIUOTOC OTO YKPIA TN oTGOUN Tou vepoU OTO
O0oxXeI0 TOU YKPIA KOl TIP00BEOTE EVOEXOUEVWG VEPO.

WHoIUo OTO YKPIA pe TUPONIBOUC ammo AABO: KATW UOPKAPIOUO

WHoIuo 0To YKPIA Xwpic TUPOAIBoUC amd AGRBa: eMAVW PHOPKAPIOUO

A Kivduvog ZepaTioparog!

Edv oto Eavayepiopa xubei vepo MAvw 0TNV KAUTH OXGPOG TOU YKPIA
1 TO BEPUOVTIKO COUA TOU YKPIA dNUIOUPYEITOI KOAUTOC UOPOTUOC.
370 EvayEUIOUT UNV THIAVETE TO YKPIA KOI N XUVeTe vepOd TIAVK OTA
KOUTA e€apTALOTO.

Mivakag Tou YKPIA

Ta oToIXEIo OTOUG TVOKEG €ival eVOEIKTIKEG TIUEG KOl I0XUOUV VIO
eva mpoBepuaopevo YKpIA. O1 TINEC UTTOPOUV Vo UeTaBANBoUV
avaAoya pe To €idog Kol TNV ToocOTNTA TOU YNToU VIO YKPIA.

TomoBeTrOTe TO YNTO VIO VKPIA, apoU TTPWTA TTEPAOEl O XPOVOCG
mpoBEPUavVonG.

[upioTe TO YNTO yia YKPIA TO AiyoTEPO itk popd.

WnTo yIx YKPIA XpoOvog TpofEpHaV- O£0N TOU JIXKOTITN KATX  O£cn TOU SIKKOTITN KATX  XpOvog
ong oTn BadUidx 9  To WHOIHUO OTO YKPIA TTAVW TO Y CIMO OTO YKPIA YnoigaTog
o€ AenTd oTTO TTUPOAIOOUG TIVW OO AOUTPO VEPOU  OTO YKPIA OE
AenT&
Bodivr umpiddAa, piooynuévn, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
MmpiCoAa T-Bone, pode, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
MmpiloAa amd xolpivod 0BEPKO, XWPIg KOK- 10 8-9 8-9 12-16
KOAO
XOIPIVEG KOTOAETEG™, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20

* Xopaéte KOTG UAKOG TOU KOKKOAOU
** NadwOTE TN OXAPO TOU VKPIA

*** ANadwOoTe KOAA TNV TIETOA, TTPIV TO YUPIOUO AAd®WOTE GKOUO UG Gop&

**** [upioTe MTOAAEC POpPEC

**E*T1X. HENTCOVES, KOAOKUBGKIO 0e PETEC Pe TTEXOG 1 cm, MITEPIEC KOUPEVEG OTA TEOOEPN
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WnTo yix YKPIA

Xpovog TpoBEpHaV- O£0N TOU SIXKOTITH KAXTK

©€0n Tou JIKOTITN KAT&X Xpovog

ong otn BadUida 9  TO WHOIHUO OTO YKPIA TTAVW TO Y OIMO OTO YKPIA YnoigaTog
o€ AenTd o106 TTUPOAIOOUG TIAVW X6 AOUTPO VEPOU  OTO YKPIA OE
AenT&

Apviola pmpIfoAakIa, pole, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12
>TNO0¢ KoTOTOUAOU, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
®Tepouyeg amd KoTomouAo, armd 100 yp. 10 7-8 8-9 15-20
DINETO yohoTToUAaG, GuoIko, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
MmpioAa coAopoUu**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
MmpiCoAa TOvou™™, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Meotpoda™ ™, oAdkAnpEn, 200 yp. 10 7-8 8-9 12-15
Meyaheg yapideg, ond 30 yp. 10 7-8 8-9 12-15
Xapumoupykep / Kepteddkia, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
SouBAakio****, amo 100 yp. 8 7-8 8-9 17 -25
AOUKAVIKO Yo YKpIA, armo 100 yp. 10 7-8 8-9 10-20
NOXOVIKO***** 8 7-8 8-9 8-12

* XopaéTe KOTA PNKOG TOU KOKKOAOU
** NadWOoTE TN OXGPO TOU YKPIA

*** NadwOoTe KOAG TNV TIETOA, TIPIV TO YUPIOUG AAd®wOTE OKOUO pIa dop&

**** [upioTe MOANEC Gopeg

**E*TX. HeNITCOvEG, KOAOKUBAKIO oe GETEC Pe TTAXoC 1 cm, MMEPIEC KOUUEVEG OTA TEOOEPN

MeT& TO WYriGIHO OTO YKPIA

TomoBeTrOTE TO UGAOKEPOUIKO KOAUUUA, adoU TTPWTO KPURWOEI
evTeAWC TO YKPIA. APHoTe TOUC Uypoug TTUPONIBOUC VO OTEYVWOOUV
evTeAWC, TTPOTOU TOTIOBETNOETE TO UOAOKEPOUIKO KOAUUUQ, €TTEIdN
SlapopeTIKG umopei va dnuioupynOei poUxAaL.

Edv ko1& TO ddeiaoua To vepo eival aKOUO KauTO, TPooBEoTE
TPWTO KPUO vePO VIa Vo Kpuwoel! o To &delaopa Tou vepou

ZUMPBOUAEG KXI TEXVXOMATX

m [MpoBepudvete MAVTOTE TO VKPIA. ETOI UE TNV EVTOTIKN
OKTIVOBOAIG TNG BepudTNTAC UTIOPEI VO OXNUOTIOTEN YPryopa Ui
KpoUoTa Kol 0 (WUOG TOU KpeaTog Oev pmopei MAsov va eEEABel.

m Mmopeite va aAsiyeTe 1) va popivaipeTe To GaynTo TPIV TO YOILO
OTO VKPIA pe avBekTIKO oTn BepudTnTa AGDdI (T1.X. PIOTIKEAQIO).
‘ETol meTuxaiveTe pio KoAUTEPN veuon. MpooexeTe, va unv
xpnolgotolnoete MOAU AadI / popivada, eneldr| dIapopETIKA
umopei va dnuioupynbouv GpAOyeg Kal SuvaTOC KOTIVOG.

m Mnv oAaTileTe TO KPEQG TIPIV TO WNOIUO OTO YKPIA. AlodopeTIKA
utropouv va eEeABouV 01 DIGAUTEC BPETTIKEG OUCIEC KOI O (WHOC
TOU KPEQTOG.

m TomoBeTeite TO YNTO VIG VKPIA ameubeiag mAvw oTn ox&pa. Mn
XPNolJoToIeiTe GAOULIVOXOPTO I UTTOA YNOIUOTOC OTO YKEIA.

m [UpileTe TO KOUUATIO TOU KPEGTOGC, adoU TIPWTA EEKOAAVE
eUKOAQ aTTd TN OX&PO. € TIEPITITWON TTOU TIGPOUEIVEI KPEAC
KOMNUEVO OTN OXAPA, KOTOOTPEDOVTAI 01 IVEC KOl EEEPXETAI O
(wPOC TOU KPEQTOC.

m KoTtd Tn SIGPKEIR TOU YNOIJOTOG OTO YKPIA NV TPUTINOETE TO
Kpeag, emeldr diadopeTIKG urmopei va e€eABel 0 (wPOC Tou
KPEQTOG.

m [oaoTwpeva, OTIWG XOIPOUEPI I XOIpIVO OAd KaoeA, dev eivai
KOTOMNAQ viar WhHoIpo oTo VKPIA. AuTO propei va odnynoel oe
evav avOuyieivo ouvouaouo.

B Xop&&Te GPKETEC POPEC TIC KOTOAETEG OTO KOKKGAO KOl OTO
OTPWHO TOU AITTOUG, VIO VO UNV KUPTWOOUV KATA TO WHOIUO OTO
VKPIA.

B ATTOLOKQUVETE TG OTPWHOTO TOU AITTOUC KOAUTEPO UETA TO YN OIUO
OTO YKPIA Kol OXI TIPIV, BIGPOPETIKA XAVEI TO KPEAG XUHO KOl
APWHO.

TOTTOOETNOTE Eva AvOeKTIKO 0Tn BepudTNTa dOoXEIO KOTW aTd TN
Bava amoxeTeuonc. Avoilte Tn Bava, yupiovtag To poxAo 90° mpog
TO KOTW. MeTd KAeioTe Tn Bava, YupilovTag TO HOXAO LEXP! TO TEPUO
TTPOC TO EMAVQ.

m T KOUUATIO TTOUAEPIKWY POOOWNVOVTAI TTOAU wPaia, OTaV KOT&
TO TEAOC TOU YNOIUATOG OTO VKPIA Ta OAciyeTe ye BouTupo,
OAOTOVEQO 1) YE XUUO TTOPTOKOAIOU.

m Ta dppolTa PTTOPOUV VO KOPUKEUTOUV OVOIAOYQ g TN yeuon PETA
TO WNOIUO OTO YKPIA Pe PEAI, OIpOTT aTTd OPevTaUl I XUUO
Aepoviou.

B AGXOVIKG Pe HEYGAO XPOVO UOYEIPEUOTOC (TT.X. KOAGUTIOKI (OTAXUG
apaBooitou)) pmopeite va Ta Bp&oeTe Aiyo TIpIV TO YHAOIUO OTO
VKPIA.

m WrhveTe 0TO VKPIA TO QIAETO YopIoU TIPWTO e TN PePIG TNG
TMETOOG. AAeiyTe TNV TIETOO e AAdI, yIo vai pnv KOARoe! oTn
OXGPO TOU VKPIA.

m JepfipeTe TO YnUEVO OTO VKPIA daynTd KAUTO. MnNv TO KPOTATE
CeoT0, BI0PopPETIKG O OKANpPUVEL.

m To Aimog mou otalel umopei va avadAeyei Movw O0To OEPUAVTIKO
owpa Kol va dnuioupynoel GAOyeg Kail Komvo. Mo va To
omopuyeTe, Oa MPETEI TOL GAYNTG TTOU TTEPIEXOUV TTOAU AITTOG VO
WAVOVTOI OTO YKPIA TAVW oTd AouTpO vepouU.
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dpovTidx

e auTo To Kepahaio Ba Bpeite cUPPBOUAEG Kail UTTOBEIEEIC VIO TNV

KOl KKOXPIOHOG

100VIKH GPOVTION KOl TO OWOTO KABAPIOPO TNG CUOKEUNG OOG.

A Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeur) BepuaiveTal TTOAU KOTG Tn SIGPKEIR TNG AEITOUPYIOG.
Mpiv Tov KaBoPIoPO aPrioTe TN OUCKEUN VO KPUWOEL.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mo Tov KaOopIopo TNG CUOKEUNG PN XPNOIUOTIOIEITE KAIO OUOKEUN

KoOopIiopoU UYnANG Tieonc ) cuokeur) ekTOEEUONC OTHOU.

KxBapIGHOC TNG GUGKEUNG

KaBapileTe TN cuoKeun peTd amd KaBe xpron, adou £xel KPUWOEL.
‘ETol amodelyeTe TO KAYIPO TWV UTTOASIUUATWY. EGV KOoUV TTOMEC

$OPEC TO UTTOAEIUPOTA, TOTE GITOUGKPUVOVTOI JOVO PE UEYOAN

OUOKOAIQ.

Mnv EUveTe TO KAPEVA UTTOAEIIUOTO, OGAAG HOUNIGOTE TOl O vepPO e

SIGAULIC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

APaIpEoTe TN OXGPG TOU VKPIA KOl OTPEWTE TO BEPUOVTIKG OWHOTO
TPOG Ta €MAVW. ByaATe €€w TN Aekdvn TV TUPOAIBwv AaBag padi ue

TOuG MUPOAIBOUC.

Mé&pog cuoKkeung/
empavelx

SuvIOCTOUUEVOG KAXBAPIOHOG

SXAPO TOU YKPIA

ATTOLOKPUVETE TOL XOVTPG UTTOASIUUOTO pE
uia BoupToa kKabapiopou. MouANidioTe Tn

oxX&pPa TOU VKPIA oTo vepoxUuTn. Kabapi-

oTe TN pe pia BoupToo KAl Uypo Kabopl-
OpOU TATWV KAl OTEYVWOTE TNV KOAA.

AAeiyTe TN okAnp” pumavon pe 1o OIKO
oG KaBapIoTIKO (eAe YKPIA (apIOuog
moapayyehiog 463582) kal adnoTe To va
dpdioel TO AlyOTEPO 2 WPEG, OE TIEPITITWON
ueyGANG pumavong OAn Tn vUXTO. TN
OUVEXeID TTAUVTE TNV KOAG KOl OTEYVWOTE
Tnv. MpooelTe TIG uTodEI&EIC CUOKEUD-
oiag Tou KaBapIoTIKoU.

Mnv Tov KaBapileTe 6TO TAUVTHPIO
TWV MATWOV!

AEKAVN TWV TTUPOAI-
Bwv A&Bag Kal
d0oxeio Tou YKPIA

AdaipeoTe TOUC TTUPOAIBoUG, ) adeldioTe
TO vepo. KabapioTe Toug OTO vepoxuTn
ue vepod Kal uypod KaBapIopoU TATWY Je
UIo BoUPTOO KO OTEYVWOTE TOUC W' EVal
UoAaKO Tavi. AdrioTe Tn OKAnpn pumavon
VO HOUANIGOEI I AITOUOKQUVETE TNV UE TO
OIKO PG KaOapIoTIKO CeAE YKPIA (apIO-
oG mapayyelioc 463582).

MupOAiBol ammd AR

STeyvwVveTe TOUC TTOAU UypoUC TTUPOAI-
O0oUC KATTOU-KATIOU 0TO GOUPVO OTOUC
200 °C. ETol umopei va amopeuxdei evag
mMOAVOC OXNUOTIOPOG HOUXAGG.

AVTIKOTOIOTAOTE TOUG TTUPOAIBOUG OO
A&Ba, 0Tav auToi givar paupol. O TUPOAI-
B0l eival TOTE yeUATO! Pe NITTOG Kol urmopeli
KoTd TN SIGPKEI TNG AEITOUPYIOG Vo
dnuioupynBei duvaTdC KAMVOC i TO AITTOg
umopei va avadAeyei.

Toug KaTGAMNAoUC TUPOAIBoUG puTtopeiTe
VO TOUC TTpopnOeuTeite oTal eI0IKA KOTO-
oTnuaTa (apIBuoS MapayyeAiag

LV 030 000). MNMpooette oTnV TOTTOOE-
TNON, VO UNV OKOUWUTINOEI TO BEpUAVTIKO
OWUO TOU YKPIA armeubeiog Tivw oToug
TUPOAIBoUG.

Medio xelpiopou Kal
UOAOKEPOIUIKO
KOAUPPO

KabapioTe Ta pe Eva HOAKO, uypd mawvi
Kol Aiyo uypO kaBapiopou mMATwY, TO TTavi
Oev EMTPETETAI VO €ival TTOAU Bpeyuévo.
STeyvwoTe Y’ VO UOAOKO TTOWVi.
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Mn xpnoigorolgiTe T XKOAOUOX HECK
KXOxpiGuou

B AIOBPWTIKG 1) SUVOTA KOBAPIOTIKA

m KaBaploTIK& Tou epmepiexouv o&ea (t.x. &idl, KITPIKO 08U, KTA.)

m KoBapIoTIKG TToU eUTEPIEXOUV XAWPIO I HEYGAN avaAoyia
OAKOOANC

m 21p€l KabaplopoU Gpolpvwv
B JKANPG i) Tpaxid odpouyyapia, okAnpec BoupToeg
m [TpIv Tn Xpron TAEveTe KOAX TO VEQ OPOUYYAPIO



YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTE, BpiokeTal otn dicBeon
00G N UTtnpeoia TexVIKNAC eEUTINPETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:

Edv ¢ntnoeTte Tn JIKN POG UTINPECIa TEXVIKNAG eutinpeTnong
meAOTWV, OWOTE TTAPAKAAW TOV apiBud E kai Tov apiBud FD Tng
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWOoN evog eodaAuEvou Xelpiopou dev eival
dwpPeV, oKOUO Kal KaTd Tn dIGPKEIR TOu XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIxXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnEETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG
GR 2104 277 701

EpmoTteuTeite Tnv eunelpia Tou KataokeuaoTh. 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekmaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAOKTIKG yial TN OIKA 0OG
OIKIOKI CUOKEUN).
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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Ancak bu sekilde cihazi guvenli ve
dogru bir bicimde kullanmaniz
mumkun olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Uzere veya baska
birisinin kullanimi i¢cin kullanim ve
montaj kilavuzunu muhafaza ediniz.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz
kontrol edilmelidir. Bir nakliye
hasarl olmasi durumunda, cihaz
baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket
olmadan cihazlarin baglantisin
yapabilir. Yanlis baglanti nedeniyle
hasar ortaya ¢ikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev
ortaminda kullaniimak i¢in
tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak icgin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli
olunuz. Cihazi sadece kapall
alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya
uzaktan kumanda ile kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.
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Uriin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.bosch-home.com ve Online-Magaza:
www.bosch-eshop.com

Bu cihaz 8 yasindan kuguUk
cocuklar, sinirli fiziksel, zihinsel ve
duygusal yeteneklere sahip kisiler
ve eksik tecrube veya bilgi sahibi
Kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari
veya kendilerine cihazin guvenli
kullanimi ve ortaya c¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis
olmasi durumunda kullanilabilir,

Cocuklar cihazla oynamamaldir.
Temizlik ve kullanici bakimi
cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyuk cocuklar
denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucguk cocuklari
cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar
kolay alev alirlar. Sicak sivi yaglar
ve katl yaglar asla gozetimsiz
sekilde birakilmamalidir. Atesi asla
su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice

EEE Yénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



bir kapak, yangin battaniyesi veya
benzeri bir malzeme ile dldurunuz.

= Cihaz ¢ok I1sinacaktir, yanici
malzemeler kolayca alev alabilir.
Alev alabilecek nesneleri kesinlikle
( 6rnegin sprey kutulari, temizlik
malzemeleri) cihazin altinda veya
cok yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin igine veya
uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

= Cihaz ¢ok I1sinacaktir, yanici
malzemeler kolayca alev alabilir.
Bu cihazda odun komuru veya
benzer yanicl maddeler
kullanmayiniz.

Yanma tehlikesi!

= Calistirma sirasinda temas edilen
yerler sicak olur. Kesinlikle sicak
yerlere dokunmayiniz. Cocuklari
uzak tutunuz.

= Asagl damlayan yaglar 1zgara
sirasinda kisa sUre alev alabilir.
Cihazin Uzerine egilmeyiniz.
Guvenli bir mesafeyi koruyunuz.

= |zgara, kapatildiktan sonra uzun
sure sicak kalir. Kapattiktan sonra
1Izgaraya 30 - 45 dakika
dokunmayiniz.

= Cihaz kapagl kapaliyken iceride 1s
olusur. Cihaz kapagini ancak

Cevre koruma

Cihazi kutudan ¢ikariniz ve kutusunu gevre kurallarina uygun bir
sekilde imha ediniz.

Cevrenin korunmasi kurallarina uygun imha

E (WEEE - waste electrical and electronic

equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili Avrupa
Yoénetmeligi'ne uygundur. Bu ydnetmelik, eski
cihazlarin AB genelinde gecerli olmak Uzere geri
alinmalari ve degerlendiriimeleri i¢in sartlar
belirlemektedir.

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar

cihaz soguduktan sonra kapatiniz.
Cihazi kesinlikle kapag!
kapaliyken agmayiniz. Cihaz
kapagl sicak tutmak veya sicakhgi
engellemek icin kullaniimamalidir.

Elektrik carpma tehlikesi!

= UsulUne aykiri onarimlar tehlike
teskil eder.Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri
hizmetleri teknisyeni tarafindan
yaplimaldir.Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz
kablo izolasyonu eriyebilir.
Elektrikli cihaz baglanti kablolarin
sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

= |ceri sizan su elektrik carpmasina
neden olabilir. YUksek basingli
veya buharli temizleyici
kullanilmamalidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!

m Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar gorebilir:
Sadece 6ngdrilen orijinal aksesuarlar kullanin. Grill tepsileri
veya aliminyum folyo kullanmayin. Aksi takdirde grill 1zgarasi
zarar gordr.

m Sert veya sivri cisimler cam seramigi kapagina dustigu
takdirde hasar olusabilir.
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Cihazi taniyiniz

Burada cihazinizin bilesenlerine ve fonksiyonlarina genel bir
bakis elde edersiniz.

Yeni lav tash 1zgaraniz

Tanim

=
°

Cam seramigi kapak

lzgara teli

Lav taslari

Lav tasi kabi

Salter

Galisma lambasi

lzgara isiticl

O N OO B[N =

Izgara kabi (su kabi)

Ik kullanimdan énce

Izgaranizla ilk kez yemek pisirmeden dnce neler yapmaniz
gerektigini burada bulabilirsiniz. Ik olarak Guivenlik bilgileri
boliminid okuyunuz.

Temizlik
ik kullanimdan &nce i1zgarayi ve aksesuarlari ilik deterjanli su ile

iyice temizleyiniz.

Izgaranin isitilmasi

Izgarayl, 1izgara malzemesini Uzerine yerlestirmeden dnce birkag
dakika sureyle en yiksek dizeyde isitiniz. Boylece yeni cihaz
kokusu giderilmis olur. llk 1sitma sirasinda hafif bir duman
olusumu normaldir.
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Salter ve calisma lambasi

Salter ile 1zgaranin i1sitma gucind ayarlayiniz. Isitma gicind
kademesiz bicimde ayarlayabilirsiniz. 1zgara bittikten sonra
cihazi kapatmak igin salteri 0 konumuna getiriniz.

lzgara ac¢ildiginda ¢alisma lambasi yanar.

Bilgi: Izgara, 1zgara isiticinin agilmasi ve kapanmasiyla kontrol
edilir. En ylksek glgcte dahi 1zgara isitici acilabilir ve
kapatilabilir.

Asiri Isinma emniyeti

Asiri 1Isinma emniyeti, 1izgaranin asiri Isinmasi durumunda 1zgara
Isitmasini kapatir. Izgara yeterince sogudugunda izgara isitmasi
kendi kendine yeniden agcllir.



Su ve lav tasiyla 1zgara

Her kullanim éncesinde su kabini suyla doldurunuz. Su miktari,
lav tasi kullanmak isteyip istemediginize bagl olarak degisir.
Lav taslari 1izgara isiticinin sicakli§i depolar ve bdylece yogun
bir Isinma ve esit bir 1si dagiimi saglar.

Su ve lav taslarinin doldurulmasi

1.1zgara telini ¢cikariniz ve 1zgara isiticlyl yukari katlayiniz. Lav
tasi kabini cihazdan cikartiniz.

2.Suyu Izgara haznesine doldurunuz.
Lav tasglaryla izgara: 0,7 litre (alt isaret)
Lav taslar olmadan i1zgara: 2,5 litre (Ust isaret)

4.1zgara isiticiyl asagi indiriniz, 1zgara telini yerlestiriniz.
lzgara ¢alismaya hazirdir.

Su doldurulmasi

lzgara kabinda ¢ok az su varsa cihazin asiri Isinma emniyeti
devreye girer. Bu ylizden i1zgara yaparken 1zgara kabindaki su
seviyesine dikkat ediniz ve gerekirse su ekleyiniz.

Lav taslanyla izgara: Alt isaret

Lav taslan olmadan 1zgara: Ust isaret

. . A Haslanma tehlikesi!
3.Lav taslarnyla 1izgara igin: Lav taglarini ambalajindan ¢ikariniz :
ve lav tasi kabina doldurunuz. Lav tasi kabini cihaza Doldurma sirasinda sicak i1zgara teline veya izgara isiticiya su
yerlestiriniz. degerse sicak su buhari olugur. Doldurma sirasinda i1zgaranin

dstinden tutmayiniz ve sicak parc¢alarin tzerine su dokmeyiniz.

Izgara tablosu

Tablolarda bildirilmis olan deg@erler kilavuz degerlerdir ve
onceden isitilmis 1zgara igin gegerlidir. Bu degerler, 1zgara
malzemesinin tlrline ve miktarina gore degisebilir.

lzgara malzemesini ancak on isitma siresi dolduktan sonra
yerlestiriniz.

lzgara malzemesini en az bir defa geviriniz.

Izgara malzemesi Diizey 9'da 6n Lav taglarilizerinde 1zgara Su kabi tizerinde 1zgara Dakika cin-
1sitma siiresi icin salter konumu icin salter konumu sinden
(dakika) 1zgara
sliresi
Dana biftek, orta, 2-3 cm 12 8-9 8-9 8-10
T-Bone biftek, az pismis, 3 cm 10 7-8 8-9 10-15
Domuz boynundan biftek, kemiksiz 10 8-9 8-9 12-16
Domuz pirzolasi*, 2 cm 8 7-8 8-9 15-20
Kuzu pirzola, az pismis, 2 cm 10 7-8 8-9 8-12
Tavuk gégsu, 2 cm 10 7-8 8-9 15-20
Tavuk kanadi, 100 g 10 7-8 8-9 15-20
Hindi snitzel, dogal, 2 cm 10 7-8 8-9 12-15
Somon biftek**, 3 cm 8 7-8 8-9 20-25
Ton bal@i biftek**, 2 cm 8 7-8 8-9 10-15
Alabalik*™*, batin, 200 g 10 7-8 8-9 12-15
Jumbo karides, 30 g 10 7-8 8-9 12-15
Hamburger / Kdfte, 1 cm 10 7-8 8-9 12-17
Sis™**, 100 g 8 7-8 8-9 17 - 25
lzgara sosis, 100 g 10 7-8 8-9 10-20
Sebze***** 8 7-8 8-9 8-12

* Kemik boyunca kesiniz

** |zgara telini yaglayiniz

*** Derisini iyice yaglayiniz, gevirmeden 6nce yeniden yaglayiniz

¥ Sk sik geviriniz

% 6rn. 1 cm kalinh@inda patlican, kabak dilimleri, dérde bélinmis biberler
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Izgaradan sonra

Cam seramigi kapagi ancak 1izgara tamamen soguduktan sonra
yerlestiriniz. Cam serami@i kapagd kapatmadan 6nce nemli lav
taglarini tamamen kurutunuz, aksi takdirde mantar olusabilir.

Bosaltma sirasinda su hala sicaksa 6nce sogutmak icin soguk
su ekleyiniz! Suyu bosaltma sirasinda bosaltma muslugunun

Ipuclari ve éneriler

m |zgarada her zaman 6n 1sitma kullaniimalidir. Bdylece yodun
bir 1s1 Uretilerek bir kabuk olusturulur ve etin suyu disar
akamaz.

m Pisirilecek yiyecegdi 1zgara yapmadan dnce isiya dayanikli yag
(6rn. findik yag) ile kaplaymiz veya marine ediniz. Bdylece
daha iyi bir lezzet elde edilir. Cok fazla yad / marine karigimi
kullanmamaya dikkat ediniz, aksi takdirde alev ve ¢ok fazla
duman olusabilir.

m Eti 1zgara yapmadan 6nce tuzlamayiniz. Aksi takdirde
¢6zUnebilir besin maddeleri ve etin suyu disari akabilir.

m Izgara malzemesini dogrudan tel izgaranin Uzerine
yerlestiriniz. Aliminyum folyo veya izgara tepsisi
kullanmayiniz.

m |zgara malzemelerini ancak i1zgara telinden kolayca
ayrildiginda c¢eviriniz. Et tel 1zgaraya yapisip kalirsa dokusu
hasar gorilr ve et suyu disar akar.

m Izgara yaparken eti delmeyiniz, ¢linki etin suyu disari akabilir.

m Domuz pastirmasi veya fime domuz gibi tuzlanmis etler
Izgara i¢in uygun degildir. Sagliginiza zarar verebilecek
bilesikler olugabilir.

Temizleme ve bakim

Bu bélimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve temizlenmesi
icin 6neri ve uyarilar yer almaktadir.
A Yanma tehlikesi!

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme isleminden énce
cihazi sogumaya birakiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazin temizlenmesinde ylksek basing¢li temizleyici veya buhar
pUskirtticist kullanmayiniz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasinda, soguduktan sonra temizleyiniz.
Boylece artiklarin yanmasini engellemis olursunuz. Birkag¢ defa
yandiktan sonra artiklar temizlemek ¢ok zordur.

Yanmis artiklari kazimayiniz, bunun yerine deterjanl suda
yumusamaya birakiniz.

Izgara telini kaldiriniz ve isiticiyl yukar dogru geviriniz. Lav
taglarini iceren lav tasi haznesini disari ¢ikariniz.
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altina sicaga dayanikl bir kap yerlestirimelidir. Kolu 90° asagi
cevirerek muslugu aciniz. Daha sonra kolu dayanak noktasina
kadar yukari ¢evirerek muslugu kapatiniz.

m Pirzolalari kemiklerde ve yag tabakasinda birka¢c noktadan
deliniz, bdylece 1zgara sirasinda ylzeyleri deforme olmaz.

m Yaglari 1zgara yapmadan dnce degil 1zgara yaptiktan sonra
¢ikariniz, aksi takdirde et suyunu ve aromasini kaybeder.

m KUmes hayvani parcalari, izgara sUresinin sonuna dogru
Uzerine tereyadl, tuzlu su veya portakal suyu surulirse daha
iyi kizarir ve daha gizel gértnar.

m Meyveler izgara sonrasinda istege gdre balla, akgcaagac
surubuyla veya limon suyuyla lezzetlendirilebilir.

m Pisirme siresi uzun olan sebzeler (6rnedin misir kocani)
1zgara yapillmadan 6nce 6n pisirmeye tabi tutulmalidir.

m Balik filetolarinin énce derili tarafi 1izgarada pisirilmelidir.
Derisine yag surtlmelidir, bdylece deriler tel izgaraya
yapismaz.

m |zgara yapilmis yiyecekleri sicak servis ediniz. Sicak
tutmayiniz, aksi takdirde sertlesir.

m Asagdl damlayan yaglar isitici Gzerinde alev alabilir ve kisa
sireli alev ve duman olusumuna neden olabilir. Bunu
azaltmak icin ¢ok yagli yiyecekler bir su kabi Gzerinde 1zgara
yapilmalidir.

cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

ylzey

Kaba artiklari bir bulasik fircasiyla ¢cika-
riniz. Izgara telindeki artiklari bir bula-
sik legeninde yumusamaya birakiniz.
Bir bulasik fircasi ve deterjanla temizle-
yiniz ve iyice kurulayiniz.

Izgara teli

Sertlesmis kirlere 1zgara temizleyici jeli-
mizden (siparis numarasl 463582)
surlniz ve etki etmesiicin en az

2 saat bekleyiniz, cok guclu kirlerde bir
gece bekleyiniz. Daha sonra iyice
durulayiniz ve kurulayiniz. Deterjan
ambalajindaki uyarilari dikkate aliniz.

Bulasik makinesinde yikamayiniz!

Lav tasl haznesive Lav taslarini ¢ikariniz, suyu bosaltiniz.

1Izgara kabi Bulasik tasinda su ve deterjan kullana-
rak bir bulasik fircasiyla temizleyiniz;
yumusak bir bezle kurulayiniz. Sert kir-
leri yumusamaya birakiniz veya izgara
temizleyici jelimizle (siparis numarasi
463582) temizleyiniz.



cihaz parcasi/ Onerilen temizlik
yluzey
Lav tasglar Cok nemli lav taslarini arada bir firnda

200 °C sicaklikta kurutunuz. Béylece
mantar olusumu engellenebilir.

Lav taslari siyahlasirsa taslan degistiri-
niz. Bu durumda lav taslari yagla dol-
mustur ve calisma sirasinda duman
¢ikarabilir veya yagi alev alabilir.

Uygun yeni lav taslarini saticinizdan
alabilirsiniz (siparis numarasi

LV 030 000). Doldurma sirasinda
1zgara isiticinin dogrudan lav taslarina
temas etmemesine dikkat ediniz.

Kumanda bélimd  Yumusak, nemli bir bezle silip biraz
ve cam seramigi  deterjanla temizleyiniz; bez ¢ok islak
kapak olmamalidir. yumusak bir bezle kurula-

yiniz.

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima

hizmetinizdedir.
E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini

cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanls kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat

ediniz.

Kullanim &émr :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6333

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan

yaplildigindan emin olunuz.

Bu temizleme maddelerini kullanmayin

m Ovucu veya keskin deterjanlar

m Asit iceren deterjanlar (6rnegin sirke, limon asidi vs.)

m Klorlu veya asiri alkol iceren deterjanlar

m Firin spreyi

m Sert, kaziclyl bulasik stingerleri, firgcalar veya ovucu bezler
m Yeni slngerli bezleri kullanmadan énce iyice yikayin
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	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

	Brandfare!
	■ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt, brændbare materialer kan blive antændt. Opbevar og anvend aldrig brændbare genstande, f.eks. spraydåser, rengøringsmidler, under apparatet eller i umiddelbar nærhed af apparatet. Læg aldrig brændbare genstand...

	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt, brændbare materialer kan blive antændt. Anvend aldrig trækul eller lignende brændsel i dette apparat.


	Fare for forbrænding!
	■ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Dryppende fedt kan flamme kortvarigt op under grillningen. Bøj Dem ikke ind over apparatet. Hold en vis sikkerhedsafstand.

	Fare for forbrænding!
	■ Grillen er varm, i lang tid efter at den er blevet slukket. Undgå at berøre grillen i 30 - 45 minutter efter slukning.

	Fare for forbrænding!
	■ Hvis apparatets afdækning lukkes, ophobes der varme. Luk først afdækningen, når apparatet er kølet af. Tænd aldrig apparatet med lukket afdækning. Apparatets afdækning må ikke anvendes til varmholdning eller afsætning.


	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, må udføre reparationer.Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Årsager for skader
	Pas på!
	■ Skade på apparatet pga. ikke egnet tilbehør

	Miljøbeskyttelse
	Miljøvenlig bortskaffelse

	Om apparatet
	Deres nye lavastengrill


	Kontakt og indikatorlampe
	Bemærk

	Overophedningsbeskyttelse
	Inden den første ibrugtagning
	Rengøring


	Opvarme grillen
	Grillning med vand og lavasten
	Fylde vand og lavasten i
	1. Tag grillristen af, og vip grillvarmelegemet op. Tag lavastensbeholderen ud af apparatet.
	2. Fyld vand i grillbeholderen.
	Grille med lavasten: 0,7 liter (nederste markering)
	Grille uden lavasten: 2,5 liter (øverste markering)
	3. For at grille med lavasten: Tag lavastenene ud af emballagen, og fyld dem i lavastensbeholderen. Sæt lavastensbeholderen ind i apparatet.
	4. Vip grillvarmelegemet ned, læg grillristen på.




	Efterfylde vand
	m Fare for skoldning!

	Grilltabel
	Efter grillning
	Tips og tricks
	■ De kan før grillningen påføre grillproduktet en varmebestandig olie, f.eks. jordnøddeolie, eller marinere det. Det er med til at højne smagsoplevelsen. Undgå at bruge for meget olie / marinade, da det kan give flammer eller medføre en kraf...
	■ Salt ikke kødet, før De griller det. Det kan trække opløselige næringsstoffer og kødsaft ud.
	■ Læg grillproduktet direkte på risten. Benyt hverken alufolie eller grillskåle.
	■ Vend først grillstykkerne, når de løsner sig let fra risten. Hvis kødet hænger fast i risten, ødelægges kødfibrene, og kødsaften løber ud.
	■ Stik ikke i kødet, mens De griller, da der ellers kan løbe kødsaft ud.
	■ Saltet kød såsom skinke eller hamburgerryg egner sig ikke til grillning. Der kan opstå en sundhedsskadelig forbindelse.
	■ Skær flere snit i koteletter ved benet og i fedtlaget, så de ikke bøjer, når de bliver grillet.
	■ Fjern hellere fedt efter grillningen end før, da kødet ellers mister både saftighed og aroma.
	■ Fjerkræstykker bliver særligt brune og sprøde, hvis man pensler det med smør, saltvand eller appelsinsaft hen mod slutningen af grilltiden.
	■ Frugt kan efter grillning smages til med honning, ahornsirup eller citronsaft alt efter personlig smag.
	■ Grøntsager med lang tilberedningstid (f.eks. majskolber) kan forkoges, før de lægges på grillen.
	■ Grill først fiskefileter på skindsiden. Pensl skindet med olie, så det ikke hænger fast i grillristen.
	■ Grillet mad skal serveres varmt. Hold det ikke varmt, da det ellers bliver sejt.
	Vedligeholdelse og rengøring
	m Fare for forbrænding!
	m Fare for elektrisk stød!



	Rengøre apparatet
	Disse rengøringsmidler må ikke benyttes
	■ Syreholdige rengøringsmidler (f.eks. eddike, citronsyre osv.)
	■ Klorholdige eller stærk alkoholholdige rengøringsmidler
	■ Ovnrens
	■ Hårde rengøringssvampe, børster eller skrubbesvampe, der efterlader ridser
	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl





	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	m Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttö- ja asennusohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.

	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	Palovaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat materiaalit voivat syttyä. Älä säilytä tai käytä palavia aineita (esim. spraypulloja, puhdistusaineita) laitteen alla tai sen välittömässä läheisyydessä. Älä laita palavia esineitä laitteen p...

	Palovaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat materiaalit voivat syttyä. Älä käytä tässä laitteessa grillihiiliä tai vastaavia aineita.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Grillituotteesta valuva rasva voi syttyä hetkeksi liekkeihin grillauksen aikana. Älä kumarru laitteen päälle. Noudata turvaetäisyyttä.

	Palovamman vaara!
	■ Grilli pysyy pois päältä kytkemisen jälkeen vielä kauan kuumana. Älä koske grilliin 30 - 45 minuuttiin pois päältä kytkemisen jälkeen.

	Palovamman vaara!
	■ Kun laitteen kansilevy on kiinni, seurauksena on ylikuumeneminen. Sulje laitteen kansilevy vasta, kun laite on jäähtynyt. Älä kytke laitetta koskaan päälle siten, että kansilevy on kiinni. Älä käytä laitteen kansilevyä ruokien lämpim...


	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Vaurioiden aiheuttajat
	Huomio!
	■ Sopimattomien lisätarvikkeiden aiheuttamat laitevauriot

	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen jätteenpoisto

	Tutustu laitteeseen
	Laavakivigrilli


	Valitsin ja toiminnan merkkivalo
	Huomautus

	Ylikuumenemissuoja
	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Puhdistaminen


	Grillin kuumentaminen
	Grillaus vettä ja laavakiviä käyttäen
	Veden ja laavakivien laittaminen laitteeseen
	1. Ota grilliritilä pois paikaltaan ja käännä grillivastus ylös. Ota laavakivikaukalo pois laitteesta.
	2. Laita vesi grillikaukaloon.
	Grillaus laavakivillä: 0,7 litraa (alempi merkintä)
	Grillaus ilman laavakiviä: 2,5 litraa (ylempi merkintä)
	3. Grillataksesi laavakivillä: ota laavakivet pakkauksesta ja laita ne laavakivikaukaloon. Laita laavakivikaukalo laitteeseen.
	4. Käännä grillivastus alas, laita grilliritilä paikalleen.




	Veden lisääminen
	m Palovamman vaara!

	Grillaustaulukko
	Grillauksen jälkeen
	Ohjeita ja vihjeitä
	■ Voit sivellä tai marinoida kypsennettävän tuotteen ennen grillausta kuumankestävällä öljyllä (esim. maapähkinäöljyllä). Tämä parantaa makua. Varo käyttämästä liian paljon öljyä/ marinadia. Seurauksena voi olla liekkien muodost...
	■ Älä suolaa lihaa ennen grillausta. Lihasta pääsee muutoin valumaan ulos liukenevia ravinteita ja lihanestettä.
	■ Laita grillituote suoraan ritilälle. Älä käytä alufoliota tai grillikaukaloa.
	■ Käännä grillipalat vasta, kun ne irtoavat vähän ritilältä. Jos liha tarttuu ritilään, syyt vaurioituvat ja lihaneste valuu ulos.
	■ Älä pistele lihaan reikiä grillauksen aikana, koska lihaneste voi muutoin valua ulos.
	■ Suolattu liha kuten kinkku ja kassler eivät sovellu grillaukseen. Seurauksena voi olla terveydelle haitallisia yhdisteitä.
	■ Tee kyljyksiin luun viereen ja rasvakerrokseen useita viiltoja, jotta ne eivät käperry.
	■ Poista rasvakerrokset mieluummin grillauksen jälkeen kuin sitä ennen, muutoin liha menettää mehukkuutta ja makua.
	■ Linnunlihan paloista tulee erityisen rapean ruskeita, kun sivelet ne paistoajan loppupuolella voilla, suolavedellä tai appelsiinimehulla.
	■ Hedelmät voidaan maustaa grillauksen jälkeen maun mukaan hunajalla, vaahterasiirapilla tai sitruunanmehulla.
	■ Vihannekset, joiden kypsennysaika on pitkä (esim. maissintähkät) voidaan esikeittää ennen grillausta.
	■ Grillaa kalafilee ensin nahkapuolelta. Sivele nahka öljyllä, jotta se ei tartu grilliritilään.
	■ Tarjoa grillituotteet kuumina. Älä pidä niitä lämpiminä, sillä ne sitkistyvät.
	Hoito ja puhdistus
	m Palovamman vaara!
	m Sähköiskun vaara!



	Laitteen puhdistaminen
	Älä käytä alla mainittuja puhdistusaineita
	■ Happopitoisia puhdistusaineita (esim. etikkaa tai sitruunahappoa jne)
	■ Klooria tai voimakkaasti alkoholia sisältäviä puhdistusaineita
	■ Uunisuihkeita
	■ Kovia, naarmuttavia sieniä, harjoja tai hankaustyynyjä
	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa





	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	m Viktige sikkerhetsanvisninger
	Les denne bruksanvisningen nøye. Det er en forutsetning for at du skal kunne bruke apparatet på en sikker og riktig måte. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen slik at du kan bruke den igjen senere eller gi den videre til eventuelle kommende...
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.

	Brannfare!
	■ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	Brannfare!
	■ Apparatet blir veldig varm, brennbart materiale kan ta fyr. Oppbevar eller bruk aldri brennbare gjenstander (f. eks. spraybokser, rengjøringsmidler) under eller i umiddelbar nærhet av apparatet. Legg aldri brennbare gjenstander på eller i appa...

	Brannfare!
	■ Apparatet blir veldig varmt, brennbart materiale kan ta fyr. Bruk ikke trekull eller annet lignende brennstoff i dette apparatet.


	Fare for forbrenning!!
	■ De tilgjengelige stedene blir svært varme under drift. Ta aldri på de varme delene. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!!
	■ Dryppende fett kan føre til flammer under grillingen. Ikke bøy deg over apparatet. Overhold sikkerhetsavstanden.

	Fare for forbrenning!!
	■ Grillen er fortsatt varm lenge etter at den er slått av. Ikke berør grillen 30–45 minutter etter at den er slått av.

	Fare for forbrenning!!
	■ Dersom apparatet blir dekket til, oppstår det overoppheting. Ikke legg på dekselet før apparatet har avkjølt seg. Ikke slå på apparatet med dekselet på. Bruk ikke dekselet til å holde maten varm eller til å sette ting på.


	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig.Reparasjoner må kun utføres av en servicetekniker som har fått opplæring av oss.Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!
	■ Kabelisolasjonen på elektriske apparatet kan smelte ved kontakt med varme apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene til elektriske apparater komme i kontakt med varme apparatdeler.

	Fare for elektrisk støt!!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Årsaker for skader
	Obs!
	■ Skader på apparatet ved uegnet utstyr

	Miljøvern
	Miljøvennlig deponering

	Bli kjent med apparatet
	Din nye lavasteingrill


	Bryter og driftslampe
	Merk

	Overopphetingsvern
	Før første gangs bruk
	Rengjøring


	Varme opp grillen
	Grilling med vann og lavasteiner
	Fylle på med vann og lavasteiner
	1. Fjern grillristen og klapp opp grillelementet. Ta lavasteinbeholderen ut av apparatet.
	2. Fyll vann i grillbeholderen.
	Grill med lavasteiner: 0,7 liter (nederste merke)
	Grill uten lavasteiner: 2,5 liter (øverste merke)
	3. Til grilling med lavasteiner: ta lavasteinene ut av emballasjen og fyll dem i lavasteinbeholderen. Sett inn lavasteinbeholderen i apparatet.
	4. Klapp ned grillelementet, legg på grillristen.




	Fylle på vann
	m Fare for forbrenning!

	Grilltabell
	Etter grillingen
	Tips og råd
	■ Før grilling kan du pensle eller marinere maten med varmebestandig olje (f. eks. jordnøttolje). Derved blir smaken forbedret. Pass på å ikke benytte for mye olje/marinade, da dette kan føre til at det oppstår flammer og mye røyk.
	■ Ikke salt kjøttet før grilling. Ellers kan løselige næringsstoffer og kjøttsaft renne ut.
	■ Legg grillstykkene rett på risten. Bruk ikke aluminiumsfolie eller grillformer.
	■ Snu ikke grillstykkene før de løsner lett fra risten. Når det blir sittende fast kjøtt på risten, blir fibrene skadet og kjøttsaften renner ut.
	■ Stikk ikke i kjøttet under grillingen, ellers kan kjøttsaften renne ut.
	■ Saltet mat som skinke eller svinekam egner seg ikke til grilling. Dette kan føre til en helseskadelig forbindelse.
	■ Skjær flere snitt i fettlaget og ved benet på kotelettene, slik at de ikke krummer seg under grillingen.
	■ Vent helst med å fjerne fettlaget til etter grillingen, ellers mister kjøttet saft og aroma.
	■ Fjærkre blir særlig sprøtt dersom det blir smurt med smør, saltvann eller appelsinsaft mot slutten av grilltiden.
	■ Etter grilling kan frukt smakes til med honning, lønnesirup eller sitronsaft etter smak og behag.
	■ Grønnsaker med lang steketid (f. eks. maiskolber) kan forkokes før grilling.
	■ Fiskefilet grilles med skinnsiden ned først. Pensle skinnet med olje slik at det ikke blir hengende fast på grillristen.
	■ Server grillmaten varm. Hvis den blir holdt varmt, blir den seig.
	Stell og rengjøring
	m Forbrenningsfare!
	m Fare for elektrisk støt!



	Rengjøre apparatet
	Benytt ikke disse rengjøringsmidler
	■ Syreholdige rengjøringsmidler (f. eks. eddik, sitronsyre, osv.)
	■ Klorholdige eller sterk alkoholholdige rengjøringsmidler
	■ Stekeovnsspray
	■ Harde, ripende oppvasksvamper, børster eller skureputer
	Kundeservice
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil





	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	m Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.

	Brandrisk!!
	■ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	Brandrisk!!
	■ Enheten blir mycket varm, brännbara föremål kan fatta eld. Brännbara föremål (t.ex. sprejflaskor, rengöringsmed el) får inte förvaras under eller i närheten av enheten. Lägg aldrig brännbara föremål på eller i enheten.

	Brandrisk!!
	■ Enheten blir mycket varm, brännbara föremål kan fatta eld. Använd aldrig träkol eller liknande i enheten.


	Risk för brännskador!!
	■ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör aldrig heta komponenter. Håll barn på avstånd.
	Risk för brännskador!!
	■ Droppande fett kan fatta eld vid grillning. Luta dig inte över enheten. Håll säkerhetsavståndet.

	Risk för brännskador!!
	■ Grillen är varm en lång stund efter att den har stängts av. Låt den stå orörd i 30 - 45 minuter efter avstängning.

	Risk för brännskador!!
	■ När locket ligger på kommer inte värmen ut. Lägg inte på locket förrän enheten har svalnat. Starta aldrig enheten när locket ligger på. Använd inte locket för varmhållning eller som avställningsyta.


	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!!
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.

	Risk för stötar!!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Orsaker till skador
	Obs!
	■ Olämpligt tillbehör skadar apparaten

	Återvinning
	Miljövänlig avfallshantering

	Lära känna enheten
	Din nya lavastensgrill


	Brytare och driftsindikator
	Anvisning

	Överhettningsskydd
	Före första användning
	Rengöring


	Värma upp grillen
	Grilla med vatten och lavasten
	Fylla på vatten och lavasten
	1. Ta bort grillgallret och fäll upp grillelementet. Ta ur lavastensbehållaren.
	2. Häll vatten i grillbehållaren.
	Grilla med lavasten: 0,7 liter (nedre markeringen)
	Grilla utan lavasten: 2,5 liter (övre markeringen)
	3. Grilla med lavasten: Ta ut lavasten ur förpackningen och häll i lavastensbehållaren. Sätt tillbaka lavastensbehållaren i enheten.
	4. Fäll ner grillelementet, lägg på grillgallret.




	Fylla på vatten
	m Risk för skållning!!

	Grilltabell
	Efter grillning
	Tips och trix
	■ Pensla eller marinera först det som ska grillas med värmetålig olja (t.ex. jordnötsolja). Detta förhöjer smaken. Se till att inte använda för mycket olja/marinad, eftersom det kan leda till eldslågor och kraftig rökutveckling.
	■ Salta inte köttet före grillningen. Det gör att lösliga näringsämnen och köttsaft rinner ut.
	■ Lägg det som ska grillas direkt på gallret. Använd inte aluminiumfolie eller fat.
	■ Vänd på köttstycket när du känner att det släpper lätt från gallret. Om delar av köttet fastnar på gallret förstörs fibrerna och köttsaften rinner ut.
	■ Stick inte en gaffel el.dyl. i köttet under grillningen, eftersom köttsaften då kan rinna ut.
	■ Saltat kött, som skinka eller kassler, lämpar sig inte för grillen. Det kan orsaka hälsovådliga, kemiska föreningar.
	■ Skär snitt vid benen och i fettranden på kotletter, så att de inte buktar sig vid grillning.
	■ Skär helst bort fettranden efter att köttet har grillats, annars förlorar köttet både saftighet och arom.
	■ Fågeldelar blir läckert knapriga och bruna om du penslar dem med smör, saltvatten eller apelsinsaft mot slutet av grillningen.
	■ Frukt kan, efter grillningen, smakas av med honung, lönnsirap eller citronsaft efter behag.
	■ Grönsaker med lång tillagningstid (t.ex. majskolvar) kan förkokas före grillningen.
	■ Grilla fiskfiléer på skinnsidan först. Pensla skinnet med olja, så att det inte fastnar mot grillgallret.
	■ Allt grillat ska serveras varmt. Det ska inte varmhållas, för då blir det segt.
	Skötsel och rengöring
	m Risk för brännskador!
	m Risk för stötar!



	Rengöra enheten
	Använd inte dessa rengöringsmedel
	■ Syrahaltiga rengöringsmedel (t.ex. ättika, citronsyra osv.)
	■ Klorhaltiga eller starkt alkoholhaltiga rengöringsmedel
	■ Ugnsspray
	■ Hårda, repande disksvampar, borstar eller skurnylon
	Service
	Reparationsuppdrag och råd vid fel





	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μην αποθηκεύετε ή μη χρησιμοποιείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα (π....

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μη χρησιμοποιείτε κάρβουνα ή παρόμοια υλικά καύσης σε αυτή τη συσ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Το λίπος που στάζει μπορεί κατά τη διάρκεια του ψησίματος στο γκριλ να αναφλεγεί. Μη σκύβετε πάνω από τη συσκευή. Κρατάτε μια απόσταση ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Το γκριλ παραμένει μετά την απενεργοποίηση για πολύ χρόνο ζεστό. Μετά την απενεργοποίηση μην ακουμπήσετε το γκριλ για 30 - 45 λεπτά.

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Σε περίπτωση κλειστού καλύμματος της συσκευής δημιουργείται συσσώρευση θερμότητας. Κλείνετε το κάλυμμα της συσκευής, αφού πρώτα κρυώ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	■ Ζημιές στη συσκευή από ακατάλληλα εξαρτήματα
	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το νέος σας γκριλ πυρολίθων λάβας


	Διακόπτης και λυχνία λειτουργίας
	Υπόδειξη

	Προστασία υπερθέρμανσης
	Πριν την πρώτη χρήση
	Καθαρισμός


	Θέρμανση του γκριλ
	Ψήσιμο στο γκριλ με νερό και πυρόλιθους από λάβα
	Προσθήκη νερού και πυρολίθων από λάβα
	1. Αφαιρέστε τη σχάρα του γκριλ και ανεβάστε το θερμαντικό σώμα του γκριλ. Βγάλτε το δοχείο πυρολίθων από τη συσκευή.
	2. Προσθέστε νερό στο δοχείο πυρολίθων.
	Ψήσιμο στο γκριλ με πυρόλιθους από λάβα: 0,7 λίτρα (κάτω μαρκάρισμα)
	Ψήσιμο στο γκριλ χωρίς πυρόλιθους από λάβα: 2,5 λίτρα (επάνω μαρκάρισμα)
	3. Για το ψήσιμο στο γκριλ με πυρόλιθους από λάβα: Βγάλτε τους πυρόλιθους από τη συσκευασία και βάλτε τους στο δοχείο πυρολίθων. Τοποθετήσ...
	4. Κατεβάστε το θερμαντικό σώμα του γκριλ, τοποθετήστε τη σχάρα του γκριλ.




	Ξαναγέμισμα με νερό
	m Κίνδυνος ζεματίσματος!

	Πίνακας του γκριλ
	Μετά το ψήσιμο στο γκριλ
	Συμβουλές και τεχνάσματα
	■ Μπορείτε να αλείψετε ή να μαρινάρετε το φαγητό πριν το ψήσιμο στο γκριλ με ανθεκτικό στη θερμότητα λάδι (π.χ. φιστικέλαιο). Έτσι πετυχαί...
	■ Μην αλατίζετε το κρέας πριν το ψήσιμο στο γκριλ. Διαφορετικά μπορούν να εξέλθουν οι διαλυτές θρεπτικές ουσίες και ο ζωμός του κρέατος.
	■ Τοποθετείτε το ψητό για γκριλ απευθείας πάνω στη σχάρα. Μη χρησιμοποιείτε αλουμινόχαρτο ή μπολ ψησίματος στο γκριλ.
	■ Γυρίζετε τα κομμάτια του κρέατος, αφού πρώτα ξεκολλάνε εύκολα από τη σχάρα. Σε περίπτωση που παραμείνει κρέας κολλημένο στη σχάρα, κατ...
	■ Κατά τη διάρκεια του ψησίματος στο γκριλ μην τρυπήσετε το κρέας, επειδή διαφορετικά μπορεί να εξέλθει ο ζωμός του κρέατος.
	■ Παστωμένα, όπως χοιρομέρι ή χοιρινό αλά Κάσελ, δεν είναι κατάλληλα για ψήσιμο στο γκριλ. Αυτό μπορεί να οδηγήσει σε έναν ανθυγιεινό συν...
	■ Χαράξτε αρκετές φορές τις κοτολέτες στο κόκκαλο και στο στρώμα του λίπους, για να μην κυρτώσουν κατά το ψήσιμο στο γκριλ.
	■ Απομακρύνετε τα στρώματα του λίπους καλύτερα μετά το ψήσιμο στο γκριλ και όχι πριν, διαφορετικά χάνει το κρέας χυμό και άρωμα.
	■ Τα κομμάτια πουλερικών ροδοψήνονται πολύ ωραία, όταν κατά το τέλος του ψησίματος στο γκριλ τα αλείψετε με βούτυρο, αλατόνερο ή με χυμό ...
	■ Τα φρούτα μπορούν να καρυκευτούν ανάλογα με τη γεύση μετά το ψήσιμο στο γκριλ με μέλι, σιρόπι από σφεντάμι ή χυμό λεμονιού.
	■ Λαχανικά με μεγάλο χρόνο μαγειρέματος (π.χ. καλαμπόκι (στάχυς αραβοσίτου)) μπορείτε να τα βράσετε λίγο πριν το ψήσιμο στο γκριλ.
	■ Ψήνετε στο γκριλ το φιλέτο ψαριού πρώτα με τη μεριά της πέτσας. Αλείψτε την πέτσα με λάδι, για να μην κολλήσει στη σχάρα του γκριλ.
	■ Σερβίρετε το ψημένο στο γκριλ φαγητό καυτό. Μην το κρατάτε ζεστό, διαφορετικά θα σκληρύνει.
	Φροντίδα και καθαρισμός
	m Κίνδυνος εγκαύματος!
	m Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!



	Καθαρισμός της συσκευής
	Μη χρησιμοποιείτε τα ακόλουθα μέσα καθαρισμού
	■ Καθαριστικά που εμπεριέχουν οξέα (π.χ. ξίδι, κιτρικό οξύ, κτλ.)
	■ Καθαριστικά που εμπεριέχουν χλώριο ή μεγάλη αναλογία αλκοόλης
	■ Σπρέι καθαρισμού φούρνων
	■ Σκληρά ή τραχιά σφουγγάρια, σκληρές βούρτσες
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης





	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun kömürü veya benzer yanıcı maddeler kullanmayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aşağı damlayan yağlar ızgara sırasında kısa süre alev alabilir. Cihazın üzerine eğilmeyiniz. Güvenli bir mesafeyi koruyunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Izgara, kapatıldıktan sonra uzun süre sıcak kalır. Kapattıktan sonra ızgaraya 30 - 45 dakika dokunmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder.Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır.Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapat...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	■ Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar görebilir

	Çevre koruma
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha

	Cihazı tanıyınız
	Yeni lav taşlı ızgaranız


	Şalter ve çalışma lambası
	Bilgi

	Aşırı ısınma emniyeti
	İlk kullanımdan önce
	Temizlik


	Izgaranın ısıtılması
	Su ve lav taşıyla ızgara
	Su ve lav taşlarının doldurulması
	1. Izgara telini çıkarınız ve ızgara ısıtıcıyı yukarı katlayınız. Lav taşı kabını cihazdan çıkartınız.
	2. Suyu ızgara haznesine doldurunuz.
	Lav taşlarıyla ızgara: 0,7 litre (alt işaret)
	Lav taşları olmadan ızgara: 2,5 litre (üst işaret)
	3. Lav taşlarıyla ızgara için: Lav taşlarını ambalajından çıkarınız ve lav taşı kabına doldurunuz. Lav taşı kabını cihaza yerleştiriniz.
	4. Izgara ısıtıcıyı aşağı indiriniz, ızgara telini yerleştiriniz.




	Su doldurulması
	m Haşlanma tehlikesi!

	Izgara tablosu
	Izgaradan sonra
	İpuçları ve öneriler
	■ Pişirilecek yiyeceği ızgara yapmadan önce ısıya dayanıklı yağ (örn. fındık yağı) ile kaplayınız veya marine ediniz. Böylece daha iyi bir lezzet elde edilir. Çok fazla yağ / marine karışımı kullanmamaya dikkat ediniz, aksi t...
	■ Eti ızgara yapmadan önce tuzlamayınız. Aksi takdirde çözünebilir besin maddeleri ve etin suyu dışarı akabilir.
	■ Izgara malzemesini doğrudan tel ızgaranın üzerine yerleştiriniz. Alüminyum folyo veya ızgara tepsisi kullanmayınız.
	■ Izgara malzemelerini ancak ızgara telinden kolayca ayrıldığında çeviriniz. Et tel ızgaraya yapışıp kalırsa dokusu hasar görür ve et suyu dışarı akar.
	■ Izgara yaparken eti delmeyiniz, çünkü etin suyu dışarı akabilir.
	■ Domuz pastırması veya füme domuz gibi tuzlanmış etler ızgara için uygun değildir. Sağlığınıza zarar verebilecek bileşikler oluşabilir.
	■ Pirzolaları kemiklerde ve yağ tabakasında birkaç noktadan deliniz, böylece ızgara sırasında yüzeyleri deforme olmaz.
	■ Yağları ızgara yapmadan önce değil ızgara yaptıktan sonra çıkarınız, aksi takdirde et suyunu ve aromasını kaybeder.
	■ Kümes hayvanı parçaları, ızgara süresinin sonuna doğru üzerine tereyağı, tuzlu su veya portakal suyu sürülürse daha iyi kızarır ve daha güzel görünür.
	■ Meyveler ızgara sonrasında isteğe göre balla, akçaağaç şurubuyla veya limon suyuyla lezzetlendirilebilir.
	■ Pişirme süresi uzun olan sebzeler (örneğin mısır koçanı) ızgara yapılmadan önce ön pişirmeye tabi tutulmalıdır.
	■ Balık filetolarının önce derili tarafı ızgarada pişirilmelidir. Derisine yağ sürülmelidir, böylece deriler tel ızgaraya yapışmaz.
	■ Izgara yapılmış yiyecekleri sıcak servis ediniz. Sıcak tutmayınız, aksi takdirde sertleşir.
	Temizleme ve bakım
	m Yanma tehlikesi!
	m Elektrik çarpma tehlikesi!



	Cihazın temizlenmesi
	Bu temizleme maddelerini kullanmayın
	■ Asit içeren deterjanlar (örneğin sirke, limon asidi vs.)
	■ Klorlu veya aşırı alkol içeren deterjanlar
	■ Fırın spreyi
	■ Sert, kazıcıyı bulaşık süngerleri, fırçalar veya ovucu bezler
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
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