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A Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes conectarse en caso de haber sufrido
instrucciones. Conservar las dafnos durante el transporte.

instrucciones de uso y montaje, asi
como la tarjeta del aparato para un

uso posterior o para posibles Unicamente para la preparacion de
compradores en un futuro. alimentos. Supervisar siempre el
Comprobar el aparato al sacarlo de aparato durante el funcionamiento.
su embalaje. El aparato no debe

Este aparato ha sido disefiado para
uso domeéstico. Utilizar el aparato



Este aparato puede ser utilizado por
ninos a partir de 8 anos y personas
que presenten limitaciones en sus
facultades fisicas, sensoriales o
psiquicas o que carezcan de
experiencia y conocimientos si son
supervisados o han sido instruidos
respecto al uso seguro del aparato y
son conscientes de los peligros que
conlleva su uso.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza vy el
mantenimiento rutinario no debe
encomendarse a los ninos a menos
que estén supervisados.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se
inflaman con facilidad. Estar siempre
pendiente del aceite caliente y de la
grasa. No apagar nunca con agua
un fuego. Apagar la zona de
coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa
extintora u otro medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan
mucho. No colocar objetos
inflamables sobre la placa de
coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No
guardar objetos inflamables o
aerosoles en los cajones
directamente debajo de la placa de
coccion.

= | a placa de coccion se desconecta
de forma automatica y no se puede
seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma
involuntaria. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes
se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. Mantener
alejados a los nifnos menores de 8
anos.

= | a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar
el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

= | as fisuras o roturas en la
vitroceramica conllevan riesgo de
electrocucion. Desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

= | a limpieza con vapor conlleva
riesgo de electrocucion. No utilizar
limpiadores por chorro de vapor.

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones solo
pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica
debidamente instruido. En caso de
deterioro, desconectar el fusible de
la caja de fusibles.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba
de forma repentina por la presencia
de liquido entre la base del recipiente
y la zona de coccion. Mantener
siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dafios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlicar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. €j. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Evacuacion ecoldgica

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato

eléctricos y electrénicos usados (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos
en toda la UE.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccién puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posiciéon de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccioén prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

Indicadores para
posicion de coccioén -9

Superficie de

Superficie de mando para calor residual H mando para
35 seleccionar la zona disponibilidad operacional |5 reloj
de coccidn reloj temporizador temporizador
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Superficie de
mando para
@ interruptor principal

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Las zonas de coccion

Superficie de mando para
regular la posicion de coccién

Superficie de
mando para

© zona de coccidn
doble

C= seguro para nifios

Zona de coccidn

Encender y apagar

(O Zona de coccion simple

© Zona de coccidn doble

Pulsar el simbolo ©

Activacién de la zona de coccion: se ilumina el indicador correspondiente.

Encendido de la zona de coccidn: se selecciona automaticamente el Gltimo tamafio ajustado

Indicador del calor residual

La placa de coccidén presenta un indicador de calor residual en
cada zona de coccion.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (. Suena una sefial. Se iluminan
la lampara que esta junto al interruptor principal y los
indicadores {i. La placa de coccién estd lista para su
funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo @ hasta que la ldmpara que esta
junto al interruptor principal y los indicadores se apaguen.
Todas las zonas de coccion estan apagadas. El indicador del
calor residual continuara iluminado hasta que las zonas de
coccion se enfrien suficientemente.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. El indicador
se apaga cuando la zona de coccion se ha enfriado lo
suficiente.

Nota: La placa de coccidn se desconecta de automaticamente
cuando todas las zonas de coccion permanecen mas de 20
segundos desconectadas.

Programar la zona de coccion

Programar la posicion de cocciéon deseada con los simbolos +
y -

Posicion de coccidn 1 = potencia mas baja

Posicidn de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.



Ajustar la posicion de coccion
La placa de coccidon debe estar encendida.

olo

1. Pulsar repetidamente el simbolo s hasta que se ilumine el
indicador {J de la zona de coccién deseada.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo + 0 -. Se
muestra el ajuste basico:
Simbolo + posicién de coccion 1
Simbolo - posicion de coccion 9
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Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

3. Modificar la posicion de coccion: pulsar el simbolo + o -
hasta que aparezca la posicion de coccion deseada.

Apagar la zona de coccién
olo

Seleccionar la zona de cocciéon con el simbolo 5. Pulsar el
simbolo + o - hasta que aparezca &J. Tras 5 segundos se
muestra el indicador del calor residual.

Notas

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

m Si solo esta en funcionamiento una zona de coccion, esta
puede regularse sin preseleccion.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse

Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

variaciones.
Nivel de coccion Duracion de coc-
lenta cion lenta en minu-
tos
Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 4.5, 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. €j. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-3. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa
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Nivel de coccion
lenta

Duracion de coc-
cion lenta en minu-
tos

Asar**

Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racién a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. €. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albdndigas 7-8 -

Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o0 en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos
La placa de coccidon debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo = durante aprox. 4 segundos. La
lampara junto al simbolo C= se ilumina durante 10 segundos.
La placa de coccidn esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo C= durante aprox. 4 segundos.
Se ha anulado el blogueo.

Seguro para ninos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.



Reloj temporizador

Introducir una duracién del ciclo de coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccién.

Programar la duracién del ciclo de coccion

olo

Seleccionar la zona de coccién con el simbolo gs.

1. Ajustar la posicion de coccion.

2. Pulsar el simbolo Y. En los indicadores de las zonas de
coccién posteriores se muestra L&/ y parpadea la lampara
situada arriba. La lampara del indicador del reloj
temporizador <Y de la zona de coccién se enciende.

3. Pulsar el simbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo - 10 minutos
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4.Pulsar el simbolo + o0 - hasta que se muestre la duracion
deseada del ciclo de coccion en el indicador.

Al cabo de 5 segundos, la duracién del ciclo de coccion
comienza a transcurrir. En los indicadores de las zonas de
coccidn se muestran de nuevo las posiciones de coccion.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidn se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra . Suena una sefial. Pulsar el simbolo -5. Los
indicadores se apagan y la sefial acustica finaliza.

Visualizar la duracién

olo

Seleccionar la zona de cocciéon con el simbolo 5. Pulsar el
simbolo 9. La duracion restante se visualiza durante 5
segundos.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

olo

Seleccionar la zona de cocciéon con el simbolo 5. Pulsar el
simbolo -5 y modificar la duracién con el simbolo - 0 + 0
programarla a 1.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacién de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccién permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe. En el
indDioador de la zona de coccién parpadean alternadamente ~
Yy o

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).

Indicador Funcion

ci Seguro para nifios automatico

 Desconect.*
{ Conect.

(X

Tono de aviso

£ Sefial de confirmacion y sefal de error desconectadas.

{ Solo sefial de error conectada.

Z Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.*

Xy}

Limitacion de tiempo automatica

£ Ajuste basico: apagar tras 1 - 10 horas.

{ Mitad del ajuste basico: apagar tras 0,5 - 5 horas.

Z Cuarto del ajuste bésico: apagar tras 0,25 - 2,5 horas.

* Ajuste basico



Indicador Funcién

ch Duracioén de la sefal de finalizacion del reloj temporizador

{ 10 segundos.*
2 30 segundos

3 1 minuto.
c Activacion de los circulos de calentamiento
1 Desconect.
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.*
cl Restauracion al ajuste basico

1 Desconect.

{ Conect.

* Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo C= durante
4 segundos.

_ min___
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En el indicador de las zonas de coccidn delanteras se muestra
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Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar;

m Lavavaijillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen

3.Pulsar repetidamente el simbolo C= hasta que en la pantalla
se muestre el indicador deseado.

4.Pulsar repetidamente el simbolo + hasta que en la pantalla
se muestre el ajuste deseado.

__min_
S BECY N SO
o© o=
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5.Pulsar el simbolo &= durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidn con el
interruptor principal y programarla de nuevo.

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccién

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.




Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las

de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida

Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

C parpa- r uperfici irar di jeto.

£ parp Sobre la superficie de mando se Retirar dicho objeto

dea encuentra un objeto.

-+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja

ndmero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-

tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.

FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cion correspondiente.

Y El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electrénico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.

g La zona de coccidn ha estado dema- La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

En los indicadores de las zonas de coccion parpadea -: indicadores de zonas de coccion, significa que se ha
Si tras conectar el aparato o después de un corte en el producido un fallo en el sistema electréonico. Cubrir brevemente
suministro eléctrico aparece un A intermitente en los la superficie de mando con la mano para confirmar la averia.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes
instrucdes. Guarde as instrucdes de
utilizacao e de montagem bem como
o cartao de identificacdo do aparelho
para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados
danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

Este aparelho foi concebido apenas
para uso domestico. Utilize o
aparelho exclusivamente para a
preparacado de alimentos. Vigie
sempre o aparelho durante o
funcionamento.

Este aparelho ndo pode ser utilizado
por criangas com mais de 8 anos e
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
que ndo disponham de experiéncia
suficiente, excepto sob vigilancia ou
sob instrucdes especificas de
utilizagao segura do aparelho, e
desde que entendam 0s perigos
resultantes da mesma.

Nao deixe que as criangas brinquem
com o aparelho. Ndo permita a

Fecho de seguranga para CHangas........cccuuuurrrsssmsssnnsssssnnssaas 15
Ligar e desligar o fecho de seguranca para criangas............. 15
Seguranca automatica para Criangas.....cccevveveviieireseeveneernans 15
BLL=T 14 oo ¢ 2= o [ 16
Regular 0 tempo de dUragao.......cccevvevieivireseeese e 16
Limite de tempo automatiCo ........cccevecerremrecersrse s 16
Regulacoes base ........ccccrrieerisnmnsseennses s s e e e 16
Alterar regulagcdes DASE ......ccvvviiresiciiii e e 17
Limpeza € ManUtENGAO0 ........ccervvuerrrrmmnsssesmnsse s s s smsssnssnnssaas 17
VItrOCEIAMICA. ittt vttt ettt e e e e 17
FriSO da PlACa ..cvcvviiiiiicie ittt et b e erae 17
Procedimento em caso de anomalia.........ccccoeerecermnisenrnnsnnnnnnes 18
Servico de Assisténcia TECNICa ......c.ccverrreserrsrrrmrsssnssneeenaas 18

limpeza e manutencao do aparelho
pelo utilizador a criancas sem
vigilancia.

Perigo de incéndio!

= (O o6leo e a gordura gquentes

incendeiam-se rapidamente. Nunca
deixe 6leo ou gordura quentes sem
vigilancia. Nunca apague fogo com
agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa,
manta de amianto ou um objecto
equivalente.

= As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de
cozinhar. Nao guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas
altas. Nao guarde objectos
inflamaveis ou latas de spray em
gavetas directamente por baixo da
placa de cozinhar.

11



= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e ndo é possivel
utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a
ligar-se inadvertidamente. Desligue
o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia
técnica.

Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e adjacentes
ficam muito quentes. Nunca toque
nas superficies quentes. Mantenha
as criangas com menos de 8 anos
afastadas.

= A zona de cozinhar aquece, mas a
indicacdo nao esta a funcionar.
Desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Causas de danos
Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as
mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode
danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com
maior frequéncia:

Perigo de choque eléctrico!

= Se a vitroceramica estiver estalada
ou apresentar falhas pode dar
origem a choques eléctricos.
Desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= A limpeza com vapor pode dar
origem a choques eléctricos. Nao
utilize aparelhos de limpeza a vapor.

= As reparacgdes indevidas sao
perigosas. As reparacdes s6 podem
ser efectuadas por técnicos
especializados do Servigco de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho
estiver avariado, desligue o disjuntor
no quadro eléctrico.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem
saltar repentinamente devido a
liquidos entre a base do recipiente e
a zona de cozinhar. Mantenha a zona
de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

m A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se
a placa. A utilizacédo de pelicula de proteccéo para fogdes
nao é indicada para a sua placa de cozinhar.

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica
Riscos Sal, acucar e areia N&o utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifigue a sua loiga.

Descoloragdes Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi-
nio)

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

Lascas Acucar, alimentos com elevado teor

de acgucar

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
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Proteccao do meio ambiente

Desembale o aparelho e elimine a embalagem de forma
ecoldgica.

Eliminacao ecoldgica

)5¢

Este aparelho cumpre os requisitos da directiva
europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). Esta
directiva define o ambito de retoma e reciclagem
dos residuos de equipamentos valido a nivel
europeu.

Dicas para poupar energia

m Tape as panelas sempre com as respectivas tampas. Se
cozinhar sem tampa, consome quatro vezes mais energia.

m Use panelas e frigideiras com bases planas. O consumo de
energia aumenta se as bases ndo forem planas.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servigo referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

O painel de comandos

m O didmetro da base do tacho ou da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.

Especialmente, um tacho demasiado pequeno para a zona
de cozinhar provoca perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: os fabricantes de recipientes indicam normalmente
o diametro da parte superior do tacho, que na maioria dos

casos é superior ao didmetro da base.

grande pouco cheio necessita de muita energia.

Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia € e 0s
legumes mantém as vitaminas e os minerais.

de cozedura mais baixa.

tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura.

Indicacoes para
Poténcia de cozedura /-5
Zona de comando para Calor residual H Zona de
318 Selecgado das zonas Disponibilidade operacional & | comando para
de cozinhar Temporizador D Temporizador
_ min __
G ;
%8 oo a0 5
) Qo=
N B i
‘ Y w il u B +_|
|

Zona de comando do
@ Interruptor principal

Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respectiva fungao é
activada.

As zonas de cozinhar

Zona de comando para
Regulagao da poténcia
de cozedura

© Zona de cozinhar
de duplo circuito
c= Fecho de seguranca

Zona de comando para
para criancas

Zona de cozinhar

Ligar e desligar

(O Zona de cozinhar de circuito simples

© Zona de cozinhar de duplo circuito

Toque no simbolo ©

Activar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se.
Ligar a zona de cozinhar: o tamanho regulado pela ultima vez é seleccionado automaticamente

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar possui uma indicagao de calor residual
para cada zona de cozinhar.

Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda esta
qguente. Pode, por ex., manter quente uma pequena refeicéo ou
derreter uma cobertura. A indicagdo apaga-se, quando a zona

de cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.

Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho

Reduza atempadamente a temperatura para uma poténcia

Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de



Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada no interruptor
principal.

Ligar: toque no simbolo @. Ouve-se um sinal sonoro. A luz
junto do interruptor principal e as indicacdes J acendem-se. A
placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcionamento.

Desligar: toque no simbolo D, até a luz junto do interruptor
principal e as indicagdes se apagarem. Todas as zonas de
cozinhar estdo desligadas. A indicacdo de calor residual
continua acesa até as zonas de cozinhar estarem
suficientemente arrefecidas.

Nota: A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas durante mais
de 20 segundos.

Regular uma zona de cozinhar

Os simbolos + e - permitem-lhe regular a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima

Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio. Este esta
assinalado com um ponto.

Regular a poténcia de cozedura

A placa de cozinhar tem de estar ligada.

Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sao possiveis
divergéncias.

1. Toque no simbolo 33 as vezes necessérias até a indicagéo
£ da zona de cozinhar desejada se acender.

2.Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo + ou -.
Aparece a regulagao base.
Simbolo + poténcia de cozedura 1
Simbolo - poténcia de cozedura 9

Al — bl —
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3. Alterar a poténcia de cozedura: toque no simbolo + ou - até
aparecer a poténcia de cozedura desejada.

Desligar a zona de cozinhar

olo

Com o simbolo 3is, seleccione a zona de cozinhar. Toque no
simbolo + ou - até aparecer {i. Decorridos cerca de 5
segundos, aparece a indicacao de calor residual.

Notas

m A zona de cozinhar efectua a regulagéo ligando e desligando
0 aguecimento. Mesmo na poténcia maxima, o aquecimento
pode ligar e desligar-se.

m Se apenas estiver a funcionar uma zona de cozinhar, esta
pode ser regulada sem pré-seleccgéao.

Ao aquecer alimentos espessos, mexe-0s regularmente.

Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura
9.

Poténcia de conti-
nuac¢ao de coze-

Duracéao da continu-
acao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Chocolate, coberturas, manteiga, mel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1-2 -
Leite** 1.-2. -
Aquecer salsichas em agua** 3-4 -
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.-3. 20-30 min.
Carne de vaca estufada ultracongelada 2.-3. 10-15 min.
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebulicao
Bolinhas, bolinhos de batata 4.-5, 20-30 min.
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho béchamel 1-2 3-6 min.
Molhos batidos, p. ex., molho bernaise, molho holandés 3-4 8-12 min.

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duragéao da continu-

acao de cozedura

dura em minutos
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz doce 1.-2. 25-35 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.-4. 15-60 min.
Legumes 2.-3. 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 min.
Cozinhar na panela de presséo 4-5 -
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.-3. 50-60 min
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Escalope, ultracongelado 6-7 8-12 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peito de aves (2 cm de espessura) 5-6 10-20 min
Peito de aves, ultracongelado 5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe simples 5-6 8-20 min.
Peixe e filete de peixe panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Gambas e camardes 7-8 4-10 min.
Refeicdes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panguecas 6-7 continua
Omoleta 3.-4. continua
Ovos estrelados 5-6 3-6 min.
Fritar (fritar continuamente 150-200g por dose, em 1-2 | de 6leo**)
Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, panadinhos de frango 8-9 -
Croquetes 7-8 -
Almoéndegas 7-8 -
Carne, p. ex., frango em pedacos 6-7 -
Peixe panado ou em massa de cerveja 5-6 -
Legumes, cogumelos panados ou em massa de cerveja 5-6 -
Bolos peguenos, p. ex., bolas de Berlim, fruta em massa de cerveja 4-5 -
* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
Fecho de seguranca para criancas
Com o fecho de seguranga para criangas pode evitar que Seguranga automatica para criangas

criangas liguem a placa de cozinhar.

Com esta funcéo, a segurancga para criangas € sempre

activada automaticamente quando a placa de cozinhar é

Ligar e desligar o fecho de seguranca para desligada.

criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

que se encontra junto ao simbolo &= acende-se durante 10 base.
segundos. A placa de cozinhar esta blogueada.

Desligar: toque no simbolo ¢= durante aprox. 4 segundos. O
blogueio esta desactivado.

Ligar e desligar

O procedimento para activagdo do fecho de seguranca
Ligar: toque no simbolo C= durante aprox. 4 segundos. A luz automatico para criancgas € descrito no capitulo Regulagdes
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Temporizador

Introduza um tempo de duracgéo para a zona de cozinhar que
deseja utilizar. A zona de cozinhar desliga-se automaticamente
guando o tempo de duracdo chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao

olo

Com o simbolo 35, seleccione a zona de cozinhar.

1.Regule a poténcia de cozedura.

2.Toque no simbolo Y. Nas indicacées das zonas de cozinhar
traseiras aparece i e a luz acima destas pisca. A luz na
indicagdo do temporizador <Y da zona de cozinhar acende-
se.

3.Togue no simbolo + ou -. Aparece o valor sugerido.
Simbolo +: 30 minutos
Simbolo - 10 minutos
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Limite de tempo automatico

Se uma zona de cozinhar estiver em funcionamento durante
muito tempo e a regulagéo néo for alterada, € activado o limite
de tempo automatico.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. Na
indicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente ~ e 5.

Regulacoes base

O seu aparelho dispde de varias regulagdes base. Estas
regulacdes podem ser personalizadas.

4.Toque no simbolo + ou - até aparecer o tempo de duracéo
pretendido na indicagéo.

Passados 5 segundos, comega a decorrer o0 tempo de
duracdo. As poténcias de cozedura sdo novamente
apresentadas nas indicagoes.

Apos terminar o tempo

Depois de o tempo de duracédo chegar ao fim, a zona de
cozinhar desliga-se. Na indicagao da zona de cozinhar acende-
se i. Ouve-se um sinal sonoro. Toque no simbolo Y. As
indicacdes apagam-se e o sinal sonoro desliga-se.

Indicar o tempo de duracéao

olo

Com o simbolo 3is, seleccione a zona de cozinhar. Toque no
simbolo -5 . O tempo de duragdo restante aparece durante
5 segundos.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Com o simbolo 28, seleccione a zona de cozinhar. Toque no
simbolo <5 e, com o simbolo - ou o simbolo +, altere o tempo
de durac&o ou regule-o para J0.

Se tocar numa zona de comandos qualquer, a indicagao
apaga-se. Pode efectuar a regulacédo de novo.

O limite de tempo é activado em funcdo da poténcia de
cozedura regulada (1 a 10 horas).

Indicacao Funcao

ci Seguranca automatica para criancas

1 Desligada.*
{ Ligada.

iy

Sinal sonoro

£ Sinal de confirmacao e sinal de utilizacdo inadequada desactivados.

{ Apenas sinal de utilizac&o inadequada activado.

2 Sinal de confirmagao e sinal de utilizacdo inadequada activados.*

Xy}

Limite de tempo automatico

£ Regulacéo base - desligar passadas 1 - 10 horas.

{ Metade da regulacdo base - desligar passadas 0,5 - 5 horas

2 Um quarto da regulacéo base - desligar passadas 0,25 - 2,5 horas

* Regulagao base

16



Indicacao Funcéao

ch Duracéo do sinal de fim do temporizador
{ 10 segundos.*
2 30 segundos

3 1 minuto.

~d

Activacao dos circuitos de aquecimento

1 Desligada.
{ Ligada.

Z Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desligada.*

Reposicao para a regulacéo base

£

1 Desligada.
{ Ligada.

* Regulagédo base

Alterar regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1.Ligue a placa de cozinhar.

2.Nos 10 segundos seguintes, togue no simbolo C= durante 4
segundos

_ min___

® o0 003

4l

— I b

No visor das zonas de cozinhar dianteiras acende-se /.

3.Togue no simbolo CG= as vezes que forem necessarias até
aparecer a indicacéo pretendida no visor.

Limpeza e manutencao

As recomendacgdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutengao da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutengdo adequados
através do Servico de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencéo as indica¢des de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loica manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loiga;
m Detergentes abrasivos;

m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressdo ou com jacto de vapor.

4.Toque no simbolo + as vezes necessarias até a regulacéo
desejada aparecer no visor.

__min_
# OL (9D
© _ o=
- b (o

5.Togue no simbolo &= durante 4 segundos.
A regulacéo esta activada.

Desligar

Para sair da regulagéo base, desligue a placa de cozinhar com
o interruptor principal e regule novamente.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servico de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, siga as seguintes
recomendagodes:

m Utilize apenas uma solucédo de agua quente e detergente.
m Nao utilize produtos abrasivos ou agressivos.
m Nao utilize o raspador para vidros.
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Procedimento em caso de anomalia

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica, tenha em atencéo
as seguintes indicagoes.

Indicacao Erro Medida
Apagada  Existe uma interrupcdo da corrente Verifique o disjuntor do aparelho no quadro eléctrico. Verifique noutros apa-
eléctrica. relhos electronicos se existe um corte da corrente eléctrica.
£ pisca Esta um objecto sobre a zona de Retire o objecto.
comando.
£+ Avaria do sistema electrénico. Desligue o aparelho no quadro eléctrico ou no interruptor de seguranca da
ndmero caixa de fusiveis e ligue-o novamente apds aprox. 30 segundos. Se a indica-

¢ao voltar a aparecer, contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

FZ O sistema electronico sobreaqueceu e Aguarde até o sistema electrénico ter arrefecido o suficiente. De seguida,
desligou a zona de cozinhar corres- togue numa zona de comandos da zona de cozinhar.*
pondente.

Y O sistema electrénico sobreaqueceu e Aguarde até o sistema electrénico ter arrefecido o suficiente. De seguida,
desligou todas as zonas de cozinhar. toque numa zona de comandos qualquer.*

g A zona de cozinhar esteve demasiado Pode voltar a ligar a zona de cozinhar de imediato.
tempo em funcionamento e desligou-
se.

* Nao coloque recipientes quentes junto ao painel de comandos ou sobre 0 mesmo.

Nas indicac6es das zonas de cozinhar pisca -: que o sistema electronico foi afectado. Cubra por breves

Se ao ligar o aparelho a rede ou apés uma falha de corrente instantes a zona de comandos para confirmar a avaria.

piscar - nas indicagdes das zonas de cozinhar, isso significa

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

NuUmero E e niumero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, € favor indicar as referéncias E e FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencéo que em caso de erro de operacao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo é
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos o0s paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacgao e apoio em caso de anomalias

BR 0800 704 5446
BR Sao Paulo 11 2126-1950
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparagao € efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.
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A Givenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice
okunmalidir. Kullanim kilavuzu, montaj
kilavuzu ve cihazin belgeleri sonraki
bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz
kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasari
olmasi durumunda, cihaz baglantisi
yaplimamaldir.

Bu cihaz sadece Ozel veya ev ici

kullanim icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yemek hazirlama amaciyla
kullaniniz. Calisma sirasinda cihaz
her zaman gozlem altinda tutunuz.

Bu cihaz 8 yasin altindaki cocuklar ve
fiziksel, algisal veya mental
yeteneklerinde eksiklikler olan veya
tecribe veya bilgi eksikligi bulunan
Kisiler tarafindan ancak, gozetim
altinda olmalari veya cihazin guvenli
kullanimi hakkinda bilgi sahibi
olmalari veya olasi tehlikeleri bilmeleri
durumunda kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamalarina izin
verilmemelidir. Temizlik ve kullanici
bakimi islemleri gozetim altinda
olmayan ¢ocuklar tarafindan
yurttulmemelidir.

EEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.

(00T o1 U] Q=T 410 = 23
Cocuk emniyetinin agilmasi ve kapanmasl.........ccccevveveevineennnns 23
Otomatik COCUK E€MNIYELi....ccciivceiiecriieciee e e 23
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Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay

alev alirlar. Sicak sivi yaglar ve kat
yaglar asla gb6zetimsiz sekilde
birakilmamalidir. Atesi asla su ile
sdéndirmeye calismayiniz. Ocag!
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya
benzeri bir malzeme ile oldurunuz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Gzerine asla yanici
cisimler koymayiniz. Pisirme
pbolumunun Gzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri
veya sprey tupleri dogrudan pisirme
bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolumu otomatik olarak
devre disi kalr ve kullanima kapal
duruma gelir. Daha sonra
istenmeyen sekilde devreye girme
sbz konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MUsteri hizmetlerini arayiniz.
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Yanma tehlikesi!

= Ocaklar ve bunlarin cevreleri cok
sicak hale gelir. Sicak ylzeylere asla
dokunulmamalidir. 8 yasin altindaki
cocuklar cihazdan uzak tutulmalidir.

= Ocak 1sitiyor, ama gosterge
calismiyor. Sigorta kutusundaki
sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!
m PUrizlG tencere ve tava tabanlari cam seramigini gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalari kumanda boliminin, gosterge

alaninin veya gergevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlari
bulabilirsiniz:

Elektrik carpma tehlikesi!

= Seramik camda bulunan acikliklar
veya kiriklar elektrik carpmasina
neden olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Buharl temizleme elektrik
carpmasina neden olabilir. Buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Usullne aykiri onarimlar tehlike
teskil eder. Onarimlar sadece
eqitimli bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yurutulmelidir.
Cihazin arizall olmasi durumunda,
sigorta kutusunda bulunan sigorta
kapatiimalidir.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile
ocak arasindaki sivi nedeniyle aniden
sigrayabilir. Ocak ve tencere tabani
her zaman kuru bir sekilde
tutulmalidir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimudnin Gzerine distigu
takdirde hasar olusabilir.

m Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin tizerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme b6élima icin uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Cizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimunl ¢alisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine esya

birakmayiniz

PUr0zllG tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalari kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani ylksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

Cihaz kutudan c¢ikarniz ve kutusunu gevre kurallarina uygun bir
sekilde imha ediniz.

m DUz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz. Diiz olmayan
tabanlar enerji tiketimini artirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocaga 6zellikle gok kiiglik tencereler koymak enerji kaybina
neden olur. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle
tencerenin Ust ¢capini belirtmektedir. Bu bdlgede cap,
genellikle tencere tabanindan daha buyuktir.

m Az miktardaki yemekler icin kigik tencere kullaniniz. Az dolu,
blylk tencereler daha fazla eneri tiketir.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

m Pisirme bélimunde kalan isiyr kullaniniz. Uzun slrede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika édnce ocagdi
kapatiniz.

Cevrenin korunmasi kurallarina uygun imha

)5¢

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili Avrupa
Yonetmeligi'ne uygundur. Bu yonetmelik, eski
cihazlarin AB genelinde gecerli olmak Uzere geri
alinmalar ve degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde doért kat daha fazla
enerji harcanir.

Cihaz taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkl pisirme bélimleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lgi bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda bolimi

Gostergeler:

Pisirme kademesi (-5
kalan 1s1 H

calismaya hazir

olma durumu &J
zamanlayici

Kumanda alant:
-5 zamanlayici

Koll.gmanda alani:

ais Ocak segimi
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Kumanda alani:

Kumanda alani:
® Ana salter

© Iki halkali ocak
= cocuk emniyeti

Kumanda alani:
Pisirme kademesi ayarlamasi

Kumanda alanlan

Bir sembole dokundugunuz zaman, ilgili fonksiyon devreye
sokulur.

Ocaklar

Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikariimasi

O Tek halkali ocak

© Iki halkali ocak © semboliine dokununuz

Ocagin devreye sokulmast: ilgili gdsterge yanar.
Ocagin devreye sokulmasi: En son ayarlanan bulyuklik otomatik olarak segilir

Gostergede H goériinliyorsa, ocak hala sicak demektir. Bu
durumda 6rn. kaglk bir yemegi sicak tutabilir veya kuvertir
eritebilirsiniz. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
soner.

Kalan 1s1 goéstergesi

Pisirme boliminde her ocak icin bir kalan i1s1 géstergesi
bulunur.
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Pisirme bolumunun ayarlanmasi

Bu boélimde, ocagi nasil ayarlayacagdinizi 6greneceksiniz.
Tabloda cesitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme
sirelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bélimiinin aciimasi ve kapatiimasi
Ana salter ile pisirme bolimunU acip kapatabilirsiniz.

Devreye sokulmasi: @semboliine dokununuz. Sinyal sesi
duyulur. Ana salterin yanindaki lamba ve {J gdstergeleri yanar.
Pisirme bdlimi calismaya hazirdir.

Devre disi birakilmasi: @semboliine, ana salterin yanindaki
lamba ve gdstergeler sdnlinceye kadar dokununuz. Tim
ocaklar kapanir. Kalan 1s1 gostergesi, ocaklar yeterince
soguyana kadar yanmaya devam eder.

Bilgi: Tum ocaklar 20 saniyeden uzun bir sire kapali
kaldiginda pisirme boélimua otomatik olarak kapanir.

Ocagin ayarlanmasi

+ ve - sembolleri ile dilediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En disuk glc

Pisirme kademesi 9 = En ylksek gl¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu ara
kademe bir nokta ile isaretlenmistir.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi

Pisirme bdlima agik olmalidir.

1. $I5 semboliine, istenen ocak gdstergesi i parlak sekilde
yanana kadar dokununuz.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birka¢ érnek bulacaksiniz.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri besinlerin tiriine,
agirhgina ve kalitesine baghdir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gergek degerlerden farkl olabilir.

2.Bundan sonraki 10 saniye igcerisinde + veya - sembolline
dokununuz. Temel ayar gorinur.

Sembol + Pisirme kademesi 1
Sembol - Pisirme kademesi 9

\un/n_— Wy p—
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3. Pisirme kademesinin degistirilmesi: istenen pisirme kademesi
gdriinene kadar, + veya - semboliine dokununuz.

Ocagin kapatilmasi

22 semboll ile ocadl seciniz. + veya - semboliine, & goriinene

kadar dokununuz. Yaklasik 5 saniye sonra kalan isi géstergesi

goérunar.

Bilgiler

m Ocak ayari, 1sitmanin acilmasi ve kapanmasiyla dizenlenir.
En ylUksek performansta dahi isitma acilabilir ve kapatilabilir.

m Sadece bir ocak calisiyorsa, bunu 6n secimsiz
duzenleyebilirsiniz.

OzIU yemeklerin isitiimasi sirasinda bunlar dizenli olarak
karistiriniz.

Kaynatma islemi igin pisirme kademesi 9'u kullanin.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p§'§irrr_|e devami
sliresi

Eritme
Cikolata, kuvertdr, tereyagi, bal 1-2 -
Jelatin 1-2 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegi (6rnedin mercimek tirlisu 1-2 -
Sut** 1.-2. -
Sosisleri suda isitiniz** 3-4 -
Buz ¢6zme ve i1sitma
Dondurulmus 1spanak 2.-3. 20-30 dak.
Dondurulmus gulas 2.-3. 10-15 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme
Et koftesi, kofte 4.-5. 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, érnegin Bernaise sosu, Hollondaise sosu 3-4 8-12 dak.

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Pisirmeye devam

Dakika olarak

kademesi p§.§irrr_|e devami
sliresi

Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 2-3 15-30 dak.
Pirin¢ lapasi 1.-2. 25-35 dak.
Kabugu ile haglanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 4-5 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemedi, corbalar 3.-4. 15-60 dak.
Sebze 2.-3. 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20 dak.
Dudikli tencerede pisirme 4-5 -
Bugulama
Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.-3. 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlhkta) 7-8 8-12 dak.
Tavuk gogsi (2 cm kalinliginda) 5-6 10-20 dak.
Tavuk gégsu, dondurulmus 5-6 10-30 dak.
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis 6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegdin paneli balik gubuklari 6-7 8-12 dak.
Karides ve deniz tekesi 7-8 4-10 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.-4. Araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6 dak.
Fritozde kizartma (Her porsiyon icin 150-200g, araliksiz olarak 1-2 litre yag icinde
kizartiniz**) 8.9 _
Derin dondurulan Urlnler, 6rnegin patates kizartmasi, tavuk nugget 7.8 _
Kroket 7.8 _
Kofte 6-7 _
Et, 6rnedin tavuk parcalari 5.6 _
Balik, panelenmis veya mayali hamurda 5.6 _
Sebze, mantar, panelenmis veya mayali hamurda 4.5 _
KlcUk kurabiyeler, 6rnegin Krapfen/Berliner, mayal hamurda meyve
* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
Cocuk emniyeti
Cocuklarin pisirme bolimind agmasini, cocuk emniyeti ile Devre digl birakma: c= sembolline yakl. 4 saniye boyunca
Onleyebilirsiniz. dokununuz. Kilit kaldirilir,

Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Otomatik cocuk emniyeti

Pisirme bolimind kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gocuk emniyeti

Pisirme bolimi kapali olmalidir.
Devreye sokma: C= semboliine yakl. 4 saniye boyunca

daima otomatik olarak aktif hale gecer.

dokununuz. c= sembolinin yanindaki lamba 10 saniye Aciimasi ve kapanmasi

boyunca yanar. Pisirme boluma kilitli.

ayarlayacaginizi 8greneceksiniz.

Temel Ayarlar béliminde, otomatik gocuk emniyetini nasil
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Saat

istenilen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Sdrenin ayarlanmasi

olo

sic semboll ile ocagl seginiz.

1. Pisirme kademesini ayarlayiniz.

2..5 semboliine dokununuz. Arka ocaklarin gdstergelerinde
0 gorundr ve bunlarin Gzerinde bulunan lamba yanip soner.
Ocagin -5 zamanlayici gostergesindeki lamba yanar.

3.+ veya - semboliine dokununuz. Onerilen deder gdstergede
belirir.
Sembol +: 30 dakika
Sembol -: 10 dakika

NI

N

-0 ;.:_

71N 71N

—_—min __ min
BOUUYD || I UID

Otomatik zaman sinirlamasi

Bir ocak uzun stlre araliksiz olarak ve herhangi bir ayar
degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik sire sinirlamasi
fonksiyonu devreye girer.

Ocagin i1sitma sistemi kapatilir. Ocak gostergesinde degismeli
olarak F ve £ yanar.

Temel ayarlar

Cihaziniz ¢esitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari kendi
aligskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

4.istenen sire gdstergede gdriinene kadar, + veya -
semboline dokununuz.

5 saniye sonra slre sona erer. Gdstergelerde tekrar pisirme
kademeleri gorintilenir.

Siire doldugunda

Sire bitiminden sonra ocak kapanir. Ocak gdstergesinde &f
yanar. Bir sinyal sesi duyulur. - semboliine dokununuz.
Gostergeler soner ve sinyal sesi kesilir.

Siirenin gosterilmesi

olo

35 sembolii ile ocadi seciniz. <Y semboliine dokununuz. Kalan
stre 5 saniye igin belirir.

Siirenin diizeltilmesi veya silinmesi

318 sembolii ile ocadi seciniz. <Y semboliine dokununuz ve -
veya + sembolli ile siireyi degistiriniz veya L4 konumuna
getiriniz.

Herhangi bir kumanda alanina dokundugunuzda, gdsterge
soner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlama fonksiyonunun ne zaman devreye girecegi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat) baghdir.

Gosterge Fonksiyon
ci Otomatik cocuk emniyeti
& Devre disi birakilmis.*
{ Devreye sokulmus.
cc Sinyal sesi
£ Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devre disi birakilmis.
{ Sadece hatall kullanm sinyali devreye sokulmus.
Z Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.*
c5 Otomatik zaman sinirlamasi
£ Temel ayar - 1 - 10 saat sonra devre disi kalma.
{ Yarim temel ayar - 0,5 - 5 saat sonra devre disi kalma
2 Dortte bir temel ayar - 0,25 - 2,5 saat sonra devre digl kalma
* Temel ayar
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Goésterge Fonksiyon

ch Zamanlayici sonu sinyal suresi
{ 10 saniye.*
Z 30 saniye
31 dakika.

~d

Isitma devrelerinin devreye sokulmasi

£ Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

Z Ocagin devre disi birakiimasindan énceki son ayar.*

Temel ayarlara geri dontilmesi

£

£ Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

* Temel ayar

Temel ayarlarin degistirilmesi
Pisirme bolimi kapali olmalidir.

1.Pigirme bdluminl aginiz.

2.Bundan sonraki 10 saniye icinde C= sembolline 4 saniye
boyunca dokununuz

_ min___

B O 9

4l

- O 1o

Ondeki ocaklarin gdstergesinde = { yanar.

3.Ekranda istediginiz gosterge goriinene kadar her defasinda
C= semboliine dokununuz.

Temizleme ve Bakim

Bu bélimdeki uyarilar pisirme bélimindn bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bolimini yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacakiir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme bélimandn
temizlik islemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.

Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

m inceltimemis bulasik deterjan

m Bulasik makinesi icin temizleyici

m Asindirici maddeler

m Firin spreyi veya leke sokiici gibi agresif temizleyiciler

m Cizen silngerler

m Ylksek basincl temizleyici veya buhar puskirtme makinesi

4.Ekranda istediginiz ayar gorinene kadar + sembolliine
dokununuz.

5.4 saniye boyunca C= semboliine dokununuz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatilmasi

Temel ayardan ¢ikmak icin pisirme b&limunUu ana salterden
kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyl muasteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Pisirme bolimi cercevesi

Pisirme bdlumU cercevesi hasarlarini dnlemek icin asagidaki
uyarilara uyunuz:

m Sadece sicak deterjanl su kullaniniz.
m Sivri veya asindirici maddeler kullanmayiniz.
m Cam kaziyici kullanmayiniz.
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Arizanin giderilmesi

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini cagirmadan énce latfen
asagidaki uyarilan dikkate aliniz.

Gosterge Hata Onlem

Hicbiri Elektrik beslemesi kesildi. Cihazin bina sigortasini kontrol ediniz. Diger elektronik cihazlar yardimi ile
elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.
£ yanip Kumanda alaninda bir nesne mevcut.  Nesneyi uzaklagtiriniz.
sénuyor
£~ +sayr  Elektronik sorun. Cihazi bina sigortasindan veya sigorta kutusundaki koruyucu salterden kapa-
tiniz ve 30 saniye sonra tekrar aginiz. Gésterge tekrar gorintilenirse musteri
hizmetlerini cagiriniz.
FZ Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili Elektronik sistem yeterince soJuyana kadar bekleyiniz. Daha sonra ocagin
ocak kapatildi. kumanda alanina dokununuz.*
Y Elektronik sistem fazla isindi ve tim Elektronik sistem yeterince soJuyana kadar bekleyiniz. Daha sonra herhangi
ocaklar kapatildi. bir kumanda alanina dokununuz.*
FB Ocak ¢ok uzun bir sire calismistir ve Ocagi hemen tekrar agabilirsiniz.

kendi kendini kapatmistir.

* Kumanda boélimunin yanina veya Uzerine sicak tencere koymayiniz

Ocak gostergelerinde -: yanip soner

Cihaza elektrik baglanirken veya bir elektrik kesintisinden sonra
ocaklarda - gostergeleri yanip sénilyorsa, elektronik sistemi

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Mdusteri hizmetlerini ¢cagirdidiniz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti stresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim émrt :10 yildir (Uriinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6333

Ureticinin yeterliligine glvenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcgalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.
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duoIKES, a10ONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKOVOTNTEC 1 HE QVETIOPKI EUTIEINION N
YVwon, OTaV EMTNEOUVTAI I €V EXOUV
AABer oxeTikee odnyiec yia TN oiyoupn
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Kivduvog mmupkayiag!

= To KauTO AGdI KOl NITTOC TTBipVOUV
yponyopa ¢wTid. Mnv adrvete moTe
XWPIC EMTAPNON TO KAUTO AGI Kl
AiTToc. Mn of3fyveTe moTe TN QWTIA Pe
vepPO. ATIEVEPYOTTOINOTE TNV €0TI
LOVEIPEPOTOC. 2BNVETE TIC PAOYEC
TTOOOEKTIKO PE EVO KATTIOKI, PIOK
KouBepTa TUpOoBeonc f KAl
TOPOWOIO.

= QI €0TIEC PAYEIPEPOTOC (EOTAIVOVTA
TAPa TTOAU. MNV OGKOUUTIATE TTOTE
eUDAEKTO QVTIKEIPEVO TTOvVw 0TN Boon
€0TIOV. MnV TOTTOBETEITE QVTIKEIUEVD
mavw oTn Baon eoTiwv.

= H ouokeun (eoTaiveTal TOAU. Mnv
OTTOONKEUETE EUPAEKTO OVTIKEIUEVOD N
KOUTI OTTPEI O€ OUPTAPIO aTTeubeiag
KOTW OTTO TN BAON €0TIWV.

=H 3don €0TIWV ATEVEQYOTIOIEITAI OTTO
HovN TNC KOI O XEIPIOPOC TNC eV givall
AEOV OUVATOC. ApyOTEQD UTTOPEI VOl
evepyoroindei abeAnta. KateaoTe
TNV GO0POAEI OTO KIBWTIO TWV
aoPoAeiwv. KaAeoTe Tnv utinpeoia
TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TIEACTWV.
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Kivouvog eykaupaTog!

= Ol €0TIEC PAVEIPEUATOC KOI TO
mepIBAAMoOV TouC CeOTAIVOVTOI TTAPO
TTOAU. MNV GKOUUTINOETE TTOTE TIC
KouTeC emdavelec. KpoTaTe HoKPIA
T TAIOIN KOTW TWV 8 ETWV.

= H eoTia payeipePoToC Beppaivel, aAa
n evdeiEn de Aeitoupyei. KoteBooTte
TNV aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodpoAeiwv. KaAeoTe TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNC €EUTTNOETNONC TTEAGTWV.

Kivouvog nAekTpomAngiag!

= To OTTOCIPOTO N TG POYIOUOTO OTNV
UOAOKEPOUIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
TTPOKOAEOOUV NAEKTPOTIANEIO.
KaTeBaoTte TNV aodOAeIor OTO KIBWTIO
Twv aodoAeiwv. KaAeoTe TNV UTTNPEOIO
TEXVIKNC €EUTTNOETNONC TTEAGTWV.

AiTieg TwV InUIRV
Mpocoxr!

m O1 Tpoxeic MATOI KATOOPOAWV KOI TNYAVIQV ONUIoupyoUvV
VOOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOIKO UAIKO.

m AodeUyeTe TO Payeipepa PEXPI VO adEI0O0UV EVTEAWC Ol
KaToopOAec. Mmopouv va pokUWouv CnUIEG.

m Mnv TOMOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KOATOOPOAEC TIAVW OTO
medio xelpIopou, oTnv Tiepioxn evoeifewv r oTo MAaicio. Mmopouv
Vo TIPOKUWouV CnNUIEC.

Emokomnon

>Tov akOAoubo mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTeped (nNUIEC:

= O KOOAPIOUOC PYE OTHO UTTOPEI VO
mpoKaAeoel nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU.

= OI aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC Eival
emkivouveg. O1 EMOKEUEC ETITPETETA
VO YIVOVTOI HOVO OTTO VAV
EKTTAIOEUPEVO TEXVIKO TOU TUNHOTOC
etuttnpeTnonc meAoTwy. Edv n
OUOKeUN €xel kamola BAGBN,
KoTeBaoTe TNV A0POAEI OTO KIBWTIO
TWV GOPOASIWV.

Kivouvog TpaupaTticpou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPEI VO TIETOXTOUV
EadviKa YnAd, OTOV UTTAPXEl UYPO
peTo&U TOU TTOTOU TNC KATOOPOAGC Kal
TNC €0TIOC PayeEIpEPOTOC. KpaTaTte Tnv
EOTION HOVEIPEPOTOC KOI TOV TTGTO TNC
KOTOOPOAOC TTOAVTOTE OTEYVA.

m Edv mEéoouv okKANPG ) aixuned avTIKEIipeva TIAVw oTn Bdon
€0TIQV, UTTOPOUV va dnuioupynd®ouv (nUIEC.

m To GAOUHIVOXGPTO KaI TOl TAQIOTIKG Ooxeia Aivouv IV OTIC
KOUTEC €0TIEC HAYEIPEUOTOC. H puepBpavn MPOOTOCIOG TWV E0TIWV
Oev eival KOATGMNAN via TN BAon oTIwv.

ZnNHIEQ ArTi METPX QVTIUETWITIONG
Nekedeg YrnepxelNioyéva daynTd AropoKkpUveTe Ta utlepxeINIopEVa daynNTA& GUECWC Pe HIa EUOTPG YUTGAIOU.
AKaTGAMNAS UNKG KaBapiopou XpNnOoIYoTIoIEiTe HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATAMNAG VIO UGAOKEPOLIKO
UAIKO
[paTOOUVIEG AANGTI, {Axopn Kol GRPOC Mn xpnoiyotoleite TO MEdI0 PHAVEIPEUOTOC WC EMPAVEID EVATTOOEONC 1N WC ETT-
davela epyaoiog
O1 Tpaxeic TMATOI KATOGPOAWY Kail TNyo-  EAeyETe TO poyelpikd oac oKeuog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIPIKO UNKO
ATTOXPWOEIC AKATGAMNAS UNKG KaBapiopou XpnoIPoTioleiTe HOVO UAIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATGMNAG VIO UGAOKEPOLIKO

UAIKO

DBoPG KOATOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOATOAPOAEG KOI T TNYAVIO OTOV TG UETOTOTTICETOI.

Anpioupyia "oxi-

Badwv"

Zaxapn, Goyntd e peyaAn TepIEKTIKO-

TNTO 0 CAOXaPEN

AropoKkpUveTe Ta utiepxeINIopEVa daynTA& GUECWC Pe PIa EUOTPG YUTAIOU.

28



MpooTacix mepIBXAAOVTOC

AdaIPEDTE TN CUOKEUN QMO TN CUOKEUGOIO KOI AMOCUPETE TN
ouokeuooia e TpoOTo GIAIKO TTpoC To TIEPIBAAOV.

Anocupon $IAIKA TTpog To TIEPIBXAAOV

odnyvia 2002/96/EK mepi NASKTPIKWV KOl NASKTPOVIKWOV
naAiwv ouokeuwv (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). H odnyia mpofAemel To TAGICIO
VIG pio emoTpodr Kai a&lomoinon Twv oAV
OUOKEUWV pe 10xU oe OAn Tnv EE.

E/ AUTI N OUOKEUN OVTATIOKPIVETAI OTNV EUPWTIAIKNA

ZUMPBOUAEG YIX TNV €EOIKOVOMNGCN EVEPYEING

m KAeiveTe TIG KOTOOPOAEC TAVTOTE U’ €val KATAMNAO KOTIGKI. 2TO
HOYEIpEUD XWPIC KATIGKI XPEIA(EOTE TECOEPIC POPEC TTEPICOOTEPN
evEQYEIQ.

m XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAES Kail Tnyavia pe eminedoug matouc. Ol

averinmedol TATol GuEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEQYEING.

H S1&peTPOC TOU TMATOU TNG KATOGPOAGC KOI TOU TNYQVIOU TTRETE]
VO TOUTICETOI Pe TO Yeyebog TNC €0TIOG HayelpEUaTOC. EIDIKA ol
TTOAU PIKPEC KOTOGPOAEC OTNV €0TIA HAVEIPEUATOC EXOUV WC
amoTeAeoua TNV anwAeia evepyelag. MNpooeéte: O KATOHOKEUROTECG
TWV PAVEIPIKWV OKEUWV AVOPEPOUV CUXVG TNV eTAVW OIGUETOO
TNG KATOGPOAGC. AUTr eival ouvnBwS peyoAUuTepn amo Tn
OIGUETPO TOU TMATOU TNC KOTOXPOAQG.

XPoNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOOOTNTEC HIG HIKPM KOTOAPOAA. Mia
HEYOAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAG XPEIGETAI TIOAU EVEQYEIQL.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo. AuTO €E0IKOVOUEI EVEPYEID. 2TO
AOXaVIKG OI0TNEOUVTAI 01 BITOHIVEG KOl O avOPYaVEC OUCIEC.

PuBuioTte eykaipa o xaunAoTepn Babuida HOyEIPEUOTOC.

ExkpetaMeuTeite TNV uttoAoimn BeppodTnTa TG BAONC €0TIWV. 2€
payeipeua peyoAUTepnc OIGPKEING KAeioTe TNV eoTia

payeipeuaTog ndn 5-10 Aerrdx mpiv TN Afén Tou Xpovou.

Nx v yVwpPIicETE TN GUOKEUN

O1 0dnyieg xpronc ioxuouv via diddopec BAoeIC €0TIWV. 2Tn oeAida
2 0o Bpeite pia emoKOTNON TWV TUTIWV JE TIC QVTIOTOIXEC
dlooTAOoEIC.

To nedio xeipiopou

Evdeikelg yix

Badpida payeipeuaTog -5
umtoAoITIn BepuoTNTG A
eTOINOTNTO AeIToupyioc &
XPOVOOIOKOTTN

Emddaveix
XEIpIcHoU yix

Emdaveix xeipiopoU yix )
D xpovodIaKOoTTN

25 emMAOYI EOTIOV LOVEIPEUOTOC

o o=
\

|
Em¢daveix . , Em¢aveix
XelpiopoU yia EU"éq’%"eé%( S Y Laroc | XEIPIOHOU yix
@ KevTpIKO DICKATTN PUBHION PASHIOOG HAYEIPEHATOGC | @) eaTior potyelpepamog

AIMAnG Cavng
= aopaAeIa TTAIdIWYV

Em¢Qveleg XEIPIOHOU

‘OTav GKOUUTIHOETE €val CUPBOAO, EVEPYOTIOIEITOI N OVTIOTOIXN
AeiToupyia.

O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

EoTix payeipéarog
(O Eortia payeipgpatog piag ovng
© Eotia payeipepoTog SIMARG {ovne

Mpo6oBeTn evepyorToinon KAl AIreEvepyoToinon

AkoupmmoTe To oUpBoro ©

[MpdoOeTn evepyotoinon TNG €0TIAC pavelpepaTods: H avrioToixn €voeiEn avaBel.
Evepyomoinon Tng eoTiog poyeipeuaTod: To TeEASUTaio puOUIOUEVO HEYEDOC ETMIAEYETAI QUTOUOTO

Edv epdavidetal otnv évdeiEn éva H, TdTeE eival n eoTia
HOyEIEPOTOC aKOpa CeoTr). MmopeiTe T.x. va SI0TNPNOETE VO
HIKPO daynTo CeoToO 1) va AiwoeTe KouRBepToUpa. H evdelén ofnvel,
OTOV KQUWOE! OIPKETG N €0TION HAVEIPEUTTOC.

'EvdeiEn umoAoinng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €xel yio KGO e0TIA HOYVEIDELOTOC HIa evOelén
umoAoITTNG OePPOTNTAGC.
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PuOuion Tng B&ong eoTiwV

>e auTd TO KeEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TiEC
HOYEIPEPUOTOC. 2TOV TIVaKa 0o Bpeite BaOUIdeC HAVEIPEUATOC KAl
XPOVOUC PayeIpePaTOoC Via diddopa daynTa.

Evepyomoinon Kai armevepyoroinon Tng B&ong
EOTIWV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEQYOTIOIEITE KO GITEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyomoinon: AkouprmoTe To oUpRoro . Eva onua nxel. H
ASUTTO SITAG OTOV KEVTPIKO BIOKOTTN Kal ol evdeifeic £ avdpouv. H
Baon eoTiwv BpioKeTal 0e ETOIUOTNTA ASITOUPYIOG.

Amevepyomoinon: AkoupmnoTe To cupBoro @), uéxpr va oRRCOULY N
A&puTar SITAGl 0TOV KeVTPIKO SIGKOTITN Kail o1 evoeielg. OAeg o1 eoTieg
HOyeIpEPOTOC eival amevepyomoinuéves. H evdeién Tng umdAoimng
OepUOTNTOC TIOPOUEVE! AVOPHEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OIPKETAG Ol
£0TIEC PAVEIPEUATOC.

YrodeiEn: H B&on 0TIV amevepyoroIeiTal QUTOUATA, OTOV OAEG Ol
€0TIEG PAYEIPEPATOC eIVl OTEVEPYOTIOINUEVEG (KAEIOTEG) TTAVR OTIO
20 deuTepoOAeTTTO.

PuBpion Tng €0TiG HAYEIPEPATOG

Me Ta oUpBoAG + Kol - puBuioTe TNV emBuunTnh Babuida
HOyEIPEPOTOG.

BoOuida payeipgparog 1 = eAdxioTn 10xug

BoBuida payeipeparog 9 = peyiotn 10xXUC

KaBe Babuida poyelpepaTog exel pia evdidueon Babuida. Autn
XOPOKTNPICETOI PE HIG KOUKKIOAL.

PuBuion TNG BXOMIdXG HAYEIPEPATOG

H Bdon eoTiov MPETEl va gival evepyoToinuévn.

MivoaKaXG HAYEIPEPATOG
>Tov akOAoUBO Tivaka Ba BpeiTe YePIKA TTOPOOEIVUATO.

O1 xpOVOol PayeEIPEPATOC KOl 01 Babpidec HayelpeaTOC EEAPTWVTOI
amd To €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TWV daynTwv. o auTd
PTTOPOUV Vo UTGpEouV amoKAIoeIC.

1. AKOUUTIAOTE TO OUUBOAO Si8 TOOEC POPEC, HEXDI VO OVAEI
Conpd n voeitn & TG emOUUNTAG £0TIOC HOVEIPEUOTOG.

2. Meéoa oTa emopeva 10 SeuTePOAETITOL GKOUUTTNOTE TO OUPBOAO +
r To oupBoAo -. H Baoikrh pubuion epdavideTal.
>UpBoAo + Babuida payeipépoTod 1
>UuBoAo - BabBuida payeipepoaToc 9

bl — iy —
B 09D || mIHAIO
//'l\ //I|\
i ST T N & BN I B i N
BOFF BN R RO N Dy gdH_+

3. ANMayr TNC BaOUIdAC HayeEIPEUOTOC: AKOUUTINOTE TO OUPBOAO + N
TO oUPBOAO -, uéxp! va epdaviotei n emOupnTr Bobpida
HOyEIPEPATOC.

Amevepyoroinon TnG €0TiNG HAYEIPEPATOG

olo

EmAeETe pe To oUPPBOAO 3is TNV EOTION HOVEIPEUOTOG. AKOUUTINOTE TO

OUHBOAO + 1 TO GUPROAO -, HEXPI VO epdovIoTel TO L. MeTd omd

mepimou 5 deutepdAenTa epdavideTal n evoeiEn TNG UmOAOITING

OepuoTNTAC.

Yrodei&eig

m H eoTia payeipeuatog pubuileTal pe evepyoroinon Kail
arevepyotoinon TNG Bépuavong. AKOUG Kol 0Tn PEYIOTN I0XU
ymmopei va evepyotoindei Kail va amevepyoroin®ei n 6gppavon.

m OTov BpiokeTal OVO HIG E0TIO HOYEIDEUOTOC OE ASITOUPVIQ,
UTTOPEITE VO TN PUBUIoETE XWPIC TTPOETIAOYN.

Kara 1o {eoTapo ToXUPPEUOTWV GAYNTWY GVOKOATEUETE TOKTIKA.
XPNOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO Hoyeipepa TN BaOuida HOYEIPEUATOC
9.

BaxBpida cuvexiong AIXPKEIX OCUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE

AemT
Aiwoipgo
>0KOAGTO, KouBepTOoUPM, BOUTUPO, HEN 1-2 -
ZehaTiva 1-2 -
ZEOTOPX KXl dixTripnon Tou ¢paynTou {eoTOoU
ToupAoU (T1.X. HayelpeUEVEG DOKER) 1-2 -
r&ho** 1.-2. -
ZEOTONO AOUKAVIKWY OTO VEPO*™* 3-4 -
SEMAYWHX KO {EOTRMX
STTIOVAKI KOATEWUYHEVO 2.-3. 20-30 Aemrtdx
KOUAOIC KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-15 Aemtax
ZIyavO MAyEipEPA, Olyavo Bpaoipo
MNouBapAakia, kedTEdEC 4.5, 20-30 Aemrtdx
Wapl 4-5* 10-15 Aentax
AoTTpec OOATOEC, T.X. OGATOO UTTECOEA 1-2 3-6 Aeritdx
XTUTNTEC OGATOEG, TI.X. OGATOO prreapvail (Bearnaise), odAToa oMavdel (Hollandaise) 3-4 8-12 Aent&x

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTAKI
** Xwpic KamdKI
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BaOpida cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG

TOU JOYEIPEHATOG

TOU HOYEIPEPATOG OE

AenTa
Mayeipepd, HAYEIPEPX HE XTHO, COTAPICHX
Pudl (ue dmA&oIa TOCOTNTO VePOU) 2-3 15-30 Aemitax
Pucoyoho 1.-2. 25-35 Aernrtdx
BpooTég marareg pe dAouda 4-5 25-30 Aemrtdx
BpooTég marareg xwpic dAouda 4-5 15-25 Aenitax
ZUUOPIKG, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aetr&x
ToupAou, oouTec 3.-4. 15-60 Aemitax
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemitax
NOXOVIK®, KOATEWUYHEVO 3.-4. 10-20 Aemitax
Moaoyeipeua 0ToV TaXUBPaoTHPG 4-5 R
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpgatog 4-5 50-60 Aemitax
WYnTOC KATTOUAC 4-5 60-100 Aermr&x
['KoUAaC 2.-3. 50-60 Aermtax
Wnoipo**
>vitoeA, duoIKO 1) Tave 6-7 6-10 Aetr&x
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12 Aetm&x
KoToAeTa, duoikn 1) mave 6-7 8-12 Aerm&x
MmpiCdAa (3 cm TAixog) 7-8 8-12 Aerm&x
>T"B0o¢ MouAepIkoU (2 cm Tdxog) 5-6 10-20 Aemitax
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KOTEWUYHEVO 5-6 10-30 Aemitax
Wapl kai GIAETO yapioU, dpuoiko 5-6 8-20 Aett&x
Wapl Kol GIAETO Yapiou TTave 6-7 8-20 Aett&x
Wapl Kol GIAETO YapIou, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TI.X. PETAKIG WOPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aerm&x
[apIdaKIa Kol yopidec 7-8 4-10 Aetrm&x
Tnyovnta daynTd KATEWUYPEVD 6-7 6-10 Aetrr&x
Kpémeg 6-7 ouvexoueva
OueheTa 3.-4. ouvexoueva
ABYS& paTIa 5-6 3-6 Aertdx
Tnyaviopa otn ¢pITeda (Tnydvioua otn dpitela 150-200 yp. ava Yepida ouvexdUEVD O
1-2 ANiTpar A&OI**) 8.9 )
Kareywuypéva poiovTa, T.X. TNYAVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU 7.8 B
KpOKETEC 7.8 B
KedTedakia 6-7 )
Kpg€ag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 )
Wapl mave f) oe CUun Pe JavIG PTmpac 56 B
NAOXOVIKS, UAVITAPIO TTAVE 1) 0e CUUN PE HAYIG PTTIPOC 4.5 )

MIKO& TTRPAOKEUAOUOTA, T.X. TNYOVITEG, dpouTa o CUuN Pe poayId Pmpoc

* JUVEXION HOVEIDEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpic KamdKi

AcpaAeix TxIdIwV

Me Tnv aodpaieia TaudiwV PTTopeiTe va epmodioeTe Ta TAIOIN, VO
EVEPYOTIOINOOUV TN BA0N €0TIWV.

EVSpVOI‘IOiI’]GI’] KXI O(ITSVEpYOITOiI‘]Or] NG
XGPAAEING TTXIOIWV
H B&on eoTiov TIPETE! VO €IVOI ATTEVEPYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: AkouptoTe To oULBOAO C= yia Tiepimou 4
OeutepoAerTa. H Aduma dimAat oto oupBoAo = avaBer yia 10
OeuTepoOAemTa. H Bdon eoTiwv eival KAeIdwUEvN.

Amevepyotioinon: AKoupTioTe To oUPBOAO C= via TiepiTtou 4
OeuTePOAETITO. TO KASIOWUO €xEl GKUPWOEI.

AuTopaTn XoPEAEIX TTXISIWV

Me auTr) Tn AeiTtoupyia evepyoroleital n aodaAeia Taidiwv TAVTOTE

QUTOLIOTO, OTOV OTIEVEPYOTIOIEITOI N BAON €0TIWV.

Evepyortroinon Kol arevepyormoinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUATN AoPAAEIT
noidiwv, Ba Tov Bpeite oTo KeddAaio "Baoikeg pubuioeig".
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XpovoOdIxKOTITNG

PuBuioTe yia TNV emBupnTr) €0TION JOYEIPEUOTOC UG XPOVIKN
O1apKeIa. H eoTio HOyEIPEPATOC AMTEVEPYOTTOIEITAI GUTOLIOTO JETA TN
AMEN TNG XPOVIKNG OIAPKEIAC.

PuBuion Tng dixpKeIxg
EMA£ETE pe To oUPBOAO SIS TV 0TI LOYEIPEUATOC.
1. PuBpioTte Tn BadOuida payEIPEUTTOC.

2. AKOUWTINOTE TO OUPBOAO D). ZTIC evDEIEEIC TwV TOW E0TIOV
HOVEIPEUOTOC eUGOVIZETAN LI KOl N AGUTTO TTOU BPIOKETal OO
méve avaBooPrvel. H Aduma otnv &v3eign Tou XpovodIaKOTTn <D
TNG €0TIOG POYEIPEUOTOC avael.

3. AkoupTroTte To cUPBOoAO + ) To oUPPBOAO -. H mpoTeivopevn Tipn
eudavideTal.
>0uBoAo +: 30 Aertar

>0pBoAo -1 10 Aetm&x

5
:

/.
o=
//|\\ //|\\
—_min __ min
ST 75— N TN
B OL LD || 889D gD
N B Y Iy [ — ~NI71
O O | = Dy gD

AUTOMXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTtia payeipepotog BPioKeTal yia eyaAo Xpovo oe
AeiToupyia kai eogic dev oMGEeTe TN pUBUIoN, TOTE EVEPYOTIOIEITOI O
QUTOLIOTOC TIEPIOPICUOC XPOVOU.

H B¢ppavon TNC eoTiog pavelpeuaTog dIGKOTTETAI. 2TNV évOoelén
TWV E0TIOV JOVEIPEUATOC AVAROORAVOUV eVOMAE F Kol 5.

Baolkeg pubuioeig

H ouokeun oac gxel didpopeg Baolkee pubuioeic. Mmopeite va
TTOOOOPHOOETE QUTEC TIC PUOUIOEIC OTIC ouvhBOeleC OaC.

4. AKoupTiroTe TO OUUBOAO + Il TO OUUBOAO -, HExPI va eudavioTei N
emOupNnTr) XPovIKn didipKela otnv &voeign.

MeT& amd 5 deuTepOAETITG TPEXE! N XPOVIKI DIXPKEIO O QvTIOTPOdN
peETPNoN. 2T evoeiteic epdavidovTal Eavd o1 Babuidec
HOYEIPEPOTOC.

MeT& Tn AR§N Tou Xpovou

OT0av N xpoVvikn SIGPKeIa €xel AfEel, ATTEVEPYOTIOIEITAI N E0TIOK
HOYEIPEUOTOC. STV VOEIEN TWV £0TIWV LAVEIPEUOTOC aVAReEl L.
Eva ofjua nxei. AKouptmoTe To oUpRoAo <O. O1 evdeiteic oprvouv
KOl TO NXNTIKO OMUO OTAUOTA.

‘EvdeiEn TnG dIXPKEING

EmMAEETE pe To oUPBOAO Si8 TNV EOTIO POYEIPEPOTOC. AKOUNTIHOTE TO
oUPBOAO D). H umoAoImn XpoVIKA SIGPKEID EdAVIZETOI VIO
5 OeuTtepoOAeTTO.

Ai16pBwon 1} oBricIHo TNG SIKPKEING

olo

EmAeETe pe To oUPPBOAO 3is TNV EOTION HOVEIPEUOTOG. AKOUUTINOTE TO
OUPBOAO <O Kol GMAETE pe TO OUPBOAO - 1 TO OUPBOAO + TN XPOVIKA

SIGpKeIa ) B&oTe TN oTo L.

‘OTOV OIKOUUTINOTE I oTToladnmoTe emdAveia XelpIopoU, ORNAvel N
evoel&n. Mmopeite va pubuioeTe ek veou.

To moTe Ba evepyomoinbei o TepIopIoPOC XPOVOoU, eEapTATAl GO TN
puBuiopévn Bobuida payelpeuaTtod (1 €wg 10 wpeg).

‘EvoeiEn AgiToupyia

c AUTOHOTN XOPEAEIX TTOIBIDV

O Amevepyormoinuévn.*
{ Evepyomoinuévn.

HxnTik6 oo

[}
iy

O Shuo emBeBaiwong Kal oA E0GOAUEVOU XEIPIOHOU OMTEVEPYOTTOINUEVO.

{ Evepyomoinpévo pdvo To OAUG e0DOAUEVOU XEIPIOUOU.

2 SHua emBeRaiwoNnC Kol ORUG ECHOAUEVOU XEIPIOUOU EVEQYOTIOINUEVO.

ch AUTOMATOG TTEPIOPIGHOG XPOVOU

£ Baoikn pubuion - Anevepyoroinon petd amd 1 - 10 ¢pec.

{ Mion Booikh puBuion - Amevepyoroinon yetd amd 0,5 - 5 wpec

2 'Eva TETapTo BOOIKAG pUBHIONG - Amevepyoroinon petd amd 0,25 - 2,5 wpeg

* Baolkn pubuion
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‘Evdeign AsiToupyia

ch AI&pKeIX TOU CAHATOG AENG TOU XPOVOSIXKOTITN
{ 10 deuTepdAeTTa.*
2 30 SeuTepolerTa

31 Aerro.

]

£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyomoinuévn.

H Mp6cBeTN EVEPYOTTOINCN TWV KUKAWHKTWV BEPUAVONG

2 TeheuTaia pUBUION TIPIV TNV GITEVEQYOTIOINGN TNG E0TIOG HOYEIPEUOTOC. >

I Enmavadop& oTn BAOIKK pUBUIoN

]

£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyormoinuévn.

* Boolkn pubpion

AAM\ayn TV BaCIKWV pubpicewv
H B&on eoTiov TIPETE! VO €IVOI ATTEVEPYOTTOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn B&on €0TIWV.

2. Méoa ota emopeva 10 OeUTEPOAETITO GKOUUTTNOTE TO CUUBOAO C=
via 4 OeuTEPOAETITO.

8 O LD D

PONE

5

>Tnv 000vn evoeifewV TWV UTTPOOTIVWV E0TIWV HAYEIPEUATOC GvVABEl

1
o 0.

KxOxpIiopog Kol ppovTidox

O1 urrodeiteic o’ autd TO KeDAATIO oag Bonbouv, va dpovTiCeTe TN
Baon eoTiov.

KaTaAnAa UANIKG KaBopiopoU Kol ouvTrpnong Kmopeite va
TEOUNOEUTEITE PEOW TNC UTINPECIAC TEXVIKNC €EUTNPETNONC
TEAOTWY 1 0TO BIKO YA e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUA).

YXAOKEPXHIKA TTAGRKX

KabBapilete Tn Bdon 0TIV KGO dopd, TTOU EXETE POYEIPEYE! UE
auTn. ETol 0ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIJPOTO GayNTWV.
KabBapilete Tn Bdon om0V, GPoU TTPWTR KPUWOE! GPKETA.

Xpnoiyormoleite povo UAIKG KaBaPIoPOoU, TTIOU €ival KOATAMNAG vIa
UOAOKEPOHIKO UAIKO. Mpooe&Te TIC umtodeifelc KabapIopou Tavw oTn
OUOKeUoaia.

Mn xpnoiportoleite ToTe:

HN GPAIWHEVO ATOPPUTTAVTIKA TATWV
KOOAPIOTIKA YIG TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV
UNIKG TRIYIMOTOCG

IOXUPG AIMOPPUTIAVTIKS, OTIWC OTTPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1) UANIK&
QTTOPAKPUVONG AeKESWV

B OKANP& odouyyapia

B OUOKEUEC KOOOPIoUOU UYWNANC TTiEoNC ) OUOKEUEC eKTOEEUONC
aTpOU

3. AKOUPTINOTE TO CUUPBOAO C= TOOEC POPEC, UEXPI VO eudavIOTEI
oTtn 08ovn evdeifewv n emOupnTr) evoeién.

4. AKOupTINOTE TO OULBOAO + TOOEC POPEC, PEXP! VO ePdaVIOTEI OTN
000vn evdeifewv n embuunTN PUOUION.

min

‘-
-

OF B EC)
) ©c=
He D

5. AKOUpTINOTE TO CUPPBOAO C= yia 4 deuTepOAETITAL.
H pubuion €xel evepyormoinBei.

Arnevepyormoinon

o TNV eykaTGAeIPn TNC BACIKNC PUOUIONG GTTEVEPYOTIOINOTE TN
Baon €o0TIWV Pe TOV KEVTPIKO OIGKOTITN Kol puBUioTe €K VEOU.

H pey&An pumavon amopoKpUVETal KOAUTEPG Pe Pia EUOTPO YUOAIOU
TOU epmopiou. Mpoog€Te TIC UTTOdEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KatdANAN EUoTpa YUaAIoU PTtopeiTe va TpounOeuTeiTe emionc
HEOW TNC UTNPECIOG TEXVIKNG €EutNPETNONG TTEAGTWV ) 0TO OIKO
HoG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

MAxiclo Tou TEdioU HAYEIPEPATOG

o va amoduyeTe nUIEC OTO TMAGIOIO TOU TTEdioU PAVEIPEUTTOC,
aKOAOUONOTE TTAPAKOAW TIC aKOAOUBEC uTTodeiEelC:

m Xpnolyotoleite povo (eoToO OIGAUPG GTTOPPUTIOVTIKOU TTIIATWV.

m Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KOOAPIOTIKO 1 UAIK&
TPIYIYOTOC.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.
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Apon BAaBNng

Edv mapouociaotei kKamoia BAABN, de onuaivel Twe eival KA&TI TO TEXVIKNC €EumNPETNONG TTEAGTWYV, TTPOCEETE TTAIPAKTGAW TIC
ooBopo, CUXVG N aITial eival aonuavTn. Mpiv KOAEOETE TNV UTINPECIia akoAouBec umodeitelc.

‘EvoeiEn TPEAP METPX QVTILETWITIONG

Aev uttaipxel H mopoxr) Tou peluaTog €xel OIoKOTTEL. EAeyETe TNV aopAAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NASKTPIKO TTIVAKG TNG KOTOIKIOG. EAgy-
&re, eAv UTTAPXE! UG OIOKOTIN PEUPOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

AvoBoofn- Eva avTikeipevo BpiokeTal TTAvw oTNV €mM- ATTOUOKQUVETE TO QVTIKEIUEVO.

vel £ daveia xeipiopoU.

£~ + apiB- BAGBN OTO NAEKTPOVIKO GUCTNU. AnevepyorolnoTe Kol ueTa armd 30 OeUTEPOAETTTGN EVEQYOTTIOINOTE VA TN OUOKEUN

HOG HEOW TNG GODAAEING OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNG KATOIKIOG I YEOW TOU OIGKOTTN
TTPOOTACING OTO KIBWTIO TWV aodoaAeinv. Eav epdavioTei Eava n voei&n, KaAEoTe
TNV UTTNPEOCIO TEXVIKNC EUTTNEETNONC TIEAGTWV.

2 To nNAeKTPOVIKO OUOTNUG UTTEPBEPUAV- MepIUEVETE, UEXPI VO KOUWOEI OPKETH TO NAEKTPOVIKO oUOTNUG. AKOUUTINOTE TOTE

OnKe Kol AImevepyoTioinoe TNV OVTIOTOIXN  UIG EMIPAVEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.*
0TI HOYEIPEPATOG.

Y To nNAeKTPOVIKO OUOTNUG UTTEPBEPUAV- [MepiueveTe, PEXPI VO KOUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO CUCTNHO. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe Kol armevepyoroinoe OAEG TIC €0TIEG  PIO OTTOIGONTIOTE EMPAVEIR XEIPIOUOU.*
HOyEIPEPOTOC.

FR H eoTia payeipeuaTog BpIoKOTAV VI TTOAU  MTopeiTe va evepyoTioInoeTe OPECWE Eava TNV €0TIA HAVEIQEUTTOC.
XPOVO 0€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOIN-
Onke amo povn TNG.

* Mnv TOToOeTEITE KAUTEC KATOAPOAES OITTAG I TTAVW OTO TIEdIO XEIPIOUOU

2Tnv €vOEIEN TWV EOTIOV UAYEIPEPATOG XVAPBOCPr Vel TO -: HOVEIPEUOTOG TO -, TOTE TO NAEKTPOVIKO CUCTNUO €XEI UTTOOTEI
BAGRBN. Mo Tnv emBeBaiwon TNG BAGBNC KGAUWTE TNV EMPAVEIN

OT1av KaTG TN oUvOeon TNG CUOKEUNC OTO OIKTUO I PETG OO HIK YEIDIOLIOL VIal AlYO IE TO XEOI.

OIOKOTIN TOU peUpaTOC avaBoofrvel oTic evoeielg Twv 0TIV

YTnpeoia TEXVIKAG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeun ocag mpeTiel va emMoKeuaoTel, BpiokeTal otn didBeon
OOC N UTNPeoia TEXVIKNAC eEUMNPETNONC TWV TTEAGTWV HOC.

ApiBuog E kau apiBudg FD:

Edv ¢nThoeTe TN OIKN POG UTTNPECIO TEXVIKNG €EuTNPETNONG
meEAOTRV, OWOTE TTAPAKAAW Tov apIiOud E kail Tov api®ud FD e
ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug apibuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV K&OTO CUOKEUNC.

[MpoogTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOC eEUTTNEETNONG
TEAGTQV OTN TIEPITTWON evOC e0DAAUEVOU XEIPIOPOU Ogv ivail
OwPEAV, OKOUO Kal KOTd TN OIGPKEIR TOU XPOVOU TNG gyyunong.
To oToIXEIn EMKOIVWVIGE OAWV TWV XWPWV B0 Ta BPEiTE OTOV THVOKO
YTnpeoieC TexVIKNC eEUMNEETNONC TIEAGTWY TTOU TTaPadideTal Yadi.

EvTOAN £MOKEUNG K& CUMPBOUAEG o€ TepinTwon BAKBNG
GR 2104 277 701

EpmoTteuTeite TNV eumeipio Tou KaTaokeuaoTr). ETol e€aodahiCeTe,
OTI N EMOKeUN YiveTal amd ekmaldSUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PRIC,
TTOoU eival eEOTIAIOPEVOI PE TO YVNOIG AVTOAOKTIKS yial T OIKA O0C
OIKIOIKI) OUOKEUT).

34



35



Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Munchen

Germany
www.bosch-home.com

9000642076

910214



	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	m Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para la preparación de alimentos. Supervisar siempre el aparato durante el funcionamiento.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y personas que presenten limitaciones en sus facultades físicas, sensoriales o psíquicas o que carezcan de experiencia y conocimientos si son supervisados o han sido instruidos respect...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no debe encomendarse a los niños a menos que estén supervisados.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. Mantener alejados a los niños menores de 8 años.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La limpieza con vapor conlleva riesgo de electrocución. No utilizar limpiadores por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones sólo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. En caso de deterioro, desconectar el fusible de la caja de fusibles.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Evacuación ecológica
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota

	Programar la zona de cocción
	Ajustar la posición de cocción
	1. Pulsar repetidamente el símbolo § hasta que se ilumine el indicador ‹ de la zona de cocción deseada.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo + o -. Se muestra el ajuste básico:
	Símbolo + posición de cocción 1
	Símbolo - posición de cocción 9
	3. Modificar la posición de cocción: pulsar el símbolo + o - hasta que aparezca la posición de cocción deseada.


	Apagar la zona de cocción
	Notas

	Tabla de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	Programar la duración del ciclo de cocción
	1. Ajustar la posición de cocción.
	2. Pulsar el símbolo r. En los indicadores de las zonas de cocción posteriores se muestra ‹‹ y parpadea la lámpara situada arriba. La lámpara del indicador del reloj temporizador r de la zona de cocción se enciende.
	3. Pulsar el símbolo + o -. Se muestra el valor recomendado.
	Símbolo +: 30 minutos
	Símbolo -: 10 minutos
	4. Pulsar el símbolo + o - hasta que se muestre la duración deseada del ciclo de cocción en el indicador.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Visualizar la duración
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción


	Limitación de tiempo automática
	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo D durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo D hasta que en la pantalla se muestre el indicador deseado.
	4. Pulsar repetidamente el símbolo + hasta que en la pantalla se muestre el ajuste deseado.
	5. Pulsar el símbolo D durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	m Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico. Utilize o aparelho exclusivamente para a preparação de alimentos. Vigie sempre o aparelho durante o funcionamento.
	Este aparelho não pode ser utilizado por crianças com mais de 8 anos e pessoas com capacidades físicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou que não disponham de experiência suficiente, excepto sob vigilância ou sob instruções específicas de u...
	Não deixe que as crianças brinquem com o aparelho. Não permita a limpeza e manutenção do aparelho pelo utilizador a crianças sem vigilância.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam-se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e não é possível utilizá-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inadvertidamente. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozinhar e adjacentes ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças com menos de 8 anos afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ A zona de cozinhar aquece, mas a indicação não está a funcionar. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A limpeza com vapor pode dar origem a choques eléctricos. Não utilize aparelhos de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do Serviço de Assistência Técnica. Se o aparelho estiver avariado, desligue o disjuntor no quadro eléctrico.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	O painel de comandos
	Zonas de comandos

	As zonas de cozinhar
	Indicação de calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Nota

	Regular uma zona de cozinhar
	Regular a potência de cozedura
	1. Toque no símbolo § as vezes necessárias até a indicação ‹ da zona de cozinhar desejada se acender.
	2. Nos 10 segundos seguintes, toque no símbolo + ou -. Aparece a regulação base.
	Símbolo + potência de cozedura 1
	Símbolo - potência de cozedura 9
	3. Alterar a potência de cozedura: toque no símbolo + ou - até aparecer a potência de cozedura desejada.


	Desligar a zona de cozinhar
	Notas

	Tabela para cozinhar

	Fecho de segurança para crianças
	Ligar e desligar o fecho de segurança para crianças
	Segurança automática para crianças
	Ligar e desligar


	Temporizador
	Regular o tempo de duração
	1. Regule a potência de cozedura.
	2. Toque no símbolo r. Nas indicações das zonas de cozinhar traseiras aparece ‹‹ e a luz acima destas pisca. A luz na indicação do temporizador r da zona de cozinhar acende- se.
	3. Toque no símbolo + ou -. Aparece o valor sugerido.
	Símbolo +: 30 minutos
	Símbolo -: 10 minutos
	4. Toque no símbolo + ou - até aparecer o tempo de duração pretendido na indicação.

	Após terminar o tempo
	Indicar o tempo de duração
	Corrigir ou anular o tempo de duração


	Limite de tempo automático
	Regulações base
	Alterar regulações base
	1. Ligue a placa de cozinhar.
	2. Nos 10 segundos seguintes, toque no símbolo D durante 4 segundos
	3. Toque no símbolo D as vezes que forem necessárias até aparecer a indicação pretendida no visor.
	4. Toque no símbolo + as vezes necessárias até a regulação desejada aparecer no visor.
	5. Toque no símbolo D durante 4 segundos.
	Desligar


	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Procedimento em caso de anomalia
	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	m Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece özel veya ev içi kullanım için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yemek hazırlama amacıyla kullanınız. Çalışma sırasında cihazı her zaman gözlem altında tutunuz.
	Bu cihaz 8 yaşın altındaki çocuklar ve fiziksel, algısal veya mental yeteneklerinde eksiklikler olan veya tecrübe veya bilgi eksikliği bulunan kişiler tarafından ancak, gözetim altında olmaları veya cihazın güvenli kullanımı hakkında...
	Çocukların cihaz ile oynamalarına izin verilmemelidir. Temizlik ve kullanıcı bakımı işlemleri gözetim altında olmayan çocuklar tarafından yürütülmemelidir.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Ocaklar ve bunların çevreleri çok sıcak hale gelir. Sıcak yüzeylere asla dokunulmamalıdır. 8 yaşın altındaki çocuklar cihazdan uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!
	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Buharlı temizleme elektrik çarpmasına neden olabilir. Buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar sadece eğitimli bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yürütülmelidir. Cihazın arızalı olması durumunda, sigorta kutusunda bulunan sigorta kapatılmalıdır.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha
	Enerji tasarruf önerileri

	Cihazı tanıyınız
	Kumanda bölümü
	Kumanda alanları

	Ocaklar
	Kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapatılması
	Bilgi

	Ocağın ayarlanması
	Pişirme kademesinin ayarlanması
	1. § sembolüne, istenen ocak göstergesi ‹ parlak şekilde yanana kadar dokununuz.
	2. Bundan sonraki 10 saniye içerisinde + veya - sembolüne dokununuz. Temel ayar görünür.
	Sembol + Pişirme kademesi 1
	Sembol - Pişirme kademesi 9
	3. Pişirme kademesinin değiştirilmesi: İstenen pişirme kademesi görünene kadar, + veya - sembolüne dokununuz.


	Ocağın kapatılması
	Bilgiler


	Pişirme tablosu

	Çocuk emniyeti
	Çocuk emniyetinin açılması ve kapanması
	Otomatik çocuk emniyeti
	Açılması ve kapanması


	Saat
	Sürenin ayarlanması
	1. Pişirme kademesini ayarlayınız.
	2. r sembolüne dokununuz. Arka ocakların göstergelerinde ‹‹ görünür ve bunların üzerinde bulunan lamba yanıp söner. Ocağın r zamanlayıcı göstergesindeki lamba yanar.
	3. + veya - sembolüne dokununuz. Önerilen değer göstergede belirir.
	Sembol +: 30 dakika
	Sembol -: 10 dakika
	4. İstenen süre göstergede görünene kadar, + veya - sembolüne dokununuz.

	Süre dolduğunda
	Sürenin gösterilmesi
	Sürenin düzeltilmesi veya silinmesi


	Otomatik zaman sınırlaması
	Temel ayarlar
	Temel ayarların değiştirilmesi
	1. Pişirme bölümünü açınız.
	2. Bundan sonraki 10 saniye içinde D sembolüne 4 saniye boyunca dokununuz
	3. Ekranda istediğiniz gösterge görünene kadar her defasında D sembolüne dokununuz.
	4. Ekranda istediğiniz ayar görünene kadar + sembolüne dokununuz.
	5. 4 saniye boyunca D sembolüne dokununuz.
	Kapatılması


	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Arızanın giderilmesi
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	m Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για το μαγείρεμα φαγητώ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε μακριά τα π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Ο καθαρισμός με ατμό μπορεί να προκαλέσει ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές εκτόξευσης ατμού.

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν εκπαιδευμένο τεχνικό του τμήματος εξυ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υπόδειξη

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο § τόσες φορές, μέχρι να ανάψει ζωηρά η ένδειξη ‹ της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η βασική ρύθμιση εμφανίζεται.
	Σύμβολο + Βαθμίδα μαγειρέματος 1
	Σύμβολο - Βαθμίδα μαγειρέματος 9
	3. Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος: Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.


	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	Υποδείξεις


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Ρύθμιση της διάρκειας
	1. Ρυθμίστε τη βαθμίδα μαγειρέματος.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο r. Στις ενδείξεις των πίσω εστιών μαγειρέματος εμφανίζεται ‹‹ και η λάμπα που βρίσκεται από πάνω αναβοσβήνει. Η ...
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -. Η προτεινόμενη τιμή εμφανίζεται.
	Σύμβολο +: 30 λεπτά
	Σύμβολο -: 10 λεπτά
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + ή το σύμβολο -, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή χρονική διάρκεια στην ένδειξη.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Ένδειξη της διάρκειας
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο D για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο D τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στη οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ακουμπήστε το σύμβολο + τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στη οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ρύθμιση.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο D για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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