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A Sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen. Ta vare pa bruks-
0g monteringsanvisningen samt
apparatpasset for senere bruk eller
dersom apparatet skifter eier.

Kontroller apparatet etter at du har
pakket det ut. Ikke koble til apparatet
hvis det er skadet under transport.

Dette apparatet er bare ment for bruk
i private husholdninger. Apparatet ma
utelukkende brukes til tilberedning av
matvarer. Hold alltid apparatet under
oppsyn nar det er i bruk.
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Naermere informasjon om produkter, tiloehgr, reservedeler og
tienester finner du pa Internett: www.bosch-home.com og
nettbutikk: www.bosch-eshop.com

Dette apparatet kan bare benyttes av
barn over 8 ar og personer med
begrensede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaring eller kunnskap, dersom de er
under oppsyn eller har fatt oppleering
| bruk av apparatet og dermed har
forstatt farene som kan oppsta.

Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold ma ikke
utferes av barn uten oppsyn.



Brannfare!

=Varm olje og varmt fett antennes
raskt. La aldri varm olje eller varmt
fett veere uten oppsyn. Slukk aldri en
brann med vann. Sla av kokeplaten.
Slukk flammene forsiktig med et
lokk, brannteppe eller lignende.

= Kokeplatene blir sveert varme. |kke
legg brennbare gjenstander oppa
kokesonen. Ikke oppbevar
gjenstander pa kokesonen.

= Apparatet blir varmt. |kke oppbevar
brennbare gjenstander eller
spraybokser i skuffen rett under
kokesonen.

= Kokesonen slar seg automatisk av
og kan ikke lenger betjenes. Den
kan senere sla seg pa av seg selv.
Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Arsaker til skader

Obs!

m Ru gryte- og pannebunner lager riper i glasskeramikken.

m Unnga tarrkoking i gryter. Det kan oppsta skader.

m Sett aldri varme panner og gryter pa betjeningsfeltet,
indikasjonsomradet eller rammen. Det kan oppsta skader.

Oversikt

| tabellen nedenfor finner du de vanligste skadene:

Fare for forbrenning!

= Kokeplatene og omradet rundt blir
sveert varme. lkke bergr de varme
flatene. Hold barn under 8 ar pa
avstand.

= Kokeplaten avgir varme, men
indikasjonen fungerer ikke. Sla av /
skru ut sikringen i sikringsskapet.
Kontakt kundeservice.

Fare for elektrisk stot!

= Sprekker eller revner |
glasskeramikken kan fare til
elektrisk stat. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

= Rengjaring med damp kan fare til
elektrisk stot. Ikke bruk damprenser.

= Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner ma kun utferes av en
servicetekniker som har fatt
oppleering. Hvis apparatet er defekt,
slar du av sikringen i sikringsskapet.

Fare for personskader!

Gryter kan plutselig sprette opp pa
grunn av vaeske mellom bunnen av
gryten og kokeplaten. Hold alltid
kokeplater og grytebunner tarre.

m Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa kokesonen,
kan forarsake skader.

m Aluminiumsfolie eller plastbeholdere smelter pa varme
kokeplater. Beskyttelsesfolie for komfyrer egner seg ikke til
denne kokesonen.

Skade Arsak Tiltak

Flekker Overkok Fjern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.
Uegnede rengjeringsmidler Bruk kun rengjgringsmidler som er egnet til glasskeramikk.

Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk kokesonene som oppbevaringssted eller arbeidsflate.
Ru gryte- og pannebunner lager riper Kontroller kokekaret.
i glasskeramikken.

Misfarging Uegnede rengjeringsmidler Bruk kun rengjgringsmidler som er egnet til glasskeramikk.

Gryteslitasje (f.eks. aluminium)

Laft gryter og panner nar de skal flyttes.

Kraterdannelse  Sukker, sterkt sukkerholdige retter

Fiern overkok med en gang ved hjelp av en glasskrape.
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Miljovern

Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen pa en
miljgvennlig mate.

Miljovennlig deponering

)5¢

Dette apparatet er i samsvar med det europeiske
direktivet 2002/96/EF til avfall fra elektroniske og
elektriske artikler (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). Direktivet bestemmer
rammen for innsamling og gjenvinning av brukte
apparater innen EU.

Energisparetips

m Sett alltid pa et lokk som passer til gryten. Hvis du lager mat
uten lokk, bruker du fire ganger sa mye energi.

Bli kjent med apparatet

Bruksanvisningen gjelder for ulike kokesoner. Pa side 2 finner
du en modelloversikt med méalangivelser.

Betjeningsfeltet

Betjeningsomrade for
A Oppkokings-
elektronikk

© Innkobling

Indikasjoner for
Koketrinn -5
Restvarme H/h

m Bruk gryter og panner med jevn bunn. Ujevn bunn gker
energiforbruket.

m Diameteren pa gryte- og pannebunnen ma stemme overens
med sterrelsen pa kokeplatene. Gryter som er for sma for
kokeplaten, fgrer til energitap. Ta hensyn til felgende:
Kokekarprodusenter oppgir ofte den gvre grytediameteren.
Denne er som oftest starre enn diameteren pa grytebunnen.

m Bruk en liten gryte til sma mengder. En stor gryte med lite
innhold krever mye energi.

m Bruk lite vann til tilberedning. Dermed sparer du energi.
Vitaminer og mineraler gar dessuten ikke tapt for grannsaker.

m Still kokeplaten raskt ned til et lavere trinn.

m Bruk restvarmen pa kokesonen. Ved lengre koketid kan du
sla av kokeplaten allerede 5-10 minutter far endt koketid.

Betjeningsomrade for
O Valg av kokeplate

(
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Betjeningsomrade for
® Hovedbryter

U Vaskebeskyttelse

® Tidsur

c= Barnesikring

Betjeningsomrade
Nar du bergrer et symbol, aktiveres tilsvarende funksjon.

Innstillingsomrade
Til innstilling av kokeplate
Til innstilling av tidsuret

Merknader

m Innstillingene forblir uendret hvis du bergrer flere felter
samtidig. P& den maten kan du terke opp overkok i
innstillingsomradet.

m Hold alltid betjeningsomradene tarre. Fuktighet pavirker
funksjonen.

Kokeplatene
Kokeplate Innkobling og utkobling
O Enkrets-kokeplate
© Tokrets-kokeplate Velg kokeplate og berar symbolet innkobling ©

oD Stekesone

Velg kokeplate og bergr symbolet innkobling ©

Innkobling av ekstra kokeplate: Den tilhgrende indikasjonen lyser.

Innkobling av kokeplaten: Starrelsen som sist ble innstilt, velges automatisk




Restvarmeindikator

Kokesonen har en totrinns restvarmeindikator for hver
kokeplate.

Innstilling av kokesone

| dette kapittelet finner du en beskrivelse av hvordan du stiller
inn kokeplatene. | tabellen finner du koketrinn og koketider for
de ulike rettene.

Inn- og utkobling av kokesonen

Du kobler kokesonen inn og ut ved hjelp av hovedbryteren.

Innkobling: Beragr symbolet (D. Du hgarer et lydsignal.
Indikasjonen over hovedbryteren og kokeplateindikasjonen O
lyser. Kokesonen er klar til bruk.

Utkobling: Berer symbolet (Dtil indikasjonen over
hovedbryteren og kokeplateindikasjonen O slukker. Alle
kokeplatene er koblet ut. Restvarmeindikatoren fortsetter & lyse
inntil kokeplatene er tilstrekkelig avkjalt.

Merk: Kokesonen slar seg automatisk av dersom alle
kokeplatene er slatt av i mer enn 15 sekunder.

Innstilling av kokeplate

Still inn @nsket koketrinn i innstillingsomradet.
Koketrinn 1 = laveste effekt

Koketrinn 9 = hgyeste effekt

Hvert koketrinn har et mellomtrinn. Det vises med symbolet O i
innstillingsomradet.

Tilberedningstabell
| tabellen nedenfor finner du noen eksempler.

Koketider og koketrinn kan variere ut fra matvaretype og
matvarenes vekt og kvalitet. Den faktiske koketiden kan derfor
avvike fra dette.

Hvis Hvises i indikasjonen, er kokeplaten fremdeles varm. Du
kan for eksempel holde en sméarett varm eller smelte sjokolade.
Nar kokeplaten avkjgles vytterligere, bytter indikasjonen til F.
Indikatoren slukkes nar kokeplaten er tilstrekkelig avkjalt.

Innstilling av koketrinn

1.Berar symbolet O for & velge koketplate.

| koketrinnindikasjonen lyser .5 og symbolet O for
kokeplateutvalg sterkt.

2. Still inn gnsket koketrinn i innstillingsomradet.
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Merk: Kokeplaten reguleres ved at varmen kobles ut og inn.
Selv pa det hayeste effekttrinnet kan varmen kobles ut og inn.
Endre koketrinn:

Velg koketrinn og still inn gnsket viderekokingstrinn i
innstillingsomradet.

Sla av kokeplaten:

Velg kokeplate og still inn p& 0 i innstillingsomradet.

| tyktflytende retter ma du rere om regelmessig.
Bruk koketrinn 9 til oppkoking.

Trinn for videreko- Varighet for videre-

king koking i minutter
Smelting
Sjokolade, glasur, smgr, honning 1-2 -
Gelatin 1-2 -
Oppvarming og varmholding
Gryterett (f.eks. linsegryte) 1-2 -
Melk** 1,5-2,5 -
Varme pglser i vann** 3-4 -
Opptining og oppvarming
Dypfrossen spinat 2,5-3,5 20-30 min
Dypfrossen gulas;j 2,5-3,5 10-15 min
Trekking, smakoking
Melboller, potetballer 4,555 20-30 min
Fisk 4-5* 10-15 min
Hvite sauser, f.eks. bechamelsaus 1-2 3-6 min
Piskede sauser, f.eks. bernaisesaus, hollandaisesaus 3-4 8-12 min

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk



Trinn for videreko- Varighet for videre-

king koking i minutter
Koking, damping, dampkoking
Ris (med dobbel vannmengde) 2-3 15-30 min
Risengrynsgrat 1,5-2,5 25-35 min
Poteter med skall 4-5 25-30 min
Skrelte poteter 4-5 15-25 min
Deigvarer, pasta 6-7* 6-10 min
Gryterett, supper 3,5-4,5 15-60 min
Grennsaker 2,5-3,5 10-20 min
Grennsaker, dypfryste 3,5-4,5 10-20 min
Koking i trykkoker 4-5 -
Surring
Rulader 4-5 50-60 min
Grytestek 4-5 60-100 min
Gulasj 2,5-3,5 50-60 min
Steking**
Snitsel, naturell eller panert 6-7 6-10 min
Snitsel, dypfryst 6-7 8-12 min
Kotelett, naturell eller panert 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12 min
Fjeerkrebryst (2 cm tykt) 5-6 10-20 min
Fjeerkrebryst, dypfryst 5-6 10-30 min
Fisk og fiskefilet, naturell 5-6 8-20 min
Fisk og fiskefilet, panert 6-7 8-20 min
Fisk og fiskefilet, panert og dypfryst, f.eks. fiskepinner 6-7 8-12 min
Scampi og reker 7-8 4-10 min
Panneretter, dypfryste 6-7 6-10 min
Pannekaker 6-7 fortlgpende
Omelett 3,5-4,5 fortlgpende
Speilegg 5-6 3-6 min
Fritering (friter 150-200 g per porsjon fortlgpende i 1-2 | olje**)
Dypfryste produkter, f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9 -
Kroketter 7-8 -
Kjattboller 7-8 -
Kjatt, f.eks. kyllingstykker 6-7 -
Fisk, panert 5-6 -
Grgnnsaker, panert sopp 5-6 -
Smabakst, f.eks. berlinerboller, panert ost 4-5 -

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk

Oppkokingselektronikk

Oppkokingselektronikken varmer opp kokeplaten med hgyest
mulig effekt og kobler tilbake til det valgte trinnet for
viderekoking.

Hvor lenge kokeplaten varmes opp, er avhengig av det innstilte
trinnet for viderekoking.

Stille inn oppkokingselektronikken

Oppkokingselektronikken kan kun aktiveres i de ferste 30
sekundene etter at kokeplaten er slatt pa:

1.Stille inn gnsket viderekokingstrinn pa kokeplaten.
2.Berer symbolet A .

Oppkokingselektronikken er aktivert. | indikasjonen blinker A
og viderekokingstrinnet vekselvis.

Etter oppkokingen lyser kun viderekokingstrinnet i indikasjonen.



Tilberedningstabell for oppkokingselektronikk

Hvilke retter oppkokingselektronikken er egnet for, fremgar av
tabellen nedenfor.

De minste mengdene gjelder for de minste kokeplatene, de
starste mengdene for de starste kokeplatene. De angitte
verdiene er veiledende.

Rett med oppkokingselektronikk Mengde Koketrinn Samlet koketid i
minutter
Oppvarming
Buljong 500 ml-1 | A 7-8 4-7 min
Jevnede supper 500 ml-1 | A 2-3 3-6 min
Melk** 200-400 ml A1-2 4-7 min
Oppvarming og varmholding
Gryterett (f.eks. linsegryte) 400-800 g A1-2 -
Opptining og oppvarming
Dypfrossen spinat 300-600 g A 2,5-3,5 10-20 min
Dypfrossen gulas;j 500 g-1 kg A 2,5-3,5 20-30 min
Trekking
Fisk 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Koking
Ris (med dobbel vannmengde) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Poteter med skall med 1-3 kopper vann 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Skrelte poteter med 1-3 kopper vann 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Grgnnsaker med 1-3 kopper vann 500 g-1 kg A 2,5-3,5 15-20 min
Frosne greannsaker med 1-3 kopper vann 500 g-1 kg A 4,5-55 15-20 min
Surring
Rulader 4 stk. A 4-5 50-60 min
Grytestek 1 kg A 4-5 80-100 min
Steking**
Snitsel, naturell eller panert 1-2 A 6-7 8-12 min
Kotelett, naturell eller panert 1-2 A 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 1-2 A 7-8 8-12 min
Fisk og fiskefilet, panert 1-2 A 6-7 8-12 min
Fisk og fiskefilet, panert og dypfryst, f.eks. fiskepinner 200-300 ¢ A 6-7 8-12 min
Pannekaker A 6-7 Stekes etter hver-
andre

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk

Tips for oppkokingselektronikk

Oppkokingselektronikken er beregnet for koking med lite vann
og tar vare pa naeringsstoffene i maten.

Barnesikring

Med barnesikringen kan du hindre at barna slar pa kokesonen.

Inn- og utkobling av barnesikringen

Kokesonen ma veere slatt av.

Innkobling: Bergr symbolet &= i ca. 4 sekunder. Symbolet =
lyser i 4 sekunder. Kokesonen er sperret.

Utkobling: Bergr symbolet &= i ca. 4 sekunder. Sperren er
opphevet.

m Tilsett kun ca. 3 kopper vann ved koking pa de store
kokeplatene, for de smé kokeplatene tilsettes ca. 2 kopper
vann.

m Sett lokk pé kasserollen.

m For retter som skal kokes i rikelig med vann (f.eks. pasta), er
oppkokingselektronikken ikke egnet.

Automatisk barnesikring

Med denne funksjonen aktiveres barnesikringen alltid
automatisk nar kokesonen slas av.

Sla av og pa

| kapittelet Grunninnstillinger kan du lese om hvordan du slar
pa den automatiske barnesikringen.



Tidsur

Tidsuret kan brukes pa to forskjellige mater:

m En kokeplate skal slas av automatisk.
m Som varselur.

En kokeplate skal sla seg av automatisk

Angi en tid for den gnskede kokeplaten. Kokeplaten slar seg
automatisk av etter den innstilte tiden.

Innstilling av varighet
Kokeplaten ma veere valgt og innstilt.

1.Berer symbolet © 2 ganger. Indikasjonen * for nsket
kokeplate lyser. Symbolet -5 vises og i tidsurindikasjonen
lyser G4,
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2.Still inn gnsket varighet i innstillingsomradet i lapet av de
neste ti sekundene.

85010
00
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T 6 T I57T 55 ieis
1 2.

Varigheten telles ned.

Nar tiden er telt ned

Nar tiden er telt ned, kobles kokeplaten ut. |
kokeplateindikasjonen lyser .. Du harer et lydsignal. |

Automatisk tidsbegrensning

Hvis en kokeplate har veert i drift i lengre tid uten at du endrer
innstilling for den, blir den automatiske tidsbegrensningen
aktivert.

Oppvarmingen av kokeplaten avbrytes. | kokeplateindikasjonen
lyser F 5.

Vaskebeskyttelse

Hvis du tarker over betjeningsfeltet mens kokeplatene er slatt
pa, kan innstillingene forandre seg.

For & forhindre dette har kokeplatene en
vaskebeskyttelsesfunksjon. Bergr symbolet V. Du hgrer et
lydsignal. Betjeningsfeltet er sperret i 30 sekunder. Du kan
vaske over betjeningsfeltet uten & forandre innstillingene.

tidsurindikasjonen lyser {4 i 10 sekunder. Bergr symbolet (©.
Indikasjonene slukkes, og lydsignalet oppharer.

Korrigere eller slette varighet

Velg kokeplate og berar symbolet ® 2 ganger. Endre
varigheten i innstillingsomradet eller still den pa 40 .
Merknader

m Nar du har stilt inn varseluret, vises alltid tiden for varseluret i
tidsurindikasjonen. Hvis du vil vise varigheten for en
kokeplate, velger du kokeplaten og trykker p& symbolet ® 2
ganger. Varigheten vises i 10 sekunder i tidsurindikasjonen.

m Hvis du har stilt inn varighet for flere kokeplater, er det alltid
varigheten for den valgte kokeplaten som vises i
tidsurindikasjonen.

m Du kan stille inn en varighet pé inntil 99 minutter.

Automatisk tidsur

Med denne funksjonen kan du forhandsvelge en varighet for
alle kokeplatene. Etter at en kokeplate er slatt pa, telles den
forhandsinnstilte varigheten ned. Kokeplaten slar seg
automatisk av etter den innstilte tiden.

| kapittelet Grunninnstillinger kan du lese om hvordan du slar
pa det automatiske tidsuret.

Merk: Du kan endre en varighet for en kokeplate eller sla av
det automatiske tidsuret for en kokeplate:

Velg kokeplate og berar symbolet 0 2 ganger. Endre
varigheten i innstillingsomradet eller still den pa 00 .
Varselur

Med varseluret kan du stille inn en tid pa inntil 99 minutter.
Dette uret fungerer uavhengig av andre innstillinger.

Slik stiller du inn:

1.Berar symbolet ® inntil indikasjonen £\ for varseluret lyser. |
tidsurindikasjonen lyser i3.

2.Still inn @nsket tid i innstillingsomradet.
Etter noen sekunder telles tiden ned.

Nar tiden er telt ned

Etter at tiden er telt ned, hgrer du et lydsignal. |
tidsurindikasjonen lyser 4. Indikasjonen £\ for varseluret
lyser. Etter 10 sekunder slas indikasjonen av.

Korrigering av tiden

Berar symbolet O inntil indikasjonen £\ for varseluret lyser.
Still inn gnsket tid i innstillingsomradet.

Indikasjonen slukker nar du bergrer et vilkarlig
betjeningsomrade. Du kan stille inn pa nytt.

Nar tidsbegrensningen blir aktiv, er avhengig av hvilket
koketrinn som er innstilt (1 til 10 timer).

Merk: Hovedbryteren kommer ikke inn under
vaskebeskyttelsesfunksjonen. Du kan nar som helst sla av
kokesonen.



Grunninnstillinger

Apparatet har forskjellige grunninnstillinger. Du kan tilpasse
disse innstillingene til dine egne behov.

Indikasjon  Funksjon

i Automatisk barnesikring
L Utkoblet*
{ Innkoblet

cc Signaltone

L Bekreftelsessignal og feilmeldingssignal utkoblet

{ Kun feilmeldingssignal innkoblet

C Bekreftelsessignal og feilmeldingssignal innkoblet*

Automatisk tidsur
£ Utkoblet
{-55 Tidsperiode for utkobling av kokeplatene

Xy}

ch Varighet for signalet for tidsurslutt
{ 10 sekunder*
£ 30 sekunder

31 minutt

~d

Innkobling av varmekretsene
L Utkoblet
{ Innkoblet

Z Siste innstilling fer utkobling av kokeplaten*

(Xu

Utvalgstid for kokeplaten

£ Ubegrenset: Du kan alltid stille inn eller velge den sist valgte kokeplaten pa nytt.

{ Du kan stille inn den sist valgte kokeplaten inntil 10 sekunder etter den er valgt, etter denne tiden méa du velge

kokeplaten pa nytt far du stiller inn.

cl Tilbakestilling til grunninnstilling
L Utkoblet
{ Innkoblet

* Grunninnstilling

Endring av grunninnstillingene
Kokesonen ma veere slatt pa.

1.Sla pa kokesonen.
2.Berer symbolet ® i 4 sekunder innen 10 sekunder.

nl
o
c! A O
O % O 0 1 o 2 o 3 "o 4 o 5
| det venstre displayet vises ¢ {, i det hoyre displayet vises .

3.Berer symbolet (® inntil ensket indikasjon vises i det venstre
displayet.

4. Still inn @nsket verdi i innstillingsomradet.

10

5.Bergr symbolet © i 4 sekunder.
Innstillingen er aktivert.

Utkobling

Du gér vekk fra grunninnstillingene pé kokesonen ved & trykke
pa hovedbryteren og stille inn pa nytt.



Rengjering og vedlikehold

| dette kapittelet kan du lese om hvordan kokesonen skal
vedlikeholdes.

Du kan kjgpe egnede rengjarings- eller pleiemidler via
kundeservice eller i var nettbutikk.

Glasskeramikk

Rengjer kokesonen etter hver bruk. P& den maten brenner ikke
matrestene seg fast.

Kokesonen méa veere helt avkjglt far rengjaring.

Bruk kun rengjaringsmidler som er egnet til glasskeramikk.
Falg rengjeringsanvisningene pa emballasjen.

Bruk aldri:

m ufortynnet oppvaskmiddel
m rengjoringsmiddel for oppvaskmaskiner
m skuremiddel

Utbedre feil

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes bagateller. Far
du kontakter kundeservice, bgr du lese falgende veiledning.

m aggressive rengjaringsmidler som stekeovnsspray eller
flekkfjerner

m skuresvamper
m hoytrykksspyler eller dampstrale

Kraftig smuss fjernes enklest med en glasskrape. Falg
produsentens anvisninger.

Du kan ogsé kjgpe en egnet glasskrape hos kundeservice eller
i nettbutikken var.

Kokesoneramme

For at du skal unngé skader pa kokesonerammen bar du falge
disse veiledningene:

m Bruk bare varmt sapevann.
m |kke bruk etsende eller skurende rengjgringsmidler.
m |kke bruk glasskrape.

Indikasjon Feil Tiltak

Ingen Stremforsyningen er avbrutt. Kontroller apparatsikringen. Ved hjelp av et annet elektronisk apparat kan du
sjekke om feilen kan skyldes strambrudd.

£ blinker  Betjeningsomradet er fuktig, eller det  Taerk av betjeningsomréadet eller fiern gjenstanden.

ligger en gjenstand der.

Er +1all Feil med elektronikken. Koble apparatet ut med apparatsikringen eller sikringsbryter i sikringsskapet,
og koble det deretter inn igjen etter 30 sekunder. Kontakt kundeservice der-
som det samme fremdeles vises i indikasjonen.

FZ Elektronikken ble overopphetet og har Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkijelt. Bergr deretter et betjeningsom-

koblet ut gjeldende kokeplate. rade for kokeplaten.*

Y Elektronikken ble overopphetet, og har Vent til elektronikken er tilstrekkelig avkjglt. Berar et vilkarlig betjeningsom-

koblet ut alle kokeplatene. rade.*

Fg Kokeplaten var i bruk for lang tid og Kokeplaten kan sléas pé igjen med en gang.

ble slatt av.

* [kke plasser varme gryter pa betjeningsfeltet.

Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Veer klar over at det vil palepe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du veere
sikker pa at reparasjonen utfares av en kvalifisert

servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.
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A Sakerhetsanvisningar

L&s anvisningen noggrant! Spara
bruks- och monteringsanvisningen for
framtida bruk och eventuella
kommande agare.

Kontrollera enheten efter uppackning.
Anslut inte enheten om den har
transportskador.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd
for matlagning. Hall enheten under
uppsikt vid anvandning.

Barn under 8 ar och personer med
begransad fysisk, sensorisk eller
mental fardighet eller som saknar
erfarenhet eller kunskaper far bara
anvanda enheten under dverinseende
av nagon eller om de far lara sig hur
man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.
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Utforligare information om produkter, tillbehdr, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.bosch-home.com och
onlineshop: www.bosch-eshop.com

Lat inte barn leka med enheten. Barn
far bara goéra rengoring och skoétsel
under uppsikt.

Brandrisk!!

= Varma oljor och fetter kan snabbt
borja brinna. Lamna aldrig varma
oljor och fetter utan uppsikt. Slack
inte elden med vatten. Sla av
kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

= Kokzonerna blir mycket varma. Lagg
aldrig brannbara féremal pa héllen.
Forvara inget pa hallen.

= Enheten blir varm. Forvara aldrig
brannbara féremal eller sprayflaskor
i ladan direkt under hallen.



= Hallen slar av sig sjalv och fungerar
inte sedan. Den kan sla pa senare
av misstag. Sla av automatsakringen
eller skruva ur proppen i
proppskapet. Kontakta service.

Risk for brannskador!!

= Det blir mycket varmt pa och runt
kokzonerna. Ta aldrig pa de heta
ytorna. Hall barn under 8 ar borta.

= Kokzonen blir varm, men
indikeringen fungerar inte. Sla av
automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Skadeorsaker
Obs!

m Kastruller och stekpannor med grov botten repar
glaskeramiken.

m Se till s& att det inte kokar torrt i kastrullen. Det kan ge
skador.

m Stall aldrig heta stekpannor och kastruller pé& kontroller,
display eller sarg. Det kan ge skador.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste skadorna:

Risk for stotar!!

= Sprickor och hack i glaskeramiken
innebdr risk for stotar. Sla av
automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta
service.

= Angrengdéring innebar risk for stotar.
Anvand inte angrengoring.

= Reparationer som inte ar
fackmassigt gjorda ar farliga. Det ar
bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far utféra
reparationer. Om enheten ar trasig,
sla av sakringen i proppskapet.

Risk for personskador!!

Vatska mellan kokzon och kastrull
kan fa den att plotsligt hoppa till. Se
till sa att kokzon och kastrullbotten ar
torra.

m Du kan skada hallen om du tappar harda eller spetsiga
foremal pa den.

m Aluminiumfolie och plast kan smaélta fast pa de heta
kokzonerna. Du kan inte anvéanda spisskyddsfolie pa hallen.

Skador Orsak Atgard

Flackar Mat som kokat Gver Ta genast bort mat som kokat dver med glasskrapan.
Olampliga rengdringsmedel Anvand bara héllrengoring.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte hallen som avlastnings- eller arbetsyta.

Kastruller och stekpannor som har
bottnar med grov struktur repar glas-
keramiken.

Kontrollera dina kastruller, grytor och pannor.

Missfargningar  Olampliga reng6ringsmedel

Anvand bara héllrengoring.

Slitméarken fran kastruller (t.ex. alumi- Lyft kastruller och stekpannor nar du flyttar dem.

nium)

Urgrépning Socker, sockerrik mat

Ta genast bort mat som kokat dver med glasskrapan.
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o
Atervinning
Packa upp enheten och lagg férpackningen i atervinningen.

Miljovanlig avfallshantering

X

Denna apparat fyller kraven enligt det europeiska
direktivet 2002/96/EG om avfall som utgérs av
eller innehéaller elektriska eller elektroniska
produkter (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet anger den ram for
tillbakatagande och atervinning av uttjanta
apparater som galler inom hela EU.

Energispartips

m Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan. Kokar
du utan lock géar det at fyra ganger mer effekt.

Lar kanna din spis

Bruksanvisningen galler for olika hallar. P4 sidan 2 finns en
typoversikt med mattangivelser.

m Anvand kastruller och stekpannor med jamn botten. Ojamna
bottnar hdjer effektfdrbrukningen.

m Se till s& att bottendiametern pa kastruller, grytor och
stekpannor dverensstdmmer med storleken pa kokzonen. For
sma kastruller pa kokzonen leder till effektforluster. Obs!
Kastrulltillverkarna anger ofta kastrullens évre diameter. Den
ar oftast stdrre an bottendiametern.

m Anvand sma kastruller nér du lagar lite mat. En storre kastrull
som inte ar full kraver mer effekt.

m Anvand s lite vatten som mdjligt vid tillagningen. Det spar
effekt. Gronsakerna behéller sina vitaminer och mineraler.

m Sank effektlaget i ratt tid.

m Anvand restvarmen i hallen. Sla av kokzonen 5-10 minuter
innan maten ar klar vid langre tillagningstider.

Kontroller
Kontroller for
A uppkoknings- Indikering for
elektronik effektlage -5 Kontroller fér
© PA restvarme H/h QO val av kokzon
®EE0I08E
A60I0E&Re
A ©_
N B
© 8% O 0 1 o 2 "o 3 o 4 o 5 o 6 o 7 o 8 o 9
|| \
| | [
Kontroller for Instéllningsdel
® huvudbrytare Staller in kokzonen
W torkskydd Stéller timern
® timer
c= barnspérr
Kontroller Anvisningar

Nér du trycker till pa en symbol slar respektive funktion pa.

Kokzonerna

m Om du trycker pé flera ikoner samtidigt forblir installningarna
oforandrade. P4 sa sétt kan du torka upp ndgot som kokat
over pa kontrollerna.

m Hall kontrollerna torra. Fukt paverkar funktionen.

Kokzon Sla pa och av

O Enkelkokzon

© Dubbelkokzon

Valj kokzon, sla pa med ©-symbolen.

o Grytzon

Valj kokzon, sla pa med ©-symbolen.

Sla pa kokzonen: Respektive indikering lyser.

Sla pé kokzonen: héllen véljer automatiskt senast installda zonstorlek
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Restvarmeindikering
Hallen har en tvalages restvarmeindikering for varje kokzon.

Stalla in hallen

Kapitlet beskriver hur du staller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika matréatter.

Sla pa och av héllen

Du slér pa och av héllen med huvudbrytaren.

Sl& pa: tryck pa O-symbolen. Enheten ger signal. Indikeringen
ovanfér huvudbrytare och kokzonsindikering O lyser. Hallen &r
klar att anvanda.

Sl& av: tryck pa D-symbolen tills indikeringen éver
huvudbrytare och kokzonsindikering O slocknar. Alla kokzoner
slar av. Restvarmeindikeringen lyser tills kokzonerna svalnat
tillrackligt.

Anvisning: Héllen slar av automatiskt om kokzonerna varit av
mer an 15 sekunder.

Stélla in kokzon

Stall in det effektlage du vill ha i installningsintervallet.
Effektlage 1 = lagsta effekt

Effektlage 9 = hogsta effekt

Alla effektinstéliningar har mellanlagen. Det & markerat med 0.

Tillagningstider
| tabellen nedan hittar du nagra forslag pa tillagningstider.

Tillagningstid och effektlage beror pa matens typ, vikt och
kvalitet. S& avvikelser kan férekomma.

Visar displayen H ar kokzonen fortfarande het. Du kan t.ex.
halla en ratt varm eller smélta glasyr. Nar kokzonen svalnar,
slar displayen om till A. Indikeringen slocknar nar kokzonen
svalnat tillrackligt.

Stélla in effektlage

1.Tryck pa O-symbolen och valj kokzon.

0.0 lyser pa effektlagesindikeringen. och O-symbolen for
den kokzon du valt lyser upp.

2. Stéll in det effektlage du vill ha i instaliningsintervallet.

1, 2.
4 OIO
QIO

g}

g

v O]

. ‘@‘ QIO

o ‘ >

o

Anvisning: Héllen styr kokzonerna genom att sl pa och av
uppvarmningen. Den kan sl& pa och av uppvarmningen aven
vid hogsta effekt.

Andra effektlage:

Valj kokzon och stéll in effektlaget du vill anvanda i
installningsintervallet.

Sla av en kokzon:

Valj kokzon och séatt installningsintervallet till 0.

Varmer du pa tjockflytande mat, ror hela tiden.
Anvand effektlage 9 for att koka upp.

Effektlage for fort- Fortsatt koktid i

satt tillagning minuter
Smalta
Choklad, chokladglasyr, smér, honung 1-2 -
Gelatin 1-2 -
Varma upp och varmhalla
Gryta (t.ex.linsgryta) 1-2 -
Mjolk** 1.5-2.5 -
Varmkorv** 3-4 -
Tina och vdrma pa
Djupfryst spenat 2.5-3.5 20-30 min.
Gulasch, djupfryst 2.5-3.5 10-15 min.
Sjuda
Kroppkakor, palt 4,5-5.5 20-30 min.
Fisk 4-5* 10-15 min.
Vitsas, t.ex. bechamelsas 1-2 3-6 min.
Hopvispad sas, t.ex.bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12 min.

* Fortsatt tillagning utan lock
** ytan lock
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Effektlage for fort- Fortsatt koktid i

satt tillagning minuter
Koka, anga, angkoka
Ris (med dubbel vattenmé&ngd) 2-3 15-30 min.
Risgrynsgrot 1.5-2.5 25-35 min.
Skalpotatis 4-5 25-30 min.
Kokt potatis 4-5 15-25 min.
Pasta, nudlar 6-7* 6-10 min.
Grytor, soppor 3.5-4.5 15-60 min.
Gronsaker 2.5-3.5 10-20 min.
Gronsaker, djupfrysta 3.5-4.5 10-20 min.
Tryckkokning 4-5 -
Brasera
Rullader 4-5 50-60 min.
Grytstek 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.5-3.5 50-60 min.
Steka™*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10 min.
Schnitzel, djupfryst 6-7 8-12 min.
Kotlett, opanerad eller panerad 6-7 8-12 min.
Biff (ca 3 cm tjock) 7-8 8-12 min.
Fagelbrost (ca 2 cm tjockt) 5-6 10-20 min.
Fagelbrost, djupfryst 5-6 10-30 min.
Opanerad fisk och fiskfilé 5-6 8-20 min.
Panerad fisk och fiskfilé 6-7 8-20 min.
Fisk och fiskfilé, panerad och djupfryst, t.ex.fiskpinnar 6-7 8-12 min.
Scampi och rakor 7-8 4-10 min.
Frysratter 6-7 6-10 min.
Pannkakor 6-7 kont.
Omelett 3.5-4.5 kont.
Stekt agg 5-6 3-6 min.
Fritering (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja**)
Djupfrysta varor, t.ex.pommes frites, chicken nuggets 8-9 -
Kroketter 7-8 -
Kottbullar 7-8 -
Kott, t.ex. kycklingdelar 6-7 -
Panerad eller inbakad fisk 5-6 -
Gronsaker, svamp, panerad eller inbakad 5-6 -
Smakakor, t.ex. klenater/munkar, inbakad frukt 4-5 -

* Fortsatt tillagning utan lock
** utan lock

Uppkokningselektronik

Uppkokningselektroniken varmer upp kokzonen med maxeffekt
och slar sedan automatiskt om till det effektlage du valt.

Hur lange kokzonen varmer pé beror pa instéllt effektlage for
fortsatt tillagning.
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Stélla in uppkokningselektroniken

Uppkokningselektroniken fungerar bara de forsta 30
sekunderna efter att du slagit pa kokzonen:

1. Stall in det effektlage du vill ha for fortsatt tillagning pa
kokzonen.

2.Tryck pa A-symbolen.

Uppkokningselektroniken slar pa. Pa displayen blinkar véaxelvis
H och effektlaget du valt.

Efter uppkokningen lyser bara effektlaget for fortsatt tillagning
pa displayen.



Tillagningstider fér uppkokningselektroniken

Tabellen nedan anger vilka ratter som passar for
uppkokningselektroniken.

De mindre méangderna géller de sma kokzonerna, de stdrre
mangderna de stora. De angivna vardena ar riktvarden.

Ratt med uppkokningselektronik Volym Effektlage Total tillagnings-
tid i minuter

Uppvéarmning

Buljong 5di-11 A7-8 4-7 min.

Redda soppor 5di-11 A 2-3 3-6 min.

Mjolk** 2-4 dl A 1-2 4-7 min.

Varma upp och varmhalla

Gryta (t.ex. linsgryta) 400-800 g A1l-2 -

Tina och vdrma pa

Djupfryst spenat 300-600 g A 2.5-3.5 10-20 min.

Gulasch, djupfryst 500 g- 1 kg A 2.5-3.5 20-30 min.

Sjuda

Fisk 300-600 g A 4-5* 20-25 min.

Matlagning pa héllen

Ris (med dubbel vattenmé&ngd) 125-250 g A 2-3 20-25 min.

Skalpotatis med 1-3 koppar vatten 750 g-15kg A45 30-40 min.

Kokt potatis med 1-3 koppar vatten 750 g-15kg A45 20-30 min.

Gronsaker med 1-3 koppar vatten 500 g- 1 kg A 2.5-3.5 15-20 min.

Djupfrysta gronsaker med 1-3 koppar vatten 500 g- 1 kg A 4.5-55 15-20 min.

Bréasera

Rullader 4 st. A 4-5 50-60 min.

Grytstek 1 kg A 4-5 80-100 min.

Steka**

Schnitzel, opanerad eller panerad 1-2 A 6-7 8-12 min.

Kotlett, opanerad eller panerad 1-2 A 6-7 8-12 min.

Biff (ca 3 cm tjock) 1-2 A 7-8 8-12 min.

Panerad fisk och fiskfilé 1-2 A 6-7 8-12 min.

Fisk och fiskfilé, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 200-300 g A 6-7 8-12 min.

Pannkakor A 6-7 fortsatt stekning

* Fortsatt tillagning utan lock
** ytan lock

Tips om uppkokningselektroniken

Uppkokningselektroniken ar gjord for kokning med lite vatten
som bevarar naringen i maten.

Barnsparr

Barnsparren gor att barn inte kan sla pa héllen.

Sla pa och av barnspérren

Hallen méste vara av.

Sla péa: Tryck pa c=-symbolen i ca 4 sekunder. C=-symbolen
lyser i 4 sekunder. Héllen ar spéarrad.

Sla av: Tryck pa c=-symbolen i ca 4 sekunder. Sparren ar
borttagen.

m Tillsétt bara ca 3 koppar vatten till livsmedlet vid tillagning
med de stora kokzonerna och bara ca 2 koppar vatten med
de sma.

m Anvand alltid lock.

m Uppkokningselektroniken &r inte avsedd for att koka
livemedel som kraver mycket véatska (t.ex. pasta).

Automatisk barnsparr
Funktionen aktiverar barnspéarren varje gang du slar av hallen.

Sla pa och av

Kapitlet Grundinstallningar beskriver hur du slar pa den
automatiska barnsparren.
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Timer

Timern géar att anvanda pé 2 olika satt:

m Den kan sla av en kokzon automatiskt.
m Som aggklocka.

Automatisk avstangning av kokzon

Stall in tillagningstid for den kokzon du vill ha. Kokzonen slar av
automatiskt efter tillagningstidens slut.

Staéll in tillagningstiden

Du ska ha valt kokzon och den ska vara pa.

1.Tryck 2 ganger pa ©-symbolen. Indikeringen 4 for

kokzonen du valt lyser. Du far upp <D-symbolen och pa
timerindikeringen lyser Gi3.

85010
Qlo
B2 Ao
© ¥ ® 0 T o 2 o 3 o & o 5 _
2X

2. Stéll in den tid du vill ha i instéllningsintervallet inom 10
sekunder.

85010
0O
350 N
TEO T IS TSI ST e
1 2,

Tillagningstiden gar igang.

Nar tiden gar ut

Nar tiden gar ut, slar kokzonen av. .00 lyser pa
kokzonsindikeringen. Enheten ger signal. i1 lyser pa

Automatisk tidsbegransning

Om du anvander en kokzon under lang tid utan att &ndra
instéliningarna, sa slar den automatiska tidsbegransningen pa.

Uppvarmningen slar av. F & lyser pa kokzonsindikeringen.

Torkskydd

Om du torkar av kontrollerna nar héallen ar pa kan du andra
installningarna.

Det ar darfér hallen har en torkskyddsfunktion. Tryck pa .
Enheten ger signal. Kontrollerna ar sparrade i 30 sekunder. Du
kan torka av kontrollerna utan att installningarna blir &ndrade.
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timerdisplayen i 10 sekunder. Tryck pa (O-symbolen.
Indikeringarna slocknar och signalen tystnar.
Andra eller radera tillagningstid

Valj kokzon och tryck 2 ganger pa (®-symbolen. Andra
tillagningstiden eller satt den till 54 i instélningsintervallet.

Anvisningar

m Nar du stallt timern visar enheten alltid timertiden i
indikeringen. Vill du fa upp tillagningstiden fér kokzonen, valj
kokzon och tryck 2 ganger pa (®-symbolen. Displayen visar
tillagningstiden i 10 sekunder.

m Om du har stéllt in tillagningstid for flera kokzoner, visas den
valda kokzonen pé displayen.

m Du kan stélla in tillagningstider upp till 99 minuter.

Automatisk timer

Funktionen stéller in en tillagningstid for alla kokzoner. Nar du
slar pa en kokzon borjar den installda tillagningstiden rakna
ned. Kokzonen slar av automatiskt efter tillagningstidens slut.

Kapitlet Grundinstallningar beskriver hur du slar pa den
automatiska timern.

Anvisning: Du kan &ndra tillagningstiden for en kokzon eller
sla av kokzonens automatiska timer.

Valj kokzon och tryck 2 ganger pa (®-symbolen. Andra
tillagningstiden eller satt den till 54 i instélningsintervallet.

Timer

Timern kan stalla in tider upp till 99 minuter. Den ar oberoende

av alla andra installningar.

Gor sa har

1. Tryck pa (® tills timerindikeringen £\ tands. O lyser pa
timerdisplayen.

2. Stall in den tid du vill ha i instaliningsintervallet.

Efter nagra sekunder borjar timern rédkna ned.

Nar tiden gatt ut

Nar tiden har gatt far du signal. & lyser pa timerdisplayen.
Timerindikeringen £\ lyser. Efter 10 sekunder slar indikeringen
av.

Andra timertiden

Tryck pa @ tills timerindikeringen £\ tands. Stéll in den tid du
vill ha i installningsintervallet.

Indikeringen slocknar nér du trycker pa nagon kontroll. Nu kan
du goéra en ny installning.

Nar tidsbegransningen blir aktiverad beror pa det installda
effektlaget (1 till 10 timmar).

Anvisning: Torkskyddsfunktionen paverkar inte huvudbrytaren.
Du kan alltid sl& av hallen.



Grundinstallningar

Det finns olika grundinstaliningar. Du kan anpassa
installningarna som du vill ha dem.

Indikering  Funktion

! Automatisk barnsparr

O Av.*

i Pa.

iy

Ljudsignal

i Kvitterings- och felindikeringssignal av.
{ Bara felindikeringssignal pa.
Z Kvitterings- och felindikeringssignal pa.*

Xy}

Automatisk timer
O Av.

{-549 Tillagningstid som sedan slar av kokzonerna

] Signaltid nar timern gatt ut

o

{ 10 sekunder.*
2 30 sekunder

31 minut.

~d

Sla pa zonelementet
a Av.
i Pa.

Z Senaste instéllning innan kokzonen slar av.*

(Xu

Tid for val av kokzon

£ Obegransad: Du kan alltid stélla in kokzonen du valde senast utan att vélja om.

{ Du kan stélla in kokzonen du valde senast inom 10 sekunder efter val, sedan maste du vélja om fére instéllning.

Aterstilla grundinstiliningarna
]
u Av.

i Pa.

£

* Grundinstallning

Andra grundinstallning
Hallen méste vara pa.

1.Sla pa hallen.

2.Tryck 4 sekunder pa (®-symbolen inom 10 sekunder.

Vanster display visar ¢ {, héger display &J.

3.Tryck pa (®-symbolen tills du far upp den indikering du vill ha
pa timerdisplayen.

4. Stall den tid du vill ha i instaliningsintervallet.

5.Tryck pa ®O-symbolen i 4 sekunder.
Instéliningen ar pa.

Sla av

Vill du gé ur kokzonens grundinstéallning, sla av och stall in
igen.
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Rengoring och skotsel

Anvisningarna i kapitlet hjalper dig att skdta héllen.
Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var e-Shop.

Glaskeramik

Rengor hallen efter varje anvandning. D& branner ev. matrester
inte fast.

Rengdr inte héllen férrédn den svalnat tillrackligt.

Anvand bara hallrengoring. Folj rengdringsanvisningarna pa
forpackningen.

Anvand inte:

m Outspatt handdiskmedel
m Maskindiskmedel

m Skurmedel

Felsokning

Ofta beror felet bara pa smasaker. Félj anvisningarna innan du
ringer service.

m Kraftiga rengdringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

m Svampar som repar
m Hogtryckstvéatt eller angrengoring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med rakbladsskrapa som
du hittar i butik. Folj tillverkarens anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns &ven hos service eller i var e-Shop.

Hallinfattningen

Félj anvisningarna nedan, sa slipper du skador pa
hallinfattningen:

m Anvand bara varmvatten och lite diskmedel.
m Anvand inga kraftiga eller skurande medel.
m Anvand inte rakbladsskrapan.

Indikering Fel Atgard

Inget Ingen spanningsmatning. Kontrollera sakringarna till enheten i proppskapet. Kontrollera andra elappa-
rater for att se om det har blivit strémavbrott.

£ blinkar  Kontrollerna ar fuktiga eller det ligger  Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.

nagot pa dem.

£~ + siffra Elfel.

Sla av spisen med sé&kringen eller jordfelsbrytaren i proppskapet och sla

sedan pa den igen efter 30 sekunder. Kontakta service om du far upp indike-

ringen igen.
£ Elektroniken blev dverhettad och slog Vanta tills elektroniken har svalnat. Tryck sedan pé kontrollen till kokzonen. *
av den aktuella kokzonen.
Y Elektroniken &r Overhettad och har sla- Vanta tills elektroniken har svalnat. Tryck sedan pa nagon av kontrollerna. *

git av alla kokzoner.

Fg Kokzonen var igang fér lange och har
slagit av sig sjalv.

Du kan narsomhelst sla pa kokzonen igen.

* Stall inga varma kastruller vid eller pa kontrollerna

Service

Om du behover reparera enheten, sa hjalper service dig.
E- och FD-nummer:

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.
Typskylten med numren hittar du pa garantibeviset till enheten.

Tank pé att serviceteknikerns besdk inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.
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Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det &r utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.
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A Turvallisuusohjeet

Lue tama kayttoohje huolellisesti.
Sailyta kayttdé- ja asennusohje ja
laitepassi myohempaa kayttoa tai
seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta
kayttoon.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain
ruoanvalmistukseen. Pida laitetta
kayton aikana silmalla.

Laitetta voivat kayttaa yli 8 -vuotiaat
lapset ja henkildt, joiden fyysiset
ominaisuudet, aistit tai henkiset
valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heitd valvotaan tai
heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossa ja he ovat
ymmartaneet laitteen vaarat.

Automaattinen 1apSilUKKO .....cvieice e 26
AJaSTiN .. ——————— 27
Keittoalueen kytkeytyminen automaattisesti pois p&alta.......... 27
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Keraamingn l8Si ....ccccciiieciiieiie et 29
Keittotason KENYS ..ot s 29
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Lisétietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista 16ydéat
Internetista: www.bosch-home.fi ja Online-Shopista:
www.bosch-eshop.com

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.

Palovaara!

= Kuuma Oljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Ala jata kuumaa Oljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ala
sammuta tulipaloa vedella. Kytke
keittoalue pois paalta. Tukahduta
liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

= Keittoalueet kuumenevat hyvin
kuumiksi. Ala aseta palavia esineita
keittotason paalle. Ala sailyta
tavaroita keittotason paalla.

= Laite kuumenee. Ala sailytad palavia
esineita tai spraypulloja suoraan
keittotason alla olevissa laatikoissa.
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= Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois
paalta eika sita saa enaa kaytettya.
Laite voi kytkeytya mydhemmin
tahattomasti paalle. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

= Keittoalueet ja niiden ymparisto
kuumenevat hyvin kuumiksi. Ala
kosketa kuumia pintoja. Pida alle 8-
vuotiaat lapset poissa laitteen
lahelta.

= Keittoalue kuumenee, mutta nayttd
ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa
pois paalta. Soita huoltopalveluun.

Vaurioiden syyt
Huomio!

m Karkeat kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat keraamista
lasia.

m Valta kattiloiden kiehumista tyhjiksi. Se voi aiheuttaa vaurioita.

m Al4 laita kuumia pannuja ja kattiloita ohjauspaneelin,
nayttdalueen tai kehyksen péélle. Se voi aiheuttaa vaurioita.

Yhteenveto
Seuraavasta taulukosta |6ydat yleisimmat vauriot:

Sahkoiskun vaara!

= Sarot tai murtumat keraamisessa
lasissa voivat aiheuttaa sahkoiskun.
Kytke sulake sulakerasiassa pois
paaltad. Soita huoltopalveluun.

= Puhdistaminen hoyryn avulla voi
aiheuttaa sahkdiskun. Ala kayta
hoyrypuhdistimia.

= Epdasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa
vain asianmukaisen koulutuksen
saanut huoltoteknikko. Jos laite on
rikki, kytke sulake sulakerasiassa
pois paalta.

Loukkaantumisvaara!

Kattilan pohjan ja keittoalueen valissa
oleva neste voi aiheuttaa kattilan
yhtakkisen hypahtamisen. Pida
keittoalue ja kattilan pohja aina
Kuivina.

m Kovien tai teravien esineiden putoaminen keittotason paalle
voi aiheuta vaurioita.

m Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuuman keittoalueen
paalla. Lieden suojakalvo ei sovi keittotasolle.

Vaurio Syy

Toimenpide

Tahrat Ylikiehunut ruoka

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Sopimattomat puhdistusaineet

Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Ala kayta keittotasoa tys- tai laskualustana
Karkeat kattilan- ja pannunpohjat Tarkasta astiasi.
naarmuttavat keraamista lasia
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle lasille

Kattilan aiheuttama hankauma (esim. Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrat niiden paikkaa.

alumiini)

Simpukanmuo-
toinen sard

Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.
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Ymparistonsuojelu

Pura laite pakkauksesta ja havitd pakkaus
ymparistoystavallisesti.

Ymparistoystavallinen jatteenpoisto

)5¢

Laite vastaa tyyppimerkinnaltdan EU:n sahko- ja
elektroniikkalaiteromusta antamaa direktiivia 2002/
96/EY (WEEE - waste electrical an electronic
equipment). Direktiivi antaa puitemaaraykset koko
EU-aluetta koskevalle laiteromun keraykselle,
kéasittelylle ja hyddyntadmiselle.

Energiansaastovihjeita

m Sulje kattilat aina sopivalla kannella. Ruoanvalmistus ilman
kantta kuluttaa nelja kertaa enemman sahkaa.

Tutustuminen laitteeseen

Kayttoohjeet koskevat eri keittotasoja. Sivulta 2 |0ydat laitteen
tyyppi- ja mittatiedot.

Ohjauspaneeli

Kayttéalue

A kiehautus-
elektroniikalle

© lisdaluekytkennalle

Naytot
tehoalueelle -3
jalkilammolle H/R

m Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen pohja.
Epatasaiset pohjat nostavat sahkénkulutusta.

m Kattilan ja pannun pohjan halkaisijan pitda vastata
keittoalueen kokoa. Erityisesti keittoalueelle liian pieten
kattiloiden kaytto tuhlaa energiaa. Ota huomioon, etta
astioiden valmistajat iimoittavat usein kattilan ylareunan
halkaisijan. Se on yleensa suurempi kuin kattilan pohjan
halkaisija.

m Kayta pienille maarille pienta kattilaa. Suuri, vajaa kattila
kuluttaa paljon s&hkoa.

m Kypsenna vahalla vedella. Se sdastaa sahkda. Vitamiinit ja
mineraalit séilyvat vihanneksissa.

m Kytke oikeaan aikaan pienemmalle tehoalueelle.

m Kayta keittotason jalkilampd hyvaksi. Kytke keittoalue pois
pé&élta jo 5-10 minuuttia ennen kypsymisajan paattymista, jos
kypsymisaika on pitka.

Kayttbalue .
O keittoalueen valinnalle

@ 8801088
EIEQI(AH&@

Kayttéalue

O péaékytkimelle
U pyyhintasuojalle
® ajastimelle

c= lapsilukolle

Kéyttéalueet
Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

_ _Séaatdalue
kelttoalueen saatamiseen
ajastimen saatamiseen

Huomautuksia

m Asetukset eivat muutu, jos kosketat useampaa valitsinta yhta
aikaa. Voit siis pyyhkia ylikiehuneen ruoan pois saatdalueelta.

m Pida kayttdalueet aina kuivina. Kosteus vaikuttaa toimintaan.

Keittoalueet
Keittoalue Kytkeminen kayttéon ja pois kaytosta
O Yksitoimikeittoalue
© Kaksitoimikeittoalue Valitse keittoalue, kosketa lisdaluekytkenndn symbolia ©

oD Paistoalue

Valitse keittoalue, kosketa lisdaluekytkennan symbolia ©

Keittoalueen kytkeminen kayttdon: kyseinen nayttd palaa.

Keittoalueen kytkeminen paalle: vimeksi sdadetty koko valitaan automaattisesti
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Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle kaksiportainen
jalkilammon naytto.

Jos naytdssa nakyy H, keittoalue on vield kuuma. Voit
esimerkiksi pitda pienen méaaran ruokaa lampimana tai sulattaa

Keittotason saataminen

Tasta luvusta l0ydat ohjeet keittoalueen saatamisesta.
Taulukosta l16ydat tehoalueet ja kypsymisajat eri ruokalajeille.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta
Keittotaso kytketdan paalle ja pois paaltd paakytkimella.

Kytkeminen paalle: kosketa symbolia D. Kuulet &animerkin.
Paakytkimen ylapuolella oleva naytto ja keittoalueiden naytét O
palavat. Keittotaso on kayttévalmis.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia D, kunnes
paakytkimen ylapuolella oleva naytté ja keittoalueiden naytét O
sammuvat. Keittoalueet on kytketty pois paalta. Jalkilammon
nayttd palaa edelleen, kunnes keittoalueet ovat jaahtyneet
riittavasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta,
kun kaikki keittoalueet ovat yli 15 sekuntia pois paalta.

Keittoalueen saataminen
Séatoalueella sdadat haluamasi tehoalueen.
Tehoalue 1 = pienin teho

Tehoalue 9 = suurin teho

Jokaisella tehoalueella on valiasento. Se on merkitty
saatdalueella symbolilla 0.

Keittotaulukko
Alla olevasta taulukosta |0ydat muutamia esimerkkeja.

Kypsymisajat ja tehoalueet riippuvat ruoan lajista, painosta ja
laadusta. Poikkeamat ovat sen tdhden mahdollisia.

kuorrutetta. Kun keittoalue jaghtyy edelleen, nayttdon vaihtuu #.
Nayttd sammuu, kun keittoalue on jaahtynyt riittavasti.

Tehoalueen saiataminen

1. Valitse keittoalue koskettamalla symbolia O .

Tehoalueen naytossa palaa 4.0 ja keittoalueen valintaa
osoittava symboli O palaa kirkkaana.

2.544da saatdalueella haluamasi tehoalue.

1. 2.

™ -
=2
™ -
-2
;
y 1@

-
-

-

o

| |e|OI0
o| >l 010

‘b o] OIO

o ‘ >

o oo 3

Huomautus: Keittoalue saatelee kuumenemista péaalle- ja
paaltakytkennan avulla. Kuumeneminen voi suurimmallakin
tehoalueella kytkeytya péaélle ja pois paalta.

Tehoalueen muuttaminen:

Valitse keittoalue ja sddda saatdalueella haluamasi
kypsennysteho.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta:

Valitse keittoalue ja sdadéa saatdalueella arvoksi 0.

Kun lammitéat sakeaa ruokaa, sekoita sdanndllisesti.
Kayta kiehautukseen tehoaluetta 9.

Kypsennysteho Kypsennysaika
minuutteina

Sulatus
Suklaa, kuorrute, voi, hunaja 1-2 -
Liivate 1-2 -
Lammittdminen ja lampiménépito
Pata (esim. linssipata) 1-2 -
Maito** 1.5-2.5 -
Makkaroiden kuumennus vedessa** 3-4 -
Sulatus ja lammittaminen
Pakastepinaatti 2.5-3.5 20-30 min
Pakastettu gulassi 2.5-3.5 10-15 min
Kypsennys alle kiechumapisteessa
Knoodelit, mykyt 4,5-5.5 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valkoiset kastikkeet, esim. béchamelkastike 1-2 3-6 min
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3-4 8-12 min

* kypsennys ilman kantta
** ilman kantta
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Kypsennysteho Kypsennysaika
minuutteina

Keittdminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertaisessa vesimaarassa) 2-3 15-30 min
Riisipuuro 1.5-2.5 25-35 min
Kuoriperunat 4-5 25-30 min
Kuoritut perunat 4-5 15-25 min
Pastatuotteet 6-7* 6-10 min
Pataruoka, keitot 3.5-4.5 15-60 min
Vihannekset 2.5-3.5 10-20 min
Vihannekset, pakastetut 3.5-4.5 10-20 min
Kypsennys painekattilassa 4-5 -
Haudutus
Kaaryleet 4-5 50-60 min
Patapaisti 4-5 60-100 min
Gulassi 2.5-3.5 50-60 min
Paistaminen**
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10 min
Leike, pakastettu 6-7 8-12 min
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu 6-7 8-12 min
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12 min
Linnunrinta (2 cm paksu) 5-6 10-20 min
Linnunrinta, pakastettu 5-6 10-30 min
Kala ja kalafilee paneroimaton 5-6 8-20 min
Kala ja kalafilee paneroitu 6-7 8-20 min
Kala ja kalafilee, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-12 min
Jattiravunpyrstét ja katkaravut 7-8 4-10 min
Pannuruoat pakastetut 6-7 6-10 min
Ohukaiset 6-7 paista kypséaksi
Munakas 3.5-4.5 paista kypsaksi
Paistetut kananmunat 5-6 3-6 min
Friteeraus (friteeraa 150-200 g:n annoksina kypséksi 1-2 litrassa 0ljya**)
Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit 8-9 -
Kroketit 7-8 -
Jauhelihapydrykéat 7-8 -
Liha, esim. broilerinpalat 6-7 -
Kala, paneroitu tai oluttaikinassa 5-6 -
Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa 5-6 -
Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmat oluttaikinassa 4-5 -
* kypsennys ilman kantta
** jlman kantta
Kiehautuselektroniikka
Kiehautuselektroniikka kuumentaa keittoalueen suurimmalla Kiehautuselektroniikan saataminen

teholla ja kytkeytyy sitten valitsemallesi kypsennysteholle.

Kiehautuselektroniikka voidaan aktivoida vain ensimmaisten 30

Keittoalueen kuumenemisaika riippuu saadetysta
kypsennystehosta.

sekunnin kuluessa keittoalueen péalle kytkemisesta:

1.54adé keittoalueen haluamasi kypsennysteho.

2.Kosketa symbolia H.

Kiehautuselektroniikka on aktivoitu. Naytdssa vilkkuvat
vuorotellen A ja kypsennysteho.

Kiehautuksen jalkeen naytdssa palaa vield kypsennysteho.
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Keittotaulukko kiehautuselektroniikalle

Seuraavassa taulukossa naet kiehautuselektroniikalle
soveltuvat ruoat.

Pienempi mainittu maara viittaa pienempiin keittoalueisiin,
suuremmat maarat suurempiin keittoalueisiin. Mainitut arvot
ovat ohjearvoja.

Kiehautuselektroniikalla valmistettava ruoka Maara Tehoalue Kokonaiskypsy-
misaika minuut-
teina

Lammittdminen

Lihaliemi 500 ml- 11 AT7-8 4-7 min

Suurustetut keitot 500 ml- 11 A 2-3 3-6 min

Maito** 200 - 400 ml A1-2 4-7 min

Lammittdminen ja lampiménéapito

Pata (esim. linssipata) 400-800 g A1-2 -

Sulatus ja lammittdminen

Pakastepinaatti 300-600 g A 2.5-3.5 10-20 min

Pakastettu gulassi 500 g-1Kkg A 2.5-3.5 20-30 min

Kypsennys alle kiechumapisteessa

Kala 300-600 g A 4-5* 20-25 min

Keittdminen

Riisi (kaksinkertaisessa vesimaaréassa) 125-250 g A 2-3 20-25 min

Kuoriperunat 1-3 kupillisessa vetta 750g-1,5kg A4-5 30-40 min

Kuoritut perunat 1-3 kupillisessa vetta 750g-1,5kg A4-5 20-30 min

Vihannekset 1-3 kupillisessa vetta 500 g-1Kkg A 2.5-3.5 15-20 min

Vihannekset, pakastetut, 1-3 kupillisessa vetta 500 g-1Kkg A 4.5-55 15-20 min

Haudutus

Kaaryleet 4 kpl A 4-5 50-60 min

Patapaisti 1 kg A 4-5 80-100 min

Paistaminen**

Leike, paneroimaton tai paneroitu 1-2 A 6-7 8-12 min

Kyljiys, paneroimaton tai paneroitu 1-2 A 6-7 8-12 min

Pihvi (3 cm paksu) 1-2 A 7-8 8-12 min

Kala ja kalafilee paneroitu 1-2 A 6-7 8-12 min

Kala ja kalafilee, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 200-300 ¢ A 6-7 8-12 min

Ohukaiset A 6-7 paista kypséaksi

* kypsennys ilman kantta
** jlman kantta

Vihjeita kiehautuselektroniikasta

Kiehautuselektroniikka on suunniteltu ravintoaineita sdastavaan
ja vahavetiseen kypsennykseen.

Lapsilukko

Lapsilukolla voit varmistaa, etta lapset eivat voi kytkea
keittotasoa paalle.

Lapsilukon kytkeminen paalle ja pois paalta
Keittotason pitda olla pois paalta.

Kytkeminen péaalle: kosketa symbolia &= noin 4 sekunnin ajan.
Symboli &= palaa 4 sekunnin ajan. Keittotaso on lukittu.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia C= noin 4 sekunnin
ajan. Lukitus on poistettu.
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m Laita isoilla keittoalueilla vain noin 3 kupillista vetta ja pienilla
keittoalueilla noin 2 kupillista vetta ruoan joukkoon.

m Laita kansi kattilan paalle.

m Kiehautuselektroniikka ei sovellu ruoalle, joka kypsennetaan
runsaassa vedessa (esim. pasta).

Automaattinen lapsilukko

Talla toiminnolla lapsilukko aktivoituu automaattisesti aina, kun
kytket keittotason pois paalta.

Kytkeminen péalle ja pois paalta

Ohjeet automaattisen lapsilukon paalle kytkemisesta 16ydat
luvusta Perusasetukset.



Ajastin
Ajastinta voidaan kayttda kahdella eri tavalla:

m Kkeittoalueen kytkemiseen automaattisesti pois paalta
= minuuttikellona.

Keittoalueen kytkeytyminen automaattisesti
pois paalta
Aseta haluamallesi keittoalueelle toiminta-aika. Keittoalue

kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun toiminta-aika on
kulunut.

Toiminta-ajan asetus
Keittoalueen pitda olla valittuna ja saadettyna.
1.Kosketa symbolia ® 2 kertaa. Halutun keittoalueen nayttd 4~

palaa. Symboli <Y ilmestyy néyttéén ja ajastimen nédytdssa
palaa 04,

85010
IO
88 o N
THEDH T IisTesisiss-
2X

2.Aseta seuraavien 10 sekunnin aikana saatdalueella
haluamasi toiminta-aika.

85010
oo
350 NN
T &#EO6 T T 57535 T 5
1 2.

Toiminta-aika kuluu.

Ajan paattymisen jilkeen

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun toiminta-
aika on kulunut. Keittoalueen naytdssa palaa &.0. Kuulet
aanimerkin. Ajastimen naytossa palaa £ 10 sekunnin ajan.

Automaattinen aikarajoitus

Jos keittoalue on pitkan aikaa kaytdssa etka muuta asetuksia,
automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalueen kuumeneminen keskeytyy. Keittoalueen naytdssa
palaa F 5.

Pyyhintasuoja

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa paalla, voit
vahingossa muuttaa asetuksia.

Taman valttamiseksi keittotasossa on pyyhintasuojatoiminto.
Kosketa symbolia W. Kuulet &animerkin. Ohjauspaneeli on

Kosketa symbolia (©. Naytét sammuvat ja danimerkki lakkaa
kuulumasta.
Toiminta-ajan korjaaminen tai poistaminen

Valitse keittoalue ja kosketa symbolia ® 2 kertaa. Muuta
saatdalueella toiminta-aika tai aseta se arvoon LiiJ.

Huomautuksia

m Jos olet asettanut minuuttikellon, ajastimen naytdssa nakyy
aina minuuttikellon aika. Jos haluat hakea nayttdon
keittoalueen toiminta-ajan, valitse keittoalue ja kosketa
symbolia ® 2 kertaa. Toiminta-aika nékyy ajastimen ndytdssé
10 sekunnin ajan.

m Jos olet sdatanyt useammalle keittoalueelle toiminta-ajan,
ajastimen naytdssa nakyy aina valitun keittoalueen toiminta-
aika.

m Voit asettaa toiminta-ajan 99 minuuttiin asti.

Automaattinen ajastin

Talla toiminnolla voit esivalita toiminta-ajan kaikille keittoalueille.
Aina kun keittoalue kytketaan paalle, esivalittu toiminta-aika
alkaa kulua. Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta,
kun toiminta-aika on kulunut.

Ohjeet automaattisen ajastimen paélle kytkemisesta |0ydat
luvusta Perusasetukset.

Huomautus: Voit muuttaa keittoalueelle asetetun toiminta-ajan
tai kytkea keittoalueen automaattisen ajastimen pois paalta:

Valitse keittoalue ja kosketa symbolia ® 2 kertaa. Muuta
saatvalueella toiminta-aika tai aseta se arvoon LiiJ.

Minuuttikello

Minuuttikellolla voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti. Se on

kaikista muista sdaddista riippumaton.

Toimi nain:

1.Kosketa symbolia ®© niin monta kertaa, ettd minuuttikellon
naytté £\ palaa. Ajastimen naytéssa palaa 4.

2.534da saatdalueella haluamasi aika.

Aika alkaa kulua muutaman sekunnin kuluttua.

Ajan paattymisen jilkeen

Kun aika on kulunut loppuun, kuulet &&nimerkin. Ajastimen
naytdssa palaa £L. Minuuttikellon nayttd £\ palaa. Nayttd
sammuu 10 sekunnin kuluttua.

Ajan korjaaminen

Kosketa symbolia ® niin monta kertaa, ettd minuuttikellon
nayttd L) palaa. S44d4 saatdalueella haluamasi aika.

Kun kosketat jotain kayttdaluetta, nayttd sammuu. Voit saataa
uudelleen.

Aikarajoituksen aktivoituminen riippuu sdadetysta tehoalueesta
(1-10 tuntia).

lukittu 30 sekunniksi. Voit nyt pyyhkia ohjauspaneelia asetuksia
muuttamatta.

Huomautus: Pyyhintdsuoja ei koske paakytkinta. Voit kytkea
keittotason aina pois paalta.

27



Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Voit muuttaa naita
saatdja omien tarpeidesi mukaan.

Naytto Toiminto

! Automaattinen lapsilukko

[
I Kytketty pois paalta.*
{ Kytketty paalle.

iy

Aanimerkki

£ Vahvistuksen ja virhetoiminnon danimerkki pois paalta.
{ Vain virhetoiminnon &animerkki paalla.
Z Vahvistuksen ja virhetoiminnon &animerkki paalla.*

Xy}

Automaattinen ajastin

1 Kytketty pois paalta.
{-55 Aika, jonka jalkeen keittoalueet kytkeytyvit pois paalta

ch Ajastimen kayntiajan paattymissignaalin kesto
{ 10 sekuntia.*
2 30 sekuntia

3 1 minuutti.

~d

Lampépiirien kytkeminen kaytt66n

I Kytketty pois paalta.

{ Kytketty paalle.

Z Viimeinen asetus ennen keittoalueen kytkemistd pois paalta.*

(Xu

Keittoalueen valinta-aika

£ Rajoittamaton: voit aina saataa viimeksi valitun keittoalueen iiman, ettd valitset sen uudelleen.

{ Voit saataa viimeksi valitun keittoalueen 10 sekunnin kuluessa valinnasta; sen jalkeen Sinun on valittava keittoalue
uudelleen ennen saatamista.

=0 Palautus perusasetuksiin
I Kytketty pois paalta.
{ Kytketty paalle.

* Perusasetus

Perusasetuksen muuttaminen
Keittotason pitaa olla paalla. \/
1. Kytke keittotaso paalle.

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin kuluessa symbolia ® a0
4 sekunnin ajan.

5 A O
© ¥ 6O 0t o 2 ° 38 o 4 o 5
2. 1
n 5. Kosketa symbolia ® 4 sekunnin ajan.
. A o Asetus on aktivoitu.
ci ===
O % O 0 1 o 2 o 3 "o 4 o 5 Kytkeminen pois péélta
Poistu perusasetuksista kytkemalla keittotaso paakytkimella
pois paélta ja saada uudelleen.
Vasempaan néyttéon ilmestyy ¢ {, oikeaan nayttéon L.

3.Kosketa symbolia (® niin monta kertaa, ett4 vasempaan
nayttoon ilmestyy haluamasi naytto.

4.S&44da haluamasi arvo saatdalueella.
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Puhdistus ja hoito

Tasta luvusta l6ydat keittotason hoito-ohjeet.

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana huoltopalvelusta
tai e-Shopistamme.

Keraaminen lasi

Puhdista keittotaso aina ruoanlaiton jalkeen. Talldin ruoanjatteet
eivat pala kiinni.

Puhdista keittotaso vasta, kun se on jaahtynyt riittavasti.

Kayta vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu keraamiselle
lasille. Noudata pakkauksessa olevia puhdistusohjeita.

Ala kayta:

m laimentamatonta astianpesuainetta

m astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
m hankausainetta

Hairion poistaminen

Jos héiridita esiintyy, kyseesséa on usein vain pikkuseikka.
Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota seuraavat ohjeet
huomioon.

m voimakkaita puhdistusaineita kuten uuninpuhdistusainetta tai
tahranpoistoainetta

m hankaavia sienia
m painepesuria tai hoyrysuihkua

Runsaan lian poistat parhaiten alan liikkeista saatavana olevalla
puhdistuslastalla. Noudata valmistajan ohjeita.

Sopiva puhdistuslasta on saatavana myos huoltopalvelusta tai
e-Shopistamme.

Keittotason kehys

Noudata seuraavia ohjeita, jotta valtat keittotason kehyksen
vauriot:

m Kayta vain lamminta astianpesuaineliuosta.
m Al kayta voimakkaita tai hankaavia aineita.
m Al kayta puhdistuslastaa.

Nayttd  Vika

Toimenpide

Ei mitddn  Virransaanti on keskeytynyt. Tarkasta, onko laitteen sulake kunnossa. Tarkasta muiden sadhkdlaitteiden
avulla, onko kyseessa sahkdkatkos.
£ vilkkuu  Kayttéalue on kostea tai sen paallda on Kuivaa kayttdalue tai poista esine.
jokin esine.
£~ +luku Hairio elektroniikassa. Kytke laiteen sulake tai suojakytkin sulakerasiassa pois paalta ja noin
30 sekunnin kuluttua taas paalle. Soita huoltopalveluun, jos nayttd tulee
uudelleen nakyviin.
FZ Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytke- Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittavasti. Kosketa sitten keittoalu-
nyt vastaavan keittoalueen pois paaltd. een jotain kayttdaluetta.*
FY Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytke- Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittavasti. Kosketa sitten jotain kayt-
nyt kaikki keittoalueet pois paalta. toaluetta.”
Fg Keittoalue oli liian kauan kaytéssa, ja  Voit kytkea keittoalueen heti uudelleen péalle.

se on kytkeytynyt pois paalta.

* A4 laita kuumia kattiloita ohjauspaneelille

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kéaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydat laitepassista.

Ota huomioon, ettad huoltoneuvojan kaynti kayttdvirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia myos takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta
korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperéisia varaosia.
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A Sikkerhedsanvisninger

Laes denne vejledning omhyggeligt
igennem. Opbevar brugs- og
montagevejledningen samt
apparatpasset til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet, nar det er pakket
ud. Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis
det har transportskader.

Dette apparat er udelukkende
beregnet til ikke-erhvervsmaessig
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes
til tilberedning af madretter. Apparatet
skal altid veere under opsigt, nar det
er i drift.

Dette apparat kan benyttes af bern fra
8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt eller er
blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og
risici, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.
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Der findes yderligere oplysninger om produkter, tilbehar,
reservedele og services pa internettet: www.bosch-home.com
og Online-Shop: www.bosch-eshop.com

Barn ma ikke bruge apparatet som
legetwj. Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udferes af barn, uden at de
er under opsigt.

Brandfare!

=Varm olie og fedtstof kan hurtigt
blive anteendt. Lad aldrig varm olie
eller fedtstof vaere uden opsigt. Sluk
aldrig ild med vand. Sluk for
kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et
brandtaeppe eller lignende.

= Kogezonerne bliver meget varme.
Leeg aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke
genstande pa kogesektionen.

= Apparatet bliver meget varmt.
Opbevar ikke braendbare genstande
eller spraydaser i skuffen direkte
under kogesektionen.



= Kogesektionen slukkes af sig selv
og kan ikke mere betjenes. Der er
risiko for, at den teender sig selv pa
et senere tidspunkt. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbraending!

= Kogezonerne og deres omgivelser
bliver meget varme. Rar aldrig ved
fladerne, nar der er varme. Hold
barn under 8 ar pa sikker afstand.

= Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Arsager til skader

Pas pa!

m Ru gryde- og pandebunde laver ridser i glaskeramikken.

m Undgé at koge gryder tarre. Der kan opsta skader.

m Saet aldrig varme pander og gryder pa betjeningsfeltet,
indikatoromradet eller rammen. Der kan opsta skader.

Oversigt

| tabellen herunder findes en oversigt over de hyppigste skader.

Fare for elektrisk stod!

= Knaek eller brud i glaskeramikken
kan forarsage elekitrisk stad. Sla
sikringen i sikringsskabet fra.
Kontakt kundeservice.

= Rengoering med damp kan medfgre
elektriske stad. Anvend ikke
damprenser.

= Fagligt ukorrekte reparationer er
farlige. Kun uddannede
serviceteknikere ma udfere
reparationer. Hvis apparatet er
defekt, skal sikringen i
sikringsskabet slas fra.

Fare for tilskadekomst!

Hvis der er vaeske mellem grydebund
0g kogezone, kan gryden pludselig
hoppe pa kogezonen. Serg for, at
bade kogezone og grydebund altid er
tarre.

m Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pé
kogesektionen, kan der opsta skader.

m Alufolie eller plastskéale smelter fast pa varme kogezoner. Der
ma ikke anvendes beskyttelsesfolie pa kogesektionen.

Skade Arsag Afhjzelpning

Pletter Overkogt mad Fjern overkogt mad med en glasskraber med det samme.
Uegnede rengaringsmidler Anvend kun rengegringsmidler, der er beregnet til glaskeramik

Ridser Salt, sukker og sand Anvend ikke kogesektionen som arbejds- eller afseetningsplads.

Ru gryde- og pandebunde ridser gla- Undersag gryder og pander.

skeramikken.

Misfarvninger Uegnede rengaringsmidler

Anvend kun rengegringsmidler, der er beregnet til glaskeramik

Afslid fra gryder (f.eks. aluminium)

Laft gryder og pander, nar de flyttes.

Muslingefor-
mede skader i
glasset

Sukker, retter med hgjt sukkerindhold Fjern overkogt mad med en glasskraber med det samme.
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Miljobeskyttelse

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf emballagen
miljgmeessigt korrekt.

Miljovenlig bortskaffelse

X

Dette apparat er i overensstemmelse med det
europeeiske direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste of electrical
and electronic equipment — WEEE). Direktivet
fastseetter rammen for en tilbagetagning og
nyttiggaerelse af WEEE i hele den Europaeiske
Union.

Energisparetips

m Leeg altid et lag pa gryden, som passer i starrelsen. Ved
tilberedning uden lag bruger De meget mere energi.

Laere apparatet at kende

Brugsanvisningen geelder for forskellige kogesektioner. P4 side
2 er der en oversigt over de forskellige typer med angivelse af
mal.

Betjeningsfeltet

Betjeningsomrade for
A Opkogningselektronik
© Aktivering

Indikatorer for
Kogetrin {-5
Restvarme H/h

m Brug gryder og pander med en plan bund. Ujeevne bunde
forager energiforbruget.

m Gryde- og pandebundes diameter skal passe til kogezonens
starrelse. Iseer medfarer for sma gryder pa kogezonerne spild
af energi. Bemaerk: Producenter af gryder og pander angiver
ofte den gvre diameter. Den er for det meste sterre end
bundens diameter.

m Brug sma gryder til sméa portioner. En stor gryde, der ikke er
fyldt helt op, forbruger meget energi.

m Tilbered med sma masngder vand. Det sparer energi.
Grantsagerne bevarer deres indhold af vitaminer og
mineraler.

m Indstil i god tid kogezonen til et lavere kogetrin.

m Udnyt restvarmen i kogezonen. Ved laengere
tilberedningstider kan der allerede slukkes for kogezonen 5-
10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

Betjeningsomrade for
O valg af kogezone

@ 8801088
EI.SQIQS'.&@

Betjeningsomrade for
® Hovedafbryder

U Aftarringssikring

O Timer

c= Bernesikring

Betjeningsomrader

Nar De bergrer et symbol, bliver den pagaldende funktion
aktiveret.

Indstillingsomrade
Til indstilling af kogezone
Til indstilling af timer

Anvisninger

m Indstillingerne bliver ikke eendret, hvis De berarer flere felter
samtidig. P& den méade kan De tarre indstillingsomradet af,
f.eks. hvis noget er kogt over.

m Sorg for, at betjeningsfladerne altid er tarre. Fugt forringer
deres funktion.

Kogezonerne
Kogezone Aktivere og deaktivere
O Enkelt kogezone
© Dobbelt kogezone Veelg kogezonen, bergr symbolet for aktivering ©

oD Stegezone

Vaelg kogezonen, bergr symbolet for aktivering ©

Aktivering af kogezone: Den respektive indikator lyser.

Nar der teendes for kogezonen: Den sidst indstillede starrelse bliver automatisk valgt
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Restvarme-indikator

Kogesektionen er forsynet med en restvarme-indikator med to
trin for hver kogezone.

Indstille kogesektionen

| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller kogezonerne.
| tabellen kan De se kogetrin og tilberedningstider for
forskellige retter.

Taende og slukke for kogesektion
Kogesektionen taendes og slukkes med hovedafbryderen.

Teende: Berar symbolet D. Der lyder et signal. Indikatoren over
hovedafbryderen og kogezone-indikatorerne O lyser.
Kogesektionen er Klar til brug.

Slukke: Berar symbolet (D, til indikatoren over hovedafbryderen
og kogezone-indikatorerne O slukkes. Alle kogezoner er
slukket. Restvarme-indikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstraeekkeligt afkolet.

Bemaeerk: Kogesektionen slar automatisk fra, nar alle
kogezoner har veeret slukket i mere end 15 sekunder.

Indstille kogezone

Det gnskede kogetrin indstilles i indstillingsomradet.
Kogetrin 1 = laveste effekt

Kogetrin 9 = hgjeste effekt

Hvert kogetrin har et mellemtrin. Det er markeret med symbolet
O i indstillingsomradet.

Tilberedningstabel
| nedenstdende tabel findes nogle eksempler pa tilberedning.

Tilberedningstiderne og kogetrinnene afhaenger af
madvarernes art, vaegt og kvalitet. Derfor kan der veere
afvigelser.

Hvis der vises H, er kogezonen stadig meget varm. De kan
f.eks. holde en lille ret varm eller smelte overtreekschokolade.
Nar kogezonen keler yderligere af, skifter indikatoren til A. Nar
kogezonen er tilstreekkeligt afkalet, slukker indikatoren.

Indstilling af kogetrin

1.Berar symbolet O for at vaelge kogezonen.

| kogezone-indikatoren lyser .80 og symbolet O for den
valgte kogezone lyser kraftigt.

2.Indstil det @nskede kogetrin i indstillingsomradet.

1, 2.
4 OIO
QIO

g}
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Bemaerk: Kogezonen styrer opvarmningen ved at teende/
slukke for varmelegemet. Selv ved den hgjeste effekt kan
varmelegemet hhv. teende/slukke.

FEndre kogetrin:

Veelg kogezonen, og indstil det anskede tilberedningstrin i
indstillingsomradet.

Slukke for kogezone:

Veaelg kogezonen, og indstil til 0 i indstillingsomradet.

Ved opvarmning af tyktflydende retter omrores regelmeessigt.
Brug kogetrin 9 til opkogning.

Viderekogningstrin Tilberedningstid i

minutter
Smeltning
Chokolade, overtreekschokolade, smgar, honning 1-2 -
Husblas 1-2 -
Opvarmning og varmholdning
Sammenkogte retter (f.eks. linsegryde) 1-2 -
Maelk** 1,5-2,5 -
Opvarme pglser i vand** 3-4 -
Optoning og opvarmning
Dybfrossen spinat 2,5-3,5 20-30 min.
Gullasch, dybfrost 2,5-3,5 10-15 min.
Traekke, simre
Melboller, kedboller 4555 20-30 min.
Fisk 4-5* 10-15 min.
Hvide saucer, f.eks. bechamelsauce 1-2 3-6 min.
Piskede saucer, f.eks. bernaisesauce, hollandaisesauce 3-4 8-12 min.

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag
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Viderekogningstrin Tilberedningstid i

minutter
Kogning, dampning
Ris (med dobbelt meengde vand) 2-3 15-30 min.
Maelkeris 1,5-2,5 25-35 min.
Pillekartofler 4-5 25-30 min.
Hvide kartofler 4-5 15-25 min.
Dejretter, pasta 6-7* 6-10 min.
Sammenkogte retter, supper 3,5-4,5 15-60 min.
Grgntsager 2,5-3,5 10-20 min.
Grgntsager, dybfrosne 3,5-4,5 10-20 min.
Tilberedning i trykkoger 4-5 -
Grydestegning
Benlgse fugle 4-5 50-60 min.
Grydesteg 4-5 60-100 min.
Gullasch 2,5-3,5 50-60 min.
Stegning**
Schnitzel, naturel eller paneret 6-7 6-10 min.
Schnitzel, dybfrossen 6-7 8-12 min.
Kotelet, naturel eller paneret 6-7 8-12 min.
Steak (3 cm tyk) 7-8 8-12 min.
Fjerkreebryst (2 cm tykt) 5-6 10-20 min.
Fjerkreebryst, dybfrost 5-6 10-30 min.
Fisk eller fiskefilet, naturel 5-6 8-20 min.
Fisk eller fiskefilet, paneret 6-7 8-20 min.
Fisk og fiskefilet, paneret og dybfrost, f.eks. fiskepinde 6-7 8-12 min.
Scampi og rejer 7-8 4-10 min.
Panderetter, dybfrosne 6-7 6-10 min.
Pandekager 6-7 fortlgbende
Omelet 3,5-4,5 fortlabende
Spejleeg 5-6 3-6 min.
Fritering (150-200 g pr. portion fortlebende i 1-2 liter olie**)
Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, chicken nuggets 8-9 -
Kroketter 7-8 -
Sma frikadeller 7-8 -
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7 -
Fisk, paneret eller i gldej 5-6 -
Grgntsager, svampe, paneret eller i gldej 5-6 -
Smat bagveerk, f.eks. berlinerpfannkuchen, frugt i eldej 4-5 -

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag

Opkogningselektronik

Opkogningselektronikken varmer kogezonen op med den
storste effekt og skruer derefter selv ned til det kogetrin, som
De har valgt.

Hvor leenge kogezonen opvarmer, afhaenger af det indstillede
viderekogningstrin.
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Indstille opkogningselektronik

Opkogningselektronikken kan kun aktiveres i de fgrste 30
sekunder, efter at der er blevet teendt for kogezonen.

1.Indstil det anskede kogetrin for tilberedningen.
2.Berer symbolet A .

Opkogningselektronikken er aktiveret. | indikatoren blinker &
og viderekogningstrinnet skiftevis.

Efter opkogningen er det kun kogetrinnet for den videre
tilberedning, der vises i indikatoren.



Tilberedningstabel til opkogningselektronikken
| den falgende tabel kan De se, hvilke retter der er velegnede til

opkogningselektronikken.

Den mindste angivne meangde er beregnet til de mindste
kogezoner, den starste meengde til de starste kogezoner. De
angivne veerdier er retningsgivende veerdier.

Ret med opkogningselektronik

Samlet tilbered-
ningstid i minutter

Mzengde Kogetrin

Opvarmning

Bouillon 500ml-1liter AT7-8 4-7 min.
Legeret suppe 500ml-1liter A 2-3 3-6 min.
Maelk** 200-400ml A 1-2 4-7 min.
Opvarmning og varmholdning

Sammenkogte retter (f.eks. linsegryde) 400-800g A1l-2 -
Optoning og opvarmning

Dybfrossen spinat 300-600g A 2,5-3,5 10-20 min.
Gullasch, dybfrost 500g-1kg A 2,5-3,5 20-30 min.
Dampkogning

Fisk 300-600g A 4-5* 20-25 min.
Tilberedning

Ris (med dobbelt maengde vand) 125-2509g A 2-3 20-25 min.
Pillekartofler med 1-3 kopper vand 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Hvide kartofler med 1-3 kopper vand 750g-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Grogntsager med 1-3 kopper vand 500g-1kg A 2,5-3,5 15-20 min.
Dybfrosne grentsager med 1-3 kopper vand 500g-1kg A 4,5-55 15-20 min.
Grydestegning

Benlgse fugle 4 stk. A 4-5 50-60 min.
Grydesteg 1kg A 4-5 80-100 min.
Stegning**

Schnitzel, naturel eller paneret 1-2 A 6-7 8-12 min.
Kotelet, naturel eller paneret 1-2 A 6-7 8-12 min.
Steak (3cm tyk) 1-2 A 7-8 8-12 min.
Fisk eller fiskefilet, paneret 1-2 A 6-7 8-12 min.
Fisk og fiskefilet, paneret og dybfrost, f.eks. fiskepinde 200-300g A 6-7 8-12 min.
Pandekager A 6-7 steges fortlgbende

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag

Tips om opkogningselektronikken

Opkogningselektronikken er beregnet til skansom tilberedning
med anvendelse af meget lidt vand.

Bornesikring

Med barnesikringen er det muligt at forhindre barn i at teende
for kogezonerne.

Aktivere / deaktivere bornesikring

Kogesektionen skal veere slukket.

Aktivere: Bergr symbolet &= i ca. 4 sekunder. Symbolet =
lyser i 4 sekunder. Kogesektionen er last.

Slukke: Bergr symbolet C= i ca. 4 sekunder. Lasningen er
deaktiveret.

m Tilseet kun ca. 3 kopper vand til maden ved store kogezoner
og kun ca. 2 kopper vand ved sma kogezoner.

m Laeg I4g pa gryderne.

m Opkogningselektronikken egner sig ikke til madvarer, som
tilberedes i meget vand (f.eks. pasta).

Automatisk bornesikring

Med denne funktion bliver barnesikringen altid automatisk
aktiveret, nar der slukkes for kogesektionen.

Aktivere / deaktivere

| kapitlet Grundindstillinger kan De se, hvordan De aktiverer
den automatiske bgrnesikring.
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Timer

Timeren kan benyttes pa to forskellige mader:

m En kogezone skal slukke automatisk.
m Som minutur.

En kogezone skal slukke automatisk

Angiv en tilberedningstid for den gnskede kogezone.
Kogezonen slukker automatisk, nar tilberedningstiden er
udlgbet.

Indstille tilberedningstid
Kogezonen skal veere valgt og indstillet.
1.Berar symbolet © 2 gange. Indikatoren % for den enskede

kogezone lyser. Symbolet <5 vises, og i timer-indikatoren
lyser G0

25010
QIO
I Ao
0O % O 0 1 o 7 o 3 o 4 o 5 _
2X

2.Veelg indenfor de naeste 10 sekunder den gnskede
tilberedningstid i indstillingsomradet.

85010
00
359 o SN
T O T I57T 515 ieis
1 2l

Tilberedningstiden teeller ned.

Nar tiden er udlgbet

Kogezonen slukker, nér tilberedningstiden er udlgbet. |
kogezone-indikatoren lyser .. Der lyder et signal. | timer-
indikatoren lyser 40 i 10 sekunder. Berer symbolet (O.
Indikatorerne slukker, og signalet holder op.

Automatisk tidsbegraensning

Hvis der er teendt for en kogezone i lang tid, uden at De a&endrer
dens indstilling, bliver den automatiske tidsbegreensning
aktiveret.

Kogezonen holder op med at varme. | kogezone-indikatoren
lyser F 5.

Hvis De berarer et vilkarligt betjeningsfelt, slukkes indikatoren.
De kan nu indstille igen.

Tidspunktet for aktivering af tidsbegraensningen afheenger af
det indstillede kogetrin (fra 1 til 10 timer).
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FEndre eller slette tilberedningstid

Vaelg kogezonen, og bergr symbolet ® 2 gange. |
indstillingsomradet kan tiden nu andres eller indstilles til Lt .
Anvisninger

m Hvis De har indstillet en tid pa minuturet, er det altid tiden for
minuturet, der vises i Timer-indikatoren. Veelg kogezonen, og
berar symbolet ® 2 gange for at vise tilberedningstiden for
kogezonen. Tilberedningstiden vises i 10 sekunder i Timer-
indikatoren.

m Hvis De har indstillet en tilberedningstid for flere kogezoner,
er det altid tilberedningstiden for den valgte kogezone, som
vises i Timer-displayet.

m De kan indstille en tilberedningstid pa op til 99 minutter.

Automatisk Timer

Med denne funktion kan De forindstille en tilberedningstid for
alle kogezoner. Hver gang der taeendes for en kogezone,
anvendes den forindstillede tilberedningstid. Kogezonen
slukker automatisk, nar tilberedningstiden er udlgbet.

| kapitlet Grundindstillinger kan De se, hvordan De aktiverer
den automatiske Timer.

Bemaerk: De kan a&ndre den valgte tilberedningstid for en
kogezone, eller deaktivere den automatiske Timer for
kogezonen:

Vaelg kogezonen, og bergr symbolet ® 2 gange. |
indstillingsomradet kan tiden nu andres eller indstilles til Lt .

Minutur
De kan indstille en tid pa op til 99 minutter med minuturet.
Minuturet fungerer uafhaengigt af alle andre indstillinger.

Sadan indstiller De

1.Berar symbolet (®, indtil indikatoren £\ for minuturet lyser. |
timer-indikatoren lyser 1.

2.Indstil den gnskede tid i indstillingsomradet.
Efter nogle sekunder begynder tiden at teelle ned.

Nar tiden er udlgbet

Nar tiden er udlgbet, lyder der et signal. | timer-indikatoren lyser
0. Indikatoren £\ for minuturet blinker. Efter 10 sekunder
slukker indikatoren.

FEndre tiden

Bergr symbolet (O, indtil indikatoren £\ for minuturet lyser.
Indstil den gnskede tid i indstillingsomradet.



Aftorringssikring

Hvis De tarrer betjeningsfeltet af, mens kogesektionen er teendt, Betjeningsfeltet er herefter last i 30 sekunder. Nu kan De tarre
er der risiko for, at indstillingerne bliver eendret. betjeningsfeltet af, uden at indstillingerne bliver aendret.

For at forhindre dette, er kogesektionen forsynet med en Bemaerk: Hovedafbryderen er ikke omfattet af
afterringssikring. Berer symbolet . Der lyder et signal. afterringssikringen. De kan altid slukke for kogesektionen.

Grundindstillinger

Apparatet har forskellige grundindstillinger. De kan tilpasse alle
disse grundindstillinger efter Deres egne gnsker og behov.

Indikator Funktion

c i Automatisk bernesikring

1 Deaktiveret.*
{ Aktiveret.

cc Akustisk signal
I Kvitteringssignal og fejlbetjeningssignal deaktiveret.
{ Kun fejlbetjeningssignal aktiveret.
Z Kvitteringssignal og fejlbetjeningssignal aktiveret.*
c5 Automatisk Timer
{ Deaktiveret.
{-99 Tidsrum, hvorefter kogezonerne slukkes
-5 Varighed af timerens slutsignal
{ 10 sekunder.*
2 30 sekunder
31 minut.
c Aktivering af varmekredse:
 Deaktiveret.
{ Aktiveret.
Z Som sidst indstillet ved slukning af kogezonen.*
=9 Valgbarhed (tid) for kogezoner
£ Ubegraenset: De kan altid indstille den sidst valgte kogezone uden at foretage valget igen.
{ De kan indstille den sidst valgte kogezone, 10 sekunder efter aktivering. Derefter skal De veelge kogezonen igen
for indstilling.
cl Nulstilling til grundindstilling

I Deaktiveret.
{ Aktiveret.

* Grundindstilling
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FEndring af grundindstilling
Kogesektionen skal veere teendt.

1.Teend for kogesektionen.

2.Berer symbolet ® i 4 sekunder indenfor de nzeste 10
sekunder.

nl
o
c! A O
O ¥% O 0 1 o 2 o 3 "o 4 o 5
| det venstre display vises c 1, i det hgjre display 4.

Rengoring og pleje

| dette kapitel findes anvisninger til, hvordan kogesektionen
skal plejes.

Der kan kgbes egnede rengarings- og plejemidler via
Kundeservice eller i vores e-Shop.

Glaskeramik

Renger altid kogesektionen, hver gang den har veeret i brug. P&
den made breender madrester ikke fast.

Renger farst kogesektionen, nar den er kalet tilstraekkeligt af.

Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til glaskeramik.
Felg anvisningerne til rengering pa emballagen.

Brug aldrig:

ufortyndet handopvaskemiddel
renggringsmidler til opvaskemaskinen
skurende renggringsmidler

aggressive renggringsmidler som f.eks. ovnrens og
pletfijerner

ridsende renggringssvampe
hejtryksrenser eller dampstraler
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3.Bergr symbolet (B, indtil den gnskede indikator blinker i det
venstre display.

4.Indstil den gnskede veerdi i indstillingsomradet.

5.Bergr symbolet O i 4 sekunder.
Indstillingen er aktiveret.

Forlade grundindstillinger

Sluk for kogesektionen med hovedafbryderen, og teend igen,
for at forlade grundindstillingerne.

Steerk tilsmudsning fiernes bedst med en glasskraber, som kan
kebes i almindelige forretninger. Falg producentens
anvisninger.

De kan ogsa kebe en egnet glasskraber via Kundeservice eller
i vores e-Shop.

Kogesektionens ramme

For at undgé beskadigelse af kogesektionens ramme skal
falgende anvisninger overholdes:

m Brug udelukkende varmt opvaskevand til rengeringen.
m Der ma ikke bruges aetsende eller skurende midler.
m Anvend aldrig glasskraberen pa kogesektionens ramme.



Afhjeelpe en fejl

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel. Se derfor
folgende anvisninger igennem, inden De kontakter
kundeservice.

Indikator  Fejl

Afhjeelpning

Ingen Stremforsyningen er afbrudt. Kontroller sikringen for apparatet i boligens sikringsskab. Kontroller ved
hjeelp af andre elektriske apparater, om der er tale om et stramsvigt.

£ blinker  Betjeningsomradet er fugtigt, eller der Tar betjeningsomradet af, eller fiern genstanden.

ligger en genstand pa det.

Er +tal Fejl i elektronikken. Sluk og taend igen for apparatet efter 30 sekunder med sikringen eller
beskyttelsesrelaeet i sikringsskabet. Kontakt kundeservice, hvis indikatoren
vises igen.

FZ Elektronikken er blevet overophedet og Vent, til elektronikken er tilstreekkelig afkelet. Bergr derefter kogezonens

har slukket for den pageeldende koge- betjeningsomrade.*
zone.

Y Elektronikken er blevet overophedet og Vent, til elektronikken er tilstreekkelig afkalet. Berar derefter et vilkarligt betje-

har slukket for alle kogezoner. ningsomrade.*

FE Kogezonen har veeret i brug for laenge De kan teende for kogezonen igen med det samme.

og har slukket sig selv.

* Seet ikke varme gryder neer ved eller pa betjeningsomradet.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Veaer opmeerksom p4, at det ogsa indenfor garantiperioden ikke
er gratis at fa besgg af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 4489 89 85

De kan altid stole pa, at producenten har den sterste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfert af producenten,
kan man vaere sikker pa, at de bliver udfert af uddannede
serviceteknikere, som anvender originale reservedele.
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	Låt inte barn leka med enheten. Barn får bara göra rengöring och skötsel under uppsikt.
	Brandrisk!!
	■ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	Brandrisk!!
	■ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.

	Brandrisk!!
	■ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.

	Brandrisk!!
	■ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.


	Risk för brännskador!!
	■ Det blir mycket varmt på och runt kokzonerna. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barn under 8 år borta.
	Risk för brännskador!!
	■ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.


	Risk för stötar!!
	■ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!!
	■ Ångrengöring innebär risk för stötar. Använd inte ångrengöring.

	Risk för stötar!!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får utföra reparationer. Om enheten är trasig, slå av säkringen i proppskåpet.


	Risk för personskador!!
	Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.
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	Obs!
	Översikt


	Återvinning
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	Slå på och av hällen
	Anvisning

	Ställa in kokzon
	Ställa in effektläge
	1. Tryck på $-symbolen och välj kokzon.
	2. Ställ in det effektläge du vill ha i inställningsintervallet.
	Anvisning
	Ändra effektläge:
	Slå av en kokzon:


	Tillagningstider

	Uppkokningselektronik
	Ställa in uppkokningselektroniken
	1. Ställ in det effektläge du vill ha för fortsatt tillagning på kokzonen.
	2. Tryck på ‘-symbolen.

	Tillagningstider för uppkokningselektroniken
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	Barnspärr
	Slå på och av barnspärren
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	Timer
	Automatisk avstängning av kokzon
	Ställ in tillagningstiden
	1. Tryck 2 gånger på 0-symbolen. Indikeringen ‹ för kokzonen du valt lyser. Du får upp r-symbolen och på timerindikeringen lyser ‹‹.
	2. Ställ in den tid du vill ha i inställningsintervallet inom 10 sekunder.

	När tiden går ut
	Ändra eller radera tillagningstid
	Anvisningar

	Automatisk timer
	Anvisning

	Timer
	Gör så här
	1. Tryck på 0 tills timerindikeringen V tänds. ‹‹ lyser på timerdisplayen.
	2. Ställ in den tid du vill ha i inställningsintervallet.

	När tiden gått ut
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	1. Slå på hällen.
	2. Tryck 4 sekunder på 0-symbolen inom 10 sekunder.
	3. Tryck på 0-symbolen tills du får upp den indikering du vill ha på timerdisplayen.
	4. Ställ den tid du vill ha i inställningsintervallet.
	5. Tryck på 0-symbolen i 4 sekunder.
	Slå av
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	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	m Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruoanvalmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä.
	Laitetta voivat käyttää yli 8 -vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvotaan tai heitä on opastettu laitteen tu...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.
	Palovaara!
	■ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	Palovaara!
	■ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.

	Palovaara!
	■ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.

	Palovaara!
	■ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Palovamman vaara!
	■ Keittoalueet ja niiden ympäristö kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä alle 8- vuotiaat lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Sähköiskun vaara!
	■ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Puhdistaminen höyryn avulla voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä höyrypuhdistimia.

	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko. Jos laite on rikki, kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.


	Loukkaantumisvaara!
	Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.
	Vaurioiden syyt
	Huomio!
	Yhteenveto


	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen jätteenpoisto
	Energiansäästövihjeitä
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	Keittotason säätäminen
	Keittotason kytkeminen päälle ja pois päältä
	Huomautus

	Keittoalueen säätäminen
	Tehoalueen säätäminen
	1. Valitse keittoalue koskettamalla symbolia $ .
	2. Säädä säätöalueella haluamasi tehoalue.
	Huomautus
	Tehoalueen muuttaminen:
	Keittoalueen kytkeminen pois päältä:
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	Kiehautuselektroniikka
	Kiehautuselektroniikan säätäminen
	1. Säädä keittoalueen haluamasi kypsennysteho.
	2. Kosketa symbolia ‘.

	Keittotaulukko kiehautuselektroniikalle
	Vihjeitä kiehautuselektroniikasta

	Lapsilukko
	Lapsilukon kytkeminen päälle ja pois päältä
	Automaattinen lapsilukko
	Kytkeminen päälle ja pois päältä


	Ajastin
	Keittoalueen kytkeytyminen automaattisesti pois päältä
	Toiminta-ajan asetus
	1. Kosketa symbolia 0 2 kertaa. Halutun keittoalueen näyttö ‹ palaa. Symboli r ilmestyy näyttöön ja ajastimen näytössä palaa ‹‹.
	2. Aseta seuraavien 10 sekunnin aikana säätöalueella haluamasi toiminta-aika.

	Ajan päättymisen jälkeen
	Toiminta-ajan korjaaminen tai poistaminen
	Huomautuksia

	Automaattinen ajastin
	Huomautus

	Minuuttikello
	Toimi näin:
	1. Kosketa symbolia 0 niin monta kertaa, että minuuttikellon näyttö V palaa. Ajastimen näytössä palaa ‹‹.
	2. Säädä säätöalueella haluamasi aika.

	Ajan päättymisen jälkeen
	Ajan korjaaminen


	Automaattinen aikarajoitus
	Pyyhintäsuoja
	Huomautus

	Perusasetukset
	Perusasetuksen muuttaminen
	1. Kytke keittotaso päälle.
	2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin kuluessa symbolia 0 4 sekunnin ajan.
	3. Kosketa symbolia 0 niin monta kertaa, että vasempaan näyttöön ilmestyy haluamasi näyttö.
	4. Säädä haluamasi arvo säätöalueella.
	5. Kosketa symbolia 0 4 sekunnin ajan.
	Kytkeminen pois päältä


	Puhdistus ja hoito
	Keraaminen lasi
	Keittotason kehys

	Häiriön poistaminen
	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa



	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	m Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til ikke-erhvervsmæssig anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter. Apparatet skal altid være under opsigt, når det er i drift.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har forstået d...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, uden at de er under opsigt.
	Brandfare!
	■ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	Brandfare!
	■ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.

	Brandfare!
	■ Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den tænder sig selv på et senere tidspunkt. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.


	Fare for forbrænding!
	■ Kogezonerne og deres omgivelser bliver meget varme. Rør aldrig ved fladerne, når der er varme. Hold børn under 8 år på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.


	Fare for elektrisk stød!
	■ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Rengøring med damp kan medføre elektriske stød. Anvend ikke damprenser.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun uddannede serviceteknikere må udføre reparationer. Hvis apparatet er defekt, skal sikringen i sikringsskabet slås fra.


	Fare for tilskadekomst!
	Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.
	Årsager til skader
	Pas på!
	Oversigt


	Miljøbeskyttelse
	Miljøvenlig bortskaffelse
	Energisparetips

	Lære apparatet at kende
	Betjeningsfeltet
	Betjeningsområder
	Anvisninger

	Kogezonerne
	Restvarme-indikator


	Indstille kogesektionen
	Tænde og slukke for kogesektion
	Bemærk

	Indstille kogezone
	Indstilling af kogetrin
	1. Berør symbolet $ for at vælge kogezonen.
	2. Indstil det ønskede kogetrin i indstillingsområdet.
	Bemærk
	Ændre kogetrin:
	Slukke for kogezone:


	Tilberedningstabel

	Opkogningselektronik
	Indstille opkogningselektronik
	1. Indstil det ønskede kogetrin for tilberedningen.
	2. Berør symbolet ‘ .

	Tilberedningstabel til opkogningselektronikken
	Tips om opkogningselektronikken

	Børnesikring
	Aktivere / deaktivere børnesikring
	Automatisk børnesikring
	Aktivere / deaktivere


	Timer
	En kogezone skal slukke automatisk
	Indstille tilberedningstid
	1. Berør symbolet 0 2 gange. Indikatoren ‹ for den ønskede kogezone lyser. Symbolet r vises, og i timer-indikatoren lyser ‹‹.
	2. Vælg indenfor de næste 10 sekunder den ønskede tilberedningstid i indstillingsområdet.

	Når tiden er udløbet
	Ændre eller slette tilberedningstid
	Anvisninger

	Automatisk Timer
	Bemærk

	Minutur
	Sådan indstiller De
	1. Berør symbolet 0, indtil indikatoren V for minuturet lyser. I timer-indikatoren lyser ‹‹.
	2. Indstil den ønskede tid i indstillingsområdet.

	Når tiden er udløbet
	Ændre tiden


	Automatisk tidsbegrænsning
	Aftørringssikring
	Bemærk

	Grundindstillinger
	Ændring af grundindstilling
	1. Tænd for kogesektionen.
	2. Berør symbolet 0 i 4 sekunder indenfor de næste 10 sekunder.
	3. Berør symbolet 0, indtil den ønskede indikator blinker i det venstre display.
	4. Indstil den ønskede værdi i indstillingsområdet.
	5. Berør symbolet 0 i 4 sekunder.
	Forlade grundindstillinger


	Rengøring og pleje
	Glaskeramik
	Kogesektionens ramme

	Afhjælpe en fejl
	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl
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