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Ymodei&eig
anéoupong

<» Améoupon Tng
OUOKEUAOIaG

H ouckeuacia mpootatedel T
OuoKeun oag ard nuiég katd tn
petapopd. OAa Ta Xpnotuorolodpeva
UANIKA ouckeuaoiag eival aBAapry yia
TO TePIRBAAOV Kal propoulv va
EavaypnotuomnomnBouv. lMapakahoUpe
va OUVTIEAEOETE Kl eoelq OV
npootacia tou TePIBAMOVTOG Kal V'
arnooUpeTe TN ouckeuaocia pe TPomo
aBAaBry via to TepIRAANOV.

Ma Toug ermikaipoug TEATIOUQ
anéoupong Tapakaleiobe va Intoete
mAnpogopieg amnd 1o eldkd
Katdotnua, arnd To orolo ayopdoare
N ouokeun 1) amd M AnUOTIKA N
Kowvotikry Apxri TG TEPLOXNG Oag.

<» Améoupon TnG mMalidg
OUOKEUNG

Ot maNég ouokeugg dev aroteAolv
dxpnota anoppiyuaral Me mv
anéoupor] Toug CUUPWVA JE TOUG
Kavoviopoug yla TV Tpootacia Tou
mepIBAAOVTOG Prtopolv va
EMAvATIoKMBOoUV TIOAUTIMES TIPWTEQ
UAeg.

H ouokeury autn €xel onuavoel
ﬁ Bdoel g eupwraikng odnyiag
mmm 2002/96/EK Tiep( ANy

NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY

ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

H odnyla 6€tel To mAaloclo yia v

ETIOTPOYN Kal agloroinon Twv

TTAALWY OUCKEUWY TIou loxUel oe

6An v Eupwrmaikr ‘Evwon.

A Mpocidomoinon

Je TIONEQ OUOKeUgQ Tou Ogv
¥pnoluorolouvtal TAgov

1. TpaBdre 10 @I ard v Tpida.

2. Kéyte 10 KaAWdlo ouvdeong oto
dlKTUO TOU PeluaTog Kat
QTTOMAKPEUVETE TO paldl pe 10 QLG

Ol WUKTIKEQ OUCKEUEG TIEPIEXOUV
PUKTIKA p€oa Kal otn pévwon agpla.
Ta YUKTIKA péoa kal Ta agpla
arnarrolv anéoupon and tov ediko.
MpoogEte va unv Karaotpagouv ol
OWANVWOEIG NG KUKAopopiag Tou
PUKTIKOU pETOU, UEXPL va TTapaAneOel
autrh yia v avdioyn, aBAaBn yia To
neplBaAov amndéoupon.



Ymodei&eig aocPaleiac
KOl TIPOEIOOTOINTIKEG
UTTOJEIEEIC

Mpotou 6€oeTe TN
OUOCKEUN O€ AgiToupyia

Alapdote e Tpoooxn TIC odnyieg
Xpriong kat ToroBemong!

AUTEQ TIEPIEXOUV ONUAVTIKEQ TIANEO-
Qopleg yla v eykardoraaon,

TN XPnon kat m ouvinpenon mg
OUOKEUNG.

®duNdEte 6Aa Ta yypaga via
HeTEMerra xprion 1 karolov
evOeXOUEVO HETEMETA XPHOT.

Texvikn ac@aleia

e H ouokeur] TeplEXel O UIKPN
noodmra To WUKTIKO uéco R600a,
1o orolo efval apAaBEg pev yla To
mepIBaAov, ald elkauoto. Katd
™ UeTapopd Kal TNV ToroBetmon
NG OUCKEUNG TIPOCEETE va Pnv
nddel BAGRN Kavévag owArjvag g
KUkAo@pop(ag Tou YukTikoU uéoou
(peuctol). To dlappéov YUKTIKO
p€oo uropel va autavapAextel 1
va odnynoel oe Tpaluata Twv
paTIOV 0ag.

e nepimTwon {nuIAg

— KpaTdte Hakpld amd Tn OUCKeun
avolxt eAdya kal mnyéq
avagAegng,

— aeplCete KAAG TOV XWPO Yyla
Heplkd Aerttd,

— Bétete TN ouokeun ektdq
Aertoupyiag kat Tpapdre
TO QI and v Tpida,

— KOAefTe TV umnpeocia TeXVIKAQ
eEuMNPETNONG Twv TEAATWV HAg.

‘Ooo meploodTepo YUKTIKG UECO
meplExel ula ouokeur|, TG00
peyaAUtepog Tipémel va eival

0 XWpPog, uéoa otov orolo
Bploketal autr. 2e TOAU MIKpoUQq
xwpoug elval duvatdv oe mepimtwon
dlappong YUKTIKoU péoou va
oxnuatiotel eUkauoto piyua
aeplou-aépa.

Avd 8 g Tou YUKTIKOU UECOU TIPETIEL
va urohoytotel TouAdxiotov 1 m3
XWPOoU TomoBEMong. Tnv mnoodtnta
TOU WUKTIKOU PECOU TNG OUOCKEUNG
oag 6a Tnv Bpelte omv mvakida
TUMOU OTO €0WTEPIKO TNG CUOKEUNQ
oag.

H aMayn tou TpopodoTikoU
KaAwdou Kal GAAEQ eTIIOKEUEQ
ETUTPETETAl VA ekTeAoUvtal UdvVo
amnd Tnv urnnpeeoia TeEXVIKAG
eEUMNPETNONG Twv TEAATWV HAg.
Ol eyKATAOTACEIG KAl ETIOKEUEQ
mou dev €ylvav owotd Priopolv va
aroTeAéoouV OnUavTikG Kivouvo yia

TOoV Xprom.

Kard tn xprion

Mn XpnotdorolelTe ToTE NAEKTOIKEQ
OUOKEUEG UECA OTn OUCKEUN

(T.X. BepudoTpeg, NAEKTPIKEQ
TIAYWTOPNXAVEG KTA.).

Kivduvog €kpn&ng!

Moté unv kdvere amdPuen oute
va Kabapilete TN Ouokeur] e
atpokabaplotég! O atuég unopel
va OlelodUoel og NAEKTPIKA PEEN
Kal va TIPOKAAEoel BpaxUkUKAwLA.
Kivduvog nAektpormAn&iag!



e Mn xpnoluoroleite putepd 1
axuned avrikelyeva yia myv
agpafpeon mdxvng Kal oTPWUATWY
ndyou, O16TI Ba uropouocare va
TPOKAAEOETE (NUIEQ OTIC CWANV®-
oelg Tou YuktikoU peuotou.

To dlappéov YUKTIKG PECO propel
va autavagpAextel 1 va odnynoel
oe TPaUUATA TWV PATIWV 0ag.

Mnv amobnkelete péoa om
OUOKeUN Tpoidvta pe elkauota
MPoWHNTIKA agpla (T.X. OTpPE&l)
KAl eKPNKTIKEG UAEQ.

Kivduvog €kpn&ng!

¢ Mn xpnoluoroleite 11 Bdoelg,
TIG OUPTAPWTEG TIPOEKTACELG,
TIQ TIOPTEG KTA. WG OKaAoTdTia 1
omplyuara.

Ma mv andPuén kat Tov Kabaplopd
TpaBdte TO Q1§ arnd My Tpida 7
KateBddlete TNV acpdAela.

TpaBnEre and 10 Q1§ Kal oxl and
TO TPOPOJOTIKO KAAWDDIO.

Owortveupat@dn Totd e UeydAo
TOO0O0TO TIEPIEKTIKATNTAG OF
aAKOOAN Tpérel va artobnkevovral
povov KaAd kAelopéva kal oe 6pbla
Bgon.

Mpoogxete va unv €A\del oe emnagn
A&l kal Allmog pe ta TAQoTIKA JEPN
Kal Tnv Tolpouxa Tng mépTag.

AlaQOoPETIKA auTd Yyivovtal Topwdn.

e Mnv kaAUTTETE Kal Pnv Tortobetelte
avtikelueva ota avolypara aeplopou
Kal eEagplopoy TNG OUOKEUNC.

e H ouokeury aut erutpéneral va
xpnoluoroleftat and dropa ue
TIEPLOPIOUEVES (PUOIKES, aloBNTAPIEQ
1 YUXIKES IKavOTNTEG 1] eANITE(Q
yvaoelg uévo umd emniBAegn n
EVTATIKA KaBodrjynan.

e Mnv amoBnkelete oTOoV XWPEO
KATAWUENS uypd o QIAAeq Kal
KouTld (10laitepa TOTA TEpLExovTa
avBpakikd ofU). Ot ¢ldAeg kal ta
KOUTIA uropouv va omdoouv!

e Mn Bddlete moté oto OTOUA 0ag
KateWuyuéva TooIua auéowsg UETd
™V agaipeor] Toug amnd Tnv
KATAWUEN.

Kivduvog kpuomaynudrwv!

o ATtoQeUyeTe TN UAKPA ETAPY) TWV
XEPIWV e Ta Kateyuyuéva Todoiua,
MAyo 1) TougQ OWArvVeg Tou eEATUIOTA
KTA. Kivduvog kpuomaynupdarwv!

Maidid oTo VOIKOKUPIO

e Mnv agroete va mepléNBouv ota
¥xépla Tadlyv 1 ouokeuaoia Kal
Ta pépn TNG. Yrdpxel kivduvog
aopu&lag ané Ta avadirmiolueva
XaPTOVIA Kal Ta Aertd TAQOTIKA
QOUAAQ.

e H ouokeurj dev elval matxvidl yia
nadd!

e Y& ouokeun ue kAeldapld: duAdrte
TOo KAeldl oe pépog ampdoro yia
Ta nadd!

Fevikég diarda&eiq

H ouokeuny elval KaTdAANAn yia

e TNV YUEN Kat TNV KatdYuen TPoPUwWY,
e TNV TIAPACcKeur] TayokUBwv (raydkia).
AuTr) TpoopideTal yia OIKIaKY) XEron.

H ouokeur| @€pel avTIMapAolTIKY)
dldra&n ouugwva pe my Odnyia

EE 2004/108/EC.

E(yal eAeyuévn n Kukhogopia pgowv
YuEne.

To mapdv Tpoidv avtinokplvetal otoug
OXETIKOUG Kavoviopoug acpalelag

OXETIKA HE NAEKTPIKEQ OUCKEUEQ
(EN 60335/2/24).



NvwpioTe TN ouokeun

Mapakaloupue, avoite v teAeutala
oeNda pe Tig amelkovioelq.

AuTéQ ol 0dnyieg xpriong loxuouv
Yl TieploodTEPA LOVTEAQ.

Ot anewovioelg efval duvatdv
va OlapEPOouV.

Eikéva H

* 6xl oe OAa Ta povIEAQ

1-8 Mivakag Xeipiopou

9  AlakOnTnG QWTICHOU

10 dwrioudg (LED)

11 ‘Avolypa €€6dou agpa

12 Pdag@ia otov XwWpo ouvtipnong

13 Pda¢1 @iaAwv

14 Aoxeio Aayxavikwv

15 Xwpog Yuxpng amodrkeuong

16 I\SI,(OV(]KI yia kareyuypéva
TPOPIUA

17 Zxdpa kartayuing

18 BidwTd Modia

19 Pdao¢1 yia apyd

20 Ailaxwpiopa yia BouTtupo
Kal Tupi *

21 OikTpo evepyolu AvOpaka
22 Zuykpdtnon @iaAwv *

23 Pag@1 yia peydieg @QidAeg

24 TMayokuoTn/
HpepoAdyio kardyuing *

A Xwpog ouvtipnong
B Xwpog katdyuing

Mivakag xeipiopou
Eikéva H
1 TAAkTpo On/Off

Xpnotuelel yia Tn 6éon g
OAOKANPNG OUOKEUNG oe Kal eKToq
Aeltoupyiag.

2 TIAAKTpO ouvayeppou

Xpnotuelel yla TNV arevepyo-
nolnon Tou TPEOoEIdOTIOMNTIKOU
nXNTikoU orjuatog.
BA. "Tlpoeldomointikd NNk
onua’.

3 TMARKTpo umepkaTaPuing

Xpnotuelel yia v evepyortoinon
KAl TNV artevepyoromon g
urepkatdpuing.

BA. "Yrmepkatdguén”.

4 TIAAKTpO pPUBHIONG
OeppoKpaTiag Xwpou Katayuing

Me 1o TIAfKTPO pubuileTal n
Beppokpaocia Tou xwpou
KatAYuéng.

H Bepuokpacia otov xwpo
Katdpuéng uropel va pubulotel
arnd —-24 °C éwg -16 C.



Auyvia €vdeiEng xwpou
Katayuing

Ot aplBuol avriotoxouv oTIq
pubulopéveg Bepuokpacieq Tou
XWpou kardyuéng oe C.
MAAKTPO UTIEPYUENG
Xpnotuelel yia v evepyortoinon
Kal arievepyorofmon g
unepYuEng.

BA. "Yriepyugn”.

MArfjkTpo pPUBHIONG Oeppokpaciag
Xwpou ouvTripnong

Me 1o TIAfKTPO pubuileTal n
Gspuprao(a TOU XWPOU
ouvinEnong.

H Bepuokpacia otov xwpo
ouvmpnong uropsl va pubuiotel
and +2 C éwg +8 °C.
'EV58,I§I'] OepHOKpATiag Xwpou
auvtnenong

Ot apBuol avtiotoouv otiq
pubulouéveg Bepuokpacieq Tou
Xwpou ouvtripnong oe C.

NMpooéxeTe TN
Beppokpaocia kal Tov
AEPICHO TOU XWPOU

H kAipatikry kAdon divetal otnv
rvak{da tunou kat defxvel TIq
Beppokpaocieq TOU eMITPEMETAL VA
ETIKPATOUV OTOUG XWPEOUG, OTOUQ
orofoug umopel va Tibetal n ouokeun
oe Aeltoupyia.

KAhipatikj kAdon EmrpenTi
Beppokpacia Xwpou
SN +10°C éwg 32°C
N +16°C éwg 32°C
ST +16°C éwg 38°C
T +16°C éwg 43°C
AepIOHOQ
Eikéva

O aépag oto ormiobio Tolxwua TNg
ouokeunq Ceotaiveral. O Ceotapévog
agpag Tpénel va propel va dlagelyel
eAeUBepa, OLOTI JIAPOPETIKA TO PUKTIKO
UNXAvnua TIEETEL va AETOUPYNOoEL e
peyaAUtepn oxU, Tpdyua To omolo
auEdvel TV KatavdAwon Tou peluatod.
M’ autd: Mnv kaAdrtete moté oUte va
TorobeTelte avrikelueva Prpootd anod
T avolyuata agplopoU kal eEagplopou!



2uvdeon Tng
OUOKEUNG

MeTd Vv TOToBETNON TNG CUOKEUNQ
TeplpéveTe ToUAdIoTov 1 wpa, Uéxpl
va 6éoete Tn ouckeur oe Aertoupyia.
Katd m petapopd uropel va ouppel
va petaBel to A&dL, Tou TepIEXETAL
OTOV OUUTIUKVWTY), OTO YUKTIKO
oloTnua.

Mplv TN 6€on yla Tpwtn @opd oe
Aeltoupyia kabapiote Tov e0WTEPIKO
XWPO TNG OUCKEUNC.

BA. "KaBaplopdg g ouckeung”.

H nplCa 6a mpénel va eival mpoott.
Juvd€oTe Tn OUCKeUr O evaAAao-
oduevo pedpa 220-240 V/50 Hz péow
npifag, eykateotnuévNg oUUPwva Je
Tiq exkdotote mpodlaypapes. H mpica
npénel va eival aopallopévn ue
aopdiela 10 A €wg 16 A.

>& OUOKEUEC Vla XWPES €KTOQ
Eupwnng mpénel va eléyEere omv
mvak{da tirnou, av n avaypapouevn
Tdon kal To &ldog Tou peluatoq
OUUPWVOUV He TIQ TIES Tou dIKTUoU
o0ag. H mvakida tunou Bplokeral yéoa
OTn OUOKeur KAtw aplotepd.

H evdexouévwg avaykaia al\ayr) tou
TPoPodOTIKOU KaAwd{oU emiTpénetal
va Tpayuarornoin®el pévov and tov
ELOIKO.

/\ Mpoeidonoinon

e Kkapld meplmrwon dev emnTpeneTal
N ouokeury va ouvdebel oe MAeKTPO-
VIKA Q1§ eEolkovounong evépyelag N
oe avriotpopoug avopBwTég, ot oroiol
LETATOETIOUV TO Ouvexeg pelua oe
evalaooduevo pedua 230 V

(M.x. N\aké€g eykataotdoelg, dlktua
peduarog mAolwv).

10

O€on TNC OCUOKEUNG
oc AsiToupyia

Eikéva H

Mamote 10 NMANKTPo On/Off 1.
Hyxel éva mpoeldomnoinTikd onua, To
MMANKIPO ouvayepuol 2 avaBooRrvel.
Mamote To TANKTPO ouvayeppou
(alarm). To mpoeldomoInTKd NXNTIKO
onua arevepyortoleltal.

To M\ KTpOo ouvayepuoU avdBel,
HEXPL va eruteuxBel N pubuiouévn
Bepuokpacia KataYueng.

Me avolytr| v mépta avdpel

o) sog)TsptKéq QWTIOPOG OToV XWPEO
ouvinEnong.

Ynédeign

Av miatnBel o dlakdmMNG PwTdg,
Eikéva E/9, pe avoitr tnv mopTta,
OBrvel 0 eowTeEPIKOS PWTIOUOG Kal
ol evdeltelq Tou mivaka xelplopou.

AMé TO €pYOOTACIO CUVIOTWVTAL
ol akéhoubeq Beppokpaoieq:

XWhPog ouvirpenong:
Xwpog kardyu&ng:

+4 °C
-18 °C



Ymod¢ei&eig oxeTIKA
pME TN AgiToupyia

e Xdpn OTO UTEPAUTOUATO CUCTNUA
No Frost o xWpog katdpuéng kat
0 XWPEOG OUVINPENONG TIAPAUEVOUV
elelBepol amnd mdyo. AnopuEn dev
elval mMA\éov amapaitnt.

e Ol YETWTIKESG TIACUPES TOU
nepBAuaTog Bepualvovtal ev
pépel eAappd, autd eumodiel Tov
OXNUATIONS vepoU CUUTTUKVWONG
oMV TEPLOX TG Tolhouxag NG
néptac.

Je meplmTwon Tou WeTd To KAeloluo
TOU XWPOU KatdWuéng dev uropelte
V' Eavavoitete auéowg Tnv mopETq,
napakaAeiobe va mepluévete dUO
gwq Tpla Aertd, péxpl va
avtiotabuiotel n TpokUmTouca
urtortieon.

Pubuion
Oepuokpaciag

Eikéva H

Xwpog ouvTtipnong
(PuBpuiCetal arnd +2 °C éwg +8 C))

Mamote To TANKTPO PEUBUIONG
Beppokpaociag 7 160eq POPES, HEXPL
va pubuiotel n embuuntr Bepuokpa-
ola orov xwpo ouvirpnong.

H teleutala puBuiopévn Tiun
arnoBnkeletal ot UVAUN NG
OUOKEUNG.

H puBuiouévn Beppokpaocia defxvetal
otm €voelEn 8.

>ag ouviotoUpe pla pubulon
otoug +4 °C.

Ta eualoBnra tedoiua dev TPEMel
va arnobnkeldovtal oe Bepuokpacia
heyaAUutepn and +4 C.

Xwpog Katayuing
(PuBuiCetal ané -16 ‘C éwg —24 °C)

Mamote To TANKTPO PEUBUIONG
Beppokpaociag 4 1é60eq QPOPES, UEXPL
va pubuiotel n embuuntry Bepuokpacia
otov XWpo katdyuéng. H TeAeutaia
puBuIouEVN TIU artobnkedgTal otn
HVAUN TNG CUOKEUNG.

H puBuiouévn Beppokpaocia defxvetal
otm &voelEn 5.

JTOV XWPOo KATAWuEng ouvictouue
™ pUbuion twv -18 °C.

11



MpogidormoinTiko
nXNTIKO oRua

MpogidomoinTiké oRpa
mopTag

Hyxel éva dlapkeg TpoeldoTtomTiké
onua, étav pia mépeTa TS OUCKEUNG
napapeivel avolyt yla Teplocdtepo
and €va Aemto.

Me 10 KAeglolo g mdptag Tadel

Eavd 1O TIPOEIDOTIOINTIKG NXNTIKO
onua.

MpoegidomoinTiké oRpa

Oeppokpaaiag

To mpoeldonoInTiKd NXNTIKS orua

Beppokpaociag evepyoroleltal, étav

oTovV XWPEOo Katdyuéng emikpatel oAU
uynAn Bepuokpaoia.

MAfkTpo ouvayeppou  Emcgiynon

avapet Mpogcidomoinon
Beppokpaciag:
Ta kateyuyueva
POQIa dev
Bpiokovtal oe
Kivduvo.

avapoaprivet MNpogidomnoinon
pigogenaywparog:
Ta kateyuyueva
PO0Wa eivar n nrav
0T0 TapeABov oe
Kivduvo.
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Mposcidomoinon piIcoEenaywparog

Av 1 yelon, n oo Kal 1 eupdavion
TwV TPoPuwyY dev €xouv UETARANOE,
TOTe UMopelTte va Ta PayelpsPere 1

va Ta myavioete kal va kataPuEete
ek VEoU TO E€Tolo paynTo.

Mnv eEavtArjoete TASoV TN WEYIOTN
dldpkela armobrikeuong.

Mpocidomoinon Oepuokpaciag

To mpoeldomnoinTikd orjua propel
va nxnoel xwpiq kivduvo yla ta

KateWuyueva TpopIuUa:

e Katd Tnv apxikry B€on Tng OUOKeUNQ
oe Aeltoupyia.

e Katd v Ttorob€mnon ueydAwy
TMOCOTATWY VWOTIWY TEOP{UWV.

e Kal dtav n mopta tou XWpeou
Katdpuéng uelvel avolxtr| yia ToAU.

Angvepyorioinon Tou
MPOEISOMOoINTIKOU ONHATOG

Eikéva H

Me mdmpua Tou TAKTpou “"alarm”
(ouvayepudg) 2, arevepyoroleltal
TO TIPOEIDOTIOMTIKG NYNTIKO Orjua
Kal n évdelEn TtiBetal ek véou oe
eToludTNTA.



EEommAiopog
Pagia/Aoxeia

Mrmopelte va perarorioste Ta PAPIA
TOU eo0WwTePIKOU XWpPou Kal Ta doxela
omy Tépta avdhoya pe TIQ avdAykeg
oag: TpaBrEre 10 pdQt mpog Ta
eumpPog, KateBdote TO Kal OTPEYTE
TO TPARWVTAG TO OTA TAAYIQ TIPOQ
Ta €Ew. Avaonkwvete kal BydAte ta
doxela.

Xwpog Yuxpng
ammodnkeuong

Eikéva El/15

JToV XWPo Yuxpng arobrikeuonqg
eMIKpaToUV xaunAdtepeq
espupraofsq art’ 6Tl otov XWPO
ouvinpnong. )
Mropouv ermiong va eugaviotouv
Bepuokpaoiec katw Twv 0°C.

Idavikég yia v anobrikeuon Yapldv,
KOEATOG Kal QAAQVTIKWY.

Ox1 yla oahdreg kal Aaxavikd kat
TEOPIUA euaiobnta oto Yuxog.

Pa¢1 ¢ialwv
Eikéva @

210 PAGL QIOAWY Prtopolv va
ToroBeTnNBoUV PIAAEG e aopdAela.

Aoxeio Aaxavikwv
pe pudbuIOTH uUypaagiag
Eikéva H

Ma va metuxere 1o 10avikd KAua
arnodrkeuong yia Aaxavikd, oaAaTikd
Kal ppouta, priopel avdhoya pe v
noodmra anobrjkeuong va pubulotel
n uypaocia Tou agépa oto doxelo
ACXQVIKWY.

Me Tov €Aeyxo TNg uypaoiag
urropoUv va anoBnkeutolv QEESKA
TEOPIUA Yla UEXPL Kal dUO (POPEQ
HAKPATEPO XPOVIKG dldotnua Xwpelg
anwAela epeokddag, art’ dTl oV
KQVOVIKT] wvn ouvtrpnong.

Mikpég MOOOTNTEG TPOPIHWV —
Q6briote Tov puBuIOTY TIPOG Ta
aplorepd.

MeydAheg moooTnNTEG TPOPIHWV —
Q6brjote Tov pubulotn TPog Ta OeEld.
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MayokuoTn
Eikéva B

Je meplmtwon Olakomng peluatog 1
BAABNG n Tayokuotn kabuotepel
mv dvodo g Bepuokpaciag Twv
ATIOONKEUPEVWY  KATEWUYUEVWV
TPoPiuwy. H peyaAitepn dldpkela
arnodrkeuong emttuyxdveral, dtav n
nayokyotn TomnobemOBel oto MAvw
dlauéplopa areubelag mdvw ota
TEOPIUA.

Ma mv eolkovounon XWwpeou n
nayokyotn unopsl va arobnkeutel
OTOV XWPEO NG MOPTAG.

H nayokdotn uropel eniong va
apapebel kal va xpnoluoTolBel yia

v Mpoowpelvr] dlatrenon Mg WUEng
TPOPIwWY T.X. 0e Todvra-Yuyelo.

dikTpo evepyou Avepaka
Eikéva /21

Me 1o @A\TpO autd peldvovtal ol
6uod/p80T8q OOWEQ PEoA OTOV XWPEO
ouvinEnong.

HpepoAdyio katdyugng
Eikéva /24

Ot apiBuol ota ouuBoAa divouv Tnv
eruTpert) OldpKela anobrikeuong oe
UNVEQ Yia Ta Kateuyuéva Tedoiua.

JTa grola KareYuyuéva TpoPIUa Tou

europlou va AauBdvetal uméyn n
nuepounvia mapaywyng kat va
mpeltal N nuepounvia AMéng.
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EmKOAANUEVN ETIKETA
”OK”

(0xt oe OAa TA UOVTEAQ)

Me tov €leyxo Bepuokpaociag "OK”
urtopouv va defxvovral Bepuokpacieq
kdtw and +4 °C. Pubulote n
Beppokpaocia Babunddv xaunAdtepaq,
oe TePITTWon TIoU 1 ETIKOAANUEVN
eTkéta de Oefyvel "OK”.

Ynédeign
Katd v apxikry B€on g OUCKEUNG
oe Aeltoupyia umopel va dlapkéoel

HEXPL Kal 12 wpeg, UEXPL va
emiteuxBel n Bepuokpaoia.

& O

Zwoth pudpion MoAU uynAnl
OepuoKpacia,
pubuioTe
XapnAoéTepn
Oepupokpaacia



Takromoinon
TPOPiHWV

Kard tnv Ttomo@érnon Ttwv
TPOPIHWV TIPOCEETE:

e TomoBetelte Ta TPOGIUA KATA TO
duvatdv cuokeuaoueéva 1 KaAd
okemnaopéva. ‘Etol datnpeltal To
dpwa, To XpWHa Kal N epeockdda
TOUug,.

ErunA€ov amogeUyovtal ol

petaddoelq yeuong kat ol

XPWHATIKEG AAOLWOEIS TWV
TMAQOTIKWV HEPWV.

Aprivete Ta Ceotd gayntd kal motd
va KPUWOOWV TIpWTa Kal Ta
TorobeTelte PETA UECA OTn OUCKEUN.

e Mnv umAokdpete ta avolyuara
eEddou aépa e TEOPIUA, WoTe va
unv eurodifeTal n KukAogopia Tou
agpa.

Ta TPéPIUA, Ta orola arobnkeldovtal
dueoa umpootd arnd Ta avolyuara
eEddou agpa, Prtopolv va TaywoouV
arnd Tov eEepxduevo Puxpd agpa.

Z0G OUVIOTOUHE VA TOMOOETHOETE

TO TPOPIMA WG €EAG:

. Er[dv/a) ota pdola oTov XWPo
ouvTrPNoNg: , ,
QPTOOKeUAoUATa, ETOUA Payntd,
@pouta euaicbnta OTIq XAUNAEQ
Beppokpaoieq kal Aaxavikd

e 3TO OUPTAPL AQXQVIKWV:
Aaxavikd, oaAatikd, gpouta

e JTOV XWPO Yuxpng armobrkeuong:
Pdpla, Kpeag Kal aAavtikd

e 2TV mépTa (amnd ndvw TPog
Ta KATW):
Boutupo, Tupl, aByd, cwAnvdpla,
HIKOEGQ OIEAES, HEYAAES PIAAEG,
YAAQ, OOKOUAEQ XUV

e JTOV XWPEO Katdyuéng:
KateWuyuéva gaynrd, maydkia,
naywroé

QQ@EAMMPO TIEPIEXOHEVO

Ta otoixela yia 10 WPENUO
neplexéuevo Ba ta Bpelte yéoa ot
OUOKeUT) 0ag otnv Tivakida Turou.
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Kardyuén vonwv
TPOPiHWV

Nwg 6a karaPu&ere
ol i01Eg/idI01 TPOPIHa
Je meplmtwon mou BéAeTe va
Katayugete ol Bleg/idlol TpdeIua,
XPNolUoTIolElTe dvoV PPEOKQ,
dplotng moldtnTag TEAMIUA.

MNa kardPuén eivar katdAAnAa:

Kpéag kal aAavtikd, TIoUAepIk& Kal
KuvIyL, Wdpla, Aaxavikd, apwuatikd
X0pTa, @poUta, apTooKeUdouara,
nitoa, €roa payelpeuéva eayntd,
meplooeUuata Gayntwy, Keokol Kal
aoTeddla aBywy.

MNa kardyugn dev eivar katdAAnAa:
ONOKANpa aByd pe 1o TOOQAL, &N
KOEUA YAAAKTOG Kal paylovela,
OOAQTIKG, parnavdkia, YouNld kal
KpeUUULA.

ZepdTiopa Aaxavik@v Kai gpouTwv:
Ma va dlampendolv To Xpwua, N
yeuon, 1o dpwua kat n Brrauivn "C”,
Ba mpénel va Ceuatioste Ta Aaxavikd
Kal Ta @pouta, Tpotold Ta
KatapuEete.

Katd 1o (epdtiopa Ta Aaxavikd kai ta
@pouta pixvovtal yia Alyo oe Bpaotd
veQO.

BiBAloypagia oxetikd e Tnv katdyuén
TPOPiHwY, OTou Teplypdetal Kal To
Ceudtiopa, 6a Bpelte ota
BIRAIoTTWAE(aL.
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ZUOKEUAOIa TPOPiHwV

1. ToroBeteite Ta TPOPIUA PECA OTN
ouokeuaoia.

2. Mélete TN ouokeuacia, PEXEL
va Byel 6Aog o agpag.

3. Khelvete kaAd Tn ouokeuaoia.

4. Avaypdgete OTn ouokeuao(a To
meplexOUeVO TOU TIAKETOU Kal TNV
nuepounvia katdYuéng Ttou.

AkatdAAnAa yia Tn cuokeudcia

givar:

Xapti mepttuAlyparog, AaddxapTo,

0eNoPAV, OAKOUAEQ QATTOPPIUUATWY,

LETAXEIPIOUEVES OaKOUAEG amd Yvia.

KaraAnAa yia Tn ouokeuaoia
givar:

MA\actikég pepPpdveg, owAnvoeldeiq
peppBpdveg amd ToAUABUAEVIO,
aAoUULVOXaPTA, KOUTIA KaTdYuéng
(tdmep KIA.).

Autd Tta mpoiévta Ba ta Beelte ota
eldlkd Kkataotuara.

KatdAMnAa yia 1o kAgioipo Tng
ouokeuaoiag eivai:

AaoTtixdkia, TMAQoTIkA KNI, KAWOTEG,
QUTOKOAANTEQ Talvieq QVOEKTIKES OTIQ
XaunAég Bepuokpaoieq 1} mapduola.
T avolyuata oTiq oakoUAeg Kal OTIq
owAnvoeldelq peupBpdveg anod
TOAUQIBUAEVIO uTTopOoUV va
OUYKOMNBoUV pe Tnv eldIKr] OUOKEUN)
BePUOCUYKOANONG  UeUBpavay.



Kardyuén kai
armodnkeuon

Ayopa KaTEYUYHEVWYV
TPOPIHWV

H ouokeuacia dev emitpeneral

va elval xahaopévn.

Mpoogxete Vv nuepounvia AMEng.

H Bepuokpacia ota Yuyela twv
KATaoTUATWY TIWANOEWG va unv
elval dvw twv -18 °C.

MeTtagépeTe ta KatePuyueva TpoPIua
mou ayopdoare katd duvardmra oe
HOVWTIKY O0akoUAA Kal TOTioBeToTe TaA
Xwpl(q kabuotépnon oTov XWEo
KatAWueng.

Takromoinon TPOPipwV

Katayuxetre peydAeg moodtnreq
TPOPIWY Katd TEOoT(UNon ota dvw
dlapepiopara, yiatl ekel karayuxovral
Ta TEOQIA 1dlaitepa ypriyopa Kal wg
ek ToUTou dlatnpwvtag OAn
BpemTikr) a&ia Toug. Amobnkelete

Ta TEOOIA anAwuéva péoa ota
dlauepiopara 1y avriotolxa ota doxela
KATEWUYUEVWY TPOPIUWV.

Ta 1on katePuypeva Tpépiua dev
ETUTPETETAl va €pBouv Oe emnagr| e
TA VTd TPOPIUA TIou TIPOKelTal va
katauxBouv.

Metakouilete evdexouévwe ta 1on
Kateyuyueva Todoiua péoa ota
doxela KateYuyuevwY TEOPIUWV.

AmoOnkeuon
KATEYUYHEVWV TPOPIHWV

e JNUAVTIKO yia TN OwoTr KukAogopia
TOU agpa OTn OUCKEUN — OTIPWETE
Tou Olokoug KaTeWuyUEVWY
TPOPIHWY PEoa UEXPL TEPUAL.

e Otav mpénel va torobetnBoulv
peydAeq ToodTNTEG TPOGIHWY,
urtopouv va agaipebolv dAol ol
dlokol amd Tn ouckeur| kal va
otiBaxBoulv Ta TEdPIUA aneubelag
otg oxdpeeg. MNa mv agaipeon,
Tpapn&re Toug dlokoug TPOg Ta
EEW UEXPL TEPUQA, AVAONKWOTE TOUQ
kal BydAte toug. Eikéva
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YnepkaTtayuén

Ta TPéQIUa va kataguxbolv 6oo

TOo duvatdv TIO ypriyopa WEXPL Tov
nupnva toug. MNa va diatnpnbouv

ol Brrapiveg, Ta BPEMTIKA CUCTATIKA, N
euQAvion kat 1 yeuon.

Ma va unv enéhBel averduunm
dvodog Mg Bepuokpaciag katd

NV TOMOBETNON VWITWY TEOPIUWY,
EVEQYOTIOINOTE HEPIKEG DPEG TIPLV
NV TOTOBETNON VWTIWY TEPOPIUWY
™V umnepkatdyuén.

levikd apkouv 4-6 wpeq.

Je Teplmwon duwg Tou TpdKelTal
va eEavtAnBel n uéyiomm anédoon
Katdapuéng, xpeeldlovial 24 WPeQ.
MikpdTepeq TooOTNTES TPOPIUWY
(M€Xpl Kat 2 kg) umopouv va
katapuxBouv xwplg umepkatdyuen.
Evepyomoinon kai amevepyoroinon
utrepkatayuing

Ma mv evepyoroinon kat
arevepyoroinon MatroTe TO TIANKTPO
urtepkatduéne. Eikéva H/3

H umepkatdyu&n armevepyortoleral
autouara petd arnd 2% nuépeg TO
apyoTepo.
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Yrepyugn

Katd v umepPuén o XWpog ouvirpen-

ong Yuxeral eni mep. 6 wpeg oe 400

1O duvardv xaunAdtepn Bepuokpacia.

Katémiy pubuiletal autéuata ot

Beppokpaocia tou elxel pubuiotel TPy

™mv evepyoronon g urepPuEng.

Evepyoroleite Tnv umepPuén .

* [pv v TOMOBEMON UeYAAWY
TOCOTATWY TPOP{UWV.

e [la MV Taxela YUEn motwv.

Evepyoroinon kai amevepyoroinon

unepYuEng

Ma v evepyoromon Kal anevep-

yortolnon matrjote 10 TANKIPO
urtepPuéne. Eikéva H/6

XwpnmkoéTnTa
KaTtayuéng

Ta TPéQIUa va kataguxboulv 6oo

To duvatdv TIO ypriyopa WEXPL Tov
Tuprjva Toug.

Mévov €tol dlatnpouvtal ol Brrauiveg,
ol BpemTikég oualeg, n YN Kal n
yveuon. Aev emutpéneral n umnépBaon
™Q héylome anddoong KAatdPueng.

Anddoon Katayuing

JToixela OxeTiKd pe TN Peylotn
anédoon KataWuing evidg 24 wpldv
Ba Bpelte omnv mivakida Tumou.



AnéyYuén
KATEYPUYHEVWV
TPOPIHWV

AvdAloya pe To e(dog kal Tov okord
XPNONG UIope(Te va emNéEeTe
avdpeoa oTiq akéAoubeg duvatdtnred:

e 0g Ogpuokpacia dwuartiou,

e oT0 Yuyelo,

e OTOV NAeKTPIKSO PoUPVOo, He/XwpPlg
aveplopea Bepuol agpa,

e OTOV QOUPVO UIKQOKUUATWY.

Ynédeign

Mnv Eavakatapugete ta pIooEemna-
youéva 1 tedelwg Eemaywuéva
Kateyuyuéva todoiua. Mdvov agou
Ta payelpeéPete, urnopelte va
Katapu&ete ek véou TO €TOlO
oaynto.

Mnv eEavtArjoete TAEoV TN WEYIOTN
dldpKela amobrkeuong TwV TPOPHWV.

2Bnoiyo Kai
Hakpoxpovia 8£on
TNG OUOKEUNG EKTOG
AgiToupyiacg

©€on TnG ouoKeung
€KTOG AciToupyiag

Mamote 10 MANKTPo On/Off,
Eikéva H/1

Makpoxpovia 6€on Tng
OUOKEUNG EKTOG
AsiToupyiag

Av dev TIPOKEITAL VA XENOLOTION0ETE
TN OUOKEUN YIa TIEPIOOGTEQPO XPOVO:

1. ©éote TN ouoKeun ektoq
Aeltoupyiag.

2. Toapnéte 10 @ig amnd v mpida N
kateBdote TV aopdAela.

3. KaBaplote T ouokeun.

4. Aprjote avolxm Tnv mépta Tng
OUOKEUNG.
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Kafapiopog mg
OUOKEUNC

MNpocoyxn!
Mnv mAévete ToTE pdopla Kal doxela
NG OUOCKEUNG OTO TIAUVITPIO TIATWV.
AIGTI Ta pépn autd efval duvatdv va
napapopwouv!
Mn xpenoluomolrjoere dIAAUTIKA
neplExovra o&éa oute péoa
KaBaplopoU Tou TePIEXOUV AUUo N
o&ga.
To vepd kabaplouoU dev emiTpénetal
va Oleloduoel
e OTIC OXIOMEQ avolyuata otnv
eumnpdobla meploxr] Tou MATou
OTO XWpPo Katdwu&ng,
e OTOV TIlVaKA XelplopoU
* KAl OTOV QWTIOWUO.

AkoloubrjoTte Tnv £&RQg diadikaoia:

 [pwv Tov KaBaplopd 6€tere ™
OUOKeUr] ekTdg Aettoupyiag.

TpaBnEre T0 @Ig ard v Tpida 7
KateBdote v aopdielal

KaBapilete TN ouokeur pe €va
HaAakd Tavi, xAlapd vepd Kal Alyo
aropEUNAvTIK® TAUG(UATOC OTo XEpL
pe oudérepo pH. To vepd mAUONG
dev emTpéneral va dleloduoel oTov
OWTIOUO.

e JKouT(CeTe TNV TOlOUXA NG TOPTAQ
pe mavi, Bpeyuévo uovo e kabapd
vepd Kal TNV TpiBere Katdmv KaAd
he oteyvo Tavi.

e Metd Tov kabaploud:
Emavacuvdgete T OUOKeur) OTO
dlkTuo ToUu pedpatog Kal TNV BEteTe
ndAl oe Aeltoupyia.
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A@aipeon Tou €€omAiopou

MNa tov kaBaploud uropouv va
agatpouvtal 0Aa ta HeTaBANTd uépn
TOU XWPEOU OUVINPNONG.

Fudhiva pdgia
TpaBnEre ta yudAiva pdola mpog
Ta eumnpdg Kal apalpgote Ta.

Fudhivo pdoei mavw amd

TO oUpPTApPI AAXavIKWV

Mpotol kataotel duvarr n agaipeon
TOU YUdAvou pagloU, TpafriEte To
OUPTAPL AQXQVIK@OV TIPOG Ta EEw.

To yudAivo pdol uropel va aroouva-
puoAoynBel yia tov Kabaplopo.
Eikéva H

Fudhivo pdgi xwpou Yuxpng
amébrikeuong

Yrédeign!

Mnv kaBapilete TO YudAvo pd@L Tou
XWPoU Yuxpeng arobrikeuong KATw
and tpexoUuevo vepod.

Mpotol apaipebel 1o YUudAivo pdal,
apalpéote To doxelo Aaxavikwbyv Kal
TO PAPL POU XWPOU YUXPENG
arnobrikeuong.

Eikéva [

Meéote TAUTOXPOVA TIG CUYKPATNOELG,
QAVAONKWOoTE TO YUAAIVO PAdL Kal
TPaRNETE TO TPOGQ TA euUrPAC.



ZupTdpla OTOV XWPO CUVTHPNONG
Eikéva H

TpaBnEre T0 ouPTApL UEXPL TO TEPUA
npog 1a €Ew, AUote TO e
avaorkwpa amnd To KoUUTwPA Kal
apalpéate To.

lMa Tnv TomoBEmon TomobeTroTe

TO OUPTAPL eMdvw OTIC CUPTAPWTEG
pdyeq Kal wbroTe To PECA O
ouokeur). To oUPTAPL KOUUTIWVEL

he Tileon mpog Ta KATW.

Yrédeign!

Mpotol kataotel duvarr n agaipeon
TOU oupTaploU AQXQVIKWY, TIPETIEL
va agalpebel Tponyouuévws TO
urtepkeluevo YUdAvo pdaoL.

Aekavdki yia kareuypéva Tpoépipa
TpaBn&re 10 doxelo KaATeEYUYUEVWY
TPOPIWY PEXOL TO TépUa TIPOG Ta
€EW, avaonkwote TO UTMPOooTd Kal
apaipgote T0. EIKOva

‘ETO1 pmmopeiTe
va €EOIKOVOUNOETE
gevepyela

e H ouokeury va TomoBeteltal oe &gpo,
aepllouevo XwPo Kal dev TIPEMEL va
elval ekteBelpévn oy dueon nAlakn
akTivoBoAia oute va Bploketal Kovtd
oe TmMyn Bepudtntag (X, KaAopl-
®EP, NAEKTPIKY Kouliva).
>e OlaPOoPETIKY TepimTwon
XPNOolUOoTIole(Tal POoVWTIKY TIAJKA.

Aprivete Ta C(eotd gayntd kal motd
va KpUWoouwv €Ew amd Tnv CUCKEUN.

TormoBetelte Ta KatePuyuéva TEOPIUA,
mou BéAeTe va Eemaywoete, péoa
oto Yuyelo. Na ekuetaleleote TO
PUxog, Tou ekmeuneral and Ta
KateWuyuéva TedgIua, yia v YuEn
TWV TPOGIHWY PEoa OTov XWPEO
ouvinEnong.

Avolyete TV TOPTA TNG OUOCKEUNG
600 TO duvartdv Yia WIKPATERO
XPOVIKO dldoTnua.

Mpog aroguyn G augnuévng
KatavdAwong peuuarog, 1 miow
MAeUpd NG OUCKEUNG va
kaBapietal kAmou-kdmou e
NAEKTPIKY] okoUuma 1 e €va TiveAo.

JuvapuUoAoyrote To JlAXWPEIOTIKO
TeUdxlo Tolou, woTe va TETUXETE
™V avapepduevn anopPoPOUUEV
evépyela Mg ouokeung (BA. Odnyleg
TOTOBETNONQ).

H uelwuévn anéotaon and tov
Tolxo dev meplopilel TN Asttoupyia
G OUCKEUNG.

H aroppdgpnon evépyelag uropsl va
HeTaBANBel eAdxioTa otnv TeplmTwon
autn.
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Odpuol AsiToupyiag

Zuvneiouévor 60pupol
AgiToupyiag

XapnAég 66puBog — TO OUYKEATNUA
PUEng Aertoupyel.

OdpuBog avapBpacuou,
youpyoupioparog 1| Bouiopa -
por] ToUu YUKTIKOU peuctol PEoa
OTOUG OWAVEQ.

Bpaxug petaAlAikdg fxog —
0 KwNnmMpag Tibetal oe 1 ekTéq
Aeltoupyiag.

KpdTtog — dieEdyetal n autéuatn
anoyuen.

©06pupor mou propouv va
AVTIJETWITIOTOUV EUKOAQ

H ouokeun dev Bpiokeral

oc eminedn 0éon

MapakaleloBe va eubuypauuioete

TN ouokeur| Ue T PBoriBela aApadiou.
Xpnotuortomrjote 1a BOWTd moédla 1
BdATe KATL and KATw.

H ouokeunl akoupmdel kdmou

MapakaleloBe va armopakpuveTre
ouokeun amd Ta rumAa 1 Tg dMeg
OUOKEUEG TIOU OKOUWTIGEL

Ta ouptapia, Ta kahkaéia A

ol EMPAVEIEG TWV PAPIWV
Tahavrelovtal | €XOUV HAYKWOEI
MapakaAeloBe va eAéyEete OAa Ta
agalpolpeva Pépn NG CUCKEUNG Kal
evOEXOUEVWG VA TA TOTIOBETHOETE

€K VEOU.

Aoxeia péoa otn ouokeun
aMAnAepanTovTal

MapakaleloBe va petatortioete Alyo
I @IdAeg 1 ta doxela, oUtwg Wote
va Pnv aAnAspdrrtoval.
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OWTIONOC

dwTiIopdég LED

Eikéva EH/10

H ouokeur| oag elval eEoTAIOuEVN
he owTtiopud LED mou de xpeldletal
ouvTrPNON.

MNpocoyxn!

AkTivoBoAia Aéillep kAdong 1M
(mpdtuno IEC 60825). Mnv kotrdre
he omtikd dpyava areubelag v
aktivoBoAia. Kivduvog mpdkAnong
Uy ota udmal

Emiokeuég o' autd Tov QWTIoPO
ETUTPEMETAl va ekTeAoUvtal Povo ard
Vv umnpeocia TeXVIKNG eEurnEEMong
neAatwyv 1 and eEouclodoTnUEVO
eSO TEXVIKO.



Nwc 6a diopOwoeTe Poveg/-o1 oag

MIKPOBAAGBEeQ

MpoTtol kKaAéoeTe TNV unnpeoia TeXVIKAG e§umnpEéTnong meAaTwv:
EEetdote, unnwg uropeite Rdoel Twv akoAoubwv unodelEewv va dlopbwoete

ol (dleg/ol N BAGRN.

Je MePUTTWOoelg {TNoNg OUUBOUANC amd Tnv umnpeeoia TeEXVIKAG eEUTNPETNONG
neAatwy, mpénel va avaldBete eoelq Ta €E0da — akdun kat katd Tn dldpkela
1oxUog g mapoxng dwpedv eyyunong!

BAdpn

MBavi arria

AvTipET@MON

H Beppokpacia amokAivel
10Xupa amd Tn puBwoN.

2& LEPIKES TIEPUTTWOELS APKEL
va B€0eTE TN OUOKEUN Yla
5 Aemtd ekt0g¢ Agttoupyiag.

Av n Beppokpacia eivat TOAU
uPnAf, eAéyEte peta amd Alyeg
WPEG, av €xel Yivel TPOOEYYLON
Beppokpaoiag.

Av n Beppokpacia eivat TOAU

XapnAR, eA€yEte mv emouevn
uEpa T Bepuokpacia Eavd.

0 pwTiop6g d¢ AciToupyei.
Eikdva /10

0 dlakommg ToU PWTOS
€XEL HAYKWOEL

E¢etdote, av kweital
0 daKOMmMS PWTOG.
Eikova EI/9

0 owtoude eivat
XaAaopEvog.

BA. "0wTopog”.

ZTOV XWPO GUVTHPNONG
emKparei mMoAU XapnAf
Beppokpaaia.

XapnAdtepeg Beppokpaaieg
TOU XWPOU Katayu&ng
uropoUv va ETPEPOUV
EMIONC XaunAOTEPES
Beppokpaaieg otov Xwpo
ouvtipnang. Auto ogeiheTal

0€ YUKTIKOTEXVIKOUG AOYOUG.

PuBuiote ) Beppokpacia otov
XWPo ouvtipnong oe Aiyo
uynAdtepn .

Av aquto dev emapkeil, Y. 0¢
TOAU XapnA€C Beppokpaoieg
niepiBarovrog, pubuiote ermiong
T Bepupokpaaia ToU XWPoU
Katdyu&ng oe uynAdtepn Tudn.

Kama €vdeign dev civai
avappév.

Awakor| peupartog, N
acQdiela €xel MECEL 1) €xel
Kael, T0 Qg dev Ppioketat
0wotd p€oa omy mpida.

E€etdote av umdpyel peupa,
eAEyEte TIC aoQAMEleg.
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BAdpn

MBavi airia

AvTipET@MON

H @eppokpacia oTov Xwpo
Kardyugng eivar moAu
UYPnAR.

e H mdpta tou xwpou

Katdyuéng eivat avorym.

K\eiote mv mopra.

e Ta avoiyyata agplopou
Kat e€agplopou eivat
KaAUUUEVQ.

Na etao@aliotel 0 agplopog
Kat 0 e&agplopoc.

e ‘Exouv tomoBemOsi
MOVOULAC TIOAAG TPOPIUa
ylia katayuén.

Mnv urepBaivete ) KEYIOT
ariodoon Katdyuéng.

H népta Tou Xwpou
Kardyugng frTav yia
peydAo didaTnpa avoixT.
H Bepypokpacia dev Ba
emreuyBei mAgov.

0 e&atuomq (WUKTKG
unxavnua) oto ougtnua
No Frost ¢€pel 1oxupo
OTpwpa mdyou, wOTe va
unv aroyuyetal TAEov
umepautopara.

MNa mv anoyuén tou e&atulom
BydAte ta kateyuyuéva ayabad
padi Je toug Xwpoug Kat
arnoBnkeuote ta KAAd pOvVWUEVA
o€ dpooepl UEPOC.

O€TeTE T OUOKEUN €KTOG
Aettoupyiag kat my
QTOUAKPUVETE amd TovV Toix0.
Agriote avolm v MOpTa G
OUCKEUNC.

Meta amd mep. 20 Aemtd
apyiCouv ta vepd g amoyuéng
va TPEYOoUV HEoa ato doxeio
g&aryong, Eikéva B, omy
miow peptd mg ouokeung. MNa
va anoguyete gmyv Teplrtwaon
aum mv umepxeilon tou
doxeiou e&druiong,
avappogriate ta vepd mg
anoyuEng pe ogouyyapt.

‘Otav dev tpEXEL TIAEOV
KaBoAou vepd amoyuing peEoa
0To doyxeio €&atuong, o
etaruomg €xet amoYuybei.
KaBapiote tov €0WTEPIKO XWPO.
Enavabgtete ) ouokeur o€
Aettoupyia.
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Yrnpeoia TEXVIKAG

e&urnpérnong
meEAATWV

Tnv ummpeoia Texvikig eEunnEémong
MeAaTwy oTnv Teploxn oag Ba v
Bpelte oTov TNAEQPWVIKO KATAAOYO 1)
otov mivaka ue TIG ummpeoieq
TEXVIKNG €EUMNEEMONG TWV TEAATWOV
pag. MapakaAeioBe va divere mdvrote
OTnV Umnpeoia TeXVIKNG eEuTNEEMOoNg
neAatwv Tov aplBud Tmpoidvrog (E-Nr.)
Kal Tov aplBud katackeung (FD-Nr.).
AuTd Tta otolxela Ba Ta Bpelte omv
mvakida Tunou. Eikéva A

MapakaleloBe va Bonbrioete omv
ATIOQUYT] AOKOTIWV WETAKIVIOEWY TWV
TEXVIKWY, dlvovtag Ttoug aplbuouq
TPOIOVTOG KAl KATACKEUNG.

‘ETol eEolkovopouvtal Ta emimAéov
€€0da TIoU TPOKUTITOUV amd aAuTEG.
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Hinweise zur
Entsorgung

€» Verpackungentsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Geréat vor
Transportschaden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Inrem
Fachhandler oder bei der
Gemeindeverwaltung.

<9 Altgerat entsorgen

Altgeréte sind kein wertloser Abfalll
Durch umweltgerechte Entsorgung
koénnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm (Der Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

A Warnung

Bei ausgedienten Geraten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen.

Kéltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kaltemittel und Gase
mussen fachgerecht entsorgt werden.
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur
fachgerechten Entsorgung nicht
beschadigen.
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Sicherheits- und
Warnhinweise

Bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und Montage-
anleitung aufmerksam durch!

Sie enthalten wichtige Informationen Uber
Aufstellung, Gebrauch und Wartung des
Gerates.

Bewahren Sie alle Unterlagen flr spéateren
Gebrauch oder fur Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

e Das Gerét enthélt in geringer Menge
das umweltfreundliche, aber brennbare
Kéltemittel R600a. Achten Sie darauf,
dass die Rohre des Kaltemittel-
Kreislaufes bei Transport oder Montage
nicht beschadigt werden.
Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fihren oder sich
entztinden.



Bei Beschéadigung

— Offenes Feuer oder Zindquellen vom
Gerat fernhalten.

— Raum fUr einige Minuten gut
durchltften.

— Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

— Kundendienst benachrichtigen.

Je mehr Kéaltemittel in einem Gerat ist,
umso gréBer muss der Raum sein,

in dem das Gerat steht. In zu kleinen
Raumen kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.

Pro 8 g Kéltemittel muss der Raum
mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kaltemittels lhres Gerates steht auf
dem Typenschild im Inneren des
Geréates.

Das Wechseln der Netzanschluss-
Leitung und andere Reparaturen durfen
nur vom Kundendienst durchgefuhrt
werden. UnsachgemaBe Installationen
und Reparaturen kénnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

Beim Gebrauch

¢ Nie elektrische Geréte innerhalb des
Gerates verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.).
Explosionsgefahr!

Nie das Gerat mit einem
Dampfreinigungsgerat abtauen oder
reinigen! Der Dampf kann an elektrische
Teile gelangen und einen Kurzschluss
ausldsen.

Stromschlaggefahr!

Keine spitzen oder scharfkantigen
Gegenstande verwenden um Reif- und
Eisschichten zu entfernen.

Sie kdnnten damit die Kaltemittelrohre
beschadigen. Herausspritzendes
Kéltemittel kann sich entztinden, oder
zu Augenverletzungen flhren.

Keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) und
keine explosiven Stoffe lagern.
Explosionsgefahr!

e Sockel, Auszlge, Turen usw. nicht
als Trittbrett oder zum AbstUtzen
missbrauchen.

e Zum Abtauen und Reinigen Netzstecker
ziehen oder Sicherung ausschalten.
Am Netzstecker ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.

Kunststoffteile und Turdichtung nicht
mit Ol oder Fett verschmutzen.
Kunststoffteile und Turdichtung werden
sonst poros.
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Be- und EntlUftungséffnungen fur das
Gerét nie abdecken oder zustellen.

Dieses Gerat ist von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen
Fahigkeiten oder mangelndem Wissen,
nur mit Aufsicht oder ausfuhrlicher
Anleitung zu benutzen.

Im Gefrierraum keine Flissigkeiten in
Flaschen und Dosen lagern (besonders
kohlensaurehaltige Getranke). Flaschen
und Dosen kénnen platzen!

Nie Gefriergut sofort, nachdem es aus
dem Gefrierraum genommen wird, in
den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr!

¢ VVermeiden Sie l&ngeren Kontakt der
Hande mit dem Gefriergut, Eis oder den
Verdampferrohren usw.
Gefrierverbrennungsgefahr!

Kinder im Haushalt

¢ Verpackung und deren Teile nicht
Kindern Uberlassen. Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien!

e Das Gerat ist kein Spielzeug fur Kinder!

e Bei Gerat mit TUrschloss: SchlUssel

auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren!
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Allgemeine Bestimmungen
Das Gerét eignet sich

e zum KUhlen und Gefrieren von
Lebensmitteln,

e zur Eisbereitung.

Das Gerat ist nur fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt.

Das Gerat ist funkentstort nach
EU-Richtlinie 2004/108/EC.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepruft.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen
fUr Elektrogerate (EN 60335/2/24).



Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie die letzte Seite mit den
Abbildungen aus.

Diese Gebrauchsanweisung gilt fur
mehrere Modelle.

Abweichungen bei den Abbildungen sind

maglich.

Bild i
* nicht bei allen Modellen

1-8 Bedienblende

9 Lichtschalter

10 Beleuchtung (LED)

11 Luftaustritts6ffnung
12 Ablagen im Kihlraum
13 Flaschenablage

14 Gemisebehalter

15 Kaltlagerfach

16 Gefriergutschale

17 Gefrierrost

18 SchraubfiiBe

19 Ablage fir Eier

20 Butter- und Kasefach *
21 Aktivkohlefilter

22 Flaschenhalter *

23 Ablage fiir groBe Flaschen
24 Kalteakku/Gefrierkalender *
A Kihlraum

B  Gefrierraum
Bedienblende

BildHA

1 Ein/Aus-Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
gesamten Gerétes.

Alarm-Taste

Dient zum Abschalten des Warntons.
Siehe Abschnitt ,\\WWarnton®.

Supergefrieren Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Supergefrierens.

Siehe Abschnitt ,Supergefrieren®.

Temperatur-Einstelltaste
Gefrierraum

Mit der Taste wird die Temperatur des
Gefrierraums eingestellt.

Die Gefrierraum-Temperatur lasst sich
von —24 °C bis —16 °C einstellen.
Temperaturanzeige Gefrierraum

Die Zahlen entsprechen den
eingestellten Gefrierraum-
Temperaturen in °C.

Superkiihlen-Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Superkihlens.

Siehe Abschnitt ,Superkthlen®.
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7 Temperatur-Einstelltaste Kiihlraum

Mit der Taste wird die Temperatur des
KUhlraums eingestellt.

Die KUhlraum-Temperatur lasst sich
von +2 °C bis +8 °C einstellen.

8 Temperaturanzeige Kihlaum

Die Zahlen entsprechen den einge-
stellten Kihlraum-Temperaturen in °C.

Raumtemperatur und
Bellftung beachten

Die Klimaklasse steht auf dem
Typenschild. Sie gibt an, innerhalb
welcher Raumtemperaturen das Geréat
betrieben werden kann.

Klimaklasse zulassige
Raumtemperatur
SN +10°C bis 32°C
N +16°C bis 32°C
ST +16 °C bis 38 °C
T +16°C bis 43°C
Beliuftung
BildH

Die Luft an der Ruckwand des Gerats
erwarmt sich. Die erwdrmte Luft muss
ungehindert abziehen kdnnen.

Die KUhlmaschine muss sonst mehr
leisten. Dies erhdht den Stromverbrauch.
Daher: Nie Be- und Entliftungséffnungen
abdecken oder zustellen!
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Gerat anschlieBBen

Nach dem Aufstellen des Gerates
mindestens 1 Stunde warten, bis das
Gerat in Betrieb genommen wird.
Wahrend des Transports kann es
vorkommen, dass sich das im Verdichter
enthaltene Ol im Kaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den
Innenraum des Gerétes reinigen. Siehe
Abschnitt ,Gerat reinigen®.

Die Steckdose sollte frei zuganglich sein.
Das Gerat an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom Uber eine vorschriftsmaiig
installierte Steckdose anschlieBen.

Die Steckdose muss mit einer

10-A bis 16-A-Sicherung abgesichert
sein.

Bei Geréaten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu Uberprifen, ob die
angegebene Spannung und Stromart mit
den Werten lhres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sich im Gerat links unten. Ein eventuell
notwendiger Austausch der
Netzanschlussleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.

A Warnung

Auf keinen Fall darf das Gerat an
elektronische Energiesparstecker

und an Wechselrichter, die Gleichstrom
in 230 V Wechselstrom umwandeln,
angeschlossen werden (z. B.
Solaranlagen, Schiffsstromnetze).



Gerat einschalten

BildHA
Ein-/Aus-Taste 1 drlcken.

Es ertdnt ein Warnton, die Alarm-Taste 2
blinkt.

Drlcken Sie die Alarm-Taste.
Der Warnton schaltet ab.

Die Alarm-Taste leuchtet, bis die
eingestellte Gefrierraumtemperatur
erreicht ist.

Bei gedffneter Tur leuchtet die
Innenbeleuchtung im Kuhlraum.
Hinweis

Wird der Lichtschalter, Bild /9, bei
gedffneter TUr gedrickt, erlischt die

Innenbeleuchtung und die Anzeigen der
Bedienblende.

Vom Werk aus sind folgende
Temperaturen empfohlen:

+4°C
-18°C

KUhlraum:

Gefrierraum:

Hinweise zum Betrieb

¢ Durch das vollautomatische
Nofrost-System bleibt der Gefrierraum
und Kuihlraum eisfrei. Ein Abtauen ist
nicht notwendig.

Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Turdichtung.

Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die TUr nicht sofort
wieder &ffnen lassen, warten Sie bitte
zwei bis drei Minuten, bis sich der
entstandene Unterdruck ausgeglichen
hat.

Temperatur einstellen
BildHA

Kahlraum
(von +2 °C bis +8 °C einstellbar).

Temperatur-Einstelltaste 7 so oft dricken,
bis die gewlnschte
Kihlraum-Temperatur eingestellt ist. Der
zuletzt eingestellte Wert wird gespeichert.

Die eingestellte Temperatur wird auf
Anzeige 8 angezeigt.

Wir empfehlen eine Einstellung von +4 °C.

Empfindliche Lebensmittel sollten nicht
warmer als +4 °C gelagert werden.

Gefrierraum
(von =16 °C bis —24 °C einstellbar).

Temperatur-Einstelltaste 4 so oft dricken,
bis die gewlnschte
Gefrierrraum-Temperatur eingestellt ist.
Der zuletzt eingestellte Wert wird
gespeichert.

Die eingestellte Temperatur wird auf
Anzeige 5 angezeigt.

Wir empfehlen im Gefrierraum eine
Einstellung von -18 °C.
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Warnton

Tur-Warnton

Es ertdont ein Dauerwarnton, wenn eine
GeratetUr langer als eine Minute offen
steht. Durch SchlieBen der TUr schaltet
der Warnton wieder ab.

Temperatur-Warnton

Der Temperatur-Warnton schaltet sich
ein, wenn es im Gefrierraum zu warm ist.

Alarm-Taste  Erklérung

leuchtet Temperaturwarnung:
Gefriergut ist nicht geféhrdet.

blinkt Antauwarnung: Gefriergut ist
oder war in der Vergangenheit
gefahrdet.
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Antauwarnung

Wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, kénnen die
Lebensmittel nach Kochen oder Braten
erneut eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll
nutzen.

Temperaturwarnung

Ohne Gefahr fur das Gefriergut kann sich
der Warnton einschalten:

¢ Bei Inbetriebnahme des Geréates.

e Beim Einlegen groBBer Mengen frischer
Lebensmittel.

¢ Bei zu lange getffneter Gefrierraumtar.
Warnton abschalten
BildHA

Durch Driicken der Alarm-Taste 2,
schaltet der Warnton ab und die Anzeige
wird neu in Bereitschaft gesetzt.



Ausstattung
Ablagen/Behalter

Sie kénnen die Ablagen des Innenraums
und Behélter der TUr nach Bedarf
variieren: Ablage nach vorne ziehen,
absenken und seitlich herausschwenken,
Behalter anheben und herausnehmen.

Kaltlagerfach

Bild /15

Im Kaltlagerfach herrschen tiefere
Temperaturen als im Kihlraum. Es kdnnen
auch Temperaturen unter 0 °C auftreten.

Ideal zum Lagern von Fisch, Fleisch und
Waurst. Nicht fur Salate und Gemise und
kalteempfindliche Waren geeignet.

Flaschenablage

Bild &

In der Flaschenablage kénnen Flaschen
sicher abgelegt werden.

Gemusebehalter mit
Feuchtigkeits-Regler

Bild H

Um das optimale Lagerklima fur Gemuse,
Salat und Obst zu schaffen, kann je nach
Einlagerungsmenge die Luftfeuchtigkeit in
der GemUseschale reguliert werden.

Durch die Feuchtekontrolle kdnnen
frische Lebensmittel bis zu zweimal 1anger
ohne Frischeverlust gelagert werden, als
in der normalen Kuhlzone.

Kleine Mengen Lebensmittel — Regler
nach links schieben.

GroBe Mengen Lebensmittel — Regler
nach rechts schieben.

Kalteakku

Bild @

Bei einem Stromausfall oder einer Stérung
verzdgert der Kalteakku die Erwarmung
des eingelagerten Gefriergutes.

Die langste Lagerzeit wird dabei erreicht,
wenn der Akku in das oberste Fach direkt
auf die Lebensmittel gelegt wird.

Um Platz zu sparen, kann der Akku
im TUrfach gelagert werden.

Der Kalteakku kann auch zum vorUber-
gehenden Kuhlhalten von Lebensmitteln
z. B. in einer Kuhltasche, herausge-
nommen werden.

Aktivkohlefilter
Bild /21

Mit diesem Filter werden im Kuhlraum
unangenehme Gerlche reduziert.

Gefrierkalender

Bild /24

Die Zahlen bei den Symbolen geben die
zuléssige Lagerdauer in Monaten flr das
Gefriergut an. Bei fertiger Tiefkiihlkost,
die im Handel erhéltlich ist, ist das
Herstellungsdatum oder das
Haltbarkeitsdatum zu beachten.
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Aufkleber ,,OK*

nicht bei allen Modellen

Mit der ,,OK"-Temperaturkontrolle kdnnen
Temperaturen unter +4 °C ermittelt
werden. Stellen Sie die Temperatur
stufenweise Kalter, falls der Aufkleber
nicht ,OK" anzeigt.

Hinweis
Bei Inbetriebnahme des Gerates kann es
bis zu 12 Stunden dauern, bis die

Temperatur erreicht ist.
Temperatur zu

Korrekte
Einstellung hoch, Temperatur
kalter stellen.
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Lebensmittel
einordnen

Beim Einordnen der Lebensmittel
beachten:

¢ Lebensmittel gut verpackt oder
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe und Frische erhalten.
AuBerdem werden Geschmacksuber-
tragungen und Verfarbungen der
Kunststoffteile vermieden.

¢ Warme Speisen und Getranke erst
abkihlen lassen, dann ins Gerét stellen.

« Luftaustritts-Offnungen im Kiihlraum
nicht mit Lebensmitteln blockieren,
um die Luftzirkulation nicht zu
beeintrachtigen.

Lebensmittel, die unmitteloar vor den
Luftaustritts-Offnungen gelagert
werden, kdnnen durch die
ausstromende Kaltluft gefrieren.

Wir empfehlen, die Lebensmittel

wie folgt einzuordnen:

e Auf den Ablagen im Kuhlraum:
Backwaren, fertige Speisen,
kalteempfindliches Obst und Gemuse

¢ |In der GemUseschublade:
GemUse, Salat, Obst

e Im Kaltlagerfach:
Fisch, Fleisch und Wurst

e In der TUr (von oben nach unten):
Butter, Kése, Eier, Tuben, kleine
Flaschen, groBe Flaschen, Milch,
Safttiten

e Im Gefrierraum:
Tiefklhlkost, EiswUrfel, Speiseeis

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Gerat auf dem Typenschild.



Frische Lebensmittel
eingefrieren

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:
Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und
Wild, Fisch, GemuUse, Krauter, Obst,
Backwaren, Pizza, fertige Speisen,
Speisereste, Eigelb und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst:

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C* erhalten bleiben, sollte
Gemuse und Obst vor dem Eingefrieren
blanchiert werden.

Beim Blanchieren wird das GemUse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht.

Literatur Uber das Eingefrieren, in der
auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel.

Lebensmittel verpacken

1. Lebensmittel in die Verpackung
einlegen.

2. Luft vollig herausdricken.
3. Packung dicht verschlieBen.

4. Verpackung beschriften mit Inhalt und
Einfrier-Datum.

Als Verpackung ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mullbeutel, gebrauchte Einkaufstiten.

Als Verpackung geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauch-Folien aus
Polyethylen, Alu-Folien, Gefrierdosen.
Sie finden diese Produkte im Fachhandel.

Zum VerschlieBen geeignet sind:
Gummiringe, Kunststoff-Klippse,
Bindfaden, kaltebestandige Klebebander
0. a.

Sie kénnen Beutel und Schlauchfolien aus
Polyethylen mit einem
Folien-SchweiBgerat verschweissen.
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Gefrieren und Lagern

Tiefkihlkost einkaufen
Verpackung darf nicht beschadigt sein.
Haltbarkeitsdatum beachten.

Temperatur in der Verkaufstruhe =18 °C
oder tiefer.

TiefkUhlkost méglichst in einer
Isoliertasche transportieren und schnell
in den Gefrierraum legen.

Lebensmittel einordnen

GroBere Mengen Lebensmittel
vorzugsweise in den obersten Fachern
eingefrieren, dort werden sie besonders
schnell und somit auch schonend
eingefroren. Die Lebensmittel breitflachig
in die Facher bzw. in die Gefriergutschalen
legen.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen nicht

mit den frisch einzufrierenden
Lebensmitteln in Berlhrung kommen.
Gegebenenfalls durchgefrorene
Lebensmittel in die Gefriergutschalen
umstapeln.

Gefriergutlagern

e Wichtig fur einwandfreie Luftzirkulation
im Gerét, Gefriergutschalen bis zum
Anschlag einschieben.

¢ Sind sehr viele Lebensmittel unterzu-

bringen, kann man alle Gefriergutschalen

aus dem Geréat herausnehmen und die

Lebensmittel direkt auf den Gefrierrosten

stapeln. Zum Herausnehmen,
Gefriergutschalen bis zum Anschlag
herausziehen, vorn anheben und
herausnehmen. Bild
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Supergefrieren

Lebensmittel sollen moglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Damit
Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben.

Damit es beim Einlegen frischer
Lebensmittel nicht zum unerwiinschten
Temperaturanstieg kommt, einige
Stunden vor dem Einlegen frischer Ware
das Supergefrieren einschalten.

Im allgemeinen geniigen 4—6 Stunden.
Soll das max. Gefriervermdgen genutzt
werden, bendtigt man 24 Stunden.

Kleinere Mengen Lebensmittel (bis zu
2 kg) kénnen ohne Supergefrieren
eingefroren werden.

Supergefrieren Ein- und Ausschalten
Zum Ein- und Ausschalten die
Supergefrieren-Taste, Bild /3, driicken.

Das Supergefrieren schaltet automatisch
nach spétestens 2%. Tagen ab.



Superkihlen

Beim SuperkUhlen wird der Kuhlraum

ca. 6 Stunden lang so kalt wie mdglich
gekuhlt. Danach wird automatisch auf die
vor dem SuperkUhlen eingestellte
Temperatur umgestellt.

Das Superkuhlen einschalten z. B.:

 Vor dem Einlegen groBer Mengen
Lebensmittel.

¢ Zum Schnellkihlen von Getranken.

Superkiihlen Ein- und Ausschalten

Zum Ein- und Ausschalten die
Superkiihlen-Taste Bild E1/6 drlicken.

Max. Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen mdglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwert, Aussehen
und Geschmack erhalten. Das max.
Gefriervermdgen lhres Gerates deshalb
nicht Uberschreiten.

Gefriervermégen

Angaben Uber das max. Gefriervermdgen
in 24 Stunden finden Sie auf dem
Typenschild.

Gefriergut auftauen

Je nach Art und Verwendungszweck
kann zwischen folgenden Mdglichkeiten
gewahlt werden:

¢ bei Raumtemperatur,
¢ im KuUhlschrank,

¢ im elektrischen Backofen, mit/ohne
HeiBluftventilator,

¢ im Mikrowellengerét.

Hinweis

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder eingefrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht

(gekocht oder gebraten) kann es erneut
eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer des Gefriergutes
nicht mehr voll nutzen.

Gerat ausschalten
und stilllegen

Geréat ausschalten
Ein/Aus-Taste driicken. Bild A/1

Gerat stilllegen

Wenn Sie das Gerét langere Zeit nicht
benutzen:

1. Geréat ausschalten.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Geréat reinigen.
4. Gerate-TUren offen lassen.
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Gerat reinigen

Achtung!

Nie Ablagen und Behalter im Geschirr-
spuler reinigen. Die Teile kdnnen sich
verformen!

Verwenden Sie keine sand-, chlorid- oder
saurehaltigen Putz- und Lésungsmittel.

Das Reinigungswasser darf nicht in die

« Offnungsschlitze im vorderen
Bodenbereich im Gefrierfach,

e Bedienblende
e und Beleuchtung gelangen.

Gehen Sie wie folgt vor:
¢ Vor dem Reinigen Gerat ausschalten.

¢ Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten!

¢ Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen Tuch, lauwarmem Wasser und
etwas PH-neutralem Spulmittel.
Das Spulwasser darf nicht in die
Beleuchtung gelangen.

e Die Turdichtung nur mit klarem Wasser
abwischen und danach griindlich
trocken reiben.

¢ Nach dem Reinigen Gerat wieder
anschlieBen und einschalten.

Ausstattungherausnehmen

Zum Reinigen lassen sich alle variablen
Teile des Kihlraums herausnehmen.

Glasablagen

Die Glasablagen nach vorne ziehen und
herausnehmen.
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Glasablage Uber der
Gemiiseschublade

Bevor die Glasablage herausgenommen
werden kann, die GemUseschublade
herausziehen.

Die Glasablage kann zum Reinigen
auseinander genommen werden. Bild El

Glasablage Kaltlagerfach

Hinweis!
Glasablage des Kaltlagerfachs nicht unter
flieBendem Wasser reinigen.

Bevor die Glasablage entnommen wird,
Gemusebehélter und Kaltlagerfach
entnehmen.

Bild [

Halterungen gleichzeitig dricken,
Glasablage anheben und nach vorne
Ziehen.

Schubladen im Kihlraum
BildH

Schublade ganz herausziehen, durch
hochheben aus Verrasterung I6sen und
herausnehmen.

Zum Einsetzen die Schublade auf die
Auszugsschienen setzen und ins Gerat
schieben. Schublade rastet durch
Niederdricken ein.

Hinweis!

Bevor die Gemuseschublade
herausgenommen werden kann, muss
vorher die darUberliegende Glasablage
herausgenommen werden.

Gefriergutschale
Gefriergutschale bis zum Anschlag
herausziehen, vorne anheben und
herausnehmen. Bild



Energie sparen

e Gerat in einem trockenen, bellftbaren
Raum aufstellen; nicht direkt in der
Sonne oder in der Nahe einer
Warmequelle (z. B. Heizkdrper, Herd).
Sonst eine Isolierplatte verwenden.

Warme Speisen und Getranke
auBerhalb des Gerates abklhlen
lassen.

Das Gefriergut zum Auftauen in den
KuUhlschrank geben. Die Kalte des
Gefriergutes zur Kuhlung von
Lebensmitteln nutzen.

GeratetUr so kurz wie mdglich &ffnen.

Die Geraterlckseite sollte gelegentlich
mit einem Staubsauger oder Pinsel
gereinigt werden, um einen erhdhten
Stromverbrauch zu vermeiden.

Wandabstandshalter montieren, um
die ausgewiesene Energieaufnahme
des Gerétes zu erreichen

(siehe Montageanleitung).

Ein reduzierter Wandabstand schrankt
das Gerét in seiner Funktion nicht ein.
Die Energieaufnahme kann sich dann
geringflgig andern.

Betriebsgerausche

Ganz normale Geréausche
Brummen - Kélteaggregat lauft.

Blubbernde, surrende oder gurgelnde
Gerausche — Kaltemittel flieBt durch die
Rohre.

Klicken — Motor schaltet ein oder aus.

Knacken — automatische Abtauung
erfolgt.

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Das Gerat steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubflBBe oder legen Sie
etwas unter.

Das Gerat ,,steht an“

Bitte ricken Sie das Gerét von
anstehenden Mdbeln oder Geraten weg.
Schubladen, Kérbe oder
Abstellflaichen wackeln oder klemmen
Prifen Sie bitte die herausnenmbaren
Teile und setzen Sie sie eventuell neu ein.
GefaBe beriihren sich

Ricken Sie bitte die Flaschen oder
Gefale leicht auseinander.

Beleuchtung

LED-Beleuchtung

Bild /10
Ihr Gerat ist mit einer wartungsfreien
LED-Beleuchtung ausgestattet.

Achtung!

Laserstrahlung der Klasse 1M (Norm IEC
60825). Nicht mit optischen Instrumenten
direkt in die Strahlung blicken. Gefahr von
Augenschéaden!

Reparaturen bei dieser Beleuchtung
darfen nur vom Kundendienst oder
autorisierten Fachkréften ausgefthrt
werden.
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Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor Sie den Kundendienst rufen:
Uberprifen Sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben

kdnnen.

Sie mUssen die Kosten fir Beratung durch den Kundendienst selbst Ubernehmen —
auch wahrend der Garantiezeit!

Storung

Mégliche Ursache

Abhilfe

Temperatur weicht stark
von der Einstellung ab.

In einigen Féllen reicht es, wenn
Sie das Gerat fiir 5 Minuten
ausschalten.

Ist die Temperatur zu warm, priifen
Sie nach wenigen Stunden, ob eine
Temperaturanndherung erfolgt ist.

st die Temperatur zu kalt, prifen
Sie am néchsten Tag die
Temperatur nochmal.

Die Beleuchtung
funktioniert nicht.
Bild /10

Der Lichtschalter klemmt.

Priifen, ob der Lichtschalter sich
bewegen lasst. Bild /9

Die Beleuchtung ist defekt.

Siehe Kapitel ,Beleuchtung”.

Die Temperatur im
Kiihlraum ist zu kalt.

Kéltere
Gefrierraumtemperaturen
kénnen auch kéltere
Kihlraumtemperaturen
bewirken. Dieses ist
kéltetechnisch bedingt.

Temperatur im Kihlraum etwas
warmer stellen.

Falls dies nicht ausreicht, z. B. bei
zu kalten Umgebungstemperaturen,
stellen Sie auch noch die
Gefrierraumtemperatur warmer.

Keine Anzeige leuchtet.

Stromausfall; die Sicherung hat
ausgelost; der Netzstecker sitzt
nicht fest.

Priifen, ob Strom vorhanden ist,
Sicherung muss eingeschaltet sein.

Die Temperatur im
Gefrierraum ist zu warm.
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e Gefrierraumtdr ist offen.

Tir schlieBen.

e Die Be- und Entliftungs-0ff-
nungen sind verdeckt.

Be- und Entliiftung sicherstellen.

e Es wurden zu viele Lebens-
mittel auf einmal zum Gefrie-
ren eingelegt.

Max. Gefriervermdgen nicht
Uberschreiten.



Stdrung Mdgliche Ursache Abhilfe

Gefrierraumtiir war lange Der Verdampfer (Kaltererzeuger) Zum Abtauen des Verdampfers,

Zeit offen; Temperatur wird  im Nofrost-System ist stark Gefriergut mit den Fachern

nicht mehr erreicht. vereist, dass er nicht mehr herausnehmen und gut isoliert an
vollautomatisch abtaut. einem kiihlen Platz lagern.

Gerat ausschalten und von der
Wand wegrticken. Geratetir offen
lassen.

Nach ca 20 Min. beginnt das
Tauwasser in die
Verdunstungsschale, Bild i, auf
der Geréateriickssite zu laufen.
Um ein Uberlaufen der
Verdunstungsschale in diesem
Fall zu vermeiden, Tauwasser mit
einem Schwamm aufsaugen.

Wenn kein Tauwasser mehr in die
Verdunstungschale auft, ist der
Verdampfer abgetaut. Innenraum
reinigen. Gerdt wieder in Betrieb
nehmen.

Kundendienst

Einen Kundendienst in Ihrer Nahe finden
Sie im Telefonbuch oder im Kunden-
dienst-Verzeichnis. Geben Sie bitte dem
Kundendienst die Erzeugnisnummer
(E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD-Nr.) des Gerates an.

Sie finden diese Angaben auf dem
Typenschild. Bild A

Bitte helfen Sie durch Nennung der
Erzeugnis- und Fertigungsnummer mit,
unnétige Anfahrten zu vermeiden.

Sie sparen die damit verbundenen
Mehrkosten.
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Prescriptions
d’hygiéne-alimentaire
Cher Client,

Conformément a I’'ordonnance francaise
visant a éviter la prolifération des listéries,

nous vous demandons de respecter s.v.p.

les consignes suivantes.

Nettoyez fréquemment le compartiment
intérieur du réfrigérateur a I'aide d’un
détergent non agressif, ne provoquant
pas d’oxydation des pieces métalliques
(utilisez par ex. de I'eau tiede
additionnée d’un peu de produit a
vaisselle).

Ensuite, une fois les surfaces ainsi
nettoyées, désinfectez-les avec de I'eau
additionnée de vinaigre ou de citron, ou
a I'aide d’un produit germicide en vente
habituelle dans le commerce et adapté
aux appareils de réfrigération (avant
d’appliquer ce produit sur les pieces
métalliques, faites d’abord un essai de
compatibilité a un endroit peu visible).

Avant de déposer des produits
alimentaires dans le compartiment
réfrigérateur, enlevez leur emballage
commercial (retirez par ex. le carton
entourant les pots de yaourt).
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e Pour éviter toute contamination entre

les différents produits alimentaires,
rangez-les séparés les uns des autres,
bien emballés ou protégés dans des
récipients.

¢ Au moment de préparer des plats, ne

saisissez les aliments qu’apres vous
étre lavé les mains. Avant de préparer
d’autres plats, lavez-vous a nouveau les
mains. De méme, lavez-vous les mains
avant les repas.

¢ Avant de réutiliser des ustensiles de

cuisine qui viennent de servir,
nettoyez-les (grandes cuillers, planches
de découpe, couteaux de cuisine, etc.).



Conseils pour la mise
au rebut

€9 Mise au rebut
de I'emballage

L’emballage protege votre appareil contre
les dégats qu’il pourrait subir en cours de
transport. Tous les matériaux qui le
constituent sont compatibles avec
I’environnement et recyclables.
Aidez-nous a recycler I'emballage

en respectant I’'environnement.

Pour savoir comment vous débarrasser
de 'emballage, veuillez consulter votre

revendeur ou les services administratifs
de votre mairie.

v® Mise au rebut de I’ancien
appareil

Les appareils usagés ne sont pas des
déchets sans valeur !

Leur élimination dans le respect de
I'environnement permet d’en récupérer
de précieuses matieres premieres.

Cet appareil a été labélisé en

ﬁ conformité avec la directive

mmm COMMuNautaire européenne
2002 / 96 / CE visant les appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des
appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

A Attention

Avant de mettre au rebut I'appareil qui ne
sert plus :

1. Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

2. Sectionnez le cordon d’alimentation
puis enlevez-le avec la fiche male.

Les appareils frigorifiques contiennent des
fluides frigorigénes et des gaz isolants qui
nécessitent une mise au rebut adéquate.
Veillez a ce que les tuyaux du circuit
frigorifique de votre appareil ne soient pas
endommagés jusqu’a son élimination
dans les régles de 'art.

Jusqu’a I'enlevement de I'appareil, veillez
bien a ce que son circuit frigorifique ne
soit pas endommagé.

Consignes de sécurité
et avertissements

Avant de mettre I'appareil
en service

Veuillez lire attentivement et entierement
les informations figurant dans les notices
d’utilisation et de montage.

Elle contiennent des remarques
importantes concernant l'installation,
I'utilisation et I'entretien de I'appareil.
Conservez toute la documentation pour
pouvoir la consulter a nouveau
ultérieurement ou si I'appareil doit
changer un jour de propriétaire.
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Sécurité technique

Cet appareil contient une petite quantité
d’un fluide réfrigérant écologique mais
inflammable, le R 600a. Pendant le
transport et la mise en place de
I'appareil, veillez a ne pas endommager
les tuyauteries du circuit frigorifique.

Si le fluide réfrigérant jaillit, il peut
provoquer des lésions oculaires ou
s’enflammer.

Si 'appareil est endommagé

— Eloignez I'appareil de toute flamme
nue ou source d’inflammation.

— Aérez bien la piece pendant quelques
minutes.

— Eteignez I'appareil puis débranchez
la fiche male de la prise de courant.

— Prévenez le service aprés-vente.

Plus I'appareil contient du fluide
réfrigérant et plus grande doit étre la
piece dans laquelle il se trouve. Dans les
pieces trop petites, un mélange gaz-air
inflammable peut se former en cas de
fuite.

Comptez 1 m3de volume minimum

de la piece pour 8 g de fluide réfrigérant.
La quantité de fluide présente dans
I'appareil est indiquée sur la plaque
signalétique située a l'intérieur de ce
dernier.

Le changement de cordon d’alimenta-
tion et d’autres réparations sont
exclusivement réservées au service
apres-vente. Les installations et
réparations inexpertes peuvent
engendrer des risques considérables
pour I'utilisateur.
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Pendant I'utilisation

N’utilisez pas d’appareils électriques a
I'intérieur de 'appareil (par ex. appareils
de chauffage, machine a glagons, etc.).
Risque d’explosion !

Ne dégivrez et ne nettoyez jamais
I’appareil avec un nettoyeur a vapeur !
La vapeur risque d’atteindre des pieces
électriques et de provoquer un
court-circuit.

Risques d’électrocution !

Pour détacher le givre ou les couches
de glace, n’utilisez jamais d’objets
pointus ou présentant des arétes vives.
Vous risqueriez d’endommager les
tuyaux de fluide réfrigérant. Le fluide
réfrigérant en train de jaillir risque de
s’enflammer ou de provoquer des
|ésions oculaires.

Ne stockez dans I'appareil ni produits
contenant des gaz propulseurs
inflammables (par ex. bombes aérosols)
ni produits explosifs.

Risque d’explosion !

Ne vous servez pas des socles,
clayettes et portes comme marchepieds
OU pour Vous appuyer.

Pour dégivrer et nettoyer I'appareil,
débranchez la fiche male de la prise de
courant ou retirez le fusible / désarmez
le disjoncteur.

Pour débrancher I'appareil, tirez sur la
fiche méle et non pas sur son cordon.

Stockez les boissons fortement
alcoolisées en position verticale
dans des récipients bien fermés.



L’huile et la graisse ne doivent pas
entrer en contact avec les parties en
matieres plastiques et le joint de porte.
Ces derniers pourraient sinon devenir
pOreux.

Ne recouvrez et n’obstruez jamais les
orifices de ventilation de I'appareil.

Les personnes souffrant de restrictions
de leurs capacités physiques,
sensorielles ou psychiques, ou ne
détenant pas les connaissances
voulues, ne pourront utiliser I'appareil
que sous surveillance ou aprés avoir
recu des instructions détaillées.

Dans le compartiment congélateur, ne
stockez pas de boissons, gazeuses en
particulier, en bouteilles ou en canettes
car elles éclateraient. Les bouteilles et
les canettes risqueraient d’éclater !

Ne portez jamais des produits surgelés
a la bouche immédiatement apres les
avoir sortis du compartiment
congélateur.

Risque d’engelures !

Evitez tout contact prolongé des mains
avec les produits congelés, la glace

ou les tubes de I'évaporateur, etc.
Risque d’engelures !

Les enfants et I'appareil

¢ Ne permettez jamais aux enfants de
jouer avec I'emballage et ses pieces
constitutives. lls risquent de s’étouffer
avec les cartons pliants et les feuilles
de plastique !

e | 'appareil n’est pas un jouet, éloignez
les enfants !

o Sil'appareil est équipé d’une serrure ;
rangez la clé hors de portée des
enfants |

Dispositions générales
L’appareil permet

e de réfrigérer et congeler des aliments,
¢ de préparer des glagons.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique.

L’appareil a été antiparasité conformé-
ment a la directive UE 2004 / 108 / EC.

Le circuit frigorifique a subi un contrdle
d’étanchéité.
Ce produit est conforme aux dispositions

de sécurité applicables aux appareils
électriques (EN 60335/ 2/ 24).
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Présentation
de I'appareil

Veuillez déplier la derniere page, illustrée,

de la notice. La présente notice

d’utilisation vaut pour plusieurs modeles.

Selon le modele, I'appareil peut différer
du contenu des illustrations.

Fig. H

* Selon le modele

1-8 Bandeau de commande
9 Interrupteur d’éclairage
10 Eclairage (LED)

11 Orifice de sortie d’air

12 Clayettes du compartiment
réfrigérateur

13 Clayette a bouteilles

14 Bac alégumes

15 Compartiment froid

16 Tiroir de congélation

17 Girille de congélation

18 Pied avis

19 Balconnet a oeufs

20 Casier a beurre et a fromage *
21 Filtres a charbon actif
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22
23
24

Porte-bouteilles *
Clayette a grandes bouteilles

Accumulateur de froid /
Calendrier de congélation *

A Compartiment réfrigérateur
B Compartiment congélateur
Bandeau
de commande
Fig. A
1 Touche Marche / Arrét
Elle sert a allumer et éteindre
I’'ensemble de I'appareil.
2 Touche « alarm »
Cette touche sert a éteindre
I'avertisseur sonore.
Voir la section « Alarme sonore ».
3 Touche supercongélation
Cette touche sert a allumer et éteindre
la supercongélation.
Voir la section « Supercongélation ».
4 Touche de réglage de la

température

Cette touche sert a régler la
température du compartiment
congélateur.

La température du compartiment

congélateur se laisse régler entre
-24°Cet-16°C.



Affichage de la température
régnant dans le compartiment
congélateur

Les chiffres correspondent aux
températures °C réglées dans
le compartiment congélateur.

Touche super-réfrigération

Cette touche sert a allumer et éteindre
la super-réfrigération.

Voir la section « Super-réfrigération ».

Touche de réglage de la
température dans le compartiment
réfrigérateur

Cette touche sert a régler la tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur.

La température du compartiment
réfrigérateur est réglable entre +2 °C
et +8°C.

Affichage de la température
régnant dans le compartiment
réfrigérateur

Les chiffres correspondent aux
températures °C réglées dans
le compartiment réfrigérateur.

Controler
la température
ambiante et I’aération

La catégorie climatique a laquelle
appartient I'appareil figure sur sa plaque
signalétique. Elle indique dans quelles
plages de température il est possible

de faire fonctionner I'appareil.

Catégorie climatique ~ Température
ambiante admissible

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +16°Ca38°C

T +16°Ca43°C

Aération

Fig. H

L’air entrant en contact avec la paroi
arriere de I'appareil se réchauffe.

L’air chaud doit pouvoir s’échapper
sans obstacle. S’il ne le peut pas,

le groupe frigorifique doit fonctionner
plus longtemps, ce qui augmente la
consommation de courant.

Pour cette raison, ne recouvrez et
n’obstruez jamais les orifices d’aération
de I'appareil.
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Branchement
de l'appareil

Apres I'installation de I'appareil en
position verticale, attendez au moins une
heure avant de le mettre en service. Il peut
en effet arriver, pendant le transport, que
I’huile présente dans le compresseur se
déplace vers le circuit frigorifique.

Avant la premiere mise en service,
nettoyez le compartiment intérieur

de I'appareil. Voir la section « Nettoyage
de l'appareil ».

La prise de courant doit rester facilement
accessible. Branchez la fiche méle de
I’appareil dans une prise secteur en
220-240V / 50 Hz, réglementairement
reliée a la terre. La prise doit &tre protégée
par un fusible / disjoncteur supportant un
ampérage de 10a 16 A.

Sur les appareils destinés aux pays non
européens, vérifiez si la tension de
branchement et le type de courant
spécifiés sur la plague signalétique
concordent bien avec ceux offerts par
le secteur du pays concerné. La plaque
signalétique se trouve en bas a gauche
dans I'appareil. Si un changement de
cordon d’alimentation électrique
s'impose, cette opération est réservée
aun spécialiste.

A Attention

Il ne faut en aucun cas raccorder I'appareil
a des fiches d’économie d’énergie et a des
onduleurs convertissant le courant continu
(débité par exemple par des installations
photovoltaiques ou le réseau de bord d’un
bateau) en courant alternatif 230 volts.
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Enclenchement
de l'appareil

Fig. A
Appuyez sur la touche Marche / Arrét 1.

Une alarme sonore retentit, la touche
d’alarme 2 clignote.

Appuyez sur la touche d’alarme. L’alarme
sonore s’éteint.

La touche d’alarme s’allume jusqu’a ce
que soit atteinte la température réglée
devant régner dans le compartiment
congélateur.

Lorsque la porte se trouve en position
ouverte, I'éclairage a I'intérieur du
compartiment réfrigérateur s’éteint.
Remarque

Lorsque, porte ouverte, vous appuyez
sur l'interrupteur de I'éclairage, Fig. /9,
ce dernier et les voyants sur le bandeau
de commande s’éteignent.

Le fabricant recommande les
températures suivantes :

+4°C
-18°C

Compartiment réfrigérateur :
Compartiment congélateur :



Remarques concernant
le fonctionnement
de I'appareil

¢ e systeme No Frost entierement
automatique fait que le compartiment
congélateur et le compartiment
réfrigérateur ne givrent pas.
Il n'est pas nécessaire de dégivrer.

¢ | "appareil chauffe légéerement une
partie de ses surfaces frontales pour
empécher une condensation d’eau
dans la zone du joint de porte.

e Si apres avoir refermé le compartiment
congélateur la porte refuse de s’ouvrir a
nouveau, attendez s.v.p 2 a 3 minutes,
temps nécessaire a la dépression, dans
le compartiment, pour se résorber.

Réglage
de la température
Fig. A

Compartimentréfrigérateur
(réglable entre +2 °C et +8 °C)

Appuyez sur la touche de réglage de la 7
jusqu’a ce que la température souhaitée
soit réglée dans le compartiment
réfrigérateur. L’appareil mémorise

la valeur réglée en dernier.

La température réglée s’affiche
al'indicateur 8.

Nous recommandons de régler I'appareil
sur +4 °C.

Evitez de stocker les produits alimentaires
délicats a une température supérieure
a+4°C.

Compartimentcongélateur
(réglable entre —16 °C et —24 °C)

Appuyez sur la touche de réglage de la
température 4 jusqu’a ce que la
température souhaitée soit réglée dans
le compartiment congélateur. L appareil
mémorise la valeur réglée en demnier.

La température réglée s’affiche
al'indicateur 5.

Nous recommandons de régler le
compartiment congélateur sur —18 °C.

Alarme sonore

Alarme de porte

Une alarme sonore permanente retentit
si la porte de 'appareil reste ouverte plus
d’une minute. Refermer la porte suffit
pour que I'alarme sonore cesse.

Alarme de température

L’alarme sonore s’active si la température
a trop monté dans le compartiment
congélateur.

La touche Explication

« alarm »

allumé Alarme relative a la température :
les produits congelés ne risquent
pas de s'abimer.

clignotant ~ Avertissement (amorce de

décongélation) : les produits
congelés risquent ou ont risqué
de s'abimer.

49



Avertissement

(amorce de décongélation)

Sile goQt, I'odeur et I'aspect n’ont pas
changé, vous pouvez recongeler ces
produits alimentaires apres les avoir faits
Cuire ou rotir.

N’utilisez pas la durée de conservation
dans son intégralité.
Alarme relative a la température

Ce signal sonore peut s’enclencher dans
les cas ci-apres, sans que cela signifie
que les produits risquent de s’abimer :

e | ors de la mise en service de I'appareil.

¢ | ors du rangement de grandes
quantités de produits frais.

¢ Lorsque la porte du compartiment
congélateur est restée trop longtemps
ouverte.

Eteindre ’'alarme sonore
Fig. A
Le fait d’appuyer sur la touche « alarm » 2

coupe I'alarme sonore et I'affichage se
remet en veille.
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Equipement
Clayettes / Bacs

Vous pouvez modifier suivant besoins
I'emplacement des clayettes et des boites
en contre-porte : tirez la clayette en avant,
abaissez-la et faites la basculer latérale-
ment pour I'extraire. Soulevez le bac puis
sortez-le.

Compartimentfroid

Fig. /15

Les températures régnant dans

le compartiment froid sont plus basses
que dans le compartiment réfrigérateur.
Des températures inférieures a 0 °C
peuvent également se manifester.

Idéal pour ranger le poisson, la viande
et la charcuterie.

Ne convient pas pour les salades,

les légumes et les produits alimentaires
qui craignent le froid.

Clayette a bouteilles
Fig. A

Cette clayette permet de ranger des
bouteilles de maniere sire.



Bac a légumes avec

régulateur d’humidité

Fig. H

Pour créer un climat de stockage optimal
pour les légumes, la salade et les fruits,
VOus pouvez, en fonction de la quantité
rangée, régler 'humidité de I'air qui
regnera dans le bac a légumes.

Gréce au contrble de I'humidité, les
produits alimentaires peuvent rester
jusqu’a deux fois plus longtemps que
dans le compartiment réfrigérateur
normal sans perdre leur fraicheur.

Petites quantités de produits
alimentaires — Poussez le curseur vers
la gauche.

Grandes quantités de produits
alimentaires — Poussez le curseur vers
la droite.

Accumulateurs de froid

Fig. @

Lors d’'une coupure de courant ou en cas
de panne, les accumulateurs de froid
retardent le réchauffement des produits
surgelés stockés dans I'appareil. Pour
obtenir la plus longue durée de
conservation, placez I'accumulateur dans
le tiroir du haut, directement sur les
produits alimentaires.

Pour économiser de la place, vous
pouvez ranger chaque accumulateur
dans le casier en contre-porte.

Vous pouvez également vous servir des
accumulateurs de froid pour emporter des
aliments par ex. dans un sac isotherme et
les conserver ainsi au frais pendant une
durée limitée.

Filtres a charbon actif

Fig. /21

Ce filtre sert a réduire les odeurs
désagréables dans le compartiment
réfrigérateur.

Calendrier de congélation

Fig. V24

Les chiffres a coté des symboles
indiquent en mois la durée de
conservation permise pour le produit
concerné. Dans le cas de produits
surgelés préts a consommer, tenez
également compte de la date de
fabrication ou de la limite de conservation
recommandée.

Autocollant «OK»

Sur certains modeles uniguement

Le contrble de température « OK » permet
de signaler les températures inférieures a
+4 °C. Si I'autocollant n’affiche pas

« OK », abaissez la température par palier.

Remarque

A la mise en service de I'appareil, ce
dernier peut mettre jusqu’a 12 heures
avant d’atteindre la température correcte.

& O

Réglage correct  Température trop
élevée. Abaissez
la température.
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Rangement des
produits alimentaires

Consignes de rangement a respecter :

e Rangez les aliments si possible bien
emballés ou bien couverts. lls garderont
ainsi arébme, couleur et fraicheur.

Ceci empéche en outre que certains
aliments ne communiquent leur goGt a
d’autres et que les pieces en plastique
changent anormalement de couleur.

¢ Attendez que les boissons et aliments
chauds aient refroidi a la température
de la piéce avant de les ranger dans le
compartiment congélateur.

¢ Dans le compartiment réfrigérateur,
veillez a ce que les produits alimentaires
n’obstruent pas les orifices de sortie d’air
car cela génerait sa circulation.

Les produits alimentaires rangés
directement devant les orifices de sortie
d’air peuvent geler au contact de I'air
froid affluant.

Nous recommandons de ranger les

produits alimentaires comme suit :

e Sur les clayettes dans le compartiment
réfrigérateur :
patisseries, plats précuisinés, fruits et
légumes craignant le froid

e Dans le tiroir a légumes :
légumes, salades, fruits

¢ Dans le compartiment froid :
poisson, viande et charcuterie

e En contre-porte (de haut en bas) :
beurre, fromage, ceufs, tubes, petites
bouteilles, grandes bouteilles, lait, jus
en sachets

¢ Dans le compartiment congélateur :
produits surgelés, glagons, glaces
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Contenance utile

Vous trouverez les indications relatives a
la contenance utile sur la plaque
signalétique de votre appareil.

Congeler des produits
frais

Congeler soi-méme les
aliments

Pour congeler les aliments, n’utilisez
que des aliments frais et d’'un aspect
impeccable.

Se prétent a la congélation :

La viande et la charcuterie, les volailles et
le gibier, le poisson, les legumes, les
herbes aromatiques, les fruits, les
patisseries, les pizzas, les plats cuisinés,
les restes de plat, le jaune d’oeuf, le blanc
d’oeuf.

Ne se prétent pas a la congélation :
Les oeufs entiers dans leur coquille, la
creme fraiche et la mayonnaise, la salade
verte, les radis et les oignons.

Blanchiment des fruits et [égumes :

Blanchissez les fruits et légumes avant la
congélation afin qu’ils conservent couleur,
arbme, goUt et vitamine C.

Pour ce faire, plongez les fruits et légumes
quelques instants dans de I'eau
bouillante.

Vous trouverez des livres sur la
congélation et le blanchiment chez votre
libraire.



Emballage des aliments
1. Placez les aliments dans I'emballage.

2. Chassez completement 'air de
I'emballage.

3. Obturez I'emballage hermétiquement.

4. Inscrivez sur 'emballage le nom du
contenu et la date de congélation.

Emballages inadaptés :

Papier d’emballage, papier sulfurisé,
cellophane, sacs-poubelles, sacs d’achat
déja utilisés.

Emballages adaptés :

Feuilles en plastique, feuilles en poly-
éthylene, feuilles d’aluminium, boites
de congélation.

Ces produits sont en vente dans le
commerce spécialisé.

Pour obturer les emballages, utilisez
des:

Caoutchoucs, clips en plastique, ficelles,
rubans adhésifs résistants au froid, ou
assimilés.

Vous pouvez fermer les sachets et feuilles
en polyéthylene au moyen d’un appareil a
souder.

Congélation
et rangement

Achats de produits surgelés
Leur emballage doit étre intact.

Ne dépassez pas la date-limite de
conservation.

La température indiquée par le thermo-
metre du congélateur commercial doit
étre égale a —18 °C ou encore plus basse.

Utilisez de préférence un sac isotherme
pour le transport puis rangez les produits
le plus rapidement possible dans le
compartiment congélateur.

Rangement des produits
alimentaires

Rangez les quantités assez importantes
de produits alimentaires dans les tiroirs
supérieurs car leur congélation y est la plus
rapide, ce qui en méme temps les ménage.
Etalez les produits alimentaires sur une
grande surface dans les tiroirs et les bacs.
Veillez a ce que les produits congelés
n’entrent pas en contact avec des produits
frais. Le cas échéant, modifiez dans les
bacs et tiroirs I'agencement des produits
congelés a cceur.

Rangement des produits
surgelés

e Enfoncez bien les tiroirs de congélation
jusgu’a la butée. C’est important pour
que l'air puisse bien circuler.

¢ Sivous devez stocker beaucoup
d’aliments, vous pouvez sortir tous les
tiroirs de congélation de I'appareil et
entreposer les aliments directement sur
les grilles. Pour retirer les tiroirs, tirez-les
jusqu’a la butée ; levez-les a I'avant puis
sortez-les. Fig.
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Supercongélation

Les aliments doivent congeler a coeur
aussi vite que possible pour qu’ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et golt. Pour préserver les
vitamines, valeurs nutritives, I'aspect
et le got des produits.

Pour qu’il ne se produise pas
d’augmentation indésirable de la
température lorsque vous rangez des
produits alimentaires frais, appuyez sur
la touche de supercongélation quelques
heures avant de les ranger.

4 a4 6 heures suffisent généralement.
Cependant, si vous désirez congeler des
quantités correspondant a la capacité

de congélation maximale, vous devrez
enclencher la supercongélation 24 heures
avant.

Si vous ne voulez congeler que de petites
quantités d’aliments (jusqu’a 2 kg), vous
n’avez pas besoin d’enclencher la
supercongélation.

Allumage et extinction
de la supercongélation

Pour allumer et éteindre, appuyez sur
la touche de supercongélation (jaune).
Fig. A/3

La supercongélation s’éteint
automatiquement deux jours et demi
apres au plus tard.
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Super-réfrigération

Pendant la super-réfrigération, la tempé-
rature dans le compartiment réfrigérateur
descend le plus bas possible pendant
env. 6 heures. Ensuite, I'appareil
commute sur la température réglée avant
que vous n’activiez la super-réfrigération.

Activez la super-réfrigération
par exemple :

¢ Avant de ranger de grandes quantités
d’aliments.

e Pour refroidir rapidement des boissons.

Allumage et extinction de la
super-réfrigération
Pour allumer et éteindre, appuyez sur

la touche de supercongélation (jaune).
Fig. /6

Capacitéde
congélation maximale

Les aliments doivent congeler a coeur
aussi vite que possible pour qu’ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et golt. Pour cette raison, ne
dépassez pas la capacité de congélation
maximale de votre appareil. Suivant le
type d’appareil, vous pouvez mettre a
congeler en une fois les quantités

Capacité de congélation

Sur la plaque signalétique, vous trouverez
des indications concernant la capacité de
congélation maximale en 24 heures.



Décongélation
des produits

Selon la nature et I'utilisation des produits
surgelés, vous pouvez choisir entre
plusieurs possibilités :

¢ a la température ambiante,
e dans le réfrigérateur,

¢ dans le four électrique, avec / sans
ventilateur a air chaud,

¢ dans le micro-ondes.

Remarque

Ne remettez pas a congeler des produits
alimentaires partiellement ou entierement
décongelés. Vous pourrez les recongeler
uniquement apres les avoir transformés
en plats pré-cuisinés (par cuisson ou
rétissage).

Dans ce cas, consommez-les nettement
avant la date limite de conservation.

Arrét et remisage
de l'appareil

Coupure de I'appareil

Appuyez sur la touche Marche / Arrét.
Fig. A/

Remisage de I'appareil

Si I'appareil doit rester longtemps sans
servir :

1. Eteignez I'appareil.

2. Débranchez la fiche méle du secteur
ou ramenez le disjoncteur en position
éteinte.

3. Nettoyez I'appareil.

4. Laissez les portes de I'appareil
ouvertes.

Nettoyage de I’'appareil

Attention !

Ne nettoyez jamais les clayettes et les
bacs au lave-vaisselle. Ces pieces
pourraient se déformer !

N’utilisez aucun produit de nettoyage
contenant du sable, du chlorure ou de
I’acide, ni aucun solvant.

L’eau de nettoyage ne doit pas pénétrer
dans

e les ouies aménagées dans la partie
avant du fond du compartiment
congélateur,

¢ le bandeau de commande
e et dans I'éclairage.

Procédure :
« Eteignez I'appareil avant de le nettoyer.

e Débranchez la fiche male du secteur ou
ramenez le disjoncteur en position
éteinte |

¢ Ne nettoyez I'appareil qu’avec un
chiffon doux, de I'eau tiede et du
produit a vaisselle présentant un pH
neutre. L’eau de nettoyage ne doit pas
pénétrer dans I’éclairage.

¢ N’essuyez le joint de porte qu’avec un
chiffon et de I'eau propre ; ensuite,
séchez-le a fond.

e Apres le nettoyage : rebranchez la fiche
male de I'appareil puis réenclenchez-le.

Extraire I’équipement

Pour nettoyer, il est possible de retirer
toutes les pieces variables du
compartiment réfrigérateur.
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Clayettes en verre

Tirez a vous les clayettes en verre et
extrayez-les.

Clayette en verre au-dessus du tiroir

a légumes

Avant de pouvoir sortir la clayette en verre,
extrayez le tiroir a légumes.

Il est possible de démonter la clayette
en verre pour la nettoyer. Fig. E

Clayette en verre du compartiment
froid
Remarque !

Ne nettoyez pas la clayette en verre du
compartiment froid sous I'feau du robinet.

Avant de retirer la clayette en verre, retirez
le bac a légumes et le compartiment froid.

Fig. [

Appuyez simultanément sur les fixations,
soulevez la clayette en verre et tirez-la
avous.

Tiroirs dans le compartiment
réfrigérateur

Fig. H

Quvrez le tiroir en grand, soulevez-le pour
le décranter puis extrayez-le.

Pour mettre le tiroir en place, posez-le
sur les rails de sortie et poussez-le dans
I'appareil. Le fait d’appuyer sur le tiroir
le fait encranter.

Remarque !

Avant de pouvoir extraire le tiroir a
légumes, il faut au préalable retirer la
clayette en verre qui se trouve au dessus.

Tiroir de congélation

Tirez le tiroir de congélation a vous
jusqu’a la butée, soulevez-le a I'avant
puis extrayez-le. Fig.

56

Economies d’énergie

¢ Placez votre appareil dans un endroit
frais et bien aéré. Veillez a ce qu’il ne
SOit pas exposé aux rayons solaires et
qu’il ne se trouve pas a proximité d'une
source de chaleur (radiateur etc.).
Laissez refroidir les boissons et aliments
chauds hors de I'appareil.

e Laissez les boissons et plats chauds
refroidir avant de les ranger dans
I’appareil.

¢ \Vous pouvez utiliser le froid qu’ils ont
emmagasiné pour refroidir les aliments
stockés dans le réfrigérateur. Utilisez
I'excédent de froid pour refroidir les
aliments.

e N’ouvrez la porte de I'appareil que le
plus brievement possible.

¢ De temps en temps, nettoyez le dos
de I'appareil avec un aspirateur ou une
brosse, ceci pour éviter une hausse
de la consommation d’électricité.

e Montez les écarteurs muraux pour
parvenir a la quantité mentionnée
d’énergie absorbée par I'appareil
(voir la notice de montage).

Un écart moins élevé par rapport au
mur ne restreint pas le fonctionnement
de l'appareil.

Dans ce cas, I'énergie absorbée peut
différer légerement.



Bruits
de fonctionnement

Bruits parfaitement
normaux
Bourdonnements étouffés — ces bruits

normaux se font entendre pendant que le
compresseur est en marche.

Gargouillis, murmures ou clapotis
Iégers — le fluide frigorigéne circule dans
les tubulures.

Cliquetis - ils sont audibles lorsque le
moteur se met en marche ou s’arréte.

Craquement - le dégivrage automatique
a lieu.

Bruits faciles a supprimer

L’appareil ne repose pas d’aplomb
Vérifiez I’horizontalité de I'appareil a I'aide
d’un niveau a bulle. Ajustez ensuite
I’horizontalité par les pieds a vis ou placez
un objet dessous.

L’appareil touche quelque chose
Eloignez I'appareil de meubles ou
appareils voisins.

Des tiroirs, paniers ou surfaces de
rangement vibrent ou se coincent
Vérifiez les pieces amovibles puis
remettez-les en place correctement.
Des récipients se touchent

Eloignez légerement les bouteilles
ou récipients les uns des autres.

Eclairage

Eclairage par LED

Fig. /10
Votre appareil est équipé d’un éclairage
par LED ne demandant pas d’entretien.

Attention !

Rayonnement laser de classe 1M
(norme IEC 60825). N’'observez jamais le
rayonnement avec des instruments
optiques. Risque de lésions oculaires !

Les réparations de cet éclairage sont
exclusivement réservées au service
apres-vente ou a des spécialistes
autorisés.
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Remédier soi méme aux petites pannes

Avant d’appeler le service aprés-vente :
Vérifiez si, a 'aide des conseils ci dessous, vous ne pouvez pas remédier vous-méme a

I'incident.

Vous éviterez des dépenses inutiles car le déplacement du technicien du SAV vous
sera facturé méme pendant la période de garantie !

Dérangement Cause possible Remeéde

La température dévie Dans certains cas, il suffira
fortement par rapport d’éteindre I'appareil pendant
au réglage. 5 minutes.

Si la température est trop élevée,
vérifiez au bout de seulement
quelques heures si un
rapprochement de la température a
eu lieu.

Si la température est trop basse,
vérifiez a nouveau la température le
lendemain.

L’éclairage ne fonctionne
pas. Fig. /10

L'interrupteur de I'éclairage est
caince.

Vérifiez si I'interrupteur d’éclairage
se déplace. Fig. /9

L'éclairage est défectueux.

Voir le chapitre « Eclairage ».

La température dans le
compartiment réfrigérateur
est trop basse.

Des températures plus basses
dans le compartiment
congélateur peuvent aussi faire
baisser la température dans le
compartiment réfrigérateur. Ceci
est dii a la technique de froid
utilisée.

Haussez un peu la température du
compartiment réfrigérateur.

Si cela ne suffit pas, du fait par
exemple que la température
ambiante est trop basse dans la
piece, faites remonter aussi un peu
la température dans le
compartiment congélateur.

Aucun voyant ne s’allume.
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Coupure de courant ; disjoncteur
disjoncté ; fiche male pas
completement branchée dans la
prise.

Vérifiez si la prise est sous tension.
Le disjoncteur doit se trouver en
position armée.



Dérangement

Cause possible

Remeéde

La température régnant
dans le compartiment

congélateur est trop élevée.

e Porte du compartiment
congélateur ouverte.

Fermez la porte.

e |es orifices d’apport et
d’évacuation d'air sont
recouverts par des objets
faisant obstacle.

Veillez a ce que I'air puisse entrer
et sortir librement.

 Vous avez mis d’un coup trop
de produits a congeler.

Ne dépassez pas la capacité
de congélation maximale.

La porte du compartiment
congélateur est restée
longtemps ouverte ;

le compartiment
congélateur n’atteint

plus la température.

L'évaporateur (générateur de
froid) composant le systeme

No Frost est fortement givré, de
sorte qu'il ne peut plus dégivrer
de fagon entierement
automatique.

Pour dégivrer I'évaporateur, sortez
les produits alimentaires dans leurs
casiers et rangez-les bien isolés
dans un endroit frais.

Eteignez I'appareil et éloignez-le du
mur. Laissez la porte de I'appareil
ouverte.

Au bout de 20 minutes environ,
I'eau de dégivrage commence a
couler dans le bac d'évaporation,
Fig. €, au dos de I'appareil.

Pour éviter dans ce cas que le bac
d’évaporation ne déborde,
récupérez cette eau a I'aide d’une
éponge.

L'évaporateur est entierement
dégivré lorsqu'il ne coule plus
d’eau de dégivrage dans le bac
d'évaporation. Nettoyez le
compartiment intérieur. Remettez
ensuite I'appareil en service.

Service aprés-vente

Pour connaitre le service aprés-vente
situé le plus prées de chez vous, consultez
I’annuaire téléphonique ou le répertoire

des services apres-vente (SAV). Veuillez
indiquer au SAV le numéro de série (E-Nr.)
de I'appareil et son numéro de fabrication

(FD-Nr.).

Vous trouverez ces indications sur
la plague signalétique. Fig. A

Aidez-nous a éviter des déplacements
inutiles : indiquez les numéros de série et
de fabrication. Vous économiserez ainsi
des suppléments de frais inutiles.
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Avvertenze per
lo smaltimento

€9 Smaltimento
dell’imballaggio

L’imballaggio ha protetto I'apparecchio
da danni di trasporto. Tutti i materiali
impiegati sono compatibili con I'ambiente
e riciclabili. Vi preghiamo di contribuire per
uno smaltimento dell’imballaggio secondo
la vigenti norme ambientali.

Presso il vostro rivenditore specializzato
0 presso la vostra amministrazione
comunale potrete ottenere le necessarie
informazioni laddove conferire
I'imballaggio.
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<9 Rottamazione
dell’apparecchiofuori uso

Gli apparecchi dismessi non sono rifiuti
in quanto contengono di valorel

Un corretto smaltimento eco-compatibile
permette di recuperare le materie prime
preziose.

segnato conformemente alla direttiva
mmm curopea Direttiva 2002/96/CE —
«Rifiuti da apparecchiature elettriche
ed elettroniche» (RAEE) (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Questa direttiva stabilisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi, valide per tutto
il territorio dell’Unione Europea.

A Avviso

In caso di apparecchi messi in disuso

E Questo apparecchio € contras-

1. Estrarre la spina di alimentazione.

2. Tagliare e smaltire il cavo di collega-
mento con la spina d’alimentazione.

| frigoriferi contengono refrigerante e gas
nell’isolamento. Refrigerante e gas devono
essere smaltiti in modo appropriato. Fino al
corretto smaltimento evitare di danneggiare
i tubi del circuito refrigerante.



Avvertenze
di sicurezza o pericolo

Prima di attivare
I’apparecchio

Leggere attentamente le istruzioni per
un corretto utilizzo ed installazione.
Queste contengono importanti
informazioni per l'installazione, I'utilizzo
e la manutenzione dell’apparecchio.
Conservare tutta la documentazione per
un’eventuale necessita 0 per successivi
proprietari.

Informazionitecniche
di sicurezza

¢ Quest’apparecchio contiene una
piccola quantita di gas refrigerante
R600a, un gas eco-compatibile,
ma infiammabile. Attenzione durante
il trasporto e I'installazione dell’appa-
recchio che i raccordi del circuito
refrigerante non vengano danneggiati.
I gas fuoriuscendo per effetto della
pressione, € irritante per gli occhi.

In caso di danno ai circuiti

— Tenere lontano dall’apparecchio
fiamme o fonti di accensione.

— Ventilare bene I'ambiente per alcuni
minuti.

— Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina di alimentazione.

— Informare il Servizio Assistenza Clienti
autorizzato.

E’ utile tenere conte della relazione tra

la quantita di gas refrigerante contenuto
in un apparecchio e la cubature del locale
dove & collocato. In ambienti piccoli,

in caso di fuga di gas refrigerante,

si pud formare una miscela infiammabile.

Ogni 8 g di refrigerante I'ambiente deve
disporre di un volume minimo di 1 m®.
La quantita di refrigerante contenuta
nel vostro apparecchio & indicata nella
targhetta portadati applicata nell’interno
dell’apparecchio.

¢ | a sostituzione del cavo di alimentazione
o di altre riparazioni devono essere
eseguite solo dal Servizio Assistenza
Clienti autorizzato. Installazioni
e riparazioni eseguite da personale non
competente, possono creare notevoli
pericoli per I'utente.

Nell'impiego

¢ Non usare mai apparecchi elettrici
nell'interno di questo apparecchio
(per es. apparecchi di riscaldamento,
produttori di ghiaccio elettrici ecc.).
Pericolo di esplosione!

¢ Non sbrinare o pulire mai I'apparecchio
con una pulitrice a vapore. Il vapore
puod raggiungere componenti elettrici
€ provocare dei cortocircuiti.
Pericolo di scariche elettriche!

» Non utilizzare oggetti appuntiti o affilati
per rimuovere gli strati di brina o ghiaccio.
Cosl facendo si possono danneggiare
i raccordi del circuito refrigerante.

Il gas fuoriuscendo per effetto della
pressione, & irritante per gli occhi.

¢ Non conservare nell’apparecchio
prodotti contenenti propellenti gassosi
combustibili (per es. bombolette spray)
e sostanze infiammabili.
Pericolo di esplosione!

e Non usare impropriamente lo zoccolo,
i cassetti estraibili, le porte ecc. come
pedana d’appoggio oppure come
sostegno.
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¢ Per lo sbrinamento e la pulizia estrarre
la spina di alimentazione o disinserire
I'interruttore di sicurezza.
Evitare di esercitare trazioni sul cavo
di alimentazione, impugnare ed estrarre
correttamente la spina.

e Conservare alcool ad alta gradazione
solo ermeticamente chiuso ed in
posizione verticale.

e Evitare che oli o grassi imbrattino
componenti in resina o le guarnizioni
delle porte. Queste a contatto con
i grassi diventano porose.

Non ostruire i passaggi dell’aria
di aereazione dell’apparecchio.

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da persone con ridotte abilita
fisiche, sensoriali o psichiche o con
insufficiente conoscenza solo sotto
sorveglianza oppure sulla base

di dettagliate istruzioni.

¢ Non conservare nel congelatore liquidi
in bottiglia di vetro e lattine (special-
mente le bevande contenenti anidride
carbonica). Bottiglie e lattine possono
rompersi!

Non mettere in bocca alimenti congelati
prelevati dal congelatore.
Pericolo di ustioni da freddo!

Evitare il contatto prolungato delle mani
con alimenti congelati, ghiaccio

o i raccordi dell’evaporatore ecc.
Pericolo di ustioni da freddo!
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Bambini nella casa

¢ Non lasciare I'imballaggio a disposizione
dei bambini. Pericolo di soffocamento
causato da scatole di cartone o fogli
di plastical

¢ | "apparecchio non € un giocattolo
per i bambini!

¢ Per apparecchi dotati di serratura nella
porta: conservare la chiave fuori della
portata dei bambini!

Norme generali
L’apparecchio ¢ idoneo per:

e raffreddare e congelare alimenti.
e preparare ghiaccio.

L’apparecchio & destinato solo per
un utilizzo esclusivamente domestico.

L’apparecchio & schermato contro
i radiodisturbi secondo la direttiva
UE 2004/108/EC.

La tenuta ermetica del circuito
di refrigerazione € stata controllata.

Questo prodotto & conforme alle
pertinenti norme di sicurezza per gli
apparecchi elettrici (EN 60335/2/24).



22 Fermabottiglie *
Conoscere 23 Ripiano per le bottiglie grandi

I’apparecchio 24 Accumulatore del freddo/

Calendario di congelamento *

A Frigorifero
B Congelatore

—— | | Pannello comandi
Aprire I'ultima pagina del libretto che
raccoglie le figure. Questo libretto FiguraH
d'istruzioni € valido per vari modelli. 1 Pulsante Acceso/Spento
Le illustrazioni possono evidenziare Serve per accendere e spegnere
leggere difformita. I'intero apparecchio.
Figura @l 2 Pulsante «alarm»

non in tutti | modell Serve per disattivare il segnale

1-8 Pannello comandi acustico.

9  Interruttore luce Vedi capitolo «Segnale acustico».
10 llluminazione (LED) 3 Pulsante super-congelamento
11 Feritoia per 'uscita dell’aria Serve per inserire e disinserire

12 Ripiani nel frigorifero I super-congelamento.

13 Ripiano per le bottiglie Vedi capitolo «Super-congelamento».

4 Pulsante di regolazione

14 Cassetto per verdure temperatura congelatore

15 Vanoa0'C Con il pulsante si regola la tempera-
16 Cassetto surgelati tura del congelatore.

La temperatura del congelatore pud

17 ircuito di refrigerazione ¥ .
Cireuito di refrigerazi essere regolata da -24 "Ca -16 C.

18 Piedini regolabili
19 Balconcini per le uova

20 Scomparto per il burro
e il formaggio *

21 Filtri a carbone attivo
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Indicatore temperatura
del congelatore

| numeri corrispondono alle tempera-
ture del congelatore regolate in °C.

Pulsante super-raffredamento

Serve per accendere e spegnere
il super-raffredamento.

Vedi capitolo «Super-raffredamento».

Pulsante di regolazione
temperatura frigorifero

Con il pulsante si regola la temperatura
del frigorifero.

La temperatura del frigorifero pud
essere regolata da +2 ‘C a +8 °C.

Indicatore temperatura frigorifero

| numeri corrispondono alle tempera-
ture del frigorifero regolate in °C.

Controllare la
temperatura ambiente
e laventilazione

La classe climatica é indicata nella
targhetta porta-dati. Essa indica i limiti

di temperatura entro i quali I'apparecchio
pud funzionare correttamente.

Classe climatica Temperatura
ambiente ammessa

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +16°Ca38°C

T +16°Ca43°C

Ventilazione

FiguraH

L’aria presente nella parte posteriore
dell’apparecchio si riscalda. L aria
riscaldata deve poter defluire liberamente.
In caso contrario il gruppo refrigerante
osservera dei cicli di funzionamento
prolungati. Questo comporta un aumento
del consumo di energia elettrica.

Percio: evitare pertanto di coprire

o ostruire le zone di passaggio dell’aria.



Collegare
I’apparecchio

Dopo avere installato I'apparecchio,
attendere almeno 1 ora prima di metterlo
in funzione. Questo tempo permette
all’olio, contenuto nel compressore,

di sedimentare.

Pulire I'interno dell’apparecchio prima
di attivarne la funzione. Vedi capitolo
«Pulire dell’apparecchio».

La presa elettrica deve essere liberamente
accessibile. Collegare I'apparecchio

a corrente alternata a 220-240 V/50 Hz
utilizzando una presa a norma di legge.

La presa deve essere protetta con

un interruttore differenziale da 10-16 A.

Per apparecchi, che vengono impiegati
in paesi non europei, controllare sulla
targhetta porta-dati se la tensione ed

il tipo di corrente indicati corrispondono
ai valori della propria rete elettrica.

La targhetta d’identificazione € collocata
nell’apparecchio in basso a sinistra.

La sostituzione del cavo di alimentazione,
se necessaria, deve essere eseguita solo
dall’assistenza tecnica autorizzata.

A Avviso

Evitare tassativamente I'allacciamento
dell’apparecchio a «prese risparmio
energetico» elettroniche e ad invertitori,
che convertono la corrente continua in
corrente alternata a 230 V (per es. impianti
d’energia solare, reti elettriche navali).

Accendere
I’apparecchio

FiguraH
Premere il pulsante Acceso/Spento 1.

Viene emesso un segnale acustico,
il pulsante «alarm» 2 lampeggia.

Premere il pulsante «alarm». Il segnale
acustico si disattiva.

Il pulsante «alarm» resta acceso finché
la temperatura di congelamento regolata
non é stata raggiunta.

L’illuminazione interna nel vano frigorifero
€ accesa quando la porta & aperta.

Nota

Premendo l'interruttore di illuminazione

a porta aperta, figura /9, I'lluminazione
interna e le spie sul pannello di comando
Si spengono.

All’origine sono consigliate le seguenti
temperature:

+4°C
-18°C

Frigorifero:
Congelatore:

65



Istruzioni per
il funzionamento

e Grazie al sistema automatico No Frost,
il congelatore ed il frigorifero restano
liberi dal ghiaccio. Lo sbrinamento non
€ necessario.

e |l perimetro anteriore dell’apparecchio
€ leggermente riscaldato, questo
impedisce la formazione di condensa
nella zona della battura della
guarnizione porta.

¢ Se dopo la chiusura del congelatore,
la porta dovesse resistere ad una nuova
immediata apertura, & necessario
attendere alcuni minuti, sintanto che
la differente pressione del vano si sia
compensata.

66

Regolare
la temperatura
FiguraH

Frigorifero
(regolabile da +2 °C a +8 °C)

Premere ripetutamente il pulsante

di regolazione temperatura 7 finché non
€ impostata la temperatura del frigorifero
desiderata. L’ultimo valore regolato viene
memorizzato.

La temperatura regolata viene visualizzata
nel display 8.

La regolazione consigliata & +4 °C.

Gli alimenti deperibili non devono essere
conservati a temperatura superiore
ai +4 °C.

Congelatore
(regolabile da —16 °C a —24 °C)

Premere ripetutamente il pulsante

di regolazione temperatura 4 finché
non & impostata la temperatura del
congelatore desiderata. L’ultimo valore
regolato viene memorizzato.

La temperatura regolata viene visualizzata
nel display 5.

Nel congelatore consigliamo una
regolazione di -18 °C.



Segnale acustico

Segnale acustico porta

Se una porta dell’apparecchio resta
aperta per oltre un minuto, viene emesso
un segnale acustico continuo. Chiudendo
la porta il segnale acustico si disattiva

di nuovo.

Segnale acustico
temperatura
Il segnale acustico di temperatura si attiva

se la temperatura nel congelatore
aumenta troppo.

Pulsante Spiegazione

di allarme

acceso Avviso temperatura:
gli alimenti congelati non sono
in pericolo.

intermittente Avviso d’inizio

scongelamento: gli alimenti
surgelati sono al momento
oppure sono stati in
precedenza in pericolo.

Awviso d’inizio scongelamento

Se il gusto, I'odore e I'aspetto sono
invariati, gli alimenti possono essere

di nuovo congelati dopo la preparazione
mediante cottura o arrosto.

Utilizzare tempi di conservazioni pit brevi.

Avviso temperatura

Senza pericolo per gli alimenti surgelati
il segnale acustico pud essere emesso:

¢ Alla messa in funzione dell’apparecchio.

¢ Allintroduzione di grandi quantita
di alimenti freschi.

¢ Quando si tiene aperta troppo a lungo
la porta del congelatore.

Disattivare il segnale acustico
FiguraH

Premendo il pulsante «alarm» 2 il segnale
acustico si disattiva e la spia viene
rimessa in stand-by.

Dotazione

Ripiani/Balconcini

| ripiani interni possono essere spostati
secono la necessita: tirare il ripiano in
avanti, abbassarlo e ruotarlo lateralmente.
Sollevare il balconcino ed estrarlo.

Vanoa 0 °C

Figura /15

Nel vano a 0 °C vi sono temperature

piu basse rispetto al frigorifero.
Possono comparire anche temperature
inferiori a O °C.

Ideale per la conservazione di pesce,
carne e salsiccia.

Non & idoneo per insalate, verdura

e prodotti sensibili al freddo.

Ripiano per le bottiglie
Figural

Sul ripiano le bottiglie pot6ranno essere
ricoverate con la massima stabilita.
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Cassetto verdura con
regolatore di umidita

FiguraH

Per creare il clima di conservazione
ottimale per verdura, insalata e frutta,

a seconda della quantita conservata,

nel cassetto verdura si puo regolare
'umidita dell’aria.

Grazie al controllo di umidita, gli alimenti
freschi possono essere conservati senza
perdita di freschezza per un tempo due
volte piu lungo che nell’area frigorifero.

Piccole quantita di alimenti — Far
scorrere il regolatore verso sinistra.

Grandi quantita di alimenti — Far
scorrere il regolatore verso destra.

Accumulatoridel freddo

Figura@@

L’accumulatore di freddo rallenta

il iscaldamento degli alimenti in caso
diinterruzione dell’energia elettrica o di

un guasto. Il periodo di conservazione piu
lungo si raggiunge in tal caso disponendo
I’accumulatore nello scomparto superiore,
direttamente sugli alimenti.

Per risparmiare spazio, I'accumulatore
pud essere posizionato nell'incavo della
porta.

L’accumulatore del freddo pud essere
estratto anche per raffreddare temporanea-
mente alimenti, per es. in una borsa frigo.

Filtri a carbone attivo

Figuralil/21

Con questo filtro si riducono gli odori
sgradevoli nel vano frigorifero.
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Calendario di congelamento

Figura /24

Le cifre indicate a fianco dei simboli
indicano in mesi la durata di conservazione
consentita per I'alimento congelato.

Per gli alimenti surgelati pronti, reperibili in
commercio, prestare attenzione alla data
di produzione oppure alla data di
scadenza.

Adesivo «OK»

non in tutti i modelli

Con il controllo della temperatura «OK»
possono essere rilevate temperature
inferiori a +4 °C. Ridurre gradualmente

la temperatura, se I’adesivo non visualizza
<<OK>>_

Nota

Alla messa in funzione dell’apparecchio
per raggiungere la temperature possono
essere necessarie fino a 12 ore.

& O

Regolazione Temperatura
corretta troppo alta, ridurre
la temperatura



Sistemare gli alimenti

Nella sistemazione degli alimenti
tenere presente:

e Sistemare gli alimenti ben confezionati
oppure coperti. Cosi si conservano
I'aroma, il colore e la freschezza.
Inoltre si evitano passaggi di odori
0 alterazioni del colore delle parti di
plastica ai cibi.

e Fare raffreddare le bevande e i cibi,
poi metterli nel vano frigorifero.

e Non impedire la circolazione dell’aria
fredda, non coprite le feritorie dell’aria
con gli alimenti.

Gli alimenti posizionati direttamente
davanti alle feritoie dell’aria fredda,
possono congelarsi in quanto investiti
dall’aria fredda.

Consigliamo di sistemare gli alimenti
come segue:
e Sui ripiani nel frigorifero:
prodotti da forno, alimenti pronti, frutta
e verdura sensibili al freddo

¢ Nel cassetto verdura:
verdura, insalata, frutta

e Nelvano a 0°C:
pesce, carne e affettati

¢ Nello scomparto porta (dall’alto verso
il basso):
burro, formaggio, uova, prodotti
in tubetto, bottiglie piccole, bottiglie
grandi, latte, succhi di frutta

¢ Nel congelatore:
alimenti congelati, cubetti di ghiaccio,
gelato

Capacita utile totale

| dati del volume utile sono indicati nella
targhetta porta-dati dell’apparecchio.

Congelare alimenti
freschi

Congelareautonomamente
alimenti

Per congelare alimenti in modo autonomo,
utilizzare solo prodotti freschi e integri.

Sono adatti per il congelamento:
carni ed insaccati di carne, pollame

e selvaggina, pesce, verdura, erbe
aromatiche, frutta, prodotti da forno,
pizza, cibi pronti, cibi precotti, tuorli ed
albumi d’uovo.

Non sono adatti per il congelamento:
uova intere nel guscio, panna, maionese,
insalata a foglia larga, ravanelli, rafani

e cipolle.

Scottare in acqua verdura e frutta:

Per conservare colore, gusto, aroma

e vitamina «C», scottare la verdura

e la frutta prima del congelamento.

Per la scottatura immergere verdura e frutta
per breve tempo in acqua bollente.

Varie sono le pubblicazioni che trattano
I’'argomento inerente al processo

di congelamento dei cibi, nelle quali si
descrivono i procedimenti di sterilizzazione.
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Confezionare gli alimenti
1. Introdurre gli alimenti nella confezione.

2. Fare uscire completamente I'aria.

3. Chiudere la confezione ermeticamente.

4. Scrivere sulla confezione il contenuto
e la data di congelamento.

Materiali inadatti per

il confezionamento:

carta per imballaggio, carta pergamena,
cellofan, sacchetti per rifiuti, sacchetti per
la spesa usati.

Materiali adatti per il confezionamento:

fogli di plastica, fogli tubolari di polietilene,
fogli di alluminio, contenitori per surgelati.
Questi prodotti sono disponibili in tutti

i supermercati.

Materiali adatti per la sigillatura:
anelli in gomma, clip di plastica, fili per
legare, nastri adesivi resistenti al freddo
e simili.

| sacchetti e i fogli tubolari di polietilene
possono essere saldati con un salda-
sacchetti.
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Congelare
e conservare

Acquisto di alimenti
surgelati

La confezione non deve essere
danneggiata.

Rispettare la data di conservazione.

Temperatura nell’espositore-congelatore
—18°C o inferiore.

Trasportare gli alimenti surgelati possibil-
mente in una borsa termica e riporli poi
al piu presto possibile nel congelatore.

Sistemare gli alimenti

Congelare grandi quantita di alimenti
preferibilmente negli scomparti superiori,
laddove il processo di congelamento

€ molto rapido e salvaguardia I'alimento.
Disporre gli alimenti distribuiti sul piano
negli scomparti 0 nei cassetti.

Gli alimenti gia congelati non devono
entrare in contatto con gli alimenti da
congelare. Spostare gli eventuali alimenti
surgelati nei cassetti.

Conservazione degli
alimenti congelati

e Per la corretta circolazione dell’aria
allinterno dell’apparecchio, & importante
spingere i cassetti sino a fine corsa.

¢ Per sistemare un volume maggiore
di alimenti, € possibile estrarre dall’appa-
recchio tutti i cassetti ed riporre gli
alimenti direttamente sulle griglie di
congelamento. Per rimuovere i cassetti,
estrarli fino all’arresto, sollevare
e rimuovere. Figura



Super-congelamento

Gli alimenti devono essere congelati
nel pit breve tempo possibile anche
in profondita. Per conservare vitamine,
valore nutritivo, aspetto e gusto.

Per evitare sbalzi di temperatura, con
I'introduzione di alimenti freschi, attivare
il super-congelamento alcune ore prima
di immettere gli alimenti freschi.

In linea di massima sono sufficienti

4-6 ore. Se si vuole sfruttare la massimo
la potenza di congelamento, sono
necessarie 24 ore.

Per quantita di alimenti modeste
(sino a 2 kg) possono essere congelate
senza attivare il super-congelamento.

Inserire e disinserire
il super-congelamento

Per inserire e disinserire premere
il pulsante del super-congelamento.
Figura /3

Il super-congelamento si disattivera
automaticamente dopo 272 giorni.

Super-raffredamento

Durante il super-raffredamento il vano
frigorifero viene raffreddato quanto

piu possibile per ca. 6 ore. In seguito

la regolazione automaticamente controlla
la temperatura sui valori precedentemente
selezionati.

Inserire il super-raffredamento per es.:

e prima d’introdurre grandi quantita
di alimenti.

* i| raffreddamento rapido di bevande.

Inserire e disinserire
il super-raffreddamento

Per inserire e disinserire premere
il pulsante del super-raffreddamento.
FiguraH/6

Max. capacita
di congelamento

Gli alimenti devono essere congelati

nel pitl breve tempo possibile anche

in profondita. Solo cosi si conservano
vitamine, valori nutritivi, aspetto e gusto.
Non superare percio la massima capacita
di congelamento dell’apparecchio.

Possibilita di congelamento

Indicazioni sulla massima possibilita di
congelamento in 24 ore sono riportate
sulla targhetta d’identificazione.
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Decongelare surgelati

A seconda del tipologia di cibo e dell’'uso,
utilizzare una delle seguenti possibilita:

¢ a temperatura ambiente,
* nel frigorifero,

¢ nel forno elettrico, con/senza
ventilazione ad aria calda,

¢ nel forno a microonde.

Nota
Non congelare di nuovo gli alimenti

parzialmente e completamente scongelati.

Questi possono essere di nuovo congelati
solo dopo avere preparato (tramite ciclo
di cottura) pietanze pronte all’uso.

Utilizzare tempi di conservazioni pitl brevi.

Spegnere e mettere
fuori servizio
I’apparecchio

Spegnerel’apparecchio

Premere il pulsante Acceso/Spento.
Figura /1

Mettere fuori servizio
I’apparecchio

Quando non si usa I'apparecchio
per un lungo periodo:

1. Spegnere I'apparecchio.

2. Estrarre la spina di alimentazione
o disinserire l'interruttore dal quadro
elettrico.

3. Pulire I'apparecchio.

4. Lasciare aperta la porta
dell’apparecchio.
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Pulizia
dell’apparecchio

Attenzione!

Non lavare mai in lavastoviglie i ripiani ed
i contenitori. Questi elementi si possono
deformare!

Per la pulizia non utilizzare prodotti
abrasivi, solventi o acidi.

L’acqua di lavaggio non deve penetrare
nelle fessure:

e della parte anteriore del fondo nel
congelatore,

¢ del pannello comandi,
¢ nel doispositivo di illuminazione.

Procedere come segue:
e Prima di iniziare la pulizia spegnere
I’apparecchio.

e Estrarre la spina di alimentazione
o disinserire l'interruttore dal quadro
elettricol

¢ Pulire I'apparecchio con un panno
morbido e acqua tiepida leggermente
saponata. Evitare che 'acqua penetri
nell’'unita di illuminazione.

e Lavare la guarnizione della porta solo
con acqua ed asciugarla con cura.

¢ Dopo la pulizia: ricollegare
ed accendere I'apparecchio.



Rimozione della dotazione

Per facilitare la pulizia, & possibile
rimuovere tutte la parti estraibili
dal frigorifero.

Ripiani in vetro

Tirare i ripiani di vetro in avanti

e rimuoverli.

Ripiano di vetro sopra il cassetto
verdura

Per rimuovere il ripiano di vetro,
estrarre prima il cassetto porta-verdure.

Per la pulizia il ripiano di vetro puo essere
smontato. Figura El

Ripiano di vetro vanoa 0 °C

Avvertenza!
Non lavare il ripiano di vetro del
vano a 0 ‘C sotto acqua corrente.

Prima di rimuovere il ripiano di vetro,
rimuovere il cassetto verdura ed

il vano a 0 °C.

Figura [

Premere contemporaneamente i supporti,

sollevare il ripiano di vetro e tiralo in avanti.

Cassetti nel frigorifero
FiguraH
Estrarre completamente il cassetto,

sollevarlo per staccarlo dall’innesto
€ rimuoverlo.

Per inserire il cassetto, appoggiarlo sul
lato anteriore sulle guide telescopiche
e spingerlo nell’apparecchio. Il cassetto
si aggancia premendolo verso il basso.

Avvertenza!

Per rimuovere il cassetto verdura,
rimuovere prima il sovrastante ripiano
di vetro.

Cassetto surgelati

Estrarre il cassetto surgelati fino
all’arresto, sollevarlo avanti ed estrarlo.
Figura

Risparmiare energia

e Installare I'apparecchio in un ambiente
asciutto, ventilato; non direttamente
esposto al sole né in prossimita di una
fonte di calore (ad es. calorifero, cucina).
Utilizzare se necessario un pannello
termico isolante.

e | asciare raffreddare fuori dall’appa-
recchio gli alimenti e le bevande caldi.

e Per scongelare i surgelati, metterli nel
frigorifero. Si sfrutta cosi I'energia termica
liberata dal surgelato per raffreddare gli
alimenti.

¢ Aprire la porta dell’apparecchio il tempo
piu breve possibile!

¢ Per evitare un maggior consumo
di energia elettrica, la zona del motore
dell’apparecchio dovrebbe essere pulita
saltuariamente con un aspirapolvere
0 con un pennello.

e Per raggiungere I'assorbimento
di energia indicato dell’apparecchio
montare il distanziatore murale
(vedi istruzioni per il montaggio).
Una minore distanza dal muro non limita
la funzionalita dell’apparecchio.
Puo tuttavia causare una piccola
variazione dell’assorbimento di energia.
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Rumori di
funzionamento

Rumori normali
Ronzio - il gruppo frigorifero
e in funzione.

Rumori di gorgoglio, scroscio o ronzio
— il refrigerante scorre attraverso i tubi.

Scatti — il motore si accende o si spegne.

Crepitio — ¢ in corso la fase
di sbrinamento automatico.

Rumori facili da eliminare

L’apparecchio non ¢ livellato

Livellare I'apparecchio per mezzo di una
livella a bolla d’aria. A tal fine agire sui
piedini a vite o inserire uno spessore.

L’apparecchio & a contatto con un
elemento postro a lato

Allontanare I'apparecchio da mobili o da
altri apparecchi con i quali € a contatto.

Cassetti, cesti o ripiani non sono
correttamente incastrati nella loro
sede

Controllare le parti estraibili ed eventual-
mente inserirle di nuovo correttamente.
Contenitori che si toccano

Evitare il contatto delle bottiglie
e i contenitori.
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llluminazione

llluminazione (LED)

Figurall/10

L’apparecchio ¢ dotato di una illuminazione
a LED esente da manutenzione.

Attenzione!

Fascio di luce laser della classe 1M

(norma IEC 60825). Non guardare con
strumenti ottici direttamente nel raggio
luminoso. Pericolo di lesioni agli occhil

La riparazioni dell’illuminazione deve essere
eseguite solo dal Servizio Assistenza Clienti
autorizzato o da tecnici specializzati.



Eliminare piccoli guasti

Prima di rivolgersi al Servizio Assistenza Autorizzato:

provare ad eliminare da soli I'inconveniente con I'aiuto delle seguenti istruzioni.
L’intervento del Servizio Assistenza Clienti in caso di corretto funzionamento
del prodotto, & a completo carico del consumatore.

Guasto

Causa possibile

Rimedio

La temperatura si discosta
notevolmente dalle
impostazioni iniziali.

In alcuni casi basta spegnere
I'apparecchio per 5 minuti.

Se la temperatura & troppo alta,
controllare dopo qualche ora se vi
¢ stata una normalizzazione della
temperatura.

Se la temperatura € troppo bassa,
ricontrollare la temperatura il giorno
seguente.

L’illuminazione
non funziona. Figura /10

Interruttore bloccato.

Controllare se I'interruttore luce
si muove liberamente. Figura [l/9

L'illuminazione ¢ difettosa.

Vedi capitolo «llluminazione (LED)».

La temperatura nel
frigorifero & troppo bassa.

Le basse temperature del vano
congelatore provocano tempera-
ture pit fredde nel frigorifero.
Questo dipende da motivi
tecnici.

Regolare nel frigorifero una
temperatura piu alta.

Se questo non ¢ sufficiente, per es.
in caso di temperature ambiente
troppo basse, aumentare anche

la temperatura del congelatore.

Tutte le spie spente.

Interruzione dell’energia
elettrica; e scattato il dispositivo
elettrico di sicurezza; la spina
d’alimentazione non & inserita
correttamente.

Controllare se vi & energia elettrica,
il dispositivo elettrico di sicurezza
deve essere inserito.

La temperatura nel
congelatore & troppo alta.

e Porta del congelatore aperta.

Chiudere la porta.

e e fessure di areazione sono
ostruite.

Provvedere a liberare le bocchette
di passaggio dell'aria.

e Sono stati inseriti troppi
alimenti freschi da congelare
in una sola volta.

Non superare la quantita massima
di congelamento.
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Guasto Causa possibile

Rimedio

La porta del congelatore
¢ rimasta aperta troppo
a lungo; non ¢ piti possibile
raggiungere la temperatura.

L’evaporatore (generatore del
freddo) nel sistema automatico
No Frost & ostruito dal ghiaccio,
non riesce pill a shrinarsi
automaticamente.

Per sbrinare I'evaporatore
estrarre gli alimenti congelati
con i contenitori e deporli ben
isolati in un luogo fresco.

Spegnere I'apparecchio. Lasciare
aperta la porta dell’apparecchio.

Dopo ca 20 min. I'acqua di sbrina-
mento comincia a gocciolare nella
vaschetta d’evaporazione,
figurall, sul retro
dell’apparecchio. Per evitare

in questo caso che la vaschetta
d’evaporazione trabocchi,
svuotarla periodocamente.

Quando nella vaschetta
d’evaporazione non defluisce pil
acqua di sbrinamento, I'evaporatore
¢ sbrinato. Pulire il vano interno.
Rimettere I'apparecchio in funzione.

Servizio Assistenza
Clienti

La ricerca del Servizio Assistenza Clienti
autorizzato nelle vicinanze é da effettuarsi
tramite linea verde 800. 829120. Indicate
al Servizio Assistenza Clienti autorizzato

la sigla del prodotto (E-Nr.) e il numero

di fabbricazione (FD-Nr.) dell’apparecchio.

Trovate questi dati sulla targhetta
d’identificazione. Figura [@

Indicando la sigla del prodotto ed il numero
di fabbricazione contribuite ad evitarci
doppi interventi inutili e a contenere i costi
di trasferta. Risparmiate cosi la relativa
spesa.
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Consejos para

la eliminacion del
embalaje y el desguace
de los aparatos usados

t9 Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles danos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos de
eliminacion y recuperacion de los
materiales de embalaje respetuosos
con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local le
informara gustosamente sobre las vias
y posibilidades mas eficaces y actuales
para la eliminacion respetuosa con el
medio ambiente de estos materiales.

€9 Desguace del aparato
usado

Los aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar.

Entregando el aparato a dicho efecto
en un centro oficial de recogida o
recuperacion de materiales reciclables.

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
mmm curopea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
La directiva proporciona el marco
general vélido en todo el ambito de
la Union Europea para la retirada
y la reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

A jAtencion!

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraiga el enchufe de conexion del
aparato de la toma de corriente de
lared eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del aparato
y retirelo conjuntamente con el
enchufe.

Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que las
tuberias del circuito de frio de su aparato
no sufran danos ni desperfectos antes de
haberlo entregado en el correspondiente
Centro Oficial de recogida.
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Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear el aparato
nuevo

Lea detenidamente las instrucciones

de uso y de montaje de su aparato.

En éstas se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos a su
seguridad personal, asf como a la
instalacion, el manejo y el cuidado
correcto del mismo.

Guarde las instrucciones de uso y de
montaje para ulteriores consultas o para
un posible propietario posterior.

Seguridad técnica

¢ El presente aparato incorpora una
pequena cantidad de isobutan (R 600a),
un gas natural de elevada
compatibilidad medioambiental,
aunque es inflamable. Al efectuar la
instalacion y montaje de la unidad,
debera prestarse particular atencion
a que el circuito de frio no sufra ningun
tipo de dafno o desperfecto. Tenga
presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse
0 provocar lesiones en los 0jos.
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En caso de darnos

— Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicion alejados del aparato.

— Ventilar el recinto durante varios
minutos.

— Desconectar el aparato y extraer el
cable de conexion de la red eléctrica.

— Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato,
mayores dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya a colocar.
En recintos demasiado pequenos
pueden formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de producirse
fugas en el circuito de frio del aparato.

Las medidas del recinto de instalacion
del aparato deberan ser de 1 m® por
cada 8 gramos de agente refrigerante.
La cantidad de agente refrigerante que
incorpora su aparato figura en la placa
de caracteristicas, que se encuentra en
el interior del mismo.

La sustitucion del cable de conexion
ala red eléctrica del aparato, asi como
cualquier otra reparacion que fuera
necesario efectuar en éste, sélo podran
ser ejecutadas por técnicos especiali-
zados de la marca. La instalacion

0 reparacion efectuadas de modo
erréneo o incorrecto pueden implicar
serios peligros para el usuario.



Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.).

iExiste peligro de explosion!

iNo utilizar ninguin tipo de limpiadora
de vapor para desescarchar o limpiar
la unidad! El vapor caliente podria
penetrar en interior del aparato,
accediendo a los elementos con-
ductores de corriente y provocar
cortocircuitos.

iPeligro de descarga eléctrica!

iNo rascar el hielo o la escarcha

con ayuda de objetos metdlicos
puntiagudos o cortantes!

Los conductos del agente refrigerante
del compartimento de congelacion
podrian resultar danados. Téngase
presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse
0 provocar lesiones en los 0jos.

No guardar productos combinados
con agentes 0 gases propelentes
(por ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato.

iExiste peligro de explosion!

No utilizar el z6calo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas
0 reposapiés.

Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de conexion
de la toma de corriente de la red

o desconectar el fusible.

iNo tirar del cable de conexion del
aparato, sino hacerlo siempre por

el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las bebidas con un
alto grado de alcohol necesitan envases
con cierre hermético, debiéndose
colocar siempre en posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos
de pléstico del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico y la junta
de goma son materiales muy
susceptibles a la porosidad.
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¢ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas
de ventilacion y aireacion del aparato.

Las personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales mermadas

0 que carezcan de los conocimientos
necesarios, solo podran manipular

el aparato bajo vigilancia o con una
instruccion minuciosa y detallada por
otras personas.

No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos, particular-
mente bebidas gaseosas.

iLas botellas y latas pueden estallar!

No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.

iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado de las
manaos con los alimentos congelados,
las capas de hielo o escarcha, o los
tubos del evaporador!

iPeligro de quemaduras a causa
de las bajas temperaturas!
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En caso de haber ninos
en el hogar

¢ No dejar que los nifios jueguen con
el embalaje del aparato o partes del
mismao. jExiste peligro de asfixia a causa
de los cartones y las laminas de
plastico!

¢ {No permita que los ninos jueguen con
la unidad ni se sienten sobre los cajones
0 se columpien de las puertas!

¢ En caso de disponer la unidad de una
cerradura, guardar la llave fuera del
alcance de los nifos.

Observaciones de caracter
general
El aparato es adecuado para

e la refrigeracion y congelacion
de alimentos y

e |la preparacion de cubitos de hielo.

El aparato esté destinado al uso en
el ambito doméstico.

El aparato esta dotado de un dispositivo
de desparasitaje segun la directiva de la
Unién Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335/2/24).



Familiarizandose
con launidad

Despliegue, por favor, la Ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig. H
*no en todos los modelos
1-8 Cuadro de mandos

9 Interruptor de la iluminacién
interior

10 lluminacioén interior (LED)
11 Abertura de salida del aire

12 Baldas en el compartimento
frigorifico

13 Balda para guardar botellas
14 Cajén para la verdura

15 Compartimento
de conservacion en frio

16 Cajoén de congelacion
17 Rejilla congeladora
18 Soportes roscados
19 Balcén con huevera

20

Compartimentos para guardar
la mantequilla y el queso *

21 Filtros de carbon activo

22 Retenedor de botellas *

23 Botellero para guardar botellas
grandes

24 Acumuladores de frio/
Calendario de congelacion *

A Compartimento frigorifico

B Compartimento de congelacién

Cuadro de mandos

Fig. A

1 Tecla «Conexion/Desconexién»

para la conexion y desconexion
del aparato completo.

Tecla «alarm»

Desactiva la alarma acustica.

Véase el capitulo «Alarma acustica».
Tecla Supercongelacién

Conecta y desconecta el
supercongelacion.

Véase el apartado
«Supercongelacion».

Tecla de ajuste de la temperatura
del compartimento de congelacion

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento de congelacion.

La temperatura del compartimento
de congelacion se puede ajustar de
-24°Ca-16"C.
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Indicacién de la temperatura
compartimento de congelacién

Las cifras indican, en °C, la tempera-
tura ajustada en el compartimento
de congelacion.

Tecla Superfrio
Conecta y desconecta el superfrio.
Véase el apartado «Superfrio».

Mando regulador de la tempera-
tura del compartimento frigorifico

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento frigorifico.

La temperatura del compartimento
frigorffico se puede ajustar de +2 °C
a+8°C.

Indicador de la temperatura
del compartimento frigorifico

Las cifras indican, en °C, la tempera-
tura ajustada en el compartimento
frigorifico.

Prestar atencién

a la temperatura del
entorno y la ventilacién
del aparato

La clase climatica figura en la placa de
caracteristicas del aparato e indica a qué
temperatura del entorno (recinto) puede
funcionar el aparato.

Clase climatica Temperatura del
entorno admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43°C
Ventilacion
Fig.

El aire recalentado debe poder escapar
lioremente. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento,
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil.

Por esta razén habra que prestar
particular atencion a que las aberturas
de ventilacion y aireacion no estén nunca
obstruidas!



Conectar el aparato
a lared eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de su
puesta en funcionamiento inicial.
Véase el capitulo «Limpieza del aparato».

La toma de corriente debera ser
libremente accesible. Conectar la unidad
a una red eléctrica de corriente alterna de
220-240 V/50 Hz a través de una toma
de corriente instalada reglamentariamente
y provista de puesta a tierra. La toma de
corriente debe estar protegida con un
fusible de 10—-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises fuera
del continente europeo debera verificarse
si los valores de la tension de conexion

y el tipo de corriente que figuran en la
placa de caracteristicas del aparato
coinciden con los de la red nacional.

La placa de caracteristicas del aparato

se encuentra en el lateral inferior
izquierdo. En caso de que fuera necesario
sustituir el cable de conexion a la red
eléctrica, esto sélo podra ser efectuado
por electricistas o técnicos especializados
del ramo.

A jAtencion!

No conectar el aparato en ningun caso
a conectores electronicos para ahorro
electrénico ni a rectificadores inversos
que transforman la corriente continua en
corriente alterna de 230V (por ejemplo
instalaciones de energia solar, redes
eléctricas de buques).

Conectar el aparato

Fig. A
Accionar la tecla 1 de conexiony
desconexion del aparato.

Se escucha una sefal acustica de aviso,
la tecla «alarm» 2 parpadea.

Pulsar la tecla «alarm».
La alarma acustica esta desactivada.

La tecla «alarm» permanece iluminada
hasta que en el compartimento de con-
gelacion se ha alcanzado la temperatura
ajustada.

La iluminacion interior del compartimento
frigorffico se activa en caso de estar la
puerta abierta.

Advertencia

En caso de accionar el interruptor de la
iluminacion interior, Fig. /9, estando la
puerta abierta, se apagan la iluminacion
interior y los pilotos de aviso del cuadro
de mandos.

De fabrica se aconseja ajustar las
siguientes temperaturas:

+4°C
-18°C

Compartimento frigorifico:
Compartimento de congelacion:
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Advertencias relativas al
funcionamiento del aparato

¢ Gracias al sistema automatico No Frost,
el compartimento de congelacion y el
compartimento frigorffico quedan
siempre libres de escarcha.
El aparato no hay que desescarcharlo.

¢ Los lados frontales del cuerpo del
aparato son calentados ligeramente.
De este modo se impide la formacion
de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

¢ En caso de que, tras cerrar la puerta del
compartimento de congelacion, ésta no
se pueda volver a abrir inmediatamente,
ello se debe a que, cuando se abre la
puerta, se crea una cierta depresion en
el interior del aparato. Por lo tanto,
cuando se produzca tal situacion
debera aguardarse unos dos a tres
minutos antes de abrir la puerta a fin
de permitir que la depresion sea
compensada.
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Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimentofrigorifico
(ajustable de +2°C a +8°C)

Pulsar la tecla de ajuste de la tempe-
ratura 7 repetidas veces, hasta alcanzar
el valor que se desea ajustar en el
compartimento frigorifico. El valor
mostrado en ultimo lugar es memorizado.

La temperatura ajustada es mostrada
en la pantalla de visualizacion 8.

Se aconseja ajustar una temperatura
de +4°C.

Los alimentos delicados no deberan
guardarse a una temperatura superior
a+4°C.

Compartimento
de congelacion
(ajustable de —16 °C a —24 °C)

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 4 repetidas veces, hasta
alcanzar el valor que se desea ajustar en
el compartimento congelacion. El valor
mostrado en ultimo lugar es memorizado.

La temperatura ajustada es mostrada
en la pantalla de visualizacion 5.

Aconsejamos ajustar en el compartimento
de congelacion una temperatura de
-18°C.



Alarma acustica

Alarma acustica «Puerta
abierta»

En caso de permanecer abierta la puerta
del aparato durante mas de un minuto,
se activa una senal acustica de aviso
permanente. La alarma acustica se
desactiva cerrando la puerta.

Alarma acustica
«Temperaturaelevada»

La sefnal acustica de alarma se activa
cuando la temperatura en el interior del
compartimento de congelacion es
demasiado elevada.

Tecla «alarm»  Explicacion

Senal acustica de aviso
de temperatura demasiado
elevada: Los productos
congelados no corren riesgo
de deteriorarse.

se ilumina

parpadea Aviso de descongelacion:
Los alimentos congelados

corren peligro o han corrido
peligro de descongelarse en

algin momento.

Aviso de descongelacién

En caso de no constatar ninguna
alteracion en el aroma, sabor y aspecto
de los alimentos, éstos se podran volver
a congelar si se asan, frien, hierven

o preparan con ellos platos cocinados
antes de congelarlos.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de
los productos.

Senal acustica de aviso de
temperatura demasiado elevada
La alarma acustica puede activarse,
sin significar por ello ningun peligro de
deterioro inmediato de los alimentos,
en los casos siguientes:

¢ Al poner en marcha el aparato.

¢ Al colocar una gran cantidad de
alimentos frescos en el congelador.

e En caso de haber estado abierta
la puerta del compartimento de
congelacion durante un periodo
demasado prolongado.

Desactivar la alarma acustica

Fig. A

Pulsando la tecla de «alarm» 2 se
desactiva la alarma acustica y la pantalla

de visualizacion vuelve a estar en
disposicion de funcionamiento.
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Equipamiento

Estantes/Recipientes

La posicion de las bandejas y recipientes
del interior del aparato y de la cara interior
de la puerta se puede variar libremente:
desplazar la bandeja hacia adelante,
abatirla hacia abajo y extraerla
inclinandola por uno de sus laterales.
Para extraer los soportes y estantes

de la puerta deberan levantarse primero
de su posicion.

Compartimento
de conservacionen frio

Fig. /15

En el compartimento fresco especial reina
una temperatura mas baja (frio) que en

el compartimento frigorifico, pudiendo
registrarse también temperaturas inferiores
a0°C.

El compartimento es ideal para guardar
el pescado, la carne y el embutido.

No es apropiado para guardar lechugas,
verduras y alimentos sensibles al frio.

Soporte para botellas
Fig. A

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
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Cajon para la verdura con

regulador de la humedad
Fig. H

El grado de humedad del cajon se puede
regular con objeto de crear el clima
6ptimo guardar las verduras, lechugas

y frutas,en funcién de la cantidad de

alimentos depositada en el cajon para
la verdura.

Mediante el control del grado de
humedad del aire en el compartimento,
los alimentos frescos se pueden guardar
hasta dos veces mas tiempo que en una
zona fresca normal, sin que sufran
pérdida o merma de su frescura.

Pequenas cantidades de alimentos —
desplazar el regulador hacia la izquierda.

Grandes cantidades de alimentos —
desplazar el regulador hacia la derecha.

Acumuladores de frio

Fig. @

Los acumuladores de frio contribuyen
aretardar la descongelacion de los pro-
ductos congelados en caso de corte

0 averia del suministro de corriente.

El retardo mas efectivo se logra
colocando los acumuladores de frio en
el compartimento superior, directamente
sobre los alimentos.

Para mejor aprovechamiento del espacio
disponible, los acumuladores se pueden
guardar en el compartimento de la puerta.

Los acumuladores de frio se pueden
extraer de su emplazamiento y usarlos
para mantener alimentos frescos por
breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.



Filtros de carbon activo

Fig. /21

Con este filtro se reducen los malos
olores en el compartimento frigorifico.

Calendario de congelacion

Fig. V24

Las cifras que figuran junto a los simbolos
sefalan, en meses, el plazo de conser-
vacion admisible para los diferentes
productos. En el caso de productos
ultracongelados, debera observarse

la fecha de congelacion del producto

o su fecha de caducidad.

Adhesivo «OK>»

no disponible en todos los modelos

Mediante el indicador de temperatura
«OK>» se miden las temperaturas inferiores
a +4 °C. En caso de que el adhesivo no
muestre «OK», habra que ajustar de
modo escalonado una temperatura mas
baja (mas frio).

Advertencia

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

& O

Ajuste correcto Temperatura
demasiado
elevada, ajustar
una temperatura
mas baja

Colocary ordenar
los alimentos

Puntos a tener en cuenta al colocar
los alimentos en el aparato:

¢ Colocar los alimentos empaquetados
0 bien cubiertos en la unidad. De este
modo se evita que los alimentos se
deshidraten, descoloren o pierdan su
valor nutritivo y aroma.
Ademas se evita la mezcla de olores
y sabores, asi como la descoloracion
de las piezas de plastico.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en
el aparato.

¢ No obstruir ni bloquear con alimentos las
aberturas de salida del aire a fin de
permitir la libre circulacion del mismo.

Los alimentos colocados en las
inmediaciones de las aberturas de
salida del aire pueden resultar
congelados como consecuencia del
aire frio que sale por éstas.
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Consejos practicos para guardar los
alimentos:
¢ En las bandejas del compartimento
frigorifico:
pan y bolleria, platos cocinados, fruta
sensible a las bajas temperaturas
y verduras

En el cajon para la verdura:
verdura, lechugas, frutas

En el compartimento de conservacion
en frio:
pescado, carne y embutido

En los estantes y compartimentos de la
cara interior de la puerta (de arriba hacia
abajo):

mantequilla y queso, huevos, tarros,
botellas pequenas, botellas grandes,
bolsas o briks de leche, briks de zumos
de frutas

En el compartimento de congelacion:
alimentos ultracongelados, cubitos de
hielo, helados

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad
util de su aparato figuran en la placa
del mismo.
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Congelar alimentos
frescos

Congelar alimentos frescos
en casa

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice Unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Alimentos adecuados para

la congelacion:

Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria 'y
reposteria, pizza, platos cocinados, restos
de comidas, yemas y claras de huevos.

Alimentos que no deben congelarse:

Huevos enteros en su cascara, nata
fresca acidulada y mayonesa, lechugas,
rabanos, rabanos picantes y cebollas.

Blanqueado (escaldado) de verduras,
frutas y legumbres:

En el caso de las verduras, frutas

y legumbres es importante blanquearlas
(escaldarlas) antes de su congelacion,
para que su sabor, aroma o color no se
deteriore, no pierdan tampoco su valor
nutritivo y conserven al maximo su
contenido de vitamina «C».

Las frutas y verduras se blanquean
sumergiéndolas unos momentos en agua
hirviendo.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro 0 manual de
cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde

se describa el método del blanqueado.



Envasado de los alimentos

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Procurar eliminar todo el aire que
pudiera haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido vy la fecha de congelacion.

Materiales no apropiados para
el envasado de alimentos:
Papel de empaquetar, papel
apergaminado, celofan, bolsas
de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas

y envases especificos para la congelacion
de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes o0 en
el comercio especializado.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante,
cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de
polietileno se pueden termosellar con una
soldadora de plasticos.

Congelary guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta
al compraralimentos
ultracongelados

Prestar atencion a que la envoltura
del alimento o producto congelado
no presente ningun tipo de dano.

Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cercidrese de que ésta no
ha vencido.

La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en donde
adquiera los alimentos debera sefalar un
valor minimo de —18 °C.

Al hacer la compra, recuerde que con-
viene adquirir los alimentos congelados
en el Ultimo momento.

Procure transportarlos directamente

a casa envueltos en una bolsa isotérmica.
Una vez en el hogar, debera colocarlos
inmediatamente en el compartimento de
congelacion.
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Colocary ordenar
los alimentos

Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en los
cajones de congelacion superiores.

Alli los alimentos se congelan de modo
particularmente rapido y cuidadoso.
Colocar los alimentos distribuyéndolos
uniformemente en los cajones y gavetas

0 compartimentos de congelacion.

Los productos congelados que ya hubiera
en el compartimento de congelacion no
deberan entrar en contacto con los
alimentos frescos que se desean congelar.
En caso necesario, recoger y apilar los
alimentos congelados en los cajones.

Guardar los alimentos
congelados

¢ Con objeto de no obstaculizar la
circulacion del aire en el interior del
aparato, hay que cerciorarse siempre
de que todos los cajones de conge-
lacion se encuentran introducidos hasta
el tope en el compartimento de
congelacion.

e En caso de tener que congelar una gran
cantidad de alimentos, se pueden extraer
todos los cajones congeladores del
aparato y apilar los alimentos sobre
las rejillas congeladoras. Para retirar
los cajones deberan extraerse
completamente hasta alcanzar el tope
limitador, inclinandolos a continuacion
hacia arriba. Fig.
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Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto, hay
que congelar el centro lo mas rapida-
mente posible.

Con objeto de evitar que se produzca

un aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcion
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

En general basta activar dicha opcion con
4-6 horas de antelacion. Si se desea
aprovechar la capacidad maxima de
congelacion, se necesitaran 24 horas.

Pequenas cantidades de alimentos (hasta
2 kg) se pueden congelar sin necesidad
de activar la supercongelacion.

Activar y desactivar la funcion
«supercongelacion»

Para conectar o desconectar la funcion
«supercongelacion», pulsar la tecla
«supercongelacion». Fig. B/3

La funcidn se desactiva automaticamente
como maximo pasadas 60 horas (2 dias
y medio) de su activacion.



Superfrio

Mediante esta funcion se enfria el com-
partimento frigorifico durante aprox.

6 horas hasta alcanzar la temperatura
mas baja posible, conmutando a con-
tinuacion a la temperatura ajustada con
anterioridad a la activacion de la opcion
superfrio.

La funcidn de superfrio se selecciona

¢ antes de introducir grandes cantidades
de alimentos.

¢ en caso de desear enfriar rapidamente
bebidas.

Activar y desactivar la funcion
«superfrio»

Para conectar o desconectar la funciéon
«superfrio», pulsar la tecla «superfrio».
Fig. /6

Capacidad maxima
de congelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto, hay
que congelar el centro lo mas
rapidamente posible. De este modo se
evita que los alimentos se deshidraten,
descoloren o pierdan su valor nutritivo

y aroma. Por esta razén no debera
superarse la maxima capacidad de
congelacion del aparato.

Capacidad de congelacion

Las indicaciones relativas a la méxima
capacidad de congelacion en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

¢ A temperatura ambiente.
* En el frigorifico.

¢ En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire.

¢ Con horno microondas.

Advertencia

Los alimentos que se hayan descon-
gelado o hayan empezado a desconge-
larse no se pueden volver a congelar

de inmediato. Sélo se podran volver

a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.
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Desconexidny paro
del aparato

Desconectar el aparato
Pulsar la tecla «Conexién/Desconexion».

Fig. A/

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad
de la unidad:

1. Desconectar el aparato.

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.

Limpieza del aparato

jAtencion!

No lavar nunca las bandejas, comparti-
mentos o estantes del aparato en el
lavavajillas. jLas piezas pueden
deformarse!

No utilizar detergentes que contengan
arena, cloro o acidos.
iNo emplear tampoco disolventes!

El agua empleada en la limpieza del
aparato no debe penetrar

e en las rendijas de la zona frontal del
fondo del compartimento de
congelacion,

¢ en el cuadro de mandos,

¢ ni entrar en contacto con la iluminacion.
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Modo de proceder:

e Desconectar el aparato antes de
proceder a su limpieza.

e Extraer para ello el enchufe del aparato
de la toma de corriente, o desactivar el
fusible.

e |impiar el aparato con un pano suave,
agua templada y un poco de lavavajillas
manual con pH neutro. Téngase
presente que el agua empleada en la
limpieza del aparato no debe entrar en
contacto con la iluminacion.

e Limpiar la junta de la puerta sélo con
agua clara, secandola bien a con-
tinuacion.

e Tras concluir la limpieza del aparato:
Conectarlo a lared y ponerlo en
funcionamiento.

Retirar los accesorios
y elementos variables
del aparato

Los elementos variables del comparti-
mento frigorifico se pueden extraer para
su limpieza.

Baldas de vidrio

Desplazar las baldas de vidrio hacia
adelante vy retirarlas.

Balda de vidrio por encima del cajon
para la verdura

Antes de retirar la balda debera extraerse
el cajon para la verdura de su emplaza-
miento.

La balda de vidrio se puede desarmar
para su limpieza. Fig. E



Balda de vidrio del compartimento
fresco

Advertencia

No limpiar la balda del compartimento
fresco bajo del chorro de agua del grifo.

Antes de retirar la balda de vidrio deberan
extraerse el cajon de la verdura
y el compartimento fresco.

Fig. [

Presionar a tal efecto simultaneamente
los soportes, elevar la balda y retirarla
hacia adelante.

Cajones del compartimento frigorifico
Fig. H
Extraer el cajon completamente de su

emplazamiento y levantarlo para separarlo
de su enclavamiento.

Para montar el cajon en su emplaza-
miento, colocar el cajon sobre de los
carriles telescopicos y empujarlo hacia
el interior del compartimento.

Encajar el cajon en su emplazamiento
presionandolo hacia abajo.

Advertencia

Antes de retirar el cajon para la verdura
debera extraerse previamente la balda
de vidrio situada por encima de éste.

Cajoén de congelacion

Tirar del cajon de congelacion hacia el
cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig.

Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

e Emplazar el aparato en una habitacion
seca y fresca, dotada de una buena
ventilacion.

El aparato no debe instalarse de forma
que reciba directamente los rayos del
sol, ni encontrarse tampoco proximo

a un foco activo de calor tal como
cocinas, calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante adecuado.

¢ Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlas en
el frigorifico.

Descongelar los productos congelados
en el interior del frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para la
refrigeracion de los restantes alimentos
guardados.

Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

¢ Pasar de vez en cuando un aspirador
o pincel por la parte posterior del
aparato con objeto de evitar que la
acumulacion de polvo pueda dar lugar
a un aumento del consumo de
corriente.

Montar los elementos distanciadores
respecto a la pared para alcanzar

la absorcion de energia indicada
(véanse las instrucciones de montaje).
Una distancia reducida respecto

a la pared no influye negativamente

el funcionamiento del aparato.

Aunque puede ocurrir que la absorcion
de energia varie ligeramente.
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Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Los ruidos en forma de murmullos
sordos se deben al funcionamiento
del grupo frigorifico.

Los ruidos en forma de gorgoteo

se producen al penetrar el liquido
refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento
el compresor.

Los ruidos en forma de clic se escuchan
cuando se conecta y desconecta el
compresor.

Los ruidos en forma de chasquidos
se producen cuando.

Ruidos que se pueden
solucionar facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un nivel
de burbuja y los soportes roscados del
aparato; calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos

Retirar el aparato de los muebles u otros
aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones, bandejas y estantes
oscilan o estan agarrotados

Verificar los elementos desmontables vy,
en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran
en contacto mutuo

Separar algo las botellas y los recipientes.
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lluminacion interior

lluminacioéninterior (LED)

Fig. /10

Su aparato esta equipado con una
iluminacion por diodos luminosos exenta
de mantenimiento.

jAtencion!

Radiacion de laseres Clase 1M (norma
IEC 60825). No mirar directamente los
rayos de laser con instrumentos opticos.
iPeligro de lesiones oculares!

Las reparaciones de este tipo de
iluminacion solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.



Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.
Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones

del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible que
sea suficiente desconectar
el aparato durante cinco minutos.

Si la temperatura es demasiado
elevada (calor), verifique al cabo
de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado
baja (frio), verifique la temperatura
nuevamente al dia siguiente.

La iluminacion no funciona.

Fig. El/10

El interruptor de la luz esta
agarrotado.

Verificar la libre movilidad del
interruptor. Fig. /9

La iluminacion esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion
interior».

La temperatura en el
interior del compartimento
frigorifico es demasiado
baja (frio).

Unas bajas temperaturas (frio)
en el compartimento de
congelacion pueden dar lugar
a bajas temperaturas (frio) en
el compartimento frigorifico.
Este fendmeno obedece

a razones técnicas.

Ajustar una temperatura algo mas
elevada (calor) en el compartimento
frigorifico.

Si esto no fuera suficiente, por
ejemplo al reinar una baja
temperatura en el entorno, debera
ajustarse una temperatura mas
elevada (calor) también en el
compartimento de congelacion.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno de
los pilotos de aviso.

Se ha producido un corte del
suministro de corriente eléctrica;
el fusible se ha fundido; el
enchufe del aparato no esta
asentado correctamente en la
toma de corriente.

Verificar si hay corriente eléctrica,
cerciorarse de que el fusible de la
red esta conectado.
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura en el
interior del compartimento

e La puerta del compartimento

de congelacion esta abierta.

Cerrar la puerta del aparato.

gg;::?:éﬁcémgga (calor). . Las abe'rj[uras (je ventilapién Cerciorarsglde que Iag ,aberturas,
y aireacion estan obstruidas.  de ventilacion y aireacion no estan
obstruidas.
¢ Se ha introducido una No superar la maxima capacidad
cantidad excesiva de de congelacion de alimentos
alimentos frescos en el frescos del aparato.
compartimento de
congelacion.
La puerta del El evaporador (generador de frio) Para desescarchar el evaporador,
compartimento de del sistema No Frost presenta tal  retirar primero los alimentos de los
congelacion ha acumulacion de hielo o escarcha cajones y gavetas de congelacion
permanecido abierta que no es capaz de efectuar y guardarlos, bien aislados, en un

durante un tiempo
prolongado; no se alcanza
la temperatura ajustada.

automaticamente el ciclo de
desescarchado.

lugar lo mas frio posible.

Desconectar el aparato y retirarlo
de la pared. Dejar la puerta abierta.

Al cabo de 20 minutos comienza a
correr el agua de descongelacion
hasta la bandeja de evaporacion,
Fig. i, situada en la parte
posterior del aparato. Con objeto de
evitar en este caso que el agua de
descongelacion pueda rebosar en
la bandeja de evacuacion, recoger
el agua de descongelacion con una
esponja.

Cuando deje de acceder agua de
descongelacion a la bandeja de
evaporacion, el evaporador esta
desescarchado. Limpiar el interior
del aparato. Volver a conectar el
aparato.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccion y el nUmero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca mas préximo a su domicilio los
podra localizar a través de la guia
telefonica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
Al solicitar la intervencion del Servicio de
Asistencia Técnica, no olvide indicar el
Numero de producto (E-Nr.) y el NUmero
de fabricacion (FD-Nr.) de su unidad.

Ambos nimeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig. @

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del servicio
de garantia.
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Instrucoes sobre
reciclagem

<9 Reciclagem
da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados ndo sao poluentes e séo
reutilizaveis. Proceda a reciclagem da
embalagem de forma compativel com
0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se sobre
0s procedimentos actuais de reciclagem.

€9 Reciclagem dos
aparelhos usados

Os aparelhos antigos nao séo lixo sem
qualquer valor!

Através duma reciclagem compativel com
0 meio ambiente, podem ser recuperadas
matérias primas valiosas.

Este aparelho esta marcado em
conformidade com a Directiva

mmm 2002/96/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagéo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
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A Aviso

Em aparelhos fora de servigo
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha de
rede.

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0s gases devem
ser eliminados correctamente.

Ter cuidado para ndo danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua recicla-
gem correcta.

Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrucdes

de servico e de montagem!

Delas constam informagdes importantes
sobre instalacéo, utilizacdo e manutencao
do aparelho.

Guarde toda a documentagéo para
posterior utilizacdo ou para outro
possuidor.



Segurancatécnica

¢ O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente de refrigeracao
R600a nao poluente, mas inflamavel.
Ter cuidado, para que a tubagem do
circuito do agente refrigerador nao sofra
qualgquer dano durante o transporte ou
durante a montagem. O agente
refrigerador, ao libertar-se, podera
causar ferimentos nos olhos ou
inflamar-se.

Em caso de danos

— Manter o aparelho afastado de
chamas abertas ou de fontes de
ignigéo.

— Arejar bem o compartimento durante
alguns minutos.

— Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.

— Contactar os Servicos Técnicos.

Quanto maior for a quantidade de
agente refrigerador num aparelho,
maior devera ser o compartimento onde
0 aparelho esta instalado. Em espacos
muito pequenos e havendo uma fuga,
pode formar-se uma mistura de gas/ar
inflamavel.

Por cada 8 g de agente refrigerador

o0 compartimento devera ter, no minimo,
1 m3. A quantidade de agente
refrigerador do seu aparelho vem
indicada na chapa de caracteristicas,
que se encontra no interior do aparelho.

¢ A substituicao do cabo eléctrico

e outras reparagdes s6 podem ser
efectuadas pelos Servicos Técnicos.
Instalacdes e reparacdes inadequadas
podem acarretar perigos varios para

o utilizador.

Utilizacao
¢ Nunca utilizar aparelhos eléctricos

dentro do aparelho (por ex. aquece-
dores, aparelhos eléctricos para fazer
gelados, etc.).

Perigo de explosao!

Nunca descongelar nem limpar

o aparelho com um aparelho de limpeza
a vapor! O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e provocar

um curto-circuito.

Perigo de choque eléctrico!

Nao utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples ou em camadas.
Podera, assim, danificar a tubagem
do agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos
nos olhos.

Nao guardar no aparelho produtos
com gases propulsores (por ex. latas
de spray) e produtos explosivos.
Perigo de explosao!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas,
etc. como estribos ou zonas de apoio.
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e Para descongelar e limpar, desligar
a ficha da tomada ou o fusivel de
seguranca. Puxar pela ficha e ndo pelo
cabo eléctrico.

« Alcool de elevada percentagem s6
pode ser guardado no aparelho, se
em recipiente hermeticamente fechado
€ em posicao vertical.

e Ter cuidado para ndo sujar as pecas de
plastico e o vedante da porta com dleo
ou gordura. As pecas de plastico
€ 0 vedante da porta podem, de
contrario, tornar-se porosos.

e Nunca tapar ou obstruir as grelhas de
ventilagao do aparelho.

¢ Este aparelho s6 pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas
€ sensoriais limitadas ou, ainda, com
falta de conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia e tiverem conhecimento
pormenorizado das instrucdes de
Servico.

¢ N&ao guardar na zona de congelacéo
liquidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas).
As garrafas e as latas podem rebentar!

¢ Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados
de retirar da zona de congelacéo.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

¢ Evitar o contacto prolongado das maos
com os alimentos congelados, com
0 gelo ou com a tubagem do
evaporador, etc.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!
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Criancas em casa

¢ N&o deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia pelos cartdes
desdobraveis e peliculas!

¢ O aparelho nao é um brinquedo para
criancas!

¢ No caso de aparelhos com fechadura:
guardar a chave fora do alcance das
criancas!

Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

e arefrigeracao e congelagéo
de alimentos,

e a preparacao de gelo.
O aparelho destina-se a utilizagéo
domeéstica.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a Directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a sua
estanquidade.

Este produto corresponde as determina-
¢des sobre seguranca em vigor para
aparelhos eléctricos (EN 60335/2/24).



Familiarizacao
com o aparelho

Favor desdobrar a Ultima pagina com as
ilustracoes. Estas instrucdes de servigo
aplicam-se a varios modelos.

Sao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.

Fig. @

* ndo existente em todos 0os modelos
1-8 Painel de comando

9  Interruptor da luz

10 lluminagao (LED)

11 Abertura de ventilacao

12 Prateleiras na zona
de refrigeracao

13 Prateleira para garrafas
14 Gaveta de legumes
15 Gavetade 0°C

16 Gaveta para alimentos
congelados

17 Grelha de congelagcéao
18 Pés de enroscar
19 Suporte para ovos

20 Compartimento para queijo
e manteiga *

21 Filtros de carbono activo
22 Suporte para garrafas *

23
24

Prateleira para garrafas grandes

Acumulador de frio/
Calendario de congelacéao *

Zona de refrigeracao
Zona de congelacao

Painel de comandos
Fig. A

1

Tecla ligar/desligar

Serve para ligar e desligar todo
o aparelho.

Tecla «alarm»

Serve para desligar o aviso sonoro.
Ver Capitulo «Aviso sonoro».
Tecla Supercongelacao

Serve para ligar e desligar a super-
congelacao.
Ver o Capitulo «Supercongelacao».

Tecla de regulacédo de temperatura
da zona de congelagcéao

Com a tecla, sera regulada a
temperatura da zona de congelagéao.

A temperatura da zona de congelacao
pode ser regulada entre —24 °C até
-16°C.

Indicadores de temperatura zona
de congelacao

Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas
da zona de congelacao em C.

Tecla Superrefrigeracao

Serve para ligar e desligar
a Superrefrigeracao.

Ver o Capitulo «Superrefrigeracao».
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7 Tecla de regulacédo de temperatura
para a zona de refrigeracao

Com a tecla, sera regulada a tempe-
ratura da zona de refrigeragéo.

A temperatura da zona de refrigeracao
pode ser regulada entre +2 °C e +8 °C.

8 Indicador de temperatura da zona
de refrigeracao
Os nUmeros correspondem as
temperaturas reguladas em °C para
a zona de refrigeracao.

Dar atencao

a temperatura ambiente
e aventilacao

As classes climaticas estéo indicadas

na chapa de caracteristicas. Ela indica

a amplitude de temperaturas ambiente,
em que o aparelho pode funcionar.

Classe climatica Temperatura
ambiente permitida

SN +10°Caté 32°C

N +16°C até 32°C

ST +16°C até 38 °C

T +16°C até 43°C

Ventilacao

Fig. H

O ar na parte de tras do aparelho

€ aquecido. O ar aquecido tem que poder
ser expelido sem impedimentos.

De contrério, a maquina de frio tem que
trabalhar mais. Isto aumentara

0 consumo de energia. Por isso: Nao
tapar nem obstruir as aberturas de
ventilagao!
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Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de pdr o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o 6leo existente no compressor

se tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira utilizacao, limpar bem
o interior do aparelho.
Ver Capitulo «Limpeza do aparelho».

A tomada deve estar facilmente acessivel.
Ligar o aparelho a corrente alterna
220-240 V/50 Hz, através de uma
tomada instalada segundo as normas.

A tomada de corrente tem que estar
protegida por um fusivel de 10 A até 16 A.

No caso de aparelhos destinados

a funcionar em paises ndo europeus, ha
que verificar na chapa de caracteristicas,
se a tensao indicada e o tipo de corrente
coincidem com os valores da corrente
eléctrica da sua residéncia. A chapa de
caracteristicas encontra-se no interior do
aparelho, no lado esquerdo, em baixo.

A eventual substituicao do cabo eléctrico
s6 deve ser efectuada por um técnico
especializado.

/\ Aviso

Em caso algum, devera o aparelho

ser ligado a uma ficha electrénica de
poupanca de energia e a um ondulador,
que converta a corrente continua em
corrente alterna de 230 V (por ex. Sistema
Solar, corrente de bordo de navios).



Ligar o aparelho
Fig. A
Premir a tecla 1 de ligar/desligar.

Soa um aviso acustico, a tecla «alarm» 2
esta a piscar.

Premir a tecla «alarm». O aviso sonoro fica
desligado.

A tecla «alarm» fica iluminada, até que
seja atingida a temperatura regulada
para a zona de congelagao.

Com a porta aberta, acende-se

a iluminagé&o interior na zona de
refrigeracao.

Nota

Se, com a porta aberta, for premido

o interruptor da luz, Fig. /9, apaga-se
a iluminagé&o interior e as indicagdes do
painel de comandos.

De fabrica, recomendam-se as seguintes
temperaturas:

+4°C
-18°C

Zona de refrigeracao:
Zona de congelacao:

Indicacbes sobre
funcionamento
¢ Gracas ao sistema No Frost totalmente

automatico, néo ha formagéo de gelo
nas zonas de congelacao e de refrigera-

¢ao. A descongelacao nao é necessaria.

¢ As areas frontais do exterior do
aparelho ficam parcial e ligeiramente
aquecidas, 0 que impede a formagéao
de condensacao na zona do vedante
da porta.

¢ Se, depois de fechar a zona de
congelacao, ndo puder de imediato
abrir a porta, devera aguardar dois a
trés minutos até que seja compensado
0 vacuo formado.

Regular a temperatura
Fig. A

Zona de refrigeracao
(regulavel entre +2 °C e +8 °C)

Premir a tecla de regulacao de
temperatura 7 tantas vezes até que fique
regulada a temperatura pretendida para
a zona de refrigeracao. O valor regulado
em ultimo lugar fica memorizado.

A temperatura regulada é mostrada na
indicacao 8.

Recomendamos uma regulacéo de +4 “C.

Alimentos sensiveis nao devem ser con-
servados a uma temperatura superior
a+4°C.

Zona de congelacao
(regulavel entre —16 °C e —24 °C)

Premir a tecla de regulacao de tempe-
ratura 4 tantas vezes até que fique
regulada a temperatura pretendida para
a zona de congelacao. O valor regulado
em ultimo lugar fica memorizado.

A temperatura regulada é mostrada na
indicacao 5.

Recomendamos, para a zona de conge-
lagdo, uma regulacéo de —-18 °C.

103



Aviso sonoro

Aviso sonoro da porta

Soa um aviso acustico continuo, se

a porta do aparelho estiver aberta mais
de um minuto. La alarma acustica se
desactiva cerrando la puerta.

Aviso sonoro de temperatura

O aviso sonoro de temperatura dispara,
quando a temperatura esta demasiado
alta na zona de congelacgéo.

Teclade Esclarecimento

alarme

acende Aviso de temperatura:
Alimentos congelados ndo
correm perigo.

estd a piscar Aviso de descongelagao:

Alimentos estdo ou estiveram
em risco de descongelar.
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Aviso de descongelacao

Se ndo houver alteracao de sabor, odor
e aspecto, os alimentos podem ser
novamente congelados, mas depois

de cozinhados.

N&o utilizar mais o prazo maximo de
conservagéo.

Aviso de temperatura

O aviso sonoro pode ser activado, sem
perigo para os alimentos:

¢ Quando da colocacao do aparelho em
funcionamento.

¢ Na colocacgao de grande quantidade de
alimentos frescos.

¢ No caso da porta da zona de conge-
lacdo estar demasiado tempo aberta.

Desligar o aviso sonoro
Fig. A
Premindo a tecla de alarme 2, 0 aviso

sonoro desliga e a indicagao volta
a situacao de pronto a actuar.



Equipamento

Prateleiras/Recipientes

As prateleiras interiores e 0s recipientes
da porta podem, se necessario, mudar
de posicao: Elevar e puxar a prateleira
para a frente, baixa-la e retira-la. Elevar
0S suportes e retira-los para fora.

Gavetade 0 °C

Fig. /15

Na gaveta de 0 °C predominam
temperaturas mais baixas do que na zona
de refrigeragao.

Podem surgir, também, temperaturas
inferiores a 0 °C.

Ideal para a conservacao de peixe, carne
e charcutaria. Nao apropriado para
saladas e legumes, bem como para
produtos sensiveis ao frio.

Prateleiras para garrafas
Fig. A

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranca.

Gaveta de legumes com
regulador de humidade

Fig. H

Para criar a temperatura ideal de conser-
vacao de legumes, saladas e fruta, regular

a humidade do ar dentro da gaveta em
funcao da quantidade de alimentos.

Através do controlo de humidade,
os alimentos frescos podem ser
conservados pelo dobro do tempo
relativamente a zona de refrigeracao
normal, sem perda de frescura.

Pequena quantidade de alimentos —
Deslocar o regulador para a esquerda.

Grande quantidade de alimentos —
Deslocar o regulador para a direita.

Acumulador de frio

Fig. @

Em caso de falha de energia ou de
anomalia, 0 acumulador de frio retarda

0 aquecimento dos alimentos guardados.
O tempo maximo de conservacao € al-
cancado, se 0 acumulador for colocado
directamente sobre os alimentos na
gaveta superior.

Para se aproveitar melhor o espago,
0 acumulador pode ser guardado no
compartimento da porta.

O acumulador de frio pode, também, ser
retirado para a manutencéo temporaria
de frio de alimentos, por ex. numa mala
térmica.

Filtros de carbono activo
Fig. /21

Este filtro permite reduzir os odores
desagradaveis na zona de refrigeracao.

Calendario de congelacao
Fig. V24

Os simbolos junto aos alimentos indicam,
em meses, 0 prazo maximo de conser-
vacao permitido para os alimentos.

No caso de refeicbes ultracongeladas,
adquiridas no comércio, deve ser dada
atencéo a data de producao e ao prazo
de validade.
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Autocolante «OK»

Nao existente em todos os modelos

Com o controlo de temperatura «OK>»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a +4 °C. Regular a temperatura
por fases, se 0 autocolante nao mostrar
<<OK>>_

Nota

Ao ligar o aparelho pela primeira vez,
pode levar até 12 horas até que seja
atingida a temperatura.

& O

Regulacao Temperatura

correcta demasiado alta,
regular uma
temperatura mais
baixa
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Arrumacao dos
alimentos

Na arrumacéao dos alimentos, ha que
observar o seguinte:

¢ Os alimentos devem ser bem embala-
dos ou tapados. Deste modo, conser-
vardo o aroma, a cor € a frescura.
Evitam-se, assim, também, a trans-
missao de sabores e as mudancas
de cor das pecas de plastico.

¢ Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

¢ Nao bloquear as aberturas de ventilacao
na zona de refrigeracao com alimentos,
para nao prejudicar a circulacao de ar.

Alimentos colocados a frente das
aberturas de ventilagéo podem
congelar devido a saida de ar frio.

Recomendamos a arrumacgao dos

alimentos da seguinte maneira:

¢ Nas prateleiras da zona de refrigeracéo:
produtos de pastelaria, alimentos
confeccionados, fruta e legumes
sensiveis ao frio

¢ Na gaveta de legumes:
legumes, saladas e fruta

» Na gaveta de 0 °C:
peixe, carne e charcutaria

¢ Na porta (de cima para baixo):
manteiga, queijo, ovos, bisnagas,
frascos, garrafas, leite, pacotes de sumo

¢ Na zona de congelagao:
alimentos ultracongelados, cubos
de gelo, gelados

Capacidade util

As indicagdes sobre capacidade Util estédo
indicadas na placa de caracteristicas do
seu aparelho.



Congelar alimentos
frescos

Congelacéao de alimentos

Para a congelacao de alimentos, utilizar
apenas produtos frescos e em bom
estado.

Alimentos adequados para
congelacéao:

Derivados de carne e de salsichas, aves
e caca, peixe, legumes, ervas aromaticas,
fruta, produtos de pastelaria, pizzas,
comida pronta, restos de comida, gemas
e claras de ovos.

Alimentos nao adequados para
congelacéao:

Ovos inteiros com casca, natas azedas
e maionese, saladas de folha, rabanetes,
rabanos e cebolas.

Branqueamento de legumes e fruta:

Para que conservem cor, sabor, aroma
e vitamina «C», 0s legumes e a fruta
devem ser branqueados, antes de se
proceder a sua congelagao.

O brangueamento consiste em
mergulhar, por breves instantes, os
legumes e a fruta em agua a ferver.
No mercado livreiro podera encontrar
literatura sobre congelacéo, onde

€ descrito também o processo de
branqueamento.

Embalar os alimentos
1. Introduzir os alimentos na embalagem.

2. Retirar o ar completamente.
3. Fechar a embalagem hermeticamente.

4. ldentificar o conteudo da embalagem
e a data de congelacéo.

Material nao adequado para
embalagem:

Papel de embrulho, papel de pergaminho,
celofane, sacos do lixo, sacos de
compras usados.

Material adequado para embalagem:
Pelicula de plastico, manga de polietileno,
folha de aluminio, caixas proprias para
congelacao.

Estes produtos encontram-se a venda no
comércio da especialidade.

Produtos préprios para fechar a
embalagem:

Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.
Podera fechar os sacos e as mangas de
polietileno com um aparelho préprio para
fechar sacos.
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Congelacao
e conservacao

Comprade alimentos
ultracongelados

A embalagem ndo deve estar danificada.

Verificar a data de validade.

A temperatura da arca congeladora da
loja deve ser de —18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco térmico
€ arruma-los rapidamente na zona
de congelagéao.

Arrumacéao dos alimentos

Congelar maiores quantidades de
alimentos, de preferéncia, nas gavetas

superiores, pois, ali, eles serao congeladas

rapida e cuidadosamente. Colocar os

alimentos a toda a largura das grelhas de
congelacao ou nas gavetas de alimentos

congelados.

Alimentos ja congelados nao devem entrar
em contacto com os alimentos frescos,

na fase de congelagcédo. Se for necessario,
transfira os alimentos ja completamente

congelados para as prateleiras dos
alimentos congelados.
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Conservacao de alimentos
congelados

e Importante para a correcta circulacao
de ar dentro do aparelho, ¢ a intro-
ducao das gavetas de congelagéo até
ao encosto.

¢ Se tiver que ser colocada uma grande
quantidade de alimentos, todas as
gavetas podem ser retiradas e 0s
alimentos empilhados directamente
sobre as grelhas de congelagao.
Para retirar as gavetas de congelacéo,
puxa-las para fora até ao encosto,
eleva-las a frente e, depois, retira-las.
Fig.



Supercongelacao

Os alimentos devem, o mais rapidamente
possivel, ser congelados até ao seu
nucleo. Para que mantenham as
vitaminas, os nutrientes, o aspecto

e o sabor.

Para que ndo haja uma subida indesejada
de temperatura, devera activar a super-
congelacao, algumas horas antes de
colocar os alimentos frescos.

Em geral, séo suficientes 4 a 6 horas
antes. Se tiver que ser utilizada a
capacidade maxima de congelacéo,
Sa0 necessarias 24 horas.

Pequenas quantidades de alimentos
(até 2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelagéo.

Activar e desactivar
a supercongelacao

Para activar e desactivar, premir a tecla
de supercongelacéo. Fig. A/3

A supercongelacao desliga
automaticamente, o mais tardar, apds
2> dias.

Superrefrigeracao

Com a «Superrefrigeracao», a zona de
refrigeracao arrefece 0 maximo possivel
durante cerca de 6 horas. Depois, ¢ feita
a comutacao automatica para a tempe-
ratura ajustada antes da activacéo da
superrefrigeracao.

Activar a superrefrigeracao, por ex.:

¢ Antes da colocacao de grande
quantidade de alimentos.

¢ Para a refrigeracao rapida de bebidas.

Activar e desactivar
a superrefrigeracao

Para activar e desactivar, premir a tecla
de superrefrigeracao. Fig. A/6

Max. capacidade
de congelacao

Os alimentos devem, o mais rapidamente
possivel, ser congelados até ao seu
nucleo. S6 assim se conservam as
vitaminas, o valor nutritivo, 0 aspecto

€ 0 sabor. Nao ultrapassar, por isso,

a capacidade maxima de congelacao

do seu aparelho.

Capacidade de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelagdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa de caracteristicas.
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Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser escolhidas
as seguintes possibilidades:

¢ a temperatura ambiente,
* no frigorifico,

¢ no forno eléctrico, com/sem ventilacao
de ar quente,

* NO micro-ondas.

Nota

Nao voltar a congelar alimentos descon-
gelados ou que iniciaram a desconge-
lacdo. SO depois de cozinhados, é que
estes alimentos podem voltar a ser
congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.

Desligar e desactivar
o aparelho

Desligar o aparelho
Premir a tecla de ligar/desligar. Fig. /1

Desactivar o aparelho

Se o0 aparelho n&o for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Limpeza do aparelho

Atencéo!

Nao lavar prateleiras nem recipientes na
maquina de lavar loica. As pecas podem
ficar deformadas.

N&o utilizar quaisquer produtos de
limpeza e solventes com teor abrasivo,
de cloro ou acidos.

A dgua da limpeza n&o deve infiltrar-se

¢ nas ranhuras na parte frontal da base
da zona de congelagao,

¢ no painel de comandos
¢ ¢ nalampada.

Procedimento:
¢ Antes da limpeza, desligar o aparelho.

e Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis!

e |impar o0 aparelho com um pano macio,
agua morna e um produto de limpeza
neutro. A dgua da limpeza nao pode
infiltrar-se na iluminagao.

e Limpar o vedante da porta s6 com agua
limpa e depois secar bem.

¢ Depois da limpeza: Ligar novamente
o aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

Retirar o equipamento

Para a limpeza, todos os elementos
variaveis da zona de refrigeracéo podem
ser retirados para fora.

Prateleiras de vidro

Puxar as prateleiras de vidro para a frente
e retira-las.



Prateleira de vidro sobre a gaveta
de legumes

Antes de poder ser retirada a prateleira
de vidro, retirar a gaveta de legumes.

A prateleira de vidro pode ser retirada
separadamente, para limpeza. Fig. E

Prateira de vidro na gaveta de 0 °C

Nota

Nao lavar sob agua corrente a prateleira
de vidro da gaveta de 0 °C.

Antes de retirar a prateleira de vidro,
devera ser retirada a gaveta de legumes
e a gaveta de frio intensivo.

Fig. [

Pressionar, simultaneamente, os
dispositivos de fixacéo, elevar a prateleira
de vidro e puxar esta para a frente.

Gavetas na zona de refrigeracao
Fig. H

Retirar a gaveta completamente,
elevando-a e soltando-a do encaixe e,
depois, retira-la.

Para colocar a gaveta, colocar a mesma
sobre as calhas e introduzir a mesma no
aparelho. A gaveta encaixa através de
uma simples pressao.

Nota!

Antes de poder retirar a gaveta de
legumes, tem que ser, primeiro, retirada
a prateleira de vidro que esta por cima.

Gaveta para alimentos congelados

Puxar para fora a gaveta de congelacao
até prender, eleva-la a frente e, depois,
retira-la. Fig.

Como poupar energia

Instalar o aparelho num local seco

e arejado; nem sob a acgao directa dos
raios solares € nem proximo de uma
fonte de calor (por ex. aquecedor,
fogao). Se for necessario, utilizar uma
placa isoladora.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas
antes de os arrumar no aparelho.

Colocar os alimentos a descongelar
na zona de refrigeracado. O frio dos
alimentos congelados sera, assim,
aproveitado para e refrigeracao dos
alimentos na zona de refrigeracéo.

¢ Abrir a porta do aparelho o minimo

tempo possivell

A parte de tras do aparelho deve ser
limpa simplesmente com um aspirador
Oou com um pincel, para evitar o aumento
do consumo de energia.

Montar o distanciador em relagéo

a parede, para atingir 0 consumo

de energia indicado para o aparelho
(ver instrucdes de montagem).

Uma distancia reduzida em relacao

a parede ndo limita o aparelho quanto
ao seu funcionamento.

O consumo de energia pode sofre uma
alteracao insignificante.
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Ruidos de
funcionamento

Ruidos absolutamente
normais

Zumbido — o agregado de refrigeracao
esta a trabalhar.

Borbulhar, gorgolejar ou vibracao —
0 agente refrigerador circula nas
tubagens.

Clic — audivel quando o motor liga
e desliga.

Estalos — estd em curso a desconge-
lacdo automética.

Ruidos de facil eliminacao

O aparelho esta desnivelado

O aparelho deve ser nivelado com a ajuda
de um nivel de bolha de ar. Utilizar, para
iss0, 0s pés de enroscar ou colocar
qualquer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado

Favor afastar o aparelho dos méveis ou
aparelhos vizinhos.

Gavetas, cestos ou prateleiras
abanam ou estao encravados
Verificar as pecas removiveis e voltar

a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes
tocam-se

Favor afastar as garrafas ou os recipientes
uns dos outros.
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lluminacao

lluminacéao (LED)

Fig. /10

O seu aparelho estéa equipado com uma
iluminagéo LED que nédo carece de
manutengao.

Atencao!

Radiacéo Laser da classe 1M (Norma IEC
60825). Nao olhar directamente para a
radiacao através de instrumentos opticos.
Perigo de ferimentos nos olhos!

Reparacdes neste tipo de iluminagcao so
devem ser executadas pelos nossos
Servigos Técnicos ou por técnicos
especializados devidamente autorizados.



Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervencao dos Servigos Técnicos:

Verifique se pode eliminar a anomalia, mediante as seguintes indicacdes, V. mesmo
podera eliminar a anomalia.

Nao esqueca que tem que pagar a deslocacao do técnico, quando este se deslocar
para dar instrugdes sobre o funcionamento dos aparelhos — mesmo durante o periodo
de garantia.

Anomalia Causa possivel Ajuda

A temperatura difere Para alguns casos, basta desligar
bastante da temperatura o aparelho durante 5 minutos.
regulada.

Se a temperatura estiver demasiado
alta, verificar apds algumas horas,
se houve uma aproximagéo em
relacdo a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado
baixa, voltar a verificar a tempera-
tura no dia seguinte.

A iluminag&o néo esta O interruptor da luz esta preso.  Verificar, se é possivel mover

a funcionar. Fig. /10 o interruptor de luz. Fig. /9
A iluminagéo apresenta Ver capitulo «lluminag&o».
anomalia.

A temperatura na zona Temperaturas mais frias na zona Regular para um pouco mais

de refrigeracéo esta de congelagéo provocam quente a temperatura na zona

demasiado fria. também temperaturas mais frias  de refrigeragéo.

na zona de refrigeragao. Isto

¢ condicionado pela técnica de Se isto ndo for suficiente, por ex.

em caso de temperaturas ambiente

frio. X ) p
0 demasiado frias, regular também
uma temperatura mais quente na
zona de congelago.
Nenhuma indicagéo se Falha de energia; os fusiveis Verificar, se ha corrente, 0s fusiveis
ilumina. dispararam; a ficha néo esta devem estar ligados.

bem ligada na tomada.
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Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A temperatura na zona de
congelacéo esta demasiado
elevada.

* A porta da zona de
congelacdo esta aberta.

Fechar a porta.

e As aberturas de ventilagdo
estdo tapadas.

Verificar a ventilagéo.

¢ Foram colocados demasiados
alimentos de uma s vez,
para congelagao.

N&o ultrapassar a capacidade
maxima de congelagao.

A porta do congelador
esteve aberta durante
muito tempo.

A temperatura ndo é
atingida.

0O evaporador (gerador de frio)
no sistema No Frost esta coberto
de gelo, que ja ndo descongela
de forma totalmente automatica.

Para descongelar o evaporador,
retirar os alimentos congelados
com as gavetas e guarda-los bem
isolados num local fresco.

Desligar o aparelho e afasta-lo da
parede. Deixar a porta do aparelho
aberta.

Passados ca de 20 minutos, a agua
da descongelagéo comeca a correr
para a taca de evaporagao, Fig. i,
na parte de tras do aparelho.

Para se evitar um derrame para
fora da taga de evaporagéo,
recolher a dgua da descongelacéo
com uma esponja.

E se ja ndo correr agua da
descongelacéo para a tina de
evaporagdo, isso significa que

0 evaporador esta descongelado.
Limpar o interior do aparelho.
Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.
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Assisténcia Técnica

Na lista teleféonica ou no indice de Postos
de Assisténcia que acompanha o aparelho,
encontrara o Posto de Assisténcia Técnica
da sua zona de residéncia. Por favor,
indique aos Servicos Técnicos o numero
de produto (E-Nr.) € o nimero de fabrico
(FD-Nr.) do seu aparelho.

Estas indicacdes constam da chapa de
caracteristicas. Fig. H

Indicando o n.° de produto e o n.° de
fabrico, evitara deslocacdes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.
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