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A\ Turvallisuusohjeet

Lue nama kayttdohjeet huolellisesti. Séilyta
kaytto- ja asennusohjeet huolella. Jos annat
laitteen eteenpain, anna ohjeet laitteen
mukana.

Turvallisuusohjeita

Tama laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille. Kéayté laitetta
ainoastaan ruokien valmistukseen.

Aikuiset ja lapset eivat saa kayttaa laitetta ilman valvontaa,
m jos heilld ei ole siihen fyysisia tai henkisia edellytyksia tai
m tai heilld ei ole tarvittavaa tietoa ja kokemusta.

Ald anna lasten leikkia laitteella.
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Lisatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja palveluista [0ydéat
Internetista: www.bosch-home.fi ja Online-Shopista:
www.bosch-eshop.com

Palovamman vaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyryd, kun avaat laitteen luukun.
Avaa laitteen luukku varovasti kypsennyksen aikana tai sen
jalkeen. Ala kumarru laitteen ylle, kun avaat laitteen luukun. Ota
huomioon, ettd hoyry ei lampdtilasta riippuen ole nakyvaa.

Palovamman vaara!

Ald kosketa uunitilan kuumia sisdpintoja ja
kuumennuselementteja. Pida pikkulapset poissa laitteen luota.

Palovaara!
Ala sailyté palavia esineita uunitilassa.

Palovamman vaara!

Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin. Siitd muodostuu
kuumaa vesihoyrya.



Oikosulkuvaara!

Varo, etta séhkolaitteiden liitdntdjohto ei puristu kuuman laitteen
luukun valiin. Johdon eristys voi sulaa.

Palovamman vaara!

Al4 valmista ruokia, joissa on runsaasti vakevaa alkoholia.
Alkoholihdyryt voivat syttyd uunissa. Kayta vain pienida maaria
vakevaa alkoholia ja avaa laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaara!

Ald ota kuumia varusteita tai astioita uunista ilman patalappuja.

Palovamman vaara!

Al& puhdista laitetta heti pois paalta kytkemisen jéalkeen.
Hoyrystinkaukalossa oleva vesi on viela kuumaa. Odota,
kunnes laite on jadhtynyt.

Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa
suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke
sulakerasiassa oleva sulake pois paalta. Soita huoltopalveluun.

Uusi laitteesi

Tassé luvussa saat tietoja seuraavista:
m ohjauspaneelista

m kayttétavoista

= uunitilasta

m varusteista

m automaattisesta kalibroinnista

Vahinkojen syyt

Huomio!

m Al laita mitddn suoraan uunitilan pohjalle. Al4 peit sita
alumiinifoliolla. Ylikuumeneminen voi vaurioittaa laitetta.
Uunitilan pohjan ja hoyrystinkaukalon pitaa olla aina tyhjia.
Aseta astiat aina rei'itettyyn kypsennysastiaan tai ritilalle.

m Uunitilassa oleva alufolio ei saa koskettaa luukun lasia.
Luukun lasiin voi muodostua pysyvia varjaytymia.

m Astioiden pitdd olla kuumuutta ja hoyrya kestavia.

m Al kayta astioita, joissa on ruostetta. Jo pienetkin taplat
voivat aiheuttaa korroosiota uunitilassa.

m Kun hdyrykypsennat rei'itetyssa kypsennysastiassa, tydnna
aina leivinpelti tai rei'ittamaton kypsennysastia alle. Tippuva
neste keratdan nain talteen.

m Al3 séilyta kosteita elintarvikkeita pitkaan suljetussa uunissa.
Ne voivat aiheuttaa korroosiota uunitilaan.

m Jos luukun tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei
sulkeudu kaytdsséa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat
vahingoittua. Pida luukun tiiviste aina puhtaana ja vaihda
tiiviste tarvittaessa.

m Ala kuormita laitteen avointa luukkua. Laite voi vahingoittua.

m Ald kanna tai kannattele laitetta luukun kahvasta. Kahva ei
kesta laitteen painoa ja se saattaa murtua.

m Uunitila on korkealaatuista ruostumatonta terasta. Virheellinen
hoito voi aiheuttaa korroosiota uunitilassa. Noudata
kayttdohjeessa olevia hoito- ja puhdistusohjeita. Poista lika
uunitilasta heti, kun laite on jaéhtynyt.

Ohjauspaneeli
(0]
100— ——35
m A" o0
90— 40 O
80— 8 50
RI_~ | [ 70__J 60
|

Kayttétavan valitsin
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Naytto ja toimintovalitsimet

Valitsin Start/Tauko



Valitsin Kaytté

Kayttdtavan valitsin ] Laitteen kytkeminen paalle ja pois paalta
Kéayttétavan valinta

Toimintovalitsimet ® Paina lyhyesti: aikatoiminnon valinta (ks. luku: Aikatoiminnot)

Paina pitk&an laitteen ollessa pois paalta: perusasetuksen valinta
Katso luku: Perusasetukset)

kg Kypsennettavan tuotteen painon valinta ohjelmaa varten (ks. luku: Ohjelma-automatiikka)
) Lapsilukon kytkeminen paalle ja pois paaltd (ks. luku: Lapsilukko)
-+ Kellonajan, toiminta-ajan, painon jne. muuttaminen

Lampdtilanvalitsin Lampdtilan valinta

Valitsin Start/Tauko o Paina lyhyesti: kypsennyksen kaynnistaminen ja keskeyttaminen (tauko)

Paina pitkdan: kypsennyksen lopettaminen

Sisaanpainettavat valitsimet
Kayttotavan- ja lampotilanvalitsin ovat sisdanpainettavia. Lukitse
ja vapauta valitsin painamalla sita.

Kayttotavat

Kéayttdtavan valitsimella voit tehda laitteesi erilaiset

kayttbasetukset.

Kayttotapa Kaytté

Hoyrykypsennys 35-100 °C Vihanneksille, kalalle, lisukkeille, hedelmien mehustukseen ja kiehauttamiseen.

Taikinan kohotukseen (35 °C).
Hoyry ympérdi ruoat kokonaan

Sulatus 35-60 °C Vihanneksille, lihalle, kalalle ja hedelmille.
Kosteuden ansiosta lampd siirtyy helldvaraisesti ruokiin. Ruoat eivéat kuivu eivatka
muuta muotoaan

Kalkinpoisto Vesijarjestelman ja hoyrystinkaukalon kalkinpoistoon

(ks. luku: Kalkinpoisto)
Ohjelma-automatiikka Ohjelman valinta (ks. luku: Ohjelma-automatiikka)
Uunitila Kypsennysastia, rei'ittamaton,
Uunitilassa on neljd kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet GN %3, 40 mm syvé L
lasketaan alhaalta ylospain. hdyrykypsennyksessa tippuvan

nesteen kerdamiseen ja riisin,
palkovihannesten ja viljatuotteiden
keittdmiseen.

Kypsennysastia, rei'itetty, GN %4,
40 mm syva

kokonaisen kalan tai runsaiden
vihannesméaaérien
hdyrykypsennykseen, marjojen

L mehustukseen jne.
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I:ﬂ\ — Varusteita on saatavana alan liikkeista:
—
| Varusteet Tilausnro
Ristikot Hoyrystinkaukalo  Vesisailid
varusteita varten Kypsennysastia, rei'ittamaton, GN 23, 40 mm HEZ36D353
. syva
Huomio! i i'i % 4 HEZ36D353G
m Al3 laita mitddn suoraan uunitilan pohjalle. Ala peité sita Kypsennysastia, refitetty, GN 75, 40 mm syva
alumiinifoliolla. Ylikuumeneminen voi vaurioittaa laitetta. Kypsennysastia, rei'itamaton, GN %5, 28 mm HEZ36D352
Uunitilan pohjan ja héyrystinkaukalon pitdé olla aina tyhjié. syva (leivinpelti)
6seta astiat aina rei'itettyyn kypsennysastiaan tai ritilalle. Kypsennysastia, reiittimatén, GN 4, 40 mm HEZ36D153
m Ald tydnna varustetta kannatinkorkeuksien valiin, se voi syva
kallistua. Kypsennysastia, rei'itetty, GN 5, 40 mm syva HEZ36D 153G
Varusteet Ritila HEZ36DR
Kayté vain laitteen mukana toimitettuja tai huoltopalvelusta Puhdistussieni 643 254
saatavana olevia varusteita. Varusteet on sovitettu Kalkinpoistoaine 311 138

yhteensopiviksi nimenomaan tdman laitteen kanssa.

) Mikrokuituliina, jossa kennorakenne 460 770
Laitteessa on seuraavat varusteet:




Automaattinen kalibrointi

Veden kiehumislampotila riippuu iimanpaineesta. Laite saatyy
kalibroitaessa kayttdpaikan paineolosuhteisiin. Tama tapahtuu
automaattisesti ensimmaisen kayttédnoton yhteydessa (ks.
luku: Ensimmainen kayttdonotto) Hoyryd muodostuu tavallista
enemman.

On téarkeéa, etté laite hdyrykuumenee keskeytyksettéd
20 minuuttia lampdtilassa 100 °C. Ala avaa laitteen luukkua
tana aikana.

Ennen ensimmaista kayttoa

Tassa luvussa saat tietoa ennen ensimmaista kayttdéa tehtavista
toimenpiteista:

m kellonajan asetus

m veden kovuustason asettaminen

m ensimmaisen kayttdonoton k&ynnistdminen
m varusteiden puhdistaminen

Kellonajan asetus

Kun laite on liitetty sahkéverkkoon, naytdssa palaa symboli ©
ja 00:00. Saada kellonaika.

1.Paina valitsinta ®.
Nayttoon iimestyy kellonaika {200

2. Aseta kellonaika valitsimella + tai —.

Asetettu kellonaika otetaan kayttéén muutaman sekunnin
kuluttua.

Veden kovuustason asetus

Poista laitteesta kalkki sdanndllisin valiajoin. Vain siten estat
vauriot.

Laite ilmoittaa automaattisesti, milloin siitéa on poistettava kalkki.
Se on ennalta sdadetty veden kovuustasolle “keskikova“.
Muuta arvoa, jos kayttdmasi vesi on pehmeampéaa tai
kovempaa.

Voit tarkastaa veden kovuuden mukana olevalla testiliuskalla tai
kysyé asiaa vesilaitokselta.

Jos vesi on hyvin kalkkipitoista, suosittelemme kayttamaan
pehmennettya vetta.

Kalkinpoisto on tarpeetonta vain, jos kaytat vain pehmennettya
vetta. Muuta tassa tapauksessa veden kovuustaso arvoon
“pehmennetty".

Voit muuttaa veden kovuustason perusasetuksissa, kun laite on
kytketty pois paalta.

1.Kytke laite pois p&altd kiertdmalla kayttétavan valitsin
tarvittaessa kohtaan o.
2.Pid4 valitsin ®© painettuna, kunnes nayttéon iimestyy &l 3.

3.Paina valitsinta (® niin monta kertaa, ettd nayttéon ilmestyy
c5 2 (veden kovuustaso “keskikova®).

Jos laite ei kalibroitunut automaattisesti (esimerkiksi koska
laitteen luukku avattiin), kalibrointi suoritetaan seuraavan
kypsennyksen yhteydesséa uudelleen.

Muuton jélkeen

Jotta laite mukautuu taas automaattisesti uuteen
sijoituspaikkaan, palauta laite takaisin tehdasasetuksiin (ks.
luku: Perusasetukset) ja toista ensimmainen kayttédnotto (ks.
luku: Ensimmainen kayttédnotto).

Sahkokatkon jalkeen

Laite tallentaa kalibroinnin asetukset my6s sahkokatkon
sattuessa tai kun se irrotetaan verkkovirrasta. Sita ei tarvitse
kalibroida uudelleen.

4. Muuta veden kovuustasoa painamalla valitsinta 4 tai —.
Mahdolliset arvot:

c5l Pehmennetty -
c5 | pehmea [
c5/? keskikova I
c5 3 kova [
c5 Y erittain kova \Y,

5. Poistu perusasetuksista pitamalla valitsin (® painettuna.
Muutos on tallennettu.

Ensimmainen kayttoénotto

Kuumenna tyhjaa laitetta ennen ensimmaista kayttoa

20 minuutin ajan héyrykypsennykselld [ lampdotilassa 100 °C.
Alé avaa laitteen luukkua tana aikana. Laite kalibroidaan
automaattisesti (ks. luku: Automaattinen kalibrointi).

1.Tyhjenna vesiséilid ja tydnna se paikalleen (ks. luku:
Vesisailion tayttaminen)
Kostuta ennen ensimmaisté kaytt6a sailion kannen tiiviste
vedella.

2.Kierra kayttdtavan valitsin kohtaan [&.

3.Kierra lampotilanvalitsin kohtaan 100 °C.

4. Paina valitsinta D{I.

Laite kuumenee 100 °C:een. Tarvittava 20 minuutin toiminta-
aika alkaa kuluva vasta, kun asetettu lampdtila on saavutettu.
Alé avaa laitteen luukkua tana aikana.

Kypsennys paattyy automaattisesti ja kuulet &animerkin.
5.Kytke laite pois paalta kiertamalla kayttdtavan- ja

lampdtilanvalitsin kohtaan o.

Jata laitteen luukku hiukan auki, kunnes laite on jaahtynyt.

Varusteiden esipuhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja astianpesuliinalla.



Laitteen kaytto

T&ssa luvussa saat tietoa siitg,

= miten taytat vesisailion

m miten laite kytketdan paalle ja pois paalta

m mitd on otettava huomioon jokaisen kypsennyksen jalkeen

Vesisailion tayttaminen
Kun avaat laitteen luukun, naet oikealla vesisailion.

Huomio!
Soveltumattomien nesteiden kayton aiheuttamat laitevauriot

m Kayta vain raikasta vesijohtovettd, pehmennettya vetta tai
hiilihapotonta mineraalivetta.

m Jos vesijohtovesi on hyvin kalkkipitoista, suosittelemme
kayttamaan pehmennettya vetta.

m Ala kayta tislattua vettd, hyvin klooripitoista vesijohtovettd
(> 40 mg/l) tai muita nesteité.

Tietoja vesijohtovedestd saat paikalliselta vesilaitokselta. Voit
tarkastaa veden kovuuden mukana toimitetulla testiliuskalla.

Tayta vesisailidé ennen jokaista kayttda:
1. Avaa laitteen luukku ja ota vesisailid pois paikaltaan.
2. Tayta vesisailioon kylmaa vettd “max“-merkintaan asti.
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3. Sulje séilion kansi siten, ettéd se lukittuu tuntuvasti.
4.Tydnnéa vesisailid sisaan lukitukseen asti.

Laitteen kytkeminen paalle

1.Kierr& kayttétavan valitsin haluamasi toiminnon kohdalle.
2. Aseta lampdtila kiertamalla lampotilanvalitsinta.

Kéayttétapa Lampétila-alue
Hoyrykypsennys 35-100 °C
Sulatus 35-60 °C

Nayttdéon ilmestyy toiminta-aikaehdotus.
3. Aseta toiminta-aika valitsimella + tai —.

4. Paina valitsinta D{I.
Laite kuumenee.
Symboli palaa, kunnes asetettu lampdtila on saavutettu, ja
jokaisen lisdkuumennuksen yhteydessa.

Kayttotavassa Hoyrykypsennys toiminta-aika kuluu vasta
kuumennusajan jalkeen.

Lampdtilan muuttaminen
Voit muuttaa lampadtilaa milloin tahansa. Kierra talloin
lampdtilanvalitsinta.

Tauko

Paina lyhyesti valitsinta D[, jolloin kypsennys

keskeytyy (tauko). Puhallin voi kdyda edelleen. Kaynnista
painamalla valitsinta D(0.

Jos avaat laitteen luukun kypsennyksen aikana, toiminto
keskeytyy. Kaynnista sulkemalla laitteen luukku ja painamalla
valitsinta DI.

Jos olet kytkenyt paalle perusasetuksen “Toiminnon jatkuminen
luukun sulkemisen jalkeen", uudelleen kaynnistamista ei tarvita
(ks. luku: Perusasetukset).

Nayttol
Kun vesiséilid on tyhja, kuuluu danimerkki ja symboli kJ (tayta
vesiséilid) iimestyy nayttoon. Kypsennys keskeytyy.

1. Avaa laitteen luukku varovasti.
Laitteesta poistuu kuumaa hdyrya!

2. Ota vesisailid pois paikaltaan, tayta “max“-merkintaan asti ja
tyénna takaisin paikalleen.

3.Paina valitsinta D[J.

Laitteen kytkeminen pois paalta

A Palovamman vaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat laitteen luukun.
Avaa Iait_t_een luukku varovasti kypsennyksen aikana tai sen
jalkeen. Ala kumarru laitteen ylle, kun avaat laitteen luukun. Ota
huomioon, ettd hoyry ei lampdtilasta riippuen ole nakyvaa.
Lopeta kypsennys painamalla pitkaan valitsinta D(0.

Kypsennys paattyy automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut. Kuulet danimerkin. Lopeta aanimerkki painamalla
valitsinta (.

Kytke laite pois paalta kiertamalla kayttdétavan- ja
lampotilanvalitsin takaisinpéin kohtaan o.

Jaahdytystuuletin voi kdyda edelleen, kun avaat laitteen luukun.

Jokaisen kayton jalkeen

Vesisdilion tyhjentdminen

1. Avaa laitteen luukku varovasti.
Laitteesta poistuu kuumaa hdyrya!

2. Ota vesisdilid pois paikaltaan ja tyhjenné se.

3.Kuivaa sailion kannen tiiviste ja laitteessa oleva séilion lokero
huolellisesti.

Huomio!

Ala kuivata vesisailiéta kuumassa uunissa. Vesiséilié vaurioituu.

Uunitilan kuivaaminen

A Palovamman vaara!

Hoyrystinkaukalossa oleva vesi voi olla kuumaa. Anna sen
jadhtya ennen pyyhkimista.

1.Jat4 laitteen luukku hiukan auki, kunnes laite on jaahtynyt.

2. Pyyhi jaahtynyt uunitila ja héyrystinkaukalo mukana
toimitetulla puhdistussienella ja kuivaa huolellisesti pehmeélla
liinalla.

3. Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jaahtynyt.

4. Pyyhi huonekalut ja kahvat kuiviksi, jos niihin on muodostunut
kondenssivetté.



Aikatoiminnot

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja. Valitsimella (® haet
nayttédn valikon ja siirryt toiminnosta toiseen.

Voit tehda asetuksia niin kauan kuin kaikki aikasymbolit
palavat. Sulkumerkit [ ] osoittavat Sinulle, mita aikatoimintoa
kéasittelet.

Jo asetetun aikatoiminnon voit muuttaa suoraan valitsimella +
tai =, kun aikasymboli on suluissa.

Aikatoiminnon haku naytt66n

Paina valitsinta (® niin monta kertaa, ettd sulkumerkit ovat
kyseisen symbolin ymparilla. Kyseinen arvo nékyy naytdsséa
muutaman sekunnin ajan.

Halyttimen asetus

Voit kayttda hélytintd minuuttikellona. Se kay kypsennyksesta
erillaan. Halyttimella on oma aanimerkki. Siten kuulet, onko
hélyttimeen asetettu aika vai toiminta-aika kulunut loppuun.

1.Paina valitsinta (.
Naytdssa palavat aikasymbolit, sulkumerkit ovat symbolin
Qymparilla.

2. Aseta hélyttimen kayntiaika valitsimella + tai —.
Ehdotusarvo valitsin + = 10 minuuttia
Ehdotusarvo valitsin = = 5 minuuttia
Asetettu aika otetaan kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.
Halytin kaynnistyy. Naytdssa nékyy halyttimen symboli [()] ja
kuluva aika.

Halyttimen kdyntiajan muuttaminen

Muuta halyttimen kayntiaika valitsimella 4+ tai —. Muutos otetaan
kayttéon muutaman sekunnin kuluttua.

Kun hélyttimen kédyntiaika on kulunut

Kuulet animerkin. Nayttoon ilmestyy J0:00. Kytke halytin pois
paalta valitsimella .

Haélyttimen kéayntiaika-asetuksen poistaminen
Aseta valitsimella — halyttimen k&yntiaika takaisinpain arvoon

[ Nl
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Toiminta-ajan asetus

Toiminta-ajan avulla asetat ruokasi kypsennysajan. Kypsennys
paattyy automaattisesti, kun toiminta-aika on kulunut.

Esimerkkikuva:
Toiminta-aika 45 minuuttia.

Edellytys:
Kayttotapa ja lampétila on asetettu.

1.Paina valitsinta ® niin monta kertaa, etta sulkumerkit ovat
toiminta-ajan <Y ymparilla.

. Muutos otetaan kaytt6én muutaman sekunnin kuluttua.

Aikasymbolit palavat. Nayttoon ilmestyy G000,

2. Aseta toiminta-aika valitsimella + tai —.
Ehdotusarvo valitsin + = 30 minuuttia
Ehdotusarvo valitsin = = 10 minuuttia

3.Paina valitsinta D).
Laite kuumenee. Toiminta-aika kuluu naytéssé. Symboli [<D]
palaa.
Kayttdtavassa Hoyrykypsennys |5 toiminta-aika kuluu vasta
kuumennusajan jélkeen.

Toiminta-ajan muuttaminen

Muuta toiminta-aika valitsimella 4+ tai —. Jos halytin on asetettu,
paina ensin valitsinta (.

Muutos otetaan kayttdén muutaman sekunnin kuluttua.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta. Lopeta
aanimerkki painamalla valitsinta (. Kytke laite pois paalta
kiertamalla kayttdtavan- ja lampotilanvalitsin takaisinpain
kohtaan 0. Avaa laitteen luukku varovasti. Laitteesta poistuu
kuumaa hdyrya.

Paattymisajan siirtaminen

Voit siirtdé aikaa, jolloin haluat ruokasi olevan valmista. Laite
kaynnistyy automaattisesti ja on valmis haluttuna ajankohtana.
Voit esimerkiksi laittaa ruoan aamulla uuniin ja saataa siten, etta
se on valmista keskipaivalla.

Varmista, etté elintarvikkeet eivat ole lilan kauan uunissa ja
pilaannu.

Erdiden ohjelmien kohdalla pdattymisajan siirtdminen
mydhaisemméksi ei ole mahdollista.

Kéayttdtavassa Hoyrykypsennys | toiminta-aika kuluu vasta
kuumennusajan jalkeen. Asetettu paattymisaika siirtyy siis
kuumennusajan verran.

Esimerkkikuva:
Kello on 10:30, ruoan valmistuminen kestaa 45 minuuttia,
mutta sen pitda olla valmis vasta kello12:30.

Edellytys:
Kayttotapa ja lampotila on asetettu.

1.Paina valitsinta ®© niin monta kertaa, ettad sulkumerkit ovat
toiminta-ajan <Y ymparilla.

2. Aseta toiminta-aika valitsimella + tai —.
3.Paina valitsinta (©.

Sulkumerkit ovat symbolin (& (paattymisaika) ymparilla.
Nayttoon ilmestyy kellonaika, jolloin ruoka on valmis.



4. Siirrd paattymisaikaa myodhaisemmaksi valitsimella +.

0 =

O 0 I o

5.Paina valitsinta D).

Lellite kytkeytyy odotustilaan. Naytdssa nakyy paattymisaika
[CL]. Kypsennys kéaynnistyy oikeaan aikaan. Toiminta-aika
kuluu naytossa.

Paattymisajan muuttaminen

Muuta paattymisaika valitsimella + tai —. Jos halyttimen
kayntiaika on asetettuna, paina ensin valitsinta (© niin monta
kertaa, ettd paattymisaika [Cb] ilmestyy nayttdon. .
Muutos otetaan kayttdon muutaman sekunnin kuluttua. Ala
muuta paattymisaikaa, jos toiminta-aika kuluu jo parhaillaan.
Kypsennystulos ei olisi silloin enaa oikea.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta. Lopeta
aanimerkki painamalla valitsinta (. Kytke laite pois paalta
kiertaméalla kayttdétavan- ja lampdtilanvalitsin takaisinpain

Ohjelma-automatiikka

Voit valmistaa ruokia vaivattomasti 20 erilaisen ohjelman avulla.

Tassa luvussa saat

m tietoa siitd, miten ohjelma-automatiikassa oleva ohjelma
kytketdan paalle

m ohjelmia koskevia ohjeita ja vihjeita
m tietoa valittavana olevista ohjelmista

Ohjelman asettaminen

Valitse sopiva ohjelma ohjelmataulukosta. Noudata ohjelmia
koskevia ohjeita.

1. Kierra kayttdtavan valitsin kohtaan (8.
Nayttoon iimestyy ensimmainen ohjelma # .
2. Aseta ohjelma valitsimella + tai —.

3. Paina valitsinta  kg.
Nayttéon ilmestyy painoehdotus.
Eraiden ohjelmien kohdalla painoa ei tarvitse syottaa. Tassa
tapauksessa nayttéon iimestyy -0 kg.

4. Aseta kypsennettavan tuotteen paino valitsimella + tai —.

kohtaan 0. Avaa laitteen luukku varovasti. Laitteesta poistuu
kuumaa hdyrya.

Paattymisaika-asetuksen poistaminen

Muuta valitsimella — paattymisajan tilalle tdaménhetkinen
kellonaika. Jos hélyttimen kayntiaika on asetettuna, paina ensin
valitsinta (©® niin monta kertaa, ettd paattymisaika [-D] ilmestyy
nayttoon.

Muutos otetaan kayttéon muutaman sekunnin kuluttua. Asetettu
toiminta-aika kuluu heti loppuun.

Kellonajan asetus
Esimerkki: Kellonajan muuttaminen kes&ajasta talviaikaan.

Mik&dan muu aikatoiminto ei saa olla asetettuna.

1. Paina valitsinta ® niin monta kertaa, etta kellonajan symboli
[®] iimestyy nayttéon.

2. Aseta kellonaika valitsimella + tai —.

Asetettu kellonaika otetaan kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua.

Sahkoékatkon jalkeen
Naytossa palaa sahkokatkon jalkeen symboli ® ja J5:00.
Paina valitsinta (©. Aseta kellonaika valitsimella + tai —.
Asetettu kellonaika otetaan kayttéon muutaman sekunnin
kuluttua.

Kellonajan poistaminen naytosta
Voit poistaa kellonajan naytosta. Silloin se nakyy vain, kun laite
on kaytossa (ks. luku: Perusasetukset)

5. Paina valitsinta (0.
Ohjelman kestoajan kuluminen nakyy naytdssa.

Paattymisajan siirtaminen

Voit siirtda erdiden ohjelmien p&attymisajan mydhaisemmaksi.
Ohjelma kaynnistyy mydhemmin ja p&attyy haluamaasi
kellonaikaan (ks. luku: Aikatoiminnot).

Ohjelman keskeyttaminen

Kierrd kayttdétavan valitsin takaisinpain kohtaan o.

Ohjelman paattyminen

Kuulet aanimerkin. Kypsennys paattyy. Kytke laite pois paalta
kiertamalla kayttétavan valitsin takaisinpain kohtaan o.

A Palovamman vaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat laitteen luukun.
Avaa laitteen luukku varovasti kypsennyksen aikana tai sen
jalkeen. Ala kumarru laitteen ylle, kun avaat laitteen luukun. Ota
huomioon, ettd hoyry ei lampotilasta riippuen ole nakyvaa.

Ohjelmia koskevia ohjeita

Kaikki ohjelmat on suunniteltu yhdella tasolla kypsentamista
varten.

Kypsennystulos voi vaihdella ruokien koon ja laadun mukaan.

Astia
Kayta ehdotettua astiaa. Kaikki ruoat on testattu talla astialla.
Jos kaytat jotain muuta astiaa, kypsennystulos voi muuttua.



Kun kypsennéat ruokia rei'itetyissa kypsennysastioissa, tydonna
lisaksi rei'ittamaton astia korkeudelle 1. Tippuva neste kerétaan
nain talteen.

Maara/ paino
Laita ruokia astiaan korkeintaan 4 cm:n kerros.

Ohjelma-automatiikka tarvitsee ruoan painon. Kokonaispainon
on oltava annetun painoalueen sisélla.

Kypsennysaika

Kun ohjelma kaynnistetdan, naytdssa nakyy kypsennysaika. Se
voi muuttua ensimmaisten 10 minuutin aikana, koska
kuumennusaika riippuu mm. kypsennettavan tuotteen ja veden
lampdtilasta.

Vihannesten kypsennys P1 - P6
Mausta vihannekset vasta kypsennyksen jélkeen.

Viljatuotteiden/linssien kypsennys P7 - P10
Punnitse kypsennettava tuote ja lisda vettd oikeassa suhteessa:

Basmatiriisi 1:1,5
Couscous 1:1

Villiriisi 1:1,5

Linssit, kuorimattomat 1:2
Aseta paino ilman nestetta.

Sekoita viljatuotteet kypsennyksen jalkeen. Jaljella oleva vesi
imeytyy siten nopeasti.

Broilerinrinnan héyrykypsennys P11
Alé aseta broilerin rintapaloja paéllekkain astiaan.

Kalan héyrykypsennys P12 - P13
Voitele rei'itetty astia kalaa valmistaessasi.

Ohjelmataulukot

Noudata ohjelmia koskevia ohjeita.

Ald aseta kalafileitd paallekkain. Aseta painavimman fileen
paino ja valitse mahdollisimman samankokoiset palat.

Hedelmahillokkeen valmistus P14

Ohjelma soveltuu vain hedelmille, joissa on Kivi tai siemenkota.
Punnitse hedelmat, lisda n. Y5 maarasta vettd ja maun mukaan
sokeria ja mausteita.

Riisipuuron valmistus P15

Punnitse riisi ja lisda 2,5-kertainen maara maitoa. Laita riisia ja
maitoa astiaan korkeintaan 2,5 cm korkea kerros. Aseta
puuroriisin paino ilman nestetta. Sekoita kypsennyksen jalkeen.
Loppu maito imeytyy nopeasti.

Jogurtin valmistus P16

Kuumenna maito keittotasolla lampdtilaan 90 °C. Anna maidon
jaéhtya sen jalkeen lampétilaan 40 °C. UHT-maitoa ei tarvitse
kuumentaa.

Sekoita kutakin 100 ml:n maitomaaraa kohden yhdesta
kahteen teelusikallista luonnonjogurttia tai vastaava maara
jogurtinsiementa. Laita seos puhtaisiin laseihin ja sulje lasit.

Anna lasien jaahtya jddkaapissa valmistuksen jalkeen.

Tuttipullojen desinfiointi
Puhdista tuttipullot aina heti kaytdn jalkeen pulloharjalla. Pese
sen jalkeen astianpesukoneessa.

Laita tuttipullot rei'itettyyn kypsennysastiaan siten, ettd ne eivat
kosketa toisiaan.

Kuivaa pullot desinfioinnin jalkeen puhtaalla liinalla. Menettely
vastaa perinteista keittamista.

Kananmunien kypsennys P19 - P20 -

Pistd kananmuniin ennen kypsentadmista reika. Ald aseta
kananmunia paéallekkain. Koko M vastaa noin 50 g:n
kappalepainoa.

Ohjelma Huomautukset Varusteet Kor-
keus
P I Kukkakaalinuput, hdyrykypsennys Tasakokoiset ruusukkeet Rei'itetty + 3
Rei'ittamatdon kypsennysastia
F 2* Parsakaalinuput, hdyrykypsennys Tasakokoiset ruusukkeet Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
P 3*  Vihreiden papujen hdyrykypsennys - Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
P Y*  Porkkanaviipaleet, hdyrykypsennys n. 3 mm paksut viipaleet Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
Fsg Pakastettujen sekavihannesten hoyry- - Rei'itetty + 3
kypsennys Rei'ittamaton kypsennysastia = 1
F 5+ Kuoriperunat Keskikoko, @ 4 - 5 cm Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia = 1
[ Basmatiriisi enint. 0,75 kg Rei'ittamaton kypsennysastia 2
P B Villiriisi enint. 0,75 kg Rei'ittam&ton kypsennysastia 2
P 9  Couscous enint. 0,75 kg Rei'ittaméaton kypsennysastia 2
F !0 Linssit, kuorimattomat enint. 0,55 kg Rei'ittam&ton kypsennysastia 2
P !! Tuoreen broilerinrinnan hoyrykypsennys Kokonaispaino 0,2 - 1,5 kg Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
P12 Kokonaisen tuoreen kalan héyrykyps. 0,3 - 2 kg Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
P 13 Tuoreen kalafileen hdyrykypsennys enint. 2,5 cm paksu Rei'itetty + 3
Rei'ittamaton kypsennysastia 1
F I4* Hedelmahilloke - Rei'ittamaton kypsennysastia 2
P !5  Riisipuuro - Rei'ittaméaton kypsennysastia 2
F G  Jogurtti laseissa - Lasit + 2

Rei'ittamatdon kypsennysastia

* Voit siirtda taman ohjelman paattymisajan mydhaisemmaksi
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Ohjelma Huomautukset Varusteet Kor-

keus
P 7% Kypsien lisukkeiden lammitys Rei'ittamatén kypsennysastia 2
P 18> Tuttipullojen desinfiointi Rei'itetty kypsennysastia 2
F 19 Kovaksikeitetyt munat Munat kokoa M, enint. 1,8 kg Rei'itetty + 3
Rei'ittamatdon kypsennysastia 1
P20 Pehmedksi keitetyt munat Munat kokoa M, enint. 1 kg Rei'itetty + 3
Rei'ittamatdon kypsennysastia 1
* Voit siirtaa taman ohjelman paattymisajan myéhaisemméaksi
Lapsilukko
Jotta lapset eivat kytke laitetta tahattomasti paalle tai muuta Vaikka lapsilukko on aktiivinen, voit silti kytkea laitteen pois
toimintoa, laitteessa on lapsilukko. paalta valitsimella @ tai painamalla pitkaan valitsinta DU,

asettaa hélyttimen ja kytked aanimerkin pois paalta.
Lapsilukon aktivointi

e . . . Lapsilukon deaktivointi
Pid& valitsin c= painettuna noin 4 sekunnin ajan, kunnes o . ) .
symboli = ilmestyy nayttoon. Pid& valitsin c= painettuna, kunnes symboli sammuu. Voit

. . . tehda taas asetuksia.
Ohjauspaneeli on lukittu.

Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia, jotka on asetettu 2. Pida valitsin (® painettuna, kunnes nayttéon ilmestyy ¢ 3
tehtaalla. Voit kuitenkin muuttaa néitd perusasetuksia tarpeen (n&ytodn kirkkaus = kirkas).

mukaan. 3. Paina valitsinta (® niin monta kertaa, ettd haluamasi

Jos haluat peruuttaa kaikki muutokset, voit palauttaa laitteen perusasetus ilmestyy nayttéon.

tehdasasetuksiin. 4.Muuta perusasetusta painamalla valitsinta — tai +.

1.Kytke laite pois paalta kiertamalla kayttotavan valitsin 5. Poistu perusasetuksista pitamallé valitsin (O painettuna.

tarvittaessa kohtaan o. Muutos on tallennettu.

Voit muuttaa seuraavat perusasetukset:

Perusasetus Toiminto Mahdolliset asetukset
cl 3 Nayton kirkkaus cd {=himmea
cld & = keskimaérainen
cd 3 = kirkas
cic Aanimerkin kesto: £ ! !=Iyhyt (10 sekuntia)
Toiminnon paattyessé kuuluvan aanimerkin pituuden sdatd - { 2 = keskipitkd (2 minuuttia)
ci3- pitké (5 minuuttia)
cc Kellon nayttd, kun laite on kytketty pois paalta c:::' O =po
cc 1=pé alla
c3 ! Kaytén jatkuminen luukun sulkemisen jéalkeen. Uudelleen c3d 0=po
kaynnistaminen laitteen luukun avaamisen jalkeen tarpeeton -5 [=p3 alla
cH Aika muutosten automaattiseen tallennukseen cH _,' = lyhyt (2 sekuntia)
cH c_’ = keskipitké (5 sekuntia)
cH I = pitké& (10 sekuntia)
ch Veden kovuustason saatadminen kalkinpoistonayttéa varten =5 { = pehmennetty
c5 1=pehmea ()
c5 2 = keskikova (Il)
c5 3 =kova (lll)
c5 Y = erittain kova (V)
ch 0 Kuumennussignaali hdyrykypsennyksen yhteydessa ch O0=po
ch {=pa alla
ci 0 Laitteen palauttaminen tehdasasetuksiin: c :I L = ei palauteta
m kaikki perusasetusten muutokset poistetaan c { i= palautetaan

m automaattinen kalibrointi tehdaan uudelleen




Hoito ja puhdistus

Tassa luvussa saat tietoja
m laitteen hoidosta ja puhdistuksesta
m kalkinpoistosta

A Oikosulkuvaara!

Al4 kayta painepesuria tai hdyrysuihkua laitteen
puhdistamiseen.

Huomio!

Pintavauriot: Al4 kayta
m voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita
®m uuninpuhdistusaineita

Puhdistusaine

m syOvyttavia, klooripitoisia tai happamia puhdistusaineita
m vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

Jos sellaista ainetta paasee etupaneeliin, pyyhi se heti vedella
pois.

Huomio!

Pintavauriot: Jos kalkinpoistoainetta joutuu etupaneelille tai
muille herkille pinnoille, pyyhi se heti vedella pois.

Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jaahtynyt.

Suolat ovat syOvyttavia ja voivat aiheuttaa ruostumista. Poista
pikanttien kastikkeiden (ketsuppi, sinappi) tai suolaisten
ruokien tdhteet uunitilasta heti, kun se on jaahtynyt.

Al4 kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.

Laitteen ulkopuoli (alumiinietupaneeli)

Astianpesuaineliuos - kuivaa pehmealla liinalla.

Mieto lasinpesuaine - pyyhi alumiinietupaneeli pehmeélla ikkunaliinalla tai nukkaamat-
tomalla mikrokuituliinalla vaakasuoraan ja painamatta pintaa.

Laiteen ulkopuoli (terédksinen etulevy)

Astianpesuaineliuos - kuivaa pehmealla liinalla.

Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat aina valittdmé&sti. Huoltopalvelusta tai
alan liikkeistd on saatavana erityisia ruostumattoman teréksen puhdistusaineita.

Uunitila siséltéd ja hdyrystinkaukalo

Kuuma astianpesuaineliuos tai etikkavesi — kdytd mukana toimitettua puhdistussienta

tai pehmeé&a astianpesuharjaa.

Huomio!

Uunintila voi ruostua: Ala kayté terasvillaa tai hankaussienia.

Vesisailio

Astianpesuaineliuos - ala pese astianpesukoneessal

Vesisailion lokero

Hankaa kuivaksi jokaisen kayton jalkeen

Vesisailion kannen tiiviste

Kuivaa huolellisesti jokaisen kayton jalkeen

Ristikot

ks. luku: Ristikoiden puhdistus

Luukun lasit

Huomio!

ks. luku: Luukun lasien puhdistus

Pintavauriot: Pyyhi luukun lasit kuivalla liinalla sen jalkeen, kun olet puhdistanut ne lasin-
pesuaineella. Muuten voi muodostua tahroja, joita ei saa enéé poistettua.

Luukun tiiviste

Kuuma astianpesuaineliuos

Varusteet

Liuota varusteet kuumassa astianpesuaineliuoksessa. Puhdista harjalla tai astianpesu-

sienella tai pese astianpesukoneessa Puhdista tarkkelyspitoisten elintarvikkeiden
(esim. riisi) aiheuttamat véarjaytymat etikkavedelld

Puhdistussieni

Mukana toimitettu puhdistussieni on hyvin imukykyinen. Kayta
puhdistussienta vain uunitilan puhdistamiseen ja jaanndsveden
poistamiseen hoyrystinkaukalosta.

Huuhtele puhdistussieni huolellisesti ennen ensimmaista
kayttéa. Voit pesta puhdistussienen pyykin mukana
pesukoneessa (90 °C).

Mikrokuituliina

Kennorakenteinen mikrokuituliina sopii erityisesti hellavaraista
kéasittelya vaativien pintojen kuten lasin, keraamisen lasin,
terédksen ja alumiinin puhdistukseen (tilausnro 460 770,
saatavana myo6s online eShopista). Se poistaa yhdelld kertaa
vetisen ja rasvaisen lian.

Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on poistettava
kalkki tietyin valiajoin. Nayttod kJ muistuttaa Sinua tasta.

Kalkinpoisto on tarpeetonta vain, jos kaytat vain pehmennettya
vetta.

12

Kalkinpoiston vaiheet ovat:

m Kalkinpoisto (n. 30 minuuttia); tayta sen jalkeen vesisailio
uudelleen ja tyhjenna hoyrystinkaukalo

m 1. huuhtelu (20 sekuntia); tyhjenné sen jalkeen
hodyrystinkaukalo

m 2. huuhtelu (20 sekuntia); poista sen jéalkeen jadanndsvesi
Kaikkien kolmen vaiheen pitda kayda kokonaan loppuun
saakka. Laite on vasta 2. huuhtelun jéalkeen taas kayttdvalmis.
Kalkinpoistoaine

Kayta kalkinpoistoon vain huoltopalvelun suosittelemaa
nestemaista kalkinpoistoainetta (tilausnro 311 138, saatavana
my06s online eShopista). Muut kalkinpoistoaineet voivat
vaurioittaa laitetta.

1.Sekoita 300 ml vetta ja 60 ml nestemaistéa kalkinpoistoainetta
kalkinpoistoliuokseksi.

2.Tyhjenna vesiséilid ja kaada kalkinpoistoliuos sailiodn.
Huomio!

Pintavauriot: Jos kalkinpoistoainetta joutuu etupaneelille tai
muille herkille pinnoille, pyyhi se heti vedella pois.



Kalkinpoiston kdynnistdminen

Uunitilan pitd& olla kokonaan jaahtynyt.
1.Kierra kayttdtavan valitsin kohtaan Kalkinpoisto [©3.

2. Tybnna vesisailid, jossa on kalkinpoistoliuosta, paikalleen ja
sulje laitteen luukku.

3. Paina valitsinta D{|.
Kalkinpoisto on kaynnissa. Uunilamppu ei pala.

Hoyrystinkaukalon tyhjentaminen ja vesisiilion tayttdminen
uudelleen

Noin 30 minuutin kuluttua kuulqt aanimerkin. Nayttoon ilmestyy
symboli LJ(tayta vesisailio) ja [D] D040 min.

1. Avaa laitteen luukku.

2. Huuhtele vesisailid huolellisesti, tayta vedella ja tyénna
takaisin paikalleen.

Nayttoon iimestyy symboli & (tyhjenna héyrystinkaukalo).

3. Poista kalkinpoistoliuos héyrystinkaukalosta mukana
toimitetulla puhdistussienella.

4. Sulje laitteen luukku.

1. huuhtelu

Paina valitsinta D([.

Laite huuhtelee.

Hoyrystinkaukalon tyhjennys

Nayttoon iimestyy 20 sekunnin kuluttua & (tyhjenna

hoyrystinkaukalo) ja [D] G420 min.

1. Avaa laitteen luukku.

2. Huuhtele puhdistussieni huolellisesti.

3. Poista jaadnndsvesi hoyrystinkaukalosta puhdistussienella.
4. Sulje laitteen luukku.

2. huuhtelu

Paina valitsinta D(J.
Laite huuhtelee.

Jaannoésveden poistaminen
Nayttoon iimestyy 20 sekunnin kuluttua & (tyhjenna

hoyrystinkaukalo) ja G000,

1. Avaa laitteen luukku.
2. Poista jaadnndsvesi hoyrystinkaukalosta puhdistussienella.
3. Pyyhi uunitila puhdistussienella ja kuivaa pehmealla liinalla.

4. Kytke laite pois paalta kiertamalld kayttétavan valitsin
takaisinpain kohtaan o.

Kalkinpoisto on paattynyt.

Kalkinpoiston keskeyttaminen

Huomautus: Laite on huuhdeltava keskeyttdmisen jalkeen
kaksi kertaa. Laitteen muu kayttd on estetty toisen huuhtelun
paattymiseen saakka.

1.Keskeyta kalkinpoisto painamalla pitkaan valitsinta D[0.
Nayttoon ilmestyy [D] L4 min.
Jotta laitteeseen ei jaa kalkinpoistoliuosta, huuhtele laite
keskeytyksen jalkeen kaksi kertaa.
2. Paina valitsinta DI.
Nayttoon ilmestyy symboli &J (tayta vesisailio).
Toimi nyt kuten kappaleessa “Hdyrystinkaukalon tyhjentaminen
ja vesiséilion tayttdminen uudelleen” kuvataan.

Vain hoéyrystinkaukalon kalkinpoisto

Jos et halua poistaa kalkkia koko laitteesta, vaan vain uunissa
olevasta hoyrystinkaukalosta, voit myos kayttaa toimintoa
Kalkinpoisto [©3.

Ainut ero:

1. Sekoita 100 ml vetta ja 20 ml nestemaista kalkinpoistoainetta
kalkinpoistoliuokseksi.

2.Tayta koko hdyrystinkaukalo kalkinpoistoliuoksella.
3. Taytéa vesisailio vain vedella.
4. Kaynnista toiminto Kalkinpoisto edelld kuvatulla tavalla.

Voit poistaa hdyrystinkaukalosta kalkin myés manuaalisesti.

Laitteen luukun irrotus ja asennus

Voit helpottaa puhdistamista ottamalla laitteen luukun pois
paikaltaan.

A Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat voivat sulkeutua kovalla voimalla.
Kaanna saranan sulkuvipu laitteen luukun irrotusta varten aina
kokonaan auki ja paikalleen asennuksen jalkeen taas
kokonaan kiinni. Ala tartu saranaan.

A Loukkaantumisvaara!

Jos laitteen luukku on irronnut toiselta sivulta pois paikaltaan,
ala tartu saranaan. Sarana voi sulkeutua kovalla voimalla. Soita
huoltopalveluun.

Laitteen luukun irrotus

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

2.Kaanna sulkuvipu vasemmalla ja oikealla kokonaan auki
(kuva A).
Saranat lukittuvat eivatkd voi k&antya kiinni.

3.Sulje laitteen luukkua niin paljon, ettd tunnet vasteen.

4. Tartu luukkuun molemmin kasin vasemmalta ja oikealta, sulje
hiukan lisda ja veda pois paikaltaan (kuva B).

}4{&

Laitteen luukun asennus

Asenna laitteen luukku puhdistuksen jalkeen takaisin
paikalleen.

1. Aseta saranat paikoilleen pidikkeisiin vasemmalla ja oikealla
(kuva C).
Kummassakin saranassa olevan uran pitaa lukittua
paikalleen.

2. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

3.Kaanna sulkuvipu vasemmalla ja oikealla kokonaan kiinni
(kuva D).

f 7z

Laitteen luukku on lukittu eika sitd saa enaa irrotettua.
4. Sulje laitteen luukku.
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Luukun lasien puhdistus

Voit irrottaa laitteen luukun sisemman lasin puhdistuksen
helpottamiseksi.

A Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat olla
terdvareunaiset. Voit saada viiltohaavoja. Kéaytéa suojakasineita.
A Loukkaantumisvaara!

Laitetta saa kayttaa vasta, kun luukun lasit ja laitteen luukku
ovat kunnolla paikoillaan.

Luukun lasin irrotus

Huomautus: Pane ennen irrotusta merkille, missad asennossa
luukun lasi on, jotta et asenna sitd mydhemmin vaarinpain.

1. Ota laitteen luukku pois paikaltaan ja laita se etusivu alaspéin
pehmeélle, puhtaalle alustalle (ks. luku: Laitteen luukun
irrotus ja asennus)

2.Ruuvaa laitteen luukun suojus ylhaalla vasemmalta ja oikealta
irti ja ota pois paikaltaan (kuva A).

3.Nosta luukun lasia ja veda pois paikaltaan (kuva B).

" S
A

Huomio!

Al4 kayta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita tai
puhdistuslastaa. Lasi voi vaurioitua.

Luukun lasin asennus

1.Tydnnd luukun lasi paikalleen vasteeseen saakka.

2. Laita suojus paikalleen ja ruuvaa se kiinni.

3.Asenna laitteen luukku takaisin paikalleen.

Ristikon puhdistus

Voit irrottaa ristikot puhdistusta varten.
A Uunitilan kuumat osat aiheuttavat palovamman vaaran.!
Odota, kunnes uuni on jaahtynyt.

1.Veda ristikkoa eteenpéin ja ota se sivusuuntaan pois
paikaltaan.

— ===
A )&

Puhdistus
Puhdista luukun lasit lasinpesuaineella ja pehmeélla liinalla.

2. Puhdista ristikot astianpesuaineella ja astianpesusienella/
harjalla
tai
pese ristikot astianpesukoneessa

3.Ripusta ristikot takaa ja edesté paikalleen ja tydnna
taaksepain, kunnes ne lukittuvat paikoilleen.

Ristikko sopii kulloinkin vain toiselle sivulle.

Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahairidita esiintyy, kyseessé on yleensé pikkuseikka.
Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota seuraavat ohjeet
huomioon.

Teeta korjaukset vain koulutetulla huoltopalvelun teknikolla. Jos
laitetta korjataan asiattomasti, seurauksena voi olla vakavia
vaaratilanteita.

A Sahkoiskun vaara!

m Laitteen elektroniikkaan liittyvat tydt saa tehdéa vain

asianmukaisen koulutuksen saanut ammattilainen.

m Elektroniikkaan liittyvissé tdissa laitteesta on ehdottomasti

katkaistava virta. Kytke automaattisulake pois paalta tai kierra
sulake irti asuntosi sulakerasiasta.

Hairié Mahdollinen syy

Ohje/toimenpide

Laite ei toimi

Pistoke ei ole pistorasiassa

Liita laite sahkoverkkoon

Séahkokatko

Tarkasta, toimivatko muut laitteet keitti-
Ossa.

Sulake palanut

Tarkasta sulakerasiasta, onko laitteen
sulake kunnossa

Virheellinen kayttd

Kytke laitteen sulake sulakerasiassa pois
paéalta ja noin 10 sekunnin kuluttua taas
paalle

Laite ei kaynnisty. Nayttoon ilmestyy [-]
IxIg R Ix} :
Lo min

Kalkinpoisto on keskeytynyt

Kierra kayttdtavan valitsin kohtaan ja
huuhtele laite 2 kertaa
(ks. luku: Kalkinpoiston keskeyttdminen)

Laite ei kdynnisty

Laitteen luukku ei ole kokonaan kiinni

Sulje laitteen luukku

Laite ei ole kdynnissa. Naytdssa ndkyy toi- Valitsinta on painettu vahingossa

Paina pitkaan valitsinta D{I.

minta-aika
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Asetusten jalkeen ei painettu valitsinta Dl Kéynnista kypsennys painamalla lyhyesti

valitsinta Dl tai poista asetus painamalla
pitkaan valitsinta D0



Hairié

Mahdollinen syy

Ohje/toimenpide

Naytossa palaa © ja O0:00

Sahkokatko

Aseta kellonaika uudelleen (ks. luku Aika-
toiminnot)

Nayttoon ilmestyy kJ, vaikka vesisailié on
taynna

Vesisdilid ei ole kunnolla paikallaan

Tydnna vesiséilid paikalleen lukitukseen
saakka

Tunnistinjarjestelma ei toimi

Soita huoltopalveluun

Nayttoon ilmestyy kJ, vaikka vesisailio ei
ole viela tyhja, tai vesiséilid on tyhja, mutta
nayttd LJ ei ilmesty

Vesiséilio on likaantunut. Liikkuvat vesi-
maaran ilmaisimet ovat jumittuneet

Ravista sailiota ja puhdista se. Jos osat
eivét irtoa, hanki huoltopalvelusta uusi
vesisailio.

Vesisdilio tyhjenee ilman havaittavaa syyté.
Hoyrystinkaukalo vuotaa yli

Vesisdilio ei ole kunnolla suljettu

Sulje kansi siten, ettéd se lukittuu tuntuvasti

Sailion kannen tiiviste on likainen

Tiivisteen puhdistus

Sailion kannen tiiviste on rikki

Hanki huoltopalvelusta uusi vesiséilié

Hoyrystinkaukalo on kiehunut tyhjéaksi,
vaikka vesiséilié on tdynna

Vesisdilid ei ole kunnolla paikallaan

Tydnna vesiséilid sisdan lukitukseen asti

Tulojohto on tukossa

Poista laitteesta kalkki. Tarkasta, onko
veden kovuustaso asetettu oikein

Nayttoon ilmestyy

Laitetta ei ole kaytetty vahintdan 2 paivaan
ja vesiséilié on tdynna

Tyhjenné ja puhdista vesisailid. Tyhjenna
vesisiilid aina kypsennyksen jalkeen

Kypsennettdessa kuuluu “plopp"-aani

Vesihdyryn aiheuttama kylmyyden/I&mmaon
vaikutus pakasteissa

Se on normaalia

Hoyrykypsennettdessd muodostuu erityi-
sen paljon hoyrya

Laite kalibroituu automaattisesti

Se on normaalia

Hoyrykypsennettdessd muodostuu toistu-
vasti erityisen paljon hoyrya

Laite ei kalibroidu automaattisesti, kun
kypsennysajat ovat liian lyhyet

Palauta laite tehdasasetuksiin (ks. luku
Perusasetukset). Kaynnista sitten hoyry-
kypsennys 20 minuutiksi Iampétilassa
100 °C

Kypsennettdessa poistuu hdyrya tuuletus-
aukoista

Se on normaalia

Laite ei muodosta enaa kunnolla héyrya

Laite on kalkkiutunut

Kaynnista kalkinpoisto (ks. luku: Kalkin-
poisto)

oo

Nayttoon ilmestyy virheilmoitus cor 1 1

Valitsinta on painettu liian kauan tai valitsin
on jumittunut.

Poista virheilmoitus painamalla valitsinta
(O®. Paina kaikkia valitsimia yksitellen ja tar-
kasta, ovatko ne puhtaat

Nayttoon iimestyy virheilmoitus £ ...

Tekninen vika

Poista virheilmoitus painamalla valitsinta
(®, aseta tarvittaessa kellonaika uudelleen.
Jos virheilmoitus ilmestyy uudelleen, ota
yhteys huoltopalveluun

Laite ei kuumene enaa. Naytdssa vilkkuu
kaksoispiste

Valitsinyhdistelm&éa on painettu

Aseta kayttétapa HOyrykypsennys 35 °C,
pida sitten valitsin = painettuna, kunnes
kuuluu danimerkki. Paina valitsinta c=
viel&d kerran lyhyesti

Uunilampun vaihto

Lammodnkestavia lamppuja 25 W, 220/240 V, lampunkantoja
E14 ja tiivisteitd saat huoltopalvelusta. lImoita aina laitteesi

mallinumero ja sarjanumero.

A Palovamman vaara!

Anna uunitilan ja uunilampun jadhtya ennen kuin vaihdat

uunilampun.

1.Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta tai irrota

verkkopistoke.
2.Irrota suojus vasemmalle kiertaen.

3. Kierrd lamppu vasemmalle pois paikaltaan ja vaihda tilalle

saman tyyppinen lamppu.

4.Tydnné uudet tiivisteet ja kiinnitysrengas oikeassa

jarjestyksessa lasisuojukseen.

5.Kierra lasisuojus tiivisteineen takaisin paikalleen.

6.Liita laite sdhkdverkkoon ja aseta kellonaika uudelleen.
Ala kayta laitetta ilman lasisuojusta tai ilman tiivisteita!

Lasisuojuksen tai tiivisteiden vaihto
Vaurioitunut lasisuojus ja vaurioituneet tiivisteet on vaihdettava.
lImoita huoltopalvelulle laitteesi mallinumero ja sarjanumero.
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Luukun tiivisteen vaihto

Jos uunitilan ulkopuolella oleva luukun tiiviste on viallinen, se
on vaihdettava. Tiivisteitéd on saatavana huoltopalvelusta. limoita
aina laitteesi mallinumero ja sarjanumero.

1. Avaa laitteen luukku.
2.Irrota vanha luukun tiiviste.

3.Tybnna uusi luukun tiiviste ensin yhdesta kohtaa paikalleen ja
veda se sitten paikalleen luukun ympaéri. Yhtyméakohdan pitaa
olla sivulla.

4.Tarkasta vield kerran ennen kaikkea kulmista, ettéd luukun
tiiviste on oikein paikallaan.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme puoleen.
Pyrimme aina 16ytdm&&an sopivan ratkaisun ja valttamaan
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit.

Mallinumero ja sarjanumero

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilven ja numerot
I6ydéat vasemmalta alhaalta, kun avaat laitteen luukun.

Jotta |0ydéat tiedot tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi
tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-nro FD-Nr.

Ymparistonsuojelu

Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
ymparistoystavallisesti.

Ymparistoystavallinen jatteenpoisto

X

Laite vastaa tyyppimerkinnaltdan EU:n sahko- ja
elektroniikkalaiteromusta antamaa direktiivia 2002/
96/EY (WEEE - waste electrical an electronic
equipment). Direktiivi antaa puitemaaraykset koko
EU-aluetta koskevalle laiteromun keraykselle,
kasittelylle ja hyddyntamiselle.

Taulukot ja vihjeet

Hoyrykypsennys on erityisen hellavarainen tapa kypsentaa
ruokaa. Hoyry ympardi ruoan ja estaa siten ravintoaineiden
menetyksen. Kypsyminen tapahtuu ilman ylipainetta. Ruokien
muoto, varit ja oma aromi pysyvat siten tallella.

Taulukoista |6ydat joukon ruokia, jotka sopivat hyvin
hdyryuunissa valmistettaviksi. Loydat ohjeet kayttdtavan,
varusteen, lampdtilan ja kypsennysajan valinnasta. Jos
ohjeessa ei ole muuta mainittu, tiedot patevat, kun elintarvike
laitetaan kylmaan laitteeseen.
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Huoltopalvelu

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia myos
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydéat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiotilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta
korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperéisia varaosia.

Energiansaastovihjeita
m Esilammita laite vain, kun ruokaohjeessa tai kayttdohjeen
taulukossa kehotetaan niin tekemaan.

m Avaa laitteen luukku kypsennyksen aikana mahdollisimman
harvoin.

m Hoyrykypsennyksesséa voit kypsentdd useammalla tasolla
samanaikaisesti. Jos ruokien kypsymisajat ovat erilaiset, laita
pisimman ajan vaativa ruoka ensimmaisena uuniin.

Varusteet
Kayta laitteen mukana toimitettuja varusteita.

Kun hoyrykypsennat rei'itetyssa kypsennysastiassa, tydnna aina
alle rei'ittamatdn kypsennysastia. Tippuva neste kerataan nain
talteen.



Astia

Kun kaytat astiaa, laita se aina rei'itetyn kypsennysastian
keskelle.

Astioiden pitda olla kuumuutta ja hoyrya kestéavia. Paksu astia
pidentdd kypsennysaikaa.

Peita foliolla elintarvikkeet, jotka tavallisesti valmistetaan
vesihauteessa (esim. suklaan sulattaminen).

Kypsennysaika ja -maara
Hoyrykypsennyksen kypsennysajat riippuvat kappalekoosta,

mutta eivat kokonaismaaréasta. Laite pystyy hdyrykypsentamaan
enintdan 2 kg ruokaa.

Ota taulukossa mainitut kappalekoot huomioon. Pienempien
kappaleiden kohdalla kypsennysaika lyhenee, suurempien
kohdalla pitenee. My0s laadulla ja kypsyysasteella on
vaikutusta kypsennysaikaan. Annetut arvot ovat sen tdhden vain
suuntaa antavia.

Jaa elintarvikkeet tasaisesti

Jaa elintarvikkeet aina tasaisesti astiaan. Jos ruoka on eri
paksuisina kerroksina, se kypsyy epéatasaisesti.

Helposti litistyvat elintarvikkeet

Al4 laita helposti litistyvia elintarvikkeita astiaan liian paksua
kerrosta. Kaytd mieluummin kahta astiaa.

Menu-kypsennys

Hoyryssa voit kypsentdad koko menun ilman, ettd maut
sekoittuvat toisiinsa. Laita pisimméan kypsennysajan vaativa
ruoka ensimmaisené uuniin ja loput sen jalkeen sopivalla
hetkella. Kaikki ruokalajit ovat siten samanaikaisesti valmiit.

Kokonaiskypsennysaika pitenee menu-kypsennyksen
yhteydessé, koska laitteesta poistuu hiukan hoyrya joka kerta,
kun luukku avataan, ja uunitila on kuumennettava uudelleen.

Vihannekset

Laita vihannekset rei'itettyyn kypsennysastiaan ja tyénnéa se
korkeudelle 3. Tydnna rei'ittamatdon kypsennysastia sen alle
korkeudelle 1. Tippuva neste keratdan nain talteen.

Elintarvike Kappale- Varusteet Kayttotapa Lampdtila °C Paistoaika min
koko

Artisokat Kokonai- Rel'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 30 - 35
sena

Kukkakaali Kokonai- Rel'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 30 -40
sena

Kukkakaali Nuppuina Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 10-15

Parsakaali Nuppuina Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 8-10

Herneet - Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 5-10

Fenkoli Viipaleina Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 10-14

Vihannesterriini - Vesihaudevuoka 1,51 Hoyrykypsennys 100 50-70

+ rei'itetty kypsennys-
astia korkeudella 2

Vihreat pavut - Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 20-25

Porkkanat Viipaleina Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 10-20

Kyssakaali Viipaleina Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 15-20

Purjo Viipaleina Rel'itetty + rei'ittdméatéon Hoyrykypsennys 100 4-6

Maissi Kokonai- Rel'itetty + rei'ittdméatéon Hoyrykypsennys 100 25-35
sena

Mangoldi* Suikaleina  Reil'itetty + rei'ittdmaton Hoyrykypsennys 100 8-10

Parsa, vihred* Kokonai- Rel'itetty + rei'ittdméatéon Hoyrykypsennys 100 7-12
sena

Parsa, valkoinen* Kokonai- Rel'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 10-15
sena

Pinaatti* - Rei'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 2-3

Romanesco Nuppuina Rei'itetty + rei'ittAmaton Hoyrykypsennys 100 8-10

Ruusukaali Nuppuina Rei'itetty + rei'ittamatdon Hoyrykypsennys 100 20-30

Punajuuret Kokonaisina Rel'itetty + rei'ittaméatéon Hoyrykypsennys 100 40 - 50

Punakaali Suikaleina  Rel'itetty + rei'ittamaton Héyrykypsennys 100 30 - 35

Valkokaali Suikaleina  Reil'itetty + rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 25-35

Kesakurpitsa Viipaleina Rel'itetty + rei'ittdméatéon Hoyrykypsennys 100 2-3

Sokeriherneet - Rel'itetty + rei'ittdméatéon Hoyrykypsennys 100 8-12

* Esilammité laite
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Lisukkeet ja palkovihannekset

Lisaa vetta tai nestetta iimoitetussa suhteessa. Esimerkki: 1:1,5

Rei'ittaméattdman kypsennysastian kannatinkorkeuden voit valita

= laita 100 g:aan riisid 150 ml nestetta. vapaasti.

Elintarvike Suhde Varusteet Korkeus Kayttotapa Lampdétila °C Paistoaika min

Kuoriperunat - Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 35-45

(keskikoko) Rei'ittamaton 1

Kuoritut perunat - Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 20-25

(neljanneksind) Rei'ittamaton 1

Villiriisi 1:1,5 Rei'ittamaton - Hoyrykypsennys 100 30 - 40

Pitk&jyvainen riisi 1:1,5 Rei'ittaméaton Hoyrykypsennys 100 20-30

Basmatiriisi 1:1,5 Rei'ittaméaton - Hoéyrykypsennys 100 20-30

Esikypsennetty riisi 1:1,5 Rei'ittaméaton - Hoyrykypsennys 100 15-20

Risotto 1:2 Rei'ittaméaton - Hoyrykypsennys 100 30 - 35

Linssit, kuorimattomat 1:2 Rei'ittaméaton - Hoyrykypsennys 100 30 - 45

Valkoiset pavut, esi- 1:2 Rei'ittaméaton - Hoéyrykypsennys 100 65-75

kypsennetyt

Couscous 1:1 Rei'ittaméaton - Hoéyrykypsennys 100 6-10

Speltti, rouhittu 1:2,5 Rei'ittamaton - Hoyrykypsennys 100 15-20

Hirssi, kokonainen 1:2,5 Rei'ittaméaton - Hoéyrykypsennys 100 25-35

Vehn&, kokonainen 1:1 Rei'ittamaton - Hoéyrykypsennys 100 60-70

Pyo6rykat - Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 95 20-25

Rei'ittdmaton 1

Lintu ja liha

Lintu

Elintarvike Maara Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Broilerinrinta a 0,15 kg Rei'ittaméaton 2 Hoyrykypsennys 100 15-25

Ankanrinta* a 0,35 kg Rei'ittamaton 2 Hoyrykypsennys 100 12-18

* Ruskista ensin ja kaari folioon

Naudanliha

Elintarvike Maara Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Matala paahtopaisti, 1 kg Rei'ittamaton 2 Hoéyrykypsennys 100 25-35

medium*

Paksu paahtopaisti, 1 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 30 - 40

medium* Rei'ittamaton 1

* Ruskista ensin ja kaari folioon

Porsaanliha

Elintarvike Maara Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Porsaanfilee* 0,5 kg Rei'ittamaton 2 Hoyrykypsennys 100 10-12

Porsaan medaljongit* n. 3 cm paksu Rei'ittamaton 2 Hoéyrykypsennys 100 10-12

Kassler kylkipalat Viipaleina Rei'ittamaton 2 Hoyrykypsennys 100 15-20

* Ruskista ensin ja kaari folioon

Makkarat

Elintarvike Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampdtila °C Paistoaika min

Nakkimakkarat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 12-18
Rei'ittamaton 1

WeiBwurst-makkarat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 15-20
Rei'ittamaton 1
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Kala

Elintarvike Maara Varusteet Korkeus Kaéyttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Pietarinkala, kokonai- a 0,3 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 15-25

nen Rei'ittamaton 1

Pietarinkalafilee a 0,15 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 10 -20
Rei'ittaméaton 1

Kalaterriini Vesihaude- Rei'ittamaton 2 Hoyrykypsennys 70 - 80 40 - 80

vuoka 1,5 |

Purotaimen, kokonai- a 0,2 kg Rel'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 12-15

nen Rei'ittamaton 1

Turskafilee a 0,15 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 10-14
Rei'ittdmaton 1

Lohifilee a 0,15 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 8-10
Rei'ittaméaton 1

Simpukat 1,5 kg Rei'ittamaton 2 Hoéyrykypsennys 100 10-15

Puna-ahvenfilee a 0,15 kg Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 10 -20
Rei'ittamaton 1

Merianturarulla, taytetty Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 90 10-20
Rei'ittdmaton 1

Keittolisukkeet, muut

Elintarvike Varusteet Korkeus Kéyttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Munahyydyke Rei'ittamatoén 2 Hoyrykypsennys 90 15-20

Mannapyorykat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 90 - 95 7-10
Rei'ittamaton 1

Kovaksikeitetyt munat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 10-12

(koko M, enint. 1,8 kg) Rei'ittamatoén 1

Pehmeaksi keitetyt munat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 6-8

(koko M, enint. 1 kg) Rei'ittamaton 1

Jalkiruoat, hillokkeet

Kiisseli

Punnitse hedelmat, liséda n. Y5 mé&arasta vettd ja maun mukaan
sokeria ja mausteita.

Riisipuuro

Punnitse riisi ja lisaa 2,5-kertainen maara maitoa. Laita riisia ja
maitoa astiaan korkeintaan 2,5 cm korkea kerros. Sekoita
kypsennyksen jalkeen. Loppu maito imeytyy nopeasti.

Jogurtti

Kuumenna maito keittotasolla lampdétilaan 90 °C. Anna maidon
jadhtya sen jalkeen lampétilaan 40 °C. UHT-maitoa ei tarvitse
kuumentaa.

Sekoita kutakin 100 ml:n maitomaaréa kohden yhdesta
kahteen teelusikallista luonnonjogurttia tai vastaava maara
jogurtinsiementé. Laita seos puhtaisiin laseihin ja sulje lasit.

Anna lasien jaahtya jadkaapissa valmistuksen jalkeen.

Elintarvike Varusteet Kayttotapa Lampdtila °C Paistoaika min
Germknédel-leivonnainen Rel'ittamatén Hoyrykypsennys 100 20-25

Créme caramel Annosvuoat + rei'itetty Hoéyrykypsennys 90 - 95 15-20
Riisipuuro* Rei'ittaméaton Hoyrykypsennys 100 25-35
Jogurtti* Annospurkit + rei'itetty Hoyrykypsennys 40 300 - 360
Omenabhilloke Rei'ittaméaton Hoyrykypsennys 100 10-15
Paarynahilloke Rei'ittamaton Hoéyrykypsennys 100 10-15
Kirsikkahilloke Rei'ittamatoén Hoyrykypsennys 100 10-15
Raparperihilloke Rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 10-15
Luumubhilloke Rei'ittamaton Hoyrykypsennys 100 15-20

* Voit kayttaa myds sopivaa ohjelmaa (ks. luku Ohjelma-automatiikka)
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Ruokien lammitys

Lammitystoiminnolla ruoat kuumennetaan hellavaraisesti. Ne
maistuvat ja nayttavat vasta valmistetuilta.

Elintarvike Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampdtila °C Paistoaika min
Vihannekset Rei'ittamatéon kypsennys- 3 Hoyrykypsennys 100 12-15

astia
Pasta, perunat, riisi Rei'ittamaton kypsennys- 3 Hoyrykypsennys 100 5-10

astia

Sulatus

Pakasta elintarvikkeet mahdollisimman matalina ja sopivina
annoskokoina lampdtilassa -18 °C. Ala pakasta liian suuria
maaria. Sulatettu tuote ei séily en&é niin hyvin ja pilaantuu
nopeammin kuin tuore tuote.

Sulata ruoat pakastepussissa, lautasella tai rei'itetysséa
kypsennysastiassa. Tyonna aina rei'ittdmatén astia alle. Siten
elintarvikkeet eivat ole sulamisvedessa ja uunitila pysyy
puhtaana.

Kayta toimintoa Sulatus.

Paloittele ruokia tarvittaessa vélilla tai ota jo sulaneet palat pois
laitteesta.

Anna elintarvikkeiden vetaytya sulatuksen jalkeen vield
5 - 15 minuuttia, jotta lampo tasaantuu.

A Terveysriski!

Kun sulatat elédinperaisia elintarvikkeita, poista ehdottomasti
sulamisneste. Se ei saa paasta kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa. Taudinaiheuttajat voivat siirtya ruokaan.
Kayta hdyryuunia sulattamisen jalkeen 15 minuuttia
hdyrykypsennykselld lampotilassa 100 °C.

Lihan sulatus
Sulata lihapaloja, jotka on tarkoitus leivittdd, sen verran, etta
mausteet ja leivite tarttuvat pintaan.

Linnun sulatus
Poista pakkauksesta ennen sulatusta. Kaada sulamisneste
ehdottomasti pois.

Elintarvike Maara Varusteet Korkeus Lampdtila °C Paistoaika min

Broilerin koivet 0,25 kg Rei'itetty + 3 45 - 50 55-60
Rei'ittdamaton 1

Marjat 0,5 kg Rei'itetty + 3 50 - 55 15-20
Rei'ittamaton 1

Kalafilee 0,4 kg Rei'itetty + 3 40 - 45 50-55
Rei'ittamaton 1

Taikinan kohotus

Kayttotavalla Hoyrykypsennys taikina kohoaa nopeammin kuin
huoneenlammaodssa.

Voit valita vapaasti rei'ittamattdman kypsennysastian
kannatinkorkeuden.

Aseta taikinakulho rei'itettyyn kypsennysastiaan. Al4 peitd
taikinaa.

Elintarvike Maara Varusteet Lampétila °C Paistoaika min
Hiivataikina 1 kg Kulho + rei'itetty kypsennysastia 35 20 -30
Hapantaikina 1 kg Kulho + rei'itetty kypsennysastia 35 20 -30

Mehustus

Laita marjat ennen mehustusta astiaan ja sokeroi ne. Anna
seista vahintaan tunnin ajan, jotta ne alkavat mehustua.

Laita marjat rei'itettyyn kypsennysastiaan ja tydnné se
korkeudelle 3. Tyonna rei'ittdmatdén kypsennysastia mehun
kerdamista varten korkeudelle 1.

Laita lopuksi marijat liinan sis&an ja purista loppu mehu
marjoista.

Elintarvike Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampétila °C Kypsennysaika
min
Vadelmat rei'itetty 3 Hoyrykypsennys 100 30 - 45
+ rei'ittdmaton 1
Viinimarjat rei'itetty 3 Hoyrykypsennys 100 40 - 50
+ rei'ittdmaton 1
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Umpioiminen

Umpioi elintarvikkeet mahdollisimman tuoreina. Pidempi
varastointi laskee vitamiinipitoisuutta ja elintarvikkeet kayvat
helpommin.

Kayta vain virheettdmia hedelmié ja vihanneksia.

Seuraavia elintarvikkeita et voi umpioida laitteellasi:
peltipurkkien sisaltd, liha, kala tai pateemassa

Tarkasta umpiointitolkit, kumirenkaat, pidikkeet ja jouset.

Puhdista kumirenkaat ja tolkit huolellisesti kuumalla vedella.
Toélkkien puhdistamiseen voit kayttdd myods ohjelmaa
“Tuttipullojen desinfiointi®.

Aseta tdlkit rei'itettyyn kypsennysastiaan. Ne eivat saa
koskettaa toisiaan.

Avaa laitteen luukku annetun kypsennysajan jalkeen.

Ota umpiointitolkit laitteesta vasta, kun ne ovat kokonaan
jadhtyneet.

Elintarvike Varusteet Korkeus Kayttétapa Lampétila °C Paistoaika min
Vihannekset 1 litran umpiointitélkit 2 Hoyrykypsennys 100 30-120
Kivelliset hedelmat 1 litran umpiointitolkit 2 Hoyrykypsennys 100 25-30
Siemenkodalliset hedelmat 1 litran umpiointitdlkit 2 Hoyrykypsennys 100 25-30

Pakastetuotteet

Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.

Annetut kypsennysajat patevat, kun elintarvike laitetaan
kylm&an uuniin.

Elintarvike Varusteet Korkeus Kaéyttétapa Lampétila °C Paistoaika min

Pastat, tuoreet, viileat* Rei'ittamaton 2 Hoyrykypsennys 100 5-10

Purotaimen Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 100 20-25
Rei'ittamaton 1

Lohifilee Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 80 - 100 20-25
Rei'ittamaton 1

Parsakaali Rel'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 4-6
Rei'ittamaton 1

Kukkakaali Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 5-8
Rei'ittdmaton 1

Pavut Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 4-6
Rei'ittamaton 1

Herneet Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 4-6
Rei'ittamaton 1

Porkkanat Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 3-5
Rei'ittamaton 1

Sekavihannekset Rel'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 4-8
Rei'ittamaton 1

Ruusukaali Rei'itetty + 3 Hoyrykypsennys 100 5-10

1

Rei'ittamaton

* Lisda vahan nestetta
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	[fi] Käyttöohje
	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	: Turvallisuusohjeet
	Lue nämä käyttöohjeet huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohjeet huolella. Jos annat laitteen eteenpäin, anna ohjeet laitteen mukana.
	Turvallisuusohjeita
	Palovamman vaara!
	Palovamman vaara!
	Palovaara!
	Palovamman vaara!
	Oikosulkuvaara!
	Palovamman vaara!
	Palovamman vaara!
	Palovamman vaara!
	Sähköiskun vaara!

	Vahinkojen syyt
	Huomio!

	Uusi laitteesi
	Ohjauspaneeli
	Käyttötavat
	Uunitila
	Huomio!

	Varusteet
	Automaattinen kalibrointi


	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Kellonajan asetus


	Kun laite on liitetty sähköverkkoon, näytössä palaa symboli 0 ja ‹‹:‹‹. Säädä kellonaika.
	1. Paina valitsinta 0.

	2. Aseta kellonaika valitsimella @ tai A.
	Veden kovuustason asetus
	Voit muuttaa veden kovuustason perusasetuksissa, kun laite on kytketty pois päältä.
	1. Kytke laite pois päältä kiertämällä käyttötavan valitsin tarvittaessa kohtaan Û.
	2. Pidä valitsin 0 painettuna, kunnes näyttöön ilmestyy ™‹ „.
	3. Paina valitsinta 0 niin monta kertaa, että näyttöön ilmestyy ™† ƒ (veden kovuustaso “keskikova“).


	4. Muuta veden kovuustasoa painamalla valitsinta @ tai A. Mahdolliset arvot:
	5. Poistu perusasetuksista pitämällä valitsin 0 painettuna.
	Ensimmäinen käyttöönotto
	1. Tyhjennä vesisäiliö ja työnnä se paikalleen (ks. luku: Vesisäiliön täyttäminen)
	2. Kierrä käyttötavan valitsin kohtaan è.
	3. Kierrä lämpötilanvalitsin kohtaan 100 °C.



	4. Paina valitsinta n.
	Laite kuumenee 100 °C:een. Tarvittava 20 minuutin toiminta- aika alkaa kuluva vasta, kun asetettu lämpötila on saavutettu. Älä avaa laitteen luukkua tänä aikana.

	5. Kytke laite pois päältä kiertämällä käyttötavan- ja lämpötilanvalitsin kohtaan Û.
	Varusteiden esipuhdistus
	Laitteen käyttö
	Vesisäiliön täyttäminen
	Huomio!
	Soveltumattomien nesteiden käytön aiheuttamat laitevauriot



	Täytä vesisäiliö ennen jokaista käyttöä:
	1. Avaa laitteen luukku ja ota vesisäiliö pois paikaltaan.


	2. Täytä vesisäiliöön kylmää vettä “max“-merkintään asti.
	3. Sulje säiliön kansi siten, että se lukittuu tuntuvasti.
	4. Työnnä vesisäiliö sisään lukitukseen asti.

	Laitteen kytkeminen päälle
	1. Kierrä käyttötavan valitsin haluamasi toiminnon kohdalle.


	2. Aseta lämpötila kiertämällä lämpötilanvalitsinta.
	3. Aseta toiminta-aika valitsimella @ tai A.

	4. Paina valitsinta n.
	Laite kuumenee.
	Symboli t palaa, kunnes asetettu lämpötila on saavutettu, ja jokaisen lisäkuumennuksen yhteydessä.
	NäyttöË Kun vesisäiliö on tyhjä, kuuluu äänimerkki ja symboli Ë (täytä vesisäiliö) ilmestyy näyttöön. Kypsennys keskeytyy.
	1. Avaa laitteen luukku varovasti.
	2. Ota vesisäiliö pois paikaltaan, täytä “max“-merkintään asti ja työnnä takaisin paikalleen.
	3. Paina valitsinta n.


	Laitteen kytkeminen pois päältä
	: Palovamman vaara!

	Jokaisen käytön jälkeen
	Vesisäiliön tyhjentäminen
	1. Avaa laitteen luukku varovasti.
	2. Ota vesisäiliö pois paikaltaan ja tyhjennä se.
	3. Kuivaa säiliön kannen tiiviste ja laitteessa oleva säiliön lokero huolellisesti.

	Huomio!
	Uunitilan kuivaaminen
	: Palovamman vaara!
	1. Jätä laitteen luukku hiukan auki, kunnes laite on jäähtynyt.
	2. Pyyhi jäähtynyt uunitila ja höyrystinkaukalo mukana toimitetulla puhdistussienellä ja kuivaa huolellisesti pehmeällä liinalla.
	3. Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jäähtynyt.
	4. Pyyhi huonekalut ja kahvat kuiviksi, jos niihin on muodostunut kondenssivettä.





	Aikatoiminnot
	Hälyttimen asetus
	1. Paina valitsinta 0.




	2. Aseta hälyttimen käyntiaika valitsimella @ tai A.
	Ehdotusarvo valitsin @ = 10 minuuttia
	Ehdotusarvo valitsin A = 5 minuuttia
	Toiminta-ajan asetus
	1. Paina valitsinta 0 niin monta kertaa, että sulkumerkit ovat toiminta-ajan r ympärillä.


	2. Aseta toiminta-aika valitsimella @ tai A.
	Ehdotusarvo valitsin @ = 30 minuuttia
	Ehdotusarvo valitsin A = 10 minuuttia

	3. Paina valitsinta n.
	Laite kuumenee. Toiminta-aika kuluu näytössä. Symboli [r] palaa.
	Päättymisajan siirtäminen
	1. Paina valitsinta 0 niin monta kertaa, että sulkumerkit ovat toiminta-ajan r ympärillä.
	2. Aseta toiminta-aika valitsimella @ tai A.


	3. Paina valitsinta 0.
	4. Siirrä päättymisaikaa myöhäisemmäksi valitsimella @.
	5. Paina valitsinta n.
	Kellonajan asetus
	Mikään muu aikatoiminto ei saa olla asetettuna.
	1. Paina valitsinta 0 niin monta kertaa, että kellonajan symboli [0] ilmestyy näyttöön.


	2. Aseta kellonaika valitsimella @ tai A.
	Ohjelma-automatiikka
	Ohjelman asettaminen

	Valitse sopiva ohjelma ohjelmataulukosta. Noudata ohjelmia koskevia ohjeita.
	1. Kierrä käyttötavan valitsin kohtaan `.


	2. Aseta ohjelma valitsimella @ tai A.
	3. Paina valitsinta f.
	Näyttöön ilmestyy painoehdotus.

	4. Aseta kypsennettävän tuotteen paino valitsimella @ tai A.
	5. Paina valitsinta n.
	: Palovamman vaara!
	Ohjelmia koskevia ohjeita
	Ohjelmataulukot
	Lapsilukko
	Lapsilukon aktivointi
	Lapsilukon deaktivointi

	Perusasetukset
	1. Kytke laite pois päältä kiertämällä käyttötavan valitsin tarvittaessa kohtaan Û.
	2. Pidä valitsin 0 painettuna, kunnes näyttöön ilmestyy ™‹ „ (näytön kirkkaus = kirkas).
	3. Paina valitsinta 0 niin monta kertaa, että haluamasi perusasetus ilmestyy näyttöön.
	4. Muuta perusasetusta painamalla valitsinta A tai @.


	5. Poistu perusasetuksista pitämällä valitsin 0 painettuna.
	Hoito ja puhdistus
	: Oikosulkuvaara!
	Huomio!
	Pintavauriot

	Huomio!
	Pintavauriot

	Puhdistusaine
	Uunintila voi ruostua
	Pintavauriot
	Puhdistussieni
	Mikrokuituliina
	Kalkinpoisto
	Kalkinpoistoaine
	1. Sekoita 300 ml vettä ja 60 ml nestemäistä kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.
	2. Tyhjennä vesisäiliö ja kaada kalkinpoistoliuos säiliöön.

	Huomio!
	Pintavauriot

	Kalkinpoiston käynnistäminen



	Uunitilan pitää olla kokonaan jäähtynyt.
	1. Kierrä käyttötavan valitsin kohtaan Kalkinpoisto r.
	2. Työnnä vesisäiliö, jossa on kalkinpoistoliuosta, paikalleen ja sulje laitteen luukku.


	3. Paina valitsinta n.
	Höyrystinkaukalon tyhjentäminen ja vesisäiliön täyttäminen uudelleen
	Noin 30 minuutin kuluttua kuulet äänimerkin. Näyttöön ilmestyy symboli Ë(täytä vesisäiliö) ja [r] ‹‹:…‹ min.
	1. Avaa laitteen luukku.
	2. Huuhtele vesisäiliö huolellisesti, täytä vedellä ja työnnä takaisin paikalleen.
	3. Poista kalkinpoistoliuos höyrystinkaukalosta mukana toimitetulla puhdistussienellä.
	4. Sulje laitteen luukku.

	1. huuhtelu
	Höyrystinkaukalon tyhjennys
	1. Avaa laitteen luukku.
	2. Huuhtele puhdistussieni huolellisesti.
	3. Poista jäännösvesi höyrystinkaukalosta puhdistussienellä.
	4. Sulje laitteen luukku.


	2. huuhtelu
	Jäännösveden poistaminen
	1. Avaa laitteen luukku.
	2. Poista jäännösvesi höyrystinkaukalosta puhdistussienellä.
	3. Pyyhi uunitila puhdistussienellä ja kuivaa pehmeällä liinalla.



	4. Kytke laite pois päältä kiertämällä käyttötavan valitsin takaisinpäin kohtaan Û.
	Kalkinpoiston keskeyttäminen
	Huomautus
	1. Keskeytä kalkinpoisto painamalla pitkään valitsinta n.
	Näyttöön ilmestyy [r] ‹‹:…‹ min.


	2. Paina valitsinta n.
	Vain höyrystinkaukalon kalkinpoisto
	Ainut ero:
	1. Sekoita 100 ml vettä ja 20 ml nestemäistä kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.
	2. Täytä koko höyrystinkaukalo kalkinpoistoliuoksella.
	3. Täytä vesisäiliö vain vedellä.
	4. Käynnistä toiminto Kalkinpoisto r edellä kuvatulla tavalla.

	Laitteen luukun irrotus ja asennus
	: Loukkaantumisvaara!
	: Loukkaantumisvaara!
	Laitteen luukun irrotus
	1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.




	2. Käännä sulkuvipu vasemmalla ja oikealla kokonaan auki (kuva A).
	3. Sulje laitteen luukkua niin paljon, että tunnet vasteen.
	4. Tartu luukkuun molemmin käsin vasemmalta ja oikealta, sulje hiukan lisää ja vedä pois paikaltaan (kuva B).
	Laitteen luukun asennus
	Asenna laitteen luukku puhdistuksen jälkeen takaisin paikalleen.
	1. Aseta saranat paikoilleen pidikkeisiin vasemmalla ja oikealla (kuva C).
	2. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.



	3. Käännä sulkuvipu vasemmalla ja oikealla kokonaan kiinni (kuva D).
	4. Sulje laitteen luukku.
	Luukun lasien puhdistus
	: Loukkaantumisvaara!
	: Loukkaantumisvaara!
	Luukun lasin irrotus
	Huomautus
	1. Ota laitteen luukku pois paikaltaan ja laita se etusivu alaspäin pehmeälle, puhtaalle alustalle (ks. luku: Laitteen luukun irrotus ja asennus)
	2. Ruuvaa laitteen luukun suojus ylhäällä vasemmalta ja oikealta irti ja ota pois paikaltaan (kuva A).



	3. Nosta luukun lasia ja vedä pois paikaltaan (kuva B).
	Puhdistus
	Huomio!
	Luukun lasin asennus
	1. Työnnä luukun lasi paikalleen vasteeseen saakka.
	2. Laita suojus paikalleen ja ruuvaa se kiinni.
	3. Asenna laitteen luukku takaisin paikalleen.


	Ristikon puhdistus
	: Uunitilan kuumat osat aiheuttavat palovamman vaaran.!
	1. Vedä ristikkoa eteenpäin ja ota se sivusuuntaan pois paikaltaan.
	2. Puhdista ristikot astianpesuaineella ja astianpesusienellä/ harjalla tai pese ristikot astianpesukoneessa



	3. Ripusta ristikot takaa ja edestä paikalleen ja työnnä taaksepäin, kunnes ne lukittuvat paikoilleen.
	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle
	: Sähköiskun vaara!
	Uunilampun vaihto
	: Palovamman vaara!
	1. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä tai irrota verkkopistoke.
	2. Irrota suojus vasemmalle kiertäen.
	3. Kierrä lamppu vasemmalle pois paikaltaan ja vaihda tilalle saman tyyppinen lamppu.




	4. Työnnä uudet tiivisteet ja kiinnitysrengas oikeassa järjestyksessä lasisuojukseen.
	5. Kierrä lasisuojus tiivisteineen takaisin paikalleen.
	6. Liitä laite sähköverkkoon ja aseta kellonaika uudelleen.
	Luukun tiivisteen vaihto
	Jos uunitilan ulkopuolella oleva luukun tiiviste on viallinen, se on vaihdettava. Tiivisteitä on saatavana huoltopalvelusta. Ilmoita aina laitteesi mallinumero ja sarjanumero.
	1. Avaa laitteen luukku.
	2. Irrota vanha luukun tiiviste.
	3. Työnnä uusi luukun tiiviste ensin yhdestä kohtaa paikalleen ja vedä se sitten paikalleen luukun ympäri. Yhtymäkohdan pitää olla sivulla.
	4. Tarkasta vielä kerran ennen kaikkea kulmista, että luukun tiiviste on oikein paikallaan.

	Huoltopalvelu
	Mallinumero ja sarjanumero
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa


	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen jätteenpoisto
	Energiansäästövihjeitä

	Taulukot ja vihjeet
	Varusteet
	Astia
	Kypsennysaika ja -määrä
	Jaa elintarvikkeet tasaisesti
	Helposti litistyvät elintarvikkeet
	Menu-kypsennys
	Vihannekset
	Lisukkeet ja palkovihannekset
	Lintu ja liha
	Lintu
	Naudanliha
	Porsaanliha
	Makkarat
	Kala
	Keittolisukkeet, muut


	Jälkiruoat, hillokkeet
	Ruokien lämmitys
	Sulatus
	: Terveysriski!

	Taikinan kohotus
	Mehustus
	Umpioiminen
	Pakastetuotteet
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