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A Bezbednosni

Pre montaze

Ostecenja prilikom
transporta

Ukljucenje u struju

Pazljivo procitati instrukcije iz ovog priru¢nika.
Sacuvati uputstvo za upotrebu i montazu. U sluc¢aju
predaje opreme drugom licu, uruditi mu i
odgovarajuci priruc¢nik .

Ova uputstva za upotrebu vaze kako za nezavisne
pecnice tako i za viSenamenske. Kod
viSenamenskih peénica proditati uputstvo za
upotrebu koje se prilaze sa listom za upoznavanije
funkcionisanja komandi pecnice.

Proveriti uredaj nakon raspakivanja. U slucaju
oStec¢enja izazvanog prilikom transporta, uredaj ne
ukljudivati.

Uredaj moze prikljuciti samo ovlascéeni tehnicar.
Garancija ne vaZi u slucaju oste¢enja prilikom
nepravilnog povezivanja.

Pre nego S$to svoj uredaj pocnete da koristite prvi
put,morate biti sigurni da elektri¢ne instalacije u
vasoj kuci imaju uzemljenje i da ispunjavaju sve
uslove za bezbednost. Montazu i ukljuéenje vaseg
uredaja treba da obavi ovlas¢eni tehnicar.
Koris¢enje ovog uredaja bez uzemljenja ili sa
nepravilnom instalacijom moze prouzrokovati, iako u
malo verovatnim slu¢ajevima, ozbiljnu Stetu (telesne
povrede ili smrt od strujnog udara). Proizvodac nije
odgovoran za nepravilno funkcionisanje i mogucu
Stetu uzrokovanu neodgovarajuc¢im elektri¢nim
instalacijama .



Bezbednosna
upozorenja i saveti

Vrata pecnice

Vruca pecnica

Ovaj uredaj je projektovan iskljudivo za ku¢nu
upotrebu. Uredaj koristiti samo za pripremu
namirnica.

Deca i odrasle osobe ne bi trebalo da koriste uredaj
bez nadzora

u slucaju da pate od smanjenja neke od fiziCkih ili
psihi¢kih sposobnosti, ili

u slu¢aju da nemaju dovoljno iskustva

Ne dopustati deci da se igraju sa uredajem.

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena kada pecnica
radi. Radi predostroznosti se preporucuje da vrata
pecnice budu zatvorena, ¢ak iako je pec¢nica
iskljucena.

Ne treba se naslanjati, sedeti ili se igrati sa vratima
pecnice, ¢ak iako je pecnica iskljucena .

Opasnost od opekotinal

Nikada ne dirati povrSine iznad pecnice kao ni
grejne elemente kada su zagrejani. Oprezno otvarati
vrata peénice. MoZze izaci vrela para. Malu decu
drzati podalje od pecnice.

Opasnost od pozaral

Zapaljive predmete nikada ne stavljati unutar peci.
Ne otvarati vrata u slu¢aju da iz pe¢nice izlazi dim.
Iskljuiti uredaj. Izvuci utikag ili izvaditi osigurac iz
kutije sa osiguracima.

Opasnost od kratkog spojal

Zagrejanim vratima pecnice nikada ne priblizavati
elektricne kablove. Izolacija kabla se mozZe istopiti.

Opasnost od opekotinal
Ne sipati vodu u unutrasnjost pec¢nice dok je
zagrejana. Od vruce vode se moze proizvesti para.



Zagrejana posuda i pribor

Neadekvatne popravke

Dodatna sigurnost vrata

Uzroci osStecenja

Pribor, posude, papir za
pecenje ili aluminijumska
folija na dnu pecnice

Opasnost od pozaral

Ne pripremati namirnice koristeci vece koli¢ine
alkoholnih pic¢a sa visokim procentom alkohola.
Para od alkohola se moze zapaliti u unutrasnjosti
pecnice. Koristiti alkoholna pic¢a sa visokim
procentom alkohola samo u manjim koli¢inama i
oprezno otvoriti vrata pecnice.

Opasnost od opekotinal
Ne vaditi zagrejani pribor ili posudu iz pec¢nice bez
korisc¢enja krpe.

Opasnost od strujnog udaral

Neadekvatne popravke su opasne. Adekvatne
popravke mogu izvoditi samo radnici ovlaS¢enog
servisa. Izvaditi utikac ili osigurac iz kutije sa
osiguracima u slu¢aju da je uredaj neispravan.
Obavestite servis tehniCke podrske.

Kod recepata koji zahtevaju duze vreme pripreme
na visokim temperaturama, toplota vrata peénice
moze se jako povecati.

Ako u vasoj kuci ima male dece, dobro pazite na njih
dok pecnica radi.

Osim toga, postoji jedan zastitni uredaj koji
onemogucava kontakt s vratima pecnice. Ova
dodatna oprema ( 671383) se moze naruciti preko
naSeg servisa za tehni¢ku podrsku.

Ne stavljati nikakav pribor na dno pec¢nice. Ne
pokrivati dno pecnice ni sa kakvim papirom ili
folijom. Ne stavljati nikakvu posudu na dno pecnice
ukoliko je temperatura podeSena na vise od 50 °C.
Zagrejacée se previSe. Vreme pecenja nece biti
validno i ostetice se emajl.



Voda u zagrejanoj pecnici

Tecéne namirnice

Voéni sok

Pustiti da se hladi sa
otvorenim vratima

Veoma zaprljano mesto
gde nalezu vrata

Vrata pecnice kao
povrsina za oslonac

Prenos uredaja

Ne sipati vodu unutar pecnice kada je pecnica
zagrejana. Stvorice se vodena para. Temperaturne
oscilacije mogu prouzrokovati oste¢enja na emajlu i
priboru.

Ne Cuvati teCne namirnice tokom duzeg
vremenskog perioda unutar pecénice sa zatvorenim
vratima. Ostetice se emaijl.

Za pripremu kola¢a od so¢nog vo¢a nemojte
prepuniti pleh. Voéni sokovi koji iscure iz pleha
ostavljaju fleke koje ne mogu da se uklone. Koristiti
emaijlirani duboki pleh kad god je moguce.

Prestati sa hladenjem pecénice zatvaranjem vrata.
Prednje strane susednih elemenata se mogu
vremenom oStetiti ukoliko se vrata pecnice ostave
samo malo otvorena .

Kada je mesto gde naleZu vrata jako zaprljano, vrata
pecnice se ne mogu dobro zatvoriti prilikom rada.
Prednje strane susednih elemenata se mogu ostetiti.
Mesto gde nalezu vrata odrzavati uvek gistim.

Ne oslanjati se i ne sedeti na otvorenim vratima
pecnice. Ne stavljati nikakvu posudu ili pribor na
vrata pecnice.

Ne prenositi uredaj drzeci se za rucku od vrata;

ru¢ka ne moze da izdrZi tezinu uredaja i moZe da
se polomi

staklo na vratima bi moglo da se pomeri i
prouzrokuje gubljenje prave linije izmedu
prednjeg dela pecnice i stakla na vratima.



Vasa nova pechica

Kontrolna tabla

Predstavijamo vam Vasu novu pecnicu. U ovom
poglavlju se objasnjava funkcionisanje komandne
ploce i njenih pojedinacnih elemenata. Takode se
daju informacije o priboru i sastavnim delovima u
unutrasnjosti pecnice.

Dajemo vam opsti pregled kontrolne table. Na
displeju se ne mogu prikazati sve oznake
istovremeno. Sastavni delovi mogu da se razlikuju u
zavisnosti od modela aparata.

Okrugli regulatori koji se

uvlace

Tasteri

Prekidac
za izbor
funkcija

Tasteri za

upravljanje i displej Regulator

temperature

Kod nekih modela pecnica, okrugli regulatori mogu
da se uvlace. Da biste okrugli regulator zakljucali ili
otkljucali, treba ga pritisnuti kada je u nultom
poloZzaju.

Ispod svakog tastera nalaze se senzori. Tastere ne
pritiskati snazno. Pritisnuti samo odgovarajucu
oznaku.




Prekidac za izbor

funkcija Prekidac za izbor funkcija se koristi za odabir nacina
zagrevanja.

Pozicija Upotreba

o Nulta pozicija Pecnica je iskjuCena.

Strujanje vazduha* Za pravljenje kolaca. Moguce je peci na dva nivoa.

Ventilator koji je smeSten na zadnjem zidu ravnomerno Siri
toplotu kroz peénicu.

E Zagrevanje na gornjem ili Za kolaCe i pecenje posnog mesa, na primer teletine ili divljaci,
donjem nivou* na jednom nivou.
Toplota dolazi iz donjeg i gornjeg grejaca.

Rostilj sa strujanjem vazduha  PeCenje komada mesa, Zivinskog mesa i ribe.
Grejac i ventilator se naizmeni¢no ukljucuju i iskljucuju. Putem
ventilatora oko namirnica cirkuliSe toplota koja se emituje za
rostilj.

Rostilj velike povrSine PeCenje bifteka, kobasica i ribe.
Zagreva se cela povrsina ispod rostilja.

Rostilj male povrSine PeCenje manijih komada bifteka, kobasica i ribe.
Zagreva se centralni deo rostilja.

o] O O

Zagrevanje na donjem nivou Pravljenje slatkog, peciva i pohovanje.
Toplota dolazi samo odozdo.

Odmrzavanje Odmrzavanije, na primer, mesa, Zivinskog mesa, testa i kolaca.
Ventilator unutar pecnice Siri topao vazduh oko namirnica.

Luz Upaliti svetlo u pecnici.

*

Nacin zagrevanja na osnovu kojeg se utvrduje energetska klasa po EN50304.

Kada se odabere nacin zagrevanja, ukljucuje se
svetlo u pecnici.

Tasteri za

upravljanje i Tasteri se koriste za pode$avanje raznih dodatnih
displej funkcija. Na displeju se vide pode&ene funkcije.
Taster Upotreba

»$% Brzo zagrevanje Zagrevanije pecnice na brzi nacin.
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Taster

Upotreba

® Funkcije za vreme

|zabrati regulator za vreme ), vreme pecenja <b, vreme
zavrSetka (i sat ®.

Cc= Siguno za decu

Blokiranje i deblokiranje kontrolne table.

- Manje Smanijiti programirane vrednosti.

+ Vise Povecati programirane vrednosti.
Na displeju, zagrade [ ] pokazuju odgovarajucu
oznaku za funkciju vremena koja je aktivirana.
Izuzetak: Oznaka O sata svetli samo kada se vrse
izmene.

Regulator

temperature Regulator temperature se koristi za odredivanje
temperature ili nivoa rostilja.

Pozicija Znacenje

° Nulta pozocija Pecnica se ne zagreva.

50-270  Visina Temperatura unutar pecnice u °C.

temperature
AL Nivoi rostilja Nivoi za roétilj male povréine [7]i vece povrSine [7]

[ =nivo 1, slab
[l =nivo 2, srednji
Il =nivo 3, jak

Kada se peénica zagreva, oznaka (8] svetli na
displeju. U pauzama zagrevanja se gasi. Oznaka ne
svetli zajedno sa funkcijskom lampicom niti sa
funkcijom odmrzavanja 5.

Prilikom kori§¢enja rostilja u vr.emenu duzem od 15
minuta, podesiti regulator temperature na "slabiji
rostilj".

11



Unutrasnjost
pecnice

Ventilator

Svetlo

Pribor

12

Unutrasnjost pecnice ukljuéuje ventilator i sijalicu.

Ventilator se po potrebi ukljucuje i iskljuéuje. Vrué
vazduh izlazi sa strane iznad vrata. Paznjal Ne
pokrivati otvore za ventilaciju. Pe¢nica moze da se
pregreje.

Ventilator nastavlja da se pokrec¢e i tokom vremena
nakon iskljucivanja pec¢nice, da bi se §to brze
rashladila.

Sijalica u pec¢nici ostaje upaljena tokom njenog
rada. Ipak, sijalica se moze upalitiidok je
pecnica icleankljuCena a prekidac¢ za odabir funkcija
je na poziciji  [&].

Pribor se moze staviti unutar pec¢nice na pet razlicitih
nivoa.

MozZe se izvaditi do 2/3 delova pribora bez
okretanja. Namirnice se na ovaj na¢in mogu sa
lakocom odvaijiti.

Ukoliko se pribor zareva, moZe se deformisati. Kada
se ohladi, deformitet nestaje i ne uti¢e na
funkcionisanje.

VaSa pec¢nica ima samo neku od sledece opreme.

Oprema se moze nabaviti u servisu za tehni¢ku
podrsku, specijalizovanim prodavnicama ili putem
interneta. Naznaciti broj HEZ.



Resetka
Za posude, kalupe, pecenja, komade roétilja i zamrznuta jela.
Postavite reSetku drzeci je nagnutu ka dole ~.

Ravan emaijlirani pleh
Za kolace, keks i galete.

Postaviti pleh u pecnicu sa razlikom u visini prema vratima peci.

Duboki emajlirani pleh

Za socne kolaGe, peciva, zamrznuta jela i velike komade pecenja

na Zaru. Takode se moZe koristiti kao posuda za prikupljanje
masti, u slucaju da je pecenje stavljeno direktno na reSetku.

Postaviti duboki emajlirani pleh sa razlikom u visini prema
vratima peci.

Dodatna oprema

Dodatnu opremu je moguéno nabaviti u

specijalizovanoj prodavnici ili preko servisa tehnicke

podrske. Dostupnost opreme varira od zemlje.
Proverite dokumentaciju vezanu za kupovinu.

Ravan emajlirani pleh
HEZ 361000

Za kolace, keks i galete.

Duboki emajlirani pleh

Za socne kolace, peciva, zamrznuta jela i ve¢e komade pecenja.

HEZ 362000 Takode se mozZe koristiti kao posuda za sakupljanje masti
ukoliko je pecenije stavljeno direktno na resetku.
ReSetka HEZ 364000 Za posude, kalupe, peCenje, komade mesa na Zaru i zamrznuta

jela.

Staklena posuda HEZ 366000

Dublja staklena posuda. Vrlo odgovarajuca posuda za
posluZivanje.

Pleh za picu HEZ 317000

Idealan za picu, zamrznute namirnice, okrugle ili vece kolace
Pleh za picu se moZe koristiti umesto dubokog emajliranog

pleha. Postaviti pleh na reSetku i orijentisati se po uputstvima u

tabeli.
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Metalna posuda HEZ 26000

Posuda se moze Koristiti prilikom pecCenja u keramickim
pecnicama. Pogodna je za senzornu tehniku kuvanja, kao
automatsko pecenje.

Posuda je emajlirana spolja a unutra je presvucena protiv
lepljenja za dno.

Kristalna posuda HEZ 915001

Kristalna posuda je prikladna za pripremu punjenja i gratina.
Narocito pogodna za automatsko pecenje.

Trostruki klizni nosaci za resetku
HEZ 338356

Metalne Sipke na visinama 1, 2 i 3 omogucavaju vadenje
kompletnog pribora bez prevrtanja.

Pre prvog korisc¢enja

Programiranje sata

Zagrevanje
pecénice

14

U nastavku se navode koraci koje treba pratiti pre
prve upotrebe pec¢nice. Procitati pre poglavlja
Sigurnosni saveti i upozorenja.

Nakon povezivanja na displeju svetli oznaka (® i tri
nule. Podesiti sat.

1. Pritisnuti taster ®. Pojavljuje se vreme 12:00.
2. Podesiti vreme putem tastera =+ ili —.

Kroz nekoliko sekundi se pojavljuje programirano
vreme

Da bi se eliminisao miris nove pecnice, zagrejati je
praznu i zatvorenu. Najefikasnija opcija je zagrevati
pecnicu tokom jednog sata sa temperaturom viSom i
nizom [Z) do 240 °C. Proveriti da nema ostatka od
ambalaZe u unutrasnjosti pecénice.

1. Odabrati jace i slabije zagrevanje (& pomocu
prekidaca za odabir funkcija.

2. Odabrati 240 °C pomodu regulatora za
temperaturu.



Ciséenje prateéeg
pribora

Iskljugiti pe¢nicu nakon jednog sata. Da bi to uradili,
postavite prekida¢ za odabir funkcija na nultu
poziciju.

Pre prve upotrebe pribora, temeljno ga odistiti
plathenom krpom namoc¢enom u vruc¢u vodu sa
malo sapunice .

Programiranje

Zabeleska

|
Nacin zagrevanja i
temperatura

pec¢hnice

Postoje razni nacini programiranja pec¢nice. U
nastavku ¢e biti opisano kako se programira nacin
zagrevanja i temperatura ili nivo rostilja. Na pecnici
je moguce programirati vreme (trajanje) pecenja i
vreme zavrSetka za svako jelo. Za vise informacija,
pogledajte poglavlje Programiranje funkcija za
vreme.

Uvek se preporucuje prethodno zagejati peénicu
pre stavljanja namirnica, da bi se izbeglo
prekomerno stvaranje kondenzacije na staklu.

Primer sa slike: toplota viSa i niza do 190 °C.

1. Izabrati nacin zagrevanja putem prekidac¢a za
izbor funkcija.

15



Iskljucenje pecénice

Izmene podesavanja

Brzo zagrevanje

ZavrSetak brzog
zagrevanja

Ponistavanje brzog
zagrevanja

16

2. Izabrati temperaturu ili nivo roétilja pomocu
regulatora temperature.

Peénica pocinje da se zagreva.
Postaviti prekida¢ za izbor funkcija na nultu poziciju.

Nacin zagrevanja i temperatura ili nivo rostilja mogu
da se izmene u bilo kom momentu putem
odgovarajuceg regulatora/prekidaca.

Sa funkcijom brzog zagrevanja, pecnica brze
dostiZze programiranu temperaturu.

Brzo zagrevanje treba da se koristi za temperaturu
visu od 100 °C. Prikladni su sledec¢inacini
zagrevanja:

» Vrué vazduh
= Toplota via i niza [Z
= NiZa toplota [

Da bi se postigao adekvatan rezultat pecenja,
namirnica ne bi tebalo da se stavi u peénicu dok se
ne zavrsi proces brzog zagrevanja.

1. Odabrati nadin zagrevanja i temperaturu.

2. Akratko pritisnuti taster  »4.

Na displeju svetli oznaka »$%. Pec¢nica pocinje da
se zagreva.

Oglasava se zvucni signal. Oznaka »% nestaje sa
displeja. Staviti namirnicu u peénicu.

Pritisnuti taster »$9. Oznaka » % nestaje sa displeja.



Programiranje funkcija za vreme

Programator za
vreme

Programirano vreme je
stalo

Izmena programiranog
vremena na programatoru

Ponistavanje
programiranog vremena

Ova pecnica zaspolaze razli¢itim funkcijama za
vreme. Putem tastera (® se aktivira menii prebacuje
se na razliCite funkcije. Oznake za vreme ostaju da
svetle dok se reguliSu podesavanja. Zagrade [ ]
pokazuju funkciju za vreme koja je odredena.
Moguce je promeniti ve¢ programiranu funkciju
vremena direktno putem tastera + ili —, kad god se
oznaka za vreme nalazi izmedu zagrada [ ].

Regulator za vreme se moze koristiti kao sat alarma
u kuhinji. Funkcionisanje programatora za vreme ne
zavisi od rada pecnice. Programator ima sopstveni
alarm. Na ovaj nacin je moguce odrediti da li je
isteklo vreme programatora ili se pec¢nica
automatski iskljucila (vreme pecenja).

1. Jednom pritisnuti taster (®. Na displeju svetle
oznake za vreme, zagrade [ ] pokazuju 0.

2. Programiranje vremena programatora putem

tastera + ili —.

Taster + vreme trajanja = 10 minuta

Taster = vreme trajanja = 5 minuta
Programirano vreme se pokazuje kroz nekoliko
sekundi. UkljuCuje se vreme programatora. Na
displeju svetli oznaka[)] i pokazuje se tok vremena
programatora. Ostale oznake za vreme se gase.
Oglasava se zvucni signal. Na displeju se pojavljuje
00:00. Programator se iskljucuje putem tastera (®.
lzmena programiranog vremena na programatoru
putem tastera + ili — Novo vreme se pokazuje kroz
nekoliko sekundi.

Ponovno podesavanje vremena programatora na
00:00 putem tastera —. Novo vreme se pokazuje
kroz nekoliko sekundi. Programator se gasi.
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Regulisanje vremena

Vreme pecenja

18

U slucaju da su programirane razliite funkcije za
vreme, na displeju svetle odgovarajuce oznake.
Programator za veme ostaje aktivan. Oznaka ) se
nalazi medu zagradama i pokazuje se tok vremena
programatora.

Za obavestenje o programatoru vremena £,
vremenu pecenja-d, vremenu zavrdetka (L ili
sata (®, nekoliko puta pritisnuti taster ® sve dok
zagrade ne pokazu Zeljenu oznaku. Odgovarajuéi
znak ¢e se pojaviti na displeju kroz nekoliko
sekundi.

Na pecnici se moze programirati vreme pecenja za
svaku namirnicu. Kada vreme pecenja
istekne,pecnica se automatski isklju¢uje. Na ovaj
nacin se izbegava prekidanje ostalih aktivnosti da bi
se pecnica iskljucila kao i da se pretera sa pecenjem
zbog neopreznosti.

Primer sa slike: vreme pecenja je 45 minuta.

1. Izabrati nacin zagrevanja putem prekidac¢a za
izbor funkcija.

2. Izabrati temperaturu ili nivo roétilja pomoéu
regulatora temperature.

3. Dva puta pritisnuti taster ®. Na displeju se
pojavljuje 00:00. Svetle oznake za vreme, zag r
ade s e nalaze pored 5.

4. Programiranje vremena pecenja putem tastera +
ili =
Vrednost tastera + = 30 minuta
Vrednost tastera = = 10 minuta



Vreme pecenja je
zavr$eno

Izmena vremena pecenja

Ponistavanje
programiranog vremena
pecenja

Regulisanje vremena

Peénica se ukljucuje kroz nekoliko sekundi. na
displeju se pokazuje protok vremena pecenja i svetli
oznaka [-D]. Ostale oznake za vreme se gase.

Oglasava se zvucéni signal. Pecnica prestaje sa
zagrevanjem. Na displeju se pojavljuje 00:00.
Pritisnuti taster ®. Novo programiranje vremena
pecenja putem tastera + ili —. Ili dva puta pritisnuti
taster ® i postaviti prekidac za izbor funkcija na
nultu poziciju. Pecnica je iskjucena.

Izmena vremena pecenja putem tastera + ili —.
Izabrano vreme se pokazuje kroz nekoliko sekundi.
Ako je uklju¢en programator za vreme, prvo
pritisnuti taster (.

Ponovo podesiti vreme pecenja na 00:00 putem
tastera —. Novo vreme se pokazuje kroz nekoliko
sekundi. Vreme je ponisteno.

Ako je uklju¢en programator za vreme, prvo
pritisnuti taster (.

U slu¢aju da su programirane razlicite funkcije za
vreme, na displeju svetle odgovarajuce oznake.
Oznaka aktivirane funkcije za vreme se nalazi medu
zagradama.

Za obavestenje o programatoru za vreme 0,
vremenu pecenja -5, vremenu zavrsetka (L ili o
satu (©, pritisnuti nekoliko puta taster ® dok se
medu zagradama ne pojavi Zeljena oznaka.
Odgovarajuci znak ¢e se pojaviti na displeju kroz
nekoliko sekundi.
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Vreme zavrSetka

20

Na pecnici je moguce programirati vreme u koje
Zelite da imate gotovo jelo. U tom sluc¢aju, peénica
se automatski ukljucuje i iskljuéuje u zeljeno vreme.
Na primer, moguce je ujutro staviti jelo u peénicu i
programirati je da bude gotovo do podneva.

Uveriti se da se namirnice nece pokvariti zbog
dugog zadrzavanja u rerni.

Primer sa slike: sati je 10:30 h, vreme potrebno za

pecenje je 45 i pecnica treba da se iskljuci u 12:30.

1. Podesiti Zeljenu funkciju.

2. Podesiti temperaturu.

3. Dva puta pritisnuti taster ®.

4. Programiranje vremena pec¢enja putem tastera +
ili =

5. Pritisnuti taster ®©. Agrade pokazuju oznaku (L.
Pokazuje se vreme kada ¢e jelo biti gotovo.

6. Ponistavanje vremena zavr$etka putem tastera +
ili =

» 5

®O 0 D[ o o




Vreme pecenja je
zavr$eno

lzabrati vreme zavrSetka

Ponistavanje vremena
zavrSetka

Regulisanje vremena

Sat

Pecnica kroz nekoliko sekundi pokazuje
programirano vreme i ono ostaje podeseno na
poziciji cekanja. Na displeju se pokazuje vreme u
koje ¢e jelo biti gotovo i oznaka (b se pojavljuje
medu zagradama. Oznake £)i(® se gase. Kada se
pecnica ukljuci, prikazuje se tok vremena pecenja i
zagrade prikazuju oznaku 5. Oznaka (b se gasi.

Oglasava se zvucni signal. Pe¢nica prestaje sa
zagrevanjem. Na displeju se pojavljuje 00:00.
Pritisnuti taster . Novo programiranje vremena
pecenja putem tastera + ili —. Ili dva puta pritisnuti
taster ® i postaviti prekidac za izbor funkcija na
nultu poziciju. Pecnica je iskjucena.

|zabrati vreme zavrSetka putem tastera + ili —.
Izabrano vreme se pokazuje kroz nekoliko sekundi.
Ako je ve¢ podesen programator za vreme, prvo dva
puta pritisnuti taster . Ne treba menjati vreme
zavrSetka ukoliko je peCenje ve¢ pocelo. Krajnji
rezultat bi mogao da varira.

Ponovo podesiti novo vreme zavrSetka putem
tastera —. Novo vreme se pokazuje kroz nekoliko
sekundi. Pe¢nica se ukljucuje. Ako je ve¢ podesen
programator za vreme, prvo dva puta pritisnuti
taster (.

Ako su programirane razliGite funkcije za vreme, na
displeju se pojavljuju odgovarajuée oznake. Oznaka
u prvom planu funkcije za vreme se nalazi medu
zagradama.

Za obavestenje o programatoru za vreme 0,
vremenu pecenja <O, vremenu zavrdetka (L ili

sata (®, nekoliko puta pritisnuti taster ® sve dok
zagrade ne pokazu zeljenu oznaku. Odgovarajuca
vrednost ¢e se pokazati na displeju kroz nekoliko
sekundi.

Nakon konekcije ili nakon prekida elektri¢nog
snabdevanja, na displeju svetli oznaka [(D] i Cetiri
nule. PodeSavanje vremena na satu.
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Promena vremena

Sakrivanje sata

1. Pritisnuti taster (®. Pojavljuje se vreme 12:00 .
2. Podesiti vreme putem tastera =+ ili —.
Vreme se pokazuje kroz nekoliko sekundi.

Nijedna druga funkcija za vreme ne sme da bude
programirana.

1. Cetiri puta pritisnuti taster ®. Na displeju svetle
oznake za vreme, zagade pokazuju .

2. Podesavanije sata putem tastera + ili —.

Programirano vreme se vidi kroz nekoliko sekundi.

Moguce je sakriti sat. Obavestiti se u poglavlju
Izmene osnovnih podeSavanja.

Funkcija sigurnosti za decu

Ukljuciti funkciju
sigurnosti za decu

Iskljucivanje funkcije
sigurnosti za decu

22

Kako bi se onemogudilo deci da je slu¢ajno ukljuce,
pecnica raspolaze bezbednosnim sistemom.

Pecnica ne reaguje ni na jedno podeSavanije.
Programator vremena i sat se mogu programirati
iako je aktivirana funkcija sigurnosti za decu.

Kada su nacin zagrevanja i temperatura ili stepen
roStilja programirani, funkcija sigurnosti za decu
prekida zagrevanje.

Na pecnici ne moze biti programirano njeno
automatsko isklju¢enje kao ni vreme zavrsetka.

Drzati pritisnuti taster c= tokom priblizno Cetiri
sekunde.

Na displeju se pojavljuje oznaka c=. Funkcija
sigurnosti za decu je aktivirana.

Drzati pritisnuti taster c= tokom priblizno Cetiri
sekunde.

Oznaka c= nestaje sa displeja. Funkcija sigurnosti
za decu je isklju¢ena.



Regulisanje osnovnih podesavanja

Pecnica raspolaZe razli¢itim podeSavanjima.
PodeSavanja se mogu prilagoditi potrebama
korisnika.

Osnovno podesavanje Opcija 1 Opcija 2 Opcija 3
¢1 Pokazivad sata Uvek vidljivi sakriti pokaziva¢
pokazivac*

¢2 Trajanje signala nakon
zavrSenog vremena pecenja ili
programatora za vreme

priblizno 10 sec priblizno 2 min* priblizno 5 min

¢3 Vreme Cekanja dok se ne
primene podesavanja

priblizno 2 sec priblizno 5 sec* priblizno 10 sec

*

Fabricka podeSavanja

Zabeleska

Nijedna druga funkcija za vreme ne sme da bude
programirana.

1. Drzati pritisnut taster ® u trajanju od priblizno 4
sekunde.
Na displeju se pokazuju aktuelna podesavanja
za sat, na primer, ¢1 za opciju 1.

2. Izmene osnovnih podeSavanja pomodu testera +
ili =

3. Potvrditi pomodu tastera ®. Na displeju se
pokazuje sledec¢e podesavanje. Proci sve
polozaje putem tastera ® i regulisati
podeSavanje putem tastera + ili —.

4. Za zavrSetak drzati pritisnut taster ® u trajanju
od priblizno 4 sekunde.

Sva osnovna podeSavanja su primenjena.

Osnovna podeSavanja se mogu ponovo izmeniti u
svakom momentu.

Ukoliko se uredaj iskljuci iz struje ili se prekine sa
elektricnim napajanjem, realizovana podeSavanja se
nece saCuvati. Pe¢nica ¢e ponovo biti fabricki
podesena.
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Cuvanje i odrzavanje

Saveti i upozorenja

Proizvodi za
ciScenje

Povrsine pecnice

Pecnica ¢e tokom duzeg vremena odrzati svoj
blistav izgled i radnu sposobnost ukoliko se redovno
disti i ako se odrzava na odgovarajuéi nacin. U
nastavku ¢e biti opisano kako odgovarajucée
odrZavanje i ¢iS¢enje utiCu na pecnicu.

Moguce su pojave razli¢itih nijansi na prednjoj strani
pecnice zbog razli¢itih materijala, poput stakla,
plastike ili metala

Senke koje se mogu opaziti na staklu vrata i koje
deluju kao zaprljane povrsine su odrazi svetla koje
dolazi iz unutrasnjosti pecnice.

Emaijl pregori kada se dostigne vrlo visoka
temperatura. Ovo moze prouzrokovati gubitak boje
na povrsini. Ova pojava je normalna i ne uti¢e na rad
pecnice. lvice plehova se ne mogu u potpunosti fino
emajlirati. Iz tog razloga mogu biti grubi na dodir
iako to ne uti¢e na zastitu od korozije.

Imati na umu oznake iz tabele kako bi se izbeglo
ostecenje razli¢itih povrsina pecnice zbog
koriS¢enja neodgovarajucih proizvoda za diséenje.
Ne koristiti:

abrazivne proizvode za CiS¢enje ili one koji
sadrze kiselinu,

Cetke za ribanje ili grube sundere,

sredstva za CiS¢enje pod visokim pritiskom
parnog mlaza.

Dobro oprati nove krpe pre koris¢enja.

Proizvodi za ¢iScenje

Predniji deo pecnice
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\V/ruéa voda sa malo sapunice:
Cistiti sa platnenom krpom i osusiti mekom krpom.



Povrsine pecnice

Proizvodi za ¢iScenje

Nerdajuci Celik

Staklo

Vruéa voda sa malo sapunice:

Cistiti sa platnenom i osusiti mekom krpom. Odmah ogistiti
fleke od kreca, masti, kukuruznog skroba i belanca, jer bi na tim
mestima mogla da se formira korozija U centrima za tehnicku
podrSku ili u specijalizovanim prodavnicama se mogu nabaviti
specijalni proizvodi za odrZavanje nerdajuceg Celika koji su
pogodni za vruée povrSine. Mekom krpom nezno naneti
proizvod za CiScenje.

Ciséenje stakla:

Cistiti mekom krpom.

Ne Koristiti strugalicu za staklo.

Staklo na vratima pecnice

Ciscenje stakla:
Cistiti mekom krpom.
Ne Koristiti strugalicu za staklo.

Zastita stakla na sijalici unutar
pecnice

Vru¢a voda sa malo sapunice:
Cistiti platnenom krpom.

Mesto gde nalezu vrata
(ne odvajati)

\V/ruéa voda sa malo sapunice:
Cistiti platnenom krpom. Ne trljati.

ReSetke Vruca voda sa malo sapunice:
Natopiti i Cistiti krpom ili cetkom.
Pribor Vruca voda sa malo sapunice:

Natopiti i Cistiti krpom ili cetkom.

Ciséenje katalitickih
povrsina pecnice

Kod nekih pecnica, zadnji zid, zidovi sa strane ili
gornji zid mogu biti oblozeni sa keramikom visoke
poroznosti. Ovakvo oblaganje upija sve Sto izlazi
tokom przenja i peCenja i tako ih se reSava dok je
peénica u radu . Sto je temperatura visa i $to
pecnica duze radi, rezultat je bolji.

Ukoliko i nakon nekoliko koriS¢enja pecnice i dalje
ima prljavstine, upotrebiti funkciju za iscenje.

Saveti i upozorenja

Nikada ne koristiti abrazivne deterdZente. Oni
prolaze kroz sloj sa visokom poroznoséu i ostecuju

ga.
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Ciséenje dna peénice i
emajliranih zidova

Lampica indikator

Ukljuciti svetlo u pecnici

Iskljuciti svetlo u pecnici

Skidanje i
postavljanje
reSetke

Skidanje resetke

26

Ne tretirati keramicki sloj sa sredstvima za ¢iSéenje
koja su namenjena za pecnicu. U slu¢aju da se
sredstvo za CiS¢enje pecénice nehotice
prospe,odmah ga ukloniti sunderom i sa dosta
vode.

Koristiti krpicu za ¢iS¢enje i vru¢u vodu sa malo
sapunice ili sir¢eta.

U sluCaju vece zaprljanosti koristiti metalnu Zicu od
inoksa ili sredstvo za ¢iS¢enje namenjeno iskljucivo
za pecnicu. Koristiti samo kada je pecnica hladna.
PovrSine koje se automatski Ciste ne treirati sa
metalnom Zicom ili sa sredstvima za ¢iSéenje
pecnica.

Kako bi se olaksalo ¢iS¢enje, moze se ukljuciti svetlo
unutar pecnice.

Okretati prekidac¢ za odabir funkcija do pozicije 8.

Ukljuuje se lampica indikatorRegulator
temperature mora biti iskljucen.

kretati prekida¢ za odabir funkcija do pozicije o.

Moguce je skinuti reSetke radi ¢iS¢enja. Pe¢nica
treba da bude hladna.

1. Podignuti redetku prednjim delom

2. i skinuti je. (slika A)

3. Nadalje, potpuno povudéi redetku napred
4. iizvaditije. (slika B)



Postavljanje resetaka

Skidanje
odupiraca rostilja

A

e el
5 &

1. |

Ocistiti reSetke pomocu sundera i deterdZenta. Za
uporne fleke se preporucuje koris¢enje Cetke.

1. Prvo umetnuti redetku nazad u slot malim
pritiskom unazad (slika A)

2. i nadalje, uvudi je u predniji slot. (slika B)

5

Resetke se podeSavaju na levu i na desnu stranu.
Savijenost uvek mora biti ka dnu.

Da bi se olaksalo ¢iS¢enje, u nekim pec¢nicama se
mogu skinuti odupiraci rostilja.

Opasnost od opekotinal Pe¢nica mora biti hladna.

1. Oborenu rucku roétilja povuéi napred i gurnuti je
navise dok ne nalegne. (slika A)
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Skidanje i
postavljanje vrata
pecnice

Skidanje vrata

28

2. Istovremeno, drZati odupirace roétilja i savijati ih
prema dole. (slika B)

=\;

S =

S X

Nakon ¢&isc¢enja, odupirace rostilia ponovo premestiti
navise. Rucku rostilja gurnuti nadole i uglaviti
odupirace rostilja.

Da bi se olakSalo odvajanje vrata i ¢iSéenje staklenih
delova, mogu se skinuti vrata pecnice.

Sarke na vratima peénice imaju polugu za
blokiranje. Kada je poluga za blokiranje zatvorena
(slika A), vrata ne mogu da se skinu. Ako se poluga
za blokiranje otvori radi skidanja vrata (slika B),
Sarke se blokiraju. Na ovaj nacin se ne mogu naglo

\

Opasnost od povreda! Ukoliko Sarke nisu blokirane
sa polugom, vrata bi mogla naglo da se zatvore.
Skre¢emo paznju da poluge za blokiranje budu
uvek zatvorene, izuzev kada se vrata skidaju - u tom
slucaju treba da se otvore.

1. Vrata pecnice skroz otvoriti.



Postavljanje vrata

2. Otvoriti obe poluge za blokiranje koje se nalaze
na desnoj i levoj strani. (Slika A)

3. Zatvoriti vrata pecénice do kraja. (slika B) Uhvatiti i
pomerati vrata sa obe ruke na desno i levo. Jos
malo pritvoriti i izvaditi ih.

S

N~

Za ponovno postavljanje vrata pratiti iste korake u
obrnutom redosledu.

1. Za ponovno postavljanje vrata, skrecemo paznju
da se obe Sarke podese tacno unutar svojih
otvora. (Slika A)

2. Unutrasniji slot Sarki treba uglaviti na obe strane.

o S

=

Ukoliko se Sarke nameste na neodgovarajuci nacin,
kao posledica se moze javiti nepravilno naleganje
vrata.
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Postavljanje i
skidanje stakla na
vratima

Skidanje

30

3. Ponovo zatvoriti poluge za blokiranje. (slika C)

Zatvoriti vrata pecénice.

N
/ﬁ/‘

Opasnost od povredal Ne dirati Sarku ukoliko vrata
slu¢ajno padnu ili ako se Sarka iznenada zatvori.
Obavestiti servis tehnicke podrske.

Staklo sa vrata se moze skinuti radi lakSeg CiSc¢enja.

1. Skinuti vrata pecnice i postaviti ih na neku
tkaninu sa ru¢kom okrenutom nadole.

2. Odvrnuti zavrtanj poklopca na gornjem delu
vrata pec¢nice. Da bi se to uradilo, okretati
zavrtnje u levu i desnu stranu. (Slika A)

3. Podici i izvaditi gornje staklo. (Slika B)

NN
e

b J

[ 4

i

Kod vrata sa tri stakla dodati joS jedan korak:

4. |zvaditi staklo. (Slika C)




Postavljanje

Ocistiti stakla odgovarajuéim sredstvom za ¢iséenje i
mekom krpom.

Ne koristiti abrazivna ili korozivna sredstva za
diséenje, strugalicu kao ni metalnu Zicu jer bi staklo
moglo da se osteti.

Za vrata sa dva stakla pratiti korake od 2 do 4.

1. Uvuéi staklo naginjuci ga unazad. (Slika A)
Skre¢emo paznju da se natpis "Right above"
nalazi gore desno.

2. Uvudéi gornje staklo naginjuéi ga unazad. Sa
glatkom povrsinom okrenutom spolja.

3. Postaviti i zavrnuti zavrtnje poklopca
4. Postaviti vrata pecnice.

Pecnicu ponovo koristiti kada su stakla
ispravno namestena.
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Sta preduzeti ako peénica ne radi

Ako pecnica ne radi ispravno, ¢esto se radi o nekom
manjem problemu koji se lako reSava. Pre pozivanja
tehnicke podrske, pokusajte da resite problem uz
pomo¢ koju Vam dajemo u odeljku koji sledi.

Tabela sa

problemima

Steta Moguéi uzrok Resenja/saveti

Pecnica ne radi. Pregoreo je osigurad.  Proveriti kutiju sa osiguracima, da li je
osigurac u dobrom stanju.

Nema napona. Proveriti da li radi svetlo u kuhinji i da

li rade ostali elektricni aparati.

na displeju svetli ® i nule. Nema napona. Ponovo podesiti sat.

Pecnica se ne zagreva. Na kontaktima se Okretati kruzne prekidace nekoliko

nakupila prasina. puta u oba pravca.

Obavestenja o greSkama Kada se na displeju pojavi obavestenje da je u
pitanju gredka £, pritisnuti taster ®. Obavestenje
nestaje. BriSe se podeSena funkcija za vreme.
Ukoliko obavestenje ne nestane, kontaktirati
tehnicki servis.

Sledeca obavestenja o greSkama moze da reSi sam

korisnik.

Obavestenje o gresci Moguéi uzrok ReSenja/saveti

EO11 Neki taster se previSe ~ Posebno pritisnuti svaki taster.
puta pritiskao ili je Proveriti da li je neki taster zaglavljen,
zaglavijen. pokriven necime ili je prljav.
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Zamena sijalice u
pecnici

Zastitno staklo

Opasnost od strujnog udaral

Neadekvatne popravke su opasne. Adekvatne
popravke mogu izvoditi samo radnici ovlaS¢enog
servisa koji su za to strucni.

Ukoliko je sijalica neispravna mora se zameniti.
Sijalice otporne na visoke temperature se mogu
nabaviti putem servisa za tehni¢ku podrsku ili u
specijalizovanim prodavnicama Koristiti samo ove
sijalice.
1. Opasnost od strujnog udaral
Iskljuiti uredaij is struje. Proveriti da li je dobro
iskljucen.
2. Postaviti kuhinjsku krpu u ne zagrejanu peénicu
da bi se sprecilo ostecenije.

3. Izvaditi zastitno staklo odvrtanjem nalevo.

—
.y ’

4. Zameniti sijalicu sa drugom iste vrste.
5. Ponovo za$rafiti zastitno staklo.

6. Izvaditi kuhinjsku krpu i ponovo ukljuditi uredaj u
struju.

Neispravna zastitna stakla se moraju zameniti.
Zastitna stakla se dobijaju u servisu za tehnicku
podrsku. Naznaciti n.s uredaja i n.° proizvodnje
uredaja.
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Servis tehnicke podrske

Nas servis tehniCke podrSke je na usluzi korisniku za
popravku uredaja, realizaciju kupovine dodatne
opreme ili rezervnih delova, kao i za svaku
konsultaciju vezanu za nasSe proizvode ili servis .
Podaci o naSem servisu tehnicke podrske se nalaze
u priloZzenom uputstvu.

N.s proizvoda i n.g Pri kontaktiranju naseg servisa tehni¢ke podrske,

proizvodnje naznaditi broj proizvoda (E) i broj proizvodnje (FD)
uredaja. Etiketa sa karakteristikama i odgovarajuc¢im
brojevima se nalazi na vratima pecnice sa desne
strane. Da bi se izbegle neprijatnosti, ako je
potrebno, preporucujemo Vam da zapiSete podatke
o vasem uredaju kao i broj telefona servisa tehnicke
podrske u slede¢em odeljku

‘ N.° uredaja. N.° FD:

‘ Servis tehnicke podrsSke @&

Saveti za ustedu energije i o okruzenju

U ovom poglavlju vam nudimo savete o ustedi
elektricne energije tokom procesa pecenja i przenja,
kao i o tome na koj nacin mozete najbolje da
uklonite vas uredaij.

Usteda energije Prethodno zagrejati pe¢nicu samo ukoliko je to
naznaceno u receptu ili u tabeli.

Za pecenije koristiti tamne, lakirane ili emajlirane
kalupe. Najbolje ¢e apsorbovati toplotu.

Otvoriti vrata pecnice $to je moguce manje tokom
kuvanja, przenja ili peCenja.
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Eliminacija otpada
je u skladu sa
okruzenjem E

Ukoliko se peku razni kolaci, radije ih praviti jedan za
drugim. Pec¢nica ¢e vec¢ biti zagrejana. Na ovaj nacin
se skracuje vreme pecenja drugog kolaca. Takode
se mogu uneti dva pravougaona kalupa zajdno.

Kod duZe vremena pecenja, pecnica se moze
iskljuciti 10 minuta pre isteka potrebnog vremena i
iskoristiti preostala toplota za kraj.

Recite se ambalaze na ekoloski nadin.

Ovaj uredaj je identifikovan od Direktive o otpadu
elektricne i elektronske opreme RAEE 2002/96/CE.
Ova direktiva postavlja okvir za reciklazu i ponovnu
upotrebu koris¢enih uredaja na teritoriji Evrope

Tabele i sugestije

Koladi i poslastice

Kalupi za pecenje

Ovde se nalazi izbor jela i optimalnih podeSavanja
za njihovu pripremu Mozete videti koji pribor se
moze Kkoristiti i na kojoj visini. Tu su i sugestije za
recepte i pripremu i mala pomo¢ u slu¢aju da nesto
krene loSe.

Ukoliko Zelite da koristite sopstveni recept, mozete
se orijentisati prema sli¢nom proizvodu koiji se javlja
u tablici kuvanja.

Najpodesniji su metalni kalupi tamne boje.

Kalup uvek staviti na resetku.
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Tabele

Sledeca tabela pecenja je izradena iskljucivo u
slucaju postavljanja namirnica u hladnu pecnicu. Na
ovaj nacin se Stedi energija. Ukoliko se pecnica
prethodno zagreje, naznaceno vreme pecenja se
skracuje za 5 do 10 minuta.

U tabelama se mozete obavestiti o nadinu zagrevanja
koji najviSe odgovara vrsti kolaca ili testa.
Temperatura i vreme pecenja u pecnici zavise od
koli¢ine i gustine testa. Iz ovog razloga, u tabelama
pecenje se uvek prikazuju ivice vremena. Prvo probati
sa najnizom vednoS$c¢u. Sa nizom temperaturom se
jelo dostiZe ujednacenu zlatkastu boju . Ukoliko je
potrebno, temperatura se sledeci put moze povecati.

U odeljku "Prakti¢ni saveti za pecenje" se nalaze
dodatne informacije

Kolagi koji se Kalup na reSetci Visina  Naéin Temperatura Vreme
pripremaju u zagrevanja °C pecenija,
kalupima minuti
Torta Kalup za torte 1 = 220-240 40-50
limeni, @ 31 cm 2+3 190-210 4555
Slane torte Kalup za torte 1 = 210-230 40-50
limeni, @ 31 cm
Kolaci* Kalup za kolace 2 = 180-200 50-60
limeni, 28 cm
* Zapecenje viSe kolaca odjedanput, postaviti nekoliko kalupa na resetku.
Kolaé€i u plehu od Visina  Nacin Temperatura °C  Vreme
pecnice zagrevan pecenija,
ja minuti
Pice Pleh od pecnice 2 = 210-230 25-35
Aluminijumski pleh+
ravan emajlirani pleh* 2+3 180-200 3545
Aluminijumski pleh+
duboki emajlirani pleh*  2+4 180-200 3545
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Kolaé€i u plehu od Visina  Nadcin Temperatura °C  Vreme

pecnice zagrevan pecenija,
ja minuti
Lisnato testo Pleh od pecnice + 3 170-190 20-30
Aluminijumski pleh+
ravan emajlirani pleh* 2+3 170-190 3545
Aluminijumski pleh+
duboki emajlirani plen*  2+4 170-190 3545

vi§i nivo.

Prilikom pecenja na dva nivoa, aluminijumski pleh uvek postaviti na nizi, a duboki emajlirani pleh na

Dodatni pleh za peénicu je moguce nabaviti u specijalizovanim prodavnicama ili u servisu za

tehniCku podrsku.

Hleb i peciva Visina Nacin Temperatura Vreme
zagrevanja °C pecenija,

minuti

Hleb od kvasca, sa 1,2 kg Bandeja 2 =] 270 8

braSna*, (prethodno esmaltada 200 3545

zagrejano)

Hleb od kiselog testa sa Emajlirani pleh 2 =] 270 8

1,2 kg brasna*, (prethodno 200 40-50

zagrejano

Peciva (na pr. razana) Emajlirani pleh 3 =] 200-220 20-30

*

Nikada ne sipati vodu direktno u unutrasnjost zagrejane pecnice.

Poslastice Visina Nacin Temperatura \Vreme
zagrevanja °C pecenija,

minuti

Testo i Pleh 3 = 150-170 10-20

galete 2 pleha* 2+3 140-160 25-35
Puslice Pleh 3 80-100 120-150

Krofne Pleh 2 = 190-210 3040

Cajna Pleh 3 = 100-120 30-40

peciva 2 pleha* 2+3 100-120 35-45

*

Prilikompecenja na dva nivoa, emajlirani pleh uvek postaviti iznad.

Plehovi se mogu nabaviti kao dodatna oprema u specijalizovanim prodavnicama.
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Predlozi i prakticni
saveti za pecenje

Ukoliko Zelite koristiti sopsveni
recept.

MoZete se orijentisati prema slicnom proizvodu koji se pojavljuje
u tablici pecenja.

Nacin da proverite da li je kola¢ od
umucenog testa ve¢ gotov.

Nekih 10 minuta pre zavrSetka vremena pecenja navedenog u

receptu, bocnuti kola¢ ¢ackalicom na njegovom najvisem  delu.
Ukoliko CaCkalica izade Cista, bez tragova testa, kolac je gotov.

Torta se nije nadigla

Slededi put upotrebiti manje te¢nosti ili odrediti 10 stepeni nizu
temperaturu pecenja. Pratiti vremenske periode za mucenje
testa navedene u receptu

Torta je dobro nadoSla u po sredini,
ali nije i na ivicama.

Ne mastiti kalup. Nakon $to je kola¢ gotov, pomocu noza ga
pazljivo odvojiti od kalupa.

Kolac je pri vrhu previSe pecen.

Postaviti kola¢ dublje u pe¢nicu, izabrati nizu temperaturu
pecenja i ostaviti ga da se duze priprema.

Kolac je previSe suv.

Ve¢ gotov kola€ nekoliko puta bocnuti ¢ackalicom. Preko toga
sipati nekoliko kapi voénog soka ili bilo kog alkoholnog pica.
Slededi put izabrati temperaturu viSu za 10 stepeni i skratiti vrme
pecenja.

Hleh ili peciva (na primer, torta od
sira), dobro izgledaju spolja, ali
unutra su gnjecavi (vlazni sa mokrim
povrSinama).

Slededi put upotrebite manje tecnosti i ostaviti proizvod nesto
viSe vremena u pecénici na nizoj temperaturi. Kod kolaca sa
so¢nim filom prvo ispeci bazu. Zatim po bazi kolaca razneti
usitnjene bademe ili prezle, pre stavljanja fila. PoStovati uputstva
u receptu i vreme pecenja.

Testo se neravnomerno ispeklo.

Izabrati nizu temperaturu; testo e biti ujednacenije. Osetljivija
testa peci na vioj i nizoj toploti & na jednom nivou. Papir za
pecenje koji prelazi takode moze da utice na cirkulisanje
vazduha. Uvek ga iseci po meri pleha.

Peklo se na nekoliko nivoa. U
gornjem plehu je testo tamnije boje
nego u donjem.

Za pecenje na nekoliko nivoa uvek koristiti
zagrevanje vazduha [&]. lako se postavi nekoliko plehova za
istovremeno pecenje, to ne znaci da ¢e sve hiti gotovo u isto
vreme..

Prilikom pecenja socnijih kolaca,
svara se kondenzacija.

Prilikom pecenja se moze stvoriti vodena para. Jedan deo ove
pare se eliminiSe kroz prolaz na vratima pecnice, tako da se
moZe kondenzovati na kontrolnoj tabli ili na prednjim delovima
susednog namestaja u obliku vodenih kapljica. Kondenzuje se
fiziCki.
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Meso, zivinsko
meso, riba

Posuda

Prakticni saveti za

pecenje

Prakticni saveti za
pecenje na rostilju

Moze se koristiti bilo koja posuda otporna na
toplotu.

Pleh uvek postavljati na centar resetke.

Vrele staklene posude treba postaviti na suvu
kuhinjsku krpu. Staklo moZe puci ukoliko je mesto
na koje se stavlja vlazno ili hladno.

Rezultat peCenja zavisi od vrste i kvaliteta
upotreblienog mesa.

Ukoliko se priprema pe€enje manje masnog mesa,
dodati 2 ili 3 supene kasike te¢nosti. U slucaju da se
priprema punjeno meso, dodati 8 do 10 supenih
kaSika te¢nosti, u zavisnosti od veli¢ine komada
mesa.

Komadi mesa bi se trebali jednom okrenuti, nakon
isteka polovine vremena pecenja.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti u
isklju¢enoj peénici sa zatvorenim vratima joS 10
minuta. Na ovaj nadin se najbolje moze rasiriti saft
od mesa.

Priprema jela na rostilju u zatvorenoj pecnici

Komadi mesa za pecenje na rostilju bi trebali biti
sli¢ne debljine. Kao minimalnu debljinu bi trebali
imati 2 i 3 cm, tako da budu jednako peceni i da
sacuvaju sav svoj saft. Zaciniti Snicle nakon pecenja.

Postavite komade direktno na resetku. Ukoliko zelite
da pripremite samo jedan komad, postaviti da na
centralni deo resetke. Ovako ¢e ispasti bolje
Dodatno postavite emajlirani pleh na visinu 1. Na
ovaj nacin se sakuplja saft od mesa i pe¢nica ostaje
Cistija.

Okrenuti komade nakon isteka dve tredine vremena
pecenja.
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Snaga rostilja se automatski ukljucuje i iskljucuje.
Ovo je uobi¢ajeno Ucestalost kojom se javlja zavisi
od snage koja je odabrana.

Meso Sledeca tabla pecenja je izraCunata samo u sluc¢aju
postavljanja namirnica u hladu peénicu. Vremena
opisana na slici imaju samo pribliznu vrednost i
mogu da variraju u zavisnosti od prirode i kvaliteta

mesa.
Meso TeZina Posuda Visina  Nagin Temperatura Trajanje, u
zagrevanja  °C, rosilj minutima

Punjena teletina 1kg 2 = 220-240 90
(na pr.grudi) 1,5kg zatvoreno 2 = 210-230 110

2 kg 2 = 200220 130
Kravlji odrezak 1kg 2 = 210-230 70

1,5kg otvoreno 2 = 200-220 80

2 kg 2 = 190-210 90
Rozbratna malo peCena* 1 kg abierto 1 210-230 40
Odrezak, dobro pecen ReSetka*** 5 i 3 20
Odrezak, malo pecen ReSetka™** 5 il 3 15
Svinjsko meso bez 1kg 1 190-210 100
masne kore (na prvrat)  1,5kg otvoreno 1 180-200 140

2 kg 1 170-190 160
Svinjsko meso sa 1 kg 1 180-200 120
masnom korom™* 1,5kg otvoreno 1 170-190 150
(na pr. leda, nogice) 2 kg 1 160-180 180
Dimljena svinjska prsa 1 kg zatvoreno 2 = 210-230 70
sa kostima
PeCenje mlevenog mesa 750 ¢ otvoreno 1 170-190 70
Kobasice priblizno  ReSetka™* 4 ] 3 15

750 ¢
Telece pecenje 1kg otvoreno 2 = 190-210 100

2 kg 2 = 170-190 120
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Meso TeZina Posuda Visina Nacin Temperatura Trajanje, u
zagrevanja °C, rostilj minutima

Jagnjece nogice bez 1,5kg otvoreno 1 150-170 110
kostiju

*

Okrenuti rozbratnu nakon isteka polovine vremena pecenja. Nakon zavrSenog pecenja, zaviti u
aluminijumski papir i vratiti u pecnicu da odstoji 10 minuta.

** Napravite nekoliko rezova na svinjskom mesu. Ukoliko ste planirali da okrenete meso, prvo ga
postavite u pleh sa korom nadole.

> Staviti emajlirani pleh na visinu 1.

Zivinsko meso Sledeca slika pecenja je izraGunata samo u sluc¢aju
postavljanja namirnica u hladnu pecnicu.

Oznake tezZine iz tabele se odnose na Zivinsko meso
bez punjenja i spremljeno za pecenje.

Ukoliko se pece na rostilju, direktno na resetci,
postaviti emajlirani pleh na visinu 1.

Prilikom pripreme patke ili guske, nekoliko puta ih
ubodite u kozu ispod krila: Na ovaj nacin bolje izlazi
masnoca.

Okrenite celo parée nakon isteka dve trecine
vremena pecenja.

Zivinsko meso postaje zlatkasto i hrskavo ukoliko
se, kada je zavrSeno vreme pecenja, premaze
maslacem, slanom vodom ili sokom od narandze

Zivinsko meso TeZina Posuda Visina Nagéin Temperatura Trajanje, u
zagrevanja °C minutima

Polovine pileta, 0d400gza ReSetka 2 200-220 40-50

od 1do 4 parCeta svako parCe

Seceno pile 0d250gza ReSetka 2 200-220 30-40

svako parCe

Pile, celo od1kgza  ReSetka 2 190-210 50-80
od 1 do 4 komada svako parce

Patka 1,7 kg ReSetka 2 180-200 90-100
Guska 3 kg ReSetka 2 170-190 110-130
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Zivinsko meso TeZina Posuda Visina Nacin Temperatura Trajanje, u
zagrevanja °C minutima

Mlada curka 3kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 Gureca bataka 0d800gza ReSetka 2 190-210 90-110

svako parCe

Riba Sledeca slika pecenja je izracunata samo u slucaju

postavljanja namirnica u hladnu pecnicu.

Riba TeZina Posuda Visina  Nagin Temperatura  Trajanie,
zagreva  °C, stepen minuti
nja rostilja

Riba pecena naroStiju  0d300g  ReSetka* 3 il 2 20-25

1kg 2 X 180-200 4550

1,5kg 2 X 170-190 50-60
Riblji komadi 003009  ReSetka* 4 il 2 20-25

z7a svako

pare

*

postaviti emajlirani pleh na visinu 1.

Prakticni saveti za
obi¢no pecenje i
pecenje na rostilju

Na slici se ne javljaju usmerenja,
koje su orientacione tezine pecenja
koje se Zeli pripremiti.

Programirati najpriblizniju manju tezinu i produziti trajanje
ciklusa peCenja.

Na koji nacin s moze proveriti da li
je pecenje dobro?

Koristiti termometar za meso (dostupan u specijalizovanim
prodavnicama), ili obaviti "probu kaSikom". Pritisnuti pecenje
kaSikom. Ukoliko je meso ¢vrsto nasuprot pritisku kasike, dobro
je; u suprotnom, treba ga ostaviti u peénici joS neko vreme.

Pecenije je postalo previSe tamno i
kora je zagorela na nekoliko mesta.

Proveriti da li su dobro izabrane visina i temperatura.

Pecenje dobro izgleda, ali je saft
izgoreo.

Slededi put koristiti manju posudu ili dodati viSe te¢nosti.
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Pecenije dobro izgleda ali saft nije Slededi put koristiti posudu veée povrSine ili dodati manje
dobio boju i deluje vodnjikavo. te¢nosti.

Prilikom pripreme safta stvara se Jedan vedi deo ove pare se eliminiSe kroz prolaz za mirise i

vodena para. mozZe se kondenzovati na komandnoj tabli koja je hladnija ili na
prednjim delovima susednog namestaja u obliku kapljica vode.
Ovo se javlja iz fizickih razloga.

Gratin, suflei, tost Sledeca tablica pedenja je izra¢unata u slu¢aju
postavljanja namirnica u hladnu pecnicu.

Jelo Posuda Visina  Nagin Temperatura  Trajanje

zagrevanja  °C, stepen minuti
rostilja

Slatki suflei Kalup za sufle 2 = 180-200 40-50

(na pr. sufle od sira sa

vocem)

Zacinjeni gratin sa Kalup za gratin ili 3 = 210-230 30-40

peCenim sastojcima (na  emajlirani pleh 3 = 210-230 20-30

pr. gratin od testa)

Zacinjeni gratin, sa Kalup za sufle ili 2 X 150-170 50-60

sirovim sastojcima* emajlirani pleh 2 X 150-170 50-60

(na pr. gratin od

krompira)

Zapedi tost Resetka 5 i 3 45

Gratin sa tostom Resetka** 4 il 3 5-8

*

Gratin ne bi trebalo da bude viSi od 2 cm.
** Emajlirani pleh uvek postavljati na visinu 1.
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Odmrzavanje

Izvaditi namirnicu iz ambalaze, staviti je u adekvatnu
posudu i postaviti na resetku.

Navodimo oznake proizvodaca koje se pojavljuju na
ambalaZi.

Vreme odmrzavanja zavisi od prirode i koliCine
namirnica koje se Zele odmrznuti.

Jelo Oprema Visina  Natin Temperatura °C
zagrevanja
Zamrznuti proizvodi* ReSetka 2 Regulator

na pr. krempite, krem kolaci, kolaci sa

temperature ostaje

¢okoladnom ili Se¢ernom glazurom, voce, iskljucen.

piletina, kobasice i meso, testo, mafini,
torte i druge poslastice

*

postavljaju sa grudima iznad.

Prekriti zamrznute namirnice sa folijom prikladnom za mikrotalasnu. Komadi Zivinskog mesa se

Suéenje Upotrebiti samo voce i povrée u dobrom stanju i
temeljno ga oprati.
Ostaviti da se dobro ocedi i potpuno osusiti.
Pokriti emaijlirani pleh i reSetku sa specijalnim
papirom za pecenije ili sa pergamentnim papirom.
Jelo Visina Nacin Temperatura °C  Trajanije, u satima
zagrevanja
600 g narezanih jabuka 2+3 80 priblizno 5
800 g kruSaka isecenih na komade 2+3 80 priblizno 8
1,5 kg de $ljiva 2+3 80 priblizno 8-10
200 g aromati¢nih trava, ociScenih 2+3 80 pri blizno1 " horas

Zabeleska
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Ukoliko voce ili povrcée sadrzi puno soka ili vode,
treba ga okretati nekoliko puta. Kada se zavrsi sa
suSenjem, odmah ga odvojiti od papira.



Poluskuvana
zamrznuta hrana

Postujte uputstva proizvodaca koja su naznacena
na pakovanju.

Sledeci prikaz pecenja je izraCunat samo u sluc¢aju
postavljanja namirnica u hladnu pec¢nicu.

Jelo Visina Nacin Temperatura °C  Trajanje, u

zagrevanja minutima

PrZeni krompirici* Resetka li 3 ] 210-230 25-30

emajlirani pleh

Pica* ReSetka 2 ] 200220 1520

Pica - baget™ ReSetka 2 200-220 15-20

* Postaviti papir za pecenje na pribor. Proveriti da li je papir za pecenje adekvatan za ovu

temperaturu.

Zabeleska Pleh se moZe deformisati tokom pecenja zamrznutih
proizvoda. To je zbog razlike u temperaturi koju trpi
oprema. Deformacija nestaje tokom pecenja.

Pravljenje

marmelade

Pripreme: Koristiti tegle i gumice u savrSenom stanju. Tegle bi

po mogudéstvu trebale biti iste veli¢ine. Vrednosti u
tablici se odnose na okrugle tegle kapaciteta 1 litra.
Paznja! Ne koristiti tegle vece zapremine i visine.
Poklopci bi mogli popucati.

Koristiti samo voce i povrée u savrSenom stanju.
Uvek ih temeljno oprati.

Izliti voce ili povrce u tegle. Ivice tegle ponovo odistiti
ako je potrebno. Moraju biti Cisti. Staviti gumicu i
poklopac, dok su vlazni, na punu teglu. Zatvoriti
tegle sa poklopcem.

Ne unositi viSe od Sest boca u pecnicu.
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Ovako se programira

Pravljenje marmelade

Naznacena vremena su orijentacione vrijednosti.
Sobna temperatura, broj tegli i temperatura sadrzaja
tegli mogu uticati na naznacene vrijednosti, Ciniti da
se ne slazu . Pre iskljuenja pec¢nice, pobrinuti se da
sadrzaj tegli zaista kljuca.

1. Postaviti emajlirani pleh ravno na visinu 2.
Postaviti boce na pleh, tako da medusobno ne
dolaze u kontakt.

2. Sipati pola litre vruée vode (priblizno 80 °C), u
emajliani pleh.

W

. Zatvoriti vrata pecnice.
4. Postaviti prekidac za odabir funkcijana [£.

5. Podesiti regulator temperature izmedu 170 i
180 °C.

Cim se unutar tegli po&nu javljati mjehuriéi u kratkim
razmacima, nakon 40 do 50 minuta - iskljuciti
regulator temperature. Prekida¢ za izbor funkcija
ostaje ukljucen.

Nakon isteka 25 do 35 minuta preostale toplote u
peci, izvaditi tegle. Ukoliko se ostave duze vreme u
pecnici da se ohlade, izaziva se razvitak
mikroorganizama i kiseljenje marmelade. Iskljuciti
prekidac za odabir funkcija.

Voce u teglama, kapaciteta 1 litra od pojave mehurica Kasnije zagrevanje
Jabuke, maline, jagode Iskljucivanje priblizno 25 minuta
TreSnje, marele, breskve, ribizle Iskljucivanje priblizno 30 minuta
Pire od jabuka, kruske, Sljive Iskljucivanje priblizno 35 minuta

Priprema povrc¢a
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Cim mehuriéi u tegli po&nu da se penju, vratiti
temperaturu na 120 do 140 °C pomocu regulatora
temperature. Pogledati u tablici kada bi trebalo
iskljugiti regulator temperature. Ostaviti povrée u
pecnici nekih 30-35 minuta viSe. Tokom ovog
vremena, prekida¢ za odabir funkcija ostaje
ukljucen.



Povrée sa hladnom supom u teglama
kapaciteta jednog litra

od nastajanja mehurica

120-140 °C

Kasnije zagrevanje

Krastavéici priblizno 35 minuta
Sargarepa priblizno 35 minuta priblizno 30 minuta
Prokelj priblizno 45 minuta priblizno 30 minuta

Pasulje, keleraba, crveni kupus

priblizno 60 minuta

priblizno 30 minuta

GraSak

priblizno 70 minuta

priblizno 30 minuta

Izvaditi tegle iz pec¢nice

Prilikom vadenja tegli iz pecnice, ne stavljati ih na

hladnu ili mokru podlogu; tegle bi mogle da puknu.

Standardna jela

Po normama DIN 44547 i EN 60350

Pecenje Sledeca tablica pec¢enja je izraCunata samo u

sluc¢aju postavljanja namirnica u hladnu pecnicu.

Jelo Oprema i hezbednosni saveti i Visina  Nagcin Temperatura Vreme
upozorenja zagrevanja °C pecenja, u
minutima
Galete sa Ravan emajlirani pleh 2 = 160-170 20-30
maslacem Duboki emajlirani pleh + 3 = 160-170 30-40
Aluminijumski pleh + 2+3 140-160 20-30
ravan emajlirani pleh* 140-160 20-30
Aluminijumski pleh+ 2+4
duboki emajlirani pleh”
Kolacici 20 Pleh 3 = 160-180 20-30
komada
KolaCici, Aluminijumski pleh+ 2+3 150-170 25-35
20 komadau ravan emajlirani pleh*
plehu Aluminijumski pleh+ 2+4 150-170 2535

(prethodno  duboki emajlirani pleh*
zagrejati)
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Jelo Oprema i bezbednosni saveti i Visina  Nadéin Temperatura Vreme

upozorenja zagrevanja °C pecenja, u
minutima
Biskviti sa Rasklopivi kalup 1 = 160-180 30-40
vodom
Ravan kola¢ ~ Emajlirani pleh 3 = 170-190 40-50
sa kvascem  Aluminijumski pleh + 2+3 150-170 30-45
ravan emajlirani pleh*
Aluminijumski pleh+ 2+4 150-170 3045
duboki emajlirani pleh”
Pokriveni 2 reSetke* + 2 rasklopiva limena ~ 2+3 190-210 70-80
kolag sa kalupa
jabukama @20 cm**
Emajlirani pleh + 2 rasklopiva 1 = 200-220 70-80
limena kalupa
@20 cm**

* Prilikom pecenja na dva nivoa, aluminijumski pleh uvek postavljati na manju visinu a duboki
emajlirani pleh iznad.
** Staviti kolace u dijagonalu sa opremom.

ReSetke i plehovi se mogu nabaviti kao dodatna oprema u specijalizovanim prodavnicama.

Pecenje na rostilju Sledeca tablica pe¢enja je izraCunata samo u
slucaju postavljanja namirnica u hladnu pecnicu.

Jelo Oprema Visina Nacin Stepenrostilia  Trajanje
zagrevanja minuti

Trajanje minuti Resetka 5 ] 3 1-2

(prethodno zagrejati

10 min.)

Teleée Snicle 12 Resetka 4 ] 3 25-30

jedinica*

*

Okrenuti nakon isteka polovine vremena pecenja. Emajlirani pleh uvek staviti na visinu 1.
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http://www.bosch-hausgeraete.de
http://www.boschappliances.co.uk
http://www.bosch-electromenager.com
http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.ni
http://www.bosch-kodinkoneet.com
http://www.bosch-hvidevarer.com
http://www.bosch-ed.com
http://www.bosch.pt
http://www.electro.bosch.be
http://www.bosch.com.au
http://www.bosch-hausgeraete.at
http://www.boschelectrodomesticos.com.br
http://www.bosch-home.gr
http://www.bosch-appliances.com
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