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A\ Nasveti in varnostna opozorila

Pred montazo

Poskodbe med prevozom

Prikljucitev na elektricno
omrezje

Pazljivo preberite navodila v tem priro¢niku.
Navodila za uporabo in montaZo shranite. V primeru
izroCitve aparata drugi osebi morate priloZiti
ustrezen priro¢nik.

Ta navodila za uporabo veljajo za samostojne
pecice in pecice, vgrajene v Stedilnik. Pri pecicah,
vgrajenih v Stedilnik, preberite priloZzena navodila za
uporabo, ki so priloZzena kuhalni plos¢i, da spoznate
delovanje njenih upravljalnih stikal.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz embalaze. V
primeru poskodb med prevozom ne prikljucite
aparata.

PrikljuCitev aparata lahko opravi samo pooblasceni
strokovnjak. Garancija ni veljavna v primeru
poskodb zaradi nepravilne prikljucitve.

Pred prvo uporabo svojega aparata se morate
prepricati, da elektri¢na instalacija v vaSem domu
vklju€uje ozemljitev in da ustreza vsem veljavnim
varnostnim predpisom. MontaZo in prikljucitev
vasega aparata mora opraviti pooblasceni
strokovnjak. Uporaba tega aparata brez
ozemljitvenega prikljucka ali z nepravilno instalacijo
lahko, Ceprav v malo verjetnih okolis¢inah, povzrodi
resne poskodbe (poskodbe oseb in smrt zaradi
elektricnega udara). Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za nepravilno delovanje in mozne
poskodbe zaradi neprimerne elektricne instalacije.



Navodila za vaso
varnost

Vrata pecice

VrocCa notranjost aparata

Ta aparat je primeren samo za uporabo v
gospodinjstvu. Aparat uporabljajte izklju¢no za
pripravo hrane.

Odrasli in otroci ne smejo uporabljati aparata brez
nadzora,

ée niso v primernem telesnem in dusevnem
stanju ali

¢e nimajo dovolj znanja in izkusen;.
Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.

Med delovanjem pecice morajo biti vrata pecice
zaprta. Zaradi varnosti priporo¢amo, da so vrata
pecice zaprta tudi, ko je pedica ugasnjena.

Na vrata pecice ne obesajte stvari, ne sedajte nanje
in se ne igrajte z njimi, niti ko so vrata pecice zaprta.

Nevarnost opeklin!

Nikoli se ne dotikajte vrocih notranjih delov pedice in
grelnih elementov. Vrata aparata odpirajte previdno.
Lahko uhaja vroca sopara. Otrok ne puscajte blizu.

Nevarnost poZzaral!

V aparatu nikoli ne hranite vnetljivih predmetov.
Nikoli ne odpirajte vrat aparata, ¢e je v notranjosti
dim. Izklopite aparat. Izvlecite vti¢ iz vtiCnice in
izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

Nevarnost kratkega stikal

Nikoli ne prisCipnite kablov elektri¢nih naprav z
vroCimi vrati aparata. Pri tem se lahko raztopi
izolacija kabla.

Nevarnost opeklin!
Nikoli ne ulivajte vode v vro¢o pecico. V nasprotnem
primeru nastane vroca para.



VrocCa posoda in pribor

Nestrokovna popravila

Dodatna zascita na vratih

Vzroki poskodb

Pribor, posode, folija,
papir za peko ali
aluminijasta folija na dnu
pecice

Voda v segreti pecici

Nevarnost opeklin!

V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim
delezem visokoodstotnega alkohola. Hlapi alkohola
se lahko v notranjosti pecCice vnamejo. Uporabite le
majhne koli¢ine visokoodstotnega alkohola in
previdno odprite vrata aparata.

Nevarnost opeklin!
Pribora in posode nikoli ne jemljite iz aparata brez
prijemalke.

Nevarnost elektri¢nega udaral

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme
izvajati samo servisni tehnik, izSolan pri proizvajalcu.
Ce je aparat v okvari, izvlecite vti¢ iz vtiGnice ali
izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Poklicite
servisno sluzbo.

Pri nekaterih receptih, ki zahtevajo daljSi ¢as
pecenja pri visokih temperaturah, se lahko vrata
pecice mocno segrejejo.

Ce imate majhne otroke, morate medtem, ko pedica
deluje, paziti nanje.

Na voljo je dodatna oprema za zascCito, ki preprecuje
neposreden stik z vrati pecice. To dodatno opremo
(671383) je mogoce nabaviti v nasem
pooblaséenem servisu.

Na dno pecice ne postavljajte nobenega pribora.
Dna pecice ne pokrivajte z nobeno vrsto folije ali
papirja. Na dno pedice ne postavljajte nobene
posode, Ce je temperatura nastavljena na ve¢ kot
50 °C. Prekomerno se bo segrela. Casi peke ali
kuhanja ne bodo veljavni in emajl se bo poSkodoval.

Ne polivajte vode v pecici, ko je le-ta segreta.
Nabrala se bo para. Toplotno nihanje lahko
poskoduje emaijl in pribor.



Tekoc¢a hrana

Sadni sok

Hlajenje pri odprtih vratih

Zelo umazana zbirna
posoda pecice

Vratca pecice kot
podporna povrsina

Prevoz aparata

Teko&e hrane ne pusdajte dlje ¢asa v pecici ali pri
zaprtih vratih. Poskoduje se emajl.

Pekaca za pripravo peciva s sadnimi sokovi ne
napolnite preved. Sadni sok, ki izteCe iz pekaca,
pusti madeze, ki jih ni moZno odstraniti. Ce je
mozno, uporabite globok emajliran pekac.

Pustite, da se pecica ohladi le pri zaprtih vratih.
Prednja stran bliznjega pohistva se lahko s¢asoma
poskoduje, tudi ¢e so vratca pedice le nekoliko
odprta.

Ce je zbirna posoda pedice zelo umazana, vratc
pecice med delovanjem ni mozno dobro zapreti.
Prednja stran bliznjega pohistva se lahko
poskoduje. Pazite, da bo zbirna posoda pedice
vedno Cista.

Ne naslanjajte se in ne usedajte se na odprta vratca
pecice. Na vratca pecice ne postavljajte nobene
posode ali pribora.

Pri prevozu aparata pazite, da ga ne drzite za vratca;
rocaj se lahko pod pritiskom zlomi,

steklo vratc se lahko premakne, zaradi ¢esar
linija med prednjo stranjo pecice in steklom vratc
ni poravnana.



Vasa nova pecica

Upravljalna plosca

Tu boste spoznali dele vase nove pecice.

Razlozili vam bomo uporabo upravljalnega polja in
posameznih upravljalnih elementov. Prav tako boste
dobili informacije o notranjosti aparata in priboru.

Prikazan je sploSen pregled upravljalne plosée. Na
prikazovalniku ne morejo biti prikazani vsi znaki
hkrati. Elementi se lahko pri razli¢nih modelih
aparata razlikujejo.
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Upravljalni
gumb za
funkcije

Skriti vrtljivi gumbi

Tipke

Upravljalne tipke in

prikazovalnik Upravljalni gumb

za temperaturo

Pri nekaterih modelih pedic so vrtljivi gumbi skriti
(ugreznjeni). Da vrtljivi gumb izskodi ali se spet
ugrezne v upravljalno plos¢o, ga pritisnite, ko je v
polozaju nig.

Pod vsako tipko so senzoriji. Tipk ne pritiskajte na
silo. Pritisnite samo ustrezni znak.



Upravljalni gumb
za funkcije

Upravljalni gumb za funkcije se uporablja za izbiro
vrste segrevanja.

Polozaj Uporaba

o  Polozaj ni¢ Pecica je izkljucena.

Vro€ zrak* Za pecivo in slascice. MozZna je priprava na dveh nivojih.
Ventilator v zadnji steni pecice enakomerno razporeja toploto
po celotni notranjosti.

= Zgornje in spodnje gretje* Za pecivo, gratinirane jedi in pusto meso za pecenko, npr.

teletino ali divjaCino, na enem nivoju.
Vrocina prihaja iz spodnjega in zgornjega grela.

Zar z vrocim zrakom

Pecenje kosov mesa, perutnine in rib.

Grelo Zara in ventilator se izmenicno vklapljata in izklapljata.
Ventilator enakomerno razporeja vro¢ino, ki jo oddaja Zar okrog
jedi.

] Zar, velika povrsina PeCenje bifteka, klobasic, toasta in rib z zarom.
Greje se celotna povrsina pod grelom Zara.
] Zar, majhna povrsina Pecenje man;jSih kolicin bifteka, klobasic, toasta in rib z Zarom.
Greje osrednji del grela Zara.
(L) Spodnie gretje Vkuhavanje, peka in gratiniranje.
Toplota prihaja iz spodnjega grela.
Odmrzovanje Odmrzovanje, npr. mesa, perutnine, kruha in peciva.
Ventilator vrtinCi topel zrak okoli Zivila.
Lu¢ PriZig lucke za osvetlitev notranjosti pecice.
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Vrsta segrevanja, s katero se doloCi razred energetske ucinkovitosti po EN50304.

Ko izberete vrsto segrevanja, se prizge lucka za
osvetlitev notranjosti pecice.



Upravljalne tipke in
prikazovalnik

Tipka

Tipke se uporabljajo za nastavitev razlicnih dodatnih
funkcij. Na prikazovalniku se prikaZejo nastavljene
vrednosti.

Uporaba

»%§  Hitro segrevanje

Izredno hiter nadin segrevanja pecice.

(® Casovne funkcije

Izberite opozorilno uro £, trajanje ¢asa priprave b, ¢as
zakljucka priprave ¢& in uro ®.

c= ZasGita za otroke

Blokiranje in deblokiranje upravljalne plosce.

—  minus
+ plus

Znizanje programiranih vrednosti.
ZviSanje programiranih vrednosti.

Upravljalni gumb
za temperaturo

Na prikazovalniku oglata oklepaja [ ] oznacujeta
znak, ki ustreza funkciji ¢asa, ki je vkljuc¢ena.
Iziema: Znak (® za uro se prizge samo v primeru
spremembe.

Upravljalni gumb za temperaturo se uporablja za
izbiro temperature ali stopnje Zara.

PoloZaj Pomen
° Polozaj ni¢ Pecica se ne segreva.
50-270  Obmodje temperature Notranja temperatura pecice v °C

AL Stopnje Zara

Stopnje Zara z majhno povr§ino 7] in veliko povr§ino [
| =stopnja 1, nizka

Il =stopnja 2, srednja

Il = stopnja 3, moCna

Ko se pecica segreva, znak (8] zasveti na
prikazovalniku. Med premori segrevanja ugasne.
Znak ne zasveti niti s funkcijo lu¢ 2] niti s funkcijo
odmrzovanija [¢].

11



A

Notranjost pecice

Ventilator

Osvetlitev

Pribor
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Pri uporabi Zara s Casom pecenja, visjim od 15
minut, nastavite gumb za temperaturo na Sibek Zar.

Notranjost pecice vkljucuje ventilator in lucko.

Ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro¢
zrak izhaja na zgornji strani vrat. Opozorilo! Ne
pokrivajte ventilacijske odprtine. Pedica se lahko
pregreje.

Ventilator deluje Se nekaj ¢asa po izklopu pecice, da
se le-ta hitreje ohladi.

Med delovanjem pecice luCka v notranjosti pecice
ostane prizgana. Kljub temu lahko lu¢ko prizgemo
tudi kadar je pecica izkljucena, tako da postavimo
upravljalni gumb za funkcije v polozaj [8].

Pribor se lahko namesti v pecico na 5 razli¢nih
visinah.

IzvleCete lahko do 2/3 dolzine pribora brez
prevracanja. Tako lahko hrano brez teZav odstranite.

Ce se pribor segreje, se lahko deformira. Ko se
ohladi, deformacija izgine in ne vpliva na delovanije.

Pecica ima le nekaj od naslednjih kosov pribora.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih
trgovinah ter na internetu. Prosimo, da pri tem
podate Stevilko HEZ.



ResSetka

Za posode, modele, kose pecenke, kose za peko na resetki in

zamrznjene jedi.

Resetko vstavite tako, da je ukrivljen del obrnjen navzdol ~-.

Plitev emajliran pekaé
Pri pecivu, kolacih in piSkotih

Pekac vstavite v pecico tako, da je neraven del bliZje vratom
pecice.

Globok emaijliran pekaé

Pri soénem pecivu, slasgicah, zamrznjenih jedeh in vecjih kosih

jedi, ki se pecejo. Uporablja se lahko tudi kot pekac za

prestrezanje odvecne mascobe pri peki neposredno na resetki.

Globok emajliran pekac vstavite v pecico tako, da je neraven
blizje vratom pecice.

del

Poseben pribor

Poseben pribor lahko kupite v specializiranih
prodajalnah ali preko pooblasé¢enega servisa.

Poseben pribor, ki je na voljo, se v razli¢nih drzavah
lahko razlikuje. Preverite v dobavni dokumentaciji.

Plitev emajliran pekac
HEZ 361000

Pri pecivu, kolacih in piSkotih

Globok emajliran pekac

Pri soCnem pecivu, slas¢icah, zamrznjenih jedeh in vecjih kosih

HEZ 362000 jedi, ki se pecejo. Uporablja se lahko tudi kot pekac za
prestrezanje odvecne mascobe pri peki neposredno na resetki.

ReSetka HEZ 364000 Za posode za kuho, modele, kose pecenke, kose za peko na
reSetki in zamrznjene jedi.

Steklen peka¢ HEZ 366000 Globok steklen pekac. Zelo primeren kot servirna posoda.

Pekac za pizzo HEZ 317000 Idealen za pizzo, zamrznjena Zivila, okroglo ali vecje pecivo.

Pekac za pizzo lahko uporabljate na mestu za globok emajliran

pekac. Pekac postavite na reSetko in sledite navodilom v
preglednicah.
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Kovinska posoda HEZ 26000

Posodo lahko uporabljate na ovalnih grelnih poljih
steklokerami¢ne kuhalne ploSce. Primerna je za tehniko peke z
nastavitvijo s tipkami, kot tudi za avtomatski nacin peke.
Zunanjost posode je emajlirana, znotraj pa je previec¢ena s
plastjo proti sprijemanju.

Steklena posoda HEZ 915001

Steklena posoda je idealna za pripravo duSenih jedi in
gratiniranje jedi v pecici. Posebej primerno za avtomatski
program za pecenko.

Trojna izvle¢na vodila za popoln
izvlek HEZ 338356

Izvle¢na vodila na nivojih 1, 2 in 3 omogodajo popoln izvlek
pribora brez prevracanja.

Pred prvo uporabo

Programiranje ure

Segrevanje pecice

14

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden
v pecici prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite
poglavje Varnostna navodila.

Po prikljuditvi na prikazovalniku zasveti znak ® in
Stiri ni¢le. Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (. Prikaze se ¢as 12:00.
2. Nastavite uro s tipkama + ali —.

Po nekaj sekundah se prikaze programiran ¢as.

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte
prazno in zaprto pecico. Za to je najprimernejse
zgornje/spodnije gretje Z pri temperaturi 240 °C.
Bodite pozorni, da v notranjosti aparata ni ostankov
embalaze.

1. Nastavite zgornje/spodnje gretje & z izbirnim
stikalom.

2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pecico. V ta namen izbirno stikalo
zavrtite v polozaj nic.



Ciséenje pribora

Pribor pred prvo uporabo temeljito ocCistite z vro¢o
milnico in mehko krpo za pomivanije.

Programiranje

Opomba

Vrsta segrevanja in
temperatura

pecice

Obstaja vec vrst programiranja pecice. V
nadaljevanju je opisan postopek programiranja
vrste segrevanja in temperature ali stopnje zara. Na
pecici je mozno sprogramirati ¢as priprave (trajanje)
in Casa zakljucka vsake jedi. Ve¢ informacij najdete v
poglavju Programiranje ¢asovnih funkcij.
Priporo¢amo, da preden postavite zivilo v pecico,
le-to predhodno segrejete, da se na steklu ne
nabere prevel kondenza.

Primer na sliki: spodnje in zgornje gretje pri 190 °C.
1. Z upravljalnim gumbom za funkcije izberite vrsto
segrevanja.

L)
B ° @
I o=
o

O/« B0

2. Z upravljalnim gumbom za temperaturo izberite
temperaturo ali stopnjo Zara.

200/ \___150
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Izklop pecice

Spreminjanje nastavitev

Hitro segrevanje

Konec hitrega segrevanja

Razveljavitev hitrega
segrevanja
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Pecica se pricne segrevati.
Upravljalni gumb za funkcije postavite v polozaj nic.

Vrsto segrevanja in temperaturo ali stopnjo zara
lahko spremenite kadarkoli s pomodjo ustreznega
upravljalnega gumba.

S funkcijo hitrega segrevanja je programirana
temperatura v pecici dosezena zelo hitro.

Hitro segrevanije je priporocljivo za doseganje
temperatur visjih od 100 °C. Primerne so naslednje
vrste segrevanja:

Vrod zrak

Zgornje in spodnje gretje (&

Spodnje gretje [
Da bi zagotovili enoten rezultat priprave, Zivila ne
postavite v pecico, dokler postopek hitrega
segrevanja ni koncan.
1. Izberite vrsto segrevanja in temperaturo.

2. Za kratek Cas pritisnite tipko »$.
Na prikazovalniku zasveti simbol »%. PeCica se
pri¢ne segrevati.

Zaslisi se zvolni signal. Simbol »§% izgine s
prikazovalnika. Zivilo postavite v pecico.

Pritisnite tipko »%. Simbol »$ izgine s
prikazovalnika.



Programiranje casovnih funkcij

Opozorilna ura

Cas opozorilne ure je
potekel

Spreminjanje Casa
opozorilne ure.

Razveljavitev Casa
opozorilne ure

Pecica ima razli¢ne ¢asovne funkcije. S tipko ®
vkljucite meni in izbirate med razli¢nimi funkcijami.
Med opravljanjem nastavitev simboli za ¢as svetijo.
Oglata oklepaja [ ] oznadujeta izbrano ¢asovno
funkcijo. Ze programirano funkcijo ¢asa je mozno
spremeniti neposredno s tipkama + ali—, ¢e se znak
¢asa nahaja med oklepajema.[ ].

Lahko se uporablja kot opozorilna ura ali kot merilec
¢asa kuhanja. Delovanje opozorilne ure ni odvisno
od delovanja pecice. Opozorilna ura ima svoj zvodni
signal. Tako lahko locCite ali je potekel ¢as opozorilne
ure ali se je pecica samodejno izkljucila (trajanje
Gasa priprave).

1. Enkrat pritisnite tipko (®. Na prikazovalniku
zasvetijo znaki ¢asa, oglata oklepaja
[ ] oznadujeta 0.

2. Programiranje ¢asa opozorilne ure s tipkama +
ali —.
Tipka + predlagana vrednost = 10 minut
Tipka = predlagana vrednost = 5 minut
Po nekaj sekundah se prikaze programiran cas.
Cas, nastavljen z opozorilno uro, pricne teci. Na
prikazovalniku zasveti znak [()] in prikaze se potek
Casa opozorilne ure. Ostali znaki ¢asa ugasnejo.

Zaslisi se zvocni signal. Na prikazovalniku se prikaze
00:00. Opozorilno uro ugasnite s tipko .

Cas opozorilne ure spremenite s tipkama + ali —. Po
nekaj sekundah se prikaZe spremenjen ¢as.

Cas opozorilne ure postavite nazaj na 00:00 s
tipko —. Po nekaj sekundah se prikaZe spremenjen
¢as. Opozorilna ura se izkljudi.
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Preverjanje ¢asovnih
nastavitev

|
Trajanje ¢asa
priprave

18

Ce ste programirali ve&¢ asovnih funkcij, na
prikazovalniku zasvetijo ustrezni znaki. Opozorilna
ura ostane vklju¢ena. Znak ) se nahaja med
oglatima oklepajema in prikaze se potek Casa
opozorilne ure.

Da bi preverili opozorilno uro £, trajanje ¢asa
priprave <9, ¢as zakljucka (& ali uro (, pritiskajte
tipko (©, dokler oglata oklepaja ne oznacita
zelenega znaka. V nekaj sekundah se ustrezna
vrednost prikaze na prikazovalniku.

Pecica omogoda programiranije trajanja ¢asa
priprave za vsako Zivilo. Ko ¢as priprave potece, se
pecica samodejno izkljuci. Tako ni treba prekiniti
drugega opravila, da bi izkljucili peCico, prepreci pa
se tudi prekoraditev Casa priprave zaradi
nepazljivosti.

Primer na sliki: trajanje Casa priprave je 45 minut.
1. Z upravljalnim gumbom za funkcije izberite vrsto
segrevanja.

2. Z upravljalnim gumbom za temperaturo izberite
temperaturo ali stopnjo Zara.

3. Dvakrat pritisnite tipko (®. Na prikazovalniku se
prikaze 00:00. Zasvetijo znaki za Cas, oglata
oklepaja se nahajata poleg 5.




Cas priprave je potekel

Spreminjanje trajanja
Casa priprave

Razveljavitev Casa
priprave

Preverjanje ¢asovnih
nastavitev

4. Cas trajanja priprave programirajte s pomogjo
tipk + ali —.
Priporo¢ena vrednost tipke + = 30 minut
Priporoc¢ena vrednost tipke = = 10 minut

Po nekaj sekundah se pedica vkljuci. Na
prikazovalniku se pokaze potek ¢asa priprave in
zasveti znak [-D]. Ostali znaki ¢asa ugasnejo.

ZasliSi se zvoc¢ni signal. Pecica se preneha
segrevati. Na prikazovalniku se prikaze 00:00.
Pritisnite tipko (®. Nastavite nov ¢as priprave s
pomodjo tipk + ali —. Ali pa dvakrat pritisnite tipko ®
in postavite upravljalni gumb v poloZaj ni¢. Pecica je
izkljucena.

Cas trajanja priprave kuhanja spremenite s tipkama
+ ali —. Po nekaj sekundah se prikaZe spremenjen
&as. Ce je opozorilna ura programirana, najprej
pritisnite tipko .

S tipko = nastavite Cas priprave na 00:00. Po nekaj
sekundah se prikaze spremenjen &as. Cas je
razveljavljen. Ce je opozorilna ura programirana,
najprej pritisnite tipko (.

Ce ste programirali ve¢ ¢asovnih funkcij, na
prikazovalniku zasvetijo ustrezni znaki. Znak
vkljuCene funkcije ¢asa se nahaja med oglatima
oklepajema.
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Cas zakljuéka

20

Da bi preverili opozorilno uro &), ¢as priprave <9, ¢as
zakljucka (& ali uro ®, pritiskajte tipko ® dokler
oglata oklepaja ne oznacita Zelenega znaka. V nekaj
sekundah se ustrezna vrednost prikaze na
prikazovalniku.

Pecica vam omogoca, da programirate uro ob kateri
zelite, da je jed pripravljena. V tem primeru se pecica
samodejno vkljuci in izkljuCi ob Zeleni uri. Npr. jed
lahko postavite v pecico zjutraj in programirate
pecico tako, da bo pripravljena opoldne.

Bodite pozorni, da Zivila ne bodo v pecici ostala
predolgo in se zaradi tega pokvarila.

Primer na sliki: ura je 10:30 h, ¢as priprave je

45 minut in pecica se mora izkljuGiti ob 12:30.

1. Nastavite upravljalni gumb za funkcije.

2. Nastavite upravljalni gumb za temperaturo.

3. Dvakrat pritisnite tipko (.

4. Cas trajanja priprave programirajte s pomogjo
tipk + ali —.

5. Pritisnite tipko . Oglata oklepaja oznadita znak
(L. Prikaze se ura ob kateri bo jed pripravljena.

6. Cas zakljucka prestavite s pomogjo tipk + ali —.



Cas priprave je potekel

Spreminjanje Casa
zakljucka

Razveljavitev Casa
zakljucka

» 5

® Q0 b o o

Po nekaj sekundah se na pecici prikaze
programiran ¢as in pecica ostane nastavljena v
poloZaju ¢akanja. Na prikazovalniku se pokaze ura,
ob kateri bo zivilo pripravljeno, in znak (& se prikaze
med oglatima oklepajema. Znaka L) in ® ugasneta.
Ko se pecica vkljudi, se pokaze potek ¢asa priprave
in oglata oklepaja oznadujeta znak 5. Znak (&
ugasne.

ZasliSi se zvoc¢ni signal. Pecica se preneha
segrevati. Na prikazovalniku se prikaze 00:00.
Pritisnite tipko (®. Nastavite nov ¢as priprave s
pomodjo tipk + ali —. Ali pa dvakrat pritisnite tipko ®©
in postavite upravljalni gumb v poloZaj ni¢. Pecica je
izkljucena.

Cas zaklju¢ka spremenite s tipkama + ali —. Po
nekaj sekundah se prikaZe spremenjen ¢as. Ce je
opozorilna ura programirana, naprej dvakrat
pritisnite tipko (©. Ne spreminjajte ¢asa zakljucka, Ce
je Cas priprave ze zacel teCi. Kon&ni rezultat je lahko
drugaden.

S tipko — postavite ¢as zaklju¢ka na trenutni ¢as. Po
nekaj sekundah se prikaze spremenjen ¢as. Peclica
se vkljugi. Ce je opozorilna ura programirana, naprej
dvakrat pritisnite tipko (.

21



Preverjanje ¢asovnih
nastavitev

Ura

Spreminjanje ure

Skrita ura

22

Ce ste programirali ve&¢ asovnih funkcij, na
prikazovalniku zasvetijo ustrezni znaki. Znak funkcije
¢asa je v ospredju in se nahaja med oglatima
oklepajema.

Da bi preverili opozorilno uro ), trajanje ¢asa
priprave -5, ¢as zakljucka ¢ ali uro ®, pritiskajte
tipko (©, dokler oglata oklepaja ne oznacita
zelenega znaka. V nekaj sekundah se na
prikazovalniku prikaZe ustrezna vrednost.

Po prikljucitvi ali po prekinitvi elektricnega napajanja
na prikazovalniku zasveti znak [(®] in &tiri nicle.
Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (. Prikaze se ¢as 12:00.

2. Nastavite uro s tipkama + ali —.

Po nekaj sekundah se prikaZe Cas.

Programirati ni moZno nobene druge ¢asovne
funkcije.

1. Stirikrat pritisnite tipko ®. Na prikazovalniku
zasvetijo znaki ¢asa, oglata oklepaja
oznacujeta .

2. Uro spremenite s tipkama + ali —.
Po nekaj sekundah se prikaze programiran cas.

Uro je mogoce skriti. Glejte poglavje Spreminjanje
osnovnih nastavitev.



Zascita za otroke

Vklop zascite za otroke

Izklop zasc¢ite za otroke

Pecica ima zaScCito za otroke, da se prepreci njen
nezelen vklop.

Pri pecici ni mogode izvesti nobene nastavitve. Ce je
zascita za otroke aktivirana, lahko programirate
samo alarm in uro.

Ce sta programirana vrsta segrevanja in
temperatura ali stopnja zara, zaSc¢ita za otroke
prekine segrevanje.

Ni potrebno programirati niti samodejnega izklopa
pecice niti Casa zakljucka.

Pritiskajte tipko c= pribl. stiri sekunde.

Na prikazovalniku se pojavi znak c=. Zascita za
otroke je vkljuCena.

Pritiskajte tipko c= pribl. stiri sekunde.

Znak c= izgine s prikazovalnika. ZascCita za otroke je
izkljucena.

Spreminjanje osnovnih nastavitev

Pedica ima razli¢ne osnovne nastavitve. Te
nastavitve je mozno prilagoditi individualnim
potrebam uporabnika.

Osnovna nastavitev Izbira 1 Izbira 2 Izbira 3
¢l Prikaz ure prikaz je vedno prikaz je skrit
prikazan®
¢2 Dolzina trajanja signala po pribl. 10°s pribl. 2 min* pribl. 5 min

preteku Casa priprave ali ¢asa
zaalarm
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Osnovna nastavitev

Izhira 1 Izhira 2 Izhira 3

¢3 Cas ¢akanja do uporabe
doloCene nastavitve

pribl. 2's pribl. 5 s* pribl. 10°s

* TovarniSka nastavitev

Opomba

Programirati ni moZno nobene druge ¢asovne
funkcije.

1.

4.

Pritiskajte tipko ® pribl. 4 sekunde. Na
prikazovalniku se pojavi trenutna osnovna
nastavitev ure, npr. ¢1 za izbiro 1.

. Spremenite osnovno nastavitev s tipkama +

ali —.

. Potrdite s tipko (®. Na prikazovalniku se prikaze

naslednja osnovna nastavitev. S tipko ® pojdite
prek vseh stopenj in spremenite nastavitev s
tipkama + ali —.

Pritiskajte tipko ® pribl. 4 sekunde, da postopek
zakljucite.

Vse osnovne nastavitve so privzete.

Osnovne nastavitve lahko kadarkoli spremenite.

Ce se aparat izkljuci iz elektrinega omrezja ali e
pride do prekinitve elektricnega napajanja, se
opravljene nastavitve ne shranijo. Nastavitve pecice
so spet enake tovarniskim.

Vzdrzevanje in ¢iScenje

Napotek

24

Z rednim negovanjem in ¢isCenjem ostane vasa
pecica dolgo ¢asa kot nova. Kako lahko vaso
pecico pravilno negujete in Cistite, je opisano v
nadaljevanju.

Zaradi razli¢nih materialov, kot so steklo, umetni
materiali ali kovina, se na ¢elni strani pecice
pokazejo majhne razlike v barvi.



Cistilna sredstva

Obmocje

Marogaste sence na steklu vrat so svetlobni refleksi
lugi v pecici.

Emaijl v pedici se pri zelo visokih temperaturah
zaZzge. Tako lahko nastanejo majhne razlike v barvi.
To je normalno in nima nobenega vpliva na funkcijo
pecice. Robov tanke plo¢evine ni mogode v celoti
emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne vpliva
na protikorozijsko zascito.

Da z napacnimi Cistilnimi sredstvi ne bi poskodovali
raznih povrsin, bodite pozorni na podatke v tabeli.
Ne uporabljajte

agresivnih ali grobih Gistil,

Sistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,
trdih blazinic za ribanje ali Cistilnih gobic,
visokotlagnega ali parnega Cistilnika.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito sperite.

Cistilna sredstva

Celna stran

Legirano jeklo

Vroc¢a milnica:
QOdistite z gobo za pomivanje in do suhega obriSite z mehko
krpo. Ne uporabljajte Cistil in strgal za steklo.

Vroca milnica:

QOdistite z gobo za pomivanje in do suhega obriSite z mehko
krpo. MadeZe vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljakovin
vedno takoj odstranite. Pod takimi madeZi lahko pride do
korozije. Pri servisni sluzbi ali v specializirani trgovini so na voljo
posebna Cistila za legirano jeklo, ki so primerna za tople
povrSine. Z mehko krpo nanesite nekaj kapljic Cistila.

Steklo vrat

Cistilo za stekla:
Ocistite z mehko krpo. Ne uporabljajte strgala za steklo.

Stekleni pokrov Zarnice v pecici

Vroca milnica:
Ocistite z gobo za pomivanije.

Tesnila
ne smete sneti

Vroca milnica:
Ocistite z gobo za pomivanje. Ne drgnite.

Ogrodje

Vroca milnica:
Namodite in oCistite z gobo za pomivanje ali krtacko.
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Obmocje

Cistilna sredstva

Teleskopski izvlek

Vroc¢a milnica:
QOdistite z gobo za pomivanje ali krtacko. Ne namakajte in ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

Pribor

Vroca milnica:
Namodite in oCistite z gobo za pomivanje ali krtacko.

Ocistite kataliticno
povrsino pecice.

Ocgistite dno pecice in
emajlirane stene.

Funkcija lu¢
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Pri nekaterih pedicah so lahko zadnja stena v
notranjosti pecice, stranski steni ali strop prevleceni
s keramiko visoke poroznosti. Ta prevleka absorbira
brizge med peko in jih razkroji med delovanjem
pecice. ViSja kot je temperatura in daljSi kot je ¢as
delovanja pecice, boljsi je rezultat.

Ce je umazanija $e vedno prisotna po ve&kratni
uporabi pedice, uporabite funkcijo za ¢iS¢enje
Clean.

Nasveti in opozorila

Nikoli ne uporabljajte abrazivnih detergentov. Ti
odrgnejo in poskodujejo plast visoke poroznosti.

KeramiCne prevleke ne Cistite z izdelki za CiSCenje
pedice. Ce nekaj Sistilnega sredstva za pedice
zaradi nepazljivosti pade na eno od teh plos¢, ga
takoj odstranite z gobico in veliko vode.

Uporabite gistilno krpo in vro¢o vodo, ki ji dodate
nekaj jabolénega kisa.

V primeru trdovratne umazanije uporabite Zi¢nato
gobico ali posebno distilno sredstvo za pedice.
Uporabljate samo pri hladni pecici. Samocistilnih
povrsin ne Cistite z ZiCnato gobico ali Cistilnimi
sredstvi za pecice.

Za laZje CiSCenje lahko vkljuCite lu¢ko v notranjosti
pecice.



Vklop lucke pecice

Izklop luCke pecice

Montaza in
demontaza ogrodij

Odstranitev ogrodja

Namestitev ogrodja

Upravljalni gumb za funkcije zasudite do
polozaja [4d.

Lucka se vkljuci. Upravljalni gumb za temperaturo
mora biti izkljucen.

Upravljalni gumb za funkcije zasucite do polozaja o.

Ogrodie lahko odstranite in ga odistite. Pegica mora
biti hladna.

1. Ogrodije spredaj dvignite navzgor
2. in odstranite (Slika A).

3. Nato povlecite celo ogrodje naprej
4. in ga odstranite (Slika B).

U e B

t =<

1. |

Ogrodie ocistite s Sistilnim sredstvom in Cistilno
gobico. Pri trdovratni umazaniji uporabite S¢etko.

1. Ogrodije najprej vstavite v zadnjo pudo in ga malo
pritisnite nazaj (Slika A)

2. in nato nataknite v prednjo puso (Slika B).

L

Ogrodje se lahko namesti na desno ali levo stran.
Izboklina mora biti zmeraj spodaj.
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Snemanje grelnika
zara

A

|
Snemanje in
namescanje vratc
pecice
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Za lazje CisCenje lahko pri nekaterih pecicah grelnik
Zara snamete.

Nevarnost opeklin! Pecica mora biti hladna.

1. Povlecite od drzala snemljivega zara naprej in
potisnite navzgor, dokler ne zaslisite klika.
(slika A)

2. Istocasno potisnite grelnike Zara in jih preklopite
navzdol. (slika B)

=\;

A2

Po kon¢anem ¢iS¢enju ponovno namestite grelnike
zara. Potisnite drzalo Zara navzdol in vstavite
grelnike Zara.

S X

Za laZjo demontazo vratc in CiSCenje stekla lahko
snamete vratca pecice.

Tecaji vratc pecice so opremljeni z blokirnim
vzvodom. Ko je blokirni vzvod zataknjen (slika A),
vratc ni mozno sneti. Ce se za snemanje vratc
blokirni vzvod sprosti (slika B), se tecaji zablokirajo.
Tako se vratca ne morejo sunkovito zapreti.
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Snemanje vratc

Namescanje vratc

A Nevarnost poskodb! Ce se tedaji ne zaskogijo z
vzvodom, se lahko vratca sunkovito zaprejo. Pazite,
da bodo blokirni vzvodi vedno zataknjeni. Vzvodi
morajo biti spros&eni samo pri snemanju vratc.

1. Do konca odprite vratca pedice.

2. Snemite oba blokirna vzvoda, names&ena na
desni in levi strani. (slika A)

3. Do konca zaprite vratca pecice. (slika B) Primite
vratca z obema rokama z leve in desne strani.
Nekoliko bolj jih zaprite in jih iztaknite.

Ponovno namestite vratca v obratnem vrstnem redu
kot pri snemaniju.

1. Pri ponovnem names$canju vratc pazite, da se
oba teCaja natan¢no prilegata v svoji odprtini.
(slika A)

2. Spodniji utor te¢ajev se mora prilegati na obeh

straneh. (slika B)
—

=

Ce tedaji niso ustrezno namesdéeni, lahko pride do
tega, da vratca niso poravnana.
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Montaza in
demontaza stekla
vratc

Demontaza

30

3. Ponovno zataknite blokirna vzvoda. (slika C)
Zaprite vratca pecice.

N
/ﬁ/‘

Nevarnost poskodb! Ne dotikajte se tecajev, Ce
vratca nehote padejo ali se te€aj sunkovito zapre.
Obrnite se na pooblas¢eni servis.

Za lazje ¢iS¢enje lahko iztaknete steklo iz vratc
pecice.

1. Snemite vratca pecice in jih postavite na krpo z
drzalom obrnjenim navzdol.

2. Odvijte pokrov na zgornjem delu vratc pedice. Za
to popustite vijake na levi in desni strani. (slika A)

3. Dvignite in iztaknite zgornje steklo. (slika B)

B |
\ >,
A

° §
AT - 7

Pri vratcih s tremi stekli opravite naslednji postopek:

4. |ztaknite steklo. (slika C)



Montaza

Ocistite steklo s Cistilom za steklo in mehko krpo.

Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih in Cistilnih
sredstev, strgal za steklo, niti trdih kovinskih gobic,
ker lahko unicijo steklo.

Pri vratcih z dvema stekloma opravite postopke,
opisane v to¢kah od 2 do 4:

1. Steklo nagnite in ga vstavite nazaj. (slika A)
Pazite, da se napis "Right above" nahaja zgoraj
na desni strani.

@
y

2. Zgornje steklo nagnite in ga vstavite nazaj. Z
gladko povrsino navzven.

3. Namestite in privijte pokrov.
4. Namestite vratca pedice.

Ponovno uporabljajte pecico Sele, ko so stekla
ustrezno namescena.
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Kako ravnati v primeru okvare

Ko pride do okvare, gre pogosto le za manjSo
napako, ki jo zlahka odpravite. Preden obvestite
pooblas&eni servis, poskusite okvaro odpraviti sami
s pomocjo naslednje tabele.

Preglednica okvar

Okvara Mozen vzrok ReSitev/nasvet

Pecica ne deluje. Varovalka je pregorela. V omarici z varovalkami preverite, ¢e
so varovalke v dobrem stanju.

Prekinitev elektricnega  Preverite, ¢e lu¢ v kuhinji gori ali ¢e

napajanja. delujejo ostali elektriéni gospodinjski
aparati.
Zasveti prikaz ® in nicle. Prekinitev elektricnega  Na novo nastavite uro.
napajanja.
Pecica se ne segreva. Med kontakti je prah. Vrtljive gumbe veckrat zasucite v obe
smeri.
Sporocila o napaki Ko se na prikazu pojavi sporocilo o napaki z £,

pritisnite tipko (®. Sporodilo izgine. Nastavljena
Gasovna funkcija se izbrise.

Ce sporogilo o napaki ne izgine, obvestite
pooblas&eni servis.

Naslednja sporocila o napaki lahko odpravi
uporabnik sam.

Sporoéilo o napaki MozZen vzrok ReSitev/nasvet

EO11 Tipka je bila predolgo  Pritisnite vse tipke posamezno.
pritisnjena ali se je Preverite, Ce se je tipka zaskoCila, je
zaskocila. pokrita ali umazana.
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/\ Nevarnost elektricnega udaral

Zamenjaijte lucko
za osvetlitev
pecice

Stekleni pokrov

Neustrezna popravila so nevarna. Popravila lahko
izvaja samo ustrezno usposobljeno osebje
pooblaséenega servisa.

Ce je lu¢ka za osvetlitev pedice poskodovana, jo je

treba zamenjati. Rezervne lucke, odporne na visoko
temperaturo, lahko kupite v pooblas¢enem servisu

ali v specializiranih prodajalnah. Uporabite samo te

lucke.

1. Nevarnost elektri¢nega udaral
Odklopite aparat iz elektricnega omrezja.
Prepricajte se, da je pravilno izklju&en.

2. Da se izognete poskodbam, v hladno pecico
poloZite kuhinjsko krpo.

3. Odstranite stekleno za&dito, tako da jo zasukate v
levo.

—
.y ’

S

. Zamenjajte lucko s podobno vrsto lucke.

(9

. Ponovno privijte stekleno zascito.

6. Odstranite kuhinjsko krpo in ponovno prikljucite
aparat na elektricno omrezje.

Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenijati.
Stekleni pokrov dobite pri pooblaséenem servisu.
Navedite E-Stevilko in FD-Stevilko vasSega aparata.
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Pooblasceni servis

Pooblasceni servis je na voljo za izvajanje popravila
aparata, za nakup pripomockov ali odgovore in
svetovanje v zvezi z izdelki ali servisi. Podatke o
pooblasc¢enem servisu lahko najdete v prilozeni

dokumentaciji.
$t. izdelka in serijska Ce se obrnete na pooblag&eni servis, mu morate
Stevilka posredovati Stevilko proizvoda (E Stevilka) in serijsko

Stevilko (FD) aparata. Nalepka s tehni¢nimi podatki z
ustreznimi Stevilkami se nahaja na desni strani vratc
pecice. Da se izognete tezavam, ko je to potrebno,
priporo¢amo, da si podatke aparata in telefonsko
Stevilko pooblas¢enega servisa zabelezite v
naslednji razdelek.

|8t izdelka. St FD (ser. §t;

‘ Pooblas¢eni servis &

Nasveti za varcevanje z energijo in
varovanje okolja

V tem poglavju nudimo nasvete, kako prihraniti
energijo med peko in kako zavreci aparat na
ustrezen nadin.

Varcevanje z
energijo Predhodno ogrejte pecico samo, ko je tako
navedeno v receptu ali tabelah.

Uporabite modele za peko temnih barv, lakirane ali
iz &rnega emaijla. Najbolje absorbirajo toploto.
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Odstranitev
ostankov
embalaze v skladu
z okoljevarstvenimi
predpisi

Med kuhanjem ali peko ¢im manj odpirajte vratca
pecice.

Ob peki razli¢nih vrst peciva je priporocljivo, da jih
pecete vsako posebej. Pedica bo Se vedno vroca.
Tako se skrajSa ¢as priprave drugega peciva.

Vstavite lahko tudi dva pravokotna modela skupaj.

Pri daljSem Casu peke lahko izkljucite pecico 10
minut pred koncem in za zakljucek izkoristite
preostalo toploto.

Zavrzite okolju prijazno embalazo.

Ta aparat je v skladu z Direktivo o odstranjevanju
elektri¢nih in elektronskih aparatov RAEE
2002/96/CE. Ta direktiva dolo¢a merila za reciklazo
in ponovno uporabo aparata na celotnem obmocju
Evrope.

Tabele in predlogi

Pecivo in slascice

Modeli za peko

Tu se nahaja izbor jedi in optimalnih nastavitev za
pripravo. Tu lahko preverite, kateri pribor se lahko
uporabi in na katero viSino jih je treba vstaviti. Poleg
tega so tu predlogi za recepte in pripravo ter majhna
pomod za primer, ko gre kaj narobe.

Ce Zelite uporabiti lastni recept, se lahko ravnate po
podobnem izdelku, ki se nahaja v preglednici za
pripravo.

Najprimernejsi so kovinski modeli temnih barv.

Pekac vedno postavite na resetko.
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Preglednice

Slika za nasledniji nacin priprave velja samo, ¢e jed
postavite v hladno pecico. Tako prihranite elektricno
energijo. Ce pesico predhodno segrejete, se
navedeni Casi peke skrajsajo za 5 do 10 minut.

V preglednicah lahko poiScete vrsto segrevanja, ki je
najprimernejsSa za doloc¢eno vrsto peciva ali jedi iz
testa. Temperatura in trajanje peke sta odvisni od
koli¢ine in konsistence testa. Zato so v preglednicah
trajanja priprave vedno navedene spodnje in zgornje
omejitve ¢asa. Vedno poizkusite najprej z najmanjso
vrednostjo. Z najnizjo temperaturo dosezete najbolj
enakomerno zarumenelo povrsino. Po potrebi lahko
naslednji¢ temperaturo povecate.

V poglavju "Prakti¢ni nasveti za peko" najdete
dodatne informacije.

Pecivo, ki se Model na resetki Vis§ina  Vrsta Temperatura  Cas priprave, v
pripravijav segreva °C minutah
modelih nja
Torta Model za torte 1 = 220-240 40-50

iz ploCevine @ 31 cm 2+3 190-210 45-55
Ki§ Model za torte 1 = 210-230 40-50

iz ploCevine @ 31 cm
Kolagi* Model za kolace 2 = 180-200 50-60

iz ploCevine, 28 cm

*

Za peko vec kolacev hkrati postavite na resetko ve¢ modelov.

Kolaéi na pekacu ViSina  Vrsta Temperatura °C  Cas
pecice segrevan priprave, v
ja minutah
Pizze PekaC pecice 2 = 210230 25-35
Aluminijast pekac +
plitev emajliran pekac*  2+3 180-200 3545
Aluminijast pekac +
globok emajliran pekac*  2+4 180-200 3545
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Kolaéi na pekacu ViSina  Vrsta Temperatura °C  Cas

pecice segrevan priprave, v
ja minutah
Krhko testo PekaC pecice 3 170-190 20-30
Aluminijast pekac +
plitev emajliran pekac*  2+3 170-190 3545
Aluminijast pekac +
globok emajliran pekac*  2+4 170-190 3545

*

Pri peki na dveh nivojih vedno postavite aluminijast peka¢ na spodniji nivo, globok emajliran pekac
pa na zgornji nivo.

Dodaten pekac za pecico lahko kupite v specializiranih trgovinah in na pooblaSt¢enem servisu.

Kruh in Zemlje ViSina Vrsta Temperatura  Cas priprave,
segrevan °C v minutah
ja
Kruh iz 1,2 kg moke* Emajliran pekac 2 8 270 8
(predhodno ogreta pecica) 200 3545
Kruh iz vzhajanega testa z Emajliran pekac 2 8 270 8
1,2 kg moke™ (predhodno 200 40-50
ogreta pecica)
Zemlje (npr. rzene) Emajliran pekac 3 =] 200-220 20-30

*

Nikoli ne zlivajte vode neposredno v notranjost vroce pecice.

Slastice ViSina Ursta Temperatura Cas
segrevan °C priprave, v
ja minutah

Pecivo in Pekat 3 = 150-170 10-20

piskoti 2 pekaca* 2+3 140-160 25-35

Vetrei Peka¢ 3 80-100 120-150

Poljubcki Pekac 2 = 190-210 30-40

Makroni Pekac 3 = 100-120 30-40

2 pekaca* 2+3 100-120 3545

*

Pri peki na dveh nivojih naj bo emajliran pekac¢ vedno zgoraj.
Dodatne pekace lahko kupite kot dodatni pribor po izbiri v specializiranih trgovinah.
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Predlogi in
prakti¢ni nasveti za
peko

Uporabiti Zelite svoj recept.

Upostevajte navodila za podobna peciva, ki so navedena v
preglednici.

Tako preverite, ¢e je umeSano testo
dovolj peceno.

Priblizno 10 minut pred priporoenim koncem peke testo na
najdebelejSem mestu prebodite z leseno palicico ali
zobotrebcem. Ce palicica ostane Gista, brez da se nanjo prime
testo, je pecivo peceno.

Biskvitno testo za torto je padlo
skupaij.

Naslednji¢ uporabite manj tekocine ali izberite 10 stopinj nizjo
temperaturo peke. UpoStevajte navedene ¢ase stepanja testa.

Torta se je na sredini lepo dvignila,
ob robu pa je ostala nizka.

Ne namastite pekaca. Ko je pecivo peceno, previdno odstranite
model. Pri tem si pomagajte z nozem.

Pecivo je po vrhu preveé zapeceno.

temperaturo za peko in ga pustite dlje peci.

Pecivo je presuho.

Pecivo med peko veckrat prebodite s palicico in preverite, Ce je
peceno. Pokapljajte ga s sadnim sokom ali majhno koli¢ino
alkoholne pijace. Naslednji¢ izberite 10 stopinj viSjo temperaturo
peke in skrajSajte ¢as peke.

Kruh ali slascice (npr. skutina pita)
$0 na zunaj lepe, znotraj pa so Se
surove (vlazne, ponekod mokre).

Naslednji¢ uporabite manj teko€ine in pecivo pustite v pecici
oblogo najprej specite dno. Nato ga posujte z mletimi mandlji ali
kruSnimi drobtinami in ga Sele potem obloZite z nadevom.
Upostevajte navodila v receptih in Case priprave.

Kolaci niso enakomerno zapeceni.

Izberite nizjo temperaturo; kolaci se bodo enakomerneje spekli.
Bolj delikatno pecivo pecite z vkljuCenim spodnjim in zgornjim
gretiemE na enem nivoju. Papir za peko, ki §trli izpod testa,
lahko prav tako vpliva na kroZenje zraka. Vedno ga obrezite po
merah pekaca.

Pekli ste na vec nivojih. Pecivo na
zgornjem pekacu je bolj temno
zapeceno kot pecivo na spodnjem.

Pri peki na razli¢nih nivojih vedno uporabljajte vro¢ zrak [&). Tudi
¢e v peCico naenkrat postavite razlicne pekace, to ne pomeni, da
bo pecivo peceno istocasno.

Pri peki socnega peciva nastaja
kondenz.

Pri peki lahko nastaja vodna para. Del te pare uhaja pri ro¢aju na
vratih pecice in se lahko na hladni upravljalni ploSci ali predniji
strani bliznjega pohiStva spremeni v kondenz in nabere v obliki
kapelj. To je fizikalni pojav.
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Meso, perutnina,
ribe

Posoda

Prakticni nasveti za peko

Prakticni nasveti za peko z
zarom

Uporabite lahko kakrsnokoli posodo, odporno na
vrogino.

Posode vedno postavite na sredino reSetke.

VroCe posode iz stekla lahko postavite le na suho
kuhinjsko krpo. Ce je podstavek vlazen ali mrzel,
lahko steklo podi.

Rezultat peke je odvisen od vrste in kakovosti
uporablijenega mesa.

Pri pripravi pe¢enk iz pustega mesa dodajte 2 ali 3
Zlici tekoCine. Pri pripravi duSenega mesa dodajte 8
do 10 Zlic tekocCine, odvisno od velikosti kosa mesa.

Ko preteCe polovica Casa priprave, kose mesa
obrnite.

Ko je peCenka pecena, naj Se 10 minut pociva v
izkljuceni pecici. Vrata pecice morajo biti zaprta.
Tako se sokovi v mesu enakomerno razporedijo.

Pri pripravi jedi z zarom naj bodo vrata pecice vedno
zaprta.

Kosi mesa za peko z zarom morajo biti ¢im bolj
enako debeli. Debeli naj bodo najmanj 2 do 3 cm,
da so na koncu enakomerno zapeceni in v sredini
ostanejo socni. Bifteke zacinite Sele potem, ko so
peceni.

Rezine poloZite neposredno na resetko. Ce
pripravljate samo en kos, ga polozite na sredino
reSetke. Tako dosezete najboljSi rezultat. Nato na
nivo 1 vstavite emajliran pekac. Tako prestreZete
sok iz mesa in pedica ostane Cistejsa.

Ko pretecCeta dve tretjini nastavljenega ¢asa
priprave, kose obrnite.

Grelnik zara se samodejno vklaplja in izklaplja. To je
povsem normalno. Frekvenca, s katero se to dogaja,
je odvisna od izbrane moci.
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Meso Preglednica za naslednji na¢in priprave velja samo,
¢e jed postavite v hladno pedico. Navedeni ¢asi so
zgolj informativne narave in lahko variirajo glede na
nacin gretja in vrsto mesa.

Meso Teza Posoda ViSina \Vrsta Temperatura  Cas trajanja
segreva v °C, Zar v minutah
nja

Dusena govedina 1kg 2 = 220-240 90

(npr. rebra) 1,5kg zaprto 2 = 210-230 110

2 kg 2 = 200220 130

Goveja ledvena pecenka 1kg 2 = 210-230 70

1,5kg  odprto 2 = 200-220 80
2 kg 2 = 190-210 90

Rostbif, krvavo pecen* 1kg odprto 1 210-230 40

Biftek, dobro pecen Resetka™* 5 i 3 20

Biftek, krvavo pecen ReSetka™* 5 i 3 15

Svinjina brez koze (npr. 1kg 1 190-210 100

vrat) 1,5kg  odprto 1 180-200 140

2 kg 1 170-190 160

Svinjina s kozo** 1 kg 1 180-200 120

(npr. plece, kraca) 1,5kg odprto 1 170-190 150

2 kg 1 160-180 180

Prekajena svinjskarebra, s 1kg zaprto 2 = 210-230 70

kostjo

Pecenka iz mletegamesa 750 ¢ odprto 1 170190 70

Klobasice pribl. ReSetka *** 4 il 3 15

750 ¢
TeleCja pecenka 1kg odprto 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jagnjecja kraCa brez kosti 1,5 kg odprto 1 150-170 110

*

Po preteku polovice Casa rostbif obrnite. Po koncu peke ga zavijte v aluminijasto folijo in pustite
poCivati v pecici Se 10 minut.

** Pri svinjini koZo veckrat zareZite. Ce je treba meso med peko obrniti, ga na zadetku poloZite v
posodo tako, da je koza spodaj.

*** Emajliran pekaC postavite na nivo 1.
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Perutnina

Prikaz za naslednji nadin priprave velja samo, ¢e jed
postavite v hladno pecico.

Navedbe tez v preglednici se nanasajo na
perutnino, pripravljeno za peko, brez nadeva.

Ce pedete z zarom neposredno na resetki, na nivo 1
postavite emajliran pekac.

Pri peki rac ali gosi, veCkrat prebodite kozo pod
perutmi: tako bo mascoba lahko lepo odtekala.

Ko preteceta dve tretjini Casa priprave, kos
perutnine obrnite.

Perutnina bo dobila okusno rumeno hrustljavo koZo,
ée jo proti koncu peke premaZete z maslom, slano
vodo ali pomaran&nim sokom.

Perutnina Teza Posoda ViSina \Vrsta Temperatura Cas trajanja
segreva °C v minutah
nja

Pis¢ancje polovice, vsak kos po  ReSetka 2 200220 40-50

1do 4 kosi 400 g

Pis¢anec v kosih vsak kos po  ReSetka 2 200220 30-40

250 ¢

Piscanec, cel vsak kom. ReSetka 2 190-210 50-80

1 do 4 kom. po 1 kg

Raca 1,7 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Gos 3 kg ReSetka 2 170-190 110-130

Mlad puran 3kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 puranji kraci vsak kos po  ReSetka 2 190-210 90-110

800 g

Ribe

Slika za nasledniji nacin priprave velja samo, ¢e jed
postavite v hladno pecico.
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Ribe TeZa Posoda VisSina  Vrsta Temperaturav ~ Cas
segreva  °C, stopnja Zara trajanja, v

nja minutah
Riba, pe¢enazzarom po300g  ReSetka” 3 ] 2 20-25
1 kg 2 180-200 45-50
1,5kg 2 170-190 50-60
Kosi ribe vsak kos  ReSetka* 4 ] 2 20-25
po 300 g

*

Emajliran pekaC postavite na nivo 1.

Uporabni nasveti
za obicajno peko
ali peko na zaru

Na informativni sliki niso navedeni  Sprogramirajte najblizjo nizjo tezo in podalj$ajte ¢as priprave.
podatki o tezi pecenke, ki jo Zelite
pripraviti.

Na kaksen naéin lahko preverite, ali  Uporabite termometer za meso (na voljo v specializiranih

je pecenka ustrezno peéena? prodajalnah) ali napravite “preizkus z Zlico". Pritisnite z zlico na
pecenko. Ce se meso ne vda pod pritiskom Zlice, je peceno; ée
se, ga pustite Se nekaj ¢asa v pecici.

Pecenka je ostala pretemna in koZza  Preverite, ali sta viSina in temperatura, ki ste ju izbrali, ustrezni.
je na vec delih zazgana.

Pecenka ima ustrezen videz, omaka  Nasledn;i¢ uporabite manjSo posodo ali dodajte ve¢ tekocine.
pa se je zazgala.

Pecenka ima ustrezen videz, omaka  Nasledn;i¢ uporabite ve¢jo posodo ali dodajte manj tekocCine.
pa se ni obarvala in je videti vodena.

Pri pripravi omake pecenke se Vecina te pare uhaja skozi odprtine za paro in se lahko spremeni

nabira para. v kondenz, ki se lahko na hladnih upravljalninh gumbih ali prednii
strani bliznjega pohistva nabere v obliki kapelj. To je v skladu z
zakoni fizike.
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Gratini, souffleji,
opekanje toasta

postavite v hladno pecico.

Slika za nasledniji nacin priprave velja samo, ¢e jed

Jed Posoda Visina  Vrsta Temperatura  Trajanje v
segreva v °C, stopnja  minutah
nja Zara

Sladki souffleji Model za souffleje 2 = 180-200 40-50

(npr. skutni souffle s sadjem)

Slani gratini, iz kuhanih Model za 3 = 210-230 30-40

sestavin (npr. gratinirane gratiniranje ali 3 = 210-230 20-30

testenine) emajliran pekac

Slani gratini, iz surovih Model za sufleje ali 2 150-170 50-60

sestavin® emajliran pekac 2 150-170 50-60

(npr. krompirjev gratin)

Popekanje toasta ReSetka 5 i 3 4-5

Gratiniranje toasta Resetka** 4 il 3 5-8

*

Gratin ne sme biti visji od 2 cm.
** Emajliran pekaC vedno postavite na visino 1.
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Odtaljevanje

Zivilo vzemite iz embalaZe, ga polozZite v primerno
posodo in postavite na reSetko.

Upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.

Cas odtaljevanija je odvisen od vrste in koli¢ine Zivila,
ki ga Zelite odtajati.

Jed Pribor ViSina  Vrsta Temperatura °C
segre-
vanja
Zamrznjeni izdelki ReSetka 2 Upravljalni gumb
npr. smetanove in kremne torte, s ¢okolado za temperaturo

ali sladkorjem glazirane torte, sadje,

ostane izkljucen.

piSCanec, klobasice in meso, kruh, Zemlje,

pecivo in ostali kolaCi

*

Zamrznjena Zivila pokrijte s folijo, primerno za uporabo v mikrovalovnih pecicah. Kose perutnine

polozite na kroznik s prsmi navzgor.

Suéenje Uporabljajte le najboljSe sadje in zelenjavo in ga
pred pripravo vedno operite.
Pustite, da se dobro odcedi in ga nato popolnoma
osusite.
Emaijliran pekac in reSetko pokrijte s papirjem za
peko ali pergamentnim papirjem.

Jed Visina rsta Temperatura °C  Cas trajanja v urah

segrevanja

600 g na rezine narezanih jabolk 2+3 80 pribl. 5

800 g na kose narezanih hrusk 2+3 80 pribl. 8

1,5 kg sliv 2+3 80 pribl. 8-10

200 g zelis¢, opranih 2+3 80 pribl. 1 " ure
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Opomba

Ce sadje ali zelenjava vsebuje veliko soka ali vode,
ga vmes veckrat obrnite. Po koncu susenja takoj
odstranite papir.

Zamrznjene
predpripravljene Upostevajte navodila proizvajalca na embalaZi.
jedi Prikaz za naslednji na&in priprave velja samo, &e jed
postavite v hladno pecico.
Jed ViSina Vrsta Temperatura °C  Cas trajanja v
segrevan minutah
ja
PeCen krompir* ReSetka ali 3 = 210-230 25-30
emajliran pekac
Pizza* ReSetka 2 = 200-220 1520
Pica-bageta* ReSetka 2 200-220 15-20

*

Na pribor polozite papir za peko. Pr
temperaturi.

everite, da je papir za peko primeren za uporabo pri tej

Opomba

Priprava
marmelade

Priprava:

Med peko zamrznjenih izdelkov se pekac lahko
deformira. Vzrok temu so razlike v temperaturi, ki jim
je pribor izpostavljen. Med peko deformacija izgine.

Uporabite giste in brezhibne kozarce in obrocke iz
gume. Kozarci naj bodo &im bolj enako veliki.
Vrednosti v preglednici veljajo za okrogle kozarce
prostornine 1 litra.

Opozorilo! Ne uporabljajte vedjih ali vi§jih kozarcev.
Pokrovi lahko pocijo.

Uporabljajte le najboljse sadje in zelenjavo. Vedno
ga temeljito operite.
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Programiranje

Priprava marmelade

Sadje ali zelenjavo dajte v kozarce. Po potrebi
ponovno o istite robove kozarcev. Biti morajo
popolnoma Cisti. Obroc¢ek iz gume in pokrovcek, ki
ste ju prej ovlaZili, poloZite na poln kozarec. Kozarce
zaprite z zapiracem.

V pecico ne vlozite vel kot Sest kozarcev naenkrat.

Navedeni ¢asi so informativne narave. Temperatura
okolja, Stevilo kozarcev in temperatura vsebine
kozarca lahko vplivajo na zgoraj navedene
vrednosti, ki so zato lahko drugacéne. Preden pecico
izkljucite, se prepriCajte, da vsebina kozarcev
resnic¢no vre.

1. Na nivo 2 vstavite plitev emajliran peka¢. Kozarce
polozite na pekac tako, da se ne dotikajo drug
drugega.

2. V plitev emajliran pekad vlijte pol litra vro¢e vode
(pribl. 80 °C).

. Zaprite vratca pecice.

W

4. Upravljalni gumb za funkcije nastavite na .

5. Gumb za temperaturo nastavite med 170 in
180 °C.

Ko se v kozarcih zaCnejo pojavljati mehurcki v
kratkih intervalih - in je Ze minilo od 40 do 50 minut -
izkljucite gumb za temperaturo. Upravljalni gumb za
funkcije naj ostane vkljucen.

Ko pretece od 25 do 35 minut, ko v pecici Se deluje
preostala toplota, odstranite vse kozarce. Ce jih
pustite, da se dlje ¢asa ohlajajo v pedici, s tem
pospesite nastajanje bakterij in marmelada se skisa.
Izkljucite upravljalni gumb za funkcije.

Sadje v kozarcih s prostornino 1 litra Ko zacnejo nastajati KasnejSe segrevanje
mehuréki

Jabolka, ribez, jagode IzKljucitev pribl. 25 minut

Cesnje, marelice, breskve, ribez IzKljucitev pribl. 30 minut

Cezana iz jabolk, hrusk, sliv IzKljucitev pribl. 35 minut
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Priprava zelenjave

Ko se za¢nejo v kozarcih dvigovati mehurcki, z
gumbom zmanjSajte temperaturo na od 120 do
140 °C. V preglednici preverite kdaj je potrebno

upravljalni gumb za temperaturo izkljuciti. Zelenjavo
pustite v pecici §e 30-35 minut. V tem ¢asu
upravljalni gumb za funkcije ostane vkljucen.

Zelenjava s hladno tekocino v kozarcih s

prostornino 1 litra

nastavite 120-140 °C

ko zacnejo nastajati mehurcki

Kasnejse segrevanje

Kumarice pribl. 35 minut
Rdec¢a pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Strocji fizol, koleraba, ohrovt pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut

Kozarce vzemite iz pecice

Ko kozarce vzamete iz pecice, jih ne postavljajte na

mrzlo ali vlazno podlago; kozarci lahko pocijo.
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Preizkusne jedi

V skladu s standardoma DIN 44547 in EN 60350

Peka Prikaz za naslednji nadin priprave velja samo, ¢e jed
postavite v hladno pecico.

Jed Pribor in nasveti ter opozorila ViSina  VUrsta Temperatura Cas
segrevanja °C priprave v
minutah
Masleno Plitev emajliran pekac 2 = 160-170 20-30
Pecivo Globok emajliran pekac 3 = 160-170 30-40
Aluminijast pekaC + 2+3 140-160 20-30
plitev emajliran pekac 140-160 20-30
Aluminijast pekag + 2+4
globok emajliran pekac*
Kolacki, 20  Pekac 3 = 160-180 20-30
kosov
Kolacki, Aluminijast pekaC + 2+3 150-170 25-35
20 kosov za  plitev emajliran pekac*
pekac Aluminijast pekac + 2+4 150-170 25-35
(predhodno  globok emajliran pekac*
ogreta
pecica)
Vodni biskvit ~ Model za torto 1 = 160-180 30-40
Nizek kvasen Emajliran pekac 3 = 170-190 40-50
kola€ Aluminijast pekaC + 2+3 150-170 30-45
plitev emajliran pekac*
Aluminijast peka¢ + 2+4 150-170 30-45

globok emajliran pekac*
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Jed Pribor in nasveti ter opozorila ViSina  Vrsta Temperatura Cas

segrevanja °C priprave v
minutah

Pokrita 2 reSetki* + 2 modela za krhko 2+3 190-210 70-80
jabol¢na pita  testo

@20 cm**

Emajliran pekaC + 2 tortna modela 1 = 200-220 70-80

iz ploCevine

@20 cm**

* Pri peki na dveh nivojih vedno postavite aluminijast peka¢ na spodnji nivo, globok emajliran pekac
pa na zgornji nivo.
**Pecivo postavite na pribor diagonalno.

ReSetke in pekace za pecico lahko kupite kot dodaten pribor v specializiranih prodajalnah.

Peka z Zarom Prikaz za naslednji nadin priprave velja samo, ¢e jed
postavite v hladno pecico.

Jed Pribor Visina rsta Stopnija Zara Trajanje v
segrevanja minutah
Popekanje toasta ReSetka 5 ] 3 12

(predhodno 10 min
segrevanje pecice)

Polpeti iz teleting, 12 ReSetka 4 i 3 2530
kom.”

*

Po preteku polovice Casa jih obrnite. Emajliran pekac vedno postavite na nivo 1.
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http://www.bosch-hausgeraete.de
http://www.boschappliances.co.uk
http://www.bosch-electromenager.com
http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.ni
http://www.bosch-kodinkoneet.com
http://www.bosch-hvidevarer.com
http://www.bosch-ed.com
http://www.bosch.pt
http://www.electro.bosch.be
http://www.bosch.com.au
http://www.bosch-hausgeraete.at
http://www.boschelectrodomesticos.com.br
http://www.bosch-home.gr
http://www.bosch-appliances.com
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