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Jei norite, kad maisto ruoSimas suteikty Jums tiek pat
malonumo, kiek ir valgis,

perskaitykite Sig naudojimo instrukcija. Tuomet galésite
pasinaudoti visais Jusy viryklés techniniais privalumais.
Jus rasite svarbios informacijos apie saugy darba,
suzinosite apie atskirus JUsy naujosios viryklés
elementus. Mes Zingsnis po zingsnio Jums paaiskinsime,
kaip reguliuoti virykle. Tai - labai paprasta.

Lentelése Jus rasite informacijg apie viryklés nustatymus
ir lentynéliy lygius, naudojamus gaminant daugybe
dazniausiai vartojamy patiekaly. Visa tai yra iSbandyta
musy maisto ruosSimo studijoje.

O jei kartais atsirasty kokia nors triktis - Cia rasite
informacija, kaip patiems pasalinti mazus sutrikimus.
ISsami turinio rodyklé Jums padés greitai surasti norimg
informacija.

O dabar - gero apetito.
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| ka turetumete atkreipti demesj

Pries jmontuojant

Sunaikinimas aplinkai
nekenksmingu budu

hi¢

Transportavimo metu
atsirade pazeidimai

Prijungimas prie elektiros
tinklo

Saugos nuorodos

PraSome atidziai perskaityti Siag naudojimo
instrukcijg. Tik tada galésite saugiai ir teisingai
naudotis prietaisu.

ISsaugokite naudojimo ir montavimo instrukcija. Jei
perduodate prietaisg kitam vartotojui, kartu
perduokite jam ir Sias instrukcijas.

ISpakuokite prietaisg ir sunaikinkite pakuote
aplinkai nekenksmingu budu.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos
bendrijos direktyva 2002/96/EG dél naudoty
elektriniy ir elektroniniy prietaisy (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojandia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
pastebésite transportavimo metu atsiradusius
defektus, jokiu budu prietaiso nejunkite.

Jei prijungimo laidai yra pazeisti, juos pakeisti
leidZziama tik kvalifikuotam elektrikui, kuris yra
apmokytas gamintojo. Kitaip gali kilti pavojus
Jums.

Prietaisas skirtas naudoti buityje.
Prietaisa naudokite tik gamindami patiekalus.

Suaugusieiji ir vaikai negali be priezilros naudotis
prietaisu
—jeigu jie dél fizinés ar psichinés buklés
—ar Ziniy ir patirties trikumo negali tinkamai
ir saugiai valdyti prietaiso.

Niekuomet neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.



Vaikai

Karsta orkaité

Remonto darbai

A

A

Vaikai gali ruosti maistg tik tada, jei buvo specialiai
to iSmokyti. Jie turi moketi teisingai naudotis
prietaisu. Jie turi suprasti pavojus, kurie yra
apraSyti naudojimo instrukcijoje. Kai vaikai
naudojasi prietaisu, batina juos prizidréti, kad jie su
prietaisu nezaistuy.

Blkite atsargls atidarydami orkaités dureles. IS jos
kylantys garai gali bati karsti.

Niekuomet nelieskite jkaitusiy vidiniy orkaités
pavirsiy ir kaitinimo elementy. Pavojus nusideginti!
Neleiskite vaikams artintis prie prietaiso.

Niekuomet orkaitéje nelaikykite degiy daiktu.
Gaisro pavojus!

Niekuomet neprispauskite elektriniy prietaisy
maitinimo laidy kar§tomis orkaités durelémis.
Laido izoliacinis apvalkalas gali iSsilydyti. Trumpojo
jungimo pavojus!

Bukite atsargls ruo$dami patiekalus, kuriems
gaminti naudojami stiprus alkoholiniai gérimai
(pvz., konjakas, romas).

Aukstoje temperatlroje alkoholis garuoja. Esant
netinkamoms sglygoms alkoholio garai orkaitéje
gali uzsiliepsnoti. Pavojus nusideginti!

Stiprius alkoholinius gérimus naudokite tik mazais
kiekiais ir orkaités dureles atidarykite atsargiai.

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Elektros smugio pavojus!

Taisyti prietaisa gali tik specialiai apmokytas klienty
aptarnavimo skyriaus technikas.

Jei prietaisas yra sugedes, butina iSjungti saugiklj

skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Skambinkite | klienty aptarnavimo tarnyba.



Galimos gedimy
priezastys

Kepimo skarda, aliuminio
folija arba indai orkaités
dugne

Vanduo orkaitéje

Vaisiy sultys

Auéini_mas atidarius
orkaités dureles

Stipriai uztersta orkaités
tarpiné

Orkaités durelés
naudojamos sédeéjimui

Viryklés transportavimas

Ant orkaités dugno nedeékite jokiy kepimo skardy.
Nemeginkite jos iSkloti aliuminio folija.

Ant orkaités dugno nestatykite jokiy indy.
PrieSingu atveju ims kauptis Siluma. Kepimo ir
skrudinimo laikas nebeatitiks rekomenduojamojo,
be to, gali blti pazeistas emalis.

Niekuomet nepilkite vandens j karsta orkaite. Gali
blti paZeistas emalis.

Jei gaminate sultinga vaisiy pyraga, neperkraukite
kepimo skardos. Nuo kepimo skardos varvancios
vaisiy sultys palieka démes, kuriy véliau
nebejmanoma nuvalyti.

Geriau naudokite gilesne universalig keptuve.

Palikta atausti orkaité turi bati uzdaryta. Niekuo
neuzblokuokite orkaités dureliy. Net ir tuomet, kai
orkaités durelés yra tik Siek tiek pravertos, per plysj
sklindantis karstis, laikui bégant, gali sugadinti Salia
esanciy baldy pavirsiy.

Jei orkaités tarpiné stipriai uzterSta, orkaités
durelés tinkamai neuzsidaro. Dél to gali bati
sugadintas Salia esanciy baldy pavirSius. Valykite
orkaités tarpine, kad ji visuomet baty Svari.

Niekuomet nelipkite ir neséskite ant orkaités
dureliy.

NeSdami virykle nelaikykite suéme uz dureliy
rankenos. Dureliy rankena neislaikys viryklés svorio
ir gali nulGzti.



Jusy nauja virykle

Susipazinkite su savo naujuoju prietaisu.
Paaiskinsime jums valdymo skydelio sandara:
jungiklius ir indikatorius. Rasite informacijg apie
kaitinimo budus ir pridedama papildoma jranga.

Valdymo zona
ISsami informacija apie nuokrypius, atsizvelgiant |
prietaiso tipa.
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Funkcijy pasirinkimo jungiklis Temperaturos pasirinkimo jungiklis

Dureliy uzraktas
Prie prietaiso pridedamas specialus orkaités
dureliy uzraktas. Jis yra jtaisomas po valdymo
skydeliu. Vadovaukités montavimo instrukcija.

Norédami atidaryti orkaités dureles pastumkite
dureliy uzraktg j aukStyn. Uzdarant dureles jos turi
uzsifiksuoti.



Orkaite

Funkcijy pasirinkimo
jungiklis
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Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite orkaités

kaitinimo buda.

Funkcijy pasirinkimo jungiklj galima sukti desSinén

arba kairén.
Padétys
0 18]
B Virsutinis/apatinis Kepti kepinius ir kepsnius
kaitinimo galimatik viename lygmenyje.
elementas Sis nustatymas puikiai tinka

formose ar skardose
kepamiems pyragams ir
picoms bei liesiems jautienos,
versienos ir zvérienos
gabaléliams.

3D karstas oras*

Pyraga, pica, mazus kepinius,
apskritas akytas bandeles ir
sluoksniuotostesloskepinius
tuo paciu metu galima kepti
dviejuoselygmenyse.

EH Apatiniskaitinimo
elementas

ljungus apatinj kaitinimo
elementa, patiekalas i§
apacios labiau paruduos ir
paskrus.

Grilisir oro
maisiklis

Grilis ir oro maisiklis labiausiai
tinka kepti didelius mésos
gabalélius.

) Ploksciasgrilis,
didelipavirSiai

Griliu galite kepti keleta
didkepsniu, desreliy, zuvy
arbaskrebudiy.

4] Greitasis
jkaitinimas

Greitam maisto pasildymui.

*Kaitinimo budas, pagal kurj, remiantis EN50304,
buvo nustatytas energijos sgnaudy koeficientas.

Jei nustatysite funkcijy pasirinkimo jungiklj, siziebs

orkaités lemputé.



Temperaturos
pasirinkimas Temperattros pasirinkimo klavi$u galima nustatyti
temperatirg arba grilio rezima.

Temperatura

50-270 Temperatury diapazonas °C

Grilio rezimas [

1 Silpno grilio rezimas
2 Vidutinio grilio rezimas
3 Stipraus grilio rezimas

Orkaitei kaistant dega indikatoriaus lempute.
Kaitinimo pauziy metu ji uzgesta. Kepant grilio
rezimu lemputé nedega.

Grilio pakopos Pasirinke kepimo rezima jjungus kaitinimo
elementus (grilio rezimg) (7] temperatdiros
pasirinkimo klaviSu nustatykite grilio pakopa.

Orkaite ir
papildoma jranga

Papildomg jranga galima jstatyti 4 skirtinguose
orkaités lentynéliy lygiuose.

Papildomg jrangg galite iStraukti iS orkaités daugiau
nei iki pusés, ji neiSkris. Daugiau iStraukus
patogiau iSimti patiekalus.
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Papildoma jranga

Papildomg jranga galite jsigyti musy klienty
aptarnavimo centruose arba specializuotose
parduotuvése. Nurodykite HEZ numer;.

Grotelés HEZ 434000

indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams
kepti grilio rezimu, Saldytiems pusgaminiams.
Groteles | orkaite statykite iSlenkta puse

Zzemyn ~—.

Emaliuota kepimo skarda HEZ 431000
pyragams ir teSlainiams.

Iki galo jstumkite kepimo skardg | orkaite,
nuozulniuoju krastu dureliy link.

Universali keptuvé HEZ 432000

sultingiems pyragams, kepiniams, Saldytiems
pusgaminiams ir dideliems kepsniams. Jei kepate
ka nors ant groteliu, galite naudoti jg ir kaip indg
riebalams surinkii.

Iki galo jstumkite universalig keptuve | orkaite,
nuozulniuoju krastu dureliy link.

Specialus priedai*

Aliuminé kepimo skarda HEZ430000 Pyragams ir kepiniams.

GrotelésHEZ434000

Indams, kepimo formoms, kepsniams, griliu
kepamam maistui ir $aldytiems gaminiams.

Universalusis padéklas HEZ432000

Sultingiems pyragams, kepiniams, Saldytiems
gaminiams ir dideliems kepsniams.

Emaliuota skarda HEZ431000

Pyragams ir kepiniams.

Dvigubiteleskopiniai bégeliai HEZ438200 Dél istraukiamy bégeliy, esanciy 1 ir 3 aukstyje,

priedus galima iStraukti daugiau ir jie
nepakryps.

Trigubi teleskopiniai bégeliai HEZ438300 Dél istraukiamy bégeliy, esanciy 1, 2ir

12

3 aukstyje, priedus galima istraukti ir jie
nepakryps.



Specialus priedai*

Apsauginésgroteles Apsauginés groteles tvirtinamos prie orkaités
dureliy. Per jas mazi vaikai negali prisiliesti prie
karsty orkaités dureliy. Apsaugines groteles
galima uzsisakyti gamyklos klienty aptarnavimo
skyriuje, nurodzius numerj 440651.

*  Daug viryklés priedy rasite musy bukletuose arba internete. Specialiy priedy galite jsigyti ir
specializuotoseparduotuvése.

Salto oro srautas
Virykléje yra Salto oro srauto funkcija. Reikalui
esant, jg galima jjungti arba iSjungti. Siltas oras
iSeina per dureles.
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Pries pirmakart naudojant prietaisa

Pakavimo
medziagy
iSsemimas

Orkaités
ikaitinimas

Atlikite Siuos veiksmus

Priedy valymas
pries naudojima

14

Siame skyrelyje yra apraSyta visa tai, kg jls turite
padaryti prie§ naudodami virykle pirma karta.
lkaitinkite orkaite ir nuvalykite priedus. Perskaitykite

saugos taisykles skyrelyje “| ka turétuméte atkreipti
démes;j”.

PrieS pradédami naudoti orkaite pirma karta,
bdtinai iSimkite pakavimo medziagas.

Tarp atraminio pavirSiaus ir orkaités korpuso bei
prie$ galine sienele yra pakavimo medziagu,
pavyzdziui, stiroporo ir kartono. ISimkite jas.

Dabar orkaité yra paruosta naudoti.

Norédami pa$alinti naujos orkaités kvapa,
uzdarykite jg tuscig ir pakaitinkite.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties
simboliu B.

2. Temperatiros reguliavimo rankenéle nustatykite
240 °C temperatura.

Po 60 minudiy iSjunkite prietaisg funkcijy

pasirinkimo rankenéle.

Prie§ naudodami priedus, Svariai nuplaukite juos
plovimo priemone ir nuvalykite rankSluostéliu.



Orkaites reguliavimas

Reguliavimas

Pavyzdys:
Kaitinimas i$ virSaus ir
apacios &, 200 °C

200

ISjungimas:

Nustatymo keitimas

Orkaite paprasta reguliuoti funkcijos ir
temperatiros pasirinkimo klavisais.

Skyriuje "Lentelés ir patarimai” rasite daug
rekomendacijy, kokius kaitinimo budus ir
temperatiras galima pasirinkii.

1. Funkcijos pasirinkimo klaviSu nustatykite
reikiama kaitinimo buda.

2. Temperatiros pasirinkimo klaviu nustatykite
reikiama temperaturg arba grilio pakopa.

Baige ruosti patiekalg iSjunkite funkcijos
pasirinkimo klavisa.

Galite bet kada pakeisti temperaturg arba grilio
pakopa.
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Greitas jkaitinimas

Reguliavimas

Orkaité jkaito

Jiunge §j rezima galite labai greitai jkaitinti orkaite.

1. Funkcijy pasirinkimo klaviSu nustatykite greito
jkaitinimo rezima (Z.

2. Temperatiros pasirinkimo klaviu nustatykite
reikiama temperatura.

Po keliy sekundziy orkaité pradeda kaisti. Dega

indikatoriaus lemputé vir§ temperatlros
pasirinkimo klaviso.

Indikatoriaus lemputé uzgesta.

|statykite patiekalg | orkaite ir sureguliuokite ja, kaip
reikia.

Prieziura ir valymas

A
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Jokiu budu nenaudokite aukstu slégiu arba garais
valanéiy jrenginiy. Trumpo jungimosi pavojus!

Niekada nenaudokite astriy arba SveiCiamujy
valomuyjy priemoniy. Galite pazeisti pavirSiy. Jei
priemonés patekty ant priekinio pavirSiaus, ja
nedelsdami nuplaukite vandeniu.



Valomos!os
priemones

Prietaiso iSoré:

Neridijancio plieno pavirsiai

Emaliuoti ir lakuoti pavirsiai

Mygtukai

Nuvalykite Siltu $armo tirpalu ir minksta servetéle.
Nerddijancio plieno pavirsius visada valykite braksneliy
kryptimi, kad nesubraizytuméte pavirSiaus. Nusausinkite
minksta servetéle. Nedelsdami pasalinkite kalkiy, riebaly,
krakmolo ir baltymy démes.

Negalima naudoti agresyviy valikliy, astriy kempiniy ir
grubiy valymo servetéliy. Blizgiems pavir§iams
naudojamos nertdijancio plieno priezilros priemonés.
Atkreipkite démesj j gamintojo pateiktus nurodymus.
Klienty aptarnavimo skyriuje arba specializuotose
parduotuvese galite jsigyti specialiy priemoniy
neradijanc¢iam plienui.

Nuvalykite Siltu Sarmo tirpalu ir Sluoste. Nusausinkite
minksStaservetéle.

Nuvalykite Siltu Sarmo tirpalu ir Sluoste. Nusausinkite
minkStaservetéle.

Dureliy stiklas

Naudokite stikly valiklj. Nenaudokite jokiy astriy,
SveiCiamuyjy valikliy ir stiklo gremztuky. Galite pazeisti
stikla.

Sandariklis Nuvalykite Siltu vandeniu ir mazgote. Nusausinkite minksta
servetéle.
Orkaité Nuvalykite Siltu Sarmo tirpalu ir Sluoste. Nusausinkite

minkstaservetéle.

Jei neSvarumy daug: orkaités valiklj naudokite tik $altoje
orkaitéje.

Stiklinis orkaités lemputés
gaubtas

Nuvalykite Siltu Sarmo tirpalu ir Sluoste. Nusausinkite
minksStaservetéle.

Priedai

Pamirkykite karStame $armo tirpale. Nuvalykite Sepeciu
arba plovimo kempine.

17



Aliuminé kepimo skarda
(pasirinktinai)

Neplaukiteindaplovéje. Jokiu budu nenaudokite orkaités
valiklio. Prie pavirSiaus nereikéty liesti peiliu ar kitokiu
astriu daiktu. Pavojus subraizyti! Horizontaliais judesiais,
nespausdami valykite pavir§iy minksta, Sarmo tirpale
suvilgyta langy Sluoste arba mikropluosto Sluoste.
Nusausinkite minksta $luoste.

Netinka agresyvus valikliai, astrios kempinés ir grubios
valymo servetélés. Sios priemonés subraizo kepimo
skarda.

Dureliy apsauga (pasirinktinai)

Dureliy apsauga pries$ valyma iSimkite. Visas plastmasines
dalis pamirkykite karStame $armo tirpale ir nuvalykite
plovimo kempine. Nusausinkite minksta servetéle. Jei
nesvarumy yra daug, dureliy apsauga gali uzstrigti ir
nebeveiktitinkamai.

Kaitlenté

Nurodymus dél priezitros ir valymo rasite kaitlentés
naudojimoinstrukcijoje.

18



Kad buty lengviau
valyti

Orkaités lemputés
jjungimas

Orkaités dureliy
iSkabinimas

galite jjungti orkaités lempute ir iSkabinti orkaités
dureles.

Funkcijy pasirinkimo jungiklj pasukite iki &.

Orkaités durelés iSkabinamos labai paprastai.

1. Visiskai atidarykite orkaités dureles.

2. Atlenkite kairéje ir desinéje esancias fiksavimo
svirtis.

3. Abiem rankomis desinéje ir kairéje suimkite
orkaités dureles (pirstais nelieskite dureliy
lanksty). Dureles dar truputj priverkite (jstriza
padeétis) ir iStraukite.

ISvale, orkaités dureles jmontuokite atvirk&cia eilés
tvarka.

19



Dureliy stikly
iSmontavimas ir
sumontavimas
ISmontavimas

Sumontavimas
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Kad lengviau baty valyti, galima iSmontuoti
orkaités dureliy stiklus.

1. ISkabinkite orkaités dureles ir rankena |
apaciag padékite ant rankSluoscio.

2. Nuo dureliy virSaus nuimkite uzdengiamajg
juostele. Tam atsukami kairéje ir deSinéje
esantys varztai (A paveikslélis).

3. Pakelkite ir iStraukite virSutinj stikla
(B paveikslélis).

N
AN

S
2,
4

AN N\

4. Desinéje ir kairéje prisukite laikiklj.
Pakelkite stiklg ir nuo jo nutraukite laikiklius
(C paveikslelis). ISimkite stikla.

Stiklus nuvalykite stiklo valikliu ir minkSta Sluoste.

Nenaudokite astriy ar abrazyviniy valymo
priemoniy bei stiklo grandiklio. Galite paZeisti stikla.

Imontuodami atkreipkite démesj, kad kairéje
apacioje esantis uzraSas "right above” bty
apverstas aukstyn.

1. Stiklg skersai stumkite j galg (A paveikslélis).

2. Ant stiklo deSinés ir kairés pusés uzdékite
laikiklj, iSlygiuokite ir tvirtai prisukite
(B paveikslélis).



3. Virsutinj stiklg skersai stumkite j galg. PlokSCias
pavirSius turi bati iSoréje.

4. Uzdékite ir prisukite uzdengiamaja juostele.

5. |kabinkite orkaités dureles.

Orkaite leidziama naudotis tik tada, kai stiklai
yra tinkamai sumontuoti.
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Idedamuy priedu
valymas
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Jei norite iSvalyti jdedamus priedus, juos galite

iSimti.

Ildedamy priedy iSkabinimas:

1. |dedamus priedus palenkite zemyn ir traukite |
save. Apatinéje jdedamo priedo srityje esancius
ilginamuosius kaiS¢ius iStraukite i$ tvirtinimo
anguy.

2. Tada jdedama priedg lenkite j vir§y ir atsargiai
iSimkite.

|dedama priedg nuvalykite plovimo priemone ir
kempine arba Sepeciu.

ldedamuy priedy jkabinimas:

1. Du kabliukus atsargiai jstatykite j virSutines
skyles.



2. Démesio! Netinkamas montavimas: Niekada
nejudinkite jdedamuy priedu, kol kabliukai
visiSkai neuzsifiksavo virSutinése skylése.

Emalis gali bdti pazeistas ir pradéti [Gzinéti.

Teisingas montavimas: Du kabliukai j virSutines
skyles turi jsistatyti visiSkai. Tada jdedamas priedas
létai ir atsargiai leidZiamas zemyn ir jkabinamas |
apatines skyles.

[ DN—Ff——
NG
N
—

-——!A]

3. Abiejy jdedamy priedy jkabinimas.

Kai jdedami priedai tinkamai jkabinti, atstumas tarp
dviejy virsutiniy lygiy yra didesnis.
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Ka daryti prietaiso veiklos sutrikimo
atveju?
Prietaiso veiklos sutrikimo priezastis daznai bina

paprasta smulkmena. Prie§ skambindami j klienty
aptarnavimo centra, atkreipkite démesj | Sias

nuorodas.
Triktis Galima priezastis Nuorodos/Pagalba
Prietaisas neveikia. Sugedo saugiklis Patikrinkite ar tvarkingi viryklés
saugikliai.
Nutrokus elektros Patikrinkite, ar virtuvéje jsijungia
tiekimui lempa.

Taisyti prietaisg gali tik specialiai apmokytas
klienty aptarnavimo skyriaus technikas.

Jei jusy prietaisg taiso nekvalifikuotas specialistas,
dél jo veiksmy gali kilti didelis pavojus jums.
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Orkaités
apsSvietimo
lemputés keitimas

Atlikite Siuos veiksmus

C

N\

Stiklinio gaubto
pakeitimas

Perdegusig orkaités apSvietimo lempute reikia
pakeisti. Kars¢iui atsparias 25 W lemputes galite
jsigyti klienty aptarnavimo skyriuje arba
specializuotoje parduotuveje. PraSom nurodyti jlsy
prietaiso E numerj ir FD numerj. Naudokite tik
tokias lemputes.

1. Saugikliy dézutéje iSjunkite viryklés saugikl].

2. | Saltg orkaite dél visa ko jklokite virtuvés
rank$luostj.

3. Sukdami | kaire nuimkite orkaités viduje esantj
lemputés gaubta.

4. Pakeiskite orkaités ap$vietimo lempute to paties
tipo lempute.

5. Vél prisukite lemputés gaubta.
6. 1Simkite ranksluostj ir vél jjunkite saugikl].

Jei orkaités apSvietimo lemputés stiklinis gaubtas
buvo pazeistas, jj reikia pakeisti. Gaubtus galima
isigyti klienty aptarnavimo skyriuje. PraSom
nurodyti jusy prietaiso E numerj ir FD numer;.
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Klienty aptarnavimo skyrius

”E” numeris ir
”FD” numeris

26

Jei jusy prietaisui reikia remonto, klienty
aptarnavimo skyrius atskubés jums j pagalba.
Artimiausio skyriaus adresg ir numerj rasite
garantinéje korteléje ar vartojimo instrukcijoje. Taip
pat ir iSvardinti klienty aptarnavimo centrai padés
jums surasti artimiausig skyriu.

Kreipdamiesi | klienty aptarnavimo skyriy
nurodykite prietaiso E ir FD numerius. Firmine
lentele su numeriais rasite ant prietaiso orkaités
dureliy Sone. Kad trikties atveju jums nereikéty ilgai
ieSkoti, galite Cia pat susiradyti savo prietaiso
duomenis.

‘ E numeris FD ‘

‘ Klienty aptarnavimo skyrius & ‘




Lentelés ir patarimai

Pyragai ir kepiniai

Kepimas viename
lentynélés lygyje

Kepimo formos

Lentelés

Cia rasite daug rekomendacijy, kokius patiekalus
galima gaminti ir kokius nustatymus jiems
pasirinkti. Perskaitysite, koks kaitinimo budas ir
kokia temperatura labiausiai tinka jusy patiekalui,
kokia papildoma jranga galite naudoti ir j kokig
lentynéle ja reikty jstatyti. Cia rasite daug patarimy
dél indy, kokius geriau naudoti ruoSiant maista, ir
rekomendacijy, kg daryti, jei jums kas nors
nepavyktu.

Jei kepate pyraga vienoje lentynéléje, naudokite
kaitinima i$ virSaus ir apacios ©&. Tuomet pyraga
pasiseks iSkepti geriausiai.

Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.
Naudojant Sviesias kepimo formas i$ plonasienio
metalo arba stiklines formas, pailgéja kepimo laikas
ir pyragas nevienodai pagelsta.

Pyrago formg visada statykite ant groteliy.

Lentelése nurodyti skaiCiai tinka tuomet, kai pyraga
statote | Saltg orkaite. Taip sutaupysite elektros
energija. Jei i§ anksto jkaitinate orkaite, kepimo
laikas sutrumpéja 5 - 10 minuciy.

Lentelése nurodyti kaitinimo budai, geriausiai
tinkantys jvairioms pyragu ir kepiniy rasims.
Temperatira ir kepimo trukmé priklauso nuo teslos ir
jos kiekio. Todél lentelése nurodytos sritys. Pirma
kartg geriau nustatykite Zemesne temperatira.
Zemesné temperatira reiskia, kad kepiniai tolygiai
parus. Jei reikés, kita kartg nustatykite aukStesne
temperatura.

Papildoma informacija zr. skyriy “Patarimai kepant”,
jis i$ karto po lentelémis.

27



Pyragaskepimoformoje Formaant Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
groteliy nimo ratara trukmeé,
budas °C minutémis
Plaktosteslos pyragas, Kepurés/ziedo/ 2 =) 160-180 55-65
paprastas dézésformos
Paruosti plaktos teslos Kepurés/ziedo/ 2 8 155-175  65-75
pyragai dézésformos
(pvz., trapus plokstainis)
Trapios teslos pagrindassu  Atidaromaforma 1 8 160-180  30-40
krastais
Torto pagrindas i$ plaktos Vaisiniy pyragu 2 8 160-180 25-35
teslos forma
Biskvitinistortas Atidaromaforma 2 8 160-180 30-40
Vaisiy arbavarSkéstortas, = Tamsiatidaroma 1 8 170-190  70-90
trapitesla* forma
Plonas vaisinis pyragas i$ Atidaromaforma 2 8 150-170  55-65
plaktoste$los
Pikantiski pyragai* Atidaromaforma 1 8 180-200 50-60
(pvz., apkepas su jdaru/
pyragas su svogunais)
*  Pyraga apie 20 minuciy palaikykite prietaise, kad atausty.
Skardoje kepami Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
pyragai nimo ratira  trukmé,
budas °C min.
Plakta arba mielinétesla  Universalusispadéklas 3 8 160-180 25-35
Su sausais priedais Emaliuotakepimo 1+3 150-170 40-50
skarda + universalusis
padeklas*
Plakta arba mielinétesla  Universalusispadéklas 3 8 140-160 40-50
su sultingais priedais Emaliuotakepimo 1+3 130-150 50-60
(vaisiais) skarda + universalusis
padeklas*
Biskvitinisvyniotinis Universalusispadéklas 2 8 170-190 15-20
(ikaitinti)
Mieliné pyné, Universalusispadéklas 2 8 160-180 25-35
i$ 500 g milty
Kalédy pyragas, Universalusispadéklas 3 8 160-180 50-60
i$ 500 g milty
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Skardoje kepami Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
pyragai nimo ratura  trukmé,
budas °C min.

Kalédy pyragas, Universalusispadéklas 3 8 150-170 90-100

i$ 1 kg milty

Sluoksniuotosteslos Universalusispadéklas 2 (=] 180-200 55-65

pyragas, saldus

Pica Universalusispadéklas 3 (=] 180-200 20-30
Emaliuotakepimo 1+3 150-170 35-45

skarda + universalusis
padeklas*

* Kepdami dviejuose lygmenyse, universaluyjj padékla visada jstumkite vir§ kepimo skardos .

Duonair bandelés Lygis Kaiti- Tempe- Trukmeé,
nimo ratura, min.
budas °C

Mieliné duona i$ 1,2 kg milty* Universalusis 2 (= 270 8

(ikaitinti) padeklas 190 35-45

Raugintos teslos duona i Universalusis 2 8 270 8

1,2 kg milty* padéklas 190 35-45

(ikaitinti)

Bandelés Universalusis 3 8 200-220  20-30

(pvz., ruginés bandelés) padeklas

(pasildyti)

* Vandens niekada nepilkite j karStg orkaite.

Mazikepiniai Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
nimo ratura®C  trukmeé,
budas min.

Sausainiai Universalusispadéklas 3 8 150-170 10-20

Emaliuotakepimo 1+3 130-150 30-40
skarda + universalusis
padeklas*

Baltymykremas Universalusispadéklas 3 70-90 135-145

Plikyti pyragaiciaisu Universalusispadéklas 2 8 200-220 30-40

grietinéle

Baltymysausainiai  Universalusispadéklas 3 8 110-130 30-40

Emaliuotakepimo 1+3 100-120 35-45

skarda + universalusis
padeklas*
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Mazi kepiniai

Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
nimo ratura®°C  trukme,

budas min.
Sluoksniuotate$la  Universalusispadéklas 3 190-210 20-30
Emaliuotakepimo 1+3 180-200 30-40

skarda + universalusis

padeklas*

* Kepdami dviejuose lygmenyse, universaluyjj padékla visada jstumkite vir§ kepimo skardos .

Patarimai kepant

Jei norite kepti pagal savo
recepta.

Vadovaukités duomenimis, pateiktais lentelése prie
panasiy kepiniy.

Taip galima nustatyti, ar
plaktos teslos pyragas jau
iSkepé.

Likus mazdaug 10 minuciy iki pabaigos medine
lazdele bakstelékite pyragg auksciausioje vietoje.
Jei tesla nebelimpa prie lazdelés, pyragas iSkepes.

Pyragas sukrito.

Kitg kartg pilkite maziau skyscéio arba nustatykite
10 laipsniy mazesne temperattirg. Pasitikslinkite
recepte, kiek laiko teSla plakama.

Pyragas iSkilo viduryje, o
krastuose ne.

Netepkite uzdaromos formos krasty riebalais.
ISkepusj pyraga atsargiai apibrézkite peiliu ir
iSimkite.

Pyrago virSus sudege.

Kitg kartg dékite jj giliau, pasirinkite zemesne
temperaturg ir kepkite kiek ilgiau.

Pyragas i$éjo per sausas.

Subadykite iSkeptg pyraga danty krapstuku. Po to
apslakstykite jj sultimis arba alkoholiniu gérimu.
Kitg kartg pasirinkite 10 laipsniy aukStesne
temperatlrg ir kepkite trumpiau.

Duona arba pyragas

(pvz., suirio pyragas)
atrodo graziai, bet jo vidus
glitus (matyti neiSkepusios
juostos).

Kitg kartg pilkite maziau skyscio ir nustate Zemesne
temperaturg ilgiau kepkite. Pyragas su drégnu
jdaru: Pirmiau iSkepkite tik pagrinda. Apibarstykite jj
migdolais arba dZiGvéséliais ir uzdékite jdara.
Vadovaukités receptu ir nurodyta kepimo trukme.
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Kepinys netolygiai
parudes.

Pasirinkite kita kartg zemesne temperatira. Jautrius
kepinius kepkite jjunge kaitinimg i$ virSaus ir
apacios @ vienoje lentynéléje. Styrantis kepimo
popierius taip pat turi jtakos oro cirkuliacijai. Visada
apkirpkite styranCius kepimo popieriaus krastus.

Vaisinio pyrago appacia
per daug Sviesi. Sultys
béga per virsy.

Kitg kartg naudokite gilesne universalig keptuve.

kepéte keliose lentynélése.
Virsutinéje lentynéléje
keptas kepinys tamsesnis
nei apatinése.

kepdami keliose lentynélése visada jjunkite 3D
karsto oro srautg @ Nebutinai vienu metu jdétos
skardos vienu metu ir iSkepa.

Kepant sultingus pyragus
iSsiskiria vandens
kondensacija.

Gali susidaryti vandens garai. Jie iSeina per
orkaités dureles. Vandens garai gali nusésti ant
valdymo skydelio ir aplinkiniy baldy virSaus
vandens lasesliy pavidalu. Cia fizikos désniai.

Mésa, paukstiena,
Zuvis

Indai

Nuorodos kepant

Galite naudoti bet kurj karSciui atspary inda.
Dideliems kepsniams tinka universalioji kepimo
skarda.

Indg visuomet statykite groteliy viduryje.

lkaitusj stiklinj indg geriausia padéti ant sauso
virtuvinio ranksluoscio. Jei pagrindas bus Slapias
arba Saltas, stiklas gali sutrikti.

Kepimo rezultatas priklauso nuo mésos tipo ir
kokybés.

Kepant liesg mésa, reikia jpilti 2-3 valgomuosius
Saukstus vandens, gaminant troSkintg mésa —
8-10 valgomujy Sauksty, atsizvelgiant j patiekalo
dyd;.

Praéjus pusei nurodyto laiko kepamg mésg
apverskite.

ISkepusj kepsnj 10 minuciy palikite iSjungtoje,
uzdarytoje orkaitéje. Tada geriau jsigers mésos
sultys.

31



Patarimai kepant grilio

rezimu

Grilio reZzimu kepkite tik uzdarytoje orkaitéje.

Kepkite kiek jmanoma vienodesnio dydzio gabalus.
Jie turi bati ne plonesni, nei 2 - 3 cm. Tokie tolygiai
apskrunda ir lieka sultingi. Druska pabarstykite
kepsnius tik iSkepusius.

Kepamus gabalélius dékite tiesiai ant groteliy. Jei
kepate vieng mésos gabalg, geriausia jj padéti
groteliy viduryje.

Papildomai jstatykite universalig keptuve |

1 lentynélés lygj. | ja subégs mésos sultys ir orkaité
liks Svaresné.

Praéjus dviem trec¢daliams kepimo laiko, kepamus
gabalélius apverskite.

Grilio kaitinimo elementas periodiskai jsijungia ir
iSsijungia. Tai normalu. Kaip daznai jis jsijungia ir
iSsijungia, priklauso nuo nustatytos grilio pakopos.

Mésa Lentelése pateikti duomenys galioja tuo atveju, kai
produktai dedami j nejkaitintg orkaite. Laiko
reikSmés, nurodytos lenteléje, yra tik orientacinio
pobdldzio. Jos priklauso nuo mésos kokybés ir
savybiuy.

Mésa Svoris Indas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé,
nimo  tura°C, min.
budas grilis

Troskintasjautienos 1kg 2 8 200-220 120

kepsnys 1,5kg uzdengtas 2 (=] 190-210 140

(pvz., nugariné) 2kg 2 8 180-200 160

Jautienosnugariné 1kg 1 8 210-230 70

1,5kg atidengtas 1 =) 200-220 80
2kg 1 (= 190-210 90

Jautienos pjausnys, 1kg atidengtas 1 230-250 50

rozinis*

Didkepshniai, grotelés*** 4 O 3 20

patroskinti

Didkepsniai, roziniai grotelés*** 4 0 3 15

Kiaulienoskepsnys 1kg 1 190-210 120

be odos 1,5kg atidengtas 1 180-200 150

(pvz., sprandiné) 2kg 1 170-190 170
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Mésa Svoris Indas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé,
nimo tara°C, min.
budas grilis

Kiauliena su oda** 1kg 1 190-210 130

(pvz., menté, karka) 1,5kg atidengtas 1 180-200 160

2kg 1 170-190 190

Kaselio kepsnys su 1kg uzdengtas 1 8 210-230 80

kaulais

Kepsnys i$ farSo 750 g atidengtas 1 180-200 70

Desrelés apie 750 g  grotelés*** 4 ) 3 15

Versienoskepsnys 1kg atidengtas 1 8 200-220 100

2kg 1 (= 180-200 140

Eriuko kojabe kauly 1,5 kg atidengtas 1 170-190 120

= Jautienos pjausnj apverskite praéjus pusei laiko. Pasibaigus ruo$imo laikui suvyniokite
pjausnj j aliuminio plévele ir orkaitéje palaikykite dar 10 minuciy.

= Jei kiauliena su oda, jpjaukite jq ir, jei reikés apversti, i$ pradziy j indg dékite odos puse |

apacia.

== Universalyjj padéklg jkabinkite 1 lygyje.

Paukstiena

Lenteléje nurodytos vertés taikomos jstatant j Saltg
orkaite.

Lenteléje pateiktos svorio vertés yra nekimétos,
paruostos kepti paukstienos.

Jei griliu kepsite padéje ant groteliu, | 1 lygj
jstumkite universalujj padékla.

Kepdami antj arba Zasj, subadykite odg po
sparneliais, kad galéty iSbégti riebalai.

Praéjus dviem tre¢daliams laiko apverskite visg
paukstj.

Paukstiena puikiai apskrus ir paruduos, jei
baigiantis kepimo laikui jg apliesite sviestu,
pasudytu vandeniu arba apelsino sultimis.
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Paukstiena Svoris Indas Lygis Kaiti- Tempe-  Trukmé,
nimo ratara min.
budas °C

Vistienos puselés, po400g Grotelés 2 210-230 40-50

1-4 vienetai

Vistienosgabaléliai po250g Grotelés 3 210-230 30-40

Vis¢iukas, visas, po 1 kg Groteles 2 200-220 55-85

1-4 vienetai

Antis 1,7 kg Groteles 2 170-190  80-100

Zasis 3 kg Groteles 2 160-180 110-130

Mazas kalakutas 3 kg Groteles 2 180-200 80-100

2 kalakuto kulSelés po800g Grotelés 2 180-200 80-100

Zuvis Lenteléje nurodytos vertés taikomos jstatant j Saltg

orkaite.

Zuvis Svoris Indas Lygis Kaiti-  Tempera-  Trukmeé,
nimo tara°C, min.
budas grilis

Zuvis, kepta griliu po 300 g 3 ] Pakopa2  20-25

1kg Groteles* 2 190-210 40-50
1,5 kg 2 180-200 60-70
Zuviesgriezinéliai, po 300 g Groteles* 4 B Pakopa 2 20-25

pvz., kotletai

* Universalyjj padéklg papildomai jkabinkite 1 lygyje.
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Patarimai kepant
paprastai ir grilio
rezimu

Lenteléje néra duomenu
apie kepsnio svor;j.

Pasirinkite artimiausig svorj ir atitinkamai
pakoreguokite kepimo laika.

Norédami jsitikinti, ar
kepsnys tikrai iSkepes:

galite naudoti meésai skirtg termometrg (jj galite
jsigyti specializuotoje parduotuvéje) arba patikrinti
Saukstu. Saukstu paspauskite kepsni. Jei jis tvirtas,
tai iSkepes. Jei jis pasiduoda spaudziamas, reikia
dar Siek tiek pakepti.

Kepsnys yra pernelyg tam-
sus, o krastai - vietomis
apdege.

Patikrinkite lentynélés lygj ir temperatura.

Kepsnys atrodo iSkepes,
bet pridegé padazas.

Kitg kartg paimkite mazesnj kepimo indg arba
jpilkite daugiau skyscio.

Kepsnys atrodo iSkepes,
bet padazas atrodo per
Sviesus ir vandeningas.

Kitg kartg paimkite didesnj kepimo inda arba jpilkite
maziau skyscio.

Uzpilant skys¢io ant
kepsnio, susidaro vandens
garai.

Tai jvyksta dél fizikiniy procesy ir yra normalu.
Didelé dalis gary iSsiverzia per gary iSéjimo anga.
Sie garai gali nusésti ant vésesnio valdymo
skydelio arba greta esanciy baldy ir nuvarvéti, kaip
kondensatas.
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Saldus, bulviy
apkepai, skrudinta

duona Lenteléje nurodytos vertés taikomos jstatant j Saltg

orkaite.

Patiekalas Indas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé,
nimo tara °C, min.
budas grilio

pakopa

Apkepas, saldus Apkepoforma 2 8 170-190 50-60

(pvz., varSkés apkepas su

vaisiais)

Pikantiski apkepai i$ tro$kinty Apkepoforma 2 8 210-230 25-35

priedy

(pvz., makarony apkepas)

Pikantiski apkepai i$ zaliy priedy* Apkepoforma 2 150-170 50-60
(pvz., bulviy apkepas)

Skrudintiduona 12vienety Grilis 4 B 3 4-5

Apkepti skrudintg duong
12vienety  Grilis** 3 B 3 5-8

* DidZiausias apkepo aukstis - 2 cm.
** Universalyjj padéklg papildomai jkabinkite 1 lygyje.
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Saldyti

pusgaminiai Vadovaukités ant pakuotés pateiktais gamintojo
nurodymais.
Lentelése nurodyti skaiCiai tinka tuomet, kai pyraga
dedate j Saltg orkaite.
Patiekalas Lygis Kaitinimo Tempera- Trukmé
budas tura °C minutémis
Sluoksniuotas Universali 3 190-210 45-55
pyragas su kepimo skarda
vaisiais*
Keptos bulvytés*  Universali 3 B 210-230 25-30
kepimo skarda
Pica* Grotelés 2 =] 200-220 15-20
PranclziSka pica  Grotelés 2 190-210 15-20

"Baguette”*

* |Sklokite indg kepimo popieriumi. Atminkite, jog kepimo popierius turi biti
tinkamas S$iai temperaturai.

Nuoroda

Kepant uzSaldytus produktus, universalioji kepimo
skarda gali iSlinkti. Taip atsitinka dél didelio
temperatury skirtumo kepimo inde. Kepimo eigoje
skardos forma atsistato savaime.
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Atsildymas
ISimkite maisto produktus i§ pakuotés ir, sudéje j
tinkamg inda, padékite ant groteliu.

Vadovaukités ant pakuotés pateiktais gamintojo
nurodymais.

AtSildymo laikas priklauso nuo maisto produkto
rasies ir kiekio.

Patiekalas Papildoma Lygis Kaitinimo Temperatura©°C
jranga budas

éaldyti gaminiai* Groteles 2 Temperaturos

pvz., tortai su plakta grietinéle, tortai pasirinkimo

su sviestiniu kremu, tortai su jungiklislieka

Sokoladiniu arba cukriniu glajumi, iSjungtas

vaisiai,

visCiukas, desrair mésa, duona,
bandelés, pyragai ir kiti kepiniai

*  Paukstieng paguldykite ant [ékstés kratine Zemyn.

Dziovinimas
Dziovinkite tik puikios kokybés vaisius ir darzoves,
prie$ dziovindami gerai juos nuplaukite.
Leiskite jiems nuvarvéti, paskui nusausinkite.
Universalig keptuve ir groteles iSklokite kepimo
arba pergamentiniu popieriumi.

Patiekalas Lygis  Kaitinimo  Temperatura°®C Trukmé

budas valandomis

600 g obuoliy griezinéliy 143 80 apie 5

800 g kriausiy skilteliy 1+3 80 apie 8

1,5 kg slyvy arba mélynujy 1+3 80 apie 8-10

slyvy

200 gvalyty prieskoniniy 1+3 80 apie 1%

zoleliy

Nuoroda Sultingus vaisius ir darzoves reikia daug karty

apversti. Baige dziovinti tuoj pat nuimkite vaisius ar
darzoves nuo popieriaus.
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Konservavimas

ParuosSiamieji darbai

Reguliavimas

Vaisiy konservavimas

Stiklainiai ir guminiai ziedai turi bati tvarkingi. Jei
jmanoma, naudokite vienodo dydzio stiklainius.
Lenteléje pateikiami vieno litro talpos apvaliy
stiklainiy duomenys.

Démesio! Nenaudokite didesniy arba aukStesniy

eV v

stiklainiy. Gali "iSSauti” dangteliai.

Konservuokite tik puikios kokybés vaisius ir
darzoves. Gerai juos nuplaukite.

Vaisius arba darzoves sudeékite | stiklainius. Jei
reikia, dar kartg nu$luostykite stiklainiy krastus. Jie
turi bati Svars. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite po
drégnag guminj zieda ir dangtelj. Uzspauskite
dangtel].

Vienu metu j orkaite dékite ne daugiau nei Sesis
stiklainius.

Lentelése pateikti skaiciai tik rekomendacinio
pobudzio. Jie priklauso nuo kambario
temperatdros, stiklainiy skai¢iaus, konservuojamy
produkty kiekio ir kar§¢io. Prie$ iSjungdami orkaite
ar prie§ keisdami temperaturg jsitikinkite, kad
stiklainiuose tikrai kyla burbuliukai.

1. Universaliagjg kepimo skardg jstatykite 2-mame
lygyje. Sustatykite stiklainius j keptuve, kad jie
nesiliesty vieni su kitais.

2. | universalig keptuve jpilkite ' | kar$to vandens
(apie 80 °C).

3. Uzdarykite orkaités dureles.

Y

. Funkcijy pasirinkimo jungiklj pasukite j padétj &.

5. Temperatiros pasirinkimo jungikliu
nustatykite 170 - 180 °C temperatura.

Kai tik stiklainiuose susidarys burbuliukai ir pradés
kilti aukStyn - mazdaug po 40 - 50 minuéiy -
iSjunkite temperatiros pasirinkimo jungiklj.
Funkcijos pasirinkimo jungiklis lieka jjungtas.
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Palikite stiklainius su vaisiais orkaitéje dar

25 - 35 minutéms, po to iSimkite juos i§ orkaités.
Negalima palikti stiklainiy orkaitéje ilgesniam laikui,
nes gali atsirasti bakteriju, ir konservuoti vaisiai gali
surdgti. ISjunkite funkcijos pasirinkimo mygtuka.

Vaisiai, konservuojami 1 litro
stiklainiuose

Susidarius burbuliukams  Palikite orkaitéje

Obuoliai, raudonieji serbentai, ISjungimas: apie 25 min.
braskeés
Vy$nios, abrikosai, persikai, ISjungimas: apie 30 min.
agrastai
Obuoliy tyré, kriausés, slyvos ISjungimas: apie 35 min.

Darzoviy konservavimas

Kai tik stiklainiuose susidarys burbuliukai ir pradés
kilti aukStyn, temperaturos pasirinkimo jungikliu
sumazinkite temperattrg iki 120 - 140 °C laipsniy.
Kada reikia iSjungti temperattros pasirinkimo
jungiklj - zr. lentele. Palikite darzoves dar

30-35 minutéms orkaitéje. Funkcijos pasirinkimo
jungiklis lieka jjungtas.

Saltai konservuotos darzovés
1 litro stiklainiuose

Susidarius burbuliukams  Palikite orkaitéje
120-140 °C

Agurkai - apie 35 min.
Raudonieji burokéliai apie 35 min. apie 30 min.
Briuselio kopustai apie 45 min. apie 30 min.
Pupelés, kaliaropés, raudonieji  apie 60 min. apie 30 min.
kopustai

Zirneliai apie 70 min. apie 30 min.

ISéme stiklainius
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Patarimai, kaip
taupyti elektros
energija

Orkaite i$ anksto jkaitinkite tik tada, kai tai nurodyta
recepte arba naudojimo instrukcijoje.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba
emaliuotas kepimo formas. Jos gerai praleidzia
Siluma.

Keletg pyragy geriau kepti vieng po kito. Orkaité
dar jkaitusi. Todél antras pyragas kepamas
trumpiau. Galite viena $Salia kitos statyti dvi
staciakampes pyrago formas.

Jei patiekalg gaminate ilgiau, likus mazdaug
10 minuciy iki pabaigos iSjunkite orkaite ir baikite
kepti naudodami liekamajg Siluma.
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Akrilamidas maisto produktuose

Kokiems patiekalams
gresia pavojus?

Akrilamidas visy pirma susidaro aukstoje
temperaturoje gaminant grudy ir bulviy produktus,
pvz., bulviy traskucius, keptas bulvytes,skrebucius,
bandeles, duong, miltinius gaminius (keksus,
meduolius, sausainius).

Patarimai, kaip ruosti maista, kad susidaryty kuo
maziauakrilamido

Bendrosiosnuorodos

Kepimas

Sausainiai

Orkaitéje keptos bulvytés

Nustatykitekiek jmanoma trumpesnj patiekalo gaminimo
laika.

Patiekalus skrudinkite iki auksinio, bet ne per tamsaus,
atspalvio.

Didesniuose ir storesniuose patiekaluose yra maziau
akrilamido.

Naudojant kaitinima i$ virSaus ir apacios — maks. 200 °C,
3D karsto oro srautg arba jprastinj karsto oro srautg —
maks. 180 °C.

Naudojant kaitinima i$ vir§aus ir apacios — maks. 190 °C,
3D karsto oro srautg arba jprastinj karsto oro srautg —
maks. 170 °C.

Kiausinis arba kiausSinio trynys mazina akrilamidy
susidarymag.

Tolygiai iSdéstykite ant skardos vienu sluoksniu. Kad per
daug nesudzilty, vienoje skardoje kepkite bent jau po
400 gbulvyciy.
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Bandomieji patiekalai

Pyragai ir kepiniai

pagal DIN 44547 ir EN 60350 standartus

Lenteléje nurodytos vertés taikomos jstatant j Saltg

orkaite.

Patiekalas Priedaiir nurodymai Lygis  Kaiti- Tempe- Kepimo
nimo ratara trukmeé,
budas °C min.

Forminiaisausainiai ~ Universalusispadéklas 3 8 150-170  20-30

aliuminé kepimo skarda* 1+3 140-160  30-40
+ universalusis
padeklas**

Mazi kepiniai Universalusispadéklas 3 8 150-170 25-35

20vienety

Mazi kepiniai, po Aliuminé kepimo skarda* 1+3 140-160  30-40

20 vienetyskardoje + universalusis

(ikaitinti) padéklas**

Drégnasbiskvitas Atidaromaforma*** 2 8 160-180  30-40

Mieliniai, skardoje Universalusispadéklas 3 8 140-160  40-50

kepamipyragai aliuminé kepimo skarda* 1+3 130-150 50-60

+ universalusis
padeklas**

Uzdengtasobuoliy Universalusis padéklas + 1 8 190-210  70-80

pyragas 2 atidaromos,

20 cm I formos****
Uzdengtasobuoliy 2 grotelés* + 1+3 170-190 65-75

pyragas

2 atidaromos,
20 cm @ formos****

*  Specialiy priedy - papildomy skardy ir groteliy - jsigysite specializuotose parduotuvése.

**  Kepdami dviejuose lygmenyse, universalyjj padéklg visada jstumekite virs kepimo

skardos .

***  Pyragy forma stumkite ant groteliy.

**** Pyragy formas ant priedo iSdéstykite jstrizai.
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Grilis

Lenteléje nurodytos vertés taikomos jstatant j Saltg

orkaite.

Patiekalas Priedai Lygis Kaiti- Griliopakopa Trukmé,
nimo min.
budas

Skrudintiduong Grotelés 4 0 3 1-2

(10 min. jkaitinti)

Jautienossumustinis, Grotelés 4 0 3 25-30

12vienety*

*  Apverskite, praéjus mazdaug % laiko. Kepimo skarda jstumkite j 1 lyg;.
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Uzrasai
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Uzrasai
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