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A Instructiuni de securitate

Instructiuni de
securitate pentru
acest aparat

Utilizarea in siguranta

Ulei sau grasimi
supraincalzite

Plite fierbinti

Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni de
utilizare. Numai astfel puteti utiliza plita corect siin
siguranta.

Pastrati bine manualul de utilizare si manualul de
montare, precum si actele aparatului. In cazul in
care instrainati aparatul, predati si aceste manuale.

Verificati aparatul dupa despachetare. Nu conectali
aparatul in cazul in care acesta este avariat.

Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea
in gospodarii private. Utilizati aparatul exclusiv
pentru pregatirea mancarurilor. Nu lasati aparatul
nesupravegheat in timpul functionarii.

Nu este permisa utilizarea aparatului de catre adulli
Si copii nesupravegheati

in cazul in care acestia nu sunt capabili fizic
sau psihic,

sau in cazul in care acestora le lipsesc
cunostintele sau experienta

necesare operarii corecte a aparatului.

Pericol de incendiu! Uleiul sau grasimile
supraincalzite se aprind foarte repede. Nu incingeti
niciodatd nesupravegheat ulei sau grasimi. in cazul
in care uleiul sau grasimea se aprind, nu le stingeti
niciodata cu apa. inabusiti flacarile cu un capac
sau cu o farfurie. Opriti plita.

Pericol de provocare a arsurilor! Nu atingeti
niciodata plitele fierbinti. Tineti copiii la distanta

de plite.

Pericol de incendiul Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile pe plita.



Baze ale oalelor
ude si plitele

Ciobituri in placa
vitroceramica

Plita incalzeste, insa
indicatorul nu
functioneaza

Plita se opreste singura

Reparatii neautorizate

Cauzele avariilor

Bazele oalelor si tigailor

Pericol de incendiul Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile sau butelii de spray in sertarul aflat sub
plita.

Pericol de vatamare! In cazul in care exista lichid
intre baza oalei si plitd se poate produce abur sub
presiune. Datorita aburului sub presiune, oala poate
sa sara. Pastrati plita si baza oalei intotdeauna
uscate.

Pericol de electrocutare! in cazul in care placa
vitroceramica prezinta crapaturi, ciobituri sau fisuri,
deconectati siguranta de la tabloul de sigurante.
Apelali la unitatea de service abilitata.

Pericol de provocare a arsurilor! Opriti plita daca
afisajul nu functioneaza. Apelali la unitatea de
service abilitata.

Pericol de incendiul In cazul in care plita se
deconecteaza si apoi nu mai poate fi comandata,
aceasta poate fi pusa in functiune ulterior in mod
neintentionat. Pentru a evita acest lucru, plita trebuie
sa fie deconectata de la reteaua de curent electric.
Pentru aceasta, deconectati siguranta pentru aparat
de la tabloul de sigurante. Apelati la unitatea de
service abilitata.

Pericol de electrocutare! Reparatiile neautorizate
sunt periculoase. Daca aparatul este defect,
deconectati siguranta de la panoul de sigurante.
Apelati la unitatea de service abilitata. Efectuarea
reparatiilor si inlocuirea cablului de racord deteriorat
sunt permise numai unui tehnician din unitatea de
service abilitatg, instruit de firma noastra.

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor zgérie placa
vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.



Tigai si oale fierbinti

Obiecte dure si ascutite

Folii si mase plastice

Vedere de ansamblu

Nu asezati niciodata tigai si oale incinse pe panoul

de comanda, pe panoul de afisaj sau cadru.
Se pot produce deteriorari.

In cazul in care pe plita cad obiecte dure si ascutite,

se pot produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice

se topesc pe plitele fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

In tabelul urmétor gasiti cele mai frecvente avarii:

Avarie Cauza Masura
Pete Preparate varsate Indepartati imediat preparatele
varsate cu o rdzuitoare pentru
geamuri.
Produse de curdfare neadecvate Utilizati numai produse de curdtat
adecvate pentru placa vitroceramica.
Zgarieturi Sare, zahdr si nisip Nu utilizafi plita ca suprafata de lucru

sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigdilor
zgérie placa vitroceramica

Verificati vesela.

Schimbari de culoare

Produse de curdfare neadecvate

Utilizati numai produse de curdtat
adecvate pentru placa vitroceramica.

Frecare cu bazele oalelor (de ex.
aluminiu)

Ridicafi oalele si tigdile cand le
deplasati pe plita.

Defecte superficiale

Zahdr, preparate cu continut ridicat
de zahar

Indepartati imediat preparatele
varsate cu o rdzuitoare pentru
geamuri.




Protectia mediului

Evacuarea in mod

ecologic

Recomandari
pentru
economisirea
energiei

Despachetati aparatul si evacuati ambalajul in mod
ecologic.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
directiva 2002/96/CE referitoare la aparatele
electrice si electronice uzate (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Directiva ofera cadrul unei recuperari si valorificari a
aparatelor uzate valabile pentru intreaga UE.

Inchideti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
In cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de patru
ori mai multa energie.

Utilizati oale si tigai cu baze plane. Bazele
deformate cresc consumul de energie.

Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa
corespunda dimensiunii plitei. Oalele prea mici
pe plita duc in mod special la pierderi de energie.
Acordati atentie urmatoarelor: Producatorii de
vesela indica deseori diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decét diametrul
bazei oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umpluta putin, necesita multa energie.

Preparati cu apa putina. Acest lucru
economiseste energie. In cazul legumelor,
vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Comutati la timp inapoi, pe o treapta mai
scazuta de fierbere.



Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectatli plita deja cu
5-10 minute inainte de finalul duratei de
preparare.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse
plite. La pagina 2 gasiti sumarul caracteristicilor
constructive.

Panoul de

comanda

Afisaje pentru
Treapta plitei /-9

Panou de comanda pentru Starea de functionare £
Sis Selectia plitelor Céldura reziduald H

oo
__® AOH _
@ c=
— 1 = oo T
‘ —- OoH =
Panqu de comanda pentru Panourile de comanda pentru Panou de comanda pentru
@ Intrerupdtorul general Setarea treptei de fierbere o Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor

Panourile de comanda Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare

va fi activata.



Indicatorul caldurii
reziduale

Plita are un indicator al caldurii reziduale pentru
fiecare plita.

In cazul in care pe afisaj apare H, plita este inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat
mic sau topi ciocolata. Afisajul se stinge cand
plita s-a racit complet.

Pornirea plitelor

Conectarea si
deconectarea
plitei

Recomandare

In acest capitol veti afla cum s& porniti plitele. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare
pentru diverse preparate.

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul
intrerupatorului general.

Conectare: Atingeti simbolul @. Lampa de langa
intrerupatorul general si afisajele J se aprind.
Plita este gata de functionare.

Deconectare: Atingeti simbolul @, pana cand lampa
de deasupra intrerupatorului general si afisajele se
sting. Toate plitele sunt deconectate. Indicatorul de
caldura reziduala raméane aprins pana cand plitele
se racesc suficient.

Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile
de fierbere sunt deconectate timp de mai mult de
20 secunde.



Setarea plitei

Setarea treptei de
fierbere:

Deconectarea plitei:

Recomandare

10

Cu ajutorul simbolurilor + si - puteti seta treapta
de fierbere dorita.

Treapta de fierbere 1 = cea mai redusa putere
Treapta de fierbere 9 = cea mai ridicata putere.

Fiecare treapta de fierbere are o treapta inter-
mediara. Aceasta este marcata cu un punct.

Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti repetat simbolul 88 panéa cand afisajul &

plitei dorite se aprinde stralucitor.
2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti simbolul +
sau -.
Se afiseaza setarile de baza.
Simbolul + treapta de fierbere 1
Simbolul - treapta de fierbere 9

1 2.
NI e,

= -0 % -9
ZrpN ZrpN

B W + | = 1 +

— o —'— oo —

3. Modificarea treptei de fierbere:
Atingeti simbolul + sau -, pana cand apare
treapta de fierbere dorita.

Selectati plita cu ajutorul simbolului §8.

Atingeti simbolul + sau -, pana cand apare {J.
Dupa aprox. 5 secunde, apare indicatorul de
caldura reziduala.

Controlul plitei se realizeaza prin conectarea si
deconectarea incalzirii. Chiar si in cazul treptei cele
mai inalte a puterii, incalzirea se poate conecta si
deconecta.

In cazul in care numai o plita este in functiune,
aceasta poate fi setata fara preselectie.



Tabel de

preparare In urmatoarele tabele gasiti cateva exemple.
Timpii de preparare depind de tipul, greutatea si
calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.
Pentru preparare usoara, folositi treapta de
fierbere 9.
Treapta de Durata de
fierbere fierbere
indelungata indelungata in
minute
Topire
ciocolatd, glazuri, unt, miere 12
gelatina 1-2
incilzire si mentinere la cald
tocand (de ex. tocand cu linte) 2
lapte™™ 12
incélzire caraciori in apa™* 34
Decongelare si incélzire
spanac congelat 2-3 20-30 min.
gulas congelat 2-3 10-15 min.
Coacere inabusita, fierbere inabusita
pateuri, galuste 4-5* 20-30 min.
peste 4-5* 10-15 min.
sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1-2 3-6 min.
sosuri din oua béatute, de ex. sos Béarnaise, sos Hollandaise 3-4 8-12 min.
Fierbere, gatire cu aburi, fierbere inabusita
orez (cu cantitate dubla de apa) 2-3 15-30 min.
0orez cu lapte 1-2 25-35 min.
cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
cartofi sarafi 4-5 15-25 min.
paste fdinoase, fidea 6-7* 6-10 min.
tocand, supa 3-4 15-60 min.
legume 2-3 10-20 min.
legume congelate 3-4 10-20 min.
preparare in oald de fierbere sub presiune 4-5 -

11



Treapta de Durata de
fierbere fierbere
indelungata indelungata in
minute
Fierbere inabusita
rulade 4-5 50-60 min.
fripturd indbusita 4-5 60-100 min.
gulas 2-3 50-60 min.
Prajire**
snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
snitel congelat 6-7 8-12 min.
cotlet, natur sau pane 6-7 8-12 min.
fripturd (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
piept de pasdre (grosime 2 cm) 56 10-20 min.
piept de pasdre, congelat 56 10-30 min.
peste sifile de peste natur 56 8-20 min.
peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
peste sifile de peste, pane si congelat de ex. crochete din peste 6-7 8-12 min.
scampi si crevefi 7-8 4-10 min.
preparate la tava congelate 6-7 6-10 min.
clatite 6-7 continuu
omleta 3-4 continuu
ochiuri 56 3-6 min.
Préjire in baie de ulei (prajiti 150-200 g per portie in 1-2  ulei*™)
produse congelate, de ex. cartofi prdjiti, chicken nuggets 8-9
crochete 7-8
chiftelute 7-8
carne, de ex. bucati de pui 6-7
peste pane sau in aluat cu bere 56
legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 56
produse mici de patiserie, de ex. gogosi/berlineze, fructe in aluat
cu bere 4-5

*

fierbere indelungata fard capac
** fard capac

12



Sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor

Pornirea si oprirea
sistemului de
siguranta impotriva
accesului copiilor

Sistem automat de
siguranta impotriva
accesului copiilor

Pornirea si oprirea

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva
accesului copiilor, impiedicati pornirea plitei de catre
copii.

Plita trebuie sa fie oprita.

Pornire: Atingeti simbolul c= timp de aprox.
4 secunde. Lampa de langa simbolul c= se aprinde
timp de aprox. 10 secunde. Plita este asigurata.

Oprire: Atingeti simbolul c= timp de aprox.
4 secunde. Aparatul este deblocat.

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Puteti citi in capitolul Setarile de baza cum sa porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.

Limitarea automata a duratei

In cazul in care o plité este in functiune un timp
indelungat, se activeaza limitarea automata a
duratei.

Incalzirea plitei se intrerupe. Pe afisajul plitelor se
aprind in mod alternativ F si .

Daca atingeti un panou de comanda, afisajul se
stinge. Puteti efectua reglarea din nou.

In cazul in care limitarea duratei este activd, aceasta
se adapteaza treptei de fierbere reglate (intre 1 ora
si 10 ore).
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Setarile de baza

Aparatul aflat in posesia dumneavoastra are diverse
setari de baza. Puteti adapta aceste setari dupa
obisnuinta dumneavoastra.

Indicatie Functie

ci Sistemul automat de sigurania impotriva accesului copiilor
T Dezactivat.*
i Activat.

cc Semnalul sonor

£ Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd dezactivate.

[l

i Numai semnalul sonor de operare gresitd activat.

Z Semnalul sonor de confirmare si de operare gresita activat.”

ch Limitarea automata a duratei
£ Setdrile de baza - deconectare dupd 1-10 ore.*

[l

i Setdri de baza injumatafite - deconectare dupd 0,5 - 5 ore.

Z  Setdri de baza in sferturi - deconectare dupa 0,25 - 2,5 ore.

cl Readucerea la setirile de bazi

T Dezactivat.

[l

¢ Activat.

*

Setare de baza

14



Modificarea
setarilor de baza

Deconectarea

Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.
2. Pe durata urmatoarelor 10 secunde atingeti
simbolul &= timp de 4 secunde.

88 ,'_.'
D -
- _ [ 1+ A
— 1 L‘t

Pe afigajul plitelor din fata se aprinde = 1.

3. Atingeti simbolul c= de atéatea ori, pana cand
pe display apare afisajul dorit.

4. Atingeti simbolul + de atatea ori, pana cand pe
display apare setarea dorita.

10
[[e]
- e

]

— L

5. Atingeti simbolul c= timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Pentru a parasi setarile de baza, deconectati plita
cu intrerupatorul general si efectuati o noua setare.
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Curatarea si ingrijirea

Placa
vitroceramica

Curatare

16

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea
plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare
si ingrijire de la serviciul nostru pentru clienti sau
prin e-Shop.

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
de la gatit nu se lipesc.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit
suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuala
nediluat

solutie de curatat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curatare agresive precum spray
de cuptoare sau produse pentru indepartarea
petelor

bureti care zgérie

aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur



Razuitoare pentru
geamuri

intretinerea

Rama plitei

Cel mai bine inlaturati murdaria intarita cu o
razuitoare pentru geamuri:

1. Indepartati carcasa de protectie a razuitoarei
pentru geamuri.

2. Curatati suprafata vitroceramica cu lama
razuitoarei.

Nu curatati suprafata vitroceramica cu carcasa
razuitoarei pentru geamuri. Suprafata placii
vitroceramice se poate zgaria.

Lama este foarte ascutita. Pericol de ranire prin
taiere. Asigurati lama atunci cand nu este folosita.
Inlocuiti imediat lamele deteriorate.

Intretineti plita cu un produs de protectie si
intretinere pentru placa vitroceramica. Acordati
atentie recomandarilor de curatare de pe ambalaj.

Pentru a evita deteriorarea ramelor plitelor,
respectati urmatoarele recomandari:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Nu utilizati produse agresive sau abrazive.

Nu utilizati razuitoarea pentru geamuri.
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Remedierea deranjamentelor

In cazul in care apare un deranjament, acesta este
deseori dintr-o cauz& minora. inainte de a chema
unitatea de service abilitata, acordati atentie
urmatoarelor recomandari.

Indicatie Eroare

Masura

Nici una Alimentarea cu curent electric
este intrerupta.

Controlati siguranta de la tablou. Verificafi cu ajutorul
altor aparate electrice daca s-a produs o pana electrica.

£ se Pe panoul de comandd se afld  Indepartati obiectul.

aprinde un obiect.

intermitent

Er+ Defectiune a dispozitivului Deconectafi aparatul prin intermediul sigurantei sau

numar electronic. comutatorului de protectie de la tabloul de sigurante si
reconectati- dupd aprox. 30 de secunde. Chemai
unitatea de service abilitatd, dacd indicatia reapare.

FZ Dispozitivul electronic este Asteptati pana cand dispozitivul electronic s-a récit.

supraincalzit si a deconectat
plita corespunzétoare.

Atingeti apoi un panou de comanda al plitei.”

FH Dispozitivul electronic este Asteptati pana cand dispozitivul electronic s-a récit.
supraincdlzit si a deconectat  Atingeti apoi un panou de comanda oarecare.”
toate plitele.

Fa Plita a functionat un timp prea  Puteti reconecta plita imediat.

indelungat si s-a deconectat.

* Nu asezati oale fierbinfi langa sau pe panoul de comanda

in afisajele plitelor Daca la conectarea la retea a aparatului sau dupa

clipeste — o oprire a curentului, pe afisajele plitelor clipeste —,
este afectat dispozitivul electronic datoritd actiunii
luminii. Pentru confirmarea defectiunii, acoperiti
scurt cu mana panoul de comanda.
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Unitatile de service abilitate

Numarul E si numarul FD

In cazul in care aparatul trebuie s fie reparat,
unitatile noastre de service abilitate va stau la
dispozitie. Adresa si numarul de telefon al celei mai
apropiate unitati de service abilitate pot fi gasite in
cartea de telefon. Unitatile de service abilitate
indicate aici va pot de asemenea orienta catre
unitatea de service din apropierea dumneavoastra.

Céand va adresati unitatii de service abilitate,

va rugam sa indicati numarul E si numarul FD al
aparatului. Puteti gasi placuta de fabrica cu aceste
numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca, in cazul unei erori de
operare, verificarea de catre un tehnician din
unitatile service, chiar si in timpul perioadei de
garantie, nu este gratuita.
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